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Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi.
W zaleznosci od modelu, akcesoria zawarte w kuchence moga sie rézni¢ od tych,
ktore.
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B 3aBucumocTn ot mogenu, akceccyapbl, BKINO4YeHHbIEe B Ball }J,yXOBOI7I wKkad
MOXET OTNIn4aTbCA OT TeX.

B GeSTINA

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebiCe a jeho prvnim
pouzitim.
V zavislosti na modelu se pfislusenstvi, které je soucasti vasi trouby, mize lisit od
pfislusenstvi zobrazeného na obrazcich.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

A Przed montazem i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy doktadnie przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi.
Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowg montazem oraz eksploatacja.
Instrukcje obstugi nalezy zachowac, aby korzystac¢ z niej podczas
eksploatacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo dzieci oraz osOb o0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych

UWAGA! Zagrozenie uduszeniem, odniesieniem obrazen lub
trwalym kalectwem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktorych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod
nadzorem oraz otrzymaty stosowne instrukcje dotyczgce
obstugi urzgdzenia w sposob prawidtowy i bezpieczny, a
takze rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem.

e Dzieci powinny znajdowac sie pod opieka, aby nie dopusci¢
do uzywania przez nie urzgdzenia jako zabawki.

e \Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

e UWAGA: Urzadzenie i jego dostepne elementy nagrzewajg
sie do wysokiej temperatury podczas pracy. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Nie dopuszczaé do
urzgdzenia dzieci w wieku ponizej 8 lat bez statego nadzoru.

e UWAGA: Kiedy urzgdzenie pracuje w trybie tgczonym, ze
wzgledu na wysokie temperatury dzieci mogg korzystac z
niego wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej.

e Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,

zaleca sie jej wigczenie. Dzieci ponizej 3 lat nie wolno
pozostawiac bez opieki w poblizu urzgdzenia.



e Czyszczeniem i pielegnacjg urzgdzenia nie mogg zajmowac
sie dzieci bez nadzoru dorostych.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzgdzenie przeznaczone jest wylgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do hotelu, sklepu, biura czy
innego podobnego miejsca.

e Podczas pracy wnetrze urzgdzenia nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ elementoéw grzejnych
wewnatrz komory urzgdzenia. Podczas
wyjmowania/wkfadania akcesoriow lub naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

e UWAGA: Nie nalezy podgrzewa¢ ptynow ani innych
produktow zywnosciowych w zamknietych
pojemnikach/naczyniach. Moze to spowodowac rozsadzenie
zamknietego naczynia.

e Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzyw sztucznych, nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru — ww. materiaty mogqg zapali¢/zwegli¢ sie.

e Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci
oraz napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy, a takze
ogrzewanie poduszek termicznych, pantofli, gabek,
wilgotnych szmatek Iub podobnych materiatbw moze
spowodowac obrazenia ciata, zapton lub pozar.

e Uwaga! Nie uzywac urzgdzenia, jesli:

- drzwi nie zamykajq sie prawidtowo,

- zawiasy drzwi sg uszkodzone,

- powierzchnia styku drzwi z urzgdzeniem jest uszkodzona,
- szyba w drzwiach jest uszkodzona,



- w komorze urzgdzenia pojawia sie tuk elektryczny, choc¢
wewnatrz nie ma przedmiotow metalowych. W opisanych
przypadkach nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia.

Uszkodzenie nalezy zgtosic do najblizszego

autoryzowanego serwisu technicznego.

Jesli z urzadzenia ulatnia sie dym lub ogien, jego drzwi
nalezy pozostawi¢ zamkniete w celu zduszenia ptomieni.
Wytgczy¢ urzadzenie, wyjg¢ wtyczke z gniazdka Iub
wytgczy¢ zasilanie.

Podgrzewane napoje mogg osiggnac¢ temperature wrzenia z
opéznieniem. Zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
wyjmowania gorgcego naczynia: ryzyko poparzenia
wrzgtkiem.

Zachowac¢ szczegolng ostroznos¢ w trakcie podgrzewania
napojow!

Podgrzewane napoje (woda, kawa, herbata, mleko itd.)
mogg osiggng¢ temperature wrzenia. Zachowac szczegdlng
ostroznos¢ podczas wyjmowania gorgcego nhaczynia:
RYZYKO POPARZENIA WRZATKIEM!

Aby unikng¢ ww. sytuacji, do naczynia nalezy wiozyc
metalowg tyzeczke lub szklang rurke. (Lyzeczka nie moze
stykaC sie ze Scianami komory urzgdzenia — zachowac
minimalny odstep 3 cm).

Zawartos¢ butelek dla niemowlgt oraz stoiczkow z
pokarmem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsngc, aby
zapewni¢ rownomierng temperature pokarmu i nie dopuscic
do poparzenia.

W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewaé jajek w
skorupkach ani jajek gotowanych, poniewaz mogag
eksplodowac, nawet po zakonczeniu podgrzewania.



e Uwaga! W urzadzeniu nie wolno podgrzewac czystego
alkoholu ani napojéw alkoholowych. RYZYKO POZARU!

e Uwaga! W przypadku podgrzewania niewielkich ilosci
zywnosci nie nalezy ustawia¢ zbyt dtugiego czasu
gotowania lub zbyt wysokiego poziomu mocy: ryzyko
przypalenia przygotowywanej potrawy. Np. pieczywo moze
przypali¢ sie po uptywie 3 minut, jezeli zostat wybrany zbyt
wysoki poziom mocy.

e Do opiekania uzywa¢ wytgcznie funkcji Grill oraz stale
nadzorowa¢ wspomniany proces gotowania. Korzystajac z
funkcji Mikrofale + Grill, pieczywo przypali sie po uptywie
bardzo krétkiego czasu.

e Upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy innych urzadzen
elektrycznych nie zostat zatrzasniety gorgcymi drzwiami
urzgdzenia, gdyz izolacja kabla moze ulec uszkodzeniu i
spowodowac ryzyko zwarcia!

Montaz

e System elektryczny musi byé wyposazony w wytgcznik, z
separacjg stykow wszystkich biegundéw, co zapewnia petne
odtgczenie podczas wystgpienia przepiecia o kategorii lll.

e Jezeli wtyczka stuzy do podtgczenia elektrycznego, musi
by¢ dostepna po jej zainstalowaniu.

e Montaz musi zosta¢c wykonany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Instalacja elektryczna musi zapewniaé ochrone przed
porazeniem elektrycznym.

e UWAGA: Urzadzenie musi by¢ uziemione.

e UWAGA! Urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy. Na
koncowych stronach niniejszej instrukcji znajdujg sie
szczegotowe informacje o wymiarach montazowych.



Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Przed przystgpieniem do Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nalezy odtgczyc¢ je od zasilania.

Urzgdzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwacC wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
uszkodzenia powierzchni wewnetrznych, co negatywnie
wptynie na zywotnos¢ urzadzenia oraz moze spowodowac
niebezpieczne sytuacje.

Nie wolno uzywacC agresywnych srodkow ani metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby w drzwiach urzgdzenia,
ryzyko zarysowania powierzchni, a w rezultacie sttuczenia
szyby.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Powierzchnia drzwi (front oraz elementy) muszg pozosta¢ w
czystosci w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania
urzadzenia.

Wszelkie wskazowki i zalecenia znajdujg sie w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

UWAGA: Przed przystgpieniem do wymiany Zzardwki,
sprawdzié, czy urzgdzenie jest wytgczone, aby nie dopuscic
do porazenia prgdem. Postepowaé zgodnie z instrukcjg w
punkcie WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU.

Serwis i haprawy

UWAGA: Przed przystgpieniem do serwis i naprawy
urzgdzenia nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

UWAGA: Wylacznie wykwalifikowany specjalista moze
przeprowadza¢ czynnosci serwisowe lub naprawcze
wigzgce sie z koniecznoscig zdjecia ostony chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym.



e UWAGA: W przypadku uszkodzenia drzwi lub uszczelek
drzwiowych, nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego specjaliste.

e Jesli przewodd zasilajgcy zostat uszkodzony, ze wzgledow
bezpieczenstwa jego wymiane powinien przeprowadzic
producent, autoryzowany serwis lub inny wykwalifikowany
specjalista. Ponadto do ww. czynnosci potrzebne sg
specjalne narzedzia.

e Urzadzenia nie wolno otwiera¢ ani naprawiaC samemu,
poniewaz grozi to obrazeniami ciata lub uszkodzeniem
urzgdzenia. Powyzsze prace powinien wykonywac jedynie
personel autoryzowanego serwisu technicznego.

W celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia lub wystapienia
niebezpiecznych sytuacji, prosimy stosowaé¢ sie do
ponizszych wskazowek

e Nie wolno uruchamia¢ pustego urzadzenia. RYZYKO
przecigzenia oraz USZKODZENIA urzadzenia!

e W trakcie nauki obstugi urzgdzenia do $rodka komory
wstawi¢ szklanke wody. Woda zaabsorbuje mikrofale, zas
urzagdzenie nie ulegnie uszkodzeniu.

e Otworow wentylacyjnych nie wolno zatykac¢ ani przykrywad.

e Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia zaleca
sie sprawdzi¢, czy uzywane naczynie nadaje sie do
stosowania w kuchence mikrofalowej. Nalezy korzysta¢ z
naczyn przeznaczonych do uzywania w Kkuchenkach
mikrofalowych (patrz rozdziat ,Zalecenia dotyczgce
stosowania odpowiednich naczyn”).

e Nie wolno zdejmowacC pokrywy mikowej na gornej Scianie
komory urzadzenia! Pokrywa chroni generator mikrofal
przed osadzaniem sie tluszczu i resztek jedzenia.
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Do komory nie wolno wktada¢ przedmiotéw tatwopalnych,
gdyz w przypadku wigczenia urzgdzenia mogg ulec
zapaleniu.

Komory urzadzenia nie traktowa¢ jako miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Podgrzewanie oleju lub ttuszczu wewnatrz urzadzenia jest
surowo zabronione.

Maksymalna wytrzymatos¢ talerza obrotowego oraz rusztu
wynosi 8 kg. Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia, nie
wolno przekraczac tej wagi.



Zalety kuchenki mikrofalowej

W  tradycyjnych  piekarnikach  ciepto,
wytwarzane przez elementy grzewcze lub
palniki gazowe, powoli penetruje Zzywnos¢ od
zewngtrz do wewnatrz. Skutkuje to duzg
utratg energii na ogrzanie powietrza,
komponentéw urzgdzenia oraz naczyn.

W  kuchence mikrofalowej ciepto jest
wytwarzane wewnatrz produktu
zywnosciowego i roz- prowadzane od
wewnatrz do zewnatrz. W tym przypadku nie
wystepuje  niepotrzebna utrata  energii
(nagrzanie wnetrza urzadzenia oraz naczyn),

gdyz podgrzewana jest wylgcznie zywnose.
Zalety kuchenki mikrofalowej:

1. Krotszy czas gotowania; w poréwnaniu z
tradycyjnym piekarnikiem czas gotowania
skraca sig nawet 0 % .

2. Ultraszybkie = rozmrazanie zapobiega
nadmiernemu rozwojowi bakterii.

3. Oszczednosé energii.

4. Zachowanie wartosci odzywczych (dzieki
krétszemu czasowi grzania).
5. tatwos¢ w utrzymaniu w czystosci.

Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Urzadzenie zostalo wyposazone w zawor
wysokonapieciowy, zwany magnetronem,
ktory przetwarza energie elektryczng w
energie mikrofalowa. Powstate  fale
elektromagnetyczne s wprowadzane do
wnetrza komory urzgdzenia przez falowod
lub poprzez ceramiczna podstawe komory
urzadzenia.

Wewnatrz urzadzenia mikrofale rozchodzg
sie we wszystkich kierunkach, odbijajg od
metalowych $cianek komory, a nastepnie sg
wchtaniane przez zywnos¢, penetrujac jg
réwnomiernie.

Dlaczego zywnos¢ nagrzewa sie

Wiekszos¢ produktow zywnosciowych
zawiera wode, ktéra dzieki mikrofalom jest
wprawiana w drgania.

Tarcia miedzy czasteczkami produkujg
ciepto, ktére podwyzsza temperature
zywnosci, rozmrazajgc jg, gotujac lub
podgrzewajgc.

Dzieki cieptu wytwarzanemu wewnatrz
produktu zywnosciowego:

e mozliwe jest gotowanie jedynie z

odrobing ptynu lub ttuszczu/oleju.

e rozmrazanie, podgrzewanie lub
gotowanie odbywa sie szybciej niz w
tradycyjnym piekarniku.

e zywnos$¢ zachowuje witaminy, wartosci
odzywcze oraz mineraty.

e zywnos¢ zachowuje swoj kolor i aromat.

Mikrofale przechodzg przez porcelane, szkio,
karton i tworzywa sztuczne, natomiast nie
przenikaja przez metal. Dlatego w
kuchenkach mikrofalowych nie powinno sie
stosowa¢ pojemnikéw metalowych Ilub z
czesciami metalowymi.

Mikrofale odbijajg sie od metalu ...

S

\ /

~

...lecz przechodzg przez szkto i porcelane...

... a nastepnie sg pochtaniane przez
zywnosg.
} - |

Z o



Opis urzadzenia
6

7
1. Zatrzaski 5. Panel sterujgcy
2. Okienko drzwi 6. Ruszt
3. Opuszczana grzatka grilla 7. Naczynie do zapiekania
4. Ceramiczna podstawa komory
1 2 3
1. Pokretto wyboru funkgiji 3. Pokretto wyboru
2. Wyswietlacz
Pokretto odpowiada za 2 rodzaje akcji: /A acsosroc | | Nacisny (O osro¢
1. Nawigacja: Pokretto pozwala na X

2. Wybor: Poprzez nacisniecie, co pozwala na
wybér danej funkcji po przejsciu do niej.

przetgczanie pomiedzy réznymi funkcjami
wyswietlacza. / /F(
1) \/

nalezy naciskac i obraca¢ pokretta w tym samym czasie, poniewaz nie ma z tym
powigzanej funkcji i moze to spowodowac awarie produktu.

c WAZNE: Oba tryby funkcji nie sg kompatybilne w tym samym czasie. NIGDY nie
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(¢
a Wskaznik zegara f  Rozmrazania wg czasu
b  Regulator czasowy g Wskaznik Mocy
¢ Przycisk Blokada uruchomienia h  Funkcji specjalnej
d Wskaznik Czasu trwania i Funkcji gotowania Grill
e Rozmrazania wg wagi j  Funkcji gotowania Mikrofale
Opis funkcji
Symbol Funkcja ‘ Poziom mocy Zastosowanie
90w Powolne rozmrazanie delikatnych produktow
zywnosciowych; utrzymywanie zywnosci w cieple
180 W Gotowanie na niskim poziomie ciepta,

gotowanie ryzu; szybkie rozmrazanie

Rozpuszczanie masta
gg; Mikrofale seow Podgrzewanie zywnosci dla matych dzieci
Gotowanie warzyw i innej zywnosci

Powolne gotowanie i podgrzewanie

600w Podgrzewanie i gotowanie matych porcji zywnosci
Podgrzewanie delikatnych zywnosci
850 W Gotowanie i szybkie podgrzewanie ptynéw lub dan gotowych
g § § 90 W Opiekanie/tostowanie
Mikrofale + 180 W Grillowanie drobiu i migsa
+ Grill
AN
360 W Przyrzadzanie dan zapiekanych ("au gratin")
Grill ) ;
Grillowanie




Ustawienia podstawowe

Otwieranie drzwiczek

Aby  otworzy¢ drzwiczki, nacisng¢ i
przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).

Menu pomocnicze

Menu pomocnicze zapewnia dostep do
zegara (mozna go ustawi¢, ukry¢ albo
wyswietli€), czasomierza i blokady

bezpieczenstwa.

Aby wej$¢ do menu pomocniczego, wykonacé
nastepujgce czynnosci:

1. Nacisng¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomochniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Aby potwierdzi¢ wybdr zadanej opciji,
nacisngc¢ jeden raz pokretto (3).

Ustawianie zegara

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol zegara @
nacisng¢ jeden raz pokretto (3).

4. Obroci¢ pokretto funkcji (1), aby ustawic
prawidtowg godzine.

5. Obréci¢ pokretto (3), aby
prawidtowg minute.

ustawic

6. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Wiaczanie/wylaczanie zegara

Po podtaczeniu kuchenki do sieci albo po
przerwie w dostawie pradu, zegar bedzie
mrugaé, informujgc w ten sposob, ze
pokazywana godzina jest nieprawidtowa. Aby
ustawi¢ zegar, nalezy:
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Jezeli wysSwietlanie zegara przeszkadza,
mozna go wylgczy¢, postepujagc  w
nastepujgcy sposob:

1. Nacisng¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zgdana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol zegara @
nacisngc¢ jeden raz pokretto (3).

4. Nacisng¢ i przytrzymac przez 2 sekundy
pokretto (3).

5. W celu ponownego wyswietlenia zegara
nalezy wykonac¢ te samg procedure.



Czasomierz

Aby ustawi¢ czasomierz, nalezy:
1. Nacisng¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekundy
pokretto funkciji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol czasomierz (@))
nacisng¢ jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby ustawi¢ czas,
po jakim ma sie pojawic alarm.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Blokada bezpieczenstwa

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ opcje.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

6. Aby odblokowa¢ kuchenke, nacisng¢ i

przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).
Tryb demo

Kuchenke mozna zablokowaé (na przyktad,

aby nie uzywaly jej dzieci).

1. Nacisng¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zgdana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol blokada

bezpieczenstwa
pokretto (3).

, hacisngé jeden raz

Podstawowe funkcje

Tryb demo wykorzystywany jest w salonach
wystawowych, aby zaprezentowac¢ klientom
dziatanie urzadzenia w poszczegdlnych
funkcjach, lecz bez rozgrzewania bhojlera.

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkgciji (1).

2. Aby poruszaé¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol SHO, nacisnaé
jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wiaczy¢ lub
wytaczy¢ opcje.

5. Nacisng¢ pokretto (3), aby potwierdzi¢.

6. Aby wylgczyé tryb showroom nalezy
wykonac te samg procedure.

Menu gtéwne

W gtébwnym menu znajdujg sie opcje
gotowania takie jak: Mikrofale, Grill, Mikrofale

+ Girill, Auto oraz rozmrazanie wg czasu lub
wagi.



Szybkie uruchamianie

Grill

Funkcja ta stuzy do szybkiego podgrzewania
produktow o duzej zawartosci wody, np.
wody, kawy, herbaty czy rzadkiej zupy.

1. Nacisng¢ jeden raz pokretto funkcyjne
@).

2. Nacisng¢ pokretto (3), aby przedtuzyc
czas pracy. Czas pracy wydtuza sie o
kolejne 30 sekund po kazdym nacisnieciu
pokretta w ciggu pierwszych 10 sekund.

Mikrofale

Funkcja ta stuzy do szybkiego
przyrumieniania zywnosci z wierzchu.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ znacznik funkcji Grill. Na
wyswietlaczu miga 15:00.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzié.
4. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

Mikrofale + Grill

Funkcja ta stuzy do gotowania
i podgrzewania warzyw, ziemniakéw, ryzu,
ryb i miesa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ znacznik funkcji Mikrofale.
Na wyswietlaczu miga domyslna moc
(850).

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ badz zmniejszyé
moc.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga 01:00.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedna lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzié.

6. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.
UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisngé¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.
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1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zaczng migaé znaczniki funkcji Mikrofale
oraz Grill. Na wyswietlaczu miga 360.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ bgdz zmniejszyé
moc.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wys$wietlaczu miga 15:00.

4. Przekrecic¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
stroneg, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby zatwierdzié.

6. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisngé¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.

Rozmrazanie wg czasu (reczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania
dowolnego rodzaju zywnosci.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
czasu. Na wyswietlaczu miga 10:00 .

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ czas pracy.
3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzié.

4. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.



5. Odwraca¢ produkt po kazdym svanale
dzwiekowym i wyswietleniu hasta: o

Rozmrazanie wg wagi (automatyczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania
migsa, drobiu, ryb, owocéw i pieczywa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
wagi. Na wyswietlaczu miga oznaczenie
rodzaju produktu FO1.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ rodzaj produktu.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowac z
ustawieniem FO1.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga ustawienie wagi.
Znacznik wagi zaczyna migac.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedna lub drugg
strone, aby ustawi¢ wage. Jezeli pokretto
nie zostanie przekrecone, kuchenka
bedzie pracowac z ustawieniem 200 g.

).

5. Nacisnagé¢
zatwierdzic.

pokretto aby

Funkcje specjalne

6. Nacisng¢é  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.

7. Odwracaé produkt po kazdym sygnale
dzwigkowym i wysSwietleniu na hasta:

Eurn|
W ponizszej tabeli przedstawiono programy

trybu rozmrazania wg wagi, przedziaty
wagowe oraz czasy rozmrazania i
odstawienia (w celu zapewnienia

réwnomiernej temperatury catej porciji).

Rodzaj Waga Czas Cza_s :
Prog. . . ; odstawienia
zywnosci  (9) (min) .
Fo1 Mieso 100- , , 20-30
2000 2'20-46'40
F02 Drob 100- , \ 20-30
2500 2'20-17'23
Fo3 Ryby 100 — o 20 - 30
2000 2-40
F04 Owoce 100 -500 2’36 — 13’ 10-20
FO5  Pieczywo 2'25 - 10-20
100 - 800 1920
Wazna wskazowka: Patrz: ,Zalecenia

0golne dotyczace rozmrazania”.

Funkcja specjalna Auto

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢  znacznik  funkgciji
specjalnych. Na wyswietlaczu miga
oznaczenie programu P1.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub
drugg strone, aby ustawi¢ program.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowa¢  wg
programu P1.1.

Czas
(min)

Rodzaj

Waga ‘
)

Pl produktu

3. Nacisna¢ pokretio (3), aby zatwierdzi¢.
4. Nacisng¢ pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

5. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwiekowym i wyswietleniu hasta: Eurn

Ponizsza  tabela  pokazuje  programy
dostepne w ramach funkcji specjalnej Auto:

‘ Dodatek

wody (ml) Instrukcje

S1.1 250 7 100 Wiozy¢ pokrojone w plastry (15-20
S1.2 500 10 150 mm) ziemniaki do zaroodpornego
Gotowanie naczynia, zala¢ woda, przykry¢
ziemniakow pokrywka i ustawi¢ naczynie na
S1.3 1000 15 200 ceramicznej podstawie w
kuchence mikrofalowej.
S2.1 Risotto 150 42 600 Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do




Czas
(min)

Rodzaj
produktu

Waga
(9)

‘ Dodatek

Program )

Instrukcje

S2.2 (gotowe) 400 45,5 wolnego gotowania do
Ciasto zaroodpornego naczynia z
o pokrywka i ustawi¢ naczynie na
S2.3 na(legtr:)l\ll(vz\;ve 550 = } ceramicznej podstawie w
9 kuchence mikrofalowej.
Ryba Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do
S3.1 (mrozona) 700 < 300 gotowania gratin do
zaroodpornego naczynia i ustawi¢
Ryba naczynie na ceramicznej
S3.2 (Swieza) 800 <l 300 podstawie w kuchence
mikrofalowej.
Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do
gotowania do zaroodpornego
533 War;ywa 1000 30 300 naczynia z pokrywlfa i us_taW|c
(mrozone) naczynie na ceramicznej
podstawie w kuchence
mikrofalowej.
Wazne informacje: zywnosci nie jest zgodna z oczekiwaniami,
o Zawsze korzysta¢ z naczyn nalezy podczas nastepnego podgrzewania

przeznaczonych do uzycia w kuchenkach
mikrofalowych i stosowa¢ pokrywki, aby
unikng¢ wyciekania produktow.

o Kilkakrotnie mieszac lub obracac¢
podgrzewang zywnos¢, szczegdlnie kiedy
kuchenka wydaje sygnat dZzwiekowy ina

wyswietlaczu miga symbol: [E«r 7l

e Czas potrzebny do podgrzania zywnosci
zalezy od jej poczatkowej temperatury.
Pogrzanie zywnosci wyciaggnietej prosto
z lodéwki  bedzie trwaé¢ dluzej niz
podgrzanie  zywnosci o temperaturze
pokojowej. Jezeli temperatura podgrzanej

Naczynie do zapiekania

wybraé ustawieniach mniejszg lub wigkszg
mase.

e Po podgrzaniu nalezy  zamieszacé
podgrzang zywnos¢ i odstawi¢ na jakis
czas, aby jej temperatura roziozyla sie
réwnomiernie.

e Ostrzezenie! Pojemnik z zywnoscig moze
by¢ po podgrzewaniu bardzo gorgcy.
Chociaz  mikrofale nie podgrzewaja
wiekszosci pojemnikow, to pojemniki te
mogg nagrza¢ sie od znajdujgcej sie w
nich zywnosci.

Naczynie do  zapiekania  gwarantuje
rbwnomierne pieczenie oraz sprawia, ze
kazda potrawa w nim przygotowana (pizza,
ciasto czy zapiekanka) jest chrupigca i
doskonale wypieczona.

Naczynie mozna réwniez stosowaé do
smazenia bekonu, jajek, kietbasek itd.
BARDZO WAZNE WSKAZOWKI:

e Zawsze uzywa¢ rekawic kuchennych,
poniewaz naczynie do  zapiekania
nagrzewa sie¢ do bardzo wysokich
temperatur. Zachodzi ryzyko poparzenia.
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e Nie wolno wstawiaé do naczynia do
zapiekania naczyn, ktére nie s3
zaroodporne (np. plastikowe miski).

Zapewnié, ze plytka Browning nie styka

sie _z komory kuchenki, aby uniknaé

szkod.

1. Podgrza¢ naczynie do zapiekania przez 3
-5 minut wigczajgc funkcje Mikrofale +
Grill na poziomie mocy mikrofali 360 W.

2. Doktadnie posmarowac naczynie
niewielkg iloscig oleju.



3. Umiesci¢ swiezy lub zamrozony produkt

W naczyniu (nie

wczesniejszego rozmrozenia).

ma

potrzeby

4. Ustawi¢ naczynie na ceramicznej
podstawie komory urzadzenia.

5. Ustawi¢ funkcje Mikrofale + Grill oraz
czas trwania wg ponizszej tabeli.

Produkt Waga Czas Czas odczekania Wskazdéwki
200 g 5 min 2 min
) . Czas gotowania podano dla pizzy
Pizza 300g 6 min 2min na cienkim ciescie. Dla pizzy na grubym
- ciescie wydtuzy¢ czas o 1 - 2 minuty.
400 g 7 min 2 min
200 5 min 2 min . i i i
Kisze i ciasta g Wyréwnanie temperatury nastgpi w trakcie
300 g 6 min 2 min czasu odczekania
Hamburgery 8 min 2 min Obroci¢ 2 x
Frytki 400 g 5 min Obroci¢ 1 x

Czyszczenie

Naczynie do zapiekania nalezy my¢ z cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Starannie optuka¢ i wytrze¢ do sucha. Do

czyszczenia nie uzywa¢ Srodkow o
wilasciwosciach Sciernych: ryzyko
uszkodzenia powierzchni.

BARDZO WAZNE WSKAZOWKI:

e Naczynie do zapiekania jest pokryte

powitokag teflonowg, bardzo wrazliwg na
uszkodzenia.

Podczas pracy urzadzenia

¢ Nie wolno kroi¢ potraw znajdujgcych sie w
naczyniu do zapiekania. Przed
pokrojeniem przetozyé potrawe do innego
naczynia. Do obracania/mieszania potraw
uzywaé przyrzgdéow plastikowych lub
drewnianych.

e Zawsze nalezy umiesci¢ naczynie do
zapiekania w centrum podstawy
ceramicznej.

Ostrzezenie! Upewnij sie, ze naczynie do
zapiekania nigdy nie dotyka sciany
komory piekarnika, aby uniknaé¢
uszkodzen w piekarniku.

Zatrzymywanie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzymac¢ naciskajgc pokretto funkcyjne (1)
lub otwierajgc drzwi urzadzenia.

W obu przypadkach:

e Generowanie mikrofal
natychmiast przerwane.

e Praca grilla zostaje wstrzymana, lecz jest

zostanie

on nadal bardzo goracy. Ryzyko
poparzenia!
e Czasomierz zatrzymuje sie, a na

wyswietlaczu pojawia sie czas pozostaty
do zakonczenia procesu gotowania.

W tym momencie mozna:

1. Obroéci¢ lub zamieszaé potrawe, aby

rozprowadzic réwnomiernie

temperature.

Zmieni¢ ustawienia gotowania.

3. Anulowa¢ proces gotowania naciskajgc
pokretto funkcyjne (1) przez 3 sekundy.

n

Aby wznowi¢ proces gotowania,
zamkng¢ drzwi urzgdzenia i
przycisk Start/Stop.

nalezy
nacisngc

Zmiana parametrow

Parametry procesu (czas, waga, moc itd.)
mozna zmieni¢é po przerwaniu procesu
gotowania w nastepujgcy sposob:



1. Aby zmieni¢ czas, przekreci¢ pokretto (3)
i potwierdzi¢ naciskajgc pokretto funkcji
(1). Nowo ustawiony czas obowigzuje od
razu.

2. Aby zmieni¢ moc, nacisngé pokretto
funkcyjne (1). Odpowiednia lampka
zaczyna migaé. Zamieni¢ parametr,
naciskajgc pokretto (3) a nastepnie
przekrecajgc je, po czym potwierdzi¢
ponownym nacisnieciem pokretta funkgiji

).

Przerywanie cyklu gotowania

Zabrzmi sygnat dzwiekowy, zas na
wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas.

Zakonczenie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzyma¢ naciskajac pokretto funkcyjne
(1)przez 3 sekundy.

Rozmrazanie

Po zakonczeniu cyklu gotowania rozlegnie
sie potréjny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”
(,Koniec”).

Sygnat dzwiekowy bedzie powtarzany co 30
sekund do momentu otwarcia drzwi
urzagdzenia lub nacisniecia pokretto funkcyjne

).

Ponizsza tabela przedstawia zalecany czas
rozmrazania i odczekania (przed wyjeciem

uzyskanie jednakowej temperatury przez
zywnosc¢) w zaleznosci od rodzaju produktu

potrawy z kuchenki mikrofalowej nalezy Zzywnosciowego oraz jego wagi.
odczeka¢ kilka chwil, aby zapewni¢
Waga | Czasrozmrazania @ Czas odczekania @ Wskazowki
Cielecina, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obréci¢
wolowina, 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x obrécic
wieprzowina
500 g 14-15 min 10-15 min 2 x obréci¢
700 g 20-21 min 20-25 min 2 x obrécié¢
1000 g 29-30 min 25-30 min 2 x obroécic¢
1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x obrécié¢
Mieso 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x obréci¢
duszone 1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x obrécic
Mieso 100 g 4-5 min 5-6 min 2 x obréci¢
mielone 300 g 8-9 min 8-10 min 3 x obrécié¢
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obréci¢
Kietbasa 125¢9g 3-4 min 5-10 min 2 x obréci¢
250 g 8-9 min 5-10 min 1 x obréci¢
500 g 15-16 min 10-15 min 2 x obréci¢
Dréb (porcje) 200 g 7-8 min 5-10 min 3 x obréci¢
500 g 17-18 min 10-15 min 1 x obroci¢
Kurczak, 1000 g 34-35 min 15-20 min 1 x obrécié
indyk 1200 g 39-40 min 15-20 min 1 x obrécié
1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x obréci¢
Ryba 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obréci¢
200 g 6-7 min 5-10 min 1 X obroci¢
Pstrag 200 g 6-7 min 5-10 min 2 x obréci¢
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Produkt | Waga Czas rozmrazania Czas odczekania
Krewetki 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obréci¢
500 g 12-15 min 10-15 min 1 x obréci¢
Owoce 200 g 4-5 min 5-8 min 2 x obrécié
300 g 8-9 min 10-15 min 1 x obréci¢
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obréci¢
Pieczywo 100 g 2-3 min 2-3 min 2 x obroéci¢
200 g 4-5 min 5-6 min 2 x obréci¢
500 g 10-12 min 8-10 min 2 x obréci¢
800 g 15-18 min 15-20 min 3 x obrécié¢
Masto 2509 8-10 min 10-15 min 1 x obréci¢, pod
przykryciem
Twardg 2509 6-8 min 5-10 min 1 x obroéci¢, pod
przykryciem
Smietana 2509 7-8 min 10-15 min zdja¢ wieczko

Ogolne wskazowki dotyczace rozmrazania ptaskie partie Zywnosci ulegajg

1. Do rozmrazania zawsze nalezy uzywac sz'ybszemu.rozmrozenlu.. . o
naczyn przeznaczonych do stosowaniaw /- Nie nalezy  catkowicie  rozmraza¢
kuchenkach mikrofalowych (porcelana, produktéw bogatych w tluszcz (masto,
szkto, odpowiednie tworzywa sztuczne). twarég, produkty mleczne). Wystarczy

2. Tabele rozmrazania wedlug wagi odczekac tylko k"k"’.‘ mlnut, aby mogiy by¢

N zaserwowane. Jezeli w rozmrozonym
zawierajg dane dotyczace surowych . S . .
A - produkcie znajdujg sie krysztatki lodu,
produktéw zywnosciowych. . - .
o ) o nalezy wymieszac potrawe.

3. Czas rozmrazania zalezy od ilosci i 8. Drob umiesci¢ na odwréconym talerzu

wagi/grubosci produktu. Podczas ) e . cony ’
o - . . - aby ufatwi¢ sptywanie sokow.

zamrazania porcji zywnosci nalezy wzigc ) > o

pod uwage pozniejszy proces 9 P'leczywq nglezy owingé w serwetke, aby

rozmrazania. Zywnosé nalezy nie dopuscic¢ do zbytniego przesuszenia.

réwnomiernie utozyc¢ w 10. Obro¢ potrawe w regularnych odstgpach

naczyniu/pojemniku. czasu.

4. Produkty zywnos$ciowe przeznaczone do 11. Zamrozong zywnos$¢ wyjgc¢ z opakowania
rozmrozenia nalezy réwnomiernie (pamigta¢ o usunigciu  metalowych
roztozy¢ wewnatrz komory urzadzenia. klipsow zamykajgcych). Stosujgc
Zaleca sie, aby grubsze czesci ukfadac pojemniki, ktére mogg stuzy¢ zaréwno do
na zewnatrz. Delikatne czesci przykry¢ przechowywania zywnosci w zamrazarce,
folig aluminiowa. Uwaga! Krawedzie folii jak i do podgrzewania/gotowania,
aluminiowej powinny znajdowac sig¢ w wystarczy jedynie zdjgé pokrywke. W
odlegtosci przynajmniej 2 cm od $Scianek przeciwnym wypadku nalezy przetozy¢
urzgdzenia, w przeciwnym wypadku styk zywnos¢ do pojemnika przeznaczonego
folii ze $ciankg moze powodowac do uzycia w kuchence mikrofalowej.
iskrzenie. 12. Ciecz, powstajgcg podczas rozmrazania

5. Grube partie produktéw powinny by¢ (zwlaszcza drobiu), nalezy wyla¢. Nie
obracane kilkakrotnie. dopusci¢ do jej zetknigcia z pozostatg

6. Mrozonki nalezy roztozy¢ réwnomiernie Zywnoscia.

we wnetrzu komory urzgdzenia. Waskie i



13. Nalezy pamietag¢, iz funkcja Rozmrazanie
wymaga czasu odczekania, aby zapewni¢

Gotowanie: Mikrofale

uzyskanie jednakowej temperatury przez
Zywnos¢.

Uwaga! Przed rozpoczeciem pracy z
urzagdzeniem nalezy zapozna¢ sie ze
wskazéwkami opisanymi w rozdziale
»Wazne instrukcje bezpieczenstwa”.

Podczas korzystania z funkcji Mikrofale
prosimy stosowa¢ sie do ponizszych
wskazowek:

o Skoérke owocow oraz kietbasek nalezy
nacigé/naktu¢, aby nie pekia podczas
podgrzewania czy gotowania.

e Przed uzyciem jakiegokolwiek naczynia
nalezy najpierw upewnic sig, czy jest ono
przeznaczone do  stosowania @ w
kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajac/gotujgc produkty
zywnosciowe o niskiej zawartosci wody
(np. rozmrazajac pieczywo,
przygotowujgc popcorn itp.) parowanie
nastepuje bardzo szybko, dlatego tez
zywnos¢ moze ulec zwegleniu. Ryzyko
uszkodzenia urzgdzenia oraz pojemnika
uzywanego do przyrzadzenia potrawy.
Nie nalezy przekraczaé sugerowanych
wartosci czasu gotowania. Zaleca sie
nadzorowac caty proces gotowania.

e Nie nalezy podgrzewac¢ (smazy¢) duzych
ilosci oleju w kuchence mikrofalowe;j.

e Dania gotowe do podgrzania nalezy
wyjaé z oryginalnego opakowania,
poniewaz nie zawsze jest ono
zaroodporne.  Przestrzega¢  instrukcji
producenta.

e W przypadku wstawienia do komory
kuchenki kilku naczyn/pojemnikéow, np.
filizanek, nalezy rozstawi¢ je
réwnomiernie na ceramicznej podstawie
komory.

e Nie wolno zamykaé plastikowych
torebek metalowymi klipsami. Stosowaé
wytgcznie klipsy plastikowe. Torebke
nalezy naklu¢ w kilku miejscach, aby
umozliwi¢ ujscie pary.
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e Gotujgc zywnos¢ nalezy upewni¢ sie, ze
osiggneta ona temperature co najmniej
70°C.

e W trakcie procesu gotowania okienko w
drzwiach moze zaparowaé, zas para
wodna skropli sie po pewnym czasie.
Jest to normalne zjawisko, ktére moze
nasili¢ sie, gdy w pomieszczeniu panuje
niska temperatura. Nie stanowi
zagrozenia. Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytrze¢ wode powstatg w wyniku
skraplania sie pary.

e Podgrzewajac plyny, stosowac pojemniki
z szerokim otworem, aby utatwi¢ ujscie
pary.

Przygotowac zywnos$é zgodnie ze

wskazdwkami i stosowaé sie do

sugerowanych wartosci czasu gotowania
oraz poziomu mocy podanych w tabelach.

Nalezy pamieta¢, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i moga
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu
poczagtkowego, temperatury, zawartosci
wody oraz rodzaju zywno$ci. Zaleca sie
kazdorazowo dostosowa¢ czas i poziom
mocy. W zaleznoéci od rodzaju produktu
zywnosciowego nalezy wydtuzy¢ lub skroci¢
czas gotowania badz zwiekszy¢é Ilub
zmniejszy¢ poziom mocy.

Gotowanie z uzyciem funkcji Mikrofale

1. Im wieksza ilos¢ zywnosci, tym diuzszy
czas gotowania. Nalezy pamieta¢ o
ponizszych zasadach:

e podwajna ilos¢ » podwoi¢ czas
¢ potowa ilosci » zmniejszy¢ czas o potowe

2. Im nizsza temperatura pozywienia, tym
dtuzszy czas gotowania.

3. Im rzadsza konsystencja pozywienia, tym
krétszy czas gotowania.

4. Réwnomierne roztozenie pozywienia we

wnetrzu komory kuchenki zagwarantuje
lepsze rezultaty. Réwnoczesne



podgrzewanie réznego rodzaju produktow Urzgdzenie wznowi prace po zamknieciu

zywnosciowych jest mozliwe, kfadac drzwi oraz nacisnieciu przycisku Start.
bardziej ,geste” produkty na zewnatrz 6. Zywnos¢ pod przykryciem wymaga
ceramicznej podstawy komory, zas mniej krétszego czasu grzania, dzieki czemu
~geste” na srodku. lepiej zachowuje wartosci odzywcze.

5. Drzwi urzadzenia mozna otworzy¢ w Pokrywy muszg pozwala¢ na przenikanie
dowolnym momencie. Kuchenka przez nie mikrofal oraz posiada¢ otwory
mikrofalowa wytgczy sie automatycznie. dla swobodnego ujscia pary.

Tabele i sugestie — gotowanie warzyw

Czas | Czas odczekania |

Produkt Plyn Moc(w) ¥ : Wskazowki
odu aga(g)E ty oc ( )E (min) | (min.) | skazo
Kalafior 500 100 ml 850 9-11 2-3 Potozy¢ troche
Brokut 850 6-8 2-3 masta na wierzchu.
Grzyby 300 Soml 850 6-8 2-3 Pokroi¢ w plastry.
250 25 ml
Marchewka z 300 100 ml 850 7-9 2-3 Pokroi¢ w kostke lub
groszkiem, w plastry.
Mrozone 850 8-10 2-3
marchewki 250 25 ml
Ziemniaki 250 25 ml 850 5-7 2-3 Obra¢, pokroi¢ na
réwne kawalki.
Papryka 250 25 ml 850 5-7 2-3 Pokroi¢ w kawatki
Por 250 50 mi 850 5-7 2-3 lub w plastry.
Mrozona 300 50 ml 850 6-8 2-3
brukselka
Kapusta 250 25 ml 850 8-10 2-3

Tabele sugestie — gotowanie rybi

Waga Moc Czas Czas odczekania

Produkt @) W) (min) (min.) Wskazdwki
Filety rybne 500 600 10-12 3 Gotowacé pod przykryciem. Obrécié po
uptywie potowy czasu gotowania.
Ryba w 800 850 2-3 2-3 Gotowaé pod przykryciem. Obréci¢ po
catosci 360 7-9 uptywie potowy czasu gotowania.
Ewentualnie zakry¢ ciensze kawatki
ryby.

Gotowanie: Grill

Dla uzyskania lepszych rezultatbw nalezy 1. podczas pierwszej eksploatacji moze

uzy¢ rusztu znajdujacego sie w wyposazeniu wytworzyé sie dym i specyficzny zapach,
kuchenki mikrofalowej. jako nastepstwo uzycia smaru w procesie
Ruszt umies$cié w taki sposéb, aby nie produkciji.

miat kontaktu z metalowymi 2. Podczas gotowania z uzyciem funkgji Grill
powierzchniami  komory  urzadzenia. szkto okienka w drzwiach nagrzewa sie
Zagrozenie zwarciem i uszkodzeniem do bardzo wysokiej temperatury.
kuchenki mikrofalowe;j. Trzyma¢ dzieci z dala od urzadzenia.

WAZNE WSKAZOWKI:



3. Przed uzyciem rozgrzewaé grill przez 2
minuty. Jes$li nie zalecono inaczej, uzy¢
rusztu.

4. W trakcie pracy grilla $ciany komory
urzgdzenia oraz ruszt nagrzewajg sie do
bardzo wysokiej temperatury, dlatego
zaleca sie uzywanie rekawic kuchennych.

5. Jedli grill pracuje przez dluzszy okres
czasu, wytagczy sie, by nie spowodowaé
uszkodzenia urzgdzenia.

6. Uwaga! Jesli zywnos¢ przyrzgdzana jest
w naczyniach nalezy sprawdzi¢, czy sg
one przeznaczone do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. Patrz rozdziat
,Zalecenia dotyczgce stosowania

odpowiednich naczyn”.

Rodzaj naczynia

Makaron zapiekany 500

7. Podczas korzystania z grilla, plamy z
pryskajgcego tluszczu mogg przypali¢
sie. Jest to normalne zjawisko.

8. Kuchenke mikrofalowg (wnetrze komory

oraz akcesoria) nalezy czyscié
kazdorazowo po uzyciu, jak tylko
ostygnie.

Tabele i sugestie - gotowanie: Mikrofale +
Grill

Funkcja Mikrofale + Grill jest idealna do
jednoczesnego szybkiego gotowania oraz
opiekania/zarumieniania migsa. Uzywajac tej
funkcji mozna przyrzadza¢ dania ,au gratin”.
Mikrofale oraz grill dziatajg naprzemiennie:
mikrofale  gotuja, za$ gril  opieka
przyrzadzang potrawe.

(“au gratin’) Niskie naczynie 180 17-20 3-5
Ziemniaki zapiekane 800 L . ) )
(“au gratin’) Niskie naczynie 600 24-28 3-5
Lasagne ok. 800 Niskie naczynie 600 15-20 3-5
Twarog zapiekany ok. 500 Niskie naczynie 180 | 1820 RS
(“au gratin”)
2 swiaze udka 200 (kazde) Niskie naczynie 360 1520 35
kurczaka (grillowane)
Kurczak 0k.1000 Wysokie, szerokie naczynie 360 40-45 3-5
S:Jap;ie:]"c)ebulowa (‘au 2 naczynia x 200 Miseczki na zupe 360 4-8 3-5
Przed przystapieniem do korzystania z ~ Poczatkowego, — temperafury, — zawartosci

urzgdzenia zaleca sie sprawdzi¢, czy
uzywane naczynie nadaje sie do stosowania
w  kuchenkach  mikrofalowych. Nalezy
korzysta¢ z naczyn przeznaczonych do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Jezeli zamierzajg Panstwo wykorzystac
funkcje Mikrofale + Grill nalezy upewni¢ sieg,
czy stosowane naczynie jest odpowiednie do
gotowania, gdy uzywa sie obu sposobow
grzania, tj. mikrofali oraz grilla. Patrz rozdziat
L,Zalecenia dotyczace stosowania
odpowiednich naczyn”.

Nalezy pamietaé, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i mogg
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu
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wody oraz rodzaju zywnosci.

W przypadku gdy czas podany w tabeli
okazat sie zbyt krétki, aby odpowiednio
zarumieni¢ potrawe, nalezy ustawi¢ funkcje
Grill na kolejne 5 — 10 minut.

Prosimy pamieta¢ o przestrzeganiu czasu
odczekania oraz obracaniu porcji migsa.

O ile nie zalecono inaczej, podczas
gotowania nalezy uzy¢  ceramicznej
podstawy komory.

Wartosci podane w tabelach odnoszg sie do
nierozgrzanej kuchenki mikrofalowej. Nie
zachodzi potrzeba wstepnego nagrzewania
urzadzenia.



Zalecenia dotyczace stosowania odpowiednich naczyn

Funkcja gotowania: Mikrofale

Korzystajgc z powyzszej funkcji nalezy
pamieta¢, ze mikrofale odbijaja sie od
powierzchni metalowych. Przenikajg
natomiast przez szkio, porcelaneg, gling,
tworzywa sztuczne i papier.

Z tego wzgledu w kuchence mikrofalowej
nie wolno uzywa¢ metalowych garnkéw
ani naczyn/pojemnikéw z metalowymi
elementami lub zdobieniami. Powyzsze
zalecenie  dotyczy  rowniez  wyrobdéw
szklanych i ceramicznych z metalowymi
zdobieniami lub zawierajacych metal (np.
szkto otowiowe). Nie stosowaé naczyn
drewnianych.

Nalezy stosowac naczynia/pojemniki
wykonane ze szkla  (zaroodpornego),
porcelany, ceramiki lub Zaroodpornego

plastiku. Naczyn/pojemnikéw z krysztatu i
porcelany uzywa¢ w kuchence mikrofalowej
wytgcznie przez krotki okres czasu, np. do
rozmrazania lub odgrzewania potraw.

Test przydatnosci naczynia

Funkcja gotowania: Mikrofale + Grill

Nalezy upewni¢ sie, czy stosowane naczynie
jest odpowiednie do gotowania, gdy uzywa
sie obu sposobdw grzania, tj. mikrofali oraz
grilla.

Pojemniki i folia wykonane z aluminium

Wstawi¢ naczynie/pojemnik do komory
kuchenki mikrofalowej, na ok. 20 sekund
ustawi¢ najwyzszy poziom mocy. Jesli
naczynie/pojemnik jest zimne Ilub ledwo
ciepte, nadaje sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. W przypadku
gdy jest bardzo gorgce Iub powoduje
iskrzenie wewnatrz komory urzgdzenia, nie
nadaje sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Przyrzadzana zywnos$¢ przekazuje ciepto do
naczynia/pojemnika. Ryzyko poparzenia!
Zaleca sie uzycie rekawic kuchennych.
Funkcja gotowania: Grill

Stosowaé naczynia zaroodporne, tj. odporne
na dziatanie wysokich temperatur — co
najmniej 250°C.

Nie uzywa¢ naczyn z tworzyw sztucznych.

Wstawiajgc do komory kuchenki dania

gotowe do podgrzania w pojemnikach

aluminiowych lub  owiniete w folie

aluminiowg, nalezy pamietac:

e Stosowa¢ sie¢ do =zalecen producenta
podanych na opakowaniu.

¢ Pojemniki aluminiowe nie powinny by¢
wyzsze niz 3 cm ani nie powinny stykaé
sie ze Scianami komory urzadzenia

(minimalny odstep to 3 cm). Zdja¢
aluminiowe wieczko.
e Pojemnik aluminiowy ustawié

bezposrednio na talerzu obrotowym. W

przypadku uzycia rusztu =zaleca sie
umiescic pojemnik na talerzu
porcelanowym. Nigdy nie stawiac

aluminiowego pojemnika bezposrednio
na ruszcie.

e Czas gotowania wydluza sie, poniewaz
mikrofale przenikajg zywnos¢ od gory. W
razie watpliwosci uzyc
naczynia/pojemnika przeznaczonego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

e Folie aluminiowg mozna wykorzysta¢ do
odbijania mikrofal w trakcie procesu
rozmrazania. W ten sposdb mozna
chroni¢ przed przegrzaniem delikatng
zywnos¢ (dréb, mieso mielone).

e Wazne: folia aluminiowa nie powinna
stykac sie ze $cianami komory kuchenki
mikrofalowej, gdyz moze wystgpic¢
iskrzenie.



Pokrywki

Zaleca sie uzywanie szklanych Ilub
plastikowych pokrywek badz folii, poniewaz:

1. zapobiegajg nadmiernemu parowaniu

(zwtaszcza w trakcie dtugich procesow
gotowania).

proces gotowania przebiega szybciej.
zywno$¢ nie wysusza sie.

Tabela — pojemniki

4. zywnos$¢ zachowuje naturalny aromat.

Pokrywki powinny mie¢ otwory, by w
naczyniu nie powstawato zbyt wysokie
cidnienie. Plastikowe torebki nalezy naktuc.
Zywnos¢ dla dzieci podgrzewaé w butelkach
bez smoczkéw oraz stoikach bez nakretek:
ryzyko rozsadzenia pojemnikal

Funkcja Mikrofale . Mikrofale
Rodzaj Rozmrazanie /| | s ) +

naczynia podgrzewanie ofowanie Grill
Szkto i porcelana 1) tak tak nie nie
Nie Zzaroodporne, mozliwosé mycia w
zmywarce.
Ceramika glazurowana tak tak tak tak
Zaroodporne szklo i porcelana
Naczynia ceramiczne, fajans tak tak nie nie
Nieglazurowane, glazurowane bez
metalowych zdobien
Naczynia gliniane
Glazurowane tak tak nie nie
Nieglazurowane nie nie nie nie
Naczynia plastikowe 2)
Zaroodporne do 100°C tak nie nie nie
Zaroodporne do 250°C tak tak nie nie
Folie plastikowe 3)
Folia spozywcza nie nie nie nie
Celofan tak tak nie nie
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie nie nie
Metal
Folia aluminiowa tak nie tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak tak tak
Akcesoria (ruszt) tak tak tak tak

1. Bez ztotych ani srebrnych zdobien. Szkto
otowiowe jest nieodpowiednie.

Nalezy przestrzega¢ zalecen producenta!

Nie uzywa¢ metalowych Kklipséow do
zamykania torebek. Naktu¢ torebki. Folie
stosowa¢ tylko do przykrywania
ZyWnoSci.
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4. Nie uzywac papierowych talerzy.

5. Stosowa¢ wytgcznie plytkie aluminiowe
naczynia/pojemniki bez pokrywek.
Aluminium nie moze stykaé¢ sie ze
Scianami komory urzadzenia.




Czyszczenie i pielegnacja

By utrzymad urzadzenie w dobrym stanie,
zaleca sie regularne czyszczenie.

Uwaga! Czysci¢ regularnie urzadzenie,
doktadnie usuwajgc resztki jedzenia z
powierzchni wewnetrznych. W przeciwnym

wypadku moze dojS¢ do uszkodzenia
urzadzenia oraz wystapienia
niebezpiecznych sytuaciji.

Uwaga! Przed przystapieniem do

czyszczenia nalezy odtaczyé urzadzenie
od zasilania.

Nie zaleca sie stosowaé czysciw
metalicznych, zmywakoéw drucianych czy
jakichkolwiek innych produktéw, ktore
moga zarysowac powierzchnie.

Nie nalezy czys$ci¢ urzadzenia za pomoca
urzadzen parowych Ilub woda pod
cisnieniem.

Czyszczenie obudowy

Obudowe nalezy czysci¢ miekkg szmatka
oraz letnia wodg z dodatkiem mydta badz
delikatnych s$rodkéw myjgcych. Nastepnie
wytrze¢ do sucha.

Natychmiast usuwa¢ plamy 2z wapnia,
ttuszczu, skrobii lub biatka jajek. Ryzyko
korozji.

Nie wolno dopusci¢, aby woda dostata sie do
srodka urzadzenia.

Czyszczenie wnetrza

zagwarantowaé prawidiowe dziatanie
kuchenki mikrofalowej. Czysci¢ miekka
szmatka oraz letnia wodg z dodatkiem
delikatnych srodkéw myjacych. Wytrzec
do sucha.

Upewnic sie, ze przez otwory wentylacyjne
do $rodka urzadzenia nie przedostaje sie
zadna ciecz.

Regularnie czysci¢ spdd komory, zwtaszcza
w przypadku rozlania si¢ ptynow.

Jezeli wnetrze komory jest bardzo
zabrudzone (np. zaschniety brud), nalezy
ustawi¢ szklanke wody na ceramicznej
podstawie komory, a nastepnie wigczyé
urzadzenie na 2 — 3 minuty na najwyzszym
poziomie mocy. Uwolniona para wodna
zmigkczy zanieczyszczenia, ktére bedzie
mozna tatwo usung¢ miekka Sciereczka.

Nieprzyjemne zapachy (np. z gotowania
ryby) mozna wyeliminowa¢ w prosty sposaob.
Do szklanki wody dodac¢ kilka kropel soku z
cytryny. Nastepnie do szklanki wiozy¢
tyzeczke, by nie dopusci¢ do wrzenia.
Podgrzewa¢ przez 2 - 3 minuty na
najwyzszym poziomie mocy.

Po kazdym uzyciu sciany komory kuchenki

wytrze¢  wilgotng  szmatkg. Jest to
najprostszy  spos6b  usuwania resztek
jedzenia i utrzymania urzadzenia w
czystosci.

By usung¢ zaschniety brud, nalezy uzyé
delikatnego $rodka czyszczgcego. Nie
wolno uzywaé spray’éw do czyszczenia
piekarnikow, agresywnych  srodkow
czyszczacych ani srodkow o
wiasciwosciach sciernych.

Powierzchnie styku drzwi z urzadzeniem
nalezy czyscic regularnie, by

Czyszczenie gornej czesci komory
urzadzenia

Opuszczana grzatka grilla  umozliwia
wyczyszczenie  gornej  czesci  komory

kuchenki mikrofalowe;.

By unikngé poparzenia, zaleca sig, aby po
zakonczeniu uzytkowania pozwolié, by
urzadzenie ostygto. Nastepnie:

1. Obrocic zaczep grzatki grilla 0 90°C (1).

2. Delikatnie opusci¢ grzatke grilla (2). Nie
stosowac sily.
3. Po wyczyszczeniu gérnej czesci komory

urzagdzenia, zamocowaé z powrotem
grzatke grila (2), przeprowadzajgc
opisane czynnosci w  odwrotnej
kolejnosci.

UWAGA! Zaczep opuszczanej grzatki grilla
(1) moze wypas¢ podczas obracania. W tym



przypadku nalezy wiozy¢é go w otwor w
gornej czesci komory urzadzenia, a

nastepnie obroci¢ o 90°C do pozycji, w ktorej
zaczepia sie opuszczang grzatke grilla (2).

Rozwigzywanie problemoéw

Czyszczenie akcesoriéw

Akcesoria czysci¢ po kazdym uzyciu. W
przypadku silnych zabrudzen najpierw
namoczy¢ je w wodzie, a nastepnie umyé
uzywajgc szczoteczki lub gabki. Akcesoria
mozna takze my¢ w zmywarce.

Upewni¢ sie, ze ceramiczna podstawa
komory oraz wsporniki zawsze sg czyste. Nie
uruchamia¢ urzadzenia bez zamontowanej
ceramicznej podstawy oraz wspornikow.

UWAGA! Wszelkiego rodzaju naprawy
urzadzenia powinny by¢ wykonywane
przez  pracownikow  autoryzowanego
serwisu technicznego lub
wykwalifikowanego specjaliste. Naprawy
przeprowadzane przez inne osoby moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i
narazenia uzytkownika na
niebezpieczenstwo.
Przed wezwaniem serwisu prosimy zapoznaé
sie z listg najczestszych usterek, gdyz wiele
z nich moga Panstwo usung¢ samodzielnie.
e Brak informaciji
Sprawdzi¢, czy:
- Wytagczono podswietlenie zegara (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).

na wyswietlaczu!

¢ Panel sterujacy nie reaguje na dotyk!
Sprawdzi¢, czy:
- Wigczono blokade uruchomienia (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).
o Urzadzenie nie dziala! Sprawdzi¢, czy:
- Wtyczka jest prawidiowo wiozona do
gniazdka sieciowego.
- W sieci jest zasilanie.
- Drzwi zostaty doktadnie zamkniete. Przy
zamykaniu stychac klikniecie.
- Pomiedzy drzwiami a obudowg nie
znajduja sie ciata obce.
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e Podczas pracy urzadzenie wydaje
dziwne dzwieki! Sprawdzi¢, czy:

- W komorze urzadzenia pojawia si¢ fuk
elektryczny, gdyz uzyto metalowych
przedmiotow (patrz rozdziat ,Zalecenia
dotyczgce stosowania  odpowiednich
naczyn”).

- Naczynie/pojemnik styka sie ze Scianami
komory urzgdzenia.

- Wewnatrz komory nie pozostawiono
tyzek, widelcow lub innych metalowych
przedmiotow.

e Zywnos$é nie podgrzewa si¢ albo

podgrzewa si¢ bardzo powoaoli!
Sprawdzié, czy:

- Uzyto omytkowo metalowego
naczynia/pojemnika.

- Ustawiono prawidtowy czas i poziom

mocy gotowania.

- W mikrofaldbwce umieszczono wigkszg
lub bardziej zmrozong ilo$¢ zywnosci.

e Zywnosé jest zbyt goraca, wysuszona
lub  przypalona! Sprawdzi¢, czy
ustawiono prawidtowy czas i poziom
mocy gotowania.

e Po zakonczeniu pracy urzadzenie
wydaje dzwieki! To normalna sytuacja,
bedgca  wynikiem  dalszej pracy
wentylatora chtodzgcego. Po



wystarczajgcym obnizeniu temperatury,
wentylator wytgczy sie.

e Po wiaczeniu urzadzenia, oswietlenie
nie dziata! Jesli wszystkie inne funkcje
dziatajg prawidtowo, prawdopodobnie
jest to przyczyng przepalonej zarowki.
Urzgdzenie mozna uzywac.

o Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
,»CErr”’! Odigczy¢ wtyczke od zasilania,
odczeka¢ ok. 5 sekund. Podigczyc

Wiasciwosci techniczne

komunikat
Urzadzenie

urzadzenie do zasilania,
znikngt z wysSwietlacza.
mozna uzywac.

Wymiana zaréwki

Wymiany Zaréwki moze dokonaé wylgcznie
pracownik autoryzowanego serwisu
technicznego. Konieczny bedzie demontaz
urzadzenia.

Dane techniczne

o NapIQCI€.....cocvvii it
o MOC ZNAMIONOWA......ccvvireriirieeirieee st
o MoCgrilla. ..cooceeeeiiiiee e
o Moc miKrofali........cccocvveviiiiienicniceee,
e  Czestotliwos¢ mikrofal ...........ccccoeveiiiinnns
e  Wymiary zewnetrzne (Szer x Wys x Gt)......
e Wymiary wewnetrzne (Szer x Wys x Gt)......
o Pojemnose. ......ccooiiiiiiiiiiie e

..................................... 1250 W

Opakowanie i wycofanie z eksploataciji

L
Opakowanie ®

Powyzszy symbol oznacza, ze wszystkie
materialy zastosowane do opakowania sg
nieszkodliwe dla $rodowiska naturalnego, w
100% nadajg sie do odzysku.

Po rozpakowaniu urzgdzenia prosimy
Panstwa o usuniecie elementéw opakowania
W sposob nie zagrazajgcy srodowisku.

Wycofanie z eksploatacji

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia
zgodne z Dyrektywg Europejskg 2012/19/EU
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE). Powyzszy symbol
umieszczony na  produkcie lub na
dotgczonych do niego  dokumentach
oznacza, ze ten produkt nie jest

klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego.

Urzadzenie, z  przeznaczeniem  jego
ztomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim
punkcie utylizacji odpadow, w celu recyklingu

komponentéw elektrycznych i
elektronicznych. Zapewniajgc prawidtowe
ztomowanie niniejszego urzgdzenia

przyczynig sie Panstwo do ograniczenia
ryzyka wystgpienia negatywnego wptywu na
srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogloby
zaistnie¢ w przypadku niewtasciwej utylizaciji
urzadzenia.

Dodatkowe informacje na temat utylizacji,

ztomowania i recyklingu opisywanego
urzgdzenia mozna uzyska¢ w lokalnym
urzedzie miasta, w miejskim



przedsiebiorstwie utylizacji odpadéw lub w
sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Przed ztomowaniem  zawsze nalezy
doprowadzi¢ urzadzenie do stanu
nieprzydatnosci, odcinajac kabel elektryczny.

Wskazowki dotyczace montazu

Przed montazem

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy upewnié sie, ze napiecie
i czestotliwos¢ w sieci majg wartosci
identyczne jak na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Otworzy¢ drzwi urzgdzenia, wyjaé z niego
wszystkie akcesoria, a nastepnie usungé
opakowanie.

Uwaga! Front urzgdzenia moze by¢ pokryty
folig ochronna. Przed pierwszym
uruchomieniem nalezy jg ostroznie usungc,
poczynajgc od dolnej czeéci urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, czy urzadzenie nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu.
Sprawdzi¢, czy drzwi urzadzenia otwierajg i
zamykajg sie prawidlowo, a powierzchnia

wewnetrzna i zewnetrzna nie posiada
zarysowan. W przypadku jakichkolwiek
uszkodzen, nalezy zgtosi¢ sie do

autoryzowanego serwisu technicznego.

NIE UZYWAC URZADZENIA, jesli: kabel
zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone;
urzgdzenie nie dziata prawidtowo; urzadzenie
zostato uszkodzone Ilub upuszczone. W
przypadku zaistnienia powyzszych sytuaciji,
prosimy o kontakt =z autoryzowanym
serwisem technicznym.

Ustawi¢ urzgdzenie na ptaskiej i stabilnej

powierzchni z dala od zrodet ciepta,
odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
Podczas instalacji nalezy zachowaé

ostroznos¢, aby kabel zasilajgcy z tytu
urzadzenia nie mial kontaktu z wilgocia
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lub  ostrymi przedmiotami. Wysokie
temperatury moga uszkodzi¢ kabel
zasilajacy.

Uwaga! Po montazu urzadzenia gniazdko
sieci zasilajacej oraz wtyczka powinny
by¢ tatwo dostepne.

Po montazu

Urzadzenie jest wyposazone w kabel
zasilajgcy oraz wtyczke przeznaczong do
pradu jednofazowego o napieciu 230-240V ~
50 Hz.

Montaz urzadzenia na trwalej podstawie
powinien by¢ przeprowadzony przez
wykwalifikowanego specjaliste.
Urzgdzenie powinno zosta¢ zainstalowane
do biegunowego wytgcznika elektrycznego
(bezpiecznika) o minimalnej odlegtosci 3 mm
pomiedzy stykami.
UWAGA: URZADZENIE
UZIEMIONE.

Producent ani Sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone
ludziom, ich mieniu lub zwierzetom, ktére
powstaty w  wyniku nieprzestrzegania
instrukcji montazu.

Musl BYC

Urzadzenie bedzie dzialalo prawidtowo
tylko w przypadku odpowiednio zamknietych
drzwi.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczysci¢ komore urzadzenia oraz akcesoria
zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale
»,Czyszczenie i pielegnacja”.
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CBepeHust No TexHnKe 6esonacHoCcTU

A Mepepn ycTaHOBKOW K 3KcnnyaTaumnen npmbopa BHMMATENBHO
03HAKOMbTECb C MPUIIOXEHHBbIM PYKOBOACTBOM. [lponsBoguTtenb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl W MNOBPEXOEHMS,
nosly4eHHble/Bbl3BaHHbIE HenpaBUIbHOM yCTaHOBKOW "
akcnnyaTtaumen. [los3aboTbTecb O TOM, 4TOObI OaHHOE
pykoBoAcCTBO 6b1510 y Bac nog pykon Ha NpoTsS)KeHUM BCEro cpoka
cnyx06bl npubopa.

Be3onacHocTb aeteun n gy C OorpaHn4yeHHbIMu
BO3MOXHOCTAMMU

BHUMAHMUE! CywectByeT puCK yaywbs, Nosly4YeHUss TpaBMm
WUIIN CTOMKUX HapyLUeHUN HETPYAOCNOCOOHOCTMU.

e [laHHbIW npubop MOXET SKChNnyaTupoBaTbCs AETbMMU
cTapwe 8 net n nuuammn ¢ orpaHNUYEHHbIMU PU3UYECKUMMU,
CEHCOPHbIMW UAN  YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UNU C
HEeJOCTaTOYHbIM  OMNbITOM UMW 3HAHUSMW  TONBbKO  NpU
ycrnosum HaxoXaeHns nog, NPUCMOTPOM nmua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoCTb.

e He ocraBnamte peten 6e3 npucmoTtpa  BONKU3K
anekTponpubopa.

e XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblE MaTepuarnbl BHE OOCAraeMoCTu
aeTen.

e BHUMAHMUE: Onektponpnbop M €ro OTKpbITblE Yy4acTKu
HarpeBawTCA BO BpemMs  uUcnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE NpUKacanTechb K ropsayunm anemeHTam. [letn
0O 8 neT MoryT Haxoautbcsa BOMM3M anektponpubopa
TONbKO MO NOCTOSIHHLIM MPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

e BHUMAHME: MNpwn paboTe anektponpubopa B
KOMOBUHMPOBAHHOM pexume AeTam paspeluaeTtcs
MCNoNb30BaThb €ro TONbKO NOoA NPUCMOTPOM B3POCHIbIX U3-3a
NOBLILLEHHbIX TeMneparyp.
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e Ecnn npubop ocHalwieH dyHKunen «3awmuTta OT AeTen»,
PEKOMEHAOYETCS BKITOUUTL 3TY PyHKUMIO.

e Ouuctka W  [OOCTYNHOE MONb3oBaTeENd  TEXHUYECKOEe
obcnyxmBaHne He [OSMKHO NPOM3BOAUTLCA AeTbMu 0e3
npucmoTpa.

O6bwue npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoOCTU

e [laHHbIK  npubop  npegHasHayeH AN AOMalUHero
MCMNONb30BaHUA; HE WUCnonb3ynte npubop B rOCTUHMUAX,
MarasmHax, opucax n gpyrmx nogobHbIX MecTax.

e Bo Bpems paboTbl npubopa €ro BHYTPEHHAS Kamepa
CUIbHO HarpeBaeTcd. He npukacanTech K HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam BHyTpu npubopa. lNomewaa B npubop wunu
nu3Bnekas u3 Hero nocygy wnuM akceccyapbl, Bcerga
NCNOJIb3YNTE KYXOHHbIE pyKaBULbI.

e BHUMAHME: He HarpeBaiTe XXnakoctu n gpyrue npoayKrhbl
B repMeTU4YHbIX KOHTenHepax. OHM MOryT B30pBaTbCS.

e lcnonb3ynte TONbKO Ty MOCyAy, KOTopas MOAXOAMT ANs UC
NoNb30BaHNs B MUKPOBOJSTHOBOW NeYM.

e [lpn HarpeBe NPOAYKTOB B MMACTUKOBbLIX UMM ByMaKHbIX
KOHTEMHEpax He ocTaBnante npubop 6e3 npucmoTpa:
MOXET NPOMU30NTU BO3ropaHue.

e [pnbop npeaHasHayeH [AOns HarpeBaHWUst MNPOAYKTOB W
HanuTkoB. [loacylwiMBaHMe NPOAYKTOB, CylLUKa OAEXAbl,
pasorpeB rpenok, LinenaHues, rybok, BnaxHow oaexabl U
T.N. HeceT B cebe puCcK TpaBM, BO3ropaHust Unn noxapa.

e [pepocTtepexeHue! 3anpellaeTcsa Nosib3oBaTbCHA MNeYbio,
ecnu:
— [Bepua He 3aKpbiTa AOMKHLIM 06pa3om;
— [letnu goBepubl NOBpEXOEHDI;
— KoHTakTHas noBepxHOCTb Mexay ABepuen U nepenHemn
4YacTblo NeYn NOBPEXAEHA;
— CMOTpOBOE CTEKNO ABepLbl NOBPEXOEHO;
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— BHyTpM  MMKpPOBONMHOBOW nNeyYn Y4acto BO3HUKaET
anekTpuyeckas gyra npu  OTCYTCTBUW  Kakux-nnbo
MeTannM4yecknx npegmeToB.

[Meyb MOXeT 6bITb BHOBb MCMNOSIb30BaHa TOMbKO MOCIe TOoro,

Kak ee peMOHT OyaeTt BbINOMNHeH creunanuctom Crnyxobl

TEXHNYECKON NOALAEPKKMN.

Mpwn nosiBneHun AbiMa BbIKMOYUTE NPUOOP MK U3BMNEKUTE
BUITKY CETEeBOro LWHypa M3 PO3ETKM W He OTKpblBanTe
ABepuy, YToObl He JONYCTUTbL NPUTOK BO34yXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHus.

PasorpeBaHne B MWKPOBOSTHOBOWM MEYN HaNUTKOB MOXET
npvBe CTU K 3adepxaHHOMYy OypHOMy BckunaHuio. Criegyet
NPOSIBNATb OCTOPOXXHOCTb NPU U3BIEYEHMN KOHTENHEpa.

W

Cobntogante 0CTOPOXHOCTb NPU HarpeBaHUK Xnakocten!
Kngkoctn (Boga, kode, Yar, MOMOKO U T.A4.) MNPAKTUYECKU
OOCTUraloT TemnepaTtypbl KUNEHUA B MNe4vn; ecnu B 3TOT
MOMEHT UX Cpa3y BblHyTb W3 MeYn, OHM MOryT
BbIMSIECHYTLCS U3 KOHTENHEPOB.

OMNMACHOCTU TPABM U OXKOIOB!

Utobbl un3bexatb nogobHoM cuTyauum npu  Harpese
XNOKOCTEN, MOMECTUTE YarHYI FOXKY WNW CTEKMSHHYHO
nasiouKky BHYTpb KOHTenHepa.

Copepxumoe ByTbinioyek n 6aHoYeEK C AETCKMM NUTAHUEM
HeobxoauMmo nepemellaTtb Unun B3dbontaTb U NPOBEPUTL
TemnepaTtypy nepeg ynorpebneHuem, 4todbl nsbexarb
OXXOrOB.

He cnepyet HarpeBaTb B nNpubope Kak siua B cKopnyne,
Tak M Siua, CBapeHHble BKPYTYI, TaK Kak OHW MOryT
B30pBaTbCS Aaxke Mnocre 3aBepLleHns Harpesa npu noMoLm
CBu.




e MpepocTepexeHue! 3anpellaeTcs HarpeBaTb YUCTbIN
CNUPT UMK ankorofibHble HaMUTKM B MUKPOBOSTHOBOW Meyu.
OMNACHOCTb BO3IrOPAHUA!

e BHUMAHUE: Bo wusbexaHume neperpesa wnuM cropaHus
MALLN OYEHb BAXXHO, YTOObLI HE ObINM BblIGpaHbl ANUTENbHLIE
nepuoabl BpPEeMeHu paboTbl WAN YPOBEHb MOLLHOCTH,
KOTOpble  SBNSAKOTCSA  Ype3MepHbiMM  Ansa  Harpesa
HeBonbLLOro KonuyecTea NuwKW. Hanpumep, 6ynodka MoxeT
cropetb 4epe3 3 MUHYTbl, ecnn BbibpaHa CNULLKOM
oonbLlasg MOLLHOCTb.

e [1na npurotoBNeHNa TOCTOB UCMONb3YNTE TOSIbKO (PYHKLUIO
pvnb, 1 BCe BpeMsa AepXute nedb nog npucmotpom. Ecnn
Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTb KOMOMHMPOBAHHYO OYHKLMIO A5
nompxapusaHus xnebda, TocTbl 04eHb ObICTPO 3aropATCS.

e Cneoute, YTOObI CUnoBble kabenu n apyrue
anekTponpmnbopbl He Kacanucb ropsiden aBepubl UNU He
nonaganu B nedb. M3onauusa kabenst MOXeT pacnnaBuTbCS.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblkaHus!

YctaHOBKa

e JneKkTpuyeckas cuctemMa [oimkHa OblTb  OCHaleHa
cpeacTBamMu OTKIMIOYEHUS C  pa3MblkaHMEM KOHTAaKTOB BO
BCeX nostocax, obecrneymsaloUMM NOSTHOE OTKINIOYEHNE B
yCnoBusx nepeHanpsxeHna kateropuwm lll.

e Ecnu ans ANEeKTpU4eCKoro nogkrnyYeHna UncCnonb3yeTcd
lTencenbHaa BWUIKa, OHa AOIMKHA ObiTb OOCTynHa nocne

MOHTaxa.

e [lpn  ycTaHOBKE  pPYKOBOACTBYWTECb  OEUCTBYHOLLUUMU
HOpMaMMu.

e YCTaHOBMEHHbIE YCTPOUCTBA [OOMMKHbI  obecneymBaTb
3awuTy oT CNny4YamHoro NPUKOCHOBEHNSA K
3N1EKTPONPOBOAHUKAM.

e BHUMAHME: npnbop oomkeH ObiTb 3a3eMIEH.



BHUMAHUE! [laHHbIN anektponpunbop ABNaeTcs
BCTpamBaembiM. [loxanyncra, obpaTutecb K nocnegHum
CTpaHMUaM HacTOsIWEero pykoBOACTBA MNoOSib3oBaTens Ans
nonyvyeHna nogpobHoM WHGOPMaUMM MO YCTAHOBOYHbLIM
pasmMmepam.

OyucTtka u obcnyxmuBaHue
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BHUMAHMUE: lNMepea BbinonHeHnem onepauun no Ouncrka
n  obcnyxumBaHMe  OTKNUMTE  npubop OT  cCeTu
SMEKTPONUTaHUS.

Mpnbop cnenyet perynsipHO YNCTUTb, a TakkKe yaanaTtb U3
Hero Kakue Obl TO HM BbINO OCTaTKM NPOAYKTOB.

Ecnn He nopaepxmBaTb NpMBOP B YNCTOM COCTOSIHUK, 3TO
MOXET MPUBECTUN K NOBPEXOEHMNIO €r0 NMOBEPXHOCTU, YTO, B
CBOK ovepedb, MOXeT HebnaronpuaTHO MOBMAWATbL HA CPOK
cnyx6bl npubopa n gaxxe NPMBECTU K HECHACTHOMY Criy4ato.

He I/ICFIOJ'Ib3yIZTe XeCTKune a6p83I/IBHI:>Ie Yncrdawme cpeacrtea
nin OCTpble MeTaruim4eckme CKpGGKI/I ana  4YUCTKu
CTEKNSAHHOM ABepLbl, TaK Kak UMMM MOXXHO nouapanaTtb ero
NOBEPXHOCTb, B pe3yribTarte 4Yero CTeKI10 MOXeT JIOMNHYTb.

He ncnonb3yinte napoouncTuTenm Ans o4nMcTkn npubopa.

KOHTakTHble MOBEpPXHOCTM ABepubl (NepegHas  4YacTb
BHYTPEHHEN Kamepbl W BHYTPEHHSsT CTOpOHa [ABepLbl)
OOIMKHbI - cofepXaTtbCa B 4ncTOoTe, 4TOObl 0bGecneynTb
npasusibHyo paboTy neyu.

[Moxanyncra, crnegynte  MHCTPYKUMAM MO OYUCTKE,
npusegeHHolM B pasgene "Ouuctka WM TexHU4eckoe
obcnyxmBaHne MMKPOBOSTHOBOM neyn”.

BHUMAHMUE: T[lepeag 3ameHon namnbl ybeauTecb, 4TO
aneKkTponpmnbop BbIKIOYEH, YTODOLI N3bexaTb BO3MOXHOCTU
yaapa anektpudeckum Tokom. [loxanyncra, obpaTtutechb K
pasgeny «3AMEHA JTAMIMTOYKN OCBELWEHWNA
MWKPOBOHOBOW MEYN».



e BHUMAHUE: [lepeng BbinoOnNHEHMEM onepauuni Mo
CepBucHoe obcnyxmBaHne 1 peMOoHT OTKA4YnTE NpMbop oT
CETWN ANEKTPONUTaHnS.

e BHUMAHME: Bce onepaumm no o6Cny>KMBaHUIO N PEMOHTY
npubopa, B xode KOTopbix TpebyeTcs CHATME KOXyXa,
3awuuaiowero oT MUKPOBOJSTHOBOIO W3IyYeHUs, OOSMKHbI
BbIMOSMHATLCS TOMbKO KBanMuunpoBaHHbIM
creynanmncTom.

e BHUMAHUE: Ecnvn pgBepua wnn pgBepHoe YNSIOTHEHWE
noBpexgeHo, NpnbopomM Nonb3oBaTbCA HENb3sl, NOKa OH He
oynet OTPEMOHTMPOBAH KBanuuumnpoBaHHbIM
crneunanmncTom.

e B crnyyae noBpexaeHus LIHypa nNuTaHus BO usbexaHue
HecyaCTHOro criyyass OH JofmkeH OblTb  3aMeHeH
N3roToBMUTENEM, aBTOPU30BaHHLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
Unn cneumanmcTom ¢ paBHO3HaYHOW KBanudukaumen.

e PeMOHT u© TexHudeckoe obcnyxuBaHue, 0COBEHHO

TOoKOBEOYLUNX yacTteu, MOoryT OblTb BbIMNOMIHEHbI TONbLKO
cneumnanimcTom, ynosiIHOMOYE€HHbIM U3FOTOBUTESTIEM NEYN.

CepBuUCHOE 06CnyXXnBaHMe U PeMOHT

Bo wu3bexaHne noBpeXOeHUs Nneyvyu WU _BO3HUKHOBEHUA
OPYrMx onacHbIX CUTYauuun, cneaymte 3STUM MHCTPYKLUMAM

e Hukorga He BKMOYaMTe MUKPOBOSHOBYK Meyb, Korga oHa
nyctras. Ecnn BHYTPU NeyYn HET HMKAKOW nulin, MOXeT
BO3HUKHYTb W30bLITOYHbLIA 3NEKTPUYECKUA 3apsid, U neyb
MoxeT 6bITb noBpexaeHa. ONMACHOCTb NMOBPEXOEHUA
NMPUBOPA!

e [Ina TecTupoBaHMA nMporpaMm Meynm MOMEecCTUTE CTakaH
BOAbl BHYTpb neun. Boga nornowaet MUKPOBOSHbI, U Neyb
He BygeT noBpexaeHa.
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3ar|peLuaeT0ﬂ 3aKpbiBaTb nin 3aropaxumBaTtb
BEHTUITALMOHHbIE OTBEPCTUA.

Mcnonb3ynte  TOnbkO  nocyay, nogxoodawlyr  ans
ncnonb3oBaHMss B MUKpoBonHoBou  neuyn. [lepepg
NCNonNb30BaHNEM NOCyAbl U KOHTEMHEPOB B MUKPOBOSTHOBOW
neyun, ybeamtechb, YTO OHN NOAXOAAT ANSA 3TOro (CM. pasgen
0 TMnax nocyasbl).

Hukorga He cHuManTe Ccnodbl KpPbIWKY Ha MNOTOSKe
AYXO0BOro wkadga! 9To NoKpbITUEe OCTaHaBIIMBAETCS XUP U
KYCOYKW MULLIN NOBPEXAEHUS MUKPOBOJSIHOBLIN FreHepaTop.

He XxpaHuTe nerkoBocnnaMeHsitowmecss OObEKTbl BHYTPU
Neyn, Tak Kak OHM MOTYT 3aropeTbCs MPU BKITOYEHUN NEYN.
He ncnonb3ayinte neyvb Ans xpaHeHUs NpoayKToB.

He ncnonb3yiite neyb A5 Kapku, NOCKONbKY HEBO3MOXHO

KOHTPONMpOBaTb TemnepaTtypy Macna npu HarpeeBe €ero
MUKPOBOSTHaMM.

Kepamnyeckoe ocHOBaHWE BO BHYTPEHHEW KaMepe MOXeT
HEeCTM MakcuMmarnbHylo Harpysky 8 kr. Ytobbl He noBpeanTb
neyb, He criegyeT NpesbllaTh TaKyr Harpysky.



[MpenmyuiecTsa MMKPOBOSTHOBOW NeYn

B oOblMHOM  nnuTe  Tenno,  KoTopoe
n3ny4aeTca 4epe3 KOH(OPKU WK rasoBble
ropenky, MeANeHHO MPOHUKAET CHapyXu
BHYTPb nULKn. Bcneacteue 37TO0ro,
cywecTtByeT Oornblias noTeps 3Hepruu 3a
CYeT HarpeBaHus BO34yXa, KOMIMOHEHTOB
OYXOBKM M KOHTEMHEPOB, B  KOTOPbIX
HaxoauTcsa nNuLa.

B MMKpPOBOMHOBOW Meyn Tenso reHepupyeTcs
camyMun MpogyKTamu, TO eCTb Tenno maet
W3HYTPY NULLM Hapyxy. B aaHHom cnydae He
npoucxogut noTepu Tenna 3a  cyer
HarpeBaHua BO3JdyXa, CTEHOK BHYTPEHHeN
Kamepbl MUKPOBOJSTHOBOW Meyun, Tapenok unm
KOHTEelHepoB (npm yCrosuw, 41O
ncrnonb3yeTcs 6es3onacHas ans
ncnonb3oBaHMA B MUKPOBOJIHOBBLIX Me4vax
nocyga). dpyrummn cnoBamu 3TO O3HAYaer,
YTO HarpeBaeTCA TOJNbKO nuLla.

MwukpoBOMHOBbLIE NeYn UMERT cnegywuwme
npevmMyLiecTtea:

1. O6was 3KOHOMUS BpeMeHU
NPUrOTOBMEHNS - YMEHbLUEHNE BPEMEHU
roToBKM Ha 3/4 No cpaBHEHUO C OObIYHOM
rOTOBKOMW.

2. Ceepx6bicTpas pasMopo3ka NpoayKTOB,
CHMWXallass TeM CcaMbiM OMNacHOCTb
pa3MHOXeHUsi GaKkTepuii.

3. OHeprocbepexeHune.

4. CoxpaHeHue nULLIEEBON LLEHHOCTUN
NPOAYKTOB U3-3a COKPALLEHWUs BPEMEHU
NPUroTOBNEHUS.

5. Jlerkasi ouncrka.

Kak paGOTaeT MUWKPOBOJIHOBasA NneYvb

nomMown  MeTanin4yecknx pacceMBaTeneVl
nnn kepamm4eckoro oCHoBaHuA.

BHYTpU MWKPOBOMHOBOW NeYn MUKPOBOSHBI
pacnpocTpaHATCA BO BCEX HaNpaBneHusx u
oTpaxalwTcs MeTanM4yeckumMm CTeHKamu,
TEeM CamMblM PaBHOMEPHO MPOHMKAs B MULLY.

Mouyemy ena HarpeBaeTcsi

MI/IKpOBOJ'IHOBaFl neyb CcCoOOepXuUT KnanaH

BbICOKOIO HanpsKeHus, KOTOpPbIN
Ha3blBaeTCs MarHeTpoH, npeobpasytoLunii
SMEKTPUYECKYIO  BHEPIMIO B SHEpruio

MWKPOBOJTH. omn ONEeKTPOMarHnTHblie BOJIHbI
HanpaBnarTCA BHYTPb OYXOBKW C MOMOLLbIO
BOJTHOBOAA n pacnpoCcTpaHAKTCA npu

BonbMHCTBO NPOAYKTOB codepxaTt Boay, U
MOneKynbl BOAbl HauyMHalT BUGPUpOBaTb
noa Bo3gencTBMeM MUKPOBOJH.

TpeHvne Mexay Morekynamu crocoGeTeyert
BblOeneHuo Tenmna, KoTopoe MoBbiaeT
TemnepaTypy NpOAYKTOB, 4YTO Mo3BoNseT
pa3Mopo3UTb, MPUIOTOBUTL WM COXPaHUTb
NX FTOPSAYUMM.

Mockonbky
NpPOAYKTOB:

Tenno obpasyeTtca  BHyTpwu
e [luwa moxeT ObITb npurotoBrneHa 6e3
Kaknx-nnbo Xungkocten nnm
Xupos/macen, nMbo C NOMOLLbI0 OYEHb

HebonbLIOro UX KoM4ecTBa;

e PasmMopoaska, pasorpeB unu
NPUroTOBMEHNE MULLN B MUKPOBOJTHOBOW
neyn npoucxoaumt ObicTpee, Yem B
0ObIYHOW OyXOBKE;

e B npogyktax coxpaHsilOTCA BWUTaMWHBI,
MUHeparbl U NUTaTeNbHbIE BELLECTBA;

e EcTecTBeHHbIN UBET M 3anax MpPoOyKTOB
He MEeHSI0TCA.

MwukpoBOnHbI NPOXOAAT CKBO3b hapdop,

CTEKNO, KapTOH WMX NMacTuK, HO He 4Yepes

meTann. o aTon NpMyYnHe B MUKPOBOSTHOBOM

neyn Hemnb3s MCMNONb30oBaTb MeTannmyeckue

KOHTENHepbI unu KOHTENHepsbI c

MEeTanIM4YeCKUMMN YacTAaMM.

MwuKpoBOMHbI OTpaXkaroTca OT MeTanna...

AT

~



...HO MpoXoAsAT Yepes cTekno u dapdop... .../ MornowaTcs npoayKTamu.
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1. dukcaTopsbl 5. MaHenb ynpaBneHus
2. Ctekno aBepupl 6. PelwweTtka
3. punb 7. Bntogo Ans XpycTsLen KOpoyku

4. Kepamun4yeckoe ocHoBaHue

S
@ |av AV
1 2 3
1. TloBOpPOTHbLIN NepeknoyaTenb 3. [loBOpOTHLIN NepeknoyaTenb
Bbibopa yHKLMIA

2. OkpaH
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Pyuykn ynpaBneHus oTsBevatoT 3a BbINOMHEHUE HAKATb HAKATD @ NOBEPHYTH @

2 pasHbIX BUOOB OENCTBUN:

1.HaBurauus: KQYI’J’IaH pyyKka nosBondeTt
OCyLleCTBNATbL HaBurauuko no pasnmnyvHbiM

YHKUMSIM aucnnes.

2.Bbibop: Haxatne pydykm BO  Bpems
HaBurauuMm nNpuMBOAWT K  BbIMOSIHEHMIO

cneayowmx dyHKUMNA.

+
MOBEPHYTb ><

2\

<
|

2 BAXHO: o06a dyHKUMOHAMbHbIX peXuMa He MOryT UCMOoSfb30BaTbCsl OAHOBPEMEHHO.

SAMNPEWAETCA HaxumaTb M noBopayvBaTtb PYyYKy OAHOBPEMEHHO, MOCKOMbKY K 3TOMY

OEVCTBUIO He npuesasaHa HU ogHa beHKLWIFl N 3TO MOXET BbI3BaTb HENOMAAKy NpoayKra.

i @ ® d
l I

h
a WHpukaTtop 4acos
b Tanmep
¢ Knasuwa 61okMpoBKN B Liensx
d WHavkaTop NpoAoImKUTENBHOCTM

LIKIna rotoBkKu
e Paamoposku no Becy

OnucaHue ¢pyHKLMIA

:‘:‘
o °
il f

9
f  Pasamoposku no BpeMeHu
g WHavkatop mowHocTn
h  CneuuwanbHon dyHKLUN
i ®yHkumm Mpunb

j  PyHKUMM MUKPOBOMHBI

MowHocTb

CumBon OnucaHve MUKPOBOJIHOBOWM
neuu

MpoAykTbl

90 W

MepgneHHoe pasmMmopaxusaHue ana AeNIMKaTHbIX
NPOAYKTOB, COXpaHeHne nuLln B ropay4em sunae

222 MWKpOBOSHbI 150 W

[oToBKa Ha crnabom orHe, Bapka puca
BbicTpas pasmMoposka

360 W

PacrannueaHue macna

HarpeBaHue geTckoro nuTaHms




MowHocTb

CumBon | OnucaHme MUKPOBOSTHOBOW MpoaykTbl
neuu

['0TOBKa OBOLLEN U APYIVX NPOLYKTOB

[lenvkaTHas roTOBKa U Harpes,

600 W Harpes v npuroToBrneHne HEGOIbLLOTO KONMYECTBA MULLIM
[oTOBKa AENUKaTHbIX NMPOAYKTOB

850 W BbICTpas roToBKa v HarpeBs XWAKOCTEN W APYrvX NPOAYKTOB
222 90 W [purotoBneHne TocToB
MUKPOBOHB! + 180 W MpuroToBneH1e Msca 1 NTULLI C PyMSAHON KOPOYKON
+ punb
A
360 W [oTOBKa MMPOToB 1 611104, NOChINAHHBIX ChIPOM
A
punb
lpurotoBnexne nuwm Ha rpune

Ba3oBble HACTPONKM

(@)

OTKpbIBaHUe ABepLbl HacTtpoiika yacos

YT1oObl OTKPLITb OBEpLy, HaxXMuTe Ha Mocne nepBoro BKMIOYEHUA MUKPOBOSTHOBOW

MOBOPOTHYIO PYuKy (3) Ha 2 CEKyHAbI. meus B ceTb WNM foche nponagaHust
SNEKTPONUTaHUS OMCMNEl YacoB HauHeT
BcnomorarenLHoe MeHI0 MUraTb, yKasblBas Ha TO, YTO NOKa3aHUs

BpEMEHU  HeBepHbl. HacTponTe  4achl

n BcnomMoraTenbHOr! MeH unmMmeetcs
3 cnomMoraTenbHOro €eHIo eeTC creayoLLmMm o6pasoM:

AOCTYN K Yacam (A1 yCTaHOBKU BPeMeHM

MNM  OTOOPaXeHUs/CKPbITUA BPEMEHW), 1. Haxmwute nepekntovatens dyHkumn (1)
Tanmepy u 6noky 6esonacHocTu. Ha 3 cekyHabl.

2. lNoBepHUTE MNOBOPOTHYIO pyyky (3) ans

nepeknoveHns mexay onuusimm

BCMOMOraTenbHOro MEHIO.

BbicBeunBaeTcs xenaemas onums.
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3. HaxmuTe noBopoTHYyIO py@ (3) npwm
NnosiBNeHNN CUMBONA YacoB

4. TosepHuTe nepekntovatens yHKumn (1)
Ans yCTaHOBKW NMPaBUbHOIO Yaca.

5. lMoBepHWTE NOBOPOTHYK pyuky (3) Ans
YCTaHOBKM  MPaBWUMbHOTO  3HAYEHWS
MUHYT.

6. B 3aBeplleHne HaxXmuTe MOBOPOTHYIO
pyyKy (3) NS noaTBepPXKAEHUS.

CkpbiTue/oTobpaxeHue 4acoB

3. Haxmute noBopoTHYIO pyq»@é) 3) npu
nosiBNeHnn cuMBoOsa Taimep .

4. TloBepHUTE NOBOPOTHYIO PYUKY (3), 4TOObI
BKIIOYMTb OTCYET BPEMeHW AN curHana
Tanvepa.

5. B 3aBeplueHVE HaXMUTE MOBOPOTHYHO
py4Ky (3) onsa noaTBepPXOEHUS.

MpenoxpaHuTenbHasa 6n10KUpoBKa

Ecnu Bbl He xotute, u4TOOGbLI
oTtobpaxanocb Ha Aaucnnee, Bbl
CKpbITb €ro cnegyowmm obpasom:

Bpemsi
MOXeTe

1. Haxmute nepeknioyartens yHkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. TNoBepHUTE NOBOPOTHYI pyyKy (3) ansa
nepeknoYeHns mexay onumsamMm
BCMOMOraTenbHOro MEHIO.
BbicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmMmuTte noBopoTHyt pydky (3) npwm
nosiBNeHNn CMMBOIa 4Yacos -/,

4. HaxaTb noBOpoTHy pydky (3) Ha 2
CeKyHAbl.

5. Ecnn Bbl 3axoTute, 4TOObI BpEMs CHOBa

oTobpaxanocb Ha Agucnnee, cregyet
NOBTOPWTL ONWUCAHHYIO NpoLeaypy.

Tanmep

Tanmep
obpasowm:

HacTpanBaeTCcd cnegywwimm

1. Haxmute nepekntodatens gyHkumn (1)
Ha 3 cekyHabl.

2. TNoBepHUTE NOBOPOTHYK pyYKy (3) Ong
nepeknoYeHuns mMexay onumsMm
BCMOMOraTesibHoro MEHIO.
BbicBeunBaeTcs xxenaemas onuusi.

BosmoxHa GnokvpoBka paboTbl  meun
(Hanpumep, YTOObI He AoMycTUTb
UCMonb3oBaHWe neyn geTbmu).

1. Haxmwute nepekntoyatens dyHkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. ToBepHWUTE NOBOPOTHYK pydky (3) ans
nepeKnoYeHns mexay onuusmMn
BCMOMOraTernbHOro MEHIO.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. Haxmute nosopoTHyt pyuky (3) npwm
nosiBNEeHWN cumBona

npepoxpaHuTenbHasi 6nokuMpoBka @]

4. TloBepHUTE MOBOPOTHYI PyyKy (3) Ansa
BblbOpa BKIMIOYEHUS UNWN  BbIKMIOYEHNUS
onuuu.

5. B 3aBeplleHVE HaXMUTE TMOBOPOTHYHO
py4Ky (3) ons noaTBepXaeHUs.

6. Ons pa3bnokMpoBaHWs NeYn HaxmuTe
NOBOPOTHYIO PYYKy (3) Ha 2 CeKyHAbI.

[JeMOHCTPaLMOHHbLIN PeXUM

OTOT pexum ucnonbdyeTca ansg Toro, Ytobbl
NpPOAEMOHCTPUPOBaTh nokynaTensim
aencTteme Bcex (YHKUMIA OyXOBOro Likada
6e3 BKIIOYEeHUs Harpesa.

1. Haxmwute nepekniovatens dyHkumn (1)
Ha 3 cekyHapbl.

2. TMoBepHuTE NOBOPOTHYK pyuyKy (3) Ans
nepeknio4eHns mexay onuusimmn
BCMoOMOraTensbHOro MEHI0.
BbicBeunBaeTcs xenaemas onuusi.



3. Haxmute noBopoTHyto pyuky (3) npu
nosiBNeHNM cumeona

4. ToBepHUTEe MOBOPOTHYIO py4ky (3) Ans
BblbOpa BKMIOYEHNS WUNWU  BbIKMOYEHNS
onumu.

Ba3oBble PyHKLMU

5. B 3aBeplUeHME HaXMUTE MNOBOPOTHYIO
PYuKy (3) 4na NnoaTBepXKAEHUS.

6. Ons [OesakTMBauumM  pexuma
NnoBTOpUTE TY Xe npoueaypy.

canoHa

T lav

'maBHOEe MeHI

Yepes rnmaBHOe MEHIO OCYyLLEeCTBNsAETCS
goctyn K onuuaMm Bapku: MWKPOBOSHOBBIN
pexuMm, rpunb, MUKPOBOMHOBBLIN + [puUnb,
aBTomaTm4eckoe NPUroToBrEHE,
pa3mopaxuBaHue no BPEMEHN U NO BeCy.

vd

S
©)

Pexxum noporpesa

3

TeyeHne nepsBbix 10 cekyHO Kaxgoro
HaXaTtus Ha 3Ty KHOTMKY.

MUKPOBOJTHOBLIN PeXUM

OaHHaa dyHKUMA uncnonb3yetca  AnA

BbiCTpOro nogorpeBa NPOAYKTOB NUTaHUS,

cogepxalimx Body, Hanpumep, 4as, kode

W1 cynos.

1. Haxmute nepekniovyatens dyHkumn (1)
OOWH pas.

2. Ytobbl yBENWMUMTL Bpemsi  paboThbl,
HaXXMUTEe MOBOPOTHYIO pydky (3). Bpems
paboTbl yBenununBaetca Ha 30 CekyHn B
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Ucnonb3ayuTte aTy dyHkuMoanA

NPUroTOBMEHNS U  pasorpeBa  OBOLUEMN,

KapTodens, puca, pbibbl 1 MsAca.

1. TloBepHuTe nepekntoyvaTens yHKUMA (1)
B TMONIOXEHNe, B KOTOPOM WHAMKAaTOp

PYHKLUN MUKPOBOJTHOBOTIO pexuma
Ha4ynHaeT Muratb. Ha auecnnen
BbIBOOUTCS  Murawuwiee oTobpaxeHue

YPOBHS MOLLHOCTM No ymon4aHuio (850).

2. ToBepHnTE NOBOPOTHYKD pyyKy (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4TOObLI 3apaTb
YPOBEHb MOLLHOCTH.

3. Haxmute nosopoTHyt pyuky (3) ans
noateBepxaeHus. Ha pgucnnee wwras
oTobpaxaetcsa 01:00.

4. lMoBepHUTE nNOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom Hanpasnewun, 4TobblI 3apatb
NPOAOIHKNUTENBHOCTD.

5. Haxmute noBopoTHyto pyuky (3) Anga
NOATBEPXKAEHMS.

6. Haxmute nepekmtovatens dyHkumi (1).
Meyb HauHeT paboTy.



NMPUMEYAHMUE:

Mepeknioyatenb (YHKUMA MOXHO B
no6oe BpemsA HaxaTb B
BbllleyKa3aHHOMN
nocneaoBaTefibHOCTU, NPU 3TOM NeyYb
Ha4yHeT npouecc BapKu npm
oTobpaxaeMbix napameTpax.

Mpunb

nocneaoBaTenibHOCTU, NPU 3TOM NeYb
HayHeT npouecc BapKu npu
oTo6paxaeMbIX NnapameTpax.

PasmopaxuBaHve no BpemeHu (py4HOM
pexum)

Ucnonb3ayinte aTy dyHKUMIO Anist GbICTPOro
NoAPYMSIHUBaHUS MPOAYKTOB.

1. ToeepHuTe nepekntoyatens dyHkumn (1)
B MOMOXeHWe, B KOTOPOM WHAMKaTop
yHKUMM Tpuna HauymHaeT mwuratb. Ha
aucnnee muras otobpaxaeTtcsa 15:00.

2. TNoBepHuTe NOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom Hanpaenenuu, 4ToObI 3agaTb
NPOAOMKUTENBHOCTD.

3. HaxmuTte nosopoTHyto pyyky (3) Ans
NOATBEPXAEHUS.

4. Haxwmwnte nepekntoyatens dyHkumn (1).
Meyb HayHeT paboTy.

MuUKpOBOSHbLI + rpunb

1. lNosepHuUTE nepekntovaTens MyHKUMM (1)
B  MonoxeHue, B  koTopoMm oba
nHaukaTopa yHKUMIA  MUKPOBOITHOBOTO
pexuma u rpuns HadvHawT muraTtb. Ha
aucnnee muras otobpaxaetcs «360».

2. lMoBepHuTe noBOPOTHYO pydky (3) B
nobom HanpasneHwun, 4TOobObI 3agatb
YPOBEHb MOLLIHOCTM.

3. Haxmute noBopoTHy0 pyyky (3) Anga
noaTBepxaeHwd. Ha pgucnnee muras
oTobpaxaeTcsa 15:00..

4. ToBepHUTE MOBOPOTHYIO pyyky (3) B
nobom Hanpasnewun, 4TobObI 3apatb
NPOAOIIKUTENBHOCTb.

5. Haxmute noBOpOTHYH py4ky (3) Aana
noaTBepPXAeHWS.

6. HaxmuTe nepeknovaTens dyHkumin (1).
Meyb HayHeT paboTy.

NMPUMEYAHME:
Mepeknioyatenb QYHKLUAA MOXHO B
nwboe BpemsA HaXaTb B

BI:ILI.IGYKaSaHHOVI

Ucnonb3ayite 3Ty cyHKUMIO Ans GbiCTporo
pa3mopaxuBaHus MioGbIX MPOAYKTOB.

1. ToBepHuTe nepekntovaTens yHKUMN (1)
B MOMOXEHWEe, B KOTOPOM CBETOBOW
MHAMKATOp YHKUMM pa3MOpo3ku Mo
BpEeMeHU HauuHaeT muraTtb. Ha agucnnee
muras otobpaxaetcsa 10:00.

2. ToBepHunTE nNOBOPOTHYID pyyKy (3) B
nobom HanpaeneHun, 4TOObI 3agaTb
NPOACIKUTENBHOCTb.

3. Haxmute nosopoTHyt pyuky (3) Aans
noaTBEPXKAEHMS.

4. HaxmuTe nepekntovaTens dyHkuuin (1).
Meyb HauHeT paboTy.

5. lMepeBepHyTb MpoOAyKT, kKorga Meyb
BblJaeT 3BYKOBOW CUrHam, a Ha gucnnee
MuraeT Hagnuck: Evr

PasmopaxuBaHue no
(aBTOMaTU4eCKuin pexum)

Becy

Ucnonb3ayinte 3ty dpyHKuMoans GbicTporo
pa3MopaxuBaHus Msica, MTUUbI, PbibbI,
dpykTOB M Xneba.

1. TNoBepHuTe nepeknioyvaTens yHKUMA (1)
B TMOJIOXEHME, B KOTOPOM CBETOBOWN
MHAMKaTOp PYHKLUM Pa3MOpPO3K/ MO BECY
Ha4ynHaeT Muratb. Ha auecnnen
BbIBOOAUTCS  Murawuwiee oTobpaxeHue
Tvna npoaykra «F01».

2. ToBepHuWTE NOBOPOTHYKD pyyKy (3) B
nobom HanpasneHuu, 4Tobbl 3agate TUN
npogykta. Ecnn He nosopauuBaTtb 3Ty
py4Ky, TO neyb pabotaeT C TUMNOM
npogykra «FO01x».

3. Haxmute nosopoTHyt pyuky (3) Aans
noaTBepPXOeHUS. 3HayeHue Beca
npoaykta BbIBOAUTCA Ha  Aucnnewn
Muralowmm oTobpaxeHnem. MHamkaTop
Beca HauynHaeT muraTb.



4. TloBepHWTE MOBOPOTHYIO pPYyyky (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4Tobbl 3agaTb Bec
npoaykta. Ecnn He nosopauuBaTb 3Ty
py4Ky, To neyb paboTtaeT c Becom 200 T.

5. HaxmuTte noBopoTHyt pyyky (3) ans
NoOATBEPXOEHUS.

6. HaxmuTe nepeknovaTens dyHkuunin (1).
Meyb HayHeT paboTy.

7. lepeBepHyTb MNpPOOYKT, KOrga neyb
BbldaeT 3BYKOBOW CUrHarm, a Ha gucnnee
MuUraeT Haanucb: &« n |

B Tabnuue Hwke npuBedeHbl Nporpammbl
YHKUMM  pasMopaxuBaHus Mo Becy C
yKasaHMeM [vana3oHOB Beca M BPEMEHU
pasmopaxunBaHus " oXuaaHusa (ans
obecneyeHusa paBHOMEPHOro
pacnpefeneHust TemnepaTypbl).

CneuunanbHble (pyHKLUN

Bpewms
Bpewms
Mporp. Mpoaykr Bec (r) (MUH) oXuaaHuA
(MuH.)
FO1 Msico 100- _, , 20-30
2000 2'20-46'40
F02 MTnua 100- , . 20-30
2500 2'20-17'23
FO03 Puiba 100 - o 20-30
2000 240
FO4 ®pyktbl 100 -5002'36—-13  10-20
FO5 Xre6 225 — 10-20
100-800 % o0
BaxHo! OsHakombTecb ¢ «OGWMUMM

WHCTPYKLMSMU MO Pa3MOPaKMBaHNIOY.

CneuunanbHas pyHKUNA «ABTO»

1. TMoBepHuTe nepekntoyartens yHkumn (1)
B MOMOXeHWe, B KOTOPOM MWHAMKATOP

crneuyuanbHomn dyHKUMU Ha4yMHaeT
MuraTb. Ha  aucnnen BbIBOOMTCA
Muratowiee oTobpaxeHne nporpammbl

«P1».

2. TNoBepHUTE NOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpaeneHwuu, 4TOBbLI 3apatb

nporpamMmmy. Ecnn He nosopavymBaTtb 3Ty
PYYKy, TO Meyb paboTaeT ¢ NPOrpaMMOoii
«P1.1».

3. HaxmuTte noBopoTHyt pyyky (3) ans
NOATBEPXKAEHUS.

4. Haxwmwute nepekntoyatens yHkumn (1).
Meyb HaYHeT paboTy.

5. lepeBepHyTb NpOOYKT, Korda nedb
BblJaeT 3BYKOBOW curHan, a Ha aucnnee
MuraeT Hagnuck: Evr

B cneaytwoulen Tabnuue npueeaeHbl

umMeroLmecs nporpaMMbl  aBTOMaTUYECKOro
pexuma crneunanbHbIX PYHKUNNA:

Twun Bpewms Ho6aButb
Mporpamma Bec (r) WHcTpyKuumn
npoaykra (MuH.) Boay (mn)
S1.1 250 7 100 Momectute HapeaaHHb||7|v(15-20‘
S1.2 MpuroTosne 500 10 150 MM) kapTodhenb, 3annTblii BOAOW,
- iy B TENIOCTOWKYH EMKOCTb C
KPbILLUKOW U NocTaBbTe ee Ha
S1.3 KapTodhens 1000 15 200 KepammyecKyto OCHOBY B
MWKPOBOJTHOBOW MEYU.
_S21 | Pwusorro 150 42 600 MoMecTUTE UHIPEAUEHTH,
S22 (nonycbabpm 400 455 800 KOTOPbIE FOTOBATCA «Ha
: KaT) ’ MeANEHHOM OTHEY, B
Cwmecb ansi TensI0CTOMKY €MKOCTb C
KEeKCoB KPbILLKOW 1 MocTaBbTe ee Ha
S2.3 (nonycabpu 550 22 KEePaMU4ECKYIO OCHOBY B
kat) MWUKPOBOSTHOBOW MeYn.
Pui6a MoMecTUTE MHrPpeaneHTHI,
S3.1 (3amopoxeH 700 30 300 KOTOPbIE rOTOBATCA «Ha
Hast) MeafIeHHOM OTHE» W 3aneKaloTCs,
PLi6a B TENMOCTOMKYH EMKOCTb C
S3.2 (cBEXas) 800 30 300 KPbILLUKOW U NocTaBbTe ee Ha
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Tun Bpems Ho6aButb
Mporpamma Bec (r) UHCTpyKLUUn
npoaykra (MuH.) Boay (mn)
KepamMmnyeckyto OCHOBY B
MMKpOBOJ‘IHOBOVI ne4un.
Momectute WHrpeaneHThbl B
OBowm TensIoCTOMKY eMKOCTb C
S3.3 (3amopoxeH 1000 30 300 KPBILLKOW 1 MOCTaBbTe €€ Ha
Hble) Kepammnyeckyto OCHOBY B
MUWKPOBOJIHOBOU NeYyn.
BaxHo! Temnepatype. Ecnu Bac He ycTpauBaet

e Bcerga vcnonb3ynte cneuunansHytlo nocyay
ANsi MUKPOBOSTHOBOW MNeuYM U KPbILKY BO
n3bexaHne ncnapeHus XuakocTen.

¢ [NomelumBanTe unu nepemeLuBamnTe

Temnepartypa npoaykTta, npu criegyloLiem
pasorpeBe Takoro npoaykra YKaxute
OonbLUNA NN MEHBLLUWNI BEC.

e [locne pasorpeBa nepemeLuanite NpoaykT u
3aTeM OCTaBbTE €ro Ha HeKOTOpoe BpeMS

NpPoOOyKTbl HECKOSIbKO pa3 B  TeuyeHve
pasorpeBa, 0COGEHHO MpWU U3aaHUM nedbio Aana paBHOMEpHOro pacnpefenexHus
3BYKOBOMO CUrHana u mosiBfieHUn Hagnucu Temnepartypbl.

Ha aucnnee |Eur Al e Mpenynpexpnexne! [locne pasorpesa

KOHTEMHEP MOXET OblTb 0O4YeHb ropavnm.

*Bpems,  Heobxopumoe  Ha - pasorpes HecMOTpsl Ha TO YTO MWKPOBOMHbI He
MPOAyKTa  3aBACWAT ~ OT = €0 MCXOAHOW HarpeBaloT GONMbLUMHCTBO  KOHTENHEPOB,
Temneparypel. - lpoayKTel, TOMbKO 4TO OHW MOryT HarpeBaTbCsi OT pPa3orpeThbix
B3ATbIE M3  XONOAMWMbHUKA, NOTPeGyloT POMYKTOB.

Gonee  ANUTENBHOrO  pasorpeBa,  YeMm

nNpoAyKThbl, XpaHuBLUMECA NpU KOMHaTHOWM

Mcnonb3oBaHue Gnioga ans Xpycrsien KOPovKu

OObIYHO MpX MNPUrOTOBIEHUN Takux Grntog, OYXOBKW, BO U3bexaHue Kakux-numoo
KaKk nviuua WnuM nuporu, Ha rpune unu B NoBpeXaeHUN.

MWKPOBOJSIHOBOW Neyn TecTo CTaHOBUTCH
MOKpbIM.  JTOro  MOXHO wu3bexatb C
nomMoLubo 6rnoga And XpycTALWENn KOPOYKW.
OHo ©Gnioga ObicTpo  pasorpeaeTcs,
obecneumBas pyMsIHYHO XPYCTALLYH KOPOYKY.

bniogo Ana  xpycTawen Kopodku - Takke
MOXHO MCNOMb30BaTb ANs NPUroTOBMNEHNUS
6ekoHa, AunL, COCUCOK U T.A.

OYEHb BAXHbIE MPUMEYAHUA:

eBceraa MCnonb3yiTe BapeXkU-NMPUXBaTKM,
Tak Kak Gnogo Ans XpycTAwen KOpoYKu
CTaHOBUTCS O4EHb FOPSIHUM.

eHe craBbTe Ha Oniogo Ans xpycrswen
KOPOYKM HUKaKMe npeaMeTbl, KOTopble He
ABNAKTCA  TEPMOCTOMKMMM  (Hanpumep,
NNacTUKOBbIE MUCKN).

Yb6eaurtecb, YTO NOTEeMHeHWe nnacTuHa
HUKOrAa He BCTynaeT B __KOHTaKT _C

Kak rotoBuTb C Ucnonb3oBaHeM Gnoga ans
XPYCTSLLEN KOPOUKU:

1. PasorpenTte Onogo Ans  xpycrawen
KOpOuYKku, BbibpaB dyHKUMIO MUKPOBOMHbI
+ [punb AnMTEenbHOCTLIO OT 3 A0 5 MUHYT
npv MoLHOCTN MmkpoBonH 360 BT.

2. CmaxbTe Onogo  ons  Xpycrawen
KOPOYKM pPacTUTENbHbIM MacnoMm, 4Tobbl
nuLLa XOPOLLIO NOAPYMSHMITACh.

3. lNomecTtute cBexve unu 3amMOpOXEHHbIE
NpoayKTbl HenocpeacTBeHHO Ha 6niogo
ANA  XpycTAwen Kopoyku. Bbl moxeTte
NoOMecTUTb Ha 6n0a0 3aMOPOXKEHHYHO
nuwy (Hanpumep, 3aMOPOXEHHYIO MULLY)
6e3 npeaBapuTENbLHON Pa3MOPO3KK.

4. MNomectuTe Ha OmOOO ANA XPYyCTALLEN
KOPOYKM Ha BpaLLaroweecs CTEKNo Wnm
KepammnyecKyto OCHOBY B MUKPOBOJTHOBOM
neym.



Bbibepute
pynb

yHKUMIO  MuKpoBOMHbI  +

n BpemMAa TrOTOBKE cCorfacHo

YKa3aHHOMY HWXe.

Bpewms Bpems
PekomeHpgauun
roTOBKM BblAepXnBaHusA
2001 5 MUH 2 MVH
Ecnv nnuua ToHkas.
Muuua S0 6 MuH 2 MuH Ecnu nuyua Toncras, yBenuubTe BpemMs
400 r 7 MUH 2 MUH Ha 1 =2 MuHyTel
3aBapHble 200 r 5 MuH 2 MVH TemnepaTypHas KOMneHcaums
MUPOXKKA 1 300 r 6 MUH 2 MUH pocTuraeTcss  3a  CYeT  BpPeMeHu
nvporu BblAEPXUBaHUS.
ambByprepsbl 8 MUH 2 MUH MepeBepHyThb 2 pasa.
Xpyctawmn 400 r 5 MUH — MepesepHyTs 1 pas.
kapTodenb
Kak uuctutb Onopgo Ansa  xpycrtawen ucnonb3oBaTb €ro  HenpaswuIilbHO, OHO
KOPO4YKHU MOXeT ObITb noBpexaeHo.

Jlyqwmin cnocob oumcTute Ha 6Gnogo Ans
XpyCTFlLLl,eIZ KOPOYKHK 3TO BbIMbITb €ro
ropsiieri BoOoOWM M MOWLIMM CPeacTBOM, a
3aTeM OMOMOCHYTb uucTon Bogon. He
UCMNOnb3ynTe LUETKY WNU XKecTKyl rybky, B
NPOTMBHOM Cryvae BepxHui croi Oyaet
NoBpEXOEH.

OYEHb BAXHbIE MPUMEYAHUA:

e Tak kak Ha 6M04o AN XPYCTALEen KOPOYKU
MOKPLITO crioem TedrioHa, ecnu Bul ByaeTe

e 3anpelyaeTca pesatb nuwy Ha OGnioge.
Y6epuTte nuwy c 6nioga nepen TeM Kak
HapesaTb ee. [lepeBopauuBaTb nuLLy
XenaTenbHO nNpyY MOMOLWM  NNAacTUKOBOW
UNn fepeBsSHHOMN NONaToOYKuU.

eBcerga ycraHaenuBanTe 6niogo B UEHTpe
Kepamuyeckasi OCHOBa.

BaxHo: Y6egutecb, u4TO Ongo Ansa
XpycTslen KOPOUKU HUKoraa He
comnpukKacaeTcsi CO CTeHKaMu [yXOBOro
wkadpa, YTOObI M36exaTb NoBpPeXAEHUS.

Bo Bpemsi paboTbl MUKPOBOJTHOBOM NeYMU...

MpepbiBaHWe LUUKNa rOTOBKU

Bbl mMoxeTe npepBaTb npouecc roTOBKM B
nobo  MOMEHT, HaxaB nepekn4vaTenb
dyHkuni (1) oOAMH pa3 unu OTKpbIB ABepLy

B obowux cnyyasx:
M3nyyeHne  MUKPOBOIH
npekpatiaeTcs.

punb BbIKNOYAETCS, HO OCTaeTCst OYEHb
ropsiunm. OnacHOCTb OXOroB!

Tanmep ocTaHaBnMBaeTCs M Ha gucnnee
oTobOpaxaeTcs  ocTaBLleecHd Bpems
paboThbl.

. HeMeneHHO
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Mpwn XenaHun, B 3TOT MOMEHT Bbl MOXeTe:

1. NMepeBepHyTb MNU nNomMellaTb NULLy Ans

€e paBHOMEPHOro NPUroTOBMEHMS.
M3meHnTb NnapameTpsbl npolecca.

OTMeHuTb npotecc,
nepekmntoyatens QyHkuni (1).

HaXxxaB

Ona BO30OHOBMNEHMA npouecca 3akponte
OBepuy M HaxXmuTe  nepekno4daTernb

byHKuwiA (1)

N3meHeHue napameTpoB




Pa6oune napameTpbl (Bpems, BEC,
MOLLHOCTb U T.A.) MOTYT BbITb U3MEHEHbI Npu
MpUOCTaHOBKE MNpoLecca NPUrOTOBIEHUS
nULLKM crepyowmmM obpasom:

1. OnA wW3MeHeHWss BpEMEHV MOBEPHYTb
NMOBOPOTHYKD pPyyky (3) wm  HaxaTb
nepeknioyatens  yHkuun (1)  ans
noaTeepxaeHns. Hoeoe 3agaHHoe BpeMms
BCTYnaeT B CUINY HEMeASIEHHO.

2. [Onsi UsMeHeHUsi MOLLHOCTU HaXmMuTe Ha
nepeknoyaTens yHKUMI (1.
CooTBeTCTBYIOWNIA CBETOMHAMKaTOp
HaunMHaeT muraTb. ameHuTe napametp,
Ha)kaB Ha MOBOPOTHYIO PyuyKy (3), a 3aTtem
NMOBEPHUTE  MOBOPOTHYH  pyyky (3),
noaTBepaMTe MOBTOPHBIM HaxaTvem Ha
nepeknoyartens dyHkuni (1).

Pasmopoa3ka

OTMeHa uuKIa rotToBKu

Ecnn Bbl XOTWTE OTMEHUTb LMWK FOTOBKM,
HaXMuTe nepeknioyatens yHkumi (1) Aea
pasa.

MukpoBonHoBass nevyb BblAAcT 3BYKOBOW
CWrHanm, u Ha gucnnee oTobpasATcs vacsl.

OKOH4YaHMe LMKNna roToBKK

Mo 3aBepLlueHnn npouecca rOTOBKA
pa3ganyTcqa TPU KOPOTKNX 3BYKOBbIX
CurHana, Mm Ha gucnnee noAaBUTCA CIlOBO
"End".

3BykoBble curHanbl OyAayT MNOBTOPATLCA
kaxagble 30 cekyHOo OO Tex Mop, Moka He
OyneT OoTKpbITa ABepua neyn unu He Gyaet
HaxaTa nepekntodaTens yHKUuA (1).

B cnegywwen Tabnuue  npuBoaATcs

pa3nuyHble 3Ha4YeHUss TpebGyemMoro BpemMeHu
pasmMoposku U1

BblAEpXMBaHUa  (Ans

rapaHTMm paBHOMEPHOrO NporpeBa nNuLLK)
ANs pasfnnyHbIX TUMNOB M Beca MNPOAYKTOB, a
Takke pekoMmeHaaumu.

MpoaykTbl LT LCUT MpumeyvaHusa
. Pa3MOpo3KHn BblAepXunBaHUA

100 r 3-4 MyH 5-10 MyH MepeBepHYTbL OAUH pa3

200 r 6-7 MUH 5-10 MyH MepeBepHYTbL OAUH pa3

Kycku Msica: TENnsiTuHa, 500 r 14-15 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
roBAAMHa, CBNHUHA 7001 20-21 MUH 20-25 MUH MepeBepHyTb ABa pasa
1000 r 29-30 MuH 25-30 MUH MepeBepHyTb ABa pasa

1500 r 42-45 MyH 30-35 MyH MepeBepHyTb TpY pasa

Tyweroe waco 500 r 12-14 muH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
1000 r 24-25 MWH 25-30 MUH MepeBepHyTb TpK pasa

100 r 4-5 MWH 5-6 MUH MepeBepHyTb ABa pa3a

MscHol dpapuu 300r 8-9 MuH 8-10 MyH MepeBepHyTb TpK pasa
500 r 12-14 muH 15-20 MuH MepeBepHyTb OANH pa3

125t 3-4 MyH 5-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

Cocwucku 2501 8-9 MuH 5-10 MuH MepeBepHyTb OANH pa3
500 r 15-16 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

Mrtuua, yactv 200 r 7-8 MUH 5-10 MyH MepeBepHyTb TpK pasa
NTAYBNX TyLLEK 500 r 17-18 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTL OAMH pa3




Bpems Bpems
MpoAaykTbl MpumeyvaHus
Pa3MOpPO3KH BblAepXunBaHUsA

1000 r 34-35 MuH 15-20 MuH MNepeBepHyTb OAUH pa3
Kypuua 1200 r 39-40 MuH 15-20 MuH MepeBepHyTb OANH pa3

1500 r 48-50 MVH 15-20 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

100 r 3-4 MWH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3
Pbiba

2001 6-7 MUH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3
dopenb 2001 6-7 MUH 5-10 MuH MepeBepHyTL ABa pa3a

100 r 3-4 MWH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3
KpeBeTku

500 r 12-15 muH 10-15 MuH MepeBepHyTb OAUH pa3

2001 4-5 MWH 5-8 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
DpyKThbI 300 r 8-9 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb OAUH pa3

500 r 12-14 muH 15-20 MUH MepeBepHYTbL OAUH pa3

100 r 2-3 MUH 2-3 MUH MepeBepHyTb ABa pasa

200 r 4-5 MWH 5-6 MWH MepeBepHyTb ABa pasa
Xneb

500 r 10-12 mMuH 8-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

800 r 15-18 mMuH 15-20 MuH MepeBepHyTb TpK pasa
Macno 250r 8-10 MuH 10-15 MuH flepesepryTb oanH pas,

OCTaBWTb HaKPbITbIM
Tsopor 2501 6-8 MUH 5-10 MuH flepesepHyTe 0AH pas,
OCTaBWTb HaKPbITbIM

CnuBku 250r 7-8 MUH 10-15 muH CHSATb KpbILKY

O6LwMe MHCTPYKUUM NO pa3mMopo3Ke

1.
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lMpn pas3moposke WCMONb3ywTe TOMbKO
nocyay, NPUroAgHy Ansi MUKPOBOMHOBBIX
neyen (cpapdop, CTEKNO, NOLAXOASLINIA
nnacTuk).

Mcnonb3ynte yHKUMIO pasMOpO3KM MO
Becy M Tabnuupl, OTHOCcsLMecs K
pa3MOpaxXMBaHMIO CbIpbIX NPOOYKTOB.

Bpewms pa3Mopo3ku 3aBUCUT  OT
KONMM4YecTBa U TOMLUMHbI KYCKOB MULLN.
Mpu 3amMopaxunBaHun NpoaYyKTOB,
NMOAroToBbTE nx K npoueccy
pasMopaxuBaHus. Pasgenute nuwy Ha
YyacTu, KOTOpble COOTBETCTBYHOT pasmepy
KOHTEenHepa.

Kak MOXHO nydwe pacnpegenute nuiy
BHYTPU MUKPOBOMHOBOW neyn. Camble
TONCTbIE KYCKW PblObl UMW KYPUHBIE HOXKM
OOMKHbl  OblITb  NMOMELLEHbI  CBEpXY.
Camble TOHKME KyCKM MOryT ObiTb

3alUMLLEHbl C MOMOLLbIO antMUHUEBOWA
donbrn. BaxHo: aniomunHueBas donbra
He [JOrfKHa conpukacaTbCs CO CTeHKamu
BHYTPEHHEN KaMepbl, TaK Kak 3TO MOXeT
npuBecTn K BO3HUKHOBEHUIO
3MNeKTPUYECKON Oyru.

Haunbonee Ttonctble KYCKU Heobxoanmo
nepeBepHyTb HECKOJ1bKO pas.

Pacnpefnenvte 3amMopoXeHHble NPoayKTbI
MakcumarnbHO  eAuMHOoOGpa3Ho, MOoTOMY
yTO TOHKUE, y3kue KYCKM
pa3MopaxuBaHusi GbicTpee, YeM TomnCTble
KYCKM, Nnexallue CBepxy.

BoraTtble Xvpamu NpoayKThbl, Takue, Kak
CNMUBOYHOE MAacrio, TBOPOr W CIMBKMU, He
JOJDKHbI  pa3MOpaxuBaTbCs [0 KOHLA.
Ecnu ocTaBUTb MX NpU  KOMHATHOA
Temnepatype, OHW OyayT roToBbl K
nogave Ha CTON B TeYEHWE HECKOMNbKMX
MUHYT. B cnyyae rnyGokoii 3amMopo3ku



CMMBOK, €CNM B HUX UMEIOTCS ManeHbkue
KycCoukM nbAa, CnvMBKM  Heobxoanmo
B36UTb Nepef ynotpebneHvem.

8. lNomectnte nNTUUY Ha MNEPEBEPHYTYIO
Tapenky ¢ Tem, 4Ttobbl COK MOr nerye
BblTEKaTb.

9. Xne6 pomkeH OblTb 3aBepHyT B
candeTtky ¢ Tem, 4tobbl OH He cTan
CINULLKOM CYXUM.

10. BknounTe nuwy 4epes  perynsipHble
NPOMEXYTKN BPEMEHU.

11.BblHbTE 3aMOpPOXEHHble MNPOAYKTbI U3
yrnakoBku M He 3abygpTe yganutb BCe

MmeTannumyeckune 3aXXUMbl. Ecnn
KOHTeVIHepr, KOTOpble  UCMNONb3YyHTCA
ansa XpaHeHnA npoAyKTOoB B

MOpPO3USbHOW KaMepe, MOTyT Takxe ObITb

Mcnonb3oBaHbl ans Harpesa 7
NPUroTOBMEHUS NULLM, MPOCTO yaanuTe
KPbILLKY. B NPOTUBHOM cnyvae,
nomecTutTe npoaykTbl B KOHTEWHEpBbI,
KOTOpble NoAXoadAT ANs MUKPOBOMHOBbIX
nevyen.

12.7KnpgkocTb, obpasytowascsa B pedynoTarte
npouecca pasMopo3kM, OCOBeHHO B
crnyyae gomalluHen NTuubl, 4OMKHa ObiTb
yTUNM3MpoBaHa W HU  MNpU  Kakux
obcToATeNbCTBAX OHA  He  [OMKHa
KOHTaKTUpoBaThb C ApPYyrMMu npoaykKramu.

13. UmenTte B BMAY, YTO NPU UCMONB3OBAHUN
(YHKUUN  aBTOMAaTUYECKON Pas3MOpPO3KM
TpebyeTca Bpems BbIAEpXKMBaHNS C TeM,
YTOObI NMLLA NONHOCTLIO Pa3Mopo3mnnach.

[oTOBKa C UCNONIb30BaHUEM MUKPOBOJIH

Mpenynpexpenne! lMpoutute pasgen
“UHCTPYKLUMM MO TexHuke GesonacHocTu
ONsi MMKPOBOJIHOBOW neyn” npexae 4Yem
roToBUTb B MMKPOBONHOBOW NeYMu.

Cnegyvite  3TMM  pekoMeHZauusam  npwu
roTOBKE C MCMOMb30BaHNEM MUKPOBOITH:

e lepea HarpeBOM WnM MPUrOTOBIIEHNEM
NPOAYKTOB, MMEKLWMX 0BOMNoYKy  unm
KOXypy (Hanpumep, si6roku, NoMuaopbl,
KapTodens, COCMCKNM) Heobxoanmo
HaKONOTb WX BWIIKOW, 4YTOObl OHW He
nononanucb. HapexbTe nuwy nepeg
rOTOBKOW.

e [lepen Tem, kak MCNONb30BaTb KOHTEMHEP,
npoeBepbTe, MNOAXOAUT §NW  OH  Ans
MCMoNb30BaHUS B MUKPOBOJSIHOBOW MNeyun
(cm. pasgen o Tunax nocyapbl, NPUroAHOW
ONS UCMONb30BaHUS Ansi MUKPOBOSTHOBOM
neun).

e Koroa npoaykTbl FOTOBSAITCA MNPU  OYEHb
HebonbLon BNaXXHOCTMN (Hanpumep,
pasmopaxuBaHue xneba, NnpuroToeneHme
MonkopHa 1 T.4.), Brara ucnapsietcsi o4eHb
6bicTpo. lMpu 3aToM BHYTpU paboTatoliero
YCTPOWCTBA BO3HUKAET BakyyM, M nuwia
MOXeT 00yrnutbes. Takas  cuTyauus

MOXET  MpMBECTM K  MOBPEXAEHUIo
YCTPOWCTBA M UCNOMb3yeMOro KOHTenHepa.
Takum obpa3om, nedb p[JomkHa ObiTb
ycTaHoBreHa TOMbKO Ha Heobxoaumoe
BpPEMS rOTOBKW, 1 MPOLECC MpPUroToBEHNS
OOIMKeH npoxoanTb nog BaLLUM
NMPUCMOTPOM.

¢ HeBO3MOXHO HarpeBaTb bonbLuoe

KONMM4ecTBO pacTUTenbHOro macna
(kapuTb BO puTIOPE) B MUKPOBOSTHOBOW
neyu.

o U3Bnekute nonydabpukaTtbl ns

yNakoBKM, TaK kak nocrnegHss He Bcerga
ABnseTcs TEPMOCTOMNKON. Cnepynte
WHCTPYKLMSIM U3rOTOBUTENS.

e Mpy HaNUUUM PasNMUYHbIX KOHTENHEPOB,

TaknuX Kak, Hanpumep, Yallku, pasmectute
nx paBHOMEpPHO Ha KepamMmnyeckom
OCHOBaHuN.

e He 3akpbiBaliTe nnacTUKOBbIe NaKeTbl

npyv MNOMOLWM MEeTannMyYecknx 3axMMoB.
BmecTo aToro mcnonb3yite nnacTUKOBbIE
3aXUMbl. [1pOTKHUTE NakeT B HECKOMbKMX
MecTax, YTobbl 06ecneyunTb BbIXOA napa.

e [lpn HarpeBaHUn wUNU NPUrOTOBIIEHUS

nuwy, ybegoutecb, 4YTO OHa pocTuraet
MUHUManbHOM Temnepartypbl 70°C.



e Bo Bpems npouecca rotoBku, Ha cTekne
OKHa [ABepubl MOryT o06pasoBbiBaTbCA
BOAsiHblE Napbl U, 4epe3 HeKoTopoe
BpeMms, cTekaTb BHM3. OTO HOpMarbHas
cuTyaums, U gaxe MoOXeT OblTb BadKHbIM
nokasaTtenem, ecnuM TemnepaTtypa B
noMeLLeHnn H13kas. ATo He npeacTasnseT
onacHocTu ansa npubopa. Mo 3aBepLueHun
NPUroToBNEHNs NUWWM  yganuTe  BoAay,
obpasoBasLLyrOCs B pesynbTate
KOHAeHcaumm.

o [1pu HarpeBaHWM XMAOKOCTEN, NCNOMb3ynTe
KOHTEWHEPbl C LUMPOKMM FOprioM C TeM,
4yTobbI BNara nerye ncnapsnach.

MogrotoBbTEe NpPOOYKTHl B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKUMSIMU 1 obpaTuTe BHMMaHWe Ha
BpeMsi NPUroTOBMNEHNS " YypOBEHb
MOLLIHOCTM, YKa3aHHble B Tabnuuax.

[MoMHUTE, 4YTO 3HaA4YeHUsa ABNAKTCA NULLb
OPUEHTMPOM U YTO OHWU MOTYT U3MEHATLCHA B
3aBMCUMMOCTM OT Ha4anbHOro COCTOSIHUSA,
TemnepaTtypbl, BM@XHOCTM W TuNa MULLN.
PekomeHpyeTcs perynmpoBatb BpeMsi
NMPUroTOBMEHNA W YPOBEHb MOLLHOCTU B
Kaxkgown KOHKpETHOMN cuTyaumm. B
3aBUCMMOCTU oT NALLA, BpeMsi
NPUroTOBMEHUA AOIMKHO ObiTb MPOANEHO UK
COKpaLLEHO, M YPOBEHb MOLLHOCTU [OOJBKEH
ObITb YBENUYEH UM YMEHDBLLIEH.

loToBKa ¢ ucnosib3oBaHMEM MUKPOBOIJIH...

1. Yem 6onbluee KOMMYECTBO MULLM Bbl
rotoBuTe, Tem nonblue Bpems

NPpUroToBNeHnA. 3anomHute cnepywuine

npasuna:
e [IBOMIHOE KONMWYECTBO MUK - BAOBOE
6onblue BpemeHu

e[lonoBnHa KonmnyecTtBa — MOJSIOBUHA
BpeMeHun

2. Yem Hwxke TemnepaTypa, Tem Oonblue
BpPEMS MPUrOTOBIIEHNS.

3. lMpoayktel ¢ GonbwKUM coaepXaHuem
XMOKOCTU HarpesatoTcs boicTpee.

4. lNpaBunbHoe pacnpegeneHve nuy Ha
Kepammnyeckom ocHoBaHuM obecneunsaet
paBHOMEpPHOE NPUroTOBMEHWE  MULLW.
Ecnn nomectutb TBeEpayl nuwy Ha
BHELUHEe 4acTu Tapenku, a HaumeHee
TBEPAYIO - B CepefuHe Taperku, MOXHO
OfHOBPEMEHHO HarpeBaTb pasnuyHble
BMAObI MULLN.

5. [BepLy MOXHO OTKpbITb B Ntoboe Bpems.
Mpn atom npubop aBTOMaTUYECKM
BblknovaeTcs.  MukpoBonHoBass neuyb
NpoJomKWUT paboTaTb TOMNbKO, KOrga Bbl
3aKkpoeTe ABepLy M HaxmeTe KnasuLly
3anycka.

6. HakpbiTas nuwa TpebyeT MeHbLUero
BPEMEHW MPUrOTOBIEHUS, U €€ CBOWNCTBA
nyywe coxpaHsiotca. Kpbllka AormkHa
Nno3BonATb MWKPOBOMHAM MPOXOAUTb U
JOMKHA MMeTb HeGonblive OTBepcTUs,
KoTopble obecrneymBatoT BbIXod napa.

Tabnuubl u npegnoxeHusi — FOTOBKa oBoLeNn

IIEREVEEE XKUOKOCTb

Bpems

BblaepXuBaH CoBeTbl
na (MuH)

LisetHas 500 100 mn 850 9-11 2-3 Hapesatb

Kanycra 300 50 mn 850 6-8 2-3 TIOMTUKaMW.

Bpokkonu 250 25 mn 850 68 2-3

UGl OcraBuTb
HaKpbITbIM.

lopox n 300 100 mn 850 7-9 2-3 Hapesatb

MOPKOBb, KybrKamm unm

38M0p0)'KeHHaF| 250 25 Mn 850 8-10 2.3 JIOMTUKaMW.

MOPKOBb OcTtaBuTb
HaKpbITbIM.
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Bpewms

MpoaykTbl " xuakocTh blaepX1BaH CoBeTtbl

Kaptodens 250 25 mn 850 5-7 2-3 OumncTuTs,
Hape3aTb Ha
OfiMHaKoBblEe no
pasmepy yacTu.
OcTaBuUTb
HaKPbITbIM.

Mepeuy 250 25 mn 850 5-7 2-3 Hapesatb

TNyk-nopen 250 50 Mn 850 5-7 2-3 Kybukamm mnm
JNIOMTUKaMMW.
OcTaBuUTb
HaKPbITbIM.

3amopoxeHHasi 300 50 mn 850 6-8 2-3 OcTaBuTb

6plOCCBJ'IbCKaF| HaKPbITbIM.

Kanycrta

Kanycra 250 25 mn 850 8-10 2-3 OcTaBuTb
HaKPbITbIM.

Ta6nuubl n npeanoxeHusa — FotoBka pbibbl

Bpewms

BblAepXuBaHus CoBeTbl
(MuH)

dune pbibbl 500 600 10-12 3 [oTOBbTE nog, KPbILLKOW.
MepeBepHuTEe N0 MpoOLIECTBUM
NoJI0BUHbI BPEMEHMW FOTOBKM.

Pbiba 800 850 2-3 2-3 [oTOBbTE nog, KPbILLKOW.

Lienvukom 400 7-9 MepeBepHuTe MO MpOLUECTBUM
NOSIOBUHBI BpeMeHN rOTOBKW.
MoxeT OblTb HE0OX0AMMO HaKpbITh
KOHLbl PbIObl.

FoToBKa ¢ ucnonb3oBaHuem pyHkuum Npunb

Ons  Toro 4toGbI MOMYyYUMTb  Hawunydwume ncnonb3oBaHUsA macna BO Bpems

pesynbTaThl rotoBke  Ha
ucnonb3ymnTe peLueTky,

nocrasnseTcs BMecTe ¢ npubopom.

npu rpune,

koTopas

MomecTuTe pelleTky B TaKOM NONOXEHUM,
4yTOGbl OHa He BCTynana B KOHTaKT C
MeTannmyeckumm noBepXHOCTAMU
BHYTPeHHel kamepbl, TaK KakK CyLlecTByeT
ONacHoOCTb BO3HUKHOBEHMUA
3MeKTPUMYEeCcKoi pAyru, KoTopas MOXeT
noBpeauUTb YCTPOMUCTBO.

BAXHbIE COBETbI:

1. MNpu nepeoHaYasrbHOM WCMOMbL30BaHUM

MWKPOBOJSTHOBOW ne4yun BO3HUKaET
HeborblUOe KONMMYeCcTBO AblMa, a Takke
3anakx, KOTOprIZ BO3HUKaEeT n3-3a

npotiecca npon3BoacTea.
Crekno B [Bepue [OCTUraeT O4YeHb
BbICOKUX Temneparyp BO BpeMsi
ncnonb3oBaHusa rpund. He nognyckanTe
neTen K neyn.

Bo Bpemss paboTbl rpunss  CTEHKK
BHYTPEHHEWN Kamepbl 7 pelueTka
OOCTUralT O4YeHb BbICOKMX Temneparyp.
PekomeHayeTcs ncrnonb3oBaHue
BapeXeK-npuxBaTok.

Bo Bpemsi 4nMTEeNbHOro WCnosfb3oBaHUs
rpuns  HopMmanbHO, €Cnu  Pe3ncTopbl
BPEMEHHO BbLIKIKYAKTCA B CBA3N C
paboToN 3aLMTHOro TepMmocTarta.

BaxHo! Korga nuwia rotoBuTcsa Ha rpune
NN B KOHTENHepax, Ba)XHO MPOBEPUTb,



NoaXoAMT NN KOHTENHep ANs 3ToW Lenu
unu Het. CM. Tabnuuy no Tunam nocyapi!

6. [Mpu Ucrnonb3oBaHUM TPUNsS GPBI3MK XuUpa
MOryT rnonagaTb Ha pesucTopbl U
npuropaTb. 3TO HOpMarbHas cUTyauus u
OHa He SIBMSIETCS HEUCNPABHOCTLIO.

7. Mo 3aBepweHUn TrOTOBKM  OYUCTUTE
BHYTPEHHIOIO ~ Kamepy  npubopa 1
akceccyapbl, 4TOObl  MpegoTBpPaTUTb

HanumnaHme oCTaTkKoB NULLN.

Ta6bnuubl u coBeTbl — MUKPOBOJSHLI M
rpunb

®DYHKUMA MUKPOBOMH C rpunem uaeansHo
noaxogut Ans  ObICTPOro NPUroToBrEHUsI
MUK U, B TO XXe BPEMSI, MONYYEHUSI PYMSHON
Kopoukn Ha msice. OHa Takke MOXeT OblTb
ucrionb3oBaHa [AOnis NPUroToBrneHns Gntog,
MoCbINaHHbIX CbIPOM.

MMKpPOBOIHBI " rpunb paboTatoT
04HOBPEMEHHO. MUKPOBOMHbI FOTOBST MULLY,
a rpunb obecneyrBaeT PyMsHYH KOPOUKY.

Bpems
MowHocTb | Bpems P

Tun KOHTenHe BblAepPXXUBaHUA
| ‘ (MuH)

MakapoHel, 500 Tapenka ¢ HU3KUM 180 12-17 35
NocbINaHHble CbIPOM 6opTrKOM
KapTodperns, 800 Tapenka ¢ HA3KUM 360 20-22 3-5
NOCbINaHHbIA CbIPOM H6opTrKOM
NasaHba npubnus. 800 Taperska ¢ HU3KUM 360 15-20 3-5

B6opTrkom
Cnu1BOYHbIN CbIp npuénua. 500 Taperka ¢ HU3KUM 180 18-20 3-5
rpuib H6opTrKOM
2 cBexwe KypuHble 200 r kaxxgas Tapernka ¢ HA3KUM 180 10-15 3-5
HOXKM (Ha rpune) BopTMKOM
Kypuua npubnus. 1000 LLinpokas Tapernka c 180 35-40 3-5

HW3KMM 6OPTUKOM

Jlykosbin cyn, 2 Yawwkm no 200 r CynoBble YaLlku 180 2-4 3-5
NOCbINAHHbIN CbIpOM

Mepen 1cnonb3oBaHneM Tapenok 7
KOHTENHEPOB B  MMWKPOBOSIHOBOM  Meyu
ybeauTecb, YTO OHW NPUrOAHLI ANS 3TOrO.
Wcnonbsyite Tonbko Te 6mioga, KoTopble
npurogHbl ans MCMosb30BaHUS B
MWKPOBOJTHOBbIX Mevax.

Ecnn BpemeHu roTOBKM He XBaTaeT, YToObl
nuwa noapymsiHunachb Hagnexaimm
o6pas3om, HacTpowte yHKUMIO rpunsa Ha 5
unn 10 MyuHyT BonbLue.

MoxanywcTa, cobnioganTe Bpems
BblAEPXMBaHUSA, U He 3abyabTe NepeBepHyTb

Mocyna, “cnonb3ayemas npn  Kycku Mmsca.

KOMBMHMPOBAHHOM  (PYHKUMW  TOTOBKW,  Ecnm He AMeeTCs —
[OIMKHA ObITb NPUrOA4HA Kak AJ1si MUKPOBOJTH, NPOTUBOMOSOXHbIX UHCTPYKLMIA, B npouecce
Tak u Ana rpuns. Cm. 1abmuuy no TMnam  rorogky [OIKHa MCNonb30BaTLCA
ncnons3yemMon nocyapi! kepamuueckas 6asa.

MomHMTe, 4TO npuBeAeHHble 3HAYEHUS  Buayewms,  ykasaHHble B TAGRMUAX,

MUMEIOT TOMbKO OPWEHTUPOBOYHLIN XapakTep

OeNCTBUTENbHbI ANSA XONOAHOM BHYTPEHHEWN

N YTO OHN MOTYT USMEHATbLCA B 3aBUCUMOCTU Kamepbl (He Tpe6yeTc;| 3apaHee
OT Ha4asnbHOro COCTOSHUS, TeMNepaTypbl,  pazorpesath neuyb).

BNa>XHOCTU N TUNa NULLIN.

Kakowm ™n Xaponpo4Hou nocyabl MOX>HO
ucnosb3oBaTb?
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(DyHKLI,MFI MWKPOBOJIH

PyHKumna Npunb

Mpn ucnonb3oBaHUM YHKUMM  MUKPOBOIH
BaXHO NMOMHUTb, 4yTO MWKPOBOJIHbI
oTpaxarTca oT MeTannn4ecknx
nosepxHocten. Ctekna, dapdop, kepamuka,
nrnacTuk n 6ymara no3BonsT MUKPOBOSTHAM
NpoOXoamnTb.

Takum obpasom, MeTannuyeckue
CKOBOPOAKM 7] nocyaa ans
NPUroTOBMIEHUSI MULLN UNU KOHTEWHepbl C
MeTannm4eckumm aeTansimu unu
yKpaLeHUAMM He MoryT 6bITb
Mcnonb3oBaHbl B MUKPOBOSTHOBOW Me4u.
CTeknsiHHasi M Kepamudeckasi nocyaa ¢
MeTanfMyecCKUMM  YKpPalEHUAMM  UNU
NpUMMecAMM (Hanpumep, CBUHLOBOE CTEKIIO0)
Takke He MoxeT ObiTb wWcnonb3oBaHa B
MWKPOBOJSTHOBOW NeYun.

UpeanbHbIM mMaTepuanom ansi
UCMOMb30BaHWA MpU  TOTOBKE MULM B
MUWKPOBOMIHOBON MEeYn SABMASETCS CTEKno,
TepMocTonkuin  cdapdop unNu rMuHa, unu
TEPMOCTOMKMI  nnacTuk. OdeHb  TOHKWMA
XpycTanb [ dapdop OOJTKHbI
ucnonb3oBaTbCA  TOMbKO B TeYeHue
KOpPOTKOro nepvoga BpeMeHu (Hanpumep,
ONS pasorpesa numn).

["opsiune npoayKThl NepegatoT Tenmno nocyae,
KOTOpasg MOXeT CTaTb O4YeHb ropsiven.
Moatomy Bcerga uWcnonb3yte BapeXKu-
npuxsaTku!

Kak nporectupoBaTtb nocyany, KOTOPYH
Bbl XOTUTE UCNOJIb3OBAaTb

Ona wncnonb3oBaHna ¢ yHKkumMen [punb
nocyga pJdomkHa ObiITb  ycToWumMBa K
Temnepatype He Huxke 300°C.

MnactnkoBass nocyga He noaxoauT Ans
rOTOBKW B J@HHOM peXume.

Pexxum « MUKpOBONHbI + rpunb»

Ons pexuma «MWKpOBOMHbI  +
nocyga [OMKHa OOHOBPEMEHHO
COOTBETCTBOBATb TpeboBaHusM no
Mcnonb3oBaHMO nocydbl And MUKPOBOJIH U
rpuna.

TPUNb»

AnomMuHmneBble eMKOCTU U chonbra

MNomecTtute nocyny B neyb npu
MaKkCUmarnbHOMW MOLWHOCTM Ha 20 cekyHa.
Ecnu nocyna octaetcsi xonogHow wunu He
O4YeHb CUJIbHO HarpeBaeTCsl, OHa MOAXOAMT.
OpaHako ecrnv oHa CWUMbHO HarpeBaeTcs WIu
BbI3bIBAET SMIEKTPUYECKYID [OYyry, OHa He
noaxoauT.

loToBble Bntoja B antOMUHUEBLIX €MKOCTSIX
unu donbre MOXHO CTaBuTb B
MWKPOBOJSIHOBYIO ~ NeYb, MNpUHMMasi  BO
BHUMaHWeE NpMBeAEHHbIE HUXE YCIOBUS:

e Cnegynte pekomeHaaumnsam
NPOU3BOANTENS, YKa3aHHbIM Ha yrakoBKe.

e AMIOMUHMEBBIE EMKOCTU HE  [OMKHbI
mpeBbllwaTtb 3 CM B BbICOTY U KacaTbCs
CTEHOK Kamepbl Meyn (MuUHUManbHoe
pacctosiHue 3 cm). Heobxoammo cHATb
anioMVHUEBYIO KPbILLIKY, €CIN OHa eCTb.

e CraBbTe antoMUHUEBYIO €MKOCTb
HenocpeacTBEHHO Ha MOBOPOTHLIA CTON.

Mpn  umcnonb3oBaHWM  METaNINYeCcKown
pelieTku cTaBbTe €eMKOCTb Ha
apcopoByto  Tapenky. 3anpeljaeTtcs

CTaBWUTb antOMUHUEBbIE EMKOCTU NPSIMO Ha
MeTannuyeckyto peLueTky!

e Bpemsa npurotoBneHus yBenu4uMBaeTCs,
Tak Kak MWKPOBOJSIHbI  MPOHUKAKT B
NPOOyKTbl TOMbKO C BEPXHEW CTOPOHbI.
Ecnn Bbl COMHEeBaeTEeCh, nyJwe
nonb3ynTecb nogxoasiuen ans
MUWKPOBOHOBOW NeYyn nocyaoun.

e AnoMuHMeBas ¢onbra mcrnonb3yeTcsa Ansi
oTpaXeHus MMWKPOBOJTH BO BpeMsi
npouecca pasmopaxusaHus. Kpas wunu
BbICTYMalOLME YaCTU HEXHbIX NPOAYKTOB,
TakMx Kak ntuua wnu dapw, obepHuTe
donbron Ang 3alwmnTbl OT Neperpesa.

o BaxHo! AntomuHneBast gonbra He 4osmkHa
comnpukacaTbCsl CO CTEHKaMu  Kamepbl



neyn, TaKk Kak 3TO MOXeT BbI3BaTb
3MNEeKTPUYECKUIN AyroBon pa3pag.

Kpbiwkn

PekomeHayem Bam ncnonb3oBaTb

CTeKNnAHHble UMK NNacTUKOBbl€ KPbILWKU UK
nuLeByto NNeHKy no cneyrwmm npudnHam:

1. TMNomoraeTt n3dexartb M3NULLHEero
ucnapeHus Bnarn (npexge Bcero, npu
ONUTENbHOM NPUrOTOBINEHUN);

2. CokpallaeTcs Bpemsi NpUroToBneHns;

Ta6nuua TMNOB nocyabl

3. TllpoaykTbl He NepecyLnBatoTCS;
4. CoxpaHsieTcs apomaTt NpoayKToB.

KpbillkM  OOMKHbI  MMeTb  OTBEPCTUS,
npegoTepallaoLmne BO3HUKHOBEHWE
M3NULLHEro AasneHuss napa. lnacTukoBsble
nakeTbl HeOBXOAMMO OTKpbIBaTb. BaHoukK U

OYyTbIMOYKM C  OETCKUM  MUTaHWeM U
noaoGHble eMKocTM  pasorpeBaiiTe 6e3
Kpblllek, B TMNPOTUBHOM Crlyyae eMKOCTU

MOTYT NONHYThb.

Pexum

| PaamopaxuBaHme/ |

MukpoBosHbI

MwukpoBOnHbI

MERUE + rpunb

noporpes

MpuroTtoBneHune

Crekno u capcpop V)
[ns ucnonb3oBaHys B JOMaLLHEM
XO035IMCTBE, HEOTHEYNOPHbIE, na na HeT HeT
npurogHble Anst MbITbsi B
NocyJOMOEYHON MalLLnHe
MasypoBaHHbIN dapcop
OrHe}xnopHoe CTekno n gapdop Ha AHa Aa Aa
dapdop, kKameHHas nocyaa 2
HernasypoBaHHas u
na na HeT HeT
rnasyposaHHas 6e3
[eKopypoBaHusi MeTasnoM
FnuHsHas nocyga ?
nasypoBaHHas na na HeT HeT
HernasypoBaHHas HeT HeT HeT HeT
Mnactukosas nocyaa 2
TepmoycTonumsas go 100°C na HeT HeT HeT
TepmoycTonumeas go 250°C na na HeT HeT
MnacTukoBble nneHku ¥
MuieBas nneHka HeT HeT HeT HeT
LiennodpaH aa aa HeT HeT
Bymara, KapToH, neprameHT 4 na HeT HeT HeT
MeTtann
AntoMmuHveBas donbra na HeT na HeT
ArnioMuHreBas ynakoska % HeT na na na
O6opynosaHue na na na na
1.Mocypna 6e3 3omoTbix U cepebpsiHbIX MNeHKON  TOnMbko, 4YTOObl  HaKkpblBaTb
000[KOB; CBWHLIOBbIN XpycTanb He NPOAYKThI.
npuroaen. 4. He vucnonb3ayiite GymaxHble Tapenku!
2.YuuTblBaiTe pekOMeHAaUMn 5 Tonbko HU3KME eMKOCTM 6e3 Kpblwek. He
I'Ip0M3B0[J,I/ITeJ'I$|!

3.He 3akpbiBaliTe ynakoBkv MeTaniamyeckmumm
ckpenkamu. [lpogenbiBavitTe oTBepcTUs B
ynakoske.  [lonb3yiitecb  MNacTUKOBOW
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OuuncTtka n obcnyxmpaHme MMKPOBOJSTHOBOM Neyun

Ouuctka,  NpaKkTUYecKn,  eAUHCTBEHHOe
mMeponpusaTne Heobxoanmoe ans
06CnyXunBaHUa MUKPOBOITHOBOW NeYyu.

MpepnynpexaeHue! PerynapHo ouunwanTte
neyb. Ypgansanmte oceBWIME Ha CTeEHKax
Kamepbl ocTaTku nuwim. Ecnu Bbl He cneauTe
3a 4YNCTOTOW Meyn, ee NOBEPXHOCTU OyayT
NMOpPTUTBLCS, YTO MpPUBEAET K COKpaLLeHUro
cpoka crnyx0bl npubopa, a TaKkke MOXeT
cTaTthb NPUYNHON BO3HMKHOBEHMUSA
onacHOW cuTyauum.

MpeanynpexpeHune! MNMepen ouncTkon neyvb
Heo6XoAMMO OTCOEeAMHUTb OT NUTAHUA.
U3BnekuTe BUIKY NPUCOEAUHUTENBHOIro
Kabenss M3 pPoO3eTKM UNU BbIKIKYUTE
aBTOMaTU4eCKUW BbIKNo4YaTesnb NMUTaHUSA.

He nonb3yitecb arpeccMBHbLIMW UMK
abpasMBHbLIMU YUCTAWMUMU CpeacTBaMM,
MeTanfM4yecKUMM Mouankamu, KoTopble
MOryT nouapanaTtb MOBEPXHOCTU MNeuu,
UNW OCTPbIMM NpeaMeTaMu, TaK KaK OHM
MOryT OCTaBUTb NAATHA UINW NOBpPEXAEHUSA
Ha NOBEPXHOCTAX Ne4u.

He nonb3ayiiteck npuGopamm, YNCTALMMU
nop BbICOKUM AaBrieHuem, u npuGopamu
ONS OYNCTKN Nnapom.

MNepepHue NoBepXHOCTH

BHyTpeHHAA
MWKPOBOJTHOBOM Ne4un

NOBEPXHOCTb

O6blMHO  TpebyeTca  MpPOCTO  OYUCTUTL
OYXOBKY MpWU MOMOLLUM BRaXXHOM TkaHwu. Ecnu
neyb  CUNbHO  3arpsisHeHa, pobasbTe

HECKONbKO Kanenb XWAKOCTU Afs MbITbS
nocyabl B BoAy Ans MblTbs neyun. [locne
3TOro NPOTPUTE MEYb CYXOW TKaHbHO.

HemepneHHO ypanuTe M3BECTKOBbIA HaneT,
XUp, Kpaxman unm natHa anyHoro 6enka. OT
3TUX NATEH MOXET BO3HUKHYTb KOPPO3Msi

He ponyckaiiTe nonagaHuws BoAbl BHYTPb
neuu.

Mocne Kaxgoro WCMonb3oBaHWA, O4YUCTUTE
BHYTPEHHME CTEHKM NPV MOMOLUM BRAXHOMN
TKaHW, Tak Kak 3TO - caMblil nerkui cnocob
yaaneHus OpbI3roB UnyM MNOTEKOB NULLK,
KOTOpblE MO MNPUCOXHYTb K BHYTPEHHEW
NMOBEPXHOCTM NeYn.

Ons Toro 4tobbl yaanuTb rps3b, KOTOPYHO
TpyaHee OTYUCTUTD, ncnonbaynTe
HearpeccuBHble 4ucTAwme cpegctsa. He
ucnonb3ynte cnpen AN OYMCTKU
AYXOBOK WnU Apyrue arpeccuBHble U
abpa3uBHbIe MolOLLME CpeacTBa.

Bcerpa copepxute ABepLy U nepeaHIo0
NOBEPXHOCTb Me4Yn B HYUCTOTe, YTOObI
ABepLa oOTKpbiBanacb W 3aKpblBanacb
AOMKHbLIM o6pa3om.

Cnegute, 4TOObl BOJa He nonana B
BEHTUNSALMNOHHbIE oTBepCTMA
MUWKPOBOJTHOBOW MeYu.

PerynsapHo oyvianTe OCHOBaHue
BHYTPEHHEN Kamepbl, OCODBeHHO nocne

pasnuea nbom XMaKoCcTu.

Ecnn neuyb cunbHO 3arpsid3HeHa, MOCTaBbTe
CTakaH BOAbl Ha OCHOBaHWE BHYTPEHHEN
Kamepbl U BKMOYUTE MUKPOBOSHOBYHO Meyb
Ha 2 N 3 MWHYTbI NPU MakcumanbHON
MoLHocTM. O6pasylowmincs nap  CMarduT
rpsisb, KOTOpyl nerko Oyger oTuumcTuTb C
MOMOLLIbIO MSAITKOW TKaHW.

HenpuatHele 3anaxvu (Hanpumep, nocne
NpUroToBneHns pbibbl) MOryT ObITb erko
ycTpaHeHbl. [lo6aBbTe HeCKONbKO Kanenb
NIMMOHHOTO COKa B Yallky C BOAOM.
MomecTuTe B YalluKky ManeHbKyl JOXKY,
ytobbl  M30exaTb  BblkMNaHWA  BOAbI.
HarpeBanTe Bogy B TeueHue 2~3 MUHYT npu
MaKCUMarnbHON MOLLHOCT MUKPOBOJTH.



MNoTonok BHYTpeHHeM Kamepbl
MUKPOBOSTHOBOW Neyun
EcnM  noTOMoK neun 3arpsisHeH, MOXHO

onyCcTUTb rpunb Ona obneryeHus npoueanypbl
OYUCTKN.

YTtoObl M36exaTb OMacHOCTU MNOSyYeHUs
OXOroB, MOAOXAUTe, MoKa rpufb OCTbIHET
npexge, 4em onyckaTb ero. BbinonHute
cnegyolime oencTems:

1.MosepHuTe AepxaTenb rpuns Ha 180° (1)

2. AkkypaTHo onyctuTe rpynb (2).
3anpelaetcs nNpUMeHATb  U3ObITOYHOE
ycunue, Tak Kak 9TO MOXeEeT NpMBECTU K
NOBPEXAEHMNIO rPUNS.

3.Tocne ouncTkm noTornka BepHUTE rpune (2)

Ha MeCTO, BbINOMHMB  NpeablayLLyto
onepauuio.

BAXXHOE NPEQYNPEXOEHUE:
[epxatenb HarpeBaTenbHOrO  3dMeMeHTa
rouna (1) MoxeT ynacTb, Korga ero
nosopauuBarT. Ecnu 910 npousonger,
BCTaBbTE  [depXaTenb  HarpeBaTeslbHOro

anemeHTa rpuns (1) B wenb B MNOTOMKe
nonoctn u nosepHute ero Ha 90 ° B CTOPOHY
HarpeBaTenbHOro anemeHTa rpuns (2).

UTo HYXHO pgenartb, ecnu
paboTtaeTt?

2
Akceccyapbl
Yuctute  akceccyapbl Mnocne  Kaxgoro

ucnonb3oBaHusl. Ecnu oHU o4eHb rpssHble,
CHavana 3amo4uTe VX, a 3aTem WUCMoMb3ynTe
WeTky U rybky. Akceccyapbl MOXHO MbiTb B
NoCyOMOEYHOI MaLLUHE.

Y6eauTech, YTO KEpaMU4ECKOe OCHOBaHME U
COOTBETCTBYHOLLMIA aepxartenb Bceraa
HaxoOATca B uMcToTe. He BKMoyaiiTe nevb,
ecnm Kepamuyeckoe OCHOBaHue "
COOTBETCTBYHOLLMI AepXaTernb He HaXoaATCs
Ha CBOMX MecTax.

MUKPOBOJIHOBasA ne4yb He

NPEOYNPEXOEHUE! PemMoHTHble paboTbl
nwoboro TuUnNa A[OMKHbI BbIMNONHATLCA
KBanNnMUUUPOBaHHLIMU  TEeXHUYECKUMMU

cneuymanuctamu. JlioGble  pPEeMOHTHbIE
paboTbl, BbIMOMIHEHHbIE  FIMLIOM, He
YMOJTHOMOY€EHHbIM Ha 3ITo

npounssoauTerniem ne4vu, onacHbl.

Bam HeT HeobGxoaMmocTM CBSA3bIBATbLCA CO
Cnyx601 TeEXHWYECKOW NOAAEPXKKN AN TOro,
YTO paspeLunTb creayroLme Bonpochl:

e Ha aucnree

MpoBepbTe:

- He 6bina nu BbikMloYeHa MHAMKALMS
BpemeHn (cMm. pasgen, B KOTOPOM
onucbiBaloTCcs  6asoBble  HACTPOWKM
neun).

HeT nHanKauum!
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e Hwuyero He npoucxogut, Korga A

Haxkumatro Ha knaBuwum! MNMpoBepbTe:

- He akmmeBupoBaHa nn  pyHKUMSA

BnokupoBkn B Lensx 6GesonacHoCTM

(cm. pasgen, B KOTOPOM

onuceiBaloTcA 06asoBble  HaCTPOWKK
neun).

¢ [eub He paboTaeT! MpoBepbTe:
- BcrtaBneHa nuM  BuRMKa  NUTaHUs
NpPaBuIibHO B PO3ETKY.

- BknoyeHo nu nutaHmne neyun.

- TMonHocTbio N 3akpbiTa Asepua. Mpu
3aKpbITUK ABepubl DOIMKEH
pasgaBaTbCA CrbILLNUMBINA LLENYOK.



- Her nuM nocTOpoHHMX npeameToB
Mexay OBepuen U nepegHen 4YacTbio
BHYTPEHHEN Kamepbl.

Bo Bpemsi paboTtbl me4yu paspaiorcs

cTpaHHble Wwywmbl! MNpoBepbTe:

- He Bo3HukaeT nu anekTpuyeckas gyra
BHYTpU MUWKPOBOIHOBOW neyu,
Bbl3BaHHas NOCTOPOHHUMMU
mMeTannuyeckumu npegmeTamu  (Cm.
pasgen o Tune noaxogdwen ans
neyu nocyasbl).

- He «kacaetcs nu nocyga CTeHOK
BHYTPEHHeN Kamepbl.

- Wmetotcs nm He3aKpenneHHble
CTOMOBbIE NPUBOPLI UMW KyNHAPHbIE
NpUHaOIeXHOCTH BHYTPM

MMWKPOBOSIHOBOW NeYn.

Muwa He HarpeBaeTcsl wnm

HarpeBaeTcs o4eHb MeAarneHHo!

MpoBepbTe:

- He ucnonb3oBanu nu Bbl No ownbke
MeTannu4eckyro nocyay.

- TMMpaBunbHO N Bbl BbIGpanu Bpemsi
paboTbl U YPOBEHb MOLLHOCTH.

- He nomecTunmn n Bbl B
MWKPOBOSIHOBYIO  Neyb  Borbluee
KONMM4YecTBO MU unu  bonee
XOMOAHYIO NULLY, YeM OBbIYHO.

Muwa cnuwkom ropsyasl, cyxas unu
nogropeBwas! lpoBepbTe, NpaBUMbHO

TexHn4yeckune XaPaKTepPUCTUKHN

M Bbl BbliOpann Bpemsa paboTbl K
YPOBEHb MOLLHOCTM.

Mocne 3aBeplieHUs npouecca roToBK1
paspgarTca wymbl! OT0 He sBnseTcs
HENCNpPaBHOCTbIO. Oxnaxpatowmn
BEHTUNATOP NpoAoshkaeT paboTtaTb elle
HekoTopoe Bpewmsi. Korga Temnepartypa B
[0oCTaTOYHOM CcTeneHun CHU3UTCH,
BEHTUNATOP BbIKIOYNTCA.

MNeuyb BKNO4YaeTcsA, HO BHYTPEHHAA
noacBeTka He 3aropaetcsa! Ecnu Bce
dyHKUMKM paboTaloT AOMmMKHbIM 0Bpasom,
ckopee BCEro, MpUYMHON HEWUCNPaBHOCTU
ABNAETCA neperopeBlUas namnoyka. Bbl
MOXeTe  npogosfkaTb  MCMNonb3oBaTb
neyb.

Ha gucnnee oto6paxaeTcsa HAMKaUuUA
“cErr”!

OTtcoeaunnte BUIKY nuTaHusa "
nogoxaute okono 5 cekyHa. [locne
3TOro, Bbl MOXETe CHOBa MOAOKMIOYUTb
MUWKPOBOJIHOBYIO MeYb K CeTW MuTaHug,
coobuweHne “cErr” ncuyesHet, n npubop
Oy[eT NoNHOCTLIO FOTOB K paboTe.

3amMeHa namMnoyku

Ecnn namnoyka
cBskutecb co  Cnyxbon  TexHmyeckow
NoAJepPXKN, Tak Kak
AeMOHTMpOBaTb  MeyYb AN 3aMeHbl
NamnoYKu.

TpebyeTt 3aMeHbil,

Heobxoanmo

Cneuundukaumm

e HanpsikeHne nepemMeHHOro Toka...............
o  TpebyemMast MOLLUHOCTD ........vvveeeeeesivvennennns
o MOLLUHOCTD TPUMIS...ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e

o MUVKPOBOMHOBAS YACTOTA ... .veeuveeireeinens
o Tabaputbl (LU XBXT) .o,
e [abapuTbl BHyTpeHHen kamepbl (LU x B x T)
e EMKOCTb MEYM....oooviiiiiiieie e

....................... (cm. Tabnnyky xapakTepucTmk)
.................................. 2700 Bt
.................................. 1250 Bt

e  BbixogHasi MOLLHOCTb MUKPOBOSTHOBOW Neyn
.................................. 2450 MI'y,
.................................. 595 x 390 x 334 mm
............................... 350 x 220 x 280 MM



3awuTa oKpyxaruweu cpeabl

YTunusauus ynakoBKku @
Ha ynakoBke nmeetcs 3Hak Green Dot.

Mpv  yTMNM3auMM  BCEX  YMAKOBOYHbIX
mMaTepuanos, TaKnx Kak KapTOH,
NeHOMONMUCTUPON U NNAaCTUKOBbIE MIEHKY,
ncnonb3ynTe COOTBETCTBYHOLLME MYCOPHbIE
KOHTeMHepbl. JTO  rapaHTMpyeT,  4To
yMNakoBOYHbIEe martepuansi oyayT
noABepraTbCcsi BTOPUYHON nepepaboTke.

YTunusauma crapbix 3neKTponpubopoB

B COOTBETCTBUN c TpeboBaHnaMuH
Esponenckon pupektuebl 2012/19/EU no
YyTUNU3aLmMn 3NEKTPUYECKOro U ANEKTPOHHOTO
obopynosaHusa (WEEE) Heobxoaumo, 4Tobbl
cTtapble ObiToBble  anekTponpubopbl  He
yTUnM3npoBanucb BMecTe C  OOblYHbIMU
TBEPAbIMY ObITOBLIMW OTXOAAMW.

WHCTPYKUMM NO MOHTaXy

Crapble npubopbl  [OOMmkHbI  cobupaTtbcst
OTOEenbHO, 4YTOObI  OMTMMM3NPOBATbL WX
yTunu3auuio 1 nepepaboTky matepuanos,
KOTOpblE OHU coAepXKaT, a Takke YMEHbLUUTb
BO3[ENCTBME Ha 300pOBbe YenoBeka WU
OKpYXaloLLyto cpeny. MepeyépkHyTOE
n3obpaxeHne MYCOPHOTO KOHTelHepa
OOIMKHO HaxoAWUTbCA Ha BCEX YCTPOMCTBax
AN HafnoMMHaHWsE O  HeobxoaMmocTu
oTgenbHoro  cbopa npu  yTUnu3aumu
npubopa.

MoTpebutenn OOMmKHbI CBA3ATbCA CO CBOUM

MECTHbIM OpraHoM BRNacT¥ WU NpPoAaBLOM
ANs nonyyYeHns nHdopMaumnm o NpPaBubHON

yTunusauum cTapbix ObITOBbLIX
anekTponpubopos.

Mepen ytunmsauuen Bawero npubopa,
oTcoeanHuTe Kabenb nuTaHusa 7]

yTUINM3UpyiiTe ero.

Mepea MoHTaXXOM

Heobxoanmo y6eauTtbcsi, 4TO BXOAHOE
HanpsikeHWe, YykaszaHHOe Ha Tabnuyke
XapaKTEPUCTUK, COOTBETCTBYET HaMNPSDKEHMIO
pPO3eTKN, KoTopylo  Bbl  cobupaetecb
ucnonb3oBaTtb. Tabnuuka pacrnornioxeHa Ha
nepegHen 4actu norocTM M OHa BuAHa
TONbKO NOCne OTKPbITUS ABEPU.

Otkpovite  gBepuy M BblHbTe U3
MWKPOBOJTHOBOW neyu BCE
BCMoMoraTenbHble npucnocobnenus, a
TaKke yaanuTe ynakoBOYHble Matepuarnsil.

MpepocTtepexeHue! MepegHas
NOBEPXHOCTb MMWKPOBOJSIHOBOW MeYn MOXeT
ObITb 06epHyTa 3aWwMTHON NneHkown. Mepen
nepBbIM BKNIOYEHNEM Heobxoanmo
OCTOPOXHO  yAanuTb  OaHHYK  MIEHKY,
Ha4YMHasi C BHyTPEHHEW CTOPOHbI.

Heo6xoaumo ybGeautbcsi B OTCYTCTBUMU
KaKkux-nm6o noBpexaeHUn
MWUKPOBOJTHOBOW MpoBepebTe,
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neyn.

3aKpblBaeTCs M [ABepua MUKPOBOMHOBOM

neun [OMKHbIM 00pasoM, W HeT 1
NOBPEXOEHUA Ha BHYTPEHHeN CTOpOHe
Asepupl M nepegHen NOBEPXHOCTU

MUWKPOBOJIHOBOM neyn. Ecnn Bel 06Hapyxunm
Kakme-nnbo noBpexaeHusi, obpaTtutecb B
CEPBUCHBIN LEHTP TEXHNUYECKOW NOJOEPXKKM.
HE MONb3YATECb MWKPOBOJIHOBOW
MEYbHKO, ecnu noeBpexaeH kabenb NUTaHuA

Wnn  BuNKa kKabensa, a Takke, ecnu
MUWKPOBOJTHOBas neys He  pabotaer
JOIMKHbIM obpasom, nmbo Oblna
nospexgeHa. OO6paTutecb B CEPBUCHBLIN
LEHTP TEXHNYECKOW NoaaepKu.

MomecTUTe  MWUKPOBOMHOBYKD Neyb  Ha
POBHYHO U  YCTOMYMBYHD  MOBEPXHOCTb.

MpuBop He OOMKEH HaxoaUTLCA NOBMM30CTH
OT UCTOYHVKOB TEMna, Paamo v Tenesn3opos.

Bo Bpems YCTaHOBKM, HeobGXxoaMmMo
y6enmbc;|, YTO LWHYP NUTAHUA He
KacaeTcAa BJIaXHbIX nOBerHOCTeVI uwnm



npeaMeToOB C OCTPbIMM KpasiMvM no3agu
MWKPOBOJTHOBOW neum. Bbicokas
Temnepartypa MoxeT npuBecTu K
noBpexaeHuto kabens.

BHumaHue: nocne yCTaHOBKMU
MUWKPOBONTHOBOWM neum, cnepyeTt
ybeoutbes, YTO BUNKa Kabensi HaxoauTcs
B npeaenax JoCAraeMocTu.

Mocne moHTaxa

YCTPOMCTBO OCHalLeHO Kabenem nutaHusa n
pasbeMoM ANt ogHOGA3HOro UCTOYHMKA
TOKa.

Ecnun MUKpOBOJIHOBas neyb
yCcTaHaBnuBaeTcA Ha NOCTOSIHHOWM
OCHOBEe, MOHTaX [OOJIKeH BbINOJTHATLCA

KBanMuUMpoBaHHbIM  cneumanuctom. B
TakoMm criyyae, MMKpPOBOJSTHOBAA NeYyb JOIMKHA
ObITb NOAKMOYEHA K LLenn C MHOTOMOSOCHbLIM
BbIKIloYaTENEM c MUHUManNbHbIM
paccTosiHMEM B 3 MM MeXJy KOHTaKTaMu.

NPEOOCTEPEXEHMUE:
MWUKPOBOJIHOBAA
BbiTb 3A3EMJIEHA.

NEYb

OOIMKHA

MpousBoauTen 1 po3HWYHLIA Npoaasel,
He HecyT OTBETCTBEHHOCTU 3a ntobon
yuiep6, KOTOpbIi MOXeT ObiTb HaHeceH
nogsaM,  KMBOTHBIM - UM UMYLLECTBY, B
crnyyae HecobniogeHVsa 3TUX UHCTPYKLMIA No
MOHTaxXy.

MukpoBonHoBas ne4yb paboTaeT TOMbLKO
Torga, Korga ABepua 3akpbiTa [OSMKHbIM
obpasom.

Mepen nepsbIM UCMOMb30BAHNEM
HeobX0ANMO OUNCTUTE BHYTPEHHIOK
NMOBEPXHOCTb MUKPOBOSTHOBOW Neyn u
AOnonHUTenNbHbIE AeTanu, cneays
WHCTPYKUMSAM MO OYUCTKE, NpUBEOEHHbIM B
pasgene "OuncTka u TexHm4eckoe
o6cnyxuBaHWe MUKPOBOTHOBOW neyn".

o1



3Hak obpalleHus B
TamoxeHHom Cotose

KoadhdmumeHT nonesHoro
OencTeus

51%

CtpaHa, rae caenaH npoaykT

MopTyranua

HanmeHoBaHue npoussoanTens

Teka Industrial, S.A.

Anpec npoussoauTens

Cajo, 17, - 39011 Santander, Spain

HanmeHoBaHue
YNOMHOMOYEHHOro
n3rotosuTenem nuua
(vmnopTépa) B Poccun

00O «Teka Pyc»

Appec nvnopTépa B Poccun

FOpuaundeckun agpec: 121087, Mockea, bapknasa

yn., 4.6 ctp.3 odwmc 402

MoutoBbIv agpec: 121170, Mocksa, yn.Heseposckoro,
4.9, odumc 30-31, Ten.+7(495)64-500-64,
info@tekarus.ru

HanmeHoBaHve nvnopTtépa B
Benapycu

OO0 «WKemuyxuHa KyXHWU»

Appec nvnopTépa B benapycu

220034, r. MuHck, 3muTtpoka bagynu yn., .3, kom.7
Ten. +375(17) 290-91-10; Ten./dpakc +375 (17) 290-91-20,
info@bft.by

HanmeHoBaHve nvnopTtépa B
KasaxcrtaHe

TOO “Anbga Ctok*

Apnpec nvnopTtépa B KasaxcrtaHe

050009, r. Anmarsl, np.Abas, 4.155,
0t.24, Ten. +7 (727) 320-11-20

[aTa nponssoacTea

YkasaHa Ha Haknerke ¢ CEpUMHbIM HOMEPOM
OYyX0BOro wkadga

1 2 3 4 5 7 8 9 10 11
S-No: r r r a S|S|S| S S
lon Mecsy OeHb . .
npousBoAcTBa | MPOM3BOACTBA | NPOU3BOACTBA CepuitHblii Homep

O603Ha4YeHus Ans MecsiLa Npov3BoAcTBa (5) ykasaHbl B Tabnuue:

Aus | ®ep | MapT | Anp

Man

MioHb | Wionb | Aer | CeHT | Okt | Hos | Oek

1 2 3 4

5 6 7 8 9 A B Cc
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O0603Ha4yeHnst oHA npoussoacTea (6)

Ka3aHbl B Tabnuue:

Oenb 1=1 [eHb 2=2 Oenb 3=3 | OeHb4=4 | OeHb 5=5 | [eHb 6=6 | LeHb 7=7
€Hb €eHb eHb eHb eHb
flen> 8=8 | [lenb 9=9 ﬂ10:A ﬂ11:B ﬂ12:(: ﬂ13:D ﬂ14:E
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
15=F 16=G 17=H 18=J 19=K 20=L 21=M
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
22=N 23=P 24=Q 25=R 26=S 27=T 28=U
[eHb [eHb [eHb
29=V 30=W 31=X

HanpsiokeHne nepeMeHHOro Toka

220-240B /50 Iy

MoTpebnaemas MOLIHOCTb

2700 Bt

Mpunk 1250 Bt
BbIxoAHast MUKPOBOJSTHOBAS MOLLHOCTb 850 Bt
MuKpOBOSIHOBas YacToTa 2450 MI'y,
BHyTpeHHsIst noaceeTka 25 Bt
OxnaxpaaroLLmii BEHTUNSTOP 18 Bt
[OnuHa coegmHUTenbHoro kabens 150 cm

BrewHwne rabaputsbl (LW x B x T)

595 x 390 x 320 mm

Pasmepbl kamepbl (LW x B x T)

350 x 220 x 280 mm

O61bEM Kamepbl neyn

22 n

Bec 22 kr
Yucno pexxmmos 3
XpomupoBaHHasa peLuétka 1
britogo ansa xpycrawen Kopoyku 1

Mocne pacnakoBKU MUKPOBOMHOBOW NeYu MNpoBepbTe, He Obina N oHa NoBpeXaeHa BO BpeMs
TPaHCMNOPTUPOBKU, U yBeauTecb B TOM, YTO ABepLa 3aKkpbiBaeTcs AOMKHbIM oGpasom. B
cryyae BO3HWKHOBEHMSI KakUX-NMOO BOMPOCOB 06paTuTech K MpoaaBLy WM B CEPBUCHBIN
LeHTp.

Ons yTunmsauumm o6opy,q0|3aHV|;| 06paTVITer B CneuunanmampoBaHHbIN CEPBUCHLIN LEHTP.
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& Tento navod si peclivée prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za
Skody a zranéni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebiCem pro jeho budouci pouziti.

Bezpeénostni informace

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotiebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti pouze, pokud tak €ini pod dozorem osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpec€nost.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

e V/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e VAROVANI: Zafizeni ajeho pFistupné &asti se b&hem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem,
nemeély by mit k zafizeni pfistup.

e VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sméji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protoze vznikaji vysoké teploty.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladsi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotiebiCe bez dozoru.

e Cidténi a uzZivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.
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VSeobecné bezpecnostni informace
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Toto zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnostech, nikoli

v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych

prostredich.

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se

topnych téles ve spotiebici. PFi vkladani ¢i vyjimani

prislusenstvi Ci nadobi vzdy pouzivejte kuchyriské chnapky.

UPOZORNENI: Tekutiny &i jiné potraviny neohfivejte v

hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych

troubach.

Pfi ohfivani potravin v plastovych &i papirovych nadobach

sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.

Tento spotiebi€ je uréen k ohfevu potravin a napoja. Suseni

potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek,

pantofll, hub, vihkych hadrd a podobnych pfedmétl maze

zpusobit poranéni, vzniceni €i pozar.

POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, zZe:

— dvifka jsou nespravné zaviena;

— panty dvifek jsou posSkozené;

— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaji, nebo predni
panel trouby je poSkozeny;

— sklo dvifek je poskozené;

— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf
nejsou zadné kovové predmeéty.

Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v

autorizovaném servisnim stredisku.

Pokud ze spotfebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo

odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné

plameny uhasily.

Onhfivani napoju v mikrovinné troubé muze vést k utajenému

varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S

nadobou je proto nutné zachazet opatrné.



Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, ¢aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECiI PORANENI A OPARENI!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vlozte do
nadoby s tekutinou prfed vyjmutim 1ZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

Kojenecké lahve nebo skleniCky s détskou vyzivou byste
meli zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jesté overit
jejich teplotu, aby se dité nespalilo.

Vajicka ve skorapce a vajiCka vafena natvrdo by se neméla
ve spotiebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po
dokonceni mikrovinného ohrevu.

POZOR! V mikrovinné troubé nezahrivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

Vystraha! Abyste zabranili pfehrati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfili§ dlouhou dobu ohfevu nebo
urovenn vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozZstvi
potravin. Napfiklad rohlik se muze spalit za méné nez 3
minuty, pokud je zvoleny vykon pfilis vysoky.

Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a
troubu po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba
pouzijete kombinovanou funkci, chléb muze za velmi
kratkou dobu shofret.

Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zafizeni. 1zolace kabelu
se tim muze poskodit. Nebezpedi zkratu!
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Instalace

Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro
odpojeni, s oddélenim kontaktd u vSech polu, které
poskytuje uplné rozpojeni v souladu s kategorii prepéti Ill.
Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pfipojeni, musi
byt po instalaci pfistupna.

Instalace musi odpovidat aktualnim predpisum.

Ochrana proti (nebezpeénému) dotyku musi byt zajisténa
instalaci.

POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovani. Na

poslednich stranké&ch tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny
podrobné informace o instalacnich rozmérech.

Cisténi a udrzba
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UPOZORNENI: Pred Cisténi a udrzba odpojte spotiebi¢ od
napajeni.

Spotfebi¢ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, muze jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost
spotrebiCe a vést k nebezpenym situacim.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Povrchy, kde pfiléhaji dvitka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitini ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistote,
aby byla zajisténa spravna cinnost trouby.

Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cist&ni trouby a udrzba”.



e VAROVANI: Pfed vyménou zarovky zafizeni vypnéte,
abyste vyloucili moznost Urazu elektrickym proudem. Viz
kapitolu ,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pied servis a oprava odpojte spotrebi¢ od
napajeni.

e UPOZORNENI: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti
krytu chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNENI: Jsou-li poskozena dvitka nebo t&snéni
dvifek, nesmi se spotfebi€¢ pouZzivat, dokud jej neopravi
kvalifikované osoba.

e Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné diltd pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Ridte se nasledujicimi pokyny, abyste predesli poskozeni
trouby nebo jinym nebezpe¢nym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni
dovnitf vloZzen zadny pokrm, muze dojit k pretizeni
spotfebice, jeho prehfati a poskozeni. NEBEZPECI
POSKOZENI!

e Pfi testovani naprogramovani trouby vlozte do trouby
sklenici vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k
poskozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.
Pfed pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné
pro mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).
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Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru
trouby! Tento kryt zabranuje tukim a CasteCkam pokrmu
poskodit generator mikrovin.

Uvnitf trouby nenechavejte zadné hoflavé predmeéty, jelikoz
by se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

OtoCny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 Kkg.
Neprekracujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.



Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horékl. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. ProtoZe se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostfed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem k povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitfni stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento
UcCel), neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik
energie.
Ve strucnosti,
vyhody:
1. Zkracuje dobu vafeni — ve v8eobecnosti
je tato doba o tfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vafreni.

mikrovinna trouba ma tyto

2. Mimofadné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, ¢&imz se snizuje
nebezpedi tvorby bakterii

3. Set¥i energii.

4. Uchovava nutriéni hodnotu jidla
v disledku krat$i doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinné trouba

V mikrovinné troubé se nachazi
vysokonapétové zafizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii proméruje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci oto&ného talife.

Uvnitf  trouby se viny Sifi v8ema sméry

aodrazeji se od kovovych stén, atak
pronikaji do jidla stejnomérné.

Jak se zahfiva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji

molekuly mikroviny uvedou do pohybu.

Tfenim molekul vznika teplo, které se
prenasi také na potraviny. Podle potieby
potom mikrovinna trouba jidla rozmrazuje,
vari nebo jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pfipravy pokrmi ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vafit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani & vafeni
v mikrovinné troub& je rychlejSi nez
v troubé klasické;
e Vitaminy, minerdly a dalSi vyzivné latky
se neznehodnocuiji;
¢ Pfirozena barva a viné jidla se neméni.

Mikroviny  pronikaji  porcelanem, sklem,
kartbnem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢astice — v mikrovinné
troubé vabec nesmi pouzivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

8 5

~

...pronikaji sklem &i porcelanem...

...a jidlo je pohlcuje.

9o

e v
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Popis spotiebice

6

7
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvirka 6. Mfizka
3. Sklopny gril 7. Talif na zhnédnuti pokrm

4. Keramicka zakladna

T|av

1 2 3

1. Ovladacg pro volbu funkci 3.  Oto¢ny knoflik
2. Displej

Oto¢né regulatory maji 2 rlzné zpusoby A\ smsowri smisknutl (O
ovladani: orocent X

1. Navigace:

2. Vybér: navigaci se funkce vybere

stisknutim regulatoru.

Kulaty regulator umozriuje
navigaci mezi riznymi funkcemi displeje. /
[}

OTOEEN( @

r-d
|

A

DULEZITE: funkéni reZimy nelze pouZivat soudasné. KdyZ s regulatorem otadite,
NIKDY jej zaroveri nedrzte stisknuty, protoze s tim neni spojena zadna funkce a
muZze to vést k poskozeni produktu.
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j © © 6

h il

g
a Ukazatel hodin f  Ukazatel rozmrazovani dle ¢asu
b Ukazatel Casovace g Ukazatel stupné vykonu
¢ Ukazatel bezpecnostniho blokovani h  Funkce specialniho programu
d Ukazatel doby trvani i Funkce grilu
e Ukazatel rozmrazovani dle hmotnosti  j  Funkce mikrovin
Popis funkci

Symbol ‘ Funkce ‘ Vykon mikrovin Potraviny

Pomalé rozmrazovani jemnych potravin, udrzovani teploty
0w pokrmdi
Vareni pfi nizké teploté, vareni ryze
180 W Rychlé rozmrazovani
Rozpousténi masla
58 Mikroviny 360w Ohfivani détskych pokrm(
Vareni zeleniny a pokrm(
Vareni a opatrné ohfivani
600 W Ohfivani a vafeni malych porci pokrmii
Ohfivani jemnych pokrmt
850 W Vareni a rychlé ohfivani tekutin a predvarenych pokrmu
zzz 90 W Opékani pokrmt
N Mikri)vlny 180 W Grilovani driibeZe a masa
A Grll e ¥ o o -
360 W Priprava kolact a pokrmG se syrem na povrchu
A aad
Gril Grilovani pokrm0
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Zakladni nastaveni

Otevieni dveri

Chcete-li otevfit dvere, stisknéte na 2 vtefiny
otoény knoflik (3).

Sekundarni menu

Pfes sekundarni menu budete mit pfistup k
hodindm (nastavit ¢as nebo jej schovat /
zobrazit),
blokovani.

k casovali a bezpec€nostnimu

Pro pfistup k sekundarnimu menu se
postupuje takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otocny knoflik (3) pro
potvrzeni vybéru pozadované moznosti.

Nastaveni hodin

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢nv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin \_/.

4. Otocte knoflikem funkci (1) pro nastaveni
spravné hodnoty hodin.

5. Otocte rotujici knoflik (3) a nastavte
spravnou hodnotu minut.

6. Pro dokonceni stisknéte rotujici knoflik
(3) a potvrdte.

Skryti/zobrazeni hodin

Pokud je vaSe mikrovinna trouba zapnuta
poprvé nebo doslo kvypadku proudu,
hodinovy displej bude blikat, aby signalizoval,
ze zobrazeny C¢as nem&  spravnou
hodnotu.Pro nastaveni hodin postupujte
takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.
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Pokud Vas zobrazeni hodin rusi, mizete je
skryt takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoénv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin *—/.

4. Stisknéte rotujici knoflik (3) na 2 vtefiny.
5. Pokud chcete hodiny na displeji znovu
zobrazit,opakujte stejny postup.

Casovaé

Chcete-li nastavil asovac, postupujte takto:
1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.



2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz
se objevi symbol ¢asovaé (@)).

4. Otocte rotujicim knoflikem (3) a nastavte
¢as alarmu.

5. Pro ukonéeni a potvrzeni
rotujici knoflik (3).

stisknéte

Bezpeénostni blokovani

5. Pro ukongeni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Pro odblokovani trouby stisknéte rotujici
knoflik (3) na 2 vtefiny.

Rezim showroomu

Provoz trouby Ize zablokovat (napfiklad, aby

ji nemohly pouzivat déti).

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol bezpecénostni blokovani

4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Zakladni funkce

Rezim  showroomu se pouziva v

showroomech, aby zakaznikim ukazal, jak

funguje trouba tak, jak je popsano v kazdé

funkci, ale neni aktivovano Zzadné topné

zatizeni.

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol SHO .
4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste

zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

5. Pro ukonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Deaktivace rezimu showroomu,opakujte
stejny postup.

Hlavni nabidka

V hlavnim menu méate volbu moznosti varent,
jako jsou: mikroviny, gril, mikrovinny + gril,
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automatické vareni, rozmrazovani
¢asu nebo podle hmotnosti.

podle

vd
S KG
©)

Rychly zacatek

trouba zacne varny
zobrazenymi parametry.

proces se

Gril

Tuto funkci pouzijte pro rychlé ohfati potravin
s velkym obsahem vody - jako je voda, kava,
¢aj nebo polévka.

1. Stisknéte jednou knoflik funkci (1).

2. Stisknéte rotujici knoflik (3), pokud chcete
zvysit provozni dobu. Provozni doba
bude navySena o 30 vtefin pokazdé, kdyz
béhem prvnich 10 vtefin stisknete tento
ovladagc.

Mikroviny

Tuto funkci pouzivejte na rychlé zhnédnuti
povrchu pokrmu.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkci (1), az
ukazatel funkce grilu blika. Na displeji
blika 15:00.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3 )pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

Mikrovinny + gril

Tuto funkci pouzivejte na vareni a ohfivani
zeleniny, brambor, ryze, ryb a masa.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zaCne ukazatel funkce Mikroviny blikat.
Displej zobrazuje vychozi Groven vykonu
(850) blikanim.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru a nastavte stupen
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Na displeji je zobrazena blikajici hodnota
01:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Pro potvrzeni stisknéte rotujici knoflik (3).

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkce (1).
Trouba se uvede do provozu.

PAMATUJTE:

Ovlada¢ volby funkci mlze byt stisknut
kdykoliv ve vySe uvedeném pofadi a
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1. Otocte knoflikem vybéru funkci (1), az
zacnou ukazatele funkce mikrovin i grilu
blikat. Na displeji blik& 360.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni stupné
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Displej ukazuje blikajici 15:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

PAMATUJTE:
Knoflik pro volbu funkce mizZete stisknout
kdykoliv ve vySe uvedeném poradi a
trouba zatne proces vafeni se
zobrazenymi parametry.

Rozmrazovani podle ¢asu (manuaini)

Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete

rozmrazit jakykoli typ potravin rychle.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zaCne ukazatel funkce Rozmrazovani
podle ¢asu blikat. Na displeji blika 10:00.



2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zagne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: £~7
(otocit).

Rozmrazovani podle hmotnosti
(automaticky)
Tato funkce se pouzivd krychlému

rozmrazovani masa, drdbeze, ryb, ovoce a
chleba.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne blikat ukazatel funkce
Rozmrazovani podle hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu ,FO1“ a bliké.

2. Otocte rotujicim knoflikem ?3)
v libovolném sméru pro nastaveni typu
pokrmu. Pokud neotocCite knoflikem,
trouba bude pracovat stypem pokrmu
»FO1%.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Hmotnost pokrmu blika na
displeji.Ukazatel hmotnosti zacne blikat.

Specialni funkce

Program

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni
hmotnosti pokrmu. Pokud neotocite
knoflikem,  trouba bude pracovat

s hmotnosti 200g
5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zaéne pracovat.

7. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: tvrn
(otocit).

Nasledujici tabulka ukazuje programy
rozmrazovani podle hmotnosti,uréuje
hmotnostni rozmezi a doby rozmrazovani a
odpocinku (v zajmu zajiSténi stejnomérné
teploty potravin).

Cas
odpocinku

(min)

Cas
(min)

Potra Hmotnost
vina (9)

FO1 Maso 100 - 2000 2 —46'40 20-30

F02 Dribez 100 — 2500 2 —17'23 20-30

FO3 Ryby 100-2000 2-40 20-30

FO4 Ovoce 100-500 2'36-—13 10-20
2'25 -

FO5 Chleba 100 - 800 1920 10-20

Dulezita poznamka: viz ,Obecné pokyny pro
rozmrazovani*.

Zvlastni funkce ,,Auto”

1. Otocte knoflikem pro volbu funkce (1), az
zacne ukazatel Specialnich funkci blikat.
Na displeji blika program ,P1“.

2. Otocte rotujicim
v libovolném  sméru  pro
programu. Pokud timto
neotoCite, trouba bude
programem ,P1.1%

knoflikem 3)
nastaveni
knoflikem

fungovat s

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: &7
(otocit).

Nasledujici  tabulka  ukazuje

Specialni funkce ,Auto » programu:

dostupné

Pridani vody
(ml)

100

Typ  Hmotnost Cas
Program .
pokrmu (9) (min)
Si1 . 250 7
S1.2 Varene 500 10

Dejte nakrajené brambory (15 - 20

150

7



Typ Hmotnost Cas Pridani vody
Program :
pokrmu ()] (min) (ml)
brambory mm) do vody v tepelné odolné
S1.3 1000 15 200 nadobé s vikem a umistéte je na
keramickou zakladnu v mikrovince.
S2.1 Rizoto 150 42 600
S2.2 (pripravené | 455 800 L o
k vareni) Dejte ingredience na pomalé vareni v
Dortové tepelné odolné nadobé s vikem a
piskotové umistéte je na keramickou zakladnu v
S2.3 tésto 550 22 mikrovince.
(pfipravené
k peceni)
Ryby Dejte ingredience, které pfipravujete,
S3.1 (zmrazené) 700 < 300 do zaruvzdorné nadoby a umistéte je
S3.2 Ryby (Cerstvé) 800 30 300 na keramickou zakladnu v mikrovince.
. Dejte ingredience do tepelné odolné
Zelenina . " o exe
S3.3 . 1000 30 300 nadoby s vikem a umistéte je na
(mrazena) : p .
keramickou zakladnu v mikrovince.

Diulezita upozornéni:

e Vzdy pouzivejte nadobi, které je vhodné
do mikrovinné trouby a pouzivejte viko
nebo kryt, aby se =zabranilo ztratdm
tekutin.

e Nékolikrat béhem zahfivani potraviny
promichejte, zvlasté,kdyz trouba vysila
zvukovy signal a na displeji blika symbol
Eural (otogit).

«Cas pottebny k ohfivani potravin bude
zaviset na jejich pavodni teploté.
Potraviny, které jsou pfimo z lednice,

Pouziti talire na zhnédnuti

budou na ohrati potfebovat vice ¢asu nez
ty, které byly pfi pokojové teploté. Pokud
teplota potravin neni takova, jakou jste
chtéli, zvolte pfisté vétsi ¢i mensi
hmotnost pokrmu.

¢ Po ohféati pokrm promichejte a nechte jej
néjakou dobu odpo€inout, aby byla
teplota rovnomérna v celém pokrmu.

e Upozornéni! Po zahfati mize byt nadoba
velmi horka. Ackoli mikroviny neohfivaji
vétsSinu nadob, mohou se nadoby zahrat
diky prostupu tepla z pokrma.

Normélné pfi pfipravé pokrm0, napfiklad
pizzy nebo kolacu na grilu nebo v mikrovinné
troubé je tésto nebo pecivo vihké. Tomu Ize
zabranit tim, ze pouzijete talif na zhnédnuti.
Protoze je rychle dosazeno vysoké teploty na
dné talife na zhnédnuti, opeéena krusta
zUstane vlaéna a hnéda. Talif na zhnédnuti
muZe byt pouZit i na slaninu, vaji¢ka, parky,
atd.

VELMI DULEZITE POZNAMKY:

ePozivejte po celou dobu kuchyriské
chnapky, nebot talif na zhnédnuti je velmi
horky.
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e Nedavejte na tento talif na zhnédnuti
zadné predméty, které nejsou tepelné
odolné (plastové misky napfiklad).

Zajistéte, aby nikdy talif na zhnédnuti
nepfiSel do kontaktu s vnitfnim prostorem
trouby, aby se zabréanilo _jakémukoli

oskozeni.

Jak pouzivat pfi vareni talif na zhnédnuti:

1. Predehrfejte talif na zhnédnuti po dobu 3-
5 min. pfi funkci mikrovin a grilu na vykon
mikrovin 360 W.



2. Potrete talif na zhnédnuti olejem, aby byl
pokrm pékné hnédy.

3. Dejte Cerstvé nebo mrazené potraviny
pfimo na tento talif. MUzete tam dat tfeba

4. Dejte talif na zhnédnuti na keramickou
zakladnu do mikrovinné trouby.

5. Zvolte funkci mikroviny a gril a také dobu
pfipravy, jak je uvedeno nize.

zmrazenou pizzu bez predchoziho
rozmrazeni.
Doba Doba L.
Pokrm Hmotnost . .. Doporuceni
pripravy odpocinku
200 g 5 min 2 min
Pokud je pizza tenka.
Pizza 300 g 6 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvyste dobu
peceni 0 1 — 2 minuty
400 g 7 min 2 min
. 200 g 5 min 2 min Kompenzace teploty je dosazeno
E;':‘g:y a 300 g 6 min 2 min bé&hem odpoginkového &asu
8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min -—- Obrétit 1x
Chi Pokud je pizza tenka.
ipsy . . L «
Z trouby 200 g 5 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvySte dobu

peceni 0 1 — 2 minuty

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni varného cyklu

Pokud chcete, mliZzete zastavit proces vareni
kdykoliv jednim stisknutim knofliku Vybér
funkce (1) nebo otevrete dvirka trouby.
V obou pripadech:

¢ Emise mikrovin se okamzité zastavi.

o Gril je deaktivovan, ale je stale velmi
horky. Nebezpeci popaleni!

eCasovad se zastavi a displej zobrazuje
hodnotu provozni doby.
Pokud chcete, v tuto chvili mizete:

1. Obratit nebo zamichat pokrm, aby se
zaijistilo, ze bude rovnomérné uvarené.

2. Zménit parametry varného procesu.

3. Zastavit proces stisknutim knofliku pro
vybér funkci (1) na 3 vtefiny.

Chcete-li znovu spustit proces, zaviete dvefe
a stisknéte knoflik vybéru funkci.

Zména parametru

Provozni parametry (¢as, hmotnost,vykon
atd.) mdzete zménit v prdbéhu vafeni, které
bylo pferuseno, a to takto:

1. Pro zménu d¢asu otocte rotujicim
knoflikem (3) a potvrdte knoflikem pro
volbu funkci (1). Nové nastaveny cas je
okamzité platny.

2. Pro zménu vykonu stisknéte knoflik pro
volbu funkce (1). Pfislusna kontrolka
zatne  blikat. Parametry = zménite
stisknutim rotujiciho knofliku (3), a pak
otocte rotujicim knoflikem (3) a potvrdte
znovu vybér funkce stisknutim knofliku

Q).
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Zruseni cyklu vareni

Pokud chcete zrusit proces vafeni, stisknéte
knoflik volby funkci (1) na 3 vtefiny.

UslySite pipnuti a ¢as se zobrazi na displeji.

Odmrazovani

Konec cyklus vareni

Na konci procesu uslysite tfi pipnuti a displej
ukaze slovo ,End“ (Konec).

Pipani se opakuje kazdych 30 vtefin, dokud
neoteviete dvefe nebo nestisknete knoflik
pro vybér funkci (1).

Ve spodni tabulce jsou obecné Udaje pro
odmrazovani ruzného jidla a také doba
potfebna pro uleZeni pro zajisténi spravné
stejnomérné teploty odmrazeného jidla s

Druh jidla Vaha

(hmota)

Doba
odmrazovani

ohledem na druh a tihu jidla. Tabulka
obsahuje také nékteré navody pro lepSi
odmrazovani jednotlivych druh jidla.

Doporuceni

Maso v kusech (teleci, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, vepfove) 200 g 6-7 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
700 g 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
Dusené maso 500 g 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 125¢g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
250¢g 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Drubez , kusy dribeze 200 g 7-8 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kure 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 200 g 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
300g 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
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Druh jidla - Doporuceni
odmrazovani
15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 7-8 min 10-15 min Sundejte viko

Vseobecné navody pro odmrazeni

1.

Pro odmrazeni pouzivejte jen nadobu
uréenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu uréena uméla
hmota).
Funkce odmrazovani s ohledem na véhu
a praslusné tabulky jsou nastavené nebo
se vztahuji na odmrazovéni syrového
jidla.
Doba odmrazovani zavisi na mnozstvi
jidla a velikosti kusG. Pfi zmrzovani jidla
meéjte vzdy na paméti také proces
odmrazovani. Jidlo stejnomémné rozdélte
po nadobé.
Jidlo &im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.
Nejtlustsi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracend smérem ven.
8jSi Casti jidla chrante s
kusy hlinikové folie.
Dulezité: hlinikova foélie nesmi pfijit do
styku s vnitfnimi sténami trouby, jelikoz
mohou preskakovat jiskry.
Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.
Zmrazené jidlo stejnomérné rozdélte,
jelikoz uzké a tenké Ccasti jidla se
odmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi kusy.
Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf.
maslo, krémovy syr nebo smetanu

neodmraujte do konce. Jestlize je
skladujete pfi pokojové teploté budou
pfipraveny k pouziti jiz v nékolika
minutach. Jestlize v hluboce zmrazené
smetané najdete kousky ledu, smetanu
dfive nez ji nabidnete promichejte.
Drubez postavte na podstavec, obraceny
smérem dold, aby $tava z masa lépe
odtékala.

. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se

pfiliS nevysusil.

10. Oto¢it jidlo v pravidelnych intervalech.
11.Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom

nezapomerfite odstranit pfipadné kovové
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené
jidlo vhodny také pro ohfivani a vareni je
potfeba sundat viko. Ve vSech ostatnich
pfipadech postavte jidlo do nadoby,
uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu, ktera vznikne pfi odmrazovani,

predevSim  drlbeze, wylijte.  Nikdy
nedovolte, aby tato tekutina pfisla do
styku s jinym jidlem.

13. Nezapomeirite, Ze jidlo musi po ukon&eni

cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejnpomérné rozdélila a aby bylo jidlo
zcela odmrazené, coz trva obvykle 15 do
20 minut.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Varovani! Pred varenim v mikrovinné
troubé si prectéte cEast "Mikrovinna
bezpecnost".

Postupujte podle

téchto doporuceni pfi

vareni s mikrovinnou troubou:

e Pfed ohfivanim nebo pecenim potravin v

obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
rajCata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevieni.

e Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte,

zda je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
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troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozno
pouzivat?“).

e Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vihkosti. Spotfebic poté pracuje
pfi podtlaku a muze dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace muzZe poskodit
spotfebi€ a pouZitou nadobu. Je proto
nutno nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

e V mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
vétSi mnozstvi oleje (smazeni).

e Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoze obal nemusi byt vzdy
tepelné odolny. Dodrzujte pokyny vyrobce

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi
tipy a vénujte pozornost dobam
vafeni/pe€eni a Urovnim vykonu, uvedenym
v tabulkach.

Nezapomerite, Ze v8echny hodnoty zde
uvedené jsou pouze voditkem a ze se mohou
ménit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vlhkosti a typu potraviny. Doporucujeme
uvedené doby a urovné vykonu upravit podle
kazdé konkrétni situace. V zavislosti na dané
potraviné je mozno dobu vareni/peceni bud
prodlouzit nebo zkratit a uroven vykonu bud
zvySit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin...

1. Cim vétdi mnozstvi potraviny, tim delsi
doba peceni. Zapamatujte si nasledujici

pfedpfipraveného pokrmu. pravidla:
e Pokud jsou pouzity nadobky o ruzné o Dvakrat vétsi mnoZzstvi — dvakrat delsi
velikosti, jako napfiklad Salky, rozmistéte je doba

rovhomérné na otacivém talifi.Plastové
satky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Sacek
musi byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

e Pfi ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.

e V prubéhu procesu vareni/peceni se
mohou na skle dvifek trouby vytvaret vodni
pary a po urcité dobé budou stékat dolu v
podobé kapek. Toto je normalni situace a
muze byt vyznamna pouze pokud je
teplota mistnosti nizka. Toto nepredstavuje
pro spotfebi¢ zadné riziko. Po dokonceni
vareni/pe€eni odstrante vodu, ktera vznikla
z kondenzace par.

e Pfi ohfivani tekutin pouzijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

pfipravé potravin
vzdy dosazeno

¢ Poloviéni mnozstvi — poloviéni doba

Cim niz&i teplota, tim del&i doba peéeni.

3. Potraviny stekutinami se zahfivaji
rychleji.

4. C Spravné rozlozeni potraviny na
otacdivéem talifi usnadnuje rovnomeérnost
pe€eni. Pokud budou tuhé potraviny
rozmistény po vné&jSi Casti talife a méné
tuhé uprostfed talife, bude mozno
ohfivat rizné druhy potravin souc¢asné.

5. Dvifka spotfebiCe je mozno otevrit
kdykoli. Dojde k automatickému vypnuti
spotfebiCe.  Mikroviny budou dale
v €innosti jenom pokud budou dvitka
opét zaviena.

6. Potraviny, které jsou zakryty, vyzaduji
kratSi dobu peceni a jejich vlastnosti se
Iépe  uchovavaji. Poklicka musi
umoznovat priichod mikrovin a musi mit
maly otvor pro unikani pary.

n

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani zeleniny

Pridana Doba klid

. Mnozstvi |

Potravin Vykon

; (©)] tekutina  (Watt) ‘ (min) ‘
Kveétak . 50 = 100m . 80 | 2-3 'Nakrajime  na
Brokolice 300 50 ml 850 - 2-3 platky.
Houby . 250 25m | 80 2-3  Udrzujte

- pokryty.
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Pridana
tekutina

Doba klidu
(min)

7-9 s

Hrasek a 300 100 ml 850 Nakrajime na
mrkev, kousky nebo
zmrazena 250 25 ml 850 8-10 2-3 platky. UdrZujte
mrkev pokryty.
Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a
nakrajime na
stejné velkych
kouskl. UdrZujte
pokryty.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Nakrajime na
Porek 250 50 ml 850 5-7 2-3 kousky nebo
platky. Udrzujte
pokryty.
Zmrazena 300 50 ml 850 6-8 2-3 Udrzujte
rizickova pokryty.
kapusta
Hlavkové zeli 250 25 ml 850 8-10 2-3 Udrzujte
pokryty.

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani ryb

: Pridana : :
Potravina . Doba klidu (min)
tekutina
Pripravovat zakryté vickem.
Rybi filety V poloviné doby pfipravy
obrétit.
800 850 2-3 2-3 Ptipravovat zakryté vickem.
p 360 7-9 V poloviné doby pfipravy
Celaryba obratit. Bude mozna nutno
zakryt konce ryby.

Priprava na grilu

Pouzivejte kovovy rost dodavany spolecné
se spotiebi¢em, tim dosahnete pfi grilovani
dobrych vysledku.

Nasadte kovovy rost tak, aby se
nedotykal kovovych povrchi vnitiniho
prostoru spotiebice, nebot’ jinak hrozi
nebezpeéi vzniku jisker, které mohou
spotiebi¢ poskodit.

DULEZITE POKYNY:

1. PH prvnim pouziti grilu vznikd trochu
koufe a zapach, ktery je zpUsoben
pouzitim oleju pfi vyrobé.

2. Sklenéna tabule dvifek se béhem
provozu velmi zahfiva. Drzte déti z
dosahu spotfebice.

Béhem pouzivani grilu se stény vnitfniho
prostoru spotfebice a kovova mfizka
velmi zahfivaji. Doporu€ujeme pouzivat
kuchyriskou chiiapku.

Pokud pouzivate gril delSi dobu, je
bézné, Zze se topna télesa kvdli
bezpe€nostnimu termostatu docasné
vypnou.

Dilezité! Pokud grilujete nebo pecete
potraviny v nadobach, je nutné
zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Viz oddil
tykajici se druhu nadobi!

Béhem pouzivani grilu se mize stat, ze
CasteCky tuku stfiknou na topné téleso a
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tam shofi. To je normalni a funkci
spotfebice to nikterak neohrozi.

Po kazdém pouziti vycistéte vnitini prostor
spotfebiCe a jeho pfislusenstvi, aby se v ném
neukladaly nanosy nedistot.

Prehled a naméty — Mikrovinny ohiev +
Gril

Funkce Mikrovinny ohfev s grilem je idealni k
rychlému vareni jidel a soucasné k opeceni
jejich povrchu. Kromé toho muizete také
grilovat a vafit pokrmy posypané syrem.
Mikroviny a gril pracuji sou¢asné. Mikroviny
vafii a gril opéka.

Druh jidla . Mnozstvi(g)

Testoviny posypane 500 mélké 180 17-20 3-5

syrem Pizza

Brambory posypané mélke i '

syrem 800 600 24-28 3-5
mélké

Lasagne asi 800 600 15-20 3-5
mélké

Grilovany smetanovy syr asi 500 180 18-20 3-5

2 Cerstva kureci stehna mélké

. . po 200 360 15-20 3-5

(grilovana)

Kure asi 1000 mélké a Siroké 360 40-45 3-5

Cibulova polévka <z . P

posypana syrem 2 Salky po 200 polévkové misky 360 4-8 3-5

Dfive nez pouzijete nadobi v mikrovinné
troubé&, zkontrolujte, zda je pro ni vhodné.
Pouzivejte vyhradné nadobi uréené do
mikrovinné trouby.

Nadobi, které chcete pouzit pro
kombinované funkce, musi byt vhodné jak
pro mikrovinny ohfev, tak pro grilovani. Viz
oddil tykajici se druhu nadobi!

Uvedené cCasy jsou pouze orientani a
mohou se lisit v zavislosti na vychozim stavu,
teploté, vihkosti a druhu potravin.

Jestlize  nastaveny €as  nestadil k
pozadovanému opec€eni povrchu pokrmu,
nechte pokrm grilovat dalSich 5 az 10 minut.

Respektujte prosim dobu odpolinku a
nezapomente obracet kousky masa a
driibeze.

K pfipravé pokrmu pouZijte oto¢ny talif,
pokud neni uvedeno jinak.

Hodnoty v tabulce jsou pocitany pro chladny
vnitfni prostor (neni nutné ho predehfivat).

Jaky druh nadobi je mozné pouzit?

Funkce Mikrovinny ohrev

Pfi vyuzivani funkce Mikrovinny ohfev si
uvédomte, Ze se mikroviny odrazeji od
kovovych povrcha. Sklo, porcelan, keramika,
plasty a papir mikroviny propoustéji.

Proto se nesmi v mikrovinné troubé pouzivat
kovové hrnce a nadobi, popf. nadoby s
kovovymi ¢astmi nebo kovovym dekorem.
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Rovnéz je =zakazano pouzivat sklo a
keramiku s kovovym dekorem nebo
kovovymi €astmi. (napf. olovnaty kFistal).
Pro pFipravu v mikrovinné troubé je idealnim
materialem sklo, porcelan nebo keramika di
zaruvzdorny plast. Velmi kfehké a rozbitné
sklo a porcelan by se mély pouzivat pouze
kratce, napf. k ohfevu.



Horké pokrmy prenaseji teplo na nadobi,
které se mlze velmi rozehfat. Proto vzdy
pouzivejte kuchynskou chhapku!

Test nadobi

Do spotfebi¢e postavte nadobu a nechte ji v
ném pfi maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu po dobu 20 vtefin. Pokud zUstane
studenda nebo jen lehce zahfata, je vhodna k
pouziti. Pokud se ovSem silné zahfeje nebo
vyvola jiskieni, je nevhodna.

Funkce Gril

V ptipadé funkce Grilovani musi nadobi
odolavat teplotdm do min. 300°C.

Plastové nadobi je pro grilovani nevhodné.

Mikrovinny + Gril

talif. Nikdy nedavejte nadobu pfimo na
rost!

¢ Doba peceni bude delsi, nebot mikroviny
pronikaji do jidla pouze zeshora. V
pfipadé pochybnosti pfendejte pokrm do
nadobi vhodného do mikrovinné trouby.

¢ Hlinikové fdlie je mozné pouzivat pfi
rozmrazovani, nebot odrazeji mikroviny.
Citlivé potraviny jako dribez nebo mleté
maso je nutné chranit pred pfiliSnym
Zarem tim, Ze pfislusna mista pfikryjete.

e Dulezité! Hlinikova folie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitfniho prostoru
spotfebice, nebot' mlze vyvolat jiskfeni.

Poklop

PFi pouziti kombinované funkce Mikrovinny
ohfev + Gril musi byt nddobi vhodné jak pro
mikrovinny ohfev, tak pro grilovani.

Hlinikové nadoby a folie

Polotovary v hlinikovych nadobach nebo
foliich je mozné pfipravovat v mikrovinné
troubé za téchto podminek:
¢ Dbejte doporuceni vyrobce na obalu.
¢ Hlinikové nadoby nesmi byt vys3i nez 3
cm a nesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebiCe (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.
¢ Hlinikovou nadobu postavte pfimo na
otoCny ftalif. Pokud pouzivate grilovaci
rost, postavte nadobu na porcelanovy

Pokyny — nadobi

Je doporu€eno pouzivat poklopy ze skla,
plastu nebo prihledné félie, nebot se tim:

1. Omezi tvorba pary (zejména po delSi
dobé peceni);

2. PFiprava pokrmu urychli;

3. Pokrmy nejsou vysuSené;

4. Aroma zUstane zachovano.

Poklopy by mély mit otvory, aby nevznikal
tlak. Plastové sacky musi byt oteviené. Jak
kojenecké lahve, tak i skleniCky s détskou
vyzivou a podobné nadoby smit byt ohfivany

pouze bez viCka, protoze by mohly
prasknout.
Nasledujici tabulka podava vSeobecny

pfehled o tom, jaky druh nadobi je vhodny
pro konkrétni situaci.

Pracovni rezim |

Rozmrazovani/ | ., . .,  Gril

Mikrovinny ohiev

Mikrovinny
+ Gril

ohrev

Sklo a porcelan?

Vareni

Ur€eny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je ano ano ne ne
mozné jeho myti v my€ce nadobi

lazovana keramik
Glazovana keramika ano ano ano ano

Zaruvzdorné sklo a porcelan
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Pracovni rezim Mikrovinny ohrev

—— Mikrovinny
Druh Rozmrazovéni/ | Vareni r + Gril
nadobi ohfev - Vareni

Keramika, nadobi z kameniny?

o ano ano ne ne
Bez glazury obsahuijici kov
Keramické nadobi? no ano ne ne
Glazované
Neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano ne ne
Plastové folied ne ne ne ne
Potravinarska folie
Celofan ano ano ne ne
Papir, lepenka, pergamen? ano ne ne ne
Kov
Hlinikova félie ano ne ano ne
Hlinikové obaly5) ne ano ano ano
Prislusenstvi ano ano ano ano

1. Bez zlatych a stfibrny okraji, bez 4. Nepouzivejte papirové talife.

olovnatého kfistalu. 5. Pouze mélké hlinikové misky bez vika.
2. Ridte se pokyny vyrobce! Hlinik nesmi pfijit do styku se sténami
3. Pro uzavieni sackd nepouzivejte kovové vnitiniho prostoru spotfebice.

sponky.  Propichejte  sacky. Fdlie
pouzivejte pouze k pfikryti potravin.

Cisténi a udrzba spotiebice

Cisteni je soucasti bézné udrzby. Gelni sténa

Pozor! Mikrovinnou troubu je nutné Cdistit
pravidelng, pficemz musi byt odstranény
veSkeré zbytky jidla. Pokud neni spotfebic
pravidelné ¢istén, mize se jeho povrch
poskodit, coz snizuje zivotnost spotiebice
a rovnéz miuze vést k nebezpecénym
situacim.

Spotiebi€ bézné staci Cistit vihkym hadfikem.
Pokud je velmi zaSpinény, pfidejte do vody
nékolik kapek myciho prostfedku na nadobi.
Poté spotfebi€ vytfete suchym hadfikem.

U spotiebi¢a s predni stranou s povrchem
z hliniku pouzivejte jemny Cistici prostfedek
na sklo a meékky hadfik. Setfete ho

' e - - - ” - - w
Pozor! Cistit je mozné pouze spotiebice vodorovnym smérem bez pouZiti tlaku.

odpojené od elektrického  proudu.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky.

lhned odstrafite skvrny od vapna, tuku,
Skrobu a vaje¢nych bilkd. Pod témito

v . - - skvrnami by mohlo dojit ke korozi.
Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni

Cistici prostiedky, hrubé myci houby ani
ostré pfedméty, nebot’ by mohlo dojit ke  vnitini prostor spotfebice

Zabrarite vniknuti vody do vnitfku spotfebice.

vzniku skvrn. . . . ;
Po kazdém pouziti vyCistéte vihkym

hadfikem vnitfni stény, snaze se tak odstrani
skvrny a nalepené zbytky jidla.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni
Cistici zafizeni.
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Pfi Cisténi upornych necistot nepouzivejte
agresivni Gistici prostfedky. Nepouzivejte
spreje do pecici trouby ani jiné agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Predni sténu a dvirka spotiebice udrzujte
stale v Ccistoté, aby mohl spotiebic
fungovat bezporuchové.

Zabrarite pronikani vody do vétracich otvort
mikrovinné trouby.

Pravidelné Cdistéte dno vnitfniho prostoru,
obzvlasté je-li polité tekutinou.

Pokud je vnitini prostor spotfebiCe velmi
Spinavy, postavte na otoény talif sklenici
vody a zapnéte mikrovinny ohfev na
maximalni vykon po dobu 2 nebo 3 minut.
Vznikla para zvihi necistoty, které bude
potom mozné lehce setfit mékkym hadfikem.
Nepfijemny zapach (napf. po pfipravé ryb)
muzete lehce odstranit. Do $alku vody
pfidejte nékolik kapek citronové Stavy a
vlozte do ni kavovou Izi¢ku, aby vrouci voda
nepfetekla. Vodu ohfivejte po dobu 2 az 3
minut na maximalni vykon.

Cisténi grilu

2. Opatrné gril dejte dolt (2). Nepouzivejte
pfilisnou silu, protoze by mohlo dojit
k poskozeni.

3. Po vycisténi stropu dejte gril (2) zpatky na
sveé misto, podle pfedchoziho postupu.

DULEZITE UPOZORNENi: Drzak topného
Clanku grilu (1)by mohl vypadnout, kdyz
s nim otacite. Pokud se tak stane, zasurite
drzék topného télesa grilu (1) do otvoru ve
stropé a otocte s nim o0 90 ° do pozice drzaku
topného télesa grilu (2).

Jl I

PrisluSenstvi

Pokud je strop trouby znecistény, mlzete gril
snizit, aby bylo cCiSténi snadné&jSi. Aby se
zabranilo nebezpeci popaleni, vyckejte, az
gril vychladne, a teprve potom jej dejte
dold.Postupujte nasledovné:

1. Otocte drzakem grilu o0 180° (1).

PfisluSenstvi Cistéte po kazdém pouziti.
Pokud je silné znedisténé, nejdfive ho
namocte a poté pouzijte kartd¢ nebo myci
houbu. PfisluSsenstvi mizete myt v mycce
nadobi.

Ujistéte se, Zze otoCny talif a jeho nosi¢ jsou
stédle Cisté. Nezapinejte spotiebi€ bez
oto¢ného talife a pfislusného no.

Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené osobou  neautorizovanou
vyrobcem jsou nebezpecné.

Nez se obratite na odborny servis,
zkontrolujte, zda se nejedna o néktery z nize
uvedenych pfipadu
o Displej neukazuje! Zkontrolujte, zda:
- nebylo vypnuto zobrazovani hodin (viz
kapitola Zakladni ovladaci prvky).

¢ Nic se nestane, kdyz stisknu tlacitka!
Zkontrolujte, zda:
- neni aktivovano
blokovani (viz kapitola
ovladaci prvky).

bezpecnostni
Zakladni

e Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:
- vidlice sitového pfivodu je spravné
zapojena do zasuvky

- je zapnuto napajeni trouby
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- dvifka jsou zcela zavfena. Dvitka se
uzavfou se slySitelnym klapnutim.

- mezi dvitky a pfednim ramem trouby

nejsou né&jaké cizi pfedméty
o Kdyz je trouba v provozu, slySim néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby k jiskfeni nebo
vzniku elektrického oblouku,
zpUsobeného kovovymi pfedméty (viz
kapitolu o vhodném nadobi)

- se nadobi nedotykd vnitfnich stén
trouby

- neni uvnitf trouby né&jaké volné
kuchynské nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohriva, nebo se ohfriva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

- jste nepouzili nevhodné kovové
nadobi.
- jste zvolili spravnou dobu provozu a

uroven vykonu.

- Pokrmu vioZzeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studengjsi, nez
obvykle.

Technicka charakteristika

e Pokrm je prilis horky, vysuseny nebo
spaleny!
Zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou dobu
provozu a Uroven vykonu.

¢ Po ukonéeni procesu vareni jsou slyset
zvuky!
To neni problém. Chladici ventilator
zUstava jesté urcitou dobu v chodu. Kdyz
teplota dostateCné klesne, ventilator se
sam vypne.

e Trouba se zapne, ale vnitini osvétleni
nesviti!
Pokud v$echny ostatni funkce pracuji
spravné, pravdépodobné praskla zarovka.
Muzete pokracovat v pouzivani trouby.

¢ Displej zobrazuje ,,cErr*!
Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a pockejte
pfiblizné 5 vtefin. Potom muizete
mikrovinnou troubu zapojit znovu, zprava
,CEr* zmizi a spotfebi¢ je znovu pIné
funkéni.

Vymeéna zarovky

Pokud  potfebujete ~ vyménit  zarovku,
kontaktujte zdkaznicky technicky servis
vzhledem k tomu, Ze je nezbytné provést
odstrojeni trouby, aby bylo mozné Zarovku
vymeénit.

Technické udaje

o Stfidavé napéti...........cceevvieiieeiiiiiinnnen,
o Celkovy pFikon .......ccccoeriiiieiiiiecciiiees
o VYKON grilu .eceviiieiiiiiiiccc e

e  Mikrovinny vykon
e  Frekvence mikrovin

e Vn&jSirozméry (SxV X H).ooooeorerernnan,
e Vnitini rozméry (S XV X H)..oooeovvrnnnnn.

o Objem. ...ccccevvrnnnnnn.

e  HMOtNOSE.........coiiiiii e,
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Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace obalt @

Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.
VSechny obalové materidly, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejnera.
Tak si budete moci byt jisti, Zze obalové
materialy budou recyklovany.

Likvidace zarizeni, které jiz nebudete

pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimi (WEEE) zakazuje, aby staré

domaci elektrické spotiebiCe byly likvidovany
v netfidéném komunalnim odpadu.

Navod k instalaci

Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené, s poZadavkem na jejich
nejoptimalnéjsi  vyuzZiti a recyklaci a
zamezeni negativniho vlivu na lidské zdravi a
zivotni prostfedi. Na vSech téchto vyrobcich
musi byt uveden symbol "pfeSkrtnuté
popelnice", ktery uzivateli pfipomina, Ze
vyrobek po skonceni Zivotnosti musi byt
pfedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢ti a sbérnych mistech
poskytuji obecni uUfady a vSichni prodejci
elektrospotrebicl.

Nez odevzdate spotiebi¢ na sbérné misto,
udélejte jej nepouzitelny tim, ze odfiznete
sitovy pfivod a zlikvidujete jej.

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na
typovém Stitku je stejné, jako napéti v
zéasuvce, kterou budete pouzivat.

Oteviete dvifka trouby, vyjméte vsSechno
prislusenstvi a  odstrante  obalové
materialy.

Vystraha! Povrch pfedniho panelu trouby
mUze byt obalen ochrannym filmem. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé odstrarite
tento film, zacnéte od vnitrku.

Zkontrolujte, zda trouba neni zadnym
zplisobem poskozena. Ujistéte se, ze
dvifka trouby se spravné zaviraji a Zze vnitfek
dvifek a pfedni panel trouby neni poskozen.
Pokud naleznete jakékoli poskozeni, obratte
se na odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je
poskozen sitovy pfivod nebo sitova vidlice,
pokud trouba spravné nefunguje, nebo pokud
byla posSkozena ¢i upadla. Obratte se na
odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch.
Troubu neumistujte do blizkosti zdroja tepla,
rozhlasového pfijimace &i televizoru.

Pri instalaci se ujistéte, ze sitovy privod
neprichazi do styku s jakoukoli vihkosti a
ze za troubou nejsou zadné predméty s
ostrymi hranami. Vysoké teploty mohou
kabel poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt
pristup k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazove
Zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi€ a pfFipojena
kabelem, musi tuto instalaci provést
odborny technik. V takovém pfipadé musi
byt v pfivodnim vedeni instalovan vypinaé
(jisti€) vSech poll sité, pficemz vzdalenost
kontaktd v rozpojeném stavu musi byt
minimalné 3 mm.
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UPOZORNENi: TROUBA MUSi BYT

UZEMNENA.

Vyrobce a prodejce nepiebira zadnou
odpovédnost za jakakoli poskozeni,
zpusobena lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim
téchto pokynu k instalaci.
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Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou
jeji dvirka spravné zaviena.

PFi prvnim pouziti ocistéte vnitfek trouby a
pfisluSenstvi, pficemz dbejte pokynd v
odstavci "Ciéténi a tdrzba trouby".



Montaz/ YctaHoBKa MukpoBosrniHoBou neuu / Instalace

PL Kuchenke mikrofalowg zaprojektowano z mys$lg o montazu na wysokosci ponad 850 mm
nad poziomem podtogi. W celu unikniecia rozlania ptynéw ta kuchenka mikrofalowa nie moze
by¢ umieszczona pod blatem kuchennym lub piekarnikiem.

RU [aHHas MUKpOBONHOBAs MeYb [OMKHa pacrnonaratbcs Bbile 850 MM OT ypoBHS nona.
UTobbl uM3bexaTb nonagaHns >XUOKOCTM B MWKPOBOMHOBYIO Meyvb, He pacnonaravrte
MUWKPOBOJTHOBYO NeYb NOA KYXOHHbLIM CTONOM MW APYron NeYbto.

CS Tato mikrovinna trouba mé byt instalovana ve vySce 850 mm nebo vic nad urovni podlahy.
Tato mikrovinna trouba nesmi byt instalovana pod pracovnim povrchem nebo pod jinou
troubou, aby se zabranilo rozliti kapalin.
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Umiesci¢ urzagdzenie w  wyznaczonym
miejscu. Wyréwnac do frontéw meblowych.
Zamocowaé urzgdzenie za pomocg 4
zatgczonych srub, wkrecajgc je w obudowe
poprzez otwory widoczne po otwarciu drzwi
urzgdzenia.

[MonHOCTLI0 BCTaBbTE MUKPOBOSTHOBYIO Meyb
B  OTAENneHuWe  KyXOHHOW mebenun w
CLEeHTpyWTE €ee.

OTkpoiTe ABepLy MWKPOBOSTHOBOW MeyYn U
3akpenute npubop B OTAENEHUWN KyXOHHOW
mebenu C NoMOLLbIO YeTblpexX BXOAAWMX B
KOMNMNEKT BUHTOB. BcTaBbTe BUHTLI 4epes
oTBEpPCTUS B  MNepegHel  MOBEPXHOCTU
MWKPOBOJSTHOBOW MeYu.

Zasunte troubu do rdmecku a vycentrujte ji.
Otevite dvitka a pfipevnéte troubu k
rame¢ku pomoci 4 pfiloZzenych Sroubd.
Srouby vlozte srz &elni otvory.
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