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B SLOVENSKY

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne precitajte prilozeny navod na
pouzivanie.
V zavislosti od modelu sa prisluSenstvo, ktoré je su€astou vadej rary, méze lisit od
prisluSenstva zobrazeného na obrazkoch.

B MAGYAR

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mellékelt
Utmutatot.
A modelltdl figgben, a tartozékokkal a sttében eltérhetnek a képeken lathato.

B s1nrarcku

BHumaTenHo npoyeTeTe npegocTaBeHNTE MHCTPYKLMW NPEAN UH CTanmpaHe u
ynotpeba Ha ypeaa.
B 3aBucmMMocCT OT Moaena, akcecoapuTe, NokasaHu Ha CHUMKMTe Morat ga 6baar
pasnuyHn oT dypHaTa.
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Bezpecnostné informacie

A Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
preCitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nie je
zodpovedny za Skody a zranenia spbsobené nespravnou
inStalaciou a pouzivanim. Navod na pouzivanie uchovavajte vzdy
v blizkosti spotrebi¢a, aby ste dori mohli v buducnosti nahliadnut.

Bezpecnost’ deti a zranitel'nych osob

Varovanie! Nebezpecenstvo udusenia, poranenia alebo
trvalého postihnutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi  alebo psychickymi  schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti mézu tento spotrebi¢
pouzivat len vtedy, ak su pod dozorom dospelej osoby
alebo osoby, ktora je zodpovedna za ich bezpec€nost.
Dbajte, aby deti boli pod dozorom anehrali sa so
spotrebicom.

Obaly uschovajte mimo dosahu deti.

VAROVANIE: Spotrebi¢ ajeho pristupné Casti su pocas
pouzivania horuce. Davajte pozor a nedotykajte sa
vyhrievacich Clankov. Deti mladSie ako 8 rokov nepustajte
k spotrebicu, pokial nie su pod stalym dozorom.
VAROVANIE: Ked spotrebiC pracuje v kombinovanom
rezime, vzhladom na dosahované teploty smu deti ruru
pouzivat iba pod dozorom dospelého.

Ak ma spotrebic€ detsku poistku, odporu¢ame ju zapnut. Deti
do troch rokov nesmu zostat v blizkosti spotrebia bez
dozoru.

Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

VSeobecné bezpecénostné pokyny

Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzivanie v domacnosti a nie
v hoteloch, obchodoch, kancelariach avinom podobnom
prostredi.



PocCas cinnosti sa vnutorné Casti spotrebi¢a zohreju na
vysoku teplotu. Nedotykajte sa ohrevnych Cc&lankov v
spotrebici. Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo
nadob na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
Varovanie: neohrievajte kvapaliny alebo iné potraviny v
uzavretych  nadobach, pretoze mézu jednoducho
explodovat.

Pouzivajte vyhradne kuchynské pomoécky vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rare.

Ak zohrievate jedlo v plastovych alebo papierovych
nadobach, majte spotrebiC pod dohladom, pretoze moéze
dojst’ k vznieteniu.

Spotrebi¢ je urCeny na zohrievanie potravin a napojov.
SuSenie potravin alebo odevov a zohrievanie ohrievacich
flia§, papuc, Spongii, vihkych tkanin a podobnych predmetov
je zakazané a moéze viest k poraneniu, vznieteniu alebo
poziaru.

Vystraha! Ruru nie je motné poutit’ ak:

- Nie su spravne zatvorené dvere;

- Su poskodené zavesy dveri;

- Su poskodené kontakty medzi dverami a prednou Castou;

- Je poskodené sklo na dverach;

- Sa pocas poutivania vyskytne Casté iskrenie aj ked nie je
vloteny tiadny kovovy predmet.

Ruru motete poutit znova len v pripade opravy
kvalifikovanym pracovnikom servisu.

Ohfivani napoji v mikrovinné troubé muze vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S
nadobou je proto nutné zachazet opatrné.

Po ohreve napojov méze déjst k prudkému oneskorenému
vreniu. S nadobou preto zaobchadzajte opatrne.



« Pri ohrievani kvapalin budte opatrny!

Pri ohrievani kvapalin (voda, kava, €aj, mlieko apod.) mdzu
kvapaliny dosiahnut’ vo vnutri spotrebi¢a takmer bod varu, a
pokial su rychle vybraté zo spotrebiCa, mézu z nadoby
vyliat. To méze spbsobit’ zranenie alebo popaleniny!

Aby sa prediSlo takymto situaciam, vlozte pri ohrievani
kvapalin do nadobky plastovou lyzicku alebo sklenenu
tyCinku.

« Aby nedoSlo k popéleniu, obsah detskych flaSiek a nadob
s jedlom pre deti je pred konzumaciou potrebné zamiesat
alebo zatriast’ a skontrolovat’ jeho teplotu.

« Nepouzivajte mikrovinnou ruru k ohrievaniu celych vajec v
Skrupinke alebo celych uvarenych vajec, pretoZze by mohlo
dojst’ k ich popraskaniu.

« V mikrovinnej rare neohrievajte Cisty alkohol ani alkoholické
napoje. TOTO PREDSTAVUJE RIZIKO POZIARU!

. Pozor! Aby ste sa vyhli prehriatiu jedla alebo popaleniu, je
velmi délezité nezvolit pri malych mnozstvach jedla dlhy ¢as
ani prilis vysoku uroven vykonu. Napriklad rozok sa méze
za 3 minuty spalit, ak zvolite prili§ vysoky vykon.

« Pri opekani hrianok zvolte funkciu grilovania a cely ¢as ruaru
sledujte. Ak by ste na hriankovanie chleba pouzili
kombinovanu funkciu, chlieb za kratky ¢as zhori.

. Davajte pozor, aby sa napajacie kable inych spotrebitov
nezachytili do horucich dvierok alebo do rury. |zolacia Snury
by sa mohla roztopit. NebezpecCenstvo skratu!

Instalacia

. Elektricky systém musi byt vybaveny zariadenim pre
odpojenie, s oddelenim kontaktov na vSetkych pdloch
najmenej 3 mm , ktoré poskytuje plné rozpojenie pod
prepatia kategorie 111

« Ak je zastrCka pouziva pre elektrické pripojenie, potom musi
byt po instalacii spotrebiCa pristupna.

. In&talacia musi vyhovovat platnym predpisom.



. InStalacia musi zabezpeCovat ochranu pred nebezpeCnym
dotykovym napatim.

« POZOR! Spotrebi¢ mozno zapojit len do zasuvky, ktora je
riadne uzemnena.

- VAROVANIE! Spotrebi¢ je urCeny na zabudovanie.
Potrebné rozmery pre inStalaciu najdete na poslednych
strankach tohto navodu na pouzivanie.

Cistenie a udrzba

. VYSTRAHA!: Pred Cistenie a udrzba odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.

« Spotrebi¢ je potrebné pravidelne Cistit a vSetky zvySky
potravin treba odstranit’.

. Zanedbanie nalezitého Cistenia spotrebiCa mdze viest k
znehodnoteniu jeho povrchu, ¢o méze mat nepriaznivy
vplyv na Zivotnost spotrebiCa a spbsobit nebezpelnu
situaciu.

. Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné praskové
prostriedky, ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat povrch, Co moze spdsobit rozbitie skla.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

. Dbejte na to, aby na povrchu dvefniho t&ésnéni nezlstavaly
zbytky jidel nebo Cisticich prostfedkl. Zbytky tuku &i jidel ve
spotifebi€i mohou zpusobit pozar.

. Dulezité Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba®“.

- VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky davajte pozor, aby
bol spotrebi¢ vypnuty, inak hrozi nebezpelenstvo zasahu
elektrickym prudom. Preéitajte si kapitolu VYMENA
ZIAROVKY V RURE.

Servis a oprava

« VYSTRAHA!: Pred servis aoprava odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.




VYSTRAHAL!: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu
chranicino pfed vystavenim mikrovinné energii, muize
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

VYSTRAHA!: Ak su po3kodené dvierka alebo tesnenie
dvierok, nesmiete spotrebiC pouzivat, kym ho neopravi
kompetentna osoba.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Akékolvek servisné zasahy alebo opravy vyZadujuce
odstranenie krytu, ktory sluzi na ochranu pred pésobenim
mikrovinnej energie, smie vykonavat len kompetentna
osoba.

Dodrtiavanim nasledujucich pokynov sa vyhnete poSkodeniu

rury alebo nebezpeénym situaciam

Ruru nikdy nezapinajte, ked je prazdna. Ak v rure nie je
tiadny pokrm, méte sa vyskytnut elektricky vyboj a poskodit
rdru. RIZIKO POSKODENIA!

Pre vykonanie skuSobnych programov viotte do rury pohar
vody. Voda pohlcuje mikroviny a rura sa tak neposkodi.
Nezakryvajte alebo inak neblokujte vetracie otvory.
Poutivajte len vhodny riad pre mikrovinné ruary. Pred
poutitim nadob skontrolujte, te su vhodné na poutitie v
mikrovinnej rure (pozrite si Cast uvadzajucu typy riadu).
Nikdy neodstranujte sludovy kryt na strope rury! Tento kryt
chrani generator pred poskodenim tukmi a kaskami
pokrmov.

Vo vnutri rury neskladujte tiadne horfavé predmety, ktoré by
sa mohli vznietit’ pri zapnuti rary.

Ruru nepoutivajte ako skladovaci priestor.

Ruru nepoutivajte na vypratanie ak nie je motné kontrolovat
teplotu oleja.

OtoCny tanier a grily znesu maximalne zatatenie 8 kg. Na
zabranenie poskodeniu rury nepresahujte toto zatatenie.



Prednosti mikrovinnej rury

Klasicka rdra vyZaruje teplo pomocou
elektrického odporu alebo prostrednictvom
plynovych horakov. Teplo potom pomaly
prenika z povrchu dovnutra pokrmu. Kedze
sa zohrieva aj okolity vzduch, samotna rara
i plechy, mnoho energie sa straca.

Naopak, v pripade mikrovinnych rir sa teplo
vytvara uprostred samotného jedla — teplo ho
zohrieva zvnitra smerom k povrchu. Pretoze
mikroviny nezohrievaju vzduch ani vnatorné
steny pristroja a riad (ak je vhodny pre tento
UcCel), pri ich vyuzivani sa tolko energie
nestraca.

V stru€nosti — mikrovinnd rara ma tieto

vyhody:

1. Skracuje dobu varenia — vo vSeobecnosti
je tato doba o tri Stvrtiny kratSia ako pri

klasickom vareni.
2. Mimoriadne rychlo rozmrazuje aj hlboko

zmrazené jedla, ¢o znizuje
nebezpedenstvo tvorby baktérii.

3. Setri energiu.

4. Uchovava nutricnd  hodnotu  jedla

v désledku kratSej doby pripravy jedla.

Ako pracuje mikrovinnarira

V mikrovinnej rare sa nachadza
vysokonapatové zariadenie ,Magnetron®,
ktoré elektrick energiu premiefia na

mikroviny. Elektromagnetické viny su vedené
do vnuatorného priestoru rdry aSiria sa
mieSanim alebo pomocou otoéného taniera.

Vo vnutri rary sa viny Siria v8etkymi smermi

aodrazaju sa od kovovych stien, atak
prenikaju do jedla rovhomerne.

Ako sa zohrieva jedlo

Vacésina potravin obsahuje vodu. Jej

molekuly mikroviny uvedu do pohybu.

Trenim molekdl vznikd teplo, ktoré sa
prenasa aj na potraviny. Podla potreby
potom mikrovinna rdra jedla rozmrazuje, vari
alebo len udrziava teplé.

Kedze teplo sa vytvara v samotnom jedle,
tento spbsob pripravy jedla ma mnoho
vyhod:
e Je mozné varit bez tekutiny a oleja alebo
len s ich malym mnozstvom;
¢ Rozmrazovanie, zohrievanie alebo
varenie v mikrovinnej rure je rychlejsSie
ako v rare klasickej;
¢ Vitaminy, minerdly a dalSie vyzivné latky
sa neznehodnocuju;
e Prirodzena farba a voia jedla sa nemeni.

Mikroviny prenikaju porcelanom, sklom,
kartonom a umelou hmotou, nie vSak kovmi.
Preto sa kovovy riad — pripadne riad
obsahujuci kovové c¢astice — v mikrovinnej
rure vébec nema pouzivat.

Mikroviny sa odrazaju od kovu...

-

8 X~
’ ~ 4

...prenikaju sklom &i porcelanom...




Popis spotrebica

6

7
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvierka 6. Mriezka
3. Sklopny gril 7. Tanier na zhnednutie pokrmov

4. Keramicka zakladna

1 2 3
1. Ovladag pre volbu funkcii 3.  Oto¢ny gombik
2. Displej
Oto¢né gombiky maju 2 rbézne spobsoby N\ sacene sTLACENIE (O orocenie  (f
ovladania: orocenie X

2. Vyber: Stlaéenim gombikov vyberiete
funkciu po€as navigovania.

1. Navigéacia: Okrahly gombik umoziuje
navigaciu medzi roznymi funkciami displeja. / /F(
)

\/

nestlacajte a neotacajte zaroven, pretoze s tym nie je spojena ziadna funkcia a moéze
to spOsobit’ poruchy vyrobku.

2 DOLEZITE: obidva rezimy funkcii sa nedaju pouzivat suéasne. NIKDY gombik
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j © © 6
R

h il
g
a Ukazovatel hodin f  Ukazovatel rozmrazovanie podla ¢asu
b  Ukazovatel ¢asovaca g Ukazovatel stupria vykonu
¢ Ukazovatel bezpe€nostného blokovania h  Funkcia $pecialneho programu
d Ukazovatel doby trvania i Funkciagrilu
e Ukazovatel rozmrazovanie podla j  Funkcia mikrovin
hmotnosti
Popis funkcii
Symbol | Funkce | Vykon mikrovin Potraviny
Pomalé rozmrazovanie jemnych pokrmov, udrziavanie
0w teploty pokrmov

Varenie pri nizkej teplote, varenie ryze
Rychle rozmrazovanie
Rozpustanie masla
22; Mikroviny 360 W Ohrievanie detskych pokrmov
Priprava zeleninovych a dalSich pokrmov
Opatrné varenie a ohrievanie pokrmov

180 W

600 W Ohrievanie a varenie malych porcii
Ohrievanie jemnych pokrmov
Varenie a rychle ohrievanie tekutin a predvarenych
850 W pokrmov
§§§ 90 W Opekanie pokrmov
Mikroviny 180 W Grilovanie hydiny a méasa
+ +
A Gril
360 W Priprava kola€ov a pokrmov so syrom na povrchu
AN
Gril Grilovanie pokrmov
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Zakladné nastavenie

Otvorenie dveri

Ak chcete otvorit dvere, stlatte na 2 sekundy
oto¢ny gombik (3)
Sekundarne menu

Cez sekundarne menu budete mat pristup k
hodinam (nastavit ¢as alebo ho schovat /
zobrazit), k C€asovatu a bezpe€nostnému
blokovaniu.

Pre pristup k sekundarnemu menu sa
postupuje takto:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlatte raz otoény gombik (3) pre
potvrdenie vyberu pozadovanej moznosti.

Nastavenie hodin

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlaéte raz otoény gombik (3) ked sa
objavi symbol hodin \-/.

4. Otocte gombikom funkcii (1) pre
nastavenie spravnej hodnoty hodin.

5. Otocte rotujuci gombik (3) a nastavte
spravnu hodnotu minat.

6. Pre dokoncenie stlacte rotujuci gombik
(3) a potvrdte.

Skrytie / zobrazenie hodin

Ak je vasa mikrovinna rdra zapnuta prvykrat
alebo doSlo k vypadku pradu, hodinovy
displej bude blikat, aby signalizoval, Ze
zobrazeny €as nema spravnu hodnotu. Pro
nastavenie hodin postupujte nasledovne:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.
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Pokial Vas zobrazenie hodin rusi, mozete ich
skryt’ takto:

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stla¢te raz otocny gombik (3) ked sa
objavi symbol hodin &,
4. Stlacte rotujuci gombik (3) na 2 sekundy.

5. Ak chcete hodiny na displeji
3 zobrazit, opakujte rovnaky postup.
Casovaé

znova

Ak chcete nastavil casovac,

nasledovne:

postupujte

1. Stlaéte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.



2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stlac¢te raz oto¢ny gombik (3) ked sa
objavi symbol ¢asovaé .(@)) .

4. Otocte rotujucim gombikom
nastavte Cas alarmu.

5. Pre ukonlenie a potvrdenie stlacte
rotujuci gombik (3).

(3) a

Bezpecénostné blokovanie

Pre ukoncenie stlacte rotujuci gombik (3)
pre potvrdenie.

Pre odblokovanie rury stlacte rotujuci
gombik (3) na 2 sekundy.

Rezim showroom

Prevadzku rury je mozné zablokovat
(napriklad, aby ju nemohli pouzivat deti).

1. Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

2. Otocte gombikom (3) pre volbu moznosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

3. Stla¢te raz otocny gombik (3) ked sa
objavi symbol bezpecnostné blokovanie

4. Otocte rotujucim gombikom (3), aby ste
zvolili, ¢i chcete zapnut alebo vypnut tuto
moznost.

Zakladné funkcie

Rezim
showroomoch,

showroomu sa pouziva Y

aby klientom ukazal, ako

funguje rura, ako je opisané v kazdej funkcii,
ale nie je aktivacia vykurovacej zataze.

1.
2.

Stlacte gombik funkcii (1) na 3 sekundy.

Otocte gombikom (3) pre volbu mozZnosti
v sekundarnom menu. Pozadovana
moznost sa rozsvieti.

Stlacte raz otocny gombik (3) ked sa
objavi symbol SHO.

Otocte rotujucim gombikom (3), aby ste
zvolili, &i chcete zapnut' alebo vypnut tuto
moznost.

Pre ukoncenie stlacte rotujuci gombik (3)
pre potvrdenie.

Ak chcete deaktivovat rezim showroomu,
zopakujte rovnaky postup.

Hlavna ponuka

V' hlavnom menu mate volbu moznosti
varenia, ako su: mikroviny, gril, mikroviny+
gril, automatické varenie, rozmrazovanie
podla ¢asu alebo podla hmotnosti.

13



Rychly zaciatok

rdra za¢ne varny proces so zobrazenymi
parametrami.

Gril

Tato funkciu pouzite pre rychle ohriatie
potravin s velkym obsahom vody - ako je
voda, kava, €aj alebo polievka.

1. Stlacte raz gombik funkcii (1).

2. Stlac¢te rotujuci gombik (3), ak chcete
zvySit prevadzkovu dobu. Prevadzkova
doba bude navySend o 30 sekund
zakazdym, ked pocas prvych 10 sekund
stladite tento ovladac.

Mikroviny

Tato funkciu pouzivajte na
zhnednutie povrchu pokrmu.

rychle

1. Otocte gombikom pre vyber funkcii (1),
az ukazovatel funkcie grilu blikd. Na
displeji blika 15:00.

2. Otoc¢te rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

Mikroviny + gril

Tato funkciu pouzivajte na varenie a
ohrievanie zeleniny, zemiakov, ryZe, ryb a
masa.

1. Otocéte gombikom pre vyber funkcie (1),
aZz zacne ukazovatel funkcie Mikroviny

blikat. Displej zobrazuje predvolenu
uroven vykonu (850) blikanim.
2. Otocte rotujucim gombikom (3)

v
flubovolnom smere a nastavte stupen
vykonu.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.
Na displeji je zobrazend blikajuca
hodnota 01:00.

4. Otolte rotujucim gombikom (3) v
l[ubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

5. Pre potvrdenie stlacte rotujuci gombik (3).
6. Stlacte gombik pre volbu funkcie (1).

Rura sa uvedie do prevadzky.
PAMATAJTE:

Ovladac volby funkcii mbéze byt stlateny
kedykolvek vo vy$Sie uvedenom poradi a
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1. Otocéte gombikom vyberu funkcii (1), az
zaénl ukazovatele funkcie mikrovin aj
grilu blikat. Na displeji blika 360.

2. Oto¢te rotujuicim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie stupna
vykonu.

3. Stlacte rotujuce gombik (3) pre
potvrdenie. Displej ukazuje blikajuce
15:00.

4. Otocte rotujucim gombikom (3) v

fubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

5. Stlacte rotujuce
potvrdenie.

6. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

PAMATAJTE:
Ovladac volby funkcii méze byt stlaéeny
kedykolvek vo vy8Sie uvedenom poradi a
rdra za¢ne varny proces so zobrazenymi
parametrami.

gombik  (3) pre

Rozmrazovanie podla ¢asu (manuainy)

Tuto funkciu pouzivajte, ak chcete
rozmrazit’ akykofvek typ potravin rychlo.

1. Otocte gombikom pre vyber funkcie (1),
az zacne ukazovatel funkcie



Rozmrazovanie podla ¢asu blikat. Na
displeji blika 10:00.

2. Otocte rotujucim gombikom (3) v
l[ubovolnom smere pre nastavenie doby
trvania.

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rdrv ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: £~
(otogit).

Rozmrazovanie podla hmotnosti
(automaticky)
Tato funkcia sa pouziva na rychle

rozmrazovanie masa, hydiny, ryb, ovocia a
chleba.

1. Otocte gombikom pre vyber funkcie (1),
az zacne blikat ukazovatel  funkcie
Rozmrazovanie podla hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu "FO1" a blika.

2. Otocte rotujacim gombikom (3) v
l[ubovolnom smere pre nastavenie typu
pokrmu. Pokial neotoCite gombikom, rura
bude pracovat's typom pokrmu "FO1".

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.
Hmotnost pokrmu blika na
displeji.Ukazatel hmotnosti za¢ne blikat.

Specialne funkcie

4. Otocte rotujucim gombikom (3) v
fubovolnom smere pre nastavenie
hmotnosti pokrmu. Pokial neotocite
gombikom, rdra bude pracovat s
hmotnost'ou 200g.

5. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

6. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1).
Rura za¢ne pracovat.

7. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rury ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: &wrn
(otocit).

Nasledujuca tabulka ukazuje programy
rozmrazovania podla hmotnosti, ur€uje
hmotnostné rozmedzie a doby
rozmrazovania a odpolinku (v zaujme

zabezpecenia rovnomernej teploty potravin).

x Cas
. Hmotnos o
Progra Potravina ¢ (g) (g]?s) odpocdinku
9 (min)
FO1 Maso  100-2000 2- 20-30
4640
F02 Hydina 100-2500 2-— 20-30
17'23
F03 Ryby 100 — 2000 2 —40 20-30
Fo4 Ovocie  100-500 236 - 10 -20
13
FO5 Chleba  100-800 ' 2725-— 10 -20
19'20

Délezita poznamka: viz "VSeobecné pokyny
pre rozmrazovanie".

Zvlastne funkcie "Auto”

1. Otoc¢te gombikom pre volbu funkcie (1),
aZ zadne ukazovatel Specialnych funkci
blikat. Na displeji blika program "P1".

2. OtoCte rotujucim gombikom (3) v
f[ubovolnom smere pre nastavenie
programu. Ak tymto gombikom neotocite,
rdra bude fungovat' s programom "P1.1".

3. Stlacte rotujuci gombik (3) pre potvrdenie.

4. Stlacte gombik pre volbu funkcii (1). Rura
zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kedykolvek sa z rury ozve
pipnutie a na displeji blika slovo: &=rn
(otocit).

Nasledujuca tabufka ukazuje dostupné

Specialne funkcie "Auto» programov:
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Typ Hmotnost  Cas

Program

Pridanie

pokrmu (9) (min) vody (ml)
S1.1 Varene 250 7 100 Dajte nakrajané zemiaky (15 - 20
S1.2 zemiaky 500 10 150 mm) do vody v tepelne odolné
nadobe s vekom a umiestnite ich
S1.3 1000 15 200 na keramickou zakladiiu v
mikrovinke.
S2.1 Rizoto 150 42 600
(pripravené
S2.2 " 400 45,5 800 . . .
na varen’|e) Dajte ingrediencie na pomalé
_Tvorgove’ varenie v tepelne odolné nadobe s
piskotové vekom a umiestnite ich na
S2.3 cesto 550 22 keramickou zakladfiu v mikrovinke.
(pripravené
na pecenie)
S3.1 Ryby 700 30 300 Daijte ingrediencie, ktoré
(mll:lzsne) pripravujete, do Ziaruvzdorné
yoy nadoby a umiestnite ich na
S3.2 % 5 800 30 300
(Cerstve) keramickou zékladiiu v mikrovinke.
Zelenina Daijte ingrediencie do tepelne
s3.3 (mrazena) 1000 30 300 odolné nadoby s vekom a
umiestnite ich na keramickou
zakladriu v mikrovinke.

Dolezité upozornenia:

e Vzdy pouZivajte riad, ktory je vhodny do
mikrovinnej rury a pouzivajte veko alebo
kryt, aby sa zabranilo stratam tekutin.

o Niekolkokrat po¢as zahrievania potraviny
premieSajte, zvlast, ked rdra vysiela
zvukovy signél a na displeji blikd symbol
turn (otodit).

« Cas potrebny na ohrievanie potravin bude
zavisiet na ich pévodnej teplote. Potraviny,
ktoré su priamo z chladni¢ky, budu na
ohriatie potrebovat viac ¢asu nez tie, ktoré

boli pri izbovej teplote. Ak teplota potravin
nie je taka, aku ste chceli, zvolte nabuduce
vacsiu ¢i menSiu hmotnost pokrmu.

e Po ohriati pokrm premieSajte a nechajte ho
nejaklu dobu odpodinut, aby bola teplota
rovnomernd v celom pokrme.

e Upozornenie! Po zahriati mbéze byt
nadoba vefmi hordca. Hoci mikroviny
neohrievaju vaésdinu nadob, mdézu sa
nadoby zahriat vdaka prestupu tepla z
pokrmov.

Pouzitie taniere na zhnednutie

Normélne pri priprave pokrmov, napriklad
pizze alebo kolaCov na grile alebo v
mikrovinnej rare je cesto alebo pecivo vihké.
Tomu sa da zabranit tym, Ze pouZijete tanier
na zhnednutie. PretoZe je rychlo dosiahnuta
vysokd teplota na dne taniera na zhnednutie,
opeCena krusta zostane vlaCna a hneda.
Tanier na zhnednutie moze byt pouzity aj na
slaninu, vaji¢ka, parky, atd.

VEL'MI DOLEZITE POZNAMKY:

e Pouzivajte po celd dobu kuchynské
chiiapky, pretoze tanier na zhnednutie je
velmi horuci.
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e Nedéavajte na tento tanier na zhnednutie
Ziadne predmety, ktoré nie su tepelne
odolné (plastové misky napriklad).

Zaistite, aby nikdy tanier na zhnednutie
neprisiel do kontaktu s vnutornym priestorom

rary, aby sa zabranilo akémukolvek
poskodeniu.
Ako pouzivat pri vareni tanier na
zhnednutie

1. Predehfejte tanier na zhnednutie po dobu
3-5 min. pri funkcii mikrovin a grilu na
vykon mikrovin 360 W.



2. Potrite tanier na zhnednutie olejom, aby
bol pokrm pekne hnedy.

3. Dajte cerstvé alebo mrazené potraviny
priamo na tento tanier. MéZete tam dat
napriklad mrazenu pizzu bez

predchadzajiceho rozmrazenie.

4.

Dajte tanier na zhnednutie na keramicku
zakladriu do mikrovinnej rury.

Zvolte funkciu mikroviny a gril a tiez dobu
pripravy, ako je uvedené nizsie.

Hmotno . RS
Pokrm St Doba pripravy Odporucania
Pizza 2009 5min 2 min
. - Ak je pizza tenka.
g 6 min 2T Ak je pizza vys$§i, zvyStedobu peéenia
400 g 7 min 2 min 01 -2 mindty
Kolaciky 2009 5 min 2 min Kompenzacia teploty je dosiahnuta
akolace 300 g 6 min 2 min pocas odpocinkového ¢asu
_ 8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min --- Obratit 1x
Chipsy z 200 g 5 min 2 min
rary
5 = , P
Ked je rara v prevadzke...
Prerusenie varného cyklu Zmena parametrov

Ak chcete, mozete zastavit proces varenia
kedykolvek jednym stlatenim gombika Vyber
funkcie (1) alebo otvorte dvierka rury.

V oboch pripadoch:

o Emisie mikrovin sa okamzite zastavi.

e Gril je deaktivovany, ale je stale velmi
horuci. Nebezpecenstvo popélenia!

o Casovaé sa zastavi a displej zobrazuje
hodnotu prevadzkovej doby.

Ak chcete, v tato chvilu mozete:

1. Obratit alebo zamieSat pokrm, aby sa
zabezpeCilo, Ze bude rovnomerne
uvarene.

2. Zmenit parametre varného procesu.

3. Zastavit proces stlatenim gombika pre
vyber funkcii (1) na 3 sekundy.

Ak chcete znova spustit proces, zatvorte
dvere a stlacte gombik vyberu funkcii.

Prevadzkové parametre (Cas,

hmotnost,

vykon atd.) MozZete zmenit v priebehu
varenia, ktoré bolo prerusené, a to takto:

1.

Pre zmenu d&asu otoéte rotujucim
gombikom (3) a potvrdte gombikom pre
volbu funkcii (1). Novo nastaveny cas je
okamzite platny.

Pre zmenu vykonu stlate gombik pre
volbu funkcie (1). PrisluSsna kontrolka
zaCne blikat. Parametre  zmenite
stlaenim rotujuceho gombika (3), a
potom otolte rotujucim gombikom (3) a
potvrdte znovu vyber funkcie stlatenim
gombika (1).

ZruSenie cyklu varenia

Pokial chcete zrusit proces varenia, stlacte
gombik volby funkcii (1) na 3 sekundy.
Budete pocut pipnutie a ¢as sa zobrazi na
displeji.
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Koniec cyklu varenie

Na konci procesu zacCujete tri pipnutia a
displej ukaze slovo "End" (Koniec).

Rozmrazovanie

Pipanie sa opakuje kazdych 30 sekund, kym
neotvorite dvere alebo nestlacite gombik pre
vyber funkcii (1).

Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad
otom, kolko €asu potrebuju potraviny na
rozmrazenie a kolko na odstatie (nutné kvoli
tomu, aby boli rozmrazené rovnomerne).

Doba rozmrazovania zavisi od druhu
potravin aich mnozstva; v tabulke preto
najdete aj niektoré dalSie rady.

Doba | Doba
Druh potravin | Vaha(g) @ rozmrazovania & odstatia Poznamka
(min.) (min.)
Maso v kuse, telacina, 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
hovédzina, bravéovina 2009 6-7 min 5-10 min 1x obratit
500 g 14-15 min 10-15 min 2x obratit’
700 g 20-21 min 20-25 min 2x obratit’
1000 g 29-30 min 25-30 min 3x obratit
1500 g 42-45 min 30-35 min 3x obratit
Gulas 500 g 12-14 min 10-15 min 2x obratit
1000 g 24-25 min 25-30 min 2x obratit
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit
300g 8-9 min 8-10 min 2x obratit
500 g 12-14 min 15-20 min 2x obratit
Klobasa na pecenie 125¢g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
2509 8-9 min 5-10 min 1x obratit
500 g 15-16 min 10-15 min 1x obratit
Hydina, kusy hydiny 200 g 7-8 min 5-10 min 1x obratit
500 g 17-18 min 10-15 min 2x obratit
Kurca, kapun 1000 g 34-35 min 15-20 min 2x obratit
1200 g 39-40 min 15-20 min 2x obratit
1500 g 48-50 min 15-20 min 2x obratit
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
Kraby 100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
500 g 12-15 min 10-15 min 2x obratit
Ovocie 200 g 4-5 min 5-8 min 1x obratit
300g 8-9 min 10-15 min 2x obratit
500 g 12-14 min 15-20 min 3x obratit
Chlieb 100 g 2-3 min 2-3 min 1x obratit
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! Doba | Doba
Druh potravin Vaha(g) @ rozmrazovania  odstatia Poznamka
(min.) (min.)

200 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit’

500 g 10-12 min 8-10 min 2x obratit’

800 g 15-18 min 15-20 min 2x obratit
Maslo 2509 8-10 min 10-15 min 1x obratit, odokryt’
Tvaroh 2509 6-8 min 5-10 min 1x obratit, odokryt’
Smotana 2509 7-8 min 10-15 min viecko stiahnut’

VSeobecné pokyny tykajuce sa
rozmrazovania potravin

1.

Pri rozmrazovani potravin pouzivajte len
riad vhodny na pouzivanie v mikrovinnej
rdre (z porcelanu, skla ¢i umelej hmoty).

Tabulka odkazuje na rozmrazovanie
potravin.

Dizka doby rozmrazovania zavisi od
mnozstva, ako aj od vySky jedla. Na
rozmrazovanie preto myslite uz vtedy,
ked davate potraviny zmrazit. Velkost
porcii jedla prispbsobte velkostiam
nadob, ktoré pouzivate v domacnosti.

Potraviny rozmiestnite vrure podla
moznosti ¢o najrovnomernejSie. Ryby Ci
kuracie stehna polozte tak, aby hrubsie
Casti jednotlivych kusov smerovali von
z rary. Citlivé miesta na nich mézete pred
prehriatim  chranit  hlinikovou fdliou.
Dolezité: Hlinikova folia sa nesmie
dotykat vnutornych stien pristroja, inak
dochéadza k iskreniu.

5. Celé kusy obracajte viackrat.

Potraviny urené na rozmrazenie
ukladajte do rary ¢o najrovnomernejSie,
pretoze ploché kusy sa rozmrazia
rychlejSie ako vysokeé.

Potraviny bohaté na tuky, ako napr.
maslo, tvaroh a smotanu, nerozmrazujte

Uplne. Pri izbovej teplote budl o niekolko
minit vhodné na podavanie. Hlboko
zmrazenu smotanu by ste mali vyslahat
este ked su v nej malé kusky ladu.

8. Polozte hydinu na obratent pod3Salku.
Stava z masa potom pri rozmrazovani
lepSie odkvapkava.

9. Chlieb by mal byt zabaleny do servitky,
aby ste zabranili vysuSeniu.

10. Otog¢it jedlo v pravidelnych intervaloch.

11. Jedlo, ktoré zamyslate rozmrazit, vyberte
z obalu. V kazdom pripade odstrante
kovové  sponky. Zo  skladovacich
nadobiek, ktoré su vhodné aj na
zohrievanie a varenie potravin, zlozte
vie€ko, pripadne ich obsah vyklopte do
normalneho riadu vhodného na pouzitie
v mikrovinnej rure.

12. Tekutinu uvolnend pri  rozmrazovani
hydiny starostlivo zlejte a v nijakom
pripade nepripustite, aby sa dostala do
styku s inymi potravinami.

13.Vezmite do uvahy, Ze aj pri pouziti
funkcie automatického rozmrazovania je
isty €as potrebny na odstatie potravin,
tak, aby sa jedlo dokonale rozmrazilo aj
zvnutra. Spravidla treba pocitat s 15 az
20 mindtami navySe.
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Priprava jedal v mikrovinnej rare

Na ¢o davajte pozor!

e Skor ako zacnete zohrievat alebo varit
potraviny so Supkou alebo kdrkou (napr.
jablka, rajciny, zemiaky, parky),
prepichnite ich, aby nepraskili.

e Pred pouzitim nadoby sa ubezpecte, ze
je  vhodnd na pripravu jedal v
mikrovinnej rare. (Viac v kapitole o
vhodnom riade.)

e  Pri priprave potravin s nizkym podielom
vody (napr. pri rozmrazovani chleba
alebo pri priprave pukancov a pod.)
dochddza k rychlemu odparovaniu.
Spotrebi€ mobze potom pracovat ako
keby bol prazdny a pokrm mobze
zuholnatiet. Tym sa mdze poskodit riad i
spotrebi€. Nastavujte iba najnutnejsi ¢as
a davajte pozor na priebeh pripravy

jedla.

e V mikrovinnej rdre nie je dovolené
zohrievat  velké  mnozstvo  oleja
(vyprazat).

e Polotovary vyberte z obalu, pretoze

nemusi byt vzdy Ziaruvzdorny. Riadte sa
pokynmi vyrobcu.

e Ak pouzijete viacej nadob naraz, napr.
hrnéekov, porozkladajte ich na otoény
tanier rovnomerne.

e Vreckd z umelej hmoty nezatvarajte
kovovymi, ale plastovymi sponkami.
Niekolkokrat prepichnite vrecko, aby
para rychlo unikala.

e  Pri vareni alebo zohrievani potravin sa
ubezpecte, ze dosiahli najmenej 70° C.

e Pri Cinnosti rdry sa na sklenenej tabuli
dveri zraza niekedy vodna para;
kondenzovana voda steka potom nadol.
Je to normalny jav, ktory méze byt este
vyraznejs$i, ak je teplota vzduchu v
miestnosti nizka. BezpeCna prevadzka
spotrebi¢a tym nie je ohrozena. Po
skon€eni varenia zotrite z dvierok
spotrebi€a kondenzovanu vodu.

20

e Ked =zohrievate tekutinu, pouzivajte
nadoby s vacsim otvorom, aby para
lepSie unikala.

Jedld  pripravujte  podla receptu a
dodrZiavajte pokyny uvedené v tabulkach, €i
uz ide o dobu varenia alebo odporucany
stupen vykonu.
Vezmite do uvahy, Ze vSetky udaje su len
orientatné a Ze sa mdzu menit’ v zavislosti
od teploty, stupria vlhkosti a druhu potravin.
Dobu varenia a stupefi vykonu odporuc¢ame
stanovit pre kazdy pripad individualne.
Predizit alebo skratit ju treba v zavislosti od
vychodiskového stavu potravin. To isté plati
aj pre zvySenie Ci zniZzenie vykonu. Proces
varenia z €asu na Cas kontrolujte a vzdy
pocitajte s istym ¢asom aj na odstatie jedla,
aby sa teplota v jeho wvnatri rozdelila
rovnomerne, ¢im sa priprava jedla ukonci.

V suavislosti s pripravou jedla v
mikrovinnej rare je nutné pripomenat...

1. Cim je mnozstvo jedla vadésie, tym dihsie
trva varenie. Vzdy plati toto zakladné
pravidlo

e Dvojnasobné mnozstvo - dvojnasobny
Cas

e Poloviéné mnozstvo - polovi¢ny ¢as

2. Cim niz8ia teplota jedla, tym dlhsie trva
jeho priprava

3. Potraviny, ktoré nie su prili§ tuhé a
pevné, sa zohreju rychlejSie.

4. Spravne rozlozenie potravin na otonom
tanieri vplyva priaznivo na rovnomerni
pripravu jedla. Ak tuhSie jedlo polozite na
okraje oto¢ného taniera a menej tuhé do
stredu, mobzete naraz pripravovat
potraviny, ktorych zloZenie sa lisi.

5. Dvierka pristroja sa daju kedykolvek
otvorit. Pristroj sa tym automaticky
vypne. Pracovat zalne zase az potom,
ked dvierka zavriete a znovu stlacCite
tlacidlo Start.



6. Prikryvanie jedal skracuje dobu pripravy.
Potraviny si okrem toho udrzia viac
tekutin. Pokrievky a vieCka vSak musia

prepustat mikroviny a vzdy musia mat’ aj
maly otvor na unikanie pary.

Tabulky a tipy — Priprava zeleniny

rvanie | Cas odstatia

: Program
Karfiol, 0.5 1/81 850 5 9-11 2-3
brokolica, 0.3 1/8 1 850 5 6-8 2-3 Nakrajat na platky.
peciarky, hub 0.25 _ 850 5 6-8 2-3
¥ &l
Hrach 03 e Salky 850 5 79 23
a karotka, Nechat .
mrazend ) echat zakryté.
Karotka 0.25 2-3 velké 850 5 8-10 2-3
lyZice

; 2-3 velké . . Nakréjat na platky alebo
Zemiaky 0.25 l¥ice 850 5 5-7 2-3 pasiky.

. ) 0.25 Ziadna 850 5 5-7 2-3 , .
Paprika, por 0.95 1y &lky 850 5 5.7 5.3 Nechat zakryté.
Ruzi¢kovy kel, s ) ] Ocistit, nakrajat na rovnako
mrazeny 0.3 V2 8alky 850 5 6-8 2-3 elké kusy. Nechat zakryté.
Kysld kapusta  0.25 1 Slky 850 5 8-10 23 N;;Laypt 8 pleihy else

Tabulky a tipy — Priprava zeleniny

Mnozstvo

Jedlo

(kg)

Vykon (W) Program

Odstatie
(min.)

Trvanie

miny Tipy a rady

A . Pripravovat zakryté.
Rybie pltky vB 600 4 10-12 3 V polovici ¢asu obratit.
Pripravovat zakryté.
. 850 5 3-5 ~ V polovici éasu obratit.
Cela ryba Qe 360 3 10-12 28 | Okrem toho prikryt najtengie
Kusy masa.

Priprava jedal na grille

Pouzivajte kovovy rost dodavany spolu so
spotrebiCcom, tak dosiahnete pri grilovani
dobré vysledky.

Nasadte kovovy rost tak, aby sa
nedotykal kovového povrchu vnuatorného
priestoru spotrebica, inak hrozi

nebezpecenstvo vzniku iskier, ktoré mozu
spotrebi¢ poskodit'.

DOLEZITE POKYNY:

1. Pri prvom pouziti grilu vznika trochu dymu,
ako aj zapach, €o je spdsobené pouzitim
oleja pri vyrobe.

3. Pri

5. Ddlezité!

2. Ak je rdra zapnuta, sklenena tabula

dvierok sa velmi zahrieva. Nedovolte
det'om, aby sa priblizovali k rare.
pouzivani grilu sa vnutorné steny
spotrebica a kovova mriezka velmi
zahrievaju. Odporu¢ame pouzivat
kuchynské ochranné rukavice.

4. Ak gril pouzivate dlhSiu dobu, je bezné, ze

kvoli
docasne

teleso
termostatu

jeho  vyhrevné
bezpe€nostnému

vypina.

sa

Ak grilujte alebo peciete
potraviny v  nadobach, je nutné
skontrolovat, &i tieto nadoby su vhodné na
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pouzitie v mikrovinnej rare. Pozri kapitolu
tykajlce sa druhu riadu!

6. Pri pouzivani grilu sa mo0ze stat, Ze
CiastoCky tuku vystreknd na vyhrievacie
teleso, kde zhoria. To je normalne, funkcia
spotrebi¢a tym nijako nie je ohrozena.

7. Po kazdom pouziti ruary vycistite jej
vnutrajSok i vSetko prisluSenstvo, aby sa v

rure neukladal nanos necistoty.

Druh jedla

Prehlad a namety — mikrovinny ohrev a
gril

Tato funkcia je idedlna na rychle varenie
jedal a su¢asne na opecenie ich povrchu.
Okrem toho jej prostrednictvom mézete
pripravovat aj jedla posypané syrom.
Mikroviny a gril pracuju sucasne. Mikroviny
varia a gril opeka.

Cas (min.)

Cestoviny posypané 0.5 180 2 17-20
syrom plytky

Pizza

Zemiaky posypané syrom 0.8 plyty 600 5 24-28
Lasagne asi 0.8 plytky 600 5 15-20
Grilovany smotanovy syr asi0s plytiy 180 4 18-20
2 &erstvé kuracie stehna kazdé 0.2 plytky 360 3 15-20
(grilované)

Kurca asi.1.0 plytky a Siroky 360 4 40-45
Cibulova polievka 2 8alky po 0.2 . L 360 3 4-8
pOSypana syrom polievkové misy

Skor ako pouzijete nejaky riad v mikrovinne;j
rare, skontrolujte, i je na tento u€el vhodné.
Pouzivajte vyhradne nadoby uréené do
mikrovinnej rary.

Nadoby, ktoré mienite pouzit pri vyuZiti
kombinovanej funkcie rdry, musia byt vhodné
aj na mikrovinné zohrievanie, aj na
grilovanie. Pozri kapitolu tykajucu sa druhu
riadu!

Uvedené €asy su len orientatné a mézu sa
liSit v zavislosti od vychodiskového stavu,
teploty, vlhkosti a druhu potravin.

Ak nastaveny Cas nestalil na pozadované
opecenie povrchu jedla, grilujte jedlo dalSich
5 — 10 min(t.

Prosim, reSpektuje ¢as potrebny na odstatie
jedla a kusy mé&sa a hydiny nezabudnite
obracat.

Pri priprave jedal pouzite oto€ny tanier, ak
nie je uvedené inak.

Hodnoty v tabulke sa vztahuju na chladny
vnatorny  priestor (nie  je  potrebné
predhrievanie).

Aky druh riadu mozno pouzit'?

Funkcia ,,mikrovinné zohrievanie*

Pri vyuzivani funkcie ,mikrovinné
zohrievanie* si uvedomte, Zze mikroviny sa
odrazaju od kovového povrchu. Na rozdiel od
toho sklo, porcelan, keramika, plasty a papier
mikroviny prepustaju.

V mikrovinnej rdre sa preto nesmu pouzivat
kovové hrnce a riad, prip, nadoby s
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kovovymi suéastami alebo kovovymi
ozdobami. Takisto je zakazané pouzivat
sklo a keramiku s kovovym dekérom ¢&i s
ciastoénym obsahom kovu (napr. olovnaty
kristar).

Idedlnym materidlom na pripravu jedal v
mikrovinnej rare je sklo, porcelan, keramika
alebo Ziaruvzdornd umela hmota. Velmi
krehké a rozbitné sklo, ako aj porcelan by sa



malo pouzivat iba kratko, napriklad pri

zohrievani jedal.

Horlce jedla prenasaju teplo aj na nadoby,
ktoré sa mézu velmi zohriat. VZzdy preto
pouzivajte kuchynské ochranné rukavice!

Test riadu

Do spotrebia postavte nadobu a nechajte ju
v flom pri maximalnej Urovni zohrievania
mikrovinami 20 sekdnd. Ak zostane studena
alebo bude iba mierne zohriata, je vhodna na
pouZitie. Ak sa v8ak silne zohreje alebo
dokonca spdsobi iskrenie, je nevhodna.

Funkcia grilovania

Pri funkcii ,grilovanie® musi riad odolavat
teplotdm miniméalne do 300° C.

Umelohmotné nadoby na grilovanie nie su
vhodné.

Funkcia Mikroviny + gril

Pri funkcii funkcie mikroviny + gril, musi byt
riad vhodny na pouzitie pri funkcii mikrovin aj
grilu.

Hlinikové nadoby a folie

Predvareny pokrm v hlinikovej nddobe alebo

félii mozete vlozit do rury, ak su dodrzané

nasledovné podmienky:

e Dodrziavajte  odporucania
uvedené na obale.

vyrobcu

e Hlinikové nadoby nesmu byt vysSie ako
3 cm alebo sa nesmu dostat do kontaktu
so stenami rdry (minimalna vzdialenost
3 cm). Akykolvek hlinikovy kryt alebo
vrchnak musi byt odstraneny.

Tabul'ka varného riadu

e Hlinikovi nadobu polozte priamo na
otocny tanier. Ak pouzijete rost, nadobu
polozte na porcelanovy tanier. Niky
neumiestiujte nadobu priamo na rost!

e Cas varenia je dIhsi, pretoze mikroviny
prechadzaji do pokrmu len z vrchu. Ak
mate pochybnosti, je lepSie pouzit len
riad vhodny na pouzitie v mikrovinnej
rure.

e Hlinikovi féliu mozete pouzit pocas
rozmrazovania na odrazanie mikrovin.
Jemné pokrmy, ako napriklad hydina
alebo mleté méaso mézete chranit pred
nadbytoénym Ziarenim zakrytim
jednotlivych konéatin / okrajov.

e Dolezité: hlinikova félia sa nesmie
dostat do kontaktu so stenami rury,
pretoZze spOsobi elektrické iskrenie.

Pokrievky

Odporucame pouzivat sklené alebo plastové
pokrievky, alebo prifnavé folie, pretoze:

1. Zabrania nadbytonému odparovaniu
(hlavne pocas dlhého €asu varenia);

2. Cas varenia je kratsi;
3. Pokrm sa nevysusi;
4. Zachové sa arébma pokrmu.

Pokrievky by mali mat otvory, aby sa
nevyvijal tlak. Plastové vrecka musia byt tiez
otvorené. Detské flaSe pre kojencov alebo
flaSe s detskym pokrmom a podobné nadoby
mozete zohrievat len bez vrchnakov / krytov,
inak mézu prasknut.

Nasledovna tabulka udava vSeobecné
informécie, aké typy riadu sa hodia pre rézne
funkcie mikrovinnej rary.

Prevadzkovy rezim
Typ
varného
riadu

. Rozmrazovanie/ Gril +

Mikroviny Mikroviny

Varenie Gril

zohrievanie

Sklo a porcelan 1)

Domace pouzitie, nie ohfiu odoIné, modze byt pouzité ano ano nie nie
v umyvacke riadu

Glazurovany porcelan ano ano 4no ano
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Ohriu odolné sklo a porcelan

Prevadzkovy rezi
Typ
varného
riadu

Rozmrazovanie/

Mikroviny

Mikroviny
Gril +

Varenie Gril

zohrievanie

Porcelan, kamenné keramika 2)

Neglazirovany alebo glaztrovany bez kovovej ano ano nie nie
dekoracie

Hlineny riad 2)

Glazarovany ano ano nie nie
NeglazUrovany nie nie nie nie
Plastovy riad 2)

Odolny voci teplote do 100°C ano nie nie nie
QOdolny voci teplote do 250°C ano ano nie nie
Plastova félia 3)

Plastova félia pre pokrmy nie nie nie nie
Celofén ano ano nie nie
Papier, karton, pergamen 4) ano nie nie nie
Kov

Hlinikova félia ano nie ano nie
Hlinikové obaly 5) nie ano ano ano
Prislu§enstvo (rost) nie nie ano ano

1. Bez zlatych a striebornych
Ziadny olovnaty kristal.

2. Dodrziavajte pokyny vyrobcu!

3. Na uzatvorenie sackov nepouzivajte
kovoveé spony. Sacky poprepichujte. Folie
pouzite len na zakrytie pokrmu.

okrajov;

Cistenie a udrzba rary

4. Nepouzivajte papierové taniere.

5. Len plytké hlinikové nadoby bez krytov /
vrchnakov. Hlinik sa nesmie dostat do
kontaktu so stenami rdry.

Cistenie je potrebna pozadovana udrzba.
Vystraha! MikrovinnG rdru by ste mali
pravidelne distit a odstranit vSetky zvysky
pokrmov. Ak mikrovinn4d rdra nie je
udrziavana v Cistote, mézu sa poskodit
povrchy, znizi sa tak zivotnost’ riry a mézu
nastat’ nebezpecné situacie.

Vystraha! Cistenie by sa malo vykonavat’
po vypnuti rary. Zastréku vytiahnite
z elektrickej zasuvky alebo vypnite hlavny
istic.

Nepouzivajte agresivhe alebo brusne
CistiCe, Ccistice, ktoré moézu poskrabat’
povrch alebo ostré predmety, pretoze sa
mozu objavit’ Skvrny.
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Na Cistenie nepouzivajte vysoky tlak
alebo prudové trysky.

Predna c¢ast’

Bezne je na vycistenie rury potrebné vihku
tkaninu. Ak je rdra velmi znedistend, pridajte
do vody niekolko kvapiek prostriedku na
umyvanie riadu. Potom rdru utrite suchou
tkaninou.

Pri rare s hlinikovym éelom, pouzZite Cisti¢
skiel ajemnu tkaninu, ktord neuvolfuje
vlakna. Utierajte z jednej strany na druht bez
vyvijania tlaku na povrch.

Okamzite odstrante mastnotu, Skrob alebo
vajcovité biele Skvrny. Pod tymito Skvrnami
sa moze vytvorit korézia.




Vo vnutri rdry nenechavajte uvolnenu vodu.

Vnuatorny priestor rary

Vo vnutri rury nenechavajte uvolnenu vodu.
Po kazdom pouziti rury, vycistite vnatorné
steny s navlhéenou tkaninou, pretoze toto je
najlah8i spbsob, ako odstranit Skvrny alebo
zvysky pokrmu, ktoré sa prilepili.

Na odstranenie silnejSieho znecistenia,
pouzite neagresivne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte spreje alebo iné agresivne
alebo brusne cistiace prostriedky.

Dvere a prednu €ast’ rury udrziavajte stale
v Cistote na zaistenie spravneho otvarania
a zatvérania dveri.

Davajte pozor, aby sa do rury nedostala voda
cez vetracie otvory.

Pravidelne  vyberte otoény tanier s
prislusenstvom a vycistite priestor pod nim,
zvlast pri rozliati tekutiny.

AK je interiér velmi znecisteny, poloZte na
otocny tanier pohar vody a zapnite rdry na 2
alebo 3 mindaty na maximalny vykon.
Uvolnena para zmakd&i Spinu, ktord potom
mézete utriet pomocou suchej tkaniny.
Neprijemné aromy (napr. po priprave ryby)
mozete jednoducho odstranit. Vlozte pohar
vody s niekolkymi kvapkami citrénovej Stavy.
Do Salky dajte lyzicu kavy na zabranenie
zrazaniu pary na stenach poc€as varenia a
vloZte ju do rary. Potom zapnite mikrovinna
rdru na 2 az 3 minuty na maximalny vykon.

Cistenie grilu

pockajte, az gril vychladne, a az potom ho
dajte dolG.Postupujte nasledovne:

1. Otocte drziakom grilu o 180° (1)

2. Opatrne gril dajte dole (2). Nepouzivajte
prilidnu silu, pretoZze by mohlo dojst k
poskodeniu.

3. Po vycisteni stropu dajte gril (2) spat na
svoje miesto, podfa predchadzajuceho
postupu.

Dolezité upozornenie: Drziak vyhrevného

¢lanku grilu (1) by mohol vypadnut, ked s

nim otacate. Ak sa tak stane, zasunte drziak

vyhrevného telesa grilu (1) do otvoru v strope

a oto¢te s nim o 90 ° do pozicie drziaka

vykurovacieho telesa grilu (2).

Jl I

Prislusenstvo

Ak je strop rury znecisteny, mozete gril
znizit, aby bolo Cistenie jednoduchsSie. Aby
sa zabranilo nebezpelenstvu popalenia,

PrisluSenstvo Cistite po kazdom pouziti. Ak je
silne znecistené, najskdr ho namocte a
potom pouzite kefku alebo Spongiu.
PrisluSenstvo mézete umyvat v umyvacke
riadu.

Ubezpelte sa, Ze otoCny tanier a jeho
unasac su stale Cisté. Nezapinajte spotrebi¢
bez oto¢ného taniera a unasaca.

Co mam robit’ ak rira nepracuje?

POZOR! Opravu mobze vykonat len
kvalifikovany pracovnik. Opravy
vykonané neautorizovanom osobou sl
nebezpecné.

Pri nasledovnych otdzkach sa nemusite
obrétit' na servis:

o Displej ni¢ nezobrazuje! Skontrolujte:

- Indikator &asu bol vypnuty (vid cast
Zéakladné nastavenia).
e Tlacidla nefunguju! Skontrolujte:
- Bezpecnostné blokovanie je aktivne (vid
Cast' Zakladné nastavenia).
e Rdranepracuje! Skontrolujte
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- Spravnost pripojenia elektrickej zastrcky.

- Ci je rtira zapnuta.

- Uplne zatvorte dvere. Dvere by sa mali
zatvorit cvaknutim.

- Medzi dverami a prednou €astou rury su
cudzie telesa.
e Pocas prevadzky  rury
abnormalne zvuky! Skontrolujte:
- Vo vnutri rdry sa iskri z dévodu kovovych
predmetov (vid ¢ast o typoch varného
riadu).

- Varny riad sa dotyka stien rury.

-V rdre su pribory a cCasti kucharskeho
naradia.

pocut’

e Pokrm sa nezohreje alebo sa zohrieva
velmi pomaly! Skontrolujte:

- Nechcene ste pouzili kovovy riad.
- Nastavte spravny €as varenia a vykon.

- Pokrm ktory ste vlozili do rury je vacsi
alebo chladnejsi ako obycajne.

Technicka charakteristika

e Pokrm je prili§ horuci, vysuseny
alebo zhoreny! Skontrolujte, ¢i ste zvolili
spravny prevadzkovy €as a vykon.

e Po skonceni varenia pocut’ zvuky!
Toto je normalne. Chladiaci ventilator
pracuje eSte urciti dobu. Ked sa teplota
dostato¢ne znizi automaticky sa vypne.

e RUra sa =zapne ale svetlo sa
nerozsvieti! Ak vSetky funkcie pracuju
spravne, pravdepodobne sa vypalila

Ziarovka. Ruru mozZete dalej pouzivat.

e Displej zobrazuje "cErr"!
Vypojte spotrebi¢ zo zasuvky a pockajte
priblizne 5 sekund. Potom mbzete
mikrovinnG rdru zapojit znovu, sprava
"cErr" zmizne a spotrebi¢ je znovu plne
funkeny.

Vymena vypalenej ziarovky

Ak potrebujete na vymenu ziarovky, mali
by ste zavolat’ servis, pretoze pec musi byt
odinstalovany vykonat vymenu Ziarovky.

Technické udaje

e  Striedavé Nnapatie ..........cccevevviveeeiiienens
o Celkovy priKon .......ccccevivieiiiieneiiiieees
o VYKON Grilu .ooeoieieeeiee e

e Mikrovinny vykon..........
e  Frekvencia mikrovin

Ochrana zivotného prostredia

Likvidacia obalu @
Obal obsahuje znacku Zeleny bod.

Zlikvidujte vSetky obalové materialy vratane
kartonu, polystyrénu a plastovych félii v
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prislusnych odpadkovych nadobach. Tymto
spOsobom zaistite, Zze obalové materialy
budu opatovne pouzité.

Likvidacia starého spotrebica E



Podla Eurépskej smernice 2012/19/EU o
zaobchadzani so starym elektrickym a
elektronickym odpadom (WEEE), domace
elektrické spotrebi¢e nesmu byt likvidované
spolo¢ne so Standardnym odpadom.

Staré spotrebi¢e musia byt zhromazdované
osobitne pre optimalizaciu obnovy materialov
a recyklaciu a pre ochranu pred moznym

produktoch upozorfiuje osoby na ich
povinnost  osobitne  likvidovat  takéto
spotrebice.

UzZivatel by mal kontaktovat' miestnu spravu
alebo miesto predaja pre potrebné informacie
0 miestach likvidacie starych elektrickych
spotrebicov.

Pred likvidaciou vasho spotrebi¢a ho ucirite

Skodlivym dopadom na [udské zdravie a nepouzitelnym odpojenim a odrezanim
Zivotné  prostredie. Symbol preskrinutej  sjetovej nury.
nadoby na odpadky umiestneny na
Instalaéné pokyny

e e styku s vlhkom alebo s ostrymi
Pred instalaciou predmetmi. Vysoké teploty  mobzu

Skontrolujte, ze napatie uvedené na
typovom  Stitku je zhodné s napétim
v elektrickej zasuvke

Otvorte dvere rary, vyberte prislusenstvo
a odstrafite obalovy materidl.

Pozor! Predna Cast mikrovinnej rary méze
byt obalena ochrannou féliou. Pred prvym
pouZzitim rury ju odstrante.

Skontrolujte, ze rura nie je poskodena.
Skontrolujte, ¢i sa dvere spravne zatvaraju,
aze vnutornd strana dveri azavesy na
otvaranie dveri nie su poSkodené. Ak zistite
poskodenie, obratte sa na servis.

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE ak
poskodeny sietovy kabel alebo zastrcka, ak
zariadenie nepracuje spravne, ak je
poskodené alebo ak spadlo. Obratte sa na
servis.

Raru umiestnite na rovny a stabilny povrch.
Rura nesmie byt umiestnena v blizkosti
tepelnych zdrojov, radia alebo televizora.

Pocas instalacie skontrolujte, ze sa
napajaci kabel za rdrou nedostane do

poskodit’ napajaci kabel.
Pozor: po instalacii overte, ¢i mate pristup
k elektrickej zasuvke.

Po instalacii

Mikrovinna rdra je vybavena sietovym
kablom a zastrc¢kou pre jedno fazovy prad.
Rura by mala byt’ nainStalovana na stalom
mieste nainstalovana kvalifikovanym
pracovnikom. V takom pripade by mala byt
rara  pripojena  k elektrickému  obvodu
s istifom s minimalnou vzdialenostou 3 mm
medzi kontaktmi.

VAROVANIE:
UZEMNENA.

Vyrobca apredajca nezodpovedaju za
S8kody vzniknuté nedodrzanim pokynov
uvedenych v tomto ndvode na obsluhu.

Ruira pracuje len ked su spravne zatvorené
dvere.

RURA MuUSi BYT

Po prvom pouziti vycistite interiér rary
a prislusenstvo. Pozrite si Cast ,Cistenie
a udrzba rary“.
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A Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt atmutatét. A nem megfelel§ Gzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felel6sséget a gyarto.
Tovabbi tajéekozodas eérdekében tartsa elérheté helyen az
atmutatot.

Biztonsagi informacidk

Gyermekek és fogyatékkal élo személyek biztonsaga

Vigyazat! Fulladds, sérilés vagy tartds rokkantsag
kockéazata.

« A késziléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikali,
értelmi  vagy mentalis képességl, illetve megfeleld
tapasztalatok és ismeretek hijan 1év6 személyek a
biztonsagukért felelés személy felugyelete mellett
hasznalhatjak.

. Ugyelien arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a
készilekkel.

. Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektdl.

. FIGYELMEZTETES: A készllék és hozzaférhetd részei
hasznalat kbzben felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érien a fatéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek
csak felugyelet mellett tartozkodhatnak a készulék
kozelében.

. FIGYELMEZTETES: Ha a  késziléket kombinalt
uzemmodban Uzemeltetik, a keletkez6 h6é miatt a
gyermekek csak felndtt felugyelete mellett hasznalhatjak a
sutét.

. Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
célszerli azt bekapcsolni. 3 évnél fiatalabb gyermekeket
tilos feliigyelet nélkul hagyni a készulék kozelében.

. Gyermekek felugyelet nélkil nem vegezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet.
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Altalanos biztonsag

30

A készlléket haztartasi célu hasznalatra tervezték, ezeért

nem haszndalhaté szallodakban, Uzletekben, irodakban és

mas hasonlo helyeken.

A készulek belseje hasznéalat kozben felforrésodik. Ne

érintse meg a készulék belsejében [évs fltéelemeket.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,

mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

FIGYELEM: Ne melegitsen folyadékot vagy egyéb

élelmiszert lezart edényben. Ezek ilyenkor felrobbanhatnak.

Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek mikrohullamu

sutében vald hasznalatra alkalmasak.

Ha muianyag, illetve papir dobozban melegit ételt, a

meggyulladas elkerllése érdekében tartsa szemmel a

késziléket.

A késziléket élelmiszerek és italok melegitésére tervezték.

Az élelmiszerek vagy ruhanemik szaritasa, valamint a

melegitéparnak, labbelik, szivacsok, nedves konyharuhak

és hasonlok melegitése sértléshez, felgyulladashoz vagy

tlzhoz vezethet.

Figyelem! A sut6 nem hasznalhatd, ha:

— Az ajtdé nincs megfelel6en bezarva;

— Az ajtézsanérok megseériltek;

— Az ajtdé és a sitd elsd oldala kozotti érintkezd fellletek
megsértltek;

— Az ajtélveg megserilt;

— Ha elektromos szikrak lathatok a sut6 belsejében annak
ellenére, hogy nincs benne fém targy.

A sutét csak akkor szabad ujra hasznalni, ha a szakszerviz

megjavitotta.

Ha a készulék fustot bocsat ki, kapcsolja ki, vagy huzza ki a

dugot a konnektorbdl, és tartsa az ajtot zarva, hogy elfojtsa

az esetleges langokat.



Az italok mikrohullammal torténd melegitése késleltetett
kifutasos forrast eredményezhet, ezért dvatosan jarjon el az

edény kezelésekor.

Folyadékok melegitésekor legylunk eldvigyazatosak!

Amikor a folyadékok (viz, kavé, tea, tej, stb) forras kozeli
héfokot érnek el a sutében és hirtelen kivesszuk 6ket,
kiffdccsenhetnek  az  edénybél.  SERULES- ES
EGESVESZELY!

Az ilyen veszélyek elkerilése érdekében a folyadékok
melegitésekor tegylnk egy teaskanalat vagy egy
Uvegpalcikat az edénybe.

Soha ne melegitsiink bébiételt vagy —italt lezart ivegekben
vagy edényekben. Az ételt melegités utan keverjiuk fel vagy
razzuk jol ossze, hogy a hd egyenletesen szétoszoljon
benne. Ellenérizzik az étel héfokat, mielétt a gyereknek
adnank. EGESVESZELY!

Ne melegitsen a készilékben friss, egész tojast vagy
kemény tojast, mert azok még a mikrohullamia melegités
befejezése utan is felrobbanhatnak.

Figyelem! Ne melegitsink tiszta alkoholt vagy
alkoholtartalmu  italokat a  mikrohullamu  sutében.
TUZVESZELY!

Figyelem! A tdlmelegités vagy égés elkeriilése érdekében
nagyon fontos, hogy kisebb mennyiségli ételek
melegitésekor ne valasszunk tul hosszu idétartamot vagy tul
magas fokozatot. Példaul egy zsemle 3 perc utan eléghet,
ha tal magas fokozatot valasztunk.
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Piritashoz hasznaljuk a grill funkciot és figyeljuk a sutét
egész id6 alatt. Ha kombinalt funkcidét hasznalunk
kenyérpiritashoz, nagyon rovid id6 alatt tliz képz6édhet.
Ugyeljiink arra, hogy elektromos kabelek vagy mas
elektromos készulékek ne keriljenek a forré ajtdé vagy a
suté kozelébe. A kabelek mlanyag szigetelése
megolvadhat. Révidzarlat veszélye!

Installacio

Az elektromos halézat minden fazisat el kell Ilatni
tulfeszlltség hataaroléval ami teljes aram megszakitast tud
elvégezni Il kategoriaju talfesziltség esetén.

Ha dugds csatlak6zéval csatlakozik az elektromos
hal6zathoz akkor olyan helyen kell lennie a csatlakozésnak,
hogy hozzaférhet6 helyen legyen a beizemelés utan.

Az Uzembe helyezést az érvényben lév6 elbirasoknak
megfelel6en kell elvégezni.

A beszerelés soran biztositani kell az érintésvédelmet is.
FIGYELEM: A sit6t foldelni kell.

FIGYELMEZTETES! A készllék beépithets. A beépitési
méretekre vonatkoz6 részletes informéciokat a jelen
hasznalati Utmutato6 utolsé oldalain talalja.

Tisztitas és karbantartas
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FIGYELEM: A tisztitas és karbantartds megkezdése el6tt
hlzza ki a halozati dugaszt a fali aljzatbol.

A késziléket rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradékokat el kell tavolitani.

A rendszeres tisztiths hianya a fellletek allapotanak
gyengiléséhez vezethet, ami karos befolyassal lehet a
készulék élettartamara, €és veszélyes helyzetekhez
vezethet.

Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kapardeszkozt a
sutbajtdé Uvegeének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Giveg megrepedését eredményezheti.



« A keészlulék tisztitAasahoz ne hasznédljon gb6z06l6s
takaritogeépet.

. Az ajtd érintkezd feluleteit (a sutétér elblapjat és az ajtd
belsé oldalat) kulondsen tisztan kell tartani a suté helyes
mikodésének biztositasa erdekében.

. Kérjuk, kovesse ,A sutd tisztitasa és karbantartasa” cimi
részben leirt utasitasokat.

« FIGYELMEZTETES: Miel6tt kicserélné a sitévilagitas
izzojat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva, mert igy elkerllheti az aramités veszélyét.
Olvassa el ,A SUTO 1ZZOJANAK CSEREJE” cimi
fejezetet.

Szerviz és javitas

« FIGYELEM: A szerviz és javitas megkezdése el6tt huzza ki
a haldzati dugaszt a fali aljzatbal.

. FIGYELEM: Kizardlag szakember végezhet barmely olyan
javitast, mely a mikrohullamu energia ellen védelmet nyujté
burkolat eltavolitasaval jar.

« FIGYELEM: A sutéajté vagy az ajtétomitések sérulése
esetén ne hasznalja a készuléket mindaddig, amig azt a
jotallasi jegyben feltlintetett szervizben meg nem javitottak.

. Ha a halozati kdbel megsériul, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
személynek ki kell cserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon
eld.

« A javitasi és karbantartasi munkakat, kilénésen az aram
vezetését biztositd részeknél, csak a gyarté altal
felhatalmazott szakember végezheti.

A kovetkezo utasitasok betartasaval elkeriilheti a siito
karosodasat és eqyéb veszélyes helyzetek kialakulasat
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Soha ne kapcsolja be Uresen a mikrohulldamu sutét. Ha a
suté Ures, elektromos tultdltés keletkezhet, és a sut6
karosodhat. A KESZULEK KAROSODHAT!

A sut6 probaprogramozasanak elvégzése soran tegyen egy
pohar vizet a sutébe. A viz elnyeli a mikrohullamokat, igy a
sutdé nem karosodhat.

Ne takarja le és ne zarja el a szell6zdnyilasokat.

Csak mikrohullama berendezésben hasznalhatdo edényeket
helyezzen a sutébe. Az edények és talak hasznalata el6tt
ellen6rizze, hogy azok alkalmasak-e mikrohullamu sutében
valé hasznalatra (lasd az edénytipusokra vonatkozo részt).
Soha ne tavolitsa el a suté belsejében, felll talalhato
csillamlemez boritast! Ez a boritas akadalyozza meg, hogy
a zsiradék és az ételdarabok karosithassak a mikrohullamu
generatort.

Ne tartson gyulékony anyagot a sUtében, mert az a sitdé
bekapcsolasakor meggyulladhat.

Ne hasznalja a sutét tarolasra.

Ne hasznalja a sutét zsiradékban sutésre, mert a
mikrohullammal melegitett zsiradék hdmeérsékletét nem
lehet szabalyozni.

Ne tamaszkodjon és ne Uljon a sutd ajtajara. Ez a sutd
karosodaséat okozhatja, kiléndsen az ajtbpantoknal. Az ajtd
maximum 8 kg terhelést bir el.

A talp és a racs maximalis terhelése szintén 8 kg lehet. A
sut6é karosodasanak elkerulése érdekében ne terhelje ennél
jobban.



A mikrohullamu sité elényei

A hagyomanyos sutében a gaz vagy
elektromos ellenalldsok 4&ltal sugarzott hé
lassan hatol be az étel felszinérél a
belsejébe. Ezért nagy héenergia veszteség
jellemzi a levegd, a suté alkatrészek és az
ételt tartalmazo edény melegitése miatt.

Ezzel szemben a mikrohullamud sutében, a
hé magaban az ételben keletkezik, tehat a
meleg belulrdl kifelé terjed ki. Nincs
energiaveszteség, mert a mikrohullamok
nem adnak le energiat a levegének, a sutd

bels6 falainak és az  edényeknek
(amennyiben alkalmas mikrohullamu
hasznalatra), tehat a fenti részek nem

melegszenek fel.

Osszefoglalva, a mikrohullamu siité elényei a

kovetkezbk:

1. Idémegtakaritas; a sitési id6 atlagosan a
hagyomanyos elkészitési idé 3/4 részével
csokken.

2. Az ételek nagyon gyors felolvasztasa; igy
csOkkenthetd a baktériumképz6dés
veszélye.

3. Energia megtakaritas.

4. A tapanyagok a rovid sutési id6 miatt az
élelmiszerben maradnak.

A mikrohullamu siités miikodése

A mikrohullamu sutében egy
magasfesziltségli elem taldlhatd, amit
MAGNETRON-nak neveznek. Ez elektromos
energiat alakit mikrohullamma. Az
elektroméagneses hullamokat egy
hullamvezeté a bels6é slt6térbe vezeti,
amelyeket egy fémeloszt6 vagy egy
forg6tanyér egyenletesen szétoszt.

A sutében a mikrohullamok minden iranyban
szétterjednek és visszaverédnek a
fémfalakrol, mikdzben egyenletesen
felmelegitik az ételeket.

Az ételek melegitése mikrohullammal

Az élelmiszerek tdbbsége vizet tartalmaz,
amelynek a molekuldi a mikrohullamok
hatasara rezegni kezdenek.

A molekulak surlédasa hét termel, amely az

élelmiszerek hémérsékletének
novekedéséhez vezet. Ez a folyamat az
ételek felolvasztaséra, sitésére vagy

melegen tartdsara hasznalhato.

A kovetkezd el6nyei vannak annak, hogy az
élelmiszerekben a héterjedés belulrdl kivulre
torténik:

e Sutési folyamathoz az ételeknek nincs
ill. csak kevés folyadékra vagy zsirra van
sziiksége;

e A felolvasztas, melegités és sités a
mikrohulldamu sutében gyorsabb, mint a
hagyomanyos sutében;

e A vitaminok, &svanyi- és tapanyagok
megmaradnak;

e A természetes szin és
meg6rzédik.

A mikrohulldm &thatol a porcelanon, az

Uvegen, a keménypapiron és a miianyagon,

de fémen nem. Ezért ne hasznéljon

fémedényeket, vagy olyan edényeket,
amelyeken fém részek talalhatok!

A fém visszaveri a mikrohullamokat...

aroma

-
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...athatol az tivegen és porcelanon...
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A készilék leirasa

6

7
1. Reteszek 5. Vezérl6panel
2. Ajtéiiveg 6. Allvany
3. Grillracs 7. Barnit6 lemez

4. Keramialap

1 2 3

1. Funkciévalaszté6 gomb 3. Forgé gomb
2. Kijelzé

A szabalyzégomb két tipusu miuvelet elétt N nvomua mes () roreassaeL (f
reagék FORGASSA EL X
1. Navigacio: A kerek szabalyzogombbal a
kilénbdz6 megjelenitési funkcidk kdzott / /F(
navigalhat. \
2. Kivalasztés: A vezérldgombok
megnyomasaval valaszthatja ki a funkcidkat
navigacié kézben. ] M

FONTOS: a két funkcié egy idében nem hasznalhaté egyitt. Soha ne nyomja meg és
A forgassa el a szabalyz6gombokat egyszerre, mert ahhoz nem kapcsolodik
semmilyen funkcié és a miivelet termék meghibasodasahoz vezethet.
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g
a Orakijelz6 f Az id6zitett kiolvasztas
kijelz6je
b 1d6zit6 kijelz6 g Teljesitményfokozat-kijelzd
c A biztonsagi zar kijelz6je h Kilénleges program funkcié
d Idétartam-kijelzé i Grillfunkcio
e A suly szerinti kiolvasztas kijelzéje j Mikrohullam funkci6

A gombok funkciéjanak leirasa

Szimb6lum Funkcié Mikrohullamd Elelmiszerek
teljesitm

90 W Erzékeny ételek lassu kiolvasztasa; ételek melegen tartasa
Sutés alacsony héfokon, rizs fézése
180 W q &
Gyors kiolvasztas
Vajolvasztas
g § é Mikrohullama 360w Bébiétel melegitése
tizemmod Z6ldségek és ételek sitése, f6zése
Ovatos siités, fozés, melegités.
600 W ) PO
Kis mennyiségl étel melegitése és sitése, fé6zése
Erzékeny ételek melegitése
850 W Folyadékok és félkész ételek sitése, f6zése, gyors melegitése
; § 2 90 W Etelek piritasa
Mikrohullama 180 W Szarnyas és hus grillezése
+ izemmaéd
+ Grill
tzemmod 360 W Piték és sajttal megszort ételek sitése
AN
Grill )
tizemméd Etelek grillezése
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Alapbeallitasok
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Az ajto kinyitasa

Az ajtd kinyitdsahoz nyomja meg a forgd
gombot (3) 2 méasodpercig.

Masodlagos Menii

6. A jovahagyashoz nyomja meg a forgd
gombot (3).

Az 6ra megjelenitése/elrejtése

A mésodlagos meniben talalhaté az éra (az
id6 beallitasahoz vagy

elrejtéséhez/megjelenitéséhez), az id6zit6 és
a biztonsagi zar.

Az Ora beallitasa

Amikor a sutét elészér a haldozatra

csatlakoztatja, illetve aramkimaradas utan az

ora kijelzéje villog, jelezve, hogy a kijelzett

id6 nem helyes. Az idét az alabbiak szerint

allithatja be:

1. Nyomja meg a funkcibgombot (1) 3
masodpercig.

2. A mésodlagos menl elemei kozott a
forgd gomb (3) elforgatasaval léphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az ¢6ra szimbdlumot latja @
nyomja meg a forgd gombot (3) egyszer.

4. Az éra pontos megadasahoz forgassa el
a funkciégombot (1).

5. A percek pontos megadasahoz forgassa
el a funkciégombot (3).
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Ha az orajelzés zavarja 6nt, azt az alabbi

maédon tudja elrejteni:

1. Nyomja meg a funkcibgombot (1) 3
mésodpercig.

2. A masodlagos meni elemei kozott a
forgdb gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az o6ra szimbdélumot latja @,
nyomja meg a forgd gombot (3) egyszer.

4. Nyomja meg a forgd gombot (3) 2
masodpercig.

5. Ha JdUjra latni szeretné az Orajelzést,
ismételje meg az eljarast.

1dézitd

Az id6zitd beallitasahoz jarjon el az alabbiak
szerint:

1. Nyomja meg a funkcibgombot (1) 3
masodpercig.

2. A masodlagos menii elemei kozott a

forgd gomb (3) elforgatasaval léphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amikor az id6zit6 szimbdlumot latja (@)),
nyomja meg a forgé gombot (3) egyszer.

4. A forgé gomb (3) elforgatasaval allitsa be
a riasztas idejét.



5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgd gombot (3).

Biztonsagi zar

Bemutatéterem méd

A sut6 mikddése zarolhatd (példaul hogy

gyermekek ne hasznalhassak).

1. Nyomja meg a funkcigombot (1) 3
masodpercig.

2. A mésodlagos menu elemei kozétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opcio felvillan.

3. Amik7s az biztonsagi zar szimbolumot
latjia &, nyomja meg a forgé gombot (3)
egyszer.

4. Az opci6 be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a forgdé gombot (3).

5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgdé gombot (3).

6. A sitd feloldasahoz nyomja meg a forgd
gombot (3) 2 méasodpercig.

Alapfunkcidk

A bemutatéterem maédot a
bemutatotermekben hasznaljak, hogy
megmutassak az lgyfeleknek, hogyan

mikodik a sutd az egyes funkcidk szerint, de

a ftési terhelések nem aktivalédnak.

1. Nyomja meg a funkciogombot (1) 3
masodpercig.

2. A masodlagos menu elemei kozétt a
forgd gomb (3) elforgatasaval Iéphet. A
kivant opci6 felvillan.

3. Amikor az idézit6 szimbolumot SHO,
nyomja meg a forgdé gombot (3) egyszer.

4. Az opci6 be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a forgdé gombot (3).

5. A jovahagyashoz és a befejezéshez
nyomja meg a forgé gombot (3).

6. A bemutatéterem modd kikapcsolasahoz
ismételje meg az eljarast.

Fémenii

A fémeniiben érhetéek el a sitési/fézési
opciok, mint példaul: Mikrohullam, Grill,
Mikrohullam + Grill, automata sUtés,
Kiolvasztas idé vagy suly szerint.
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Gyors inditas

Hasznalja ezt a funkciét, hogy gyorsan
felmelegitsen magas viztartalmu
élelmiszereket, mint példaul vizet, kavét, teat
vagy vizes levest.

1. Nyomja meg a
egyszer.

2. Nyomja meg a forgd gombot (3), ha meg
szeretné noévelni a makddési idét. A
mikddési id6 30  masodperccel
névekszik minden alkalommal, amikor
megnyomja ezt a gombot az elsé 10
masodperc alatt.

funkciégombot (1)

Mikrohullam

villan. A Kkijelzén ekkor a 15:00 fog
villogni.

2. Az idétartam beallitasahoz forgassa el a
forgd gombot (3) barmely iranyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

4. Nyomja meg a funkciévalaszt6 gombot
(1). A stité ekkor miikddésbe lép.

Mikrohullam + Grill

Hasznélja ezt a funkciét, hogy z6ldségeket,
burgonyét, rizst, halat vagy hast melegitsen
illetve f6zzon.

1. Forgassa el a funkciévalaszt6 gombot
(1), amig a Mikrohullam funkcio
jelzé6fénye  fel nem  villan. Az
alapértelmezett teljesitményfokozat
(850) ekkor villogni fog a kijelzén.

2. A teljesitményfokozat beallitasahoz
forgassa a forgé gombot (3) barmely
irdnyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jovahagyashoz. A kijelz6n az 01:00 fog
villogni.

4. Az id6tartam bedllitasahoz forgassa el a
forgd gombot (3) barmely iranyba.

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalasztd gombot
(1). A st6é ekkor miikédésbe lép.

MEGJEGYZES:
A funkcidvalaszté gombot a folyamat
soran barmikor megnyomhatja, és a
siit6 megkezdi a sitést a kijelzett
paraméterekkel.

Grill

1. Forgassa el a funkcidvalaszté gombot
(1), amig mind a Mikrohullam, mind a
Grillfunkcio jelzéfényei fel nem villannak.
A kijelzén ekkor a 360 fog villogni.

2. A teljesitményfokozat beallitasahoz
forgassa a forgd gombot (3) barmely
irdnyba.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jévahagyashoz. A kijelz6n ekkor a 15:00
fog villogni.

4. Az id6tartam beallitasahoz forgassa el a
forgé gombot (3) barmely iranyba.

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jovahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalasztd gombot
(1). A stité ekkor miikddésbe lép.

MEGJEGYZES:
A funkciévélaszt6 gombot a folyamat
sordn barmikor megnyomhatja, és a
suté megkezdi a sutést a Kkijelzett
paraméterekkel.

Kiolvasztas id6 szerint (kézi)

Hasznalja ezt a funkciét, hogy gyorsan
megpiritsa az élelmiszer tetejét.

1. Forgassa el a funkciévalaszt6 gombot
(1), amig a Girillfunkcio kijelz6je fel nem
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Hasznalja ez a funkciot, ha barmilyen ételt
gyorsan ki szeretne olvasztani.

1. Forgassa el a funkcidvalaszté gombot
(1) addig, amig a Kiolvasztas id6 szerint
funkcio fénye fel nem villan. A kijelzén
ekkor a 10:00 fog villogni.

2. Az id6étartam beallitasahoz forgassa el a
forgd gombot (3) barmely iranyba.

3. Nyomja meg a forgé gombot (3) a
jévahagyashoz.

4. Nyomja meg a funkciévalasztd gombot
(1). A stité ekkor miikodésbe lép.



5. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a
suté sipolé hanqgot ad és a kijelzén ez a
szbvillog: ="

Kiolvasztas suly szerint (automatikus)

Hasznalja ezt a funkciot, ha kilénb6z6
husokat (beleértve a szarnyasokat és a

halakat is), gyumolcsoket vagy
pékslteményeket szeretne gyorsan
kiolvasztani.

1. Forgassa el a funkcidvalaszt6 gombot
(1), amig a Kiolvasztds suly szerint
funkcié fénye fel nem villan. A kijelzdn

ekkor az “F01” élelmiszertipus fog
villogni.
2. Az élelmiszertipus beallitasahoz

forgassa el a forgé gombot (3) barmely
iranyba. Ha nem forgatja el ezt a
gombot, a sité az “FO1” élelmiszertipust
vélasztja ki.

3. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jovahagyashoz. Az élelmiszer sulya
ekkor felvillan a kijelzén. A suly kijelzése
villogni kezd.

4. Az élelmiszer silyanak bedllitAsdhoz
forgassa el a forgé gombot (3) barmely
iranyba. Ha nem forgatja el ezt a

Specidlis funkcidk

gombot, akkor a sit§ 200 g-mal fog
mikédni.

5. Nyomja meg a forgd gombot (3) a
jovahagyashoz.

6. Nyomja meg a funkciévalaszt6 gombot
(1). A sité ekkor miikodésbe lép.

7. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a
suté sipold hangot ad és a kijelzén ez a
sz0 villog: t=rn .

Az alabbi tablazat a Kiolvasztds a suly
megadasaval funkcidé programjait mutatja be,
jelezve a suly intervallumait, a kiolvasztasi és
a varakozasi id6t (biztositva, hogy az étel
egyenletesen felmelegedjen).

Varakoza

Saly (g) si id6

(perc)

FO1 Husok 100 —-2000 2 -4640 20 -30

FO2 Szamyas 100-2500 2-17'23 20-30
ok

FO3 Halak 100 -2000  2-40 20-30

FO4 Gylimélc 100 - 500 2’36 — 13 10-20
S

FO5 Kenyér 100 - 800 2'25 — 10-20

1920

Fontos megjegyzés: lasd az Altalanos utasitasok
kiolvasztashoz cimii részt.

“Auto” kiilonleges funkcié

1. Forgassa el a funkciévalaszté gombot (1),
amig a Specidlis funkcio kijelzéje fel nem
villan. A kijelzén felvillan a “P1” program.

2. A program beadllitdsahoz forgassa el a forgd
gombot (3) barmely iranyba. Ha nem forgatja
el ezt a gombot, akkor a sit6 a “P1.1”
programmal fog mikodni.

Az étel Idé

Saly

tipusa €)) ‘ (perc)

3. Nyomja meg a
jovahagyashoz.

forgdé gombot (3) a

4. Nyomja meg a funkciévalaszté6 gombot (1). A
suté ekkor mikodésbe Iép.

5. Forditsa meg az élelmiszert, amikor a sit6
sipoldé hangot ad, és a kijelzén ez a sz¢ villog:
Eurn

Az aldbbi tablazat a rendelkezésre all6 «Auto»

kilénleges funkcié programjait mutatja:

Hozzaadott Utasitasok

viz (ml)
Rakja bele a szeletelt burgonyéat (15-20
S1.2 Burgonya 500 10 150 mm) vizzel egy h6allé edénybe fedével
f6zése egydtt, majd helyezze ra a mikréban
S13 1000 15 200 talalhaté keramialapra.
S2.1 Rizottd 150 42 600 Rakja bele a lassu f6zéssel

41



Az étel Id6

Program

Hozzaadott

Utasitasok

Saly ‘

tipusa ()] (perc) viz (ml)
S2.2 (konyhakész) 400 45,5 800 elkészitend6 hozzavaldkat egy héallo
s23 Tortalap 550 22 edénybe fedével egyiitt, majd helyezze
) (konyhakész) r4 a mikréban talalhaté keramialapra.
Hal Rakja bele a fé6zéssel és gratinirozassal
S3.1 (fagyasztott) 700 s 300 elkészitend6 hozzavaldkat egy héallo
. edénybe, majd helyezze ra a mikréban
53.2 Hal(friss) 800 S0 300 talalhaté keramialapra.
Rakja bele a f6zéssel elkészitendd
Zoldségfélék hozzavalokat egy héallé edénybe
S3.3 (fagyasztott) 1000 &g 300 feddvel egyitt, majd helyezze ra a
mikréban talalhaté keramialapra.
Fontos megjegyzések: amelyik mar szobahémérsékletli. Ha az
e Mindig mikrohullamd  sitében  vald étel nem  olyan homersekletL_J_, mint
szerette volna, a legkdzelebbi

hasznélatra alkalmas edényt vélasszon,
és az edényt fedje le, hogy az ételek ne
veszithessenek nedvességtartalmukbdl.

e A melegités sordn néhanyszor kavarja

meg vagy rézza Ossze az ételt,
kildndsen, ha a suté sipol és a kdvetkezd
jel villog: turn

e A melegitéséhez sziikséges id6 fligg a
melegitendd étel hdmérsékletétél. Az az
étel, amelyet egyenesen a hiit6bél vesz
ki, hosszabb melegitési idét igényel, mint

A barnité lemez hasznalata

melegitéskor valasszon magasabb vagy
alacsonyabb sulyhatart.

e  Melegités utan kavarja meg az ételt, majd
pihentesse kicsit, hogy az étel egésze
atvehesse a kivant hémérsékletet.

e Figyelem! Melegités utan az edény forro
lehet. Bar a mikrohullamok a legtobb
edényt nem melegitik fel, ezek az
edények is atmelegedhetnek az ételtdl.

Normalis esetben grillen vagy mikrohullamu
sutében vald elkészités sordn az olyan ételek
tésztaja, mint példaul a pizza vagy a pite atazik.
Ezt a barnitdé lemez hasznalataval elkerllhetd.
Mivel a barnité lemez alja hamar magas
hémérsékletre melegszik, a kéreg ropogdssa és
barnava valik.

A barnit6 lemezt még hasznalhatja szalonnahoz,
tojashoz, kolbaszhoz, stb.

NAGYON FONTOS TUDNIVALOK:

e Mindig hasznaljon sut6kesztylt, mivel a

barnité lemez nagyon felforrésodik.

¢ Ne helyezzen semmilyen nem hdallo edényt
a barnité lemezre (példaul mianyag talat).

A _karok elkeriilése érdekében ligyelien arra,
hogy a barnité lemez soha ne érintkezzen a
sitétérrel.
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Sités a barnité lemezzel:

1.

Melegitse el6 a barnité lemezt a Mikrohullamu
és a Grill izemmad segitségével 3-t6l 5 percen
keresztul 360 W teljesitményen.

Kenje be a barnitdé lemezt olajjal annak
érdekében, hogy az élelmiszer megfeleléen
megbarnuljon.

Helyezze réa a friss vagy fagyasztott élelmiszert
kozvetlenul a barnitd lemezre. Réahelyezhet
felolvasztand6 élelmiszert (példaul mirelit
pizzat) anélkul, hogy korabban felolvasztotta
volna.

Helyezze ra a barnité lemezt a mikrohullamu
sutében Iévé keramialapra.
Vélassza ki a Mikrohullam és Grill funkcidkat

és a sltési idét az alabbiakban ismertetett
maodon.



Elelmiszer Siutési id6 Varakozasi id6 REVESE
200 g 5 perc 2 perc
Vékony pizza esetén.
. 3009 6 perc 2 perc . L o
Pizza Ha a pizza vastag, novelje meg az idét 1 — 2
perccel
400 g 7 perc 2 perc
2009 5 perc 2 perc A vérakozasi idével hki lités érhetd el
iche-k é varakozasi idével hokiegyenlités érhetd el
chhg kés 300 g 6 perc 2 perc B B dy
pitek Forditsa meg kétszer
- 8 perc 2 perc
Hamburgerek 400 g 5 perc Forditsa meg egyszer
200 g 5 perc 2 perc Vékony pizza esetén.

St burgonya

Ha a pizza vastag novelje meg az id6t 1 — 2
perccel

A suto mikodése soran...

A sutési ciklus félbeszakitasa

A sitési folyamatot Funkci6valasztd gomb (1)
egyszeri megnyomasaval vagy a st ajtajanak
kinyitasaval barmikor leallithatja.

Mindkét esetben:

. A mikrohullamok kibocsatasa azonnal
megszakad.

e A grillezés leall, de a sité még mindig
nagyon forré. Egési sériilés veszélye!
e Az id6zit6 ledll, a Kkijelz6 pedig a
fennmaradé miikddési idét mutatja.
Ekkor a kdvetkezdket teheti:

1. Megforgathatja vagy megkeverheti az ételt,
hogy az egyenletesen melegedijen.

2. Megvaltoztathatja a folyamat beallitasait.

3. Tordlheti a folyamatot a funkciévélaszto
gomb (1) 3 masodpercen keresztili
megnyomasaval.

A folyamat Gjrainditdsahoz csukja be az ajtét és
nyomja meg a Funkciévéalaszté gombot (1).

Bedllitasok megvaltoztatasa

A sutési folyamat félbeszakitdsakor a mikodési
beallitasokat (id6, suly, teljesitmény, stb.)
megvaltoztathatja az alabbi Iépések szerint:

Kiolvasztas

1. Az id6 modositasahoz forgassa el a forgd
gombot (3), majd hagyja jéva a funkcidvalaszté
gombbal (1). Az uUjonnan beallitott id6 azonnal
életbe 1ép.

2. A teljesitmény mdédositdsdhoz nyomja meg a
funkcidvéalasztd gombot (1). A megfeleld jelzéfény
villogni kezd. A médositashoz nyomja meg a forgd
gombot (3), majd forgassa el a forgé gombot (3),
ezutan a jovadhagyashoz nyomja meg a
funkciévéalaszté gombot (1) ismét.

A sutési ciklus torlése

A sitési folyamat torléséhez nyomja meg a
funkciévélaszt6 gombot (1) 3 masodpercen
keresztl.

Ezutan egy sipolé hangot hall, és az id6 meg fog
jelenni a kijelzén.

A siitési ciklus befejezése

A folyamat végén harom sipolé hangjelzés szolal
meg, a kijelzén pedig a kdvetkezé felirat olvashato:
“End” (Vége).

A hangjelzés 30 masodpercenként ismétlédik
egészen addig, mig a készilék ajtajat ki nem
nyitja, vagy meg nem nyomja a funkciévalaszto
gombot (1).
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A kovetkezd tablazat egy altalanos Utmutatd
az egyes javasolt kiolvasztasi- és pihentetési
egyenletes

idétartamokhoz

(az  étel

hémérsékletének biztositasahoz) az étel

tipusanak és mennyiségének fliggvényében.
Tartalmazza az egyes ételek kiolvasztasaval
kapcsolatos javaslatokat is.

Elelmiszer Sualy Kiolvasztasi idé Plheir(;tgeteg Megjegyzés
Husszeletek, borjd, 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
marha sertés 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg

500 gr 14-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
700 gr 20-21 perc 20-25 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 29-30 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
1500 gr 42-45 perc 30-35 perc 3 x forditsa meg
Pérolt has 500 gr 12-14 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 24-25 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
Vagdalt hus 100 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
300 gr 8-9 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Kolbasz 125 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
250 gr 8-9 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 15-16 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg
Baromfi, darabolt 200 gr 7-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
baromfi 500 gr 17-18 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Csirke 1000 gr 34-35 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1200 gr 39-40 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1500 gr 48-50 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Hal 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Pisztrang 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Rak 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 12-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Gyumolcs 200 gr 4-5 perc 5-8 perc 1 x forditsa meg
300 gr 8-9 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 3 x forditsa meg
Kenyér 100 gr 2-3 perc 2-3 perc 1 x forditsa meg
200 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
500 gr 10-12 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
800 gr 15-18 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Vaj 250 gr 8-10 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Tard 250 gr 6-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Tejszin 250 gr 7-8 perc 10-15 perc Vegye le a fedét!

Altalanos utasitasok a kiolvasztashoz

1. Kiolvasztashoz
sitében vald
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csak
hasznalatra

mikrohullamu
alkalmas 2

edényeket hasznaljunk (porcelan, tveg,
megfelelé mianyag).

A tablazatok nyers ételek kiolvasztasara

vonatkoznak.



3. A kiolvasztasi id6 flgg az ételek
mennyiségétél és vastagsagatol is. Az
ételek fagyasztasakor gondoljunk a
kiolvasztasra is és egyenletesen osszuk
el az ételt.

4. Az ételt a lehetd legjobban osszuk el a
sutében. A hal vagy a csirkecomb
vastagabb részeit felll kell elhelyezni. Az
érzékenyebb részeket aluféliaval
védhetjik. Fontos: Az alufélia nem
érintkezhet a sit6 bels6 falaval, mert az
elektromos szikrat okozhat.

5. A vastagabb étel-darabokat tébbszér meg
kell forditani.

6. A fagyasztott ételt igyekezzink a lehet6
legegyenletesebben elosztani, mivel a
keskenyebb és vékonyabb darabok
gyorsabban kiolvadnak, mint a vastagabb
és szélesebb részek.

7. A zsirban gazdag ételeket, mint a vajat,
turét vagy tejszint nem kell teljesen
kiolvasztani. Szobah&mérsékleten
néhany perc alatt talalasra készek
lesznek. Ha a fagyasztott tejszinben kis
jégdarabokat talalunk, keverjik szét 6ket
talalas el6tt.

Siités mikrohullammal

8. A csirkét helyezzik egy fejjel lefelé
forditott tanyérra, igy a has leve
koénnyebben le tud folyni.

9. A kenyeret csomagoljuk konyharuhaba,
hogy ne szaradjon ki tllsagosan.

10.Forditsa meg az ételt rendszeres
id6kozonként.

11. A fagyasztott ételeket csomagoljuk ki és
ne felejtsiink el eltavolitani réluk minden
fémet tartalmazé anyagot. Az olyan
ételfagyasztasra hasznalatos dobozok
esetében, amelyek melegitésre és
fézésre is hasznalhatok, elegendd csak
levenni a fedelliket. Az ételt minden
egyéb esetben mikrohullamu sitében
hasznalhaté edénybe kell tenniink.

12. A kiolvasztas soran keletkezé folyadékot
— els6sorban csirke esetében — le kell
onteni és semmi esetre sem érintkezhet

mar étellel.
13.Ne feledkezzink meg arrél, hogy a
kiolvasztas funkcid hasznalatakor

pihentetési id6t is biztositanunk kell, amig
az étel teljesen ki nem olvad. Ez
altalaban 15-20 perc.

Figyelem! Olvassa végig figyelmesen a
»Biztonsagi utasitasok” cimii fejezetet
miel6tt a mikrohullamu sitével siitne!

Amikor mikrohullammal sit, mindig tartsa be
a kovetkez6 utasitasokat:

e Az olyan élelmiszerek melegitése vagy
sutése el6tt, amelyeknek héjuk, vagy
bériikk van (pl.. alma, paradicsom,
burgonya, kolbasz), szurkalja meg
azokat egy villa segitségével gy, hogy

ne nyiljanak  szét! Vagja az
élelmiszereket darabokra, miel6tt
elkezdené elkésziteni Oket a

késziilékben!

e  Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sutében, gy6z6djon meg
réla, hogy az megfelelé6 mikrohullamu

sutében valé hasznalathoz (lasd az
"Edények fajtaja" cimi fejezetet)!

e Az olyan élelmiszerek elkészitésekor,
amelyek kevés nedvességet
tartalmaznak (pl.: kenyér kiolvasztasa,
pattogatott kukorica melegitése, stb.), a
nedvességtartalom rendkivil —hamar
elparolog. A késziléek ezutan
Uresjaratban dolgozik és az élelmiszer
elszenesedhet. llyen esetben a készilék
és a taroléedény is karosodhat. Emiatt
az ilyen esetekben a sutét csak a
szlkséges id6tartamra szabad bedllitani
és folyamatosan feltgyelni kell.

e A mikrohulldama suté nem hasznalhato
nagy mennyiségi olaj felmelegitésére.
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e A félkész ételeket vegye ki a
csomagolasukbdl, mert az nem mindig
hallo! Kévesse a gyarto utasitasait!

e Ha egyszerre tobb kiilonb6z6 edényt,

minden megadott sitési id6tartam és
teljesitmény beallitast korrigaljon az aktualis
helyzetnek megfeleléen. Az élelmiszertél
fuggben a sutési idétartam novelhetd vagy

példaul csészéket hasznal, azokat csokkenthetd, illetve a teljesitmény fokozat
egyenletesen elosztva helyezze a nagyobbra vagy kisebbre allithato.
forgotanyérra! Siités mikrohullammal...

e A mianyag zacskok lezarasahoz csak

1. Minél nagyobb mennyiségli élelmiszert

mianyag  csipeszek  hasznalhatok, keészit, annal hosszabb sitési idStartam
fémbol késziltek nem. A zacskét tobb szllkséges. Ugyelien a  koévetkezd
helyen ki kell lyuggatni, hogy a keletkez6 szabalyokra:

g6z szabadon eltavozhasson.

e Ha ételt sit, vagy melegit, gy6z6djon
meg réla, hogy azok minimum 70 °C
hémeérsékletre felmelegedtek!

e Dupla mennyiség » dupla id6
e Fele mennyiség » fele id6

2. Minél alacsonyabb a hémérséklet, annal
hosszabb sutési id6tartam sziikséges.

e A siités soran vizpara lecsapddas 3. A kevéshé szilard élelmiszerek
képz6édhet az ajtdé lUvegén, amely egy gyorsabban melegszenek fel.
id6 utan lecsuroghat. Ez normalis 4. Az étel egyenletes elosztasa a
jelenség, és alacsony homérsékleti forgétanyéron elBsegiti az egyenletes

helyiségben jellemzébb. Ez semmiféle
veszélyt nem jelent a készilék
biztonsagéra. A sutés befejezése utan
tordlje le a lecsapodéas soran keletkezett
vizet!

o  Folyadékok melegitésekor széles nyaku
edényeket hasznaljon, hogy a fejl6dé
g6z szabadon eltavozhasson!

Az egyes élelmiszereket az Utmutatasok

szerint készitse el6 és vegye figyelembe a

tablazatokban megadott sitési idéket és

teljesitmény beallitasokat!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztatasul szolgalnak és a kezdeti
allapottol, hdmérséklettdl, paratartalomtdl,

valamint az étel tipusatol fliiggéen azoktdl
eltéréek is lehetnek! Azt javasoljuk, hogy

sutést. A szilard élelmiszereket a tanyér
kils6 szélén-, a kevésbé szilard
élelmiszereket pedig a tanyér kodzepén
elhelyezve lehetéség van kulénbozé
élelmiszerek egyszerre torténd
felmelegitésére.

5. A készilék ajtaja barmikor kinyithato. A
készilék ilyenkor automatikusan
kikapcsol. A mikrohulldmu sités csak
akkor folytatédik, ha az ajtét Gjra becsukja
és megnyomja a Start gombot!

6. A lefedett élelmiszerek rovidebb id6 alatt
elkészithetk és jellemzdik is jobban
megmaradnak. A fedének lehetévé kell
tennie a mikrohullamok
keresztllhatolasat és kis nyilasokkal kell
rendelkeznie a g6z eltdvozasanak
biztositasa érdekében.

Tablazatok és tanacsok — Zéldségek készitése

2 . Siitési | Pihentetési |
Elelmiszer o oL Javaslatok
; ' id6 (perc) idé (perc) |
Karfiol 0.5 1/81 850 9-11 2-3 Szedje rozsairal
; ~ _ Vagja szeletekre!
Brokkoli 0.3 1/81 850 6-8 2-3 Fedje le!
Gomba 0.25 - 850 6-8 2-3
Borsé és Y2 taza Vagja kockakra
sargarépa, 0.3 850 79 2-3 vagy szeletekre!
fagyasztott Fedje le!
sargarépa 0.25 28 S%Jggara 850 8-10 23
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Elelmiszer

Pihentetés
id6 (perc)

avaslatok

Burgonya Hamozza meg,
2-3 cuchara . ¥ vagja egyforma
Uzo sopa e 57 2 részekre! Fedje
le!
Paprika 0.25 - 850 5-7 2.3 Véagja darabokra,
- vagy szeletekre!
Poréhagyma 0,95 % taza 850 57 2-3 adie lo
Fagyasztott ) . Fedje le!
kelbimbo 0.3 Y2 taza 850 6-8 2-3
Kaposzta 0.25 Y2 taza 850 8-10 2-3 Fedje le!

Tablazatok és tanacsok — Hal készitése

Sutési

Pihentetési

= . Mennyiség Teljesitmény
Elelmiszer (kg) (Watt) idé (perc) idé (perc) Javaslatok
Filézett hal szele- 0.5 600 10-12 3 Feddvel letakarva készitse! A
tek sutési id6 felénél forditsa meg!
Hal egészben 0.8 850 2-3 Feddvel letakarva készitse! A
360 10-12 sutési id6 felénél forditsa meg!
Sziikséges lehet a hal végeinek
betakarasa.

A grill izemmaéd hasznalata

Hogy a legjobb eredményeket érje el
grillezés tizemmaddal, hasznalja
készulékhez mellékelt grillezd racsot!

A grillez6 racsot ugy helyezze a
késziilékbe, hogy az ne érintkezhessen a
sutétér fémfeliileteivel, mert igy
elektromos kislilések j6hetnek létre, ami a
készilék karosodasdhoz vezethet!

FONTOS UTASITASOK:

1. A grill els6 hasznalatanal normalis
jelenség, hogy a gyartdsi folyamat
koézben hasznalt olaj kovetkeztében flst
és szag képzédik.

2. Az ajt6 Gvege a grill lzemeltetése kdzben
nagyon magas hdémérsékletet ér el.
Tartsa tavol a gyerekeket!

3. A grill Gzemelése kdzben a sitétér falai
nagyon forréak lesznek. Mindig
hasznaljon konyha keszty(t!

4. A grill hosszan tartd hasznalata esetén
normalis jelenség, hogy a fiitellenallasok
révid ideig kikapcsolnak a biztonsagi
termosztat miatt.

D ®

5. Fontos: ha az ételt edényben grillezi,
vagy suti, fontos annak ellenérzése, hogy
a taroléedény mikrohullamu grillezéshez
megfelelé-e. Lasd az edényfajtakrél sz616
tablazatot!

6. A grillezés lGzemmod hasznéalatakor, a
felfroccsend  zsir az  ellenallasnak
Utkdzhet és megéghet. Ez normélis
jelenség és nem jelent lizemzavart.

7. Minden siitési folyamat utan tisztitsa meg
a készilék belsejét és a tartozékokat,
hogy megakadalyozza a szennyezddések
lerak6déasat!

Tablazatok és tanacsok — Mikrohullam +

Grill

A mikrohullamu grillezés funkcio idealis
egyszerre torténé gyors siutéshez és hus
piritasahoz és ételek "cs6ben sltéssel"
torténd elkészitéséhez.

A mikrohullam és a grill egyszerre Gzemel. A
mikrohullam siti, a grill pedig pirita az
ételeket.
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Elelmiszer

Mennyiség |

(kg)

iy (o Teljesitmény | Sutési ido

Pihentetési id6
(perc)

Felfujt 0.5 lapos edény

Csdében slilt . 600 5 24-28
burgonya 0.8 lapos edény

Lasagne kb. 0.8 lapos edény 600 5 15-20
Taré felfajt kb. 0.8 lapos edény 180 4 18-20
2 db. friss 2 360 3 15-20
csirkecomb (a darabonkent lapos edény

grillez6 racson)

Csirke kb. 1.0 lapos és széles edény 360 4 40-45
Csében slilt 2 db 0.2-0s . 360 3 4-8
hagymaleves csésze leveses tal

Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sutében, gy6z6djon meg rola,
hogy az hasznalhaté mikrohullamu sitében!
Csak mikrohullama sitében hasznalhaté
edényeket alkalmazzon!

A kombindlt  Uzemmoddhoz hasznalt
edényeknek mind a mikrohullamu sutéshez,
mind a grillezéshez alkalmasnak kell lennie.
L&sd az edényfajtakrél sz6l6 tablazatot!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztatd értékek, amelyek az ételek
eredeti allapotatdl, a hémérséklettdl, a

paratartalomtdl és az étel fajtajatol fuggden
eltérhetnek!

Ha a megadott id6tartam nem elegend6 az
étel megfelel6 megpiritasahoz, allitson be
tovabbi 5-10 percre a grillsiités tizemmaodot!

Tartsa be a pihentetési idéket és forditsa
meg a huast- és a szarnyas darabokat!

Ha nincs ezzel ellenkezd utasitas, hasznalja
a forgétanyért a sitéshez!

A tablazatokban feltiintetett adatok hideg
sutétérre vonatkoznak (a suté el6zetes
elémelegitésére nincs sziikség).

Milyen edények hasznalhatéak?

Mikrohullam funkcio

A mikrohulldm( sités Gzemmadnal fontos
tudni, hogy a mikrohullamok visszaverddnek
a fémfeluletekrél. Az Uveg, a porcelan, a
keramia, a mlanyag és a papir atengedi a
mikrohullamokat.

Ezért, fémbdl késziilt labasokat és talakat,
valamint olyan taroléedényeket,
amelyeken fém alkatrészek vagy diszités
taldlhatd nem szabad a hasznalni a
mikrohullamua siitében. A fém részekkel,
vagy diszitéssel ellatott kerdmia vagy
Uvegedények (pl. 6lomiveg) szintén nem
hasznalhatéak a mikrohullamu sutében.

A mikrohullami siitében valé hasznélathoz
alkalmas anyagok az ellendlld és hdallé
Uveg, porcelan vagy cserép illetve a héalld
mianyag. A nagyon finom kristalyliveg, vagy
porcelan csak rovid ideig hasznalhato,
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kiolvasztashoz, vagy a mér elkészitett étel
Ujramelegitéséhez.

A forré ételek atadjak a hét az edényeknek,
amelyek nagyon felforrosodhatnak. Ezért
hasznaljon mindig konyhakesztytit!

Az edények tesztelése

Tegye az edényt a siitébe 20 masodpercre, a
legnagyobb teljesitmény fokozatra! Ha hideg
marad vagy nem tulsdgosan meleg, akkor
megdfelel§. Amennyiben nagyon meleg lesz,
vagy elektromos kistiléseket okoz, akkor nem
hasznalhaté a mikrohullamu siitében.

Grill funkcié

Abban az esetben, ha a grill lzemmaodot is
hasznalja, legalabb 300 °C-ig héallé edényt
hasznaljon!

Mianyag edények ekkor nem hasznalhatéak.

Mikrohullam + Grill funkcié




A kombinalt tzemmédhoz hasznalt
edényeknek alkalmasnak kell lennitik mind a
mikrohullamu sutés- mind, pedig a grillezés
Uzemmadhoz.

Aluminium edények és alufélia

Az aluminium tarold dobozokban
forgalmazott vagy aluminium  féliaba
csomagolt félkész ételek berakhatok a
mikrohullam sitébe a kdvetkezd utasitasok
betartasaval:

e Tartsa be a gyarté utasitasait, melyet a
csomagolason feltiintettek!

e Az aluminium tarolé dobozok nem lehetnek
3 cm-nél magasabbak és nem
érintkezhetnek a sutétér belsé falaival (a
minimalis tavolsdg 3 cm). Az aluminium
fedét le kell venni.

e Az aluminium tarolé dobozt kdzvetlendl a
forgétanyérra helyezze! Ha a grillezé
racsot haszndlja, az aluminium tarold
dobozt egy porcelan tanyérra tegye! Soha
ne helyezze a tarolé dobozt kdzvetlenul a
grillez6 racsra!

o A szilkséges sutési idétartam hosszabb
lesz, mivel a mikrohullamok csak felllrél
érik az ételt. Ha kétségei vannak,
hasznaljon mikrohullamu sutében
hasznélhat6 edényt!

Edények tablazata

e Az alufélia hasznalhat6 a mikrohullamok
visszaverésére a kiolvasztasi folyamat
soran. Az érzékeny ételeket, mint példaul a
baromfi vagy a vagdalt hist, megvédheti a
nagy héhatastdl, ha a megfeleld részeiket
aluféliaval lefedi.

e Fontos: Az alufélia nem érintkezhet a
stt6tér bels6 falaival, mert az elektromos
kisliléseket okozhat.

Fedo

Uveg vagy mianyag feddk illetve féliak
hasznalata javasolt a kovetkezd okokbdl:

1. Elkerulheti a nagymértéki gbézkilépést,
kilonosen hosszu sitési idénél;

Meggyorsitjak a sutési folyamatot;
Elkerilheti az ételek kiszaradasat;

Eal N

Az étel meg6rzi az aromajat.

A fedbn nyilasoknak kell lenni, hogy ne
keletkezhessen nyomas. A
miianyagzacskoknak szintén nyilasokkal kell
rendelkezniik. A cumis (Uvegeket, a
csecsemdételt tartalmazd Uvegeket illetve
hasonl6 edényeket mindig fedeliik nélkil
hasznalja melegitésre, mert ha rajtahagyja
Oket, felrobbanhatnak.

A kdvetkez6 tablazat altalanos Utmutatasokat
tartalmaz az egyes felhasznéalasi modokhoz
megfeleld edényfajtakrol.

Uzemmod | Mikrohullam tizemméd

- z Mikrohullam

Kiolvasztas / Siités + Grill
Az edény fajtaja Melegités
Uveg és porcelan 1)
haztartasi, nem tizall6, mosogatégépben igen igen nem nem
tisztithaté edények
Mazas keramia
tlizallo Uveg és porcelan igen igen igen igen
Kerémia, agyag edények 2)
fémtartalmu diszités nélkul igen igen nem nem
Agyag edények 2)
mazas igen igen nem nem
maz nélkili nem nem nem nem
Mianyag edények 2)
100 °C-ig héallo igen nem nem nem
250 °C-ig héallé igen igen nem nem
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Mikrohullam izemmaéd
Kiolvasztas /

Az edény fajtaja

Mikrohullam

SIS + Grill

Melegités

Miianyag foliak 3)

Frissen tart6 félia nem nem nem nem

Mikrohulldmu félia igen igen nem nem

Papir, karton, pergamen 4) igen nem nem nem

Fém

Alufélia igen nem igen nem

Aluminium edények 5) nem igen igen igen
. Tartozékok (racs) nem nem igen igen

1. Aranyozott vagy ezilstozott diszitések
nélkil, nem élomiiveg.

2. Tartsa be a gyart6 utasitasait!

3. Ne hasznéljon fémcsipeszeket a zacskok
lezarasahoz! A zacskdkat lyuggassa kil A
mikrohullamu  félidt csak az  étel
letakardséhoz hasznélja!

4. Ne haszndljon viasz- vagy papirtanyért!

5. Csak alacsony, fedél nélkili aluminium
taroléedény. Az aluminium ne érjen a
sutétér falaihoz!

A mikrohullamu siito tisztitasa és karbantartasa

A tisztitas az egyetlen, normal esetben

szukséges karbantartasi mivelet.

Figyelem! Rendszeresen  tisztitsa a
mikrohullami  készuléket és tavolitson el
minden ételmaradékot! Amennyiben nem
tartja tisztan a készuléket, megsérilhet a
felulet, ami csokkenti a készillék
élettartamat és veszélyes szituaciokhoz
vezethet.

Figyelem! A tisztitast csak aramtalanitott
késziiléken veégezzen! Hizza ki a
csatlakozé dugo6t az aljzatbdl vagy
kapcsolja le a biztositékot!

Soha ne haszndaljon agressziv tisztito-
vagy suroldszert, karcol6é szivacsokat,
éles targyakat, mert a fellileten foltok
keletkeznek!

Soha ne hasznaljon magas nyomasu-
vagy géztisztité késziilékeket!

A késziilék eliils6 oldala

Az aluminium eliilsé lappal rendelkezé
késziléket egy enyhe Uvegtisztitd szerrel és
egy puha, szalmentes ronggyal tisztitsa!
Vizszintes iranyba, nyomas nélkil torélie a
fellletet!

Gondosan tavolitsa el a mész-, zsir-,
keményit6- és tojasfehérje foltokat! Az ilyen
foltok alatt korrézié johet létre.

Ugyelien arra, hogy a viz ne szivarogjon a
készlilék belsejébe!

A késziilék belso tere

A készilléket elég egy nedves szivaccsal
megtisztitani. Amennyiben nagyon
szennyezett lenne a készilék, tegyen
néhany csepp mosogatoszert a tisztito vizbe!
Végul torolje le a késziléket egy széraz
ronggyal!
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Minden hasznalat utan tisztitsa meg a belsé
falakat egy nedves szivaccsal, igy
egyszerlbb a  zsircseppeket és az
ételmaradékokat eltavolitani.

Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszert a
makacs szennyezédések eltavolitdsahoz!
Soha ne haszndljon siitétisztité sprayt,
vagy mas agressziv illetve surolo szert!

Mindig tartsa nagyon tisztan az ajtét és a
késziilék eliils6 oldalat, hogy biztositsa a
késziilék kifogastalan miikodését!

Ugyelien arra, hogy ne szivarogjon viz a
mikrohullamu szell6z6 nyilasokba!

Rendszeresen vegye ki a forgétanyért és a
megfelel§ tarté elemeket (csatlakozé darab +



forgogylri) és tisztitsa meg a belsd tér aljat,
kiléndsen akkor, ha folyadék 6mlétt ki.

Soha ne kapcsolja be a késziléket
forgotanyér és a hozzatartoz6 tartéelemek
nélkal!

Amennyiben a készillék sitétere nagyon
szennyezett, tegyen egy pohar vizet a
forgétanyérra és kapcsolja be a késziiléket 2-

3 percre legnagyobb teljesitménnyel! A
felszabadul6 g6z fellazitja a
szennyezédéseket, amelyeket egy puha

ronggyal le tud térdini.

Az esetleg kialakulo kellemetlen szagokat
(példaul hal készitése utan) konnyedén
megszilntetheti. Tegyen néhany csepp
citromlevet egy csésze vizbe! Tegyen egy
teaskanalat a csészébe, hogy elkerilje a
forraskésleltetés kialakulasat! Melegitse a
vizet 2-3 percig a maximalis mikrohullamu
teljesitményen!

A késziilék fels6 része

Amennyiben a készulék fels6 része
elszennyezédik, a grill lehajthatd a tisztitas
megkodnnyitése érdekében.

Varja meg, amig a grill lehiil, miel6tt
lehajtand azt, hogy elkerilje az égési
sériléseket! A kdvetkezdképpen jarjon el:

1.Forgassa el 90°-kal a grill tartéelemét (1)!

2.Hajtsa le 6vatosan a grill elemet (2)! Ne
hasznaljon tul nagy erét, hogy elkeriilje
a sériléseket!

Mit tegyen hiba esetén?

3.A fedd elem tisztitasa utan szerelje ismét
vissza a grill elemet (2) a fenti utasitasok
forditott sorrendjében!

FONTOS FIGYELMEZTETES: A forgatas
hatasara a grillracstarté (1) leeshet. Ha ez
bekovetkezne, tegye vissza a grillracstartot
(1) a megfelels nyilasba a sutétér tetején, és
forgassa el 90°-kal, hogy az a grillracs (2)
felé nézzen.

Ne hasznaljon surolészert vagy éles targyak.

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tartozékokat! Amennyiben nagyon
szennyezettek, &ztassa be el6szér a
tartozékokat, és utana hasznaljon egy kefét
és egy szivacsot a tisztitAshoz! A
tartozékokat tisztithatja mosogatogépben is.
Ugyeljen arra, hogy a keramia bazis mindig
tisztdk legyenek! Soha ne kapcsolja be a
készlléket keramia bazis!

FIGYELEM! Mindenféle szerelési
munkalatot csak engedélyezett,
szakképzett szerel6 végezhet. Minden

beavatkozas, amelyet nem a gyarto altal
engedélyezett szakember végez,
veszélyes.

A koévetkezd problémakat sajat maga is
elharithatja a Vevészolgalat értesitése nélkil:

o Akijelzé nem vilagit. Ellendrizze, hogy:

- A pontos id6 kijelzés nem lett-e
kikapcsolva (lasd az Alapbeallitas cimi
fejezetet)!

e Amikor megnyomja a gombokat, nem
torténik semmi. Ellenérizze, hogy:
- nincs-e aktivalva a biztonsagi zar (lasd az
Alapbeallitdsok cimi fejezetet)!

e A késziilék nem miikodik. Ellenérizze,
hogy:
- A csatlakoz6 dugé megfeleléen van-e az
aljzatba dugva!

51



- Rendben van-e a sit6 aramellatasa!

- Az ajtd teljesen be van-e csukva! Az
ajtonak hallhatéan be kell kattannia.

Nem csip&dtek-e be idegen testek az ajté
és a belsd tér elulsé oldala kozé!

e Az Uzemelés kdzben sajatos zorejeket
hall. Ellendrizze, hogy:

Nem keletkeznek-e fényivek a késziilék
belsejében, amelyeket a fémes idegen
testek okozhatnak (lasd a Milyen
edények hasznalhatéak? cimi fejezetet)!
- Az edény nem ér-e a készilék falaihoz!
Nincs-e a készilékben kilon nyars vagy
kanal!

e Az élelmiszerek nem, vagy nagyon
lassan melegednek fel. Ellenérizze,
hogy:

Nem hasznélt-e véletlenil fém edényt!

Megfeleld Uzemelési idét  illetve

teljesitmény fokozatot allitott-e be!

- Nem a megszokottnal nagyobb
mennyiségl vagy hidegebb élelmiszert
tett-e a késziilékbe!

o Az élelmiszerek talsdgosan
felmelegszenek, kiszaradnak vagy
megégnek. Ellendrizze, hogy megfeleld

Miszaki jellemzdk

Uzemelési id6t illetve
fokozatot allitott-e be!

teljesitmény

e A sltési folyamat befejezése utan zaj
hallatszik. Ez nem hiba. A hitéventilator
még egy ideig Ulzemel. Amikor a
hémérséklet a megfeleld szintre siillyed,
a ventilator kikapcsol.

e A siité miikodik, de a belsé vilagitas
nem ég. Amennyiben minden funkcio
megfeleléen mikddik, valdszinlleg az
g6 égett ki. A készuléket tovabbra is
hasznalhatja.

e A kijelz6n az alabbi felirat jelenik
meg: “cErr”!
Hlzza ki az elektromos csatlakoz6t a
konnektorbdl, és vérjon korulbellil 5
méasodpercet. Ezutan Ujra bedughatja a
mikrohullamu sitét, a “cErr” Uzenet
eltlnik, és a készulék teljes mértékben
tizemképes.

Az izz6 cseréje

Ha ki kell cserélni a lampéat, akkor
csatlakoznia kell a szolgaltatast, mert a suté
el kell tavolitani annak érdekében, hogy a
lampa cseréje.

Miiszaki adatok

o Feszlltség (WS)....ccooeevieieiiiiee e
e Sziikséges teljesitmény.........cccccceeueeenns
e  Grill teljesitményfelvétele ...........cccuee.ne

e  Mikrohullamu kimen6 teljesitmény

e Mikrohullam frekvenciaja...............cceene
o  Kilsé méretek ( SzéxMaxMé) ................

o Sutétér méretei (SzéxMaxMé)................
o  Sutétértérfogata. ..o
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..................................... 2700 W

..................................... 350 X 220 X 280 mm
..................................... 22 Itr
..................................... 22 kg



A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagolason a Zéld Pont jel
lathato

A csomagoléanyag minden részét, ugymint a

kartont, a hungarocellt és a mianyag
csomagolast a  megfeleld  taroldkban
helyezzilk el. Ezéltal biztosak lehetlink

benne, hogy a csomagol6anyagok Ujra
felhasznélasra kerulnek.

E\/ A méar nem hasznalt készllékek
artalmatlanitasa

kezelésérdél szold6 2012/19/EU  szamu
Eurdpai direktiva értelmében az elektromos
haztartasi készlllékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyiitt kezelni.

Uzembe helyezési utasitasok

A kioregedett készilékeket kilon kell
gyUjteni, ezzel optimalizélva az alkatrészek
feltjitasanak, illetve az Ujrafeldolgozasnak a
lehet6ségét, valamint megel6zve az emberi
egészség és a kornyezet szempontjabol
esetlegesen jelentkez6 veszélyeket. Minden
ilyen terméken el kell helyezni az athizott
kukat abrazolo jeldlést, igy figyelmeztetve az
embereket arra, hogy az ilyen termékeket
kulon kell gydjteni.

A vasarlék felvehetik a kapcsolatot a helyi
hatésagokkal vagy gyijtéhelyekkel és
tajékoztatast kérhetnek arrol, hol helyezhetik
el kioregedett haztartasi gépeiket.

Miel6tt a készllékt6l megvalnank, tegyik
hasznélhatatlanna ugy, hogy kihtzzuk és atvagjuk
a tapkabelt.

A beszerelés el6tt

Ellendrizze, hogy a tipuscimkén megadott
hal6zati feszilltség megegyezik a
rendelkezésre allg fesziltséggel!

Nyissa ki az ajtét és vegyen ki minden
tartozékrészt és a csomagoléanyagokat!
Figyelem! Lehet, hogy a készilék elils6
oldala védéféliaval van ellatva. Az els6
hasznalat el6tt dvatosan huzza le azt a foliat,
az also oldalnél kezdve!

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék
sértetlen!  Ellen6rizze, hogy az ajtd
megfeleléen zar és hogy az ajtdé beld oldala
és a bels6 tér elulsé oldala nem sérilt!

Amennyiben sériiléseket észlel, kérjik,
értesitse a Vevdszolgalatot!

NE HASZNALJA A  KESZULEKET,
amennyiben a halézati kabel vagy a

csatlakoz6 dugd sérilt, amennyiben a
készllék nem uzemel megfeleléen, illetve ha
sérulések vannak rajta vagy leesett. Kérjuk,
Iépjen kapcsolatba a Vev@szolgalattal!

A késziiléket egy egyenes és stabil fellletre
helyezze! Ne llitsa a  készlléket
fit6készulékek, radié vagy televizié készulék
kozelébe!

A beszerelés koézben gy6z6djon meg
arrol, hogy a halézati k&bel nem ér
nedvességhez, éles szegélyl targyakhoz
és a készilék hatoldaldhoz, mert a magas
hémérséklet hatasara a kabel
megsérulhet!

Figyelem: A készilék felallithsa utan a
hal6zati csatlakozé dugodnak kdnnyen
hozzaférhetének kell lennie.

A beszerelés utan

A készilék egyfazisi dramhoz val6 haldzati
kabellel és csatlakoz6 dugéval van
felszerelve.

Fix csatlakoztatds esetén a késziléket
csak szakképzett szerel§ szerelheti be.
Ebben az esetben az dramhalézatra torténd
csatlakoztatast egy tobbpdlusu, legaldbb 3
mm  kontaktnyilasiiT megszakitoval kell
elvégezni.
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FIGYELEM: A KESZULEKET
MINDENKEPPEN FOLDELNI KELL!

A gyartd és a viszonteladé semmilyen
felelésséget nem vallal az olyan
személyekben, allatokban, vagy targyakban
keletkez6 sérilésekeért, amelyek a
beszerelési utasitasok be nem tartdséara
vezethetdk vissza.
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A késziilék csak akkor miikodik, ha az ajtd
megfeleléen van becsukva.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
készllék belsd oldalat és a tartozékokat. A
készllék tisztitasa és karbantartadsa cimi
fejezet utasitasai szerint!
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UHdopmaumsa 3a curypHocT

A BHumaTenHo npoyeTeTe MNpPeaoCcTaBEeHUTE MHCTPYKLMM
npeau vH ctanupaHe u ynotpeba Ha ypena. NponsBoantenaT He
HOCW OTFO BOPHOCT 3a HEenpaBWIHO WHcTanupaHe u ynoTtpeba,
Npean3BuKaHM OT HenpaBuITHO M3nona3saHe. BuHarn 3anassainTe
WHCTPYKUUNUTE C ypeaa 3a Obaeluy cnpaBku.

Be3onacHOCT 3a pQeuata W Xopata C oOrpaHu4YeHu
CNnocoOHOCTU

NMPEAYNPEXOEHUE! Puck ot 3agywaBaHe, HapaHsiBaHe Unm
TpauHO yBpeXxaaHe.

. Toan ypen moxe ga 6bae wmanonseaH OT geua Hag 8-
roguiHa Bb3pacT, KakTo M nuua ¢ HaMmaneHu (uanyecku,
CETUBHN U YMCTBEHM BBH3MOXHOCTU Unn nuua 6e3 onut u
No3HaHuWs, caMO ako Te ca nog HabniaeHue OT Bb3pacTeH
UNn nNuue, KOeTo e OTrOBOPHO 3a TAxHaTa 6e30nacHoCT.

. [euata TpsibBa ga ca nog Haas3op, 3a Aa e CUTYpHO, Ye He
CU UrpasT c ypeaa.

« CbxpaHsaBanTe BCUMYKM ONAKOBbYHM MaTepuanu paned ot
aeua.

. NMPEOYNPEXOEHWUE: To3n ypen n OTKpUTUTE MY YacTu ce
HaropewsiBaT Nno Bpeme Ha ynotpeba. BHumaBante ga He
AoKocBaTe HarpeBaTenHuTe enemMeHTn. [leuata Ha Bb3pacT
nog 8 roguHn TpsibBa Aa CTOAT Janed oT ypeaa, OCBEH ako
He ca nog NOCTOSIHEH Haa30p.

. NMPEOYNPEXOEHWUE: Korato <dypHata pabotn B
KOMOWMHUpaH pexum, geuaTta TpsbBa ga a9 u3nonssat camo
ako ca nop Haasopa Ha Bb3pacTeH nopaan obpasyBaHuTe
TemnepaTypw.

. AKO ypeabT pasnoniara C npegnasHo YCTPOWCTBO MPOTUB
AOCTbM Ha deua, € npenopbYUTENHO ha ro akTtueupare.
Heua Ha Bb3pacT nog 3 rogMHu He BmBa ga ce ocTasAaT 6e3
Hag3op B 61M30CT Ao ypeaa.
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. [MounctBaHeTo 1 NoaapbXKKaTa He TpsAbBa Aa ce n3BbLpLUBAT
OT Aeua, ako He ca nop HabnwgeHue.

O6wun Mmepku 3a 6e3onacHocCT

. Toau ypen e npegHasHa4veH 3a ynotpeba B AJOMaKMHCTBATA,
a He B XOTenu, MmarasuHu, oucu n NOA06HN CLOPBKEHMS.

. YpeabT ce HaropewsiBa OTBbTpe, korato pabotu. He
OOKOCBaK Te HarpeBaTesfiHUTE eNeMeHTU, KOUTO ca BbTPE B
ypega. BuHarm wmnsnonssante pbkaBuum 3a dypHa npu
n3BaxxgaHe MNU NOCTaBs He Ha akcecoapu UM CbAoBe 3a
nevyeHe.

. He noarpsBante TEYHOCTU UNWN OPYrN XpaHW B 3aTBOPEHMU
ona KoBku. CbLeCTByBa OMNaCHOCT OT eKCrio3us.

. WManonsgamte camo cCbOoBe, KOUTO Ca noaxoaswu 3a
ynotpeba B MUKPOBBLITHOBU (PypHM.

. [lpn 3atonnsHe Ha XpaHa B NNacTMacoBW WM XapTUEHWU
ona KOBKW, npoBepsiBanUTe 4YecTto ypHata nopagu
OMacHOCT OT 3a nanBaHe.

. YpeabT € npegHasHadeH 3a 3aTonngHe Ha XpaHa u
HanUTKW. WM3cywaBaHeTO Ha XpaHa wWnNu Jgpexm WU
3aTOMNSAHETO Ha Harpa Bawy MNOAMOXKM, 4Yexnn, rbou,
BNaXXHNW Kbpnu W Jpyrn TakMBa MOXe fa [[oBede Ao
HapaHsiBaHe, 3ananBaHe Unu noxap.

. BHumaHue! OypHaTa He MOXe Aa 6bae nsnonssaHa, ako:

— AKo BpaTaTa He e 3aTBOpEHa;

— AKO naHTUTe Ha BpaTaTa ca NoBpeaeH!;

— AKO KOHTaKTHUTE MOBBLPXHOCTM Mexay Bpatata Wu
Kopnyca Ha oypHaTa ca NoBpeaeHy;

— AKO CTBbKMOTO Ha BpaTaTa € NoBpeaeHo;

— AKO BBB BbLTpPELIHOCTTAa Ha ypHaTa ce nosBsiBa
enekTpuyecka gbra 6e3 HanMyuMeTo Ha KakbBTO U Aa e
MeTaneH npeamMeT B Hesl.
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dypHaTa MOXe Aa ce u3nonssa NOBTOPHO caMo cre KaTo e
Ovna peMOHTMpaHa OT TEXHMK OT OTAeNa 3a TEeXHMYecka
noaapbXKKa.

AKOo ce oTaena MM, U3KI4YeTe Unn nsgbpnante wencena
Ha ypeda u OpbXTe BpaTaTa 3aTBOpPEHa, 3a Aa noTtywuTte
BCAKaKBM NniamMbLy.

MuWKpPOBBNHOBOTO 3arpsiBaHe Ha HaNUTKM MOXe [a JoBede
A0 3aKbCHAMNO, N3pUreaLLo kuneaHe. TpssbBa Aa ce BHUMaBa
npu 6opaBeHe C ONAKOBKUTE.

BbaoeTte BHMMaTENHK, KOraTo 3arpsaBate Te4HocTu!

Korato TeuHoCT (Boga, Kade, 4an, mnsko u gp.), 6nmso go
TOYKaTa Ha KuneHe, € BbB bypHaTa M BegHara cneg Ttoea
Oboe wusBageHa, T4 moxe ga wuskunn. OMNACHOCT OT
HAPAHABAHUA N U3TAPAHNA!

3a pga He ce cny4vn ToBa, NOCTABETE YaeHa MbXU4Ka unu
CTbKNeHa ObpKkanka B cba C Te4YHOCTTA.

CbobpxaHneTo Ha ByTunkuTe 3a xpaHeHe u OypkaHyeTaTa
c 6ebelkn xpaHu TpsbBa ga ce pas3bbpkBa unu pasknawa
N na ce npoBepsiBa TemnepaTtypaTa npean KoHcymauus, 3a
Aa ce nsberHat nsrapsiHus.

Anua ¢ Yyepynku n Lenn TBbPAO CBapeHu sinua He TpsibBa
Oa ce HarpsieaT B ypeaa, Tbi KaTo MOXe Aa ekcnnogupar,
aopu  cneg KaTo  MUKPOBBLITHOBOTO — HarpsiBaHe e
NPUKIOYMO.

MNMpeaynpexpeHue! He 3arpsBanTe 4uCT CNUPT WNK
CMUPTHU HaNUTKM B MUKpoBbiHoBaTa dypHa. ONMACHOCT
OT NOXAP!

Korato npurotBsaTe Marnku KOnuMyecTBa XpaHa, € MHOro
Ba)XHO Aa He nsbuparte Abnru Nnepnoan UnNn TBbpAe BUCOKU
HMBaA HaA MOLLHOCT, 3a Aa n3berHeTe NpPekoMepHO 3arpsiBaHe
UNn usrapsiHe Ha xpaHata. Hanpumep, xnsabbT mMoxe aa



nperopu cneg 3 MUHYTU, ako nsbpaHata MOLLHOCT € MHOro
BMCOKaA.

. 3a TOoCTBaHe M3Mofi3BaMTe camo rpuna, Kato Harnexgare
dypHata npe3 uanoto Bpeme. AkKO u3nonssate
KOMOMHMpaHa QyHKUuMs, XNsAObT 3a TOCT LWe ce 3ananu
MHOro 6bp3o0.

. Hwukora He nosBonsiBante kaben Ha Opyr enekTpuyecku
ypen fa ce pgonupa OO Tonnata Bpata Ha ypHara.
N3onaumara Ha kabena moxe ga ce pastonu. OnacHoOCT oT
KbCO cbeanHeHune!

MoHTax

. EnektpuyeckoTo 3axpaHBaHe TpsibBa ga 6bae Ha TOKOB
Kpbr CbC 3almTa OT NpeHanpexeHne, ¢ MakcMmMmarieH TOK Ha
n3knoyBaHe 6 amnepa.

« Cnep kato abcopbaTtopbT 6bAe MOHTUPAH, 3axpaHBaLLUNAT
kaben TpaAbBa ga ce BKMAYM B KOHTAKT C  MOCTOSAHEH
AOCTbN [0 HEro.

« MoHTaxbT TpsAbBa ga ce M3BbLPLUM CbINTacHO AeNCcTBaWmTe
Hapeaobu.

- [lpu enekTpnyeckna MoHTax TpsibBa ga ce ocurypu 3awmra
NPOTUB ENEKTPUYECKM yaap.

. NMPEOYNPEXOEHUE! YpeabsTt TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

. NMPEOQYNPEXOEHWUE! YpeaobTt e npegHasHadyeH 3a
BrpaxgaHe. 3a nogpobHa wuHdopmauma 3a pasmepute,
KOWTO da ce crnasBaT Npu MOHTaX, BWKTEe nocrnegHute
CTpaHMUM Ha pbLKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

MouncrTBaHe  NnoaAAPBLXKKA

- MPEAYNPEXAOEHUE! W3kniodeTe 3axpaHBaHETO npeau
AEVHOCTN NOo NoYNCTBaHe U NogapbXKKa.

. YpeobT TpsbBa AOa ce nouYuctBa PedoBHO M Aa ce
OTCTpaHsaBaT OCTaTbLUMTE OT XpaHa.
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HenogabpxaHe Ha MUKPOBBLITHOBATA MNeyka YyMcTta Moxe Aa
[oBefe 00 nospeda Ha MOBBLPXHOCTTA, KOETO MOXe [da ce
0OTpasun HebraronpuaTHO Ha XWBOTA Ha ypeda v Aa goseae
[0 onacHa cuTyaums.

He wn3nonseante passkgawm abpasvBHM MNOYUCTBALLN
npenapaTtu Unn OCTPU MeTarnHW CTbprasnky 3a rnoyYmcTBaHe
Ha CTBbKIIOTO Ha BpaTaTa Ha dypHaTa, TbW KaTo Te moraT
aa.

He nouuncTtBanTte ypeaa 4pes novncTBall anapaT 3a napa.
HapgpackaT noBbpXHOCTTa, KOETO MOXe Aa [oBefe Ao
CYyrnBaHe Ha CTbKIIOTO.

Mpn nounctBaHe crnegBanTe WHCTPYKUUUTE B pasgen
"MouncteaHe n nogapwbxkKa Ha oypHaTa”.
NMPEAYNPEXOEHUE: Tlpean cmsHa Ha KpywkaTta ce
yBepeTe, 4Ye ypeobT € W3KNYeH, 3a Aa usberHete
BEPOATHOCTTA OT efeKkTpuyeckn yaap. 3a cnpaska BWXTE
rnaea "CMAHA HA KPYLWKATA BbB ®dYPHATA".

Ob6cnyxBaHe U PeMOHT
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NMPEOYNPEXOEHUE! WsknioyeTe 3axpaHBaHETO npeau
aenHoctn no O6ecnyXBaHe U PEMOHT.
NMPEAYNPEXOEHUE: Camo kBanuduumpaH TEXHUK MOXe
Oa W3BbPLUBA TEXHUYECKO OOCNy>XBaHe WAN PEMOHT,
BKMIOYBALL, OTCTPaHsABaHE Ha Kanaka, KOWTO ocurypsiea
3alwuTa cpeLly nsnaraHe Ha MMKPOBBITHOBA EHEeprus.
NMPEOYNPEXOEHWUE: Ako BpaTata vnu ynnbTHEHUATA Ha
BpaTaTa ca NoBpeaeHu, ¢ ypeaa He TpsibBa ga ce paboTtw,
A0KaTO He Ce PEMOHTMpPA OT KBanuduUMpaH TEXHUK.

AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa Oa
Obae CMEHeH OT MPOU3BOAMUTENS, OTOPU3NPAHU TbProBCKM
npeacraBuTenn wnu keanuduuupaHu TexHuun, 3a Aa
6baat nsberHatn onacHn cUTyaumn.

[enHocTuTe N0 pPEeMOHT W noAadpbXKa, 0cobeHo Ha
TOKOMPOBOAALNTE YacTn, TpsibBa ga ce M3BbpLBaAT camo
OT 040BpEHN OT NPOM3BOAUTENS TEXHULIN.



M3xoxgaMkm B CbOTBETCTBME CbC _CNeAHUTE HaCOKM
npefoTBparaBa noBpexaaHe Ha doypHaTa unu Apyru onacHwu

cutyauuum

. He cBbp3BanTe MMKPOBLSIHOBAaTa BbB BakyyM. ToBa MOXe
Aa ce npetoBapu M ga ce noBpegu, B cCrnyyam, 4ye Hsma
XpaHa BbTpe. CbLiecTByBa pUcKk OT nospeaal

. 3a Jda ce u3BbpLUAT TECTOBE 3a NporpamupaHe Ha oypHarTa,
nocraeseTe 4awa BoJa BbTpe BbB (pypHaTa. BogaTta we
abcopbupa MuUKpoBBNHUTE W ypHaTa HAMaA p[a ce
nospeau.

. YBepeTe ce, 4Ye BEHTUNAUMOHHWTE OTBOPM He ca
BrnoknpaHu.

. WManonsgante camo ACTUS, NOAXOASLUM 3a MUKPOBBLJSTHOBMU
neykun (Bmxgam Kakeu rotaBapcku cbgoBe moraT ga obvaar
N3non3BaHn?)

. He cbxpaHsBanTe 3ananMmun BewlecTtBa W NpegmMeTn BbB
dypHaTa, T KaTO MOXe Ja U3ropu, ako ro CBbpXKeTe.

. He nanonssanTte dpypHaTa KaTo LKA 3a CbxpaHeHue.

- He wusnonseante dypHata 3a NbpXeHe, TbMA KaTto €
HEBBb3MOXHO [Ja KOHTponupaTe TemnepaTtypata Ha
3arpsiTata OT MUKPOBBJTHUTE MasHUHA.

« OcHoBata u rpunoBete MoraT ga noHecaT MakCUMarHo
Terno or 8 kg. 3a pga He nosBpeaute dypHaTa, He
npesuLlaBanTe NOCOYEHOTO TErno.
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MpeagumcrBa

Mpy TpaguUMOHHUTE YPHM TOMMMHaTa,
usnbyBaHa OT HarpeeaTenuTe uUnuM  oT
rasosute ropenku. MNpoHukBa GaBHO npe3
XpaHaTa OTBbH HaBbTpe. Mo TO3U HauuH ce
ryéu 3HauMTenHO KOMMYECTBO €EHeprusi 3a
3arpsiBaHe Ha Bb3fyxa, HAa eneMeHTUTe Ha
dypHaTa 1 Ha roTBapckuTe CbaoBe.

B MukpoBbnHoBMTE DypHM camaTta XpaHa
reHepuvpa TonnuHaTa, KOsiTO U3nu3a oTBbTpe
HaBbH. Taka He ce rybu TOnMNUHa BLB
Bb3dyxa, CTeHuTe Ha dypHata wnM B
cbaoseTe — C ApyrM ymu — 3arpsisa ce camo
XpaHara.

MuvkpoBbnHOBUTE PypHM uMaT cnegHute
npegumMcTBa:

1. CnecTsiBaHe Ha BpemMe: B MOBEYETO
cnyyan pegyumparte BpeMETO 3a roTBeHe
¢ % B CpaBHeHUE C TpagUUUOHHUTE
dypHW.

2. Bbbp3o pasmpassiBaHe Ha sctusita. Toea
HamansiBa onacHocTTa OT rfosiBaTa U
pa3BUTUETO Ha bakTepun.

3. CnectaBaHe Ha eHeprus.

4. BnarogapeHue Ha NO-KpPaTKOTO Bpeme 3a
roTBEHE, XpaHUTENHUTEe KayecTBa B
npoayKkTuTe ce 3anasear.

Kak pa6oTtu MukpoBbnHoBaTa cpypHa?

B mukpoBbnHoBaTa dypHa Mma yCTPOWCTBO
C BWCOK BOMTax, HapeyeHo MarHeTpoH,

KOeTo  TpaHcdopMupa  enekTpuyeckarta
eHeprvsi B MUKPOBBITHOBA eHepruis.
EnekTpoMarHmTHuTe BbITHM ce

pasnpocTpaHaBaT 4pe3 cneuuduyeH ypea
BbB BCWYKM MOCOKM, pedriektupat B
MeTanHuTe CTEeHW W 3aToMnSaT XpaHaTa
paBHOMEPHO.

3awo xpaHaTta ce 3aTonna?

[loBeyeTo XxpaHW cbabpxaT BOAA, YMUTO
MoneKkynm B3anmopencTeaT C
MUWKPOBBJIHOBUTE BbJITHWN.

TpueHeto Ha Monekynute reHepupa
TOMNMHA, KOATO npeamn3BuKkBa NnokavBaHe Ha
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Temnepatypata B
pa3vpassaBaHeTo M,
noarpsiBaHeTo M.

Tul kaTO TOMMMHaTa ce opmMupa BbTPE B
XpaHaTa:

e Ta Moxe fa O6bAe NpuUroTBsiHa € Marnko
unu 6e3 TEYHOCT, UNWN Ma3HWHa;

e PasmpassiBaHeTo, roTBEHETO n
NnpuTONAsHETO B MUKPOBBIIHOBATA
dypHa ce ocbliecTBABa No-6bP30, OT
KONKOTO B TPaAMUMOHHUTE hypHY;

e Butamunure, MWHepanuTte "
XpaHUTENHUTE CBOWCTBA Ha NPOAYKTUTE
ce 3anasear;

e EcTEeCcTBEHMAT UBAT U
XpaHaTa He ce NPOMEHST.

MUVKpOBBNHUTE MPOHWUKBAT Mpe3 nopuenaH,
CTBKIO, KAapTOH M nnacTMaca, HO He U npe3
meTan. ETo 3awo He 6uBa ga w3nonseate
MeTanHu Unu MeTanocbabpXallin CbAoBe B
MWKpPOBBIIHOBATA.

MUKpOBBIHMTE Ce OTpassBaT OT MeTana...

o 5

/

~

...te npemmnHaBaTt npe3 CTbKIO, NopLenaH. ..

XpaHaTa, HyxHa 3a
rOTBEHETO W WUNn

apomat Ha

¥

...n ce abcopbupart oT xpaHaTa.

'
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OnucaHue Ha npoAaykKTa

7
;
1. LUWudTose 5.  KoHTponeH naHen
2. cTbkneHa Bpata 6. Ckapa
3. [lapaw, rpun 7. TaBuuka
4. KepamunyHa ocHoBa

o
o o

1 2 3
1. PotaunoHeH 6yToH 3. PotaumoHeH 6yToH
2. [Oucnnen
ByToHute 3a koHTpon ca akTvBHM npean 2 A HATACHETE HATUCHETE (f | | 3ABLPTETE (Of
pasnuyHn BUAA AEVCTBUS: sngbprETE X
1. HaBuraums: KpbrnvsaT 6yToH nossonsea Aa
HaBurupate Mexagy pasnuuHuTe dYHKUUK //F(
Ha gucnnes. \
2. U36op: Kato Hatuckate KOHTpOMHUTE
OyToHM, Te paboTAT BBLPXY Ww3bpaHaTa
YHKLUS, [OKaTO HaBurypare. ; M

BHUMAHMUE: gBata pexumMa Ha dyHKUMOHMpaHe ca HeCbBMeCTUMM 3a paboTa no

efgHo u cbuwo Bpeme. HAKOIA He HaTtuckavte M 3aBbpTarite OyToHa No eaHo u
A CbLIO BpeMe, TbX KaTo B TO3W Cryyan HsmMa m3bpaHa yHKUMS M ToBa MOXe Aa
AoBefe 40 NoBpean Ha MpoaykTa.
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Pa3mpassBaHe cnopep Bpeme
MHamkaTop 3a MOLHOCT
CneumanHu dyHKumnm
DYHKUUA rpun

DYHKUNA MUKPOBBITHN

WHavkaTtop 3a vac

Tanmep nHankatop

WHavkaTop 3a 6noknposka
WHavkaTop 3a HacTporBaHe Ha Bpeme
PasmpasaBaHe cnopeg Terno

Do oo
— - -

OnucaHue Ha hyHKUUM

CumBon ®yHKUuMK MowHocT BupoBe xpaHa

o0 W BaBHO pa3MpassiBaHe Ha AenuKaTHU XpaHu
[oTBeHe Ha crmaba MOLLHOCT, BapeHe Ha opu3, 6bp30

180 W pa3mMpassiBaHe
Pa3mpassiBaHe Ha Macrno

360 W
MoarpsiBaHe Ha G6ebellka xpaHa

MwukpoBBHM
[oTBEHe Ha 3eneH4yun
[puroTBsiHe 1 NoarpsiBaHe Ha XpaHaTa BHUMATESTHO,
W

600 [oTBEHE U NOATpsiBaHE B Marnku KonmM4yecTea
MoarpsiBaHe Ha AenuKaTHY XpaHu

850 W [oTBEHE 1 6GbP30 3arpsiBaHE Ha TEYHOCTM U FOTOBM XpaHU

§§§ 90 W MpurotBsHe Ha xNebHu nagenus
[puroTBsHe Ha meco
+ MwkpoBBHM + 180W P
rpun
NAA/
360 W [puroTBsHe Ha NavioBe M SCTUS C TOMEHW CUPEHa
i S—
———
NAA
Mpun lMeyeHe Ha xpaHa

OCHOBHM HAaCTPOMKM
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1

OTBapsiHe Ha BpaTaTa

3a pa oTBOpuWTE BpaTata HaTUCHeTe
poTaUMOHHM BYTOH (3) 3a OKOMO 2 CEeKyHAW.

BTopuyHun meHo

BbB BTOPOTO MEHIO MoOXeTe fda nonyunte
JOCTbN [0 YacoBHMKAa (3a ga HacTpouTe
BPEMETO WM Jda ro ckpueTe / nokaxeTe),
Tanmepa v 6noka 3a 6e3onacHocT.

HacTponBaHe Ha YacoBHuKa

OyToH (3), koraTo BMAUTE CUMBONA Ha
YaCoOBHMKaA “—/.

4. 3aBbpTeTe konyeto 3a dyHkuum (1), 3a
fJa 3afjagjeTe npaBunHaTa CTOWHOCT Ha
Yaca.

5. B3aBbpTeTe BbLPTAWOTO ce kon4e (3), 3a
Ja 3agafeTe npaBunHaTa CTOMHOCT Ha
MUHyTaTa.

6. 3a ga 3aBbpluNTe, HAaTUCHETE BbPTALUS
ce 6yToH (3), 3a ga noTBbLPAMUTE

CkpuBaHe / nokasBaHe Ha YaCOBHUKA

Cneg kato mukpoBbnHOBaTa dypHa Obae

BKIMIOYEHA 3@ MNbPBM MbT UMM cnej

npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHEeTo, AWUCNNEAT Ha

YaCcoBHMKa Lle Mura, 3a [fa Mnokaxe, 4e

nokasaHOTO BpeMe He e npasunHo. 3a Aaa

3afjajeTe 4acoBHWKa, npoueaupante Mo

CrnegHust HauuH:

1. HatucHeTe dpyHKUMOHaNHUs B6yToH (1) 3a
3 cekyHau.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Aa npeMuHeTe npe3 BTOPUYHMTE OMNUMK
Ha MeHtoTo. XKenaHaTa onuus ceeTea.

3. HatucHeTte BegHbX BbpTAWMSA ce OyTOH
(3), HaTMCHeTe BeAHBX BBLPTAWMA Ce

AKO [MCNNesT Ha YacoBHMKA BU Mpeuywm,
MOXeTe [a ro ckpueTe, KakTo criefsa:

1. HatucHeTte cyHKUMoHanHus 6yToH (1) 3a
3 cekyHam.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Aa npemMuHeTe npe3 BTOPUYHWUTE OMNUMK
Ha MeHtoTo. XXenaHaTa onuus ceBeTBa.

3. HartucHeTte BegHBbX BbpPTAWMA ce OyTOH
(3), HaTucHeTe BeAOHBX BBLPTAWUSA ce
OyToH (3), koraTo BMAMTE CUMBONA Ha

YaCoOBHUKa .

4. HatucHeTte BbpTAWOTO ce konye (3) 3a 2
ceKkyHau.

5. Ako vckaTe [a BuOUTE  OTHOBO
YacoBHMKa, nosTopeTe cbluaTa
npoueaypa.
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Tanmep

3a ga HacTpouTe Tammepa, npoueavpante

MO CREeAHNS HauYWH:

1. HatucHeTe dyHKuMoHanHus 6yToH (1) 3a
3 cekyHaun.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
Aa npemMuHeTe npe3 BTOPUYHUTE OMNUMU
Ha MeHtoTo. XKenaHaTa onuusa ceeTsa.

3. HatucHeTe BegHbX BbPTAWMSA ce ByTOH
(3), HaTMCHeTe BeAHBX BBLPTAWMA Ce
OyToH (3), koraTto BMAOMTE CUMBONAa Ha
Tanvep (@)).

2. 3aBbpTeTe BbpTAWMSA ce OyTOoH (3), 3a Aa
HacTpouTe BpemMeTO 3a BKIOYBaHe Ha
anapmara.

3. 3a pa 3aBbplunTe, HATUCHETE BLPTALLUSA
ce 6yToH (3), 3a 4a noTBBLPAUTE.

BnokupaHe 3a 6e3onacHocT

4. 3aBbpTeTe BbpTAWMSA ce OyToH (3), 3a oa
n3bepete Qfanu Aa  BKIYUTE UMK
N3KMoYnTe onumsaTa.

5. 3a ga 3aBbplunTe, HaTUCHETE BbPTALLUS
ce 6yToH (3), 3a fa noTBBLPAUTE.

6. 3a pa otbrnokupate dypHaTa, HaTUCHETe
BbPTMALLMSA ce ByToH (3) 3a 2 cekyHau.

Pexum Ha woypym

dypHata Moxe ga Obae OnokupaHa

(Hanpumep ga ce cnpe M3nNon3BaHeTo W OT

neua).

1. HatucHeTe dyHKuMoOHanHus 6yToH (1) 3a
3 cekyHaum.

2. 3aBbpTeTe BbLPTALWOTO ce konye (3), 3a
[a npemMuHeTe npe3 BTOPUYHUTE onuun
Ha MeHIoTO. YKenaHaTta onuus ceeTsa.

3. HatucHeTte BegHbX BbpTAWMSA ce OyTOH
(3), HaTMCHeTe BeOHBX BBLPTAWMA Ce
OyToH (3), koraTo BMAOMTE CUMBONA Ha

6nokupaHe 3a 6e3onacHocCT @ .
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PexuMbT Ha LWOypym ce wu3nonsea B
LoypymMuTe, 3a Aa rnokaxe Ha KNMeHTUTE Kak
paboTu dypHaTa, KakTo € OnuMCaHO BbB
BCAKa q)yHKLWIFI, HO HAMa aKTuBuMpaHe Ha
HaToBapBaHUsiTa Npu HarpsisaHe.

1. HatncHeTe dpyHKkumoHanHuns 6yToH (1) 3a
3 cekyHauW.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3), 3a
4a npemuHeTe npe3 BTOPUYHUTE OMLUK
Ha MeHtoTo. XXenaHaTa onuus ceeTBa.

3. HaTucHeTe BeAHbX BbpTAWMA ce ByToH
(3), HaTMCHeTe BefHBX BBLPTALWMA Ce
OyToH (3), KoraTo BMAOMTE CUMBONAa Ha

SHO .

4. 3aBbpTeTe BbpTAWMA ce ByToH (3), 3a oa
n3bepete panuM fJa  BKAYATE UK
N3KMYnTE onumsTa.

5. 3a ga 3aBbplunTe, HaTUCHETE BbPTALLMUSA
ce 6yToH (3), 3a fa noTBBLPAUTE.

6. [JeakTvBMpaHe Ha pexuma Ha LLOoypyM,
noBTOpeTe chluaTta npoueaypa.



PyHKLUM

nmaBHO MeHI0

B rnaBHOTO MeHIO MoxeTe fa nonyunte
JOCTbN [0 onuuMTe 3a [OTBEHe, KaTto
Hanpumep: MuvKpoBbNHOBa neyka, rpun,
MWKPOBBIHOBA Meyka + rpur, aBToMaTU4HO
roTBeHe, pasMpassiBaHe Mo Bpeme unu
Terno.

v

SR KG
@

Bbp3 ctapTt

MukpoBBHNHMU

Manonsgante Tasm yHkuMa 3a  6bp30
3arpsiBaHe Ha XpaHuW C BUCOKO CbAbpXKaHue
Ha BoAa, kaTo BoAa, kade, Yal unu BoaHa
cyna.

1. HatucHete konyeto 3a @yHKkumMm (1)
BEOHDBX.

2. HatucHete BbpTALWOTO ce Konde (3), ako
XKernaete p[a yBenuuute BpeMeTo 3a
paboTa. PaboTHOTO Bpeme ce yBenu4yasa
¢ 30 cekyHOM Mpu BCSKO HATMUCKaHe Ha
TO3n 6yTOH Npe3 nbpeuTe 10 cekyHaw.

Manonssante Tasn YyHKUMS 3a rOTBEHEe U
3arpsiBaHe Ha 3eneH4yyuu, kapTtodu,opus,
puba, meco.

1. 3aBbpTeTe OyToHa 3a M360p Ha pyHKUMSA
(1), pokato Mura wHAMKaTOPbLT 3a
yHKUMSTA 38 MUKPOBBIHOBA neyka. Ha
avcnnes ce nokasea CTaH4apTHOTO HMBO
Ha mouHocT (850), koeTo mura.

2. 3aBbpTeTe BBLPTAWOTO ce konye (3) B
ABeTe NOCOoKW, 3a ia 3afafeTe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT.

3. HatucHete BbpTAWMA ce byToH (3), 3a Aa
notebpauTe. [Aucnneat nokassa 01:00
mura.

4. 3aBbpTeTe BbLPTAWMA ce OyToH (3) B
ABeTe MNOCOKM, 3a fJda HacTpouTe
NPOABIMKMTENHOCTTA.

5. HatucHete BbpTAWwmA ce 6yToH (3), 3a Aa
noTBbpauTe.

6. HatucHete «konyeto 3a u30op Ha
dyHkumns (1). PypHaTta we 3anoyHe Aa
paboTu.

3ABENEXKA:
ByTOHBLT 3a 1M3Gop Ha bYHKUMM MOXe Aa
6bAe HaTUCHAT Mo BCAKO Bpeme B ropHaTta
nocrnegosatenHoCT UM ypHaTa  LWe
3anoyHe npoueca Ha roTBeHe C
nokasaHuTe napameTpu.
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Mpun

Pa3smpa3ssBaHe cnopep Bpeme (Pb4HO)

M3nonssante TasM yHkumMs, 3a fa
3anevaTare 6bP30 ropHaTa YacT Ha XpaHara.

1. 3aBbpTeTe konyeTto 3a wm3bop Ha
dyHkumnss (1), QokaTo WMHOMKATOPBLT 3a
dyHkumstTa Ha Grill mura. Oducnneat
nokasea 15:00 mura.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3) B
OBeTe MOCOKW, 3a Aa HacTpoute
NPOABIMKUTENHOCTTA.

3. HatucHete BbpTaWwma ce 6yToH (3), 3a aa
noTBbPAUTE.

4. HatucHeTe «konyeto 3a wu3bop Ha
dyHkums (1). PypHaTta we 3anodyHe Aa
paboTu.

MukpoBbnHM + Mpun

1. 3aBbpTeTe konyeTto 3a wm3bop Ha
dyHkums (1), gokato uHAMKaTopuTe 3a
yHKUMSITA 32 MUKPOBBLIIHOBA dypHa U
rpun murat. Ha gncnnesa ce nokassa 360
mMura.

2. 3aBbpTeTe BLPTAWOTO ce konye (3) B
[BeTe NOCOKM, 3a Aa 3ajajeTe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT.

3. HatucHete BbpTawma ce ByToH (3), 3a Aa
norebpaute. AucnneaTt nokassa 15:00
Mura ..

4. 3aBbpTeTe BbPTAWMA ce OyToH (3) B
OBeTe TMOCOKW, 3a fJa HacTpoute
NPOABIMKUTENHOCTTA.

5. HatucHeTe BbpTawms ce 6ytoH (3), 3a aa
noTBbPAUTE.

6. HatucHete «konyeto 3a u3bop Ha
dyHkuma (1). dypHaTta wWe 3anoyHe Aa
paboTu.

3ABEJIEXKA:
ByTOHBLT 3a M360p Ha yHKUMM MOXe Ada
Obae HaTUCHaT No BCSIKO BpEME B ropHaTa
nocrnegosatenHoct u  dypHata we
3anoyYHe npoueca Ha TroTBeHe C
nokasaHuTe napameTpu.
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Manonseante TasnM yHKUMA, 3a 6bp30
pasMpassBaHe Ha BCEKU BUA XpaHa.

1. 3aBbpTeTe konyeTto 3a uM3bop Ha
dyHKUMs (1), QokaTo WHAMKATOPBLT 3a
yHKUUSITa 3a pa3mpassaBaHe 3anoyHe aa
mura. ducnneart nokassa 10:00 mura.

2. 3aBbpTeTe BBLPTAWOTO ce konye (3) B
ABeTe TMOCOKW, 3a f[a HacTpouTe
NPOABIMKUTENTHOCTTA.

3. HartucHete BbpTaWwms ce 6ytoH (3), 3a aa
noTeBbpaUTE.

4. HatucHete «konyeto 3a u3bop Ha
dyHkums (1). PypHaTta we 3anoyHe Aa
paboTu.

5. 3aBbpTeTe xpaHaTa, korato ypHaTa
u3gaBa 3BYKOB CUrHam M Ha pucnnes
mura gymata; £=~

Pa3mpassiBaHe
(aBTOMaTH4HO)

cnopeg Terno

Msnonsganmte Tasm dQyHKuMs, 3a da

pasvpasuTe 6Obp30 Meco, nTUUM, puba,
nnoaose n xnso.
1. 3aBbpTeTe konyeTto 3a um3bop Ha

dyHkUns (1), AokaTo WHAMKATOPBLT 3a
dyHKUMSTa 3a pa3mpassBaHe 3anoyvHe aa
mura. Ha  pgucnnes ce  nokassa
mHgmkaTopsT "FO1", KOMTO Mura.

2. 3aBbpTeTe BBLPTAWOTO ce konye (3) B
OBeTe MocoKW, 3a gfa 3ajagete Tuna
XpaHa. AKO He 3aBbpTUTE TOBa Konue,
dypHaTa paboTn ¢ xpaHa Tmn "FO1".

3. HatucHete BbpTawms ce 6ytoH (3), 3a aa
notebpanTe. CTOMHOCTTA Ha TErnoTo Ha
XpaHaTta mura Ha gucnnes. HgukatopbT
3a TernoTo 3ano4sa ga Mura.

4. 3aBbpTeTe BbLPTALWOTO ce konye (3) B
ABeTe MOoCoKW, 3a Aa 3agjafjeTe Ternorto
Ha xpaHaTta. AKO He 3aBBbPTUTE KOM4eTo,
dpypHaTa pabotn ¢ 200 .

5. HatucHete BbpTawwms ce 6ytoH (3), 3a aa
noTBbLPAUTE.



6. HatucHete «konyeto 3a un3bop Ha
dyHkums (1). dypHaTta wWe 3anoyHe aa
paboTu.

7. BkmoyeTe xpaHaTta, koraTo dypHaTta
u3gaBa 3BYKOB CUrHam W Ha aucnnes
mura gymata; £=rn

Cnegpawarta Tabnuua nokassa nporpamuTte
3a (yHKUMATaA 3a pasmpassiBaHe Mo Terno,
rnokaseally MHTepBanu Ha macara, Bpeme 3a
pa3mpassBaHe U BpeMe Ha CToeHe (3a aa ce
rapaHtTupa, 4Ye XpaHata WMa efHakBa
Temneparypa).

CNEUUAIIHUN PYHKUUN

Terno Bpeme Heo6xoaumo

Mpor. Xpana (9) (min) Bpeme (Min)
FO1 = Meco 12%%5 2 - 46'40 20-30
F02 Tﬁ:':: 12%%5 2-1723  20-30
FO3  Puba 12%%(; 2-40 20-30
FO04 TnomoBe 100 — 500 2’36 — 13 10-20
FO5 ~ Xns6 100 - 800 215525 10-20

BaxHa 3a6enexka: Buwkre “O6Lmn ykasaHus
3a pasmpassBaHe”.

CneunanHa dyHkuua “Auto”

1. 3aBbpTeTe konyeTo 3a uM3bop Ha
dyHkumnst (1), QokaTo WMHOMKATOpPBLT 3a
cneumanHa dyHkuus mura. Ha gucnnes
ce nokasea nporpamata "P1", kosTo
Mura. 3aBbpTeTe BbPTALWOTO Ce Kon4ye
(3) B OBeTe Mocoku, 3a gda HacTpoute
nporpamaTta. AKO He 3aBbPTUTE KOMYETO,

"P1.1".HaTnCHeTe BBbPTUALWMA ce OyTOH
(3) 3a ma noTBbLpAUTE.

2. HatucHete «konyeTto 3a u36op Ha
dyHkumns (1). PypHaTta we 3anoyHe Aa
paboTu.

3. WsBapgete xpaHaTa, korato dypHaTa
n3gaBa 3BYKOB CUrHam W Ha aucnnesi
mura gymarta; £=7n

Cneppawara Tabnuua nokassa HanuyHuTe

HaTa aboTtun C nporpama
byp P porp cneunanHun nporpamm «Auto»:
Mporpamu ‘ XpaHa LA ‘ Bpeme ‘ BOAa ‘ MHCTPYKLUMU
) (min.) _ (ml)
S1.1 250 7 100 MocTtaBeTe Haps3aHuTe kapTodm (15-20
S1.2 KapTodn 500 10 150 MM) C BOAa B TOMNSIOYCTONYMB KOHTENHEDP C
Kanak 1 rM nocTaBeTe BbpXy kepamuyHaTta
Si.3 1000 12 200 OCHOBa B MUKPOBBLIIHOBATA.
S2.1 FUEACEIRLD 150 42 600 MocTaBeTe cbcTaBkuTe 3a 6aBHO
S2.2 3a npwur.) 400 45,5 800 o o
TR NPUroTBsIHE B TOMIOYCTONYMB KOHTENHED C
23 550 22 Kanak 1 r1 NocTaBeTe BbpPXy kepamuyHaTa
' (FOIT;’:‘S =2 OCHOBa B MUKPOBBLIHOBaTa hypHa.
S3.1 Puba(zamp.) 700 30 300 [MocTtaBeTe cbCTaBkUTe, KOUTO TPsIbBa Aa
ce roTBSIT, U [M 3arpenTe B TOMSIOYyCTONYMB
S3.2 Pu6a (npsicHa) 800 30 300 KOHTEVHEP 1 I NoCTaBeTe BbPXY
KepammyHaTa OCHOBa B MUKPOBBLIIHOBATA.
MocTaBeTe cbCcTaBkMTE 3a BapeHe B
S3.3 3eneHuyum 1000 30 300 TONJIOYCTOMYMB KOHTEMHEP C Kanak 1 rv
(3amp.) nocraBeTe BbpXy kepaMmuyHaTa OCHOBa B
MUKpPOBBIHOBATA PypHa.
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BaxxHu 6enexku:

e BuHaru nanonspanTe cbaoBe 3a
M3MNon3BaHe B MUKPOBBLITHOBaATa dhypHa U
Kanak wWnu Kanak, 3a pga usberHete
3arybaTa Ha TEYHOCTW.

e Pasbbpkante wnmu cmeceTe XxpaHaTa
HAKONIKO NbTW NO BpemMe Ha oTonneHue,
ocobeHo koraTo chypHaTa usgaBa 3BYKOB
curHan v AWCNNeAaT Mura no cregHus
HauunH: Eurno

e BpemeTo, HeobxoaMMO 3a 3arpsiBaHe Ha
XpaHaTa, 3aBuMCM OT HavanHata M©
Temnepatypa.  XpaHarTa, HanpaBeHa
OVPEKTHO OT XnagwusHuka, LWe OTHeMe
noBeye BpeMe 3a 3arpsiBaHe, OTKOJKOTO
XpaHaTa, KOSAATO e Ha cTanHa

M3non3BaHe Ha TaBUYKaTa

Temnepatypa. AKo TemnepatypaTa Ha
XpaHaTa He e ToBa, KOETO Muckare,
nsbepeTte No-rofisiMo UMM No-Marnko Terno
cnegsawmsl  MbT, Korato  3arpeete
XpaHaTa.

e Crnieq 3arpsiBaHe pasbbpkaiTe xpaHaTa u
OoCTaBeTe XpaHaTa [Ja CTOM W3BECTHO
BpeMe, 3a [Ja Moxe TemnepaTtypata ga
CTaHe paBHOMEpHa B XpaHaTa.

e BHumaHue! Cnen HarpsiBaHe
KOHTENHEPBbT MOXe Aa € MHOro ropety.
Bbnpekn 4ye MUKpPOBBLIHUTE He 3arpsiBaT
noBeyeTo KOHTeWHepu, Te moraT ga ce
HarpeaT 4ype3 npefaBaHe Ha TonnuMHa OT
XpaHara.

OBWKHOBEHO MpW rOTBEHE Ha XpaHa, KaTo
nuM wnu  namoese, Ha rpun unn B
MUKpPOBBbMNHOBa  (bypHa, TECToTO  Wnu
crnagkiwa cTtaBa crnagko. ToBa Moxe Aa
6bae wu3berHato 4pes uM3NonN3BaHe Ha
TaBuykata. TbAn kato Obp30 ce pgoctura
BMCOKa TemnepaTypa Ha AbHOTO.

MHOIO BAXXHU BENEXKW:

o 3nonaeaniTe BMHarM pbkaemum 3a ypHa,
TbA KaToO TaBW4yKata LWeE CTaHe MHOro
ropeLua.

e He noctaBanTe HWKaKBA PELMUNUEHTU
BbpPXy Hesi, KOMTO He ca TOMS0YyCTONYNBU
(Hanpumep nnacTMacoBu Kynu).

YBepeTe ce, Ye TaBuuykata 3a 3anuvyaHe

HUKOra He BIM3a B KOHTAKT C KyXMHaTa Ha

dypHaTa, 3a ga nsberHeTe nospeau.

Kak ga rotes ¢ TaBuukara:

1. 3arpente npegBapuTenHo TaBu4kaTa,

KaTo n3bepete dyHKUMATa -

MwukpoBbniHOBa neyka u rpun 3a 3 4o 5

MUWHYTWU C MOLLHOCT Ha MWKPOBBIIHUTE C

360 W.

MouncreTe TaBuykara.

3. lNoctaBeTe npscHata wunu 3ampaseHa
XpaHa [OWPEeKTHO BbPXy TaBuykaTta.
MoxeTe pa noctaBute XxpaHaTta 3a
pasMpassBaHe (KaTo 3ampaseHa nuvua)
6e3 npeaBapuTENHO pa3MpassiBaHe.

4. TloctaBeTe TaBu4Kkara BbPXY
KepammyHaTa OCHOBa B MUKPOBBIIHOBaTa
ypHa.

5. N3bepeTe yHKUMATA 32 MUKPOBBIHU W
rpun M BpemMeTo 3a FOTBEHe, KakTo €
onuncaHo no-gony.

N

Heob6xoaumo
XpaHa Terno Bpeme YTOUYHEHUe
Bpeme
200 g 5 min -—-
200 i Ako nuuaTa e TbHKa
nuua 9 min - Ako nuuaTa e aebena ysenuuete c olle
- 1- 2 MyH
400 g 7 min ===
2009 5 min 2 min TemnepaTypHaTa komMneHcauus ce
naiiose 300 g 6 min 2 min NocTUra Ypes BPemMeTo Ha NpecToit
400 g 8 min 2 min 2x
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Heob6xoaumo

XpaHa Terno Bpeme YTO4YHEeHue
Bpeme
xambyprepu 5 min --- 1x
ynnc 400 g 6 min -

KoraTto ¢phypHaTa paboTu...

lMpekbcBaHe Ha LUKBLN Ha FOTBEHe

MoxeTe ga cnpeTte npoleca Ha roTBeHe no
BCAKO Bpeme, KaTo BEAHbX HaTuUCHeTe
konyeTto 3a wu3bop Ha dyHkuma (1) wnm
OTBOpUTE BpaTaTa Ha ypHaTa.

W B gBata cnyyad:

e MukpoBbIHOBaTa
He3abaBHoO.

eMucma e  cnpdaHa

e [pUNbT € [eakTBMpaH, HO BCe Olle €
MHOro ropeld. OnacHocT oT narapsiHe!

e TanvepbT cnvpa M JUCNNEAT nokKassa
OCTaBalLoTO BpeMe 3a paboTa.

Ako xenaeTe, No ToBa BpeMe MOXeTe Aa:

1. OGbpHeTe unu pasbbpkante xpaHaTa, 3a
[a cTe curypHu, ve we 6bae npuroTeeHa
paBHOMEPHO.

2. TpomeHeTe NapameTpuTe Ha npoueca.

3. OTmeHeTe npoueca, KaTO HaTUCHETE
Kon4yeTo 3a m3bop Ha dyHkumsa (1) 3a 3
ceKyHaw.

3a pa pecrapTupaTe npoleca, 3aTBopeTe

BpaTaTa W HaTMCHeTe Kon4eTo 3a u3bop Ha

dyHKums (1).

MNpoMsiHa Ha napamMeTpuTe

MPeKbCHaT, KaTo ce npoueaupa no crnegHvs

HaYmH:

1. 3a pga npomenuTe BpemeTo, 3aBbpTeTe
BbpTAWMA ce OyToH (3) M noTBbpAeTe,
KaTo HaTUCHeTe KonyeTo 3a u3bop Ha
dyHkums (1). HosBoTo onpegeneHo Bpeme
e He3abaBHO BanMAHo.

2. 3a pa npomeHWTe  3axpaHBaHeToO,
HaTuCHeTe KonyeTo 3a M3bop Ha PyHKUMA
(1). CboTBeTHaTa cBEeTNMHaA 3ano4ysa Ada
mura. [MpomeHeTe napameTbpa u4pes
HaTUcKaHe Ha BbLPTAWMS ce ByToH (3) u
cnef ToBa 3aBbpTeTe BBLPTAWMS Cce
OyToH (3), MOTBbpPAETE C HATUCKaHe Ha
OyToHa 3a n3bop Ha yHkumA (1) OTHOBO.

OTMsIHA Ha UUKDBI Ha rOTBEHe

Ako uvckaTe fAa OTMeHWTe npoueca Ha
roTBeHe, HaTUCHETE KomyeTo 3a u3bop Ha
dyHKuus (1) 3a 3 cekyHau.

Cnep ToBa e YyeTe curHan u BpeEMETO Lie
ce nosieu Ha gucnnes.

Kpan Ha umkbna Ha roTBeHe

PaGoTHTe napameTpu (Bpeme, Terno,
MOLLHOCT U T.H.) MoraT ga ce MPOMEHSNT,
Korato MmpouecbT Ha roTeeHe Gbae

B kpasi Ha npoueca we 4vyeTe Tpu GunkaHms
1 Ha aucnnes we ce nosisn gymata "End".
CuvrHanHuTe 3ByuM ce NoBTapsAT Ha Bcekn 30
CeKyHauW, JoKaTo BpaTaTta ce OTBOpY Unu ce
HaTUCHe Kon4yeTo 3a 1u3bop Ha pyHkumsa (1).

M3non3BaHe Ha cbAa 3a 3anu4yaHe

Tabnuuata no-gony nokasea npumepu 3a
HeobxooMMOTO BpemMe 3a pa3MpassBaHe U
npenopbYNTENIHOTO BPEME 3a MOCTUraHe Ha

paBHOMepHa Temnepatypa 3a pasfiMyHu
BMOOBE XpaHa U Terno, KakTo 1 NpenopbKA.
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Bpewme 3a

MpecTosiBaH

Terno (rp.
(rp.) | pa3mpassiBaHe e (MMH.) Mpenopbka
| (MMH.) |

100 3-4 5-10 O6bpHeTe BeAHbX

200 6-7 5-10 O6bpHETE BEOHBbX
Mopumn meco, 500 14-15 10-15 O6bpHeTe 2 MbTH
TEeneLKo, CBUHCKO,
roBEXI0 700 20-21 20 - 25 O6bpHeTe 2 NbTH

1000 29 -30 25 -30 O6bpHeTe 3 NbTH

1500 42 - 45 30-35 O6bpHeTe 3 NbTH

500 12-14 10-15 OGbpHETE 2 NbTU
3agyLeHo mMeco,rynatu

1000 24 - 25 25 -30 O6bpHeTe 3 NbTH

100 4-5 5-6 O6bpHeTe BeOHbX
Kanma 300 8-9 8-10 OGbpHEeTE 2 NbTU

500 12 -14 15 - 20 Ob6bpHeTe 2 NbTn

125 3-4 5-10 O6bpHeTe BeAHBX
Hapenuua 250 8-9 5-10 O6bpHETE BEAHBX

500 15-16 10-15 O6bpHeTE BEOAHBX

200 7-8 5-10 O6BbpHETE BEAHBX
Munewko (nopuwun)

500 17-18 10 -15 O6bpHeTe 2 MbTH

1000 34-35 15-20 O6bpHeTe 2 NbTU
Mune (usno) 1200 39-40 15 - 20 Ob6bpHeTe 2 NbTn

1500 48 -50 15-20 O6bpHeTe 2 MbTH

100 3-4 5-10 O6bpHeTe BeAHBX
dune ot puba

200 6-7 5-10 O6bpHETE BEOAHBX
MbecTbpBa 200 6-7 5-10 O6bpHETE BEAHBX

100 3-4 5-10 O6bpHeETE BEAHBX
Ckapvaun

500 12 -15 10-15 Ob6bpHeTe 2 NbTn

200 4 -5 5-8 O6bpHeTe BeAHBbX
Mnopose 300 8-9 10-15 Ob6bpHeTe 2 NbTn

500 12-14 15 - 20 Ob6bpHeTe 3 NbTn

100 2-3 2-3 O6bpHETE BEAHBX

200 4-5 5-6 O6bpHEeTE BEAHBX
Xna6

500 10-12 8-10 O6bpHeTe 2 NbTn

800 15-18 15-20 O6bpHeTe 2 NbTn
Macno 250 8-10 10-15 Obuprere searwb,

OpbXKTE NOKPUTO
Vssapa 250 6-8 5-10 Obbprere BeaHbx,
OpbXKTE NOKPUTO
CwmeTaHa 250 7-8 10-15 MaxHeTe noxnynaka
OCHOBHM WHCTPYKUUU 3a pa3sMpa3faBaHeToO CTbKNeHn, nnactMmacoBu, npeaHa3Ha4vyeHu

3a uenTa).
1. 3a pasmpassBaHeTo e Heobxoaumo Aa H )

nanonsearte €4WHCTBEHO roTBapcKu 2. QyHkumata PasmpasssaHe criopej Terno
cbgoBe, noaxogdwm 3a ynOTpeGa B n TabnuumMte ce OTHacAT 3a CypoBwU
MUKpOBbBMHOBa dypHa (nopuenaHosw, XpaHu.
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BpemeTo 3a pasmpassiBaHe 3aBuUCU OT
konuyectBoto ¥ gebenuHata  Ha
xpaHaTa. CbobpassiBaiiTe ce C TOBa,
KoraTo 3ampassiBarte XpaHara.
Pasnpenenete xpaHata Ha paBHW MO
rorieMuH napyeTa B Cbza.

Moppemete xpaHaTa Bb3MOXHO Hal-
nobpe BBbB dypHata. Hawn-gebenute
Yyactu ot pubata unu nunewkoto Bytye
TpAbBa ga ca 06bpHATU KbM BbHLUHATA
nocoka. Moxe p[a npegnasute Hau-
JenvkaTtHAUTe 4YacTu Ha XpaHaTa cC
anymMmmHueBo donwo. BaxHo:
AnymunHmneBoTo ¢onmo He Tpsbsa ga ce
gonvpa OO CTeHuTe Ha dypHaTta, Tbi
KaTo TOBa MOXe [Jda nNpeav3Buka
enekTpuyecka abra.

[ebenute napyeta xpaHa TpsbeBa pa
ObaaT oOpbLLAHN HAKOMKO MbTU.

Pa3snpepenete  3ampaseHaTta  xpaHa
Bb3MOXHO Han-gobpe — TbHKMTE U
TeCcHUTe nap4yeTa ce pasMpassBaT Mo-
Obp30 OT AebennTe N LWNPOKUTE.

BoratuTe Ha MasHWHa XpaHW, KAaTO Macrio
1 n3Bapa, KakTo U cMeTaHaTa, He TpsibBa
na 6boat  pasMpassiBaHW  HambrHO.
OcTaBeHM Ha cTaiiHa TemnepaTypa, Te
we 6bOaT roToBM 3a cepBuMpaHe CaMo
cnep HAKONKO MuHyTU. Mpu Hanuune Ha
Marnku napyeHua neg B AbIOOKO
3ampaseHa cmeTaHa e Heobxogumo fa s
pasbbpkaTe npean KoHCyMaums.

10. 3aBbpTETE

12. TeyHocTUTE,

MocTaBssaAiTe NuneTaTa B 06bpHAaT CcbA, 3a
[a ce ynecHU U3TUYaHeTO Ha coKoBeTe
OT MecoTO.

XnabbT TpsibBa pa Obae 3aBUT B
candgeTka, 3a Ja He W3CbXHe TBbpAe
MHOTO.

XpaHaTta Ha penoBHU

MHTEepBanu.

11.MaxHeTe onakoBkaTa Ha 3amMpa3seHaTa

XpaHa 1 oTCTpaHeTe MeTanHuTe Kyku Unm
LMWIOBE, ako MMa Takuea. B cnyvaute,
Korato CbxpaHsBaTe XpaHaTa BbB
dpusepa B CbOoBe, MNOOXOAALM 3a
MUKpPOBBIHOBa @ypHa, € Heobxoanmo
€[VHCTBEHO Ja MaxHeTe kanaka uMm. Bve
BCMYKM OCTaHanuM crnydaum nocTaseTe
XpaHaTa B Cb[0Be, KOUTO ca MoAaxoasLm
3a ynotpeba B MUKPOBBIIHOBA hypHa.

nosBuUNn ce npu
pasMpassBaHeTo, 0cobeHo Tean OT
nunewko Meco, TpsibBa pga ObaaT
OTCTPaHEHN M B HWUKAKbLB Cryy4al ga He
BNM3aT B KOHTAKT C APYrN XpaHu.

13. He 3abpaBsiiTe, Ye Npu U3MNON3BaHETO Ha

dyHKUMsATa  3a  pasmMpasfdBaHe, €
HeobXxoOMMO U U3BECTHO Bpeme 3a
npecTosiBaHe Ha XpaHaTta, 3a ga Obae
pa3Mpa3ssiBaHeTO HanbHO. ToBa
obukHoBeHO oOTHema mexay 15 — 20
MUHYTK.

FoTBeHe C MUKPOBBITHU

BHumaHue! NpoyeteTe BHUMaATENHO PaspexeTe xpaHaTa npegu ga 3anodyHeTe
cekuusTa ,,MHcTpykuumn 3a 6e3onacHocT” rOTBEHeTO.
npeau ga rotBUTE C MUKPOBBLITHMU. . ﬂpep,m Aa 1n3noni3saTte Cbaa 3a rotBeHe ce
yBepeTe, Ye Tol e noaxoasiy 3a ynotpeba
B MMKPOBBIHOBA pypHa (BWX cekuusiTa 3a
BMOOBETE CbAOBE, NOAXOAALLN 3a FOTBEHE
e [lpegn ga noarpsiBaTte wunuM npuroTeste C MUKPOBBITHN).
XpaHu, ¢ 06enkn n umnu (a6bnku, goMaru, e Korato npurotBsaTe XpaHa C MHOIO HWUCKO
kapTodu, HageHuua v ap.) npoboaete ru, BOAHO CbabpxaHue (Hanpumep,
3a fia He ce MykHaT u 3a Aia He Nperopsr. pa3mpassiBaHe Ha xnfb, NpuroTBsHe Ha
nykaHkM W Ap.), W3NapeHueTo € MHOro

CnepBaiite npenopbKuTe No-4osy, Korato
rOTBUTE C MUKPOBBLIHM:
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6bp30. 3aToBa € Bb3MOXHO XpaHaTta Aa ce
3ananu v roTBapckusi cb Unu dypHaTta aa
ce noepemAat. [Mopagu Tasu npuuuHa
TpaGBa Ja  HacTpouTe  MPEeLusHO
BpeMeTpaeHeTo Ha TrOTBEHeTO W npes3
LSoTO BpeMe Aa ro HaasupasaTe.

e He e Bb3MOXHO [Ja 3arpsiBate B
MUWKpPOBbIIHOBaTa dypHa ronemu
KonuyecTtsa Ma3HunHa (ToecTt aa
MbpXuTe).

e /I3BageTe 3akyneHata roroBa XxpaHa OT
HelHaTa onakoBka WUNU CbA, Tbi KaTto Te
MOXe [[a He ca YCTOMYMBM Ha BUCOKM

Temnepatypu. CnasBanTe WHCTPyKUUUTE
Ha Npou3BoauTENS.

e AKO wu3NoOn3BaTe HAKOMKO CbAa,
Hanpumep Kynu, noapenete m
paBHOMEPHO BbpPXY poTauMoHHaTa
npucTaBeka.

e He 3aTBapsiiTe nnukoBeTe 3a rOTBEHe C
MeTanHu LLIUMNKA, a C naactmMacoBU.
MpooynyeTe MnMKOBETE HA  HSAKOIKO

MecTa, 3a [a MOxe naparta [a wusnese
necHo.

e Korato nogrpsieate wnu roTBuTe XpaHa,
yBepeTe ce, 4Ye TA e [OCTUrHama noHe
70°C.

e [lo BpemMe Ha rOTBEHETO € Bb3MOXHO
obpasyBaHeTOo Ha mapa Mo BpaTaTa Ha
dypHaTa. ToBa € HOpMarnHoO 4BreHue,
KOETO MoXe Aa 6bae olle no-3HauYnuTernHo,
Korato Temnepartypata B MOMELLEHMETO €
Hucka. besonacHoctTa Ha ypepa He e

3acTpaweHa ot ToBa. Cneg «karto
npuKkn4ynTe rOTBEHETO, no4yncrteTe
BoAara, obpasysana ce oT
KOHOEeH3auudaTa.

o Korato 3arpsiBate T€4YHOCTU, M3MNON3BanTe
CbAoOBe C ronisiMm OTBOp, 3a Aa ynecHuTe
ocBobOXaaBaHETO Ha napara.

[okato roTBuTe, crneaBanTe MHCTPyKUMUTE,

KaKTO U HeOOXoaMMUTE BPEME M MOLLHOCT 3a

roTBeHe, ykasaHu B Tabnuuure.

Ta6bnuua n npenopbku — 3eneHvyyum

VMmante npensua, 4Ye CTOMHOCTUTE ca
OPUEHTMPOBBYHM M 3aBUCST OT HA4yasiHOTO
CbCTOsIHME, TemnepaTtypa, BMaXHOCT U BuUA
Ha XxpaHaTta. CbobpassiBanikm ce C TOBa,
yBenuyetTe WNM HamaneTe BpemeTpaeHeTo
Ha roTBEHE MM MOLLHOCTTA.

FoTBEeHe C MUKPOBBIJIHM...

1. lMo-ronsaMo KONMYEeCcTBO XpaHa O3Ha4vaBa
no-AbAro BpemMe 3a roteeHe. NomHeTe:

e [1BOMHO KONUYeCTBO » [BOMHO
BpemeTpaeHe
e [MoNloBMH  KONMMYECTBO »  MOJIOBUH
BpemeTpaeHe

2. To-Hucka TeMnepartypa O3Ha4aBa no-
ObIro Bpeme 3a rotBeHe.

3. XpaHuTe, cbAbpXallyM MHOro Boda, ce
3arpsBaT MHOro no-6bLp3o.

4. [obpata nogpenba Ha xpaHaTa BbpPXY
poTauMoOHHaTa MpucTaBka oOcCUrypsia
paBHOMEPHO MpUroTBsiHe. AKO NocTaBuTe
rbCTa XpaHa BbB BbHIUHATA 4YacT Ha
cb4a W Mo-mManko  rbCTa  BbB
BbTpeluHaTa, MOXe Aa roTBUTe pasnuyHm
BMOBE XpaHW eqHOBPEMEHHO.

5. Moxe pa oTBapsTe BpaTata MNo BCSKO
Bpewme. ®ypHaTa ce N3Kroysa
aBTOMaTM4YHO B TO3W cnyyvyan. Ta we
3apaboTM OTHOBO, KoraTo 3aTBoOpuUTE
BpaTata M HaTucHete OyToHa 3a
cTapTupaHe.

3aTBOpEeHUTE XpaHW WM3NCKBAT MO-Marsko
BpeMe 3a MpUroTesiHe 1 3anassaT cBouTe
XapakTepucTuku no-gobpe. MoxnynaumTe
TpAbBa pga wmoraT ga  nponyckaT
MUKPOBBIHUTE U Aa MMaT Markv oTBOpu
3a oTBexAaHe Ha napara.

UHCcTpyKuun

Kapdwmon | 500

i 100 mn. 850
Bpokonu | 300 50 mn. 850
b6m 250 25 mn. 850

HapexeTe peseHu
6-8 23
6-8 2-3 TMop noxnynak
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onuyectBo! [lo6aBsiHe

(rp.) 'Ha TeYHOCTH | TS TTT)
pax n
MOopIoRY e 100 mn. — i 2-3 HapesxeTe Ha KybyeTa namn
iv’:aMpaaeH 250 25 . 850 8-10 2.3 Ha peseHu. Mog noxaynak
MOPKOBM
HapesxeTe Ha KybyeTa namn
Ha pe3eHu. Mog noxaynak.
KapTodu 250 25 mn. 850 5-7 2-3 O6enete 1 HapexeTe Ha
efHakeu napyerta. Mog
noxnynak
HapeskeTe Ha KybyeTa namn
Yyuikm 250 25 mn.l 850 5-7 2-3 Ha pe3eHu. Mog noxaynak.
Mpa3 nyk 250 50 mn. 850 5-7 2-3 HapexeTe Ha ky6ueTa unm
Ha pe3eHu. Moa noxaynak
3ampaseH
o
6pIOKCenck: 300 50 mn. 850 6-8 2-3 Moa noxsynak.
o 3ene
Kuceno
3ene 250 25 mn. 850 8-10 2-3 Mo noxaynak.

Ta6nuua u npenopbku — Puba

| KonuuecT | MowwHocCT |

fActne

UHcTpyKuumn

BO (rp.) (CELE))
®une ot puba 500 600 10-12 3 MNoa noxnynak. O6bpHeTe No
cpejara Ha roTBEHeTo.
Moa noxnynak. O6bpHeTe No
Lana puba 800 850 2-3 2.3 cpepaTa Ha FOTBeHﬁTO. Ako
360 7-9 npeLleHnTe, NOKpUinTe GuHUTE
KpavLa Ha pubarta.

FoTBeHe ¢ rpun

3a onTumanHu pe3yntaTi npu roTBeHe Ha
rpun usnonaseaiTe NpuroxeHata kKbM ypeaa
ckapa.

MocTaBeTe ckapaTa Taka, Ye ga He onupa
B MeTanHuTe NOBBbPXHOCTU BbB
BbTPELHOCTTA Ha hypHaTa, TbH KaTto B
NPOTUBEH Crly4yan CbLUeCTByBa OMACHOCT
OT enekTpu4yecka Abra, KOSTO MoOXe Aa
noBpeau cypHara.

BAXHO:

1.Korato rpunsT U CKapaTa ce n3nonaeaTt 3a
npbLB NbT, Ce nosAsdABat oM U MUpU3Ma,

npeamnsBuKaHM OT CMasku, U3MNon3saHn npu
NPOM3BOACTBOTO Ha hypHaTa.

2.Bpatata Ha dypHaTta ce Haropelisisa
MHOro, korato rpunbT pabotu. [Masete
Aeuara ganeye ot ypepa.

3.KoraTo rpunbT paboTu, BbTPELIHUTE CTEHMU
Ha dypHaTa M ckapaTa ce HaropeLisasat
3HauuTenHo. WManonseawnte  roTBapcku
pbKaBuLM.

4.Tpu npoabrxuTenHa ynotpeba Ha rpuna e
HOpMarnHo HarpesaTenute  Aa ce
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MU3KNnw4BatT CcamMun BpPEMEHHO, KOeTo ce
AOBbJDKN Ha Wwpegna3Hng TepMocTar.

5.BaxHo! KoraTto xpaHaTa ce 3anunya Ha rpusn
U ce nNpuUroTBA B rOTBapCKM CbOoOBe,
npoBepeTe Janu Te ca noaxopawm. Buxre
pasgena 3a BugoseTe rotBapcku cbaose!

6.Korato usnonseate rpunbT € Bb3MOXHO
NpbCKM OT MasHWHA [Ja [OCTUrHaT [0
HarpeBaTtenuTe M Aa wu3ropaTr. ToeBa e
HOpMarnHoO W He MpeAcTaBrisiBa ONacHOCT
3a paboTtaTa Ha ypeaa.

7.Cnep,  KaTo  NpuUKIlOYMUTE  FOTBEHETO,
noyncrteTe BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa u

akcecoapute, 3a pOa He Cce BTBbpAAT
ocTaTbUuUTE OT XpaHa U Ma3HNHaA.

Ta6bnuua u npenopbkun — MUKPOBBLNHU +
Fpun

¢yHKLI,VIF|Ta MUWKPOBBIIHM + TpuUn € ngearnHa
3a 6bp30 roTtBeHe n eaHoOBpeMeHHO C ToBa
3a NOCTUraHe Ha XenaHata Kopu4yka. OcBeH
TOBa, MOXe Aa A n3nonssarte 1 3a 3annvaHe.

MI/IKpOB'bﬂHI/ITe N rpunsuT Harpaeat
e,EI,HOBpeMeHHO.MVIKpOB'bJ'IHVITe roTBAT, a

rpunsT 3anuya.

| Konunuectso

Tectenn nsgenus / NMuua 500 MAnMTBK cba 180 17-20 3-5
3aneyeHn kapTothu 800 Mnutbk cbA 600 24-28 825
NasaHs okono 800 MnnTbk cba 600 15-20 3-5
CupeHe Ha rpun okono 500 MnnTbk cba 180 18-20 825
2 NpecHW NuneLukun 360 15-20 3-5
ByTueTa (8bpXy CkapaTa) 200 Bcsiko MnuTbK cba

Mune Okono 1000 MAUTBK 1 LUMPOK CbA 360 40-45 825
JNyyeHa cyna cbe cupeHe | 2 X 200 g cups Kynm 3a cyna 360 4-8 3-5

Mpean ga u3nonsBaTte roTBapckuTe CbOoBe
ce yBepeTe, 4Ye Te ca noaxoodwm 3a
ynoTpeba B MUKPOBBITHOBA dypHa.
M3nonsaBanTe camo TakvMBa CbaoBE.

Mpy KOMBUHUPAHOTO rOTBEHE W3MON3BaHUTE
cbaooBe TpsbGBa [ga ca nogxogdAwm 3a
ynotpeba C MUKPOBBLIHM W rpun. BuxTe
pasfena 3a BUOOBETE roTBapCKu CbaoBe.

WMmante npegBug, 4Ye CTOMHOCTMTE ca
OPUEHTMPOBBYHU M 3aBUCAT OT Ha4yarHOTO
CbCTOsIHME, TeMMepaTypa, BMaXHOCT U BUA
Ha xpaHaTa.
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AKko BpemeTo He e 6uno gocrtaTbyHO 3a
NMOBBPXHOCTHOTO 3annyaHe Ha SCTWETO,
n3nonseavTe rpuna 3a owe 5-10 MuHyTH.

MpuUroTBSIHETO Ha OrpeTeH U Ha SACTUS OT
nTUUM n3nckea mMexay 3 U 5 MUHyTV noseve
BpeMe Ha roTBeHe.

Ob6bpHeTe BHMMaHWe Ha BpemeTo 3a
npectosiBaHe u He 3abpaBanTe ga obpbLuate
napyeTtarta Meco.

CTtoliHoCcTUTe, AadeHu B TabnuuaTa, Baxar
npuv cTyaeHa BbTPELIHOCT Ha dypHaTa (He e
HeobxoAnMo npeaBapuTenHO 3arpsiBaHe Ha
dypHaTa).



KakBn rotaBapcku
nsnonsBaHu?

cbaose

obaar

Morat Aa

Mpwu rotBeHe ¢ MMKPOBBLITHU

Mpwu roTBeHe ¢ MukpoBbIHKU + pun

Mpwv roTBeHe C MMKPOBBIHM He 3abpaBsiiTe,
Ye MUWKPOBBMHUTE ce oOTpassBaT oOT
MeTanHuTe NOBBPXHOCTY. CTbKNOTO,
nopuenaHbT, [fuHaTa, nnacTtMacata u
XapTusiTa NPonycKkaT MUKPOBBIHUTE.

Mopagn Tasu NpuyvMHa MeTariHUTe CbAOBe
M cbAooBeTe C MeTanHU eneMeHTu W
gekopauuuM He Morat pga  6bpar
M3MOoN3BaHN 3a rOTBEHE C MWUKPOBDBLIHM.
CTbKNEHN W [NMHEHW CbAoe C MeTarHo
cbAbpXaHUe U AeKopauuu He MoraT Ja
6baaT U3non3BaHn B MUKPOBBLITHOBU (DYPHU.

WpeanHuTe maTtepuanu 3a W3non3sBaHe B
MWUKPOBBIHOBM  (DYpPHM  ca  CTBLKIOTO,
OrHEYyNnopHWTE MnopuenaH W rMMHa, KakTo u
nnactmMacarta, ycToMuMBa Ha  BWUCOKU
Temnepatypu. TbHKATE U YYNMBU CTHKIO U
nopuenaH TpsibBa ga ce usnonasat camo 3a
KpaTku nepuvoau - 3a pasMpassiBaHe unu
noarpsiBaHe Ha BeYe CrOTBEHW XPaHMU.

lopewnTe sSCTMA  HarpsiBaT
cbAgoBe — 3aToBa BUHaru
roTBapcku pbkaBuum!

rotBapckuTe
nanonspante

U3npo6BaHe Ha cbaoBeTe

CbpooBeTe TpsibBa [Aa ca noaxodsawm 3a
ynoTtpe6a, KakTo Nnpu roTBEHE C MUKPOBBLITHM,
Taka v nNpu roTBeHe ¢ rpun.

AnymuHueBu cbaoBe u ponmo

MoctaBeTte 3a 20 cekyHon BbB dypHaTa
cba, KOWTO wuckate ga wsnonsearte npwu
MakcumMmariHa MOLWHOCT Ha MUKPOBbBIIHUTE.
AKo cnep ToBa CbAbT € CTyAeH wunu cnabo
3aTonneH, To TOM e noaxoAsly 3a ynotpeba
B MMKpOBBIIHOBa dpypHa. Ako, obaye cbabT
ce e Haropewun wnM € Bb3HUKHanNa
ernekTpuyecka pAbra, ToraBa TOW He e
noaxoastu,.

Mpu roTBeHe ¢ rpun

Mpn roteBeHe Ha rpun cbhoBeTe TpsiGBa Oa
ca yCTOM4VBM Han-Manko Ha Temneparypa oT
300°C.

[MnactmacosuTe cbOoBe He ca MOOXOAALLM
3a ynotpeba c rpur.

FoTOBUTE ACTUA B anyMWHUEBU CbAOBE WK
B anymuHueBo d¢onuo morat pa 6baart
MocTaBeHW B MUKPOBbMHOBaTa ypHa, ako
ce crnasBa CrnefHoTo:

e CnasBante npeanucaHusitTa Ha
npousBoauTens, oTbensizaHu BBbPXY
onakoBkaTa.

e AnymnHueBuTe CbOoBe He TpsbBa ga ca
no-BUCOKM OT 3 CM. uUnu Oa BAuM3aT B
KOHTaKT C BbTPELLUHUTE CTEHW Ha dpypHaTa
(MMHMManHoO pa3cTosiHue oT TAX - 3 CM.).
AnymuHueBuTe kanaum He TpsbBa pga
ObAaaT U3non3BaHu.

e [locTaBsinNTe anyMWHWEBUS CbA AMPEKTHO
BbpXy poTauMOHHaTa npucTaBka. AKO
nmonseate MeTanHaTa ckapa, noctaeeTe
CcbAa BbpXy nopuenaHoBa 4uHus. Hukora

He cnaraWTe Ccbaa [OUPEKTHO BbpPXY
ckapara!
e [OoTBEHETO e no-AbIro, 3auoTo

MUKPOBBIMHUTE [OOCTUraT XpaHata camo
oTrope. AKO MMaTte HakakeBuM KonebaHus,
Han-nobpe e QnOa wusnonseaTe CbOoBe,
noaxoAsawy 3a ynotpeba ¢ MUKPOBBITHU.

e AnymnHneBoTO ONMO MOXe pJda ce
usnonsea, 3a pJda Obgar oTpaseHu
MUWKPOBBIIHUTE npu npoueca Ha
pasMmpassBaHe. [lenukaTtHM XpaHW KaTo
ntM4ye Meco M kanma moraT ga 6baar
npegnaseHn OT nMpekaneHo HarpsieaHe,
KaTo NOKpueTe CbOTBETHUTE UM KpauLLa.

e BaxHo: AnymnHueBoTo ¢onmo He TpsibBa
[a Bnu3a B KOHTaKT C BbTPELUHUTE CTEHU
Ha dypHaTa, TbMA KaTo TOBa MOXe pfa
NMpoBOKMpa MosiBaTa Ha enekTpuyecka
abra.
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Kanaun

MpenopbyBame U3MON3BaHETO HA CTHKMEHN
WK NNacTMacoBK Kanauu, KakTo 1 Ha
NpUnenBaLlo KyXHEHCKO oo, 3aLloTo:

1. [Mpeum Ha NPEeKoOMepPHOTO

ocBoboxaaBaHe Ha napa (ocobeHo npu
NpOABLIMKUTENHO FOTBEHE);

2. BpemeTpaeHeTo Ha roTBEHETO € MO-

KanakbT TpsibBa Oa vma oTBOpM, 3a da
cb3gage HansiraHe. [OTBapckuTe MNMKOBE
cblo Tpsbea ga mmaT oTtBopu. Bebelukute
wuweta ¢ 6ubepoHn u OypkaHyeTata C
Oebellka xpaHa, KakTo 1 BCAKaKBU NogobHu
cbaoBe MoraT Aa 6baaTt noarpsiBaHu, camo
aKo TexHWTe kKanaykM ca MaxHatm — B
NPOTWBEH Cryyan Te MoraT Aa ce npbcHar.

Cnepggawarta Tabnuua paBa wHOpmauns

KpaTKo;
3. XpaHaTa He 13CbXxBa;
4. ApomaTbT ce 3anasBsa.

KoM cbAoBe ca MNoaxoddllu croped Buaa
roTBeHe.

Tabnuua 3a rotBapckute cbaose

Bua rotBeHe MUKpPOBBNHM

Bupg Ha
cbAa 3a
roTBeHe

MukpoBBLNHU
+ Fpun

PasmpassaBaHe
| NogrpsBaHe

CTbkno u nopuenat 1)
[omakuHcka ynotpeba, HeyCToM4MBY Ha aa na He He
OrbH, MOraT ja Ce MUSIT B CbAOMUSINHA

MepxocaHa kepamuka
OrHeynopHu CTHKI10 U Kepamuka
Kepamuka, cbaoBe oT KaMbk 2)
memKocaHn unu HernemxocaHu, 6e3 na aa He He
MeTarnHu gekopauum
nMuHeHm cbaoBe 2)

Aa na aa na

[mepxocaHu aa na He He
HernepxocaHu He He He He
MnacTmacoBu cbaose 2)
YcTtonumsum no 100°C na He He He
YcTtonumsu po 250°C na na He He
®onwuo 3)
donmro 3a cbxpaHeHMe Ha XpaHu He He He He
LlenodpaH Aa aa He He
XapTus, KapToOH, neprameHT 4) oa He He He
MeTan
AnymMuHueBo conuno na He na He
AnyMUH1EBMN ONaKoBKM 5) He na na na
Akcecoapw (MeTanHa ckapa) na na na na
1. Bes noanatsiBaHe UnM nocpebpsiBaHe. WsnonsgaitTe ~ cormoto  camo  3a

. NnoKpuMBaHe Ha XpaHaTa.
2. CnassanTe OKpnBaHe Ha xpaHara

npoussogutens!

npegnucaHusaTa Ha
4, He usnonssaiiTe XapTWEHU U KapTOHEHM

3. He wusnonsBanTe ™eTanHu LWWNKM 3a cbaoBe.

3aTBapsiHe Ha nnuKoeeTe.
MepdgopupanTe NIMKOBETE.

5. M3nonsBaiTe camo NAUTKU anymuHUeBU
cbaooBe 6e3 kanak /  MokpuBaHe.
AnymuHusaT He TpsiGBa [a Bhnusa B
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KOHTAaKT C BbTpewHuTe CTpaHn Ha

MWKpPOBBJIHOBaTa (bypHa.

MouncrTeaHe ¥ nogapbLXKKa Ha cpypHaTa

HopmanHo, noynctBaHeTo € egUHCTBEHOTO
HeLllo, KOeTo ce N3NCKBa 3a noagpbXkaTa.

BHumaHue! Mouncteante pegoBHoO
dypHaTa, KaTo OTCTpaHsBaTe N BCUYKU
OoCTaTbLM OT XpaHa. AKO He nogabpxarte
dypHaTa 4OCTAaTbYHO YNCTA, € Bb3MOXHO
yBpeXaaHe Ha HEMHUTE MOBbPXHCOTU, KOETO
MOXe Aa CbKpaTu byHKLIMOHANHUA XXUBOT
Ha ypeaa u aa goBeae A0 €eBEeHTyalHu
onacHU cutyauum.

BHumanue! MNouncreante BUHaru camo
npu nsknio4veHa cypHa. U3sapgete
wencerna oT KOHTaKTa Unu cnpeTe
eneKkTpo3axpaHBaHeToO Ha pypHaTa.

He usnonsBanTte arpecusHu unum
abpa3vBHM NOYUCTBALLM NPOAYKTU U
cpeAcTBa, KOUTO MoraT fja HagpackaT
NOBBLPXHOCTUTE UNN OCTPU NpeaMeTH,
KOMTO MoraT Aa npeAu3BuKaT NosiBaTa Ha
neTHa.

He n3nonssante noumctBawm ypeamu nop
HansiraHe N1 NapoCcTPYMKN.

®poHTanHa NOBbLPXHOCT

HopmanHo, goctaTtbyHO € ga noyuctute
dypHaTa Cc BnaxHa kbpna. Ako dypHaTta e
MHOrO 3aMbpCEHa, CUMeTe HSAKOMKO Karnku
npenapat 3a CbOOMUANHA MallMHA BbB
Bogata 3a nouuctBaHe. Crneg  ToBa
noacyLleTe CbC cyxa Kbpna.

MouncTBanTe HezabaBHO neTHa OT BapOBUK,
MasHWHa, HuwecTe, OenTbk. Te3n neTHa
MoraT Aa npeamu3sBukaT Koposus.

UHTepunop Ha ¢pypHaTa

3a pga oTcTpaHuTe no-ynoputa MpbCOTUS,
na3nonapanTte HearpecuseH no4YncTBaLl
npenapat. He ynotpeb6siBante cnpenoBe
3a diypHa WM ApyrM arpecMBHU UK
abpa3nBHM NPOAYKTH.

Bunaru noaabpxanTe BpartaTta 7]
nuuesarta 4YacT Ha dypHaTa YMcTh, 3a Aa
ocurypute 6e3npobnemHo oTBapsiHe W
3aTBapsiHe Ha BpaTtata M MpaBUITHO
cbyHKLMOHMpaHe Ha ypepaa.

He ponyckante HaBnM3aHeTO Ha BoAda BbB
BEHTUNALUMOHHUTE OTBOPM Ha dypHaTa.
PenoBHO nouncrtBarnte O4bHOTO Ha hypHaTa,
ocobeHO ako e wumano pasnuBaHe Ha
TEYHOCTU.

AKO BBTPEWHOCTTa Ha (ypHata € MHOro
3aMbpceHa, CroXeTe vala C Boga BbpXy
KepamnyHn 6a3a 3a um3bop Ha dyHKUMA
npuctaBka u BKM4deTe dypHata 3a 2-3

MUHYTU Ha MaKcmMMarlriHa MOLLIHOCT.
OcBobopgeHaTa napa we pasmekHe
MPBCOTUATA, KOATO LWle Moxe aa 6Gbae

npemMaxHarta JieCHO C MeKa Kbpna.

HenpuatHute mupuamn  (Hanpumep, creg
npuroTesiHe Ha puba) moraT ga 6vgaT necHo
OoTCTpaHeHn. CuneTe  HSAKOMKO  Karnku
NMMOHOB COK B Kyna c Bopga. [locTtaBete
nbXxudka  kade, 3a ga  u3berHete
NnpexaeBpeMEHHO 3aBuMpaHe Ha BogaTa.
3arpeiiTe Bojata 3a 2-3 MUHYTM Ha
MaKcumasiHa MOLLHOCT.

TaBaH®BT Ha pypHaTa

Cnen Bcsika ynotpeba Ha  dypHaTa
noyncTBanWTe  BbTPELUHUTE  CTEeHM  Ha
dypHaTa C BnaxHa Kbpna — ToBa € Ham-
NecHUss HayMH 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
ocTaTbLM OT Ma3HUHa U 3aropsina xpaHa.

AKO TaBaHbT Ha (pypHaTa ce € 3amMbpcun,
rpuna moxe ga 6bae cBaneH u Taka MACTOTO
fJa 6bae nouncTeHo. 3a ga wu3berHete
ONacHOCT OT u3rapsiHe, M34yakamTe QokaTo
rpuna ce oxnagu M Yak Toraea ro csanerTe.
Cnaseaiite MHCTPYKUMUTE ONmncaHun No-gony:

1. 3aBbpTeTe onopaTta Ha rpuna Ha 180°C

@).
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2. HaknoHete rpuna BHuMmaTenHo (2). He
BraranTe npekaneHo MHOro cuna 3a ga
He cuynuTe rpuna.

3. Cneg KkaTo noyucTUTe TaBaHa Ha
dypHaTa, noctaBeTe OTHOBO rpuna (2).

BaxHo: Onoparta Ha rpuna (1) moxe ga
nagHe gokaTo st BbpTute. Ako ToBa ce
cny4u, noctaBeTe s1 06paTHO B FHE340TO U S
3aBbpTeTe Ha 90°.

2
Akcecoapm
MouncTBamte akcecoapuTe cnea  Bcska

ynoTtpe6a. AKO ca CUJTHO 3aMbpPCeHU, MbPBO
TM HakucHeTe, a crnepg ToBa M3MonsBaiiTe
yeTka WM rvba. Akcecoapute Moxe Aa
6bOaT MUTU B CbAOMUANHA MaLLKHA.

BuHaru ce yBepsiBainte, ye Kepamunynu 6asa
ca 4nctu. He BkniouyBanTe cypHaTta, ako Te
He ca no mecTaTa Cu.

KakBo ga ce HanpaBw, ako pypHaTa He paboTu?

BHuumanue! BesikakBu peMoHTU TpsibBa ga
6baaT wM3BLPLWEHM OT KBanuduumnpaH
TexHuK. Bcekum pemoHT, U3BBLPLUEH OT
HeoTopu3MpaH CcepBU3EH Ccheuuanucr,
Moxe aa 6bae onaceH.

CnepgBawute npobrnemMHu cutyauum morat
na 6baar paspelueHu, 6e3 ga ce obpbLuaTe
KbM 06cnyxBawms Bu oTopravpaH cepsus:

e [Nucnnesat He yaca!

MpoBepeTe panu:

- YacoBHUWKa He e U3KMYeH (BX. cekumsiTa
OCHOBHW HaCTPOWKHN).

noKa3Ba

e Huwo He ce cnyusa korato ce
HaTuckat 6yToHuTe. MpoBepeTe Aanu:

- He e aKkTuBMpaHa dyHKUMATa
BnokupoBka 3a 6GesonacHocT  (BX.
cekumaTa OCHOBHM HACTPOWKN).

e ®dypHata He pabotu.! TpoBepeTe
panu:

- UWlencensbT e npaBMNHO MNOCTaBeH B
KOHTaKTa.

- EnektpuueckoTo 3axpaHBaHe e
BKITHOYEHO.
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- Bparara e HanbnHo 3aTBOpeHa. BpartaTa
ce 3aTBaps C YyBaHETO Ha 3BYKOB
curHan.

- Hama uyxgu Tema, nonagHanv mexay
BpaTaTa v nuueBara YacTt Ha dypHaTa.

e Korato ¢pypHata pabotu, ce uyBa
cTpaHeH wywm! NMposepeTte ganu

- BbB ypHata He e Bb3HUKHaNa
enekTpuyecka Avbra, npeav3BuKkaHa oT
YyXxgu MeTanHu Tena (BWx pasgena 3a
BMAA Ha roTBapcKus cba).

- CbabT He onupa B CTeHUTe Ha dypHaTa.

- Hama 3abpaBeHun BbB dypHaTa
KYXHEHCKM npubopwu unm
npucnocobneHus.

e XpaHaTa He ce 3arpABa unu ce
3arpsiBa TBbpAe 6aBHo! [NpoBepete
panu:

- He n3non3sarte no HeBHMUMaHue MmeTarnHu
Cb/0BE 3a roTBEHE.

- CTe usbpanu npaBunHOTO BpeMeTpaeHe
1 HUBO Ha MOLLIHOCT 33 FOTBEHE.



- He cTte cnoxunu BbB (hypHaTa noseve
unu no-ctyaeHa XpaHa oT
0OWKHOBEHOTO.

o XpaHaTa e TBbpAe ropewja, cyxa unum
nperopana! [lposepete panu: Cre
n3bpann npaBUMHO BpEMETPAEHe U
HMBO Ha MOLLHOCT.

e YyBa ce wym, crnea KaTo NpouechbT Ha
rotBeHe npuknioun! ToBa He e
npobnem. Oxnaxgawuar BeHTUNaTop
npoabmkaBa pga paboTM M3BECTHO
Bpeme. Korato TemnepaTypaTta cnagHe
O0CTaTbYyHO, TON L Ce M3KITOuUN.

e @dypHaTta paboTu, HO ocBeTNeHNeTo B
HesA He! AKO BcuukM byHKUMM paboTaT
KaKTo TpsibBa, BEpPOATHO KpyllkaTa €

TeXHUYEeCKU XapaKTepPUCTUKH

usropsna. Moxe [ga npoabmkute da
nsnonseare goypHara.

e [NucnneAtr nokasBa cbobOWeHUeTo
“cErr”! N3kntoueTte ypena oT
€neKTpUYECKOTO 3axpaHBaHe 7

n3yakamTe okono 5 cekyHau. Bkniovete
OTHOBO Lencena B KOHTaKTa,
cbobleHneto 6u TpsbBa gHOa e
u3yesHano wun dypHata pada pabotu
HopMariHo.

CMsiHa Ha KpyuwlkaTta

AKkO ce Hanara CMsiHa Ha Kpylikata ce
CBbpXeTe C TexHudeckusi cepBu3. CmsiHaTa
TpsibBa na obae n3BbpLUEHA oT
KBanuuumpaH crieuunanmcr.

Cnecudmkaummn
LI =0T - b PR (B cTUKepa ¢ TexH. [laHHn)
®  VIBUBCKYEMA MOLLIHOCT ....tteiieee e ettt e e e e e ettt e e e e e e nnnebneeeeeeeaas 2700 W
®  MOLLIHOCT HA FPUIT@. weviiiriieeiiiieeeiiiee st e ettt e e e e 1250 W
e MOLLHOCT Ha N3NBYBAHNTE MUKPOBBITHM ...eveeeeiiiieeiireeeeiieee e 850 W
e YeCTOTa Ha MUKPOBDBITHUTE ... .ecovuveeeeiiiiieeaniiieessieeeesnneeessinneennnes 2450 MHz
e  BbHWHM pa3mepy (LUMPUHA X BUCOYMHA X OBNOOYMHA) .............. 595 x 390 x 334 mm
e BwbTpewHn pasmepn (LLMpUHA X BUCOYMHA X AbNOOYMHA) .......... 350 x 220 x 280 mm
o  BMECTUMOCT Ha BDYPHATA...ccvviiiiiiiee it 22 Itr
L = 3 o T P PP PT R PPPTPPPTPTN 22 kg
Ona3BaHe Ha OKonHarta cpena
@ MaxebpnsHe Ha ONAKOBLUHMTE CwrnacHo EBponevickata anpekTusa
2012/19/EU «kacaewa ynpaBneHneTo Ha

Matepuanm

OnakoBb4YyHUTE MaTepuann HOCAT 3Haka

L~3€NeHa Touka”. W3XBbpnsante  BCUYKM
OMNaKoBbYHM MaTepuanu, KaTo KapTOH,
nonuypetaH u donma, B CbOTBETHUTE

KOHTenHepu. Taka we ObaeTe curypHu, ye
Te3n maTepuanu e 6baaT peumKnMpaHu..

E M3xBbpnsiHe Ha ypeawu, usnesnu or
ynortpe6a

oTnagbuUMTe OT ENEKTPUYECKU U ENEKTPOHHU
ypeau, OOMaKMHCKUTE eneKkTpoypeau He
TpsibBa da nonagat B HOpMarHWsi rpagcku
MOTOK OT TBBbPAW OTNAAbLM.

Ypegute nanesnu ot ynotpeba, TpsibBa Aa
Oboatr cbbpaHm oOTOoenHo, 3a gJa ce
onTMMmMaMpa npouecbT 3a obpaboTka u
peuvknMpaHe Ha CbCTaBnsBawuTe M
maTtepuanu, KakTo 1 3a Aa ce npeanassit ot
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noTeHUMarnH1 onacHOCTM YOBELLKOTO 34paBe
1 okonHarta cpega. CUMBONBbT CbC 3a4epTaH
C KpbCT KOHTeWHep 3a Ooknyuu TpsibBa Aa
Obae nocTaBsH Ha BCUYKM nogobHu ypeaw,
3a Ja HanomHs 3a 3adbihKeHMeTo Te Aa
ObaaT U3XBBLPMSAHM U CbOTBETHO CbOMpaHK
OTAENHO.

MoTpebutenute TpsbBa da ce CBbpXaT C
MECTHUTE BfacTM WM MyHKTOBE  3a
oTnagbuy, 3a Aa nonyyat MHopmaums Kbae
[la OCTaBsAT CBOUTE CTapu ypeau.

Mpean pa waxebpnute Bawwsa crap ypep
HanpaeBeTe o0  HeusnonsBaem  kaTto
usgbpnaTte 3axpaHBawums kaben, a cnep
TOBa o OTPEXeTe U U3XBbprieTe.

UHCTPYKUUM 32 MHCTanNMpaHeTo

Mpeaun nHcTanupaHeTo

MpoBepeTe ganu BoNTaxbT, 0TGENA3aH Ha
CTUKEPUTE  C  TEXHWYECKUTE  [aHHW,
CbOTBETCTBA Ha BOMTaxa, ModaBaH oOT
3axpaHBallaTa Mpexa.

OTBopeTe BpaTtaTta Ha hypHaTa U usBageTe
BCUYKM  aKcecoapu M OTCTpaHeTe
OMaKoBbYHUTE MaTepuanm.

BHumaHue! [llpegHata 4vact Ha dypHaTa
MOXe [a e MoKpuTa CbC 3alWuTHO dhonuo.
Mpeon pa usnonseate ypena 3a MbpBU MbT,
MaxHeTe BHMMaTenHo ToBa ONMo, KaTo
3anoyHeTe OT BbTPELUHaTa CTpaHa.

YBepeTe ce, Ye (pypHaTa He e noBpeaeHa
No HUKaKbB HauuH. [lpoBepetre pganu
BpaTaTta ce 3aTBaps NpaBWIiHO — ornepanTe
fobpe BbTpelwHaTa 4YacT Ha BpaTata u
pamkata Ha koprnyca Ha dypHaTta. AKo
3abenexuTte Hsikakea nospena, CBbpXeTe ce
C OTOPU3NPaHUS CEPBUS.

He nsnonspanTe ¢dypHara, ako
3axpaHBawmsa kaben wunu wencensT ca
noBpefeHn, ako dpypHata He (yHKLMOHUpa
NpaBuIiHO, ako € MoBpedeHa WM ako €
nagana. CebpxeTe ce C OTOPU3NpaHWA
cepBu3.

MoctaBeTe hypHaTta Ha paBHa M CcTabunHa
NMOBbPXHOCT. YpeaobT He TpsbBa pa ce
Hamuvpa 6r1M30 40 U3TOYHWLM Ha TONNNHA, A0
paavo anapaTu 1 TeneBn3opu.

YBepete ce, 4Ye MNOo BpeMe Ha
MHCTanupaHeTo, 3aXxpaHBaLWMAT Kaben He

BNM3a B KOHTaKT C Bnara, oOCTpu
npegmeTy Unu 3agHarta 4YacT Ha ¢ypHara.
Bucokute Temnepartypu morat  Aga

noBpepAT Kabena.

BHumaHune: Cnep wuHcTanupaHeTo Ha
¢dypHaTta ce yBepeTe, 4e MmarTe AOCTHN
A0 wencena.

Cnep UHCTANMpaHeTo

dypHaTa e cHabaeHa cbC 3axpaHBsaly kaben
M wencen 3a MOHOMA3HO enekTPU4ecko
3axpaHBaHe.

Ako cypHaTa wWwe 6bAe BKMOYEeHa B
erieKTpuyeckata Mpexa 4pe3 TBbpAa
Bpb3ka, TO ToBa TpsAbBa pa Obaoe
U3BBbPLUEHO OT KBanuUUMpaH TEXHWK U B

NMbfHO  CbLOTBETCTBME C  [OelcTBaluTe
MECTHU HOPMM 1 Hapeaow!
BHUMAHME: PYPHATA

SAOBIKUTENHO TPABBA [OA BbAE
3A3EMEHA!

MpoussoauTtensr, KaKTo n »TeKa
Bbnrapua” EOO[, He HOAT OTrOBOPHOCT
3a MoBpeau U LWeTu, NPUYMHEHU OT Xopa,
KMBOTHM M UMYLLIECTBO MpU HecrnasBaHe Ha
TE3U UHCTPYKLNN.

dypHata  ¢yHKUMOHUPA
npaBuITHO 3aTBOpPEHa BpaTa.

camo npu

Mpean NMbpBOHa4YanHara ynotpe6a
rnoynmcTeTe BbBTPELLHOCTTa Ha dypHaTta WU
aKkcecoapuTe, kaTo criegBaTe MHCTPyKUUUTE
B pasgena ,lloyncTtBaHe M noggpwbxka Ha

dypHaTta”.

InStalacia / Beszerelés / nHctanupaHeTo
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SK Tato mikrovinna rura musi byt inStalovana vo vySke 850 mm alebo viac nad uroviiou
podlahy. Tato mikrovinna rara nesmie byt inStalovana pod pracovnym povrchom alebo pod
inou rdrou, aby sa zabranilo rozliatiu kvapalin.

HU A mikrohullamu sitét a padlé szintjétél szamitott 850 mm-nél magasabbra kell elhelyezni.
A véletlen ledntés elkeriilése érdekében ne helyezze a mikrohullamua sitét munkafelilet vagy
masik suté ala.

BG MukposbnHoBaTa dypHa e npoekTMpaHa 3a MoHTax Ha Hag 850 MM OT HMBOTO Ha noAa.
Tasn MUKpOBBIHOBa (hypHa He MOXe Aa ce MOHTUpa nog paboTeH mnoT wnw nog Aapyra
dypHa, 3a Aa ce nsberHe pasnve Ha TEYHOCTMU.
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SK
’ e Ruru Uplne zatla¢te do inStalaénej skrinky
a vyrovnajte ju.
¢ Otvorte dvere mikrovinnej rary a upevnite
ju pomocou Styroch dodanych skrutiek.
Skrutky vlozte cez predné diery

/ HU

eToljuk a sitét teljesen a nyilasba és
allitsuk kozépre.

o Nyissuk ki a mikrohullamu sité ajtajat és
rogzitsik a késziléket a buatorhoz, a
mellékelt négy csavar segitségével. A
csavarokat az eldl 1évd lyukakon keresztil
vezessuik at.

BG
e [MocTaBeTe n3usno dypHaTa B
KyXHEHCKMS WwKad 1 9 ueHTpupante
eOTBOpeTe Bpatata Ha dypHata K
3axBaHeTe ypega C 4YeTupuTe BUHTA,
npunoxeHn B Komnnekta. [loctaBeTe
BMHTOBETE NMpe3 PPOHTaNHUTE OTBOPMW.
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