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Bezpecénostni informace

VAN

Pred instalaci a pouzitim spotfebiCe si peclivé prectéte dodany
navod. Vyrobce nenese odpovédnost, pokud nespravna instalace a
pouziti zpusobi zranéni a Skody. Navod k pouZziti vzdy uschovejte v
blizkosti spotfebiCe pro pfipadné budouci pouziti.

Bezpecnost déti a zranitelnych osob

Pozor! Nebezpeci uduseni, zranéni nebo trvalého postizeni.

Tento pristroj mohou pouZivat déti od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
dospélé osoby nebo osoby, ktera odpovida za jejich bezpecnost.
Déti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebiCem
nebudou hrat.

VSechny obaly uchovavejte mimo dosah déti.

VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné &asti se b&hem pouzivani
zahfivaji. Dbejte na to, abyste se nedotykali topnych téles. Déti
mladsi 8 let by se nemély pohybovat v blizkosti spotfebice, pokud
nejsou pod neustalym dohledem.

VAROVANI: Pokud je spotfebi¢ provozovan v kombinovaném
rezimu, mély by déti troubu pouZzivat pouze pod dohledem dospélé
osoby, a to z divodu vysokych teplot.

Pokud je spotrebiC¢ vybaven détskou pojistkou, doporuCujeme ji
aktivovat. Déti mladsSi 3 let nesmi byt ponechany v blizkosti
spotrebice bez dozoru.

Cisténi a uZivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.



Obecna bezpecnost

Tento spotrebi¢ je uren pro pouziti v domacnostech, nikoli v
hotelech, obchodech, kancelafich a jinych podobnych prostredich.
VnéjSi Cast spotiebiCe se pfi provozu zahfiva. Nedotykejte se
topnych téles, ktera se nachazeji ve spotrebiCi. Pfi vyjimani nebo
vkladani prislusenstvi nebo nadobi vzdy pouzivejte kuchyrské
rukavice.

Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
dohliZejte na spotfebic kvuli moznosti vzniceni.

Spotfebic je uréen k ohfevu potravin a napoji. Suseni potravin nebo
odévu a ohfivani nahfivacich polstarku, pantofli, houbicek, vihkych
textilit a podobné muize vést ke zranéni, vzniceni nebo pozaru.
Pokud ze spotrebiCe vychazi kouf, neprodlené jej vypnéte nebo
odpojte ze sité a nechte zavfena dvirka, abyste udusili pfipadné
plameny.

Dbejte na to, abyste do horkych dvifek nebo trouby nikdy nezachytili
napajeci kabely jinych elektrickych spotiebic¢i. Mohlo by dojit k
roztaveni izolace kabell. Nebezpedi zkratu!

Plech a rost jsou vybaveny systémem pro snadné ¢asteéné vyjmuti
a manipulaci s jidlem. Toto pfisluSenstvi vzdy umistéte dovnitf
trouby, jak je uvedeno v Casti PrisluSenstuvi.

VAROVANI: Neohtivejte tekutiny a jiné potraviny v uzavienych
nadobach. Hrozi jejich exploze.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro pouZiti v mikrovinné
troubé.

Varovani! Troubu nelze pouzivat, pokud:

- Dvifka nejsou spravné zavrena.
- Panty dvirek jsou poskozené.
- Jsou poskozené styCné plochy mezi dvifky a Celni stranou trouby.

- Je poskozeno sklo dvirek.



- Uvnitf trouby Casto dochazi k elektrickému oblouku, pfestoze uvnitf
neni zadny kovovy pfedmeét.

Troubu Ize znovu pouzivat az po opravé pracovnikem technické
asistencni sluzby.

Mikrovinny ohfev napoju muze vést ke zpozdénému eruptivnimu varu.
Pfi manipulaci s nadobou je tfeba dbat zvySené opatrnosti.

B |

——

Pfi ohfevu kapalin budte opatrni!

Pokud jsou tekutiny (voda, kava, ¢aj, mléko atd.) ohfivany uvnitf trouby
témér na bod varu a jsou nahle vyjmuty, mohou vystfiknout z nadoby.
NEBEZPECi PORANENIi A POPALENI!

Abyste se pfi ohfivani tekutin vyhnuli takové situaci, vlozte do nadoby
Cajovou IziCku nebo sklenénou tyc€inku.

Obsah kojeneckych lahvi a sklenicek s détskou stravou je tfeba pred
konzumaci promichat nebo protfepat a zkontrolovat teplotu, aby
nedoslo k popaleni.

Vejce ve skofapce a cela vejce uvarena natvrdo by se ve spotrebici
neméla ohfivat, protoZze mohou explodovat, a to i po ukoncCeni
mikrovinného ohfevu.

Varovani! V mikrovinné troubé neohfivejte Cisty alkohol ani
alkoholické napoje. HROZi NEBEZPECi POZARU!

Pozor! Aby nedoslo k pfehfati nebo spaleni potravin, je velmi dulezité,
abyste pfi ohfevu malého mnozstvi potravin nezvolili dlouhé ¢asove
useky nebo pfrili§ vysoké urovné vykonu. Napfiklad chléb se muaze
spalit po 3 minutach, pokud je zvolen pfiliS vysoky vykon.



Pro opékani chleba pouzivejte pouze funkci grilu a troubu neustale
sledujte. Pokud pro opékani chleba pouzijete kombinovanou funkci,
chléb se ve velmi kratké dobé vzniti.

Abyste dosahli optimalnich vysledkd pfi ohfivani malého mnozZstvi
(jako je sklenice vody, hrnek mléka nebo sacek popcornu),
doporucujeme je umistit na sklenény tac a na 1. nebo vysSi uroven.
Pro zlepSeni rovhomérnosti ohfevu pokrm v pravidelnych intervalech
otacejte nebo promichavejte.

Chcete-li dosahnout optimalnich vysledkl pfi pfipravé pokrmu v
mikrovinné troubég, je tfeba vyjmout rost, umistit potraviny na sklenény
tac a umistit je do spodnich nebo vysSich urovni.

Nepokladejte zadné potraviny ani nadoby s potravinami/tekutinami
pfimo na spodni plochu mikrovinné trouby. Pro dosazeni lepSich
vysledkliT  ohfevu  umistéte potraviny nebo nadobu s
potravinami/tekutinami vzdy nad sklenény tac.

Nezakryvejte spodni plochu trouby hlinikovymi nebo alobalovymi
plechy, protoze tim muizete troubu poskodit.

Dodrzovanim téchto pokyni predejdete poskozeni mikrovinné

trouby nebo jinym nebezpec¢nym situacim.

Nikdy nezapinejte mikrovinnou troubu, kdyz je prazdna. Pokud uvnitf
nejsou zadné potraviny, muze dojit k elektrickému prebiti a trouba se
miZze poskodit. NEBEZPECi POSKOZEN!I!

Pro provadéni testll programovani viozte do trouby sklenici s vodou.
Voda pohlti mikroviny a trouba se neposkodi.

Nezakryvejte ani neblokujte vétraci otvory.

Spravné umistéte pfisluSenstvi trouby na bocCni rosty (viz kapitola
"PFislusenstvi").

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinné trouby. Pfed pouzitim
nadobi a nadob v mikrovinné troubé zkontrolujte, zda jsou vhodné (viz
kapitola "Typy nadobi").



Nikdy neodstranujte slidovy kryt z horni plochy vnitfniho prostoru
trouby! Tento kryt zabrariuje posSkozeni mikrovinného generatoru
mastnotou a kousky jidla.

Uvnitf trouby neskladujte zadné hoflavé pfedmeéty, protoze by se
mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

Nepouzivejte troubu ke skladovani potravin.

Nepouzivejte troubu ke smazeni, protoZze neni mozné kontrolovat
teplotu oleje ohfivaného mikrovinami.

Neopirejte se o oteviena dvirka trouby ani si na né nesedejte. Mohlo
by dojit k poSkozeni trouby, zejména v oblasti pantl. Dvifka snesou
maximalni hmotnost 8 kg.

Podstavec a roSty snesou maximalni zatizeni 8 kg. Aby nedoslo k
poSkozeni trouby, neprekracujte toto zatizeni.

Pokud podpéru dukladné nezajistite maticemi, muze dojit k
prehrati a poskozeni.

—

Instalace musi byt v souladu s platnymi predpisy.

Elektricka instalace musi byt nastavena tak, aby bylo mozné spotfebic
izolovat od sité s minimalnim odstupem vS8ech kontaktd 3 mm. Mezi
vhodna oddélovaci zafizeni patfi napf. odpojovace, proudové chranice
a stykace.

Pokud je elektrické pfipojeni provedeno pires zastrCku a ta zlstane
pfistupna i po instalaci, neni nutné zajistit uvedené oddélovaci
zarizeni.

Ochrana pfed urazem elektrickym proudem musi byt zajiSténa
elektrickou instalaci.

Instalace
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VAROVANI! Trouba musi mit uzemnéni.

VAROVANI! Spotfebié je uréen k zabudovani. Podrobné informace o
instalaCnich rozmérech naleznete na poslednich strankach tohoto
navodu k pouziti.

Cisténi a udrzba

VAROVANI! Pfed ¢ist&nim a udrzbou vypnéte napajeni.

Spotrebic je tfeba pravidelné Cistit a odstrafiovat z n€j pfipadné nanosy
potravin.

Neudrzovani spotfebiCe v Cistém stavu povede ke znehodnoceni
povrchu, které by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebiCe a
pripadné veést k nebezpeCnym situacim.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky ani ostré kovoveé Skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch,
coz muze vést k rozbiti skla.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni Cistic.

Kontaktni plochy dvifek (pfedni Cast vnitfniho prostor a vnitini ¢ast
dvifek) je tfeba udrZzovat velmi Cisté, aby byla zajisténa spravna funkce
trouby.

Dodrzujte pokyny tykajici se &isténi uvedené v &asti "Cisténi a udrzba
trouby".

VAROVANI: Pied vyménou zarovky se ujistéte, Ze je spotfebié
vypnuty, abyste predesli urazu elektrickym proudem. Viz kapitola
"VYMENA ZAROVKY V OSVETLENi TROUBY".

Servis a opravy

e VAROVANI! Pfed opravou vypnéte napajeni.

e VAROVANI! Servis nebo opravu, ktera zahrnuje odstranéni krytu,
ktery poskytuje ochranu pfed expozici mikrovinami, smi provadét
pouze kompetentni osoba.



e VAROVANI! Pokud jsou poskozena dvitka nebo t&snéni dvifek,
nesmi byt spotfebiC provozovan, dokud jej neopravi odborné
zpusobila osoba.

e Pokud je poSkozen napajeci kabel, mél by byt vyménén vyrobcem,
autorizovanymi zastupci nebo techniky kvalifikovanymi pro tento
ukol, aby se prfedeslo nebezpelnym situacim.

e Opravy a udrzbu, zejména Casti vedoucich proud, mohou provadét
pouze technici opravnéni vyrobcem.

INFORMACE

Tento navod popisuje obecné viastnosti trouby, a proto
nemusi plné odpovidat vilastnostem té vasi. Informace o
specifickych vlastnostech a vybaveni vasi trouby
naleznete v uzivatelské priruéce prilozené k tomuto
navodu.

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit vlastnosti vyrobku za
ucelem zlepsSeni jeho provozu.

11
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Instalace

Tyto informace jsou uréeny vyhradné pro
instalacni firmu, ktera je odpovédna za
montaz a elektrické zapojeni. Vyrobce
neprebira odpovédnost za pfipadné Skody
vzniklé v pfipadé, Ze si troubu nainstalujete

sami.

PRED INSTALACI

Pro manipulaci s troubou pouzijte
bocni uchyty. Ke zvedani trouby
nepouzivejte madlo dvifek.

Neumistujte troubu za dekorativni
dvifka, coz by mohlo zpUsobit jeji
prehfati.

Pfi instalaci trouby pod pracovni
desku postupuijte podle pokynu pro
jeji instalaci.

V zadni Casti spotiebiCe se
vyvarujte  vyCnivajicim  prvkim
(vyztuhy nabytku, trubky, zakladny
zasuvek atd.)

Pokud se zakladna hlavni zasuvky
nachazi uvnitf jednotky, ve které je
trouba instalovana, musi byt
provedena ve stinéném prostoru.
Viz obrazek 2.

Jednotka, ve které je trouba
instalovana, a sousedni jednotky,
musi odolavat teplotam vyssSim nez
85 °C.

Navod k montazi je nutné dusledné
dodrzet. V opacném pfipadé muze
dojit k blokovani ventilaéniho
vysoké teploty, které by mohly
poskodit  kuchynskou linku i
samotny spotfebic.

Zkontrolujte rozméry jednotky a
rozméry  vrtanych  otvord v
jednotkach, jak je znazornéno na
nasledujicich obrazcich:

Vestavéna instalace
Trouba 45 cm: Obrazek 7

Instalace pod pracovni desku
Trouba 45 cm: Obrazek 8

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Montaznik musi zajistit, aby:

e sitové napéti a frekvence
odpovidaly udajim na
identifikaénim &titku.

e domaci elektroinstalace snesla
maximalni vykon vyznaceny na
identifikaénim &titku.

e vSechny elektrické Ccasti po
pfipojeni napajeni spravné
fungovaly.

INSTALACE TROUBY

Pro v8echny trouby plati nasledujici. Po
provedeni elektrického pfipojeni:

1.

Umistéte troubu dovnitf jednotky a
zajistéte, aby pfivodni kabel nebyl
zachycen nebo v kontaktu s &astmi
trouby, které se zahfivaji.

. Ujistéte se, Ze se télo trouby nedotyka

stén jednotky a Ze mezi sousednimi
jednotkami je minimalni prostor 2 mm.

Umistéte troubu v jednotce tak, aby
mezi troubou a dvirky nabytku, ktery ji
obklopuje, byl prostor minimalné 5 mm.
Obrazek 3.

Oteviete dvitka a zasunite plastove
zastrcky dodané s troubou do
pFisluSnych kryt(. Obrazek 9.

Upevnéte troubu k jednotce pomoci
dodanych Sroubl a zaSroubujte je do
jednotky pfes zarazky.

A VAROVANI

PFi provadéni kroku 4 a 5 se neopirejte o
oteviena dvirka trouby. Oteviena dvirka
nejsou k jednotce pfipevnéna, trouba by
se tak mohla posunout dopfedu a
spadnout na podlahu.



Informace o zivotnim prostredi

LIKVIDACE EKOLOGICKYCH OBALU

Obal je vyroben z pIné recyklovatelnych
materiald, které lze vyuzit i pro jiné ucely.
Infformujte se na mistnim Uufadé o
potfebnych postupech pro likvidaci téchto
materialu.

LIKVIDACE VYROBKU

A VAROVANI

Symbol a vyrobku nebo obalu
oznaduje, 2 to spotiebi¢ nelze likvidovat
jako béZny komunalni odpad. Mél by byt
odevzdan na sbérné misto elektrickych a
elektronickych zafizeni k recyklaci. Timto
zpusobem Ize predejit pfipadnym negativnim

Pred prvnim pouzitim

dusledkdm pro Zivotni prostfedi a vefejné
zdravi v disledku nespravné
manipulace. DalSi informace o recyklaci
spotfebiCe ziskate na mistnim uradeg, ve
sbérné komunalniho odpadu nebo v
zarizeni, kde jste vyrobek zakoupili.

INFORMACE O ENERGIICH

Mé&rFeni spotfeby energie provedena za
rznych podminek mohou udavat jiné
hodnoty nez ty, které jsou uvedeny u vasi

trouby.

Informace o spotfebé& energie vasi trouby
naleznete v uzivatelské pfiru¢ce pfilozené k

tomuto navodu.

V troubé mohou byt pfitomny stopy

mastnoty a dalSich latek, které jsou

vysledkem vyrobniho procesu. Ty je tfeba

odstranit nasledujicim zpisobem:

1. Odstrante z trouby vSechny obaly,
vCetné pfipadného ochranného plastu.

2. Otocte ovladac trouby na symbol |Z’
nebo pokud toto nastaveni neni k

dispozici na symbol , na 200 °C po
dobu 1 hodiny.

Dalsi dulezité pokyny

Postup naleznete v uzivatelské pfiruc¢ce
pfiloZzené k tomuto navodu.

3. Troubu vychladte s otevienymi dvifky
tak, aby vétrala a nezustaly v ni Zzadné
pachy.

4. Po vychladnuti troubu a pfislusenstvi
oCistéte.

Béhem této faze se objevi kouf a zapach.
Kuchyné by proto méla byt dobfe vétrana.

Nezakryvejte dno trouby hlinikovou folii,
protoze mulze dojit k ovlivnéni vykonu
peceni a poSkozeni smaltu uvnitf trouby
nebo vnitfku kuchyriské linky.

Pfi pouzivani nelijte na dno trouby vodu,
mohlo by dojit k poSkozeni smaltu.

Je normalni, Ze pfi pfipravé pokrmu s
vysokym obsahem tekutin dochazi ke
kondenzaci vody na dvifkach trouby.

PFi zavirani dvifek trouby Ize slySet zvuk
vzduchu uvnitf. Tento jev je normalni v
dusledku tlaku, ktery vyvijeji dvifka pfi
zavirani a ktery zaruCuje utésnéni vnitiniho
prostoru.

13
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Prislusenstvi

Nepokladejte zadné nadoby ani potraviny
na dno trouby. Vzdy pouzivejte plechy a
rosty dodané s troubou.

PFi pfipravé jogurtu polozte nadobu na dno
trouby.

Chcete-li pfipravit jakékoli jiné jidlo, vlozte
plech nebo rost do pojezdovych list uvnitf
trouby.

3. Mezi dvé listy bo¢nich podpér nebo
na néktery z vysuvnych pojezdd,
pokud je trouba ma.

Cisténi a udrzba

1. Rost a nékteré plechy maji zachytné
drazky, které =zabrafuji jejich
samovolnému vysunuti. Tyto drazky
umistéte smérem Kk =zadni Casti
trouby a smérem nahoru. Obrazek
4.

2. Rost, na kterém bude nadoba
spocivat, se musi umistit pod bocni
listy. Tim se zabrani nahodnému
posunuti nadoby. Obrazek 5.

A VAROVANI

Pfed jakoukoli operaci odpojte
spotiebi€ od elektrické sité.

CISTENi VNEJSIHO POVRCHU TROUBY
A JEJIHO PRISLUSENSTVI

VnéjSi Casti trouby a pfisluSenstvi Cistéte
teplou mydlovou vodou nebo jemnym
Cisticim prostfedkem.

PFi CiSténi nerezovych nebo lakovanych
povrchi  dbejte  zvySené opatrnosti.
Pouzivejte pouze neabrazivni houbicky
nebo hadfiky.

CISTENi VNEJSICH CASTi TROUBY

Pravidelné Cistéte vnitfek trouby, abyste
odstranili stopy po mastnoté nebo jidle,
které mohou pozdéji uvolhovat kouf a
zapach a zpusobit vznik skvrn. K gisténi
smaltovanych povrchli, napfiklad dna
trouby, pouzivejte nylonové kartaCe nebo
houbiéky a teplou mydlovou vodu. Cistéte,
kdyz je trouba studena. Na smaltované
povrchy pouzivejte pouze istici prostfedky
uréené pro Cisténi trouby a vzdy dodrzujte
pokyny vyrobce.

A VAROVANI

Vnitfek trouby necistéte parou ani
Cisticimi  zafizenimi na bazi
tlakové vody

NepouZivejte kovové draténky, draténé
kartaCe ani Zadné jiné nastroje, které by
mohly smalt poSkrabat. Né&které druhy
potravin, jako jsou raj¢ata, ocet a pokrmy
peCené v soli, mohou Casem zpusobit
zménu barvy smaltu. To je normalni a nema
to vliv na funkci trouby. Nepokousejte se
tyto skvrny odstranit agresivnimi metodami,
protoze by mohlo dojit k trvalému
poskozeni povrchu.

Tésnéni trouby pravidelné Cistéte, abyste
odstranili v8echny stopy mastnoty nebo
zbytkd jidla. Zabranite tak poskozeni a
poruseni tésnéni pfi nasledném peceni.
Doporuc€ujeme toto tésnéni Cistit bez jeho
odstranovani.

Demontaz bo¢nich podpér

1. Vyjméte ve8keré pfisludsenstvi z
vnitfku trouby.

2. Uvolnéte kompletné matici v pfedni
Casti upevnovaciho prvku (A),
vysunte podpéry smérem vpied (B)
a vyjméte je. Obrazek 10.

Montaz boénich podpér
3. Vlozte zadni zafez do zadni
upeviovaci matice.
4. Pfedni upevnovaci matici (C)
pfipevnéte k prednimu zafezu
podpéry. Obrazek 11.



5. Podpéru zajistéte matici (D) a
otaCejte s ni, dokud nebude
dokonale vyrovnana (E). Obrazek
11.

A VAROVANI

Pokud podpéru pevné nezajistite
maticemi, mize dojit k pfehfati a
poskozeni.

CISTENIi DVIREK TROUBY

Demontaz/montaz vnitiniho skla dvirek

A VAROVANI

Pokud demontujete sklenéné tabule pfi
nasazenych  dvifkach, provadéjte
demontaz vzdy se zajiSténym pantem.
Pokud tak neucinite, dvifka se zaviou a
odmontovana sklenéna tabule by se
mohla rozbit a zpUsobit zranéni.

V zavislosti na modelu mize mit trouba 1
nebo 3 skla. Postupujte podle pokynl pro
typ dvifek vasi trouby.

3. Pomoci prsti stisknéte tlacitka
umisténa v horni ¢&asti na obou
stranach dvifek trouby. Obrazek 12.

4. Drzte je stisknutéa a zatadhnéte za
plastové tésnéni nad dvirky.
Obrazek 13.

5. Vyjméte sklenéné tabule z dvifek.
Ocistéte je Cisticim prostfedkem na
sklo nebo mydlovou vodou a
mékkym hadfikem.

A VAROVANI

Pfi odstranovani skel vénujte pozornost
jejich pofadi a poloze, protoZze po
skonCeni CiSténi je musite znovu
nasadit ve stejném poradi a poloze.

2. Po vycisténi nasadte sklenénou
tabuli €. 3 do stejné polohy tak, aby
na ném byl viditelny tiStény udaj
TERMOGLASS, jak je znazornéno
na obrazku 14.

1. Znovu nasadte horni tésnéni dvifek
a dbejte na to, aby bocni vystupky
zapadly do svych krytek.

A VAROVANI

Nikdy troubu nezapinejte, pokud na
dvifkach chybi nékteré ze skel.

ZPUSOB CISTENi VNEJSICH SKEL

Pouzijte hadfik z mikrovlakna, vodu a v
pfipadé potfeby pfidejte Setrné mydlo.
Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky
nebo saponaty.

VYMENA ZAROVKY V TROUBE

A

Pfed vyménou zarovky se ujistéte,
Ze je trouba odpojena od elektrické
sité.

Nahradni Zarovka musi odolavat teplotam
az 300 °C. Muzete si je objednat v
servisnim oddéleni technické asistence.

Vyména horni zarovky
Pfi vyméné Zarovky postupujte nasledovné:
1. Odpojte

troubu od nap3jeni.

Vytahnéte zastrCku ze zasuvky

nebo obvod

trouby.

vypnéte napajeci

2. Uvolnéte a sejméte sklenény kryt

svétla (1).
3. Vyjméte Zzarovku (2). Varovani!
Zarovka muze byt velmi horka.

4. Nasadte novou zarovku G9 230V /

25W. Varovani! Nedotykejte se
povrchu Zzarovky pfimo prsty,
protoze byste mohli Zzarovku
poskodit. Postupujte podle pokynu
vyrobce Zarovky.

5. Nasadte sklenény kryt svétla na své
misto (1).

6. Znovu pfipojte troubu k napajeni.
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Reseni potizi

V této Casti jsou popsany nékteré nejcastéjsi problémy, které mohou postihnout vasi troubu,
spolu s nejcastéjdimi pfiCinami a moznymi FeSenimi.

Trouba prestane fungovat

e Zkontrolujte pfipojeni napajeni.

e Zkontrolujte pojistky a jistic vasi
instalace.

e Zkontrolujte, zda je €asovac v ruénim
nebo naprogramovaném nastaveni.

e Zkontrolujte polohu ovladaciho a
teplotniho volice.

Vnitrni svétlo nesviti
e Vyménte zarovku.
e Zkontrolujte, zda byla spravné
namontovana, jak je uvedeno v
navodu k instalaci.

Po stisknuti tla€itek se nic nedéje
e Zkontrolujte, zda neni aktivovana
bezpecnostni pojistka.

Pilotni kontrolka topeni nesviti
e Zvolte teplotu.
e Zvolte nastaveni.
e Méla by se svitit pouze v dobég, kdy
se ftrouba zahfiva na zvolenou
teplotu.

Z trouby unika kouir béhem provozu
e Normalni pfi prvnim pouZiti.
e Pravidelné troubu Cistéte.
e Snizte mnozZstvi tuku nebo oleje na
plechu.
o Nepecte pfi vySSich teplotach, nez je
uvedeno v tabulce.

Nebylo dosazeno oéekavanych vysledkl
vareni
o Konzultujte tabulky peceni, abyste
zjistili, jak vaSe trouba funguje.

Prislusenstvi a podpéry jsou poSkozené
e P¥i dalSich cyklech Cisténi je musite
odstranit a nahradit.

16

Doslo ke zméné barvy smaltu nebo se na
ném objevily skvrny.
e Chemické slozeni nékterych potravin
muze zpUsobit zmény smaltu.
e Je to vSak bézné a nenaruSuje to
vlastnosti povrchu.

Kdyz je trouba v provozu, ozyvaji se
nepravidelné zvuky
e Zkontrolujte, zda uvnitf  trouby
nevznika elektricky oblouk zpUsobeny
cizimi kovovymi pfedméty (viz kapitola
"Nadobi trouby" v pfiru¢ce Privodce
vafenim).
e Zkontrolujte, zda se nadobi nedotyka
stén trouby.
e Zkontrolujte, zda uvnitf trouby nejsou
volné  polozené pfibory  nebo
kuchyriské nacini.

Pokrm se neohfivd nebo se ohfiva velmi
pomalu
e Zkontrolujte, zda nebylo neumysiné
pouZzito kovové nadobi.
e Zkontrolujte, zda byla zvolena spravna
doba a uroven vykonu.
e Zkontrolujte, zda jidla uvnitf trouby
neni vétsi mnozstvi nebo zda neni
studenéjSi nez obvykle.

Jidlo je priliS horké, vysuSené nebo
spalené
e Zkontrolujte, zda byla zvolena spravna
doba a uroven vykonu.

Po dokon€eni vareni se ozyvaji zvuky.
e Nejedna se o zavadu. Chladici
ventilator jesté néjakou dobu pracuje.
Po dostate€ném poklesu teploty se
ventilator sam vypne.

Je slySet vibra€ni zvuk, blika napis "PUMP"

a nefunguji zadné funkce
e Odvod zbytkovych kapalin byl
preruSen a Cerpadlo nyni pracuje na
sucho. Nechte proces dokonéit a
trouba by méla byt pfipravena k pouZiti.




Technické specifikace

A

Pokud i pfes tyto rady problémy
pretrvavaji, obratte se na technicky
servis.

Informujte oddéleni technického servisu o
druhu problému, ktery se u vas vyskytl, a
uvedte:

1. Sériové Cislo (S-No)

2. Model spotfebice (Mod.)

Tyto informace jsou uvedeny na

identifikaénim Stitku trouby, ktery se

nachazi na jedné strané otevienych

dvirek.

Tento spotiebi€ byl navrzen, testovan a

vyroben podle norem:

e Bezpelnost: EN/IEC 60335-1,
EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 62233

e Vykon: EN/IEC 60350-1, EN
50564/IEC 62301.

e EMC: EN 55014-1 / CISPR 14-1;
EN 55014-2 / CISPR 14-2; EN/IEC
61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.
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£» Ovladaci panel 0 Vystup chlazeni vzduchu
e Gril 8 Upevnéni jednotky
=) Podpéry plecha I Svétlo
n Mfizkovy rost £ED Zadni panel
-» Plech £ Ventilator
» Pant (k) Tésnéni dvifek trouby
E2 Vnitini sklenéna tabule (3 Dvitka
Ovladaci panel
1 2 3

&% Ovladaci kolecko funkci 8 Ovladaci kolec¢ko teploty

1 Displej

5 Dotykova tla¢itka

85



Funkce trouby

E% INFORMACE

Popis pouziti jednotlivych funkci naleznete SPODNIi PRVEK
v pravodci varenim dodaném s troubou. —

TURBO + SPODNI PRVEK

O vYPNUTI TROUBY TURBO

— | KONVENCNI OHREV ECO EKO

¥¥|  MAXIGRIL cof] MIKROVLNNY + HORKOVZDUSNY
s OHREV

S| KONVENCNI OHREV << -

2| S VENTILATOREM $88 MIKROVLNNY OHREV + GRIL

2| MAXIGRILS ’ AE

B ENTILATOREM 85| MIKROVLNNY OHREV

Urovné vykonu mikrovin

Mikrovinny vykon Potraviny

200 Pomalé rozmrazovani delikatnich potravin, udrZzovani
teploty potravin
Vareni s malym mnozZstvim tepla, vafeni ryze, rychlé

400 P
rozmrazovani, ohfivani détské stravy

600 Ohfivani a vafeni potravin

800 Vafreni zeleniny a potravin, Setrné vafeni a ohfivani,

ohfivani a vafeni malych porci potravin

1000 Rychly ohfev tekutin




Popis displeje

atll & He [ S

12.00 ©)

—l

®@ 0 ® ® ®

TLACITKA

3, @ a ®: Umozniuje nastaveni funkci.
® : Spousti funkce vareni.

@ Zastavuje funkce vareni.

SYMBOLY

(®) EASOVAC S ALARMEM: Rozsviti se,

kdyz jsou zvoleny hodiny/Casovaé. Po
uplynuti dané doby vydava zvukovy signal.
Trouba se po uplynuti doby d&asovace
nevypne. Tuto funkci Ize pouzit i b&hem
peceni v troubé.

PROGRAMOVANI 1a =I: Pokud sviti,
signalizuje, Ze je trouba naprogramovana
(Cas vafeni, Cas zastaveni nebo celkovy
¢as).

e |—=| Doba peceni: Tato funkce
umozfiuje  naprogramovat dobu
peceni, po jejimz uplynuti se trouba
automaticky vypne.

e —| Doba ukonéeni peéeni: Tato
funkce umoziuje naprogramovat
dobu ukonceni peceni, po které se
trouba automaticky vypne.

|—| a —! Doba peéeni a doba ukonéeni
pec€eni: Toto nastaveni umoznuje nastavit
dobu peéeni a dobu ukon&eni peceni.
Trouba se v nastaveném Case automaticky
zapne a pracuje po zvolenou dobu pfipravy
pokrmU (Doba peceni). Poté se automaticky
vypne v nastaveném &ase (Doba ukonceni
peceni).

® BEZPEENOSTNI POJISTKA: Znadi, e
dotykova tlaCitka jsou zablokovana, coz
zabranuje manipulaci malymi détmi.

DalsSi funkce

§ onkev. Znagi, Ze trouba prenasi teplo
na pokrm.

& ROZMRAZOVANI PODLE CASU:
Sviti, kdyz je zapnuta funkce rozmrazovani
podle nastaveného Casu.

# ¢ ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI: Sviti, kdyz je zapnuta funkce
rozmrazovani podle hmotnosti.

A VAROVANI

Citlivost dotykovych tlacitek se pribézné
pfizplsobuje podminkam prostfedi. P¥i
zapojovani trouby se ujistéte, ze je povrch
prfedniho ovladaciho panelu disty a bez
prekazek.

Pokud displej nereaguje spravné na
dotykova tlacitka, vypojte troubu na
nékolik sekund ze zasuvky a poté ji znovu
zapojte. Timto zplsobem se senzory
automaticky pfizplsobi tak, aby opét
reagovaly na ruc¢ni ovladani.

NASTAVENi CASU
e Po zapojeni trouby do sité blika
na hodinach ¢as 12:00.
e Stisknutim tladitek © nebo @
nastavte hodiny.

87



88

e Stisknéte @ pro potrvzeni hodin.

e Stisknutim tlagitek = nebo &

nastavte minuty.
e Stisknéte @ pro potrvzeni minut.

e Chcete-li ¢as zménit, stisknéte

tlagitko = nebo @ dokud
nezatne c¢as blikat. Stisknéte

tlacitko @ a postupujte podle
pokynu v pfedchozim bodé.

Pouziti trouby

A VAROVANI

V pfipadé vypadku napajeni se
nastaveni hodin vymaze a na displeji
hodin zaéne blikat 12:00. Resetujte je
a znovu nastavte.

SKRYTi A ZOBRAZENi HODIN

Chcete-li hodiny skryt, stisknéte na

5 sekund tlacitko @ :
Pokud chcete hodiny opét zobrazit
na displeji, stisknéte na 5 sekund

tladitko @ .

FUNKCE TROUBY

e Po nastaveni hodin je trouba
pfipravena k pouziti. Zvolte funkci

vafeni pomoci ovladace funkci
teplotu pomoci ovladace teploty.

INFORMACE

U modelu s elektronickou regulaci teploty
se na displeji hodin po oto¢eni pfepinace

zobrazi teplota.

Po zvoleni teploty se automaticky znovu

zobrazi displej hodin.

e Béhem pfipravy pokrmu se rozsviti

symbol @ , ktery signalizuje, Ze je teplo
pfenaseno na pokrm. Tento symbol se
po dosazeni zvolené teploty pfestane

zobrazovat.

e Nastavenim ovladate na O troubu

vypnete.

INFORMACE

Po zahajeni cyklu se na troubé
automaticky zobrazi celkovy Cas
pribéhu cyklu, pokud nebyla nastavena
doba pecCeni nebo doba ukonéeni
peceni.

NASTAVENiI ALARMU CASOVACE

Nastaveni alarmu

1. Stisknéte tlacitko © nebo @, dokud
na displeji neza¢ne blikat symbol (©)
poté stisknéte tlaCitko @. Na displeji
se zobrazi ¢as ,0_00"

2. Pomoci tlagitek © nebo & nastavite
Cas, po jehoZ uplynuti ma zaznit
alarm. Uslysite 2 pipnuti, ktera
potvrdi, Ze je Cas nastaven a hodiny
zaCnou odpocitavat od zvoleného
¢asu. Symbol (@) pomalu blika.

3. Po uplynuti Casu se rozezni
akusticky signal po dobu 90
sekund a symbol @) za¢ne rychle
blikat.



POZNAMKA

S funkci Alarm se trouba po uplynuti
¢asu nevypne.

4. Stisknutim libovolného tlacgitka alarm
zastavite. Symbol (©) poté zmizi.

Pokud chcete zménit d&as alarmu,
stisknéte tladitko © nebo &, dokud

nezacne blikat @ a hodiny neblikaji.

Poté stisknéte tlagitko @ a zopakujte
uvedené kroky. Po vstupu do ovladani
CasovacCe se zobrazi zbyvajici €as, ktery
muzete upravit.

POZNAMKA

Pfi pouZziti funkce alarmu se na displeji
trvale zobrazuje zbyvajici ¢as. U této
funkce neni mozné zobrazit ¢as ani
celkovou nastavenou dobu peceni.

Nastaveni doby peceni

1. Pomoci ovladacl trouby zvolte
funkci a teplotu peceni.

2. Stisknéte tlacitko © nebo @, dokud
na displeji neza¢ne blikat symbol |-,
poté stisknéte tlacitko @. Na displeji
se zobrazi ¢as ,0_00"

3. Pomoci tlacitek @ nebo ® nastavite
Cas, po jehoz uplynuti ma zaznit
alarm

4. Stisknéte tlacitko UslySite 2
pipnuti, ktera potvrdi, Ze je &as
nastaven a hodiny  zacnou
odpocitavat od zvoleného c&asu.
Symbol || pomalu blika.

5. Po uplynuti doby peceni se trouba
vypne, zazni zvukovy signal a
symbol || za¢ne rychle blikat.

6. Stisknutim tlaéitka@ zastavite
alarm a symbol |—| zhasne. Trouba
se opét zapne.

7. Nastavte ovladaci prvky do polohy
O pro vypnuti trouby.

Zbyvajici dobu peceni mlzete zménit
stisknutim tla¢itka © nebo ®, dokud
symbol || nezacne rychle blikat. Nyni
stisknéte tlacitko @) pro zménu &asu.

Nastaveni ukonéeni doby peceni

1. Pomoci ovladac trouby zvolte funkci
a teplotu peceni.

2. Stisknéte tlacitko @ nebo &, dokud
na displeji nezacne blikat symbol —|,
poté stisknéte tlaCitko @. Na displeji
Casovace se zobrazi aktualni ¢as.

3. Pomoci tladitek © nebo &
nastavite ¢as, po jehoZ uplynuti ma
zaznit alarm.

4. Stisknéte tlagitko ). Uslysite 2
pipnuti, kterd potvrdi, Ze je C¢as
nastaven a zvoleny ¢as pro ukonéeni
pecCeni se zobrazi na displeji. Symbol
- pomalu blika.

5. Po dokonéeni cyklu se trouba vypne,
ozve se zvukovy signal a symbol —|
zacne rychle blikat.

6. Stisknutim tladitka @ se alarm
vypne a symbol —| zhasne. Trouba
Se znovu zapne.

7. Nastavte ovladaci prvky do polohy

O pro vypnuti trouby.
Zbyvajici dobu peceni muizete kdykoli
zménit stisknutim tladitka © nebo ©®,
dokud symbol —| nezacne rychle blikat.
Nyni stisknéte tlacitko @ pro zménu Casu.
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Nastaveni doby pec€eni a ukonéeni
doby peceni

1. Pomoci ovladacu trouby zvolte funkci
a teplotu peceni.

2. Stisknéte tlacitko © nebo @, dokud
na displeji nezacne blikat symbol |-,
poté stisknéte tlaCitko @. Na displeji
se zobrazi ¢as ,0_00"

3. Pomoci tlagitek © nebo ® nastavite
dobu peceni. Poté se ozvou dvé
pipnuti, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as a symbol |- pomalu
blika.

4. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

5. Stisknéte tlacitko @ nebo ®, dokud
na displeji neza¢ne blikat symbol —|,
poté stisknéte tlacitko @. Na displeji
Casovace se zobrazi aktualni ¢as.

6. Stisknutim tlagitka & nebo @
nastavte ¢as pro ukoncéeni peceni.

7. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.
8. Trouba zUstane odpojena a symboly

I a 2l sviti. Trouba je nyni
naprogramovana.

9. Kdyz nastane €as peceni, trouba se
zapne a bude funkéni po
naprogramovanou dobu peceni.

10. Béhem peceni se zobrazuje
zbyvajici doba pec€eni a symbol |-
blika.

11. Po uplynuti nastavené doby
peCeni se trouba se vypne, ozve
se zvukovy signal a symbol ||
blika.

12. Stisknutim libovolného tlacitka
vypnete alarm a symbol |-
zhasne. Trouba se znovu zapne.

13. Nastavte ovladaci prvky na O
pro vypnuti trouby.

Zbyvajici dobu peceni muzete kdykoli
zménit stisknutim tlacitka ©nebo &,
dokud nezacne symbol |- rychle blikat.

Nyni stisknéte @ pro zménu Casu.

MIKROVLNNA TROUBA

1.
2,

Zvolte funkci mikrovinné trouby.

Na displeji se zobrazi vychozi
nastaveni 0:30 (Funkce rychlého
spusténi). Stisknéte tlacitka © nebo
®, dokud na displeji nebude 1:00.

Po potvrzeni stisknéte tladitko @
Na displeji se zobrazi vychozi doba
vareni. Zvolte poZadovanou dobu
vareni pomoci tlacitek © nebo @.

Po potvrzeni stisknéte tladitko @
Na displeji se zobrazi vychozi
nastaveni vykonu. Zvolte
pozadovany vykon pomoci tla€itek
© nebo ®.

Po potvrzeni stisknéte tladitko @
Stisknutim ® spustite  funkci

mikrovinné trouby s pozadovanymi
parametry.

RYCHLE SPUSTENI

1.
2,

Zvolte funkci mikrovinné trouby.

Stisknéte tlaéitko®a mikrovinna
trouba zaéne okamzité pracovat ve
funkci Mikroviny pfi maximalnim
vykonu po dobu 30 sekund.

Pokud chcete dobu prodlouZit,

stisknéte znovu tlacitko ®. Pri
kazdém stisknuti tohoto tla€itka se
provozni doba prodlouzi o 30
sekund.

ROZMRAZOVANi PODLE CASU

1.
2,

3.

4.

Zvolte funkci mikrovinné trouby.
Stisknéte tlagitka & nebo &), dokud

se na displeji nezobrazi symbol & .
Stisknéte tlacitko @) pro potvrzeni
vybéru.

Na displeji se zobrazi vychozi doba
rozmrazovani. Zvolte pozadovanou
dobu vareni pomoci tlacitek © nebo

@.



5. Stisknutim ® spustite  funkci
rozmrazovani podle ¢dasu s
pozZadovanymi parametry.

POZNAMKA

Rady ohledné doby rozmrazovani
naleznete v Pfirucce pro vareni.

INFORMACE

Kdyz se na displeji zobrazi napis "Otocte",
oteviete dvifka, otoéte potraviny a

stisknéte tladitko .~

ROZMRAZOVANi PODLE HMOTNOSTI
1. Zvolte funkci mikrovinné trouby.

2. Stisknéte tlagitka & nebo (9, dokud
se na displeji nezobrazi symbol

% e

3. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

4. Na displeji zatne blikat ,FO1“ jako
vychozi hodnota.

5. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

6. Na displeji bude blikat vychozi
nastavena hmotnost. Stisknutim

tlagitka & nebo @ vyberte
pozadovanou hmotnost.

7. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

8. Stisknutim ® spustite  funkci

rozmrazovani podle hmotnosti s
pozadovanymi parametry.

V nasledujici tabulce jsou uvedeny
programy funkce rozmrazovani podle
hmotnosti s uvedenim hmotnostnich
intervalll a doby rozmrazovani a stani
(aby byla zajisténa rovnomérna teplota
potravin):

Hmotnost Lae

Prog. | Potravina Cas (min) stani

(kg) (min)

Hmotnost

Potravina Cas (min
(k) {min)
F02 Dribez 0,1-2,50 2:20-58 20-30
F03 Ryby 0,1-2,00 2-40 20-30
F04 Ovoce 0,1-0,50 2:36 - 13 10-20
FO5 Chléb 0,1-0,80 2:25-19 10-20
—1—J INFORMACE

Kdyz se na displeji zobrazi napis "Otocte",
oteviete dvifka, otocte potraviny a znovu

stisknéte tlacitko ®

KOMBINOVANE FUNKCE

1. Pomoci voli¢e funkci zvolte funkci
mikrovinného + konvenéniho
ohfevu.

2. Na displeji se zobrazi vychozi doba
vafeni. Pomoci tlagitek =) nebo @
nastavte pozadovanou dobu vareni.

3. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

4. Na displeji se zobrazi vychozi
nastaveni vykonu. Pomoci tladitek

= nebo @ nastavte pozadované
nastaveni vykonu.

5. Stisknéte tlacitko @ pro potvrzeni
vybéru.

6. Stisknutim ® spustite funkci s
pozadovanymi parametry.

POZNAMKA

Teplotu Ize kdykoli zménit otoenim
ovladace teploty.

POZNAMKA
aximalni vykon, ktery lze zvolit, je 600

s=<
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Bezpecénostni pokyny

BEZPECNOSTNi POJISTKA

Tuto funkci Ize zvolit kdykoli b&hem
pouzivani trouby.

Funkci aktivujete stisknutim a podrZzenim
tlaCitka @), dokud neuslySite jedno
pipnuti a na displeji se nezobrazi symbol
. Trouba se zablokuje.

Pokud je trouba vypnutd a aktivujete
funkci détské pojistky, trouba nebude
fungovat, i kdyz je nastavena funkce
peceni.

Pokud je tato funkce aktivovana bé&éhem

pfipravy pokrmU, zablokuje pouze displej
a dotykova tlacitka.

Funkce Teka Hydroclean®

Chcete-li funkci deaktivovat, stisknéte a
podrzte tladitko @), dokud neuslySite
jedno pipnuti.

PREZENTACNI REZIM

Prezentatni rezim se pouZiva v
predvadécich mistnostech, aby se
zakaznikim  ukazalo, jak funguji
jednotlivé funkce trouby, ale nedochazi k
ohfevu.

Pro aktivaci prezentaéniho rezimu

stisknéte & a ©.

Pro deaktivaci rezimu stisknéte znovu ’3

a ®).

Tato funkce slouzi k €isténi mastnoty a
zbytk( potravin, které se mohly usadit na
sténach trouby.

Abyste  usnadnili ~ CiSténi  trouby,
nedovolte, aby se v ni nahromadily
necistoty. Troubu Cistéte Casto.

NAPROGRAMOVANiI FUNKCE TEKA
HYDROCLEAN®

A VAROVANI

Do horké trouby nenalévejte vodu.
Mohlo by dojit k poSkozeni jejiho smaltu.

Cyklus vzdy spoustéjte, kdyz je trouba
studena. Pokud je trouba pfili§ horka,
muze dojit k negativnimu ovlivnéni
vysledkl a posSkozeni smaltu.

Nejprve vyjméte plechy a veskeré
pfisluSenstvi z vnittku trouby, vcetné
podpér pro plechy nebo teleskopickych
list.

Postupujte pfitom podle pokynu v
pfiruéce pro instalaci a udrzbu, ktera
je prilozena k troubé.

1. KdyzZ je trouba studena, otfete jeji
dno hadfikem.

2. Do trouby pomalu nalijte 200 ml
vody.

INFORMACE

Chcete-li dosahnout co nejlepsiho vysledku,
pridejte na hadfik 1ziCku jemného praciho

prostredku.

Otocte ovladac do polohy .
Nastavte teplotu na 90 °C.
Na Casovaci nastavte 4 minuty.

ol
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Popis funkci trouby

VAROVANI

Nezapomerite, ze dostupné funkce se u
jednotlivych modeld lisi.

Chcete-li zkontrolovat, které funkce jsou u vasi
trouby k dispozici, nahlédnéte do uzivatelské
prirucky prilozené k tomuto pravodci varenim.

(=) koNVENENI OHREV
Tato funkce se pouziva pfi pec€eni
moucnikl, kde ohfev musi byt
rovhomérny, aby se dosahlo vlaéné
struktury.

KONVENCNi OHREV

S VENTILATOREM

Vhodné na pec€eni a zapékani. Ventilator
rovhomérné rozvadi teplo po celém
vnitfnim prostoru trouby, ¢imz zkracuje
dobu peceni a snizuje teplotu.

= GRIL A SPODNi PRVEK
Idealni pro pec€eni. Toto nastaveni lze
pouzit pro vSechny druhy masa bez
ohledu na jejich velikost.

MAXIGRIL
Pro peceni vétSich ploch, nez je mozné
s nastavenim Gril, s vétSim vykonem
opékani pro rychlejsi propeceni pokrma.

& GRIL

Zapékani a opékani. Toto nastaveni
umoznuje opeékani povrchu, aniz by byl
ovlivnén vnitfek pokrmu. Vhodné pro
ploché potraviny, jako jsou steaky,
Zebra, ryby a toasty.

GRIL / MAXIGRIL

S VENTILATOREM

Pro rovnomérné opékani a soucasné
propeceni povrchu. Idealni pro smiSené
grily. Perfektni pro objemné kusy masa,
jako je drabez a zvéfina.

Maso se umisti na rodt a pod néj tac,
ktery zachyti masové Stavy.

() spoDNi OHREV (DNO)
Teplo vychazi pouze ze spodni &asti.
Vhodné pro ohfivani pokrm( nebo pro
kynuti tésta i podobnych vyrobk.

TURBO + SPODNi OHREV (PIZZA)
Idedlni pro pfipravu pizzy a peceni
moucniki, ovocnych  kolacu a
babovek.

TURBO
Ventilator rozvadi teplo vychazejici z
topného télesa umisténého v zadni
Casti  trouby. Diky rovnomérné
rozloZzené teploté Ize pfipravovat
pokrmy na dvou rostech soucasné.

©J POMALE VARENI
Specialné navrzené pro pfipravu
tradi¢nich nakypa, dusenych pokrmu
atd., a pro vSechny pokrmy, které
vyzaduji obzvlasté dlouhou dobu
pfipravy a nizkou teplotu.

ECO Exko

Pro vafeni v troub& s minimalni
moznou spotfebou energie. Pomoci
nuceného konvenéniho ohfevu se
trouba nékolik minut pfed koncem
vafeni vypne, vyuZije zbytkové teplo
uvnitF trouby a dokonale dokonci
pokrm. Doporucuje se pro peceniryb a
vSech druh( masa.

¥ ROZMRAZOVANI

Tato funkce je vhodna pro pomalé
rozmrazovani pokrmu, zejména pokrm
konzumovanych bez ohfevu, jako jsou
polévky, pecivo, kolace, dorty apod. U

nékterych modell lze funkci
rozmrazovani pouzit k ohfevu potravin
pomoci dvouurovhového

horkovzdusného systému. HI je vhodna
pro maso a LO se pouZiva pro ryby,
moucniky a chléb.
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MIKROVLNNY OHREV

Tato funkce je idealni pro vafeni a
ohfivani zeleniny, brambor, ryze, ryb a
masa.

MIKROVLNNY OHREV A

KOMBINOVANE FUNKCE

Tato funkce je idealni pro pfipravu
lasagni, drlibeze, peCenych brambor a
opékanych jidel.

Ekologicky Setrné pouzivani trouby

& KYNUTI TESTA

Specialné navrzeno pro kynuti tésta na
chléb a pedivo.

/' RYCHLY PREDEHREV

Tato funkce umoziuje rychlé predehfati
trouby na zvolenou teplotu. Tuto funkci
pouZzijte, pokud vas recept vyZaduje, aby
byla trouba pfed pouZitim zahfata na
urcitou teplotu.

Rady pro usporu energie:
e Odstrarite z trouby
nepouzivané pfisludenstvi.
e Pouzivejte nadobi uréené do trouby,
nejlépe tmavé barvy.
e Béhem peceni otevirejte dvirka trouby
CO nejméné.

vesSkeré

e Vyhnéte se predehfivani prazdné

trouby. Pokud to recept umoznuje,
vlozte jidlo do studené trouby.

Funkce konvencéniho ohrevu

Pokud je vaSe trouba vybavena funkci
EKO, pouzijte ji vzdy, kdyz to recept
umoznuje.

U receptd s dlouhou dobou pfipravy
vypnéte troubu 5 az 10 minut pred
koncem, abyste vyuzili zbytkové teplo.
Pokud ma vaSe trouba funkci ventilatoru,

pfipravujte nékolik pokrmU najednou.

Funkce vafeni se u jednotlivych modeld lisi.
V tabulkach jsou uvedeny hlavni doby
vafeni. Casy a teploty uvedené v tabulce
jsou orientacni. DoporuCuje se zacit s

zvySovat.

Vzdy pouzivejte spodni hranici rozsahu
uvedeného v tabulkach.

Obecné plati, Ze Casy uvedené v tabulkach
jsou vypocteny pro vioZeni pokrmu do
studené trouby. V receptech, které vyzaduji
predehfati trouby, je to vyslovné uvedeno.

Nékteré modely jsou vybaveny funkci
rychlého pfedehievu. Tato funkce zkracuje
dobu vareni oproti udajim uvedenym v
tabulkach. PFi pouzZiti této funkce pockejte,
az bude dosazZeno zvolené teploty, a teprve
poté vlozte jidlo do trouby.

Urovné rosth pro pedeni jsou nasledujici
(odspodu):

1: Nizka

2/3: Stredni

4: \/ysoka

Uroven 4 je vhodna pro grilovani a opékani.

Pro dosazeni co nejrovhomérngjsiho
vysledku umistéte pokrm do stfedni asti
rostu.



Funkce mikrovinného ohrevu

VYHODY MIKROVLN

V  béZnych troubach pronika teplo
vyzafované elektrickymi prvky nebo
plynovymi hofaky pomalu zvenci dovnitf. Z
tohoto divodu se velké mnozstvi energie
vyplytva na ohfev vzduchu, soucasti trouby
a nadob s potravinami.

V mikrovinné troubé je teplo generovano
samotnym jidlem a teplo se Sifi zevnitf ven.
Vzduch, stény prostoru trouby ani nadobi a
nadoby (pokud jsou vhodné pro pouZiti v
mikrovinné troub&) neztraceji zadné teplo,
jinymi slovy, ohfiva se pouze jidlo.

Mikrovinné trouby maji nasledujici vyhody:

1. Krat8i doba vafeni. Obecné je az o 3/4
kratS§i nez doba potiebna pro
konvenéni vafeni.

2. Velmi rychlé rozmrazovani potravin,
¢imZz se snizuje nebezpeli vzniku
bakterii.

3. Uspora energie.

4. Zachovani vyzivové hodnoty potravin
diky kratSi dobé vareni.

5. Snadné cCisténi.

Jak funguje mikrovinna trouba

V  mikrovinné troubé se nachazi
vysokonapétovy ventil zvany magnetron,
ktery pfeménuje elektrickou energii na
mikrovinnou. Tyto elektromagnetické viny
jsou vedeny do vnitfku trouby pfes vinovod
a rozvadény kovovym rozptylovacem nebo
pres otocny stul.

Uvnitf trouby se mikroviny §ifi vSemi sméry,
odrazeji se od kovovych stén a rovhomérné
pronikaji do potravin.

Pro¢ se jidlo ohfiva

VétSina potravin obsahuje vodu a molekuly
vody pfi ptsobeni mikrovin vibruji.

Tfenim mezi molekulami vznika teplo, které
zvySuje teplotu potraviny, odmrazuje ji, vafi
nebo udrzuje teplou.

Jelikoz teplo vznika uvnitf potraviny:

e Lze vafit s malym mnozstvim tekutin
nebo tukud/oleju nebo bez nich.

e Rozmrazovani, ohfivani  nebo
vafreni v mikrovinné troubé je
rychlejSi nez v bézné troubé.

e Vitaminy, mineraly a vyzivné latky v
potravinach zustavaji zachovany.

e Pfirozena barva a viné potravin
zustavaji zachovany.

Mikroviny prochazeji porcelanem, sklem,
lepenkou nebo plastem, ale neprochazeji
kovem. Z tohoto divodu se v mikrovinné
troub& nesmi pouzivat kovové nadoby nebo
nadoby s kovovymi ¢astmi.

Mikroviny se odrazeji od kova...

res

/

~

ale prochazeji sklem a porcelanem...

A VAROVANI

Pred varenim v mikrovinné troubé
si prectéte pfiruc¢ku Instalace a
udrzba.

PFi vareni v mikrovinné troubé se fidte
nasledujicimi doporuéenimi:
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e Pfed ohfivanim nebo vafenim potravin

se slupkou nebo kazi (napf. jablek,

rajCat, brambor, uzenin) je
propichnéte, aby nepraskly. Nez
zacnete potraviny pfipravovat,
nakrajejte je.

e Pfed pouzitim nadoby nebo nadobi se

ujistéte, Zze je vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé& (viz ¢ast o typech
nadobi).

e Pfi pfipravé potravin s velmi malou

vlhkosti (napf. rozmrazovani chleba,
pfiprava popcornu apod.) dochazi k
velmi rychlému odparovani. Trouba pak
pracuje, jako by byla prazdna, a jidlo se
muze spalit. V takové situaci maze dojit
k poSkozeni trouby a nadoby. Méli
byste proto nastavit jen nezbytné
nutnou dobu ohfevu a proces peclivé
sledovat.

e V mikrovinné troubé neni mozné

ohfivat vétSi mnozstvi oleje (smazeni).

e Hotové pokrmy vyjméte z nadob, ve

kterych jsou baleny, protoZe ty nejsou
vzdy tepelné odolné. Postupujte podle
pokynu vyrobce potravin.

e Pokud ohfrivate vice nadob, jako jsou

napfiklad  hrnky, rozestavte je
rovhomérné na dno.

e Plastové sacky neuzavirejte kovovymi

sponami. Misto nich  pouzivejte
plastové svorky. Sacky nékolikrat
propichnéte, aby mohla para snadno
unikat.

e Pfi ohfivani nebo vafeni potravin

zkontrolujte, zda dosahuji teploty
alespon 70 °C.

e Béhem vareni se muze na okénku

dvifek trouby tvofit para, ktera muze
zaCit odkapavat. Tato situace je
normalni a muze byt vyraznéjsi, pokud
je teplota v mistnosti nizka. Na
bezpe€nou funkci trouby to nema vliv.
Po skonc&eni vafeni vodu z kondenzatu
utfete.

e P¥i ohfevu tekutin pouzZivejte nadoby
se Sirokym otvorem, aby se para
mohla snadno odpafovat.

Potraviny pfipravuijte podle pokyna a dbejte
na dobu vafeni a vykon uvedeny v
tabulkach.

Méjte na paméti, Ze uvedené udaje jsou
pouze orientani a mohou se liSit v
zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vihkosti a typu potravin. Doporucujeme
pfizpUsobit ¢asy a urovné vykonu kazdé
situaci. V zavislosti na pfesnych
vlastnostech potraviny mGze byt nutné
prodlouzit nebo zkratit dobu vareni nebo
zvysit Ci snizit uroven vykonu.

VARENIi V MIKROVLNNE TROUBE...

1.

10.

Cim vétsi je mnozstvi potravin, tim
delSi je doba vafeni. Méjte na
paméti, ze:
e Dvojnasobné mnozstvi »
dvojnasobna doba
e Poloviéni mnozstvi » poloviéni
doba
Cim nizsi teplota, tim del3i doba
vareni.
Potraviny obsahujici velké mnozstvi
tekutiny se ohfivaji rychleiji.
Varfeni bude rovhomérné;jsi, pokud
budou potraviny rovhomérné
rozloZzeny. Pokud hutné potraviny
umistite na vnéjsi ¢ast tacu a méné
hutné na stfed tacu, mazete ohfivat
rlizné druhy potravin sou¢asné.
Dvitka trouby muzete kdykoli otevfit.
Kdyz tak uCinite, trouba se
automaticky vypne.  Mikrovinna
trouba se znovu spusti, kdyz dvifka
zavfete a stisknete tladitko Start.
Zakryté potraviny vyzaduji kratSi
dobu varfeni a lépe si zachovavaji
své vlastnosti. Pouzitd vika musi
propoustét mikroviny a musi mit
malé otvory, které umoznuji unik
pary.
Pro dosazeni nejlepSich vysledku pfi
ohfivani malych obsahl (jako je
sklenice vody, hrnek mléka nebo
sacek s popcornem) se doporuéuje
umistit je na sklenény podnos a
umistit je na 1. nebo vyssi uroven
V pravidelnych intervalech pokrm
otacejte nebo promichavejte, abyste
zlepsili rovnomérnost ohfevu.
Pro dosazeni nejlepSich vysledku
vafeni v mikrovinné troubé je tfeba
vyjmout stojan, poloZit potraviny na
sklenény podnos a ten umistit na
spodni nebo vys3&i uroven.
Nepokladejte Zadné potraviny ani
nadobu s potravinami/tekutinami
pfimo na dno mikrovinné trouby.



Pro dosazeni lepSich vysledkd ohfevu
umistéte potraviny nebo nadobu s
potravinami/tekutinami vzdy na
sklenény podnos.

11. Nezakryvejte dno vnitfniho prostoru
trouby hlinikovymi nebo alobalovymi
plechy, protoze hrozi nebezpeci
poskozeni trouby.

ROZMRAZOVANI V MIKROVLNNE

TROUBE

8. Pfi rozmrazovani pouZivejte pouze
nadobi vhodné do mikrovinné trouby
(porcelan, sklo, vhodny plast).

9. Funkce rozmrazovani podle hmotnosti
a tabulky se tykaji rozmrazovani
syrovych potravin.

10. Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi
a objemu potravin. Pfi zmrazovani
potravin méjte na paméti proces
rozmrazovani. Potraviny v nadobé
rozmistéte rovnomérné.

11. Potraviny uvniti trouby co nejlépe
rozmistéte. NejsilngjSi Casti ryb nebo
kufecich pali¢ek by mély byt otoleny
smérem ven. NejchoulostivéjSi Casti
potravin muzete chranit kousky
hlinikové folie. Dalezité: Hlinikova folie
se nesmi dostat do kontaktu s vnitfnim
prostorem trouby, protoZze by mohlo
dojit k elektrickému oblouku.

12. Velké porce jidla je tfeba nékolikrat
otodit.

13. Zmrazené potraviny rozloZte co
nejrovnomérnéji, protoZze tenké porce
se rozmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi
casti.

Druhy nadobi

1. Potraviny bohaté na tuk, jako je maslo,
smetanovy syr a smetana, by nemély
byt zcela rozmrazovany. Pokud je
uchovavate pfi pokojové teploté&, budou
pfipraveny k podavani béhem nékolika
minut. Pokud ve zmrazené smetané
naleznete kousky ledu, méli byste je
pfed podavanim rozmichat.

2. Drubez polozte na obraceny talif, aby
mohla §tdva z masa snadnéji odtékat.

3. Chléb by mél byt zabalen do ubrousku,
aby se pfilis nevysusil.

4. Pokrm otaCejte v  pravidelnych
intervalech nebo vzdy, kdyZ trouba
vyda zvukovy signal a na displeji blika
napis: OTOCTE.

5. Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a
nezapomerfte sundat pfipadné kovové
Stitky. U nadob, které se pouzivaji k
uchovavani zmrazenych potravin v
mrazniCce a které Ize pouZzit i k ohfevu
a vareni, staci sejmout viko. Ve vSech
ostatnich  pfipadech  byste  maéli
potraviny vloZit do nadob, které jsou
vhodné pro pouZziti v mikrovinné troubé.

6. Tekutinu vznikajici pfi rozmrazovani,
hlavné tu =z drlbeze, je tfeba
zlikvidovat. V Zzadném pfipadé by tyto
tekutiny nemély pfijit do styku s jinymi
potravinami.

7. Nezapomernte, Ze pfi pouziti funkce
rozmrazovani je tfeba podéitat s dobou
stani, dokud neni potravina zcela
rozmrazena.

MIKROVLNNA FUNKCE

U funkce mikrovinné trouby méjte na
paméti, Ze mikroviny se odraZeji od
kovovych  povrcha.  Sklo, porcelan,
keramika, plast a papir mikroviny
propoustéji.

Z tohoto divodu nelze v mikrovinné troubé
pouzivat kovové panve a nadoby nebo
nadoby s kovovymi €astmi ¢i ozdobami.
Sklenéné nadobi a keramika s kovovymi
ozdobami nebo obsahem (napf. olovnaty
kfistal) nelze v mikrovinné troubé pouzivat.

Idealnimi materidly pro pouzZiti v
mikrovinnych ~ troubach  jsou  sklo,
Zaruvzdorny porcelan, keramika nebo
tepelné odolny plast. Velmi tenké a kiehké
sklo nebo porcelan by se mély pouZzivat
pouze kratkodobé (napf. pfi ohfevu).

Horké jidlo pfenasi teplo na nadobi, které
muze byt velmi horké. Proto byste méli
vzdy pouzivat kuchynské rukavice!
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TESTOVANI NADOB NA PECENI

Vlozte nadobu, kterou chcete pouzit, do
trouby na 20 sekund pfi maximalnim
mikrovinném vykonu. Pokud je po této
dobé studena nebo jen mirné tepla, je
vhodna k pouziti. Pokud se v8ak hodné
zahfiva nebo zpusobuje elektricky oblouk,
neni pro pouZiti v mikrovinné troubé
vhodna.

A VAROVANI

Pokud pouzivate mikrovinnou
troubu, ujistéte se, ze uvnitf trouby
nejsou Zzadné nevhodné predméty,
vCetné draténych rostl nebo mrizek,
které jsou soucasti spotfebie a
musi se pouzivat vyhradné s funkci
grilu nebo trouby.

KONVENCNi FUNKCE

U funkci gril a horky vzduch musi byt
nadobi odolné vici teploté nejméné 300
°C.

Plastové nadobi neni vhodné pro pouziti v
grilu.

KOMBINOVANA FUNKCE

U kombinovanych funkci musi byt pouzité
nadobi vhodné pro pouZiti v mikrovinné
troubé i v grilu.

KOVOVE MADOBY A HLINIKOVE FOLIE
Pfedpfipravené pokrmy v hlinikovych
nadobach nebo v hlinikové félii Ize vloZit do
mikrovinné trouby, pokud jsou dodrZena
nasledujici pravidla:

Dodrzujte doporuceni vyrobce uvedena na
obalu.

e Kovové nadoby nesmi byt vySSi nez 3
cm a nesmi se dotykat stén vnitfniho
prostoru trouby (minimalni
vzdalenost 3 cm). Jakékoli hlinikove
viko nebo vrchni c¢ast musi byt
odstranény.

e Kovovou nadobu polozte pfimo na
zakladnu. Pokud pouzivate Zeleznou
mrizku, poloZte nadobu na
porcelanovy talif. Nikdy nepokladejte
nadobu pfimo na Zeleznou mfizku!

e Doba vareni je delSi, protoze mikroviny
pronikaji do pokrmu pouze shora.
Pokud mate pochybnosti, je nejlepSi
pouzivat pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

e Hlinikovou fdlii Ize pouzit k odrazeni
mikrovin béhem rozmrazovani.
Choulostivé potraviny, jako je drubez
nebo mleté maso, Ize chranit pred
nadmérnym teplem zakrytim
pFislusnych koncu/okraju.

e Dulezité: hlinikova folie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitfniho prostoru
trouby, protoZze by to mohlo zpusobit
elektricky oblouk.

VIKA

Doporu€ujeme pouzivat sklenéné nebo

plastové poklopy nebo potravinafskou folii:

1. Zastavi se tim nadmérné odpafovani
(hlavné pfi velmi dlouhém vafeni).

2. Doba vareni je kratsi.

3. Jidlo se nevysusuje.

4. Aroma zlstava zachovano.

Poklopy by mély mit otvory nebo pruduchy,

aby nedochazelo k vytvafeni tlaku.

Plastové sacky musi byt rovnéz oteviené.

Détské lahve nebo sklenice s détskou

vyzivou a podobné nadoby Ize ohfivat

pouze bez jejich vicek / uzavérud, jinak

mohou prasknout.

POZNAMKA

Obecnou predstavu o tom, jaky typ
nadobi je vhodny pro jednotlivé situace,
naleznete v tabulce na konci této
prirucky v kapitole "Nadobi do trouby".
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DRUBEZ

HMOTNOST
(KG)

Kachna

Kachni
prsa

Kachni
stehna

Kure

Kureci
stehna

Krocan

UROVEN

FUNKCE

TEPLOTA
(°C)

190 - 210

170 - 190

180 — 190

CAS
(MIN)

NADOBA

Plech

Rost

Plech

Plech

Plech

Plech




MASO

TEPLOTA CAS

HMOTNOST

(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN) NADOBA
190 - 210
Telveci ) 180 — 200 Plech
pecCené —
180 — 200
190 — 200
Hoyéz[ a5 190 - 200 Plech
pecené
180 - 200
175 -180
Nadivana vy 170 - 180 Plech
pecené ‘
170 - 180
Hovézi .
kotlety Ros!
Hovézi S
steak Ros!
180 — 200
Duseny | o0 | om | o — |
D Plech
180 — 200
Veprova 180 — 190
eprova 170 — 190 Plech
pecené 180 - 200
Veprové 200 — 220 Rost
kotlety
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MASO

HMOTNOST
(KG)

UROVEN

Vepiova
plec

Selatko

Vepiova
Zebra

Vepiova

kyta

Divocak

Jehnédi

Vykosténa

kyta

Klokani
maso

-

FUNKCE

TEPLOTA

(°C)

190 — 200

190 — 200

190 - 210

170 - 190

190 - 210

190 - 210

190 - 210
180 — 200
170 - 190

190 — 200

190 - 210
180 — 200
190 — 200

170 - 190

180 — 190

190 - 210

180 — 200

CAS

(MIN) NADOBA

Plech

Plech

Plech

Rost

Rost

Plech

Plech

Rost




RYBY

HMOTNOST TEPLOTA CAS

(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN) NADOBA
180 — 200
Mofrsky ‘D
okoun " [ap] Plech
peceny v 190 — 200
soli :
190 - 200
Prazman Plech
190 - 200
190 - 210
Medailonky
z morskeé Plech
Stiky 180 — 200
190 - 200
Medailonky Plech
z lososa 200 - 210
Rybi 160 Mé&lka
mousse ™ 150 - 160 nadoba
Rybi vol- 180 — 190"
au-vent Plech

* U téchto pokrmU predehrejte troubu naprazdno a po dosazeni zvolené teploty vlozte pokrm
do trouby.
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CHLEB

CAS
(MIN)

HMOTNOST TEPLOTA

NADOBA

UROVEN = FUNKCE o
(KG) (°C)

Bily chléb ‘g’

i O

* Funkce predehfivani (=100 °C, cca 30 min,

PIZZA

UROVEN FUNKCE TEPLOTA — CAS  yinoga

(°C) (MIN)

HMOTNOST
(KG)

190 - 210

Pizza se
silnou
karkou

"""""""""" Roét
190 — 200

190 — 200

Pizza s
tenkou
karkou

"""""""""" Roét
200 — 210




PREDKRMY A TESTOVINY

HMOTNOST N TEPLOTA CAS
(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN)

NADOBA

180 — 190
Pe¢ené | L~~~ | 4 [ B EERRRRR, (-SSR tiEEE et

Plech
brambory

180 — 200

190 — 210
200 — 210
200 — 210

Grilovana
zelenina

Lasagne
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MOUCNIKY

HMOTNOST TEPLOTA CAS

(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN) NADOBA
180-200*
Smés na ka3
i ] 190-200* Mélka
gler:otovy 2/3 nadoba
o 180-200*
170-190*
o Mélka
Kynuté tésto 170-180* nadoba
180-190*
Krehké = Mélka
tésto 170-180* nadoba
180-190*
Listove Plech
tésto - 180-190*
Kvaskove 3 180-190* Plech
listové tésto —
Tva,rf)hovy Plech
kola¢
Odpalované Mélka
tésto nadoba
Cheesecake Plech

180-190




MOUCNIKY

HMOTNOST N TEPLOTA CAS A
(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN) NADOBA

Medoveé Mélka
pecivo nadoba
Snghove Plech
pusinky

Mandlové = 110-120*

[a2] 45-50 Kelimky

Dzem 3 100-110 Vhodna
nadoba

[ap 200-210*
Piskotovy LYV Forma na
muffin e 200" muffiny

Tésto = 20020 Plech

Babovka 170-180* Mélka
165-170* nadoba

Jable¢ny

kompot Plech
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MOUCNIKY

HMOTNOST N TEPLOTA CAs ;
(KG) UROVEN FUNKCE (°C) (MIN) NADOBA
Pudink 1 litr 2/3 — 100 6070 | Formana
— puding
3% 200" 10-12
Odpalované 020 /3 Plech
tésto ’ ? 190-200* 8-10

* U téchto pokrm0 pfedehfejte troubu naprazdno a po dosazeni zvolené teploty viozte pokrm
do trouby.

*** Nadoby na jogurt umistéte pfimo na dno trouby.



ROZMRAZOVANIi PODLE CASU

HMOTNOST - DOBA STANI

POTRAVINA (KG) CAS (MIN) (MIN)

100 2-3 5-10

" 200 45 5-10

(tS}Z‘éi hovézi 500 $58 e 10-15

voprove) 1000 21-23 20-30

1500 32-34 20-30

2000 43-45 25-35

DuSend maso 500 % 8-10 10-15

usene 1000 17-19 20-30

] 100 2-4 10-15

Mieté maso 500 388 10-14 20-30

, 200 4-6 10-15

Klobasy 500 388 912 15-20
Kure

(porcované) Al 38 8 5-10

Kufe 1000 58 20-24 20-30

Rybi filé 200 53 4-5 5-10

Pstruh 250 383 5-6 5-10

100 2-3 5-10

Krevety 500 $88 811 10-20

200 4.5 5-10

Ovoce 300 383 8-9 5-10

500 11-14 10-20

200 4.5 5-10

Chléb 500 58 10-12 10-15

800 15-17 10-20

Maslo 250 53 8-10 10-15

Tvaroh 250 383 6-8 10-15

Smetana 250 383 7-8 10-15
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NADOBI DO TROUBY

X1t Mikrovinné funkce
OPERACNI PROGRAM Konvencni Kombinované

TYP NADOBI Rozmrazov funkce funkce

., ” Vareni
ani / ohfev are

Sklo a porcelan 1)

Domaci, nehoflavé, Ize ano ano ne ne
myt v my¢ce nadobi

Glazovana keramika

Ohnivzdorné sklo a ano ano ano ano
porcelan

Keramické, hlinéné

nadobi

neglazované ano ano ne ne
glazované bez kovovych

dekoru

Hlinéné nadobi

glazované ano ano ne ne
neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi 2)

Zaruvzdorné do 100 °C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250 °C ano ano ne ne
Plastové folie 3)

prilnavé folie ne ne ne ne
celofan ano ano ne ne
Papir, karton, ano ne . ne
pergamen 4)

Kov

Hlinikova folie ano ne ano ne
Hlinikové nadoby 5) ne ano ano ano
PrisluSenstvi (stojan) ano ano ano ne

1. Zadné zlaté nebo stiibrné okraje a zadné olovnaté sklo.
2. Pamatujte na rady vyrobce

3. Nepouzivejte kovové spony k uzavirani sacku. Sacky perforujte. Folie pouzivejte pouze
k zakryti potravin.

4. Nepouzivejte papirove talife.

5. Pouzivejte pouze mélké hlinikové nadoby bez vika. Hlinik nesmi pfijit do styku se
sténami dutiny.
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