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Navod k obsluze



Blahoprejeme Vam k zakoupeni nové multifunkéni trouby

o Dékujeme Vam, Ze jste nam volbou znackového vyrobku Teka projevili svoji dvéru. Jsme
presvédéeni, Ze Vam novy vyrobek poskytne dobré sluzby a rychle se stane ve vasi domacnosti
nepostradatelnym.

e QOvladani a pouzivani tohoto spotiebice je velmi jednoduché. Piesto vam doporucujeme
prostudovat tento navod k obsluze, ktery vam ukaze, jak spravné a bezpecné pouzivat vas
novy vyrobek a jak mizete skute¢né pIné vyuzivat v8echny jeho funkce, dovednosti a pfijemné
vlastnosti. Ridte se doporugenimi v odstavci ,Bezpegnostni pokyny*, ,Obsluha“ a ,Udrzba“ tak, aby
Vam Vas novy vyrobek dlouho a spolehlivé slouzil.

o Navod k obsluze si dobie uschovejte pro pozdéjsi moznost ovéieni nékterych rad a informaci.
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o Pro zajisténi technického vyvoje a dalSi modernizace si vyrobce vyhrazuje pravo v pfipadé potfeby
zménit bez pfedchoziho upozornéni a zavazkl vzhled, technické provedeni nebo pfisluSenstvi
tohoto vyrobku.

Obal vyrobku

e Byly spinény povinnosti vyplyvajici ze zakona €. 477/2001 Sb. o obalech, vCetné uhrazeni
finan€niho pfispévku organizaci zajistujici vyuziti obalového materialu.
e DoporuCujeme uschovat po dobu zaruky obal vyrobku véetné vyplni, pro pfipadnou moznost
bezpecného prepraveni do servisniho stfediska.
Tento elektricky spotfebi¢ odpovida ¢eskym i evropskym normam, tykajicich se bezpecnosti
elektrickych spotfebicl uréenych do domacnosti a ochrany pred elektromagnetickou
interferenci a bylo na né&j vystaveno ,Prohlaseni o shodé”.

Likvidace

Likvidace obalového materialu

e VSechny pouzité materidly jsou ekologické a Ize je bez nebezpeci umistit na misto uréené
obci k ukladani odpadd. Obal z nového vyrobku zlikvidujte pfiméfenym zpusobem.

e Pouzité plasty mohou byt recyklovany a jsou oznaceny:
PE = polyetylen, PS = polystyren, PP = polypropylen

o Kartdnoveé Casti obalu byste méli odvézt do sbérny nebo do kontejneru se starym papirem.

Likvidace vyslouzilého spotiebice

e AZ jednoho dne Va$ stary elektricky spotfebi¢ definitivné vyradite z provozu, zamezte
recyklace odpadl. Nevyhazujte stary spotfebi¢ do odpadu spolu s domovnim odpadem,
ale kontaktujte své mistni Ufady a zjistéte, zda a kde jsou ve vasi oblasti mista, kde Ize
spotiebic recyklovat.

e Prosim, dodrzujte narodni a regiondlni predpisy tykajici se vyhazovani spotfebicu
a obalového materidlu do odpadu, jakoZ i znaceni materidlG (tffidéni odpadl, sbér
odpadd, shérna mista).

[
g
-
=0
o
N
=}
D
c
Ne¢
5
o
o
<
—
el
>S5
c
f=n
3
o)
¢
<
o
o
3,
=0
o
-
Q
(en
@
c
QO
o
o
el
=
Q
<
<
(0]
.
o
o
>
Kol
j=x
N
w
=0
o
w
=
[0
Q.
wn
7
Q

Podrobné informace na www.elektrowin.cz



Obsah

Bezpecnostni informace ..........cccccoeeet 4
Bezpec&nost déti a postizenych osob........ 4
VSeobecné bezpec€nostni informace........ 5
Instalace .........ccccoviiiiiiiic 7
Cisténi @ Udrzba .......c.ccooveevvevieices 7
Servis @ Oprava ......cccccceeeeeiiieniiiee e 8

Ridte se nasledujicimi pokyny, abyste
predesli poSkozeni trouby nebo jinym

nebezpecnym situacim. .............cccceen. 8
Prednosti mikrovinné trouby.................. 10
Jak pracuje mikrovinna trouba............... 10
Jak se zahfiva jidlo. .......c.ccocveiiiiiinins 10
Popis pristroje. .......ccoccveriiiinnininnnicnnen, 1
Popis funKCi........ccoocvmiienieciiiiieeeeee, 11
Navod k obsluze ........cccccceiriieeriiineninnes 12
Funkce: mikroviny ........cccoeimriiiiinnninennns 12
Nastaveni €asu. ......ccccerriiiereinnisennininenns 12
Kdyz je trouba v provozu... ........cccceeun.... 13
Funkce preruseni vafeni. ..................... 13
Funkce konec vareni..........ccccceevnneeen. 13
ROZMrazovani .......ccccceeviiieincinenninineennns 13
VSeobecné pokyny k rozmrazovani
[oT01i = 1V T o PN 15

Pfiprava jidel v mikrovinné troubé......... 15

V souvislosti s pfipravou jidla v mikrovinné

troubé nutno pfipomenout.... ................ 16
Na co je nutné davat pozor!.................. 16
Tabulky a tipy — Pfiprava zeleniny. ....... 17
Tabulka a tipy — Pfiprava ryb. ............... 17
Jaky druh nadobi Ize pouzit?................. 17
Ohfivani mikrovinami. .........ccocoveeveennen. 17
ZkouSka Nadobi . ........ccccveiiiieiiiiiie 18
Hlinikové nadoby a félie...............c....... 18
POKIOPD....iiiiieeceeee e 18
Tabulka - NAdobi.........cccovviiiiiee, 18
Cisténi a udrzba spotiebige ................... 19
VN&JSi plochy .....oooviiiiiiiiiiiecc 19
Vnitfek spotfebiCe. .......uuvvviviviiiiiiiiinnnn. 19
Dvefe, zavésy dvefi a Celni strana
PFISLrOJ€. wovvieiiiiiiiie e 20
SHAOVE KIyty .o 20
Co délat pfi potizich. .......ccccoeriirriieennnen. 20
Technicka charakteristika..........c..ccueeun. 21
Technické udaje..........cccveeeieeiiiiiieen. 21
Ochrana zivotniho prostredi .................. 21
Montazni navod. .......cccccevviiieincceneinieees 21
Instalace.........ccoovciriniee 23



Bezpec¢nostni informace

VAN

Tento navod si peclive precCtéte jeSté pred instalaci

spotfebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za
S8kody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci €i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebicem pro jeho budouci pouziti.

Bezpecénost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, irazu nebo jinych
trvalych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti pouze, pokud tak €ini pod dozorem osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.
VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

VAROVANI: Zafizeni ajeho pfistupné &asti se b&hem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem,
nemély by mit k zafizeni pfistup.

VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sméji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protoze vznikaji vysokeé teploty.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladsi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotfebice bez dozoru.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.



VSeobecné bezpecnostni informace

Toto zafizeni je urCeno pro pouziti vdomacnostech, nikoli
v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych
prostredich.
Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se
topnych téles ve spotiebiCi. PFi vkladani ¢i vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy pouZzivejte kuchyriské chriapky.
UPOZORNENI: Tekutiny & jiné potraviny neohfivejte v
hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.
PouzZivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych
troubach.
Pfi ohfivani potravin v plastovych Ci papirovych nadobach
sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.
Tento spotfebi€ je ur€en k ohfevu potravin a napoja. Suseni
potravin nebo odévl a ohfivani zahfivacich podlozek,
pantofll, hub, vihkych hadrd a podobnych pfedmétl maze
zpusobit poranéni, vzniceni &i pozar.
POZOR! Trouba se nesmi pouZzivat v pfipadé, Ze:
— dvifka jsou nespravné zaviena;
— panty dvifek jsou poskozené;
— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaji, nebo predni

panel trouby je poskozeny;
— sklo dvifek je poskozené;
— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf

nejsou zadné kovové predmeéty.
Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v
autorizovaném servisnim stredisku.
Pokud ze spotfebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo
odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné
plameny uhasily.
Onhfivani napoja v mikrovinné troubé muze vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S
nadobou je proto nutné zachazet opatrné.

5



U

Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, ¢aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, mize vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECI PORANEN| A OPARENI!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vliozte do
nadoby s tekutinou pfed vyjmutim IZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

Kojenecké lahve nebo skleni¢ky s détskou vyzivou byste
méli zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jesté ovérit
jejich teplotu, aby se dité nespalilo.

VajiCka ve skorapce a vajiCka vafena natvrdo by se neméla
ve spotrebiCi ohfivat, protoZze mohou explodovat i po
dokonc&eni mikrovinného ohfevu.

POZOR! V mikrovinné troubé nezahfivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

Vystraha! Abyste zabranili pfehrati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfili§ dlouhou dobu ohfevu nebo
urovenn vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozstvi
potravin. Napfiklad rohlik se muze spalit za méné nez 3
minuty, pokud je zvoleny vykon pfilis vysoky.

Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a
troubu po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba
pouzijete kombinovanou funkci, chléb muze za velmi
kratkou dobu shofret.

Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zarizeni. Izolace kabelu
se tim muze poskodit. Nebezpedi zkratu!



Instalace

Cisté

Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro
odpojeni, s oddélenim kontaktd u vSech polu, které
poskytuje uplné rozpojeni v souladu s kategorii prepéti Ill.
Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pfipojeni, musi
byt po instalaci pfistupna.

Instalace musi odpovidat aktualnim pfedpisum.

Ochrana proti (nebezpecnému) dotyku musi byt zajisSténa
instalaci.

POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovani. Na
poslednich strankach tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny
podrobné informace o instalacnich rozmérech.

ni a udrzba

UPOZORNENI: Pred Cisténi a tudrzba odpojte spotfebi¢ od
napajeni.

Spotfebi€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, muze jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost
spotrebiCe a vést k nebezpenym situacim.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coZ by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Povrchy, kde pfiléhaji dvitka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitfni ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistoté,
aby byla zajisténa spravna cinnost trouby.

Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cisténi trouby a udrzba’.



e VAROVANI: Pied vyménou Zzarovky zafizeni vypnéte,
abyste vyloucili mozZnost Urazu elektrickym proudem. Viz
kapitolu ,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pred servis a oprava odpojte spotiebi¢ od
napajeni.

e UPOZORNENI: Opravy & udrzbu, které zahrnuji sejmuti
krytu chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, maze
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNENI: Jsou-li poskozena dvitka nebo t&snéni
dvifek, nesmi se spotfebi€¢ pouzivat, dokud jej neopravi
kvalifikovana osoba.

e Jestlize je posSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné dili pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Rid'te se nasledujicimi pokyny, abyste predesli poskozeni
trouby nebo jinym nebezpeénym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni
dovnitf vloZzen Zadny pokrm, muze dojit k pretizeni
spotfebice, jeho prehfati a poskozeni. NEBEZPECI
POSKOZENI!

e Pfi testovani naprogramovani trouby viozte do trouby
sklenici vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k
poskozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.
Pfed pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné
pro mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).
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Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru
trouby! Tento kryt zabrarnuje tukim a CasteCkam pokrmu
poskodit generator mikrovin.

Uvnitf trouby nenechavejte zadné hoflavé predmeéty, jelikoz
by se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

OtoCny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 Kkg.
Neprekracujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.



Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horakd. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. Protoze se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostfed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem Kk povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitfni stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento
ucel), neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik
energie.

Ve struénosti,
vyhody:

mikrovinna trouba ma tyto

1. Zkracuje dobu varfeni — ve vSeobecnosti
je tato doba o tfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vareni.

2. Mimoradné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, ¢&imz se snizuje
nebezpedi tvorby bakterii

3. Setti energii.

4. Uchovava nutriécni  hodnotu  jidla
v dusledku kratsi doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinna trouba

V mikrovinné troubé se nachazi

vysokonapétové zafizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii promériuje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci otoéného talife.

Uvnitf trouby se viny Sifi vSema sméry

aodrazeji se od kovovych stén, atak
pronikaji do jidla stejnomérné.

Jak se zahriva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji

molekuly mikroviny uvedou do pohybu.

Tfenim molekul vznika teplo,
pfenasi také na potraviny. Podle potfeby
potom mikrovinna trouba jidla rozmrazuje,
vafi nebo jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pFipravy pokrmi ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vairit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani &i
v mikrovinné troubé je rychlejSi
v troubé klasicke;
o Vitaminy, minerdly a dalSi vyzZivné latky
se neznehodnocuji;
e Pfirozena barva a vuné jidla se neméni.

Mikroviny  pronikaji porceldanem, sklem,
karténem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢&astice — v mikrovinné
troubé vibec nesmi pouzivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

£

~

...pronikaji sklem &i porcelanem...
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Popis pristroje

8
1
2 7 8 9
1. Dvitka s prdhlednym okénkem 6. UnaSec otoCného talife
2. Bezpecnostni uzavér 7. Podvozek oto¢ného talife
3. Slidovy kryt 8. UnaSec otoCného talife
4. Ovladaci prvky 9. OtocCny talif

5. Tlacgitko otevirani dvirek

Popis funkci

Funkce ‘ ' Potraviny

. ‘ Pomalé rozmrazovani citlivych potravin; udrzovani jidla v
J Udrzovani teploty 150 W iy
. Vareni pfi nizké teploté; vareni ryze;
ﬁ: R 290w Rychlé rozmrazovani
m Ohfev minimum 460 W Rozpousténi masla; zahfivani kojenecké vyzivy
Vareni zeleniny a zeleninovych jidel
" L Pomalé vareni a zahtivani
@ i el 650 W Zahtivani a vareni malych porci
Zahtivani citlivych potravin
Ohfev maximum 800 W Rychlé vareni a zahfivani tekutin a polotovarti

11



Navod k obsluze

Pozor! Mikrovinnou troubu nikdy nezapinejte
prazdnou, t. j. bez vloZenych potravin.

P¥i praci s pfistrojem postupujte nasledovné:

1. Spotfebi¢ zapojte do vhodné elektrické

zasuvky (v. technickou charakteristiku
pristroje).

2. Stisknutim  TLACITKA  OTEVIRANI
DVIREK dvitka otevfete. Vnitfni osvétleni
trouby se zapne.

3. Nadobu s potravinami postavte na oto¢ny
talif, resp. na rost (pfi grilovani).

4. Zvolte pozadovanou funkci a dobu
pripravy jidla tak, jak je uvedeno
v nasledujicich kapitolach.

5. Zavrete dvirka.

6. Mikrovinnou troubu tim uvedete do
chodu.

Funkce: mikroviny

[0}
“
™ 2 N
\.}T =~

Nastavte ovlada¢ funkci do pozice, ktera
odpovida pozadované urovni vykonu, a to
podle nasledujici tabulky (viz ¢ast Technické
vlastnosti).

Pozice ;';iﬁ‘;iz Prikon
[t] Maximum 800 W
[ Stredni 650 W
m Minimum 460 W
;i; Rozmrazovani 290 W
J UdrZovani teploty 150 W

Nastaveni ¢asu

Nastaveni
trouby se provadi
C¢asovym spinacem.

pozadovaného ¢asu provozu
oto€nym ovladacim

12

Pro nastaveni ¢asu kratSiho nez 2 minuty,
otocte ovlada¢ na vychozi pozici a potom ho
vratte na pozadovany €as.

Vzdycky kdyz Casovy ovlada¢ je na jiné
pozici nez 0, svétlo v troubé sviti.



Po uplynuti pozadovaného ¢&asu, ovladac
zazni zvukovym signdlem a trouba se
automaticky vypina.

Kdyz je trouba v provozu...

o

Je mozné zménit provozni dobu, vykon nebo
funkci v prlibéhu vareni ota¢enim pfislusnych
ovladacu.

Je mozné otevfit dvifka trouby v libovolném
okamziku v pribéhu vafeni. V tomto pfipadé:
e VYTVARENI MIKROVLN SE OKAMZITE

PRERUSI;
e Giril se vypne, ale zlistava velmi horky;

e Hodiny se automaticky zastavi, a budou
ukazovat Cas, ktery jesté zbyl.

Potom, pokud chcete, miiZete:

1. Promichat nebo otocit
zlepsili vysledek ohfivani;

jidlo, abyste

2.
3.

Vybrat jinou funkci ota€enim ovladace;
Zménit délku zbyvajiciho potfebného
Casu otacenim €asoveého knofliku.
Znovu zaviete dvifka. Trouba
pracovat.

zacne

Funkce preruseni vareni

Pro ukon&eni provozu trouby pfed uplynutim
naprogramovaného ¢asu nastavte cCasovy
ovlada€ na 0 nebo oteviete dviika.

Rozmrazovani

VAROVANI: Po skonéeni procesu vareni
otocte ¢asovy ovlada¢ na 0, jinak trouba
zacéne pracovat pokud dvitka jsou
zaviena.

Funkce konec vareni

Kdyz uplyne ¢as, trouba pipne a casovy
ovladac je v poloze NULA.

\

\\2\, *

(]

=N

Nasledujici tabulka poskytuje pfehled o tom,
kolik ¢asu potfebuji potraviny na rozmrazeni
a kolik na odpocinek (je nutny kvili tomu, aby
byly rozmrazeny stejnomérné). Doba
rozmrazeni zavisi na druhu potravin a jejich
mnozstvi; v tabulce proto najdete i nékteré
dalSi rady.

Stupen

Symbol Funkce vykonu
* Rozmrazovani 290 W
Jh, Udrzovani teploty 150 W
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oba rozmrazovani Doba odpogink

Druh potravin Poznamka
100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
Maso v kuse, teleci, 500 g 14-15 min 10-15 min 2x obratit
hovezi, veprove 700 g 20-21 min 20-25 min 2x obratit
1000 g 29-30 min 25-30 min 3x obratit
1500 g 42-45 min 30-35 min 3x obratit
500 g 12-14 min 10-15 min 2x obratit
Gulas
1000 g 24-25 min 25-30 min 2x obratit
100 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit
Mleté maso 300 g 8-9 min 8-10 min 2x obratit
500 g 12-14 min 15-20 min 2x obratit
1259 3-4 min 5-10 min 1x obratit
Klobasa na peceni 250 g 8-9 min 5-10 min 1x obratit
5009 15-16 min 10-15 min 1x obratit
200 g 7-8 min 5-10 min 1x obratit
DriibeZ, kusy dribeze
5009 17-18 min 10-15 min 2x obratit
1000 g 34-35 min 15-20 min 2x obratit
Kufe, kapoun 1200 g 39-40 min 15-20 min 2x obratit
1500 g 48-50 min 15-20 min 2x obratit
100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
Ryby
200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min 1x obratit
100 g 3-4 min 5-10 min 1x obratit
Kraby
500 g 12-15 min 10-15 min 2x obratit
200 g 4-5 min 5-8 min 1x obratit
Ovoce 300 g 8-9 min 10-15 min 2x obratit
500 g 12-14 min 15-20 min 3x obratit
100 g 2-3 min 2-3 min 1x obratit
200 g 4-5 min 5-6 min 1x obratit
Chléb
500 g 10-12 min 8-10 min 2x obratit
800 g 15-18 min 15-20 min 2x obratit
Maslo 250 g 8-10 min 10-15 min 1x obratit, odkryt
Tvaroh 250 g 6-8 min 5-10 min 1x obratit, odkryt
Smetana 250 g 7-8 min 10-15 min vicko stahnout
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VSeobecné pokyny k rozmrazovani
potravin
1. Na rozmrazovani potravin pouzivejte

pouze nadobi vhodné do mikrovinné
trouby (z porcelanu, skla nebo umélé
hmoty).

. Tabulka
potravin.

Délka doby rozmrazovani zavisi na
mnozZstvi, ale také na velikosti jidla. Na
rozmrazovani proto myslete uz v
okamziku, kdy potraviny mrazite. Velikost
porci pfizplsobte velikostem nadob, které
pouzivate v domacnosti.

odkazuje na rozmrazovani

Potraviny rozmistéte v troub& podle
moznosti co nejrovnomérnéji. Ryby nebo
kufeci stehna polozte tak, aby tlustsi ¢asti
jednotlivych kust smérovaly ven z trouby.
Citlivé mista na nich mlzete pred
prilisnou teplotou chranit hlinikovou folii.
Dulezité: Hlinikova félie se nesmi dotykat
vnitfnich stén pristroje, jinak dochazi
k jiskreni.

Celé kusy obracejte vicekrat.

Potraviny ur€ené na rozmrazeni ukladejte
do trouby co nejrovhomérnéji, protoze
ploché kusy se rozmrazi rychleji nez
vysokeé.

Potraviny bohaté na tuky, jako napft.
maslo, tvaroh a smetanu, nerozmrazujte

uplné. PFi pokojové teploté¢ budou za
nékolik minut vhodné na podavani.
Hluboce zmrazenou smetanu byste méli
vysSlehat jesté kdyz jsou v ni malé kousky
ledu.

Polozte dribeZz na obraceny podsalek.
Stava z masa pak pfi rozmrazovani lépe
odkapava.

Chléb ma byt zabaleny do ubrousku,
abyste zabranili vysuseni.

10.
11.

Otocit jidlo v pravidelnych intervalech.

Jidlo, které planujete rozmrazit, vyjméte
z obalu. V kazdém pfipadé odstrante
kovové sponky. Ze skladovacich
nadobek, které jsou vhodné také na
ohfivani avafeni potravin, sejméte
vi¢ko, pfipadné jejich obsah vyklopte do
normalniho nadobi, vhodného na
pouziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu uvolnénou pfi rozmrazovani
dribeze peclivé slijte avzadném
pfipadé nedopustte, aby pfisla do styku
S jinymi potravinami.

13. Je nutné vzit v avahu, Ze i pfi pouziti
funkce automatického rozmrazovani je
néjaky Cas potfebny na odstati potravin
tak, aby se jidlo dokonale rozmrazilo i
zevnitf. Zpravidla je tfeba pocitat s 15

az 20 minutami navic.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Pfed pouzitim nadoby se ujistéte, ze je
vhodna na pfipravu jidel v mikrovinné troubé.
(Vice v kapitole o vhodném nadobi.)

Pfed vafenim jidlo nakrajejte.
Pokud ohfivate tekutinu, pouzivejte nadoby s
vét§im otvorem, aby para lépe unikala.

Jidla pripravujte podle receptu a dodrzujte
pokyny uvedené v tabulkach, at uz se jedna
o dobu vafeni nebo doporu€ovany stupen
vykonu.
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Uvazte, zda jsou vSechny udaje pouze
orientacni a Zze se mhou ménit v zavislosti na
teploté, stupné vihkosti a druhu potravin.
Dobu varfeni a stuperi vykonu doporu€ujeme
stanovit pro kazdy pfipad individualné. Dobu
je nutné prodlouzit nebo zkratit v zavislosti na
pocatecnim stavu potravin. Stejné plati pro
zvySeni &i snizeni vykonu. Proces vafeni z
€asu na €as kontrolujte a vzdy také pocitejte
s néjakym Casem na odstati jidla, aby se
teplota v jeho vnitfku rozdélila stejnomérné,
¢imz se pfiprava jidla ukongi.



Vv

souvislosti s pripravou jidla

v mikrovinné troubé nutno pfipomenout...

1.

Na

Cim je mnoZstvi jidla v&tsi, tim déle trva
vafeni. VZdy plati toto zakladni pravidlo:
Dvojnasobné mnoZstvi - dvojnasobny ¢as
Poloviéni mnozZstvi - polovi¢ni ¢as

. Cim nizsi teplota jidla, tim del$i je jeho

pfiprava.

Potraviny, které nejsou pfili§ tuhé a
pevné, se ohfeji rychleji.

Spravné rozlozeni potravin na oto¢ném
talifi pfiznivé ovliviiuje stejnomérnou
pfipravu jidla. Pokud tuzsi jidlo polozite
na okraje otocného talife a méné tuhé do
stredu, mlzete soucasné pfipravovat
potraviny jejichz slozeni se lisi.

Dvitka pfistroje Ize kdykoliv otevfit.
Pristroj se tim automaticky vypne.
Pracovat zaCne az poté, co dvitka
zavrete a znovu stisknéte tlacitko start.
Prikryvani jidel zkracuje dobu pfipravy.
Potraviny si kromé toho udrzi vice tekutin.
Poklicky a viCka vSak musi propoustét
mikroviny a vzdy musi mit také maly otvor
pro unik pary.

co je nutné davat pozor!

V mikrovinné troub& nevaite vejce
ve skofapce, protoze tlak, ktery vznika ve
skofapce, by vejce roztrhnul.
PFipravujete-li smazenici, zloutek vicekrat
propichnéte.

Jesté pred tim nez zacnete ohfivat nebo
vafit potraviny se slupkou nebo kirkou
(napf. jablka, rajcata, brambory, parky),
propichnéte je, aby nepraskli.

Pfi pfipravé potravin s nizkym podilem
vody (napf. pfi rozmrazovani chleba
nebo pfi pfipravé popkornu a pod.)
dochazi k rychlému odparovani.
Spotfebi¢ mize potom pracovat tak, jako
by byl prazdny a pokrm mulze zuhelnatét.
Tim se muUze poskodit nadobi i spotiebic.
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pozor na pribéh pfipravy jidla.
V mikrovinné troubé& neni dovoleno
ohtivat velké mnozZstvi oleje (smazit).

V troubé& nikdy neohfivejte
VvV pevné uzavienych
Nebezpedi vybuchu!

tekutiny
nadobach.

Alkoholické napoje se nesmi ohfivat na
pfili§ vysokou teplotu. Proto nastavujte

davejte pozor.

V mikrovinné troub& neohfivejte vybusné
latky ani tekutiny.

Polotovary vyberte =z obalu, protoze
nemuseji byt vzdy Zaruvzdorné. Ridte se
pokyny vyrobce.

Pokud pouzijete vice nadob najednou,
napf. hrnecky, rozlozte je na oto¢ny talif
stejnomérné.

Détskou vyzivu v sklenénych nadobach
nebo lahvich ohfivejte vzdy bez vicka a
dudlika. Po ohfati détskou vyzivu dobfe
zamichejte, aby se teplo rozdélilo
stejnomérné. V dasledku pusobeni
mikrovin je teplota jidla podstatné vyssi,
nez by tomu nasvédCovala teplota
sklenice ¢i lahve. Dfive, nez vyzivu
podate, bezpodminecné ovéfte teplotu
jidla, abyste pfedesli popaleni ditéte.

Sacky zumélé hmoty neuzavirejte
kovovymi, nybrz plastovymi sponkami.
Sacek neékolikrat propichnéte, aby para
unikala rychleji.

Pfi vafeni nebo ohfivani potravin se
ujistéte, ze dosahli nejméné 70° C.

Kdyz trouba pracuje, mize se nékdy na
sklenéné tabuli dvifek srazet vodni para;
kondenzovana voda stéka potom dold.
Je to normalni jev, ktery mize byt jesté
vyraznéjsi, je-li teplota vzduchu
v mistnosti nizka. Bezpeény provoz
spotfebiCe tim neni ohrozen. Po skon&eni
vafeni zdvifek spotfebiCe setfete
kondenzovanou vodu.



Tabulky a tipy — Priprava zeleniny

‘Mnozstvi Mnozstvi .
. Vykon (W) | Program
tekutiny
Kveétak, 500 181 800 (i) 9-11 2:3 Vreh potfit
ti)roko.h'ce, 300 181 800 6-8 2.3 masIeT. Jidlo
Zampiony, nakrajet na
houby 250 - 800 6-8 2-3 platky.
300 s 8élku 800 @ 7-9 2-3
. Nakrajet na
Hrach a mrkev,
. kostky nebo
mrazena mrkev -
na tenké fezy.
250 2-3 velké IZice 800 8-10 2-3
IEI Ocistit,
rozkrajet na
Brambory 250 2-3 velké Izice 800 5-7 2-3 stejné velké
Ctvrtky nebo
polovicky.
@ Nakrajet na
250 - 800 5-7 2-3 krouzky
Paprika, porek > e
250 Y2 Sélku 800 5-7 2-3 pripadné po
délce.
Ruzickova IEI
kapusta, 300 Y2 Sélku 800 6-8 2-3
mrazena
Kysané zeli 250 ¥ sélku 800 (1) 8-10 2-3

Tabulka a tipy — Priprava ryb

- Odpoéinek

(min.) Tipy a rady

Rybi filé 500 650 3 Pripravovat prikryté. Po
poloviné ¢asu obratit.
800 Pfipravovat pfikryté. Po
Celé ryby 800 2-3 poloviné ¢asu obratit.
460 m 10-12 Ocas pfipadné zakryt.
Jaky druh nadobi lze pouzit?
Ohfivani mikrovinami nadoby, ani nadoby s kovovymi

Pfi pouzivani této funkce je nutné si
uvédomit, ze mikroviny se odrazeji od
kovovych povrchl. Naopak, sklo, porcelan,

keramika, plasty a papir mikroviny
propoustéji.
V mikrovinné troubé se proto nesmi

pouzivat kovové hrnce ajiné kovové
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soucastmi ¢i kovovym dekorem. Stejné tak
neni dovoleno pouzivat sklo a keramiku
s kovovym dekorem nebo kovovymi
soucastmi (napf. olovnaty kfistal).

Idedlnim materialem pro tepelnou Upravu
jidel v mikrovinné troubé& je sklo, porcelan,
keramika ¢i zaruvzdorna uméla hmota. Velmi



kiehké a snadno rozbitné sklo pouzivejte jen
na kratkou dobu, napfiklad pfi rozmrazovani
nebo ohfivani uz hotovych jidel.

Zkouska nadobi

Do spotfebiCe postavte nadobu a pfi
maximalnim vykonu mikrovinného ohfevu ji
v pfistroji ponechte asi 20 sekund. Kdyz
zUustane studena nebo bude ohfata jen
mirné, je vhodna na pouziti. Kdyz vSak bude
horkd nebo dokonce vyvola jiskieni, je
nevhodna.

Teplo ze zahratych jidel se pfendSi i na
nadoby. Mohou byt proto velmi horké.
Z tohoto dlvodu pouzivejte vzdy ochranné
kuchynské rukavice!

Hlinikové nadoby a folie

Polotovary v hlinikovych miskach nebo féliich
Ize do mikrovinné trouby vkladat bez
problém0, ovSem podminkou je dodrzeni
téchto zasad:

¢ Dbejte na doporuceni vyrobce uvedeného
na obalu potravin.

e Hlinikové nadoby nesmi byt vysSi nez 3
cm anesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebiCe (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.

e Hlinikovou misku postavte pfimo na
otony talif. Pouzivate-li rost, postavte
nadobu na porcelanovy talif. Nikdy
vkladejte nadobu pfimo na rost!

Tabulka - nadobi

e Doba peceni bude o nékolik minut delsi,
protoze mikroviny pronikaji do jidla pouze
shora. V pfipadé pochybnosti prelozte

jidlo radéji do jiné nadoby, o které
bezpetné vite, Ze je vhodna do
mikrovinné trouby.

e Hlinikové folie je mozné pouzivat
cilevédomé také pfi rozmrazovani,
protoze odrazeji mikroviny.  Citlivé

potraviny jako dribez nebo mleté maso je
potfebné chranit pfed pfili§ vysokym
zarem tim, Ze haklivé mista pfikryjete
(konce kFidel nebo okraje masa).

e Dulezité! Hlinikova félie nesmi pfijit do
styku s vnitinimi  sténami  spotfebice,
protoZe by mohla zpUsobit jiskFeni.

Poklop

Doporu€uje se pouzivat poklopy ze skla,
plastu nebo z prahledné félie, protoze se tim:
1. Omezi vytvareni pary
peceni delSi);

Pfiprava pokrmu urychli;
3. Pokrmy nevysusi;

4. Zachova jejich aroma.

Poklopy by mély mit otvory, aby pod nimi
nevznikal tlak. Rovnéz sacky z umélé hmoty
musi byt oteviené. Kojenecké lahve, sklenice
s détskou vyzivou a podobné nadoby je
dovoleno ohfivat jen bez vicka nebo uzavéru,
protoZze mohou prasknout.

(zejména je-li

2.

Z udaju v tabulce ziskate prehled o tom, jaky
druh nadobi je vhodny v konkrétni situaci.

Pracovni rezim

Druh nadobi

Sklo a porcelan®
UrCeny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je
mozné jeho myti v my¢ce nadobi

Mikrovinny ohrev

Rozmrazovani /

. Vareni
ohrev

ano

ano

Glazovana keramika
Zéaruvzdorné sklo a porcelan

ano ano

Keramika, nadobi z kameniny?
Bez glazury obsahujici kov

ano ano
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. Bez zlatych a stfibrnych okrajd,

Pracovni rezim

Mikrovinny ohiev

Druh nadobi 'Rozmrazovani / ohfev. Vareni
Keramické nadobi?
Glazované no ano
Neglazované ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano
Plastové félie®
Potravinarska folie ne ne
Celofan ano ano
Papir, lepenka, pergamen? ano ne
Kov
Hlinikova félie ano ne
Hlinikové obaly® ne ano

bez
olovnatého kfistalu.

Dodrzujte pokyny vyrobce!

Chcete-li sacky uzaviit, nepouzivejte
kovové sponky. Sacky propichnéte. Folie
pouzivejte pouze na zakryti potravin.

Cisténi a udrzba spotrebice

. NepouZivejte talife z voskového papiru.
. Jen mélké misky bez vicka, hlinik se

nesmi dotykat stén.

DRIVE, NEZ ZACNETE PRISTROJ CISTIT,
PRESVEDCTE SE, ZE ZASTRCKA JE
VYTAZENA Z ELEKTRICKE ZASUVKY.

Pokud byl pfistroj v provozu, pockejte, dokud
nevychladne. Nepouzivejte agresivni nebo
obru8ujici Cistici prostfedky, hrubou draténku
na myti nadobi ani ostré predméty.

Vnéjsi plochy

1.

Vnéjsi plochy Cistéte teplou vodou
s pridavkem gisticiho prostfedku a vihkou
utérkou.

Dbejte na to, aby do vnitfnich ¢&asti
pfistroje nepronikla voda.

Vnitrek spotiebice

1.

Vnitfek spotfebiCe myjte po kazdém
pouziti trouby. Pouzijte vihkou utérku.

Dbejte na to, aby se do vétracich otvor(
ve shizené Casti pfistroje nedostala voda.
V pfipadé, ze od posledniho Ccisténi
uplynul delSi €as a vnitfni stény trouby
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jsou znecistény, postavte do trouby
sklenku s vodou a pfistroj zapnéte na
Ctyfi  minuty pfi  nejvySSim  vykonu.
Uvolnéna para pfitom zmeékEi usazené
zbytky potravin, které poté mékkym
hadfikem snadno odstranite.

Dulezité! PF dCisténi neni dovoleno
pouzivat parni Cistici zafizeni. Para mize
proniknout i do téch &asti trouby, které
jsou trvale pod napétim a zpUsobit
elektricky zkrat.

Hrubsi necistoty na vnitfnich sténach je
mozné odstranit pomoci prostfedki na
Cisténi ploch z uslechtilé oceli.

Pristroj vSak potom jesté dukladné umyijte
teplou vodou a nakonec vSechny plochy
vysuste.

PrisluSenstvi Cistéte po kazdém pouziti.
PFi silngjSim znecisténi se doporucuje
zmekgeit zbytky jidla vodou s pfidavkem
prostfedku na myti nadobi. Potom je Ize
snadnéji odstranit karta¢em &i houbickou.



PFisluSenstvi je mozné distit rovnéz
v my€ce nadobi. Dbejte na to, aby otocny
talif a jeho unasec byl vzdy Cisty.

Dvere, a celni strana

pristroje

zavésy dvefi

1. Tyto Easti pristroje, zejména dotykové
plochy dvirek a predni strany pristroje,
musi byt vzdy cCisté, aby byla zaru¢ena
tésnost mikrovinné trouby.

2. Pouzivejte teplou vodu s pfidavkem
Cisticiho prostfedku a na usuSeni mékky
hadfik.

Slidoveé kryty

Slidové kryty udrzujte vzdy v Cistém
stavu. Zbytky jidla na této casti pristroje

Co délat pri potizich

by se mohly spalit a zapfic¢init deformaci
krytu, pfipadné vyvolat jiskieni. Kryty
proto Cistéte pravidelné, avSak ne ostrymi

predméty ani hrubymi Cisticimi
prostredky, které by je odrely. Kryty
nesundavejte, abyste predesli zranéni.
S /},‘
| CJ
&
\‘\
& ‘
I\ D*sn'dové
// - —————— \.
S = S N kryty
/ = ) 3

Pristroj nepracuje ani po instalaci podle
predpisu:

e Je zastréka fadné zasunuta do zasuvky?

e Jsou dvifka Uplné zaviena? Dviftka musi
slySitelné zaklapnout.
e Nenachazeji se cizi pfedméty vramu
dvirek?
Jidla se nezahfivaji, pripadné se zahfrivaji
pomalu:

e Nepouzili jste nahodou nadobi, které
obsahuje kovové Castice?
e Zvolili jste spravnou dobu provozu

a stupen vykonu?

e NevlozZili jste do mikrovinné trouby vétsi
mnozstvi potravin nez obvykle? Nejsou
tyto potraviny chladné&jsi nez obvykle?

Jidlo je pfrili§ horké, vysuSené nebo
spalené:

e Zvolili jste spravnou dobu
a stupen vykonu?

Kdyz pfristroj pracuje, jsou slySet rtzné
neobvyklé zvuky:

provozu

e Nenachazeji se uvnitf pfistroje kovové
Castice, ze kterych by proskakovaly
jiskry?
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o Nedotyka se nadobi stén pfistroje?
o Nedotykaji se stén pfistroje neupevnéné
predméty, jako napf. Rozné nebo Izice?
Vnitini osvétleni mikrovinné trouby se
nerozsviti:

¢ V pfipadé, ze jsou vSechny ostatni funkce
v pofadku, je pravdépodobné, Ze praskla

zarovka; mikrovinnou troubu muzete
pouzivat i nadale.
e Vyménit zarovku vSak mulze jen

autorizovany servis, protoze pro vyménu
jsou potfebné specialni nastroje.

Privodni elektricky kabel je poSkozen:

e Poruchu mohou odstranit jen pracovnici
autorizovaného servisu, protoze tento
krok si vyzaduje specialni nastroje.

PFi vSech ostatnich problémech se obracejte
na zakaznicky servis.

Pristroj mohou opravovat jen vyskoleni
pracovnici zakaznického servisu.



Technicka charakteristika

Technické udaje

o Stfidavé nap8ti.......c..cccoeeviieiiiiiiiiiie.
o JISHC i
e Celkovy PriKON ...ccooceiieiiiieiiiee e
e Mikrovinny vykon.........cccociiiiiiiiiiinene
e Frekvence mikrovin ..........cccooeiiiiiiinenns
e Vng&jSirozmsry (SxV xH).oooverererennn.
e Vnittni rozméry (SxV XH)..ooooovovevinnnn

Ochrana zivotniho prostredi

.............................. V. udaje na vyrobnim Stitku
.................................... 12 A/250 V

.................................... 2450 MHz
.................................... 595 x 390 x 320 mm
.................................... 305 x 210 x 280 mm
.................................... 18 litrd

Likvidace oball @

Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.
VSechny obalové materialy, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejnerd.
Tak si budete moci byt jisti, Zze obalové
materialy budou recyklovany.

Likvidace zafizeni, které jiz nebudete

pouzivat ..

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
zarizenimi (WEEE) zakazuje, aby staré

domaci elektrické spotfebice byly likvidovany
v netfidéném komunalnim odpadu.

Montazni navod

Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené, s pozadavkem na jejich
nejoptimalngjsi  vyuziti a recyklaci a
zamezeni negativniho vlivu na lidské zdravi a
zivotni prostfedi. Na vSech téchto vyrobcich
musi byt uveden symbol "pfeSkrtnuté
popelnice", ktery uzivateli pfipomina, ze
vyrobek po skonceni Zzivotnosti musi byt
pfedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢t a sbérnych mistech
poskytuji obecni ufady a vSichni prodejci
elektrospotiebicu.

Nez odevzdate spotiebi€ na sbérné misto,
udélejte jej nepouzitelny tim, Zze odfiznete
sitovy pfivod a zlikvidujete jej.

Tlacitkem otevirani dvifek, pfip. tahem dvifka
oteviete a vyjméte vSechen obalovy material.
Vnitfek i pfisluSenstvi potom ocistéte vihkym
hadfikem a vysusSte. Nepouzivejte drsné
Cistici prostfedky ani prostfedky s pronikavou
vani.

Zkontrolujte stav téchto Casti:

e Dvifek a zavésu dvifek

e Pfedni Casti trouby
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o Vnitfnich a vnéjSich stén pristroje
V pfipadé, Ze na nékteré ztéchto Ccasti
Zjistite poruchu, PRISTROJ NEPOUZIVEJTE
a kontaktujte prodejnu, ve které jste troubu
koupili.
PFistroj postavte na rovné a stabilni misto.

Do stfedu pfistroje vloZte oto€ny unasec a na
néj nasadte otoCny sklenény talif tak, aby
zapadl. Otocny talif a unase¢ pod nim museji



byt v pfistroji umistény vzdy, kdyz trouba
pracuje. Oto¢ny talif se ota¢i jednak
ve sméru pohybu hodinovych rugicek, jednak
proti sméru pohybu hodinovych rucicek.

Pozor! Predni stranaispotfebiée muze byt
potazena ochrannou folii. Pred prvnim

pouzitim trouby folii opatrné stahnéte;
zaCnéte na vnitini strané.

Aby bylo zajisténo spravné vétrani
spotrebice, nainstalujte ramecek
spravnym zpuasobem. Viz nasledujici
obrazky:

Pozor: rovnéz po vestavbé trouby musi
pristup k elektrické zasuvce zlstat volny.

Pfi montazi dbejte na to, aby se privodni
kabel nedotykal zadni casti spotiebice,
ktera dosahuje vysoké teploty a kabel by
tak mohla poskodit.

Instalujete-li mikrovinnou troubu
a elektricky sporak nad sebe, mikrovinna
trouba nesmi nikdy stat pod elektrickym
sporakem, protoze takové usporadani by
vedlo k vytvareni kondenzované vody.

Spotiebi€ je vybaven elektrickym sitovym
kabelem a jednofazovou zastrckou.

Spotrebi¢ nema stat v bezprostfedni blizkosti
topnych téles ani vedle rozhlasovych
a televiznich pfijimacu.

POZOR: SPOTREBIC MOZNO ZAPOJIT
JEN DO ZASUVKY, KTERA JE RADNE
UZEMNENA.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost
za Skody na zdravi osob nebo majetku
zplsobené poruchou, ktera by vznikla
v dusledku nedodrzeni montazniho navodu.
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Instalace
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Zaruéni podminky

e \/yrobek byl pfed odeslanim z vyrobniho zavodu pfezkouSen a vyrobce ruéi za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené pfislusnymi technickymi normami za pfedpokladu, Ze jej bude
spotrebitel uzivat v souladu s navodem k obsluze.

e Zarucni list je prukazem prava uzivatele ve smyslu § 2161 dle zakona 89/2012 Sb. ob¢anského zakoniku
na bezplatné odstranéni zavad, které vznikly v pribé&hu zaruéni Ihty chybou vyroby nebo vadou materialu.

e Zapodminek dodrzeni zpisobu pouzivani vyrobku v souladu s navodem k obsluze nebo jinym ustanovenim
vyrobce se na uvedeny vyrobek poskytuje uzivateli zaruéni doba 24 mésicli od data prodeje vyznaceného
prodejcem na zaru¢nim listé.

e Zarucni opravu provede poveéfena opravna servisni sité na zakladé predlozeni spravné a uplné vyplnéného
zarucniho listu spolu s dokladem o zakoupeni. Adresu povérené opravny sdéli prodejce.

e Doba zaruky se prodluzuje o dobu od uplatnéni prava na zaru¢ni opravu u autorizovaného servisu do
dne ukonceni opravy vyrobku. Tyto skutecnosti je kupujici povinen dolozit Citelnou kopii opravniho listu.
Nebude-li pfi opravé zjisténa zavada spadajici do zaruky, uhradi naklady spojené s vykonem servisniho
technika uzivatel vyrobku.

e Zaruka se vztahuje pouze na smluveny Uc€el uzivani, jimz je ur€eni vyrobku vyhradné pro uziti v domacnosti
a podle pfilozeného navodu k obsluze. Vadou se tedy pro ucely uplatnéni zaruky rozumi prokazatelna vada
materialu, pfipadné chybné provedeni dilu i sestavy (nikoliv vSak obvyklé vlastnosti vyrobku uréeného
pro domaci pouziti, jez vSak pfipadné neodpovidaji subjektivnim pfedstavam kupujiciho).

e Zaruka se nevztahuje na vady zplsobené vnéjSimi podminkami, jako jsou napfiklad poruchy v elektrické
siti nebo bytové instalaci, nespravnym tlakem plynu nebo nedistotou v pfivodni siti plynu, nevhodnymi
provoznimi podminkami (vihké, prasné, chemicky &i jinak nevhodné prostredi), na poskozeni zplisobené
dopravou a manipulaci, neodvratnou udélosti (Zivelnou pohromou), neopravné&nym servisnim zasahem,
nebo je-li vyrobek instalovan ¢€i obsluhovan v rozporu s obsahem navodu k obsluze. Zaruka se dale
nevztahuje na spotfebni material, jako jsou Zarovky, filtry, snimatelné &asti ze skla nebo plastickych hmot,
nevhodné skladovani, nadmérné opotfebeni, na poskozeni zplsobené vloZzenim nevhodného predmétu
do spotfebice apod.

e Prodavajici je povinen vyrobek vybalit, prokazat povrchovou i vzhledovou kvalitu a kompletnost vyrobku
a zaroven informativné seznamit zakaznika s obsluhou a pouzitim. Poté je povinen vyplnit na predni
strané zarucniho listu veskeré udaje v tuéném ramecku a spravnost Udaju potvrdit razitkem prodejny
a podpisem. V8echny udaje musi byt vyplnény ihned pfi prodeji a nesmazatelnym zptsobem. Neuplné
vyplnény nebo prepisovany zarucni list je neplatny.

Upozornéni pro uzivatele:

e Uzivatel vyrobku je povinen na vlastni naklady zabezpedit vyhovuijici elektrickou, plynovou a vodovodni
instalaci dle platnych norem a predpist. Nespravné pfipojeni k elektrické, plynové nebo vodovodni
instalaci nespada do zarucni opravy.

e Pfi reklamaci v zaruéni dobé vyrobek vycistéte a zabalte do originalniho obalu s pfisluSnymi vnitfnimi
vlozkami. Z hygienickych divodu se znecisténé vyrobky do opravy nepfijimaji.

e Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky uvedené na Cesky trh spolecnosti Teka-CZ, s r.o. Dusledky ze ztraty
zarucéniho listu jdou na vrub kupujiciho.

e Ve VaSem zajmu je prace opravny kontrolovana. Prosime Vas proto, abyste pfi kontrolach vysli nasim
pracovnikim vstfic poskytnutim nutnych informaci, zejména predlozenim tohoto zarué¢niho listu a kopii
opravnych listd aby nemohly vzniknout pochybnosti o opravnénosti zaruéni opravy.

DOVOZCE:
TEKA-CZ, spol.s r.o.
V Holesovickach 593

182 00 Praha 8

Tel: 284 691 940

Servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
www.tekaservis.cz, servis@teka-cz.cz
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Jexka

www.teka.com
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