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B DcEuTSscH

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu Ihrem
Backofen gehérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehdrteile Ihres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

B raNCAIS

Avant la premiére utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

B \EDERLANDS

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en gebruik van het
apparaat.
Afhankelijk van het model, de accessoires kunnen verschillen van die in de beelden.
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Sicherheitsinformationen

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht
fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte
Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und Schutzbedirftigen Personen

WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

eDieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von

Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Geradten bedient
werden, wenn sie dabei von einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

e Kinder sollten wéahrend der Benutzung beaufsichtigt sein, um
sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

e WARNUNG: Das Gerdt und die zuganglichen Elemente
werden heilR, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Bitte achten
Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu berihren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Geréat ferngehalten werden, es sei
denn sie werden durchgéangig beaufsichtigt.

¢ WARNUNG: Wenn das Geréat gerade in Betrieb ist, sollten
Kinder es nur unter Beaufsichtigung eines Erwachsenen
benutzen.

eFalls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren
durfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Geréats
aufhalten.

e Reinigung und Wartung des Geréts darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.




Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat ist fur den Haushaltsbedarf und nicht fir die
Nutzung in Hotels, Geschaften, Biros oder anderen,
ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

eDer Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heils.
Berihren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum anfassen des zubehdrs und der Topfe
warmeisolierende Handschuhe.

¢ WARNUNG: Erwdrmen Sie keine Flussigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie konnten
explodieren.

e Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

e\Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da
die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

eDas Gerat ist zum Erwdrmen von Speisen und Getranken

vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungssticken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tlchern o.A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden fihren kann.

e Achtung! Das Geréat darf nicht benutzt werden, falls
- die TUr nicht richtig schlief3t,
- die Scharniere der Tur beschadigt sind,
- die Kontaktflachen zwischen der Tur und der Stirnseite
beschéadigt sind,
- die Glasscheibe der Tur beschadigt ist,
- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstande vorhanden sind.
Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem es von
einem Kundendiensttechniker repariert worden ist.

e \Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Gerat
aus oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die
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Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits bestehende Flammen zu ersticken.

e Das Erwdrmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten Uberkochen fiihren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

.
U X

e \orsicht beim Erwarmen von Flussigkeiten!

eWenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.)
innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast erreicht haben und
plotzlich herausgezogen werden, kdnnen sie tberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

e Geben Sie einen Teeloffel oder ein Glasstabchen in das
GefalR, um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie
Fllssigkeiten erhitzen.

e Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerthrt oder geschuttelt und die
Temperatur geprift werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

e Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier durfen in dem
Geréat nicht erwarmt werden, da sie auch nach Abschluss der
Erwarmung explodieren kdnnen.

e Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getranke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

eVorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt
wird oder sich entzliindet, ist es sehr wichtig, weder lange
Zeitraume noch zu hohe Leistungsstufen zu wéhlen, wenn
kleine Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum Beispiel kann
Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine zu hohe Leistung
eingestellt wird.

eNutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart zum



Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen
Zeit verbrennen.

e Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Gerate in
die heille Geratetur ein. Die Isolierung des Kabels kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Installation

e In der elektrischen Installation ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es ermdglicht, das Gerat mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete
Trennvorrichtung gelten z.B. LS Schalter, FI-Schalter und
Schitze. Diese Installation muss den geltenden Vorschriften
entsprechen.

eWenn die elektrische Verbindung Uber einen Netzstecker
erhalten bleibt und dieser nach der Montage zuganglich ist,
dann ist es nicht erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

e Die Installation des Gerates muss nach aktuellen Vorschriften
erfolgen.

e Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewahrleistet sein (Erdung).

e Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

¢ WARNUNG: Das Gerat ist fir den Einbau bestimmt. Bitte
beziehen Sie sich auf die letzten Seiten der
Bedienungsanleitung, fir detaillierte Informationen und
MaRzeichnungen.

Reinigung und Instandhaltung

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung
das Gerat von der Stromversorgung.

eDas Gerat muss regelmaliig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.



eWird das Gerat nicht regelmaRig gereinigt, konnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig auf
die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen
Situationen fuhren.

e Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen
zum Reinigen der Ofenglastir; sie konnen die Glasflache
verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe fihren.

e Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger.

e Die Kontaktflachen der Tur (Stirnseite des Garraums und
Innenseite der Tir) missen sehr sauber gehalten werden, um
die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

e Bitte beachten Sie die Hinweise bezlglich der Sauberkeit
unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Gerates”.

o \WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Gerat
ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe auswechseln, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen Sie
sich auf das Kapitel "Austauschen der Backofen Lampe".

Service und Reparatur

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das Gerat
von der Stromversorgung.

¢ \WARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei
denen die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der
Mikrowellen schutzt, entfernt werden muss, durfen nur von
Fachpersonal durchgefihrt werden.

¢ WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschadigt,
darf das Gerat erst nach der Reparatur durch autorisiertes
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

eFalls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller,
von autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe
qualifizierten Technikern zu ersetzen, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge
notwendig.




eReparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter
Strom stehenden Teilen, diurfen nur durch vom Hersteller
autorisierten Technikern ausgefuihrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemal vorgehen, dann vermeiden
Sie Schaden am Gerat und sonstige gefahrliche Situationen

eSchalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann
Uberlastet und beschéadigt werden, wenn sich in ihr keine
Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

eStellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerat wird nicht beschadigt.

eVerdecken oder verstopfen Sie die Beluftungslécher und -
schlitze nicht.

e Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor Sie
das Geschirr, oder Gefall in der Mikrowelle verwenden,
Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art
des Geschirrs).

eNehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass Fett
und Speisereste den Mikrowellengenerator beschadigen.

e Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstande im Gerat auf,
denn diese konnen sich entzinden, wenn Sie das Gerat
einschalten.

e Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

e Benutzen Sie das Gerat nicht, um irr_1_ Olbad zu frittieren, da es
unmoglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung von
Mikrowellen zu kontrollieren.

eDer Keramikbodenplatte und die Roste halten einer

Hochstbelastung von 8 kg stand. Uberschreiten Sie diese
Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.




Die Vorteile eines Mikrowellengerates

In einem herkdbmmlichen Ger&at durchdringt
die von Widerstanden oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme die Speisen langsam
von auBen nach innen. Daher entstehen
groBe Energieverluste, weil die Luft,
Gerateteile und die Behaltnisse miterwarmt
werden.

Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengerat
die Warme in den Speisen selbst erzeugt,
d.h. die Warme breitet sich von innen nach
aullen aus. Es entstehen keine
Energieverluste, denn die Mikrowellen geben
keine Energie an die Luft, die Garraumwande
und die Behéltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten
Elemente werden nicht miterhitzt.

Die Vorteile im Uberblick:

1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die
Garzeit im Verhdltnis zur herkbmmlichen
Zubereitung um 3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen.
Dieses verringert die Gefahr von
Bakterienbildung.

3. Energieeinsparung

4. Aufgrund der verkirzten Garzeit bleiben
die Nahrstoffe in den Lebensmitteln
erhalten.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im  Mikrowellengerat befindet sich ein
Hochspannungsgenerator, der als
MAGNETRON bezeichnet wird. Er wandelt
elektrische Energie in Mikrowellen um. Die
elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in den Garraum geleitet
und breiten sich durch einen Metallverteiler
oder einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in
alle Richtungen aus und werden von den
Metallwanden reflektiert. Dadurch wird das
Gargut gleichmaig erhitzt.

Wie sich die Speisen erwarmen

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser,
dessen Molekile durch Einwirkung der
Mikrowellen in Schwingung geraten.
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Die Reibung der Molekile erzeugt Warme,
die fir das Ansteigen der Temperatur in den
Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient
dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder
Warmbhalten von Speisen.

Aufgrund der Warmeverbreitung
Lebensmitteln  ergeben  sich
Vorteile:

edie  Speisen  bendtigen fur den
Garvorgang keine bzw. nur wenig
Flussigkeit oder Fett;

eim Vergleich zum herkdmmlichen Herd:
kurzere Zeitvorgaben fur das Auftauen,
Erwéarmen und Garen im
Mikrowellengerét;

e Vitamine, Mineral- und Néhrstoffe bleiben
weitgehend erhalten;

edie natiurliche Farbe und das Aroma
gehen nicht verloren.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan,
Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein
Metall. Benutzen Sie daher keine
Metallbehalter oder Behalter mit
Metallkomponenten.
Die  Mikrowellen
reflektiert...

in den
folgende

werden vom Metall

... durchdringen Glas und Porzellan...

..und werden von den Lebensmitteln

absorbiert.



Geratebeschreibung

Amin)
R\

()]

1
2
9
1. Tar mit Sichtfenster 6. Turdffnungstaste
2. Sicherheitsverriegelung 8. Drehteller-Antriebsachse
3. Quarzgrill 9. Drehteller-Fuhrungsring
4. Glimmerdeckel 10. Drehteller-Mitnehmer
5. Bedienblende 11. Drehteller
6. Drehknopf 12. Rost
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Funktionsbeschreibung

Symbol Beschreibung

P Programmtaste
B Dauertaste
W/KE Leistungs- / Gewichtstaste
® Starttaste
=
Uhrtaste

Stop- / Verriegelungstaste
5 Display (Anzeige)

A e Drehknopf

Mikrowelle

Leistungsstufe

Anwendung

Schonendes Auftauen empfindlicher Speisen,
Warmhalten

Schwaches Fortkochen, Ausquellen von Reis
Schnelles Auftauen

Schmelzen von Butter
Erwarmen von Babynahrung

Garen von Gemise und Lebensmitteln
Schonendes Garen und Erhitzen,
Erhitzen und Garen von kleinen Mengen
Erwarmen von empfindlichen Speisen

Schnelles Garen und Erhitzen von Flissigkeiten
und fertigen Gerichten,

Mikrowelle + Grill

=30 95w :Uberbacken von Toast

P 02 —mmmmmmmmmeee 135W :Grillen von Gefliigel und Fleisch
(230} Y 170w :Garen von Auflaufen und Gratins
[T Y/ A — 200W Zubereiten von Hackbraten

[T — 230w Kartoffelgratin

Grill

Speisen grillen




Symbol \ Beschreibung  Leistungsstufe

[ Anwendung

Nach Zeit auftauen

Auftauen

Nach Gewicht auftauen

Kartoffel kochen

Automatisches

Fritiertes und Eintdpfe

RUTO 3 --- Kartoffelpuree
Grundeinstellungen
Einstellen der Uhr
(7
(i o wm) 1. Drucken Sie die UHRTASTE (5) bis die
25 Stundenziffern blinken.
" @ @) 2. Geben Sie die Stunden ein indem Sie
’ B - den DREHKNOPF (8) in eine der beiden
4 (5) (6) Richtungen drehen.
9.. Q] ? ‘ 3. Driicken Sie erneut die UHRTASTE (5)
. und stellen Sie die Minuten ein.
: _ = (8) 4, Geben Sie die Minuten ein indem Sie den
DREHKNOPF (8) in eine der beiden
1< Richtungen drehen.
5. Driicken Sie zum Schluss nochmals die
Taste UHRTASTE (5).

Sicherheitssperre

Der

Betrieb des Gerates kann gesperrt

werden (um zum Beispiel dessen Benutzung
durch Kinder zu verhindern), hierzu:

1.

Halten Sie die Stop- / Verriegelungstaste
(6) drei Sekunden lang gedriickt. Danach
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wird ein akustisches Signal ausgegeben
und das Gerét ist gesperrt.

2. Die Uhrzeit wird weiterhin angezeigt. Die
Verriegelungsanzeige leuchtet auf dem
DISPLAY (7) auf.

3. Zur Freigabe des Mikrowellengerates
halten Sie erneut die Stop- /
Verriegelungstaste (6) drei Sekunden lang
gedriickt. Danach wird ein akustisches
Signal ausgegeben und die Anzeige der
Sicherheitssperre schaltet aus.

Grundfunktionen
die LEISTUNGS- / GEWICHTSTASTE
@ (3) um zu bestatigen.
*"_’I 4. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
cHh Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.
(%) ,(_i) S’.Z Schnellstart
%) g) ©) 1. Im Ruhestand (Standby) driicken Sie die
oW -

Mikrowelle

1. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Die Anzeiie fur die Funktion
MIKROWELLE leuchtet auf dem
DISPLAY (7) auf. Bestatigen Sie indem

Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

2. Drucken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie den DREHKNOPF (8) in eine der
beiden Richtungen drehen. Driicken Sie

erneut DAUERTASTE (2). um zu
bestatigen.

3. Zur Verdnderung der Leistung der
Mikrowelle driicken Sie die
LEISTUNGS/GEWICHTSTASTE 3).
(Ohne Betéatigung dieser Taste

funktioniert das Gerdt mit maximaler

Leistung.) Geben Sie die gewiinschte

Leistung ein, indem Sie  den

DREHKNOPF (8) in eine der beiden

Richtungen drehen. Driicken Sie erneut
14

STARTTASTE (4). Das Geréat setzt sich
sofort in Betrieb fiir 30 Sekunden in der
Mikrowellenfunktion bei der maximalen
Leistung.

2. Wenn Sie die Dauerzeit erhhen méchten,
dricken Sie wieder die STARTTASTE
(4). Jedes Mal, wenn die STARTTASTE
(4) gedruckt wird, wird die Laufzeit in 30
Sekunden erhoht.

Grill

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
1). Wahlen Sie die Funktion GRILL

, indem Sie den DREHKNOPF (8)
in eine der beiden Richtungen drehen.
Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie den DREHKNOPF (8) in eine der
beiden Richtungen drehen. Dricken Sie
erneut DAUERTASTE (2). um zu
bestéatigen.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die

Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Mikrowelle + Grill

1. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(2). Wahlen Sie die Funktion



vw

MIKROWELLE + GRILL m indem Sie
den DREHKNOPF (8) in eine der beiden
Richtungen drehen. Bestétigen Sie indem
Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie den DREHKNOPF (8) in eine der
beiden Richtungen drehen. Driicken Sie

erneut DAUERTASTE (2. um zu
bestatigen.
3. Zur Verénderung der Leistung der

Mikrowelle driicken Sie die LEISTUNGS-
/GEWICHTSTASTE @A) (Ohne
Betatigung dieser Taste funktioniert das
Gerat mit maximaler Leistung.) Geben
Sie die gewunschte Leistung ein, indem
Sie den DREHKNOPF (8) in eine der
beiden Richtungen drehen. Driicken Sie
erneut die LEISTUNGS- /
GEWICHTSTASTE (3) um zu bestatigen.

4. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Auftauen nach Gewicht (Automatisch)

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion Auftauen

nach Gewicht , indem Sie den
DREHKNOPF (8) in eine der beiden
Richtungen drehen. Bestatigen Sie indem
Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) drucken.

2. Das Programm «P01» blinkt
(standarmapig). Wahlen Sie die Art vom
Lebensmittel (Programm), indem Sie den
DREHKNOPF (8) in eine der beiden
Richtungen drehen (siehe Tabelle unten).
(Wenn Sie den Drehknopf nicht betétigen
dann ist das Programm « POl
».standardméapig ausgewadhlt.) Driicken
Sie die Leistungs- / Gewichtstaste (3) um
zu bestétigen.

3. Auf dem DISPLAY (7) blinken das Gewicht
(z.B. « 0.1 » standardmé&pig) und die
Gewichtsanzeige « kg ». Geben Sie das
Gewicht des Lebensmittels (z.B. «1,2
kg») durch Drehen des DREHKNOPFES
(8) an. Driicken Sie erneut die
LEISTUNGS-/GEWICHTSTASTE (3) um
zu  bestdtigen. Das von lhnen
ausgewahlte Programm (z.B.: « POl »)
beginnt wieder zu blinken.

4. Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

5. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (7) blinkt.
SchlieRen Sie die Tur und drucken Sie
die STARTTASTE (4).

Die nachfolgende Tabelle beschreibt die
hinterlegten  Programme  der  Funktion
Auftauen nach Gewicht, mit Angabe der
Gewichtsintervalle, Auftauzeitintervalle und
Wartezeiten (um eine einheitlichere
Temperatur des Auftaugutes zZu
gewahrleisten):

Prog. Lepens— Gewi
mittel ()
PO 1 Fleisch 0,1-25 3-75 20-30
PO 2 Geflugel 0,1-25 3-75 20-30
PO 3 Fisch 01-25 3:20 - 83 20-30
PO 4 Obst 01-10 2:36 -26 5-10
PO 5 Brot 01-15 2:25-36:15 5-10

Auftauen nach Zeit (Manuell)

1. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wéhlen Sie die Funktion Auftauen

nach ZEIT , indem Sie den

DREHKNOPF (8) in eine der beiden
Richtungen drehen. Bestatigen Sie indem
Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

2. Drucken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
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Sie den DREHKNOPF (8) in eine der
beiden Richtungen drehen. Driicken Sie
erneut DAUERTASTE (2). um zu
bestatigen.

3. Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Sonderfunktionen

4. Abhéngig von der Gesamtgarzeit ertont
nach einer bestimmten Zeit ein Signalton.
Das Auftaugut kann nun umgerthrt oder
gewendet werden. Zum Fortsetzen des
Betriebes die Mikrowellentir schlieRen
und die STARTTASTE (4) druicken.

(1 (@ (3
P /

4 (5 (6)

Sonderfunktion: Auto 1 ( 500g Kartoffel
kochen)

1. Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein
wenig Wasser in ein
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr ein,
und stellen Sie es auf den Glasteller ins
Gerat.

2. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «AUTO 1»,
indem Sie den DREHKNOPF (8) in eine
der beiden Richtungen drehen. Bestétigen
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das Display
zeigt die noch verbleibende Restzeit an.

Sonderfunktion: Auto 2 (Brat-

/Schmorgerichte)

in ein Behdltnis, decken Sie dieses ab
und stellen Sie es auf das Backblech.

2. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wéahlen Sie die Funktion «<AUTO 2»,
indem Sie den DREHKNOPF (8) in eine
der beiden Richtungen drehen.
Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerét ist nun in Betrieb und das DISPLAY
(7) zeigt die noch verbleibende Restzeit
an.

4. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (7) blinkt.
SchlieRen Sie die Tur und drucken Sie
die STARTTASTE (4).

Sonderfunktion: Auto 3 (Kartoffelauflauf)

1. Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum
Beispiel: Kohl, geschmortes Hé&hnchen)
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1. Kartoffelauflauf von 1000 g rohen
Kartoffeln.Den Auflauf in eine Schliissel
geben (Durchmesser ca. 25-26 c¢cm) und
auf den Glasteller ins Gerat stellen.

2. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wéhlen Sie die Funktion «<AUTO 3»,
indem Sie den DREHKNOPF (8) in eine
der beiden Richtungen drehen.
Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerdat ist nun in Betrieb und das
DISPLAY (7) zeigt die noch verbleibende
Restzeit an.

Funktion Speicher

Mit dieser Funktion, <MEMp», lassen sich
héaufig verwendete Parameter speichern



(Dauer und Leistung). Diese kann aber nur
mit den Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill
und Mikrowelle + Grill benutzt werden.

Speichern

Verwendung des Speichers

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die gewiinschte Funktion
(z.B. Mikrowelle), indem Sie den
DREHKNOPF (8) in eine der beiden
Richtungen drehen. Bestétigen Sie indem
Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

2. Stellen Sie die gewiinschten Parameter
(Dauer und Leistung) ein, sowie in den
Grundfunktionen beschrieben.

3. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1) bis ein Signalton zu hoéren ist und das
DISPLAY (Anzeige) das Wort «MEM»
zeigt.

Wahrend des Betriebs...

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEMp»,
indem Sie den DREHKNOPF (8) in eine
der beiden Richtungen drehen.
Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Ldschen des Speichers

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEM»,
indem Sie den DREHKNOPF (8) in eine
der beiden Richtungen drehen.
Bestatigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Driuicken Sie die STOP/
SICHERHEITSTASTE (6) bis Sie ein
Signalton héren. Der Ofen gelingt wieder
in den Ruhestand (Standby).

Sie kdnnen wahrend der Zubereitungsdauer
der Speisen die Tur jederzeit 6ffnen, in
diesem Fall:
e WIRD DIE MIKROWELLENERZEUGUNG
SOFORT UNTERBROCHEN.

e Der Grill wird abgeschaltet und verbleibt
auf hoher Temperatur.

® Die Zeitschaltuhr wird angehalten und
zeigt die verbleibende Funktionsdauer
an.

Falls gewilinscht kdnnen Sie dann:

1. Die Speisen wenden oder umriihren, um
einen gleichmaigeren Garvorgang zu
erreichen.

2. Die Leistung der Mikrowelle mit den
Tasten ,,-“ oder ,+“ verandern.

3. Mit den Funktionstasten eine andere
Funktion einstellen.

4. Die restliche Funktionsdauer
Drehen des KNOPFS einstellen.

durch

Schliefen Sie die Tir erneut und driicken Sie
die Taste START. Das Gerat wird damit
wieder in Betrieb gesetzt.

Unterbrechung der Funktion

Soll das Programm vor dem vollstandigen
Ablauf unterbrochen werden, driicken Sie
auf die STOP-Taste oder 6ffnen Sie die Tur
des Gerates.

Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig
abbrechen moéchten, schlieBen Sie wieder
die Tur und driicken erneut die STOP-Taste.
Ein Signal ertont und auf dem Display
erscheint die Uhrzeit.

Programmende

Nach dem Programmablauf wird 3 x ein
akustisches Signal abgegeben und das
Display zeigt ,,End“ an. Die Signale erténen
im Abstand von 30 Sekunden bis die Tur
geoffnet wird bzw. ein Tastendruck auf
~STOP“ erfolgt.
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Welches Geschirr kann verwendet werden?

Mikrowellenbetrieb

Beim Mikrowellenbetrieb muss beachtet
werden, dass Mikrowellen von metallischen
Flachen zuriickgeworfen werden. Glas,
Porzellan, Keramik, Kunststoffe, Papier
dagegen lassen die Mikrowellen ungehindert
durch.

Deshalb sind Kochtdpfe und Kochgeschirr
aus Metall oder GefalRe mit Metallteilen
und -dekor fur den Mikrowellenbetrieb
nicht geeignet. Auch Glas und Keramik mit
metallischen Verzierungen und
Bestandteilen (z.B. Bleikristall) darf nicht
verwendet werden.

Ideal fur das Mikrowellengaren sind
feuerfestes Glas, Porzellan, Keramik und
hitzebestandige Kunststoffe. Es ist
empfehlenswert, sehr feines und
empfindliches Glas und Porzellan nur zum
Auftauen und kurzzeitigen Erwérmen von
bereits gegarten Lebensmitteln zZu
verwenden.

Mikrowellengeschirrtest

Aluminiumschalen/Alufolie

Stellen Sie lhr Geschirr leer ca. 20 Sek. in
das Gerat bei hochster Einstellung. Bleibt
das Geschirr kalt oder wird es nur
handwarm, ist es geeignet. Wird es jedoch
sehr heil} oder entstehen Funken, ist es nicht
geeignet.

Erhitzte Speisen geben Wéarme an das
Geschirr ab. Es kann dadurch sehr heif}
werden. Benutzen Sie deshalb immer
Topflappen!

Grillbetrieb

Fir den Grillbetrieb muss das Geschirr
temperaturbestandig bis mindestens 250°C
sein.

Kunststoffgeschirr ist nicht geeignet.

Kombibetrieb

Fertiggerichte in Aluschalen oder Alufolie
kénnen im Mikrowellengerat ohne Bedenken
eingesetzt werden, wenn folgende Punkte
beachtet werden:

e Die Hersteller-Empfehlungen auf der
Verpackung sind zu beachten.

e Die Aluschalen dirfen nicht héher als 3
cm sein und dirfen die Garraumwand
nicht berihren (Abstand mind. 3cm).
Aludeckel miissen entfernt werden.

e Die Aluschale direkt auf den Drehteller
stellen. Bei Verwendung der Roste, die
Aluschale auf einen Porzellanteller
stellen. Die Schale nie direkt auf den
Rost stellen!

e Die Garzeit verlangert sich um einige
Minuten, da die Mikrowellen nur von
oben in die Speisen eindringen kdnnen.

Im Zweifelsfall deshalb in
mikrowellengeeignetes Geschirr
umfullen.

o Alufolie kann gezielt eingesetzt werden,
um die Mikrowellen beim Auftauen
abzuschirmen. Empfindliche
Lebensmittel wie Geflugel oder
Rinderhack kénnen so durch Abdecken
der Flugelenden oder der Randteile vor
dem Uberhitzen geschiitzt werden.

o Wichtig: Die  Alufolie darf die
Garraumwand nicht berlhren, das es
sonst zu Funkenlberschlag kommen
kann.

Deckel

Fur die Kombi-Betriebsarten muss das
Geschirr sowohl fir den Mikrowellen- als
auch fur den Grillbetrieb geeignet sein.
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Es empfiehlt sich die Benutzung von Glas-

oder Kunststoffdeckeln bzw. Plastikfolie,

denn:

1. Sie verhindern UbermaRigen
Dampfaustritt (besonders bei langen
Garzeiten);

2. Der Garungsprozess wird beschleunigt;



3. Das Austrocknen der
verhindert;

4. Das Aroma bleibt erhalten.

Deckel missen mit Offnungen ausgestattet

Speisen  wird

Glaser mit Babybrei sowie &hnliche
Behaltnisse dirfen nur ohne Deckel bzw.
Verschluss erwarmt werden,- sie kdnnen
sonst platzen.

sein, damit kein Druck entstehen kann.  Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick,
Plastiktiten ~ missen  ebenfalls ~ (ber  welches Geschirr fiir welche Anwendung
Offnungen verfigen. Babyflaschen und  geeignet ist.

Geschirrtabelle

Mikrowellenbetrieb ‘
~ Auftauen /
i Erwarmen |

Betriebsart

Geschirrart Garen

Grillbetrieb | Kombibetrieb

Glas und Porzellan 1)

haushaltstiblich, nicht feuerfest, ja ja nein nein

spilmaschinenfest

Glaskeramik ja ja ja ja

feuerfestes Glas und Porzellan

Keramik, Steingut 2) ja ja nein nein

ohne metallhaltige Glasuren

Tongeschirr 2)

glasiert ja ja nein nein

nicht glasiert nein nein nein nein

Kunststoff-Geschirr 2)

hitzebestéandig bis 100°C ja nein nein nein

hitzebestéandig bis 250°C ja ja nein nein

Kunststoff-Folien 3)

Frischhaltefolie nein nein nein nein

Mikrowellenfolie ja ja nein nein

Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein

Metall

Alufolie ja nein ja nein

Aluschalen 5) nein ja ja ja

Zubehorteile ja ja ja ja

1. Ohne Gold- und Silberrand, kein Mikrowellenfolie nur zum Abdecken
Bleikristall. verwenden.

4. Keine Wachs-Pappteller.

Nur flache Aluschalen ohne Deckel, Alu
darf Garraumwand nicht berihren.

2. Herstellerangaben beachten!

3. Keine Metallclipse zum VerschlieRen von 5.
Beuteln verwenden, Beutel anstechen,

Reinigung und Instandhaltung des Mikrowellengerates

BEVOR SIE DAS MIKROWELLENGERAT
REINIGEN, VERGEWISSERN SIE SICH,

DASS DER STECKER  AUS
STECKDOSE HERAUSGEZOGEN IST.

DER
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Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen
lassen. Zum Reinigen des Gerates kein

scheuerndes Putzmittel, kratzende
Topfreiniger oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen

1. Reinigen Sie die AuBenflachen mit einer
lauwarmen Spulmittellauge und einem
feuchten Tuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Innere des Gehauses gelangt.

Garraum

4. Zubehorteile nach jeder Benutzung
reinigen. Bei starker Verschmutzung
empfiehlt sich ein Einweichen in

Spilwasser und anschlieBende
Reinigung mit Burste und Schwamm. Die
Zubehorteile sind

Spilmaschinengeeignet.  Achten  Sie
darauf, dass der Drehteller und der
Rollenring immer sauber sind.

Tur, Tarscharnier und Geratvorderseite

1. Reinigen Sie die Innenwande nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Wischtuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
die Liftungsoffnungen der
Geratevertiefung gerat.

3. Sollte seit der letzten Reinigung bereits
eine geraume Zeit verstrichen und die
Gerateinnenflaichen verschmutzt sein,
stellen Sie ein Glas Wasser auf den
Drehteller und lassen das
Mikrowellengerdt 4 min. lang auf
Hochststufe laufen. Der freigesetzte
Dampf weicht die Verschmutzungen auf,
die anschlieRend mit einem weichen
Tuch entfernt werden kdnnen.

Wichtig! Das Gerat darf nicht mit einem
HeilRdampf- oder Dampfstrahlreiniger
gereinigt werden. Der Dampf kann an
Spannungsfiihrende Teile des
Mikrowellengerates gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflachen kdnnen mit einem
Edelstahlputzmittel  entfernt  werden.
Anschlielfend sollte jedoch grindlich mit
warmem Wasser nachgewischt und
trockengerieben werden.

Was tun bei Stérungen?

1. Diese Teile missen immer sauber
sein, besonders die Kontaktflachen
zwischen der Tur und der
Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Geréates gewahrleistet
ist.

2. Benutzen Sie eine lauwarme
Spullmittellauge und ein weiches Tuch
zum Trocknen.

Glimmerdeckel

Die Glimmerdeckel missen immer sauber
gehalten werden. Speisereste an den
Deckeln, kdnnen durch Verbrennung zu einer
Verformung fuhren oder Funken ausldsen.

Bitte deshalb die Deckel regelmaRig
reinigen, jedoch nicht mit scheuernden
Putzmitteln oder spitzen Gegenstanden

behandeln. Die Deckel nicht abnehmen, um
Geféahrdungen zu vermeiden.

QLD
QE*GIimmerdeckel

Das Gerat arbeitet nach beschriebener
Einstellung nicht:

e Steckt der Netzstecker richtig in der
Steckdose?
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elIst die Tir vollig geschlossen? Die Tir
muss hérbar einrasten.

¢ Befinden sich Fremdkdrper zwischen Tur
und Rahmen?



Die Speisen werden zu langsam oder
Uberhaupt nicht heil3:

¢ Verwenden Sie versehentlich
Metallgeschirr im Mikrowellenbetrieb?

e Haben Sie Betriebszeit und
Leistungsstufe korrekt gewéahlt?

eHaben Sie eine groRere Menge oder
kaltere Speisen als sonst in das
Mikrowellengeréat gestellt?
Die Speise ist Uberhitzt, ausgetrocknet
oder verbrannt:

e Haben Sie Betriebszeit und
Leistungsstufe korrekt gewahlt?
Das Display zeigt "HOT"!
¢ Die Temperatur in den
Komponentenraum hat die
Sicherheitsgrenze erreicht. Uberpriifen
Sie die Installationsbedingungen
Das Gerat arbeitet mit ungewohnten
Nebengerduschen:

eSpringen im  Garraum
Metallteilen Gber?

Funken zu
e Beriihrt das Geschirr die Garraumwand?

Technische Eigenschafte

e Berlihren sich lose Gegenstande wie
FleischspielRe oder Loffel im Garraum?
Die Innenbeleuchtung schaltet sich nicht
ein:

e Falls das Gerat weiter funktioniert ist es
moglich das die Lampe nicht mehr in
Ordnung ist. Sie konnen das Gerat
weiterhin nutzen.

eDieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefiihrt werden, da
Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.

Der Stromversorgungskabel ist zerstort:

eDieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefihrt werden, da

Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.
Bei allen anderen  Stérungen den
Servicedienst verstandigen.
ACHTUNG!
Reparaturen dirfen nur von einem
geschulten Kundendienst-Techniker
durchgefihrt werden

Leistungsbeschreibung

e Wechselspannung. .........cccccooveeeininnnenns
e Sicherung........ccoccviiiiniiicic e
e Eingangsleistung........cccccuvieieeeiinniinnnn.
o Grillleistung. ......cceeeiieiiiiiiiie e
¢ Mikrowellenausgangsleistung. ...............

e Mikrowellenfrequenz. .....................

e AuBenabmessungen (BxHxT)........c........
¢ Innenabmessungen (BxHxXT).........c........
e Fassungsvermogen...........ccccceeevennnnnnnnn.
o GEWICNT....cccoiiiii e

..................................... (Siehe: Typenschild)
..................................... 8A/250V

..................................... 1000 W
..................................... 750 W

2450 MHz

..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
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Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung @

Die Verpackung ist mit einem Griinen Punkt
gekennzeichnet.

Benutzen Sie geeignete Behdltnisse, um alle
Verpackungsmaterialien, wie Pappe,
Styropor und Folien, zu entsorgen. Auf diese
Weise wird die Wiederverwertung der
Verpackungsmaterialien gewahrleistet.

Entsorgung von stillgelegten Geraten ﬁ
Die européische Richtlinie 2012/19/EU uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
sieht vor, dass die elektrischen
Haushaltgeréte nicht im normalen Abfallfluss
des festen Stadtmills entsorgt werden
durfen.

Die aulRer Betrieb gesetzten Gerdte missen
getrennt abgeholt werden, um den Anteil der
Rickgewinnung und Wiederverwendung der

Installationsanleitung

Werkstoffe, aus denen sie bestehen, zu
optimieren und um potentielle Schaden fur
die Gesundheit der Menschen und die
Umwelt zu vermeiden. Das Symbol, welches
aus einem mit einem Kreuz
durchgestrichenen Miillcontainer besteht, ist
auf samtlichen Erzeugnissen anzubringen,
um so an die Verpflichtung der separaten
Abholung zu erinnern.

Die Verbraucher haben sich mit den lokalen
Behdrden bzw. den Verkaufsstellen in
Verbindung zu setzen, um Informationen
Uber den Ort einzuholen, der zur Lagerung
der alten elektrischen Haushaltsgerate
geeignet ist.

Machen Sie Ihr Gerat unbrauchbar, bevor
Sie es entsorgen. Ziehen Sie das Netzkabel
heraus, schneiden Sie es ab und entsorgen
Sie es.

Mit der Turoffnungstaste bzw. durch Ziehen
an der Tur, die Tdr offnen und alles
Verpackungsmaterial entnehmen. Danach
den Garraum und die Zubeh6érteile mit einem
feuchten Tuch reinigen und Trockenwischen.
Keine Scheuermittel und keine
Starkriechenden Mittel verwenden.

Uberpriifen Sie den einwandfreien Zustand
folgender Teile:

e  TiUr und Scharniere

e  Geratefront

e Innen- und AuRenflichen des

Gerates

Sollten Sie einen Defekt an einem dieser
Teile feststellen, BENUTZEN SIE DAS
GERAT NICHT und wenden Sie sich an den
Teka-Kundendienst.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
gewichtsstabile Oberflache.
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Den Drehteller-Fuhrungsring in die Mitte des
Garraums geben und den Drehteller
aufsetzen bis er einrastet. Drehteller und
Drehteller-Fuhrungsring missen bei jeder
Betriebsfunktion im Gerat bleiben. Der
Drehteller dreht sich sowohl im

Uhrzeigersinn als auch gegen den
Uhrzeigersinn.
v.
]
.M_Q;:
v
v
Achtung! Das Gehéuse des
Mikrowellengeréates kann mit einer

Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese
Folie sorgféltig vor der ersten
Inbetriebnahme ab, indem Sie an der
unteren Randseite beginnen.



Zur Gewabhrleistung einer guten Kihlung
des Gerates wird empfohlen, den Rahmen
auf der richtigen Weise zu installieren.
Bitte beachten Sie die folgenden Bilder:

Achten Sie bei der Installation des
Mikrowellengerates darauf, dass das
Netzkabel nicht mit der Rickseite des

Gerates in Berthrung kommt, die
auftretenden hohen Temperaturen
kénnen das Kabel beschadigen.

Werden Mikrowellengeréat und

Elektroherd Ubereinander installiert, darf
das Mikrowellengerét nicht unterhalb des
Elektroherdes angeordnet werden, da es
sonst in diesem zur Bildung von
Kondenswasser kommen kann.

In der elektrischen Installation ist eine
Einrichtung vorzusehen, die es ermdéglicht,
das Gerat mit einer Kontaktoffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu
trennen. Als geeignete Trennvorrichtung
gelten z.B. LS Schalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der Fassung
herauszunehmen), FI-Schalter und Schiitze.
Diese Installation muss den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Wenn die elektrische Verbindung Uber einen
Netzstecker erhalten bleibt und dieser nach
der Montage zuganglich ist, dann ist es nicht
erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

Schutz gegen elektrischen Schlag muss
durch den Einbau gewahrleistet sein
(Erdung).

Achtung: Das Gerat

geerdet werden.

muss unbedingt

Das Gerét sollte nicht in unmittelbarer Nahe
von Heizkorpern, Rundfunk- und
Fernsehgeraten eingebaut werden.

Fabrikant und Handler lassen
Beanstandungen im Stdrungsfall oder bei
Personen-Unfallmeldungen nicht gelten,
wenn diese auf die Nichtbeachtung der
Installationsanleitung zurtckzufiihren sind.
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A Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours cette
notice avec votre appareil pour vous y référer ultérieurement.

Consignes de sécurité

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Avertissement! Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8
ans, ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et [|'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

e Les enfants devraient étre surveillés pour s‘assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

e Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e AVERTISSEMENT : En cours de fonctionnement, I'appareil
et ses parties accessibles deviennent chauds. Eviter de
toucher les éléments de chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, ou surveillés en
permanence.

e AVERTISSEMENT : Lorsque I'appareil fonctionne en mode
combi, les enfants ne doivent utiliser le four que sous la
surveillance d'un adulte, en raison de I'existence de
températures élevées.

e Si I'appareil est equipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer. Les enfants de
moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans
surveillance a proximité de I'appareil.
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Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

Sécurité générale

26

Cet appareil est destiné a un usage domestique, et n'est
pas adapté aux hdtels, magasins, bureaux ou autres
environnements similaires.

L'intérieur de I'appareil devient chaud lorsqu'il est en
fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants se
trouvant dans I'appareil. Utilisez toujours des gants de
cuisine pour retirer ou enfourner des accessoires ou des
plats allant au four.

Avertissement! Ne faites pas chauffer de liquides ni
d'autres aliments dans des recipients hermétiquement
fermés. lIs pourraient exploser.

N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a microondes.

Lorsque vous faites chauffer des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, surveillez toujours
I'appareil car ces matieres peuvent s‘enflammer.

Cet appareil est uniquement destiné a chauffer des
aliments et des boissons. L'utiliser pour sécher des
aliments ou des vétements, ou pour faire chauffer des
compresses chauffantes, des chaussons, des éponges,
des tissus humides ou autres pourrait provoquer des
blessures ou un incendie.

Attention! Le four ne peut pas étre utilisé si:

— La porte ne ferme pas correctement;

— Les gonds de la porte sont endommageés;

— Les surfaces de contact entre la porte et I'avant de
I'appareil sont endommagées ;

— Lavitre de la porte est endommagée;



— Il'y a frequemment un arc électrique a l'intérieur, malgré
I'absence de tout objet métallique.
Le four ne peut étre réutilisé qu'aprés avoir été réparé par
un technicien du Service d'assistance technique.
e En présence de fumée, éteignez ou débranchez I'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

e Si vous chauffez des boissons au micro-ondes, celles-ci
peuvent entrer en ébullition aprés étre sorties de I'appareil.
Soyez prudent lorsque vous manipulez le récipient.

—
\

e

|
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e Attention quand vous chauffez des liquides!
Si vous retirez des liquides du four (eau, café, thé, lait, etc..)
lorsqu'ils sont prés d'atteindre leur point d'ébullition, ils
peuvent déborder ou des gouttes peuvent étre projetées
hors du récipient.
DANGER DE LESIONS ET DE BRULURES!
Pour éviter cette situation, mettez une petite cuillere ou une
baguette en verre dans le récipient dont vous chauffez le
contenu.

e Mélangez ou remuez le contenu des biberons et des petits
pots pour bébés, puis vérifiez la température avant de
nourrir votre enfant afin d'éviterles bralures.

e |Les oeufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers ne
doivent pas étre chauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme apreés la fin de la cuisson.

e Attention! Ne chauffez pas de l'alcool pur ni des boissons
alcooliques. RISQUE DE FEU!

e Attention! Pour éviter que les aliments ne chauffent trop ou
ne prennent feu, il est tres important, quand vous chauffez
de petites quantités de nourriture, de ne pas sélectionner
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des périodes de fonctionnement trop longues, ni des
niveaux de puissance trop élevées. Le pain, par exemple,
peut brdler au bout de 3 m avec une puissance trop éleveée.

e Utilisez la fonction gril seulement pour gratiner et surveillez
constamment [l'appareil. Si vous utilisez un mode de
fonctionnement combiné pour le gril, prétez attention au
temps.

e N'approchez jamais les cables d'alimentation d'autres
appareils électriques de la porte chaude du four. La gaine
isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!

Installation

e Prévoir, pour [linstallation électrique, un dispositif
permettant de débrancher I'appareil du secteur au niveau
de tous les péles une ouverture des contacts d’au moins 3
mm. Sont considérés comme appropriés des dispositifs de
protection tels que par ex. les disjoncteurs, les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette installation doit étre
faite conformément a la réglementation courante.

e Si la connexion électrique se fait par une prise qui reste
accessible aprés [l'installation, il n'est pas nécessaire de
fournir le dispositif de séparation mentionneé.

e |'installation doit respecter les réglementations en vigueur.

e [’encloisonnement doit étre assurer de fagon a proteger
des chocs électriques.

e Attention: Le four doit étre obligatoirement relié a la terre.

e AVERTISSEMENT ! Il s'agit d'un appareil encastrable.
Veuillez vous reporter aux derniéres pages de cette notice
pour en savoir plus sur les dimensions nécessaires a son
installation.

Nettovage et Maintenance

e Avertissement: Avant toute opération de nettoyage et
maintenance, déconnectez I'alimentation électrique.
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e Nettoyez régulierement I'appareil et retirez-en les residus
alimentaires.

e Sivous ne nettoyez pas régulierement I'appareil, sa surface
peut se détériorer, ce qui pourrait réduire sa durée de vie et
provoquer des situations dangereuses.

e N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer
sa surface, ce qui peut briser le verre.

e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

e Les surfaces de contact de la porte (I'avant de la cavité et
la partie intérieure de la porte) doivent étre maintenues trés
propres pour garantir le bon fonctionnement du four.

e S'il vous plait, soyez attentif aux indications concernant le
nettoyage, figurant au point "Nettoyage et entretien du
four"

e AVERTISSEMENT : Assurez-vous de bien éteindre
I'appareil avant de changer I'ampoule, afin d'éviter tout
risque de décharge électrique. Veuillez vous reporter au
chapitre « REMPLACEMENT DE L'AMPOULE DU FOUR ».

Entretien et réparation

e Avertissement: Avant toute opération de réparation,
déconnectez I'alimentation électrique.

e Avertissement: Toute opération de maintenance ou de
réparation nécessitant le retrait de I'un des caches assurant
la protection contre les micro-ondes ne doit étre confiée
gu‘a un professionnel qualifie.

e Avertissement: Si la porte ou les joints de la porte sont
endommagés, vous ne devez pas utiliser I'appareil tant qu'il
n'a pas éte réparé par un professionnel qualifié.
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Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre
remplacé que par un professionnel qualifié afin d*éviter tout
danger.

Les réparations ou opérations de maintenance, en
particulier des pieces sous tension, ne peuvent étre
réalisées que par des techniciens certifiés par le fabricant.

Vous éviterez d'endommager votre four ainsi gue toute autre

situation dangereuse si_ vous respectez les indications

suivantes
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Ne mettez pas votre four en marche a vide. Sans rien a
chauffer, il peut en effet se trouver en surcharge et étre
endommagé. RISQUE DE DETERIORATION!

Pour effectuer des tests de programmation du four, placez-
y un verre d'eau. Celle-ci absorbera les micro-ondes et le
four ne sera pas endommagé.

Ne couvrez et n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

N'utilisez que de la vaisselle adéquate pour micro-ondes.
Vérifiez, avant de les utiliser dans le four, que la vaisselle et
les récipients sont adaptés (voir chapitre sur le type de
vaisselle).

Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité ! Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.
Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
braler si vous I'allumez.

N'utilisez pas le four comme rangement.

N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car
il est impossible d'en contrdler la température sous I'action
des micro-ondes.

La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour eviter des dégats.



Les avantages du four micro-ondes

Dans les fours conventionnels, la chaleur
dégagée par les résistances ou les brdleurs
a gaz pénetre lentement dans les aliments
de I'extérieur vers l'intérieur. |l existe, de ce
fait, une grande perte d’énergie due au
chauffage de I'air, des composants du four
et des récipients.

Dans le micro-ondes, la chaleur est générée
par les propres aliments, c’est-a-dire que la
chaleur passe de l'intérieur vers I'extérieur. Il
n’existe aucune perte de chaleur vers I'air,
les parois intérieures du four ou les
récipients (si ceux-ci sont appropriés pour
les fours micro-ondes). Bref, seul l'aliment
chauffe.

En résumé, les fours micro-ondes présentent

les avantages suivants:

1. Temps de cuisson plus rapide. En
général, on observe une réduction de 3/4
du temps par rapport a la cuisson
conventionnelle.

2. Décongélation ultrarapide des aliments,
ce qui réduit le risque de développement
de bactéries.

3. Economie d’énergie.

4. Conservation de la valeur nutritive des
aliments en raison de la réduction du
temps de cuisson.

Mode de fonctionnement du four micro-
ondes

Comment les aliments chauffent

Les fours micro-ondes possedent une
soupape a haute tension, appelée
Magnétron, qui convertit I’énergie électrique
en énergie micro-ondes. Ces ondes
électromagnétiques sont canalisées vers
I’intérieur du four a travers un guide d’ondes
et sont distribuées par un dispositif de
dispersion métallique ou a [laide d’un
plateau tournant.

Dans le four, les micro-ondes se propagent
dans tous les sens et sont réfléchies par les
parois métalliques de celui-ci, permettant
une pénétration uniforme dans les aliments.

La plupart des aliments contiennent de I'eau,
dont les molécules vibrent sous I'action des
micro-ondes.

Le frottement entre les molécules entraine la
formation de chaleur qui éleve la
température des aliments, les décongelant,
les cuisant ou les gardant chauds.

Puisque la chaleur se forme a l'intérieur des
aliments:

e ceux-ci peuvent étre cuisinés sans ou
avec peu de liquide ou de graisse;

e décongeler, chauffer ou cuire dans le
four micro-ondes est plus rapide que
dans un four conventionnel;

e les vitamines, les minéraux et les
substances nutritives sont conservés;

e la couleur et I'arébme naturels ne sont pas
altérés.

Les micro-ondes passent a travers la
porcelaine, le verre, le carton ou le plastique,
mais ne traversent pas le métal. C’est pour
cette raison qu’il ne faut pas utiliser dans le
four micro-ondes des récipients en métal ou

des récipients possédant des parties
métalliques.

Les micro-ondes sont réfléchies par le
métal...
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Description de I'appareil
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1. Vitre de la porte
2. Languette

3. Grill en quartz
4. Cache en mica

5. Panneau de commandes

6. Bouton rotatif

7. Bouton d'ouverture

8. Orifice pour le support du plateau tournant
9. Support du plateau tournant

10. Accouplement de moteur

11. Plateau tournant

12. Grille



Control Panel

-
I 11w BDD
']EL‘]S 1 P Touche Programme
2 Touche de la Durée
. 3 W/K6 Touche Puissance / Poids
4 E. Touche Start
,,.o:. S @ Touche de I'Horloge
i ' 6 % Touche Blocage de
' ' Sécurité
7 “c-5  Display (Affichage)
' 8 ol 3 Bouton rotatif
Description des fonctions
Symbole \ Description Puissance Aliments
P Ol cmmmeeee 160w :Décongélation lente pour les aliments délicats.
Garder chaud.
230 7 320w Cuire & chaleur douce, faire revenir du riz.
Décongélation rapide.
=30 S 4gow Faire fondre du beurre.
. Chauffer des aliments pour bébés.
Micro-ondes
Cuire des légumes et des aliments.
[230 Y/ R 640w :Cuire et chauffer délicatement.
Chauffer et cuire de petites quantités.
Chauffer des aliments délicats.
P 05 —ocmmmmmee 750w Cuire et chauffer rapidement des liquides et
aliments pré-cuisinés.
(=300 ) R g5w Gratiner des toasts.
P 02— 135 Cuire au grill de la volaille et de la viande.
22( Micro-ondes + Grill
P 03 —ocmmmmmee 170w :Cuire des tourtes et des gratins.
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Symbole  Description

Puissance

| Aliments
Préparer des rotis.

Cuire des gratins de pommes de terre.

Grill

Griller

Décongélation par temps

Décongélation

Décongélation par poids

0
-
(ot

-
C=

-
LJ
mJd

]
-
-
c3
LU

Pommes de terre bouillies

Cuisson
Automatique

Beignets et ragodts

Purée

Réglages de base

o

an)
(1) @) 3)
’ = we
(4) 5) (6)
L o

®

Réglage de I’horloge

1. Appuyez sur la touche de 'HORLOGE (5)
jusgu’a ce que les chiffres se mettent a
clignoter.

2. Indiquer la valeur de I'heure en tournant
le BOUTON ROTATIF (8) dans un sens
ou dans l'autre.

3. Appuyez & nouveau sur la touche de
I'HORLOGE (5) pour régler les minutes.

4. Indiquer la valeur de I’heure en tournant
le BOUTON ROTATIF (8) dans un sens
ou dans l'autre.

5. Pour terminer, appuyez a nouveau sur la
touche de 'HORLOGE (5).




Blocage de sécurité

Le fonctionnement du four peut étre bloqué
(par exemple, pour éviter son utilisation par
des enfants).

1.

Appuyez sur la touche STOP/ Blocage
de Sécurité (6) pendant 3 secondes. A la
fin de ce temps, un signal sonore retentit.
L’écran affichera 4 lignes et le four se
bloquera.

Fonctions de base

L'horloge continuera a étre affichée et
indicateur de blocage de sécurité
s'allume sur I'ECRAN (7).

Pour débloquer le four, appuyez sur la

touche STOP/ Blocage de Sécurité (6)

pendant 3 secondes. A la fin de ce
temps, un signal sonore retentit et I'écran
affichera & nouveau I’'horloge.

@ @ ®)
’

4) (5) (6)
e o

Micro-ondes

maximale.) Pour modifier le niveau de
puissance tournez le BOUTON ROTATIF
(8). Validez en appuyant sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3) de nouveau.

. Appuyez sur la touche START (4). Le

micro-ondes se met en marche.

Démarrage rapide

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). L’indicateur de la fonction

MICRO-ONDES s’illumine sur le
DISPLAY (7). Validez la fonction en
appuyant de nouveau sur la touche
PROGRAMME «P» (1)

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement
(par exemple, 10 minutes) en tournant le
BOUTON ROTATIF (8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

Pour modifier la puissance du micro-
ondes, appuyez sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous
n'appuyez pas sur cette touche, le four
fonctionnera par défaut a la puissance

1. En le mode veille, appuyez sur START

(4). L'appareil se met immédiatement en
marche a la fonction de MICRO-ONDES
a la puissance maximale pendant 30
secondes.

. Sivous souhaitez augmenter le temps de

fonctionnement, appuez sur la touche
START (4) de nouveau. Chaque fois que
vous appuyez sur la touche START (4) la
durée augmente de 30 secondes.

Grill

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME

«P» il). Sélectionnez la fonction GRILL

en tournant le BOUTON ROTATIF
(8). . Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1)

. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
tournant le BOUTON ROTATIF (8).
Validez en appuyant sur la touche
DUREE (2) de nouveau.

. Appuyez sur la touche START. Le micro-

ondes se met en marche.

Micro-ondes + Girill

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME

«P» (1). Sélectionnez la fonction MICRO-
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ONDES + GRILL m en tournant le
BOUTON ROTATIF (8). Validez Ia
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1).

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
tournant le BOUTON ROTATIF (8).
Validez en appuyant sur la touche
DUREE (2) de nouveau.

programme que vous avez sélectionné
avant (ex: «P01») clignote de nouveau.

Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

Lorsque le four s’arréte, sonne et
«TURN» clignote sur ['affichage (7),
retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).

3. Pour modifier la puissance du micro-  Le tableau suivant présente les programmes
ondes, appuyez sur la touche de la fonction Décongélation par poids, avec
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous les intervalles de poids, les temps de
n‘appuyez pas sur cette touche, le four décongélation et les temps de repos (pour
fonctionnera par défaut a la puissance garantir que [laliment présente une
maximale.) Pour modifier le niveau de température uniforme).
puissance,  tournez le BOUTON
ROTATIF (8). Validez en appuyant sur la S ——,
touche PUISSANCE / POIDS (3) de [zdgele BN [Tga(=1al SN =To1(o SRR N=101] oS repos
nouveau. .

4. Appuyez sur la touche START (4). Le POl Viande  0.1-25 Ehalle 20-30
micro-ondes se met en marche. PO 2 Volaille  0,1-2,5 3-75 20-30

Décongélation par poids (automatique) PO 3 Poisson 0,1-2,5 3:20-83 20-30

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME PO 4 Fruits  0,1-1,0 2:36 -26 5-10
«P» (1). Sélectionnez la fonction P05 Pain 01-15 225-36:15 5-10
Décongélation par  poids en Décongélation par temps (manuelle)
tournant le BOUTON ROTATIF (8). 1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
Validez la fonction en appuyant sur «P» (1). Sélectionnez la fonction
PROGRAMME «P» (1). Décongélation par TEMPS Fo en

2. Le programme « PO1» clignote (par
défaut). Indiquez le type d’aliment z;)l:_rgantl Ief BOt_UTON ROTAT":t (8)-
(programme), en tournant le BOUTON PaRIOgZRA?\l/IMCIJEan:Sr(]l) én appuyant sur
ROTATIF (8) — voir tableau ci-dessous. Si ) 3
vous ne tournez pas le bouton rotatif, le 2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).
four sélectionnera par défaut le Indiquez le temps de fonctionnement en
programme «PO01». Confirmez en tournant |e BOUTON ROTATIF (8)
appuyant sur la touche PUISSANCE / Validez en appuyant sur la touche
POIDS (3). DUREE (2) de nouveau.

3. SurI'écran, vous verrez le poids (ex. « 0.1 3. Appuyez sur la touche START (4). Le
» par défaut) et I'indicateur de poids «kg» micro-ondes se met en marche.
clignote. Indiquez le poids de Ila 4. Lorsque le four s’arréte et sonne,
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nourriture (ex. «1,2 kg») en tournant le
BOUTON ROTATIF (8) dans n'importe
quelle direction. Validez en appuyant sur
la touche PUISSANCE / POIDS (3). Le

retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).




Fonctions spéciales
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Fonction spéciale: Auto 1 (cuire 500g de
pommes de terre)

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et |"écran affiche le
temps de fonctionnement restant.

Fonction spéciale: Auto 3 (purée de
pommes de terre)

1. Mettez les pommes de terre (env. 500g) et
un peu d“eau dans un récipient résistant
a la chaleur sur le plateau rotatif.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 1» en tournant le BOUTON
ROTATIF (8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START
(DEMARRER) (4). Le four se met en
marche et ["écran affiche le temps de
fonctionnement restant.

Fonction spéciale: Auto 2

cuisson a I’'étouffée)

(ragolts /

1. Préparez une purée a partir de 1 kg de
pommes de terre crues. Mettez la purée
dans un récipient (d“environ 25-26 cm de
diametre), puis placez-le sur le plateau
du micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 3» en tournant le BOUTON
ROTATIF (8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et |"écran affiche le
temps de fonctionnement restant.

Fonction Mémoire

La fonction «MEM>» permet de mémoriser
une combinaison de paramétres (temps de
cuisson et puissance) frequemment utilisés.
'y a 3 mémoires indépendantes pour les
fonctions principales : Micro ondes, Gril et
Micro-ondes + Gril.

Procédure de mémorisation

1. Mettez le ragodt / les aliments a |“étouffée
(par exemple : chou, poulet a I"étouffée)
dans un plat, couvrez et placez sur le
plateau du four micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 2» en tournant le BOUTON
ROTATIF (8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Sélectionnez la fonction désirée (par
exemple, Micro-ondes) en tournant le
BOUTON ROTATIF (8). Validez Ila
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1)

2. Définissez les parametres désirés (durée
et puissance) tels que décrits au chapitre
« Fonctions de base ».

3. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
jusqu’a ce qu’un signal sonore soit émis
et I'indication <kMEM>» s“affiche.

Procédure d“utilisation de la mémoire

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

«MEM>» en BOUTON
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tournant le



ROTATIF (8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche START
(DEMARRER). Le four se met en
marche.

Effacer une combinaison mémorisée

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction «MEM»

Pendant le fonctionnement...

en tournant le BOUTON ROTATIF (8).
Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1)

2. Appuyez sur la touche STOP/ Blocage
de Sécurité (6), juaqu’'a ce gqu’un signal
sonore soit émis. Le micro-ondes se met
en veille.

Lors du processus de cuisson, vous pouvez
ouvrir la porte quand bon vous semble. Si
vous le faites:

e LA PRODUCTION DE MICRO-ONDES
S’ INTERROMPT IMMEDIATEMENT.

e Le grill se désactive mais reste toutefois
a une température élevée.

e Le temporisateur s’arréte et [I'écran
indique le temps de fonctionnement
restant.

Si vous le souhaitez, vous pouvez:

1. Retourner ou remuer les aliments afin
d’obtenir une cuisson uniforme.

2. Modifier le niveau de puissance du four
micro-ondes en appuyant sur la touche -
ou +.

3. Sélectionner une autre fonction a l'aide
des boutons de fonction.

4. Modifier le temps de fonctionnement
restant, en tournant le BOUTON
ROTATIF.

Refermez la porte, puis appuyez sur la
touche START. De cette facon, I'appareil se
remet en marche.

Interruption de la fonction

Pour interrompre le programme, appuyez sur
la touche STOP ou ouvrez la porte de
I'appareil.

Si vous souhaitez annuler le processus de
cuisson, refermez la porte, puis appuyez sur
la touche STOP. Un signal sonore est alors
émis et I'écran indique 'heure.

Fin du programme

Une fois le programme terminé, le signal
sonore retentit 3 fois et l'écran indique
«End». Les signaux sonores se répétent
toutes les 30 secondes jusqu’a ce que vous
ouvriez la porte ou que vous appuyiez sur la
touche «STOP».

Quel type de vaisselle peut étre utilisé?

Fonction Micro-ondes

Avec la fonction Micro-ondes, tenez compte
du fait que les micro-ondes sont réfléchies
par les surfaces métalliques. En revanche, le
verre, la porcelaine, la terre cuite, le
plastique et le papier laissent passer les
micro-ondes.

C’est pourquoi, les casseroles et la
vaisselle de cuisine en métal ou les
récipients avec des parties ou des
décorations métalliques ne doivent pas
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étre utilisées dans le micro-ondes. Le
verre et la terre cuite avec des décorations
ou parties métalliques (par ex., verre de
plomb) ne doivent pas non plus étre utilisés.
L’idéal pour cuisiner dans le four micro-
ondes est d’utiliser le verre, la porcelaine ou
la terre cuite réfractaires, ainsi que le
plastique résistant a la chaleur. Le verre et la
porcelaine tres fins et fragiles doivent étre
utilisés pendant des temps courts, pour



décongeler ou chauffer des aliments déja
cuisinés
Testez la vaisselle

Placez la vaisselle a lintérieur du four
pendant 20 secondes a température
maximale. Si elle est froide ou tiéde, elle est
apte. En revanche, si elle chauffe beaucoup
ou provoque des étincelles, elle n’est pas
apte.

Les aliments chauds transmettent la chaleur
a la vaisselle, qui peut devenir trés chaude.
C’est pourquoi il faut toujours utiliser un
gant.

Fonction Grill

Dans le cas de la fonction Grill, la vaisselle
doit résister a des températures d’au moins
250°C.

La vaisselle en plastique n’est pas adéquate.
Fonction Combinée

Avec la fonction Combinée, la vaisselle a
utiliser doit étre apte tant pour le micro-
ondes que pour le grill.

Récipients et papier d’aluminium

sur un plateau en porcelaine. Ne mettez
jamais le récipient directement sur la
grille!

¢ Le temps de cuisson est plus long car les
micro-ondes pénétrent dans les aliments
seulement par le haut. En cas de doute,
utilisez seulement la vaisselle apte pour
micro-ondes.

e Le papier aluminium peut étre utilisé pour
réfléchir les micro-ondes lors du
processus de décongélation. Les
aliments délicats, tels que la volaille ou la
viande hachée, peuvent étre protégés de
la chaleur excessive en couvrant les
extrémités.

e Important: le papier aluminium ne doit
pas entrer en contact avec les parois de
lintérieur du four afin d’éviter la
formation d’étincelles.

Couvercle

Les plats pré-cuisinés dans des récipients
en aluminium ou recouverts de papier
aluminium peuvent étre mis dans le micro-
ondes a condition de respecter les points
suivants:

e Tenez compte des recommandations du
fabricant qui figurent sur I'emballage.

e Les récipients en aluminium ne doivent
pas avoir une hauteur supérieure a 3 cm
ni entrer en contact avec les parois de
I’intérieur du four (distance min. de 3 cm).
Le couvercle en aluminium doit étre
retiré.

e Placez le récipient en aluminium
directement sur le plateau tournant. Si
vous utilisez la grille, placez le récipient

Il est recommandé d’utiliser des couvercles
en verre, en plastique ou du film transparent,
car ils offrent les avantages suivantes:

1. Ills empéchent une évaporation excessive
(en particulier lors des cuissons tres
longues);

2. Le processus de cuisson est plus rapide;

3. Les aliments ne se desséchent pas;

4. L’arbme est conservé.

Le couvercle doit avoir des orifices pour qu'il
ne se forme aucun type de pression. Les
sacs en plastique doivent aussi étre ouverts.
Les biberons tout comme les petits pots
pour bébés et autres récipients similaires ne
doivent étre chauffés que sans couvercle,
car ils pourraient exploser.

Le tableau suivant vous donne une idée
générale du type de vaisselle approprié pour
chaque situation.
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Tableau - Vaisselle

Mode de Micro-ondes
fonctionnement : | Micro-ondes +

Type de DEERREEE o : Grill

vaisselle chauffer
Verre et porcelaine 1)
domestique, non résistant au feu, lavable au lave- oui oui non non
vaisselle.
Céramique vitrifiée
verre et porcelaine résistant au feu oui oui oui oui
Céramique, vaisselle en gres 2)
non vitrifiée oui oui non non
vitrifiée sans décorations métalliques
Vaisselle en terre cuite 2)
vitrifiée oui oui non non
non vitrifiée non non non non
Vaisselle en plastique 2)
résistant a la chaleur jusqu’a 100°C oui non non non
résistant a la chaleur jusgu’a 250°C oui oui non non
Films plastiques 3)
Film pour la conservation des aliments non non non non
Cellophane oui oui non non
Papier, carton 4) oui non non non
Métal
Papier aluminium oui non oui non
Emballages en aluminium 5) non oui oui oui
Accessoires oui oui oui oui

1. Sans bord doré ou argenté et sans verre
de plomb.

2. Suivez les indications du fabricant.

3. Nutilisez pas de liens ou attaches
métalliques pour fermer les sacs.
Perforez les sacs. N'utilisez les films que
pour couvrir.

4. N'utilisez pas d’assiettes en papier.

5. Seulement les emballages en aluminium
peu profonds et sans couvercle.
L’aluminium ne doit pas entrer en
contact avec les parois intérieures du
four.

Nettoyage et Maintenance du micro-ondes

AVANT DE NETTOYER LE MICRO-ONDES,
ASSUREZ-VOUS QU’IL EST DEBRANCHE
DE LA PRISE DE COURANT.

Aprés avoir utilisé [I'appareil, laissez-le
refroidir. Ne nettoyez pas 'appareil avec des
produits de nettoyage abrasifs, des
matériaux qui rayent ou des objets pointus.
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Surface extérieure

1. Nettoyez la surface extérieure avec un
détergent neutre, de I'eau tiede et un
linge humide.

Evitez entrée d’eau a lintérieur de la
carcasse.



Intérieur

1. Aprés chaque utilisation, nettoyez les
parois intérieures a laide d’un linge
humide.

2. Evitez I'entrée d’eau dans les orifices de
ventilation du micro-ondes.

3. Si un certain temps s’est écoulé depuis
le dernier nettoyage et que l'intérieur du
four micro-ondes est sale, placez un
verre d'eau sur le plateau et faites
fonctionner le four micro-ondes pendant
4 minutes a puissance maximale. La
vapeur libérée facilitera le nettoyage de la
saleté incrustée, qui partira facilement a
I’aide d’un linge doux.

e Important: I'appareil ne doit jamais &tre
nettoyé avec des dispositifs de nettoyage
a vapeur. La vapeur peut arriver jusqu’aux
parties sous tension et provoquer un
court-circuit.

e Les surfaces en acier inoxydable les plus
sales peuvent étre nettoyées a l'aide d’un
produit de nettoyage non abrasif.

® Ensuite, nettoyez soigneusement avec de
I'eau chaude, puis séchez bien.

4. Nettoyez les accessoires aprés chaque
utilisation. S’ils sont sales, mettez les
d’abord a tremper, puis utilisez une
brosse et une éponge. Les accessoires
peuvent étre mis dans le lave-vaisselle.
Assurez-vous que le plateau tournant et
son support soient toujours propres.

Porte, charniéres de la porte et panneau
frontal de appareil

1. Ces parties doivent étre toujours
propres, surtout les surfaces de
contact entre la porte et le panneau
frontal de Pappareil, pour qu’il n’y ait
pas de fuites.

2. Pour nettoyer, utilisez un détergent
neutre et de I'’eau tiéde. Séchez avec un
linge doux.

Cache en mica

Maintenez le cache en mica toujours propre.
Les restes d’aliments sur le cache peuvent,
par combustion, le déformer ou provoquer
des étincelles. Il faut donc le nettoyer
réguliéerement, mais sans utiliser de produits
de nettoyage abrasifs ni d’objets pointus. Ne
retirez pas le cache afin d’éviter tout risque
d’accident.

_

R

[
Couvercle
mica

S =

Que faire en cas de probléme de fonctionnement?

L’appareil ne
correctement:

fonctionne pas

e [’appareil est branché correctement
dans la prise de courant?
e La porte est complétement fermée? La
porte doit étre fermée de fagon audible.
e Il y a des corps étrangers entre la porte
et le four?
Les aliments ne chauffent
chauffent trés lentement:

pas ou

e Vous avez utilisé par inadvertance de la
vaisselle en métal?

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?

e Vous avez placé a l'intérieur du micro-
ondes une quantité d’aliments plus
importante ou plus froide que
d’habitude?
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L’aliment est excessivement chaud, sec
ou bralé:

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?

Lors du fonctionnement de
vous entendez des bruits:

I'appareil,

e Il y a des étincelles dans le four micro-
ondes?

e La vaisselle entre en contact avec les
parois intérieures?
e Il y a des cafards ou autres insectes a
I'intérieur du micro-ondes?
La lampe intérieure ne s’allume pas:

e Si toutes les fonctions marchent
correctement, il est probable que la

Caractéristiques techniques

lampe soit grillée. Vous pouvez continuer
d’utiliser I'appareil.

e La lampe du micro-ondes ne peut étre
remplacée que par le Service
d’assistance technique.

Le cable d’alimentation est endommagé

e Lle cable dalimentation doit &tre
remplacé par le fabricant, des agents
agréés ou des techniciens qualifiés pour
cette tache, de fagcon a éviter des
situations dangereuses. De plus, des
outils spéciaux sont nécessaires.

Si vous observez tout autre type de
probléme, contactez le Service d’assistance
au client.

Les réparations ne peuvent étre réalisées
que par des techniciens spécialisés.

Spécifications

o Tension AC......cccoit i,
o FUSIDIE. ...
e Puissance requise..........cccceeieeiiiiiiinnen.
e Puissance du grill. ..........cccvviiiiiiinninnnn.
e Puissance de sortie micro-ondes...........
e Fréquence de micro-ondes... .......c........
¢ Dimensions extérieures (LxHxP). ...........
e Dimensions intérieures (LxHxP). ............
e Capacité dufour. ......cccoovviiiiiieeiiinieens

.................... (Voir plaque de caractéristiques)
..................................... 8A/250V

..................................... 1000 W

..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
..................................... 201

Protection de I'environnement

Elimination de I'emballage @
L'emballage est signalé d'un Point vert.
Veuillez utiliser les conteneurs adéquats
pour vous débarrasser de tous les matériaux
de I'emballage comme carton, polystyrene
expanse et film plastique. Ils seront réutilisés
pour d'autres emballages.
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ﬁ Elimination des appareils hors
d'usage

La directive européenne 2012/19/EU,
concernant la gestion des Résidus
d'équipements électriques et électroniques
(REEE), prévoit que les appareils
électroménagers ne doivent pas étre



éliminés de la méme facon que les résidus
urbains solides.

Les appareils usés doivent étre recueillis
séparément afin d'optimiser le recyclage des
matériaux qui les composent et pour
prévenir d'éventuelles atteintes a la santé
publique et a I'environnement. Le symbole
représentant une grande poubelle barrée

d'une croix doit étre apposé sur tous les

Instructions d’installation

produits de fagon a rappeler I'obligation
d'une collecte a part.

Les consommateurs doivent entrer en
contact avec les autorités locales ou les
points de vente pour se renseigner sur le
local approprié ou ils peuvent jeter les
appareils hors d'usage.

Avant de vous défaire de votre appareil, tirez
le cable d'alimentation, coupez-le et
éliminez-le.

A l'aide du bouton d’ouverture, ouvrez la
porte, puis retirez tout le matériau de
protection. Ensuite, nettoyez [I'intérieur du
four et les accessoires a l'aide d’un linge
humide, puis séchez-les. N'utilisez pas de
produits abrasifs ni a odeur forte.

Assurez-vous que les parties suivantes sont
en parfait état:

e Porte et charniéres;
e Panneau frontal du micro-ondes;

e Surfaces intérieures et extérieures de
I'appareil.

N'UTILISEZ PAS L’APPAREIL si vous
observez un défaut au niveau des parties
mentionnées ci-dessus. Si tel est le cas,
contactez le Service d’'assistance technique.

Placez I'appareil sur une surface plane et
stable.

Emboitez le support du plateau tournant au
centre du micro-ondes, puis emboitez le
plateau tournant dans son support. A
chaque fois que vous utilisez le micro-ondes,
il est nécessaire que le plateau tournant et
son support soient correctement installés a
I'intérieur. Le plateau tournant tourne aussi
bien dans le sens des aiguilles d’une montre
que dans le sens contraire.

V2
.‘gﬁ%’
v

Attention: l'extérieur du micro-ondes peut
étre enveloppé d’'un film de protection. Avant
la premiére mise en marche, retirez
soigneusement ce film, en commencant par
la partie inférieure.

Afin de garantir une bonne ventilation de
I'appareil, installez le cadre correctement.
S’il vous plait suivez les images suivantes.
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Attention: 'emplacement du micro-ondes
doit permettre l'accés a la prise de
courant.

Lors de l'installation, assurez-vous que le
céble d’alimentation n’entre pas en
contact avec la partie arriéere de I'appareil
car de hautes températures peuvent
endommager le céble.

Si vous installez un micro-ondes et un
four traditionnel 'un au-dessus de I'autre,
le micro-ondes ne peut pas étre placé en
dessous du four conventionnel pour des
raisons de condensation.

L’appareil ne doit pas étre placé a proximité
de sources de chaleur, de radios et de
téléviseurs.

Prévoir, pour [Iinstallation électrique, un
dispositif  permettant de  débrancher
I'appareil du secteur au niveau de tous les
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pbles une ouverture des contacts d’au moins
3 mm. Sont considérés comme appropriés
des dispositifs de protection tels que par ex.
les disjoncteurs, les fusibles (dévisser les
fusibles de leur socle), les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette
installation doit étre faite conformément a la
réglementation courante. ¢ Si la connexion
électrique se fait par une prise qui reste
accessible apres Il'installation, il n'est pas
nécessaire de fournir le dispositif de
séparation mentionné.

L’encloisonnement doit &tre assurer de
fagcon a proteger des chocs électriques.

Attention: Le four doit étre obligatoirement
relié a la terre.

En cas de probleme, le fabricant et les
vendeurs déclinent toute responsabilité s’il
s’avere que les instructions d’installation
n’ont pas été observées
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Veiligheidsinformatie

A Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel en schade veroorzaakt door een foutieve installatie.
Bewaar de instructies van het apparaat voor toekomstig gebruik.

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen
Waarschuwing! Gevaar voor verstikking, letsel of
permanente invaliditeit.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan van een volwassene of
van iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

e | et op kinderen zodat zij niet met het apparaat spelen.
e Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kinderen.

¢ OPGELET: Het apparaat en de bereikbare onderdelen kunnen
heet worden tijdens gebruik. Let erop dat u geen
verwarmingselementen aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar
dienen op afstand te worden gehouden, tenzij ze onder
voortdurend toezicht staan.

e OPGELET: Bij gecombineerd gebruik van het apparaat
mogen kinderen, vanwege de ontstane temperaturen, de oven
slechts gebruiken onder toezicht van volwassenen.

e Als het apparaat is uitgerust met een kinderbeveiliging, raden
wij aan dit te activeren. Kinderen jonger dan 3 jaar moeten niet
zonder toezicht in de buurt van het apparaat worden gelaten.

e Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijke toepassingen en
niet voor hotels, winkels, kantoren en andere soortgelijke
omgevingen.
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e Van binnen wordt het apparaat heet als het in werking is. Raak
de verwarmingselementen in het apparaat niet aan. Gebruik
altijd ovenhandschoenen om accessoires of kookgerei te
plaatsen of verwijderen.

e\Waarschuwing: Verwarm geen vloeistoffen of andere
levensmiddelen in afgesloten houders. Deze kunnen dan
ontploffen.

e Gebruik alleen hulpstukken die geschikt zijn voor gebruik in de
magnetron.

elet bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
houders op het apparaat vanwege de mogelijkheid tot
zelfontbranding.

e Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van levensmiddelen of kleding en het
opwarmen van warmhoudpads, slippers, sponzen, vochtige
doekjes en dergelijke kan leiden tot letsel, zelfontbranding of
brand.

e Opgelet! De oven niet gebruiken indien:
- De deur niet goed sluit;
- De deurscharnieren beschadigd zijn;
- Het aanrakingsoppervilak tussen de deur en de voorkant
beschadigd is;
- Het deurglas beschadigd is;
- Er binnenin regelmatig boogontlading ontstaat zonder de
aanwezigheid van enig metalen voorwerp.
De oven kan pas hergebruikt worden na reparatie door een
vakman van de technische dienst.

e Als rook wordt waargenomen, zet dan het apparaat uit of
trek de stekker uit het stopcontact en houd de deur
gesloten om vlammen te doven.
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Het in de magnetron opwarmen van dranken kan ertoe
leiden dat het langer duurt voordat het kookpunt wordt
bereikt. Pas op als u de houder uit de magnetron haalt.

U

Voorzichtigheid geboden bij het opwarmen van vloeistoffen!
Wanneer vloeistoffen (water, koffie, thee, melk, enz.) bijna
op het punt staan te koken en plots uit de oven worden
verwijderd, zouden deze eruit kunnen spuiten. GEVAAR
VOOR LETSELS EN BRANDWONDEN!

Om dit soort toestanden te voorkomen bij het opwarmen
van vloeistoffen, plaats een plastic lepel of een glazen
staafje in de kom of het bakje.

De inhoud van melkflesjes en potjes babyvoeding moet
worden geroerd of geschud en de temperatuur moet voor
consumptie worden gecontroleerd om brandwonden te
voorkomen.

Eieren in de schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet
in het apparaat worden opgewarmd omdat ze dan kunnen
ontploffen, zelfs nadat de magnetronverwarming is
beéindigd.

Opgelet! Verwarm nooit alcohol of alcoholhoudende
dranken in de magnetronoven. BRANDGEVAAR!

Om bij het opwarmen van kleine hoeveelheden voedsel te
voorkomen dat voedingsmiddelen teveel zouden opwarmen
of vlam vatten, is het van uiterst belang geen te lange tijden
in te stellen, noch te hoge vermogensstanden te kiezen.
Een broodje kan bijvoorbeeld na 3 minuten vlam vatten als
er een te hoge vermogensstand werd gekozen!

Gebruik de grill functie uitsluitend om te gratineren en
houdt het apparaat voortdurend in de gaten. Indien er een



combi-functie gebruikt wordt voor de grill, moet goed op de
tijd gelet worden.

e Opgelet! Plaats de snoeren van andere elektrische
apparaten nooit tussen de hete deur van de oven. Het
isolatiemateriaal van het snoer kan smelten. Gevaar voor
kortsluiting!

Installatie

e In het elektrische deel van de installatie is een inrichting
voorzien, die het mogelijk maakt om het apparaat met een
contactopeningsafstand van ten minste 3 mm meerpolig
van het net te scheiden. Daarvoor geschikt
scheidingsmechanismen zijn bijv. beveiligingsschakelaar,
aardlekschakelaar en beveiligingen. Deze installatie moet
voldoen aan de geldende voorschriften.

e Als de elektrische verbinding wordt opgezet door een
stekker en de laatste is bereikbaar na montage, dan is het
niet nodig de genoemde separatie inrichting.

e De installatie moet voldoen aan de geldende voorschriften.

e Bescherming tegen elektrische schokken moet worden

gewaarborgd door de elektrische installatie (aarding).

Waarschuwing: De oven moet geaard zijn.

e OPGELET! Het apparaat is bedoeld om te worden
ingebouwd. Raadpleeg de laatste pagina's van deze

gebruiksaanwijzing voor gedetailleerde informatie over de
inbouwmaten.

Reiniging en onderhoud

e WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het
stroomnet voordat u reiniging en onderhoud.

e Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en
voedselresten dienen te worden verwijderd.
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Het niet schoonhouden van het apparaat kan leiden tot
beschadigingen aan het oppervlak hetgeen weer een
negatief effect kan hebben op de levensduur van het
apparaat wat weer kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken,
deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

De aanrakingsoppervlakken van de deur (het gedeelte
voorin de oven en de binnenkant van de deur) dienen zeer
schoon te worden gehouden, zodat een correcte werking
gegarandeerd kan worden.

Gelieve de aanwijzingen over de reiniging in “Reiniging en
onderhoud van de oven” in acht te nehmen.

OPGELET: Zorg dat het apparaat uitgeschakeld is voordat
de lamp vervangen wordt om het risico op een elektrische
schok te vermijden. Raadpleeg hoofdstuk "OVENLAMPJE
VERVANGEN".

Onderhoud en reparaties
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e WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het

stroomnet voordat u Onderhoud en reparaties.

Waarschuwing: Alleen een vakkundig persoon kan
onderhouds- of reparatiewerkzaamheden  uitvoeren
waarvoor de afdekking moet worden verwijderd die
beschermd tegen blootstelling aan magnetronenergie.

Waarschuwing: Als de deur, scharnieren/handgrepen of
deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het apparaat niet
worden gebruikt tot hij is gerepareerd door een vakkundig
persoon.



e Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Alle reparaties of onderhoud, in het bijzonder van
onderdelen onder stroom, mogen alleen door de fabrikant
erkende vakmensen worden uitgevoerd.

Indien u de aanwijzingen opvolgt, voorkomt u schade aan de
oven en andere gevaarlijke toestanden

e Zet de magnetronoven nooit aan als die leeg is. Dit zou de
oven kunnen overbelasten en beschadigen als er geen
voedsel in zit. GEVAAR VOOR SCHADE!

e Als u programmatests wil uitvoeren met de oven, plaats er
een glas water in. Het water absorbeert de microgolven
waardoor de oven niet wordt beschadigd.

e Bedek of sluit de ventilatieopeningen niet af.

e Gebruik uitsluitend serviesgoed uit materiaal dat geschikt is
voor de magnetron. Alvorens schalen en bakjes te
gebruiken, controleer of deze geschikt zijn (zie hoofdstuk
over het soort serviesgoed).

e Verwijder het mica plaatje bovenin de binnenruimte niet! Dit
plaatje voorkomt dat vet en voedsel de microgolfgenerator
zouden beschadigen.

e Bewaar geen ontvlambare voorwerpen in de oven,
aangezien deze zouden kunnen vlam vatten bij het
aanzetten.

e Gebruik de oven niet als voorraadkast.

e Gebruik de oven niet om te frituren, want het is onmogelijk
de temperatuur van het vet te controleren onder invioed
van de microgolven.

e De roosters kunnen een gewicht dragen van maximaal 8 kg.
Overschrijd dit gewicht niet om schade te voorkomen.
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Voordelen van microgolven

Bij een traditioneel fornuis dringt de hitte van
de weerstanden of gaspitten langzaam in het
voedsel, van buiten naar binnen toe. Er gaat
daarom veel energie verloren aan het
opwarmen van de lucht, onderdelen van het
fornuis en potten of pannen.

Bij de magnetronoven wordt de hitte door
het voedsel zelf gegenereerd, d.w.z. dat de
hitte van de binnen naar buiten toegaat. Er
gaat geen warmte verloren aan de lucht,
ovenwanden of serviesgoed (als deze
geschikt zijn voor de magnetron), dus alleen
het voedsel zelf wordt opgewarmd.

Samengevat bieden magnetronovens de
volgende voordelen:

1.Kortere kooktijden; een vermindering van
over het algemeen % van de tijd in
vergelijking met de conventionele
methode.

2. Uiterst snel ontdooien van
voedingmiddelen, waardoor het gevaar
voor bacterieén wordt verminderd.

3.Energiebesparing.

4.De voedingswaarde van het voedsel
wordt behouden dankzij de kortere
kooktijd.

Hoe werkt de magnetronoven?

In de magnetronoven bevindt zich een
hoogspanningsventiel, magnetron genaamd,
dat  elektrische  energie omzet in
microgolven.  Deze  elektromagnetische
golven worden naar de binnenkant van de
oven gestuurd en verdeeld door een metalen
verspreider of een Keramische grondplaat.

Binnenin de oven verspreiden de
microgolven zich in alle richtingen, worden
door de metalen wanden weerkaatst en
dringen het voedsel op gelijkmatige wijze
binnen.

Waarom wordt het voedsel warm?

De meeste voedingsmiddelen bevatten
water, waarvan de moleculen gaan trillen
onder invloed van de microgolven.
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De wrijving tussen de moleculen veroorzaakt
warmte die de temperatuur van het voedsel
verhoogt en het ontdooit, kookt of warm
houdt.

Aangezien de warmte binnenin het voedsel
ontstaat:

¢ Kan dit zonder of met een beetje vocht of
vet gekookt worden;

e Gaat het ontdooien, opwarmen of koken
in de magnetronoven sneller dan met een
conventionele oven;

e Blijven vitamines, mineralen en
voedingsstoffen behouden;

¢ Blijven de natuurlijke kleur en aroma
behouden.

De microgolven dringen door porselein, glas,
karton of plastic maar niet door metaal.
Gebruik daarom geen metalen schalen of
bakjes of serviesgoed met een metalen
onderdeel in de magnetronoven.

Microgolven worden door metaal

werkaatst...

&
~

...dringen door glas en porselein...

.. en worden door de voedingsmiddelen
opgenomen.
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Beschrijving van de oven

3
R : mwl B

=

1. Ruit in de deur
2. Haak

3. Quartz grill

4. Micaplaatjes

5. Bedieningspaneel

6. Draaiknop

7. “Open’” knop

8. Gleuf voor grondplaat
9. Grondplaat
10. Motorkoppeling

11. Draaiplateau

12. Grillrooster
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Bedieningspaneel

ol dod 1 P Toets Programma
1q A
2445 2 Bl Toets Duur
3 W/KB Toets Vermogen / Gewicht
’ 4 ® Toets Start
=M
5 () Toets Klok
@ Toets Stop /
W 6 % Veiligheidsblokkering
I 7 == Display
] ]
8 ..r""J- _ Draaiknop
Functiebeschrijving
Symbool \ Functie Vermogen Voedsel
Langzaam ontdooien voor delicaat voedsel;
e 160W  \warm houden
Koken met weinig warmte; rijst koken
=0 RS 320W :
Snel ontdooien
Boter smelten
P03 oo A80W . B abyvoeding opwarmen
Magnetron aNOedINGIGDWAIE
Groente en voedsel koken
Voorzichtig koken en opwarmen
P04 -ormemmmmeoees 640w Kleine hoeveelheden opwarmen en koken
Delicaat voedsel opwarmen
Vloeistoffen en vooraf klaargemaakt voedsel
e 750W i oken en snel opwarmen.
=0 — 95w :Gratineren
[230 7 J 135W :Gevogelte en vlees roosteren
A Magnetron + Grill P 03 170W Taarten bakken en gerechten met kaas bovenop
2 2 ( gnetron = &ty P03 oo bereiden
|23 oY/ R — 200W :Vlees braden en laten sudderen
[0 s J 230W :Andere snelle gebraden gerechten
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Symbool \ Functie Vermogen
Grill - Voedsel braden
*E‘ - Ontdooien op tijd
Ontdooien
a - Ontdooien naar gewicht
— Aardappelen koken.
Automatisch koken
- Beignets en stoofschotels
AUTO 3 T Puree
Basisinstellingen
Instelling van de klok
Y 2 1. Druk op de toets KLOK (5) tot de cijfers
= ‘m beginnen te knipperen.
{3
i 2. Draai aan de DRAAIKNOP (8), om het
@ @) ®) juiste uur in te stellen.
’ = we 3. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om
(é) ®) Q) de minuten in te stellen.
e Q) 4. Draai aan de DRAAIKNOP (8) om de
. juiste minuutwaarde in te stellen.
i e ®) 5. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om

de tijd vast te leggen.

Veiligheidsblokkering

De ovenwerking kan worden geblokkeerd
(bijvoorbeeld om te voorkomen dat de oven
door kinderen wordt gebruikt):
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1.

Druk op deTOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) 3
seconden. U hoort een geluidssignaal en
de oven is nu geblokkeerd.U zal 4 lijnen
zien en nu is de oven geblokkeerd.

U zal de klok blijven zien en de
blokkeringsindicator zal oplichten
DISPLAY (7).

Basisfuncties

3. Om de oven te deblokkeren, druk op de
TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) u 3
seconden. U hoort een geluidssignaal en
op het onderste display verschijnt
opnieuw de tijd.

() @ (©)
’

- wWes
(4) (5) (6)
e o

Magnetron

op de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT
(3)-

4. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

Snelstart

1. In de standby-modus druk op de
Startknop (4). De Magnetron begint te
werken op vol vermogen gedurende 30
seconden.

2. Wanneer u de kooktijd wilt verlengen
drukt u opnieuw op de Startknop (4).
ledere keer dat u op de knop drukt wordt
de kooktijd verlengd met 30 seconden.

Grillen

1.

56

Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»

(1). De microgolf indicator licht op
DISPLAY (7). Bevestig de functie door
nogmaals te drukken op TOETS
PROGRAMMA «P» (1) .

Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de
gewenste tijd indoor te draaien aan de
DRAAIKNOP (8).Bevestig door nogmaals
te drukken op de TOETS DUUR (2).

Om het vermogen te veranderen, druk op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
(Indien u niets kiest , neemt deze de
maximum.) Geef het gewenste vermogen
in door te draaien aan de DRAAIKNOP
(8) . Bevestig door nogmaals te drukken

1. Druk op deTOETS PROGRAMMA «P»

(1). Kies de GRILL functie door te
draaien aan de DRAAIKNOP (8)
Bevestig door nogmaals te drukken op
de TOETS PROGRAMMA «P» (1).

2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de
gewenste tijd in door te draaien aan de
DRAAIKNOP  (8). Bevestig  door
nogmaals te drukken op de TOETS
DUUR (2).

3. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

Magnetron + Grillen

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»

(1). Kies de. MAGNETRON + GRILLEN
W

functie m door te draaien aan de
DRAAIKNOP  (8). Bevestig  door



5. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal afgeeft en op het onderste
DISPLAY (7) de volgende melding
verschijnt: «TURN». Sluit de deur en druk
op de Toets START (4).

In de onderstaande tabel staan de
ontdooiprogramma's in relatie tot het
gewicht , met een overzicht van de
3. Om het vermogen te veranderen, druk op  gewichtsklassen en de ontdooi- en rusttijden
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3). (om ervoor te zorgen dat de
(Indien u niets kiest, neemt deze de voedingsmiddelen een gelijkmatige
maximum.) Geef het gewenste vermogen temperatuur hebben):
in door te draaien aan de DRAAIKNOP
(8). Bevestig door nogmaals te drukken
op de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT

nogmaals te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P>» (1).

2. Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de
gewenste tijd in door te drukken op de
DRAAIKNOP  (8). Bevestig  door
nogmaals te drukken op de TOETS
DUUR (2).

Program Voedings Weegschaal led Rusttud

middel

3). PO 1 Viees 0,1-2,5 3-75 20-130
4. Druk op deTOETS START (4). De oven pp2  Gevogelte 01-25 3-75 20-30
begint te werken. PO 3 Vis 01-25  3:220-83 20-30
Ontdooien naar gewicht (automatisch) Po4 | Vruchten 01-10 236 -26 5-10
1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» P05 Brood 0,1-15 2:25-36:15 5-10

(1). Kies Ontdooien naar gewicht
functie door te draaien aan de
DRAAIKNOP (8). Bevestig deze door te
drukken op de TOETS PROGRAMMA
«P» (1) .

2. Programma « P01 » knippert. Selecteer
het voedseltype (programma) door te
draaien aan de DRAAIKNOP (8) (zie
tabel hieronder). (Indien u niet draait aan
de DRAAIKNOP « P01 ».is geselecteerd).
Bevestig door te drukken op de TOETS
VERMOGEN/ GEWICHT (3).

3. Op de display zie je het gewicht (vb. « 0.1
» ) en de gewicht indicator toont « kg ».
Geef het gewicht in (vb. «1,2 kg») door te
draaien aan de DRAAIKNOP (8).
Bevestig door te drukken op de TOETS
VERMOGEN/ GEWICHT (3). Het
programma dat u geselecteerd had (vb: «
P01 ») begint te flikkeren.

4. Druk op de TOETS START (4). De oven
begint te werken.

Ontdooien op tijd (handmatig)

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de functie Ontdooien op

tijd door te draaien aan de

DRAAIKNOP (8). Bevestig de fucnctie
door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1) .

2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de tijd
in door te draaien aan de DRAAIKNOP
(8) . Bevestig door te drukken op de
TOETS DUUR (2) .

3. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

4. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal weergeeft en in het
DISPLAY (7) de volgende melding
verschijnt: «<TURN». Om verder te gaan ,
sluit de deur en druk op de toets START
(4), om het ontdooiien te beginnen .
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Speciale functies

245

1n @ @

I S

4 (5 ()

Speciale functie: Autol (kook 5009g
aardappelen)

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

4. Draai het voedsel wanneer u een biep
hoort en de display toont: «TURN». Sluit
de deur en druk op de Toets START (4).

Speciale functie: Auto 3 (puree)

1. Plaats de aardappelen (ong. 500g) met
wat water in een hittebestendige pot en
plaatst deze op de draaiplateau.

2. Druk op deTOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<AUTO 1» functie door
te draaien aan de DRAAIKNOP (8).
Bevestig de functie door te drukken op
de TOETS PROGRAMMA «P» (1) .

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Speciale functie: Auto 2 (zacht koken /
stoofpotjes)

1. Plaats de puree in een aangepaste kom
(25-26 cm in diameter) en plaast deze op
de rooster.

2. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<AUTO 3» functie door
te draaien aan de DRAAIKNOP (8).
Bevestig de functie door te drukken op
de TOETS PROGRAMMA «P» (1).

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Memory Function

De «<MEM» functie laat u toe om parameters
in te stellen in het geheugen . U kan dit
alleen met de volgende fucnties:
Magnetron, Grill en Magnetron + Grill.

Memory procedure

1. Plaats de ingredients in een kom, bedek
de kom en plaats deze op de rooster.

2. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<AUTO 2» functie door
te draaien aan de DRAAIKNOP (8).
Bevestig de functie door te drukken op
de TOETS PROGRAMMA «P» (1) .
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1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de gewenste fucntie (vb.
MAGNETRON) door te draaien aan de
DRAAIKNOP (8) . Bevestig de functie
door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1) .

2. Stel de gewenste gegevens in (duur en
vermogen) zoals vermeld in de
basisfuncties.

3. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» (1)

Tot u een biep hoort en de display (7)
toont <MEM».



Memory gebruik procedure

Memory verwijderen

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<MEM» functie door te
draaien aan de DRAAIKNOP (8)
Bevestig de functie door te drukkenop de
TOETS PROGRAMMA «P» (1) .

2. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken.

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «MEM» functie door te
draaien aan de DRAAIKNOP (8).
Bevestig de functie door te drukkenop de
TOETS PROGRAMMA «P» (1).

2. Druk op de TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) tot je
een biep hoort. De oven gaat terug in
standby mode.

Wanneer de oven functioneert...

Tijdens de werking, kunt u de Kklok te
veranderen en de vermogen
keuzeschakelaar op elk moment.

Kan de deur van de oven te allen tijde

geopend worden. In dat geval gebeurt het

volgende:

e DE MAGNETRON ZAL  ZICHZELF
ONMIDDELLIJK UITSCHAKELEN;

o wordt de grill uitgeschakeld; deze blijft
echter een zeer hoge temperatuur houden,
verbrandingsgevaar';

o de Tijdschakelaar slaat automatisch af en
geeft de resterende kooktijd aan.
U kan dan:

1. Het voedsel mengen of omkeren om een
gelijkmatig resultaat te krijgen.

2. Druk op de “+”- en “-"-toetsen om het
vermogen te kunnen wijzigen.

3. Selecteer een andere functie, met behulp
van de functietoetsen.

4. Draai aan de DRAAIKNOP om de
bereidingstijd rechtstreeks te wijzigen.

Om het bereidingsproces voort te zetten,
sluit de deur en druk op de Start-toets.

Een bereiding stopzetten

Als u het bereidingsproces wil stopzetten,
druk op de toets Stop of open de deur. Wilt
u het kookproces te annuleren, sluit de deur
weer en druk op de Stop -knop. De oven
piept en het scherm geeft de tijd.

Einde van een bereiding

Op het einde van een bereidingsproces
hoort u 3 geluidssignalen en verschijnt er
“End” op het display

De geluidssignalen worden om de 30
seconden herhaald totdat de deur wordt
geopend of tot er op de Stop-toets wordt
gedrukt.

Wat voor soort serviesgoed kan men gebruiken?

Magnetron-functie

Houd er bij de magnetron-functie rekening
mee dat de microgolven door metalen
oppervlakken worden weerkaatst. Glas,
porselein, aardewerk, plastic en papier laten
microgolven door.

Daarom mag geen serviesgoed van metaal
of met metalen delen of versieringen in de
magnetron gebruikt worden. Glas en
aardewerk met metalen delen of
versieringen (bijv. loodkristal) mogen niet
gebruikt worden.
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Ideaal om in de magnetron te koken is
resistent glas, porselein of aardewerk en
hittebestendig plastic. Fijn en breekbaar glas
of porselein dienen korte tijd gebruikt te
worden om vooraf bereid voedsel te
ontdooien of op te warmen.

Het testen van serviesgoed

Plaats het servies in de oven gedurende 20
seconden op de hoogste vermogensstand.
Als dit hierna nog steeds koud is of
nauwelijks is opgewarmd, is het geschikt.
Warmt het echter op of ontstaat er
boogontlading, dan is het niet geschikt.

Warm voedsel geeft warmte af aan het
serviesgoed, dat zeer heet kan worden.
Gebruik daarom altijd een ovenwant of
pannenlap!

Grill-functie

Bij de grill-functie dient het serviesgoed
tegen een temperatuur van minstens 300°C
bestand te zijn.

Plastic serviesgoed is niet geschikt.

Magnetron + grill-functie

e Plaats het aluminium bakje rechtstreeks
op het draaiplateau. Als u het rooster
gebruikt, plaats het bakje dan op een
porseleinen schotel. Plaats het bakje
nooit rechtstreeks op het rooster!

e De bereidingstijd is langer aangezien de
microgolven het voedsel alleen van
bovenaf binnendringen. In geval van
twijfel, gebruik alleen serviesgoed dat
geschikt is voor de magnetron.

e Aluminiumfolie kan gebruikt worden om
microgolven te weerkaatsen tijdens het
ontdooiproces. Delicaat voedsel zoals
gevogelte of gehakt vlees kan tegen
oververhitting worden beschermd door
de uiteinden ervan af te dekken.

e Belangrijk: de aluminiumfolie mag niet
rechtstreeks in contact komen met de
wanden van de binnenruimte, aangezien
er boogontlading zou kunnen ontstaan.

Deksels

Bij de magnetron + grill-functie dient het
serviesgoed zowel voor de magnetron als
voor de grill geschikt te zijn.

Aluminium bakjes en aluminiumfolie

Kant-en-klare gerechten in aluminium bakjes
of aluminiumfolie mogen in de oven worden
geplaatst indien het volgende in acht wordt
genomen:

o Neem de aanbevelingen van de fabrikant
op de verpakking in acht.

e Aluminium bakjes mogen niet hoger zijn
dan 3 cm of in contact komen met de
wanden van de binnenruimte (minstens 3
cm afstand). Het aluminium deksel dient
te worden verwijderd.

60

Aangeraden wordt glazen of plastic deksels
te gebruiken of plastic folie, aangezien op
deze manier:

wordt
lange

1. Overvioedige verdamping
tegengegaan (voornamelijk bij
bereidingstijden);

2. Het bereidingsproces sneller is;

3. Het voedsel niet uitdroogt;

4. Het aroma behouden blijft.

Het deksel moet voorzien zijn van openingen
zodat er geen druk ontstaat. Plastic zakken
dienen eveneens openingen te hebben.
Zowel flessen als potjes met babyvoeding en
andere gelijkaardige potjes mogen alleen
zonder  deksel worden  opgewarmd,
aangezien ze anders uit elkaar zouden
kunnen spatten.

Onderstaande tabel geeft een overzicht van
welk serviesgoed geschikt is voor elke
situatie.



Tabel - Serviesgoed

Ingestelde functie Mggnetron : Magnetron +
Serviesgoed | OWEBEENS Grill
opwarmen

Glas en porselein 1)
Huishoudelijk, niet vuurvast, mag in de ja ja nee nee
vaatwasser
Geglazuurd aardewerk .
Vuurvast glas en porselein 12 2 12 2
Gres serviesgoed 2) . .

o ja ja nee nee
Ongeglazuurd, zonder metalen versieringen
Terracotta 2)
Geglazuurd ja ja nee nee
Ongeglazuurd nee nee nee nee
Plastic 2)
Hittebestendig tot 100°C ja nee nee nee
Hittebestendig tot 250°C ja ja nee nee
Plastic folie 3)
Plastic film voor voedingsmiddelen nee nee nee nee
Cellofaan ja ja nee nee
Papier, karton, perkament 4) ja nee nee nee
Metaal
Aluminiumfolie ja nee ja nee
Aluminium verpakkingen 5) nee ja ja ja
Accessoires ja ja ja ja

1. Zonder gouden of zilveren rand en 4. Gebruik geen papieren bordjes.

zonder loodkristal. 5. Alleen lage aluminium verpakkingen en
zonder deksel. Het aluminium mag niet in
contact komen met de wanden van de
binnenruimte.

2. Neem de aanwijzingen van de fabrikant
in acht!

3. Gebruik geen metalen knijpers om de
zakken te sluiten. Doorprik de zakken.
Gebruik de folies alleen om af te dekken.

Reiniging en onderhoud van de oven

CONTROLEER ALVORENS DE schuursponzen of scherpe voorwerpen om
MAGNETRONOVEN TE REINIGEN OF DE het apparaat te reinigen.
STEKKER UIT HET STOPCONTACT IS.

Laat het apparaat na gebruik eerst afkoelen.
Gebruik geen bijtende of schuurmiddelen,
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Buitenkant

1. Reinig de buitenkant met een mild
afwasmiddel, lauw water en een vochtige
doek.

2. Laat geen water binnen de ommanteling
komen.

Binnenkant

weken in water en gebruik vervolgens
een borsteltje of spons. De accessoires
mogen in de vaatwasser. Controleer of
het draaiplateau en het verbindingsstuk
altijd schoon zijn.

Deur, deurscharnieren en voorkant

1. Reinig na elk gebruik de binnenwanden
met een vochtige doek.

2. Laat geen water in de
ventilatieopeningen komen.

3. Als de binnenkant zeer vuil is, plaats een
glas water op het draaiplateau en zet de
magnetron gedurende 4 minuten in de
hoogste vermogensstand. De
vrijgekomen waterdamp zal het wvuil
losweken, dat nadien makkelijk met een
zachte doek kan worden verwijderd.

¢ Belangrijk! Gebruik geen stoomreinigers
om het apparaat te reinigen. De stoom
zou de delen onder spanning kunnen
bereiken en kortsluiting veroorzaken.

¢ De vuile oppervlakken van roestvrij staal
kunnen met  een niet bijtend
reinigingsmiddel worden
schoongemaakt.

» Veeg vervolgens schoon met warm water
en wrijf goed droog.

4. Reinig de accessoires na elk gebruik.
Laat indien deze erg vuil zijn eerst even

Wat te doen bij storingen?

1. Deze delen dienen altijd schoon te
zijn, in het bijzonder de
aanrakingsvlakken tussen de deur en
de voorkant van het apparaat, zodat er
geen lekken ontstaan.

2. Gebruik om te reinigen een mild
afwasmiddel en lauw water. Droog goed
af met een zachte doek.

Mica plaatjes

Houd de mica plaatjes steeds schoon.
Etensresten op de plaatjes kunnen ze door
verbranding vervormen of vonken
veroorzaken. Reinig daarom regelmatig,
maar gebruik geen bijtende producten of
scherpe voorwerpen. Verwijder om elk risico
te voorkomen de plaatjes niet.

Q\\D“ Wave guide

cover
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De oven werkt niet:

e Steekt de
stopcontact?

stekker goed in het

e Is de deur goed gesloten? De deur dient
met een hoorbare klik dicht te gaan.

e Zitten er vreemde voorwerpen tussen de
deur en het frame?

Het voedsel warmt niet of heel traag op!
Controleer of:

62

e U misschien per ongeluk metalen
serviesgoed hebt gebruikt.

e U de  juiste bereidingstijd en
vermogensstand hebt gekozen.
e U een grotere hoeveelheid voedsel of

voedsel dat kouder is dan normaal in de
oven hebt geplaatst.

Het voedsel is te warm, uitgedroogd of
aangebrand! Controleer of u de juiste



bereidingstijd en
gekozen.

Er klinken vreemde geluiden als de oven
aan staat! Controleer of:

vermogensstand  hebt

e Er boogontlading ontstaat in de oven
door metalen voorwerpen.

e Het servies in contact komt met de
ovenwanden.

e Er losse spiesen of lepels in de oven
liggen.

Het lampje binnenin gaat niet aan:

e Als alle functies normaal verlopen is het

lampje mogelijk gesprongen. U kan het
apparaat blijven gebruiken.

Technische gegevens

e Het lampje kan alleen door de technische
dienst worden vervangen, aangezien er
speciaal gereedschap voor nodig is.

Het snoer is beschadigd:

e Het snoer kan alleen door de fabrikant,

erkende vakmensen of specialisten
worden vervangen, zodat gevaarlijke
toestanden worden vermeden.

Bovendien is er speciaal gereedschap
voor nodig.

Neem voor overige storingen contact op met
de klantenservice.

OPGELET! Alle reparaties mogen alleen
door vakmensen worden uitgevoerd.

Specifications

e Spanning AC

®  ZEKEING. .vvieeiieie it
o Vereist VEIMOGEN .....cccovviveiiieieiiiieee e
o Vermogen grill........ccoocuiiieiiiiiiiee

e Vermogen magnetron. ...

e Microgolffrequentie... .......cccooeeiiiiiiiiiiiiinnnnn,
o Afmetingen ommanteling (bxhxd). ...............
e Afmetingen binnenruimte (bxhxd). ...............
o INhoUd OVEN. ....oeeviiiiiiiiiiiee e
o GEWICht....cooiiiiiie e

..................................... 8A/250V

..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
..................................... 20 Itr

Aanwijzingen over milieubescherming

Verwijdering van de verpakking ff-'

De verpakking draagt het teken van het
Groene Punt.

Om alle verpakkingsmaterialen te
verwijderen, zoals karton, piepschuim en
beschermfolie, gelieve de  geschikte
containers te gebruiken. Zo wordt de
recyclage van de verpakkingsmaterialen
gegarandeerd.

Verwijdering van afgedankte apparaten

De Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA), voorziet
dat huishoudapparaten niet mogen worden
afgevoerd via het gewone circuit van het
vaste stedelijke afval.
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Verouderde apparaten dienen afzonderlijk te
worden opgehaald om zo het terugwinnings-
en recyclagepercentage van het materiaal
waaruit ze zijn gemaakt optimaal ten goede
te komen en mogelijke schade voor de
gezondheid en het milieu te voorkomen. Het
symbool van de container met een Kkruis
erover dient op elk product te worden
aangebracht om eraan te herinneren dat het
afzonderlijk moet worden opgehaald.

Installatie-instructies

Voor informatie over de juiste plaats waar
men oude huishoudapparaten kan
deponeren dient de consument de
plaatselijke autoriteiten of de verkooppunten
te contacteren.

Maak uw apparaat onbruikbaar alvorens het
te verwijderen. Trek het snoer los, snij het
door en verwijder het.

Open de deur en verwijder alle
verpakkingsmateriaal. Reinig vervolgens de
binnenkant en de accessoires met een
vochtige doek en droog af. Gebruik geen
bijtende producten of producten met een
scherpe geur.

Controleer of de volgende delen in goede
staat verkeren:

e Deur en scharnieren
e De voorkant

e Oppervlakken aan de binnen- en

buitenkant van het apparaat

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als een van
bovenstaande onderdelen beschadigd is.
Neem in dat geval contact op met de
technische dienst.

Plaats de oven op een vlak en stabiel
oppervlak.

Plaats het verbindingsstuk in het midden van
de oven en plaats het draaiplateau
erbovenop zodat ze in elkaar passen.
Gebruik de magnetron nooit zonder het
draaiplateau of het verbindingsstuk of
zonder dat deze correct in de oven zijn
geplaatst. Het draaiplateau draait in beide
richtingen
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Opgelet! De buitenkant van de oven kan
bedekt zijn met een beschermende folie.
Verwijder deze folie voorzichtig voordat u het
apparaat voor het eerst in gebruik neemt en
begin daarbij bij de onderkant.

Om een goede ventilatie van het apparaat
te bekomen, installeer het frame op de
juiste manier. Verwijzen wij u naar de
volgende foto's:

Opgelet: na de installatie van de oven
moet de stekker bereikbaar blijven.

Controleer tijdens de installatie of het
snoer niet in contact komt met de



achterkant van de oven, aangezien de
hoge temperaturen het snoer kunnen
beschadigen.

Indien u een magnetron en een oven
boven elkaar wil installeren, is het niet
mogelijk de magnetron onder de oven te
installeren vanwege de condensatie.

Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmte-elementen, radio’s of televisies.

Het apparaat is uitgerust met een snoer en
stekker voor eenfasestroom.

OPGELET: DE MAGNETRONOVEN MOET
GEAARD ZIJN.

De fabrikant en handelaars stellen zich niet
verantwoordelijk indien de installatie-
instructies niet werden opgevolgd.
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A Mpiv and Tnv eykatdotaon Kal Tn XPAon TnG OUOKEUNG,
OI0BAOTE TIPOCEKTIKA TIC TTAPEXOHEVESG 00NnYiec. O KATAOKEUAOTAG
Oev  euBuvetal av  TPOKANBEI  TpaupaTiopds ) Cnuid  amd
AavBaopévn eykardoTtaon kal Xprion. Na QuAdooeTe TAVTA QUTEQ
TIG 00NYieg padi e TN OUOKEUN yia HEAANOVTIKY ava@opd

NMAnpo@opico yia TNV ac@aAsia

Aoc@aAgia TTaIdIW KOl EUTTOOW ATOUW

Mposidomoinon! Kivduvog aoc@uiiag, TPAUHATIOHOU | HOVIPNG
avarnnpiag.

e H ouokeuy auth PTTopEl va xpnoigotroinBei atmd mraidid
NAIKiag 8 €Twv KAl Avw Kal atmd ATOPA HE MEIWMEVES
OWHMATIKEG, aIoONTNPIOKEG 1] TIVEUMATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN euTTeipiag Kal yvwong, €dv  emBAETTOVTOI QTTO
eviAika i &rouo utTreUBuvo yia TNV ac@AAeid Toug.

e Ta mmaudid Ba TTPETTEI va emTNEOUVTAl YIa va dlao@aAileTal
OTI dev TTAICOUV E TN CUOKEUN.

e Guldooete OAa Ta UAIKA Ouokeuooiag Hakpld otmd Ta
TTaIdId.

e NMPOEIAONOIHZH: H ouokeun kal Ta TTpooBdcipa pépn g
evoéxeTal va BeppavBolv katd Tn xpron. dpovrioTte va pnv
ayyiCete Ta OgpuavTikG oToixeia. Ta TTaidId KATW TwWV 8 £TWV
TTPETTEl VA TTOPAPEVOUV POKPIA, €KTOG €Av Bpiokovtal UTro
ouveyn TTapakoAouBnon.

e MPOEIAONOIHZH: Otav n ouokeur Asitoupyei  OTn
ouvduaopévn  AsiToupyia, Ta  TTAIOIA  ETTITPETTETAI VA
XPNOIYOTTOIOUV TO POoUpPVOo YOVO UTTO TNV €TTIBAEWN evnAikou
AOyw TNG dnuioupyouuevns BEpUOKpPaTiag.

e Edv n ouokeun d100€Tel ouoTnua ac@alAsiag yia TTaidid,
OUVIOTATAI N gevepyoTToinot TNG. Mnv emMTPETTETE O€ TTAIBIA
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KATW Twv 3 €TWV va BPIioKOVTal KOVTA OTNV CUCKEUR XWPIg
ETTIBAEWN.

O kaBapIouOS Kal N ouvtripnon armmd 10 XProTn eV TTPETTE
Va TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO TTAIBIA XWPIC ETTIBAEWN.

FeviKEo TTANPOPOPIET VIO TRV ACTPAAEI
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AuTl n Ouokeurp TIPoOPICETal YIa XPAON OE OIKIOKEG

EQPAPMOYEG Kal OXI O€ CEVODOXEIQ, KATOOTAMATA, YPAPEIQ KOl

AAAa TTapouola TrepIBAAAovTa.

Eowtepikd n ouokeury Bepuaivetal Katd 1 Xprnon. Mnv

ayyifete Ta OEPPAVTIKA OTOIXEIQ. TTOU €ival OTN OUOKEUN.

XPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE YAVTIA QOUPVOU VIO VO OQAIPECETE

1 va TOTTOBETACETE PEoa €apTraTa 1 okeUn GoUpVOU.

NMPOEIAOMOIHZH: Mnv Beppaivete uypd kai GAAa Tpo@IPa

o€ oppaylopéva doxeia. AuTa UTTopEi va EKpayouv.

XpnolyoTrolgiTe uOvo OKEUN TTou €ival KataAAnAa yia xpnon

0€ POUPVOUG HIKPOKUMNATWV.

Otav CeoTaivete @ayntd o€ TTAAOTIKA 1 XApTiva doxEiaq,

Ooivete M pamd OTn  OUOKeur, AOyw Tou KivoUuvou

avAaQAEENC.

H ouokeury tpoopideTal yia 1O CéOTOua @AynTWV Kal

popnuaTWV. H gRpavon Tpo@idwy r T0 OTEYyVWUA PoUXwvV

Kal To (éoTaua €I0IKWV PagIAapIWV PE YEMION BEPATTEUTIKOU

UAIKOU, TTAVTOQAWYV, COOUYYOPIWY, BPEYMEVWY TTAVIWV KAl

GAwV  TTaPOPOIWY  AVTIKEIMEVWY UTTOPEI VO  TTPOKAAECEI

TPOUUATIONO, aVAPAEEN 1 TTUPKAYIA.

Mpoegidotroinon! O @oUupvog dev TTPETTEI VA XPNOIUOTTOINOEI

av:

— H mmopta dev €xel KAgioel KAAQ,

— XOuV XOAAOo€l O eEVTECTEDEG TNG TTOPTAG,

— 'Exouv utrooTei {nUIA Ol ETTIPAVEIEG ETTAPNG TNG TTOPTAG
ME TNV PUTTPOOTIVI TTAEUPA TNG CUOKEUNG,

— 'Exel uttooTei {nuId TO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG,



— Anuioupyeital ouxva nAekTpIKG TOLO £vTdg TOU QOUPVOU,
TTapd TNV aTToudia KATToIoU PMETAAAIKOU QVTIKEINEVOU OTO
BdaAapo.

O @oupvog utropei va gavaxpnoipotroinBei uévo epdoov

ETMOKEVAOTEN a1TO TEXVIKO TOU EEOouciodoTnuévou ZEpBIC.

Edv egépxetal Kkatmvog, 0O€oTe  eKTOC  Agimoupyiag N

ATTOOUVOEOTE TN OUOKEUR ammd TO pPeUMA KAl KPATHOTE

KAEIOTA TNV TTOPTA YIA VO KATOOTEIAETE TUXOV PAOYEG.

To CéoTapa pOPNUATWY OTO QOUPVO UIKPOKUUATWY UTTOPEI

va odnynoel oe kabuoTtepnuévo ammdtouo Ppdoiyo. Oa

TTPETTEI VA XEIPICEOTE TO OKEUOG E TTPOCOXT).

'll R ' \2

MpooéxeTe 6TavV BepuaiveTe uypa!

Ortav Ta uypd 1mou CeoTaiveTe (VEPO, KAYEG, TOAI, YAAA K.ATT.)
Exouv oxeddv @1doel o€ oOnueio Ppacuol eviog NG
OUOKEUNG Kal atmropaKkpuvOouv ammétoua, YTTopei va xubouv
¢€w amd 710 oOokevog Otmou Ppiokovral. KINAYNOZ
TPAYMATIZMOY & ETKAYMATOZ!

MNa va ammo@eUyeTe TETOIEG KATAOTACEIS OTAV (EOTAIVETE
uypd, BdaAte éva koutaAdkl A yudAivn pdBdo upéoa oTo
doxeio.

To TrePIEXOUEVO OTA PTTIUTTEPO Kal Ta BAla BPEPIKAS TPOYNS
TIPETTEI VA avVOKIVOUVTAl KOAG KATA TNV TTapackeur. EAEyETe
TN O¢puokpacia TPV amd Tnv KaravaAwon yia va
ATTOQPUYETE TA EYKAUUATA.

ABYda pe TO KEAUQOG TOUG Kal OAOKANpa Bpaotd apfyd dev
TTPETTEl va CEOTAIVOVTAI OTn OUOKEUN KOBWG MTTOPEl va
eKpayouv, akOpa Kal PETA TO TEAOG TOu (eOTAUATOG OTO
POUPVO UIKPOKUUATWV.
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OAHIMIEZX TIA THN AZO®AAEIA MMposidotroinon! Mn
BeppaiveTe KABAPO OIVOTTVEUNA 1) OIVOTTVEUMATWON TTOTA OTO
@oupvo piKpokupaTwy. KINAYNOZ EKAHAQZHZ OQTIAZ!

Mpoooxn! MNa va amogelyete TNV UTTEPBEPUAvVON 1 TO
KAWINO TwV TPOYidwyv, OTav n 1To00TNTA TOUG E€ival PIKPN,
gival onUavVTIKO VA PNV ETTIAEYETE  UEYAAEG  XPOVIKEG
TTEPIOOOUG 11 uywnAd eTmireda 10XU0G  AsIToupyiag Tou
@oupvou. lNa tapadceiyua, pia epat{OAa Ywui PTTOPEI va
Kagi META aTTO 3 AETTTA, av n €MAEYUEVN 1I0XUG €ival UWPnAn.
MNa epuydviopa, XPnNOIKMOTTOINOTE JOVO TNV AEITOUPYIa YKPIA
KAl va TTAPOKOAOUBEITE OuveEXWS TNV OUOKEUR. Av yia To
PPUYAVIOUA TOU WWHPIOU XPNOILOTIOIEITE PIa OuvOuaouévn
AgIToupyia Pe TO YKPIA, va TTPOCEXETE TTOAU TOV XPOVO KABWG
MTTOPE va eKONAWBEI PWTIA O€ PHIKPO XPOoVIKS didoTnua.
E€ao@alilete tTavra 611 Ta KOAWwdIa Tpo@odoaiag GAAwv
NAEKTPIKWY OUCKEUWV 0ev eykKAwRiovtal amd Tnv KaAuTth
TTOPTA TOU QOUPVOU | HECA OTOV QOUPVO, KABWG PTTOPEI va
Awoel 10 povwtikd  UANKG  TOou  KOoAwdiou.  Kivduvog
BpaxUKUuKAWaTOC!

EykaTraoTaon
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® 3TNV nAEKTPIK] OUVOEON TNG OUOKEUNG Ba Trpétel va

TTPORAEPBE pia didTtagn n otroia Ba eTTITPETTEI TO DIAXWPIOHUO
OAwV Twv TTOAWV TNG CUOKEUANG aTTO TO BIKTUO HE Avolyua
emapng  TouAdaxiotov  3mm.  KatdAAnAeg  dlaTAaEEIg
dlaXwpIoPoU  gival  yia  TTapAdelyua of  OIOKOTITEG
uTTEPPOPTWONG LS, o1 dlakdTITEG dlaguyng peupatog (FI) kai
Ta PEAE.

EAv n nAeKTpIKfy OUVOECN TIPAYUOATOTIOIEITAI HEOW EVOG
Buoparog kal autd TTapauével TTPOORACINO MPETA TNV
EyKataoTaon, TOTE OEv €ival aTTAPAITNTO VO TTAPEXETAI N
ava@epBeioa diaragn dlaxwpIcHoU.

H eykardotaon TPETTEl VO OUPMOPQPWVETAI  UE  TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.



e Metd Tnv eykardotaon Ba TPETEl va €gao@aAifeTal n
TTpooTacia atrd NAeKTPOTTANEIa.

e NMPOEIAOINOIHZH: 0 @oupvog TTPETTEI VA YEIWVETAI.

e MPOEIAONOIHZH! H  ouokeuy  TpoopiCsTal  yia
EVOWNATWOTN. AvaTpECTe TTAPAKOAW OTIG TEAEUTAIEG OENIDEC
auTOU TOU EYXEIPIBIOU XPrioNng YIa AETTTOUEPEIC TTANPOYOPIES
OXETIKEG YE TIG OIAOTAOEIG EYKATACTOOTN.

KaBapiouodc kKai Zuvripnon

e MPOEIAOMNOIHZH: T[lpiv ammd OTToIOdATIOTE  €pyacia
KaBapiopudg «kai  Zuvtipnon, OIakOWTe Tnv  TTAPOXN
peUUATOC.

e H ouokeul Tpétrel va KaBapietal TAKTIKA KAl Va
a@aIPOUVTAl TUXOV UTTOAEIUPATA TPOQiWV.

e Av n ouokeun dev diatnpeital oe kKabBapr) KaTdoTaon, UTTOPEi
va TTPOKANGei @Bopd TNG €mM@AVEIOG HPE OUVETTEIQ TNV
apvnTikA €midpaon otn didpkela (WG TNG OUOKEUNG Kal TNV
moavr TTPOKANoN HIAg ETKivOUVNG KATAoTAONG.

e Mn xpnolyoTtroieite 1oXUpd OIABPWTIKA KaBaAPIOTIKA N
AIXMNPES METOAAIKEG EUOTPEG yIa va KOBAPIOETE TN YUAAIvn
TTOPTA TOU @QOoUpPvVou, KaBOTI JTTOpEl va xapdfouv Tnv
EMIPAVEIQ, KAl QUTO MTTOPEi va TTPOKaAécel Bpauon Tou
YyUaAIoU.

e Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABOAPIOTH YIa TOV KABAPIOWO TNG
OUOKEUNG.

e O emMQAVEIEG ETTAPNG TNG ECWTEPIKAG TTAEUPAS TNG TTOPTAG
ME TA MPITPOOTIVA TOIXWMATA TOU BaAduou TOou @oUpvou
TIPETTEI VA dIOTNPOUVTAI KABAPES, WOTE va £CacPaAifeTal n
owaoTn AsIToupyia Tou goupvou.

e AKOAOUBAOTE TIC 0Onyieg TTOU AQPOPOUV OTOV KABAPICHO
oTnVv evoTnTa «KaBapIopog Kal cuvthpnon @oupvouy.
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NMPOEIAOMNOIHXZH: BeBaiwBeite, 611 n ouokeury eivai
ATTEVEPYOTTOINUEVN, TTPOTOU QAVTIKATAOTACETE TO AQUTITAPA,
yla va atmmro@UYETE TOV KivOuvo NAEKTPOTTANEIag. AvaTtpEgTe
TTapakaAw oTo KepaAaio "AANATH TOY ANAMITHPA TOY
OOYPNOY".

2EpBic kal ETiokeun

MPOEIAOMOIHZH: lMNpiv atmdé otroiadriroTte epyacia 2EpRIC
Kal ETTiokeur), d10KOWTE TNV TTAPOXI PEUPATOG.

NMPOEIAOMOIHZH: Tuxév epyaocieg ouvtipnong N
ETMOKEUNG Trou  TrepIAapBdvouv  Tnv  agaipeon  €vog
KAAUUMOTOG TTOU TTpooTaTeUEl aTrd TNV €KBEon OTNV EVEPYEIQ
MIKDOKUMATWY  TIPETTEl  va  ekTeEAoUuvTal  pévo  atro
KATAPTIOPEVO TEXVIKO.

MPOEIAOMNOIHZH: Edv n mopTa i Ta AAoTIXQ TNG TTOPTAG
€XOUV UTToOTEl {NUIEG, OEV ETTITPETTETAI VA TEBEI 0€ AsIToupyia
N OUOKEUN WEXPI VA YiVEl N ETTIOKEUA OTTO £V KATAPTIOUEVO
TEXVIKO.

Eav ¢@Bapei 10 KOAWdIO Tpo@odOCiag, TIPETTEl  va
avTikaTaoTtaBei  amd  TOV  KATAOKEuaotTy 1 atod
e€ouclodoTnUéEVo TTPOG TOUTO AVTITIPOOWTTO A TEXVIKO Yid
TNV ATTOQUYI] ETTIKIVOUVWY KATACTACEWV.

O1 epyaoieg €TMOKEUAG KAl  OUVTAPNONG, EI0IKA  TwV
TUNUATWY TTOU £XOUV TAON, MTTOPOUV va TTPAyUOTOTTOINB0UV
MOVO atrd TEXVIKOUG TTOU €xouv €foualodotnon amd Tov
KATAOKEUAOTH).

ATOQUYVETE TNV TTPOKANON NUIWV OTO @OUPVO 1N AAAEC

ETMIKIVOUVEC KOTOOTAOCEIC, OKOAOUOWVTOC TIC TTOPOAKATW

odnyigg
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Mnv avAapBete TTOTE TO QOUPVO MIKPOKUUATWY, av Eival
adelog. Av dev UTTAPXEI KATTOIO TPOPIUO OTO BAAQUO PTTOPEI
va dnuioupynbei utrEpPOPTION Kal va TTPOoKANBEi BAGRBN oTN
ouokeur]. KINAYNOXZ BAABHZ!



Na va TeipaparnoTeite  mAvW  OTIG  OUVATOTNTEG
TTPOYPAPMATIONOU TOU poupvou, BAATe €va TToThPI veEPS OTO
BAaAapo Tou. To vepd Ba atTroppoPCEl TA PIKPOKUPATA KAl
0¢ Ba TTPokANBEi {nuId 0TO PoUpVO.

PpovTileTe va unv KOAUTITOVTAI | @PACOOVTaI T avoiyuata
e€agpIouoU TOU PoUpPVOoU.

XPNOIYOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA OKEUN KATAAANAQ yia xpron
0€ QOUPVO MIKPOKUMATWY. [pIlv XpNOIUOTTIOINOETE KATTOIO
OKEUOG OTO POUPVO, eAEYETE OTI evdEiKVUTAI yIa TETOIO XPHoN
(avatpéte otnv evotnNTa QAvVOQOPAS KATAAANAwV TUTTWV
OKEUWV).

Mnv a@aipéoeTe TTOTE TO KAAUPPA pappapuyia (Pika) atro
TNV 0pOoYry OTO €0WTEPIKO Tou BaAduou Tou @oupvou! To
KAAUPPO autO atroTpETTEl TUXOV BAGBN TNG YyeEVVATPIAG TOU
POUPVOU UIKPOKUNATWY, N OTToia PTTOPEl va TTPOKANBEi atrd
Ta AiITTN KAl TA KOPPATAKIO TPOPWV.

Mn @UAGooETE KavEVA EUPAEKTO QVTIKEIUEVO OTO BAAAUO TOU
poupvou, KaBWG UTTopEi va apTTagel WTIA, av 0 QoUpvog
1€0€i o€ AeiToupyia.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TO @QOUPVO WG XWPO aTToBnRKeuonGg
TPOPIUWV.

Mn XpNOIYOTTOINCETE TO POUPVO YIa TNYAVIOUA, KAaBwG eival
aduvato va eheyxBei n Oepuokpacia Tou Aadiou TTOU
BeppaiveTal atrd Ta JIKPOKUMATA.

O TrepIoTPEPOUEVOG OIOKOC Kal N Ooxdpa Wnoiuatog
MTTOpoUV va avrtéCouv MEyIoTo Bdpog 8 kIAwv. lMNa va
aTmro@UYETE TUXOV BAAGBN TOou @oOUPVOU, PNV UTTEPRAiVETE
auTo TO 6pIO BAPOUG.
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Mepiypa@n TG CUOKEUNRG

1. KpuoTaAho mépTag
2. AykioTpa TTépTag
3. Quartz grill

4. KoAUpuata pika

5. Mivakag xeipiopou

6. MepioTpe@OUEVO KOUMTTI
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7. Kouprtri avoiyparog mépTag

8. Ymrodoxn mepiaTpepduevng Baong
9. MepioTpeduevn Bdaon

10. E€apTnua TePIOTPOPAG diokou
11. NeploTpe@dUEVOG BiOKOG

12. Zxapa



Mivakag xeipiopuou

™ v 800

245

AI0BNTAPOG TTPOYPAUUATWY

AioBnTApag didpkeiag

1 P

2 H

3 W/KG AioBntrpag loxuog / Badpoug
4 ® AioBntApag ‘Evapéng

5

g - Aeiroupyiag
@ @ AioBnTApag poAoyiol
B AioBntrpag ARgng /
6 % KAedwuatog Ac@aeiog
; 7 = 086vn
8 .. NepioTpe@duevo KoupT

Meprypa@n Twv AsiIToupyiwv

ZU0uBoAO \ AsiToupyia lox0g MIKpOKUMATWV

Apy6 Semdywpa guaioOnTwv  TPO@ipwv
Aiatipnon {eoTWV TPOPiNWV
Mayeipepa o€ xaunAn ewTid, cotdpioua pugiol

'priyopo &emdywpa

Aiwaipo BoutUpou.

Z£0TONA TPOPNG VIO wpd
:} 2 E MikpokUpara Mayeipepa AaXaVvIKGV Kol TO@iuwy
MpooekTikd payeipepa kal GEoTaua
ZEOTANA KOl JOYEIPEPA PIKPWY TTOOOTATWY
Z£oTOMA €UAIOBNTWY TPOPIPWV

'priyopo payeipepa Kai (EoTapa uypwy Kai

30— 750W . ,
TTPOTTOPACKEUAOUEVNG TPOPNS
230} R — 95w ®Ppuydvioua ywuiol yia TooT
e = =30 J 135W :¥1oIO TIOUAEPIKWV Kal KPEATOG
FkpIA |23 & [ 170w :MiTeg Kan oykpatév
=10/ — 200W PoAG kipd
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ZUpBoAo \ AsiToupyia lox0g MIKpOoKUMATWV
P 05 ------mmmmmmeeeee 230w :lMardreg “oykparév”
IkpIA WYroipo Tpo@wy 1o YKPIA
*F"i Amoyugn pe Baon 1o XpOvo.
Amoéyugn
Améyugn pe Baon 10 BEPOG.
BpaoTéC TIOTATEC,
Eid1kég AsiToupyieg
AuTo 2 Alrlo /\OUKOUPAdEG Kal aTIPAdO
AUTC 3 Moupég TraTdTag

MALOVEKTAMATO OUPVOU MIKPOKUMATWYV

>e pia oupBaTtik kouliva n BepudTnNTa TTOU
EKTTEUTTETON ATTO TIG AVTIOTACEIG N TIG EOTIEG
ykadiou dieioduel Pe apyd pubud ota TpOQIua
aTT0 TO EEWTEPIKO TOUG. ZUVETTWG, UTTAPXEI
MEYAAN aTTWAEIa evEPyEIag yia Tn BE€puavon
TOU 0épa, TwV eEaPTNUATWY Tou @oUPVoU Kal
TWV OKEUWV TTOU TTEPIKAEIOUV TO QaynTo.

ZTa PIKpOKUWOTO N BEpUdTNTA TTAPAYETAI ATTO
TO 60 TO TPOPIYO, OnAadr n BepuodtnTa
Zekivd a1Td TO €0WTEPIKO TOU TPOYIUOU Kal
dloxeTeUeTal TIPOG TO EEWTEPIKO. Agv UTTAPXEI
amwAela  BeppdTNTAG  OTOV  Qépa, OTA
TolxwuaTta Tou BaAduou Tou Qoupvou i oTa
OKeun (apkei va TTpoKeITal yio okeln TTou
evdeikvuvTal  yia  xprion  0t¢  @oUpvo
MIKPOKUpATWY). Auté onuaivel 611 yovo TO
TPO@IPO Beppaiveral.

MNa va avokepaAalwoouug, o1 @oupvol
MIKPOKUUATWY £XOUV Ta €EMNG TTAEOVEKTHHATA

1. E&oikovopnon xpdévou payeipéPaTog. e
VEVIKEG YPOAUMEG, UTTAPXE! Mia pgiwon Tou
XpOvou Katd ¥ o€ oUyKpIOn HE TOUG
oupBaTikoug TPOTTOUG PAYEIPIKNG.

2. YmepTtaxU Eemdywpa Twv TPOPINWV Kal,
OUVETTWG, Meiwaon TOU KIvdUvou
avamTuéng BakTnpIdiwv.

3. E&oikovounon evépyeiag.

4. AloTApnoNn TwWV OPETITIKWY OCUCTATIKWY
TWV TpoYipwy, egaitiag TNG pEiwong TG
OIAPKEIOG PJaYEIPEPATOG



Tpoétmog AeiToupyiag @oupvou

HIKPOKUUATWYV

O @oUpPVOG UIKPOKUPATWY  TTEPIEXEl  Hia
BaABida uwnAAg Tdong, TOU ovoudadeTal
MAYVNTPO KOl  MPETATPETTEI TNV NAEKTPIKN
EVEPYEIO OE EVEPYEID MIKPOKUMATWY. Ta
NAEKTPOPOYVNTIKG QuTA KUPaTa dloxeTelovTal
OTO E0WTEPIKO TOU QoUpvou atTd évav odnyo
KUUATWY KOl KatavéuovTal PE Tn Xpron evog
METAAAIKOU dlavopuéa n EVOG
TTEPIOTPEPOUEVOU BiOKOU.

2TO E0WTEPIKO TOU QOUPVOU, TO UIKPOKUUATO
EKTTEUTTOVTAI TTPOG OAEG TIG KATEUBUVOEIG Kal
QAVTAVOKAWVTOI aTTd TA JETAAAIKG TOIXWHOTA,
01€10000VTAG, KATA CUVETTEIQ, UE OPOIOUOPPO
TPOTTO OTA TPOPIUA.

Mwg Beppaiveral To aynTo

Ta TTEPICOOTEPA TPOPIUA EUTTEPIEXOUV VEPO,
Ta MoOpia Tou oTroiou TTéAAovTal aTTd T
MiKpokUpara. H Tpif Twv popiwv trapdyel
BeppdTNTa, N oTroia augdvel Tn Bepuokpaaia
TWV TPOYIPWY, geTaywvovtag Ta,
payeipelovTdag Ta ) dlaTnpwvTag Ta (E0TA.

Emeidf n Bepuodtnta mapdyetal evidg Twv
TPOYIUWV:

e Ta TPO@IUO MTTOPOUV VO HAYEIPEUTOUV
XWPIG TNV TTPoaBikn uypwv R AiTToug n
ME MIKPF TTOGOTNTA QUTWV.

e To Eemdywya, To {éaTapa A To payeipeua
OTO  QOUPVO  MIKPOKUMATWY  OIaPKEI
AiyéTepo atr' 611 6To SUNBATIKG PoUpvo.

o O1 Birapiveg, Ta PETAAAIKG GTOIXEIQ Kal Ol
BpeTITIKEG OUTieg dlaTtnpouvTal.

o Agv aAloiwveTal oUTE TO QUOIKO Xpwua
ouTe 10 dpwpa.

Ta  pikpokUpaTta  TrepvoUvV  péoa  ammo
TopoeAdvn, yuaAi, xapTi i TTAAOTIKO, OAAG
OxI amdé péTaANo. lMa autd 10 Adyo, Ta
METOANIKG OKeUN A Ta OKEUN PE METOANIKA
THAUaTa OV TTPETTEI VO XPNOIYOTTOIoUVTAl OTO
@OUPVO HIKPOKUUATWV.

Ta upikpokUpata avravakAwvrtal amd  To

METAAAO. ..
%
\ /
o d

...TIEPVOUV PEOQ aTTO TTOPOEAAVN KOl YUQA. ..

...Kal aTTOpPOPOUVTAI ATTO Ta TPOPI|A.

{ . - “.\.__-7.7

S s g o 7
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Baoikég puBuioeig

]
®w @ 0
’ = we
@w 6 e
L o
o (8)

PUBuion Tng wpag

lNupioTte TO MNEPIZTPE®OMENO
Koymni (8) Tpog  oroladATTOTE
KatelBuvon yia va pubuioeTte Ta AETTTA.
MNa va ohokAnpwaete Tn  dladikacia,
méoTe {avd Tov aiobntipa POAOI (5).

KAgidwpa ao@dAgiag

1.

Méote Tov aioBntpa POAOI (5) péxpl va
apxioouv va avapBoofrijvouv 1o Wnoia
TTOU QVTIOTOIXOUV OTIG WPEG.

lupioTe TO NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI (8) Tpog  oTroladnToTe
KatelBuvon yia va pubuiceTte TNV WpaA.
Méote Eavd Tov aigBnmipa POAOI (5) yia
va pubuioeTte Ta AETTTA.

Baoikég AsiToupyieg

O @oupvog ptropei va kAeidwbBei waote Vv’
aTropeUyETAl TUXOV OKOTAAANAN Xprion Tou
(Tr.x. yia TNV ommoguyr Xpnong Tou aTto
Taidid):

1.

Méote TOv auoBnmpa AHZHZ /
KAEIAQMATOZ AZQAAEIAZ (6) yia 3
OeuTEPOAETITA. Oa akouaTei €va NXNTIKO
ONMa Kal n ouokeur Ba KAEIdWaoel. ZTnv
006vn Ba epgavifovtal 4 ypauuég Kal n
AeIToupyia Tou  @oupvou  Ba  eival
MTTAOKQPIOTEI.

To PoAdI Ba e€akohoubei va eupavidetal
otnv 08dévn kal Ba QwTioTel N évdeign
KAgidwparog otnv OOONH (7).

Na va &ekheildwoere TOV  QOUPVO
MIKPOKUMATWY, TTIECTE TOV  aioOnTApa
AHZ=HZ /| KAEIAQMATOZ AZQAAEIAX
(6) yia 3 deutepdAeTtTa. Oa akouoTei Eva
nxnTiké oAuYa kal  otnv  oBdévn Oa
EM@aVIOTEN KAl TTAAI TO POAOI.
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MikpokUpaTa

1.

Méate Tov aiobnmpa MPOFPAMMATQN
«P» (1). ©a owtiotei n  évdegn

Mikpokupara m otnv OOONH (7). Ta
va emBeBaiwoete TNV AsiToupyia, TEOTE
gava Tov aiobntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1).

Méote Tov aioBnmpa AIAPKEIAZ (2).
lupioTe TO NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tmpog  otroiadnToTe
karebBuvon yia  va  puBpicete TNV
emouunTn didpkeia Aerroupyiag.
EmBefaiworte, mméCoviag  Eavd  Tov
aiobntipa AIAPKEIAZ (2).

MNa va aAAageTe
MIKPOKUMATWYV,

TNV  10X0G  Twv
méoTE TOV QuoOnThpa



. Miéote 71OV

IZXYOZ /| BAPOYZ (3). (Edv dev méoete
autov  Tov  aioBntipa, o  @oUpvog
MIKpOKUPATWYV Ba AsIToupyei oTnv PéyioTn
I0x0). lupiote 10 MEPIZTTPE®OMENO

KOYMMNI (8) Tpog  otroladnToTe
katelBuvon  yia  va  puBpicete TNV
€mOuunTH 10X0 MIKPOKUUATWV.

EmpBepaiwoTte, méfoviag Eava  Tov
aiodnTpa IZXYOZ / BAPOYZ (3).

aioBnmpa  ENAP=HZX
AEITOYPrIAZ (4). (0] poupvog
MIKPOKUMATWYV Ba eKIVI|OEl va AEITOUPYEI.

I'priyopn évapdn

Mikpokuparta + FKpIA

1. Me Tnv ouokeur O€ KATdoTaon AvaPovAg

méoTe TOv  aiobntipa ENAP=HZ
AEITOYPlIAZ (4). (0] @oupvog
MIKpOKUMATWY Ba  Eekivrioel kaTeuBeiav
otn  Aeimoupyia  MIKPOKYMATA  o¢
MéyIoTn 10XU0 yia 30 SeuTepOAETITA.

. Edv emBupeite va augnoete Tov Xpovo
AeiToupyiag, méaTte Eavd Tov aiobntrpa
ENAP=HZ AEITOYPIIAZ (4). Kabe popd
mou TéCeTe Tov aioBntipa ENAP=HZ
AEITOYPIIAZ (4) o xp6vog Ba au&dvetal
Kata 30 deutepOAETTTA.

FkpIA

1. Méote Tov aiodnmipa MPOrPAMMATQN

«P» (1). lupiote To NEPIZTTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tpog  otroiadnToTe
KaTeBuvon yio  va  EeMAECETE TNV

Aeimoupyia TkpiA Il | EmiReBaityoTe,
méfovTag gava TOV aiobnTpa
MNPOrPAMMATQN «P» (1).

. Méote Tov aigBnmpa AIAPKEIAZ (2).

lupioTe TO NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI (8) Tpog  otroiadntoTe
Kareubuvon yia  va  pubpicete TNV
€mOuuNTA O1dpkeia AeiToupyiag.
EmBeBaiwote, mméloviag favd  TOV
aiodntpa AIAPKEIAZ (2).

. Méote 1OV  aioBnmpa  ENAPZHZ

AEITOYPIIAZ (4). (0] @oupvog
MIKPOKUMATWY Ba EEKIVIOEl va AEITOUPYEI.

1.

Méote Tov aioBntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tpog  otroiadrToTe
katelBuvon  yia  va

€MAEEETE TNV
Aeitoupyia MikpokUpata + TKpIA ﬁ

EmpBeBaiwvore, méCoviag Eava  Tov
aiodnmpa MPOFPAMMATQN «P» (1).

Méoate Tov aioBntipa AIAPKEIAZ (2).

lupioTte TO NEPIZTPE®OMENO
KOYMNI (8) Tmpog  otroiadnToTE
karelBuvon  yio  va  pubuioete TNV
emouunTn didpkela AerToupyiag.
EmpBeBaiwvore, méCoviag Eava  Tov
aiodntripa AIAPKEIAZ (2).

MNa va oaAGEeTe TNV 10X0UG  TwV

MIKPOKUUATWY, TTIECTE TOV  aioOnTApa
IZXYOZ / BAPOYZ (3). (Eav dev miéoeTe
autév  Tov  aigbntApa, o  @oUpvog
MIKPOKUMATWY Ba AeiIToupyei aTnv Péyiomn
10x0.) lupiote 10 TMEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tpog  otroiadnToTe
KarebBuvon yia  va  puBpioete TNV
emouunTn 1oxU MIKPOKUUATWV.
EmBefaibote, mméfoviag Eavd  Tov
aiobntipa IZXYOZ / BAPOYZ (3).

Méote TtOov  auoBnmipa ENAP=HZ
NAEITOYPIIAZ (4). (0] @oupvog
MIKPOKUMATWY Ba EEKIVIAOEI va AEITOUPYEI.

Semdywpa pe Baon 1o Bdpog (autépaTtn)

1.

Méate Tov aiobnmpa MPOFPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tmpog  otroiadrToTe
KaTeUBuvon  yia  va  EMAELETE TNV
AgiIToupyia =emdywpua pe Bdon 10 BApog

. EmBepaiwoTe, méCovrag favd Tov
aiobnmpa MPOFPAMMATQN «P» (1).

To mpoypauua « PO1 » Ba avaBoofrvel
(epyooTaoiakr)  puBuion). Tlupiote TO
NEPIZTPE®OMENO KOYMII (8) mpog
oTroladATTOTE KATEUBUVON YIa VA ETTIAECETE
Tov TUTTO TOU TPO®iou (TTPOYPOUUQ)
(BAétreTe TOV TTApPAKATW TTivaka). (Edv
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OEV YUPIOETE TO TTEPICTPEPOPEVO KOUWTTI,
emMAEyETAI QUTOMATA TO TTPOYPaUua « PO1
».) EmBefaiworte, méfoviag Eava Tov
aiodntpa IZXYOZ / BAPOYZ (3).

3. Zmnv 086vn Ba epgavioTei To BAPOG (TT.X. «
0.1 », epyooTaciak puBuion) kair Oa
avaBoofrvel n €vdeign Pdapou « kg ».
l'upioTe 1O MEPIZTPE®POMENO KOYMII
(8) TTpog otroiadnTroTE KATEUBUVON YIa va
TTPOCdIopicETE TO BAPOG TOU TPOYiUoU
(Tm.x. «1,2 kg»). EmBeBaiwore, méfovTag
gava Tov aiocbnmpa IZXYOX /| BAPOYZ
(3). To Tpoypapua TTOU €ixarte ETIAEEE
mpiv  (m.X.«P0l») Ba apyioe va
avapoaofnvel Eava.

4. Miéote TOov  aioBnmipa ENAP=HZ
AEITOYPIIAZ (4). (0] @oupvog
MIKPOKUMATWYV Ba eIV OEl va AEITOUPVEI.

5. Otav 0 @oUpvOG HIKPOKUPATWY TTapAyeEl
€va NXNTIKG ofua Kal avapoofrvel otnv
OOONH (7) n évdeitn «TURN», yupioTe
T0 @aynTo. KAgiote TNV TépTa Eavd Kai
méote TOv  aioBntipa ENAP=HZ
AEITOYPTIAZ (4).

2TOV TTAPAKATW Trivaka gu@avifovralr 1a

TIPOYPAPMKATA TNG AEITOUpYiag EETTaywHaTOg

ue Baon 10 PBAPOG, OTTOU CGNUEIWVOVTAI Ol

dlakupdavoelg  BAPOUG KOl Ol XPOVIKEG

TTEPIOdOI  ETTAYWHATOG TOU TPOIPOU  Kal

adpdveidg  Tou  (TTou  €§oo@aAilel TV

OMOIOUOP®N  KATAVOUN) TNG Bepuokpaciag

€VTOG TOU TPO®iloU).

Xpovog
AVAaUOVAG
(AemrTd)

Bdpog Aidpkeia

Mpoéypa _ .
pa PO )T (herrrd)

PO1 Kpéag 0,1-25 3= 20-30

Zemdywua HE pBaon TO Xpovo
(xe1pokivntn)

P02 loukepika 0,1-2,5 J=75 20-30

PO 3 Yapi 0,1-25  3:20-83 20-30

PO 4 ®povta 0,1-1,0  2:36 —26 5-10

PO5 Ywpi 0,1-15 2:25-36:15 5-10
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1.

4.

Méote Tov aicBntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTTPE®OMENO
KoyMmni (8) Tpog  otoiadnTIOTE
KarelBuvon  yio  va  emIAEEETE TNV
AgIToupyia Zemdywpa pe Baon 10 XPOVo

. EmBeBaiwote, méCoviag Eava

Tov aicbnmipa MPOrPAMMATQN «P»
-

Méote Tov aiobnmipa AIAPKEIAZ (2).
lupioTte TO NEPIZTPE®OMENO
KoyMmnmi (8) Tpog  otoiadnTIOTE
karelBuvon yio  va  puBuioete TNV
emouuntA dlapKeIa AeiToupyiag.
EmBefaiwote, mméloviag  fava  TOvV
aiodntripa AIAPKEIAZ (2).

Méote  TOov  aiobnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPIIAZ (4). o poupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATEI va AEITOUPVYEI.

‘Otav 0 @oUpvog OTAPATACE! VO AEITOUPYEI
Kal apxioel va TTapdyeral €va  nxnTIKO
onNua, agaipéoTe | yupioTe Ta TPOPIUA.
2Tn ouvéxela, KAgioTe TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG Kai  TéOTE TOV  quoBnTrpa
évapéng, yia va ouvexioete Tnv diadikacia
EeTaywparog.



E101kég AgiToupyieg

mn @ @
“ W

I oy

@ (5 (6

EidikQ Asitoupyia: Auto1 (payeipepa 5009
TTOTATEG)

1. TomoBetnoTE TIG TTATATEG (TrEPiTTOU 500Qg)
Me Aiyo vepd oe €éva BeppoavOekTIKO
doxeio Kkal TOTTOBETAOTE TO TTAVW OTOV
TEPIOTPEPOPEVO  Bioko, péoa  aTov
@OUPVO HIKPOKUNATWV.

2. Méate Tov aioBntpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI (8) Tpog  oTroladnToTe
KaTeBuvon yio  va  EeMAECETE TNV
Aeitoupyia «AUTO  1». EmBepaiwoTe,
méfovTag gava TOV aiobnTpa
NPOrPAMMATQN «P» (1).

3. Méote 1OV  aiobnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPlIAZ (4). (0] @oupvog
MIKPOKUMATWY Ba EekIVATEl va AeiIToupyei
Kar  otnv  086vn Ba eppavifetal o
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Eidikj Aeitoupyia: Auto 2 (ZiyoBpdoipo /
Apy6 yproipo)

MéoTe TOov aicbntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KoyMmni (8) Tpog  otroiadnToTE
KaTeEUBUvVON  yio  va  ETTIAEEETE TNV
Aeitoupyia «AUTO  2». EmBeBaiwoTe,
méfovTag gava TOV aioOnTpa
MNPOrPAMMATQN «P» (1).

Méote Tov aioBnmpa ENAP=HEZ
AEITOYPIIAZ (4). 0] @oupvog
MIKPOKUMATWY Ba Eekivroel va AsiToupyei
Kal otnv  o0Bdévn Ba epgavifetar o
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

O1av 0 @OUPVOG MIKPOKUUATWY TTOPAYEI
éva nNxNTIKOG orua kKol avaBoofrvel otnv
OOONH (7) n évdeitn «TURN», yupioTe
T0 @aynto. KAgiote Tnv 1épTa &avd Kai
méote TOov  aioBnmpa  ENAPZ=HZ
AEITOYPTIAZ (4).

Eidik  Aeitoupyia: Auto 3 (Troupég
TTATATAG)

1. TomoBetnoTe Ta UAIKG TTou BféAeTe va
olyoBpdoouv/apyownbouv (T1.X. Adxavo,
KOTOTTOUAO OTIQAd0) Ot éva doXeio Kal
OoKeTTdoTe T0. TOTTOBETAOTE TO OTOV BiIOKO
TOU QOUPVOU MIKPOKUUATWV.

1.

MpoeToiydoTe  TOV  TTOUPE  TTATATOG
XPNOIUOTTOIWVTAG 1kg TTATATEG.
ToTI0BETACTE TOV TTOUPE TTOTATAG OF €va
KaTG@AANAo doxeio (e didueTpo 25-26 cm)
KOl OTn OUVEXEID TOTTOBETACTE TO TTAVW
oToV OiOKO TOU QOUPVOU HIKPOKUUATWV.

Méate Tov aioBntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI  (8) Tmpog  otroiadrToTe
KaTeUBuvon  yia  va  EMAEEETE TNV
Aeimoupyia «<AUTO  3». EmRefaiwore,
méCovTag gava TOV aigbnTpa
MPOrPAMMATQN «P» (1).

Méote TOov  aioBnmipa ENAPZHZ
AEITOYPIIAZ (4). O poupvog
MIKPOKUMATWY Ba EeKIVAOE va AEIToupyeEi
Kal  oTnv  0086vn Ba epgavifetal 0
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Asgitoupyia MvApung

H Aeiroupyia pvAung « MEM » oag emTpéTTel
va atmmoBnKeUoETE TIG TTAPAUETPOUS (XPOVO
Kal 10XU) TToU ouvnBileTe va XPnNOIUOTTOIEITE.
EvtouToIg, YTTOpPEiTE VA TNV XPNOIYOTIOINOETE
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uoévo oTIg Baoikég AeIToupyieg:
Mikpokupara, FkpiA kai MikpokOuata +
FkpIA.

Ailadikaoia aronkeuong MvAung

1. Méote Tov aiobntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO
KOYMMNI (8) Tpog  otroladnToTe
KOaTEUBUVON  yia  va  ETAEEETE TNV
€mOuunTH Aeiroupyia (.-
MIKPOKYMATA). EmBepaiwoTe,
méfovTag Zava TOV aiodnTipa
MPOrPAMMATQN «P» (1).

2. PuBuiote TG €mBuunTég TTAPAPETPOUG
(S1aipkela kal 10XUG) OTTWG TTEPIYPAPETAI
OTIG BACIKEG AEITOUPYIEG.

3. Miéate Tov ailcbnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1) péxpr va akouoTei éva nxnTikod
oAU Kal aTnv 086vn (7) va euQavIaTEi N
AEEN «MEM».

Aladikagia XpAong Tng amrolnkKeupévng

MviAung

NEPIZTPE®OMENO KOYMII (8) mpog
oTroladATTOTE KATEUBUVON YIa VA ETTIAECETE
TNV Aeimoupyia «MEM». EmBeBaiwore,

méJovTag cava TOoV aiodntrpa
NMPOrPAMMATQN «P» (1).

2. Méote TOoVv  aioBnmipa ENAPZ=HZ
AEITOYPIIAZ (4). 0] @oupvog

MIKPOKUMATWY Ba eKIVATEI va AEITOUpVYEi.
Alaypaen piag amrolnkeupévng MvAiung

1. MiéoTte ToV aicdnTApa
MNPOrPAMMATQN «P» (1). TupioTe TO

1. MéoTte Tov aicOntmipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). lupiote To NEPIZTPE®OMENO

KOYMNI  (8) Tmpog  otroiadnToTe
KarelBuvon  yia  va  emIAEEETE TNV
AgiToupyia «MEM». EmBeBaiwore,
méCovTag gava TOV aigOnTpa
MPOrPAMMATQN «P> (1).

2. Méote 71OV aioBnmipa AHZHZ /

KAEIAQMATOZ AXODAAEIAZ (6) péxpl
va okouoTei €éva nxnTiké onfua. O
@oUPVOG PIKPOKUUATWY Ba eTTIOTPEWEI O€
KardoToon avapovAg.

Katd tn d1dpKelIa TG AEITOUPYIOG TG OUOKEUNG...

Katd 1t  &idpkeia  tng  diadikaciag
MayeipéuaTog, JTTOpEiTE  va  avoigeTe
OTTOIOOATIOTE OTIYUN TNV TTOPTA, KABWG:

e H MAPAIQrH MIKPOKYMATQN

STAMATA AMEZQZ.

e To yKkpIA  amevepyotroigital,  aAAG
guvexiel va €xel upnAr Bepuokpaaia.

e O xXpovodIoKOTITNG OTOPaTd Kal oTnv
006vn eu@avideTar 0  UTTOAEITTOUEVOG
XPOvog Asrroupyiag.

Av 1O €mBuEiTE, PTTOPEITE:

1. Na vyupicete 10 @Qaynt® 1 va TO
METAKIVAOETE OTO OKEUOG TOU, YiA VO
e€aopalioeTe TTI0 OPOIGPOPPO PayEipEa.

2. ANGEETE TNV 1I0X0 TWV  PIKPOKUPATWY,
XPNOIMOTTOIWVTAG Tov aicbntrpa
IZXYOX |/ BAPOYX (3) «kai 71O
NMEPIZTPE®OMENO KOYMITI (8);

82

3. EmAégte Mia AaAANn Aerroupyia,
XPNOIMOTTOIWVTAG ToV aiodnthpa
NMPOrPMMATQN «P» Kal TO
NEPIZTTPE®OMENO KOYMIT1 (8).

4. Pubpiote 1O xpovo AsiToupyiag TTOU
QATTOUEVEI, XPNOIUOTTOIWVTAG Tov
aiobnmipa AIAPKEIAX (2) «kai 1O
NEPIZTPE®OMENO KOYMIT1 (8).

KAeiote &avd Ttnv mopta kol TECTE TOV
aiocbnmpa  START (4) (ENAP=H). H
ouokeun Ba apxioel TTAAI va AeiIToupyei

AiakoTr) AgiToupyiog

MNa va diakoweTe éva TTPOYPANMA, TTIECTE TOV
aioBnmpa STOP (6) | avoifte TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG.

Av OéAete va akupwoete Tn dladikacia

MayeIpEUATOG, KAEIOTE TNV TTOPTA KAl TTIECTE
Tov aioBnmpa STOP (6). Oa oakouoTei



XOPOKTNPIOTIKOG X0 Kal otnv 086vn 6a
EPQAVIOTEN N TpExouaa wpa (7).

TéAog TrpoypaMATOG

Otav 10 TPdYpaPPa  TepuaTioel,  Ba
aKouaTouv 3 NyNTIKA CApATa Kal aTnv 086vn

Ti  T1OTTOI MOYEIPIKWV
Xpnoigotroinfouyv;

Ba epgaviotei n évdeifn “End”. Ta nxnrika
oAuata  Ba  emavaAappdavovral kdBe 30
OEUTEPOAETITO PEXPI VO QVOIEETE TNV TTOPTA 1
va TECETE TOV aloBnTripa STOP.

OKEUWV MTTOpOUV Vv

271N AsIToupyia HIKPOKUHATWV

21n Asitoupyia YIKPOKUPATWY €ival onuavTikd
va BupdoTe om Ta MIKpoKUuaTa
avTavakAwvTal amo TIG METAAAIKEG
emM@Aveleg. To Yyuahi, n TopoeAdvn, Ta
KEPAMIKA OKeUN, TO TTAQCTIKO Kal TO XopTi
EMTPETTOUV OTA PIKPOKUMOTA VA TTEPVOUV.

JUVETTWG, TO HETOAAIKG TOowid  Kal
HAYEIPIKA OKEUN N Ta OKEUN ME METAAAIKG
THAMATA 1 SIOKOOMNTIKA &V uITOopouv va
XpPnoipotroinéouv oTOo @oupvo
MIKPOKUHATWY. Ta YUGAIKA KOl KEPAMIKG HE

METOAAIKA  SIOKOOUNTIKA  OTOIXEiad R
THAMATA us'e HoAuBdoUxO YUQAI-
KOBpETTTNG) Oev  pmopolv, €TTiong, va
XpnoigotroinBouv.

Kataokeuaopéva até 18avikd UAIKA, yia
XPAON O€ @QOUPVO HIKPOKUUATWY, E€ival Ta
TTUpipaxa yudAiva, TTopoeAdviva ] KEPAUIKA
okeun. To Aemtd KpUOTAAAO Kai n AeTTh
TTOpoeAAvn WTTOPOUV va  XPnoIPoTToinBouv
MOVO yIa TTEPIOPIOUEVO XPOVIKO BIAaTNA, Yia
T0 emdywpa R TOo  CéoTapa  AoNn
MAYEIPEPEVWV QPAYNTWV.

AOKINAOTE TNV AVTOXI TWV OKEUWV

XPNOIMOTTOIEITE TavTa
TTPOCTATEUTIKA ydvTia!

MOYEIPIKA

21N AsiIToupyia Tou YKpIA

21NV TTEPITITWON TNG AEITOUPYIOG TOU YKPIA,
TO OKeUOG TIPETTEl va €ivaol OVOEKTIKO O€
Beppokpaaia TouhdyioTov 2500C.

Ta TAacTIKG oKeun dev gival KATAAANAQ.

ITn OuUVvOUOOTIKNA
MIKPOKUHATWY Kl YKPIA

AeiToupyia

2Tn OuvOUOOTIKN AgIToupyia Ta OKeUn TTOU
XpnoiyoTroloUvTal TTPETTEl VA €ival KATAAANAQ
YIa JOYEIPEPA O€ PIKPOKUUATA KAl YKPIA.

AMAoupivévia okeun Kal AAOUMIVOXOPTO

TotmoBeTAOTE TO OKEUOG PECA GTO QOUPVO
aTn MEYIOTN 10XU yia 20 deuTepoAemita. Av
TTapapeivel KpUo A ammAd (eoTaBei Aiyo, ivai
KOTGAANAo. Av Opwg BepuavBei TOAU 1
OnUIoUPYAOEl NAEKTPIKA EKKEVWOT), OeV gival
KataAANnAo.

Ta Ceotd TpO@INA pETOdIdOUV BepUdTNTA OTA
okeun, Ta oToia pTopei va  avamTugouv
MeYAaAn Beppokpaaia. MNa auTo,

Ta Tpo-payelpePéva @ayntd  TTOU  €iTe
BpiokovTal EvIOG AAOUUIVEVIWV GUOKEUATIWV
€ite  eival  TUNIypuéva o€ aAOupPIVOXaPTO
MTTOpoUvV  va  TOoTmoBeTnBOUV OTO  POUPVO
MIKPOKUMATWY, av  akoAhouBnBolv ol
TTAPAKATW 0dNYiEg:

e Aivete  Tpoooxy OTIG 0dnyieg Tou
TTAPACKEUAOTr TOU (aynTou, Ol OTI0IEG
gival TUTTWEVEG TTAVW OTN CUCKEUATIQ.

o Ta aloupivévia okeln dev TTPETTEN va gival
WYnAOTEPA TwV 3 EKATOOTWY Kal Ogv
TPETTEL va €pXovTal O€ ETTAPR ME T
TOoIYwWHaTa Tou OaAduou TOU @OUpPVOU
(Trpé€mmer va Tnpeital eAdyioTn amoéoTacn 3

€KATOOTWYV). TO  aAOUMIVEVIO  KOTTGKI
TIPETTEl VA aQaIpEiTal.
e TomroBeteite 1O  aAoupivévio  OKeUOG

arreuBeiag TTAvw OTOV  TTEPIOTPEPOUEVO
0ioko. Av XpnOIUOTIOINCETE TN OXApPA, TO
okelog TTPETTel va ToTToBeTnBeil TTdvw o€
TopoeAdvivo  mmaro. Mn  Badete  ToTE
aAoupIvévio okelog TTavw aTn oxdpal
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e O xpovog payeipéyatog  Ba  gival
HEYOAUTEPOG, YIaTi TA PIKPOKUPATA £XOUV
TpoéoBaon oTo @ayntd poévo amod TO
TAavwW HEPOG. 2 TTEPITITWON
OTTOIWVONATTIOTE APPIBOAILY,
XPNOIUOTTOINOTE  OTTOKAEIOTIKA  OKeUn
€VOEIKVUOMEVA YIO XPHON O€ MIKPOKUUOTA.

o Mrropei va Xpnoigotroinei
OAOUUIVOXOPTO YIO TNV avtavakAaon Twv
MIKpOKUUdTWY, Katd Tn Ol1adikaoia Tou
EeTaywparog. Mrtropeite va
TTPoOoTaTEUCETE aATd TNV UTTEPPOAIKA
BeppodTnTa TA €uaiocBnTa TPOPIYA, OTTWG
T TTOUAEPIKA 1] TOV KIYQ, KAAUTITOVTOG TO
avTioTOIXO AKPA PE AAOUHIVOXAPTO.

e Mpoooxn: To aAoUUIVOXOPTO OV TTPETTEI
va é\Bel g€ eTTOQN ME TA TOIXWHOTA TOU
BaAdpou Tou @olpvou, KaBwg UTTopEi va
TTPOKANBEI NAEKTPIKN EKKEVWOT).

Katrdkia

JuvioTdrtal n Xprnon yudAivwy Kai TTAQOTIKWY
KATTakiwv 1 dlagavolg peufpdvng yia Toug
akO6AouBoug Adyoug:

Mivakag — €idn JAYEIPIKWV CKEUWV

1. AtmoTtpémrouv Tnv UTTEPBOAIKA  dlaguyn
aTgou (e1d1ka 6tav. o XPOVOG
MayelpéuaTog eival TToAU peyaAog).

2. H dladikaoia gayelpéuatog ivai
TaxuTePn.

3. Ta @ayntd d€ xavouv Tnv uypaacia Toug

4. Aiatnpeital n pupwdid Tou aynTou.

To KatrakI TTPETTEl va €xEl TPUTTEG, WOTE VA YN
onuioupyeiTal OTroIadATIOTE Pop®r TTiEoNG.
Kal Ta TTAAOTIKG OOKOUAGKIQ TTPETTEI VO £X0UV
avoiypata. Ta ptroukdAio kar Ta Baddxia
TAIdIKWY TPOPWV 1 GAAa TTapdpoIa OKeUn
TIPETTEl VO XPNOIPOTTOIOUVTAl XWPIiG KATTAKI,
KaBwg uttapxel  Kivduvog  ékpnéng av
TTapapeivouv Bidwéva oTo OKEUOG.

O TTopokdTWw TTiVOKAaG Oivel KATTOIEG YEVIKEG
KaTeuBuvTrpleg 0dnyie¢ yia Toug TUTTOUG
OKEUWV Trou ¢€ival  KaTdAAnAol o€  KABe
KaTtaoTaon.

AsiToupyia ;
6 PY : M|Kp0|§upara MikpokpaTa +
utrog emdywpa / < KOIA

, , Maysipepa YKP
OKEUOUG {éoTapa
FuaAi kai TTopoeAdavn 1)
Oikiakn XpAong, un Trupipaxa, TTAEvovTal Nai Nai Oxi Oxi
O€ TTAUVTHPIO TTIATWV
ZHOATWHEVO KEPOMIKA Nai Nai Nai Nai
Mupiyaxo yuaAi kal TTopoeAdvn
Kepapikd, TriAiva okeln
Mn opaATwpéva Nai Nai Oxi Oxi
SUOATWHEVA, XWPIG HETAAAIKG BIGKOTHO
MAAIva okeun P p
ZpoATwPéva gou gou 8)(' ,8XI
Mn opaATwpéva X X! X! X!
MAaoTikd okelN 2)
AvBekTIKG O€ Beppokpaaieg péxpr 100°C Nai Oxi Oxi Oxi
AvBeKTIKG o€ Beppokpaaieg péxpl 250°C Nai Nai oy Oxi
MAaoTikég pepPpadveg 3)
Mou KqAAdvs Oxi Oxi Oxi Oxi
Zehopav Nai Nai Oxi Oxi
XapTi, XapTovI, TTEPYaunvN 4) Nai Oy oxi Oxi
MéraAo p p
AAoupivoxapTo ’Nou Ox Na Ox

- . Oxi Nai Nai Nai

Aloupivévia okeun 5)
EapTiuarta (0x6pa) Nai Nai Nai Nai
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1. Xwpig Xpuaég 1 aonuévieg AKPeS Kal Oxl
MOAUBBOUXO YUaAi-KaBPETTTN.

2. EAéy&re 1ig 0dnyieg Tou kKataokeuaoTr)!

3. Mn xpnoigotroleite PETOANIKG KAITT A
oupuaTtdkia, yia  va  KAeivete  TQ
OaKOUAGKIa.  Avoiyete  TpUTIEG  OTa
OAKOUAGKIA. XpnoiyoTroleiTe TIg
peUBpPAveg povo yia va KAAUTITETE Ta
QaynTd.

KaBapiopdg Kal TepITToinon

4. Mn xpnOIYOTIOIEITE XAPTIVA TTIATA.

5. Mdvo pnxd ahoupivévia OKeUn, Xwpig
Katmakl. To aAoupivio dev TTpETTEl va
EPXETOI OE €TTAPA HYE TA TOIXWHATA TOU
BaAduou Tou @oupvou

MPIN KAOGAPIZETE TO poupvo
pikpokupdTtwy, BEBAIQOEITE OTI TO
BYZMA AEN EINAI ZTHN MPIZA.

MeTd Tn XpAon TnG CUOKEUNG, aQroTe Tn va
Kpuwael. Mnv kaBapiete Tn OUuOKeun HE
oTIABwTIKE KaBapioTikd  TTpoidvTa, oupua
KaBapioyou TTou Ba xapdgel Tnv emQAvEIA N
aiXMNPa avTiKEipeva.

ESwTepIkA emiQAveIa

1. KoBapiete TNV €CWTEPIKN ETTIQAVEIQ TNG
OUOKEUAG HE OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKOS,
XAlapd vepd Kal Eva uypo TTavi.

2. Mnv a@rvete va mepAael vepd atrd TIG
€CWTEPIKEG ETTIPAVEIEG.

Eowrtepikd

1. Merd amdé kaBe xpnon, kabapifete Ta
E0WTEPIKA TOIXWUATA WE €va uypo TTavi.

2. Mnv agrivete va Trepdocel vepd OTA
avoiyuata e€agpiouoU Tou YoUupvou.

3. Av ¢éxe Tmepdoel kaipdg oTmé  TOV
TeAeuTaio kKaBapioud Tou PoUpvou Kal O
BaAauog eivar Bpwpikog, PBAATE  éva
TTOTAPI VEPO TTAVW OTOV TTEPICTPEPOUEVO
OiOKO KOl EVEPYOTTOINOTE T MIKPOKUUATA
oe PéyioTn 10XU yia 4 Aemrtd. O atpdg
TTOU  QTTEAEUDEPWVETAI  POAAKWVEL TN
Bpwpid Kai gival EUKOAO va KaBapIoTei he
£€va uypo TTavi.

e Mpoooxn! Mn XPNOIMOTIOIEITE CUOKEUEG
atpgoU yia 10 KaBapiopyd Tou PoUpvou
HIKpOKUpATWYV. O atudg utropei va @raoel

oTa  TUAMATA  TNG  OUCKEUNG  TTOU
OlaTTEPVWVTAl aTTO NAEKTPIKO pelpa Kal
va TTPOKANBEi BpaxuKUKAwWA.

e OI MO PPWUIKEG €TMIPAvVEIEG ATTO
avo&eidwTo atodAl MTTOPOUV va
kaBapioTolv pe T Ponbeia evdg un
oTIABwTIKOU KaBapIGTIKOU TTPOIGVTOG.

e 3Tn ouvéxela, TTPETTel va EeTTAuBoUV pe
(0T vePS Kal VO OKOUTTIOTOUV KA.

4. KaBopiCete 1O €fapTAPATO PETA aTTO
KGBe xpnrion. Av eival TTOAU BpwHIKa,
MOUCKEWTE Ta TTPWTA O€ VEPO Kal HETA
XpnoigotroinoTe Bouptoa Kal GQouyydpl.
Ta eapTAuaTa umopouv va TTAuBouv ae
mAuvTipio mdrwv. EaoaAilete om0
TTEPIOTPEPOUEVOG diokog Kal n
avriotolxn Bdon Tou eivar  TavTa
kabapd..

Népta, pevrecédeg TOPTAG KAl UTTPOCTIVO
HEPOG CUOKEURG

1. Ta THAMOTO QUTA TIPETTEl va  Eival
mAavra Kalapd, €18IKA O1 EMIQPAVEIEG
EMAPAG TNG TTOPTAG PE TO UTTPOOTIVO
TUAMO TNG OUOKEUAG, WOTE va PNV
uTTdpxouv diappoEg.

2. Ta va ta kaBapioete, XpNOIMOTTOINOTE
£va OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKG Kal XAIapo
VEPO. XKOUTTICETE PETA PE €va OTEYVO
TTavi.
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KaAUppara pgika

Alatnpeite TavTa KaBapd Ta KaAUPPaTa pika.
Ta  umoAgipyata  TpoQwv  TAvVW  OTA
KOAUJUATO JTTOPOUV VA TO OTPARWOOUY 1) va
TTpoKaAéoouv  OTTIVORPEG, av  Kaouv.
JUVETTWG, TTPETTEI va KoBapifovTal TAKTIKA,
XWPIg duwg va xpnoipoTrolouvTal OTIABWTIKG
KOBapIOTIKA TTPOIGVTA 1] AIXuNPEA AVTIKEIPEVA.
Mnv ao@aipeite Ta KAAUPpATQ, WOTE VA
atro@uyeTte KGO TOavd Kivouvo.
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EvTOmTIOoNOG KAl AVTIMETWTTION TTPORBANUATWYV

H ouokeun &€ AsiToupyei cwoTd:

eTo Buopa olvdeong TNG OUCKEUAG eival
oTtnv Tpica;

eH TmépTa TNG OUOKEUAG eival  KaAd
KAgiopévn; Otav kAcivel n TépTa, TPETTEN va
AKOUYETAI £Vag XOPOKTNPIOTIKOG AXOG.

e YTTapxouv &éva ocwpata avdueoa oTnv
TTOPTA Kal TOV SAKTUAIO

Ta TPOPINA o¢e eoTaivovTal ]

{eoTaivovTal pe TToAU apyod pubuo:

o MATTWG KaTd AGBOG Xpnoiyotroifoarte €va
METAAAIKO OKeUOG;

o ETMAEEaTE TO OWOTO XPOVO AgIToupyiag Kai
eTiTTEd0 10XU0G;

o MATTWG TOTTOBETACATE i HEYOAUTEPN 1) TTIO
Yuxpl ToooTnTa  TPOQINWV ot OTI
ouvhRBwg;

To @aynté eival oAU kautd, §npd n

KOMEVO:

o EmAECaTE TO OWOTO XpOvo AeiToupyiag Kai
eTiTTEd0 10XUOG;

Mapdyovrar 86pufol kard Tn AsiToupyia

TNG OUOKEUNG:

o’Exel  dnuioupynBei  NAEKTPIKA
EVTOG TOU (POUPVOU PIKPOKUPATWY;

o'EpxeTal TO OKEUOG OE E€TAPA ME T
ToIXWHATa Tou BaAduou Tou poupvou;

EKKEVWON
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o YTTdpyouv OKOpTTIa KaAQUAKIA n
HOxXaIpoTTI )pouva EVIOG TOU GOUpPVOU;

O £0WTEPIKOG PWTIONOG BeV avdaBel:

eAv oI Agitoupyieg TOU  @OoUpvou  Ogv
TTapouciafouv  TTPORANua, Exer  TMOAVWG
Kaei o AaumTApag Tou BaAduou. Mrropeite
va OUVEXIOETE va  XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN.

¢O AoumTApOag QWTIOPOU  pTTopEl  va
avTIKaTaoTaBei  OTTOKAEIOTIKA  ammd  TO
E¢ouaiodotnuévo Z€pRIg.

‘Exer @Bapei TO KOAWSIO TTAPOXAG

nNAeKTPIKOU PEUHPATOG:

eTo KaAwdio Tpopodooiag TPETEI  va
QVTIKOTAOTOBEl ammd TNV KOTAOKEUAOTPIA
eraipgia 1 amd  eCouaiodoTnuévoug NG
QVTITTPOCWTTOUG KAl TEXVIKOUG, Ol OTToiol
givail KOTOPTIOPEVOI yia nv
TTPAYUATOTIOINON TETOIWV EPYACIWY, WOTE
va  ammoQeuxBolv  TUXOV  ETTIKIVOUVEG
KATaoTAoEIG OANG Kal €TTEIBN ATTAITOUVTOI
€I0IKA epyaAcia.

Av TrapatnpnBei GAAo €idog TTpoAAuATOG,

emKkoivwviote pe 10  E&ouciodotnuévo
2€pBIg.
OAgg ol ETTIOKEVEG TIPETTEI va

TTPAyHATOTTOIOUVTAl OTTO £8EIBIKEUNEVOUG
TEXVIKOUG.



TEXVIKA XOPOAKTNPIOTIKA

Mpodiaypapég
e Tdon evOAOCOTOPEVOU PEUPATOG .euvvveveeeeraiiireee BA. ETIKETO TEXVIKWYV XOPOKTNPIOTIKWY
©  AGQOAEID. ..ottt 12A/250V
®  ATTOITOUHEVIN IOXUG ceeeeeiiiiiiiieeeee e ettt a e e 1200 W
®  OXUG YKPIA. ettt 1050 W
o |OXUG HIKPOKUHPBTWIV. .eeviriieeiiiiieeiieeessireee s e e e 750 W
o JUXVOTNTO HIKPOKUMGTUIV. .o cevrererireeeiireeessiireeesnneeessnnnee e 2450 MHz
o ESwrepikég diaoTaoelg (MAGTog X 'Ywog x BaB0oG).............. 595 x 390 x 320 mm
e Alagtdoeig BaAapou (MAATog X "Ywog x B&6og). ................ 305 x 210 x 280 mm
o XWPNTIKOTATA QOUPVOU. ..eeveuiriieiiieeesiireeesaieeeessnneeessnnneenans 201
®  BOPOG ittt 18,6 kg

2UMBOUAEG yIa TRV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG

AvakUKAWGON UAIKWV CUCKEUOTIiag @

Ta TUAUOTO TNG OUOKEUOGCIOG @QEPOUV TO
TPAaaivo oUPPBoAo £vOEIENG OVOKUKAWGIPOU
UAIKoU. Otav Ta TTETAEETE, XPNOIMOTTOINCTE
TOoug avtioToioug K&doug avakUKAwong,
avaAOywg Tou UAIKOU: XapTOKOUTA, OTUPEVIO
1] TAAOTIKEG PEPPBPAVES/BAKeS. KaT' auTtdv Tov
TPOTTO Ba €EATQAAICETE TNV AVAKUKAWGOT TWV
UNIKWV OUOKEUQOIOG.

Amooupon TaAIwWV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV

H oxerik pe v améoupon HAekTpikoU Kal
HAekTpovikoU E¢ommAiopouU EupwTraikn
Odnyia  2002/96/EC  amtautei T HNn
EYKOTAAEIYN  TwV  TTOAIWV  NAEKTPIKWV
OIKIOKWYV  OUCKEUWV  OTOUG  OUVABeIg
OnUoTIKOUG XWPOUG OUAAOYRG
atroppPINPATWY. O1 TTAMIEG CUOKEUEG TTPETTE
va  TePICUAAéyovTal  UTTO  OIOPOPETIKEG
TpoUTroBéoelg, WoTe va BeATIOTOTIOIEITAI N

dladikaoia aglotroinong TOUg Kal
AvVAKUKAWONG TWV UAIKWYV TTOU TTEPIEXOUV Kal
va €Eao@alifeTal n Peiwon TWV EMTITWOEWY
oTnv avBpwTTIvn uyeia Kai To TTEPIBAAAOV.

To oUpBoAo TOU Odiaypapuévou pe X
"TpoxAAatou Kadou", TTou €ival TUTTWUEVO OTO

Tpoidv,  uTevlBupiCel TNV UTTOXPEWaN
ouloyng kal  dlaxeipiong  TNG  TTPOG
amdéoupon  OUCKEUNG Of  OUYKEKPIYEVO

onueia ouAoyng NAEKTPIKWYVY & NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV.

O1 kaTavaAwTEG PTTOPOUV VA ETTIKOIVWVHOOUV
ME TIGC TOTIKEG OPXEG N TO KOTAOTNUA
TTWANCNG TNG CUOKEURG, YIa va evnuEPwBOoUV
Yo TO OWOTO onpegio améoupong Tng TTaAIdg
TOUG GUOKEUNG.

Mpiv ammooUpeTe TN GuOKeun 0ag, BYAATE TO
KOAWSIO NAEKTPOBOTNONG TNG, KOWTE TO KaI
TTETALETE TO.
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Odnyieg eykardoTaong

XpPNOIUOTTOINGTE TO KOUWTT QVOiydaTOG TNG
TOPTAG TOU POUPVOU, VIO VA TNV AVOIEETE Kal
va agaip€éoete 6Aa Ta UAIKA OUOKEUQTiaG.
2Tn Ouvéxela, KoBapioTe To €OWTEPIKO TNG
OUOKEUNAG Kal T £EaPTANATA TNG ME éva uypo
TTavi Kal oTeyvwoTe Ta. Mn XpnOIYOTIOINOETE
OTIABWTIKA 1 dAAQ KOBOPICTIKG TTPOIGVTA HE
£€viovn Hupwdid.

BeBaiwBeite 611 Ta TTAPAKATW TUAMOTA gival
o€ KOAA KaTdoTaon:

o H mépTa kal o1 yevreo€deg TG
e To PTTPOCTIVO TURHA TOU poUpVOoU

o O1 e0WTEPIKEG KOl ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG
TNG OUOKEUNG

MH XPHZIMOMOIHZETE TH XYXZKEYH, av
TTOPATNPNOETE OTTOIOOATTOTE EAATTWUA OTA
TTpoava@epdueva  TUAPata.  Av  UTTAPXEI
¢nuiq, emkoivwvroTte pe To E¢ouaiodotnuévo
2EpPIG.

ToTTOBETACTE TN OUCKEUR TTAVW O€ €TTITTEON
Kal oTaBepn em@Aveia.

ToTToBETACTE TNV TTEPIOTPEQPOUEVN BAon oTO
EOWTEPIKO TOU BOAGUOU MIKPOKUUATWY Kal
BAATE TTAVW TNG TOV TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO.
‘Exel oTepewBei owoTd, €QOCOV OKOUOTEI O
XOPOKTNPIOTIKOG  AXOG  KOUPTTWHATOG/KAIK.
‘OT1roTe XpNOIYOTIOIEITAI O POUPVOG, TTPETTEI VA
BpiokovTal evidg Tou Kal KOAG OTEPEWUEVA O
TTEPIOTPEPOPEVOG BIOKOG KAl N avTioToixn
Baon ToOU. O dioKOoG  TTEPIOTPEQETAI
0e€I60TPOPA KaI APIOTEPOCTPOPA.
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Mpogidotroinon! O @oUPVOG PIKPOKUPATWV
MTTOPEI va KAAUTITETAI OTTO [ia TTPOCTATEUTIKN
MepBpavn. Mpiv Tov BéoeTe oe Aeiroupyia yia
TTPWTN QOPd, APAIPETTE TTPOTEXTIKA AQUTA TN
88

MePBpPAvN, EekivovTag atmd TV KATw TTAEUpd
TOU QoUpVoU.

Na va e§aocpalioere To oWOTO e§agpiouod
TNG OUOKEUNG, EYKATAOTAOTE TO TTAQiolo
HE TO OWwWOTé TPOTrO. lMapakaAoUpe va
avaTpEEETE OTIG TTAPAKATW EIKOVEG:
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Mposidotroinon: META TNV €gyKATACTAON
TOU @ouUpvou, &ival aTAPAITATO Vva
eaog@alileTal n g0koAn wpoéoBacn oTNV
mpi{a NAeKTPOBOTNONG TOU.

Kard T1n O8idpkela TG E£yKATAOTOONG,
e§aog@alioTe 6T TO KAAWSI0 TpOoPodoaiag
TNG CUOKEUNG Bev £pXETAI OE ETTAPN PE TO
miow HEPOG TNG OUOKEURG, KAOWG ol
uynAég Bepuokpacieg PTropei va @Oeipouv
T0 KaAwdio.

Av TOTTO0ETAOETE POUPVO MIKPOKUMATWV
KOl OUMBOTIKO @OUPVO OTO idI0 VTOUAGTTI
KaTakOpu@a (0 OTAANR), O  POUPVOG
HMIKPOKUUATWY Oev TIPETTEl VO TOTTO0ETN O
KATW o1mmd TO OUMBATIKG, ggaiTiag TOU
OXNMATIOHOU USPATHWYV.

H nAekTpIKr eykatdoTaon Ba TpéTrel va gival
€701 WOTE va eMTPETEI TO SIOXWPICUO OAwV
TWV TTOAWV TNG OUOKEUNG ammd 1o SiKTUO HE
davolypa emra@ng TouhdyioTov 3mm.

KatdAAnAeg  diatdaéelig  diaywplioyou,  yia
Tapddeiyya  SIOKOTITEG  UTTEPPOPTWONG,
aoPAAEIEG (B1dwTég A0PAAEIEG TTOU



agaipouvtal atmmd Tnv utrodoyr), RCD «kai
peAé. Auth n eykatdoTtacn Ba TIpETmEl va
CUHPMOPPUVETaI aToug 1I0XUOVTEG
KQVOVIOUOUG.

Edv n nAektpikp oulvdeon yivetal péow
Buoparog 1o oToOI0 Eival TTPOOCITO PETA TNV
€yKATdoTaON TNG OUOKEUNG, TOTE Oev eival
arrapaitnTn N avwTtépo dIdTagn diaxwpeIiouoU.

Merd Ttnv eykardotaon 6Oa  Tpémel  va
eCaopaliceTai n TTpooTagia atré
NAekTPOTTANEia.

Mposidomroinon: O @ouUpvog Ba TTpéTrel va
VEIWVETA.

H ocuokeun Ogv TTpétrel va ToTroBeTnOEi KovTd
oe OepuavTiKEG OUOKEUEG, padidpwva A
TNAEOPAOEIG.

e mepimtwon BAABnG, n KaraokeudoTpia
ETAIPEIO KOl TO KATAOTNUO TIWANONG NG
ouokeung Oe Ba amodexTolv OTTOIadATIOTE
€ubuvn, oe TTepPITITWON.



Einbau / Dimensions pour l'installation / Afmetingen
voor installatie / Evowpdrtwon
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