User Manual
ML 8210 BIS

DE FR NL EL

www.teka.com



B DEUTSCH

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehdrteile lhres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

B FRANCAIS

Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

B NEDERLANDS

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en gebruik van het
apparaat.
Afhankelijk van het model, de accessoires kunnen verschillen van die in de beelden.

B EAAHNIKA

Mpiv amd TNV eykaTdoTacn Kal TN XPAon TNG CUOKEUNG, SIaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG
TapeXOUEVEG 0dNYiEG.
AvdAoya pe To povtéAo, Ta e€apTruara mou epIAaUBAavovTal OTo OoUPVO PMopEi
va SlIaQEPOUV aTIO TIG EIKOVEG.
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Sicherheitsinformationen

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Geréts
sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht
fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte
Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und Schutzbediirftigen Personen
WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

eDieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von

Personen mit eingeschrénkten kd&rperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Geraten bedient
werden, wenn sie dabei von einer Person, die flr ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

e Kinder sollten wahrend der Benutzung beaufsichtigt sein, um
sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

e WARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Elemente
werden heil3, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Bitte achten
Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu berihren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es sei
denn sie werden durchgangig beaufsichtigt.

e WARNUNG: Wenn das Gerat gerade in Betrieb ist, sollten
Kinder es nur unter Beaufsichtigung eines Erwachsenen
benutzen.

eFalls lhr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren
dirfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Geréts
aufhalten.

e Reinigung und Wartung des Geréats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.




Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerét ist fur den Haushaltsbedarf und nicht fir die
Nutzung in Hotels, Geschaften, Bilros oder anderen,
ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

eDer Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heil3.
BerUhren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum anfassen des zubehdrs und der Toépfe
warmeisolierende Handschuhe.

e WARNUNG: Erwdrmen Sie keine Flissigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behéltern. Sie kdnnten
explodieren.

e\Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

e\Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da
die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

eDas Gerat ist zum Erwdrmen von Speisen und Getranken

vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungssticken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tiichern o.A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden fihren kann.

e Achtung! Das Geréat darf nicht benutzt werden, falls
- die Tur nicht richtig schlieBt,
- die Scharniere der TUr beschadigt sind,
- die Kontaktflachen zwischen der Tir und der Stirnseite
beschadigt sind,
- die Glasscheibe der Tur beschéadigt ist,
- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstéande vorhanden sind.
Das Gerét darf erst wieder benutzt werden, nachdem es von
einem Kundendiensttechniker repariert worden ist.

e \Wenn Rauch aus dem Gerét austritt, schalten Sie das Geréat
aus oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die
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Tdr geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits bestehende Flammen zu ersticken.

e Das Erwarmen von __Getrénken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

e
W X

e \orsicht beim Erwarmen von Flissigkeiten!

Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.)
innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast erreicht haben und
plétzlich herausgezogen werden, kdnnen sie Gberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstidbchen in das
GefaB, um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie
Flussigkeiten erhitzen.

e WARNUNG! Achten Sie beim Herausnehmen des Behalters
aus der Mikrowelle darauf, dass dieser nicht am Drehteller
festhaftet und deshalb auf den Boden fallt.

e Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerihrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

e Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dlrfen in dem
Geréat nicht erwarmt werden, da sie auch nach Abschluss der
Erwarmung explodieren kénnen.

e Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getréanke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

eVorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt
wird oder sich entziindet, ist es sehr wichtig, weder lange
Zeitrdume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen, wenn
kleine Nahrungsmengen erwdrmt werden. Zum Beispiel kann
Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine zu hohe Leistung
eingestellt wird.



eNutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart zum
Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen
Zeit verbrennen.

e Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Geréte in
die heiBe Geratetlir ein. Die Isolierung des Kabels kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Installation

e |n der elektrischen Installation ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es ermdglicht, das Gerat mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete
Trennvorrichtung gelten z.B. LS Schalter, FI-Schalter und
Schitze. Diese Installation muss den geltenden Vorschriften
entsprechen.

eWenn die elektrische Verbindung uUber einen Netzstecker
erhalten bleibt und dieser nach der Montage zuganglich ist,
dann ist es nicht erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

e Die Installation des Gerates muss nach aktuellen Vorschriften
erfolgen.

e Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewabhrleistet sein (Erdung).

e Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

eWARNUNG: Das Gerat ist fir den Einbau bestimmt. Bitte

beziehen Sie sich auf die letzten Seiten der
Bedienungsanleitung, flr detaillierte Informationen und
MaBzeichnungen.

Reinigung und Instandhaltung

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung
das Gerét von der Stromversorgung.




e Das Gerat muss regelmaBig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.

eWird das Gerat nicht regelmé&Big gereinigt, kdénnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig auf
die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen
Situationen fuhren.

e Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen
zum Reinigen der Ofenglastir; sie kénnen die Glasflache
verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe flihren.

e Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger.

e Die Kontaktflachen der Tur (Stirnseite des Garraums und
Innenseite der TUr) mUssen sehr sauber gehalten werden, um
die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

e Bitte beachten Sie die Hinweise bezlglich der Sauberkeit
unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Gerétes*.

e WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Gerat
ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe auswechseln, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen Sie
sich auf das Kapitel "Austauschen der Backofen Lampe".

Service und Reparatur

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das Gerat
von der Stromversorgung.

eWARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei
denen die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der
Mikrowellen schitzt, entfernt werden muss, dirfen nur von
Fachpersonal durchgeflhrt werden.

¢ WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschadigt,
darf das Gerat erst nach der Reparatur durch autorisiertes
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

eFalls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller,
von autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe
qualifizierten Technikern zu ersetzen, um gefahrliche




Situationen zu vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge
notwendig.

e Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter
Strom stehenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller
autorisierten Technikern ausgeftinrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemaB vorgehen, dann vermeiden
Sie Schaden am Geréat und sonstige gefiahrliche Situationen

eSchalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann
Uberlastet und beschédig_t_ werden, wenn sich in ihr keine
Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

eStellen Sie ein Glas Wasser in das Gerdt, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerat wird nicht beschadigt.

eVerdecken oder verstopfen Sie die Bellftungslécher und -
schlitze nicht.

e Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor Sie
das Geschirr, oder GefaB in der Mikrowelle verwenden,
Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Gber die Art
des Geschirrs).

eNehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass Fett
und Speisereste den Mikrowellengenerator beschédigen.

e Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstédnde im Geréat auf,
denn diese kdnnen sich entziinden, wenn Sie das Gerét
einschalten.

e Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

e Benutzen Sie das Geréat nicht, um inj_ Olbad zu frittieren, da es
unmoglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung von
Mikrowellen zu kontrollieren.

eDer Keramikbodenplatte und die Roste halten einer

Héchstbelastung von 8 kg stand. Uberschreiten Sie diese
Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.
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Die Vorteile eines Mikrowellengerates

In einem herkdmmlichen Ger&t durchdringt
die von Widerstanden oder Gasbrennern
ausgestrahlte Wéarme die Speisen langsam
von auBen nach innen. Daher entstehen
groBe Energieverluste, weil die Luft,
Gerateteile und die Behéltnisse miterwarmt
werden.
Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengeréat
die Warme in den Speisen selbst erzeugt,
d.h. die Wéarme breitet sich von innen nach
auBen aus. Es entstehen keine
Energieverluste, denn die Mikrowellen geben
keine Energie an die Luft, die Garraumwénde
und die Behaltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten
Elemente werden nicht miterhitzt.
Die Vorteile im Uberblick:
1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die
Garzeit im Verhéltnis zur herkémmlichen
Zubereitung um 3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen.
Dieses verringert die Gefahr von
Bakterienbildung.

3. Energieeinsparung

4. Aufgrund der verkirzten Garzeit bleiben
die Nahrstoffe in den Lebensmitteln
erhalten.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerdt befindet sich ein
Hochspannungsgenerator, der als
MAGNETRON bezeichnet wird. Er wandelt
elektrische Energie in Mikrowellen um. Die
elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in den Garraum geleitet
und breiten sich durch einen Metallverteiler
oder einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in
alle Richtungen aus und werden von den
Metallwanden reflektiert. Dadurch wird das
Gargut gleichmagig erhitzt.

Wie sich die Speisen erwarmen

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser,
dessen Molekile durch Einwirkung der
Mikrowellen in Schwingung geraten.
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Die Reibung der Molekile erzeugt Wéarme,

die flr das Ansteigen der Temperatur in den

Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient

dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder

Warmhalten von Speisen.

Aufgrund der Warmeverbreitung

Lebensmitteln  ergeben  sich

Vorteile:

edie  Speisen bendtigen fur den
Garvorgang keine bzw. nur wenig
Flussigkeit oder Fett;

eim Vergleich zum herkédmmlichen Herd:
kurzere Zeitvorgaben fir das Auftauen,
Erwérmen und Garen im
Mikrowellengerat;

¢ Vitamine, Mineral- und Nahrstoffe bleiben
weitgehend erhalten;

edie naturliche Farbe und das Aroma
gehen nicht verloren.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan,

in den
folgende

Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein
Metall. Benutzen Sie daher keine
Metallbehalter oder Behélter mit
Metallkomponenten.

Die Mikrowellen werden vom Metall

reflektiert...

£8 5
o

... durchdringen Glas und Porzellan...

...und werden von den Lebensmitteln

absorbiert.
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Geréatebeschreibung
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1. TUr mit Sichtfenster
2. Sicherheitsverriegelung
3. Quarzgrill

4. Glimmerdeckel

5. Bedienblende
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6. Drehteller-Antriebsachse
7. Drehteller-Fuhrungsring
8. Drehteller-Mitnehmer

9. Drehteller

10. Rost
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Bedienblende

Q

P L w\g
Start Stop
+30 sec ® o

Funktionsbeschreibung

Symbol Beschreibung

Leistungsstufe

Programmtaste
Dauertaste

Leistungs- / Gewichtstaste

+§é§20 Starttaste
® Uhrtaste
%‘i& Stop- / Verriegelungstaste
—_ Minus-Taste
+ Plus-Taste
@ TUr6ffnungstaste
=

Display (Anzeige)

Anwendung

Schonendes Auftauen empfindlicher Speisen,

L — 160W Warmbhalten
Schwaches Fortkochen, Ausquellen von Reis

=0 320W
Schnelles Auftauen
Schmelzen von Butter

P03 ----mmmmmmmeee- 480W .

. Erwarmen von Babynahrung
Mikrowelle ;

Garen von Gemise und Lebensmitteln

P04 640W Schonendes Garen und Erhitzen,

""""""""""" Erhitzen und Garen von kleinen Mengen

Erw&rmen von empfindlichen Speisen
Schnelles Garen und Erhitzen von Flussigkeiten

e — 750W und fertigen Gerichten,

=30 ) [ — 95w Uberbacken von Toast

P02 - 135W Grillen von Gefliigel und Fleisch

Wiy
f?(.l Mikrowelle + Girill [ =310 ¢ J—— 170W Garen von Auflaufen und Gratins
[ =310 /[ ——— 200W Zubereiten von Hackbraten
[0 J R — 230W Kartoffelgratin
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Symbol \ Beschreibung Leistungsstufe Anwendung
Grill - Speisen grillen
L Nach Zeit auftauen
Auftauen
a - Nach Gewicht auftauen

- Kartoffel kochen
rp—— Automatisches Fritiertes und Eintopfe
oITA Kochen o

nmuitu C

RUTO 3 --- Kartoffelplree
Grundeinstellungen

P L w\s
e © 2
- +

Einstellen der Uhr

1.

Driicken Sie die UHRTASTE (5) bis die
Stundenziffern blinken.

Geben Sie die Stunden ein indem Sie
durch Drlicken von = oder + (7/8).

Driicken Sie erneut die UHRTASTE (5)
und stellen Sie die Minuten ein.

Geben Sie die Minuten ein indem Sie
durch Driicken von — oder + (7/8).

Driicken Sie zum Schluss nochmals die
Taste UHRTASTE (5).

Sicherheitssperre

Der Betrieb des Gerédtes kann gesperrt
werden (um zum Beispiel dessen Benutzung

durch Kinder zu verhindern), hierzu:
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1.

Halten Sie die Stop- /
Verriegelungstaste (6) drei Sekunden
lang gedrickt. Danach wird ein

akustisches Signal ausgegeben und das
Gerét ist gesperrt.

. Die Uhrzeit wird weiterhin angezeigt. Die

Verriegelungsanzeige leuchtet auf dem
DISPLAY (10) auf.

Grundfunktionen

3. Zur

Freigabe des Mikrowellengerates
halten Sie erneut die Stop- /
Verriegelungstaste (6) drei Sekunden
lang gedrickt. Danach wird ein
akustisches Signal ausgegeben und die
Anzeige der Sicherheitssperre schaltet
aus.

Start Stop
e O =

Q

Mikrowelle

Leistung ein, indem Sie durch Driicken
von - oder + (7/8). Driicken Sie erneut die
LEISTUNGS- / GEWICHTSTASTE (3)
um zu bestétigen.

Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Schnellstart

1.

14

Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Die Anzeiﬁ fir die Funktion
MIKROWELLE leuchtet auf dem
DISPLAY (10) auf. Bestatigen Sie indem

Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Driicken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

Zur Verdnderung der Leistung der
Mikrowelle driicken Sie die
LEISTUNGS/GEWICHTSTASTE ).
(Ohne Betétigung dieser Taste
funktioniert das Gerdt mit maximaler
Leistung.) Geben Sie die gewlnschte

1.

Im Ruhestand (Standby) driicken Sie die
STARTTASTE (4). Das Gerét setzt sich
sofort in Betrieb fir 30 Sekunden in der
Mikrowellenfunktion bei der maximalen
Leistung.

2. Wenn Sie die Dauerzeit erhdhen mdchten,

driicken Sie wieder die STARTTASTE
(4). Jedes Mal, wenn die STARTTASTE
(4) gedrickt wird, wird die Laufzeit in 30
Sekunden erhdht.

Grill

1.

Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
1). Wahlen Sie die Funktion GRILL

, indem Sie durch Driicken von -
oder + (7/8). Bestatigen Sie indem Sie
erneut die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Driicken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestatigen.

Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.



Mikrowelle + Grill

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»

(1)- Wahlen Sie die Funktion
VAAY

MIKROWELLE + GRILL m indem Sie

durch Driicken von - oder + (7/8).

Bestdtigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

3. Zur Verdnderung der Leistung der
Mikrowelle driicken Sie die LEISTUNGS-
/GEWICHTSTASTE 3). (Ohne
Betédtigung dieser Taste funktioniert das
Gerat mit maximaler Leistung.) Geben
Sie die gewiinschte Leistung ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut die LEISTUNGS- /

das Gewicht des Lebensmittels (z.B. «1,2
kg») durch Drehen durch Driicken von -
oder + (7/8). Dricken Sie erneut die
LEISTUNGS-/GEWICHTSTASTE (3) um
zu  bestdtigen. Das von lhnen
ausgewahlte Programm (z.B.: « P01 »)
beginnt wieder zu blinken.

4. Drucken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

5. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (10) blinkt.
SchlieBen Sie die Tir und drlicken Sie
die STARTTASTE (4).

Die nachfolgende Tabelle beschreibt die
hinterlegten  Programme der Funktion
Auftauen nach Gewicht, mit Angabe der
Gewichtsintervalle, Auftauzeitintervalle und
Wartezeiten (um eine einheitlichere
Temperatur des Auftaugutes zZu
gewahrleisten):

GEWICHTSTASTE (3) um zu bestéatigen.

4. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Prog Lebens- Gewicht Zeit w:;:te :
(LC)) (Min.) (Min.)

mittel

] ) PO 1 Fleisch  0,1-25 3-75 20-30
Auftauen nach Gewicht (Automatisch) P02 Gefligel  01-25 _— 2030
1. DrUckeﬂn Sie dl_e PR_OGRAM!VITASTE «P»  5yg Fisch 01-25 300-83  20-30
(1) Wéhlen Sie die Funktion Auftauen
PO 4 Obst 01-10  2:36 -26 5-10
nach Gewicht , indem Sie durch _ P05 Brot 01-15 2:226-36:15 5-10
D.r ucker! von = oder + (778). Bestatlggn Auftauen nach Zeit (Manuell)
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken. 1. Drlcken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
2. Das Programm «P01» blinkt (1) Waéahlen Sie die Funktion Auftauen
(standarmapig). Wahlen Sie die Art vom *,{, ) )
Lebensmittel (Programm), indem Sie nach ZEIT , indem Sie durch

Driicken von — oder + (7/8). Bestétigen
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) drlicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Driicken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

durch Dricken von - (7) oder + (8) (siehe
Tabelle unten). (Wenn Sie den Drehknopf
nicht betdtigen dann ist das Programm
«P01»  standardméafig  ausgewahlt.)
Dricken  Sie die Leistungs- /
Gewichtstaste (3) um zu bestétigen.

3. Auf dem DISPLAY (10) blinken das
Gewicht (z.B. « 0.1 » standardmaig) und
die Gewichtsanzeige « kg ». Geben Sie
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3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

4. Abhéngig von der Gesamtgarzeit ertdnt
nach einer bestimmten Zeit ein Signalton.

Sonderfunktionen

Das Auftaugut kann nun umgerihrt oder
gewendet werden. Zum Fortsetzen des
Betriebes die Mikrowellentiir schlieBen
und die STARTTASTE (4) driicken.

P /s w\s
e O F
= +

Q

Sonderfunktion: Auto 1 ( 500g Kartoffel
kochen)

2. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «<AUTO 2»,
indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

3. Driicken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das DISPLAY
(10) zeigt die noch verbleibende Restzeit
an.

4. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (10) blinkt.
SchlieBen Sie die Tir und dricken Sie
die STARTTASTE (4).

Sonderfunktion: Auto 3 (Kartoffelauflauf)

1. Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein
wenig Wasser in ein
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr ein,
und stellen Sie es auf den Glasteller ins
Gerat.

2. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «AUTO 1»,
indem Sie durch Dricken von - oder +
(7/8). Bestétigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerét ist nun in Betrieb und das Display
zeigt die noch verbleibende Restzeit an.

Sonderfunktion: Auto 2 (Brat-

/Schmorgerichte)

1. Kartoffelauflauf von 1000 g rohen
Kartoffeln.Den Auflauf in einen Schllssel
geben (Durchmesser ca. 25-26 cm) und
auf den Glasteller ins Gerat stellen.

2. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «<AUTO 3»,
indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestétigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
drlicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das
DISPLAY (10) zeigt die noch
verbleibende Restzeit an.

Funktion Speicher

1. Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum
Beispiel: Kohl, geschmortes Hahnchen)
in ein Behaltnis, decken Sie dieses ab
und stellen Sie es auf das Backblech.
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Mit dieser Funktion, <MEM>», lassen sich
haufig verwendete Parameter speichern
(Dauer und Leistung). Diese kann aber nur
mit den Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill
und Mikrowelle + Grill benutzt werden.



Speichern

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die gewlinschte Funktion
(z.B. Mikrowelle), indem Sie durch
Driicken von - oder + (7/8). Bestéatigen
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Stellen Sie die gewilnschten Parameter
(Dauer und Leistung) ein, sowie in den
Grundfunktionen beschrieben.

3. Driuicken Sie die PROGRAMMTASTE «P>»
(1) bis ein Signalton zu héren ist und das
DISPLAY (Anzeige) das Wort «MEM>
zeigt.

Verwendung des Speichers

indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
dricken.

2. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Loschen des Speichers

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEM>,

Wahrend des Betriebs...

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEM»,
indem Sie durch Dricken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

2. Driicken Sie die STOP/
SICHERHEITSTASTE (6) bis Sie ein
Signalton horen. Der Ofen gelingt wieder
in den Ruhestand (Standby).

Sie kénnen wahrend der Zubereitungsdauer
der Speisen die Tir jederzeit 6ffnen, in
diesem Fall:
e WIRD DIE MIKROWELLENERZEUGUNG
SOFORT UNTERBROCHEN.

e Der Girill wird abgeschaltet und verbleibt
auf hoher Temperatur.

® Die Zeitschaltuhr wird angehalten und
zeigt die verbleibende Funktionsdauer
an.

Falls gewiinscht kénnen Sie dann:

1. Die Speisen wenden oder umrihren, um
einen gleichmaBigeren Garvorgang zu
erreichen.

2. Die Leistung der Mikrowelle mit den
Tasten ,,-“ oder ,+“ verandern.

3. Mit den Funktionstasten eine andere
Funktion einstellen.

4. Die restliche Funktionsdauer mit den
Tasten ,,-“ oder ,,+“ einstellen.

Schliefen Sie die Tur erneut und driicken Sie
die Taste START. Das Gerdt wird damit
wieder in Betrieb gesetzt.

Unterbrechung der Funktion

Soll das Programm vor dem vollstédndigen
Ablauf unterbrochen werden, drlicken Sie
auf die STOP-Taste oder 6ffnen Sie die Tir
des Gerétes.

Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig
abbrechen mochten, schlieBen Sie wieder
die Tur und driicken erneut die STOP-Taste.
Ein Signal ertont und auf dem Display
erscheint die Uhrzeit.

Programmende

Nach dem Programmablauf wird 3 x ein
akustisches Signal abgegeben und das
Display zeigt ,End“ an. Die Signale erténen
im Abstand von 30 Sekunden bis die Tur
gedffnet wird bzw. ein Tastendruck auf
~STOP“ erfolgt.
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Welches Geschirr kann verwendet werden?

Mikrowellenbetrieb

Beim Mikrowellenbetrieb muss beachtet
werden, dass Mikrowellen von metallischen
Flachen zurlckgeworfen werden. Glas,
Porzellan, Keramik, Kunststoffe, Papier
dagegen lassen die Mikrowellen ungehindert
durch.

Deshalb sind Kochtépfe und Kochgeschirr
aus Metall oder GefaBe mit Metallteilen
und -dekor fiir den Mikrowellenbetrieb
nicht geeignet. Auch Glas und Keramik mit
metallischen Verzierungen und
Bestandteilen (z.B. Bleikristall) darf nicht
verwendet werden.

Ideal fiur das Mikrowellengaren sind
feuerfestes Glas, Porzellan, Keramik und
hitzebesténdige Kunststoffe. Es ist
empfehlenswert, sehr feines und
empfindliches Glas und Porzellan nur zum
Auftauen und kurzzeitigen Erwdrmen von
bereits gegarten Lebensmitteln zZu
verwenden.

Mikrowellengeschirrtest

Aluminiumschalen/Alufolie

Stellen Sie Ihr Geschirr leer ca. 20 Sek. in
das Gerat bei hochster Einstellung. Bleibt
das Geschirr kalt oder wird es nur
handwarm, ist es geeignet. Wird es jedoch
sehr hei3 oder entstehen Funken, ist es nicht
geeignet.

Erhitzte Speisen geben Wé&rme an das
Geschirr ab. Es kann dadurch sehr hei3
werden. Benutzen Sie deshalb immer
Topflappen!

Grillbetrieb

Fir den Girillbetrieb muss das Geschirr
temperaturbesténdig bis mindestens 250°C
sein.

Kunststoffgeschirr ist nicht geeignet.

Kombibetrieb

Fertiggerichte in Aluschalen oder Alufolie
kénnen im Mikrowellengerat ohne Bedenken
eingesetzt werden, wenn folgende Punkte
beachtet werden:

e Die Hersteller-Empfehlungen auf der
Verpackung sind zu beachten.

e Die Aluschalen durfen nicht hoher als 3
cm sein und dirfen die Garraumwand
nicht berlihren (Abstand mind. 3cm).
Aludeckel missen entfernt werden.

e Die Aluschale direkt auf den Drehteller
stellen. Bei Verwendung der Roste, die
Aluschale auf einen Porzellanteller
stellen. Die Schale nie direkt auf den
Rost stellen!

e Die Garzeit verlangert sich um einige
Minuten, da die Mikrowellen nur von
oben in die Speisen eindringen kdnnen.

Im Zweifelsfall deshalb in
mikrowellengeeignetes Geschirr
umfllen.

¢ Alufolie kann gezielt eingesetzt werden,
um die Mikrowellen beim Auftauen
abzuschirmen. Empfindliche
Lebensmittel wie Geflugel oder
Rinderhack kdénnen so durch Abdecken
der Flugelenden oder der Randteile vor
dem Uberhitzen geschiitzt werden.

e Wichtig: Die Alufolie darf die
Garraumwand nicht berlihren, das es
sonst zu Funkenlberschlag kommen
kann.

Deckel

Fir die Kombi-Betriebsarten muss das
Geschirr sowohl fir den Mikrowellen- als
auch fir den Grillbetrieb geeignet sein.
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Es empfiehlt sich die Benutzung von Glas-

oder Kunststoffdeckeln bzw. Plastikfolie,

denn:

1. Sie verhindern UbermaBigen
Dampfaustritt (besonders bei langen
Garzeiten);

2. Der Garungsprozess wird beschleunigt;

3. Das Austrocknen der Speisen wird
verhindert;



4. Das Aroma bleibt erhalten.

Deckel missen mit Offnungen ausgestattet
sein, damit kein Druck entstehen kann.
Plastiktiten muissen ebenfalls Uber
Offnungen verfiigen. Babyflaschen und
Glaser mit Babybrei sowie ahnliche
Behaltnisse dirfen nur ohne Deckel bzw.

Geschirrtabelle

Betriebsart

Geschirrart

Verschluss erwdrmt werden,- sie kdnnen
sonst platzen.
Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick,

welches Geschirr fir welche Anwendung
geeignet ist.

Mikrowellenbetrieb

. Auftauen / l Grillbetrieb  Kombibetrieb
aren

- Erwarmen

Glas und Porzellan 1)

haushaltsiblich, nicht feuerfest, ja ja nein nein
spllmaschinenfest

Glaskeramik ja ja ja ja
feuerfestes Glas und Porzellan

Keramik, Steingut 2) ja ja nein nein
ohne metallhaltige Glasuren

Tongeschirr 2)

glasiert ja ja nein nein
nicht glasiert nein nein nein nein
Kunststoff-Geschirr 2)

hitzebesténdig bis 100°C ja nein nein nein
hitzebesténdig bis 250°C ja ja nein nein
Kunststoff-Folien 3)

Frischhaltefolie nein nein nein nein
Mikrowellenfolie ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall

Alufolie ja nein ja nein
Aluschalen 5) nein ja ja ja
Zubehbrteile ja ja ja ja

1. Ohne Gold- und Silberrand, kein
Bleikristall.

2. Herstellerangaben beachten!

3. Keine Metallclipse zum VerschlieBen von
Beuteln verwenden, Beutel anstechen,

Mikrowellenfolie nur zum Abdecken
verwenden.

4. Keine Wachs-Pappteller.

5. Nur flache Aluschalen ohne Deckel, Alu
darf Garraumwand nicht berlhren.

Reinigung und Instandhaltung des Mikrowellengerates

BEVOR SIE DAS MIKROWELLENGERAT
REINIGEN, VERGEWISSERN SIE SICH,

DASS DER STECKER AUS DER
STECKDOSE HERAUSGEZOGEN IST.
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Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen
lassen. Zum Reinigen des Gerates kein

scheuerndes Putzmittel, kratzende
Topfreiniger oder spitze Gegensténde
verwenden.

AuBenflachen

1. Reinigen Sie die Aufenflachen mit einer
lauwarmen Spulmittellauge und einem
feuchten Tuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Innere des Gehauses gelangt.

Garraum

4. Zubehorteile nach jeder Benutzung
reinigen. Bei starker Verschmutzung
empfiehlt sich ein Einweichen in

Spullwasser und anschlieBende
Reinigung mit Blrste und Schwamm. Die
Zubehorteile sind

Spllmaschinengeeignet.  Achten  Sie
darauf, dass der Drehteller und der
Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tirscharnier und Geratvorderseite

1. Reinigen Sie die Innenwéande nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Wischtuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
die Luftungs6ffnungen der
Geratevertiefung gerat.

3. Sollte seit der letzten Reinigung bereits
eine geraume Zeit verstrichen und die
Gerateinnenflachen verschmutzt sein,
stellen Sie ein Glas Wasser auf den

Drehteller und lassen das
Mikrowellengerdt 4 min. lang auf
Hochststufe laufen. Der freigesetzte

Dampf weicht die Verschmutzungen auf,
die anschlieBend mit einem weichen
Tuch entfernt werden kdnnen.

Wichtig! Das Gerat darf nicht mit einem
HeiBdampf- oder Dampfstrahireiniger
gereinigt werden. Der Dampf kann an
Spannungsfiihrende Teile des
Mikrowellengerédtes gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflichen k®&nnen mit einem
Edelstahlputzmittel entfernt  werden.
AnschlieBend sollte jedoch griindlich mit
warmem Wasser nachgewischt und
trockengerieben werden.

Was tun bei Stérungen?

1. Diese Teile miissen immer sauber
sein, besonders die Kontaktflachen
zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Geréates gewahrleistet
ist.

2. Benutzen Sie eine lauwarme
Spulmittellauge und ein weiches Tuch
zum Trocknen.

Glimmerdeckel

Die Glimmerdeckel missen immer sauber
gehalten werden. Speisereste an den
Deckeln, kdnnen durch Verbrennung zu einer
Verformung filhren oder Funken auslésen.

Bitte deshalb die Deckel regelmaBig
reinigen, jedoch nicht mit scheuernden
Putzmitteln oder spitzen Gegensténden

behandeln. Die Deckel nicht abnehmen, um
Geféhrdungen zu vermeiden.

Q

T=> N\

==}

rGlimmerdeckel

a/

Das Gerat arbeitet nach beschriebener
Einstellung nicht:

o Steckt der Netzstecker richtig in der
Steckdose?
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elIst die Tur vollig geschlossen? Die Tir
muss horbar einrasten.

¢ Befinden sich Fremdkd&rper zwischen Tur
und Rahmen?



Die Speisen werden zu langsam oder
tiberhaupt nicht heiB:

e Verwenden Sie versehentlich
Metallgeschirr im Mikrowellenbetrieb?

e Haben Sie Betriebszeit und
Leistungsstufe korrekt gewahit?

eHaben Sie eine groBere Menge oder
kéltere Speisen als sonst in das
Mikrowellengerat gestellt?
Die Speise ist liberhitzt, ausgetrocknet
oder verbrannt:

e Haben Sie Betriebszeit und

Leistungsstufe korrekt gewahit?
Das Display zeigt "HOT"!

e Die Temperatur in den
Komponentenraum hat die
Sicherheitsgrenze erreicht. Uberpriifen
Sie die Installationsbedingungen

Das Gerat arbeitet mit ungewohnten
Nebengerauschen:

eSpringen im Garraum Funken zu

Metallteilen Gber?
e Berlihrt das Geschirr die Garraumwand?

Technische Eigenschafte

e Berlihren sich lose Gegenstédnde wie
FleischspieBe oder Loffel im Garraum?
Die Innenbeleuchtung schaltet sich nicht
ein:

e Falls das Geréat weiter funktioniert ist es
moglich das die Lampe nicht mehr in
Ordnung ist. Sie kénnen das Gerat
weiterhin nutzen.

eDieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefihrt werden, da
Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.

Der Stromversorgungskabel ist zerstort:

e Dieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefuhrt werden, da

Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.
Bei allen anderen  Stérungen den
Servicedienst verstandigen.
ACHTUNG!
Reparaturen dirfen nur von einem
geschulten Kundendienst-Techniker

durchgefiihrt werden

Leistungsbeschreibung

e Wechselspannung. .......cccceeeeeiiiiiiicinnne
e Sicherung. .....cccoeeiiiiinieniseen e
e Eingangsleistung.......ccccoieeiiiiiiiiinnnnen.
o Grillleistung. ...ccovieiiieiieeeee e
e Mikrowellenausgangsleistung. ...............
o Mikrowellenfrequenz. ..........ccceeeeieiennnnen.
e AuBenabmessungen (BxHxT).................
¢ Innenabmessungen (BxHxT)..................
e Fassungsvermogen........ccccuceeeerieeenennnen
o GewiCht.. e

..................................... (Siehe: Typenschild)
..................................... 8A/250V

..................................... 1000 W
..................................... 750 W
..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
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Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung @
Die Verpackung ist mit einem Griinen Punkt

gekennzeichnet.
Benutzen Sie geeignete Behéltnisse, um alle
Verpackungsmaterialien, wie Pappe,

Styropor und Folien, zu entsorgen. Auf diese
Weise wird die Wiederverwertung der
Verpackungsmaterialien gewahrleistet.

Entsorgung von stillgelegten Geréten E
Die européische Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE)
sieht vor, dass die elektrischen
Haushaltgerate nicht im normalen Abfallfluss
des festen Stadtmills entsorgt werden
durfen.

Die auBer Betrieb gesetzten Gerdte missen
getrennt abgeholt werden, um den Anteil der
Ruckgewinnung und Wiederverwendung der

Installationsanleitung

Werkstoffe, aus denen sie bestehen, zu
optimieren und um potentielle Schaden fir
die Gesundheit der Menschen und die
Umwelt zu vermeiden. Das Symbol, welches
aus einem mit einem Kreuz
durchgestrichenen Millcontainer besteht, ist
auf samtlichen Erzeugnissen anzubringen,
um so an die Verpflichtung der separaten
Abholung zu erinnern.

Die Verbraucher haben sich mit den lokalen
Behérden bzw. den Verkaufsstellen in
Verbindung zu setzen, um Informationen
Uber den Ort einzuholen, der zur Lagerung
der alten elektrischen Haushaltsgerite
geeignet ist.

Machen Sie lhr Gerat unbrauchbar, bevor
Sie es entsorgen. Ziehen Sie das Netzkabel
heraus, schneiden Sie es ab und entsorgen
Sie es.

Mit der Turéffnungstaste bzw. durch Ziehen
an der Tur, die Tir O6ffnen und alles
Verpackungsmaterial entnehmen. Danach
den Garraum und die Zubehorteile mit einem
feuchten Tuch reinigen und Trockenwischen.
Keine Scheuermittel und keine
Starkriechenden Mittel verwenden.

Uberpriifen Sie den einwandfreien Zustand
folgender Teile:

e  Tlr und Scharniere

e  Geratefront

e Innen- und AuBenflichen des

Gerétes

Sollten Sie einen Defekt an einem dieser
Teile feststellen, BENUTZEN SIE DAS
GERAT NICHT und wenden Sie sich an den
Teka-Kundendienst.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
gewichtsstabile Oberflache.
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Den Drehteller-Fuhrungsring in die Mitte des
Garraums geben und den Drehteller
aufsetzen bis er einrastet. Drehteller und
Drehteller-FUhrungsring mussen bei jeder
Betriebsfunktion im Gerat bleiben. Der
Drehteller dreht sich sowohl im

Uhrzeigersinn als auch gegen den
Uhrzeigersinn.

4

v
Achtung! Das Gehéause des
Mikrowellengerates kann mit einer

Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese
Folie sorgfaltig vor der ersten
Inbetriebnahme ab, indem Sie an der
unteren Randseite beginnen.



Zur Gewabhrleistung einer guten Kiihlung
des Gerates wird empfohlen, den Rahmen
auf der richtigen Weise zu installieren.
Bitte beachten Sie die folgenden Bilder:

Achten Sie bei der Installation des
Mikrowellengerdtes darauf, dass das
Netzkabel nicht mit der Riickseite des
Gerdtes in Berilhrung kommt, die

auftretenden hohen Temperaturen
kénnen das Kabel beschéadigen.
Werden Mikrowellengerat und

Elektroherd iibereinander installiert, darf
das Mikrowellengerat nicht unterhalb des
Elektroherdes angeordnet werden, da es
sonst in diesem zur Bildung von
Kondenswasser kommen kann.

In der elekirischen Installation ist eine
Einrichtung vorzusehen, die es ermdglicht,
das Gerdt mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu
trennen. Als geeignete Trennvorrichtung
gelten z.B. LS Schalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der Fassung
herauszunehmen), FI-Schalter und Schitze.
Diese Installation muss den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Wenn die elektrische Verbindung Uber einen
Netzstecker erhalten bleibt und dieser nach
der Montage zugéanglich ist, dann ist es nicht
erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

Schutz gegen elektrischen Schlag muss
durch den Einbau gewahrleistet sein
(Erdung).

Achtung: Das Gerat

geerdet werden.

muss unbedingt

Das Geréat sollte nicht in unmittelbarer Nahe
von Heizkoérpern, Rundfunk- und
Fernsehgeraten eingebaut werden.

Fabrikant und Handler lassen
Beanstandungen im Storungsfall oder bei
Personen-Unfallmeldungen nicht gelten,
wenn diese auf die Nichtbeachtung der
Installationsanleitung zurickzufiihren sind.
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A Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours cette
notice avec votre appareil pour vous y référer ultérieurement.

Consignes de sécurité

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Avertissement! Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8
ans, ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

e Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec |'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e AVERTISSEMENT : En cours de fonctionnement, I'appareil
et ses parties accessibles deviennent chauds. Eviter de
toucher les éléments de chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a l'écart, ou surveillés en
permanence.

e AVERTISSEMENT : Lorsque I'appareil fonctionne en mode
combi, les enfants ne doivent utiliser le four que sous la
surveillance d'un adulte, en raison de I'existence de
températures élevées.

e Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer. Les enfants de
moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans
surveillance a proximité de I'appareil.
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Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur |'appareil sans surveillance.

Sécurité générale
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Cet appareil est destiné a un usage domestique, et n'est
pas adapté aux hdtels, magasins, bureaux ou autres
environnements similaires.

L'intérieur de l'appareil devient chaud lorsqu'il est en
fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants se
trouvant dans l'appareil. Utilisez toujours des gants de
cuisine pour retirer ou enfourner des accessoires ou des
plats allant au four.

Avertissement! Ne faites pas chauffer de liquides ni
d'autres aliments dans des recipients hermétiquement
fermés. lIs pourraient exploser.

N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a microondes.

Lorsque vous faites chauffer des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, surveillez toujours
I'appareil car ces matiéres peuvent s'enflammer.

Cet appareil est uniquement destiné a chauffer des
aliments et des boissons. L'utiliser pour sécher des
aliments ou des vétements, ou pour faire chauffer des
compresses chauffantes, des chaussons, des éponges,
des tissus humides ou autres pourrait provoquer des
blessures ou un incendie.

Attention! Le four ne peut pas étre utilisé si:

— La porte ne ferme pas correctement;

— Les gonds de la porte sont endommageés;

— Les surfaces de contact entre la porte et lI'avant de
I'appareil sont endommageées ;

— Lavitre de la porte est endommageée;



— Il'y a fréquemment un arc électrique a l'intérieur, malgré
I'absence de tout objet métallique.
Le four ne peut étre réutilisé qu'aprés avoir été réparé par
un technicien du Service d'assistance technique.
e En présence de fumée, éteignez ou débranchez I'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

e Si vous chauffez des boissons au micro-ondes, celles-ci
peuvent entrer en ébullition aprés étre sorties de I'appareil.
Soyez prudent lorsque vous manipulez le récipient.

iR

e Attention quand vous chauffez des liquides!

Si vous retirez des liquides du four (eau, café, thé, lait, etc..)
lorsqu'ils sont prés d'atteindre leur point d'ébullition, ils
peuvent déborder ou des gouttes peuvent étre projetées
hors du réecipient.

DANGER DE LESIONS ET DE BRULURES!

Pour éviter cette situation, mettez une petite cuillere ou une
baguette en verre dans le récipient dont vous chauffez le
contenu.

e AVERTISSEMENT! Lorsque vous retirez le récipient du
micro-ondes, assurez-vous qu'il n'est pas coincé sur le
plateau tournant afin d’éviter qu'il tombe sur le sol.

e Mélangez ou remuez le contenu des biberons et des petits
pots pour bébés, puis vérifiez la température avant de
nourrir votre enfant afin d'éviterles brQlures.

e |Les oeufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers ne
doivent pas étre chauffés dans |'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson.

e Attention! Ne chauffez pas de I'alcool pur ni des boissons
alcooliques. RISQUE DE FEU!
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e Attention! Pour éviter que les aliments ne chauffent trop ou

ne prennent feu, il est tres important, quand vous chauffez
de petites quantités de nourriture, de ne pas sélectionner
des périodes de fonctionnement trop longues, ni des
niveaux de puissance trop élevés. Le pain, par exemple,
peut brdler au bout de 3 m avec une puissance trop élevée.

Utilisez la fonction gril seulement pour gratiner et surveillez
constamment I'appareil. Si vous utilisez un mode de
fonctionnement combiné pour le gril, prétez attention au
temps.

N'approchez jamais les cébles d'alimentation d'autres

appareils électriques de la porte chaude du four. La gaine
isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!

Installation
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e Prévoir, pour [linstallation électrique, un dispositif

permettant de débrancher I'appareil du secteur au niveau
de tous les péles une ouverture des contacts d’au moins 3
mm. Sont considérés comme appropriés des dispositifs de
protection tels que par ex. les disjoncteurs, les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette installation doit étre
faite conformément a la réglementation courante.

Si la connexion électrique se fait par une prise qui reste
accessible aprées l'installation, il n'est pas nécessaire de
fournir le dispositif de séparation mentionné.

L'installation doit respecter les réglementations en vigueur.

L’encloisonnement doit étre assurer de fagcon a proteger
des chocs électriques.

Attention: Le four doit étre obligatoirement relié a la terre.
AVERTISSEMENT ! Il s'agit d'un appareil encastrable.
Veuillez vous reporter aux dernieres pages de cette notice

pour en savoir plus sur les dimensions nécessaires a son
installation.



Nettoyage et Maintenance

e Avertissement: Avant toute opération de nettoyage et
maintenance, déconnectez |'alimentation électrique.

e Nettoyez régulierement |'appareil et retirez-en les résidus
alimentaires.

e Si vous ne nettoyez pas régulierement |'appareil, sa surface
peut se détériorer, ce qui pourrait réduire sa durée de vie et
provoquer des situations dangereuses.

e N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer
sa surface, ce qui peut briser le verre.

e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'appareil.

e Les surfaces de contact de la porte (I'avant de la cavité et
la partie intérieure de la porte) doivent étre maintenues tres
propres pour garantir le bon fonctionnement du four.

e S'il vous plait, soyez attentif aux indications concernant le
nettoyage, figurant au point "Nettoyage et entretien du
four"

e AVERTISSEMENT : Assurez-vous de bien éteindre
I'appareil avant de changer I'ampoule, afin d'éviter tout

risque de décharge électrique. Veuillez vous reporter au
chapitre « REMPLACEMENT DE L'AMPOULE DU FOUR ».

Entretien et réparation

o Avertissement: Avant toute opération de réparation,
déconnectez I'alimentation électrique.

e Avertissement: Toute opération de maintenance ou de
réparation nécessitant le retrait de I'un des caches assurant
la protection contre les micro-ondes ne doit étre confiée
qu'a un professionnel qualifié.

e Avertissement: Si la porte ou les joints de la porte sont
endommageés, vous ne devez pas utiliser I'appareil tant qu'il
n'a pas été réparé par un professionnel qualifié.
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Si le céble d'alimentation est endommagé, il ne doit étre
remplacé que par un professionnel qualifié afin d'éviter tout
danger.

Les réparations ou opérations de maintenance, en
particulier des piéces sous tension, ne peuvent étre
réalisées que par des techniciens certifiés par le fabricant.

Vous éviterez d'endommager votre four ainsi que toute autre

situation dangereuse si vous respectez les indications

suivantes
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Ne mettez pas votre four en marche a vide. Sans rien a
chauffer, il peut en effet se trouver en surcharge et étre
endommagé. RISQUE DE DETERIORATION!

Pour effectuer des tests de programmation du four, placez-
y un verre d'eau. Celle-ci absorbera les micro-ondes et le
four ne sera pas endommagé.

Ne couvrez et n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

N'utilisez pas de vaisselle et de récipients métalliques
pendant la fonction micro-ondes. Avant d'utiliser de
vaisselle et des récipients, oir chapitre sur le type de
vaisselle.

Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité | Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.

Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
brdler si vous I'allumez.

N'utilisez pas le four comme rangement.

N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car
il est impossible d'en contrdler la température sous |'action
des micro-ondes.

La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.



Les avantages du four micro-ondes

Dans les fours conventionnels, la chaleur
dégagée par les résistances ou les brilleurs
a gaz péneétre lentement dans les aliments
de I'extérieur vers l'intérieur. Il existe, de ce
fait, une grande perte d’énergie due au
chauffage de l'air, des composants du four
et des récipients.

Dans le micro-ondes, la chaleur est générée
par les propres aliments, c’est-a-dire que la
chaleur passe de l'intérieur vers I'extérieur. ||
n’existe aucune perte de chaleur vers I'air,
les parois intérieures du four ou les
récipients (si ceux-ci sont appropriés pour
les fours micro-ondes). Bref, seul I'aliment
chauffe.

En résumé, les fours micro-ondes présentent

les avantages suivants:

1. Temps de cuisson plus rapide. En
général, on observe une réduction de 3/4
du temps par rapport a la cuisson
conventionnelle.

2. Décongélation ultrarapide des aliments,
ce qui réduit le risque de développement
de bactéries.

3. Economie d’énergie.

4. Conservation de la valeur nutritive des
aliments en raison de la réduction du
temps de cuisson.

Mode de fonctionnement du four micro-
ondes

Comment les aliments chauffent

Les fours micro-ondes possédent une
soupape a haute tension, appelée
Magnétron, qui convertit I’énergie électrique
en énergie micro-ondes. Ces ondes
électromagnétiques sont canalisées vers
Iintérieur du four a travers un guide d’ondes
et sont distribuées par un dispositif de
dispersion métallique ou a I'aide d’'un
plateau tournant.

Dans le four, les micro-ondes se propagent
dans tous les sens et sont réfléchies par les
parois métalliques de celui-ci, permettant
une pénétration uniforme dans les aliments.

La plupart des aliments contiennent de I’eau,
dont les molécules vibrent sous I'action des
micro-ondes.

Le frottement entre les molécules entraine la
formation de chaleur qui éleve la
température des aliments, les décongelant,
les cuisant ou les gardant chauds.

Puisque la chaleur se forme a l'intérieur des
aliments:

e ceux-ci peuvent étre cuisinés sans ou
avec peu de liquide ou de graisse;

e décongeler, chauffer ou cuire dans le
four micro-ondes est plus rapide que
dans un four conventionnel;

e les vitamines, les minéraux et les
substances nutritives sont conservés;

¢ la couleur et I'arbme naturels ne sont pas
altérés.

Les micro-ondes passent a travers la
porcelaine, le verre, le carton ou le plastique,
mais ne traversent pas le métal. C’est pour
cette raison qu’il ne faut pas utiliser dans le
four micro-ondes des récipients en métal ou

des récipients possédant des parties
métalliques.

Les micro-ondes sont réfléchies par le
métal...

Fos

~

.. traversent le verre et la porcelaine...

.. et sont absorbées par les aliments.
&‘ e g
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Description de I'appareil
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1. Vitre de la porte
2. Languette

3. Grill en quartz
4. Cache en mica

5. Panneau de commandes

6. Orifice pour le support du plateau tournant
7. Support du plateau tournant

8. Accouplement de moteur

9. Plateau tournant

10. Grille



Control Panel

Start
+30 sec

Description des fonctions

Symbole Description

Puissance

Touche Programme
Touche de la Durée

Touche Puissance / Poids

Start
+30sec Touche Start
® Touche de I’Horloge
Stop Touche Blocage de
o~ Sécurité

Touche moins
Touche plus

Bouton d’ouverture

Display (Affichage)

Aliments

Décongélation lente pour les aliments délicats.

=30 160W
Garder chaud.
P02 —cmommmmeee 300w Cuire a chaleur douce, faire revenir du riz.
Décongélation rapide.
=30 J— 4gow |Faire fondre du beurre.
. Chauffer des aliments pour bébés.
Micro-ondes
Cuire des légumes et des aliments.
P 04 --cmmmmmmeeme 640W :Cuire et chauffer délicatement.
Chauffer et cuire de petites quantités.
Chauffer des aliments délicats.
(=30 S 750w Cuire et chauffer rapidement des liquides et
aliments pré-cuisinés.
=30 ) [ g5w Gratiner des toasts.
_______________ Cuire au grill de la volaille et de la viande.
Micro-ondes + Girill P02 135W
(=30 < R 170w iCuire des tourtes et des gratins.
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Symbole Description

Puissance

Aliments

Préparer des rétis.

Cuire des gratins de pommes de terre.

Girill

Griller

sl#ll

Décongélation

Décongélation par temps

Décongélation par poids

i
c-
o
(otu]

o
-
=3
2
rnJ

]
cz
-5
3
L

Cuisson
Automatique

Pommes de terre bouillies

Beignets et ragolts

Purée

Réglages de base

Start
+30 sec

Réglage de I’horloge

1. Appuyez sur la touche de ’THORLOGE (5)
jusqu’a ce que les chiffres se mettent a
clignoter.

Indiquer la valeur de I’heure en appuyant
sur —ou + (7/8).

Appuyez a nouveau sur la touche de
I’THORLOGE (5) pour régler les minutes.
Indiquer la valeur de I’heure en appuyant
sur = ou + (7/8).

Pour terminer, appuyez a nouveau sur la
touche de ’THORLOGE (5).




Blocage de sécurité 2. L'horloge continuera a étre affichée et
Le fonctionnement du four peut étre bloqué Isngllli ?‘zeeu;urﬁECRth;\f??g) de securité
(par exemple, pour éviter son utilisation par i )
des enfants) 3. Pour débloquer le four, appuyez sur la
' touche STOP/ Blocage de Sécurité (6)
1. Appuyez sur la touche STOP/ Blocage pendant 3 secondes. A la fin de ce
gr? g:?;:r*:;?n(g pj:i%n:a? :c?r?gredﬁaiéﬁtil? temps, un signal sonore retentit et I’écran
’ : affichera a nouveau I’horloge.
L’écran affichera 4 lignes et le four se I uveau 9
bloquera.
Fonctions de base
~ maximale.) Pour modifier le niveau de
puissance appuyez sur - ou + (7/8).
Validez en appuyant sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3) de nouveau.
4. Appuyez sur la touche START (4). Le

P L w\s
Start Sto
+30 sac ® Tp
= +

Q

Micro-ondes

micro-ondes se met en marche.

Démarrage rapide

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). L'indicateur de la fonction

MICRO-ONDES s’illumine sur le
DISPLAY (10). Validez la fonction en
appuyant de nouveau sur la touche
PROGRAMME «P» (1)

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement
(par exemple, 10 minutes) en appuyant
sur = ou + (7/8). Validez en appuyant sur
la touche DUREE (2) de nouveau.

Pour modifier la puissance du micro-
ondes, appuyez sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous
n’appuyez pas sur cette touche, le four
fonctionnera par défaut a la puissance

1.

En le mode veille, appuyez sur START
(4). L'appareil se met immédiatement en
marche a la fonction de MICRO-ONDES
a la puissance maximale pendant 30
secondes.

Si vous souhaitez augmenter le temps de
fonctionnement, appuez sur la touche
START (4) de nouveau. Chaque fois que
vous appuyez sur la touche START (4) la
durée augmente de 30 secondes.

Grill

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction GRILL

Mdd cn appuyant sur — ou + (7/8).
Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1)

Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

Appuyez sur la touche START. Le micro-
ondes se met en marche.

Micro-ondes + Grill

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction MICRO-
35
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ONDES + GRILL m en appuyant sur —

ou + (7/8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

Pour modifier la puissance du micro-
ondes, appuyez sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous
n'appuyez pas sur cette touche, le four
fonctionnera par défaut a la puissance
maximale.) Pour modifier le niveau de
puissance, appuyez sur — ou + (7/8).
Validez en appuyant sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3) de nouveau.
Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

Décongélation par poids (automatique)

4. Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

5. Lorsque le four s’arréte, sonne et
«TURN» clignote sur ['affichage (10),
retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).

Le tableau suivant présente les programmes
de la fonction Décongélation par poids, avec
les intervalles de poids, les temps de
décongélation et les temps de repos (pour
garantir que [l'aliment présente une
température uniforme).

Temps de
repos

PO 1 Viande  0,1-2,5 3-75 20-30

Prog Aliment Poids Temps

PO 2 Volaille  0,1-2,5 3-75 20-30

PO 3 Poisson 0,1-2,5 3:20-83 20-30

1.
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Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

Décongélation par poids en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez la
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1)

Le programme « PO1» clignote (par
défaut). Indiquez le type d’aliment
(programme), en appuyant sur - ou +
(7/8) — voir tableau ci-dessous. Si vous
ne appuyez sur = ou +, le four
sélectionnera par défaut le programme
«P01». Confirmez en appuyant sur la
touche PUISSANCE / POIDS (3).

Sur I'écran, vous verrez le poids (ex.
«0.1» par défaut) et l'indicateur de poids
«kg» clignote. Indiquez le poids de la
nourriture (ex. «1,2 kg») en appuyant sur
- ou + (7/8). Validez en appuyant sur la
touche PUISSANCE / POIDS (3). Le
programme que vous avez sélectionné
avant (ex: «P01») clignote de nouveau.

PO 4 Fruits 0,1-1,0 2:36 -26 5-10

PO 5 Pain 0,1-15 2:256-36:15 5-10

Décongélation par temps (manuelle)

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

Décongélation par TEMPS Fo en
appuyant - ou + (7/8). Validez la fonction
en appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).
Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

3. Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

4. Lorsque le four s’arréte et sonne,
retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).



Fonctions spéciales
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Fonction spéciale: Auto 1 (cuire 500g de
pommes de terre)

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et |"écran affiche le
temps de fonctionnement restant.

Fonction spéciale: Auto 3 (purée de
pommes de terre)

1. Mettez les pommes de terre (env. 5009) et
un peu d“eau dans un récipient résistant
a la chaleur sur le plateau rotatif.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO1» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START
(DEMARRER) (4). Le four se met en
marche et ['écran affiche le temps de
fonctionnement restant.

Fonction spéciale: Auto 2 (ragoits /
cuisson a I'étouffée)

1. Préparez une purée a partir de 1 kg de
pommes de terre crues. Mettez la purée
dans un récipient (d“environ 25-26 cm de
diametre), puis placez-le sur le plateau
du micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 3» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et ["écran affiche le
temps de fonctionnement restant.

Fonction Mémoire

La fonction <MEM» permet de mémoriser
une combinaison de paramétres (temps de
cuisson et puissance) fréquemment utilisés.
'y a 3 mémoires indépendantes pour les
fonctions principales : Micro ondes, Gril et
Micro-ondes + Gril.

Procédure de mémorisation

1. Mettez le ragodt / les aliments a I"étouffée
(par exemple : chou, poulet a I"étouffée)
dans un plat, couvrez et placez sur le
plateau du four micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P>»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 2» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Sélectionnez la fonction désirée (par
exemple, Micro-ondes) en appuyant sur
- ou + (7/8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P>» (1)

2. Définissez les paramétres désirés (durée
et puissance) tels que décrits au chapitre
« Fonctions de base ».

3. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
jusqu’a ce qu’un signal sonore soit émis
et Iindication <MEM> s“affiche.

Procédure d“utilisation de la mémoire

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

«MEM> en appuyant sur - ou + (7/8).
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Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche
(DEMARRER). Le four
marche.

START
se met en

Effacer une combinaison mémorisée

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction «MEM»

Pendant le fonctionnement...

en appuyant sur — ou + (7/8). Validez la
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1)

2. Appuyez sur la touche STOP/ Blocage
de Sécurité (6), juaqu’a ce qu’un signal
sonore soit émis. Le micro-ondes se met
en veille.

Lors du processus de cuisson, vous pouvez
ouvrir la porte quand bon vous semble. Si
vous le faites:

e LA PRODUCTION DE MICRO-ONDES
S’ INTERROMPT IMMEDIATEMENT.

o Le grill se désactive mais reste toutefois
a une température élevée.

e Le temporisateur s’arréte et I'écran
indique le temps de fonctionnement
restant.

Si vous le souhaitez, vous pouvez:

1. Retourner ou remuer les aliments afin
d’obtenir une cuisson uniforme.

2. Modifier le niveau de puissance du four
micro-ondes en appuyant sur la touche -
ou +.

3. Sélectionner une autre fonction a I'aide
des boutons de fonction.

4. Modifier le temps de fonctionnement
restant, en appuyant sur - ou +.

Refermez la porte, puis appuyez sur la
touche START. De cette fagon, I'appareil se
remet en marche.

Interruption de la fonction

Pour interrompre le programme, appuyez sur
la touche STOP ou ouvrez la porte de
I’appareil.

Si vous souhaitez annuler le processus de
cuisson, refermez la porte, puis appuyez sur
la touche STOP. Un signal sonore est alors
émis et I’écran indique I’heure.

Fin du programme

Une fois le programme terminé, le signal
sonore retentit 3 fois et I'écran indique
«End». Les signaux sonores se répetent
toutes les 30 secondes jusqu’a ce que vous
ouvriez la porte ou que vous appuyiez sur la
touche «STOP».

Quel type de vaisselle peut étre utilisé?

Fonction Micro-ondes

Avec la fonction Micro-ondes, tenez compte
du fait que les micro-ondes sont réfléchies
par les surfaces métalliques. En revanche, le
verre, la porcelaine, la terre cuite, le
plastique et le papier laissent passer les
micro-ondes.

C’est pourquoi, les casseroles et la
vaisselle de cuisine en métal ou les
récipients avec des parties ou des
décorations métalliques ne doivent pas
étre utilisées dans le micro-ondes. Le
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verre et la terre cuite avec des décorations
ou parties métalliques (par ex., verre de
plomb) ne doivent pas non plus étre utilisés.

L’idéal pour cuisiner dans le four micro-
ondes est d’utiliser le verre, la porcelaine ou
la terre cuite réfractaires, ainsi que le
plastique résistant a la chaleur. Le verre et la
porcelaine trés fins et fragiles doivent étre
utilisés pendant des temps courts, pour
décongeler ou chauffer des aliments déja
cuisinés



Testez la vaisselle

Placez la vaisselle a [lintérieur du four
pendant 20 secondes a température
maximale. Si elle est froide ou tiede, elle est
apte. En revanche, si elle chauffe beaucoup
ou provoque des étincelles, elle n’est pas
apte.

Les aliments chauds transmettent la chaleur
a la vaisselle, qui peut devenir trés chaude.
C’est pourquoi il faut toujours utiliser un
gant.

Fonction Grill

Dans le cas de la fonction Grill, la vaisselle
doit résister a des températures d’au moins
250°C.

La vaisselle en plastique n’est pas adéquate.
Fonction Combinée

Avec la fonction Combinée, la vaisselle a
utiliser doit étre apte tant pour le micro-
ondes que pour le grill.

Récipients et papier d’aluminium

jamais le récipient directement sur la
grille!

¢ Le temps de cuisson est plus long car les
micro-ondes pénétrent dans les aliments
seulement par le haut. En cas de doute,
utilisez seulement la vaisselle apte pour
micro-ondes.

e Le papier aluminium peut étre utilisé pour
réfléchir les micro-ondes lors du
processus de décongélation. Les
aliments délicats, tels que la volaille ou la
viande hachée, peuvent étre protégés de
la chaleur excessive en couvrant les
extrémités.

e Important: le papier aluminium ne doit
pas entrer en contact avec les parois de
I’intérieur du four afin d’éviter la
formation d’étincelles.

Couvercle

Les plats pré-cuisinés dans des récipients
en aluminium ou recouverts de papier
aluminium peuvent étre mis dans le micro-
ondes a condition de respecter les points
suivants:

e Tenez compte des recommandations du
fabricant qui figurent sur I'emballage.

e Les récipients en aluminium ne doivent
pas avoir une hauteur supérieure a 3 cm
ni entrer en contact avec les parois de
I'intérieur du four (distance min. de 3 cm).
Le couvercle en aluminium doit étre
retiré.

e Placez le récipient en aluminium
directement sur le plateau tournant. Si
vous utilisez la grille, placez le récipient
sur un plateau en porcelaine. Ne mettez

Il est recommandé d’utiliser des couvercles
en verre, en plastique ou du film transparent,
car ils offrent les avantages suivantes:

1. lls empéchent une évaporation excessive
(en particulier lors des cuissons tres
longues);

2. Le processus de cuisson est plus rapide;

3. Les aliments ne se desséchent pas;

4. L’arbme est conservé.

Le couvercle doit avoir des orifices pour qu’il
ne se forme aucun type de pression. Les
sacs en plastique doivent aussi étre ouverts.
Les biberons tout comme les petits pots
pour bébés et autres récipients similaires ne
doivent étre chauffés que sans couvercle,
car ils pourraient exploser.

Le tableau suivant vous donne une idée
générale du type de vaisselle approprié pour
chaque situation.
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Tableau - Vaisselle

Mode de
fonctionnement
Type de
vaisselle

Micro-ondes

- Décongeler /

chauffer

: . Micro-ondes +
- @Grill .
: Cuire : : Grill

Verre et porcelaine 1)

domestique, non résistant au feu, lavable au lave- oui oui non non
vaisselle.

Céramique vitrifiée

verre et porcelaine résistant au feu oui oui oui oui
Céramique, vaisselle en grés 2)

non vitrifiée oui oui non non
vitrifiée sans décorations métalliques

Vaisselle en terre cuite 2)

vitrifiée oui oui non non
non vitrifiée non non non non
Vaisselle en plastique 2)

résistant a la chaleur jusqu’a 100°C oui non non non
résistant a la chaleur jusqu’a 250°C oui oui non non
Films plastiques 3)

Film pour la conservation des aliments non non non non
Cellophane oui oui non non
Papier, carton 4) oui non non non
Métal

Papier aluminium oui non oui non
Emballages en aluminium 5) non oui oui oui
Accessoires oui oui oui oui

1. Sans bord doré ou argenté et sans verre
de plomb.

2. Suivez les indications du fabricant.

3. N'utilisez pas de liens ou attaches
métalliques pour fermer les sacs.
Perforez les sacs. N'utilisez les films que
pour couvrir.

4. N'utilisez pas d’assiettes en papier.

5. Seulement les emballages en aluminium
peu profonds et sans couvercle.
L’aluminium ne doit pas entrer en
contact avec les parois intérieures du
four.

Nettoyage et Maintenance du micro-ondes

AVANT DE NETTOYER LE MICRO-ONDES,
ASSUREZ-VOUS QU’IL EST DEBRANCHE
DE LA PRISE DE COURANT.

Aprés avoir utilisé I'appareil, laissez-le
refroidir. Ne nettoyez pas I'appareil avec des
produits de nettoyage abrasifs, des
matériaux qui rayent ou des objets pointus.
Surface extérieure

1. Nettoyez la surface extérieure avec un
détergent neutre, de I'eau tiede et un
linge humide.
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2. Evitez I'entrée d’eau a I'intérieur de la
carcasse.
Intérieur

1. Aprés chaque utilisation, nettoyez les
parois intérieures a l'aide d’un linge
humide.

2. Evitez I'entrée d’eau dans les orifices de
ventilation du micro-ondes.

3. Si un certain temps s’est écoulé depuis
le dernier nettoyage et que I'intérieur du



four micro-ondes est sale, placez un
verre d’eau sur le plateau et faites
fonctionner le four micro-ondes pendant
4 minutes a puissance maximale. La
vapeur libérée facilitera le nettoyage de la
saleté incrustée, qui partira facilement a
I’aide d’un linge doux.

e Important: 'appareil ne doit jamais étre
nettoyé avec des dispositifs de nettoyage
a vapeur. La vapeur peut arriver jusqu’aux
parties sous tension et provoquer un
court-circuit.

e Les surfaces en acier inoxydable les plus
sales peuvent étre nettoyées a I'aide d’un
produit de nettoyage non abrasif.

o Ensuite, nettoyez soigneusement avec de
I’eau chaude, puis séchez bien.

4. Nettoyez les accessoires aprés chaque
utilisation. S’ils sont sales, mettez les
d’abord a tremper, puis utilisez une
brosse et une éponge. Les accessoires
peuvent étre mis dans le lave-vaisselle.
Assurez-vous que le plateau tournant et
son support soient toujours propres.

Porte, charniéres de la porte et panneau
frontal de I'appareil

contact entre la porte et le panneau
frontal de P'appareil, pour qu’il n’y ait
pas de fuites.

2. Pour nettoyer, utilisez un détergent
neutre et de I'eau tiede. Séchez avec un
linge doux.

Cache en mica

Maintenez le cache en mica toujours propre.
Les restes d’aliments sur le cache peuvent,
par combustion, le déformer ou provoquer
des étincelles. Il faut donc le nettoyer
régulierement, mais sans utiliser de produits
de nettoyage abrasifs ni d’objets pointus. Ne
retirez pas le cache afin d’éviter tout risque
d’accident.

=)

R\
-

Couvercle
mica

]

/

1. Ces parties doivent étre toujours
propres, surtout les surfaces de

Que faire en cas de probléme de fonctionnement?

L’appareil ne
correctement:
e L'appareil est branché correctement
dans la prise de courant?

e La porte est complétement fermée? La
porte doit étre fermée de fagon audible.
e |l y a des corps étrangers entre la porte
et le four?
Les aliments ne chauffent
chauffent trés lentement:
e Vous avez utilisé par inadvertance de la
vaisselle en métal?

fonctionne pas

pas ou

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?

e Vous avez placé a I'intérieur du micro-
ondes une quantité d’aliments plus
importante ou plus froide que
d’habitude?

L’aliment est excessivement chaud, sec
ou bralé:

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?
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Lors du fonctionnement de
vous entendez des bruits:
e |l y a des étincelles dans le four micro-
ondes?

e La vaisselle entre en contact avec les
parois intérieures?

e |l y a des cafards ou autres insectes a
I'intérieur du micro-ondes?

La lampe intérieure ne s’allume pas:

e Si  toutes les fonctions marchent
correctement, il est probable que la
lampe soit grillée. Vous pouvez continuer
d’utiliser I'appareil.

I'appareil,

Caractéristiques techniques

e La lampe du micro-ondes ne peut étre
remplacée que par le Service
d’assistance technique.

Le cable d’alimentation est endommagé

e Le cable dalimentation doit étre
remplacé par le fabricant, des agents
agréés ou des techniciens qualifiés pour
cette tdche, de fagon a éviter des
situations dangereuses. De plus, des
outils spéciaux sont nécessaires.

Si vous observez tout autre type de
probléme, contactez le Service d’assistance
au client.

Les réparations ne peuvent étre réalisées
que par des techniciens spécialisés.

Spécifications

o Tension AC......ccoiut eviiieneiiee e
o Fusible.....o e
e Puissance requise.........ccccceeeeieieieiecennn.
e Puissance du grill. .......cccoevriieeiiiiinines
e Puissance de sortie micro-ondes...........
e Fréquence de micro-ondes... ................
e Dimensions extérieures (LxHxP). ...........
e Dimensions intérieures (LxHxP). ............

e Capacité du four. ......ccccuveveeeeeeinnnnnn.

................... (Voir plaque de caractéristiques)
..................................... 8A/250V

..................................... 1000 W
..................................... 2450 MHz

..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm

Protection de lI'environnement

Elimination de I'emballage @

L'emballage est signalé d'un Point vert.
Veuillez utiliser les conteneurs adéquats
pour vous débarrasser de tous les matériaux
de l'emballage comme carton, polystyrene
expansé et film plastique. lls seront réutilisés
pour d'autres emballages.
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Elimination des appareils hors d'usage

Cet appareil se recycle

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

A LA LIVRAISON

RO = 177 = <

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez |la réparation ou le don de votre appareil !

La directive européenne 2012/19/EU,
concernant la gestion des Résidus
d'équipements électriques et électroniques



(REEE), prévoit que les appareils
électroménagers ne doivent pas étre
éliminés de la méme fagcon que les résidus
urbains solides.

Les appareils usés doivent étre recueillis
séparément afin d'optimiser le recyclage des
matériaux qui les composent et pour
prévenir d'éventuelles atteintes a la santé
publique et a I'environnement. Le symbole
représentant une grande poubelle barrée
d'une croix doit étre apposé sur tous les

Instructions d’installation

produits de fagon a rappeler ['obligation
d'une collecte a part.

Les consommateurs doivent entrer en
contact avec les autorités locales ou les
points de vente pour se renseigner sur le
local approprié ou ils peuvent jeter les
appareils hors d'usage.

Avant de vous défaire de votre appareil, tirez
le cable d'alimentation, coupez-le et
éliminez-le.

A raide du bouton d’ouverture, ouvrez la
porte, puis retirez tout le matériau de
protection. Ensuite, nettoyez I'intérieur du
four et les accessoires a l'aide d'un linge
humide, puis séchez-les. N’utilisez pas de
produits abrasifs ni a odeur forte.

Assurez-vous que les parties suivantes sont
en parfait état:

e Porte et charniéeres;
e Panneau frontal du micro-ondes;

e Surfaces intérieures et extérieures de
I'appareil.

N’UTILISEZ PAS L’APPAREIL si vous
observez un défaut au niveau des parties
mentionnées ci-dessus. Si tel est le cas,
contactez le Service d’assistance technique.

Placez l'appareil sur une surface plane et
stable.

Emboitez le support du plateau tournant au
centre du micro-ondes, puis emboitez le
plateau tournant dans son support. A
chaque fois que vous utilisez le micro-ondes,
il est nécessaire que le plateau tournant et
son support soient correctement installés a
I'intérieur. Le plateau tournant tourne aussi
bien dans le sens des aiguilles d’'une montre
que dans le sens contraire.

Attention: I'extérieur du micro-ondes peut
étre enveloppé d’un film de protection. Avant
la premiére mise en marche, retirez
soignheusement ce film, en commengant par
la partie inférieure.

Afin de garantir une bonne ventilation de
I'appareil, installez le cadre correctement.
S’il vous plait suivez les images suivantes.

~\_
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Attention: 'emplacement du micro-ondes
doit permettre l'accés a la prise de
courant.

Lors de linstallation, assurez-vous que le
cable d’alimentation n’entre pas en
contact avec la partie arriére de I'appareil
car de hautes températures peuvent
endommager le cable.

Si vous installez un micro-ondes et un
four traditionnel 'un au-dessus de I’autre,
le micro-ondes ne peut pas étre placé en
dessous du four conventionnel pour des
raisons de condensation.

L’appareil ne doit pas étre placé a proximité
de sources de chaleur, de radios et de
téléviseurs.

Prévoir, pour [Iinstallation électrique, un
dispositif  permettant de  débrancher
I’appareil du secteur au niveau de tous les
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poles une ouverture des contacts d’au moins
3 mm. Sont considérés comme appropriés
des dispositifs de protection tels que par ex.
les disjoncteurs, les fusibles (dévisser les
fusibles de leur socle), les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette
installation doit étre faite conformément a la
réglementation courante. ® Si la connexion
électrique se fait par une prise qui reste
accessible aprés l'installation, il n'est pas
nécessaire de fournir le dispositif de
séparation mentionné.

L’encloisonnement doit é&tre assurer de
fagon a proteger des chocs électriques.

Attention: Le four doit étre obligatoirement
relié a la terre.

En cas de probléme, le fabricant et les
vendeurs déclinent toute responsabilité s’il
s’avere que les instructions d’installation
n’ont pas été observées
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Veiligheidsinformatie

A Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel en schade veroorzaakt door een foutieve installatie.
Bewaar de instructies van het apparaat voor toekomstig gebruik.

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen
Waarschuwing! Gevaar voor verstikking, letsel of
permanente invaliditeit.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan van een volwassene of
van iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

e | et op kinderen zodat zij niet met het apparaat spelen.
e Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kinderen.

¢ OPGELET: Het apparaat en de bereikbare onderdelen kunnen
heet worden tijdens gebruik. Let erop dat u geen
verwarmingselementen aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar
dienen op afstand te worden gehouden, tenzij ze onder
voortdurend toezicht staan.

e¢OPGELET: Bij gecombineerd gebruik van het apparaat
mogen kinderen, vanwege de ontstane temperaturen, de oven
slechts gebruiken onder toezicht van volwassenen.

e Als het apparaat is uitgerust met een kinderbeveiliging, raden
wij aan dit te activeren. Kinderen jonger dan 3 jaar moeten niet
zonder toezicht in de buurt van het apparaat worden gelaten.

e Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijke toepassingen en
niet voor hotels, winkels, kantoren en andere soortgelijke
omgevingen.
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eVan binnen wordt het apparaat heet als het in werking is.
Raak de verwarmingselementen in het apparaat niet aan.
Gebruik altid ovenhandschoenen om accessoires of
kookgerei te plaatsen of verwijderen.

eWaarschuwing: Verwarm geen vloeistoffen of andere
levensmiddelen in afgesloten houders. Deze kunnen dan
ontploffen.

e Gebruik alleen hulpstukken die geschikt zijn voor gebruik in
de magnetron.

el et bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
houders op het apparaat vanwege de mogelijkheid tot
zelfontbranding.

e Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van levensmiddelen of kleding en het
opwarmen van warmhoudpads, slippers, sponzen, vochtige
doekjes en dergelijke kan leiden tot letsel, zelfontbranding of
brand.

¢ Opgelet! De oven niet gebruiken indien:
- De deur niet goed sluit;
- De deurscharnieren beschadigd zijn;
- Het aanrakingsoppervilak tussen de deur en de voorkant
beschadigd is;
- Het deurglas beschadigd is;
- Er binnenin regelmatig boogontlading ontstaat zonder de
aanwezigheid van enig metalen voorwerp.
De oven kan pas hergebruikt worden na reparatie door een
vakman van de technische dienst.

e Als rook wordt waargenomen, zet dan het apparaat uit of trek
de stekker uit het stopcontact en houd de deur gesloten om
vlammen te doven.
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e Het in de magnetron opwarmen van dranken kan ertoe leiden
dat het langer duurt voordat het kookpunt wordt bereikt. Pas
op als u de houder uit de magnetron haalt.

R
W

e \Voorzichtigheid geboden bij het opwarmen van vloeistoffen!
Wanneer vloeistoffen (water, koffie, thee, melk, enz.) bijna op
het punt staan te koken en plots uit de oven worden
verwijderd, zouden deze eruit kunnen spuiten. GEVAAR
VOOR LETSELS EN BRANDWONDEN!

Om dit soort toestanden te voorkomen bij het opwarmen van
vloeistoffen, plaats een plastic lepel of een glazen staafje in
de kom of het bakje.

¢ OPGELET! Zorg er bij het verwijderen van de container voor
dat de het niet vast zit aan het draaiplateau om te voorkomen
dat het op de grond valt.

eDe inhoud van melkflesjes en potjes babyvoeding moet
worden geroerd of geschud en de temperatuur moet voor
consumptie worden gecontroleerd om brandwonden te
voorkomen.

e Eieren in de schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet
in het apparaat worden opgewarmd omdat ze dan kunnen
ontploffen, zelfs nadat de magnetronverwarming is
beéindigd.

e Opgelet! Verwarm nooit alcohol of alcoholhoudende dranken
in de magnetronoven. BRANDGEVAAR!

e¢Om bij het opwarmen van kleine hoeveelheden voedsel te
voorkomen dat voedingsmiddelen teveel zouden opwarmen
of vlam vatten, is het van uiterst belang geen te lange tijden
in te stellen, noch te hoge vermogensstanden te kiezen. Een
broodje kan bijvoorbeeld na 3 minuten vlam vatten als er een
te hoge vermogensstand werd gekozen!




e Gebruik de grill functie uitsluitend om te gratineren en houdt
het apparaat voortdurend in de gaten. Indien er een combi-
functie gebruikt wordt voor de grill, moet goed op de tijd
gelet worden.

eOpgelet! Plaats de snoeren van andere elektrische

apparaten nooit tussen de hete deur van de oven. Het
isolatiemateriaal van het snoer kan smelten. Gevaar voor
kortsluiting!

Installatie

eIn het elektrische deel van de installatie is een inrichting
voorzien, die het mogelijk maakt om het apparaat met een
contactopeningsafstand van ten minste 3 mm meerpolig van
het net te scheiden. Daarvoor geschikt
scheidingsmechanismen zijn bijv. beveiligingsschakelaar,
aardlekschakelaar en beveiligingen. Deze installatie moet
voldoen aan de geldende voorschriften.

e Als de elektrische verbinding wordt opgezet door een stekker
en de laatste is bereikbaar na montage, dan is het niet nodig
de genoemde separatie inrichting.

¢ De installatie moet voldoen aan de geldende voorschriften.

eBescherming tegen elektrische schokken moet worden
gewaarborgd door de elektrische installatie (aarding).

e Waarschuwing: De oven moet geaard zijn.

eOPGELET! Het apparaat is bedoeld om te worden
ingebouwd. Raadpleeg de laatste pagina's van deze
gebruiksaanwijzing voor gedetailleerde informatie over de
inbouwmaten.

Reiniging en onderhoud

¢ WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het
stroomnet voordat u reiniging en onderhoud.
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eHet apparaat moet regelmatig worden gereinigd en
voedselresten dienen te worden verwijderd.

eHet niet schoonhouden van het apparaat kan leiden tot
beschadigingen aan het opperviak hetgeen weer een negatief
effect kan hebben op de levensduur van het apparaat wat
weer kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

e Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken,
deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

e Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

e De aanrakingsoppervlakken van de deur (het gedeelte voorin
de oven en de binnenkant van de deur) dienen zeer schoon
te worden gehouden, zodat een correcte werking
gegarandeerd kan worden.

e Gelieve de aanwijzingen over de reiniging in “Reiniging en
onderhoud van de oven” in acht te nehmen.

¢ OPGELET: Zorg dat het apparaat uitgeschakeld is voordat
de lamp vervangen wordt om het risico op een elektrische
schok te vermijden. Raadpleeg hoofdstuk "OVENLAMPJE
VERVANGEN".

Onderhoud en reparaties

¢ WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het
stroomnet voordat u Onderhoud en reparaties.

eWaarschuwing: Alleen een vakkundig persoon kan
onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uitvoeren waarvoor
de afdekking moet worden verwijderd die beschermd tegen
blootstelling aan magnetronenergie.

e Waarschuwing: Als de deur, scharnieren/handgrepen of
deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het apparaat niet
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worden gebruikt tot hij is gerepareerd door een vakkundig
persoon.

e Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Alle reparaties of onderhoud, in het bijzonder van onderdelen
onder stroom, mogen alleen door de fabrikant erkende
vakmensen worden uitgevoerd.

Indien u de aanwijzingen opvolgt, voorkomt u schade aan de
oven en andere gevaarlijke toestanden

e Zet de magnetronoven nooit aan als die leeg is. Dit zou de
oven kunnen overbelasten en beschadigen als er geen
voedsel in zit. GEVAAR VOOR SCHADE!

e Als u programmatests wil uitvoeren met de oven, plaats er
een glas water in. Het water absorbeert de microgolven
waardoor de oven niet wordt beschadigd.

e Bedek of sluit de ventilatieopeningen niet af.

e Gebruik geen metalen schalen en recipiénten tijdens de
magnetronfunctie. Zie voor het gebruik van schalen en
recipiénten het gedeelte over soorten schalen.

e Verwijder het mica plaatje bovenin de binnenruimte niet! Dit
plaatje voorkomt dat vet en voedsel de microgolfgenerator
zouden beschadigen.

e Bewaar geen ontvlambare voorwerpen in de oven, aangezien
deze zouden kunnen vlam vatten bij het aanzetten.

e Gebruik de oven niet als voorraadkast.

e Gebruik de oven niet om te frituren, want het is onmogelijk
de temperatuur van het vet te controleren onder invloed van
de microgolven.

e De roosters kunnen een gewicht dragen van maximaal 8 kg.
Overschrijd dit gewicht niet om schade te voorkomen.
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Voordelen van microgolven

Bij een traditioneel fornuis dringt de hitte van
de weerstanden of gaspitten langzaam in het
voedsel, van buiten naar binnen toe. Er gaat
daarom veel energie verloren aan het
opwarmen van de lucht, onderdelen van het
fornuis en potten of pannen.

Bij de magnetronoven wordt de hitte door
het voedsel zelf gegenereerd, d.w.z. dat de
hitte van de binnen naar buiten toegaat. Er
gaat geen warmte verloren aan de lucht,
ovenwanden of serviesgoed (als deze
geschikt zijn voor de magnetron), dus alleen
het voedsel zelf wordt opgewarmd.

Samengevat bieden magnetronovens de
volgende voordelen:

1.Kortere kooktijden; een vermindering van
over het algemeen 3% van de tijd in
vergelijking met de conventionele
methode.

2. Uiterst snel ontdooien van
voedingmiddelen, waardoor het gevaar
voor bacterieén wordt verminderd.

3.Energiebesparing.

4.De voedingswaarde van het voedsel
wordt behouden dankzij de kortere
kooktijd.

Hoe werkt de magnetronoven?

In de magnetronoven bevindt zich een
hoogspanningsventiel, magnetron genaamd,
dat  elekitrische energie omzet in
microgolven.  Deze  elektromagnetische
golven worden naar de binnenkant van de
oven gestuurd en verdeeld door een metalen
verspreider of een Keramische grondplaat.

Binnenin de oven verspreiden de
microgolven zich in alle richtingen, worden
door de metalen wanden weerkaatst en
dringen het voedsel op gelijkmatige wijze
binnen.

Waarom wordt het voedsel warm?

De meeste voedingsmiddelen bevatten
water, waarvan de moleculen gaan trillen
onder invloed van de microgolven.

52

De wrijving tussen de moleculen veroorzaakt
warmte die de temperatuur van het voedsel
verhoogt en het ontdooit, kookt of warm
houdt.

Aangezien de warmte binnenin het voedsel
ontstaat:

o Kan dit zonder of met een beetje vocht of
vet gekookt worden;

e Gaat het ontdooien, opwarmen of koken
in de magnetronoven sneller dan met een
conventionele oven;

¢ Blijven vitamines, mineralen en
voedingsstoffen behouden;

¢ Blijven de natuurlijke kleur en aroma
behouden.

De microgolven dringen door porselein, glas,
karton of plastic maar niet door metaal.
Gebruik daarom geen metalen schalen of
bakjes of serviesgoed met een metalen
onderdeel in de magnetronoven.

Microgolven worden door metaal

werkaatst...

£8 %
7

...dringen door glas en porselein...

.. en worden door de voedingsmiddelen
opgenomen.

(o
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Beschrijving van de oven
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1. Ruit in de deur
2. Haak

3. Quartz grill

4. Micaplaatjes

5. Bedieningspaneel

6
\ J 10
9
6. Gleuf voor grondplaat
7. Grondplaat
8. Motorkoppeling

9. Draaiplateau

10. Grillrooster
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Bedieningspaneel

Toets Programma
Toets Duur

Toets Vermogen / Gewicht

Start
30sec Toets Start
p L w\is O Toets Kiok
Stop Toets Stop / _
Start ® Stop O~ Veiligheidsblokkering
+30sec - - Toets Minus
- + -+ Toets Meer
Drukknop voor het openen
@ @ van de deur
B 0w 888 .
cRRE Display
oo-oo0
Functiebeschrijving
Symbool \ Functie Vermogen Voedsel
Langzaam ontdooien voor delicaat voedsel;
e 160W \yarm houden
Koken met weinig warmte; rijst koken
=30 —— 320W :
Snel ontdooien
Boter smelten
230 J————— 48OW oo
Magnetron abyvoeding opwarmen
Groente en voedsel koken
P04 640 Voorzichtig koken en opwarmen
_______________ Kleine hoeveelheden opwarmen en koken
Delicaat voedsel opwarmen
Vloeistoffen en vooraf klaargemaakt voedsel
e 750W koken en snel opwarmen.
=00} [ — 95W Gratineren
[ 230 J 135W :Gevogelte en vlees roosteren
v Magnetron + Grill P03 170W Taarten bakken en gerechten met kaas bovenop
f ? (" gnefron + Bl P O3 -oromeemeeme- bereiden
=3/ — 200W :Vlees braden en laten sudderen
| =30 — 230W :Andere snelle gebraden gerechten
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Symbool ‘ Functie Vermogen
Grill - Voedsel braden
*l{l - Ontdooien op tijd
Ontdooien
a - Ontdooien naar gewicht
- Aardappelen koken.
Automatisch koken
RUTO 2 - Beignets en stoofschotels
- Puree
N\ Instelling van de klok
1. Druk op de toets KLOK (5) tot de cijfers
beginnen te knipperen.
2. Druk op - of + (7/8), om het juiste uur in
te stellen.
3. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om
P < w\i* de minuten in te stellen.
4. Druk op - of + (7/8), om de juiste
Start © siop. minuutwaarde in te stellen.
e g 5. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om
_ + de tijd vast te leggen.
Veiligheidsblokkering
@ De ovenwerking kan worden geblokkeerd
(bijvoorbeeld om te voorkomen dat de oven

door kinderen wordt gebruikt):
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1.

Druk op deTOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) 3
seconden. U hoort een geluidssignaal en
de oven is nu geblokkeerd.U zal 4 lijnen
zien en nu is de oven geblokkeerd.

3. Om de oven te deblokkeren, druk op de
TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) u 3
seconden. U hoort een geluidssignaal en
op het onderste display verschijnt
opnieuw de tijd.

2. U zal de klok blijven zien en de
blokkeringsindicator zal oplichten
DISPLAY (10).
Basisfuncties
~ Bevestig door nogmaals te drukken op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
4. Druk op de TOETS START (4). De oven
[l v 2 begint te werken.
o | |
I_':I:l-l_'ltl Snelstart
1. In de standby-modus druk op de
Startknop (4). De Magnetron begint te
)
P oL w\'?p, werken op vol vermogen gedurende 30
seconden.
Start ® Sﬁ . .
+30 sec - 2. Wanneer u de kooktijd wilt verlengen
drukt u opnieuw op de Startknop (4).
- + ledere keer dat u op de knop drukt wordt
de kooktijd verlengd met 30 seconden.
@ Grillen
1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
Magnetron (1). Kies de GRILL-functie door te
1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» drukken op - of + (7/8). Bevestig door
HE nogmaals te drukken op de TOETS
(1). De microgolf indicator licht op PROGRAMMA «P» (1).
DISPLAY (10). Bevestig de functie door 2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de
nogmaals te drukken op TOETS gewenste tijd in door te drukken op - of
PROGRAMMA «P» (1) . + (7/8). Bevestig door nogmaals te
2. Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de drukken op de TOETS DUUR (2).
gewenste tijd in door te drukken op - of 3. Druk op deTOETS START (4). De oven
+ (7/8). Bevestig door nogmaals te begint te werken.
drukken op de TOETS DUUR (2). Magnetron + Grillen
3. Om het vermogen te veranderen, druk op
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de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
(Indien u niets kiest, neemt deze de
maximum.) Geef het gewenste vermogen
in door te drukken op - of + (7/8).

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»

(1). Kies de MAGNETRON + GRILLEN
WA

functie He door te drukken op - of +
(7/8). Bevestig door nogmaals te drukken
op de TOETS PROGRAMMA «P» (1).



2. Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de
gewenste tijd in door te drukken op - of
+ (7/8). Bevestig door nogmaals te
drukken op de TOETS DUUR (2).

3. Om het vermogen te veranderen, druk op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
(Indien u niets kiest, neemt deze de
maximum.) Geef het gewenste vermogen
in door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig door nogmaals te drukken op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).

4. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

DISPLAY (10) de volgende melding
verschijnt: «TURN». Sluit de deur en druk
op de Toets START (4).
In de onderstaande tabel staan de
ontdooiprogramma’s in relatie tot het
gewicht, met een overzicht van de

gewichtsklassen en de ontdooi- en rusttijden

(om
voedingsmiddelen

ervoor te

temperatuur hebben):

zorgen
een

dat de
gelijkmatige

Program Voedings Weegschaal Tijd Rusttijd

ma

middel (9)

(min) (min)

PO 1 Vliees 0,1-2,5 3-75 20-30

Ontdooien naar gewicht (automatisch) P02 Gevogelte 01-25 3-75 20 -30
1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» _ P03 _ Vis 0.1-25 ISR 20-30
P04 | Vruchten  01-10  2:836 -26 5-10

(1). Kies Ontdooien naar gewicht PO5 Brood 01-15 2:25-36:15 5-10

functie door te drukken op = of + (7/8).
Bevestig deze door te drukken op de
TOETS PROGRAMMA «P» (1).

2. Programma «P01» knippert. Selecteer het
voedseltype (programma) door te
drukken op - of + (7/8) (zie tabel
hieronder). (Als er geen toets wordt
ingedrukt  «PO1» is  geselecteerd).
Bevestig door te drukken op de TOETS
VERMOGEN/ GEWICHT (3).

3. Op de display zie je het gewicht (vb. « 0.1
» ) en de gewicht indicator toont « kg ».
Geef het gewicht in (vb. «1,2 kg») te
drukken op - of + (7/8). Bevestig door te
drukken op de TOETS VERMOGEN/
GEWICHT (3). Het programma dat u
geselecteerd had (vb: « P01 ») begint te
flikkeren.

4. Druk op de TOETS START (4). De oven
begint te werken.

5. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal afgeeft en op het onderste

Ontdooien op tijd (handmatig)

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P>»
(1). Selecteer de functie Ontdooien op

tijd door te drukken op - of +

(7/8). Bevestig de fucnctie door te
drukken op de TOETS PROGRAMMA
«P» (1) .

2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de tijd
in door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig door te drukken op de TOETS
DUUR (2) .

3. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

4. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal weergeeft en in het
DISPLAY (10) de volgende melding
verschijnt: «sTURN». Om verder te gaan,
sluit de deur en druk op de toets START
(4), om het ontdooiien te beginnen.
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Speciale functies

p &  w\#
O 2
- +
Q

Speciale functie: Auto1 (kook 500g
aardappelen)

4. Draai het voedsel wanneer u een biep
hoort en de display toont: «TURN». Sluit
de deur en druk op de Toets START (4).

Speciale functie: Auto 3 (puree)

1. Plaats de puree in een aangepaste kom
(25-26 cm in diameter) en plaast deze op
de rooster.

2. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<LAUTO 3» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P>» (1).

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Memory Function

1. Plaats de aardappelen (ong. 500g) met
wat water in een hittebestendige pot en
plaatst deze op de draaiplateau.

2. Druk op deTOETS PROGRAMMA «P>»
(1). Selecteer de «AUTO 1» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Speciale functie: Auto 2 (zacht koken/
stoofpotjes)

De «MEM» functie laat u toe om parameters
in te stellen in het geheugen. U kan dit alleen
met de volgende fucnties: Magnetron, Grill
en Magnetron + Grill.

Memory procedure

1. Plaats de ingredients in een kom, bedek
de kom en plaats deze op de rooster.

2. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<AUTO 2» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.
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1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de gewenste fucntie (vb.
MAGNETRON) door te drukken op - of +
(7/8). Bevestig de functie door te drukken
op de TOETS PROGRAMMA «P>» (1).

2. Stel de gewenste gegevens in (duur en
vermogen) zoals vermeld in de
basisfuncties.

3. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» (1)
Tot u een biep hoort en de display (7)
toont <MEM».

Memory gebruik procedure

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<MEM>» functie door te
drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukkenop de TOETS
PROGRAMMA «P>» (1).

2. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken.



Memory verwijderen

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P>»
(1). Selecteer de «<MEM» functie door te
drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukkenop de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

2. Druk op de TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) tot je
een biep hoort. De oven gaat terug in
standby mode.

Wanneer de oven functioneert...

Tijdens de werking, kunt u de klok te
veranderen en de vermogen
keuzeschakelaar op elk moment.

Kan de deur van de oven te allen tijde
geopend worden. In dat geval gebeurt het
volgende:

e DE MAGNETRON ZAL  ZICHZELF
ONMIDDELLIJK UITSCHAKELEN;

e wordt de grill uitgeschakeld; deze blijft
echter een zeer hoge temperatuur houden,
verbrandingsgevaar!;

e de Tijdschakelaar slaat automatisch af en
geeft de resterende kooktijd aan.

U kan dan:

1. Het voedsel mengen of omkeren om een
gelijkmatig resultaat te krijgen.

2. Druk op de “+”- en “-”-toetsen om het
vermogen te kunnen wijzigen.

3. Selecteer een andere functie, met behulp
van de functietoetsen.

4. Druk op de “+”- en “-"-toetsen om de
bereidingstijd rechtstreeks te wijzigen.

Om het bereidingsproces voort te zetten,
sluit de deur en druk op de Start-toets.

Een bereiding stopzetten

Als u het bereidingsproces wil stopzetten,
druk op de toets Stop of open de deur. Wilt
u het kookproces te annuleren, sluit de deur
weer en druk op de Stop -knop. De oven
piept en het scherm geeft de tijd.

Einde van een bereiding

Op het einde van een bereidingsproces
hoort u 3 geluidssignalen en verschijnt er
“End” op het display

De geluidssignalen worden om de 30
seconden herhaald totdat de deur wordt
geopend of tot er op de Stop-toets wordt
gedrukt.

Wat voor soort serviesgoed kan men gebruiken?

Magnetron-functie

Houd er bij de magnetron-functie rekening
mee dat de microgolven door metalen
opperviakken worden weerkaatst. Glas,
porselein, aardewerk, plastic en papier laten
microgolven door.

Daarom mag geen serviesgoed van metaal
of met metalen delen of versieringen in de
magnetron gebruikt worden. Glas en
aardewerk met metalen delen of

versieringen (bijv. loodkristal) mogen niet
gebruikt worden.

Ideaal om in de magnetron te koken is
resistent glas, porselein of aardewerk en
hittebestendig plastic. Fijn en breekbaar glas
of porselein dienen korte tijd gebruikt te
worden om vooraf bereid voedsel te
ontdooien of op te warmen.
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Het testen van serviesgoed

Plaats het servies in de oven gedurende 20
seconden op de hoogste vermogensstand.
Als dit hierna nog steeds koud is of
nauwelijks is opgewarmd, is het geschikt.
Warmt het echter op of ontstaat er
boogontlading, dan is het niet geschikt.

Warm voedsel geeft warmte af aan het
serviesgoed, dat zeer heet kan worden.
Gebruik daarom altid een ovenwant of
pannenlap!

Grill-functie

Bij de grill-functie dient het serviesgoed
tegen een temperatuur van minstens 300°C
bestand te zijn.

Plastic serviesgoed is niet geschikt.

Magnetron + grill-functie

o De bereidingstijd is langer aangezien de
microgolven het voedsel alleen van
bovenaf binnendringen. In geval van
twijfel, gebruik alleen serviesgoed dat
geschikt is voor de magnetron.

e Aluminiumfolie kan gebruikt worden om
microgolven te weerkaatsen tijdens het
ontdooiproces. Delicaat voedsel zoals
gevogelte of gehakt vlees kan tegen
oververhitting worden beschermd door
de uiteinden ervan af te dekken.

e Belangrijk: de aluminiumfolie mag niet
rechtstreeks in contact komen met de
wanden van de binnenruimte, aangezien
er boogontlading zou kunnen ontstaan.

Deksels

Bij de magnetron + grill-functie dient het
serviesgoed zowel voor de magnetron als
voor de grill geschikt te zijn.

Aluminium bakjes en aluminiumfolie

Kant-en-klare gerechten in aluminium bakjes
of aluminiumfolie mogen in de oven worden
geplaatst indien het volgende in acht wordt
genomen:

¢ Neem de aanbevelingen van de fabrikant
op de verpakking in acht.

e Aluminium bakjes mogen niet hoger zijn
dan 3 cm of in contact komen met de
wanden van de binnenruimte (minstens 3
cm afstand). Het aluminium deksel dient
te worden verwijderd.

e Plaats het aluminium bakje rechtstreeks
op het draaiplateau. Als u het rooster
gebruikt, plaats het bakje dan op een
porseleinen schotel. Plaats het bakje
nooit rechtstreeks op het rooster!
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Aangeraden wordt glazen of plastic deksels
te gebruiken of plastic folie, aangezien op
deze manier:

wordt
lange

1. Overvloedige verdamping
tegengegaan (voornamelijk  bij
bereidingstijden);

2. Het bereidingsproces sneller is;

3. Het voedsel niet uitdroogt;

4. Het aroma behouden blijft.

Het deksel moet voorzien zijn van openingen
zodat er geen druk ontstaat. Plastic zakken
dienen eveneens openingen te hebben.
Zowel flessen als potjes met babyvoeding en
andere gelijkaardige potjes mogen alleen
zonder deksel worden opgewarmd,
aangezien ze anders uit elkaar zouden
kunnen spatten.

Onderstaande tabel geeft een overzicht van
welk serviesgoed geschikt is voor elke
situatie.



Tabel — Serviesgoed

Ingestelde functie M'agnetron Magnetron +
Serviesgoed - Ontdooien/ =\ Grill
opwarmen

Glas en porselein 1)
Huishoudelijk, niet vuurvast, mag in de ja ja nee nee
vaatwasser
Geglazuurd aardewerk . . . .

. Ja ja a Ja
Vuurvast glas en porselein
Gres serviesgoed 2) . .
Ongeglazuurd, zonder metalen versieringen 2 a nee nee
Terracotta 2)
Geglazuurd ja ja nee nee
Ongeglazuurd nee nee nee nee
Plastic 2)
Hittebestendig tot 100°C ja nee nee nee
Hittebestendig tot 250°C ja ja nee nee
Plastic folie 3)
Plastic film voor voedingsmiddelen nee nee nee nee
Cellofaan ja ja nee nee
Papier, karton, perkament 4) ja nee nee nee
Metaal
Aluminiumfolie ja nee ja nee
Aluminium verpakkingen 5) nee ja ja ja
Accessoires ja ja ja ja
1. Zonder gouden of zilveren rand en 4. Gebruik geen papieren bordjes.

zonder loodkristal.

5. Alleen lage aluminium verpakkingen en

Neem de aanwijzingen van de fabrikant
in acht!

Gebruik geen metalen knijpers om de
zakken te sluiten. Doorprik de zakken.
Gebruik de folies alleen om af te dekken.

zonder deksel. Het aluminium mag niet in
contact komen met de wanden van de
binnenruimte.

Reiniging en onderhoud van de oven

CONTROLEER ALVORENS

DE

MAGNETRONOVEN TE REINIGEN OF DE

STEKKER UIT HET STOPCONTACT IS.

Laat het apparaat na gebruik eerst afkoelen.
Gebruik geen bijtende of schuurmiddelen,

schuursponzen of scherpe voorwerpen om

het apparaat te reinigen.
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Buitenkant

1. Reinig de buitenkant met een mild
afwasmiddel, lauw water en een vochtige
doek.

2. Laat geen water binnen de ommanteling
komen.

Binnenkant

weken in water en gebruik vervolgens
een borsteltje of spons. De accessoires
mogen in de vaatwasser. Controleer of
het draaiplateau en het verbindingsstuk
altijd schoon zijn.

Deur, deurscharnieren en voorkant

1. Reinig na elk gebruik de binnenwanden
met een vochtige doek.

2. Laat geen water in de
ventilatieopeningen komen.

3. Als de binnenkant zeer vuil is, plaats een
glas water op het draaiplateau en zet de
magnetron gedurende 4 minuten in de
hoogste vermogensstand. De
vrijgekomen waterdamp zal het wuil
losweken, dat nadien makkelijk met een
zachte doek kan worden verwijderd.

¢ Belangrijk! Gebruik geen stoomreinigers
om het apparaat te reinigen. De stoom
zou de delen onder spanning kunnen
bereiken en Kkortsluiting veroorzaken.

e De vuile oppervliakken van roestvrij staal
kunnen met een niet bijtend
reinigingsmiddel worden
schoongemaakt.

o Veeg vervolgens schoon met warm water
en wrijf goed droog.

4. Reinig de accessoires na elk gebruik.
Laat indien deze erg vuil zijn eerst even

Wat te doen bij storingen?

1. Deze delen dienen altijd schoon te
zijn, in het bijzonder de
aanrakingsvlakken tussen de deur en
de voorkant van het apparaat, zodat er
geen lekken ontstaan.

2. Gebruik om te reinigen een mild
afwasmiddel en lauw water. Droog goed
af met een zachte doek.

Mica plaatjes

Houd de mica plaatjes steeds schoon.
Etensresten op de plaatjes kunnen ze door
verbranding vervormen of vonken
veroorzaken. Reinig daarom regelmatig,
maar gebruik geen bijtende producten of
scherpe voorwerpen. Verwijder om elk risico
te voorkomen de plaatjes niet.

A\
G

]

Wave guide
cover
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De oven werkt niet:

e Steekt de
stopcontact?

stekker goed in het

e Is de deur goed gesloten? De deur dient
met een hoorbare klik dicht te gaan.

e Zitten er vreemde voorwerpen tussen de
deur en het frame?

Het voedsel warmt niet of heel traag op!
Controleer of:
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e U misschien per ongeluk metalen
serviesgoed hebt gebruikt.

e U de juiste Dbereidingstijd en
vermogensstand hebt gekozen.

e U een grotere hoeveelheid voedsel of
voedsel dat kouder is dan normaal in de
oven hebt geplaatst.

Het voedsel is te warm, uitgedroogd of
aangebrand! Controleer of u de juiste



bereidingstijd en
gekozen.

Er klinken vreemde geluiden als de oven
aan staat! Controleer of:

vermogensstand hebt

e Er boogontlading ontstaat in de oven
door metalen voorwerpen.

e Het servies in contact komt met de
ovenwanden.

e Er losse spiesen of lepels in de oven
liggen.

Het lampje binnenin gaat niet aan:

e Als alle functies normaal verlopen is het

lampje mogelijk gesprongen. U kan het
apparaat blijven gebruiken.

Technische gegevens

e Het lampje kan alleen door de technische
dienst worden vervangen, aangezien er
speciaal gereedschap voor nodig is.

Het snoer is beschadigd:

e Het snoer kan alleen door de fabrikant,

erkende vakmensen of specialisten
worden vervangen, zodat gevaarlijke
toestanden worden vermeden.

Bovendien is er speciaal gereedschap
voor nodig.

Neem voor overige storingen contact op met
de klantenservice.

OPGELET! Alle reparaties mogen alleen
door vakmensen worden uitgevoerd.

Specifications

e SPanNINg AC ......coeeeiiiiierree e e
0 ZEKErING. «iiioeeee et
o Vereist vermogen ......cccccccveiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeens
o Vermogen grill..........cooviiiiiiiiiiiiei e,
e Vermogen magnetron. ........ccccceeveerieerieennes
e Microgolffrequentie... ......oocooiieiiiiiiiieeen
e Afmetingen ommanteling (bxhxd). ...............
e Afmetingen binnenruimte (bxhxd). ...............
e INNOUd OVEN. ..ot
o GeWiCht...occeiiee

..................................... Zie typeplaatje
..................................... 8A/250V

..................................... 750 W
..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
..................................... 20 Itr

Aanwijzingen over milieubescherming

Verwijdering van de verpakking @

De verpakking draagt het teken van het
Groene Punt.

Om alle verpakkingsmaterialen te
verwijderen, zoals karton, piepschuim en
beschermfolie, gelieve de  geschikte
containers te gebruiken. Zo wordt de
recyclage van de verpakkingsmaterialen
gegarandeerd.

Verwijdering van afgedankte apparaten

De Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elekirische en
elektronische apparatuur (AEEA), voorziet
dat huishoudapparaten niet mogen worden
afgevoerd via het gewone circuit van het
vaste stedelijke afval.
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Verouderde apparaten dienen afzonderlijk te
worden opgehaald om zo het terugwinnings-
en recyclagepercentage van het materiaal
waaruit ze zijn gemaakt optimaal ten goede
te komen en mogelijke schade voor de
gezondheid en het milieu te voorkomen. Het
symbool van de container met een kruis
erover dient op elk product te worden
aangebracht om eraan te herinneren dat het
afzonderlijk moet worden opgehaald.

Installatie-instructies

Voor informatie over de juiste plaats waar
men oude huishoudapparaten kan
deponeren dient de consument de
plaatselijke autoriteiten of de verkooppunten
te contacteren.

Maak uw apparaat onbruikbaar alvorens het
te verwijderen. Trek het snoer los, snij het
door en verwijder het.

Open de deur en verwijder alle
verpakkingsmateriaal. Reinig vervolgens de
binnenkant en de accessoires met een
vochtige doek en droog af. Gebruik geen
bijtende producten of producten met een
scherpe geur.

Controleer of de volgende delen in goede
staat verkeren:

e Deur en scharnieren
e De voorkant

e Opperviakken aan de binnen- en

buitenkant van het apparaat

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als een van
bovenstaande onderdelen beschadigd is.
Neem in dat geval contact op met de
technische dienst.

Plaats de oven op een vilak en stabiel
opperviak.

Plaats het verbindingsstuk in het midden van
de oven en plaats het draaiplateau
erbovenop zodat ze in elkaar passen.
Gebruik de magnetron nooit zonder het
draaiplateau of het verbindingsstuk of
zonder dat deze correct in de oven zijn
geplaatst. Het draaiplateau draait in beide
richtingen
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Opgelet! De buitenkant van de oven kan
bedekt zijn met een beschermende folie.
Verwijder deze folie voorzichtig voordat u het
apparaat voor het eerst in gebruik neemt en
begin daarbij bij de onderkant.

Om een goede ventilatie van het apparaat
te bekomen, installeer het frame op de
juiste manier. Verwijzen wij u naar de
volgende foto's:

Opgelet: na de installatie van de oven
moet de stekker bereikbaar blijven.

Controleer tijdens de installatie of het
snoer niet in contact komt met de



achterkant van de oven, aangezien de
hoge temperaturen het snoer kunnen
beschadigen.

Indien u een magnetron en een oven
boven elkaar wil installeren, is het niet
mogelijk de magnetron onder de oven te
installeren vanwege de condensatie.

Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmte-elementen, radio’s of televisies.

Het apparaat is uitgerust met een snoer en
stekker voor eenfasestroom.

OPGELET: DE MAGNETRONOVEN MOET
GEAARD ZIJN.

De fabrikant en handelaars stellen zich niet
verantwoordeliik  indien de installatie-
instructies niet werden opgevolgd.
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A Mpiv andé Tnv eykatdotacn Kal Tn XPnon TnG OUOKEUNG,
dlaBdoTe TTPOCEKTIKA TIC TTAPEXOUEVES 0Onyiec. O KATAOKEUAOTAC
dev  euBuvetal av  TIPOKANBei  Tpaupatiopds 1 Cnuia anod
AavBaopévn eykataoTtaon kal xprion. Na QUAGCOoETE TAVTA AUTEG
TIG 00NYieg padi Pe TN CUOKEUN YA HEAAOVTIKI) ava@opd

NMAnpo@opieo yia TRV ac@AaAsia

Aoc@al&ia TTaIdIwV Kal EUTTAOwV OTOUWV

Mposgidomoinon! Kivduvog aoceuiag, TPaUHATIOHOU 1| HOVIUNG
avamnpiag.

e H ouokeury auti pTTopei va xpnolyotroinBei amd tmaidid
NAIKiog 8 €Twv Kal Avw Kal om0 ATOPA ME MHEIWMEVEG
OWMOTIKEG, aIoONTNPIOKES 1 TIVEUMOTIKEG OuvatoTNTEG R
ENEIYn  eumTeipiog  Kal yvwong, €dav  empBAETTovTal  aTTd
eVAAIKA i ATOPO UTTEUBUVO YIa TNV QOPAAEIG TOUG.

e Ta mmaudid Ba TrpETTEl va emTnEOUVTAl yia va dlac@alideTal
OTI OeV TTAICOUV PE TN OUOKEUN.

e Quldooete OAa Ta UAIKA Ouokeuaoiag pakpld atmd Ta
TTadId.

e MPOEIAONOIHZH: H ouokeun kal Ta TTpooBdciua pépn g
evoéxeTal va Bepuavbouv katd tn xprion. ®povrioTte va pnv
ayyiCete Ta BeppavTika oToixeia. Ta Tadid KATw Twv 8 TWV
TIPETTEl VO TTAPAPEVOUV POKPId, eKTOC €dv BpiokovTtal utrd
ouveXA TTapakoAoubnon.

e MPOEIAONOIHZH: Otav n ouokeur AeiToupyei OTN
ouvduaouévn Asitoupyia, Ta  TTAIOIG  ETMITPETTETAI VA
XPNOIMOTTOIOUV TO OUPVO POVO UTTO TNV TTIBAEWN €vnAikou
AGYW TNG dnuIoupyouuEVNG BEpUOKPOTIag.

e Edv n ouokeury dlaBEtel ocuoTnua ac@aAgiog yia TTaidid,
ouvioTAaTal n evepyotroinon ™G. Mnv emTpétmere o TaIdId
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KATw Twv 3 €TWV va BpioKovTal KOVTA OTNV OUOKEUR XWPIg
ETTIBAEWnN.

O kaBapiopdg Kal n ouvtripnon atd 10 XPAOTN OEV TTPETTE
vVa TTPAYHATOTTOIOUVTAIl ATTO TTAIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

FeviKECD TTANPOPOPIED VIO TNV ACTPAAEIN

68

AUuTl n Oouokeur TIPoOPICeTal YIa XPAON O€ OIKIOKEG
EQPAPMPOYEG Kal OXI O€ CeEVODOXEIQ, KATOOTANATA, ypa@Eia Kal
GAAa TTapopola TTEpIBAAAOVTA.

EowTtepikd n ouokeury Bepuaivetal kartd tn Xpron. Mnv
ayyifeTe Ta BepUAVTIKA OTOIXEID. TTOU €ival OTN OUOKEUN.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTOTE YAVTIA POUPVOU VIO VA APAIPECETE
1 va TOTTOBETACETE PEOQ €aPTUATA 1 OKEUN POUPVOU.
MPOEIAOIMOIHZH: Mnv Bepuaivete uypd Kai GAAa TpOQIUO
o€ o@paylouEva doxeia. AuTd PTTOPEI va EKpayouv.
XpnoiyoTtrolgite uévo okeun TTou gival KatdAAnAa yia xprnon
0€ POUPVOUG HIKPOKUNATWV.

Otav CeoTaivete @ayntd o€ TTAACTIKA 1 xapTiva OO0XEiaq,
oivete M pamid Ot OuoKeur),, AOyw Tou KivOUvou
AVAPAEENG.

H ouokeur TTpoopileTal yia TO CEOTAPA  QaAynTwyv KAl
popnuUaTWV. H ¢Apavon TpoQidwyv 1 T0 OTEYyVWHUA poUuXwVv
Kal To CéoTapa €I0IKWV PagIAapIwy PE YEMION BEPATTEUTIKOU
UAIKOU, TTAVTOQAWYV, CQOOUYYOPIWY, BPEYMEVWY TTAVIWV KAl
GAAWV  TTOPOMOIWY  QVTIKEIMEVWY  UTTOPEI VA  TTPOKAAECEI
TPAUUATIONO, AVAPAEEN 1 TTUPKAYIA.

Mpocidotroinon! O @oUpvog dev TTPETTEI va XPNOIKOTTOINOEI
av:

— H mopta dev £xel KAEioEl KAAQ,

XOUV XOAAO€!l Ol JEVTECEDEG TNG TTOPTAG,

‘Exouv utrooTei nUIG o1 ETTIQAVEIEG ETTAPNG TNG TTOPTAG
ME TNV UTTPOOTIVA TTAEUPA TNG OUOKEUNG,

‘Exel uttoOTEl {NUIAG TO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG,



— Anuioupyeital ouxva nAEKTPIKO TOLO €vTOG TOU QOUpPVOU,
TTAPA TNV ATTOUCIia KATTOIOU JETAAAIKOU QVTIKEIMEVOU OTO
BdaAapo.

O @oupvog ptropei va gavayxpnolpgoTroinfei yovo epooov

ETTIOKEUAOTEI ATTO TEXVIKO TOU EEouaiodoTnuévou 2EpRIC.

Edv eCépxetal Katrvog, BO€0Te  eKTOC  Agimoupyiag N

QTTOOUVOECTE TN OUOKEUN ammd TO peUMA KAl KPATAOTE

KAEIOTA TNV TTOPTA YIA VO KATOOTEIAETE TUXOV PAOYEG.

To CéoTapa poPNUATWY OTO POUPVO HIKPOKUUATWY UTTOPEI

va odnynoel o€ kabuotepnuévo amétouo Ppdoiyo. Oa

TTPETTEl VA XEIPICEOTE TO OKEUOG E TTPOCOXI).

WX

Mpooéxete 6Tav BepuaiveTe uypd!

Otav Ta uypd TToU CEOTAIVETE (VEPO, KAPEG, TOAI, YAAA K.ATT.)
EXxouv oxedov @T1doel o€ oOnueio Bpacpou evidg TNG
OUOKEUNG Kal atrodaKpuvBOouv atrétoua, PITopei va Xubouv
€€w amd TO0 OKevog Otou PBpiokovral.  KINAYNOZ
TPAYMATIZMOY & EN'KAYMATOZ!

Na va ammo@eUyeTe TETOIEG KOATAOTAOEIG OTAV (EOTAIVETE
uypd, PBAaATe éva KoutTaAdkl 1} yudAivn pdpdo uéoa oTo
doxeio.

MPOEIAOIMOIHZH! Otav agaipeite 10 doxEio ATTO TON
QOUPVO MIKPOKUMATWY, PBePfaiwdeite OTI dev €xel KOANAOEI
oToN TTEPIOTPEPOPEVO dIOKO YIO va ATTOQUYETE TNV TITWON
TOU OTO TTATWHA.

To TrePIEXOPEVO OTA PTTIUTTEPO Kal Ta PALa BPEPIKAS TPOYPNS
TIPETTEI VA avaKIvouvTal KOAG Katd Tnv TTapackeur). EAEyECTe
TN Oepuokpacia TPV ammd TNV KatavdAwon yia  va
QTTOQUYETE TA EYKAUPATA.
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ABY& pe TO KEAUQOG TOUG Kal OAOKANpa BpaoTtd afyd dev
TTPETTEl va (e0TaivOvTal OTn OUOKEUN KOBwG WPTTopEi va
EKpAyouv, oKOua Kal PETA To TEAOGC TOU (EOTAUATOS OTO
POUPVO UIKPOKUUATWV.

OAHI'IEZ TIA THN AZOQAAEIA Tposidotroinon! Mn
BepuaiveTe KABAPO OIVOTIVEUUA I} OIVOTTVEUNOTWON TTOT& OTO
@oUpvo pIKpokupaTwy. KINAYNOZ EKAHAQZHZ OQTIAZ!

Mpoooxn! MNa va atrogelyeTe TNV UTTEPBEPPAvVON 1 TO
KAWIMO TwV TPOYidwy, O0Tav n 1TTooo0TNTA TOUG €ival HIKPN,
gival onuavTikG va dNv  ETTIAEYETE  PEYAAEG  XPOVIKEG
TEPIOOOUC 11 uwnAd eTTireda 10XU0G  AEIToupyiag Tou
@oupvou. lNa tTapadeiyua, pia @pat(oOAa Wwui PTTOPET va
Kagi METG atTO 3 AETTTA, av N €TTIAEYUEVN 1I0XUG €ival UWnAn.
Na @puydviocpa, XPnOIKMOTTOINOTE JOVO TNV AEITOUPYIa YKPIA
Kal va TTapaKOAOUBEITE ouveEXWGS TNV OUOKEUR. Av yia TO
PPUYAVIOUA TOU WWHMIOU XPNOIUOTTOIEITE WIO CUVOUQOUEVN
AEITOUPYIQ PE TO YKPIA, VO TTPOCEXETE TTOAU TOV XPOVO KABWG
MTTOPEI VO eKONAWBEI QWTIA 0€ PIKPO XpoVvIKO dIdoTnua.
E¢ao@aAilete mTavra 611 Ta KOAWwdIa Tpo®odooiag GAAwv
NAEKTPIKWY OUOKEUWV Oev eykAwRiovtal amd Tnv KaAuTh
TTOPTA TOU QOUPVOU | JECA OTOV QYoUPVO, KABWG PTTOPEi va
ANlwoel TO  POVWTIKO  UAIKO Tou KaAwdiou. Kivduvog
BpaxukukAwpaTog!

EvkaTaoTaon
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® 3TNV nAEKTPIK) OUVOEON TnNG OUOKEUAC Ba TIpETTEl va

TTPORAEQPBEi pia didTtagn n otroia Ba eTITPETTEI TO OIAXWPIOUO
OAWV Twv TTOAWV TNG OUOKEUNRG atmd 1o OIKTUO PE Avolyua
emapnc  TouAdaxiotov  3mm.  KatdAAnAeg  dIaTdaEeIg
dlaXwpIoPoU  gival  yia  TTOPAdEIYMa O OIAKOTITEG
uTTEPPOPTWONG LS, o1 diakdTITeG dlaguyng peuparog (FI) kai
TA PEAE.

e EAv n nAeKTpIK OUVOEON TIPAYMATOTTOIEITAI MECW EVOC

Buouatog kal autd TTAPAUEVEL TTPOORACIUO META TNV



eykaraotaon, TOTE OEv €ival QTTAPAITNTO VO TTAPEXETAI N
ava@pepbeioa diaTagn diaxwpiouou.

e H egykardotaon TIPETTEl VA OUPPOPPWVETAl HE  TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.

e Metd Tnv eykardoTacn Ba Tpémmel va egaoc@alifeTal n
TTPOCTOCIO ATTO NAEKTPOTTANEia.

e MPOEIAOMNOIHZH: 0 @oupvog TTPETTEI VA YEIWVETAL.

e MPOEIAOMNOTHXZH! H ouokeuy  TpoopileTal  vyia
EVOWMPATWON. AvaTpECTE TTOPAKAAW OTIC TEAEUTAIEG OEAIDEC
QuUTOU TOU eYXEIPIDIOU XPNONG YIO AETTTOPEPEIG TTANPOPOPIES
OXETIKEG UE TIG OIAOTACEIC EYKATAOTOON.

KaBapioudc Kal Zuvtapnon

e MPOEIAOINOIHZH: T[lpiv ammdé OTToI0dATIOTE  €pyacia
KaBapioudg kai  Zuvtipnon, OIakOWTe TNV  TTAPOXN
pPEUUATOG.

e H ouokeuy Tpétrel va  KaBapidetal TOAKTIKA KAl va
a@AIPOUVTAI TUXOV UTTOAEIUPATA TPOPIPWV.

e Av n ouokeun dgv diatnpeital o€ KaBapn KatdoTaon, YTTOPEI
va TTPOKANBEi @Bopd TnG E€MMQAVEIOG HE OUVETTEID TNV
apvnTiKA €TTidpacn oTn dIdpKela WG TNG CUOKEUNG KAl TNV
mOavr TTPOKANCN HIag ETTIKIVOUVNG KATACTOONG.

e Mn xpnoiyoTtroleite 1oXUpAd OIaBPWTIKE KaBapIoTIKA R
AIXMNPES METOAAIKEG EUOTPES yia va KaBapioeTe Tn yudAivn
TTOPTA TOU @QOUPVOU, KABOTI MTTOPEI va xapafouv Tnv
EMPAVEIN, KAl QUTO MTTOPEi va TTPOKAAEoeEl Bpaucn Tou
YUaAioU.

e Mn XpnoiyoTrolciTe aryokaBapioTh yia Tov Kabapioud Tng
OUOKEUNG.

e O emMQAVEIEG ETTAPNG TNG EOWTEPIKAG TTAEUPAS TNG TTOPTAG
ME TA MTTPOOTIVA TOIXWMOTA TOUu BaAduou Tou @oUpvou
TIPETTEl va dlaTnpouvTal KaBapég, woTe va egac@alileTal n

OwaoTr AEITOUpyia TOU YOoUpPVOoU.
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AkoAouBrioTe TIGC 00nyie¢ TTOU a@opouv OTov KaBapioud
otnv evotnta «Kabapiopdg Kal cuvTApnon oupvou.

NMPOEIAOINOIHZH: BefaiwBeite, o611 n ouokeun eivai
QTTEVEPYOTTOINMEVN, TTPOTOU QVTIKATACTIOETE TO AQUTITAPQ,
yld va atro@UYETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEIag. AvaTpéCTe
TTapPaKoAW oTo KeEQAAaio "AAANATH TOY ANAMIMTHPA TOY
OOYPNOY".

2€pBic kal Emiokegun

MPOEIAOMOIHZH: Mpiv amrd otroiadnTToTe epyacia 2EpPIG
Kal ETriokeur], d1oKOWTE TNV TTAPOXI PEUMATOGC.

MPOEIAOINOIHZH: Tuxév epyaoie¢c ouviApnong N
ETMOKEUNG TTOU  TTEPIAAPBAvVOUV TNV a@aipeon  €vog
KAAUPHPOTOG TTOU TTpooTATEUEI ATTO TNV €KOECN OTNV EVEPYEIQ
MIKDOKUMATWY  TTPETTEI  va  eKTEAOUVTAl  POVO  OTTO
KATAPTIOUEVO TEXVIKO.

MPOEIAOMNOIHZH: Edv n moépTa i Ta AAOTIXQ TNG TTOPTAG
EXouv utrooTei {NUIEG, OEV ETTITPETTETAI VO TEDEI 0€ AcIToupyia
N OUOKEUN MEXPI VA YiVEI N ETTIOKEUR aTTO £va KATAPTIOPEVO
TEXVIKO.

Edav @Bapei 10 KOAWdIO TpOoQOdOCiag, TIPETTEL VA
avTikaraoTtaBei  amd  Tov  KATOOKEuaoTy 1 amod
€€OUOIOOOTNUEVO TTPOG TOUTO QVTITIPOOWTTIO 1 TEXVIKO YIA
TNV QTTOQUYN ETTIKIVOUVWY KATAOTACEWV.

O1 epyaoieg €TMOKEUAG Kol  OUVTAPNONG, EIBIKA  TwV
TMNUATWY TTOU €XOUV TACT, JTTOPOUV VA TTPAYUOTOTTOINB0UV
MOVO a1rd TEXVIKOUG TTOU £XOUV €£ouC1odOTNON ATTO TOV
KOTAOKEUQOTH.

AtToQUYETE TNV TTPOKANON I{NUIWV OTO @OUPVO N GAAAEC

ETMIKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OKOAOUOWVTOC TIC TTOPOKATW

odnyigg
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Mnv avdaBete TTOTE TO QOUPVO MIKPOKUUATWY, av Eival
ade10G. Av OeV UTTAPYXEI KATTOIO TPOYPIMO OTO BAAQNO PTTOPEI



va dnuioupynBei uttEpPOPTION Kal va TTPOKANBEi BAGRBN oTn
ouokeur). KINAYNOZ BAABHZ!

Na va TeipagaTioTeite  TAVW  OTIG  OUVATOTNTEG
TIPOYPAUMATIONOU TOU poUpvou, BAATE Eva TTOTHPI vEPS OTO
BAAaud Tou. To vepd Ba aTTOPPOPACEl T PIKPOKUHATA KOl
o€ Ba TTpokANBEi Znuid oTO PoUpPVO.

®povrTiCeTe va unv KaAUTITOVTAI | @PACOOVTAl TO AVOiyHaTa
eCaepIoPoU TOU QPoUpvou.

Mnv XpnOIJOTTOIEITE METAAAIKA TTIATA KOl OOXEia KATA TN
AeIToupyia PIKpoKupdtwy. Mpiv ammrd mn Xprion mMAaTtwv Kal
OoxEiwv avatpELTe 0TV EVOTNTA OXETIKA HME TOUG TUTTOUG
TATWV.

Mnv a@aip€oeTe TTOTE TO KAAUPMA papuapuyia (Pika) atro
TNV 0poYry OTO €0WTEPIKO TOU BaAduou Tou oupvou! To
KAAUPPO autd atroTpétrel Tuxov BAGRBN TG yevvATpIOg Tou
@OUPVOU UIKPOKUUATWY, N OTToia YTTOPEi va TTPOKANBEi atrd
Ta AiITTN KAl TA KOPPATAKIO TPOPWV.

Mn @UAGooETE KavEVA EUPAEKTO AVTIKEIMEVO OTO BAAQNO TOU
@oUpvou, KaBWS uTTopei va aptrdcel wTid, av 0 poUupvog
1EOEi O€ AsiToupyia.

Mn XpPNOIYOTIOIEITE TO @QOUPVO WG XWPO aTToBAKEUONG
TPOPIUWV.

Mn XpNOIUOTIOINCETE TO POUPVO YIa TNYAVIOUA, KABwG eival
aduvaTto va eAeyxBei n Oepuokpacia TOou AadloUu TTOU
BepuaiveTal atrd Ta YIKPOKUUATA.

O TreploTpe@OuEvog OIOKOC Kal N Ooxdpa Wnoiyatog
MTTOpOUV va avTéCouv HEYIOTO Pdapog 8 kIAwv. lNa va
aTTOPUYETE TUXOV PAGBN TOU @OUPVOU, HUNV UTTEPRAIVETE
auTd 1O 6pIo BApPOUG.
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Mepiypa®n ThG CUOKEUNG
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1. KpUoTtaAlo mrépTag 6. Y1rodoxr mepioTpe@duevng Baong
2. AyKioTpa TTOPTAG 7. MepioTpe@duevn Bdaon
3. Quartz grill 8. E¢dpTtnua TepioTpo@rg diokou
4. KaAUpuata pika 9. MepioTPePOUEVOG BICKOG
5. Mivakag xeipicpou 10. Zx4pa
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Mivakag xe1piopou

P L w\s
Start St
+30 sec ® %

Mepiypa@n Twv AEITOUPYIWV

AI0ONTAPAG TTPOYPOAUPATWY
AloBnTipag didpKeiag
AioBnTipag loxuog / Bapoug

Start AicOnTipag Evapéng
+30sec  Agitoupyiag
@ AioBntipag poAoyiol
AigBnmpag Angng /
Stop
O~ KAeidwuatog Aopaleiag

AioOnTrpag peiov
AloBnTipag TTAéov

AloBnTipag avoiyuarog
mépTAG

06o6vn

ZU0uBoAo \ AsiToupyia lox0g MikpokupaTwv

P O1 oo 160w APYO  Gemdywpa  eudioBnTwv  TPOGIMWY
Alotripnon {eoTWV TPOPINWV
Mavei I g, i i

PO2 e 320W G’YEIp‘épG oa' XAUNAR wTid, cotdpioua puliol
Ipriyopo &emaywpa
Niwoiyo Boutupou.

P 03 - 480W | _ | wo p ’p )
Z£gTOPA TPOPAG VIO HWPG

?EE MikpokupaTa . . .

Mayeipepa Aaxavikwv Kol TPoPipwy

PO8 oo 640W n!)OOEKTIKO' uavai;’)wa Kal {é'maua '
Z£OTOPO KOl MOYEIPEUA PIKPWY TTOTOTATWY
ZéoTapa euaioONTWV TPOPIHWY

PO5 oo 750W lpriyopo uavsipeut? Kal (éowfua UypwV Kai
TIPOTTAPACKEUAOHEVNG TPOPIG

P01 --mmmmmmmmeeee- 95W ®puydviopa ywuioU yia TooT

WA ' P 02 -----mememeeeee- 135W WrAoIuO TTOUAEPIKWYV Kal KPEATOG
Mikpokdpara + 1 Y ——————— 170W iTiTeg Kal oyKpaTéV.
TKpIA
P 04 - 200W :PoAS Kipa
P 05 -----mm-mmemm - 230W TMatdreg “oykpaTév”
TkpIA -—- WYAGIMO TPOPWV OTO YKPIA
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Aeitoupyia  loxug MikpokupdTwy
- Améyuén ue Baon 10 Xpovo.
2
R Amoyugn

a - Améypuén pe Baon 1o Bdapog.
F: L: T D I - BpaoTég TaTdTeg.
F: U T D E' E1dikég Aermoupyieg - /A\OUKOUNGBBEG Kal OTIPAdO

Auto

RUTO 3 - Moupég TTatdrag

MALOVEKTAMATA POUPVOU MIKPOKUNATWYV

¢ pia oupBaTik kouliva n BepudTnTa TTOU
EKTTEUTTETAI ATTO TIG QVTIOTACEIG I TIG €CTIEG
ykadiou dieloduel Ye apyd pubud ota TpoYIua
ammd TO €EWTEPIKO TOUG. ZUVETTWG, UTTAPXEI
MEYAAn atmmwAela evépyeiag yia Tn B€puavon
TOU a€pa, TWV £EaPTNUATWY TOU QGOUPVOU Kal
TWV OKEUWV TTOU TTEPIKAEIOUV TO QaynTo.

2710 MIKpoKUPaTA N BepudTNTA TTAPAYETAI ATTO
TO B0 TO TPOPIYO, dNAAdH n BepudTnTa
gekiva ammd To eOwWTEPIKO TOU TPOPIUOU Kal
OloxeTeUETAl TTPOG TO €CWTEPIKG. Agv UTTAPXEI
amwAeia  BepudTNTAG  OTOV  aépa, OTA
TOlXWHATA Tou BaAduou Tou @oupvou  oTa
okeln (apkei va TTpokeITal yia okeln TTou
evdeikvuvTal  yia  xprion o€ @oupvo
MIKPOKUUGTWV). AUuTO onuaivel 0TI HOvo TO
TPOQIUO BeppaiveTal.

MNa va avoke@aAaiwooupg, oF  @oupvol
MIKPOKUUATWY €XOUV TA €EMNG TTAEOVEKTHMATA

1. EEoikovounon xpovou HayeIpEPATOG. 2€
YEVIKEG YPAMPMEG, UTTAPXE Mia peiwan Tou
xpovou katd % o€ oUyKpIon HE TOUG
oupBaTikoUg TPOTTOUG UAYEIPIKAG.

2. YmeptayxU EemMAywUa TWV TPOQYIMWV Kal,
OUVETTWG, peiwon TOU KivéUuvou
avatTuéng BakTnpIdiwv.
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E&oikovounon evépyeiag.

4. Aiatipnon Twv BOPETTTIKWY CUCTOTIKWV
TWV TPOYidwy, e€aiTiag TNG Heiwong TG
OIdpKeIag JayeipéUaATog

Tpotrog AeiToupyiag @oupvou

HIKPOKUUATWY

O @OoUpPVOG HIKPOKUPATWY  TTEPIEXEl  Hia
BaABida uwnAAg Tdong, Tou ovopdadeTal
MAYVNTPO KOl PETATPETTEL TNV NAEKTPIKA
EVEPYEID O€ EVEPYEID MIKPOKUMATWY. Ta
NAEKTPOPAYVNTIKA auTd KUpaTa SloxeTevovTal
OTO €0WTEPIKO TOU QOUPVOU aTTo £vav odnyo
KUPGTWY Kal KatavéuovTtal PE Tn Xpron evog
METAAAIKOU dlavouéa n €VOG
TTEPIOTPEPOUEVOU BITKOU.

210 EOWTEPIKO TOU PoUpVoU, Ta HIKPOKUUATA
EKTTEUTTOVTAI TTPOG OAEG TIG KATEUBUVOEIG Kal
avTavakAwvTal amo Ta JETAAAIKE TolXWUATA,
Olel0d00vTaG, KATd CUVETTEIQ, PUE OPOIOUOPPO
TPOTTO OTA TPOPIMA.

Mwg Beppaiveral To PaynTo

Ta mepIoodTEPA TPOPIUA EPTTEPIEXOUV VEPO,
Ta MOpla Tou oTroiou TTédAAovTal aTTé T
MIKpokUuata. H tpif] Twv popiwv Trapdyel



BepudTnTa, N oTroia augdavel Tn Bepuokpacia
TWV TPOQiUWY, Eemmaywvovtdg Tq,
MayeipeUovTdg Ta f dlatnpwvTag Ta (E0TA.

Emeidn n Bepudtnra mapdyetal €VIOG TwvV
TPOQiPWV:

e Ta TPOQIYO WTTOPOUV VO POYEIPEUTOUV
XWPIig TNV TTPooBrKn uypwv A AITTOUG N
ME MIKPN TTOOOTNTA QUTWV.

e To emdywpa, 10 CéOoTOUA 1) TO payEipEpa
OTO  @QOUPVO  MIKPOKUUATWY  OIOPKE(
Niy6TEPO aTT' OTI GTO GUMPATIKG POUpPVO.

o O1 BiTapiveg, Ta HETANAIKA OTOIXEIQ KAl Ol
BpeTTTIKEG OUTieg dlaTtnpouvTal.

o Agv alloiwveTal oUTE TO QUOIKO XPWUaA
ouTeE TO dpwpa.

Ta  gikpokUuaTta  Trepvolv  péoa  ammo
TTopoeAdvn, YUaAi, xapTi f TTAAOTIKO, AAAG
OxI amdé pétaAdo. lMa autd 1O AdyOo, Ta
METAAAIK&G OKeUn A Ta OKeUn ME METAAAIKG
TUHAUATA OV TTPETTEI VA XPNOIUOTTOIOUVTAl OTO
@OUPVO PIKPOKUPATWV.

Baoikég pubuioeig

Ta pIKpoKUPaATa avTavakAwvTal atrd To
METAAMO. ..

&2
" ~ 4

...TIEPVOUV PEoa aTTd TTOPCEAAVN KAl YUQAI. ..

...KaI atToppo@ouvTal atrd Ta TPOPIA.

<«‘ _;Sf/

P L w\s
. © F
- +

PUBuion Tng wpag

2. Matnote = A + (7/8) yia va puBuicete TNV
wpa.

3. MiéoTe Eava Tov aiodntpa POAOI (5) yia
va pubuiceTte Ta AeTTTA.

4. Moamote = A + (7/8) yia va puBpioete Ta
AETTTA.

5. MNa va oMlokAnpwoere T diadikaoia,
méaTte Eavd Tov aicOnTipa POAOI (5).

KAeidwpa ac@dAeiag

1. Miéote Tov aigdntipa POAOI (5) péxp! va
apxioouv va avafoofrivouv Ta Wwnoia
TTOU QVTIOTOIXOUV OTIG WPEG.

O o@ouUpvog pTropei va KAeldwBei woTe V'

atro@elyeTal TUXOV OKATAAANAN xprion Tou

(TT.X. yia Tnv amoguy xpriong Tou Ao

maidid):

1. TMéote TOov aiobnmpa AHZHZ |/
KAEIAQMATOZ AZ®AAEIAZ (6) yia 3
OeuTEPOAETITO. Oa aKOUOTEl €va NXNTIKO
ofjha Kal n ouokeur] Ba KAEIBWOEl. TNV
006vn Ba eugaviovtal 4 ypauuég Kal n
Aeitoupyic Tou  @olupvou  Ba  gival
MTTAOKOPIOTEI.
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2

To PoAdI Ba e§akohouBei va epgavideTal
otnv 08dévn kai Ba QwTioTel n évdeign
KAeidwuatog otnv OOONH (10).

AH=HZ / KAEIAQMATOXZ AX®AAEIAZ
(6) yia 3 deutepOAETITA. OO OKOUCTE( £va
nxntiké onua  kal oty oBévn Ba

3. Na va EekAedwoete Tov  QoUpvo EUPAVIOTEN Kal TIGAI TO POAGI.
MIKPOKUUATWY, TTIECTE TOV  aioOnThpa
Baoikég AsiToupyieg

P L w\s
Start St
+30 sec ® Tp
- +

Q

MikpokupaTta

Méote TOov  aigbnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPIIAX (4). (0] poupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATE! va AeITOUpyEi.

Ipiiyopn évapén

1.
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Méate Tov aioBntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). O©a ouwtotei n  €évdeign

Mikpokupara m otnv OOONH (10). MNa
va emBeRaIIOETE TRV AEITOUpyia, TTIECTE
gava tov aiobnmpa NMPOPAMMATQN
«P» (1).

MéoTte Tov aioBnmpa AIAPKEIAZ (2).
MatAoTte = A + (7/8) yia va puBpiceTe TNV

emouunTn didpkeia AgiToupyiag.
EmpBeBaiwwote, méfoviag fava  Tov
aiobnmpa AIAPKEIAZ (2).

MNa va oM\&gete v 10XUG  Twv

MIKPOKUUATWY, TTIECTE TOV  aloOnThpa
IZXYOZ /| BAPOYZ (3). (EQv dev méoeTe
autév  Tov  aiobntipa, o  @oUupvog
MIKPOKUUATWY Ba AeiTtoupyei aTnv péyioTn
IoxV). Matqote - [ + (7/8) yia va
pubuioete v €mOuuNTA IoXU
MIKpokupaTwy. EmBefaiwaTe, méCovVTag
gava Tov aiobnmpa IZXYOZ / BAPOYZX
(3).

1.

Me Tnv ouokeun o€ KATAOTOGN AVAPOVAG
méoTte TOov  aiobnmpa  ENAPZ=HZX
AEITOYPIIAZ (4). (0] poUpvog
MIKpOKUPATWY Ba  EekivAoel kareuBeiav
otn Aeitoupyia  MIKPOKYMATA  o¢
MEYIoTN 10XU yia 30 SeUTEPOAETTTA.

Edv embBupeite va aufioete Tov Xpovo
Aeitoupyiag, méoTe avd Tov aioBnThpa
ENAP=HZ AEITOYPTIAZ (4). Kabe @opa
Tou mEéCeTe Tov aioBnmpa ENAPZHZ
AEITOYPIIAZX (4) o xp6vog Ba augdvetal
KaTd 30 deuTePOAETTTA.

FkpIA

1.

Méote Tov aicbnmipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). MatAote — n + (7/8) yia va

emMAEEETE TNV AciToupyia TKPIA .

EmpBeBaiwvote, méfoviag ava  Tov
aiobntipa MPOrPAMMATQN «P» (1).

Méote Tov aioBnmpa AIAPKEIAZ (2).
MatAoTte — A + (7/8) yia va puBpiceTe TNV
emoupunTn O1dpKela AerToupyiag.
EmpBeBaiwvore, méfoviag ava  Tov
aiodntpa AIAPKEIAZ (2).

Méote TOov  augbnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPIIAX (4). o] @oupvog
MIKPOKUUATWY Ba EEKIVATEI va AEITOUPYEI.

MikpokupaTta + M'KpIA

1.

Méate Tov aicbntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). Namote = A + (7/8) yia va
emAECeTe TNV Aeimoupyia MikpokUpata +

VA
KpIA H{ .

EmBeBaiwoTte, méCovTag



gavda tov aigbnmpa MPOMPAMMATQN
«P» (1).

2. Méote Tov aiobnmpa AIAPKEIAZ (2).
Mathote = 4 + (7/8) yia va puBpuioete TNV

emouunTn dldpkela AgiToupyiag.
EmBefaiwvote, mméfloviag Eavd  Tov
aiobntpa AIAPKEIAZ (2).

3. NMa va ala&ete v 10X0¢  Twv

MIKPOKUUATWY, TTIECTE TOV  aloOnThpa
IZXYOZ / BAPOYZ (3). (Eav dev miéoeTe
autév  Tov aiobntipa, o  @oUupvog
MIKpOKUPATWY Ba AsiIToupyei aTnv péyioTn
Ioxu.) Marqote - 4 + (7/8) yia va
pubuioete v €mOuuNTA IoXU
MIKpokupaTwy. EmBefaiwoTe, méCovTag
gava tov aiobnmpa IZXYOZ / BAPOYZ
(3).

4. Téote TOov  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPTIAZ (4). o poupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATEI va AeITOUPYEI.

Zemdywpa pe Bdon 10 Bapog (autopaTtn)

1. Miéote Tov aioBnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). NMamote = /4 + (7/8) yia va
EMAECETE TNV AEITOUPYiQ =ETMAYWMA ME

EmBepaiwore,
aiobntpa

Baon 1O PBdpog
médovTag gava TOoV
MPOrPAMMATQN «P» (1).

2. To mpoypappa « P01 » Ba avaBoofrvel
(epyooTaaiakr) puBuion). Matiote — n +
(7/8) yia va emAéEete TOov TUTTO TOU
Tpogipou  (TTpoypappa) (BAEmeTe  TOV
TTapakaTw Trivaka). (Eav dev yupioete 10

TTEPIOTPEPOUEVO  KOUUTTI, €TMAEyETAI
autépata 10 TPoOypappa  «P01».)
EmBefaiwvote, mméfoviag Eavd  Tov

aiodnTpa IZXYOZ / BAPOYZ (3).

3. Ztnv 08dvn Ba guavioTei To BApog (TT.X. «
0.1 », epyooTaciakr pubuion) kar Ba
avapoofrivel n €vdeikn Pdpou « kg ».
Matote = A + (7/8) yia va TTpoodlopioeTe
T0 BApog Tou Tpo@ipou (Tr.X. «1,2 kg»).
EmBefaiwvote, mméfloviag Eavd  Tov
aiobnmpa IZXYOZ / BAPOYZ (3). To
TPOYPAPMA TTOU gixaTe €TIAEEEl TTPIV

Mpdypap e

(m.x.«P01») Ba apxicel va avaBoofrvel
tavd.

4. Théote Tov  aioBnmpa ENAPZHZ
AEITOYPIIAZ (4). (0] @oUpvog
MIKPOKUUGTWY Ba EeKIVIOEl va AEITOUPYEI.

5. Otav 0 QOUPVOG MIKPOKUMATWY TTAPAYEI
éva nxnTIkd onua kal avapoafryvel oTnv
OOONH (10) n évdeign «TURN», yupioTe
T0 @aynto. KAeiote Tnv mopTa Eavd kai
méote  TOov  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPTIAZ (4).

2TOoV TTAPAKATW Trivaka epgavifovtal Td

TTpoypdappara Tng Asitoupyiag emaywuaTog

e Baon 10 PBAPOG, OTTOU CNUEILVOVTAI Ol

Olakupdvoelis  BAPOUG KOl O XPOVIKEG

Tepiodol  ETTAYWHPATOG TOU  TPOQIUOU  Kal

adpaveldg  Tou  (TTOU  €§aO@AAilel TNV

opoIduop®n  Katavour) Tng Oepuokpaciag
€VTOG TOU TPOYIOU).

Bdapog Aidpkeia

Ha (kg) (AemrTd)

PO 1 Kpéag 0,1-25 3-75 20-30
P02 TouAepika 0,1-25 3-75 20-30
PO 3 WYapi 0,1-25 3:20-83 20-30
PO 4 Qpovuta . 0,1-1,0 2:36 —26 5-10
PO 5 Ywpi 0,1-15 2:25-36:15 5-10
Zemdywpa ME pBaon TO Xpovo
(xeipokivnrn)

1. Méote Tov aioBntpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). NMamote = A4 + (7/8) yia va
EMAEEETE TNV AcITOUpyia =Z€MAYyWHA ME

Baon T1O0 XpPOVO . EmBeBaiwoTe,

méCovTag Eava TOV aiodnTrpa
NPOrPAMMATQN «P» (1).

2. Méate Tov aiobnmpa AIAPKEIAZ (2).
MatAoTte = | + (7/8) yia va pubuioete TNV

emouunTn O1dpKela AeIToupyiag.
EmBefaibate, mméCoviag  Eavd  Tov
aiobnmpa AIAPKEIAZX (2).

3. Miéote TOVv  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPTIAZ (4). (0] @oUpvog

MIKPOKUUATWY Ba EEKIVATEI va AEITOUPYEI.
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4. Ortav o poUpvog oTauatAael va AeIToupyei
Kal apxioel va TTapdyeTal €va  nxnTIKO
onua, aeaipécTe A yupioTe Ta TPOGIUA.
21N ouvéxela, KAeiote TV TOPTA  TNG

Ei181kég AgiToupyieg

OUOKEUNG Kol TTECTE TOov  QIoBnTApa
évapgng, yla va auveyioete Tnv OladIkagia
gemaywparog.

P & w\s
Start Stoj
+30 sec ® Tp
= +

Q

E181k Asitoupyia: Auto1 (payeipepa 500g
TTATATEG)

1. TomoBetroTE TIG TTOTATEG (TTEPiTTOU 5009)
ME Aiyo vepd oe éva BeppoavOeKTIKO
Ooxeio Kal TOTTOBETACTE TO TTAVW OTOV
TEPIOTPEPOUEVO  dioKo, Péoa  aTov
@OUPVO HIKPOKUUATWV.

2. TgoTe Tov aigOnTpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). MatAote — N + (7/8) yia va
emMAECeETE TNV Aeimoupyia «AUTO  1».
EmBeBaiwote, méfoviag fava  Tov
aiobntpa MPOFPAMMATQN «P» (1).

3. Méote TOov aioBnmpa ENAP=HZ
AEITOYPIIAZ (4). 0] @oupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVAOEl va AeIToupyei
Kal oTnv  0B6vn Ba eugavifetar o
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Ei81k Asitoupyia: Auto 2 (ZiyoBpdoipo /
Apyd pioipo)

OKETTAOTE TO. TOTTOBETAGTE TO OTOV BiOKO
TOU (POUPVOU PIKPOKUUATWV.

2. MiéoTe Tov aioBnTpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). Namote = /4 + (7/8) yia va
emAEEeTe TNV Aeimoupyia «AUTO  2».
EmpBeBaiwvote, méfoviag ava  Tov
aiobntipa MPOFPAMMATQN «P» (1).

3. Méote ToOov aioBnmpa ENAP=HZ
AEITOYPTIAZ (4). (0] poUpvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVAOoEel va AeIToupyei
Kal oTnv  0Bdévn Ba epgavifetar o
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

4. Otav o @oUpPVOG MIKPOKUPATWY TTOPAYE
éva nNxNTIKG oOnua Kal avapoafrivel oTnv
OOONH (10) n évdeign «TURN», yupioTe
T0 @aynté. KAeiote TNV mopTa ava kai

1. TomoBetioTe Ta UAIKG TTOU O¢AeTe va
alyofpdaoouv/apyownBoulv (1.X. Adyavo,
KOTOTTOUAO OTIPAdo) age €va Joxeio Kai
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méoTte  TOVv  aioBnmpa  ENAPZ=HZ
AEITOYPTIAZ (4).

Eidikq Aeitoupyia: Auto 3 (Toupég

MATATOG)

1. lMpoetoiydote 1OV TTOUPE  TTATATOG
XPNOIUOTTOIWVTAG 1kg TTaTATEG.

ToTToBeTACTE TOV TTOUPE TTATATAG O€ €va
KAaT@dAANAo doxeio (ue diaueTpo 25-26 cm)
KOl OTn OUVEXEID TOTTOBETACTE TO TTAVW
oTOV OI0KO TOU POUPVOU HIKPOKUPATWV.

2. MiéoTe Tov aicbntipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). Namote = /4 + (7/8) yia va
emAEEeTe TNV Aeimoupyia «AUTO  3».
EmpBeBaiwote, méfoviag Eava  Tov
aiodnmpa MPOrPAMMATQN «P» (1).

3. Miéote TOoVv  aioBnmpa  ENAPZ=HZ
AEITOYPTIAZ (4). (0] poUpvog
MIKpOKUUATWY Ba EekivAoel va AsiToupyei
Kal otnv  0Bdévn Ba epgavifetar o
UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Asitoupyia MviAung

H Aermoupyia pvAung « MEM » cag emTpéTel
va a1modnkeUoETE TIG TTAPAUETPOUG (XPOVO



Kal 10XU) TToU ouvnBileTe va XPNOIUOTIOIEITE.
EvtoUToIg, UTTopEiTeE va TNV XPNOIPOTTIOINCETE
povo aTIg Baoikég AeIToupyieg:
Mikpokupara, kpiA kai MikpokUpata +
FkpIA.

Aiadikaoia arofikeuong MviApung

Aiadikacia xpAong Tng ammodnkeupévng
Mviung

1. Miéote Tov aioBnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). Namote = /4 + (7/8) yia va
emMAECETE TNV emBuUUNTA AsiToupyia  (TT.X.
MIKPOKYMATA). EmBeBaiwore,
méJovTag tava TOV aiolntpa
NMPOrPAMMATQN «P» (1).

2. PuBuiote mig €mOuunTéG TTAPAPETPOUG
(S1Gpkeia Kal 10XUG) OTTWG TTEPIYPAPETAI
oTIG BACIKEG AEITOUPYiIEG.

3. Miéote Tov aiocbnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1) péxpl va akouoTei éva nxnTiko
ofua kal otnv 086vn (10) va epgavioTei n
AéEN «MEM».

1. MiéoTte TOV aiodnTApa
NPOrPAMMATQN «P» (1). Matiote = n
+ (7/8) yia va emAéCeTe TNV Aeimoupyia
«MEM». EmBeBaiwoTte, miéfoviag fava
Tov aiobntipa MPOFPAMMATQN «P»
(1).

2. Méote Tov  aioBnmpa ENAPZHZ
AEITOYPIIAX (4). (0] pouUpvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATE! va AeITOUpYEi.

Alaypaen piag amrodnkeupévng Mviung

1. Miéote Tov aioBntpa MPOFPAMMATQN
«P» (1). Namote = A4 + (7/8) yia va
emAEgeTe TNV Acitoupyia  «MEMby.
EmpBeBaiwote, méCoviag Eava  Tov
aiobntipa MPOFPAMMATQN «P» (1).

2. Méote TOV aioBnmpa AHZHZ /
KAEIAQMATOXZ AXZ®AAEIAZ (6) péxpr
va akouoTei éva  nxnmiké onua. O
@OoUPVOG PIKPOKUPATWY Ba ETTIOTPEWEI OE
KatdoTaon avapovAg.

Katd tn d1dpKela TG AEITOUPYIOG TG OUOKEUNG...

Katd 1  &idpkeia g  dladikaciag
HayeipéuaTog, MTTOpPEITE va avoigeTe
OTTOIAOATIOTE CTIYUN TNV TTOPTA, KABWG:
e H MAPAIQrH MIKPOKYMATQN
>TAMATA AMEZQZ.

e To yKpIA  aTmrevepyotrolgital,  aAAd
ouveyiel va éxel uynAn Bepuokpaaia.

e O xpovodIaKOTITNG OTopaTd Kal oTnv
086vn ep@aviCeTal 0  UTTOAEITTOUEVOG
XPOvog AeiToupyiag.

Av 10 €mBueiTe, PTTOPEITE:

1. Na vyupicete 10 @ayntd 1 va TO
METOKIVAOETE OTO OKeUOG Tou, yiad va
€€A0QaAioETE TTI0 OUOIOUOPPO PayEipENQ.

2. AMNGETE TNV 1I0XU TWV  PIKPOKUPATWY,
XPNOIUOTTOIWVTOG TOV aiolntpa
IZX'YOZ /| BAPOYZ (3) kai = i + (7/8);

3. EmAégTe Mia GAAN AerToupyia,
XPNOIUOTTOIWVTOG TOV aiotnTrpa
NMPOrPMMATQN «P» kai = (7) i + (8).

4. Pubuiote 1O YXpOvVO AgiToupyiag TTOU
QATTOUEVEI, XPNOIUOTTOIWVTAG Tov
aiodntpa AIAPKEIAZ (2) kai = (7) /A +
(8).

KAgiote &ava v moépta kai TMECTE TOV

aiobnmpa  START (4) (ENAP=H). H

ouokeun Ba apxioel TTAAI va AsiToupyei

AilakoTr AgiToupyiag

lNa va dlakOWeTe Eva TTPOYPAUUA, TTIECTE TOV
aiobnmpa STOP (6) ry avoitte TV TOPTA TNG
OUOKEUNG.

Av OéAete va akupwoete Tn dladikacia
HoyeIpEPaTOG, KAEIOTE TNV TTOPTA Kal TTIECTE
Tov aiobntipa STOP (6). ©a oakouoTei
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XOPOKTNPIOTIKOG NAXO Kal otnv 0Bévn 6Ba
EM@avIOTEN N TpEXouca wpa (7).
TéAog TTpoypdaupaTOg

Otav 710 TIpdypapua  Tepuartioel,  Ba
aKOUaTOUV 3 NXNTIKA CAUATA KAl aTnv 006vn

Ti TUTTOI MOYEIPIKWV
XpPnoipgotroindouy;

Ba epgaviotei n évdeign “End”. Ta nxnrika
ofuata Ba emavaAappdavovral  kGBe 30
OeUTEPOAETITO PEXPI VO QVOIEETE TNV TTOPTA A
va méoeTe Tov alobntrpa STOP.

OKEUWV MTTOpOUV  Vda

1N AsiToupyia JIKPOKUUATWY

Z1n AsiIToupyia Tou YKpIA

21N AsiToupyia PIKPOKUPATWY €ival onUavTiko
va BupdoTe om Ta HIKpOKUpaTO
avtavakAwvTal amo TIG METAAAIKEG
em@Aveleg. To Yyuahi, n TopoeAdvn, Ta
KEPOAUIKA OKeEUN, TO TTAQCTIKO Kal TO XapTi
EMTPETTOUV OTA HIKPOKUMATA VA TTEPVOUV.

ZUVETTWG, Ta  METAAAIKG TOWid  Kal
HAYEIPIKA OKEUN 1 TA OKEUN ME METAAAIKG
THAMATA 1 B1IAKOOMNTIKA Sev pTOopoUV va
Xpnoipgotroinéouv oTo @oupvo
HIKPOKUHATWYV. Ta YUOAIKA KOl KEPAMIKG ME

METAAAIKA  BlOKOOMNTIKA  oOToIXEia N
THAMOTO (TT.X- MoAuBdouxo YUQAI-
KaBpETTTNG) Oev  ptmopoulv,  €Tiong, va
XPNoIhoTToINOOoUV.

Kataokeuaopéva ammd 1I8avik@ UAIKE,  yia
Xprion o€ @oUpvo MIKPOKUWATWY, €ival Ta
TTUPIhaya YUGAIVA, TTOPOEAGVIVA ] KEPAMIKA
oKeun. To Aemmtd KpUOTOAAO Kai N AeTTTA
TTopoeAdvn WPTTOPOUV va ¥pnolgotroinfouv
MOVO YIa TTEPIOPICHEVO XPOVIKO dIdoTna, yid
T0 &emdywpa 10 féoTapa  RoNn
MOYEIPEMEVWV QPAYNTWV.

AoKIHAoTE TNV AVTOXN TWV OKEUWYV

21NV TTEPITTTWON TNG ASITOUpYiag Tou YKPIA,
TO OKeUOG TIPETTEl va €ival avBeKTIKO o€
Beppokpaacia TouldyioTov 2500C.

Ta TAaoTIKG oKeln dev gival KATAAANAQ.

ZTn OuUVvOUOOTIKN
MIKPOKUHATWY Kal YKPIA

AgiToupyia

2Tn ouvdUAOTIKN AeIToupyia Ta OKeln TTOU
XpnolgoTrolouvTal TPETTEl va gival KAatdAAnAa
VIO HAYEIPEUA O€ PIKPOKUUATO KAl YKPIA.

AMAoupivévia oKeUN Kal AAOUMIVOXOPTO

ToTroBeTAOTE TO OKEUOG HEGA OTO QOUPVO
oTn MEYIoTN 10XU yia 20 deuTtepOAeTiTa. Av
TTapapeivel KpUo R atmAd CeaTaBei Aiyo, eivai
KatdAAnAo. Av Opwg BepupavBei TTOAU N
OnuIoupynoel NAEKTPIKA eKKEVWON, Ogv gival
KataAANnAo.

Ta CeoTd TPOQIUA PeTadidouv BepudTnTa OTA
oKeun, Ta OTToia MTTOPEl va  avamTugouv
VEAYe gl Beppokpaaia. MNa auTo,
XPNOIUOTTOIEITE mTavta MOYEIPIKA
TPOOCTATEUTIKA ydAvTia!
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Ta Tpo-payeipepéva  eayntd  TToU  EiTe
BpiokovTal evTOG GAOUUIVEVIWY GUOKEUATIWV
gite eival  TUANlygéva o€ aAoupivoxopTo
uTTopoUlv  va  ToTmoBeTnBOUV GTO  (POUPVO
MIKPOKUPATWY,  av  akoAouBnBouv ol
TTOPAKATW 0dNYiEG:

e Aivete Tpocoxy OTIG 0odnyieg  Tou
TTOPACKEUACTH TOU @ayntou, Ol OTT0iEg
gival TUTTwWPEVES TTAVW OTN CUCKEUAaTia.

o Ta aloupivévia okeln dev TTPETTEN va gival
WwnAéTEpa TWV 3 EKATOOTWV Kal gV
TIPETTEl VO £PXOVTAI O€ ETMAQN MHE TA
TolXWuata Tou BaAduou Tou @oUpvou
(TrpéTTel va Tnpeital eAdxIoTn ammécTacn 3

EKATOOTWV). TO  OAOUMIVEVIO  KOTTAKI
TIPETTEI VO AQaIPEiTal.
e TomroBeteite 1O  aAoupivévio  OKeUOG

arreuBeiag TTAvw OTOV  TTEPIOTPEPOPEVO
Oioko. Av XpnolhoTToInoETE TN oXdpad, TO
OKeUOG TTPETTEl va TOTTOBETNOEl TTAvw o€
TopoeAdvivo TmaTo. Mn  Bdlete TTOTE
aAoupivévio okelog TTavw oTn oxdpal

e O xpovog payeipéuatog Ba  eival
HEYOAUTEPOG, YIATI TA PIKPOKUPOTA £XOUV
mpdoBacn oT1o @ayntd povo amd To



TAvw MEPOG. pX3 TTEPITITWON
OTTOIWVONATTOTE au@IBOAIWY,
XPNOIYOTTOINOTE  ATTOKAEIOTIKA  OKeEUN
€VOEIKVUOUEVA YIa XPrON O€ PIKPOKUUOTA.

o Mrtropei va XpnoiyotroinBei
AAOUMIVOXAPTO YIa TV avTtavakAaon Twv
MIKpOKUMATWY, Katd Tn Oladikagia Tou
gemaywparog. Mrropeite va
TIPOOTATEUOETE  aTMO TNV UTTEPPBOAIKN
BeppdTNTa TA €UAiICONTA TPOPIYA, OTTWG
Ta TTOUAEPIKA 1} TOV KIYd, KOAUTTTOVTAG TA
avTioToixa Gkpa Pe AAOUNIVOXOPTO.

o Mpoooxn: T0 AAOUUIVOXOPTO eV TTPETTEI
va €ABgl o€ €TTAQPN PE TA TOIXWUATA TOU
BaAduou Tou Qoupvou, KaBwg PTTopPEi va
TIPOKANBEI NAEKTPIKN) EKKEVWON.

Kamrdkia

JuvIoTdTal N XPron YUGAIVWY Kal TTAACTIKWV
KOTTOKIWV A dlapavoug PeuBpdvng yia Toug
ak6AouBoug Adyoug:

Mivakag — €idn JAyEIPIKWY CKEUWV

1. Amotpémouv Tnv UTTEPROAIKA  dlauyn
atgou (101K oétav o] XpoOvog
MayeipépaTtog gival TToOAU peyaAog).

2. H dladikaacia HayeipéuaTog givai
TaxuTepn.

3. Ta @ayntd de xadvouv Tnv uypaaia Toug

4. Aiatnpeital n pupwdid Tou aynTou.

To Katrdki TTPETTEN VO €XEI TPUTTEG, WOTE VA UN
OnuIoUpYEITal OTTOIOOATIOTE HOPYP TTiETNG.
Kai Ta TTAaGTIKG GAKOUAAGKIA TTPETTEN VA €X0UV
avoiyyata. Ta PTToukdAia kal T Baldkia
TTAIdIKWY TPOPWV A GAAa TTapdpoIa OKEUN
TIPETTEl VA XPNOIYOTTOIOUVTAl XWPIG KATTAKI,
KaBwg uttdpxel  kivduvog  €ékpnéng av
TTapapeivouv BiIdwpéva aTo OKEUOG.

O TopakdTw Trivakag Oivel KATTOIEG YEVIKEG
KaTeuBuvTtApieg odnyieg yia Toug TUTTOUG
OKEUWV TroU e€ival KatdAAnAol oe  Kd&Oe
KatdoTaan.

AgiToupyia 3
6 PY : MIKpOIE(UIJGTC( MikpokUpaTa +
utrog emaywpa / : KDIA

: . Mayeipgpa YKp
OKEUOUG (ao"rqpq
NuaAi kai TopoeAdvn 1)
OIkiokf XpAong, un TTupipaxa, mTAévovTal Nai Nai Oxi Oxi
g€ TTAUVTAPIO TTIATWV
ZHOATWUEVA KEPOMIKA Nai Nai Nai Nai
Mupiyaxo yuaAi kal TTopageAdvn
Kepapikd, TRAIva okeln
Mn opaATwpéva Nai Nai Oxi Ox1
SUAATWPEVE, XWPIG METAAAIKG BIGKOTHO
23;‘;\‘;3)&'\(2’“ Nai Nai Oxi Oxi
Mn opoATwpéva Ox Ox Oxi Ox
MAaoTiké okeln 2)
AvBekTIKG O€ Beppokpaaieg péxpr 100°C Nai Ox1 Oxi Oxi
AVBEeKTIKG 0€ BepuoKpaoieg péxpl 250°C Nai Nai oxi Oxi
MAaoTikég pepPpaveg 3)
Mou KO')\)\('XVE Oxi Oxi Oxi Oxi
Zehogav Nai Nai Oxi Ox1
Xapti, XapTévi, TEPYaunvn 4) Nai ox Oxi Oxi
MétaAo P 1

A Nai Oxi Nai Oxi

A)\OU“'V?XGpTO . Oxi N()1(| Nai N<)x(|
AAoupivévia okeun 5) Nai Nai Nai Nai
E€aptApara (oxapa)
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1. Xwpig Xpuoég A aonuEVIEG AKPEG Kal OXI
MOAUBOOUXO YUOAI-KaBPETTTN.
2. EAéy&re mig odnyieg Tou kataokeuaoTr!

3. Mn xpnoigotroieite PETOAAIKA KAITT R
oupuaTaKIa,  yia  va  KAeiveTe  TQ
OOKOUAGKIa.  Avoiyete  TpUTTEG  OTA
OOKOUAGKIQ. XpnoIJoTToIEiTE TIG
MeMPBPAveEG HOVO yia va KOAUTITETE T

paynTa.

KaBapioudg Kal TepItTroinon

4. Mn xpnoiyotrolgite XapTiva dra.

5. Mobvo pnxd ahoupivévia oOKeun, Xwpig
KaTdkl. To aAoupivio dev TIpéTmel va
EPXETOI OE €TTAQPA HYE TA TOIXWHATA TOU
BaAduou Tou poUupvou

MPIN KAGAPIZETE TO
MIKpokuudaTwy, BEBAIQOEITE OTI
BYZMA AEN EINAI ZTHN MPIZA.

MeTtd Tn Xpron TNG CUCKEUNG, aYroTe Tn va
Kpuwoel. Mnv kaBapifete Tn OUOKEUR HE
OTIABWTIKA KABAPIOTIKA TTPOIGVTA, CUPUa
KaBapioyol TTou Ba Xapdgel TNV ETIQAVEIA T
aIXunNEA& avTIKEiYeva.

poupvo
TO

ESwrepikn em@aveia

1. KabBapilete TNV €EWTEPIKA ETIQAVEIQ TNG
OUOKEUNG HE OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO,
XAiap6 vepod Kal Eva uypo TTavi.

2. Mnv agrvete va tepdaoel vepd aTTd TIG
€EWTEPIKEG ETTIPAVEIEG.

EowTtepikd

1. Merd amd kdBe xprion, kabapilete TQ
E0WTEPIKA TOIXWHATA PE £va UYPO TTaVi.

2. Mnv a@rivete va Trepacel vepd OTA
avoiypata e§agpIGUoU ToUu oUpvou.

3. Av éxel Tepdoel kaipdg  amd  TOV
TeAeuTaio KaBapiopd Tou PoUpvou Kal O
BaAapog civalr Bpwpikog, PBAATE  Eva
TTOTAP! VEPO TTAVW GTOV TTEPICTPEPOPEVO
OiOKO Kal EVEPYOTTOINOTE TO PIKPOKUUATA
oe péyiomn 100 yia 4 Aemrrd. O artuédg
TTOU  OTTEAEUBEPWVETAI  JOAGKWVEL TN
Bpwuid kai gival eUkoAo va KabapioTei Ye
£€va uypo TTavi.

e MpoooxA! Mn XpnOIUOTIOIEITE CUOKEUEG
atpou yia 1o kKaBapiopd Tou @oUpvou
MIKpoKupaTwy. O aruédg ptropei va @Tdoel
OTa  TUAMOTO  TNG  OUCKEUNG  TTOU
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SIaTTEPVWVTAI OATTO NAEKTPIKO peUpa Kal
va TTPOKANBei BpaxUKUKAwWA.

e OI MmO PPWHIKEG ETIPAVEIEG  ATTO
avogeidwTto  aTodAI pytTopolv  va
KaBapiotolv pe T Ponbeia evog un
OoTIABWTIKOU KOBapIoTIKOU TTPOIOVTOG.

e 3TN ouvéxela, TPETTEl va EeTTAUBoUV pe
Ce0TO vEPO KAl VO OKOUTTIOTOUV KOAQ.

4. KaBapitete Ta eEaptrpata  petd ammd
K@Be xprion. Av eival TTOAU BpwHIKa,
MOUCKEWTE TO TTPWTA O€ VEPO KAl UETA
XPNOIUOTTOINOTE BOUPTOA KAl GYOUYYAPI.
Ta e€apTApaTa YTopouv va TTAuBouv ae
TAuvTApIio dTtwyv. EEacgalilete ot 0

TTEPIOTPEPOUEVOG oiokog Kal n
avTtiotolxn Pdon Tou eival  TTAvTA
Kabapd..

MoépTa, HEVTECEDEG TTOPTAG KAl PTTPOCTIVO
HEPOG OCUOKEUNG

1. Ta TUAMOTO OUTA TIPETTEl va  gival
WAavTa Kabapd, €181KA O1 EMIPAVEIEG
EMAPNAG TNG TTOPTAG PE TO UTTPOOTIVO
TUHAMA TNG OUOKEUNG, WOTE va pnv
UTTdp)XOouV dlappoEg.

2. Tia va 1a kabopioeTe, XPNOIMOTIOINOTE
€va OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO Kal XAIapo
VEPO. ZKOUTTICETE PETA HE €va OTEYVO
Tavi.

KoAUppaTta pika

Alatnpeite TAVTA KOBaPA Ta KOAUUUOTA Wika.
Ta  umtoAciyyota  TpoQwv  TAvw  OTa
KOAUJUATO UTTOPOUV VA TO GTPARWOOUY 1 va
TTpoKoAéoouv  OmvORpeg, av  Kaouv.



ZUVETTWG, TTPETTEl va KaBapiovtal TOKTIKA,
XWPIG OUWG va XpNoIJoTToIoUvVTal OTIABWTIKA
KaBapIOTIKA TTPOIGVTA 1) AIXUNPEA AVTIKEIPEVA.
Mnv a@aipeite Ta KoOAUPPOTQ, WOTE vd
atmo@uyeTe KABe TOAvo Kivouvo.

™ Wave guide

cover

G5B

= 3

EvTommiopdg Kal avTIJETWITION TTPORANUATWY

H ocuokeun 8¢ AsiToupyei cwoTd:

eTo PBuopa oUvdeong TNG CUOKEUNG eival
atnv Tpica;

eH TmépTa TNG OUOKEUNG Eival  KOAG
kAgiopévn; OTav KAgivel n TOPTA, TTPETTEN VA
QKOUYETAI £VAG XAPAKTNPIGTIKOG XOG.

e YTTApXoUuVv &féva owparta avaueca oTnv
TOPTA Kal TOV SOKTUAIO

Ta  1pOQINa (13 {eoTaivovTal ]

{eoTaivovTal ue oAU apyod pubuo:

e MATTWG Katd AGBOG xpnoihoTToINoaTE €va
MeTaAAIKO OKeUOG;

e EmAEEaTe TO owaTd XpOvo Aeimoupyiag Kai
emitredo 10XU0G;

e MATTWG ToTroBeTACATE Pia peyaAlTepn 1 TTI0
Yyuxpy  TToooTNTa  TPOQIHWV ot OTI
ouvABwg;

To @aynté eivalr TOAU Kautd, §npd n

KOMEVO:

e EmAEEaTe TO owaTd XpOvo AeiToupyiag Kai
emitredo 10X00G;

Mapdyovtar 86pufol kKard Tn AsiToupyia

TNG OUOKEUNG:

o’Exel  OnuioupynBei  NnAeKTPIKNA
EVTOG TOU QOUPVOU PIKPOKUPATWY;

o’Epxetal TO OKeEVOG O€ €TAPA ME TA
TolXWuaTa Tou BaAduou Tou poUpvou;

EKKEVWON

o YTTapxouv OKOPTTIA KaAapdkia n
HOXaIPOTIPOUVA EVTOG TOU POUPVOU;

O eOWTEPIKOG PWTIONOG Sev avaper:

eAv 01 Agitoupyieg TOu @oUpvou  Bev
TTapouaiadouv  TTPORANua, €xel TBavwg
Kagi 0 AauTITAPag Tou BaAduou. Mtropeite
VO OUVEXIOETE VO  XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN.

¢O AaumTApag QWTICPOU  JTTOpEl  va
avTikataoToBei  atrokAEIoTIKA  amd  TO
E€ouaiodoTtnuévo ZEpPIG.

‘Exer @Oapei TO KOAWSIO

NA&eKTPIKOU PEUUATOG:

Tapoxrg

eTo KoAWwdIO Tpoodooiag TIPETTEl  va
avTiIkaTaoTaBei a1mé TNV  KATAOKEUAOTPIA
eTaipeia 1 amd  eEouaiodoTnuévoug TG
QVTITTPOOWTTOUG KAl TEXVIKOUG, Ol OTToiol
givail KOTOPTICHEVOI yia 1\%
TTPAYMATOTTOINCN TETOIWV €PYACIWY, WOTE
va  OoTToQeuxBouv  TuXOV  ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG aAAG Kal €TTEIBN) aTTaiToUvVTal
€I0IKA epyaAcia.

Av TTopatnpnBei GAAo €idog TTpoAARUOATOG,

emKolvwvAoTe pe  TO0  EEouciodotnuévo
ZépPIg.
OAeg ol ETMIOKEVEG  TTPETTEI va

TTPAyHATOTrOIOUVTAl ATTO £8€IBIKEUNEVOUG
TEXVIKOUG.
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TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA

Mpodiaypagég

e Tdon evaAA\aooopeEVOU PEUPATOG ............

.............. BA. ETIKETO TEXVIKWYV XOPAKTNPIGTIKWYV

©  ACQOAEID. .ot e 12A/250V

®  ATTQUTOUHEVI IOKUG .eeeeeirireiitiee it et 1200 W

®  IOXUG YKPIA. ittt et e e e 1050 W

o |OXUG MIKPOKUMBITWIV. 1ttt et 750 W

o JUXVOTNTA MIKPOKUMGTUIV. .. cevieeieiriiieeeeeeiiriereaeseeesennnseenens 2450 MHz

o Etwrepikég diaoTdoeig (MAGTOG X "Ywog x B&bog).............. 595 x 390 x 320 mm
e AlaoTtdoeig Balduou (MAGTog X "Ywog x BdBog). ................ 305 x 210 x 280 mm
o XWwPENTIKOTNTA QOUPVOU. ...ovvieeeeeieiiirieeeeeiireeeseeeeeeesesreeeeaens 201

©  BOPOG .. it 18,6 kg

2UHMBOUAEG yia TNV TTPpOCTACi O TOU TTEPIBAAAOVTOG

AvakUKAwWGoN UAIKWV CUCKEUOOiag @

Ta TuAMOTO ThG OUOKEUaoiag @EPOUV TO
TPAcivo oUPBoAo €vdeigng avakukAwaOIUou
UANIKoU. Otav Ta TTETAEETE, XPNOIMOTTIOINCTE
TOUG QVTIOTOIXOUG KAJdOUG avaKUKAWONG,
avaAOywg Tou UAIKOU: XapTOKOUTA, OTUPEVIO
1 TTAAOTIKEG PEPBPAVEG/OrKeS. KaT' auTtdv Tov
TPpOTTO Ba £€a0PaNiCETE TNV AVAKUKAWON TWV
UNIKWV OUOKEUQTIaG.

Amoéoupon TTaAIwV NAEKTPIKWV

OUCKEUWV

H oxemiki ye tnv améoupon HAekTpikoU kai
HAekTpOVIKOU ESommAiopoU EupwTraikA
Odnyia  2002/96/EC  amaitei T N
EYKATAAEIYN  Twv  TTONWV  NAEKTPIKWV
OIKIOKWV  OUCOKEUWV  OTOUG  OUVABEIg
OnUOTIKOUG XWPOUG ouAoyng
atroppIPaTwy. O1 TTaAIEG OUOKEUEG TTPETTEI
va  TrepICUAAéyovTal  UTTO  SIOPOPETIKEG
TpoUTToBé0eIg, WOoTe va BeATiIoTOTIOIEITAI N

Odnyieg eykardoTaong

dladikaaia aglotroinong TOUG Kal
AvVAKUKAWONG TwV UNIKWV TTOU TTEPIEXOUV Kal
va e€ac@aifeTal n Peiwon Twv EMTITWOEWY
aTnVv avlpwTTIvn uyeia Kail To TTePIBAAAOV.

To oUpBoAo TOU diaypappévou pe X
"TpoxrAatou kddou", TTou gival TUTTWPEVO OTO

Tpoidv,  utevBupilel TV uTToXpEwaon
ouMoyng  kal  diaxeipiong  TNG  TTPOG
ammdéoupOon  OUCKEUNG Of  OUYKEKPIUEVO

onueia oUAOYAG NAEKTPIKWYV & NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV.

O1 KaTtavaAwTEG PTTOPOUV Va ETTIKOIVWVIOOUV
ME TIG TOTIKEG APXEG N TO KATAOTNHOA
TTWANONG TNG GUOKEUNAG, YIa va evnuepwBolv
yia TO CWOTO onueio atréoupong TG TTAAIGG
TOUG GUOKEUNAG.

Mpiv ammooUpeTe TN OUOKEUR 0ag, BYAATE TO
KOAWSIO NAEKTPOBOTNOTG TNG, KOWTE TO Kal
TTETALETE TO.

XPNOIYOTIOINOTE TO KOUWTT QvOiyHaTog TNG
TOPTAG TOU POUPVOU, YIA VA TNV AVOIEETE KAl
va agaipégete OAa Ta UAIKG OUOKEUQaOiag.
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2Tn ouvéxela, KoBapioTe TO €OWTEPIKO TNG
OUOKEUNAG Kal T €EapTANATA TNG ME éva uypo
TTavi Kal oTeyvwoTe T1d. Mn xpnoiyotroifoeTe



OTIABWTIKG 1 dAAa KaBapIaTIKA TTpoidvTa pE
évrovn Jupwdld.

BeBaiwBeite 611 Ta TTAPAKATW TUAMOTA €ival
o€ KaAr KaTtaoTaon:

e H 1opTa KAI OI HEVTETEDEG TNG
e To PTTPOOTIVO TURHA TOU @oUpVOoU

o O EOWTEPIKEG KOl EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG
TNG GUOKEUNAG

MH XPHZIMOIMOIHZETE TH XYXKEYH, av
TTAPATNPACETE OTTOIOOATIOTE EAATTWHA OTa
Tpoavagepopeva  TuAPata.  Av - UTTApXEl
{nuIq, emmkoivwyvhoTe pe To EEouaiodotnuévo
>€pBIg.

ToTToBETAOTE TN CUOKEUN TTAVW O€ ETTITTEdN
Kol oTaBepn EMPAVEIQ.

TomroBeTAOTE TNV TTEPIOTPEPOUEVN Bdan OTO
€OWTEPIKO TOU OAAGUOU MIKPOKUMATWY Kal
BAATE TTAVW TNG TOV TTEPICTPEPOPEVO BIOKO.
‘Exel oTtepewbei cwoTd, £@OCOV OKOUOTEl O
XOPOKTNPIOTIKOG  NXOG  KOUPTTWHATOG/KAIK.
‘OTr0TE XPNOIYOTIOIEITAI O POUPVOG, TTIPETTEI VA
Bpiokovtal evidg TOU Kal KOAG OTEPEWUEVA O
TTEPIOTPEPOUEVOG BIOKOG Kal N avTioToixn
Baon ToUu. O diokog  TTEPIOTPEPETAI
0e€I60TPOPA KAl APIOTEPOOTPOPA.
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Mpos&idotroinon! O @oUPVOG PIKPOKUUATWY
MTTOPEl VO KAAUTTITETAI OTTO Hia TTPOCTATEUTIKN
MepBpPavn. Mpiv Tov BéoeTe O€ Aeimoupyia yia
TTPWTN QOPJA, APAIPETTE TTPOCEXTIKA QUTH TN
MeMBpPAvVN, EekivovTag atmd TV KATw TTAEUpd
TOU QOUpPVOU.

Na va e§aocpalioere To oWOTO e§agpioud
TNG OUOCKEUNG, EYKATOOTAOTE TO TTAdicio
HE TO OWwWOoTO TPOTO. lMapakaAoUupe va
aVvaTPESETE OTIG TTAPAKATW EIKOVEG:

Mpocidotroinon: HETA TNV eyKATAoTOON
TOU @oUpvou, E€ival datmapaiTnTo Vva
eao@alieTal n g0koAn poécoRaon oTNV
mpida nAekTPOS6TNONG TOU.

Kara T1n 381dpkeia TG €yKATAOTAONG,
e§ao@alioTe OTI TO KAAWSI0 TPOPOdOTiag
TNG OUCKEUNG SeV EPXETAI O€E ETTAPN UE TO
miow MEPOG TNG OUOCKEURG, KabBwg ol
uynAég Beppokpacieg Prropei va @pbeipouv
TO KaAwdio.

Av TOTTO0ETHOETE POUPVO MIKPOKUMATWYV
KOl OUPBOTIKO @OUpvVO OTO iSIo VTOUAdTTI
KaTaKOpu@a (0 OTAAR), O @oUpvog
MIKPOKUMATWY dev TTPETTeEl va TOTroBeTNnOEi
KATw amdé T1O Ooupfartikd, efaitiag TOU
OXNHATIOMOU USPATHWY.

H nAekTpikr) eykatdoTaon Ba Tpémel va eival
£T01 WOTE VO EMTPETTEI TO DlOXWPITPSO AWV
TWV TTOAWV TNG OUOKEUNG atmd TO SiKTUO WE
davolypa ema@Ag TOUAdxIoTov 3mm.

KatdAnAeg  diataéeig  diaxwpiopol,  yia
Tapddelyya  SIGKOTITEG  UTTEPPOPTWONG,
aoQAAEIEG (B1dwTéG aoQAAElEg  TTOU
agaipouvtal ammé Tnv utrodoxr), RCD kai
peAé. Auti n eykatdoTtaon Ba TIpETmEl va
OUMHOPQUVETAI oTOUG IoXUOVTEG
KQVOVIoUOoUG.

Edv n nAektpikp olvdeon yivetar péow
Buopartog 1O oTOIO €ival TTPOCITO PETA TNV
€YKATAOTOON TNG OUOKEUNG, TOTE Oev eival
atapaitnTn N avwtépo didragn diaxwpiouou.



Metd Tnv eykatrdoTtaon Oa  TIpémmEl  va
eCaoaAiceTai n TTpoaTacia amd
nAekTpoTTANEia.

Mposidotroinon: O @oupvog Ba Tpémrel va
YEIWVETAL.
H ouokeun Ogv TTpéTmel va ToTroBeTnOEi KovTd

ot OepUaVTIKEG OUOKEUEG, padidpwva R
TNAEOPATEIG.

e Tmepimmtwon BAABNG, n KaracokeudoTpia
€TOIPEIQ KOl TO KATAOTNUO TTWANONG NG
ouokeung 0e Ba atmodexTolv OTTOIAOATTOTE
€ubuvn, o€ TTEPITITWON.



Einbau/ Dimensions pour l'installation/ Afmetingen voor

installatie/ Evowpdtwon

390281

DE Diese Mikrowelle ist darauf ausgelegt, auf
mehr als 85 cm Hoéhe Uber dem Boden installiert
zu werden. Diese Mikrowelle darf nicht unter einer
Arbeitsplatte oder unter einem anderen Ofen
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installiert werden, damit keine Flussigkeiten darauf
auslaufen kénnen.

FR Le micro-ondes est congu pour une installation
a plus de 850 mm au-dessus du sol. Le micro-
ondes ne peut pas étre installé sous un plan de
travail ni sous un autre four afin d’éviter les
projections de liquides.

NL Deze magnetron is ontworpen voor plaatsing
hoger dan 850 mm boven vloerniveau. Deze
magnetron mag niet onder een werkblad of onder
een andere oven worden geplaatst om het morsen
van vloeistoffen te voorkomen.

EL Autdg 0 poUpVOG PIKPOKUUATWY EXEI OXEDIOOTET
yia eykardotaon mavw até 850 xIAlooTd amd 1O
emitedo  TOU  OaTédOU. AUTOG O  POUPVOG
MIKPOKUMATWY Oev WTTOPEl va eykaTOOTAOEI KATW
amd Tayko | Katw amdé AdAAo @oupvo yia Thv
aTro®uyn aBéANTNG €KXUONG UYPWV.
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