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B YKPAIHCbKUWN

Mepepn ycTaHOBKOW M aKcnyaTaumen npnbopa BHUMATENBHO 03HA- KOMbTECH C
NPUIOXEHHBLIM PYKOBOACTBOM.
3anexHo Big Mopeni, akcecyapu, Lo BXOASATb 40 BaLLOi Neyi, MOXyTb Bifpi3HATHCS
Big TUX, LLIO NMOKa3aHi Ha 3HiMKax.

B CESTINA

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pfed instalaci spotfebite a jeho prvnim
pouzitim.
V zavislosti na modelu se pfislusenstvi, které je soucasti vasi trouby, muze lisit
od pfislusenstvi zobrazeného na obrazcich.
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IHopmauia 3 TexHikn 6e3nekun

A [Mepen ycTaHOBNEHHSM i BUKOPUCTAHHAM npunagy yBaXkHO
npounTanTe IHCTPYKUilO, WO Aogaetbcd. BupobHMK He Hece
BiANOBIiOAANbHOCTI 3a TpaBMW | MNOLWKOOKEHHS, SKi cTanucs
BHACMIAOK HEHanexHoro BCTAHOBIEHHA |  BMKOPUCTAHHS.
O6opr’sa3koBO 3b6epiranTte IHCTPYKUilO pa3om i3 npunagom Ansg
noaanbLoro BUKOPUCTaHHS.

Be3neka giTen i BpasnuBux 4opoCcrinx

YBAlFA! Pusuk 3agylieHHsi, TpaBMyBaHHA abo cTinkoi
Henpaue3[aTHOCTI.

e llen npunag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTU BIKOM Bifg 8 pokiB
Ta ocobn 3 obmexeHMMU QI3UYHMMUKU, CEHCOPHMMUK abo
PO3YMOBUMWN MOXITMBOCTAMU, a TaKoX OCOOMU, sikum Bpakye
AOCBiOQY | 3HaHb, AKWO BOHWM nepebyBaloTb Mig Harnsagom
aopocnoro abo ocobu, BignosiganbHOI 3a iXH0 6e3nexy.

e Cnig HarnsgaTtu 3a AitbMu, WO6 BOHW He rpanuca 3 npuniagom.

e TpumanTe ynakoBKy B MiCLji, He4OCTYNHOMY ANs AiTen.

eYBATA! lNpunag i noro AoOCTYyMHi YaCTUHW HarpiBaroTbCA Nig,
Yac BUKOpUCTaHHA. byabTe obepexHi, Wwob He TopkaTucs
HarpiBanbHux enemeHTiB. it o 8 pokKiB  MOXYTb
3HaxoauTuca nobnudy npunagy, TiAbKW  AKWO  BOHMU
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM HarnsgoM.

¢ YBAI'A! Konn npunag npautoe B KOMGIHOBaAHOMY peXxuMmi, JiTsim
MOXHa KOPUCTYBaTMUCS NiYYI0 NuLwe nig HarnsgaomMm gopocnnx y
3B’A3KY 3 HarpiBaHHsM npuniagy.

e AKWO npunag oOcHaweHO MPUCTPOEM 3axuUCTy Bi4 AiTen,
pekoMeHO0BaHO BBIMKHYTW 1oro. [iten 0o 3 poKiB He MOXHa
3anuwatun 6e3 Harnggy nobnusy npunaay.

eHe MOXHa, wWo6 OiTM 6e3 Harnagy OOPOCHMX BUKOHYBamm
YULEeHHSA Ta obcnyroByBaHHA npunagy.



e |llem npunag npusHadeHnn nuwe Ang  AOMalUHbOro
KOPUCTYBAHHS, | NOro He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU B roTensx,
MarasmHax, ogpicax Ta iHWKuX nogibHMx cepegosmLLax.

e [lig yac po6otn npunagy noro pobova kKamepa HarpiBaeTbCs.
He TopkamTecs HarpiBanbHUX enemMeHTIB, AKi 3HaxoasTbCs
BcepeauHi  npunagy. OG6OB’A3KOBO  BUKOPUCTOBYMTE
npuxeaTtky, Wo6 cTtaBuTM B Ni4 akcecyapwu i nocyn abo
BUMMATM IX.

e NMOMNEPEMXEHHA: He posirpiBante pigki Ta iHWI cTpaBn y
LLNBbHO 3aKpUTUX MaKyHKaX — BOHWU MOXYTb BUBYXHYTW.

e Bukopuctosynte  nuwe nocya, npuaaTHUN ang
BUKOPMCTAHHSA B MIKPOXBUINbLOBIN Neyi.

e [lig yac HarpiBaHHS DXi B nnacTmacoBi abo naneposin Tapi
HEOOXiOHO CTEeXUTU 3a npunagoMm 4Yepes MOXIUBICTb
3aiMaHHs.

e Llen npunag npusHavyeHun ONA HarpiBaHHS DKi Ta Hanoi..
BukopuctaHHa npunagy Onsa CyLKuM NPOAYKTIB Xap4yyBaHHS
abo oadry, a TakoX HarpiBaHHs rpinok, kanuis, rybok, Bonoroi
TKAHMHW TOWO MOXE NPUBECTU OO0 PU3NKY TpaBMYyBaHHS,
3ariMaHHs abo nNoXxexi.

e YBAIA! 3abopOHEHO BMKOPUCTOBYBATU M4 Yy TaKux

BUNagKax:

— [BepusTa He 3a4MHAITLCHA HaNEeXHUM YMHOM;

— TOLLKOMKEHO NeTnNi ABepLAT;

— TMOLWIKOMKEHO KOHTaKTHI MOBEPXHi MK ABepudtramu i
nepegHbO NaHeNso nevi;

— TMOLWKOKEHO CKMsiHe BiKOHLe ABEpUAT;

— ycepenuHi nevi 4acTto YyTBOPHOITLCA iICKPU, HaBITb SKLLO B
Hi HeMae MmeTarneBux NpeameTiB.

Miyyio moxHa ©Oyae 3HOBY KOpUCTyBaTMCA nvwe nicns

PEMOHTY, BWKOHAHOro daxiBuemM Cryxbu TexHi4yHol

[0MOMOrH.

3aranbHi 3axoau 6e3neku




Akwo By nomitnnn gum, BUMKHITL npunag, BigKnoYiTb NOro
Bid XXMBNEHHs i He BigKpuBamTe OBepuaTa, Wob nonym’s
3aracno.

MikpoxBunbLOBE HarpiBaHHsi HanoiB MOXE MpPU3BECTU A0
pU3nKy «BMBYXOBOro» 3akunaHHa. HeobxigHO obepexHo
NnoBOAUTMCA 3 TapOlo.

ByabTe obepexHi nig yac HarpiBaHHA pignH!

AKWO 3 neyi pisko BUNHATK piguHy (BoAy, KaBy, Yaur, MOSIOKO
TOLLO), SIKa Harpinacsa 0o temnepartypu, 6rm3bKoi OO TOYKK
KUMNIHHSA, BOHA MOXE 3aKkuMniTu N Nepenuvtucsa 4vepes Kpau
Tapu.

HEBESINEKA TPABM | OrIKIB!

LLlo6 yHUKHYTM nogibHMX cuTyauin nig Yac HarpiBaHHA PigviH,
NoKNaAdiTb Y NOCYAUHY YanHy NOXKY abo CKNSAHY Narnunyky.
Micna posirpiBaHHA  OUTAYOro XapyyBaHHS  pPeTerbHO
nepemMiwante KWOro nepeg rogyBaHHAM OUTUMHK, LWO6
YHUKHYTU OMiKiB.

Anua B WKapanyni He MOXHa roTyBaTu B MIKPOXBUIbLOBIN
nedi, TOMy LLLO BOHN MOXYTb BUOYXHYTMW.

NMOMNEPEONXXEHHA: He posirpiBante uuctuin cnupt abo
ankorosnbHi Hanoi. HEBE3NMEKA BUHUKHEHHA MOXEXI.

O6epexHo! LLlo6 yHMKHYTU neperpiBaHHs abo nigropsiHHA
NPOAYKTIB MNig Yac HarpiBaHHA HEBENWKOI KiflbKOCTI Ki, He
cnif yctaHoBMoBaTW TpuBasi NPOMKKM Yacy abo 3aBUCOKi
PiBHI MOTYXHOCTi. Hanpuknag, OGynodka Moxe nigropitu
yepes 3 XBUIMHU, SIKLLO BCTAHOBIIEHO 3aBUCOKY MOTYXKHICTb.

[Ans npurotyBaHHA TOCTIB CNig BMKOPUCTOBYBATU (PYHKLIO
rpuns, Npu LboMy NOCTIMHO Harnsgat4m 3a nivyto. Akwo ans
NPUroTyBaHHA  TOCTIB  BMKOpPUCTOBYBatW  KOMGiHOBaHy
dyHKLUitO, X6 MOXe ayXe WBNAKO cnanaxHyTu.



e CnigkynTe, Wwo6 kabeni XnBNeHHs iHWKX enekTponpunaaie y
KOOQHOMY pasi He 3aTuckanuca HarpitTumm gsepustamu abo
nivyio. 13onsuis kabento moxe pos3nnaButuca. Hebesneka
KOPOTKOro 3amMumkaHHs!

YcTaHOBNEeHHS

e EnektpuyHa cuctema noBumHHa OyTM OCHalleHa 3acobamu
BiAKNIOYEHHS 3 3a30PpOM MiXK KOHTaKTaMmu Ons BCiX NOSOCIB,
Lo 3abe3nedye NOBHE BiOKMNIOYEHHS 32 YMOBM NepeHanpyru
kaTeropii lll.

o HAkwo ansa €lNIeKTPpHU4HOoro NigKNHOYEHHS BUKOPUCTOBYETbCA
wrtenceribHa BWIIKA, BOHa Mae€ 6yTI/I OOCTYynHa nicns
BCTAQHOBJ1€HHA.

e YCTaHOBMNEHHA Mae Bignosigatm YMHHUM HOPMAaTUBHUM
BMMOram.

e EnekTpnyHmin MOHTaX NoBUHEH 3abesnedyBaTu 3axuUCT Big
YypaXeHHs! eNTeKTPUYHMUM CTPYMOM.

e NMONEPEOXEHHA: MNpunaa HeobxigHO 3a3eMnuTu.

e YBAIA! lNpunag npusHayeHun ana BOygosyBaHHSA. [leTanbHi
BiJOMOCTI MPO MOHTaXHi po3Mipn HaBeLEeHO B KiHUi LbOro
nocibHMKa KopucTyBaya.

OuuwieHHsa i gornan

e YBAIA! [lepen npoBedeHHAM ornepauin 3 OYMLLEHHSA |
AOrNAAy BiKIOYITh €NEKTPOXUBIEHHS.

e [liy HeOBXigHO perynsapHO YNCTUTU | yCyBaTU BCi 3aNULLIKK DXKi.

e AKWO He yTpumyBaTuM Npunag y YUCTOTI, MOro NOBEPXHS
MOXe MOLUKOAUTUCS, O MOXE CKOPOTUTU TEPMiH Cryxou
npunagy i, MOXNIMBO, MPU3BECTU OO BWHUKHEHHS
Hebe3neyHoi cuTyauii.

e He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU 151 YALLLEHHS CKITSTHUX ABEPUAT
rpybi abpasumBHi 3acobu Ta roctpi MeTaneBi LWKPebdKu,



OCKilTbKW BOHW MOXYTb NogpsAnaTh MOBEPXHIO, L0 MOXe
NPMBECTU A0 PYMHYBaHHS CKNa.

He mMoOXHa BMKOpUCTOBYBATWU MNapoBUK ouyullyBad Afis
YULLIEHHS npunagy.

KoHTakTHi noBepxHi ABepuAaT (NepeaHsa YacTMHa Kamepu Ta
BHYTPILLUHA MOBEPXHs OBEpUAT) HeobXxigHO yTpuMyBaTu B
4ncToTi, wob 3abesneunTn HanexHe yHKLIOHYBaHHS neui.

[doTpnmMynTecs BKasiBOK LWOO0 YWLLEHHS, HaBedeHux Y
po3aini «OunLLeHHs | gornsagy.

YBAT'A! O60B’A3Kk0BO BUMMKaNTE npunag nepeq 3amiHow
namnu, wob yHUKHYTU Hebe3nekn ypaeHHA enekTPUYHUM
ctpymom. [ime. posgin «3AMIHA JIAMMN».

O6cnyroByBaHHSA i PEMOHT

YBATA! T[lepeg npoBedeHHAM PEeMOHTY  BiOKMOMITb
€NEeKTPOXUBIIEHHS.

NMOMNEPEMXKEHHA: [Ona  HekBanigikoBaHOi  ocobwu
HebGe3neyHo 3aicHioBatM  Byab-ski  cnpobu  peMOHTYy
npunagy abo 3HiMaTh KOpPMyc Yn NAACTUHKK, SIKi 3axmLLaoTb
BiZl Ypa)KeHHS1 MiKPOXBUIbOBOK EHEprielo.

NMOMNEPENXKEHHA: Axwo aBepusata abo  wapHipu
YLLKOPKEHI, M4 HE MOXXHA BMUKATW, OOKM ii HE BIAPEMOHTYE
MancTep CepBICHOro LIEHTPY

AKLWO NOLWKOLKEHO Kabenb XUBNEHHS, TO ANA YHUKHEHHS
Hebe3neyHux cuTyauin #MOro 3amMiHy Mae BUKOHYBaTU
BUPOOHMK, YMNOBHOBaXEHi nNpeacTaBHUKM abo  TeXHiudHi
doaxisLi, SKi MalOTb BigNOBIgHY KBanidguikauito Ans BUKOHAHHS
Lier onepauii.

PoboTn 3 peMoHTYy i 0bcrnyroByBaHHs, 0ocOBNUBO Aetanen
niZ Hanpyrow, MOXYTb MNPOBOAUTU TiSIbKW BMNOBHOBAXEHI
BUPOBHNKOM TeXHIYHI dhaxiBLi.



ULlo6 YHUKHYTU NOLKOMKEHHA nedi W BUHUKHEHHSA iHLWUx
Hebe3ne4yHuUx cutyauin, AOTPUMYUTECH TaKUX BKa3iBOK

e Hikonu He BMUKaNTe Npunag, sSKWo BiH MOPOXHIN. AKLWO B
pobouin kamepi HeMae NPOAYKTIB, MOXE CTaTUCS eNEKTpUYHe
nepeBaHTaXXeHHS i, Ik Hacnigok, nowkomxkeHHA nedvi. PU3UK
NMOLWKOMKEHHA!

e [Ina nepesipkn BMOpaHOi Nporpamu nedi noctaste B pobo4y
Kamepy CKrnsiHKy Boau. Boga nornuHatvme MikpoxeBuni, WO
AAaCTb 3MOrY YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHS nevi.

e He 6rnokynTe BEHTUNALINHI OTBOPU Nevi.

e BukopuctoBynte  nuwe nocyn, npugatHAn  Ons
BUKOPMCTaAHHSA B MIKPOXBWITbOBIN neui. Mepen
BUKOPUCTAHHAM nocydy W Tapu B MIKPOXBUIbOBIM Medi
nepesipTe, Y1 NiAXoAATb BOHU AN LbOro (OUBITbCA po3ain,
NpUCBAYEHUI TUNam nocyay).

e Y XoOHOMY pasi He 3HiIManTe croasHe NOKPUTTS 3 BEPXHbOI
noBepxHi poboyoi kamepu! Lle nokpnTTa 3axmLlae reHepaTop
MIKPOXBUIb Bif MOTPANSIHHA XUPY Ta LUMATOYKIB DK, SKi
MOXYTb MOro MOLLKOANTH.

e He 30epiranTe B nedi nerkosanMmncTi npeamMeT — Le Moxe
NPU3BECTU 0 3aMaHHS nedi Nicns il BBIMKHEHHS.

e He BMKOPUCTOBYMTE Mid SK KyXOHHY Llady.

e He BUMKOpMUCTOBYWUTE M4 ONA  CMaXeHHs, OCKifbKM
HEMOXITMBO KOHTpPOSOBaTM TemnepaTypy Ofiil, HarpiToi 3a
A0MOMOroK MIKPOXBUSb.

e He nputynamteca OO BiOYMHEHMX OBEPUAT nNedi Ta He
ciganTte Ha HuX. Lle moxe npn3BecTn 40 MOLIKOOKEHHS Neui,
0cob6nMBO B 30HI po3TallyBaHHs netenb. [1Bepusita MOXyTb
BUTPMMYBaATU MakCuMarnbHy Bary 8 Kr.

e [TIOBOPOTHMM CTONMMK | rpaTku MOXYTb BUTPUMYyBaTU
MakcumanbHy Bary 8 kr. LLlo6 YHWKHYTM MOLUKOAXKEHHS neui,
He [JoryckanTe nepeBULEHHS LbOro MakCUMarnbHOro
HaBaHTaXXEHHS.



MepeBarn MiKpoxBMNbLOBOI Mevi

Y 3BUYaKrHIN OyXOBLi TENSO reHepyeTbCcs 3a
[OMNOMOrol0  eneKkTPUYHUX Harpisadis  abo
rasoBuX ManbHWKIB, MOBINIbHO MPOHMKAE Yy
CTpaBy, 330BHi BCepeauHy. Takum YUHOM,
BMHWKAKOTb 3HAYHI TEMMOBI BTPATU NPU Harpisi
NoBITPS, akcecyapis QyXOBKM i nocyay.

3 iHworo 60oky, B MiKpOXBUIBOBIN MeYi Tenno
reHepyeTbCa BCepeauHi CTpasu, Harpisawoun
ii 3cepeanHn 00 30BHILIHBLOT NOBEPXHi. Takum
YMHOM, TennoBuX BTpPaT He BiAOyBaeTbCH,
TOMY LWO MOBITPS, CTIHKM Ta nocya (AKwo
npuaaTHUA OO FOTYBaHHSA Y MIKPOXBUNbLOBIN
nevi) He HarpiBalTLCS MIKPOXBUMSIMU.

MikpoxBunboBa ni4 Mae HacTynHi nepesaru:
1. EKoOHOMI yacy roTyBaHHs: 3arafiom 4ac

3MEHLWYETbCA Ha Y Yy MOPIBHAHHI A0
3BMYaNHOT JyXOBKW.

2. YnbTpa-weuake PO3MOPOXKYBaHHSI
NPoOAyKTiB, Lo 3anobirae PO3MHOXEHHHO
OakTepin.

3. 3aollamKeHHs1 eneKkTpoeHeprii.

4. 36epexeHHs MNOXMBHUX PEYOoBMH 3a
paxyHOK KOPOTKOrO Yacy roTyBaHHs.

5. Jlerke 4neHHs.
Ak npauloe MiKpoxBUNbLOBa Niy

MikpoxBunboBa niy obnagHaHa
MarHeTPOHOM, KU NepPEeTBOPIOE eNEeKTPUYHY
eHeprito  Ha MikpoxBunoboBy. MikpoxBuni
CNpsIMOBaHi BCepeanHy neui.

BcepeawHi neui MiKpOXBUAi
PO3MOBCIOAXYIOTBCA Y  BCIX  HanpsiMkax,
BioOMBalOTLCSA  Big CTIHOK  npunagy i

NPOHWKaIOTb Y CTPaBy.
Yowmy ixa nigirpiBaertbca

BinbLwicTb NPOAYKTIB MICTUTL BOAY, MOSEKYNN
AKOI BIOpYIOTb MiA Aieto MiKPOXBUIb.

TepTd MoOnekyn reHepye Tenno, ke
crnpuymHsie 36inbLWEHHS TeMnepaTypu CTpasu

nig Yac po3MOpPOXYBaHHsI, posirpiBaHHs abo
roTyBaHHs.

3aBaskun TOMy, WO Temnmo
BCepeauHi cTpasu:

reHepyeTbCA

rotyBatu moxHa 6e3 Boam abo xmpy, abo x
3 HE3HAYHUM [0aBaHHSM;

PO3MOpPOXYBaHHS, posirpiBaHHs Ta
roTyBaHHs BiAbyBaeTbcA Habarato
LBUALLE, HK Y 3BUYaWHIA OyXOBL;

He BigbyBaeTbCca  3MiHU

apomarty CTpasMu.

Konbopy Ta

MikpoxBuni npoxogATb Kpi3b MNopLensHy,
CKIO, KapTOH i NnacTuk, ane He Kpisb metan.
Tomy, meTanesun nocyn abo KoHTenHepu 3
MeTaneBMMu  OOMilLKAMM  HE  MOXHa
BMKOpUCTOBYBaTW  AniA roTyBaHHsi y
MiKpOXBWIbOBI neyi.

Mikpoxsuni BiobvBatoTbCa Big meTany...

£
~

...BOHU NMPOXOAATL KPi3b CKIO Ta
nopuensiHy...

...i MOTMMHAKTLCA CTPaBOKO.

)
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Onuc obnagHaHHA

;
1. Knamka

2. Ckrno BikOHUSA ABepuaT
3. CKuHYTW rpurnb

4. KepamiyHa ocHoBa

5. MaHenb ynpaBniHHA

6. MNpunb
7. 6nogo

1. Pyuyka BuGopy dyHKLN
2.  [Oucnnen

3. lMoBopoTHa pyyka

Pyukun KepyBaHHS BignoBsigatoTb 3a

BWKOHaHHSA 2 Pi3HMX BUAIB AiN:

1. HaBirauisn: Kpyrna pydka pae 3mory
34iNCHIOBATU  Hagirauito No  pPi3HUM
dyHKUiAM gucnnes.

2. Bubip: HatuckanHa pydku nig 4ac
HaBirauii npu3BOAUTE [0 BUKOHAHHS
HWXYeHaBeAeHUX PyHKLUIN.

HATUCHYTH
+
NOBEPHYTU X

HATUCHYTH @

/\

NOBEPHYTU @

-4
\

A

BAXIIMBO: obuaBa pyHKUiOHANbHI PEXUMU HE MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCSH
oaHoyacHo. 3ABOPOHAETBLCA Hatuckatu i noBepTaTu PyyKY OAHOYACHO,
OCKiNbkM OO0 Uujei aii He npuB'a3aHa kogHa yHKUIA | Le MoXe npusBecTn Ao
HECMPaBHOCTi NPOAYKTY.
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a |HoukaTop roguHHUKa

b IHavkaTop Tavimepa

c IHaukaTop 3axmcHoro 6rnokyBaHHs

d IHgukaTop TpuBanocTi

e |HgvkaTop po3amopoXKyBaHHs 3a Baroto

Onuc dyHKUin

@ @® d
I-I -I .

e

il f

g
f  IHAukaTop Po3mMOpoXyBaHHA 3a YacoMm
g IHavKaTop piBHSA NOTYXHOCTI
h  CneuianbHi nporpamHi dyHKLUji
i PyHkuia Mpunb
j PyHkuis MikpoxBunboBa niyv

MoTyXHiCTb

CvmBon | PyHKLiA | MIKPOXBUNBOBOI

nevi

[MoBinbHe pPO3MOPOXYBaHHA [ANS AenikaTHUX MPOAYKTIB;

0w YTPUMAHHS DXi rapsYoto.
[MpuroTyBaHHs Ha ManeHbLKOMY BOTHi; BapKa pucy
180w LLIBnake po3amMopoXXyBaHHSA
. . [naBneHHa macna
§§§ PRl 360w PosirpiBaHHA ANTAYOro XxapyyBaHHS
MpurotyBaHHA oBOMIB; [lenikatHe HarpiBaHHs
600 W HarpiBaHHA Ta npurotyBaHHA HEBENWKWX MOPLIA  ixi;
HarpiBaHHs genikaTHOT iXi.
850 W [MpuroTyBaHHs Ta LWBMAKWUIA PO3irpiB pianH Ta HanisabpukaTis
Ezg 90 W 3anikaHHA ki
[MpuroTyBaHHa NTWLi Ta M'aca Ha rpuni
+ Mikpoxsuni + 180 W c Y 4 2
Fpunb
NAAY
360 W [MpuroTyBaHHs NUPOriB Ta CTpas nig CMpPOM
T~~~
punb MpuroTyBaHHs i Ha rpuni
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OcHOBHI napameTpu

BigkpuBaHHsA aBepuAT

HaﬂaLIJTyBaHHH rogonHHUKa

o6 BigkpuTM ABepusATa, HATUCHITH i
YTPUMYNTE NOBOPOTHY PYy4Ky (3) npoTarom 2
C.

OopaTtkoBe MeHKO

3a gonomorol A0AaTKOBOro MeHK MOXHa
oTpumatTu [OCTyn A0 roguHHuUKa (o6
BCTAaHOBUTHU yac, cxoBaTu abo

BiAo6pa3nTu noro), Taimepa Ta 3aXMCHOro
6GnoKyBaHHS.

LLlo6 nepenTh B foaaTkoBe MEHIO, BUKOHAWTE
BKasaHi Hux4e aii:

1. HaTucHiTb i yTpumyniTe PYy4Ky
perynioBaHHa dyHkUin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [nga nepemileHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY Py4Ky (3).
MoTpiGHy onujto Byae nigceiyveHo.

3. HatucHiTe NoBOpOTHY pyuKy (3) OAMH pas,
wob niaTeepanTh BUOIp NOTPIOGHOI onuji.

Micns nepworo BBIMKHEHHS MIKPOXBWLOBOT
nevi abo nicna nepeboto eneKkTPOXXMBIEHHS
OVCnnen roguHHNKa MepexTiTuMe, BKasyouu,
O nokasaHu 4ac HenpaBunbHUA. LLo6
HanawTyBaTWU rOOWHHWK, BUKOHaWTE BKa3aHi
HWXYe aii:

1. HaTucHiTb i yTpumynTe py4Ky
peryntoBaHHs dyHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [ns nepemilleHHs No onuisix 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY PYy4Ky (3).
MoTpibHy onuito Gyae niaceiveHo.

3. HatucHiTe noBOpOTHY pyuKy (3) oamH pas,
Konu 3'aBuTtbcsa cumBon rogmHHmka (o).

4. [loBepHITb pyyKy perynoBaHHA YyHKUIN
(1), wob  BCTAHOBMTW  MpaBWflbHE
3HaYEHHSI FOANHM.

5. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3), wWwo6
BCTaAHOBUTU npaBunbHe 3HaYeHHs
XBWIUWH.

6. HaTtucHiTe noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPLAKEHHS.
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MpuxoBaHHA/BigOOpaXKeHHA rOAMHHMKA

AKLLIO aucnnen roonHHMKa BaM 3aBaXkae, Moro

MOXHa NPWXOBaTW, BWKOHABLUW  BKa3aHi
HWXKYe Aail:
1. HatucHitb i yTpumyimnTe py4Ky

perynioBaHHa dyHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [nsa nepeMmilLeHHst no onuisix 4o4aTKOBOro

MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PYy4Ky (3).
MoTpi6Hy onuito Byae niaceiyeHo.

3. HatucHiTb noBopoTHy pyyky (3) oauH pas,
Konu 3'sBuTbCa CUMBON roguHHMKa 2.

4. HaTUCHIiTb i yTpUMyNTE MOBOPOTHY PYYKY
(3) npoTtsarom 2 cekyH.

1. HatucHiTb i yTpumymTe PYYKY
perynioBaHHsa yHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [na nepemiweHHs No onuisix 4o4aTKOBOro
MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PY4Ky (3).
MoTpibHy onuito Byae niacsiveHo.

3. HatucHiTe NoBOpoTHY pyuyKy (3) oauvH pas,
Konu  3'aBuTbCA  cuMBON  3axucHe

6nokyBaHHs @ .

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuyky (3), wob
YBIMKHYTN @b0 BUMKHYTU OMLit0.

5. Wlo6 3aBeplumTn, HATUCHITE MOBOPOTHY
py4Ky (3) ANS nigTBEPOXEHHS.

6. Lo6 posbnokyBaTu niy, 3HOBY HATUCHITD i
YTPUMyWTE NOBOPOTHY PY4KY (3) NpoTarom
2 cekyHf.

Pexum canoH

5. Akwo noTpibHO noBepHyTM Aucnnewn
roAvHHMKa, NOBTOPITb Lo camy
npouenypy.

Tanmep

o6 HanawTtyBaTM TanmMep, BUKOHaNTe

BKa3aHi HWx4e aii:

1. HatucHiTb i yTpumyimnTe pYy4Ky

peryntoBaHHa dyHkuin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [nsa nepeMilieHHst no onuisix 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY Py4Ky (3).
MoTpibHy onuito 6yae niaceidyeHo.

3. HatucHiTe NoBOpOTHY pyuKy (3) oauH pas,
Konn 3'aButbcsa cumBon Tanmep @),

4. TloBepHiTb MOBOPOTHY pyYky (3), wob
BCTaHOBUTU 4ac [Ans  ChlpautoBaHHSs
curHany.

5. Wo6 3aBepwmnTn, HATMCHITb MOBOPOTHY
py4Ky (3) ong nigTBepaXeHHS.

3axucHe 610KyBaHHs

Po6oty neui MOXHa 3abnokyBaTn
(Hanpuknag, wob 3anobirtn i BUKOPUCTaHHIO
OiTbMn).
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Pexum  canoHy  BMKOPUCTOBYETbCA B
npeseHTadii, Wob HaBYMTU KIIEHT, SIK KOXEH 3
YHKUiA OyxoBkuM, ane 6e3 akTvBauii UukniB
HarpiBaHHs.

1. HaTucHiTb i yTpumynTe py4Ky
peryntoBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [ns nepemilleHHs No onuisix 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY PYy4Ky (3).
MoTpibHy onuito Gyae niaceiveHo.

3. HatucHiTe noBOpOTHY pyuyKy (3) oamH pas,
Konu 3'seutbcst cumeon saxucHe SHO.

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pydky (3), wWwob
YBIMKHYTW @b0 BUMKHYTU ONLito0.

5. Wo6 3aBepwnTn, HATUCHITE MOBOPOTHY
py4Ky (3) Ans nigTBEpOXEHHS.

6. Llo6 JeakTmByBaTh pexum
AEMOHCTpaLiiHOrO carioHy, NoBTOPITb Ty

camy npoueaypy.



OCHOBHI hyHKLU,i

F'onoBHe MeHIO

Y TronoBHOMY MEHK MOXHa oOTpUMaTu
OOCTyn [0 OMui  NPUrOTyBaHHS, SK-OT:
MikpoxsunsoBa niv, [punb, MikpoxBunsoBa
ny + [punb, ABTOMaTUYHUN  PEXUM
NpurotTyBaHHs, PoO3mMopoxXyBaHHA 3a 4Yacom
abo Baroto.

rd
K6
&®

LBnakun sanyck

MikpoxBunboBa ni4

LUa cyHkuUia BukopuctoByeTbCA Ans

LUBMAKOrO HarpiBaHHs 1Ki 3 BENUKMM BMICTOM

BOAW, Hanpuknag BoAW, kaBu, 4aw abo

pigkoro cyny.

1. HaTuCHiTb pyyKy perynoBaHHSA PYHKUiN
(1) oguH pas.

2. HaTtucHiITb NoBOPOTHY py4ky (3), SAKLWO
notpibHo 36inbwnTM 4Yac pobBotn. Yac
po6oTu 36inblwyeTbes Ha 30 cekyHa npu
KOXXHOMY HaTWUCKaHHI pY4YKM NpPOTSArom
nepLumx 10 cekyHa.

LUsa dyHKUia BuUKOpUCTOBYETbLCA AnA
NPUroTyBaHHA Ta  pPO3irpiBaHHA  OBOMIB,
KapTonni, pucy, pubu Ta m'aca.

1. ToBepTaiite pyuky BuMbopy dyHkuin (1),
OOKM iHaukaTop pyHKUii MikpoxsunboBa
niy He noyHe mepexTiTh. Ha ancnnei
MepexTiTMe piBeHb NoTyxHOoCTi (850) 3a
3aMOBYYBaHHSIM.

2. TloBepHiTb MNOBOPOTHY py4ky (3) B
OyabsiKOMy HanpsiMKy, Wwo6 BCTaHOBUTU
piBEHb MOTY>KHOCTI.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPOKEHHS. Ha avcnnei
mepextitume 01:00.

4. ToBepHiTb NOBOPOTHY pyudky (3) B
6yapskoMy HanpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

5. HatucHitTe noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPOKEHHS.

6. HatucHiTb pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborTy.

NPUMITKA.

Pyuyky BuOopy dyHKUiN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAbsikKMM 4Yac y
HaBeAeHin BuLWe nocnigoBHOCTI, nicnsa
Yyoro niYy Mo4YHe nNpouec NPUroTyBaHHA
3 BifoOpaXXeHMMM napameTpamm.
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Mpunb

LUsa dyHKUia BukopucTtoByeTbCA AnA
LIBUAKOrO NigpyM'sstHEHHS MOBEPXHI 1XKi.

1. TloBseprtavite py4uky Bubopy dyHKUiA (1),
OOKM iHanKaTop OYHKUiT [punb He novHe
mMepexTiTn. Ha aucnnei mepexTiTume
15:00.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Byab-
AKOMY  HampsiMKy, W06 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

3. HartucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPOKEHHS.

4. HaTucHiTb pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborTy.

MikpoxsunboBa niy + Npunb

1. T[losepravite py4ky Bubopy dyHKuUin (1),
[OKM nga iHgukaTopm yHKLN
MikpoxsunsoBa niy i punb He NOYHYTb
mepexTiTn. Ha pgucnnei mepextitume
360.

2. TloBepHiTb MNOBOPOTHY pydky (3) B
OyabskOMYy HanpsiMKky, Wo6 BCTAHOBUTK
piBEHb MOTY>KHOCTI.

3. HatucHite noBopoTHy pyuky (3) ans
NigTBEPIKEHHS. Ha aucnnei
mepexTiTnme 15:00.

4. TlloBepHiTb MNOBOPOTHY pydky (3) B
OyabskOMY HanpsiMKy, WoO BCTAHOBUTK
TpUBanicTb.

5. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPOXKEHHS.

6. HatucHitb pyyky Bu6opy cyHkuin (1). Miy
noyHe poborTy.

MPUMITKA.

Pyuyky BubGopy dyHKUIN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAbsAKMA Yac Yy
HaBeAeHin BULWe NocnigoBHOCTI, nicna
Yyoro ni4y NoYyHe npouec NPUroTyBaHHsA
3 BigoGpaxxeHUMU NnapameTpamMmu.

Po3MopoxxyBaHHA 3a YacoM (BpYU4HY)

1. TlMoeepTante py4ky BUGOpPY GyHKUin (1),
OOKM iHOmKaTop dyHKUiT
Po3mopoxyBaHHS 3a 4acoMm He MouyHe
MepexTiTn. Ha paucnnei mepextitume
10:00.

2. [loBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Byab-
AKOMY HanpsiMky, Wwo6 BCTaHOBUTU
TpUBanicTb.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPIKEHHS.

4. HatucHitb pyyKy Bubopy cyHkuin (1). Miy
noyHe poborTy.

5. TlepeBepTtante ixy Lwopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MEepEexXTUTb CMOBO: turr,

LUs dyHKUiA BuKOpUCTOBYETBCA AN
LUBMAKOTO PO3MOPOXYBaHHSA Pi3HOMaHITHMX
TMNIB iXi.
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Po3mMopoxyBaHH# 3a Baroto
(aBTOMaTH4HE)
LUs cyHKUiAa BuUKOpUCTOBYETLCA  AnNs

LIBMOKOTO PO3MOPOXKYBaHHA M'sca. NTui,

pubu, ppykTiB i xnida.

1. TloBepTtaniTe pyyky Bubopy dyHkuin (1),
[OKM iHOukaTop PYHKLT
Po3MopoxyBaHHSI 3a Barow He Mo4yHe
MepexTiTn. Ha gucnnei mepextitnme Tun
ki «FO1».

2. [loBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B
OyabsKOMy HanpsMKy, o6 BCTaHOBUTU
!N iXi. AKwo pyyky He Byae noBepHyTo,
niy npautoBatMume 3 obpaHNUM TUMOM DXi
«FO1».

3. HatuchHite noBopoTHy pyuky (3) ans
NiATBEPOKEHHS. Ha auncnnei
MepexTiTume 3HayeHHs1 Baru. |HamkaTop
Barv Nno4nHae MepexTiTu.

4. TloBepHiTb MNOBOPOTHY pydky (3) B
6yapskoMy HanpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
Bary ixi. AKLLO pyyky He Byae NOBEPHYTO,
niy npautoBatume 3 obpaHolo Baroio
200r.

5. HatucHiTb noBopoTHy pyuky (3) Aans
NiATBEPOXKEHHS.

6. HatucHiTe pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborTy.

7. [lepeBepTante ixXy LWopasy, Konu niy
nogae 3BYKOBUW curHam i Ha aucnnei
MEpPEXTUTb CMOBO: turn,



Y  Hwk4yeHaBedeHih Tabnuui  nokasaHo
nporpamu  YHKUii PO3MOPOXYyBaHHS  3a
Barol 3 3a3HayeHHsIM iHTepBanis Barn Ta
yacy pO3MOpPOXYBaHHA W OuikyBaHHSA (4ns
3abe3neyeHHst EOMHOI TeMnepaTypu iXi).

CneuianbHi pyHKUil

Mpor. MpoaykTt

Bara Yac Yac ouikyBaHHs

(r) (xB.) (xB.)
Fo1 Maco 100 5 4g40 20-30
2000
100— :
F02 Mtuus 2500 2-17°23 20-30
100—
Fo3 Pusa 200 240 20-30
100- |
F04 DpyKTU 500 2'36-13 10-20
Fo5 Xni6 1;50‘ 2'25-19'20 10-20

BaxnuBa npumitka. [uB. «3aranbHi iHCTpyKLUii
LLIOA0 PO3MOPOXKYBaHHSI».

CneuianbHa dyHkuUia «Auto» (ABTO)

1. TloBepTtavite py4uky Bubopy cyHKUiA (1),
OOKM iHOMKaTop creuianbHOi YHKUT He
noyHe MepexTiTn. Ha auncnnei
MepexTiTume nporpama «P1».

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyyky (3) B
6yabAKOMy HanpsMKy, LWo6 BCTaHOBUTU
nporpamy. AKWo pyuky He Oyae
NoBEpHYTO, Miy NpautoBaTnMe 3 06paHo
nporpamoto «P1.1».

3. Hatuchite noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPIKEHHS.

4. HatucHitb pyyKy Bubopy cyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

5. [lepeBepTtante Xy Lwopa3y, Konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnel
MEPEXTUTb CMOBO: Lvrnr,

Y  Hwk4yeHaBegeHin  Tabnuui
OOCTyMNHi  nporpamu  cneuianbHoi

nokasaHo
PyHKUiT

«Auto» (ABTO):

o KinbkicTb
Mporpama Twvn ixi IHCTpYKLUii
BoAun (Mn)
S1.1 250 7 100 MoknagdiTb HapisaHy kapTonnto (15-
S1.2 MpuroTysakHs 500 10 150 20 MM) 3 BOAAOIO B TEPMOCTIAKMIA
kapTonni KOHTEIHEP 3 KDULLIKOIO Ta MOMICTiTh
S1.3 1000 5 200 Ha KepaMiyHy MiacTaBky B
MiKpOXBUIIbOBY NiY.
S2.1 PisoTTO (roToBe 150 42 600
o o .
S2.2 npuroTysaHHs) 400 45,5 800 |-|OK:I'Ia,qITb iHrpegieHTn ans
CymiLL MOBINbHOrO MPUrOTYBaHHS B
iHrpeﬂi{)HTiB A TEPMOCTIVIKUN KOHTENHEP 3 KPULLKOO
" Ta NOMICTiTb Ha KepaMmidHy niacTaBky
S2.3 KeKCIBﬂ(;OTOBa 550 22 - B MIKPOXBUTIBOBY Miv.
NPUroTYBaHHS)
S3.1 Puba 700 30 300 Moknagite IHI'p.eD,IGI.-ITI/I ons
(3amopoxxeHa) NpUroTyBaHHs i 3anikaHHaA B
TEPMOCTIViKUIA KOHTENHEpP Ta
S3.2 Pwuba (cBixa) 800 30 300 NOMICTiTb Ha KepaMi4Hy NigcTaBKy B
MiKpOXBUIIbOBY NiY.
Moknagitb iHrpedieHTn Ans
OBoui NPUroTyBaHHS B TEPMOCTI KU
S3.3 . 1000 30 300 KOHTEMHEp 3 KPULLKO Ta MOMICTiTb
(3amopoxeHi) ; :
Ha KepaMiyHy niacTaeky B
MiKpOXBUIIbOBY NiY.
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Baxnusi npumitku.

o KOpUCTYHOUMCb  MIKPOXBUITLOBOK  MiYuIO0,
3aBXaW BUKOPWCTOBYWTE Tapinku Ta KPULLIKY
ANS YHUKHEHHS BTPATU PiAvHN.

¢ Kinbka pasiB poamiwarite abo nepemiwante
Xy Mg Yyac npuroTyBaHHs, 0COBNMBO AKLLO
niy nogae 3BYKOBWM curHan i Ha gucnnei

MEpEXTUTb CMOBO: £urn,

e Yac, noTpibHMn Ha posirpiBaHHSa  TXi,
3anexarnme Big, i no4aTkoBoOi
TemnepaTypu. Ixa, B3sTa 6esnocepeaHLo 3
XonogunbHUKa, posirpiBaTMMeTbCs OOBLUE,

HX ka KiMHaATHOI Temnepartypu. AKWwo
TemnepaTtypa ixi He Bignosigae GaxaHin,
BMGepiTb  Ginbwy abo MeHwy Bary
HaCTYMHOro pasy nig Yac posirpiBaHHS iXi.

Micna posirpiBaHHs nepewmiwante Xy,
nicna 4yoro 3anuwTe Ky Ha Oeskun yac,
wob TeMnepaTypa B Hill cTana 04HaKOBOI0.

YBara! [licna posirpiBaHHA KOHTeWHep
Moxe ByTu fyxe rapsadmm. Xoya MikpoxBuni
He HarpiBaloTb OinbliCTb KOHTEWHepIB,
BOHM MOXYTb HarpiBatucs nepefaBaHHAM
Tenna Big ixi.

BukopuctaHHsa 6nroaa ansa nigpym'asHeHHsA

Ak npaBuno, Npyv NPUroTyBaHHI Takoi iXi, K
niya 4m nupir, Ha rpuni abo B MikPOXBUIbOBI
nedi, Ticto abo BuNiYka CTaldTb BOMOTUMMU.
Liboro MOXHa YHUKHYTW, BUKOPWUCTOBYHOUM
6rnrogo Ans nigpym'sHeHHsA.  3aBasiku
LLBUOKOMY DOCSATHEHHHO BUCOKOT
Temneparypu Ha  OHi onioga  ana
NiPYM'SHEHHS LLUKOPUHKA CTaE XPYCTKOK i
nigpyM'ssHEHOIO.

Takox Onogo Ana nigpym'sHEeHHst Moxe
BUKOpUCTOBYBaTMCS Ana  GekoHy, seup,
KoBbGac ToLo.

HAA3BUYAWHO BAXNUBI MPUMITKW.

e 3aBXON BWKOPUCTOBYMTE PYKaBUYKM
ans  nedi, Tomy wo OGmogo Aans
NigpyM'ssHEHHS1 CUNBbHO HarpiBaeTbHCS.

e He craBTe B Gntogo onsa nigpym'sHeHHS
EMHOCTI, $K He € TepMOCTINKUMMN
(Hanpuknag, NnacTuKoBi YaLli).

MepekoHanTeCh, wo onogo ans
nigpyM'sitHeHHI He KOHTAaKTy€ 3 Kamepoko
nevi AN YHUKHEHHS NOLUKOAXEHb.

Slk roTyBaTu 3 BMKOpPUCTaHHA Gnoga Ans

niapyM'ssHEHHA:

MonepeaHbo  Harpinte 6nogo  Ans
nigpym'sHeHHs,  BubpaBwy  yHKLUilO
MikpoxsuneoBa nid i Fpunb, BCTaHOBUBLLIN
yac Big 3 OO0 5 XBWNWH 3 MNOTYXHICTIO
Mikpoxsunb 360 BT.

3macTite 6ntogo  ona  nigpyM'stHEHHSA
onieto Ans rapHoro NigpyM'sHeHHS.

MomicTiTb CBixi abo 3aMOpPOXEHi NPOaYKTU
6e3nocepeaHbLO B onogo ans
NiAPYM'SHEHHS. MoxkHa MOMICTUTKN
3aMOPOXeHi npoayKTK (Hanpuknag,
3amMopoxeHy niygy) 6e3 nonepegHbOro
PO3MOpPOXYBaAHHSI.

MowmicTiTe GNtoA0 ANst NiApyM'SAHEHHSA Ha
KepaMivyHy nigctaBky B MiKPOXBUMbOBY
niy.

Bubepitb yHKuUilo MikpoxBunboBa niy i
punb, a TakoX Yac NPUroTyBaHHS, SIK
OMUCAHO HUXKYE.

Yac

MpoaykT Bara . PekomeHpauii
poAay npuroTtyBaHHA OYIKyBaHHA Aau
200r 5 xB. 2 xB.
AKLo niua ToHKa.
Miua IUIF 6a. 2 8. FAKLLO niLa BUCOKa, 36inbLLUTE Yac Ha
1-2 XxBUNUHU
400 r 7 xB. 2 xB.
3anikaHku i 2001 5 xB. 2 XB.
nuporu 300 r 6 xB. 2 XB.

18



Yac Yac
MpoAaykr Bara . PekomeHpauii
npuUroTtyBaHHA OYIKyBaHHA
8 xB. 2 xB. TemnepaTypHa koMneHcauis
[OCSIraeThCs MICNs 3aBepLUEHHs Yacy
o4ikyBaHHs!
[NoBepHiTb 2 pasu
ambyprepu 400 r 5 XB. - MoBepHiTb 1 pa3
2001 5 xB. 2 XB. AKWo niua ToHkKa.
Yincu Ao niua BMcoka, 36inbLwTe Yac Ha

1-2 XBUNNHU

Konwu gyxoBkKa npautoe...

MepepuBaHHA UMKy NpUurotyBaHHA

MoxHa 3ynuHWTKM nNpouec MPUroTyBaHHS B
Oyab-SKUM Yac, HaATUCHYBLUM py4Ky BuBOpy
dyHkuin (1) oamH pas abo BigkpuBLIK
aBepusaTa neui.

Y o060x BUnagkax:

o  MikpoxBunoose BUMPOMIHIOBAHHS
HeramHO MPUMUHSIETLCS.

e [punb BMMMKAETbLCH, ane
3anuwaeTtbca rapsauuMm. Hebeaneka
oniky!

o Tarmep 3ynuHSAETBCS | Ha Agucnnei
BigobpaxaeTbcs pobounii Yac, Skun
3anuLImnBCS.

Mpun GaxkaHi B el Yac MoXHa:

1. lMoBepHyTn abo nepemiwaTtn ixy, LWo6
3abe3neynTy piBHOMIpHE NPUrOTyBaHHS.

2. 3MiHMTK napameTpu NpoLiecy.

3. CkacyBaTv npouec, HaTUCHYBLUW i
yTpUMytoun pyuky BubGopy dyHkuin (1)
npoTArom 3 CeKyHA.

o6 nepesanyctutm npouec, 3auvHITb

OBepusiTa i HaTUCHITbL py4Ky BUOOPY (PYHKLIN

Q).

3miHa napameTpiB

Konn npouec npurotyBaHHs nepepBaHo,
MO>XHa 3MiHUTK poboYi napameTpw (4ac, Bary,

NOTYXXHICTb TOLL0), BUKOHaBLUW BKa3aHi Hx4e
aii:

1. Wo6 3miHMTK Yac, NOBEpPHITb NOBOPOTHY
py4ky (3) i migTBEpAbTE, HATUCHYBLUM PYYKY
Bnbopy cyHkuin (1). HoBuin BkasaHui 4ac
6yae ogpasy > 3acTOCOBaHO.

2. o6 3MiHUTK NOTYXHICTb, HATUCHITb PYYKY
Bubopy dyHkuin (1). TlMoyHe mepexTiTh
BiANOBiAHWMI iHOMKaTOp. 3MiHITL napameTp,
HaTWCHYBLUM MOBOPOTHY PYyYKy (3), a moTim
nosepHyBwyu ii (3), i nigTBEepabTe, 3HOBY
HaTUCHYBLUM py4Ky BUBopy yHKLil (1).

CkacyBaHHSA LMKy NPUroTyBaHHS

Akwo noTpibHo ckacysaTtu npouec
NPUroTYBaHHSA, HATUCHITb | YTPUMYNTE PYUKYy
BMBOpY yHKLiN (1) NnpoTsirom 3 cekyHa,.

Micna uboro NponyHae 3BYKOBWI CUrHan i Ha
aucnnei 3'9BUTbCcA Yac.

3akiH4YeHHSA LMKy NpuroTyBaHHsA

Y KiHUi UMKy nponyHawTb TpU 3BYKOBI
curHanu, Ha gucnnei 3'aButbcs cnoso «End»
(3akiHueHHs).

3BYyKOBi CMrHanu NOBTOPHOOTLCS KOXHi 30
ceKyHA, QAOKM [aBepusATta He OyayTb
BiAKpWTi abo He Oype HaTUCHYTa PYuKy
Bubopy dyHkuin (1).
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Pa3mopoXxXyBaHHA

Hwxye npmBegeHa Tabnuus, WO Nokasye pisHi PiBHOMIPHO po3noginunace no BCiN iXi), a
nepiogn poO3MOPOXyBaHHs Ta npocTol ( TakoX pisHi TMNM xi Ta X Bara, 3
wobn nepekoHatucs, WO TemnepaTtypa pekomeHAaLisgMu.

PekomeHpauii
100 » 3-4 » 5-10 » MepeBepHiTb 1 pa3
200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Mopuii M'sica, TensTuHM, 500 14-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3n
ANOBUYUHU, CBUHUHU 700 20-21 20-25 MepeBepHiTb 2 pa3n
1000 29-30 25-30 MepeBepHiTb 3 pasn
1500 42-45 30-35 MepeBepHiTb 3 pasn
500 12-14 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3n

Fynaw -
1000 24-25 25-30 MepeBepHiTb 3 pa3u
100 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3
M’sicHuin cpaplu 300 8-9 8-10 MepeBepHiTb 2 pasu
500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3n
125 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Cocucku 250 8-9 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
500 15-16 10-15 MepeBepHiTb 1 pa3
200 7-8 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

MTnus (nopuii) -
500 17-18 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u
1000 34-35 15-20 MepeBepHiTh 2 pasu
Kypka 1200 39-40 15-20 MepeBepHiTh 2 pasu
1500 48-50 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u
PuBHe chine 100 3-4 5-10 HGDEBepH?Tb 1 pa3
200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
dopenb 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
KpeaeTku 100 3-4 5-10 ﬂepeBepH‘in 1 pa3
500 12-15 10-15 MepeBepHiTh 2 pasu
200 4-5 5-8 MepeBepHiTb 1 pa3
PpykTn 300 8-9 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3n
500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 3 pa3u
100 2-3 2-3 MepeBepHiTh 1 pa3
) 200 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pas
Xnie 500 10-12 8-10 MepeBepHiTh 2 pa3u
800 15-18 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu
Macro 250 8-10 St Tnpif\)nea\?;?ai:(;mgsam
Cup 250 68 il rommaiite sakpiTI

BepLukmn 250 7-8 10-15 BHiMiTb KPULLIKY
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PekomeHaauUii Woao po3MOpOXyBaHHSA

1.

[Ina po3MOpOXyBaHHS BUKOPUCTOBYWTE
TiNbKM NpUAATHUA AN MiKPOXBUILOBOI
neui nocyn, (nopuensHy, CKIO,
BiQNOBIAHWI NNACTUK).

Tabnuui cTocyloTbCA  PO3MOPOXYBaHHSA
cupor ixi.

Yac po3MOpOXyBaHHA 3anexuTb Bif
KinbkocTi i ToBWMHM npoaykTa. [lpu

3aMOpOXyBaHHI roTymteca Ao npouecy
pO3MOpPOXYyBaHHA. Po3ginite Xy Ha
YacTWHKW, AKi NigXoAUTUMYTb nig PO3Mip
KOHTEenHepa.

Posnoginite Xy piBHOMIpHO BCepeauHi
nedvi. HantoBcTiwi wmartodkn pubn abo

Kypsdi cTereHus KnagiTe  3Bepxy.
Hanbinbw pgenikatHi  4acTMHM  MOXHa
3aKpUTH arntoMmiHieBoIO donbroto.
BaxnuBo: anomiHieBa donbra He

MOBMHHA TOPKaTMCH CTIHOK mpunagy, ue
MOXe CMPUYNHUTU eNEKTPUYHUI TPICK.

Benuki wmaTku cnig nepesepTatu Kinbka
pasis.

Posknagitb 3amMopoxXeHy XXy Tak piBHO, AK
Le MOXIMBO, TOMY LUO TOHKi LLUMaTOYKM
PO3MOpPOXYHOTbCA LUBMALLE 3a TOBCTI.
XKupHy iXi, Taky 9k macno, cup Ta iH., He
MOXHa MOBHICTIO PO3MOpPOXyBaTW. FAKLLO
BOHW MalOTb KiMHaTHY Temnepartypy, iX

FoTyBaHHSA MiKPOXBUNSAMMU

10.

11.

12.

13.

MOXHa nodaBaTW Ha CTiN 3a Kinbka
XBUIWH. Axkuwo BEPLUKMN rnmnboko
3aMOpOXeHi, 3 LwmaToykamu nbopy, ix
HeobxigHOo 36UTK Nnepes BXUBAHHSAM.

MoknafiTe NTULIO Ha CKISHY Tapinky, WwWob
CiK Mir BinbHO cTikaTu.

Xni6 cnig 3aropHyTM B cepBeTKy, o6 BiH
He nepecyLUMBCS.

MoBepHITb XXy Yepes perynspHi NpOMiKKM
yacy.

3HiIMITb  yNakoBKy i3  3aMOPOXEHWX
NpoAaykTiB, He 3abyabTe TakoX 3HATK
MeTaneBi 3alinkn. AKLWO KOHTEWHepW, B
AKMX 36epiraeTbCcsa ka B MOPO3UITbHUKY,
npuaaTtHi ans BMKOPUCTaHHS y
MiKPOXBWUIBOBIN NeYi, NPOCTO 3HIMITb 3 HUX
KpuwKy. ABO >X NOKNadiTb MNPOAYKT Y
Bi4NOBiQHWI NocyA.

Piguny, sKa 3anuuaeTbes Bif,
PO3MOpPOXYBaHHS, ocobnmeo ue
CTOCYETbCS NTWUi, HeobXigHO 3nuBaTw.
BoHa He NoBWHHA KOHTaKTyBaTh 3 iHLIMMK
npoayKramu.

He 3abyabTe, WO nicns po3mMoOpoXyBaHHS
NPOAYKT MOBWMHEH AESKUIA 4ac MOCTOATU
nepeg rotyBaHHaMm, wob  npouec
PO3MOpPOXYBaHHS ainwos KiHLS.
3as3Buyant Le 3anmae 15 - 20 XBUNUH.

YBATA!
"MikpoxBunboBa 6e3neka",

Mpouutante po3gain

nepw Hix

rotyBaTu CBOK MiKPOXBUIbLOBY MiY.

HoTpumyntecb Ui

pekomMeRgauii  npwm

NPUroTyBaHHi ki 32 ONOMOroK MiKPOXBUIb:

Mepep nigirpiBaHHSAM ab0 roTyBaHHAM ixi
3 MemOpaHow abo Lwikipkolo (Hanp.,
abnyka, Nomigopu, KapTomnnsi, COCUCKM)
NPOKONiTb iX BWAENKOl, LWOoG BOHM He
BUOYXHYMK.

Mpn rotyBaHHI
piBHEM

NPOAYKTIB 3 HU3bKUM
BOJOrOCTi (Hanp.,

PO3MOpPOXYBaHHS xNiba, roTyBaHHSA non
KOpHy Ta iH.) BOmora  LUBMAKO
BunapoByeTbcs. [punag npauwe y
BaKyyMi i cTpaBa Moxe 3ropitTu. Taka
cuTyauis  MOXe  3aBgaTtM  LUKOMKU
npunagosi Ta nocygy. Tomy 6yabte

YBaXHi, BCTAHOBMNIOIOYM Yac | He
3anuwanTe npouec roTyBaHHa ©Oe3
Harnsgy.

He nigirpiBante  Bemnuki  KiNbKOCTI

oniiskupy (CMaxeHHs1) y MIKpOXBUITbOBIN
neui.
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He nigirpisante piguHy Yy WinbHO
3aKpUTOMY  KOHTeWHepi. Hebesneka
BnOYyxy!

He moxHa nigirpiBat ankoronbHi Hanoi
npy BUCOKMX Temnepatypax. byabte

yBaXHi, BCTaHOBMIOKYM Yac | He
3anuwanTe npouec roTtyBaHHA 6e3
Harnagy.

He  nigirpisante  BMOYyxoHebeaneuHi

peYvyoBMHM Y MIKPOXBUIBOBIN Mevi.

3HIMITb yNakoBKy 3 roTOBOiI CTpaBu, TOMY
O BOHA He 3aBXAW € TEPMOCTINKOLO.
JoTpumyiTecs iHCTPYKLiN BUPOGHKKa.
Axkwo Bu Gypete rotyBatM Yy KinbKOX
KOHTEMHepax, Hamnp., YallKku, NocTaBTe ix
PiIBHOMIPHO Ha Tapinu,.

3aBxgu  nigirpiaite  nnsweYks 3
OVUTAYNM XapyyBaHHSAM 6e3 Kpuliku abo
cocku. [Micna HarpiBaHHSA NOTPYCiTb abo
nobpe nepemiwanTte, wWob ka Habyna
piBHOMIpHOI TemnepaTtypu. TemnepaTypa
nocyaoy Hwx4a, HK TemnepaTtypa ixi
BcepeauHi. [epeBipTe Temnepatypy
nepep rogyBaHHsSM.

[MnactvkoBi nNakeTu He 3akpuBanTe
MeTanesMMmmn Knincamm, TiNbKK
nnactukosumu. lNMakeT cnig NpokonoTu B
KifTbKOX MicuUsiX, Wo6 napa morna BifbHO
BUXOANTW.

Mpu nigirpiBaHHi abo roTyBaHHi  ixi
nepekoHamTecs, WO cTpaBa HabyBae
Temnepartypu npuHanmHi 70°C.

Mig 4Yac roTyBaHHA BUNapoByBaHHsS BOAU
MOXe YTBOPIOBaTW KOHAEHCAT Ha CKni
OBEPUAT, SAKMA Yepe3 MNEeBHUA 4ac
ctikatTume. Lle HopmanbHa cuTyauis i
KOHAeHcaT Oyae HaBiTb GinblUMM, SAKLLO
KiMHaTHa TemnepaTtypa Hu3bka. Lle He
CTaHOBUTL 3arpos3un Ansa npunagy. lMicns
roTyBaHHsI BUTPIiTb KOHOEHCAT 3 ABEPLSAT.
Axwo Bu nigirpisaete piavHy,
KOPUCTYWTECS MOCYAOM 3  BEIIMKUM

ndiameTpoM Bepxa, Wo6 napa Morna
BiNIbHO BUXOAUTW.

loTyrTe Ky, AOTPUMYKOUMCH pekoMeHAalin
Ta 3BepTalyM yBary Ha Yac roTyBaHHS i
piBEHb NOTY>XHOCTI, BKa3aHW B Tabnumusx.

Mam'aTanTe, WO BKasaHi 3HA4YeHHsA €
YMOBHV/MUW i BOHM MOXYTb BapitoBaTnca B
3aMexHOCTi  Bi4  MOYaTKOBOrO  CTaHy,
TemnepaTtypu, BOMOrocTi i Tuny npogykta. Mu
pekomeHOyeEMO BCTaHOBNOBATH yac
roTyBaHHS i piBEHb NOTY>KHOCTI BIiANOBIAHO A0
KOXHOT OKpemoi cuTyauii. B 3anexHocTi Big
npoAyKTa Yac roTyBaHHa MOXHa 36inbLiyBaTtu
abo 3meHwyBaTn. Lle x cTocyeTbcs i piBHA
NOTY>XHOCTI.

FoTyBaHHSA MiKPOXBUMSIMM...

1. Yum Ginblia KinbKicTb DKi, TUM OOBLUNNA
yac roTyBaHHA. [lam’aTanTe HaCTynHi
npasuna:

e [loaBoiBLUM KiNbKiCTb — 36inbLUTE BABIYi
yac

e [lonoBuHa NpoayKTy — NOSIOBMHA Yacy

2. Yum Huxue TemnepaTtypa, TMM LOBLUMMA
yac.

3. Pigki ctpaBw nigirpisatotbCcs LWBMALLE.

4. PeTenbHui posnogin ixi Ha Tapinui
3abe3neyye piBHOMIpPHE roTyBaHHS. AKLLO
posknactu Ginbl TBEpAy DKy Mo Kpasm
Tapinku, a MeHWw TBepay — BCEpeauHi,
MOXHa nigirpiBati pisHi TMNU NpPOAYKTIB
0fHOYacHO.

5. [BepusaAta npunagy MoXHa BigkpuBaTu
Oyab-konu. Mpunag aBTOMaTU4HO
BiKINIOYAETLCA. AKLO 3aKpuUTK ABepuUATa,
TiNbKU TOAI NiY NPOAOBXUTL POOOTY.

6. CrtpaBa, HakpuTa KpULLKOW, MOTpebye
MEHLUe Yacy Ansi roTyBaHHS i il NMOXUBHi
BMNACTUBOCTI Kpalle 30epiratoTbCs.
Kpuiuka noBvHHa nponyckaTt MiKpOXBUni
Ta MaTu OTBOPU Ansi BUXoAy Napw.



Tabnuui i pekomeHaauii — FotyBaHHA oBOYIB

KomeHTapi
E:Iil'lb;goaa 0.5 1/8n 850 5 9-11 2.3 MMoknaaite Tpoxu
yera 03 1/8 n 850 5 6-8 2-3 macna ssepxy.

Bpokoni 0.25 850 5 6-8 5.3 MopixTe Ha
Tpuéu : ) - : LLIMaTOYKM.
lopox & 1
MOpKBa, 0.3 ¥2 crakara 850 5 7-9 2-3
3aMOpOXeH ) MoapiGHiTb.
a MopkBa 0.25 2-3 cTonosi 850 5 8-10 2.3

TIOXKM
KapTtonnsi 2-3 cTonoBi MouncriTb,

TIOXKN R } nopixTe Ha

0.25 850 5 5-7 2-3 oAHAKOB
LLIMaTOYKU.

Mepeupb 0.25 - 850 5 5-7 2-3 NompiBHiTh
Liu6yns 025 1, crakana 850 5 5-7 2-3 APIOHITL.
3amopoxeH . cTaKaHa
a
Bproccenset 0.3 850 5 6-8 2-3
Ka kanycra
Kanycta 0.25 Y2 cTakaHa 850 5 8-10 2.3

Tabnuui i pekomeHpadii — FloTyBaHHA pubn

MpopykT

(r)

Kinbkictb MoTyXHicTb

(BarT)

PiBeHb

NOTYXHOCTi (XB.)

Yac

Yac .
BIACTOKOBAHHSA

KomeHTapi

PubHe dine

0.5

600

(xB.)

HakpuinTe KpULLIKOIO.
MepeBepHiTL Ha cepeauHi
roTyBaHHs.

10-12 3

Llina puba

0.8

850
360

HakpuiTte KpuLLKOHO.

MepeBepHiTL Ha cepeauHi
3-5 23 roTyBaHHs. SAKLO

10-12 HeobxigHo, 3akpunTe

inenikaTHi YyacTuHu

dbonbroto.

PyHKUiIOHYBaHHS rpuns

[Ona oTpumaHHA onTUManbHUX pesynbTaTiB
BVKOPWUCTOBYNTE CTOWKY ANs rpuns, ska
noctavaeTbCa Yy  KOMNNEKTi 3 AaHuMm
NPUCTPOEM.

HE BcTaHOBMNIOMTE CTOMKY ANA FPUNs Tak,
wo6 BOHa AoTopKanacs 3 MeTaneBow
noBepxHero BHYTPIiLHBLOI €MHOCTI,
OCKiNbKA MOXe BWHUKHYTU efleKTpu4vHa
pyra, o Moxe npusBectTM Ao
NMOLIKOAXKEHb.

BAXINUBI MPUMITKW:

1.4KWwo rpunb BUKOPUCTOBYETLCS BReEpLUE,
HOpMarbHUM € YTBOPEHHSA AMMIB i 3anaxis
yepes mMacTtuna, ski BUKOPUCTOBYIOTLCH Y
npoLeci BUrOTOBNEHHS rpUnsi.

2.Micna  nepwux  3acTocyBaHb  Fpuns
BBaXXaeTbCs HOpManbHUM, Lo
nepdgopoBaHa AinsHka, fka 3axuwae
HarpiBasnbHi €nemMeHTn rpuns,
nedopmyetbcs | HabyBae 30MOTUCTOrO
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KONbOpY Yepes BUCOKI TemnepaTtypu, Lo ix
HabyBae rpunb nig vyac ekcnnyaraduii.

3.Ckno Ha pfgBepusiTax [Jocsirae BUCOKMX
Temneparyp nig 4Yac BUKOPUCTAHHS rpunsi.
Tomy niy HeobXigHO BCTaHOBMOBATU
npuHarMHi y 80 cm Hag nianorow Ans Toro,
wob Ao Hel He MOrnu AOTArHYTUCS AiTU.

4.7ig yac ekcnnyatauii BHYTPILLHI CTiHKW nedi
i rpuna  cunNbHO HarpiBalTbCA, TOMY
PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTAHHA KYXOHHMX
pyKaBU4OK.

5.3a TpuBanoro BWKOPUCTaHHA  rpunsi
HOpMarnbHUM € BUMKHEHHS HarpiBarnbHUX
eneMeHTiB Ha HeTpuBani Bigpi3kM 4acy,
TOMYy o crnpauboBye 3anobixXxHuUn
TemnepaTtypHuUii 0BMEXHNK.

6.He MOXHa BMKOPMUCTOBYBATU MfACTUKOBI
KOHTEWHEPW YN iHLLI KOHTEMHEPMU, AKI MatoTb
HU3bKY
Temneparyp,

CTIVIKICTb
OCKiNnbKMN

BUCOKMX
MOXYTb

npoTu
BOHU

3pyNHYyBaTKCS Bij BUCOKMX TeMnepaTyp, Lo
ix pocsarae rpunb.

7.Konu BMKOPWUCTOBYETLCHA TPUrb, MOXIMBO,
Lo 6pM3KM KMPY NOTPaNnsaTb HA eNeMEHTH
neyvi Ta sropatb. Lle 3BuyanHa cutyauis i
BOHa He CBiAYMTb MPO HeCnpaBHICTb B
pob6orTi

8.MMicnsa 3aBepLUEHHS NpUroTyBaHHS,
nomuTe cepeauHy nedi Ta akcecyapw,
LLIOBK 3aNULLKKM DKi He MOKPUNUCS KIPKOHO.

Tabnuui npurotyBaHHA Ta pekomeHaauii —
MiKpOXBUIli Ta rpunb

dyHKUis MikpoxBuni + rpunb igeanbHa Ans
LUBUOKOrO MPUroTyBaHHA Ta, B TOW e 4ac,
HafaHHs >Xi 30N0TUCTOro Konbopy. o Toro X,
3a [J0OMOMOroK rpum BM MOXeTe roTyBaTtu
CTpaBw i3 3aneyYeHnM 3Bepxy CMPOM.

MikpoxBuni Ta rpunb NPaLioTbe OAHOYACHO.
MikpoxBuni roTytoTb, a rpunb 3anikae.

MotyxHic | Mporpam!

Yac (xB.)

[MacTa nig cupom 0.5 Huabkni 180 2 17-20
KapTonns nig cupom 0.8 Husbkui 600 5 24-28
JlasaHbs 6nusbko 0.8 Husbkun 600 5 15-20
gjgeqewm BEpLLKOBUI 6nu3bko 0.5 E— 180 4 18-20

2 cBiXi Kypsivi HixXKn 0.2 koxHa . 360 3 15-20
(3aneyeHi) Huikmid

Kypya Bnunsbko 1.0 HuW3bKWI Ta LWIMPOKMUIA 360 4 40-45
Cyn 3 unbyneto, 2x0.2 . 360 3 4-8
NOKPUTUIA CUPOM I CynHULi Cynhunui

Mepepia TMM, SiK BUKOPMUCTOBYBAaTU MOCYA Y
MiKPOXBWIBOBIW Meudi, MepekoHanTeCh, WO BiH
NigXoauMTb  ONA  Takoro  BUKOPMUCTAHHS.
BukopucTtoByiTe nuile nocya, po3paxoBaHUn
Ha MIKpOXBWIbOBI Neui.

lMocyn, <Skun BU  BUKOPUCTOBYETE MpU
KOMGiIHOBaHI (oyHKLi, NTOBMHEH MiAXOANTH SIK
ONsl MiIKpOXBUWAb, Tak i ansa rpuns. 3eiptecs 3
po34inoM npo pPeKoMeHAOoBaHMM Ons nedi
nocya!

MNam’aTante, wWo
Tabnuuax e

HaBedeHi Yy
Ta MOXYyTb

undppwu,
iHOMKaATUBHUMMN,
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3MIHIOBATUCb 3aNeXHO Bi4 BHYTPILUHLOrO
CTaHy, TemnepaTtypu, BOMOrocCTi Ta TUny ixi.

Akwo vacy He JoOCTaTHbO ANs YTBOPEHHS
PYM’SIHOI CKOPWHKM Ha ki, noctasTe ii nmig
rpuvnb Ha goaaTtkoBi 5 abo 10 XBUNUH.

Akwo He BKa3aHO NPOTUNEXHE,
BUKOPUCTOBYIMTE Tapinky, wo obepTaetbcs
ONS MPUrOTYBAHHS.

Byab-nacka, AOTpMMYIMTECH Yacy NPOCTOto, Ta
He 3abyBaViTe nepeBepTaT LUMATOYKM M’sica.
Lindpw, 3a3HadeHi y Tabnuui po3paxoBaHi Ha

XOrofHy Mid, Hema HeobXigHOCTI nonepeaHLo
poasirpiBati ii.



AK1M nocya MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU?

DyHKLiA MIKpOXBUNb

MikpoxBuni + Npunb

Mpu dyHKLiT MikpoxBunb nam’sTavTte, LWO
MiKpOXBuni BiAbMBatoTbCA MeTanesMmmn
nosepxHamn. Ckno, papdop, rmuHa, NnacTmk
Ta Byc ara nponyckalwTb MiKpPOXBUITi.

Tomy meTaneBi KacTpyni abo KOHTeMHepu
i3 MeTaneBUMm YyacTUHamMu abo
npuKpacamm He MOXHa BMKOPUCTOBYBaTu
y MiKpoxBunboBin nevi. CknaHuin nocya Ta
rmyuHa 3 MeTaneBUMMM iHKpycTauismu abo
BMICTOM (Hanpuvknag, CBUHLEBWI KpuLITarb)
He MO>XHa BMKOPUCTOBYBaTH y
MIKpPOXBWUMBOBIN nedi 3 yHKUielo AyxoBoi
wadwu.

lpeanbHMMHM martepianamm ans
BUKOPWUCTAHHSA Y MIKPOXBUNbOBIN Nedi € CKIo,
ctonoun  dapcdop abo rnuHa, abo

XapocTiikui nnacTuk. [lyxxe TOHKe, namke
ckno abo dapcop cnig BUKOPUCTOBYBATK
nuLwe Ha KOPOTKi NPOMIDKKM Yacy (Hanpuknag,
posirpis).

Ak BUNpoGyBaTun
BUKOPUCTaHHA

nocyn, ans

Mpn dyHKUiT MikpoxBuni + rpunb, nocya
NOBMHEH MiAXOOUTU ANSA BUKOPUCTAHHSA iy
MIKPOXBUNSX, i 3@ PYHKUIT rpuns.

AntomiHieBi kKOHTelHepu Ta dhonbra

Moknapite nocyaumHy, y skin 36upaeTtech
rotyBaTtu y nid Ha 20 ceKyHA Ha MakCUMarbHin
NOTYXHOCTI MIKpOXBWUIMb. AKWO nicns uboro
BOHa XOrofHa i nuile TPOLWKU Tenna, BoHa
npuaaTHa ans BMKOPWUCTaHHS y
MiKpPOXBWIbOBIN neui.

[apsya xa nepepae Tenno nocyay, SKUN
MOXe CTaTu gyxe rapsdvm. Tomy Bam cnif
3aBXAaun KOPUCTYBaTUCh 3aXUCHUMMU
pykaBuuamu!

®DyHKUiI rpuna Ta po3sirpisy

Mpu BukopucTaHHi  pyHKUiT rpuns, nocyq
NOBWHEH BUTpUMYyBaTu TemnepaTypy Ao 300°
C.

MnactukoBMn nocyag He nigxoouTb Ans
BUKOPWUCTAHHSA MpU PYHKLUIi rpunb.

Haniscpabpukatu y antoMiHieBUX
KOHTenHepax abo onb3i MoxHa knactu y
MIKPOXBUMBOBY MiY, SAKLWO AOTPMMYBaTUCH
TaKux acnekTiB:

e [lam'siTanTe, WO BKa3iBKM BUPOOHMKA
BKa3aHi Ha ynakoBLy;

e AniomiHieBi KOHTENHEPWN HE MOXYTb ByTK
BuLLE HiXX 3 cM abo BCTynaTu B KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMKX CTiHKamu nevi (MiHimanbHa
BiACTaHb A0 CTiHOK 3 cM). Byab-faky

aniomiHieBsy  Kpuwky abo  HakputTH
HeobXigHO 3HATU.
e [locTtaBTe  anioMiHiEBUN  KOHTEWHep

fbesnocepefHbO0  Ha  Tapinky,  Wo
obepTaeTbCs. AKLWO BM BUKOPUCTOBYETE
MeTarneBy peLliTKy, MoCTaBTe KOHTeHep
Ha apdopoBy Tapinky. Hikonn He
cTaBTe KOHTelHep 6esnocepeaHbO Ha
MeTarneBy peLiTky!

e Yac npuroTyBaHHs [OBLUWKA, TOMY LLO
MIKPOXBUMi MPOHWKaKOTL Yy Xy nvwe
3Bepxy. Akwo y Bac Oyab-Aki CymHiBM,
Kpalle BWKOPMUCTOBYBaTW MocyA, LWO
nigxooutTb  ANst  BUKOPUCTa@HHS Y
MiKpOXBUNSAX.

e  AniomiHieBy donbry MOXHa
BMKOpPUCTOBYBaTM  Ans  BiabuBaHHS
MiKPOXBUIb NpoTsiIrom npouecy
po3mMopoxyBaHHA.  M’aki  npoaykTw,

Hanpuvknag, ntmua abo M'sicHuin cpapu,
MOXHa 3axuCTUTK, MOKPMBLUU hOnbroto
BiANOBIOHI Kpai.

e BaxnuBo: anwomiHieBa onbra He
NOBMHHA BCTyNaTM B  KOHTakT i3
BHYTPILLHIMX CTiIHKaMK1 Meui, OCKINbk1 ue
MOXe BUKINKATW ENEKTPUYHY apKy.
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Kpuiiku Y Kpuwui NOBUHHI OyTM OTBOpM, WOOWU He
CTBOPIOBABCH TUCK. [1NaCTUKOBI KyNbKM TaKoX
cnig Bigkpueatu. MNnswedkn abo GaHo4kM 3
ONTAYUM XapyyBaHHAM Ta noAioHi
KOHTEMHEepU MOXHa HarpiBatm nuwe 6e3

1. Ue nonepeantb HagmipHe KPULIOK/COCOK,  iHaKWe  BOHW  MOXYTb
BMMNapoByBaHHs (0CO6GNMBO NPOTHArom BUBYXHYTU.

TpUBanux nepioAiB roTyBaHHs);
2. CkopouyloTbCH Nepioan NpUroTyBaHHS;
3. Txa He nepecuxae;
4. 3b6epiraeTbca apomar.

Mu pekomeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU CKNSAHI
abo nnacTukosi Kpuwku abo nmiBky Ans
Xap4yoBWX NPOAYKTIB, OCKIMbKN:

HactynHa Tabnuus pae Ham  3aranbHi
NPUHLMNN KEPYBAHHA B 3aNeXHOCTI Big Tuny
cTpaBu Ta cutyauii

Tabnuusa nocyny

MikpoxBuni

POSMOpOI)Ky.BaHHiI/ MpuroTysaHHs pune Fpune
posirpie

MikpoxBuni

Twun nocyany

Ckno Ta dapcop 1)
[lomallHe BUKOPUCTAHHS, He Tak TaK Hi Hi
BOFHECTINKUIA, MOXHa MUTK Y
NOCYyAOMUIHINA MaLLWHI.
nasypoBanui chapcop

BorHeTpuske ckno Ta dapdop. Tak Tak Tak Tak
®Papdop, kaM’AHUIK nocyA 2)
HernasypoBanui abo rnasypoBaHuii 6e3 Tak Tak Hi Hi

MeTanivyHnx npukpac.
FmuHAHUK nocyp 2)

masyposaHuii Tak Tak Hi Hi
HernasypoBaHnuii Hi Hi Hi Hi
MnacTukoBui nocyp 2)

YKapocrinki go 100°C Tak Hi Hi Hi
>Kapocrinki go 250°C Tak Tak Hi Hi
MnacTtukoBi nniBku 3)

[NnacTtukoBa nniBka onsa ixi Hi Hi Hi Hi
LlenodpaH Tak Tak Hi Hi
Manip, KapToH, neprameHT 4) TaK Hi Hi Hi
MeTan

AntomiHieBa conbra Tak Hi Tak Hi
AntomiHiei obroptku 5) Hi Tak Tak Tak
Akcecyapu (MeTanesa peLuitka) Hi Hi Tak Tak

1. Bbes 3onotux abo cpibHUX nnacTuH; He 4. He BMKOpPUCTOBYINTE NanepoBi Tapinku.

CBUHLEBUN KpuLITanb. 5. Jluwe wminki antominieBi koHTelHepn 6e3
2. [oTpuMyinTeECH iHCTPYKLUi BUpOBHMKa! Kpuwku/Bepxiekn. He MoxHa, wobwu
3. He BuKopucTOBYyiiTe MeTaniuHi 3aTuckadi anioMIHIN - KOHTAKTYBaB I3 BHYTPILIHIMU

[NS 3aKPMBaHHS KynbkiB. PoBiTb oTBOPU y CTiHKamu nei.

KynbkoB. KopucTynTecb nMniBKOW nuwle
ONs1 NTOKPUBAHHS XK.
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UuweHHs Ta gornsaa nevi

YuLeHHA — eguHUA HeoOXiaHWA gornag.

YBara! Bawy MikpoxBunboBy ni4 HeobBXigHo
perynspHo YUCTUTW, BUOANATU BCi 3anuLLKW
xi. Akwo He 3bepiratm niv y uuctoTi, i
MOBEPXHI MOXYTb 3iNCyBaTUCb, 3MEHLUYIO4U
TepMiH poGoTM neyi Ta MOXIUBO
Npu3BiBLIKM A0 HeGe3ne4yHUX cuTyauin.

YBara! Yuctka noBMHHa NPOBOAUTUCH,
Kkonu nivy BigiMKkHeHa BiA Axepena
XuBneHHA. BunmiTb WwiTencenb 3 po3eTku
a60 BUMKHITb €NeKTPMUYHY Mepexy neui.

He BukopuctoByiTe arpecuBHi abo
abpa3uBHi 3acobm ans YULLIEHHSA,
WKPeOKMN, WO ApsAnaloTb MNOBepXH abo
rocTpi npeaMeTH, OCKINMbKA MOXYTb
3’ABUTUCH NNAMMN.

He BuKopucToBYyiiTe napoBi npunaau gns
uueHHs aGo Nnpunagu BUCOKOTO TUCKY.

MepepHAa naHenb

3asBuyan HeobXiAHO MpPOCTO MUTKM MY
BOMOrOK  TKAHUHOKW. SKWO BOHa Jyxe
OpyaHa, gopante Aekinbka Kpanenb 3acoby
O5ns MUTTS nocyay Y BOAy, AKOK OyaeTe MyuTu.
Micna yboro BMTPITL NiY CyXOH TKAHWHOIO.

Y neyax i3 anwmiHieBol ¢hpOHTaNbLHOK
naHennio, BWKOPUCTOBYNTE 3acobu ans
UYULLEHHS CKra Ta M'SKy TKaHWHY, WO He
3anuLIae BOJIOKOH Ta HUTOK. Butupante niy,
He pobnsiumn HISKOro TUCKY Ha NOBEPXHIO.

HeranHo npubupante nnsmu Big NMMOHY,

Xupy, Kpoxmanto abo seub. Mg ummu
nnsgMamMmmn Moxe 3’ s BUTUCb KOPO3is.
He ponyckante noTpannsaHHs BOAOU

BCepeavHy nedi.

BHyTpiwHA yacTuHa nevi

©pU30K Ta NNAM iXi, SKi MOrNU NPUNUIMHYTY A0
CTIiHOK neui.

LLlo6u BuganuTn 6pya, SKMn cunbHilwe B'iBCS,
BMKOPUCTOBYWNTE HearpecuBHi Muodi 3acobu.
He BuKopucToByuTe cnpei Ans AyxoBuX
neyen abo iHWi arpecuBHi abo abpa3uBHi
MuUIo4i 3acobum.

3aBxau TpumanTe ABepuATa Ta NepeaHio
naHenb nevi Ayxe 4ucTol, wWobu 6yTn
BMEBHEHUM, LLO ABepuATa BiAYMHAIOTLCA
Ta 3a4YMHAKTHCA HaNEXHUM YMHOM.

MepekoHanTech, WO Boda He MoOTpannsie y
BEHTUNALINHI OTBOPW MNevi.

PerynsapHo BUNMaNTe Tapinky, Lo
obepTaeTbCa Ta BIANOBIAHY nigcTaBKy Ta
MUITE OCHOBY BHYTPILHBOI YaCTUHW neui,
0CcoBNMBO AKLO Tam po3nunachk pignHa.

He BMuKanTe niy, AKWO Tapinka, LwWo
o6epTaeTbCA Ta BignoBigHa niacraBka He
Ha CBOEMY MicLii.

FAKLo BHYTPIWHA YacTMHa nevi gyxe 6pyaHa,
noctaBTe Ha Tapinky, wo obepTaeTbcs
CKMSIHKY BOAM Ta YBIMKHITb NiY Ha 2-3 XBUINUHN
Ha MaKCUMarnbHIN MNOTYXHOCTi. BunyweHa
napa noM'siKWuTb B6pyn, AKMA nicnsa Lboro
MOXHa ferko BigMUTK.

HenpuemHi  3amaxu  (Hanpuknag, nicns
NPUroTyBaHHS prbu) MOXXHa Nerko BUaanuTw.
HopawTte Kinbka kpanenb AMMOHHOIO COKY Y
cknsiHky Boau. LLlobu Boaa He 36irana yepes
Kpawn, NOoKnafiTb y BOAY YaWHy NOXKY KaBMW.
Harpiite Bogy npotarom 2-3 XBWMWMH Ha
MakcumarnbHi NOTY>KHOCTI MIKPOXBUIb.

BepxHa noBepxHA nedi

[Micns KOXHOro BUKOPUCTaHHS nevi BUTupante
Ti BHYTPILLHIO NMOBEPXHIO BOSOrOK TKAHUHOIO,
OCKINbKM Ue Haunerwmin cnocié nosdyTtucs

SAKWO BepxHs MoBepxHs nedi 3abpyaHeHa,
MOXHa OMyCTUTW rpWnb, WO6 nonerwnTn
YULLIEHHS.

o6 yHukHyTM Hebesneku oniky, 3avekante,
MOKN TPWUMb OXOMOHE, MEepLl HiX onyckaTu
1oro. BukoHanTe BKkasaHi HMX4e Aii:

27



1. MoBepHiTb onopy rpunsa Ha 90° (1)

2. ObGepexHo onycTite rpunb (2). He
3aCTOCOBYWTE HaaMipHY CuIly, OCKIfIbKM
Lie MOXe CMPUYUHNTI NMOLUKOLXKEHHS.

3. llicna ouulieHHs noBepxHi,
rovunb  (2) Ha  wmicue,
nonepeaHto gito.

BAXIUBE NOMEPEOXEHHA: Onopa (1)

HarpiBanbHOro efiemeHTa rpunsa Moxe BNacTu

nig 4ac noeepTaHHsA. Y TakoMmy BWNagky

BCTaBTE OMOPYy HarpisanbHOro enemMmeHTa

rpvns (1) B OTBIp Y BEPXHil NOBEPXHi kKamepu

Ta noBepHiTb i Ha 90° 4O NONOXeHHs onopwu

HarpiBanbHOro enemeHTa rpuns (2).

NOBEpPHITb
BMKOHABLLIN

He BukopuctoByiTe abpa3vBHi 4YUCTAYI
3aco6u abo rocTpi npegmeTu.

Akcecyapu

Munte aKkcecyapu nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHSA. f£KWO BOHM Ayxe OpyaHi,
crnoYaTky BigMOMITb iX, 8 NOTiM CKOPUCTYNTECH
LiTKOIO Ta rybkoto. AKcecyapu MOXHa MUTK Y
NOCYAOMMUINHIN MaLLVHI.

lMepekoHymnTeCh, o Tapinka, o
obepTaeTbCa Ta BigNOBIAHI NiACTaBKM 3aBXan
yucTi. He BMuKanTe niy, SIKWO Tapinka, Lo
obepTaeTbCca Ta BiAMOBIQHA MiAcTaBKka He Ha
MicusiX.

Lo po6uTuH, AKwo nivy He npauroe?

YBAlrA! Byab-AKMM pPEeMOHT NOBWHEH
npoBOAUTUCH KBanichikoBaHMM TeXHIKOM.
ByAb-ikKM peMOHT, BUKOHaHUN OCoGolo,
WO He aBTOpu3OBaHa BUPOOHMKOM,
HebGe3neyvHun.

Bam He noTpibHo 3B’A3yBaTUCh ¢ CepBicHUM
LEHTPOM [N BUPILLEHHS Takux npobnem:

o EkpaH He ropuTb! lNepesipTe:
- Ingukauito yacy 6yno BUMKHEHO (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

e Hiyoro He BigbyBaeTbcs, konu s
HaTuckatro kHonku! NepesipTe:

- AKTMBHE ONOKyBaHHsi KHOMOK (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

e [liv He npautoe! MNepesipTe:

- lWTencens npaBuWnbHO BCTaBMEHUA Yy
pO3eTKy.

- [iv yBimKHeHa.

- [Bepudta nOBHICTIO 3aKkpwuTi. ABepusTa
MOBWHHI 3aKkpusaTucs i3 YyTHUM
KnauaHHsAM.
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- Mix gBepudaTamm Ta nepeaHbLO0 NaHENMo
BHYTPILLUHBOI YaCTMHW Medi 3HaxoOATbCs
CTOPOHHi 06’EKTN.

e MNMip yac po6oTu neyi YyTHi HE3BUYHI
3Bykwm! NepesipTe:

- Y neyi enekTpudHa apka, BWKIWKaHa
CTOPOHHIMW MeTaneBumy npegmMmeTamm
(amBiTECA po3gin npo Twunu nocyay Ans
neui).

- [Nocyn TopKaeTbCst BHYTPILLHIX CTIHOK Nevi.

- BcepeauHi nedi 3HaxogATbCH CTOPOHHI
MeTanesi npegmeTw.

e Ixa He HarpiBaeTbCcH, abo
HarpiBaeTbcs ayxe noBinbHo!
MepesBipTe:

- Bwu BunagkoBO BUKOpUCTaNM meTanesui
nocya.

- Bw BcTaHOBWMNM npaBunbHUA 4Yac Ta
NOTYXHICTb.

- Bw noknanu B niv ixy 6Ginbworo o6’emy
ab0o BinbLlU XONOAHY, HiX 3BUYalHO.



o Txa HagTo rapsiva, cyxa a6o sropina!
MepeBipTe: Bu obpanu npaBunbHUn Yac
NPUroTyBaHHs Ta piBEHb MOTY>KHOCTI.

e YyTHi 3BYyKM nicna 3aBepLlUEHHS
npouecy npurotyBaHHa! Lle He
npo6nema. OxonogXyunii BEHTUNATOP
NPOAOBXYE NpaLtoBaTu AesKUi Yac nicna
3aBepLUeHHS poboTun neui. Konu
Temneparypa cTaHe 33J0BiNbLHOMO,
BEHTUIMATOP BUMKHETLCS aBTOMAaTUYHO.

e [liy BMUKaETbCA, ane BHYTPIWHE
OCBITNIeHHS1 He BMUKaETbCA. AKLLO BCe
nobpe PYHKLIOHYE, MOXXITMBO,

TexHi4YHi XapaKTepUCTUKN

neperopina namnodyka. [liyyio MoxHa
NpPoAO0BXyBaTU KOPUCTYBATUCh.

e Ha gucnnei 3'aButbes «cErr»!
Bigkntodite  npucTpin  Ta  3adekanTe
npubnusHo 5 cekyHa. Micnsa Uboro MoXxHa
3HOBY NIAKMNIOYUTU  MIKPOXBUMBOBY MY,
nosigomneHHs «CErr» 3HUKHE, a npucTpin
Oypae rotoBun fo poboTu.

3amiHa naMmnouyku

Axwo namrnouyka noTpebye 3aMiHu,
3BEPHITbCA B Cnyx0y TexHiYHOi gonomoru,
OCKIfTbKM ans 1) 3aMiHun noTpibHo
AEMOHTYBaTH Niy.

Cneumndikauii

HaMPYra.......ocveeeiieee e
HeobXigHa MOTYXHICTD ....ccvvvveeeiirieeeiineeene
[TOTYXHICTD TPUMIS weeeieieeeiiiiiiieee e
MMOTYXHICTE MIKPOXBUIID ...
HacToTa MIiKPOXBUITD ..cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeean,

Po3aMipn 30BHILLHBOT YACTUHM ...,

Po3Mipu BHYTPILLHBOT YACTUHU ...
MICTKICTD MEYi......vvviiieieee e

................. (amBiTbCA TABNMYKY XapakTepucTuK)
..................................... 2700 Bt
..................................... 1250 Bt

3axUCT HaBKOJIULIHbLOIO cepenoBuila

YTunisauia ynakoBku @
B ynakoBui € MapkyBaHHs Green Point.

YTunisyite BCi nakyBanbHi  MaTepianu,
30KpeMa  KapToH, niHononictupon  Ta
nracTUKoBY NIiBKY, Y BiANOBIOHUX CMITTEBUX
bakax. Takum 4MHOM, BU MOXeTe OyTu
BMEBHEHI, O NnakyBanbHi MaTtepianu 6yayTb
BWKOPUCTaHI MOBTOPHO.

YTunisauina o6nagHaHHA, sike Ginblie He

BUKOPUCTOBYETLCS
BignosigHo go Oupektusn 2012/19/EU wono
yTuni3adii BignpauboBaHOro enekTpuYHOro Ta
erneKkTpoHHoro obnagHaHHs (WEEE) crapi
nobyToBi €neKkTpuYHi Mpunagm He MNOBUHHI
yTUMi3oByBaTMCs pasoM 3i  3BMYAWHUMM

HecopToBaHUMU MYyHiLUNansHUMK
Bigxogamu.
3acTapini enekTponpunagm MaKTb

30upaTtMcss OKpemMoO 3 MeTOo OnTUMisauii
BiJHOBIIEHHS Ta nepeobnagHaHHA
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KOMMOHEHTIB i 3anobiraHHs MNOTeHUinHOMY
HeraTMBHOMY BMNMBY Ha 340POB’A ftofden Ta
CTaH HaBKONMWLWIHLOIO cepeposulia. CumBeon
KOHTEeMHepa Ana CMITTa 3 HaknageHum
fiaroHanbHMUM  XpecToM noBWHeH  6yTu
HaHeceHun Ha Bci noaibHi BMpoOM, wWo6
HaragyBaTV NOAAM Npo iX 060B'sI30K 36upatn
Taki BUpOOU okpemo.

IHCTPYKUIl 3 ycTaHOBKMU

3a iHdopmalLlieto Woao BigNoOBIAHMX Micup, Y
AKX MOXHA 3anuvnTK CBOi cTapi noOyToBi
enekTponpunagn, 3BepHITbCA A0 MiCcLeBUX
opraHie Bnagu abo Ao MarasuHy, y sKOMy
©6yno npuabaHo npunag.

Mepen yTunisaujeto npunagy 3pobiTb Moro
HenpuaaTHUM ans BMKOPUCTaHHS,
BUTATHYBLUM Kabenb >XUBMEHHS, po3pizaBLun
Ta BUAHABLUN OrO.

Mepen YCTaHOBKOIO

MNepekoHanTecb, WO Hanpyra, 3asHadveHa
Ha Tabnuyui XxapakTepucTuk, BignoBsigae
Hanpysi y [xepeni )X1UBMNeHHs, ke Bu byaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

Bigkpuinte aBepudaTta nedi Ta AictaHbTe BCi
akcecyapuM Ta  3HiIMiTb  MakyBarbHWMN
marepian.

YBara! lNMepeagHsa noBepxHA nedi moxe 6yTu
3aropHytTa B 3axucHy nniBky. [lepeg
nepLwyM BUKOPUCTaAHHSAM OOEpexHO 3HIMIiTb
L0 NMiBKY, MOYMHAOYMN 3 CEPEaNHM.

MepekoHanTecs, WO Mi4 He NOLUKOAKEHA.
LLlo aBepusiTa NpaBUIbHO 3a4MHSAOTLCS | WO
BHYTPILLHS YacTMHa ABEepUAT Ta nepeaHin bik
BiJYMHEHOI Mnedi He MOLUKOOXKEHi. AKWwo Bu
BUSIBUNW Oyab-sIKEe MOLLUKOKEHHS, 3B’ SXITbCSA
i3 CepBiCHUM LIEHTPOM.

HE BUKOPUCTOBYWUTE niy, sIKLLO CUMOBIlA
kabenb nowkomkeHo abo wadha npautoe He
KOpekTHO. 3BepHiTbca B Cnyxby TexHiuHoi
MigTpymkm!

[MocTtaBTe My Ha piBHY Ta CTilKy MOBEPXHIO.
Mivy He MoXHa cTaBUTU BNM3bKO A0 OyAb-AKUX
pKepen Tenna, pagio abo tenebadeHHs.

MpoTArom yctaHOBKM NepeKoHauTech, L0
CUJIOBMI Kabernb He KOHTaKTY€E Hi 3 IKOK
Boniororo abo ob6’ektamm i3 rocTpummn
KpasiMu no3any nedi. Bucoki temnepatypm
MOXYTb NOLIKOAUTU Kabenb.
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YBara: nicnsi Toro, sik ni4y BCTAaHOBNEHO, BU
NMOBUHHI MepeKoHaTUCH, WO BU MaeTe
[OoCTyn o wrencens.

Micna yctaHoBKM

Miy obnagHaHa cunoBum Kabenem i
wtencenem Ans ogHodasHo ! Hanpyru.

Akwo niy 6yge BCTaHOBNEHO Ha NOCTINHY
OCHOBY, Lie NOBWHEH pobuTK KBanidikoBaHuUi
cneuianict. B TakoMy pasi nigknodeHHsa cnig,
BMKOHYBaTU 3a JOMOMOror 6araTonontocHOro
BUMMKadYa abo BMMUKaYa LUTENCENbHOro
BMAY, [0 SKOro 3aBXau NOBMHEH OyTu ocTyn,
i AKMM po3paxoBaHWM Ha  BIAMOBIOHY
NOTYXHICTb, Ta 3 MiHIMarnbHOIO BiACTaHHIO MiX
KOHTakTaMun 3 Mm.

YBAIA: MIKPOXBUITbOBA MY NOBUHHA
BYTU 3A3EMJIIEHA.

BupoGHMK Ta agunepu He  HecCyTb
BianoBiganbHicTb 3a Oyab-aki
MOLUKOMKEHHS, WO MOXYTb OyTW HaHeceHi
nogaM, TBapuHam abo MaiHy, SKWO AaHi
iHCTPYKUiI HE BUKOHYIOTbCS.

Mivy npaure nuwe saKWoO ABepusTa
NPaBuUNbHO 3a4YNHEHI.
Micna nepworo BUKOPUCTaHHSA, MNOYMUCTITb

BHYTPILUHIO YacTWHy nedi Ta akcecyapw,
CRiAyouN IHCTPYKUISIM 3 YMLLEHHS Yy po3Aini
«YuncTka Ta gornag nedi».
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Bezpeénostni informace

& Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zranéni
zpusobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotfebiCem pro jeho budouci
pouziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotfebi€¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti
pouze, pokud tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna
za jejich bezpecnost.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

e \/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e VAROVANI: Zafizeni ajeho pFistupné &asti se béhem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych
prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem, nemély by
mit k zafizeni pristup.

e VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sméji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protozZe vznikaji vysoké teploty.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladSi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotfebi€e bez dozoru.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebi¢e by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecnostni informace

e Toto zafizeni je ur€eno pro pouZiti v doméacnostech, nikoli
v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych prostfedich.
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e Pfiprovozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotiebici. Pfi vkladani €i vyjimani pfislusenstvi Ci
nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chriapky.

e UPOZORNENI: Tekutiny &i jiné potraviny neohfivejte v
hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

e Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouZiti v mikrovinnych
troubach.

e Pfi ohfivani potravin v plastovych €i papirovych nadobach
sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.

e Tento spotfebi€ je ur€en k ohfevu potravin a napoju. Suseni
potravin nebo odévl a ohfivani zahfivacich podlozek, pantofld,
hub, vihkych hadri a podobnych pfedmétu muze zpusobit
poranéni, vzniceni Ci pozar.

e POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, ze:

— dvifka jsou nespravné zaviena;

— panty dvifek jsou posSkozené;

— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaiji, nebo pfedni panel
trouby je posSkozeny;

— sklo dvifek je poskozené;

— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf
nejsou zadné kovové predmeéty.

Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v

autorizovaném servisnim stredisku.

e Pokud ze spotiebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo
odpojte od sité a nechte dvifka zavfena, aby se pfipadné
plameny uhasily.

e Ohfivani napoju v mikrovinné troubé muize vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S nadobou
je proto nutné zachazet opatrné.
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e Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, €aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECI PORANEN| A OPAREN!I!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vlozte do
nadoby s tekutinou pfed vyjmutim IZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

e Kojenecké lahve nebo skleniCky s détskou vyzivou byste méli
zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jesté ovérit jejich
teplotu, aby se dité nespalilo.

e VajiCka ve skorapce a vajiCka varena natvrdo by se neméla ve
spotrebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po dokonceni
mikrovinného ohfevu.

e POZOR! V mikrovinné troubé nezahrivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

e VVystraha! Abyste zabranili pfehfati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfili§ dlouhou dobu ohfevu nebo uroven
vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozstvi potravin.
Napfiklad rohlik se muze spalit za méné nez 3 minuty, pokud
je zvoleny vykon pfili§ vysoky.

e Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a troubu
po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba pouZijete
kombinovanou funkci, chléb muze za velmi kratkou dobu
shofret.

e Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zafizeni. Izolace kabelu se
tim mUZe poskodit. Nebezpecli zkratu!

Instalace

e Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro odpojeni, s
oddélenim kontaktl u v8ech péll, které poskytuje uplné
rozpojeni v souladu s kategorii prepéti lll.
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e Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pripojeni, musi byt
po instalaci pfistupna.

e |nstalace musi odpovidat aktualnim predpisim.

e Ochrana proti (nebezpeénému) dotyku musi byt zajisténa
instalaci.

e POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

e VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovéani. Na poslednich
strankach tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny podrobné
informace o instalacnich rozmérech.

Cisténi a udrzba

e UPOZORNENI: Pied Cisténi a udrzba odpojte spotfebié od
napajeni.

e Spotiebi¢ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

e Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, mize jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost spotiebie
a vést k nebezpecnym situacim.

e Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coZ by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

e K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

e Povrchy, kde pfiléhaji dvifka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitini ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistoté, aby
byla zajisténa spravna Cinnost trouby.

e Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cisténi trouby a udrzba’.

e VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky zafizeni vypnéte, abyste
vylouCili moznost urazu elektrickym proudem. Viz kapitolu
,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pied servis a oprava odpojte spotfebié od
napajeni.
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e UPOZORNEN:I: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu
chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze provadét
pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNEN:I: Jsou-li poskozena dvifka nebo t&snéni dvifek,
nesmi se spotfebi¢ pouzivat, dokud jej neopravi kvalifikovana
osoba.

e Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou
kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k Urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné dili pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Ridte se nasledujicimi_pokyny, abyste predesli_poskozeni
trouby nebo jinym nebezpeénym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni dovnitf
vloZzen Zadny pokrm, muze dojit k pretizeni spotrebice, jeho
pfehfati a poSkozeni. NEBEZPECI POSKOZENI!

e P¥i testovani naprogramovani trouby vlozZte do trouby sklenici
vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k poSkozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilaéni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby. Pfed
pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné pro
mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).

e Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru trouby!
Tento kryt zabranuje tukim a CasteCkam pokrmd poskodit
generator mikrovin.

e Uvnitf trouby nenechavejte zadné hoflavé predméty, jelikoz by
se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

e Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

e Nepouzivejte troubu pro smazZeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

e OtoCny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 kg.
NeprekracCujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.
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Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horékl. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. ProtoZe se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostfed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem k povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitfni stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento ucel),
neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik energie.
Ve struénosti,
vyhody:

1. Zkracuje dobu vafeni — ve vSeobecnosti je

tato doba oftfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vafreni.

mikrovinna trouba ma tyto

2. Mimofadné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, &imz se snizuje nebezpedi
tvorby bakterii

3. Seti energii.
4. Uchovava nutriécni  hodnotu  jidla
v disledku krat§i doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinné trouba

V mikrovinné troubé se nachazi
vysokonapétové zafizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii promériuje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci oto&ného talife.

Uvnitf trouby se viny Sifi v8ema sméry
a odrazeji se od kovovych stén, a tak pronikaji
do jidla stejnomérné.

Jak se zahfiva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji molekuly
mikroviny uvedou do pohybu.

Tfenim molekul vznika teplo, které se prenasi
také na potraviny. Podle potieby potom
mikrovinna trouba jidla rozmrazuje, vafi nebo
jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pFipravy pokrmd ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vafit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani &  vafeni
v mikrovinné troubé& je rychlejSi nez
v troubé klasické;
¢ VVitaminy, mineraly a dalSi vyzivné latky se
neznehodnocuji;
¢ Pfirozena barva a vuné jidla se neméni.

Mikroviny  pronikaji  porcelanem, sklem,
kartbnem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢astice — v mikrovinné
troubé vabec nesmi pouzivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

8 5

~

...pronikaji sklem &i porcelanem...

...a jidlo je pohlcuje.

9o

e v
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Popis spotiebice

4

1. Zapadky

2. Sklenéna dvirka

3. Sklopny gril

4. Keramicka zakladna

5. Ovladaci panel

6. Mfizka

7. Talif na zhnédnuti pokrm

AV
1 2 3
1. Ovladacg pro volbu funkci 3.  Oto¢ny knoflik
2. Displej

Oto¢né regulatory maji 2 rlzné zpUsoby

ovladani:

1. Navigace: Kulaty regulator umozriuje
navigaci mezi riznymi funkcemi displeje.

2. Vybér: Pfi navigaci se funkce vybere
stisknutim regulatoru.

A STISKNUTI
+

OTOCEN{ ><

smisknuti (Cf

o~

OTOCENI @

-4
|/

NIKDY jej zaroven nedrzte stisknuty, protoze s tim neni spojena zadna funkce a mize

c DULEZITE: funkéni reZimy nelze pouzivat soudasné. Kdyz s regulatorem otadite,

to vést k poSkozeni produktu.
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j © © 6

h il

g
a Ukazatel hodin f  Ukazatel rozmrazovani dle ¢asu
b Ukazatel Casovace g Ukazatel stupné vykonu
¢ Ukazatel bezpecnostniho blokovani h  Funkce specialniho programu
d Ukazatel doby trvani i Funkce grilu
e Ukazatel rozmrazovani dle hmotnosti  j  Funkce mikrovin
Popis funkci

Symbol  Funkce ‘ Vykon mikrovin Potraviny

Pomalé rozmrazovani jemnych potravin, udrzovani teploty
0w pokrmd
Vareni pfi nizké teploté, vareni ryze
180 W Rychlé rozmrazovani
Rozpousténi masla
58 Mikroviny 360w Ohfivani détskych pokrm(
Vareni zeleniny a pokrm(
Vareni a opatrné ohfivani
600 W Ohfivani a vafeni malych porci pokrmii
Ohfivani jemnych pokrmt
850 W Vareni a rychlé ohfivani tekutin a predvarenych pokrmu
zag 90 W Opékani pokrmt
N Miercr)vIny 180 W Grilovani driibeze a masa
S~ Gril - Lo . .
360 W Priprava kolact a pokrmG se syrem na povrchu
A aad
Gril Grilovani pokrm0
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Zakladni nastaveni

T lav

1 2

Otevieni dveri

Chcete-li otevfit dvere, stisknéte na 2 vtefiny
oto¢ny knoflik (3).

Sekundarni menu

Pfes sekundarni menu budete mit pfistup k
hodindm (nastavit ¢as nebo jej schovat /
zobrazit),
blokovani.

k casovali a bezpe€nostnimu

Pro pfistup k sekundarnimu menu se
postupuje takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otocny knoflik (3) pro
potvrzeni vybéru pozadované moznosti.

Nastaveni hodin

Pokud je vaSe mikrovinna trouba zapnuta
poprvé nebo doSlo kvypadku proudu,
hodinovy displej bude blikat, aby signalizoval,
ze zobrazeny ¢as nem&  spravnou
hodnotu.Pro nastaveni hodin postupuijte takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.
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3. Stisknéte jednou otonv knoflik (3) kdyz se
objevi symbol hodin *—/.

4. Otocte knoflikem funkci (1) pro nastaveni
spravné hodnoty hodin.

5. Otocte rotujici knoflik (3) a nastavte
spravnou hodnotu minut.

6. Pro dokonCeni stisknéte rotujici knoflik (3)
a potvrdte.

Skryti/zobrazeni hodin

Pokud Vas zobrazeni hodin rusi, mizete je
skryt takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otony knoflik (3) kdyz se
objevi symbol hodin ‘.

4. Stisknéte rotujici knoflik (3) na 2 vtefiny.
5. Pokud chcete hodiny na displeji znovu
zobrazit,opakujte stejny postup.

Casovaé

Chcete-li nastavil Easovag, postupujte takto:
1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otocny knoflik (3) kdyz se
objevi symbol ¢asovacé (@)).

4. Otocte rotujicim knoflikem (3) a nastavte
Cas alarmu.



5.

Pro ukonéeni a potvrzeni stisknéte rotujici
knoflik (3).

Bezpecénostni blokovani

Rezim showroomu

Provoz trouby Ize zablokovat (napfiklad, aby ji
nemohly pouzivat déti).

1.
2.

Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz se
objevi symbol bezpec¢nostni blokovani &,

Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Pro ukonéeni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

Pro odblokovani trouby stisknéte rotujici
knoflik (3) na 2 vtefiny.

Zakladni funkce

Rezim  showroomu se pouzivA v
showroomech, aby zakaznikim ukazal, jak
funguje trouba tak, jak je popsano v kazdé
funkci, ale neni aktivovano Zzadné topné
zatizeni.

1.
2.

Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. PozZadovana
moznost se rozsviti.

Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz se
objevi symbol SHO.

Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Pro ukonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

Deaktivace rezimu showroomu, opakujte
stejny postup.

Hlavni nabidka

V hlavnim menu mate volbu moznosti varent,
jako jsou: mikroviny, gril, mikrovinny + gril,
automatické vareni, rozmrazovani podle ¢asu
nebo podle hmotnosti.
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Rychly zacatek

Tuto funkci pouzijte pro rychlé ohfati potravin
s velkym obsahem vody - jako je voda, kava,
¢aj nebo polévka.

1. Stisknéte jednou knoflik funkci (1).

2. Stisknéte rotujici knoflik (3), pokud chcete
zvysit provozni dobu. Provozni doba bude
navySena o 30 vtefin pokazdé, kdyz
béhem prvnich 10 vtefin stisknete tento
ovladag.

Mikroviny

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3 ) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

Mikrovinny + gril

Tuto funkci pouzivejte na vareni a ohfivani
zeleniny, brambor, ryze, ryb a masa.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne ukazatel funkce Mikroviny blikat.
Displej zobrazuje vychozi Groven vykonu
(850) blikanim.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru a nastavte stupen
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Na displeji je zobrazena blikajici hodnota
01:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Pro potvrzeni stisknéte rotujici knoflik (3).

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkce (1).
Trouba se uvede do provozu.

PAMATUJTE:

Ovlada¢ volby funkci mize byt stisknut
kdykoliv ve vySe uvedeném poradi a trouba
zatne varny proces se zobrazenymi
parametry.

Gril

1. Otocte knoflikem vybéru funkci (1), az
zacnou ukazatele funkce mikrovin i grilu
blikat. Na displeji blika 360.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3
v libovolném sméru pro nastaveni stupné
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Displej ukazuje blikajici 15:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba za¢ne pracovat.

PAMATUJTE:

Knoflik pro volbu funkce mizete stisknout
kdykoliv ve vy$e uvedeném poradi a trouba
zacne proces vafeni se zobrazenymi
parametry.

Rozmrazovani podle ¢asu (manuaini)

Tuto funkci pouzivejte na rychlé zhnédnuti
povrchu pokrmu.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkci (1), az
ukazatel funkce grilu blika. Na displeji blika
15:00.
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Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete

rozmrazit jakykoli typ potravin rychle.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zaCne ukazatel funkce Rozmrazovani
podle ¢asu blikat. Na displeji blika 10:00.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zaéne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: £«
(otodit).



Rozmrazovani podle hmotnosti
(automaticky)
Tato funkce se pouzivd krychlému

rozmrazovani masa, driibeze, ryb, ovoce a
chleba.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne blikat ukazatel funkce
Rozmrazovani podle hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu ,FO1“ a blika.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni typu
pokrmu. Pokud neotogite knoflikem,
trouba bude pracovat stypem pokrmu
LFO1“

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

Hmotnost pokrmu blikd na displeji.
Ukazatel hmotnosti za¢ne blikat.

4. Otocte rotujicim knoflikem ?3)
v libovolném  sméru pro nastaveni
hmotnosti pokrmu. Pokud neotocite
knoflikem, trouba bude pracovat

s hmotnosti 200g

Specialni funkce

Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba za¢ne pracovat.

7. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: &=7

(otocit).
Nasledujici tabulka ukazuje programy
rozmrazovani podle hmotnosti, uréuje

hmotnostni rozmezi a doby rozmrazovani a
odpoginku (v zajmu zajisténi stejnomérné
teploty potravin).
Cas
odpocéinku
(min)

Cas

(min)

Potra Hmotnost
vina (9)

Program

FO1 Maso 100 - 2000 2 —46'40 20-30

F02 Dribez 100 — 2500 2 —17'23 20-30

FO3 Ryby 100-2000 2-40 20-30

FO4 Ovoce 100-500 2'36-13 10-20
225 -

FO05 Chleba 100 - 800 1920 10-20

Dilezita poznamka: viz ,Obecné pokyny pro
rozmrazovani*.

Zvlastni funkce ,,Auto”

1. Otocte knoflikem pro volbu funkce (1), az
zacne ukazatel Speciélnich funkci blikat.
Na displeji blika program ,P1“.

2. Otocte rotujicim
v libovolném  sméru  pro
programu. Pokud timto
neotoCite, trouba bude
programem ,P1.1%

knoflikem 3)
nastaveni
knoflikem

fungovat s

Program T

Cas

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zacne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blikd slovo: Eurn
(otocit).

Nasledujici  tabulka  ukazuje
Specialni funkce ,Auto” programd:

dostupné

Pridani vody

Hmotnost
(9)

pokrmu

(min)

(ml)

S1.1 250 7 100 Dejte nakrajené brambory (15 - 20

S1.2 Varené 500 10 150 mm) do vody v tepelné odolné

s13 brambory 1000 15 200 nadobg 5 V|ke’m a umlstet-e jena
keramickou zékladnu v mikrovince.

S2.1 Rizoto 150 42 600 . . e

(pFipravené Dejte ingredience na pomalé vareni v
S2.2 Prip .. 400 45,5 800 tepelné odolné nadobé s vikem a
k vareni)
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C)) (min)

Pridani vody
(ml)

Program

pokrmu

Typ |Hmotnost{ Cas

Dortové umistéte je na keramickou zakladnu v
piSkotové mikrovince.
S2.3 tésto 550 22 -
(pfipravené
k peceni)
Ryby Dejte ingredience, které pfipravujete,
S3.1 (zmrazené) 700 < 300 do zaruvzdorné nadoby a umistéte je
S3.2 Ryby (Cerstvé) 800 30 300 na keramickou zakladnu v mikrovince.
X Dejte ingredience do tepelné odolné
Zelenina . . ex
S3.3 . 1000 30 300 nadoby s vikem a umistéte je na
(mrazena) : . .
keramickou zakladnu v mikrovince.

Dulezita upozornéni:

o \VZdy pouzivejte nadobi, které je vhodné
do mikrovinné trouby a pouzivejte viko
nebo kryt, aby se zabranilo ztratdm
tekutin.

e Nékolikrat béhem zahfivani potraviny
promichejte, zvlasté, kdyz trouba vysila
zvukovy signal a na displeji blikd symbol
Eurn (otodit).

«Cas pottebny k ohfivani potravin bude
zaviset na jejich pavodni teploté.
Potraviny, které jsou pfimo z lednice,

Pouziti talire na zhnédnuti

budou na ohrati potfebovat vice ¢asu nez
ty, které byly pfi pokojové teploté. Pokud
teplota potravin neni takova, jakou jste
chtéli, zvolte pfisté vétsi ¢&i mensi
hmotnost pokrmu.

o Po ohféati pokrm promichejte a nechte jej
néjakou dobu odpocinout, aby byla teplota
rovhomérna v celém pokrmu.

e Upozornéni! Po zahfati mize byt nadoba
velmi horka. Ac&koli mikroviny neohfivaji
vétSinu nadob, mohou se nadoby zahrat
diky prostupu tepla z pokrma.

Normalné pfi pfipravé pokrmd, napfiklad
pizzy nebo kolaéu na grilu nebo v mikrovinné
troubé je tésto nebo pecivo vlhké. Tomu lze
zabranit tim, Ze pouzijete talif na zhnédnuti.
Protoze je rychle dosazeno vysoké teploty na
dné talife na zhnédnuti, opecena krusta
zlstane vlaéna a hnéda. Talif na zhnédnuti
muZe byt pouzit i na slaninu, vaji¢ka, parky,
atd.

VELMI DULEZITE POZNAMKY:

ePozivejte po celou dobu kuchyriské
chnapky, nebot talif na zhnédnuti je velmi
horky.

e Nedavejte na tento talif na zhnédnuti
zadné predméty, které nejsou tepelné
odolné (plastové misky napfiklad).
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Zajistéte, aby nikdy talif na zhnédnuti nepfrisel
do kontaktu s vnitfnim prostorem trouby, aby
se zabranilo jakémukoli poSkozeni.

Jak pouzivat pfi vareni talif na zhnédnuti:

1. Predehfejte talif na zhnédnuti po dobu 3-
5 min. pfi funkci mikrovin a grilu na vykon
mikrovin 360 W.

2. Potrete talif na zhnédnuti olejem, aby byl
pokrm pékné hnédy.

3. Dejte cCerstvé nebo mrazené potraviny
pfimo na tento talif. Mizete tam dat tfeba
zmrazenou pizzu bez predchoziho
rozmrazeni.

4. Dejte talif na zhnédnuti na keramickou
zékladnu do mikrovinné trouby.

5. Zvolte funkci mikroviny a gril a také dobu
pfipravy, jak je uvedeno nize.



Doba Doba o
Pokrm Hmotnost . .. Doporuceni
pripravy odpocéinku
200 g 5 min 2 min
Pokud je pizza tenka.
Pizza 3009 6 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvyste dobu
peceni 0 1 — 2 minuty
400 g 7 min 2 min
. 200 g 5 min 2 min Kompenzace teploty je dosazeno
E;?g:y a 300 g 6 min 2 min bé&hem odpocinkového ¢asu
8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min - Obrétit 1x
) Pokud je pizza tenka.
S?rlgjgy 2009 5 min 2 min Pokud je pizza vy$si, zvy$te dobu

peceni 0 1 — 2 minuty

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni varného cyklu

Pokud chcete, miiZzete zastavit proces vareni
kdykoliv jednim stisknutim knofliku Vybér
funkce (1) nebo otevrete dvirka trouby.
V obou pripadech:
¢ Emise mikrovin se okamzité zastavi.
¢ Gril je deaktivovan, ale je stale velmi
horky. Nebezpeci popaleni!
eCasovaé se zastavi a displej zobrazuje
hodnotu provozni doby.
Pokud chcete, v tuto chvili mizete:

1. Obrétit nebo zamichat pokrm, aby se
zajistilo, Ze bude rovhomérné uvaiené.

2. Zménit parametry varného procesu.

3. Zastavit proces stisknutim knofliku pro
vybér funkci (1) na 3 vtefiny.

Chcete-li znovu spustit proces, zavrete dvefe

a stisknéte knoflik vybéru funkci.

Zména parametrti

(1). Nové nastaveny cCas je okamzité
platny.

2. Pro zménu vykonu stisknéte knoflik pro
volbu funkce (1). Pfislusnd kontrolka
zatne  blikat. Parametry  zménite
stisknutim rotujiciho knofliku (3), a pak
otocte rotujicim knoflikem (3) a potvrdte
znovu vybér funkce stisknutim knofliku (1).

Zruseni cyklu vareni

Pokud chcete zrusit proces vareni, stisknéte
knoflik volby funkci (1) na 3 vtefiny.

UslySite pipnuti a €as se zobrazi na displeji.

Konec cyklus vareni

Provozni parametry (¢as, hmotnost, vykon
atd.) mdzete zmeénit v prdbéhu vareni, které
bylo preruseno, a to takto:

1. Pro zménu ¢asu otocte rotujicim knoflikem
(3) a potvrdte knoflikem pro volbu funkci

Na konci procesu uslysite tfi pipnuti a displej
ukaze slovo ,End“ (Konec).

Pipani se opakuje kazdych 30 vtefin, dokud
neoteviete dvere nebo nestisknete knoflik pro
vybér funkci (1).
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Odmrazovani

Ve spodni tabulce jsou obecné Udaje pro ohledem na druh a tihu jidla. Tabulka
odmrazovani razného jidla a také doba obsahuje také nékteré navody pro lepSi
potfebna pro ulezeni pro zajisténi spravné odmrazovani jednotlivych druh jidla.
stejpomérné teploty odmrazeného jidla s

Doba

Druh jidla Doba ulezeni Doporuceni

odmrazovani | :
Maso v kusech (telect, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, vepFove) 200 g 6-7 min 5-10 min Ototte 1 x
500 g 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
700 g 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
Dusené maso 500 g 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
300g 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 125¢9g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
2509 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Drubez , kusy drabeze 200 g 7-8 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kufe 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 200 g 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
3009 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
800 g 15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 2509 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 250 ¢ 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 2509 7-8 min 10-15 min Sundejte viko
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Vseobecné navody pro odmrazeni

1. Pro odmrazeni pouzZivejte jen nadobu
urenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu uréend uméla
hmota).

2. Funkce odmrazovani s ohledem na vahu
a praslusné tabulky jsou nastavené nebo
se vztahuji na odmrazovani syrového
jidla.

3. Doba odmrazovani zavisi na mnoZstvi
jidla a velikosti kust. PFfi zmrzovani jidla
méjte vZzdy na paméti také proces
odmrazovani. Jidlo stejnomérné rozdélte
po nadobé.

4. Jidlo ¢im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.
Nejtlustsi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracena smérem ven.
NejchoulostivéjSi €asti jidla chrarite s kusy
hlinikové félie.

Dulezité: hlinikova félie nesmi pfijit do
styku s vnitinimi sténami trouby, jelikoZz
mohou preskakovat jiskry.

5. Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.

6. Zmrazené jidlo stejnpomérné rozdélte,
jelikoz uzké a tenké C¢asti jidla se
odmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi kusy.
Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf.
maslo, krémovy syr nebo smetanu

N

neodmraujte do konce. Jestlize je
skladujete pfi pokojové teploté budou
pfipraveny k pouziti jiz v nékolika
minutach. Jestlize v hluboce zmrazené
smetané najdete kousky ledu, smetanu
dfive nez ji nabidnete promichejte.

8. Drlibez postavte na podstavec, obraceny
smérem doll, aby $tava z masa lépe
odtékala.

9. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se pfilis
nevysusil.

10. Otodit jidlo v pravidelnych intervalech.

11. Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom
nezapomente odstranit pfipadné kovové
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené jidlo
vhodny také pro ohfivani a vafeni je
potfeba sundat viko. Ve v8ech ostatnich
pfipadech postavte jidlo do nadoby,
uréené pro pouZziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu, ktera vznikne pfi odmrazovani,
predevSim  drubeze, wylijte.  Nikdy
nedovolte, aby tato tekutina pfisla do styku
s jinym jidlem.

13. Nezapomernte, ze jidlo musi po ukon&eni
cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejpomérné rozdélila a aby bylo jidlo
zcela odmrazené, coz trva obvykle 15 do
20 minut.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Varovani! Pred varenim v mikrovinné
troubé si prectéte cast "Mikrovinna
bezpecnost".

Postupujte podle téchto doporuéeni pfi vareni
s mikrovinnou troubou:

e Pfed ohfivanim nebo pecenim potravin v
obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
raj¢ata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevieni.

o Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte, zda
je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozno
pouzivat?).

e Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vihkosti. Spotfebi¢ poté pracuje
pfi podtlaku a mize dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace mulze poskodit
spotfebi€ a pouzitou nadobu. Je proto nutno
nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

¢ VV mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
vétSi mnozstvi oleje (smazeni).

e Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoze obal nemusi byt vzdy tepelné
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odolny.  Dodrzujte  pokyny
predpfipraveného pokrmu.
Pokud jsou pouzity nadobky o rizné
velikosti, jako napfiklad Salky, rozmistéte je
rovhomérné na ota€ivém talifi.Plastové
sacky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Sa¢ek musi
byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

PFfi  ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.
V pribéhu procesu vareni/pe¢eni se mohou
na skle dvifek trouby vytvaret vodni pary a
po urcité dobé budou stékat doli v podobé
kapek. Toto je normalni situace a mize byt
vyznamn@ pouze pokud je teplota mistnosti
nizka. Toto nepfedstavuje pro spotiebic
zadné riziko. Po dokonéeni vafeni/peéeni
odstrante vodu, ktera vznikla z kondenzace
par.

PFfi ohfivani tekutin pouZijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi
tipy a vénujte pozornost dobam vareni/peceni
a urovnim vykonu, uvedenym v tabulkach.

Nezapomente, ze vSechny hodnoty zde
uvedené jsou pouze voditkem a ze se mohou
ménit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vihkosti a typu potraviny. Doporucujeme
uvedené doby a urovné vykonu upravit podle

vyrobce

pfipravé potravin
vzdy dosazeno

kazdé konkrétni situace. V zavislosti na dané
potraviné je mozno dobu vafeni/pe€eni bud
prodlouzit nebo zkratit a uroven vykonu bud
zvySit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin...

1. Cim vétsi mnozstvi potraviny, tim delsi

doba peceni. Zapamatujte si nasledujici
pravidla:

o Dvakrat vétSi mnozZstvi — dvakrat delSi
doba

¢ Poloviéni mnozstvi — polovi¢ni doba
Cim nizsi teplota, tim del$i doba peceni.
Potraviny s tekutinami se zahfivaji
rychleji.

C Spravné rozlozeni potraviny na
otacivéem talifi usnadnuje rovnomeérnost
pe€eni. Pokud budou tuhé potraviny
rozmistény po vné&jsi Casti talife a méné
tuhé uprostred talife, bude mozno ohfivat
rizné druhy potravin souc¢asné.

Dvifka spotfebiCe je mozZno otevfit
kdykoli. Dojde k automatickému vypnuti
spotfebie. Mikroviny budou dale
v €innosti jenom pokud budou dviifka opét
zavfena.

Potraviny, které jsou zakryty, vyzaduji
kratSi dobu peceni a jejich viastnosti se
lépe  uchovavaji. Pokli¢ka musi
umoznovat prlichod mikrovin a musi mit
maly otvor pro unikani pary.

Tabulky a doporuceni —

| Mnozstvi | Pfidana

Potravin

Zpracovani zeleniny

Doba klidu

tekutina

Kvétak 500 100 ml 850 2-3 Nakrajime na

Brokolice 300 50 ml 850 2-3 platky.

Houby 250 25 ml 850 2-3 UdrZujte
pokryty.

Hrasek a 300 100 ml 850 7-9 2-3 Nakrajime na

mrkev, kousky nebo

zmrazena 250 25 ml 850 8-10 2-3 platky. Udrzujte

mrkev pokryty.

Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a
nakrajime na
stejné velkych
kouskl. Udrzujte
pokryty.
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. | Mnozstvi  Pfidana
Potravina |

Doba klid

tekutina (min) ;

Paprika 250 25 ml 850 2-3 Nakrajime na

Porek 250 50 ml 850 2-3 kousky nebo
platky. Udrzujte
pokryty.

Zmrazena 300 50 ml 850 6-8 2-3 Udrzujte

ruzickova pokryty.

kapusta

Hlavkové zeli 250 25 ml 850 8-10 2-3 Udrzujte
pokryty.

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani ryb

600
Rybi filety

' Pripravovat zakryté vickem.
V poloviné doby pfipravy
obrétit.

850

Cela ryba 360

Pripravovat zakryté vickem.
V poloviné doby pfipravy
obrétit. Bude mozna nutno
zakryt konce ryby.

Priprava na grilu

Pouzivejte kovovy rodt dodavany spole¢né se
spotfebiCem, tim dosahnete pfi grilovani
dobrych vysledku.

Nasad'te kovovy rost tak, aby se nedotykal
kovovych povrchd vnitfniho prostoru
spotiebice, nebot’ jinak hrozi nebezpeci
vzniku jisker, které mohou spotiebic
poskodit.

DULEZITE POKYNY:

1. Pfi prvnim pouziti grilu vznika trochu
koufe a zapach, ktery je zplsoben
pouzitim oleju pfi vyrobé.

2. Sklenéndg tabule dvifek se béhem
provozu velmi zahfiva. Drzte déti z
dosahu spotebice.

3. Béhem pouzivani grilu se stény vnitiniho

prostoru spotfebice a kovova mfizka
velmi zahfivaji. Doporu€ujeme pouzivat
kuchyriskou chniapku.

Pokud pouZzivéte gril delSi dobu, je bézne,
Ze se topna télesa kvuli bezpe¢nostnimu
termostatu docasné vypnou.

Dilezité! Pokud grilujete nebo pecete
potraviny v nadobach, je nutné
zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Viz oddil
tykajici se druhu nadobi!

Béhem pouzivani grilu se mlize stat, Ze
CasteCky tuku stfiknou na topné téleso a
tam shofi. To je normalni a funkci
spotrebiCe to nikterak neohrozi.

Po kazdém pouziti vycistéte vnitfni prostor
spotfebiCe a jeho pfislusenstvi, aby se v ném
neukladaly nanosy necistot.

Prehled a naméty — Mikrovinny ohiev + Gril

Funkce Mikrovinny ohfev s grilem je ideélni k
rychlému vareni jidel a sou€asné k opeceni
jejich povrchu. Kromé toho muzete také
grilovat a vafit pokrmy posypané syrem.
Mikroviny a gril pracuji sou¢asné. Mikroviny
vafii a gril opéka.
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Druh jidla nozstvi(g) |

Testoviny posypane 500 mélké 180 17-20 35

syrem Pizza

Brambory posypané mélké i '

syrem 800 600 24-28 3-5
mélké

Lasagne asi 800 600 15-20 3-5
mélké

Grilovany smetanovy syr asi 500 180 18-20 3-5

2 Cerstva kureci stehna mélké

. . po 200 360 15-20 3-5

(grilovana)

Kure asi 1000 mélké a Siroké 360 40-45 3-5

Cibulova polévka <z . -

pOSypana syrem 2 8alky po 200 polévkové misky 360 4-8 3-5

Dfive nez pouzijete nadobi v mikrovinné
troubé&, zkontrolujte, zda je pro ni vhodné.
Pouzivejte vyhradné nadobi uréené do
mikrovinné trouby.

Nadobi, které chcete pouzit pro kombinované
funkce, musi byt vhodné jak pro mikrovinny
ohfev, tak pro grilovani. Viz oddil tykajici se
druhu nadobi!

Uvedené €asy jsou pouze orientacni a mohou
se liSit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vihkosti a druhu potravin.

Jestlize  nastaveny ¢as nestail k
pozadovanému opeceni povrchu pokrmu,
nechte pokrm grilovat dalSich 5 az 10 minut.
Respektujte prosim dobu odpocinku a
nezapomente obracet kousky masa a
driibeze.

K pfipravé pokrmu pouzijte oto¢ny talif, pokud
neni uvedeno jinak.

Hodnoty v tabulce jsou pocitany pro chladny
vnitfni prostor (neni nutné ho pfedehfivat).

Jaky druh nadobi je mozné pouzit?

Funkce Mikrovinny ohrev

PFi vyuzivani funkce Mikrovinny ohfev si
uvédomte, Ze se mikroviny odrazeji od
kovovych povrchil. Sklo, porcelan, keramika,
plasty a papir mikroviny propoustéji.

Proto se nesmi v mikrovinné troubé pouzivat
kovové hrnce a nadobi, popf. nadoby s
kovovymi ¢astmi nebo kovovym dekorem.
Rovnéz je zakazano pouzivat sklo a keramiku
s kovovym dekorem nebo kovovymi
€astmi. (napf. olovnaty kfistal).

Pro pfipravu v mikrovinné troubé je idealnim
materialem sklo, porcelan nebo keramika di
zaruvzdorny plast. Velmi kifehké a rozbitné
sklo a porcelan by se mély pouzivat pouze
kratce, napf. k ohfevu.
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Horké pokrmy pfenaseji teplo na nadobi, ktere
se mlze velmi rozehtat. Proto vzdy pouZivejte
kuchynskou chnapku!

Test nadobi

Do spotiebite postavte nddobu a nechte ji v
ném pfi maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu po dobu 20 vtefin. Pokud zUstane
studena nebo jen lehce zahfata, je vhodna k
pouziti. Pokud se ovSem silné zahfeje nebo
vyvola jiskfeni, je nevhodna.

Funkce Gril

V pfipadé funkce Grilovani musi nadobi
odolavat teplotdm do min. 300°C.

Plastové nadobi je pro grilovani nevhodné.



Mikrovinny + Gril

PFi pouziti kombinované funkce Mikrovinny
ohfev + Gril musi byt nadobi vhodné jak pro
mikrovinny ohfev, tak pro grilovani.

Hlinikové nadoby a folie

Polotovary v hlinikovych nadobach nebo
foliich je mozné pfipravovat v mikrovinné
troubé za téchto podminek:
¢ Dbejte doporuceni vyrobce na obalu.
¢ Hlinikové nadoby nesmi byt vysSi nez 3
cm a nesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebiCe (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.
¢ Hlinikovou nadobu postavte pfimo na
oto¢ny talif. Pokud pouzivate grilovaci
rost, postavte nadobu na porcelanovy
talif. Nikdy nedavejte nadobu pfimo na
rost!
¢ Doba peceni bude delSi, nebot’ mikroviny
pronikaji do jidla pouze zeshora. V
pfipadé pochybnosti pfendejte pokrm do

e Hlinikové félie je mozné pouzivat pfi
rozmrazovani, nebot odrazeji mikroviny.
Citlivé potraviny jako dribez nebo mleté
maso je nutné chranit pred pfiliSnym
Zarem tim, Ze pfislusna mista pfikryjete.

e Dulezité! Hlinikova folie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitiniho prostoru
spotfebice, nebot mlze vyvolat jiskfeni.

Poklop

Je doporuceno pouzivat poklopy ze skla,

plastu nebo pruhledné félie, nebot se tim:

1. Omezi tvorba pary (zejména po delSi dobé
peceni);

2. Priprava pokrm0 urychli;

3. Pokrmy nejsou vysuSené;

4. Aroma zUstane zachovano.

Poklopy by mély mit otvory, aby nevznikal
tlak. Plastové sacky musi byt oteviené. Jak
kojenecké lahve, tak i skleniCky s détskou
vyZzivou a podobné nadoby smit byt ohfivany
pouze bez vicka, protoZe by mohly prasknout.

nadobi vhodného do mikrovinné trouby. Nasledujici tabulka podava vSeobecny
pfehled o tom, jaky druh nadobi je vhodny pro

konkrétni situaci.

Pokyny — nadobi

Mikrovinny ohrev

Pracovni rezim

; ; . Mikrovinny
Druh | Rozmrazovani/ @ ., . . Gril Gril
. . L . Vareni + Gri
nadobi ohiev

Sklo a porcelan?
Urceny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je ano ano ne ne
mozné jeho myti v my€ce nadobi
(}I'azovana'keramlka . ano ano ano ano
Zéaruvzdorné sklo a porcelan
Keramika, nadobi z kameniny?

L ano ano ne ne
Bez glazury obsahujici kov
Keramické nadobi?
Glazované no ano ne ne
Neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano ne ne
Plastové folied
Potravinarska folie ne ne ne ne
Celofan ano ano ne ne
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Pracovni rezi

Mikrovinny ohiev

— Mikrovinny
Druh Rozmrazovani/ | ., . . Gril
2 i . . Vareni + Gri
nadobi ohfev

Papir, lepenka, pergamen® ano ne ne ne
Kov
Hlinikova félie ano ne ano ne
Hlinikové obaly5) ne ano ano ano
Prislusenstvi ano ano ano ano

1. Bez zlatych a stfibrny okraju, bez 4. Nepouzivejte papiroveé talife.

olovnatého kfistalu.

2. Ridte se pokyny vyrobce!

3. Pro uzavieni sackl nepouzivejte kovové
sponky.  Propichejte  sacky. Fdlie
pouzivejte pouze k pfikryti potravin.

Cisténi a udrzba spotiebice

5. Pouze mélké hlinikové misky bez vika.
Hlinik nesmi pfijit do styku se sténami
vnitfniho prostoru spotiebice.

Cisténi je soudasti bézné udrzby.

Pozor! Mikrovinnou troubu je nutné Cdistit
pravidelng, pficemz musi byt odstranény
veSkeré zbytky jidla. Pokud neni spotfebic
pravidelné C¢istén, muze se jeho povrch
poskodit, coz snizuje zivotnost spotrebice a
rovhéz muze vést k nebezpecnym
situacim.

Pozor! Cistit je mozné pouze spotrebice
odpojené od elektrického  proudu.
Vytahnéte zastrcku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky, hrubé myci houby ani
ostré predméty, nebot’ by mohlo dojit ke
vzniku skvrn.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni
Cistici zafizeni.

Celni sténa

Ihned odstrarite skvrny od vapna, tuku, Skrobu
a vajecnych bilkd. Pod témito skvrnami by
mohlo dojit ke korozi.

Zabrarite vniknuti vody do vnitfku spotiebice.

Vnitini prostor spotiebice

Spotiebi€ bézné stadi Cistit vihkym hadfikem.
Pokud je velmi zaSpinény, pfidejte do vody
nékolik kapek myciho prostfedku na nadobi.
Poté spotfebi¢ vytfete suchym hadfikem.

U spotrebicli s predni stranou s povrchem
z hliniku pouzivejte jemny Cistici prostfedek
na sklo a mekky hadfik. Setfete ho
vodorovnym smérem bez pouziti tlaku.
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Po kazdém pouziti vycCistéte vihkym hadfikem
vnitini stény, snaze se tak odstrani skvrny a
nalepené zbytky jidla.

PFi cCisténi upornych necistot nepouZiveijte
agresivni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
spreje do pecici trouby ani jiné agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

Predni sténu a dvirka spotrebic¢e udrzujte
stale v Ccistoté, aby mohl spotiebic
fungovat bezporuchové.

Zabrarite pronikani vody do vétracich otvor(
mikrovinné trouby.

Pravidelné Ccistéte dno vnitfniho prostoru,
obzvlasté je-li polité tekutinou.

Pokud je vnitfni prostor spotfebiCe velmi
Spinavy, postavte na otocny talif sklenici vody
a zapnéte mikrovinny ohfev na maximalni
vykon po dobu 2 nebo 3 minut. Vznikla para
zvihéi necistoty, které bude potom mozné
lehce setfit mékkym hadfikem.

Nepfijemny zapach (napf. po pfipravé ryb)
muzete lehce odstranit. Do $alku vody pfidejte



nékolik kapek citréonové stavy a vliozte do ni
kavovou Izi¢ku, aby vrouci voda nepretekla.
Vodu ohfivejte po dobu 2 az 3 minut na
maximalni vykon.

Cisténi grilu

Pokud je strop trouby znecistény, mizete gril

snizit, aby bylo C&isténi snadngjSi. Aby se

zabranilo nebezpeci popaleni, vyckejte, az gril

vychladne, a teprve potom jej dejte

dold.Postupujte nasledovné:

1. Otocte drzakem grilu o0 180° (1).

2. Opatrné gril dejte dold (2). Nepouzivejte
pfilisnou silu, protoze by mohlo dojit
k poskozeni.

3. Po vycisténi stropu dejte gril (2) zpatky na
své misto, podle pfedchoziho postupu.

DULEZITE UPOZORNENi: Drzak topného
¢lanku grilu (1)by mohl vypadnout, kdyz s nim
otacite. Pokud se tak stane, zasunte drzak
topného télesa grilu (1) do otvoru ve stropé a

otocte s nim 0 90 ° do pozice drzaku topného
télesa grilu (2).

Jl I

Prislusenstvi

PrisluSenstvi Cistéte po kazdém pouziti.
Pokud je silné znedisténé, nejdfive ho
namocte a poté pouzijte kartd¢ nebo myci
houbu. PFislusenstvi mizete myt v mycce
nadobi.

Ujistéte se, Ze otoCny talif a jeho nosi¢ jsou
stédle Cisté. Nezapinejte spotiebi€ bez
oto¢ného talife a pfislusného no.

Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené osobou  neautorizovanou
vyrobcem jsou nebezpecné.

NeZz se obratite na odborny servis,
zkontrolujte, zda se nejedna o néktery z nize
uvedenych pfipad

o Displej neukazuje! Zkontrolujte, zda:

- nebylo vypnuto zobrazovani hodin (viz
kapitola Zakladni ovladaci prvky).

e Nic se nestane, kdyz stisknu tlacitka!
Zkontrolujte, zda:
- neni aktivovano
blokovani (viz  kapitola
ovladaci prvky).

bezpecnostni
Zakladni

e Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:

- vidlice sitového pfivodu je spravné
zapojena do zasuvky

- je zapnuto napajeni trouby

- dvifka jsou zcela zavfena. Dvifka se
uzaviou se slySitelnym klapnutim.

- mezi dvifky a pfednim rdamem trouby
nejsou néjaké cizi predméty

¢ Kdyz je trouba v provozu, sly§im néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby k jiskifeni nebo
vzniku elektrického oblouku,
zpUsobeného kovovymi predméty (viz
kapitolu o vhodném nadobi)

- se nadobi nedotykd vnitfnich stén
trouby

- neni uvnitf trouby néjaké volné

kuchyriské nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohriva, nebo se ohriva

velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:
- jste nepouzili nevhodné kovové nadobi.
- jste zvolili spravnou dobu provozu a
uroven vykonu.
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- Pokrmu vioZzeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studengjsi, nez
obvykle.

e Pokrm je priliS horky, vysuseny nebo
spaleny!

Zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou dobu

provozu a Uroven vykonu.

e Po ukonceni procesu vareni jsou slyset
zvuky!
To neni problém. Chladici ventilator
zUstava jesté urcitou dobu v chodu. Kdyz
teplota dostateCné klesne, ventilator se
sam vypne.

e Trouba se zapne, ale vnitini osvétleni
nesvitil
Pokud vSechny ostatni funkce pracuji
spravné, pravdépodobné praskla Zarovka.
Muzete pokracovat v pouzivani trouby.

Technicka charakteristika

¢ Displej zobrazuje ,,cErr!
Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a pockejte
pfiblizné 5 vtefin. Potom mUzete
mikrovinnou troubu zapojit znovu, zprava
,CErr zmizi a spotfebi¢ je znovu plné
funkéni.

Vymeéna zarovky

Pokud  potfebujete ~ vyménit  Zarovku,
kontaktujte  zakaznicky technicky servis
vzhledem k tomu, Ze je nezbytné provést
odstrojeni trouby, aby bylo mozné Zarovku
vyménit.

Technické udaje

o Stiidavé napéti........cccccovviiiiieiiiiiiieene
o Celkovy pFiKON ....coccvviiriiiieiiiiececieee

e Vykongrilu...............
e  Mikrovinny vykon

e  Frekvence mikrovin...........cccccceiiiiiienn.
e Vn&j8irozméry (SxV XH) oo
e Vnitini rozméry (S8 XV X H).ooooeovevevnnnne.
o ODbJeM. i
e  HMONOSt.......coooiiiiiiiii

Ochrana zivotniho prostredi

.................................... 595 x 390 x 334 mm
.................................... 350 x 220 x 280 mm
.................................... 22 litra

Likvidace obalt @

Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.
V8echny obalové materialy, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejneru.
Tak si budete moci byt jisti, Ze obalové
materialy budou recyklovany.
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Likvidace zafizeni, které jiz nebudete

pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi  zafizenimi
(WEEE) zakazuje, aby staré domaci
elektrické spotfebi¢e byly likvidovany v
netfidéném komunalnim odpadu.

Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené, s pozadavkem na jejich



nejoptimalnéjsi vyuziti a recyklaci a zamezeni
negativniho vlivu na lidské zdravi a zivotni
prostifedi. Na v8ech téchto vyrobcich musi byt
uveden symbol "pfeskrtnuté popelnice", ktery
uzivateli pfipomina, Zze vyrobek po skonc&eni
Zivotnosti musi byt pfedan do tfidéného
odpadu.

Navod k instalaci

Informace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢li a sbérnych mistech
poskytuji obecni ufady a vS8ichni prodejci
elektrospotiebic.

Nez odevzdate spotfebi€ na sbérné misto,
udélejte jej nepouZitelny tim, Ze odfiznete
sitovy pfivod a zlikvidujete jej.

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na typovém
Stitku je stejné, jako napéti v zasuvce, kterou
budete pouzivat.

Otevfete dvifka trouby, vyjméte vsSechno
prislusenstvi a odstrainte obalové materialy.

Vystraha! Povrch pfedniho panelu trouby
muze byt obalen ochrannym filmem. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé odstrarite
tento film, zacnéte od vnitrku.

Zkontrolujte, zda trouba neni Zadnym
zplsobem poskozena. Ujistéte se, Ze dvitka
trouby se spravné zaviraji a Ze vnitfek dvifek
a predni panel trouby neni poSkozen. Pokud
naleznete jakékoli poSkozeni, obratte se na
odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je
poskozen sitovy pfivod nebo sitova vidlice,
pokud trouba spravné nefunguje, nebo pokud
byla posSkozena ¢i upadla. Obratte se na
odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch.
Troubu neumistujte do blizkosti zdrojl tepla,
rozhlasového pfijimace €i televizoru.

Pri instalaci se ujistéte, ze sitovy privod
neprichazi do styku s jakoukoli vlhkosti a
ze za troubou nejsou zadné predméty s

ostrymi hranami. Vysoké teploty mohou
kabel poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt
pristup k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazové
zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi¢ a pripojena
kabelem, musi tuto instalaci provést
odborny technik. V takovém pfipadé musi
byt v pfivodnim vedeni instalovan vypinac
(jisti€) vSech poll sité, pficemz vzdalenost
kontaktl v rozpojeném stavu musi byt
minimalné 3 mm.
UPOZORNEN:I:
UZEMNENA.
Vyrobce a prodejce nepirebira zadnou
odpovédnost za jakakoli poskozeni,
zpusobena lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim
téchto pokynu k instalaci.

TROUBA MUSiIi BYT

Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou jeji
dvirka spravné zaviena.

PFi prvnim pouziti oCistéte vnitfek trouby a
prisluSenstvi, pficemz dbejte pokynt v
odstavci "Ciéténi a tdrzba trouby".
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YcTaHoBKal/ Instalace

UK Ls mikpoxBunboBa niv noBnHHa nepebysatu 3sue 850 Mm Big noBepxy. Lia mikpoxBunboBa
nivy He moxe nepebysatn nig ctonoM abo OyAb-AKMM HWMM MOBEPXOM, LWOOG YHUKHYTH
nonagaHHs pPiaHICTi 4O cepeanHn nevi.

CS Tato mikrovinna trouba mé byt instalovana ve vySce 850 mm nebo vic nad arovni podlahy.
Tato mikrovinna trouba nesmi byt instalovana pod pracovnim povrchem nebo pod jinou troubou,
aby se zabranilo rozliti kapalin.
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L U/ e Zasurite troubu do ramecku a vycentruijte ji.
ﬁ" ) - e Otevite dvifka a pfFipevnéte troubu k
DBV ramecku pomoci 4 pfilozenych Sroubd.

Srouby vloZte srz &elni otvory.
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