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GEBRAUCHSANLEITUNG

Lesen Sie diese Anleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie
lhren Backofen benutzen,
und bewahren Sie sie
sorgfaltig auf. Wenn Sie die
Anweisungen befolgen, wird
lhnen lhr Ofen viele Jahre
lang gute Dienste leisten.
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01 SICHERHEITSWARNUNG

Vielen Dank, dass Sie unser Produkt gekauft haben. Wir win-
schen lhnen viel Spal} bei der Nutzung der vielen Funktionen
und Vorteile, die es bietet. Bevor Sie dieses Produkt benutzen,
lesen Sie bitte die gesamte Gebrauchsanweisung sorgfaltig
durch. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschla-
gen auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die das
Produkt benutzen, mit diesen Anweisungen vertraut sind.

WARNING

» Wenn der Backofen zum ersten Mal eingeschaltet wird,
kann er einen unangenehmen Geruch verstromen. Das liegt
an dem Bindemittel, das flr die Isolierplatten im Ofen ver-
wendet wird. Bitte lassen Sie das neue, leere Produkt mit
der konventionellen Kochfunktion 250 C, 90 Minuten
hochlaufen, um Olverunreinigungen im Inneren des Gar-
raums zu entfernen.

* Bei der ersten Benutzung ist es vollig normal, dass es zu
einer leichten Rauch- und Geruchsentwicklung kommt. In
diesem Fall mussen Sie lediglich warten, bis der Geruch
verflogen ist, bevor Sie das Essen in den Ofen stellen.

* Bitte verwenden Sie das Produkt in einer offenen Umge-
bung.

» Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend
des Gebrauchs heild. Achten Sie darauf, dass Sie die Hei-
zelemente nicht berthren. Kinder unter 8 Jahren sollten
ferngehalten werden, wenn sie nicht stdndig beaufsichtigt
werden.

» Wenn die Oberflache rissig ist, schalten Sie das Gerat aus,
um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
sowie von Personen mit verringerten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Benutzerwartung darf nicht
von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

* Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat sehr heil}.

Achten Sie darauf, dass Sie die Heizelemente im
Inneren des Ofens nicht berihren.

Lassen Sie Kinder nicht in die Nahe des Backofens,
wenn dieser in Betrieb ist, insbesondere wenn der Grill
eingeschaltet ist.

 Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist,

bevor Sie die Backofenlampe austauschen, um die
Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Die Trennvorrichtung muss in die feste Verdrahtung
gemalf den Verdrahtungsvorschriften integriert werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und mangels Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

» Zugangliche Teile kdnnen wahrend des Gebrauchs heil}

werden. Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.

In die feste Verdrahtung muss eine allpolige Trennvor-
richtung gemaR den Verdrahtungsregeln eingebaut
werden.
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» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu ver-
meiden.

* Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentur keine
scharfen Scheuermittel oder Metallschaber, da diese die
Oberflache zerkratzen konnen, was zu einem Zersprin-
gen des Glases fuhren kann.

* Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.

* Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssys-
tem vorgesehen.

* Die Gebrauchsanweisung fur Backofen mit Einlegebdden
muss Angaben uber die korrekte Installation der Einlege-
boden enthalten.

DE-4



A SICHERHEITSHINWEISE

* Benutzen Sie den Ofen nicht, wenn Sie nichts an den
FuRen tragen. Beruhren Sie den Backofen nicht mit
nassen oder feuchten Handen oder Fulken.

 Fur den Ofen: Die Backofentur sollte wahrend des Gar-
vorgangs nicht oft ge6ffnet werden.

» Das Gerat muss von einem autorisierten Techniker
installiert und in Betrieb genommen werden. Der Her-
steller haftet nicht fur Schaden, die durch fehlerhafte
Platzierung und Installation durch nicht autorisiertes
Personal entstehen konnen.

 Legen Sie bei gedffneter Backofentur oder Schublade
keine Gegenstande darauf ab, da das Gerat sonst aus
dem Gleichgewicht geraten oder die Tlr brechen kénnte.

* Einige Teile des Gerats konnen die Hitze lange spe-
ichern; daher muss man warten, bis sie abgekuhlt sind,
bevor man die Stellen beruhrt, die der Hitze direkt aus-
gesetzt sind.

* Wenn Sie das Gerat uber einen langeren Zeitraum nicht
benutzen, sollten Sie es ausschalten.

A EINBAU DES BACKOFENS IN DIE KUCHENZEILE

Bauen Sie den Backofen in den dafur vorgesehenen Platz
in der Klchenzeile ein; er kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einem Aufsatzschrank eingebaut werden. Befesti-
gen Sie den Backofen an seinem Platz, indem Sie ihn mit
den beiden Befestigungslochern im Rahmen festschrau-
ben. Um die Befestigungslocher zu finden, 6ffnen Sie die
Backofentur und schauen Sie hinein. Um eine ausre-
ichende Bellftung zu gewahrleisten, sind die Male und
Abstande bei der Befestigung des Ofens einzuhalten.
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A WICHTIG

Damit der Backofen einwandfrei funktioniert, muss das
Klchengehause geeignet sein. Die Platten der Kuchen-
zeile, die sich neben dem Backofen befinden, missen aus
einem hitzebestandigen Material bestehen. Vergewissern
Sie sich, dass die Verleimung von Schranken aus furnier-
tem Holz Temperaturen von mindestens 120 °C stand-
halten kann. Kunststoffe oder Leime, die diesen Tempera-
turen nicht standhalten, schmelzen und verformen das
Gerat. Sobald der Ofen im Inneren der Gerate steht,
mussen die elektrischen Teile vollstandig isoliert werden.
Dies ist eine gesetzliche Sicherheitsanforderung. Alle
Schutzvorrichtungen mussen fest angebracht sein, so
dass sie nicht ohne Spezialwerkzeug entfernt werden
konnen. Entfernen Sie die Ruckwand der Kichenzeile,
damit ein ausreichender Luftstrom um den Backofen zirku-
lieren kann. Der Backraum muss einen hinteren Abstand
von mindestens 45 mm haben.

A KONFORMITATSERKLARUNG

Wenn Sie den Backofen ausgepackt
haben, vergewissern Sie sich, dass
er in keiner Weise beschadigt wurde.
Wenn Sie irgendwelche Zweifel
haben, verwenden Sie es nicht, son-
dern wenden Sie sich an eine fachlich
qualifizierte Person. Bewahren Sie
Verpackungsmaterialien wie Plastik-
tuten, Styropor oder Nagel aufderhalb
der Reichweite von Kindern auf, da
diese fur Kinder gefahrlich sind.
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PRODUKTBEZEICHNUNG (02
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Schaltflache ,Zeit" Schaltflache ,Stopp*
Symbol Beschreibung der Funktion

Backofenlampe: So kann der Benutzer den Fortschritt des Garvorgangs
beobachten, ohne die Tur zu 6ffnen. Die Backofenlampe leuchtet bei allen
Kochfunktionen, auRer bei der ECO-Funktion.

Abtauen: Die Luftzirkulation bei Raumtemperatur erméglicht ein schnelleres
Auftauen von Tiefkiihlkost (ohne Warmezufuhr). Es ist eine sanfte, aber
schnelle Methode, um die Auftauzeit und das Auftauen von Fertiggerichten
und mit Sahne gefiillten Produkten usw. zu beschleunigen.

Unterhitze: Ein verdecktes Element im Boden des Ofens sorgt fir Warme. Er
wird hauptsachlich zum Warmhalten von Speisen verwendet.

Die Temperatur kann in einem Bereich von 60—120 °C eingestellt werden. Die
Standardtemperatur betragt 60 °C.

Konventionelles Kochen: Die Ober- und Unterseite arbeiten zusammen, um das
Garen durch Konvektion zu ermdglichen. Die Temperatur kann in einem Bereich
von 50-250 °C eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 220 °C.
Konvektion mit Ventilator: Die Kombination von Geblase und Heizelement
sorgt fur eine gleichmaRigere Warmeabgabe und spart bis zu 30-40 %
Energie. Die Gerichte sind auRen leicht gebraunt und innen noch feucht.
Hinweis: Diese Funktion eignet sich zum Grillen oder Braten von grof3en
Fleischstiicken bei héherer Temperatur. Die Temperatur kann in einem
Bereich von 50-250 °C eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt
220 °C.

Strahlendes Grillen: Das innere Grillelement schaltet sich ein und aus, um die
Temperatur zu halten. Die Temperatur kann in einem Bereich von 180-240 °C
eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Doppeltes Grillen: Das innere Grillelement und das obere Element sind in
Betrieb. Die Temperatur kann in einem Bereich von 180-240 °C eingestellt
werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Doppeltes Grillen mit Ventilator: Das innere Strahlungselement und das obere
Element arbeiten mit einem Ventilator. Die Temperatur kann im Bereich von
180-240 °C eingestellt werden. Die Standardtemperatur betragt 210 °C.

Konvektion: Ein Element um das Konvektionsgeblase herum bietet eine zusatzliche
Warmequelle fir das Garen nach dem Konvektionsprinzip. Im Komfortmodus
schaltet sich das Geblase automatisch ein, um die Luftzirkulation im Backofen zu
verbessern und eine gleichmaRige Hitze zum Garen zu erzeugen.

Die Temperatur kann in einem Bereich von 50-240 °C eingestellt werden. Die
Standardtemperatur betragt 180 °C.

H
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Fur energiesparendes Kochen. Die ausgewahlten Zutaten werden schonend
gegart, wobei die Hitze von oben und unten kommt.
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03 BETRIEBSANLEITUNG

1.Einstellung der Uhr

Nach dem AnschlieRen des Gerats an das Stromnetz werden die Symbole ,0:00" auf dem
Display angezeigt.

1> Driicken Sie , ® “, damit die Stundenzahlen blinken.

2> Drehen Sie ,K2%, um die Stundenzahlen einzustellen (die Zeit sollte zwischen 0 und 23
liegen).

3> Driicken Sie , ® “, damit die Minuten blinken.

4> Drehen Sie ,K2", um die Minuten einzustellen (die Zeit sollte zwischen 0 und 59 liegen).
5> Driicken Sie ,, ®*, um die Uhreinstellungen zu beenden. ,, : “ blinkt, und die Uhrzeit leuchtet.
Hinweis: Die Uhr zeigt 24 Stunden. Nach dem Einschalten zeigt die Uhr ,0:00“ an, wenn sie
nicht eingestellt ist.

2.Funktionseinstellung

1> Drehen Sie ,K1“, um die gewlinschte Kochfunktion zu wahlen. Das entsprechende Symbol
leuchtet auf.

2> Drehen Sie ,K2%, um die Temperatur einzustellen.

3> Driicken Sie , ®", um den Beginn des Garvorgangs zu bestatigen.

4> Wenn Schritt 2 ignoriert wird, driicken Sie, ®*“, um den Start des Garvorgangs zu
bestatigen. Die Standardzeit betragt 9 Stunden, die Standardtemperatur wird auf der LED
angezeigt.

HINWEIS:

1> Drehen Sie ,K1%, um die Garzeit bei Garbeginn einzustellen. Driicken Sie dann,, ® “ zur
Bestatigung. Wenn , ®" nicht innerhalb von 3 Sekunden gedrtickt wird, kehrt der Ofen zur
vorherigen Zeit zurlick, um den Garvorgang fortzusetzen.

2> Drehen Sie ,K2*, um die Temperatur bei Beginn des Garvorgangs einzustellen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf.
Driicken Sie dann, ®*, um den Garvorgang zu starten. Wenn ,, ® *“ nicht innerhalb von 3
Sekunden gedriickt wird, kehrt der Ofen zur vorherigen Temperatur zurlick und setzt den
Garvorgang fort.

3.Einstellung der Lampe

1> Drehen Sie ,K1%, um die entsprechende Funktion auszuwahlen, dann leuchtet das
entsprechende Symbol auf.

2> Driicken Sie die Schaltflache , ®* zum Start, ,0:00“ und das Lampensymbol , @ *
leuchten, ,:“ blinkt.

4.Abfragefunktion
In den folgenden Zustanden kénnen Sie die Abfragefunktion verwenden, nach 3 Sekunden
kehren Sie in den aktuellen Zustand zurtck.
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1> Wenn die Uhr eingestellt wurde, driicken Sie die Schaltflache , (¢, um die aktuelle Zeit
zu sehen; wenn die Erinnerungsfunktion eingestellt wurde, driicken Sie die Schaltflache ,,
£, um die Erinnerungszeit zu sehen. .

2> Im Erinnerungszustand, wenn die Uhr eingestellt wurde, driicken Sie die Schaltflache , O,
um die aktuelle Zeit zu sehen.

5.Kindersicherungsfunktion

Zum Sperren: Driicken Sie , ®“und , [“ gleichzeitig 3 Sekunden lang, es ertont ein langes,
Piepsen® und die , &“ leuchtet auf.

Sperre beenden: , ®“und , [ “ gleichzeitig 3 Sekunden lang driicken, es ertont ein langer,

Piepton®, der anzeigt, dass die Kindersicherung gelost ist.

Hinweis: Wenn Sie wahrend des Betriebs den Garvorgang abbrechen méchten, driicken Sie

schnell die Stoppschaltflache. Sie brauchen nicht lange auf die Stoppschaltflache zu druicken,

das ist unnotig.

6.Erinnerungsfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie sich daran erinnern lassen, in einer bestimmten Zeit zwischen

0:01 und 9:59 mit dem Kochen zu beginnen. Nur wenn sich der Ofen im Standby-Modus

befindet, kann die Erinnerung eingestellt werden. Gehen Sie wie folgt vor, um die Erinnerung

einzustellen:

1> Erinnerungsschaltflache driicken , 0

2> Drehen Sie ,K2*, um die Uhrzeit der Erinnerung einzustellen. (Die Zeit sollte zwischen 0
und 9 liegen).

3> Erinnerungsschaltflache , £\ “ erneut driicken;

4> Drehen Sie ,K2%, um die Minutenzeit der Erinnerung einzustellen. (Die Zeit sollte zwischen
0 und 59 liegen).

5> Driicken Sie,, ® *“, um die Einstellung zu bestatigen. Die Zeit wird heruntergezahlt.

Hinweis: Der Backofensummer ertdnt 10 Mal, nachdem die Zeit auf die Stunde Null zurtick-

gestellt wurde.

Sie kénnen die Erinnerung wahrend der Einstellung durch Driicken der Stoppschaltflache

abbrechen; nachdem die Erinnerung eingestellt wurde, kdnnen Sie sie durch zweimaliges

Driicken der Stoppschaltflache abbrechen.

“

7.Start/Pause/Abbruch-Funktion

1> Wenn die Garzeit eingestellt wurde, driicken Sie , ®*, um den Garvorgang zu starten.
Wenn der Garvorgang unterbrochen wurde, driicken Sie , ®*“, um den Garvorgang
fortzusetzen.

2> Wahrend des Garvorgangs driicken Sie , [1“ einmal, um den Garvorgang zu unterbrech-
en. Driicken Sie , [1]“ zweimal, um den Garvorgang abzubrechen.

8.Energiesparfunktion

1> Im Wartezustand und im Erinnerungszustand driicken Sie , ® “ drei Sekunden lang, die
LED-Anzeige erlischt und der Energiesparmodus wird aktiviert.
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2> Wenn innerhalb von 10 Minuten im Wartezustand kein Betrieb erfolgt, erlischt die LED-An-
zeige und geht in den Energiesparmodus Uber.

3> Im Energiesparmodus kénnen Sie den Energiesparmodus durch Driicken einer beliebigen
Schaltflache oder Drehen eines beliebigen Knopfes beenden.

9.Hinweis

1> Die Backofenlampe leuchtet bei allen Funktionen, auRer bei der ECO-Funktion.

2> Wenn das Garprogramm eingestellt ist und die Schaltflache , ® “ nicht innerhalb von 5
Minuten gedruckt wird, wird die aktuelle Zeit angezeigt oder in den Wartestatus zurtickges-
chaltet. Das Einstellprogramm ist dann ungiiltig.

3> Der Summer ertdnt einmal, wenn er wirksam gedriickt wird; wenn er nicht effektiv gedriickt
wird, erfolgt keine Reaktion.

4> Der Summer ertont finfmal, um Sie daran zu erinnern, dass der Garvorgang beendet ist.

5> Als separate Funktion wird das Ofenlicht von den Verbrauchern verwendet,
um aktiv zu entscheiden, ob sie Lebensmittel beobachten oder den Hohlraum
reinigen mochten. Nachdem der Benutzer es gedffnet hat, muss er es aktiv
schliel3en, bevor er es beendet und in den Standby-Modus zurlickkehrt.

6> Nach dem garen im ofen wird die warme weiterhin Gber das kiihlgebladse abgefiihrt. Der
ofen wird erst geschlossen, wenn die kerntemperatur unter 75°C liegt.
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ZUBEHOR

Drahtblech: Fir Grill, Geschirr, Kuchenform mit Artikeln
zum Braten und Grillen.

Schiebeblgel: Zum Garen gréRerer Speisen kénnen die
Schienen auf der rechten und linken Seite des Backofens
entfernt und Geschirr und Tabletts auf den Backofenboden
gestellt werden, wobei die Funktionen Strahlungsgrill,
Doppelgrill und Doppelgrill mit Ventilator genutzt werden
konnen.

HINWEIS: Wenn Sie Geschirr auf den Ofenboden stellen,
verwenden Sie bitte KEINE Funktionen mit Bodenheizung, A
um einen Warmestau am Boden zu vermeiden. (nur fir

bestimmte Modelle)

Universal-Pfanne: Zum Garen groRer Mengen von Lebens-
mitteln wie feuchten Kuchen, Gebéack, Tiefklihlkost usw.
oder zum Auffangen von Fett/Ubergelaufenen Flissigkeiten
und Fleischsaften.

Teleskopschiene: Einige Modelle kdnnen mit Teleskop-
schienen ausgestattet sein, um die Benutzung des Ofens
zu erleichtern. Diese Teleskopschienen und Gleitblgel
kénnen durch Lésen der Befestigungsschrauben demon-
tiert werden. Nach dem Zerlegen kénnen die Speisen und
das Tablett auf den Backofenboden gestellt werden, wobei
die Funktionen Strahlungsgrill, Doppelgrill, Doppelgrill mit
Ventilator verwendet werden kdnnen.

HINWEIS: Wenn Sie Geschirr auf den Ofenboden stellen,
verwenden Sie bitte KEINE Funktionen mit Bodenheizung,
um einen Warmestau am Boden zu vermeiden. (nur fir
bestimmte Modelle)
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A WARNUNG ZUR PLATZIERUNG AUF DEM BLECH:

Um einen sicheren Betrieb der Bleche zu gewahrleisten, ist es wichtig, dass die
Bleche korrekt zwischen den Seitenschienen platziert werden. Die Bleche und die
Pfanne kdnnen nur zwischen der ersten und der flinften Lage verwendet werden.

Die Bleche sollten in der richtigen Richtung eingesetzt werden, damit beim vorsichti-
gen Herausnehmen der Bleche oder Tabletts keine heilRen Lebensmittel heraus-

rutschen.

\

A AUSTAUSCH DER GLUHBIRNE

Fur den Austausch gehen Sie wie folgt vor:

1> Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose oder schalten Sie den
Schutzschalter der Netzsteckdose des Gerats aus.

2> Schrauben Sie die Glasabdeckung der Lampe ab, indem Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen (Achtung, sie kann
schwergéangig sein), und ersetzen Sie die
Gluhbirne durch eine neue des gleichen Typs.

3> Schrauben Sie die glaserne Lampenabdeckung
wieder an ihren Platz.

HINWEIS: Nur 25W/230V~, T300°C

Halogenlampen verwenden.

A BEFESTIGUNG DES BACKOFENS AM SCHRANK
1. Passen Sie den Ofen in das Gehause ein.
2. Offnen Sie die Ofentiir und bestimmen Sie
diePosition derBefestigungsschraubenldcher.
3. Befestigen Sie den Ofen mit zwei Schrauben
am Schrank.
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A BELUFTUNGSOFFNUNGEN

Wenn der Garvorgang beendet ist oder sich im Pausen- oder Wartezustand befindet
und die Temperatur in der Mitte des Ofens Uber 75 Grad liegt, lauft das Kiihigeblase
noch 15 Minuten lang weiter. Wenn die Temperatur in der Mitte des Backofens unter
75 °C sinkt, schaltet sich das Kihlgeblase vorzeitig ab.

Luftungséffnungen

A INSTALLATION

=560 —
' 570
595 m'ﬁ
J_ / 555
l—ge5 — ] 20
Bemerkung:

1. Fir alle Dimensionen sind nur Plusabweichungen zulassig.
2. Der Schrank enthalt weder einen Netzschalter noch eine Steckdose.
3. Die Abmessungen sind in mm angegeben.

HINWEIS: Die Anzahl des mitgelieferten Zubehdrs hangt von dem jeweiligen Gerat

ab.
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A ENTFERNEN DER TUR VOM BACKOFEN (OPTIONAL)

Demontage der Komponenten der Backofentur

1.Um die Tir zu entfernen, 6ffnen Sie die Tir bis zum
maximalen Winkel. Ziehen Sie dann die Schnalle
am Turscharnier nach hinten.

2.SchlieRen Sie die Tur in einem Winkel von etwa
30°.
Halten Sie die Tur mit einer Hand auf jeder Seite
fest.
Heben Sie die Tur an und ziehen Sie sie langsam
aus dem Backofen heraus. 30

3.0ffnen Sie die Tiirdrehhalterung, wie in der folgen-
den Abbildung gezeigt.

4.Heben Sie das aulere Tilrglas an und ziehen Sie /
es heraus, dann nehmen Sie das mittlere Turglas / \
auf die gleiche Weise heraus. (nur fir bestimmte :
Modelle)

WARNUNG:

Ziehen Sie die Tur nicht gewaltsam heraus und
verhindern Sie, dass das Glas wahrend der Demon-
tage zerbricht.

WARNUNG:
Die Scharnierfedern kénnten sich I16sen und Verletzu-
ngen verursachen.

WARNUNG:
Heben Sie die Backofentir nicht am Targriff an und
tragen Sie sie nicht.
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A Rezepte fir den ECO-Modus

Rezepte Temperatur (C) Ebene Zeit (min) Vorheizen

Kartoffel-

Kase- 180 1 90-100 Nein

Gratin

Kasekuc .

hen 160 1 100-150 Nein
Hackbraten 190 1 110-130 Nein

ENERGIEEFFIZIENZ

Produktinformationen und__Produktinformationsblétter
geman EU- und britischer Okodesign-Verordnung und
Energieverbrauchskennzeichnungsverordnung

Name des Lieferanten

Midea

Modellkennzeichnung

65M90E3IX /65M90E3

Energie-Effizienz-Index

94.0

Energieeffizienzklasse

A

Energieverbrauch bei Normallast und
konventionellem Betrieb

0,99 kWh/Zyklus

Energieverbrauch bei Normallast
und luftergesteuertem Betrieb

0,79 kWh/Zyklus

Anzahl der Kavitaten

1

Warmequelle

Elektrizitat

Volumen

70L

Typ des Ofens

Eingebauter Ofen

Nennspannung/ Frequenz

220-240V~ 50Hz-60Hz

Elektrische Energie

3.0kW

STROMVERBRAUCH

Produktinformation zum Stromverbrauch und zur
maximalen Zeit bis zum Erreichen des jeweiligen
Energiesparmodus.

Aus-Modus

0.5W

Die maximale Zeit, die der Ofen benétigt, um
automatisch den entsprechenden
Energiesparmodus oder -zustand zu erreichen.

20 Minuten
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05 REINIGUNG UND WARTUNG

Halten Sie das Gerat im Interesse eines guten Aussehens und der Zuverlassigkeit
sauber. Das moderne Design des Gerats erleichtert die Wartung auf ein Minimum. Die
Teile des Gerats, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, missen regelmafig
gereinigt werden.

m Vor jeder Wartung und Reinigung ist das Gerat vom Netz zu trennen.

m Stellen Sie alle Bedienelemente in die Position AUS (OFF).

m Warten Sie, bis das Innere des Gerats nicht mehr heil}, sondern nur noch leicht warm
ist — die Reinigung ist einfacher als im warmen Zustand.

m Reinigen Sie die Oberflache des Gerats mit einem feuchten Tuch, einer weichen
Birste oder einem feinen Schwamm und wischen Sie sie anschlieRend trocken. Bei
starker Verschmutzung verwenden Sie heilles Wasser mit einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel.

m Verwenden Sie zum Reinigen des Glases der Backofentur keine Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber, da diese die Oberflache zerkratzen oder zu einer Beschadigung
des Glases fihren kdnnen.

m Lassen Sie niemals saurehaltige Substanzen (Zitronensaft, Essig) auf Edelstahlteilen.

m Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keinen Hochdruckreiniger. Die Backformen
kénnen mit einem milden Reinigungsmittel gewaschen werden.

Dieses Gerat ist gemaf der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemafd entsorgt wird, tragen Sie
dazu bei, mdgliche negative Folgen flr die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden, die andernfalls durch eine unsachgemafe Abfallbehandlung dieses Produkts
verursacht werden kénnten. Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Stattdessen sind sie bei der zustandi-
gen Sammelstelle fiir das Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten abzugeben. Die
Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den értlichen Umweltvorschriften fir die
Abfallentsorgung erfolgen. Nahere Informationen Gber die Behandlung, die Rickgewin-
nung und das Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrer Stadtverwaltung, lhrem
Hausmdiillentsorger oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.
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INSTRUCTION MANUAL

Read these instructions
carefully before using your
oven, and keep it carefully.

If you follow the instructions,
your oven will provide you
with many years of good
service.

www.midea.com



O1 SAFETY WARNING

Thank you for purchasing our product. We hope you
enjoy using the many features and benefits it pro-
vides. Before using this product please study this
entire Instruction Manual carefully. Keep this manual
in a safe place for future reference. Ensure that other
people using the product are familiar with these
instructions as well.

WARNING

e When the oven is first switched on, it may give
off an unpleasant smell. This is due to the bond-
ing agent used for the insulating panels within the
oven. Please run up the new empty product with
the conventional cooking function, 250°C, 90
minutes to clean oil impurities inside the cavity.

e During the first use, it is completely normal that
there will be a slight smoke and odors. If it does
occur, you merely have wait for the smell to clear
before putting food into the oven.

® Please use the product under the open environ-
ment.

e The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continu-
ously supervised.

e |f the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock.
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This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
During use, the appliance becomes very hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Do not allow children to go near the oven when it
is operating, especially when the grill is on.
Ensure that the appliance is switched off before
replacing the oven lamp to avoid the possibility
of electric shock.

The means for disconnection must be incorporat-
ed in the fixed wiring in accordance with the
wiring specifications.

Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, senso-
ry or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by person responsible for their safety.
Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

An all-pole disconnection means must be incor-
porated in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.
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If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they
can scratch the surface, which may result in shat-
tering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

The appliances are not intended to be operated
by means of an external timer or separate remote-
control system.

The instructions for ovens that have shelves shall
include details indicating the correct installations
of the shelves.
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A SAFETY HINTS

Do not use the oven unless you are wearing some-
thing on your feet. Do not touch the oven with
wet or damp hands or feet.

For oven: Oven door should not be opened often
during the cooking period.

The appliance must be installed by an authorized
technician and put into use. The producer is not
responsible for any damage that might be caused
by defective placement, and installation by unau-
thorized personnel.

When the door or drawer of oven is open do not
leave anything on it, you may unbalance your
appliance or break the door.

Some parts of appliance may keep its heat for a
long time; it is required to wait for it to cool down
before touching onto the points that are exposed
to the heat directly.

If you will not use the appliance for a long time, it
is advised to plug i off.

A FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen
unit; it may be fitted underneath a work top or into
an upright cupboard. Fix the oven in position by
screwing into place, using the two fixing holes in the
frame. To locate the fixing holes, open the oven
door and look inside. To allow adequate ventilation,
the measurements and distances adhered to when
fixing the oven.
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a IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing
must be suitable. The panels of the kitchen unit that
are next to the oven must be made of a heat resis-
tant material. Ensure that the glues of units that are
made of veneered wood can withstand tempera-
tures of at least 120 2C. Plastics or glues that cannot
withstand such temperatures will melt and deform
the unit, once the oven has been lodged inside the
units, electrical parts must be completely insulated.
This is a legal safety requirement. All guards must be
firmly fixed into place so that it is impossible to
remove them without using special tools. Remove
the back of the kitchen unit to ensure an adequate
current of air circulates around the oven. The hob
must have a rear gap of at least 45 mm.

A DECLARATION OF COMPLIANCE

When you have unpacked the oven,
make sure that it has not been dam-
aged in any way. If you have any
doubts at all, do not use it: contact a
professionally qualified person. Keep
packing materials such as plastic
bags, polystyrene, or nails out of the
reach of children because these are
dangerous to children.
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PRODUCT DESCRIPTION 02

K1 Remind button Start button K‘Z
|

\ \
F

e =

Time button Stop button

Symbol Function description

Oven Lamp: Which enables the user to observe the progress of
cooking without opening the door. Oven lamp will light for all
cooking functions. except ECO function.

Defrost: The circulation of air at room temperature enables quicker
thawing of frozen food, (without the use of any heat). It's a gentle
but quick way to speed up the defrosting time and thawing of
ready-made dishes and cream filled produce etc.

Bottom heater: A concealed element in the bottom of the oven
provides heat.It is mainly used for keeping food warm.

The temperature can be set within the range of 60-120°C. The
default temperature is 60°C.

Conventional cooking: The top and bottom work together to
provide convectional cooking. The temperature can be set within
the range of 50-250°C. The default temperature is 220°C.

Convention with fan: Combination of the fan and both heating

element provides more even heat penetration, saving up to30-40%

of energy. Dishes are lightly browned on the outside and still moist

on the inside. Note: This function is suitable for grilling or roasting

big pieces of meat at a higher temperature. The temperature can

be set within the range of 50-250°C. The default temperature is 220°C.

H

0| []

Radiant grilling: The inner grill element switches on and off to
maintain temperature. The temperature can be set within the range
of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

Double grilling: The inside radiant element and top element are
working. The temperature can be set within the range of 180-240°C.
The default temperature is 210°C.

Double grilling with fan: The inside radiant element and top

element are working with fan The temperature can be set within the
range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

Convection: An element around the convection fan provides an
additional source of heat for convection style cooking. In convenction
mode the fan automatically comes on to improve air circulation within
the oven and creates an even heat for cooking.

The temperature can be set within the range of 50-240°C. The
default temperature is 180°C.

| 0O

-{

€

For energy-saved cooking. Cooking the selected ingredients in a
gentle manner, and the heat comes from the top and the bottom.

i

|
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O3 OPERATION INSTRUCTIONS

1. Clock Setting

After connecting the unit to the power, the symbols " 0:00 " will be visible on

the display.

1> Press " ® ", the hour figures will flash.

2> Rotate " K2 " to adjust the hour figures, (time should be within 0--23).

3> Press " ® ", the minutes will flash.

4> Rotate " K2 " to adjust the minutes setting, (time should be within 0--59).

5> Press " ® " to finish the clock settings. " : " will flash, and the time will be
illuminated.

Note:The clock is 24 hours. After power on, if not set, the clock will show "0:00".

2. Function Setting

1> Rotate " K1" to choose the cooking function you require. The related symbol
will illuminated.

2> Rotate " K2 " to adjust the temperature.

3> Press " ® " to confirm the start of cooking.

4> If step 2 is ignored, Press " ® " to confirm the start of cooking and the
default time is 9 hours, the default temperature will display on the LED.

NOTE:

1> Rotate " K1" to adjust the cooking time when cooking begins. Then press
"® "to confirm.If " ® " not pressed within 3 seconds, the oven will revert
back to the previous time to continue cooking.

2> Rotate"” K2 " to adjust the temperature when cooking begins. The related
indicator will be illuminated.
Then press” ® " to start cooking. If " ® " not pressed in 3seconds, the oven
will revert back to the previous temperatrue to continue cooking.

3. Lamp Setting

1> Rotate " K1" to select the relevant function, then the corresponding icon will
be on.

2> Press” ® " button to start, " 0:00 " and lamp icon " @ " will light up, " : " will
flash.

4. Inquiring Function

In the following states, you can use inquiring function, after 3 seconds return to
the current state.
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1> During working state, if the clock was set, press ” ® " button to see the
current time; if the reminder function was set, press " £ " button to see
the time of reminder.

2> In reminding state, if the clock was set, press " ® " button to see the
current time.

5. Child lock Function

To Lock : press " ® "and " [ " simultaneously for 3 seconds, there will be a
long " b eeping " sound and the " & " will be illuminated.
Lock quitting : press " ® "and" [ " simultaneously for 3 seconds, there will
be a long " beeping " sound indicating the child-lock is released.
Note: During working mode, if you want to stop cooking, press stop button
quickly. Do not need to long pressing on stop button, it is invalid.

6. Reminder Function

This function will help to remind you to start cooking in a certain time from 0:01
to 9:59. Only when oven in standby mode, the reminder can be set. Follow
below to set the reminder: _

1> Press reminder setting button " & ;

2> Rotate " K2 " to set the hour time of reminder. (Time should be within 0--9).
3> Press reminder setting button " & " again;

4> Rotate " K2 " to set minute time of reminder. (Time should be within 0--59).
5> Press "®" to confirm setting. The time will count down.

Note: The oven buzzer will sound for 10 times after the time back to the zero
hour.

You can cancel the reminder during setting by pressing the stop button; After
the reminder has been set, you can cancel it by pressing stop button twice.

7. Start/Pause/Cancel Function

1> If the cooking time has been set, press " ® " to start cooking. If the cooking
is paused, press " ® " to resume cooking.

2> During cooking process, press " [i] " once to pause the cooking. Press " [ "
twice to cancel the cooking.

8. Energy-Saving Function

1> In waiting state and reminding state, press " ® " for three seconds, the LED
display will go off and set to energy-saving mode.

2> If no operation in 10 minutes under waiting state, the LED display will go off
and go into energy-saving mode.

3> Under the energy-saving mode, press any key or rotate any knob can quit
the energy-saving mode.
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9. Note

1> The oven lamp will be on for all functions. except ECO function.
2> Once the cooking programme has been set and the” ® " button is not
pressed within 5 minutes, the current time will be displayed or turn back to
waitting state. The setting program will be invalid.
3> The buzzer will sound once when effectively pressed, if not effectively
pressed there will be no response.
4> The buzzer will sound five times to remind you when cooking has finished.
5> As a separate function, Oven light is used by consumers to actively
choose to observe food or clean the cavity. After the user opens it,
they need to actively close it before exiting and returning to standby mode.
6> After cooking in the oven, the cooling fan will continue to dissipate heat.
The oven will only close when the core temperature is below 75°C.
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ACCESSORIES 04

Wire shelf : For grill, dishes, cake pan with items for
roasting and grilling.

Slider bracket : For cooking larger size food, these
shelf support rails on the right and left sides of the
oven can be removed, dishes and tray can be put on
the oven floor, using functions as Radiant grilling,
Double grilling, Double grill with fan.

NOTE: When placing dishes on the oven floor, please
DO NOT use functions with bottom heater to prevent L
heat gathering at bottom.

(only for specific models)

Universal pan: For cooking large quantities of
food such as moist cakes, pastries, frozen food
etc, or for collecting fat/ spillage and meat juices.

Telescopic runner: Some models might with
telescopic runners to facilitate the use of oven.
These telescopic runners and slider brackets
could be disassembled by unscrewing the screws
used to fix it. After disassembled, dishes and tray
can be put on the oven floor, using funcstions as
Radiant grilling, Double grilling, Double grill with
fan.

NOTE: When placing dishes on the oven floor,
please DO NOT use functions with bottom heater
to prevent heat gathering at bottom.

(only for specific models)
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A SHELF PLACEMENT WARNING:

To ensure the oven shelves operate safely, correct placement of the shelves
between the side rail is imperative. Shelves and the pan only can be used
between the first and fifth layers.

The shelves should be used with the right direction, it will ensure that during
careful removal of the shelf or tray, hot food items should not slide out.

A BULB REPLACEMENT

For replacement, process as follows:

1> Disconnect power from the mains outlet or switch off the circuit breaker
of the unit's mains outlet.

2> Unscrew the glass lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it
may be stiff) and replace the bulb with a new
one of the same type.

3> Screw the glass lamp cover back in place.

NOTE: Only use 25W/230V~, T300°C
halogen lamps.

A SECURING THE OVEN TO THE CABINET

1. Fit oven into the cabinet recess.

2. Open the oven door and determine the
location of the mounting screw holes.

3. Fix the oven to the cabinet with two screws.
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A VENTILATING OPENINGS

When cooking is finished or in pause state or in waiting state, if the oven's
center temperature is over 75 degree, the cooling fan will continue working
for 15 minutes. Or when the oven’'s center temperature becomes lower than
75 degree, the cooling fan will stop in advance.

Ventilating openings

A INSTALLATION

_~~—560 —

‘ _
570
595 RS /
J\ £ |
J 555

20
L—595 S—

Remark:

1. Only plus deviations are admissible for all dimension.
2.The cabinet is not include the power switch or socket.
3.The dimensions attached are in mm.

NOTE: The number of accessories included depends on the particular
appliance purchased.
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A REMOVING THE DOOR FROM OVEN (OPTIONAL)

Disassembly of oven door components

1. To remove the door, open the door to the
maximum angle. Then pull the buckle at the
door hinge backward.

2. Close the door to an angle approximately 30°.
Hold the door with one hand on each side.
Lift up and slowly pull the door out from the oven

3. Open the door rotation bracket assembly, refer 30°
the action in the following picture. ,

4. Lift up the door outer glass and pull it out, then
take the door middle glass out in the same way.
(only for specific models)

WARNING: / \
Don’t forcibly pulled out the door and prevent the
glass breakage during the dismantling process.

WARNING:
The hinge springs could loose, causing personal
injury.

WARNING:
Do not lift or carry the oven door by the door
handle.
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A Recipes for ECO mode

Recipes | Temperature (C) | Level Time (min) Pre-heat
Potato

Cheese 180 1 90-100 No
Gratin

Cheese

Cake 160 1 100-150 No
Meatloaf 190 1 10-130 No

SPECIFICATIONS

Product Information and Product Information Sheet according to EU and UK
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Supplier's name

Model identification
Energy Efficiency Index
Energy efficiency class

Energy consumption with a

standard load, conventional mode

Energy consumption with a
standard load, fan-forced mode

Number of cavities

Heat source

Volume

Type of oven

Rated voltage/Frequency

Electric Power

Midea
65M90E3IX/65M90E3
94.0

A

0.99kWh/cycle

0.79kWh/cycle

1

Electricity

70L

Built-in Oven
220-240V~ 50Hz-60Hz
3.0kW

ENERGY CONSUMPTION

Product information for power consumption and maximum time to reach applicable

low power mode.

Off mode

05w

The maximum time needed for the oven to
automatically reach the applicable low power

mode or condition

20 minutes
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OS5 CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of a good appearance and reliability, keep the unit clean. The
modern design of the unit facilitates maintenance to a minimum. The parts
of the unit which come into contact with food have to be cleaned regularly.
B Before any maintenance and cleaning, disconnect the power.

B Set all controls in the OFF position.

B Wait until the inside of the unit is not hot but only slightly warm-cleaning
is easier than when warm.

B Clean the surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge
and then wipe dry. In case of heavy soiling, use hot water with non-
abrasive cleaning product.

B For cleaning the glass of the oven door, do not use abrasive cleaners or
sharp metal scrapers, these can scratch the surface or lead to the glass
being damaged.

B Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel
parts.

B Do not use a high pressure cleaner for cleaning the unit. The baking pans
may be washed in mild detergent.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU
on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health,
which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this
product. The symbol on the product indicates that this product may not be
treated as household waste. Instead it shall be handed over to the
applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste dispoasl. For more detailed information
about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your
local city office, your household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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¢$dypHa 3a B2parkgaHe
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HAPDYHUK C
MHCTPYKLUMU

Mpoyememe BHUMameAHO
me3u uHcmpykuuu, npegu ga
usnoAsBame dpypHamMa, u 2u
naseme BHUMameAHo.

Ako caegBame
uHcmpykuyuume, Bawama
dypHa we Bu ocuzypu MHO20
20gUHU gobpo obcAay>kBaHe.

www.midea.com
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o) NMPEAYNPEXAEHUSA 3A

BE3OMNACHOCT

BAaazogapuM Bu, ye 3akynuxme Hawusa npogykm.
HagaBame ce, ue ce HacAa>kgaBame Ha MHO20MO
dyHkyuu u npegumMcmBa, koumo npegaaza. lNpegu
ga usnoAsBame mosu npogykm, MOA4A, npoydyeme
BHUMameAHO usAomo pbkoBogcmBo 3a ynompeba.
CbxpaHaB8alme moBa pbkoBogcmBo Ha 6e3o0nacHoO
MACMO 3a 6bgewu cnpaBku. YBepeme ce, ue u
gpyaume xopa, koumo uznoan3zBam npogykma, ca
3ano3Hamu ¢ me3u uHcmpykuyuu.

NPEAYNPEXAEHUE

* Mpu NnbpBomo BkalouBaHe pypHama Mmoxke ga
usAbYBa HenpuamHa Mupu3Ma. ToBa ce gbaXku Ha
cAaenBauwusa azeHmM, usnoA3B8aH B8 usoAayuoHHUME
naHeAu B8b8 dypHama. MNpu nbpBomo BkalouBaHe
Ha ypega He nocmaBalme xpaHa, 3agalme
HOopPMaAHa dyHkyua 3a 2comBeHe, meMnepamypa
250°C u Bpeme 90 MUHYMU, 3a ho4ucmBaHe Ha
ocmambuume om MacAo B8b8 pypHama.

* [Mpu nbpBomo BkalouBaHe e HANbAHO HOPMAAHO
om dpypHama ga usAausa Aek gum u mupusma. Ako
moBa ce cAyYu, usdakalme Mupu3Mama ga uldesHe,
npegu ga nocmaBume xpaHa 8b8 dpypHama.

* MI3noA3Baume ypega 8 omBopeHO noMeuweHue.

* Ypegbm u gocmbnHUMe My yacmu ce
HazopewsasBam no Bpeme Ha ynompeba.
BHuMaBalme ga He gokocHeme HazpeBameAaHumMe

BG-2



eneMeHMU. Aeyama nog 8-20guuiHa B8b3pacm
mpabtBa ga 6bgam gbprkaHu ganed om ypega,
ocBeH ako He ca nog HenpekbcHamo HabAlogeHue.

* Ako noBbpxHOCMmma e HanykaHa, uskaloueme
ypega, 3a ga usbeaHeme BeposmHoOCcmMmMa om
mokoB ygap.

* To3u ypeg Moxke ga ce u3noA3Ba om geua Ha
Bb3pacm Hag 8 20gUHU U AUUA C O2paHuUYeHU
dusuyecku, cemuBHU UAU YyMCMBeHU chocobHoCMU
UAU AUUa 6€3 onum u no3HaHud, camo kozamo
ca Nnog HabAlogeHue uUAU ca UHCMpykmupaHu
kak ga usznoan3zBam ypega no 6e30naceH HaYuH, U
ako pazbupam cBbp3aHUMe ¢ He20 onacHoOCMuU.
Aeuama He mpsabBa ga uzpasm c ypega.
NMoyucmBaHemo u noggpbrkkama He mpabBa ga ce
usBbpwBam om geua 6e3 HabAlogeHue.

* 1o BpeMe Ha paboma ypegbm ce HazopewsBa
MHoO20. BHuMaBalme ga He gokocBame
HazpeBamenume Bbmpe B1B pypHama.

* He gonyckalme geuama 6AU30 go pypHama,
kozamo pabomu, ocobeHo kozamo e BkaloueHa
dyHkyusma 3a 2puA.

* [lpegu ga cMeHuUMe AaMnama, uskaloueme ypega,
3a ga usbezHeme onacHocmma om mokoB8 ygap.

* B HenogBu>kHama Bpb3ka kbM eanekmpuueckama
Mperka mpabBa ga 6bge BzpageH npekbcBay Ha
2AaBHOMO 3axpaHBaHe cb2AacHO npaBuAama 3a
enekmpuyecko cB8bp3BaHe.

* HabalogaBalme geuama, 3a ga cme Cu2ypHU, 4ye He
CU uz2paam c ypega.

* TO3U ypeg He e npegHa3HayeH ga ce usnoA3Ba om
AUUa (BkalouumenHo geua) ¢ HaMaAeHU dpu3udecku,
CEH30PHU UAU YMCMBEeHU CNOCOBHOCMU UAU OM
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makuBa, koumo HAMam 3HaHuUga U onum, ocBeH

ako He ca nog HabAlogeHue UAU He ca UM gageHu
UHCMpPYKUUU OMHOCHO U3NoA3B8aHemo Ha ypega om
omeoBopeH 3a maxHama 6e3onacHocm 4yoBek.
AocmbnHUMeE Yyacmu Mo2am ga ce Hazopewsam

no Bpeme Ha ynompeba. Apbkme mankume geua
ganed om ypega.

B HenogBuykHama Bpb3ka kbM eanekmpuueckama
Mperka mpabBa ga 6bge BzepageH npekbcBay Ha
2AnaBHoOMo 3axpaHBaHe, kolumo ga ocuzaypsaBa
paseguHaBaHe Ha Bcuuyku noalocu cbaaacHoO
npaBuAama 3a enekmpuyecko cB8bp3BaHe.

Ako 3axpaHBauwusm kaben 6bge noBpegeH, mou
mpab6B8a ga 6bge cMeHeH om npousBogumengd,
He208 cepBuseH azeHM UAU OMm AuUUa C NOgOobHa
kBanudpukayuq, 3a ga 6bge uszbezHama eBeHMyaAHa
onacHocm.

He usnoa3zBalme cuAHU noyucmBauwiu npenapamu
UAU OCMpPU MemaAHU cmbpaaAku 3a noyucmBaHe
Ha cmbkAomo Ha Bpamama Ha dypHama, mbl
kamo me Moz2am ga Hagpackam noBbpxHOCMMa,
koemo ga goBege go HanykBaHe uAu cyynBaHe Ha
cmbkAaomo.

He usanoa3Balme napodyucmadka 3a noyucmBaHe Ha
ypega.

Ypegume He ca npegHa3HadeHu ga ce ynpaBaaBam
C noMowMma Ha BbHWeEH MmalMep UAU OMJeAHa
cucmemMa 3a guCmaHUUOHHO ynpaBAaeHue.
NMHcmpykyuume 3a dypHU ¢ padmoBe mpsabBa ga
BkalouBam ykazaHusa 3a npaBuAHO nocmaBsaHe Ha
padmoBeme.
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4 CBbBETU 3A BE3OMNACHOCT

* He usnoa3Balme ¢pypHama, ako cme ¢ 6ocu kpaka.
He gokocBalime ¢dypHama ¢ Mmokpu uAu BaarkHu
pbue.

* 3a dypHama: B npoueca Ha 2comBeHe dypHama He
mpab6Ba ga 6bge omBapaHa yecmo.

* Ypegbm mpabBa ga 6bge MOHMUPAaH U NyCHam
8 ynompeba om kBaAnudpuyupam mexHuk.
Mpou3zBogumeansam He HoOcu omeaoBopHocm 3a
noBpegu, koumo ca npegu3BukaHu om HenpaBuAeH
MoHMa>k U UHCMaAayus om HekBaAuduuyupaHu
AUUA.

* Koeamo Bpamama uau yekmegrkemo Ha dypHama
ca omBopeHuU, He ocmaBsaime HUUWO Bbpxy Mmax,
mbU kamo moBa Moyke ga Hapyuwu paBHoBecuemo
Ha ypega UAU Bpamama ga ce cuynu.

* Hakou yacmu Ha ypega MoXke ga ocmaHam 2opewu
gbA20 Bpeme caeg uskalouBaHe, 3amoBa npegu ga
gokocHeme yacmume, koumo ca npsko usaoxkeHu
Ha MONAUHA, NbPBo uluyakalime pypHama ga ce
OXAagu.

* Ako HAMa ga u3noA3Bame ypega 3a gbA20 BpemMme,
npenopbyBame ga 20 uskaloyume om koHmakma.
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4 MOCTABAHE HA OYPHATA B KYXHEHCKUA
MOAYA

NocmaBeme pypHama B8 npocmpaHcmBomo,

npegocmaBeHo B kyxHeHckua MogyA; msa MoXke

ga 6bge nocmaBeHa nog pabomeH NAOM UAU

8 usnpaBeH wkad. Pukcupalime dypHama Ha

Macmo, kamo 3aBuHmume BuHmMoBe B gBama

dukcupawu omBopa B8 pamkama. 3a ga HaMmepume

dukcupawume omBopu, omBopeme Bpamama Ha

dypHama u noaaegHeme Bbmpe. 3a ga ce ocuaypu

nogxogsawa BeHmuaAauyua, mpabBa ga ce chnasBam

usMepBaHusamMa u pascmoaHuama npu dukcupaHe Ha

dypHama.

4 BAXHO

3a ga pabomu ¢dypHama npaBuaHo, kyxHeHckuam
kopnyc mpa6B8a ga e nogxogsaw,. NaHeAume Ha
kyxHeHckua MogyA, koumo ca go ¢dpypHama, mpabBa
ga 6bgam uspabomeHu om monAoycmou4uB
MamepuaA. YBepeme ce, Ue AenuAama Ha
wkadpoBeme, koumo ca uzpabomeHu om
dypHUpPOBaHO gbpBo, MO2am ga u3gbprkam Ha
meMnepamypu om Hau-mManko 120 eC. Naacmmacume
UAU A€nuAama, koumo He Moz2am ga usgbprkam

Ha makuBa memMnepamypu, uje ce cmondam u
gedopMupam ycmpoucmBomo, caeg kamo
dypHama e nocmaBeHa Bbmpe 8 wkadpoBeme,
enekmpuyeckume yacmu mpa6B8a ga 6bgam
HanbAHO U30AUpPaHU. ToBa e 3akoHoB0 u3uckBaHe
3a 6e3onacHocm. Bcuuku npegnasumeau mpsabBa
ga 6bgam 3gpaBo 3akpeneHu Ha Macmo, maka

ye ga e HeBb3ModkHO ga ce omcmpaHsam, 6e3

ga ce usnoA3Bam cneyuaAHU UHCMpPYMeHMU.
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OmcmpaHeme 3agHama 4acm Ha kyxHeHckus MOgyA,
3a ga 2apaHmupame, 4ye okoAo dpypHama uupkyAaupa
gocmambyHO Bb3gyx. 3ag dypHama mpabBa ga uma
Me>kguHa om Hau-Manko 45 mm.

4~ AEKAAPALUA 3A CDOTBETCTBMUE

Caeg kamo pasonakoBame ¢dypHama,
npoBepeme ganu HAMa noBpegu.
Ako umame HakakBu cbMHeHusd, He

g u3noA3Baume, a ce cBbprkeme ¢

kBaAnuduyupaH mexHuk. ApbXme onakoBbyHUME
MamepuaAau, kamo HauAoHOBu mopbuyku, cmuponop
UAU NUPOHU, Ha HegoCMBNHU 3a geua Mecma, mbl
kamo Mozam ga 6bgam onacHuU 3a geuama.
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ONMUCAHMUE HA NMPOAYKTA (2

BymoH 3a BymoH 3a
K1 HanoMHsHe cmapmupaHe K2
| |
\ \
F <>
e T : ®
® o @
BymoH 3a Bpeme BymoH 3a cnupaHe
CumBoa OnucaHue Ha ¢oyHkuuama

Aamna Ha dypHama: Koamo no3BoaaBa Ha nompebumens ga
HabAlogaBa Hanpegbka Ha 2omBeHemo, 6e3 ga omBapsa Bpamama.

AamMnama Ha dypHama we cB8emu npu Bcuuku dyHkyuu 3a 2omBeHe, ¢
uskaloueHue Ha dyHkuyuama ECO.

PasmpaszaBaHe: LlupkyAayusma Ha Bb3gyx cbc cmaliHa meMnepamypa
choMaza 3a no-6bpP30 pasMpassBaHe Ha 3aMpaseHUMe npogykmu (6e3
usnoA3BaHe Ha MoNAUHa). ToBa e HeXkeH, HO 6bP3 HaYyuH 3a yckopsiBaHe
Ha BpeMemo 3a pa3MpassaBaHe Ha 20mMoBU ACMUSA U NbAHEHU CbC
cMemaHa npogykmu u gp.

AoneH HazpeBamen: Ckpum eaneMeHmM B goAHama 4Yacm Ha dypHama
ocuzypsaBa monAuHa. M3noA3Ba ce 2AnaBHO 3a noggbprkaHe Ha XpaHama
monAa.

TeMnepamypama Moxke ga 6bge 3agageHa 8 guanasoHa om 60-120°C.
TeMnepamypama no nogpasbuparHe e 60°C.

O6ukHOBeHO 2o0mBeHe: NMpu obukHoBeHOMO 20MBeHe 2o0pHUAM U
goAHUSIM HazpeBamea pabomsam egHoBpeMeHHo. TeMnepamypama
Moyke ga 6bge 3agageHa 8 guanasoHa 50-250°C. TeMnepamypama no
nogpasbuparHe e 220°C.

o O E

KoHBeHuusa ¢ BeHmuaamop: KombuHayuama om 8eHmuAamopa u g8ama
HazpeBameAHU eAneMeHMa ocuzypaBa no-paBHoMepHO npoHukBaHe

Ha monAuHa, checmsaBaltku go 30-40% om eHepausgma. Acmuama ca

= Aeko 3ayepBeHu omBbH U Bce owe codHu omBbmpe. 3abenedkka: Tasu
— dyHkyusa e nogxogsauwia 3a nedeHe Ha ckapa UAU nedeHe Ha 20AeMU
napyema Meco npu no-Bucoka memnepamypa. TeMnepamypama

Moyke ga 6bge 3agageHa 8 guanasoHa 50-250°C. TeMnepamypama no
nogpasbupaHe e 220°C.

AbUucm 2puA: BbmpewHuam 2puA ce BkalouBa u uskalouBa, 3a ga
E] noggbpyka memMnepamypama. TeMnepamypama MoXke ga 6bge 3agageHa
8 guanaszoHa 180-240°C. TeMnepamypama no nogpasbupaHe e 210°C.
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CumBona

OnucaHue Ha dyHkyusma

ABoeH 2puA: Pabomam BbmpeuwHUSM Ab4UCM HazpeBameAa u 2opHUSM
HazpeBamea. Temnepamypama Moyke ga 6bge 3agageHa 8 guana3oHa
180-240°C. TeMnepamypama no nogpasbupaHe e 210°C.

ABoeH 2puA ¢ BeHmuAamop: BbmpewHUSM AbY4UCM HazpeBamea u
20pHUAM HazpeBamea pabomam ¢ BeHmuAamop. TeMnepamypama
MoXke ga 6bge 3agageHa B guanasoHa 180-240°C. Temnepamypama no
nogpasbupaHe e 210°C.

KoHBekuusa: EAeMeHmM okoAo BeHmuaAamopa 3a koHBekuusa ocuzaypsaBa
gonbAHUMEAEH U3MoYHUK Ha mMonAuHa 3a 2omBeHe ¢ koHBekuyusa. B
pexkum koHBekyusa BeHmuaamopbm aBmomamuyHo ce BkalouBa, 3a
ga nogobpu yupkyaayusma Ha Bb3gyxa 818 dypHama u cb3gaBa
paBHoOMepHa meMnepamypa 3a 2comBeHe.

TeMnepamypama Moxke ga 6bge 3agageHa 8 guanaszoHa om 50-240°C.
TeMnepamypama no nogpasbupaHe e 180°C.

3a ukoHOMU4YHO 20mBeHe. lomBeHe Ha XpaHume ¢ No-HUcka MowHOCM
Ha 20PHUSA U JOAHUSA HazpeBamen.
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O3 WUHCTPYKLIUM 3A PABOTA

1. Hacmpolika Ha yacoBHuka

CAeg kamo cBbprkeme ycmpolcmBomo kbM 3axpaHBaHemo, Ha guchAes we

ce Buykgam cumBoaume ,,0:00.

1> HamucHeme , O u uudpume 3a yaca we Muaam.

2> 3aBbpmeme konyemo , K2“ 3a ga Hacmpoume 4aca, (Jacbm mps6Ba ga
6bge B8 guanasoHa 0--23).

3> HamucHeme ,®“u MUHYyMuUMe we Muzam.

4> 3aBbpmeme ,K2“ 3a ga peayAupame Hacmpolkama Ha MuHymume,
(BpemMemo mps6Ba ga 6bge B pamkume Ha 0--59).

5> HamucHeme ,® 3a ga 3aB8bpuwume Hacmpolkume Ha yacoBHuka. ,, : “
wie Muza u Yyacbm we c8emu.

3a6enexkka: YacoBHukbm e Bb8 dopmam 24 yaca. Caeg BkalouBaHe Ha

3axpaHBaHemo, ako He e HacmpoeHo, YacoBHUkbmM we nokasBa ,,0:00°.

2. Hacmpolika Ha ¢yHkuyus

1> 3aBbpmeme ,KI1“, 3a ga usbepeme dyHkuyusma 3a 2comBeHe, om kosmo
ce Hy>kgaeme. CBbp3aHusam cumMBoa we cBemHe.

2> 3aBbpmeme ,K2“ 3a ga 3agageme memMnepamypa.

3> HamucHeme ,®", 3a ga nomBbpgume HauyaAOMoO Ha 20mBeHemo.

4> Ako cmbnka 2 6bge uzHopupaHa, HamucHeme ,®“, 3a ga nomBbpgume
HavYaAomo Ha comBeHemo u BpemMemo no nogpasbupaHe e 9 Yaca,
memMnepamypama no nogpasbupaHe we ce nokayke Ha LED ekpaHa.

SABEAEXKA:

1> 3aBbpmeme ,KI1%, 3a ga peayAupame Bpememo 3a 2comBeHe, kozamo
3anouBa zomBeHemo. CAeg moBa HamucHeme 6ymoHa ,®“ 3a
nomBbpykgeHue. Ako ,®* He 6bge HamucHamo B8 pamkume Ha 3 cekyHgu,
dypHama we ce BbpHe kbM NnpeguwHOMO BpeMe, 3a ga NpogbAku
2omBeHemo.

2> 3aBbpmeme , K2, 3a ga peasyAupame memnepamypama, koeamo
2omBeHemo 3ano4yHe. CB8bp3aHuam uHgukamop uje cBemHe.
Caeg moBa HamucHeme ,®", 3a ga 3anouyHe zomBeHemo. Ako ,®“ He
6bge HamucHamo B8 pamkume Ha 3 cekyHgu, dypHama uwe ce BbpHe kbM
npeguwHama memnepamypa, 3a ga npogbAaxku 2omBeHemo.
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3. Hacmpolika Ha AaMnama

1> 3aBbpmeme ,K1“, 3a ga usbepeme cbomBemHama ¢dyHkuyua, caeg koemo
cbomBemHama ukoHa uwe 6bge BkaloueHa.

2> HamucHeme 6ymoHa ,®", 3a ga 3anoyHeme, ,0:00“ u ukoHama Ha
AAMNama @ we cBemHam, ,,: “ we Mueaa.

4. OyHkyus 3a npoBepka

B cAegHumMe cAydau Mmoxkeme ga usnoasBame ¢dyHkuuama 3a 3anumBaHe u

cAeg 3 cekyHgu ga ce BbpHeme kbM mekywomo cbcmosHue.

1> Tlo BpeMe Ha paboma, ako YacoBHUKBM e HacMpPoeH, HamucHeme
6ymona ,®, 3a ga Bugume mekywus yac; ako dyHkuusma 3a
HaNOMHSAHE e HacMpoeHa, HamucHeme 6ymoHa ,2“, 3a ga Bugume vaca
Ha HaNOMHAHEMO.

2> Ako dyHkyusima 3a HanoMHaHe e akmuBHa, Moykeme ga Bugume
mekywus yac, kamo HamucHeme 6ymona ,O¢.

5. ®yHkuus 3a 3akalouBaHe om geua

3a ga 3akaloyume: HamucHeme ,®* u ,[M“ egHoBpPeMeHHO 3a 3 cekyHgu, we

ce uye npogbAaykumeneH 38yk u LB we cBemne.

Omkas om 3akalouBaHe: HamucHeme ,®* u ,[1* egHoBpeMeHHO 3a 3 cekyHgu,
wie ce yye npogbAXkumeneH 38yk, kolmo nokasBa,
ye 3akAlouBaHemo 3a geua e npekpameHo.

3a6enexkka: Mo Bpeme Ha paboma, ako uckame ga cnpeme 2omBeHemo,

HamucHeme BymoHa 3a cnupaHe 6bP30. He e HeoHXOgUMO NPOYBAXKUMEAHO

HamuckaHe Ha BymoHa 3a cnupaHe, moU e HeBaAugeH.

6. OyHkuyus 3a HanoMHsIHe

Tazu dpyHkyus HaNnoMHA ga cmapmupame 2comBeHemo B8 onpegeAaeHo

Bpeme om 0:01 go 9:59. HanoMHAHe MoXke ga 6bge 3agageHo caMo kozamo

dypHama e B pexkumM Ha 2omoBHocm. CaegBalime uHcmpykuuume no-goAay,

3a ga 3agageme HanOMHAHemo:

1> HamucHeme 6ymoHa 3a Hacmpouka Ha HanoMHAHemo ,,2;

2> 3aBbpmeme ,K2“ 3a ga 3agageme 4yacasa HanoMHaHemo. (Bpememo
mpabBa ga 6bge Mexkgy 0--9).

3> HamucHeme omHoB80o 6ymoHa 3a HacmpoUlka Ha HanoMHaHemo ,5°;

4> 3aBbpmeme ,K2“ 3a ga 3agageme MUHymume 3a HaNnOMHsAHe.
(MuHymMume mpa6tBa ga 6bgam Mexkgy 0--59).

5> HamucHeme ,®" 3a ga nomBbpgume Hacmpolkama. Bpememo we ce
omb6posaBa.

3abenerkka: 3BykoBama cuzHaAusauyusa Ha dypHama uje npo3Byyu 10 nbmu

cAeg BpemMemo go HyAeBua yac.

Moykeme ga omMeHume HanoMHAHEeMOo no BpeMe Ha Hacmpolkama, kamo

HamucHeme 6ymoHa 3a chupaHe; CAeg kamo HanOMHAHEMO e 3agageHo,

Moykeme ga 20 omMeHume, kamo HamucHeme 6ymoHa 3a chupaHe gBa

nbmu.
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7. ®yHkuyus Cmapm/Maysa/OmmMsHa

>

2>

Ako e 3agageHo BpeMe 3a 2comBeHe, Moykeme ga cmapmupame npoueca
Ha 2omBeHe, kamo HamucHeme 6ymoHa ,®“. Ako e 2omBeHemo e
nocmaBeHo Ha nay3a, MoXkeme ga npogbAXKume npouyeca Ha comBeHe,
kamo HamucHeme ,®".

B npoueca Ha 2omBeHe, Moxkeme ga nocmaBume 2omBeHemo Ha nays3a,
kamo HamucHeme ,[1“. 3a ga cnpeme 2omBeHemo, HamucHeme 6ymoHa
NI

8. ®yHkyus 3a necmeHe Ha eHepaus

>

2>

3>

B cbcmosiHue Ha usdakBaHe U HanoMHsIHe, HamucHeme ,®" 3a mpu
cekyHgu, LED gucnaesm uje uszacHe U we 6bge HacmpoeH Ha
eHepaocnhecmaBauw, pexkumM.

Ako He ce u3BbpuwBa onepayusa B8 pamkume Ha 10 MUHYmMu 8

peXkuM Ha usdakBaHe, LED gucnaeam we uszacHe u we npeMuHe 8
eHepaocnhecmaBauw, pexkum.

B eHepeaocnecmsaBaw, pexkuM HamucHeme UAU 3aBbpmeme npousBoaeH
B6YyMOH, 3a ga usAneseme om eHepaochecmaBauw, pexkum.

9. 3abeneXkka

>

2>

3>

4>

5>

6>

AaMnama Ha dypHama we 6bge BkaloyeHa 3a Bcuuku dyHkyuu, ¢
uskaloyeHue Ha dyHkuuama ECO.

Caeg kamo npozpamama 3a comBeHe e HacmpoeHa U bymoHbM

,®He e HamucHam 8 pamMkume Ha 5 MUHymMuU, we ce nokayke mekywomo
BpeMe uAu we ce BbpHe B cbcmosHue Ha us4dakBaHe. NMpozpamMama 3a
HacmpoUka we 6bge HeBaAugHa.

3B8bHeubm we Npo3Byyu BegHbrk, koezamo ce HamucHe edbekmuBHo, ako
He ce HamucHe edbekmuBHO, HAMa ga umMa peakuyus.

3B8bHeybm we 38bHHE nem Nbmu, 3a ga Bu HanoMHu, kozamo
2omBeHemo npukaloyu.

KaTo otaenHa GyHKUMA, cBeTNIMHATA Ha dypHaTa Ce U3non3Ba oT noTpebutenure,
3a fa u3bepart akTMBHO Aa HabnohaBaT XpaHaTa WUm fja NoyncTBaT KyxmHaTa.
Cnep KaTo NOTPebUTENAT ro 0TBOPU, Tol TPABBa akTUBHO Aa ro 3aTBOpW, NPean
[ia U3nese 1 [ja ce BbpHe B PEXXMM Ha FOTOBHOCT.

Cnep rotBeHe BbB <I>ypHaTa, BEHTUNATOPDT 3a OXJlaXAdaHe We NpoabJIXKK fa pa3ce|7|Ba
TOMJINHaTa. (DypHaTa e ce 3aTBOpn CaMO KOraTo BbTpeLllHaTa TeMmnepaTypa nagHe non
75°C.
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AKCECOAPU (04

Pewemka: 3a ckapa, scmusa, maBa 3a mopma ¢
eAeMeHMU 3a neyeHe U nedeHe Ha ckapa.

Ckoba Ha nAb32ada: 3a 2omBeHe Ha xpaHa C
NO-20AIM pPasMep Me3u PeACU 3a hoggpbrkka
Ha padmoBe om gacHama u AsBama cmpaHa
Ha dypHama Mozam ga 6bgam omcmpaHeHu,
cbgoBeme u maBama Mozam ga 6bgam
nocmaBeHu Ha noga Ha dypHama, kamo ce
usnoAsBam ¢pyHkuyuu kamo Abyucma ckapa,
gBolHa ckapa, gBoliHa ckapa ¢ BeHmuAamop.
3ABEAEXKA: Kozamo nocmaBsame

cbgoBe Ha noga Ha dypHama, Mmoaa, HE
usnoAsBalime ¢pyHkuuu ¢ goneH HazpeBamen,
3a ga npegomBpamume HampynBaHemo

Ha MONAUHa oMgoAy. (camo 3a koHkpemHu
MOgeAu)

YHuBepcanHa maBa: 3a comBeHe Ha 2oAeMU
koAuyecmBa xpaHa kamo B8AaxkHu mopmu,
cAagkuwu, 3aMpaseHu XpaHu u gp., UAU 3a
cbbupaHe Ha Ma3HUHU/ pa3AuBaHe U MecHu
cokoBe.

TeneckonuueH Bogau: Hakou MogeAu Moz2am
ga usnoAa3Bam meaeckonuuyHu Bogauu, 3a

ga yAecHamM usnoA3BaHemo Ha dypHama.
Te3u meaeckonuyHu Bogayu u ckobu Ha
NAb32avya Moz2am ga 6bgam pa3aAobeHu Ypes
pa3BuBaHe Ha BuHMoBeme, usnoAsBaHu

3a 3akpenBaHemo uM. Caeg pasanobaBaHe
cbgoBeme u maBama Mo2am ga ce nocmaBam
Ha noga Ha dypHama, kamo ce usnoAasBam
odyHkuuu kamo Abuyucma ckapa, ABoUHa
ckapa, ABoliHa ckapa ¢ BeHmuAamonp.
3ABEAEXKA: Koezamo nocmaBsame

cbgoBe Ha noga Ha dypHama, moaa, HE
usnoAsBalime dpyHKUuU ¢ goAeH HazpeBamea,
3a ga npegomBpamume HampynBaHemo Ha
MONAUHa OMJOAY.

(camo 3a koHkpemHu MogeAu)
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A MPEAYNPEXAEHME 3A NMOCTABAHE HA PADT:

3a ga ce 2apaHmupa, 4e padpmoBeme Ha dypHama pabomam 6e3onacHo,
npaBuAHOMO nocmaBsaHe Ha padpmoBeme MedXkgy cmpaHu4yHUMe peAcu

e HanokumeaHo. PadpmoBeme u maBama Moz2am ga ce usnoA3Bam camo
Mexkgy nbpBust u nemus cAoU.

PadmoBeme mpabtBa ga ce usnon3zBam B8 npaBuAaHama nocoka, moBa we
2apaHmMupa, 4ye no BpemMe Ha BHUMameAHOMO omcmpaHaBaHe Ha padpma uAuU
maBama, 2opewume XpaHuUMmeAHU Npogykmu HaMa ga ce NAb3HamM HaBbH.

A CMAHA HA KPYLLUKA

3a cMaHa gelcmBalme kakmo caegBa:

1> WM3kaloueme 3axpaHBaHemo om koHmakma uau uskaloyeme npekbcBaua
Ha koHmakma Ha ycmpolcmB8omo.

2> PasBulme kanaka Ha AaMnama, kamo 20 3aBbpmume
ob6pamHo Ha YacoBHukoBama cmpeaka (umalme
npegBug, ye Moxke ga e 3ameaHam), cCMeHeme H J]
kpywkama ¢ HoBa om cbwus mun.

3> 3aBulme cmbkaeHus kanak Ha AaMnama o6pamHO Ha
MACMOMO My.

3ABEAEXKA: M3noA3Balime camo 25W/230V~, T300°C xaAno2eHHU kpywku.

4 3AKPENBAHE HA OYPHATA KbM LUKAODA

1. TMocmaBeme dypHama BbB BgabbHamuHama Ha
wkada.

2. OmBopeme Bpamama Ha dypHama u onpegeaeme
MecmonoAoXkeHUemo Ha omBopume Ha MOHMaxkHUMme
BuHmMoBe.

3. 3akpeneme dypHama kbM wkada ¢ gBa BuHma.
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A BEHTUAALUMNOHHU OTBOPU

Kozamo 2omBeHemo e 3aBbpuweHo UAU B cbcmosdaHue Ha nay3a UAu B8
cbCmMosAHUe Ha u34yakBaHe, ako ueHMpPaAHama memMnepamypa Ha dypHama e
Hag 75 2pagyca, oxAaxkgawusam BeHmuAamop we NpogbAXku ga pabomu 8
npogbaXkeHue Ha 15 MuHymu. MIAu koezamo ueHmpaAHama memMnepamypa Ha
dypHama cmaHe no-Hucka om 75 2pagyca, oxAaxkgawuam BeHmuAamop we
cnpe npegBapumeAHo.

mmumllﬂnl" _

A CBDP3BAHE HA OYPHATA

4 MOHTAX

JEE—

595

v
'*—595 S— 20

3abenerkka:
1. AonycmumMu ca caMo omKAoHeHuUs B noAnoskumeAnHa
nocoka 3a Bcuuku usmepeHus.
2. lWkadbm He BkalouBa npeBkalouBamens uau
koHmakma.
3. PaamMepume ca nokasaHu 8 mMM.

3ABEAEXKA: Bpoam Ha BkaloueHume akcecoapu 3aBucu om koHkpemHusa

3akyneH ypeg.
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4 U3SBAAETE BPATATA OT OYPHATA (MO U3BOP)

AeMoHmMaxk Ha koMnoHeHMuMe Ha Bpamama Ha dypHama

1. 3a ga usBagume Bpamama, omBopeme a go
MakcuMaaHusa babA. CAeg moBa usgbpnalme
kalovankama Ha naHmama 3a Bpamama
Hasag.

2. 3amBopeme Bpamama Nog babA
npubAusumenHo 30°. ApbXkme Bpamama ¢
egHa pbka om Bcaka cmpaHa.

NMoBguazHeme u 6aBHO usgbpnalime Bpamama
om dypHama.

\.
3. OmBopeme cenobkama Ha ckobama 3a
BbpmeHe Ha Bpamama, HanpaBeme cnpaBka ¢
gelicmBuemo Ha cAaegBauwama cHuMKa. 30°
4. TMoBguzHeme BbHWHOMO CMbKAO Ha ,
Bpamama u 2o usgbpnalime, caeg koemo
usBageme cpegHomo cmbkao Ha Bpamama no

cbwusa HavuH.(camo 3a koHkpemHu Mogeau)

NMPEAYNPEXAEHUE:

He uzgbpnBalme HacuAa Bpamama u He
gonyckalme cuynBaHe Ha cmbkAomo no Bpeme
Ha npouyeca Ha geMoHmak.

MPEAYNPEXAEHMUE:

Mpy>kuHUMe Ha naHmMama Moz2am ga ce
pasxaabsam, npuduHaBalku meaecHuU
HapaHaBaHus.

MPEAYNPEXAEHMUE:
He Bguzalme u He Hoceme Bpamama Ha
dypHama 3a gpbrkkama Ha Bpamama.

Y
i

]
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A Peuenmu 3a pe>kum ECO

TemMnepamypa Bpeme MpegBapumeAHo
R °C) b2 (MuUH.) 3az2paBaHe
Kapmodu
CupeHe 180 1 90-100 He
[bameH
(LD 160 1 100-150 He
Keuk
Pyao
Cmedanu® 190 1 110-130 He

EHEPTMMHA E®EKTMBHOCT

Nudopmauma 3a MpoaykTa n Amct ¢ lhdpopmauma 3a
MpoayKTa cnopea PeryanaummnTe 3a EKoan3anmH n EHeprmHo

ETnkeTnpanHe Ha EC n BeAankobputaHus

MNmeTo Ha AocCTaBuuMKa Midea
NaeHTUdDUKaumMa Ha Moaena 65M90E3IX/65M90E3
EHeprunHo EdektTmBeH MHAEKC 94.0

EHeprumHa edpekKTUBHOCT KAAC A

EHepronoTtpebaeHmne cbc CTaHAAPTHO
HaToBapBaHe, KOHBEHLIMOHAAEH PeXxxnm

0,99 kBTu/UMKDBA

EHepronoTtpebaeHmne cbc CTaHAAPTHO
HaTtoBapBaHe, PaH-MNpuHyaeH Pexxmnum

0,79 KBTY/UMKDBA

Bpon Kamepwu

1

M3TOUYHMK Ha TOMNAMHa EAnekTprnuecTBO
ObeM 70L

dypHa 3a
Tvn dypHa Brpa>kaaHe

HOMWHaNHO HanpemeHme/quTOTa

220-240 V~ 50Hz-60Hz

BTkelCrMkEe3 KAKCHra

3.0kW

NMOTPEBJIEHUE HA EHEPIUsA
MHdopmaumsa 3a koHCymaumsaTa Ha eHeprs u

MaKCMManHoToO BpemMe 3a AoCTuraHe Ha npunoxmmmna

PEXMM Ha HUCKa KOHCyMauunA Ha eHepruda.

Pexum Ha uskntoysaHe

0.5W

MakcumanHoTo Bpeme, Heobxoaumo Ha dypHaTta aa
OOCTUrHE aBTOMATUYHO [0 NPUIOKUMUS PEXMUM UMK
CbCTOSIHME Ha HWCKA KOHCYMaLUMsi Ha eHeprusi.

20 MUHYTH
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O5 nNOYUCTBAHE U NOAAPDBXKA

3a no-gobbp BbHWeEH Bug u HagexkgHocm, noggbpykalime ypega yucm.

MogepHusm gusalH Ha ycmpolcmBomo HaMmaasaBa noggpbykkama go

MUHUMYM. HYacmume Ha ycmpolcmBomo, koumo 8Auzam 8 koHmakm ¢

XpaHa, mpsab6B8a ga ce noyucmBam pegoBHo.

B [pegu kakBamo u ga e noggpbrkka u noyucmBaHe, uskaloueme
3axpaHBaHemo.

B 3agalme Bcuuku koHmpoau B8 nonoskeHue OFF (M3kaloueHO).

B /M3yakalme, gokamo BbmpeuwHoCcMmMa Ha ypega He e 2o0pewa, HO CaMo
Aeko monAa; noyucmBaHemo e no-AecHO, kozamo e monAa.

B [Moyucmeme noBbpxHOCMMa Ha ypedga ¢ BAaykHa kbpna, Mmeka yuemka uau
duHa 2bba u caeg moBa usbbpweme. B cAaydal Ha CUAHO 3aMbpcaBaHe,
usnoAsBalime 2opewa Boga ¢ HeabpasuBeH noyucmBaw, npogykm.

B 3a noyucmBaHe Ha cmbkAOMoO Ha Bpamama Ha dypHama He
usnoAsBalime abpasuBHuU noyucmMBauju Npenapamu UAU ocmpu
MemaAHU cmbpaanku, me Mo2zam ga Hagpackam noBbpxHocmma UAU ga
goBegam go noBpega Ha cmbkAomo.

B Hukoza He ocmaBsaime kuceAuHHU BewecmBa (AuMoHOB cok, ouem)
Bbpxy Hacmu om HepbyXkgaeMa cmomaHa.

B He usnoasBalme noyucmBauw, npenapam nog Bucoko HaAsizaHe 3a
noyucmBaHe Ha ypega. TaBume 3a neyeHe Mozam ga ce Musm c Mek
noyucmBaw npenapam.

To3u ypeg e MapkupaH 8 cbomBemcmBue ¢ EBponelickama gupekmuBa
2012/19/EC 3a omnagbuu om enekmpuuecko u enekmpoHHo o6opygBaHe
(OEEO).

Kamo 2apaHmupame, 4e mo3u npogykm ce usxB8bpAsa npaBuAHoO, we
nomMozHeme 3a npegomBpamsaBaHe Ha NOMeHUUaAHU ompuuyameAHuU
nocAeguyu 3a okoAHama cpega u YoBewkomo 3gpaBe, koumo 8 npomuBeH
cAydall buxa Mo2AU ga 6bgam NPUYUHEHU OM HENOYXOJgAWO mMpemupaHe
Ha omnagbuyume om mo3u npogykm. CuMBoAabm B8bpxy npogykma nokasBa,
Yye mo3u npogykm He Moyke ga ce mpemupa kamo 6umoB

omnagbk. BMecmo moBa mol ce npegaBa Ha cbomBemHusa

nyHkm 3a cbbupaHe u peuukAupaHe Ha eaekmpuyecko u

enekmpoHHO 06opygBaHe. M3xBbpasgHemo mpsabBa ga ce

us3BbpwBa 8 cbomBemcmBue ¢ MecmHuUMe pasnopegbu 3a

okoAHama cpega 3a usxBbpAdHe Ha omnagbyu. 3a NO-NOgpPOBHa
UHdOopPMayua OMHOCHO MpemupaHemo, onoAzomBopsaBaHemo

U peuukAupaHemo Ha Mo3u npogykm, MOAS, cB8bprkeme ce ¢ MecmHus
2pagcku oduc, Bawama cAy>kba 3a usxBbpAsHe Ha BumoBu omnagbuu UAU
MazasuHa, om kolUmo cme 3akynuAu npogykma.
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Furré elektrike Inkaso
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MANUAL | PERDORIMIT

Lexoni me kujdes kéto
udhézime pérpara se té
pérdorni furrén dhe mbajeni
me kujdes. Nése ndigni
udhézimet, furra juaj do t'ju
shérbejé pér shumeé vite.

www.midea.com



O1 PARALAJMERIM SIGURIE

Faleminderit gé keni bleré produktin toné.
Shpresojmé gé té kénageni duke pérdorur
funksionet dhe dobité e shumta gé ofron. Pérpara
se té pérdorni kété produkt, ju lutemi studioni me
kujdes té gjithé manualin e udhézimeve. Mbajeni
kété manual né njé vend té sigurt pér t'iu referuar
né té ardhmen. Sigurohuni gé edhe njerézit e tjeré
gé pérdorin produktin té njihen me kéto udhézime.

PARALAJMERIM

e Kur furra ndizet pér heré té paré, mund té |éshojé
njé eré té pakéndshme. Kjo ndodh pér shkak té
agjentit lidhés gé pérdoret pér panelet izoluese
brenda furrés. Véreni né puné pérdorni produktin
e ri bosh me funksionin e gatimit té zakonshém,
250 °C, 90 minuta pér té pastruar papastértité e
vajit brenda zgavrés.

e Gjaté pérdorimit té paré, éshté krejt normale gé
do té keté pak tym dhe aromé. Nése ndodh,
thjesht duhet té prisni gé era té largohet para se
té futni ushgimin né furré.

e Pérdoreni produktin né ambient té hapur.

e Pajisja dhe pjesét e aksesueshme té saj nxehen
gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementeve té nxehjes.
Fémijét nén 8 vjec¢c duhet té mbahen larg, pérvec
rasteve kur jané vazhdimisht nén mbikéqgyrje.

e Nése sipérfagja éshté e caré, fikeni pajisjen pér té
shmangur rrezikun e goditjeve.
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e Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e moshés
8 vjec e lart dhe nga persona me aftési té
kufizuara fizike, shgisore ose mendore ose
mungesé pérvoje dhe njohurish nése udhézohen
ose mbikégyren né lidhje me pérdorimin e pajisjes
né ményré té sigurt dhe i kuptojné rreziget gé
pérfshihen. Fémijét nuk duhet té luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja e pérdorimit
nuk duhet té béhen nga fémijét pa mbikégyrje.

e Gjaté pérdorimit, pajisja nxehet shumé. Duhet
pasur kujdes pér té shmangur prekjen e
elementeve té nxehjes brenda furrés.

e Mos lejoni fémijét t'i afrohen furrés kur ajo éshté
Nné puné, vecanérisht kur grila éshté e ndezur.

e Sigurohuni gé pajisja té jeté e fikur para se té
ndérroni llambén e furrés pér t& shmangur
rrezikun e goditjeve elektrike.

e Mjetet pér shképutje duhet té inkorporohen né
instalimet elektrike né pérputhje me specifikimet e
instalimeve elektrike.

e Fémijét duhet té& mbikéqgyren pér t'u siguruar gé
té& mos luajné me pajisjen.

e Kjo pajisje nuk éshté béré pér t'u pérdorur nga
persona (pérfshiré fémijét) me aftési té kufizuara
fizike, shgisore ose mendore, ose me mungesé
pérvoje dhe njohurie, pérvec nése mbikéqgyren ose
udhézohen né lidhje me pérdorimin e pajisjes nga
personi pérgjegjés pér siguriné e tyre.

e Pjesét e aksesueshme mund té nxehen gjaté
pérdorimit. Fémijét e vegjél duhet t& mbahen larg.

e Njé mjet shképutjeje me té gjitha polet duhet té
pérfshihet né instalimet elektrike né pérputhje me
rregullat pér instalimet elektrike.
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e Nése kordoni i energjisé éshté démtuar, ai duhet
té ndérrohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
ose persona té ngjashém té kualifikuar pér té
shmangur rreziget.

e Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes ose
kruajtése metalike té& mprehta pér té pastruar
xhamin e derés sé furrés, pasi ato mund té
gérvishtin sipérfagen, gjé gé mund té shkaktojé
thyerjen e xhamit.

e Nuk duhet té pérdoret pastrues me avull.

e Pajisjet nuk jané béré pér t'u pérdorur me
kohématés té jashtém ose me njé sistem té
vecanté telekomandimi.

e Udhézimet pér furrat gé kané rafte duhet té
pérfshijné hollési gé tregojné instalimet e sakta
té rafteve.
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4 KESHILLA PER SIGURINE

e Mos e pérdorni furrén nése jeni zbathur. Mos e
prekni furrén me duar ose kémbé té njoma ose té
lagura.

e Pér furrén: Dera e furrés nuk duhet té hapet
shpesh gjaté gatimit.

e Pajisja duhet té instalohet dhe té vihet né puné
nga njé teknik i autorizuar. Prodhuesi nuk mban
pérgjegjési pér asnjé dém gé mund té shkaktohet
nga vendosja dhe instalimi i gabuar nga persona
té paautorizuar.

e Kur dera ose sirtari i furrés éshté i hapur, mos lini
asgjé mbi té, pérndryshe mund té cekuilibroni
pajisjen ose té thyeni derén.

e Disa pjesé té pajisjes mund té ruajné nxehtésiné e
tyre pér kohé té gjaté; duhet té prisni gé té ftohet
pérpara se té prekni pikat gé jané té ekspozuara
drejtpérdrejt ndaj nxehtésisé.

e Nése nuk do ta pérdorni pajisjen pér kohé té
gjaté, késhillohet ta fikni.

A MONTIMI | FURRES NE NJESINE E KUZHINES

Vendoseni furrén né hapésirén e dhéné né njésiné e
kuzhinés; mund té vendoset nén njé banak ose né
njé dollap té drejté. Fiksoni furrén né pozicion duke
e vidhosur né vend, duke pérdorur dy vrimat e
fiksimit né kornizé. Pér té gjetur vrimat e fiksimit,
hapni derén e furrés dhe shikoni brenda. Pér té
lejuar ajrim adekuat, matjet dhe distancat e
respektuara gjaté fiksimit té furrés.
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4 E RENDESISHME

Nése furra duhet té funksionojé si¢c duhet, streha e
kuzhinés duhet té jeté e pérshtatshme. Panelet e
njésisé sé kuzhinés gé ndodhen prané furrés duhet
té jené prej njé materiali rezistent ndaj nxehtésisé.
Sigurohuni gé ngjitésit e njésive gé jané prej druri
rimeso mund té pérballojné temperaturat prej té
paktén 120 °C. Plastika ose ngjitésit gé& nuk mund ti
rezistojné temperaturave té tilla do té shkrijné dhe
deformojné njésiné, pasi furra té jeté vendosur
brenda njésive, pjesét elektrike duhet té izolohen
plotésisht. Kjo éshté njé kérkesé ligjore e sigurisé.
Té gjithé mbrojtéset duhet té fiksohen fort né vend
né ményré gé té jeté e pamundur t'i higni ato pa
pérdorur mjete speciale. Higni pjesén e pasme té
njésisé sé kuzhinés pér té siguruar gé njé rrymé
adekuate e ajrit té garkullojé rreth furrés. Pianura
duhet té keté njé hendek té pasmé prej té paktén
45 mm.

A DEKLARATA E PAJTUESHMERISE

Kur ta shpaketoni furrén, sigurohuni gé
nuk éshté e démtuar né asnjé ményreé.
Nése keni ndonjé dyshim, mos e
pérdorni: kontaktoni njé person té
kualifikuar profesionalisht. Mbajini
materialet e paketimit, té tilla si geset
plastike, polistireni ose gozhdét, jashté
arritjes sé fémijéve, pasi ato jané té
rrezikshme pér fémijét.
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PERSHKRIMI | PRODUKTIT 02

/\ o T T ! ® /\
L © A_.._._1 @ o
Butoni i kohés Butoni i ndezjes
Simboli Pérshkrimi i funksionit
Llamba e Furrés: E cila i mundéson pérdoruesin té vézhgojé ecuriné e
gatimit pa e hapur derén. Llamba e furrés do té ndizet pér té gjitha

funksionet e gatimit. pérvec funksionit ECO.

Shkrirja: Qarkullimi i ajrit né temperaturén e dhomés mundéson shkrirjen mé
té shpejté té ushgimeve té ngrira, (pa pérdorur asnjé nxehtési). Eshté njé
ményré e buté, por e shpejté pér té pérshpejtuar kohén e shkrirjes dhe
shkrirjen e pjatave té gatshme dhe produkteve té& mbushura me krem, et;.

H

Ngrohés i poshtém: Njé element i fshehur né pjesén e poshtme té furrés jep
nxehtési. Pérdoret kryesisht pér t& mbajtur ushgimin té ngrohté.
Temperatura mund té vendoset né intervalin 60-120°C. Temperatura e
paracaktuar éshté 60°C.

Gatim tradicional: Pjesa e sipérme dhe e poshtme punojné sé bashku pér té
siguruar gatim konveksional. Temperatura mund té vendoset né intervalin
50-250°C. Temperatura e paracaktuar éshté 220°C.

Furra me ventilim: Kombinimi i ventilatorit dhe té dy elementéve ngrohés
siguron depértim mé té barabarté té nxehtésisé, duke kursyer deri né
30-40% té energjisé. Enét jané skuqur lehté nga jashté dhe ende té lagéshta
nga brenda. Shénim: Ky funksion éshté i pérshtatshém pér skarén ose
pjekjen e copave té médha té mishit né njé temperaturé mé té larté.
Temperatura mund té vendoset né diapazonin 50-250°C. Temperatura
standarde éshté 220°C

Pjekje rrezatuese: Elementi i brendshém i skarés ndizet dhe fiket pér té
ruajtur temperaturén. Temperatura mund té vendoset né intervalin
180-240°C. Temperatura e paracaktuar éshté 210°C.

Pjekje e dyfishté né skaré: Elementi nxehés i brendshém dhe elementi i
sipérm jané duke punuar. Temperatura mund té vendoset né intervalin
180-240°C. Temperatura e paracaktuar éshté 210°C.

Pjekje e dyfishté me ventilator: Elementi nxehés i brendshém dhe elementi i
By sipérm funksionojné me ventilator. Temperatura mund té vendoset brenda
diapazonit 180-240°C. Temperatura standarde éshté 210°C.

Konveksioni: Njé element rreth ventilatorit me konveksion ofron njé burim
shtesé nxehtésie pér gatimin né stilin e konveksionit. Né& modalitetin
konveksional, ventilatori ndizet automatikisht pér té pérmirésuar garkullimin
e ajrit brenda furrés dhe krijon njé nxehtési té barabarté pér gatim.
Temperatura mund té vendoset né intervalin 50-240°C. Temperatura e
paracaktuar éshté 180°C.

0| []

| 0O
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@

Pér gatim me kursim té energjisé. Gatimi i pérbérésve té zgjedhur né
ményré delikate, dhe nxehtésia vjen nga lart dhe poshté.

I

|
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O3 UDHEZIME PERDORIMI

1. Pércaktimi i orés

Pas lidhjes sé njésisé me energjiné elektrike, simbolet "0:00" do té shfagen né ekran.

1> Shtypni "@® ", shifrat e orés do té pulsojné.

2> Rrotulloni " K2 " pér té vendosur orén, (ora duhet té jeté 0--23).

3> Shtypni "® " minutat do té pulsojné.

4> Rrotulloni " K2 " pér té ndryshuar pércaktimin e minutave, (koha duhet té jeté
brenda 0--59).

5> Shtypni "© " pér té pérfunduar pércaktimin e orés. " : " do té pulsojé, dhe ora do
té ndizet.

Shénim: Ora éshté 24-oréshe. Pas ndezjes, nése nuk éshté vendosur, ora do té

tregojé "0:00".

2. Vendosja e funksionit

1> Rrotulloni " K1" pér té zgjedhur funksionin e gatimit gé déshironi. Simboli
pérkatés do té ndizet.

2> Rrotulloni "K2" pér té ndryshuar temperaturén.

3> Shtypni "® " pér té konfirmuar fillimin e gatimit.

4> Nése hapi 2 shpérfillet, shtypni " ®" pér té konfirmuar fillimin e gatimit dhe ora
standarde éshté 9 org, temperatura stadnarde do té shfaget né ekranin LED.

SHENIM:

1> Rrotulloni " K1" pér té rregulluar kohén e gatimit kur fillon gatimi. Mé pas shtypni
" ®" pér té konfirmuar. Nése butoni " ®" nuk shtypet brenda 3 sekondave, furra
do té kthehet né kohén e méparshme pér té vazhduar gatimin.

2> Rrotulloni” K2 " pér té rregulluar temperaturén kur fillon gatimi. Treguesi
pérkatés do té ndizet.
Mé pas shtypni " ® " pér té filluar gatimin. Nése " ®" nuk shtypet brenda
3 sekondave, furra do té kthehet né temperaturén e méparshme, pér té vazhduar
gatimin.

3. Vendosja e llambés

1> Rrotulloni "K1" pér té zgjedhur funksionin pérkatés, atéheré ikona pérkatése do

té ndizet.
2> Shtypni butonin " ®" pér té filluar, "0:00# dhe ikona e llambés " @" do té
ndizet, " : " do té pulsojé.

4. Funksioni pyetés

Né gjendjet e méposhtme, mund té pérdorni funksionin e kérkimit, pas 3 sekondash
kthehuni né gjendjen aktuale.
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1> Ndérkohé gé éshté né puné, nése ora ishte e vendosur, shtypni butonin
""" pér té paré orén; nése funksioni pérkujtues éshté caktuar, shtypni
butonin " 0 " pér té paré kohén e pérkujtuesit.

2> Né gjendjen e pérkujtuesit, nése ora ishte e vendosur, shtypni butonin
"®©" pér té paré orén.

5. Funksioni i kygit pér fémijé

Pér ta kycur: shtypni " ® " dhe " [M " njékohésisht pér 3 sekonda; do té

bjeré njé tingull i gjaté dhe " & " do té ndizet.

Pér té shkycur: shtypni " ® " dhe " [l " né té njéjtén kohé pér 3 sekonda,
do té keté njé tingull té gjaté "bip" gé tregon se kyci i
fémijéve éshté hapur.

Shénim: Gjaté modalitetit té punés, nése déshironi té ndaloni gatimin,

shtypni shpejt butonin e ndalimit. Nuk keni nevojé té shtypni gjaté

butonin e ndalimit, ai éshté i panevojshém.

6. Funksioni i pérkujtuesit

Ky funksion ndihmon t'ju kujtojé té filloni gatimin né njé kohé té caktuarnga

0:01 deri né 9:59. Kujtuesi mund té vendoset vetém kur furra éshté né

modalitet gatishmérie. Ndigni mé poshté pér té vendosur kujtesén:

1> Shtypni butonin e cilésimit t& kujtesés " O ";

2> Rrotulloni "K2" pér té& vendosur orén e kujtesés. (Koha duhet té jeté
brenda 0--9).

3> Shtypni butonin e cilésimit té kujtesés " 0 "pérséri;

4> Rrotulloni "K2" pér té vendosur kohén e minutés sé kujtesés. (Koha
duhet té jeté brenda 0--59).

5> Shtypni " ® " pér té konfirmuar cilésimin. Koha do t& numérojé mbrapsht.

Shénim: Zilja e furrés do té tingéllojé 10 heré pas kthimit né orén zero.

Mund ta anuloni pérkujtuesin gjaté cilésimit duke shtypur butonin e

ndalimit; Pasi té jeté vendosur pérkujtuesi, mund ta anuloni duke shtypur

dy heré butonin e ndalimit.

7. Funksioni Nis/Ndalo/Anulo

1> Nése koha e gatimit éshté vendosur, shtypni " ® " pér té filluar gatimin.
Nése gatimi éshté né pauzé, shtypni” ®" pér té vazhduar gatimin.

2> Gjaté procesit té gatimit, shtypni " [ " njé heré pér té ndaluar gatimin.
Shtypni "[i] " dy heré pér té anuluar gatimin.

8. Funksioni i kursimit té energjisé

1> Né gjendje pritjeje dhe pérkujtuesi, shtypni " ® " pér tre sekonda, ekrani
LED do té fiket dhe do té vendoset né modalitetin e kursimit té energjisé.

2> Nése nuk béhet asnjé veprim pér 10 minuta né gjendje pritjeje, ekrani
LED do té fiket dhe do té kalojé né modalitetin e kursimit té energjisé.

3> Né modalitetin e kursimit té energjisé, shtypni ndonjé tast ose rrotulloni
cdo celés gé té dalé nga modaliteti i kursimit té energjisé.
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9. Shénim

1>

2>

3>

4>

5>

Llamba e furrés do té ndizet pér té gjitha funksionet, pérvec¢ funksionit
ECO.

Pasi té jeté vendosur programi i gatimit dhe butoni " ® " nuk shtypet
brenda 5 minutave, do té shfaget ora ose do té kthehet né gjendjen e
pritjes. Programi i cilésimeve do té jeté i paviefshém.

Zilja do té tingéllojé njé heré kur shtypet né ményré efektive, nése nuk
shtypet né ményré efektive nuk do té keté pérgjigje.

Zilja do té tingéllojé pesé heré pér t'ju kujtuar kur té keté pérfunduar
gatimi.

Si funksion mé vete, drita e furrés pérdoret nga konsumatorét

pér té zgjedhur aktivisht té vézhgojné ushgimin ose té pastrojné
zgavrén. Pasi pérdoruesi e hap até, ata duhet ta mbyllin até né
ményré aktive para se té dalin dhe té kthehen né mode standby.

6> Pas gatimit né furré, ventilatori i ftohjes do té vazhdojé té

shpérndajé nxehtésiné. Furra do té mbyllet vetém kur
temperatura e brendshme té bjeré nén 75°C.
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AKSESORET 04

Rafti me tela: Pér skaré, pjata, tavé keku me ushgime
pér skugje dhe pjekje.

Kllapa rréshgitése: Pér gatimin e ushgimeve me
pérmasa mé té médha, kéto shirita mbajtése té
rafteve né anén e djathté dhe té& majté té furrés
mund té higen, enét dhe tabakaté mund té
vendosen né dyshemené e furrés, duke pérdorur
funksionet si pjekje rrezatuese, pjekje e dyfishté né
skaré, skaré dyshe me ventilator.

SHENIM: Kur vendosni enét né dyshemené e furrés,
ju lutemi MOS pérdorni funksionet me ngrohésin e
poshtém pér té parandaluar grumbullimin e
nxehtésisé né fund.

(vetém pér modele specifike)

Tigan universal: Pér gatimin e sasive t& médha té

ushgimit, si @mbélsira té njoma, pasta, ushgime té
ngrira etj, ose pér mbledhjen e yndyrés/derdhjes

dhe Iéngjeve té mishit.

Mbajtése teleskopike: Disa modele mund té kené
mbajtése teleskopike pér té lehtésuar pérdorimin e
furrés. Kéto mbajtése teleskopike dhe kllapa
rréshqitése mund té cmontohen duke i zhveshur
vidhat e pérdorura pér ta rregulluar até. Pas
cmontimit, enét dhe tabakaté mund té vendosen né
dyshemené e furrés, duke pérdorur funksione si
pjekje rrezatuese, pjekje e dyfishté, skaré e dyfishté
me ventilator.

SHENIM: Kur vendosni enét né dyshemené e furrés,
ju lutemi MOS pérdorni funksionet me ngrohésin e
poshtém pér té parandaluar grumbullimin e
nxehtésisé né fund.

(vetém pér modele specifike)
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A PARALAJMERIM PER VENDOSJEN E RAFIT:

Pér té siguruar funksionimin e sigurt té rafteve té furrés, vendosja e sakté e
rafteve ndérmjet shiritit anésor éshté e domosdoshme. Raftet dhe tigani mund
té pérdoren vetém ndérmjet shtresés sé paré dhe té pesté.

Raftet duhet té pérdoren me drejtimin e duhur, kjo do té sigurojé gé gjaté hegjes
me kujdes té raftit ose tabakasé, ushgimet e nxehta t& mos rréshgasin jashté.

A NDERRIMI | LAMBES

Pér zévendésim, vazhdoni si mé poshté:

1> Shképutni energjiné nga priza ose fikni ndérprerésin e
prizés sé njésisé.

2> Zhvidhosni kapakun e llambés sé& xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té akrepave té orés
(vini re, mund té jeté e ngurté) dhe zévendésoni
llambén me njé té re té té njéjtit lloj.

3> Vidhosni pérséri né vend kapakun e llambés sé& xhamit.

SHENIM: P&rdorni vetém llamba halogjene 25W/230V-,
T300°C.

A SIGURIMI | FURES NE KABINET

1. Vendoseni furrén né zgavrén e dollapit.

2. Hapni derén e furrés dhe pércaktoni
vendndodhjen e vrimave té vidhave té& montimit.

3. Fiksoni furrén né dollap me dy vidha.
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A HAPESIRAT E VENTILIMIT

Kur gatimi ka pérfunduar ose né gjendje pauzé ose né gjendje pritjeje, nése
temperatura gendrore e furrés éshté mbi 75 gradé, ventilatori ftohés do té
vazhdojé té punojé pér 15 minuta. Ose kur temperatura gendrore e furrés bé&het
mé e ulét se 75 gradé, ventilatori ftohés do té ndalojé paraprakisht.

Hapésirat e ventilimit

A INSTALIMI

_~~—560 —

‘ _
570
595 mm/
J\ £ |
J 555

20
L—595 S—

Vérejtje:

1. Vetém devijimet plus jané té pranueshme pér té
gjitha dimensionet.

2. Kabineti nuk pérfshin celésin e energjisé ose prizén.

3. Pérmasat jané né mm.

SHENIM: Numri i aksesoréve té pérfshiré varet nga pajisja specifike e bleré.
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A HEQJA E DERES NGA FURRA (OPSIONALE)

Cmontimi i pjeséve té derés sé furrés

1. Pér té hequr derén, hapeni derén né kéndin
maksimal. Mé& pas térhigeni tokézén e
menteshes sé derés prapa.

2. Mbylini derén né njé kénd aférsisht 30°.
Mbajeni derén me njé doré né secilén ané.
Ngrijeni lart dhe nxirreni ngadalé derén nga
furra.

3. Hapni kllapén e rrotullimit té derés, referojuni
veprimit né figurén e méposhtme.

4. Ngrini xhamin e jashtém té derés dhe nxirreni
jashté, mé pas nxirreni xhamin e mesit té derés
né té njéjtén meényré. (vetém pér modele
specifike)

PARALAJMERIM: / \

Mos e nxirrni derén me forcé dhe mos lejoni
gé xhami té thyhet gjaté cmontimit.

PARALAJMERIM:

Sustat e menteshés mund té lirohen, duke
shkaktuar Iéndime fizike.

PARALAJMERIM:

Mos e ngrini ose mbani derén e furrés nga
doreza e derés.
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A Receta pér modalitetin ECO

A . Ngrohja
Receta Temperatura (°C) | Niveli | Koha (min) paraprake
Gratin me
Djathé e 180 1 90-100 Nr
Patate
Torté
me krem 160 1 100-150 Nr
djathi
Rosto 190 1 10-130 Nr

EFIKASITETI ENERJITIK

Informacioni i Produktit dhe Fleta Informative sipas Rregullor-
eve té Ekodesajnit dhe Etiketimit té& Energjetikés té BE-sé dhe

MB-sé
Emri i Furnizuesit Midea
Identifikimi i Modelit 65M90E3IX/ 65M90E3
Indeksi i Efikasitetit Energjitik 94,0
Klasa e Efikasitetit Energjitik A

Konsumi i Energji me Njé Ngarkesé
Standard, Modalitet Konvencional

0,99 kWh/cikél

Konsumi i Energji me Njé Ngarkesé
Standard, Modalitet me Fener Forcues

0,79 kWh/cikél

Numri i Kavitetéve

1

Burimi i Nxehtésisé

Elektricitet

Veéllimi

70L

Lloji i Furrés

Furré e Integruar

Tensioni/frekuenca e vlerésuar

220-240V~ 50Hz-60Hz

Energjia elektrike

3,0 kW

KONSUMI | ENERGJISE

Informacioni i produktit pér konsumin e energjisé dhe

kohén maksimale pér té arritur modalitetin e zbatueshém té fugisé sé ulét.

Modaliteti i caktivizuar 0,5W
Koha maksimale e nevojshme qgé furra té arrijé
automatikisht modalitetin ose gjendjen e zbatueshme 20 minuta

té fuqisé sé ulét.
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OS5 PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

Pér hir té& njé pamjeje dhe sigurie té& miré, mbajeni njésiné té pastér. Dizajni
modern i njésisé lehtéson mirémbajtjen né minimum. Pjesét e njésisé qé bien
né kontakt me ushgimin duhet té pastrohen rregullisht.

B Para ¢do pune mirémbajtjeje dhe pastrimi, shképutni energjiné.

B Vendosni té gjitha kontrollet né pozicionin OFF.

B Prisni derisa pjesa e brendshme e njésisé té& mos jeté e nxehté&, por vetém
paksa e ngrohté; pastrimi &éshté mé i lehté kur éshté e ngrohté.

B Pastroni sipérfagen e njésisé me njé lecké té lagur, furcé té buté ose
sfungjer té imét dhe mé pas fshijeni pér ta tharé. Né rast se éshté tepér e
ndotur, pérdorni ujé té nxehté me produkt pastrimi jogérryes.

B Pér pastrimin e xhamit té derés sé furrés, mos pérdorni pastrues gérryes
ose kruajtése metalike t& mprehta; ato mund té gérvishtin sipérfagen ose
mund té démtojné xhamin.

B Asnjéheré mos lini substanca acidike (Iéng limoni, uthull) né pjesét prej
inoksi.

B Mos pérdorni pastrues me presion té larté pér pastrimin e njésisé. Tavat e
pjekjes mund té lahen me detergjent té buté.

Kjo pajisje éshté e shénuar sipas direktivés evropiane 2012/19/EU mbi
Mbetjet e Pajisjeve Elektrike dhe Elektronike (WEEE).

Duke u siguruar gé ky produkt té hidhet sic duhet, ju do t& ndihmoni né
parandalimin e pasojave t& mundshme negative pér mjedisin dhe shéndetin e
njeriut, té cilat pérndryshe mund té shkaktohen nga trajtimi i papérshtatshém
i mbetjeve té kétij produkti. Simboli né produkt tregon se ky produkt nuk
mund té trajtohet si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj, ai do t'i
dorézohet pikés pérkatése té& grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve elektrike
dhe elektronike. Hedhja duhet té kryhet né pérputhje me rregulloret
mjedisore lokale pér asgjésimin e mbetjeve. Pér informacion mé té detajuar
né lidhje me trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin e kétij produkti, ju lutemi
kontaktoni zyrén tuaj lokale té qytetit, shérbimin tuaj té hedhjes

sé& mbeturinave shtépiake ose dyganin ku keni bleré produktin.
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MANUAL DE

INSTRUCCIONES

Lea estas instrucciones
detenidamente antes de usar
el horno y guardelas con
cuidado.

Si sigue las instrucciones,

el horno le proporcionara
muchos afnos de buen servicio.
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O1 ADVERTENCIA DE SEGURIDAD

Gracias por adquirir nuestro producto. Esperamos
gue disfrute usando las muchas propiedades y
ventajas que ofrece. Antes de usar el producto,
estudie detenidamente este manual de instrucciones
completo. Guarde este manual en un lugar seguro
como referencia futura. Asegurese de que otras
personas que usen el producto estén familiarizadas
también con estas instrucciones.

ADVERTENCIA

* Cuando se enciende en horno por primera vez,
puede que emita un olor desagradable. Esto se debe
al agente adhesivo que se utiliza en los paneles
de aislamiento del interior del horno. Ponga en
funcionamiento el nuevo producto vacio con la
funcion de cocinado convencional, a 250°C, durante
90 minutos para limpiar las impurezas de aceite del
interior de la cavidad.

e Durante su uso por primera vez, es absolutamente
normal que haya un ligero humo y un ligero mal
olor. En caso de que eso se produzca, simplemente
tiene que esperar a que desaparezca el olor antes de
poner alimentos en el horno.

* Use el producto en un entorno abierto.

» Este aparato y sus componentes accesibles se
pueden calendar durante su uso. Se debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos térmicos.
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Los ninos menores de 8 ainos deben mantenerse
alejados a menos que estén supervisados
continuamente.

* Si la superficie presenta grietas, apague el aparato
para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

* Este aparato pueden usarlo nifos con una edad
de 8 anos 0 mas y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia o conocimientos siempre y cuando se
les haya supervisado o hayan recibido instrucciones
respecto al uso del aparato de forma segura y
entiendan los riesgos que implica. Los nifnos no
deben jugar con el aparato. Los ninos no deben
realizar ni la limpieza ni el mantenimiento del usuario
sin supervision.

e Durante su uso, el aparato se calienta mucho. Se
debe tener cuidado para evitar tocar elementos
térmicos dentro del horno.

* No deje que los nifos se acerquen al horno mientras
esta funcionando, en especial cuando el grill esté
encendido.

* Asegurese de que el aparato esta apagado antes
de sustituir la bombilla de horno para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

* Se debe incorporar un medio de desconexion en
el cableado fijo conforme a las especificaciones de
cableado.

* Se debe supervisar a los ninos para asegurarse de
gue no juegan con el aparato.

» Este aparato no esta disenado para que lo usen
personas (incluidos ninos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que hayan
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sido supervisadas o instruidas acerca del uso del
aparato por parte de la persona responsable de su
seguridad.

* Las piezas accesibles pueden calentarse durante el
funcionamiento. Se debe mantener alejados a los
NiNos pequenos.

* Se debe incorporar una desconexion de todos los
polos en el cableado fijo conforme a la normativa d
cableado.

* En caso de que el cable de alimentacion presente
danos, el fabricante, su agente de servicio o
personas con una cualificacion similar deben
sustituirlo para evitar cualquier riesgo.

* No use limpiadores abrasivos duros o ralladores
metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta
del microondas ya que pueden aranar la superficie,
lo que puede provocar que se destroce el cristal.

* No se debe usar un limpiador a vapor.

* Los aparatos no estan disenados para operarse por
medio de un temporizador externo o un sistema de
mando a distancia separado.

e Las instrucciones para aqguellos hornos que disponen
de estanterias deben incluir detalles que indiguen la
instalacion correcta de las estanterias.
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A4 CONSEJOS DE SEGURIDAD

* No use el horno salvo que lleve puesto algo en los
pies. No toque el horno con las manos o los pies
humedos o mojados.

* Para el horno: No debe abrirse la puerta del horno
durante el periodo de cocinado.

* Un técnico autorizado debe instalar el aparato y
ponerlo en funcionamiento. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por cualquier danos que
pudiera provocarse por una colocacion e instalacion
defectuosa realizada por personal no autorizado.

* Cuando la puerta o el cajon del horno estén
abiertos, no deje nada en ellos, puede desequilibrar
el aparato y romper la puerta.

* Algunas piezas del aparato pueden permanecer
calientes durante mucho tiempo, es necesario
esperar a que se enfrien antes de tocar los puntos
gue estan expuestos al calor directamente.

* Si no va a usar el aparato durante un periodo
prolongado de tiempo, le aconsejamos que lo
desenchufe.

4 INSTALACION DEL HORNO EN LA COCINA

Instale el horno en el espacio que se proporcione

en la cocina, puede instalarse debajo de la encimera
de trabajo o en un espacio recto. Fije el horno en su
posicion atornillandolo, usando los dos agujeros de
fijacion de la estructura. Para localizar los agujeros de
fijacion, abra la puerta del horno y mire en su interior.
Para permitir una ventilacion adecuada, se deben
cumplir las mediciones y las distancias cuando se
instala el horno.
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A IMPORTANTE

Si el horno debe funcionar adecuadamente, la
carcasa de la cocina debe ser adecuada. Los paneles
de la cocina que se encuentren cerca del horno
deben estar fabricados de un material resistente

al calor. Asegurese de que los pegamentos de

las unidades que estan fabricados de madera
chapada pueden soportar las temperaturas de al
menos 120 2C. Los plasticos o pegamentos que no
puedan soportar dichas temperaturas se fundirany
deformaran la unidad, una vez que el horno se haya
incrustado dentro de las unidades, se deben aislar
completamente las piezas eléctricas. Se trata de una
exigencia legal de seguridad. Todas las protecciones
deben fijarse con fuerza de forma que sea imposible
retirarlas sin tener que usar herramientas especiales.
Retire |la parte posterior de la cocina para asegurar
que circula una corriente adecuada de aire alrededor
del horno. El guemador debe tener un espacio
posterior de al menos 45 mm.

» DECLARACION DE CONFORMIDAD

Cuando haya desembalado el horno,

asegurese de que no presente danos de

ninguna de las maneras. Si tiene cualquier

duda, no lo use y pongase en contacto

con una persona profesional cualificada. Mantenga
loa materiales del embalaje, como bolsas de plastico,
poliestireno o clavos fuera del alcance de los nifos ya
gue son peligrosos para ellos.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO 02

K1 Botdn recordatorio Botdn de inicio K2
|

\ \
M
SN L .
I 2
® o @
Boton de tiempo Botoén de parada
Simbolo Descripcion de funciones

Lampara del horno: Que permite al usuario observar el progreso del
cocinado sin tener que abrir la puerta. La lampara del horno se iluminara
con todas las funciones de cocinado, excepto la funcion ECO.

Descongelacion: La circulacion del aire a temperatura ambiente permite
una descongelacion mas rapida de los alimentos congelados, (sin usar
ningun tipo de calor). Se trata de una manera suave pero rapida de
acelerar el tiempo de descongelaciéon y deshielo de platos precocinados y
productos llenos de crema, etc.

Calentador inferior: Un elemento oculto en el fondo del horno proporciona
calor: se usa principalmente para mantener calientes los alimentos.

Se puede fijar la temperatura dentro de una gama de 60-120°C. La
temperatura predeterminada es de 60°C.

Cocinado convencional: La parte superior e inferior funcionan juntas para
ofrecer un cocinado de conveccioén. Se puede fijar la temperatura dentro de
una gama de 50-250°C. La temperatura predeterminada es de 220°C.

Convencioén con ventilador: La combinacién del ventilador y ambos
elementos térmicos ofrecen incluso una mayor penetracién del calor,
ahorrando hasta el 30-40 % de energia. Los platos estan ligeramente
tostados en el exterior pero todavia hiumedos en el interior. Nota: Esta
funcioén es apta para poner a la plancha o asar grandes pedazos de carne
a una temperatura mas alta. Se puede fijar la temperatura dentro de una
gama de 50-250°C. La temperatura predeterminada es de 220°C.

-

4O ]

Asado radiante: Se enciende y se apaga el elemento interno de la parrilla
para mantener la temperatura. Se puede fijar la temperatura dentro de una
gama de 180-240°C. La temperatura predeterminada es de 210°C.

Doble asado a la parrilla: Funcionan el elemento radiante interno y el
elemento superior. Se puede fijar la temperatura dentro de una gama de
180-240°C. La temperatura predeterminada es de 210°C.

Doble asado a la parrilla con ventilador: El elemento radiante interno vy el
elemento superior funcionan con ventilador. Se puede fijar la temperatura
dentro de una gama de 180-240°C. La temperatura predeterminada es de
210°C.

Conveccion: Un elemento alrededor del ventilador de conveccion
proporciona una fuente de calor adicional para el cocinado estilo
conveccion. En el modo conveccion, el ventilador automaticamente se
enciende para mejorar la circulacion del aire dentro del horno y crea un
calor en el horno para el cocinado.

Se puede fijar la temperatura dentro de una gama de 50-240°C. La
temperatura predeterminada es de 180°C.

O

bR

@

Para cocinar ahorrando energia. Cocine los ingredientes seleccionados de
manera suave y el calor emana de la parte superior e inferior.
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03 INSTRUCCIONES DE

FUNCIONAMIENTO

1. Configuracién del reloj

Tras conectar la unidad a la alimentacion, serdn visibles en pantalla los

simbolos "0:00".

1> Pulse "®" dos veces: los digitos de la hora parpadearan.

2> Gire "K2" para ajustar los digitos de la hora (la hora debe estar entre
0--23).

3> Pulse "®"; parpadearan los minutos.

4> Gire "K2" para ajustar la configuracion de los minutos, (el tiempo debe
estar entre 0--59).

5> Pulse "®" para finalizar la configuracidn del reloj. ": " parpadeard y se
iluminara la hora.

Nota: El reloj presenta 24 horas. Tras encenderlo, si estd configurado, el reloj

mostrard "0:00".

2. Configuracion de funciones

1> Gire "K1" para elegir la funcidon de cocinado que requiera. Se iluminara el
simbolo relacionado.

2> Gire "K2" para ajustar la temperatura.

3> Pulse "®" para confirmar el inicio del cocinado.

4> Si se ignora el paso 2, pulse "®" para confirmar el inicio del cocinado v el
tiempo predeterminado es de 9 horas, la temperatura predeterminada se
mostrard en la pantalla LED.

NOTA:
1> Gire "K1" para ajustar el tiempo de cocinado cuando se inicie este.
Posteriormente, pulse "®" para confirmarlo. Si no se pulsa "®" en
3 segundos, el horno volvera al tiempo anterior para continuar cocinando.
2> Gire "K2" para ajustar la temperatura cuando se inicie el cocinado. Se
iluminara el indicador relacionado.
Posteriormente, pulse "®" para iniciar el cocinado. Si no se pulsa "®" en
3 segundos,el horno volverd a la temperatura anterior para continuar
cocinando.

3. Configuracion de la lampara

1> Gire "K1" para seleccionar la funcion relevante, posteriormente, se
encendera el icono correspondiente.

2> Pulse el botén "®" para empezar, se iluminaran "0:00" y el icono de la
lampara Qo parpadeara.
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4. Funcién de consulta

En los siguientes estados, puede usar la funcidn de pregunta y después de

3 segundos volvera al estado actual.

1> Durante el estado de trabajo, si se ha configurado el reloj, pules el botén
"®" para ver la hora actual, si se ha configurado la funcién recordatorio,
pulse el botdén " para ver la hora del recordatorio.

2> En estado recordatorio, si se ha configurado el reloj, pulse el botén "®"
para ver la hora actual.

5. Funcién de bloqueo infantil

Para bloquear: pulse "®" y "[1" de forma simultdnea durante 3 segundos,

habra un "pitido” largo y el "&" se iluminara.

Salir del bloqueo: pulse "®" y "[" de forma simultanea durante 3 segundos,
habrd un "pitido" largo indicando que se ha liberado el
bloqueo infantil.

Nota: Durante el modo de funcionamiento, si desea detener el cocinado,

pulse rapidamente el botdn de parada. No es necesario pulsar durante mucho

tiempo el botédn de parada, no es valido.

6. Funcion de recordatorio

Esta funcion le ayudara a recordarle que debe empezar a cocinar a cierta

hora desde 0:01 hasta 9:59. Solo cuando el horno estd en modo en espera, se

puede configurar el recordatorio. Siga los pasos que aparecen debajo para

configurar el recordatorio: ~

1> Pulse el botén de configuracion del recordatorio "Q;

2> Gire "K2" para configurar el tiempo de la hora del recordatorio. (El tiempo
debe estar entre 0--9). ~

3> Vuelva a pulsar el botdn de configuracion del recordatorio "&".

4> Gire "K2" para configurar el tiempo de los minutos del recordatorio. (El
tiempo debe estar entre 0--59).

5> Pulse "®" para confirmar la configuracion. El tiempo iniciard la cuenta
atras.

Nota: El pitido del horno sonara 10 veces después de que la hora llegue a la

hora cero.

Puede cancelar el recordatorio durante la configuracidn pulsando el botdén

de parada. Una vez que se ha configurado el recordatorio, puede cancelarlo

pulsando el botdn parada dos veces.

7. Funciodn de inicio / pausa / cancelar

1> Si se ha configurado la hora de cocinado, pulse "®" para empezar a
cocinar. Si se ha hecho una pausa en el cocinado, pulse "®" para reanudar
el mismo.

2> Durante el proceso de cocinado, pulse una vez "ll" para hacer una pausa
en el cocinado. Pulse dos veces "[1]" para cancelar el cocinado.
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8. Funcién de ahorro de energia

>

2>

3>

En estado en espera y en estado recordatorio, pulse "®" durante tres
segundos, la pantalla LED se apagard y se iniciard el modo de ahorro de
energia.

Si no hay funcionamiento en 10 minutos bajo el estado de espera, la
pantalla LED se apagara y entrara en modo de ahorro de energia.

Bajo el modo ahorro de energia, pulsar cualquier tecla o girar cualquier
dial puede hacer salir del modo de ahorro de energia.

9. Nota

>

2>

3>

4>

5>

6>

La ldampara del horno estard encendida en todas las funciones, excepto en
la funcion ECO.

Una vez que se ha fijado el programa de cocinado, y no se ha pulsado el
botén "®" en 5 minutos, se mostrara la hora actual o se volvera al estado
en espera. Quedarad invalidado el programa de configuracion.

El pitido sonara una vez cuando se pulse de forma efectiva, si no se pulsa
de forma efectiva, no habra respuesta.

El pitido sonara cinco veces para recordarle que el cocinado ha
terminado.

Como una funcidén separada, los consumidores solo utilizan la luz del
horno para elegir la observaciéon de los alimentos o para limpiar el
receptdculo. Una vez que el usuario lo abre, debe cerrarlo de forma activa
antes de salir y volver al modo en espera.

Tras cocinar en el horno, el ventilador de refrigeracidén continuara
encendido para disipar el calor. El horno Unicamente se cerrara cuando la
temperatura principal sea inferior a 75°C.
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ACCESORIOS 04

Estanteria de cable: Para parrilla, platos y
sartenes de pasteles con elementos para asar y
cocinar a la parrilla.

Abrazadera del interruptor deslizante: Para
cocinar alimentos de gran tamafo, se pueden
retirar estos railes de soporte de la estanteria
situados a los laterales izquierdo y derecho
del horno, los platos y la bandeja se pueden
colocar en el suelo del horno, usando las
funcionas de parrilla radiante, parrilla doble,
parrilla doble con ventilador.

NOTA: Cuando cologue platos en el suelo del
horno, NO use funciones con el calentador A
inferior para evitar la acumulacion de calor en

la parte inferior. (Unicamente para modelos

especificos)

Sartén universal: Para cocinar grandes
cantidades de alimentos como pasteles
esponjosos, pastas, alimentos congelados,
etc., o para recoger grasa / vertidos y jugos de
carne.

Guia telescopica: Algunos modelos pueden
disponer de guias telescdpicas para facilitar
el uso del horno. Algunas guias telescépicas
y abrazaderas de interruptores deslizantes
pueden desmontarse desatornillando los
tornillos que se han usado para fijarlas. Tras
desmontarlos, los platos y la bandeja pueden
colocarse en el suelo del horno, usando
funciones como parrilla radiante, parrilla doble,
parrilla doble con ventilador.

NOTA: Cuando coloque platos en el suelo del
horno, NO use funciones con el calentador
inferior para evitar la acumulaciéon de calor en
la parte inferior.

(Unicamente para modelos especificos)
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A ADVERTENCIA DE COLOCACION DE ESTANTERIA

Para asegurarse de que las estanterias del horno funcionan de forma segura,
es imperativo la colocacion correcta de las estanterias entres los railes
laterales. Las estanterias y la sartén solo pueden usarse entre la primera y la
quina capa.

Las estanterias deben usarse en la direcciéon correcta, asegurara que durante
la retirada cuidadosa de la estanteria o bandeja, los alimentos calientes no se
deslizan hacia afuera.

A SUSTITUCION DE LA BOMBILLA
Para su sustitucion siga el siguiente proceso:
1> Desconecte la alimentacion de la toma de corriente o apague el disyuntor

de la salida de la unidad principal.

2> Afloje la cubierta de la bombilla de cristal girdndola en
sentido antihorario (tenga en cuenta, que puede estar
rigida) y sustituya la bombilla por una nueva del mismo
tipo.

3> Vuelva a apretar la cubierta de la ldAmpara de cristal.

NOTA: Use Unicamente bombillas haldgenas de 25W/230V~,
T300°C.

A ASEGURAR EL HORNO AL ESPACIO DE ARMARIO

1. Ajuste el horno al receso del espacio del armario.

2. Abra la puerta del horno y determine la ubicacion de
los orificios de los tornillos de montaje.

3. Fije el horno al armario con dos tornillos.
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A ABERTURAS DE VENTILACION

Cuando haya terminado de cocinar o en el estado de pausa o de espera, si
la temperatura del centro del horno es superior a 75 grados, el ventilador
de refrigeracion continuara funcionando durante 15 minutos. O cuando la
temperatura del centro del horno es inferior a 75 grados, el ventilador se
detendra por adelantado.

A INSTALACION

=560 —

=

L ‘fS
55 — | 20
Comentario:
1. Unicamente son admisibles mas desviaciones para todas
las dimensiones.
2. El espacio del armario no incluye el interruptor o toma
de corriente.
3. Las dimensiones estan indicadas en mm.
NOTA: El numero de accesorios incluidos depende del aparato en particular
gue se haya adquirido.
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A RETIRADA DE LA PUERTA DEL HORNO (OPCIONAL)

Desmontaje de los componentes de la puerta del horno

1. Para retirar la puerta, abra la puerta al angulo
maximo. Posteriormente tire de la hebilla
situada en el quicio posterior de la puerta.

2. Cierre la puerta a un angulo de
aproximadamente 30°. Sujete la puerta con
una mano a cada lado.

Levante y tire hacia afuera lentamente de la
puerta desde el horno.

3. Abra la abrazadera de rotacion de la puerta;
remitase a esta accidn en la siguiente imagen. 30°

4. Levante el vidrio exterior de la puerta y
extraigalo; después retire el vidrio medio
de la misma manera (solo para modelos
especificos).

ADVERTENCIA:

No extraiga la puerta de forma forzosa y evite
la rotura del vidrio durante el proceso de
desmontaje.

ADVERTENCIA:
Se pueden aflojar los muelles del quicio,
ocasionando lesiones personales.

ADVERTENCIA:
No levante o transporte la puerta del horno
utilizando la manilla de la puerta.
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A Recetas para el modo ECO

Recetas | Temperatura (°C) Nivel T'?'T"°° Precalentamiento
(minimo)

Patata

Queso 180 1 90-100 No

Gratinar

QlrEse 160 1 100-150 No

Pastel

Carne 190 1 10-130 No

ESPECIFICACIONES

Informacion del producto y hoja de informacioén del producto de acuerdo con las regulaciones de
disefio ecoldgico y etiquetado energético de la UE y el Reino Unido

Nombre del proveedor
Identificacion del modelo
indice de eficiencia energética
Clase de eficiencia energética

Consumo de energia con una carga estandar,
modo convencional

Consumo de energia con una carga estandar,
modo ventilador forzado

Numero de cavidades
Fuente de calor

Volumen

Tipo de horno

Tension nominal / frecuencia

Potencia eléctrica

Midea

65M90E3IX/65M90E3

94,0

A

0,99kWh/ciclo

0,79kWh/ciclo

1

Electricidad

70L

Horno integrado

220-240V~ 50Hz-60Hz

3,0kW

CONSUMO DE ENERGIA

Informacidén del producto sobre el consumo de energia y el tiempo maximo para alcanzar el modo

de baja potencia aplicable.

Modo apagado 0,5W
El tiempo maximo necesario para que el horno
alcance automaticamente el modo o condicién 20 minutos

de baja potencia aplicable.
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O5 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Por la buena apariencia y fiabilidad de la unidad, mantenga esta limpia. El
disefio moderno de la unidad facilita su mantenimiento minimo. Se deben
limpiar regularmente las piezas de la unidad que entren en contacto con
alimentos.

B Antes de realizar cualquier mantenimiento o limpieza, desconecte la
alimentacion.

B Fije todos los controles en la posicion APAGADO.

B Espere hasta que el interior de la unidad no esté caliente porque solo la
limpieza ligeramente caliente es mas facil gue cuando esta caliente.

B Limpie la superficie de la unidad con un paflo humedo, un cepillo suave
0 una esponja fina y después séquela. En caso de que haya muchos
residuos solidos, use agua caliente con un producto de limpieza no
abrasivo.

B Para la limpieza del cristal del horno, no use limpiadores abrasivos o
estropajos metalicos ya que estos pueden rallar la superficie o provocar
gue se dafe el cristal.

B Nunca deje sustancias acidas (zumo de limoén, vinagre) sobre las piezas
de acero inoxidable.

B No use limpiadores a alta presion para limpiar la unidad. Las bandejas de
pasteleria pueden lavarse con un detergente neutro.

Este aparato tiene la marca segun la directiva europea 2012/19/EU sobre
Equipos Eléctricos y Electréonicos (WEEE).

Al asegurar que este producto se elimina correctamente, ayudard a prevenir
consecuencias potencialmente negativas para el medioambiente y la salud
humana, que podrian en cualquier caso estar provocadas por el manejo de
los residuos de este producto. El simbolo en el producto indica que este
producto no debe tratarse como residuos domeésticos. En su lugar, debe
entregarse en el punto de recogida adecuado para el reciclaje de productos
eléctrico y electroénicos. La eliminacidn debe realizarse conforme a la
normativa medioambiental local respecto a la eliminaciéon de residuos. Para
obtener informacion detallada acerca del tratamiento, recuperacion y reciclaje
de este producto, péngase en contacto con su oficina municipal local, su
servicio de eliminacion de residuos domésticos o el establecimiento donde
adquirio el producto.
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