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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRIPCION

A Panel de control digital
B Cuerpo principal

C Cubeta

D Asa

E Bandeja antiadherente
F  Cable de alimentacion

PANEL DE CONTROL
1. Boton de encendido/apagado
Boton selector de tiempo
Boton selector de temperatura
Boton de aumento de temperatura/tiempo
Boton de disminucion de temperatura/tiempo
Boton selector de programa
Indicadores del programa
Pantalla de hora y temperatura

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas 0 accesorios no estan
bien colocados.

+ No utilice el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustituyalos inmediatamente.

+ No utilice el aparato cuando esté vacio.

+ No utilice el aparato si el boton de encendido/apagado no
funciona correctamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metalicos o
puntiagudos sobre él.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

* No almacene ni transporte el aparato si atn esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no

esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongaré la vida Uil
del aparato.

+ Utilice unicamente utensilios adecuados para soportar
altas temperaturas.

+ Situar el regulador de temperatura en la posicién minima
no significa que el aparato esté apagado.
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+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

Nota: No utilice la cubeta sin la bandeja antiadherente
dentro.

Nota: manipule la cubeta utilizando el asa. No toque la
cubeta cuando esté caliente.

+ Ponga los ingredientes que quiera freir dentro de la
cubeta.

* Introduzca la cubeta dentro de la freidora.

+ Seleccione la temperatura deseada pulsando el botén
selector de temperatura y ajustela utilizando los botones
de aumento y disminucién.

+ Seleccione el tiempo deseado pulsando el botén selector
de tiempo y ajustelo utilizando los botones de aumento y
disminucion.

+ Pulse el boton de encendido/apagado para iniciar el
proceso de coccidn.

Nota: tenga en cuenta que si el aparato esta frio, debera
afiadir 3 minutos y 200°C al tiempo de coccion.

Nota: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato y agitela.

+ Al final del tiempo de coccién, la freidora emite varios
pitidos y se apaga automaticamente.

PRECAUCION: la cubeta y los alimentos estaran muy
CALIENTES.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.



+ Si no es asi, simplemente vuelva a colocar la cubeta en
la freidora y programe el temporizador para cocinar unos
minutos mas.

+ Cologue la cubeta sobre una superficie lisa capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo.

+ El tiempo de coccion puede ajustarse de 1 a 60 minutos
pulsando el selector de tiempo y utilizando los botones
de aumento y disminucion. Cada pulsacion aumenta o
disminuye el tiempo en 1 minuto.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 80°C a
200°C pulsando el selector de temperatura y utilizando
los botones de aumento y disminucion. Cada pulsacion
aumenta o disminuye la temperatura en 5°C.

+ Mantenga pulsados los botones selectores para aumentar
o disminuir rapidamente el tiempo y la temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

+ Este aparato tiene 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse repetidamente el
botdn selector de programas.

+ Pulse el botén de encendido/apagado para iniciar el
proceso de coccidn.

+ Silo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos
como se explica en la seccion "TIEMPO Y
TEMPERATURA".

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL

APARATO

+ Al final del tiempo de coccion, la freidora se para
automaticamente.

+ Desenchufe el aparato.

+ Deje enfriar el aparato.

* Limpie el aparato como se describe en la seccion
Limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ninguin otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de
limpieza, su superficie puede deteriorarse y esto afectara
inevitablemente a la vida Util del aparato y hara que su
USO No sea seguro.

+ La bandeja antiadherente se puede limpiar en el
lavavajillas.

TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui encontrara nuestras recomendaciones sobre el
tiempo y la temperatura para freir diferentes comidas.

Ingredient Tiempo (minutos) | Temperatura (°C)
Camne 8-10 180
Pollo 25-30 200
Gambas 10 200
Pescado 20 180
Pastel 30 160
Patatas fritas 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Verduras 8-10 160




SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

La pantalla no se enciende..

Fallo eléctrico.

Enchufe con corriente o mal
contacto.

La tension de alimentacion no
coincide con la tensién nominal
del producto.

Compruebe el estado y el mantenimiento del
equipo de alimentacion eléctrica

Fallo del circuito impreso

Péngase en contacto con nuestro servicio técnico

La comida esta poco hecha /
demasiado hecha.

Tiempo o temperatura
seleccionados incorrectos.

Ajuste la temperatura y el tiempo de coccién
segun la cantidad de comida y las preferencias
de coccion.

Demasiada comida en la
cubeta.

Si tiene demasiados alimentos, frialos en
tandas. Menos comida en la cubeta permite un
calentamiento mas uniforme.

Sale humo del aparato durante
el primer uso.

Hay restos de aceite
antioxidante en la freidora de
aire.

Precaliente la freidora de 10 a 15 minutos a la
temperatura maxima.

El aparato desprende olor.

Hay restos de comida en el
interior de la freidora.

Limpie la freidora y sus accesorios como se
describe en la seccion "Limpieza".

El panel de control no
responde.

Hay residuos de aceite 0 agua
en el panel de control

Limpie y seque el panel de control con un pafio.

Hay residuos de aceite 0 agua
€en sus manos.

Lavese y séquese las manos.

NOTA: Si después de consultar esta tabla sigue sin poder
resolver el problema, péngase en contacto con nuestro

equipo de atencion al cliente.




m English  (Original instructions)

AR FRYER
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

DESCRIPTION

Digital control panel
Main body
Frying pot
Handle
Non-stick tray
Supply cord
CONTROL PANEL

1. On/off button
Time selector button
Temperature selector button
Increase temperature/time button
Decrease temperature/time button
Program selector button

Mmoo w >

Program indicators
Time and Temperature Display

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance's supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work properly.
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* Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

* Never leave the appliance connected and unattended if

is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ Turning the temperature regulator to the minimum setting
does not mean that the appliance is switched off.

+ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

Note: Do not use the frying pot without the non-stick tray
init.

Note: manipulate the frying pot using the handle. Don't
touch the frying pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot.
+ Introduce the frying pot inside the fryer.

+ Select the desired temperature by pressing the
temperature selector knob and adjust it using the increase
and decrease buttons.

+ Select the desired time by pressing the time selector knob
and adjust it using the increase and decrease buttons.

+ Press the on/off button to start the cooking process.

Note: have in mind that if the appliance is cold, you should
add 3 minutes and 200°C to the cooking time.

Note: if you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance and shake it.

+ At the end of the cooking time, the deep-fryer beeps
several times and switches off automatically.

CAUTION: frying pot and food will be very HOT.

+ Check to see that the food is cooked.

« Ifitis not, simply place the frying pot back in the fryer and
set the timer to cook for a few more minutes.

+ Place the frying pot over a plain surface able to work with
high temperatures.



TIME AND TEMPERATURE

« If you wish, you can also change the temperature and
time settings.

+ The cooking time can be set from 1 to 60 minutes by
pressing the time selector and using the increase and
decrease buttons. Each press increases or decreases the
time by 1 minute.

+ The cooking temperature can be set from 80°C to 200°C
by pressing the temperature selector and using the
increase and decrease buttons. Each press increases or
decreases the temperature by 5°C.

+ Press and hold the selector buttons to quickly increase or
decrease the time and temperature.

PRESET PROGRAMS
+ This appliance has 8 preset programs.

+ To select a program, press the program selector button
repeatedly.

+ Press the on/off button to start the cooking process.

« If you wish you can also change the temperature and
time settings for the preset programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE” section.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ At the end of the cooking time, the fryer stops
automatically.

+ Unplug the appliance.
* Allow to cool down.
+ Clean the appliance as described in the Cleaning section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ I the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

+ If the appliance is not kept in a good state of cleanliness,
its surface may deteriorate and this will inevitably affect
the life of the appliance and make it unsafe to use.

+ The non-stick tray is suitable for cleaning in the
dishwasher.

RECOMMENDATION TABLE

Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

Ingredients Time (minutes) | Temperature (°C)
Meat 8-10 180
Chicken 25-30 200
Shrimp 10 200
Fish 20 180
Cake 30 160
French fries 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Vegetables 8-10 160




TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The screen does not turn on..

Power failure.

Power outlet with power or poor
contact.

The supply voltage does not
match the nominal voltage of
the product.

Check the condition and maintenance of the
power supply equipment

Circuit board failure

Contact our Technical Support Service

The food is undercooked/
overcooked.

Incorrect selected time or
temperature.

Adjust the temperature and cooking time
according to the amount of food and cooking
preferences.

Too much food in the frying pot.

If you have too much food, fry them in batches.
Less food in the frying pot allows for more even
heating.

Smoke is coming out of the

appliance during the first use.

There are traces of antioxidant
oil in the air fryer.

Preheat the fryer for 10 to 15 minutes at the
maximum temperature.

The appliance emits a smell.

There are food residues inside
the fryer.

Clean the fryer and its accessories as described
in the “Cleaning” section.

The control panel is
unresponsive.

There are oil or water residues
on the control panel

Clean and dry the control panel with a cloth.

There are oil or water residues
on your hands.

Wash and dry your hands.

NOTE: If after referring to this table you still cannot resolve
the problem, please contact our Customer Support team.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRIPTION

A Panneau de contrdle numérique
B Corps principal

C Poéle a frire

D Poignée

E Plateau antiadhésif

F Cordon d'alimentation

PANNEAU DE CONTROLE
1. Bouton marche/arrét
2. Bouton de sélection de I'heure
3. Bouton de sélection de la température
4

. Touche d'augmentation de la température/de la
durée

5. Bouton de diminution de la température/de la
durée

6. Bouton de sélection de programme
7. Indicateurs de programme
8. Affichage de I'heure et de la température

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez completement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les inmédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas correctement.

+ Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

+ Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

* Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Le fait de mettre le régulateur de température au
minimum ne signifie pas que I'appareil est éteint.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
annexe une recommandation sur la température et le
temps de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D'EMPLOI
AVANT L'UTILISATION
+ Assurez-vous que tout I'emballage du produit a été retiré.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

* Branchez 'appareil sur le réseau électrique.
+ Retirez avec précaution le pot de friture de la friteuse.

Remarque : N'utilisez pas la poéle a frire sans le plateau
antiadhésif.

Remarque : manipulez la poéle a frire a l'aide de la
poignée. Ne touchez pas la poéle lorsqu'elle est chaude.

+ Placez les ingrédients que vous souhaitez faire frire dans
la marmite.

* Introduisez le pot de friture dans la friteuse.

+ Sélectionnez la température souhaitée en appuyant sur le
bouton de sélection de la température et réglez-la a l'aide
des boutons d'augmentation et de diminution.

+ Sélectionnez I'heure souhaitée en appuyant sur le bouton

de sélection de I'heure et réglez-la a l'aide des boutons
d'augmentation et de diminution.

+ Appuyez sur la touche marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

Remarque : si 'appareil est froid, il faut ajouter 3 minutes
et 200°C au temps de cuisson.

Remarque : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez le pot de friture de I'appareil et secouez-le.

+ Ala fin du temps de cuisson, la friteuse émet plusieurs
bips et s'éteint automatiquement.

ATTENTION : la poéle a frire et les aliments seront trés
CHAUDS.



+ Vérifiez que les aliments sont cuits.

+ Si ce n'est pas le cas, replacez simplement la cuve
dans la friteuse et réglez la minuterie pour qu'elle cuise
quelques minutes de plus.

* Placez la marmite a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier la
température et I'heure.

* Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 60 minutes
en appuyant sur le sélecteur de temps et en utilisant
les boutons d'augmentation et de diminution. Chaque
pression augmente ou diminue le temps d'une minute.

+ La température de cuisson peut étre réglée entre 80°C
et 200°C en appuyant sur le sélecteur de température et
en utilisant les boutons d'augmentation et de diminution.
Chagque pression augmente ou diminue la température
de 5°C.

* Appuyez sur les boutons de sélection et maintenez-les
enfoncés pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

PROGRAMMES PREDEFINIS
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez plusieurs fois
sur la touche de sélection de programme.

+ Appuyez sur la touche marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés, comme expliqué dans la section "TEMPS ET
TEMPERATURE".

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL

« Alafin du temps de cuisson, la friteuse s'arréte
automatiquement.

+ Débranchez I'appareil.
+ Laissez refroidir.

+ Nettoyez |'appareil comme décrit dans la section
Nettoyage.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protege contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez une assistance
technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer l'appareil.

+ N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ Il est conseillé de nettoyer régulierement 'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si 'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se détériorer, ce qui affectera
inévitablement la durée de vie de I'appareil et rendra son
utilisation dangereuse.

* Le plateau antiadhésif peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

TABLEAU DE RECOMMANDATION

Vous trouverez ici nos recommandations sur la durée et la
température de cuisson de différents plats.

Ingrédients Durée (minutes) | Température (°C)
Viande 8-10 180
Poulet 25-30 200
Crevettes 10 200
Poisson 20 180
Géteau 30 160
Frites 15-30 200
Pépites 7-14 180
Légumes 8-10 160




DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

L'écran ne s'allume pas...

Panne de courant.

La prise de courant n'est pas
alimentée ou le contact est
mauvais.

La tension d'alimentation ne
correspond pas a la tension
nominale du produit.

Vérifier 'état et I'entretien de I'équipement
d'alimentation électrique

Défaillance de la carte de circuit
imprimé

Contactez notre service d'assistance technique

La nourriture n'est pas assez
ou trop cuite.

La durée ou la température
sélectionnée est incorrecte.

Réglez la température et le temps de cuisson
en fonction de la quantité d'aliments et des
préférences de cuisson.

Trop de nourriture dans la poéle
a frire.

Si vous avez trop d'aliments, faites-les frire par
lots. Moins il y a d'aliments dans la marmite, plus
le chauffage est homogéne.

De la fumée s'échappe de
I'appareil lors de la premiére
utilisation.

La friteuse contient des traces
d'huile antioxydante.

Préchauffez la friteuse pendant 10 & 15 minutes a
la température maximale.

L'appareil dégage une odeur.

Il'y a des résidus alimentaires a
I'intérieur de la friteuse.

Nettoyez la friteuse et ses accessoires comme
indiqué dans la section "Nettoyage".

Le panneau de contréle ne
répond pas.

Des résidus d'huile ou d'eau
sont présents sur le panneau de
commande.

Nettoyez et séchez le panneau de commande
avec un chiffon.

Vous avez des résidus d'huile
ou d'eau sur les mains.

Lavez-vous et séchez-vous les mains.

REMARQUE : Si, aprés avoir consulté ce tableau, vous
ne parvenez toujours pas a résoudre le probléme, veuillez
contacter notre équipe d'assistance a la clientéle.




Portugués  (Traduzido das instruces originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRICAO

A Painel de controlo digital
B Corpo principal

C Panela para fritar

D Pega

E Tabuleiro antiaderente

F  Cabo de alimentagéo

PAINEL DE CONTROLO

1. Botéo de ligar/desligar
Botéo de selegdo da hora
Botéo de selegdo da temperatura
Botdo de aumento da temperatura/tempo
Bot&o de diminuigdo da temperatura/tempo
Botéo de selegdo de programas
Indicadores do programa
Indicagéo de tempo e temperatura

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagao, estique totalmente o cabo de
alimentacéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se o0s acessorios que 0
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o utilize o aparelho quando estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botao de ligar/desligar ndo
funcionar corretamente.

* Nao desloque o aparelho durante a sua utilizag&o.

+ Para manter o tratamento antiaderente em boas
condigdes, néo utilize utensilios metalicos ou
pontiagudos.

+ Né&o force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Nédo guarde nem transporte o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nao estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.
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+ Utilize apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ O facto de colocar o regulador de temperatura na posicéo
minima n&o significa que o aparelho esteja desligado.

+ Como referéncia, encontrara no quadro em anexo
uma recomendagao sobre a temperatura e o tempo de
cozedura para varias refei¢oes.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que toda a embalagem do produto foi
retirada.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagdo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que vao entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgao de limpeza.

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.
+ Retire a frigideira da fritadeira com cuidado.

Nota: Nao utilize a frigideira sem o tabuleiro antiaderente.

Nota: manipule a frigideira com a pega. N&o toque na
frigideira quando esta estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que pretende fritar dentro da
frigideira.
+ Introduza a frigideira no interior da fritadeira.

+ Selecione a temperatura desejada premindo o botdo de
selecdo da temperatura e ajuste-a utilizando os botdes
de aumento e diminuigao.

+ Selecione a hora desejada premindo o botéo de selegéo
da hora e ajuste-a utilizando os botdes de aumentar e
diminuir.

+ Prima o botdo ligar/desligar para iniciar o processo de
cozedura.

Nota: tenha em atengéo que, se o aparelho estiver
frio, deve acrescentar 3 minutos e 200°C ao tempo de
cozedura.

Nota: se quiser agitar os ingredientes, retire a frigideira do
aparelho e agite-a.

+ No final do tempo de cozedura, a fritadeira emite varios
sinais sonoros e desliga-se automaticamente.

CUIDADO: a frigideira e os alimentos estardo muito
QUENTES.



+ Verifique se os alimentos estéo cozinhados.

+ Se ndo estiver, basta voltar a colocar a frigideira na
fritadeira e programar o temporizador para cozinhar
durante mais alguns minutos.

+ Coloque a frigideira sobre uma superficie plana capaz de
trabalhar com temperaturas elevadas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e de tempo.

+ O tempo de cozedura pode ser ajustado de 1 a 60
minutos, premindo o seletor de tempo e utilizando os
botdes de aumentar e diminuir. Cada pressao aumenta
ou diminui o tempo em 1 minuto.

+ Atemperatura de cozedura pode ser regulada entre 80°C
e 200°C, premindo o seletor de temperatura e utilizando
0s botdes de aumento e diminui¢ao. Cada presséo
aumenta ou diminui a temperatura em 5°C.

* Prima e mantenha premidos os botdes selectores
para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo € a
temperatura.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho dispde de 8 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima repetidamente o
botdo de selegao de programas.

+ Prima o botdo ligar/desligar para iniciar o processo de
cozedura.

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes
de temperatura e de tempo para os programas
predefinidos, tal como explicado na secgdo "TEMPO E
TEMPERATURA".

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ No final do tempo de cozedura, a fritadeira para
automaticamente.

+ Desligue o aparelho da corrente eléctrica.
+ Deixe arrefecer.
* Limpe o aparelho como descrito no capitulo Limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo
de seguranga que protege o aparelho contra o
sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho néo voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

* Limpe o equipamento com um pano humido com algumas
gotas de detergente para a loiga e depois seque.

+ N&o utilize solventes ou produtos com um pH &cido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

* Nunca mergulhe o aparelho em 4gua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque sob agua corrente.

* Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se ndo mantiver o aparelho em bom estado de limpeza,
a sua superficie pode deteriorar-se, o que afectara
inevitavelmente a vida Util do aparelho e tornara a sua
utilizag&o insegura.

+ O tabuleiro antiaderente pode ser lavado na maquina de
lavar louga.

TABELA DE RECOMENDAGOES

Aqui pode encontrar as nossas recomendagdes sobre 0
tempo e a temperatura para fritar diferentes refeicdes.

Ingredientes Tempo (minutos) | Temperatura (°C)
Carne 8-10 180
Frango 25-30 200
Camaréo 10 200
Peixe 20 180
Bolo 30 160
Batatas fritas 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Legumes 8-10 160




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugéo

0 ecré ndo se liga...

Falha de energia.

Tomada eléctrica sem corrente
ou com mau contacto.

Atens&o de alimentacéo nao
corresponde a tensdo nominal
do produto.

Verifique o estado e a manutengéo do
equipamento de alimentagao eléctrica

Falha na placa de circuitos

Contacte 0 nosso servigo de apoio técnico

A comida esta mal cozinhada/
cozinhada demais.

Tempo ou temperatura
selecionados incorretamente.

Ajuste a temperatura e o tempo de cozedura
de acordo com a quantidade de alimentos e as
preferéncias de cozedura.

Demasiada comida na frigideira.

Se tiver demasiados alimentos, frite-os em lotes.
Menos comida na frigideira permite-lhe um
aquecimento mais uniforme.

Durante a primeira utilizagéo,
sai fumo do aparelho.

Existem vestigios de 6leo
antioxidante na fritadeira de ar
quente.

Pré-aquega a fritadeira durante 10 a 15 minutos a
temperatura maxima.

O aparelho emite um odor
desagradavel.

Existem residuos de alimentos
no interior da fritadeira.

Limpe a fritadeira e os seus acessorios tal como
descrito na secgéo "Limpeza".

O painel de controlo ndo
responde.

Existem residuos de 6leo ou
agua no painel de controlo

Limpe e seque o painel de controlo com um
pano.

Existem residuos de 6leo ou
4gua nas suas maos.

Lave e seque as suas mAos.

NOTA: Se, depois de consultar esta tabela, ainda ndo
conseguir resolver o problema, contacte a nossa equipa de

Apoio ao Cliente.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Corpo principale

C Pentola per friggere

D Maniglia

E  Vassoio antiaderente

F  Cavo di alimentazione

PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante On/Off
Pulsante di selezione dell'ora
Pulsante di selezione della temperatura
Pulsante di aumento della temperatura/tempo
Pulsante di diminuzione della temperatura/tempo
Pulsante di selezione del programma
Indicatori del programma
Visualizzazione dell'ora e della temperatura

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio quando € vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona correttamente.

+ Non sposti 'apparecchio mentre ¢ in uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
€ in uso e prima di intraprendere qualsiasi operazione di
pulizia.

+ Non conservi o trasporti I'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non

€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Utilizzi solo utensili adatti a sostenere temperature
elevate.

+ Portare il regolatore di temperatura sullimpostazione
minima non significa che I'apparecchio sia spento.
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+ Come riferimento, nella tabella allegata trovera una
raccomandazione sulla temperatura e sul tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che l'intero imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.
+ Estragga con cautela la pentola dalla friggitrice.

Nota: non utilizzi la pentola per friggere senza il vassoio
antiaderente.

Nota: manipoli la pentola per friggere usando il manico.
Non tocchi la pentola quando é calda.

+ Metta gli ingredienti che desidera friggere allinterno della
pentola.

+ Introduca la pentola per friggere allinterno della friggitrice.

+ Selezioni la temperatura desiderata premendo la
manopola di selezione della temperatura e la regoli con i
pulsanti di aumento e diminuzione.

+ Selezioni l'ora desiderata premendo la manopola di
selezione dell'ora e la regoli con i pulsanti di aumento e
diminuzione.

+ Premere il pulsante on/off per avviare il processo di
cottura.

Nota: tenga presente che se I'apparecchio & freddo, deve
aggiungere 3 minuti e 200°C al tempo di cottura.

Nota: se vuole scuotere gli ingredienti, estragga la pentola
per friggere dall'apparecchio e la scuota.

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice emette
diversi segnali acustici e si spegne automaticamente.

ATTENZIONE: la pentola e il cibo saranno molto caldi.

+ Controlli che il cibo sia cotto.

+ Se non lo &, basta rimettere la pentola nella friggitrice e
impostare il timer per cuocere ancora qualche minuto.



+ Collochi la pentola per friggere su una superficie piana in
grado di lavorare ad alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora.

+ |l tempo di cottura pud essere impostato da 1 a 60 minuti
premendo il selettore orario e utilizzando i pulsanti di
aumento e diminuzione. Ogni pressione aumenta o
diminuisce il tempo di 1 minuto.

+ La temperatura di cottura puo essere impostata da 80°C a
200°C premendo il selettore di temperatura e utilizzando
i pulsanti di aumento e diminuzione. Ogni pressione
aumenta o diminuisce la temperatura di 5°C.

+ Tenga premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI
* Questo apparecchio ha 8 programmi preimpostati.

* Per selezionare un programma, premere ripetutamente il
pulsante di selezione del programma.

+ Prema il pulsante on/off per avviare il processo di cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni della
temperatura e dell'ora per i programmi preimpostati, come
spiegato nella sezione "TEMPO E TEMPERATURA".

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice si ferma
automaticamente.

+ Scollegare I'apparecchio.
+ Lasciar raffreddare.
+ Pulisca I'apparecchio come descritto nella sezione Pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se |'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, o
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi,
né lo metta sotto 'acqua corrente.

°E consigliabile pulire regolarmente l'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se |'apparecchio non viene mantenuto in buono stato di
pulizia, la sua superficie pud deteriorarsi e questo influira
inevitabilmente sulla durata dell'apparecchio e lo rendera
insicuro da usare.

+ I vassoio antiaderente € adatto alla pulizia in
lavastoviglie.

TABELLA DELLE RACCOMANDAZIONI

Qui puo trovare le nostre raccomandazioni sui tempi e le
temperature per friggere diversi piatti.

Ingredienti Tempo (minuti) | Temperatura (°C)
Carne 8-10 180
Pollo 25-30 200
Gamberi 10 200
Pesce 20 180
Torta 30 160
Patatine fritte | 15-30 200
Pepite 7-14 180
Verdure 8-10 160




RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Lo schermo non si accende.

Interruzione di corrente.

Presa di corrente con corrente o
contatto insufficiente.

La tensione di alimentazione
non corrisponde alla tensione
nominale del prodotto.

Controlli le condizioni e la manutenzione
dell'apparecchiatura di alimentazione.

Guasto alla scheda di circuito

Contatti il nostro Servizio di assistenza tecnica

Il cibo & poco o troppo cotto.

Tempo o temperatura
selezionati in modo errato.

Regoli la temperatura e il tempo di cottura in base
alla quantita di cibo e alle preferenze di cottura.

Troppo cibo nella padella.

Se ha troppi alimenti, li frigga in lotti. Una quantita
minore di cibo nella pentola di frittura consente un
riscaldamento pit uniforme.

Durante il primo utilizzo,
dall'apparecchio esce del
fumo.

Nella friggitrice ad aria ci sono
tracce di olio antiossidante.

Preriscaldi la friggitrice per 10-15 minuti alla
temperatura massima.

L'apparecchio emette un
odore.

Ci sono residui di cibo all'interno
della friggitrice.

Pulisca la friggitrice e i suoi accessori come
descritto nella sezione "Pulizia".

Il pannello di controllo non
risponde.

Ci sono residui di olio 0 acqua
sul pannello di controllo.

Pulisca e asciughi il pannello di controllo con un
panno.

Ci sono residui di olio 0 acqua
sulle mani.

Si lavi e asciughi le mani.

NOTA: se dopo aver consultato questa tabella non riesce
a risolvere il problema, contatti il nostro team di assistenza

clienti.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D’AIRE

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRIPCIO

A Panell de control digital
B Cos principal

C Cubeta

D Nansa

E Safata antiadherent

F  Cable d'alimentacio

PANELL DE CONTROL
1. Bot6 d'encesa/apagada
Botd selector de temps
Boto selector de temperatura
Bot6 d'augment de temperatura/temps
Bot6 de disminucié de temperatura/temps
Boto selector de programa
Indicadors del programa
Pantalla d’hora i temperatura

US I MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris suministrats estan
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el bot6 d'encesa/apagada no
funciona correctament.

+ No moveu I'aparell mentre estigui en Us.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ell.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Desconnecteu |'aparell de la xarxa eléctrica quan no el
feu servir i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

* No deixeu mai I'aparell connectat i desates si no esta en
Us. Aixi estalviareu energia i perllongareu la vida Util de
['aparell.

« Utilitzeu unicament utensilis adequats per suportar altes
temperatures.

« Situar el regulador de temperatura a la posicié minima no
significa que I'aparell estigui apagat.
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+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccid
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la secci6 de neteja.

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentaci6 abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

Nota: No utilitzeu la cubeta sense la safata antiadherent
adins.

Nota: manipuleu la cubeta utilitzant la nansa. No toqueu la
cubeta quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la
cubeta.
* Introduiu la cubeta dins de la fregidora.

+ Seleccioneu la temperatura desitjada prement el botd
selector de temperatura i ajusteu-la utilitzant els botons
d'augment i disminucio.

+ Seleccioneu el temps desitjat prement el boté selector
de temps i ajusteu-lo utilitzant els botons d'augment i
disminucio.

+ Premeu el botd d'encesal/apagada per iniciar el procés
de coccio.

Nota: tingueu en compte que si I'aparell esta fred, heu
d'afegir 3 minuts i 200°C al temps de coccid.

Nota: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta de
I'aparell i sacsegeu-la.

+ Al final del temps de coccid, la fregidora emet diversos
xiulets i s'apaga automaticament.

ATENCIO: la cubeta i els aliments estaran molt CALENTS.

+ Comproveu que els aliments estan cuinats.

+ Si no és aixi, simplement torneu a col-locar la cubeta a
la fregidora i programeu el temporitzador per cuinar uns
minuts més.



+ Col-loqueu la cubeta sobre una superficie llisa capag de
treballar amb altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si voleu, també podeu canviar els parametres de
temperatura i temps.

+ El temps de cocci6 es pot ajustar de 1 a 60 minuts
prement el selector de temps i fent servir els botons
d'augment i disminucié. Cada pulsacié augmenta o
disminueix el temps 1 minut.

+ La temperatura de cocci6 es pot ajustar de 80°C a 200°C
prement el selector de temperatura i utilitzant els botons
d'augment i disminucié. Cada pulsacié augmenta o
disminueix la temperatura 5°C.

+ Mantingueu premuts els botons per augmentar o
disminuir rapidament el temps i la temperatura.

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu repetidament el
botd selector de programes.

* Premeu el botd d'encesal/apagada per iniciar el procés
de coccid.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar els ajustaments de
temperatura i temps dels programes preestablerts com
s'explica a la seccié "TEMPS | TEMPERATURA".

QUAN ACABEU D'UTILITZAR L'APARELL

+ Al final del temps de coccid, la fregidora es para
automaticament.

* Desendolleu I'aparell.
* Deixeu refredar I'aparell.
+ Netegeu I'aparell com es descriu a la secci6 Neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT
+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.

« Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar a connectar-lo.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa electrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai 'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota l'aixeta.

+ Es aconsellable netejar I'aparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si I'aparell no es manté en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot deteriorar i aixo afectara inevitablement
la vida til de I'aparell i en fara que I's no sigui segur.

+ La safata antiadherent es pot netejar al rentaplats.

TAULA DE RECOMANACIONS

+ Aqui trobareu les nostres recomanacions sobre el temps i
la temperatura per fregir diferents menjars.

Ingredient Temps (minuts) | Temperatura (°C)
Carn 8-10 180
Pollastre 25-30 200
Gambes 10 200
Peix 20 180
Pastis 30 160
Patates fregides | 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Verdures 8-10 160




SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible causa

Solucié

La pantalla no s'encén.

Fallada eléectrica.

Endoll amb corrent 0 mal
contacte.

La tensio d’alimentacié no
coincideix amb la tensié nominal
del producte.

Comproveu I'estat i el manteniment de I'equip
d'alimentaci6 electrica

Fallada del circuit imprés

Poseu-vos en contacte amb el nostre servei
técnic

El menjar esta poc fet / massa
fet.

Temps o temperatura
seleccionats incorrectes.

Ajusteu la temperatura i el temps de coccié
segons la quantitat de menjar i les preferéncies
de coccid.

Massa menjar a la cubeta.

Si teniu massa aliments, fregiu-los en tandes.
Menys menjar a la cubeta permet un escalfament
més uniforme.

Surt fum de I'aparell durant el
primer Us.

Hi ha restes d'oli antioxidant a la
fregidora d'aire.

Preescalfeu la fregidora de 10 a 15 minuts a la
temperatura maxima.

L'aparell fa olor.

Hi ha restes de menjar a
I'interior de la fregidora.

Netegeu la fregidora i els seus accessoris com es
descriu a la secci¢ "Neteja".

El panell de control no respon.

Hi ha residus d'oli 0 aigua al
panell de control

Netegeu i assequeu el panell de control amb un
drap.

Hi ha residus d'oli o aigua a les
mans.

Renteu-vos i eixugueu-vos les mans.

NOTA: Si després de consultar aquesta taula segueix
sense poder resoldre el problema, poseu-vos en contacte
amb el nostre equip d'atenci6 al client.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

BESCHREIBUNG

Digitales Bedienfeld
Hauptteil
Bratentopf
Henkel
Antihaft-Schale
Netzkabel
BEDIENFELD

1. Ein/Aus-Taste
Zeitwahltaste
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Taste zur Auswahl der Temperatur

Taste Temperatur/Zeit erhéhen

Taste zum Verringern der Temperatur/Zeit
Programmwahltaste
Programm-Indikatoren

Zeit- und Temperaturanzeige

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht ordnungsgemal montiert sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es leer ist.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein-/
Ausschalter nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend Sie es benutzen.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

« Forcieren Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.
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« Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ Verwenden Sie nur Utensilien, die fir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Das Drehen des Temperaturreglers auf die kleinste
Einstellung bedeutet nicht, dass das Gerat ausgeschaltet
ist.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefligten Tabelle
eine Empfehlung fir die Kochtemperatur und -zeit fiir
verschiedene Gerichte.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

« Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschiire
"Sicherheitshinweise und Warnungen" sorgféltig durch.

* Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

Hinweis: Verwenden Sie den Bratentopf nicht ohne die
antihaftbeschichtete Platte darin.

Hinweis: Fassen Sie den Bratentopf am Griff an. Berlhren
Sie den Bratentopf nicht, wenn er heil3 ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mdchten, in den
Bratentopf.

+ Flihren Sie den Frittiertopf in die Fritteuse ein.
+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur durch Driicken

des Temperaturwahlknopfes und stellen Sie sie mit den
Tasten Erhohen und Senken ein.

+ Wéhlen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken des
Zeitwahlknopfes und stellen Sie sie mit den Tasten
Erhéhen und Verringern ein.

+ Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

Hinweis: Denken Sie daran, dass Sie bei kaltem Geréat 3
Minuten und 200°C zur Garzeit hinzufiigen mussen.

Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln mochten, nehmen
Sie den Bratentopf aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn.

* Am Ende der Garzeit piept die Fritteuse mehrmals und
schaltet sich automatisch aus.

ACHTUNG: Bratentopf und Lebensmittel werden sehr
HEISS sein.



+ Priifen Sie, ob das Essen gekocht ist.

+ Wenn dies nicht der Fall ist, stellen Sie den Topf einfach
wieder in die Fritteuse und stellen Sie den Timer ein, um
noch ein paar Minuten zu kochen.

« Stellen Sie den Bratentopf auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen &ndern.

+ Die Garzeit kann von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden,
indem Sie den Zeitwahler driicken und die Tasten zum
Erhdéhen und Verringern verwenden. Jeder Druck erhdht
oder verringert die Zeit um 1 Minute.

+ Die Gartemperatur kann von 80°C bis 200°C eingestellt
werden, indem Sie den Temperaturwahler driicken und
die Tasten zum Erhdéhen und Verringern verwenden.
Jeder Druck erhoht oder verringert die Temperatur um
5°C.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um die Zeit und
die Temperatur schnell zu erhhen oder zu verringern.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfiigt iber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie wiederholt die
Programmwahltaste.

+ Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt "ZEIT UND TEMPERATUR"
erlautert.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Am Ende der Garzeit schaltet sich die Fritteuse
automatisch ab.

« Ziehen Sie den Stecker des Geréts.
+ Lassen Sie sie abkihlen.

+ Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt Reinigung
beschrieben.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

+ Das Gerét verfligt Gber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerét vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten Sie
etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieen. Wenn
sich das Gerat nicht wieder einschalten |asst, wenden Sie
sich an einen autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spulmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ erwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine
andere Flissigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn das Gerét nicht in einem sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich seine Oberflache verschlechtern,
was unweigerlich die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt und seine Verwendung unsicher macht.

+ Das antihaftbeschichtete Tablett ist fiir die Reinigung in
der Splilmaschine geeignet.
EMPFEHLUNGSTABELLE

Hier finden Sie unsere Empfehlungen zu Zeit und
Temperatur fiir das Braten verschiedener Gerichte.

Zutaten Zeit (Minuten) Temperatur (°C)
Fleisch 8-10 180
Huhn 25-30 200
Garnele 10 200
Fisch 20 180
Torte 30 160
Pommes frites | 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Gemiise 8-10 160




FEHLERSUCHE

Problem

Mégliche Ursache

L6sung

Der Bildschirm lasst sich nicht
einschalten.

Stromausfall.

Steckdose mit Strom oder
schlechtem Kontakt.

Die Versorgungsspannung
stimmt nicht mit der
Nennspannung des Produkts
Uberein.

Uberpriifen Sie den Zustand und die Wartung der
Stromversorgungsanlage

Ausfall der Platine

Kontaktieren Sie unseren Technischen Support
Service

Das Essen ist verkocht/
liberkocht.

Falsch gewahlte Zeit oder
Temperatur.

Passen Sie die Temperatur und die Garzeit an die
Menge der Lebensmittel und die Kochvorlieben
an.

Zu viel Essen im Bratentopf.

Wenn Sie zu viele Lebensmittel haben, braten
Sie sie schubweise. Weniger Lebensmittel

im Bratentopf sorgen fiir eine gleichméaRigere
Erhitzung.

Bei der ersten Benutzung tritt
Rauch aus dem Gerét aus.

In der Luftfritteuse sind Spuren

von antioxidativem Ol enthalten.

Heizen Sie die Fritteuse 10 bis 15 Minuten lang
bei maximaler Temperatur vor.

Das Gerét gibt einen Geruch
ab.

Im Inneren der Fritteuse

befinden sich Lebensmittelreste.

Reinigen Sie die Fritteuse und ihr Zubehdr wie im
Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

Das Bedienfeld reagiert nicht.

Es befinden sich Ol- oder
Wasserrlickstande auf dem
Bedienfeld

Reinigen und trocknen Sie das Bedienfeld mit
einem Tuch.

Es befinden sich Ol- oder
Wasserrlickstande auf Ihren
Hénden.

Waschen und trocknen Sie Ihre Hande.

HINWEIS: Wenn Sie das Problem anhand dieser Tabelle
nicht I6sen kdnnen, wenden Sie sich bitte an unser

Kundendienstteam.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

HETELUCHTFRITEUSE
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

BESCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Koekenpan
Handgreep
Bakje met antiaanbaklaag
Netsnoer
BEDIENINGSPANEEL

1. Aan/uit-knop
Tijdkeuzeknop
Temperatuurkeuzeknop
Temperatuur-/tijdverhogingsknop
Temperatuur-/tijdverlagingstoets
Programmakeuzeknop
Programma-indicatoren
Tijd- en temperatuurweergave

GEBRUIK EN VERZORGING

« Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Om de antiaanbaklaag in goede conditie te houden, mag
u er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter

als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Als u de temperatuurregelaar op de minimumstand zet,
betekent dit niet dat het apparaat uitgeschakeld is.
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+ Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

« Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Haal de frituurpan voorzichtig uit de frituurpan.

Opmerking: Gebruik de koekenpan niet zonder de
antiaanbaklaag erin.

Let op: manipuleer de koekenpan met behulp van het
handvat. Raak de koekenpan niet aan als hij heet is.

+ Doe de ingrediénten die u wilt frituren in de frituurpan.
* Plaats de frituurpan in de friteuse.

« Selecteer de gewenste temperatuur door op de
temperatuurkeuzeknop te drukken en pas deze aan met
de toetsen voor verhogen en verlagen.

+ Selecteer de gewenste tijd door op de tijdkeuzeknop te
drukken en pas deze aan met de knoppen voor verhogen
en verlagen.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

Opmerking: Houd er rekening mee dat als het apparaat
koud is, u 3 minuten en 200°C bij de bereidingstijd moet
optellen.

Opmerking: als u de ingrediénten wilt schudden, haalt u de
frituurpan uit het apparaat en schudt u deze.

+ Aan het einde van de bereidingstijd piept de frituurpan
enkele keren en schakelt hij automatisch uit.

LET OP: De frituurpan en het voedsel zullen erg HEET zijn.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, plaatst u de frituurpan gewoon
terug in de frituurpan en stelt u de timer in om nog een
paar minuten te koken.



+ Plaats de braadpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen.

+ De kooktijd kan ingesteld worden van 1 tot 60 minuten
door op de tijdkiezer te drukken en de toetsen voor
verhogen en verlagen te gebruiken. Bij elke druk op de
knop wordt de tijd met 1 minuut verhoogd of verlaagd.

* De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 80°C tot
200°C door op de temperatuurkiezer te drukken en de
toetsen voor verhogen en verlagen te gebruiken. Bij elke
druk op de knop wordt de temperatuur met 5°C verhoogd
of verlaagd.

* Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

+ Druk herhaaldelijk op de programmakiezer om een
programma te selecteren.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen, zoals
uitgelegd in het gedeelte "TIJD EN TEMPERATUUR".

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Aan het einde van de kooktijd stopt de friteuse
automatisch.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat afkoelen.

* Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
Reiniging.

THERMISCHE BEVEILIGING

* Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen

oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGING

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoongehouden wordt, kan
het opperviak verslechteren en dit zal onvermijdelijk de
levensduur van het apparaat beinvloeden en het gebruik
ervan onveilig maken.

* Het bakje met antiaanbaklaag kan in de vaatwasser
gereinigd worden.

TABEL MET AANBEVELINGEN

Hier vindt u onze aanbevelingen voor de tijd en
temperatuur voor het frituren van verschillende maaltijden.

Ingrediénten Tijd (minuten) Temperatuur (°C)
Vlees 8-10 180
Kip 25-30 200
Garnalen 10 200
Vis 20 180
Taart 30 160
Frietjes 15-30 200
Klompjes 7-14 180
Groenten 8-10 160




PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het scherm gaat niet aan..

Stroomuitval.

Stopcontact met stroom of
slecht contact.

De voedingsspanning komt
niet overeen met de nominale
spanning van het product.

Controleer de staat en het onderhoud van de
voedingsapparatuur

Storing in printplaat

Neem contact op met onze technische
ondersteuning

Het eten is ondergaar/
overgaar.

Verkeerd gekozen tijd of
temperatuur.

Pas de temperatuur en kooktijd aan de
hoeveelheid voedsel en kookvoorkeuren aan.

Te veel voedsel in de braadpan.

Als u te veel voedsel hebt, bak het dan in
batches. Minder voedsel in de pan zorgt voor een
gelijkmatigere verhitting.

Er komt rook uit het apparaat
tijdens het eerste gebruik.

Er zitten sporen van
antioxidantolie in de airfryer.

Verwarm de friteuse 10 tot 15 minuten voor op de
maximumtemperatuur.

Het apparaat verspreidt een
geur.

Er zitten etensresten in de
friteuse.

Reinig de friteuse en de bijbehorende accessoires
zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

Het bedieningspaneel reageert
niet.

Er zijn olie- of waterresten op
het bedieningspaneel

Reinig en droog het bedieningspaneel met een
doek.

Er zitten olie- of waterresten op
uw handen.

Was en droog uw handen.

OPMERKING: Als u na het raadplegen van deze tabel het
probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem dan contact

op met onze Klantenservice.




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRITEUZA CU AER

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
DESCRIERE

A Panou de control digital
B Corpul principal

C  Oala de prajit

D Maner

E Tava antiaderenta

F  Cablu de alimentare

PANOUL DE CONTROL
1. Buton pornire/oprire
Butonul de selectare a orei
Buton de selectare a temperaturii
Butonul de crestere a temperaturii/timpului
Butonul de scadere a temperaturii/timpului
Buton selector de program
Indicatori de program
Afisarea orei si a temperaturii

UTILIZARE S| INGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
nainte de fiecare utilizare.
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* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

* Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza corect.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este

utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul dacé acesta este
nca fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
nu inseamna ca aparatul este oprit.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gétit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va cd intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima data, curétati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la retea.
+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

Nota: Nu utilizati vasul de prajire fara tava antiaderenta
inel.

Notd: manipulati vasul de prajit folosind manerul. Nu
atingeti vasul de préjit atunci cand este fierbinte.

* Puneti ingredientele pe care doriti s le préjiti in cratita.
* Introduceti vasul de prajit in friteuza.

+ Selectati temperatura dorita prin apasarea butonului de
selectare a temperaturii si reglati-o folosind butoanele de
crestere si scadere.

» Selectati ora dorita prin apasarea butonului de selectare a
orei si reglati-o folosind butoanele de crestere si scadere.

+ Apasati butonul pornit/oprit pentru a incepe procesul de
gatire.

Nota: retineti ca, dacé aparatul este rece, trebuie s&

adaugati 3 minute si 200°C la timpul de gatire.

Nota: daca doriti s& agitati ingredientele, scoateti vasul de

prajit din aparat si agitati-l.

+ La sférsitul timpului de gatire, friteuza emite mai multe
semnale sonore si se opreste automat.

ATENTIE: vasul de prajit si alimentele vor fi foarte fierbinti.

+ Verificati dacd mancarea este gatita.

+ Daca nu este, pur si simplu puneti vasul de prajit inapoi
in friteuza si setati cronometrul pentru a mai gati cateva
minute.



* Asezati vasul de prajire pe o suprafata pland care sa
poata lucra la temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
de timp.

+ Timpul de gatire poate fi setat de la 1 la 60 de minute
prin apasarea selectorului de timp si utilizarea butoanelor
de crestere si scadere. Fiecare apasare mareste sau
micsoreaza timpul cu 1 minut.

+ Temperatura de gatit poate fi setata de la 80°C la 200°C
prin apasarea selectorului de temperatura si utilizarea
butoanelor de crestere si scadere. Fiecare apasare creste
sau scade temperatura cu 5°C.

+ Apasati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a reduce rapid timpul si temperatura.

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe presetate.

* Pentru a selecta un program, apésati butonul de selectare
a programului in mod repetat.

+ Apasati butonul pornit/oprit pentru a incepe procesul de
gatire.
+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si

timp pentru programele presetate, asa cum se explica in
sectiunea "TEMPERATURA SI TIMPUL".

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ La sfarsitul timpului de gatire, friteuza se opreste automat.
* Scoateti aparatul din priza.

+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este descris in sectiunea
Curatare.

PROTECTIE TERMICA DE SIGURANTA

* Aparatul are un dispozitiv de siguranta, care protejeaza
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-| de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute Tnainte de a-I reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE
+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l sa se raceasca
nainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picéturi de detergent si apoi uscati.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil s curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

» Dacéa aparatul nu este mentinut intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate deteriora, iar
acest lucru va afecta in mod inevitabil durata de viata a
aparatului si il va face nesigur de utilizat.

+ Tava antiaderenta este potrivita pentru curatarea in
masina de spalat vase.

TABEL DE RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si
temperatura pentru prajirea diferitelor feluri de mancare.

Ingrediente Timp (minute) Temperatura (°C)
Carne 8-10 180
Pui 25-30 200
Crevei 10 200
Peste 20 180
Tort 30 160
Cartofi prajti 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Legume 8-10 160




REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Ecranul nu se aprinde..

Pana de curent.

Priza de alimentare cu
alimentare sau contact slab.

Tensiunea de alimentare nu
corespunde tensiunii nominale a
produsului.

Verificati starea si intretinerea echipamentului de
alimentare cu energie electrica

Esecul placii de circuite

Contactati serviciul nostru de asistenta tehnica

Mancarea este insuficient
gatita/supragatita.

Timp sau temperatura selectata
incorect.

Reglati temperatura si timpul de gétit in functie de
cantitatea de alimente si de preferintele de gétit.

Prea multd méncare in cratita.

Dacé aveti prea multe alimente, prajiti-le in loturi.
Mai putind méancare in vasul de prajit permite o
incélzire mai uniforma.

lese fum din aparat in timpul
primei utilizari.

Exista urme de ulei antioxidant
in friteuza cu aer.

Preincalziti friteuza timp de 10-15 minute la
temperatura maxima.

Aparatul emana un miros.

Exista reziduuri alimentare in
interiorul friteuzei.

Curatati friteuza si accesoriile acesteia conform
descrierii din sectiunea "Curatare".

Panoul de control nu raspunde.

Exista reziduuri de ulei sau apa
pe panoul de comanda

Curatati si uscati panoul de control cu o carpa.

Exista reziduuri de ulei sau apa
pe maini.

Spalati-va si uscati-va mainile.

NOTA: Daca, dupa ce ati consultat acest tabel, tot nu puteti
rezolva problema, va rugédm s& contactati echipa noastra

de asistenta pentru clienti.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA POWIETRZNA
AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
B Gtéwny korpus

C  Garnek do smazenia

D Uchwyt

E Nieprzywierajaca taca

F Przewod zasilajacy

PANEL STEROWANIA
1. Przycisk wiaczania/wytaczania
Przycisk wyboru czasu
Przycisk wyboru temperatury
Przycisk zwigkszania temperatury/czasu
Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
Przycisk wyboru programu
Wskazniki programu
Wyswietlacz czasu i temperatury

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, je$li jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ pustego urzadzenia.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli przycisk wiaczania/
wytgczania nie dziata prawidtowo.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakonczonych przyboréw.

+ Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Nie przechowywac ani nie transportowac urzadzenia, jesli
jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

® N oo ke W

* Prosze uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum nie
oznacza wytaczenia urzadzenia.

+ W zatgczonej tabeli znajdg Panstwo zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkow.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Prosze upewnic sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscia, w sposéb
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewdd zasilajacy.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

+ Ostroznie wyja¢ garnek z frytkownicy.

Uwaga: Prosze nie uzywac garnka bez nieprzywierajacej
tacki.

Uwaga: prosze manipulowa¢ garnkiem za pomoca,
uchwytu. Prosze nie dotykac¢ goracego garnka.

+ Umiesci¢ sktadniki, ktére majg by¢ smazone w garnku.

* Prosze umiesci¢ garnek do smazenia wewnatrz
frytownicy.

+ Wybra¢ zadang temperature, naciskajac pokretto wyboru
temperatury i wyregulowac ja za pomocg przyciskow
zwigkszania i zmnigjszania.

+ Wybra¢ zadany czas, naciskajac pokretto wyboru
czasu i ustawi¢ go za pomoca przyciskow zwiekszania i
zmniejszania.

* Prosze nacisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania, aby
rozpocza¢ proces gotowania.

Uwaga: prosze pamietac, ze jesli urzadzenie jest zimne, do
czasu gotowania nalezy doda¢ 3 minuty i 200°C.

Uwaga: jesli chca Pafstwo wstrzasna¢ sktadnikami, prosze
wyja¢ garnek z urzadzenia i potrzasna¢ nim.

+ Po zakoniczeniu gotowania frytkownica wyda kilka
sygnatéw dzwigkowych i wytaczy sig automatycznie.

UWAGA: garnek do smazenia i potrawa bedg bardzo
GORACE.



* Prosze sprawdzi¢, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli tak nie jest, prosze po prostu umiesci¢ garnek z
powrotem we frytkownicy i ustawi¢ timer na gotowanie
jeszcze przez kilka minut.

+ Umiesci¢ garnek do smazenia na gtadkiej powierzchni
zdolnej do pracy z wysokimi temperaturami.

CZAS | TEMPERATURA

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 60
minut, naciskajac pokretto wyboru czasu i uzywajac
przyciskow zwiekszania i zmniejszania. Kazde nacisniecie
zwigksza lub zmniejsza czas o 1 minute.

+ Temperature gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od
80°C do 200°C, naciskajac pokretto wyboru temperatury i
uzywajac przyciskow zwiekszania i zmniejszania. Kazde
nacisnigcie zwigksza lub zmniejsza temperature 0 5°C.

* Prosze nacisna¢ i przytrzymac przyciski wyboru, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY
+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programow.

+ Aby wybra¢ program, prosze kilkakrotnie nacisna¢
przycisk wyboru programu.

* Prosze nacisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania, aby
rozpoczag proces gotowania.

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla zaprogramowanych programoéw,
jak wyjasniono w sekcji "CZAS | TEMPERATURA".

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Po zakonczeniu czasu gotowania frytownica zatrzymuje
sie automatycznie.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie.

+ Pozostawic¢ do ostygniecia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem w sekcji
Czyszczenie.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy sie i nie wiaczy ponownie,
prosze odiaczy¢ je od zasilania i odczekac okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, prosze skorzystac z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odfaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

* Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym plynie ani nie umieszczac go pod biezaca woda.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie
czystosci, jego powierzchnia moze ulec pogorszeniu, co
nieuchronnie wptynie na zywotno$¢ urzadzenia i sprawi,
ze korzystanie z niego bedzie niebezpieczne.

* Nieprzywierajaca taca nadaje sie do mycia w zmywarce.

TABELA ZALECEN

Tutaj znajda Panstwo nasze zalecenia dotyczace czasu i
temperatury smazenia réznych potraw.

Sktadniki Czas (minuty) Temperatura (°C)
Migso 8-10 180
Kurczak 25-30 200
Krewetki 10 200
Ryby 20 180
Ciasto 30 160
Frytki 15-30 200
Brytki 7-14 180
Warzywa 8-10 160




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Ekran nie wigcza sie.

Awaria zasilania.

Brak zasilania lub staby kontakt
z gniazdem zasilania.

Napiecie zasilania nie
odpowiada napieciu
znamionowemu produktu.

Sprawdzi¢ stan i konserwacje urzadzen
zasilajacych

Awaria ptytki drukowanej

Prosze skontaktowac sie z naszym Dziatem
Wsparcia Technicznego

Jedzenie jest niedogotowane/
rozgotowane.

Nieprawidtowo wybrany czas lub
temperatura.

Dostosowac temperature i czas gotowania
w zaleznosci od ilosci jedzenia i preferencii
gotowania.

Za duzo jedzenia w garnku.

Jesli majg Panstwo zbyt duzo jedzenia, prosze
smazy¢ je partiami. Mniejsza ilo$¢ jedzenia

w garnku pozwala na bardziej rownomierne
podgrzewanie.

Podczas pierwszego uzycia z
urzadzenia wydobywa sig dym.

We frytkownicy powietrznej
znajdujg sie Sladowe ilosci oleju
przeciwutleniajacego.

Rozgrzewac¢ frytownice przez 10 do 15 minut w
maksymalnej temperaturze.

Urzadzenie wydziela zapach.

Wewnatrz frytownicy znajdujq
sig resztki jedzenia.

Prosze wyczysci¢ frytownice i jej akcesoria
zgodnie z opisem w sekcji "Czyszczenie".

Panel sterowania nie
odpowiada.

Na panelu sterowania znajdujg
sie pozostatosci oleju lub wody

Wyczyscic¢ i osuszy¢ panel sterowania szmatka.

Na Panstwa dtoniach znajdujg
si¢ pozostatosci oleju lub wody.

Prosze umy¢ i wysuszy¢ rece.

UWAGA: Jesli po zapoznaniu si¢ z

tq tabelg nadal nie

mozesz rozwigzac problemu, prosimy skontaktowac sie z

naszym Dziatem Obstugi Klienta.
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BBb3AYLEH ®PUTIOPHUK
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

OMUCAHUE

LindpoB koHTponeH naHen

OCHoBHO TANO

TeHpxepa 3a MbpxeHe

[Opbxka

Hesanengalua TaBa

3axpaHBaL kaben

MAHEN 3A YNPABNEHUE

1. ByTOH 3a BKMtouBaHe/M3knoYBaHe
2. ByToH 3a n3bop Ha Bpeme

3. bByToH 3a n3bop Ha Temneparypa
4

ByToH 3a yBenuyasaHe Ha Temneparypara/
BPEMETO

5. ByToH 3a HamansiBaHe Ha TemMnepatypata/
BpeMeTo

6. ByToH 3a n3bop Ha nporpama
7. TporpamHu nokasatenu
8. Tloka3BaHe Ha BpeMeTO 11 TemMnepaTypaTta

YNOTPEBA U TPUXHU

* [peav Bcsika ynotpeba usabpnanTe HambHO
3axpaHBaLLus kaben Ha ypega.

* He usnonasgaiite YpeAa, ako YacTtuTe unun akcecoapute
He Ca NpaBUTHO MOHTUPAHN.

* He 13nonaBaiite ypesia, ako NPUKPEMNEHNTE KbM HEro
akcecoapu ca fiedhekTHI. 3ameHeTe 1 HesaGaBHo.

+ He usnonasaiite ypeaa, korato € npaseH.

* He usnonasaiite ypesa, ako OyTOHbBT 3a BknoYBaHe/
3KIHOYBaHe He paboTi NpaBUIHO.

* He npemecTBaiiTe ypeaa, AokaTo ce 13nonasa.

+ 3a fja 3anaanTe He3anensaLyoTo NokpuUThe B A06pO
CbCTOSHWE, HE U3MON3BaNTe METaMHM UMK 3a0CTPEHN
npubopu BbPXY HErO.

* He HacunBaiite paboTHUS kanauuTeT Ha ypeaa.

* M3knioyeTe ypesia oT enexkTpudeckata Mpexa, korato He
ro U3nonasate 1 npeam Aa 3anoyHeTe NoYncTBaHe.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropet.

* Hukora He ocTassinTte ypeaa CBbp3aH 1 6e3 Haz3op, ako
He ce n3non3ea. ToBa cnecTsBa eHeprua n yabnxasa
KMBOTA Ha ypeaa.

Mmoo w >

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

* M3non3gaiite camo cba1oBe, noaxodstin 3a pa60Ta npu
BUCOKW TEMNEpaTypu.

+ 3aBbPTAHETO Ha TEMMEPATYPHUS PErynaTop Ha
MUHUMarnHaTa HacTpoiika He 03HaYaBa, Ye YpenbT e
W3KITHOYEH.

* B npunoxexata Tabnuua e HamepuTe npenopbka 3a
Temneparypara 1 BpeMeTO 3a FOTBEHE 3a HAKOIKO SCTUS.

WHCTPYKLUWK 3A YIIOTPEBA
MPEAYN YNIOTPEBA

* YBepeTe ce, e LiAnaTa onakoBka Ha npodykTa e
oTCTpaHeHa.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO GpoLuypata "CbBeTy
1 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeau Mbpeata
ynotpe6a

* ﬂpeum [a u3nonssate npoaykTa 3a Mbpsu MbT,
no4yucTeTe YacTute, KouTo LWwe 6baaT B KOHTAKT C XpaHa,
No Ha4nHa, onucaH B pasfena 3a no4YncTeaHe.

M3MON3BANTE

* M3TerneTe HambnHO 3axpaHBaluys kaben, npeau ga ro
BKIOYMTE.

. CB'bp)KeTe ypena KbM enekTpuyeckata mpexa.

* BHumatenHo n3sageTe cbaa 3a MbpXeHe oT
(puTIOPHMKA.

3abenexka: He nanonsgaiite cbaa 3a mbpxeHe 6e3
HesanensalLaTa TaBa B Hero.

3abenexka: MaHUMynMpaiTe TEHIKePaTa 3a MbpKeHe C
nomoLLTa Ha ApbxkaTa. He JokocBaiiTe Cbaa 3a MbpxeHe,
KoraTo e ropety,

+ [ocTaBeTe CbCTaBKUTE, KOMTO UCkaTe Aa 3anbpxute, B
CbAa 3a MbpXKeHe.

+ [ocTtaBeTe Cba 3a MbpKEHE BbB (DPUTIOPHNKA.

* N3bepete xenaxara Temnepatypa, Kato HaTUCHeTe
Kon4eTo 3a M3Gop Ha Temrepatypa, v 8 perynupate ¢
ByTOHMTE 3a yBENM4aBaHe 1 HamansiBaHe.

* /3BepeTe xenaHoTo Bpeme, KaTo HaTUCHETE Kon4YeTo
3a n36op Ha Bpeme, 1 ro perynupaite ¢ byToHuTe 3a
yBEnM4aBaHe 1 HamarnsiBaHe.

+ HatucHeTe ByTOHa 3a BKIKOUBaHE/M3KIi0uBaHe, 3a Aa
cTapTupaTe NpoLeca Ha roTBeHe.

3abenesxka: umaiite npenBug, Ye ako ypeabT € CTyLeH,
KbM BPEMETO 3a roTBeHe TpsibBa Ja AobasuTe 3 MUHYTH
1 200°C.

3abenexka: ako 1ckaTe 4a paskraTuTe CbCTaBKuUTe,
13BafeTe Chia 3a MbPXKEHe OT ypeaa v ro paskrarere.



* B kpasi Ha BpeMETO 3a roTBeHe HPUTIOPHUKLT
13[aBa HSIKOMKO MbTY 3BYKOB CUTHANM Y Ce M3KIHYBa
aBTOMATUYHO.

BHVMAHWE: cbabT 3a mbpikeHe 1 XxpaHaTa e bbaar
MHOFO FopeLLy.

+ [poBepeTe Aanu xpaHaTa e CroTeeHa.

+ AKO He €, pOCTO MocTaBeTe Cbaa 3a MbpkeHe 0BpaTHO
BbB (DPUTIOPHIKA W HACTPOITE TailMepa Aa roTeK OLLe
HSIKOIIKO MUHYTH.

+ MocTageTe Cba 3a MbPXEHE BLPXY IMaaka MoBbPXHOCT,
KOSITO MOXe Aia paBoTyt Npy BIUCOKW TEMMEepaTypu.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* AKO XenaeTe, MOXETe CbLLO Taka fja MPOMeHUTe
HaCTPOIIkUTE 3a TemMnepaTypa 1 Bpeme.

+ BpemeTo 3a rotBeHe Moxe Aa ce HacTpow oT 1 o 60
MUWHYTH, KaTo Ce HAaTUCHE CENeKTOpbT 3a Bpeme U ce
u3non3eat byToHNTE 3a yBENMYaBaHe 1 Hamanseaxe. C
BCSIKO HaTuCKaHe BPEMETO Ce YBENu4aBa Unm Hamansisa
¢ 1 MuHyTa.

+ TemnepaTypata Ha roTBEHe MOXe Aa Ce HacTpou
o1 80°C o 200°C, kaTo Ce HaTUCHE CENEKTOPbT 3a
Temneparypa v ce u3non3eat 6yToHUTE 3a yBenuyaBaHe
1 HamanseaHe. C BCAKO HaTUCkaHe TemnepaTypara ce
yBenuyaBa unv Hamansea ¢ 5°C.

* HatucHeTe v 3agpbxte GyToHUTE 3a 1360, 3a
[Aa yBenu4nTe 1nu Hamanute 6bp3o BpeMeTo 1
TeMnepatyparta.

MPEOBAPUTENHO 3AO0ALEHU MPOrPAMU
» Toav ypea UMa 8 npefBapuTeNHO 3afafeHu nporpamu.

+ 3a pa u3bepete nporpama, HaTUCHETE MHOMOKPaTHO
6yToHa 3a 3bop Ha nporpama.

+ HatucHeTe ByTOHa 3a BKNKOYBaHE/M3KouBaHe, 3a Aa
cTapTupaTe npoLieca Ha roTBeHe.

+ Ao kenaeTe, MOXeTe CbLLUO Taka Aa NPOMEHUTE
HacTpolkuTe Ha TemnepaTypata 1 BpemeTo 3a
npeaBapuTEnHo 3afjafeHnTe Nporpamu, KakTo e
obsicHeHo B pasgen "BPEME I TEMMEPATYPA'".

CNEL KATO NPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

* B kpast Ha BpeMeTO 3a roTBeHe (hPUTIOPHUKBT Ce cnupa
aBTOMATIYHO.

* M3knioyeTe ypesia oT enekTpuyeckata Mpexa.
» OcTaBeTe Aa U3CTUHE.

* [oumncTeTe ypena, KakTo € onncaHo B paszgen
[MoumncteaHe.

3ALLUUTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* YpenbT e cHabaeH ¢ NpeanasHo YCTPOCTBO, KOETO ro
npeAnassa ot nperpsisaxe.

* Ako YPEABLT C€ CaMOU3KIH4YM U He Ce BKITH4M OTHOBO,
WU3KroyeTe ro 0T enekTpuyeckaTa Mpexa v usvakamnte
okorno 15 MUWHYTW, Npean Aa ro BKM41MTe OTHOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKITH0YM OTHOBO, NOTbPCETe
0TOpU3NpaHa TeEXHW4eCka NOMOLLL.

NOYNCTBAHE

* WsknioueTe ypepda OT enekTpudeckara Mpexa 1 ro
0CTaBETe /ja U3CTUHE, MPEeY f1a 3aMOYHETE MOYUCTBAHE.

* Moumncrete oﬁopy,uBaHeTo C BNaxHa Kbpna C HAKOKO
Karku Te4YHOCT 3a MUEHe Ha Cb0Be U Cried ToBa
noacyLwiere.

* He u3nonasatite pa3tBOpUTENN UM NPOAYKTU C
KMCENMHHO Ui 0CHOBHO pH, kaTo 6enuHa, nn
abpaaviBHI NPOAYKTY 33 MOYMCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He noTansiiTe ypefa BbB Boaa Unu pyra
TEYHOCT W He ro NocTaBsiiTe Moy, Tevalla Boaa.

+ MpenopbumMTENHO € PeSOBHO Aia MoYMCTBaTE ypeda v fa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTLLUTE OT XpaHa.

* AKO ypeabT He Ce MoALbpxa B JOGPO CbCTOsHUE Ha
4MCTOTA, NOBBPXHOCTTA My MOXeE Aa Ce BoLM U ToBa
HEMWUHYEMO LLie Ce 0TPa3u Ha XWUBOTa Ha ypesa U LLE ro
HanpaBu onaceH 3a ynoTpeba.

+ TaBata ¢ HezanensaLLo NOKpUTKE e NOAXOoAALIa 3a
Nno4yncTBaHe B CbAOMUANHA MallnHa.

TABJULA C NPENOPBKU

TyK MOXETe ja HamepuTe HalluUTe MPEenopbkv 3a BPEMETO
¥ TemnepaTtypaTa 3a MbpXeHe Ha pa3nniHu ICTUS.

CbCTaBku Bpeme (MuHyTH) | Temnepartypa (°C)
Meco 8-10 180
IMunewko 25-30 200
Ckapuan 10 200
Puba 20 180
Topta 30 160
e [ 1530 200
Nuggets 7-14 180
3eneryyup 8-10 160




OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

Mpo6nem

BbamoxHa npuunHa

PewweHve

EKpaH'bT He Ce BKto4Ba..

I'IpelcbcaaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

3axpaHBaLLmMAT KOHTaKT € 6e3
3axpaHBaHe Wnv ¢ NOLL KOHTaKT.

3axpaHBaLLOTO HanpexeHie He
CbOTBETCTBA Ha HOMUHANHOTO
HanpexeHue Ha NpoayKTa.

I'Ipoaepka Ha CbCTOAHMETO M NOAAPBXKKATA Ha
3axpaHBalloTo oGopyp,BaHe

lNoBpena Ha nnaTkata

CBbpxeTe Ce ¢ HawwaTa cnyxba 3a TexHuiecka
NOAAPbKKA

XpaHaTa e HefjoneyeHa unu
npenevyea.

HenpagunHo nsbpaHo epeme
UK Temneparypa.

Perynupaitte Temnepatypara 1 BpemeTo 3a
TOTBEHE B 3ABMCUMOCT OT KOMMYECTBOTO XpaHa 1
npeanoYmUTaHMsITa 3a FOTBEHE.

TBbpae MHOro XpaHa B
TEH[pKepaTa 3a MbpKeHe.

AKO MMaTe TBbpE MHOTO XpaHa, MbpXeTe 1
Ha nopuwu. Mo-MankoTo KONMYECTBO XpaHa B
Cb/ia 3a MbpXXeHe N03BONsBa N0-PaBHOMEPHO
3arpsiBaHe.

Mo Bpeme Ha MbpBaTta
ynotpeba ot ypeaa 13nu3a
A,

BbB (hpuTiopHMKa UMa cneay ot
@HTUOKCUAAHTHO Macro.

3arpeitte copuTiopHika 3a 10 o 15 MuHYTH Ha
MakcumanHa Temneparypa.

YpeabT n3nbyBa MUpuaMa.

BbB (hpuTiopHMKa UMa
0CTaTbLy OT XpaHa.

MoumcTeTe HpUTIOPHIKA W NPUHAANEXHOCTUTE
My, KaKTO € onmcaHo B pasgen "MouncTBaxe".

KoHTponHusIT naxen He
pearupa.

Mo KOHTPOIHMA naHen nva
OCTaTbUy OT Macno unu soda

MouncTeTe 1 NOACYLLETE KOHTPONHUS NaHen ¢
Kbpna.

[No pbLeTe B MMa OCTaTbLY OT
Macro unm Bofa.

ViamuiiTe 1 nopcyleTe pbueTe cu.

3ABEJIEXKA: Ako crieq kaTo ce 3anosHaeTe C Tasu
Tabnuua, Bce oLe He MOXeTe f1a paspeluunTe npobnema,
MOTSl, CBbPXKETE Ce C HallMs eKun 3a NOLAPbXKA Ha

KIMEHTWU.




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

O®PITEZA AEPOZ
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

NEPIFPA®H

Wnolakog mivakag eAEyxou

Kupio owpa

Tnyavi

Aapn

AvTikoANTIKOG BioKOg

KaAwdio tpogodoaiag

MINAKAZ EAEFXOY

Kouprri on/off

Kouprri emihoyAg wpag

Kouprri emihoyAg Beppokpaaiag
Koupri atgnong Bepuokpaaiag/xpdvou
Koupi peiwang Beppokpaaiag/ypovou
Koupi emiAoyng TpoypapuaTog
AgiKTeg TTPOYPANUATOG

066vn wpag kal Beppokpaaiag

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ TeviwaTe TARPWG To KaAWSIO TpoYodoaiag Tng
Ouokeung TTpIv amé k&Be xprion.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| edv Ta eGaptApaTa 1 T
ageooudp dev Exouv ToTToBETBEl CWOTA.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| €av Ta eCaptipaTa
TT0U €ival TTPOCAPTNUEVA O€ QUTAV €ival EAATTWUATIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

+ Mnv xpnaoipooieite T guakeur) 6tav eival adeia.

* Mnv XpnCIUOTIOIEITE TN GUOKEUN GV TO KOUTTI
gvepyoTToinang/amevepyoTroinang 6ev AEIToupyei cwaTd.

* Mnv HETAKIVEITE TN GUOKEUN KaTa TN XPrioN.

+ [a va diatnpAoeTe TNV avTIKoAMnTIKA emesepyacia
o€ KA KaTaaTaon, Pnv XpnoIUoToIEiTe PETAANIKG 1
alxunea okeln Tavw .

* Mnv miédete TV IkavoTnTa EPYACiag TNG GUOKEUAS.

+ ATIogUVOEQTE TN GUGKEUR TG TO NAEKTPIKS dikTUO OTAV
eV TN XPNOIUOTIOIETE Kal TTPIV TTPOPEiTe O€ OTToIadATTOTE
epyacia kabapiauou.

* Mnv amoBnkeUeTe A HETAQEPETE T GUTKEUR €AV €ivall
akopa (eaTn.

+ [10T€ pnv aQrVETE TN GUOKEUT OUVOESEPEVN Kal XWPIG
emiPAeyn eav dev xpnaipotroiital. ETo1 e§oikovopeite

Mmoo w >
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EVEPYEID Kal TrapaTeiveTe T S1apkela {wAG TNG GUTKEUNG.

* Xpno1gotoleite pévo okedn kataAAnAa yia Tnv
uTroaTpIgN UWNAWY BEPUOKPATIWV.

* H perarpot Tou pubpioTr Beppokpaaiag oty
eAGI0TN pUBUION OV aNaiveEl OTI N CUCKEUN Eival
QTTEVEQYOTTOINKEVN.

+ [1a Adyoug ava@opdg, OTov TTiVaKa TTOU ETTIGUVATTTETAI
Ba Bpeite yia oUoTAON OXETIKA e TN Bepuokpaaia kai 1o
XPOVO payelpépaTog yia Sideopa yeupara.

OAHTIEZ XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite o £xel agaipebei oAdkAnpn n ouokeuaaia
TOU TTPOIdVTOG.

+ AloBAaTE TPOTEKTIKA TO QUAAADIO "ZUPBOUAEG
ao@aAeiag Kal TPOEIBOTIOINCEIS" TTPIV OTTO TV TTPWTN
xprian.

* [pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR HE
TPOQILA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
"KaBapiopog".

XPHZH

+ TeviwoTe TARpWS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag Tpiv 10
ouvdéaete atn Tpida.

* 2UVOEDTE TN OUCKEUN GTO NAEKTPIKG DiKTUO.

* Bya@Ate TpoaekTIKG TO TNYAVI OO TN PPITECQ.

Znueiwan: Mnv xpnoIPOTIOIETE TO TNYAVI Xwpig Tov
avTIKOANTIKS digKo.

Znueiwon: XEIPIOTEITE TO TNYAVI XpnaloTTolwvTag T Aaph.
Mnv ayyidete T TNyGVI 61OV €ival KAUTO.

+ BaAte 10 UAIKG TTOU BEAETE Va TyavioeTe Péoa aTo
nyavi.

+ Eiodayete 1o doxeio Tyavioparog péoa atn epitéda.

+ EmAéSTe TV emBupn Beppokpaaia TratwvTag 1o
KoupTri emmAoyrg Beppokpaciag Kai pubuioTe Tv pe Ta
KOUUTTIA aUgnang kai peiwang.

« EmAéETe TV €MBupNTA Wpa TATWVTAG TO KOUPTTH
€mMAOYNAG WPAG Kal PUBICTE TNV e Ta KOURTTIA algnang
Kall Peiwong.

+ MaAoTe 10 KoupTi on/off yia va &ekivioer n diadikaaia
HayEIPEUATOC.

Inueiwon: AGBete umown 6TI av n GUOKeUR gival kpua,
Ba mpémel va mpooBéoete 3 AetTa kai 200°C oTo xpdvo
payeIpEPaTOC.

Inueiwon: av BEAETE va avakivAaeTe Ta UAIKE, BYAATE TO
TNY@VI OTTO Tr) GUOKEUN KaIl avakiviaTe To.



* 270 T€AOG TOU XPAVOU LayelpéaTog, To BaBl @pITéCio nyei
OPKETEG POPEG KAl ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

MPOZOXH: 1o Tyavi kai To eaynTé Ba eival ToAU ZEXTA.

« EAéyEre av 1o @aynTo eivar payeipepévo.

+ EGv dev eival, amAd TomoBeTAaTE T0 TYAVI THioW OTN
@pITECD Kal pUBUiaTE TO XPOVOPETPO Yia va wnBei yia Aiya
AeTrTd akdpa.

+ TomroBetAaTe T0 TNYAVI TTavw O€ pia atTAr em@aveia
IKavr va Aeitoupyei o€ uwnAég BepUOKPaTieg.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

+ Edv emBupeite, umopeite emiong va aAGEeTe TIg
puBpioeig Beppokpaaiag kar wpag.

+ O XpOVOG PayeIpéPaTog PTropei va pubuIoTe amo
1 €wg 60 AeTTé TTaTWVTAG TOV ETTIAOYEQ XPGVOU Kall
XPNOILOTIOIWVTAG Ta KOUNTTIA alEnang Kai LEiwang.
KaBe amnua augavel A peiwvel 1o Xpovo katd 1 AeTrTo.

* H Beppokpaaia payeipéuarog umopei va pubuioTei amd
80°C éwg 200°C mratwvTag Tov emAoyéa Beppokpaaiag
Kal XpNO1HOTIOIWVTAG Ta KouuTid alénaong Kal Peiwang.
Kabe marnua augavel A peiwvel Tn Bepuokpaacia kard
5°C.

+ [amoTe TapareTapéva Ta KOUNTTIA ETAOYNAG yia va
QUEAOETE 1) VA PEILWOETE YPAYOPA TO XPOVO Kal TN
Bepuokpaaia.

MPOKAGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

+ Auti| n ouokeur| d1a6étel 8 TTpokaBopiopéva
TPOypapUaTa.

* [a va emAEGeTe Eva TpOYpapua, TTATAOTE emavelAnuuéva
TO KOUTTi ETTIAOYAG TIPOYPANLATOG.

« MamoTe 10 koupTi on/off yia va gekiviaer n diadikaaia
HayEIPEUATOG.

+ Edv emBupeite, umopeite emiong va aAagete
TIG pUBpicEIg Beppokpaaiag Kar wpag yia Ta
Trpokabopiapéva Tpoypdupara, 6mwg e¢nyeitar oTnv
evonra "XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA".

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* 270 TEAOG TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG, N PPITECO OTAPATA
auTépaTa.

* ByaAte T ouokeur) amé Ty mpida.

+ AQrOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T ouakeur| 6Twg Trepiypd@etal oty evotnTa
Kabapiopdg.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZGAAEIAL

* H ouokeun diabérer didmagn ac@akeiag, n otoia
TIPOCTATEVEI TN GUCKEUN aTmd uTrepBEpavan.

+ Edv n guokeun amevepyomoinBei udvn me kai dev
evepyotroinBei {ava, amoouvdEaTe TV aTd TV TapoX ()
pelpaTog Kal TrepIUEVETE TrEpiTIoU 15 AeTrTdl pIv T
emavacuvoéaete. Eav n auakeun dev ekkivioel avd,
{ntaTe e¢ouaiodoTnuévn TeEXVIKN BoriBela.

KAGAPIZMOZ

* ATroouvd£aTE T OUCKEUN aTTO TO NAEKTPIKG BIKTUO Kall
QQATTE TNV VA KPUWAEI TIPIV TIPOPEiTe a€ OTTOIAdMATIOTE
epyacia kabapiapou.

+ KaBapioTe Tov e€omAioud pe éva uypd Travi pe Aiyeg
OTayOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU Kall, TN OUVEXEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaiuotoleite S1aAUTEG A TTPOidVTa PE GEIVO A
Baaiko pH, 6mwg xAwpivn, A AsiavTiké TpoidvTa, yia Tov
kaBapIopo TG CUOKEUNAG.

+ Moté unv Bubicete T guokeun ae vepd 1} oTroI0dATIOTE
GMo UyPO Kal NV TV ToTToBETEITE KATW ATTO TPEXOULEVO
VePo.

* YuvioTaTal va Kabapidete TaKTIKG T CUCKEUR Kai va
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIIPATO TPOQWV.

+ EQv n ouokeun dev diatnpeital o€ KaAr katdoTaon
kaBapidTTag, N EM@AveId TG pmopei va aAolwdei Kai
auté Ba emnpedael avamdeeukTa T dIApKeia {whg TG
OUOKEUNG Kal Ba kataoTAaE! T XPAGN TG N AT@aA.

+ O avtikoAANTIKGG iakog eival KaTaAAnAog yia kaBapiopd
070 TAUVTAPIO TIATWV.

MINAKAZ ZYZTAZEQN

ESw pmopeite va BpeiTe TIg GUGTATEIG JAG OXETIKA JE TO
XPOVO Kall T Beppokpaaia yia 1o TyAavioua diagopwy
VEUHATWV.

YuaTarTiké Xpovog (Aemrtd) | Oeppokpaaia (°C)
Kpéag 8-10 180
Kotémouho 25-30 200
lapideg 10 200
Yapia 20 180
Kéik 30 160
;‘;ﬁg‘fg 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Aayavika 8-10 160




ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBAnua

Meavh artia

Auon

H 0B6vn dev avael..

AlokoTry peuparTog.

Mpica pe pedpa A Kakr eTaQn.

H 160N Tpogodoaiag dev
QVTIOTOIXET OTNV OVOUAOTIKA
TGOT TOU TIPOIGVTOG.

EAEy&re TV Kat@oTaon Kal Tn GuvTAPNCN TOU
eComAIopoU TTapoxng PEUHATOS

BAGBN TAakéTag KUKAWHATOG

EmikoivwvAaTe pe v Yrmpeaia TexvIKAG
YmooTApIgng

To @aynté eivar piocoynuévo/
UTTEPYNLEVO.

NavBaopévn emiAeypévn wpa i
Bepuokpaaia.

PuBpioTe T Bepuokpaaia kai 10 xpdvo
payeipéuaTog avahoya Pe TV ToooTNTA TOU
@aynToU Kal TIG TTPOTIUATEIG HAYEIPEUATOG.

oAU @aynTé GTO TYAVI.

Av €xeTe TTOAU QayNTO, TNYQVIOTE TA OE TIAPTIOES.
Aiy6Tepa TpOPINA OTO TNYAVI ETTITPETTOUV TTIO
opoI6UopQn BEpuavan.

Katé tnv mpwn xprion Byaivel
KQATVOG OTT6 TN GUOKEUN).

Ymapyouv ixvn avTiogeidwTikod
ehaiou ot pITéCa a€POg.

MpoBeppavete ™ pitéda yia 10 £wg 15 Aemté
0Tn péyioTn Beppokpaaia.

H guokeun ekmépmel pia
HUpWAIA.

YTépyouv UTTOAEIIHATA TPOPWV
070 EOWTEPIKG TNG PPITECAG.

KaBapiaTe Tn @pitéda kai Ta eEapTAuard g
omwg TepIypagetal oty evotTa "Kabapiopdg'.

O mivakag eAéyyou dev
QVTATIOKPIVETAl.

Ymépyouv umoAeippara Aadiou
1} vepoU aTov Trivaka eAEyxou

KaBapioTe Kai oTeyvwaoTe ToV Trivaka eAéyxou pe
gva Travi.

Ymdépyouv utroAeippara Aadiou
1} vepou aTa xépia 0ag.

TMAOVETE KaIl OTEYVWOTE TA XEPIA OTG.

ZHMEIQZH: Edv kal JeTdl TV avagopd o€ autov
TOV Trivaka dev pTropeite va emAUCETe To TPOBANLa,
TrapakaAoUE ETTIKOIVWVATTE e TNV opada UTooTAPIENG

TEAATWV Pag.




Pycckuit

®PUTIOPHULIA
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

OMUCAHUE

Lindposas naHenb ynpaenexus
OcHoBHoe Teno
TopLUOK ANs XapKi
Pyuka
MMoAHOC C aHTUMPUrapHBbIM NOKPLITUEM
LUHyp nuTaHns
MAHEIb YNPABNEHKUA

1. KHorka BKNoYeHsi/BbIKoYeHns
KHonka cenekTopa BpemeHu
KHonka BbiBopa Temnepatypbl

Mmoo w >

KHorka yBenuueHus Temnepatypbl/BpemMeHn
KHonka ymeHbLUEHWS TeMnepaTypbl/BpeMeHN
KHonka cenektopa nporpamMm

/HAVKaTopbI NporpaMmbl

® N oo ke W

OToBpaxeHie BpeMeH# 1 TemnepaTypb

UCNONb30OBAHUE N YXOQ

* [epen kaxabIM UCNONb30BAHMEM NOMHOCTbIO0
BbITArMBaiiTe CETEBO LUHYP npubopa.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu Aetanu Unn akceccyapbl
YCTaHOBMEHbI HEMPABUITBHO.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
aKceccyapbl HeucnpasHbl. HemeaneHHo 3amMeHuTe nx.

* He vcnonbayitte npnu6op nycTbiM.

+ He nonb3yiitecb npubopom, ecnu KHoMKa BKMKOYEHUs/
BbIKIIOYEHMS He paboTaeT AOMKHbIM 06pa3om.

* He nepemeLuaiite npubop Bo Bpems UCMOMb30BaHuS.

* YT00bI COXpaHUTL aHTUNpUrapHyto 0BpaboTky B XopoLuem
COCTOSIHMW, HE 1CMONb3yiTe Ha Helt MeTannuyeckue unm
330CTPEHHbIE MPEAMETBI.

* He chopcupyiite pabounit noteHUman npubopa.

+ OTKntovaitTe Nprbop OT CETH, KOrAa OH HE UCTONb3yeTCs,
11 neper, TeM, kak MPUCTYMUTb K YMCTKE.

* He xpaHuTe v He TpaHcnopTUpyiiTe Npuop, ecnu oH
eLLe ropsumit.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMOYeHHbIA npubop bes
NpUCMOTPA, ECIN OH HE UCTONb3YETCs. ITO CIKOHOMUT
SHEpruIio 1 NPOANUT CPoK cryxBbl Npubopa.

* McnonbayiiTe Tonbko Mocy/y, NOAXOAALLYI0 Ans
MOAAEPKaHWS BLICOKMX TEMMepaTyp.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

° ﬂepekmoqume perynaTtopa temnepartypbl Ha
MUHUMaAnbHY HaCTpOVle He 03Ha4aeT, 4To npm60p
BbIKITIOYEH.

* B kayecTBe cnpasku, B npunaraemoit Tabnuue Bbl

HaligeTe pekoMeHAaLyMM N0 TemnepaType U BDEMEHM
MPUrOTOBNEHNS 411 HECKONbKNX B1iof,.

MHCTPYKLMA MO NPUMEHEHUIO

NEPEQA UCMONb30BAHUEM

* Y6eauTech, 4To ynakoBKa NpogyKTa MofHOCTLI0 YAaneHa.

+ [epen nepBbIM UCMONb30BAHMEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeThbI 1 NpeaynpexaeHns no
6esonacHocTn".

+ [epep nepBbIM 1CNONb30BaHWEM Npubopa ouncTTe

[neTanu, kotopble ByayT conpukacaTbes ¢ nuLLel,
cnocobom, onvcaHHbIM B pasgene "YucTka".

UCNonb3yNTE

* [ONHOCTbIO BbITSHUTE LLUHYP NUTaHWA, npexae 4em
NOAKNKYaTh €ro K ceTu.

+ Mogkntounte Npubop K INEeKTPOCETH.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KACTPIOMIO L1151 XKapKL U3
PUTIOPHULLBI.

Mpumeyanme: He ucnonbayiiTe kacTptomio Ans xapku 6e3
aHTUMPUrapHOTo NOAoHA.

Mpumeyanme: ynpaBnaiTe xapoBHEi C MOMOLLIO Py4KH.
He npukacaitTecb K %apoBHe, koraa oHa ropsyas.

+ TonoxuTe MHrPEUEHTBI, KOTOpble Bbl XoTUTE 06XapHT,
B KaCTpIONIO ANst XapKu.

+ BcTaBbTe KacTpronio ANs xapki BHYTPb (OPUTIOPHUL.

* Bbibepute HyxHylo TemnepaTtypy, Haxas Ha pyuKy
cenekTopa TeMnepaTypbl, 1 OTPErynupyiTe ee ¢
MOMOLLbHO KHOMOK YBENNYEHNS! U YMEHbLLEHNS.

* BbibepuTe HyxHOe Bpems, HaxaB Ha pyyky cenektopa
BPEMEHM, U OTPEryNupYITe €ro ¢ NOMOLLbIO KHOMOK
YBENVYEHNS U YMEHbLLEHNS.

* HaXmuTe KHOMKY BKIHOYEHMS/BBIKMIOYEHHS, YTOBbI
HayaTb NPOLIECC MPUrOTOBNEHMS.

lMpumeyarme: umeiiTe B BAY, 4TO €CAIM NpUbop
XONOAHbIA, TO K BPEMEHN NPUrOTOBNEHNS cnepyeT
nobasnTb 3 MUHYTLI Npyu Temnepatype 200°C.

Mpumeyarme: ecnv Bbl XOTUTE BCTPSIXHYTb UHTPEAMEHTHI,
BbITALLWUTE KAaCTPIOMIO [7151 apky U3 npuGopa n
BCTPSIXHUTE €e.

+ o OKOHYaHUN BPEMEHW NPUTOTOBNEHUS (DPUTIOPHULIA
MOAACT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHArOB U aBTOMATUYECKV
BbIKIHOUNTCS.



BHVWMAHWE: kacTptons Ans xapku 1 npoaykTsl 6yayT
0YEHb rOPSYNUMM.

* YBequTech, YTo efa NpuUroToBreHa.

+ ECIM HeT, NPOCTO MOMECTUTE KacTpromio 0GpaTHO BO
(hPUTIOPHULY 1 yYCTaHOBMTE TaitMep, YToGbl FOTOBUTL
@lLIe HECKOIbKO MUHYT.

+ [TocTaBbTe KacTpIONto NSt apk Ha POBHYI0
NOBEPXHOCTb, CNOCOBHYH0 paboTaTh C BbICOKMU
TeMnepaTypamu.

BPEMA U TEMMNEPATYPA

* [pyn xenanun Bbl Takke MOXeTe N3MEHNTb HACTPOIKA
TemnepaTypbl 1 BpEMEHH.

* Bpems npuroToBReHNst MOXHO YCTaHoBUTL OT 1 40
60 MUHYT, HaXaB Ha CeneKkTop BpeMeH 1 NCMoMb3yst
KHOMKIM yBEMMYEHNS W yMeHbLueHWs. Kaxaoe HaxaTne
YBENVYMBAET UMM YMEHbLLAET BpeMS Ha 1 MUHYTY.

+ TemnepaTypy NpuUroToBNEHUS MOXHO YCTaHOBUTL B
amana3oHe o1 80°C 1o 200°C, HaxaB Ha cenekTop
TEMMepaTypbl 1 UCTONb3Ys KHOMKI YBENMYEHHS 1
yMeHbLUeHWs. Kaxaoe HaxaTue yBenuumuBaeT unm
yMeHbLUaeT Temnepartypy Ha 5°C.

* Haxmute 1 yaepxusaiiTe KHOMKW cenektopa,
4T06bI BbICTPO YBEMNUUTL UMM YMEHBLLWUTL BPEMS 1
Temneparypy.

MPEOYCTAHOBIEHHBIE NPOrPAMMbBI
* JTOT NpuBOP MMEET 8 NpeyCTAHOBNEHHbIX MPOrpaMM.

* 4T00bI BbIGpaTh MpOrpamMmy, HaxmmTe KHOMKY cenektopa
nporpamMM HeckonbKo paa.

* HaXkmuTe KHOMKY BKIKOYEHNS/BBIKIOYEHIS], YTOOLI HavaTh
MPOLIECC MPUTOTOBNEHNS.

* [pw xenaHum Bbl Takke MOXETE N3MEHNUTb HACTPOIIKM
TeMnepaTypbl U BPEMEHM AMs NPeayCTaHOBMEHHbIX
nporpamm, kak onucaHo B pasaene "BPEMA
TEMNEPATYPA".

NOCTE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYMIK
NOJIb30BATLCS NPUEOPOM

+ [10 OKOHYaHUW BpeMEeHM NPUroTOBMEHUS hpUTIOPHULA
aBTOMATMYECKN OCTaHABNMBAETCS.

+ OTKnoYMTE NpUBOP OT CETH.
+ [laiiTe oCTbITb.
+ Ounctute npubop, kak onucaHo B pasgene "Ounctka”.

3ALLMTHBIA TEPMOMNPOTEKTOP

+ [Mpunbop ocHalLeH yCTpoinCcTBOM 6e30MacHOCTy, KOTOpoe
3alyLaeT npubop oT neperpesa.

*Ecrim an60p BbIKItOUMIICS M GOMblUE He BKIOYaeTcs,
OTKNKOYUTE ero OT CETU U NOJOXKAUTE NPUMEPHO 15

MWHYT, NPEXAe YeM CHoBa nogkmnioyatb. Ecnu npubop
He BKIIOUMTCS CHOBA, 0BpaT1TECh 33 aBTOPU3OBAHHON
TEXHUYECKOV MOMOLLBIO.

YBOPKA

* OTKnounTe an60p 0T CeTW W JanTe €My OCTbITb, Npexae
Yem npucTynatb K YUCTKE.

* Ounctute 060pyﬂOBaHVIe BNAXHOM TKaHbl0 C
HEeCKOnbKMmK KannaMu MotoLlero cpeacrea, a 3atem
BbITPUTE HaCyXxo.

* He ucnonbayie 4nst uncTkv npubopa pacteoputeny,
CPEACTBA C KMCIOTHBIM MM OCHOBHBIM pH, Takue Kak
oTbenuBatens, unu abpasveHble CPEACTBa.

* Hukorga He norpyxante npubop B Bogy Unu niobyto
APYryi0 XUAKOCTb W HE CTaBbTe €ro Nof NPOTOYHYI0 BOAY.

* PekomeHzyeTcs perynsipHo Ynctutb npubop v yaanstb
OCTaTKU MNLLK.

+ Ecnn npubop He cofiepxaTb B YMCTOTE, Ero NOBEPXHOCTb
MOXET UCTIOPTUTBLCS, YTO HEN3OEXHO NOBNUSIET Ha
cpok cnyx6bl Npubopa 1 caenaeT ero UCNoMb3oBaHWe
Hebe3onacHbIM.

* [ogHOC C aHTUNPUrapHLIM NOKPLITUEM MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOI MaLLMHe.

TABNULIA PEKOMEHOALIMIA

3pech Bbl HailfeTe Halum pekoMeHaaLmy No BpeMeH 1
Temnepatype Ans kapki pasnniHbIx Gntog.

VHrpeaveHTbl | Bpems (MuHyThl) | Temnepartypa (°C)
Msico 8-10 180

Kypuua 25-30 200

KpeseTku 10 200

Pbiba 20 180

Topt 30 160

KapTodens 1530 200

put

Harretcbl 7-14 180

Osoluu 8-10 160




YCTPAHEHUWE HEMONAAOK

Mpobnema

BoamoxHas npuynHa

PewweHve

3KpaH He BKIO4aeTCA.

OTKa3 nuTaHms.

PoseTka ¢ nutanuem unu
MIOXMM KOHTaKTOM.

Hanpsxenue nutaHns He
COOTBETCTBYET HOMUHANBHOMY
HanpsaXeHWto NpoaykTa.

MpoBepbTe COCTOsIHME W 0GCTyXUBaHNME
060pyA0BaHWs 3MEKTPONUTaHMS

HewncnpasHoCTb nevaTHom
nnatbl

CBsikMTECH C HalLen cnyxBolt TeXHYeCKoN
NoAAEPXKKN

britoga HegoxapeHsi/
nepexapeHbl.

HenpasunbHo BbibpaHHoe
BPEMS UMK Temneparypa.

Otperynupyiite Temnepatypy 1 Bpems
MPUTOTOBNEHNS B 3ABMCUMOCTM OT KOMYECTBa
MPOAYKTOB 1 MPEANOYTEHMIA.

CIULLKOM MHOTO MPOJYKTOB B
kacTpione Ans xapku.

Ecnu y Bac cnviukoM MHOTO MPOAYKTOB, XapbTe
ux napTusmu. MeHbLuee KOnMYeCTBO NPOAYKTOB
B kacTpione Anst xapkv oGecneynBaeT Gonee
PaBHOMEPHbIV HArpes.

Bo Bpewms nepsoro
1cnonb3oBaHus 13 npubopa
BbIXOAWT AbIM.

B Bo3ayLLHOW hpuTIOpHULE
cofepxarcs cnefpl
@HTMOKCMAAHTHOrO Macna.

Pagorpeiite dpuTiopHuLy B Teyenme 10 - 15
MUHYT NP1 MaKCUMarbHOM Temneparype.

MpuGop n3gaet sanax.

BHyTpu chpuTIOpHULIEI €CTH
0CTaTKN MULLK.

OuncTuTe PpUTIOPHULY 1 akceccyapbl, Kak
onucaHo B pasgene "Ouuctka”.

MaHenb ynpaeneHus He
pearvpyer.

Ha naHenw ynpaenexus
MIMEIOTCA 0CTaTKI Macra unu
BOAbI

OumcTute n BbICYLLNTE NaHesb ynpaBneHua ¢
NMOMOLLbHO TKaHW.

Ha Balumx pykax ocTanuch
crefbl Macna unv Bogbl.

BbiMoliTe 1 BbICyLLINTE PYKN.

MPUMEYAHWE: Ecnm nocre obpatyeHus k 3Toi Tabnnue
Bl BCe eLle He MOXeTe peLunTb npobrnemy, noxanyincra,
CBSUKUTECH C HaLLei cryx6oi NOAnepKKM KMEHTOB.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

FRITUREGRYDE

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
BESKRIVELSE

A Digitalt kontrolpanel

B Hoveddelen af kroppen
C Stegegryde

D Handtag

E  Non-stick bakke

F Forsyningskabel

KONTROLPANEL
1. Teend/sluk-knap
Knap til valg af tid
Knap til valg af temperatur
@g temperatur/tid-knap
Knap til at seenke temperatur/tid
Programveelger-knap
Programindikatorer
Visning af tid og temperatur

BRUG OG PLEJE

* Treek apparatets forsyningsledning helt ud far hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbehar, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

« Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du begynder at gare rent.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Brug kun redskaber, der kan téle hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til den mindste indstilling
betyder ikke, at apparatet er slukket.

® N oo ke W

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler” for
forste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

Bemaerk: Brug ikke stegegryden uden non-stick-bakken i
den.

Bemeerk: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved stegegryden, nar den er varm.

* Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.
+ Seet stegegryden ind i frituregryden.

+ Veelg den enskede temperatur ved at trykke pa
temperaturveelgeren, og juster den med knapperne il at
@ge og mindske temperaturen.

+ Veelg den gnskede tid ved at trykke pa
tidsveelgerknappen, og juster den med knapperne til at
@ge og mindske tiden.

« Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

Bemeerk: Husk, at hvis apparatet er koldt, skal du leegge 3
minutter og 200°C til tilberedningstiden.

Bemeerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traeekke
stegegryden ud af apparatet og ryste den.

+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper frituregryden flere
gange og slukker automatisk.

FORSIGTIG: Stegegryde og mad bliver meget VARME.

* Tjek, at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare seette gryden tilbage
i frituregryden og indstille timeren til at stege i et par
minutter mere.

+ Anbring stegegryden pa en almindelig overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.



TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan indstilles fra 1 til 60 minutter
ved at trykke pé tidsveelgeren og bruge foragelses- og
formindskelsesknapperne. Hvert tryk @ger eller mindsker
tiden med 1 minut.

+ Tilberedningstemperaturen kan indstilles fra 80 °C til
200 °C ved at trykke pa temperaturveelgeren og bruge
knapperne til at haeve og saenke temperaturen. Hvert tryk
gger eller saenker temperaturen med 5 °C.

+ Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at gge eller
mindske tiden og temperaturen.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

+ Tryk gentagne gange pa programveelgerknappen for at
vaelge et program.

* Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
beskrevet i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

« Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad det kole af.
* Renger apparatet som beskrevet i afsnittet Renggring.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sgge autoriseret teknisk assistance.

RENGORING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kole af, far
du begynder at renggre det.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplasningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-vaerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedseenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
saet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

* Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
forringet, og det vil uundgaeligt pavirke apparatets levetid
og gere det usikkert at bruge.

+ Non-stick-bakken er velegnet til rengering i
opvaskemaskinen.

TABEL MED ANBEFALINGER

Her kan du finde vores anbefalinger til tid og temperatur for
stegning af forskellige maltider.

Ingredienser Tid (minutter) Temperatur (°C)
Kod 8-10 180
Kylling 25-30 200
Rejer 10 200
Fisk 20 180
Kage 30 160
Pommes frites | 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Grgntsager 8-10 160




FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Skeermen teender ikke.

Stremsvigt.

Stikkontakt med strem eller
darlig kontakt.

Forsyningsspaendingen
stemmer ikke overens med
produktets nominelle speending.

Tijek tilstanden og vedligeholdelsen af
strgmforsyningsudstyret

Fejl pa kredslgbskortet

Kontakt vores tekniske support

Maden er undertilberedt/
overtilberedt.

Forkert valgt tid eller temperatur.

Juster temperaturen og tilberedningstiden efter
maengden af mad og tilberedningspraeferencer.

For meget mad i stegegryden.

Hvis du har for meget mad, sa steg det i
portioner. Mindre mad i stegegryden giver en
mere jeevn opvarmning.

Der kommer rog ud af
apparatet under den farste
brug.

Der er spor af antioxidantolie i
frituregryden.

Forvarm frituregryden i 10 til 15 minutter ved
maksimal temperatur.

Apparatet udsender en lugt.

Der er madrester inde i
frituregryden.

Renger frituregryden og dens tilbehgr som
beskrevet i afsnittet "Rengering".

Kontrolpanelet reagerer ikke.

Der er olie- eller vandrester pa
kontrolpanelet

Renger og ter kontrolpanelet med en klud.

Der er olie- eller vandrester pa
dine haender.

Vask og ter dine haender.

BEMZERK: Hvis du stadig ikke kan Igse problemet efter
at have kigget i denne tabel, bedes du kontakte vores

kundesupport.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

FRITYRGRYTE

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
BESKRIVELSE

A Digitalt kontrollpanel

B Hoveddelen

C  Stekegryte

D Handtak

E  Non-stick brett

F  Tilferselsledning

KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp
Knapp for valg av klokkeslett
Knapp for valg av temperatur
Knapp for a gke temperatur/tid
Knapp for a senke temperatur/tid
Programvelgerknapp
Programindikatorer
Visning av tid og temperatur

BRUK OG VEDLIKEHOLD

+ Trekk ut apparatets tilfarselsledning helt far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det, er
defekt. Skift dem ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet nar det er tomt.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer
som den skal.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

+ [kke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk, og
for du begynner & rengjere det.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

+ Bruk kun redskaper som taler haye temperaturer.

+ A sette temperaturregulatoren pa minimum innstilling
betyr ikke at apparatet er slatt av.

® N oo ke W

+ Som en referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
« Forsikre deg om at hele produktets emballasje er fiernet.

« Les ngye gjennom heftet "Sikkerhetsrad og advarsler" for
forste gangs bruk

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer, pa den
maten som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

BRUK

» Trekk ut stremledningen helt fer du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Ta stekegryten forsiktig ut av frityrkokeren.

Merk: Ikke bruk stekepannen uten non-stick-brettet i.

Merk: Manipuler stekepannen ved hjelp av handtaket. lkke
ta pa stekepannen nar den er varm.

* Legg ingrediensene du vil steke i stekepannen.
« Sett frityrgryten inn i frityrkokeren.

+ Velg gnsket temperatur ved a trykke pa
temperaturvelgeren, og juster den ved hjelp av knappene
for & gke og redusere temperaturen.

+ Velg ensket tid ved & trykke pa tidsvelgeren, og juster den
ved hjelp av knappene for & gke og redusere tiden.

* Trykk pa av/pa-knappen for & starte
tilberedningsprosessen.

Merk: Husk at hvis apparatet er kaldt, bar du legge til 3
minutter og 200 °C il steketiden.

Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekker du
stekepannen ut av apparatet og rister den.

+ Ved slutten av tilberedningstiden piper frityrkokeren flere
ganger og slar seg av automatisk.

FORSIKTIG: Stekegryten og maten blir veldig VARME.

+ Kontroller at maten er gjennomstekt.

+ Hvis den ikke er det, setter du bare gryten tilbake i
frityrgryten og stiller inn timeren il & steke i noen minutter
til.

* Plasser stekepannen over et vanlig underlag som taler
haye temperaturer.



TID OG TEMPERATUR

« Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene.

+ Steketiden kan stilles inn fra 1 il 60 minutter ved a trykke
pé tidsvelgeren og bruke knappene for a gke og redusere
tiden. Hvert trykk oker eller reduserer tiden med 1 minutt.

+ Tilberedningstemperaturen kan stilles inn fra 80 °C il
200 °C ved a trykke pa temperaturvelgeren og bruke
knappene for a gke og redusere temperaturen. Hvert
trykk eker eller senker temperaturen med 5 °C.

* Trykk og hold inne valgknappene for & gke eller redusere
tiden og temperaturen raskt.

FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

+ For a velge et program trykker du gjentatte ganger pa
programvelgerknappen.

* Trykk pa av/pa-knappen for & starte
tilberedningsprosessen.

« Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
som beskrevet i avsnittet "TID OG TEMPERATUR".

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Ved slutten av tilberedningstiden stopper frityrkokeren
automatisk.

* Trekk ut stepselet til apparatet.
* La den kjgle seg ned.
* Rengjer apparatet som beskrevet i avsnittet Rengjaring.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stramnettet og vente i ca. 15 minutter far
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
begynner & rengjere det.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.
* Ikke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk

pH-verdi, som blekemiddel eller slipeprodukter, til
rengjering av apparatet.

+ Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

* Hvis apparatet ikke holdes i god renholdstilstand, kan
overflaten forringes, noe som uunngaelig vil pavirke
apparatets levetid og gjere det utrygt a bruke.

+ Non-stick-skuffen kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

TABELL MED ANBEFALINGER

Her finner du vére anbefalinger om tid og temperatur for
steking av ulike retter.

Ingredienser Tid (minutter) Temperatur (°C)
Kjott 8-10 180
Kylling 25-30 200
Reker 10 200
Fisk 20 180
Kake 30 160
Pommes frites | 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Gronnsaker 8-10 160




FEILS@KING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Skjermen slar seg ikke pa...

Strgmbrudd.

Stromuttak med strem eller
darlig kontakt.

Forsyningsspenningen stemmer
ikke overens med produktets
nominelle spenning.

Kontroller tilstanden og vedlikeholdet av
strgmforsyningsutstyret

Feil pa kretskortet

Kontakt var tekniske supporttjeneste

Maten er underkokt/overkokt.

Feil valgt tid eller temperatur.

Juster temperatur og steketid i henhold til
mengden mat og tilberedningspreferanser.

For mye mat i stekepannen.

Hvis du har for mye mat, kan du steke dem i flere
omganger. Mindre mat i stekegryten gir jevnere
oppvarming.

Det kommer rayk ut av
apparatet ved farste gangs
bruk.

Det finnes spor av
antioksidantolje i frityrkokeren.

Forvarm frityrgryten i 10 til 15 minutter pa
maksimal temperatur.

Apparatet avgir en lukt.

Det er matrester inne i
frityrkokeren.

Rengjer frityrgryten og tilbehgret som beskrevet i
avsnittet "Rengjaring".

Kontrollpanelet reagerer ikke.

Det er olje- eller vannrester pa
kontrollpanelet

Rengjer og terk kontrollpanelet med en kiut.

Det er olje- eller vannrester pa
hendene dine.

Vask og terk hendene.

MERK: Hvis du fortsatt ikke kan Igse problemet etter & ha
lest denne tabellen, kan du kontakte var kundestatte.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

BESKRIVNING

Digital kontrollpanel
Huvuddelen av kroppen
Stekpanna
Handtag
Non-stick bricka
Matningssladd
KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp
Knapp for tidsvéljare
Valjarknapp fér temperatur
Knapp fér 6kad temperatur/tid
Knapp for sankning av temperatur/tid
Programvéljarknapp
Programindikatorer
Tids- och temperaturvisning

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte ar
korrekt monterade.

+ Anvénd inte apparaten om de tillbehér som ar anslutna ill
den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den &r tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar
som den ska.

+ Flytta inte apparaten nér den &r i bruk.

+ For att halla non-stick-behandlingen i gott skick ska du
inte anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa
den.

+ Overbelasta inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengoringsatgard.

* Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ Lamna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nar
den inte anvénds. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer.

Mmoo w >
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+ Att vrida temperaturregulatorn till den l&gsta instéllningen
innebar inte att apparaten &r avstangd.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se il att hela produktens forpackning har aviagsnats.

+ L&s noga igenom broschyren "Sakerhetsrad och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

ANVANDNING

+ Forlang natkabeln helt innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

« Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.

Obs: Anvénd inte stekpannan utan non-stick-brickan i den.

Obs: hantera stekpannan med hjélp av handtaget. Rér inte
vid stekpannan nar den &r het.

+ Lagg ingredienserna som du vill steka i stekpannan.
« For in stekpannan i fritdsen.

+ Valj 6nskad temperatur genom att trycka pa
temperaturvaljaren och justera den med knapparna for
6kning och minskning.

+ Valj 6nskad tid genom att trycka pa tidsvaljaren och
justera den med hjélp av knapparna for ékning och
minskning.

* Tryck pa palav-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

Obs: Tank pa att om apparaten ar kall ska du lagga till 3
minuter och 200°C till tillagningstiden.

Obs: Om du vill skaka ingredienserna, dra ut stekpannan
ur apparaten och skaka den.

+ Nar tillagningstiden ar slut piper fritdsen flera ganger och
stangs av automatiskt.

OBSERVERA: stekpannan och maten blir mycket heta.

« Kontrollera att maten ar fardiglagad.

+ Om den inte ar det, placera bara tillbaka stekpannan i
fritdsen och stéll in timern for att tillaga i nagra minuter till.



* Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan stallas in fran 1 till 60 minuter genom
att trycka pa tidsvaljaren och anvanda knapparna for
o6kning och minskning. Varje tryckning 6kar eller minskar
tiden med 1 minut.

+ Tillagningstemperaturen kan stéllas in fran 80°C till 200°C
genom att trycka pa temperaturvéljaren och anvénda
knapparna for 6kning och minskning. Varje tryckning hojer
eller sanker temperaturen med 5°C.

+ Hall valjarknapparna intryckta for att snabbt oka eller
minska tiden och temperaturen.

FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 8 férinstallda program.

« For att vélja ett program, tryck pa programvéljarknappen
flera ganger.

+ Tryck pa pa/av-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna for de forinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet "TID OCH TEMPERATUR".

NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN

+ Vid slutet av tillagningstiden stannar fritdsen automatiskt.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ Lat svalna.

* Rengdr apparaten enligt beskrivningen i avsnittet
Rengoring.

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

+ Apparaten ar forsedd med en sékerhetsanordning som
skyddar apparaten mot 6verhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du paborjar nagon rengdring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengdra apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengéra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte halls val rengjord kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen kommer att paverka
apparatens livslangd och géra den osaker att anvanda.

+ Non-stick-brickan ar Iamplig for rengdring i diskmaskin.

REKOMMENDATIONSTABELL

Har hittar du vara rekommendationer om tid och temperatur
for stekning av olika matratter.

Ingredienser Tid (minuter) Temperatur (°C)
Kot 8-10 180
Kyckling 25-30 200
Rakor 10 200
Fisk 20 180
Tarta 30 160
Pommes frites | 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Gronsaker 8-10 160




FELSOKNING

Problem

Méjlig orsak

L&sning

Skérmen tands inte...

Strémavbrott.

Stromuttag med strém eller dalig
kontakt.

Matningsspanningen stdmmer
inte dverens med produktens
nominella spanning.

Kontrollera stromférsorjningsutrustningens skick
och underhall

Fel pa kretskortet

Kontakta var tekniska supporttjanst

Maten ar underkokt/dverkokt.

Felaktigt vald tid eller
temperatur.

Justera temperatur och tillagningstid efter
mangden mat och tillagningspreferenser.

Fér mycket mat i stekpannan.

Om du har fér mycket mat kan du steka den i
omgangar. Mindre mat i stekpannan ger jdgmnare
uppvarmning.

Rok kommer ut ur
apparaten under den forsta
anvandningen.

Det finns spér av antioxidantolja
i frityrkokaren.

Forvéarm fritdsen i 10 till 15 minuter pa hogsta
temperatur.

Apparaten avger en lukt.

Det finns matrester inuti fritdsen.

Rengor fritdsen och dess tillbehdr enligt
beskrivningen i avsnittet "Rengéring".

Kontrollpanelen reagerar inte.

Det finns olje- eller vattenrester
pa mandverpanelen

Rengér och torka av kontrollpanelen med en
trasa.

Det finns olje- eller vattenrester
pa dina hander.

Tvatta och torka handerna.

0OBS: Om du fortfarande inte kan Idsa problemet efter att
ha anvant denna tabell, kontakta var kundtjanst.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

ILMAPAISTIN
AIR FRY DIGITAL XL
AIR FRY DIGITAL 7S VIEW

KUVAUS

Digitaalinen ohjauspaneeli
Paarunko
Paistinpannu
Kahva
Tarttumaton tarjotin
Syéttojohto
OHJAUSPANEELI

1. Onl/off-painike
Ajanvalintapainike
Lampdtilan valintapainike
Lisaa lampdtilaa/aikaa -painike
Lampdtilan/ajan alentaminen -painike
Ohjelman valintapainike
Ohjelman indikaattorit
Ajan ja lampdtilan nayttd

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Al4 kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein.

+ Al4 kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittémasti.

« Ala kayta laitetta tyhjana.
+ Al4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi kunnolla.
« Al siirra laitetta kyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi kunnossa, alé kayta
metallisia tai teravié valineita.

+ Al4 pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kaytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

« A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ A& koskaan jta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Taméa saastaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeisiin 1ampétiloihin soveltuvia valineita.

+ Lampdtilan saatimen kaantaminen minimiasentoon ei
tarkoita, etta laite on sammutettu.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useille aterioille.

Mmoo w >
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KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
-kirjanen ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassé osiossa kuvatulla tavalla.

KAYTA

+ Pidenna syottojohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

Huomautus: Ald kayta paistinpannua iiman tarttumatonta
alustaa.

Huomaa: manipuloi paistinpannua kahvasta kasin. Ald
koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.

+ Aseta paistinpannu friteerauskoneen sisaan.

+ Valitse haluamasi lampétila painamalla lampétilan
valintanuppia ja saada sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla.

+ Valitse haluamasi aika painamalla ajanvalitsimen nuppia
ja séada sita lisays- ja vahennyspainikkeilla.

+ Paina on/off-painiketta kéynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

Huomautus: jos laite on kylm&, kypsennysaikaan on
lisattava 3 minuuttia ja 200°C.

Huomautus: jos haluat ravistella aineksia, veda
paistinpannu ulos laitteesta ja ravista sita.

+ Kypsennysajan paattyessé friteerauslaite piippaa useita
kertoja ja sammuu automaattisesti.

VAROITUS: paistinpannu ja ruoka ovat erittain KUUMIA.

« Tarkista, etta ruoka on kypsaa.

+ Jos néin ei ole, laita paistinpannu takaisin paistinpannuun
ja aseta ajastin kypsennysta varten vield muutamaksi
minuutiksi.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle alustalle, joka kestaa
korkeita lampétiloja.

AIKA JA LAMPOTILA

* Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

* Kypsennysaika voidaan asettaa 1-60 minuuttiin
painamalla ajanvalitsinta ja k&yttamalla lisdys- ja



vahennyspainikkeita. Jokainen painallus lisaa tai
véhenta4 aikaa 1 minuutilla.

+ Kypsennyslampétila voidaan asettaa 80°C:sta 200°C:een
painamalla l[ampdtilanvalitsinta ja kayttamalla liséys- ja
vahennyspainikkeita. Jokainen painallus nostaa tai laskee
|ampétilaa 5 °C:lla.

+ Pida valintandppaimia painettuna lisataksesi tai
vahentaaksesi nopeasti aikaa ja lampétilaa.

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalitsimen painiketta
toistuvasti.

+ Paina on/off-painiketta kéynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia, kuten kohdassa "AIKA JA
LAMPOTILA" selitetaan.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kypsennysajan paéattyessa friteerauskone pyséhtyy
automaattisesti.

* Irrota laite pistorasiasta.

+ Anna jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa Puhdistus kuvatulla tavalla.

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsest&an pois paalta eiké kytkeydy
uudelleen paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Ala kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoanjaamat.

+ Jos laitetta ei pideté puhtaana, sen pinta voi huonontua,
mika vaikuttaa vaistamatta laitteen kayttikaan ja tekee
siita vaarallisen kéyttaa.

+ Tarttumaton tarjotin soveltuu puhdistettavaksi

astianpesukoneessa.
SUOSITUSTAULUKKO
Taalta l6ydat suosituksemme eri aterioiden paistoajasta ja
-lampdtilasta.
Ainesosat Aika (minuuttia) | Lampétila (°C)
Liha 8-10 180
Kana 25-30 200
Katkarapu 10 200
Kala 20 180
Kakku 30 160
Ranskalaiset
perunat 15-30 200
Nuggets 7-14 180
Vihannekset 8-10 160




VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Naytt6 ei kaynnisty..

Sahkokatkos.

Pistorasiassa ei ole virtaa tai
kosketus on huono.

Syéttojannite ei vastaa tuotteen
nimellisjannitetta.

Tarkista virtaldhteen kunto ja huolto.

Piirilevyn vika

Ota yhteytta tekniseen tukipalveluumme

Ruoka on kypsaé tai liian
kypsaa.

Véérin valittu aika tai lampétila.

Saada lampoatila ja kypsennysaika ruoan méaran
ja kypsennystottumusten mukaan.

Liian paljon ruokaa
paistinpannussa.

Jos sinulla on liikaa ruokaa, paista ne erissa.
Kun paistinpannussa on vdhemman ruokaa, se
kuumenee tasaisemmin.

Laitteesta tulee savua
ensimmaisen kéyttokerran
aikana.

lImastointipaistimessa on jélkia
antioksidanttioljysta.

Kuumenna paistinpannua 10-15 minuuttia
maksimilampétilassa.

Laitteesta tulee hajua.

Friteerauskoneen sisélla on
ruokajaamia.

Puhdista friteerauskone ja sen lisdvarusteet
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

Ohjauspaneeli ei vastaa.

Ohjauspaneelissa on oljy- tai
vesijaémia.

Puhdista ja kuivaa ohjauspaneeli liinalla.

Kasissasi on 0ljy- tai vesijaamia.

Pese ja kuivaa kéatesi.

HUOMAUTUS: Jos et vielakaan pysty ratkaisemaan
ongelmaa tdman taulukon avulla, ota yhteytta

asiakastukitiimiimme.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVALI FRITOZ

AIR FRY DIGITAL XL

AIR FRY DIGITAL 7S VIEW
ACIKLAMA

A Dijital kontrol paneli

B Anagdvde

C Kizartma tenceresi

D Tutamak

E  Yapigmaz tepsi

F Besleme kablosu

KONTROL PANELI

1. Agmalkapama digmesi
Zaman se¢me dugmesi
Sicaklik segme digmesi
Sicaklik/zaman artirma digmesi
Sicaklik/zaman azaltma diigmesi
Program se¢me digmesi
Program géstergeleri
Zaman ve Sicaklik Gostergesi

KULLANIM VE BAKIM

+ Her kullanimdan 6nce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

® N oo ke W

+ Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

+ Takil aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bogken kullanmayin.

+ Agma/kapama digmesi dlizgiin galismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismazligi iyi durumda tutmak igin izerinde metal veya
sivri uglu mutfak esyalari kullanmayin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan dnce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve

gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriinii uzatir.

* Yalnizca ytiksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Sicaklik regulatoriinin minimum ayara getirilmesi cihazin
kapatildigi anlamina gelmez.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir 6neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce "Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapcigini dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari temizlik béliminde agiklanan sekilde temizleyin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Kizartma kabini dikkatlice fritdzden cikarin.

Not: Kizartma tenceresini iginde yapismaz tepsi olmadan
kullanmayin.

Not: Kizartma kabini sapini kullanarak kullanin. Sicakken
kizartma kabina dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri kizartma tenceresinin
igine koyun.

+ Kizartma kabini fritoziin igine yerlestirin.

+ Sicaklik segme diigmesine basarak istediginiz sicakligi
segin ve artirma ve azaltma digmelerini kullanarak
ayarlayin.

+ Zaman se¢me diigmesine basarak istediginiz zamani
segin ve artirma ve azaltma diigmelerini kullanarak
ayarlayin.

+ Pisirme islemini baslatmak igin agma/kapama digmesine
basin.

Not: Cihaz soduksa, pisirme siiresine 3 dakika ve 200°C
eklemeniz gerektigini unutmayn.

Not: Malzemeleri galkalamak isterseniz, kizartma kabini
cihazdan gikarin ve calkalayin.

+ Pisirme siresinin sonunda fritdz birkag kez bip sesi ¢ikarir
ve otomatik olarak kapanir.

DIKKAT: kizartma kabi ve yiyecekler gok SICAK olacaktrr.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

« Eger degilse, kizartma kabini tekrar fritdze yerlestirin ve
zamanlayiciyi birkag dakika daha pisirmesi igin ayarlayin.

+ Kizartma tenceresini yliksek sicaklikta galisabilecek diiz
bir ylzeyin (izerine yerlestirin.



ZAMAN VE SICAKLIK + Cihaz iyi bir temizlik durumunda tutulmazsa, ytizeyi

« Dilerseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da bozulabilir ve bu kaginilmaz olarak cihazin émrini
degistirebilirsiniz. etkileyecek ve kullanimi giivensiz hale getirecektir.

* Pigirme siiresi, zaman segiciye basarak ve artirma ve * Yapismaz tepsi bulagik makinesinde temizienmeye
azaltma diigmelerini kullanarak 1 ila 60 dakika arasinda uygundur.

ayarlanabilir. Her basis sureyi 1 dakika artirir veya azaltir.

* Pisirme sicakligi, sicaklik segiciye basilarak ve artirma ve ONERI TABLOSU

azaltma diigmeleri kullanilarak 80°C ila 200°C arasinda Burada farkli yemekleri kizartmak igin zaman ve sicaklik
ayarlanabilir. Her basis sicakligi 5°C artirir veya azaltir. Gnerilerimizi bulabilirsiniz.
+ Stireyi ve sicakligi hizl bir sekilde artirmak veya azaltmak — - o
iin segici diigmeleri basili tutun. Igindekiler Zaman (dakika) | Sicaklik (°C)
. Et 8-10 180
ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR Tavuk 25.30 200
+ Bu cihazin 8 6n ayarli programi vardir. Karides 10 200
* Bir program segmek igin program segme diigmesine arka Balik 20 180
arkaya basin. - N o Pasta 30 160
+ Pisirme islemini baslatmak igin agma/kapama digmesine Patates
basin. K 15-30 200
) . e . 1zartmasl
. [)_ll(_afsenlz 'ZAMAN VE S_ICAKLIK bélimiinde agiklandigi Nuggets 714 180
gibi 6n ayarli programlar icin sicaklik ve zaman ayarlarini
da degistirebilirsiniz. Sebzeler 8-10 160

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

* Pisirme suresinin sonunda fritdz otomatik olarak durur.
+ Cihazin fisini gekin.

+ Sogumaya birakin.

+ Cihazi Temizlik bélimiinde aciklandigi gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya kars! koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan 6nce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin ¢dzlicliler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazl asla suya veya bagka bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.



SORUN GIDERME

Problem

Olasi neden

Gozim

Ekran agiimiyor..

Elektrik kesintisi.

Elektrik prizinde gli¢ veya zayif
temas.

Besleme voltaji Grinin nominal
voltajiyla eglesmiyor.

Gilig kaynagi ekipmaninin durumunu ve bakimini
kontrol edin

Devre karti arizasi

Teknik Destek Servisimizle lletisime Gegin

Yemekler az pismis/asiri
pismis.

Yanlis secilmis zaman veya
sicaklik.

Sicakligi ve pisirme siiresini yiyecek miktarina ve
pisirme tercihlerine gore ayarlayin.

Kizartma tenceresinde ¢ok fazla
yemek var.

Gok fazla yemeginiz varsa, bunlari gruplar
halinde kizartin. Kizartma kabinda daha az
yiyecek olmasi daha esit bir isinma saglar.

ilk kullanim sirasinda cihazdan
duman ¢ikiyor.

Hava fritdziinde antioksidan yag
izleri vardr.

Fritézi maksimum sicaklikta 10 ila 15 dakika
onceden isitin.

Cihaz koku yay!yor.

Fritdztin icinde yemek artiklari
var.

Fritézu ve aksesuarlarini "Temizlik" bélimiinde
aciklandigi gibi temizleyin.

Kontrol paneli yanit vermiyor.

Kontrol panelinde yag veya su
kalintilari var

Kontrol panelini bir bezle temizleyin ve kurulayin.

Ellerinizde yag veya su
kalintilari var.

Ellerinizi yikayin ve kurulayin.

NOT: Bu tabloya bagvurduktan sonra sorunu hala
¢bzemiyorsaniz, litfen Musteri Destek ekibimizle iletisime

gegin.
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