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Advertencias de
seguridad:

AEn_ caso de rotu-
ra o fisura del vidrio
ceramico la encime-
ra debera desconec-
tarse inmediatamen-
te de la toma de
corriente para evitar
la fp_03|b|I|dad de
sufrir un choque
eléctrico.

&E,stg aparato no
esta disenado para
funcionar a través
de un temporizador
externo (no incorpo-
rado al propio apara-
to), o un sistema de
control remoto.

/A\No se debe utili-
zar un limpiador de
vapor sobre este
aparato.

VNS aparato y sus
partes accesibles
pueden calentarse
durante su funciona-
miento. Evite tocar
los elementos cale-
factores. Los nifios
menores de 8 afos
deben mantenerse
alejados de la enci-
mera, a menos que
se encuentren bajo
supervision perma-
nente.

MNEste aparato
puede_ser utilizado
por nifios con ocho
0 mas anos de edad,
personas con redu-
cidas capacidades
fisicas, sensoriales
o mentales, o falta
de experiencia y

6

conocimientos,
SOLO bajo
supervision, o si se
les ha dado J|a
instrucciéon apropia-
da acerca del uso del
aparato
comprenden los
peligros que su uso
implica. La limpiezay
mantenimiento a
cargo del usuario no
han de ser realizadas
por nifnos sin
supervision.

&Los_ ninos no
deben jugar con el
aparato.

VAN Precaucién, Es
peligroso cocinar
con grasas o aceites
sin estar presente,
ya que pueden |gro-
ducir fuego. iNUNCA
trate de extinguir un
fuego con agua! en
ese caso desconecte
el aparato y cubra
las llamas con una
tapa, un plato o una
manta.

&_Np almacene
ningun objeto sobre
las zonas de coccidn
de la encimera. Evite
posibles riesgos de
Incendio.

AEI generador de
induccion cumple
con las normativas
europeas vigentes.
No obstante, reco-
mendamos que las
ersonas con apara-
os cardiacos tipo
marcapasos consul-
ten con su médico o,
en caso de duda, se

y cie

abstengan de utilizar
las zonas de induc-
cion.

MANo se deberan
colocar en la superfi-
> de encimera
objetos metalicos
tales como cuchi-
llos, tenedores,
cucharas y tapas,
puesto que podrian
calentarse.

/M\Después de su
uso, desconecte
siempre la placa de
coccion, no se limite
a retirar el recipien-
te. En caso contrario
podria producirse
un funcionamiento
indeseado de la pla-
ca si, inadvertida-
mente, se colocara
otro recipiente sobre
ella durante el perio-
do de deteccion de
rec!glente._ jEvite
posibles accidentes!

A\ si el cable de ali-
mentacion esta
danado, debe ser
sustituido por el fa-
bricante, por su ser-
vicio posventa o por
personal cualificado
similar con el fin de
evitar un peligro.

/\ PRECAUCION:
Utilizar sélo protec-
tores de encimera
disefiados por el fa-
bricante del aparato
de coccidn o indica-
dos por el fabricante
en las instrucciones
para el uso como
adecuado o protec-
tores de encimera



incorporados en el
aparato. uso de
protectores inade-
cuados_puede cau-
sar accidentes.

A_I_Es necesario per-
mitir la desconexion
del aparato después
de la instalacion.
Deben ser incorpo-
rados medios de
desconexién a la
instalacion fija de
acuerdo con las
reglamentaciones
de instalacion.

Instalacion

Emplazamiento con cajon cubertero

Si desea disponer de un mueble o
cajon cubertero bajo la encimera de
coccion, se debera colocar una tabla
de separacion entre ambos. De esta
forma se previenen los contactos acci-
dentales con la superficie caliente de
la carcasa del aparato.

La tabla debera estar situada a una

distancia de 20 mm. por debajo de la
parte inferior de la encimera.

Conexion eléctrica

Antes de conectar la encimera de coc-
cién a lared eléctrica, compruebe que
la tension (voltaje) y la frecuencia de
aquella corresponden con las indica-
das en la placa de caracteristicas de la
encimera, situada en su parte inferior,
y en la Hoja de Garantia o, en su caso,
la hoja de datos técnicos que debe
conservar junto a este manual durante
la vida util del aparato.

La conexion eléctrica se realizara
a través de un interruptor de corte
omni- polar o clavija, siempre que sea
acce sible, adecuado a la intensidad
a soportar y con una apertura minima
entre contactos de 3 mm., que asegu-
re la desconexion para casos de emer-
gencia o limpieza de la encimera.

Evite que el cable de entrada quede
en contacto, tanto con la carcasa de
encimera como con la del horno, si
éste va instalado en el mismo mueble..

jAtencion!
& La conexion eléctrica debe

realizarse con una correcta toma de
tierra, siguiendo la normativa vigen-
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te, de no ser asi, la encimera puede
tener fallos de funcionamiento.

& Sobretensiones anormalmen-
te altas pueden provocar la averia
del sistema de control (como ocur-
re con cualquier tipo de aparato
eléctrico).

A Se aconseja no utilizar la co-
cina de induccion durante la fun-
cion de limpieza pirolitica en el caso
de hornos piroliticos, debido a la
alta temperatura que alcanza este
aparato.

& Cualquier manipulacién o re-
paracion del aparato, incluida la
sustitucion del cable flexible de
alimentacion, debera ser realizada
por el servicio técnico oficial de
TEKA.

A Antes de desconectar la coci-
na de la red eléctrica, se recomien-
da apagar el interruptor de corte y
esperar aproximadamente 25 se-
gundos antes de sacar la clavija.
Este tiempo es necesario para la
total descarga del circuito electréni-
coy asi evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica a través de los
contactos de la clavija.

Em Conserve el Certificado

de Garantia o, en su caso, la hoja
de datos técnicos junto al Manual
de instrucciones durante la vida
util del aparato. Contiene datos
técni- cos importantes del mismo.

Usoy
Mantenimiento

Instrucciones de uso del
control tactil

ELEMENTOS DEL PANEL DE CON-
TROL (ver fig. 2)

@ Sensor de encendido / apagado.
Cursor “slider” para seleccion de

potencia.

@ SENSORES DE SELECCION DE

PLACA, e Indicadores de potencia y/6
calor residual.



Fig.2
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@ Punto decimal del indicador de
potencia, y/é calor residual*.

Acceso a la funcién “Power”.

Sensor de activacion de la funcién
“Bloqueo”.

Piloto indicador de la funcion
“Bloqueo” activada*.

Sensor de activacion de la funcién
“Stop&Go™.

Piloto indicador de la funcion
“Stop&Go” activada*.

Sensor “menos” del temporizador.
Sensor “mas” del temporizador.
Indicador del reloj temporizador*.
Sensor “off” de apagado de placa
individual.
Sensor de activacion de la funcion
“Synchro”; (segun modelo).
Sensor de activacion de la funcion
“Flex Zone”; (segun modelo).
Sensor “iCooking” de seleccion de
funciones especiales.
Piloto indicador de la funcién
“Keep Warm” activada®.
Piloto indicador de la funcién
“Melting” activada*.
Piloto indicador de la funcién
“Simmering” activada®*.
Piloto indicador de la funcién
“iQuickBoiling” activada*.
Piloto indicador de la funcién
“Synchro” o “Flex Zone” activada®.
Sensor de activacion de la funcion
"IQuickboiling"

NOTA: * Visibles sélo en funciona-
miento.

Las maniobras se realizan mediante
los sensores marcados en el panel

de control.

No es necesario que haga fuerza
sobre el vidrio, simplemente con tocar
con el dedo sobre el sensor activara la
funcion deseada.

El cursor slider (2) permite un ajuste
de los niveles de potencia (0- 9, y P)
arrastrando el dedo sobre el mismo.
Haciéndolo hacia la derecha, el valor
aumentara, mientras que hacia la
izquierda disminuira.

También es posible seleccionar direc-
tamente un nivel de potencia tocando
con el dedo directamente en el punto
deseado del cursor slider.

& En estos modelos la selec-
cién de placa se realiza tocando
directamente SOBRE EL DIGITO
INDICADOR DE POTENCIA (3).

ENCENDIDO DEL APARATO

La primera vez que se conecta la enci
mera a tension (o después de un cor-
te de luz), aparece activada la funcion
Bloqueo (piloto 10 encendido). En este
caso, debe Vd desactivar el bloqueo
para poder encender la encimera,
pulsando sobre el sensor \& (6) hasta
que se apague el piloto (7).

1 Toque el sensor de encendido O]
(1) durante, al menos, un segundo.

El Control tactil estd activado y en
todos los indicadores de potencia
(3) aparece un 0. Si una zona de
coccion esta caliente, el indicador
correspondiente mostrara una H y un
0 alternadamente.

Una vez encendido el Control, debe

Vd activar alguna placa antes de 10
segundos, en caso contrario el Control
Téactil se apagara automaticamente.

Cuando el control tactil esta activado,
puede ser desconectado en cualquier
momento tocando el sensor de encen-
dido / apagado general ® (1), incluso
si ha sido bloqueado (ver apartado
"Bloqueo de los sensores de la enci-
mera de coccion”). El sensor O (1)
siempre tiene prioridad para desco-
nectar el control tactil.

La siguiente maniobra ha de efectuar-
se antes de 10 segundos, en caso
contrario el control tactil se apagara
automaticamente.

Cuando el control tactil esta activado,
puede ser desconectado en cualquier
momento tocando el sensor (O 1),
incluso si ha sido bloqueado (funcién
de bloqueo activada). El sensor'lU (1)
siempre tiene prioridad para desco-
nectar el control tactil.

ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control Tactil
mediante el sensor (1), puede
encender las placas deseadas.

1 Seleccionar la placa mediante el
sensor correspondiente (3), es de-
cir, tocando con el dedo SOBRE EL
PROPIO DIGITO INDICADOR. En
caso de que el vidrio se encontrase
caliente, dicho indicador pasara de
sefialar H a marcar el nivel 0. Se
enciende el punto decimal situado
ala derecha del digito, el cual indica
que la placa esta seleccionada.

2 Mediante el cursor slider (2), escoja
un nivel de coccién, entre 0y 9.

Siempre que la placa se encuentre
seleccionada, es decir, con el punto
decimal encendido, podra modificar
su nivel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

La placa podré apagarse disminuyen-
do su nivel de coccion hasta 0. Para
ello la placa debe estar previamente
seleccionada (punto decimal encen-
dido).

También podra apagarse por medio
del sensor “off” (13) correspondiente.



Al apagar una placa aparecera una H
en el indicador de potencia correspon-
diente, si la superficie del vidrio alcanza,
en la zona de coccion correspondiente,
una temperatura elevada, existiendo el
riesgo de quemaduras. Cuando la tem-
peratura disminuye el indicador se apaga
(si la encimera esta desconectada), o
bien lucira un 0, si ésta sigue activa.

APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar simultanea-
mente todas las placas usando el
sensor encendido/apagado general

(1). Todos los indicadores de las
placas se apagaran.

Deteccion de recipientes

Las zonas de coccién por induccion
incorporan detector de recipientes.
De esta forma se evita el funciona-
miento de la placa sin que haya un
recipiente colocado o cuando éste sea
inadecuado.

El indicador de potencia mostrara el

simbolo de "no hay recipiente" u
si, estando la zona encendida, se
detecta que no hay recipiente o éste
es inadecuado.

Si los recipientes se retiran de la zona
durante su funcionamiento, la placa
dejara automaticamente de suminis-
trar energia y mostrara el simbolo de
"no hay recipiente". Cuando vuelva a
colocarse el recipiente sobre la zona
de coccion, se reanuda el suministro
de energia en el nivel de potencia que
estaba seleccionado.

El tiempo de deteccién de recipiente es
de 1 minuto. Si transcurre ese tiempo
sin que se coloque un recipien- te,
o éste es inadecuado, la zona de
coccion se desactiva. El indicador de
potencia pasara de mostrar el simbolo
"no hay recipiente" a 0.

A Después de su uso, desconecte
lazona de coccion mediante el control
tactil. En caso contrario podria produ-
cirse un funcionamiento indeseado de
la zona de coccién si, inadvertidamen-
te, se colocara un recipiente sobre ella
durante los tres minutos siguientes.
iEvite posibles accidentes!

Funcién Bloqueo

Mediante la Funcion de Bloqueo pue-
de Vd. bloquear el resto de sensores,
excepto el de encendido/apagado ®
(1), para evitar manipulaciones no
deseadas. Esta funcién es util como
seguro para nifos.

Para activar esta funcion ha de tocar
el sensor \@ (6) durante al menos un
segundo. Una vez hecho esto, el piloto
(10) se enciende indicando que el pa-
nel de control se encuentra bloqueado.
Para desactivar la funcién sélo ha de
tocar el sensor (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el sen-
sor de encendido / apagado @(1)
mientras el bloqueo esté activado, no
sera posible encender de nuevo la
encimera hasta que se desbloquee.

Funcién Stop&Go

Mediante esta funcién es posible
realizar una pausa en el proceso de
coccion. En caso de que la funcion
temporizador se encuentre activa,
también permanecera en pausa.

Activacion de la funcion Stop&Go

Toque durante un segundo el sensor
Stop&Go )(8). Se enciende el piloto
(9), y en los indicadores de potencia
aparece el simbolo / !'para indicar que
la coccion esta en pausa.

Desactivacion de la funcién
Stop&Go

Toque de nuevo el sensor Stop&Go ®
(8), toque el cursor slider(2),se apaga
el piloto (9) y se reanuda la coccién en
las mismas condiciones de niveles de
potencia y temporizadores que habia
previamente a la pausa.

Funciéon Power

Esta funcién permite dotar a la placa
de una potencia "extra", superior a la
nominal. Dicha potencia depende del
tamario de la placa, (ver valores indi-
cados con * en el apartado presenta-
cién), pudiendo llegar al valor maximo
permitido por el generador.

1 Seleccione la placa deseada, me-
diante el sensor correspondiente
(3). Se enciende el punto decimal.

2 Pulse en el cursor Slider directa-
mente sobre la posicién (5) El
indicador de nivel de potencia mos-
trara el simbolo P, la placa comen-
zara a suministrar la potencia extra.

La funcion Power tiene una duracion
maxima que se encuentra reflejada en
la tabla 1. Transcurrido este tiempo, el
nivel de potencia se ajustara automati-
camente al nivel 9.

Funcién IQuickboiling

Esta novedosa funcion es una gran
ayuda si Vd desea cocer pasta, arroz,
huevos, hervir algun alimento, etc.
A través de esta funcién es posible
realizar ese cocinado de una forma
"casi" automatica.

Esta funcion esta disponible Unica-
mente en aquellas placas en las que
aparece el simbolo .

Condiciones del recipiente

Para un funcionamiento adecuado
del control de ebullicién, es necesario
utilizar un recipiente que reuna las
siguientes condiciones previas:

- Tamafrio del fondo lo mas cercano
posible al diametro de la placa.

- SIN TAPA.

- Lleno hasta mas de la mitad de su
capacidad de agua a temperatura
ambiente (nunca emplear agua ya
templada o caliente).

El incumplimiento de estas condicio-
nes distorsiona el adecuado control
de la ebullicién.

& ADVERTENCIA: no utilizar
esta funcién para un cocinado dis-
tinto al de hervir agua. Jamas utili-
zar aceite, puede llegar a calentarse
en exceso y generar llama.

Activacion de la funcion

Seleccionar la placa adecuada, el
punto decimal se enciende.

Pulsar el sensor (22), aparecera
una It en el indicador de la placa,



y se enciende el piloto (20). En el
temporizador de esa placa aparece un
segmento en movimiento, que indica
que el sistema esta ya monitorizando
el cocinado.

Cuando el sistema detecte que esta
cercano el comienzo de la ebullicion,
se producira un primer pitido. Aprove-
che para preparar el alimento que
desee hervir o cocer.

Al cabo de 30 segundos se producira
un segundo pitido; si no lo ha hecho
aun, es el momento de verter el ali-
mento en la cazuela.

Después del segundo pitido, el siste-
ma activara el temporizador como
cronémetro, para que Vd pueda
controlar cuanto tiempo lleva siendo
hervido el alimento.

30 segundos después de la activacion
del cronémetro, se escuchara un
tercer pitido avisando de que a partir
de ese momento el sistema reducira
la potencia suministrada, con el fin
de mantener una ebulliciéon suave y
continua. El cronémetro se mantendra
activo hasta el fin del cocinado.

Silo desea, puede desactivar el croné-
metro y fijar un tiempo para que se
produzca la cuenta atras y el apagado
automatico de la placa (ver apartado
Funcion Temporizador).

Desactivacion de la funcion

Si por error una o varias zonas no fue
sen apagadas, la unidad se desco-
necta automaticamente al cabo de
un tiempo determinado (ver tabla 1).

Funciones especiales:
iCooking

El Control tactil dispone de funciones
especiales que ayudan al usuario en
el cocinado a través del sensor de
iCooking ® (16). Dichas funciones
estaran disponibles dependiendo del
modelo.

Para activar una funcién especial
sobre una zona:

1 Primero ésta debera haber sido

seleccionada; en el indicador de
potencia (3) el punto decimal (4)

10

estara activo.

2 Acontinuacion pulsar sobre el sen-
sor iCooking ® (16). La pulsacion
sucesiva ira saltando de manera
secuencial sobre todas las funcio-
nes iCooking disponibles en cada
zona. Estas funciones mostraran
su activacion mediante los leds
correspondientes (17), (18)y(19) .

Si se quiere anular en algin momento
una funcién especial activada, se
debera tocar el cursor “slider” (2) de
la zona para seleccionarla. El punto
decimal (4) del indicador de potencia
(3) se encendera. A continuacién
toque de nuevo el cursor “slider” (2)
para establecer un nuevo nivel de
potencia o apagar la zona, o bien,
puede escoger una funcion especial
diferente actuando de nuevo sobre el
sensor iCooking ® (16).

FUNCION KEEP WARM

Esta funcién establece automaticam-
ente un nivel de potencia adecuado
para mantener caliente alimentos ya
cocinados.

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor iCo-
oking (16), hasta que se ilumine
el led (17) situado sobre el icono 3,
Una vez activada la funcién aparecera
una It en el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcién en cualquier
momento apagando la placa, modifi-
cando el nivel de potencia o eligiendo
una funcion especial diferente.

FUNCION MELTING

Esta funcién permite mantener una
baja temperatura en la zona de coc-
cion. Ideal para descongelar alimentos
o fundir lentamente otros como choco-
late, mantequilla...

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor iCo-
oking (16), hasta que se ilumine
el led (18) situado sobre el icono 197,
Una vez activada la funcién aparecera
una It en el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcion en cualquier
momento apagando la placa, modifi-
cando el nivel de potencia o eligiendo
una funcion especial diferente.

FUNCION SIMMERING

Esta funcion permite mantener un
hervido a fuego lento.

Una vez alcanzada la ebullicion en el
alimento, activela seleccionando la
placa, y pulsando sucesivamente el
sensor iCooking (16), hasta que
se ilumine el led (19) situado sobre el
icono . Una vez activada la fun-
cién aparecera una It en el indicador
de potencia (3).

Puede anular la funcion en cualquier
momento apagando la placa, modifi-
cando el nivel de potencia o eligiendo
una funcion especial diferente.

Desconexion de seguridad

Si por error una o varias zonas no
fuesen apagadas, la unidad se de-
sconecta automaticamente al cabo de
un tiempo determinado (ver tabla 1).

Tabla 1
gl‘;‘:'l“:?a ce. | TIEMPO MAXIMO DE FUN-
e — CIONAMIENTO (en horas)
o 8

1 8

2 5

3 4

4 4

5 3

6 3

7 2

8 2

9 1

P 10 minutos, se ajusta al 9

Cuando se ha producido la "desco-
nexion de seguridad”, aparece un 0
si la temperatura en la superficie del
vidrio no es peligrosa para el usuario
o bien una H si existiera riesgo de
quemado.

A Mantenga siempre libre y seca
el area de control de las zonas de
coccion.

A Ante cualquier problema de



maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se de-
bera desconectar el aparato y avi-
sar al servicio técnico de TEKA.

Funcion temporizador
(reloj de cuenta atras)

Esta funcion le facilitara el cocina-
do, al no tener que estar presente
durante el mismo: Vd. puede tem-
porizar una placa y ésta se apagara
automéaticamente una vez transcur-
rido el tiempo deseado. En estos
modelos usted podra programar
cada una de las placas de manera
simultanea, para tiempos desde 1
a 90 minutos.

Temporizado de una placa

Para temporizar una placa, debera
seguir los siguientes pasos.

-

Seleccione la placa deseada, to-
cando directamente sobre su cor-
respondiente indicador (3) y elija
un nivel de potencia mediante el
cursor slider (2).

2 Vera que se encienden los 2 digitos
del temporizador de la placa selec
cionada, mostrando "- - ". Median-
te los sensores O (10) y @(11)
puede Vd establecer el tiempo
deseado.

3 Transcurridos unos segundos,
comienza la cuenta atras. Cuando
quede menos de un minuto, la
cuenta atras sera realizada en
segundos.

Acabada la cuenta atras, se apagara la
placa temporizada, y se producira una
serie de pitidos que puede ser anulada
tocando cualquiera de los sensores
(10) 0 ® (11) asociados al reloj.

Desconexion del reloj

Si Vd. desea parar el reloj antes de
que finalice el tiempo programado,
esto es posible en cualquier momento
simplemente ajustando su valor a '--'.

1 Seleccione la placa en la que desee
anular la temporizacién, tocando
directamente sobre su correspon-
diente indicador (3)

2 Ajuste el valor del reloja "--", emple-
ando el sensor "menos” © (10), o
también de manera mas rapida,
pulsando a la vez los sensores
"menos" y "mas" ©) (10)y @(11).

Funcién Flex Zone y
Synchro (segun modelo)

A través de esta funcién es posible
lograr que dos placas, sefialadas en la
serigrafia, funcionen de forma conjun-
ta, tanto para seleccionar un nivel de
potencia como para activar la funcién
temporizador.

Para activar esta funcion debera tocar

el sensor@ (14) c’)(15).AI hacerlo,
se encienden los puntos decimales
(14) de las placas y ambas pasan a en-
con trarse en el nivel de potencia 5. El
temporizador (12) de la placa inferior
se apagard, y a partir de entonces sera
el superior el que indique los valores
del reloj para ambas.

Para desactivar esta funcién, debera

tocar de nuevo el sensor (14) 6

©qs).

Sugerencias y
recomendaciones

Utilizar recipientes con fondo grue-
so y totalmente plano.

No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.
Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes
que no tengan aristas vivas, procure
no golpearlo.

Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los re-
ci-pientes limpios y en buen estado.
Didametros minimos recomendados
del fondo de los recipientes,(ver
"Technical Data Sheet" entregada
con el producto).

ATenga la precaucion de que no
caigan sobre el vidrio azucar o
productos que lo contengan, ya que
en caliente pueden reaccionar con
el vidrio y producir alteraciones en
su superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacién de la
encimera se ha de limpiar empleando
productos y Utiles adecuados, una vez
se haya enfriado. De esta forma resul-
tara mas facil y evita la acumulacion
de suciedad. No emplee, en ningin
caso, productos de limpieza agresi-
vos o que puedan rayar la superficie,
ni tampoco aparatos que funcionen
mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas
pueden limpiarse con un pafio himedo
y un detergente suave o agua jabono-
sa templada. Sin embargo, para las
manchas o engrasamientos profundos
se ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por tltimo, la
suciedad adherida fuertemente por
requemado podra eliminarse utilizando
una rasqueta con cuchilla de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos secos
de grasas en el fondo o por presencia
de grasas entre el vidrio y el recipiente
durante la coccién. Se eliminan de la
superficie del vidrio con estropajo de
niquel con agua o con un limpiador
especial para vitroceramicas. Objetos
de plastico, azUcar o alimentos con
alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante
una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos
sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con
un limpiador especial para vitrocerami-
cas, aunque tal vez necesite repetir
varias veces la limpieza.

Atencion:

& Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun
material fundido entre ellos. jNo
trate de despegar el recipiente en
frio!l, podria romper el vidrio ceram-
ico.

A No pise el vidrio ni se apoye
en él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.
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TEKAINDUSTRIAL S.A. sereservael
derecho de introducir en sus manuales
las modificaciones que considere
necesarias o Utiles, sin perjudicar sus
caracteristicas esenciales.

Consideraciones
medioambientales

hi¢

El simbolommmm en el producto
o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar como
desperdicios normales del hogar.
Este producto se debe entregar al
punto de recoleccion de equipos
eléctricos y electronicos para re-
ciclaje. Al asegurarse de que este
producto se deseche correctamen-
te, usted ayu dara a evitar posibles
consecuencias negativas para el
ambiente y la salud publica, lo cual
podria ocurrir si este producto no
se manipula de forma adecuada.
Para obtener informaciéon mas
detallada sobre el reciclaje de este
producto, péngase en contacto con
la administracion de su ciudad, con
su servicio de desechos del hogar
o con la tienda donde compro el
producto.

Los materiales de embalaje son
ecoldgicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
>LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.

Cumplimiento con la Eficiencia
energética de encimeras:

-El aparato ha sido ensayado de
acuerdo a la norma EN 60350-2 y el
valor obtenido, en Wh/Kg, esta dis-
ponible en la placa caracteristicas
del aparato.

Los siguientes consejos le ayu-
daran a ahorrar energia cada vez
que cocine:

* Utilice la tapa mas adecuada al re-
cipiente con el que cocine siempre
que sea posible. El cocinado sin
tapa requiere mas energia.

Utilice sartenes con bases planas
y cuyos diametros se ajusten al
tamafio de la zona. Los fabricantes
amenudo proporcionan el diametro

*
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de la parte superior del recipiente el
cual es siempre mas grande que el
diametro de la base.

Cuando utilice agua para cocinar,
haga uso de pequefas cantidades
para preservar las vitaminas y
minerales de los alimentos, sobre
todo de los vegetales y establezca
el minimo nivel de potencia que
permita mantener el cocinado. Un
alto nivel de potencia es innecesario
y un gasto de energia.

Use recipientes pequefios cuando
cocine pequefias cantidades de
comida.

Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico,
realice las comprobaciones indicadas
a continuacion.

No funciona la cocina:
Compruebe que el cable de red esté
conectado al correspondiente enchufe.

Las zonas de induccién no calientan:
El recipiente es inadecuado (no tiene
fondo ferromagnético o es demasiado
pequeiio). Compruebe que el fondo
del recipiente es atraido por un iman,
o utilice un recipiente mayor.

Se escuchaunzumbidoaliniciode la
coccion en las zonas de induccién:
En recipientes poco gruesos o que no
son de una pieza, el zumbido es con-
secuencia de la transmision de energia
directamente al fondo del recipiente.
Este zumbido no es un defecto, pero
si de todas formas desea evitarlo, re-
duzca ligeramente el nivel de potencia
elegido o emplee un recipiente con
fondo mas grueso, y/o de una pieza.

El control tactil no enciende o,
estando encendido, no responde:
No tiene ninguna placa selecciona-
da. Asegurese de seleccionar una
placa antes de actuar sobre ella.
Hay humedad sobre los sensores,
y/o tiene usted los dedos humedos.
Mantener seca y limpia la superfi-
cie del control tactil y/o los dedos.
El bloqueo esté activado. Desactive
el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventila-
cion durante la coccidn, que conti-
nua incluso con la cocina apagada:
Las zonas de induccion incorporan un

ventilador para refrigerar la electroni-
ca. Este sélo funciona cuando la
tem- peratura de la electrénica es
elevada, cuando ésta desciende se
apaga automaticamente esté o no la
cocina activada.

En una fritura o guiso, parece
que la energia de las zonas de
induccion disminuye (“la placa
calienta menos”):Si durante la coc-
cién la temperatura del vidrio o de la
electrénica llega a ser excesiva, entra
en funcionamiento un sistema de auto-
proteccioén, que regula la potencia de
las placas para que la temperatura no
continiie aumentando. Los problemas
de exceso de temperatura durante el
cocinado solamente se dan en casos
de uso extremo (mucho tiempo de co-
cinado a maxima potencia), o cuando
la instalacion es inadecuada.

Compruebe que la instalacién se ha
realizado conforme a las indicaciones
del manual de instrucciones.

Se apaga una placa y aparece el
mensaje C81 6 C82 en los indi-
cadores: Temperatura excesiva en
la electronica o en el vidrio. Espere
un tiempo para que se refrigere la
electrénica o retire el recipiente para
que se enfrie el vidrio.

La cocina de repente comienza
a pitar:

Hay algun trapo, recipiente o liquido
sobre el control tactil. Retire cualquier
objeto que cubra el control tactil, y/o
limpie los liquidos derramados sobre
él. Tenia el temporizador activado, y
ha concluido el tiempo programado.
Toque el sensor del reloj para desacti-
var el pitido.

La cocina (o alguna de las placas)
se apaga durante la coccion:

Hay algun recipiente, trapo o liquido
cubriendo el control tactil. Retire cual-
quier objeto que cubra el control tactil.
Se ha sobrecalentado una o varias de
las placas. Deje enfriar unos minutos
las placas sobrecalentadas antes de
volver a encenderlas.

Tenia una placa temporizada y no
se apagé al finalizar el tiempo:

No habia temporizado correctamente
la placa. Compruebe que la temporiza-
cién se realiz6 siguiendo las instruc-
ciones del manual.

Al cocinar a un nivel inferior a 6,



se observan fluctuaciones en la
potencia:

El generador de inducciéon de la co-
cina se enciende y apaga de forma
alternada, para mantener el nivel de
potencia elegido. Esto no supone
ningun defecto.

Aparece el simbolo —= en el indi-
cador de potencia de una placa:
El sistema de induccion no encuentra
un recipiente sobre la placa, o éste es
inadecuado.

Se apaga la cocina y aparece el
mensaje C90 en los indicadores de
potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off
(1) cubierto y no permite el encendido
de la cocina. Retire los posibles obje-
tos o liquidos dejando limpia y seca la
superficie del control tactil hasta que
desaparezca el mensaje.

El aparato se apaga y muestra el
mensaje C91 en los indicadores de
potencia (3):

El control tactil detecta que el sensor
de Stop&go (8) esta cubierto y no
permite manejar la encimera. Retire
los posibles objetos o liquidos, limpie
y seque la superficie del control tactil,
después presione dos veces el sensor
Stop&Go (8) para que el mensaje
desaparezca y el control regrese a su
operacién normal.
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Avisos de seguran-
ca

&_Se a vitrocera-
mica se partir_ou
rachar, desligue ime
diatamente a placa
para evitar choques
eléctricos.

@Este aparelho
nao se destina a tra-
balhar com um tem-
orizador externo
que nao esteja
incorporado no apa-
relho) ou com um
sistema de controlo
remoto separado.

A_Néo_ limpe este
dispositivo a vapor.

AN\ o dispositivo e
as respectivas par-
tes acessiveis
podem aquecer
durante o funciona-
mento. Evite tocar
nos elementos de
agquecimento. As
criangas com menos
de 8 anos devem
manterse afastadas
da ?I_aca, excepto se
estiverem sob
tsuperwsao constan-
e.

&,Este dispositivo
so6 deve ser utilizado
por criangas com
mais de 8 anos; as
pessoas com capaci
dades fisicas, sen-
soriais ou mentais,
ou sem experiéncia
ou conhecimentos,
devem utilizalo
APENAS sob super-
visao ou se lhes tive
rem sido dadas ins-
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trucdoes adequadas
sobre a utilizacao
do aparelho e se
com preenderem os
perigos do mesmo.
A limpeza e a manu-
tencao nao devem
ser realizadas por
criangcas sem super-
visao.

MNAs criangas nao
devem brincar com
o dispositivo.

&F_’recaugé_o. E
perigoso cozinhar
com gordura ou
oleo sem a presenca
de uma pessoa, pois
pode ocorrer um
incéndio. NUNCA
tente apagar um
incéndio com agual
Neste caso, desligue
o dispositivo e
cubra as chamas
com uma tampa, um
prato ou um
cobertor.

A_Néo armazene
objectos nas areas
de cozedura da pla-
ca. Evite possiveis
riscos de incéndio.

_AO gerador de
indugcao cumpre as
normas europeias
vigentes. No entan-
to, recomendamos
gue as pessoas com
aparelhos
cardiacos, tipo
pacemaker, con-
sultem o seu médico
ou, em caso de duvi-
da, se abstenham de
utilizar as zonas de
inducao.

M\Nzo devem ser
colocados sobre a
superficie objectos
metalicos como
facas, garfos, colhe-
res e tampas, pois
podem aquecer.

&Depo_is de utili-
zar, desligue sempre
a pia_ca, nao se limite
aretirar orecipiente.
Caso, contrario

odera ocorrer um
uncionamento inde
sejado da placa se
for inadvertidamente
colocado outro reci-
piente sobre ela
durante o periodo
de deteccéo de reci-
piente. Evite possi-
veis acidentes!

AO gerador de
indugcao cumpre as
normas europeias
vigentes. No entanto,
recomendamos que
as pessoas _com
aparelhos cardiacos,
tipo pacemaker,
consultem o seu
médico ou, em
caso de duvida,
se abstenham de
utilizar as zonas de
indugao.

/M\Nzo devem ser
colocados sobre a
superficie objectos
metalicos como
facas, garfos,
colheres e tampas,
pois podem aquecer.

&Dgpois de utilizar,
desligue sempre a
placa, nao se limite
aretirar orecipiente.



Caso, contrario
odera ocorrer um
funcionamento
indesejado da
placa se for
inadvertidamente
colocado outro
recipiente sobre ela
durante o periodo
de deteccdo de
recipiente, Evite
possiveis acidentes!

Instalagao

Colocagao com gaveta para talhe-
res

Se desejar instalar méveis ou uma
gaveta para talheres por baixo da
placa, deve ser colocada uma tabua
de separacgédo entre as duas. Desta
forma, é evitado o contacto acidental
com a superficie quente do encaixe
do dispositivo.

A tabua deve ser colocada 20 mm
abaixo da parte inferior da placa.

Ligagao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica,

verifiqgue se a tensdo e a frequéncia
correspondem as especificadas na
placa de identificagdo do produto, que
se encontra por baixo do mesmo, e
na folha da garantia, ou na ficha de
dados técnicos aplicavel, que tem de
ser guardada juntamente com este
manual durante a vida util da placa.

A ligagéo eléctrica sera feita através
de um interruptor omnipolar ou ca-
vilha, desde que seja acessivel, de
acordo com a corrente e com uma
distancia minima entre os contactos
de 3 mm. Isto garante que o circuito
é desligado em caso de emergéncia
e permite a limpeza da placa. Cer-
tifiquese de que o cabo de alimen
tacdo ndo entra em contacto com o
armazenamento da placa ou como ar-
mazenamento do forno, caso estejam
instalados na mesma unidade.

Atencao:

AA ligacéo eléctrica tem de ser
correctamente ligada a terra, seguin
do os regulamentos adequados,
caso contrario pode ocorrer um
funcionamento incorrecto da placa.

& Picos de tensdo anormalmen-
te altos podem avariar o sistema de
controlo (como com qualquer tipo
de aparelho eléctrico).
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230V 3~ 400V 3N~ |
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ARecomendase que a placa de
indugao nao seja utilizada durante
a funcao de limpeza pirolitica no
caso de fornos piroliticos, devido a
elevada temperatura que este apa-
relho atinge.

A Apenas o Servigo de assis-
téncia técnica oficial da TEKA esta
autorizado a manusear ou reparar
o aparelho, incluindo substituir o
cabo de alimentacao.

& Antes de desligar a placa da
rede eléctrica, recomendase que
desligue o interruptor de corte e
aguarde aproximadamente 25 se-
gundos antes de retirar a ficha. Este
tempo é necessario para descarre-
gar totalmente o circuito electrén-
ico e, assim, evitar a possibilidade
de uma descarga eléctrica através
dos contactos da ficha.

m Guarde o Certificado de

Garantia ou a ficha de dados técn-
icos juntamente com o manual de
instrugées durante toda a vida util
do produto. Estes documentos
contém informagdes técnicas
importantes.

Utilizacao e
manutencao

Instrugdes do controlo
tactil

ELEMENTOS DO PAINEL DE CON-
TROLO (ver fig. 2)

@ Sensor geral ligar/desligar

“Deslizador” do cursor para con-
trolar a poténcia.

SENSORES DE SELEGAO DE
PLACA e indicador de Energia e/ou
calor residual.

Ponto decimal do indicador de
energia e/ou calor residual*.

Acesso direto a fungao “Energia”.

Sensor de ativagao para a fungdo
“Bloquear”

Luz piloto indicadora de fungéo
“Bloquear” ativada*

Sensor de ativagdo para a fungao
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“Parar e Avangar”

Luz piloto indicadora de fungéo
“Parar e Avangar” ativada*

Sensor “Negativo” para tempo-
rizador.

Sensor “Positivo” para tempo-
rizador.

Indicador do temporizador*.
Sensor “desligar” individual.

Sensor de ativagéo para a fungao
“Sincronizar”. (depende do modelo).

Sensor de ativagéo para a fungéo
“Zona Flex”. (depende do modelo).

Sensor de ativagéo para a fungao
“iCulinaria”.
Luz piloto indicadora de fungéo
“Manter quente” ativada*.

Luz piloto indicadora de fungéo
“Derreter” ativada®

Luz piloto indicadora de fungéo
“Em lume brando” ativada®.

Luz piloto indicadora de fungéo
“iFervuraRapida” ativada*.

Luz piloto indicadora de fungéo
“Sincronizar” ou “Zona Flex” ativada*.

Sensor de ativagéo para a fungao
“iFervuraRapida”.

NOTA: *Visiveis s6 em funciona-
mento.

As manobras realizamse através
dos sensores marcados no painel
de controlo.

Nao é necessario que faga forga sobre
o vidro, basta tocar com o dedo sobre
o sensor e activara a fungéo desejada.
O ponteiro slider (2) permite ajustar os
niveis de poténcia (0- 9, e P) arrastan-
do o dedo sobre o mesmo. Fazendo o
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para a direita o valor aumentara, en-
quanto que para a esquerda diminuira.

Também é possivel seleccionar direc-
tamente um nivel de poténcia tocando
com o dedo directamente no ponto
desejado do ponteiro slider.

& Nestes modelos a selecgao
de placa realizase tocando directa-
mente SOBRE O DIiGITO INDICA-
DOR DE POTENCIA (3).

LIGAR O APARELHO

A primeira vez que se liga o fogédo a
corrente (ou depois de um corte de
luz), aparece activada a funcédo Blo-
queio (luz 10 acesa). Neste caso, deve
desactivar o bloqueio para poder ligar
o fogao, carregando no sensor & (6)
até se apagar a luz (7).

1 Toque no sensor de ligagdo ® 1)
durante, pelo menos, um segundo.

O Controlo tactil estd activado e em
todos os indicadores de poténcia
(3) aparece um 0. Se uma zona de
cozedura estiver quente, o indicador
correspondente mostrara um H e um
0 alternadamente.

Depois de ligar o Controlo, deve acti-
var alguma placa antes de 10 segun-
dos, em caso contrario o Controlo
Téactil apagarsea automaticamente.

Quando o controlo tactil estiver activa
do, pode ser desligado em qualquer
momento tocando o sensor de ligar/
desligar geral ® (1), inclusive se foi
bloqueado (ver ponto "Bloqueio dos
sensores do fogdo"). O sensor 0] (1)
sempre tem prioridade para desligar
o controlo tactil.

ACTIVAGAO DAS PLACAS

Depois de activar o Controlo Tactil
com o sensor (1), pode ligar as
placas que quiser, seguindo estes
passos:

1 Seleccionar a placa com o sensor
correspondente (3), isto &, tocando
com o dedo SOBRE O PROPRIO
DIGITO INDICADOR. Se o vidro
estiver quente, esse indicador pas-
sara de marcar H a marcar o nivel
0. Acendese o ponto decimal baixo
a direita do digito, o que indica que
a placa esta seleccionada.

2 Com o ponteiro slider (2), escolha
um nivel de cozedura, entre 0 e
9. Sempre que a placa estiver
seleccionada, isto €, com o ponto
decimal aceso, pode modificar o
seu nivel de poténcia.

DESLIGAR UMA PLACA

A placa podese apagar diminuindo
o seu nivel de cozedura até 0. Para
o0 mesmo a placa deve estar previa-
mente seleccionada (ponto decimal
aceso).

Também pode ser desligado através
do sensor correspondente “desliga-
do” (13).

Ao apagar uma placa aparecera um
H no indicador de poténcia correspon-
dente, se a superficie do vidro atinge,
na zona de cozedura correspondente,
uma temperatura elevada, existindo o
risco de queimaduras. Quando a tem-
peratura diminui o indicador apagase
(se o fogdo estiver desligado), ou
entdo mostrard um 0 aceso, se 0 mes
mo continuar activo.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

E possivel desligar simultaneamente
todas as placas usando o sensor
ligar/desligar geral (1). Todos os
indicadores das placas apagarseéo.

Deteccao de recipientes

As zonas de cozedura por indugéo
incluem detector de recipientes. Deste
modo, evitase o funcionamento da
placa sem que haja um recipiente



colocado ou quando o mesmo seja
inadequado.

O indicador de poténcia mostrara o

simbolo de "ndo ha recipiente" u
se, estando a zona ligada, se detecta
que nao ha recipiente ou 0 mesmo é
inadequado.

Se os recipientes se retiram da zona
durante o seu funcionamento, a placa
deixara automaticamente de fornecer
energia e mostrara o simbolo de
"ndo ha recipiente". Quando voltar
a colocar o recipiente sobre a zona
de cozedura, volta o abastecimento
de energia no nivel de poténcia que
estava seleccionado.

O tempo de detecgao de recipiente é
de 1 minutos. Se decorre esse tempo
sem que se coloque um recipiente,
ou 0 mesmo € inadequado, a zona de
cozedura desactivase. O indicador de
poténcia passara de mostrar o simbo-
lo "ndo ha recipiente" a 0.

Depois de a usar, desligue a zona de
cozedura com o controlo tactil. Em
caso contrario poderia provocar um
funcionamento indesejado da zona de
cozedura se, sem querer, se colocas
se um recipiente sobre a mesma du-
rante os trés minutos seguintes.Evite
possiveis acidentes!

Funcgao Bloqueio

Com a Fungao de Bloqueio pode blo-
quear o resto dos sensores, excepto
o de ligar/desligar ® (1), para evitar
manipula¢gdes ndo desejadas. Esta
fungéo é util como seguro para crian
cas.

Para activar esta fungéo deve tocar
o sensor ® (6) durante pelo menos
um segundo. Depois disso, a luz (10)
acendese indicando que o painel de
controlo esta bloqueado. Para desacti-
var a funcdo basta tocar o sensor

(6) de novo.

Se apaga o aparelho através do sen-
sor de ligar / desligar@ (1) enquanto
o bloqueio esta activado, ndo sera
possivel ligar de novo o fogdo até que
se desbloqueie.

Funcgao Stop&Go

Com esta funcéo é possivel realizar
uma pausa no processo de cozedura.
No caso de que a fungao temporizador
esteja activa, também permanecera
em pausa.

Activagao da fungao Stop&Go

Toque durante um segundo o sensor
Stop&Go W(g).

Acendese a luz (9), e nos indicado- res

o . ]
de poténcia aparece o simbolo # 1 para
indicar que a cozedura esta em pausa.

Desactivagao da fungao Stop&Go

Tocar novamente nos sensores de
Parar e Avancar ®(8) e do cursor
deslizante (2); a luz indicadora de-
sligar-se-a (9) e a cozedura sera
retomada nas mesmas condigdes de
niveis de energia e do temporizador
que foram definidos antes da pausa.

Fungao Power

Esta fungdo permite dotar a placa de
uma poténcia “extra”, superior a nomi
nal. Esta poténcia depende do taman-
ho da placa (ver valores indicados
com * no respectivo capitulo), poden-
do atingir o valor maximo permitido
pelo gerador.

1 Seleccione a placa desejada, com
o sensor correspondente (3). Acen-
dese o ponto decimal.

2 Carregue no ponteiro Slider directa-
mente sobre a posicdo 6) O
indicador de nivel de poténcia mos-
trara o simbolo P, a placa comecara
a fornecer a poténcia extra.

A fungéo Power tem uma duracdo
maxi ma, a qual se encontra na tabela
1. Ao decorrer este tempo o nivel de
poténcia ajustase automaticamente
ag.

Funcéo IQuickboiling

Esta nova fungdo € uma grande ajuda
se quiser cozer massa, arroz, ovos,
cozer algum alimento, etc. Através
desta fungéo é possivel cozinhar de
uma maneira "quase" automatica.

Esta funcéo esta disponivel unicamen

te nas placas em que aparece o sim
i1}
bolo ™.

Condigdes do recipiente

Para um funcionamento adequado
do controlo de ebuli¢céo, é necessario
utilizar um recipiente que reuna as
seguintes condigdes prévias:

- Tamanho do fundo o mais parecido
possivel ao didmetro da placa.

- SEM TAMPA.

- Cheio até mais da metade da sua
capacidade de agua a temperatu-
ra ambiente (nunca empregar agua
ja morna ou quente).

O descumprimento destas condigdes
impede o adequado controlo da
ebuligdo.

AAVISO: nao utilizar esta funcao
para cozinhar outras coisas dife-
rentes de ferver agua. Nunca utilizar
oleo ou azeite, pode chegar a aque-
cer excessivamente e gerar chama.

Activagao da fungao

Seleccionar a placa adequada, o pon-
to decimal acendese.

Carregar no sensor (22), aparecera
um It no indicador da placa, e acen-
dese aluz (20). No temporizador des-
sa placa aparece um segmento em
movimento, que indica que o sistema
estéa ja a monitorizar a cozedura.

Quando o sistema detectar que ja esta
perto a ebuligdo, apitara pela primeira
vez. Aproveite para preparar o alimen-
to que quiser escaldar ou cozer.

Ao fim de 30 segundos apitara pela
segunda vez; se ainda ndo o fez, é
o momento de colocar o alimento na
cacarola.

Depois de apitar pela segunda vez,
o sistema activara o temporizador
como cronémetro, para que possa
controlar quanto tempo se esta a
ferver o alimento.

Uns segundos depois da activagao
do cronémetro, apitara pela terceira
vez, avisando de que a partir desse
momento o sistema reduzira a potén-
cia fornecida, com o fim de manter
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uma ebulicdo suave e continua. O
cronémetro mantémse activo até ao
fim da cozedura.

Se quiser, pode desactivar o cronéme-
tro e marcar um tempo para que se
produza a conta atras e a desligagéo
automatica da placa (ver ponto Fun-
¢ao Temporizador).

Desactivagao da fungao

Pode anular a fungdo em qualquer
momento, simplesmente apagando
a placa ou modificando o nivel de
poténcia.

Fungoes especiais:
iCooking

O Controlo tatil tem funcdes especiais
que ajudam o utilizador a cozinhar
através do sensor iCooking (16).
Estas fungdes estdo disponiveis
dependendo do modelo.

Para ativar uma fungdo especial

numa zona:

1 Primeiro tem de ser selecionada;
no indicador de alimentagéao (3) o
ponto decimal (4) fica ativo.

2 Depois clicar no sensor iCooking
(16). Premindo sucessiva e se-
quencialmente irad percorrer todas
as fungdes iCooking disponiveis
em cada uma das zonas. A ati-
vagao destas funcdes sera exibida
pelos leds correspondentes (17),
(18) e (19) .

Se quiser cancelar em qualquer mo-
mento uma fungéo especial ativada,
deve tocar no sensor do cursor “slider”
(2) da zona a selecionar. O ponto de-
cimal (4) do indicador de alimentagao
(3) acender-se-a. Depois, tocar de
novo no cursor “slider” (2) para definir
um novo nivel de poténcia ou desligar
a zona, ou pode escolher uma fungéo
especial diferente tocando de novo no
sensor iCooking &) (16).

FUNGAO KEEP WARM

Esta fungdo define automaticamente
um nivel de poténcia adequado para
manter quente o alimento cozinhado.

Para ativar, selecionar a placa, e pre-
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mir o sensor iCooking (162, até o
LED (17) localizado no icone U*% acen-
der. Uma vez ativada a fungéo havera

no indicador de alimentacéo (3).
Pode ignorar a funcdo em qualquer
momento desligando a placa, alteran-
do o nivel de poténcia ou escolhendo
uma fungao especial diferente.

FUNGAO MELTING

Esta fungdo mantém uma temperatura
baixa na zona de cozinhar. Ideal para
descongelar alimentos ou para derre-
ter lentamente outros tipos de alimen-
tos como chocolate, manteiga, etc.

Para ativar, selecionar a placa, e
premir o sensor iCooking \&/ (16), até
o LED (18) localizado no icone 10J
acender. Uma vez ativada a funcéo
havera um no indicador de ali-
mentagao (3).

Pode ignorar a fungdo em qualquer
momento desligando a placa, alteran-
do o nivel de poténcia ou escolhendo
uma fungdo especial diferente.

FUNGAO SIMMERING
Esta fungdo permite-lhe manter a
ferver.

Depois de os alimentos estarem a
ferver, ativar a placa selecionando-a,
e premir o sensor iCooking (16),
até o LED (19) localizado no icone

acender. Uma vez ativada a
fungéo havera um F‘ no indicador de
alimentagéo (3).

Pode ignorar a funcdo em qualquer
momento desligando a placa, alteran-
do o nivel de poténcia ou escolhendo
uma fungéo especial diferente.

Desligagao de seguranca

TEMPO MAXIMO DE FUNCIONA-
MENTO

Se, por esquecimento, uma ou varias
placas ndo se apagarem, as mesmas
desligamse automaticamente ao pas-
sar um tempo determinado desde a
ultima actuacgédo sobre a placa. (Ver
tabela 1).

Tabela 1
Nivelde . | TEMPOMAXIMO DE FUN-
e CIONAMENTO (en horas)
(] 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

P 10 minutos, se ajusta al 9

Quando ocorrer a "desligagdo de
seguranca", no indicador de poténcia
da placa correspondente aparece o
H se existir risco de queimadura. Em
caso contrario mostrase o 0.

SEGURANGCA PERANTE SENSO-
RES TAPADOS

O Controlo tactil inclui uma fungdo que
detecta quando algum objecto (reci
piente, trapo ou certos liquidos) tapa
os sensores do painel durante mais
de 10 segundos.

Deste modo, evitase que o objecto
possa activar ou desactivar alguma
placa sem que se aperceba.

Quando o Controlo tactil detecta que
algum objecto tapa os sensores, come
ca a apitar até que seja retirado o
objecto que tapa o painel de controlo.
Se o controlo tactil estava ligado, desli-
gase automaticamente por seguranga.

Se ao fim de uns minutos continua
sem se retirar o objecto que tapa os
sensores, para de apitar.

A Tenha em conta que esta fun-
cao de seguranca se activa, embo-
ra o controlo tactil esteja apagado!

A Tenha cuidado de nao situar
objectos sobre o controlo tactil!

Fungao temporizador
(relégio de conta atras)

Esta fungao vailhe facilitar a cozedura,




ao nao ter de estar presente durante a
mesma: Pode temporizar uma placa e
amesma apagarse-a automaticamen-
te ao decorrer o tempo desejado.

Nestes modelos pode programar cada
uma das placas de maneira simulta-
nea, para tempos de 1 a 90 minutos.

Temporizar uma placa

Para temporizar uma placa, deve
seguir os seguintes passos.

-

Seleccione a placa desejada, to-
can do directamente sobre o seu
correspondente indicador (3) e
escolha um nivel de poténcia com
o ponteiro slider (2).

N

Vera que se acendem os 2 digitos
do temporizador da placa selec-
ciona da, mostrando "- - ". Com os
senso res © (10) e @(11) pode
estabelecer o tempo desejado.

w

Ao decorrer uns segundos, comega
a conta atras. Quando faltar menos
de um minuto, a conta atras sera
realizada em segundos.

Ao acabar a conta atras, apagase a
placa temporizada, e apita uma série
de vezes que pode ser anulada tocan
do qualquer um dos sensores C) (10)
ou @(11) associados ao reldgio.

Desligagao do relégio

Se quiser parar o relégio antes de
terminar o tempo programado, isto &
possivel em qualquer momento sim-
ples mente ajustando o seu valora'--'.

1 Seleccione a placa em que queira
anular a temporizacédo, tocando
directamente sobre o seu corres-
pondente indicador (3)

2 Ajuste o valor do relégio a "--",
empregando o sensor "menos”
(10), ou também de maneira mais
rapida, carregando ao mesmo tem-
po nos sensores "menos" e "mais"

@ 0)e @)

Funcion Flex Zone y
Synchro (segun modelo)

Através desta funcéo é possivel con-

seguir nas placas de cozinhar funcio-
nem de forma conjunta, quer para
seleccionar um nivel de poténcia quer
para activar a fungéo temporizador.

Para activar esta fungao devera pres-

sionar o sensor\&/ (14) ou (15).Ao
fazélo, acendem os pontos decimais
(14) das zonas e ambas passam ao
nivel de poténcia 5.

O temporizador (12) da placa mais
proxima apagarse-a e a partir deste
momento sera a zona de tras que indi-
cara o valor do relégio para ambas.

Para desactivar esta fungdo, devera

tocar de novo o sensor (14) ou

©qs).

Sugestoes e
recomendacoes

Utilize panelas e recipientes espes-
sos, com fundos totalmente planos.
N&o deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem riscélo.
Embora o vidro suporte alguns
golpes de grandes recipientes,
que ndo tenham arestas vivas, é
necessario ter precaugdo com os
impactos destes utensilios.

Para evitar danos na superficie de
vitroceramica, ndo deslize os reci-
pientes sobre o vidro, e mantenha
o fundo dos recipientes limpos e
em boas condigoes.

Didmetros minimos recomendados
dos fundos das panelas, (consultar
a “Ficha de Dados Técnicos” forne-
cida com o produto).

A Tenha cuidado para nao der-
ramar agucar ou produtos que o
contenham pois, enquanto a super-
ficie estiver quente, podem danifi-
car o vidro.

Limpeza e manutengao

Para manter o produto em boas condi-
¢Oes a limpeza deve ser efectuada uti
lizando produtos e utensilios adequa-
dos, depois de arrefecer. Desta forma,
a limpeza sera mais facil e evitara a
acumulacéo de sujidade. Nunca utilize
produtos ou utensilios de limpeza

agressivos que possam riscar a super-
ficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que ndo tenha
aderido a superficie, pode ser limpa
utilizando um pano humido e um
detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais
profundas e a gordura devem ser lim-
pas utilizando um produto de limpeza
especial para placas de vitroceramica,
seguindo as instrugbes da embala-
gem. A sujidade que tenha aderido
totalmente a superficie por ter sido
queimada sucessivamente pode ser
removida utilizando uma espatula
com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro
e os recipientes enquanto esta a
cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas
utilizando um esfregéo de niquel com
agua ou um produto de limpeza espe-
cial para placas de vitroceramica.

Deve remover imediatamente, com
uma espatula, objectos de plastico,
acucar ou alimentos que contenham
muito agucar e que tenham derretido
sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes metali-
cos sobre o vidro provoca brilhos
metalicos. Estes podem ser remo-
vidos utilizando, de forma intensiva,
um produto de limpeza especial para
placas de vitroceramica, podendo
ser necessario repetir o processo de
limpeza varias vezes.

Atencgao:

& Pode suceder que um recipien
te fique colado ao vidro devido ao
derretimento de qualquer produto
entre eles. Nao tente remover o reci
piente enquanto a placa estiver fria!

Esta tentativa podera partir o vidro.
Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partirse e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

ATEKAINDUSTRIAL S.A. reservase
o direito de efectuar alteragdes a
estes manuais, conforme considerar
necessario ou Util, sem que tal preju-
dique as caracteristicas essenciais
dos produtos.
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Consideragoes
ambientais

hr¢

O simbolo == no produto ou na
sua embalagem significa que este
produto né@o pode ser tratado como
o lixo doméstico normal. Este pro-
duto deve ser levado a um ponto de
recolha para reciclagem de electro-
domeésticos eléctricos e electréni-
cos. Ao garantir uma eliminagao
adequada deste produto, ira ajudar
a evitar eventuais consequéncias
negativas para o ambiente e para a
saude publica, que, de outra forma,
poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto.
Para obter informagées mais por-
menorizadas sobre a reciclagem
deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de
recolha selectiva da sua area de
residéncia ou o estabelecimento
onde adquiriu o produto.

Os materiais utilizados na embala
gem sdo ecoldégicos e podem ser
reciclados. Os componentes de
plasticos estdo assinados com
>PE<, >LD<, >EPSx<, etc. Elimine
os materiais da embalagem, como
lixo doméstico, nos contentores
adequados.

Cumprimento com eficiéncia ener-
gética do aparelho:

- Aparelhos foi testado de acordo
com a norma EN 60350-2 ea obtido
valor, em Wh / kg, esta disponiv-
el na placa de identificagdo do
aparelho.

Os seguintes conselhos ajudarao
a poupar energia sempre que
cozinhar:

* Usar a tampa correta para cada
panela sempre que seja possivel.
Cozinhar sem tampa consome
mais energia.

Usar panelas com bases planas e
diametros de base adequados a
fim de corresponder ao tamanho
da zona de cozinhar. Os fabricantes
de panelas geralmente fornecem o
diametro superior da panela que é
sempre maior que o didmetro da
base.

Quando é usada agua para co-
zinhar, usar poucas quantidades
para preservar vitaminas e minerais

*

*
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dos vegetais e definir o nivel min-
imo de energia que permita manter
a cozedura. O nivel de energia
elevado é desnecessario e um
desperdicio de energia.

* Usar panelas pequenas com pe-
quenas quantidades de alimento.

Se algo nao funcionar

Antes de contactar o Servigo de assis-
téncia técnica, efectue as verificagbes
descritas abaixo.

O aparelho nao funciona:
Verifique se o cabo de alimentagéo
esta ligado.

As zonas de indugao ndo aquecem:
O recipiente ndo é adequado (ndo tem
fundo ferromagnético ou é demasiado
pequeno). Verifique se o fundo do reci
piente é atraido por um iman, ou utili-
ze um fundo maior.

Ouvese um zumbido no inicio da
cozedura nas zonas de indugéo:
Em recipientes pouco espessos ou
que néo sejam de pega Unica, 0 zum-
bido é consequéncia da transmissao
de energia directamente para o fundo
do recipiente. Este zumbido ndo é um
defeito, mas se desejar evitalo, redu-
za ligeiramente o nivel de poténcia
escolhido, ou utilize um recipiente
com fundo mais espesso e/ou de
uma pega.

O controlo tactil ndo se acende ou,
estando aceso, ndo responde:
Néo estad seleccionada qualquer
placa. Certifiquese de que selecciona
uma placa antes de a utilizar.

Existe humidade nos botbes tacteis
e/ou os seus dedos estdo humidos.
Mantenha seca e limpa a superficie do
controlo tactil e/ou os dedos.

O bloqueio esta activado. Desactive
o bloqueio.

Ouvese um som de ventilagao
durante a cozedura, que continua
mesmo com a placa desligada:

As zonas de indugéo incluem uma
ventoinha para refrigerar a parte elec
trénica. Esta sé funciona quando a
temperatura da parte electrénica é ele-
vada; quando esta desce, desligase
automaticamente, quer a placa esteja
ou ndo activada.

Quando se faz alguma fritura ou
cozido parece que a poténcia das
zonas de indugao diminui (“a placa
aquece menos”)

Se durante o cozinhado a tempera-
tura do vidro ou da parte electrénica
alcangar temperaturas excessivas, um
sistema de autoprotecgéo entra em
funcionamento, que regula a poténcia
das zonas de cozinhado para que a
temperatura ndo continue a aumentar.
Os problemas do excesso de tempera
tura durante o cozinhado sé ocorrem
em casos de utilizacao extrema muito
tempo a cozinhar a maxima poténcia,
ou quando a instalacéo é inadequada.
Verifique se a instalagéo foi realizada
conforme as indicagdes do manual
de instrucdes.

Umaplacadesligase eapareceamen-
sagem C81 ou C82 nos indicadores:
Temperatura excessiva na parte
electrénica ou no vidro. Aguarde al-
gum tempo para que a parte electron-
ica arrefeca ou retire o recipiente para
queo vidro arrefega.

0O fogao de repente comegca a apitar.
Ha algum trapo, recipiente ou liquido
sobre o controlo tactil.

Retire qualquer objecto que tape o
controlo tactil ou limpe os liquidos
derramados sobre 0 mesmo.

Tinha o programador activado, e termi-
nou o tempo programado.

Toque o sensor do relégio para desac-
tivar o apito.

O fogao (ou alguma das placas)
apagase durante a cozedura.

Ha algum recipiente, trapo ou liquido
a tapar o controlo tactil.

Retire qualquer objecto que tape o
controlo tactil.

Aqueceuse excessivamente uma ou
varias das placas.

Deixe arrefecer uns minutos as placas
que agueceram excessivamente an-
tes de as voltar a acender.

Tinha uma placa programada e nao
se apagou ao finalizar o tempo. Nao
tinha programado correctamente a
placa. Comprove que a programacao
se realizou seguindo as instrucdes
do manual.

Ao cozinhar a um nivel inferior a 6,
verificamse variagoes de poténcia.
O moédulo de indugéo liga e desliga



alternadamente, para manter o nivel
de poténcia seleccionado. Nao é
nenhum defeito.

o
Aparece o simbolo = no indi-
cador de poténcia de uma placa:
O sistema de indugdo n&o encontra
um recipiente sobre a placa, ou este
néo é adequado.

O aparelho desliga e a mensagem
C90 aparece nos indicadores de
poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor on/
off (ligado/desligado) (1) esta coberto
e nao permite a ligar a placa de coze-
dura. Remova os possiveis objetos
ou liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil, limpa e seca até que a
mensagem desaparega.

O aparelho desliga e a mensagem
C91 aparece nos indicadores de
poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor
Stop&Go (8) esta coberto e ndo
permite a manusear a placa de coze-
dura. Remova os possiveis objetos
ou liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil limpa e seca, depois pres-
sione duas vezes o sensor Stop&Go
(8) sensor para excluir a mensagem
e voltar ao funcionamento normal.

21



Safety warnings:

/\ If the ceramic
glass breaks or
cracks, immediately
unplug the stovetop
to avoid electric
shocks.

VAN This appliance is
not designed to work
with an external timer
(not built into the
appliance) or a
separate remote
control system.

/\ Do .not steam
clean this device.

M\ The device and its
accessible parts may
heat up during
operation. Avoid tou
ching the heating
elements. Children
younger than 8 years
old must stay away
from the hob unless
they are permanently
supervised.

/\ This device may
solely be used

or older, Ci:)eople with
impaired physical
sensory or menta
abilities, or those
who lack experience
and knowledge,
ONLY when supervi-
sed or if they have
been given adequate
instruction on the
use of the device and
understand the
dangers its use
involves. User clea-
ning and maintenan-
ce may not be done
by unsupervised
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children.

A\ Children must not
play with the device.

/\ caution. It is
dangerous to cook
with fat or oil without
being present, as
these may catch fire.
NEVER try to extin-
guish a fire with
water! In this event
disconnect the
device and cover the
flames with a lid, a
plate or a blanket.

A_Do not store any
object on the coo-
king areas of the
induction hob. Pre-
vent possible fire
hazards.

A\ The induction
generator complies
with current EU
legislation. We
however recom-
mend that anyone
fitted with a device
such as a pacemaker

by should refer to their
children 8 years old p

hysician, or if in
doubt abstain from
using the induction
areas.

VAN Metal object such
as knives, forks,
spoons and lids may
not be pla ced on the
surface of the hob as
they may overheat.

&_ After use always
disconnect the hot
plate, do not simply
remove the pot or
pan. Otherwise a
malfunction may

occur if inadver-
tently another pot or
pan is placed on it
within the detection
period. Prevent pos-
sible accidents!

/N If the supply cord
is damageclio p.?’ must
be replaced by the
manufacturer, its ser-
vice agent or similar-
ly qualified persons
in order to avoid ha-
zard.

/\ WARNING: Use
only stovetop protec-
tors designed b)( ap-
pliance manufacturer
or indicated by the
manufacturer in the
instructions for use
as adequate or stove-
top protectors incor-
porated into the devi-
ce. The use of inade-
quate protectors can
cause accidents.

A\ltis necessary to
allow the appliance
disconnection after.
installation.Di-
sconnection devices
must be incorporated
to the fixed electrical
installation, accor-
ding to the installa-
tion regulations.

Installation

Installation with cutlery drawer

If you wish to install furniture or a
cutlery drawer under the hob, a sepa-
ration board must be fitted between
the two. Accidental contact with the
hot surface of the device's housing is
thus prevented.



The board must be fitted 20 mm bene-
ath the under part of the stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to the
mains, check that the voltage and fre
quency match those specified on the
stovetop nameplate, which is under-
neath it, and on the Guarantee Sheet,
or if applicable on the technical data
sheet, which you must keep together
with this manual throughout the pro-
duct's service life.

The electrical connection will be via
an allpole circuit breaker or plug,
whenever accessible, in accordance
with the current and with @ minimum
3 mm distance between contacts. This
ensures disconnection in emergencies
and allows stovetop cleaning.

Ensure that the inlet cable does not
come into contact with the induction
top housing or the oven housing, if it
is installed in the same unit.

Warning:

A The electrical connection
must be properly grounded, follo-
wing current legislation, otherwise
the induction hob may malfunction.

A Unusually high power surges
can damage the control system (like
with any electrical appliance).

& It is advised to refrain from
using the induction hob during the
pyrolytic cleaning function in the
case of pyrolytic ovens, due to the
high temperature that this type of
device attains.

A Only the TEKA official techni-
cal service can handle or repair the
appliance, including replacement
of the power cable.

A Before disconnecting the hob
from the mains, we recommend
switching off the cutoff switch and
waiting for approximately 25 se-
conds before pulling the plug. This
time is required to allow for the
complete discharge of the electro-
nic circuitry and thus preclude the
possibility of electric shock from
the contacts of the plug.

Em Keep the Guarantee Certifi
cate or the technical data sheet

together with the instructions
manual throughout the product's
service life. These contain impor-
tant technical information.

400V 2N~ 400V 2N~ 230V 1~
: : :
© N 12| OMNLIL | © L
230V 3~ 400V3N~ |
‘V"\
3 z \Hﬂ
s 2g |8 EBREL RV
Z 5 |8 B < 2 E\MD
2 1 I
e
\ﬁ S
o) © L3 L O N L1L2]18

Use and
Maintenance

User instructions of the
Touch Control

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ General on/off sensor.

Cursor “slider” for controlling
power.

PLATE SELECTION SENSORS
and Power and/or residual heat
indicator.

Decimal dot of power and/of resi-
dual heat indicator*.

Direct Access to “Power” function.

Activation sensor for “Block”
function.

Pilot indicator light “Block” function
activated*.

Activation sensor for “Stop&Go”
function.

Pilot indicator light “Stop&Go”
function activated*.

“Minus” sensor “ for timer.
“Plus” sensor “ for timer.
Timer indicator*.
Individual "off" sensor.
Activation sensor for “Synchro”
function. (depending on model).
Activation sensor for “Flex Zone”
function. (depending on model).
Activation sensor for “iCooking”
functions.
Pilot indicator light “Keep Warm”
function activated*.
Pilot indicator light “Melting” fun-
ction activated.”
Pilot indicator light “Simmering”
function activated*.
Pilot indicator light “iQuickBoiling”
function activated*.
Pilot indicator light “Synchro” or
“Flex Zone” function activated*.
Activation sensor for "IQuickboi-
ling" function.

NOTE: * Visible only when in use.

Operations are carried out by using the
sensors marked on the control panel.
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Fig. 2
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It's not necessary to push hard on the
glass. Simply place your finger on the
sensor to activate the desired function.

Use the cursor slider (2) to adjust
power levels (0 - 9, and P) by sliding
your finger over it. Sliding towards the
right increases the value, whereas
sliding towards the left decreases it.
It's also possible to directly select a
power level by placing your finger
directly on a desired point of the
cursor slider.

In order to select a plate on these
models, directly touch the POWER
INDICATER NUMBER (3).

TURNING THE APPLIANCE ON

The first time the cooktop is plugged
in (or after a power outage), the Block
function will appear as activated (pilot
light 10 on). In this case, you must
deactivate the block function in order
to turn the cooktop on. To do this, push
sensor & (6) until pilot (7) turns off.

1 Touch sensor D (1) for atleast one
second.

Touch Control is now activated and a 0
appears in all power indicators (3). If a
cooking zone is hot, the corresponding
indicator will show an H and a 0 alter
natively.

Once the Control is on, you must acti
vate a plate within 10 seconds, other-
wise the Touch Control will automati-
cally turn off.

While the touch control is activated, it
can be disconnected at any moment
by touching the general on/off sensor

(1)evenifithas been blocked (see
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section "Blocking cooktop sensors").
Sensor (1) always has priority in
disconnecting the touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the Touch Control is activated
with sensor (U (1), any plate can be
turned on by following these steps:

1 Select the plate by using the corres-
ponding sensor (3). In other words,
press with your finger the NUMBER
INDICATOR . If the glass is hot, the
said indicator will go from showing
an H to showing level 0. The deci-
mal point to the bottom right of the
number lights up, indicating that the
plate has been selected.

2 Use the cursor slider (2) to choose
a cooking level between 0 and 9.

As long as the plate is selected, in
other words, with the decimal point lit
up, its power level can be modified.

TURNING A PLATE OFF

Aplate can be turned off by decreasing
its cooking level to 0. In order to do
this, the plate must have been pre-
viously selected (decimal point lit up).

It can also be turned off by means of
the correspondent "off" sensor (13).

Once a plate has been turned off, an
H will appear on the corresponding
power indicator if the glass surface of
the cooking area reaches an elevated
temperature. Burn risk exists. When
the temperature decreases, the indica
tor turns off (if the cooktop is discon-
nected), or it will show a O if it is still on.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously dis-
connected by using the general on/
off sensor O (1). All plate indicators
will turn off.

Pan detector

Induction cooking zones have a built-in
pan detector. This way, the plate will
stop working if there is no pan present
or if the pan is not suitable.

The power indicator will show a
symbol to designate "there is no pan"

u if, while the zone is on, no pan is
detected or the pan is not suitable.

If a pan is taken off the zone while it
is running, the plate will automatically
stop supplying energy and it will show
the symbol for "there is no pan”. When
apan is once again placed on the coo-
king zone, energy supply will resume
at the same power level previously
selected.

The time for pan detection is 1 minu-
tes. If a pan is not placed within this
time period, or the pan is unsuitable,
the cooking zone shuts off. The power
indicator will go from showing the
symbol "there is no pan" to showing 0.

A When finished, turn off the
cooking zone by using the touch
controls. Otherwise an undesired
operation could occur if a pan is
accidentally placed on the cooking
zone during the next three minutes.
Avoid possible accidents!

Block Function

With the Block Function, you can block
the other sensors, except for the on/off
sensor © (1), in order to avoid unde
sired operations. This function is useful
as a childproof safety.

To activate this function, touch sensor
(6) for at least one second. Once
you have done so, the pilot (10) turns
on indicating that the control panel is
blocked. To deactivate the function,
simply touch sensor & (6) again.



If the on/off sensor (D (1) is used to
turn off the appliance while the block
function is activated, it won't be possi-
ble to turn the cooktop on again until
it unblocks.

Stop&Go Function

This function puts the cooking process
on pause. The timer will also be pau-
sed if it is activated.

Activating the Stop&Go function

Touch the Stop&Go sensor ®(8)
for one second. The pilot (9) lights
up and the

power indicators will show the symbol
I'!' to indicate cooking has been
paused.

Deactivating the Stop&Go function

Tap again on Stop&Go ®(8) and
slider cursor sensors (2); the indicator
light will go off (9) and cooking will be
resumed in same conditions of power
and timer levels that were set before
the pause.

Power Function

This function supplies "extra" power
to the plate, above the nominal value.
Said power depends on the size of the
plate, (see values specified with * in
the presentation section), with the pos
sibility of reaching the maximum value
permitted by the generator.

1 Select the desired plate with the
corresponding sensor (3). The deci
mal point will light up.

2 On the cursor Slider, push directly
on position (5). The power level
indicator will show the symbol P,
and the plate will start to supply
extra power.

The Power function has a maximum
duration as specified in table 1. After
this time, the power level will automati-
cally adjust to 9.

Function IQuickboiling

This innovative function is of an enor-
mous help if you want to cook pasta,
rice, eggs, or boil any kind of food. This
function allows you to perform this co-
oking method "almost" automatically.

This function is available only in the
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plates where this symbol appears & .
Pot requirements

For properly using boil control, the pot
must have the following characteris
tics:

Bottom size as close as possible to the
diameter of the plate.

- NO COVER.

- Filled more than halfway of its capa-
city with room temperature water
(never use lukewarm or hot water).
Not fulfilling these requirements
will result in inadequate control of
boiling.

& WARNING: do not use this
function for cooking methods other
than boiling water. Never use oil. It
can overheat and create flames.
Activating the function:

Select the proper plate. The decimal
point lights up.

Push sensor (22). An R will appear
on the plate indicator and the pilot (20)
will turn on. In the timer for this plate,
a moving segment will appear which
indicates that the system has started
to monitor cooking.

When the system detects that it is
about to boil, an initial beep will go off.
Take this time to prepare the food you
want to boil or cook.

After 30 seconds, a second beep will
go off. If you haven't done it already,
now is time to put the food into the pot.
After the second beep, the system will
activate the timer as a chronometer so
that you can control how long the food
has been boiling.

Afew seconds after the chronometer is
activated, a third beep will go off indi-
cating that, from this moment on, the
system will reduce the energy supplied
in order to maintain a gentle and ste-
ady boil. The chronometer will remain
active until cooking has finished.

If desired, the chronometer can be

deactivated and you can set a time for
the countdown to occur and the plate
to automatically turn off (see section
Timer Function).

Deactivating the function

You can cancel the function at any time
by simply turning off the plate or modif
ying the power level.

Special functions:
iCooking

The Touch Control has special featu-
res that help the user to cook through
the iCooking sensor ® (16). These
functions are available depending on
the model.

To activate a special feature on a zone:

1 Firstitshould be selected; and then,
the decimal point (4) will be active
on the power indicator (3).

2 Now click on the iCooking sensor
(16). The sequentially succes-
sive presses will go over all the
Cooking functions available in each
zone one by one. These functions
will show the activation with the
corresponding leds (17), (18), and
(19).

If you want to cancel a special active
function at any time, you should touch
the “slider” cursor sensor (2) of the
related zone to select it. The decimal
point (4) of the power indicator (3) will
light up. Then, touch again the “slider”
(2) cursor to set a new power level or
to power off the zone, or you can choo-
se a different special function touching
again on the iCooking sensor® (16).

KEEP WARM FUNCTION

This function automatically sets an
appropriate power level to keep the
cooked food hot.

To activate it, select the plate, and
press on the iCooking sensor \&/ (16)
until the LED (17) located on the icon
3 lights up. Once the function is

activated, the symbol "t will appear
on the power indicator (3).
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You can override the function at any
time by turning off the plate, by chan-
ging the power level or by choosing a
different special function.

MELTING FUNCTION

This function maintains a low tempera-
ture in the cooking zone. Ideal for de-
frosting food or for slowly melting other
food types as chocolate, butter, etc.

To activate it, select the plate, and
press on the iCooking sensor ® (16)
until the LED (18) located on the icon
) lights up. Once the function is
activated, the symbol "t will appear
on the power indicator (3).

You can override the function at any
time by turning off the plate, by chan-
ging the power level or by choosing a
different special function.

SIMMERING FUNCTION

This feature allows you to keep
simmered.

After the food is boiled, enable the
plate by selecting it, and press the
iCooking sensor (16) until the LED
(19) located on the icon jum) lights
up. Once the function is activated, the
symbol "t will appear on the power
indicator (3).

You can override the function at any
time by turning off the plate, by chan-
ging the power level or by choosing a
different special function.

Safety shut off

If due to an error one or several
heating zones do not switch off, the
appliance will be automatically discon-
nected after a set amount of time (see
table 1).
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Table 1
Selected TEMPO MAXIMO DE MA-
power level XIMUM OPERATING TIME
(in hours)
o 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

5 3

7 2

8 2

9 1

P 10 minutes, readjusts to 9

When the "safety switch off" function
has been triggered, a 0 is displayed if
the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is a burn risk.

Keep in mind that this safety function
turns on even when the touch control
is offl

Take precaution and do not place
objects on the touch control!

Timer function
(countdown clock)

This function facilitates cooking given
that you don't have to be present: You
can set a timer for a plate, and it will
turn off once the desired time is up.

For these models, you can simultane-
ously program each plate for durations
ranging from 1 to 90 minutes.

Setting a timer on a plate
To set a timer on a plate, you should
take the following steps.

1 Select the desired plate by directly
touching its corresponding indicator
(3) and choose a power level with
the cursor slider (2).

2 The two digits of the timer for the
plate selected will turn on, showing
"- - ". You can set the amount of
time desired with sensors © (10)
and @(11).

3 After a few seconds, the countdown

begins. When there is less than one
minute left, the clock will begin to
count down in seconds.

Once the countdown has finished, the
timed plate will turn off and a series of
beeps will be heard. They can be stop-
ped by touching either of the sensors
© (10) or @(1 1) associated with
the clock.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the
programmed time is up, this can be
done at any time by simply adjusting
its value to '--'.

1 Select the plate you wish to stop
the timer on by directly touching its
corresponding indicator (3).

2 Adjust the value of the clock to "--"
by using the "less" sensor & (10).
This can also be done more quickly
by pushing the "less" and "more"
sensors O (10) and @(11) at the
same time.

Flex Zone and Synchro
(depending on model)

By using this function it is possible to
achieve that two plates, as shown in
the screen, function at the same time,
both for selecting a power level as well
as for activating the timer function.

To activate this function you should

press the sensor (14) or (15).

Upon doing so, the decimal points (14)
of the plates light up and both turn to
power level 5.

The timer (12) of the lower plate will
turn off, and from then on it will be the
upper one that indicates the values of
the clock for both.

To deactivate this function you should

press the sensor again @ (14) or
(15). cal service can handle or repair
the appliance, including replacement
of the power cable.

Suggestions and
recommendations

*

Use pots or pans with thick, com-
ple-tely flat bottoms.



* Do not slide pots and pans over the
glass because they could scratch it.

*  Although the glass can take knocks
from large pots and pans without
sharp edges, try not to knock it.

* To avoid damaging the ceramic
glass surface, do not drag pots
and pans over the glass and keep
the undersides of them clean and
in good condition.

* Recommended diameters of the pot
bottom (see “Technical Data Sheet”
supplied with the product).

A Try not to spill sugar or pro-
ducts containing sugar on the glass
as while the surface is hot these
could damage it.

Cleaning and
maintenance

To keep the appliance in good condi-
tion, clean it using suitable products
and implements once it has cooled
down. This will make the job easier
and avoid the build-up of dirt. Never
use harsh cleaning products or tools
that could scratch the surface, or ste-
amoperated equipment.

Light dirt not stuck to the surface can
be cleaned using a damp cloth and a
gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease
use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on
the bottle. Dirt that is firmly stuck due to
being burned repeatedly can be remo-
ved using a scraper with a blade.
Slight tinges of colour are caused by
pots and pans with dry grease residue
underneath or due to grease between
the glass and the pot during cooking.
These can be removed using a nickel
scourer with water or a special cleaner
for ceramic hot plates. Plastic objects,
sugar or food containing a lot of sugar
that have melted onto the surface
must be removed immediately using
a scraper.

Metallic sheens are caused by drag-
ging metal pots and pans over the
glass. These can be removed by
cleaning thoroughly using a special
cleaner for ceramic glass hot plates,
although you may need to repeat the
cleaning process several times.

Warning:

A A pot or pan may become
stuck to the glass due to a product
having melted between them. Do
not try to lift the pot while the hea-
ting zone is cold! This could break
the glass.

& Do not step on the glass or
lean on it as it could break and cau-
se injury. Do not use the glass as a
surface for placing objects.

TEKAINDUSTRIAL S.A. reserves the
right to make changes to its manuals
that it deems necessary or useful,
without affecting the product's essen-
tial features.

Environmental
considerations

The mmmm symbol on the product
or its packaging means that this
pro duct cannot be treated like or-
dinary household waste. This pro-
duct must be taken to a recycling
collection point for electrical and
electronic appliances. By ensuring
that this product is disposed of
correctly, you will avoid harming
the environment and public health,
which could happen if this pro-
duct is not handled properly. For
more detailed information about
recycling this product, please con-
tact your local authority, household
waste service or the store where
you pur chased the product.

The packaging materials used are
environmentallyfriendly and can be
recycled completely. Plastic compo
nents are marked >PE<, >LD<,
>EPS<, etc. Dispose of packaging
materials, like household waste, in
your local container.

Fulfillment with Energy Efficiency
of the appliance:

-Appliance has been tested accor-
ding to standart EN 60350-2 and the
obtained value, in Wh/Kg, is availa-
ble in the appliance’s rating plate.

Following advices will help you
to save energy anytime you cook:
* Use the correct lid for each pot whe-

never is possible. Cooking without
lid uses more energy.

* Use pans with flat bases and ap-
propriate base diameters in order to
match size of the cooking zone. Pan
manufacturers usually provide top
diameter of the pot that is always
larger than base diameter.

* When water is used for cooking, use
little quantities in order to preserve
vitamins and minerals of vegetables
and set the minimum power level
that allows maintaining the cooking.
High power level is unnecessary
and a waste of energy.

* Use small pots with small quantities
of food.

If something does not
work

Before calling the technical service,
perform the verifications described
below.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is plug-
ged in.

The induction zones do not pro-
duce heat:

The container is not appropriate (it
does not have a ferromagnetic bottom
or is too small). Check that the bottom
of the container attracts a magnet, or
use a larger container.

A humming is heard when starting
to cook in the induction zones: With
containers which are not very thick or
not of one piece, the humming results
from the transmission of energy direct-
ly to the bottom of the container. The
humming is not a defect, but if you wish
to avoid it anyway, reduce the power
level slightly or use a container with a
thicker bottom, and/or of one piece.

The touch control does not light
up or, despite lighting, does not
respond:

No heating zone has been selected.
Be sure to select a heating zone befo-
re operating it. There is humidity on the
sensors, and/or your fingers are wet.
Keep the touch control surface and/
or your fingers clean and dry. The
locking function is activated. Unlock
the controls.

The sound of a fan is heard while
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cooking, which continues even
after cooking has ended:

The induction zones have a fan to
keep the electronics cool. This only
operates when the electronic circuits
get hot. It stops again when the cir-
cuits cool whether the hob is turned
on or not.

When frying or cooking stew, it
seems as though the energy of the
induction zones decreases ("the
induction element heats less").

If the temperature of the glass or of
the electronic system becomes too
high while cooking, an auto-protection
system will begin working which
regulates the power of the heating
elements so that the temperature
does not continue increasing. Excess
temperature problems during cooking
only occur in extreme situations (an
extended period of time coo king at
maximum power) or when ins tallation
is inadequate. Verify that installation
has been done in accordance with the
indications in the instructions manual.

The hotplate will switch off and the
message C81 or C82 will appear on
the indicators:

Excessive temperature in the electro-
nics or on the glass. Wait for a while
for the electronics to cool down or
remove the pot or pan so that the
glass can cool.

The hob suddenly starts to bleep.

There is a cloth, container or liquid on
the Touch Control. Remove any object
covering the Touch Control and/or
clean any liquid that might have been
spilt on it. The timer was activated and
the preset time has finished. Touch the
clock sensor to deactivate the bleep.

The hob (or any of the hotplates)
powers off during cooking.

There is a container, cloth or liquid
covering the Touch Control. Remove
any object that might be covering the
Touch Control. One or several of the
hotplates has overheated. Allow the
overheated hotplates to cool down
for a few minutes before powering
them up again.

A timed hotplate failed to power off
at the end of the set time.

The hotplate had not been set cor-
rectly. Make sure that the time was
set following the instructions manual.
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When cooking at a level below 9,
there are fluctuations in the power.
The induction generator of the cooker
turns on and off alternately in order to
keep the chosen cooking level. This
is not a defect.

()
The symbol will appear = on the
power indicator of a hotplate:
The induction system does not find a
pot or pan on a hotplate or it is of an
unsuited type.

The appliance switches off and the
message C90 appears on the power
indicators (3):

The touch control detects on/off (1)
sensor is covered and doesn't allow
switching on the cooktop. Remove the
possible objects or liquids keeping the
touch control surface, clean and dry
until the message disappears.

The appliance switches off and the
message C91 appears on the power
indicators (3):

The touch control detects Stop&Go
sensor (8) is covered and doesn't al-
low to handle the cooktop. Remove the
possible objects or liquids keeping the
touch control surface, clean and dry,
then press twice Stop&Go (8) sensor
for removing the message and return
to normal operation.



Giivenlik uyarilar:

/N Seramik cam
kinlirsa veya catlarsa,
elektrik carpmasini
onlemek icin set lsti
ocagin figini ¢ekin.

VAN Bu cihaz, (cihaza
dahil olmayan) harici
bir zamanlayici veya
ayri1 bir uzaktan
kumanda sistemiyle
?ah acak sekilde
asarlanmamigtir.

/\ Bu cihazi buharla
temizlemeyin.

/\ Cihaz ve erisilebilir
parcalari caligsma
sirasinda i1sinabilir.
Isitma elemanlarina
dokunmaktan kaginin.
8 yasindan kucuk
cocuklar, surekli
gozetim altinda
olmadik¢a ocaktan
uzak durmalidir.

A\ Bu cihaz, 8 yas via

uzeri gocuklar, fizikse

VAN Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

/N DIKKAT Yangin
¢ctkmasina neden
olabileceginden,
cihazin basinda
kimse yokken_kati
veya sivi yag ile
t)|§!rm_e_ yapmak
ehlikelidir. Yangini
ASLA su ile
sondurmeye
kalkismayin! Bu tur
bir durumda cihazin
elektrik baglantisini
kesin ve alevleri bir
kapak, tabak veya
battaniye ile ortun.

VAN Indiuksiyon
ocaginin pisirme
alanlarinda herhangi
bir egya saklamayin.
Yan 5_1 Ina ol
acabilecek olasi
tehlikeli durumlarda
on havalandirma

yapin.
/AN indiksiyon

duyusal veya zihinsel jeneratoru mevcut

bel_ceri!erli o3
eligmemis olan kisiler
S% g_a bjlgj§ve tecr§ube
eksikligi bulunan
insanlar tarafindan
YALNIZCA denetim
altinda tutulmalari,
kendilerine cihazin
kullanimina iliskin
gerekli talimatlarin
verilmesi veya cihazin
kullaniminin icerdigi
tehlikeleri anlamalari
kosuluyla kullanilabilir.
Kullanici temizlik ve
bakim islemleri
cocuklar tarafindan
valniz basina
gerceklestirilemez.

tam AB

mevzuatina
uygundur. Ancak
kalp pili gibi bir cihaz
takilmig olan kisgilerin
doktorlarina
basvurmasini veya
aulphe duymalari

alinde induksiyon
alanlarini
kullanmaktan uzak
durmalarini oneririz.

VAN Bicak, catal, kailk
ve kapak gibi metal
nesneler, asiri
iIsinabilecekleri igin
ocagin yuzeyine
yerlestirilmemelidir.

VAN Kullanimdan
sonra elektrik ocak
ﬂozunun baglantisini
er zaman kesin;
sadece tencere veya
tavay! kaldirmakila
etinmeyin. Aksi
akdirde algilama
siuresi icinde uzerine
anlishkla baska bir
encere veya tava
yerlestirilirse bir ariza
qu?ab_l_Ilr. Olasi
kazalar onleyin!

/\ Elektrik kablosu
hasar goriirse tehlike-
lerin onlenmesi icin
uretici, ureticinin ser-
vis temsilcisi veya
benzeri bir yetkiye
sahip bir kigi tarafind-
an degistirilmelidir.

/\ UYARI: Yalnizca
cihaz ureticisi ta-
rafindan tasarlanmi
veya uretici tarafind-
an kullanim_kilavuz-
unda yeterli oldugu
belirtiimis ocak ko-
ruyucularini veya
cihaza dahil olan
ocak koruyucularini
kullanin. Yetersiz ko-
ruyucularin kul-
lanilmasi kazalara
neden olabilir.

VAN Kurulum son-
rasinda cihazin
baglantisi isten-
diginde kesilebilir
durumda olmalidir.
Baglanti kesme ay-
iti, ulusal mevzua-
Ina uygun olarak sa-
bit elektrik tesisatina
dahil edilmelidir.
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Kurulum

Catal bigcak cekmeceli montaj

Ocagin altinda mobilya veya gatal
bigak cekmecesi monte etmek istiyor-
saniz, araya bir ayirma paneli takilm-
alidir. Boylece cihazin gdvdesinin
sicak ylzeyi ile kazara temas onlenir.

Panel, set Ustl ocagin alt kismina 20
mm mesafe olacak sekilde takilmalidir.

Elektrik baglantisi

Set Ustl ocag! elektrik sebekesine
baglamadan 6nce, voltaj ve frekansin
set Ustli ocagin alt kisminda yer alan
isim plakasinda, GUrtinin hizmet émri
boyunca bu kullanma kilavuzuyla
birlikte tutmaniz gereken garanti bel-
gesinde veya gegerli olmasi halinde
teknik veriler belgesinde belirtilenlerle
eslestiginden emin olun.

Elektrik baglantisi, kontaklari arasinda
minimum 3 mm mesafe olan, akim
degerlerine uygun ¢ok kutuplu bir
devre kesicisi veya fis Uzerinden
gerceklestirilecektir. Bu acil durum-
larda ve temizlik sirasinda set Usti
ocagin baglantisinin kesilmesini ola-
nakli hale getirir.

Giris kablosunun, indUksiyonlu ocagin
Uist gévdesine veya ayni Uniteye monte
edilmisse firin gévdesine temas etme-
diginden emin olun.

Uyari:

A Elektrik baglantisi, giincel
mevzuata uygun olarak diizgiin bir
sekilde topraklanmig olmalidir; aksi
takdirde indiiksiyonlu ocak arizal-
anabilir.

& Olagandisi yiiksek giic dalga-
lanmalari (diger tiim elektrikli
cihazlarda oldugu gibi) kontrol si-
stemine zarar verebilir.

A Pirolitik firinlarda, bu tiir
cihazlarin ulastigi yiiksek sicaklk
nedeniyle pirolitik temizleme fonk-
siyonu sirasinda indiiksiyonlu
ocagdin kullaniimasindan kaginiimasi
tavsiye edilir.

A Elektrik kablosunun degistiri-
Imesi de dahil olmak lizere cihazi
sadece TEKA resmi teknik servisi
ele alabilir veya onarabilir.

& Ocagin baglantisini sebeked-
en ayirmadan 6nce baglanti kesme
salterini kapatip fisi cekmeden 6nce
yaklasik 25 saniye beklemenizi 6n-
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eririz. Bu siire, elektronik devresinin
tamamen desarj olmasini saglamak
ve boylece fisin kontaklarindan
kaynakl elektrik carpmasi olasiligini
engellemek icin gereklidir.

m Garanti Sertifikasini veya

teknik veriler belgesini iiriiniin
hizmet 6mrii boyunca kullanma
kilavuzuyla birlikte saklayin.
Bunlar, 6nemli teknik bilgi igerir.

Kullanim ve
Bakim

Dokunmatik Kumanda
kullanici talimatlan

KULLANIM ELEMANLARI (Sekil 2)

@ Genel agma/kapatma sensori.

Guice kumanda edilmesi igin skalali
“kaydirma elemani”.

PLAKA SECIM SENSORLERI ve
Gug velveya artik i1s1 gostergesi.

Gug ve/veya artik 1sI gostergesinin
ondalik noktasi*.

“ Glg” fonksiyonuna dogrudan
erisim.

“Engelleme” fonksiyonu igin etkin-
lestirme sensord.

“Engelleme” fonksiyonunun etkin-
lestirildigini gosteren pilot gosterge

ISIgI*.
“Stop&Go” fonksiyonu igin etkin-
lestirme sensoru.

“Stop&Go” fonksiyonunun etkin-
lestirildigini gdsteren pilot gosterge
ISIgI*.

Zamanlayici icin “Eksi” sensoru.

Zamanlayicl igin “Arti” sensoru.

Zamanlayici gostergesi*.

Bireysel "Kapall" sensori.

@ “Senkronizasyon” fonksiyonu igin

etkinlestirme sensori (modele bagh).
“Flex Zone” fonksiyonu icin etkin-

Igtirme sensori; (modele baglr).

@ "iCooking" fonksiyonlari igin etkin-

Ié%tirme sensoru.
“Sicak Tutma” fonksiyonunun

etkinlestirildigini gdsteren pilot gos-
terge I1s1g1*.
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“Eritme” fonksiyonunun etkinlestir-
ildigini gosteren pilot gosterge 1s1§1*.

“Kaynar Tutma” fonksiyonunun
etkinlestirildigini gésteren pilot gds-
terge 1s191*.

"iQuickBoiling" fonksiyonunun
etkinlestirildigini gésteren pilot gds-
terge 1s1g1*.

“Senkronizasyon” veya “Flex Zone”
fonksiyonunun etkinlestirildigini goster-
en pilot gosterge 151§1™.

"IQuickboiling" fonksiyonu igin
etkinlestirme sensori.

NOT: * Yalnizca kullanimdayken
gorindr.

islemler kontrol panelinde isaretli

sensorler kullanilarak gergeklestirilir.

Cama sertce basmaya gerek yoktur.
istenilen fonksiyonu etkinlestirmek
icin parmaginizi sensoériin Uzerine
yerlestirmeniz yeterlidir.

Glg seviyelerini (0 - 9, ve P) ayarla-
mak i¢in parmagini skalali kaydirma
elamaninin (2) tUzerine kaydirin Saga
dogru kaydirma islemi degeri artirir,
sola dogru kaydirma ise azaltir. Par-
maginizi dogrudan skalali kaydirma
elemaninin istenen noktasina yer-
lestirerek de dogrudan bir gii¢ seviyesi
segmek mimkiindr.

Bu modellerde bir ocak gézii segm-
ek igin dogrudan GUG GOSTERG-
ESI NUMARASINA (3) dokunun.

CIHAZIN AGILMASI

Set Ustll ocak ilk kez fise takildiginda
(veya bir elektrik kesintisinden sonra),
Engelleme fonksiyonu etkinlestirilmis
olarak gorlnur (pilot 1s1§1 (10) agik).
Bu durumda, set Ustl ocadl agmak
icin engelleme fonksiyonunu devre
disi birakmaniz gerekir. Bunu yapmak
icin, pilot (7) s6énene kadar sensore
(6) basin.

1 Sensore @(1) en az bir saniye
dokunun.

Dokunmatik Kumanda etkinlestirilir ve
tlim guc gostergelerinde (3) 0 gorindr.
Pisirme bolgesi sicaksa, ilgili gosterg-
ede sirayla H ve 0 gdsterilecektir.

Kumanda agildiktan sonra, 10 saniye
icinde bir ocak gozunu etkinlestirmel-
isiniz; aksi takdirde Dokunmatik Ku-
manda otomatik olarak kapanacaktir.

Dokunmatik kumanda etkinlestirilm-
isse, engellenmis olsa bile genel agma/
kapatma sensoriine (1) dokunarak her
an baglantisi kesilebilir

® ("Ocak gozii sensorlerinin engellen-
mesi" bélimune bakin). Sensor O (1)
dokunmatik kumandanin baglantisinin
kesilmesinde her zaman 6nceliklidir.

OCAK GOZLERININ ETKINL-
ESTIRILMESI

Dokunmatik Kumanda sensérle (O
(1) etkinlestirildikten sonra, asagidaki
adimlari izleyerek herhangi bir ocak
g6zu acilabilir:

1 llgili sensérii (3) kullanarak ocak
g6zlni segin. Bir baka deyisle,
parmaginizla NUMARA GOS-

TERGESINE basin. Cam sicaksa,
ilgili gostergede H yerine 0 seviyesi
gececektir. Sayinin sag alt kis-
mindaki ondalik noktasi yanarak
plakanin segcildigini gdsterir.

0 ile 9 arasinda bir pisirme seviyesi
secmek icin skalall kaydirma ele-
manini (2) kullanin.

Ocak gozu secildiginde, diger bir
deyisle, ondalik noktasi yandiginda,
glic seviyesi degistirilebilir.

OCAK GOZUNUN KAPATILMASI

Ocak gozl, pisirme seviyesini 0'a
dusurerek kapatilabilir. Bunu yapmak
icin, ocak gozi secilmis (ondalik gés-
tergesi yaniyor) olmalidir.

Ayrica ilgili "kapali" sensori (13) ile
kapatilabilir.

Bir ocak g6zl kapatildiktan sonra,
pisirme alaninin cam ylizeyi ylksek
bir sicakliga ulagirsa ilgili guic gosterg-
esinde H simgesi belirecektir. Yanik
riski vardir. Sicaklik diiserse, gosterge
kapanir (set Ustl ocadin baglantisi
kesilirse) veya hala agiksa 0 goriindr.

TUM OCAK GOZLERININ KAPA-
TILMASI

Tim ocak gozlerinin baglantisi, genel
agma/kapatma sensori ® (1) kul-
lanilarak ayni anda kesilebilir. Tim
ocak gozii géstergeleri kapanacaktir.

Tencere dedektorii

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri dahili
tencere dedektoriine sahiptir. Bu
sekilde, lzerinde bir tencere yoksa
veya tencere uygun degilse ocak gézi
calismay! kesecektir.

Gug gostergesi, bolge agikken herhan-
gi bir tencere algilanmadiginda veya
tencere uygun degilse “herhangi bir

tencere olmadlgml"u gostermek igin
bir sembol goriintileyecektir.

Bdlge calisirken bir tencere Gzerinden
alinirsa ocak gozi enerji beslemesini
otomatik olarak kesecek ve “tencere
yok” semboluinii gosterecektir. Pisirme
boélgesine tekrar bir tencere yerlestir-
ilirse, enerji beslemesi daha énce
secilmis olan ayni glc¢ seviyesinde
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devam edecektir.

Tencere algilama suresi 1 dakikadir.
Bu sure iginde bir tencere yerlestir-
iimezse veya tencere uygun degilse
pisirme bolgesi kapanir. Gli¢ gosterg-
esi "tencere yok" sembollniin goster-
iimesinden 0" gdstermeye gecer.

A isiniz bittiginde, dokunmatik
kumandalari kullanarak pigsirme
bolgesini kapatin. Aksi takdirde,
sonraki lic dakika boyunca pisirme
bolgesine yanlighkla bir tencere
yerlestirilirse istenmeyen bir islem
olusabilir. Olasi kazalardan kaginin!

Engelleme Fonksiyonu

Engelleme Fonksiyonu ile, isten-
meyen islemleri 6nlemek icin agma/
kapatma sensori ® (1) disindaki
diger sensorleri engelleyebilirsiniz.
Bu fonksiyon, cocuk koruma giivenligi
olarak faydalidir.

Bu fonksiyonu etkinlestirmek igin en
az bir saniye boyunca sensore
(6) dokunun. Bunu yaptiktan sonra,
pilot (10) yanarak kumanda panelinin
engellendigini gosterir. Fonksiyonu
devre disi birakmak igin,sensére
(6) tekrar dokunmaniz yeterlidir.

Engelleme fonksiyonu etkinken cihazi
kapatmak icin agma/kapatma sensori

(1) kullanilirsa, engelleme kal-
dirilana kadar set Ustl ocagl agmak
mUmkiin olmayacaktir.

Stop&Go Fonksiyonu

Bu fonksiyon pisirme islemini dura-
klatir. Etkinlestiriimis olmasi halinde
zamanlayici da duraklatilacaktir.

Stop&Go fonksiyonunun etkin-
lestirilmesi

Stop&Go sensoériine @(8) bir sa-
niye dokunun. Pilot (9) yanar ve
glic gostergesinde pisirme isleminin
duraklatildigini belirten 71 semboli
goruntilenir.

Stop&Go fonksiyonunun devre disi
birakilmasi
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Stop&Go @(8) ve skalali kaydirma
elemani sensorlerine (2) tekrar doku-
nun; gosterge isigi (9) sdnecek ve
pisirme, duraklamadan &nce ayar-
lanmis gui¢c ve zamanlayici seviyele-
riyle ayni kosullarda devam edecektir.

Gii¢ Fonksiyonu

Bu fonksiyon, ocak géziine nominal
degerin Uzerinde “ekstra” gu¢ sagdlar.
Bu glg, ocak goéziinlin boyutuna
baglidir (sunum béliminde * ile be-
lirtilen degerlere bakin), jeneratéor
tarafindan izin verilen maksimum
degere ulagsma olasiligi bulunmaktadir.

1 ligili sensér yardimiyla istediginiz
plakayi secin (3). Ondalik noktasi
yanar.

2 Skalali kaydirma elemani lzerinde
dogrudan ilgili pozisyona (5) basin.
Glc seviyesi gostergesi P sem-
bollinli gosterir ve ocak gozu ekstra
glic saglamay! keser.

Gl¢ fonksiyonu Tablo 1'de belirtildigi
gibi bir maksimum sureye sahiptir. Bu
sure sonunda, gug seviyesi otomatik
olarak 9'a ayarlanir.

IQuickboiling fonksiyonu

Eger makarna, pilav, yumurta pisirm-
ek veya herhangi bir tiirden yiyecek
haslamak istiyorsaniz bu yenilikgi
fonksiyon biyuk bir yardimdir. Bu
fonksiyon, bu pisirme yéntemini "nere-
deyse" otomatik olarak gerceklestirme-
nizi saglar.

Bu fonksiyon yalnizca bu semboliin
3

B gériindigli ocak gdzlerinde kul-
lanilabilir.

Tencere gereklilikleri

Kaynatma kumandasinin uygun

sekilde kullanilabilmesi icin tencere-

nin agagidaki 6zelliklere sahip olmasi

gerekir:

Taban boyutu ocak géziiniin ¢capina
olabildigince yakin olmalidir.

- KAPAK YOK.

- Odasicakligindaki su ile kapasitesi-
nin yarisindan fazla dolu (kesinlikle
Ilik veya sicak su kullanmayin). Bu

gerekliliklerin yerine getiriimemesi
kaynamanin yeterince kontrol edil-
memesine neden olacaktir.

A UYARI: Bu fonksiyonu su
kaynatma digindaki pigirme yont-
emleri igin kullanmayin. Asla yag
kullanmayin. Asiri isinabilir ve alev
alabilir.

Fonksiyonun etkinlestiriimesi:

Uygun ocak goziini segin. Ondalik
nokta yanar.

Sensore &)(22) basin. Ocak gézu gos-

tergesinde I belirir ve pilot (20) agilr.
Bu ocak gézinlin zamanlayicisinda,
sistemin pisirmeyi izlemeye baslad-
1gin1 gésteren hareketli bir segment
gorindr.

Sistem kaynamak Uzere oldugunu
algiladiginda, ilk bip sesi verilecektir.
Bu sireyi haglamak veya pisirmek
istediginiz yiyeceg@i hazirlamak igin
kullanin.

30 saniye sonra, ikinci bir bip sesi
verilecektir. E§er daha 6nce yapma-
diysaniz, simdi yiyecegi tencereye
koyma zamanidir.

ikinci bip sesinden sonra, sistem,
zamanlayicly! yiyecegin ne kadar
sureyle haslanacagina kumanda et-
menizi saglayan bir kronometre olarak
etkinlestirecektir.

Kronometre etkinlestirildikten birkag
saniye sonra, Uglncu bir bip sesi, bu
andan itibaren sistemin sorunsuz ve
sabit bir kaynamayi saglamak igin
enerjiyi azaltacagini gosterecektir.
Kronometre pisirme bitene kadar
etkin kalir.

istenirse, kronometre devre digi birak-
Ilabilir ve geri sayimin gerceklestirile-
cegi ve plakanin otomatik olarak ka-
panacag! bir zaman belirleyebilirsiniz
(Zamanlayici Fonksiyonu bolimine
bakin).

Fonksiyonun devre digi birakilmasi
Ocak goziini kapatmak veya gii¢ se-

viyesini degistirmek suretiyle fonksiyo-
nu istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.



Ozel fonksiyonlar:
iCooking

Dokunmatik kontrol birimi, kullanicinin
iCooking sensori (16) araciligiyla
pisirme yapmasina yardimci olan 6zel
ozelliklere sahiptir. Bu fonksiyonlar
modele bagli olarak kullanilabilir.

Bir bolgede 6zel bir 6zelligi etkin-
lestirmek igin:

1 Once segcilmelidir; ve ardindan giig
gbstergesinde (3) ondalik nokta (4)
etkinlestirecektir.

2 Simdi iCooking sensoriine \&) (16)
tiklayin. Art arda basilmasi, her
bir boélgede bulunan tim Pisirme
fonksiyonlarini tek tek ele alir.
Bu fonksiyonlarin etkinlestirildigi
ilgili LED’ler ((17), (18) ve (19))
araciligiyla gosterilecektir.

istediginiz zaman 6zel bir etkin fonk-
siyonu iptal etmek istiyorsaniz, segmek
icin ilgili bolgenin skalal "kaydirma ele-
mani" sensoriine (2) dokunmalisiniz.
Gug gostergesinin (3) ondalik noktasi
(4) yanar. Ardindan, yeni bir glc
seviyesi ayarlamak veya pisime bolg-
esinin guclnl kapatmak igin tekrar
"kaydirma elemanina" (2) dokunun.
Ayrica iCooking sensériine ® (16)
tekrar dokunarak farkl bir 6zel islev
secebilirsiniz.

SICAK TUTMA FONKSIYONU

Bu fonksiyon, pismis yiyecekleri sicak
tutmak igin uygun bir gii¢c seviyesi
belirler.

Etkinlestirmek igin ocak gézuni segin
ve simgenin \&) izerinde bulunan LED
31 7) yanana kadar iCooking sensoriine
3 (16) basin. Fonksiyon etkinlestirild-
ikten sonra, gli¢ gostergesinde (3),
semboll gorundr.

G seviyesini degistirip ocak géziuni
kapatarak ya da farkli bir 6zel fonk-
siyon segerek bu fonksiyonu devre disi
birakabilirsiniz.

ERITME FONKSiIYONU
Bu fonksiyon pisirme bolgesinde diisiik

bir sicakligi muhafaza eder. Yiyecekle-
rin buzunun ¢ozilmesi veya cikolata,

tereyag\, vb gibi diger yiyecek turlerinin
yavas yavas eritiimesi icin idealdir.

Etkinlestirmek icin ocak gézlinl segin
ve simgenin 10J iizerinde bulunan LED
(18) yanana kadar iCooking sensoriine
(16) basin. Fonksiyon etkinlestirild-
ikten sonra, gli¢ gostergesinde (3),
semboll gorindr.

Glg¢ seviyesini degistirip ocak gézinu
kapatarak ya da farkli bir 6zel fonk-
siyon secerek bu fonksiyonu devre disi
birakabilirsiniz.

KAYNAR TUTMA FONKSIYONU

Bu 6zellik, kaynar durumda tutmanizi
mumkin kilar.

Yiyecek kaynatildiktan sonra, ocak
g6zinu segerek etkinlestirin ve sim-
genin T iizerinde bulunan LED (19)
yanana kadar iCooking sensoriine
(16) basin. Fonksiyon etkinlestirildikten
sonra, gui¢ gostergesinde (3),
boll gérundr.

sem-

Gug seviyesini degistirip ocak géziuni
kapatarak ya da farkli bir 6zel fonk-
siyon secerek bu fonksiyonu devre disi
birakabilirsiniz.

Giivenlik amagh kapatma

Bir hata nedeniyle bir veya birkag
pisirme bolgesi kapanmazsa, cihazin
baglantisi belirli bir stire sonra otomatik
olarak kesilecektir (Tablo 1'e bakin).

Tablo 1
Segilen giig MAKSIMUM GALISMA
seviyesi SURESI (saat olarak)
o 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
P 10 dakika, 9'a ayarlayin

"Guvenlik amagl kapatma" fonksiyonu
tetiklendiginde, cam ylzey sicakligi
kullanici igin tehlikeli degilse 0, yanik
riski varsa H goruntlenir.

Dokunmatik kontrol birimi kapaliyken
bile bu glivenlik fonksiyonunun
calistigini unutmayin!

Onlem alin ve dokunmatik kontrol
biriminin Uzerine herhangi bir sey
koymayin!

Zamanlayici fonksiyonu
(geri sayim saati)

Bu fonksiyon, basinda beklemenize
gerek kalmadigi disunuldiginde
pisirmeyi kolaylastirir: Bir ocak g6zu
icin bir zamanlayici ayarlayabilirsiniz;
istenen sire sona erdiginde ocak gézu
kapanacaktir.

Bu modeller igin her ocak gézinu 1

ile 90 dakika arasinda degisen sureler
icin eszamanl olarak programlaya-
bilirsiniz.

Bir ocak goéziinde zamanlayici
ayarlama

Bir ocak gézlinde zamanlayici ayar-
lamak igin asagidaki islemleri uygu-
lamalisiniz.

1 Dogrudan ilgili géstergeye (3)
dokunarak ocak gozinl segin ve
skalall kaydirma elemaniyla (2) bir
gl¢ seviyesi secin.

2Segilen ocak gozil igin zaman-
layicinin iki hanesi yanacak ve
"- - " gosterilecektir. & (10) ve ®
(11) sensorleriyle istenen sureyi
ayarlayabilirsiniz.

3 Birkag saniye sonra geri sayim
baslar. Bir dakikadan az bir sire
kaldiginda, saat, saniyeleri geri
saymaya baslar.

Geri sayim tamamlandiktan sonra,
zamanlanmis ocak gozl kapanacak
ve bir dizi bip sesi duyulacaktir.

C) (10) veya @(11) sensorlerinden
herhangi birine dokunarak durduru-
labilirler.

Saatin devre digi birakilmasi
Programlanan silre dolmadan saati
devre dis1 birakmak istiyorsaniz,

bunu, degerini '--' olarak ayarlayarak
istedigini zaman yapilabilirsiniz.
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1 ligili géstergesine (3) dogrudan doku-
narak zamanlayicisini durdurmak
istediginiz ocak gézlnu segin.

2 "Azaltma" sensbriini © (10) kul-
lanarak saatin degerini "--" olarak
ayarlayin. Bu "azaltma" C) (10) ve
"artirma” @® (11) sensorlerine ayni
anda basarak daha hizl yapilabilir.

Flex Zone ve
Senkronizasyon (modele
bagh olarak)

Bu fonksiyonu kullanarak, ekranda
gosterildigi gibi, hem gu¢ seviyesi
secmek hem de zamanlayici islev-
ini etkinlestirmek icin iki plakanin
ayni anda galismasini saglamak
mUimkinddr.

Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin @
(14) veya (15) sensoérine ba-
smalisiniz. Bunu yaptiktan sonra, ocak

g6zlerinin ondalik noktalari (14) yanar
ve her ikisi de gli¢ seviyesi 5'te agilir.

Alt ocak goziiniin zamanlayicisi (12)
kapanacak ve o andan itibaren her
ikisi icin de saatin degerlerini Gst ocak
g6zU gosterecektir.

Bu fonksiyonu devre disi birakmak icin

@ (14) veya\&/ (15) sensoriine tekrar
basmalisiniz. Elektrik kablosunun
degistiriimesi de dahil olmak lzere
cihazin onarimini gerceklestirebilecek
yetkili servisi arayin.

Oneri ve tavsiyeler

Kalin ve timuyle diiz tabanli tence-
re ve tavalar kullanin.

Tencere ve tavalari camin Ulzerine
kaydirmayin; cami gizebilirler.
Cam keskin kenarlari olmayan
biylk tencere ve tavalarin darbele-
rine dayanabilecek olmakla birlikte
cama vurmamaya dikkat edin.
Seramik cam ylizeye zarar ver-
memek igin tencere ve tavalari
camin Uzerine suriklemeyin ve
alt taraflarini temiz ve iyi durumda
tutun.

Tencere tabani igin 6nerilen ¢aplar
(Urinle birlikte verilen "Teknik Veri
Belgesine" bakin).

*
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A Yiizey sicakken yiizeye zarar
verebilecegi icin cama seker veya
seker igeren liriinler dokmemeye
dikkat edin.

Temizlik ve bakim

Cihaz iyi bir durumda tutmak igin
soguduktan sonra uygun Urlnleri kul-
lanarak temizleyin. Bu, isi kolaylastirir
ve kir birikmesi énler. Asla ylzeyi
cizebilecek sert temizlik Urlnleri veya
buharli temizleyiciler kullanmayin.

Yuzeye yapigmayan hafif kir nemli bir
bez ve yumusak bir deterjan veya ilik
sabunlu su kullanilarak temizlenebilir.
Ancak, daha derin lekeler veya gres
icin seramik ocak gdzlerine 6zel bir
temizleyici kullanin ve temizleyici Uiz-
erindeki talimatlari izleyin. Tekrar tekrar
yanmasi nedeniyle sikica sikismis
kir, bicakli bir kaziyici kullanilarak
temizlenenilir.

Altinda kurumus yag kalintisi olan ten-
cere ve tavalar veya pisirme sirasinda
tencere tabanindaki yag ile camin
temasi hafif renklenmelere neden
olabilir. Bunlar, su veya seramik ocak
gobzlerine 6zel bir temizleyici kullanilar-
ak nikel bulasik teli yardimiyla temiz-
lenebilir. Yiizey Gzerinde erimis plastik
nesneler, seker veya ¢ok miktarda
iceren yiyecekler hemen bir kaziyici
kullanilarak temizlenmelidir.

Metal tencere ve tavalarin cam uzer-
inde kaydiriimasi nedeniyle metalik
pariltilar meydana gelebilir. Bunlar
seramik cam ocak goézlerine 6zel
bir temizleyici ile iyice temizlenerek
cikarilabilir; ancak temizlik islemini
birkag kez tekrarlamaniz gerekebilir.

Uyari:

A Bir tencere veya tava, alt-
larinda erimig bir madde nedeniyle
cama yapisgabilir. Isitma bolgesi
sogukken tencereyi kaldirmaya
calismayin! Bu cami kirabilir.

& Kirlip yaralanmasina neden
olabilecegi i¢gin cama basmayin
veya lizerine yaslanmayin. Cami
lizerine esya koyulabilecek bir yiiz-
ey olarak kullanmayin.

TEKA INDUSTRIAL S.A. , kilav-
uzlarinda, Grindn temel 6zelliklerini

etkilemeden gerekli veya yararh
g6rdigl degisiklikleri yapma hakkini
sakli tutar.

Cevresel hususlar

Uriin veya ambalajinin iizerindeki

mmmm sembolii, bu iiriiniin nor-
mal evsel atik olarak ele alinam-
ayacagi anlamina gelir. Bu iiriin
elektrikli ve elektronik cihazlar igin
bir geri doniigiim toplama noktasina
goturilmelidir. Bu iriiniin dogru
sekilde atilmasini saglayarak, cev-
reye ve halk saghgina zarar veril-
mesini onlersiniz; iiriiniin dogru
sekilde ele alinmamasi halinde bu
durum ortaya ¢ikabilir. Bu iirliniin
geri donilisiimii hakkinda daha
ayrintih bilgi i¢in lutfen yerel ma-
kamlara, evsel atik servisine veya
drinid satin aldiginiz magazaya
bagvurun.

Kullanilan ambalaj malzemeleri
cevre dostudur ve tamamen geri
donustiiriilebilir. Plastik bilesenler
>PE<, >LD<, >EPSx, vb. ile isaretl-
enmistir. Ambalaj malzemelerini,
evsel atiklar gibi yerel ¢op kontey-
nerine atin.

Cihazin Enerji Verimliligi Gereklilik-
lerini Kargilamasi:

-Cihaz EN 60350-2 standardina gore
test edilmis olup elde edilen deger
cihazin siniflandirma plakasinda
Wh/Kg cinsinden belirtilmistir.

Asagidaki tavsiyeler sayesinde,
yemek pisirirken gli¢ tasarrufu
yapabilirsiniz:
* Mulmkunse tencereye uygun kapak
kullanin. Kapak olmadan yemek
pisirmek daha fazla gl tiketimine
neden olur.
Pisirme bdlgesinin boyutuna uy-
gun olmasi icin diz tabana ve
uygun taban gapina sahip tence-
reler kullanin. Tencere Ureticileri
genellikle tencerenin Ust gapini
taban ¢apindan daha blyuk olacak
sekilde tasarlar.

* Pigirme iglemi sirasinda su kul-
laniyorsaniz sebzelerdeki mine-
ralleri ve vitaminleri korumak igin
az su kullanin ve gi¢ seviyesini
minimuma ayarlayin. Yiksek glc
seviyesi hem gereksizdir hem de



enerji kaybina sebep olur.
* Az miktarda yiyecek igin kiglk
tencereler kullanin.

Bir sey calismiyorsa

Teknik servisi aramadan 6nce, asagida
aciklanan dogrulamalari gergeklestirin.

Cihaz ¢alismiyor:
Elektrik kablosunun fisinin takili ol-
dugundan emin olun.

indiiksiyon bélgeleri isi iiretmiyor:
Kap uygun degildir (ferromanyetik ta-
bana sahip degildir veya gok kiiguktur).
Kabin tabanina miknatis yapisip
yapismadigini kontrol edin veya daha
buyuk bir kap kullanin.

indiiksiyon bélgelerinde pigirme
basladiginda bir ugultu duyulur:
Cok kalin olmayan veya tek parca
olmayan kaplarda ugultu, enerjinin
dogrudan kabin tabanina iletiime-
sinden kaynaklanir. Ugultu bir kusur
degildir, ancak yine de 6nlemek istiyor-
saniz gug¢ seviyesini biraz digirin
veya kalin bir tabana sahip olan ve /
veya tek parca bir kap kullanin.

Dokunmatik kontrol birimi yanmiyor
veya yanmasina ragmen tepki
vermiyor:

Isitma bolgesi segilmemis. Bir 1sitma
bdlgesini calistirmadan énce segtigini-
zden emin olun. Sensorler nemlidir ve/
vea parmaklariniz islaktir. Dokunmatik
kontrol biriminin yuzeyini ve/veya
parmaklarinizi temiz ve kuru tutun.
Kilitleme fonksiyonu etkinlestirilmistir.
Kumandalarin kilidini agin.

Yemek pigirme sirasinda bir fan sesi
duyuluyor ve bu ses pigirme sona
erdikten sonra bile devam ediyor:
indiiksiyon bélgeleri elektronik de-
vreleri sogutmak igin bir fan igerir. Bu
sadece elektronik devreler isindiginda
calisir. Ocagin acik veya kapal ol-
masindan badimsiz olarak devreler
sogudugunda tekrar durur.

Kizartma veya pisirme sirasinda
indiiksiyon bodlgelerinin enerjisi
disiiyor gibi goriniyor ("indiiks-
iyon elemani daha az isitiyor").

Pisirme sirasinda camin veya elektro-
nik sistemin sicakhigi cok yulkselirse,
I1sitma elemanlarinin gicunit duz-
enleyen bir otomatik koruma sistemi
calismaya baslar ve bdylece sicak-

lik artmaya devam etmez. Pigsirme
sirasinda asiri sicaklik sorunlari
sadece asiri durumlarda (maksimum
gucte uzun bir slire pisirme) veya kuru-
lum yetersiz oldugunda ortaya cikar.
Kurulumun kullanma kilavuzundaki
talimatlara gére yapildigini dogrulayin.

Ocak gozii kapanir ve gostergelerde
C81 veya C82 mesaji goriiniir:
Elektronik devrelerde veya camda
asir sicakliklar. Elektronik devrelerin
sogumasi icin bir siire bekleyin veya
camin soguyabilmesi igin tencere veya
tavayi kaldirin.

Ocak aniden bip sesi vermeye
baslar.

Dokunmatik kontrol biriminin tizerinde
bir bez, kap veya sivi vardir. Dokunma-
tik kontrol birimini kaplayan nesneleri
kaldirin ve/veya (izerine dokllmis ola-
bilecek herhangi bir siviyl temizleyin.
Zamanlayici etkinlestiriimis ve mevcut
sure sona ermistir. Biplemeyi devre
disi birakmak icin saat sensoériine
dokunun.

Ocak (veya ocak gozlerinden
herhangi biri) pigirme sirasinda
kapaniyor.

Dokunmatik kontrol birimini kaplayan
bir kap, bez veya sivi vardir. Dokun-
matik kontrol birimini kaplayan esyalari
kaldirin. Ocak gézlerinden biri veya bir
kaci asir isinmig olabilir. Agiri isinmig
ocak gozlerinin tekrar agilabilmesi icin
birkag dakika bekleyin.

Zaman programi yapilmis bir ocak
gozii, ayarlanmis siire sonunda
kapanmadi.

Ocak g6zU dogru ayarlanmamis.
Sirenin kullanim kilavuzuna uygun
olarak ayarlandigindan emin olun.
9'un altinda bir seviyede yemek
pisirirken, gilicte dalgalanmalar
meydana geliyor. Ocagin indiiksiyon
jeneratori segilen pisirme seviyesini
korumak igin dénlistimlui olarak agiliyor
ve kapaniyor. Bu bir kusur degil.

E?ak goziiniin gilic gostergesinde

-~ sembolii goriinecektir:
indiiksiyon sistemi bir ocak géziiniin
Uzerinde tencere veya tava algilamiyor
veya algilanan tencere uygun tipte
degil.

Cihaz kapaniyor ve gii¢ gostergel-
erinde (3) C90 mesaji goriiniiyor:

Dokunmatik kontrol birimi, agma/
kapatma (1) sensoérinin kapanmis
oldugunu algilar ve ocagin agiimasina
izin vermez. Mesaj ekrandan kaybola-
na kadar Urtnun Gzerindeki nesneleri
kaldirin, sivilari temizleyin ve dokun-
matik kontrol biriminin ylzeyini temiz
ve kuru tutun.

Cihaz kapanir ve gli¢ gostergeler-
inde (3) C91 mesaji goruntilenir:
Dokunmatik kontrol birimi, Stop&Go
sensorinin (8) kapanmis oldugunu
algilar ve ocagin kullaniimasina izin
vermez. Varsa nesneleri kaldirip siv-
Ilari temizleyerek dokunmatik kontrol
biriminin ylzeyinin temiz ve kuru
olmasini saglayin, ardindan Stop&Go
(8) sensorune iki kez basarak mesaji
silip normal galismaya doénin.
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Sicherheits
hinweise:

&B__ei Briuchen oder
Spriungen im Glas-
keramikKoch- feld
ist es sofort auBer
Betrieb zu nehmen
und vom Netz abzu-
schalten. Andern-
falls besteht Strom-
schlaggefahr.

&_Das__Gerét ist
nicht fiir den Ge-
brauch mit einem
externen Zeitschal-
ter (der nicht im Ge-
rat selbst inte- griert
ist) bzw. mit einem
Fernsteue- rungs-
system konzi- piert.

A_Diese_s Gerat
nicht mit einem
Dampfreini gungs-
gerat reinigen.

&_Das Gerat und
einzelne Bauteile
konnen sich wah-
rend des Betriebs
erhitzen. Heizele-
mente_nicht beriih-
ren. Kinder unter 8
Jahren durfen sich
nur unter standiger
Aufsicht in der Nahe
des Kochfeldes auf-
halten.

ADie_ses Gerat darf
von Kindern ab acht
Jahren, sowie von
Personen mit ein-
geschrankten kor-
perlichen, senso-ri-
schen pcfe[ menta-
len Fahigkeiten oder
aber Personen, de-
nen die Erfahrung
und die Kenntnisse
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fehlen AUS -
SCHLIESSLICH un-
er UrTsic ver-

wendet werden, es
sei denn, sie wurden
hinsichtlich der Be-
dienung des Gerats
instruiert und sind
sich der Risiken, die
sein Gebrauch mit
sich bringen kann,
bewusst. Kinder
durfen die benutzer-

seitige Reinigun
und Wartung nich
ohne Aufsicht

durchfiih- ren.

A\Kinder durfen
nicht mit dem Gerat
spielen.

&_Vorsicht! Uber-
hitzte Fette und Ole
konnen sich selbst
entzinden. Einen
Brand NIEMALS mit
Wasser |0schen!
Schalten Sie in die-
sem Fall das Gerat
aus und ersticken
Sie die Flammen mit
einem_Deckel oder
einer Decke.

ASteIIen__Sie keine
Gegenstande auf
den Kochzonen des
Herdes ab. Treffen
Sie MaRnahmen %e-
en mogliche
randrisiken.

A\Der Induktions-
generator erfillt die
geltenden europais-
chen Richtlinien.
Dessen ungeachtet
ist es ratsam, dass
beispielsweise Per-
sonen mit einem
Herzschrittmacher

ihren Arzt befragen
DE oder im Zweifels-
fall die Induktions-
koch- felder nicht
benut- zen.

/N\Auf der Oberfla-
che des Kochfeldes
durfen keine meta-
llischen Gegenstan-
de wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder
Topfdeckel abges-
tellt werden, da dje-
se heifl werden kon-
nen.

/\Schalten Sie nach
dem Gebrauch das
Kochfeld ab. Es
reicht nicht, das
Kochgeschirr vom
Kochfeld zu entfer-
nen. Anderenfalls
kann es zu einer un-
gewunschten Erwar-
mung kom- men,
wenn wahrend des
Zeitraums der Koch-
ges-chirrerken nung
unbemerkt ein ande-
res Kochges- chirrs
auf das ver- wendete
Kochfeld gestelit
wird. Vermei- den
|S||e mogliche Unfal-
e!

VAN D e r

Induktionsgenerator
erfiillt die geltenden
europaischen
Richtlinien. Dessen
ungeachtet ist
es ratsam, dass
beispielsweise
Personen mit einem
Herzschrittmacher
ihren Arzt befragen
oder im Zweifelsfall
die Induktionskoch-
felder nicht benut-



zen.

/\ Auf der Oberfli-
che des Kochfeldes
durfen keine meta-
llischen Gegenstan-
de wie Messer,
Gabeln, Loffel oder
Tolpfdeckel abges-
tellt werden, da diese
heiR werden kon-
nen.

/\Schalten Sie nach
dem Gebrauch das
Kochfeld ab. Es
reicht nicht, das
Kochgeschirr vom
Kochfeld zu entfer-
nen. Anderenfalls
kann es zu einerun
Ee winschten

rwarmung_kom-
men, wenn wahrend
des Zeitraums der
Kochges chirrerken-
nung unbemerkt ein
anderes Kochges-
chirrs auf das ver-
wendete Kochfeld

estellt wird. Vermei-
en Sie mogliche
Unfalle!

Installation

Montage mit Besteckschublade
Wenn Sie unterhalb des Kochfeldes
eine Besteckschublade montieren
mochten, mussen die beiden Elemen
te durch eine Platte voneinander ge-
trennt werden. Auf diese Weise wird
ein ungewollter Kontakt mit der heilRen
Oberflache des Gerategehauses ver
mieden.

Die Platte ist mit einem Abstand von
20 mm unterhalb des Kochfeldes zu
montieren.

Elektrischer Anschluss

Bitte beachten Sie vor dem Netzans-
chluss des Kochfeldes, dass die vor
handene Netzspannung (Volt) und die
Frequenz mit denen auf dem Typens-
child Gbereinstimmen.

Der elektrische Anschluss muss tber
einen fur die angegebene Stromstarke
ausgelegten Leitungsschutzschalter
mit allpoliger Abschaltung und einer
Kontaktéffnung von mindestens 3
mm erfolgen, damit im Notfall oder
fiir die Reinigung des Kochfeldes eine
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Unter brechung der Stromversorgung
madglich ist.

Bringen Sie das Netzkabel so an, dass
eine Bertihrung mit dem Gehause des
Kochfeldes und/oder mit dem evtl. vor-
handenen Herd ausgeschlossen ist.

Achtung!

ADer elektrische Anschluss ist
mit einer korrekten Erdung nach
MaBRgabe der geltenden Bestim-
mungen vorzusehen. Andernfalls
kann es zu Funktionsstérungen des
Kochfeldes kommen.

&Bei Spannungen, die deutlich
liber der Normalspannung liegen,
kénnen wie bei allen gangigen
elektrischen Gerdten Funktions-
stérungen auftreten.

AES wird empfohlen, das Induk-
tionskochfeld wahrend der Selbst-
reinigungsfunktion bei selbstreini-
genden Backofen nicht zu ver
wenden, da dieses Gerét sich dabei
sehr stark erhitzt.

ALassen Sie Eingriffe und Repa-
raturen am Gerit, dazu gehort auch
das Austauschen des flexiblen Net
zanschlusskabels, ausschlieBlich
vom autorisierten Technischen
Kundendienst von TEKA ausfiih-
ren.

&Vor dem Trennen der Span-
nungsversorgung des Gerats wird
empfohlen, den Hauptschalter aus
zuschalten und vor dem Herauszie
hen des Steckers ca. 25 Sekunden
zu warten. Diese Zeit ist erforder-
lich, damit sich der elektrische
Schaltkreis entladen kann und ver-
hindert, dass Elektrizitat liber die
Steckerkontakte entladen wird.

Em Bewahren Sie die Garantie

bzw. das Datenblatt zusammen
mit der Gebrauchsanleitung iiber
die Lebensdauer des Gerites auf.
Diese enthalten wichtige techni-
sche Daten.

Gebrauch und
Wartung

37



Gebrauchsanleitung
fiir die Touch-Control-
Bedienung

BEDIENELEMENTE (fig.2)
Allgemeiner Ein/Aus-Sensor

"Schieberegler" zur Steuerung
der Leistung.

PLATTENAUSWAHLSENSOREN
und Strom- und / oder Restwarmea-
nzeige.

Dezimalpunkt der Energie- und/
oder Restwarmeanzeige.

Direkter Zugriff auf die
,Power“-Funktion.

Aktivierungssensor fir die
,Blockier‘-Funktion.

Kontrollleuchte ,Blockier“-Funktion
aktiviert*

Aktivierungssensor fiir die , Stop&-
Go“-Funktion.

Kontrollleuchte ,Blockier“-Fun-
ktion aktiviert*.

,Minus“-Sensor fur Timer.
,Plus“-Sensor fur Timer.
Timeranzeige*.
Individueller "Aus" -Sensor.

Aktivierungssensor fur die ,Syn-
chro*-Funktion. (abhangig von Modell)

Aktivierungssensor fir ,Flex-Zo-
ne“-Funktion. (abhangig von Modell)

Aktivierungssensor fur die ,iCo-
oking“-Funktion.

Pilot-Kontrollleuchte ,Warmhal-
te“-Funktion aktiviert*

Pilot-Kontrollleuchte ,Schmel-
z"-Funktion aktiviert*

Pilot-Kontrollleuchte ,Koch*-Fun-
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ktion aktiviert*

Pilot-Kontrollleuchte ,iQuickBoilin-
g“-Funktion aktiviert*

Pilot-Kontrollleuchte “Synchro”-o-
der “Flex Zone”-Funktion aktiviert*

Aktivierungssensor fir die ,iQuick-
Boiling“-Funktion.

ANMERKUNG: * Sichtbar nur bei
Betrieb.

Das Gerat wird (iber die auf dem Kont-
rollfeld angezeigten Sensoren bedient.

Es ist nicht nétig, mit Kraft auf das
Glas zu driicken. Wenn man einfach
mit dem Finger den Sensor berihrt,
wird die gewtinschte Funktion aktiviert.

Der Slider (2) ermdglicht es, die Star-
ken (0 - 9, und P) einzustellen, indem
man den Finger dariiber zieht. Wenn
man ihn nach rechts zieht, wird der
Wert héher, nach links niedriger.

Es ist auch mdglich eine Stéarke direkt
zu wahlen, indem man mit dem Finger
direkt den gewiinschten Punkt des
Cursors bertihrt.

A Bei diesen Modellen wahlt
man die Kochplatte aus, indem man
direkt die ZIFFER DER DER LEIS-
TUNGSSTUFENANZEIGE (3) be-
rihrt.

EINSCHALTEN DES GERATS

Wenn das Kochfeld zum ersten Mal
an das Stromnetz angeschlossen wird
(oder nach einem Kurzschluss), wird
die Sperrfunktion (Anzeigeleuchte 10
eingeschaltet) aktiviert. In diesem Fall
missen Sie die Sperrfunktion deakti-

vieren, um das Kochfeld einschalten
zu kdnnen, indem sie solange auf den
Sensor driicken (6), bis die Anzei-
geleuchte erlischt (7).

1 Beriihren Sie den Einschaltsensor
(1) mindestens eine Sekunde
lang.

Die Touch-Control ist aktiviert und an
allen Leistungsstufenanzeigen (3) ers-
cheint eine 0. Wenn ein Bereich des
Kochfeldes heil} ist, wird die entspre-
chende Anzeige abwechselnd ein H
und eine 0 anzeigen.

Wenn die Kontrolle eingeschaltet ist,
missen Sie innerhalb von 10 Sekun-
den eine Kochplatte aktivieren, sonst
geht die Touch-Control automatisch
aus.

Wenn die Touch-Control aktiviert ist,
kann sie jederzeit ausgeschaltet wer
den, indem man den Sensor zum Ein
und Ausschalten O (1) bertihrt, sogar,
wenn das Geréat gesperrt wurde (Siehe
Abschnitt "Sperren der Senso ren des
Kochfeldes"). Der Sensor\ (1) hatim-
mer die Prioritat, um die Touch-Control
auszuschalten.

AKTIVIERUNG DER KOCHPLAT-
TEN

Wenn die Touch-Control eines Sen-
sors aktiviert worden ist (D (1), kdnnen
Sie die von Ihnen gewlinschten Koch-
platten einschalten, indem sie diesen
Schritten folgen:

1 Wahlen Sie den entsprechenden
Kochplattensensor (3), das heif3t,
dass Sie mit dem Finger AUF DIE
ENTPRECHENDE ANZEIGE driic-
ken. Wenn das Glas zu heil} sein
sollte, wird diese Anzeige von H auf
die Stufe 0 wechseln. Der untere
Dezimalpunkt an der rechten Sei-
te der Ziffer, der angibt, dass die
Kochplatte ausgewahlt ist, geht an.

Mit dem Slider (2) wahlen Sie eine
Kochstufe zwischen 0 und 9.

Immer, wenn die Kochplatte ausge-
wahltist, das heil’t wenn der Dezimal-
punkt eingeschaltet ist, kdnnen Sie die
Leistungsstufe andern.

AUSSCHALTEN EINER KOCH-



PLAT-TE

Man kann die Kochplatte ausschalten,
indem man die Kochstufe bis 0 herun-
terschaltet. Daflir muss die Kochplatte
vorher ausgewahlt werden (Dezimal-
punkt eingeschaltet).

Es kann auch mit dem entsprechen-
den "Aus" -Sensor (13) ausgeschaltet
werden.

Wenn eine Kochplatte ausgeht, ers-
cheint ein H in der entsprechenden
Leistungsstufenanzeige, wenn die
Glasflache in der entsprechenden
Kochzone eine hohe Temperatur er-
reicht hat, bei der Verbrennungsge
fahr besteht. Wenn die Temperatur
niedriger wird, geht die Anzeige aus
(wenn das Kochfeld nicht angeschlos-
sen ist ist), oder es leuchtet weiterhin
eine 0, wenn es aktiv bleibt.

AUSSCHALTEN ALLER KOCH-
PLATTEN

Es ist mdglich, alle Kochplatten gleich
zeitig auszuschalten, indem man den
Sensor zum Einund Ausschalten

(1) verwendet. Dann gehen alle Anzei
gen der Kochplatten aus.

Topferkennung

Die Induktionskochzonen haben eine
Topferkennung. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Kochplatte in Be-
trieb ist, wenn kein Topf auf ihr steht
oder wenn dieser nicht geeignet ist.

Die Anzeige der Leistungsstufen zeigt

an das Symbol "kein Topf" U wemn
festgestellt wird, dass auf der einges-
chalteten Zone kein Topf steht oder
dass dieser nicht geeignet ist.

Wenn die Topfe aus der Kochzone
entfernt werden, wahrend sie in
Betrieb ist, hort die Kochplatte auto-
matisch auf, Energie zu liefern, und
das Symbol "kein Topf" wird angezeigt.
Wenn der Topf wieder auf die Kochzo
ne gestellt wird, wird die Platte wieder
mit der vorher gewahlten Leistungsstu
fe mit Energie versorgt.

Die Topferkennungszeit betragt 1
Minuten, wenn diese Zeit vergeht,
ohne dass ein Topf auf die Kochplatte

gestellt wird, oder wenn dieser nicht
geeignetist, wird die Kochzone deakti-
viert. Die Anzeige der Leistungsstufen
wechselt von dem Symbol "kein Topf"
auf 0.

& Schalten Sie die Kochzone
nach der Verwendung mit der
TouchControl aus, da die Kochzo
ne sonst ungewollte wieder ange
hen konnte, falls man in den folgen
den drei Minuten aus Versehen ei-
nen Topf darauf stellen sollte. Ver
hindern Sie mégliche Unfille!

SPERR-FUNKTION

Mit der Sperrfunktion kdnnen Sie alle
Sensoren sperren, auler dem Sensor
zum Ein und Ausschalten O (1), um
nicht gewlinschte Manipulationen zu
vermeiden. Diese Funktion ist prak
tisch und dient der Sicherheit von
Kindern.

Um diese Funktion zu aktivieren, muss
man den Sensor (6) mindestens
eine Minute lang beriihren. Dann geht
die Anzeigeleuchte (10) an und zeigt
an, dass das Kontrollfeld gesperrt ist.
Um diese Funktion wieder zu deakti-
vieren, muss man den Sensor (6)
nur noch einmal berlhren.

Wenn Sie das Gerat mit dem Sensor
zum Ein und Ausschalten O (1)
abschalten, wahrend die Sperrung
aktiviert ist, kann das Kochfeld nicht
wieder eingeschaltet werden, bis es
entsperrt wird.

Stop&Go-Funktion

Mit dieser Funktion kann man den
Kochvorgang unterbrechen. Falls die
Zeitschaltuhr-Funktion aktiviert ist,
wird auch diese unterbrochen.

Aktivierung der Funktion

Beriihren Sie eine Sekunde lag den
Stop&Go—Sensor@ (8). Die Anzeige-
leuchte geht an (9), und auf den Leis
tungsstufenanzeigen erscheint das
Symbol I' !' um anzuzeigen, dass der
Kochvorgang auf Pause steht.

Deaktivierung der Stop&Go-Funk-

tion

Tippen Sie erneut auf Stop & Go ®
(8) und Schieberegler-Sensoren (2);
Die Kontrolllampe erlischt (9) und das
Kochen wird unter den gleichen Be-
dingungen wie vor der Pause wieder
aufgenommen.

Power-Funktion

Anhand der Power-Funktion kann den
Kochfeldern eine zusatzliche Leistung
zugeschaltet werden. Diese Leistung
istabhangig von der GréRe des Koch-
felds (siehe mit * gekennzeichnete
Werte im Abschnitt Prasentation) und
kann maximal den fiir den Generator
zulassigen Wert betragen.

1 Die gewiinschte Kochplatte mit
dem entsprechenden Sensor aus-
wahlen (3). Der Dezimalpunkt geht
an.

2 Driicken Sie den Slider direkt auf
die Position (5). Nun zeigt die Leis-
tungsstufenanzeige das Symbol P
an. Die Kochplatte beginnt zusatzli-
che Warme zu liefern.

Die maximale Dauer der Power-Funk-
tion ist in Tabelle 1 aufgefiihrt. Nach
Ablauf dieser Zeit wird automatisch die
Leistungsstufe 9 eingestellt.

IQuickboiling Funktion

Diese neue Funktion ist eine gro3e Hil-
fe, wenn Sie Nudeln, Reis, Eier oder
andere Lebensmittel kochen wollen.
Mit dieser Funktion ist es mdglich, auf
"fast" automatische Weise zu kochen.
Diese Funktion ist nur auf den Koch-
platten verfugbar, auf denen das fol-
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gende Symbol erscheint & .
Beschaffenheit der Topfe

Die Kochkontrolle kann nur richtig
funktionieren, wenn man einen Topf
mit folgenden Eigenschaften ver-
wendet:

- Die GroRe des Bodens sollte dem
Durchmesser der Kochplatte so gut
wie mdglich ahneln.

- OHNE DECKEL.

- Bis uber die Halfte seiner Kapazi-
tat soll mit Wasser auf Zimmer-
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temperatur gefillt sein (niemals
Wasser verwenden, das schon
warm oder heil ist).

Das Nichterfiillen dieser Bedingungen
beeintrachtigt das richtige Funktionie-
ren der Kochkontrolle.

& WARNUNG: Diese Funktion
ausschlieBlich zum Kochen mit
Wasser verwenden. Niemals mit Ol
verwenden, da es zu heiB werden
und Flammen erzeugen kann.

Aktivierung der Funktion

Die passende Kochplatte wahlen. Der
Dezimalpunkt geht an.

Driicken Sie auf den Sensor (22),

es erscheint ein It an der Anzeige der
Kochplatte und die Anzeigeleuchte
(20) geht an. An der Zeitschaltuhr
dieser Kochplatte erscheint das be-
wegliche

Segment, das angibt, dass das Sys-
tem schon dabei ist, den Kochvor-
gang zu kontrollieren.

Wenn das Gerat feststellt, dass das
Wasser anfangt zu kochen, entsteht
der erste Signalton. Nutzen Sie die
Gelegenheit, um die Lebensmittel, die
Sie kochen mdchten, bereit zu stellen.

Nach 30 Sekunden entsteht ein zwei-
ter Signalton. Wenn Sie die Lebens-
mittel noch nicht in den Topf gegeben
haben, dann tun Sie es jetzt.

Nach dem zweiten Signalton aktiviert
das System die Zeitschaltuhr als
Zeitmesser, damit Sie Uberprifen
kénnen, wie lange die Lebensmittel
schon kochen.

Einige Sekunden nach der Aktivierung
der Zeitschaltuhr hért man einen drit-
ten Signalton, der anzeigt, dass von
nun an die Leistung verringert wird,
um sanft und kontinuierlich zu kochen.
Der Zeitmesser bleibt bis zum Ende
des Kochens aktiviert.

Wenn Sie mochten, kdnnen Sie den
Zeitmesser deaktivieren und eine Zeit
einstellen, die riickwarts gezahlt wird,
wonach die Kochplatte automatisch
ausgeht (siehe Absatz Zeitschaltuhr-
Funktion).
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Deaktivierung der Funktion

Sie koénnen diese Funktion jederzeit
deaktivieren, indem Sie die Kochplatte
ausschalten oder die Leistungsstufe
andern.

Sonderfunktionen :
iCooking

Die Sensortaste verfligt Uber spezielle
Funktionen, die dem Benutzer helfen
mittels iCooking-Sensor zu kochen
(16). Diese Funktionen sind verfiigbar
je nach Modell.

Um eine spezielle Funktion auf einer
Zone zu aktivieren:

1 Zuerst sollte es ausgewahlt wer-
den; und dann wird der Dezimal-
punkt (4) auf der Power-Anzeige
(3) aktiviert.

2 Jetzt auf den iCooking-Sensor
klicken ® (16). Das hintereinan-
der wiederholte Driicken wird alle
iCooking-Funktionen, die in der
jeweiligen Zone verfigbar sind,
eine nach dem anderen ibergehen.
Diese Funktionen werden die Ak-
tivierung mit den entsprechenden
LEDs (17), (18) und (19) zeigen.

Wenn Sie eine spezielle aktive Funk-
tion jederzeit abbrechen mdéchten, soll-
ten Sie den “Schieber” Cursor-Sensor
(2) der zugehdrigen Zone beriihren,
um es auszuwahlen. Der Dezimal-
punkt (4) der Power-Anzeige (3)
wird aufleuchten. Berlihren Sie dann
wieder den “Schieber” (2) Cursor,
um eine neue Leistungsstufe einzu-
stellen oder die Zone auszuschalten
oder Sie kdnnen durch Beriihren des
iCooking-Sensors \&) (16) eine andere
Sonderfunktion auswahlen.

KEEP WARM-FUNKTION

Diese Funktion stellt automatisch
einen entsprechenden Leistungspegel
ein, um das gekochte Essen warm
zu halten.

Um sie zu aktivieren, wahlen Sie
die Platte und drlcken Sie auf den
iCooking-Sensor & (16) bis die LED
(17) auf dem Symbol Jhleuchtet.
Sobald die Funktion aktiviert ist, wird
auf der Power-Anzeige (3) das Symbol

F'erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auler Kraft setzen, indem Sie die
Platte ausschalten, den Leistungspe-
gel &ndern oder eine andere Sonder-
funktion wahlen.

MELTING-FUNKTION

Diese Funktion behalt eine niedrige
Temperatur in der Kochzone. Ideal
zum Auftauen von Lebensmitteln oder
fir das langsame Schmelzen anderer
Arten von Lebensmitteln wie Schoko-
lade, Butter usw.

Um sie zu aktivieren, wahlen Sie

die Platte und drlicken Sie auf den

iCooking-Sensor & (16) bis die LED

(18) auf dem Symbol 10J leuchtet.

Sobald die Funktion aktiviert ist, wird

auf der Power-Anzeige (3) das Symbol
erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auBer Kraft setzen, indem Sie die
Platte ausschalten, den Leistungspe-
gel andern oder eine andere Sonder-
funktion wahlen.

SIMMERING-FUNKTION

Diese Funktion ermdglicht Ihnen das
Kochen zu halten.

Nachdem das Essen gekocht wurde,
aktivieren Sie die Platte indem Sie
es wahlen und driicken Sie auf den
iCooking-Sensor (16) bis die LED
(19) auf dem Symbol ™7 leuchtet.
Sobald die Funktion aktiviert ist, wird
auf der Power-Anzeige (3) das Symbol
erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auller Kraft setzen, indem Sie die
Platte ausschalten, den Leistungspe-
gel andern oder eine andere Sonder-
funktion wahlen.

Sicherheitsabschaltung

MAXIMALE FUNKTIONSZEIT

Wenn man vergessen wirde, eine
oder mehrere Kochplatten auszuschal
ten, gehen diese nach einer bestimm-
ten Zeit nach der letzten Verwendung
der Kochplatte automatisch aus. (Sie-



he Tabelle 1).
Tabelle 1
Gewabhlte MAX. BETRIEBS- DAUER
Kochstufe (in Stunden)
,:, 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
P Nach 10 Minuten Betrieb auf
Stufe 9

Nach einer "Sicherheitsabschaltung"
erscheintin der Leistungsstufenanzei-
ge der entsprechenden Kochplatte
ein H, falls eine Verbrennungsgefahr
besteht. Wenn das nicht der Fall ist,
erscheint eine 0.

SICHERHEIT BEI BEDECKTEN
SENSOREN

Die Touch-Control hat eine Funktion,
die erkennt, wenn irgendein Gegens-
tand (Topf, Tuch oder gewisse Fliissig-
keiten) die Sensoren des Kontrollfel-
des langer als 10 Sekunden bedeckt.

Auf diese Weise wird verhindert, dass
der Gegenstand irgendeine Kochplat-
te aktiviert oder deaktiviert, ohne dass
Sie dies merken.

Wenn die Touch-Countrol feststellt,
dass irgendein Gegenstand die Sen-
soren bedeckt, beginnt sie zu pfeifen,
bis der Gegenstand, der auf dem
Kontrollfeld liegt entfernt wird. Wenn
die Touch-Control eingeschaltet war,
geht sie der Sicherheit wegen auto-
matisch aus.

Wenn das Objekt, das die Sensoren
bedeckt, nach einigen Minuten immer
noch nicht entfernt wird, hort das
Pfeifen auf.

A Denken Sie daran, dass diese
Sicherheitsfunktion auch dann akti-
viert wird, wenn die Touch-Control
ausgeschaltet ist!

& Achten Sie darauf, keine Ge-
genstinde auf die Touch-Control zu
legen!

Zeitschaltuhr (Uhr mit
Riickwartszahler)

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da man nicht persénlich anwesend
sein muss: Sie kdnnen eine Kochplat-
te zeitbegrenzen, so dass diese wird
automatisch nach der gewlinschten
Zeit ausgeht.

Bei diesen Modellen kénnen Sie
gleichzeitig jede der Kochplatten
einzeln programmieren, fiir eine Zeit
von 1 bis 90 Minuten.

Zeitbegrenzung einer Kochplatte

Um eine Kochplatte zeitlich zu begren-
zen, missen Sie folgendes tun.

1 Wahlen Sie die gewlinschte Koch-
platte aus, indem Sie die entspre-
chende Anzeige (3) direkt beriihren
und wahlen Sie eine Leistungsstufe
mit dem Slider (2).

2 Sie werden sehen, dass auf der
ausgewahlten Kochplatte die 2
Dezimalstellen der Zeitschaltuhr
angehen und "- - " anzeigen. Mit
den Sensoren © (10) und @(11)
kénnen Sie die gewlinschte Zeit
einstellen.

3 Nach einigen Sekunden beginnt
Ruckwartszahlen. Wenn weniger
als eine Minute Zeit verbleibt,
erfolgt das Rickwartszahlen in
Sekunden.

Nach dem Rickwartszahlen geht die
zeitbegrenzte Kochplatte aus, und aus
dem Gerat kommen Signalténe, die
abgestellt werden kénnen, indem man
einen der Sensoren, © (10) oder ®
(11), die zu der Uhr gehoren, berihrt.

Ausschalten der Uhr

Wenn Sie die Uhr vor Ende der ein-
gestellten Zeit ausschalten méchten,
ist dies jederzeit moglich, indem Sie
einfach ihren Wert auf '--' stellen.

1 Wahlen Sie die Kochplatte, an der
sie die Zeitschaltung beenden wol-

len, indem Sie die entsprechende
Anzeige berihren (3).

2 Stellen Sie den Wert der Uhr auf
"--" indem Sie den Sensor "weni-
ger" (10) verwenden. Es geht
schneller, wenn man gleichzeitig
die Sensoren "weniger" und "mehr"
© (10) und @(11) beriihrt.

Funcién Flex Zone y
Synchro (segiin modelo)

Mithilfe dieser Funktion kénnen zwei
auf der Glasoberflache markierte
Kochfelder miteinander kombiniert
und gemeinsam genutzt werden,
sowohl zur Auswahl einer Leistungs-
stufe als auch zur Aktivierung der
Timer-Funktion.

Betatigen Sie den Sensor bzw.

(14) oder (15), um diese
Funktion zu aktivieren. Es leuchten
die Dezimal- punkte (14) der beiden
Kochfelder auf, die sich jeweils auf
Leistungsstufe 5 erhitzten.

Der Timer (12) des kleineren Koch-
felds wird abgeschaltet und der Timer
des groReren Kochfelds gibt den je-
weiligen Wert fir beide Kochfelder an.

Um diese Funktion zu deaktivieren,
betétigen Sie erneut den Sensor bzw.

® (14) oder Oy15).

Vorschlage und
Empfehlungen

Verwenden Sie nur Kochgeschirr
mit festen, ebenen und mdglichst
dicken Boden.

Schieben Sie das Kochgeschirr
nicht Giber das Kochfeld, da Sie es
zerkratzen kénnen.

* Die Glaskeramik-Flache halt
leich-ten StoRen durch groReres
Koch-geschirr stand, sofern es
keine scharfen Kanten aufweist.
Verhin-dern Sie derartige StoRRbe-
lastungen dennoch.

Um eine Beschéadigung der Glas-
keramik Flache zu vermeiden,
scheuern Sie mit dem Kochge-
schirr nicht Uber die Flache und
verwen-den Sie gebrauchféhiges
Kochges-chirr mit sauberem Bo-
den.
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*

Empfohlene Durchmesser des
Kochgeschirrbodens (Siehe mit
dem Produkt geliefertes , Techni-
sches Datenblatt”.)

A Achten Sie darauf, dass kein
Zucker bzw. keine zuckerhaltige Er-
zeugnisse auf die Glaskeramik-Fla-
che gelangen. Im heiBen Zustand
kann es andernfalls zu chemischen
Reaktionen mit der Glaskeramik
kommen, welche deren Oberflache
beeintrachtigen.

Reinigung und Pflege

Um eine lange Lebensdauer des
Kochfeldes zu gewahrleisten, lassen
Sie es vor der Reinigung abkuihlen und
verwenden Sie geeignete Reinigungs-
mittel und Werkzeuge. Dies erleichtert
die Reinigung und sorgt dafiir, dass
sich weniger Schmutz ansammelt.
Verwenden Sie niemals aggressive
Reinigungsmittel oder Reinigungsmit-
tel, die die Oberflache verkratzen kon-
nen sowie Dampfreinigungsgerate.

Leichte Verschmutzungen kénnen
Sie mit einem feuchten Tuch und ein
wenig Spulmittel oder lauwarmem
Seifenwasser reinigen. Schwere
Verschmutzungen oder Fettriick-
stande sind mit einem speziellen
GlaskeramikReiniger zu verwenden.
Dabei sind die Anweisungen des
Herstellers zu befolgen. Eingebrannte
Verschmutzungen entfernen Sie mit
einem speziellen Glasschaber.
Irisierende Flecken des Kochfeldes
entstehen durch Kochgeschirrboden
mit eingetrockneten Fettriickstdnden
oder wenn beim Kochvorgang ein Fett-
film zwischen der Glaskeramik-Flache
und dem Kochgeschirr vorhanden ist.
Sie kénnen mit einem Nickelschwamm
und etwas Wasser bzw. mit einem
Glaskeramik-Spezialreiniger entfernt
werden. Geschmolzene Kunststoff-
partikel, Zucker oder zuckerhaltige
Lebensmittel miissen sofort mit einem
Schaber von der Glaskeramik entfernt
werden, bevor diese abkiihlt.

Metallisch schimmernde Verfarbungen
werden durch Hinund Herschieben
von Kochgeschirr aus Metall verur-
sacht. Sie kénnen durch griindliche
Reinigung mit einem Glaskeramik-
Spezialreiniger beseitigt werden.
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Bei besonders hartnackigen Flecken
muss die Behandlung mehrmals wie-
derholt werden.

Achtung:

&Wenn zwischen dem Boden
des Kochgeschirrs und der Glas-
keramik befindliche Substanzen
schmelzen, kann es vorkommen,
dass das Kochgeschirr an der Glas-
keramik haften bleibt. Versuchen
Sie in diesem Falle nicht, das Koch-
geschirr von der abgekiihlten Glas-
keramik zu l6sen, denn die Glas-
keramik kénnte dabei brechen.

& Treten Sie nicht auf die Glas-
keramik und stiitzen Sie sich nicht
auf ihr ab. Wenn die Glaskeramik
bricht, besteht Verletzungsgefahr!
Benutzen Sie die Glaskeramik nicht
als Ablage.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behalt sich
das Recht auf etwaige Anderungen
der Bedienungsanleitungen vor,
sofern diese Anderungen erforderlich
sind oder sich als niitzlich erweisen.
Die grundlegenden Eigenschaften
der TEKA- Gerate sind hiervon nicht
betroffen.

Umweltschutz

Das Symbol mmmm auf dem Koch-
feld oder seiner Verpackung steht
fiir Sondermiill und weist darauf
hin, dass das Kochfeld nicht wie
gewohnlicher Hausabfall entsorgt
werden darf. Nach Gebrauchsende
ist das Kochfeld dementsprechend
dem zustindigen Recyclingpunkt
fiir elektrische und elektronische
Geriéte zu libergeben. Bitte denken
Sie daran, dass Sie mit der Teil-
nah- me an der Sondermiillentsor-
gung einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz und zur Gesund-
heitssicherung leisten. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Ausfiihrliche
Informationen zur Entsorgung lhres
TEKA-Kochfeldes erhalten Sie bei
lhrer Stadtverwaltung, beim Service
der Miillabfuhr oder bei lhrem TE-
KA-Handler.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und vollsténdig

recycelbar. Los componentes de
plastico se identifican con marca-
dos >PE<, >LD<, >EPSx, etc. Fiih-
ren Sie die Verpackungsmaterialien
mit den Haushaltsabféllen in den
Materialkreis lauf zuriick.
Erfiillung mit Energieeffizienz des
Gerites:

- Gerédte Wurde nach der Norm EN
60350-2 und die erhaltene getestet
Wert, in Wh/ kg, istim Typenschild
des Gerates.

Folgende Ratschlage helfen lhnen,
jederzeit Energie zu sparen:

* Verwenden Sie immer den richtigen
Deckel fiir jeden Topf. Kochen ohne
Deckel verbraucht mehr Energie.

* Verwenden Sie Pfannen mit fla-
chem Boden und entsprechenden
Basisdurchmessern, um die GroRe
der Kochzone zu erreichen. Pfan-
nenhersteller liefern normalerweise
den hdchsten Durchmesser des
Topfes, der immer gréRer ist als
der Basisdurchmesser.

* Wenn Wasser zum Kochen
verwendet wird, verwenden Sie
kleine Mengen, um die Vitamine
und Mineralien des Gemdises zu
konservieren, und legen Sie die
Mindestleistung fest, die das Garen
ermdglicht. Hohes Leistungsniveau
ist unnétig und eine Verschwen-
dung von Energie.

* Verwenden Sie kleine Tépfe mit
kleinen Mengen von Lebensmitteln.

Storungsbehebung

Bevor Sie den technischen TE-
KA-Kun-dendienst verstandigen,
Uberprifen Sie bitte die aufgetrete-
ne Stérung anhand der folgenden
Schritte.

Das Kochfeld funktioniert nicht:
Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel
korrekt angeschlossen ist.

Die Induktionsfelder werden nicht
heiB:

Das Gefal} ist ungeeignet (hat keinen
ferromagnetischen Boden oder ist zu
klein). Prifen Sie, ob der Boden des
Gefalles magnetisch ist oder verwen-
den Sie ein groReres Gefald.

Zu Beginn des Kochvorgangs ist



ein Brummen von des Induktions-
feldern zu horen:

Im Fall von Gefalen, die nicht solide
genug sind oder aus mehr als einem
Teil bestehen, ist das Brummen eine
Folge der direkten Energielbertra-
gung an den Boden des Gefales.
Das Brummen ist kein Defekt, kann
aber, falls es Sie stort, entweder durch
Verringern der Leistungsstufe oder
aber durch Verwenden eines Gefales
mit dickerem Boden, bzw. durch Ver-
wenden eines einteiligen Gefales ver
mieden werden.

Die Touch-Control-Bedienung
schaltet sich nicht ein bzw. lasst
sich im eingeschalteten Zustand
nicht bedienen:

Es wurde keine Kochzone ausge-
wahlt. Wahlen Sie immer erst eine
Kochzone an, bevor Sie sie einstellen.
Die Tasten und/oder lhre Finger sind
feucht. Achten Sie stets darauf, dass
die Oberflache der Touch-Control Be-
dienung und/oder lhre Finger sauber
und trocken sind. Die Verriegelung
ist aktiviert. Deaktivieren Sie die Ver-
riegelung.

Wahrend des Kochvorgangs ist ein
Luftgerausch zu héren, das auch
nach Abschalten des Herdes nicht
verschwindet:

Die Induktionsfelder verfligen tber
einen eingebauten Lifter, der die
Elektronik kuhlt. Dieser geht nur in
Betrieb, wenn die Temperatur der
Elektronik zu hoch ist, und schaltet
sich ab, sobald die Temperatur sinkt,
unabhangig davon, ob der Herd in
Betrieb ist oder nicht.

Eine Kochzone schaltet sich aus
und die Meldung C81 oder C82
erscheint auf den Anzeigen: Uber-
maRig hohe Temperatur auf der Elek-
tronik oder der Glaskeramik. War-ten
Sie bis die Elektronik abgekuihlt ist
oder entfernen Sie das Gefal3, damit
die Glaskeramik abkdhlt.

Das Kochfeld ist in Betrieb und
plotzlich ertont ein akustisches
Signal.

Auf der Touch-Control befindet sich
ein Lappen, ein Topf oder eine Flissig-
keit. Entfernen Sie den Gegenstand,
der die Touch-Control verdeckt, und/
oder entfernen Sie verschiittete Flis-
sigkei ten.

Die Timer-Funktion war aktiviert und

die programmierte Zeit ist abgelaufen.
Berlihren Sie den UhrSensor, um das
akustische Signal abzuschalten.

Das Geriat (oder eines der Kochfel-
der) schaltet sich wahrend des
Kochvorgangs ab.

Auf der Touch-Control befindet sich ein
Lappen, ein Topf oder eine Flussigkeit.
Entfernen Sie den Gegenstand, der
die Touch-Control verdeckt.

Ein oder mehrere Kochfelder haben
sich Uberhitzt. Lassen Sie die Uberhitz-
ten Kochfelder einige Minuten abkiih-
len, bevor Sie sie erneut einschalten.

Ein zuvor programmiertes Koch-
feld schaltet sich nach Ablauf der
Zeit nicht ab.

Das Kochfeld wurde nicht ordnungs-
gemaf programmiert.

Stellen Sie sicher, dass die Program-
mierung gemaf der Gebrauchsanwei-
sung vorgenommen wurde.

Die Leistung sinkt manchmal ab,
obwohl Leistungsstufe 6 program-
miert wurde.

Beim Kochen auf voller Stufe schaltet
sich der Induktionsgenerator ein und
aus, um die volle Leistung zu halten.
Hierdurch kann die Leistung zwischen-
durch flr einige Sekunden abfallen.
Es handelt sich hierbei nicht um eine
Funktionsstérung des Kochfelds.

[
Das Symbol = erscheint auf der
Kochstufenanzeige einer Kochzone:
Das Induktionssystem hat kein Gefafy
auf der Kochzone erkannt oder das
Gefal ist nicht kompatibel.

Das Gerat schaltet sich ab, die
Meldung C90 erscheint in der Leis-
tungsanzeige (3):

Die Elektronik erkennt, dass der
Ein/Aus-Sensor (1) verdeckt ist und
verhindert das Einschalten des Koch-
feldes. Entfernen Sie den stérenden
Gegenstand oder Flissigkeiten von
der Touch-Oberflache, reinigen und
trocknen Sie die Stelle, bis die Mel-
dung wieder verschwindet.

Das Geriat schaltet sich ab, die
Meldung C91 erscheint in der Leis-
tungsanzeige (3):

Die Elektronik erkennt, dass der
Stop&Go-Sensor (8) verdeckt ist
und verhindert das Bedienen des

Kochfeldes. Entfernen Sie mdgliche
Gegenstande oder Flussigkeiten
von der Oberflache der Beriihrungs-
steuerung, reinigen und trocken Sie
diese, driicken Sie dann zweimal den
Stop&Go-Sensor (8) zum Beseitigen
der Nachricht und zum Fortsetzen des
normalen BEtriebs.
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Avertissements sur
la sécurité :

/N\En cas de ruptu-
re ou de fissure de
la vitre céramique,
la plaque de cuisson
devra étre immédia-
tement déconnec-
tée de la prise de
courant pour éviter
d'éventuels chocs
électriques.

ACe,t appareil n'a
as été concu pour
onctionner avec un

minuteur exterieur
non inclus dans
appareil), ni sous

un systéme de con-
tréle a distance. Cet
g{)parell ne doit pas
étre nettoyé avec un
nettoyeur a vapeur.

VAN L'appareil et ses
parties accessibles
peuvent chauffer
endant leur fonc-
ionnement. Evitez
de toucher les élé-
ments chauffants.
Les enfants de
moins de 8 ans doi-
vent rester éloignés
de la plaque, sauf
s'ils sont sous con-
tréole permanent
d'un adulte.

AACet appareil peut
étre utilisé par des
enfants de huit ans
et plus, par des per-
sonnes handicapées

hysiques,
sensorielles ou
mentales, ou
inexpérimenteées et
novices, SEULE-
MENT sous un con-
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tréle, ou bien si les
informations appro-
priées leur ont été
données concernant
I'utilisation de I'ap-
pareil et si elles ont
assimilé les dangers
que son utilisation
suppose. Le_nettoya
ge et I'entretien rele-
vant de l'utilisateur
ne doivent pas étre
effectués par des
Ienfants sans contro
e.

A_Les enfants ne
doivent pas_ljouer
avec l'appareil.

/\Attention. Il est
dangereux de cuisi-
ner a base de grais-
se ou d'huile sans
étre présent, dans la
mesure ou cellesci
peuvent s'enflam-
mer. N'essayez
JAMAIS d'éteindre
un feu avec de I'eau
! Le cas échéant,
déconnecter I'appa-
reil et couvrir les
flammes avec un
couvercle, une
assiette ou une cou-
verture.

A_Ne ranger aucun
objet sur les zones
de cuisson de la pla-
que. Veillez a éviter
les éventuels ris-
ques d'incendie. Le
genérateur_ a
induction est confor-
me aux normes
européennes en
vigueur. Cependant,

nous recomman- d

dons aux personnes
équipées d'un appa-

reil cardiaque de
type stimulateur
cardiovasculaire de
consulter leur méde-
cin oubien en cas de
doute, de s'abstenir
d'utiliser les zones a
induction.

\Ne pas placer sur
la surface de la
plaque de cuisson
d'objets métalliques
comme des coute-
aux, des fourchettes,
des cuilléres ou des
couvercles, car ils
peuvent chauffer.

AAprés utilisation,
éteignez toujours la
plaque de cuisson,
ne vous contentez
pas de retirer le réci-
pient. Dans le cas
contraire, vous pou-
rriez provoquer la
mise en route de la
plaque par exemple
en plagant par inad-
vertance un autre
récipient dessus
alors qu'elle se trou-
ve en période de
détection d'un réci-
pient. Vous éviterez
ainsi des accidents !

Si le cable flexi-
ble d’alimentation
est endommagsé, il
doit étre remplacé
par le fabricant, son
service aprésvente
ou des personnes
qualifiées afin d’évi-
ter des risques.
/NATTENTION;
Utilisez uniquement
es protecteurs pour
la plaque de cuisson



contgus par le fabri-
cant de "appareil de
cuisson ou indiquée
ar le fabricant dans
a notice d’utilisation
comme appropriée
ou protecteurs de
la table de cuisson
incorporés dans
I‘a__p?_arell.
L’utilisation de pro-
tecteurs inadéquats
peut causer des
accidents.

Il est nécessaire
de permettre la
déconnexion de
I'appareil aprés son
installation. Des
moyens de déconne-
xion doivent étre
intégrés a l'installa-
tion fixe selon les
régles d’installation.

Installation

Emplacement avec tiroir a couverts
Si vous souhaitez profiter d'un meuble
ou d'un tiroir a couverts endessous de
la plaque de cuisson, vous devrer pla

cer une planche de séparation entre
les deux. Vous éviterez ainsi les con-
tacts fortuits avec la superficie chaude
de I'armature de I'appareil.

La planche devra étre placée a une
distance de 20 mm endessous de la
partie inférieure de la plaque.

Branchement électrique

Avant de connecter la plaque de cuis
son au réseau électrique, veuillez
vérifier que sa tension (le voltage) et
sa fréquence correspondent a celles
indiquées sur la plaque d'identification
de la plaque de cuisson située dans
sa partie inférieure, ainsi que sur la
Garantie ou bien, le cas échéant,
sur la fiche de données techniques
que vous devez conserver avec ce
manuel pendant toute la durée de vie
de l'appareil.

Le branchement électrique devra
étre effectué via un interrupteur om-
nipolaire ou prise, qui doit toujours
rester accessible, adapté a l'intensité
qu'il devra supporter et avec une
ouverture minimale entre contacts de
3 mm, qui garantisse la déconnexion
en cas d'urgence ou de nettoyage de
la plague de cuisson.

Faites en sorte que le cable d'entrée
ne reste pas en contact, aussi bien
avec l'armature de la plaque qu'avec
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celle du four, si celuici est installé dans
le méme meuble.
Attention !

ALe branchement électrique
devra étre effectué avec une prise
de terre idoine, respectant les nor-
mes en vigueur, dans le cas contrai-
re, la plaque peut ne pas fonction-
ner correctement. Des surtensions
anormalement élevées peuvent
provoquer une panne ou endomma-
ger le systéme de contréle (comme
pour tout appareil électrique).

& Nous conseillons de ne pas
utiliser la plaque a induction pen-
dant le fonctionnement du nettoya-
ge des fours a pyrolise a cause des
hautes températures que ces appa-
reils atteignent.

A Toute manipulation ou répara-
tion de l'appareil, y inclus le rem-
placement du cable flexible d'ali-
mentation, devra étre effectuée par
le service technique officiel de
TEKA.

A Avant de débrancher la cuisi-
niére du réseau électrique, il con-
vient d’éteindre I’interrupteur
général e et d’attendre environ 25
secondes avant d’6ter la fiche de la
prise. Ce laps de temps est indi-
spensable pour décharger en-
tierement le circuit électronique et
éviter ainsi une décharge électrique
a travers les contacts de la fiche.

Em Veuillez conserver le

Certificat de Garantie ou, le cas
échéant, la feui lle des caractéris-
tiques techniques jointe au Ma-
nuel d'instructions pendant toute
la durée de vie de I'appareil. Elle
comporte des caractéristiques te-
chniques importantes sur celuici.

Utilisation et
Entretien

Instructions d'Utilisation
du Contréle Tactile

ELEMENTS DU PANNEAU DE COM-
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MANDE (voir fig. 2)

@ Capteur de Marche/Arrét.

Barre de « défilement » servant
au contrdle de la puissance.
CAPTEURS DE SELECTION
DES PLAQUES et indicateur de
chaleur résiduelle et/ou de puissance.
Point décimal d’indicateur de
puissance et de chaleur résiduelle*.
Acces direct a la fonction « Power
» (Puissance).
Capteur d’activation de la fonction
« Block » (Verrouillage).
Voyant lumineux de la fonction «
Block » (Verrouillage) allumé*.
Capteur d’activation de la fonction
« Stop&Go » (Arrét et Démarrage).
Voyant lumineux de la fonction
« Stop&Go » (Arrét et Démarrage)
allumé*.
Capteur « Minus » (Moins) de
minuterie.
Capteur « Plus » (Plus) de mi-
nuterie.

Indicateur de minuterie*.
Capteur d'« Arrét » individuel.

Capteur d’activation de la fonction
« Synchro » (Synchronisation). (en
fonction du modele).

Capteur d’activation de la fonction
« Flex Zone » (Zone flexible). (en
fonction du modele).

Capteur d’activation des fonctions
« iCooking ».

Voyant lumineux de la fonction
« Keep Warm » (Garder au chaud)
allumé*.
Voyant lumineux de la fonction «
Melting » (Fondre) allumé*.
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Voyant lumineux de la fonction
« Simmering » (Feu doux) allumé*.

Voyant lumineux de la fonction «
iQuickBoiling » allumé*.

Voyant lumineux de la fonction «
Synchro » (Synchronisation) ou « Flex
Zone »(Zone flexible) allumé*.

Capteur d’activation de la fonction
« iQuickBoiling ».

NOTE: * Visibles seulement en fonc-
tionnement.

Les opérations sont effectuées a l'aide
des capteurs marqués sur le panneau
de commande.

Il n'est pas nécessaire d'utiliser la for
ce surla vitre ; un simple toucher avec
le doigt sur le capteur activera la fonc-
tion souhaitée.

Le curseur glissant (2) permet de
régler de niveau de puissance (0- 9, et
P) en faisant glisser le doigt dessus. Si
on le fait vers la droite, la valeur aug-
mentera, alors que vers la gauche,
elle diminuera.

Il est également possible de sélection-
ner directement un niveau de puissan-
ce en touchant du doigt directement
sur le point désiré du curseur glissant.

& Dans ces modéles, on sélec-
tionnera la plaque en touchant di-
rectement SUR LE NUMERO INDI-
QUANT LA PUISSANCE (3).

MISE EN MARCHE DE L'APPAREIL
La premiere fois que vous branchez la

table de cuisson (ou aprés une coupu-
re de courant), la fonction Verrouillage

apparait bloquée (pilote 10 allumé).
Dans ce cas, vous devez désactiver
le verrouillage pour pouvoir allumer la
plaque de cuisson, en appuyant sur la
touche (6) jusqu'a ce que le pilote
(7) s'éteigne.

1 Appuyez sur la touche de mise en
marche (1) pendant au moins
une seconde.

La commande tactile est activée et un
0 apparait sur tous les indicateurs de
puissance (3). Si une zone de cuisson
est chaude, l'indicateur correspondant
affichera alternativement un Hetun 0.
Une fois la commande allumée, vous
devez activer une plaque avant 10
secondes, sans quoi la commande
tactile s'éteindra automatiquement.

Quand la commande tactile est acti-
vée, vous pouvez la déconnecter a
tout moment en touchant la touche
marche/arrét générale (U (1), méme
si elle a été verrouillée (voir paragra-
phe " Verrouillage des touches de la
plaque de cuisson "). La touche O) (1)
a toujours la priorité pour déconnecter
la commande tactile.

ACTIVATION DES PLAQUES

Une fois la commande tactile activée
au moyen de la touche ® (1), vous
pouvez allumer les plaques que vous
voudrez, de la maniére suivante:

1 Sélectionner la plaque a l'aide de la
touche correspondante (3), c'esta
dire, en touchant LE CHIFFRE
INDICATEUR bout du doigt. Si le
verre n'est pas chaud, cet indica-
teur passera de H au niveau 0. Le
point décimal bas s'allume a droite
du chiffre, qui indique que la plaque
est sélectionnée.

2 A l'aide du curseur glissant (2),
sélectionnez le niveau de cuisson,
entre 0 et 9.

Pourvu que la plaque soit sélection-
née, c'esta-dire, que le point décimal
soit allumé, vous pourrez modifier son
niveau de puissance.

EXTINCTION D'UNE PLAQUE

Vous pourrez éteindre la plaque en
diminuant son niveau de cuisson jus



qu'a 0. Pour cela, la plague doit étre
sélectionnée auparavant (point déci-
mal allumé).

Cette fonction peut également étre
désactivée grace au capteur d’« Arrét
» correspondant (13).

Quand on éteindra une plaque, un H
apparaitra sur l'indicateur de puissan-
ce correspondant, si la surface de la
vitre atteint, dans la zone de cuisson
correspondante, une température éle
vée, car il y a un risque de brQlure.

Quand la température diminue, I'indi-
cateur s'éteint (si la plaque de cuisson
est déconnectée), ou bien un 0 s'allu-
me, si elle est activée.

EXTINCTION DE TOUTES LES
PLAQUES

Il est possible de déconnecter simulta-
nément toutes les plaques en utilisant
la touche marche/arrét générale
(1). Tous les indicateurs des plaques
s'éteindront.

Détection de récipients

Les zones de cuisson par induction
comprennent un détecteur de réci-
pients. On évite ainsi le fonctionne-
ment de la plaque sans qu'il y ait un
récipient placé ou quand celui-ci est
inapproprié.

L'indicateur de puissance affichera le
symbole de "il n'y a pas de récipient"
u si, la zone étant allumée, il est
détecté qu'il n'y a pas de récipient ou
que celui-ci n'est pas approprié.

Si on retire les récipients de la zone
pendant son fonctionnement, la
plague cessera automatiquement
de fournir de I'énergie et affichera le
symbole " il n'y a pas de récipient ".
Quand vous replacerez le récipient
sur la zone de cuisson, I'alimentation
en énergie se rétablira au niveau de
puissance qui était choisi.

Le temps de détection de récipient est
de 1 minutes. Si ce temps s'écoule
sans qu'on ne pose un récipient, ou si
celui-ci n'est pas approprié, la plaque
de cuisson se désactive. L'indicateur
de puissance passera du symbole " il
n'y a pas de récipient " a 0.

A Apres utilisation, déconnec-
tez la zone de cuisson a I'aide de la
commande tactile. Dans le cas con
traire, il pourrait se produire un
fonctionnement non désiré de la
plaque si on plagait un autre réci-
pient dessus par inadvertance au
cours des trois minutes suivantes.
Evitez d'éventuels accidents!

Fonction De Blocage

Al'aide de la commande de verrouilla-
ge (5) vous pouvez bloquer le reste
des touches, sauf celle de marche/
arrét @(1 ), pour éviter des manipula-
tions inopportunes. Cette fonction sert
de sécurité pour les enfants.

Pour activer cette fonction, vous devez
effleurer la touche (6) pendant au
moins une seconde. Le pilote (10)
s'a- llume alors, indiquant que le pan-
neau de commandes est verrouillé.
Pour désactiver la fonction, vous
n'avez qu'a effleurer a nouveau la
touche (6).

Si vous éteignez I'appareil a I'aide de
la touche marche/arrét O (1) alors
que le verrouillage est activé, il ne sera
pas possible de rallumer la plaque de
cuisson jusqu'a ce qu'elle soit déve
rrouillée.

Fonction Stop&Go

Cette fonction permet de faire une
pause dans le processus de cuisson
Si la fonction minuterie est activée,
elle se mettra également en pause.

Activation de la fonction Stop&Go

Effleurez la touche Stop&Go @ (8)
pen- dant une seconde. Le pilote

(1) s'allu me, et sur les indicateurs de
puissance apparait le symbolel' !' pour
indiquer que la cuisson est en pause.

Désactivation de la fonction Stop&-
Go

Tapez encore la fonction « Stop&Go
» (Arrét et démarrage) ® (8) les
capteurs du curseur (2); le voyant
lumineux va s’éteindre (9) et la cuisson
va reprendre avec le méme niveau de
puissance et la méme minuterie.

Fonction Power

Cette fonction permet de doter la pla
que d'une puissance supplémentaire,
supérieure a la nominale. Cette puis
sance dépend de la taille de la plaque,
(voir valeurs signalées par une * dans
le paragraphe de présentation), pou
vant atteindre la valeur maximale
permise par le générateur.

1 Sélectionnez la plaque souhaitée, a
I'aide de la touche correspondante
(3). Le point décimal s'allume.

2 Appuyez sur le curseur glissant
directement sur la position (5).
L'indicateur de niveau de puis-
sance affichera le symbole P, la
plaque commencera a fournir la
puissance extra.

La fonction Power a une durée maxi-
male qui est indiquée sur le tableau 1.
Passé ce temps, le niveau de puissan
ce sera ajusté automatiquement au
niveau 9.

Fonction IQuickboiling

Cette nouvelle fonction est de grand
secours si vous désirez faire cuire des
pates, du riz, des ceufs, faire bouillir un
aliment, etc. Cette fonction permet de
réaliser cette cuisson d'une maniere
"presque" automatique.

Cette fonction est disponible unique-
ment sur les plaques ou apparait le

33
symbole & .
Conditions du récipient

Pour un fonctionnement approprié du
contréle d'ébullition, il est nécessaire
d'utiliser un récipient qui réunisse les
conditions suivantes :

- Taille du fond le plus proche possi-
ble du diamétre de la plaque.

- SANS COUVERCLE.

- Plein jusqu'a plus de la moitié de
sa capacité d'eau a température
ambiante (ne jamais utiliser d'eau

Le nonrespect de ces conditions alte-
re le bon contréle de I'ébullition.

A AVERTISSEMENT: N'utiliser
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cette fonction que pour faire bouil-
lir 'eau. Ne jamais utiliser d'huile,
elle pourrait surchauffer et provo-
quer une flamme.

Activation de la fonction

Sélectionnez la plaque appropriée, le
point décimal s'allume.

Appuyer sur la touche (22), un Fl
apparait sur l'indicateur de la plaque et
le pilote (20) s'allume. Sur la minuterie
de cette plaque apparait un segment
en mouvement, qui indique que le
systéme surveille déja la cuisson.

Quand le systéme détecte que I'eau va
bientét commencer a bouiillir, il se pro
duit un petit signal sonore. Profitezen
pour préparer |'aliment que vous sou-
haiter faire bouillir ou cuire.

Au bout de 30 secondes, il se produira
un autre signal sonore; c'est le mo-
ment de verser l'aliment dans la cas-
serole si vous ne l'avez pas déja fait.
Aprés le deuxiéme signal sonore, le
systéme activera la minuterie comme
un chronomeétre, pour que vous puis-
siez contréler depuis combien de
temps l'aliment bout.

Quelques secondes aprés I'activation
du chronomeétre, vous entendrez un
troisieme signal sonore avertissant
qu'a partir de ce moment, le systéme
réduira la puissance fournie, afin
de maintenir une ébullition douce et
continue. Le chronomeétre restera actif
jusqu'a la fin de la cuisson.

Si vous le souhaitez, vous pouvez
désactiver le chronomeétre et fixer un
temps pour enclencher le compte a
rebours et I'extinction automatique de
la plaque (voir paragraphe Fonction
Minuterie)

Désactivation de la fonction

Vous pouvez annuler la fonction a tout
moment, en éteignant simplement la
plague ou en modifiant le niveau de
puissance.

Fonctions spéciales :
iCooking

La commande tactile est dotée de
fonctions spéciales qui permettent
a l'utilisateur de cuisiner a l'aide du
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capteur iCooking (16). Ces fonc-
tions sont disponibles selon le modéle.

Pour activer une fonction spéciale sur
une zone :

1 Sélectionnez-la d’abord. Ensuite,
le point décimal (4) s’active sur le
voyant d’alimentation (3).

2 Puis cliquez sur le capteur iCo-
oking (16). A l'aide de plusieurs
pressions successives, parcourez
toutes les fonctions iCooking di-
sponibles dans chaque zone une
par une. Les LED correspondantes
(17), (18) et (19) indiquent les fon-
ctions activées.

Vous pouvez annuler une fonction
spéciale activée a tout moment en
appuyant sur le curseur de capteur
« slider » (2) de la zone concernée
pour la sélectionner. Le point décimal
(4) du voyant d’alimentation (3) s’allu-
me. Ensuite, appuyez a nouveau sur
le curseur « slider » (2) pour régler
un nouveau niveau de puissance ou
pour arréter la zone. Vous pouvez
également choisir une autre fonction
spéciale en appuyant a nouveau sur
le capteur iCooking \&) (16).

FONCTION KEEP WARM

Cette fonction régle automatiquement
I'appareil au niveau de puissance
approprié pour la conservation des
aliments cuits au chaud.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque
de cuisson et appuyez sur le capteur
iCooking ® (16) jusqu'a ce que la
LED (17) de l'icéne 3 allume. Une
fois cette fonction activée, le symbole

s’affiche sur le voyant d’alimen-
tation (3).

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION MELTING

Cette fonction maintient une températ-
ure basse dans la zone de cuisson.
Elle est idéale pour le dégivrage des
aliments ou pour le mélange lent

d’autres types d’aliments tels que le
chocolat, le beurre, etc.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque
de cuisson, et appuyez sur le capteur
iCooking (16) jusqu’a ce que la
LED (18) de 'icone 107 s'allume. Une
fois cette fonction activée, le symbole

s’affiche sur le voyant d’alimen-
tation (3).

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION SIMMERING
Cette fonction vous permet de laisser
mijoter les aliments.

Apres I'ébullition de I'aliment, activez
la plaque de cuisson en la sélectionn-
ant, puis appuyez sur le capteur
iCooking (16) jusqu’a ce que la
LED (19) de licone s’allume.
Une fois cette fonction activée, le
symbole It s’affiche sur le voyant
d’alimentation (3).

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

Déconnexion de sécurité

TEMPS MAXIMUM DE FONCTION-
NEMENT

Si, par oubli, I'une ou plusieurs des
plagues n'ont pas été éteintes, elles
se déconnecteront automatiquement
au bout d'un temps déterminé depuis
la derniere action sur la plaque. (Voir
tableau 1).



Tableau 1
Niveau de TEMPS MAXIMAL DE
puissance FONCTIONNEMENT (en
sélectionné heures)
o 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

P 10 minutes, réglage sur 9

Quand la " déconnexion de sécurité
" s'est produite, un H apparait su
l'indicateur de puissance de la plaque
correspondante s'il y a un risque de
bralure. Dans le cas contraire, c'est
le 0 qui s'affiche.

SECURITE FACE A DES TOUCHES
RECOUVERTES

La commande tactile comprend une
fonction qui détecte quand un objet
(récipient, torchon ou certains liquides)
couvre les touches du bandeau pen-
dant plus de 10 secondes.

On évite ainsi que l'objet puisse activer
ou désactiver une plaque sans que
VOUS Ne Vous en aperceviez.

Quand la commande tactile détecte
qu'un objet couvre les touches, elle
commence a sonner jusqu'a ce que
I'objet qui couvre le panneau de com-
mande soit retiré. Sila commande tac-
tile est allumée, elle se déconnecte
automatiquement par sécurité.

Si au bout de quelques minutes l'objet
qui couvre les touches n'a pas été
enlevé, le signal sonore cessera de
sonner.

A Sachez que cette fonction de
sécurité s'active méme si la com-
mande tactile est éteinte !

A Faites attention de ne pas pla-
cer d'objets sur lacommande tactile.

Fonction minuterie
(horloge a compte a
rebours)

Cette fonction vous facilitera la cuis-
son, car vous n'aurez pas a étre pré-
sent : Vous pouvez programmer une
plaque est elle s'éteindra automatique-
ment une fois que le temps souhaité
se sera écoulé.

Sur ces modeéles, vous pourrez pro-
grammer chacune des plaques simul
tanément, pour des durées de 1 a
90 minutes.

Programmation de la minuterie
pour une plaque

Pour programmer une plaque, vous
devrez suivre les étapes suivantes.

1 Sélectionnez la plaque que vous
souhaitez utiliser, en effleurant
directement son indicateur (3) et
choisissez un niveau de puissance
a l'aide du cureur glissant (2).

2 Vous verrez s'allumer les deux chif
fres de la minuterie de la plaque
sélectionnée, affichant"--". A l'aide
des touches © (10) et @(11), vous
pouvez établir le temps désiré.

3 Apres quelques secondes, le comp-
te a rebours démarre. Quand il res-
tera moins d'une minute, le compte
a rebours se fera en secondes.

Le compte a rebours terminé, la pla-
que programmée s'éteindra, et il se
produira une série de signaux sonores
que l'on peut annuler en touchant
I'u ne des touches © (10) et @(11)
associées a I'horloge.

Déconnexion de I'horloge

Si vous souhaitez arréter I'horloge
avant que le temps programmé ne
s'achéve, vous pouvez le faire a tout
moment en ajustant sa valeura " -- ".

1 Sélectionnez la plaque sur laquelle
vous souhaitez annuler la minute-
rie, en touchant directement sur ['in
dicateur correspondant (3).

2 Ajustez la valeur de I'norloge a "--
", en employant la touche "moins"
(10), ou plus rapidement, en

appu- yant a la fois sur les touches
"moins" et "plus" S (10) et @(11 )-

Funcién Flex Zone y
Synchro (segin modelo)

Cette fonction permet a deux plaques,
signalées sur la sérigraphie, de fonc-
tionner en méme temps, tant pour
choisir un niveau de puissance que
pour activer la fonction minuterie. Pour
activer cette fonction, vous devrez

toucher le capteur (14) ou
(15). Quand on le touche, les points
numériques (14) des plaques s'allu-
ment et les deux passent au niveau
de puissance 5.

La minuterie (12) de la plaque in-
férieure s'éteindra, et désormais, c'est
la supé- rieur qui indiquera les valeurs
de I'horloge pour les deux.

Pour activer cette fonction, vous

devrez toucher le capteur (14)

ou (1 5).

Suggestions et
recommandations

Utilisez des récipients a fond épais
et parfaitement plats.

Ne faites pas glisser les récipients
sur le verre, pour éviter les risques
de rayures.

Méme si le verre supporte des
chocs provoqués par de grands
récipients qui n'ont pas d’angles
vifs, il convient d’éviter les chocs.
Pour éviter d'endommager la surfa-
ce vitrocéramique, veillez a ne pas
trainer les récipients sur le verre et
maintenez les fonds des récipients
propres et en bon état.
Diametres de fond de casseroles
recommandés(consultez la « Fiche
technique » fournie avec le pro-
duit).

A Veillez a ne pas faire tomber
sur le verre du sucre ou des pro-
duits qui en contiennent, dans la
mesureol, a chaud, ils peuvent
réagir avec le verre et altérer sa
surface.

Nettoyage et entretien
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Afin de conserver longtemps votre pla-
que de cuisson, vous devez la nettoyer
en utilisant des produits et des acces-
soires adaptés, uniqguement lorsqu'elle
est refroidie. Son entretien sera facilité
et vous éviterez I'accumulation de
saletés. N'utilisez en aucun cas des
produits de nettoyage agressifs ou
qui pourraient rayer la surface, ni des
appareils a vapeur.

Les saletés Iégéres non adhérentes
peuvent étre nettoyées avec un chiffon
humide et un détergent doux ou de I'e-
au savonneuse tieéde. Toutefois, pour
les taches ou graisses incrustées, il
convient d'utiliser un produit nettoyant
pour plaques vitrocéramiques, en
suivant les instructions du fabricant.
Enfin, la saleté qui a fortement adhéré
et recuit pourra s'éliminer en utilisant
une raclette a lames.

Les irisations colorées sont provo-
quées par des fonds de récipients
comportant des traces séches de
graisse, ou par la présence de grais-
ses entre le verre et le récipient lors
de la cuisson. Vous les éliminerez
de la surface du verre avec une fine
paille de fer et de I'eau ou bien avec un
nettoyant spécial pour plaques vitro-
céramiques. Les objets en plastique,
le sucre ou les aliments a haute teneur
en sucre qui ont fondu sur la plaque
doivent étre immédiatement éliminés
a chaud avec une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par
les glissements de récipients métallig-
ues sur le verre. lls peuvent s'éliminer
en procédant a un nettoyage complet
avec un produit nettoyant spécifique
pour vitrocéramiques,le nettoyage
peut nécessiter de répéter I'opéra tion
plusieurs fois.

A Un récipient peut coller au
verre de par la présence d'un corps
fondu entre les deux. N'essayez pas
de décoller le récipient a froid, vous
pourriez casser le verre céramique.

A Ne marchez pas sur le verre et
ne vous appuyez pas dessus, il pou
rrait se briser et provoquer des
blessures. N'utilisez pas la surface
vitrée pour entreposer des objets.

TEKA INDUSTRIAL S.A. se réserve

50

le droit d'introduire dans ses manuels
les modifications qu'il jugera oppor-
tunes ou nécessaires, sans préjuger
des caractéristiques principales des
produits.

Considérations
environnementales

Le symbole mmmm sur le produit ou
sur son emballage indique que ce
produit ne peut étre traité comme
un déchet ménager normal. Ce pro-
duit doit étre ramené sur son lieu
d'achat ou sur un lieu de collecte
d'équipements électriques et élec-
troniques pour son recyclage. En
vous assurant que ce produit sera
éliminé de maniére responsable,
vous aiderez a éviter les éventuelles
conséquences néfastes pour I'envi-
ronnement et la santé publique, ce
qui pourrait survenir si ce produit
n'est pas traité de maniére adéqua-
te. Pour obtenir plus d'informations
sur le recyclage de ce produit,
veuillez contacter les administra-
tions de votre ville, leur service de
retraite ment des déchets ménagers
ou bien le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Les matériaux d'emballage sont
écologiques et entiérement recycla-
bles. Les composants plastiques
sont identifiés par les marquages
>PE<, >LD<, >EPS<, etc. Eliminez
les matériaux d'emballage en tant
que résidus domestiques dans
le conteneur correspondant de
votre ville.

Réalisation avec I'efficacité énergé-
tique de I'appareil:

-Appliance A été testé selon la nor-
me EN 60350-2 et I'obtient valeur,
en Wh / kg, est disponible dans la
plaque de la machine.

Les conseils suivants vous per-
mettront de réduire votre consom-
mation d’énergie a chaque fois que
vous cuisinez :

* Utilisez autant que faire se peut
le couvercle approprié a chaque
marmite. La cuisson sans couvercle
consomme plus d’énergie.

Utilisez des casseroles a fond plat
et des diametres de base adaptés
ala taille de la zone de cuisson. Les

fabricants de casseroles fabriquent
généralement les marmites avec un
diameétre supérieur qui est toujours
plus grand que le diameétre de base.
Lorsque vous cuisinez avec de I'e-
au, utilisez-la en petite quantité afin
de conserver les vitamines et les
minéraux des légumes et réglez le
niveau de puissance minimum qui
permet de maintenir la température
de cuisson. Le niveau de puissan-
ce élevé n'est pas nécessaire et
gaspille de I'énergie.

Utilisez les petites casseroles pour
les petites quantités d’aliment.

Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d'appeler le Service Technique,
effectuez les vérifications suivantes.
La cuisiniére ne fonctionne pas:
Vérifiez que le cable réseau est con-
necté a la prise correspondante.

Les zones a induction ne chauffent
pas :

Le récipient est inadapté (son fond
n'est pas ferromagnétique ou bien il
est trop petit). Vérifiez que le fond du
récipient est attiré par un aimant, ou
bien utilisez un récipient plus grand.
Vous entendez un bourdonnement
en début de cuisson sur les zones
a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne
sont pas d'un seul tenant, le bourdon-
nement est d0 a la transmission d'én-
ergie directement sur le fond du réci
pient. Ce bourdonnement n'indique
pas un défaut, mais si vous souhaitez
I'éviter, réduisez Iégérement le niveau
de puissance choisi ou bien utilisez un
récipient avec un fond plus épais, et/
ou d'un seul tenant.

Le controle tactile ne s'allume pas ou,
étantallumé, il ne répond pas : Aucune
plaque n'est sélectionnée. Vous devez
toujours avoir sélectionné une plaque
pour intervenir sur celleci. Les touches
sont humides, et/ou vous avez les
mains humides. Vos mains comme
la surface du controle tactile doivent
toujours étre séches et propres.

Le blocage est activé. Désactivez
le blocage

Vous entendez un bruit de ventilation
pendant la cuisson, qui se poursuit



méme quand la cuisiniére est éteinte :
Les zones a induction comportent un
ventilateur pour refroidir les parties
électroniques. Celui-ci ne fonctionne
que quand la température des parties
électroniques est élevée, lorsqu'elle
descend, le ventilateur s'arréte auto-
matiquement, que la cusiniére soit
allumée ou non.

Une plaque s’éteint et le message
C81 ou C82 s’affiche sur les indi-
cateurs :

La température du verre ou du systé
me électronique est excessive. At-
tendez quelques instants pour que
le systéme électronique refroidisse
ou bien retirer le récipient pour que le
verre refroidisse.

La cuisiniére se met tout a coup
a sonner.

Il'y a un torchon, un récipient ou du
liquide sur la commande tactile. Enle-
vez tout objet qui couvre la commande
tactile, et/ou nettoyez les liquides qui
s'y sont renversés.

La minuterie était activée et le temps
programmé s'est écoulé. Appuyez sur
la touche de I'horloge pour désactiver
l'alarme.

La cuisiniére (ou une des plaques)
s'éteint pendant la cuisson.

Il'y a un torchon, un récipient ou du
liquide sur la commande tactile. Enle
vez tout objet qui recouvre la com-
mande tactile.

Une ou plusieurs des plaques ont sur-
chauffé. Laissez refroidir quelques
minutes les plaques surchauffées
avant de les rallumer.

Une des plaques était programmée
et elle ne s'est pas éteinte en temps
voulu.

Vous n'aviez pas bien programmé la
plaque. Vérifiez que la programmation
de la minuterie a bien été réalisée sui-
vant les consignes du manuel.

En cuisinant a un niveau inférieur a
6, on observe des fluctuations dans
la puissance.

Le générateur a induction de la cui-
sine s'allume et s'éteint de maniére
alternée, pour maintenir le niveau de
puissance choisi. Cela ne suppose
aucun défaut.

[
Le symbole = s’affiche sur I'indi-

cateur de puissance d’une plaque :
le systéme a induction ne trouve pas
de récipient sur la plaque, ou bien le
récipient n'est pas adapté.

L’appareil s’éteint et le message
C90 apparait sur les indicateurs de
puissance (3) :

La commande tactile détecte que le
capteur Marche/Arrét (1) est couvert
et ne permet pas d’allumer la table de
cuisson. Retirez I'objet ou essuyez le
liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la jusqu’a ce
que le message disparaisse.

L’appareil s’éteint et le message
C91 apparait sur les indicateurs de
puissance (3) :

La commande tactile détecte que le
capteur Stop&Go (8) est couvert et
ne permet pas de gérer la table de
cuisson. Retirez I'objet ou essuyez le
liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la, puis appuyez
deux fois sur le capteur Stop&Go (8)
jusqu’a ce que le message disparaisse
pour un retour au fonctionnement
normal.
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Veiligheidswaars-
chuwingen:

ANn geval van een
breuk of barst in het
keramische glas,
moet de stroomtoe-
voer onmiddellijk
uitgeschakeld wor-
den om het risico
voor een elektrische
schok te vermijden.

&_ Dit apparaat is
niet ontworpen om
te functioneren met
behulp van een
externe timer (niet
ingebouwd in het
apparaat) of afs-
tandsbediening.

&_Dit apparaat ma
niet gereinig
worden met een sto
Tijdens de werkin
van het apparaa
kunnen_het toestel
en zijn toe-
ankelijke elemen-
en warm worden.
Vermijd het aanra-
ken van de verwar-
mingselementen.
Kinderen jonger dan
8 moeten zich verwij
derd houden van de
kookplaat, tenzij ze
onder voortdurend
toezicht staan.

A\ Dit apparaat mag
ebruikt worden
oor kinderen van

acht of ouder,

personen met ver-
minderde fysieke,
sensorische of men-
tale capaciteit_ of
gebrek aan ervaring
en vaardIEheden
DOCH UITSLUITEND
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onder toezicht, of
indien ze de gepaste
aanwuzmgen gekre-
gen hebben voor
gebruik van het
apparaat en de inhe-
rente gevaren hier-

van begrijpen. Kin- g

deren mogen het
apparaat ujtsluitend
onder toezicht scho-
onmaken en onder-
houden.

A_Kinderen mogen
niet spelen met het
apparaat.

& Wees voorzich-
tig. Koken met vet of
olie zonder dat u

aanwezig bent, is
ﬁevaal_'llj_ wegens
et risico voor

brand. Probeer
NOOIT een brand
met water te blus-
sen! in dit geval
moet u het apparaat

uitschakelen en de d

vlammen afdekken
met een deksel,
bord of dekentje.

/\ Laat geen voor-
werpen staan op de
kookvelden van de
)laat. Vermijd moge-
ijk brandgevaar.

/\ De inductiege-
nerator voldoet aan
de geldige Europese
regelgeving. Niette-
min raden we aan
dat personen met
hartapparatuur,
zoals pacemakers,
hun arts raadplegen
of in geval van_twij-
fel, de inductievel
den niet gebruiken.

/\ Metalen voor-
werpen zoals mes-
sen, vorken, lepels
en deksels, worden
best niet op het
kookplaatopperviak
elegd, daar ze
warm zouden kun-

N\ Na gebruik moet
u de kookplaat ste-
eds uitschakelen en
niet enkel de pot of

an verwijderen.

oet u dit niet, dan
kan de kookplaat
ongewild beginnen
functioneren, indien
eré)er ongeluk een
andere pot of pan op
geplaa st wordt tij-
lens de detectiepe-
riode voor potten of
pannen. Vermijd
mogeluke ongeva-
llen!

&De inductiege-
nerator voldoet aan
e geldige Europese
regelgeving. Niette-
min raden we aan
dat personen meth
artapparatuur

zoals pacemakers,
hun arts raadplegen
of in geval van twij-
fel, de inductievel-
den niet gebruiken..

&Metalen voor-
werpen zoals mes-
sen, vorken, lepels
en deksels, worden
best niet op het ko-
ok?laato%pervlak
gelegd, daar ze
warm zouden kun-
nen worden .

/\ Na gebruik moet



u de kookplaat ste-
eds uitschakelen
en niet enkel de pot
of pan verwijderen.
Doet u dit niet, dan
kan de kookplaat
ongewild beginnen
functioneren, indien
er per ongeluk een
andere pot of pan
op geplaatst wordt tij
dens de detectiepe-
riode voor potten of
pannen. Vermijd mo-
gelijke ongevallen!

Installatie

Plaatsing met besteklade

Wenst u een meubel of besteklade
te plaatsen onder de kookplaat, dan
moet tussen beiden een scheiding-
splank geplaatst worden. Op deze
wijze wordt toevallig contact met het
warme oppervlak van de behuizing
van het apparaat voorkomen.

De plank moet 20 mm onder het
onderste deel van de kookplaat ge-
monteerd worden.

Elektrische aansluiting

Vooraleer de kookplaat op het elektri-
citeitsnet aan te sluiten, moet u contro-
leren of de spanning (voltage) en haar
frequentie overeenstemmen met de
gegevens aangeduid op het typeplaat
je van de plaat, dat u onderaan het
toestel vindt, en in het garantiebewijs
of eventueel het technische gegevens-
blad dat u tijdens de levensduur van
het apparaat samen met deze handlei-
ding moet bewaren.

De elektrische aansluiting gebeurt via
een meerpolige schakelaar of stekker
, op voorwaarde dat deze goed bereik
baar is, geschikt voor de te weerstane
sterkte en de minimale opening tussen
de contacten 3 mm. bedraagt, wat uit-
schakeling verzekert in noodsituaties
of in geval van reiniging van de plaat.
Vermijd contact tussen de invoerkabel
en de behuizing van zowel de kook-
plaat als de oven, als deze in hetzelfde
meubel geinstalleerd is.

Opgelet!

& De elektrische aansluiting
moet voorzien zijn van een correcte
aarding die voldoet aan de geldige
regelgeving, is dit niet het geval,
dan zal de plaat mogelijk storingen
vertonen.
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A Abnormaal hoge overspan-
ningen kunnen het bedieningssys-
teem beschadigen (zoals gebeurt
met eender welk elektrisch appa-
raat).

A Er wordt aangeraden de in-
ductieplaat niet te gebruiken tij-
dens het pyrolitisch reinigen van
pyrolitische ovens, wegens de hoge
temperatuur die dit apparaat be-
reikt.

& ledere manipulatie of herste-
lling van het apparaat, met inbegrip
van het vervangen van de flexibele
voedingskabel, dient uitgevoerd te
worden door de officiéle technische
dienst van TEKA.

A Alvorens het fornuis van het
elektriciteitsnet te ontkoppelen,
wordt aanbe volen de afzetschake-
laar uit te schakelen en ongeveer
25 seconden te wachten voor het
uittrekken van de stekker. Deze tijd
is nodig voor het volledig ontladen
van het elektronische circuit en zo
de mogelijkheid van een elektrische
ontlading via de stekkercontacten
te voorkomen.

m Bewaar het garantiebewi-

js of eventueel het technisch
gegevensblad samen met de
handleiding gedurende de leven-
sduur van het apparaat. Het bevat
belangrijke technische gegevens
van het toestel.

Gebruik en on-
derhoud

Gebruikshandleiding van
de aanraaktoetsen

ONDERDELEN VAN HET TOETSEN-
PANEEL (zie fig. 2)

@ Algemene aan/uit-sensor.
Cursor "schuifregelaar” om de
stroom te regelen.

PLAATSELECTIE SENSOREN
en Stroom en/of residuele warm-
te-indicator.
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@ Decimaal punt van stroom en/of
residuele warmte-indicator*.

Directe toegang tot de "Stroom"
functie.

Activering sensor voor "Blokkeren"
functie.

Piloot controlelampje "Blokkeren”
functie ingeschakeld*.

Activering sensor voor "Blokkeren"
functie.

Piloot controlelampje "Stop&Go"
functie ingeschakeld*.

"Min" sensor voor timer.
"Plus" sensor voor timer.
Timer controlelampje*.
Algemene "uit" sensor.

Activering sensor voor "Synchroni-
satie" functie. (naargelang het model).

Activering sensor voor "Flex Zone"
functie. (naargelang het model).

Activering sensor voor "iCooking"
functies.

Piloot controlelampje "Warmhou-
den" functie ingeschakeld*.

Piloot controlelampje "Smelten"

functie ingeschakeld*.

Piloot controlelampje "Sudderen"”
functie ingeschakeld*.

Piloot controlelampje "iQuickBoi-
ling" functie ingeschakeld*.

Piloot controlelampje "Syn-
chronisatie" of "Flex zone" functie
ingeschakeld*.

Activering sensor voor "iQuick-
Boiling" functie.

OPMERKING: * Alleen zichtbaar
indien ingeschakeld.
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Opdrachten worden uitgevoerd met de
aanraaktoetsen. Deze worden op het
toetsenpaneel aangegeven.

U hoeft geen kracht te zetten op het
glas. Lichtjes aantoetsen met de vin
ger over de aanraaktoets is voldo-
ende om de gewenste functie in te
schakelen.

Met de schuiftoets (2) kan het vermo-
gen ingesteld worden (0- 9 en P) door
de vinger over de toets te slepen of
schuiven. Als u naar rechts schuift
wordt het vermogen groter, naar links
kleiner.

U kunt ook direct een bepaald vermo-
gen selecteren door het desbetreffen-
de punt op de schuiftoets aan te raken.
Bij deze modellen wordt de kookzone
direct geselecteerd als u DE VERMO-
GENSINDICATOR AAN TOETST (3).

INSCHAKELEN VAN HET APPA-
RAAT

De eerste keer dat de kookplaat
aan gesloten wordt op de voeding
(of na een stroomonderbreking) is
de blokke erfunctie ingeschakeld
(lampje 10 brandt). In dit geval moet
u de blokke- ring uitschakelen om de
kookplaat te kunnen inschakelen, door
op aanraak- toets (6) te drukken tot
het lampje (7) dooft.

1 Tik de aan-/uittoets minstens één
seconde aan O (1).

De aanraaktoetsen zijn geactiveerd en
alle vermogensindicatoren (3) geven 0
aan. Als een kookzone heet is, geeft
de desbetreffende indicator achtereen
volgens H en 0 aan.

Zodra de besturing is ingeschakeld,
moet u binnen 10 seconden één van
de kookzones inschakelen, anders
zullen de aanraaktoetsen automatisch
uitschakelen.

Als de aanraaktoetsen ingeschakeld
zijn, kan deze op elk gewenst moment
uitschakelen met de algemene aan- /
vittoets © (1) zelfs als het apparaat
geblokkeerd is (zie paragraaf "Blokke-
ren van de toetsen van de kookplaat").
De aanraaktoets (1) heeft altijd
voorrang bij het uitschakelen van de
aanraaktoetsen.

INSCHAKELEN VAN DE KOOK-
ZONES

Zodra de aanraaktoetsen zijn inges-
chakeld met toets O (1) kunt u de
gewenste kookzones inschakelen.
Hiervoor doorloopt u de volgende
stappen:

1 Kies de kookzone met de desbetref
fende aanraaktoets (3). Dat wil zeg-
gen dat u met de vinger het cijfer
aantikt. Als het glas warm is, zal
achtereenvolgens H en 0 weerge-
geven worden. Het decimale punt
rechts van het cijfer gaat branden,
dit geeft aan dat de kookzone gese-
lecteerd is.

2 Kies met de schuiftoets (2) een
kookstand tussen 0 en 9.

Zo lang de kookzone geselecteerd is,
ofwel zolang het decimale punt brandt,
kunt u het vermogen wijzigen.

UITSCHAKELEN VAN EEN KOOK-
ZONE

De kookzone kan uitgeschakeld wor-
den door het vermogen te verlagen
tot 0. Hiervoor moet de kookzone
eerst geselecteerd worden (decimaal
punt brandt).

Ze kan ook worden uitgeschakeld via
de overeenstemmende "uit" sensor
(13).

Bij het uitschakelen van de kookzone
verschijnt een H in de desbetreffende
vermogensindicator als het glazen
oppervlak van de desbetreffende
kookzone heet is en er risico op brand-
wonden bestaat. Als de temperatuur
daalt, zal deze indicatie verdwijnen



(als de kookplaat uitgeschakeld is),
is deze zal 0 tonen als de kookzone
actief blijft.

UITSCHAKELEN VAN ALLE KOOK-
PLATEN

Alle kookplaten kunnen tegelijkertijd
uitgeschakeld worden met de aan-/uit
toets O (1). Alle indicatorlampjes van
de kookplaten doven.

Pandetectie

Inductiekookplaten bevatten een pan
nensensor. Op deze manier wordt
voorkomen dat de kookplaat ingescha
keld wordt zonder dat er een pan
geplaatst s, of als een geplaatste pan
niet geschikt is.

Het vermogensindicatorlampje toont

het symbool "geen pan", U as geen
pan wordt waargenomen terwijl de
kookzone ingeschakeld is.

Als de pan van de kookzone genomen
wordt tijldens het koken, zal de kookzo-
ne automatisch uitschakelen en zal het
symbool "geen pan" getoond worden.
Als de pan weer teruggeplaatst wordt,
wordt de toevoer van vermogen weer
hervat op de vorige stand.

De pandetectie werkt gedurende 1
minuten. Als u in deze periode geen
pan op de kookzone plaatst, of als
deze niet geschikt is voor een inductie-
plaat, zal de kookzone uitschakelen.
De vermogensindicator verandert van
"geen pan" naar 0.

Schakel de kookzone na het gebruik
uit met de aanraaktoets. Als binnen
drie minuten een pan op de kookzone
geplaatst wordt, kan dit leiden tot een
foutieve werking. Voorkom mogelijke
ongelukken!

Blokkeerfunctie

Met de blokkeerfunctie kunt u de
overige aanraaktoetsen blokkeren,
uitgezonderd de aan-/uittoets O) (1).
Op deze manier voorkomt u dat bij-
voorbe eld kinderen aan de knoppen
kunnen komen.

Voor deze functie moet u de aanraak-
toets (6) minstens een seconde

aanraken. Vervolgens gaat het lampje
(10) branden, om aan te geven dat het
toetsenpaneel geblokkeerd is. U moet
toets (6) nogmaals aanraken om de
functie uit te schakelen.

Als het apparaat uitgeschakeld wordt
met de aan-/uittoets OO (1) terwijl de
blokkering actief is, moet de kookplaat
eerst gedeblokkeerd worden voordat
deze ingeschakeld kan worden.

Stop&Go Functie

Met deze functie kunt u een pauze
inlassen in het kookproces. Als de
tijdklokfunctie actief is, zal ook deze
pauzeren.

Inschakelen van de Stop&Gofunctie

Raak de aanraaktoets Stop&Go ®
(8) gedurende een seconde aan. Het
lampje (9) gaat branden en in de ver
mogensindicator verschijnt het pau-
zesymbool it om aan te geven dat het
kookproces gepauzeerd is.

Uitschakelen van de Stop&Go-
functie

Tik opnieuw op Stop&Go ®(8) en
de schuifregelaar cursor sensoren
(2); het verklikkerlampje schakelt uit
(9) en de bereiding wordt hervat aan
dezelfde voorwaarden van stroom en
timer niveaus dan eerder ingesteld
voor de pauze.

Turbo Functie

Met deze functie krijgt een kookplaat
een extra vermogen, bovenop het
normale vermogen. Dit vermogen
is afhankelijk van de grootte van de
kookplaat (zie de waarden bij * in het
kader), en kan variéren tot de maxima-
le waarde van de generator.

1 Kies de gewenste kookplaat met
de desbetreffende sensor (3). Het
deci male punt gaat branden.

2 Druk de schuiftoets direct op stand
(5). De vermogensindicator geeft
het symbool P weer en de kookpla-
at staat op turbostand.

De turbofunctie werkt maximaal gedu

rende de tijdsduur weergegeven in ta-
bel 1. Na deze tijd wordt het vermo gen
automatisch teruggezet tot stand 9.

IQuickboiling Functie

Deze revolutionaire functie is een gro-
te hulp bij het koken van pasta, rijst,
eieren of andere voedingsmiddelen.
Met deze functie kunt u vrijwel auto-
matisch koken.

Deze functie is alleen beschikbaar

3
voor kookplaten met het symbool ™

Voorwaarden pannen

Voor de juiste afstelling van het ko-

okproces moet u pannen gebruiken

die aan de volgende voorwaarden

voldoen:

- De bodem moet zo goed mogelijk
op de kookplaat passen.

- GEEN DEKSEL

- Vullen tot de helft met water op
kamertemperatuur (gebruik nooit
lauw of warm water)

Als u niet aan deze voorwaarden vol-

doet, wordt het kookproces niet goed

aangestuurd.

LET OP: gebruik deze functie niet
voor andere doelen dan het koken
in water. Gebruik nooit olién of
vetten, deze kunnen te heet worden
en ontbranden.

Functie inschakelen

Kies de gewenste kookzone, het deci-
male punt gaat branden.

Druk op aanraaktoets (22). Ervers

chijnt een in de indicator en het
lampje (20) gaat branden. In de tijdklok
van deze kookzone verschijnt een
bewegend segment. Dit geeft aan dat
het kookproces bewaakt wordt.

Als het systeem waarneemt dat het
water bijna kookt, klinkt een eerste
pieptoon. Dit is het signaal dat u het
te bereiden voedsel klaar moet maken.

Na 30 seconden klinkt een tweede
pieptoon. Als u dit nog niet eerder heeft
gedaan, is dit het moment om het te
bereiden voedsel in de pan te doen.

Na het tweede piepsignaal verandert
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de tijdklok in een chronometer. Op
deze manier kunt u controleren hoe
lang de voeding heeft gekookt.

30 seconden na het inschakelen
van de chronometer klinkt een derde
pieptoon. Dit geeft aan dat vanaf dat
moment het systeem het vermogen
terugschroeft, zodat het water continu
en zachtjes blijft koken. De chronome-
ter blijft actief tot het einde van het
kookproces.

Desgewenst kunt u de chronometer
uitschakelen en een tijd bepalen om
deze terug te laten tellen. Daarna
wordt de kookzone automatisch uit-
geschakeld (zie paragraaf Tijdklok-
functie)

Functie uitschakelen

U kunt deze functie op elk gewenst
moment uitschakelen door eenvoudig
weg de kookzone uit te schakelen of
het vermogen te wijzigen.

Speciale functies:
iCooking

De Touch Control heeft speciale
kenmerken die de gebruiker helpt
gerechten te bereiden met de iCooking
sensor @ (16). Deze functies zijn
beschikbaar naargelang het model.

Om een speciale functie te activeren
op een zone:

1 Eerst moet ze worden geselecte-
erd; en daarna is het decimale punt
(4) ingeschakeld op de stroomindi-
cator (3).

2 Kiik nu op de iCooking sensor®
(16). Elke maal u de knop indrukt,
verspringt u één voor één naar de
volgende beschikbare iCooking
functie in elke zone. Deze functies
geven de activering weer met de
overeenstemmende LED-indica-
toren (17), (18) en (19) .

Als u een speciale actieve functie
wilt annuleren, moet u de schuifre-
gelaar sensor (2) aanraken van de
betrokken zone om ze te selecteren.
Het decimale punt (4) van de stroo-
mindicator (3) licht op. Raak daarna
de schuifregelaar (2) opnieuw aan om
een nieuw stroomniveau in te stellen
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of om de zone uit te schakelen. U kunt
ook een speciale functie kiezen door
de iCooking sensor \) (16) opnieuw
aan te raken.

KEEP WARM FUNCTIE

Deze functie stelt automatisch een ge-
schikt stroomniveau in om uw bereide
gerechten warm te houden.

Om deze functie in te schakelen,
selecteert u de plaat en drukt u op de
iCooking sensor & (16) tot de LED
(17) op het pictogram Rl oplicht.
Zodra de functie ingeschakeld is,
verschijnt het symbool I7t op de stro-
omindicator (3).

U kunt de functie op elk moment an-
nuleren door de plaat uit te schakelen
door het stroomniveau te wijzigen
of om een andere speciale functie
te kiezen.

MELTING FUNCTIE

Deze functie handhaaft een lage
temperatuur in de kookzone. Ideaal
om eten te ontdooien of om andere
etenswaren zoals chocolade, boter,
etc. langzaam te smelten.

Om deze functie in te schakelen,
selecteert u de plaat en drukt u op de
iCooking sensor ® (16) tot de LED
(18) op het pictogram () oplicht.
Zodra de functie ingeschakeld is,
verschijnt het symbool "t op de stro-
omindicator (3).

U kunt de functie op elk moment an-
nuleren door de plaat uit te schakelen
door het stroomniveau te wijzigen
of om een andere speciale functie
te kiezen.

SIMMERING FUNCTIE

Deze functie biedt u de mogelijkheid
gerechten te sudderen.

Als uw gerechten klaar zijn, schakelt
u de plaat in door ze te selecteren en
drukt u op de iCooking sensor® (16
tot de LED (19) op het pictogram
oplicht. Zodra de functie ingeschakeld
is, verschijnt het symbool It op de
stroomindicator (3).

U kunt de functie op elk moment an-
nuleren door de plaat uit te schakelen
door het stroomniveau te wijzigen
of om een andere speciale functie
te kiezen.

Veiligheidsuitschakeling

Worden per vergissing één of meer-
dere kookvelden niet uitgeschakeld,
dan schakelt het toestel zich na een
bepaalde tijd vanzelf uit (zie tabel 1).

Tabel 1
ard | MAXIMALE WERKINGSTIUD
niveau {lugsn)
o 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

P 10 of 5 min.

Nadat de veiligheidsuitschakeling "uit
gevoerd is", verschijnt een 0 als de
temperatuur van het glasopperviak
niet gevaarlijk is voor de gebruiker,
ofwel een H als er gevaar voor brand-
wonden bestaat.

A Hou de bedieningszone van
de kookvelden steeds vrij en droog.

Bij elk manoeuvreerbaarheids pro-
bleem of niet in deze handleiding ver-
melde storing, moet u het apparaat
uitschakelen en de technische dienst
van TEKA waarschuwen.

Tijdklokfunctie
(terugteltimer)

Met deze functie wordt koken een-
voudig omdat u niet daadwerkelijk
aanwezig hoeft te zijn. U kunt een
kookzone instellen en deze schakelt
na de gewenste tijd automatisch uit.



Bij deze modellen kunt u elk van de
kookzones achtereenvolgens pro-
grammeren voor een tijdsduur tussen
1 en 90 minuten.

Tijdklok van één kookzone

Om de tijd van één kookzone in te
stellen volgt u de volgende stappen:

1 Kies de gewenste kookzone door
op het indicatorlampje (3) te tikken
en een vermogen te kiezen met de
schuiftoets (2).

2 De 2 cijfers van de tijdklok van de
gekozen kookzone gaan branden
en tonen "- -". Met de aanraakto-
etsen @ (10) en @(11) kunt u de
gewenste tijd instellen.

3 Na enkele seconden begint de tijd
terug te tellen. Als er minder dan
één minuut resteert, zal het aftellen
in seconden plaatsvinden.

Na het terugtellen wordt de kookzone
uitgeschakeld. Er klinken enkele piep-
jes die afgebroken kunnen worden met
de aanraaktoetsen &) (10) of @(11),
behorende bij de tijdklok.

Uitschakelen van de tijdklok

Als u de tijdklok wilt stoppen voordat
de geprogrammeerde tijd is verlopen,
kunt u dit altijd doen door de waarde
te veranderenin - -\.

1 Selecteer de kookplaat waarvan u
het programma wilt afbreken, door
direct op het desbetreffende indica-
torlampje te tikken.

2 Verstel de waarde van de klok
naar '- -' met gebruik van de knop
‘omlaag' 14) of tegelijkertijd aan-
tikken van de knoppen 'omlaag' en
‘omhoog' voor snel afbreken.

Funcién Flex Zone y
Synchro (segiin modelo)

Met deze functie kunt u twee kookzo-
nes combineren, zoals getoond op de
afbeelding. Dit geldt zowel voor het
vermogen als voor de tijdklok.

Voor deze functie tikt u aanraaktoets
(14) ann (15). De decimale

punten (14) van de kookzones gaan
branden en beide kookzones staan
op stand 5.

De tijdklok (12) van de onderste kook-
zone gaat uit en die van de bovenste
geldt voor beide kookzones.

Om deze functie uit te schakelen drukt
u nogmaals op de aanraaktoets
(14) or (15).

Suggesties en
aanbevelingen

Gebruik potten en pannen met een
dikke en volkomen platte bodem.
Niet met potten en pannen over
het glas schuiven, dit kan krassen
veroorzaken.

Hoewel het glas schokken van
grote potten en pannen zonder
scherpe randen kan verdragen,
vermijdt u toch best kloppen op het
glas.

Om schade te vermijden in het
glaskeramiekoppervlak, schuift u
best geen potten en pannen over
het glas en houdt u de bodems
van de pannen schoon en in goede
staat.

Aanbevolen diameters van de
pannenbodem (zie “Technisch
gegevensblad” dat bij het product
werd geleverd).

A Voorkom dat suiker of suiker-
houdende producten op het glas
vallen, want als het glas verwarmd
wordt, kunnen ze een reactie tewe-
egbrengen en het oppervlak bes-
chadigen.

Reinigen en
instandhouding

Voor een goede instandhouding van
de kookplaat moet u ze na afkoeling
reinigen met de juiste producten en
hulpmiddelen. Zo is schoonmaken
gemakkelijker en vermijdt u dat het vuil
zich ophoopt. Gebruik in geen geval
agressieve reinigingsproducten of pro
ducten die krassen op het opperviak
kunnen veroorzaken, noch stoomap-
paraten.

Licht vuil kan met een vochtige doek
en een zacht reinigingsmiddel of lauw
zeepwater verwijderd worden. Maar
voor hardnekkige vlekken of vet moet
u een reinigingsmiddel voor keramisch
glas gebruiken, conform de voor-
schriften van de fabrikant. Ten slotte
kan vastplakkend aangebrand vuil
verwijderd worden met een krabber
met mesje.

Kleuririseringen worden geproduceerd
door potten of pannen met droge
vetresten op de bodem of vet tussen
het glas en de pan tijdens het koken.
Ze worden van het glasoppervlak ver-
wijderd met een nikkelschuursponsje
met water of met een speciale glaske-
ramiekreiniger. Plastic voorwerpen,
suiker of voedingsmiddelen die veel
suiker bevatten en op de kookplaat
gesmolten zijn, moeten onmiddellijk
verwijderd worden met een krabber,
als het glas nog warm is.

Metallische glanzen worden veroor-
zaakt door het verschuiven van meta-
len potten en pannen over het glas.
Ze kunnen verwijderd worden door
grondige reiniging met een speciale
glaskeramiekreiniger, alhoewel het
reinigen mogelijk herhaalde malen
dient te gebeuren.

Opgelet:

A Bevindt er zich gesmolten
materiaal tussen uw pot of pan en
het glas, dan kan de pan op het glas
blijven plakken. Met een koude
kookplaat de pot of pan niet pogen
te ver wijderen! Het keramische
glas zou kunnen breken.

& Stap niet op het glas of steun
er niet op, het zou kunnen breken
en u verwonden. Geen voorwerpen
plaatsen op het glas.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behoudt
zich het recht voor in haar handlei-
dingen de wijzigingen aan te brengen
die ze noodzakelijk of nuttig acht,
zonder de wezenlijke kenmerkens
te schaden.

Milieuaspecten
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Het symbool mmmm op het product
of zijn verpakking duidt aan dat dit
product niet als gewoon huisvuil
mag behandeld worden. Dit pro-
duct moet voor recycling naar een
verza melpunt voor elektrische en
elektronische apparatuur gebracht
worden. Door u te verzekeren dat dit
product correct verwijderd wordt,
helpt u negatieve gevolgen voor het
milieu en de openbare gezondheid
te voorkomen, die zouden kunnen
teweeggebracht worden door een
onjuiste verwerking van dit pro-
duct. Voor meer gedetailleerde
informatie over de recycling van dit
product, moet u contact opnemen
met uw stadsadministratie, de
dienst voor huisvuilophaling of de
winkel waar u het product kocht.

De verpakkingsmaterialen zijn mi-
lieuvriendelijk en volledig recycle-
baar. De plastic componenten
worden aangeduid met de marke-
ringen >PE<, >LD<, >EPSx<, etc.
Verwijder de verpakkingsmaterialen
als huishoudafval in de betreffende
container van uw gemeente.
Nakoming met de energieefficiéntie
van het apparaat:

Het volgende advies zal u helpen
energie te besparen wanneer u
kookt:

* Gebruik het correcte deksel voor
elke pot wanneer mogelijk. Koken
zonder deksel gebruikt meer ener-
gie.

Gebruik pannen met een viakke
bodem en aangepaste diameter
zodat ze overeenstemmen met
de grootte van de bereidingszone.
Fabrikanten van pannen maken de
bovenste diameter altijd groter dan
de diameter van de bodem.
Wanneer water wordt gebruikt om
te koken, moet u kleine hoeveelhe-
den gebruiken om vitamines en
mineralen te bewaren van groenten
en stel het minimum stroomniveau
in waarbij het water blijft koken. Een
hoog stroomniveau is niet nodig
een verspilling van energie.
Gebruik kleine pannen met kleine
hoeveelheden etenswaren.

*

*

*

Indien iets niet
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functioneert

Véor u de technische dienst opbelt,
controleert u best het volgende:

Het fornuis functioneert niet:
Controleer of de netwerkkabel op het
passende stopcontact aangesloten is.

De inductievelden warmen niet op:
Onjuiste pot of pan (zonder ferromag-
netische bodem of te klein). Controleer
of de bodem van de pot of pan aan-
getrokken wordt door een magneet of
gebruik een grotere pot of pan.

Bij de aanvang van het koken op
de inductievelden is een gezoem
te horen:

In geval van weinig dikke potten of die
niet uit één stuk gemaakt zijn, is het
gezoem het resultaat van het rechts-
treekse overdragen van de energie
naar de bodem van de pot of pan. Dit
gezoem is geen gebrek, maar wenst
u het toch te vermijden, verminder dan
lichtjes het gekozen vermogensniveau
of gebruik een pot of pan met een dik-
kere bodem en/of uit één stuk.

De aanraakbediening schakelt niet
in of eens ingeschakeld, functione-
ert ze niet:

Er werd geen enkele plaat gese-
lecteerd. Controleer of u een plaat
geselecteerd hebt, alvorens er iets
mee te willen doen.

De sensoren zijn met vocht bedekt en/
of u heeft vochtige vingers. Het opper-
vlak van de aanraakbediening en/of
uw vingers droog en schoon houden.
De blokkering is geactiveerd. Deacti-
veer de blokkering.

Tijdens het koken valt een ventila-
tiegeluid te horen, dat ook met een
uitgeschakeld fornuis nog steeds
te horen is:

De inductievelden zijn voorzien van
een ventilator voor het koelen van het
elektronische systeem. Deze functio-
neert slechts bij een hoge temperatuur
van het elektronische systeem, daalt
deze dan wordt hij automatisch afge-
zet, ook bij een geactiveerd fornuis.

Het symbool verschijnt in de ver-
mogensindicator van een plaat:
Het inductiesysteem merkt geen aan-
wezigheid op van een pot of pan op de
plaat of de pot of pan is niet geschikt

voor gebruik.

Een plaat wordt uitgeschakeld en
de melding C81 of C82 verschijnt
in de indicatoren:

Overdreven temperatuur van het elek-
tronische systeem of van het glas.
Wacht een tijdje tot het elektronische
systeem afkoelt of verwijder de pot
of pan om het glas te laten afkoelen.

C85 verschijnt in de indicator van
één van de platen:

Gebruik van ongeschikte pan of pot.
Het fornuis uiten inschakelen en pro-
beren met een andere pot of pan.

o
Het symbool —= verschijnt in de
vermogensindicator van een plaat:
Het inductiesysteem merkt geen aan-
wezigheid op van een pot of pan op de
plaat of de pot of pan is niet geschikt
voor gebruik.

Het apparaat schakelt uit en het
bericht C90 verschijnt op de ver-
mogensindicators (3):

De aanraakbediening neemt waar dat
de aan/uit-sensor (1) afgedekt wordt
en zorgt ervoor dat de kookplaat niet
inschakelt. Verwijder de mogelijke
voorwerpen of vioeistoffen die zich
op het oppervlak van de aanraakbe-
diening bevinden, maak dit schoon en
droog het totdat het bericht verdwijnt.

Het apparaat schakelt uit en het
bericht C91 verschijnt op de ver-
mogensindicators (3):

De aanraakbediening neemt waar dat
de aan/uit-sensor (8) afgedekt wordt
en zorgt ervoor dat de kookplaat niet
inschakelt. Verwijder mogelijk voor-
werpen of vloeistoffen en houd de
aanraakbediening schoon en droog.
Druk twee keer op de Stop&Go-sensor
(8) om het bericht te verwijderen en
keer terug naar de normale bediening.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kippersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.
Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.

Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Magyarorszag Zrt.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiichentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kiichentechnik Per( S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.

Romania

S.C. Teka Kichentechnik Romania S.R.L.
Russia/Poccus

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.

Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve Tic A.S.
Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kiichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

Address

Eitnergasse, 13

Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7

Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea

No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.

V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Tervu. 92

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Blvd Manuel A. Camacho 126, Piso 3 Col. Chapultepec
73, Bd. Slimane, Dep6t 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Polo 670 local A 201, CC El polo, Surco

ul. 3-go Maja 8 / A2
Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia

Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Levent Mah. Comert Sk. Yapi Kredi Bloklari Sit. C Blok

Apt. No.1 C/32
86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance

Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (EI Limoncito)

803, FI 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

193 00 Athens

9200 Mosonmagyarévar
12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan
11000 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow
3834-909 lihavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccusa, Mocksa
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

34330 Besiktas, Istanbul
03150 Kyiv

P.0. Box 18251 Dubai

P.0. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330

+ 56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+30 2 109 760 283
+36 96 574 500
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5 551 330 493
+212 22 674 462
+5114 363 078
+48 227 383 270
+35 1234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+90 2122883 134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh  +84 854 160 646

“for further information and updated contact adresses,
please refer to the corporate website”



www.teka.com

61401409521/ P22001R02



