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Informacion sobre seguridad

A Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas.

El fabricante no se hace responsable de los dafos y lesiones
causados por una instalacion y uso incorrectos. Guarde siempre
las instrucciones junto con el aparato para futuras consultas.

Seqguridad de niflos y personas vulnerables

Advertencia! Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o

incapacidad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estén disminuidas o que carezcan de
la experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con la supervision de una persona que
se responsabilice de su seguridad.

¢ No deje que los nifios jueguen con el aparato.

e Mantenga los materiales de embalaje alejados de los nifos.

e Evite que un nifio lleve a cabo la limpieza y el mantenimiento
de usuario sin la supervisién adecuada.

Sequridad general

e Este aparato esta concebido para utilizarse en aplicaciones
domésticas y no en hoteles, tiendas, oficinas o sitios
similares.

e El aparato se calienta cuando esta en funcionamiento. No
toque las resistencias del aparato.

¢ No se siente ni apoye en el cajon. La extension telescépica
sufrird dafios. El cajon puede soportar una carga maxima de
25Kkg.



Instrucciones de seguridad

Instalacién
JADVERTENCIA! La instalacion sélo
debe ser realizada por personal
cualificado.

Retire el envoltorio.

No instale ni use el aparato si esta
dafiado.

Lea atentamente el folleto de instalacion
suministrado separadamente.

Preste atencion al mover el aparato y use
guantes de seguridad.

iNo coloque el aparato boca abajo ni lo
balancee! Podria provocar fugas de
aceite de la bomba y dafiar el equipo.
Respete la distancia minima respecto a
otros aparatos.

Aseglrese de que el aparato esta
instalado y anclado a una estructura fija.
Los laterales del aparato deben estar
adyacentes a otro equipo o aparato que
tenga la misma altura.

Conexién eléctrica

iADVERTENCIA! Riesgo de incendio y
descarga eléctrica.

Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

El aparato debe estar conectado a tierra.

Asegurese de que los datos eléctricos
que aparecen en la placa de datos del
modelo corresponden a los datos del
sistema. Si no es asi, pdngase en
contacto con un electricista.

Use siempre una toma de corriente
resistente correctamente instalada.

No use adaptadores para multiples
enchufes ni cables de extension.

Asegurese de no dafiar el enchufe ni el
cable. Pdéngase en contacto con el

Servicio de Asistencia o con un
electricista para cambiar los cables
dafiados.

Los dispositivos de proteccion

antidescargas deben fijarse de forma que
no puedan retirarse sin herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente  s6lo cuando se haya
completado la instalacion. Asegurese de
poder acceder al enchufe después de la
instalacion.

No conecte el enchufe si la toma de
corriente esta floja.

No tire del cable para desconectar el
aparato. Tire solo del enchufe.

Use sélo dispositivos de aislamiento
adecuados: disyuntores, fusibles (los
fusibles tipo tornillo deben retirarse del
soporte), disparador de cortocircuito y
relés.

El sistema eléctrico debe estar equipado
con un dispositivo de aislamiento que le
permita desconectar el aparato del
suministro eléctrico El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura de
contacto de como minimo 3 mm.

Uso

jADVERTENCIA!
quemadura, descarga
explosion.

Riesgo de lesion,
eléctrica o

Use este entorno

domeéstico.

aparato en un

No modifique las especificaciones de
este aparato.

No deje el aparato desatendido durante
su funcionamiento.

Apague el aparato después de usarlo.

No utilice el aparato con las manos
mojadas o cuando pueda entrar en
contacto con agua.

No aplique presion sobre el cajon.



No utilice el aparato como superficie de
trabajo o como superficie de apoyo.

Evite la presencia de chispas o llamas
cerca del aparato cuando abra el cajon.

No coloque o guarde liquidos
inflamables, materiales u objetos en el
aparato, o en el interior o cerca de él.

ijADVERTENCIA!  Podria
aparato.

dafar el

Preste atencion al extraer o insertar los
accesorios.

No toque la barra de sellado (5)
inmediatamente después del sellado.

Puede sufrir quemaduras por el calor
residual

En caso de corte de energia durante un
ciclo de trabajo con la tapa cerrada (3),
no fuerce la tapa con una herramienta
para abrirla, espere hasta que se
restablezca la alimentacion.

INo ponga ningun peso sobre la tapa (3)!
IEvite la caida de objetos sobre la tapa!

Podria resultar dafiada, causando grietas
o dafos.

No continle envasando si la tapa tiene
grietas o esta rota.

Pdongase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica para reemplazarla.
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Limpieza y mantenimiento

iADVERTENCIA! Existe
lesiones, incendio o dafos.

riesgo de

Antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento, apague el aparato y
desconecte el enchufe de la toma de
corriente.

Compruebe que el aparato esté frio.

Limpie el aparato sobre una base regular
para evitar el desgaste de los materiales
superficiales.

Limpie el aparato con un pafio himedo y
suave. Utilice solo detergentes neutros.

No utilice productos abrasivos,
detergentes a base de alcohol, esponjas
abrasivas, disolventes u  objetos
metalicos.

En caso de utilizar aerosoles, siga las
instrucciones de seguridad indicadas en
el envase.

Eliminacién

ijADVERTENCIA! Riesgo de lesiones y
de asfixia.

Desconecte el enchufe del suministro

eléctrico.
Retire el cable de red y tirelo.



Descripcion del producto

COMPONENTES PRINCIPALES

1. Barra de sellado
2. Panel de control

3. Panel frontal

5. Depdsito

6. Tapa

7. Placas de alta densidad

4. Boquilla de aspiracion/ conexion 8. Ajuste "de vacio externo"

de montaje para vacio externo

Con estas bolsas, los alimentos
pueden almacenarse y cocinarse a
una temperatura comprendida
entre 0 °C y 120 °C* (*a 120 °C, se
recomienda usarlas durante un
maximo de 30 minutos).
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PANEL DE CONTROL

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. Botén ON / OFF 6. Boton "Aumentar”
2. Boto6n Start/ Stop 7. Simbolo de Funcion de vacio
3. Botdn de seleccion 8. Simbolo de funcién de sellado
4. Boton "Disminuir" 9. Simbolo de Funcién de retorno de aire
5.Display

Utilizacién del cajon de envasado al vacio

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de usar la maquina por primera vez, o |nserte el producto en la bolsa.
limpie el cajon:

e Para productos mas pequefios,

* Retire todas las piezas del aparato. recomendamos utilizar la tabla ya que al
e Limpie el aparato antes de usarlo por calzar el producto se facilita el
primera vez. posicionamiento de la bolsa en relacion
con la barra de sellado.
uUso
e Coloque la bolsa dentro del tanque y en
La maquina esta destinada a la preparacion la barra de sellado lo mas uniformemente
de alimentos en un entorno domeéstico. posible, tratando de evitar las arrugas
Esta maquina le permite empacar la mayoria que pueden ser la causa de un mal
de los alimentos, incluyendo: verduras, sellad_o. Las bolsas ,debe,n Ir
frutas, productos de pescado, productos aproximadamente a 2 cm mas alla de la
lacteos, carne, salami, productos horneados, barra de sellado.
productos de cocina, productos secos, etc. e Cierre la tapa con ligera presion y
e Abra el cajon de la aspiradora. presione el botén para comenzar el

ciclo de empaque

Al final del ciclo, abra la tapa y retire la
: bolsa.

Cuando los 3 simbolos E_; L y G e Apague la maquina mientras mantiene
apague, la maquina esta lista para usarse.

e Encienda la maquina mientras mantiene

presionado el boton .

presionado el botén .
e Abra la tapa.



FASES DEL CICLO DE EMBALAJE
ESTANDAR

El ciclo de empaquetado estandar se divide
en 3 fases:

1. Fase de vacio durante la cual se extrae
todo el aire contenido en el tanque y en
la bolsa.

Durante esta fase, el simbolo E::: esta
encendido.

2. Fase de sellado durante la cual la bolsa
es sellada.

Programas

Durante esta fase, el simbolo U esta
encendido.

. F?J

3. Etapa de entrada de aire en el tanque.

Durante esta fase, el simbolo l] esta
encendido.

[ ]
T~

4’
1 - .

SELECCION DE PROGRAMA

Para seleccionar un programa, pulse los
botones — y t.

PROGRAMA ESTANDAR

Este programa le permite establecer el nivel
de vacio y el tiempo de sellado de la
siguiente manera:

1. Pulse el botén F

2. El simbolo E:; parpadea. Esto significa
que puede cambiar el nivel de vacio.

3. Pulse los botones — y 1 para
establecer el nivel de vacio (consulte el
capitulo "Ajuste del nivel de vacio").

4. Pulse el botén
confirmar la seleccion.

5. El simbolo E::: se apaga Yy el simbolo U
parpadea. Esto significa que el tiempo de
sellado se puede cambiar.

de nuevo para

6. Presione los botones — y 1 para
establecer el tiempo de sellado (consulte
el capitulo "Ajuste del tiempo de
sellado").

7. Pulse el botén F de nuevo para
confirmar la seleccion.

El simbolo Q se apaga.
9. El ciclo de empaquetado ahora se puede

©

iniciar presionando > .

PROGRAMA ESPECIAL DE
"MADURACION"

Este programa le permite establecer el nivel
de vacio, el tiempo de sellado y el nimero
de repeticiones de los ciclos de vacio de la
siguiente manera:

1. Establezca el nivel de vacio de acuerdo
con el programa estandar

2. Establezca el tiempo de sellado de
acuerdo con el programa estandar



3. En este punto, al pulsar el boton F
nuevamente Fara confirmar la seleccion,

el simbolo se apaga

4. La pantalla muestra el numero de
repeticiones del ciclo de empaguetado
estandar (5). Al presionar los botones —
y 1 puede cambiar el nimero de
repeticiones de 2 a 15.

5. Pulse el botén F para confirmar la
seleccion.

6. El ciclo de maduracion ahora puede
comenzar presionando > "

PROGRAMA ESPECIAL “MARINADO”
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PROGRAMA ESPECIAL “LiQUIDOS”

Este programa le permite establecer el nivel
de vacio, el tiempo de sellado y la duracion
del desvio/infusién de la siguiente manera:

1. Establezca el nivel de vacio de acuerdo
con el programa estandar

2. Establezca el tiempo de sellado de
acuerdo con el programa estandar

3. En este punto, al pulsar el botén
nuevamentﬁfara confirmar la seleccion,
el simbolo se apaga.

4. La pantalla muestra la duracién estandar
del ciclo de marinado (5 minutos). Al
presionar los botones — y T puede
cambiar la duracion de 1 a 15 minutos

5. Pulse el botén
selecciéon

6. El ciclo de marinado ahora se puede
iniciar presionando > ”

para confirmar la

Nota: le recomendamos que use un
porcentaje muy bajo de sabores, ya que la
ausencia de aire en el producto aumenta su
intensidad.

Este programa le permite establecer el nivel
de vacio, el tiempo de sellado y la
sensibilidad de intervencion actuando de la
siguiente manera:

1. Establezca el nivel de vacio de acuerdo
con el programa estandar

2. Establezca el tiempo de sellado de
acuerdo con el programa estandar

3. En este punto, al pulsar el boton F
nuevamente Fara confirmar la seleccion,

el simbolo se apaga

4. La pantalla muestra el valor de
sensibilidad de intervencion estandar (5).
Al presionar los botones — y t puede
cambiar la duracion de 1 a 5 minutos.
Modifique este valor de acuerdo con la
temperatura del producto que se
empacara en la bolsa. El valor
establecido determina la ejecucion del
sellado.
Sensibilidad de

intervencion

Temperatura de
los alimentos

1 ~ 40+45°C
2 ~ 45+55°C
3 ~ 55+70°C
4 ~ 70+80°C
5 ~ 80+85°C

5. Luego pulse el botén F para confirmar la
seleccion

6. El ciclo de empaquetado ahora se puede
iniciar presionando > ”

Nota: le recomendamos que use este
programa en presencia de cualquier liquido.



Ajuste de opciones

AJUSTE DEL NIVEL DE VACIO

Se pueden establecer 4 niveles de vacio

Cuanto mayor sea el nivel de vacio seleccionado, mayor serd el vacio en la bolsa.

Pantalla Nivel de vacio ‘ Alimento

Empaque y divida los alimentos muy sensibles a la

lo sell - :
SEDESlEL presion en porciones.

(alrededor del 40 . . .
PS: solo sellado, sin envasado al vacio, aunque con

0,
4 una cantidad minima de vacio en la bolsa)
Minimo
Empaque y divida alimentos delicados en porciones
(alrededo)r del 70 (por ejemplo, lechuga, tomates, ...).
%

Empaque y divida los alimentos delicados en porciones
(por ejemplo, verduras cocidas, fruta, carne tierna,
Medio pasta, ...) y alimentos liquidos (por ejemplo, sopa,
crema, salsas, ...)

(alrededor del 93 . ) . .
%) Cocine alimentos delicados envasados al vacio (por

ejemplo, pescado)

Marine en la bolsa

MAXimo - Empaque y divida los alimentos soélidos en porciones
(por ejemplo, verduras crudas, queso duro, embutidos)
(alrededor del 100

%) - Cocine alimentos solidos envasados al vacio (por

ejemplo, carne, patatas, zanahorias, ...)

AJUSTE DEL TIEMPO DE SELLADO

Hay 4 niveles disponibles para sellar las bolsas.
Cuanto mas gruesa sea la bolsa, mas largo sera el tiempo establecido.

Pantalla Nivel de sellado Tiempo de sellado

Deshabilitado -
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Pantalla Nivel de sellado Tiempo de sellado

Minimo 1,5 segundos
Medio
(se sugiere si usa las bolsas 2,5 segundos

suministradas con la maquina)

Maximo

(para ser seleccionado con bolsas 4 segundos
que tengan un mayor grosor, por
ejemplo 150-200my)

Funciones adicionales

“VACIO EXTERNO”

Este programa debe usarse para eliminar el
aire dentro de contenedores herméticos
especiales (no provistos con este producto).

o Atornille el accesorio suministrado (8) en
la boquilla de succion (4).

e Establezca el nivel maximo de vacio en el
"programa estandar" en el panel de
control y desactive el sellado.

e Conecte el tubo del contenedor al ”
accesorio (8). e Con la tapa abierta, pulse el boton >
para comenzar el ciclo de empaque.



e El ciclo termina cuando el simbolo E’T
apagado.

“PROGRAMA DE ACONDICIONAMIENTO”

Este programa debe utilizarse en las
siguientes situaciones:

e Antes de utilizar la maquina por primera
vez.

e Después de un periodo de parada larga.

e Después de haber sellado productos con
alto contenido de humedad (por ejemplo,
sopas).

e Cuando se observa una disminucion en
el rendimiento de la maquina (por
ejemplo: aumenta el tiempo necesario
para lograr el vacio o no se alcanza).

Este programa tiene una duracion de unos

15 minutos y asegura una limpieza completa

Limpieza y mantenimiento

de la bomba, eliminando cualquier emulsién
liqguida que se pueden encontrarse en el
aceite. No selle ningin producto mientras se
esté ejecutando este programa.

Este programa no tiene variables de ajuste.

Siga las indicaciones a continuacion para
iniciar el programa:

e Mantenga pulsado el botén F hasta que
todos los botones parpadeen.

e Cierre la tapa con ligera presion.

e Pulse el botén >” para comenzar el
ciclo de acondicionamiento

e Al final del ciclo (15 minutos), la maquina
estara lista para su uso.

Nota: El programa de acondicionamiento
debe usarse al menos una vez al mes.

e Limpie el aparato después de usarlo.

e Limpie la tapa de plexiglas 6) por dentro
y por fuera utilizando sélo detergentes
neutros (agua y jabon).

e No utilice productos abrasivos,
detergentes a base de alcohol, esponjas
abrasivas, disolventes u  objetos
metalicos. En caso de utilizar aerosoles,
siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase.

e Limpie la barra de sellado (1) con un
pafio seco.

e Elimine cualquier residuo de la pelicula
que se deposita en la barra.

e Antes de limpiar el deposito (5),
especialmente cuando hay restos

Resolucion de problemas

liquidos, se recomienda quitar la barra de
sellado (1).

e Limpie las superficies metdlicas con

detergentes normales adecuados para el
acero inoxidable.

Problema

o El tiempo de sellado no es
La bolsa no se ha correcto.

Solucion

e Cambie el tiempo de sellado.

sellado

correctamente e La junta de la tapa esta sucia o

desgastada.

e Limpie o cambie la junta de la tapa (péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica para solicitar un reemplazo).
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Problema Causa Solucién
e La bolsa no esta colocada
correctamente en la barra de « Coloque la bolsa correctamente.
sellado.
e La barra de sellado esta gastada ¢ Vuelva a colocar la barra de sellado (péngase
(el recubrimiento de tefl6n esta en contacto con el Servicio de Asistencia
gquemado). Técnica para solicitar un reemplazo).

o Sustituya la hoja (péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica para solicitar
un reemplazo).

« La hoja colocada bajo el tefl6n de
la barra de sellado se ha roto.

« El porcentaje de vacio ajustado es

. « Cambie el porcentaje de vacio.
incorrecto.

. . . ¢ Limpie o cambie la junta de la tapa (péngase
. ¢ La junta de la tapa esta sucia o L . .
El vacio final es en contacto con el Servicio de Asistencia
desgastada. o .

pobre Técnica para solicitar un reemplazo).

 Cierre la tapa correctamente.

o Aseglrese de que no hay objetos ni suciedad
entre la cubierta y el tanque.

» Espere hasta que se restablezca el suministro
eléctrico.

e La tapa no esté cerrada
correctamente.

La tapa no se

¢ No hay suministro eléctrico.
abre

Si la maquina no funciona correctamente  \ENSAJES DE ALARMA
después de las comprobaciones
mencionadas, péngase en contacto con el
servicio describiendo el defecto detectado.

El aparato detecta algunas de las alarmas
que se muestran con los siguientes
mensajes:

Error Solucién

Eprom Error.

EO El tablero principal esta defectuoso.

Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Error de configuracion de datos.

Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Error de calibracion.

ER2 Vuelva a ajustar la placa de control a través de un medidor de vacio adecuado.
Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Ciclo de error del contador.

Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Relé de sellado defectuoso.

Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Tiempo de espera de vacio: tiempo extra.

Asegurese de que el porcentaje de vacio configurado sea el correcto.
Aseglrese de que la junta de la tapa no esté sucia o gastada.

Asegurese de gue la tapa se cierre correctamente.

Mantenimiento de aceite.

La maquina ha excedido el nimero de ciclos mas alla del cual se requiere reemplazo de
aceite.

Pdngase en contacto con el servicio de asistencia técnica.

ER1

ER3

ER4

ER5

ER7




Proteccion medioambiental

Eliminacién del embalaje @

El embalaje esta marcado con un Punto
Verde.

Utilice contenedores apropiados para
eliminar los materiales de embalaje, tales
como el carton, el poliestireno expandido y
las laminas de plastico. De este modo se
garantiza el reciclaje de los materiales del
embalaje.

Eliminacion de aparatos abandonados

La Directiva europea 2012/19/EU sobre
residuos de aparatos eléctricos 'y
electrénicos estipula que los
electrodomeésticos no se pueden eliminar en
el flujo de desechos municipales solidos.

Los aparatos que ya no se utilicen deben
recogerse de forma separada para optimizar
la tasa de recuperacion y reciclaje de los
materiales que los componen, y asi evitar
dafios potenciales para la salud de las
personas y para el medioambiente. El
simbolo, formado por un contenedor de
basura tachado con una cruz, debe incluirse
en todos los productos como recordatorio
de que es obligatorio recogerlos de forma
separada.

Los consumidores deben ponerse en
contacto con las autoridades locales o con
los centros de venta para obtener
informacién sobre el lugar indicado para la
recogida de electrodomésticos.

Vuelva inutilizable su aparato antes de
eliminarlo. Extraiga el cable de red, coértelo y
eliminelo.
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Informacdes de seguranca

A Leia atentamente as instrugcdes fornecidas antes de instalar
e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por lesdes
ou danos resultantes da instalacdo e utilizagdo incorretas.
Guarde sempre as instrucfes junto do aparelho para futuras
consultas.

Sequranca para Criancas e Pessoas Vulneraveis

ADVERTENCIA! Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade
permanente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas por um adulto que
seja responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas.

A limpeza e a manutencédo basica ndo devem ser efetuadas
por criangas sem supervisao.

Sequranca geral

Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizactes
domeésticas e ndo em hoteis, lojas, escritérios e outros
ambientes semelhantes.

O interior do aparelho fica quente durante o funcionamento.
N&o toque nos elementos de aquecimento do aparelho.

N&o se sente ou pendure na gaveta. As calhas telescépicas
ficam danificadas. A capacidade de carga maxima da gaveta
é de 25 kg.



Instrucdes de seguranca

Instalacédo

AVISO! A instalagdo sO6 deve ser
executada por técnicos qualificados.

Remova o material da embalagem.

N&o instale nem use o eletrodoméstico
se estiver danificado.

Leia atentamente o folheto de instalagéo
fornecido separadamente.

Preste atencdo sempre que mover o
eletrodoméstico e use luvas de
segurancga.

Nao vire o eletrodoméstico ao contrario
nem o incline! Isto pode fazer com que o
O6leo saia da bomba e danifique o
equipamento.

Respeite a distancia minima em relagédo
aos restantes eletrodomésticos.
Certifique-se de que o eletrodoméstico é
instalado e preso a uma estrutura fixa.

As laterais do eletrodoméstico tém de

estar juntas a equipamentos ou unidades
com a mesma altura.

Ligacao elétrica

AVISO!
elétrico.

Risco de incéndio e choque

Todas as ligacOes elétricas tém de ser
feitas por um eletricista qualificado.

Este eletrodoméstico tem de ser ligado a
terra.

Certifique-se de que todos os dados
elétricos que constam da placa de
caracteristicas correspondem aos do
sistema. Caso contrario, contacte um
eletricista.

Use sempre uma tomada a prova de
choques corretamente instalada.

Nao use extensbes nem réguas de

alimentacéo.

portugués

Tenha cuidado para ndo danificar a ficha
elétrica e o cabo de alimentagdo. Entre
em contacto com a Assisténcia ou com
um eletricista para trocar qualquer cabo
de alimentacgéo danificado.

Os dispositivos antichoque deverdo ser
fixados de forma a ndo ser possivel
remové-los sem recurso a ferramentas.

Ligue a ficha elétrica a tomada elétrica
apenas depois de concluida a instalagao.
Certifique-se de que ficha elétrica fica
acessivel depois da instalagao.

N&o ligue a ficha elétrica se a tomada
elétrica estiver solta.

N&o puxe pelo cabo de alimentacéo para
desligar o eletrodoméstico. Puxe apenas
a ficha elétrica.

Utilize apenas dispositivos de isolamento
adequados: disjuntores, fusiveis (os
fusiveis tipo parafuso terdo de ser
removidos do retentor de fusiveis),
dispositivos de protecdo de terra e relés.

® O sistema elétrico deve ser dotado de
uma forma de desligamento, com
separagdo de contactos em todos o0s
polos que garanta um desligamento
completo em caso de sobretensdo de
categoria lll.

Utilizacdo

AVISO! Risco de lesbes, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Use este eletrodoméstico em ambiente
domeéstico.

Nao modifique as especificagcdes deste
eletrodoméstico.

N&o deixe o eletrodoméstico a funcionar
sozinho sem vigilancia.

Desligue o eletrodoméstico depois de o
utilizar.
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Nao utilize o eletrodoméstico com as
maos molhadas nem se 0 mesmo puder
vir a entrar em contacto com agua.

N&o exerca presséo na gaveta.

Ndo use o0 eletrodoméstico
bancada de trabalho nem
superficie de apoio.

Evite a presenca de faiscas ou de
chamas abertas perto do
eletrodoméstico quando abrir a gaveta.

Ndo guarde nem mantenha liquidos,
materiais ou objetos inflamaveis sobre o
eletrodomeéstico, ou dentro do
eletrodoméstico ou nas proximidades do
mesmo.

AVISO! Podera
eletrodoméstico.

como
como

danificar 0

Preste atencdo ao remover ou introduzir
acessorios.

Nao toque na barra de selagem (5)
imediatamente depois de selar.
Pode queimar-se
residual.

devido ao calor

Em caso de falha de energia elétrica
durante um ciclo de trabalho com a
tampa fechada (3), ndo force a abertura
da tampa com uma ferramenta, aguarde
até que a energia elétrica seja
restabelecida.

N&o coloque nenhum peso sobre a
tampa (3)!

Nao deixe cair nenhum objeto sobre a
tampa! Isso pode comprometer a

integridade, provocando rachas ou
danos. Nao prossiga com a operagéo de
embalagem se a tampa estiver rachada
ou partida.

Entre em contacto com a Assisténcia
técnica para a substituir.

Limpeza e Manutencao

AVISO! Ha risco de lesBes, incéndio ou
danos.

Antes de executar qualquer operagéo de
manutencgédo, desligue o eletrodoméstico
e desligue a ficha da tomada.

Verifique se o eletrodoméstico esta frio.

Limpe o eletrodoméstico regularmente
para evitar que os materiais da superficie
se desgastem.

Limpe o eletrodoméstico com um pano
hiamido e macio. Use apenas
detergentes neutros. Ndo use produtos
abrasivos, detergentes a base de alcool,

esponjas abrasivas, solventes nem
objetos de metal.

e Siga as instrugcbes de seguranca
indicadas na embalagem, se utilizar
sprays.

Eliminacdo

AVISO! Risco de lesdes e sufocamento.
Desligue a ficha da fonte de alimentacéo.

Retire 0 cabo de alimentacdo elétrico e
elimine-o.



Descricao do produto

portugués

COMPONENTES PRINCIPAIS

1. Barra de selagem
2. Painel de controlo

3. Painel Frontal

5. Reservatorio

6. Tampa

7. Redutor de Volume

4. Conexdo de bocal de succdo / 8. Acessério de véacuo

conexao para vacuo externo

externo

Com estes sacos, os alimentos
podem ser armazenados e
confecionados a uma temperatura
que varia entre 0os 0° C e 0os 120° C
(méx. 30 min. a 120° C)
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PAINEL DE CONTROLO

1. Botdo ON/OFF 6. Botdo Aumentar

2. Botdo Start/ Stop 7. Simbolo da fung¢éo de Vacuo

3. Boté@o de selecdo 8. Simbolo da funcéo de selagem

4. Botdo Diminuir 9. Simbolo da funcgédo de retorno de ar.

5.Display

Utilizacao da Gaveta de Vacuo

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA
VEZ

E necessério limpar o eletrodoméstico, antes .
de o utilizar pela primeira vez:

e Remova todas as pecas do
eletrodomeéstico.

e Clean the machine with a damp and soft
cloth.

UTILIZACAO .

A magquina destina-se a preparacao de .
alimentos em ambiente familiar. .

Esta maquina permite-lhe embalar a maioria

dos produtos alimentares, incluindo:
produtos horticolas, frutas, produtos a base

de peixe, produtos lacteos, carne, salame, i
produtos cozidos, produtos para cozinhar,
produtos secos, etc.

20

Abra a gaveta de vacuo.
ue a maquina pressionando bo botéo

Quando os 3 simbolos [:::: , [:i e a se
desligarem, o aparelho estd pronto a
utilizar.

Abra a tampa.
Coloque o produto dentro do saco.

Para produtos pequenos, use a placa de
enchimento fornecida, pois ajuda a
posicionar 0 saco ha posi¢do correta em
relacdo a barra de selagem.

Posicione o saco dentro do reservatorio e
na barra de selagem o mais
uniformemente possivel, tentando evitar
rugas que possam causar uma ma
selagem. Os sacos devem estar
aproximadamente a 2cm além da barra
de selagem.



e Feche a tampa com uma leve presséo e

pressone o botdo | para iniciar o cliclo
de acondicionamento.

e No final do ciclo, abra a tampa e remova
0 saco.

e Desligue a maquina, pressionando o
botao .

FASES DO CICLO DE
ACONDICIONAMENTO

O ciclo de acondicionamento é dividido em
3 fases:

1. Fase de vacuo durante a qual todo o ar
contido no tanque e na bolsa é extraido.

Durante esta fase, o simbolo esta

ligado.

Programas

portugués

[
P ——
I |

2. Fase de selagem durante a qual o saco é
selado.

Durante esta fase, o simbolo E,T esta
ligado.

[ ]
J O ?/’ﬁ
1 N - 3

3. Fase de entrada de ar de volta ao tanque

Durante esta fase, o simbolo U esta
ligado.

Ié/ x‘ﬁgl
—L’_M

SELECAO DO PROGRAMA

Para selecionar o programa, pressione 0s
botdes — e T.

PROGRAMA PADRAO

Este programa permite-lhe definer o nivel de
vacuo e o tempo de selagem da seguinte
forma:

1. Pressione o botdo F

2. O simbolo E:\r: comeca a piscar. Isto
significa que pode alterar o nivel de
véacuo.

3. Pressione os botées — e 1 para definir
o nivel de vacuo (ver “Ajustar o nivel de
vacuo”).

4. Pressione novamente o botdo F para
confirmar a selecéo.

5. O simbolo E:; desliga-se e o simbolo Dt
comeca a piscar. Isto significa que o
tempo de selagem pode ser alterado.

6. Pressione os botdes — e 1 para definir
o tempo de selagem (ver “Ajustar o
tempo de selagem”).

7. Pressione novamente o botdo F para
confirmar a selecéo.

O simbolo E:rr desliga-se.

. Pressione o botéo > ” para iniciar o ciclo
de acondicionamento.

PROGRAMA ESPECIAL “MATURAGAO”

Este programa premite-lhe definir o nivel de
vacuo, o tempo de selagem e o namero de
repeticSes dos ciclos de vacuo da seguinte
forma:
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1. Defina o nivel de vacuo de acordo com o
programa padrao.

2. Defina o tempo de selagem de acordo
com o programa padrao.

3. Para confirmar a selecdo, pressione

novamente o botdo F o simbolo
desliga-se.

4. O display mostra o nUmero de repeti¢cdes
padrdo do ciclo de acondicionamento.
Ao pressionar os botées — e 1 pode
modificar o numero de repeticdes de 2 a
15.

5. Para confirmar a selecdo pressione o
bot&o F

6. Pressione >” para iniciar o ciclo de
maturacao.

PROGRAMA ESPECIAL “MARINADO”

pressionar os botdes — e 1t pode
modificar a duragcdo entre 1 a 15
minutos.

5. Para confirmar a sele¢cdo pressione o
bot&o F

6. Pressione >” para iniciar o ciclo de
marinado.

Nota: E recomendado que utilize uma baixa
percentagem de sabores, uma vez que a
ausencia de ar no produto aumenta a
intensidade.

PROGRAMA ESPECIAL “LIQUIDOS”
PROGRAM

Este programa premite-lhe definir o nivel de
vacuo, o tempo de selagem e a duragéo do
marinado/ infus@o da seguinte forma:

1. Defina o nivel de vacuo de acordo com o
programa padréo.

2. Defina o tempo de selagem de acordo
com o programa padrao.

3. Para confirmar a selecdo, pressione

novamente o botdo I, o simbolo
desliga-se.

4. O display mostra a duragdo padrdo do
ciclo de marinado (5 minutos). Ao
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Este programa premite-lhe definir o nivel de
vacuo, 0 tempo de selagem e a
sensibilidade de intervengdo, da seguinte
forma:

1. Defina o nivel de vacuo de acordo com o
programa padrao.

2. Defina o tempo de selagem de acordo
com o programa padréo.

3. Para confirmar a selecgéo,

novamente o botdo I', o simbolo
desliga-se.

O display mostra o valor padrdo de
sensibilidade de intervencdo (5). Ao
pressionar os botdes — e T pode
modificar o valor entre 1 e 5. Modifique
este valor de acordo com a temperature
do produto a ser embalado no saco. O
valor modificado determina a execucéo

pressione

B

da selagem.
Sensibilidade de Temperatura do
intervencao alimento
1 ~ 40+45°C
2 ~ 45+55°C
3 ~ 55+70°C
4 ~ 70+80°C
5 ~ 80+85°C




5. Para confirmar a sele¢cdo pressione o
botéo ! .
6. Pressione >” para iniciar o ciclo de

acondicionamento.

Opcoes de Ajuste

portugués

Nota: € recomendado a utilizagdo deste
programa na presenca de qualquer liquido.

AJUSTAR O NIVEL DE VACUO

Podem ser definidos 4 niveis de vacuo.

Display Nivel de Vacuo

Selar apenas
(cerca de 40%)

Quanto maior o nivel de vacuo selecionado, melhor serad o vacuo do saco.

Alimento

Embale e divida os alimentos delicados em por¢des.

PS: apenas selagem, sem acondicionamento por vacuo,
embora com um pouco de vacuo no saco.

Minimo

(cerca de 70%)

Embale e divida os alimentos delicados em porgdes (ex.
alface, tomate,...)

Médio
(cerca de 93%)

Embale e divida os alimentos delicados em porcdes (ex.
legumes cozidos, frutas, carne, massa,...) e comida
liquida (ex. sopa, creme, molhos, ...)

Cozinhe alimentos delicados embalados a vacuo (ex.
peixe)

Marinar no saco

Méaximo

(cerca det 100%)

- Embale e divida os alimentos sélidos em porcdes (ex.
vegetais crus, queijo rijo, carnes frias)

- Cozinhe alimentos soélidos embalados a vacuo (ex.
carne, batatas, cenouras, ...)
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AJUSTAR O TEMPO DE SELAGEM

Existem 4 niveis disponiveis para selar os sacos.
Quanto mais espesso 0 saco, maior o tempo a definir.
Display Nivel de Selagem

Desativo

Tempo de Selagem

Minimo

1.5 segundos

Médio

(sugerido se utilizar os sacos
fornecidos com a maquina)

2.5 segundos

Maximo

(sugerido para bolsas mais
espessas, por exemplo 150-200my))

4 segundos

Funcoes adicionais

“YACUO EXTERNO”

Este programa tem de ser usado para
eliminar o ar no interior de recipientes
estanques especiais (ndo fornecidos com
este produto).

e Aperte 0 acessorio de vacuo externo (8)
na conexao para vacuo externo (4).

e Ligue o tubo de entrada ao recipiente (8).
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e Defina o nivel maximo de vacuo no
“Programa padrao” no painel de controlo
e desative a selagem.

e Com a tampa aberta, pressione o botédo

> para iniciar o ciclo de
acondicionamento.

e O ciclo acaba quando o simbolo U
desliga.

“PROGRAMA DE CONDICIONAMENTO”

Este programa tem de ser usado nas
seguintes situacdes:

Limpeza e manutencao

portugués

e Antes de utilizar a maquina pela primeira
vez.

e Ap6s um longo periodo de paragem.

e Depois de selar produtos com um
elevado teor de humidade (por exemplo,
sopa).

e Se notar uma quebra no desempenho da
maquina (por exemplo, se o tempo até
atingir o vacuo aumentar ou se nao
chegar sequer a atingi-lo).

Este programa dura aproximadamente 15
minutos e garante uma limpeza completa da
bomba, removendo qualquer emulsdo
liquida que possa encontrar-se no 6leo. Nao
sele nenhum produto enquanto este
programa estiver a decorrer.

Este programa ndo tem variaveis que possa
definir.

Siga as indica¢fes abaixo para dar inicio ao
programa:

e Pressione o botdo F até que todos os
bot6es comecem a piscar.

e Feche a tampa com uma ligeira pressao.

e Pressione o botéo >” para iniciar o
programa de condicionamento.

e No final do programa (15 minutos) a
maquina estara pronta para utilizar.

Nota: O programa de condicionamento deve
ser realizado pelo menos uma vez por més.

e Limpe o eletrodoméstico depois de o
utilizar.

e Limpe a tampa de Plexiglas® (6) por
dentro e por fora apenas com
detergentes neutros (dgua e sabéo).

e Nao use produtos abrasivos, detergentes
a base de élcool, esponjas abrasivas,
solventes nem objetos de metal. Siga as

instrugcbes de seguranca indicadas na
embalagem, se utilizar sprays.

e Limpe a barra de selagem (1) com um
pano seco. Remova o0s residuos de
pelicula que se depositem na barra.

e Antes de limpar o reservatério (5),
especialmente quando existirem restos
liquidos, recomenda-se retirar a barra de
selagem (1).
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e Limpe as superficies de metal
detergentes normais indicados para ago

inoxidavel.

com

Resolucao de problemas

Problema

O saco néo esta
selado
corretamente

Causa

¢ O tempo de selagem néo é
correto..

Solucéo

o Altere o tempo de selagem.

¢ A junta da tampa esta suja ou
gasta.

e Limpe ou substitua a junta da tampa (contacte
a Assisténcia Técnica para proceder a
substituicéo).

» O saco ndo esta corretamente
colocado na barra de selagem.

* Posicione o saco corretamente.

¢ A barra de selagem esta gasta (a
camada de Teflon® esta
queimada).

e Substitua a barra de selagem (contacte a
Assisténcia Técnica para proceder &
substituicao).

¢ A lamina posicionada por baixo do
Teflon® da barra de selagem esta
partida.

e Substitua a lamina (contacte a Assisténcia
Técnica para proceder a substitui¢éo).

O vécuo final é
insuficiente

A percentagem de vacuo definida
esta incorreta.

o Altere a percentagem de vacuo.

e A junta da tampa esta suja ou
gasta.

e Limpe ou substitua a junta da tampa (contacte
a Assisténcia Técnica para proceder a
substituicéo).

¢ A tampa ndo esta corretamente
fechada.

¢ Feche a tampa corretamente.
o Certifique-se de que nédo existem objetos ou
sujidade entre a tampa e o reservatério.

A tampa néo abre

e N&o ha eletricidade.

o Aguarde até que a eletricidade seja reposta

Se a maquina ndo funcionar corretamente
depois de efetuar as verificagBes indicadas
anteriormente, entre em contacto com a
assisténcia técnica e descreva o defeito

detetado.

MENSAGENS DE ALARME

O eletrodoméstico deteta alguns alarmes,
que
mensagens:

sdo exibido com as seguintes

Erro Solucao

EO

ER1

ER2

ER3
26

Eprom Error.
A placa principal esta com defeito.

Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.

Erro de configuracdo de dados

Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.

Erro de Calibracao.

Reajuste a placa de controlo através de um medidor de vacuo apropriado.
Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.

Erro do contador de ciclos.

Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.
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Erro Solucéo

ER4 Relé de vedacéo defeituoso.

Vacuum Timeout: overtime.
ER5

Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.

Certifique-se de que a percentagem de vacuo ajustada esta correta.
Certifique-se de que a junta da tampa ndo esté suja ou desgastada.

Verifique se a tampa fecha corretamente.

Manutencgéo de 6leo.

ER7 A maquina excedeu o nimero de ciclos dos quais é necesséria a reposicao de 6leo.
Entre em contato com o servigo de assisténcia técnica.

Protecao ambiental

Eliminacdo da embalagem @

A embalagem esté assinalada com o Ponto
Verde.

Para eliminar todos o0s materiais de
embalamento, como o cartdo, esferovite e
as peliculas utiize os contentores
adequados, deste modo é garantida a

reutilizacdo destes materiais.

Eliminacdo de aparelhos fora de uso E

A diretiva Europeia 2012/19/EU referente a
gestdo de Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (REEE), prevé que os
eletrodomésticos ndo devam ser escoados
no fluxo normal dos residuos sélidos
urbanos.

Os aparelhos desatualizados devem ser
recolhidos separadamente para otimizar a
taxa de recuperagdo e reciclagem dos
materiais que os compdem e impedir
potenciais danos para a saude humana e
para o ambiente. O simbolo constituido por
um contentor de lixo barrado com uma cruz
deve ser colocado em todos os produtos de
forma a recordar a obrigatoriedade de
recolha separada.

Os consumidores devem contactar as
autoridades locais ou os pontos de venda
para solicitar informacédo referente ao local
apropriado onde devem depositar 0s
eletrodomésticos velhos.

Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o.
Puxe o cabo de alimentagcdo, corte-0 e
elimine-o.
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Informazioni per la sicurezza

A Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non € responsabile se
un'installazione ed un uso non corretto dell'apparecchiatura
provocano lesioni e danni. Tenere sempre le istruzioni a portata
di mano in caso di necessita durante I'utilizzo.

Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

AVVERTENZA! Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita
permanente.

Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini a
partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con scarsa esperienza 0 conoscenza
sull'uso dell'apparecchiatura, se sorvegliati 0 se sono stati
istruiti relativamente all'uso dell'apparecchiatura e hanno
capito i rischi coinvolti.

| bambini devono essere sorvegliati onde evitare che giochino
con I'elettrodomestico.

Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata dei
bambini.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere
eseqguiti dai bambini senza supervisione.

Avvertenze di sicurezza generali

Questa apparecchiatura é stata pensata per essere usata in
applicazioni domestiche e non in hotel, negozi, uffici e altri
ambienti simili.
All'interno I'apparecchiatura si scalda mentre € in funzione.
Non toccare le resistenze dell'apparecchiatura. Servirsi
sempre degli appositi guanti da forno per estrarre o inserire
accessori o pentole resistenti al calore.
Non appoggiarsi né sedersi sul cassetto, si potrebbero
danneggiare le guide telescopiche. La portata massima del
cassetto e di 25 kg.
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Istruzioni di sicurezza

Installazione

AVVERTENZA! L'installazione
dell'apparecchiatura deve essere svolta
unicamente da personale qualificato.
Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare e utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

Si prega di leggere attentamente |l
foglietto di installazione fornito
separatamente.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura,
indossare sempre i guanti di sicurezza.

Non capovolgere o] inclinare
I'apparecchiatura! Questo da luogo alla
fuoriuscita dell’olio dalla pompa che
potrebbe danneggiare I'apparecchiatura
stessa.

E necessario rispettare le distanze
minime dalle altre apparecchiature.

Assicurarsi che [I'apparecchiatura sia
installata e adeguatamente ancorata a
una struttura fissa.

| lati dell'apparecchiatura devono restare
adiacenti ad apparecchiature o unita con
la stessa altezza.

Collegamento elettrico
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AVVERTENZA! Rischio di incendio e
scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista

qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i dati elettrici riportati sulla
targhetta del modello corrispondano a
quelli dell'impianto. In caso contrario,
contattare un elettricista.

Utilizzare sempre una presa antishock
elettrico correttamente installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la spina e
il cavo. Contattare il Centro di assistenza
0 un elettricista qualificato per sostituire
un cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
I'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchiatura. Tirare solo
la spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal  portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra
e relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che
consenta di scollegare |'apparecchiatura
dalla presa di corrente a tutti i poli. Il
dispositivo di isolamento deve avere una
larghezza dell'apertura di contatto non
inferiore ai 3 mm.

Utilizzo

AVVERTENZA! Rischio di ferite, ustioni,
scosse elettriche o esplosioni.

Utilizzare  I'apparecchiatura in  un
ambiente domestico.

Non apportare modifiche alle specifiche
di questa apparecchiatura.



Non lasciare mai [I'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.

Spegnere I'apparecchiatura dopo ogni
utilizzo.

Non mettere in funzione
I'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con I'acqua.

Non esercitare pressione sul cassetto.
Non utilizzare ['apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

Evitare la presenza di scintille o fiamme
aperte vicino all'apparecchiatura quando
si apre il cassetto.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali  inflammabili, né  oggetti
facilmente incendiabili

sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA! Vi & il rischio di
danneggiare I'apparecchiatura.

Prestare attenzione quando si tolgono o
inseriscono gli accessori.

Non toccare la barra saldante. subito
dopo la saldatura.

Possibilita di scottature dovute al residuo
calore sulla barra stessa.

In caso di mancanza dell’energia elettrica
durante un ciclo di lavoro con coperchio.

chiuso, non forzare [I'apertura del
coperchio con nessun attrezzo, ma
attendere il  ripristino  dell’energia
elettrica.
Non appoggiare nessun peso sul
coperchio!

italiano

Evitare di fare cadere qualunque oggetto
sul coperchio!

Questo potrebbe alterarne
causando cricche o rottura.

I'integrita,

Non procedere nel confezionamento in
caso di cricche o rottura del coperchio.

Contattare I’assistenza tecnica per la
sostituzione.

Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA! Vi é il rischio di lesioni,
incendio o danni all'apparecchiatura.

Prima di eseguire qualungue intervento di
manutenzione, spegnere
|'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

Controllare che
fredda.

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

I'apparecchiatura sia

Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, detergenti a base di alchool,
spugnette abrasive, solventi od oggetti
metallici.

Nel caso in cui si usino spray, attenersi
alle istruzioni di sicurezza indicate sulla
confezione.

Smaltimento

AVVERTENZA! Rischio di lesioni o
soffocamento.

Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.
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Descrizione dell'apparecchio

COMPONENTI PRINCIPALI

1. Barra saldante
2. Pannello comandi

3. Pannello frontale

5. Vasca

6. Coperchio

7. Tavoletta di riempimento

4. Ugello di aspirazione / allacciamento 8. Raccordo per vuoto esterno

raccordo per vuoto esterno
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Possono essere utilizzate da 0°C a
120°C (alla temperatura di 120°C é
consigliabile  l'utilizzo per un
periodo massimo di 30 minuti) per
la conservazione e la cottura di
alimenti.



PANELLO COMANDI

italiano

1. Pulsante ON/OFF

2. Pulsante di avvio e arresto ciclo
3. Pulsante di selezione

4. Pulsante “DECREMENTA”
5.Display

. Pulsante “INCREMENTA”

6
7. Simbolo funzione vuoto

8. Simbolo funzione saldatura
9

. Simbolo funzione rientro aria

Uso del cassetto per sottovuoto

PREPARAZIONE AL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare la macchina per la prima

volta € necessario pulire il cassetto:

e Estrarre tutti gli accessori dal cassetto.

e Pulire la macchina con un panno
inumidito e morbido.

uso

La macchina e destinata alla preparazione di
cibi in ambito domestico.

Questa macchina consente di confezionare
la maggior parte dei prodotti alimentari, tra
cui: verdura, frutta, prodotti ittici, prodotti
caseari, carni, salumi, prodotti da forno,
prodotti di gastronomia, prodotti secchi, ecc.

e Aprire il cassetto per sottovuoto
e Accendere la macchina tenendo premuto

il pulsante
Quando i 3 simboli I:::: C , e U si sono
spenti la macchina & pronta per
confezionare.

e Aprire il coperchio.
e Inserire il prodotto nella busta.

e Per prodotti poco voluminosi, si consiglia
l'utiizzo della tavoletta in quanto,

spessorando il prodotto, favorisce una
migliore posizione della busta rispetto
alla barra saldante.

e Posizionare la busta all'interno della
vasca e sulla barra saldante nel modo piu
lineare possibile cercando di evitare delle
grinze che possono essere la causa di
una cattiva tenuta della saldatura. E
importante che le buste abbiano circa
2cm di esubero oltre la barra saldante.

e Chiudere il coperchio esercitando una
leggera pressione e premere il pulsante

per  avviare il ciclo di
confezionamento.

e Al termine del ciclo aprire il coperchio ed
estrarre la busta

e Spegnere la macchina tenendo premuto
il pulsante .

FASI DEL CICLO DI CONFEZIONAMENTO
STANDARD

Il ciclo di confezionamento standard si
distingue in 3 fasi:

33



1. Fase di vuoto in cui si aspira tutta I'aria
contenuta nella vasca e all'interno della
busta.

Durante questa fase € acceso il simbolo

T

Sl‘/ /’EJ

2. Fase di saldatura in cui si ha la saldatura
della busta.

Durante questa fase € acceso il simbolo

Programmas

3. Fase dirientro dell’aria nella vasca.
Durante questa fase & acceso il simbolo

'DF.
T

SELEZIONE PROGRAMMA

Per selezionare un programma, premere i
pulsante — e +.

PROGRAMMA STANDARD

Con questo programma, € possibile
impostare il livello di vuoto e il tempo di
saldatura, come segue:

1. Premere il pulsante F
Il simbolo E:; lampeggia indicando che &
possibile variare il livello di vuoto.

3. Premere i pulsanti — e T per impostare

il livello di vuoto (vedi paragrafo
“Regolazione livello del vuoto”).

4. Premere nuovamente il pulsante F per
confermare la selezione.

5. Il simbolo E::: si spegne e lampeggia il

simbolo per indicare che & possibile
variare il tempo di saldatura.
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6. Premere i pulsanti — e 1 per impostare
il tempo di saldatura (vedi paragrafo
“Regolazione tempo di saldatura”).

7. Premere nuovamente il pulsante F per
confermare la selezione.
8. IIsimboIoUsi spegne.

9. E ora possibile avviare il ciclo di
confezionamento premendo il pulsante

>l

PROGRAMMA SPECIALE “FROLLATURA”

Con questo programma, €& possibile
impostare il livello di vuoto, il tempo di
saldatura e il numero ripetizioni cicli di vuoto
agendo come segue:

1. Impostare livello di vuoto come per il
programma standard.

2. Impostare il tempo di saldatura come per
il programma standard.



3. A questo punto, quando si preme
nuovamente il pulsanteﬁ per confermare
la selezione, il simbolo si spegne.

4. |l display indica il numero di ripetizioni di
ciclo di confezionamento standard (5).
Agendo sui pulsanti — e 1 & possibile
variare il numero di ripetizioni da 2 a 15.

5. Premere il pulsante F per confermare la
selezione.

6. E ora possibile avviare il ciclo di frollatura
premendo il pulsante } "

PROGRAMMA SPECIALE “MARINATURA”

Con questo programma, €& possibile
impostare il livello di vuoto, il tempo di
saldatura e la durata della

marinatura/infusione agendo come segue:

1. Impostare livello di vuoto come per |l
programma standard.

2. Impostare il tempo di saldatura come per
il programma standard

3. A questo punto, quando si preme
nuovamente il pulsante F per confermare

la selezione, il simbolo si spegne.

4. |l display indica la durata standard del
ciclo di marinatura (5 minuti). Agendo sui
pulsanti — e + & possibile variare il
numero di ripetizioni da 1 a 15 minuti.

5. Premere il pulsante F per confermare la
selezione.

6. E ora possibile awviare il ciclo di
marinatura premendo il pulsante > ||

Nota: si consiglia di utilizzare una
percentuale di aromi molto bassa, in quanto
'alimento in assenza di aria, si carica
moltissimo dell’aroma inserito.

italiano

PROGRAMMA SPECIALE “LIQUIDI”

Con questo programma, € possibile
impostare il livello di vuoto, il tempo di
saldatura e la sensibilita di intervento agendo
come segue:

1. Impostare livello di vuoto come per il
programma standard.

2. Impostare il tempo di saldatura come per
il programma standard.

3. A questo punto, quando si preme
nuovamente il pulsante I” per confermare
la selezione, il simbolo si spegne.

4. |l display indica il valore di sensibilita di
intervento standard (5). Agendo sui
pulsanti — e t+ & possibile variare il
valore da 1 a 5. Modificare questo valore
in funzione della temperatura del
prodotto da confezionare nella busta. Il
valore impostato determina I'esecuzione
della saldatura:

Sensibilita di intervento‘Temperatura alimento

1 ~ 40+45°C
2 ~ 45+55°C
3 = BE=7(0F1C
4 ~ 70+80°C
5 ~ 80+85°C
5. Premere poi il pulsante F per confermare
la selezione.

6. E ora possibile awviare il ciclo di
confezionamento premendo il pulsante

Nota: si consiglia comunque di utilizzare
questo programma in presenza di qualsiasi
liquido.
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Opzioni di regolazione

REGOLAZIONE LIVELLO DEL VUOTO

E possibile regolare 4 livelli di vuoto.

Piu alto & il livello di vuoto selezionato, maggiore sara il sottovuoto nella busta.

Visualizzazione Livello di vuoto ‘ Alimenti
Confezionare, dividere in porzioni alimenti molto
sensibili alla pressione.
Solo saldatura
(circa 40%) PS: solo saldatura, senza la creazione del sottovuoto,
seppur con una minima depressione all'interno della
busta)
Minimo Confezionare, dividere in porzioni alimenti delicati (es.
(circa 70%) insalata, pomodori, ...)
Confezionare, dividere in porzioni alimenti delicati (es.
Medio verdure cotte, frutta, carni tenere, pasta, ...) e alimenti
. liquidi (es. zuppe, creme, salse, ...)
(circa 93%) c h T
uocere sottovuoto alimenti delicati (es. pesce)
Marinare in busta
- Confezionare, dividere in porzioni alimenti solidi (es.
Massimo verdure crude, formaggi duri, affettati)
(circa 100%) - Cuocere sottovuoto alimenti solidi (es. carni, patate,
carote, ...)
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REGOLAZIONE TEMPO DI SALDATURA

Per la saldatura delle buste sono disponibili 4 livelli.
Magagiore € lo spessore della busta, piu alto sara il tempo da impostare.

Visualizzazione Livello di saldatura Tempo di saldatura

Disabilitata -
Minimo 1,5 secondi
Medio
(consigliata con l'utilizzo delle buste 2,5 secondi

in dotazione)

Massimo
(da utilizzare con buste di spessore
superiore,
es. 150-200my)

4 secondi

Funzioni extra

“EXTERNAL VACUUM”

E la funzione da utilizzare per I'eliminazione
dell’aria all’interno di speciali contenitori
richiudibili ermeticamente (non in dotazione
con questa macchina).

e Awvitare il raccordo (8) fornito in
dotazione, nell’'ugello di aspirazione (4).
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tubo del contenitore al

e Collegare il
raccordo (8).

e Dal pannello comandi nel “programma
standard” impostare il livello di vuoto
massimo e disabilitare la saldatura.

e Con il coperchio aperto premere il
pulsante >" per avviare il ciclo di
confezionamento.

e Il ciclo termina quando si spegne il

simbolo Q
“CONDITIONING PROGRAM?”

E il programma da utilizzare nelle seguenti

situazioni:

e Prima di utilizzare la macchina per la
prima volta.

Pulizia e manutenzione

e Dopo che questa € rimasta ferma per un
periodo prolungato.

e Dopo aver confezionato prodotti con
un’alta percentuale di umidita (es.
minestre e zuppe).

e Quando si nota un calo di prestazioni
della macchina (es.. aumenta il tempo
per raggiungere il vuoto o non lo
raggiunge).

Questo programma della durata di circa 15

minuti garantisce una pulizia completa della

pompa eliminando qualsiasi emulsione di

liquidi che si possono formare nell’olio.

Durante I'esecuzione di questo programma

non si deve confezionare nessun prodotto.

Questo programma non ha variabili

impostabili.

Per avviare il programma eseguire le

seguenti operazioni:

e Tenere premuto il pulsante F fino a
quando tutti i pulsanti lampeggiano.

e Chiudere il coperchio esercitando una
leggera pressione.

e Premere il pulsante ” per avviare il
ciclo di condizionamento.

e Al termine del ciclo (15 minut) la
macchina sara pronta all’utilizzo.

Nota: Il programma di condizionamento
deve essere utilizzato almeno una volta al
mese.

e Pulire
utilizzo.

’apparecchiatura dopo ogni

e Per la pulizia del coperchio in plexiglas
(6) pulire sia I'esterno che [linterno
esclusivamente con detergenti neutri
(acqua e sapone).

e Non usare prodotti abrasivi, detergenti a
base di alcol, spugnette abrasive,
solventi od oggetti metallici. Nel caso in
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Cui si usino spray, attenersi alle istruzioni
di sicurezza indicate sulla confezione.

e Pulire la barra saldante (1) con un panno
asciutto. Rimuovere eventuali residui di
film che si depositano sulla barra.

e Per la pulizia della vasca (5), soprattutto
in caso di residui liquidi, si consiglia di
estrarre la barra saldante (1).



e Pulire le superfici metalliche con normali
detergenti per |'acciaio inox.

Cosa fare se
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Problema

La saldatura della
busta non ¢ eseguita

Causa

o || tempo di saldatura non &
corretto.

Soluzione

* Modificare il tempo di saldatura.

o La guarnizione del coperchio &
sporca o usurata.

 Pulire o sostituire la guarnizione del coperchio
(per la sostituzione contattare I'assistenza
tecnica).

e La busta non & posizionata
correttamente sulla barra

* Posizionare correttamente la busta.

correttamente
saldante.
e La barra saldante & usurata (il o Sostituire la barra saldante (per la sostituzione
rivestimento in teflon & bruciato). contattare I'assistenza tecnica).
¢ La lama posizionata otto il teflon o Sostituire la lama (per la sostituzione
della barra saldante é rotta. contattare I'assistenza tecnica).
e La percentuale di vuoto . .
. p N * Modificare la percentuale di vuoto.
impostata non € corretta.
. L  Pulire o sostituire la guarnizione del coperchio
) » La guarnizione del coperchio & L .
Vuoto finale t (per la sostituzione contattare I'assistenza

o |l coperchio non é chiuso
correttamente.

o Chiudere correttamente il coperchio.
« Verificare che tra coperchio e vasca del vuoto
non ci siano oggetti o sporcizia.

Il coperchio non si
apre

o Mancanza dell’energia elettrica.

o Attendere il ripristino dell’energia elettrica.

Se dopo aver effettuato i suddetti controlli la
macchina non dovesse funzionare ancora
perfettamente, contattate il servizio di
assistenza descrivendo esattamente il difetto
riscontrato.

MESSAGGI DI ALLARME

La scheda elettronica prevede la rilevazione
di alcuni allarmi che vengono segnalati
tramite la visualizzazione sul display dei
seguenti messaggi:

Errore Soluzione

Errore Eprom.
EO La scheda di potenza € guasta.
Contattare I'assistenza tecnica.

Errore di configurazione dati.

R Contattare I'assistenza tecnica.

ER2 Errore di calibrazione.
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Errore

Contattare I'assistenza tecnica.

Soluzione

Ricalibrare la scheda di comando con apposito vacuometro.

Errore contatore cicli.

=5 Contattare I'assistenza tecnica.

Relé saldatura guasto.

ER4 Contattare I'assistenza tecnica.

Timeout vuoto: overtime.
ER5

Controllare che la percentuale di vuoto impostata sia corretta.
Controllare che la guarnizione del coperchio non sia sporca o usurata.
Controllare che il coperchio si chiuda correttamente.

Manutenzione olio.

ER7 La macchina ha superato il numero di cicli oltre il quale & richiesto la sostituzione dell’olio.

Contattare I'assistenza tecnica.

Salvaguardia dell'ambiente

Smaltimento dell'imballaggio @

L'imballaggio & contrassegnato dal logo
"Punto Verde".

Utilizzare i contenitori appositi per smaltire
tutti i materiali dell'imballaggio come
cartone, polistirolo espanso e pellicole
protettive. Si assicura cosi il riciclaggio dei
materiali d'imballaggio.

Smaltimento di apparecchiature dismesse

-
A
La norma europea 2012/19/EU su
apparecchi elettrici ed elettronici dismessi
(WEEE, Waste Electrical and Electronic
Equipment) vieta lo smaltimento di

elettrodomestici come rifiuti residuali.
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Gli apparecchi in disuso devono pertanto
essere recuperati separatamente dagli altri
rifiuti  per ottimizzare la percentuale di
recupero e riciclaggio dei materiali di cui
sono composti e per evitare possibili danni
alla salute delle persone e all'ambiente. Il
simbolo del cassonetto barrato deve essere
applicato su tutti i prodotti per sottolineare
che devono essere smaltiti separatamente.
L'utilizzatore deve mettersi in contatto con
gli enti locali competenti o con i nostri punti
vendita per informarsi sul luogo di raccolta di
vecchi elettrodomestici piu vicino.

Prima di procedere allo smaltimento rendere

sicuro I'apparecchio, staccando il cavo di
alimentazione, tagliandolo e smaltendolo
quindi, a sua volta, adeguatamente.
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Ac@alsia TaId1wyV Kal EUTTOOwY aToOPWYV

Mposidotroinon! Kivduvog aoc@uiiag, TpaupaTiIopoUu N

MOVINNG avaTrnpiag.

e H ouokeuy auty uTtropei va xpnolyotroinBei ammd  TTaidid
NAIKiag 8 €Twv Kal Avw Kal amd AToua HE  HEIWMEVEG
OWHMATIKEG, QI0ONTNPIOKEG 1 TIVEUPATIKEG OuvaTdTNTEG N
ENNEIYN euTTEIpiOG KAl yvwong, €av emBAETTOVTOI ATTO EVAIKQ
1l GTOPO UTTEUBUVO YIa TRV AoPAAEIG TOUG.

e Ta maidid Ba TTPETTEl va TTITAPOUVTAI Yia va dlac@alileTal OTI
Ogv TTaiCouV e TN CUOKEUN.

e  QuldooeTe OAa Ta UAIKG cuokeuaoiag pakpid atrd Ta TTaidid.

e O kaBapiopdg Kal n cuvtApnon atod 1o XProTn dev TTPETTE va
TTPayHaAToTTOIoUVTAl ATTO TTAIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

FevikeC TTANPOPOPIEC VIO TNV ACPAAEI

e AUTA n OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPAON O€ OIKIAKES EQPAPUOYES
Kar OxI o€ gevodoxeia, KATAOTAMATA, Yypageia Kal AGAAa
TTapouola TTepIBAAAovTa.

e FEowteplik@ n ouokeur Bepuaivetal Katd T xpAon. Mnv
ayyicete Ta BepUavTIKA OTOIXEIA.

e Mnv kdBeote 4 oTnpieote TTAVW OTO OUPTApPIl. MTTopei va
TTPOKANBEI {NUIG OTOUG TNAEOKOTTIKOUG 0dnyoug. To HEYIOTO
BAapog TTou avTEXEl TO cUPTApI gival 25 KIAG.
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Odnyieg ac@aAciag

eANVIKA

EykardoTaon

MPOEIAOMOIHZH! H  eykardoTaon
TPETTEl va TTpaypatotroindei pévo atmmo
€€EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO

A@aipéaTe T UAIKG CUOKEUQTIOG.

Mnv eyKoTaOTHOETE | XPNOIPMOTTOINCETE TN
OUOKEUNA av €xEl UTTOOTET ¢nuId.

AiaBdoTte  TIPOOEKTIKG  TO  QUAAAGSIO
EYKATAOTOAONG TTOU TTAPEXETAI XWPIOTA.
Mavta va TTpooEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
OuOKeunR, Kal  va  @opdte  ydavTia
aoPaAciag.

Mnv avatrodoyupifeTe Tn OUOKEUR OOG
Kar unv 1N yépvere! Autd pmopei va
TpokaAéoel  dlappory Aadiou amd TNV
avTAia kal va Tpoevoel CnuIG OToV
€COTTAIOO.

Tneeite TV €AAXIOT  CUVICTWHEVN
atréoToon atré AAAEG CUOKEUEG.
BeBaiwBeite 611 n ouokeuny  éxel
eykaraoTaBei kal  OTeEpewBOei o pIa
OTOBEPN KATAOKEUN.

O1 TTAeUpég TNG OUOKEUEG TTPETTEL va
YEITVIAZouV pe GAAO €COTTAIOUO i HOVADEG
TTOU £XOUV TO id10 UYOG.

HA&ekTpIK oUVdEON

MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog @wTiag Kal
NAEKTPOTTANEIaG.

‘OAeg 01 NAeKTPIKEG OUVOEDEIG TTPETTEN va
TTpaypaTommoinfolv  otmd  eCEIBIKEUPEVO
NAEKTPOAGYO.

H ocuokeun TpéTTel va yelwoBei.
BeBaiwBeite 611 OAa Ta NAEKTPIKA GTOIXEIQ
TOU  gy@avi¢oviar otV TTvakida
OTOIXEIWV TOU HWOVTEAOU QVTIOTOIXOUV E
aQutd TOU OUCTANATOG.  AIOQOPETIKA,
ateuBuvBeite o€ Evav NAEKTPOAGYoO.

[avta va xpnOIYOTIOIEITE MIa CWOTA
EYKATEATNMEVN YEIWMPEVN TTPICA.

Mn xpnoigoTroleite TTOAUTTPICA 1 KAAWDIA
ETTEKTOONG.

BeBaiwBeite va pnv TTpokaAéceTe CNuIG
OTO @IG peupaToAnyiag Kalr oTo KaAwdio
pevpatog. AtreuBuvBeite OoTnv UTTNPEDia
TEXVIKNG €Sutinpétnong 1 o évav
NAEKTPOAOGYO, yia va OAAGEeTE  TUXOV
KOAWSIO PeUPATOG TIOU  €XEl  UTTOOTEN
ZnuIa.

Ol dIaTageIg TTpooTaCiag améd
nAekTpOTTANGia TTPETTEl va oTEPEWBOUV pE
TETOIO TPOTTO WOTE va NV HUTTOpoUvV va
a@aipeBolv xwpig epyaAcia.

2uvdéoTe TO @IG PEUPATOANYIOG oTnv
TpiCa peuPaTOG BIKTUOU POVOV a@oU £XEI
oAokANpwOei n eykardoTaon. BeBaiwbeite
6T TO  @QIG  peupatoAnyiag  eival
TTPOCPRACIYO PETA TNV EYKATACTACN.

Mn ouvdéoeTe TO PIG peupaToAnwiag av n
Tpifa peupatog OIKTUOU Oev gival KOAG
OTEPEWMEVN.

Mnv TpafdaTe To KOAWSIO PEUPATOS YIa VO
atmroouvdéaeTe T ouokeun. TpaBdre pévo
TO QIG pEUPATOANYIAG.

XpnoiyoTtroigite  KAt@AANAeg  diaTagelg
atmopévwong: aA0QAAEIOBIOKOTITEG,
aoQAAeieg (o1 BIOWTEG QOQAAEIEG TTPETTEI
va agaipouvtal  amd TNV utTodoxr
AOPAAEIaG), SIOKOTITEG KOI PEAE PEUPATOG
O@AAPOTOG YEIWONG.

To nAekTPIKO GUCTNPA TTPETTEI VO DIOBETE
Oldran amoouvdeong Me  AmOOTACN
dlaywpIiouoU o€ BAOUG TOUG TTOAOUG TTOU

XpAon

Tapéxel  TTAPn  atmoouvdeon  Bdoel
karnyopiag utréptaong lll.

MPOEIAOMOIHZH! Kivduvog
TpauuaTiouou, EYKAUUATWY,

nAekTpoTTANgiag f ékpngng
XpNOIYOTIOIEITE  QUTI] TN OUOKEUR O¢€
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.
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Mnv TPOTTOTIOINCETE TIG TTPOBIAYPOPES
QUTAG TNG OUOKEUNG.

Mn  peTakiveiTe TN OUOKEUR  Xwpig
EMTAPNON KATA TN AEIToUpyia TNG.

ATTEVEPYOTTOIEITE TN OUOKEUN META TN
xenon.

Mn XpnoIJOTTOIEiTE TN CUOKEUR HE uypd
xépla | 6tav Ba pmopouce va £pbel o€
ETTAPNA PE TO VEPO.

Mnv aokeite TTieon oTo cupTAp!.

Mn xpnoigoTtroigite TN OuOKeur ocav
ETIQAVEIA EPYATIAG 1) ETTIPAVEIQ OTAPIENG.
ATTOQUYETE TNV TTapoucia oTmvenpwy N
YUUVWV QAOYWYV KOVTA OTh CUOKEUR 0TV
QVOIYETE TO CUPTAPI.

Mnv TotroBeTeiTe | QUAGOOETE €UPAEKTA
uypd, UANK& 1A avTikeigeva TTadvw  OTn
OUOKEUR, i Yéoa ) KOVTa o€ auTh.
MPOEIAOMOIHZH! Mrtropei va
TpogevioeTe {NUIG OTN CUOKEUN
[pocéxete OTAV QQAIPEITE A EICAYETE TA
ageooudp.

Mnv ayyiete Tn pmapa oepdyiong (5)
auéowg PETA TN o@pdyion.

Mrropeite va Kaegite AOyw UTTOAEITTOPEVNG
BeppodTNTAG.

¢ TePITTwOon OIaKOTING PEUNATOG KATA
™ O1dpKkela €vOG KUKAOU egpyaciag e
KA€I0TO KGAupua (3), unv aoknoete Bia
oT0 KAAUPPO  yia  va  TO  QVOIgeETE,
TIEPIMEVETE MEXPI VO  OTTOKOATOOTOOE N
Tpo@odoaoia peluaTOG.

Mnv TOTTOOETEITE OTTOIAOATTOTE
TTAvw OTO KAAUppa (3)!

Bapog

ATTOTPETTETE TNV TITWON  OTTOIOUBATIOTE
QVTIKEIMEVOU TTAVW OTO KAAuppa! Autd
uTTOpEl va utroBabuicel TNV akepaidTNTA,

TTPOKOAWVTAG PWYHES 1 CnuiEG. Mnv
TIPOXWPNOETE UE TN OUCKEUOOIa av TO
KAAUPPO €£XEI PWYHEG R £XEI OTTACEL

AtreuBuvleite oTnv utTnpecia TeXVIKAG
€§UTTNPETNONG YIA VA TO OVTIKATAOTOETE.

KaBapioudg kal ouviipnon

MPOEIAOMOIHZH! Ymdpyxel
TpaupaTiopou, WTIAS 1 ¢nuIdG.
Mpiv  TTPOYUATOTTOINCETE  OTTOIAOATIOTE
gpyocia ouvTApnong, OITEVEPYOTTOINOTE
TN OUCKEUR Kal QTTOOUVOEDTE TO  @IG
peuparoAnyiag ammd tTnv TPifa PEUPATOG
OIkTUOU.

Kivduvog

EAéyEre 6TI n ouokeun eivail kpua.

KaBapilete TN ouokeur] og TOKTIKA Bdaon
VIO VO OTTOTPEWETE TN PBOPA TWV UAIKWV
TWV ETMQAVEIWV TNG.

KaBapilete Tn ocuokeur pe €va eAagpd
uypd Kal PaAakd Travi. XpnolUoTToIEiTE
MOVO oudtTepa  ammopputtavTikd.  Mn
XPNOIYOTIOIEITE TTPOIGVTA TTOU Xapddouv,
QATTOPPUTTAVTIKA PE BAon Tnv OAKOOAN,
g@ouyydpia TTou xapddouv, SIOAUTEG N
METOAAIKA QVTIKEIPEVQ.

2 TTEPITITWON TTOU XPNOIYOTIOIEITE OTTPEl,
TNEEITE TIGC 00nyie¢ ao@aAgiag  TTOU
avo@EéPovTal OTn CUOKEUQOIA.

TeAikn 51a0son

MPOEIAOMOIHZH!
TpaupaTiopoU Kal TVIYUOVAG.

Kivéuvog

ATToouvoEéoTE TO @IG aTTd TNV TTAPOXN
pelparog.

KowTte 10 KOAWSIO PEUPATOG Kal TTETALTE
TO.



Meprypa@n TG CUOKEUNRG

eANVIKA

K'YPIA XAPAKTHPIZTIKA

1. Mmépa oppdyiong
2. Mivakag eAéyxou
3. MmrpooTivég TTivakag

4. 160 avappoéenong / ouvdeon
€EWTEPIKNG dIATAENG KEVOU

5. Aoxeio

6. KdAuppa
7. Tpatrédl TAfpwong

8. E&dptnua ouvdeong eEwrepIKAg
O1dragng kevou

Me auTég TIGC OOKOUAEG, Ta TPO@IPA
MTTOPOUV va atrobnkeUovTal Kal va
payeipevovTal o€ Bepuokpacia 0 °C
¢wg 120 °C (yia péy. xpovo 30
AetrTwv aToug 120 °C)
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MINAKAZ EAEMXOY

. KoupTri EvepyoTroinong/ amevepyoTtroinong
. KoupTri Ekkivnong / AiakoTrrig
. KouprTri emAoynig

. KoupTri peiwong

aa A W N P

. 0B06vn evoeitewv

Xprion Tou ouptapLlol Kevou

6. KoupTri adgnong

7. Z0pBolo Asitoupyiag Kevou
8. ZUpRoAo Asitoupyiag Zppdyiong
9. ZupBoAo Asiroupyiag EmioTpo@ng aépa

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEY'H
A NPQTH ®OPA

MMpiv XpNOIYOTTOINGETE TN CUOKEUN YIa TTPWTN
@opA, TTPETTEI VO KABAPIOETE TO EOWTEPIKS KAl
TO ECWTEPIKO TNG:

o Adalpéote OAa Ta afecoudp amd To cUPTAPL.

e KaBapiote to pnxdvnuo pe éva uypd Kol
oo mavi.

XPHZH

To punxavnua TTPoopifeTal yia TNV TTAPACKEUNR
TPOWYINWYV T€ OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

Auté TO unxdvnua ocag EMTPETTEl  va
OUOKEUACETE TO TTEPIOCOTEPQ €idN BIATPOPNAG,
OTTWG: Aayavikd, @pouTa, TTPoIOVTA Waplwy,
YOAOKTOKOMIKG  TTPOIOVTA, KPEAG, OaAdpl,
WnTa TTPOIGVTA, HOYEIPIKG TTIPOIovVTa, &npd
TTPOIOVTA K.ATT.

e Avoiéte To oupTApI GPPAYIONG KEVOU.

e Avoifte TO pnxdvnua evw  KPOTATE

TTATNPEVO TO KOUYTTI.
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Otav 10 3 oUPBoAa E::U Kal E:\/: eival
ATTEVEPYOTTOINUEVA, TO MPNXAvnua Egivai
£TOIUO yIO XpAon.

AvoiTe TO KGAUPPQ.

ToTroBeTAGTE TO TIPOIGV OTN COKOUAQ.

MNa Ta PIKPSTEPQ TTPOIGVTA OUVIOTOUNE VO
XPnolgoTroleite 10 TPaTEdl, KABWG TO
TIPOCTATEUTIKO TTPOIOV  BIEUKOAUVEI TNV
TOTTOB€TNON TNG CAKOUAOG O€ OxéOon Me
TN pAapdo cepayiong.

TotmoBetAOTE T OOKOUAQ péca  OTn
oeCauevh kai otn pdpdo oepdayiong 600
TO duvaTtoév Mo OuOIONOoPYQ,
TTPOOTTABWVTAG VA aTTOQPUYETE TIG PUTIOES
TTOU JTTOopEi  va  TTPOKOAOUV  KAKM
oppdyion. Ta OakoUAdKIa TTPETTEl VO
@TAoOUV TIEPITTOU 2 €K. TTépa atmd TN
papdo oepayiong.

KAgioTte To KGAUpPPa pe eAagpid TTieon Kai
TTATAOTE TO KOUMTTI
KUKAOG OUOKEUATIaG.

yla va EEKIVOEl O



e 270 TEAOG TOU KUKAOU, QVOiTe TO KGAUUUQ
KOl a@aIpéCTE TN OOKOUAQ.

e Avoi€te TO pnxavnua evw)  KPOTATE
TTATNUEVO TO KOUWTTI.

OAZEIZ TOY TYNIKOY KYKAOY

ZYZKEYAZIAZ

O TUTTIKOG KUKAOG OUOKeuaaoiog Xwpiletal o€

3 pdoeig:

1. ®don agaipeong aépa KaTd@ TNV OTToia
eCdyeTal 6AOG 0 a€pag TTOU TTEPIEXETAI OTN
deCapevn Kal 0Tn GaKoUAa.

Kard 1n didpkeia autig tng @aong, To
oupporo U= eivail evepyoTroinuévo.

Mpoypdupara

eANVIKA

2. H @don 1ng oppdyiong katd Tn SIAPKEI
TNG oTToiag oppayiCeTal N caKOoUAQ.
Kard 1n &1dpkeia autig tng @dong, To

oupBohio gival evepyoTToINUEVO.

€10000U

3. P0Buion
oeCapevn.
Kara tn didpkeia autrig TNg @Aong, To

aépa  ToOw OTNn

oUuBoAo TF givan EVEPYOTTOINUEVO.
| ]

Ly~

4”
3 =

EMIAOI'H NPOrPAMMATOZ

lNa Tnv €mmAoyn evog TTPOYypAPNATOG, TTIECTE
Ta KOUPTTIG — Kot

TYMNIKO NPOrPAMMA

Auté TO TIPOypapUa OAG ETITPETTEl va
puBuioeTe TN Babpida puBUIoNg Kevol Kal TO
XPOvo oepayiong wg 8ng:

1. Méote 1O FKoupTri.

2. To ouupoAio E:/L- avapooPrver.  Autd
onuaivel 0TI PTTopeiTe va oAANGgeTe TN
BaBpida kevou.

3. MarjoTte 10 KoupTmd — kai  + yia va
pubuioete, TN Pabuida kevou, (BAétTeTe
KEPAAQIO «PUBUION ETTITTESOU KEVOU®).

4. MarAote &avd TO KOUMTTI F yia va
emMPERAIOCETE TNV ETTIAOYN.

5. To oupBoro =  Tou

QTTEVEPYOTTOIEITAI KOl TO OUPBOAO
avapBoofPrvel. Autd anuaivel 0TI 0 XPOVOG
o@payiong PTTopEi va aAAGEel.

6. Méote Ta Kouumd — kai + yia va
pubuicete TO XPOVO OTEYAVOTIOINONG
(BAétreTe KEPAAaIO «PUBUION TOU XPOVOU
aQPAyIonG»).

7. EmA&ETe Eavd TO KOupTTi F yla va
eMRePAIOETE TNV ETTIAOY.

BIaKOTITN

®

To cuupoAo opnvel.
9. O KUKAOG TNG OUOKEUOTIAG UTTOPEI TWPa

va EEKIVAOEl TTATWVTAG .

EIAIKO NMPOrPAMMA «QPIMANZH»

Autdé TO TIPOYPOAUUO COG ETITPETTEl vaA
pubuioete 1O emimedo Kevou, TN Pabuida
KEVOU TO XpOvo o@ppdyiong Kai Tov apiBud
EMAVaAPEWY TwV KUKAWV OUOKeuaoiag o€
KEVO KevoU WG €ENG:
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1. PuBpioTte TN Babuida kevol cUuQwva We
TO TUTTIKO TTpOYpauua

2. PuBuioTe 10 Xxpdvo opdyiong cUP@wva
ME TO TUTTIKO TTPOYPOUUA

3. Xe autd 1O Onueio, méCovTag fava TO

KoupTTi yla va emBeBaioete TNV

€tmAoyr|, To GUPBoAO oBnvel

4. v o0B6vn epgavifetal o  apIBPOG
EMAVOAYEWY  TOU  TUTTIKOU  KUKAOU
ouokeuaciag (5). Matwvrag Ta KouuTd
— kai T pmopeite va aAGEete Tov

apiBué emavaAfyewyv ato 2 og 15

5. TéoTe 10 KOUTTI F
TNV €MAOYN
6. O kUKAOG wpipavong uTTopei TTAéOV va

yla va emRERAIOETE

EekIvioegl TTATWVTAG TO

EIAIKO MPOrPAMMA «MAPINAPIZMA»

4. H o08d6vn deixvel TNV TUTTIKA OIAPKEIQ TOU
KUKAOU  popivopiopatog (5 AeTTTa).
Matwvtag Ta KoupTnid — Kal T, PTTopEiTe
va aAAGete T didpkeia amd 1 éwg 15
AeTrTd

5. MNatAote T0  KOUWTTi F yia  va
eMPRERAITETE TNV ETTIAOYNA

6. O KUKAOG papivapioparog ptropei Twpa
va EEKIVIOEN TTATWVTAG TO .

Inueiwon: 2ag TTPOTEIVOUNE va

XPNOIMOTTIOINOETE £va TTOAU XAUNAS TTOC0OTO

yeuoewy, Kabwg n atrouaia aépa oTo TTPOIdV

au&dvel Tnv évraacr| Toug.

EIAIKO NMPOrPAMMA «LIQUIDS»

Auté TO TIPOYpPOAUMUO OAG ETTPETTEl VA
pubpuioere 1O €TiTTEdO KEVOU, TO XPOVO
ogpayiong kai Tn didpkeia papivapioyarog/
€yXuon wg egng:

1. PuBpioTte TN Babuida kevolu cUupwva Pe
TO TUTTIKO TTPOYPOUU

2. PuBuiote 10 Xpdvo oepdyiong cUP@wWVa
ME TO TUTTIKG TTPOYPAUMT

3. %e auté 1O Onueio, méCovTag favd TO
KOUMTTI yia va emBePAIOOETE TNV

€tmAoyr|, To cUPRoAo
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oBnvel

AuTé 1O TTPOYPAPA OAG ETTITPETTEI VO OPICETE
TN Pabuida kevol, 10 XpOvo a@PAyiong Kai
TNV euaioBnaoia TTapPEUPACNG EVEPYWVTAG WG
€gng:

1. PuBpioTe Tn Babuida kevol cUupwva pe
TO TUTTIKO TTPOYPANHA

2. PuBuioTte 10 Xpdvo oepdyiong cUpewva
ME TO TUTTIKO TTpOYpauua

3. X10 oOnueio autd, TATWVTAg fava TO

KoupTTi ylo va emPBeBaioeTe TNV

etmAoyn, To GUUBoAO opnvel

4. Zmnv 0B6vn ep@avileTal N TUTTIKA TIUNA
euaiodnaiag TapéuBaong (5). Matwvrag
Ta KOUWTTIA — KalI JTTOPEITE VO
aAAGEeTe TNV agia amé 10 1 oOTO 5.
TpotrotroIoTe auTrV TNV agia avaloya pe
TN OeppoKpacia TOUu TIPOIGVTOG TTOU
TIPOKEITAI VA CUOCKEUOOTEI 0T OOKOUAQ.
H «kaBopiopévn Ty kabopiler  Tnv
EKTEAEDOT TNG TPPAYIONG.



Evaiolnoia Ogpuokpacia
mopeUBOARG TPOPIHWV

1 ~ 40+45°C

2 ~ 45:55°C

3 ~ 55+70°C

4 ~ 70+80°C

5 ~ 80+85°C

PUBuion emAoywyv

eANVIKA

5. ZTn ouvéxela, TTAaTtAoTE TO KOUMTTI F yia
va eTRERAIWOETE TNV ETTIAOYA
6. O KUKAOG ouokeuaoiag PTTopei TWwpa va

EeKIVAOEI TTOTWVTAG TO .

Inueiwon: ZuvioTdtal va  XpPnOoIUOTIOIEITE
auTd TO TTPOYPAMMKA TTOPOUCIa OTTOIOUDITTOTE
uypou.

PYOMIZH BAOMIAAZ KENOY

MrtropoUv va pubuioTolv 4 Babuideg kevou

‘Ooo uywnAdTepn cival n Babuida Kevou TTou éxel eTTIAEyEl, TOOO PeyaAUTepn Ba eival n Babuida

OTn 0aKoUAQ.

0086vn BaBpiBac Tpo@ipa

ZUOoKeUaaia Kal Hoipacua TPoQipdwy TTOAU guaioBnTwv

Zepayiopa pévo oTnV TTiE0N O€ PEPIDEG.

(trepitrou 40%) YTI: yévo oTeyavoTtroinan, Xwpig cuokeuaaia utrd Kevo,
av KAl e EAGXIOTN TTOoOTNTA KEVOU 0T GaKoUAQ)

EAdxioto FUOKEUATIa KOl JOipaoua AETITWV TPOPIHWY OE PEPIDES

(Trepitou 70%) (T7.X. HapoUAI, VTOUATEG,...).
ZUOKEUOaia Kal Hoipacua £uaiodBNTWV TPOPIPwWY o€
HEPIOEG (TT.X. payeIpEPEva AayaviKd, ¢pouTa, KpEag

. TTPOOPOPAG, CUHAPIKA,...) Kl UYPd TPOPIUA (TT.X.
Métpio oouTra, KpEUA, OBATOEG, ...)

(Trepitrou 93%) MayeIpéyTe UaiodNTA TPOPIIA CUCKEUAOHEVO GE KEVO
(T.X. wapia)
MapivapeTe 0Tn oakoUAa
- ZUOKEUOOIia KOl HOIpaoua OTEPEWV TPOPIJWV O€

MéyioTo paplﬁ.’sg (11.X. WPda Aaxavikd, okAnpo Tupi, kpua
KOMMGTIO)
I- 0,

(epitrou 100%) - MayeipéyTte oTeped TPOPIPA O KEVO (TT.X. KPEQG,

TTATATEG, KAPATA,...)
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PYOMIZH TOY XPONOY Z®PATIZHZ

Ymdpxouv di1a0€oiueg 4 Babpideg yia Tn o@PAYION TWV GAKOUAWV.

‘000 TMI0 avBeKTIKEG gival ol OKOUAEG, TOTO PeyaAUTepn gival N KaBopIGPEVN WPA.

Emimedo oppayioparog Xpovog oppayicuaTog

ATTeVEPYOTTOINUEVO

EAaxioTo 1.5 deutepdAetTa

Métpio

(TTpoTEiveTal VO XPNOIUOTTOIEITE TA 2.5 BeUTEPOAETTTA
OOKOUAGKIQ TTOU TTapEXOVTal UE TO

pnxavnua)

MéyioTo

(va etTAéyETal UE OAKOUAEG TTOU 4 SeuTepOAETIT
£XOUV PEYOAUTEPO TTAXOG, VIO
Tapdadelypa 150-200 pm)

AAAeg AsiToupyieg

«EZQTEPIKO VACUUM»

Autd TO TPOYPAUMa TTPETTEN va

xpnoigotroindei yia Tnv €€AAsipn Tou afpa

péoa o€ €dikd aegpooTeyr] doxeia (dev

TTaPEXOVTAI PHE QUTO TO TTPOIGV).

o Bidwaore 1o TTapexOPEVO €€ApTNUa (8) OTO
aKpo®ualo avappod®nong (4).
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e YuvdéoTe TO OWANva Ooxeiou e TO
eCdptnua (8).
‘\T'

e PuBuiote TN péyiotn oTAOUN Kevou OTO

KTUTTIKO  TTPOYPOAUUGY»  OTOV  TTIVOKO
eAéyxou KAl OTTEVEPYOTIOINOTE TN
oppdyion.

e Me 71O KAOGAUppa avoixTd TIATAOTE TO

KoupTTi
OUOKEUAOIag.

yla va &ekiviioel o KUKAog

o O KUKAOG TeAeiwvel 6Tav T0 cUUBoAO U
opnAvel.

«MPOrPAMMA KAIMATIZMOY»

AuTto TO TTPOYPAUMA TTPETTEN va
XPNOIYOTTOINGE OTIG AKOAOUBEG TTEPITITWOEIG:

e [lpiv TNV TPWTN XPrioN TOU UNXavAUATOG.

KaBapiopdg Kal cuvtipnon

eANVIKA

e MeTd o116 HIa peydAn TrePiodo SIOKOTTAG.

e A@oU éxouv o@payiouéva TIPOIOVTa HE
UWNAR TTEPIEKTIKOTNTO O€ uypacia (TT.x.
OOUTTEG).

e Otav  TmapaTnproeETE ueiwon ™mg
ammédoong TOUu  pnxavipartog (Tm.X. O
XPOVOG yIa va QTACEl TO KEVO AUEAVETaI 1
Oev @TAvel KaBOAou).

Auté TO TIpdypauua diapkei TTepiTTou 15

AeTrTd Kal e€ao@aliCel Tov TTARPN KaBapiouod

TNG avTAiag, agaIpwVTaG OTTOIOdATIOTE UYPO

YOAGKTWHO TToU uTTopEi va Bpebei 01O AGdI.

Mn ooppayileTe kKavéva TTPOIOV eV EKTEAEITaI

QUTO TO TTPOYPAU Q.

AuTo TO TTpOypapua Oev €XEl KABOPIOUEVEG

METABANTEG.

AkolouBnoTe TIG TTapakdTw evoeigelg yia va

gekivrioeTe TO TTPOYpaPa:

o KparfoTe TTATNUEVO TO KOUMTTI F MEXPI Va
avapBoofroouv 6Aa Ta KOUWTTIA.

o KAgioTe TO KGAUPUO PE EAa@pId TTiEON.

o [liéoTe TO KOUWTTI >” yla va apxioel o
KUKAOG KAIpaTiopoU.

e X710 TEANOG TOU KUKAOU (15 Aemrd) TO
pNxavnua Ba gival £€TOIPO yIa XpAoN.

Inueiwon: To Tpdypappa  KAIMATIGUOU
TIPETTEI VO XPNOIKOTTOIEITAI TOUAdYXIOTOV dia
@opda TO Prva.

o KabBapileTe TN ouokeur PETE TR XPNON.

o KabBapifete 10 KAAUPPA atrd TTAEEIYKAGG
(6) EOWTEPIKA Kal €EWTEPIKA
XPNOIMOTTOIWVTAG povo oudéTepa
QATTOPPUTTAVTIKA (VEPS Kal oaTTOUVI).

e Mn xpnoiyoTIOIEITE  TTPOIOVTA  TTOU
Xapadouv, atroppuTTavTIKG Je Bdon tnv
0AKOOAN, o@ouyydpia TOU  Xapadouv,
OlaAUTEG 1 METOMAIKA avTiKEipeva. Ze
TIEPITITWON TIOU  XPNOIKOTIOIEITE OTTPEI,

TNEeiTe TIGC 00nyieg ao@aAsiag  TTOU
avagEPovTal 0Tn CUCKEUATIa.

e KaBapiote Tnv pmdapa oepayiong (1)
XPNOIYoTIoIWVTaG  éva  OTEyvO  TTavi.
A@aipéoaTe TUXOV UTTOAEiJPaTa pePPBPAvVNG
TTOU €XOUV aTToTEDEI OTNV UTTdpa.

o [lpiv kaBapioeTe 10 doxeio (5), €1BIKA bTav

uTTdpxouv  uéoa  uypd  KatdAoiTra,
OUVIOTATaI VA  OQAIPEITE TNV  PTTAPA
oppayiong (1).
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o KabapileTe

TIG METOAAIKEG
XPNOIUOTTOIWVTAG
QTTOPPUTTAVTIKA TTOU gival KAatdAAnAa yia
avogeidwTto XaAupa.

ETMPAVEIES
KAVOVIKA

AvTiyeTwTtrion TPpoBAnUdTWY

Mpo6BAnua

H oakoUAa dev
appayifeTal owaTd

Artia
e O xpdvog appdyiong dev ivai
OwaoTAG.

AUon
o ANGETE TO XPOVO GPPAYIONG.

e H ateyavotoinon Tou KaAUPPOTOG
gival Aepwpévn 1 @Bapuévn.

o KaBapioTe f avTIKATAOTAGTE TN GTEYAVOTTOINGN
Tou KaAUpPaTog (atreuBuvBeite oTnv uTTNPETia
TexVIKAG €EUTTNPETNONG Ya TNV
avTikatdoTtaon).

o H cakoUAa dev ToTTOBETEITAl TWOTA
TAvw OTNV UTTapa oPPAyIoNnG.

o ToTToBETEITE OWOTA TN GAKOUAQ.

e H ymépa ogpdyiong ivai
@Bappévn (n emKdAuyn otd
Teflon éxer kaei).

o AVTIKOTOOTAOTE TNV PTTadpa o@pdyiong
(atreuBuvBeite aTnV UTTNPETia TEXVIKAG
€EUTTNPETNONG YA TNV QVTIKATAGTACN).

o ‘Exel omdaaoel n Aemrida Trou ivai
ToTToBETNPEVN KATW OTTd TO Teflon
NG UTTApag oppayiong.

o AVTIKATAOTAOTE TN AeTTida (atTeuBuvBeite TNV
uttnpeoia TeXVIKAG eEUTTNPETNONG YO TV
avTikatdoTtaon).

To TeAIKO KevO givai
QAVETTAPKES

e To puBuIouévo TTOGOGTS KEVOU
gival AavBaopévo.

o ANGETE TO TTOOOGTO KEVOU.

¢ H ateyavotroinon Tou KaAUPPOTOG
eival Aepwpévn i @Bappévn.

» KaBapioTe i avTIKATOOTACTE T GTEYAVOTTOINGN
TOU KOAUppaTOG (atreuBuvBeite oTnV UTTNPETia
TexVIKAG eEUTTNPETNONG YO TNV
avTikatdaTaon).

o To KGAuppa Bev €Xel KAEIOE!
OowaTd.

o KAgioTe 10 KAAUPPO OWOTA.

o BeBaiwbeite dev UTTAPXOUV QVTIKEIUEVA 1y
akaBapaoieg avapesa 0To KGAUPPA Kal GTO
oxEio.

To k@Auppa dev
AVOiYEl

o Agv UTTAPXEI TPOPODOTIa PEUPATOG.

o MNepIPEVETE WG OTOU OTTOKOTACTABEI N
TPOYodOCia PEUPATOG.

Edav 1o unxdvnua dev Aeitoupyei cwoTd PeTA TOUG TTAPATTAVW €AEYXOUG, ETTIKOIVWVACTE UE TNV
uTTNpPECia BonBeiag TTou TTEPIYPAPEI TO AVIXVEUOUEVO EAGTTWHA.
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MHNYMATA ZYNATEPMOY

eANVIKA

H wAakéta avixvelel opiopévoug cuvayepuoUg, ol oTroiol eu@avifovial Pe Ta akOAouba

unvuouara:

Z@GApa Auon

Z@daApa Eprom.

EO O KUpIOG TTiVAKAG €ival EAOTTWHATIKOG.
KaAéaTe 10 TuApa Texvikng eEuttnpéTnang o€pPRIG.
ER1 ZPAApa SIopopPWOong SeSopévwy.

KaAéaTe 10 TuAPa Texvikng eEuttnpétnang o€pPRIg.

Z@daAua Badbuovounong.

ER2 EtravaromoBeTriaTe TNV TTAGKETA EAEYXOU HEOW £VOG KATAAANAOU PETPNTH KEVOU.

KaAéaTe 10 TuApa Texvikng eEuttnpéTnang o€pPRIG.

ER3 Z@AApa HETPNTA KUKAOU.

KaAéaTe 10 TuAPa Texvikng eEutTnpéTnang o€pPIG.

ER4 EAQTTWHATIKO pEAE o@payIONG.

KaAéoTe 10 TuAPa TexvikAg eEuttnpétnang o€pPIG.

Xpoviko 6pio kevou: EmimrAéov Sidpkeia.

ER5 BeBaiwBeite 611 TO KABOPIOPEVO TTOGOCTO Kevou ival cwaTo.

BeBaiwBeite 611 N GAGVT{a TOU KOAUPUOTOG BV gival BpwHIKN 1 @Bapuévn.
BeBaiwBeite 011 TO KAAUPUA KAEivEl OWOTA.

ZuvTtpnon Aadiou.

ER7 To pnxavnua éxel utrepPei Tov apiBud Twv KUKAWvV TTEPa atmd TOUG OTTOIOUG OTTaITEITal

avTikatdoTtaon Aadiou.

KaAéoTe 1o TuAKa TeXVIKAG eEuTTNPETNONG O£PPIG.

NMpooTtacia Tou TrEPIBAAAOVTOG

AvakUKAWON UAIKWV CUCKEUATiag @

Ta uUuAlikd Tng OuOKeuaoiag @EPOUV  TO
TPACIVO GUPBOAO €vdEIENG avaKUKAWOIUNG
UANG.

Otav T1a TETALETE, XPNOIYOTIOINCGTE TOUG
QvTIOTOIXOUG Kadoug avakUkAwong,
avaAdywg Tou UAIKOU: XOPTOKOUTA, OpPWOES
TTOAUOTUPEVIO Kal TTAQOTIKEG Orkeg. Kar'
autév Tov TPOTO, Ba eEac@aAioete Tnv
avaKUKAWGN TwV UAIKWV OUOKEUQTIAgG.

Amoéoupon TTaAIWV CUOKEUWV E
ZUpyowva e v Eupwtrdikp  Odnyia
2012/19/EU oxemkd@ pe T dlaxeipion
ATTOPPIMMATWY NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€ommAiopoU (WEEE), o1 nAekTPIKEG OIKIAKEG
OUOKEUEG Oev TIPETTEI VA €yKATOAEITTOVTAI
OTOUG  OUMBOTIKOUG  KAdOUG 1 XWPOoug
OUAAOYNG OTEPEWV QCTIKWY ATTORAATWV.

O1 TTaAIEG, TTPOG OTTOCUPON, CUOKEUEG TTPETTEI
va  TrepICUAAéyovTal  UTTO  OIOPOPETIKEG

ouvOnkeg, waOTe va PeATioToTTOIEITON N
diadikacia aglotmoinong Kalr  avakUKAwaong
TWV UAWV TTOU TTEPIEXOUV KaI VO OTTOTPETTETAI
OTTOIOAOATTOTE  €VOEXOMEVN ETTTITWON OTNV
avBpwtrivn uyeia kar 1o TEPIBAAAOvV. To
oupBoAho TOU Odlaypappévou pe X KAdoOU
QATTOPPINMATWY TTPETTEI Va ETTIKOAAGTOI O OAQ
aQutd Ta TTPOIOVTA, WOTE va uTrevBupidel
gTouG XPAOTEG TOUG TNV UTTOXpEéwaon va
e€ag@aAiCouv TNV UTO €IBIKEG OUVONKEG
dlaxeipion TETOIWV CUCKEUWV.

O1 KAaTavaAwTéG PUTTOPOUV VA ETTIKOIVWVOUV
ME TIG TOTTIKEG OPXEG ) TO KATAOTNUA Ayopdg
KGBe OUOKEUAG, YIa Vva EvhUEPWVOVTAI
OXETIKA JE TOUG KATAAANAOUG  XwpPOoug
eykatdAeiyng/améoupong Twv TTOAIWV TOUG
NAEKTPIKWYV OIKIOKWY CUOKEUWV.

Mpiv  omrooUpeTe T OUOCKEUR  OAG,
axpnotéwTte TN. Tpapngrte T10  KaAWwdIO
NAEKTPOBOTNONAG TNG, KOWTE TO KAl TTETAETE TO.
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