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Modelos a gas y modelos mixtos:

EFX70 5GAIALDR CILEFT
EFX 70 5G Al AL DR

EFX 60 2G 2H Al AL

EFX 90 5G Al AL DR CI
EFX 90 4G 1H Al AL DR
EFX 90 6G AIAL DR CI LEFT
EFX 30 2H - EFX 30 2H-T

FX 70.1 5G Al AL CI DR LEFT
EFX 70.1 5G Al AL DR

EFX 60.1 2G 2H Al AL

EFX 90.1 5G Al AL DR CI

EFX 90.1 4G 1H Al AL DR

EFX 90.1 6G Al AL DR CI LEFT
EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

EFX 302G AIAL CI -EFX 30.1 2G AIAL CI
EFX 60 4G Al AL DR

EFX 60 4G Al AL CI

EFX 90 5G Al AL DR CI LEFT

EFX 90 4G 2H Al AL DR
EFX301GAIALDRCI-EFX30.1 1GAIALDRCI
EFX 30 1H - EFX 30 1H-T

EFX30.1 2GAIAL ClI-EFX 30.1 2GAIAL CI
EFX 60.1 4G Al AL DR

EFX 60.1 4G Al AL CI

EFX 90.1 5G Al AL DR CI LEFT

EFX 90.1 4G 2H Al AL DR

EFX30.1 1GAIALDRCI-EFX30.11GAIAL DR Cl
EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T

Modelo eléctrico: EFX 30.1 2H para MEXICO
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(*) entrada de aire: ver el capitulo de instalacién (apartados 6y 7)

(*) air inlet: see installation chapter (paragraphs 6 and 7)

(*) entree d’air: voir chapitre installation (paragraphes 6 et 7)

(*) e100b60¢ aspa: BAsme kgpaAaio romo@sTnong (rapaypagoi 6 kai 7)
(*) entrada de ar de 100 cm de secgao minima (paragrafos 6 e 7)
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A B C D E F
(30) 30.1 1H - 2H 282 482 59 59 100 min 120 min.
(30) 1 -2 Gas 282 482 59 59 300 min 70 min.
(60) 553 473 63.5 63.5 173.5 min. 70 min.
(75) 553 473 63.5 63.5 173.5 min. 70 min.
(90) 833 475 62.5 62.5 300 min. 70 min.

medidas que es preciso respetar (en mm)
comply with the dimensions (in mm)

dimensions a respecter (en mm)
uEYEBN TOU TPETTEI VA TNPNBouv (0 mm)

medidas a respeitar (en mm)
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Min. 650 mm
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Para el modelo totalmente eléctrico
For fully electric model

Pour le modele entierement électrique
ra mAnpwg nAekTpik6 povréAo
Para o modelo totalmente elétrico
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Min. 650 mm

§

inserto de madera horizontal
horizontal wooden insert
inserte en bois horizontal
opilovria §uAivn BnNkn
insercdo de madeira horizontal

inserto de madera horizontal
horizontal wooden insert
inserte en bois horizontal

opidovria {uAivn 0nkn

insercao de madeira horizontal







ES

. ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles pueden
calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos calentadores. Los nifios de
edad inferior a 8 anos deberan estar lejos cuando no estén bajo
supervision continua.
Este aparato puede ser utilizado por nifos de por lo menos 8 anos de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos, a condicion de que
estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y estén enterados de los riesgos existentes.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifios no deben realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin supervision.

ADVERTENCIA: la coccion sin supervision sobre una placa
’ - con grasa o aceite puede ser peligrosa y causar un incendio.
No intente NUNCA extinguir el fuego con agua, sino apague el
aparato y luego cubra la llama por ej. con una tapa o una manta
contra incendios.

c ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene articulos
’ - sobre las superficies de coccion.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
: -aparato para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: no se debe utilizar un aparato para limpiar el
’ - vapor por estufa, las placas de coccién y los hornos.

ADVERTENCIA: el aparato no esta disefado para funcionar
' mediante un temporizador exterior o un sistema con mando a
distancia separado.

ADVERTENCIA:
’ Utilice sdlo dispositivos de proteccion de la encimera disefiados
por el fabricante o indicados en las instrucciones del fabricante de la
encimera como adecuado para el uso de proteccion o dispositivos de
proteccion incorporadas en esta unidad. El uso de una proteccion no
adecuada puede causar accidentes.

. ADVERTENCIA: el proceso de coccidn tiene que ser
supervisado. El proceso de coccion a corto plazo tiene que ser
supervisado continuamente.



DESCRIPCION PLACA DE COCCION
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DESCRIPCION PLACA DE COCCION

1 Quemador double corona de 4000 W
2 Quemador Rapido de 3000 W
3 Quemador Semirrapido de 1750 W
4 Quemador Auxiliar de 1000 W
5 Parilla

6 Parilla WOK (sélo en el quemador de doble corona)
7 Botdn giratorio mando quemador 3
8 Botodn giratorio mando quemador 4
9 Botodn giratorio mando quemador 2

10 Boton giratorio mando quemador 1

16 Indicator de funcionamiento el.to eléctrico “Hi-light (indicador de calor residual)

17 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n°® 17

21 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n° 18

24 Elemento de calentamiento eléctrico doble oval “Hi-light” @ 17,0*26,5 cm de 2100/1400 W
25 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” rectangular 18,5*30,5 cm de 2400 W
27 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n° 24

28 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n°® 25

30 Mando de Timer 60’

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y sélo tiene que ser utilizado por
particulares entidades privadas.

La parilla WOK (Si este) solo debe utilizarse
en los quemadores doble corona.

Montela sobre la parilla del quemador doble
corona asegurandose de que quede en una
posicion estable (ver fig. A).

coccion: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que considerarse

:‘ Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo como aparato de
impropio y peligroso.



Uso

1) QUEMADORES

Sobre el panel frontal, en la parte superior de cada
mando, esta serigrafiado un esquema que indica el
quemador correspondiente. Una vez abierto el grifo
de la red del gas o de la bombona de gas,
encender los quemadores siguiendo las siguientes
indicaciones:

- Encendido eléctrico automatico

Presionar y girar hacia la izquierda el mando
correspondiente al quemador que se desea usar,
colocarlo en la posicion de maximo (llama grande
fig. 19) y, luego, presionar el mando hasta el final.

- Encendido de los quemadores provistos de
termopar de seguridad
Con los quemadores provistos de termopar de
seguridad, se debe girar hacia la izquierda el
mando correspondiente al quemador que se
desea usar, colocarlo en la posicion de maximo
(lama grande fig. 19) hasta percibir un pequefio
tope y seguidamente presionar el mando y repetir
la operacién indicada anteriormente.
Una vez encendido, mantenga presionada el
mando al menos 10 segundos.
En todos los modelos, en caso de que la llama se
apague involuntariamente, cierre el boton giratorio
del quemador y espere por lo menos 1 minuto
antes de intentar encenderlo de nuevo.

COMO USAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el

minimo consumo de gas, recuerde las siguientes

indicaciones:

- utilizar para cada quemador ollas adecuadas
(ver tabla siguiente y la fig. 1).

- Una vez conseguida la ebullicién, girar el mando
a la posicion de minimo (llama pequefia fig. 19).

- Usar siempre ollas con tapa.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

Quemadores Potencias (W) 0 Ilaf cm
Double corona 4000 24 + 26
Rapido 3000 16 +18
Semirrapido 1750 16 +18
Aucxiliar 1000 10 + 14
ADVERTENCIAS:

-el encendido de los quemadores dotados de
termopar de seguridad puede ser efectuado
so6lo cuando el mando esta en posicion de
maximo (llama grande fig. 19).

- Si faltara la energia eléctrica, el quemador
puede ser encendido con fésforos.

- Durante el uso del equipo no dejar sin
vigilancia el aparato y prestar atenciéon a que
los nihos no se encuentren en los
alrededores. En particular, asegurarse de que
las asas de las ollas estén en posicion
correcta y controlar cuidadosamente la
coccion de alimentos con aceites o grasas
ya que éstos son facilmente inflamables.

No utilizar spray cerca del equipo cuando

esta funcionando.

- Si la placa de coccion esta provista de una
tapa, antes de abrirla, hay que eliminar todos
los residuos de alimentos de su superficie. Si
el aparato esta provisto de una tapa de vidrio,
ésta puede explotar si se calienta. Apagar y
dejar enfriar todos los quemadores antes de
cerrarla.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

- Desaconsejamos la utilizacion de recipientes
cuyo diametro supere el perimetro de la
placa.

Posicion de maximo
suministro de gas

Posicion de cerrado g

) ¢

Posicion de minimo
suministro de gas
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Uso

A

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- el uso de un aparato de coccidén a gas produce calor y humedad en el local donde esta instalado.
Es necesario, por lo tanto, asegurar una buena aireacion del local manteniendo libre la abertura
de ventilacion natural (fig. 2) y activando el dispositivo de ventilaciéon (campana de aspiraciéon o
electroventilador fig. 3 y fig. 4).

- Un uso intenso y prolongado del aparato puede necesitar de una aireacion suplementaria, por
ejemplo, la abertura de una ventana o el aumento de la potencia del mecanismo de ventilacion,
si esta disponible.

- No intente modificar las caracteristicas técnicas del producto, puesto que podria resultar
peligroso.

- Si se decide dejar de utilizar este aparato (o sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo siguiendo la normativa vigente en materia de tutela de la
salud y de la contaminacion medioambiental prevista en estos casos, anulando las partes que
pueden suponer un peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar el aparato fuera
de uso para jugar.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados o humedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no puede considerarse responsable por eventuales danos que deriven de usos
impropios, erréneos e irracionales.

- Durante e inmediatamente después del funcionamiento, algunas partes de la placa de coccién
alcanzan temperaturas muy elevadas: evite tocarlas.

- Tras la utilizacion de la encimera, asegurese de que el mando rotativo se encuentra en posiciéon
de cierre y cierre la llave principal del conducto de distribucion del gas o la llave de la bombona.

- En caso de anomalias de funcionamiento de las llaves de gas péngase en contacto con el
servicio de asistencia.

Nunca cocinar los alimentos directamente sobre las placas
eléctricas pero siempre en una olla o recipiente. ;

TIMER

El temporizador permite calentar elementos y se
Atencién: durante el funcionamiento la zona apaga automaticamente emitiendo una serial
de trabajo se calienta mucho en las zonas de acustica. Se puede usar también como reloj (sin
coccion: jmantenga alejados a los ninos! el apagado) y se puede programar por un

periodo maximo de 60 minutos (ver fig. C).

ATENCION:
En caso de rotura del vidrio de Ia placa de

5, coccion:
A eapague de inmediato todos los fuegos y los
y . elementos de calefaccion eléctricos, luego

desconecte la alimentacion del aparato,
eno toque la superficie del aparato,
eno utilice el aparato.

11



Uso

2) ENCENDIDO DE LAS PLACAS
ELECTRICAS “HI-Light”

Los elementos de calefaccion estan controlados
por reguladores de la energia con 12 posiciones
(ver fig. A - B) que permiten obtener una gran
variedad de diferentes temperaturas. En el
esquema, a modo de informacién, le damos
instrucciones para obtener diferentes niveles de
coccion.

Para conectar los elementos de calefacciéon es
necesario girar en sentido horario o antihorario el
mando correspondiente.

Indicador luminoso 16 muestra la conexion de uno
0 mas elementos de calentamiento.

El indicador se apagara sélo cuando la
temperatura de la zona de coccién estara por
debajo del valor: esta es la razdén por la que
llamamos indicador de calor residual

ENCENDIDO DE LA ZONA DOBLE

Para activar la zona doble sélo gire los mandos en
el sentido de las agujas del reloj hasta la posicion
0, tal como muestra el dibujo no. A.

En esa posicién es posible regular la temperatura,
mientras se mantiene la zona doble activa.

Para activar sélo una de las placas, simplemente
gire de nuevo el mando hasta que la posicién O se
encienda de nuevo, restableciendo los niveles de
calor requeridos.

Como utilizar las zonas de coccion

El calentamiento se produce soélo dentro de los
circulos dibujados en el vidrio especial de la placa.
Los circulos deben quedar totalmente cubiertos
por las ollas.

O Off posicion

Zonan® 17
Zonan° 18
Zonan® 24
Zona n° 25

Posiciones de regulacion
de los mandos

Potencia y medidas
de las zonas de coccion

@ 14,0 “Hi-light” 1200 W

@ 18,0 “Hi-light” 1800 W

@17,026,5 “Hi-light” 2100/1400 W
18,5*30,5 “Hi-light” rettang. 2400 W

Cocciones posibles

Para derretir mantequilla, chocolate,
0-2 etc. Para calentar pequefias
cantidades de liquido
Para calentar cantidades mayores de
2.4 liquido. Para preparar cremas y salsas
que requieren largos periodos de
coccion lenta.
Para descongelar alimentos
4-6 congelados y preparar guisos,
calentar a punto de ebullicion o cocer
a fuego lento.
Para calentar alimentos hasta el punto
de ebullicion.
6-8 Para dorar carnes y pescados
delicados.
Para escalopes y filetes. Para cocer a
8-10 fuego lento grandes cantidades de
alimentos
Para hervir grandes cantidades de
10-12 . .
liquido. Para freir.




USO / LIMPIEZA

2 ADVERTENCIAS:
Para el uso correcto, ver la figura 12 y
y recordar:

eEncender la placa s6lo después de poner la
olla sobre la zona de coccioén.

eUtilizar ollas y sartenes de base plana y
solida.

eUtilizar ollas del mismo diametro de la zona
de coccion.

eSecar la base de la olla antes de apoyarla
sobre la zona de coccion.

eNo frotar la olla contra el vidrio, ya que éste
se puede arruinar.

e Cuando se utiliza la coccién zonas no salen
del aparato desatendido y asegurese de que
los nifios no estan cerca. En particular,
asegurese de que los mangos de las ollas
esten correctamente colocados hacia el
interior y supervisar la coccién de los
alimentos que utilizan aceites y grasas como
altamente inflamable

e Incluso después de su uso, las zonas de
coccion permanecen calientes durante mucho
tiempo; No coloque sus manos ni otros
objetos para evitar quemaduras hasta que el
calor residual indicador luminoso.

eTan pronto como usted ve una grieta en la
superficie del vidrio, esconecte
inmediatamente el aparato de la red eléctrica.

eNo utilizar ollas plasticas ni hojas de
aluminio.

eNo utilizar la placa de coccion como una
superficie adicional de trabajo.

oeEl aparato no debe ser operado con
temporizador externo o un ano un sistema de
control remoto independiente.

eNo intente intercambiar caracteristicas
técnicas del producto de ya que puede ser
gghgroso. . i

oSi usted no debe utilizar este aparato mas (o
reemplazar un viejo modelo), antes de
deshacerse de él, que sea inoperante en la
conformidad con la legislacion vigente sobre
la proteccioén de la salud y la prevencioén de la
contaminacién del medio ambiente por lo que
sus partes peligrosas inofensiva,
especialmente para los ninos que pueden
jugar con un dispositivo abandonado.

e Cocinar con una cubierta cuando sea posible
para ahorrar electricidad;

e una luz indicadora junto al botén de muestra
cuando las placas eléctricas se encienden.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

eNo toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

eNo use el aparato descalzo.

oEl fabricante no sera responsable de los
danos derivados de un uso indebido,
incorrecto o irrazonable.

eDurante, y el tiempo inmediatamente después
de la operacion, algunas partes de la
superficie de coccion son muy calientes:
evitar el contacto con ellos.

eDespués de utilizar la encimera, asegurese de
que el mando esta en la posicién cerrada.
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ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacién de
limpieza, desconectar el aparato de la red de
alimentacion a gas y eléctrica.

3) ENCIMERA

Si se desea mantener brillante la superficie de la
encimera, es muy importante lavarla después de
ser utilizada, con agua tibia y jabdn, enjuagarla y
secarla. Las parrillas esmaltadas, las tapas
esmaltadas “A”, “B” y “C” (ver fig. 5 - 6) y las
cabezas de los quemadores “T” (ver fig. 5) tienen
que lavarse de la misma manera.

De la misma manera y limpiarse las bujias de
encendido “AC” y los sensores termopares “TC”
(ver fig. 5). Estos componentes no deben lavarse
en el lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefo de
nylon como se muestra (vea. Fig. 7) y dejar secar
completamente.

La limpieza deber ser efectuada cuando la placa y
los componentes no estén calientes y no se deben
utilizar esponjas metalicas, abrasivos en polvo o
spray Corrosivos.

No permitir que vinagre, café, leche, agua salada y
jugo de limon o de tomate queden por mucho
tiempo en contacto con la superficie.

ADVERTENCIAS:

en el momento de montar nuevamente los

componente, se aconseja atenerse a las

siguiente recomendaciones:

everificar que las fisuras de las cabezas de los
quemadores “T” (fig. 5) no estén obstruidas
por cuerpos extranos.

eAsegurarse de que la tapa esmaltada “A”, “B”
y “C” (fig. 5 - 6) esté colocada correctamente
sobre la cabeza del quemador. Esta
operacion se considerara completada cuando
la tapa colocada sobre la cabeza del
quemador resulte perfectamente estable.

ela posiciéon exacta de la parrilla esta
determinada por los angulos redondeados
que tienen que colocarse hacia el borde
lateral del plano.

eSi, al abrir o cerrar cualquier grifo, encuentra
dificultad, no forzarlo, pida con urgencia
asistencia técnica.

ePara conservar en buen estado las planchas
eléctricas hay que tratarlas con productos de
limpieza adecuados e impedir que se oxiden.

eNo limpiar la maquina con un surtidor de
vapor.



LIMPIEZA / INSTALACION

Desconectar el aparato del circuito
eléctrico antes de realizar la limpieza.

PLACA ELECTRICA “Hi-Light”

Para mantener la superficie limpia y brillante se
recomienda utilizar un acondicionador con
silicona. La aplicacién de un acondicionador antes
del uso ayuda a mantener protegida la superficie
de la placa. Es muy importante limpiar la
superficie inmediatamente después del uso
mientras el vidrio esté tibio. No utilizar esponjas
metalicas, polvos abrasivos ni aerosoles
COITOSIVOS.

Segun el grado de suciedad se recomienda:

eManchas leves: es suficiente pasar un trapo
limpio y humedo.

elas marcas de liquidos y desbordamientos se
pueden eliminar con vinagre o limon.

ePrestar atencion para evitar la caida de
azucar o de alimentos azucarados. En tal
caso, apagar la placa y limpiar la superficie
con agua caliente y con una esponja.

eDespués de un tiempo, podrian aparecer mellas
o rayas (fig. 13) a causa de una limpieza
incorrecta o del uso de ollas no adecuadas. Las
rayas son dificiles de eliminar, pero no
comprometen el funcionamiento correcto de la
placa.

eNo utilizar chorros de vapor para limpiar el
aparato.

DATOS TECNICOS PARA
LOS INSTALADORES

La instalacion, las regulaciones, Ilas
transformaciones y el mantenimiento aqui
descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El equipo tiene que instalarse correctamente,
con arreglo a las normas en vigor y segun las
instrucciones del fabricante. Una instalaciéon
incorrecta puede provocar dafnos a personas,
animales o cosas, de los cuales el fabricante
no puede ser considerado responsable. Los
dispositivos de seguridad o de regulacion
automatica de los aparatos durante la vida util
del equipo pueden ser modificados solamente
por el fabricante o por el proveedor autorizado.

4) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes
internos de los diferentes componentes mdviles,
asegurarse de que estén integros. En caso de
duda, no utilizar el aparato y contactar al personal
cualificado. Los elementos del embalaje (carton,
bolsas, poliestireno, clavos...) no deben ser
dejados al alcance de ninos, debido a que
constituyen fuentes de peligro. En la superficie
del mueble modular se debe efectuar una abertura
con las dimensiones indicadas en la fig. 10 y 11,

prestando atencion en respetar estrictamente las
distancias criticas entre la superficie, las paredes
laterales, la pared posterior y la superior (véase
fig. 10 - 11).

El equipo esta clasificado en clase 3, por lo
tanto esta sujeto a todas las normativas
previstas para dichos equipos.

Para obtener el maximo rendimiento con el
minimo consumo energético durante la
coccion con el elemento calentador utilizar:
ollas con fondo llano, de gran espesor y
diametro adecuado para el elemento
calentador (véase la figura 12).

Cocinar con la tapa para ahorrar aun mas.
Ademas, adecuar la potencia del elemento
calentador una vez alcanzada la ebullicion.

5) FIJACION DE LA PLACA
La placa esta equipada con una guarnicion
especial para evitar cualquier infiltracion de liquido
en el mueble. Para instalar correctamente esta
guarnicion, se aconseja atenerse
escrupulosamente a las indicaciones
especificadas a continuacion:

- separar las tiras de guarnicion de su soporte,
cuidando que la proteccion transparente quede
pegada a la guarnicion.

- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente
la guarnicion “E” (fig. 8) debajo del borde de la
placa de manera que el lado externo de la
guarnicion coincida perfectamente con el borde
perimétrico externo de la placa. Los extremos de
las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarnicién a la placa de manera
uniforme y segura, oprimiéndola con los dedos;
luego, quitar la tira de papel protector de la
guarnicion y colocar la placa en la abertura
efectuada en el mueble.

- Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado
de introducir la parte sobresaliente en la ranura
“H” que se encuentra en el fondo y enroscar el
tornillo “F” hasta que la brida “S” llegue al top
(fig. 9).

- Para evitar posibles contactos casuales con la
superficie del armazén de la encimera,
sobrecalentada durante el funcionamiento, es
necesario colocar un separador de madera fijado
por tornillos a una distancia minima de 70 mm
del borde (fig. 10) y a una distancia minima de
120 mm del borde (fig. 11) para el modelo
30.1 1H - 2H.

Nota: su uso continuo podria provocar que
la zona de los quemadores adquiera un color
distinto del original, debido a la temperatura
elevada.
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INSTALACION

INDICACIONES IMPORTANTES
PARA LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes
laterales no deben sobrepasar la altura de la
placa de coccion. La pared posterior y las
superficie adyacentes y alrededor de la placa
han de poder resistir una temperatura de 90 °C.
La cola que une la lamina de plastico al
mueble ha de poder resistir una temperatura
superiores a 150 °C para evitar que el
revestimiento se despegue. El equipo tiene
que instalarse en conformidad con lo prescrito
por las normas. Este equipo no esta conectado
a un dispositivo de evacuacion de los
productos de combustiéon; por lo tanto, debe
instalarse en conformidad con las normas
mencionadas anteriormente. Se deben
observar atentamente las disposiciones
aplicables en materia de ventilacion y
aireacion descritas a continuacion.

6) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado
el equipo esté permanentemente ventilado para
garantizar el correcto funcionamiento del mismo.
La cantidad de aire necesaria es la utilizada para
la combustion del gas y la ventilacion de local. Su
volumen no puede ser inferior a 20 m*. El aire
tiene que entrar, de forma natural, directamente a
través de una abertura fija realizada en las
paredes del local a ventilar que dan hacia el
extemno con una seccion minima de 100 cm? (ver fig. 2).
Las aberturas deben ser realizadas de manera
que no puedan obstruirse. Una ventilacion
indirecta es posible mediante la extraccion del aire
de locales contiguos a aquél a ventilar, respetando
taxativamente la norma. ATENCION: si los
quemadores de la encimera no estan provistos
de termopar de seguridad, la abertura de la
ventilacion debe tener una seccion minima de
200 cm?

7) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar
siempre los productos de combustion mediante
campanas de extraccion conectadas a chimeneas,
conductos para humo o directamente hacia el
externo (ver fig. 3). En caso de que no exista la
posibilidad de instalar una campana de extraccion,
es posible utilizar un ventilador aplicandolo a una
ventana o a una pared con salida al externo; el
ventilador debera funcionar simultdaneamente con
el equipo (ver fig. 4), a condicién de que se
respeten taxativamente las disposiciones sobre
ventilacion indicadas en las normas.

8) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que los
datos de la etiqueta colocada en la parte inferior de la
encimera sean compatibles con los de la red de
distribucion de gas. Una etiqueta impresa en este
manual, y una colocada en la parte inferior de la
encimera indican las condiciones para la regulacién
del aparato: tipo de gas y presion de ejercicio.
Cuando el gas es distribuido mediante conductos, €l
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aparato debe ser conectado al sistema de suministro de

gas:

econ un tubo metalico rigido de acero, conforme a la
norma em vigor, cuyas conexiones deben efectuarse
con racores roscados conformes a la norma EN 10226.

oCon un tubo de cobre, conforme a la norma hacer
respetar, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes a la
norma em vigor.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima de 2
metros y guamicion de estanqueidad conforme con la
norma em vigor. Este tubo tiene que instalarse de
manera que no esté en contacto con partes méviles del
modulo empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe
atravesar espacios que pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente desde

una bombona, el equipo, alimentado con un regulador

de presion conforme con la norma em vigor, debe ser

conectado:

econ un tubo de cobre, conforme a la norma em vigor,
cuyas conexiones deben efectuarse con racores de
estanqueidad mecanica, conformes con la norma.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima de 2
metros y guamicion de estanqueidad conforme con la
norma. Este tubo tiene que instalarse de manera que
no esté en contacto con partes moviles del modulo
empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe atravesar
espacios que pueden llenarse. Se aconseja aplicar, en
el tubo flexible, el adaptador especial, facil de encontrar
en cualquier tienda especializada, para facilitar la
conexion con el empalme del regulador de presion
montado en la bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccionar la

estanqueidad aplicando una solucion jabonosa. No

utilizar llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del
aparato posee una rosca de 1/2” gas cOnico
macho conforme a la normativa EN 10226.

IMPORTANTE: para una perfecta instalacion,
ajuste o transformacion de la placa de
coccion para ser utilizada con otros gases,
es necesario recurrir a un INSTALADOR
CUALIFICADO: el incumplimiento de esta
norma provoca la decadencia de la garantia.



INSTALACION

9) CONEXION ELECTRICA

IMPORTANTE: la instalacion tiene
, \ que efectuarse seguin Ias
‘instrucciones del fabricante. Una
instalacion errénea puede provocar danos
en las personas, animales o cosas, frente

a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

La conexién eléctrica debe efectuarse en
conformidad con Ilas normativas y
disposiciones legales en vigor.

Antes de efectuar la conexion, verificar que:

- la tensién se corresponda con el valor indicado
en la placa de caracteristicas y que la seccién
de los cables de la instalacion eléctrica pueda
soportar la carga, indicada también en la placa
de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas
de corriente sean adecuadas a la potencia
maxima del aparato (ver etiqueta colocada en la
parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una
buena conexién a tierra segun las normativas y
disposiciones legales actualmente en vigor. Se
declina cualquier responsabilidad por el
incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexioén a la red de alimentacion

se efectua por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada
en la etiqueta, al cable de alimentacién “C”, en
caso de que éste no lo posea (ver fig. 14).
Conectar los cables segun el esquema de la fig.
14), asegurandose que correspondan a las
siguientes indicaciones:

letra L (fase) = cable color marrén;
letra N (neutro) = cable color azul;

simbolo tierra = = cable color verde-

amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de
manera que no pueda alcanzar nunca, en
ningun punto, una temperatura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o
desviaciones para la conexién porque pueden
provocar falsos contactos que, a su vez, pueden
ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Cuando la conexion se efectua directamente a

la red eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un
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interruptor unipolar, con abertura minima entre
sus contactos de 3 mm, debidamente
dimensionado para la carga del aparato.

- Recordarse que el cable de tierra no tiene que
ser interrumpido por el interruptor.

- La conexién eléctrica puede ser protegida con
un interruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable

de tierra de color verde-amarillo a un sistema de

tierra eficiente.

Antes de efectuar una intervencién cualquier
sobre la parte eléctrica del aparato, es
necesario desconectar absolutamente la
conexion a la red.

Si la instalacion necesitara
) \ modificaciones a la instalacion
: eléctrica doméstica o si se
presentara una incompatibilidad entre el
enchufe y la clavija del aparato, sera
necesario que se ocupe de la sustitucion
personal cualificado profesionalmente. El
profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los
cables del enchufe sea adecuada a la
potencia absorbida por el aparato.

ADVERTENCIAS: todos nuestros productos
son conformes a las Normas Europeas y las
enmiendas correspondientes. Por lo tanto el
producto es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

IMPORTANTE:

El aparato cumple con las disposiciones de las
sub-regulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.

LUBRICACION DE LAS LLAVES
Si un grifo esta bloqueado, no
forzar y pedir asistencia técnica.



REGULACIONES / TRANSFORMACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacién, hay
que desconectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o
prerregulaciones, los sellados deben ser
restaurados por un técnico.

La regulacién del aire primario en nuestros
quemadores no es necesaria.

10) GRIFOS

Regulacién del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en
posicién de “Minimo” (llama pequenfa fig. 19).

- Quitar el mando “M” (fig. 17 - 18) del grifo que
esta fijado a presion en la varilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo
puede ser: lado de la llave (Fig. 17) o en el
interior de la barra. En cualquier caso, el ajuste
se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio "D" al lado de la llave
(Fig. 17), o en el agujero "C" dentro de la llave
del gas (Fig. 18).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass
correctamente el ajuste de la llama a la posicion
de alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulaciéon solo
debe efectuarse en los quemadores que
funcionan con G20, mientras que en los
quemadores que funcionan con G30 o G31 el
tornillo debera bloquearse hasta el fondo (en
el sentido de las agujas del reloj).

11) SUSTITUCION DE LOS
INYECTORES

Los quemadores se pueden adaptar a diferentes
tipos de gas montando los inyectores
correspondientes al gas a disposiciéon. Para
realizarlo es necesario quitar las cabezas de los
quemadores y con una llave recta “B”, destornillar
lo inyectore “A” (ver fig. 15) y sustituirla con un
inyectore compatible con el gas a disposicion.

Se aconseja bloquear enérgicamente el
inyectore.

Después de haber efectuado las sustituciones,
el tecnico debera proceder a la regulacion de
los quemadores, tal como descrito en el
parrafo 10, sellar los eventuales 6rganos de
regulacion o preregulacion y aplicar en el
aparato, sustituyendo la anterior, la etiqueta
correspondiente a la nueva regulacion de gas
efectuada en el aparato. Esta etiqueta se
encuentra en la bolsa de los inyectores de
repuesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las
etiquetas se suministra con el aparato.
También puede solicitarse a un centro de
asistencia autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a
continuacién se suministra una tabla con las
capacidades, las capacidades térmicas de los
quemadores, el diametro de los inyectores y la
presion que ejercen algunos gases.

TABLA
PRESIONDE | CAPACIDAD | DIAMETRO CAPACIDAD
QUEMADORES GAS EJERCICIO TERMICA | BOQUILLA TERMICA (W)
N° | DENOMINACION mbar gr/h | /h | 1100 mm | Min. Max. | EE Quemadores*
WOK G30 - BUTANO 28-30 291 100 1800 4000
1 DOUBLE  |G31-PROPANO 37 286 100 1800 4000 56,6%
CORONA | G20 - NATURAL 20 381 | 150H3 | 1800 4000
) G30 - BUTANO 28 - 30 218 85 900 3000
2 RAPIDO G31 - PROPANO 37 214 85 900 3000 58,8%
G20 - NATURAL 20 286 | 115Y 900 3000
) G30 - BUTANO 28 - 30 127 65 550 1750
3 | SEMIRAPIDO |G31-PROPANO 37 125 65 550 1750 58,0%
G20 - NATURAL 20 167 98 7 550 1750
G30 - BUTANO 28 - 30 73 50 450 1000
4 AUXILIAR | G31- PROPANO 37 71 50 450 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 1000

*De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la
aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento (EEgas quemador) se calculé de acuerdo
con la norma EN 30-2-1 dltima revisiéon con el G-20.
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TRANSFORMACIONES

DISPOSICION DE LAS BOQUILLAS

@ * @ EEpIaca de gas
Eﬂ 575 %
00 0 00
@ @ EEplaca de gas
@ 578 %

®

00000
EEpIaca
@ @ de gas @
58,2 %
0000 ©° 0
Q @ EEpIaca de gas
58,8 % <::>
0.2
cO00O0
@ @ EEpIaca de gas
@ ®
[CXCXOXOXQ)

18

-m @ @ EEpIaca de gas

p—— 58,2 %

(N e ®
\\// 000000

@ @ EEplaca de gas

(::) G 57,8%

00 O 0O
EE laca
EEpiaca de'e
depgaa% @ @ °o®
57,5%
65,3 %
0000
EE,

depgaa%a @ @ EEpIaca de gas

56,6 % @ 57,8 %

@ ®
O000O0
@ @ @ EEpIaca de gas
57,9%

O

@ ®

O0000O0




MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE TIPO DE ALIMENTACION
PLACA CABLE MONOFASICA
220-240 V~
Plano a gas HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccion 3x 0,75 mm’
gt 6o mas ementos HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccién 3 x 1.5 mm’
Plano mixto con 1 elmento HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccion 3 x 1 mm’
Hi-lights
Plano con 1-2 elmento EFX 30.1 ., 2
1H- 2H “Hi-lights” HO5 RR - F/ HO7 RN-F Seccion 3 x 1.5 mm
ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador debera tener el conductor de tierra
mas largo (B) respecto a los conductores de fase (ver fig. 16) y, ademas, debera respetar las
advertencias indicadas en el parrafo 9.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo
toque. Es mas, debera desenchufar el dispositivo
y no encenderlo. Llame al centro de servicio
técnico autorizado mas cercano para que
solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINACIONES @(cm) |POTENCIAS (W) ECC:’V‘\’,fI‘;’(r;;"éc"ica*
Placas eléctricas “Hi-light” 14,0 1200 187.,0
Placas eléctricas “Hi-light” 18,0 1800 188,5
Placas eléctricas “Hi-Light” doble zone 17,0*26,5 2100/1400 183,3
Placas eléctricas “Hi-Light” rettangular 18,5*30,5 2400 N.A

*ECcoccion eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE)
66/2014.

SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE

:‘ ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
POR PERSONAL AUTORIZADO.
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DATOS TECNICOS
REPORTADOS EN LA ETIQUETA

4 FUEGOS (60)

CATEGORIA: Ilpyas / logras

G 30 - BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.5 kW
¥ Qn GPL = 545 gr/h (G30)
> Qn GPL = 536 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

4 FUEGOS (60)
(WOK izquierda)

CATEGORIA: llougs /logess

G 30 - BUTANO =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GPL = 618 gr/h (G30)
> Qn GPL = 607gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

2 FUEGOS +
2 “Hi-light”
CATEGORIA: Il /llogess

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 4.0 kW
>~ Qn GPL =291 gr/h(G30)
>~ Qn GPL =286 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz
Potencia nominal Elem.E 3000 W

5 FUEGOS (75)

CATEGORIA: Iz, /ogsss

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GPL =836 gr/h (G30)
> Qn GPL =821 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

5 FUEGOS (90)
(WOK central)

CATEGORIA: llyz. ogass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
¥ Qn GPL =836 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =821 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

5 FUEGOS (90)
(WOK izquierda)

CATEGORIA: lly3. ogass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GPL =836 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =821 gr/h(G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

4 FUEGOS (90)
(2 elem.Hi-light)

CATEGORIA: llyyas /llogess

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

Y Qn Gas Natural = 7.5 kW
¥ Qn GPL =545 gr/h (G30)
> Qn GPL =536 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 3000 W

4 FUEGOS (90)
(1 elem. Oval Hi-light)
WOK izquierda

CATEGORIA: llpyas /loesss

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GPL =618 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =607 gr/h (G31)

TENSION =220 -240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 1400/2100W

6 FUEGOS (90)
(WOK izquierda)

CATEGORIA: llygs /logess

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

T Qn Gas Natural = 13.25 kW
S Qn GPL =963 gr/h(G30)
¥ Qn GPL = 946 gr/h(G31)

TENSION =220 - 240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz
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DATOS TECNICOS
REPORTADOS EN LA ETIQUETA

2 FUEGOS (30)

CATEGORIA: lly3. ogass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

1 FUEGOS (30)

CATEGORIA: I3, ogass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 4.0 kW
¥ Qn GPL =291gr/h (G30)
¥ Qn GPL =286gr/h (G31)

¥ Qn Gas Natural = 4.0 kW
> Qn GPL =291gr/h (G30)
>~ Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

TENSION =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

MODEL: EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

TENSION 220-240V ~
Frequencia 50 -60 Hz
Pot Tot. 3000 W
MODEL: EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T - EFX 30 1H-T
TENSION 220-240V ~
Frequencia 50 - 60 Hz
Pot Tot. 2400 W

DATOS TECNICOS DE LA REGULACION DEL GAS DEL EQUIPO

En caso de adaptacion de la cocina a otro tipo
de gas, operar como se describe en las
instrucciones para la instalacion y el uso y
sustituir la etiqueta del fondo con lIa
suministrada en la bolsa de repuestos.

A
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ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y
especializado, para garantizar los mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran sélo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas
autorizadas.

Cada reparacioén o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado
y atencién por parte de personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro
de Asistencia mas cercano indicando la marca, el modelo, el numero de serie y el tipo inconveniente del
equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior
del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y
garantizar una intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos
siempre al alcance de la mano:

Y a0
MODELOQ: .....eeivetercseenessseen s
SERIE: ....oeevvtieivssiisivsiiensssssssensssssseensnns

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de
datos técnicos junto con el Manual de
Instrucciones durante la vida del aparato.

Contiene datos técnicos importantes.

Este aparato cumple con la Directiva europea 2002/96/CE sobre aparatos eléctricos
y electronicos identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Unién
Europea para la retirada y la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléctricos y

. electronicos.

22



WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
: .during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

. WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
: "dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire
with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
: surfaces.

~ WARNING: do not use a steam cleaning unit of. stoves, hobs
: .and ovens.

~ WARNING: the hob is not designed to work with an external
. timer, or with a remote control system.

A WARNING: Use only hob guards designed by the
' -manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

~ WARNING: The cooking process has to be supervised. A short
: term cooking process has to be supervised continuously.
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DESCRIPTION OF THE COOKTOP
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DESCRIPTION OF THE COOKTOP

1 Double crown Wok burner of 4000 W
2 Rapid gas burner of 3000 W
3 Semirapid gas burner of 1750 W
4 Auxiliary gas burner of 1000 W

5 Pan support

6 WOK pan support (only on burner double crown)

7 Burner n° 3 control knob

8 Burner n° 4 control knob

9 Burner n° 2 control knob

10 Burner n°® 1 control knob

16 Electric ignition button “Hi-light (Residual heat indicator)

17 Electric heating element “Hi-light” & 14,0 cm de 1200 W
18 Electric heating element “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Electric heating element control knob “Hi-light” n® 17

21 Electric heating element control knob “Hi-light” n® 18

24 Electric heating element double oval “Hi-light” & 17,0*26,5 cm de 2100/1400 W
25 Electric heating element “Hi-light” Rettangular 18,5*30,5 cm de 2400 W
27 Electric heating element control knob “Hi-light” n® 24

28 Electric heating element control knob “Hi-light” n® 25

30 Timer control Knob 60’

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and
it employment by private person.

To use the WOK pan support on ultra rapid
gas burner only.

Put it on the ultra rapid pan support and
make sure of the stability (see fig. A).

R This cook top was designed to be used exclusively as a cooking
appliance: any other use (such as heating rooms) is to be considered
improper and dangerous.
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DESCRIPTION OF THE COOKTOP

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on

the front panel. This diagram indicates to which

burner the knob in question corresponds. After

having opened the gas mains or gas bottle tap,

light the burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig. 19),

then depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise direction

until they reach the full on position (large flame

fig. 19) and come to a stop. Now depress the knob

in question and repeat the previously indicated

operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

In the event of the Burner flames being
accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for a least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least possible

gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 1).

- When the pan comes to the boil, set the knob to
the reduced rate position (small flame fig. 19).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick
metal.

SLEEE ra’taizg: ?Vlo ’:D: gn?
Double crown 4000 24 + 26
Rapid 3000 20 + 22
Semirapid 1750 16 + 18
Auxiliary 1000 10 + 14

WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be
ignited when the relative knob has been set to
the Full on position (large flame fig. 19).

- Matches can be used to ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when
the burners are being used. Make sure there
are no children in the near vicinity.
Particularly make sure that the pan handles
are correctly positioned and keep a check on
foods requiring oil and grease to cook since
these products can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it
is operating.

- If the built-in hot plate has a lid, any spilt food
should be immediately removed from this
before it is opened. If the appliance has a
glass lid, this could shatter when the hot plate
becomes hot. Always switch off all the
burners before closing the lid.

- Utilize pots with flat bottom only.

- Containers wider than the unit are not
recommended.

Full on position

Closed position g

w

Reduced rate
position
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USE

_ WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:
- use of a gas cooking appliance produces heat and moisture in the room in which it is
installed. The room must therefore be well ventilated by keeping the natural air vents
" clear (fig. 2) and by activating the mechanical aeration device (suction hood or electric
fan fig. 3 and fig. 4).

- Intensive and lengthy use of the appliance may require additional ventilation. This can be
achieved by opening a window or by increasing the power of the mechanical exhausting system
if installed.

- Do not attempt to change the technical characteristics of the product because it can be
dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or replace an old model), before disposing of it,
make it inoperative in conformity with current law on the protection of health and the prevention
of environmental pollution by making its dangerous parts harmless, especially for children who
might play on an abandoned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

- During, and immediately after operation, some parts of the cook top are very hot: avoid touching
them.

- After using the cook top, make sure that the knob is in the closed position and close the main
tap of the gas supply or gas cylinder.

- If the gas taps are not operating correctly, call the Customer Care Department.

- The appliance must not be operated with an external timer or a separate remote-control system.

Never cook food directly on the electric plates but always
in a pot or container.

) Warning:
) during operation the work surfaces of the
cooking area become very hot: keep children
. - away!

CAUTION:
In case of hotplate glass breakage:
% eshut immediately off all burners and any
A electrical heating element and isolate the
d + appliance from the power supply;

edo not touch the appliance surface;
edo not use the appliance.
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USE

2) SWITCHING ON THE ELECTRIC
PLATES “Hi-Ligts”

Heating elements are controlled by energy
regulators with 12 positions (see fig. A - B) that
permit to obtain a big range of different
temperatures. In Scheme, by way of information,
we give instructions to obtain different cooking
levels.

To connect the heating elements is necessary to
turn clockwise or anticlockwise the relative knob.
Indicator light 16 shows the connection of one or
more heating elements.

The indicator will turn off only when the temperature
of the cooking zone will be below the value: this is
the reason why we call it residual heat indicator.

ACTIVATION OF THE DOUBLE ZONE

To activate the double zone simply rotate the knobs
clock wise all the way through to position 0, as
shown in Pic. A.

In that position it is possible to regulate the
temperature, while keeping the Double Zone
switched on.

To activate only one single heating element, simply
rotate again the knob until position 0 is reached and
switch on again, resetting the required heating
levels.

How to use the cooking zones
Heating takes place only in the inside part of the
circles drawn on the special glass. The circles have
to be wholly covered by the pots.

Adjustment positions
knobs control

To dissolve

0-2

Zone n° 17 @ 14,0 “Hi-light” 1200 W L Position off
Zone n° 18 @ 18,0 “Hi-light’ 1800 W

Zone n° 24 @ 17,0°26,5 “Hi-light’ 1400 - 2100 W

Zonen°25  18,5*30,5 “Hi-ight’ Rett. 2400 W

Possible cooking
processes

butter,
chocolate, etc.. To heat
small amounts of liquid.

8-10

10-12

To heatlargeramounts ofliquid.
To prepare cremes and suces
requiring long slow cooking
times.

To thaw frozen foods and
Brepare _stews, heat to
oiling point or simmer.

To heat foods to boiling point.
To brown delicate meats and
fish.

For escalopes and steaks. To
simmer large amounts of
food.

To bring large amounts of
liquid to the boil. For frying.

TIMER

Timer allows to heating elements to turn off
automatically by acoustic warning. It can be
used also as timer (without turning off) and can
be set for a period of max. 60 minutes (see fig.

C).
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USE

R WARNINGS:

A for a correct use, please look at fig. 12

' .and remind:

-switch on the electricity only after
having placed the pot on the cooking zone.

- Use pots and pans with flat solid bottoms.

- Use pots with the same diameter of the
cooking zones.

- Dry the bottom of the pot before put in on the
cooking zones.

- Do not scrape the pot against the glass so to
not damage it.

- During the use of the cooking zones, please,
keep the children away from the hot plates.
Make sure that the handles of the pots are
placed in the right way towards the interior.
Be aware that overheated fats and oils may
become inflamed.

- Cooking zones after using remain warm;
don’t leave objects, don’t lean your hands so
to avoid burns, till the indicator light is off.

- If the glass cracks, please, disconnect the
appliance.

- Don’t use plastic pots or alluminium sheets.

- Don’t use hob as a supplementary surface.

- The appliance must not be operated with an
external timer or a separate remote-control
system.

- Do not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can
be dangerous.

- If you should not to use this appliance any
more (or replace an old model), before
disposing of it, make it inoperative in
conformity with current law on the protection
of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts
harmless, especially for children who might
play on an abandoned appliance.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

- During, and immediately after operation,
some parts of the cook top are very hot:
avoid touching them.

- After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position.

- cook with a cover whenever possible to save
electricity;

- an indicator light near the knob shows when
the electric plates are turned on.
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IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

3) HOT PLATE

Periodically wash the cooktop, pan support, the
enamelled burner caps “A”, “B” and “C” and the
burner heads "T" (see fig. 5 - 6) with lukewarm
soapy water. They should also be cleaned plugs
"AC" and flame detection "TC" (see fig. 5). Clean
them gently with a small nylon brush as shown
(see fig. 7) and allow to dry fully. Do not wash in
the dishwasher. Following this, all parts should be
thoroughly rinsed and dried. Never wash them
while they are still warm and never use abrasive
powders. Do not allow vinegar, coffee, milk, salted
water, lemon or tomato juice from remaining in
contact with the enamelled surfaces for long
periods of time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before

remounting the parts:

echeck that burner head slots “T” (fig. 5) have
not become clogged by foreign bodies.

eCheck that enamelled burner cap “A”, “B”
and “C” (fig. 5 - 6) have correctly positioned
on the burner head. It must be steady.

eThe exact position of the pan support is
established by the rounded corners, which
should be set towards the side edge of the
cooktop.

eDo not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

eTo keep in good condition the electric irons
should be treated with appropriate cleaning
products and prevent rust.

eDon’t use steam jets for the equipment
cleaning.

Note:
continuous use could cause the burners to
change colour due to the high temperature.



CLEANING / INSTALLATION

Before any cleaning operation, disconnect the
appliance from the electric circuit.

ELECTRIC ELEMENT Hi-Light”

If you want to preserve the surface clean and

bright, we recommend you to use a silicone

conditioner. The use of this conditioners, prior to
jam-making, helps to protect the surface of the
hob.

It is very important to clean the surface soon after

every use, when the glass is still tepid.

Do not use metallic sponges, powder abrasives or

corrosive sprays.

Depending on the dirty level we recommend:

- slights stains: it is enought the use of a moist
clean rag.

- Marks of liquid, overflowed from the pot, can be
removed using vinegar or lemon.

- Pay attention to not let fall sugar or element
with sugar. In this case turn the switch off
and clean the surface with hot water and a
sponge.

- After a period of time may appear metal reflex
and scratches (fig. 13) due to the wrong cleaning
and the wrong use of the pots. The scratches are
difficultly removable, but they do not compromise
the good working of the hob.

- Don’t use steam jets for the equipment cleaning.

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in
conformity with current law and the
manufacturer's instructions.

Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered responsible.
During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or by
his duly authorized dealer.

4) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after
having removed the outer packaging and internal
wrappings from around the various loose parts. In
case of doubt, do not use the appliance and contact
qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) within
children’s reach since they could become
potential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top of

the modular cabinet and into which the cooktop will be
installed are indicated in either fig. 10 - 11. Always
comply with the measurements given for the hole into
which the appliance will be recessed (see fig. 10 - 11).
The prospective walls (left or right) that exceed the
working table in height must be at a minimum
distance from the cutting as mentionned both in
the columns “E” of the scheme.

The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

In order to cook with the heating element
efficiently using the least amount of energy,
use: thick, flat-bottomed pots of a width
suited to that of the heating element (see
picture 12). Cook with the lid on to also save
energy. Turn down the heating element
when it reaches boiling point.

5) FIXING THE HOT PLATE

The cooktop has a special seal which prevents

liquid from infiltrating into the cabinet. Strictly

comply with the following instructions in order to
correctly apply this seal:

- take off all the movable parts of the hob.

- Detach the seals from their backing, checking
that the transparent protection still adheres to the
seal itself.

- Overturn the cooktop and correctly position seal
“E” (fig. 8) under the edge of the cooktop itself,
so that the outer side of the seal perfectly
matches the outer perimetral edge of the
cooktop. The ends of the strips must fit together
without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the cooktop,
pressing into place with the fingers and remove
the strip of protective paper from the seal and set
the plate into the hole made in the cabinet.

- Fix the hob with the proper brackets “S” and fit
the prominent part into the porthole “H” on the
bottom; turn the screw “F” until the bracket “S”
stick on the top (fig. 9).

- In order to avoid accidental touch with the
overheating bottom of the hob, during the
working, is necessary to put a wooden insert,
fixed by screws, at a minimum distance of 70
mm from the top (see fig. 10) and at a minimum
distance of 120 mm from the top (fig. 11) for
model 30.1 1H - 2H.
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INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION
INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand a
temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.
The appliance must be installed in compliance
with BS 6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and
BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

6) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot plate
is installed has sufficient ventilation, as set out in BS
5440 part 2. 1989. See table below.

Min. size of
vent sq. cm.

Volume of room
cubic metres

Type of appliance Openable window
or alternative
method of
venting to the
outside

yes

Domestic 5 100
ovens
hotplates or
any
combinations

5t0 10 50 yes

1110 20
20 and above

nil
nil

yes
yes

Natural air flow must enter directly through
permanent openings in the walls of the room in
question. These must open towards the outside and
possess a minimum section of 100 cm? see fig. 2). It
must be impossible to obstruct these openings.
Indirect ventilation with air drawn from adjacent
rooms is permitted in strict compliance with the
provisions in force.

CAUTION: if the burners of the cooking top are
without safety thermocouple, the ventilation
outlet must have a minimum 200 cm? section.
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7) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside (see
fig. 3). If it is not possible to install a hood, an electric
fan can be installed on a window or on a wall facing
outside (see fig. 4). This must be activated at the
same time as the appliance, so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.

8) GAS CONNECTION
Before connecting the appliance, check that the
values on the data label affixed to the underside
of the hot plate correspond to those of the gas
mains in the home.

A printed label in this manual and on the product
label indicates the type of gas and pressure
adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI
Registered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety
Regulations.

All hot plate installations must include an isolation
tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted

under the control panel, to conduct a gas pressure

test proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control
tap for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply,

disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and

test for soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:

The appliance complies with the provisions of the
sub-regulations for European Directives:

- Regulation (EU) 2016/426.



INSTALLATION

9) ELECTRICAL CONNECTION
IMPORTANT: the appliance must
be installed following the

A‘ manufacturer's instructions. The

manufacturer will not be liable for injury to
persons or animals or property damage
caused by an incorrect installation.

The electrical connections of the appliance
must be carried out in compliance with the
provisions and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the
specification plate and the section of the wires of
the electrical system can support the load, which
is also indicated on the specification plate.

- The electrical capacity of the mains supply and
current sockets suit the maximum power rating of
the appliance (consult the data label applied to
the underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth
connection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these
provisions.

When the appliance is connected to the

electricity main by a socket:

- apply to the input cable “C”, if unprovided
(see fig. 14) a normalized plug adequate to the
load indicated in the identification label. Connect
the cables according to the scheme of fig. 14,
making sure to respect the undermentioned
respondences:

Letter L (live) = brown wire;

Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol + = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so
that no part of it is able to reach an temperature
of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for
connection since these could create false
contacts and lead to dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to

the electricity main:

- install an omnipolar circuit-breaker between the
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appliance and the electricity main. This circuit-
breaker should be sized according to the load
rating of the appliance and possess a minimum
3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be
interrupted by the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected
by a high sensitivity differential circuit- breaker.
You are strongly advised to fix the relative yellow-

green earth wire to an efficient earthing system.
Before performing any service on the electrical
part of the appliance, it must absolutely be
disconnected from the electrical network.

If the installation requires
Amodifications to the home's
i . electrical system or if the socket

is incompatible with the appliance's plug,
have changes or replacements performed
by professionally-qualified person. In
particular, this person must also make
sure that the section of the wires of the
socket is suitable for the power absorbed
by the appliance.

WARNINGS:

all our products are conform with the

European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the

requirements of the European Directivesin

force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

IMPORTANT:

a perfect installation, adjustment or
transformation of the cook top to use other
gases requires a QUALIFIED INSTALLER: a
failure to follow this rule will void the
warranty.



ADJUSTMENTS / CONVERSIONS

Always disconnect the appliance from the
electricity main before making any
adjustments.

All seals must be replaced by the technician at
the end of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air
adjustment.

10) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- Switch on the burner and turn the relative knob
to the “Reduced rate” position (small flame
fig. 19).

- Remove knob “M” (fig. 17 and 18) of the tap,
which is simply pressed on to its rod. The by-
pass for minimal rate regulation can be: beside
the tap (fig. 17) or inside the shaft. In any case,
to access to regulation, it can be done trought
the insertion of a small screwdriver "D’ beside
the tap (fig. 17) or in the hole “C” inside the shaft
of the tap (fig 18). Turn the throttle screw to the
right or left until the burner flame has been
adequately regulated to the “Reduced rate”
position.

The flame should not be too low: the lowest small

flame should be continuous and steady. Re-

assemble the several components.

It is understood that only burners operating
with G20 gas should be subjected to the above
mentioned adjustments. The screw must be
fully locked when the burners operate with G30
or G31 gas (turn clockwise).

11) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of gas by
installing injectors suited to the type of gas required. To
do this, first remove the burner tops using a wrench “B”.
Now unscrew injector “A” (see fig. 15) and fit a injector
corresponding to the type of gas required.

It is advisable to tighten the injector in place.

After the injectors have been replaced, the burners
must be regulated as explained in paragraphs 10.
The technician must reset any seals on the
regulating or pre-regulating devices and affix the
label corresponding to the new gas regulation on
the appliance instead of the already existing one.
This label is supplied in the packet containing the
spare injectors.

The envelope with the injectors and the labels can
be included in the kit, or at disposal to the
authorized Customer Care Department.

For the sake of convenience, the nominal rate chart also
lists the heat inputs of the burners, the diameter of the
injectors and the working pressures of the various types
of gas.

TAPS LUBRIFICATION

Should a tap being blocked, do
not force and ask for Technical
Assistance.

TABLE
BURNERS NORMAL NORMAL INJECTOR | NOMINAL HEAT
GAS PRESSURE RATE DIAMETER INPUT (W)
No. | DESCRIPTION mbar grh Ih 1100 mm Min. Max. | E.E casBumer

wok |G 30-BUTANE 28-30 | 291 100 1800 | 4000

" | Double crown | a0 T RS ANE 37 286 100 1800 | 4000 | 56,6 %
G 20 - NATURAL 20 381 | 150H3 | 1800 | 4000
G 30 - BUTANE 28 -30 218 85 900 3000

2 RAPID G 31 - PROPANE 37 214 85 900 3000 58,8 %
G 20 - NATURAL 20 286 115Y 900 | 3000
G 30 - BUTANE 28 - 30 127 65 550 | 1750

3 SEMIRAPID |G 31 - PROPANE 37 125 65 550 1750 58,0 %
G 20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G 30 - BUTANE 28 - 30 73 50 450 | 1000

4 AUXILIARY |G 31-PROPANE 37 71 50 450 1000 N.A.

G 20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive2009/125/EC, the
performance (EEgas burner) was calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.
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CONVERSIONS

DISPOSITION OF THE BURNERS
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SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF TYPE OF SINGLE - PHASE
HOT PLATE CABLE POWER SUPPLY
220-240 V~
Gas hot plate HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 0,75 mm’
Mixed hot plate with most "Hi-Lightl pos RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm’
Mixed hot plate with 1 “Hi-Light” ) ) . 2
element HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3x1 mm
Hot plate with 1-2 “Hi-Light” element. ) ) : 2
EFX 30.1 1H-2H HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3x 1.5 mm
ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire longer (B) than the
phase conductors (fig. 16) and comply with the recommendations given in paragraph 9.

In case of failure or cut in the cable, please move

B away from the cable and do not touch it. Moreover

A the device must be unplugged and not switched on.

Call the nearest authorized service center to fix the
problem.

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

DENOMINATIONS @ (cm) HolEi ) ECele?‘t’;iﬁlﬁg?king*
Electric heating element “Hi-light” 14,0 1200 187,0
Electric heating element “Hi-light” 18,0 1800 188,5
Electric heating element “Hi-Light” 17,0°26,5 2100/1400 188,3
Egg[;;rri]%.heating element “Hi-light” 18,5*30.5 2400 N.A

*ECelectric cooking: Energy consumption per kg calculated according to Regulation (EU)
66/2014.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.
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TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

4 Burners (60)

CAT:: loyas s Iogeas

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.5 kW
> Qn GPL = 545 gr/h (G30)
> Qn GPL = 536 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

4 Burners (60)
(WOK sx)

CAT:: lpyas s 1ogaas

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GPL = 618 gr/h (G30)
> Qn GPL = 607 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

2 Burners +
2 “Hi-light”
CAT. llyze /ogass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 4.0 kW
> Qn GPL =291 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =286 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz
Potencia nominal Elem. E 3000W

5 Burners (75)

CAT:: loyas s Iogeas

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GPL =836 gr/h (G30)
> Qn GPL =821 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

5 Burners (90)
(WOK central)

CAT:: lppas s logras

G 30 - BUTANE =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GPL =836gr/h (G30)
¥ Qn GPL =821 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

5 Burners (90)
( WOK sx )

CAT.: lypzs /logess

G 30 - BUTANE =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GPL =836 gr/h (G30)
> Qn GPL =821 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

4 Burners (90)
(2 elem.Hi-light)

CAT.: llayzs /e4as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.5 kW
¥ Qn GPL =545 gr/h(G30)
% Qn GPL =536 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 3000W

4 Burners (90)
(1 elem. Oval Hi-light)
WOK sx
CAT.: laze /esas

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GPL =618 gr/h (G30)
¥ Qn GPL =607 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 1400/2100W

6 Burners (90)
(WOK sx)

CAT.: oy llzg4ss

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 13.25 kW
> Qn GPL =963 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =946 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz
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TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

2 Burners (30)

CAT.: lppze /logass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE =37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 4.0 kW
>~ Qn GPL =291gr/h (G30)
> Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

1 Burners (30)

CAT: lppze /logass

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE =37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

Y Qn Gas Natural = 4.0 kW
> Qn GPL =291gr/h (G30)
> Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCY = 50-60 Hz

MODEL: EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

Tension 220-240V ~
Frequency 50 - 60 Hz
Tot. Rating 3000 W
MODEL: EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T
EFX 30 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequency 50 - 60 Hz
Tot. Rating 2400 W

TECHNICAL DATA FOR THE
APPLIANCE GAS REGULATION

In case of adaptation of the hob to another
type of gas, operate as described in the
directions for the and installation use and
replace the label on the bottom with the one
provided in the spare bag.
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized
personnel in order to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified
personnel with the utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs
or adjustments are required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your
possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and
authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing
label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-
sent intervention. We suggest to fill the table below.

Y o
MODEL.: .......oeeeeireiiiseinissssstsssssssss s sss s s s
SERIES: ..oeoeitiriitteivsstessssssss s ssssssss s s s s sssnssnssnns

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical
data with the Instructions Handbook during the
appliance life. It contains important technical data.

This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on Waste

Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste
_ Electrical and Electronic Equipment.
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AVERTISSEMENT: L'appareil et ses éléments accessibles
: deviennent chauds durant I'utilisation.

‘Prenez soin d’éviter tout contact avec les éléments chauffants.
Les enfants de moins de 8 ans ne doivent jamais s’approcher de
I'appareil sans étre constamment supervisés. L'appareil peut étre utilisé
par des enfants de plus de 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des
personnes dépourvues d’expérience et de connaissances spécifiques a
condition qu’il soient supervisés ou qu’ils aient regu des directives pour
I'utilisation de I'appareil dans des conditions de sécurité et compris les
dangers. Les enfants ne doivent pas jouer avec lI'appareil. Les enfants
ne doivent pas effectuer sans supervision les opérations de nettoyage
et d’entretien par l'utilisateur.

AVERTISSEMENT: Il est dangereux de laisser des produits gras
Alou de I'huile cuire sur la table de cuisson sans surveillance, cela

pourrait déclencher un incendie. En cas d'incendie, n'essayez
JAMAIS de I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors tension et
étouffez la flamme, par exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: ne laissez jamais aucun
, .objet sur les surfaces chauffantes.

- AVERTISSEMENT: Si la surface est félée, mettez I'appareil hors
/ tension pour éviter tout risque d’électrocution.

AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée, passer de l'appareil
’ pour éviter tout risque de choc électrique.

AVERTISSEMENT: l'appareil ne doit pas étre utilisé pour le
A, nettoyage a la vapeur des cuisiniéres, plaques de cuisson et
fours.

AVERTISSEMENT: I'appareil n’a pas été congu pour étre
, ‘commandé par l'intermédiaire d’'une minuterie externe ou un
systeme de commande a distance indépendant.

AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections prévues et
A‘incorporé dans les taques par le fabriquant des appareils de

cuisson ou conseiller par celui-ci dans ses manuels d’utilisation.
L 'utilisation de protections inapproprié peuvent causés des accidents.

~ AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson doit étre surveillé.
’ Un processus de cuisson court doit étre surveillé constamment.



DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

Braleur double couronne WOK de 4000 W
Braleur rapide de 3000 W
Braleur semi-rapide de 1750 W
Brdleur auxiliaire de 1000 W
Grille

WOK grille (uniquement sur le brileur double couronne)

Bouton de commande du brlleur n° 3

Bouton de commande du brdleur n° 4

Bouton de commande du brdleur n°® 2

10 Bouton de commande du brdleur n°® 1

16 Voyant d'indication “Hi-light” (chaleur résiduelle)

17 Foyer électrique “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Foyer électrique “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n°® 17

21 Bouton de commande du foyer “Hi-light’ n° 18

24 Foyer électrique “Hi-light” @ 17,0*26,5 cm double zone oval de 2100/1400 W
25 Foyer électrique “Hi-light” 18,5/30,5 cm Rectangulaire de 2400 W
27 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n° 24

28 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n° 25

30 Bouton de commande Timer 60’

O©OoOoO~NOOOP~,WN -~

Attention: cet appareil a été concu pour I'’emploi domestique, dans habitat domestiques
et de part de sujets privés.

N’utilisez la grille WOK que sur le brileur
ultrarapide.

Montez-la sur la grille du brileur ultrarapide,
en vérifiant sa stabilité (voir fig. A).

‘ Chaque plaque de cuisson a été congue pour étre utilisée uniquement
comme appareil de cuisson: tout autre emploi (tel que le chauffage des
- piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.
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UTILISATION

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en

sérigraphie, sous chaque brdleur, un schéma

indiquant a quel braleur correspond le bouton. Aprés

avoir ouvert le robinet du gaz ou de la bouteille de

gaz, allumer les brdleurs en suivant la description ci-

apres:

- Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des aiguilles

d’'une montre le bouton correspondant au bridleur a

utiliser, 'amener sur la position Maximum (grande

flamme fig. 19) puis enfoncer le bouton a fond.

- Allumage des brileurs dotés d’un
thermocouple de sécurité

Avec les brlleurs dotés d’un thermocouple de

sécurité, il faut tourner dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au

brlleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum

(grande flamme fig. 19) jusqu’a entendre un léger

déclic puis enfoncer le bouton et répéter les

opérations indiquées préecedemment.

Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton

enfoncé pendant 10 secondes environ.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une

consommation minimale de gaz, il est utile de

rappeler les points suivants:

- utiliser pour chaque brlleur des casseroles
adéquates (voir le tableau suivant et la fig. 1).

- Lorsque I'ébullition a été atteinte, amener le bouton
sur la position Minimum (petite flamme fig. 19).

- Toujours utiliser des casseroles avec un couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

Brileurs Puissances W @ Casseroles (cm)
Double couronne 4000 24 + 26
Rapide 3000 20 + 22
Semi-rapide 1750 16 + 18
Auxiliaire 1000 10 = 14
AVERTISSEMENTS:

-on ne peut procéder a I’'allumage des
brileurs dotés d’un thermocouple de sécurité
que lorsque le bouton est sur la position
Maximum (grande flamme fig. 19).

- En cas de coupure de courant, on peut
allumer les brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brileurs, ne pas
laisser I’appareil sans surveillance et en
éloigner les enfants. S’assurer en particulier
que les poignées des casseroles sont
correctement positionnées et surveiller la
cuisson des aliments qui requiérent des
huiles et des graisses car elles sont
facilement inflammables.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de
I’'appareil lorsqu’il est en fonction.

- Si la table de cuisson est dotée d’un
couvercle, avant de le soulever, éliminer tous
les résidus d’aliments qui ont débordé sur la
surface. Si I'appareil est doté d’un couvercle
en verre, ce dernier peut éclater lorsqu’il est
chauffé. Eteindre et laisser refroidir tous les
brileurs avant de refermer le couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

- On conseille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.

Position de distribution
maximale de gaz

Position fermée %
; :
| |

Position de distribution
minimale de gaz




UTILISATION

_ AVERTISSEMENTS ET CONSEILS D’UTILISATION:
- l'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz produit de la chaleur et de I’humidité dans
la piéce ou il est installé. Il est donc nécessaire d’assurer une bonne aération de la piéce
" en veillant a ne pas obstruer les ouvertures pour la ventilation naturelle (fig. 2) et en
mettant en marche le dispositif mécanique d’aération (hotte aspirante ou électro-
ventilateur fig. 3 et fig. 4).

- En cas d’utilisation intensive ou prolongée de I'appareil, une aération supplémentaire peut
s’avérer nécessaire, comme par exemple I'ouverture d’'une fenétre, ou bien une aération plus
efficace en augmentant la puissance de I’aspiration mécanique si elle est prévue.

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques techniques du produit: cela pourrait s’avérer
dangereux.

- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou de remplacer un ancien modéle) avant de le
porter a la démolition, il est recommandé de le rendre inutilisable comme le prévoient les
réglementations en vigueur en matiére de protection de la santé et de pollution de
I'environnement.

- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les parties dangereuses, spécialement pour les enfants,
qui pourraient vouloir jouer avec I'appareil hors d’usage.

- Ne pas toucher I’'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable d’éventuels dommages imputables a des
emplois incorrects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement apreés, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne pas y toucher.

- Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer que I'index des boutons soit en position de
fermeture et fermer le robinet principal du conduit de gaz ou le robinet de la bouteille.

- En cas de problémes de fonctionnement des robinets de gaz, appeler le Service aprés-vente.

Ne faites jamais cuire les aliments directement sur les plaques
électriques, mais toujours dans un pot ou récipient.

ATTENTION!
En cas de rupture du verre du plan de
cuisson:
a eéteindre immédiatement tous les
feux et les éléments chauffants
' électriques, puis mettre I’appareil
hors tension;
ene pas toucher la surface de
I'appareil;
ene pas utiliser I’'appareil.

. Attention: pendant le fonctionnement, le plan
de travail chauffe trés fort a I’endroit de la
F ~ cuisson: garder les enfants a distance de

sécurité!
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UTILISATION

2) MISE EN SERVICE DE PLAQUE
ELECTRIQUE

Les tables sont équipées de deux foyers
électriques “hi-light” de diametres différents et
fonctionnant a des puissances différentes evec
régulateurs d'énergie a 12 positions. Les zones de
cuisson sont indiquées clairement sur la table par
des cercles (voir figure, paragraphe de la
description) et leur puissance sont indiquées dans
le tableau. Sur le bandeau, vous trouverez grave,
a cOté de chaque bouton, un schéma qui indique
la zone de cuisson a laquelle la bouton se référe
(fig. A - B). Le voyant s’éteindra uniquement
lorsque la température de la zone de cuisson sera
descendue au-dessous de cette valeur, ce qui lui
vaut le nom de voyant de chaleur résiduelle.

ACTIVATION DE LA ZONE DOUBLE
Afind’activer la zone double, il suffit de tourner le
bouton horloge jusqu’en position 0, comme
montré sur I'image “A”.

Lorsque l|la double zone est activée, la
régularisation de la temperature peut se faire.
Pour l'activation d’'une zone de cuisson, il suffit de
tourner & nouveau le bouton jusqu’en position O,
allumer la zone choisie et a ce stade la
régularisation de la temperature peut se faire.

Comment utiliser les zones de cuisson

Le chauffage n'a lieu qu'a l'intérieur des cercles
tracés sur le verre qui doivent donc étre totalement
couverts par le fond des casseroles.

Puissance et dimensions
des zones de cuisson
Zone n° 17 @ 14,0 “Hi-light” 1200 W O Position d'arrét
Zone n° 18 & 18,0 “Hi-light” 1800 W
Zone n° 24 @ 17,026,5 “Hi-light” 2100/1400 W
Zone n° 25 18,5*30,5 “Hi-light” Rettang. 2400 W
Positions de réglage des Types de cuisson
manettes de commande possibles
0-2 Pour faire fondre le
beurre,le chocolat et autre.
Pour chauffer de petites
2-4 quantités de liquide et pour
maintenirles plats au chaud.
Pour chauffer des plats
consistants, décongeler les
4-6 aliments surgelés et faire
cuire fruits et legumes.
Cuisson de la viande, du
6-8 poisson, de légumes en sauce
et de préparations liquides.
Rétis de viande, poissons,
8-10 bifteck et oeufs.
Frire a I'huile et chauffer de
10-12 grandes quantités d’eau.
TIMER-MINUTERIE

La minuterie permet d’éteindre automatiquement
les éléments de chauffage par signal sonore.
Elle peut également étre utilisée comme
minuterie (sans la fonction d’arrét) et peut étre
réglée pour une période de 60 minutes max.

(voir Fig. C).
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UTILISATION

AVERTISSEMENTS:

pour utiliser correctement votre table de

cuisson, observez la figure 12 et rappelez-vous

de:

- mettre I'appareil sous tension uniquement
aprés avoir posé la casserole sur la zone de
cuisson.

- Utiliser des casseroles a fond plat et épais.

- Ne pas utiliser de casseroles plus petites que
le foyer.

- Essuyer le fond de la casserole avant de la
poser sur le foyer.

- Ne pas trainer les casseroles sur le plan en
verre pour ne pas le rayer.

- Ne pas s’éloigner de I'appareil pendant la
cuisson et faire attention que les enfants ne
s’en approchent pas. Assurez-vous que les
manches des casseroles sont tournés vers
l’intérieur et surveillez la cuisson lorsque
vous utilisez de I'huile et des graisses qui
sont facilement inflammables.

- Aprés l'utilisation, les foyers restent chauds
longtemps; ne posez pas les mains ou tout
autre objet tant que le voyant de chaleur
résiduelle ne s’est pas éteint pour éviter de
vous briiler.

- Débrancher [’appareil dés que vous
remarquez des félures sur la surface du
verre.

- Ne poser ni aluminium ni récipients en
plastique sur la surface chaude.

- Ne pas utiliser la table de cuisson comme
plan d’appui.

- L’appareil ne doit pas étre mis en marche a
I'aide d’une minuterie extérieure ou d’un
systéme de télécommande séparé.

- Ne jamais tenter de modifier les
caractéristiques techniques du produit: cela
pourrait s’avérer dangereux.

- Si vous ne devez pas utiliser cet appareil, pas
plus (ou remplacer un ancien modéle), avant
de s'en débarrasser, le rendre inopérant en
conformité avec la législation actuelle sur la
protection de la santé et de la prévention de
la pollution de I'environnement en faisant ses
parties dangereuses sans danger, en
particulier pour les enfants qui pourraient
Jjouer sur un appareil abandonné.

- Cuire avec un couvercle a chaque fois que
possible pour économiser de I'électricité;

- un voyant lumineux prés du bouton indique
lorsque les plaques électriques sont sous
tension.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS

D’UTILISATION:

- ne pas toucher I'appareil avec les mains ou
les pieds mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I’'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable d’éventuels dommages
imputables a des emplois incorrects, erronés
ou irraisonnables.
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- Pendant Ie fonctionnement, ou
immédiatement aprés, certaines parties de la
plaque de cuisson atteignent des

températures trés élevées: ne pas y toucher.

- Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson,
s'assurer que I'index des boutons soit en
position de fermeture et fermer le robinet
principal du conduit de gaz ou le robinet de la
bouteille.

ATTENTION:
avant toute opération de nettoyage,
débrancher I’'appareil et couper le gaz.

3) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est
trés important de la laver aprés chaque utilisation
a I'eau savonneuse tiéde puis de la rincer et de la
sécher. Laver de la méme maniére les grilles
émaillées, les couvercles émaillés “A”, “B” et “C”
(voir fig. 5 - 6) des répartiteurs de flamme et les
injecteurs “T” (voir fig. 5).

Aussi nettoyez les bougies d’allumage “AC” ainsi
que les capteurs des thermocouples “TC” (voir fig.
5).
Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse
en nylon comme indiqué (voir fig. 7) et laisser
sécher complétement. Ne les lavez pas au lave-
vaisselle.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et
les composants ne sont pas chauds et on ne doit
pas utiliser d’éponges abrasives ni de produits
abrasifs en poudre ni de sprays corrosifs. Eviter
que le vinaigre, le café, le lait, I'eau salée, le jus
de citron ou de tomate ne restent trop longtemps
au contact des surfaces.

AVERTISSEMENTS:

lors du remontage des composants, il est conseillé
de s’en tenir aux recommandations suivantes:

- vérifier que les trous de sortie de gaz des
répartiteurs de flamme “T” (fig. 5) ne sont pas
bouchés par des corps étrangers.

- S’assurer que le couvercle émaillé du répartiteur de
flamme “A”, “B” et “C” (fig. 5 - 6) est correctement
positionné sur le répartiteur de flamme, c’est a dire
qu’il est dans une position parfaitement stable.

- La position exacte de la grille est définie par des
coins arrondis qu’il faut positionner vers le bord
latéral de la table.

- Si Pouverture ou la fermeture d’un robinet devait
s’avérer difficile, ne pas forcer, mais demander
lintervention urgente du Service d’Assistance
Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser
électriques doivent étre traités avec des produits
de nettoyage appropriés et éviter la rouille.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.



NETTOYAGE / INSTALLATION

Débranchez I’'appareil du réseau d’alimentation
électrique avant toute opération de nettoyage.

PLAQUE ELETRIQUE “Hi-Light”
Pour conserver la surface de cuisson propre et
brillante, passez un produit a base de silicone sur
la surface vitrée avant d’utiliser I'appareil pour le
protéger contre I'eau et la saleté. Ce film de
protection ne dure qu’un certain temps; nous vous
conseillons donc d’appliquer fréequemment le
produit.

Nettoyez la table chaque fois que vous l'avez

utilisée et lorsque le verre est encore tiede.

N’utilisez pas d’éponges métalliques, de poudres

abrasives ou de spray corrosifs.

Nettoyez la table en fonction du degré de saleté:

- pour les taches légeéres, utilisez une éponge

imbibée d’eau.

Les traces des liquides qui auraient débordé des

marmites s’éliminent avec du vinaigre ou du

citron.

- Attention: ne laissez pas tomber de sucre ni
d’aliments sucrés sur la table pendant la
cuisson. Si cela devait vous arriver, éteignez
la plaque et nettoyez immédiatement a I'eau
chaude une éponge.

- A la longue, la table risque de prendre des
colorations ou des reflets métalliques ou
présenter des rayures (fig. 13) si vous ne la
nettoyez pas correctement ou si vous déplacez
les récipients trop brutalement. Il est trés difficile
d’éliminer ces rayures mais sachez qu’elles ne
compromettent nullement I'efficacité de votre
table de cuisson.

N'utilisez pas les gicleurs de vapeur pour le

nettoyage d'équipement.

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L’ATTENTION DES INSTALLATEURS
L’installation, tous Iles réglages, les
transformations et les entretiens mentionnés
dans ce chapitre doivent étre effectués

exclusivement par du personnel qualifié.
L’appareil doit étre convenablement installé,
selon les normes en vigueur et les instructions
du fabricant. Une mauvaise installation peut
provoquer des accidents de personnes et
d’animaux ainsi que des dégéats matériels qui ne
sont pas imputables au constructeur. Les
dispositifs de sécurité ou de réglage
automatique des appareils pour la durée de vie
de l’installation pourront étre modifiés
uniquement par le constructeur ou par le
fournisseur diiment autorisé.

4) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE
CUISSON
Aprés avoir enlevé I'emballage externe et interne
des différentes piéces mobiles, s’assurer que la
table est intacte. En cas de doute, ne pas utiliser
'appareil et s’adresser a du personnel qualifié.
Les élements de I’emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants car ils
représentent des sources potentielles de
danger.
On doit pratiquer, sur le plan du meuble a
éléments, une ouverture pour I'encastrement ayant
les dimensions exprimées en millimetres indiquées
dans les fig. 10 - 11, en veillant a respecter les
distances critiques entre la table, les parois
latérales, postérieure et supérieure (voir fig. 10 -
11).

L’appareil doit figurer en classe 3 et il est donc
soumis a toutes les prescriptions prévues par
les normes correspondantes.

Pour obtenir des performances optimales
avec une consommation minimale
d'énergie lors de la cuisson avec
I'élément chauffant, utilisez : des
casseroles a fond plat, de grande
épaisseur et de diamétre adapté a
I'élément chauffant (voir figure 12).
Faites cuire avec le couvercle pour plus
d'économies. Adaptez la puissance de
I'élément chauffant aprés ébullition.

Remarque: I'emploi constant pourrait
modifier la couleur originale a hauteur des
brileurs, en raison des températures
élevées.

IMPORTANT: pour une installation
) \ parfaite, le réglage ou Ia

'transformation de la plaque de
cuisson pour I’emploi d’autres types de gaz,
il est nécessaire de faire appel a un
INSTALLATEUR QUALIFIE: le non respect de
cette consigne entraine I’annulation de la
garantie.
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INSTALLATION

5) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON
La table est équipée d’une garniture spéciale pour
éviter toute infiltration de liquide dans le meuble.
Pour appliquer correctement cette garniture, priére
de s’en tenir scrupuleusement a ce qui est spécifié
ci-aprés:

- détacher les bandes de la garniture de leur
support en veillant a ce que la protection
transparente reste fixée a la garniture.
Renverser la table de cuisson et positionner
correctement la garniture “E” (fig. 8) sous le bord
de la table, de maniére a ce que le cbté externe
de garniture coincide parfaitement avec le bord
périmétral externe de la table. Les extrémités
des bandes doivent coincider sans se
chevaucher.

Faire adhérer la garniture a la table de cuisson,
de maniére uniforme et sire, en la pressant avec
les doigts, puis retirer la bande de protection en
papier de la garniture et positionner la table dans
le trou pratiqué sur le plan de travail.

La bloquer au moyen des brides “S”, en ayant
soin d’enfiler la partie saillante dans la fente “H”
réalisée sur le fond et en serrant la vis “F”
jusqu’a ce que la bride ne bloque plus la table de
cuisson sur le plan de travail (voir fig. 9).

Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel
avec le fond de surchauffe de la fraise-mére,
pendant le fonctionnement, de mettre une
insertion en bois, fixée par des vis, a une
distance minimum de 70 millimétres du dessus
(voir la fig. 10 et a une distance minimale de
120 mm du haut (fig. 11) pour le modele 30.1
1H - 2H.

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES

D'INSTALLATION
Avis a l'installateur: les parois latérales ne doivent
pas dépasser la hauteur de la table de cuisson. Le
panneau arriere et les surfaces adjacentes entourant
la table de cuisson doivent résister a un température
de 90 °C. Le collant qui fixe le revétement plastique
au meuble doit résister a une température d'au
moins 150 °C pour éviter que le revétement se
décolle. L'installation de I'appareil doit étre effectuée
conformément aux normes en vigueur. Cet appareil
n'est pas relié a un dispositif d'évacuation des
produits de la combustion. Il faut donc le raccorder
dans le respect des normes d'installation ci-avant.
Faites trés attention aux dispositions applicables en
matiere d'aération.

6) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en
permanence pour garantir le bon fonctionnement de
l'appareil. La quantité d'air nécessaire est celle utilisée
par la combustion des gaz et par la ventilation de la
piece dont le volume devra étre au moins de 20 m®
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L'aération naturelle directe doit étre assurée par des
ouvertures permanentes d'une section minimum de
100 cm? (voir fig. 2) aménagées sur les parois
extérieures de la piéce. Il ne doit pas étre possible
d'obstruer ces ouvertures. L'aération indirecte est
également admise en prélevant l'air d'un local adjacent.
Dans ce cas respecter formellement les normes en
vigueur.

ATTENTION: si les brileurs de la table de
cuisson sont dépourvus du thermocouple de
sécurité, I'ouverture de ventilation doit avoir
une surface minimale de 200 cm’.

7) EMPLACEMENT ET EVACUATION
DES PRODUITS DE LA COMBUSTION
Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les
produits de la combustion dans des hottes reliées
a des conduits ou débouchant directement a
I'extérieur (voir fig. 3). Lorsqu'il n'est pas possible
de monter une hotte, vous pouvez utiliser un
ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers l'extérieur, dans le respect des
normes en vigueur sur |'aération de la piece. Ce
dispositif sera mis en marche en méme temps que
I'appareil (voir fig. 4).

8) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil assurez-vous que

les données indiquées sur I'étiquette

signalétique, apposée sur la partie basse du

caisson, correspondent a celles du réseau de

distribution du gaz. Une étiquette imprimée

dans ce manual sur l'appareil indique le type

de gaz et la pression de réglage.

Le raccordement au gaz doit étre effectué

conformément aux réglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par

canalisation:

esoit par raccordement rigide conformément aux
reglements en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau métallique a
flexible onduleux conformément aux réglements
en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau flexible avec
embouts mécaniques conformément aux
reglements en vigueur. La longueur du tuyau doit
étre infériéure a 2 métres.

Raccordement pour Ile tube souple

Butane/Propane distribué par bouteille ou

réservoir:

elLe raccordement se fait par tube souple
conformément aux réglements en vigueur
(longueur min. de 400 mm et max. de 2000 mm).

AVERTISSEMENTS:

- le raccord d'entrée du gaz de I'appareil est
fileté 1/2" gaz conique male conformément
aux normes EN 10226.

- Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre
installé de maniére a ne pas étre en contact
avec des parties mobiles du module
encastrable (par exemple des tiroirs) et ne
doit pas traverser des casiers pouvant étre
remplis.



INSTALLATION

9) RACCORDEMENT ELECTRIQUE
IMPORTANT: I’installation doit
s'effectuer conformément aux

A‘ instructions du fabricant. Une

mauvaise installation peut causer des
blessures corporelles aux gens et aux
animaux, ou des dégéats materiels dont le
fabricant ne peut étre tenu pour
responsable.

Le raccordement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et aux dispositions
légales en vigueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la
plaquette signalétique et que la section des
cables de l'installation électrique puisse supporter
la charge, indiquée elle aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de linstallation et des prises
de courant sont appropriées a la puissance
maximale de I'appareil (voir I'étiquette appliquée
sur la partie inférieure du caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d’un
raccordement efficace a la terre conformément
aux normes et aux dispositions légales en
vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque Ile branchement au réseau
d’alimentation est effectué par I'intermédiaire
d’une prise:

- appliquer au cable d’alimentation “C”, s'il en est
dépourvu, une fiche normalisée adaptée a la
charge indiquée sur I'étiquette signalétique.

- Raccorder les fils d’aprés le schéma de la fig. 14
en ayant soin de respecter les correspondances
suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;

lettre N (neutre) = fil bleu;

symbole de terre = fil verte - jaune.

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de
maniére a ce qu’a aucun endroit il ne puisse subir
une température de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des
réductions, des adaptateurs ou des dérivateurs
car ils risqueraient de provoquer de faux contacts
suivis de surchauffes dangereuses.

- La sortie doit étre accessible aprés la fonction
intégrée.

Lorsque le raccordement est directement

réalisé sur le réseau électrique:

- interposer entre I'appareil et le réseau un
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interrupteur omnipolaire, dimensionné a la
charge de I'appareil, avec une ouverture
minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre
protégé au moyen d’un interrupteur différentiel a
haute sensibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le fil de terre

vert-jaune a un circuit efficace de mise a la terre.

Avant tout travail sur la partie électrique de

I'appareil, il faut absolument la débrancher du

secteur.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes

européennes et aux amendements

correspondants.Le produit est donc conforme

aux exigences des Directives européennes en

vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse
tension) ;

- la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses ;

- I'écoconception.

Si l'installation de [I’appareil
A requiert des modifications de

"I’installation électrique
domestique ou en cas d’incompatibilité
entre la prise et la fiche de I’appareil,
s’adresser a du personnel qualifié pour le
remplacement. Ce dernier devra
notamment vérifier que la section des

cables de la prise soit adaptée a la
puissance absorbée par I’'appareil.

IMPORTANT:
L'appareil est conforme aux dispositions des sous-
reglements pour les directives européennes:

- Réglement (UE) 2016/426.



REGLAGES / TRANSFORMATIONS

Avant tout réglage, débrancher I'appareil. Au
terme des opérations de réglage ou de
préréglage, les scellages éventuels doivent
étre rétablis par le technicien.

Le réglage de I’air primaire sur nos brileurs
n’est pas nécessaire.

10) ROBINETS

Réglage du “Minimum”:

- allumer le brileur et placer le bouton sur la

position “Minimum® (petite flamme fig. 19).

retirer le bouton « M » (fig. 17 et 18) du robinet

fixé par une simple pression sur le pivot de celui-

ci. Le régulateur de la capacité minimale peut se

trouver : sur le c6té du robinet (fig. 17) ou a

I'intérieur du pivot. En tous les cas, pour le

réglage, on y accéde en insérant un petit

tournevis « D » sur le c6té du robinet (fig. 17), ou
dan le trou « C » a l'intérieur du pivot du robinet

(fig. 18).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la
gauche en réglant de fagon appropriée la
flamme dans la position de capacité réduite.

Il est recommandé de ne pas exagérer avec le

«Minimum»: la petite flamme doit étre stable et

constante.

Remonter correctement les différents composants.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre
effectué qu’avec des brileurs fonctionnant a
G20, tandis qu’avec les briileurs fonctionnant
a G30 ou G31 la vis doit étre bloquée a fond
(tourner dans le sens des aiguilles d’une
montre).

11) REMPLACEMENT DES INJECTEURS
Les brdleurs sont adaptables aux différents gaz en
montant les injecteurs correspondants au gaz
utilisé. Pour cela, il est nécessaire d’enlever les
répartiteurs de flamme des brdleurs et, au moyen
d’une clé droite “B”, de dévisser l'injecteur “A” (voir
fig. 15) et de le remplacer par un injecteur
correspondant au gaz utilisé. Il est conseillé de
bloquer énergiquement l'injecteur.

Aprés avoir effectué les remplacements
indiqués ci-dessus, le technicien devra
procéder au réglage des brileurs, suivant la
description du paragraphe 10, sceller les
organes de réglage ou de préréglage éventuels,
et remplacer I'étiquette présente sur I'appareil
par celle qui correspond au nouveau réglage de
gaz effectué. Cette étiquette se trouve dans le
sachet qui contient les injecteurs de rechange.
L’enveloppe contenant les injecteurs et les
étiquettes, peut étre donné en dotazion
outrement étre disponible chez le centre
autorisé d’assistance.

Pour faciliter le travail de I'opérateur, nous
reportons ci-aprés un tableau comportant les
débits, les débits thermiques des briileurs, le
diametre des injecteurs et la pression
d’exercice pour les différents gaz.

ROBINETS LUBRIFICATION
Si un robinet étant bloqué, ne forcez
pas et demander de l'aide technique.

TABLEAU
PRESSION | DEBIT | DIAMETRE
BRULEURS o D'EXERCICE | THERMIQUE | INJECTEUR | DEBIT TERMIQUE (W)

N° | DENOMINATION mbar | gr/h | /h | 1/100 mm | Min. Max. E.EGazBruleurs*
G30-BUTANE | 28-30 | 291 100 1800 | 4000

1 | WA ROLBLE | G31 - PROPANE 37 286 100 1800 | 4000 56,6 %
G20 - NATUREL 20 381 | 150H3 | 1800 | 4000
G30-BUTANE | 28-30 | 218 85 900 3000

2 | RAPIDE |G31-PROPANE 37 214 85 900 3000 58,8 %
G20 - NATUREL 20 286 | 115Y | 900 3000
G30-BUTANE | 28-30 | 127 65 550 1750

3 | SEMI-RAPIDE |G31- PROPANE 37 125 65 550 1750 58,0 %
G20 - NATUREL 20 167 | 98z | 550 1750
G30-BUTANE | 28-30 | 73 50 450 1000

4 | AUXILIAIRE |G31- PROPANE 37 71 50 450 1000 N.A.
G20 - NATUREL 20 95 72X | 450 1000

*Conformément au réglement n° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le
(briileur de EEgas) de performance a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.
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TRANSFORMATIONS

DISPOSITION DES BRULEURS
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ENTRETIEN

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION

TYPE DE TABLE TYPE DE ALIMENTATION
DE CUISSON CABLE MONOPHASE
220-240 V~
Table de cuisson au gaz HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 0,75 mm’
Table de cuisson mixtes au plus HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm’

foyer électrique “Hi-light”

Table de cuisson mixtes au une HO5 RR - F / HO7 RN-F

. 2
foyer électrique “Hi-light” Section 3 x 1 mm

Table de cuisson au 1-2 foyer . 2
électrique “Hi-light’ 30.1 1H-2H HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm
ATTENTION!!!

En cas de remplacement du cable d’alimentation, I'installateur devra veiller a ce que le conducteur
de terre soit plus long (B) que les conducteurs de phase (voir fig. 16) et il devra en outre respecter
les avertissements du paragraphe 9.

\ En cas de panne ou de couper le cable, s'il
" 'vous plait s'éloigner du cable et ne pas
toucher. En outre, le dispositif doit étre débranché
et pas allumé. Appelez le centre de service agréé
le plus proche pour résoudre le probléme.

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

DENOMINATIONS @ (cm) PUISSANCE (W) Ece'ect("“ﬁ,ﬂ?;gss°"*
Foyer électrique “Hi-light” 14,0 1200 187,0
Foyer électrique “Hi-light” 18,0 1800 188,5
Foyer électrique “Hi-light” *
double zone 17,0726,5 2100/1400 183,3
Foyer électrique avec “Hi-Light” 18 5*30 5 2400 NA

Rettangulaire

*ECelectrique cuisson: la consommation d'énergie calculée par kg conformément au Réglement
(UE) 66/2014.

A ATTENTION L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

4 FEUXS (60)

CATEGORIA: I3, / 1ygsas

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 7.5 kW
¥ Qn GPL = 545 gr/h (G30)
> Qn GPL = 536 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

4 FEUXS (60)
(WOK sx)

CATEGORIA: I3, / 1ogsas

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 8.5 kW
¥ Qn GPL = 618 gr/h (G30)
> Qn GPL = 607 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

2 FEUXS +
2 “Hi-light”
CATEGORIA: llpypa. / 1.

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥~ Qn Gas Naturel = 4.0 kW
>~ Qn GPL =291gr/h (G30)
>~ Qn GPL =286 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz
PUISS.NOM. TOT. 3000 W

5 FEUXS (75)
(WOK central)

CATEGORIA: llpp3. /Mg, as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.5 kW
¥ Qn GPL =836 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =821 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

5 FEUXS (90)
(WOK central)

CATEGORIA: lly3. /Mog.as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 11.5 kW
¥ Qn GPL =836 gr/h (G30)
>~ Qn GPL =821 gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

5 FEUXS (90)
(WOK sx)

CATEGORIA: lly3. /ogas

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

> Qn Gas Naturel = 11.5 kW
> Qn GPL =836 gr/h (G30)
¥ Qn GPL =821gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

4 FEUXS (90)
(2 elem.Hi-light)

CATEGORIA: I3, / 1ogsas

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 7.5 kW
> Qn GPL =545 gr/h(G30)
¥ Qn GPL =536 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

PUISS.NOM. TOT. 3000 W

4 FEUXS (90)
(1 elem. Oval Hi-light)
WOK sx

CATEGORIA: I3, / 1ogras

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

¥ Qn Gas Naturel = 8.5 kW
> Qn GPL =618 gr/h(G30)
¥ Qn GPL =607 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz

PUISS.NOM. TOT. 1400/2100 W

6 FEUXS (90)
(WOK sx)

CATEGORIA: I3, / 1e.as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

T Qn Gas Naturel = 13.25 kW
S Qn GPL =963 gr/h(G30)
¥ Qn GPL = 946 gr/h(G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE = 50-60 Hz
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

2 FEUX (30)

CATEGORIA: ly3, /ogss

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

> Qn Gas Naturel = 4.0 kW
> Qn GPL =291gr/h (G30)
¥ Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE =50 - 60 Hz

1 FEUX (30)

CATEGORIA: 3. /s,

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATUREL = 20 mbar

> Qn Gas Naturel = 4.0 kW
> Qn GPL =291gr/h (G30)
>~ Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSION =220-240V ~
FREQUENCE =50 - 60 Hz

MODEL: EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

Tension 220-240V ~
Frequence 50 - 60 Hz
Puissance Nom. Tot. 3000 W

MODEL: EFX 30.11H - EFX 30.1 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequence 50 - 60 Hz
Puissance Nom. Tot. 2400 W

DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

En cas d’adaptation de la plaque de cuisson a

. un autre type de gaz, procédez comme décrit
A dans les instructions concernant l'installation
i et l'utilisation et remplacer I’étiquette sur le
fond par celle fournie dans le sac des piéces

de rechange.




ASSISTANCE TECHNIQUE ET
PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait I'objet d’essais et d’'une mise au point de la part d’un
personnel expert et spécialisé, de maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et
dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par
du personnel qualifié.

C’est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui
a procédé a la vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le
modele, le numéro de série et le type de défaut que présente votre appareil. Les données
correspondantes sont poingonnées sur 'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de votre
appareil ainsi que sur I'étiquette appliquée sur la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange appropriées et par
conséquent de garantir une intervention immédiate et spécifique. |l est conseillé de reporter ces données
ci-aprés de maniére a toujours les avoir a portée de main:

MARQUE.:........oeeeeeeeeeeeeeeeeeennenenns

MODELE:.........omeeeeeeeeeeeereercerennnnnas

SERIE:.....eeeeeeeeeeeeeeeeeseneessasnnnnnas

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche
technique, avec la notice d’emploi pendant toute
la durée de vie de I’appareil. ll/elle contient
d’importantes données techniques.
Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2002/96/CE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
I
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MPOXOXH: H cuokeun kal ta mpoofBAciya pépn NG
4  BepuaivovTal Katd Tn XpHoN.
Mpétmel va An@Bei yépiyva yia tnv amoeuyn Tng €mMaQnNg ME
BepuavTika oTtoixeia. Madid KATW Twv 8 £TWV TIPETTEI VA KPATOUVTAI
MOKPIA, EKTOC AV ETTOTITEUOVTAI CUVEXWG.
AUTA n ouokeur PtTopei va XpnoipotroinBei atmd maidid nAikiag atmmo 8
ETWV Kal AVW Kal T ATOUO PE MEIWPEVEC OWHATIKES, AIOONTNPIAKES N
OIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl YyVWONG, €QOOOV
EMPBAETTOVTAI ] €XOUV EKTTAIDEUTEI OXETIKA UE TN XPHON TNG OUCKEUNG
ME ao@aAr] TPOTTO KAl va £XOUV KATAVONOElI TOUG KIVOUVOUG TToU
utreioépyxovTal. Ta aidid dev TTPETTEl va TTAi(OUV UE TN CUOKEUN.
O kaBapioudg Kal n ouvtiipnon Ogv TTPETTElI VA dIEVEPYOUVTAI OTTO
TTaIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

. [MPOZOXH: 10 XWpi¢ TTapakoAoubnon uayeipeua o€ 0TI JE
’ 'AiTToG¢ 7 AGdI PTTOpPEl Va gival €TTIKIVOUVO Kal VA TTPOKAAECEI
TTUpKayid. MNoTé unv €mXEIPOETE TNV KATAGRBEDN TNG TTUPKAYIAC ME
VEPO, OANG TTPETTEI VO ATTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN KOl OTN OUVEXEIQ
va KOAUWETE T GAOYQ TT.X. JE KATTAKI 1) MIO QVTITTUPIKI) KOUBEPTA.

 [TIPOZOXH: Kivduvog TTupKayIdg: Unv atmoBnKeUETE QVTIKEINEVO
' ' OTIG MAYEIPIKES ETTIPAVEIEG.

NMPOXOXH: dev xpnolyotrolouv yia povada kKabapiopyou pe
:  OTMO TOU: OOUTTEG, EOTIEC KAl POUPVOUG.

. MPOZOXH: n cuokeun dev TTpoopileTal va AEITOUPYEI HEOW
EVOG £CWTEPIKOU XPOVODIAKOTITN ) ME XWPIOTO oUOTNHA £C
OTTOOTACEWG EAEYXOU.

, MPOEIAOINOIHZH: XpNOIUOTIOIEITE Movo T

eCapTAMaTa/oucTRUaTa ao@aAEiag TTou £xouv oxedlaoTei atrd

TOV KATAOKEUOOTA TOU TTAQTW E€0TIWV 1] AUTA TTOU UTTODEIKVUOVTAl WG

KaTAAANAa oTIC 0dnYyieg XPNoEewcs amd TOV KATAOKEUAOTAH TNG

OUOKEUNG N aQuTA TTOU €ival EvOwPaTwhEéva O0Tn ouokeur. H xprRon

OKATAAANAWY €€apTNUATWYV/OUCTNPNATWY ac@aAEiag evOEXETAI VO
TTPOKOAECEI ATUXAMATA.

NMPOXZOXH: n diadikacia YayelpEUATOC TTPETTEI VA ETTOTITEVETAI.
: M1 ouvTtoun dladikacia PayEIpEPATOC TIPETTEI VA ETTOTITEUETAI
OUVEXWG.
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MEPIFPA®H MAAIZIQON EZTIQN
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MEPIFTPA®H MAAIZIQON EZTIQN

1 KauoTApag OITTAG OTEUUO 4000 W
2 KauoTtripag Taxug 3000 W
3 KauoTrpag nuI-tTaxug 1750 W
4 KauoTApag epedpikdS 1000 W

5 MMAéyua atmd

6 MAéypa atré WOK (pévo yia kauoThpa SITTAR Kopwva)

7 AIGKOTITNG XEIPIOKOU KauaoThRpa ap. 3

8 AIoKOTTITNG XEIPIOPOU KaAuoTHpa ap. 4

9 AIOKOTITNG XEIPIOPOU KAUOTAPA ap. 2

10 AlokATTITNG XEIPIOUOU KAuoTAPa ap. 1

16 MNAAKTpO loxuog “Hi-light (Evdeigeig uttoAoitrou BeppdTNTOG)

17 HAekTpikd oToixeio Bépuavong “Hi-light” @ 14,0 cm 1200 W

18 HAekTpikd oToixeio Béppavong “Hi-light” & 18,0 cm 1800 W

20 Alak4TTTNG XeIpiopou TTAdka “Hi-light” n°® 17

21 AiIakOTITNG XeIpiopou TTAdka “Hi-light” n® 18

24 HAexTpikd oToixeio Bépuavaong “Hi-light” @ 17,0*26,5 d1dwviko 2100/1400 W
25 HAekTpIk6 oToixeio Béppavong “Hi-light” 18,5*30,5 cm opBoywviog 2400 W

27 NIaKOTITNG XEIPIOPOU KAUOTHpa ap.n°® 24

28 AlokATTITNG XEIpIopou TTAdka “Hi-light” n°® 25

30 Alak4TTITNG XEIPIOPOU WpeG 60°

lMpoooxrn: n ouokeun aurry oxedIAOTNKE yIA OIKIAKN XPHOn, OE KATOIKIES KAl Ao
101WTECG.

A

H oxapa WOK mpémel va xpnoigorroigirai
MOVO EMAVW OTOV KAUOTHPA UTTEPTAXEIAS
@épuavong.

TomoO@sTRnOTE TNV £TTAVW OTN OXApa Tou
KauoTnpa umepraxeiag Oépuavong, apou
OIYOUPEUTEITE yia TN oTa@epoTnTd TOU
(BAémre eik. A).

To mAdaioio autd soTiwv éxel oxeSIAOTEI yia va XpnoiommoIn6si uévo oav CUuoKeun
payesipéuarog: H omoiadnmore aAAn xprion (6mwgs n 6épuavon rou mepiBdAAovrog)
Oa mpémel va Bswpceital akardAAnAn kai mikivouv.
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MEPIFPA®H MAAIZIQON EZTIQN

1) KAYZTHPEZ

Ztnv mpoéoown, TTAvW O€ KABE dIAKOTITN €ival
TUTTWHEVO €va OX€OI0 OTO OTTOIO QaiveETAl OE TTOIOV
KQUOTApPQ avTioTolxei KaBe d1akdTTNG. AQou
QVOIgETE TOV KPOUVO TOu BIKTUOU TTAPOXNG agpiou i
NG QIAANG agpiou, avAYTE TOUG KAUOTAPEG PE TOV
TPOTIO TTOU TTEPIYPAPETAI TTAPAKATW:

e HAekTpikn aurouarn avapAeén

MéoTe Kal oTPEWTE APIOTEPOOTPOPA TO DIAKOTITN
TTOU avTIOTOIXeEli OTOV KaAuoThpa Tou Ba
Xpnoiyotroindei, @épte Tov 0Tn B€0n Tou MEyioTou
(MeydAn @AOya €ik. 19) KaTOTTIV TTIECTE TOV
QIaKOTITN TEAEIWG.

e AvdapAeén kauoripwv Tmou Ol1aférouv
Ospuoleuyog aocpalciag

Me Toug KauoThpeg TTou diaBéTouv Bepuolelyog
ao@aAgiag, TTPETTEI va OTPEYETE APIOTEPOOTPOPA
TO OIOKOTITN TTOU QVTIOTOIXEI OTOV KAUOTHPA TToU Ba
XpnolyoTtroinBei, pépte Tov 0Tn Béon Tou MEyioTou
(MEYAAn @Aoya €ik. 19) péxpl va aicbavBeite To
OTOTT, KOTOTTIV TTIE0TE TO DIAKOTITN KAl TTAVOAGPBETE
TIG EVEPYEIEC TTOU ava@EPONKAV TTPONYOUMEVWCG.
A@ou yivel n avaeAegn diatnpAoTe TTATNUEVO TOV
OI0KATTITN yia TTEPITTOU 10 deUTEPOAETTTA.

la 6Aa ra povréAa, os mepirrwon mou ofijoouv
Kard Ad@og o1 @AOyeg, kKAgiore TO S1aKOTTN
EAEyxOU TOU KaQuoTHpa Kal Unv EMIXEIPHOETE va
Savavayere rouAdyiorov yia 1 Aemro.

rnQx XPHxIMOIMOIO YNTAI Ol KAYXTHPEX

Ma va meTuxeTe TN PhEYIOTN amdédoon PE TNV

eAAXIOTN KATAVAAWON agpiou gival XproIgo va

BuubdoaoTe 6,11 DIEUKPIVICETAI TTAPAKATW:

- XpNOIUOTIOIEITE yIa KABE KauoThpa KATAAANAEG
KATOAPOAEG (BAETTE TOV ETTOPEVO TTiVAKQ KAl TNV
eiIk. 1).

- Otav @1doeTe 010 BPacud @EPTE TO OIOGKOTITH OTN
B¢on Tou EAdxioTOU (MIKPR QAGYQa €IK. 19).

Kauorrpeg loxug (W) Karag £6A£g
OITTAG oTéPua 4000 24 + 26
Tayug 3000 20 + 22
Hui-taxug 1750 16 + 18
Epedpikog 1000 10+ 14

- Na XpnOIYOTIOIEITE TTAVTA KATOOPOAEG ME KATTAKI.
- XpNOIJOTIOIEITE HOVO OKEUN He eTTiTredn Bdon.

FMPOEIAOINOIHZEIZ:

oH avapAeén Twv kavoripwv ue Bspuoleuyn
acpalsiagc uymopei va yiver yovo orav o
drakomrng sivar orn 0éon tou Méyiorou
(ueyaAn @Adya eik. 19).

e Ammrouaia nAEKTPIKNG EVEPYEIAS, UTTOPEITE va
AVAWETE TOUS KAUOTHPES NE TA OTTipTA.

e Kard tn xpron Twv KAQUuOoTHPWV HNV AQPNRVETE
a@UAAKTN TN CUOKEUN Kal TPpooéSre va un
Bpiokovralr mAnciov maidid. Eidikorepa,
BeBaiwbeite o11 o1 AaBéS Twv KAToapoAwv
gival romro@ernuéves ue cwoTo TPOTTO KAl va
EMITNPEITE TO payEipeua Twv TPOoYiNwy orav
xpnoiygotmoigire Aadia kair Aimn apou aurd
gival 11aitepa eUPAEKTa.

eMnv xpnoiyomoicite ompél Kabapiouou
agpolOA kovra orn povada Kard rtn SidpKeia
NS Xpnong, Kivouvo mupKayiag.

e JuvIOTATAl VA [NV XPNOIUOTTOIEITE TTEPIEKTES
TOU va TTPoESEXOUV amo Ta dKpa TnNS 0Tiag.

©éon Péyiotng
dapoxns agpiou

©¢on KAEIOTO g

&

©¢an eAdyioTng
dapoxng agpiou
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XPH2H

a TMPOEIAOINOIHZEIX KAl XYMBOYAEZ A TO XPHXTH:
en XpNon MIaS CUCKEUNG agPIioU yia payEipeud apayel OspudrnTa Kal vypaoia oTo Xwpo
orov ormroio givai romro@stnuévn. INa ro Adyo auro sivar amrapairnTo va e§acpalilsre évav
"KAAG asgpioud Tou xwpou SIarnpwvrac EAsUBspa Ta avoiyuara Tou QUOIKOU AgPICOU (EIK.
2) KAl EVEPYOTTOIWVTAS TN UNXAVIKI) OUOKEUN AEPIOMNOU (ATTOPPOPNTAPAS I} NAEKTPIKOC
gaspioTnpag €ik. 3 Kai €iK. 4).

oH évrovn kai mraparsrauévn Xpnon 1N CUOKEUNS, MTTOPEI va arraitei évav mpoOoOETo aspiouo, yia
mapadeiyua 1o avolyua evog mapdbupou, 1 évav 1o amoTeAsouATIKO agpiouo auédvovrag Tnv ICXU
NS MNXAVIKAS avappo®pnons Av UTTApxeEl.

e Mnv eMIXEIPHOETE va TPOTTOTTOINOETE TA TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TOU TTPOIiOVTOS OIOTI QUTO MITOPEI va
amropei emikivouvo.

oAV AITOQACICETE vd un XPNOIMOTTOINCETE AUTH) TH OUCKEUN (1) va avTIKaTaoTHOETE TNV TTaAdid) mpiv
va 1n piyere oTOV KASO ATTOPPINNATWY OUVIOTATAl VA TNV KATAOTHOETE AVEVEPYN OUNQWVA [E TV
Ioxuouoa vouobBsoia OXETIKA UE TNV TTPOOTACIA TNG UYEIAS KAl T pUTTAvVOon TOoU TTEPIBAAAOVTOG,
kaBioTwvrag emiong aBAan ra tuxov smkivouva tunuara , &18iIka yia ta maidia mou Oa umopouvoav
va XPrOoILOTTOINOOUV UId CUCKEUN EKTOC XPNong yid va mai§ouv.

eMnv ayyilsre Tn ocuokeun ue Bpeyuéva uypda xépia i modia.

o Mn xpnoiuoTToILiTE TN CUOKEUN HUE YUMVA TTOdIa.

e O karaokevaoTni¢ Oev umopei va Bswpnbei utrevOuvog yia 1i¢ omoisodnmore {nuiec mou
mpokAn@nkav amo akardAAnNAeg, EOQPAAUEVES 1) aSIKAIOAOYNTES XPHOEIS.

eKara tn didpKela Kal auéows NETA TN AsiToupyia opiouéva uépn Tou TAaigiou goTiwv POAavouv oe
OcpoKpacdiss TTOAU UWNAEC: ATTOQPUYETE TNV ETAQPN TOUG.

e AQOU XpNOILOTTOINCETE TO MAAICIO 0TIWV, BeRaiwbeite 011 0 S€iKTNS TWV SIAKOTTTWVY BPICKETAI OE
0éon amevepyorroinong Kal KAEIOTE TNV KEVIPIKN) OTPOPIYYA TOU aywyou dlavoung ToU agpiou nj Tn
oT1POQIYYya TNS PIAANG.

e2¢g TTEPITITWON TTOU Ol OTPOYIYYES TOU agpiou mmapouoiadouv avwualia kara tn Asitoupyia roug,
kaAéore tnv Ymnpeoia Texvikn¢ Bon6siag.

TIMER

O xpovodIakorrTng OIaBETEI NXNTIKO OUVAYEPO
Mpoooxn: Kard tn didpkeia ¢ Asitoupyiag, Kai utropei va ofnoel ta Bspuaivoueva oToixeia
10 mAQiolo spyaal'ag ka@iorarai moAU (80'1'6 NG OUOKEUNG autoudtw¢. Mmopei va
mavw ori¢c {wveg payesipéuarog: Kpariore to XPNOILOTTIOINBE], TEAOS, WC XPOVOLETPO (XWPIC va

Hakpid amo ra mraidial QTTEVEPYOTTOIE] TN OUCKEUR) LEYIOTNS SIGPKEINS

60 Aetrrwv (BA. eik. C).

MoT€ PN PAyEIPEVETE TA TPOPIUA AUECA OTIG NAEKTPIKES
TAAKEG, aAAd TavTa o€ éva Soxeio 1 Soxeio.

TMPOXOXH:
2& mepimrwon 6pauong Tou yuaAiou TnG EMIPAVEIAS

o MAayEIPENATOS:
eofNoTE AUEOWS OAEC TIC EOTIEC KAl TA NAEKTPIKA
- Ospuavrika oroixeia, KATOMIV AmMOouUVvOEDTE TN
OUOKEUN a1ro TNV NAEKTPIKN Tpo@odoaia,
elnVv ayyifere TNV EMQAvVEIA TN OUCKEUNG,
e N XPNOILOTTOIEITE TH) CUCKEUN.
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XPH2H

IZ-R NMNQX NA XPHXZIMOMNOIHZETE TIX
AEKTPIKEZ EXTIEZ

O1 nAekTpIKEG €0Tieg eAEyxovTal AaTTO PUBPIOTEG
evépyelag (kouptd) 12 Béocwv (BA. €ik. A - B) TTou
EMITPETTOUV Mdia PeyAAn moikiAia didpopwyv
Beppokpaciwy. Ztov livaka pali pe 1a TEXVIKA
XOPOKTNPIOTIKA 00g divovTal 0dnyieg yia didgopeg
OuvaTéTNTEG MAYEIPEUATOG.

Ma va evepyoTToINOETE KATTOIO ATTO TIG NAEKTPIKEG
€OTIEC Ba TTPETTElI VO TTEPIOTPEWETE TO OXETIKO
KOUMTTi aploTepooTpo@a f degidooTpopa. H
evOEIKTIKA Auxvia utroAoitrou BepudTnTag 16 Ba
QewTIOTEI dnAWwvovTag OTI dia ) TTEPIOCCOTEPES
NAEKTPIKEG EOTIEG AEITOUPYOUV.

ENEPIOIMNOIHXH
MATEIPEMATOZX

MNa va evepyotmolfoete Tnv OI1TTAR dwvn
MayelpéUaTOS aTTAG TTEPIOTPEYTE OECIGOTPOPA TOUG

AIlNMAHZ ZONHZ

OIAKOTITEG MEXPI TO onuEio O, OTTWG PAivETAl OTNV
€IKOVA no. A.

2€ auTo TO onueio, pe evepyoTroinuévn TNV AITTAN
Zwvn payeIpéPaTog, UTTOPEITE va pubuiceTe TNV
Bepuokpaaia.

MNa va evepyomolqoeTe Tnv povh dwvn
MOYEIPEPATOG, OTTAQ TTEPIOTPEWTE LAVA TO KOUWTTI
MEXPI TRV BEon O Kal eveEPYOTTOINOTE &avda,
puBuidovtag To £TMBUUNTO £TTiITTEDO BEPUOKPATIiag.

XpAon TwV HAYEIPIKWYV {WVWV

H Bepuokpacia avamTiooetal HOVO OTO ECWTEPIKO
TWV KUKAWV TTOU gival onpeiwpévol Tadvw OTOo
€101k6 yuaAi. O1 KUKAoI auToi Ba mpétel va
KaAUTTITOVTAI OAIKG OTTO TA MAYEIPIKA OKEUN.

Off 6¢
0 OffBton IEXY¢ KAI AIASTASEIC TON
MATIEIPIKQN ZQONQN
Zwvn n°® 17 @ 14,0 “Hi-light” 1200 W
Zwvnn° 18 @ 18,0 “Hi-light” 1800 W
Zwvn n°® 24 @ 17,0%26,5 “Hi-light” 2100/1400 W
Zwvn n° 25 @ 18,5*30,5 “Hi-light” opboywviog 2400 W
Oéon pubuiong Auvatétnra
KOUUTTIWV MOYEIPEPATOS
MNa va Aiwoete BoUuTupo, COKOAATA,
0-2 KATT- Y10 VO (EOTAVETE PIKPEG TTOOOTNTEG
uypou.
Na va d{eoTdveTe PeEYAAUTEPEG
2.4 TTOOOTNTEG UYPOU- YIA VA ETOINACETE
KPEUEG KAl OAATOEG TTOU aTTaITOUV
MEYAAN SIGPKEIO PayEIPEUATOG.
MNa va ammowulEeTe KATEWUYMHEVQ
4-6 TPOPIUA KAl VA ETOINACETE OTIPAdA, VO
MOYEIPEWETE OTn Bepuokpadia
Bpacouou r; uOAIG xaunAdTePN.
MNa va pgoyelpéWeTe TPOQIPA TTOU
6-8 TPETTEl va Bpdcouy, yia ynTtd atmmo
MOAQKO KpEQg Kal wapl.
MNa yntd a1rd KOTOAETEG KAl KPEATOG O€
8-10 QETEG, VIO peydAa BpaoTd kpéarTa.
10 -12 MNa va Bpdoete PyeydAeg TTOOOTNTEG
uypoU, YIO VA TNYAVACETE.




XPH2H

A [IPOEIAOIIOIHZEIZ:
MNa rnv oworn xpRnon tng OUOKEUIG,
mapakaAouue Ocgite v €ik. 12 kai va
Ouudore ori:
o[lpwra TOTTOBETHOTE TO UAYEIPIKO OKEUOS OTNV
Jwvn Bépuavong Kai UETA eveEPyOTTOINOTE TV
OUOKEUL).
e XpnOIUOTTOIEITE UAYEIPIKA OKEUN UE CUNTTAYNS
EMITTEOOUS TTATOUC.
© XPNOIUOTTOIEITE UAYEIPIKA OKEUN ME TTATO idla¢
orauérpou pe tnv {wvn Bépuavong.
@ 2TEYVWIOTE TOV TTATO TOU LAYEIPIKOU OKEUOUC TTPIV
TO AKOUUTTROETE OTNV Qwvn Bépuavong.
eMnv cUpere Ta pyayeipikG@ okeUn TAvw OTO
KpuoTtaAAo, utropei va mpokaAéoer {nuia.
eKara tnv xpnon twv {wvwv Bépuavong,
mapakaAouue, kpardre ta maidiad o arooTAcn
arro TS (eOTEC €0TIEC. 2ZIYOUPEUTEITE OTI 01 AaBéC
TWV UAYEIPIKWY OKEUWV gival TOTTOOETNUEVES
OWOTd, TTPOS TO ETWTEPIKO TNS OUOKEUNS. NABETE
utrOWIv oag ot 1o Aitro¢ kai 1o AGd1 ummopouv va
yivouv eUQAEKTa.
eMera TnVv xprion Toug, o1 {WVES UAYEIPEUATOS
mapauévouv feotéc. Mnv apnvere avrikeiyeva
TAVW TOUS KAl UNV TIC QKOUUTTATE (UTTAPXEI
KivOUVOGC £yKQUUQTOGC) UEXPI OI EVOEIKTIKES AUXVIES
utToAoitTou BgpudTnTac va oSRoouV.
e>TnV TMEPITTWON TOU TO YyuaAi payioel,
mapakaAoUue arroouvOEDTE TNV CUCKEUN atro Thv
TTAPOXN NAEKTPIKOU PEUUATOC.
eMnv XpnoiuoTToIEiTE TAQOTIKG OKEUN 1) QUAAQ
aAouuviou.
eMnv xpnoiuorrolgite TRV £0Tia w¢ TAYKO
Epyaoiag.
oH ouokeun dev Ba mPETTel va AsiToupyei ue éva
eEWTEPIKO XPOVOOIaKOTTTN N EEXWPIOTO aUOThHUA
THAEXEIPIOUOU.
e[loTé unv TPOOTTABNOETE va TPOTTOTTOINOETE TA
TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKG TOU Tpoiovrog: Ba
utopouoe va givai mkivouvo.
eEqv bev mpémrel va xpnoiuorroioUuv autn 1n
OUOKeun mma (h va avrikaraornoel éva maAid
HovTéAo), mpiv arro 1n 81d6gon, va givai eKTOS
Agitoupyiag, ocUupwva pe TNV 1oxuouoa
vouobeaia yia Tnv mpoaTacia ¢ uyeEiag Kai tnv
mpoAnywn tng putmravong Tou mepIBAaAAovroc,
kKaBioTwvrag 1a emkivouva uépn tou aBAaBeic,
16iw¢ yia Ta maidiG mou utropei va maiésl o€ éva
EYKATaAEAEIUUEVO OUOKEUN.
o Mayeipetouv ue éva kGAvuua omore givai
ouvarov yia va owael TNV NAEKTPIKN EVEPYEIQ.
o H pwreivn évoeién Kovrd oTo KouuTtri O€ixvel TToTe
Ol NAEKTPIKES TTAQKES EVEpyOTTOINUEVN.

20Q3TH XPHXH TON HAEKTPIKQN EXTION

Orav xXpnoIUOTTOIEITE TIC NAEKTPIKES EOTIEG,

TMPETTEI vd KAVETE Td €G!

eMnv ayyilere Tn CUOKEUN UE Bpeyuéva xépia n
Bpeyuéva modia.

e Mnv xpnCIUOTTOIEITE TH CUOKEUN LE YUuva modia.

o O KaraokeuaoTh¢ Ocv subuveral yia BAGBeC Tou
opeidovralr oe akaraAAnAn, AavBaouévn n
aAoyioTn xpnon.

eKarda 1n OIAPKEIA Kal AUECTWS UETA TNV WPA TNS
Agitoupyiag, opiouéva TURKATA TNS ETIQAVEIAC
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wnoiuarog gival feoTo: ammoQUYETE TV gran padi
TOUG.

eMerd tn xpnon 1o trawi, BeBaiwbeitre 611 TO
TnAEXEIPIOTRPIO Eival OTNV KAgIoTn Béan.

NMPOXOXH:

Ipiv disvepynoere omoiadnmore diadikaoia
KaOBapiopou, va amoouvOEETE T OUOKEUN Ao
10 SiKTUO TPOYPOOOUIAS AEPIOU KAl NAEKTPIKOU.

3) EMI®ANEIA EPTAZIAZ

Av BéAeTE va dIATNPOETE TNV ETTIQAVEIQ EOTIWV
yuaAIioTepH, €ival TTOAU OnNUavTiKO va TNV TTAEVETE
META aTTd KABE Xprion ue XAIapd oaTTOUVOVEPO, VO
TNV &ePyadeTe Kal va Tn oTeyvwveTte. Mg Tov id10
TPOTIO TIPETTEI VA TTAEVOVTAI TA ETTIOPNOATWHEVA
TAEyHaTA, TA EMOPMAATWHEVA KaAUpuaTta “A”, “B”
Kal “C” (BAéme €Ik. 5 — 6) KOl 0Ol KEQAAEG
kauoTtipwyv “T” (BAétTe €IK. 5). Na kaBapifovtal Ta
MTTOUdIG avagAegng “AC” kal ol aloBnNTRPES Twv
BeppooToixeiwyv “TC” (BAETTe €Ik, 5). Aev TTpéTTel va
ToTroBeTOUVTAI OTO TTAUVTAPIO TIATWY. KabapioTe
ATTOAd PE MIa pIKPA BoupToa, 6TTwG QaiveTal (OeiTe.
Eik. 7) kal aproTte TNV va oteyvwoel evieAwg. O
KaBaPIoPOG TTPETTEI VA DIEVEPYEITAI OTAV TO TTAAICIO
Kal Ta e€apTApaTta dev gival BepUd Kal Oev TTPETTE
va xpnoigoTtrolouvTtal JETAAAIKA o@ouyyapdkia,
atmmo&uoTika oe okévn A dlaBpwTiKG spray. Mnv
A@AVETE va TTapapévouv ¢udl, Kapég, yaAa,
AAPUPO vEPO Kal XUPOG Acpoviou 1) VIOPATOG ETTi
MOKPOV O€ ETTAQPN PE TIG ETTIPAVEIEG.

TMPOEIAOIOIHZEIZ:

Orav Savauovrdpere Ta géapryuara
mapakaAeioOs va rTnpeite TIC MAPAKATW
OUOTAOEIS:

* Na gAéyxere av ra avoiyuara Twv KEQaAwv Twv
kauotrpwyv ‘T’ (eiIk. 5) dev suppacoovral amo {Eva
owyara.

* BeBaiw@eite ot To smouaArwpévo karmrdki “A”, “B”

kai “C” (eik. 5 — 6) gival owoTd rorrobstnuévo ornv

KepaAn Tou kauornipa. Aurny n mpoimobson

IKavoTrroigital 6rav TO KATAKI Tou Egivai

TOTTO0TNIEVO OTNV KEQAAR TTPOKUTITEI ATTOAUTA

oTabsPo.

H oworr 6éon Tou mAéyuarog kaBopilsral armo 11¢

OTPOYYUAEUNEVES YWVIES TTOU TOTTOBETOUVTAI TTPOS

TO TTAEUPIKO AKPO TOU TTAQITIOU.

* Av n pavouBpa avoiyuarog Kai KAEICiNATog

KAIToI0U KPOUVOU égival SUuoxepnG, [N Tov {opilere,

aAAd {nrtore emelyovrwg tnv eméupaon tng

UTInpEoiag TEXVIKAS UTTOoTpIéNS.

Fa va diarnpnosre o KaAn karaoraon ra

NAEKTPIKA Tidepa Oa TTPETTel va avTiueTwiTi{ovTal e

Ta KardAAnAa mpoidvra kabapiouou Kai Tnv

mPOANYIN TNS OKOUPIAS.

Mera ) xprion, yia pia kaAn ouvrpnor, Kals sotia

npérrel va kabapiderai e Ta gISIKA TTpoiovTa yia TIS

NAEKTPIKES EOTIEC TTOU KUKAOQOPOUV OTO EUTTOPIO

£T01 WOTE N EMIPAVEId TOUCS va gival TTavra Kabapn

Kai Aaurrepn.

* Mn xpnoiporroigite midakeS aruou yia tov
KabapIouo 1N¢ CUOKEUIG.



KAGAPIZMOZ

NMAATQ EZTION ME HAEKTPIKEZ

EXZTIEZ “Hi-Light”

MNa va diatnpAoeTe TNV €m@Aveia KabBapr Kal

AQuTTEPH, OOG OUVIOTOUUE VO XPNOIKOTIOIEITE EIDIKA

TTPOIOVTa KABapIoHoU KEPAUIKWY 0TIWV. H Xprion

AUTWY TwV TTPOIGVTWYV BonBdel oTnV TTpooTaCia

TNG ETMIPAVEIAG TNG OUOKEUNG.

Eival TToAU onpavTikd va KabapileTe TNV ETTIPAVEIQ

auéowg PETA aTTd KABE XPAON, 6TV TO YUQAI gival

akoua xAiapo.

Mnv xpnolpoTrolgite JETAAAIKA o@ouyydpia,

QTTOGEOTIKEG TTOUDPEG I DIABPWTIKA OTTPEU.

Avdaloya pe Tov BaBpod Bpouidg, oG CUVIOTOUE:

o \ekEDEG PE EAAPPIA BPOpIG: gival apKETH N XPAON

€VOG KaBapou uypou Traviou.

oTa onudadia atrd uypo, TToU EXEl UTTEPXEINIOEI aTTd
TO OKeUOG, PTTopoUV va aTTodakpuvBouv
XPNOIMOTTOIWVTAG EUAI 1) AeudVvI.

o[1pooéxeTe va unv mmEoel axapn A eayntd TTou
TTEPIEXEI CAxapn TTAVW OTNV ETTIPAVEIQ TOU TTAATW
EOTIWV. ZE€ QUTNA TNV TTEPITTTWON OPRACTE TNV
OUOKEUN Kal KaBapioTte Tnv emi@dveia pe (eoTd
vePO Kal TRV €10IKN EUoTpa KaBapIouoU.

oMeTd aTTd KATTOIQ TTEPIODO PTTOPEI VA EUPAVICTOUV
METAAANIKEG AQUWYEIG Kal ypaT{OUVIEG TTAVW OTNV
EMIQAveEIa TOU TTAATW (eIK. 13) €€aiTiag ToU
AavBaopévou TpoOTTOU KOBApIoPOU Kal TNG
AavBaopuévng xprnong Twv Payeipikwy okeuwy. Ol
ypatlouviég gival SUOKOAO va a@aipeBouv aAAd
dev emrnpeddouv Tnv KaAn Agitoupyia Tng
OUOKEUNG.

eMnv xpnolipoTrolgiTe TTiIOAKESG ATPHOU yia TOV
KaBapIouo Tou EEOTTAIGHOU.

TEXNIKEZ MM\HPO®OPIEXZ IIA TOY2
TEXNIKOYZ ErKATAXTAZHX

H eykardaoraon, 6Asc o1 pubuiosig, ol
TPOTOMOINOEISC KAl n ouvripnon, mou
avapépovral OTo HEPOC AUTO TPEMElI va
OI1EVEPYOUVTAI ATTOKAEIOTIKA amo £10IKEUUEVO
mpoowmiko. Mia sopaAuévn sykaraoraon
utmropei va mpoéevoel {nuiéc og droua, {wa n
avrikeipeva, €évavrii Twv OmMoiwv O
KaraokeuaoTng Ogv umopei va OswpnOei
urrevOuvog. O e§omAiocuogc Tmpémel va
gykaraoralei ocword, ouuQwva PE TOUG
IOXUOVTEC KAVOVES Kal CUNQWVA lE TIC 00nYisS
Tou karaokevaorn. O1 diaraéeic aopalAsiag n
auTouarng pubuIonS Twv CUCKEUWV KATd T
didpkeia {wng TnNG eykaraoraong UIropouv va
Tporromroin@ouv udvo amoé Tov KaraokeuaoTn N
ammo Tov e§ouaiodoTnuévo mpounbeur.

4) EIZAIQrH rnAAIZIOY

AQOU a@aIpETETE TNV ECWTEPIKI CUCKEUATIQ KAl TIG
EOWTEPIKEG OUOKEUAOIEG TWV dIAPOPWYV KIVNTWV
MEPWYV, BeBaiwBeiTE yIa TNV AKEPAIOTATA TOU
TAQIoiou. Zg TeEPITMTWON aP@IBoAiag pn
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Kal atmeuBuvBeite o€
€IOIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Ta oroixsia tng ouokevaoiag (xaprovi,
OaKOUAeg, OIOYKOUUNEVO TOAUOCTUPOA,
Kapeid...) &ev mpémel va daenvovrai
EKTEOLINéVa O HIKPA TTAIdId AQOU AToTEAOUV
duvnrikég mnyéc Kivduvou.

Mpétmel va dnuioupynoeTe OTO TTAAQICIO TOU
apBpwToU €TTITTAOU £va AVOIYUO VIO TOV EVTOIXIOHUO
TwV OIA0TACEWY TTOU €KPPAlOVTAl O mm Kal TTOU
uttodeikvuovTal oTnv €IK. 10 - 11, gpovTifovtag va
TNPENBoUV 01 KPITIKEG ATTOOTACEIC PETAEU TOU
TTAQICIOU, TWV TTAEUPIKWY TOIXWHUATWY, TOU TTiCW
Kal ETTAvW ToIXwaTog (BAETTE €Ik. 10 - 11).

FNa va meruxere n péyiorn amédoon uE TNV
EAAXIOTN EVEPYEIAKN KATAVAAWON KATA TO
Mayeipspya pe TO OpuaAVTIKO OTOIXEIO
XPNOIUOTTOINOTE: KATOAPOAES NE emiTTESN
Bdon, peyalou maxoug kai SiauéTpou
KardAAnAng yia ro Bspuavriko oroixeio (BAEme

&IKOva 12).
Maysipeuere pe KAMAKI yia EmMITAéovV
géoikovounon evépyeiacg. Akoun,

TPOCAPUOOTE TNV ICXU TOU OspuAVTIKOU
oaroixegiou ornv emiteuén Tou Bpacuou.

H ouokeun mpémel ka kararax@ei orn
Karnyopia 3 Kal OUVETTWS UTTOKEITAI O OAoUuS
TOUG TTEPIOPIONOUS TTOU TTpoBAémovral amo
TOUG KaVOVIOUOUG YId TIC CUOKEUES AUTEG.

Znueiwon: H ouvexng xpnon 6a umopouoe
va mPpoKaAéoel, O& avrioroixia UE Toug
KAUOTNPES, Eva XPWUATIONO OIAQOPETIKO Ao
TOV apxIKO, O OTToiO¢ oYEiAsTal oTnv vywnAn
Ospuokpaoia.
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EMKATAZTAZH

5) ZTEPEQZH TOY MAAIZIOY

To mAaiolo diaBéTel pia €181k TOIHOUXA YIa TRV
atmropuyn diciocduong uypou oTo £miTTAo. MNa va
EQAPUOOCETE OWOTA TNV TOIJOUXA OQUTH,

TapakaAeioBe va tnpnoete 6,71 ava@EpeTal

TTaPOKATW:

e BydATe TIG Awpideg TNG TOIHOUXOG atrd TN B€on
TOUG @povTiovTag woTe TOo OdlaQavég
TTPOCTATEUTIKO VO TTAPAMEIVEI KOAANUEVO OTNV
idla TNV TOIMOUXA.

e AvatrodoyupioTe TO TTAQICIO KAl TOTTOBETAOTE
owaoTd TNV ToIgouxa “E” (eik. 8) kKATw atmd 1O
dKkpo TOou TTAaICiou, €101 WOTE TO EEWTEPIKO
TAEUPO TNG TOIYOUXAG VO CUUTTECEl ETTAKPIBWG
ME TO TTEPIYETPIKO ECWTEPIKO AKPO TOU TTAQITIOU.
Ta Gkpa Twv AwpPiIdwWV TTPETTEI VO CUUTTECOUV
XWPIG va TTpoeEEXouV.

eE@apudoTte o©TO TAQiICIO TNV TOlYoUXA
OMOIOPOPYA Kal HE AOPAAEIQ, TTIECOVTAG TNV PE TA
OdXTUAa, KATOTIV, AQAIPECTE TN XAPTIVN
TPOOTATEUTIK Awpida Tng TOIYOUXAG KAl
TOTTOBETAOTE TO TAQiICIO OTAV OTI TIoOU
OnuIoupynBnKe oTo ETTITTAO.

e TOTTOBETAOTE TNV €0Tia PE TA KATAAANAaQ
otnpiydata “S” Kal TpooapuoOoTE TO TTPOEEEXOV
Mépog péoa otnv uttodoxy “H” oTo K&TW PEPOG,
yupiote TNV Bida “F” yéxpr 10 oTthpiypa “S” va
eQapuooel aTo TTAVW PEPOGS (OX. 9).

e To evdexdpevo Toixwua (aploTepd 1 de&i) TTou
cemepvdel oe UYWPoOG TNV emMIQAVEIQ £pyaadiag
TIPETTEl va BpeBei ae pia eAAxIoTn aréaTacn aTrd
TO @OVTO CUPPWVA e 6,TI aVaQEPETAlI OTN OTAAN
Kal oTOV TTiVaKa.

e[1a va atropeuxBolv duvaTég eTTAPEG YE TNV
ETMIQAVEIA TOU UTTEPBEPPOU KOUTIOU TNG
ETMQPAVEIAG KATA TN AsiToupyia autou, TTPETTEl VA
BaAeTe €va dlaXwPIOTIKO aTTd EUAO OTEPEWNEVO
ME Bideg o€ eAaxiotn améoTtacn 70 mm atrd TO
top (k. 10 ka1 o€ eAaxioTn amréoraon 120 mm
atmré Tnv Kopuen (&1k. 11) yia 1o povrédo 30.1
1H - 2H).

ZHMANTIKEZ YIOAEI=EIX
ErKATAZTAZHZ

Emionuaiverar orov TEXVIKO gyKaraoraong Ol
Ta evOEXOEVA TTAEUPIKA TOIXWHATA OEV TTPETTEI
va ¢{emepvave o0& Uwo¢ TO TMAdioio
Haysipéuarog. AKOun, To mMiow Toixwuda Kai ol
YEITOVIKEG EMIQPAVEIES Kal TTEPIE TOU TTAQIoiou
mpémel va avréxouv os Ospuokpaoiag 90 °C. H
KOAAQ TOU eVvWVEl TO MAACTIKO TTAVEA OTO
EmMITTAO, MPETTEI va avTéxel OE OsplUOKPATIES OXI
MIKpOTEPES TwWV 150 °C yia va amopeuxOei n
amrokoAAnon tng idiag tng emévéuong.

H sykaraoraon tng ouoKeung TTPETeEl va givai
ouuQwvn NE O,TI UTTAYyOPEUETAl ATTO TOUGS
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IOXUOVTEC KavoVIOUOUG.

H ocuokeun aurnp dgv givar ouvdedeuévn o
diaraén amoudkpuvong Twv mTPOiOVIwWY TNG
Kauong. ZUVETTWS auTtn mPEMElI va ouvoEésral
oUuuQWVA HUE TOUC KaVOVES EYKATAOTAONGS TTOU
MvnUOVEUTNKAV mapamdvw. Oa mpémel va
800¢i 181aitepn mpoooxn OTIC MAPAKATW
urmroodeiéeic mou spapuolovral og {nrauara
g§aspiouou Kai aspiouod.

6) EEAEPIZMOZ XQPQN

Eival avaykaio o xwpog 61ou gykaBioTartal n
OUOKEUN VO €ival ouveXwG agpIfOPEVOG yIa va
dlao@aAileTal n owaoTr AgiToupyia autig. H TToooTnTa
TOU avaykaiou aépa €ival n ommaiTouyevn yia tnv
KQVOVIKI KaUuan ToU OEPIoU Kal yia ToV AepIoUO Tou
XWPOU 0 OYKOG TOU OTToiou dev PTTOPEI va gival
MIKpOTEPOG TwV 20 M. H @uoiki por Tou aépa
TIPETTEI VA YivETAI JE APECO TPOTTO DIAPECOU POVIHWY
QVOIYUATWYV TTOU YivovTal OTA TOIXWHATA TOU TTPOG
OEPIOUOU Xwpou TTou BAETTOUV TTPOG Ta £EW, ME MIA
ehaxiotn diatoprp 100 cm? (BAEmme k. 2). Ta
QVOoiyMaTa QUTA TTPETTEl VA TTPAYUATOTIOIOUVTOI €TOI
WOTE VO PNV JTTOpOUV va gugpaxbouv. EmTpémeral
ETTIONG KAl O éUPECOG agpIOPOS PEow AAYWNG Tou
aépa aTrO XWPOUG YEITOVIKOUG TOU TTPOG AePIod
XWPOU, TNPWVTAG auoTnpd O,TI uTtTayopeusTal aTrd
TOUG 10XUOVTEG KOVOVIOUOUG.

MPOXZOXH: av o1 KQuoTHPES TNS EMIPAvEIAS
epyaoiag oev diabérouv Bepuoleuyog aocpalsiag,
TO AVOIYNA AEPICUOU TPETTEI va ExEl EAQXIOTN
Siaroun 200 cm?.

7) ©EZH KAI AEPIZMOZ

O1 OUOKEUEG JOYEIPEPATOG E AEPIO TTPETTEI TTAVTA VA
EKKEVWVOUV T TIPOIdvVTa TnG Kauong Héow
aTTOPPOPNTAPWY CUVOEDEUEVWV OE KAUIVADEG, O€
Katrvodoxoug 1 atr’ eubeiag TTpog Ta £Ew (BAETTE €IK.
3). Ze TepiTTWON TTOU eV UTTAPXEI N duvATOTNTA
EQAPUOYNG TOU ATTOPPOPNTAPA, €ival ATTOOEKTH N
XPNon €vOog AVveEUIOTAPO EyKATEOTNUEVOU OF
TapGBupo A o€ Toixo TTou BAETTEI TTPOG Ta €W, Kal
TiBeTal o€ AsiToupyia TAUTOXPOVA HUE TN OUOKEUR
(BAETTE €IK. 4), apkei va TnpouvTal auaTnpd ol 0dnyieg
TTOU aQOPOUV OTOV OEPICHO Kal TTOU UTTayopeUovTal
o176 TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG.

2ZHMANTIKO: Tia uia téAsia sykardoraon, uia
TéAgIa pUBMIOT) Kal éva TEAEIO PETACXNUATIONO TOU
TAQICIOU £0TIWV KATd TH XPHON AAAWV aspiwy,
mpémel va  ameuBuvleite  og  évav
E=OYZIOAOTHMENO EIrKATAZTATH: H un
TI}PNON QUTOU TOU KAVOVA ETTIPEPEI HEIWON TNS
IoxUog Tng Eyyunor.



EMKATAZTAZH

8) ZYNAEZH AEPIOY

lpiv ouvdéoere Tn ocuokeun BeBaiwbdeire oTi Ta

OTOIXEIA TNG ETIKETAS EMIONUAVOEWV OTO KATW

MEPOC TOU Kaooviou gival ouuPard ue ekeiva Tou

SIKTUOU dlavoung aspiou.

Mia eTikéra, Tou gyxeipidiou TurTwuévn Kail pid OTO

KATw uEPOS TOU Kaooviou, Oegixvel TIC

mpolmoBéasic pUBUIONS TN OUCKEUNS: TOV TUTTO

aspiou kai tnv mieon Asiroupyiag. Orav 1o aépio

Siavéueral pEow owANVWOEWY, N CUCKEUN TTPETTEN

VO OUVOEETOI OTNV EYKATAOTOOT TTPOCAYWYNG AEPIOU:

*pe OKANPO aTaAGAIVO PETAAAIKO CWARVA CUPPWVA
ME TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOPOUG, Ol CEUEEIS TWV
OTTOIWV TTPETTEI VA TTPAYMATOTTOIOUVTAI HECW
OTTEIPOEIdWY POKOP CUPPWVA PE TOV KAVOVIOUO
EN 10226.

*uE owWAAvVA XAGAKIVO cUP@wva PE TOV IoxXUoVTa
KAVOVIOMO, Kal ol {eUgeEIC TOU OTToioU TTPETTEI va
TTPAYMOTOTTOINOOUV PE PAKOP WNXAVIKAG QVTOXNG
oUPPWVA PE TOV IoXUOVTA KAVOVIOUO.

*ME EUKAMUTITO ATOAAIVO avOoEeidwTOo CWANRVQ
ouveXOUG TOIXWHATOG, CUN@QWVA JE TOV IoXUOVTA
KAVOVIOMO, JE MEYIOTN ETTEKTACHN 2 METPWV KAl
TOIMOUXEG CUUQWVA WE TOV I0XUOVTA KAVOVIOUO.
O owAAvag auTtdg TTpéTTel va eykabioTaral pe
TPOTTO TTOU VO YNV WTTOPEI va €pO€l o€ €TTOQN WE
T KIVNTA PEPN TOU OTOIXEIOU gvToixXiong (yia
mTapdadelyua ouptapia) Kal Oev TTPETTEI VA
dlaoxifel  xwpoug  TTOU MTTOpPEl  va
TTapaPopTWOOUV.

Orav 1o aépio mapéxeralr am’ ubegiag amo pia

@IdAn, n ouoKeur|, TPOPODOTOUUEVN HE Eva PUBUIOTA

TTieoNg oUPPWVA PE TOV I0XUOVTA KAVOVIOUO, TTPETTEI

vVa OUVOEETO:

*ue XGAKIVO owARva clUupwva Pe Tov 1oxUovTa
KavovIouO, Tou oTroiou ol eUgeIg TTPETTElI va
TTPAYMOTOTTOIOUVTAI HE POKOP UNXAVIKNG QVTOXNG
oUPPWVA PE TOV IoXUOVTA KAVOVIOUO.

*ME EUKAUTITOUG OCWANVES atro avoeidwTo xaAupBa
ouveXOUG TOIXWHATOG, CUN@QWVA JE TOV IoXUOVTA
KAVOVIOUO, HE MEYIOTN €KTAON 2 METPWYV Kal
TOIMOUXEG CUPQWVA WE TOV I0XUOVTA KAVOVIOUO.
O owAAvag auTtdg TTpéTTel va eykabioTaral Ye
TPOTTO TTOU VO YNV WTTOPEI va €pO€l o€ €TTOQN WE
KivnTd gépn TOUu OTOIXEiOU evToixiong (yia
mTapdadelyua ouptapia) Kal Oev TTPETTEI VA
dlaoxifel  xwpoug  TTOU MTTOpEl  va
Tapa@opTwlouv. ZuvioTatal va Balete otov
EUKAUTITO CWANVA TO €18IKO TTPOCAPHOCTIKO, TTOU
TO PBpiokeTe €UKOAa oTnVv ayopd, yia Tn
BIEUKOAUVON TNG oUVOEONG ME TO CUVOETIKO TOU
pPUBUIOTA TTiEONG TTOU Eival HOVTAPIOPEVOG OTN
@IGAN.

Me 10 Té€pag TNG ouvdeong eAéygTe TNV Ayoyn
oTEYAVOTNTA XPNOIKMOTTOIWVTAG COTTWVOEIDEG dIGAUNQ
Kal TToTé QAdya.
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lMPOEIAOINOIHZEIZX:

Emionuaiverar 611 To pakop £10660u aspiou TnG
OUOKEUNS gival OTTeIpoEIOEC V2» AEPIOU  KWVIKO
apOEVIKO oUNQwva HE TIC mpodiaypagéc
EN 10226.

ZHMANTIKO

H ouokeur) ouppop@uwvetal Pe TIG S1IATAEEIC TwV
uTToTTaPaYPA®WV YIa TIG EUPWTTAIKEG 0dNYiES:
Kavoviouog (EE) 2016/426.

9) HAEKTPIKH XYNAEZH

ZHMANTIKO: H sykaraocraon
/ N\ TTPETEl va yivel oUNQwvVA UE TIC
' odnyiec Tou karaoksuaorn. Tuxov
E0QaAuévn syKkardoraon MITOPEi va
empépel {nuisg os droua, {wa n Tpdyuara,

wW¢ MPOC TA OMMOoid O KATAOKEUAOTHS O&V
MTTOpPEl Vva BswpnBsi utreUBuvog.

H nAekTpIky ouvdeon TPETEI va EKTEAEOTEI
ouuQwWvVa JE TA MPOTUTTA KAl TIC IOXUOUOES
VOUOOETIKES OIaTASEIS.

Mpiv va KAveTe TN oUvOEDN, AEYETE OTI:

- n utrodoxn f 1o cuoTnua dIaBETel IKavr) ouvdeon
YEiwong cUPWVA HPE TA TTPOTUTTA KAl TIG
IoXU0UOEG VOPOBETIKEG dlaTagelg. Oudepia eubuvn
@EPETAI yIa TN WN THPNON Twv dIATAEEWY AUTWV.

- n TGon avTIOTOIXEI OTNV TIMA TTOU evdeikvuTal OTN
XAPOAKTNPIOTIKA ETIKETA KAl TO TUAMA TWV
KaAwdiwv TNG NAEKTPIKAG eykaTaoTaong Ba
MTTOPEI va UTTOOTNPICElI TO POPTIO TTOU EVOEIKVUTAI
ETTIONG OTNV ETIKETA.

- N TAON QVTIOTOIXEI OTNV TIUA TTOU €vOEiKvUTaI OTN
XOPAKTNPIOTIKA €TIKETA KAI TO THAMA TWV
KaAwdiwv TNG NAEKTPIKAG eykaTtaoTaong Oa
MTTOPEI va uTTooTNPICEI TO QOPTIO TTOU EVOEIKVUTAI
€TTIONG OTNV ETIKETA.

Orav n ouvdeon oro SikTtuo Tpoodooiag

yiverai péow urmrodoxng:

- TOTToBETAOTE OTO KOAWDdIO Tpopodoriag «C», eav
Oev d10B€Tel, (BAETTE €Ik, 14) éva @QIG CUPPWVA UE
TOUG KAVOVIOHUOUG KATAAANAO yIia Th ¢OPTWON TToU
UTTOOEIKVUETAI OTNV ETIKETA ME TA ORPaTa.
2UvOECDTE TA KAOAWDIAKIO CUPPWVA PE TO OXEDIO
NG €1kOvag 14 @povTifovTag va TnpEiTe TIg
TTAOPOKATW AVTIOTOIXIEG:

ypdupa L(edaon) =kaAwodIAaKi Kapé Xpwuarog;
ypauua N (oudérepo) =kaAwdIGKI ITTAE XpwuaTog;
ouupoAo yesiwong + = KaAwdIakI Tpaocivou-
KIiTPIVOU XpWUATOG.



EFKATAZTAZH / P'YOMIZH / METATPOIEZ

- To kKaAwdIo TpoPodoaiag TTPETTEI va TOTTOBETNOEI
€101 WOTE va pnv @BAvel o€ Kavéva onueio pia
Beppokpaacia 90 °C.

- Mnv XpNOIYOTIOIEITE YyIO TN OUVOEDON HEIWOEIG,
Tpooapuoyeic R dlakAadwoelg Kabwg Ba
MTTOpOUCAV VA TTPOKAAEOOUV WEUDEIG ETTAPESG ME
ETTAKOAOUBEG ETTIKIVOUVEG UTTEPOEPUAVOEIG.

- O1av yivel 0 evioiXiIouog n Trpida TTPETTEl va €ival
TTPOCRACIuN.

Orav n ouvdeon yivel am’ euBsiag oTo NAeKTPIKO

dikruo:

- TTAPEPPAAAETE AVAPECA OTN OUCKEUNR KAl TO
OiKTUO évav TTOAUTTOAIKO DIOKATTTN,

lNMPOEIAOIIOIHZEIX: 6Aa Ta mpoidovra uyag

ouuguopewvovralr ue TI¢ Euvpwmaikég

mpodIaypaPéS Kal TIS OXETIKES TPOTTOTTOINOEIS.

Q¢ &k TOUTOU, TO TTPOIOV givali OUUPWVO UE TIC

arraitioeis twv Evpwmaikwv Odnyiwv mou

IOXUOUV OXETIKA UE:

- TNV nAekTpouayvntikn ocuuBarornra (EMC),

- TNV nAekTpIKn aocpdAsia (LVD),

- TOV TTEPIOPICUO TNSC XPHONGS OPICUEVWYV
emikivouvwy ouoiwv (RoHS) kai Tov

- OiIkoAoyik0 oxediaouo (ERP).

. X&g mepimrwon mou yia TNV
A gykaraoraon 0Oa émpeme va
' amairn@ouv TPOTTOTTOINOEIS OTO
OIKIOKO NAEKTPIKO OIKTUO N O€ TEPiTTwon
aouvupBarornrag avaueoa ornv mpida Kai
oro BUoua TNG OUOKEUNG, 0a mpémel va
{ntn@ei n esméuBaon emayyeAuarika
KATaprioNEVOU TTPOOWITIKOU. AUTO 1O
TEAgUTaio, oUYKEKpIpEva, Ba TPETrel miong
va smiepBaiwoelr 611 TO THHNA TWV
kaAwdiwv tn¢ mpifag evdeikvural yia tnv
I0XU TTOU aIToppo@Arail amo 1) CUCKEUI.

lpiv va mpopPceite og omoiadnmore sméupaon
OTO NAEKTPIKO UEPOC TNG CUOKEUNG, Ba mpémel
va TNV armroouvOECETE TTANPWS ATTO TO NAEKTPIKO
dikrTuo.

lpiv va kavere ommoiadnimors pubuion

AamoouvO£CTE TI) CUCKEUN ATTO TO pEUNA.

270 TEAOGC TwWV PUBUICEWV 1) TWV TTPOPUBUICEWY,

Ta egvdexousva oepayiouara mpETEl va

ATTOKATACTABOUV ATTO TOV TEXVIKO.

H puBuion Tou KUpIOU aépa OTOUS KAUOTHPES

pag o¢gv gival arrapairnTn.

10) BANEZ

Pu6uion rou “EAdyiorou”:

- avayTe ToV KauoTrpa BAATE TO BIGKOTITN OTn B€0n
Tou “EAdyioTou” (pIKpr) @AOya €ik. 19).

- BydATe tov diakotmtn “M” (e1k. 18 - 19) Tou
Kpouvou atTAd TméfovTag oTo OTEAEXOS auTou. To
by-pass yia Tn pUuBuIoN TNG EAAXIOTNG TTAPOXNAS
MTTOPEi va gival: oTo TTAQI Tou Kpouvou (EIK. 18) 1
OTO E0WTEPIKO TOU OTEAEXOUG. € KABE TTEPITITWON,
yla Tn puBuion, n mpocfaon yivetalr péow
€l0aywyns evog pikpou katoafidiou “D” ato Al
TOU Kpouvou (eIk. 18), A otnv ot “C” oTO
EOWTEPIKO TOU OTEAEXOUG TOU KPOUVOU (EIK. 19).

- MepioTpépeTte TO by-pass de€Id 1 apioTepd
puBuifovrtag kKataAAnAwg TN @AGya otn Béon
MEIWPEVNG TTAPOXIG.

ZuvioTdTal va unv utrepBaAete pe 1o “EAAXIOTO”: n

MIKP} GAOYQ TTPETTEl VA €ival OUVEXNG Kal OTABEPT).

EmravarommoBetriote cwaoTd Ta didgopa eEapTAUATA.

Evvoceirar 611 n mpoavaespousvn pubuion
MPEMEI vaA EKTEAEOTEI UOVO HE KAUOTHPES TTOU
Agitoupyouv ue G20, evw HE KAUOTAPES TTOU
Asgitoupyouv pye G30 G31 n Bida mpémer va
aocpaliorei uéxpi tEAog) 6eI60TPOP

11) ANTIKATAZTAZH AKPOOYZIQN

O1 kauoTnpeg TTpocapudlovTal ota dIAPopa agpla
OUVAPHUOAOYWVTOG TA AVTIOTOIXO AKPOQUOIA TOU
agpiou TTOU XpnoldoTroleite. MNa va yivel auto eival
aTTaAPaiTATO VA OQAIPECETE TIGC KEQAAEG TWV
KauoTApwV Kal pe éva iolo KAEIdi «Bx», va {eRIdwoeTe
T0 akpo@uaoio «A» (BAéme eik. 15) kal va 10
QVTIKATOOTHAOETE PE éva AKPOPUGCIO TTOU QVTIOTOIXEN
OTO QEPIO TTOU XPNOIUOTIOIEITE.

2UVIOTATaI VO UTTAOKAPETE e dUVAUN TO akpoPUaIo.
Agou Kavel TIC mPOAVAPEPOUEVES
avTIKaTaoTAoEIC, O TEXVIKOC Oa mpémel va
mpoxwpnoel orn pubuIon Twv KQUOTHPWYV OTTWS
meplypageral ornv mapdypago 10, va oeiéel Ta
evdexoueva opyava pubuions nj mpopubuions Kai
va rTomolsriosl emdvw OT OUOKEUN,
avrikalioTwvrag Tnv mpoumdpxouoda, Tnv ETIKETA
TOU avrioToIxEi OTnN véa pubuion asgpiou mou
éyive emavw orn ouokeun. H eTikéra aurn
MEPIEXETAI UECA OTO QPAKEAO TWV AVTAAAAKTIKWY
TWV AKPOPUTIiwWV.

lMNa TNV €UKOAia Tou TeXVIKOU eykaTdoTaong
ava@épouue TAPOKATW €vav Tivaka HE TIG
IKAVOTNTEG, TIG BEPUIKES IKAVOTNTES TWV KAUCTHPWY,
TN OIAUETPO TWV AKPOQPUGIiWV KOl TNV Triean
Agitoupyiag Twv dlapdpwyv agpiwv.

BaABidag Aitravong
Av uia BaABida Exer koAAnoel, unv

médere kal va {nroel Texvikn Bonbesia.
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METATPOMNEZ / XZYNTHPHZH

MINAKAXZ
KAYSTHPES NIEZH OEPMIKH AIAMETPOZ OEPMIKH
AEPIO AEITOYPFIAZ | IKANOTHT |AKPOOYZIOY | IKANOTHTE (W)
N° | MEPITPA®H mbar grrh | /h | 1100 mm | Min. | Max. | E.Eaepoavmee’

G30 - BOYTANIO 28 - 30 291 100 1800 | 4000

1 | SITTAG oTéppa |G31 - NMPOMANIO 37 286 100 1800 | 4000 56,6 %
G20 - BYZIKO 20 381 150 H3 1800 | 4000
] G30 - BOYTANIO 28 - 30 218 85 900 | 3000

2 TaxUg G31 - MPOMANIO 37 214 85 900 | 3000 58,8 %
G20 - dYZIKO 20 286 15Y 900 | 3000
| G30-BOYTANIO 28 - 30 127 65 550 | 1750

3 | Hutaxuc | G31- MNPOMANIO 37 125 65 550 | 1750 58,0 %
G20 - OYZIKO 20 167 98 7 550 | 1750
~ |G30-BOYTANIO 28 - 30 73 50 450 | 1000

4 | E@edpikdG | G31- MPOMANIO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - OYZIKO 20 95 72 X 450 | 1000

*Toupwva us Tov kavoviouo No 66/2014 uétpa tng EE yia tnv spapuoyn tng odnyiag 2009/125/EU, n kauoripag
EEgas) amédoon umoAoyiotnke ouupwva pe 1o EN 30-2-1 reAsuraia eraveéerdaoer padi us tnv G20.

TYNOI KAI AIATOMEZ TON KAAQAIQON TPOO®OAOZIAZ

TYNOZ
MNAAIZIOY

TYNOZ
KAAQAIOY

MONO®AZIKH
TPO®OAOZIA
220-240 V~

MAaicio agpiou

HO5 RR - F / HO7 RN-F

Ailatopry 3 x 0,75 mm’

MIKTEG €0Tieg e nAekTpIKA avTioTaon "Hi-Light”

HO5 RR - F / HO7 RN-F

Alatopn 3 x 1 mm’

MIKTA €oTia pe NAEKTPIKA KaAopI@Eép TTI0 “Hi-

HO5 RR - F / HO7 RN-F

Alatou 3x 1.5 mm’

Light"
HAekTpIkn eoTia “Hi-Light"
30.1 1H-2H
MPOXZOXH!!!
2TnV TEPITITWON AVTIKATAOTAONS TOU KAAwdiou Tpo@podoaiag, 0 TEXVIKOS yKardoraons Oa mpémel
va UEPIMVIOEI WOTE O AYWYOS TNG YEIWONGS va gival Hakpurepos Twv aywywyv (B) eaong (BAéme
&Ik. 16) ka1 akéun va AdBer uréyn Tou T1IS TPOEIOOTTOINOEIS THS TTapaypdeou 9.

HO5 RR - F / HO7 RN-F Aiatopri 3 x 1.5 mm’

AYNAMH TQN HAEKTPIKA EEAPTHMATA

ECpayeipepa pe
TYNOZ 3 (cm) POWER (W) NAEKTPIONS* (Whikg)
HAekTpIKG oToIxeio Béppavong “Hi-Light” 14,0 1200 187,0
HAekTpIKO aToIxEio Bépuavaong “Hi-Light” 18,0 1800 188,5
Z)S?Tgﬁlgm oToixeio Béppavong “Hi-Light” 17.0*26.5 2100 / 1400 183.3
HAekTpIKO aToIXEio Bépuavong “Hi-Light”
opBoyiviog 0 PHAVENe TS 18,5%30,5 2400 N.A

*ECuaycipeua pe nAekTpioud: Evepysiakn karavdAwon ava kg, urroAoyi{ousvn cUuQwvda e TOV
kavoviouo (EE) 66/2014.

A

INPOEIAOINOIHZH: H 2YNTHPHZH I1PETIEI NA T'INETAI
ATOKAEIZTIKA KAl MONO Al10 EZ0OY2IOAOTHMENA ATOMA.
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AIATA=H TQON KAYZTHPQN

METATPOTIEZ
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TEXNIKA ZTOIXEIA ENI THZ
ETIKETAZ ZHMANZEQN

4 EXTIES (60)

Katnyopia: . / 1l5g. 3

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrdvio = 37 mbar
G 20 - duoikd = 20 mbar

> Qn Puoikd Aépio = 7.5 kW
¥ Qn GPL = 545 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 536 gr/h(G31)

Tadon =220-240V ~
Zuxvornta = 50-60 Hz

4 EXTIEZ(60)
(WOK apioTtepd)

Katnyopia: Hoys. / Hogsss

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - duaikd = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépiol = 8.5 kW
> Qn GPL = 618 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 607gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
2uyxvornta = 50-60 Hz

2 EXTIEZ +
2 “Hi-light”
Katnyopia: 1. /11434

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrdvio = 37 mbar
G 20 - duoiké = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépiol = 4.0 kW
> Qn GPL =291 gr/h (G30)
> Qn GPL =286 gr/h (G31)

Taon =220-240V ~
2uyvotnta = 50-60 Hz
Méyiom OvopooTkr loxus Peduarog
3000 W

5 EXTIEZ (75)

Katnyopia: 13, / Hog.ss

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpotravio = 37 mbar
G 20 - duoikd = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépiol = 11.5 kW
¥ Qn GPL =836 gr/h (G30)
T Qn GPL =821 gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
2uyvotnta = 50-60 Hz

5 EXTIEZ (90)
(WOK kevTpIkog)

Katnyopia: s, / Hogsss

G 30 - Boutavio = 28 - 30 mbar
G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - duoiko = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépio = 11.5 kW
¥ Qn GPL = 836 gr/h(G30)
¥ Qn GPL =821gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
2uyxvornta = 50-60 Hz

5 EZTIEZ (90)
(WOK aploTtepd)

Katnyopid: 1oz, / Hogsss

G 30 - Boutavio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrdvio = 37 mbar
G 20 - duoiko = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépiol = 11.5 kW
> Qn GPL = 836 gr/h (G30)
¥ Qn GPL = 821gr/h (G31)

Tadon =220-240V ~
ZuyxvornTa = 50-60 Hz

4 EXTIEZ (90)
(+2 elem.Hi-light)

Karnyopia: 1oy, / g,

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrdvio = 37 mbar
G 20 - duaoikd = 20 mbar

T Qn Puaikod Aépiol = 7.5 kW
> Qn GPL = 545 gr/h(G30)
¥ Qn GPL =536 gr/h (G31)

Taon =220-240V ~
Zuxvornta = 50-60 Hz

Méyiot OvopaoTikr] loyug Peuparog
3000W

4 EXTIEZ (90)
(+1 elem. woe&16n¢ Hi-light)
WOK apioTepd
Katnyopia: lHyys. / ogsss
G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar

G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - duoikd = 20 mbar

T ®uoiko Aéplo = 8.5 kW
¥ Qn GPL =618 gr/h(G30)
¥ Qn GPL = 607gr/h(G31)

Tadon =220-240V ~
2uyxvornta = 50-60 Hz

Méyiotn OvopooTikr) loyxug Peduarog.
1400/2100W

6 EZTIEZ (90)
(WOK aplotepd)

Katnyopia: oz, / Hogsss

G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpotrdvio = 37 mbar
G 20 - duoiké = 20 mbar

T Qn Puoikd Aépiol = 13.25 kW
¥ Qn GPL = 963 gr/h(G30)
> Qn GPL = 946 gr/h(G31)

Tadon =220-240V ~
2uyvotnta = 50-60 Hz
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TEXNIKA ZTOIXEIA ENI THX
ETIKETAZ ZHMANZEQN

2 EXTIEZ (30) 1 EXTIEZ (30)
Katnyopia: oz, / Hpgsss Katnyopia: Hoys. / Hpgsss
G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar G 30 - Boutdvio = 28 - 30 mbar
G 31 - lNMpoTtrévio = 37 mbar G 31 - lMpotrévio = 37 mbar
G 20 - ®uaikd = 20 mbar G 20 - ®uaiké = 20 mbar
> Qn Puoikd Aépiol = 4.0 kW > Qn Puoikd Aépiol = 4.0 kW
> Qn GPL =291 gr/h(G30) ¥ Qn GPL =291 gr/h(G30)
>~ Qn GPL =286 gr/h (G31) > Qn GPL =286 gr/h (G31)
Téon =220-240V ~ Téon =220-240V ~
2uyxvornTa = 50-60 Hz 2uyxvornTa = 50-60 Hz

Movrélo: EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

Taon 220-240V ~
ZuxvoTnTa 50-60Hz
2UVOAIKAG 10XU0G 3000 W

Movrélo: EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T

Taon 220-240V ~
ZuxvotnTa 50-60Hz
2UVOAIKAG 10XU0G 2400 W

\ 2¢& mepimrwon BAaBng n kowigo tou KaAwdiou,

mapakaAoUue va amouakpuvOeite amo 1o kaAwdio Kai

unv 1o ayyi{ere. EmimAéov, n CUOKeUl TPEMel va

amoouvdebei kal va unv svepyomoinBsi. KaAéors to mAnoiéorepo
géouaiodornuévo kévipo aépPic yia va diopbwael To mpoAnua.

TEXNIKA ZTOIXEIA THX PYOMIZHX
AEPIOY THZ ZYZKEYHZ

2& TEPITTTWON MPOCAPHUOYNS THS EMIPAVEIAC
. payesipéuarog o€ AAAo TUTTO agpiou, EPYAOTEITE
A OmMw¢ mepiypdpouv ol odnyies yia tnv
4 . EYKATAOTAON KAl TN XPNOoON KAl AVTIKATAOTHOTE
TNV ETIKETA OTOV TTATO UE EKEIVI TTOU TTAPEXETAI

MEOA OTO PAKEAO TWV AVTAAAQKTIKWV.
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TEXNIKH YMOZTHPI=H KAl ANTAAAAKTIKA

H ouokeur auTh, TTpIv va QUyEl attd To EPYO0TACIO, EYKPIONKE PMETG ATTO BOKIUN KAl pUBUIOTNKE aTTO £UTTEIPO
Kal EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKOG, £TO1 WOTE VA £EA0QANIOTOUV Ta KOAUTEPA duvVATA aTTOTEAETUATA AEITOUPYIOG TNG.
Ta yviola aviaAAakTIkG BpiokovTal povov ota Kévipa TexVIKNAG YTTOOTAPIENG HOG KAl OTA €60UCIOD0TNHEVO
KATAOTAMOTA.

Kd&bBe emmiokeun), rj pUBUION TTOU KATACTEI OTN CUVEXEIQ ATTAPAITNTN TTPETTEI VA YIVETAI JE TN MEYIOTN TTPOCOXNA
Kal eTTIHEAEIO OTTO EIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKOG.

MNa 1o Adyo auté oag cuvioToUE va aTTeuBuveoTe TTavTa oto Katdotnua atrd 1o oT1roio €yIve N TTwAnon 1
oT0 TTANC1E0TEPO KEVTPO YTTOOTHPIENG MAG TTPOCOIOPICOVTAG TN JAPKA, TO JOVTEAO, TOV apIBPO OEIpdg Kal TOV
TUTTO TTPOBAAUATOG TNG CUOKEUAG TToU OI10BETETE. Ta OXETIKA OTOIXEIQ €ival OTOUTTAPIOUEVA ETTAVW OTNV
ETIKETA JE TA ONPOTA TTOU €ival TOTTOBETNUEVN OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG Kal OTNV ETIKETA TTOU UTTAPXEI
ETTAVW OTO KIBWTIO CUOKEUAOIOG.

O1 TTANPOPOPIEC AUTEG ETTITPETTOUV OTOV TEXVIKO BonB06 va eEOTTAIOTE Pe Ta KATAAANAQ avTOAAGKTIKG Kail va
eCaopalioel 0Tn ouvéxela dia dueon Kal oToxeupévn eTéuPBacn. ZuvioTdtal va avaypdyeTe TTapaKATw Ta
OTOIXEIO AUTA £TO1 WOTE VA TA EXETE TTAVTA KOVTA OOG:

MAPKA .. ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeesecseneessesannesseenes
MONTEANO: ...t e
DY = | S
AlatnpnoTe 10 MoTotroINTIKG Eyyunong i To @UAAO
TEXVIKWYV OTOIXEiWV pE TO Eyxelpidio Odnyiwy,
KaTd Tn d1dpkeia (WG TG CUOKEUNG.
MepléXEl ONUAVTIKA TEXVIKA OTOIXEIO.
AuTH n ouokeun gival onuelwpévn oupewva pe TV Eupwraikr) odnyia 2002/96/EC oxeTIKG
pe TV AidBeon HAekTpikoU kal HAekTpovikoU EotmAiopou (WEEE).
AuTA N odnyia cival oxXedIAoUEVN VIO va £XEI I0XU TTAVEUPWTTAIKA OXETIKA HE TNV ETTIOTPOPN
Kol avakUKAwaon Tou HAeKTpIKOU Kal HAekTpoviKoU EEOTTAIGHOU.
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AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis aguecem durante

0 uso. Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento. As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser
mantidas longe a menos que nao sejam constantemente vigiadas.
Este aparelho pode ser usado por criancas acima de 8 anos de idade e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se tiverem recebido
supervisao ou instrugbes sobre a utilizagao segura do aparelho e
compreendam os perigos envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e manutencao de utilizador ndo devem ser
feitas por criangcas sem supervisao.

, AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com gordura ou 0leo

'pode ser perigoso e pode provocar incéndio. NUNCA tente

apagar o incéndio com agua, mas desligue o aparelho e, em seguida,
cubra a chama p. ex. com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.

~ AVISO: Perigo de incéndio: ndo coloque objetos sobre as
: superficies de cozedura.

~ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
’ -evitar a possibilidade de choque elétrico.

 AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
: -evitar a possibilidade de choque elétrico.

 AVISO: ndo use uma unidade de limpeza a vapor de: fogdes,
’ fogdes e fornos.

~ AVISO: o aparelho n&o se destina a ser operado por meio de um
: temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

~ AVISO: Utilize apenas acessérios e sistemas de seguranca
:  designados pelo fabricante da placa ou indicados nas instru¢des
de utilizacdo como adequados, ou incorporados no equipamento. O uso
de acessorios inapropriados pode causar acidentes.

AVISO: O processo de cozedura deve ser controlado. Um
: .processo de cozedura de curta duracao deve ser controlado
constantemente.
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DESCRICAO DO APARELHO

EFX 60 4G Al AL CI EFX 30 2G Al AL CI
EFX 60.1 4G Al AL CI EFX 30.1 2G Al AL CI
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DESCRICAO DO APARELHO

1 Queimador ultrarrapido dupla coroa (Wok) 4000 W
2 Queimador Rapido 3000 W
3 Queimador Semi-Rapido 1750 W
4 Queimador Auxiliar 1000 W
5 Grelha

6 Grelha WOK (somente no queimador ultrarrapido)

7 Botao do Queimador 3

8 Botdo do Queimador 4

9 Botdo do Queimador 2

10 Botdo do Queimador 1

16 Indicador luminoso sinalizagao calor residual

17 Electric heating element Hi-Light @ 14,5 Cm 1200 W

18 Electric heating element Hi-Light @ 18,0 Cm 1800 W

20 Botao de comando do elemento aquecedor n° 17

21 Botao de comando do elemento aquecedor n® 18

24 Electric heating element Hi-Light @ 17,0*26,5 Cm 2100/1400 W
25 Electric heating element Hi-Light 18,5*30,5 Cm Rettang. 2400 W

27 Botao de comando do elemento aquecedor n°® 24

28 Botao de comando do elemento aquecedor n® 25

30 Botédo de comando do Timer 60’

Atencao: este aparelho foi projetado e fabricado para uso
doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

A grelha "WOK" é destinada ao uso exclusivo da panela dupla coroa
"WOK", que possui fundo cbéncavo (caracteristica propria desse tipo de
utensilio). Essa grelha deve ser montada somente na boca “ultrarrapida”
nunca em outras posigoes (veja a figura A).

Atencao: Partes acessiveis podem se tornar quentes
quando seu aparelho eletrodoméstico estiver em
uso. Criangcas devem ser mantidas afastadas.

Nunca cozinhar alimentos diretamente sobre
as placas eléctricas, mas sempre em um vaso
ou recipiente.

coccioén: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado s6lo como aparato de c
considerarse impropio y peligroso.
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada botéo,

ha um esquema serigrafado onde se indica qual é

0 queimador comandado pelo botdo em questao.

Depois de ter aberto a torneira da rede ou da

garrafa de gas, acenda os queimadores seguindo

as instrugdes fornecidas abaixo:

- acendimento manual

Prima e gire o botdo correspondente ao

queimador a utilizar para a esquerda até a

posicao de Maximo (chama grande fig. 19) e

aproxime um fésforo aceso perto do queimador.

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e gire o botdo correspondente ao queimador

a utilizar para a esquerda levando-o até a posicao

de Maximo (chama grande fig. 19) e prima o botéao

a fundo.

- Acendimento de queimadores equipados
com termopar de seguranga

No caso de queimadores equipados com termopar

de seguranca, deve-se girar o botéao

correspondente ao queimador a utilizar para a

esquerda até a posicao de Maximo (chama

grande fig. 1) e até se aperceber uma ligeira

paragem; nesta altura prima o botdo e repita as

operacoes indicadas anteriormente.

Uma vez efectuado o acendimento mantenha

premido o botdo por cerca de 10 segundos.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

A fim de obter o rendimento maximo consumindo

o minimo de gas, lembramos que:

- € preciso utilizar recipientes adequados a cada
tipo de queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 1).

- Quando entre em ebulicdo, colocar o botdo no
Minimo (chama pequena fig. 19).

- Utilize sempre recipientes com tampa.

- Utilize sempre recipientes com base plan.

AVISOS:

- 0 acendimento dos queimadores com termopar de
segurancga soO pode ser feito quando o botao
estiver na posi¢do de Maximo (chama grande
fig. 19).

- Em caso de corte de energia, os queimadores
podem ser acesos com fésforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de
que os cabos dos recipientes estejam colocados
da maneira correcta. E preciso manter as criangas
afastadas do aparelho. Durante a cozedura de
alimentos com 6leo e gordura, facilmente
inflamaveis, o utilizador ndao deve afastar-se do
aparelho.
Né&o utilize nebulizadores perto do aparelho
quando este estiver a funcionar.
Se a placa de cozinhar possuir tampa, os eventuais
residuos provocados por transbordamentos ou
outros tipos de acumulagcao sobre esta deverao ser
removidos antes de a fechar. Se o aparelho estiver
munido de uma tampa de vidro, esta pode explodir
se for aquecida. Apague todos os queimadores
antes de fechar a tampa.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que
ultrapassem as bordas da placa.

Queimadores Poténcia W @ Recipientes (cm)
Ultrarrapido dupla coroa 4000 24 + 26
Rapido 3000 20 +22
Semi-rapido 1750 16 +18
Auxiliar 1000 10+ 14
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AVISOS E RECOMENDAGCOES PARA O UTILIZADOR:

- a utilizagdo dum aparelho de cozinhar a gas produz
calor e humidade no local onde esta instalado,
portanto, é necessario garantir uma boa ventilagao
do local, mantendo as aberturas da ventilagao
natural desobstruidas (fig. 2) e activando o
dispositivo de ventilagdo mecanico (ver. fig. 3 e fig.
4).

- No caso de utilizagao intensa e prolongada do
aparelho, podera ser necessario uma ventilacao
suplementar, como por exemplo a abertura duma
janela ou uma ventilagao mais eficaz, com o
aumento da poténcia da aspiragdo mecanica, se
esta existir.

- Nao tente alterar as caracteristicas técnicas do

produto pois pode ser perigoso.

- Se ja nao utilizar mais esta placa (ou substituir um
modelo antigo), antes de a deitar fora inutilize a
mesma em conformidade com as leis da protec¢ao
da saude e do ambiente, destruindo as partes
perigosas especialmente para as criangas que
podem brincar com o aparelho abandonado.

- Nao toque na placa quando tiver as maos ou pés
molhados ou humidos.

- Néo utilize a placa quando estiver descalgo.

- O fabricante nao se responsabiliza por qualquer
dano resultante de utilizagao incorrecta ou
impropria.

- Logo apés a utilizagdo algumas zonas da o
aparelho estao muito quentes: evite tocar-lhes.

- Depois de usar o aparelho de cozedura, verifique se
o botao esta na posicao fechada e fechar o tubo de
alimentagao principal de gas ou a valvula do
tanque.

- Em caso de mau funcionamento do gas torneiras

para chamar o servigo ao cliente.

Posicao fechada u

Posicdo de maxima G)
distribuicdo de gas ;{

@
Posicédo de minima
distribuicdo de gas

- "]




UTILIZACAO

2) USO DE PLACAS ELECTRICAS
“HI-LIGHTS”
As placas estdao equipadas com elementos
eléctricos aquecedores a irradiagdes com
poténcias e diametros diferentes.
As zonas de cozimento estdo claramente
indicadas na placa mediante circulos (vide a figura
do paragrafo descricdo) e as respectivas
poténcias descritas na tabela. No painel ao lado
de cada botédo esta serigrafado um esquema que
indica a zona de cozimento a qual o botao
concerne (fig. A - B). A luz piloto se apagara
somente quando a temperatura da zona de
cozimento for inferior a este valor e é por esta
razao que é chamada luz piloto do calor residual.
Activagao dos elementos eléctricos
de aquecimento.
Os elementos de aquecimento sao comandados

Saida e dimensoes areas de cozinha

Areas n° 17 14,0 “Hi-light” 1200 W O Posigao fechada
Areas n° 18 @ 18,0 “Hi-light” 1800 W

Areas n° 24 @ 17,0*26,5 “Hi-light” 2100/1400 W

Areas n° 25 @ 18,5*30,5 “Hi-light” 2400 W

Posicoes de ajuste

Cozinhar possivel

por reguladores de energia com 12 posi¢cdes que
permitem obter varias temperaturas.

ATIVAGCAO DA ZONA DUPLA

Para ativar a zona dupla, rode o botdo no sentido
dos ponteiros do reldgio até a posicdo 0, como é
indicado na figura A.

Nessa posicao é possivel regular a temperatura,
enquanto mantém a zona dupla ativada.

Para ativar apenas uma zona, simplesmente rode
novamente, até a posicdo 0 ser alcancada e ligue
novamente, restaurando os niveis de aquecimento
requeridos."

Usando as zonas de cozedura

O aquecimento ocorre apenas dentro dos circulos
desenhados na placa de vidro especial. O circulo
deve ser completamente coberta pela panelas.

dos Botéao
Para derreter da manteiga,
0-2 chocolate, etc. Para aquecer
pequenas quantidades de liquido.
Para maiores quantidades de calor
2.4 liquido. Para preparar cremes e
molhos que requerem longos periodos
de cozimento lento.
Para descongelar alimentos
4-6 congelados e preparar guisados, o
calor para ferver ou em fogo brando.
Para o aguecimento dos alimentos
6-8 para o ponto de ebulicio.
Para carnes e peixes delicado.
Para escalopes e bifes. Para cozinhar
8-10 em ferver grandes quantidades de
alimentos.
Para ferver grandes quantidades de
10-12 o :
liquido. Para fritar.
TIMER

O temporizador permite desligar automaticamente os
elementos do sistema de aquecimento através da
emissao de um sinal sonoro. Também pode ser
utilizado como cronémetro (sem desligar) e regulado
para um periodo maximo de 60 minutos (ver figura C).
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UTILIZACAO

» ADVERTENCIAS:

Para uso adequado, consulte a fig. 12

e lembre-se:

-Durante o uso das zonas de
cozimento, nao se afaste do aparelho e
preste atencdo que as criangas ndo estejam
perto. Certifique-se que os cabos das
panelas estejam virados para dentro e
controle o cozimento de alimentos que
utilizam 6leos e gorduras pois sao facilmente
inflamaveis.

- Mesmo apés o uso, as zonas de cozimento
permanecem quentes por muito tempo; nao
apoie as maos ou objectos para evitar
queimaduras até que a luz piloto de calor
residual se apague.

-Logo que perceber uma rachadura na
superficie do vidro, desligue imediatamente o
aparelho da corrente eléctrica.

- Nao apoie folhas de aluminio ou recipientes
de plastico se a superficie estiver quente.

- Nao utilize a placa de trabalho como plano de

apoio.

As instrugoes referentes as superficies de

cozimento devem indicar que o aparelho nao

é destinado para ser colocar para funcionar

por meio de um temporizador externo, ou de

um sistema separado de comando a

distancia.

- Nao tentar modificar as caracteristicas
técnicas do produto, pois pode ser perigoso.

- Caso decidir ndao utilizar mais este aparelho
(ou substituir um modelo velho), antes de
leva-lo para incineragdo, recomenda-se
torna-lo inoperante da maneira prevista pelas
normas em vigor em matéria de tutela da
saude e da poluigao ambiental, deixando
também inofensivas as partes perigosas,
especialmente para as crianc¢as, as quais
podem utilizar o aparelho para brincar.

ADVERTENCIAS E CONSELHOS
PARA O UTILIZADOR:
enao tocar no aparelho com as maos ou os

pés molhados ou humidos;
endo use o aparelho com os pés descalgos;

eo0 fabricante nao pode ser considerado
responsdvel por eventuais danos
decorrentes de usos inadequados, errados e
irracionais;

edurante e Iimediatamente apo6s o
funcionamento, algumas partes da superficie
de cozimento alcancam temperaturas muito
elevadas: evitar toca-las;

eapos usar a superficie de cozimento, verificar
se o indice dos manipulos esta na posigcao de
fechamento.

ATENCAO:

antes de efectuar qualquer operacao de

limpeza, desligar o aparelho da rede de

alimentacao de gas e eléctrica.

3) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito
importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabdo, bem enxaguado e seco. Da
mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A”, “B”, “C” e
cabecas dos queimadores “T” (veja fig. 5 - 6). Eles
também devem ser limpos plugs "AC" e detecgao
de chama "TC" (veja fig. 5).

Limpe-os suavemente com uma pequena escova
de nylon, como mostrado (vide fig. 7) e deixe secar
completamente. N&o limpe as pecas na maquina de
lavar. A limpeza deve ser efectuada quando o placa
de cozinhar e os componentes ndo estiverem
quentes e nunca use esponjas metalicas, produtos
abrasivos em po ou spray corrosivos. Nunca deixe
em contacto com o esmalte, durante muito tempo,
vinagre, café, leite, agua salgada, sumo de liméo ou
de tomate.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as

seguintes recomendacoées:

-antes de colocar as cabecas dos
queimadores “T” (fig. 5), é indispensavel
verificar se os furos estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A”, “B”, “C”
(fig. 5 - 6) esta posicionada correctamente na
cabeca do queimador. Para ter certeza desta
condi¢cao a tampa posicionada sobre a
cabeca do queimador deve estar
perfeitamente estavel.

- A posigcao exacta da grelha é definida pelos
cantos arredondados que deverédo ser
colocados no bordo lateral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
ndo a force e pega a intervengao da
assisténcia técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em
correspondencia de queimadores, uma
coloracgao diferente da original, devido a alta
temperatura.

ATENCAO:

Em caso de ruptura do vidro da placa de

cozedura:

edesligue imediatamente todos os fogbes e os
elementos elétricos de aquecimento e, em
seguida, desligue a alimentagao elétrica do
aparelho,

endo toque na superficie do aparelho,

enao utilize o aparelho.
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LIMPEZA / INSTALAGAO

Antes de proceder a qualquer operacdo de
limpeza, desligue o aparelho da corrente
eléctrica.

ELEMENTOS DE AQUECIMENTO
ELETRICO VITROCERAMICO

E muito importante limpar a placa apés cada
utilizacdo com o vidro ainda morno. Nao utilize
esponjas metalicas, abrasivos em p6 ou sprays
COITOSIVOS.

Dependendo do grau de sujidade, aconselhamos:

- para manchas leves basta usar uma esponja
humedecida.

- As manchas dos liquidos que transbordam das
panelas eliminam-se com vinagre ou limao.

- Preste atencao em nao deixar cair na placa
durante a cozedura, agucar ou alimentos
acucarados. Se isto acontecer, desligue a
placa e limpe imediatamente com agua
quente e use uma esponja humedecida.

- Com o passar do tempo poderao aparecer
coloracdes ou reflexos metalicos ou arranhdes
(fig. 13) devidos a uma ma limpeza e a
deslocacéao errada das panelas. Estes arranhdes
sdo muito dificeis de eliminar, embora isto ndo
prejudique o bom funcionamento da sua placa.

- Nao utilize jactos de vapor para limpar a
placa.

NOTAS TECNICAS

PARA INSTALACAO
Na instalagcao, todas as regulacgédes,
transformacoes e manutengcées mencionadas
nesta parte devem ser executadas
exclusivamente por pessoal qualificado.
A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as
instrugées do fabricante.
Uma instalacao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o
Fabricante nao pode ser considerado
responsavel.
Os dispositivos de seguranga e de regulagao
automatica do aparelho, durante a sua vida
util, sé6 poderdao ser modificados pelo
fabricante ou pelo fornecedor devidamente
autorizado.

4) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna
das diversas partes soltas, verifique se a placa
esta em ordem. Em caso de duvidas, nao utilize o
aparelho e dirija-se a pessoal qualificado.

Os elementos que compéem a embalagem
(papelao, sacos, esferovite expandido, pregos...)
nao devem ser deixados ao alcance de criangas,
pois sao fontes potenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do
mével de encastre respeitando as dimensdes
indicadas na fig. 10 - 11, certificando-se de que
sejam respeitadas as dimensdes criticas do espaco
no qual o aparelho devera ser instalado (veja fig. 10 -
11).

O aparelho é classificado como classe 3,
sendo portanto sujeito a todas as disposi¢coes
previstas pelas normas que se referem a estes
tipos de aparelhos.

Para obter o maximo desempenho com o
minimo consumo de energia durante o
cozimento com o uso elemento de
aquecimento: panelas com fundo plano, de alta
espessura e didmetro adequado para o
elemento de aquecimento (ver figura 12).
Cozinhar com a tampa para economizar ainda
mais. Além disso, ajustar a energia do
elemento de aquecimento depois de atingir o
ponto de ebuligao.

5) FIXACAO DA PLACA

A placa estd equipada com uma junta especial

cuja finalidade é evitar qualquer infiltracdo de

liguido no movel. Para aplicar esta junta
correctamente, siga a risca as instrugdes
fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da junta do seu suporte
tomando cuidado para que a proteccéao
transparente permaneca aderida na junta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta
“E” correctamente (fig. 8) sob o bordo da placa
de forma que o lado externo da junta fique
perfeitamente encaixada no bordo perimétrica
externa da placa. As extremidades das fitas
devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Fagca com que a junta fique colada na mesa de
forma uniforme e segura, pressionando-a com o0s
dedos, retire a fita de papel que protege a junta e
coloque a placa na abertura feita no movel.

- Fixe-o através das respectivas a bracadeiras “S”,
tendo o cuidado de introduzir a parte saliente na
abertura “H”, localizada no fundo, e
aparafusando o parafuso “F” até bloquear an
bracadeira “S” no tampo (ver fig. 9).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a
superficie da caixa do plano aquecida durante o
funcionamento do mesmo, monte um elemento
de separagdo em madeira e aperte-o com
parafusos distdncia minima do top 70 mm (fig.
10 e a uma distancia minima de 120 mm do
topo (fig. 11) para o modelo 30.1 1H - 2H).
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INSTALAGAO

RECOMENDAGCOES IMPORTANTES
PARA AINSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das
eventuais paredes laterais ndo deve superar o
plano de trabalho. Para além disso, a parede
traseira e as superficies adjacentes e a volta
do plano devem ser resistentes a um excesso
de temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no
movel deve resistir a temperaturas nao
inferiores a 150 °C para evitar a descolagem do
revestimento.

A instalacdao do aparelho deve ser feita em
conformidade com as normas em vigor.

Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo
de eliminag¢do dos produtos de combustao.
Portanto, este deve ser ligado de acordo com
as regras de instalagcao acima mencionadas.
Deve se prestar uma atencao especial nas
disposicoes em matéria de ventilacao e
arejamento indicadas a seguir.

6) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é
indispensavel que o local de instalagdo seja
permanentemente ventilado. A quantidade de ar
necessaria € a exigida pela combustéo regular do
gas e pela ventilagdo do local, cujo volume néao
podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas
permanentes, que atravessam a parede do local a
ventilar, alcangando o lado exterior com uma
secc¢ao minima de 100 cm? (veja fig. 2).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que
nao possam ser obstruidas.

Admite-se também a ventilac&o indirecta mediante
retirada de ar dos locais contiguos ao local a
ventilar, em completa conformidade com a Norma
NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de
trabalho ndo estao equipados com termopar
de segurancga, a abertura de ventilagao deve
ter uma sec¢ao minima de 200 cm?2

7) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre
libertar os produtos da combustdo por meio de
exaustao ligada a chaminés ou directamente ao
exterior (veja fig. 3). Caso nao exista a
possibilidade de aplicacdo de exaustao, admite-se
o uso de um ventilador eléctrico instalado na
janela ou numa parede que dé para o exterior, o
qual devera funcionar junto com o aparelho (veja
fig. 4), desde que a Norma NP-1037 em matéria
de ventilagédo seja respeitadas.

8) LIGACAO DO GAS

Antes de efectuar a ligacao do aparelho,
certifique-se de que os dados indicados na
etiqueta de caracteristicas que esta situada na
parte inferior da placa, sejam compativeis com
os dados da rede de distribuicao de gas.
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Uma etiqueta imprimida deste manual e uma
aplicada na parte inferior da caixa, indica as
condi¢cées de regulacao do aparelho: tipo de
gas e pressao.

Quando o gas for distribuido por meio de

canalizagdo, o aparelho deverda ser ligado a

instalacéo de conducgao de gas:

e com o tubo metalico rigido de aco, cujas junc¢des
deverao ser feitas por meio de conexdes
roscadas segundo a norma EN 10226.

e Com tubo de cobre, cujas jungbes deverdo ser
feitas por meio de conexdes com vedacao
mecanica.

e Com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacéo.

Quando o gas for fornecido directamente por

uma garrafa, o aparelho, fornecido com um

regulador de pressado segundo as normas em
vigor, devera ser ligado:

ecom tubo de cobre, cujas jungbes deverao ser
feitas por meio de conexdes com vedacgéo
mecanica.

e Com tubos flexiveis de ago inoxidavel de parede
continua, com extensdo maxima de 2 metros e
juntas de vedacdo. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser
encontrado com facilidade no comércio, para
facilitar a ligacdo com o porta-borracha do
regulador de pressao montado na garrafa.

Terminada a ligacao, certifique-se da total
auséncia de fugas por meio de uma solugao com
sabdo, sem jamais fazer uso de uma chama.

AVISOS:

recorda-se que a conexdo de entrada de gas
do aparelho é roscada 1/2” gas c6nico macho
segundo a norma EN 10226.

IMPORTANTES:

O aparelho cumpre as disposi¢cdes das sub-
regulamentacdes para as Diretivas Européias:

- Regulamento (UE) 2016/426.

PRECAUCAO:
Este eletrodoméstico deve apenas ser
instalado e utilizado em locais com
permanente ventilagao, obedecendo as
normas locais.



INSTALAGAO

9) LIGACAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve
A ser instalado segundo as
"instrugdées do fabricante. Este
nao se responsabiliza por danos causados

a pessoas, animais ou objectos,
resultantes de uma instalagao incorrecta.

A ligagao eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e disposi¢gées
legais em vigor.

Antes de efectuar a ligagao, verifique se:

- a tensao corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea seg¢ao dos cabos elétricos
podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- A capacidade eléctrica da instalagido e das
tomadas de corrente sdo adequadas a poténcia
maxima do aparelho (veja etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior da
caixa).

- A tomada da instalagdo possui uma ligacéo a
terra eficaz em conformidade com as normas e
as disposic¢cdes legais actualmente em vigor.
Declina-se qualquer responsabilidade pelo nao
cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligacao a rede de alimentacao for

feita por meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacado “C”, se nao a
possuir (veja fig. 14), uma ficha normalizada
adequada a carga indicada na etiqueta de
caracteristicas.

- Efectue a ligagdo dos pequenos cabos conforme
indicado no esquema da fig. 14 e respeitando
todos os avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
letra N (neutro) = cabo azul;

simbolo de ligagdoaterra = = cabo verde-amarelo.

- O cabo de alimentacao deve ser colocado de
forma a ndo alcangcar em nenhum ponto uma
temperatura superior a 90 °C.

- Para a ligagao, nado utilize reducdes, adaptadores
ou derivadores pois estes poderiam provocar
contactos falsos com consequentes riscos de
sobreaquecimento.

- Terminada las instalacién, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Quando a ligagao for feita directamente na rede

eléctrica:

- entre o aparelho e a rede, instale um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga do
aparelho, com abertura minima entre os

contactos de 3 mm.
- Lembre-se que o cabo de ligagao a terra néo
deve ser interrompido pelo interruptor.
- A ligagao eléctrica também podera ser protegida
por interruptor diferencial de alta sensibilidade.
Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo
seja ligado a uma instalacao de terra eficaz.
Antes de efectuar qualquer servi¢co na parte
eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente
desliga-la da rede de alimentagao.

Se for necessario efectuar
A modificagcbes na instalacao
i , eléctrica existente ou se a tomada

nao for compativel com a ficha,
todas as alteragbées deverdao ser
efectuadas por pessoal qualificado. Em
particular a pessoa deve verificar a secgao
dos fios.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estao em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificagées. Portanto, o
aparelho esta em conformidade com os
requisitos das Diretivas Europeias em vigor
em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacao de utilizagcao de determinadas
substancias perigosas (RoHS);

- concegao ecologica (ERP).

 IMPORTANTE: para uma perfeita
A instalagao, ajustamento ou
' alteragdo do aparelho de cozedura

com a utilizagdao de outros gases, é
necessario usar um instalador qualificado: a
nao observancia desta regra resulta em

vazio de garantia.

VALVULA DE LUBRIFICAGAO
Se a valvula estiver preso, nao
forcar e pedir assisténcia técnica.
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REGULAGOES

Antes de efectuar qualquer regulacgao,
desligue o aparelho da tomada de corrente.

No final das regulag¢ées ou das pré-regulagées,
as eventuais lacragens deverdo ser
restabelecidas pelo técnico.

Nos nossos queimadores, a regulagao do ar
primdrio ndo é necessaria.

10) TORNEIRAS

Regulagéao do “Minimo”’:

- acenda o queimador e gire o botdo até a posigcéao
de “Minimo” (chama pequena fig. 19).

- Retire o botao “M” (fig. 17 e 18) da torneira, o qual
esta fixado por simples pressao no veio da
mesma. O by-pass para o ajuste da vazao
minima pode ser: lado da torneira (Fig. 17) ou no
interior da haste. Em qualquer caso, o ajuste &
acessado pela insercao uma chave de fenda
pequena "D" ao lado da torneira (Fig. 17), ou no
buraco "C" dentro da torneira (Fig. 18).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda
devidamente ajustar a chama para o cargo de
alcance limitado.

E recomendavel ndo exagerar o "Minimo" significa

uma pequena chama deve ser continuo e estavel.

Remontar os componentes corretamente.

Esta regulagcdo sé pode ser feita com
queimadores que funcionem a G20, enquanto
que com os queimadores que funcionam a G30
ou a G31 o parafuso deve ser bloqueado até ao
fim (sentido horario).

11) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES
Os queimadores sao adaptaveis aos varios tipos
de gases se montarem o0s injectores
correspondentes ao gas de utilizagdo. Para
realizar esta operacao, é necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave recta
“B”, desatarraxar o injector “A” (veja fig. 15) e
substitui-lo por um injector correspondente ao gas
de utilizagc&do. Aconselha-se a prender o injector
firmemente.

Depois de ter efectuado as substituigcées, o
técnico devera efectuar a regulagdao dos
queimadores conforme explicado no paragrafo
10, lacrar os eventuais 6rgaos de regulagao ou
pré-regulacao e aplicar no aparelho, em
substituicdo ao existente, a etiqueta que
corresponde a nova regulagcao do gas
efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta
contida no envelope dos injectores de
substituigdo.

A bolsa que contém os injectores e as
etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la
num centro de assisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador,
indicamos na tabela os débitos, os débitos
termicos dos queimadores, o diametro dos
injectores e a pressao de exercicio para os varios
gases.

TABELA
- DEBITO . CAPACIDADE
QUEIMADORES PRESSAODE | TERmICA | DIAMETRO TERMICA (kW)
GAS EXERCICIO DO INJECTOR
o i EE Queimadores
N DENOMINAGAO mbar gr/h | I/h | 1100 mm Min. Max. gas*
WOK G30 - BUTANO 28-30 291 100 1800 4000
1 DUPLA COROA G31 - PROPANO 37 286 100 1800 4000 56,6%
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 4000
] G30 - BUTANO 28 -30 218 85 900 3000
2 RAPIDO G31 - PROPANO 37 214 85 900 3000 58,8%
G20 - NATURAL 20 286 15Y 900 3000
, G30 - BUTANO 28 - 30 127 65 550 1750
3 SEMIRAPIDO |G31 - PROPANO 37 125 65 550 1750 58,0%
G20 - NATURAL 20 167 98 Z 550 1750
G30 - BUTANO 28 - 30 73 50 450 1000
4 AUXILIAR G31- PROPANO 37 71 50 450 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72X 450 1000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagao da Directiva
2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi calculado de acordo com a norma
EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.
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TRANSFORMAGCOES

DISPOSICAO DOS QUEIMADORES
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MANUTENCAO

TIPOS E SECGOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO

TIPO DE TIPO DE ALIMENTAGAO

PLACA CABO MONOFASICA
Placa a gas HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccdo 3 x 0,75 mm’
Placa a gas misto com mais . 2
'f}j‘i?ﬁ‘g?]tgff‘s misto com 1 elmento HO5 RR - F / HO7 RN-F Secgdo 3 x 1 mm’
Flaca com 1-2 elmento HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccdo 3x 1.5 mm’
“Hi-lights” 30 1H-2H ¢ :

ATENCAO!!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagcao, o instalador devera manter o condutor de terra

mais comprido (B) em relagdo aos condutores de fase (veja fig. 16). Para alem disso, devera
respeitar as indicagées do paragrafo 9.

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINAGAO @ (cm) POTENCIA (W) | CEcozedura elétrica*
(Wh/Ka)
Placa electric “Hi-light” 14,0 1200 187.,0
Placa electric “Hi-light” 18,0 1800 188,5
Placa electric “Hi-Light” de zona dual 17,0*26,5 2100/1400 183,3
Placa electric “Hi-Light” Rettamng. 18,5%30,5 2400 N.A

*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o
Regulamento (UE) 66/2014.

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-se do
cabo e nao toca-lo. Além disso, o dispositivo deve ser
desligado e nao ligado. Ligue para o centro de servigo
autorizado mais préximo para corrigir o problema.

A NOTA: A MANUTENGCAO DEVE SER EFECTUADA
y APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO
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DADOS TECNICOS INDICADOS NA
ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

4 QUEIMADORES (60)

CATEGORIA: I3, / 1oesas

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.5 kW
¥ Qn GLP = 545 gr/h (G30)
>~ Qn GLP = 536 gr/h (G31)

TENSAQ =220 -240 V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

4 QUEIMADORES (60)
(WOK esquerda)

CATEGORIA: I3, /1.

G 30 - BUTANO = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANO = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GLP = 618 gr/h (G30)
> Qn GLP = 607gr/h (G31)

TENSAQ =220 -240 V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

2 QUEIMADORES +
2 “Hi-light”
CATEGORIA: Iy / logras

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 4.0 kW
2 Qn GLP =291 gr/h(G30)
> Qn GLP =286 gr/h(G31)

TENSAQ =220-240 V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz
Potencia nominal Elem.E 3000 W

5 QUEIMADORES (75)

CATEGORIA: lly3. /og.as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GLP =836 gr/h (G30)
> Qn GLP =821gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

5 QUEIMADORES (90)
(WOK central)

CATEGORIA: lly3. /og.as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 11.5 kW
> Qn GLP =836 gr/h (G30)
> Qn GLP =821 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

5 QUEIMADORES (90)
(WOK esquerda)

CATEGORIA: I3, /1.

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 11.5 kW
~ Qn GLP =836 gr/h (G30)
> Qn GLP =821 gr/h(G31)

TENSAQ =220 -240 V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

4 QUEIMADORES (90)
(2 elem.Hi-light)

CATEGORIA: lly3. /g as

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 7.5 kW
> Qn GLP =545 gr/h (G30)
>~ Qn GLP =536 gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 3000 W

4 QUEIMADORES (90)

(1 elem. Oval Hi-light)
WOK esquerda

CATEGORIA: I3, / 1oesas

G 30 - BUTANE =28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 8.5 kW
> Qn GLP =618 gr/h (G30)
> Qn GLP =607 gr/h (G31)

TENSAO = 220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

Pot.Nom Elem.Hi-Light 1400/2100W

6 QUEIMADORES (90)
(WOK esquerda)

CATEGORIA: Ilyy5, / 1ygras

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 13.25 kW
> Qn GLP =963 gr/h(G30)
> Qn GLP =946 gr/h(G31)

TENSAQ =220-240V ~
FREQUENCIA = 50-60 Hz
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DADOS TECNICOS INDICADOS NA
ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

2 QUEIMADORES (30)

CAT.: s / 1ogras

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 30 /37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

> Qn Gas Natural = 4.0 kW
>~ Qn GPL =291gr/h (G30)
> Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

1 QUEIMADORES (30)

CAT.: iz / ogras

G 30 - BUTANE = 28 - 30 mbar
G 31 - PROPANE = 30 /37 mbar
G 20 - NATURAL = 20 mbar

¥ Qn Gas Natural = 4.0 kW
>~ Qn GPL =291gr/h (G30)
¥ Qn GPL =286gr/h (G31)

TENSAQ =220-240V~
FREQUENCIA = 50-60 Hz

MODEL: EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

Tension 220-240V ~
FREQUENCIA 50-60 Hz
Poténcia Nominal Total 3000 W

MODEL: EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T

Tension 220-240V ~
FREQUENCIA 50-60 Hz
Poténcia Nominal Total 2400 W

DADOS TECNICOS DA REGULAGCAO
DE GAS DO APARELHO

No caso de adaptacdo da placa do fogéo a
outro tipo de gas, proceda tal como descrito
nas instrugées de instalagcao e utilizagao e
substitua a etiqueta que se enconfra na parte
inferior pela fornecida no saco de pecas
sobresselentes.

A
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS DE REPOSICAO

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal experiente e especializado, de
modo a garantir os melhores resultados de funcionamento. As pegas originais podem ser encontradas sé
junto aos nossos Centros de Assisténcia Técnica e lojas autorizadas. Qualquer reparagao ou regulagao
sucessiva, que se tornar necessaria, devera ser efectuada com o maximo cuidado e aten¢éo por pessoal
qualificado. Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi
comprado ou ao nosso Centro de Assisténcia mais préximo especificando a marca, o modelo, o nimero
de série e o tipo de problema do seu aparelho. Estes dados estdo indicados na etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta aplicada na caixa de embalagem.
Estas informacdes permitem ao assistente técnico providenciar as pecas de reposicdo adequadas e
garantir consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselha-se transcrever estes dados

de modo que 0s mesmos estejam sempre a disposigao:

MARCA: ...ttt
MODELOQ: .....oveverierisessinssinssssssesssenssens .
SERIE: .eeeeeeeereeeerrsesssessssssssssssssssssssssssssenes

Durante a vida util do aparelho, mantenha o
Certificado de Garantia ou a ficha de dados

técnicos junto com o manual de instrugoes.
Esse contém dados técnicos importantes.

INFORMACAO AOS UTILIZADORES
Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo 25 de julho de 2005, n. 151
"Actuacao das Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a
redugao do uso de substancias perigosas nos aparelhos eléctricos e
electrénicos, como na eliminagao dos residuos”.
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ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles pueden
calentarse durante el uso. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calentadores. Los ninos de edad inferior a 8 anos
deberan estar lejos cuando no estén bajo supervision continua.

SOLO MEXICO: Este aparato no esta disefiado para ser
utilizado por personas Fnclwdos ninos) con capacidades
sensoriales y/o mentales reducidas, o falta de conocimiento y
experiencia a menos que hayan sido instruidos y supervisados
en el correcto uso por una persona responsable por su
uridad. Los ninos no deben jugar con el aparato. Los nifos no
%en realizar la limpieza y el mantenimiento de usuario sin
supewisién.

ADVERTENCIA: la coccion sin supervision sobre una placa con

rasa o aceite puede ser peligrosa y causar un incendio. No
iIntente NUNCA extinguir el fuego con agua, sino apague el
aparato y luego cubra la llama por ej. con una tapa o una manta
contra incendios.

ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene articulos sobre
las superficies de coccidn.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: no se debe utilizar un aparato para limpiar el
vapor por estufa, las placas de coccion y los hornos.

ADVERTENCIA: el aparato no esta disefado para funcionar
mediante un temporizador exterior o un sistema con mando a
distancia separado.

ADVERTENCIA:

Utilice solo dispositivos de proteccion de la encimera disenados
por el fabricante o indicados en las instrucciones del fabricante de
la encimera como adecuado para el uso de proteccidon o
dispositivos de proteccion incorporadas en esta unidad. El uso de
una proteccion no adecuada puede causar accidentes.

ADVERTENCIA: el proceso de coccion tiene que ser
supervisado. El proceso de coccion a corto plazo tiene que ser
supervisado continuamente.
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DESCRIPCION PLACA DE COCCION

MOD.: EFX 30.1 2H

118

17

16—:O  O:1-16

16 Indicator de funcionamiento el.to eléctrico “Hi-light
(indicador de calor residual)

17 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 14,0 cm
de 1200 W

18 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 18,0 cm
de 1800 W

20 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 17

21 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 18

Atencidon: este aparato ha sido proyectado para uso
doméstico y sélo tiene que ser utilizado por particulares
entidades privadas.



Uso

ADVERTENCIAS:

Para el uso correcto, ver la figura 12 y recordar:

eEncender la placa solo después de poner la olla sobre Ila
zona de coccion.

eUtilizar ollas y sartenes de base plana y solida.

eUtilizar ollas del mismo diametro de la zona de coccion.

eSecar la base de la olla antes de apoyarla sobre la zona de
coccion.

eNo frotar la olla contra el vidrio, ya que éste se puede
arruinar.

eCuando se utiliza la coccién zonas no salen del aparato
desatendido y asegurese de que los ninos no estan cerca.
En particular, asegurese de que los mangos de las ollas
estén correctamente colocados hacia el interior y
supervisar la coccion de los alimentos que utilizan aceites
y grasas como altamente inflamable

eIncluso después de su uso, las zonas de coccidén
permanecen calientes durante mucho tiempo; No coloque
sus manos ni otros objetos para evitar quemaduras hasta
que el calor residual indicador luminoso.

e Tan pronto como usted ve una grieta en la superficie del
vidrio, desconecte inmediatamente el aparato de la red
eléctrica.

e No utilizar ollas plasticas ni hojas de aluminio.

eNo utilizar la placa de coccion como una superficie
adicional de trabajo.

eE/| aparato no debe ser operado con temporizador externo
O un ano un sistema de control remoto independiente.

eNo intente intercambiar caracteristicas técnicas del
producto de ya que puede ser peligroso.

eSi usted no debe utilizar este aparato mas (o reemplazar
un viejo modelo), antes de deshacerse de él, que sea
inoperante en la conformidad con la legislacion vigente
sobre Ila proteccion de la salud y la prevencién de la
contaminacién del medio ambiente por lo que sus partes
peligrosas inofensiva, especialmente para los ninos que
pueden jugar con un dispositivo abandonado.

e Cocinar con una cubierta cuando sea posible para ahorrar
electricidad;
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Uso

e una luz indicadora junto al boton de muestra cuando las
placas eléctricas se encienden.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

eNo toque el aparato con las manos o los pies mojados o
humedos.

eNo use el aparato descalzo.

e El fabricante no sera responsable de los danos derivados
de un uso indebido, incorrecto o irrazonable.

eDurante, y el tiempo inmediatamente después de la
operacion, algunas partes de la superficie de cocciéon son
muy calientes: evitar el contacto con ellos.

eDespués de utilizar la encimera, asegurese de que el
mando esta en la posicion cerrada.

ATENCION:

En caso de rotura del vidrio de la placa de coccion:
eapague de inmediato todos los fuegos y los elementos de
calefaccién eléctricos, luego desconecte la alimentacién

del aparato,
eno toque la superficie del aparato,
eno utilice el aparato.

Para obtener el maximo rendimiento con el
minimo consumo energético durante la coccion
con el elemento calentador utilizar: ollas con
fondo llano, de gran espesor y diametro adecuado
para el elemento calentador (véase la figura 12).
Cocinar con la tapa para ahorrar aun mas.
Ademas, adecuar la potencia del elemento
calentador una vez alcanzada la ebullicion.
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Uso

ENCENDIDO DE LAS PLACAS ELECTRICAS “HI-Light”

Los elementos de calefaccion estan controlados por reguladores
de la energia con 12 posiciones (ver fig. A) que permiten obtener
una gran variedad de diferentes temperaturas.

En el esquema, a modo de informacion, le damos instrucciones
para obtener diferentes niveles de coccién. Para conectar los
elementos de calefaccion es necesario girar en sentido horario o
antihorario el mando correspondiente.

Indicador luminoso 16 muestra la conexion de uno o mas
elementos de calentamiento. El indicador se apagara solo
cuando la temperatura de la zona de coccion estara por debajo
del valor: esta es la razon por la que llamamos indicador de
calor residual.

O Posicion de cerrado
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Uso

Potencia y medidas de las zonas de coccion

Zonan® 17 @ 14,0 “Hi-light” 1200 W
Zonan® 18 @ 18,0 “Hi-light” 1800 W
Posiciones de
regulacién de Cocciones posibles
los mandos

Para derretir mantequilla, chocolate,
0-2 etc. Para calentar pequenas
cantidades de liquido.

Para calentar cantidades mayores de

2.4 liquido. Para preparar cremas y salsas
que requieren largos periodos de
coccion lenta.

Para descongelar alimentos congelados y
4-6 preparar guisos, calentar a punto de
ebullicion o cocer a fuego lento.

Para calentar alimentos hasta el punto de
6-8 ebullicion. Para dorar carnes y pescados
delicados.

Para escalopes vy filetes. Para cocer a

8-10 fuego lento grandes cantidades de
alimentos.
10 - 12 Para hervir grandes cantidades de

liquido. Para freir.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
: - SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE
POR PERSONAL AUTORIZADO.
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INSTALACION

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

ALIMENTACION

TIPO DE PLACA TIPO DE CABLE MONOFASICA
220-240 V~

Plano con 2 elemento ., 2
EFX 30.1 2H hi-light HO5 RR - F/HO7 RN-F Seccidén 3x 1.5 mm

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacién, el
instalador debera tener el conductor de tierra mas largo
respecto a los conductores de fase (B), ver fig. 16.

m Para evitar posibles

contactos casuales con
la superficie del armazodn
de la encimera,
sobrecalentada durante
el funcionamiento, es
necesario colocar un
separador de madera
fijado por tornillos a una
distancia minima de 120
mm del borde (fig. 11).

insergao
/ de madeira
horizontal

MEDIDAS A RESPETAR (mm)
A B C D E F

EFX3012H 282 482 59 59 100 min. 120 min.
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DATOS TECNICOS
REPORTADOS EN LA ETIQUETA

ECcoccion
DENOMINACIONES J (cm) POTI(EV'\‘;)CIAS eléctrica*
(Wh/Kg)
Placas eléctricas “Hi-light” 14,0 1200 187.,0
Placas eléctricas “Hi-light” 18,0 1800 188,5

*ECcoccion electrica: Consumo de energia por kg,
calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.

MODEL: EFX 30.1 2H

TENSION 220 - 240 V~
FREQUENCIA 50 - 60 Hz
POTENCIA TOTAL 3000 W

~ En caso de fallo o rotura
’ .del cable, retirelo y no lo
toque. Es mas, debera
desenchufar el dispositivo y no
encenderlo. Llame al centro de
servicio técnico autorizado mas
cercano para que solucionen el
problema.
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El modelo y el nimero de serie se puede encontrar
en el certificado de garantia.
Modelo:

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de
datos técnicos junto con el Manual de
Instrucciones durante la vida del aparato.
Contiene datos técnicos importantes.
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ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado vy
puesto a Funto por personal experto y especializado, para
arantizar los mejores resultados de funcionamiento.
os repuestos originales se encuentran solo en nuestros
Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.
Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente
debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por parte
de personal cualificado.
Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que
ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas
cercano indicando la marca, el modelo, el numero de serie y el
tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos datos
estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte
inferior del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de
embalaje.
Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse
con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una
intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos
mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

1Y {0 . VN
MODELO: ..t ccn e
SERIE: ...ttt

Este aparato cumple con la Directiva europea
2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos). La directiva proporciona el marco
general valido en todo el ambito de la Union Europea

EEEm para la retirada y la reutilizacion de los residuos de
0s aparatos electricos y electronicos.
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