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ESPANOL

EE Por favor, antes de utilizar su horno por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.

Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto a los
mostrados en las imagenes.

PORTUGUES

EE Antes de utilizar o forno pela primeira vez, leia atentamente as instrucdes de instalacéo
e manutencao fornecidas com o forno.

Dependendo do modelo, os acessorios incluidos no forno podem variar em relagéo as
imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using your oven for the first time, please carefully read the installation and maintenance
instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary from those shown
in the pictures.

EAAHNIKA

EE [pIv XPNOIKOTIOINTETE YIa TTPWTN QOPA TOV GOUPVO 0ag, dIABACTE TIPOTEKTIKA TIG 0dNYiES EYKATAOTAONS KAl
OUVTIPNOTNG TTOU TOV OUVOJEUOUV.

Avdloya pe 1o ovTéo, Ta ageaoudip Trou diaribevial e Tov goUpvo 0ag UTTopE va Slapépouv ammé auTd Trou
eiXvouv 0l EIKOVEG.

PYCCKWIA

EE Mepen MepBbiM UCTIOMb30BAHMEM [yXOBOTO LUkacha BHUMATENbHO O3HAKOMBTECH C MpuaraeMbiMu
VHCTPYKLMSIMU 11O YCTaHOBKE 1 TEXOBCIYKMBaHMIO.

B 3aBMCMMOCTW OT MOAENM MPUHAZMEXHOCTM, Npuraraemble K [yXxoBOMY LLIKa(by, MOryT OTnn4aTbCa OT
YKa3aHHbIX Ha |/|306pa>KeH|/|ﬂx.

ROMANA

EE Tnainte de prima utilizare a cuptorului, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de instalare si
ntretinere care Insotesc produsul.

Tn functie de model, accesoriile incluse cu produsul pot varia faté de cele prezentate in imagini.

POLSKI

EE Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy uwaznie przeczyta¢ dofgczone do niego
instrukcje instalacji i konserwagiji.

W zaleznosci od modelu akcesoria zatgczone do piekarnika moga sie rézni¢ od wyposazenia
przedstawionego na ilustracjach.
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MODELO HBB 7240 G

D Frente de mandos

) Lampara

D Soporte bandejas

D Parrila

) Bandeja (segin modelo)
) Bisagra

Cristal interior

(D Salida de aire de refrigeracion
D Fijacion al mueble

EI%) Resistencia de gril

EED Junta de horno

EF) Tapa quemador

EE) Puerta

—

ED Frente de mandos
2 Lampara

D Soporte bandejas
D Parrilla

D Bandeja

) Bisagra

Cristal interior
2D Salida de aire de refrigeracion
D Fijacion al mueble
€I Quemador de grill
EED Panel trasero

£ Turbina

EF) Junta de horno
EE) Tapa quemador
E3 Puerta
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Frontaldemandos

Modelo HBB 7240 G

D Selector de temperatura /
modo de calentamiento

3 Minutero avisador / luz

Modelo HSB 7400 G

D Selector de temperatura /
modo de calentamiento

3 Minutero avisador
&) Selector de funciones / luz

Modelo HSB 7400 G SA

D Selector de temperatura /
modo de calentamiento

3 Minutero avisador
D Selector de funciones / luz
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gl Modelo HBB 7240 G
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Modelo HSB 7400 G
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Modelo HSB 7400 G SA
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Funciones del horno

© DESCONEXION DEL HORNO

|;| SOLERA

Calor sdélo desde la parte inferior. Especial para
asados. Puede usarse para cualquier pieza, in-
dependientemente de su tamano.

\;I SOLERA CON TURBINA

Distribuye el calor que proviene de la parte in-
ferior del horno. Adecuado para asados y pas-
teleria. El ventilador reparte de forma uniforme
el calor en el interior del horno, reduciendo el
tiempo vy la temperatura de cocinado.

GRILL

Gratinado y asado superficial. Permite el dora-
do de la capa exterior sin afectar al interior del
alimento. Indicado para piezas planas como
bistec, costillas, pescado, tostadas.

GRILL CON TURBINA (sélo para

modelos con GRILL ELECTRICO)

Permite el asado uniforme al mismo tiempo
que dora superficialmente. Ideal para parrilla-
das. Especial para piezas con gran volumen
como aves, caza... Se recomienda colocar la
pieza de carne sobre la parrilla del horno vy la
bandeja por debajo, para el escurrido de jugos
o grasa.

A ATENCION:

La turbina no se activara si en el selector de
temperaturas esta seleccionado el qguemador de
grill . (Modelos con quemador de grill).

&

DESCONGELACION

Esta funcién es apropiada para desconge-
laciones suaves de alimentos. En especial
aquellos que son consumidos sin calentar, por
ejemplo cremas, pastas, tartas, pasteles, etc.

A ATENCION:

Todas las cocciones se deben efectuar con la
puerta del horno cerrada.

6 ILUMINACION INTERIOR
Durante el cocinado, la luz del horno permane-
ce encendida.
Para activar la iluminacion interior cuando el
horno esta apagado, gire el mando del selec-
tor de funciones a la posicion e
En los modelos HBB 7240 G, gire el mando
del minutero a la posicion 5 para activar la
iluminacion interior del horno.

Guia de Uso de Horno de Gas §



Manejo del horno

ENCENDIDO Y REGULACION
DEL QUEMADOR DEL HORNO

180 790 220 180 790 220

Para realizar una maniobra correcta de encen-
dido, atenerse fielmente a las siguientes indica-
ciones:

e Abrir taxativamente la puerta del horno.

A ATENCION:

Nunca encienda el horno con la puerta ce-
rrada. El encendido del horno debe realizar-
se siempre con la puerta del horno abierta.

e Pulsar y girar el mando del termostato en el
sentido contrario a las agujas del reloj hasta
la posicién de maxima temperatura. Mante-
niendo oprimido el mando, el micro interruptor
que se encuentra en la parte trasera del mis-
mo ocasionara una serie de chispas en la bujia
de encendido que enciende el quemador.

e Mantener oprimido el mando unos 10 se-
gundos a fin de permitir que el calentamiento
del termopar colocado en le quemador man-
tenga automaticamente encendida la llama
(controlar a través de las ranuras que se en-
cuentran en el fondo).

e Sidespués de mas o menos 10 segundos el
quemador no esta encendido interrumpir la
maniobra y retornar el mando a posiciénO.
Esperar por lo menos un minuto antes de
volver a probar el encendido (manteniendo
siempre la puerta abierta).

e Una vez encendido, cerrar la puerta con mu-
cho cuidado.
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A ATENCION:

Nunca encienda el horno de forma manual
ni lo encienda con un fésforo. El encendido
del horno debe realizarse siempre con el sis-
tema de encendido del mando selector de
temperatura.

e Una vez efectuado el encendido, girar el
mando del termostato en el nivel deseado.

= ;l NOTA:

En funcion de las condiciones de suministro
del gas, puede apreciarse alguna diferencia
entre la temperatura dentro del horno y la
mostrada en el mando.

e |ntroducir la bandeja a una altura media para
mejores resultados.

e Una vez terminada la coccion, apagar el que-
mador girando el mando del termostato en el
sentido de las agujas del reloj hasta la posi-
cion de cero.

A ATENCION:

En el caso de una extincion casual de la lla-
ma del quemador, no intentar el re encendi-
do por un minuto por lo menos.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR DE GRILL

El quemador grill solo puede utilizarse a su con-
sumo calorifico nominal.

Para efectuar la correcta maniobra de encen-
dido, respetar escrupulosamente las siguientes
indicaciones:

e Abrir completamente la puerta del horno.

e Presjonar y girar el mando termostato en sen-
tido horario hasta la posicion indicada (grill).

Manteniendo presionado el mando, el micro
interruptor conectado en la parte posterior
del mismo dard lugar a una serie de chispas
sobre la bujia de encendido que cebaran el
encendido de quemador.



e Mantener presionado el mando por alrededor
de 10 segundos hasta conseguir una llama
uniforme alrededor del quemador, de manera
que permita el calentamiento del termopar
colocado sobre el quemador, automatica-
mente mantenga encendida la llama (contro-
lar visualmente).

e Si después de mas o menos 10 segundos el
quemador no esta encendido interrumpir la
maniobra y retornar el mando a posiciénO.
Esperar un minuto por lo menos antes de
volver a probar el encendido (manteniendo
siempre la puerta abierta).

e Una vez que se ha verificado el encendido
esperar algunos instantes, y cerrar la puerta
suavemente.

e Para recoger los eventuales colados de gra-
sas, colocar la bandeja debajo de la parrilla.

e Una vez terminada la coccion apagar el que-
mador girando el mando del termostato en
sentido contrario a las agujas del reloj, hasta
la posicion de cero.

A ATENCION:

En el caso de una extincion casual de la lla-
ma del quemador no intentar el re encendi-
do al menos por un minuto.

USO DEL GRILL ELECTRICO

e Presionar y girar el mando termostato en sen-
tido horario hasta la posicion indicada (grill).

e Se aconseja calentar el grill por lo menos 5
minutos antes de introducir la vianda.

e Colocar la vianda que se debe grillar sobre
la parrilla apropiada o en una bandeja para
horno con bordes bajos. La parrilla se debe
poner en el escaldon mas alto (en funcion del
volumen del alimento que se debe cocinar),
en cambio la bandeja que sirve para recoger
los residuos de grasa se debe ubicar en el
escaldon sucesivo. En base al tipo de vian-
da (ejem. carnes, pescado, carnes blancas,
etc.) es necesario girar la vianda para que la

misma esté expuesta a los rayos infrarrojos
en ambos lados.

e La coccion con el grill no deberia superar los
30 minutos.

A ATENCION:

El grill no funciona cuando esta selecciona-
da la funcion gas del horno.

A ATENCION:

El horno esta dotado de un sistema de
seguridad que impedira el encendido del
gratinador si la temperatura de este es de-
masiado elevada tras un cocinado de larga
duracion.

SELECCION DE FUNCIONES

e Girado en sentido contrario a las agujas del
reloj, permite la activacion de la iluminacion
interior del horno.

e Girado en sentido horario permite el funcio-
namiento de la turbina en las funciones de
solera y grill eléctrico.

A ATENCION:

La turbina |®) no se activara si en el selector
de temperaturas esta seleccionado el que-
mador de grill [} (modelos con quemador
de grill).

Guia de Uso de Horno de Gas 7



En la posiciéon inferior permite el funciona-
miento de la turbina, para la funcion de des-
congelacion.

A ATENCION:

El aparato esta dotado de un motor para el
enfriamiento de los componentes internos.
Dicho dispositivo se enciende automatica-
mente con cualquier tipo de utilizacion del
horno y se mantiene funcionando hasta
alcanzar una temperatura por debajo de
un limite determinado aun después de ha-
ber apagado el horno. En caso de falta de
energia el horno se debe apagar.

Si detecta algun problema en el motor
de refrigeracion apague el horno y diri-
jase al Servicio de Atencion al cliente.

Instrucciones de seguridad

8

CONTADOR DE MINUTOS DEL HORNO

105 —

Para utilizar el contador de minutos es nece-
sario cargar el dispositivo sonoro girando el
mando una vuelta completa en sentido horario,
y después regresar hacia atras hasta el tiempo
deseado (max. 120 minutos). Una vez trans-
currido el tiempo predeterminado, comienza a
funcionar el avisador acustico.

A ATENCION:

En el momento de la sefial acustica, el con-
tador de minutos no interrumpe el funciona-
miento del horno.

A ATENCION:

El uso de un aparato de coccion a gas pro-
duce calor, humedad y productos de la
combustion en el local donde esta instala-
do. Debe asegurarse que la cocina esté con
buena ventilacion especialmente cuando el
aparato esta en funcionamiento: mantener
abiertos los orificios de ventilacion natural, o
instalar un dispositivo de ventilacién mecani-
ca (campana extractora).

La utilizacion intensa y prolongada del apa-
rato puede necesitar una ventilacion com-
plementaria, por ejemplo, abriendo una
ventana, o una ventilaciéon mas eficaz, por

Guia de Uso de Horno de Gas

ejemplo, aumentando la potencia de la ven-
tilacion mecanica, si existe. Consulte a un
profesional antes de instalar la ventilacion
adicional.

A ATENCION:

Este aparato es uUnicamente para cocinar.
No debe ser utilizado para otros efectos, por
ejemplo para calefaccion ambiente.

A ATENCION:

Las partes accesibles pueden ponerse muy
calientes durante el empleo. Los nifios de-
ben ser mantenidos a distancia.



Ve -

MODELO HBB 7240
Aparato de categoria 112H3+
Clase CLASE 3
Paises de Destino ES, PT,GB,GR | CHILE, UAE MEXICO
Tension de alimentacion Vv 220-240 127
Potencia eléctrica W 1,443 1,601
Potencia de grill eléctrico W 1,4000 1,567
Gas G30/31 G20 G30/31 G20
Presion de alimentacion mbar 30/37 20 30/37 20

Horno | Grill | Horno | Grill [ Hormo | Grill | Horno | Gl
Potencia kW 2,35 — 2,35 — 2,35 — 2,35 —
@ Inyector 1/100 mm 75 — 115 — 75 — 115 —
Capacidad nominal kW 2,35 — 2,35 - 2,35 — 2,35 -
Consumo reducido kW 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Consumo nominal g/h-m¥h 170 — 0,227 - 170 — | 0,227 -
MODELO HSB 7400 HSB 7400
Aparato de categoria 112H3+ 13+
Clase CLASE 3 CLASE 3
Paises de Destino ES, PT, GB, GR RUSIA, UAE ARABIA SAUDI
Tension de alimentacion \ 220-240 220-240
Potencia eléctrica W 0,065 0,1
Potencia de grill eléctrico W -
Gas G30/31 G20 LPG
Presion de alimentacion mbar 30/37 20 50

Horno | Grill | Horno | Giill Horno Grill
Potencia kW 2,35 1,8 2,35 1,8 2,35 2
@ Inyector 1/100 mm 75 65 115 [100p 65 60
Capacidad nominal kW 2,35 1,8 2,35 1,8 2,35 2
Consumo reducido kW 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Consumo nominal g/h-m3/h 170 129 | 0,227 (0,169 170 129

Entiéndase por G30/G31 como Gas L.P. y por G20 como Gas Natural.

PRESION NORMAL:
Gas L.P:

Gas Natural:
Gas L.PG.("):
(*): ARABIA SAUDI

2,75 kPa (27,5 mbar)
1,76 kPa (17,6 mbar)
5 kPa (50 mbar)

Guia de Uso de Horno de Gas 9



Descricio do f

MODELO HBB 7240 G

&P Painel de comandos
@ Lampada

D Apoio dos tabuleiros
D Grelha

D Tabuleiro (segun modelo)
2D Dobradica

Vidro interior

D Saida de ar de refrigeragéo
D Fixacao ao movel

€I Resisténcia do grill

EED Junta de forno

£ Tampa da queimador
EF) Porta

ED Frente de mandos
& — O @ 3 Lampara
— —— D Soporte bandejas
' D Parrila
D Bandeja
) Bisagra
Cristal interior
2D Salida de aire de refrigeracion

D Fijacion al mueble
€I Quemador de grill
EED Panel trasero
£ Turbina

EF) Junta de horno
EE) Tapa quemador
E3 Puerta

40 Guia de Utilizagéo de Forno a Gas



Portugués

Modelo HBB 7240 G

D Seletor de temperatura /
modo de aquecimento

73 Temporizador de minutos / luz

Modelo HSB 7400 G

D Seletor de temperatura /
modo de aquecimento

3 Temporizador de minutos
D Seletor de fungdes / luz

Modelo HSB 7400 G SA

D Seletor de temperatura /
modo de aquecimento

3 Temporizador de minutos
&) Seletor de fungdes / luz

Guia de Utilizagao de Forno a Gas 11



Simbolos do selector de funcs

;l Modelo HBB 7240 G
o [_] [0 &
Modelo HSB 7400 G

o ] [ (@

Modelo HSB 7400 G SA

o (8] [T] & If»

& o

Funcoes do forno

©  DESLIGAR O FORNO

|;| RESISTENCIA INFERIOR
Calor s6 desde a parte inferior. Especial para
assados. Pode usar-se para qualquer peca,
independentemente do seu tamanho.

Q CALOR INFERIOR COM TURBINA

Distribui o calor que provém da parte inferior
do forno. Adequado para assados e pastela-
ria. O ventilador reparte de forma uniforme o
calor no interior do forno, reduzindo o tempo e
a temperatura de cozinhado.

GRILL

Gratinado e assado superficial. Permite obter
0 dourado da camada exterior sem afectar o
interior do alimento. Indicado para pecas pla-
nas tais como bifes, costeletas, peixe, tostas.

GRILL COM TURBINA (apenas para

modelos con resisténcia do grill elétrica)
Permite o assado uniforme ao mesmo tempo
que doura superficialmente. Ideal para grelha-
dos. Especial para pecas de grande volume
como aves, caca... E recomenddvel colocar
a pecga de carne sobre a grelha do forno e o
tabuleiro por baixo, para o escorrimento de
sucos ou gordura.

12 Guia de Utilizacdo de Forno a Gas

A ATENCAO:

A turbina nao sera activada se no selector de
temperaturas estiver seleccionado o queimador

de grill 7.

%

DESCONGELACAO

Esta funcdo é apropriada para descongelar
suavemente os alimentos. Especialmente os
que sao consumidos sem aquecimento, como
por exemplo natas, massas, tartes, bolos, etc.

A ATENCAO:

Todas as cocgdes devem ser efectuadas com a
porta do forno fechada.

6 ILUMINAGAO INTERIOR

Durante o cozinhado, a luz do forno mantém-
se acesa.

Para ativar a iluminagéo interior quando o for-
no esta desligado, rode o botdo do seletor de
funcdes para a posicao 5 .

Nos modelos HBB 7240 G, rode o botao do
temporizador para a posigao Q- para ativar a
iluminacao interior do forno.



ACENDER E REGULAR O QUEIMADOR
DO FORNO

180 790 220 180 700 220

Para realizar uma operacao correcta de acen-
dimento, deve seguir estritamente as seguintes
indicacoes:

e Abrir completamente a porta do forno.

A ATENGAO:

Nunca ligue o forno com a porta fechada.
Quando se ligar o forno, a porta do forno
deve estar sempre aberta.

e Pressionar e rodar o comando do termdstato
no sentido anti-horario até a posicao de tem-
peratura maxima. Mantendo pressionado o
comando, 0 micro-interruptor que se encon-
tra na parte traseira do mesmo ird produzir
uma série de faiscas na vela de acendimento
que acende o queimador.

e Manter pressionado o comando cerca de 10
segundos de modo a permitir que 0 aqueci-
mento do termopar colocado no queimador
mantenha automaticamente acesa a chama
(controlar através das ranhuras que se en-
contram no fundo).

Se depois de mais ou menos 10 segundos o
queimador ndo estiver aceso interrompaaope-
racéo e devolver o comando para a posigéo O.
Espere pelo menos um minuto antes de
voltar a tentar (mantendo sempre a porta
aberta).

e Depois de aceso, fechar a porta com muito-
cuidado.

A ATENCAO:

Nunca ligue o forno manualmente ou o
acenda com um fosforo. Deve sempre ligar
o forno com o sistema de ligagao do botdo
seletor de temperatura.

e Depois de efectuado o acendimento, rode
o comando do termdstato para o nivel pre-
tendido.

= gl ATENCAO:

Consoante as condigbes de fornecimento
do gas, pode verificar-se uma diferenga en-
tre a temperatura dentro do forno e a indica-
da no botao.

e |ntroduza o tabuleiro a uma altura média para
melhores resultados.

e Uma vez terminada a cocgao, apague o quei-
mador rodando rode o comando do termds-
tato no sentido horario até a posi¢ao zero.

A ATENCAO:

Em caso de uma extingao casual da chama
do queimador, né&o tente reacender durante
pelo menos um minuto.

ACENDIMENTO DO QUEIMADOR
DO GRILL

O queimador do grill sé pode ser utilizado no
seu consumo calorifico nominal.

Para efectuar uma operacdo de acendimento
correcta, respeite escrupulosamente as se-
guintes indicacdes:

e Abrir completamente a porta do forno.

e Pressionar e rodar o comando termdstato no
sentido horario até a posicao indicada (grill).
Mantendo pressionado o comando, 0 micro-
-interruptor ligado na parte posterior do mes-
mo dara lugar a uma série de faiscas sobre a
vela de acendimento que acende o queimador.

Guia de Utilizacdo de Forno a Gas 13



e Manter o botdo premido durante cerca de
10 segundos até se acender uma chama
uniforme a volta do queimador, de forma a
permitir 0 aquecimento do termopar colo-
cado sobre o queimador e manter automa-
ticamente a chama acesa (controlar visual-
mente).

e Se, apos cerca de 10 segundos, o queima-
dor ndo se acender, interromper a operagao
e voltar a colocar o botdo na posigaoO.
Esperar, pelo menos, um minuto antes de
se voltar a testar se o queimador se acen-
de (manter sempre a porta aberta).

e Uma vez verificado o acendimento espere al-
guns instantes, e feche a porta suavemente.

e Para recolher as eventuais gorduras, coloque
o tabuleiro sob a grelha.

e Uma vez terminada a cocgdo, apague O
queimador rodando rode o comando do ter-
mostato no sentido anti-horario até a posi-
cao zero.

A ATENCAO:

Em caso de uma extingao casual da chama
do queimador, nao tente reacender durante
pelo menos um minuto.

UTILIZACAO DO GRILL ELECTRICO

e Pressionar e rodar o comando termdstato
no sentido hordrio até a posicéo indicada
(grill).

e E aconselhével aquecer o grill pelo menos 5
minutos antes de introduzir o alimento.

e Colocar o alimento que se pretende grelhar
sobre a grelha apropriada ou num tabuleiro
para forno com os rebordos baixos. A grelha
deve colocar-se no nivel mais alto (em funcéo
do volume do alimento que se deve cozinhar)
e o tabuleiro que serve para recolher os re-
siduos de gordura deve colocar-se no nivel
abaixo. Tendo em consideracao o tipo de ali-
mento (p. ex. carnes, peixe, carnes brancas,
etc.), € necessario virar o alimento para que

14 Guia de Utilizacdo de Forno a Gas

0 Mesmo seja exposto aos raios infraverme-
lhos de ambos os lados.

e A coccao com o grill ndo devera superar 0s
30 minutos.

A ATENGAO:

O grill ndo funciona quando esta selecciona-
da a fungao gas do forno.

A ATENCAO:

O forno dispde de um sistema de seguranga
que impede que o grelhador se acenda se a
sua temperatura for demasiado elevada apos
se ter cozinhado durante muito tempo.

SELECGAO DE FUNGCOES
5 0 &
&

(S

e Ao rodar no sentido anti-horario, permite a
activacao da iluminacao interior do forno.

e Ao rodar no sentido horario permite o funcio-
namento da turbina nas fungdes de resistén-
cia inferior e grill eléctrico.

A ATENCAO:

A turbina nao sera activada se o sele-
tor de temperatura estiver regulado para o
queimador do grelhador [~} (modelos com
queimador do grelhador).

e Na posicao inferior permite o funcionamento
da turbina, para a funcao de descongelacao.



Portugués
Q CONTADOR DE MINUTOS DO FORNO
ATENGAO:

O aparelho esta equipado com um motor @
para o arrefecimento dos componentes in-
ternos. O dispositivo é accionado automati- .,
camente com qualquer tipo de utilizagao do 20~ " 30
forno e mantém o seu funcionamento até - -
atingir uma temperatura inferior a um deter- 1057 ~v
minado limite mesmo depois de o forno ser o’ . g :

desligado. Em caso de falta de energia o R
forno deve ser desligado.

Caso detecte algum problema no motor - . ] ]
de refrigeracdo apague o forno e con- Para utilizar o contador de minutos € necessa-

tacte o Servico de Atendimento a Clien- rio accionar o dispositivo sonoro rodando o co-
tes. mando uma volta completa no sentido horario,

€ em seguida voltar atrés até ao tempo preten-
dido (méx. 120 minutos). Uma vez decorrido o
tempo predeterminado, comecga a funcionar o
avisador acustico.

A ATENCAO:

No momento do sinal acustico, o contador
de minutos n&o interrompe o funcionamento
do forno.

Instrucoes de seguranca

Q aumentando a poténcia da ventilagdo meca-
ATENCAO: nica, caso exista. Consulte um profissional
~ ) antes de instalar a ventilagao adicional.
O uso de um aparelho de cocgéo a gas

produz calor, humidade e produtos da Q

combustéo no local onde esta instalado. ATENGAO:
Deve assegurar-se que a cozinha esta bem
ventilada especialmente quando o aparelho
esta em funcionamento: manter abertos

os orificios de ventilagao natural, ou insta-
lar um dispositivo de ventilagdo mecanica

(exaustor). e
ATENCAO:

e A utilizag&o intensa e prolongada do aparelho o ;
pode requerer uma ventilagdo complemen- As partes acessiveis podem aquecer mui-

tar, por exemplo, a abertura de uma janela, to durante a utilizacdo. As criancas de-
ou uma ventilagdo mais eficaz, por exemplo, vem ser mantidas a distancia.

Este aparelho serve unicamente para cozi-
nhar. Nao deve ser utilizado para outros efei-
tos, por exemplo para aquecer 0 ambiente.
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Tabela d teristi

MODELO HBB 7240
Aparelho de categoria 112H3+
Classe CLASSE 3
Paises de Destino ES, PT, GB, GR CHILE, UAE MEXICO
Tensao de alimentacao V 220-240 127
Poténcia eléctrica W 1,443 1,601
Poténcia de grill eléctrico W 1,4000 1,567
Gas G30/31 G20 G30/31 G20
Pressao de alimentagao mbar 30/37 20 30/37 20

Forno | Grill | Forno | Grill | Forno | Grill | Forno | Giill
Poténcia kW 2,35 — 2,35 — 2,35 — 2,35 —
@ Injector 1/100 mm 75 — 115 — 75 — 115 —
Capacidade nominal kW 2,35 — 2,35 - 2,35 — 2,35 -
Consumo reduzido kW 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Consumo nominal g/h-m*h 170 — 0,227 - 170 — | 0,227 -
MODELO HSB 7400 HSB 7400
Aparelho de categoria 112H3+ 13+
Classe CLASSE 3 CLASSE 3
Paises de Destino ES,PT,GB,GR | RUSSIA, UAE ARABIA SAUDITA
Tensao de alimentacao \ 220-240 220-240
Poténcia eléctrica W 0,065 0,1
Poténcia de grill eléctrico W -
Gas G30/31 G20 LPG
Pressao de alimentagao mbar 30/37 20 50

Forno | Grill | Forno | Girill Forno Grill
Poténcia kW 23 |18 ] 23 |18 2,35 2
@ Injector 1/100 mm 75 65 115 [100p 65 60
Capacidade nominal kW 2,35 1,8 2,35 1,8 2,35 2
Consumo reduzido kKW 1,3 — 1,3 — 1,3 -
Consumo nominal g/h-m¥h 170 129 | 0,227 (0,169 170 129

Entenda-se por G30/G31 como Gas L.P. e por G20 como Gas Natural.

PRESSAO NORMAL:
Gas L.P:

Gas Natural:
Gas LPG.(Y:
(*): ARABIA SAUDITA

2,75 kPa (27,5 mbar)
1,76 kPa (17,6 mbar)
5 kPa (50 mbar)
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MODELS HBB 7240 G

ED Control panel
) Lamp

D Tray supports
D Grid shelf
D Tray

D Hinge

Inner Glass
D Air cooling outlet
D Unit mounting
) Grill element
EED Oven Seal
EF) Burner cover

EE) Door

eo— O O O

@D Control panel
) Lamp

D Tray supports
D Grid shelf

D Tray

D Hinge

Inner Glass
D Air cooling outlet
&P Unit mounting
€D Grill element
EED Back Wall Panel
A Fan

EE) Oven Seal

EE Burner cover

€5 Door
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Control panel

HBB 7240 G Models

D Temperature control dial /
heating mode

3 Minute minder / light

HSB 7400 G Models

D Temperature control dial /
heating mode

2 Minute minder
&D Function selector / light

HSB 7400 G SA Models

D Temperature control dial /
heating mode

3 Minute minder
ED Function selector / light
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=I=] HBB 7240 G Models
o L] [0 &
HSB 7400 G Models
o [_] &g L
HSB 7400 G SA Models

o (8] [T] & ¥

Oven functions

INFORMATION

For a description of how to use each of the
features, see the cooking guide that comes with
your oven.

©  OVEN SWITCH-OFF

|;| LOWER BURNER
Heat only comes from the lower part. Ideal for
roasts. This setting can be used with any cuts
of meat, regardless of size.

I;] LOWER BURNER WITH FAN

This distributes the heat coming from the lower
burner. Suitable for roasts and baking. The fan
spreads the heat evenly throughout the inside
of the oven to reduce cooking time and tem-
perature.

GRILL

Toasting and browning. This setting allows the
surface to be browned without affecting the
inside of the food. Suitable for flat foods such
as steaks, ribs, fish and open toasted sand-
wiches.

GRILL WITH FAN (only for models
with ELECTRIC GRILL ELEMENT)

For even roasting and simultaneous surface
browning. Ideal for mixed grills. Perfect for
bulky pieces such as poultry and game. The
meat should be placed on the oven grid with
the tray below to collect meat juices and fat.

A CAUTION:

The fan will not turn on if the grill is se-
lected in the temperature dial.

0’2& DEFROSTING
This function is suitable for slowly defrosting
food. In particular those that are consumed
without the need for heating, for example
creams, pastries, cakes, pies etc.

The oven door must be closed during any type of
cooking operation.

6 INTERIOR LIGHTING

During cooking, the oven lighting will remain lit.
To switch on the lighting when the oven is swit-
ched off, turn the functions selector switch to
position k.

In models HBB 7240 G, turn the minute con-
trol switch to position 5 to switch on the in-
terior lighting of the oven.
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Using the Oven

TURNING ON AND REGULATING THE
OVEN BURNER

°C

§°

&
Cimin / | Emrw/@m
< 2 < 2

160 >——""230 160 >——"230
180 500 220 180 500 220

To light the oven burner correctly, strictly adhere
to the following instructions:

e Open the oven door fully.

Never switch on the oven with the door clo-
sed. The oven door must always be open
when switching on the oven.

e Open the oven door fully.

e Press and turn the thermostat dial anti-clock-
wise to maximum temperature. By holding
the dial pressed, the micro switch located
behind it will create a series of sparks in the
spark plug that will cause the burner to light.

e Hold the dial pressed for 10 seconds to allow
the thermocouple located in the burner to
heat up and automatically maintain the flame
it (observe in the slots at the bottom of the
oven).

e |f after approximately 10 seconds the
burner does not light, stop and turn the knob
to position O. Wait for at least one minute
before trying to light it again (always keeping
the door open).

e Once the burner is lit, close the door very ca-
refully.

20 User's Guide for Gas Oven

A CAUTION:

Never switch on the oven manually or ignited
by means of a match. The oven must always
be switched on using the temperature selec-
tor knob ignition system.

e Once the burner is lit, turn the thermostat dial
to the desired level.

= El NOTE:

Depending on the gas supply, there may be
a slight difference between the temperature
inside the oven and that shown on the con-
trol.

e Insert the tray at a medium height for best
results.

e When cooking is finished, turn off the burner
by turning the thermostat dial clockwise to
Z€ro.

A CAUTION:

If for any reason the flame goes out, do
not try to re-light the burner for at least one
minute.

TURNING ON THE GRILL BURNER

The grill burner can only be used at its nominal
heat output.

To light this burner correctly, strictly adhere to
the following instructions:

e Open the oven door fully.

e Hold and turn the thermostat dial clockwise
to the specified position (grill). By holding the
dial pressed, the micro switch located behind
it will create a series of sparks in the spark
plug that will cause the burner to light.



e Press the control switch for approximately
10 seconds until there is a uniform flame
around the burner, to permit the heating of
the thermocouple mounted on the burner to
automatically keep the flame alight (control
visually).

e |f after approximately 10 seconds the burner
is not alight, stop the operation and return the
control to position O. Wait at least a minute
before trying to light the burner again (always
keeping the oven door open).

e Once that you are sure that the burner is lit,
wait a few seconds before gently closing the
door.

e Place the oven tray below the grid to catch
any dripping fat.

e \When cooking is completed, turn off the
burner by turning the thermostat dial clock-
wise to zero.

A CAUTION:

If for any reason the flame goes out, do not
try to re-light the burner for at least one
minute.

ELECTRIC GRILL USE

e Hold and turn the thermostat dial clockwise
to the specified position (grill).

e |t is advisable to heat the grill for at least 5
minutes before introducing the food.

e Place the food to be grilled on the suitable
oven grid or in a tray with low sides. The
oven grid should be placed on the highest
support (depending on the size of the food
to be cooked) with the tray directly below it
to collect dripping fat. Depending on the type
of food (e.g. red meat, fish, white meat, etc.),
the food will need to be turned it so that both
sides are exposed to the infrared rays.

e Cooking with the grill should not exceed 30
minutes.

A CAUTION:

The grill will not work when the gas oven
function is selected.

A CAUTION:

The oven is equipped with a safety system
which will prevent the grill from being swit-
ched on if the temperature is too high after a
long period of cooking.

SELECTING FUNCTIONS

&

¢ The oven light can be switched on by turning
the dial in an anti-clockwise direction.

e The fan can be switched on when either the
lower burner or grill is in operation by turning
the dial in a clockwise direction.

A CAUTION:

The fan will not turn on if the grill is
selected in the temperature dial.

e The bottom position switches on the fan for
defrosting.

A CAUTION:

The appliance is equipped with a cooling mo-
tor for the internal components. This device
turns on automatically with any oven use and
continues to operate until a temperature be-
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low a determined setting is reached, even af-
ter the oven is switched off. In the event of a
power failure, the oven should be turned off.

If you detect any problem with the cool-
ing motor, turn off the oven and contact
Customer Service.

OVEN MINUTE MINDER

120 - 120

105 — - 105 —

20 g

To use the oven timer, the alarm must be
switched on by turning it fully in a clockwise
direction and then backwards to the desired
time (max. 120 minutes). After the programmed
time, the alarm will sound.

A CAUTION:

The minute minder does not switch off the
oven when the alarm sounds.

Safety instructi

A CAUTION:

The use of a gas cooking appliance pro-
duces heat, moisture and combustion
products in the premises where it is in-
stalled. Ensure that the kitchen is well
ventilated, in particular when the oven is in
operation: keep natural ventilation outlets
open or install a mechanical ventilation de-
vice (extractor hood).

¢ Intense and prolonged use of the appliance
may require additional ventilation, for ex-
ample, an open window, or more effective
ventilation for example increased power of

22 User's Guide for Gas Oven

mechanical ventilation, if any. Consult a pro-
fessional before installation of the additional
ventilation

A CAUTION:

This appliance is only to be used for cooking. It
should not be used for other purposes, e.g. for
heating the room.

A CAUTION:

Accessible parts can become very hot dur-
ing use. Children should be kept at a dis-
tance.



MODEL HBB 7240
Appliance category 112H3+
Class CLASE 3
Destination Countries ES, PT, GB, GR CHILE, UAE MEXICO
Supply voltage V 220-240 127
Electrical power W 1,443 1,601
Electric grill power W 1,400 1,567
Gas G30/31 G20 G30/31 G20
Supply pressure mbar 30/37 20 30/37 20
Oven | Grill | Oven | Grill | Oven | Grill | Oven | Giil
Power kW 2,35 — 2,35 — 2,35 — 2,35 —
@ Injector 1/100 mm 75 — 115 — 75 — 115 —
Nominal capacity kW 2,35 — 2,35 - 2,35 — 2,35 -
Reduced consumption kW 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Nominal consumption g/h-m3/h 170 — 0,227 - 170 — | 0,227 -
MODEL HSB 7400 HSB 7400
Appliance category 112H3+ 13+
Class CLASE 3 CLASE 3
Destination Countries ES, PT, GB, GR RUSIA, UAE SAUDI ARABIA
Supply voltage V 220-240 220-240
Electrical power W 0,065 0,1
Electric grill power W -
Gas G30/31 G20 LPG
Supply pressure mbar 30/37 20 50
Oven | Grill | Oven | Gril Oven Grill
Power kW 23 |18 ] 23 |18 2,35 2
@ Injector 1/100 mm 75 65 115 [100p 65 60
Nominal capacity kW 2,35 1,8 2,35 1,8 2,35 2
Reduced consumption kW 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Nominal consumption g/h-m¥h 170 129 | 0,227 (0,169 170 129

G30/31 is LPG (liquified petroleum gas and G20 is natural gas).
NORMAL PREASURE:

Gas L.P: 2,75 kPa (27,5 mbar)
Gas Natural: 1,76 kPa (17,6 mbar)
Gas L.PG.(*): 5 kPa (50 mbar)

(*): SAUDI ARABIA
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Mepiypagi Tou Qolpvou

MONTEAA HBB 7240 G

@D Nivakag ehéyxou
@D Napma

TTnpiyuaTa Tagiiv
@D xapa

D Tayi

@D Mevreotg

Eowrepik kpUoTaMo
D E¢odog aépa wigng
D Zrepéwon Mg povadag
EDGril

EED Zreyavomoinon oupvou
EF) Kahuppa kauoTipa
EED Nopra

@D Nivakag ehéyxou

@D Napma

TTnpiyuara Tagiiv
D Ixapa

D Tayi

@D Mevreotg

Eowrepikd kpuoTalho
D E¢odog aépa wigng
D Zrepéwon g povadag
(10 el

EED NaveA Tiow Togwpatog
EFD Avepiotipag

EED zreyavorroinan oupvou
ED Kahuppa kauoTipa
E3 nopra
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Mivakag eAéyyou
MovréAa HBB 7240 G

MepioTpo@ikd KoupTr EAEyXoU Bepuokpaciag
| Nermoupyia B¢ppavong

D XpovopeTpo / uTiousg

MovréAa HSB 7400 G

MepioTpo@Ikd KoupTr EAEyXoU Bepuokpaciag
| herroupyia Béppavong

XpovouETpo
Emidoyéag Aeitoupyiag / gwriopol

MovTéha HSB 7400 G SA

MepIoTPOQIKG KOULTTT ENEyXOU Beppokpaaiag
| Aermoupyia B¢ppavong

XpovopeTpo
Emidoyéag Aeitoupyiag / gwriopol
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;| HBB 7240 G MovTéAa
o L] [] &
HSB 7400 G MovTéAa

o L] [ @

HSB 7400 G SA MovtéAa

o (8] [T] & If»

&

AsiToupyieg Tou poUpvou

MNa

@El MNAHPO®OPIEZ

TIEPIYPAPH TOU TPOTIOU XPAONG KABE piag améd Tig

duvaroTnTeG, avaTPEGTE OTOV 00NYO MAYEIPEPATOG TTOU

auv

[e]

]

[
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00€UEl TO POUPVO.

AMENEPIOMOIHZH TOY ®OYPNOY

KATQ KAYZTHPAE (TKAZI)

H Bepudtnta épxetal povo amd 10 KATW MEPOG.
Aermoupyia 18aviki yia ynTd Tagiol. Auth n puBpion
pTopei va xpnolpotroinBei pe otroleadATIOTE PePideg
Kkpéarog, avetaptnTa amo To péyeBog.

KATQ KAYZTHPAZ (TKAZI) ME KYKAO®OPIA
AEPOZX
Auti n Aeitoupyia katavéuel Tn Bepudmra Tou
TIPOEPXETAl aTMO Tov KATw kauotipa. Aeitoupyia
karaMnAa yia ynta tagiol kal YAoigo yAukwv. O
avelioTApag poipddel T Bepuokpaaia opolduopea ae
6Ao T0 EOWTEPIKG TOU POUPVOU HEILVOVTAG TOV XPOVO
kai Tn BepUoKpaaia Tou PayelpEPATO.

GRILL

[kpaTivapioua kai podiopa. AuTh n pUBuIoN emITPETEI
70 POJICHA TNG ETIQAVEING XWPIG va eTmPeadeTal T0
€0wTEPIKG TOU Qayntol. Eivar kat@AAnAn yia emimeda
@aynté OTTwg PTTPICOAES, TTaIdAKIA, WAP! KAl CAVTOUITG
TIOU WAVOVTAI AVOIKTL.

GRILL ME KYKAO®OPIA AEPOZ (pévo yia

povtéAa ye HAEKTPIKH ANTIZTAZH GRILL)
['a opo16pop@o YAGIUO Kai TautdXpovo podIcua TG
EMQAvelag. 16avikd yia avapeikto wroipo. TéAeIo yia

Eyyxeipidio Xpriong ®oUpvou Aepiou

peyaAou dykou paynTd OTTwg TTOUAEPIKA Kail Kuviyl. To
Kpéag Ba mpéTel va ToTmobeTBei TAVW OTn OXApa Tou
@oUpPVOU e TO TaWi aTTd KATW Yia va GUANEYEI Ta uypd
kai 10 AiTrog amo To Kpéag.

A NMPOZOXH:

O avepiothpag Oev Ba evepyorroinBei av Exel

€TMAeyEl TO YKPIA

oTOV TIEPIOTPOQIKG ETTIAOYEQ

Beppokpaaiag.

3

AMOWY=H

AuTf) n Aeitoupyia eivar katdAnAn yia apyr améyudn
TwV TpoQidwv. EIGIKE QuTWV Twv TPOQiUWv ToU
karavaAwvovTal Xwpig va  xpeialovial Bépuavan,
OTTWG YIa TTaPAdEIYUa, KPEUES, YAUKG CUUNG, KEIK, TTITEG
KATT.

A NMPOZOXH:

H mopTa Tou poUpvou Ba rpémer va eival kAeIoT katd
TN d1dpKela oTToI00dNRTIOTE BIABIKAGTOG HaYEIPEUATOG.

£

EXQTEPIKOZ ®QTIZIMOX

Karé 10 payeipeua o Qwriopdg Tou @goupvou Ba
TIAPAPEVET AVAPEVOS.

l'a va avayete Tov QuTIopd HE ATTEVEPYOTTOINKEVO TOV
QoUpVvo, YUPIOTE TOV BIOKOTIT ETTIAOYAG AEITOUPYIWV
ot Béon 0.

1o uovieha HBB 7240 G, mepiotpéwte  TOV
XPOvodIaKOTITN 0Tn Béan =0: yia va evepyoTToInOETE
TOV EGWTEPIKO PWTIGHO TOU POUPVOU.



XpfAon 10U Qoupvou

ENEPIrOMOIHZH KAI PYOMIZH TOY KAYZTHPA
TOY ®OYPNOY

°C

g“[}
o

&
Omin / EI im,®ﬁl
< e < e
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180 00 220 180 00 220

l'a va avaPere owaTd TOV KAUGTAPG Tou PoUpvou, Tn-
PEITE QUOTNPA TIG TTAPOKATW 0dNYiEg:

+ Avoitre TAfpwg TV TTOPTA TOU POUPVOU.

NPOZOXH:

[MoTé unv €vepyoTToINGETE TOV (QOUPVO ME ThV
TOpTa KAEIOTA. H TTOPTA TOU QOUPVOU TTPETTEI VOl
eival TavTa avoIkTh Katdl TNV EVEPYOTTOIiNan ToU
Qoupvou.

+ Avoi€re mAfpwg TV TTOPTA TOU POUPVOU.

+ MéaTe T0 TEPIOTPOPIKG KOUWTT BePUOTTATN Kall TTe-
PIOTPEWTE TO APIOTEPOOTPOPA WG TN WEYIOTN Beppo-
kpaaia. Kpatwvtag 10 TEPIOTPOPIKG KOUTT TraTn-
JEVO, 0 MIKPOBIOKATITNG TToU BpickeTal Triow Tou Ba
ONUIoUPYATE! Jia a€Ipd aTTIVBApWY aTov aTTIvENnpI-
OTH), M€ ATTOTEAET A VA AVAYE! 0 KAUCTAPAG.

+ KpatioTe 10 TEPIOTPOPIKO KoupTri Tratnuévo yia 10
OEUTEPOAETTTA YIa VO ETTITPEWETE GTO BepOaTOIXEIO
TIOU BPioKeTal UETQ GTOV KAUGTAPA va Beppavei kai
va diatnpei autépata T eAdya avaupévn (Trapatn-
PAOTE OO TIG EYKOTTEG OTO KATW WEPOG TNG KOIAGTN-
T0G TOU (OUpVOU).

+ Av peta amd mepimou 10 deutepdAetta Gev avayel o
KQUOTAPAG, OTAPATACTE KOl TIEPIGTPEYTE TO KOUWTTI
ot 6¢on O . Mepiyévete TOUNGKITTOV éva ASTTITO TIpIV
TN véa TTpooTaBeIa avapuaTog (diatnpwvTag Tavia
TNV TOPTA TOU YOUPVOU QAVOIKTA).

+ Aol avayel 0 kauaTApag, KAeiaTe TNV TTOPTA TTOAU
TTPOTEKTIKA.

A NPOZOXH:

lMoté unv evepyoTolEiTe TOV QOUPVO XEIPOKI-
vnTa f ava@Aeyuévo pe amipro. O goupvog
TPETEl TAVTA VA EvepyoTrolEiTal Pe xprAon
TOU OUOTAPATOS aVAQAEENG TOU TTEPIOTPOI-
KoU KoupTrioU emIAoyrg Beppokpaaiag.

+ AgoU avdyel 0 kauoTAPAG, TIEPIOTPEYTE TO TIEPI-
OTPOPIKG KOUNTTi BEpPOaTATN GTO €MIBUUNTS ETTiTre-
do.

= El ZHMEIQZH:

Avahoya e Tnv TTapoxn Tou agpiou, PTTOpEi va
UTTAPXE! JMIa WIKpr dlagopd avapeca atn Bep-
MOKPOTia OTO ECWTEPIKG TOU POUPVOU Kal TV
£vOEIEN OTO XEIPIOTAPIO.

+ [a 1a KaAOTEpa amroTeAéHATA TOTTOBETATTE TO TAWI
o€ peoaio Uyog.

+ Orav TeAciwoel 10 payeipepa, opAOTE TOV KAUOTAPA
TIEQIOTPEPOVTAG TO TIEPIOTPOPIKG KOUTTT BEpUOaTE-
N de§I60TPOPA OTO PNdEV.

A NMPOZOXH:

Av yia otolovofTToTe AGyo aBraoel n eAdya, unv
TIPOOTIABNCETE VO avaweTe TTAAI TOV KAUOTAPA
yia TouAdiaTov éva AeTITO.

ENEPTOMOIHZH TOY KAYZTHPA GRILL

O kauaThpag yKpIA pTmopei va xpnaigotoinBei pévo
0TV OVOPOGTIKA Tou Beppikn 10XU.

lNa va avafere owaTd autdv Tov KAUaTAPA, TNPEITE au-
atnpd TIG TTapakdaTw odnyieg:

+ Avoiére TARpwg TV TOPTa TOU POUPVOU.

+ KpatAhaTe 10 TTEPIOTPOPIKG KOUWTTI TTATNUEVO Kal TTE-
pioTpéyTe 10 de§idaTpoPa aTNV TIPOBAETIONEVN BéON
(grill). KparvTag T0 TIEQIOTPOPIKS KOUNTTI TIATNWEVO,
0 MIKPODIOKOTITNG TToU BpickeTal Triow Tou Ba dnpi-
oupynael Wia aeipd omiveipwy atov omivenpiaTh,
e aTOTEAET A VO aVAYE! O KAUGTHAPAG.

* MatAoTe Tov dIaKOTITN eAéyxou yia TrepiTou 10 deu-
TEPOAETITA EWG GTOU UTIAPXE! Wi OLOIOKOPPN PAGYQ
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yUpw amé Tov kauaTApa, TTou Ba emTpéyel T BEp-
pavan Tou BepOCTOIxEiOU TTOU Eival OTEPEWUEVO
mavw OToV KauaTAPA yia va dlatnpei autéuara
@AOya avapuévn (EAEyXeTE OTITIKA).

* Av peta amd mepimou 10 deutepoAetta dev Exel ava-
Yel 0 KauoTApag, otapatioTe T dladikagia Kai
emavagépete 10 XelpiaTipio atn 6éan O . Mepipévere
ToUNdYIOTOV éva AETITO TTpIV TTPOOTTIABAOETE TTAAI Va
avaweTe ToV KauaTipa (S1aTnpwvTag TTAvVTa TNV TT6P-
70 TOU (OUPVOU QVOIKTR).

AgoU BeBaiwbeite 0TI £xEl aVAWEI 0 KAUOTAPAS, TTEI-
HEVETE Aiya OEUTEPOAETTTA TTPIV KAEIOETE TTPOTEKTIKA
NV TOPTA.

TomoBetAaTE TO TAWI TOU POUPVOU KATW AT TN OXA-
pa ya va CUAEEETE TUXOV AiTrog Trou Ba oTdEE!.

Otav ohokAnpwBei T0 payeipeua, apAoTE TOV Kau-

OTAPA TIEPITTPEPOVTAG TO TIEPIOTPOPIKG KOUTTI BEP-
poaTaT BEGIOOTPOPA OTO UNdEV.

A MPOZOXH:

Av yia omolovdnmoTte Adyo apnael n eAdya,
pnV TTPOCTIOBNCETE VO AVAWETE TTAAI TOV KOU-
0TAPA Yia TOUAdXIOTOV v AETTTO.

XPHZH HAEKTPIKOY GRILL

+ KpatioTe 10 TEPIOTPOPIKG KOUWTTT TIATNHEVO Kall TTE-
pioTpéyTe T de§I6aTPOPA OTNV TIPOBAETTONEVN BEDN
(grilt).

ZuvioTaral va Beppaivete To YKpIA TOUAGYIOTOV 5 Ae-
TITA TTPIV TOTTOBETAOETE TO PayNTO.

TomoBetAaTE TO QayNTO TOU BEAETE VA WYATETE GTO
grill o katédAnAn axdpa eoupvou i o€ éva &ERabo
TaWi. H oxdpa Tou goupvou TTPETel va TOTToBETE TaN
070 O WNAG uTToaTAPIyHa (avaloya pe 10 pEyeBog
TOU QaynToU TIOU TIPOKEITAI VO JAYEIPEUTEN) LE TO T
Qpéows amd KATw Tou yia va gUAAéyel To AiTTog TTou
6a o1adler. Avahoya pe Tov T0TTO TOU QaynToU (Tr.x.
KOKKIVO Kpéag, wapl, Acukd kpéag KATT.), Ba xpelaoTei
Va YUPIOETE TO QaynTd WOTe va eKTEBOUV Kal ol dUo
TAEUPEG TOU OTIG UTTEPUBPEG aKTivVEG BEpavONG.

To payeipepa aTo ykpIA dev TpéTrel va uTrepPaivel Ta
30 Aetrra.

28 Eyxeipidio Xpriong ®oupvou Aepiou

A NPOZOXH:

To ykpIA 6ev Ba Aeitoupyei av Exete MIAEEEN T
AeiToupyia @oUpvou agpiou.

A MPOZOXH:

O @oUpvog diabétel éva oUoTnua acpaAeiag To
omoio Ba eumodicel T evepyotoinan Tou grill
av n Beppokpaaia eival uepBOAIKE UYNAY JETA
amo TapaATETAEVO SIACTNHA PAYEIPEUATOG.

EMIAOIH AEITOYPTIQN

&

+ Mmopeite va avayete Tov QTION6 TOU QOUPVOU TrE-

PIOTPEPOVTAG TO KOUTTT aplaTeEPOOTPOQOL.

+ MmmopeiTe va evepyoTroIRCETE TOV AVEUITTAPA OTAV €i-

val o€ Asimoupyia €ite 0 kdTw kauaTAPAG €ite TO grill,
TIEPIOTPEPOVTAG TO KOUTT DEGIOOTPOYOL.

A MPOZOXH:

O avepiothpag (@] dev Ba evepyotroinBei av Exel
emiAeyei 1o grill OTOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
Bepuokpaaiag.

+ H katw 6¢an evepyotroiei Tov avepioTipa yia amo-

wuin.

A MPOZOXH:

H guaokeur) d1abéTel HoTép avepioTnpa wogng yia
T0 E0WTEPIKA eGapTrpaTa. Auth N didTagn evepyo-
TIOIEITaI QUTOATA e KABE Xprian Tou Qoupvou
kal ouveyiel va Aeitoupyei akdpa kai PETa Ty
QTTEVEPYOTTOINGT TOU (OUPVOU, EWG OTOU ETTITEU-
X6ei Beppokpaaia kaTw atmd £va opIoHEVO BpIo.



Ye mepimwaon SlakoTmG PeUPATOG, 0 POUPVOG
TIPETTEI Va aTTEVEPYOTTOINBEi.

Av evromioere omroiodnmote TPOPRANUA pE TO
poTéP aVEUIOTAPA WYOENG, ATTEVEPYOTTOINOTE TOV
@oupvo kai kaAéaTe Tnv ESunpétnon MeAatwv.

XPONOMETPO TOY ®OYPNOY

120 o 120
_30

105 —

0 D 2

la va XpNoIPOTIOINCETE TO XPOVOUETPO TOU (OUPVOU,
TIPETTEI VO EVEPYOTTOIATETE TNV €180TT0INGT TTEPITTPEPO-
VTOG TO KOUPTT TeAeiwg BeCIa kal KatomIv ETTavagépo-
VTAG TO OTOV EMIBUUNTO XPAVO (LEY. XPOVOG 120 AeTTTd).
Meté Tov TTpoypaUuaTiouévo Xpovo, Ba nxAnael n 100-
Troinan.

A MPOXZOXH:

To xpovopeTpo 6ev GRAVEI TOV oUpvo GTaV NX1-
o¢l N e1dotmoinan.

Xpnan Tou @oupvou Odnyieg ATPAAEING

A NPOZOXH:

H xprion ouoKeung payeipéuaTtog pe aépio Tapdyel
BepuodTNTa, UYPAGia Kal TIPOIGVTA KAUGNG TOV XWPO
OTIoU €ival eykateoTnuévn n auokeur]. BeBaiweite
OT1 N kouCiva agpiCetal KaAd, E1B1KA GTaV 0 PoUPVOg
eival g€ Aerroupyia: diatnpeiTe Ta QUOIKA avoiypaTa
QEPICUOU QVOIKTA 1} EYKATOOTACTE HIC UNXQVIKI
OUOKEUN agpIagpol (amoppo@nTipal).

L& TIEPITITWON EVIATIKAG KaI TTapaTeTapévng XpARon
TNG OUCKEUNG, WTTOPEi va amaiTeital TpoodeTog
aepIopdg, yia Tapddelyua, éva avoikté TTapabupo,
f} O OTTOTEAEOHATIKOG QEPIOHOG YIa TTAPAdEIYUA
auénuévn 10XUG TOU WNXavIkoU agPIOMOU, €AV

umrapyel. ZuuBouleuteite évav emmayyehuatia Tpiv
amé TV eykatdaTacon Tou TpdabeTou e¢aEPITUOU

A MPOZOXH:

QUTA N OUOKEUN TTPETTEN VO XPNOIHOTIOIEAI MOVO VIOl
payeipepa. Aev Tipémel va xpnalpotoingei yia GAhoug
oKotroUg, TT.X. YIa BEpUavan Tou XWPOu.

A MPOSOXH:

TpooTEAGOINa PEPN TNG CUOKEURG pTTopolv va
QToKTAGOUV TIOAU uynAr) Bepuokpaaia Katd n
xpnon. Kpardre Ta maidid uakpid oo T CUGKEUN.
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MONTEAO HBB 7240
Katnyopia ouokeur|g lI2H3+
K\aon KAAZH 3
XWwpeg TpoopIapol ES,PT,GB,GR | XIAH, HAE ME=ZIKO
Taon mapoxig v 220-240 127
HAekTpIkn 10%Ug W 1,443 1,610
loxUg nAekTPIKOU YKPIA W 1,400 1,567
Aépio G30/31 G20 G30/31 G20
Miean mapoxng mbar 30/37 20 30/37 20
®oupvog | TkpiA | Golpvog | TkpIA | Polpvog | TkpiA | Golpvog | TkpIA

loxUg kw 2,35 — 2,35 — 2, — 2, —
@ Mmek 1/100 mm 75 — 115 — 75 — 115 —
OvopaaTiki 10X0g kW 2, — 2, — 2, — 2, —
Meiwpévn karavaAwaon kw 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 —
OvopaaTikr KatavaAwan g/h-m¥h 170 — 0,227 — 170 — 0,227 —
MONTEAO HSB 7400 HSB 7400
Kamnyopia cuokeurg 112H3+ 13+
Khaon KAAZH 3 KAASH 3
XWpeg TTPO0PITHOU ES, PT,GB,GR | PQZIA, HAE SAOYAIKH APABIA
Taon mapoxng \Y 220-240 220-240
HAekTpIKr 10X0g W 0,065 0,1
loxUg nAekTpIKOU YKPIA W —
Aépio G30/31 G20 LPG
[ieon mapoxng mbar 30/37 20 50

®oupvog | MkpiA | Polpvog | TkpIA Polpvog TKpIA
loxug kw 2,35 18 2,35 1,8 235 2
@ Mmek 1/100 mm 75 65 115 100p 65 60
OvopaaTikr 160G kw 2,35 1,8 2,35 1,8 2,35 2
Meiwpévn karavaAwaon kW 1,3 — 1,3 — 13 —
OvopaaTiki karavaAwaon g/h-m¥h 170 129 | 0,227 0,169 170 129

To G30/31 eivar LPG (uypotroinuévo aépio TretpeAaiou, uypaépio kai 1o G20 eival Quaikd agpio).

KANONIKH MIEZH:

Yypaépio: 2,75 kPa (27,5 mbar)
®uoiké aépio: 1,76 kPa (17,6 mbar)
Aépio L.P.G.(*): 5 kPa (50 mbar)

(*): ZAOYAIKH APABIA
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MOJENb HBB 7240 G

@D Naxens ynpasnexus
@D Nawna

[NlepxaTenb NPOTUBHS
D Pewetka

@D NMpotvsetb

@D Netns

BHyTpeHHee CTeKno
D) OtsepcTve AnA oxnaxaeHns Bo3ayxa
0 3akpennenne B vebens
ED OnewmenT rpuna

EED YnnotHutens asepn
EFD Kpbiwka ropenku

EE) Oeepua

@D Nanenb ynpasneHus
@D Nawna

[llepxaTenb NPOTUBHS
@D Peuwertka

@D Mopgox

@D Netns

BHyTpeHHee cTekno
1) OrtsepcTvie ANs oxnaxmeHns Bo3ayxa
0 3akpennenne B Mebens
@D SnemenT rpunsa

EED 3apHss naHenb

EF) Bewtunstop

EED YnnotHutens asep
D Kpbiwka ropenku

€5 [isepua
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NaHenb ynpaBneHus

Mogenu HBB 7240 G

Llikana perynuposaxus Temneparypsl /
PEXVM HarpeBaHus!

7D Taiimep o6paTHoro oTcueTa/ ocBelleHe

Mogenu HSB 7400 G

Lkana perynuposanusi Temnepatyps! /
PEXUM HarpesaHus

Talimep o6paTHoro oTcyeTa
MepekniovaTens dyHKUMiocBeLIeHe

Mogenu HSB 7400 G SA

Likana perynuposaxus Temneparypsl /
PEXVM HarpeBaHus!

Taiimep oBpaTHoro oTcueTa
MepekniouaTens (yHKUMIocBeLIeHe
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gl Mopenu HBB 7240 G

o L] [7] «X

Mopenu HSB 7400 G
o [] o oL
Mopenu HSB 7400 G SA

o [®8] [T] & If»

DYHKLMU AYXOBON NeYu

WHOOPMALIUA

OnucaHne  Bcex XapakTepUCTUK MOXHO HaWtu B
PYKOBOACTBE MO MPUrOTOBMEHWIO, MpuUnaraemMoMm K

ayxo

o

]

]

BOMY LUKady.

BbIKIMIOYEHUE OYXOBOIO LKAD®A

HWXHASA KOH®OPKA

Tenno nopaeTcs TOMbKO M3 HWXKHEN KOHCOPKY.
VneanbHo noaxoauT Ans xapku. OTy (yHKLMKO MOXHO
“cnonb3oBath NS MPUrOTOBNEHUS MioBbIX KyCKOB
MsiCa He 3aBIUCMMO OT UX pa3mepa.

. HWXHAA KOH®OPKA C BEHTUNIATOPOM
Ota yHKUMs obecneunBaeT pacnpegeneHue Tenna,
KOTOPOE MOAAeTCs C HKHENR KoHopku. Moaxogut
ONs Kapkv 1 3anekaHus. BeHTUnsTop paBHOMepHO
pacnpegensieT Tenso no BHyTPEHHEN YacTu LyXOBOW
neuu, 4tobbl YMEHbLIUT BPEMSi MPUIOTOBMEHUS W
Temneparypy.

rPUNb

lMpeaHasHayeH ANS  NPUrOTOBREHWS  TOCTOB 1
6bicTPOro nomkapuBaHus. JTa (yHKUWS No3BonseT
npuaaTb nuLle KOpouKy, Ho 6e3 nponekaHnst BHyTpy.
Mopxoant Ans nnockux Oniod, Takux Kak CTeikw,
pebpbiLuky, pbiba 1 byTepbpoab!.

. FPUNb C BEHTUNATOPOM(Tonbko ans
mogenen ¢ ANEKTPUYECKAM IPUNEM)

[insi paBHOMEPHOro 06XapuBaHnst U OAHOBPEMEHHOTO
nofpymsHuBaHus.  MpeambHo  mogxoguT  Ans
koMOWMHMpPOBaHHbIX Omtod. MpeanbHo nogxoouTt Anst

&

BorbLuMx 06bEMOB MUY, HAMPUMED, MTULIbI UK JUYM.
Msico Heobx0aMMO pa3MecTuTb Ha peLLeTke JyXOBOW
neyn ¢ NOAZAOHOM MOA peleTkoit Ans cbopa coka 1
XWpa, KOTOpbIE MOTYT CTeKaTb C Msica.

A OCTOPOXHO:

Bentunarop He BKMoYaeTcs, ecnn yHKUmS
rpuns BbIOPaHa C MOMOLLbIO LKanbl Temneparyp.

PA3MOPAXXUBAHUE

OTa (hyHKUMS nNpedHasHayeHa [Ans  MeAneHHoro
pasmopaxvBaHus nuwm. B vacTHocTM  ans
Takoil, KoTopas MoxeT ObiTb ynoTpebneHa 6e3
HeobXONMOCTM  HarpeBaHWsi, HanpuMep, Kpembl,
BbINeyKa, NMPOXHbIe, PO 1 T.M.

A OCTOPOXHO:

[Bepya [ayxoBoro lWkacha neun [fomxHa ObiTb
3aKkpblTa BO BpEMsl BbIMOMHEHUS NHOBON (PyHKLMM
MPUrOTOBIIEHNS.

* BHYTPEHHEE OCBELLEHUE
Bo Bpems npurotoBneHus ocBeLLEgHMe AyXOBOTO
Lukadha OCTAHETCS BKITKOYEHHBIM.
UToBbl BKMKOYMTb OCBELLEHME MPU  BbIKIHYEHHOM
JYX0BOM lLkaddy, MOBEPHUTE MepekmnioyaTens B
nosioxexue =x.
B mogensx HBB 7240 G nosepHuTe nepekntodatens
TailMepa B MONOXeHWE 5 4Tobbl  BKNIOYNTL
BHYTPEHHEe OCBELLEHNe AyX0BOro WKada.
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BKMOYEHWE W PEFYIMPOBAHWE HAPEBATE-
NEW YXOBOW NEYK

A OCTOPOXHO:

§° §°

. .
N~ ] = ]
< * *
X X
160 ~——" 230 160 ~——" 230
180 500 220 180 500 220

Yro6bl NMpaBuMbHO 3axeyb AyXOBYlO Meub, criefyiTe
CreAYIOLMM MHCTPYKLMSIM:

+ [lonHOCTbIO OTKpOWTE ABEPLbI AYXOBOW NEYM.

A OCTOPOXHO:

He BbikntovaiiTe npubop, ecnu Asepua He 3a-
KpbiTa. Mpu BKIKOYEHWM AyXOBOW Meyu ABepLa
[OITKHA BbITb OTKPbITA.

+ [lonHOCTbIO OTKpOWTE ABEPLbI AYXOBOW NEYM.

+ HaxmuTe 1 noBepHUTe TepmMoCTaT NPOTUB YacOBOW
CTPenki, HacTpOWB MaKCUMarlbHyl Temnepatypy.
Mpu yAEpKMBaHWM LLKarbl HAXATON, MUKPONEpPeKITio-
yaTenb, PacMONOXEHHbIN 3@ Heil, CO3[acT MCKPbI B
CBEYe 3axXuraHnsl, YTo MPMBELET K 3aXUraHUIO KOH-
chopku.

* YpaepxuBaiTe Lkany Haxato Ha npotskeHun 10
CeKyHg, YTobbl TEPMO3NEMEHT HarpeBaTens Harpen-
Cs 1 aBTOMaTUYeCKN NOAAePXMBan nnams (cneaute
3a OTBEPCTUAMM B HIKHEN 4acTh ByXOBKM).

+ Ecnu B Teuenne npubnusntensHo 10 cekyHA KOH-
chopka He 3axoKeTcsi, OCTAHOBWTE OmepaLuio W
rnosepHUTe KHOMKy B nonoxenne O. Mogoxaute
x0T Obl OAHY MUHYTY MPEXAe YeM CHOBA 3axuraTb
KOHCpOPKY (Mpyn 3TOM ABepLa BCeraa [OMmKHa ObiTb
OTKpbITa).

Kak Tonbko KoHhopKa 3aXeKeTCs, 0CTOPOXHO 3aKpOM-
Te ABEpLy.

Hukorga He BbIkmioYaliTe AYXOBYK Meyb
BPYyYHyl0. [lyxoBas neyb MoxeT ObiTb Bbl-
KNtoYeHa TOMbKO C MOMOLLbIO MepeksoyaTe-
ns TemnepaTtyp CUCTeMbl 3axuraHus. Hukor-
Aa He Bblkntoyante AyXOBOM WKa®d BPYUHYHO
UM BOCNNAMEHEHHbI CINYKON.

+ Kak Tombko HarpeBaTenb 3aCBETUTCH, MOBEPHUTE

LuKkany TepMocTaTa Ha Heobxoaumyto Temnepatypy.

Ej NMPUMEYAHME:

B 3aBuMCMMOCTM OT MOCTaBMSIEMOrO rasa Temne-
paTtypa Ha aucnnee ynpasneHua U BHYTpU Ayxo-
BO Neym MOTyT Cnerka oTnmM4aTbCs.

¢ [Ins QOCTWXEHNS NyYLUMX Pe3yNbTaToB NPUroToBRNe-

HUS! pasMeLLaiiTe NoaaoH nocepeanHe.

+ [locne OKOHYaHWS NPUrOTOBMEHNS, BLIKIKOYMTE KOH-

(hopKy, MOBEPHYB LUKany TepmocTaTa Mo YacoBoM
CTPEJIKE K HyJTI0.

A OCTOPOXHO:

Ecnu no kakoit-nuéo NPUYMHE Nnama racHeT, He
NbITaTECH NOBTOPHO 3aXeYb KOHCbOpKy B TEeYe-
H/E KaK MUHUMYM OfHOM MUHYTbI.

BKIOYEHUE KOH®OPKU rPUNA

KoHdopky rpunst MOXHO MCNONb30BaTh TOMBKO NPU HO-
MWHaMNbHOI TeNNONpPON3BOANTENBHOCTH.

YTobbl NpaBUnbHO 3axeyb KOH(OPKY, CreayiTe creay-
IOLLIM MHCTPYKLWSM:

+ [MonHOCTbI0 OTKPOITE ABEPLIbI YXOBOW NEYM.

* YaepxuBaiTe ¥ NOBEpHUTE PyyKy TepmocTata no
4acoBOW CTpenke B yKa3aHHOE MOMOXeHue (rpurb).
Mpu yaepxmBaHuM LWKaMbl HaXaToN, MUKpPONEepeKsTio-
yaTenb, PACMOMOXEHHbIN 3@ Hell, CO3[acT MCKPbI B
CBEYE 3aXUraHus, YTO NPUBEAET K 3aXMIaHuIo KOH-
chopku.

+ 3axmnTe nepekmnioyatens npumepHo Ha 10 cekyHp,
noka BOKPYr KOH(OPKM HE MOSBUTCA PaBHOMEPHOE
nnams, 4Tobbl TEPMO3NEMEHT KOHCOPKN Harpencs
11 Ha4an aBTOMaTNYeCKN NOAAEPXKMBATL Nnams (noga-
AEpXKVBaliTe BU3yasnbHbIA KOHTPOSb).

34 PyKOBO,ClCTBO nonb30BaTesNs Mo UCNONb30BaHWUI0 ra30Boi ,ElyXOBOVI neyu



Ecnn Ha npotsokeHun 10 cekyHA KOHopka He 3a-
HOKETCS, OTKIKOUNTE €€ U NOBEPHUTE KHOMKY ynpas-
newna 8 nonoxexne O . Mogoxante xoTa Bbl 0AHY
MUHYTY NPeXae Yem CHOBA 3axuraTb KOHA(OPKY (npy
9TOM [1BepLia AyX0BOro Lkada Bceraa fomkHa bbiTh
OTKpbITa).

.

Kak Tonbko Bbl ybeauTech, 4To KOHOPKa 3axriach,
MOLOXAMTE HECKOMBKO CEKYHZ, W akkypaTHO 3akpoiiTe
Aasepuy.

Pa3smectute nogaoH noa peLueTkoin Ans cobupanus
Xupa.

Mocre 3aBepLUeHWsi MPUrOTOBMEHMS, BbIKIHOUNTE
KOHChOPKY, MOBEPHYB LUKaIy TepMocTaTa no 4acoBom
CTPETKE K HyMO.

A OCTOPOXHO:

Ecnun no kakon-nnbo npuunHe nnams racHer,
He MbiTaTeCb NMOBTOPHO 3axeyb KOH(OPKY B
TEYEHNEe KaKk MUHUMYM OBHON MUHYTI.

NUCNONb30BAHUE ANEKTPOrPUNA

* YrepxuBaiiTe 1 MoBepHUTE pydyky TepmocTata no
4acoBOIi CTperke B yka3aHHOe MoNoxXeHue (rpunb).

+ lepen pasveLLeHreM MUK B BYXOBYHO NMeYb PEKo-
MeHOyeTCs pa3orpeTb rpUnb Ha MPOTSKEHUU XOTS
6b1 5 MUHYT.

+ PasmecTuTe nuwly Ha pelleTke ANS TPUAS WM HA
MPOTWBHM 3 HU3kUMK GopTukamu. PelueTky Heobxo-
JMMO PacnonoXuTb Ha MaKcUMarbHO BbICOKOW Noa-
CTaBKe (B 3aBUCUMOCTY OT pa3Mepa NpuroTasnmBae-
Moro 61toaa) TO4HO oA NOAACHOM Anst chopa xupa.
B 3aBucumocTy 0T Buga 6niofa (Hanpumep, kpacHoe
msico, pbiba, 6enoe msco u T.n.), ero Heobxoaumo
Pa3MecTUTb Takum 06pa3om, 4ToBbl BCe €ro CTOPOHbI
PaBHOMEpPHO MoAAaBaNUCh NHAPAKPACHOMY U3nyye-
HUHO.

+ [lpurotoBneHue Ha rpune He JOMKHO npesbiwatb 30
MUHYT.

A OCTOPOXHO:

®yHKUMA rpuns He paboTaeT npu akcnnyaTaLmn
(DYHKLMN ra3oBOil AyXOBOW NEYH.

A OCTOPOXHO:

[lyxoBasi Neyb OCHALLEHa CUCTEMOW 3aLlyTbl OT
NPeSOTBPALLEHNs BKITIOYEHUS (OYHKLAM TpUnS,
ecnu TemnepaTypa AyXOBOW Meun MpeBbilLaeT
HeobXoauMylo Mocre ANWTENBHOTO BpEMEHM
MPUFOTOBMEHMS.

BbIBOP ®YHKLIMA
3 B i
&

+ 3axuraHue [yXoBOW MEYM MOXHO Takke BKIMHOUUTH
C MOMOLLBIO LUKaMbl, NOBEPHYB €€ MPOTUB YacoBOW
CTPENKN.

* BeHTUNATOP MOXHO BKMIOYMTB KaK U B cryyae pabo-
Tbl HarpeBaTens, Tak v rpuns, NOBEpHYB Lukamy no
4acoBOW CTPerke.

A OCTOPOXHO:

BeHTunaTop (®)] He BKkntoyaeTcs, €Cnm hyHKUMS
rpunst BblOpaHa C MOMOLLbIO  LUKamb
Temneparyp.

+ OTO NOMOXeHMe KHOMKM BKMoYaeT beHKLlVIIO pasmo-
paXxuBaHMA C MOMOLLbIO BEHTUNATOPA.

A OCTOPOXHO:

[Mpnbop ocHaLLEH YCTPOCTBOM OXTTaXAEHUS AN
BHYTPEHHNX SMEMEHTOB [yX0BOro Lkada. 310
YCTPOWCTBO BKITHOYAETCS aBTOMATUYECKM MPU NTto-
6oM 1cnonb3oBaHUK Ayx0BOro Lkada v pabota-
€T MoKa TemnepaTypa LyxoBoro Lukaca He byaet
HWXKe YCTaHOBMEHHO TeMnepaTypbl, Aaxe nocne
BbIKIIO4YEHs Nprbopa.
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B crnyyae cbosi nuTaHus, fyxoBoi Lukad) Heobxo- TAAMEP OBPATHOIO OTCYETA IYXOBOTO

AVIMO BbIKIIOYMT. LWKADA
B cnyyae o6HapyxeHusi HeucnpaBHOCTel )
YCTPOICTBA OXNaXAEHMUSA, BbIKIOYMTE AYXOBOW N .
wkad u cesxkuUTeCH o Cnyx601 noaaepKKu. L
120 P
- _ 30
105 — -
- ™45
’ - ’ AY
20 fp Y 60
75

[na vcnonb3oBaHus TaiMepa AyxoBOro Lkada, ero
HeobXoauMO BKIOYUTb, MOBEPHYB KHOMKY TailMepa
CHavarna nosHOCTbIO N0 YacoBO CTPerKke, a 3aTeM Ha-
3af [0 xenaemoro BpemeHu (Makc. 120 munyT). Mocne
OKOHYaHM$s YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHH TaiMepa Npo3By-

TexHuka 6e3onacHocTU

YWT 3BYKOBOW CUrHan.

A OCTOPOXHO:

lMpn 3BYKOBOM CcurHane Taitmep obpaTHoro ot-
cyeTa He BbIKMIOYaET AyX0BOW LuKad.
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A OCTOPOXHO:

[Mpy ncnonb3oBaHUM ra3oBoii NUThI, OHA SBASETCS
WUCTOYHMKOM Tenna, Bnar 1 npoaykTtoB CropaHua
B MOMELLEHUN, rae OHa yCTaHOBneHa. Ybeautecs,
YTO KyXHS XOPOLLIO MPOBETPUBAETCS, 0COBEHHO MpK
paboTe AyxoBOro Lkada: OCTaBNsiATE OTBEPCTUS
NPUPOZHON M MEXaHNYEeCKON (KyXOHHas BbITSKKA)
BEHTUMSLMM OTKPbITLIMM.

NHTeHCMBHOE 1 NPOAOIKUTENBHOE UCMOMNb30BaHME
npuGopa MoxeT noTpeGoBaTh [LOMOMHUTENbHOM

BEHTUNALMN, Hanpumep, OTKpPbITMA OKHa
unu Gonee VHTEHCUBHOM MeXaH14ecKomn
BEHTUNAUUW, eCnn TakoBad UMeeTcs. I'Iepen

YCTAHOBKOW  JONOJHUTENbHOM  BEHTUNALMM
MPOKOHCYTMbTUPYIATECH CO CrIeLUaniCToM.

A OCTOPOXHO:

npubop [OMKEH MCMONb30BATLCA MCKIIOYNTENBHO
B Liensax npuroToBnenus nuwp. He wcnonbayiite
npubop B Apyrux Lensx: HanpuMep: ans oborpesa
nomeLLeHs.

A OCTOPOXHO:

npy 1cnonb3oBaHuM npubopa KemyaTupyemble
yacT MOryT HarpeBaTtbcs. He  pgonyckaite
ManeHbkux JeTeil k npubopy.

PyKOBO,ClCTBO nonb30BaTesNs Mo UCNONb30BaHWUI0 ra30Boi ,ElyXOBOVI neyu



Tabnuua npesruovkaywmn

MOJENb

HBB 7240

Kateropus npubopa

1I2H3+

Knacc

KnACC 3

CTpaHa HasHa4eHuns

ES, PT, GB, GR

YUK, OAd

MEKCHUKA

MuTatoLLee HanpsikeHme

220-240

127

OrnekTponuTaHue

Bt

1.443

1.610

OneKTponuTaHIe aNeKTpor-
puns

Bt

1.400

1.567

a3

G30/31

G20

G30/31

G20

lopasaemoe fasneHne

mbap

30/37

20

30/37

20

MMeyb Mpunb

Meyb

punb

Meyb

lpunb | MMeyb | Mpunb

MotyHocTb

KBT

2,35

2,35

2,35

2,35

@ WrxekTop

1/100 Mm

75

15

75

115

HomuHanbHas MoLLHOCTb

kBT

2,35

2,35

2,35

2,35

YMeHbLLeHHoe noTpebneHne

kBT

13

13

13

1,3

HomuHanbHoe n0Tpe6r|eHMe

r/4-m3/4

170

0,227

170

0,227

MOZJENb

HSB 7400

HSB 740

Kareropus npubopa

1I2H3+

13+

Knacc

KNACC 3

KNACC 3

CtpaHa HasHaueHus

ES, PT, GB, GR

POCCHsA, OA3

CAY[IOBCKAA APABKA

MuTatoLLee HanpsikeHme

B

220-240

OrnekTponuTaHue

Bt

65

220-240

OneKTponuTaHue ANeKTPOorpuns

Bt

0,1

a3

G30/31

G20

lMopmasaemoe fasneHne

mbap

30/37

LPG

20

50

Meyb

[punb

Meyb

punb

Meyb punb

MotuHocTb

kBT

2,35

1,8

2,35

18

2,35 2

@ Vnxektop

1/100 mMm

75

65

115

100M1

HomuHanbHas MOLLUHOCTb

kBT

2,35

1,8

2,35

65 60

18

YMeHbLUeHHoe n0Tpe6neﬂme

kBT

13

1,35

2,35 2

13

HomuHanbHoe notpebnenue

r/4-m3/y

170

129

0,227

0,169

170 129

G30/31 - 310 CYT (CxKUKEHHbINA yrNeBogopOaHbIi ra3 u G20 - 3T0 NPUPOAHbIN rag).

HOPMAIbHOE OABIEHUE:
[a3 CY:

2,75 kMMa (27,5 mbap)

MpupopHbii ras: 1,76 kMa (17,6 mbap)

lasL.P.G.(*):  5kPa (50 mbar)
(*): CAYLLOBCKAA APABUA

PyKOBOﬂCTBO nonb30BaTeNs Mo UCMONb30BaHWIO ra30BOM /ZlyXOBOVI neyu
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Opis piekarnika

MODELE HBB 7240 G

@D Panel sterujgcy

) Lampka

D Podpory tacy

D Potka siatkowa

D Taca

I Zawias

Szyba wewnetrzna
ED Wylot powietrza chtodzacego
D Mocowanie urzadzenia
€0 Gril

EED Uszczelka piekarnika
£ Ostona palnika

EE) Drzwiczki

38 Podrecznik uzytkownika piekarnika gazowego

@D Panel sterujgcy

) Lampka

D Podpory tacy

D Potka siatkowa

ED Taca

@ Zawias

Szyba wewnetrzna
D Wylot powietrza chfodzacego
D Mocowanie urzadzenia
€0 Gril

EED Panel tylnej ciany
£ Wentylator

EE) Uszczelka piekarnika
) Ostona palnika

E9 Drzwiczki



Panel sterujacy
Modele HBB 7240 G

D Pokretto wyboru temperatury / trybu
ogrzewania

D Minutnik / $wiatto

Modele HSB 7400 G

D Pokretto wyboru temperatury / trybu
ogrzewania

) Minutnik
D Wybdr funkeji / $wiatta

Modele HSB 7400 G SA

B0 Pokretto wyboru temperatury / trybu
ogrzewania

2 Minutnik
D Wybdr funkciji / $wiatta
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Svmbole wyboru funkcii

gl Modele HBB 7240 G
o [_] [0 &
Modele HSB 7400 G

o ] [0 @ & &

Modele HSB 7400 G SA

o (8] [T] & If»

INFORMACJA

Opis sposobukorzystaniaz poszczegolnych funkgii
mozna znalezé w podreczniku przygotowywania
potraw dostarczonym z piekarnikiem.

©  WYLACZANIE PIEKARNIKA

]

DOLNY PALNIK

Potrawa jest podgrzewana wytacznie od dotu.
|dealne do pieczeni. To ustawienie moze by¢
uzywane do pieczenia wszelkich porcji migsa
niezaleznie od rozmiaru.

l:l DOLNY PALNIK Z WENTYLATOREM

Powoduije to rozdzielenie ciepta wytwarzanego
przez dolny palnik. Odpowiednie do pieczenia
miesa i ciast. Wentylator rozprowadza
ciepto rownomiernie we wnetrzu piekarnika,
skracajgc czas przygotowywania potrawy
i obnizajac temperature.

GRILL

Opiekanie i przyrumienianie. To ustawienie

umozliwia przyrumienienie powierzchni bez

wptywu na  wewnetrzng czes¢  potrawy.

Uzywane do ptaskich potraw takich jak steki,

zeberka, ryby oraz zapiekanki.

GRILL Z WENTYLATOREM (dotyczy

wylacznie modeli z GRILLEM ELEK-
TRYCZNYM)

Do rownomiernego pieczenia przy
réwnoczesnym przyrumienianiu powierzchni.
ldealne podczas grillowania réznych potraw.
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&

6

Doskonate do wigkszych porcji migsa takich
jak dréb czy dziczyzna. Mieso nalezy umiescic¢
na kratce piekarnika, a ponizej wsunac tace na
soki i ttuszcz.

A PRZESTROGA:

Wentylator nie zostanie wigczony, jesli za
pomoca pokretta temperatury wybrany jest grill

ROZMRAZANIE

Ta funkcja jest przeznaczona do powolnego
rozmrazania zywnosci. W  szCzegoInosci
dotyczy to potraw spozywanych bez
podgrzewania, np. kremow, ciast, ciasteczek

itp.

A PRZESTROGA:

Podczas ogrzewania potrawy drzwiczki musza
by¢ zawsze zamkniete.

OSWIETLENIE WNETRZA

Swiatlo wewnatrz piekarnika pozostanie
zapalone podczas ogrzewania.

Aby wigczy¢ oswietlenie przy wylaczonym
piekarniku, nalezy obrdcic¢ przetgcznik wyboru
funkcji w potozenie 0:.

Aby wiaczy¢ oswietlenie wnetrza piekarnika
w modelach HBB 7240 G, nalezy obrdcic¢
przetacznik czasomierza w potozenie 5 .



WLACZANIE | REGULACJA PALNIKA
PIEKARNIKA

§* §°
. .

Omin / i ﬂmn/@m
< T < S

160 >~——""230 160 >——"230
180 500 220 180 500 220

Aby prawidtowo zapali¢ palnik piekarnika, nale-
zy Scisle przestrzegac¢ nastepujgcych instrukgii:

e Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

A PRZESTROGA:

Nie wiacza¢ piekarnika z zamknigtymi
drzwiczkami. Podczas wigczania piekar-
nika jego drzwiczki powinny by¢ zawsze
otwarte.

e Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

e Nacisnac i obrocic tarcze termostatu w lewo
na maksymalng temperature. Przytrzymanie
wcisnhietej tarczy spowoduje wywotanie przez
umieszczony za nig mikroprzetacznik  serii
iskier w swiecy zaptonowej, ktére zapalg pal-
nik.

e Przytrzymac tarcze wcisnietg na 10 sekund,
aby pozwoli¢ na rozgrzanie sie termopa-
ry znajdujgcej sie w palniku i samoczynne
podtrzymywanie ptomienia (spogladac przez
szczeliny na dnie piekarnika).

e Jesli palnik nie zapali sie po mniej wiecej 10
sekundach, nalezy przestac i obrécic pokret-
to w potozenie O. Poczekac co najmniej jed-
ng minute przed probg ponownego zapalenia
(stale trzymajac drzwiczki otwarte).

e Gdy palnik zostanie zapalony, nalezy bardzo
ostroznie zamkng¢ drzwiczki.

A PRZESTROGA:

Nie wigczac¢ piekarnika recznie lub
zapali¢ za pomoca zapatki. Piekarnik
nalezy zawsze wiaczacé pokrettem wy-
boru temperatury.

e Po zapaleniu zapalnika obrdécic tarcze termo-
statu tak, aby wskazywata zgdany poziom.

= gl UWAGA:

W zaleznosci od przeptywu gazu moze
wystgpi¢ niewielka réznica miedzy tem-
peraturg wewnatrz piekarnika a wskazy-
wang na panelu.

e Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty, nalezy
umiesci¢ tace na sredniej wysokosci.

e Po zakonczeniu ogrzewania wytaczy¢ palnik,
obracajgc tarcze termostatu w prawo do po-
tozenia zerowego.

A PRZESTROGA:

Jesli z jakiegokolwiek powodu pfomien
zgasnie, nie probowac ponownie zapalac¢
palnika przez co najmniej minute.

WLACZANIE PALNIKA GRILLA

Palnik grilla moze by¢ uzywany wytgcznie przy
nominalnej mocy wyjsciowej.

Aby prawidtowo zapali¢ palnik, nalezy Scisle
przestrzega¢ nastepujacych instrukciji:

e Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

e Przytrzymac i obrdci¢ pokretto termostatu w
prawo we wskazane potozenie (grill). Przy-
trzymanie wcisnietej tarczy spowoduje wy-
wotanie przez umieszczony za nig mikroprze-
tacznik serii iskier w Swiecy zaptonowej, ktore
zapalg palnik.

¢ \Wcisng¢ pokretto na mniej wiecej 10 sekund,
az wokdt palnika powstanie jednorodny pto-
mien, aby umozliwi¢ rozgrzanie zamontowa-
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nej na palniku termopary, ktéra bedzie sa-
moczynnie utrzymywata ptomien (sprawdzic¢
ptomien wzrokowo).

e Jesli po mniej wiecej 10 sekundach palnik nie
zapali sig, nalezy przerwacé czynnosci i obro-
ci¢ pokretio do z powrotem do potozenia O
.Poczeka¢ co najmniej jedna minute przed
préba ponownego zapalenia palnika (stale
trzymajac drzwiczki piekarnika otwarte).

e Po upewnieniu sie, ze palnik jest zapalony,
poczekac kilka sekund przed zamknieciem
drzwiczek.

e Pod kratkg umiesci¢ tace na skapujacy
ttuszcz.

e Po zakonczeniu ogrzewania nalezy wytgczy¢
palnik, obracajgc tarcze termostatu w prawo
do potozenia zerowego.

A PRZESTROGA:

Jesli z jakiegokolwiek powodu ptomien
zgasnie, nie prébowac ponownie zapa-
la¢ palnika przez co najmniej minute.

KORZYSTANIE Z GRILLA
ELEKTRYCZNEGO

e Przytrzymac i obrdcié¢ pokretto termostatu w
prawo we wskazane potozenie (grill).

e Zaleca sie rozgrzewanie grilla przez co naj-
mniej 5 minut przed umieszczeniem potrawy
we wnetrzu piekarnika.

e Grillowana potrawe nalezy umiesci¢ na od-
powiedniej kratce grilla lub tacy z niskimi
bokami. Kratke grilla nalezy ustawi¢ na naj-
wyzszej podporze (w zaleznosci od rozmia-
ru ogrzewanej potrawy), a pod nig umiescic
tace na skapujacy ttuszcz. W zaleznosci od
rodzaju potrawy (np. czerwone mieso, ryba,
biate migso itp.) moze by¢ konieczne jej ob-
récenie w celu wystawienia obu stron na pro-
mieniowanie cieplne.

e Ogrzewanie za pomocg grilla nie powinno
przekracza¢ 30 minut.

42 Podrecznik uzytkownika piekarnika gazowego

A PRZESTROGA:

Grill nie dziata, gdy wybrana jest funkcja
piekarnika gazowego.

A PRZESTROGA:

Piekarnik jest wyposazony w system za-
bezpieczen, ktdry uniemozliwia wtaczenie
grilla przy zbyt wysokiej temperaturze po
dtugim okresie ogrzewania.

WYBOR FUNKCJI

o Swiatto piekarnika mozna wiaczy¢, obracajac
pokretto w lewo.

e \Wentylator mozna witgczy¢, gdy dziata dolny
palnik lub grill, obracajgc pokretto w lewo.

PRZESTROGA:

Wentylator [@)] nie zostanie wigczony, jesli

za pomoca pokretta temperatury wybrany
jest grill .

e Dolne potozenie stuzy do wigczania wentyla-
tora lub rozmrazania.

A PRZESTROGA:

Urzadzenie jest wyposazone w napedza-
ny sinikiem ukfad chtodzenia wewnetrz-
nych komponentow. Uklad ten wigcza sie
samoczynnie za kazdym razem podczas
korzystania z piekarnika i dziata dalej, az
temperatura spadnie ponizej okreslonego
ustawienia nawet po wytaczeniu piekarnika.



W przypadku awarii zasilania nie nalezy
wytgczac piekarnika.

Jesli zostanie wykryty problem z silnikiem
chiodzenia, wytaczy¢ piekarnik i skontak-
towac sie z dziatem obstugi klienta.

MINUTNIK PIEKARNIKA

Korzystanie z czasomierza piekarnika wyma-
ga wigczenia alarmu przez obrdcenie pokretta
w prawo i nastepnie wstecz az do zgdanego
ustawienia czasowego (maks. 120 minut).
Alarm dzwiekowy zostanie wyemitowany po
uptywie zaprogramowanego czasu.

A PRZESTROGA:

Minutnik nie wytgcza sie, gdy aktywny
jest alarm dzwiekowy.

Instrukcie bezpi -

A PRZESTROGA:

Uzytkowanie urzadzen kuchennych zasilanych
gazem powoduje wytwarzanie ciepfa, wilgoci
i produktow spalania w miejscu, w ktérym
zainstalowane  jest urzadzenie. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje kuchni,
w szczegolnosci podczas korzystania z

piekarnika: pozostawi¢ naturalne otwory
wentylacyjne  otwarte lub  zamontowac
mechaniczne urzgdzenie wentylacyjne
(wyciag).

e W przypadku intensywnego i dtugotrwatego
korzystania z urzadzenia konieczna moze
by¢ dodatkowa wentylacja, np. otwarcie
okna, lub bardziej wydajna wentylacja, np.

wentylacja mechaniczna. Przed montazem
dodatkowej wentylacji nalezy skonsultowacé
sie ze specjalistg

A PRZESTROGA:

urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
przygotowywania positkow. Nie nalezy uzywac
go w innych celach takich jak ogrzewanie
pomieszczen.

A PRZESTROGA:

dostepne czesci moga podczas uzytkowania
osigga¢ wysokie temperatury. Trzymac
dzieci z daleka.
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Tabela identvfikacyi

MODEL HBB 7240

Kategoria urzadzenia 112H3+

Klasa KLASA 3

Kraje docelowe ES, PT,GB,GR | CHILE, UAE MEKSYK

Napiecie zasilania \ 220-240 127

Moc elektryczna W 1,443 1,610

Moc grilla elektrycz- W 1,400 1,567

nego

Gaz G30/31 G20 G30/31 G20
Cisnienie zasilania mbar 30/37 20 30/37 20

Piekarnik | Grill | Piekarnik | Grill | Piekarnik | Grill | Piekarnik | Giill

Moc kW 2,35 — 2,35 — 2,35 — 2,35 —
@ dyszy 1/100 mm 75 — 115 — 75 — 115 —
Moc znamionowa kW 2,35 — 2,35 — 2,35 — 2,35 —
Obnizone zuzycie kW 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 -
Nominalne zuzycie g/h-m%h 170 — 0,227 — 170 — 0,227 —
MODEL HSB 7400 HSB 7400
Kategoria urzadzenia 112H3+ 13+

Klasa KLASA 3 KLASA 3
Kraje docelowe ES, PT, GB, GR ROSJA, UAE ARABIA
Napiecie zasilania V 220-240 SAUDYJSKA
Moc elektryczna W 0,065 200-240

Moc grilla elektrycznego W — 0,1

Gaz G30/31 G20

Cisnienie zasilania mbar 30/37 20 LPG

Piekarnik | Grill | Piekarnik | Grill 50

Moc kw 2,35 1,8 2,35 1,8 Piekarnik Grill
@ dyszy 1/100 mm 75 65 115 100p 2,35 2
Moc znamionowa kW 2,35 1,8 2,35 1,8 65 60
Obnizone zuzycie kW 1,3 — 1,3 — 2,35 2
Nominalne zuzycie g/h-m3/h 170 129 | 0,227 0,169 1,3 —
G30/31 to gaz LPG (gaz ptynny, a G20 to gaz ziemny). 170 129

NORMALNE CISNIENIE:

Gaz ptynny:
Gaz ziemny:
Gaz L.PG.(*):

2,75 kPa (27,5 mbar)
1,76 kPa (17,6 mbar)
5 kPa (50 mbar)

(*): ARABIA SAUDYJSKA
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Romana

MODELS HBB 7240 G

ED Panou de comanda
@) Lampa

Suporturi tava

D Raft pentru grétar

D Tava

I Balama

Geam interior

D Orificiu de iesire racire aer
D Montare unitate

€D Element gril

EED Panou perete posterior
£ Ventilator

EE) Garnitura cuptor

) Capac arzétor

B Usa

D Panou de comanda
@ Lampa

D Suporturi tava

D Raft pentru gratar

ED Tava

3 Balama

Geam interior

D Orificiu de iesire racire aer
D Montare unitate

€D Element grill

EED Panou perete posterior
€7 Ventilator

EE) Garnitura cuptor

E) Capac arzétor
(5 Usa
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Panoude comanda -~~~

Modelele HBB 7240 G

D Regulator de temperaturs/
mod de incélzire

3 Memento in minute/luminozitate

Modelele HSB 7400 G

D Regulator de temperaturé/
mod de incélzire

Memento n minute
Selector de functii/luminozitate

Modelele HSB 7400 G SA

D Regulator de temperaturad/
mod de incalzire

3 Memento in minute
ED Selector de functii/luminozitate

46 Ghid de utilizare pentru cuptorul cu gaz



gl Modelele HBB 7240 G
o L] [ £
Modelele HSB 7400 G

o L] [ &

Modelele HSB 7400 G SA
o & b

&

INFORMATII
Pentru descrierea modului n
care se utilizeaza fiecare dintre

aceste functii, va rugam sa consultati ghidul de
preparare livrat odata cu produsul.

©  OPRIREA CUPTORULUI

|;| ARZATORUL INFERIOR
Caldura vine numai din partea inferioara. ldeal
pentru fripturi. Aceasta setare poate fi utilizata
cu orice fel de bucati de carne, indiferent de
dimensiune.

[

ARZATORUL INFERIOR CU VENTILA-
TOR

Acesta distribuie caldura provenita de la
arzatorul inferior. Potrivit pentru  fripturi si
pentru coacere. Ventilatorul Tmprastie uniform
caldura in interiorul cuptorului, pentru a reduce
timpul de gatire si temperatura.

GRILL

Prajire si rumenire. Aceasta setare permite
rumenirea suprafetei alimentelor, fara a afecta
interiorul acestora. Potrivit pentru alimente
plate, cum ar fi fripturi, coaste, peste si
sandvisuri prajite deschise.

GRILL CU VENTILATOR (numai

pentru modelele cu ELEMENT GRILL
ELECTRIC)

Pentru prajire uniforma si pentru rumenire
simultana a suprafetei. Ideal pentru grill-

I3

uri  amestecate. Perfect pentru bucali
voluminoase, cum ar fi pasarile de curte si
vanatul. Carnea trebuie asezata pe gratarul
cuptorului cu tava de dedesubt, pentru a
colecta sucurile de la carne si grasimea.

A ATENTIE:

Ventilatorului nu va fi pornit daca grill-ul
este selectat din cadranul de temperatura.

DECONGELARE

Aceasta functie este potrivita pentru
dezghetarea lentd a alimentelor. In special,
cele consumate fara a fi nevoie de incalzire, de
exemplu creme, produse de patiserie, prajituri,
placinte etc.

A ATENTIE:

Usa cuptorului trebuie inchisa in timpul oricarui
tip de operatie de gatit.

6 ILUMINATUL INTERIOR

in timpul gatirii, iluminarea cuptorului va
ramane aprinsa.

Pentru a porni lumina atunci cand cuptorul
este oprit, rotiti selectorul de functii in pozitia

La modelele HBB 7240 G, rotiti butonul de

comanda minute in pozitia 5 , pentru a porni
iluminarea interioara a cuptorului.
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PORNIREA S| REGLAREA ARZATORUL
CUPTORULUI

§* §°

o

o

e ] — ]
* *

7z v

160 >~——""230 160 >~——"230
180 500 220 180 500 220

Pentru a aprinde corect arzatorul cuptorului,
respectati cu strictete urmatoarele instructiuni:

e Deschideti complet usa cuptorului.

A ATENTIE:

Nu porniti niciodata cuptorul cu usa in-
chisa. Usa cuptorului trebuie sa fie intot-
deauna deschisa la pornirea cuptorului.

e Deschideti complet usa cuptorului.

e Apasati si rotiti selectorul termostatului n
sens invers acelor de ceasornic, pana la tem-
peratura maxima. Prin mentinerea cadranu-
lui apasat, microcontrolerul situat in spatele
acestuia va crea o serie de scantei in bujia
care va provoca aprinderea arzatorului.

e Tineti cadranul apasat timp de 10 secunde,
pentru a permite ca termocuplul din arzator
sa se Incélzeasca si sa mentina in mod auto-
mat flacara aprinsa (observati in sloturile din
partea inferioara a cuptorului).

e Daca dupa aproximativ. 10 secunde
arzatorul nu se aprinde, opriti si rotiti butonul
in pozitia O. Asteptati cel putin un minut ina-
inte sa ncercati sa-l aprindeti din nou (pas-
trand intotdeauna usa deschisa).

e Odata ce arzatorul este aprins, inchideti usa
foarte atent.
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A ATENTIE:

Nu porniti niciodata cuptorul manual.
Cuptorul trebuie pornit intotdeauna cu
ajutorul sistemului de aprindere a bu-
tonului de selectare a temperaturii. Nu
porniti niciodata cuptorul manual sau
cu ajutorul unui chibrit.

e Odata ce arzatorul este aprins, rotiti selecto-
rul termostatului la nivelul dorit.

= gl NOTA:

in functie de alimentarea cu gaz, este po-
sibil sa existe 0 mica diferenta intre tem-
peratura din interiorul cuptorului si cea
indicata pe butonul de comanda.

¢ |Introduceti tava la o inaltime medie pentru re-
zultate optime.

e Dupa terminarea gatitului, opriti arzatorul ro-
tind butonul termostatului in sensul acelor de
ceasornic pana la zero.

ATENTIE:

Daca din orice motiy, flacara se stinge, nu
incercati sa reaprindeti arzatorul timp de
cel putin un minut.

APRINDEREA ARZATORULUI PENTRU
GRILL

Arzatorul pentru grill poate fi utilizat numai la
puterea sa nominala de caldura.

Pentru a aprinde corect arzatorul, respectati cu
strictete urmatoarele instructiuni:

e Deschideti complet usa cuptorului.

e Tineti si rotiti butonul termostatului In sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia specifica-
ta (grill). Prin mentinerea cadranului apasat,
microcontrolerul situat in spatele acestuia va
crea o serie de scantei in bujia care va provo-
ca aprinderea arzatorului.

e Apasati butonul de comanda timp de aproxi-
mativ 10 secunde, pana cand exista o flacara



uniforma in jurul arzatorului, pentru a permite
incalzirea termocuplului montat pe arzator
pentru a mentine In mod automat flacara
aprinsa (control vizual).

e Daca dupa aproximativ 10 secunde arzatorul
nu se aprinde, opriti functionarea si readuceti
comanda in pozitia O . Asteptati cel putin un
minut inainte sa incercati sa aprindeti din nou
arzatorul (pastrand intotdeauna usa cuptoru-
lui deschisd).

e Dupa ce sunteti sigur ca arzatorul este aprins,
asteptati cateva secunde nainte de a inchide
usor usa.

e Asezati tava pentru cuptor sub grilaj, pentru a
prinde orice grasime care picura.

e Dupa finalizarea gatitului, opriti arzatorul ro-
tind butonul termostatului in sensul acelor de
ceasornic pana la zero.

A ATENTIE:

Daca din orice motiv, flacara se stin-
ge, nu incercati sa reaprindeti arzatorul
timp de cel putin un minut.

UTILIZAREA GRILL-ULUI ELECTRIC

e Tineti si rotiti butonul termostatului in sensul
acelor de ceasornic pana la pozitia specifica-
ta (grill).

e Se recomanda incalzirea grill-ului timp de cel
putin 5 minute nainte de introducerea ali-
mentelor.

e Asezati alimentele pentru preparare pe grill
pe gratarul adecvat sau intr-o tava cu laturi
joase. Grilajul cuptorului trebuie asezat pe
suportul cel mai inalt (in functie de marimea
alimentelor care trebuie gatite), cu tava di-
rect sub acesta, pentru a colecta grasimea
care picuré. in functie de tipul de alimente (de
exemplu, carne rosie, peste, carne alba etc.),
alimentele trebuie sa fie rotite astfel incat am-
bele parti sa fie expuse la razele infrarosi.

e Gatitul pe grill nu trebuie sa depaseasca 30
de minute.

A ATENTIE:

Grill-ul nu va functiona atunci cand este
selectata functia cuptor cu gaz.

A ATENTIE:

Cuptorul este echipat cu un sistem de
siguranta care impiedica pornirea grill-
ului, daca temperatura este prea mare
dupa o perioada indelungata de gatire.

SELECTAREA FUNCTIILOR

&

e Lumina cuptorului poate fi pornita rotind bu-
tonul in sens invers acelor de ceasornic.

e \entilatorul poate fi pornit atunci cand fie ar-
zatorul inferior, fie grill-ul functioneaza prin ro-
tirea butonului in sensul acelor de ceasornic.

A ATENTIE:

Ventilatorului nu va fi pornit daca
grill-ul este selectat din cadranul de
temperatura.

e Pozitia inferioara porneste ventilatorul pentru
dezghetare.

A ATENTIE:

Aparatul este echipat cu un motor de racire
pentru componentele interne. Acest apa-
rat se porneste automat cu orice utilizare a
cuptorului si continua sa functioneze pana
la atingerea unei temperaturi sub o anumita
setare, chiar si dupa ce cuptorul este oprit.
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In cazul unei pene de curent, cuptorul tre-
buie opirit.

Daca observati orice problema cu moto-
rul de racire, opriti cuptorul si contactati
Serviciul de relatii cu clientii.

MEMENTO iN MINUTE AL CUPTORULUI

Pentru a utiliza cronometrul cuptorului, alarma
trebuie sa fie pornita rotind-o complet in directia
acelor de ceasornic si apoi in sens invers, pana
la timpul dorit (maximum 120 de minute). Dupa
ora programatd, va suna alarma.

A ATENTIE:

Mementoul in minute nu opreste cuptorul
céand suna alarma.

Instructiuni privind siguranta

A ATENTIE:

Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz
produce caldura, umezeala si produse de
combustie In Tncaperile In care este instalat.
Asigurati-va ca bucataria este bine ventilata,
in special atunci cand cuptorul este in
functiune: mentineti orificile de ventilatie
naturale deschise sau instalati un dispozitiv
de ventilatie mecanica (hota).

e Utilizarea intensa si prelungita a aparatului
poate necesita o ventilatie suplimentara, de
exemplu o fereastra deschisa sau o ventilatie
mai eficientd, de exemplu cresterea puterii de
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ventilatie mecanica, daca exista. Consultati
un profesionist inainte de instalarea ventilatiei
suplimentare

A ATENTIE:

acest aparat trebuie utilizat numai pentru gatit.
Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de ex. pentru
incalzirea camerei.

A ATENTIE:

dparti accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizarii. Copiii trebuie tinuti la distanta.



Tabel de identifi

MODEL HBB 7240
Categoria aparatului 112H3+
Clasa CLASA 3
Tari de destinatie ES, PT,GB,GR | CHILE, EAU MEXIC
Tensiune de alimentare \ 220-240 127
Putere de alimentare W 1,443 1,610
Putere grill electric W 1,400 1,567
Gaz G30/31 G20 G30/31 G20
Presiune de alimentare mbar 30/37 20 30/37 20

Cuptor | Grill | Cuptor | Grill | Cuptor | Grill | Cuptor | Gril
Putere kW 2,35 — 2,35 — 2,35 - 2,35 —
@ injector 1/100 mm 75 — 115 - 75 115 —
Capacitate nominala kKW 2,35 — 2,35 - 2,35 — 2,35 -
Consum redus kW 1,3 — 1,3 — 1,3 — 1,3 —
Consum nominal g/h-m3/h 170 — 0,227 - 170 0,227 —
MODEL HSB 7400 HSB 7400
Categoria aparatului 112H3+ 13+
Clasa CLASA3 CLASA 3
Tari de destinatie ES, PT, GB, GR RUSIA, EAU SAUDI ARABIA
Tensiune de alimentare \ 220-240 220-240
Putere de alimentare W 0,065 0,1
Putere grill electric W —
Gaz G30/31 G20 LPG
Presiune de alimentare mbar 30/37 20 50

Cuptor | Grill | Cuptor Grill Cuptor Grill
Putere kw 235 | 18| 235 1,8 2,35 2
@ injector 1/100 mm 75 65 115 100p 65 60
Capacitate nominala kW 2,35 1,8 | 2,85 1,8 2,35 )
Consum redus kW 1,3 — 1,3 — 1,3 _
Consum nominal g/h-m¥h 170 129 | 0,227 0,169 170 129

G30/31 este GPL (gazul petrolier lichefiat si G20 sunt gaze naturale).

PRESIUNE NORMALA:

2,75 kPa (27,5 mbar)
1,76 kPa (17,6 mbar)
5 kPa (50 mbar)

Gaz L.P:
Gaz natural:
Gaz L.PG.(%):
(*): SAUDI ARABIA
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