INSTRUCTIUNI DE INSTALARE SI RECOMANDARI
DE FOLOSIRE SI INTRETINERE PENTRU PLITELE PE
GAZ DIN CRISTAL

CG.1 4G / CG.1 3G 1P / CG Lux-60 4G / CG Lux-70 4G
CG Lux-70 4G Al AL / CG Lux-70 5G / CG Lux-60 4G Al AL CG
Lux-70 5G Al AL / CG Lux-70 5G Al TR AL/ CG Lux-70 5G TR

CGC 4G / CGC 4G Al AL / CG Lux-75 2G Al TR AL
CG Lux-86 3G Al TR AL / CG Lux-60 4G Al / CG Lux-70 4G Al
CG Lux-70 5G Al / CG Lux-70 5G Al TR/ CG Lux-75 2G Al TR
CG Lux-86 3G Al TR/VR 904G Al TRAL/VR 90 4G AI TR
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Chile: Instalarea produsului va fi realizata
numai de catre instalatori autorizati.
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Prezentare generala

CG.14G

1.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
2.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — 1TkW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.

*Toate arzatoarele au gratar.70

*Putere calorica maxima: 6.400 kcal/h - 7,5 kW.

CG-Lux-60 4G, CG Lux-60 4G Al AL si CG
Lux-60 4G Al

1.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — 1kW.
5.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere caloricd maxima: 6.450 kcal’/h — 7.5
kW.

CG.13G 1P

1.0Ochi rapid de 1.500 W., @145 mm.

2.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — 1TkW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4. Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere calorica maxima: 4.900 kcal/h — 5,75
kW.

*Putere electrica maxima: 1.500 W.

CGC 4G si CGC 4G AIAL

1.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — TkW.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere caloricd maxima: 6.450 kcal’/h — 7.5
kW.



CG-Lux-70, CG Lux-70 5G Al AL si CG
Lux-70 5G Al

1.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — TkW.
5.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
6.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere calorica maxima: 9.020 kcal/h — 10,5
kW.

CG Lux-70 4G, CG Lux-70 4G Al AL si CG
Lux-70 4G Al

1.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4. Arzator auxiliar de 860 kcal/h — 1kW.
5.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere caloricd maxima: 6.450 kcal’/h — 7.5
kW.

CG Lux-70 5G TR, CG Lux-70 5G Al TR AL
si CG Lux-70 5G AI TR

1.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.
2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — TkW.
5.Arzator cu tripld coroana de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

6.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere calorica maxima: 9.450 kcal/h — 11 kW.

CG Lux-75 2G Al TR AL si CG Lux-75 2G
AITR

1.Arzator cu tripla coroana de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

2.Arzator cu tripla coroana de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

3.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere caloricd maxima: 6.020 kcal/h — 7 kW.



CG Lux-86 3G Al TR AL si CG Lux-86 3G
Al TR

1.Arzator cu tripla coroana de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

2.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
3.Arzétor cu tripla coroand de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

4.Comenzile arzatoarelor.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere calorica maxima: 7.520 kcal/h — 8,75
kW.

VR 904G Al TRALsSI VR 904G AI TR

1.Arzator cu tripla coroana de 3.010 kcal/h —
3,5 kW.

2.Arzator auxiliar de 860 kcal/h — TkW.
3.Arzator semi-rapid de 1.500 kcal/h — 1,75 kW.
4.Arzator rapid de 2.580 kcal/h — 3 kW.

*Toate arzatoarele au gratar.

*Putere calorica maxima: 7.950 kcal’/h — 9,25
kW.



Ghid de utilizare al manualului de instructiuni

Stimate client,

Va multumim sincer pentru increderea
acordata.

Suntem siguri cd achizitionarea plitei noastre
de gatit va va satisface pe deplin nevoile.

Acest model modern, practic si functional,
este confectionat din materiale de cea mai
inaltd calitate, care au fost supuse unui
control de calitate strict pe parcursul
intregului proces de fabricatie.

Inainte de instalarea si folosirea produsului,
va rugam sa cititi cu atentie acest manual si sa
urmati indeaproape instructiunile, pentru a
avea garantia unor rezultate mai bune 1in
folosirea aparatului.

Pastrati acest manual de instructiuni intr-un
loc sigur pentru a-1 putea consulta la nevoie si
pentru a indeplini cerintele de garantie.

Pentru a putea beneficia de aceasta garantie,
este obligatoriu sd prezentati factura de
achizitionare a aparatului Tmpreund cu
certificatul de garantie.

E—mPéstragi certificatul de garantie
sau, dupa caz, foaia de date tehnice
mpreuna cu manualul de instructiuni pe
tot parcursul perioadei de functionare a
aparatului.  Contine date  tehnice

importante despre acesta.

Instructiuni de siguranta

Inainte de punerea in functiune initialda a
aparatului, cititi cu atentie instructiunile de
instalare si conectare.

Aceste modele de plite de gatit pot fi instalate
in aceleasi module de mobilier ca si
cuptoarele marca TEKA.

Pentru siguranta dumneavoastrd, instalarea
trebuie sa fie realizata de catre personal
autorizat si in conformitate cu normele de
instalare 1n vigoare. De asemenea, orice
operatiune efectuatd in interiorul plitei se va
realiza numai de catre personalul serviciului
de asistenta tehnica al TEKA, inclusiv
inlocuirea cablului de conectare la reteaua de
curent electric.

Atentie:

A Tn timpul functionarii plitelor sau
dupa functionare, exista zone fierbinti care
pot produce arsuri. Mentineti copiii
departe de ele!

A Tn caz de spargere sau fisurare a
suprafetei din cristal a plitei, trebuie sa o
scoateti imediat din priza pentru a evita un
potential soc electric.



Instalarea

Important

INSTALAREA SI REGLAREA
PRODUSULUI TREBUIE SA FIE
EFECTUATE DE CATRE PERSONAL
TEHNIC AUTORIZAT, IN
CONFORMITATE CU NORMELE DE
INSTALARE IN VIGOARE.

Instalarea plitelor de gatit

In functie de modelul de plitd pe care doriti sa
il instalati, se va realiza in corpul mobilierului
o deschizatura de dimensiunile specificate in
figura 11. In interiorul ambalajelor modelelor
CG. 1 4G si CG. 1 3G 1P veti gasi un sablon
pentru a realiza dimensiunile
amplasamentului acestor doua modele.

Sistemul de fixare al plitei este realizat pentru
mobila cu grosimea de 20, 30 si 40 mm.

In cazul modelelor independente trebuie sa se
amplaseze un raft in interiorul mobilei,
distanta minima dintre partea inferioara a
plitei de gatit si partea superioara a raftului
fiind de 20 mm.

Plitele descrise in acest manual pot fi instalate
numai cu cuptoare Teka. Modelele care nu
sunt prevazute cu comenzi vor fi instalate, cu
cuptoare Teka de tip ME si/sau panouri de
comanda Teka.

Distanta dintre suprafata de suport a
recipientelor de gatit si partea inferioara a
mobilei sau hotei amplasate deasupra plitei
trebuie sa fie de minim 650 mm. Daca
instructiunile de instalare a hotei indica o
distanta mai mare, trebuie sa tineti cont de
aceasta.

Mobila unde se vor amplasa plita si cuptorul
trebuie sa fie fixata corespunzator.

Distanta minima s fig. 10
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Avertizari:

A Manevrarea plitelor Tinainte de
instalare trebuie facuta cu grija pentru a
evita zonele sau colturile care ar putea
produce rupturi.

ATn timpul instaldrii unei piese de
mobilier sau aparat deasupra plitei,
aceasta trebuie protejata cu o placa pentru
a evita spargerea sticlei din cauza
loviturilor sau a greutatii excesive.



Deschizatura
pentru
Tncorporare.

(&) Mod.: CG Lux-60 y CGC 4G
(B) Mod.: CG.1 3G 1Py CG1 4G
(@ Mod.: CG Lux-70
@ Mod.: CG Lux-75
(E) Mod.: CG Lux-86
() Mod.: VR 90 4G

* Tn cazul in care plita este de granit, misura poate fi de 580 mm.

& Tn caz de spargere sau fisurare a
suprafetei plitei, aceasta trebuie scoasa din
priza imediat pentru a evita socul electric.

& Materialele de lipit utilizate Ia
fabricarea mobilei sau la lipirea sipcilor
decorative sau a celor de pe masa de lucru,
trebuie sa fie rezistente la temperaturi de
pana la 100° C.

& TEKA nu raspunde de avariile sau
daunele care pot fi cauzate de o instalare
necorespunzatoare.

NU UITATI CA SUPRAFATA DE STICLA
NU ARE GARANTIE IN CAZUL IN CARE
ESTE LOVITA SAU MANEVRATA
NECORESPUNZATOR.

Instalarea cuptorului

EE Vedeti manualul corespunzitor.

Fixarea plitei de gatit

Dupa ce s-au stabilit  dimensiunile
amplasamentului, lipiti garnitura de etansare
(A) pe partea inferioara a plitei. Plasati
carligele (D) asa cum este indicat in figura
12, fixandu-le in orificiile partii inferioare a
carcasei cu ajutorul suruburilor pentru furnir (
0 4,2 mm).

Pentru piesele de mobilier cu grosimi de 30
mm sau mai mici, utilizati suruburile cu
ingurubare automata (MS5) care sunt furnizate
pentru fixare complementara, inserdndu-le in
orificiul circular al carligului. Orificiul se va
largi pe masurda ce introduceti surubul, de
aceea acest lucru trebuie realizat Tnainte de a
fixa carligul de plita.



ota: Este obligatoriu sa amplasati
garnitura de etansare sub plita. Daca nu
faceti acest lucru, temperaturile ridicate
pot afecta mobila.

® ® fig. 12
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A — Garnitura de etansare

B — Plita

C — Surub

D — Carlig

In cazul modelului de pliti CGC 4G AI AL,
montajul se realizeazd folosind surubelnita
rapida, (vezi fig. 14), prindeti apoi carligul
corespunzator in functie de indltimea plitei
fatd de mobila (20, 30 si 40 mm) si strangeti
bine suruburile pana se fixeaza bine.

A - Garnitura de etansare
B — Mobila plitei

C — Surub

D — Carlig de fixare

E — Surubelnita rapida fig. 14

In cazul modelelor CG. 1 4G si CG. 1 3G 1P,
carligele se vor fixa asa cum este indicat in
figura 13, in functie de grosimea mobilei.

Pentru mobila cu grosimi de 30 mm sau mai
mici, folosifi suruburile cu insurubare
automatd (MS5) care sunt furnizate pentru
fixare = complementard, inserandu-le 1in
orificiul circular al carligului. Orificiul se va
largi pe masura ce introduceti surubul, de
aceea acest lucru trebuie realizat Tnainte de a
fixa carligul de plita.

In cazul modelului de plitdi CGC 4G, dupa ce
s-au  stabilit masurile amplasamentului,
continuati cu fixarea garniturii de etansare (J),
pe partea plitei.

Puneti carligele (K) asa cum este indicat 1n
figurd, fixandu-le in orificiile partii inferioare
a carcasei cu ajutorul suruburilor pentru furnir
( © 4,2 mm). Carligele (K) si garnitura de
etansare (J) se gasesc in interiorul ambalajului
(vezi fig. 15).

B e e e v

Surub cu insurubare
ke automata pentru
mobila cu grosimea
de 20 51 30 mm

fig. 15




Pentru acuplarea plitelor CG. 1 4G, CG. 1 3G
1P si CGC 4G la cuptor, se folosesc cele patru
cardane telescopice incluse cu acestea. Cand
instalati cuptorul, aveti grija ca aceste cardane
sd nu se sprijine de el si sa se distruga. Lasati
loc suficient pentru a putea introduce si
celelalte extreme ale cardanelor in tuburile
din partea posterioara a panoului de comanda
si pentru a acupla sipcile de fixare.

Daca se instaleaza un cuptor in partea de sub
plita de gatit, evitati contactul cablului de
alimentare cu partile foarte fierbinti.

ACUPLAREA PLITEI DE GATIT CU LA
CUPTOR SAU LA PA OUL DE
COMA DA

Pentru acest tip de acuplare, plita de gatit
dispune de patru cardane telescopice. (Veyi
fig. 16).

fig. 16

A — Dispozitiv de retinere
B — Sipci

Pentru aceastd acuplare se procedeaza dupa
cum urmeaza:

1 Intrerupeti curentul electric. (modelele CG.
13G 1P si CGC 4G AT AL).

2 Desfaceti cardanele telescopice, apasand
dispozitivul de retinere (A) (pe care scrie
PUSH) cu ajutorul unei surubelnite fine si
trageti de capatul extensibil cativa centimetri.
3 Scoateti cele patru sipci de la capete (B).

4 Introduceti cuptorul partial in amplasament,
avand grija sd nu smulgeti cardanele
telescopice care atarna de plitd si sa lasati in
afara spatiu suficient pentru a putea introduce
si celelalte capete ale cardanelor in tuburile
din partea posterioara a panoului de comanda,
fixand apoi sipcile.

5 Pentru a conecta electric cele doud aparate,
acuplati conectorul plitei la cel al cuptorului
(modelele CG. 1 3G 1P si CGC 4G AT AL).

6 Introduceti cuptorul definitiv, avand grija sa
verificati fixarea cardanelor telescopice si
daca tuburile telescopice au fost aliniate
corespunzator pentru a facilita deplasarea.

7 Pozitionati comenzile in partea din fatd a
cuptorului.

8 Pentru a manevra comenzile trebuie sa
apasati inspre induntru si apoi sad rasuciti
pentru a elibera dispozitivul de siguranta.

In cazul in care cardanele telescopice sunt
prea scurte, puteti sa le acuplati prelungirile.
Acestea se introduc prin apdsare si se fixeaza
cu capacul incorporat.

Pentru a conecta cuptorul la reteaua de curent
electric, trebuie sa consultati manualul de
instructiuni al cuptorului.



Vedere din spate a Panoului de Comanda

fig. 17

1 — Cablu flexibil de alimentare
2 — Conector
3 — Carcasa protectoare a sistemului electric

Plita CGC 4G Al AL

In cazul acestui model, acuplarea plitei la
cuptor se realizeaza la fel, in afard de punctul
7, unde se va proceda dupa cum urmeaza:
Instalati butoanele comenzilor plitei la cuptor
in conformitate cu instructiunile manualului
cuptorului. Butoanele care se vor instala vor
fi cele care sunt incluse cu plita, lasand la o
parte pe cele ale cuptorului.

Acest model de plita include butoane pentru
toate cuptoarele TEKA, 1n afard de modelele
RT-600 si RT-800. in cazul acestora, trebuie
sa le solicitati la centrul comercial sau la
serviciul de asistenta tehnica oficial TEKA.

Bansamentul la conducta de gaz

Bransamentul plitei de gatit la reteaua de gaz
trebuie sd se realizeze urmand normele sau
reglementarile de instalare in vigoare si de
catre personal tehnic calificat (un instalator
autorizat). Bransarea la conducta de gaz a
acestor plite de gatit trebuie facuta folosind
conducte rigide, deoarece aveti de-a face cu
un aparat imobilizat, in cazul plitelor
destinate CE. Plita este prevazuta cu o

conexiune instalatd conform ISO 228-1 cu
diametrul de %" sau ISO 7-1 de %" cu
insurubare conica, in functie de
reglementarile tarii de destinatie.

Pentru pietele cu ISO 228-1 cu %" se
furnizeaza ca accesoriu un tub de cupru cu
diametrul 10/12 mm, care se poate suda la
conducta de gaz. In plus, trebuic si se
amenajeze sistemul de ventilatie in incinta,
conform cu normele in vigoare.

Bransarea conductei pentru gaz la retea
trebuie sa se realizeze respectand normele de
bazd pentru instalarea conductelor de gaz in
locuinte.

TEKA nu raspunde de avariile produse de o
instalare defectuoasa.

Pentru a nu avaria plita in timp ce strangeti
piulita conductei de gaz, trebuie sa folositi o
contraforta de 300 cm * kgf.

Dupa ce ati finalizat bransarea la conducta de
gaz, trebuie sa verificati etanseitatea
instalatiei. Daca verificarea se face cu aer,
trebuie sd tineti cont ca presiunea si nu
depaseasca 200 gr./cm2. Dacad nu utilizati
aceastd metoda, puteti aplica apd cu sdpun
pentru a vedea daca sunt scapari de gaze. Nu
faceti aceasta verificare folosind flacara.

Dupa instalarea plitei verificati dacd puterea
minima a arzdtoarelor este reglatd bine.
Pentru a facehea acest lucru, aprindeti
arzatoarele si verificati daca se sting atunci
cand treceti brusc de la minim la maxim.

De fiecare datd cand demontati piulita
conductei de gaz, trebuie sia schimbati
garnitura acesteia.



Bransamentul electric

(Numai 1in cazul plitelor cu
automata sau cu placi electrice)

aprindere

Inainte de a conecta plita de gatit la reteaua
de curent electric, verificati daca tensiunea
(voltajul) si frecventa corespund cu cele
indicate pe placuta cu datele plitei, situata in
partea inferioara si pe certificatul de garantie,
sau dupa caz, foaia cu datele tehnice
adiacenta, care trebuie sa se pastreze
impreuna cu acest manual.

Conexiunea se va realiza prin intermediul
unui intrerupator omnipolar, care trebuie sa
fie accesibil, cu o intensitate adecvata si cu o
deschizatura maxima intre contacte de 3 mm,
care sa asigure deconectarea in caz de urgenta
sau cand curatati plita. De asemenea, trebuie
sd se asigure o prizd cu Impamantare
corespunzatoare normelor in vigoare.

Bransamentul  trebuie realizat cu o
impamantare corectd, respectand normele in
vigoare.

Daca este nevoie sa schimbati cablul flexibil
de alimentare, acesta trebuie inlocuit de catre
serviciul oficial TEKA.

Transformarea gazului

Important!

Orice modificare a aparatului pentru
adaptarea la un alt tip de gaz decéat cel
pentru care a fost destinat, trebuie sa se
realizeze numai de catre un tehnician
calificat.

Informatie pentru serviciul de
asistenta tehnica: in cazul in care se schimba
tipul de gaz sau presiunea sistemului
aparatului, trebuie sa se atagseze noua eticheta
de reglare peste cea deja existentd, cu scopul
de a identifica noile caractersitici in urma
schimbarii.

Interventiile necesare pentru transformare
sunt:

*Inlocuirea injectoarelor.

*Reglarea puterii minime a robinetelor.
Injectoarele necesare pentru fiecare tip de gaz
sunt cele indicate in tabelul 1.

Pentru a finlocui injectoarele trebuie sa
urmati instructiunile urmatoare:

1 Scoateti gratarele si partile superioare ale
arzatorului pentru a fi vizibil.

2 Cu ajutorul unei chei tubulare de 7, scoateti
injectoarele si 1nlocuiti-le cu cele dorite.
Trebuie sa avefi grija sa strangeti bine
injectorul pentru a evita scapari de gaze.

3 Puneti gratarul si arzatoarele la loc.

Dupa ce ati schimbat injectoarele, pentru a
regla puterea minima a arzatoarelor se va
proceda dupa cum urmeaza:

Modelele de plita CG. 1 4G, CG.1 3G 1P,
CGC 4G si CGC 4G AI AL

1 Scoateti cuptorul sau panoul de comenzi
pentru a avea acces la robinetele de gaz.

2 Aprindeti arzatoarele la minim.

3 Cu ajutorul unei surubelnite fine, desfaceti
surubul care se afla in dreapta sau in centrul
comutatorului de gaz (daca 1invartiti spre
stanga, flacara se mareste, iar spre dreapta
flacara scade).

4 Dupa reglare, verificati daca atunci cand
comutati brusc de la maxim la minim, flacara
nu se stinge.

5 In cazul modelului CGC 4G Al AL, pentru
a avea acces la surubul de reglare a
robinetelor trebuie sa ridicati mai intai
capacul protector, scotdnd cele doua suruburi
care fixeaza acest capac de carcasa.

Pentru restul modelelor de plita

1 Aprindeti arzdtoarele la minim.

2 Scoateti butoanele robinetelor, tragand cu
putere in sus.

3 Cu ajutorul unei surubelnite fine, desfaceti
surubul care se afla in dreapta sau in centrul
comutatorului de gaz (daca 1invartiti spre
stanga, flacara se mareste si spre dreapta
flacara scade).



4 Dupa reglare, verificati daca atunci cand
comutati brusc de la maxim la minim, flacara
nu se stinge.

TEKA | DUSTRIAL, S.A. nu este
responsabila de functionarea incorecta a plitei
daca transformarea de gaz sau reglarea puterii
minime a arzatoarelor nu au fost realizate de
catre serviciul oficial TEKA.

Tabelul 1
Arzator Familia
A doua A treia
Grupul H | Grupul 3+
Cu coroani tripla 135T 95
Rapid 116 Y 85
Semi-rapid 97 Z 66
Auxiliar 72X 50

O mjectorului exprimat in 1/100 mm.




Date tehnice

Dimensiuni si capacitati

Modele CG. 1 cai i CG €6 CGC cGC CcG VR 90
4G 3G 1P | Lux-60 | Lux-60 4G 4G AT | Lux-70 | 4G AT

4G Al | 4G AL 4G TR
CG VR 90
Lux-60 4G Al
4G Al TR AL
AL

Dimensiuni in mm.

Lungime 590 590 610 610 600 600 600 900

Latime 510 510 510 510 510 510 510 510

Inaltime 163 163 115 115 150 143 115 125

Grosimea 5 5 8 8 8 8

sticlei

Dimensiunile amplasamentului in mobilid mm.

Lungime 570 570 580 580 580 580 690 830

Latime 492 492 492 492 492 492 492 490

Adancime 117 117 70 70 100 93 70 70

Capacitati dupa arzatoare si placa

Arzator pe |

gaz tripla

coroand 3,5

kW

Arzator pe 1 1 1 1 1 1 1 1

gaz, rapid 3

kW

Arzator pe 2 1 2 2 2 2 2 1

gaz, semi-

rapid 1,75

kW

Arzator pe 1 | 1 1 1 | 1 |

gaz, auxiliar

1 kW

Placa 1

electrica

rapida O

145 mm.,

1.500 W

Electric

Putere 1500 0.6 0.6 0.6

nominala

(W) pentru

230 V*

Tensiune VEZI PLACUTA CU DATELE CARACTERISTICE

(V)

Frecventa 50-60 50-60 50-60 50-60

(Hz)

Gaz

Putere i 575 7.5 T T3 7.5 7.5 9.25

maxima

(kW)

*Pentru tensiuni diferite de 230 V, consultati placuta cu caracteristicile aparatului.




Modele CG CG CG CG CG
Lux-70 Lux-70 | Lux-70 Lux-75 | Lux-86
4G Al 5G Al 5G AI 2G Al 3G Al

TR TR TR
CG CG CG CG CG G CcaG
Lux-70 | Lux-70 | Lux-70 |Lux-70 |Lux-70 | Lux-75 | Lux-86
4G Al 5G 5G Al S5G AI S5GTR | 2G Al 3G AL
AL AL TR AL TR AL | TR AL

Dimensiuni in mm.

Lungime 710 710 710 710 710 750 860

Latime 510 510 510 510 510 450 450

Inaltime 115 115 L15 115 115 115 115

Grosimea sticlel 8 8 8 8 8 8

Dimensiunile amplasamentului in mobila mm.

Lungime 690 690 690 690 690 670 815

Latime 492 492 492 492 492 350 405

Adancime 70 70 70 70 70 70 70

Capacitati dupa arzatoare si placa

Arzator pe gaz | | 2 2

tripla coroana 3.5

kW

Arzitor pe gaz, 1 2 2 1 1

rapid 3 kKW

Arzitor pe gaz, 2 2 2 2 2 1

semi-rapid 1,75

kW

Arzator pe gaz, | 1 1 | |

auxiliar 1 kW

Placa electrica

rapida © 145 mm.,

1.000 W

Placa electrica

rapida © 145 mm.,

1.500 W

Placa electrica

rapida © 180mm..

1.500 W

Electric

Putere nominala 0.6 0.6 0,6 0.6 0.6

(W) pentru 230

V¥

Tensiune (V) VEZI PLACUTA CU DATELE CARACTERISTICE

Frecventa (Hz) 50-60 50-60 50-60 50-60 50-60

Gaz

Putere maxima 1.9 10,5 10.5 11 11 7 8,75

(kW)

*Pentru tensiuni diferite de 230 V, consultati placuta cu caracteristicile aparatului.




Date tehnice

CARACTERISTICI COMU E PE TRU

TOATE MODELELE CU PLACI
ELECTRICE Sl APRI DERE
AUTOMATA

Tensiunea si frecventa vor fi cele indicate pe
placuta cu caracteristicile aparatului.

Daca se fisureaza placa electrica, trebuie sa
deconectati plita de la sursa de curent electric.

CARACTERISTICI COMU E PE TRU
TOATE MODELELE CU ARZATOARE
PE GAZ

Atentionari:

a) Inainte de instalare, asigurati-va ca reglajul
aparatului si conditiile retelei de distributie
localda (natura si presiunea gazului) sunt
compatibile.

b) Conditiile de reglaj ale aparatului sunt
inscrise pe eticheta (sau placuta cu
caracteristici).

A Folosirea unei plite de gatit pe gaz
produce caldura si umezeala in incaperea
unde este instalata. Trebuie sa asigurati o
buna ventilare a bucatariei: mentinand
dechise orificiile de ventilare naturald sau
deschizdnd o fereastra, sau instaland un
dispozitiv de ventilare mecanica eficient
(hota).

AFolosirea intensa si indelungata a
aparatului poate necesita o ventilare
complementara, de exemplu, deschiderea
unei ferestre, o ventilare mai eficienta, de
exemplu marind puterea de ventilare
mecanica, daca aceasta exista.

E—Iﬂ Pastrati certificatul de garantie

sau, dupa caz, foaia cu date tehnice
impreuna cu manualul de instructiuni,
pe perioada folosirii aparatului. Contine
date tehnice importante despre acesta.

Plita din clasa 3

C) Acest aparat nu trebuie conectat la un Tabelul 2
dispozitiv de evacuare a produsilor de
combustie. Instalarea §i conectarea lui se va Tara Categoria
face in conformitate cu normele de instalare Spania [I2H3+
in vigoare. Trebuie sd acordati o deosebitd Portugalia M2H3+
atentie dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilarea.
Tabelul 3
Arzator Tripla Rapid Semu- Auxiliar
coroana rapid
Consum caloric kW mbar 3.5 3 1,75 1
nominal
Consumuri G-20 20 0.33 0.29 0,17 0,10
Nominale* (Nm’/h)
G-30 (Kg/h) | 29 0,25 0,22 0,13 0,07
G-31 (Kg/h) | 37 0,24 0.21 0.13 0,07
VR 90 4G s1 CG | kW 1,55 0,77 0,47 0,33
Lux-70 5G TR
CGC 4G, CG. 1 4G | kW -- 0,77 0.47 0,33
si CG. 1 3G 1P, CG
Lux-60, CG Lux-70
4G
CG Lux-75 si CG | kW 1,55 -- 0,47 --
Lux-86
Randament % >52 >52 -52 -

*Consum peste puterea calorica superioara (Hg)



Utilizare si intretinere

Mentiuni speciale Thainte de
punerea in functiune

Inainte de a conecta plita de gatit la reteaua
de curent electric, verificati daca tensiunea
(voltajul) si frecventa acesteia corespund cu
cele indicate pe placuta cu caracteristicile
plitei, care este situatd in partea inferioara si
pe certificatul de garantie, sau dupa caz, pe
foaia de date tehnice care trebuie sa fie
pastrata impreuna cu acest manual.

Nu uitati, in cazul in care este necesar, sa
scoateti plasticul protector de pe plita.

Date tehnice

A — Piesa complementara gratarului
B — Gratar

C — Capac de difuziune

D — Coroana de difuziune

E — Injector

F — Suportul injectorului

otd: De fiecare data cand montati un
arzator, verificati ca toate componentele sa
fie reglate corect. O componenta plasata
gresit poate produce supraincalzirea sticlei.

Aprinderea arzatoarelor

Tn cazul modelelor de plite CGC 4G, CG. 1
4G si CG. 1 3G 1P (vezi fig. 19).

* Verificati daca pozitia butoanelor este cea
corecta.

* Deschideti comutatorul general sau pe cel al
recipientului de gaz.

* Apropiati un chibrit sau un aprinzator
electric de arzator.

* Apasati butonul si in acelasi timp invartifi-1
in sens invers acelor de ceasornic pana in
pozitia de maxim (flacira mare). In acest
moment, arzatorul va functiona la capacitatea
maxima; apoi, daca e nevoie, putefi invarti
butonul panda la pozitia de minim (flacara
mica).

fig. 19

A — Indicatorul arzatorului aflat in
functiune

B — Indicatorul butonului

C — Pozitia ,,inchis”

D — Pozitia ,,minim”

E — Pozitia ,,maxim”




fig. 20

&- "IN -@

A — Indicatorul arzitorului aflat in
functiune

B — Indicatorul butonului inchis

C — Pozitia ,,maxim”

D — Pozitia ,,minim”

Tn cazul plitelor CG Lux-60, Cg Lux-70,
CG Lux-75, CG Lux-86 si VR 90 4G care
au aprindere automata si siguranta, se
opereaza dupa cum urmeaza:

(\Vezi fig. 20)

* Verificati daca pozitia butoanelor este cea
corecta.

* Deschideti comutatorul general sau cel al
recipientului de gaz.

* Apasati butonul arzatorului in jos.

* In timp ce tineti butonul apasat, invartiti-1 la
maxim, pand se produce aprinderea.
Mentineti-1 apasat intre 5 si 10 secunde,
pentru a se actiona termocuplul de siguranta.

* Setati butonul la pozitia dorita.

Trebuie sa curatati aprinzatorul periodic si
cu atentie (ceramica si electrod) pentru a
evita probleme la aprindere. De asemenea,
trebuie sa  verificati ca  orificiile
arzatoarelor sa nu fie blocate.

fig. 21

A - Indicatorul arzatorului aflat in
functiune

B - Indicatorul butonului

C - Pozitia ,,inchis”

D - Pozitia ,,maxim”

E - Pozitia ,,minim”

F — Pozitia arzator aprins

Tn cazul plitelor CGC 4G Al AL, se
opereaza dupa cum urmeaza:
(Vezi fig. 21)

* Verificati daca pozitia butoanelor este cea
corecta.

* Deschideti comutatorul general sau cel al
recipientului de gaz.

* Apdsati butonul si 1n acelasi timp Tnvartiti-1
in sens invers acelor de ceasornic pana in
pozitia aprins (simbolul scanteie). Dupd ce se
aprinde gazul, mentineti in aceastd pozitie
intre 5 si 10 secunde, pentru a se actiona
termocuplul de siguranta.

* Setati butonul la pozitia dorita.

Utilizati recipiente cu fundul plat si verificati
ca acestea sa se aseze corect pe gratar, pentru
a evita ca recipientele sda alunece 1n timpul
fierberii alimentelor (nu utilizati recipiente cu
baza concava sau convexa).

Pe plitele CG Lux-75 si CG Lux-86 se pot
utiliza recipiente cu baza concava (WOK), pe
gratarul destinat pentru aceastad functie.



Diametrul minim acceptat al recipientelor
este de 140 mm. Pentru a utiliza recipiente cu
diametrul de 120 mm sau mai mic, folositi
numai arzitorul auxiliar. In cazul plitelor CG
Lux-75 si CG Lux-86, va trebui sa folositi
piesa complementara gratarului (elementul A
in figura 18).

Atentie:

& Cand arzatoarele functioneaza sau
dupa functionare, pe placa plitei se
formeaza zone fierbinti care pot produce
arsuri. Mentineti copiii la distanta.

A Din considerente de siguranta, este
recomandat sa urmati instructiunile
companiei furnizoare de gaz, inchizand
robinetul atunci cand nu folositi plita.

A Daca simtiti miros de gaz, inchideti
gazul si aerisiti Tncaperea. De asemenea,
trebuie verificate instalatia de gaz si plita
de catre un tehnician specializat.

A Dispozitivul de aprindere automata
nu trebuie actionat mai mult de 15
secunde. Daca n acest timp arzatorul nu se
aprinde, incetati actionarea dispozitivului
si deschideti usa si/sau asteptati cel putin
un minut Tnainte de a ncerca sa aprindeti
arzatorul din nou.

ATn cazul In care flacara se stinge
accidental, inchideti butonul si nu Tncercati
s& aprindeti din nou decat dupa minim un
minut.

&Aparatul nu este destinat utilizarii
de catre copii sau persoane cu dizabilitati
fizice, mentale sau senzoriale. De
asemenea, aparatul nu trebuie utilizat de
catre persoanele fara cunostinte sau
experientd in manevarea aparatului, doar
in cazul Tn care sunt supravegheate de o
persoana responsabild de siguranta lor.

A u lasati copiii s& se joace cu
aparatul.

Aprinderea arzatoarelor

Placile electrice sunt controlate printr-un
comutator cu sapte pozitii. Pentru a seta
puteri diferite, trebuie doar sa Invartiti
butonul corespunzator pana la pozitia dorita.
(Vezi fig. 22).

Inainte de a aprinde placa, trebuie sa asezati
recipientul pe ea.

Puterile care corespund fiecarei pozitii ale
comutatorului sunt urmatoarele:

Placa O 145 - 1.500 W.
Butonul setatla | Putere

0 Stins

| 135 W.

2 165 W.

3 250 W.

4 500 W.

5 750 W.

6 1.500 W.

ATn timpul functionarii sau dupa
aceasta, aceste modele de plite prezinta
zone ncinse care pot produce arsuri.



A — aflatd 1n

Indicatorul
functiune

B — Indicator buton
C — Indicator

placii

Placa cu punct rosu (1.500 W) incalzeste
rapid si la putere maximd in primele cinci
minute aproximativ, dupd care puterea scade
la 500 W, cand temperatura raimane constanta.

Pe panoul de comanda este desenat un tablou
cu niste cercuri in interior care arata carei
placi ii corespunde fiecare buton.

Tot pe acest tablou se afla un indicator care
indica functionarea uneia sau mai multor
placi.

La folosirea initiala sau cand placa nu a fost
in functiune pentru o perioadd mai mare de
timp, trebuie sd eliminati umezeala absorbita
de catre izolatie. Pentru a realiza uscarea,
puneti placa in functiune fara nici un recipient
pe ea timp de cinci minute la pozitia 2 a
comutatorului.

TEKA Industrial, S.A. isi rezerva dreptul de
a face modificari considerate necesare sau
utile aparatelor, farda a dauna caracteristicilor
lor esentiale.

Sistemul antisetare accidentala
pe gaz

E—m in cazul modelelor fara sistem de
sigurantd (fara dispozitiv de intrerupere a
gazului), robinetele de gaz sunt dotate cu un
sistem mecanic care impiedicad butoanele sa
se Tnvarta liber de la pozitia inchis la pozitia
deschis (deci scurgerea accidentala de gaz
prin arzatoare) daca nu se impinge mai ntai
butonul.

& Daca in timpul functionarii plitei se
intampla sa observati ca vreun buton se
poate Tnvarti de la pozitia inchis fara a fi
impins mai intai (de exemplu, datorita

mizeriei care se poate acumula pe
robinetele de gaz), pentru siguranta
dumneavoastra, trebuie sa anuntati

imediat serviciul tehnic pentru a solutiona
aceasta anomalie.

Componentele unui sistem
cu siguranta

La plitele de gatit cu sigurantd (modelele cu

sigla. AL), dispozitivul de intrerupere a
gazului este alcdtuit din urmatoarele
elemente:

* Robinet de siguranta
* Termocuplu de siguranta langa arzator
* Conexiune termocuplu-robinet

Termocuplul trimite un semnal electric catre
robinet, detectdnd prezenta sau absenta
flacarii in arzator. In timpul aprinderii trebuie
sd mentineti apasat robinetul cel putin timp de
5 secunde, pana cand termocuplul s-a incalzit
si trimite semnal electric suficient catre
robinet. In cazul in care arzitorul se stinge,
lipsa flacarii este detectatda de catre
termocuplu, care face ca robinetul de
siguranta sa intrerupa trecerea gazului.



A — Termocuplu de siguranta

B — Conexiune termocuplu-robinet

C — Conexiune la generatorul de scanteie
D — Bujie de aprindere

E — Ceramica

F — Electrod

G — Robinet de siguranta

Utilizarea plitelor de gatit

* Pentru a utiliza friteuza, caserole de lut sau
recipiente care reflectd cdldura in jos, este
obligatoriu sd asezati piesa complementara
gratarului, deoarece 1n caz  contrar,
temperatura excesiva poate dauna sticlei sau
arzatoarelor.

* Piesa complementard gratarului poate fi
utilizatd si pentru a gati in recipiente de
diametru redus, sau cand este nevoie de
caldura putina, pentru a gati la foc mic sau
pentru a mentine alimentele calde. Utilizarea
lor presupune o pierdere de randament a
arzatorului.

* Daca observati ca sticla este sparta sau
zgariatd, setati toate butoanele la ,zero”
(oprit) precum si robinetul de gaz si apoi
deconectati aparatul de la sursa de curent
electric. Contactati apoi serviciul tehnic al
firmei TEKA.

* Nu folositi suprafata de sticla pentru a
depozita diverse obiecte.

* Nu asezati folie de aluminiu, de staniol sau
de plastic pe suprafata de sticla.

* In cazul modelelor cu cinci arzatoare,
asezati recipientele de dimensiuni mari pe
arzatorul central, deoarece acestea pot reflecta
caldura spre mobili. In cazul modelelor cu
patru arzatoare, folositi gratarul aditional
atunci cand folositi astfel de recipiente.

@ fig. 25

caserole de Iut sau

A — Friteuza,
recipiente care reflectd caldura in jos
B — Gratar aditional




Indicatii pentru buna
utilizare a arzatoarelor

* Nu folosifi arzatoarele rapide pentru
recipientele cu diametrul redus, deoarece o
parte din flacara se distribuie 1n afara
acestuia, iar randamentul este mult mai
scazut. (Vezi fig. 26).

Indicatii pentru buna
utilizare a plitelor

Pentru a obtine randament maxim de
functionare al plitelor electrice, trebuie sa
indepliniti urmatoarele:

* Utilizati recipiente cu fundul total plat,
deoarece cu cat este mai mare suprafata de
contact intre plitd §1 recipient, cu atat
transmisia de caldurd este mai mare. Este
recomandabil ca fundul recipientelor sa fie
cit mai gros pentru a evita deteriorarea. In
figura se poate observa cum recipientele
deformate sau lovite au suprafata de contact
cu plita mai mica.

* Nu lasati arzatoarele in functiune fara un
recipient pe ele pentru a evita irosirea gazului
si incalzirea excesiva a gratarului.

* In timp ce arzitoarele functioneazi, nu le
expuneti la curenti puternici de aer, deoarece
se pierde puterea calorica si existd pericolul
ca flacdra sa se stingd, producandu-se astfel
scapari de gaze care ar putea duce la
accidente. Tineti cont de acest lucru in special
cand arzatoarele functioneaza la putere
minima.

* Daca arzatorul afumd recipientele sau
varfurile flacarilor sunt galbene, arzdtorul
trebuie curatat. Daca aceastd anomalie
persista, apelati serviciul de asistenta tehnica
pentru a regla accesul aerului sau pentru a
curdta conductele de gaz.

* Nu puneti placi de topire pe gratar, deoarece
acestea reflectd foarte multd cadldurd pe plita
de gatit.

* Recipientele asezate pe arzdtoare nu trebuie
sa depaseasca limitele plitei de gatit, pentru a
efectul de ricosare al flacarii sa nu afecteze
plitele cu suprafata din plastic.

e o Y

fig. 27 |

* Nu utilizati recipiente care au diametrul mai
mic decat cel al plitei pentru a evita ca
alimentele sa se imprastie pe plitd in timpul
fierberii.

* Tnainte de a aseza recipientele pe plita,
asigurati-va ca fundul acestora este uscat.

* Dupa ce terminati de gitit este
recomandabil sa mentineti focul la minim sau
sa 1l stingeti cu cateva momente nainte de a
lua recipientul; astfel profitati de energia
ramasa, iar plita nu va functiona degeaba.

NU UTILIZATI NICIODATA PLITA
ELECTRICA FARA UN RECIPIENT
DEASUPRA.




Atentionari

&)

Nu utilizati recipiente mici pe arzatoarele mari,
deoarece flacara se va dispersa.

Utilizati recipiente corespunzatoare pentru fiecare
arzator pentru a profita de caldura produsa.

Nu asezati recipientul deplasat fata de centrul
arzatorului.
Asezati recipientul centrat corect pe arzator.

Nu utilizati alte ustensile care reflecta caldura in exces
in jos, direct pe suprafata gratarului.

Pentru a folosi friteuze, caserole de lut sau recipiente
care reflectda caldura 1n jos, utilizati piesa
complementara a gratarului.

Nu asezati recipientele direct pe arzator.
Asezati-le pe gratar.

Nu utilizati obiecte ascutite pe plita.
Dupa ce utilizati gratarele, este recomandat sd le
curatati la rece.

Nu loviti si nu folositi greutati excesive pe plita de
gatit.
Manevrati cu atentie obiectele pe plita.




Curatare si intretinere

Pentru o bunad mentinere a suprafetei de sticla,
aceasta trebuie curatata cand este rece si cu
produse si ustensile adecvate. Aceasta trebuie
curdtatd dupa fiecare utilizare, deoarece va fi
mai usor si astfel se va evita ca murdaria sa se
lipeasca pe vase.

Atunci cand curatati suprafata de sticla,
trebuie sa aveti Tn vedere gradul de
murdarie si sa procedati dupda cum
urmeaza:

* Cand murdaria nu este intarita, curatarea se
poate face folosind o carpa umeda si un
detergent usor.

* Petele sau grasimea consistentd trebuie
curatate cu produse de curatat adecvate pentru
suprafetele din sticla.

* Murdaria este foarte intaritd si arsa se
indeparteazd folosind o raschetd cu lama de
barbierit.

* In cazul in care obiecte sau ustensile de
plastic sau zahar se topesc pe suprafata de
sticla, acestea trebuie indepartate imediat la
cald, cu ajutorul unei ragchete.

* Nu utilizati sub nici o forma produse de
curdtat agresive sau care pot produce
zgarieturi, precum aerosoli pentru curdtarea
cuptoarelor, indlbitori dezoxidanti si bureti
sau smirgheluri cu suprafata abraziva.

* Nu tarati recipientele pe suprafata de sticla
deoarece se poate zgaria.

* Aveti grija ca recipientele s nu ramana fara
lichid, deoarece caldura acumulatd pe fundul
acestora poate dauna arzdtorului  sau
suprafetei din sticla.

* Suprafata de sticld suporta lovituri usoare
ale recipientelor mari §i care nu au margni
ascutite. Atentie la impactul ustensilelor mici
si ascutite. Nu loviti cu recipientele cantul
suprafetei de sticla, deoarece pot produce
daune iremediabile.

* Nu turnati lichide reci pe suprafata de sticla
si pe arzatoare cand acestea sunt fierbinti.

* Nu calcati si nu va sprijiniti de suprafata de
sticla deoarece se poate sparge si produce
daune.

Pentru curatarea si ntretinerea altor
componente, procedati dupa cum urmeaza:

* Curatati gratarele cu un smirghel neabraziv
dupa ce s-au racit.

* Curatati arzatoarele periodic, in special
orificiile acestora, introducandu-le in apa
calda cu sdpun si frecindu-le cu un smirghel
sau cu o perie rigida.

* Nu curatati capacele de difuziune smaltuite
cand acestea 1nca sunt calde. Urmatoarele
produse abrazive pot dauna: otet, cafea, lapte,
apa sarata si suc de rosii, daca intrd in contact
cu suprafetele smaltuite pentru mai mult timp.
* Curatati obiectele din otel inoxidabil cu apa
cu sdpun si cu o carpa moale. Dacd dupa
aceea  suprafata se  ingdlbeneste, va
recomandam sa folositi 1dmaie, otet, amoniac
stins cu apa sau alte produse de curatare care
contin amoniac. Strdlucirea se mentine prin
lustruirea usoara cu Polish, care se poate
achizitiona usor de la orice magazin de
produse de curatat.

* Panoul de comenzi se curata folosind apa cu
sapun si o carpa moale.

* Atunci cand scoateti arzdtoarele pentru a
curdta aparatul, trebuie sia aveti grija si nu
introduceti lichide sau alte obiecte in cotul
suportului de injector.

* Nu folositi pentru curatare produse care
atacd aluminiul, precum soda, ulei etc.

* De fiecare data cand montati un arzator,
verificati ca toate componentele sale sa fie
reglate corect; un element asezat incorect
poate produce supraincilzire si poate avaria
suprafata de sticla.

*  Curatagi  aprinzatorul  (ceramica  si
electrodul) periodic §i cu multd atentie pentru
a evita probleme la aprindere. Verificati de
asemenea ca orificiile arzatoarelor sa nu fie
blocate.



Plitele electrice
(Modelul CG. 1 3G 1P)

Inainte de a 1incepe curatarea, deconectati
plita de la sursa de curent electric.

Plitele electrice trebuie curatate folosind apa
cu sapun si un smirghel care sd nu zgarie.
Daca dupa ce gatiti se observa ca discul de
otel inoxidabil al plitei electrice sau rama
acesteia se ingalbenesc usor, puteti remedia
acest lucru folosind lamaie, otet, amoniac
stins cu apa sau alte produse de curatare care
contin amoniac.

Nu curatati plitele cat inca sunt calde.

In cazul in care se varsi vreun lichid pe
suprafata plitei, trebuie indepartat imediat cu
o carpa uscatd. Nu lasati resturile sa se arda
pe plita, deoarece vor impiedica transmiterea
caldurii. Dupa ce utilizati plita, aceasta
trebuie sa fie unsa pentru a-i da un aspect de
stralucire si pentru a evita oxidarea.

Nu uitati cd pentru a mentine plita in stare de
functionare pentru o perioada indelungata
trebuie sa evitati pe cat posibil umezeala si
temperaturile foarte ridicate. Nu folositi
pentru curatarea plitei de gatit aparate care
functioneaza pe baza de abur.

Intretinere

Componentele acestui aparat nu necesita
ungere periodicd; doar daca trebuie sa curatati
robinetele de gaz, acestea trebuie unse. De
fiecare datd cand demontati aceste robinete
trebuie sa schimbati garnitura dintre acestea si
tubul de distributie.

Arzatoarele functioneazd corect atunci cand
flacara este stabild si de culoarea albastru
verzui. Daca varfurile flacarilor sunt galbene,
trebuie sd curatati bine arzatoarele, iar daca
problema persistd in urma acestei operatii,
apelati la serviciul de asistenta tehnica. Pentru
a avea garantia ca instalatia de gaz este etansa
si arzatoarele functioneaza corect, plita de
gatit trebuie sa fie verificatd de serviciul
tehnic specializat cel putin o data la 4 ani.

ota:
Orice modificare sau reglaj efectuate
asupra aparatului trebuida sa fie realizate
de catre personal tehnic autorizat.

Simbolul E de pe produs sau de pe
ambalaj indica faptul ca acest produs nu
trebuie tratat ca si un deseu domestic.
Trebuie dus la punctul de reciclare
autorizat pentru reciclarea echipamentelor
electronice si electrice. Asigurandu-va ca
acest produs este aruncat corect, veti ajuta
la prevenirea consecintelor negative asupra
mediului si sanatatii umane care ar putea fi
cauzate de aruncarea incorecta a acestui
produs. Pentru mai multe informatii
detaliate despre reciclarea acestui produs,
contactati autoritatile locale, serviciul local
de reciclare a deseurilor sau magazinul de
unde ati achizitionat acest produs.



Probleme de functionare

Inainte de apela la serviciul de asistenta tehnica, faceti verificarile indicate in cele ce urmeaza:

Defect Cauza posibila Solutie posibila

Cablul  electric nu este | Conectat: cablul la reteaua de
conectat. curent electric.

Stecherul nu primeste curent | Verificati/Reparati reteaua de
electric. curent electric.

Bujia s1 zona arzatorului unde | Curatati  capatul  bujier  s1
trebuie sa se produca scanteia | arzatorul.
sunt murdare sau unsuroase.

Nu functioneaza alimentarea | Verificati daca robmetul este
cu gaz. corect deschis.

Deschideti robinetul de acces

al gazulwi daca este vorba de
az canalizat.

Flacdra nu 1ese prin zona care | Curdtati orificiile arzatoarelor.
incalzeste termocuplul.

Orificiille  arzatoarelor sunt | Curatat: orificiile arzatoarelor.

murdare.
Injectorul sau suportul | Curdtati injectorul s1 suportul
injectorulur sunt murdare. de injector fara a folosi obiecte

care pot dauna sau modifica
diametrul orificiului de
difuziune a gazului.
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