Odkryj nowg serie
CHLODZIAREK DO WINA

Z pasji do wina.




KAZ7DA BUTELKA
W IDEALNE]J
TEM PERATU RZE AZ DO 3 ODDZIELNYCH STREF

Nasze chtodziarki do wina sg wyp e w technologie
PerfectTemp, z maksymalnie trzema fami temperatur,
umozliwiajagcymi przechowywanie ko inacji

;& = czerwonych, biatych i musujacych wi réznych

; temperaturach, gotowych do spozyci idealnym stanie.

Kazde wino ma idealng temperature
serwowania. Jest to temperatura, w

ktorej wszystkie jego niuanse i walory e
zostaty wydobyte. 0y 1s Ly \a ~
. . . TECHNOLOGIA SURROUNDAIR
Nowa seria chtodziarek do wina zostata
wyprodukowana 7 wykorzystaniem InnowaFan’y system chtodzenia Surrou.nd.Alr nyeka .
. | R . zapewnia rownomierne rozprowadzanie i rec lacje powietrza
naJnOWSZyCh technologll, aby kazde wino w chtodziarce do wina, utrzymujac statg i jednorodna
miato idealng temperature w momencie temperature w kazdej komorze.
spozycia.
SYSTEM SMARTCONTROL
biate stodkie dojzcte biate ~ czerwone stodkie porto i wina wzbogacone Stabilna temperatura bez jej odchyleri jest niezbedna
[.' [.' [.' do przechowywania wina w idealnym stanie. System
\ SmartControl zapobiega takim wahaniom temperatury,
gwarantujgc tym samym przechowywanie wina w
1 1 1 - najlepszych warunkach.
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PRECYZYIJNE
WARUNKI
PRZECHOWYWANIA

Dbatos¢ o kaidy szczegdét jest niezbedna
podczas przechowywania wina, aby moéc
cieszy¢ sie jego petnym smakiem.

Nowe chtodziarki do wina sg wyposazone w
najnowoczes$niejsze systemy
bezpieczenstwa, aby zagwarantowad
najlepsze wrazenia smakowe.

KONTROLA WILGOTNOSCI

Technologia Humidity Control gwarantuje idealny
poziom wilgotnosci, oscylujagcy w granicach 55% -
75%. Dzieki temu butelka jest utrzymywana w
idealnym stanie, a takze zachowany jest aromat
ILER

PODWOIJINIE PRZYCIEMNIANE DRZWI

Drzwi z podwdjnie przyciemnianego szkta chronig
butelki przed Swiattem i promieniami UV,
zapobiegajac tym samym przedwczesnemu starzeniu
sie wina i utracie smaku.

SYSTEM REDUKCJI WSTRZASOW

System ten pochtania i ttumi wszelkie drgania,
zapobiegajgc w ten sposdb zmeczeniu wina i
zachowujac jego smak.

FILTR Z WEGLA AKTYWNEGO

Zaprojektowany, aby stale odnawiac¢ i oczyszcza¢
powietrze w chtodziarce, co pozwala uzyska¢
optymalne srodowisko do przechowywania wina.

KUSZACY
DESIGN

Stylowy, minimalistyczny design tych
chtodziarek do wina sprawia, 12e
idealnie pasujag do Twojej kuchni,
komponujac sie z innymi elementami
wyposazenia czy wystroju.

CYFROWY WYSWIETLACZ

Ten ekran umozliwia szybkqg i tatwqg
konfiguracje chtodziarki do wina.
Dodatkowo wyswietla temperature
wewnatrz komory chtodzqgcej.

DOPRACOWANE WNETRZE

Wewnetrzne potki wykonane sg z
drewna i posiadajg wyjmowane
prowadnice teleskopowe dla wiekszej
wygody.

WYDAJNE OSWIETLENIE

Wnetrze wyposazone jest w

stylowy i konfigurowalny system
oswietlenia, ktory mozna pozostawic
wtgczony na state lub wtaczaé¢ go tylko
przy otwarciu drzwi..

CAtKOWICIE UNIWERSALNY

Drzwi sg odwracalne i umozliwiajg zmiane
kierunku ich otwierania, w zaleznosci od
danej przestrzeni.



Rozwiazanie
DLA KAZDE)J

PRZESTRZENI

Model
Pojeminost (butelki)

Strefy temperatur

Zakres temperatur

System SmartControl
wswietlacz dotykowy
Elektroniczny termstat z regulacja
System redukcji wstrzgsow
Regulowane przednie i tylne nozki
Odwietlenie LED
Odwracalne drzwi
Poziom hatasu (dBA)
klasa emisji hatasu akustyconego w powietrzu
System chiodrenia
Poziom wilzotrosd (HR)
Filtr z wegla aktywnego
Klasa efektywnosci enerngetycznej
klasa kimatycona
skaznik efektywnosd energetycznej (EEI)

Pojemnost cathowita (I, brutto/metto)

Do zabudowy

Podblatowe

RV 30097 GBEK

RVl 20041 GBE

RVl 10024 GBE

RWU 10008 GBK

RWU 10020 GBE

RV 20036 GBE
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