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Przed zamontowaniem urzgdzenia i jego uzytkowaniem
nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi.
Nalezy jg przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu.

Serwis i obstuga klienta
Telefon: 855 555 060
E-mail: info@kuppersbusch.com.pl

Kuppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL
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Dziat obstugi klienta Kiippersbusch
Niemcy

Kiippersbusch Hausgerate GmbH
Kiippersbuschstralle 16
45883 Gelsenkirchen

Telefon: +49-209401-631
Faks: (02 09) 401-714 /-715
Internet: www.kueppersbusch.de

JestesSmy do Panstwa dyspozycji:
Poniedziatek - czwartek od 8:30 do 18:00.
Pigtek od 8:30 do 17:00.

Poza godzinami otwarcia mozna sie z
nami skontaktowa¢ za po$rednictwem
faksu lub przez Internet pod adresem
www.kueppersbusch.de

Polska:

Teka Polska sp. z 0.0.
Ul. Zwirki i Wigury 14
02-092 Warszawa

Telefon: +48 855 555 060
Internet: www.kuppersbusch.com.pl

JesteSmy do Panstwa dyspozycji:
Poniedziatek - pigtek od 9:00 do 17:00.
Poza godzinami otwarcia mozna si¢ z nami
skontaktowaé¢ pod adresem e-mail
info@kuppersbusch.com.pl

Podrecznik uzytkownika

. Uwaga:

W celu ztoZenia zgtoszenia do dziatu obstugi
klienta oraz aby nasi technicy byli dobrze
przygotowani do wykonania wszelkich
napraw i mieli ze sobg wymagane czesci
zamienne, nalezy poda¢ nastepujace dane:
Panstwa doktadny adres

3. Panstwa numer telefonu i, jezeli jest, numer

faksu

. Pory dnia, o ktérej moze si¢ z Panstwem

skontaktowac dziat obstugi klienta

. Doktadne oznaczenie urzadzenia: Numer

modelu i numer fabryczny (F-No.) (dane
mozna odczyta¢ z tabliczki znamionowej
i/lub dowodu zakupu)

. Data zakupu lub dostawy
. Doktadny opis problemu lub rodzaj

wymaganej interwencji. Nalezy mie¢ w
poblizu dowdd zakupu urzadzenia. Pomoze
to skroci¢ czas, a takze obnizy¢ wydatki oraz
zwiekszy¢ wydajnos¢ naszej pracy.


http://www.kueppersbusch.de/
http://www.kueppersbusch.de/
http://www.kueppersbusch.de/

Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja jest chroniona  prawem
autorskim. Wszelkie prawa nalezycie uzyskane,
zwlaszcza dotyczace ttumaczenia lub powielania,
kopiowania  obrazéw, nagrywania przekazow
dzwigkowych, powielania fotomechanicznego Ilub
podobnego i przechowywania w systemach
przetwarzania danych, sg zastrzezone nawet w
przypadku jedynie czeSciowego uzycia.

Firma KUPPERSBUSCH nie sktada zadnych
gwarancji dotyczacych treci ninigjszej instrukcji i
wyraznie odmawia przyjecia odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek dorozumiane roszczenia w odniesieniu
do wad.

Ponadto firma KUPPERSBUSCH zastrzega prawo
do aktualizacji niniejszej publikacji i wprowadzania
poprawek bez uprzedzenia.

Poprawki

Teksty, obrazy i dane sg zgodne z norma_ techniczng,
dotyczacq piekarnika w momencie przekazania
niniejszej  instrukcji  uzytkowania do  druku.
Zastrzegamy prawo do wprowadzania poprawek z
uwagi na dalszy rozwoj swoich produktow.

Kompletnosc¢
Niniejszy dokument zawiera tacznie 74 strony.

Dokument jest kompletny, jezeli wszystkie jego
strony sg kolejno ponumerowane.

Oprogramowanie

Nalezy pamigta¢, ze ninigjsza instrukcja dotyczy
roznych serii sprzgtu. Moze ona zawiera¢
informacje szczegdtowe, ktdre moga nie dotyczy¢
dostarczonego urzadzenia.

DostepnoS¢ instrukcji

Instrukcja obstugi musi by¢ stale do dyspozycji
uzytkownika, tak aby moc zapewnié mu
niezawodne uzytkowanie. Instrukcje nalezy
przechowywa¢ w fatwo dostepnym miejscu, tak
aby mie¢ mozliwos¢ wgladu w dowolnym
momencie.

Podrecznik uzytkownika



Drogi uzytkowniku nowego urzadzenia
Kiippersbusch...

Jego obstuga nie jest wcale skomplikowana. Dotozylismy
wszelkich staran, aby przekaza¢ informacje w krotki, zwiezty,
wyrazny i jednoznaczny, a przede wszystkim logiczny sposob.
Oprécz wskazéwek udzielanych przez nasz dziat obstugi
klienta niniejsza instrukcja ma na celu umozZliwienie
uzytkownikowi szybkiej obstugi urzadzenia.

Poszczegblne sekcje grupuja zalecenia w tematy w celu
zyskania lepszego ogdlnego pojecia i zapewnienia szybszego
dostepu do funkcji urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem
piekarnika nalezy doktadnie przeczyta¢ informacje zawarte w
niniejszej instrukcji. W8rod nich znajdujg sie wazne wytyczne
dotyczace bezpieczenstwa oraz informacje dotyczace
uzytkowania, pielegnaciji i konserwaciji urzadzenia, pozwalajac
zapewnic jego wieloletnig obstuge.

Cel niniejszej instrukcji

W przypadku uzytkowania urzadzenia po raz pierwszy w
instrukcji krok po kroku omowiono poszczegolne funkcie,
zastosowania i kroki obstugi.

Sekcja »Wskazowki bezpieczenstwa i
ostrzezenia” dostarcza waznych informacji dotyczacych
bezpieczenstwa uzytkownika i uzytkowania, pielegnacji i
konserwacji urzadzenia oraz jego dodatkéw, a takze
potencjalnych zagrozen.

Sekcja ,Instrukcja uzytkowania”  zawiera ogoine
omowienie urzadzenia, jego zastosowania, funkcji i sposobu
dziatania, a takze sposobu jego konfiguracii i poruszania sie
po menu.

Sekcja ,Wykrywanie i usuwanie usterek” dotyczy
wykrywania i usuwania ewentualnych usterek. Zawiera
przydatne informacje dotyczace usterek i btedow.

Po ogolnym zapoznaniu si¢ z urzadzeniem w razie
watpliwosci mozna przej$¢ do konkretnych sekcji lub



tematow. Te instrukcje obstugi nalezy przechowywat¢ w
bezpiecznym miejscu. Nalezy jg przekaza¢ kazdemu nowemu
wiacicielowi w celu uzyskania wymaganych informacji i tym
samym zapewnienia jego bezpieczenstwa.

Podrecznik uzytkownika



Objasnienie symboli i znakéw

1. Objasnienie symboli i znakéw

Urzadzenie wyprodukowano z zastosowaniem najnowocze$niejszych technologii. Mimo to wszystkie
urzadzenia powodujg zagrozenia, ktérych nie mozna unikngg.

Aby zagwarantowa¢ dostateczny poziom bezpieczenstwa uzytkowania, podano réwniez zalecenia
dotyczace bezpieczenstwa. Zalecenia te oznakowano wyrdznionym tekstem.

Wytacznie ich przestrzeganie zagwarantuje dostateczny poziom bezpieczenstwa podczas obstugi. Oznaczone
fragmenty tekstu maja rozne znaczenia:

W niektdrych miejscach stosowane sg nastepujace symbole zagrozen:

NIEBEZPIECZENSTWO
Wskazuje bezposrednie zagrozenie, ktére moze skutkowaé
utrata zycia lub bardzo powaznymi obrazeniami ciafa.

OSTRZEZENIE
Wskazuje bezposrednie zagrozenie, ktére moze skutkowaé
utratg zycia lub bardzo powaznymi obrazeniami ciala.

UWAGA!

Wskazuje niebezpieczna sytuacje, ktéra moze skutkowaé
pomniejszymi obrazeniami ciata lub uszkodzeniem
urzadzenia.

WSKAZOWKA
TIPP Dostarcza dodatkowych informacji utatwiajgcych obstuge urzadzenia.

W niektdrych miejscach stosowane sg nastepujace symbole zagrozen:

OSTRZEZENIE PRZED ENERGIA ELEKTRYCZNA

RYZYKO SMIERTELNYCH OBRAZEN CIALA!

Ten symbol znajduje sie w poblizu podzespotéw pod napieciem.
Pokrywy, na ktérych znajduje sie¢ ten znak, moze zdejmowaé
wylacznie wykwalifikowany elektryk.

6 Podrecznik uzytkownika



Objasnienie symboli i znakéw

NALEZY PRZESTRZEGAC PRZEPISOW DOTYCZACYCH OBStUGI PODZESPOLOW |
MODULOW WRAZLIWYCH ELEKTROSTATYCZNIE (ESDS).

Pod pokrywami, na ktérych znajduje sie ten symbol, wystepuja podzespoty i
moduly zagrozone elektrostatycznie. Nie wolno dotykac¢ potaczern wtykowych,
przewodéw ani stykéw. Wszelkie prace zwigzane z obstugy techniczng moga
wykonywac wytacznie wykwalifikowane osoby znajace zasady obstugi elementéw
wrazliwych elektrostatycznie.

ﬂ&i’m"w"‘
il

GORACE POWIERZCHNIE!

Ten symbol znajduje si¢ na powierzchniach, ktére staja si¢ gorace.
Wystepuje ryzyko powaznych oparzen. Powierzchnie moga tez
pozostawaé gorace nawet po wylaczeniu urzadzenia. Ten symbol
ostrzega przed ryzykiem oparzen.

Sprawdzanie przesyfki

Piekarnik nalezy przetransportowa¢ w odpowiednie miejsce i tam go wypakowac. Piekarnik moze
montowacé i instalowac wytacznie elektryk przestrzegajacy odpowiednich wymagan.

Nalezy sprawdzic, czy przesytka jest kompletna.

o Sprawdzi¢ piekarnik pod wzgledem wszelkich uszkodzeh mogacych powsta¢ podczas transportu.

o Jezeli przesytka jest niekompletna lub piekarnik wykazuje $lady jakichkolwiek uszkodzen mogacych
powsta¢ podczas transportu, nalezy skontaktowac si¢ z naszym dziatem obstugi klienta.

UWAGA!
Nie wolno obstugiwaé uszkodzonego urzadzenia!

Podrecznik uzytkownika 7




Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

2. Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

2.1. Podftgczanie i obstuga

o Z phyty indukeyjnej KUPPERSBUSCH nalezy korzystaé wylacznie z piekarnikami
KUPPERSBUSCH, poniewaz zostata ona poddana odpowiednim badaniom pod tym katem.
Nie wolno korzystac z innych ptyt indukcyjnych.

o Wszelkie czynnosci zwigzane z obchodzeniem sig z urzadzeniem lub jego naprawa, w tym
wymiane przewodu zasilajace, powinien wykonywaé wytgcznie upowazniony personel
serwisu technicznego, stosujac oryginalne czesci zamienne. Wykonywanie tych czynnosci
przez inne osoby moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub spowodowac jego usterki,
co moze stanowi¢ zagrozenie bezpieczenstwa uzytkownika.

o Nalezy Scisle przestrzegac przepiséw ustawowych i specyfikacji przytaczy, wydanych przez
lokalnego dostawce energii.

o Zasilanie elektryczne do urzadzenia nalezy odtaczy¢ w przypadku podtaczania, naprawy lub
wymiany lampy piekarnika. Nalezy odtgczy¢ bezpiecznik lub wyjac wtyczke zasilania.

o Instalacja musi gwarantowac petne bezpieczefstwo w razie ewentualnego kontaktu z energig elektryczna.

o Zmiang miejsca instalacji wtyczki i wymiang przewodu zasilajacego moze zajmowac sie
wytgcznie elekiryk, przestrzegajac odpowiednich specyfikacji.

oAby zapobiec uszkodzeniu piekarnika, nalezy upewni¢ si¢, czy jego wartosci znamionowe
(czestotliwo$¢ i napiecie) sq zgodne z wartoSciami zasilania sieciowego. Nalezy je
porowna¢ przy podtaczania piekarnika. W razie watpliwosci nalezy zasiegnaé rady
wykwalifikowanego elektryka.

o Stosowanie gniazd wtykowych wielokrotnych i przedtuzaczy nie gwarantuje dostatecznego

poziomu bezpieczenstwa (ryzyko pozaru). Nie nalezy z nich korzysta¢ w celu podtaczania
piekarnika do zasilania sieciowego.

oAby zagwarantowac bezpieczne dziatanie piekarnika, nalezy z niego korzysta¢ wytgcznie po
odpowiednim zamontowaniu.

o Nalezy upewni¢ sie, ze zaden przewdd elektryczny z niezaleznego lub wbudowanego
urzadzenia nie styka sie z piekarnikiem.

2.2. Wigczanie i obstuga

o Podczas uzytkowania piekarnika nie powinny sie do niego zbliza¢ dzieci z uwagi na
wystepowanie bardzo wysokich temperatur.

o Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem oséb dorostych, aby nie dopusci¢ do zabawy
urzadzeniem.

8 Podrecznik uzytkownika



Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

O Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, ani tez osoby niemajace
dos$wiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze uzytkujg je pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za jej bezpieczenstwo lub udzielono im odpowiedniego instruktazu z
zakresu uzytkowania urzadzenia.

o Dotykanie potaczen pod napieciem i modyfikowanie instalacji elektrycznej lub elementow
mechanicznych piekarnika spowoduje zagrozenie bezpieczenstwa uzytkownika i moze
doprowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania urzadzenia. Nie wolno zdejmowaé obudowy
piekarnika.

o Na czas przeprowadzania konserwaciji i napraw (np. przy wymianie o$wietlenia wewnatrz
piekarnika) piekarnik musi by¢ catkowicie odtaczony od zasilania sieciowego; patrz sekcja
Wykrywanie i usuwanie usterek.

W tym celu nalezy

— wylaczy¢ bezpieczniki instalacii elektrycznej lub

— catkowicie wykreci¢ bezpieczniki lub

— odtgczy¢ wtyczke zasilania (jezeli jest) z gniazda.

Nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajacy, a chwyci¢ wtyczke zasilania.

2.3. Piekarnik

O Piekarnik nalezy odtaczac od zasilania w przypadku jego niepoprawnego dziatania.

o W przypadku pojawienia si¢ peknie¢ lub rys szyby: nalezy natychmiast wytaczy¢ plyte
indukcyjng, odtaczy¢ jq od zasilania elektrycznego i skontaktowac si¢ z naszym dziatem
obstugi klienta lub wyspecjalizowanym sprzedawca.

Nie wolno otwiera¢ urzadzenia samodzielnie.
Naprawy urzadzenia muszg wykonywaé wykwalifikowani technicy.
Z piekarnika zawsze nalezy korzysta¢, gdy drzwiczki sg zamkniete.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za dowolne uzycie piekarnika w
sposob inny niz w celu domowego przyrzadzania zywno$ci.

O 0o o g

O Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie po jego zamontowaniu w kuchni.

0 Wewnatrz piekarnika nie wolno przechowywa¢ oleju, tluszczu ani materiatéw palnych.
Moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji po jego wigczeniu.

o Nie wolno siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani si¢ o nie opiera¢. Moze to
doprowadzi¢ do ich uszkodzenia, a takze spowodowaé zagrozenie bezpieczenstwa
uzytkownika.

O Aby przyrzadzié zywno$¢ w piekarniku, na prowadnice w komorze urzadzenia nalezy
wiozy¢ blache lub dostarczony wraz z nim ruszt. Blacha lub ruszt charakteryzujg sie
konstrukcjq utatwiajaca wykonanie ruchu na zewnatrz podczas wkfadania i wyjmowania
zywnosci.

Podrecznik uzytkownika 9



Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

* Nie wolno umieszcza¢ pojemnikéw lub potraw na dolnej powierzchni piekarnika. Zawsze
nalezy korzysta¢ z blach i rusztu.

* Nie wolno polewa¢ wodg dolnej powierzchni piekarnika podczas jego uzytkowania; moze to
spowodowac uszkodzenie emalii.

* Podczas gotowania drzwiczki piekarnika nalezy otwiera¢ mozliwie jak najrzadziej. Wptynie
to na ograniczenie poboru mocy.

* Podczas wykonywania czynnosci wewnatrz piekarnika parowego nalezy stosowaé rekawice
ochronne.

*  Wystepowanie skroplin na drzwiczkach piekarnika jest normalng sytuacjgq podczas
gotowania potraw o duzej wilgotnosci.

o Piekamik nagrzewa sie podczas uzytkowania. Po nagrzaniu sig obudowy w celu jej schtodzenia wiaczy sie
wentylator chtodzacy. Wentylator chtodzacy bedzie pracowat do momentu ostygniecia obudowy, tzn. réwniez po
wylaczeniu urzadzenia. Odglosy wydawane przez pracujacy wentylator s normalng sytuacja; nie sg objawem
jakiejkolwiek usterki.

2.4. Osoby

o Z tych urzadzeh mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnoSciach ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo udzielita im
odpowiedniego instruktazu z zakresu bezpiecznej obstugi urzadzenia i potencjalnych
zagrozen. Tym urzadzeniem nie mogg bawi¢ sie dzieci. Czyszczenie i konserwacje mogg
wykonywac dzieci, jednak wytacznie pod nadzorem dorostych.

o Powierzchnie stref grzania i gotowania nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Zawsze
nalezy dbac o to, aby nie zblizaly sig do nich mate dzieci.

2.5. Przed pierwszym uzyciem

o Nalezy usung¢ opakowanie.

o Montaz i uziemienie urzadzenia nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu technikowi. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za szkody spowodowane nieprawidtowq instalacjg i niewtasciwym
podtaczeniem piekarnika do zasilania elektrycznego. Z piekarnika nie nalezy korzysta¢ do
momentu jego odpowiedniego podigczenia do sieci elektryczne;.

o To urzadzenie mozna uzywa¢ wylgcznie do typowego wypiekania i pieczenia w
gospodarstwie domowym:; nie jest ono przeznaczone do uzytku w celach zarobkowych.

o Urzadzenia nie nalezy modyfikowac.

10 Podrecznik uzytkownika



Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

o Gwarancjg bezpieczenstwa bedzie poditaczenie urzadzenia do ochronnego
przewodu uziemiajacego, ktory spetnia wymogi obowigzujacych przepisdw.

o Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zasilania elektrycznego za pomocq przedtuzacza.

o Urzadzenia nie nalezy instalowaé nad zmywarkg do naczyn ani pralka; para
wodna wydobywajaca sie z tych urzadzen moze spowodowac uszkodzenie
modutu elektronicznego.

o Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy tez pamieta¢ o zaleceniach
dotyczacych czyszczenia i pielegnacii.

2.6. Ochrona srodowiska

o Opakowanie i stare urzadzenie nalezy poddac utylizacii.

o Opakowanie nalezy podda¢ recyklingowi w  sposob
niezagrazajacy Srodowisku naturalnemu.

o W Niemczech opakowania transportowe zwraca sie do sklepu,
w ktorym zakupiono urzadzenie. Zwracanie materiatow
opakowaniowych pozwala zaoszczedzi¢ surowce i ogranicza¢
powstawanie odpadéw. Stare urzadzenia nadal zawierajg
cenne materiaty. Stare urzadzenia nalezy dostarczaé do
punktu zbidrki cennych materiatéw. Przed poddaniem starych
urzadzen utylizacji nalezy uniemozliwic ich uzytkowanie.

2.7. Informacje na temat energii

Urzadzenie przebadano zgodnie z wymaganiami przepisow 66/2014 (ekoprojekt)

i 65/2014 (oznakowanie energii) na podstawie normy EN 60350-1.

W wyniku pomiaréw zuzycia energii wykonanych w réznych warunkach moga zosta¢
osiggniete wartosci réznigce sie od okreslonych dla piekarnika. Informacje dotyczace
zuzycia energii przez piekarnik zawiera podrecznik uzytkownika dostarczony wraz z
niniejszq instrukcjg uzytkowania.
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Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

2.8. Zamierzone uzycie.

o Piekarnik jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwach domowych oraz w
$rodowiskach przypominajacych gospodarstwa domowe.

o Piekarnik nie jest odpowiedni do zastosowan na zewnafrz.

o Tego piekarnika mozna uzywa¢ wytacznie jako urzadzenia gospodarstwa
domowego do pieczenia, wypiekania, opiekania, gotowania, rozmrazania,
pasteryzaciji i suszenia zywnosci. Wszelkie inne zastosowania sg niedozwolone.

o Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, ani tez osoby
niemajace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze uzytkujgq je pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za jej bezpieczenstwo lub udzielono im
odpowiedniego instruktazu z zakresu uzytkowania urzadzenia. Osoby te moga
obstugiwac piekarnik wytacznie pod nadzorem, pod warunkiem ze objasniono im
sposdb, w jaki mogg to robi¢ bezpiecznie. Muszg umie¢ rozpoznawa¢ i mie¢
Swiadomo$¢ potencjalnych zagrozen, jakie wigza si¢ z jego obstuga.

o Piekarnik mozna uzytkowa¢ wylgcznie po jego zamontowaniu w odpowiednim
pomieszczeniu. Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji uzytkowania. Wszelkie inne uzycie zostanie uznane za
niezgodne z przeznaczeniem i moze skutkowa¢ szkodami materialnymi, a nawet
obrazeniami ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem piekarnika.

o Piekarnik jest przeznaczony wytgcznie do uzytku w gospodarstwach domowych.
Nie wolno z niego korzysta¢ w celach zarobkowych.

o Piekarnik nie jest odpowiedni do ogrzewania pomieszczen.

o Lampa w piekarniku zostata zamontowana wylgcznie w celu zapewnienia
o$wietlenia wnetrza urzadzenia; nie stuzy ona do o$wietlania pomieszczen.

o Zdrzwiczek piekarnika nie nalezy korzystac jako podpory, siedzenia czy stopnia.

Z urzadzenia nalezy korzystaé wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem!
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Zasady bezpieczenstwa - mikrofale

3. Zasady bezpieczenstwa — mikrofale

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ sie z niniejszym rozdziatem.
Urzadzenie bedzie miato tadny i czysty wyglad przez wiele lat pod warunkiem wiasciwej pielegnacii i
dbatosci. Ponizsze wskazéwki pomoga w czyszczeniu i pielegnaciji roznych powierzchni piekarnika w
sposob delikatny, acz doktadny.

3.1. Wszystkie powierzchnie

| ZAGROZENIE ZYCIA!
W piekarniku nie wolno stosowaé urzadzen do czyszczenia parowego i/lub
cisnieniowego! Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu i doprowadzi¢ do
sytuacji, w ktérej wystapi zagrozenie zycia.

| RYZYKO OPARZEN!

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy poczekaé do ostygniecia
urzadzenia.

o Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Plamy lub przypieczone potrawy, ktérych nie usunieto,
mogq ulec przypaleniu przy nastepnym nagrzaniu urzadzenia. Czesto tego typu plam lub
zabrudzen nie mozna usunag, nie pozostawiajac $ladow.

oAby wyczysci¢ piekarnik, ktore nie jest mocno zabrudzone, nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki, miekkiej
szczotki lub delikatnej gabki oraz stabego roztworu detergentu rozpuszczonego w cieptej wodzie.
Wyczyszczone powierzchnie nalezy ptuka¢ zimng wodg, tak aby nie pozostawi¢ zadnych $ladow
detergentu, co mogtoby doprowadzi¢ do odbarwienia powierzchni lub spowodowaé powstanie
nowych plam. Powierzchnie nalezy natychmiast wytrze¢ szmatka. W przypadku trudniejszych do
usuniecia plam na réznych powierzchniach i elementach nalezy stosowaé specjalne srodki. Do
czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych, emaliowanych oraz wewnatrz drzwiczek idealnie
nadaje sie preparat VSR 0-FIX-C. Mozna go naby¢ w dziale obstugi klienta firmy Kiippersbusch.

o Prowadnice pdtek mozna demontowaé w celu wyczyszczenia. Po wyczyszczeniu nalezy je
prawidtowo zamontowa¢. Piekarnika nie wolno uzytkowa¢ bez zamontowanych prowadnic pétek.

o Powierzchnie zewnetrzne piekarnika oraz jego akcesoria nalezy czySci¢ z uzyciem roztworu letniej
wody z mydtem lub fagodnego detergentu. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ czyszczac powierzchnie
nierdzewne i lakierowane. Nalezy woéwczas uzywaC gabek lub szmatek niepowodujgcych
zarysowan.
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Zasady bezpieczefstwa - mikrofale

NIE WOLNO CZYSCIC Z UZYCIEM NASTEPUJACYCH SRODKOW

o agresywne srodki czyszczace lub na bazie wybielaczy, zawierajace
aktywny tlen, chlor lub inne substancje zrace.

o Scierne srodki czyszczace, takie jak welna stalowa, welna stalowa
impregnowana mydtem, twarde szczotki, metalowe lub plastikowe
zmywaki do naczyn lub podobne.

3.1.1 Usuwanie zaschnietych pozostafosci

Wigksze pozostatodci nalezy uprzednio namoczy¢. Najlepiej to zrobi¢ mokrg szmatkg. Utatwi to ich
usuniecie. Z biegiem czasu okre$lone rodzaje zywno$ci, takie jak pomidory, ocet i dania pieczone w soli
moga powodowaé¢ odbarwienia emalii. Jest to zupetnie normalne i nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.
Nie wolno usuwac tych plam z zastosowaniem agresywnych metod, jak opisane powyzej, poniewaz moze
to spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni.

Uzywanie skrobaka do czyszczenia

UWAGA! RYZYKO SKALECZEN!

Ostrze skrobaka do czyszczenia jest bardzo ostre!

Zawsze nalezy trzymaé skrobak do czyszczenia ptasko przy powierzchni i
odpychaé zabrudzenia z dala od siebie.

Nie wolno skroba¢ narozami skrobaka; nalezy go uzywac ostroznie, tak nie naruszy¢ jakichkolwiek uszczelnien.

3.1.2 Wskazowki dotyczgce stosowania rozpylaczy do czyszczenia
piekarnikow

Zawsze nalezy przestrzegaé zalecen producenta.

| UWAGA! |

Strumienia z rozpylacza nie wolno kierowaé w strone otworu wentylatora z tytu

urzadzenia. Zastosowanie rozpylacza do czyszczenia piekarnikéw spowoduje

nesltadrania katalizatara Albatharm®

Rozpylacze do czyszczenia piekarnikow powoduja uszkodzenie powierzchni aluminiowych oraz lakierowanych
i plastikowych.

W trosce o ochrone Srodowiska zaleca sie, aby w ogole nie stosowac rozpylaczy do czyszczenia

piekarnikow. Jezeli mimo to zachodzi potrzeba jego stosowania, nalezy go rozpyla¢ wytacznie wewnatrz
piekarnika oraz na emaliowane blachy do pieczenia.

Chromowane wykonczenia piekarnika
Przednia powierzchnia drzwiczek i uchwyt z chromowanym czarnym wykonczeniem
o Osady z kamienia, thuszczu i skrobi nalezy natychmiast usuwac; w przeciwnym razie pozostang po nich plamy.
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Zasady bezpieczenstwa - mikrofale

o Urzadzenia sg bardzo wrazliwe na zadrapania, a zastosowanie rozpylacza do czyszczenia piekarnikow
spowoduije ich uszkodzenie. Nie nalezy stosowa¢ skrobakdw, metalowych zmywakéw do naczyn lub
gabek z twardymi wtéknami.

| Nalezy stosowac wytacznie szmatki lub migkkie gabki i ptukac jedynie ciepta woda z niewielkg
iloscig detergentu.

Stal nierdzewna

Przednia powierzchnia drzwiczek i panel sterowania ze stali nierdzewnej

.| Nalezy stosowa¢ wytacznie szmatki lub migkkie gabki i ptukac jedynie ciepta wodg z niewielka
‘ iloScig detergentu.

UWAGA!

Stal nierdzewna bardzo tatwo ulega zadrapaniom! Nie wolno stosowaé
skrobakow!

Osady z kamienia, ttuszczu i skrobi nalezy natychmiast usuwaé; w
przeciwnym razie pozostang po nich plamy.

@ Zaleca sie, aby czysci¢ powierzchnie ze stali nierdzewnej z uzyciem standardowych $rodkow
czyszczacych do stali nierdzewnej jeden raz na tydzien. Zapewni to warstwe ochronna,
zabezpieczajaca stal nierdzewng przed odbarwieniami.

Emalia
Whnetrze, przednia powierzchnia piekarnika, blachy do pieczenia

Mozna stosowa¢ plastikowe gabki z czescig do zmywania
naczyn. W niektorych produktach w czesci do zmywania naczyn
wystepuje grys powodujacy zadrapania. Zaleca sie uprzednie
sprawdzenie produktu w mato widocznym miejscu.

@ Do usuwania uporczywych zabrudzen idealnie nadaje sie skrobak. Do doktadnego czyszczenia
zaleca sie stosowanie $rodka VSR 0-FIX-C. Mozna tez stosowac rozpylacz do czyszczenia
piekarnikow.

3.2. Czyszczenie drzwiczek piekarnika
(*brak mozliwosci w przypadku piekarnikéw wyposazonych w funkcje mikrofal)

Nie wolno stosowa¢ jakichkolwiek metalowych zmywakéw do naczyn, szczotek drucianych, proszkéw
ani $rodkéw $ciernych, poniewaz moze to spowodowac zadrapanie powierzchni piekarnika lub pekniecie
szyby. Powierzchnie zewnetrzne drzwiczek oraz ich akcesoria nalezy czysci¢ z uzyciem roztworu letniej
wody z mydtem lub tagodnego detergentu. Szczegding ostrozno$¢ nalezy zachowac przy czyszczeniu
powierzchni odpornych na korozje. Nalezy stosowa¢ wytgcznie gabki lub szmatki niepowodujace
zadrapan.
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Zasady bezpieczefstwa - mikrofale

3.2.1 Szyba drzwiczek

Whnetrze drzwiczek — szkto laminowane

| UWAGA!

W miare mozliwosci nie nalezy stosowac¢ jakichkolwiek rozpylaczy do
czyszczenia piekarnikéw, poniewaz ich regularne stosowanie moze
snowodowaé tiszkodzenie laminati na nowierzchni szkta

| Do usuwania uporczywych zabrudzen idealnie nadaje si¢ skrobak. Do doktadnego czyszczenia
zaleca sig stosowanie $rodka VSR 0-FIX-C.

Nalezy usuwac¢ zabrudzenia resztkowe z uszczelek piekarnika.

Przednia powierzchnia drzwiczek, panel sterowania

5| Do czyszczenia przedniej powierzchni drzwiczek nalezy stosowa¢ szmatki lub migkkie gabki
oraz cieptg wode z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu.
Mozna tez stosowac¢ $rodki do czyszczenia szkta.

3.2.2 Uszczelka drzwiczek

Uszczelke nalezy regularnie czyscic, tak aby usunaé wszelkie $lady ttuszczu lub potraw. Zapobiegnie to
uszkodzeniu uszczelki i przerwaniu podczas dalszego gotowania.
Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej wyjmowania.

3.3. Pyrolityczne samoczyszczenie piekarnika (w zaleznosci od modelu)

Ta funkcja umozliwia wykonanie procesu czyszczenia pyrolitycznego, w ramach ktérego we wnetrzu
piekarnika stosowane sg wysokie temperatury w celu aktywacji procesu utleniania i karbonizacji
zanieczyszczen w postaci ttuszczu.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia pyrolitycznego wystarczy jedynie usuna¢ popiét powstaty w wyniku
procesu z uzyciem wilgotnej szmatki. Trudno dostepne miejsca we wnetrzu mozna czy$ci¢ z uzyciem
niemetalowego zmywaka do garnkéw, aby nie spowodowa¢ uszkodzen powtoki emaliowanej. Piekarnik
dysponuje 3 programami czyszczenia pyrolitycznego o czasie trwania odpowiednio 60, 90 i 120 minut.
Czas trwania nalezy dobra¢ w zaleznoSci od stopnia zabrudzenia wnetrza piekarnika. Wigksze
zanieczyszczenie piekarnika wymaga wybrania dtuzszego czasu trwania. Nie zachodzi koniecznos$é
stosowania procesu czyszczenia pyrolitycznego po kazdym uzyciu piekarnika do pieczenia lub
wypiekania. Zaleca sie uruchamianie programu czyszczenia pyrolitycznego co 4-5 razy po uzyciu
piekarnika do pieczenia lub wypiekania, w zaleznosci od stopnia zanieczyszczenia jego wnetrza. Podczas
cyklu czyszczenia oswietlenie wnetrza piekarnika pozostanie wytgczone.
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Przed pierwszym uzyciem

BARDZO WAZNE! |
Przed uruchomieniem funkcji samoczyszczenia pyrolitycznego z piekarnika nalezy
wyjaé wszystkie akcesoria i naczynia, w tym szyny prowadnic na blachy do
pieczenia i/lub wysuwane pétki.

Nalezy usunaé resztki zywnosci oraz nadmiar zanieczyszczen, poniewaz moga one
ulec zaptonowi, powodujac pozar podczas procesu samoczyszczenia.

4. Przed pierwszym uzyciem

W piekarniku moga wystepowac $lady ttuszczu i innych substancji pozostatych po procesie produkcyjnym.
W celu ich usuniecia nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

[m]

[m]

]

Usuna¢ wszystkie opakowania, w tym folie ochronne.

Podtaczy¢ piekarnik i umozliwi¢ jego prace z uzyciem funkgji ’I / E lub E / &, na 200°C
przez godzine.

Poczekac na ostygniecie piekarnika i otworzy¢ drzwiczki. Umozliwi to jego przewietrzenie, dzieki
czemu wewnatrz nie pozostang zadne zapachy.

Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i jego akcesoria.

Podczas pierwszego uzycia generowane beda dymy i opary, w zwigzku z czym nalezy zapewnic¢
dobrg wentylacje kuchni.

4.1. Wazne wskazowki

Nie wolno zakrywa¢ spodu piekarnika folig aluminiowa, poniewaz moze mie¢ to wplyw na
wydajnos¢ gotowania i uszkodzi¢ emalie we wnetrzu urzadzenia. Nie wolno polewa¢ wodg dolnej
powierzchni podczas jego uzytkowania; moze to spowodowaé uszkodzenie emalii.

Wystepowanie skroplin na drzwiczkach piekarnika jest normalng sytuacjg podczas gotowania potraw
0 duzej wilgotnosci.

Przy zamykaniu drzwiczek piekarnika podczas gotowania styszalny bedzie dzwigk powietrza. Jest
to normalne ze wzgledu na nacisk wywierany przez drzwiczki, gdy sg zamkniete, co gwarantuje
uszczelnienie komory.

Nie wolno umieszczac pojemnikéw lub potraw na dolnej powierzchni piekarnika. Zawsze nalezy
stosowac blachy i uchwyty dostarczone wraz z piekarnikiem.

Aby przygotowac jogurt, stoiki nalezy stawia¢ na podtodze piekarnika.

W przypadku przygotowywania innych potraw, nalezy umiesci¢ blache lub uchwyt w prowadnicach
wewnatrz piekarnika.
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Akcesoria

Migdzy dwoma szynami podp6r bocznych lub na dowolnej z

wyjmowanych prowadnic, o ile piekarnik jest w nie wyposazony.

a

0

Wytaczy¢ bezpieczniki instalacji elektrycznej lub

Uchwyty i niektore z blach posiadajg rowki zapobiegajace ich
przypadkowemu wyjeciu. Rowki nalezy umieszcza¢ w strone
tylnej cze$ci piekarnika, patrzac w dot.

Powierzchnia pétki, na ktdrej spocznie pojemnik, musi znajdowac
si¢ ponizej bocznych szyn. Zapobiegnie to przypadkowemu
wysunieciu pojemnika.

Blachy posiadajg jezyczek z przodu, utatwiajacy ich wyjmowanie.
Whozy¢ blache, przy czym jezyczek powinien by¢ skierowany w
strone zewnetrznej czeSci piekarnika.

5. Akcesoria

Niektore modele piekarnikow sg dostarczane w opcjonalny zestaw wysuwanych potek.

2 WAZNE! |
Wysuwane potki musza zosta¢ umieszczone na uchwycie 2, liczac od dotu.

Aby zamontowa¢ wysuwane pétki na chromowanych podporach, nalezy wykonac nastepujace
czynnosci:

18
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Akcesoria

5.1. Wysuwane pétki ze sktadanym zaciskiem

o Usungg folie ochronna.

O Zaczepi¢ duze zaciski na gornej szynie i wydtuza¢
prowadnice do momentu, az zaczepi sie ona na matych
zaciskach na dolnej szynie.

o Klikniecie” bedzie oznacza¢ prawidtowe zamocowanie I te
wysuwanej potki. F —

o Wyciecie do zamocowania blachy / podpory musi by¢
skierowane w strone przedniej cze$ci piekarnika.

5.2. Wysuwane potki z bezposrednim zaciskiem

| WAZNE! |
Pojedyncza wysuwana poétka musi zosta¢ umieszczona na uchwytach 1, 2, 3 i 5,
liczac od dotu. Podwdjne wysuwane pétki muszg zosta¢ umieszczone na uchwytach
1,213, liczac od dotu.
W piekarnikach 45 cm wysuwane pétki nalezy umieszczaé na uchwycie 1.

I
\
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Konserwacja

o Zaczepi¢ zacisk na gornej szynie na wymaganym uchwycie.

o Klikniecie” bedzie oznacza¢ prawidtowe zamocowanie
wysuwanej potki.

o Wyciecie do zamocowania blachy / podpory musi by¢
skierowane w strone przedniej czesci piekarnika.

eLICK! —

| UWAGA! |

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
zasilania sieciowego.

5.3. Czyszczenie akcesoriéw piekarnika

Powierzchnie zewnetrzne piekarnika oraz jego akcesoria nalezy czySci¢ z uzyciem roztworu cieptej
wody z mydtem lub tagodnego detergentu.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ czyszczac powierzchnie nierdzewne i lakierowane. Nalezy wowczas
uzywac gabek lub szmatek niepowodujacych zarysowan.

| UWAGA!
Teleskopowych wysuwanych pétek nie wolno umieszcza¢ w zmywarce do
naczyn. Spowoduje to bowiem usuniecie warstwy ttuszczu, ktéra umozliwia
ich przesuwanie sie, oraz w konsekwencji zablokowanie prowadnic.

6. Konserwacja

6.1. Wymiana lampy piekarnika

WAZNE!

Przed wymiana lampy nalezy upewni¢ sie, ze piekarnik zostat odlaczony od
sieci.

Nowa zaréwka musi wytrzymac¢ temperatury do 300°C. Mozna ja zamoéwi¢ w
naszym dziale obstugi klienta.
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Konserwacja

6.1.1 Wymiana zarowki bocznej

o Zdemontowac chromowane prowadnice i/lub wysunac potki,
odkrecajac nakretki Srub (A).

o Zdjaé klosz z mocowania lampy za pomocg odpowiedniego
narzedzia.

o Wymieni¢ lampe.

o Ponownie zamocowac klosz, upewniajac sig, ze zostat
prawidtowo ustawiony.

Wymieniona lampa musi by¢ odporna na dziatanie temperatur
osiggajacych 300°C. Mozna jg zamdwi¢ w naszym dziale obstugi
klienta.

6.1.2  Wymiana gornej zarowki

o Odkreci¢ klosz oprawy zardwki.

o Wymieni¢ zaréwke i ponownie zamontowac klosz.

6.1.3 Wymiana lampy LED

Skontaktowa¢ sie z dziatem wsparcia technicznego.
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6.2. Demontaz drzwiczek piekarnika

(brak mozliwosci w przypadku piekarnikow wyposazonych w funkcje mikrofal)

Drzwiczki mozna zdemontowac w celu tatwiejszego czyszczenia. W tym celu nalezy przestrzegac zalecen
dotyczacych typu drzwiczek zamontowanych w piekarniku.

6.2.1 Drzwiczki z zawiasem na korpusie
Demontaz drzwiczek
o Otworzy¢ drzwiczki piekarnika mozliwie najszerze;.

o Zablokowac zawias, obracajac zapadki.

o Przechyli¢ blokady zawiasdéw w gore, w kierunku do siebie.

o Zamknag drzwiczki w pozycji zablokowanej.

o Przytrzymaé¢ drzwiczki obiema rekami, chwytajac po obu stronac

Montaz drzwiczek

o Przytrzyma¢ drzwiczki obiema rekami w dolnej czgsci po
bokach, umiesci¢ ramiona zawiasow w ich obudowach i
pozwoli¢ drzwiczkom opas¢ mozliwie najnizej.

o Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

o Obroci¢ zapadki z powrotem w ich pierwotne potozenie.
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6.2.2 Drzwiczki z zawiasem na drzwiczkach

Demontaz drzwiczek

Jezeli zapadki obracajq sie z oporem, nalezy je obroci¢
@ z uzyciem ptaskiego narzedzia.

UWAGA!

Nalezy upewni¢ sie, ze drzwiczki sa
solidnie osadzone, obracajac zapadki,
poniewaz w przeciwnym razie moga ulec
zablokowaniu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika moZliwie najszerzej.
Zablokowa¢ zawias, obracajac zapadki.

Przechyli¢ blokady zawiasow w gore, w kierunku do siebie.

Zamkna¢ drzwiczki w pozycji zablokowane;.

Przytrzyma¢ drzwiczki piekarnika obiema rekami, trzymajac
oba ich boki, podnosi¢ i wycigga¢ drzwiczki do catkowitego
zdemontowania zawiasow.

Aby zamontowaé drzwiczki, wykonaé powyzsze czynnosci w odwrotne |

Montaz drzwiczek

a

Przytrzyma¢ drzwiczki obiema rekami w dolnej czesci po
bokach, umiesci¢ ramiona zawiasow w ich obudowach i
pozwoli¢ drzwiczkom opa$¢ mozliwie najnizej.

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

Obroci¢ zapadki z powrotem w ich pierwotne potozenie.

Jezeli zapadki obracajq sie z oporem, nalezy je
@ obréci¢ z uzyciem ptaskiego narzedzia.
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UWAGA!

poniewaz w przeciwnym razie moga ulec zablokowaniu.

6.3. Demontaz/montaz wewnetrznej szyby drzwiczek

Nalezy upewnic sie, ze drzwiczki sa solidnie osadzone, obracajac zapadki,

W zalezno$ci od modelu piekarnik moze mie¢ 2, 3 lub 4 szyby. Nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczacych
typu drzwiczek zamontowanych w piekarniku.
Montaz

W zalezno$ci od modelu piekarnik moze by¢ wyposazone w catkowicie obudowane drzwiczki ze stali

nierdzewnej. W przypadku tego typu drzwiczek nie ma mozliwosci demontazu szyb.

24

| UWAGAL!

spowodowac obrazenia ciata.

Przy demontazu szyb z drzwiczek zamontowanych w piekarniku zawias
zawsze powinien by¢ ustawiony w pozycji zablokowanej. W przeciwnym
razie drzwiczki zamkna sie, a niezamontowane szyby moga peknaé i

Aby temu zapobiec, szyby nalezy demontowac¢ po wyjeciu drzwiczek, przestrzegajac

@ instrukcji zawartych w poprzedniej sekcji.

Nacisna¢ palcami przyciski znajdujace si¢ w gérnej czesci po obu
stronach drzwiczek piekarnika.

Przytrzymywac je i pociagna¢ za plastikowa uszczelke nad drzwicz

Wyjac szyby z drzwiczek. Wyczysci¢ je z uzyciem $rodka do
czyszczenia szkta lub mydta z wodg i miekkiej szmatki.
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UWAGA!

Nalezy zwraca¢é uwage na kolejnos¢ i pozycje szyb podczas ich
wyjmowania, poniewaz musza by¢ one zamontowane z zachowaniem tej
samej kolejnosci i pozycji po wyczyszczeniu.

o Po wyczyszczeniu umiesci¢ szybe nr 3 w tej samej pozycji, tak aby
nadrukowane na niej oznakowanie TERMOGLASS byto widoczne,
jak pokazano na ilustracji.

o W przypadku piekarnikéw  pyrolitycznych  oznakowanie
TERMOGLASS na szybach nr 3 i 4 musi by¢ widoczne, jak
pokazano na ilustracji.

o Umiescic szybe nr 2 zadrukowang strong skierowang do‘ :
wewnetrznej czesci drzwiczek. —

o Ponownie zatozy¢ gorng uszczelke drzwiczek, upewniajac sig, ze
boczne zaczepy osiadty w odpowiednich miejscach.

UWAGA!

Nie wolno wiaczaé piekarnika, jezeli w drzwiczkach brakuje ktérejkolwiek z
szyb.

‘ /i )
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6.4. Demontaz/montaz prowadnic potek

Na bocznych uchwytach dostepnych jest 12 uchwytow blaszanych. Uchwyty blaszane sg liczone od géry

do dotu, od 1 do 12. Uchwyt blaszany 1 jest najnizszym uchwytem.

Demontaz

o Otworzyc¢ drzwiczki piekarnika mozliwie najszerze;.

o Wyjac akcesoria z piekarnika.

o Catkowicie poluzowa¢ nakretke w przedniej czesci elementu
mocujacego (A), pociagna¢ podpory do przodu (B) i wyjac je.

o Wyja¢ boczne uchwyty.

o Umiescic tylne nacigcie w tylnej nakretce mocujace;.
o Zamocowac przednig nakretke mocujaca (C) w przednim nacieciu poc

o Zamocowac podpore za pomocg nakretki (D) i obracac ja do
momentu catkowitej regulacji (E).

26
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6.5. Demontaz tylnej Scianki

W pierwszej kolejnosci w celu zdemontowania tylnej cianki nalezy zdemontowa¢ boczng
@ prowadnice, wykonujac czynno$ci opisane w poprzedniej sekcji.

o Wykrecic cztery dolne $ruby (1), a nastepnie gorna srube (B).

Aby zamontowac tylng Scianke, powyzsze czynnosci nalezy wykona¢
w odwrotnej kolejnosci.

UWAGA!

Dla wtasnego bezpieczenstwa: Nie wolno uzytkowaé piekarnika bez tylnej
scianki!

Piekarniki z rozktadanym grillem

Czyszczenie gornej czesci piekarnika.
o Wyja¢ akcesoria z piekarnika.

o Poczeka¢ do momentu, az piekarnik ostygnie.

o Wepchnag szyne grzatki grilla (A) obiema rekami do tytu
piekarnika, aby zwolni¢ jg z gérnej nakretki mocujacej (B).

o Poczekaé, az grzatka opadnie i wyczysci¢ gérng cze$¢ piekarnika

o Nastepnie umiesci¢ grzatke grill z powrotem w jej pierwotnej
pozycji i wykona¢ wymienione czynno$ci w odwrotnej kolejnoci
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7. Opis piekarnika

Opcjonalne
akcesoria:

1 catkowicie
wysuwana potka

(nr kat. ZB1002)
Zestaw do gotowania
Profession+ (nr kat. ZB
8030)

Zestaw do gotowania
Profession+ (nr kat. ZB
8031)

Kamien do pizzy z
uchwytem (nr kat. 145)

28

Standardowe
akcesoria:

1 emaliowana blacha
do pieczenia ciasta

1 Uniwersalna /
emaliowana tacka
Sciekowa

1 kratka,
czesciowo
wysuwana (nr kat.
ZB 1003)

Panel sterowania

Blokada drzwiczek (tylko w modelach z
funkcjg czyszczenia pyrolitycznego)

Grzatka grilla

Uchwyty blaszane

Kratka

W Blacha do pieczenia ciasta
Zawias

[ED Szyba wewnetrzna

[EW Wylot powietrza chtodzacego
Mocowanie urzadzenia
Lampa

Tylna $cianka

Wentylator goracego powietrza
Uszczelka piekarnika
Drzwiczki piekarnika
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7.1. Panel sterowania - przyciski i wskazniki

—O

2. 3. 4. 5. 6.

WL./WYL.

Wiaczanie i wytgczanie
urzadzenia.

Funkcje

Wybér funkcji gotowania.

Programy

Wybor programéw
automatycznych.

Ulubione

PrzejScie do zapisanych
programow.

Gorace powietrze obiegowe*
Wybor funkcji goracego powietrza
obiegowego.

Czyszczenie pyrolityczne*
Wybor funkcji czyszczenia
pyrolitycznego.

Mikrofale*

Wywotywanie funkcji mikrofal lub
wigczanie dodatkowej funkcji
mikrofal.

Ustawienia

Przejscie do menu ustawien.

Blokada bezpieczenstwa

Wigczenie blokady
bezpieczenstwa.

* w zalezno$ci od modelu

Podrecznik uzytkownika
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13.14.15.16. 17.

Szybkie nagrzewanie

Aktywacja lub dezaktywacja funkcji
szybkiego nagrzewania.

Ustawienia czasu / Timer

Przejcie do menu ustawien czasu.

Oswietlenie

Wiaczanie i wytgczanie oSwietlenia
wnetrza piekarnika.

wstecz

Przejscie do poprzedniego kroku.

OK do wybierania /

Potwierdzanie wyboru lub
rozpoczecie procesu.

goéra - dot
Przewijanie menu w gére i w dét.

Ustawianie czasu funkcji
gotowania

Okreslanie czasu gotowania lub
korica czasu gotowania.

Temperatura
Zmiana ustawionej temperatury.

Waga
Zmiana ustawien wagi.
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7.2. Ustawianie zegara

Zegar nalezy ustawi¢ przez uzyciem piekarnika oraz po
kazdym odtgczeniu zasilania od urzadzenia. W takich
przypadkach na wySwietlaczu bedzie miga¢ symbol
«12.00».

Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu bedzie miga¢
symbol «12.00.

[m]

Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot) aby
wybra¢ godzine.
Potwierdzié naciskajac [oK].

Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby
wybra¢ minuty.
Potwierdzié naciskajac |2k,

Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby
wybra¢ wyswietlanie zegara.
Potwierdzié naciskajac [/ .

Nacisng¢ symbol (gora) lub V] (dot), aby

wybra¢ format wy$wietlania i potwierdzi¢ naciskajac

Wydany zostanie sygnat dzwigkowy, a piekarnik
przetaczy sie do trybu oczekiwania. WySwietlony
zostanie ustawiony czas.

W razie potrzeby zmiany czasu:
Gdy piekarnik jest wylaczony, nacisngé i przytrzymaé

symbol przez 3 sekundy, a nastepnie poczeka¢ na
wyswietlenie ustawienia czasu.

30
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o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot) aby
wybra¢ godzine.
Potwierdzié naciskajac [0,

o Nacisng¢ symbol [ 1] (géra) lub [ V] (dét), aby

wybra¢ minuty i potwierdzi¢ naciskajac (9,

o Nacisng¢ symbol (gora) Iub (det), aby

wybra¢ format wySwietlania i potwierdzi¢
naciskajac 2K,

o Nacisng¢ symbol (gora) Iub (dot), aby

wybra¢ format wy$wietlania.
Potwierdzi¢ naciskajac oK.

Piekarnik przetaczy sie do trybu oczekiwania. WysSwietlony
zostanie ustawiony czas.
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8. Tabele pieczenia i wypiekania

8.1. Wskazowki dotyczgce wypiekania

o Materiat, z ktérego wykonane sg blachy do pieczenia, rowniez ma znaczenie przy wypiekaniu. Idealne
sg ciemne blachy do pieczenia, ktore kierujg ciepto bezpo$rednio do przyrzadzanej zywnosci.

o Czasy wypiekania moga wykazywac nieznaczne réznice ze wzgledu na uzyte sktadniki. Najlepszym
sposobem sprawdzania ciasta blizej kofica czasu gotowania jest uzycie drewnianej wykataczki. Jezeli
nie przystaje do niej ciasto, wypiek jest gotowy.

o W przypadku wypiekania ciast z wilgotnymi owocami na wierzchu wystepowac bedzie wyjatkowo duza
wilgotnos¢. Nie nalezy wypiekac wiecej niz dwdch tego rodzaju ciast jednoczes$nie.

o Wypiekajac kilka ciast w blachach do pieczenia jednocze$nie, czas wypiekania nalezy wydtuzy¢ od 5
do 10 minut na kazda dodatkowo wstawiong blache.

Tryb pracy Gorace Podgrzewanie od Tryb pizza

powietrze gory / dotu Podgrzewanie od dotu z

uzyciem goracego
Dowj j Jolo)
Zalecane Uchwyt | Temperatura| Uchw [Temperatura] Uchwyt [Temperatur Czas
ustawienia blaszany w°C yt w°C blaszany [ aw°C | gotowania w
przedstawiono na blasz min
szarym tle any
Ciasta
Mieszanina ciast
Biszkopt Gugelhupf 2 170 2 170-190 60-70
Ciasto z blaszki 2 170 2 170-190 50-70
Tort Madera 2 160 2 160-180 60-70
Spody do tart 2 170 2 170-190 20-30
Muffiny 2 160-170 2 170-180 20-25
Placki
z posypka, 2 160-170 2 180-200 20-35
z polewg 1-2 160-170 1-2 170-180 3 160-170 35-50
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Wyrobione ciasto

Spody do tart 2 170-180 2 180-200 25-35
Sernik 2 150-160 1-2 160-170 70-80
Ciasteczka 2 170 2 180-200 15-30
Placki

zposypka 2 160-170 2 180-190 25-35
zpolewg 1-2 160-170 12 170-180 2 160-170 30-50

Ciasto drozdzowe

Biszkopt Gugelhupf 2 150-160 2 175-180 40-65
Ciasto drozdzowe 2 150-160 2 175-180 40-50
Stodkie pieczywo

(podgrzewane) 2 150-160 2 175-180 50-70
Ciasteczka 2 140-150 2 180-200 15-30
Placki

z posypka, 2 150-160 2 180-190 30-40
z polewg 1-2 160-170 1-2 170-180 3 160-170 30-50

Ciasto biszkoptowe

Ciasta i tarty

(podgrzewane) 2 150-160 2 175-180 30-40
Butki (podgrzewane) 2 170-180 2 180-200 15-25
Wypieki z biatkiem jaja

Beza 2 80-90 2 100-120 80-120
Gwiazdki cynamonowe 2 100-120 2 120-140 20-40
Makaroniki 2 100-120 2 120-140 20-50
Inne ciasta

Ciasto francuskie | 2 | 170-180 | 2 | 190-210 | | | 15-30
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Ciasto francuskie z
wyrosnigtym
ciastem

2 170-180 2 190-210 30-40

Ciasto francuskie z
biatym serem

Ciasto parzone 2 170-180 2 190-210 3040

Ciasto z twarogiem i
olejem

Miodownik 2 140-150 2 170-180 20-35

2 160-180 2 180-200 30-40

2 150-160 2 170-180 30-40

Chleb i pizza

Kwasne ciasto

- 2 180 2 180 50-70
(nagrzewanie: 230°C

cze$ciowe
wypieczenie: 10 min -
230°C)

Chleb drozdzowy /
chleb bialy 2 180 1lub2 200 30-60

(nagrzewanie)

Precle
2 200 2 220 15-20

(nagrzewanie: 230°C)

Pizza
(nagrzewanie:
250°C)

1 220 8-12

8.2. Wskazowki dotyczgce pieczenia

o Najlepsze do pieczenia jest migso, ktdre uprzednio pozostawato wywieszone przez odpowiednio dtugi czas.
o Zewngtrzne warstwy tluszczu na migsie (np. na golonce) nalezy nacia¢ w kratke.

o Pieczenie mozna przyrzadzaé w catosci z ttuszczem lub bez jego dodatku.

o Piec migso na ruszcie z podstawiong pod nim tackg na $ciekajacy ttuszcz.

o Drob, czyli kurczaka, ges$ lub indyka, nalezy pokry¢ marynatg sktadajaca sie z oleju, soli i papryki w

proszku. Dzigki temu miesa nie trzeba bedzie polewac¢ wlasnym sosem podczas pieczenia.

Wskazéwki dla uzyskania dokfadniejszych rezultatéw

Postep gotowania, zwtaszcza duzych kawatkdw, nie zawsze fatwo oceni¢ z perspektywy obserwatora. W
tym celu szefowie kuchni, jak i domowi kucharze uzywaja termometru do pieczenia. Jego uzycie dostarcza
wiarygodnych informacji na temat temperatury wnetrza zywnosci, a zatem tez stopnia wypieczenia migsa.
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Tryb pracy Gorace Podgrzewanie od Podgrzewanie od
powietr gory / dotu dotu z uzyciem
2 goracego
Zalecane Uchw | Temperat | Uchw Temp.w| Uchw | Temperat | Waga Czas
ustawienia yt uraw °C yt °C yt uraw °C | miesa piecze
przedstawiono blasz blasz blasz nia w
na szarym tle any any any minut
ach
Rodzaj miesa
Wieprzowina
Pieczen wieprzowa 2 170 2 170-190 | 2 160-180 | 2000 120
topatka wieprzowa 2 180 2 180-200 | 2 170-190 | 1200 120
Poledwica wieprzowa | 2 180 2 180-200 | 2 170-190 | 1000 45
Wotowina
170-190
Schab wotowy 2 170 2 2000 150
i i 160/
Pieczen wolowa 2 160/90* |2 100 1500 30
) 160/
Filet wotowy 2 160/90* |2 100* 1200 30
Cielecina/ jagniecina
. - 170-180
Pieczen jagnieca 2 160 2 1000 140
170-180
Pieczen cieleca 2 160 2 1000 90
Stek
Rumsztyk
(podsmazony 2 120 2 120 300 10
)
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Stek z koscig o

(podsmazony) 2 180* 2 180-200 1000 |6

Dréb
180-200

Kurczak 2 180 2 2 180-200 | 1000 60
170-190

Kaczka 2 170 2 2 170-190 | 1500 75
170-190

Ge$ 1lub2 | 160 11ub 2 1lub2 | 170-190 | 3000 120
170-190

Indyk 1lub2 | 160 1lub2 1lub2 | 170-190 | 5000 180

Ryby
200-220

Cale ryby 2 200 2 1000 35

8.3. Wskazowki dotyczgce grillowania

o Grill nalezy nagrzac na okoto 5 minut przed uzyciem.

o Potozy¢ przygotowane migso na grillu, tak aby ciepto, ktore emituje, od razu przenikato na potrawe.
Nalezy utrzymywac odstepy wynoszace 3 cm.

o Zawsze nalezy umieszczaé tacke pod zywnoscig, aby gromadzi¢ $ciekajacy sok miesny i ttuszcz.

o Zywno$é grillowang nalezy co jakié czas odwracaé.

o Pierwszg strone nalezy grillowaé nieco dtuzej niz druga.

o Poniewaz zasadniczo zywno$¢ rozni sie ksztattem, gruboscig i konsystencja, nalezy regularnie
sprawdzaé, czy migso zostato odpowiednio przyrzadzone czy nie. Okre$lone czasy grillowania nalezy
traktowa¢ wytacznie orientacyjnie.

Wskazéwki umozliwiajace uzyskanie idealnych efektéw

Termometru do pieczenia nalezy tez uzywac¢ do gotowania w niskich temperaturach. Jego uzycie
dostarcza wiarygodnych informaciji na temat temperatury wnetrza miesa, a zatem tez stopnia jego

wypieczenia.
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Tryb pracy Grill Grill o duzej powierzchni
Uchwyt 1 strona 2 strona 1 2 strona
blaszany strona

Rodzaj miesa

Wieprzowina

Kotlet schabowy 4 10-12 8-10 14-15 8-10

Mieso z brzucha 4 12-15 8-10 16-18 10-12

Poledwica wieprzowa 4 10-12 8-10 14-16 10-12

Smazone kietbaski 4 8-10 6-8 12-15 10-12

Smazone 4 10-12 8-10 10-14 9-11

kietbaski

zwijane

Kebab 3-4 9-11 7-8 15-20 10-12

Wotowina

Poledwica wotowa, 4 6-7 5-6 8-10 6-7

X

Poledwica wotowa, 4 79 6-7 9-11 6-9

Srednio krwista

Cielecina/ jagniecina

Kotlet jagniecy 4 7-8 6-7 9-11 6-9

Stek cielecy 4 8-10 7-8 10-12 8-9

Droéb

Udka z 3 1518 10-12 1720 1114

kurczaka

Pottuszki z kurczaka 3 18-20 10-12 22-24 12-15

Ryby

Filet rybny 4 6-7 4-5 10-12 7-8

Cale ryby 3 57 4-6 8-11 7-10

Tost

Tost 3 2-3 2-3 4-6 34

Tostz

dodatkiem 8 68 1012
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8.4. Zalecane temperatury termosondy

Temperatury wnetrza zywnosci w °C
Krwiste Srednio Wysmazone

krwiste
Rodzaj migsa
Wieprzowina
Poledwica wieprzowa 63 65
Pieczen wieprzowa / konfitura 68-70 75
Golonka 80-85
Kotlet z koscig 75-80
Lopatka 95
Szynka wedzona 55-62 64-68
Pieczen rzymska 75
Wotowina
Filet wotowy 38-55 58-65 od 65
Pieczen wolowa 38-55 55-60 od 65
Rolady 70
Schab wotowy 85-90
Wotowina gotowana 90
Antrykot 55-58
Cielecina
Golonka 80-85
Pieczenie 64-74
Piers 75-78
Comber 65-70
topatka 75-80
Poledwica 60
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Jagnigcina

Jagniecina 79-85
Udziec jagniecy 60 70-72
Kotlet jagniecy 55

Comber jagniecy 60-62 68
Zeberka jagniece 55

Dziczyzna

Poledwica z dzika 60-63

Pieczen z dzika 75-78
Udziec dzika 75
Comber sarni 50-60

Pieczen sarnia 65

Comber jeleni 54-60

Pieczen jelenia 62 75
Tost z dodatkiem 3 6-8

Droéb

Kurczak 80-90
Kaczka 80-90
Piers$ z kaczki 62-65

Ges 75-80 90-92
Indyk 80-90
Ryby

toso$ 57 60
Szczupak 58 60
Sandacz 58 60
Tunczyk 55 58
Karmazyn 55 60
Dorsz 54 60
Pstrag 54 60
Makrela 54 60
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8.5. Wskazowki dotyczgce gotowania w niskich temperaturach

c Czas Czas
Waga w g zas gotowania w gotowania w
zammlerzler;:a minutach °C
W minutac (ewentualnie (ustawienie
temperatura piekamika)
wnetrza)
Rodzaj miesa
Wieprzowina
Poledwica wieprzowa 400-600 5 60-90 85
Pieczen wieprzowa / konfitura 1000-1500 10-12 230-250 85
Poledwica 1000-1500 10-12 120-150 85
Zeberko / kotlet 800-1000 8-10 120-140 85
Wotowina
Filet wotowy 700-1200 5-9 100-140 80
Pieczen wolowa 700-1800 10-12 180-120 70
Stek z biodrowki 1500-1800 10-15 150-200 80
Udziec 1500-2000 10-12 200-230 80
Antrykot 1500-1800 10-12 150-180 80
Cielecina
Poledwica cieleca 500-800 56 90-110 85
Udziec 1500-1800 10-12 140-160 85
Comber 1000-1500 8-10 110-120 85
Jagniecina
Udziec jagniecy 2000-2500 10-12 200-250 80
Poledwica z combra 400-600 35 60-80 80
Dréb
Piers z kaczki 400-600 4-5 70-80 85
Pier$ z indyka 400-600 3-4 50-60 85
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9. Funkcje piekarnika

Funkcje sg zalezne od przedmiotowego modelu.

9.1. Funkcje gotowania

Podgrzewanie od géry / dotu

Podgrzewanie od gory i dotu gwarantuje rownomierne zapiekanie
potraw umieszczonych na jednym poziomie. Idealne do pieczenia
delikatnych ciast, np. ciast drozdzowych, sernikéow.

Obieg goracego powietrza Okotherm

Wentylator rozprowadza cieplo wytwarzane przez grzatke
pierscieniowg w tylnej czegsci piekarnika. Ciepto jest rozprowadzane
rownomiernie w calym piekarniku, umozliwiajagc réwnomierne
przyrzadzanie potraw na kilku poziomach bez przenikania
zapachoéw.

Podgrzewanie od goéry / dotu z uzyciem goracego powietrza obiegowego
Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grzatki w gérnej i
dolnej czesci rbwnomiernie w obrebie catego piekarnika. Idealne do
pieczenia ciastek i pieczeni.

Ustawienia Okotherm dla pizzy

Potagczenie podgrzewania od dotu i goragcego powietrza
obiegowego, idealne do zapiekania chrupigcych spodéw z
wilgotnym wierzchem. Nadaje sie do $wiezej pizzy, ciastek lub ciast
z owocami na wierzchu oraz plackow.

Podgrzewanie od dotu

Dzieki cieptu generowanemu od dotu ten tryb daje gwarancje, ze
spody sg szczegdlnie chrupkie i/lub lepiej zapieczone od dotu. Tryb
idealny do przyrzadzania bardzo wilgotnych ciast z owocami i
wypiekania spodow do ciast.

Ogrzewanie od gory

Ciepto wytwarzane od gory przez gorng grzatke idealnie nadaje sie
do zapiekania potraw.

Podrecznik uzytkownika
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ECO

Tryb ECO umozliwia przyrzadzanie potraw przy nizszym niz zwykle
zuzyciu energii. W celu zaoszczedzenia energii piekarnik wytacza
sie automatycznie przed uptywem czasu pieczenia i wykorzystuje
nagromadzone wewnatrz ciepto do doktadnego przyrzadzenia
potrawy.

Intensywny obieg goracego powietrza Okotherm

Ogrzewanie od gory wiaczane wraz z obiegiem goracego powietrza
w piekarniku zapewnia wySmienite i intensywne zapieczenie.
Idealne do zapiekanych ziemniakéw, pieczeni i innych zapiekanych
dan.

Grillowanie / podgrzewanie od dotu

Podgrzewanie od dotu w potgczeniu z grillowaniem od géry. Ten
tryb idealnie nadaje sie do przyrzadzania mies. Zapewnia chrupko$c¢
na zewnatrz.

Grill o duzej powierzchni

Idealny do przyrzadzania duzych ilosci zywnosci do grillowania, np.
ryb lub migs.

Daje to wigksze mozliwosci zapiekania w poréwnaniu ze zwyklym
grillem. Intensywnos¢ zapiekania jest wigksza, dzieki czemu potrawy
zapiekajg sie szybciej.

Grill

Stuzy do zapiekania i przyrumieniania. Maly grill oszczedza energie
przy przyrzadzaniu matych ilosci zywnosci. Idealny do niewielkich
porcji ryb i mies. Umozliwia zapiekanie zewnetrznej warstwy bez
wywierania wptywu ma wnetrze przyrzadzanych potraw.

Grillowanie przy udziale wentylatora

Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grill w catym
piekarniku, dajgc dzieki temu gwarancje, ze grillowane potrawy
pozostang soczyste wewnatrz i chrupigce na zewnatrz. Idealne do
grillowania kurczaka, kaczki i pieczeni.

Intensywne grillowanie przy udziale wentylatora

Takie potfaczenie grilla o duzej powierzchni i wentylatora daje
gwarancje, ze potrawy pozostang soczyste wewnatrz oraz chrupiace
i delikatnie przypieczone na zewnatrz. ldealne do dziczyzny i
duzego drobiu.
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Intensywne grillowanie przy udziale wentylatora + podgrzewanie od dotu
Takie potaczenie grilla o duzej powierzchni, podgrzewania od dotu i

wentylatora daje gwarancje, ze duze porcje potraw pozostang

soczyste wewnatrz oraz chrupigce i delikatnie przypieczone na

zewnatrz. Idealne do nadziewanych pieczeni lub drobiu.

9.2. Funkcje specjalne

Rozmrazanie
Ta funkcja stuzy do delikatnego rozmrazania zamrozonej zywnosci.

Gotowanie w niskich temperaturach

Potrawy sg gotowane bardzo delikatnie w niskich temperaturach,
dzieki czemu pozostajg bardzo soczyste. Program jest idealny do
wotowiny, wieprzowiny, jagnieciny i drobiu.

Utrzymywanie ciepta potraw

Program stuzy do utrzymywania ciepta potraw w niskich
temperaturach, bez ich podgrzewania. Idealny do potraw, ktore
majg by¢ podane w pdzniejszym czasie.

Zywnosé mrozona

Optymalne rozprowadzanie cieptego powietrza, ktére zostato
jedynie nieznacznie podgrzane w piekarniku, sprawia ze program
ten jest idealny do rozmrazania mrozonej zywnosci.

Ogrzewanie talerzy

Dobre potrawy sg smaczniejsze w odpowiedniej temperaturze.
Tryb ten umozliwia ogrzanie talerzy w niskiej temperaturze tuz
przed wydaniem potraw. Zapobiega to ich szybkiemu wystyganiu
przy umieszczaniu na talerzach. Dzieki temu majg odpowiednio
wysoka temperature.

Podrecznik uzytkownika
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Zapiekanie
Ta funkcja jest idealna do zapiekania potraw pod beszamelem,
zapiekanek i sufletow.

Konserwacja
Tryb idealny do konserwacji zywnosci, takiej jak owoce i warzywa.

Suszenie

Tryb suszenia umozliwia odprowadzanie wilgoci z zywnosci,
wplywajac na przediuzenie ich przydatnosci do spozycia. Pozwala
to zachowa¢ wiekszos¢ witamin i mineraldw. Suszenie idealnie
nadaje sie do wytwarzania suszonych owocéw, mies, przecieréw
owocowych i suszonego dorsza.

Pieczenie chleba
Ten program jest idealny dla uzyskania lekkiej chrupkosci i
pieknego zapieczenia.

Wyrastanie

Funkcja najlepiej nadaje sie na przyktad do wyrastania ciasta
drozdzowego.

Tryb jogurtu
Tryb ten zapewnia idealne warunki dla kultur jogurtowych, co
umozliwia uzyskanie $wietnego jogurtu.
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10.0bstuga piekarnika

W przypadku niektérych programow wigcza i wytacza sie wentylator, jednak nie jest to
@ objawem wadliwego dziatania urzadzenia.

10.1. Witgczanie i wytgczanie piekarnika

Aby méc korzysta¢ z piekarnika do przyrzadzania zywnosci, nalezy nacisna¢ symbol .

Jezeli nie zostanie wybrana zadna funkcja ani zaden program automatyczny, piekarnik wytaczy sie po
uptywie kilku sekund. WysSwietli sie wowczas aktualny czas lub nastapi przetaczenie urzadzenia do trybu
uspienia, jezeli wiaczono reczne potwierdzanie (patrz rozdziat dotyczacy trybu uspienia).

Wytaczy¢ piekarnik naciskajac symbol .
10.2. Tryb uspienia

Po aktywowaniu recznego potwierdzenia (aktywowane fabrycznie) piekarnik przetaczy sie do trybu
uspienia po uptywie 30 sekund, jezeli w tym czasie nie zostanie wykonana zadna czynno$¢. Tryb
uspienia pozostaje aktywny przez 30 minut i pozwala na powrdt do poprzedniego ekranu po nacisnieciu
symbolu On/Off Iub przycisku . Wszystkie przyciski, ktore zostaty nacisniete do czasu aktywacji
trybu uspienia, pozostang przez ten okres aktywne.

Po uptywie 5 minut piekarnik wytaczy sie i wySwietlony zostanie czas.

10.3. Pierwsze uruchomienie urzgdzenia

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢ jezyk, date i czas, temperature i jednostki wagi.

10.3.1 Ustawianie jezyka

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub (dat), aby wybra¢ pole
jezyka.
o Potwierdzi¢ naciskajac .
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[m]

[m]

ra(: wymagany jezyk naciskajac symbol (gora) lub
(dot).

Potwierdzi¢ naciskajac .

Nastapi powrdt do widoku ustawien.

[m]

Aby potwierdzi¢ ustawienie jezyka, nacisna¢ [©K]

10.3.2 Ustawianie daty i czasu

]

m]

m]

Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ pole

daty/ czasu.
Potwierdzi¢ naciskajac .

Nacisna¢ symbol (qgdra Iub (dot), aby wybra¢ rok.
Potwierdzi¢ naciskajac .

Aby wybra¢ miesiac i dzien, ponownie wykona¢ powyzsze czynnosci.
Zawsze potwierdzi¢ naciskajac .

Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybrac pole godziny.
Potwierdzi¢ naciskajac .

Aby wybra¢ minuty, ponownie wykona¢ powyzsze czynno$ci.

Potwierdzi¢ naciskajac . Nalezy tez wybra¢ sposob wys$wietlania zegara.
Potwierdzi¢ naciskajac . Na koniec nalezy wybra¢ format wy$wietlania.
Potwierdzi¢ naciskajac

Nastapi powrdt do ekranu gtownego.

10.3.3 Ustawianie daty i czasu - szybkie wywofywanie

Gdy piekarnik jest wytaczony, nalezy nacisngé symbol i poczeka¢ do momentu, az pojawi sie
wskaznik daty. Wéwczas mozna bedzie ustawi¢ date, godzineg, typ zegara i format wyswietlania,
wykonujac opisane powyzej czynnosci.
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10.3.4 Ustawienia jednostek

o Nacisng¢ symbol (gora) Iub (dét), aby wybra¢ pole

wagi (warto$¢ domysina — kilogramy).

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dat), aby wybraé

jednostke temperatury (wartos¢ domysina — skala Celsjusza).

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Po ustawieniu jednostek pierwsze uruchomienie urzadzenia mozna uzna¢ za zakoriczone. Nastapi
powr6t do ekranu gtownego.

10.4. Wybor funkcji gotowania

o Wiaczy¢ piekarnik naciskajac symbol .

o Nacisngé pole na ekranie gfdwnym.
lae (gora) lub (det), aby wybra¢ funkcje
o Naciané

o Nacisng¢ symbol a) Iub (dat), aby wybra¢ funkcje.

o Potwierdzi¢ naciskajac | K.

by potwierdzi¢ wprowadzone ustawienie.

o Nacisng¢ symbol (géra) lub (dét), aby wybraé

temperature gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .
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Nastapi przejscie do widoku ustawien. Mozna tez ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia. (Patrz rozdzialy Ustawianie czasu
gotowania / Ustawianie konca czasu).

oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisna¢ . Rozpocznie sie
proces gotowania.

10.5. Wybor funkcji specjalnej

o Wigczy¢ piekarnik naciskajac symbol .

o Nacisng¢ pole na ekranie gfownym.
o Nacisnaé oI Iﬂ (gora) IubM (dot), aby wybrac funkcje

specjalne

o Potwierdzi¢ ustawienie naciskajac .

10.6. Zmiana ustawienia podczas gotowania

W razie potrzeby zmiany funkcji gotowania podczas procesu gotowania nalezy nacisng¢ symbol .
Nastepnie nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci.
W razie potrzeby zmiany temperatury gotowania podczas procesu gotowania nalezy nacisng¢ symbol

. Nastepnie nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci.

Aby dostosowac czas gotowania, nalezy nacisng¢ symbol . (Patrz rozdzialy Ustawianie czasu
gotowania / Wyb6r konca czasu gotowania).

Aby zakonczy¢ procedure, nalezy nacisna¢ symbol .

INFORMACJA
Zmiany nalezy aktywnie potwierdzi¢, naciskajac I% ; W przeciwnym razie po 8 sekundach
nastapi powrot do poprzedniego wskazania, a nowe ustawienia nie zostang zapisane.
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10.7. Program automatyczny

10.7.1 Wybdér programu automatycznego

o Wigczy¢ piekarnik naciskajac symbol .

o Nacisngé¢ pole na ekranie gtownym.
o Nacisna¢ symbol E (gora) lub (dot), aby wybra¢ kategorie.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub aby wybra¢ program
K

automatyczny i potwierdzi¢ naciskajac o

Nastepnie w ten sam sposob nalezy wykona¢ ustawienie wagi i
gotowania. Czasy gotowania sg obliczane automatycznie. Mozna tez
ustawi¢ czas konca (patrz rozdziat Ustawianie korca czasu gotowania)
lub zmodyfikowa¢ czas gotowania.

oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisna¢ . Rozpocznie sie
proces gotowania.

* W wybranych programach nie zachodzi konieczno$¢ ustawiania wagi.
W zalezno$ci od programu piekarnik moze zasygnalizowa¢, na
ktorym poziomie nalezy umiesci¢ zywnosc.

W wybranych programach w pierwszej kolejno$ci nalezy nagrzac pusty piekarnik. Piekarnik
@ zasygnalizuje moment, kiedy zywno$¢ nalezy umiesci¢ na danym poziomie.
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10.7.2  Wazne informacje dotyczace gotowania z zastosowaniem programow

Po aktywowaniu programu oraz w zalezno$ci od wskazanej wagi piekarnik automatycznie
@ obliczy wymagana temperature i potrzebny czas do przyrzadzenia zywnosci. Temperature

mozna dostosowywaé w programach z uzyciem ustawien wagi. Jezeli brak jest dalszych
wyraznych informacji, czas gotowania odnosi sie do czasu gotowania bez nagrzewania. Z
tego wzgledu bardzo wazne jest, aby wybra¢ wiasciwg wage zywnosci do przyrzadzenia,
tak aby méc ja odpowiednio przygotowaé. W przypadku programéw pieczenia po uptywie
okreslonego czasu piekarnik zasygnalizuje potrzebe odwrdcenia pieczeni. W tym celu
piekarnik wyda sygnat dzwiekowy trwajacy przez okreSlop_czas. Do momentu
przewrdcenia pieczeni na wyswietlaczu widnie¢ bgdzie symbol . Jezeli pieczen nie
zostanie przewrocona, po uptywie kilku minut piekarnik automatycznie bgdzie kontynuowaé
gotowanie zaprogramowang metoda.

10.8. Zmiana wagi i temperatury

10.8.1 Zmiana wagi Zywnosci

Jezeli zachodzi potrzeba zmiany wagi potrawy do przyrzadzenia, mozna automatycznie zmieni¢ czas
trwania i temperature w zaleznosci od wybranego programu.
Aby zmieni¢ wage, nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

o Nacisng¢ symbol wagi

o Nacisng¢ symbol . ) lub . (dot), aby ustawi¢ wage i
potwierdzi¢ naciskajac OK

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub (dot), aby wybraé
poziom gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .
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Nastapi powrdt do widoku ustawien.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Proces jest kontynuowany, a dostosowanie odbywa sie w tle.
Nowe ustawienia procesu nie zostang dostosowane dopoki nie

beda potwierdzone nacisnigciem .
Ewentualnie: (Proces zostanie zakonczony).

o Nastepnie kilkukrotnie nacisng¢ symbol (wstecz) do
momentu uzyskania ustawienia wagi.

o Nacisna¢ symbol géra) lub (dét), aby ustawi¢ wage i
o

potwierdzi¢ naciskajac

gotowania i potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub VF%), aby ustawi¢ poziom

Nastapi powrét do widoku ustawien. Czasy gotowania sg obliczane
automatycznie. Mozna tez ustawic czas zakonczenia i czas
gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Piekarnik bedzie kontynuowat proces gotowania z zastosowaniem
przyjetych ustawien.
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10.8.2 Zmiana temperatury gotowania

Temperatura gotowania zostata wstepnie ustawiona dla wszystkich programéw.

Temperature mozna zmieni¢ wytacznie w okreslonym zakresie programéw gotowania z ustawieniami
wagi. W przypadku funkcji temperature mozna wybrac dla okre$lonej funkcji w zakresie od 30°C (brak
ustawienia temperatury) do 300°C.

Aby zmieni¢ wage, nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

o Dotkna¢ symbolu temperatury IE

o Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby

awic
temperature gotowania i potwierdzi¢ naciskajac .

Nastapi powrét do widoku ustawien lub do procesu gotowania.
o Potwierdzi¢ naciskajac |% na ekranie ustawien.
Piekarnik bedzie kontynuowa¢ proces gotowania z zastosowaniem nowych ustawien.

10.9. Ustawienia czasu

10.9.1 Ustawienia czasu gotowania

Czas gotowania dla programow jest ustawieniem domysinym. Dla funkcji gotowania nie wystepuje
domysliny czas.

Aby ustawi¢ czas gotowania, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

V4

o Nacisng¢ symbol .

O Nacianésymbol (gora) lub \/](_%aby ustawic¢
OK

czas gotowania i potwierdzi¢ naciskajac

Od tego momentu bedzie mozna ustawi¢ koniec czasu gotowania.
(Patrz rozdziat Wybér korica czasu gotowania).

Czynnos¢ ta zostanie pominigta po wybraniu ostatecznego czasu
gotowania w czasie wykonywania procesu.

o Potwierdzi¢ naciskajac .
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INFORMACJA
@ Po uptywie zaprogramowanego czasu piekarnik wytaczy sie i wydany zostanie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisnaé . Nastepnie na piekarniku wyswietli
sie aktualna godzina. Piekarnik zostanie wytaczony.

10.9.2 Zmiana czasu gotowania

o Nacisnaé symbol €=

o Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢

czas gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

W dalszej kolejnosci nalezy ustawic koniec czasu gotowania. W
celu niezwtocznego rozpoczecia procesu nalezy potwierdzi¢
zaproponowany czas gotowania.

10 min

e

Zmiana konca czasu gotowania spowoduje rowniez opoznienie
rozpoczecia procedury gotowania.

(Czynnosci tej nie trzeba wykonywac, gdy czas gotowania
ustawiono podczas procesu gotowania).

o Potwierdzi¢ naciskajac .

INFORMACJA
W przypadku uprzedniej dezaktywacji czasu gotowania nie zachodzi potrzeba jego
ustawienia.
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Nastgpi powr6t do widoku ustawien lub procesu gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Piekarnik bedzie kontynuowac proces gotowania z
zastosowaniem nowych ustawien.

INFORMACJA!
@ Po uptywie zaprogramowanego czasu piekarniqczy sig i wydany zostanie sygnat

dzwigkowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisna¢ .
Nastepnie na piekarniku wyswietli sie aktualna godzina. Piekarnik zostanie wytaczony.

10.9.3 Usuwanie czasu gotowania

o Wykonac¢ opisane powyzej czynno$ci i ustawi¢ czas gotowania na warto$¢ ,00:00”.

o Piekarnik bedzie kontynuowac proces gotowania bez ustawienia czasu i/lub z widoku ustawien zniknie
informacja dotyczaca ustawien czasu.

10.9.4 Ustawianie ostatecznego czasu gotowania

Czas korica gotowania jest czasem, w jakim wytaczy sie piekarnik.

Po ustawieniu czasu gotowania i zatwierdzeniu go przyciskiem mozna bedzie ustawi¢ koniec czasu
gotowania.

o Nacisnaé symbol (gora) lub[\/](det), aby ustawié koniec
czasu gotowania. Potwierdzié naciskajac

o Nastapi przejscie do widoku ustawien.
oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisna¢ .

o Wyswietlacz zacznie dziata¢ w trybie oczekiwania do momentu
rozpoczecia procesu gotowania.

54 Podrecznik uzytkownika



Obstuga piekarnika

INFORMACJA!
@ Piekarnik rozpocznie proces tuz po zatwierdzeniu sugerowanego ostatecznego czasu gotowania.

10.9.5 Zmiana korica czasu gotowania

4

o Nacisngé symbol L=
Po ustawieniu czasu gotowania i zatwierdzeniu go przyciskiem

(patrz Ustawianie czasu gotowania) mozna bedzie ustawi¢
koniec czasu gotowania.

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub E‘(dé{), aby ustawi¢
koniec czasu gotowania. Potwierdzi¢ naciskajac o]

Nastapi powrdt do widoku ustawien.
oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisna¢ .

o Wyswietlacz zacznie dziata¢ w trybie oczekiwania do
momentu rozpoczecia procesu gotowania.

INFORMACJA!

@ Po uptywie zaprogramowanego czasu piekarnik wytaczy sie i wydany zostanie sygnat
dzwigkowy. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wylaczy¢ sygnat dzwigkowy. Nastepnie na
piekarniku wy$wietli sie aktualna godzina. Piekarnik zostanie wytaczony.
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Obstuga piekarnika

10.9.6 Usuwanie korica czasu gotowania

oAby ustawickoniec czasu gotowania, nacisnaé i przytrzymaé
symbol przez 3 sekundy.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Nastapi powrét do ekranu oczekiwania.

10.9.7 Ustawianie timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisnaé symbol [/ \| (géra) lub [\/] (dot), aby ustawié
zadany czas. Potwierdzi¢ naciskajac .

Po uptywie zaprogramowanego czasu wydany zostanie sygnat

dzwigkowy, a na pasku stanu btyskac bedzie symbol [timer.png].

oAby go wylgczyc¢, nalezy nacisna¢ .

INFORMACJA!
@ Ta funkcja dziata niezaleznie od biezacej procedury gotowania.
10.9.8 Zmiana timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub h , aby ustawi¢
zadany czas. Potwierdzi¢ namskajap OK
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Obstuga piekarnika

Nastapi przejscie do widoku ustawien. Ustawienie lub zmiana timera
podczas pracy spowoduje pojawienie si¢ wySwietlacza procesu.

Po uptywie zaprogramowanego czasu wydany zostanie sygnat
dzwigkowy, a na pasku stanu btyska¢ bedzie symbol.

oAby go wytaczy¢, nacisnaé .
10.9.9 Usuwanie timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢ wartos¢ ,00:00” i potwierdzi¢ naciskajac .
o Nastapi powr6t do ekranu gtéwnego.

INFORMACJA!
@ Ustawianie timera nie zalezy od czasu gotowania i nie ma wptywu na proces gotowania.

10.10. Szybkie nagrzewanie (aktywowano jako ustawienie fabryczne)

o Nacisna¢ symbol i (szybkie nagrzewanie).

o Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢

wartos¢ ,00:00” w celu wigczenia lub wytaczenia funkcji
szybkiego nagrzewania w ramach funkcji wypiekania |5

dozwolonych przez piekarnik .
o Potwierdzi¢ naciskajq .

Wprowadzone ustawienie pozostanie aktywne do kolejnej zmiany.
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Ulubione

11. Ulubione

Piekarnik posiada funkcje pamieci, ktéra umozliwia zapisanie nawet 20 programow i ustawien gotowania,

utworzonych przez uzytkownika jako ulubione.

11.1. Wywotywanie pozycji ulubionych

o Nacisng¢ symbol (Ulubione)

o Nacisnaé symbol[ /\| (gora) lub [\ (det), aby wybraé
pozycje ulubionych.
Potwierdzié naciskajac
Nastapi przejcie do widoku ustawien. W tym momencie mozna
aktywowa¢ funkcje szybkiego nagrzewania, timer i koniec czasu
gotowania. (Patrz rozdzialy Szybkie nagrzewanie / Ustawianie
timera / Wybor korica czasu gotowania).
Oprocz tego mozna wprowadza¢ zmiany w programie lub
ustawieniach gotowania.
oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisngé M
o Piekarnik rozpocznie proces gotowania.

11.2. Zapisywanie ulubionych

W widoku ustawien i w procedurze gotowania dostepna jest opcja zapisywania programéw i ustawien

gotowania jako ulubionych.

o Nacisna¢ symbol , aby zapisa¢ pozycje ulubionych.

o Nacisng¢ symbol (géra) lub (dét), aby wybraé
pozycje w pamieci (1-20).

o Potwierdzi¢ naciskajac .
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Inne funkcje

Nalezy chwile poczekac, po uptywie ktdrej nastapi automatyczne
przejscie do widoku ustawien.

INFORMACJA
@ Po wybraniu juz zapisanej pozycji pamieci nastapi nadpisanie pozycji ulubionych.

11.3. Usuwanie ulubionych

o Na ekranie gtdwnym nacisnac i przytrzymac symbol
przez ponad 3 sekundy. Nastapi przejscie do widoku
usuwania ulubionych.

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub (det), aby wybraé
pozycje ulubionych.
+  Aby potwierdzi¢ procedure usuwania,

nacisnaé .

Nastapi przejscie do widoku ustawien.

12.Inne funkcje

12.1. Ustawianie trybu prezentacyjnego

o Jednoczesnie nacisnaC i przytrzymac przez 3 sekundy symbole |ﬂ i do momentu, az
wydany zostanie sygnat dzwiekowy, a na wskazniku stanu pojawi sie symbol .

o Dezaktywowac tryb prezentacyjny, przytrzymujac te same przyciski przez 4 sekundy do
momentu, az wydany zostanie sygnat dzwiekowy, a na wskazniku stanu zgasnie symbol E .

12.2. Blokada bezpieczenstwa

Blokada bezpieczenstwa zabezpiecza piekarnik przed niepozadanymi zmianami ustawien i zapewnia
dodatkowg ochrone dzieci. Po jej aktywowaniu piekarnik mozna jedynie wytaczy¢. Uniemozliwia zmiane
uprzednio ustawionych warto$ci i wiaczenie piekarnika.

Podrecznik uzytkownika 59



Inne funkcje

12.2.1 Aktywacja blokady bezpieczerstwa:

o Nacisna¢ i przytrzyma¢ przez ponad 3 sekundy symbol do momentu, az wydany zostanie dtugi
sygnat dzwigkowy i pojawi sie symbol . Wszystkie przyciski i pokretta zostang zablokowane.

12.2.2 Dezaktywacja blokady bezpieczenstwa:

o Nacisna¢ i przytrzyma¢ przez ponad 4 sdy symbol do momentu, az wydany zostanie
dtugi sygnat dzwigkowy i zniknie symbol .
Wszystkie przyciski i pokretta zostang ponownie odblokowane.

INFORMACJA
Piekarniki pyrolityczne posiadajg podwojne zabezpieczenie: po aktywowaniu blokady
bezpieczenstwa nie bedzie mozna otworzy¢ drzwiczek.

12.3. Ustawienia fabryczne

o Jednoczesnie nacisnaC i przytrzymac przez 3 sekundy

symbole i do momentu, az pojawi sie
przedstawiony obok ekran.

o Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybrac (D.

o Potwierdzi¢ naciskajac

Nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne od urzadzenia,
a nastepnie ponownie je podtaczy¢.
Urzadzenie uruchomi si¢ ponownie.

Moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia wymaganego jezyka.

12.4. Automatyczne potwierdzanie

v
Z uzyciem automatycznego potwierdzania ’T wszystkie ustawione warto$ci zostang automatycznie
potwierdzone po uptywie 8 sekund (* dotyczy wytgcznie parametrow gotowania po uprzednim wybraniu funkcji
lub programu gotowania).

o Nacisng¢ i przytrzyma¢ symbole i przez ponad 3

sekundy w trybie oczekiwania — do momentu pojawienia sie
przedstawionego obok ekranu.
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Inne funkcje

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (d¢

wybraé automatﬁne potwierdzanie lub
potwierdzanie .
o Potwierdzi¢ naciskajac

Nastapi powrét do trybu oczekiwania.

nastepnie

o
~e o reczne

12.5. Tryb ECO

O Nacian(:symbol.

o Nacisng¢ symbol Iﬂ (g6ra) lub M (dét), aby wybra¢ pole
ECO.

o Potwierdzi¢ naciskajqc lub , aby

zdezaktywowac tryb ECO.

Nastapi powrét do ekranu gtéwnego.

INFORMACJA
@ Jezeli aktywny jest tryb ECO, na ekranie oczekiwania nie zostanie wyswietlony czas.

12.6. Ustawienia dzwieku przy uruchamianiu

m Nacianésymbol.

o Nacisna¢ symbol \ﬂ (gora) lub M (dot), aby wybra¢ pole
dzwigku przy uruchamianiu.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

oAby aktywowa¢ dzwiek przy uruchamianiu, nacisnaé ,

lub nacisna¢ < , aby go dezaktywowac.

Nastapi powrdt do ekranu gtownego.
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Termometr do pieczenia

12.7. Ustawienia jednostek

Nacisna¢ symbol .

Nacisng¢ symbol Iﬂ (gora) lub M (dot), aby wybra¢ pole
jednostek.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ pole

jednostek wagi.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

]

]

O

Nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ pole

jednostek temperatury.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

[m]

Nastapi powrét do ekranu gtéwnego.

13. Termometr do pieczenia

Termometr do pieczenia umozliwia pomiar temperatury we wnetrzu zywnosci. Gdy tylko temperatura
okre$lona przy uzyciu termometru do pieczenia osiggnie dang warto$¢, pieczen bedzie idealna, tj. nie za
sucha ani nie za surowa, a ,w sam raz’.

Gotowanie bedzie sie odbywa¢ do osiagniecia odpowiedniej temperatury wewnatrz pieczeni. Z tego
powodu nie mozna jej ustawi¢. Czas trwania moze by¢ rozny w zaleznosci od wielko$ci kawatka i rodzaju
migsa, temperatury gotowania oraz wybranego trybu pracy.

Termometru do pieczenia mozna uzywac we wszystkich trybach podgrzewania.

Prawidtowy sposéb wkiadania termometru do pieczenia
o Wktada¢ koncowke termometru do pieczenia poziomo po boku do momentu, az znajdzie sie w samym
$rodku potrawy.

o Termometr do pieczenia zawsze nalezy wktada¢ az do uchwytu.

o Koncdwka nie moze znajdowac sie w poblizu warstwy ttuszczu ani kosci w miesie.
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Termometr do pieczenia

o W przypadku drobiu nalezy zadbac o to, aby koricéwka nie stykata si¢ z koscia.

Korzystanie z termometru do pieczenia
o Umiesci¢ przygotowang pieczen z umieszczonym termometrem w piekarniku.

o Wiozy¢ wtyk termometru do pieczenia do gniazda znajdujacego sie w gornej czesci, po lewej
stronie $ciany bocznej piekarnika.

o Po wlozeniu termometru na wys$wietlaczu stanu pojawi sie symbol .

13.1. Korzystanie z termometru do pieczenia dla funkcji gotowania

o Nacisnag¢ pole na ekranie gtéwnym.
o Nastepnie nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby

wybra¢ funkcje gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) Iub (dot), aby wybra¢
funkcje.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢

temperature dla tej funkcji gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (g6ra) lub (dét), aby ustawi¢

temperature wnetrza zywnosci.

o Potwierdzi¢ naciskajac .
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Termometr do pieczenia

Nastapi przejscie do widoku ustawien.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Piekarnik rozpocznie proces gotowania.
Tuz po osiggnieciu wybranej temperatury we wnetrzu zywnosci
nastapi wytaczenie piekarnika.
Jezeli zachodzi potrzeba zmiany ustawionej temperatury lub zalecanej temperatury termometru do

pieczenia, nalezy nacisna¢ symbol m . Nastepnie nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci.

13.2. Korzystanie z termometru do pieczenia dla programow automatycznych

o Wybra¢ pole programu na ekranie gtéwnym. Nastepnie

nacisna¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybraé
kategorie.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybraé

program automatyczny.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (det), aby ustawi¢

zadana temperature termometru do pieczenia.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Nastapi przejscie do widoku ustawien.

o Potwierdzi¢ naciskajac .

Piekarnik rozpocznie proces gotowania.
Tuz po osiggnieciu wybranej temperatury we wnetrzu zywnosci
nastapi wytaczenie piekarnika.

INFORMACJA
Termometru do pieczenia nie mozna uzywa¢ we wszystkich programach automatycznych. Po
wybraniu tego programu wydany zostanie dzwigk i nie zmieni si¢ wskazanie wySwietlacza.
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Ustawienia specjalne wiasciwe modelowi oraz dodatkowe ustawienia i funkcje

14.Ustawienia specjalne wtasciwe modelowi oraz
dodatkowe ustawienia i funkcje

14.1. Funkcja czyszczenia pyrolitycznego

UWAGA

Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia pyrolitycznego z piekarnika
nalezy usunaé wszelkie ciata obce.

o Nacisngg¢ pole (pyroliza) na ekranie gtféwnym.

o Nacisngé¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢

program czyszczenia pyrolitycznego. Dostepne sg trzy
programy roznigce sie czasem czyszczenia.

o Potwierdzi¢ naciskajac . Nastapi przejscie do widoku ustawien.

oAby potwierdzi¢ ustawienia, nacisna¢ .

o Piekarnik rozpocznie proces czyszczenia.  Drzwiczki
piekarnika zostang automatycznie zablokowane i pozostang
zablokowane w czasie calego procesu ze wzgledow
bezpieczenstwa. Po zakoniczeniu programu czyszczenia
wydany zostanie sygnat dzwiekowy. Nacisng¢é dowolny
przycisk, aby go wytaczyé.

o Nastapi powrdt do trybu oczekiwania. Symbol blokady w
pasku stanu pozostanie widoczny do momentu, gdy bedzie
mozna ponownie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
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Wykrywanie i usuwanie usterek

1. Wykrywanie i usuwanie usterek

Naprawy moze wykonywac¢ wylacznie wykwalifikowany personel!

Jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, nalezy sprawdzi¢, czy mozna samodzielnie rozwigzac problem,
postugujac sie niniejszg instrukcjg obstugi. Niektore problemy mozna rozwigza¢ samodzielnie. Opisano je
ponizej.

Wiaczy¢ piekarnik.

Ustawi¢ wymagany czas.

Upewnic sie, ze ustawienia sg prawidtowe.

Piekamik nie nagrzewa sig Wiecej informacji szczegdtowych zawiera sekcja dotyczaca

automatycznego wytaczania.

Patrz sekcja ,Blokada bezpieczenstwa”

Ostroznie zamkna¢ drzwiczki.

Sprawdzi¢, czy zrodtem problemu jest bezpiecznik.
W razie powtérnej aktywacji bezpiecznika skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Oswietlenie nie dziata Wymienic lampe.

Sprawdzi¢: Czy podtaczono wtyczke sieciowa
Nie dziataja przyciski i nie wigcza

sie oSwietlenie Czy skrzynka bezpiecznikéw w budynku dziata

Czy nie wystapita awaria zasilania
Aktywowana blokada bezpieczenstwa

Poczekac ok. 15 sekund lub spowodowa¢ aktywacje bezpiecznika i
ponownie go wigczy¢. Moze zaj$¢ konieczno$¢ powtémego
wykonania tej procedury!

Co najmniej jeden przycisk nie reaguje na
dotyk, jednak mozna wiaczy¢ o$wietlenie

Przyciski ustabilizowaly swoje dziatanie i ponownie reaguja na dotyk.

Co najmniej jeden przycisk nie reaguje Po dwukrotnym zadziataniu bezpiecznika i jego ponownym wigczeniu
nawet, gdy bezpiecznik zostat nalezy spowodowac jego zadziatanie jeszcze raz i poinformowaé
aktywowany i ponownie wigczony dziat obstugi klienta
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Wykrywanie i usuwanie usterek

Pekta szyba drzwiczek piekarnika

Wylaczy¢ piekamik i wezwaé serwis techniczny w celu jej wymiany

Uszkodzona uszczelka drzwiczek

Wymieni¢ uszczelke drzwiczek; patrz rozdziat ,\Wymiana uszczelki

Ldrzvdczek

Nie wolno uzywac piekarnika, gdy
uszczelka drzwiczek jest uszkodzona!

Uszkodzona uszczelka drzwiczek

Nadal mozna korzysta¢ z piekarnika. Lampe halogenowa nalezy
wymieni¢ mozliwie jak najszybciej po ostygnieciu piekamika. Patrz
rozdziat ,Wymiana lampy piekamika”.

Wydobywa sie intensywny zapach

Przekaza¢ katalizator 6kotherm® do utylizacji. Patrz rozdziat
,Utylizacja katalizatora dkotherm® .

Na wys$wietlaczu pojawia sie komunikat
F111

Podtaczy¢ wtyczke czujnika KT do gniazda

Na wyswietlaczu pojawia si¢ kod btedu,
ktory nie jest uwzgledniony na liscie

Wylaczy¢ piekarnik i ponownie go wiaczy¢ z uzyciem bezpiecznika w
budynku lub wytacznika bezpieczenstwa w skrzynce bezpiecznikéw.

Skontaktowac sie z serwisem technicznym, jezeli kod bledu nadal
pojawia sie na wy$wietlaczu.

Woda z pary i skroplin osiada na
potrawach i wewnafrz piekarnika

Nie pozostawiac potraw w piekarniku na ponad 15-20 minut po
zakoriczeniu procesu gotowania lub pieczenia.
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