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Warunki gwarancji

Oprocz warunkoéw gwarancji okreslonych w
umowach sprzedazy zawartych z naszymi parterami
handlowymi, udzielamy réwniez klientom korncowym
bezposredniej gwarancji na artykuty gospodarstwa
domowego Kuppersbusch.

Zakres gwarancji jest nastepujacy:

1. Usterki urzadzenia, ktére wyraznie wynikajg z
wad materiatowych i/lub produkcyjnych, zostang
naprawione bezptatnie, zgodnie z ponizszymi
postanowieniami, pod warunkiem, ze zostang one
zgtoszone tuz po stwierdzeniu i nie pozniej niz w
ciggu 24 miesiecy od dostarczenia produktu
pierwszemu odbiorcy koncowemu. Okres
gwarancyjny wynosi tylko 12 miesiecy w przypadku
uzytkowania w celach zarobkowych lub po
zaistnieniu rownowaznych warunkow. Wszelkie
usterki, ktére wystapig w ciagu szesciu miesiecy od
dostawy, zostang uznane za wady materiatowe lub
produkcyjne.

2. Gwarancji nie udziela sie na delikatne czesci,
takie jak elementy szklane, plastikowe lub Zzaréwki.
Réznice niematerialne wzgledem stanu
docelowego, ktdre nie majg wptywu na wartosc¢ i
zdatno$¢ do uzytku urzgdzenia, nie stanowig
podstawy do wniesienia reklamac;ji z tytutu
gwarancji. Gwarangcji nie udziela sie tez na
uszkodzenia spowodowane przez czynniki
chemiczne, elektromagnetyczne, ogdlnie
niespotykane warunki sSrodowiskowe, niewtasciwe
warunki robocze lub kontakt urzgdzenia z
nieodpowiednimi substancjami lub materiatami.
Gwarancja nie obejmuje tez usterek urzadzenia
powstatych podczas transportu, za ktére nie
ponosimy odpowiedzialnosci, lub wskutek
nieprofesjonalnej instalacji i nieprawidtowego
montazu, niewtasciwego uzytkowania, braku
dbatosci lub nieprzestrzegania instrukgciji
uzytkowania lub montazu. Roszczenia z tytutu
gwarancji zostang tez odrzucone, jezeli naprawy lub
prace wykonywane w obrebie urzgdzenia nie
zostang wykonane przez osoby, ktére uprzednio
zostaty upowaznione do wykonywania tego typu
prac, lub jezeli w urzgdzeniach montowane sg
czesci zamienne, elementy dodatkowe lub
akcesoria, ktore nie stanowig oryginalnych czeéci, i
ich wykonanie skutkowato usterka.
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3. W ramach realizowanej gwarancji zastrzegamy
sobie prawo, wedtug wtasnego uznania, do
bezptatnej naprawy wadliwych czesci lub ich
wymiany na czeéci w idealnym stanie. W miare
mozliwosci naprawy staramy sie wykonywacé na
miejscu. Dostep do urzgdzen wymagajacych
napraw nalezy zapewni¢ w taki sposéb, aby
technicy mogli swobodnie obchodzi¢ sie z
urzadzeniami oraz demontowac i montowaé czesci
bez powodowania jakichkolwiek uszkodzen mebili,
podtdg itd. Koszty naprawy urzadzen, ktére nie
zostaty zainstalowane zgodnie z naszymi
wytycznymi dotyczgcymi instalacji, poniesie klient.
Kazda reklamacje w ramach gwarancji nalezy
poprze¢ dowodem zakupu, a jezeli wystepujg
rozbieznosci, co do czasu dostawy, nalezy tez
przedstawi¢ dowdd dostawy. Wymienione czesci
stajg sie naszg wiasnoscia.

4. Na wniosek odbiorcy koncowego w wyzej
wymienionym okresie gwarancyjnym bezpfatnie
dostarczymy rébwnowazne zamienniki w sytuacjach,
w ktorych przerébki sg nieskuteczne lub ich nie
zatwierdzamy.

5. Swiadczenia w ramach gwaranciji nie powodujg
przedtuzenia okresu gwarancji ani tez nie oznaczajg
rozpoczecia nowego okresu gwarancji. Okres
gwarancji na zamontowane czesci zamienne
wygasa wraz z uptywem okresu gwaranc;ji
udzielonej na cate urzadzenie.

6. Wszelkie pdzniejsze reklamacje lub inne
zgtoszenia, zwtaszcza roszczenia o odszkodowanie
za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia, zostang odrzucone, co
nie dotyczy naszej odpowiedzialnosci za szkody
wynikajgce z zawinionego zagrozenia dla zycia lub
zdrowia wskutek zaniedban podczas produkcji badz
wskutek umys$inego lub wynikajgcego z zaniedbania
naruszenia przepiséw przez naszych
przedstawicieli.

Powyzsze warunki gwarancji nieprzerwanie
obowigzujg w odniesieniu wytagcznie do urzgdzen
zakupionych na terenie Niemiec.



Jezeli w danym kraju dziata nasza sie¢ obstugi
klienta, powyzsze warunki gwarancji majg
zastosowanie rowniez w stosunku do urzgdzen
zakupionych za granica, pod warunkiem, ze
spetniajg one wymagania techniczne, tj. wartosci
napiecia, czestotliwosci i rodzaj gazu, w kraju
zakupu i nadajg sie do uzytkowania w odpowiednich
warunkach klimatycznych i Srodowiskowych.
Warunki gwarancji wydane przez odpowiednie
zagraniczne oddziaty lub placowki majg
zastosowanie do urzadzen zakupionych za granica.
Warunki te sg dostepne do wgladu u
wyspecjalizowanych sprzedawcow lub
bezposrednio w naszych zagranicznych oddziatach
lub placéwkach.

Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja jest chroniona prawem
autorskim. Wszelkie prawa nalezycie uzyskane,
zwtaszcza dotyczgce tltumaczenia lub powielania,
kopiowania obrazéw, nagrywania przekazéw
dzwiekowych, powielania fotomechanicznego lub
podobnego i przechowywania w systemach
przetwarzania danych, sg zastrzezone nawet w
przypadku jedynie czesciowego uzycia.

Firma KUPPERSBUSCH nie sktada zadnych
gwarancji dotyczacych tresci niniejszej instrukcji i
wyraznie odmawia przyjecia odpowiedzialnoéci za
jakiekolwiek dorozumiane roszczenia w odniesieniu
do wad.

Ponadto firma KUPPERSBUSCH zastrzega prawo
do aktualizacji niniejszej publikacji i wprowadzania
poprawek bez uprzedzenia.

Formularz kontaktowy

OO
=
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Poprawki

Teksty, obrazy i dane sg zgodne z norma
techniczng dotyczgcg piekarnika w momencie
przekazania niniejszej instrukcji uzytkowania do
druku. Zastrzegamy prawo do wprowadzania
poprawek z uwagi na dalszy rozwdj swoich
produktow.

Kompletnosé

Niniejszy dokument zawiera tacznie 71 stron.
Dokument jest kompletny, jezeli wszystkie jego
strony sg kolejno ponumerowane.

Oprogramowanie

Nalezy pamietac, ze niniejsza instrukcja dotyczy
réznych serii sprzetu. Moze ona zawiera¢ informacije
szczegotowe, ktére moga nie dotyczyé
dostarczonego urzadzenia.

Dostepno$¢ instrukcji

Instrukcja uzytkowania musi by¢ stale do dyspozycji
uzytkownika, tak aby méc zapewni¢ mu niezawodne
uzytkowanie. Instrukcje nalezy przechowywaé w
tatwo dostepnym miejscu, tak aby mie¢ mozliwosc
wglgdu w dowolnym momencie.



Objasnienie symboli i znakow

Drogi uzytkowniku nowego urzadzenia Kuppersbusch...

Jego obstuga nie jest wcale skomplikowana. DotozyliSmy wszelkich staran, aby przekazac¢ informacje w krotki,
zwiezly, wyrazny i jednoznaczny, a przede wszystkim logiczny sposéb.

Oprocz wskazéwek udzielanych przez nasz dziat obstugi klienta niniejsza instrukcja ma na celu umozliwienie
uzytkownikowi szybkiej obstugi urzgdzenia.

Poszczegolne sekcje grupujg zalecenia w tematy w celu przekazania lepszego ogdlnego pojecia i zapewnienia
szybszego dostepu do funkcji urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy doktadnie przeczyta¢
informacje zawarte w niniejszej instrukcji. Wsrod nich znajduja sie wazne wytyczne dotyczgce bezpieczenstwa
oraz informacje dotyczace uzytkowania, pielegnac;ji i konserwacji urzadzenia, pozwalajgc zapewni¢ jego
wieloletnig obstuge.

Cel niniejszej instrukcji

W przypadku uzytkowania urzgdzenia po raz pierwszy w instrukcji krok po kroku oméwiono poszczegdline
funkcje, zastosowania i kroki obstugi.

Sekcja ,,Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia” dostarcza waznych informacji dotyczgcych bezpieczenstwa
uzytkownika i uzytkowania, pielegnaciji i konserwaciji urzgdzenia oraz jego dodatkéw, a takze potencjalnych
zagrozen.

Sekcja ,,Instrukcja obstugi” zawiera ogélne oméwienie urzgdzenia, jego zastosowania, funkcji i sposobu
dziatania, a takze sposobu jego konfiguracji i poruszania sie po menu.

Sekcja ,,Wykrywanie i usuwanie usterek” dotyczy wykrywania i usuwania ewentualnych usterek. Zawiera
przydatne informacje dotyczgce usterek i btedow.

Po ogdlnym zapoznaniu sie z urzgdzeniem w razie watpliwosci mozna przejs¢ do konkretnych sekgcji lub tematow.
Te instrukcje obstugi nalezy przechowywaé¢ w bezpiecznym miejscu. Nalezy jg przekaza¢ kazdemu nowemu
wiascicielowi w celu uzyskania wymaganych informacji i tym samym zapewnienia jego bezpieczenstwa.

1. Objasnienie symboli i znakow

Urzadzenie wyprodukowano z zastosowaniem najnowoczesniejszych technologii. Mimo to urzadzenia powodujg
zagrozenia, ktérych nie mozna unikngc.

Aby zagwarantowac¢ dostateczny poziom bezpieczenstwa uzytkowania, podano réwniez zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa. Zalecenia te oznakowano wyroznionym tekstem.

Wytacznie ich przestrzeganie zagwarantuje dostateczny poziom bezpieczenstwa podczas obstugi. Oznaczone
fragmenty tekstu majg rézne znaczenia:

W niektérych miejscach stosowane sg nastepujgce symbole zagrozeh:
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Objasnienie symboli i znakow

& B b b

NIEBEZPIECZENSTWO
Wskazuje bezposrednie zagrozenie, ktére moze skutkowaé utratg zycia lub bardzo powaznymi
obrazeniami ciata.

UWAGA!
Wskazuje bezposrednie zagrozenie, ktore moze skutkowacé utrata zycia lub bardzo powaznymi

obrazeniami ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO
Wskazuje niebezpieczng sytuacje, ktéra moze skutkowaé pomniejszymi obrazeniami ciata lub
uszkodzeniem urzadzenia.

WSKAZOWKA
Dostarcza dodatkowych informacji utatwiajacych obstuge urzadzenia.

W niektérych miejscach stosowane sg nastepujgce symbole zagrozen:

. P

OSTRZEZENIE PRZED ENERGIA ELEKTRYCZNA

RYZYKO SMIERTELNYCH OBRAZEN CIALA!

Ten symbol znajduje sie w poblizu podzespotéw pod napieciem. Pokrywy, na ktérych
znajduje sie ten znak, moze zdejmowac wylacznie wykwalifikowany elektryk.

NALEZY'PRZEST_RZEGAC PRZEPISOW DOTYCZACYCH OBSLUGI PODZESPOLOW |
MODULOW WRAZLIWYCH ELEKTROSTATYCZNIE (ESDS).

Pod pokrywami, na ktérych znajduje sie ten symbol, wystepuja podzespoty i moduty zagrozone
elektrostatycznie. Nie wolno dotykaé polaczen wtykowych, przewodéw ani stykéw. Wszelkie prace
zwigzane z obstuga techniczng moga wykonywac wylacznie wykwalifikowane osoby znajgce zasady
obstugi elementéw wrazliwych elektrostatycznie.

ﬁﬂmﬂ. M

GORACE POWIERZCHNIE!

Ten symbol znajduje sie na powierzchniach, ktére stajg sie gorgce. Wystepuje ryzyko
powaznych oparzen. Powierzchnie moga tez pozostawac¢ gorgce nawet po wytaczeniu
urzadzenia. Ten symbol ostrzega przed ryzykiem oparzen.
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Wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczace podiaczania i pracy

Sprawdzanie przesyiki

Piekarnik nalezy przetransportowac¢ w odpowiednie miejsce i tam go wypakowac. Piekarnik moze montowac i
instalowa¢ wytacznie elektryk spetniajgcy odpowiednie wymagania.

Nalezy sprawdzi¢, czy przesyika jest kompletna.

o Sprawdzi¢ piekarnik pod wzgledem wszelkich uszkodzen mogacych powstaé podczas transportu.

o Jezeli przesytka jest niekompletna lub piekarnik wykazuje slady jakichkolwiek uszkodzen mogacych powstaé
podczas transportu, nalezy skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta.

UWAGA!
Nie wolno obstugiwaé¢ uszkodzonego urzgdzenia!

2. Wskazéwki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczgce podtgczania i pracy

2.1. Podtaczanie i obstuga

o Z piyty indukcyjnej KUPPERSBUSCH nalezy korzysta¢ wytgcznie z piekarnikami KUPPERSBUSCH, poniewaz
zostata ona poddana odpowiednim badaniom pod tym katem. Nie wolno korzysta¢ z innych ptyt indukcyjnych.

o Wszelkie czynnosci zwigzane z obchodzeniem sie z urzgdzeniem lub jego naprawg, w tym wymiane przewodu
zasilajgce, powinien wykonywac wytgcznie upowazniony personel serwisu technicznego, stosujac oryginalne
czesci zamienne. Wykonywanie tych czynno$ci przez inne osoby moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub
spowodowac jego usterki, co moze stanowi¢ zagrozenie bezpieczenstwa uzytkownika.

o Nalezy Scisle przestrzegac¢ przepiséw ustawowych i specyfikacji przytaczy, wydanych przez lokalnego dostawce
energii.

o Zasilanie elektryczne do urzgdzenia nalezy odtgczy¢ w przypadku podtgczania, naprawy lub wymiany lampy
piekarnika. Nalezy odtgczy¢ bezpiecznik lub wyjg¢ wtyczke zasilania.

o Instalacja musi gwarantowaé petne bezpieczenstwo w razie ewentualnego kontaktu z energig elektryczna.

o Zmiang miejsca instalacji wtyczki i wymiang przewodu zasilajgcego moze zajmowac si¢ wytgcznie elektryk,
przestrzegajgc odpowiednich specyfikaciji.

o Aby zapobiec uszkodzeniu piekarnika, nalezy upewni¢ sie, czy jego wartosci znamionowe (czestotliwos¢ i
napiecie) sg zgodne z warto$ciami zasilania sieciowego. Nalezy je poréwna¢ przy podigczania piekarnika. W
razie watpliwosci nalezy zasiegng¢ rady wykwalifikowanego elektryka.
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Wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczace podiaczania i pracy

o Stosowanie gniazd wtykowych wielokrotnych i przedtuzaczy nie gwarantuje dostatecznego poziomu
bezpieczenstwa (ryzyko pozaru). Nie nalezy z nich korzysta¢ w celu podtagczania piekarnika do zasilania
sieciowego.

o Aby zagwarantowac bezpieczne dziatanie piekarnika, nalezy z niego korzysta¢ wytgcznie po odpowiednim
zainstalowaniu.

o Nalezy upewnic¢ sie, ze zaden przewdd elektryczny z niezaleznego lub wbudowanego urzadzenia nie styka sie
z piekarnikiem.

2.2. Wtaczanie i obstuga

o Podczas uzytkowania piekarnika nie powinny sie do niego zbliza¢ dzieci z uwagi na wystepowanie bardzo
wysokich temperatur.

o Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem os6b dorostych, aby nie nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem.
o Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, ani tez osoby niemajagce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze
uzytkuja je pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za jej bezpieczenstwo lub udzielono im odpowiedniego
instruktazu z zakresu uzytkowania urzadzenia.

o Dotykanie potaczen pod napigciem i modyfikowanie instalacji elektrycznej lub elementéw mechanicznych
piekarnika spowoduje zagrozenie bezpieczehnstwa uzytkownika i moze doprowadzi¢ do jego nieprawidtiowego
dziatania. Nie wolno zdejmowac¢ obudowy piekarnika.

o Na czas przeprowadzania konserwaciji i napraw (np. przy wymianie oswietlenia wewnatrz piekarnika) piekarnik
musi by¢ catkowicie odtgczony od zasilania sieciowego; patrz sekcja Wykrywanie i usuwanie usterek.

W tym celu nalezy

— wytaczy¢ bezpieczniki instalacji elektrycznej lub

— catkowicie wykreci¢ bezpieczniki lub

— odtgczy¢ wtyczke zasilania (jezeli jest) z gniazda.

Nie nalezy ciggnac¢ za przewdd zasilajacy, a chwyci¢ wtyczke zasilania.
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Wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczace podiaczania i pracy

INFORMACJA
Wskazowki i uwagi wymienione na kolejnych stronach zasadniczo dotyczg piekarnikéw, piekarnikéw
parowych i kuchenek mikrofalowych Kiippersbusch. Niektére z nich sg zalezne od modelu.

2.3. Piekarnik

o Piekarnik nalezy odtgczac od zasilania w przypadku jego niepoprawnego dziatania.

o W przypadku pojawienia sie peknie¢ lub rys szyby: nalezy natychmiast wytgczy¢ ptyte indukcyjna, odtaczyc jg
od zasilania elektrycznego i skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta lub wyspecjalizowanym
sprzedawcy.

o Nie wolno otwiera¢ urzgdzenia samodzielnie.

o Naprawy urzgdzenia muszg wykonywac¢ wykwalifikowani technicy.

o Z piekarnika zawsze nalezy korzystac, gdy drzwiczki sg zamkniete.

o Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za dowolne uzycie piekarnika w sposéb inny niz w celu
domowego przyrzadzania zywnosci.

o Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie po jego zainstalowaniu w kuchni.

o Wewnatrz piekarnika nie wolno przechowywaé oleju, ttuszczu ani materiatéw palnych. Moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacji po jego wtagczeniu.

o Nie wolno siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opieraé. Moze to doprowadzi¢ do ich
uszkodzenia, a takze spowodowac zagrozenie bezpieczenstwa uzytkownika.

o Aby przyrzadzi¢ zywno$¢ w piekarniku, na prowadnice w komorze urzadzenia nalezy wtozy¢ tacke lub
dostarczony wraz z nim ruszt. Tacka lub ruszt charakteryzuja sie konstrukcjg utatwiajagcg wykonanie ruchu na
zewnatrz podczas wkiadania i wyjmowania zywnosci.

* Nie wolno umieszczac pojemnikéw lub potraw na dolnej powierzchni piekarnika. Zawsze nalezy korzysta¢ z
tacek i rusztu.

* Nie wolno polewa¢ wodg dolnej powierzchni urzgdzenia podczas jego uzytkowania; moze to spowodowac
uszkodzenie emalii.

» Podczas gotowania drzwiczki piekarnika nalezy otwiera¢ mozliwie jak najrzadziej. Wptynie to na ograniczenie
poboru mocy.

» Podczas wykonywania czynnosci wewnagtrz piekarnika parowego nalezy stosowa¢ rekawice ochronne.

» Wystepowanie skroplin na drzwiczkach piekarnika jest normalng sytuacjg podczas gotowania potraw o duzej
wilgotno$ci.
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Wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczace podtgczania i pracy

o Piekarnik nagrzewa sie podczas uzytkowania. Po nagrzaniu sie obudowy w celu jej schtodzenia wigczy sie
wentylator chtodzgcy. Wentylator chtodzgcy bedzie pracowat do momentu ostygnigcia obudowy, tzn. réwniez po
wytgczeniu urzgdzenia. Odgtosy wydawane przez pracujgcy wentylator sg normalng sytuacja; nie sg objawem
jakiejkolwiek usterki.

2.4. Dotyczgce os6b

o Z tych urzadzen moga korzystaé dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli osoba
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo udzielita im odpowiedniego instruktazu z zakresu bezpiecznej obstugi
urzagdzenia i potencjalnych zagrozen. Tym urzadzeniem nie moga bawi¢ sie dzieci. Czyszczenie i konserwacje
mogg wykonywa¢ dzieci, jednak wytgcznie pod nadzorem dorostych.

o Powierzchnie stref grzania i gotowania nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Zawsze nalezy dbac¢ o to, aby nie
zblizaty sie do nich mate dzieci.

2.5. Przed pierwszym uzyciem

o Nalezy zdja¢ opakowanie.

o Montaz i uziemienie urzgdzenia nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu technikowi. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg i niewtasciwym podtgczeniem piekarnika do
zasilania elektrycznego. Z funkcji parowej piekarnika nie nalezy korzysta¢ do momentu jego odpowiedniego
podtaczenia do sieci elektryczne;.

o To urzadzenie mozna uzywac wytgcznie do typowego wypiekania i pieczenia w gospodarstwie domowym; nie
jest ono przeznaczone do uzytku w celach zarobkowych.

o Urzgdzenia nie nalezy modyfikowac.

o Gwarancjg bezpieczenstwa bedzie podtgczenie urzgdzenia do ochronnego przewodu uziemiajgcego, ktéry
spetnia wymogi obowigzujgcych przepisow.

o Urzagdzenia nie nalezy podtgcza¢ do zasilania elektrycznego za pomocg przediuzacza.

o Urzadzenia nie nalezy instalowaé nad zmywarkg do naczyn ani pralkg: para wodna wydobywajgca sie z tych
urzadzen moze spowodowac uszkodzenie modutu elektronicznego.

o Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy tez pamieta¢ o zaleceniach dotyczgcych czyszczenia i pielegnacji.
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Wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia dotyczace podiaczania i pracy

2.6. Ochrona $rodowiska

o Opakowanie i stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji.

o Opakowanie nalezy poddaé recyklingowi w sposob niezagrazajacy srodowisku naturalnemu.

o W Europie opakowania transportowe zwraca sie do sklepu, w ktérym zakupiono urzadzenie.
Zwracanie materiatbw opakowaniowych pozwala zaoszczedzi¢ surowce i ograniczaé powstawanie
odpadow. Stare urzadzenia nadal zawierajg cenne materiaty. Stare urzadzenia nalezy dostarcza¢ do
punktu zbidrki cennych materiatéw. Przed poddaniem starych urzadzen utylizacji nalezy uniemozliwi¢
ich uzytkowanie.

2.7. Informacje na temat energii

Urzadzenie przebadano zgodnie z wymaganiami przepiséw 66/2014 (ekoprojekt) and 65/2014 (oznakowanie
energii) na podstawie normy EN 60350-1.

W wyniku pomiaréw zuzycia energii wykonanych w ré6znych warunkach moga zostaé osiggniete wartosci roznigce
sie od okreslonych dla piekarnika. Informacje dotyczgce zuzycia energii przez piekarnik zawiera podrecznik
uzytkownika dostarczony wraz z niniejszg instrukcjg uzytkowania.

2.8. Przeznaczenie.

o Piekarnik jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwach domowych oraz w srodowiskach przypominajgcych
gospodarstwa domowe.

o Urzadzenie nie jest odpowiednie do zastosowanh na zewnatrz.

o Tego piekarnika mozna uzywa¢ wytgcznie jako urzadzenia gospodarstwa domowego do pieczenia, wypiekania,
opiekania, gotowania, rozmrazania, pasteryzacji i suszenia zywnosci. Wszelkie inne zastosowania sg
niedozwolone.

o Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, ani tez osoby niemajace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze
uzytkuja je pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za jej bezpieczenstwo lub udzielono im odpowiedniego
instruktazu z zakresu uzytkowania urzadzenia. Osoby te mogg obstugiwac¢ piekarnik wytgcznie pod nadzorem,
pod warunkiem ze objasniono im sposdb, w jaki moga to robi¢ bezpiecznie. Muszg umie¢ rozpoznawac i mie¢
Swiadomos¢ potencjalnych zagrozen, jakie wigza sie z jego obstuga.
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Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

o Piekarnik mozna uzytkowac¢ wytgcznie po jego zainstalowaniu w odpowiednim pomieszczeniu. Z piekarnika
nalezy korzystac¢ wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji uzytkowania. Wszelkie inne uzycie zostanie
uznane za niezgodne z przeznaczeniem i moze skutkowa¢ szkodami materialnymi, a nawet obrazeniami ciata.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzgdzenia.

o Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwach domowych. Nie wolno z niego korzysta¢
w celach zarobkowych.

o Piekarnik nie jest odpowiedni do ogrzewania pomieszczen.

o Lampa w piekarniku zostata zamontowana wytgcznie w celu zapewnienia o$wietlenia wnetrza urzadzenia; nie
stuzy ona do o$wietlania pomieszczen.

o Z drzwiczek nie nalezy korzysta¢ jako podpory, siedzenia czy stopnia.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem!

3. Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia
Przed instalacjg i eksploatacjg urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ dostarczong instrukcje. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia ciata i szkody materialne powstate wskutek nieprawidtowe;j instalacji i

eksploatacji. Instrukcje obstugi zawsze nalezy przechowywac wraz z urzadzeniem w celu skorzystania z niej w
przysztosci.

INFORMACJA
Wskazowki i uwagi wymienione na kolejnych stronach zasadniczo dotycza piekarnikéw, piekarnikéw
parowych i kuchenek mikrofalowych Kiippersbusch. Niektére z nich sg zalezne od modelu.

3.1. Bezpieczenstwo dzieci i 0séb narazonych

Ryzyko uduszenia, obrazen ciata lub trwatego kalectwa.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

o Z tego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
ruchowych, postrzegania lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajduja
sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

o Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem 0sdb dorostych, aby nie nie dopusci¢ do zabawy urzgdzeniem.

o Wszystkie opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE!
A Urzadzenie i jego tatwo dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas uzytkowania.
Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ grzatek. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie nalezy

dopuszczaé w poblize bez zapewnienia ciggtego nadzoru.

OSTRZEZENIE!
Gdy urzadzenie pracuje w trybie faczonym, dzieci moga go uzywac¢ wytacznie pod nadzorem
dorostych.

[1 Jezeli urzadzenie jest wyposazone w blokade bezpieczenstwa, zaleca sie jej aktywowanie. Dzieci w wieku
ponizej 3 lat nie wolno pozostawia¢ bez opieki w poblizu urzgdzenia.
o Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac tego urzadzenia bez nadzoru dorostych.

3.2. Ogodlne informacje dotyczgce bezpieczenstwa

o To urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w gospodarstwach domowych, a nie w hotelach, sklepach,
biurach i innych podobnych srodowiskach.

o Podczas pracy urzadzenie nagrzewa sie wewnatrz. Nie wolno dotykaé¢ dziatajgcych grzatek. Do wyjmowania lub
wktadania akcesoriow lub blach nalezy uzywac rekawic kuchennych.

OSTRZEZENIE!
A Nie wolno podgrzewac cieczy ani innych artykutow zywnosciowych w szczelnie zamknigtych
opakowaniach. Moga wybuchnaé.

o Nalezy uzywac wytgcznie naczyn kuchennych, ktére sg odpowiednie do umieszczania w kuchenkach
mikrofalowych.

o Podgrzewajgc zywnos¢ w plastikowych lub papierowych opakowaniach, nalezy obserwowaé urzgdzenie ze
wzgledu na mozliwos¢ zaptonu.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

o Urzadzenie stuzy do podgrzewania zywnosci i napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz podgrzewanie
ogrzewaczy, obuwia, ggbek, wilgotnych Scierek itp. moze doprowadzi¢ do ryzyka obrazen ciata, zaptonu lub
pozaru.

UWAGA!
A Piekarnika nie mozna uzywagé, gdy:
o drzwiczki nie sg prawidtowo zamkniete;

o zawiasy drzwiczek sa uszkodzone;

o powierzchnie kontaktowe miedzy drzwiczkami i przednia czescig piekarnika sg uszkodzone;
o szyba drzwiczek jest uszkodzona;

o dochodzi do czestych wytadowan tukowych wewnatrz piekarnika, mimo tego ze wewnatrz
nie ma zadnych metalowych przedmiotéw.

o Piekarnika mozna ponownie uzywaé po naprawieniu go przez technika z dziatu wsparcia
technicznego.

o W razie wydobywania sie dymu urzgdzenie nalezy wytgczy¢ lub odtgczyé¢ od zasilania elektrycznego i zamkngc¢
drzwiczki, aby sttumi¢ ewentualne ptomienie.

] UWAGA!

\ 1 "-; Podgrzewanie mikrofalami napojéw moze skutkowaé opéznionym gwattownym

L ‘ wydostaniem sie wrzacej cieczy. Nalezy zachowywa¢ ostroznos¢ podczas obchodzenia
= = sie z pojemnikiem.

Fy

3.3. Ostroznos¢ przy podgrzewaniu cieczy

o Gdy ciecze (woda, kawa, herbata, mleko itp.) osiggajg niemal temperature wrzenia wewngtrz piekarnika i sg
zbyt szybko wyjmowane, mogg gwattownie wydostaé sie z pojemnika. NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN
CIALA | OPARZEN!

o Aby uniknaé tego typu sytuacji przy podgrzewaniu cieczy, w pojemniku nalezy umiesci¢ tyzeczke do herbaty lub
szklang pateczke. Zawartosc¢ butelek do karmienia niemowlat oraz pojemnikéw na jedzenie dla dzieci nalezy
wymieszacé lub wstrzasnaé, a nastepnie przed podaniem sprawdzi¢ temperature, aby unikngé oparzen.

o Jaj w skorupkach i catych ugotowanych na twardo nie nalezy podgrzewaé w urzadzeniu, poniewaz mogg one
wybuchnaé, nawet po zakonczeniu podgrzewania mikrofalami.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

OSTRZEZENIE!
W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewa¢ czystego alkoholu ani napojéw alkoholowych.
RYZYKO POZARU!

Aby zapobiec przegrzaniu lub przypaleniu zywnosci, bardzo duze znaczenie ma to, aby przy
podgrzewaniu niewielkich ilosci zywnosci nie wybiera¢ diugich okresow czasu ani pozioméw
mocy, ktore sg zbyt wysokie. Na przyktad po wybraniu zbyt wysokiego poziomu mocy butka
moze sie przypali¢ juz po uplywie 3 minut.

o Do opiekania tostow nalezy korzysta¢ wytacznie z funkgcji grillowania i caly czas obserwowac piekarnik. Uzycie
funkcji taczonej do opiekania chleba spowoduje jego przypalenie w bardzo krétkim czasie.

o Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce innych urzgdzen elektrycznych nie zostaty przytrzasniete przez
goragce drzwiczki piekarnika. Moze wowczas dojs¢ do stopienia izolacji przewodu. Niebezpieczenstwo zwarcia!

UWAGA!
Urzadzenie korzysta z gorgcej pary wodnej. W zwigzku z tym wystgpienie na nim w krétkim
czasie skroplin jest normalng sytuacja.

Drzwiczki urzgdzenia zawsze nalezy otwiera¢ z zachowaniem okreslonej bezpiecznej odlegtosci
ze wzgledu na wydostawanie sie goracej pary wodnej z wnetrza.

3.4. Instalacja

o Instalacja elektryczna musi by¢ wyposazona w odtgczniki z separacjg stykdéw na wszystkich biegunach,
zapewniajgca petne odigczenie w kategorii przepiecia lIl.

o Jezeli podtgczanie energii elektrycznej odbywa sie za posrednictwem wtyczki, musi by¢ ona dostepna po
instalacji.

o Instalacja musi spetnia¢ wymagania przepiséw dotyczacych pradu elektrycznego.
o Dla instalaciji elektrycznej musi by¢ zapewniona ochrona przed porazeniem prgdem elektrycznym.

‘\ UWAGA!
‘!L Piekarnik musi by¢ uziemiony.

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie jest przeznaczone do zabudowy.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

3.5. Serwisowanie i naprawy

OSTRZEZENIE!
Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy odlaczy¢ zasilanie elektryczne.

OSTRZEZENIE!
Wszelkie prace serwisowe lub naprawcze, ktére wymagajg zdjecia pokrywy zabezpieczajacej
przed energia mikrofalowa, moze wykonywac¢ wytacznie kompetentna osoba.

OSTRZEZENIE!
W przypadku uszkodzenia drzwiczek lub uszczelki drzwiczek nie wolno korzysta¢ z urzadzenia
do momentu naprawy przez kompetentna osobe.

PP P

o Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien wymieni¢ producent, upowazniony przedstawiciel lub technik
kompetentny w tym zakresie, aby zapobiec wszelkim niebezpiecznym sytuacjom. Wymagane sg specjalne
narzedzia.

o Prace naprawcze i konserwacyjne, zwlaszcza przy czesciach przewodzgcych prad elektryczny, mogag
wykonywac¢ wytgcznie technicy upowaznieni przez producenta.

Nalezy zapobiega¢ uszkodzeniom piekarnika lub innym niebezpiecznym sytuacjom, przestrzegajac
wymienionych zalecen.

Nie wolno wigcza¢ kuchenki mikrofalowej, gdy jest pusta i nie ma w niej zadnej zywnosci, poniewaz moze
wowczas doj$¢ do przecigzenia elektrycznego i ewentualnego uszkodzenia piekarnika. RYZYKO
USZKODZENIA!

o Przeprowadzajgc proby programowania piekarnika w jego wnetrzu nalezy umiesci¢ szklanke wody. Woda
pochtonie mikrofale, co zapobiegnie uszkodzeniu urzadzenia.

o Nie wolno zakrywa¢ ani blokowa¢ otworéw wentylacyjnych.

o Akcesoria piekarnika nalezy prawidtowo umieszczaé na bocznych uchwytach blaszanych.

o Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych. Przed
korzystaniem z naczyn i pojemnikéw w kuchence mikrofalowej nalezy sprawdzi¢, czy nadajg sie one do tego celu.
o Nie wolno zdejmowac pokrywy z miki znajdujgcej sie w gérnej czesci wnetrza piekarnika! Pokrywa ta zapobiega
uszkodzeniu generatora mikrofal przez ttuszcz i kawatki zywnosci.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

o Wewnatrz piekarnika nie wolno pozostawia¢ Zadnych przedmiotéw palnych, poniewaz moga one ulec
zaptonowi po jego wtgczeniu.

o Piekarnika nie nalezy uzywac jako spizarni.

o Piekarnika nie wolno uzywaé¢ do smazenia, poniewaz niemozliwe jest kontrolowanie temperatury oleju
podgrzanego przez mikrofale.

o Nie wolno siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia piekarnika, zwtaszcza w okolicach zawiasow. Drzwiczki mogg wytrzymac¢ maksymalne obcigzenie
wynoszgce 8 kg.

o Podstawa i ruszty mogg wytrzymaé maksymalne obcigzenie réowne 8 kg. Aby zapobiec uszkodzeniom
piekarnika, nie wolno przekraczac¢ tych wartosci.
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Czyszczenie i pielegnacja

4. Czyszczenie i pielegnacja
4.1. Ogolne wskazéwki dotyczgce czyszczenia i pielegnacii

o Urzgdzenie nalezy regularnie czysci¢ oraz usuwac¢ wszelkie pozostatosci zywnosci.

o Nieprzestrzeganie zasad dotyczgcych utrzymania urzgdzenia w czysto$ci moze prowadzi¢ do uszkodzenia
powierzchni, co moze skroci¢ okres uzytkowania urzgdzenia oraz moze doprowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

o Do czyszczenia przeszklonych drzwiczek nie nalezy uzywacé sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych
skrobakow, poniewaz mogg one porysowac powierzchnig¢, co moze skutkowac peknieciem szyby.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;.

o Powierzchnie stykowe drzwiczek (przednia czes¢ komory i wewnetrzna czes¢ drzwiczek) nalezy utrzymywac w
nieskazitelnej czystosci, tak aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie piekarnika.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie zapoznac sie z ponizszymi wskazéwkami. Urzadzenie
bedzie miato tadny i czysty wyglad przez wiele lat pod warunkiem wtasciwej pielegnac;ji i dbatosci. Ponizsze
wskazowki pomogg w czyszczeniu i pielegnacji roznych powierzchni piekarnika w sposéb delikatny, acz
dokfadny.

4.2. Wszystkie powierzchnie

ZAGROZENIE ZYCIA!

W piekarniku nie wolno stosowa¢ urzadzen do czyszczenia parowego i/lub ci$nieniowego!
Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu i doprowadzi¢ do sytuacji, w ktérej wystapi zagrozenie
zycia.

RYZYKO OPARZEN!
Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy poczekaé do ostygniecia urzadzenia.

A P

5

o Piekarnik nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyciu. Plamy lub przypieczone potrawy, ktérych nie usunieto,
moga ulec przypaleniu przy nastepnym nagrzaniu urzadzenia. Czesto tego typu plam lub zabrudzen nie mozna
usungé, nie pozostawiajgc Sladéw.
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o Aby wyczysci¢ piekarnik, ktore nie jest mocno zabrudzone, nalezy uzy¢ wilgotnej Sciereczki, migkkiej szczotki
lub delikatnej gabki oraz stabego roztworu detergentu rozpuszczonego w cieptej wodzie. Wyczyszczone
powierzchnie nalezy ptuka¢ zimng woda, tak aby nie pozostawi¢ Zzadnych $ladéw detergentu, co mogtoby
doprowadzi¢ do odbarwienia powierzchni lub spowodowac powstanie nowych plam. Powierzchnie nalezy
natychmiast wytrze¢ Sciereczkg. W przypadku trudniejszych do usunigcia plam na réznych powierzchniach i
elementach nalezy stosowac specjalne srodki. Preparat VSR 0-FIX-C idealnie nadaje sie do czyszczenia
powierzchni szklano-ceramicznych, emaliowanych oraz wewnagtrz drzwiczek. Mozna go naby¢ w dziale obstugi
klienta firmy Kippersbusch.

o Prowadnice pétek mozna demontowac w celu czyszczenia. Po wyczyszczeniu nalezy je prawidtowo
zamontowac. Piekarnika nie wolno uzytkowaé bez zamontowanych prowadnic potek.

o Powierzchnie zewnetrzne piekarnika oraz jego akcesoria nalezy czysci¢ z uzyciem roztworu letniej wody z
mydtem lub tagodnego detergentu.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ czyszczgc powierzchnie nierdzewne i lakierowane. Nalezy wowczas uzywac ggbek
lub Sciereczek niepowodujgcych zarysowan.

NIE WOLNO CZYSCIC Z UZYCIEM NASTEPUJACYCH SRODKOW
o agresywne srodki czyszczace lub na bazie wybielaczy, zawierajgce aktywny tlen, chlor lub
inne substancje zrace.

o Scierne srodki czyszczace, takie jak welna stalowa, wetna stalowa impregnowana mydtem,
twarde szczotki, metalowe lub plastikowe zmywaki do naczyn lub podobne.

4.2.1 Usuwanie zaschnietych pozostatosci

Wieksze pozostatosci nalezy uprzednio namoczy¢. Najlepiej to zrobi¢ mokrg Sciereczka. Utatwi to ich usuniecie. Z
biegiem czasu okreslone rodzaje zywnosci, takie jak pomidory, ocet i dania pieczone w soli mogg powodowac
odbarwienia emalii. Jest to zupetnie normalne i nie ma wplywu na dziatanie piekarnika. Nie wolno usuwac tych
plam z zastosowaniem agresywnych metod, jak opisane powyzej, poniewaz moze to spowodowac trwate
uszkodzenie powierzchni.

Uzywanie skrobaka do czyszczenia

UWAGA! RYZYKO SKALECZEN!
Ostrze skrobaka do czyszczenia jest bardzo ostre!

Zawsze nalezy trzymac skrobak do czyszczenia ptasko przy powierzchni i odpycha¢
zabrudzenia z dala od siebie.

Nie wolno skroba¢ narozami skrobaka; nalezy go uzywac ostroznie, tak nie naruszy¢ jakichkolwiek uszczelnien.
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4.2.2 Wskazowki dotyczace stosowania rozpylaczy do czyszczenia piekarnikow

Zawsze nalezy przestrzegac zalecen producenta.
UWAGA!
Strumienia z rozpylacza nie wolno kierowa¢ w strone otworu wentylatora z tytu urzadzenia.
Zastosowanie rozpylacza do czyszczenia piekarnikow spowoduje uszkodzenie katalizatora

' okotherm®.
Rozpylacze do czyszczenia piekarnikdbw powodujg uszkodzenie powierzchni aluminiowych oraz lakierowanych i
plastikowych. W trosce o ochrone srodowiska zaleca sie, aby w ogdle nie stosowac rozpylacza do czyszczenia

piekarnikow. Jezeli mimo to zachodzi potrzeba jego stosowania, nalezy go rozpylac¢ wytgcznie wewnatrz
piekarnika oraz na emaliowane blachy do pieczenia.

zaleca sie stosowanie srodka VSR 0-FIX-C. Mozna tez stosowa¢ rozpylacz do czyszczenia

@ Do usuwania uporczywych zabrudzen idealnie nadaje sie skrobak. Do doktadnego czyszczenia
TIPE
piekarnikéw.

4.3. Czyszczenie drzwiczek

Nie wolno stosowac jakichkolwiek metalowych zmywakoéw do naczyn, szczotek drucianych, proszkéw ani
Srodkéw Sciernych, poniewaz moze to spowodowaé zadrapanie powierzchni piekarnika lub pekniecie szyby.
Powierzchnie zewnetrzne drzwiczek oraz ich akcesoria nalezy czysci¢ z uzyciem roztworu letniej wody z mydtem

lub tagodnego detergentu. Szczegding ostroznos¢ nalezy zachowac przy czyszczeniu powierzchni odpornych na
korozje. Nalezy stosowac¢ wytgcznie gabki lub $ciereczki niepowodujgce zadrapan.

4.3.1 Wnetrze drzwiczek — szkto laminowane
UWAGA!
ﬂ W miare mozliwosci nie nalezy stosowa¢ jakichkolwiek rozpylaczy do czyszczenia
piekarnikéw, poniewaz ich regularne stosowanie moze spowodowac uszkodzenie laminatu na
powierzchni szkta.

@ Do usuwania uporczywych zabrudzen idealnie nadaje sie skrobak. Do doktadnego czyszczenia
zaleca sie stosowanie srodka VSR 0-FIX-C.

Nalezy usuwac zabrudzenia resztkowe z uszczelek piekarnika.
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4.3.2 Przednia powierzchnia drzwiczek, panel sterowania

oz Do czyszczenia przedniej powierzchni drzwiczek nalezy stosowac Sciereczki lub migkkie ggbki oraz
JIPP cieptg wode z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu. Mozna tez stosowa¢ srodki do czyszczenia szkta.

4.3.3 Uszczelka drzwiczek

Uszczelke nalezy regularnie czysci¢, tak aby usunagé wszelkie Slady ttuszczu lub potraw. Zapobiegnie to
uszkodzeniu uszczelki i przerwaniu podczas dalszego gotowania.
Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej wyjmowania.

A Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem!

Chromowane wykonczenia piekarnika

Przednia powierzchnia drzwiczek i uchwyt z chromowanym czarnym wykornczeniem

o Osady z kamienia, ttuszczu i skrobi nalezy natychmiast usuwac; w przeciwnym razie pozostang po nich plamy.
o Urzadzenia sg bardzo wrazliwe na zadrapania, a zastosowanie rozpylacza do czyszczenia piekarnikow
spowoduje ich uszkodzenie. Nie nalezy stosowac¢ skrobakéw, metalowych zmywakow do naczyn lub ggbek z
twardymi widknami.

& Nalezy stosowac wytgcznie sciereczki lub miekkie gabki i ptukac jedynie ciepta wodg z niewielka iloscig
TIPE detergentu.

Stal nierdzewna
Przednia powierzchnia drzwiczek i panel sterowania ze stali nierdzewnej

Nalezy stosowac wytgcznie sciereczki lub migkkie ggbki i ptuka¢ jedynie cieptg wodg z niewielkg iloscig
TI°PE»  detergentu.

UWAGA!

Stal nierdzewna bardzo tatwo ulega zadrapaniom! Nie wolno stosowac¢ skrobakow!

Osady z kamienia, ttuszczu i skrobi nalezy natychmiast usuwa¢; w przeciwnym razie pozostana
po nich plamy.

czyszczacych do stali nierdzewnej jeden raz na tydzien. Zapewni to warstwe ochronna,

6 Zaleca sie, aby czysci¢ powierzchnie ze stali nierdzewnej z uzyciem standardowych $rodkéw
TIPE
™ zabezpieczajgcg stal nierdzewng przed odbarwieniami.
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Przed pierwszym uzyciem

Emalia

Whnetrze, przednia powierzchnia piekarnika, blachy do pieczenia

Mozna stosowac plastikowe gabki z czescig do zmywania naczyh. W niektorych
produktach w czesci do zmywania naczyn wystepuje grys powodujgcy zadrapania.
Zaleca sie uprzednie sprawdzenie produktu w mato widocznym miejscu.

5. Przed pierwszym uzyciem

W piekarniku mogg wystepowac¢ $lady tluszczu i innych substancji pozostatych po procesie produkcyjnym.
W celu ich usunigcia nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:
o Usuna¢ wszystkie opakowania, w tym folie ochronne.

o Podtgczy¢ piekarnik i umozliwi¢ jego prace z uzyciem funkgiji m / g lub @/ @ na 200°C przez godzine.
o Poczekac na ostygniecie piekarnika i otworzy¢ drzwiczki. Umozliwi to jego przewietrzenie, dzieki czemu
wewnatrz nie pozostang zadne zapachy.

o Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i jego akcesoria.

Podczas pierwszego uzycia generowane bedg dymy i opary, w zwigzku z czym nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje kuchni.

5.1. Wazne wskazoéwki

o Nie wolno zakrywa¢ spodu piekarnika folig aluminiowg, poniewaz moze mie¢ to wptyw na wydajnos¢ gotowania
i uszkodzi¢ emalie w jego wnetrzu. Nie wolno polewa¢ wodg dolnej powierzchni podczas jego uzytkowania; moze
to spowodowac uszkodzenie emalii.

o Wystepowanie skroplin na drzwiczkach piekarnika jest normalng sytuacjg podczas gotowania potraw o duzej
wilgotnosci.

o Przy zamykaniu drzwiczek piekarnika podczas gotowania styszalny bedzie dzwiek powietrza. Jest to normalne
ze wzgledu na ci$nienie wywierane przez drzwiczki, gdy sg zamkniete, co gwarantuje uszczelnienie komory.

o Nie wolno umieszczaé pojemnikéw lub potraw na dolnej powierzchni piekarnika. Zawsze nalezy stosowacé tacki
i regaty dostarczone wraz z piekarnikiem parowym.

Podrecznik uzytkownika 23



Konserwacja

o Aby przygotowac jogurt, stoiki nalezy stawia¢ na podtodze piekarnika.
o W przypadku przygotowywania innych potraw, nalezy umiesci¢ tacke lub regat w prowadnicach wewnatrz
piekarnika.

Miedzy dwoma szynami podpor bocznych lub na dowolnej z wyjmowanych prowadnic, o ile piekarnik jest w nie
wyposazony.
o Wytaczy¢ bezpieczniki instalacji elektrycznej lub

o Uchwyty i niektére z rynienek posiadajg rowki zapobiegajace ich
przypadkowemu wyjeciu. Rowki nalezy umieszczac w strone tylnej czesci
piekarnika, patrzgc w dot.

o Powierzchnia regatu, na ktérym spocznie pojemnik, musi znajdowac sie
ponizej bocznych szyn; zapobiegnie to przypadkowemu wysunieciu
pojemnika.

o Tacki posiadajg jezyczek z przodu, utatwiajgcy ich wyjmowanie. Wiozy¢
tacke, przy czym jezyczek powinien by¢ skierowany w strone zewnetrznej
czesci piekarnika.

6. Konserwacja
6.1. Wymiana lampy piekarnika

WAZNE!

Przed wymiang lampy nalezy upewni¢ sie, ze piekarnik zostat odlgczony od sieci.

Nowa zaréwka musi wytrzymacé temperatury do 300°C. Mozna jag zaméwi¢ w naszym dziale
obstugi klienta.
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6.2. Wymiana zarowki bocznej

o Zdemontowaé chromowane prowadnice i/lub wysunaé pétki, odkrecajac
nakretki Srub (A).

o Zdja¢ klosz z mocowania lampy za pomocg odpowiedniego narzedzia.
o Wymieni¢ lampe.

o Ponownie zamocowac klosz, upewniajgc sie, ze zostat prawidtowo
ustawiony.

Wymieniona lampa musi by¢ odporna na dziatanie temperatur osiggajacych @

300°C. Mozna jg zamoéwi¢ w naszym dziale obstugi klienta.

6.2.1 Wymiana lampy LED

Skontaktowac¢ sie z dziatem wsparcia technicznego.

6.2.2 Wymiana gornej zarowki

o Odkreci¢ klosz uchwytu zaréwki.
o Wymieni¢ zaréwke i ponownie zamontowac klosz.
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6.3. Demontaz/montaz prowadnic potek

Demontaz

o Otworzy¢ drzwiczki piekarnika mozliwie najszerzej.

o Wyja¢ akcesoria z urzadzenia.

o Catkowicie poluzowa¢ nakretke w przedniej czesci elementu mocujgcego
(A), pociggna¢ podpory do przodu (B) i wyjac je.
o Wyjaé boczne uchwyty.

o Umiesci¢ tylne naciecie w tylnej nakretce mocujgce;j.
o Zamocowac przednig nakretke mocujgca (C) w przednim nacieciu podpory.
o Zamocowac¢ podpore za pomoca nakretki (D) i obracac jg do momentu

catkowitej regulaciji (E).

6.4. Piekarniki z rozkladanym rusztem

Czyszczenie gornej czesci piekarnika.
o Wyja¢ akcesoria z urzgdzenia.
o Poczeka¢ do momentu, az piekarnik ostygnie.

o Wepchng¢ szyne rusztu (A) obiema rekami do tytu piekarnika, aby zwolni¢ go

z gornej nakretki mocujgcej (B).
o Poczekac, az ruszt opadnie i wyczysci¢ gérng czesc¢ piekarnika.
o Nastepnie umiesci¢ ruszt z powrotem w jego pierwotnej pozyciji i wykonaé

wymienione czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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6.5. Demontaz drzwiczek
(brak mozliwosci w przypadku piekarnikow wyposazonych w funkcje mikrofal)

Drzwiczki mozna zdemontowaé w celu tatwiejszego czyszczenia. W tym celu nalezy przestrzegac¢ zalecen
dotyczacych typu drzwiczek zamontowanych w piekarniku.

6.5.1 Drzwiczki z zawiasem na korpusie
Demontaz drzwiczek

o Otworzy¢ drzwiczki piekarnika mozliwie najszerzej.
o Zablokowac¢ zawias, obracajgc zapadki.

o Przechyli¢ blokady zawiaséw w gore, w kierunku do siebie.

o Zamkna¢ drzwiczki w pozycji zablokowane;.
o Przytrzymacé drzwiczki piekarnika obiema rekami, trzymajgc oba ich boki,

podnosic¢ i wyciggac drzwiczki do catkowitego zdemontowania zawiaséw.

Montaz drzwiczek

o Przytrzymacé drzwiczki obiema rekami w dolnej czesci po bokach, umiescic¢
ramiona zawiasow w ich obudowach i pozwoli¢ drzwiczkom opas$¢ mozliwie
najnizej.

o Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

o Obroéci¢ zapadki z powrotem w ich pierwotne potozenie.
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UWAGA!

Nalezy upewnic¢ sie, ze drzwiczki sg solidnie umieszczone, obracajac zapadki, poniewaz w

przeciwnym razie moga ulec zablokowaniu.

Jezeli zapadki obracajg sie z oporem, nalezy je obréci¢ z uzyciem ptaskiego
@ narzedzia.

6.5.2 Drzwiczki z zawiasem na drzwiczkach

Demontaz drzwiczek

o Otworzy¢ drzwiczki piekarnika mozliwie najszerzej.
o Zablokowaé zawias, obracajac zapadki.

o Przechyli¢ blokady zawiaséw w goére, w kierunku do siebie.

o Zamkngc¢ drzwiczki w pozycji zablokowane;.
o Przytrzymac drzwiczki piekarnika obiema rekami, trzymajgc oba ich boki, podnosic i

wyciggac drzwiczki do catkowitego zdemontowania zawiasow.

o Aby zamontowaé drzwiczki, wykonaé powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Montaz drzwiczek

o Przytrzymac drzwiczki obiema rekami w dolnej czesci po bokach, umiesci¢ ramiona
zawias6w w ich obudowach i pozwoli¢ drzwiczkom opas¢ mozliwie najnize;.

o Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

o Obrdéci¢ zapadki z powrotem w ich pierwotne potozenie.

UWAGA!
Nalezy upewnic¢ sie, ze drzwiczki sg solidnie umieszczone,
obracajac zapadki, poniewaz w przeciwnym razie moga ulec zablokowaniu.

E] Jezeli zapadki obracajg sie z oporem, nalezy je obréci¢ z uzyciem ptaskiego narzedzia.

6.6. Demontaz/montaz wewnetrznej szyby drzwiczek

W zaleznosci od modelu piekarnik moze mie¢ 2, 3 lub 4 szyby. Nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczgcych typu
drzwiczek zamontowanych w piekarniku.

Montaz

W zaleznosci od modelu piekarnik moze by¢ wyposazone w catkowicie obudowane drzwiczki ze stali
nierdzewnej. W przypadku tego typu drzwiczek nie ma mozliwosci demontazu szyb.

UWAGA!

Przy demontazu szyb z drzwiczek zamontowanych w piekarniku, zawias zawsze powinien by¢
ustawiony w pozycji zablokowanej. W przeciwnym razie drzwiczki zamkna sie, a
niezamontowane szyby moga peknac¢ i spowodowac obrazenia ciata.

Aby temu zapobiec, szyby nalezy demontowac po wyjeciu drzwiczek, przestrzegajgc instrukc;ji
zawartych w poprzedniej sekcji.
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o Nacisngc¢ palcami przyciski znajdujgce sie w gérnej czesci po obu stronach

drzwiczek piekarnika.

o Przytrzymywac je i pociggng¢ za plastikowg uszczelke nad drzwiczkami.
o Wyjaé szyby z drzwiczek. Wyczysci¢ je z uzyciem srodka do czyszczenia szkta

lub mydfa z wodg i migkkiej Sciereczki.

UWAGA!
Nalezy zwraca¢ uwage na kolejnos¢ i pozycje szyb podczas ich usuwania, poniewaz muszg
by¢é one zamontowane z zachowaniem tej samej kolejnosci i pozycji po ich wyczyszczeniu.

o Po wyczyszczeniu umiesci¢ szybe nr 3 w tej samej pozycji, tak aby
nadrukowane na niej oznakowanie TERMOGLASS byto widoczne, jak

pokazano na ilustracji.

o W przypadku piekarnikéw pirolitycznych oznakowanie TERMOGLASS na
szybach nr 3 i 4 musi by¢ widoczne, jak pokazano na ilustraciji.
o Umiesci¢ szybe nr 2 zadrukowang strong skierowang do wewnetrznej czesci

drzwiczek.

o Ponownie zatozy¢ gérng uszczelke drzwiczek, upewniajgc sie, ze boczne

zaczepy osiadty w odpowiednich miejscach.

UWAGA!
Nie wolno wiacza¢ piekarnika, jezeli w drzwiczkach brakuje ktérejkolwiek z szyb.
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7. Opis piekarnika (w zaleznosci od modelu)
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1 Panel sterowania

2 Grill

3 Uchwyty blaszane

4 Ruszt

5 Misa szklana

6 Zawias

7 Szyba wewnetrzna

8 Wylot powietrza chtodzacego
9 Mocowanie urzgdzenia

10 Lampa

11 Tylna Scianka

12 Wentylator gorgcego powietrza
13 Uszczelka piekarnika

14 Drzwiczki piekarnika



Opis piekarnika (w zaleznosci od modelu)

7.1. Panel sterowania - przyciski i wskazniki (w zaleznosci od modelu)

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.8.9.10.11.12. 13.14.15.16. 17.

@ 1 ON/OFF >P 8 Szybkie nagrzewanie
Umozliwia wtgczanie i wytaczanie Aktywacja lub dezaktywacja funkcji szybkiego
urzgdzenia W nagrzewania.
Funkcje Ustawienia czasu / Timer

| = ]
2 Umozliwia wybér funkcji gotowania. @ 9 Umozliwia przejscie do menu ustawien czasu.

Programy Oswietlenie
@ Umozliwia wybor programéw FoX Aby aktywowac oswietlenie giagie, paleiy nacisngc i
3 Lutomat /1" | 10 przez 3 sekundy przytrzymaé przycisk do momentu
ycznych. - S P
wydania sygnatu dzwiekowego. Ponowne nacidniecie
spowoduje wytgczenie Swiatta.
Ulubione wstecz
i} 4 Otwarcie zapisanego programu. ;I 11 Umozliwia przejscie do poprzedniego kroku.
Gorace powietrze obiegowe* OK do wybierania / zatwierdzania
0% 5 Umozliwia wybér funkcji goracego OK 12 Umozliwia potwierdzanie wyboru lub rozpoczecie
powietrza obiegowego. procesu.
000 | Piroliza* 13 Gora - Dot
299 |5 Umozliwia wybér funkgji o o o o
pirolitycznych. 14 ch’nymskl te umozliwiajg przewijanie menu w gore i w
ot.
Mikrofale* / Ustawianie czasu funkcji gotowania
5 Wywotywanie funkcji mikrofal lub < |15 Ustawianie czasu gotowania lub korca czasu
wigczanie dodatkowej funkgiji gotowania.
mikrofal.
Ustawienia

Temperatura

@@ Umozliwia przejscie do menu Umozliwia zmiane ustawionej temperatu
6 ustawien. 16 ¢ Jtemp V-

[ =]

[&7

—O 7 -Blokada bezpieczenstwa 17 Waga
Umozliwia wigczenie blokady Umozliwia zmiane ustawien wagi.
bezpieczenstwa.

*w zaleznosci od modelu
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7.2. Akcesoria

Standardowe akcesoria:
1 ruszt do grillowania

1 misa szklana

1 termometr do pieczenia

Akcesoria opcjonalne:
Ruszt do grillowania
Misa szklana

8. Tabele pieczenia i wypiekania

8.1. Wskazowki dotyczace wypiekania

o Materiat, z ktérego wykonane sg blachy do pieczenia, rowniez ma znaczenie przy wypiekaniu. Idealne sg

ciemne blachy do pieczenia, ktére kierujg ciepto bezposrednio do przyrzgdzanej zywnosci.

o Czasy wypiekania mogg wykazywac nieznaczne réznice ze wzgledu na uzyte sktadniki. Najlepszym sposobem
sprawdzania ciasta blizej konca czasu gotowania jest uzycie drewnianej wykataczki. Jezeli nie przystaje do niej

ciasto, wypiek jest gotowy.

o W przypadku wypiekania ciast z wilgotnymi owocami na wierzchu wystgpowac bedzie wyjatkowo duza

wilgotnosé. Nie nalezy wypieka¢ wiecej niz dwoch tego rodzaju ciast jednoczesnie.

o Wypiekajac kilka ciast w blachach do pieczenia jednoczesnie, czas wypiekania nalezy wydtuzy¢ od 5 do 10

minut na kazdg dodatkowo wstawiong blache.

Tryb pracy Gorace powietrze Podgrzewanie od goéry /[Tryb Pizza
dotu Podgrzewanie od dotu

z uzyciem gorgcego

[powietrza obiegowego
Zalecane ustawienia JUchwyt |TemperaturajUchwyt emperatur [Uchwyt emperatur|Czas
przedstawiono na blaszany |w °C blaszany Jaw °C blaszany faw °C gotowania w
Iszarym tle min
Ciasta
Mieszanina ciast
Biszkopt Gugelhupf |2 |17o |2 |170-190 | |eo-7o
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Ciasto z blaszki 2 170 2 170-190 50-70
Tort Madera 2 160 2 160-180 60-70
Spody do tart 2 170 2 170-190 20-30
Muffiny 2 160-170 2 170-180 20-25
Placki

z posypka 2 160-170 2 180-200 20-35
z polewg 1-2 160-170 1-2 170-180 3 160-170 35-50
\Wyrobione ciasto

Spody do tart 2 170-180 2 180-200 25-35
Sernik 2 150-160 1-2 160-170 70-80
Ciasteczka 2 170 2 180-200 15-30
Placki

z posypka 2 160-170 2 180-190 25-35
z polewg 1-2 160-170 1-2 170-180 2 160-170 30-50
Ciasto drozdzowe

Biszkopt Gugelhupf |2 150-160 2 175-180 40-65
Ciasto drozdzowe 2 150-160 2 175-180 40-50
Stodkie pieczywo 2 150-160 2 175-180 50-70
(podgrzewane)

Ciasteczka 2 140-150 2 180-200 15-30
Placki

z posypka 2 150-160 2 180-190 30-40
z polewg 1-2 160-170 1-2 170-180 3 160-170  [30-50
Ciasto biszkoptowe

Ciasta i tarty 2 150-160 2 175-180 30-40
(podgrzewane)

Butki (podgrzewane) |2 170-180 2 180-200 15-25
\Wypieki z biatkiem jaja

Beza 2 80-90 2 100-120 80-120
Gwiazdki cynamonowe]2 100-120 2 120-140 20-40
Makaroniki 2 100-120 2 120-140 20-50
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Inne ciasta

Ciasto francuskie 2 170-180 2 190-210 15-30

Ciasto francuskie z
wyro$nietym ciastem |2 170-180 2 190-210 30-40

Ciasto francuskie z 2 160-180 2 180-200 30-40
biatym serem

Ciasto parzone 2 170-180 2 190-210 30-40

N

Ciasto z twarogiem i 150-160 2 170-180 30-40

olejem

Miodownik 2 140-150 2 170-180 20-35

Chleb i pizza

Kwasne ciasto
2 180 2 180 50-70

(nagrzewanie: 230°C

czeSciowe
wypieczenie: 10 min -
230°C)

Chleb drozdzowy /
chleb biaty 2 180 1 lub 2 200 30-60

(nagrzewanie)

Precle
2 200 2 220 15-20

(nagrzewanie: 230°C)

Pizza (nagrzewanie: 1 220 8-12
250°C)

8.2. Wskazowki dotyczace pieczenia

o Najlepsze do pieczenia jest mieso, ktére uprzednio pozostawato wywieszone przez odpowiednio diugi czas.
o Zewnetrzne warstwy ttuszczu na miesie (np. na golonce) nalezy nacig¢ w kratke.

o Pieczenie mozna przyrzgdza¢ w catosci z ttuszczem lub bez jego dodatku.

o Piec mieso na ruszcie z podstawiong pod nim tackg na sciekajacy ttuszcz.

o Dréb, czyli kurczaka, ges lub indyka, nalezy pokry¢ marynatg sktadajgcy sie z oleju, soli i papryki w proszku.

Dzieki temu miesa nie trzeba bedzie polewac wtasnym sosem podczas pieczenia.
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Wskazowki dla uzyskania doktadniejszych rezultatow
Postep gotowania, zwtaszcza duzych kawatkéw, nie zawsze tatwo oceni¢ z perspektywy obserwatora. W tym celu

szefowie kuchni, jak i domowi kucharze uzywajg termometru do pieczenia. Jego uzycie dostarcza wiarygodnych
informacji na temat temperatury wnetrza zywnosci, a zatem tez stopnia wypieczenia migsa.

Tryb pracy Gorgce powietrze Podgrzewanie od Podgrzewanie od
gory / dotu dotu z uzyciem
goracego powietrza
lobiegowego
Zalecane ustawienia |Uchwyt |TemperaturfUchwyt JTemp.w |Uchwyt [TemperatujWaga Czas
przedstawiono na blaszanyfa w °C blaszany |°C blaszany Jraw °C  Jmiesa wypiekan|
Iszarym tle ia w min

Rodzaj miesa

\Wieprzowina

Pieczen wieprzowa |2 170 2 170-190 |2 160-180 2,000 120
t opatka wieprzowa |2 180 2 180-200 |2 170-190 |1,200 120
Polgdwica wieprzowa |2 180 2 180-200 |2 170-190 1,000 45
Wotowina

Schab wotowy 2 170 2 170-190 2,000 150
Pieczen wotowa 2 160 /90* |2 160 / 100* 1,500 30
Poledwica wotowa 2 160 /90* |2 160 / 100* 1,200 30

Cielecina / jagniecina

Pieczen jagnigeca 2 160 2 170-180 1,000 140
Pieczen cieleca 2 160 2 170-180 1,000 90
Stek

Rumsztyk

(podsmazony) 2 120** 2 120** 300 10
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Stek z koscig 180-200**

(podsmazony) 2 180** 2 1,000 6
Drob

Kurczak 2 180 2 180-200 |2 180-200 1,000 60
Kaczka 2 170 2 170-190 |2 170-190 1,500 75
Ges 1lub2 160 llub2 J170-190 |llub2 J170-190 |3,000 120
Indyk 1lub2 160 llub2 J170-190 |llub2 J170-190 |5,000 180
Ryby

Cate ryby 2 200 2 200-220 1,000 35

8.3. Wskazowki dotyczgce grillowania

o Grill nalezy nagrza¢ na okoto 5 minut przed uzyciem.

o Potozy¢ przygotowane mieso na ruszcie, tak aby ciepto, ktére emituje, od razu przenikato na potrawe. Nalezy
utrzymywac odstepy wynoszace 3 cm.

o Zawsze nalezy umieszczac tacke pod zywnoscig, aby gromadzi¢ $ciekajacy sok miesny i ttuszcz.

o Zywno$¢ grillowang na ruszcie nalezy odwracac.

o Pierwszg strone nalezy grillowa¢ nieco dtuzej niz druga.

o Poniewaz zasadniczo zywnosé rozni sie ksztattem, gruboscia i konsystencja, nalezy regularnie sprawdzac, czy
migso zostato odpowiednio przyrzadzone czy nie. Okreslone czasy grillowania nalezy traktowac¢ wytgcznie

orientacyjnie.

Wskazowki umozliwiajgce uzyskanie idealnych efektow
Termometru do pieczenia nalezy tez uzywac¢ do gotowania w niskich temperaturach. Jego uzycie dostarcza

wiarygodnych informacji na temat temperatury wnetrza migsa, a zatem tez stopnia jego wypieczenia.
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Tryb pracy Grill Grill o duzej powierzchni
Uchwyt 1 strona 2 strona 1 strona 2 strona
blaszany

Rodzaj miesa

\Wieprzowina

Kotlet schabowy 4 10-12 8-10 14-15 8-10

Mieso z brzucha 4 12-15 8-10 16-18 10-12

Poledwica wieprzowal4 10-12 8-10 14-16 10-12

Smazone kietbaski |4 8-10 6-8 12-15 10-12

Smazone kietbaski |4 10-12 8-10 10-14 9-11

zwijane

Kebab 3-4 9-11 7-8 15-20 10-12

Wotowina

Poledwica wotowa, 4 6-7 5-6 8-10 6-7

krwista

Poledwica wotowa, 4 7-9 6-7 9-11 6-9

Srednio krwista

Cielgcina / jagniecina

Kotlet jagnigcy 4 7-8 6-7 9-11 6-9

Stek cielecy 4 8-10 7-8 10-12 8-9

Drob

Udka z kurczaka
3 15-18 10-12 17-20 11-14

Pottuszki z kurczaka |3 18-20 10-12 22-24 12-15

Ryby

Filet rybny 4 6-7 4-5 10-12 7-8

Cate ryby 3 5-7 4-6 8-11 7-10

Tost

Tost 3 2-3 2-3 4-6 3-4

Tost z dodatkiem 3 6-8 10-12
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8.4. Zalecane temperatury termosondy

Temperatury wnetrza zywnosci w °C

Krwiste Srednio krwiste  |Wysmazone
Rodzaj miesa
\Wieprzowina
Poledwica wieprzowa 63 65
Pieczen wieprzowa / konfitura 68-70 75
Golonka 80-85
Kotlet z koscig 75-80
t opatka 95
Szynka wedzona 55-62 64-68
Pieczen rzymska 75
Wotowina
Poledwica wotowa 38-55 58-65 od 65
Pieczen wotowa 38-55 55-60 od 65
Rolady 70
Schab wotowy 85-90
\Wotowina gotowana 90
Antrykot 55-58
Cielgcina
Golonka 80-85
Pieczenie 64-74
Piers 75-78
Comber 65-70
t opatka 75-80
Poledwica 60
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[Jagniecina

[Jagniecina 79-85
Udziec jagniecy 60 70-72
Kotlet jagniecy 55

Comber jagniecy 60-62 68
Zeberka jagniece 55

Dziczyzna

Poledwica z dzika 60-63

Pieczen z dzika 75-78
Udziec dzika 75
Comber sarni 50-60

Pieczen sarnia 65

Comber jeleni 54-60

Pieczen jelenia 62 75
Tost z dodatkiem 3 6-8

Drob

Kurczak 80-90
Kaczka 80-90
Piers$ z kaczki 62-65

Ges 75-80 90-92
Indyk 80-90
Ryby

t 0sos 57 60
Szczupak 58 60
Sandacz 58 60
Tunczyk 55 58
Karmazyn 55 60
Dorsz 54 60
Pstrag 54 60
Makrela 54 60
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8.5. Wskazowki dotyczace gotowania w niskich temperaturach

Czas Czas gotowania w Czas gotowania
\Waga w g zarumienienia |minutach w °C
minutach (ewentualnie (ustawienie
temperatura wnetrza)  [piekarnika)
Rodzaj miesa
\Wieprzowina
Poledwica wieprzowa 400-600 5 60-90 85
Pieczen wieprzowa / konfitura |1000-1500 10-12 230-250 85
Poledwica 1000-1500 10-12 120-150 85
Zeberko / kotlet 800-1000 8-10 120-140 85
Wotowina
Poledwica wotowa 700-1200 5-9 100-140 80
Pieczen wotowa 700-1800 10-12 180-120 70
Stek z biodrowki 1500-1800 10-15 150-200 80
Udziec 1500-2000 10-12 200-230 80
Antrykot 1500-1800 10-12 150-180 80
Cielgcina
Poledwica cieleca 500-800 5-6 90-110 85
Udziec 1500-1800 10-12 140-160 85
Comber 1000-1500 8-10 110-120 85
[Jagniecina
Udziec jagniecy 2000-2500 10-12 200-250 80
Poledwica z combra 400-600 3-5 60-80 80
Drob
Piers z kaczki 400-600 4-5 70-80 85
Piers z indyka 400-600 3-4 50-60 85

Podrecznik uzytkownika 41



Funkcje piekarnika

9. Funkcje piekarnika

Funkcje sg dostepne w zaleznosci od przedmiotowego modelu.

9.1. Funkcje gotowania

Podgrzewanie od gory / dotu
Podgrzewanie od géry i dotu gwarantuje réwnomierne zapiekanie potraw umieszczonych na

jednym poziomie. Idealne do pieczenia delikatnych ciast, np. ciast drozdzowych, sernikow.

Obieg gorgcego powietrza Okotherm
Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grzatke pierscieniowg w tylnej czesci
piekarnika. Ciepto jest rozprowadzane réwnomiernie w catym piekarniku, umozliwiajgc

réwnomierne przyrzadzanie potraw na kilku poziomach bez przenikania zapachéw.

Podgrzewanie od goéry / dotu z uzyciem gorgcego powietrza obiegowego
Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grzatki w gérnej i dolnej czeéci

réwnomiernie w obrebie catego piekarnika. Idealne do pieczenia ciastek i pieczeni.

Ustawienia Okotherm dla pizzy
Potgczenie podgrzewania od dotu i gorgcego powietrza obiegowego, idealne do zapiekania
chrupigcych spoddéw z wilgotnym wierzchem. Nadaje sig do Swiezej pizzy, ciastek lub ciast z

owocami na wierzchu oraz plackow.

Podgrzewanie od dotu
Dzieki cieptu generowanemu od dotu ten tryb daje gwarancje, ze spody sg szczegdinie
chrupkie i/lub lepiej zapieczone od dotu. Tryb idealny do przyrzadzania bardzo wilgotnych

ciast z owocami i wypiekania spodéw do ciast.

Ogrzewanie od gory
Ciepto wytwarzane od gory przez gorng grzatke idealnie nadaje sie do zapiekania potraw.
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ECO
Tryb ECO umozliwia przyrzgdzanie potraw przy nizszym niz zwykle zuzyciu energii. W celu
zaoszczedzenia energii piekarnik wytgcza sie automatycznie przed uptywem czasu pieczenia i

wykorzystuje nagromadzone wewnatrz ciepto do doktadnego przyrzgdzenia potrawy.

Intensywny obieg gorgcego powietrza Okotherm
Ogrzewanie od goéry wigczane wraz z obiegiem gorgcego powietrza w piekarniku zapewnia
wysmienite i intensywne zapieczenie. Idealne do zapiekanych ziemniakéw, pieczeni i innych

zapiekanych dan.

Grillowanie / podgrzewanie od dotu
Podgrzewanie od dotu w potaczeniu z grillowaniem od gory. Ten tryb idealnie nadaje sie do

przyrzadzania migs. Zapewnia chrupkos$¢ na zewnatrz.

Grill o duzej powierzchni
Idealny do przyrzgdzania duzych ilosci zywnosci do grillowania, np. ryb lub mies.
Daje to wieksze mozliwo$ci zapiekania w poréwnaniu ze zwykitym grillem. Intensywnos¢

zapiekania jest wieksza, dzieki czemu potrawy zapiekajg sie szybciej.

Grill
Stuzy do zapiekania i przyrumieniania. Maty grill oszczedza energie przy przyrzgdzaniu matych
ilosci zywnosci. Idealny do niewielkich porcji ryb i migs. Umozliwia zapiekanie zewnetrznej

warstwy bez wywierania wptywu ma wnetrze przyrzgdzanych potraw.

Grillowanie przy udziale wentylatora
Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grill w catym piekarniku, dajgc dzieki temu
gwarancje, ze grillowane potrawy pozostang soczyste wewnatrz i chrupigce na zewnatrz.

Idealne do grillowania kurczaka, kaczki i pieczeni.

Intensywne grillowanie przy udziale wentylatora
Takie potgczenie grilla o duzej powierzchni i wentylatora daje gwarancje, ze potrawy pozostang
soczyste wewnatrz oraz chrupigce i delikatnie przypieczone na zewnatrz. Idealne do dziczyzny i

duzego drobiu.
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Intensywne grillowanie przy udziale wentylatora + podgrzewanie od dotu
Takie potgczenie grilla o duzej powierzchni, podgrzewania od dotu i wentylatora daje gwarancje, ze
duze porcje potraw pozostang soczyste wewnatrz oraz chrupigce i delikatnie przypieczone na

zewnatrz. Idealne do nadziewanych pieczeni lub drobiu.

9.2. Funkcje specjalne (w zaleznosci od modelu)

Rozmrazanie

Ta funkcja stuzy do delikatnego rozmrazania zamrozonej zywnosci.

Gotowanie w niskich temperaturach
Potrawy sg gotowane bardzo delikatnie w niskich temperaturach, dzieki czemu pozostajg bardzo

soczyste. Program jest idealny do wotowiny, wieprzowiny, jagnieciny i drobiu.

Utrzymywanie ciepta potraw
Program stuzy do utrzymywania ciepta potraw w niskich temperaturach, bez ich podgrzewania. Idealny
do potraw, ktére majg by¢ podane w pdzniejszym czasie.

Zywno$¢ mrozona
Optymalne rozprowadzanie cieptego powietrza, ktore zostato jedynie nieznacznie podgrzane w

piekarniku, sprawia ze program ten jest idealny do rozmrazania mrozonej Zzywnosci.

Ogrzewanie talerzy
Dobre potrawy sg smaczniejsze w odpowiedniej temperaturze. Tryb ten umozliwia ogrzanie talerzy w
niskiej temperaturze tuz przed wydaniem potraw. Zapobiega to ich szybkiemu wystyganiu przy

umieszczaniu na talerzach. Dzigki temu majg odpowiednio wysokg temperature.

Zapiekanie

Ta funkcja jest idealna do zapiekania potraw pod beszamelem, zapiekanek i sufletow.
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Konserwacja

Tryb idealny do konserwacji zywno$ci, takiej jak owoce i warzywa.

Suszenie
Tryb suszenia umozliwia odprowadzanie wilgoci z zywnosci, wptywajgc na przedtuzenie ich
przydatnosci do spozycia. Pozwala to zachowac¢ wiekszo$¢ witamin i mineratdw. Suszenie idealnie

nadaje sie do wytwarzania suszonych owocow, mies, przecierébw owocowych i suszonego dorsza.
Wypiekanie chleba

Ten program jest idealny dla uzyskania lekkiej chrupko$ci i pieknego zapieczenia.

Wyrastanie

Funkcja najlepiej nadaje sie na przyktad do wyrastania ciasta drozdzowego.

Tryb jogurtu
Tryb ten zapewnia idealne warunki dla kultur jogurtowych, co umozliwia uzyskanie swietnego

jogurtu.
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10. Obstuga piekarnika

W przypadku niektérych programow witacza i wytgcza sie wentylator, jednak nie jest to objawem wadliwego
dziatania urzadzenia.

10.1. Wigczanie i wytgczanie piekarnika

Aby méc korzystac z piekarnika do przyrzadzania zywnosci, nalezy nacisng¢ symbol .

Jezeli nie zostanie wybrana zadna funkcja ani zaden program automatyczny, piekarnik wylgczy sie po uptywie
kilku sekund. Wyswietli sie wéwczas aktualny czas lub nastgpi przetgczenie urzgdzenia do trybu uspienia, jezeli
wigczono reczne potwierdzanie (patrz rozdziat dotyczacy trybu uspienia).

Wytaczyé piekarnik naciskajgc symbol .

10.2. Tryb uspienia

Po aktywowaniu recznego potwierdzenia (aktywowane fabrycznie) piekarnik przetgczy sie do trybu uspienia po
uptywie 30 sekund.

Tryb u$pienia pozostaje aktywny przez 5 minut i pozwala na powrét do

poprzedniego ekranu po nacisnieciu symbolu ON/OFF lub pola ford],
Wszystkie pola, ktore zostaty naci$nigete do czasu aktywaciji trybu
udpienia, pozostang przez ten okres aktywne.

Po uptywie 5 minut piekarnik wytgczy sig i wyswietlony zostanie czas.

10.3. Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy ustawic jezyk, date i czas, temperature i jednostki wagi. W
zaleznosci od modelu nalezy wykona¢ okreslone ustawienia.

10.3.1 Ustawienia wykonywane w pierwszej kolejnosci

o Wybra¢ wymagany jezyk naciskajgc symbol (gora) lub (dot).
o Aby potwierdzi¢ ustawienie jezyka, nacisng¢ [oK],
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10.3.2 Ustawianie daty i czasu

o Nacisng¢ symbol . (%a Iub . (dot), aby wybrac rok.
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc
o Aby wybrac miesigc i dzien, ponownie wykonaé powyzsze czynnosci.

o Zawsze potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

o Nacisnag¢ symbol . (Ha) Iub . (dot), aby wybrac¢ pole godziny.
OK

o Potwierdzi¢ namskajac
o Aby wybraé minuty, ponownie wykonaé¢ powyzsze czynnosci.

o Potwierdzi¢ naciskajgc [or]. Nalezy tez wybra¢ sposob wyswietlania zegara.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [><]. Na koniec nalezy wybraé format wyswietlania.
o Potwierdzi¢ naciskajac [ox],

o Nacisng¢ symbol . (Ha Iub . (dot), aby wybraé pole wagi (wartos¢ domysina — kilogramy).
o Potwierdzié naciskajac (2]

kaj
o Nacisng¢ symbol (gora) Iub . (dot), aby wybra¢ jednostke temperatury (warto$¢ domysina — skala
Celsjusza).
o Potwierdzi¢ naciskajac [ox],
Po ustawieniu jednostek pierwsze uruchomienie urzgdzenia mozna uzna¢ za zakonczone. Nastgpi powrét do
ekranu gtéwnego.
W zaleznosci od modelu dalsze ustawienia, takie jak twardos¢ wody, nalezy ustawi¢ w tym momencie, wykonujgc
te samag procedure.
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10.4. Wybor funkcji gotowania

o Wiaczy¢ piekarnik naciskajgc symbol .

o Nacisng¢ pole na ekranie gté m.
o Nacisng¢ gnbol . (gora Iub i (dot), aby wybra¢ funkcje gotowania .
| Nacisnac oK i iotW|erdZ|c wprowadzone ustawienie.

o Nacisng¢ symbol ra) Iub (ddt), aby wybra¢ funkcje.
o Potwierdzi¢ namskajac oK,

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybra¢ temperature gotowania.
o Potwierdzi¢ naciskajgc

Przejs¢ do widoku ustawien. Mozna tez ustawic¢ czas gotowania lub czas zakonczenia. (Patrz rozdziaty

Ustawianie czasu gotowania / Ustawianie konca czasu
gotowania).

o Aby potwierdzi¢ ustawienia, nacisnaé [ox], Rozpocznie sie proces gotowania.
10.5. Wyboér funkcji specjalnej

o Wigczy¢ piekarnik naciskajgc symbol .

o Nacisng¢ pole na ekranie gtéwnym.

o Nacisng¢ symbol strzatki w gére lub w dét, aby wybraé pole funkcji specjalnej .
o Nacisng¢ , aby potwierdzi¢.
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o Nacisng¢ symbol (gora) lub dé+), aby wybrac zadana funkcje specjalna.

o Potwierdzi¢ ustawienie naciskajgc o],

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub - (d%aby wybraé¢ temperature gotowania, wage lub czas (w zaleznosci od
wybranej funkcji) i potwierdzi¢ naciskajac =

Przej$¢ do widoku ustawien. Mozna tez ustawi¢ czas gotowania lub czas zakonczenia. (Patrz rozdziaty
Ustawianie czasu gotowania / Wybér kohca czasu gotowania).
o Potwierdzi¢ ustawienie naciskajac [or]. Rozpocznie sie proces gotowania.

10.6. Zmiana ustawienia podczas gotowania

W razie potrzeby zmiany funkcji gotowania podczas procesu gotowania nalezy nacisna¢ symbol . Nastepnie
nalezy wykonaé powyzsze czynnosci.

W razie potrzeby zmiany temperatury gotowania podczas procesu gotowania nalezy nacisng¢ symbol m .
Nastepnie nalezy wykonaé powyzsze czynnosci.

Aby dostosowac czas gotowania, nalezy nacisng¢ symbol . (Patrz rozdziaty Ustawianie czasu gotowania /
Wybodr kohca czasu gotowania).

Aby zakonczy¢ procedure, nalezy nacisngé symbol . .

INFORMACJA
@ Zmiany nalezy aktywnie potwierdzi¢, naciskajgc I&I; w przeciwnym razie po 8 sekundach nastgpi

powrét do poprzedniego wskazania, a nowe ustawienia nie zostang zapisane.
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10.7. Program automatyczny

10.7.1 Wybdr programu automatycznego

o Wiaczy¢ piekarnik naciskajgc symbol .

o Nacisng¢ pole na ekranie gtownym.
o Nacisng¢ symbol (%a) lub
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

(dot), aby wybrac¢ kategorie.
o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ program automatyczny i potwierdzi¢ naciskajac for],

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ poziom gotowania.
o Potwierdzi¢ naciskajgc .

Nastepnie w ten sam sposob nalezy wykonac¢ ustawienie wagi i gotowania. Czasy gotowania sg obliczane
automatycznie. Mozna tez ustawi¢ czas konca (patrz rozdziat Ustawianie korica czasu gotowania) lub
zmodyfikowaé czas gotowania.

o Aby potwierdzi¢ ustawienia, nacisnaé [ox], Rozpocznie sie proces gotowania.

* W wybranych programach nie zachodzi koniecznos¢ ustawiania wagi.
W zaleznosci od programu piekarnik moze zasygnalizowac, na ktdrym poziomie nalezy umiesci¢ zywnos¢.
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W wybranych programach w pierwszej kolejnosci nalezy nagrzac pusty piekarnik. Piekarnik
zasygnalizuje moment, kiedy zywnos$c¢ nalezy umiesci¢ na danym poziomie.

10.7.2 Wazne informacje dotyczgce gotowania z uzyciem programow

Po aktywowaniu programu oraz w zaleznosci od wskazanej wagi piekarnik automatycznie obliczy
wymagang temperature i potrzebny czas do przyrzadzenia zywno$ci. Temperature mozna
dostosowywac¢ w programach z uzyciem ustawien wagi. Jezeli brak jest dalszych wyraznych informacii,
czas gotowania odnosi sie do czasu gotowania bez nagrzewania. Z tego wzgledu bardzo wazne jest,
aby wybra¢ wtasciwg wage zywnosci do przyrzadzenia, tak aby méc jg odpowiednio przygotowaé. W
przypadku programow pieczenia po uptywie okreslonego czasu piekarnik zasygnalizuje potrzebe
odwrdécenia pieczeni. W tym celu piekarnik wyda sygnat dzwigkowy trwajgcy przez okreslony czas. Na

wys$wietlaczu widnie¢ bedzie symbol ™ do momentu przewrdcenia pieczeni. Jezeli pieczen nie
zostanie przewrdcona, po uptywie kilku minut piekarnik automatycznie bedzie kontynuowaé¢ gotowanie
zaprogramowang metoda.

10.8. Zmiana wagi i temperatury

10.8.1 Zmiana wagi zywnosci

Jezeli zachodzi potrzeba zmiany wagi potrawy do przyrzadzenia, mozna automatycznie zmieni¢ czas trwania i
temperature w zaleznosci od wybranego programu.

Aby zmieni¢ wage, nalezy wykonaé nastepujgce czynnosci:
i

o Dotkng¢ symbolu wagi .
o Nacisng¢ symbol i (gora) lub (dot), aby ustawi¢ wage i potwierdzi¢ naciskajgc [ox].
o Nacisng¢ symbol (?g‘a) lub (dot), aby wybra¢ poziom gotowania.

OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

Podrecznik uzytkownika 51



Obstuga piekarnika

Nastgpi powrét do widoku ustawien.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [or],

10.8.2 Zmiana temperatury gotowania
Temperature gotowania mozna wybra¢ we wstepnie okreslonym zakresie temperatury.

Aby zmieni¢ wage, nalezy wykonaé nastepujgce czynno$ci:
o Dotkng¢ symbolu temperatury .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢ temperature gotowania i potwierdzi¢ naciskajgc [ox].

Nastgpi powr6t do widoku ustawien lub do procesu gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajgc 2| na ekranie ustawien.
Piekarnik bedzie kontynuowac¢ proces gotowania z zastosowaniem nowych ustawien.

10.9. Ustawienia czasu
10.9.1 Ustawianie czasu gotowania

Czas gotowania dla programow jest ustawieniem domysinym. Dla funkcji gotowania nie wystepuje domysiny
czas.
Aby ustawi¢ czas gotowania, nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

4

o Nacisngé symbol [£=
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o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (ddt), aby ustawi¢ czas gotowania i potwierdzi¢ naciskajac [ox],

Od tego momentu bedzie mozna ustawi¢ koniec czasu gotowania. (Patrz rozdziat Wybor konca czasu
gotowania).

Czynno$c¢ ta zostanie pominieta po wybraniu ostatecznego czasu gotowania w czasie wykonywania procesu.

o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

INFORMACJA
[I| Po uplywie zaprogramowanego czasu piekarnik wytgczy sie i wydany zostanie sygnat dzwiekowy. Aby

go wylgczy¢, nalezy nacisngé . Nastepnie na piekarniku wyswietli si¢ aktualna godzina.
Piekarnik zostanie wytgczony.

10.9.2 Zmiana czasu gotowania

4

o Nacisngé symbol <=

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby ustawi¢ czas gotowania.
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

W dalszej kolejnosci nalezy ustawi¢ koniec czasu gotowania. W celu niezwlocznego
rozpoczecia procesu nalezy potwierdzi¢ zaproponowany czas gotowania. Zmiana
zakohczenia czasu gotowania spowoduje réwniez opdznienie rozpoczecia procedury
gotowania. (Tej czynnosci nie trzeba wykonywaé po ustawieniu czasu gotowania
podczas procesu gotowania).

10 min

o Potwierdzi¢ naciskajgc [or],

INFORMACJA
W przypadku uprzedniej dezaktywacji czasu gotowania nie zachodzi potrzeba jego ustawienia.
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Nastgpi powrét do widoku ustawien lub procesu gotowania.

o Potwierdzi¢ naciskajgc [°| na ekranie ustawien.
Na ekranie ustawien piekarnik bedzie kontynuowac proces gotowania z zastosowaniem nowych ustawien.

INFORMACJA!
Po uptywie zaprogramowanego czasu piekarnik wytgczy sie i wydany zostanie sygnat dzwiekowy.

Aby go wylaczy¢, nalezy nacisnaé .

Nastepnie na piekarniku wy$wietli si¢ aktualna godzina. Piekarnik zostanie wytaczony.
10.9.3 Usuwanie czasu gotowania
o Wykonac opisane powyzej czynnosci i ustawi¢ czas gotowania na wartos¢ ,00:00”.
o Piekarnik bedzie kontynuowa¢ proces gotowania bez ustawienia czasu i/lub z widoku ustawien zniknie
informacja dotyczgca ustawien czasu.

10.9.4 Ustawianie ostatecznego czasu gotowania

Czas konca gotowania jest czasem, w jakim wytgczy sie piekarnik.
Po ustawieniu czasu gotowania i zatwierdzeniu go przyciskiem mozna bedzie ustawi¢ koniec czasu
gotowania.

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (dot), aby ustawi¢ koniec czasu gotowania. Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

o Nastapi powrét do widoku ustawien.
o Aby potwierdzi¢ ustawienia, nacisnaé [ox],
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o Wyswietlacz zacznie dziata¢ w trybie oczekiwania do momentu rozpoczecia procesu gotowania.
Na wys$wietlaczu pojawi sie czas poczgtku i kohca.

INFORMACJA!
Piekarnik rozpocznie proces tuz po zatwierdzeniu sugerowanego ostatecznego czasu gotowania.

10.9.5 Zmiana konca czasu gotowania

V4

o Nacisngé symbol [£=
Po ustawieniu czasu gotowania i zatwierdzeniu go przyciskiem [ox] (patrz Ustawianie czasu gotowania) mozna
bedzie ustawi¢ koniec czasu gotowania.

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢ koniec czasu gotowania. Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

Nastgpi powrdét do ekranu gtéwnego.

o Potwierdzi¢ ustawienia na ekranie ustawien naciskajgc [or],

Piekarnik przetgczy sie do trybu oczekiwania i uruchomi sie automatycznie po osiggnieciu przez niego czasu
poczatku gotowania.

o Wyswietlacz zacznie dziata¢ w trybie oczekiwania do momentu rozpoczecia procesu gotowania.

INFORMACJA!

Po uptywie zaprogramowanego czasu piekarnik wytgczy sie i wydany zostanie sygnat dzwiekowy.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy. Nastepnie na piekarniku wyswietli sie
aktualna godzina. Piekarnik zostanie wytgczony.
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10.9.6 Usuwanie kohca czasu gotowania

o Nacisng¢ przycisk podczas dziatania w trybie oczekiwania. Rozlegnie si¢ sygnat dZzwiekowy i nastapi
usuniecie ustawien.

10.9.7 Ustawianie timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (dot), aby ustawi¢ zadany czas. Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],
Po uptywie zaprogramowanego czasu wydany zostanie sygnat dzwiekowy, a na pasku stanu btyska¢ bedzie
symbol [timer.png].

o Aby wylgczyé sygnat dzwiekowy, nacisng¢ .

INFORMACJA!
Ta funkcja dziata niezaleznie od biezgcej procedury gotowania.

10.9.8 Zmiana timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢ zadany czas. Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],
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Po uptywie zaprogramowanego czasu wydany zostanie sygnat dzwiekowy, a na pasku stanu btyska¢ bedzie
symbol.

o Aby wylgczy¢ sygnat dzwiekowy, nacisngé .

10.9.9 Usuwanie timera

o Nacisng¢ symbol .

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby ustawi¢ wartos¢ ,,00:00” i potwierdzi¢ naciskajac [ox],

o Nastgpi powrdt do ekranu gtéwnego.

INFORMACJA!
Ustawianie timera nie zalezy od czasu gotowania i nie ma wptywu na proces gotowania.

10.10. Szybkie nagrzewanie (aktywowano jako ustawienie fabryczne)

o Nacisna¢ i dtugo przytrzymaé symbol P> (szybkie nagrzewanie) w trybie oczekiwania.

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (dot), aby ustawi¢ wartos¢ ,00:00” w celu wigczenia lub wytgczenia funkciji

szybkiego nagrzewania w ramach funkcji wypiekania dozwolonych przez piekarnik .
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

Wprowadzone ustawienie pozostanie aktywne do kolejnej zmiany.

Funkcja szybkiego nagrzewania nie jest dostepna we wszystkich ustawieniach.
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11. Ulubione
Piekarnik posiada funkcje pamieci, ktéra umozliwia zapisanie nawet 20 programow i ustawien gotowania,

utworzonych przez uzytkownika jako ulubione.

11.1. Wywotywanie pozycji ulubionych

o Nacisng¢ symbol (Ulubione)

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybra¢ pozycje ulubionych.
o],

o Potwierdzi¢ naciskajgc
Wyswietli sie ekran ustawien danej pozyciji ulubionych, umozliwiajgc zmiane réznych ustawien.

o Aby potwierdzi¢ ustawienia, nacisngé [ox],
o Piekarnik rozpocznie proces gotowania.

INFORMACJA!
Ustawienia nie sg wprowadzane automatycznie. W zwigzku z tym nalezy je zapisa¢ lub nadpisac jako
nowg pozycje ulubionych.

11.2. Zapisywanie ulubionych

W widoku ustawien i w procedurze gotowania dostepna jest opcja zapisywania programoéw i ustawien gotowania
jako ulubionych.

o Nacisng¢ symbol , aby zapisa¢ pozycje ulubionych.

58 Podrecznik uzytkownika



Ulubione

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybrac pozycje w pamiegci (1-20).
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

Nalezy chwile poczekaé, po uptywie ktdrej nastgpi automatyczne przejécie do widoku ustawien.

INFORMACJA
Po wybraniu juz zapisanej pozycji pamieci nastapi nadpisanie pozycji ulubionych.

11.3. Usuwanie ulubionych

o Na ekranie gtéwnym nacisng¢ i przytrzymac symbol przez ponad 3 sekundy. Nastgpi przejscie do widoku
usuwania ulubionych.

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby v’gﬁ‘)raé pozycje ulubionych.
o Aby potwierdzi¢ procedure usuwania, nacisng¢ =%,
Nastgpi powr6t do ekranu gtéwnego.
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12. Ustawienia

INFORMACJA!
W tym menu mozna zmienia¢ nastepujgce ustawienia:
1 Jezyk

2. Eco

3. Dzwiek

4 Jednostki
5 Data, czas

12.1. Jezyk

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybra¢ menu jezyka.
o Potwierdzi¢ naciskajgc 12

o Wybra¢ wymagany jezyk naciskajgc symbol (gora) lub (dot).
o Potwierdzi¢ naciskajgc 2%,
Nastgpi powr6t do ekranu gtéwnego.

12.2. ECO

o Nacisng¢ symbol . (gdra) Iub . (dot), aby wybra¢ menu ECO i potwierdzi¢ namskajac [ox].
o Tryb ECO mozna aktywowaé namskajac ©K|i dezaktywowaé naciskajgc (2]

INFORMACJA!
Niektore funkcje sg dezaktywowane w trybie Eco, aby zmniejszy¢ zuzycie energii.
W czasie aktywacji na wyswietlaczu nieprzerwanie widnie¢ bedzie symbol ,Eco”.
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12.3. Dzwiek przy uruchamianiu

o Nacisng¢ symbol (%a) lub (dot), aby wybra¢ menu dzwieku.
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

o Dzwiek mozna aktywowac naciskajgc o] j dezaktywowac naciskajac [e.

INFORMACJA!
Po wytagczeniu dzwigku przy uruchamianiu, gdy urzadzenie bedzie wigczane, nie zostanie wydany
zaden dzwiek.

Ze wzgledow bezpieczenstwa pozostate dzwigki pozostang aktywne.

Aby wytgczy¢ wiasciwe jednostki, nalezy wykonac¢ te samg procedure i potwierdzi¢ naciskajgc [or].
o Nastgpi powrét do ekranu gtéwnego.

12.4. Ustawienia jednostek

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybra¢ menu jednostek.
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (dot), aby zmienic jednostke i potwierdzi¢ naciskajac [ox].

Aby wytagczy¢ wiasciwe jednostki, nalezy wykonac¢ te samg procedure i potwierdzi¢ naciskajgc [or]
o Nastgpi powrét do ekranu gtéwnego.
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12.5. Ustawianie daty i czasu

o Nacisng¢ symbol (a) lub (dot), aby wybrac pole daty / czasu.
o],

o Potwierdzi¢ naciskajgc

o Nacisng¢ symbol (a) lub (ddt), aby wybraé rok.
OK

o Potwierdzi¢ naciskajgc

o Aby wybraé miesigc i dzien, ponownie wykonaé powyzsze czynnosci.
o Zawsze potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybrac¢ pole godziny.
o Potwierdzi¢ naciskajgc .

o Aby wybra¢ minuty, ponownie wykona¢ powyzsze czynno$ci.

o Potwierdzi¢ naciskajgc [or]. Nalezy tez wybra¢ sposdb wyswietlania zegara.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [o<]. Na koniec nalezy wybraé format wyswietlania.

o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox]
Nastgpi powrét do ekranu gtéwnego.
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13. Inne funkcje
13.1. Ustawianie trybu prezentacyjnego (w trybie oczekiwania)

o Jednocze$nie nacisngc¢ i przytrzymacé przez 3 sekundy symbole i do momentu, az wydany zostanie

sygnat dzwiekowy, a na wskazniku statusu pojawi sie symbol .
o Dezaktywowac tryb prezentacyjny, przytrzymujgc te same przyciski przez 4 sekundy do momentu, az wydany

zostanie sygnat dzwiekowy, a na wskazniku status zgasnie symbol |*™|.

13.2. Blokada bezpieczehstwa

Blokada bezpieczenstwa zabezpiecza piekarnik przed niepozgdanymi zmianami ustawien i zapewnia dodatkowg
ochrone dzieci. Po jej aktywowaniu piekarnik mozna jedynie wytgczy¢. Uniemozliwia zmiane uprzednio
ustawionych wartosci i wigczenie piekarnika.

13.2.1 Aktywacja blokady bezpieczenstwa:

o Nacisngc i przytrzymacé przez ponad 3 sekundy symbol do momentu, az wydany zostanie dtugi sygnat

dzwiekowy i pojawi sie symbol . Wszystkie przyciski i pokretta zostang zablokowane.

13.2.2 Dezaktywacja blokady bezpieczenstwa:
o Nacisngc i przytrzymacé przez ponad 4 sekundy symbol do momentu, az wydany zostanie dtugi sygnat

dzwiekowy i zniknie symbol .
Wszystkie przyciski i pokretta zostang ponownie odblokowane.

INFORMACJA
@ Piekarniki pirolityczne posiadajg podwojne zabezpieczenie: po aktywowaniu blokady bezpieczenstwa

nie bedzie mozna otworzy¢ drzwiczek.
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13.3. Ustawienia fabryczne

o Jednocze$nie nacisngc¢ i przytrzymacé przez 3 sekundy symbole i do momentu, az pojawi sie
przedstawiony obok ekran.

o Nacisng¢ symbol . (Ha Iub . (dot), aby Wybrac

o Potwierdzi¢ naC|skaJac oK

Urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego, a nastepnie ponownie je do niego podtgczyc.
Piekarnik uruchomi sie ponownie.
W razie potrzeby nalezy zmieni¢ jezyk w menu ustawien.

13.4. Automatyczne potwierdzanie

Vv
Z uzyciem automatycznego potwierdzania "‘_ wszystkie ustawione wartosci zostang automatycznie
potwierdzone po uptywie 8 sekund (* dotyczy wytgcznie parametréw gotowania po uprzednim wybraniu funkcji lub
programu gotowania).

o Nacisng¢ i przytrzymac¢ symbole i przez ponad 3 sekundy w trybie oczekiwania — do momentu
pojawienia sie przedstawionego obok ekranu.

Vv
o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), a nastepnie wybra¢ automatyczne potwierdzanie lub ﬁ reczne

potwierdzanie .
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox]
Nastgpi powr6t do trybu oczekiwania.
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14. Termometr do pieczenia

Termometr do pieczenia umozliwia pomiar temperatury we wnetrzu zywnosci. Gdy tylko temperatura okreslona
przy uzyciu termometru do pieczenia osiggnie dang wartos¢, pieczen bedzie idealna, tj. nie za sucha ani nie za
surowa, a ,w sam raz”. Gotowanie bedzie sie odbywac do osiggnigcia odpowiedniej temperatury wewnatrz
pieczeni.

Z tego powodu nie mozna jej ustawi¢. Czas trwania moze by¢ rézny w zaleznosci od wielkosci kawatka i rodzaju
migsa, temperatury gotowania oraz wybranego trybu pracy. Termometru do pieczenia mozna uzywac¢ we
wszystkich trybach podgrzewania.

INFORMACJA
@ Zawsze nalezy zamykac¢ otwor ztgcza termometru do pieczenia, jezeli nie jest podtgczony ani
uzywany!

Prawidtowy spos6b wktadania termometru do pieczenia
o Wktadac¢ koncéwke termometru do pieczenia poziomo po boku do momentu, az znajdzie sie w samym $Srodku

potrawy.

o Termometr do pieczenia zawsze nalezy wktada¢ az do uchwytu.

o Koncowka nie moze znajdowac sie w poblizu warstwy ttuszczu ani kosci w migsie.
o W przypadku drobiu nalezy zadba¢ o to, aby koncéwka nie stykata sie z koscia.

Korzystanie z termometru do pieczenia

o Umiesci¢ przygotowang pieczen z umieszczonym termometrem w piekarniku.

o Wiozy¢ wtyk termometru do pieczenia do gniazda znajdujgcego sie w gornej czesci, po lewej stronie Sciany
bocznej piekarnika.

o Po wtozeniu termometru na wyswietlaczu statusu pojawi sie symbol .

14.1. Korzystanie z termometru do pieczenia dla funkcji gotowania
o Nacisngc pole na ekranic')wnym.

o Nastepnie nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ funkcje gotowania.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],
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Termometr do pieczenia

o Nacisng¢ symbol (gora) lub (dot), aby wybra¢ funkcje.

o Potwierdzi¢ naciskajgc o],

o Nacisng¢ symbol (gora) lub m (dot), aby wybrac¢ temperature dla tej funkcji gotowania.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox].

o Nacisng¢ symbol (gora) lub m (dot), aby ustawi¢ temperature wnetrza zywnosci.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox].

Nastgpi powr6t do widoku ustawien.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [oK],

Piekarnik rozpocznie proces gotowania.
Tuz po osiggnieciu wybranej temperatury we wnetrzu zywnos$ci nastapi wytgczenie piekarnika.
Jezeli zachodzi potrzeba zmiany ustawionej temperatury lub zalecanej temperatury termometru do pieczenia,

nalezy nacisng¢ symbol L8 1. Nastepnie nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci.

14.2. Korzystanie z termometru do pieczenia dla programéw automatycznych

o Wybra¢ pole programu na ekranie gtéwnym. Nastepnie nacisngé¢ symbol (gora) lub (dot), aby
wybra¢ kategorie.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

o Nacisng¢ symbol (gdra) lub (ddt), aby wybraé program automatyczny.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [oK],
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Termometr do pieczenia

o Nacisng¢ symbol (gora) lub m (dot), aby ustawi¢ zgdang temperature termometru do pieczenia.
o Potwierdzi¢ naciskajgc o],

Nastgpi powrét do widoku ustawien.
o Potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

Piekarnik rozpocznie proces gotowania.
Tuz po osiggnieciu wybranej temperatury we wnetrzu zywnosci nastgpi wytgczenie piekarnika.

INFORMACJA
Termometru do pieczenia nie mozna uzywac we wszystkich programach automatycznych. Po
wybraniu tego programu wydany zostanie dzwiek i nie zmieni sie wskazanie wyswietlacza.

Podrecznik uzytkownika 67



Ustawienia specjalne wiasciwe modelowi oraz dodatkowe ustawienia i funkcje

15. Ustawienia specjalne wlasciwe modelowi oraz dodatkowe ustawienia i funkcje

15.1. Funkcje kuchenki mikrofalowej

o Wybrac¢ ikone (mikrofale) na ekranie gtéwnym.
o Ustawi¢ moc mikrofal naciskajac symbole (gora) lub (dot) i potwierdzi¢ naciskajgc [ox],

o Naciskajac symbole (gora) lub (dot) ustawi¢ czas trwania procesu i potwierdzi¢ naciskajgc [oK],
Przejs¢ do widoku ustawien.

o Aby potwierdzi¢ ustawienia, nacisnaé [oK]

Piekarnik rozpocznie proces. Ze wzgledow bezpieczenstwa nie mozna zaprogramowac opdznionego
uruchomienia.

15.1.1 Zmiana poziomu mocy mikrofal

Poziom mocy i czas dziatania mikrofal mozna dostosowa¢ zaréwno przed rozpoczeciem gotowania, jak i w jego

trakcie.
Aby dostosowac poziom mocy mikrofal, nalezy wykonaé ponizsze czynnosci.

o Nacisng¢ ikone (mikrofale).
o Naciskajac symbole (gora) lub (ddt), aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal i potwierdzi¢ naciskajac [oK],

Nastgpi powr6t do ekranu gtéwnego.

15.1.2 Zmiana czasu dziatania mikrofal

Czas dziatania mikrofal mozna dostosowac¢ zaréwno przed rozpoczeciem gotowania, jak i w jego trakcie.
Aby dostosowac czas dziatania mikrofal, nalezy wykonaé ponizsze czynnosci.

o Nacisng¢ symbol .
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Ustawienia specjalne wiasciwe modelowi oraz dodatkowe ustawienia i funkcje

o Ustawi¢ czas gotowania naciskajac symbole (gora) lub m (dot) i potwierdzi¢ naciskajac [ox],

Nastgpi powr6t do ekranu gtéwnego.

INFORMACJA
@ Ustawienia zawsze nalezy potwierdza¢ naciskajgc , tak aby mozna je byto zapisac.

W przeciwnym razie urzadzenie powroci do ekranu gtéwnego i przywrécone zostang wczesniejsze
ustawienia.

Czas dziatania mozna tez wydtuzy¢ o 30 sekund naciskajgc pole . Kazde nacisniecie spowoduje
wydtuzenie czasu o 30 sekund.

G

15.2. Przetgczanie mikrofal do funkcji gotowania

Mikrofale mozna przetaczaé¢ do kazdej funkcji gotowania.
Mikrofale wspomagajg proces gotowania i pozwalajg skroci¢ wymagany czas jego trwania.
Mikrofale mozna przetgczac zaréwno przed aktualng czynnoscia, jak i w jej trakcie.

Uprzednio ustawiono proces gotowania, a aktualnym widokiem jest widok ustawien lub wykonywany jest biezacy
proces gotowania.
Aby przetgczy¢ mikrofale, nalezy wykona¢ ponizsze czynnosci.

o Nacisng¢ ikone (mikrofale).

o Ustawi¢ czas trwania gotowania naciskajgc symbole (gora) lub (dot) i potwierdzi¢ naciskajgc [oK].
Czynnosc¢ ta nie jest wymagana, jezeli w pamieci zapisano dla niej czas trwania gotowania.

Ikona mikrofal pojawi sie w tym momencie na wyswietlaczu statusu, a podczas gotowania aktywne bedg
mikrofale.
Aby wytgczy¢ mikrofale, nalezy wielokrotnie nacisng¢ przycisk ,mikrofale”.

INFORMACJA

@ Ustawienia zawsze nalezy potwierdzaé naciskajgc W, tak aby mozna je byto zapisacé.
W przeciwnym razie piekarnik powréci do ekranu gtéwnego i przywrdcone zostang wczesniejsze
ustawienia.
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Wykrywanie i usuwanie usterek
15. Wykrywanie i usuwanie usterek

Naprawy moze wykonywa¢ wytacznie wykwalifikowany personel!

Jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, nalezy sprawdzi¢, czy mozna samodzielnie rozwigzac problem,
postugujgc sie niniejsza instrukcja obstugi. Niektdre problemy mozna rozwigza¢ samodzielnie. Opisano je ponize;j.

\Wigczy¢ piekarnik.

Ustawi¢ wymagany czas.

Upewni¢ sig, ze ustawienia sg prawidtowe.
Piekarnik nie nagrzewa sie

\Wiecej informacji szczegoétowych zawiera sekcja dotyczaca
automatycznego wytaczania.

Patrz sekcja ,Blokada bezpieczenstwa”

Ostroznie zamknag¢ drzwiczki.

Sprawdzi¢, czy zrodtem problemu jest bezpiecznik. W razie
powtdrnej aktywacji bezpiecznika skontaktowac sig z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Oswietlenie nie dziata \Wymieni¢ lampe.

Sprawdzi¢: Czy podtaczono wtyczke sieciowg
Nie dziatajg przyciski i nie wigcza sie Czy skrzynka bezpiecznikéw w budynku dziata
oSwietlenie Czy nie wystgpita awaria zasilania
/Aktywowana blokada bezpieczenstwa

Co najmniej jeden przycisk nie reaguje na|Poczekac ok. 15 sekund lub spowodowac aktywacje bezpiecznika
dotyk, jednak mozna wigczy¢ oswietlenie |i ponownie go wtgczyé. Moze zaj$¢ konieczno$¢ powtérnego
wykonania tej procedury!

Przyciski ustabilizowaty swoje dziatanie i ponownie reagujg na

dotyk.
Co najmniej jeden przycisk nie reaguje  |[Po dwukrotnym zadziataniu bezpiecznika i jego ponownym
nawet, gdy bezpiecznik zostat wigczeniu nalezy spowodowac jego zadziatanie jeszcze raz i
aktywowany i ponownie wigczony poinformowacé dziat obstugi klienta
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Pekta szyba drzwiczek piekarnika

\Wytaczy¢ piekarnik i wezwaé serwis techniczny w celu jej
\wymiany

Uszkodzona uszczelka drzwiczek

\Wymieni¢ uszczelke drzwiczki.

Nie wolno uzywac piekarnika, gdy uszczelka
drzwiczek jest uszkodzona!

Uszkodzona uszczelka drzwiczek

Piekarnika nadal mozna uzywaé. Lampe halogenowa nalezy
wymieni¢ mozliwie jak najszybciej po ostygnigciu piekarnika. Patrz
rozdziat ,Wymiana lampy piekarnika”.

\Wydobywa sie intensywny zapach

Katalizator 6kotherm® nalezy podda¢ utylizacji. Patrz rozdziat
,Utylizacja katalizatora 6kotherm®.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod btedu,
ktory nie jest uwzgledniony na liscie

Wytgczy¢ piekarnik i ponownie go wigczy¢ z uzyciem
bezpiecznika w budynku lub wytacznika bezpieczenstwa w
skrzynce bezpiecznikdw.

Skontaktowac sie z serwisem technicznym, jesli kod btedu nadal
pojawia sie na wyswietlaczu.

\Woda z pary i skroplin osiada na
potrawach i wewnatrz piekarnika

Nie pozostawia¢ potraw w piekarniku na ponad 15-20 minut po
zakonczeniu procesu gotowania lub pieczenia.
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