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Modelos a gas y modelos mixtos:

EFX 705G AT AL DR CI LEFT
EFX705G AIAL DR

EFX 602G 2H AI AL
EFX905GAIALDRC
EFX904G 1H AIALDR

EFX 90 6G AT AL DR CI LEFT
EFX 30 2H - EFX 30 2H-T

FX70.15G AI AL CI DR LEFT
EFX70.15G AIALDR

EFX 60.12G 2H AI AL
EFX90.15G AI AL DR CI
EFX90.14G 1H AI AL DR

EFX 90.1 6G AI AL DR CI LEFT
EFX 30.1 2H - EFX 30.1 2H-T

MODELO ELECTRICO: EFX 30.

EFX 302G AT AL CI-EFX30.12G AI AL CI

EFX 60 4G AL AL DR

EFX 60 4G AI AL CI

EFX 90 5G AL AL DR CI LEFT

EFX 904G 2H AIALDR

EFX30 1GAIALDRCI-EFX30.1 1GAIALDRC
EFX 30 1H - EFX 30 1H-T

EFX 30.1 2G AI AL CI- EFX30.1 2G AI AL CI
EFX 60.14G AI ALDR

EFX 60.14G AI AL CI

EFX90.1 5G AI AL DR CI LEFT

EFX90.14G 2H AT AL DR

EFX30.1 1GAIALDRCI-EFX30.1 1GAIALDRCI
EFX 30.1 1H - EFX 30.1 1H-T

1 2H PARA MEXICO
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(*) entrada de aire: ver el capitulo de instalacion (apartados 6 y 7)

(*) air inlet: see installation chapter (paragraphs 6 and 7)

(*) entree d'air: voir chapitre installation (paragraphes 6 et 7)

(*) eLoodog aspa: PAsnie kepalato tomobetnans (mapaypapol 6 kat 7)
(*) entrada de ar de 100 cm? de sec¢io minima (pardgrafos 6 e 7)
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MEDIDAS QUE ES PRECISO RESPETAR (EN MM)
COMPLY WITH THE DIMENSIONS (IN MM)
DIMENSIONS A RESPECTER (EN MM)

METEOH OY PEINEI NA THPHOOYN (ZE MM)
MEDIDAS A RESPEITAR (EN MM)

A B C D E F
(30)30.11H-2H 282 482 59 59 100 min. 120 min.
(30) 1-2Gas 282 482 59 59 300 min. 70 min.
(60) 553 473 63.5 63.5 173.5 min. 70 min.
(75) 553 473 63.5 63.5 173.5 min. 70 min.
(90) 833 475 62.5 62.5 300 min. 70 min.

>

" Min. 650 mm

min. 70 mm. _ &

10

inserto de madera horizontal
horizontal wooden insert
inserte en bois horizontal
optdovria §uAwvn Oijkn
insergéio de madeira horizontal

Para el modelo totalmente eléctrico
For fully electric model

Pour le modéle entiérement électrique
Na mApw¢ nAEKTPLKO povTEAD

Para o modelo totalmente elétrico

Min. 650 mm

=

min. 120 mm,

1

inserto de madera horizontal
horizontal wooden insert
inserte en bois horizontal
opt{ovria EbAwvn Orikn

insercdo de madeira horizontal
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

/\ ADVERTENCIA: El aparato y sus piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos
calentadores. Los nifios de edad inferior a 8
afios deberan estar lejos cuando no estén bajo
supervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por niiios de por lo
menos 8 afios de edad y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta
de experiencia y conocimientos, a condicién
de que estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso sequro del aparato y
estén enterados de los riesgos existentes.

Los niiios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: La coccién sin supervision sobre
una placa con grasa o aceite puede ser peligrosa y
causar un incendio. No intente NUNCA extinguir el
fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la llama por ej. con una tapa o una manta
contra incendios.

/\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.

/\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

/\ ADVERTENCIA: No se debe utilizar un aparato
para limpiar el vapor por estufa, las placas de
coccion y los hornos.

/\ ADVERTENCIA: El aparato no esta disefiado para
funcionar mediante un temporizador exterior o un
sistema con mando a distancia separado.

/\ ADVERTENCIA: Utilice sélo dispositivos de
proteccién de la encimera disefiados por el
fabricante o indicados en las instrucciones del
fabricante de la encimera como adecuado para el
uso de proteccién o dispositivos de proteccion
incorporadas en esta unidad. El uso de una
proteccion no adecuada puede causar accidentes.

ES

/\ ADVERTENCIA: EI proceso de coccion tiene que
ser supervisado. El proceso de coccion a corto plazo
tiene que ser supervisado continuamente.

VAN jADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la altera-
cién o modificacion del producto o de sus compo-
nentes durante la instalacion. El instalador sera
responsable de cualquier dafio o fallo que se pro-
duzca como consecuencia de un montaje o insta-
lacidn incorrectos. Para cualquier dafo resultan-
te de la instalacion del producto, contactar al
instalador autorizado.
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DESCRIPCION PLACA DE COCCION

EFX302GAIALCI EFX705GAIALDR EFX602G2HAIAL  EFX604GAIALDR
EFX30.12GAIALCI EFX70.15GAIALDR EFX60.12G2HAIAL EFX60.14GAIALDR
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EFX301GAIALDR (I EFX302H EFX302HT EFX904G 1HAIALDR
EFX30.1 1GAIALDRCI EFX30.12H EFX30.1 2H-T EFX90.14G1HAIALDR
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1 Quemador double corona de 4000 W
2 Quemador Rapido de 3000 W
3 Quemador Semirrapido de 1750 W
4 Quemador Auxiliar de 1000 W

5 Parilla

6 Parilla WOK (sélo en el quemador de doble corona)

7 Boton giratorio mando quemador 3

8 Boton giratorio mando quemador 4

9 Boton giratorio mando quemador 2

10 Boton giratorio mando quemador 1

16 Indicator de funcionamiento el.to eléctrico “Hi-light (indicador de calor residual)

17 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 17

21 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 18

24 Elemento de calentamiento eléctrico doble oval “Hi-light” @ 17,0*26,5 cm de 2100/1400 W
25 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” rectangular 18,5*30,5 cm de 2400 W
27 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 24

28 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 25

30 Mando de Timer 60’

Atencién: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo como aparato de coccién: cualquier otro uso (como calen-
tar ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.

La parilla WOK (Si este) solo debe utilizarse en los quemadores doble corona.
Méntela sobre la parilla del quemador doble corona asegurdndose de que quede en
una posicion estable (ver fig. A).
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uso

1) QUEMADORES

Sobre el panel frontal, en la parte superior de cada mando,
estd serigrafiado un esquema que indica el quemador cor-
respondiente. Una vez abierto el grifo de la red del gas o
de la bombona de gas, encender los quemadores siguien-
do las siguientes indicaciones:

- Encendido eléctrico automatico

Presionar y girar hacia la izquierda el mando correspon-
diente al quemador que se desea usar, colocarlo en la po-
sicion de maximo (llama grande fig. 19)y, luego, presionar
el mando hasta el final.

- Encendido de los quemadores provistos de termopar
de seguridad

Con los quemadores provistos de termopar de sequridad,
se debe girar hacia la izquierda el mando correspondiente
al quemador que se desea usar, colocarlo en la posicion de
maximo (llama grande fig. 19) hasta percibir un pequefio
tope y seguidamente presionar el mando y repetir la ope-
racion indicada anteriormente.

Una vez encendido, mantenga presionada el mando al me-
nos 10 sequndos.

En todos los modelos, en caso de que la llama se apa-
gue involuntariamente, cierre el botén giratorio del
quemador y espere por lo menos 1 minuto antes de
intentar encenderlo de nuevo.

COMO USAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo consu-
mo de gas, recuerde las siguientes indicaciones:

- Utilizar para cada quemador ollas adecuadas (ver tabla
siguiente y la fig. 1).

- Una vez consequida la ebullicion, girar el mando a la po-
sicion de minimo (llama pequefa fig. 19).

- Usar siempre ollas con tapa.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

L . B Posicion de cerrado
Posicion de maximo

suministro de gas

0
*

T

Posicion de minimo
suministro de gas

Quemadores Potencias (W) @ Ollas cm
Double corona 4000 24+ 26
Rapido 3000 20+22
Semirrapido 1750 16+18
Auxiliar 1000 10+14

ADVERTENCIAS:

- El encendido de los quemadores dotados de termopar
de sequridad puede ser efectuado sélo cuando el mando
esta en posicion de maximo (llama grande fig. 19).

- Si faltara la energia eléctrica, el quemador puede ser
encendido con fdsforos.

- Durante el uso del equipo no dejar sin vigilancia el
aparato y prestar atencion a que los nifios no se en-
cuentren en los alrededores. En particular, asegurarse
de que las asas de las ollas estén en posicion correcta
y controlar cuidadosamente la coccion de alimentos
con aceites o grasas ya que éstos son facilmente in-
flamables.

- No utilizar spray cerca del equipo cuando esté fun-
cionando.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

- Desaconsejamos la utilizacion de recipientes cuyo
didmetro supere el perimetro de la placa.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- El uso de un aparato de coccién a gas produce calory
humedad en el local donde estd instalado. Es necesa-
rio, por lo tanto, asegurar una buena aireacion del local
manteniendo libre la abertura de ventilacién natural
(fig. 2) y activando el dispositivo de ventilacién (cam-
pana de aspiracion o electroventilador fig. 3 y fig. 4).
-Unuso intenso y prolongado del aparato puede nece-
sitar de una aireacion suplementaria, por ejemplo, la
abertura de una ventana o el aumento de la potencia
del mecanismo de ventilacion, si esta disponible.

- No intente modificar las caracteristicas técnicas del
producto, puesto que podria resultar peligroso.

- Si se decide dejar de utilizar este aparato (o sustituir
un modelo viejo) antes de llevarlo a desquazar se re-
comienda inutilizarlo siguiendo la normativa vigente
en materia de tutela de la salud y de la contaminacién
medioambiental prevista en estos casos, anulando las
partes que pueden suponer un peligro, especialmente
para los nifios, que podrian utilizar el aparato fuera de

9
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uso para jugar.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados
0 humedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no puede considerarse responsable por
eventuales dafios que deriven de usos impropios, er-
réneos e irracionales.

- Durante e inmediatamente después del funciona-
miento, algunas partes de la placa de coccién alcanzan
temperaturas muy elevadas: evite tocarlas.

- Tras la utilizacidén de la encimera, asegurese de que
el mando rotativo se encuentra en posicion de cierre
y cierre la llave principal del conducto de distribucion
del gas o la llave de la bombona.

- En caso de anomalias de funcionamiento de las llaves
de gas pdngase en contacto con el servicio de asistencia.

Nunca cocinar los alimentos directamente sobre las
placas eléctricas pero siempre en una olla o recipiente.

Atencion: durante el funcionamiento la zona de trabajo
se calienta mucho en las zonas de coccion: jmantenga
alejados a los nifios!

ATENCION:

En caso de rotura del vidrio de la placa de coccién:

- apague de inmediato todos los fuegos y los elemen-
tos de calefaccion eléctricos, luego desconecte la ali-
mentacion del aparato,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

2) ENCENDIDO DE LAS PLACAS ELECTRICAS
“HI-Light"

Los elementos de calefaccion estan controlados por requ-
ladores de la energia con 12 posiciones (ver fig. B - C) que
permiten obtener una gran variedad de diferentes tempe-
raturas. En el esquema, a modo de informacion, le damos
instrucciones para obtener diferentes niveles de coccion.
Para conectar los elementos de calefaccion es necesario girar
en sentido horario o antihorario el mando correspondiente.
Indicador luminoso 16 muestra la conexion de uno 0 mas
elementos de calentamiento.

El indicador se apagara solo cuando la temperatura de
la zona de coccion estara por debajo del valor: esta es la
razon por la que llamamos indicador de calor residual.

ENCENDIDO DE LAZONA DOBLE

Para activar la zona doble sélo gire los mandos en el sen-
tido de las agujas del reloj hasta la posicion 0, tal como

10

muestra el dibujo no. B.

En esa posicion es posible regular la temperatura, mien-
tras se mantiene la zona doble activa.

Para activar s6lo una de las placas, simplemente gire de
nuevo el mando hasta que la posicion 0 se encienda de
nuevo, restableciendo los niveles de calor requeridos.

Cémo utilizar las zonas de coccion

El calentamiento se produce sdlo dentro de los circulos di-
bujados en el vidrio especial de la placa. Los circulos deben
quedar totalmente cubiertos por las ollas.

TIMER

El temporizador permite calentar elementos y se apa-
ga automaticamente emitiendo una sefial acUstica. Se
puede usar también como reloj (sin el apagado) y se
puede programar por un periodo maximo de 60 minu-
tos (ver fig. D).

O Off posicion
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TABLA
POTENCIA Y MEDIDAS DE LAS ZONAS DE COCCION
Zonan® 17 @14,0 "Hi-light” 1200 W
Zonan®18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
Zonan® 24 @17,026,5 "Hi-light” 2100/1400 W
Zonan® 25 18,5%30,5 “Hi-light” rettang. 2400 W
POSICIONES DE REGULACION
DE LOS MANDOS COCCIONES POSIBLES
0-2 Para derretir mantequilla, chocolate, etc. Para calentar pequefias cantidades de liquido
2-4 Para calentar cantidades mayores de liquido. Para preparar cremas y salsas que requieren
largos periodos de coccion lenta.
4-6 Para descongelar alimentos congelados y preparar guisos, calentar a punto de ebullicion
0 cocer a fuego lento.
6-8 Para calentar alimentos hasta el punto de ebullicién.
Para dorar carnesy pescados delicados.
8-10 Para escalopes y filetes. Para cocer a
fuego lento grandes cantidades de alimentos
10-12 Para hervir grandes cantidades de liquido. Para freir.
ADVERTENCIAS: sus manos ni otros objetos para evitar quemaduras ha-

Para el uso correcto, ver la figura 12 y recordar:

- Encender la placa sélo después de poner la olla sobre
la zona de coccidn.

- Utilizar ollas y sartenes de base planay sélida.

- Utilizar ollas del mismo didmetro de la zona de cocci6n.
- Secar la base de la olla antes de apoyarla sobre la
zona de coccion.

- No frotar la olla contra el vidrio, ya que éste se puede
arruinar.

- Cuando se utiliza la coccion zonas no salen del apara-
to desatendido y asegurese de que los nifios no estan
cerca. En particular, asegurese de que los mangos de
las ollas estén correctamente colocados hacia el inte-
rior y supervisar la coccién de los alimentos que utili-
zan aceites y grasas como altamente inflamable.

- Incluso después de su uso, las zonas de coccion per-
manecen calientes durante mucho tiempo; No coloque

sta que el calor residual indicador luminoso.

- Tan pronto como usted ve una grieta en la superficie
del vidrio, desconecte inmediatamente el aparato de
la red eléctrica.

- No utilizar ollas plasticas ni hojas de aluminio.

- No utilizar la placa de cocciéon como una superficie
adicional de trabajo.

- El aparato no debe ser operado con temporizador exter-
no o un afio un sistema de control remoto independiente.
- No intente intercambiar caracteristicas técnicas del
producto de ya que puede ser peligroso.

- Si usted no debe utilizar este aparato mas (o reempla-
zar un viejo modelo), antes de deshacerse de él, que sea
inoperante en la conformidad con la legislacién vigente
sobre la proteccion de la salud y la prevencion de la con-
taminacion del medio ambiente por lo que sus partes
peligrosas inofensiva, especialmente para los nifios que
pueden jugar con un dispositivo abandonado.

11
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- Cocinar con una cubierta cuando sea posible para
ahorrar electricidad;

- Una luz indicadora junto al botdn de muestra cuando
las placas eléctricas se encienden.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados
0 humedos.

- No use el aparato descalzo.

- El fabricante no sera responsable de los dafios deriva-
dos de un uso indebido, incorrecto o irrazonable.

- Durante, y el tiempo inmediatamente después de la
operacion, algunas partes de la superficie de coccion
son muy calientes: evitar el contacto con ellos.

- Después de utilizar la encimera, asegurese de que el
mando esta en la posicion cerrada.

LIMPIEZA

ATENCION: antes de efectuar cualquier operacién de
limpieza, desconectar el aparato de la red de alimenta-
cién a gasy eléctrica.

3) ENCIMERA

Si se desea mantener brillante la superficie de la encimera, es
muy importante lavarla después de ser utilizada, con agua tibia
y jabon, enjuagarla y secarla. Las parrillas esmaltadas, las tapas
esmaltadas “A’, “B" y “C" (ver fig. 5 - 6) y las cabezas de los que-
madores “T" (ver fig. 5) tienen que lavarse de la misma manera.
De la misma manera y limpiarse las bujias de encendido
“"AC"y los sensores termopares “TC” (ver fig. 5). Estos com-
ponentes no deben lavarse en el lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefio de nylon como
se muestra (vea. Fig. 7) y dejar secar completamente.

La limpieza deber ser efectuada cuando la placay los com-
ponentes no estén calientes y no se deben utilizar esponjas
metalicas, abrasivos en polvo o spray corrosivos.

No permitir que vinagre, café, leche, agua saladay jugo de
limon o de tomate queden por mucho tiempo en contacto
con la superficie.

ADVERTENCIAS:

en el momento de montar nuevamente los componente,
se aconseja atenerse a las siguiente recomendaciones:

- Verificar que las fisuras de las cabezas de los quemado-
res “T” (fig. 5) no estén obstruidas por cuerpos extrafios.
- Asegurarse de que la tapa esmaltada “A”, “B" y “C"
(fig. 5- 6) esté colocada correctamente sobre la cabeza
del quemador. Esta operacion se considerara comple-
tada cuando la tapa colocada sobre la cabeza del que-
mador resulte perfectamente estable.

- La posicion exacta de la parrilla esta determinada por
los angulos redondeados que tienen que colocarse ha-
cia el borde lateral del plano.

- Si, al abrir o cerrar cualquier grifo, encuentra dificul-
tad, no forzarlo, pida con urgencia asistencia técnica.
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- Para conservar en buen estado las planchas eléctricas
hay que tratarlas con productos de limpieza adecua-
dos e impedir que se oxiden.

- No limpiar la maquina con un surtidor de vapor.

Nota: su uso continuo podria provocar que la zona de
los quemadores adquiera un color distinto del original,
debido a la temperatura elevada.

Desconectar el aparato del circuito eléctrico antes de
realizar la limpieza.

PLACA ELECTRICA “Hi-Light”

Para mantener la superficie limpia y brillante se recomien-
da utilizar un acondicionador con silicona. La aplicacion de
un acondicionador antes del uso ayuda a mantener prote-
gida la superficie de la placa. Es muy importante limpiar
la superficie inmediatamente después del uso mientras
el vidrio esté tibio. No utilizar esponjas metalicas, polvos
abrasivos ni aerosoles corrosivos.

Segun el grado de suciedad se recomienda:

-Manchas leves: es suficiente pasar un trapo limpio y himedo.
- Las marcas de liquidos y desbordamientos se pueden eli-
minar con vinagre o limon.

- Prestar atenci6n para evitar la caida de azucar o de ali-
mentos azucarados. En tal caso, apagar la placa y lim-
piar la superficie con agua caliente y con una esponja.
- Después de un tiempo, podrian aparecer mellas o rayas
(fig. 13) a causa de una limpieza incorrecta o del uso de
ollas no adecuadas. Las rayas son dificiles de eliminar, pero
no comprometen el funcionamiento correcto de la placa.

- No utilizar chorros de vapor para limpiar el aparato.
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INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA LOS INSTALADORES

La instalacion, las regulaciones, las transformaciones y
el mantenimiento aqui descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El equipo tiene que instalarse correctamente, con arre-
glo a las normas en vigor y segun las instrucciones del
fabricante. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el
fabricante no puede ser considerado responsable. Los
dispositivos de seguridad o de regulacion automética
de los aparatos durante la vida util del equipo pueden
ser modificados solamente por el fabricante o por el
proveedor autorizado.

4) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes internos
de los diferentes componentes maviles, asequrarse de que
estén integros. En caso de duda, no utilizar el aparato y
contactar al personal cualificado. Los elementos del em-
balaje (cartén, bolsas, poliestireno, clavos...) no deben
ser dejados al alcance de nifios, debido a que consti-
tuyen fuentes de peligro. En la superficie del mueble mo-
dular se debe efectuar una abertura con las dimensiones
indicadas enlafig. 10y 11, prestando atencion en respetar
estrictamente las distancias criticas entre la superficie, las
paredes laterales, la pared posterior y la superior (véase
fig. 10 - 11). El equipo esta clasificado en clase 3, por lo
tanto estd sujeto a todas las normativas previstas para
dichos equipos.

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo energético durante la coccidn con el elemen-
to calentador utilizar: ollas con fondo llano, de gran
espesor y diametro adecuado para el elemento calen-
tador (véase la figura 12).

Cocinar con la tapa para ahorrar ain mas. Ademas,
adecuar la potencia del elemento calentador una vez
alcanzada la ebullicién.

5) FIJACION DE LA PLACA

La placa esta equipada con una guarnicion especial para
evitar cualquier infiltracion de liquido en el mueble. Para
instalar correctamente esta guarnicion, se aconseja ate-
nerse escrupulosamente a las indicaciones especificadas a
continuacion:

- Separar las tiras de guarnicion de su soporte, cuidando que
la proteccion transparente quede pegada a la guarnicion.

- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente la guar-
nicion “E” (fig. 8) debajo del borde de la placa de manera
que el lado externo de la guarnicion coincida perfecta-
mente con el borde perimétrico externo de la placa. Los
extremos de las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarnicion a la placa de manera uniforme y
segura, oprimiéndola con los dedos; luego, quitar Ia tira
de papel protector de la guarnicion y colocar la placa en la
abertura efectuada en el mueble.

-Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado de introdu-
cir la parte sobresaliente en la ranura “H” que se encuentra
en el fondoy enroscar el tornillo “F” hasta que la brida “S”
llegue al top (fig. 9).

- Para evitar posibles contactos casuales con la superficie
del armazon de la encimera, sobrecalentada durante el
funcionamiento, es necesario colocar un separador de ma-
dera fijado por tornillos a una distancia minima de 70 mm
del borde (fig. 10) y a una distancia minima de 120 mm
del borde (fig. 11) para el modelo 30.1 1H - 2H.

INDICACIONES IMPORTANTES PARA
LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes laterales no
deben sobrepasar la altura de la placa de coccién. La pa-
red posterior y las superficie adyacentes y alrededor de
la placa han de poder resistir una temperatura de 90 °C.
La cola que une la ldmina de plastico al mueble ha de
poder resistir una temperatura superiores a 150 °C
para evitar que el revestimiento se despegue. El equi-
po tiene que instalarse en conformidad con lo prescri-
to por las normas. Este equipo no esta conectado a un
dispositivo de evacuacion de los productos de combu-
stion; por lo tanto, debe instalarse en conformidad con
las normas mencionadas anteriormente. Se deben ob-
servar atentamente las disposiciones aplicables en ma-
teria de ventilacién y aireacion descritas a continuacion.

6) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado el equi-
po esté permanentemente ventilado para garantizar el
correcto funcionamiento del mismo. La cantidad de aire
necesaria es la utilizada para la combustion del gas y la
ventilacion de local. Su volumen no puede ser inferior a 20
m?. El aire tiene que entrar, de forma natural, directamente
a través de una abertura fija realizada en las paredes del
local a ventilar que dan hacia el externo con una seccion
minima de 100 cm? (ver fig. 2).

Las aberturas deben ser realizadas de manera que no pue-
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dan obstruirse. Una ventilacion indirecta es posible median-
te la extraccion del aire de locales contiguos a aquél a venti-
lar, respetando taxativamente la norma.

ATENCION: si los quemadores de la encimera no estan
provistos de termopar de seguridad, la abertura de la
ventilacion debe tener una seccién minima de 200 cm?

7) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar siempre
los productos de combustion mediante campanas de ex-
traccion conectadas a chimeneas, conductos para humo o
directamente hacia el externo (ver fig. 3). En caso de que
no exista la posibilidad de instalar una campana de extrac-
cion, es posible utilizar un ventilador aplicandolo a una
ventana o0 a una pared con salida al externo; el ventilador
debera funcionar simultaneamente con el equipo (ver fig.
4), a condicion de que se respeten taxativamente las dispo-
siciones sobre ventilacion indicadas en las normas.

8) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que los da-
tos de la etiqueta colocada en la parte inferior de la
encimera sean compatibles con los de la red de distri-
bucidn de gas. Una etiqueta impresa en este manual,
y una colocada en la parte inferior de la encimera indi-
can las condiciones para la reqgulacion del aparato: tipo
de gas y presion de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante conductos, el
aparato debe ser conectado al sistema de suministro de
gas:

- Con un tubo metalico rigido de acero, conforme a la nor-
ma em vigor, cuyas conexiones deben efectuarse con raco-
res roscados conformes a la norma EN 10226.

- Con un tubo de cobre, conforme a la norma hacer re-
spetar, cuyas conexiones deben efectuarse con racores de
estanqueidad mecanica, conformes a la norma em vigor.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared conti-
nua, segun la norma, con extension maxima de 2 metros
y guarnicion de estanqueidad conforme con la norma em
vigor. Este tubo tiene que instalarse de manera que no esté
en contacto con partes moviles del modulo empotrado
(por ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios que
pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente desde
una bombona, el equipo, alimentado con un regulador
de presion conforme con la norma em vigor, debe ser co-
nectado:

- Con un tubo de cobre, conforme a la norma em vigor,
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cuyas conexiones deben efectuarse con racores de estan-
queidad mecanica, conformes con la norma.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared conti-
nua, sequn la norma, con extension maxima de 2 metros
y guarnicion de estanqueidad conforme con la norma.
Este tubo tiene que instalarse de manera que no esté en
contacto con partes moviles del modulo empotrado (por
ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios que pue-
den llenarse. Se aconseja aplicar, en el tubo flexible, el
adaptador especial, facil de encontrar en cualquier tienda
especializada, para facilitar la conexion con el empalme del
requlador de presion montado en la bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccionar Ia
estanqueidad aplicando una solucion jabonosa. No utilizar
llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del aparato
posee una rosca de 1/2" gas cénico macho conforme a
la normativa EN 10226.

IMPORTANTE: para una perfecta instalacion, ajuste o
transformacion de la placa de coccion para ser utiliza-
da con otros gases, es necesario recurrir a un INSTALA-
DOR CUALIFICADO: el incumplimiento de esta norma
provoca la decadencia de la garantia.

9) CONEXION ELECTRICA

IMPORTANTE: la instalacion tiene que efectuarse se-
gun las instrucciones del fabricante. Una instalacion
erronea puede provocar dafios en las personas, ani-
males o cosas, frente a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

La conexidn eléctrica debe efectuarse en conformidad
con las normativas y disposiciones legales en vigor.
Antes de efectuar la conexion, verificar que:

-latension se corresponda con el valor indicado en la placa
de caracteristicas y que la seccion de los cables de la insta-
lacion eléctrica pueda soportar la carga, indicada también
en la placa de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas de corrien-
te sean adecuadas a la potencia maxima del aparato (ver
etiqueta colocada en la parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una buena co-
nexion a tierra segun las normativas y disposiciones legales
actualmente en vigor. Se declina cualquier responsabilidad
por el incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexion a la red de alimentacion se efectta
por medio de la toma de corriente:



- Poner un enchufe, adecuado a la carga indicada en la eti-
queta, al cable de alimentacion “C”, en caso de que éste no
lo posea (ver fig. 14). Conectar los cables segun el esque-
ma de la fig. 14), asegurandose que correspondan a las
siguientes indicaciones:

Letra | (fase) = cable color marrén;
Letra n (neutro) = cable color azul;
Simbolo tierra & = cable color verde-amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de manera que no pue-
da alcanzar nunca, en ningun punto, una temperatura de 90 °C.
- No utilizar reducciones, adaptadores o desviaciones para
la conexion porque pueden provocar falsos contactos que,
a su vez, pueden ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Cuando la conexion se efectua directamente a la red
eléctrica:

- Interponer, entre el aparato y la red, un interruptor uni-
polar, con abertura minima entre sus contactos de 3 mm,
debidamente dimensionado para la carga del aparato.

- Recordarse que el cable de tierra no tiene que ser interru-
mpido por el interruptor.

- La conexion eléctrica puede ser protegida con un inter-
ruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable de tierra
de color verde-amarillo a un sistema de tierra eficiente.
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Antes de efectuar una intervencion cualquier sobre la
parte eléctrica del aparato, es necesario desconectar
absolutamente la conexion a la red.

Si la instalacion necesitara modificaciones a la instala-
cion eléctrica doméstica o si se presentara una incom-
patibilidad entre el enchufe y la clavija del aparato,
sera necesario que se ocupe de la sustitucion personal
cualificado profesionalmente. El profesional tendrd
que comprobar, especialmente, que la seccién de los
cables del enchufe sea adecuada a la potencia absorbi-
da por el aparato.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las Normas
Europeas y las enmiendas correspondientes. Por lo
tanto el producto es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- sequridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias peligrosas (RoHS);
- EcoDesign (ERP)

IMPORTANTE: El aparato cumple con las disposiciones
de las sub-regulaciones para Directivas Europeas:
- Reglamento (UE) 2016/426.

REGULACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacion, hay que desco-
nectar el equipo. Una vez terminadas las regulaciones
o prerregulaciones, los sellados deben ser restaurados
por un técnico. La regulacion del aire primario en nue-
stros quemadores no es necesaria.

10) GRIFOS

Regulacion del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en posicion de
“Minimo” (Ilama pequefia fig. 19).

- Quitar el mando “M" (fig. 17 - 18) del grifo que esta fijado
a presion en lavarilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo puede ser:
lado de la llave (Fig. 17) o en el interior de la barra. En cual-
quier caso, el ajuste se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio “D” al lado de la llave (Fig. 17), 0 en

el agujero “C" dentro de la llave del gas (Fig. 18).
- Gire ala derecha oa la izquierda de bypass correctamente
el ajuste de la llama a la posicion de alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulacion solo debe
efectuarse en los quemadores que funcionan con G20,
mientras que en los quemadores que funcionan con
G300 G31 el tornillo debera bloquearse hasta el fondo
(en el sentido de las agujas del reloj).

LUBRICACION DE LAS LLAVES
Si un grifo esta bloqueado, no forzar y pedir asistencia
técnica.
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TRANSFORMACIONES

11) SUSTITUCION DE LOS INYECTORES

Los quemadores se pueden adaptar a diferentes tipos de
gas montando los inyectores correspondientes al gas a di-
sposicion. Para realizarlo es necesario quitar las cabezas
de los quemadores y con una llave recta “B”, destornillar
lo inyectore “A" (ver fig. 15) y sustituirla con un inyectore
compatible con el gas a disposicion.

Se aconseja bloquear enérgicamente el inyectore.
Después de haber efectuado las sustituciones, el técn-
ico deberd proceder a la regulacion de los quemado-
res, tal como descrito en el parrafo 10, sellar los even-

tuales 6rganos de regulacion o preregulaciony aplicar
en el aparato, sustituyendo la anterior, la etiqueta cor-
respondiente a la nueva regulacion de gas efectuada
en el aparato. Esta etiqueta se encuentra en la bolsa de
los inyectores de repuesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las etiquetas se
suministra con el aparato. También puede solicitarse a
un centro de asistencia autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a continuacion se
suministra una tabla con las capacidades, las capacidades
térmicas de los quemadores, el didmetro de los inyectores
y la presion que ejercen algunos gases.

TABLA
TS PRESION DE | CAPACIDAD | 1y 4\iErRo | CAPACIDAD
GAS EJERCICIO | TERMICA | poquiiia | TERMICA (W)

N° | DENOMINACION mbar g/h | Ith | 1/100mm | Min. | Max. | E.EQuemadores*
G30-BUTANO | 28-30 | 291 100 1800 | 4000

1| VORI | a3 -prOPAND | T 37 286 100 1800 | 4000 56,6%
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000

) G30 - BUTANO 28-30 218 85 900 | 3000

2 RAPIDO G31- PROPANO 37 214 85 900 | 3000 58,8%

G20 - NATURAL 20 286 115y 900 | 3000
) G30-BUTANO | 28-30 | 127 65 550 | 1750

3 | SEMIRAPIDO | G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750 58,0%
G20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G30-BUTANO |  28-30 73 50 450 | 1000

4 AUXILIAR G31 - PROPANO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72X 450 | 1000

*De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la aplicacidn de la Directiva 2009/125/CE, el rendimien-
to (EEgas quemador) se calculé de acuerdo con la norma EN 30-2-1 dltima revisién con el G-20.
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MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

ALIMENTACION MONOFASICA
TIPO DE PLACA TIPO DE CABLE 220-240 \/~
Plano a gas HO5RR - F/ HO7 RN-F Seccién 3x 0,75 mm?
Plano mixtg con mas elmentos HO5 RR - F / HO7 RN-F Seccién 3 x 1.5 mm?
Hi-lights
Plano mil>l<tq con 1”e|mento HO5 RR - F/ HO7 RN-F Seccién 3 x 1 mm?
Hi-lights
Plano con 1-2 elmento EFX 30.1 ) ) . )
1H- 2H "Hi-lights” HO5 RR - F/ HO7 RN-F Seccién 3x 1.5 mm

ATENCION!!!
En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador deberd tener el conductor de tierra mds largo (B) respecto a los conductores de fase
(ver fig. 16) y, ademds, deberd respetar las advertencias indicadas en el pdrrafo 9.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es mas, debera desenchufar el dispositivo y no encen-
derlo. Llame al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINACIONES @ (cm) POTENCIAS (W) ECCOCCION ELECTRICA*
(Wh/Kg)

Placas eléctricas “Hi-light” 14,0 1200 187,0

Placas eléctricas “Hi-light” 18,0 1800 188,5

Placas eléctricas “Hi-Light” 17,0%26,5 210071400 183,3
doble zone

Placas eléctricas "Hi-Light” 18,5%30,5 2400 N.A
rettangular

*ECcoccidn eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.

Advertencia: el mantenimiento debe ser realizado sélo y exclusivamente por personal autorizado.
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DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA

FREQUENCIA = 50/ 60 Hz ZQn zQn ZQn POTENCIA
. BUTANO | PROPANO | NATURAL | NOMINALTOT.
CATEGORI’A -_IIZH3+ /TI2E+3+ 30 G31 G20 ELEMENTOS EEplaca de gas
TENSION =220 - 240 V-~ 28-30mbar | 37mbar | 20mbar | ELECTRICOS
Al A
= I 618 g/h 607 g/h 8.5 kW 57,5 %
_@f 9 g b
0000,
] 291 g/h 286 g/h 4.0 kw 3000 W 58,8 %
TS
00 O‘IO
836 g/h 821 g/h 11.5 kW 57,8 %
618 g/h 607 g/h 8.5 kW 1400/2100 W 57,5 %
3000 W
3000 W
O
—¢ 0
5l 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 65,3 %
O - O
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 56,6 %
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MODEL: EFX30.12H - EFX30.1 2H-T

Tension 220-240V~
Frequencia 50- 60 Hz
Pot Tot. 3000 W

MODEL: EFX30.11H - EFX30.1 1H-T - EFX30 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequencia 50-60 Hz
Pot Tot. 2400 W

DATOS TECNICOS DE LA REGULACION

DEL GAS DEL EQUIPO

En caso de adaptacion de la cocina a otro tipo de gas, operar como se describe en las instrucciones para la insta-

lacién y el uso y sustituir la etiqueta del fondo con la suministrada en la bolsa de repuestos.
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ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado, para garantizar los
mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran s6lo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.

(Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por parte de
personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas cercano
indicando la marca, el modelo, el nimero de serie y el tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos
en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una intervencion
rapiday precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: ..o
MODELO: ..o
SERIE: e,

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de datos técnicos junto con el Manual de Instrucciones durante la
vida del aparato. Contiene datos técnicos importantes.

aparatos eléctricos y electronicos). . . . . o
La directiva Froporoona el marco general valido en todo el dmbito de la Union Europea para la retirada y la reutilizacion de los
B residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.

ﬁ Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de
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SAFETY WARNINGS:

/\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously supervised.
This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

/\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

/\ WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

/\ WARNING: Do not use a steam cleaning unit of:
stoves, hobs and ovens.

/\ WARNING: The hob is not designed to work with
an external timer, or with a remote control system.

/\ WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated
by the manufacturer of the appliance in the
instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

/\ WARNING: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

EN

/\ WARNING! The manufacturer will not be
liable for any damage caused by the alteration or
modification of the product or its components
during the installation. The installer will be liable
for any damages or faults occurred for the incor-
rect assembly or installation. For any damages
resulting from the installation of the product,
please contact the authorized installer.
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DESCRIPTION OF THE COOKTOP

EFX302GAIALCI EFX705GAIALDR EFX602G2HAIAL  EFX604GAIALDR
EFX30.12GAIALCI EFX70.15GAIALDR EFX60.12G2HAIAL EFX60.14GAIALDR
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1 Double crown Wok burner of 4000 W
2 Rapid gas burner of 3000 W
3 Semirapid gas burner of 1750 W
4 Auxiliary gas burner of 1000 W

5 Pan support

6 WOK pan support (only on burner double crown)

7 Burner n° 3 control knob

8 Burner n° 4 control knob

9 Burner n° 2 control knob

10 Burner n® 1 control knob

16 Electric ignition button “Hi-light = (Residual heat indicator)

17 Electric heating element “Hi-light” @ 14,0 cm of 1200 W
18 Electric heating element “Hi-light” @ 18,0 cm of 1800 W
20 Electric heating element control knob “Hi-light” n°® 17

21 Electric heating element control knob “Hi-light” n°® 18

24 Electric heating element double oval “Hi-light” @ 17,026,5 cm of 2100/1400 W
25 Electric heating element “Hi-light” Rettangular 18,5*30,5 cm of 2400 W
27 Electric heating element control knob “Hi-light” n°® 24

28 Electric heating element control knob “Hi-light” n°® 25

30 Timer control Knob 60’

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by private person.

This cook top was designed to be used exclusively as a cooking appliance: any other use (such as heating rooms)
is to be considered improper and dangerous.

To use the WOK pan support on ultra rapid gas burner only.
Put it on the ultra rapid pan support and make sure of the stability (see fig. A).
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USE

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on the front
panel. This diagram indicates to which burner the knob in
question corresponds. After having opened the gas mains
or gas bottle tap, light the burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the required bur-
ner in an anticlockwise direction until it reaches the full on
position (large flame fig. 19), then depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure device
The knobs of burners equipped with flame failure device
must be turned in an anticlockwise direction until they rea-
ch the full on position (large flame

fig. 19) and come to a stop. Now depress the knob in que-
stion and repeat the previously indicated operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds once the
burner has ignited.

In the event of the Burner flames being accidentally
extinguished, turn off the burner control and do not
attempt to re-ignite the burner for a least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to achieve
maximum efficiency with the least possible gas consump-
tion:

- Use adequate pans for each burner (consult the following
table and fig. 1).

- When the pan comes to the boil, set the knob to the redu-
ced rate position (small flame fig. 19).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick metal.

B Closed position

Full on position ="~

- T w1

Reduced rate position

Burners Power ratings (W) Pan @ incm
Double crown 4000 24 +26
Rapid 3000 20+22
Semirapid 1750 16+18
Auxiliary 1000 10+14

WARNINGS:

- Burners with flame failure device may only be ignited
when the relative knob has been set to the Full on po-
sition (large flame fig. 19).

- Matches can be used to ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when the bur-
ners are being used. Make sure there are no children
in the near vicinity. Particularly make sure that the pan
handles are correctly positioned and keep a check on
foods requiring oil and grease to cook since these pro-
ducts can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it is ope-
rating.

- Utilize pots with flat bottom only.

- Containers wider than the unit are not recommended.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- Use of a gas cooking appliance produces heat and moi-
sture in the room in which it is installed. The room must
therefore be well ventilated by keeping the natural air
vents clear (fig. 2) and by activating the mechanical aera-
tion device (suction hood or electric fan fig. 3 and fig. 4).
- Intensive and lengthy use of the appliance may require
additional ventilation. This can be achieved by opening
a window or by increasing the power of the mechanical
exhausting system if installed.

- Do not attempt to change the technical characteristics of
the product because it can be dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or re-
place an old model), before disposing of it, make it inope-
rative in conformity with current law on the protection of
health and the prevention of environmental pollution by
making its dangerous parts harmless, especially for chil-
dren who might play on an abandoned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet.
- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage re-
sulting from improper, incorrect or unreasonable use.

- During, and immediately after operation, some parts of
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the cook top are very hot: avoid touching them.

- After using the cook top, make sure that the knob is in
the closed position and close the main tap of the gas sup-
ply or gas cylinder.

- Ifthe gas taps are not operating correctly, call the Custo-
mer Care Department.

- The appliance must not be operated with an external ti-
mer or a separate remote-control system.

Never cook food directly on the electric plates but
always in a pot or container.

Warning: during operation the work surfaces of the co-
oking area become very hot: keep children away!

CAUTION:

In case of hotplate glass breakage:

- shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply;

- do not touch the appliance surface;

- do not use the appliance.

2) SWITCHING ON THE ELECTRIC PLATES
“Hi-Ligts"

Heating elements are controlled by energy regulators with
12 positions (see fig. B - C) that permit to obtain a big range
of different temperatures. In Scheme, by way of informa-
tion, we give instructions to obtain different cooking levels.
To connect the heating elements is necessary to turn
clockwise or anticlockwise the relative knob.

Indicator light 16 shows the connection of one or more he-
ating elements.

The indicator will turn off only when the temperature of the
cooking zone will be below the value: this is the reason why
we call it residual heat indicator.

ACTIVATION OF THE DOUBLE ZONE

To activate the double zone simply rotate the knobs clock
wise all the way through to position 0, as shown in Pic. B.
In that position it is possible to requlate the temperature,
while keeping the Double Zone switched on.

To activate only one single heating element, simply rotate
again the knob until position 0 is reached and switch on
again, resetting the required heating levels.

How to use the cooking zones

Heating takes place only in the inside part of the circles
drawn on the special glass. The circles have to be wholly
covered by the pots.
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TIMER

Timer allows to heating elements to turn off automa-
tically by acoustic warning. It can be used also as ti-
mer (without turning off) and can be set for a period of
max. 60 minutes (see fig. D).

O Position off




TABLE
POWER AND DIMENSIONS OF THE COOKING ZONES
Zonen® 17 @ 14,0 "Hi-light” 1200 W
Zonen® 18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
Zonen® 24 @17,026,5 "Hi-light” 2100/1400 W
Zone n° 25 18,5%30,5 “Hi-light” rettang. 2400 W
ADJUSTMENT POSITIONS
KNOBS CONTROL POSSIBLE COOKING PROCESSES
0-2 To dissolve butter, chocolate, etc.. To heat small amounts of liquid.
2-4 To heat larger amounts of liquid. To prepare cremes and suces requiring long
slow cooking times.
4-6 To thaw frozen foods and prepare stews, heat to  boiling point or simmer.
6-8 To heat foods to boiling point. To brown delicate meats and fish.
8-10 For escalopes and steaks. To simmer large amounts of food.
10-12 To bring large amounts of liquid to the boil. For frying.
WARNINGS: - Cooking zones after using remain warm; don't leave

for a correct use, please look at fig. 12 and remind:

- Switch on the electricity only after having placed the
pot on the cooking zone.

- Use pots and pans with flat solid bottoms.

- Use pots with the same diameter of the cooking zo-
nes.

- Dry the bottom of the pot before put in on the co-
oking zones.

- Do not scrape the pot against the glass so to not da-
mage it.

- During the use of the cooking zones, please, keep the
children away from the hot plates. Make sure that the
handles of the pots are placed in the right way towards
the interior. Be aware that overheated fats and oils
may become inflamed.

objects, don’t lean your hands so to avoid burns, till
the indicator light is off.

- If the glass cracks, please, disconnect the appliance.
- Don't use plastic pots or alluminium sheets.

- Don't use hob as a supplementary surface.

- The appliance must not be operated with an external
timer or a separate remote-control system.

- Do not attempt to change the technical characteristi-
cs of the product because it can be dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or
replace an old model), before disposing of it, make it
inoperative in conformity with current law on the pro-
tection of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts harmless,
especially for children who might play on an abando-
ned appliance.
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WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet.
- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage
resulting from improper, incorrect or unreasonable use.
- During, and immediately after operation, some parts

of the cook top are very hot: avoid touching them.

- After using the cook top, make sure that the knob is in
the closed position.

- Cook with a cover whenever possible to save electricity;
- An indicator light near the knob shows when the
electric plates are turned on.

CLEANING

IMPORTANT: always disconnect the appliance from the
gas and electricity mains before carrying out any clea-
ning operation.

3) HOT PLATE

Periodically wash the cooktop, pan support, the enamelled
burner caps “A’, “B” and “C" and the burner heads “T" (see
fig. 5 - 6) with lukewarm soapy water. They should also be
cleaned plugs "AC" and flame detection “TC” (see fig. 5).
Clean them gently with a small nylon brush as shown (see
fig. 7) and allow to dry fully. Do not wash in the dishwasher.
Following this, all parts should be thoroughly rinsed and
dried. Never wash them while they are still warm and never
use abrasive powders. Do not allow vinegar, coffee, milk,
salted water, lemon or tomato juice from remaining in con-
tact with the enamelled surfaces for long periods of time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before re-
mounting the parts:

- Check that burner head slots “T" (fig. 5) have not be-
come clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A”, “B” and “C” (fig.
5 - 6) have correctly positioned on the burner head. It
must be steady.

- The exact position of the pan support is established
by the rounded corners, which should be set towards
the side edge of the cooktop.

- Do not force the taps if they are difficult open or close.
Contact the technical assistance service for repairs.

- To keep in good condition the electric irons should be tre-
ated with appropriate cleaning products and prevent rust.
- Don't use steam jets for the equipment cleaning.

Note: continuous use could cause the burners to chan-
ge colour due to the high temperature.

Before any cleaning operation, disconnect the applian-
ce from the electric circuit.
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ELECTRIC ELEMENT Hi-Light”

If you want to preserve the surface clean and bright, we recom-
mend you to use a silicone conditioner. The use of this conditio-
ners, prior to jam-making, helps to protect the surface of the hob.
It is very important to clean the surface soon after every
use, when the glass is still tepid.

Do not use metallic sponges, powder abrasives or corrosi-
Ve sprays.

Depending on the dirty level we recommend:

- slights stains: it is enought the use of a moist clean rag.

- Marks of liquid, overflowed from the pot, can be removed
using vinegar or lemon.

- Pay attention to not let fall sugar or element with su-
gar. In this case turn the switch off and clean the surfa-
ce with hot water and a sponge.

- After a period of time may appear metal reflex and scra-
tches (fig. 13) due to the wrong cleaning and the wrong
use of the pots. The scratches are difficultly removable, but
they do not compromise the good working of the hob.

- Don't use steam jets for the equipment cleaning.
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INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and maintenance
must only be carried out by a qualified engineer. The
appliance must be correctly installed in conformity
with current law and the manufacturer’s instructions.
Incorrect installation may cause damage to persons,
animals or property for which the Manufacturer shall
not be considered responsible.During the life of the sy-
stem, the automatic safety or requlating devices on the
appliance may only be modified by the manufacturer
or by his duly authorized dealer.

4) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after having
removed the outer packaging and internal wrappings from
around the various loose parts. In case of doubt, do not
use the appliance and contact qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard, bags,
polystyrene foam, nails, etc.) within children’s reach
since they could become potential sources of danger.
The measurements of the opening made in the top of the
modular cabinet and into which the cooktop will be instal-
led are indicated in either fig. 10 - 11. Always comply with
the measurements given for the hole into which the ap-
pliance will be recessed (see fig. 10 - 11). The prospective
walls (left or right) that exceed the working table in height
must be at a minimum distance from the cutting as men-
tionned both in the columns “E” of the scheme.

The appliance belongs to class 3 and is therefore
subject to all the provisions established by the provi-
sions governing such appliances.

In order to cook with the heating element efficiently using
the least amount of energy, use: thick, flat-bottomed pots
of awidth suited to that of the heating element (see pictu-
re 12). Cook with the lid on to also save energy. Turn down
the heating element when it reaches boiling point.

5) FIXING THE HOT PLATE

The cooktop has a special seal which prevents liquid from
infiltrating into the cabinet. Strictly comply with the fol-
lowing instructions in order to correctly apply this seal:

- Take off all the movable parts of the hob.

- Detach the seals from their backing, checking that the
transparent protection still adheres to the seal itself.

- Overturn the cooktop and correctly position seal “E” (fig.

8) under the edge of the cooktop itself, so that the outer
side of the seal perfectly matches the outer perimetral
edge of the cooktop. The ends of the strips must fit to-
gether without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the cooktop, pressing
into place with the fingers and remove the strip of protecti-
ve paper from the seal and set the plate into the hole made
in the cabinet.

- Fix the hob with the proper brackets “S” and fit the pro-
minent part into the porthole “H" on the bottom; turn the
screw “F” until the bracket “S” stick on the top (fig. 9).

-In order to avoid accidental touch with the overheating bot-
tom of the hob, during the working, is necessary to put a
wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of 70
mm from the top (see fig. 10) and at a minimum distance
of 120 mm from the top (fig. 11) for model 30.1 1H - 2H.

IMPORTANT INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance that side walls
should be no higher than the hot plate itself. Furthermo-
re, the rear wall, the surfaces surrounding and adjacent
to the appliance must be able to withstand a temperature
of 90 °C. The adhesive used to stick the plastic laminate to
the cabinet must be able to withstand a temperature of
not less than 150 °C otherwise the laminate could come
unstuck. The appliance must be installed in compliance
with BS 6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and BS 6891
1988. This appliance is not connected to a device able to
dispose of the combustion fumes. It must therefore be
connected in compliance with the above mentioned in-
stallation standards. Particular care should be paid to the
following provisions governing ventilation and aeration.

6) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is impor-
tant to ensure that the room where the hot plate is instal-
led has sufficient ventilation, as set out in BS 5440 part 2.
1989. See table below. Natural air flow must enter directly
through permanent openings in the walls of the room in
question. These must open towards the outside and pos-
sess a minimum section of 100 cm? see fig. 2). It must be
impossible to obstruct these openings. Indirect ventilation
with air drawn from adjacent rooms is permitted in strict
compliance with the provisions in force.

CAUTION: if the burners of the cooking top are without

safety thermocouple, the ventilation outlet must have
a minimum 200 cm? section.
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OPENABLE
WINDOW OR
TYPE OF R\’OOOL,\le'\ng(B)IFC MIN. SIZEOF |  ALTERNATIVE
APPLIANCE R VENTSQ.CM. | METHOD OF
VENTING TO THE
OUTSIDE
5 100 yes
Domestic
ovens hotpla- | 5to 10 50 yes
tes or any
combinations 111020 nil yes
20 and above nil yes
7) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their combu-
stion fumes through hoods. These must be connected to flues,
chimneys or straight outside (see fig. 3). If it is not possible to
install a hood, an electric fan can be installed on a window or
on a wall facing outside (see fig. 4). This must be activated at
the same time as the appliance, so long as the specifications in
the provisions in force are strictly complied with.

8) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the values
on the data label affixed to the underside of the hot pla-
te correspond to those of the gas mains in the home.
A printed label in this manual and on the product label
indicates the type of gas and pressure adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI Re-
gistered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety Re-
gulations. All hot plate installations must include an
isolation tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted under the
control panel, to conduct a gas pressure test proceed as
follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place test gauge
connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly, replace
control knob onto corresponding control tap for the burner.
- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply, discon-
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nect test gauge connecting tube.
Replace the test point screw, turn gas back on and test for
soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT: a perfect installation, adjustment or tran-
sformation of the cook top to use other gases requires
a QUALIFIED INSTALLER: a failure to follow this rule will
void the warranty.

9) ELECTRICAL CONNECTION

IMPORTANT: the appliance must be installed following
the manufacturer’s instructions. The manufacturer will
not be liable for injury to persons or animals or proper-
ty damage caused by an incorrect installation.

The electrical connections of the appliance must be
carried out in compliance with the provisions and stan-
dards in force.

Before connecting the appliance, check that:

-The voltage matches the value shown on the specification plate
and the section of the wires of the electrical system can support
the load, which is also indicated on the specification plate.
-The electrical capacity of the mains supply and current sockets
suit the maximum power rating of the appliance (consult the
data label applied to the underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth connection
in compliance with the provisions and standards in force.
The manufacturer declines all responsibility for failing to
comply with these provisions.

When the appliance is connected to the electricity
main by a socket:

- Apply to the input cable “C", if unprovided (see fig. 14)
a normalized plug adequate to the load indicated in the
identification label. Connect the cables according to the
scheme of fig. 14, making sure to respect the undermen-
tioned respondences:

Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol & = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that no
part of it is able to reach an temperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for connection
since these could create false contacts and lead to dange-
rous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the electri-
city main:
- Install an omnipolar circuit-breaker between the applian-



ce and the electricity main. This circuit-breaker should be
sized according to the load rating of the appliance and pos-
sess a minimum 3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be interrupted by
the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected by a high
sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-green
earth wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical part of
the appliance, it must absolutely be disconnected from
the electrical network.

If the installation requires modifications to the home’s
electrical system or if the socket is incompatible with
the appliance’s plug, have changes or replacements
performed by professionally-qualified person. In parti-
cular, this person must also make sure that the section
of the wires of the socket is suitable for the power ab-
sorbed by the appliance.
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WARNINGS:

all our products are conform with the European Norms
and relative amendments.

The product is therefore conform with the requiremen-
ts of the European Directives in force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous substances
(RoHS);

- EcoDesign (ERP).

IMPORTANT: The appliance complies with the provi-
sions of the sub-regulations for European Directives:
- Regulation (EU) 2016/426.

ADJUSTMENTS

Always disconnect the appliance from the electricity
main before making any adjustments.

All seals must be replaced by the technician at the end
of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air adjustment.

10) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- Switch on the burner and turn the relative knob to the
“Reduced rate” position (small flame fig. 19).

- Remove knob “M” (fig. 17 and 18) of the tap, which is sim-
ply pressed on to its rod. The by-pass for minimal rate regu-
lation can be: beside the tap (fig. 17) or inside the shaft. In
any case, to access to requlation, it can be done trought the
insertion of a small screwdriver “D" beside the tap (fig. 17)
or in the hole “C" inside the shaft of the tap (fig 18). Turn the
throttle screw to the right or left until the burner flame has
been adequately regulated to the “Reduced rate” position.
The flame should not be too low: the lowest small flame
should be continuous and steady. Re-assemble the several
components.

It is understood that only burners operating with
G20 gas should be subjected to the above mentioned
adjustments. The screw must be fully locked when the
burners operate with G30 or G31 gas (turn clockwise).

TAPS LUBRIFICATION
Should a tap being blocked, do not force and ask for
Technical Assistance.
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CONVERSIONS

11) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of gas by
installing injectors suited to the type of gas required. To do
this, first remove the burner tops using a wrench “B”. Now
unscrew injector “A” (see fig. 15) and fit a injector corre-
sponding to the type of gas required.

[tis advisable to tighten the injector in place.

After the injectors have been replaced, the burners
must be regulated as explained in paragraphs 10. The
technician must reset any seals on the regulating or

pre-regulating devices and affix the label correspon-
ding to the new gas regulation on the appliance inste-
ad of the already existing one. This label is supplied in
the packet containing the spare injectors.

The envelope with the injectors and the labels can be
included in the kit, or at disposal to the authorized Cu-
stomer Care Department.

For the sake of convenience, the nominal rate chart also
lists the heat inputs of the burners, the diameter of the
injectors and the working pressures of the various types
of gas.

TABLE
NORMAL | NORMAL INJECTOR NOMINAL
BURNERS PRESSURE RATE DIAMETER | HEATINPUT
GAS (W)
N° | DESCRIPTION mbar g/h | Ith | 17100mm | Min. | Max. | E.EGasBurner*
WoK G30 - BUTANE 28-30 291 100 1800 | 4000
1 DOUBLE CROWN G31 - PROPANE 37 286 100 1800 | 4000 56,6%
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30 - BUTANE 28-30 218 85 900 | 3000
2 RAPID G371 - PROPANE 37 214 85 900 | 3000 58,8%
G20 - NATURAL 20 286 115Y 900 | 3000
G30 - BUTANE 28-30 127 65 550 | 1750
3 SEMIRAPID G31 - PROPANE 37 125 65 550 | 1750 58,0%
G20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G30 - BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000
4 AUXILIARY G31 - PROPANE 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000

*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive2009/125/EC, the performance (EEgas burner) was

calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.
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SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF HOT PLATE TYPE OF CABLE SINGLE- PSZ%SE:(?\\;!ER SUPPLY
Gas hot plate HO5RR - F/ HO7 RN-F Section 3 x 0,75 mm?
Mixed hot plate with most “Hi-Light” elements HO5 RR - F/ HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm?
Mixed hot plate with 1 “Hi-Light” element HO5 RR - F/ HO7 RN-F Section 3 x 1 mm?
Hot plate vvéchXg—g.;‘l}lil—_lL_izg:t” element. HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm?

ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire longer (B) than the phase conductors (fig. 16) and comply with
the recommendations given in paragraph 9.

In case of failure or cut in the cable, please move away from the cable and do not touch it. Moreover the device
must be unplugged and not switched on. Call the nearest authorized service center to fix the problem.

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

ECELECTRIC COOKING*
DENOMINATIONS @ (cm) POWER (W) (Wh/Kg)
Electric heating element 14,0 1200 187,0
“Hi-light”
Electric heating element 18,0 1800 188,5
“Hi-light”
Electric heating element 17,0%26,5 2100/1400 183,3
“Hi-Light” double zone
Electric heating element 18,5%30,5 2400 N.A
“Hi-light” Rettang.

*ECelectric cooking: Energy consumption per kg calculated according to Requlation (EU) 66/2014.

Warning: maintenance must only be performed by authorised persons.
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TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

FREQUENCY=50/60Hz | il | o e | aORaL | POWER
CATEGORY = EIZH3+ / TI2E+3+ 530 31 20 ELECTRICAL EEgas hob
TENSION =220 - 240 V~ 2830 mbar | 37mbar | 20mbar ELEMENTS
Al A
& &
; 618 a/h 607 a/h 8.5 kW 575 %
X _@. g g b
‘@J@J@j‘@,
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 3000 W 58.8 %
836 g/h 821 g/h 11.5 KW 57.8 %
618 g/h 607 g/h 8.5 kW 1400/2100 W 575 %
3000 W
3000 W
— 0,
_ @ 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 653 %
@] . (@)
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 56,6 %
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MODEL: EFX30.12H - EFX30.1 2H-T

Tension 220-240V ~
Frequency 50 - 60 Hz
Tot. Rating 3000 W

MODEL: EFX30.11H - EFX30.1 1H-T - EFX30 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequency 50 - 60 Hz
Tot. Rating 2400 W

TECHNICAL DATA FOR THE

APPLIANCE GAS REGULATION

In case of adaptation of the hob to another type of gas, operate as described in the directions for the and instal-
lation use and replace the label on the bottom with the one provided in the spare bag.
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and requlated by expert and specialized personnel in order to gua-
rantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified personnel with the utmost care
and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or adjustments are required,
specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent intervention. We sug-
gest to fill the table below.

MARK: .o
MODEL: .o
SERIES: Lo

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical data with the Instructions Handbook during the appliance
life. It contains important technical data.

Ei This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and Electronic Equipment
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE:

/\ AVERTISSEMENT : L'appareil et ses éléments
accessibles deviennent chauds durant I'utilisation.
Prenez soin d'éviter tout contact avec les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans ne
doivent jamais s'approcher de l'appareil sans
étre constamment supervisés. L'appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
dépourvues d’expérience et de connaissances
spécifiques a condition qu'il soient supervisés ou
qu'ils aient recu des directives pour l'utilisation
de I'appareil dans des conditions de sécurité et
compris les dangers. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent
pas effectuer sans supervision les opérations de
nettoyage et d’entretien par l'utilisateur.

/\ AVERTISSEMENT : Il est dangereux de laisser des
produits gras ou de I'huile cuire sur la table de
cuisson sans surveillance, cela pourrait déclencher
unincendie. En cas d’incendie, n'essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors
tension et étouffezla flamme, par exemple avecun
couvercle de casserole ou une couverture anti-
incendie.

/\ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie: ne laissez
q
jamais aucun objet sur les surfaces chauffantes.

/\ AVERTISSEMENT : Si la surface est félée, mettez
I'appareil hors tension pour éviter tout risque
d'électrocution.

/N\AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
passer de I'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

/\ AVERTISSEMENT : L'a ppareil ne doit pas étre
utilisé pour le nettoyage a la vapeur des cuisiniéres,
plaques de cuisson et fours.

/\ AVERTISSEMENT : L'appareil n'a pas été concu
pour étre commandé par l'intermédiaire d'une
minuterie externe ou un systéme de commande a
distance indépendant.

FR

/\ AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections
prévues et incorporé dans les taques par le
fabriquant des appareils de cuisson ou conseiller
par celui-ci dans ses manuels d’utilisation.
L'utilisation de protections inapproprié peuvent
causés des accidents.

/\ AVERTISSEMENT : Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

/\ AVERTISSEMENT! Le producteur ne sera pas re-
sponsable des dommages causés par l'altération
ou la modification du produit ou de ses composan-
ts durant l'installation. L'installateur sera respon-
sable des dommages ou des défauts découlant
d’'un montage ou d'une installation incorrecte. En
cas de dommage découlant de l'installation du
produit, contacter l'installateur agréé.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

EFX302GAIALCI EFX705GAIALDR EFX602G2HAIAL  EFX604GAIALDR
EFX30.12GAIALCI EFX70.15GAIALDR EFX60.12G2HAIAL EFX60.14GAIALDR

5
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EFX301GAIALDRCI EFX302H EFX 30 2H-T EFX904G 1H AIALDR
EFX30.11GAIALDRCI EFX30.12H EFX30.1 2H-T EFX90.14G1HAIALDR
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10 0 21 2% 21
1 Brlleur double couronne WOK de 4000 W
2 Brileur rapide de 3000 W
3 Brdleur semi-rapide de 1750 W
4 Brileur auxiliaire de 1000 W

5 Grille

6 WOK grille (uniquement sur le brdleur double couronne)

7 Bouton de commande du brileur n® 3

8 Bouton de commande du brdleur n° 4

9 Bouton de commande du brileur n® 2

10 Bouton de commande du brileur n® 1

16 Voyant d'indication “Hi-light” (chaleur résiduelle)

17 Foyer électrique “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Foyer électrique “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n°® 17

21 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n® 18

24 Foyer électrique “Hi-light” @ 17,0*26,5 cm double zone oval de 210071400 W
25 Foyer électrique “Hi-light” 18,5/30,5 cm Rectangulaire de 2400 W
27 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n°® 24

28 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n® 25

30 Bouton de commande Timer 60’

Attention: cet appareil a été concu pour I'emploi domestique, dans habitat domestiques et de part de sujets privés.

Chaque plaque de cuisson a été concue pour étre utilisée uniquement comme appareil de cuisson: tout autre
emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.

Nutilisez la grille WOK que sur le brileur ultrarapide.
Montez-la sur la grille du brileur ultrarapide, en vérifiant sa stabilité (voir fig. A).
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UTILISATION

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en sérigraphie,
sous chaque brdleur, un schéma indiquant a quel brileur
correspond le bouton. Apres avoir ouvert le robinet du gaz
ou de la bouteille de gaz, allumer les brileurs en suivant la
description ci-apres:

- Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des aiguilles d'u-
ne montre le bouton correspondant au brileur a utiliser,
Iamener sur la position Maximum (grande flamme fig. 19)
puis enfoncer le bouton a fond.

- Allumage des brileurs dotés d'un thermocouple de
sécurité

Avec les brileurs dotés d'un thermocouple de sécurité, il
faut tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une mon-
tre le bouton correspondant au brdleur a utiliser, 'amener
sur la position Maximum (grande flamme fig. 19) jusqu'a
entendre un léger déclic puis enfoncer le bouton et répéter
les opérations indiquées précédemment.

Lorsque I'allumage a eu lieu, maintenir le bouton enfoncé
pendant 10 secondes environ.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une consomma-
tion minimale de gaz, il est utile de rappeler les points sui-
vants:

- utiliser pour chaque brileur des casseroles adéquates
(voir le tableau suivant et la fig. 1).

- Lorsque I'€bullition a été atteinte, amener le bouton sur la
position Minimum (petite flamme fig. 19).

- Toujours utiliser des casseroles avec un couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

B Position fermée

maximale de gaz/

()

I}%I

- T w1

Position de distribution
minimale de gaz

Brileurs PuissancesW | @ Casseroles (cm)
Double couronne 4000 24 +26
Rapide 3000 20+22
Semi-rapide 1750 16+18
Auxiliaire 1000 10+14

AVERTISSEMENTS :

- On ne peut procéder a I'allumage des brileurs dotés
d'un thermocouple de sécurité que lorsque le bouton
est sur la position Maximum (grande flamme fig. 19).
- En cas de coupure de courant, on peut allumer les
brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brleurs, ne pas laisser I'appa-
reil sans surveillance et en éloigner les enfants. S'assu-
rer en particulier que les poignées des casseroles sont
correctement positionnées et surveiller la cuisson des
aliments qui requiérent des huiles et des graisses car
elles sont facilement inflammables.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de I'appareil lor-
squ'il est en fonction.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

- On conseille d'utiliser des récipients qui dépassent du
bord du plan de cuisson.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS D'UTILISATION :

- L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz produit
de la chaleur et de I'humidité dans la piece ou il est
installé. Il est donc nécessaire d'assurer une bonne
aération de la piéce en veillant a ne pas obstruer les
ouvertures pour la ventilation naturelle (fig. 2) et en
mettant en marche le dispositif mécanique d'aération
(hotte aspirante ou électro-ventilateur fig. 3 et fig. 4).
- En cas d'utilisation intensive ou prolongée de 'appa-
reil, une aération supplémentaire peut s'avérer nécess-
aire, comme par exemple l'ouverture d'une fenétre, ou
bien une aération plus efficace en augmentant la puis-
sance de l'aspiration mécanique si elle est prévue.

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques te-
chniques du produit: cela pourrait s'avérer dangereux.
- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou de
remplacer un ancien modeéle) avant de le porter a la
démolition, il est recommandé de le rendre inutilisable
comme le prévoient les réglementations en vigueur
en matiere de protection de la santé et de pollution de
I'environnement.

- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les parties
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dangereuses, spécialement pour les enfants, qui pour-
raient vouloir jouer avec I'appareil hors d’usage.

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable d'év-
entuels dommages imputables a des emplois incor-
rects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson attei-
gnent des températures tres élevées: ne pas y toucher.
- Apres avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer que
I'index des boutons soit en position de fermeture et
fermer le robinet principal du conduit de gaz ou le ro-
binet de la bouteille.

- En cas de problémes de fonctionnement des robinets
de gaz, appeler le Service apres-vente.

Ne faites jamais cuire les aliments directement sur les pla-
ques électriques, mais toujours dans un pot ou récipient.

Attention : pendant le fonctionnement, le plan de tra-
vail chauffe trés fort a I'endroit de la cuisson: garder les
enfants a distance de sécurité!

ATTENTION!

En cas de rupture du verre du plan de cuisson:

- éteindre immédiatement tous les feux et les éléme-
nts chauffants électriques, puis mettre I'appareil hors
tension;

- ne pas toucher la surface de I'appareil;

- ne pas utiliser I'appareil.

2) MISE EN SERVICE DE PLAQUE ELECTRIQUE

Les tables sont équipées de deux foyers électriques “hi-li-
ght” de diametres différents et fonctionnant a des puissan-
ces différentes evec régulateurs d'énergie a 12 positions.
Les zones de cuisson sont indiquées clairement sur la table
par des cercles (voir figure, paragraphe de la description)
et leur puissance sont indiquées dans le tableau. Sur le
bandeau, vous trouverez gravé, a coté de chaque bouton,
un schéma qui indique la zone de cuisson a laquelle la bou-
ton se réfere (fig. B - C). Le voyant s'éteindra uniquement
lorsque la température de la zone de cuisson sera descen-
due au-dessous de cette valeur, ce qui lui vaut le nom de
voyant de chaleur résiduelle.

ACTIVATION DE LA ZONE DOUBLE

Afind'activer la zone double, il suffit de tourner le bouton
horloge jusqu’en position 0, comme montré sur l'image “B".
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Lorsque la double zone est activée, la régularisation de la
temperature peut se faire.

Pour I'activation d'une zone de cuisson, il suffit de tourner
a nouveau le bouton jusqu’en position 0, allumer la zone
choisie et a ce stade la régularisation de la temperature
peut se faire.

Comment utiliser les zones de cuisson

Le chauffage n‘a lieu qu'a l'intérieur des cercles tracés sur
le verre qui doivent donc étre totalement couverts par le
fond des casseroles.

TIMER-minuterie

La minuterie permet d'éteindre automatiquement les
éléments de chauffage par signal sonore. Elle peut
également étre utilisée comme minuterie (sans la fon-
ction d'arrét) et peut étre réglée pour une période de
60 minutes max. (voir Fig. D).

O Position d’'arrét
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TABLEAU

PUISSANCE ET DIMENSIONS DES ZONES DE CUISSON

Zonen° 17 @ 14,0 "Hi-light” 1200 W
Zonen°®18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
Zone n® 24 @17,0%26,5 "Hi-light” 2100/1400 W
Zone n® 25 18,5%30,5 “Hi-light” rettang. 2400 W

POSITIONS DE REGLAGE DES
MANETTES DE COMMANDE TYPES DE CUISSON POSSIBLES
0-2 Pour faire fondre le beurre,le chocolat et autre.
2-4 Pour chauffer de petites quantités de liquide et pour maintenir les plats au chaud.
4-6 Pour chauffer des plats consistants, décongeler les aliments surgelés et faire
cuire fruits et Iégumes.
6-8 Cuisson de la viande, du poisson, de [égumes en sauce et de préparations liquides.
8-10 Rotis de viande, poissons, bifteck et oeufs.
10-12 Frire a I'huile et chauffer de grandes quantités d'eau.
AVERTISSEMENTS : tant que le voyant de chaleur résiduelle ne s'est pas

pour utiliser correctement votre table de cuisson, ob-
servez la figure 12 et rappelez-vous de:

- Mettre I'appareil sous tension uniquement apreés avo-
ir posé la casserole sur la zone de cuisson.

- Utiliser des casseroles a fond plat et épais.

- Ne pas utiliser de casseroles plus petites que le foyer.
- Essuyer le fond de la casserole avant de la poser sur le foyer.
- Ne pas trainer les casseroles sur le plan en verre pour
ne pas le rayer.

- Ne pas s'‘éloigner de I'appareil pendant la cuisson et fai-
re attention que les enfants ne s'en approchent pas. Assu-
rez-vous que les manches des casseroles sont tournés vers
lintérieur et surveillez la cuisson lorsque vous utilisez de
I'huile et des graisses qui sont facilement inflammables.
- Aprés l'utilisation, les foyers restent chauds lon-
gtemps; ne posez pas les mains ou tout autre objet

éteint pour éviter de vous brdler.

- Débrancher I'appareil dés que vous remarquez des
félures sur la surface du verre.

- Ne poser ni aluminium ni récipients en plastique sur
la surface chaude.

- Ne pas utiliser la table de cuisson comme plan d'appui.
- lappareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide d'une
minuterie extérieure ou d'un systéme de télécomma-
nde séparé.

-Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques te-
chniques du produit: cela pourrait s'avérer dangereux.
- Si vous ne devez pas utiliser cet appareil, pas plus (ou
remplacer un ancien modéle), avant de s'en débarrass-
er, le rendre inopérant en conformité avec la législat-
ion actuelle sur la protection de la santé et de la prév-
ention de la pollution de I'environnement en faisant ses
parties dangereuses sans danger, en particulier pour les
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enfants qui pourraient jouer sur un appareil abandonné.
- Cuire avec un couvercle a chaque fois que possible
pour économiser de I'électricité;

- Un voyant lumineux pres du bouton indique lorsque
les plaques électriques sont sous tension.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS D'UTILISATION :
- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds

mouillés ou humides.
- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable d'év-
entuels dommages imputables a des emplois incor-
rects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson attei-
gnent des températures tres élevées: ne pas y toucher.
- Apres avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer que
I'index des boutons soit en position de fermeture et
fermer le robinet principal du conduit de gaz ou le ro-
binet de la bouteille.

NETTOYAGE

ATTENTION : avant toute opération de nettoyage, déb-
rancher l'appareil et couper le gaz.

3) PLAN DE TRAVAIL

Si-on veut conserver la brillance de la table, il est tres important
de lalaver aprés chaque utilisation a I'eau savonneuse tiede puis
de larincer et de la sécher. Laver de la méme maniére les grilles
émaillées, les couvercles émaillés “A”, “B" et “C" (voir fig. 5 - 6)
des répartiteurs de flamme et les injecteurs “T" (voir fig. 5).
Aussi nettoyez les bougies d'allumage “AC” ainsi que les
capteurs des thermocouples “TC” (voir fig. 5).

Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse en nylon
comme indiqué (voir fig. 7) et laisser sécher completem-
ent. Ne les lavez pas au lave-vaisselle.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et les composan-
ts ne sont pas chauds et on ne doit pas utiliser déponges abra-
sives ni de produits abrasifs en poudre ni de sprays corrosifs.
Eviter que le vinaigre, le café, le lait, leau salée, le jus de citron ou
de tomate ne restent trop longtemps au contact des surfaces.

AVERTISSEMENTS :

lors du remontage des composants, il est conseillé de
s'en tenir aux recommandations suivantes:

- Vérifier que les trous de sortie de gaz des répartiteurs de
flamme “T” (fig. 5) ne sont pas bouchés par des corps
étrangers.

- S'assurer que le couvercle émaillé du répartiteur de
flamme “A”, “B" et “C” (fig. 5 - 6) est correctement po-
sitionné sur le répartiteur de flamme, c’est a dire qu'il
est dans une position parfaitement stable.

- La position exacte de la grille est définie par des coins ar-
rondis qu'il faut positionner vers le bord latéral de la table.
- Si l'ouverture ou la fermeture d’un robinet devait s'a-
vérer difficile, ne pas forcer, mais demander l'interven-
tion urgente du Service d’Assistance Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser électriq-
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ues doivent étre traités avec des produits de nettoyage
appropriés et éviter la rouille.
- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.

Remarque: I'emploi constant pourrait modifier la cou-
leur originale a hauteur des brdleurs, en raison des
températures élevées.

Débranchez I'appareil du réseau d'alimentation élI-
ectrique avant toute opération de nettoyage.

PLAQUE ELETRIQUE “Hi-Light”

Pour conserver la surface de cuisson propre et brillante, pas-
sez un produit a base de silicone sur la surface vitrée avant
d'utiliser l'appareil pour le protéger contre l'eau et la saleté.
Cefilm de protection ne dure qu'un certain temps; nous vous
conseillons donc d'appliquer fréquemment le produit.
Nettoyez la table chaque fois que vous l'avez utilisée et lor-
sque le verre est encore tiede.

N'utilisez pas d'éponges métalliques, de poudres abrasives
ou de spray corrosifs.

Nettoyez la table en fonction du degré de saleté:

- Pour les taches Iégeres, utilisez une éponge imbibée d'eau.
- Les traces des liquides qui auraient débordé des marmi-
tes séliminent avec du vinaigre ou du citron.

- Attention : ne laissez pas tomber de sucre ni d'alimen-
ts sucrés sur la table pendant la cuisson. Si cela devait
vous arriver, éteignez la plaque et nettoyez immédiat-
ement a I'eau chaude une éponge.

- Alalongue, la table risque de prendre des colorations ou
des reflets métalliques ou présenter des rayures (fig. 13) i
vous ne la nettoyez pas correctement ou si vous déplacez
les récipients trop brutalement. Il est tres difficile d'élim-
iner ces rayures mais sachez qu'elles ne compromettent
nullement l'efficacité de votre table de cuisson.

- N'utilisez pas les gicleurs de vapeur pour le nettoyage
déquipement.
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INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A 'ATTENTION
DES INSTALLATEURS

L'installation, tous les réglages, les transformations
et les entretiens mentionnés dans ce chapitre doivent
étre effectués exclusivement par du personnel qualifié.
L'appareil doit étre convenablement installé, selon les
normes en vigueur et les instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut provoquer des accidents de
personnes et d'animaux ainsi que des dégats matériels
qui ne sont pas imputables au constructeur. Les dispo-
sitifs de sécurité ou de réglage automatique des ap-
pareils pour la durée de vie de l'installation pourront
étre modifiés uniquement par le constructeur ou par
le fournisseur diment autorisé.

4) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE CUISSON

Apres avoir enlevé I'emballage externe et interne des dif-
férentes pieces mobiles, s'assurer que la table est intacte.
En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et s'adresser a du
personnel qualifié.

Les éléments de I'emballage (carton, sachets, poly-
styréne expansé, clous...) ne doivent pas étre laissés a
la portée des enfants car ils représentent des sources
potentielles de danger.

On doit pratiquer, sur le plan du meuble a éléments, une ou-
verture pour I'encastrement ayant les dimensions exprimées
en millimeétres indiquées dans les fig. 10 - 11, en veillant a
respecter les distances critiques entre la table, les parois la-
térales, postérieure et supérieure (voir fig. 10-11) .

L'appareil doit figurer en classe 3 et il est donc soumis
a toutes les prescriptions prévues par les normes cor-
respondantes.

Pour obtenir des performances optimales avec une
consommation minimale d'énergie lors de la cuisson
avec l'élément chauffant, utilisez : des casseroles a
fond plat, de grande épaisseur et de diamétre adapté a
I'élément chauffant (voir figure 12).

Faites cuire avec le couvercle pour plus d'économies.
Adaptez la puissance de I'élément chauffant aprés
ébullition.

5) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

La table est équipée d'une garniture spéciale pour éviter
toute infiltration de liquide dans le meuble. Pour appliquer
correctement cette garniture, priere de s'en tenir scrupu-

leusement a ce qui est spécifié ci-apres:

- Détacher les bandes de la garniture de leur support en veillant
d Ce que la protection transparente reste fixée a la garniture.
- Renverser la table de cuisson et positionner correctement
la garniture “E” (fig. 8) sous le bord de la table, de maniere
d ce que le cOté externe de garniture coincide parfaitement
avec le bord périmétral externe de la table. Les extrémités
des bandes doivent coincider sans se chevaucher.

- Faire adhérer la garniture a la table de cuisson, de maniere
uniforme et slire, en la pressant avec les doigts, puis retirer
la bande de protection en papier de la garniture et position-
ner la table dans le trou pratiqué sur le plan de travail.

- La bloquer au moyen des brides “S”, en ayant soin d'enfi-
ler la partie saillante dans la fente “H” réalisée sur le fond et
en serrant la vis “F" jusqua ce que la bride ne bloque plus
la table de cuisson sur le plan de travail (voir fig. 9).

- Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel avec le fond
de surchauffe de la fraise-mere, pendant le fonctionne-
ment, de mettre une insertion en bois, fixée par des vis, a
une distance minimum de 70 millimetres du dessus (voir la
fig. 10 et a une distance minimale de 120 mm du haut
(fig. 11) pour le modele 30.1 1H - 2H.

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES D'INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne doivent pas
dépasser la hauteur de la table de cuisson. Le panneau
arriere et les surfaces adjacentes entourant la table de
cuisson doivent résister a un température de 90 °C. Le
collant qui fixe le revétement plastique au meuble doit
résister a une température d'au moins 150 °C pour év-
iter que le revétement se décolle. L'installation de I'ap-
pareil doit étre effectuée conformément aux normes
en vigueur. Cet appareil n'est pas relié a un dispositif
d'évacuation des produits de la combustion. Il faut
donc le raccorder dans le respect des normes d'instal-
lation ci-avant. Faites tres attention aux dispositions
applicables en matiére d'aération.

6) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en perma-
nence pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil.
La quantité d'air nécessaire est celle utilisée par la combu-
stion des gaz et par la ventilation de la piece dont le volume
devra étre au moins de 20 m? L'aération naturelle directe
doit étre assurée par des ouvertures permanentes d'une
section minimum de 100 cm? (voir fig. 2) aménagées sur
les parois extérieures de la piece. Il ne doit pas étre possi-
ble d'obstruer ces ouvertures. L'aération indirecte est égal-
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ement admise en prélevant l'air d'un local adjacent. Dans
ce cas respecter formellement les normes en vigueur.

ATTENTION : si les brileurs de la table de cuisson sont
dépourvus du thermocouple de sécurité, I'ouverture de
ventilation doit avoir une surface minimale de 200 cm?.

7) EMPLACEMENT ET EVACUATION DES PRO-
DUITS DE LA COMBUSTION

Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les produits
de la combustion dans des hottes reliées a des conduits ou
débouchant directement a l'extérieur (voir fig. 3). Lorsqu'l
n'est pas possible de monter une hotte, vous pouvez utili-
ser un ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers I'extérieur, dans le respect des normes en
vigueur sur 'aération de la piece. Ce dispositif sera mis en
marche en méme temps que I'appareil (voir fig. 4).

8) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder l'appareil assurez-vous que les
données indiquées sur I'étiquette signalétique, ap-
posée sur la partie basse du caisson, correspondent a
celles du réseau de distribution du gaz. Une étiquette
imprimée dans ce manual sur I'appareil indique le type
de gaz et la pression de réglage.

Le raccordement au gaz doit étre effectué conformément
aux reglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par canalisation:
- soit par raccordement rigide conformément aux reglem-
ents en vigueur.

- Soit par raccordement par tuyau métallique a flexible on-
duleux conformément aux réglements en vigueur.

- soit par raccordement par tuyau flexible avec embouts
mécaniques conformément aux reglements en vigueur. La
longueur du tuyau doit étre infériéure a 2 métres.

Raccordement pour le tube souple Butane/Propane di-
stribué par bouteille ou réservoir:

- Le raccordement se fait par tube souple conformément
aux reglements en vigueur (longueur min. de 400 mm et
max. de 2000 mm).

AVERTISSEMENTS :

- Le raccord d'entrée du gaz de I'appareil est fileté 1/2"
gaz conique male conformément aux normes EN 10226.
- Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre installé de
maniére a ne pas étre en contact avec des parties mobi-
les du module encastrable (par exemple des tiroirs) et
ne doit pas traverser des casiers pouvant é&tre remplis.
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IMPORTANT: pour une installation parfaite, le réglage
ou la transformation de la plaque de cuisson pour
I'emploi d'autres types de gaz, il est nécessaire de faire
appel & un INSTALLATEUR QUALIFIE: le non respect de
cette consigne entraine I'annulation de la garantie.

9) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

IMPORTANT : I'installation doit s'effectuer conformém-
ent aux instructions du fabricant. Une mauvaise instal-
lation peut causer des blessures corporelles aux gens
et aux animaux, ou des dégats matériels dont le fabri-
cant ne peut étre tenu pour responsable.

Le raccordement électrique doit étre effectué conformém-
ent aux normes et aux dispositions Iégales en vigueur.
Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la pla-
quette signalétique et que la section des cables de I'instal-
lation électrique puisse supporter la charge, indiquée elle
aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de linstallation et des prises de cou-
rant sont appropriées a la puissance maximale de l'appareil
(voir l'étiquette appliquée sur la partie inférieure du caisson).
- La prise ou ['installation sont munies d'un raccordement
efficace a la terre conformément aux normes et aux di-
spositions |égales en vigueur. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque le branchement au réseau d'alimentation est
effectué par I'intermédiaire d'une prise:

- Appliquer au cable d'alimentation “C", s'i en est dépourvu,
une fiche normalisée adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette signalétique.

- Raccorder les fils d'apres le schéma de la fig. 14 en ayant
soin de respecter les correspondances suivantes:

Lettre | (phase) = fil marron;
Lettre n (neutre) =fil bleu;
Symbole de terre & =fil verte - jaune.

- Le cable dalimentation doit étre positionné de maniere a ce
qua aucun endroit il ne puisse subir une température de 90 °C.
- Ne pas utiliser pour le raccordement des réductions, des
adaptateurs ou des dérivateurs car ils risqueraient de pro-
voquer de faux contacts suivis de surchauffes dangereuses.
- La sortie doit étre accessible apres la fonction intégrée.

Lorsque le raccordement est directement réalisé sur le
réseau électrique:

- Interposer entre I'appareil et le réseau un interrupteur
omnipolaire, dimensionné a la charge de l'appareil, avec
une ouverture minimale entre les contacts de 3 mm.



- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne doit pas
étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre protégé au
moyen d'un interrupteur différentiel a haute sensibilité.

[l est vivement recommandé de fixer le fil de terre vert-jau-
ne a un circuit efficace de mise a la terre.

Avant tout travail sur la partie électrique de I'appareil,
il faut absolument la débrancher du secteur.

Sil'installation de 'appareil requiert des modifications de
I'installation électrique domestique ou en cas d'incompa-
tibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, s'adresser a
du personnel qualifié pour le remplacement. Ce dernier
devra notamment vérifier que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par l'appareil.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes eu-
ropéennes et aux amendements correspondants.Le
produit est donc conforme aux exigences des Directi-
ves européennes en vigueur en ce qui concerne :

FR

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse tension) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines substances
dangereuses ;

- 'écoconception.

IMPORTANT :

L'appareil est conforme aux dispositions des sous-rég-
lements pour les directives européennes:

- Réglement (UE) 2016/426.

REGLAGES

Avant tout réglage, débrancher I'appareil. Au terme
des opérations de réglage ou de préréglage, les scel-
lages éventuels doivent étre rétablis par le technicien.
Le réglage de I'air primaire sur nos brileurs nest pas
nécessaire.

10) ROBINETS

Réglage du “Minimum”:

- allumer le brlleur et placer le bouton sur la position “Mi-
nimum” (petite flamme fig. 19).

- retirer le bouton « M » (fig. 17 et 18) du robinet fixé par
une simple pression sur le pivot de celui-ci. Le régulateur
de la capacité minimale peut se trouver : sur le coté du
robinet (fig. 17) ou a l'intérieur du pivot. En tous les cas,
pour le réglage, on y accede en insérant un petit tournevis
« D » sur le coté du robinet (fig. 17), ou dan le trou « C» a
Iintérieur du pivot du robinet (fig. 18).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la gauche en
réglant de facon appropriée la flamme dans la position de
capacité réduite.

[l est recommandé de ne pas exagérer avec le «Minimum:
la petite flamme doit étre stable et constante.

Remonter correctement les différents composants.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre effectué
qu'avec des brdleurs fonctionnant a G20, tandis qu'a-
vec les brileurs fonctionnant a G30 ou G31 la vis doit
étre bloquée a fond (tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre).

ROBINETS LUBRIFICATION

Si un robinet étant bloqué, ne forcez pas et demander
de l'aide technique.
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TRANSFORMATIONS

11) REMPLACEMENT DES INJECTEURS

Les brlleurs sont adaptables aux différents gaz en mon-
tant les injecteurs correspondants au gaz utilisé. Pour
cela, il est nécessaire d'enlever les répartiteurs de flamme
des brdleurs et, au moyen d'une clé droite “B", de déviss-
er linjecteur "A" (voir fig. 15) et de le remplacer par un
injecteur correspondant au gaz utilisé. 1l est conseillé de
bloquer énergiquement l'injecteur.

Aprés avoir effectué les remplacements indiqués
ci-dessus, le technicien devra procéder au réglage des
brileurs, suivant la description du paragraphe 10, scel-
ler les organes de réglage ou de préréglage éventuels,

et remplacer I'étiquette présente sur I'appareil par cel-
le qui correspond au nouveau réglage de gaz effectué.
Cette étiquette se trouve dans le sachet qui contient
les injecteurs de rechange.

L'enveloppe contenant les injecteurs et les étiquettes,
peut étre donné en dotazion outrement &tre disponi-
ble chez le centre autorisé d'assistance.

Pour faciliter le travail de I'opérateur, nous reportons ci-a-
pres un tableau comportant les débits, les débits thermi-
ques des brileurs, le diametre des injecteurs et la pression
d'exercice pour les différents gaz.

TABLEAU
BRULEURS PRESSION DEBIT DIAMETRE | DEBIT TERMI-
GA D'EXERCICE | THERMIQUE | INjECTEUR QUE (W)

N° | DENOMINATION mbar g’/h | I/h 17100 mm | Min. | Max. | E.EGazBruleurs*
G30 - BUTANE 28-30 | 291 100 1800 | 4000

1| TDONSE | G3r-pROPANE | 37| 286 100 | 1800 | 4000 56,6%
G20 - NATUREL 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30 - BUTANE 28-30 | 218 85 900 | 3000

2 RAPIDE G31 - PROPANE 37 214 85 900 | 3000 58,8%
G20 - NATUREL 20 286 115Y 900 | 3000
G30 - BUTANE 28-30 | 127 65 550 | 1750

3| SEMEIRAPIDE | G31- PROPANE 37 125 65 550 | 1750 58,0%
G20 - NATUREL 20 167 987 550 | 1750
G30 - BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000

4 AUXILIAIRE G31 - PROPANE 37 71 50 450 | 1000 NA.
G20 - NATUREL 20 95 72X 450 | 1000

*Conformément au réglement n° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le (brileur de EEgas) de performan-

ce a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.
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ENTRETIEN

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’'ALIMENTATION

TYPE DE TABLE DE CUISSON TYPE DE CABLE ALIMENT/Z\;B(?;L:\)/I\?NNOPHASE
Table de cuisson au gaz HO5 RR - F/ HO7 RN-F Section 3 x 0,75 mm?
Table de cuisson mi‘ﬁgs"atkj]telus foyer électrique HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3x 1.5 mm?
i-lig
Table de cuisson mfﬁgiaﬁtgne foyer électrique HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3% 1 mm?
i-lig
Table de cuisson au 1-2 foyer électrique “Hi-light” HO5 RR - F / HO7 RN-F Section 3 x 1.5 mm2

30.1 TH-2H

ATTENTION!!!

En cas de remplacement du cdble d’alimentation, I'installateur devra veiller a ce que le conducteur de terre soit plus long (B) que les conducteurs
de phase (voir fig. 16) et il devra en outre respecter les avertissements du paragraphe 9.

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait s'‘éloigner du cable et ne pas toucher. En outre, le dispositif
doit étre débranché et pas allumé. Appelez le centre de service agréé le plus proche pour résoudre le probléeme.

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

, ECELECTRIQUE COISSON*
DENOMINATIONS @ (cm) PUISSANCE (W) (Wh/Kg)
Foyer électrique "Hi-light” 14,0 1200 187,0
Foyer électrique "Hi-light” 18,0 1800 188,5
Foyer électrique "Hi-light” 17,0%26,5 2100/1400 1833
double zone
Foyer électrique avec 18,5%30,5 2400 N.A
“Hi-Light” Rettangulaire

*ECelectrique cuisson: la consommation d'énergie calculée par kg conformément au Réglement (UE) 66/2014.

Attention : I'entretien doit étre confié exclusivement a du personnel agréé.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR L'ETIQUETTE SIGNALETIQUE

2Qn

2Qn

2Qn

FREQUENCE = 50/60 Hz BUTANE | PROPANE | NATUREL | _PUISS.NOM. oo e de cui
CATEGORIE = [I2H3+ / I12E+3+ TOT. ELEMENTS | --Plaquédecuisson
~ G30 G31 G20 ELECTRIQUES au gaz
TENSION =220 - 240 V~ 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar
;ZIL\\ /;i'\
E{§2>§ Eggggi
T 618 /h 607 g/h 8.5 kW 575 %
_@} g g b
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 3000 W 588 9%
836 g/h 821 g/h 11.5 KW 57.8 %
618 g/h 607 g/h 8.5 kW 1400/2100 W 57.5 %
~ 3000 W
fit 3000 W
7N 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 653 %
>
@] . (@)
291 g/h 286 g/h 4.0 KW 56,6 %
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MODEL: EFX30.12H - EFX30.12H-T

Tension 220-240V~
Frequence 50- 60 Hz
Puissance Nom. Tot. 3000 W

MODEL: EFX30.11H - EFX30.1 1H-T - EFX 30 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequence 50 - 60 Hz
Puissance Nom. Tot. 2400 W

DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L'APPAREIL

En cas d'adaptation de la plaque de cuisson a un autre type de gaz, procédez comme décrit dans les instructions
concernant l'installation et I'utilisation et remplacer I'étiquette sur le fond par celle fournie dans le sac des pieces

de rechange.
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait l'objet d'essais et d'une mise au point de la part d'un personnel expert et spécialisé, de
maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et dans les magasins autorisés.
Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par du personnel qualifié.
C'est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a procéde a la vente ou
a notre Centre d'Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le modele, le numéro de série et le type de défaut
que présente votre appareil. Les données correspondantes sont poinconnées sur l'étiquette signalétique appliquée sur la partie
inférieure de votre appareil ainsi que sur l'étiquette appliquée sur la boite d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des pieces de rechange appropriées et par conséquent de garantir une inter-
vention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données ci-apres de maniere a toujours les avoir a portée de main:

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche technique, avec la notice d’'emploi pendant toute la durée de vie
de I'appareil. Il/elle contient d'importantes données techniques.

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil @-q 7\
se recycle O ou ou %
RO

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

electrical and electronic equipment - WEEE).

Ei Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et électroniques usagés (waste
La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans les pays de la CE.
8

4



MPOEIAOMOIHZEIZ AZDAAEIAL:

/\ NPOZOXH: H GUGKEUI) KaL Ta TtpocBactpa pépn
™6 Beppaivovtal Katd tn xprion.

NpémeL va AnOel pépLpva yLa Ttnv amo@uyn tng
emagng pe Beppavtika otoryeia. Natdd Katw
TWV 8 ETWV TIPETEL VA KPATOUVTAL PHAKPLA, EKTOG
Vv EMOTITEVOVTAL CUVEXWG.

AuTi) | CUCKEUN PTOpPEL va xpnotpomotnBei
amd matdid nAkiag amod 8 Twv Kat avw Kat ta
ATOHA PE HELWHPEVEG CWHATLKEG, QLOONTNPLAKES
1| SLavonTikEG LKavotnteg | EAAELYPN EpTELpiag
KOL yvwong, epocov emipAémovrtal ) Exouv
EKTIALOEVTEL GYETLKA PE TN XPHiON TNG GUGKEUNG
PE acpalr] TPOTIO KOL VO £XOUV KOTUVOIGEL TOUG
KLvdUvoug Tou umtetcépyovrat. Ta maidid dev
T(PEMEL va TTAi{OUV PE TN GUGKEUN.

0 KaBapLopog Kat n cuvtrpnon d&v MPEMEL va
Slevepyouvtal aro madLa xwpic emifAeyn.

/\NPOZOXH:To XwpigmapakoAovBnon paysipepa
o€ €otia pe Aimog i} AddL pmopei va eivatl
EMLKIVSUVO Kal va TipoKaAéoeL Tupkayld. Moté
PNV EMLYELPOETE TV KATAGPEDN TNG TTUPKAYLAS
PE vEPO, GAAA TIPETEL VA ATIEVEPYOTIOLI|OTE TN
GUOKEUN KaL oTr cuvéxeLa va KaAOPete tn pAdya
TL.)X. M€ KATIAKL I} PLa AVTLTTUPLKI) KOURBEpTa.

/\ NPOZOXH: Kivéuvog mupkayLag: pnv
ATIOONKEVETE AVILKELPEVA OTLG PAYELPLKEG
ETLPAVELEG,.

/\ NPOZOXH: Aev XPNOLHOTIOLOUV pLa povasda
KaBapLopoU PE ATHO TOU: GOMTIEG, EGTIEG Kal
poupvoug.

/\ NPOOXH: H GUOKEUI) dev Ttpoopiletal va
AeLtoupyei péow VoG EEWTEPLKOU XPOVOSLAKOTITH
1| € XWPLOTO oot £ ATIOOTACEWG EAEYYOU.

/\TIPOZOXH: XpnotpormoLeite povo ta e§aptripara/
cucthpata acPaleiag Tov £X0UV OXESLAOTEL aro
TOV KATAOKEVAGTI) TOU TTAATW E0TLWV I} AUTA TIOU
uTtodeLkvuovtal w¢ KatdAAnAa otLg odnyieg
XPOEWG ATIO TOV KATAGKEVAOTH TNG GUGKELNG 1
auTd TIov Eival Evowpatwpéva otn cuokeun. H
Xprion akatdAAnAwv EapTnPATWV/CUCTHPATWY
acaleiag EVEXETAL va TIPOKAAEGEL aTUXpaTa.

/\ MPOZOXH: H SasSikacia HayELPEPATOG TIPETIEL
va EMOMTEVETAL. YL GUVTOMN Stadikacia
HayELPEPATOG TIPETIEL VAL ETTOTITEVETAL GUVEXWG.

GR

/\  TPOEIAOMOIHIH! O KATAGKEVAOTIG
anaAldacostat and Kads vV yLa TUXOV {NHLEG
IOV oWeilovtal o€ taparmoinon 1y tpormomnoinon
TOU TPOIOVTOG 1) TWV EMLPEPOUG GTOLYXELWV TOU
Katd tn Stdpkela tng eykatdaotaong. O TeEXVLKOG
gykataoctaong €uBovetar ywa txov {npués nf
BAaPeg mTou mpokaAolvtal Adyw EGPaApEVNG
cuvappoAdynong 1 eykatdotacng. Ma tuyov
{npLéEg ou oweilovtal 6TV EyKAtAoTACH TOU
TPOLOVTOG, ETILKOLVWVIOTE HETOVEEOUGLOSOTNHEVO
TEXVLKO EyKATAGTAONG.
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MEPITPA®H MNAAIZIQN EZTION

EFX302GAIALCI EFX705GAIALDR EFX602G2HAIAL  EFX604GAIALDR
EFX30.12GAIALCI EFX70.15GAIALDR EFX60.12G2HAIAL EFX60.14GAIALDR

5

o AN s 17;f\ L4 ﬂ\LT’
4 O 1B ‘“/éu)* 4
o = ot |
8 9 98107 7 7108 7
EFX301GAIALDRCI EFX302H EFX 30 2H-T EFX904G 1HAIALDR
EFX30.1 1GAIALDR CI EFX30.12H EFX30.12H-T EFX90.14G1HAIALDR
i ,
O ) &
6 N |\ ) W3
~— Nz \1.‘/ N ‘Eéb} 16
Q 160 1 016 . 1 Q4.
i 3 3T rea
TKauotnpag 6o oteppa 4000 W
2 Kauatrpag tayug 3000 W
3 Kauatrpag nut-tayug 1750 W
4 Kauatnpag epedpLrog 1000 W
5 M\éypa amno

6 M\éypa ano WOK (pévo ya kavothpa SLAf Kopwva)

7 AakomTng yelpLopou kauotrpa ap. 3

8 ALaKOTITNG YELpLopoU kauotpa ap. 4

9 ALakOTITNG YELPLOPOU KauoThpa ap. 2

10 AlakoTTTng yelpLopou kauatnpa ap. 1

16 MANktpo Ioyvog “Hi-light  (Evdei&elc umololmou Bepuotntacg)

17 HAektpiko atowyeto B¢ppavang “Hi-light” @ 14,0 cm 1200 W
18 HAektpiko atowyelo B¢ppavang “Hi-light” @ 18,0 cm 1800 W
20 Awakortng xeLptopou haka “Hi-light” n° 17

21 Alakomng xeLptopou haka “Hi-light” n° 18

24 Hhextpiko atotyelo Bepuavang “Hi-light” @ 17,0%26,5 61{wviko 2100/1400 W
25 HAektpiko atotyelo Bepuavang “Hi-light” 18,5*30,5 cm opBoywviog 2400 W
27 MOKOTTNG XELPLOKOU KauaTnpa ap.n® 24

28 Alakomtng xeptapou Thaka “Hi-light” n° 25

30 Atakomtng xewplopou wpeg 60’

[poaoyij: n auakeun autr gyedLATTNKE yLa OLKLAKI) XPIjaT), € KATOLKIES KAl Ao LSLWTEC.

To AaioLo auto £oTLWV £XEL oXESLAOTEL yLa va xpnatpomoLnBei povo oav cuokeur payepépatog: H omotadnmote
AAAn xpnon (6mwg n B€ppavan tou meptParioviog) Ba mpemel va Oswpeitat akatdAAnAn kat emkivéuvn.

H aydpa WOK npénetva ypnatpomolsitat povo Endvw oTov KQuatripa uneptayeiag
Oépuavang. Tomobetriate v endvw ot gydpa tou Kauatipa umeptaysiag
Oépuavang, apou atyoupeuteite yia tn atabepdrntd tov (PALe ek. A).
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XPH2H

1) KAYZTHPEZ

2TV ipocon, avw oe KABe SLakoTTTn lval TUMWEVO Eva
0x£610 010 0OTO(0 Patvetal o€ TIOLOV KAUOTPA AVTLOTOLXEL
kaBe dlakomng. Aol avolete Tov Kpouvo Tou GLKTUOU
napoyng aeplou G @LaAng aeplov, avadte Toug
KOUOTIPEG JIE TOV TPOTIO TTOU TIEPLYPAPETAL TTAPAKATW:

- HAektpikn autopatn avag@Aegn

MiEote kal oTPEPTE APLOTEPOOTPOPA TO SLAKOTIN TIOU
QVTLOTOLYEL aToV KauaTnpa Tou Ba yprotuototnBel, epte
Tov atn Beon tou MéyLatou (JeyaAn @AGya €ik. 19) katomiy
TILEOTE TOV SLAKOTITN TEAELWC,

- AvagAen kavotripwy mou Stabétouv Beppoleyog
ac@aheiag

Me Touc kauaTrpeg Trou dLabetouy Beppolelyog acpaleiag,
TIPETEL VA OTPEPETE APLOTEPOOTPOPA TO SLAKOTITN TIOU
avtlotolyel atov kauatrpa mou Ba ypnotpomotnBel, pepte
tov ot Beon tou Méylotou (peydAn @Aoya eik. 19) pexpu
va awoBavbeite To OTOT, KATOTIV TUEOTE TO GLAKOTITN Kal
EMAVONAPETE TIC EVEPYELEC TIOU AVAPEPBNKAY TIPONYOUHEVWC,
A@oU ylvel N ava@Aetn dlatnprote atnuévo Tov SLAKOTITN
yla mepimou 10 deutepolemta.

MaoAatapoviela, oeepimtwaor ou oPricouv kataAdbog
oL PAOYEC, KAgiaTe TO SLaKOTTN EAEYXOU TOU KAUOTHPA Kat
NV emtyelprioete va §avavaete TouAdyLatov yLa 1 AETteo.

NQz XPHXIMOMOIOYNTAI OI KAYZTHPEZX

Mo va TETUXETE TN PEYLOTN amodoon pe TV eAdyLoTn
katavalwaon aeplou elvat xpnotho va Buudoacte o,
Sleukpviletal mapakatw:

- Xpnoworotelte yla  kaBe kauotpa  KATAMNAEC
KaToapOAEG (BAETE TOV EMOPEVO TIVAKA KAL TNV ELK. 1).

- Otav @tdoete oto Bpacpo gepte To dlakomtn otn Bean
Tou EAGyLatou (pikpry @Adya €k, 19).

- Na xpnotpomoLelte mavta KatoapOAES e KTTAKL.

- XpnotpomoLeite uovo okeun e emimedn Baaon.

B ©¢on kAeloTo

©¢on péyiong A~
dapoxng agpiou /

519

- 0

©¢an eAdxI0TNG
dapoxng agpiou

Kauvotrpeg Iaxug (W) @ KatoapoAeg (cm)
BTG otéppa 4000 24+ 26
Tayug 3000 20+22
Hut-tayug 1750 16+18
Epedpikog 1000 10+14
MPOEIAOMOIHZELZ:

- H avagpAedn twv kavotipwv pe Oeppolevyn
ac@aheiag pmopel va yivel povo 0tav o SLakomng
elvat otn B¢an tou Méyiatou (peydAn @Adya k. 19).
- Atouoia nAekTpLKNG evEpyELag, pmopeite va avaete
TOUG KAUOTIPEC € TA OTTLPTAL.

- Katd t xpAon twv Kauothpwv pnv O@rVete
a@UAAKTN TN CUCKEUN KaL TIpoaégTe va pn Bplokovtal
mAnoiov tawdid. Eldikotepa, PePaiwdeite ot oL Aapeg
TWV KAtoapoAwv eival TomoBetnpéveg pe Owoto
TPOTIO KOL VO EMLTNPELTE TO PayEipEPa TW TPOYipwy
otav ypnotporoteite Aadia Kat Alrn agpol autd eivat
dLaitepa eV@AeKTa.

- Mnv xpnotgomoleite ompél kaBaplopol agpoloA
Kovtd otn povada katd tn Sudpkela tng xpnons,
kivduvo TupKayLag.

- ZUVLOTATAL VO PNV XPNOLUOTIOLELTE TIEPLEKTEG TIOU VAl
TipoegEyouv amo ta dkpa tng eotiag.

MPOEIAOMOIHZEIX KAI ZYMBOYAEZ A TO XPHZTH:

- H xpAon pag cuokeung aspiov ywa payeipepa
mapayel BeppdtnTa Kar uypacia oto XWPO GTOV
omoio €ival tomoBetnpévn. Na to Adyo auto eival
anapaitnto va efao@alifete évav KaAO aEpLOpO
TOU Ywpou dLatnpwvtag eAevBepa ta avoiypata tou
(QUOLKOU OEPLOPOU (ELK. 2) KaL EVEPYOTIOLWVTAG T
HNXQVLK) GOUCKEUN aEPLOPOU (amoppo@ntipag N
NAEKTPLKOG EaepLOTPAg ELK. 3 KaL ELK. 4).

- H évtovn kau mapatetapevn xprion thg GUOKEUN,
pmopel va amawtel évav mpocbeto agplopd, yla
Tapasdetypa to davotypa evag mapdbupou, fi évav o
amoTEAEOPATIKO agpLopd au§dvovtag tnv Loxl tng
HNXQVLKAG avappo@nang €Qv UTtapxeL.

- Mnv €My eLpriOETE VA TPOTIOTIOLAOETE TA TEXVLKA
XOPUKTNPLOTLKA TOU TIPOLOVTOG SLOTL QT pTopel va
arofei emikivéuvo.

- AV amo@aoioETE va PN XPNOLYOTIOLOETE QUTH TN
GUOKeUN (1] va QVTLKATAOTAOETE TV Talatd) mpLv va
I piYete otov KAGO amopplPpdTWY cuvloTdtaL va
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TNV KATAOTHOETE aVEVEPYT GUHPWVA PE TV LoXUouoa
vopoBeaia oxeTIka pe TNV pootacia tng vysiag Kat
I pumavon tou mepLBaiiovtog, Kablotwvtag emiong
apAapn ta tuyov emkivéuva tpnpata , €L8Lkd yla ta
matdLa mou Ba propovcav va XpnGLUOTIOLCOLV pLa
OUOKEUN EKTOG Xpriong yta va mai§ouv.

- Mnv ayyiete tn cuokeun pe Bpeypéva vypa xépLa f
modLa.

- Mn XpnOLYOTIOLELTE T GUOKEUN PE Yupva TIOSLa.

- 0 kataokevaothg dev pmopei va BewpnOei umeuBuvVOG
yla TG omoteadnmote {nuieg mov mpokAROnKav amo
aKATAAANAEG, E0QAAPEVEG I} AbLKALOAOYNTEG XPHOELG.
- Katd t 6udpkela kau apéowg PETd tn Asttoupyia
oplopéva pEpn Tou TAALoiou €otiwv @BAvouv oE
Beppokpacieg TOAD UPNA£G: ATOQUYETE TV ETTaQH) TOUG,
- Agou ypnowiomoLoETE TO TAQIOLO  E€OTLWVY,
BePawwBeite otL 0 HeikTng TwWV SLakomTwy Ppioketal
oe B<on amevepyotoinong Kat KAELOTE TNV KEVIPLKA
oTpOPLYYa TOU aywyoU Slavopng tou agpiov A
oTPOPLYYQ TNG PLAANC.

- & mepimtwon TOU OL OTPOPLYYEG TOU agpiou
napouatdfouv avwpaAia Katd tn Asttoupyia toug,
kaA€ate v Yrnpeaia Texvikn BorOstag.

MOTE PN PayELPEVETE TA TPOPLUA APETA OTLG NAEKTPLKEC
TAGKeG, aAAa Tdvta o€ €va doxeio 1) doyeio.

Mpoooxn: Katd tn &idpkela tng Aettoupyiag, to
mAaiolo epyaciag kabiotatat moAU {010 MAVW OTLG
{wveg payelpépatog: Kpatiote 1o pakpld amd ta
nadLd!

NMPOZOXH:

e mepimtwaon Bpavong tou yuaAlol tng emLQAveLag
payeLpEPaTOG:

- oPfote apEowg OAEG TLG €0TiEG KaL T NAEKTPLKA
Beppaviikd otolyela, KaTOTILV  OATIOOUVSESTE T
OUOKEUN amo Tnv NAEKTPLKN TpoYodoaia,

- PNV ayyilete TV EMLPAVELA TNG CUGKEUNC,

- N XPNOLUOTIOLELTE TN GUOKEUN.

2) NQz NA XPHZIMOMNOIHZETE TIZ HAEKTPIKEZ
EXTIEZ

OL NAEKTPLKEG €0TiEC eNéyyovTal amo PUBULOTEG EvEpyELa
(koupTLa) 12 B¢ocwv (BA. €. B - C) mou emurpemowy pla
peyan mowhia dtapopwv Beppokpactwy. 2tov Mivaka
padl pe ta TeQVIKa XapaktnpLotika aag dlvovrat odnyleg
yLaL SLAPOPEC SUVATOTNTEC PayELpEPATOC.

[0 va EVEPYOTIOLNOETE KATOLA aTTO TLG NAEKTPLKEC £aTieC Ba
TIPETIEL VO TEEPLOTPEETE TO OYETLKO KOUTIL APLOTEPOTTPOPA
N de€loatpoa. H evdetktikr Auyvia umoAolmou Beppodtntag
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16 Ba @wtiotel dnAwvovtag Otl pla 1 TEPLOOOTEPES
NAEKTPLKEC £0TIEC AELTOUPYOUV.

ENEPTOMOIHZH AINAHZ ZQNHX MATEIPEMATO2

[0 va evepyoTtotoeTe Ty SUTAr {wvn PayeLpepatog ama
TepLoTpEPTe GeELOOTPOPQ TOUC SLAKOTITEG PEXPL TO Onpelo
0, OTIWG (aivetal otnV lkova no. B.

2€ AUTO TO onpelo, pe evepyorotnuevn tv AmmAn Zwvn
payelpeparog, Propeite va pubpioete tv Beppokpaoia.
M va evepyorotoete Ty povr) {wvn PayewpepaTog, ama
TepLoTpETe Eava To KOUTTL expLTNV BEan 0 KaL EvepyoTTOLrOTE
¢avd, puBpiovtag to emBupnto enimedo HBeppokpaatac,

Xpnon Twv payspkwyv {wvwv

H Beppokpaocta avamtuooetal Povo 010 EOWTEPLKO TWV
KUKAWV TIOU €lval ONPELWPEVOL TIAVW OTO ELOLKO YUOAL.
Ot kUKAoL autol Ba mpéemel va kaAumrovtal oAka amo ta
HayeLpLKa OKeLN.

TIMER

0 ypovodiakomtng SLabétel nynTikd ouvayeppo Kat
pmopel va oPrioel ta Beppavopeva otoweia tng
OUOKeUNG autopdtws. Mmopel va ypnotporoinbei,
TENOG, WG XPOVOPETPO (XWPIG va aTmeEVEPYOTIOLEL TN
ouokeun) peyotng dudpketag 60 Aerttwv (BA. Lk, D).

O Off 6éon
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NMINAKAZ
[ZXYZ KAI AIAZTAZEIZ TON MATEIPIKQN ZQONQN
Zwvn n® 17 @ 14,0 "Hi-light” 1200 W
Zwvn n® 18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
Zwvn n® 24 @17,0%26,5 "Hi-light” 2100/1400 W
Zwvn n° 25 18,5*30,5 “Hi-light” opBoywviog 2400 W
OEXH PYOMIZHZ KOYMIMIQN AYNATOTHTA MATEIPEMATOZ
0-2 Ma va Mwoete Boutupo, cokoAdta, KAT- yia va (e0TAVETE PLKPEG TIOOOTNTES LYPOU.
2-4 Ma va (eotavete PeyalliTepeg TOOOTNTEG UYPOU- YLa VA ETOLUATETE KPEPES KL GANTOEG TIOU
QTaLTouV Peyahn SLApKeLa ayeLpePaTo,.
4-6 Ma va amouete katepuypéva TpO@LUA Kal Va ETOLUACETE aTLPAdA, va Jayelpeete otn
Beppokpacia Bpaopol 1 HOALS yapnAdtepn.
6-8 Ma va payelpePete TpOPLUA TIOU TTPETTEL va Bpacdouy, yla Ynta aro Jalako
kpeag kat hapt.
8-10 Mo PNTa amd KOTOAETEC Kal KPEATOG OE PETEC, yLa PeydAa Bpaotd Kpeara.
10-12 Ma va Bpaocete Peyale TOOOTNTEG UYPOU, YLa VA TNYAVHOETE.
MPOEIAOMOIHZEIZ: (eotéq. Mnv agrjvete avukeipeva Tdvw TOUG KaL pnv

Mo tv owotr XpRon TG CUCKEUNG, TAPAKAAOUUE
deite tnv ewk. 12 kaw va Bupdote OtL:

- Npwta tomobeToTE TO HayelpLko okeLOG oTnv {wvn
Béppavong Kat PETd EVEPYOTIOLIOTE TNV GUGKEUN).

- XpnOLJOTIOLELTE POYELPLKA OKEUN HE GUPTIAYAG
enimedoug matoug.

- Xpnolpomoleite payelpltkd oKevn pe Tato dlag
dapetpou pe tnv {wvn BEppavang.

- LTEYVWOTE TOV TIATO TOU PAyELPLKOU OKEVOUG TIPLV TO
akoupmogte atnv {wvn B¢ppavang.

-Mnv oUpETE Ta PayELPLKA OKELN TIAVW OTO KPUGTAANO,
pTtopel va pokaA€éaet {npid.

-Katanvyprion twv {wvwv B¢ppavong, Tapakahoupe,
Kpatdte ta TaLdLd o€ anootacn amno TG {E0TEC E0TIEC.
Zlyoupeuteite OTL oL AaPéG TwV PAYELPLKWY OKELWV
elval tomoBeTnUEVEG OWOTA, TIPOG TO ECWTEPLKO TNG
ouokeung. Adpete umtodv oag OtL To Altog Kat to Adst
HTIOpPOUV Va Yivouv EVPAEKTA.

-Méetd v xprjon Toug, oL {WVEG POYELPEPATOG TIOPAHEVOUY

TLG aKOUTIATE (UTTAPXEL KivBUVOG EyKaUUATOG) PEXPL OL
EVOELKTIKEG Auyvieg uTtoAoimou Beppotntag va oprioouv.
- Juyv mepimwon Tou T YuoAl payice, TopakaAoUpE
QIIOOUVSEDTE TV GUOKEUI OO TV TIOXT| NAEKTPLKOU PEVICITOG,
- Mnv xpnotpototeite mAAOTLKA okeLn 1 @UAAQ
aloupviou.

- Mnv xpnotpotoLeite Tv e0tia wg mAyko epyaaciag.
-H ouokeur) 6ev BampemeL va Aettoupyei pe éva e§wtepiko
XpovodLakomtn fi §exwpLoto ovotnua thAEXELPLGHOU.
- Mot pnv TipooTaBoETeE VO TPOTIOTIOUOETE TOL TEXVIKAL
XOPOKTNPLOTIKA ToU TiPoidvTog; Ba mopolioe vagival emkivouvo.
- Edv bev mpémeL va ypnotpotolodv autr) T GUOKEUN
Ta (1} va avtkataotroeL éva TaAd poviého), Tipv armod
) &14Beon, va ivar ektog Asttoupyiag, cOPQwva pe v
Loxuouoa vopoBeaia yLa Ty tpootaaia tng uysiag Kat tny
TPOANYN ¢ puTtavong tou epLBarovtog, kabLotwvrag
Ta emkivouva pépn tou aprapeig, oiwg yra ta atdLd mouv
pTtopel va maigeL o€ Eva eyKataleAELPPEVO GUOKELN).

- Maystpetouv pe éva kdAuppa otmote eivat duvatov
yLOL VO GWOEL TNV NAEKTPLKN EVEPYELQL.
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- H pwtewvi €voel€n kovtd oto KoupTi delyvel mote oL
NAEKTPLKEG TIAAKEG EVEPYOTIOLNPEVN.

202TH XPHZH TQN HAEKTPIKQN EXTIQN

'0tav XpnoLPOTIOLELTE TLG NAEKTPLKEG EOTIEC, TIPETEL VAL
Kavete ta €&NG:

- Mnv ayyilete t) ouokeuny pe Ppeypéva xépla
Bpeypéva modLa.

- Mnv XpnOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN € YUPVA TTOSLAL.

- 0 kataokevaotg 6ev euBuvetar yua PAAPeg mou
o@eihovtat o€ akatdAnAn, AavBaacpiévn i aloyLotn xprion.
- Katd ) 6udpkela Kau auéowg PETA thv wpa Tng
Acttoupyiag, oplopéva  TpAUOTA TG EMLPAVELOG
Pnoiparog siva {eoto: amo@uyete Ty enagn padi toug.
- Metd w xprion to tadi, PePawwbeite otL 1O
TNAexELpLoTpLo elval otnv KAELoTr) B¢an.

KAOAPIZMOz

MPOZOXH: Mpw bLevepynocte omoradnmote SLadikacia
KaBapLopoU, va aTtooUVOEETE T GUOKEUT Ao TO SikTuo
TPoY0d0oaiag agpiou Kat NAEKTPLKOU.

3) ENI®ANEIA EPTAZIAZ

Av BeAete va bLatnproete TV ELPAVELT E0TLWV YUaALTTEQN),
elvat TIOAU onuavtiko va tnv TEVETE PEtd aro kabe xprion pe
X\apo oamouvovepo, va T EePyAlETe Kal va T OTEYWVETE.
Me tov (610 TPOMo TPEMEL va TAEVOVTAL T EMLOPONTWHEVA
TAéypara, Ta eropoAtwpeva kaAoppata “A’, “B” kat “C” (BAeme
€lK. 5 — 6) KaL Ol KEPaAEg kauatpwv “T" (BAéTe €. 5). Na
kaBapilovrat ta prould avagiegng “AC” kat oL aloBnTpeg
wv Beppootoryelwy “TC" (BAeme €. 5). Aev TpemeL va
toroBetouvrat oto Thuvtrplo Tidtwy. Kabapiote amad pe pia
HLkpn Bouptaa, Omwe (palvetat (Selte. Ewk. 7) kat agpnote v va
oteyvwoeL evielwc. O kaBapLopog TPETteL va Slevepyettal otav
10 M\alolo kat ta egaptrpata dev elvat Bepud kat dev TpeTeL
Va YpnoLUoTIoLoUVTaL PETAAMKA GPOUYYPAKLQ, TTOEUOTIKA OE
okovn N SLaBpwtikd spray. Mnv agrvete va apapevouy E0dL,
Ka@EC, YaAQ, QApUPO VEPO Kal YUHOG AEUovLoU 1) VIOUATag €Tt
HaKPOV O€ ETAPN PE TLG ETTLPAVELEC,

MPOEIAOMOIHZEIZ:

Otav {avapovtapete ta e§aptipata mapakaleiode va
TNPELTE TLG TTAPAKATW GUOTACELG:

- NoeAEyyETE av T aVOLYHOTO TWY KEPOAWY TWV KAUOTHpWY
T (ewk. 5) bev eppacoovtal amnod Eéva owpata.

- BePauwbeite 6t to eropoATwpévo karakt “A”, “B” ka “C” (€K
5 - 6) eivat owotd TomoBeTtnpEVO otV KEYOr) TOU KAUOTPaL
Auti n TipoUO0ETT) LKAVOTTOLELTAL OTAV TO KOTTAKL TIOU €ival
TomoBetnpévo atnv KEPaAr TtpoKUTTTEL amoAuta atabepo.
- H owotn) B¢on tou mAéypatog kabopiletal amd TG
OTPOYYUAEUPEVEG YwVieG TIou ToTtoBETOUVTAL TTPOG TO
TIAEUPLKO AKPO TOU TTAaLGioU.

- Av n pavouBpa avoiypatog kat KAELGLPatog KamoLou
KpouvoU eival duoxepng, pn tov lopilete, al\d
(ntAoTE EMELYOVTWG TV €mMEPPaon tng Umnpeoiag
TEXVLKIG UTTOOTHPLENG.
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- Mo va datnprjoete o€ KaAr Katdotaon ta NAEKTPLKA
oidepa BampemeL va avtipetwmiovral pe ta kataAnAa
Tipotovta kabapLapou kat thv TtpoAnn g okoupLag.
- Metd t xprion, ywa pia KaAf ouvtipnon, kdBe eotia
mipemeL va kaBapiletal pe ta €bkd Tpoidvta yla TG
NAEKTPLKEG EGTLEG TIOU KUKAOWYOPOUV OTO EPTIOPLO ETOL WOTE
N EMLPAVELA TOUG va givat Ttdvta kaBapr Kat AapTepn.
- Mn xpnotpomoLeite midakeg atpou yLa tov KabapLopo
TNG GUOKEUNG.

Inpeiwon: H ouveyng xprion 6Oa pmopouce va
TIPOKAAEDEL, OE AVTLOTOLYiO PE TOUG KAUOTNPEG, Eva
XPWHATLOPO SLAYOPETIKO aTd TOV apyLKO, 0 OToiog
oeiletat otnv uPnAn Beppokpacia.

MAATQ EXTION ME HAEKTPIKEZ EXTIEZ “Hi-Light”

[0 va 6L PrOETE TNV EMLPAvELa kaBapr Kat AauTepr), 0ag
OUVLOTOUE Va YpnatdoToLe(te e6ka Tipotlovta kaBapLopou
KEPPLKWY E0TLWV. H Yprion autwv Twv Tpoioviwv BonBdet
0TNV TPOCTacia tng em@avelag tng ouokeunc. Eva oAl
ONUAVILKO Vol KaBapiCete TV emupdvela apéows Petd amo kade
Xpnan, otav o yuaAl elvar axopa Yhapo. Mnv ypnoworotelte
LETAMIKA OQOLYYAPLQ, ATOEETIKE TIOUGPES I SLOBPWTIKA OTTRE.
Avahoya e tov Babpo BpouLdg, 6ag 0UVIGTOUE:

- heKeSEG Pe ehappLd BpopLa: elval apketr n xpron evog
kaBapou uypou Taviou.

- Ta onpadLa amo uypo, Tiou exel umepxeoeL amo T akeUog,
UTOPOUV Va aTopakpuvBouy xpnotpoTowvtag EUSL I AepovL.
- Mpoaégxete va pnv meoeL {ayapn 1 aynto Tou TePLEXEL
{Gxapn TAVW OTNV EMUPAVELA TOU TAATW ECTLWV. ZE QUTH
v Tepimwon ofrfiote Vv ouokeun kau kabapiote v
EMUPAVELA e {EaTO vePO KaL TNV EL6LKN EUaTpa kabapiapou.
- Metd amd kdamola mepiodo pmopel va ppaviotoly
HETaMLKEG AueLS Kat ypat{ouvLEC TTAVW 0TV ETILPAVELL
tou Thatw (e, 13) e€autiag tou AavBaopévou tpoTOUL
kaBapLopou kat g AavBaapévng Xprong Twv ayeLpLkwy
okeuwv. Ot ypatlouvieg elvat duokoho va agatpeBoly
aAa Gev emnpeadouy TV KaAr AeLltoupyla TG CUOKEUNC.

- Mnv ypnotpomoteite midakeg arpov yla tov kaBaplapo
Tou e€omAapov.
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EFKATA2TAZH

TEXNIKEZ NAHPO®OPIEX 1A TOYZ TEXNIKOY2
EFKATAZTAZHX

H eykatdotaon, OAeg oL pubpiceLg, oL TPOTIOTIOLHOELG
KaL 1 ouvtpnon, TOU avaQEPOVTIaL OTO HEPOG
QUTO TIPETIEL va SLEVEPYOUVTAL QATIOKAELOTLKA Qrto
ELSLKEVPEVO TTPOOWTILKO. ML EaaApévn eykataotaon
pmopel va mpoeviioel {npLég oe atopa, {wa A
QVTLKELPEVA, €VaVTL TWV OTOLWV O KOTOOKELAOTHG
dev pmopel va BswpnBel umevBuvog. O eEomAlopdg
TIPETEL VA EyKaTaoTabsl owotd, oupPwva PE TOug
LOXUOVTEG KAVOVEG Kal cUPPWVaA PE TLG 08nyieg Tou
kataokevaotr. Ot dlatdgelg aopaheiag ) avtopatng
pUBULONG TWV CUCKELWVY Katd tn SLdpketa {whg tng
€yKATAOTAONG WTOpPOUV va TpotorotnBolv Hovo
amd tov Katackeuaoth 1 amd tov ££0uoLodoTNPEVO
mipounBeuth.

4) EIZATQrH MAAIZIOY

AQOU  QALPECETE TNV €EWTEPLKN OUOKeuaotia kal Tig
EOWTEPLKEG OUOKEUAOLEC TV SLAQOPWY KWVNTWV PEPWY,
BeBalwbelte yla v akepatdtnta tou TAalolou. Xe
eptmtwon ap@BoAlag pn pnOLUOTOLELTE TN GUCKELN Kal
ameuBuvBeite o€ ELGIKEVPIEVO TIPOOWTILKO.

Ta otoweia g cuokevaoiag (xaptovi, OGAKOUAEG,
SloykoUPEvo TOAUGTUPOA, Kap@ld...) &ev TpEMEL
va a@rvovtat ekteBelpéva oe pkpd matdld agou
amoteAOUV SUVNTIKEG TINYEG KLVSUVOU.

Mpémel va dnutoupynoete oto mAalolo tou apBpwtou
enimhou éva Aavolypa yLa ToV EVTOLYLOHO TwV SlacTACEWY
TIOU €KQPACOVTAL O MM KAl TTOU UTIOSELKVIOVTAL TNV ELK.
10 - 11, @povtifovtag va tnpnBoulv oL KPLTIKEG AOCTACELS
petagL tou matalou, Twv MAEUPLKWY TOLYWUATWY, TOU Tiiow
Kall EAVW Tolywuatog (BAEme ek, 10 - 11).

Mo va TEETUYETE TN pEyLoTn amddoaon pe tnv eAayLotn
EVEPYELOKN KatavaAwon Katd To payeipepa pe to
BeppavtikGd oToLXELO XPNOLUOTIOLNOTE: KATOUPOAES
pe emimedn Pdon, peyalou mAXOUG KalL SLAPETPOU
KataAAnAng ywa to Oeppaviikd otolxeio (BAEme
€lKOvVa 12). MayelpeVeTe Pe KATIAKL Lo EMLTAEOV
ekolkovopnon evépyelag. AkOpn, TPOCAPHOCTE TV
LoXU tou Beppavitkol otolyelov atnv emiteu§n tou
Bpacopou.

H ouokeun mpémel ka katatayBel otn katnyopia 3 Kat
OUVETWG UTIOKELTAL 0 OAOUG TOUG TIEPLOPLOMOUG TIOU
TipoBAETOVTaL ATO TOUG KAVOVLOPOUG YLO TLG GUOKEVEG
QAUTEC.

5) ZTEPEQXH TOY NMAAIZIOY

To mAalolo SLaBETeL pLa L8LK TALPoUYa yLa TV amo@uyn
Slelabuanc vypoL ato emumAo. Ma va EQappOCETE owaTtd
v Tolpolxa auth, mapakaleloBe va tnproete 6,1
QVOQEPETAL TIAPAKATW:

- BydAte ti¢ Awpldeg ¢ towolyag amd tn Béon toug
ppovtiloviag wote 1O OlaPaVEG TPOOTATEUTIKO va
napapeivel KoMnpgevo atnv (dta tnv tolovya.

- Avamnoboyuplote 10 TAalolo kat TomoBetote owotd
NV Tolpolya “E” (lk. 8) kATw amo To akpo Tou TAataloy,
€101 WOTE T0 EEWTEPLKO TAEUPO TNG TOLOUXAG Va CUPTIEDEL
EMAKPLBWE PE TO TIEPLUETPLKO EEWTEPLKO AKPO TOU TrAaatou.
Ta dxpa Twv Awpldwv TPETEL va GUPTIEGOLV Xwp(g va
TIPOEEEYOLV.

- Epappoote oto mhalolo v Tolpouxa opoLOHop@a Kal e
ao@AeLa, Te(OVTAg TV pe Ta SAYTUAQ, KATOTILY, ApaLPETTE T
XApTLvn TTPOCTaTteVTIKN Awplba Tng ToLpoUyag kat tortoBetate
10 MAaio1o otV 0Tt TIou SNpLoUPYrBNKE OTO ETLTAO.

- TomoBetnote v eotla pe ta katdhnAa otnplypata “S”
KOl TIpOOaPOOTE TO TPOEEEYOV EPOC PEDQ OTNY UTTOSOYT)
“H" 010 Katw pEPOC, yuplote Ty Bloa “F" péxpt To oTApLypa
“S" vaL £QappOTEL 0TO TIAVW PEPOC (OY. 9).

- To evéeyopevo Tolywpa (aptotepod 1 6el) mou Eemepvael
oe Ooc v empavela epyaciag mpemel va Bpebel ot
pla eAayLotn amoatacn amd 1o QOVIo oUPPWvVa PE 0,TL
QVAQEPETAL 0T OTAAN Kal aToV THvaka.

- Tla va amo@euyBolv SUVATEG EMAPEC PE TV EMLPAVELL
TOU UTEPBEPUOU KOuToU TNG €mpavelas  katd T
Aettoupyta autol, Tpemel va BAAETE Eva SLaywpLOTIKO amd
EUNO oTepewpevo e Pideg oe eldylotn amootacn 70 mm
aro to top (k. 10 kat o€ ehayiotn andotacn 120 mm
aro v Kopu@n (€Lk. 11) yia to povtédo 30.1 1H - 2H).

ZHMANTIKEZ YMOAEIZEIZ ETKATAXTAZHZ

Emonpaivetar  otov  TEQVIKO  eykatdotaong Ot ta
evdexOpeva TAEUPLKA ToLyWpaTa SV TPETEL va EETepvave
og UPog to TAaioLo payeLpEPatog. AKOUN, TO Tiow TolYwHa
KOL OL YELTOVIKEG ETLPAVELEG Kal TEPLE Tou TAawgiou
TIPETEL va aviéxouv o€ Beppokpaciag 90 °C. H koAa Tou
EVWVEL TO TIAAOTLKO TIAVEA OTO £TILITAO, TIPETIEL VAL AVTEXEL
o€ Beppokpacieg OxL pkpotepeg Twv 150 °C yua va
aro@evxOel n amokOAAnan tng dLag tng emevéuaong.

H eykatdotaon tng GUOKEUNG TIPETIEL VA ElvaL CUPQWYN
HE 0,TL UTIAYOPEVETAL ATIO TOUG LOXUOVTEG KAVOVLGHOUG,.
H ouokeur) auty &ev elvatr ouvbedepévn oe dudtagn
QMOPAKPUVONG TWV TPOIOVIWY TNG KAUGONG. ZUVETWG
QUTH TIPETIEL VO OUVEEETAL GUPQPWVA PE TOUG KAVOVES
EYKATATTAONG TTOU PVNPOVEDTNKAV TIAPATIAVW. Oa TIpEEL
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va 600¢l 18Laitepn TPoCO) OTLG TTAPAKATW UTIOSELEELG
TIoU £@appolovtat oe {nTripata eaePLoPOU KaL agpLopOoU.

6) EZAEPIZMOZ XQPQN

Elvar avaykaio o ywpog Omou eykabiotatal n ouoKeur) va
elvat ouveywg aepL{Opevog yia va dlac@alietal n owoth
Aettoupyla autrg. H moootnta tou avaykaiou agpa elvat
] AMALTOUKEVN YLOL TNV KAVOVLKI| Kauaon Tou aeplou Kat ya
TOV QEPLOPO TOU XWPOU 0 BYKOG TOU OTolou bev pmopel va
elvat ppotepog Twv 20 m. H @ualkr| por Tou agpa TPEMeL
va ylvetat pe apeco TPOmo SLAPEGOU HOVLHWY QVOLYHATWY
TToU y{vovTal ota ToLWATa TOU TTPOC AEPLOPOU YWPOU TIoU
BAemouvTpogtaéw, pe ptaehdyLotn datopr) 100 cm? (BAeme
€1K. 2). Ta avolypaTa auTa PEMEL VA TIPAYATOTIOLOUVTAL £T0L
WOTE Va Pnv Propouv va epgpayBoulv. Errpemnetat emiong
KL 0 £UPECOC AEPLOPOG PEaw APNG TOU aEpa amo Ywpoug
VELTOVIKOUG TOU TIPOG AEPLOO XWPOU, TNPWVIAG auatnpa
0,TL UTIQyOPEVETAL QIO TOUG LOYUOVIEG KAVOVIGHOUC,

MPOZOXH: av oL KAUGTAPECG TG EMLPAVELAG Epyaaiag
dev dLabetouv Beppolelyog aoaleiag, to dvolypa
QEPLOPOU TIPETEL Va EXEL EAAXLATN SLatopr) 200 cm?,

7) OEZH KAI AEPIZMOZ

Ol OUOKEUEG POYELPEPATOG PE QEPLO TIPETIEL TIAVTA Va
EKKEVWVOULV TQ TIPOIOVTA TNG KAUONG PECW ATIOPPOPNTHPWY
OUVOESENEVWY OE KAPWVAGEC, O Kamvodoyoug I ar’ eubelag
TIPOC Ta €W (BAETTE €LK. 3). Xe TEPITTTWON TIOU GEV UTIAPYEL N
duvarotnta eQappoyng Tou amoppoPNTHPQ, Elval amodeKT
N Xprion €VOC QVEULOTIPA EYKATEDTNHEVOU 08 TapaBupo N
o€ Tolyo Tou BAemeL TTpog Ta e€w, kat TiBetal oe Aettoupyla
TaUTOXPOVa L T oUOKEUN (BAETE €Lk, 4), apkel va tnpolvral
auatnpd oL 0dnyleg TIOU aYOPOLV GTOV AEPLOPO Kal TIOU
UTTaYyOPEVOVTAL ATtO TOUC LOYUOVTEC KAVOVLOPOUC,

8) ZYNAEZH AEPIOY

Mpw ouvdéoete ) ouokeun PePfawwbeite ot ta
OTOLXELO TNG ETIKETAG ETILONUAVOEWY OTO KATW HEPOG
TOU KaoovLov givat oupfatd pe ekeiva tou Stktoou
davopng aspiov.

Mia €TLKETO, TOU €YXELPLOIOU TUTIWHEVN Kal pLd 0TOo
KATW PEPOG TOU KaoovLov, deixvel Tig ipolmobEaeLg
pUBULONG TNG GUOKEUNG: TOV TUTIO aEPiou Kat tnv
Tiieon Asttoupyiag,

Otav 1o agpLo SLavépetal PEow OWANVWOEWVY, N CUOKEUN
TIPETIEL VAL OLVOEETAL OTNV YKATACTACN TIPOCAYWYNG agptou:
- € 0KANPO ATOAALVO PETAANKO OWANVA CUPPWVA [IE TOUG
LOXUOVTEC KavovLopoug, ot (eVEELG Twv OTolwvY TPEMEL va
TIPQYATOTOLOUVIAL JEOW OTIELPOELOWY PAKOP CUUPWVA e
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Tov Kavovlopo EN 10226.

- € OWArVa YAAKIVO GUHPWVQ PE TOV LaYUOVTA KAVOVLOPO, KAl
oL {gVEeL TOU OTtoloU TTPETEL Va TipaypatomotnBolv e pakop
UNYQVLKAG QvToynG UPQWVQ JE TOV LoYUOVTA KaVOVLGO.
- [e eUKaTo aroaAvo avogeldwto owAnva ouveyoug
TOLYWHOTOG, GUPPWVA [IE TOV LOYUOVTA KAVOVLOWO, PE PEYLOTN
ETEKTA0N 2 PETPWV KAl TOLUOUYEG GUHPWVA PE TOV LoYUoVTa
kavoviopo. O owAfvag autog Tipemel va eykabiotatal pe
TPOTIO TIOU Va INV Ptopel va £pBEL OE ETTAPN JUE TALKLVNTA PEPN
TOU OTolyElou evtolxLang (yLa apasdelypa ouptapLa) Kat oev
TipemeL va Slaoy((el ywpoug Tiou propel va mapapoptwdouv.

Otav 1o aépLo mapeyetat am’ ubeiag amo pLa QLaAn,
N OUOKEUN, TPOYOGOTOUKEVN WE €va puBuloty Tieang
oUPEWVA JE TOV LOYUOVTA KAVOVLOPO, TIRETIEL VA OUVOEETAL:
- € XAAKWVO OWANVa oUPQWVA E TOV LOYUOVTA KAVOVLGKO,
ToU 0Tto{ou 0L (eUEELG TTPETIEL VA TTPAYATOTIOLOUVTAL HIE PAKOP
UNYQVLKAG QvToxNG CUPQWVA JE TOV LoYUOVTIA KaVOVLGO.
- JE €UKapToug owAveg amo avofeldwto xaluBa
ouvexoUC  TOWHATOC, oUP@WVa  Pe  ToV  Loyuovia
KQVOVLOWO, HE WEYLOTN €KTAON 2 WETPWY KAl TOLUOUYES
olPEWVa PE Tov Loyuovta kavoviopo. O owAnvag autog
TIPETIEL va eykaBiotatal pe TPOTo ToU va pnv Umopet va
epBeL o emagr pe Kwnta pepn tou atolxelou evrolylong
(yla Tapadetypa ouptapla) kat 6ev mpetel va dlaoyilel
XWPOUC ToU pmopel va mapapoptwdolv. Zuviotatal va
Balete otov £UKAUTITO OWANVA TO ELOLKO TIPOCAPUOCTLKO,
ToU T0 Pplokete eUKOAQ aTnv ayopq, yla tn SLEUKOALVON
NG OUVOEONC [E TO OUVOETIKO Tou puBYLOTH Ttleong Tou
elval povtapLopevog atn eLaAn.

Me 1o mépag tng ouvdeang eAéyEte Ty aoyn oteyavotnta
XPNOLUOTIOLWVTAG OATWVOELSES SLAAUKA KAl TTOTE (AOYQ.

MPOEIAOMOIHZEILZ:

Emonuaivetat o0tL to pakop €L00660u agpiov g
OUOKEUNG €ival OTELPOELSEG Ya» agpiou  KWVLKO
QPOEVLIKO oUPPWVa pE TG ipodLaypageg EN 10226.

IHMANTIKO: T pua télewa  eykatdotacn, pla
TéAeta pubplon kar €va TEAELO PETAOYNUATLOMO
ToU TAaLGlov €0TLWV Katd tn xpnon dAwv aspiwv,
npémneL va anevBuvBeite oe évav EZ0YZIOAOTHMENO
EFKATAZTATH: H pn trjpnon autou Tou Kavova EMLPEPEL

pelwan TG LoXLVOG TG Eyyunang.
9) HAEKTPIKH ZYNAEZH

YHMANTIKO: H eykataotaon mpEmeL va yiveL cOppuva
HE TLG 06nyieg Tou Kataokevaotr. Tuxov e0@aApévn
EYKATAOTACON UTOPEL va emuPEpeL {npieg oe dtopa,
{wa N Tpaypata, wg TPOG T OT0La 0 KATAGKEVATTHG
dev pmopel va BewpnOei umevBuvog,.



H nAektpLki} oUVEEDN TIPETEL va EKTEAEDTEL CUPPWVA
HE TOL TIPOTUTIA KOL TLG LOXVUOUDEG VOPOBETLKEG SLatdteL.
Mpv va Kavete T ouvdean, eAéyEte OtL:

- U6 N N T0 cUATNPA SLaBETEL Lkavh ouVdEan yelwong
olPEWVa PE Ta TPOTUTIA KAl TLG LoYUOUOEC VOUOBETIKES
dlaragelg. Oudepta euBuvn Pepetat yla tn pn tpnon twv
SLaTagewv auTwV.

- 1 TA0n avilotolel otnv Tr Tou evéelkvutal ot
XCPAKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TPAPA TwV KaAwdlwv TG
NAEKTPLKNG €ykataotaong Ba prmopel va umoatnpilel 1o
poptio Tou evéelkvutal emiong otnv eTIkeTa.

- 1 TA0n avilotolel otnv T Tou evéelkvutal ot
XCPAKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TPAPA TwV KaAwdlwv TG
NAEKTPLKNG €ykataotaong Ba prmopel va umootnpilel 1o
poptio Tou evéelkvutal emiong otnv eTIkeTa.

Otav n cbvéean oto diktuo tpogodoaiag yivetat pEow
uTt0d0)XNG:

- tomoBetnote oto kaAwdlo Tpo@odoolag «C», eav ev
dlabeTel, (BATE LK. 14) Eva (LG OUPPWVA JE TOUG KAVOVLOPOUG
KataMnAo yia T (pOpTwon TIoU UTOSELKVUETAL OTNV ETLKETA I
T0L0NATa. 2UVSETTE T KAAWSLAKIA CUPPWVA LIE TO OYESLO TNG
elkovag 14 ppovti{ovrag va tnpelte TG mapakatw avILoToLy e

Fpdppa l(pdon) =KaAwdLakL Kagé xpwpatog;
FpAppa n (oudétepo) =KAAWSLAKL PTIAE XPWHATOG;

Z0pBoAo yeiwong + = KAAWSLAKL TTpAcLvou-KiTpLVou
XpPWHATOG,.

- To kahwébto tpoodootag Tpemel va toroBetnBel £taL wote
va pnv Bavet ot kaveva onpeto pla Beppokpaata 90 °C.

- Mnv XpnoLuoTIOLE(Te Y10 T OUVEEDN PELWOELS, TIPOOAPHOYELS
N dlakhadwoelg kabwe Ba pmopovoav va TPOKAAEGowV
eudelc emapeg e emakoAouBec emikivouveg umepBEPUAVOEL,
-Oravyivel o evtoylopog nmpilampémeL va elvat tpoaBaotyn.

Otav n ouvdeon yivel art’ uBeiag ato nAekTpiko diktuo:
- TapePBAMETE avapeoa ot OUOKEUN Kal T0 SIKTuo evav
TIOAUTTOALKO SLakoTTTn,
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-Mpw vampofeite oe OOLASNTIOTE ETEP AN TTO NAEKTPLKO
UEPOC TNC OUOKEUNG, Ba TIPETEL va TV ATMOOUVOECETE
TANPWG Ao T0 NAEKTPLKO SikTuo.

- Mpw va Kavete omoladnmote puBULON amooLVSEDTE T
OUGOKEUN aTto TO PEUQ.

Xe mepimwon mou ya v eykatdotacn Ba Empeme
va anattnBouv TPOTIOTIOLGELG GTO OLKLOKO NAEKTPLKO
diktuo 1} o€ mepimtwon acupPatdtntag avapesa otnv
npila kat oto PUCPa G ouckeung, Ba mpEmeEL va
{nnbei n emépPaon emayyeApatikd Kataptlopévou
TPOOWTILKOU. AuTO TO TeAeutaio, ouykekplpéva, Ba
mpEmeL emiong va emPefaiwoel OTL T0 TUAPA TWV
kaAwdiwv tng mpifag evdeikvutal ya tnv LoXU Tou
amoppoWAtaL amd tr CUGKEUN.

MPOEIAOMOIHZEIZ:

OAa ta TpOLOVIA HOG CUPHOPPWVOVTIAL ME TIG
Eupwraikég  mpodlaypa@és  Kar TG OXETLKEC
tporomotoelg. Q¢ €k toUTou, TO TPOIOV Eival
cUU@WVO PE TLG amattjoelg twv Evpwmaikwv 06nyLwv
TIOU LOYUOUV OXETLKA PIE:

- TNV nAektpopayvntiki cupBatotnta (EMC),

- TNV nAeKTpLKn ao@daAeia (LVD),

- TOV TIEPLOPLOO TNG XPONG OPLOPEVWY ETILKIVEUVWY
ouoLlwv (RoHS) kat tov

- OwkoAoyLko oxedraopo (ERP).

YHMANTIKO:

H ouokeuri ouppop@wvetal pe TG SLatdgelg twv
uTIoTIaPAYPAPWVY YLA TLG EUPWTIATKEG 08NYLEC:
Kavoviopog (EE) 2016/426.

PYOMIZH

Mpw va mpoeite oe omoladnmote eméppacn oto
NAEKTPLKO MEPOG TNG OuOoKeLnG, Ba mpémeL va tnv
QAMOCUVSECETE TIANPWE ATIO TO NAEKTPLKO SiKTUO.

Mpw va kdvete omoladnmote pubyLon amocuvéEote
TN GUOKEUN amo T0 pEVPA. ZT0 TEAOG TwV pubpicewv
N Twv mpopubpicewy, ta evéexdpeva appayiopata
mpéneL va amokataoctabolv amd tov teXVikO. H
pUBULON TOU KUPLOU aEPa OTOUG KAUOTHPES pag Sev
elval amapaitnTn.

10) BANEZ

PUBpLon tou “EAdyLotou”:

- avayte tov Kauotpa Baite to dlakorn ot Beon tou
“ENdyLotou” (Uikpn @Adya ek, 19).

- Bydhte tov Slakormn “M” (ek. 18 - 19) tou Kpouvou
ama medovtag oto otedexog autou. To by-pass yia
pUBULON TNG EAGXLOTNG TTAPOYNG UTopEL va elvat: aTo AL
TOU KPouvoU (LK. 18) ) OTO EOWTEPLKO TOU OTEAEYOUG. €
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kaBe mepimwan, ywa t pubulon, n mpocBacn yiverat
HEOW €loaywyng evog pikpou kataafidlou “D” oto mhat
TOU Kpouwvou (elk. 18), 1 atnv o) “C” 010 £0WTEPLKO TOU
0TEAEYOUG TOU Kpouvou (elk. 19).

- Meplotpeete 1o by-pass 6e€ld 1) aplotepa pubuilovtag
kataMAwg tn eAdya ot Beon pelwpévng Tapoyng.
Juviotartal va pnv urepBalete pe to “EAAyLOTO”: 1
HIKEN @AOya TpEMEL va elval ouvexng kat otabepn.
EravaronoBetrote owota ta dlagopa eEaptruara.

Evvosital 0tL ) mpoavag@epopevn pubpuLon mpeEmeL va
EKTEAEOTEL POVO PE KOUOTHPEG TIOU AELTOUPYOUV HE
G20, evw pe KauoTtnpeg Tou Asttoupyolv pe G30 G311
Bida mpémeL va acpaiotel péxpL télog) Se€Loatpo.

BaABidag Aimavang
Av pa BaABida €xel KOAAROEL, pnv TLECETE Kal va
{ntiosL texvikn PorBeta.

METATPOIEZ

11) ANTIKATAZTAZH AKPO®YZIQN

Ot kauotpeg Tpooappolovtal ota  dlagopa  aepla
ouvappoloywvtag ta avtlotolya akpo@uola tou agpiou
ToU Yprotpomolelte. a va ylvel auto elval arapattnto
VA QQALPECETE TIG KEPAAEC TWV KAUOTNPWY Kal PE eva
(010 KAeWdl «B», va EeBLowaete To akpo@ualo «A» (BAeme
€lK. 15) KaL va TO QVTIKATACTHOETE [e €va akpo@UaLo TIou
QUTLOTOLYEL OTO AEPLO TIOU XPrOLUOTIOLE(TE.

2UVLOTATAL VA PTIAOKAPETE Pe SUvapn To akpo@ualo.
A@oU KAvEL TLG TIPOAVAPEPOUEVEG AVILKATAOTATELG, O
TEXVLIKOG Ba TIpETEL va TTpoxwproEL atn pUOpLON TwV
KaUOTHPWY OTWG TEPLYPAPETAL otV Ttapdypagpo

10, va o@ifeL ta evbeyopeva opyava pubuiong A
TIPOPLOKLONG KaL VO TOTIOBETHOEL EMAVW GTN GUOKEUN,
avtkaBLotwvtag tnv TpouTapxouaa, TV ETLKETA TTOU
aVTLOTOLXEL 0TN véa pUBLON agPiou TIOU EyLVE EMAVW
otn ouokeun. H €Tkéta autr) mepLExETaL pEoa oto
(PAKENO TWV AVTOAAAKTLKWY TWV AKPOPUGLWV.

[l TV €ukoAla TOU TEXVIKOU EyKATATTAONG QVaPEPOUE
Tapakdtw evav mivaka pe TG LKavOTNTeS, TG BeppLKES
(KQVOTNTEG TWV KAUOTHPWY, Tr SLAPETPO TWV aKpoPUatwyY
Kaw tnv miieon Aettoupytag Twv Slagopwv aepiwv.

NMINAKAZ
MIESH OEPMIKH | AIAMETPO3 | OEPMIKH
KAYZTHPEX AETTOYPTIAS | IKANOTHT | AKPO®YsIOY | IKANOTHTE
AEPIO (W)
N° | MEPITPA®H mbar g/h | I/h 17100 mm | Min. | Max. | E.EaepiokaysTHPES *
G30-BOYTANIO | 28-30 2971 100 1800 | 4000
1| AINAO2TEMMA | G31 - NPOMANIO 37 286 100 1800 | 4000 56,6%
G20 - BY2IKO 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30-BOYTANIO | 28-30 218 85 900 | 3000
2 TAXY2 G31 - MPOMANIO 37 214 85 900 | 3000 58,8%
G20 - OY2IKO 20 286 115Y 900 | 3000
G30-BOYTANIO | 28-30 127 65 550 | 1750
3 HMI-TAXY2 G31 - MPOMANIO 37 125 65 550 | 1750 58,0%
G20 - ®YZIKO 20 167 987 550 | 1750
G30-BOYTANIO | 28-30 73 50 450 | 1000
4 EOEAPIKO2 G31 - MPOMANIO 37 7 50 450 | 1000 N.A.
G20 - OY2IKO 20 95 72X 450 | 1000

*30ppwva pe tov kavoviaud No 66/2014 pétpa tng EE yia v spappoyij tng odnyiag 2009/125/EU, n kavatijpas EEgas) anddoan umodoyiatnke

aUppwva pe 1o EN 30-2-1 tedeutaia enaveéetdaet padi pe tv G20.
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TYNOI KAI AIATOMEZ TQN KAAQAIQON TPOPOAOZIAZ

TYNOZ NMAAIZIOY TYNOZ KANQAIOY MONO(D.gIOIf;I 4BP\(I)?OAOZIA
MAaloto agpiov HO5 RR - F / HO7 RN-F Awatopn 3x 0,75 mm?
Muktég eotieg pe nhektpukn avtiotaon “Hi-Light” HO5 RR - F/ HO7 RN-F Mwatopn 3x 1.5 mm?
Mkt eotia pe nhextpikd kahoplpep o “Hi-Light” | HO5RR-F/HO7 RN-F Awatopr) 3 x T mm?
HAektpukn eotia “Hi-Light” 30.1 TH-2H HO5 RR - F/ HO7 RN-F Matopn 3x 1.5 mm?

[1POZOXH!!!
Jv nepimtwon avikardotaang tov kaAwdiou tpopodoaiag, o TeyVIKOS sykatdotacn Oa MPEMEL va UEPLUVIIOEL WATE 0 aywyos TS yeiwang va
&lvat pakputepog twv aywywv (B) pdang (BAéne €ik. 16) kat axdpn va AdBet umdyn tou Tig mpostdomoLiasis tys mapaypdpou 9.

e mepimtwaon PAAPNG N koYLUo Tou KaAwédiou, mapakahoUpe va amopakpuvoeite amod to KAAWSLO Kat pnv 1o
ayyilete. EmumAéov, n cuokeur) Tpémel va amoouvdebel katl va pnv evepyomounBei. Kaéote to mAnoLéatepo
eEouaLodotnuevo kEvipo aepPLg yia va LopBwael To TpoPAnpa.

AYNAMH TQN HAEKTPIKA EZAPTHMATA

*
HAektpiko otouyelo
6¢puavonc “Hi-Light” 140 1200 187,0
HAektpLko atouyelo
B¢puavang “Hi-Light” 180 1800 188,5
, H)\EKIEJLKO ololelo 17.0°26,5 5100/1400 83
B¢ppavang “Hi-Light” woetdng
Hektpwko atoyelo Béppavang 185305 5400 A
“Hi-Light” opBoywwviog A .

*ECuayeipepa pe nAektpiapd: Evepyetakr katavalwan avd kg, umoloyt{Suevn alppwva pe tov kavoviauo (EE) 66/2014.

MpogELdomoLnaon: N GUVTNPNGCN TIPETIEL VA YLVETCL ATIOKAELOTLKA KAL PIOVO ATIO £§0UCLOSOTNEVA ATOpA.
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TEXNIKA ZTOIXEIA ENI THZ

ETIKETAZ ZHMANZEQN

2YXNOTHTA = 50/ 60 Hz

2Qn

2Qn

2Qn

METT2TH

) BOYTANIO | MPOMANIO | ®YSIKO | ONOMASTIKH . .
KATHFOPIA_— [12H3+ / [I2E+3+ G30 G31 G20 IIXYS PEYMATOS EEeotiag agpiov
TAZH =220 -240 V~ 28-30mbar | 37mbar | 20mbar | HAEKTPIKASTOIXEIA
Al A
I 618 g/h 607 g/h 8.5 kW 575 %
@ g g b
0000,
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 3000 W 58.8 %
TS
00 O‘IO
Oz
AN 836 g/h 821 g/h 11.5 KW 57.8 %
M4 O+
3 5 618 g/h 607 g/h 8.5 kW 1400/2100 W 57.5 %
00, 1% 00,
~ 3000 W
) = 3000 W
2] 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 653 %
@] . (@)
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 56,6 %
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MONTEAO: EFX30.12H - EFX 30.1 2H-T

Taon 220-240V ~
Juyvotnta 50 - 60 Hz
OUVOALKAG LOYU0G 3000 W

MONTEAO: EFX30.11H - EFX30.1 1H-T - EFX 30 1H-T

Tdon 220-240V ~
Zuyvotnta 50 - 60 Hz
OUVOALKNG LoYV0G 2400 W

TEXNIKA 2TOIXEIA THZ PYOMIZHZ
AEPIOY THZ ZYZKEYH2

€ TEPLMTWON TPOCAPHOYNG TNG ETLPAVELAC payELpEHATOG o€ AN TUTIO aEpiov, EpyacTeite OTwE EPLypapouv
0L 08NYLEG YL TNV EYKATAOTAGN KAL T XPON KAL AVTLKATAGTOTE TV ETLKETA 0TOV TIATO PE EKELVI TTOU TIAPEXETAL
HECO OTO PAKEAD TWV AVIAAAAKTLKWV.
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TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ANTAAAAKTIKA

H ouaokeur aut, TPV va @UyeL amd To £pyooTdcto, eykplBnke PETA amo SOKLN Kal pUBKIOTNKE QO EPTELPO Kal ELBIKEVPEVO
T(POOWTILKO, £T0L WOTE VA £6a0PaALOTOUV Ta KaAUTEpa duvatd amoteAéopata Aettoupylag .

Ta yviola avtaMaktika Bplokoviat povov ota Kevipa Texvikig Yoot pLEng pag kat ota €§0uolodotnuéva kataaotruata.

KaBe emokeun, 1 puBuLon Tou kataotel otn ouvéyela amapaitntn TPEMEL va yivetal Pe T PEYLOTN TTPOaOXT Kal ETLUEAELD aTto
ELOIKEVPEVO TIDOOWTTLKO.

Ma 1o Adyo autd oag ouviaToUE va ameuBuveaTe mavia oto Katdotnpa amno 1o omoto ywve n mwAnaon 1} oto TANaLeatepo Kevtpo
Yrootpténg pag mpoadlopiloviag tn Papka, To JOVTEAo, Tov aptBuo ELpAg Kat Tov TUTTo TTPOPBAATOG TG GUOKEUNG TTOU SLaBeTeTe.
Ta oyeTika otolyela elval otaumaplopeva EMAvw oTNY ETLKETA PE Ta 0NUaTa ToU Elval TOToBETNPEVN OTO KATW UEPOG TNG GUOKEUNG
KL 0TNV ETLKETA TIOU UTIAPYEL ETTAVW OTO KIBWTLO cuokeuaatag,

OLTIANPOPOPLEC AUTEC EMITPETOLV GTOV TEXVLKO BonB0 va eEomAioTel e Ta kataMnAa aviaAakTika kat va eEao@aloeL oTn uvEyELa
pla dpeon kat atoxeupévn emepPao). Zuviotaral va avaypaete mapakdtw Ta oToLyela auTd £T0L WOTE Va TA EXETE TTAVTA KOVTA 0aG;

MONTEAO: ...
LEIPA: e

Awatnpriote o Miotomowntikd Eyyonong ) to @UANO TEXVIKWY otoLxEiwv pe To Eyxelpidio 06nytwv, katd tn
SLdpkeLa {wng TG CUCKEUNG. MEPLEXEL ONUAVTLKA TEXVLKA OTOLXELA.

AutA n ouokeur| elval onpelwpévn oopewva Pe Ty Eupwraikn odnyla 2012/19/EC oxetikd pe v AdBeon HAektpikol kat
HAektpovikoU E€omhiopol (WEEE).
Auti ) odnyla elval oyedlaapévn yia va el LoxU TAVEUPWTICIKA OXETIKA PE TNV ETILOTPOQN Kal avakUkAwan Tou HAEKTPLKOU Kal
BN H)\ckrpovikol EEomAtapio.
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AVISOS DE SEGURANCA:

/\ AVISO: 0 aparelho e as suas partes acessiveis
aquecem durante o uso. Deve-se tomar cuidado
para evitar tocar os elementos de aquecimento.
As criancas com menos de 8 anos de idade devem
ser mantidas longe a menos que ndo sejam
constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criancas acima
de 8 anos de idade e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se
tiverem recebido supervisao ou instrugdes sobre
a utilizacao segura do aparelho e compreendam
os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao
de utilizador ndao devem ser feitas por criancas
sem supervisao.

/\ AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com
gordura ou 6leo pode ser perigoso e pode provocar
incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio com agua,
mas desligue o aparelho e, emseguida, cubraachama
p. ex. com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.

/\ AVISO: Perigo de incéndio: nao coloque objetos
sobre as superficies de cozedura.

/\ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico.

/\ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico.

/\ AVISO: N3o use uma unidade de limpeza avapor
de: fogoes, fogoes e fornos.

/\ AVISO: 0 aparelho ndo se destina a ser operado
por meio de um temporizador externo ou sistema
de controlo remoto separado.

/\ AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas de
seguranca designados pelo fabricante da placa ou
indicados nas instrucdes de utilizacdo como
adequados, ou incorporados no equipamento. O uso
de acessorios inapropriados pode causar acidentes.

/N\AVISO:0 processode cozeduradeveser controlado.
Um processo de cozedura de curta duracao deve ser
controlado constantemente.

PT

/\ AVISO! O fabricante nio se responsabiliza por
quaisquer danos causadospela alteracdao ou modi-
ficacdao do produto ou dos seus componentes du-
rante a instalacdo. O instalador sera responsavel
por quaisquer danos ou avarias que ocorram devi-
do a montagem ou instalacao incorreta. Para quai-
squer danos resultantes da instala¢ao do produto,
contacte o instalador autorizado.
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DESCRICAO DO APARELHO

EFX302GAIALCI EFX705GAIALDR EFX602G2HAIAL  EFX604GAIALDR
EFX30.12GAIALCI EFX70.15GAIALDR EFX60.12G2HAIAL EFX60.14GAIALDR

L AL .l sHIAT [z “ﬁs
J A 3 187\ 1 {éh 4
* & ] e
= 7 Aot
8 9 98107 7 6 rsr
EFX301GAIALDRCI EFX302H EFX 30 2H-T EFX904G 1H AIALDR
EFX30.11GAIALDRCI EFX30.12H EFX30.1 2H-T EFX90.14G1HAIALDR
i ,
L | BT
16 2N \ /,I -3
— N7 \;‘0 @.%} 16
0 16— G 016 TETTE
10 0 21 2% 21
1 Brlleur double couronne WOK de 4000 W
2 Brleur rapide de 3000 W
3 Brdleur semi-rapide de 1750 W
4 Brileur auxiliaire de 1000 W

5 Grille

6 WOK grille (uniquement sur le brdleur double couronne)

7 Bouton de commande du brdleur n® 3

8 Bouton de commande du brdleur n® 4

9 Bouton de commande du brdleur n® 2

10 Bouton de commande du brdleur n® 1

16 Voyant d'indication “Hi-light” (chaleur résiduelle)

17 Foyer électrique “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Foyer électrique “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n°® 17

21 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n® 18

24 Foyer électrique “Hi-light” @ 17,0*26,5 cm double zone oval de 2100/1400 W
25 Foyer électrique “Hi-light” 18,5/30,5 cm Rectangulaire de 2400 W
27 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n® 24

28 Bouton de commande du foyer “Hi-light” n® 25

30 Bouton de commande Timer 60’

Atencdo: este aparelho foi projetado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado sélo como aparato de coccién: cualquier otro uso (como calentar
ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.

A grelha “WOK” é destinada ao uso exclusivo da panela dupla coroa “WOK", que
possui fundo céncavo (caracteristica propria desse tipo de utensilio). Essa grelha
deve ser montada somente na boca “ultrarrdpida” nunca em outras posicdes
(veja a figura A).
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada botdo, ha um
esquema serigrafado onde se indica qual é o queimador
comandado pelo botdo em questdo. Depois de ter aberto
atorneira da rede ou da garrafa de gas, acenda os queima-
dores sequindo as instrucdes fornecidas abaixo:

- Acendimento manual

Prima e gire 0 botdo correspondente ao queimador a utilizar
para a esquerda até a posicdo de Maximo (chama grande
fig. 19) e aproxime um fosforo aceso perto do queimador.

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e gire 0 botdo correspondente ao queimador a uti-
lizar para a esquerda levando-o até a posicdo de Maximo
(chama grande fig. 19) e prima o botdo a fundo.

- Acendimento de queimadores equipados com termo-
par de seguranca

No caso de queimadores equipados com termopar de se-
guranca, deve-se girar 0 botdo correspondente ao quei-
mador a utilizar para a esquerda até a posicdo de Maximo
(chama grande fig. 1) e até se aperceber uma ligeira pa-
ragem; nesta altura prima o botdo e repita as operacdes
indicadas anteriormente.

Uma vez efectuado o acendimento mantenha premido o
botdo por cerca de 10 sequndos.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

A fim de obter o rendimento maximo consumindo o min-
imo de gas, lembramos que:

- E preciso utilizar recipientes adequados a cada tipo de
queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 1).

- Quando entre em ebulicdo, colocar o botdo no Minimo
(chama pequena fig. 19).

- Utilize sempre recipientes com tampa.

- Utilize sempre recipientes com base plan.

Bl Posicao fechada

Posicdo de maxima
distribuicéo de gas/

0

IR TR

Posicéo de minima
distribuicdo de gas

Queimadores Poténcia (W) | @ Recipientes (cm)
Ultrarrapido dupla coroa 4000 24+26
Rapido 3000 20+22
Semi-rapido 1750 16+18
Auxiliar 1000 10+14

AVISOS:

- 0 acendimento dos queimadores com termopar de
seguranca s6 pode ser feito quando o botdo estiver na
posicdo de Maximo (chama grande fig. 19).

- Em caso de corte de energia, os queimadores podem
ser acesos com fosforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de que
os cabos dos recipientes estejam colocados da manei-
ra correcta. E preciso manter as criancas afastadas do
aparelho. Durante a cozedura de alimentos com 6leo e
gordura, facilmente inflamdveis, o utilizador ndo deve
afastar-se do aparelho.

- Ndo utilize nebulizadores perto do aparelho quando
este estiver a funcionar.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que ultrapas-
sem as bordas da placa.

AVISOS E RECOMENDACOES PARA O UTILIZADOR:

- A utilizacdo dum aparelho de cozinhar a gas produz
calor e humidade no local onde esta instalado, portan-
to, é necessario garantir uma boa ventilacao do local,
mantendo as aberturas da ventilacdo natural desob-
struidas (fig. 2) e activando o dispositivo de ventilacao
mecanico (ver. fig. 3 e fig. 4).

- No caso de utilizacdo intensa e prolongada do apa-
relho, podera ser necessario uma ventilacdo suple-
mentar, como por exemplo a abertura duma janela ou
uma ventilacdo mais eficaz, com o aumento da poténc-
ia da aspiracdo mecanica, se esta existir.

- Ndo tente alterar as caracteristicas técnicas do produ-
to pois pode ser perigoso.

- Se ja ndo utilizar mais esta placa (ou substituir um
modelo antigo), antes de a deitar fora inutilize a me-
sma em conformidade com as leis da protec¢do da
salde e do ambiente, destruindo as partes perigosas
especialmente para as criancas que podem brincar
com o aparelho abandonado.

- Ndo toque na placa quando tiver as mdos ou pés
molhados ou humidos.

- Ndo utilize a placa quando estiver descalco.
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- O fabricante ndo se responsabiliza por qualquer dano
resultante de utilizacdo incorrecta ou imprépria.

- Logo apos a utilizacdo algumas zonas da o aparelho
estdo muito quentes: evite tocar-lhes.

- Depois de usar o aparelho de cozedura, verifique se
o0 botdo esta na posi¢do fechada e fechar o tubo de ali-
mentacdo principal de gas ou a valvula do tanque.

- Em caso de mau funcionamento do gas torneiras para
chamar o servico ao cliente.

Nunca cozinhar alimentos diretamente sobre as placas
eléctricas, mas sempre em um vaso ou recipiente.

Atencdo: Partes acessiveis podem se tornar quentes
quando seu aparelho eletrodoméstico estiver em uso.
Criancas devem ser mantidas afastadas.

ATENCAO:

Em caso de ruptura do vidro da placa de cozedura:

- desligue imediatamente todos os fogdes e os elemen-
tos elétricos de aquecimento e, em seguida, desligue a
alimentacdo elétrica do aparelho,

- ndo toque na superficie do aparelho,

- ndo utilize o aparelho.

2) USO DE PLACAS ELECTRICAS “Hi-Lights”

As placas estdo equipadas com elementos eléctricos aque-
cedores a irradiacBes com poténcias e diametros diferentes.
As zonas de cozimento estdo claramente indicadas na pla-
ca mediante circulos (vide a figura do paragrafo descricdo)
e as respectivas poténcias descritas na tabela. No painel
a0 lado de cada botdo esta serigrafado um esquema que
indica a zona de cozimento a qual o botdo concerne (fig. B -
(). Aluz piloto se apagara somente quando a temperatura
da zona de cozimento for inferior a este valor e € por esta
razdo que é chamada luz piloto do calor residual.

Activacdo dos elementos eléctricos de aquecimento.
Os elementos de aquecimento sdo comandados por regu-
ladores de energia com 12 posicdes que permitem obter
varias temperaturas.

ATIVACAO DA ZONA DUPLA

Para ativar a zona dupla, rode o botdo no sentido dos pontei-
ros do reldgio até a posicdo 0, como € indicado na figura B.
Nessa posicdo é possivel regular a temperatura, enquanto
mantém a zona dupla ativada.

Para ativar apenas uma zona, simplesmente rode nova-
mente, até a posicdo 0 ser alcancada e ligue novamente,
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restaurando os niveis de aquecimento requeridos.”

Usando as zonas de cozedura

O aquecimento ocorre apenas dentro dos circulos de-
senhados na placa de vidro especial. O circulo deve ser
completamente coberta pela panelas.

TIMER

O temporizador permite desligar automaticamente
os elementos do sistema de aquecimento através da
emissdao de um sinal sonoro. Também pode ser utiliza-
do como crondmetro (sem desligar) e regulado para
um periodo maximo de 60 minutos (ver figura D).

O Posigao fechada
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TABELA

SAIDA E DIMENSOES AREAS DE COZINHA

Areasn° 17 @ 14,0 "Hi-light” 1200 W
Areasn® 18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
Areas n° 24 @17,0°26,5 "Hi-light” 210071400 W
Areas n° 25 18,5%30,5 “Hi-light” rettang. 2400 W

POSICOES DE AJUSTE DOS BOTAO COZINHAR POSSIVEL
0-2 Para derreter da manteiga, chocolate, etc. Para aquecer pequenas
quantidades de liquido.
2-4 Para maiores quantidades de calor liquido. Para preparar cremes e molhos que requerem
longos perfodos de cozimento lento.
4-6 Para descongelar alimentos congelados e preparar guisados, o calor para ferver ou em
fogo brando.
6-8 Para 0 aquecimento dos alimentos para o ponto de ebuli¢do.
Para carnes e peixes delicado.
8-10 Para escalopes e bifes. Para cozinhar em ferver grandes quantidades de alimentos.
10-12 Para ferver grandes quantidades de liquido. Para fritar.
ADVERTENCIAS: - As instrucdes referentes as superficies de cozimento

Para uso adequado, consulte a fig. 12 e lembre-se:

- Durante o uso das zonas de cozimento, ndo se afa-
ste do aparelho e preste atencdo que as criangas nao
estejam perto. Certifique-se que os cabos das panelas
estejam virados para dentro e controle o cozimento de
alimentos que utilizam 6leos e gorduras pois sdo facil-
mente inflamaveis.

- Mesmo apds o uso, as zonas de cozimento permane-
cem quentes por muito tempo; ndo apoie as mdos ou
objectos para evitar queimaduras até que a luz piloto
de calor residual se apague.

- Logo que perceber uma rachadura na superficie do
vidro, desligue imediatamente o aparelho da corrente
eléctrica.

- Ndo apoie folhas de aluminio ou recipientes de plds-
tico se a superficie estiver quente.

- Ndo utilize a placa de trabalho como plano de apoio.

devem indicar que o aparelho ndo é destinado para ser
colocar para funcionar por meio de um temporizador
externo, ou de um sistema separado de comando a di-
stancia.

- Ndo tentar modificar as caracteristicas técnicas do
produto, pois pode ser perigoso.

- Caso decidir ndo utilizar mais este aparelho (ou substi-
tuirum modelo velho), antes de leva-lo paraincineracdo,
recomenda-se torna-lo inoperante da maneira prevista
pelas normas em vigor em matéria de tutela da saude
e da poluicao ambiental, deixando também inofensivas
as partes perigosas, especialmente para as criancas, as
quais podem utilizar o aparelho para brincar.

ADVERTENCIAS E CONSELHOS PARA O UTILIZADOR:

- ndo tocar no aparelho com as maos ou os pés molha-
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dos ou humidos;

- ndo use o aparelho com os pés descalcos;

- o fabricante ndo pode ser considerado responsavel
por eventuais danos decorrentes de usos inadequa-
dos, errados e irracionais;

- durante e imediatamente ap6s o funcionamento,

algumas partes da superficie de cozimento alcancam
temperaturas muito elevadas: evitar toca-las;

- apés usar a superficie de cozimento, verificar se o
indice dos manipulos estd na posicdo de fechamento.

LIMPEZA

ATENCAO: antes de efectuar qualquer operacéo de lim-
peza, desligar o aparelho da rede de alimentacdo de
gas e eléctrica.

3) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito importan-
te que seja lavado periodicamente com dgua morna e sabdo,
bem enxaguado e seco. Da mesma maneira devem ser lavadas
as grelhas esmaltadas, as tampas esmaltadas “A’, “B”, “C" e ca-
becas dos queimadores “T” (veja fig. 5 - 6). Eles também devem
ser limpos plugs “AC” e deteccdo de chama “TC” (veja fig. 5).
Limpe-0s suavemente com uma pequena escova de nylon,
como mostrado (vide fig. 7) e deixe secar completamente.
Ndo limpe as pecas na maquina de lavar. A limpeza deve
ser efectuada quando o placa de cozinhar e 0s componen-
tes ndo estiverem quentes e nunca use esponjas metalicas,
produtos abrasivos em pd ou spray corrosivos. Nunca deixe
em contacto com o esmalte, durante muito tempo, vinagre,
café, leite, dgua salgada, sumo de limdo ou de tomate.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as seguintes re-
comendacdes:

- Antes de colocar as cabecas dos queimadores “T" (fig. 5),
é indispensavel verificar se os furos estdo desentupidos.
-Verifique se a tampa esmaltada “A”, “B”, “C” (fig. 5 - 6) estd
posicionada correctamente na cabeca do queimador. Para
ter certeza desta condi¢do a tampa posicionada sobre a ca-
beca do queimador deve estar perfeitamente estavel.
- A posicdo exacta da grelha é definida pelos cantos
arredondados que deverdao ser colocados no bordo la-
teral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira, ndo a
force e peca a intervencdo da assisténcia técnica.
-Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em corresponden-

cia de queimadores, uma coloracdo diferente da origi-
nal, devido a alta temperatura.
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Antes de proceder a qualquer operacdo de limpeza,
desligue o aparelho da corrente eléctrica.

ELEMENTOS DE AQUECIMENTO ELETRICO VITRO-
CERAMICO

E muito importante limpar a placa ap6s cada utilizacdo
com o vidro ainda morno. Ndo utilize esponjas metdlicas,
abrasivos em po ou sprays corrosivos.

Dependendo do grau de sujidade, aconselhamos:

- para manchas leves basta usar uma esponja humedecida.
- As manchas dos liquidos que transbordam das panelas
eliminam-se com vinagre ou limdo.

- Preste atencdo em ndo deixar cair na placa durante
a cozedura, aclcar ou alimentos agucarados. Se isto
acontecer, desligue a placa e limpe imediatamente
com agua quente e use uma esponja humedecida.

- Com 0 passar do tempo poderdo aparecer coloracoes ou
reflexos metdlicos ou arranhdes (fig. 13) devidos a uma
mad limpeza e a deslocacdo errada das panelas. Estes ar-
ranhdes sdo muito dificeis de eliminar, embora isto ndo
prejudique o bom funcionamento da sua placa.

- Ndo utilize jactos de vapor para limpar a placa.
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INSTALACAO

NOTAS TECNICAS PARA INSTALACAO

Na instalacdo, todas as regulacdes, transformacdes
e manutencdes mencionadas nesta parte devem ser
executadas exclusivamente por pessoal qualificado.

A placa deve ser correctamente instalada em conformi-
dade com as leis em vigor e as instru¢des do fabricante.
Uma instalacdo errada pode causar danos a pesso-
as, animais ou objectos, pelos quais o Fabricante ndo
pode ser considerado responsavel.

Os dispositivos de seguranca e de regulacdo au-
tomética do aparelho, durante a sua vida util, s6 po-
derdo ser modificados pelo fabricante ou pelo forne-
cedor devidamente autorizado.

4) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna das diver-
sas partes soltas, verifique se a placa esta em ordem. Em
caso de duvidas, ndo utilize o aparelho e dirija-se a pessoal
qualificado.

Os elementos que compdem a embalagem (papeldo,
sacos, esferovite expandido, pregos...) ndo devem ser
deixados ao alcance de criangas, pois sdo fontes po-
tenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do movel de
encastre respeitando as dimensoes indicadas na fig. 10 -
11, certificando-se de que sejam respeitadas as dimensdes
criticas do espaco no qual o aparelho devera ser instalado
(vejafig. 10-11).

0 aparelho é classificado como classe 3, sendo portan-
to sujeito a todas as disposicdes previstas pelas nor-
mas que se referem a estes tipos de aparelhos.

Para obter o maximo desempenho com o minimo con-
sumo de energia durante o cozimento com o uso ele-
mento de aquecimento: panelas com fundo plano, de
alta espessura e diametro adequado para o elemento
de aquecimento (ver figura 12).

Cozinhar com a tampa para economizar ainda mais.
Além disso, ajustar a energia do elemento de aqueci-
mento depois de atingir o ponto de ebulicdo.

5) FIXACAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial cuja finali-
dade é evitar qualquer infiltracdo de liquido no mével. Para
aplicar esta junta correctamente, siga a risca as instrucoes
fornecidas abaixo:

- Destaque as fitas da junta do seu suporte tomando cuida-

do para que a proteccdo transparente permaneca aderida
najunta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta “E” cor-
rectamente (fig. 8) sob o bordo da placa de forma que o
lado externo da junta fique perfeitamente encaixada no
bordo perimétrica externa da placa. As extremidades das
fitas devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faca com que a junta fique colada na mesa de forma uniforme
e segura, pressionando-a com os dedos, retire afita de papel que
protege ajunta e coloque a placa na abertura feita no movel.
- Fixe-0 através das respectivas a bragadeiras “S”, tendo
0 cuidado de introduzir a parte saliente na abertura “H”,
localizada no fundo, e aparafusando o parafuso “F" até blo-
quear an bracadeira “S" no tampo (ver fig. 9).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a super-
ficie da caixa do plano aquecida durante o funcionamento
do mesmo, monte um elemento de separagdo em madeira
e aperte-0 com parafusos distancia minima do top 70 mm
(fig. 10 e a uma distancia minima de 120 mm do topo
(fig. 11) para o modelo 30.1 1H - 2H).

RECOMENDACOES IMPORTANTES PARA
A INSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das eventuais pa-
redes laterais ndo deve superar o plano de trabalho.
Para além disso, a parede traseira e as superficies
adjacentes e a volta do plano devem ser resistentes a
um excesso de temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no mével
deve resistir a temperaturas nao inferiores a 150 °C
para evitar a descolagem do revestimento.

A instalacdo do aparelho deve ser feita em conformi-
dade com as normas em vigor. Este aparelho ndo estd
ligado a um dispositivo de eliminagdo dos produtos de
combustdo. Portanto, este deve ser ligado de acordo
com as regras de instalacdo acima mencionadas. Deve
se prestar uma atencdo especial nas disposi¢des em
matéria de ventilacdo e arejamento indicadas a sequir.

6) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, € indispensav-
el que olocal de instalacdo seja permanentemente ventilado.
A quantidade de ar necessaria € a exigida pela combustdo
regular do gas e pela ventilacdo do local, cujo volume ndo
podera ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar naturalmen-
te por via directa através de aberturas permanentes, que
atravessam a parede do local a ventilar, alcancando o lado
exterior com uma sec¢do minima de 100 cm? (veja fig. 2).
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Estas aberturas devem ser feitas de forma que ndo possam
ser obstruidas.

Admite-se também a ventilacdo indirecta mediante retira-
da de ar dos locais contiguos ao local a ventilar, em com-
pleta conformidade com a Norma NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de trabalho no
estdo equipados com termopar de seguranca, a abertura
de ventilacdo deve ter uma secgao minima de 200 cm?,

7) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre libertar
0s produtos da combustdo por meio de exaustdo ligada
a chaminés ou directamente ao exterior (veja fig. 3). Caso
ndo exista a possibilidade de aplicacdo de exaustdo, admi-
te-se 0 uso de um ventilador eléctrico instalado na janela
ou numa parede que dé para o exterior, 0 qual devera fun-
cionar junto com o aparelho (veja fig. 4), desde que a Nor-
ma NP-1037 em matéria de ventilacdo seja respeitadas.

8) LIGACAO DO GAS

Antes de efectuar a ligacdo do aparelho, certifique-se
de que os dados indicados na etiqueta de caracteris-
ticas que esta situada na parte inferior da placa, sejam
compativeis com os dados da rede de distribuicdo de
gas. Uma etiqueta imprimida deste manual e uma apli-
cada na parte inferior da caixa, indica as condi¢bes de
regulacdo do aparelho: tipo de gas e pressado.

Quando o gas for distribuido por meio de canaliza¢do, o
aparelho devera ser ligado a instalacdo de condugdo de gas:
- Com o tubo metdlico rigido de aco, cujas jun¢des deverdo
ser feitas por meio de conexdes roscadas sequndo a nor-
ma EN 10226.

- Com tubo de cobre, cujas juncdes deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.

Quando o gas for fornecido directamente por uma gar-
rafa, o aparelho, fornecido com um requlador de pressao
segundo as normas em vigor, devera ser ligado:

- Com tubo de cobre, cujas juncdes deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.
Aconselha-se a aplicar no tubo flexivel o adaptador espe-
cial, que pode ser encontrado com facilidade no comércio,
para facilitar a ligacdo com o porta-borracha do regulador
de pressdo montado na garrafa.

Terminada a ligacdo, certifique-se da total auséncia de fu-
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gas por meio de uma solucdo com sabdo, sem jamais fazer
uso de uma chama.

AVISOS: recorda-se que a conexdo de entrada de gas
do aparelho é roscada 1/2" gas cénico macho seqgundo
anorma EN 10226.

PRECAUCAO:

Este eletrodoméstico deve apenas ser instalado e utili-
zado em locais com permanente ventilacdo, obedecen-
do as normas locais.

IMPORTANTE: para uma perfeita instala¢do, ajustamento
ou alteracdo do aparelho de cozedura com a utilizacdo de
outros gases, € necessario usar um instalador qualificado:
ando observancia desta regra resulta em vazio de garantia.

9) LIGACAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado segundo
as instru¢des do fabricante. Este ndo se responsabiliza
por danos causados a pessoas, animais ou objectos,
resultantes de uma instalagdo incorrecta.

A ligacdo eléctrica deve ser efectuada em conformida-
de com as normas e disposicdes legais em vigor.

Antes de efectuar a ligacdo, verifique se:

- Atensdo corresponde ao valor indicado na placa de iden-
tificacdo ea secdo dos cabos elétricos podem suportar a
carga, também indicado na placa.

- A capacidade eléctrica da instalacdo e das tomadas de cor-
rente sdo adequadas a poténcia maxima do aparelho (veja
etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior da caixa).
- A tomada da instalacdo possui uma ligacdo a terra eficaz
em conformidade com as normas e as disposicoes legais
actualmente em vigor. Declina-se qualquer responsabili-
dade pelo ndo cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligacdo a rede de alimentacdo for feita por
meio de tomada:

- Aplique no cabo de alimentacdo “C”, se ndo a possuir (veja
fig. 14), uma ficha normalizada adequada a carga indicada
na etiqueta de caracteristicas.

- Efectue aligacdo dos pequenos cabos conforme indicado
no esquema da fig. 14 e respeitando todos 0s avisos enu-
merados a sequir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
Letra n (neutro) = cabo azul;
Simbolo de ligacdo a terra & = cabo verde-amarelo.

- 0 cabo de alimentacdo deve ser colocado de forma a ndo



alcancar em nenhum ponto uma temperatura superior a
90 °C.

- Para a ligacdo, ndo utilize reducdes, adaptadores ou de-
rivadores pois estes poderiam provocar contactos falsos
com consequentes riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Quando a ligacdo for feita directamente na rede
eléctrica:

- Entre 0 aparelho e a rede, instale um interruptor omnipo-
lar dimensionado para a carga do aparelho, com abertura
minima entre os contactos de 3 mm.

- Lembre-se que 0 cabo de ligagdo a terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- Aligacdo eléctrica também podera ser protegida por in-
terruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o0 cabo terra verde-amarelo seja ligado
a uma instalacdo de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servico na parte eléctrica
do aparelho deve obrigatoriamente desliga-la da rede
de alimentacado.

Se for necessario efectuar modificagdes na instalacdo
eléctrica existente ou se a tomada ndo for compativel
com a ficha, todas as alteracdes deverdo ser efectua-
das por pessoal qualificado. Em particular a pessoa
deve verificar a seccdo dos fios.

PT
AVISOS:

todos os nossos aparelhos estdo em conformidade com
as Normas Europeias e sucessivas modificacdes. Portan-
to, o aparelho esta em conformidade com os requisitos
das Diretivas Europeias em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacdo de utilizacdo de determinadas substancias
perigosas (RoHS);

- concegdo ecoldgica (ERP).

IMPORTANTES:

0 aparelho cumpre as disposi¢6es das sub-regulamen-
tacdes para as Diretivas Européias:

- Regulamento (UE) 2016/426.

REGULACOES

Antes de efectuar qualquer regulagdo, desligue o apa-
relho da tomada de corrente.

No final das regulacbes ou das pré-regulagdes, as
eventuais lacragens deverdo ser restabelecidas pelo
técnico. Nos nossos queimadores, a regulacdo do ar
primario ndo é necessaria.

10) TORNEIRAS

Regulacdo do “Minimo”:

-Acenda o queimador e gire 0 botdo até a posicdo de “Min-
imo” (chama pequena fig. 19).

- Retire 0 botdo “M" (fig. 17 e 18) da torneira, 0 qual esta
fixado por simples pressao no veio da mesma. O by-pass
para o ajuste da vazao minima pode ser: lado da torneira
(Fig. 17) ou no interior da haste. Em qualquer caso, o aju-
ste € acessado pela insercdo uma chave de fenda pequena
“D" ao lado da torneira (Fig. 17), ou no buraco “C" dentro
da torneira (Fig. 18).

- Vire 0 desvio para a direita ou esquerda devidamente aju-
star a chama para o cargo de alcance limitado.

E recomendével ndo exagerar o “Minimo” significa uma
pequena chama deve ser continuo e estavel. Remontar 0s
componentes corretamente.

Esta requlacdo sé pode ser feita com queimadores que
funcionem a G20, enquanto que com os queimadores
que funcionam a G30 ou a G31 o parafuso deve ser blo-
queado até ao fim (sentido hordrio).

VALVULA DE LUBRIFICACAO

Se a vélvula estiver preso, ndo forcar e pedir assisténc-
ia técnica.
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TRANSFORMACOES

11) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES

Os queimadores sdo adaptaveis aos varios tipos de gases
se montarem os injectores correspondentes ao gas de uti-
lizagdo. Para realizar esta operacdo, € necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave recta “B”, de-
satarraxar o injector “A” (veja fig. 15) e substitui-lo por um
injector correspondente ao gas de utilizagdo. Aconselha-se
a prender o injector firmemente.

Depois de ter efectuado as substitui¢des, o técnico
deverd efectuar a regulacdo dos queimadores con-
forme explicado no paragrafo 10, lacrar os eventuais
orgdos de regulacdo ou pré-regulacdo e aplicar no
aparelho, em substituicdo ao existente, a etiqueta que
corresponde a nova regulacdo do gas efectuada no

aparelho. Esta etiqueta esta contida no envelope dos
injectores de substituicdo.

A bolsa que contém os injectores e as etiquetas pode
vir incluida com o equipamento. Em alternativa, pode
encontra-la num centro de assisténcia autorizado.
Para uma maior comodidade do instalador, indicamos na
tabela os débitos, os débitos termicos dos queimadores,
o diametro dos injectores e a pressdo de exercicio para 0s
varios gases.

TABELA
PRESSAODE | DEBITO | DIAMETRQ | CAPACIDA-
AliatiRbetizs EXERCICIO | TERMICA | DO INjEcTo | DETERMICA
GAS (kW)
N° | DENOMINACAO mbar g/h | I/h 17100 mm | Min. | Max. EEngggdores
WoK G30 - BUTANO 28-30 | 291 100 1800 | 4000
1 DUPLACOROA | G371+ PROPANO 37 286 100 1800 | 4000 56,6%
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
) G30 - BUTANO 28-30 | 218 85 900 | 3000
2 RAPIDO G31 - PROPANO 37 214 85 900 | 3000 58,8%
G20 - NATURAL 20 286 115y 900 | 3000
) G30 - BUTANO 28-30 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPIDO | G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750 58,0%
G20 - NATURAL 20 167 987 550 | 1750
G30 - BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000
4 AUXILIAR G31- PROPANO 37 71 50 450 | 1000 NA.
G20 - NATURAL 20 95 72X 450 | 1000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagdo da Directiva 2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi
calculado de acordo com a norma EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.
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MANUTENCAO

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO

TIPO DE PLACA TIPO DE CABO ALIMENTQ%\_ (2) 4'\33?0FASICA
Placa a gds HO5 RR - F / HO7 RN-F Sec¢do 3x 0,75 mm?
Placa a gas misto com mais elementos “Hi-lights” HO5 RR - F/ HO7 RN-F Sec¢do 3x 1.5 mm?
Placa a gas misto com 1 elmento “Hi-lights” HO5 RR - F/ HO7 RN-F Secgdo 3x 1 mm?
Placa com 1-2 elmento "Hi-lights” 30 1H-2H HO5 RR - F/ HO7 RN-F Seccdo 3x 1.5 mm?

ATENGAO!!
Em caso de substituicio do cabo de alimentagdo, o instalador deverd manter o condutor de terra mais comprido (B) em relagdo aos condutores
de fase (veja fig. 16). Para além disso, deverd respeitar as indicagdes do pardgrafo 9.

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-se do cabo e ndo toca-lo. Além disso, o dispositivo deve ser
desligado e ndo ligado. Ligue para o centro de servigo autorizado mais préximo para corrigir o problema.

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

* a CECOZEDURA ELETRICA*
DENOMINACAO @ (cm) POTENCIA (W) (Wh/Kg)
Placa electric "Hi-light” 14,0 1200 187,0
Placa electric "Hi-light” 18,0 1800 188,5
Placa electric "Hi-Light” de 17,0%26,5 210071400 183,3
zona dual
Placa electric “Hi-Light” 18,5%30,5 2400 N.A
Rettamng.

*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o Requlamento (UE) 66/2014.

Nota: a manutencdo deve ser efectuada apenas por pessoal autorizado.
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DADOS TECNICOS INDICADOS NA
ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

FREQUENCIA = 50/ 60 Hz 2Qn 2Qn 2Qn POTENCIA
S BUTANO | PROPANO | NATURAL | NOMINAL TOT. )
CATEGOR~IA -_ [I2H3+ / 112E+3+ G30 G31 G20 ELEMENTOS EEplaca a gés
TENSAO =220 - 240 V~ 28-30mbar | 37mbar | 20mbar ELETRICOS
1 /:.\;\\\7 I /”Zi'\\\‘
S 618 a/h 607 g/h 8.5 kW 575 %
@} g g b
0@@:@
| @ 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 3000 W 58,8 %
§
o0 O‘IO
836 g/h 821 g/h 11.5 kW 57.8 %
618 g/h 607 g/h 8.5 kW 1400/2100 W 57.5 %
~ 3000 W
5
~ 3000 W
N 291 g/h 286 g/h 4.0 kW 653 %
@] i (@]
291 g/h 286 g/h 4.0 kW 56,6 %
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MODEL: EFX30.12H - EFX30.12H-T

Tension 220-240V~
Frequéncia 50-60 Hz
Poténcia Nominal Total 3000 W

MODEL: EFX30.11H - EFX30.1 1H-T - EFX 30 1H-T

Tension 220-240V ~
Frequéncia 50-60 Hz
Poténcia Nominal Total 2400 W

DADOS TECNICOS DA REGULACAO
DE GAS DO APARELHO

No caso de adaptacdo da placa do fogdo a outro tipo de gds, proceda tal como descrito nas instrucdes de in-
stalacdo e utilizacdo e substitua a etiqueta que se encontra na parte inferior pela fornecida no saco de pecas

sobresselentes.
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS DE REPOSICAO

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e requlado por pessoal experiente e especializado, de modo a garantir os melho-
res resultados de funcionamento. As pecas originais podem ser encontradas so junto aos nossos Centros de Assisténcia Técnica
e lojas autorizadas. Qualquer reparacdo ou regulacdo sucessiva, que se tornar necessaria, devera ser efectuada com o maximo
cuidado e atencdo por pessoal qualificado. Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessiondrio onde o aparelho foi
comprado ou a0 nosso Centro de Assisténcia mais proximo especificando a marca, o modelo, 0 nimero de série e o tipo de proble-
ma do seu aparelho. Estes dados estdo indicados na etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta
aplicada na caixa de embalagem. Estas informac0es permitem ao assistente técnico providenciar as pecas de reposicdo adequadas
e garantir consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselha-se transcrever estes dados de modo que 0s mesmos
estejam sempre a disposicdo:

MARCA: oo
MODELO: oo
SERTE: oo

Durante a vida util do aparelho, mantenha o Certificado de Garantia ou a ficha de dados técnicos junto com o
manual de instrucdes. Esse contém dados técnicos importantes.

INFORMAGAO AQS UTILIZADORES
Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo 25 de julho de 2005, n. 151 “Actuacdo das Directivas 2012/19/CE, relativas a reducdo
do uso de substancias perigosas nos aparelhos eléctricos e electrénicos, como na eliminacdo dos residuos”.
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AVISOS DE SEGURIDAD:

/\ ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso. Tenga cuidado de
no tocar los elementos calentadores. Los niiios de
edad inferior a 8 afios deberan estar lejos cuando no
estén bajo supervision continua.

/\ SOLO MEXICO: Este aparato no esta disefiado
paraser utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades sensoriales y/o mentales reducidas, o
falta de conocimiento y experiencia a menos que
hayan sido instruidos y supervisados en el correcto
uso por una persona responsable por suseguridad.
Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios
no deben realizar la limpieza y el mantenimiento
de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: La coccién sin supervision sobre
una placa con grasa o aceite puede ser peligrosa y
causar un incendio. No intente NUNCA extinguir el
fuego con agua, sino apague el aparatoy luego cubra
la llama por ej. con una tapa o una manta contra
incendios.

/\ ADVERTENCIA: peligro deincendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.

/\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

/\ ADVERTENCIA: Nose debe utilizarun aparatopara
limpiar el vapor por estufa, las placas de coccién y los
hornos.

/\ ADVERTENCIA: El aparato no esta disefiado para
funcionar mediante un temporizador exterior o un
sistema con mando a distancia separado.

/\ ADVERTENCIA: Utilice sélo dispositivos de
proteccion dela encimera disefiados por el fabricante
o indicados en las instrucciones del fabricante de la
encimera como adecuado para el uso de proteccion o
dispositivos de proteccioén incorporadas en esta
unidad. El uso de una proteccién no adecuada puede
causar accidentes.

/\ ADVERTENCIA: El proceso de coccion tiene que ser
supervisado. El proceso de coccion a corto plazo tiene
que ser supervisado continuamente.

MX

/\ ;ADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la alteracion
o modificacién del producto o de sus componentes
durante la instalacion. El instalador sera respon-
sable de cualquier dafo o fallo que se produzca
como consecuencia de un montaje o instalacion
incorrectos. Para cualquier dafio resultante de la
instalacion del producto, contactar al instalador
autorizado.
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DESCRIPCION PLACA DE COCCION

MOD.: EFX30.1 2H

18

17

2
N
ah
N

16 Indicator de funcionamiento el.to eléctrico “Hi-light (indicador de calor residual)

17 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 14,0 cm de 1200 W
18 Elemento de calentamiento eléctrico “Hi-light” @ 18,0 cm de 1800 W
20 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 17

21 Mando de elemento eléctrico “Hi-light” n® 18

Atencgén: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y sélo tiene que ser utilizado por particulares entidades
privadas.
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uso

1) ENCENDIDO DE LAS PLACAS ELECTRICAS
“HI-Light"”

Los elementos de calefaccion estan controlados por regula-
dores de la energia con 12 posiciones (ver fig. E) que permi-
ten obtener una gran variedad de diferentes temperaturas.
En el esquema, a modo de informacion, le damos instruc-
ciones para obtener diferentes niveles de coccion. Para co-
nectar los elementos de calefaccion es necesario girar en
sentido horario o antihorario el mando correspondiente.
Indicador luminoso 16 muestra la conexion de uno 0 mas
elementos de calentamiento. El indicador se apagara so6lo
cuando la temperatura de la zona de coccion estara por
debajo del valor: esta es la razon por la que llamamos indi-
cador de calor residual.

O Posicion de cerrado

[IXX
KK X

20

ADVERTENCIAS:

Para el uso correcto, ver la figura 20 y recordar:

- Encender la placa sélo después de poner la olla sobre
la zona de coccidn.

- Utilizar ollas y sartenes de base planay sélida.

- Utilizar ollas del mismo didmetro de la zona de coccion.
- Secar la base de la olla antes de apoyarla sobre la
zona de coccion.

-Nofrotar la olla contra el vidrio, ya que éste se puede arruinar.

- Cuando se utiliza la coccidn zonas no salen del apara-
to desatendido y asegurese de que los nifios no estdn
cerca. En particular, asegurese de que los mangos de
las ollas estén correctamente colocados hacia el inte-
rior y supervisar la coccién de los alimentos que utili-
zan aceites y grasas como altamente inflamable.

- Incluso después de su uso, las zonas de coccion per-
manecen calientes durante mucho tiempo; No coloque
sus manos ni otros objetos para evitar quemaduras ha-
sta que el calor residual indicador luminoso.

- Tan pronto como usted ve una grieta en la superficie
del vidrio, desconecte inmediatamente el aparato de
la red eléctrica.

- No utilizar ollas plasticas ni hojas de aluminio.

- No utilizar la placa de cocciéon como una superficie
adicional de trabajo.

- El aparato no debe ser operado con temporizador exter-
no o un afo un sistema de control remoto independiente.
- No intente intercambiar caracteristicas técnicas del
producto de ya que puede ser peligroso.

- Si usted no debe utilizar este aparato mas (o reempla-
zar un viejo modelo), antes de deshacerse de él, que sea
inoperante en la conformidad con la legislacién vigente
sobre la proteccion de la salud y la prevencion de la con-
taminacion del medio ambiente por lo que sus partes
peligrosas inofensiva, especialmente para los nifios que
pueden jugar con un dispositivo abandonado.

- Cocinar con una cubierta cuando sea posible para
ahorrar electricidad;

- Una luz indicadora junto al boton de muestra cuando
las placas eléctricas se encienden.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados
0 humedos.

- No use el aparato descalzo.

- El fabricante no serd responsable de los dafios deriva-
dos de un uso indebido, incorrecto o irrazonable.

- Durante, y el tiempo inmediatamente después de la
operacion, algunas partes de la superficie de coccion
son muy calientes: evitar el contacto con ellos.

- Después de utilizar la encimera, asegurese de que el
mando esta en la posicién cerrada.

ATENCION:
En caso de rotura del vidrio de la placa de cocci6n:

- apague de inmediato todos los fuegos y los elemen-
tos de calefaccion eléctricos, luego desconecte la ali-
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mentacion del aparato,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo energético durante la coccion con el elemen-
to calentador utilizar: ollas con fondo llano, de gran

espesor y diametro adecuado para el elemento calen-
tador (véase la figura 20).

Cocinar con la tapa para ahorrar ain mas. Ademas,
adecuar la potencia del elemento calentador una vez
alcanzada la ebullicion.

TABELA
POTENCIA Y MEDIDAS DE LAS ZONAS DE COCCION
Zonan®17 @ 14,0 "Hi-light” 1200 W
Zonan®18 @ 18,0 "Hi-light” 1800 W
POSICIONES DE REGULACION DE
LOS MANDOS COCCIONES POSIBLES
0-2 Para derretir mantequilla, chocolate, etc. Para calentar pequefias cantidades de liquido.
2-4 Para calentar cantidades mayores de liquido. Para preparar cremas y salsas que requieren
largos periodos de coccion lenta.
4-6 Para descongelar alimentos congelados y preparar guisos, calentar a punto de ebullicion
0 cocer a fuego lento.
6-8 Para calentar alimentos hasta el punto de ebullicion. Para dorar carnes
y pescados delicados.
8-10 Para escalopes y filetes. Para cocer a fuego lento grandes cantidades de alimentos.
10-12 Para hervir grandes cantidades de liquido. Para freir.
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INSTALACION

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

MX

TIPO DE PLACA

TIPO DE CABLE

ALIMENTACION MONOFASICA

220-240 V~

Plano con 2 elemento EFX 30.1 2H hi-light

HO5 RR - F/ HO7 RN-F

Seccion 3 x 1.5 mm?

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador deberd tener el conductor de tierra mds largo respecto a los conductores de fase

(B), ver fig. 21.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es mas, debera desenchufar el dispositivo y no encen-
derlo. Llame al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINACIONES @ (cm) POTENCIAS (W) ECCOCCION ELECTRICA*
(Wh/Kg)
Placas eléctricas "Hi-light” 14,0 1200 187,0
Placas eléctricas “Hi-light” 18,0 1800 188,5

*ECcoccion eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.

Advertencia: el mantenimiento debe ser realizado sélo y exclusivamente por personal autorizado.

Para evitar posibles contactos casuales con la superficie del armazén de la encimera, sobrecalentada durante el
funcionamiento, es necesario colocar un separador de madera fijado por tornillos a una distancia minima de 120

mm del borde (fig. 22).

Min. 650 mm

min. 120 mm,_ 4

MEDIDAS A RESPETAR (mm)
A B C D E F
EFX30.12H | 282 | 482 | 59 | 59 | 100 min. | 120 min.

22

insercdo de madeira horizontal
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DATOS TECNICOS INDICADOS EN LA ETIQUETA

MODEL: EFX30.12H

Tensién 220-240V ~
Frequencia 50 - 60 Hz
Potencia total 3000 W

ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado, para garantizar los

mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran s6lo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.

(Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por parte de

personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas cercano
indicando la marca, el modelo, el nimero de serie y el tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos

en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una intervencion

rapiday precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: ..o
MODELO: ...
SERIE: oo,

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de datos técnicos junto con el Manual de Instrucciones durante la

vida del aparato. Contiene datos técnicos importantes.

aparatos eléctricos y electrénicos). La directiva proporciona el marco general vélido en todo el dambito de la Union Europea para la

retirada y la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.

8

ﬁ Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de
2
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