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(*) entrada de aire: ver el capitulo de instalacién (apartados 5 y 6)

(*) air inlet: see installation chapter (paragraphs 5 and 6)

(*) entree dair: voir chapitre installation (paragraphes 5 et 6)

(*) etgoéog aspa: PAcnie kepaldato tomobetnong (mapaypagot 5 kat 6)
(*) entrada de ar de 100 cm? de seccio minima (pardgrafos 5 e 6)

MEDIDAS QUE ES PRECISO RESPETAR (EN MM)
COMPLY WITH THE DIMENSIONS (IN MM)
DIMENSIONS A RESPECTER (EN MM)

METEOH 110Y PEMEI NA THPHOOYN (ZE MM)
MEDIDAS A RESPEITAR (EN MM)

E

(30) 282 482 59 59

300 min.

70 min.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

/\ ADVERTENCIA: El aparato y sus piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos
calentadores. Los nifios de edad inferior a 8
afios deberan estar lejos cuando no estén bajo
supervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por niiios de por lo
menos 8 afios de edad y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta
de experiencia y conocimientos, a condicién
de que estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso sequro del aparato y
estén enterados de los riesgos existentes.

Los niiios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: La coccién sin supervision sobre
una placa con grasa o aceite puede ser peligrosa y
causar un incendio. No intente NUNCA extinguir el
fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la llama por ej. con una tapa o una manta
contra incendios.

/\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.

/\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

/\ ADVERTENCIA: No se debe utilizar un aparato
para limpiar el vapor por estufa, las placas de
coccion y los hornos.

/\ ADVERTENCIA: El aparato no esta disefiado para
funcionar mediante un temporizador exterior o un
sistema con mando a distancia separado.

/\ ADVERTENCIA: Utilice sélo dispositivos de
proteccién de la encimera disefiados por el
fabricante o indicados en las instrucciones del
fabricante de la encimera como adecuado para el
uso de proteccién o dispositivos de proteccion
incorporadas en esta unidad. El uso de una
proteccion no adecuada puede causar accidentes.
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/\ ADVERTENCIA: EI proceso de coccion tiene que
ser supervisado. El proceso de coccion a corto plazo
tiene que ser supervisado continuamente.

/\ ADVERTENCIA: Antes de efectuar cualquier re-
gulacidon, hay que desconectar el equipo. Una vez
terminadas las regulaciones o prerregulaciones,
los sellados deben ser restaurados por un técn-
ico. La regulacion del aire primario en nuestros
quemadores no es necesaria.

VAN jADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la altera-
cién o modificacion del producto o de sus compo-
nentes durante la instalacion. El instalador sera
responsable de cualquier dafio o fallo que se pro-
duzca como consecuencia de un montaje o insta-
lacion incorrectos. Para cualquier daiio resultan-
te de la instalacion del producto, contactar al
instalador autorizado.
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DESCRIPCION PLACA DE COCCION

TIPO: PFZ 02
EFX30.1 2P EFX30.12PT
13
+12
TR
143015
12 Placa rapida da 14,5 cm de 1500 W
13 Placa rapida da 18,0 cm de 2000 W

14 Botdo do placa rapida 12

15 Botdo do placa rapida 13

16 Piloto indicador do placa rapida
30 Botdo Temporizador

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo como aparato de coccion: cualquier otro uso (como calen-
tar ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.
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uso

1) ENCENDIDO DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Las encimeras pueden estar provistas de dos tipos de pla-
cas eléctricas: normales y rapidas, indicadas por una marca
roja. Las placas normales y las rapidas se controlan con un
mando de 7 posiciones (observe la figura A - B).

Para encender las placas, gire el mando correspondiente a
la posicion que desee.

En el panel frontal hay un diagrama impreso que indica Ia
placa eléctrica a la que corresponde cada mando. Cada vez
que se enciende una placa se ilumina el piloto rojo.

La tabla siguiente contiene instrucciones meramente indi-
cativas para regular las placas.

TEMPORIZADOR

Temporizador permite a los elementos de calefaccién
se apague automaticamente mediante aviso acustico.
Se puede utilizar también como temporizador (sin apa-
gar) y se puede establecer por un periodo de max. 60
minutos (véase la fig. C).

ADVERTENCIAS:

cuando se enciende la placa por primera vez, o cuando
ha permanecido apagada durante un largo periodo de
tiempo, debe secarse durante 30 minutos con el man-
do en la posicién n° 1. De este modo se eliminara la
humedad que haya absorbido el material aislante.
Para usar el aparato correctamente, recuerde lo siguiente:
- Coloque un recipiente de cocina sobre la placa antes
de encenderla.

- Utilice siempre recipientes de fondo muy plano y
grueso (observe la figura 1).

- No utilice nunca recipientes de diametro inferior al
de la placa.

-Seque la base del recipiente antes de colocarlo sobre la placa.
- Después de utilizar la placa, y para su correcto man-
tenimiento, limpiela con productos especiales facilm-
ente asequibles en el mercado. De este modo, la su-
perficie de la placa se conservara limpia y brillante y
no se oxidara.

- Mientras utiliza las placas, no permita nunca que los
nifios jueguen cerca del aparato. Cerciérese de que las
asas de los recipientes estan colocadas correctamente.
No deje nunca el aparato sin vigilancia si cocina con
aceite o grasa, ya que son facilmente inflamables.

- Las placas conservan el calor durante mucho tiempo
después de su uso. No apoye nunca las manos ni otros
objetos para evitar quemaduras.

- Si el aparato lleva una tapa de cristal, al calentarse

podria estallar. Desconecte siempre todas las placas
antes de cerrar la tapa.

- Desconecte inmediatamente el aparato de la red
eléctrica en cuanto observe la presencia de grietas en
la superficie de las placas.

-No utilizar spray cerca del equipo cuando esta funcionando.
- No coloque las ollas de modo que sobresalgan de los
bordes de la placa de coccion.

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo energético durante la coccion con el ele-
mento calentador utilizar: ollas con fondo llano, de
gran espesor y diametro adecuado para el elemento
calentador (véase la figura 1). Cocinar con la tapa para
ahorrar aun mas. Ademas, adecuar la potencia del ele-
mento calentador una vez alcanzada la ebullicién.

USO CORRECTO DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Cuando se utilizan placas eléctricas es necesario:

- evitar absolutamente el funcionamiento en vacio (sin
recipientes);

- hacer el posible para no derramar liquidos encima de
las placas cuando estan calientes;

- cocer posiblemente con tapa para ahorrar energia
eléctrica;

- el funcionamiento de las placas eléctricas se sefiala
mediante un piloto luminoso que se encuentra cerca
del mando rotativo.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- El uso de un aparato de coccion a gas produce calor
y humedad en el local donde estd instalado. Es necesa-
rio, por lo tanto, asegurar una buena aireacion del local
manteniendo libre la abertura de ventilacién natural
(fig. 2) y activando el dispositivo de ventilacion (campa-
na de aspiracion o electroventilador fig. 3 y fig. 4).
-Unuso intenso y prolongado del aparato puede nece-
sitar de una aireacion suplementaria, por ejemplo, la
abertura de una ventana o el aumento de la potencia
del mecanismo de ventilacién, si esta disponible.

- No intente modificar las caracteristicas técnicas del
producto, puesto que podria resultar peligroso.

- Si se decide dejar de utilizar este aparato (o sustituir un
modelo viejo) antes de llevarlo a desguazar se recomien-
da inutilizarlo siguiendo la normativa vigente en materia
de tutela de la salud y de la contaminacién medioambien-
tal prevista en estos casos, anulando las partes que pue-
den suponer un peligro, especialmente para los nifios,
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que podrian utilizar el aparato fuera de uso para jugar.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados
0 humedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no puede considerarse responsable por
eventuales dafios que deriven de usos impropios, er-
réneos e irracionales.

- Durante e inmediatamente después del funciona-
miento, algunas partes de la placa de coccién alcanzan
temperaturas muy elevadas: evite tocarlas.

- El aparato no debe utilizarse con un temporizador exter-
no ni con un sistema de control remoto independiente.

Atencién: durante el funcionamiento la zona de trabajo
se calienta mucho en las zonas de coccion: jmantenga
alejados a los nifios!

No cocine nunca la comida directamente sobre las pla-
cas eléctricas, utilice siempre las correspondientes ca-
cerolas o recipientes.

PLACA NORMAL INTENSIDAD PROCESOS POSIBLE DE COCCION
Y RAPIDA TERMICA
0 Apagado
1 Floja Para derretir mantequilla, chocolate, etc. Para calentar pequefias cantidades
de liquido.
. Para calentar cantidades mayores de liquido.
2 Baja Para preparar cremas y salsas que requieren largos periodos de coccion
lenta.
3 Lenta Para descongelar alimentos congelados y preparar guisos, calentar a punto
de ebullicién o cocer a fuego lento.
4 Media Para calentar alimentos hasta el punto de ebullicion. Para dorar carnes y
pescados delicados.
5 Fuerte Para escalopes y filetes. Para cocer a fuego lento grandes cantidades de
alimentos.
6 Alta Para hervir grandes cantidades de liquido.
Para freir.
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LIMPIEZA

ATENCION: siempre desconecte el aparato de la cor-
riente eléctrica antes de realizar cualquier operacion
de limpieza.

2) PLACA DE COCINA CON ELEMENTOS
ELECTRICOS

Si desea mantener la superficie limpia y brillante, le re-
comendamos utilizar un acondicionador de silicona. El
uso de este acondicionador, antes de hacer mermeladas,
ayuda a proteger la superficie de la placa. Es muy im-
portante limpiar la superficie poco después de cada uso,
cuando el vidrio adn esta templado. No use esponjas
metdlicas, abrasivos en polvo ni sprays corrosivos.
Dependiendo del nivel de suciedad, se recomienda:
-Manchasleves: essuficiente usar unpafiolimpioy hdmedo.
- Quemaduras o suciedad adherida: se pueden eli-
minar con un rascador especial de cuchilla (fig. 5);
tenga cuidado, la cuchilla puede causar heridas.
- Marcas de liquidos derramados: se pueden eliminar con
vinagre o limon.

- Preste atencidn a no dejar caer azlcar o elementos

con azucar. En este caso, apague el interruptory limpie
la superficie con agua caliente y el rascador de cuchilla.
- Con el tiempo pueden aparecer reflejos metdlicos y
arafazos (fig. 6) debido al uso incorrecto de la limpieza
y de las ollas. Los arafiazos son dificiles de eliminar, pero
no comprometen el buen funcionamiento de la placa.
- No use chorros de vapor para la limpieza del equipo.

Nota: su uso continuo podria provocar que la zona de
los quemadores adquiera un color distinto del original,
debido a la temperatura elevada.

ADVERTENCIAS:

- Para conservar en buen estado las planchas eléctricas
hay que tratarlas con productos de limpieza adecua-
dos e impedir que se oxiden.

- No limpiar la maquina con un surtidor de vapor.

- Los alimentos que se hayan quemado sobre la placa
eléctrica tienen que limpiarse en seco.

-Después del uso ponga sobre la placa templada un
poco de aceite y extiéndalo con un trapo.

INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA LOS INSTALADORES

La instalacidn, las regulaciones, las transformaciones y
el mantenimiento aqui descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El equipo tiene que instalarse correctamente, con arre-
glo a las normas en vigor y segun las instrucciones del
fabricante. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el
fabricante no puede ser considerado responsable. Los
dispositivos de seguridad o de regulaciéon automatica
de los aparatos durante la vida atil del equipo pueden
ser modificados solamente por el fabricante o por el
proveedor autorizado.

3) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes internos de
los diferentes componentes moviles, asegurarse de que
estén integros. En caso de duda, no utilizar el aparato y con-
tactar al personal cualificado. Los elementos del embalaje
(carton, bolsas, poliestireno, clavos...) no deben ser
dejados al alcance de nifios, debido a que constituyen
fuentes de peligro. En la superficie del mueble modular se

debe efectuar una abertura con las dimensiones indicadas
en lafig. 8, prestando atencion en respetar estrictamente las
distancias criticas entre la superficie, las paredes laterales, la
pared posterior y la superior (véase fig. 8). El equipo esta
clasificado en clase 3, por lo tanto estd sujeto a todas las
normativas previstas para dichos equipos.

4) FIJACION DE LA PLACA

La placa esta equipada con una guarnicion especial para evi-
tar cualquier infiltracion de liquido en el mueble. Para instalar
correctamente esta guarnicion, se aconseja atenerse escrupu-
losamente a las indicaciones especificadas a continuacion:

- Separar las tiras de guarnicion de su soporte, cuidando que
la proteccion transparente quede pegada a la guarnicion.
- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente la guar-
nicion “E” (fig. 10) debajo del borde de la placa de manera
que el lado externo de la guarnicion coincida perfectamen-
te con el borde perimétrico externo de la placa. Los extre-
mos de las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarnicion a la placa de manera uniforme y
segura, oprimiéndola con los dedos; luego, quitar la tira
de papel protector de la guarnicion y colocar la placa en la
abertura efectuada en el mueble.
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- Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado de introdu-
cir la parte sobresaliente en la ranura “H" que se encuentra
en el fondo y enroscar el tornillo “F" hasta que la brida “S”
lleque al top (fig. 11).

- Para evitar posibles contactos casuales con la superfi-
cie del armazon de la encimera, sobrecalentada durante
el funcionamiento, es necesario colocar un separador de
madera fijado por tornillos a una distancia minima de 120
mm del borde (fig. 8).

INDICACIONES IMPORTANTES PARA
LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes laterales no
deben sobrepasar la altura de la placa de coccién. La pa-
red posterior y las superficie adyacentes y alrededor de
la placa han de poder resistir una temperatura de 90 °C.
La cola que une la lamina de pldstico al mueble ha de
poder resistir una temperatura superiores a 150 °C
para evitar que el revestimiento se despegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad con lo
prescrito por las normas. Este equipo no esta conecta-
do a un dispositivo de evacuacién de los productos de
combustidn; por lo tanto, debe instalarse en conformi-
dad con las normas mencionadas anteriormente. Se
deben observar atentamente las disposiciones apli-
cables en materia de ventilacién y aireacion descritas
a continuacion.

5) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado el equi-
po esté permanentemente ventilado para garantizar el cor-
recto funcionamiento del mismo.

La cantidad de aire necesaria es la utilizada para la combu-
stion del gas y la ventilacion de local. Su volumen no puede
serinferior a 20 m. El aire tiene que entrar, de forma natu-
ral, directamente a través de una abertura fija realizada en
las paredes del local a ventilar que dan hacia el externo con
una seccion minima de 100 cm? (ver fig. 2).

Las aberturas deben ser realizadas de manera que no pue-
dan obstruirse.

Una ventilacion indirecta es posible mediante la extraccion
del aire de locales contiguos a aquél a ventilar, respetando
taxativamente la norma.

ATENCION: si los quemadores de la encimera no estan

provistos de termopar de seguridad, la abertura de la
ventilacién debe tener una seccién minima de 200 cm?.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar siempre
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los productos de combustion mediante campanas de ex-
traccion conectadas a chimeneas, conductos para humo o
directamente hacia el externo (ver fig. 3).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar una cam-
pana de extraccion, es posible utilizar un ventilador apli-
candolo a una ventana o a una pared con salida al externo; el
ventilador debera funcionar simultaneamente con el equipo
(ver fig.4), a condicion de que se respeten taxativamente las
disposiciones sobre ventilacion indicadas en las normas.

7) CONEXION ELECTRICA

La conexion eléctrica debe efectuarse en conformidad con
las normativas y disposiciones legales en vigor.

Antes de efectuar la conexion, verificar que:

- La tension se corresponda con el valor indicado en la
placa de caracteristicas y que la seccion de los cables de
la instalacion eléctrica pueda soportar la carga, indicada
también en la placa de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas de corrien-
te sean adecuadas a la potencia maxima del aparato (ver
etiqueta colocada en la parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una buena co-
nexion a tierra segun las normativas y disposiciones legales
actualmente en vigor. Se declina cualquier responsabilidad
por el incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexi6n a la red de alimentacion se efectua
por medio de la toma de corriente:

- Poner un enchufe, adecuado a la carga indicada en la eti-
queta, al cable de alimentacion “C", en caso de que éste
no lo posea (ver fig. 12 - 13). Conectar los cables segun el
esquema de la fig. 12 - 13), asequrandose que correspon-
dan a las siguientes indicaciones:

Letra | (fase) = cable color marron;

Letra n (neutro) = cable color azul;

Simbolo tierra % = cable color verdeamarillo

- El cable de alimentacion debe colocarse de manera que no pue-
da alcanzar nunca, en ningun punto, una temperatura de 90 °C.
- No utilizar reducciones, adaptadores o desviaciones para
la conexion porque pueden provocar falsos contactos que,
a su vez, pueden ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Cuando la conexion se efectua directamente a la red
eléctrica:

- Interponer, entre el aparato y la red, un interruptor uni-
polar, con abertura minima entre sus contactos de 3 mm,
debidamente dimensionado para la carga del aparato.
-Recordarse que el cable de tierra no tiene que ser interru-



mpido por el interruptor.

- La conexion eléctrica puede ser protegida con un inter-
ruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable de tierra
de color verde-amarillo a un sistema de tierra eficiente.
Antes de efectuar una intervencion cualquier sobre la
parte eléctrica del aparato, es necesario desconectar
absolutamente la conexi6n a la red.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las Normas
Europeas y las enmiendas correspondientes. Por lo
tanto el producto es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- sequridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias peligrosas (RoHS);
- EcoDesign (ERP).
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IMPORTANTE: para una perfecta instalacion, ajuste o
transformacion de la placa de coccion para ser utiliza-
da con otros gases, es necesario recurrir a un INSTALA-
DOR CUALIFICADO: el incumplimiento de esta norma
provoca la decadencia de la garantia.

Sila instalacion necesitara modificaciones a la instalacion
eléctrica doméstica o si se presentara una incompatibili-
dad entre el enchufe y la clavija del aparato, sera nece-
sario que se ocupe de la sustitucion personal cualificado
profesionalmente. El profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los cables del enchufe
sea adecuada a la potencia absorbida por el aparato.

IMPORTANTE: la instalacion tiene que efectuarse se-
gun las instrucciones del fabricante. Una instalacion
erronea puede provocar dafios en las personas, ani-
males o cosas, frente a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

ALIMENTACION MONOFASICA
TIPO DE PLACA TIPO DE CABLE 220 - 240V~
Plano eléctrico con 2 rdpida placas eléctricas HO5RR - F Seccion 3 x 1.5 mm?

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador deberd tener el conductor de tierra mds largo respecto a los conductores de fase
(B) (ver fig. 9) y, ademds, deberd respetar las advertencias indicadas en el pdrrafo 7.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es mas, debera desenchufar el dispositivo y no encen-
derlo. Llame al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

ECCOCCION EECTRICA*
DENOMINACIONES @ (cm) POTENCIAS (W) (Wh/Kg)
Placas eléctricas rapida 14,5 1500 199,0
Placas eléctricas rapida 18,0 2000 1824

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg

*ECcoccidn eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.

Advertencia: el mantenimiento debe ser realizado sélo y exclusivamente por personal autorizado.
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DOIMINO 2E
(CON 2 RAPIDAS PLACAS)
Tension 220-240V~
Frequencia 50/60 Hz
Potencia total 3500 W

DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA

CATEGORIA = II2H3+ / TENSION EL. NOM. PODER
[12E+3+ vV~ R CALORIFICO
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
220- 240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado, para garantizar los
mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran s6lo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.

(Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por parte de
personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas cercano
indicando la marca, el modelo, el nimero de serie y el tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos datos estan impresos
en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior del equipo y en la etiqueta colocada en la caja de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una intervencion
rapiday precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: ..o
MODELO: ...
SERIE: e,

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de datos técnicos junto con el Manual de Instrucciones durante la
vida del aparato. Contiene datos técnicos importantes.

aparatos eléctricos y electronicos).
La directiva Froporuona el marco general valido en todo el dmbito de la Union Europea para la retirada y la reutilizacion de los
mmmm  residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.

E Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de

13
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SAFETY WARNINGS:

/\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

/\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

/\ WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

/\ WARNING: If the surface s cracked, turn off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.

/\ WARNING: Do not use a steam cleaning unit of:
stoves, hobs and ovens.

/\ WARNING: The hob is not designed to work with
an external timer, or with a remote control system.

/\ WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of the appliance
in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

/\ WARNING: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

/\ WARNING: Always disconnect the appliance
from the electricity main before making any adjust-
ments. All seals must be replaced by the technician
at the end of any adjustments or regulations. Our
burners do not require primary air adjustment.
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/\ WARNING! The manufacturer will not be
liable for any damage caused by the alteration or
modification of the product or its components
during the installation. The installer will be liable
for any damages or faults occurred for the incor-
rect assembly or installation. For any damages
resulting from the installation of the product,
please contact the authorized installer.
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DESCRIPTION OF THE COOKTOP

TIPO: PFZ 02
EFX30.1 2P EFX30.12PT
13
+12
TR
143015
12 Electric rapid plate @ 14,5 cm of 1500 W
13 Electric rapid plate @ 18,0 cm of 2000 W

14 Electric rapid plate n® 12 control knob
15 Electric rapid plate n® 13 control knob
16 Electric plate ignition warning light
30 Control knob Timer

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by private person.

This cook top was designed to be used exclusively as a cooking appliance: any other use (such as heating rooms)
is to be considered improper and dangerous.

15
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USE

1) SWITCHING ON THE ELECTRIC PLATES

The hobs may be equipped with two rapid plates indicated
by a red mark. The plates are controlled by a 7 - position
switch (see fig. A - B). Switch on the plates by turning the
knob to the required position.

A diagram is screen-printed on the front panel. This dia-
gram indicates to which electric plate the knob in question
corresponds (see fig. A - B).

A red warning light will come on to indicate that the plate
has been ignited. A purely indicative plate regulation chart
is given below.

TIMER

Timer allows to heating elements to turn off automa-
tically by acoustic warning. It can be used also as ti-
mer (without turning off) and can be set for a period of
max. 60 minutes (see fig. C).

WARNINGS:

when the plate is switched on for the first time, or if it
has remained unused for a long period, it should be
dried for 30 minutes on switch position n° 1. This will
eliminate any moisture that may have been absorbed
by the insulating material.

To correctly use the appliance, remember:

- To place a pan on the plate before switching it on.

- To always use pans with flat and very thick bottoms
(see fig. 1).

-To never use pans that are smaller than the plate diameters.
-To dry the bottom of the pan before placing it on the plate.
- Never leave the appliance unattended when the pla-
tes are being used. Particularly make sure that the pan
handles are safely positioned and keep a check on fo-
ods requiring oil and grease to cook, since these pro-
ducts can easily catch fire.

- The plates will remain hot for a period of time after
use. Never touch them with the hands or other objects
in order to prevent burns.

- Immediately disconnect the appliance from the
electricity main if cracks are noted on the surfaces of
the plates.

- Never use aerosols near the appliance when it is operating.
- Containers wider than the unit are not recommended.

CORRECT USE OF THE ELECTRIC PLATES

When using the electric plates, you must:
- absolutely not operate them empty (without a con-
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tainer);

- try not to pour liquids on the plates when they are hot;
- cook with a cover whenever possible to save electricity;
- an indicator light near the knob shows when the
electric plates are turned on.

In order to cook with the heating element efficiently
using the least amount of energy, use: thick, flat-bot-
tomed pots of a width suited to that of the heating ele-
ment (see picture 1). Cook with the lid on to also save
energy. Turn down the heating element when it rea-
ches boiling point.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- Use of a gas cooking appliance produces heat and
moisture in the room in which it is installed. The room
must therefore be well ventilated by keeping the natu-
ral air vents clear (fig. 2) and by activating the mecha-
nical aeration device (suction hood or electric fan fig.
3 and fig. 4).

- Intensive and lengthy use of the appliance may re-
quire additional ventilation. This can be achieved by
opening a window or by increasing the power of the
mechanical exhausting system if installed.

- Do not attempt to change the technical characteristi-
cs of the product because it can be dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or
replace an old model), before disposing of it, make it
inoperative in conformity with current law on the pro-
tection of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts harmless,
especially for children who might play on an abando-
ned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet.
- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage
resulting from improper, incorrect or unreasonable use.
- During, and immediately after operation, some parts
of the cook top are very hot: avoid touching them.

- The appliance must not be operated with an external
timer or a separate remote-control system.

Warning: during operation the work surfaces of the co-
oking area become very hot: keep children away!

Never cook food directly on the electric plates but
always in a pot or container.
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NORMAL AND HEAT
RAPID PLATE INTENSITY POSSIBLE COOKING PROCESSES
0 Off
1 Weak To dissolve butter, chocolate, etc.. To heat small amounts of liquid.
7 Low To heat larger amounts of liquid. To prepare cremes and suces requiring
long slow cooking times.
3 Slow To thaw frozen foods and prepare stews, heat to boiling point or
simmer.
4 Medium To heat foods to boiling point. To brown delicate meats and fish.
5 Strong For escalopes and steaks. To simmer large amounts of food.
6 High

To bring large amounts of liquid to the boil. For frying.

17
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CLEANING

IMPORTANT: always disconnect the appliance from the
electricity mains before carrying out any cleaning operation.

2) COOKTOP WITH ELECTRIC HEATING ELE-
MENTS

If you want to preserve the surface clean and bright, we
recommend you to use a silicone conditioner. The use of
this conditioners, prior to jam-making, helps to protect the
surface of the hob. It is very important to clean the surface
soon after every use, when the glass is still tepid. Do not
use metallic sponges, powder abrasives or corrosive sprays.
Depending on the dirty level we recommend:

- Slights stains: it is enought the use of a moist clean rag.
- Burnt or soiling may be removed with a special razor scra-
per (fig. 5); be aware that the razor can cause wounds.
- Marks of liquid, overflowed from the pot, can be removed
using vinegar or lemon.

- Pay attention to not let fall sugar or element with su-

gar. In this case turn the switch off and clean the surfa-
ce with hot water and the razor blade scraper.

- After a period of time may appear metal reflex and scra-
tches (fig. 6) due to the wrong cleaning and the wrong use
of the pots. The scratches are difficultly removable, but they
do not compromise the good working of the hob.

- Don't use steam jets for the equipment cleaning.

Note: continuous use could cause the burners to chan-
ge colour due to the high temperature.

WARNINGS:

- To keep in good condition the electric irons should be tre-
ated with appropriate cleaning products and prevent rust.
- Don' t use steam jets for the equipment cleaning.

- Burned food on an electric plate must be removed dry.
- After use, pour a little lukewarm oil on the plate and
wipe it with a cloth.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and maintenance
must only be carried out by a qualified engineer. The
appliance must be correctly installed in conformity
with current law and the manufacturer’s instructions.
Incorrect installation may cause damage to persons,
animals or property for which the Manufacturer shall
not be considered responsible.

During the life of the system, the automatic safety or re-
gulating devices on the appliance may only be modified
by the manufacturer or by his duly authorized dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after having
removed the outer packaging and internal wrappings from
around the various loose parts. In case of doubt, do not
use the appliance and contact qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard, bags,
polystyrene foam, nails, etc.) within children’s reach
since they could become potential sources of danger.
The measurements of the opening made in the top of the
modular cabinet and into which the cooktop will be instal-
led are indicated in either fig. 8. Always comply with the
measurements given for the hole into which the appliance
will be recessed (see fig. 8).
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The prospective walls (left or right) that exceed the working
table in height must be at a minimum distance from the
cutting as mentionned both in the columns “E” of the sche-
me. The appliance belongs to class 3 and is therefore
subject to all the provisions established by the provi-
sions governing such appliances.

4) FIXING THE HOT PLATE

The cooktop has a special seal which prevents liquid from
infiltrating into the cabinet. Strictly comply with the fol-
lowing instructions in order to correctly apply this seal:

- Take off all the movable parts of the hob.

- Detach the seals from their backing, checking that the
transparent protection still adheres to the seal itself.

- Overturn the cooktop and correctly position seal “E” (fig.
10) under the edge of the cooktop itself, so that the outer
side of the seal perfectly matches the outer perimetral edge
of the cooktop. The ends of the strips must fit together
without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the cooktop, pressing
into place with the fingers and remove the strip of protecti-
ve paper from the seal and set the plate into the hole made
in the cabinet.

- Fix the hob with the proper brackets “S" and fit the pro-
minent part into the porthole “H” on the bottom; turn the
screw “F" until the bracket “S” stick on the top (fig. 11).



- In order to avoid accidental touch with the overheating
bottom of the hob, during the working, is necessary to put
a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of
120 mm from the top (see fig. 8).

IMPORTANT INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance that side
walls should be no higher than the hot plate itself. Fur-
thermore, the rear wall, the surfaces surrounding and
adjacent to the appliance must be able to withstand a
temperature of 90 °C.

The adhesive used to stick the plastic laminate to the
cabinet must be able to withstand a temperature of
not less than 150 °C otherwise the laminate could
come unstuck.

The appliance must be installed in compliance with BS
6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device able to dispose
of the combustion fumes. It must therefore be connected
in compliance with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to the fol-
lowing provisions governing ventilation and aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is important
to ensure that the room where the hot plate is installed has
sufficient ventilation, as set out in BS 5440 part 2. 1989. See
table below.

Natural air flow must enter directly through permanent ope-
nings in the walls of the room in question. These must open
towards the outside and possess a minimum section of 100
cm? seefig. 2). It must be impossible to obstruct these openin-
gs. Indirect ventilation with air drawn from adjacent rooms is
permitted in strict compliance with the provisions in force.

CAUTION: if the burners of the cooking top are without
safety thermocouple, the ventilation outlet must have
a minimum 200 cm? section.

OPENABLE
WINDOW OR
TYPE OF Q’OOA'&NC'E&FC MIN. SIZEOF |  ALTERNATIVE
APPLIANCE VT VENTSQ.CM. | METHOD OF
VENTING TO THE
OUTSIDE
5 100 yes
Domestic
ovens hotpla- 5t 10 50 yes
tes or any
combinations |11 15 20 nil yes
20 and above nil yes

EN
6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their combu-
stion fumes through hoods. These must be connected to flues,
chimneys or straight outside (see fig. 3). If it is not possible to
install a hood, an electric fan can be installed on a window or
on a wall facing outside (see fig. 4). This must be activated at
the same time as the appliance, so long as the specifica-
tions in the provisions in force are strictly complied with.

7) ELECTRICAL CONNECTION

The electrical connections of the appliance must be
carried out in compliance with the provisions and stan-
dards in force.

Before connecting the appliance, check that:

-The voltage matches the value shown on the specification plate
and the section of the wires of the electrical system can support
the load, which is also indicated on the specification plate.

-The electrical capacity of the mains supply and current sockets
suit the maximum power rating of the appliance (consult the
data label applied to the underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth connection
in compliance with the provisions and standards in force.
The manufacturer declines all responsibility for failing to
comply with these provisions.

When the appliance is connected to the electricity
main by a socket:

- Apply to the input cable “C”, if unprovided (see fig. 12 - 13) a
normalized plug adequate to the load indicated in the identi-
fication label. Connect the cables according to the scheme
of fig. 12 - 13, making sure to respect the undermentioned
respondences:

Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol & = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that no
part of it is able to reach an temperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for connection
since these could create false contacts and lead to dange-
rous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the electri-
city main:

- install an omnipolar circuit-breaker between the applian-
ce and the electricity main. This circuitbreaker should be
sized according to the load rating of the appliance and pos-
sess a minimum 3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be interrupted by
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the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected by a high
sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellowgreen ear-
th wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical part of
the appliance, it must absolutely be disconnected from
the electrical network.

WARNINGS:

all our products are conform with the European Norms
and relative amendments.

The product is therefore conform with the requiremen-
ts of the European Directivesin force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous substances (RoHS);
- EcoDesign (ERP).

IMPORTANT: a perfect installation, adjustment or tran-
sformation of the cook top to use other gases requires
a QUALIFIED INSTALLER: a failure to follow this rule will
void the warranty.

If the installation requires modifications to the home's
electrical system or if the socket is incompatible with
the appliance’s plug, have changes or replacements
performed by professionallyqualified person. In parti-
cular, this person must also make sure that the section
of the wires of the socket is suitable for the power ab-
sorbed by the appliance.

IMPORTANT: the appliance must be installed following
the manufacturer’s instructions. The manufacturer will
not be liable for injury to persons or animals or proper-
ty damage caused by an incorrect installation.

SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS

SINGLE - PHASE POWER SUPPLY
TYPE OF HOT PLATE TIPO DE CABLE 220 - 240V~
Electric hot plate with 2 rapid electric plate HO5RR - F Section 3x 1.5 mm?

ATTENTION!!!

Ifthe power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire longer (B) than the phase conductors (fig. 9) and comply with the

recommendations given in paragraph 7.

In case of failure or cut in the cable, please move away from the cable and do not touch it. Moreover the device
must be unplugged and not switched on. Call the nearest authorized service center to fix the problem.

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

ECELECTRIC COOKING*
DENOMINATION @ (cm) POWER (W) (Wh/Kg)
Rapid electric plate 14,5 1500 199,0
Rapid electric plate 18,0 2000 182,4

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg

*ECelectric cooking: Energy consumption per kg calculated according to Requlation (EU) 66/2014.

Warning: maintenance must only be performed by authorised persons.
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DOMINO 2E
(WITH 2 RAPID PLATE)
Voltage 220-240V ~
Frequency 50/60 Hz
Total rating 3500 W

TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

CATEGORY =1I2H3+/

VOLTAGE

IDE+3+ V- FREQUENCY POT. NOM. EL. RATING
220-240V~ 50/60 Hz 3500 W
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and requlated by expert and specialized personnel in order to gua-
rantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified personnel with the utmost care
and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or adjustments are required,
specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent intervention. We sug-
gest to fill the table below.

MARK: .o
MODEL: .o
SERIES: Lo

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical data with the Instructions Handbook during the appliance
life. It contains important technical data.

E This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and Electronic Equipment.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE:

/\ AVERTISSEMENT : L'appareil et ses éléments
accessibles deviennent chauds durant I'utilisation.
Prenez soin d'éviter tout contact avec les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans ne
doivent jamais s'approcher de l'appareil sans
étre constamment supervisés. L'appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
dépourvues d’expérience et de connaissances
spécifiques a condition qu'il soient supervisés ou
qu'ils aient recu des directives pour l'utilisation
de I'appareil dans des conditions de sécurité et
compris les dangers. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent
pas effectuer sans supervision les opérations de
nettoyage et d’entretien par l'utilisateur.

/\ AVERTISSEMENT : Il est dangereux de laisser des
produits gras ou de I'huile cuire sur la table de
cuisson sans surveillance, cela pourrait déclencher
unincendie. En cas d’incendie, n'essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors
tension et étouffezla flamme, par exemple avecun
couvercle de casserole ou une couverture anti-
incendie.

/\ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie: ne laissez
q
jamais aucun objet sur les surfaces chauffantes.

/\ AVERTISSEMENT : Si la surface est félée, mettez
I'appareil hors tension pour éviter tout risque
d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT : L'a ppareil ne doit pas étre
utilisé pour le nettoyage a la vapeur des cuisiniéres,
plaques de cuisson et fours.

/\ AVERTISSEMENT : L'appareil n'a pas été concu
pour étre commandé par l'intermédiaire d'une
minuterie externe ou un systéme de commande a
distance indépendant.

/\ AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections
prévues et incorporé dans les taques par le
fabriquant des appareils de cuisson ou conseiller
par celui-ci dans ses manuels d’utilisation.
L'utilisation de protections inapproprié peuvent
causés des accidents.

FR

/\ AVERTISSEMENT : Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

/\ AVERTISSEMENT : Avant tout réglage, débranc-
her I'appareil. Au terme des opérations de réglage
ou de préréglage, les scellages éventuels doivent
étre rétablis par le technicien. Le réglage de l'air
primaire sur nos brileurs n'est pas nécessaire.

/\ AVERTISSEMENT ! Le producteur ne sera pas re-
sponsable des dommages causés par l'altération
ou la modification du produit ou de ses composan-
ts durant l'installation. L'installateur sera respon-
sable des dommages ou des défauts découlant
d'un montage ou d’une installation incorrecte. En
cas de dommage découlant de l'installation du
produit, contacter lI'installateur agréé.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

TIPO: PFZ 02
EFX30.1 2P EFX30.12PT
13
+12
TR
143015
12 Foyer électrique rapide @ 14,5 cm de 1500 W
13 Foyer électrique rapide @ 18,0 cm de 2000 W

14 Bouton de commande du foyer électrique n°® 12
15 Bouton de commande du foyer électrique n® 13
16 Voyant pour indiquer l'insertion de la plaque

30 Bouton de commande du TIMER

Attention: cet appareil a été congu pour l'emploi domestique, dans habitat domestiques et de part de sujets privés.

Chaque plaque de cuisson a été congue pour étre utilisée uniquement comme appareil de cuisson: tout autre
emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.
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UTILISATION

1) MISE EN SERVICE DE PLAQUE ELECTRIQUE

Le table de cuisson mixte est équipé d'une plaque électrig-
ue normale ou rapide commandé par de commutateur a 7
positions (voir fig. A - B). Pour le allumer il suffit de tourner
la manette sur la position désirée. Au-dessus de chaque ma-
nette, sur le bandeau, est sérigraphié un schéma indiquant
la plaque correspondante (voir fig. A - B)). Un voyant rouge
signale le fonctionnement de plaque. Voir ci-apres le tableau
d'utilisation de plaque fourni uniquement a titre indicatif.

TIMER

Timer permet a des éléments de chauffage pour qu'il
s'éteigne automatiquement par signal sonore. Il peut
étre utilisé également en tant que timer (sans mise
hors tension) et peut étre réglé pour une durée de
max. 60 minutes (voir fig. C).

AVERTISSEMENT :

au moment de la premiere mise en marche oussi la plaque
n'a pas été utilisée pendant longtemps, il est nécessaire,
pour éliminer 'nhumidité éventuelle absorbée par la pate
isolante, de procéder a un séchage, en allumant la plaque
pendant 30 minutes sur la position n° 1 du commutateur.
Pour un usage correct, ne pas oublier de:

- N'allumer la plaque qu'aprés y avoir posé la casserole.
- Utiliser des casseroles a fond plat et tres épais (voir fig. 1).

- Ne pas utiliser de casseroles ayant un diamétre in-
férieur a celui des plaques.

-Sécher le fond de la casserole avant de la poser sur la plaque.
- Ne pas laisser 'appareil sans surveillance durant ['utilisation
des plaques, et en éloigner les enfants. S'assurer en particulier
que les poignées des casseroles sont correctement position-
nées et surveiller la cuisson des aliments qui requierent des
huiles et des graisses car elles sont facilement inflammables.
- Mé@me apres I'utilisation, les plaques restent chaudes
pendant un long moment; ne pas y poser les mains ni
d'autres objets pour éviter les brilures.

- Dés que l'on reléve une félure a la surface des pla-
ques, débrancher immédiatement I'appareil.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de I'appareil lor-
squ'il est en fonction.

- On conseille d'utiliser des récipients qui dépassent du
bord du plan de cuisson.

EMPLOI CORRECT DES PLAQUES ELECTRIQUES

Lorsqu’on utilise les plaques électriques, il faut:
- éviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans récipient);

- faire son possible pour ne pas verser de liquide surles
plaques quand elles sont chaudes;

- cuire si possible avec un couvercle pour économiser
I'électricité;

- le fonctionnement des plaques électriques est signalé
par un témoin lumineux prés du bouton.

Pour obtenir des performances optimales avec une
consommation minimale d'énergie lors de la cuisson
avec I'élément chauffant, utilisez : des casseroles a
fond plat, de grande épaisseur et de diametre adapté
al'élément chauffant (voir figure 1). Faites cuire avec le
couvercle pour plus d'économies. Adaptez la puissance
de I'élément chauffant aprés ébullition.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS D'UTILISATION :

- L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz produit
de la chaleur et de I'humidité dans la piece ou il est
installé. I est donc nécessaire d'assurer une bonne
aération de la piece en veillant a ne pas obstruer les
ouvertures pour la ventilation naturelle (fig. 2) et en
mettant en marche le dispositif mécanique d'aération
(hotte aspirante ou électro-ventilateur fig. 3 et fig. 4).
- En cas d'utilisation intensive ou prolongée de I'appa-
reil, une aération supplémentaire peut s'avérer nécess-
aire, comme par exemple l'ouverture d'une fenétre, ou
bien une aération plus efficace en augmentant la puis-
sance de I'aspiration mécanique si elle est prévue.

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques te-
chniques du produit: cela pourrait s'avérer dangereux.
- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou de rem-
placer un ancien modele) avant de le porter a la démolit-
ion, il est recommandé de le rendre inutilisable comme le
prévoient les réglementations en vigueur en matiére de
protection de la santé et de pollution de I'environnement.
- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les parties
dangereuses, spécialement pour les enfants, qui pour-
raient vouloir jouer avec I'appareil hors d’usage.

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut é&tre tenu pour responsable d'év-
entuels dommages imputables a des emplois incor-
rects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson attei-
gnent des températures tres élevées: ne pas y toucher.
- Lappareil ne doit pas étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparé.
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Attention: pendant le fonctionnement, le plan de tra- Ne jamais préparer directement la nourriture sur les
vail chauffe tres fort a I'endroit de la cuisson: garder les  plaques électriques. Utiliser des poéles ou des récip-
enfants a distance de sécurité!

ients prévus a cet effet.

60 4 '
55 \
50
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PLAQUE NORMALE INTENSITE
T DE CHALEUR CUISSONS REALISABLES
0 Faible
1 Doux Pour faire fondre du beurre, du chocolat, etc.; pour chauffer de petites quan-
tités de liquide.
7 Moyen Pour chauffer de plus grandes quantités de liquide; pour préparer des crem-
es et des sauces exigeant une cuisson longue.
3 Lent Pour décongeler des aliments surgelés et préparer des plats a I'étouffée,
cuire a la température d'ébullition, ou tout juste au-dessous.
4 Eteint Pour cuire des aliments qui doivent étre portés a ébullition, pour les rotis de
viande délicate et le poisson.
5 Vif Pour les rotis, les cotelettes et les steaks, pour les pot-au-feu.
6 Fort Pour porter a ébullition de grandes quantités de liquide, pour frire.
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NETTOYAGE

IMPORTANT : déconnectez toujours I'appareil du rés-
eau électrique avant toute opération de nettoyage.

2) TABLE DE CUISSON AVEC ELEMENTS
CHAUFFANTS ELECTRIQUES

Si vous souhaitez conserver la surface propre et brillante, nous
vous recommandons d'utiliser un conditionneur au silicone. Lu-
tilisation de ces produits, avant la préparation de confitures, aide
a protéger la surface de la table de cuisson. Il est trés important
de nettoyer la surface immédiatement apres chaque utilisation,
lorsque le verre est encore tiede. N'utilisez pas d'éponges
métalliques, d'abrasifs en poudre ou de sprays corrosifs.
Selon le niveau de saleté, nous recommandons :

-Taches légeres : il suffit d'utiliser un chiffon propre et humide.
- Résidus briilés ou saletés incrustées : peuvent étre enle-
vés avec un grattoir spécial a lame de rasoir (fig. 5) ; atten-
tion, la lame peut provoquer des coupures.

- Traces de liquides ayant débordé de la casserole : peu-
vent étre éliminées avec du vinaigre ou du citron.

- Attention a ne pas laisser tomber du sucre ou des
éléments contenant du sucre. Dans ce cas, éteignez

I'appareil et nettoyez la surface avec de I'eau chaude et
le grattoir a lame de rasoir.

- Apres un certain temps, des reflets métalliques et des
rayures peuvent apparaitre (fig. 6) en raison d'un nettoya-
ge inadéquat ou d'une mauvaise utilisation des casseroles.
Les rayures sont difficiles a enlever, mais elles ne compro-
mettent pas le bon fonctionnement de la table de cuisson.
- N'utilisez pas de jets de vapeur pour le nettoyage de l'appareil.

Remarque: I'emploi constant pourrait modifier la cou-
leur originale a hauteur des brdleurs, en raison des
températures élevées.

AVERTISSEMENTS :

- Pour préserver la valeur des plaques électriques, il
est également important d'utiliser des produits de net-
toyage adaptés et de les protéger des projections.

-Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.
- Les résidus sur la plaque électrique doivent étre re-
tirés a sec.

- Apreés utilisation, recouvrir la plaque d’un chiffon.

INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A 'ATTENTION
DES INSTALLATEURS

L'installation, tous les réglages, les transformations et les
entretiens mentionnés dans ce chapitre doivent étre ef-
fectués exclusivement par du personnel qualifié. Lappa-
reil doit étre convenablement installé, selon les normes
en vigueur et les instructions du fabricant. Une mauvaise
installation peut provoquer des accidents de personnes et
d'animaux ainsi que des dégats matériels qui ne sont pas
imputables au constructeur. Les dispositifs de sécurité ou
de réglage automatique des appareils pour la durée de vie
de l'installation pourront étre modifiés uniquement par le
constructeur ou par le fournisseur diment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE CUISSON

Apres avoir enlevé I'emballage externe et interne des dif-
férentes pieces mobiles, s'assurer que la table est intacte.
En cas de doute, ne pas utiliser 'appareil et s'adresser a du
personnel qualifie.

Les éléments de I'emballage (carton, sachets, poly-
styréne expansé, clous...) ne doivent pas étre laissés a
la portée des enfants car ils représentent des sources

potentielles de danger.

On doit pratiquer, sur le plan du meuble a éléments,
une ouverture pour I'encastrement ayant les dimensions
exprimées en millimeétres indiquées dans les fig. 8, en veil-
lant a respecter les distances critiques entre la table, les
parois latérales, postérieure et supérieure (voir fig. 8).
L'appareil doit figurer en classe 3 et il est donc soumis
a toutes les prescriptions prévues par les normes cor-
respondantes.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

La table est équipée d'une garniture spéciale pour éviter
toute infiltration de liquide dans le meuble.

Pour appliquer correctement cette garniture, priére de sen
tenir scrupuleusement a ce qui est spécifié ci-apres:

- Détacher les bandes de la garniture de leur support en veillant
d Ce que la protection transparente reste fixée a la garniture.
- Renverser la table de cuisson et positionner correctement
la garniture “E” (fig. 10) sous le bord de la table, de maniere
d ce que le cOté externe de garniture coincide parfaitement
avec le bord périmétral externe de la table. Les extrémités
des bandes doivent coincider sans se chevaucher.

- Faire adhérer la garniture a la table de cuisson, de maniere
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uniforme et slire, en la pressant avec les doigts, puis retirer
la bande de protection en papier de la garniture et position-
ner la table dans le trou pratiqué sur le plan de travail.

- La bloquer au moyen des brides “S”, en ayant soin d’enfi-
ler la partie saillante dans la fente “H” réalisée sur le fond et
en serrant la vis “F" jusqu'a ce que la bride ne bloque plus
la table de cuisson sur le plan de travail (voir fig. 11).

- 1l est nécessaire d'éviter le contact accidentel avec le fond
de surchauffe de la fraise-mere, pendant le fonctionnement,
de mettre une insertion en bois, fixée par des vis, a une di-
stance minimum de 120 millimetres du dessus (voir la fig. 8).

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES D'INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne doivent pas
dépasser la hauteur de la table de cuisson. Le panneau
arriere et les surfaces adjacentes entourant la table de
cuisson doivent résister a un température de 90 °C.

Le collant qui fixe le revétement plastique au meuble doit
résister a une température d’au moins 150 °C pour éviter
que le revétement se décolle. Linstallation de I'appareil
doit é&tre effectuée conformément aux normes en vigueur.
Cet appareil n'est pas relié a un dispositif d‘évacuation des
produits de la combustion. Il faut donc le raccorder dans
le respect des normes d'installation ci-avant. Faites tres at-
tention aux dispositions applicables en matiere d'aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en perma-
nence pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil.
La quantité d'air nécessaire est celle utilisée par la combu-
stion des gaz et par la ventilation de la piece dont le volume
devra étre au moins de 20 m? Laération naturelle directe
doit étre assurée par des ouvertures permanentes d'une
section minimum de 100 cm? (voir fig. 2) aménageées sur
les parois extérieures de la piece. Il ne doit pas étre possi-
ble d'obstruer ces ouvertures. L'aération indirecte est égal-
ement admise en prélevant l'air d'un local adjacent. Dans
ce cas respecter formellement les normes en vigueur.

ATTENTION: si les brileurs de la table de cuisson sont
dépourvus du thermocouple de sécurité, I'ouverture de
ventilation doit avoir une surface minimale de 200 cm?.

6) EMPLACEMENT ET EVACUATION DES PRO-
DUITS DE LA COMBUSTION

Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les produits
de la combustion dans des hottes reliées a des conduits ou
débouchant directement a l'extérieur (voir fig. 3). Lorsqu'l
n'est pas possible de monter une hotte, vous pouvez utiliser
un ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi don-
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nant vers I'extérieur, dans le respect des normes en vigueur
sur l'aération de la piece. Ce dispositif sera mis en marche en
méme temps que Iappareil (voir fig. 4).

7) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le raccordement électrique doit étre effectué conformém-
ent aux normes et aux dispositions Iégales en vigueur.
Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- La tension corresponde a la valeur indiquée sur la pla-
quette signalétique et que la section des cables de I'instal-
lation électrique puisse supporter la charge, indiquée elle
aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de linstallation et des prises de cou-
rant sont appropriées a la puissance maximale de l'appareil
(voir l'étiquette appliquée sur la partie inférieure du caisson).
- La prise ou ['installation sont munies d'un raccordement
efficace a la terre conformément aux normes et aux di-
spositions |égales en vigueur. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque le branchement au réseau d'alimentation est
effectué par I'intermédiaire d’'une prise:

- Appliquer au cable d'alimentation “C”, s'il en est dépourvu,
une fiche normalisée adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette signalétique.

- Raccorder les fils d'apres le schéma de la fig. 12 - 13 en
ayant soin de respecter les correspondances suivantes:

Lettre | (phase) = fil marron;

Lettre n (neutre) = fil bleu;

Symbole de terre & =fil verte - jaune.

- Le cable dalimentation doit étre positionné de maniére a ce
qua aucun endroit il ne puisse subir une température de 90 °C.
- Ne pas utiliser pour le raccordement des réductions, des
adaptateurs ou des dérivateurs car ils risqueraient de pro-
voquer de faux contacts suivis de surchauffes dangereuses.
- La sortie doit étre accessible aprés la fonction intégrée.

Lorsque le raccordement est directement réalisé sur le
réseau électrique:

- Interposer entre l'appareil et le réseau un interrupteur
omnipolaire, dimensionné a la charge de l'appareil, avec
une ouverture minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne doit pas
étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre protégé au
moyen d'un interrupteur différentiel a haute sensibilité.

[l est vivement recommandé de fixer le fil de terre vert-jau-
ne a un circuit efficace de mise a la terre.

Avant tout travail sur la partie électrique de I'appareil,
il faut absolument la débrancher du secteur.



AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes eu-
ropéennes et a leurs amendements.

Le produit est donc conforme aux exigences des di-
rectives européennes en vigueur relatives a :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (basse tension, BT) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines substances
dangereuses (RoHS) ;

- 'écoconception (ERP).

IMPORTANT: pour une installation parfaite, le réglage
ou la transformation de la plaque de cuisson pour
I'emploi d’autres types de gaz, il est nécessaire de faire
appel a un INSTALLATEUR QUALIFIE: e non respect de
cette consigne entraine I'annulation de la garantie.
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Si l'installation de 'appareil requiert des modifications
de l'installation électrique domestique ou en cas d'in-
compatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, s'a-
dresser a du personnel qualifié pour le remplacement.
Ce dernier devra notamment vérifier que la section des
cables de la prise soit adaptée a la puissance absorbée
par l'appareil.

IMPORTANT: l'installation doit s'effectuer conformém-
ent aux instructions du fabricant. Une mauvaise instal-
lation peut causer des blessures corporelles aux gens
et aux animaux, ou des dégats matériels dont le fabri-
cant ne peut étre tenu pour responsable.

ENTRETIEN

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D'ALIMENTATION

TYPE DE TABLE DE CUISSON TYPE DE CABLE ALIMENTATION MONOPHASE
220 - 240 V~
Table de cuisson au 2 foyer électrique HO5RR-F Section 3x 1.5 mm?

ATTENTION!!!

En cas de remplacement du cdble d'alimentation, I'installateur devra veiller a ce que le conducteur de terre soit plus long que les conducteurs de
phase (voir fig. 9) et il devra en outre respecter les avertissements du paragraphe 7.

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait s'éloigner du cable et ne pas toucher. En outre, le dispositif
doit &tre débranché et pas allumé. Appelez le centre de service agréé le plus proche pour résoudre le probleme.

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

, ECELECTRIQUE COISSON*
DENOMINATION @ (cm) PUISSANCE (W) (Wh/Kg)

Foyer électrique rapide 14,5 1500 199,0

Foyer électrique rapide 18,0 2000 1824

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg

*ECelectrique cuisson: la consommation d'énergie calculée par kg conformément au Réglement (UE) 66/2014.

Attention : I'entretien doit étre confié exclusivement a du personnel agréé.
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DOMINO 2E
(AVEC 2 FOYER RAPIDE)
Tension 220-240V~
Fréquence 50/60 Hz
Puissance total 3500 W

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR L'ETIQUETTE SIGNALETIQUE

i WRREIEOL FREQUENCE PUISSANCE NOMINALE
[12E+3+ V-~
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter I'usine, a fait l'objet d'essais et d'une mise au point de la part d'un personnel expert et spécialisé, de
maniere a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et dans les magasins autoriseés.
Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par du personnel qualifié.
C'est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a procédé a la vente ou
a notre Centre d'Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le modele, le numéro de série et le type de défaut
que présente votre appareil. Les données correspondantes sont poinconnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie
inférieure de votre appareil ainsi que sur I'étiquette appliquée sur la boite d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des pieces de rechange appropriées et par conséquent de garantir une inter-
vention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données ci-apres de maniere a toujours les avoir a portée de main:

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche technique, avec la notice d'emploi pendant toute la durée de vie
de I'appareil. Il/elle contient d'importantes données techniques.

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil W-q 7\
se recycle O ou ou %

VA

N> T2

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ﬁ Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
mmmm Lo directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans les pays de la CE.
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MPOEIAOMOIHZEIZ AZDAAEIAL:

/\ NPOZOXH: H GUGKEUI) KaL Ta TtpocBactpa pépn
™6 Beppaivovtal Katd tn xprion.

NpémeL va AnOel pépLpva yLa Ttnv amo@uyn tng
emagng pe Beppavtika otoryeia. Natdd Katw
TWV 8 ETWV TIPETEL VA KPATOUVTAL PHAKPLA, EKTOG
Vv EMOTITEVOVTAL CUVEXWG.

AuTi) | CUCKEUN PTOpPEL va xpnotpomotnBei
amd matdid nAkiag amod 8 Twv Kat avw Kat ta
ATOHA PE HELWHPEVEG CWHATLKEG, QLOONTNPLAKES
1| SLavonTikEG LKavotnteg | EAAELYPN EpTELpiag
KOL yvwong, epocov emipAémovrtal ) Exouv
EKTIALOEVTEL GYETLKA PE TN XPHiON TNG GUGKEUNG
PE acpalr] TPOTIO KOL VO £XOUV KOTUVOIGEL TOUG
KLvdUvoug Tou umtetcépyovrat. Ta maidid dev
T(PEMEL va TTAi{OUV PE TN GUGKEUN.

0 KaBapLopog Kat n cuvtrpnon d&v MPEMEL va
Slevepyouvtal aro madLa xwpic emifAeyn.

/N\NPOZOXH: To XwpigmapakoAovBnon paysipepa
o€ €otia pe Aimog i} AddL pmopei va eivatl
EMLKIVSUVO Kal va TipoKaAéoeL Tupkayld. Moté
PNV EMLYELPOETE TV KATAGPEDN TNG TTUPKAYLAS
PE vEPO, GAAA TIPETEL VA ATIEVEPYOTIOLIOTE TH
GUOKEUN KaL oTr cuvéxELla va KaAOpete tn pAdya
TL.)X. M€ KATIAKL I} PLa AVTLTTUPLKI) KOURBEpTa.

/\ NPOZOXH: Kivéuvog mupkayLdg: pnv
ATIOONKEVETE AVILKELPEVA GTLG PAYELPLKEG
ETLPAVELEC.

/\ NIPOZOXH: Edv N EMUPAVELT Eival payLopEvn,
QATIEVEPYOTIOLI|OTE TN CUCKEUI) YLA VO ATIOPUYETE
v rlavotnta nAektpomAniag.

/\ NPOZOXH: Aev XPNOLUOTIOLOUV pLa povada
KOOCPLOHOU HIE OTHO TOU: GOTIEG, EGTLEGKOILPOUPVOUG,.

/\ MPOZOXH: H GUOKEUI) dev Ttpoopiletal va
AcLtoupyei péow EVOG EEWTEPLKOU XPOVOSLAKOTIT
1| € XWPLOTO cUoTNHA EE ATIOOTACEWG EAEYYOU.

/\NPOZOXH: Xpnotpomoleite povo ta e§apripara/
cuotipata acPaleiag Tov £Xouv oXeSLAOTEL amo
TOV KATAOKEVAGTI) TOU TIAATW E0TLWV I} AUTA TIOU
uTodeLKVUOVTAL WG KATAAAnAa otLg 0dnyieg
XPIOEWG ATIO TOV KUTAGKEVUOTH TNG GUGKELNG 1
aUTA TIoV Eival Evowpatwpéva otn cuokeun. H
XPrion akatdAAnAwv egaptnpdtwv/cuotnpdtwv
acaleiag EVEEXETAL VO TIPOKAAEGEL ATUXHATA.
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/\ MPOZOXH: H Sasikacia HayELpEPATOG TIPETEL
va emormteveTatl. ML guvtopn dtadikacia
PayELPEPATOG TIPETIEL VA ETTOTITEVETAL GUVEXWG.

/\ MPOZOXH: Mpwv va kdavete omoiadnmote
PUBULON ATIOGUVSEGTE TN GUGKEUI) ATIO TO PEVA.
210 TéAog TwV pubpiccwv 1) Twv Tpopubpiccwy,
o EvéexOpeva  oppayiopata TPEMEL  va
arokataotadouv amo tov teXViko. H puBuion tov
KOpLOU aépa OTOUG KAUGTIPEG pag Sev ivan
arapaitnTn.

/\  MPOEIAOMOIHIH! O KATOOKEVAOTAG
artaAAdoceTat arnd Kade evBuvn yLa Tuxov {nuLég
IOV oeilovtal G€ apamoincn 1 tpotmomnoincn
TOU TIPOLOVTOG 1) TWV ETMLPEPOUG GTOLXELWV TOU
Katd T SLdpKeLa TG EyKatdotacng. O TeXVIKOG
gykatdotaong €vBoveral ywa tuxov {npég R
BAaBeg Tou mpokaAoUvtal AGyw €GaApEvng
Guvappoldynong 1 eykatdotaong. Ma tuxov
{nHLEG TIoU owellovTaL GTHV EYKATAOTACN TOU
TIPOLOVTOG, ETILKOLVWVI)GTE HETOVEEOUGLOSOTNEVO
TEXVLKO EYKATAGTAGNG.
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MEPITPA®H MNAAIZIQN EZTION

TIPO: PFZ 02
EFX 30.1 2P EFX30.12PT
13 13
16— ¢ 16—0 0 0"
| 143015
12 Eotla @ 14,5 cm 1500 W
13 Eotla @ 18,0 cm 2000 W

14 AakoTtng evioAng NAekTpLkng eottag ap. 12
15 AlakoTtTng evtoAng nAekTpLkng eotiag ap. 13
16 Auyvia emionpavong yla nAEKTpLKn otia

30 Awakotting xeLptopou Timer

[Mpoaoyrj: n GUTKEI} QUTI] GYESLATTNKE yia OLKLAKI] XPIfOT, O€ KATOLKIES KAl QTTO LOLWTES.

To AaioLo auto EoTLWV £xEL oxXESLAOTEL yLa va XpnatpomoLnBei povo oav cuokeur payepépatog: H omotadnmote
AAAn xpnon (6mwg n B¢ppavan tou meptBarioviog) Oa mpémel va Oswpeitat akatdAAnAn kat emkivéuvn.
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XPH2H

1) NQX NA XPHZIMONOIHZETE
HAEKTPIKEZ EZTIEZ

TIZ

Ol LKTEC €oTieg elval eEomAOpEVEC e pila 1) TIEPLOOOTEPES
eatleq Tayelag Beppavang 1 Kavovikeg. O XELPLOPOG TOUG
ylvetal péow evoc petalaktpa 7 Béocwv (BAETE ek A
- B) kat n evepyomoinar) Toug yivetal TepLOTPEPOVIAG TO
dlakorn otnv emBupnt Beon. Ytn petwnida, Sima oto
dLakoTTn, UMApyeL éva oynua oe petagotuia mou delyvel
N Beon twv eotiwv (BAeme k. A - B). Mia evdetktiki Auyvia
KOKKWVOU XpWHOTOG €monualvel v evepyorolnan twv
€0TLWV. EvoelKTika povo, mapabétoupe vav mivaka yla
m Xpron wv eotwv. Mapakatw, Ba Ppeite evav kabBapd
EVOELKTIKO THVaKa XProNG TwV E0TLWV.

TIMER
Timer emtpémel o otoyeia  Béppavong  ya
VO OTEVEPYOTIOLOETE  QUTOMATA QMO  NYNTWKA

nipogLdotoinon. Mrmopet emiong va xpnotpomotnBet wg
XPOVOSLAKOTITNG (Xwpig amevepyottoinon), kat pmopei va
pubpLotel yia pLa tepiodo max. 60 Aemrd (BAéme ek. C).

MPOEIAOMOIHZEIX:

KATd TNV TpWTn gvepyoroinon f o€ kdbe mepimtwaon
€av n eotia dev £xeL AeLToupynoEL yLa PeyAAo XpovLKo
dldatnpa, givar amapattnto, TpokeLEvou va e§alewpOei n
EVOEXOPEVN LYPACLATIOU EXELOTIOPPOPNOELATIO TO HOVWTLKO
UALKO, VO (PPOVTIOETE VOl OTEYVWOEL EVEPYOTIOLWVTAG TNV
eotia yLa 30 Aemtrd otn B¢on ap. 1 Tou pETaAAAKTN.

Ma pia owotn xprion OupnBeite ta €§ng:

- EvepyottoLeite To pebpa pdvov agou £xete PANEL TV
KatoapoAa EMAvw oTnV £0Tia..

- XpnoLpomoLeite KatoapoAeg pe eminedo mATO Kat pe
peyaho mdyog (BAETe LK. 1).

- Mnv xpnoipomoleite katoapoheg pe SLAPETPO
HLKPOTEPN QTIO Th) SLAPETPO TWV EGTLWV.

- ZTEYVWVETE TOV TIATO TNG KATOAPOAAG TIPLV va TV
TOTOOETOETE EMAVW OTLG EOTIEC,

- Katd tn xprion twv €otiwv pnv a@rvete apuAaktn
GUOKEUI KOLL V0L TIPOTEXETE va Pnv Ppiokovtat audid Kovtd
. ELdikotepapefawbeite dtitayepouMaTwWVKATGapOoAWY
elvat tomoBetnpéva Pe owotod TPOTo Kat TPALTIETE TO
payeipepa @ayntwv ota omoia xprotyoroouviat Addia
kaw ATt kaBuwg iva oAU e0@AekTa.

- AKOPN Kau PETA TN XproON, OL EOTIEG TAPAPEVOUV
{€0TEC yLa TIOAD XPOVO-* NV AKOUPTIATE EMAVW TA XEPLA
oag 1} A avtikeipeva yua va armo@uoyete ta Kapipara.
- Edv tapatnprjoete pia pwypr| oTnv EMLYAVELD TWV EGTLWY,
QTOOUVOEDTE APESWE T GUOKEUH T TO NAEKTPLKO SiKTuo.
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- Mn xpnotyoroLeite spray Anaiov tng GuoKenG otav
autn elval o€ Aettoupyia.

- H xprion autrg tng GUOKEUNG SEv ETLTPEMETAL OF
dtopa (mepthapPdvovtat ta TaLdLA) PE PELWHEVES
PUOLKEG KOL VONTLKEG LKAVOTNTEG, 1| PE QVETIOPKN
epmelpia XprionG NAEKTPLKWY OGUCGKEUWVY, EKTOG €AV
emPAEmovtal 1} kaBodnyouvtar amd evAAKEG oL
omoioL €ivat utevBuvol yla TV ac@dletd toug. Ta
nadLd mpémeL va eAéyyovtat yla va Pefatwveote Ot
dev maifouv pe T ouoKeun.

- ZUVLOTATAL VA PNV XPNOLYOTIOLELTE TIEPLEKTEG TIOU VL
npoe&Exouv amo ta akpa tng £otiag.

202TH XPHZH TQN HAEKTPIKQN EZTION

'0tav XPnOLPOTIOLELTE TLG NAEKTPLKEG EOTIEG, TIPETIEL VAL
KAvete ta €§NG;:

- OWaSNATOTE PNV AELTOUPYELTE TLG EGTIEG KEVEG (XWPLG
OKELOC).

- NpoomaBeite va pnv xUveTe vypa EMAVW OTLG EOTIEG
otav eivat Kautéc.

- Mayelpevete pe Kamakl OTOTE Elval £QLKTO yLa
e€oLkovopnan evépyeLag.

- M eveltik Augvia Kovtd oTov TIEPLOTPEPOHEVO
Slakdrren Seixvel Otav oL NAEKTPLKEG EOTIEG Eival AVOPEVES.

Ma va TETOXETe ) péyotn amddoon pe thv EAAXLOTN
EVEPYELOKN KatavaAwon Katd To payeipepa pe 1o
Beppaviikd otolxeio XPNOLYOTIOLAOTE:  KATOOPOAES
pe emimedbn Pdon, peydhou TAYOUG Kal SLAPETPOU
KatdAAnAnG yLa to Beppavikoé atolyeio (BAEME elkova
1). Mayeipevete pe kamdxl yia emumAéov e§otkovopunan
evépyelag.  AkOpn, Tmpooappdote TV Lox0 Ttou
Beppaviikou ototxeiou otny emiteugn tou Bpacpov.

MPOEIAOMOIHZEIX KAI XYMBOYAEX TIA TO
XPHZTH:

- H xpnon pLag cuokeung agpiou yia paysipepa
mapayel OeppdtnTa Kat vypacia oto Ywpo GTov
otoio eivat tormoBetnpévn. Na to Adyo autod eival
anapaitnto va egac@alilete vav KaAo agpLopo
TOU Xwpou dtatnpwvrtag eAeUBepa ta avoiypata
TOU (PUGLKOU aEPLOpOU (LK. 2) KL EVEPYOTIOLWVTAS
TN PNXQVLKI GUOKEUN aEPLopoU (amoppopntipag
N NAEKTPLKOG e€aepLoTpag ELK. 3 Kal ELK. 4).

- H évtovn Kai mapatetapévn Xprion thg GUCKEUN,
pTIopel va amattel évav TpooBeTo agpLopo, yla
napadetlypa to dvolypa evag tapdBupou, fi Evav TiLo
amoTeEAEOPATIKO aepLopd av§dvovtag tnv Loy Tng



HNXQVLKNAG avappo@nong €av UTtapxeL.

- Mnv €M eLpriOETE VA TPOTIOTIOLAOETE TA TEXVLKA
XOPUKTNPLOTLKA TOU TIPOLOVTOG SLOTL aUTO PTopEL va
artofei mikivéuvo.

- AV (IO aCLOETE VL N XPNOLHOTIOLGETE QUTH) T GUOKEUH (1)
V0L QVTLKOTAOTAGETE T TIohaLd) TipLv va tn piete otov Kado
QTOPPHATWY GUVLOTATAL Va TNV KATOOTHOETE QVEVEPYN
oUppwWvVa e v Loxtouoa vopoBeoia OYETKA pE TV
TIPOOTaCia TG UYELag Ka Ty putavar tou TepBaAiovTog,
kaBwotwvrag emiong afhapr) ta tuyov emkivduva Tpnuata,
L8Ka yLa tamawdid ov Ha propoucav va XpnoLHoToLjcouy
HLOL GUGKEUI EKTOG XPronG ya va rtai§ouv.

- Mnv ayyidete tn cuokeur pe Bpeypéva uypd xépra r modta.
- Mn XpnOLYOTIOLELTE T GUOKEUN PE Yupva TIOSLaL.

- 0 kataokevaothg 6ev pmopei va BewpnBel urtevBuvog
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yla TG omoleadnmote {nuieg mou TpokAnOnkav amo
aKATANANAEG, E0QAAPEVEG 1) ASLKALOAOYNTEG XPHOELS.

- Katd t &udpkela kau apéowg Petd tn Asttoupyia
oplopéva pEpn Tou TAALOiou €oTiwv @BAvouv oE
Beppokpacieg TOAD UPNA£G: ATtoQUYETE TV ETTAQH) TOUG,
- H ouokeun bev mpémel va Aettoupyel pe eEWTEPLKO
XpovodLakomtn i EexwpLotd auoTnua tAEXELPLOHOU.

Npoacoxn: Katd tn didpkeLa tng Asttoupyiag, to mAaiolo
epyaciag kabiotatat moAU (g0t mAvw ot {Wveg
payepépatog: Kpatrote to pakpLd amo ta mawdid!

Moté pnv payelpevete @aynto ameubeiag otig
NAEKTPLKES £0TiEC, AN TTAvTa o€ KatoapoAa r) Soyeio.

EXTIEX TAXEIAX ENTAZH
OEPMANZHZ KAI OEPMOTHTAS TPOMOI MATEIPEMATOX
KANONIKEZ
0 ¥Bnoto
1 FAagpU Ma va Alwoete Boutupo, GoKoAATa, KATE: yia va (eTAVETE PLIKPES TTOOOTNTEC
uypou.
7 HrLo Ma va (eatavete PeyalUTepeG TOOOTNTEG UYPOU- YL VA ETOLUACETE
KDEWEG KAl OAATOEG TIOU QITALTOUV PeYaAn SLAPKELD PayELPEUATOC.
3 Apyo Ma va amougete katePuypéva TpoO@LUa Kal va ETOLIACETE aTLpAda,
va payelpeete otn Beppokpacta Bpacpou 1 POALG xaunAotepn.
4 Métplo M0 va payelpePeTe TPOPLUA TIOU TTPETIEL va BpAcouy, yLa Ynta aro Jalako
KpEag kat Papt.
5 Auvaro [0 PNTa Ao KOTOAETEG KAl KPEATOG O€ PETE, yla peyala Bpaotd kpeata.
6 MoA0 Guvatd : : . , ,
Ma va Bpacete PeyaAeg TTOoOTNTEG UYPOU, YLa VA TNYQVOETE.
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KAOGAPIZMOZ

THMANTIKO: amoouvééete TAvta T OUCKEU OO TO
NAEKTPLKO SiktuoTtpvamd omotadrimote epyaciakabapiopiov.

2) EXTIA ME HAEKTPIKA ANTIZTAOMIZTIKA

Av Behete va Slatnproete Ty empavela kaBapr) KaL WTew),
00 OUVLOTOUPE VOl XPNOLOTTOWOETE éva HAAAKTIKO aikovng, H
XPr\0N QUTOU TOU PAAQKTIKOU, TIPLY ATTO TO OYNPOTLOKO EJTIAOKNG,
BonBa otnv mpoctaocta g empavelag g eotiag, Elvat moAw
oNPAVIKO va kaBaplleTe TV empavela apeows PETa amo kabe
Xprjon, otav o yual elvat akdpa YAapo. Mnv xpnooroleite
LETAMIKA 0QOoUyyapLa, AELQVTLKA OE OKOVN 1 SLOBPWTIKA OTTPEL,
AvaAoya pe To emimedo BpwiLAS, GUVIOTOULE:

- Mikpot Aekedeg: apket n xprian evog uypol kabapou maviov.
- Kapéva i) Bpwpta pmopolv va apatpeBolv pe pia eLeIkn
guotpa Eupaguou (ewk. 5). Aafete vrtogn ott To Eupagaxt
propel va mpokaAéael TTAnye.

- Inuadla vypou mou Eexelhiovv amo Ty KatoapoAa
Umopouv va agatpeBouv pe EUSL N AepovL.

- Npooekte va pnv agnoete {axapn N otolyela pe {axapn
Va TEEGOLV. Z€ QUTHV TNV TIEPTTTWOT, ATEVEPYOTIOLNTTE TOV
dlakomn kat kabaplote TV empavela pe (eato vepo Kat
v §Uotpa tne Aemtidag tou Eupaglov.

- META amo KATmoLo XPOVIKO SLACTNA, EVEEXETAL VA EJPAVLOTOUY
PETOMIKA  OprypaTa Kal  ypatoowvieG (€. 6)  Adyw
AavBaopévou kaBaplopol kat AavBaopevng xpnong Twv
katoapoAwv. OLypataouviEs agatpouvtal SUoKoAQ, aAAA Sev
€N PEAloLV apvnTIKA TV Kakr Acttoupyta tng eotlag,

- Mnv xpnotJoTolelte akpo@uoLa atuou yla Tov KaBapLapo
Tou egomALapo.

Inpeiwan: H ouveyrg xprion Ba pmopoloe va TipokaAéaeL, o€
QVTLOTOLY({0L PE TOUG KAUOTIPEG, £VaL XPWHATLOUO SLAPOPETIKO
Qrto ToV apyLKo, 0 oTtoiog ogeiAetat atnv udnAr) Beppokpaoic.

MPOEIAOMOIHZEIZ:

-MavadLatnpouvraroe ko katdotaat), tanAektpkd oidepa
TpémeL va utoPdMovtal os emnefepyacia pe katdAAnAa
KaOaPLOTLKA TIPOLOVTAL KOLL VL OTTOTPETIETAL ) GKOUPLA.

- Mnv xpnotpotoleite akpog@lola atpgol yla TOV
kaBapLopo tou e§omAtopo.

- Ta Kapéva TpO@LUA OE PLa NAEKTPLKI E0TILO TIPETEL VAL
agatpolvtat oteyvd.

- Metd ) xpnon, pi&te Aiyo xAtapd AadL otnv mAdka
KQL OKOUTILOTE TNV pE €va TTavi.

EFKATA2TAZH

TEXNIKEZ MTAHPO®OPIEZ A TOYZ TEXNIKOYZ
EFKATAZTAZHX

H eykatdotaar), OA£G oL pUOLIGELG, OL TPOTIOTIOLOELG KL 1)
GUVTIPNGT), TIOU AVAPEPOVTAL OTO PEPOG AUTO TIPETIEL Va
SlevepyouvTaL AMOKAELOTLKA ATIO ELSLKEUPEVO TIPOGWTTLKO.
M eopalpévn eykatdotaon pmopel va Tpogevroet
{nuLég o€ dropa, {wa 1) aVTLKELPEVa, EVavTL TwWV OTIOLWY
0 Kataokeuaotr dev pmopel va BewpnBel umevBuvo.
0 e§om\iopdg Tpémel va eykataotabel owotd, cOpYwva
HE TOUG LOXUOVTEG KaVOVEG KaL GUPPWva PE TLG 06nyieg
o Kataokevaotr. Ot dlatagel acpalsiag ) autopatng
PUBYLONG TWV OUCKEUWV Katd tn SLdpkela {wng g
EYKATAOTAONG PTopolv va TpottortotBolv pévo ard tov
Kataokeuaotr) 1 amd tov £§ouatodotnpévo TtpopnBeuTy.

3) EIZATQrH NMAAIZIOY

AQOU  QQALPECETE TNV €EWTEPLKI OUOKeuaota kat Tig
EOWTEPLKEG OUOKEUAOLEC TV SLAQOPWY KWNTWV PEPWY,
Befalwbelte yla v akepawotnta tou TAalolou. Xe
eplmtwon ap@BoAlag pn pnOLUOTOLELTE T GUCKELN Kal
ameuBuvBelte o€ ELGIKEVPEVO TIPOCWTILKO.
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Ta otoweia g cuokevaoiag (Xaptovi, OGAKOUAEG,
SLoykoUPEVO TIOAUGTUPOA, Kap@ld...) &ev TpEMEL
va a@rvovtat ekteBepéva oe pkpd matdld agou
amoteAOUV SUVNTIKEG TINYEG KLvSUVouU.

Mpémel va dnuloupynoete oto mhaiolo tou apBpwtou
enlm\ou éva Avolypa yia Tov EVIOLLOKO Twv dlacTAcEwY
mou exkgpadovtal o€ mm Kal Tou UTtodelkvuovtal atnv
el 8, ppovtilovtag va tnpnBolv oL KPLTIKEG aTOOTACELS
petagu Tou hatolou, Twv TAEUPLKWY TOLYWHATWY, TOU TIlow
Kal EMAvw Tolywpatog (BAETE €Lk. 8).

H ouokeur] mipémel ka kartatayOel otn Katnyopia 3 Kat
OUVETWG UTIOKELTaL 06 OAOUG TOUG TIEPLOPLOLOUG TIOU
TIPOPBAETIOVTOL OTTO TOUG KAVOVLGHOUG YLOL TLG GUGKEUEG QUTEG,

4) 2TEPEQZH TOY NAAIZIOY

To mhaiolo dlabetel pLa eIk TaLpoUxa yLa Ty anopuyn
dlelabuong uypoL oto Emumho. Ma va £pappocETE owotd
v toyolya auth, mapakaleloBe va tnproete 0,1
QVAPEPETAL TIAPAKATW:

- Byahte ¢ Awpldeg tng towouyag amo tn Beon toug
gpovtifovtag wote TO  OLAPAVEC TIPOOTATEUTIKO  va
napapeivel kKoOAMnpevo oty dta v tatpovya.



- Avamodoyupiote to Thalolo kat TomoBetrote owatd TV
tolpouya“E” (€. 10) katw aro To akpo Tou TAaLatou, £T0L WOTE
T0 €EWTEPLKO TINEUPO TNG TOLUOUYAG VAL CUPTIETEL ETTAKPLBWG
L€ TO TIEPLUETPLKO EEWTEPLKO AKPO TOU TAALGLOU. Ta AKPa Twv
Awpldwv TIPEMEL VOl GUPTIETOUY YWPLG VO TIPOEEEXOLV.

- Epapyoate oto mhaiolo v talgouya OpoLOPop@a Kal piE
ao@AaAELa, TLECOVTAG TNV e Ta SAYTUAQ, KATOTILY, APaLPETTE TN
XAPTIVN TTPOCTATEUTIKI Awpl6a TG TaLoUyag Kat ToroBetrote
10 M\alolo oty o Tou dnuLoupynBnke oTo emLAO.

- TomtoBetrote v eotia Pe ta kataMnha otnplypata “S”
KaL TTpOoappOOTE TO TIPOEEEYOV PEPOG PETT OTNY UTIOSOXN
“H" oT0 KATW pEPOG, yuplate Ty Blda “F" peypLto otrplypa
“S" va epappoaoEL 0To Tavw pPepog (ay. 11).

- To evdexoOpevo Tolywpa (aplatepod 1 Se&i) mou Lemepvact
oe UPog TV emupavela epyactag mpemel va Bpebel oe
pla €AQyLOTN amootacn amo 10 OVIo cUPPWVa pe O,TL
QVa@EPETaL ot aTNAN Kat aTov Tivaka.

- Ta va armo@euyBolv Suvarteg EMaPES Pe TV EMPAVELT TOU
UTEPBEPLIOU KOUTLOU TNG EMLPAVELAC KaTa T Aettoupyla autoy,
TIPEMEL VA BAAETE Eva SLAYWPLOTIKO ATtO EUAO OTEPEWHIEVO e
Bldec ae ehdyiotn anootacn 120 mm armo To top (€Lk. 8).

ZHMANTIKEZ YMOAEIZEIZ ETKATAXTAZHX

Emonpaivetar  otov  tEQVIKO  eykatdotaong Ot ta
evbeyOpeva  TAEUPIKA  TolwpoTa Sev  TIpEmEL  va
Eemepvdve o€ UYPOG TO TIAALOLO payELPEPATOG. AKOUN, TO
TILOW TOLYWHQ KAL OL YELTOVIKEG ETLPAVELEG Kat TIEPLE TOU
mAaaiou pEmeL va aviEyouv o€ Beppokpaaiag 90 °C. H
KOA\Q TTOU EVWVEL TO TIANAGTLKO TIAVEA OTO ETLTIAO, TIPETTEL
va avteEL o€ Beppokpaoieg oL Pkpotepeg twv 150 °Cyla
va artoeuxOel n amokoAnon g ibLag tng emevéuong.
H eykatdotaon tng CUOKEUNG TIPETIEL VAL Eival GUPPWYN
HE 0,TL uTtayopevEeTaL amd Toug LoYUOVTEG KaVOVLGHOUC,
H ouokeuny auty &ev eivar ouvdedbepévn oe Sudragn
QMOPAKPUVONG TWV TPOIOVTWY TNG KaUONG. ZUVETIWG
QUTH TIPETIEL VO OUVEEETAL GUPQWVA PE TOUG KAVOVES
EYKATATTAONG TTOU PVNHOVEUTNKAV TIAPATIAVW. Oa TTPETEL
va 600¢l 18Laitepn TPooo) OTLG TTAPAKATW UTIOSELEELG
o £@appolovral o€ {ntripata e§aepLopoU Kat agpLopov.

5) EAEPIZMOZ XQPQN

Elvat avaykalo o ywpog 0tou eykabiotarat N ouokeun va
elvat ouveywe aepLlopevog yla va dlaopahiletal n owot
Aettoupyla autrg. H moootnta tou avaykalou agpa eivat
I QTALTOVPEVN YLQ TNV KAVOVLKN Kauon Tou agplou Kat yla
TOV QEPLOWO TOU XWPOU 0 GYKOg Tou oTotou bev Umopet va
elvat ppotepog twv 20 m3. H (UOLK) pOr) TOU a€pa TIPETTEL
va ylvetat pe apeao TPOTo SLaPETOU POVIHWY aVOLyUATwY
Tou ylvovtal ota Tolwyata Tou TIPOG aepLopol Xwpou
mou BAEmouv Tpog Ta €€w, pe pla eAdyLotn dLatopn
100 cm? (BAeme ek, 2). Ta avolypata autd TPETEL va
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TIPAYCTOTOLOUVTAL £T0L WOTE VA UV UTOpoUV vt ep@payBou.
Frutperetal emiong KoL 0 EUPEC0g aepLopIOg PEaw Aring tou agpa
QIO XWPOUC YETOVIKOUG TOU TIPOG CEPLOHO XWPOU, TNPWVTAS
QUATNPA 0,TL UTIayoPEUETAL A0 TOUG LOYUOVTEG KAVOVLGHOUC,

MPOZOXH: av oL KAUGTAPEG TG EMLPAVELAG Epyaaiag
dev dLabetouv Beppolelyog aoaleiag, to dvolypa
QEPLOMPOU TIPETEL Va EXEL EAAXLATN SLatopr) 200 cm?,

6) OEZH KAI AEPIZMOZ

Ol GUOKEUEG [ayELPECTOC PE OEPLO TIPETTEL TIAVTAL VAL EKKEVIVOUV
T MPOIOVTAL TG KaUoNG PEW Qmoppo@nTpwy GUVOESEUEVIY
0€ KapWAade, ae karvodayoug 1 art’ euBelag Tipog ta efw (BAere
elK. 3). 2¢ TeplImTwan Tou dev UTAPKEL N SLVATOTTA EYAPUOYNG
TOU aToPEOPNTNPA, Elval amodeKT) N Ypron &Vog QeULoTpa
EYKOTETTNEVOU g TIapABupo 1 ot Tofyo Tou BAETEL TIPOG Tal £6W,
kat TBetal oe Aettoupyla Tautdxpova pe T ouakeun (BAETE k.
4), apkel va TpouvTaL auatnpd oL 0dnyleg Tou apopolv atov
QlEPLOPO KAL TTOU UTTayOpeUovVIaL ATTO TOUG LOYUOVTEG KAVOVLOHOUG,

7) HAEKTPIKH ZYNAEZH

H nAekTpLki} o0UVEEDN TIPETEL va EKTEAEDTEL CUPPWVA
HE TOL TIPOTUTIA KOL TLG LOXUOUDEG VOPOBETLKEG SLatdteL.
MpLv va Kavete T ouvdean, eAéyEte OtL:

- U6 N N T0 cUATNPA SLaBETEL Lkavh ouVdEan yelwong
olPEWVa PE Ta TPOTUTIA KAl TLG LoYUOUOEC VOUOBETIKES
dlaragelg. Oudepta euBuvn Pepetat yla tn pn tpnaon twv
dlatatewv autwv.

- 1 Q0N avilotolel otnv Tr Tou evéelkvutal ot
XCPAKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TPAPA TwV KaAwdlwv TG
NAEKTPLKNG €ykatacotaong Ba prmopel va umootnpilel o
poptio Tou evéelkvutal emiong otnv eTikeTa.

Otav n obvéean oto diktuo Tpogodoaiag yiveral pEow
uTt080)XNG:

- TomoBetrote 0T0 KaAwdlo tpopodoatag «C», €av Gev
dlabetel, (BAEme ek, 12 - 13) éva @IG oLPEWVA PE TOUG
KQVOVLG0UC KATAMNA0 yLa Tn OPTWar TIOU UTOSELKVUETAL
OTNV ETIKETA PE T onpata. JUvSEoTe Ta KaAwdlakla
oLPEWVa PE To 0YESLO TG lkovag 12 - 13 ppovtilovtag va
TNPELTE TL¢ TaPaKATW avTLoTOoLy(eC:

Fpdppa l(paon) =KaAwdLAKL Ka@é Xpwpatog;

[pdppa n (0udEtepo) =KAAWSLAKL PTIAE XpWHATOG;
20pBoAo yeiwong F = kaAwSLakL tpdatvou- Kitplvou
Xpwpatog.

- To kahwbLo Tpoodoatag mpemet va tomobetnBel £Tot wote
va pnv Bavel oe kaveva anpelo pta Beppokpaota 90 °C.

- MV ypnoLuoTIoLE(Te yLa T GUVEEDN PELWTELS, TIPOaPHOYELG
N Slakhadwoelg kabwg Ba pmopoloay va TPOKAAEGOUY

37



GR

eudelc emaeg e emakoAouBec emikivouveg umepBEPUAVOEL,
-Oravyivel o evtoyLopog nmpilampémeL va elvat tpoaBaotyn.

Otav n ouvdeon yivel art’ uBeiag ato nAekTpiko diktuo:
- TapePBAMETE avapeaa oTn OUOKEUN Kat T0 SKTuo evav
TIOAUTTOALKO SLaKoTTTn,

dlaotaolomotnpévo kataAnAa yla to poptio TG GUOKELNG,
oUPEWVA PE Ta LoYVOVTA TIPOTUTIA EYKATACTAONG,

- QupnBeite otLT0 KAAWSLO YelwanG Gev TipeTeL va dlakoTel
QTto TO SLOKOTTT.

- Tla yeyahltepn ao@aAeta, n nAektpikr ouvéearn pmopet
vV T(POOTATEVETAL KAL ATTO £V SLAPOPLKO SLAKOTITN UPNANG
euatoBnoatlac.

zuviotaral Beppd va OTEPEWVETE TO ELBIKO KAAWSIAKL yelwang
XPWHATOG TTPAGLVOU-KITPIVOU OF £Vl LKaVO 0UGTNHA Yelwan,
Mpw va mpoeite oe omoiadnmote emépPacn oto
NAEKTPLKO PEPOG TNG ouokeung, Ba mpémeL va tnv
QAMOCUVSECETE TIANPWE ATIO TO NAEKTPLKO SiKTUO.

MPOEIAOMOIHZEIZ:

OAatampoiovtapageuPHopPwVoVTaLUE TIGEupwTtaikEg
TIPOSLAYPAWPEG KAl TLG OXETIKEG TPOTIOTIOLAGELG. Q¢ €K
T0UTOU, TO TIPOLOV £ival GUPPWVO PIE TLG ATALTHGELG TWV
Eupwrtaikwv O8nyLwv Tou LoXUOUV OXETLKA E:

- Tnv nAektpopayvntikn cupBatotnta (EMC),

- Tnv nAektpikn acpalela (LVD),

- Tov TtepLOPLOPO TNG XPONG OPLOPEVWY ETILKIVEUVWY
ouoLwv (RoHS) kat tov

- OwkoAoyLko oxedraopo (ERP).

THMANTIKO: Naplatéleiagykardataon, pLatéletapubpion
KaL €va TEAELO PETAOYNPATLOMO TOU TAALGEOU ECTLWV Katd
m Xpron aMwv agpiwv, Tipemel va ameubuvBeite o Evav
E=OY2IOAOTHMENO ETKATAZTATH: H pn trjpnon autou tou

KavOVa ETILPEPEL PELWAT TG LOXVOG TG EYYUNONG.

e TEPUTTWOTN TV YL TV Eykatdotaon Ba Empeme va
anattnBouv TPOTIOTIOLGELG OTO OLKLOKO NAEKTPLKO HIKTUO
N o€ mepimwon acupPatotnrag avdpeoa otnv Tpida Kat
oto Buopa tng ouokeurg, Ba ripemeL va {ntndei n emépPaon
EMAYYEAPOTIKAL  KATOPTLOPEVOU TIPOCWTILKOU. AuTO TO
TeAeuTaio, ouykekpLEva, BampemeLemiongvacmPefatwoet
OTL T0 TpRpa twv KaAwdiwv tng pidag evéeikvutal yla
TNV oYV TIOU amopPOYATAL A0 T GUCKEUN.

XHMANTIKO: H eykatdotaon) TpETEL vl YivelL CUPQWVL PE TS
0dnyieg Tou kataokeuaotr). TuxOv EPOAUEVN EyKATAOTAON
pTtopei va emupépeL {npieg o€ dropia, {wat f TipaypoTa, WG TTpog
TOLOTIOL010 KOTAIoKELAOTHG bev pmopei va BewpnBei umeuBuvoc,

2YNTHPH2H
TYNOI KAI AIATOMEZ TON KAAQAIQN TPO®OAOZIAL

MONO®AZXIKH TPO®OAOZIA
TYNOX MNAAIZIOY TYNOZ KAAQAIOY 220 - 240 V~
Eriipdvela payetpépatog e 2 nAektpLkn eotia HO5RR - F Awatopny 3 x 1.5 mm?

MPOXOXH!!! Ftnv mepimwaon avtikardataang tou kaAwébiov tpopodoaiag, o Teyvikds eykatdataans Ba mpEmet va PEPLUVIOEL WOTE 0 aywyos TS
yelwang va givat pakpUutepog twv aywywv edong (B) (BAéne wk. 9) kat akdun va AdPet umdyn tou tig mposLsomoujoeLs tng mapaypdpou 7.

e mepimtwaon PAAPNG 1 kOYLo Tou kKaAwdiou, TapakaloUpe va amopakpuvOeite amod to KaAwWSLO Kal punv to
ayyiete. EumAéov, n ouokeur) mpémeL va amoouvdeBel kat va pnv evepyorotnbsi. Kahéote to TAnoLEatepo
ekoualodotnuevo kEvtpo oEpPLG yLa va dLopBwael To TpoPAnpa.
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AYNAMH TQN HAEKTPIKA EZAPTHMATA

ECMATEIPEMA ME HAEKTPIZMO*
TYNOz @ (cm) [ZXYZ (W) (Wh/Kg)
Eotia tayelag Beppavang 14,5 1500 199,0
Eotia tayelag Beppavang 18,0 2000 182,4

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg

*ECuayeipepa pe nAektpiapd: Evepyetakij katavalwan avd kg, umoloyi{Guevn adppwva pe tov kavoviapo (EE) 66/2014.

[po&LS0TIOLNO: ) GUVTNPNON TIPETIEL VAL YLVETAL ATIOKAELOTLKA KaL POVO aTto E0UCLOSOTNHEVA ATOHA.

DOMINO 2E
(ME 2 NMAAKA)
Taon 220-240V~
zuyvotnta 50/60 Hz
2UVOALKN) aglohoynon 3500 W

TEXNIKA 2TOIXEIA ENI THZ ETIKETAZ ZHMANZEQN

KATHFOPIA = I12H3+ / TAH MEFTZTH ONOMASTIKH
I12E+3+ V- ZVXNOTHTA IIXYZ PEYMATOS
220- 240V - 50/60 Hz 3500 W
220- 240V - 50/60 Hz 3500 W
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TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ANTAAAAKTIKA

H ouokeun auth, TPV va @UyeL amd To €pyootdoto, eykplBnke PETd amo SOKLUN Kal pUBULOTNKE Ao EPTELPO Kal ELSIKEUPEVO
TIPOOWTILKO, £T0L WOTE VA ££a0PAALOTOUY Tal KaAUTEPa Suvatd amoteAéopata Aettoupylag .

Ta yvrola aviaMaktika Bpiokovtat povov ota Kevpa Texvikrg YmootpLerg pag kat ota e§0ualodotnpéva kataotrpara.

K&Be emiokeun, 1) puBULON OV Kataotel ot ouvexela amapaltntn TPEMeL va yiVeETal e T PEyLOT TIPOOOoXT KAl EMPEAELD aTto
ELOIKEVPIEVO TIDOOWTTLKO.

Ma 1o Adyo autd oag ouviatoUpE va ameuBuveate ava oto Katdotnua amno 1o omoto éytve n mwAnon 1} oto TANaLéatepo Kévtpo
Yrootpt&nc pag mpoadloptlovtag tn Papka, To JovtéAo, Tov aptBud oelpdg Kat Tov TUTo TPOBAATOG TG CUCKEUNC TTOU SLaBETeTe.
Ta oyeTkd otolxela elvat oTaPMapLopEVa EMAVW OTNV ETIKETA HE TA ORUATA TTOU £lval TOTOBETNEVN OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNS
KL 0TV €TLKETA TIOU UTTAPYEL ETIAVW OTO KLBWTLO GUoKeuaalag.

OLTIANpOPOPLES AUTEC ETLTPEMOLV OTOV TeXVLKO BonB6 va e§oTIAOTEL pe Ta KataMnAa avtaMakTikd kat va e§ao@alioeL atn ouvéyela
pla apeon kat otoyeupevn emépBaon. Tuviataral va avaypapete TapakaTw Ta oTOLXEla QUTA £T0L WOTE VA TA EXETE TIAVTA KOVTA 0a;

MONTEAO: ...
YEIPA: e

Awatnpriote to Miotomountikd Eyyunong f to @UANO texViKwy ototxeiwv pe to Eyxetpidio 08nywwv, katd tn
dLdpkeLa {wiig tng GUOKEUNG. MEPLEXEL GNUAVTLKA TEXVLKA GTOLXELQ.

HAektpovikoU E€omhiopol (WEEE).
Aut n obnyla elval oyedlaapevn yia va gxel LoxU MAVEUPWTICIKA OXETIKA PE TV EMLOTPOQN Kal avakUkAwan Tou HAEKTPLKOU Kal
mmmm  H\ektpovikoU Eomopo0.

E AUt n ougkeu lval onpewwpévn oupwva e Ty Eupwraik odnyla 2012/19/EC oyetikd pe tv AtdBeon HAektpikol kat
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AVISOS DE SEGURANCA:

/\ AVISO: 0 aparelho e as suas partes acessiveis
aquecem durante o uso. Deve-se tomar cuidado
para evitar tocar os elementos de aquecimento.
As criancas com menos de 8 anos de idade devem
ser mantidas longe a menos que ndo sejam
constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criancas acima
de 8 anos de idade e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se
tiverem recebido supervisao ou instrugdes sobre
a utilizacao segura do aparelho e compreendam
os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao
de utilizador ndao devem ser feitas por criancas
sem supervisao.

/\ AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com
gordura ou 6leo pode ser perigoso e pode provocar
incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio com agua,
mas desligue o aparelho e, emseguida, cubraachama
p. ex. com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.

/\ AVISO: Perigo de incéndio: nao coloque objetos
sobre as superficies de cozedura.

/\ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico.

/\ AVISO: N30 use uma unidade de limpeza avapor
de: fogoes, fogoes e fornos.

/\ AVISO: 0 aparelho nao se destina a ser operado
por meio de um temporizador externo ou sistema
de controlo remoto separado.

/\ AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas de
seguranca designados pelo fabricante da placa ou
indicados nas instrucdes de utilizacdo como
adequados, ou incorporados no equipamento. O uso
de acessorios inapropriados pode causar acidentes.

/\AVIS0:0 processode cozeduradeveser controlado.
Um processo de cozedura de curta duragao deve ser
controlado constantemente.

PT

/\ AVISO: Antes de efectuar qualquer regulacao,
desligue o aparelho da tomada de corrente. No
final das regulacdes ou das pré-regulacoes, as
eventuais lacragens deverdao ser restabelecidas
pelo técnico. Nos nossos queimadores, aregulacao
do ar primario nao é necessaria.

/\ AVISO! O fabricante nio se responsabiliza por
quaisquer danos causadospela alteracdao ou modi-
ficacao do produto ou dos seus componentes du-
rante a instalacdo. O instalador sera responsavel
por quaisquer danos ou avarias que ocorram devi-
do a montagem ou instalacao incorreta. Para quai-
squer danos resultantes da instala¢ao do produto,
contacte o instalador autorizado.
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DESCRICAO DO APARELHO

TIPO: PFZ 02
EFX 30.1 2P EFX30.12PT
T
143015
12 Disco rapido @ 14,5 Cm 1500 W
13 Disco normal @ 18,0 Cm 2000 W

14 Botdo de comando do elemento aquecedor n® 12
15 Botdo de comando do elemento aquecedor n® 13
16 Indicador luminoso sinalizacdo calor residual

30 Botdo de comando do Timer

Atencdo: este aparelho foi projetado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado sélo como aparato de coccidn: cualquier otro uso (como calentar
ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.
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UTILIZACAO

1) COMO UTILIZAR O DISCO ELECTRICO

As placas mistas sdo equipadas com um disco eléctrico
normal ou rapido. Esta é comandada por um comutador
com 7 posicoes (veja fig. A - B) e 0 seu acendimento é fei-
to girando-se 0 manipulo até a posicdo desejada. No pai-
nel de comandos, ao lado do manipulo, ha um esquema
serigrafado onde se indica a posicdo do disco eléctrico
(veja fig. A - B). Uma lampada vermelha indica que o disco
eléctrico esta ligado. Somente como indicacdo, referimos
uma tabela para a utilizacdo do disco.

TIMER

O temporizador permite desligar automaticamente
os elementos do sistema de aquecimento através da
emissao de um sinal sonoro. Também pode ser utiliza-
do como crondmetro (sem desligar) e regulado para
um periodo maximo de 60 minutos (ver figura C).

ADVERTENCIAS:

Ao ligar o disco pela primeira vez ou se este ficou inacti-
Vo por muito tempo, é preciso seca-lo a fim de eliminar
a eventual humidade absorvida pela camada isolante,
deixando-o funcionar por 30 minutos na posicdo n° 1
do comutador.

Para um uso correcto, ndo se esqueca de:

- Liga-lo somente depois de ter colocado a cacarola so-
bre o disco.

- Usar cacarolas com fundo chato e de grande espessu-
ra (veja fig. 1).

- Ndo usar cacarolas menores que o disco.

- Secar o fundo da cacarola antes de apoia-la sobre o disco.
- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de que
os cabos das cacarolas estejam colocados da maneira
correcta. E preciso manter as criancas afastadas do
aparelho. Durante a cozedura de alimentos com dleo e
gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador ndo deve
se afastar do aparelho.

- Mesmo depois de desligados, os discos continuam quen-
tes por um longo periodo de tempo; ndo apdie as maos ou
outros objectos sobre 0s mesmos para evitar queimaduras.
- Se notar uma racha na superficie dos discos, desligue
imediatamente o aparelho da rede de corrente eléctrica.
- Se 0 plano de cozedura possuir tampa, os eventuais
residuos provocados por trasnbordamentos ou outros
tipos de acumulagdo sobre a tampa deverao ser remo-
vidos antes de fechar a tampa. Se o aparelho estiver
munido de uma tampa de vidro,esta pode explodir se
for aquecida. Apague todos os queimadores antes de

fechar a tampa.

- Ndo utilize nebulizadores perto do aparelho quando
este estiver a funcionar.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que ultrapas-
sem as bordas da placa.

ADVERTENCIAS E CONSELHOS PARA O UTILIZADOR:

- ndo tocar no aparelho com as mdos ou os pés molha-
dos ou humidos;

- ndo use o aparelho com os pés descal¢os;

- o fabricante ndo pode ser considerado responsavel
por eventuais danos decorrentes de usos inadequa-
dos, errados e irracionais;

- durante e imediatamente apés o funcionamento,
algumas partes da superficie de cozimento alcancam
temperaturas muito elevadas: evitar toca-las;

- apds usar a superficie de cozimento, verificar se o
indice dos manipulos esta na posi¢dao de fechamento.

Para obter o0 maximo desempenho com o minimo consu-
mo de energia durante o cozimento com o uso elemento
de aquecimento: panelas com fundo plano, de alta espes-
sura e diametro adequado para o elemento de aquecimen-
to (ver figura 1). Cozinhar com a tampa para economizar
ainda mais. Além disso, ajustar a energia do elemento
de aquecimento depois de atingir o ponto de ebulicdo.

AVISOS E RECOMENDAGOES PARA O UTILIZADOR:

- A utilizacdo dum aparelho de cozinhar a gas produz
calor e humidade no local onde esta instalado, portan-
to, é necessario garantir uma boa ventilacao do local,
mantendo as aberturas da ventilacdo natural desob-
struidas (fig. 2) e activando o dispositivo de ventilacao
mecanico (ver. fig. 3 e fig. 4).

- No caso de utilizacdo intensa e prolongada do apa-
relho, podera ser necessario uma ventilacdo suple-
mentar, como por exemplo a abertura duma janela ou
uma ventilacao mais eficaz, com o aumento da poténc-
ia da aspiracdo mecanica, se esta existir.

- Ndo tente alterar as caracteristicas técnicas do produ-
to pois pode ser perigoso.

- Se ja ndo utilizar mais esta placa (ou substituir um
modelo antigo), antes de a deitar fora inutilize a me-
sma em conformidade com as leis da proteccdo da
salde e do ambiente, destruindo as partes perigosas
especialmente para as criancas que podem brincar
com o aparelho abandonado.

- Ndo toque na placa quando tiver as mdos ou pés
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molhados ou humidos.

- Ndo utilize a placa quando estiver descalco.

- O fabricante ndo se responsabiliza por qualquer dano
resultante de utilizacdo incorrecta ou impropria.

- Logo apds a utilizacdo algumas zonas da o aparelho
estdo muito quentes: evite tocar-lhes.

- 0 aparelho ndo deve ser operado com um temporizador
externo ou um sistema de controlo remoto separado.

Atencdo: Partes acessiveis podem se tornar quentes
quando seu aparelho eletrodoméstico estiver em uso.
Criancas devem ser mantidas afastadas.

Nunca cozinhe a comida diretamente nas placas elétricas,
use sempre as panelas ou recipientes correspondentes.

PLACA NORMAL INTENSIDAD 1
Y RAPIDA E TERMICA COZEDURAS POSSIVEIS
0 Apagado
1 Fraca Para derreter da manteiga, chocolate, etc. Para aquecer pequenas quantida-
des de liquido
7 Branda Para maiores quantidades de calor liquido. Para preparar cremes e molhos
que requerem longos perfodos de cozimento lento
3 Lenta Para descongelar alimentos congelados e preparar guisados, o calor para
ferver ou em fogo brando
4 Média Para 0 aquecimento dos alimentos para o
ponto de ebulicdo. Para carnes e peixes delicado
5 Forte Para escalopes e bifes. Para cozinhar em ferver grandes quantidades
de alimentos
6 Viv Para ferver grandes quantidades de liquido. Para fritar.
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LIMPEZA

IMPORTANTE: desligue sempre o aparelho da rede
elétrica antes de realizar qualquer operacdo de limpeza.

2) PLACA DE COZEDURA COM ELEMENTOS DE
AQUECIMENTO ELETRICOS

Se quiser manter a superficie limpa e brilhante, recomen-
damos o uso de um condicionador de silicone. A utilizacdo
deste tipo de condicionadores, antes de preparar compo-
tas, ajuda a proteger a superficie da placa. E muito impor-
tante limpar a superficie logo apds cada utilizagdo, quando
0 vidro ainda estiver morno. Ndo use esponjas metdlicas,
pOs abrasivos ou sprays corrosivos.

Consoante o nivel de sujidade, recomendamos:

- Manchas leves: basta usar um pano himido e limpo.

- Residuos queimados ou incrusta¢des podem ser removi-
dos com um raspador especial com lamina (fig. 5); tenha
atencdo, pois a lamina pode causar ferimentos.

- Marcas de liquidos derramados da panela podem ser re-
movidas com vinagre ou limdo.

- Atencdo para ndo deixar cair aclcar ou produtos com
aclcar. Nesse caso, desligue o interruptor e limpe a super-

ficie com agua quente e o raspador com lamina.

- Ap6s algum tempo podem aparecer reflexos metalicos e
riscos (fig. 6) devido a limpeza inadequada ou uso incorre-
to das panelas. Os riscos sao dificeis de remover, mas ndo
comprometem o funcionamento da placa.

- Ndo utilize jatos de vapor para a limpeza do equipamento.

Nota: o uso continuo pode resultar, em corresponden-
cia de queimadores, uma coloracdo diferente da origi-
nal, devido a alta temperatura.

ADVERTENCIAS:

- Para manté-los em boas condicdes, os discos elétricos
devem ser tratados com produtos de limpeza adequa-
dos e protegidos contra a ferrugem.

-Ndo utilize jatos de vapor para a limpeza do equipamento.
- Alimentos queimados numa placa elétrica devem ser
removidos a seco.

- Ap6s o uso, deite um pouco de 6leo morno sobre a
placa e limpe com um pano.

INSTALACAO

NOTAS TECNICAS PARA INSTALACAO

Na instalacdo, todas as regulacdes, transformacdes e
manuten¢des mencionadas nesta parte devem ser exe-
cutadas exclusivamente por pessoal qualificado. A pla-
ca deve ser correctamente instalada em conformidade
com as leis em vigor e as instrucdes do fabricante. Uma
instalacdo errada pode causar danos a pessoas, animais
ou objectos, pelos quais o Fabricante ndo pode ser con-
siderado responsavel. Os dispositivos de seqguranca e de
regulacdo automatica do aparelho, durante a sua vida
atil, sé poderao ser modificados pelo fabricante ou pelo
fornecedor devidamente autorizado.

3) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna das diver-
sas partes soltas, verifique se a placa esta em ordem. Em
caso de duvidas, ndo utilize o aparelho e dirija-se a pessoal
qualificado.

Os elementos que compdem a embalagem (papelado,
sacos, esferovite expandido, pregos...) ndo devem ser
deixados ao alcance de criancas, pois sdo fontes poten-
ciais de perigo. Faca uma abertura para o encaixe no plano

do mdvel de encastre respeitando as dimensdes indicadas
nafig. 8, certificando-se de que sejam respeitadas as dimen-
sOes criticas do espaco no qual o aparelho devera ser insta-
lado (veja fig. 8 y la distancia minima representado en fig. 8).
0 aparelho é classificado como classe 3, sendo portan-
to sujeito a todas as disposicdes previstas pelas nor-
mas que se referem a estes tipos de aparelhos.

4) FIXACAO DA PLACA

A placa estd equipada com uma junta especial cuja finali-
dade é evitar qualquer infiltracdo de liquido no mdvel. Para
aplicar esta junta correctamente, siga a risca as instrucoes
fornecidas abaixo:

- Destaque as fitas da junta do seu suporte tomando cuidado
para que a proteccdo transparente permanega aderida na junta.
- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta “E” cor-
rectamente (fig. 10) sob o bordo da placa de forma que
0 lado externo da junta fique perfeitamente encaixada no
bordo perimétrica externa da placa. As extremidades das
fitas devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faca com que a junta fique colada na mesa de forma uniforme
e sequra, pressionando-a com os dedos, retire a fita de papel
que protege a junta e coloque a placa na abertura feita no movel.
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- Fixe-0 através das respectivas a bracadeiras “S”, tendo
0 cuidado de introduzir a parte saliente na abertura “H”,
localizada no fundo, e aparafusando o parafuso “F” até blo-
quear an bracadeira “S" no tampo (ver fig. 11).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a superficie da
caixa do plano aquecida durante o funcionamento do mesmo,
monte um elemento de separacdo em madeira e aperte-0
com parafusos distancia minima do top 120 mm (fig. 8).

RECOMENDACOES IMPORTANTES PARA
A INSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das eventuais pare-
des laterais ndo deve superar o plano de trabalho. Para
além disso, a parede traseira e as superficies adjacentes
e a volta do plano devem ser resistentes a um excesso de
temperatura de 90 °C. A substancia que cola o laminado
plastico no movel deve resistir a temperaturas ndo infe-
riores a 150 °C para evitar a descolagem do revestimento.
Ainstalacdo do aparelho deve ser feita em conformidade
com as normas em vigor. Este aparelho ndo esta ligado
a um dispositivo de eliminacdo dos produtos de combu-
stdo. Portanto, este deve ser ligado de acordo com as re-
gras de instalacdo acima mencionadas. Deve se prestar
uma atencdo especial nas disposi¢des em matéria de ven-
tilacdo e arejamento indicadas a sequir.

5) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, € indispen-
savel que o local de instalacdo seja permanentemente
ventilado. A quantidade de ar necessaria € a exigida pela
combustdo regular do gas e pela ventilacdo do local, cujo
volume ndo podera ser inferior a 20 m. O ar deve entrar na-
turalmente por via directa através de aberturas permanen-
tes, que atravessam a parede do local a ventilar, alcancando
0 lado exterior com uma sec¢do minima de 100 cm? (veja
fig. 2). Estas aberturas devem ser feitas de forma que ndo
possam ser obstruidas. Admite-se também a ventilacdo indi-
recta mediante retirada de ar dos locais contiguos ao local a
ventilar, em completa conformidade com a Norma NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de trabalho no
estdo equipados com termopar de seguranca, a abertura
de ventilagdo deve ter uma secgdo minima de 200 cm?.

6) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre libertar
0s produtos da combustdo por meio de exaustdo ligada
a chaminés ou directamente ao exterior (veja fig. 3). Caso
ndo exista a possibilidade de aplicacdo de exaustdo, admi-
te-se 0 uso de um ventilador eléctrico instalado na janela
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ou numa parede que dé para o exterior, 0 qual devera fun-
cionar junto com o aparelho (veja fig. 4), desde que a Nor-
ma NP-1037 em matéria de ventilacdo seja respeitadas.

7) LIGACAO ELECTRICA

A ligacdo eléctrica deve ser efectuada em conformida-
de com as normas e disposicdes legais em vigor.

Antes de efectuar a ligacdo, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de iden-
tificacdo ea secdo dos cabos elétricos podem suportar a
carga, também indicado na placa.

- A capacidade eléctrica da instalagdo e das tomadas de cor-
rente sdo adequadas a poténcia maxima do aparelho (veja
etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior da caixa).
- A tomada da instalacdo possui uma ligacdo a terra eficaz
em conformidade com as normas e as disposicoes legais
actualmente em vigor. Declina-se qualquer responsabili-
dade pelo ndo cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligacdo a rede de alimentacdo for feita por
meio de tomada:

- Aplique no cabo de alimentacdo “C”, se ndo a possuir
(vejafig. 12 - 13), uma ficha normalizada adequada a carga
indicada na etiqueta de caracteristicas.

- Efectue aligacdo dos pequenos cabos conforme indicado
no esquema da fig. 12 - 13 e respeitando todos 0s avisos
enumerados a sequir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
Letra N (neutro) = cabo azul;
Simbolo de ligacdo a terra & = cabo verde-amarelo.

- 0 cabo de alimentacdo deve ser colocado de forma a ndo al-
cancar em nenhum ponto uma temperatura superior a 90 °C.
- Para a ligacdo, ndo utilize reducdes, adaptadores ou de-
rivadores pois estes poderiam provocar contactos falsos
com consequentes riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Quando a ligacdo for feita directamente na rede eléctrica:
- Entre 0 aparelho e a rede, instale um interruptor omnipo-
lar dimensionado para a carga do aparelho, com abertura
minima entre os contactos de 3 mm.

- Lembre-se que o cabo de ligagdo a terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- A ligacdo eléctrica também poderd ser protegida por in-
terruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo seja ligado
a uma instalacdo de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servico na parte eléctrica
do aparelho deve obrigatoriamente desligé-la da rede
de alimentacdo.



AVISOS:

todos os nossos aparelhos estao em conformidade com
as Normas Europeias e sucessivas modificacdes. Portan-
to, o aparelho esta em conformidade com os requisitos
das Diretivas Europeias em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacdo de utilizacdo de determinadas substancias
perigosas (RoHS);

- concegdo ecoldgica (ERP).

IMPORTANTE: para uma perfeita instalacdo, ajusta-
mento ou alteracdo do aparelho de cozedura com a uti-
lizacdo de outros gases, & necessario usar um INSTA-
LADOR QUALIFICADO: a ndo observancia desta regra
resulta em vazio de garantia.
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Se for necessario efectuar modificagdes na instalacdo
eléctrica existente ou se a tomada ndo for compativel
com a ficha, todas as alteracdes deverdo ser efectua-
das por pessoal qualificado. Em particular a pessoa
deve verificar a seccao dos fios.

IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado sequndo
as instru¢des do fabricante. Este ndo se responsabiliza
por danos causados a pessoas, animais ou objectos,
resultantes de uma instalagdo incorrecta.

MANUTENCAO

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO

ALIMENTACAO MONOFASICA
TIPO DE PLACA TIPO DE CABO 220 - 240 V~
Placa com 2 elmento HO5RR-F Seccdo 3x 1.5 mm?

ATENGAO!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentacdo, o instalador deverd manter o condutor de terra mais comprido (B) em relagdio aos condutores
de fase (veja fig. 9). Para além disso, deverd respeitar as indicagdes do pardgrafo 7.

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-se do cabo e ndo toca-lo. Além disso, o dispositivo deve ser
desligado e ndo ligado. Ligue para o centro de servi¢co autorizado mais préximo para corrigir o problema.

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

* ~ CECOZEDURA ELETRICA*
DENOMINACAO @ (cm) POTENCIA (W) (Wh/Kg)
Placa electric 14,5 1500 199,0
Placa electric 18,0 2000 182,4

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg

*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o Requlamento (UE) 66/2014.

Nota: a manutencdo deve ser efectuada apenas por pessoal autorizado
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MODEL: 2 DISCOS

Tensdo 220-240V~
Frequéncia 50/60 Hz
Poténcia Nominal Total 3500 W

DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA

DE CARACTERISTICAS
CATEGORIA = II2H3+/ TENSAO A
—— e FREQUENCIA POT.NOM. DISCO
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS DE REPOSICAO

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e requlado por pessoal experiente e especializado, de modo a garantir os melho-
res resultados de funcionamento. As pecas originais podem ser encontradas s6 junto aos nossos Centros de Assisténcia Técnica
e lojas autorizadas. Qualquer reparacdo ou regulacdo sucessiva, que se tornar necessdria, devera ser efectuada com 0 maximo
cuidado e atencdo por pessoal qualificado. Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi
comprado ou a0 nosso Centro de Assisténcia mais proximo especificando a marca, o modelo, 0 nimero de série e o tipo de proble-
ma do seu aparelho. Estes dados estdo indicados na etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta
aplicada na caixa de embalagem.

Estas informacBes permitem ao assistente técnico providenciar as pegas de reposicdo adequadas e garantir consequentemente
uma assisténcia rapida e especifica. Aconselha-se transcrever estes dados de modo que 0s mesmos estejam sempre a disposi¢do:

MARCA: oo
MODELO: oo
SERTE: oo

Durante a vida til do aparelho, mantenha o Certificado de Garantia ou a ficha de dados técnicos junto com o
manual de instrucdes. Esse contém dados técnicos importantes.

E INFORMAGAO AOS UTILIZADORES
Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo 25 de julho de 2005, n. 151 “Actuacdo das Directivas 2012/19/CE, relativas a reducdo
mmmm (0 uso de substancias perigosas nos aparelhos eléctricos e electrénicos, como na eliminagdo dos residuos”.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

/\ ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso. Tenga cuidado de
no tocar los elementos calentadores. Los niiios de
edad inferior a 8 afios deberan estar lejos cuando no
estén bajo supervision continua.

/I\ ADVERTENCIA: SOLO MEXICO: Este aparatonoesta
disefiado para ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con capacidades sensoriales y/o mentales
reducidas, o falta de conocimiento y experiencia a
menos que hayanssido instruidos y supervisadosenel
correcto uso por una persona responsable por su
seguridad. Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: La coccion sin supervision sobre
una placa con grasa o aceite puede ser peligrosa y
causar un incendio. No intente NUNCA extinguir el
fuego con agua, sino apague el aparatoy luego cubra
la llama por ej. con una tapa o una manta contra
incendios.

/\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.

/\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

/\ ADVERTENCIA: Nose debe utilizar un aparatopara
limpiar el vapor por estufa, las placas de coccién y los
hornos.

/\ ADVERTENCIA: EI aparato no esta disefiado para
funcionar mediante un temporizador exterior o un
sistema con mando a distancia separado.

/\ ADVERTENCIA: Utilice sélo dispositivos de
proteccion dela encimera diseiiados por el fabricante
o indicados en las instrucciones del fabricante de la
encimera como adecuado para el uso de proteccién o
dispositivos de proteccién incorporadas en esta
unidad. El uso de una proteccion no adecuada puede
causar accidentes.

/\ ADVERTENCIA: el proceso de coccidn tiene que ser
supervisado. El proceso de coccion a corto plazo tiene
que ser supervisado continuamente.
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VAN jADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la alteracion
o modificacién del producto o de sus componentes
durante la instalacion. El instalador sera respon-
sable de cualquier dafio o fallo que se produzca
como consecuencia de un montaje o instalacion
incorrectos. Para cualquier dafio resultante de la
instalacion del producto, contactar al instalador
autorizado.



DESCRICAO DO APARELHO

TIPO: PFZ 02
EFX 30.1 2P

12 Placa rapida da 14,5 cm 1400 W
13 Placa rapida da 18,0 cm 1800 W
14 Botdo do placa rapida 12

15 Botdo do placa rapida 13

16 Piloto indicador do placa rapida

MX

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

Este aparato ha sido disefiado para ser utilizado inicamente como aparato de coccion; cualquier otro uso (como

calentar espacios) debe considerarse indebido y peligroso.

51



MX

uso

1) ENCENDIDO DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Las encimeras pueden estar provistas de dos tipos de pla-
cas eléctricas:

normales y rapidas, indicadas por una marca roja. Las pla-
cas normales y las rapidas se controlan con un mando de
7 posiciones (observe la figura A-B). Para encender las
placas, gire el mando correspondiente a la posicion que
desee. En el panel frontal hay un diagrama impreso que
indica la placa eléctrica a la que corresponde cada mando.
Cada vez que se enciende una placa se ilumina el piloto
rojo. La tabla siguiente contiene instrucciones meramente
indicativas para regular las placas.

ADVERTENCIAS:

cuando se enciende la placa por primera vez, o cuando
ha permanecido apagada durante un largo periodo de
tiempo, debe secarse durante 30 minutos con el man-
do en la posicién n° 1. De este modo se eliminara la
humedad que haya absorbido el material aislante.
Para usar el aparato correctamente, recuerde lo si-
guiente:

- Coloque un recipiente de cocina sobre la placa antes
de encenderla.

- Utilice siempre recipientes de fondo muy plano y
grueso (observe la figura 1).

- No utilice nunca recipientes de diametro inferior al
de la placa.

-Seque la base del recipiente antes de colocarlo sobre la placa.
- Después de utilizar la placa, y para su correcto man-
tenimiento, limpiela con productos especiales facilm-
ente asequibles en el mercado. De este modo, la su-
perficie de la placa se conservara limpia y brillante y
no se oxidara. Mientras utiliza las placas, no permita
nunca que los nifios jueguen cerca del aparato. Cer-
cidrese de que las asas de los recipientes estan coloca-
das correctamente.

No deje nunca el aparato sin vigilancia si cocina con
aceite o grasa, ya que son facilmente inflamables.

- Las placas conservan el calor durante mucho tiempo
después de su uso. No apoye nunca las manos ni otros
objetos para evitar quemaduras.

- Si el aparato lleva una tapa de cristal, al calentarse
podria estallar. Desconecte siempre todas las placas
antes de cerrar la tapa.

- Desconecte inmediatamente el aparato de la red
eléctrica en cuanto observe la presencia de grietas en
la superficie de las placas.
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USO CORRECTO DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Cuando se utilizan placas eléctricas es necesario:

- evitar absolutamente el funcionamiento en vacio (sin
recipientes);

- hacer el posible para no derramar liquidos encima de
las placas cuando estan calientes;

- cocer posiblemente con tapa para ahorrar energia eléctrica;
- el funcionamiento de las placas eléctricas se sefiala
mediante un piloto luminoso que se encuentra cerca
del mando rotativo.

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo energético durante la coccién con el ele-
mento calentador utilizar: ollas con fondo llano, de
gran espesor y diametro adecuado para el elemento
calentador (véase la figura 1). Cocinar con la tapa para
ahorrar alin mas. Ademas, adecuar la potencia del ele-
mento calentador una vez alcanzada la ebullicion.
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PLACA NORMAL INTENSIDAD PROCESOS POSIBLE DE COCCION
Y RAPIDA TERMICA
0 Apagado
1 Floja Para derretir mantequilla, chocolate, etc. Para calentar pequefias cantidades
de liquido.
7 Baja Para calentar cantidades mayores de liquido. Para preparar cremas y salsas
que requieren largos periodos de coccion lenta.
3 Lenta Para descongelar alimentos congelados y preparar guisos, calentar a punto
de ebullicion o cocer a fuego lento.
4 Media Para calentar alimentos hasta el punto de ebullicion. Para dorar carnes y
pescados delicados.
5 Fuerte Para escalopes y filetes. Para cocer a fuego lento grandes cantidades de
alimentos.
6 Alta

Para hervir grandes cantidades de liquido. Para freir.

MEDIDAS A RESPEITAR (EN MM)

INSTALACION

A B C D E F
(30) 282 482 59 59 300 min. 70 min.
20
P

min. 120 mm,

\

inserto de madera horizontal
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MANTENIMIENTO

A
- @
9

ATENCION!!!

En caso de sustitucion del cable de alimentacion, el instalador deberd tener el conductor de tierra mds largo respecto a los conductores de fase
(B), ver fig. 9.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es mas, debera desenchufar el dispositivo y no encen-
derlo. Llame al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que solucionen el problema.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

ECCOCCION ELECTRICA*
DENOMINACIONES @ (cm) POTENCIAS (W) (Wh/Kg)
Placas eléctricas 14,5 1400 199,0
rapida
Placas eléctricas 18,0 1800 182,4
rapida

*ECelectric hob = 190,7 Wh/kg
*ECcoccidn eléctrica: Consumo de energia por kg, calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.

Advertencia: el mantenimiento debe ser realizado sélo y exclusivamente por personal autorizado.
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DOMINO 2E (CON 2 RAPIDAS PLACAS)

Tension 220-240V~
Frequencia 50/60 Hz
Potencia total 3200W

DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA

RGO DA ey TENSION FRECUENCIA POT. NOM. PLACA
[12E+3+ V-~
220-240V ~ 50/60 Hz 3200 W

ASISTENCIA TECNICA Y PIEZAS DE REPUESTO

El modelo y el nimero de serie se puede encontrar

en el certificado de garantia.

Modelo: EFX 30.1 2P

Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de

ﬁ aparatos eléctricos y electronicos).
La directiva Froporuona el marco general valido en todo el dmbito de la Union Europea para la retirada y la reutilizacion de los

mmmm  residuos de

0s aparatos eléctricos y electrénicos.
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SIKKERHETSADVARSLER:

/\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgjengelige delene
blir varme under bruk.

Det ma tas hensyn for dunnga bergring av varmeele-
menter. Barn under 8 ar skal holdes borte med min-
dre de overvakes kontinuerlig. Dette apparatet kan
brukes av barn fra 8 ar og eldre, og personer med
redusert fysisk, sensorisk eller mental kapasitet eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de har fatt
veiledning eller instruksjon om bruk av apparatet pa
en trygg mate og forstar farene som er involvert. Barn
skal ikke leke med apparatet. Rengjoring og brukerv-
edlikehold skal ikke utfgres av barn uten tilsyn.

/\ ADVARSEL: Uovervaket matlaging p& kokepla-
te med fett eller olje kan vaere farlig og kan fare til
brann. Prov ALDRI a slukke en brann med vann,
men sla av apparatet og dekk deretter flammen,
f.eks. med lokk eller brannteppe.

/\ ADVARSEL: Fare for brann: Ikke lagre gjen-
stander pa kokeflatene.

/\ ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du
sla av apparatet for a unnga fare for elektrisk
stot.

/\ ADVARSEL: Ikke bruk en damprenseenhet til:
ovner og kokeplater.

/\ ADVARSEL: Kokeplaten er ikke laget for a
brukes med en ekstern timer eller med et fjern-
kontrollsystem.

/\ ADVARSEL: Bruk kun kokebeskyttere designet
av produsenten av kokeapparatet eller angitt av
produsenten av apparatet i bruksanvisningen
som egnede kokebeskyttere innlemmet i appara-
tet. Bruk av uegnede beskyttere kan forarsake
ulykker.

/\ ADVARSEL: Kokeprosessen ma overvakes. En
kort matlagingsekt skal overvakes kontinuerlig.

/\ ADVARSEL: Koble alltid apparatet fra
stromnettet for du foretar noen justeringer. Alle
pakninger ma skiftes ut av teknikeren etter at
eventuelle justeringer eller forskrifter er fullfort.
Brennerne vare krever ikke primarluftjustering.
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/\ MERK! Produsenten vil ikke vare ansvarlig
for eventuelle skader forarsaket av endringer el-
ler modifikasjoner utfert pa produktet eller dets
komponenter under installasjon. Installateren er
ansvarlig for eventuelle skader eller feil grunnet
feilaktig montering eller installasjon. For even-
tuelle skader som oppstar under installasjon av
produktet, henvises det til autorisert installator.



NO
BESKRIVELSE AV PLATETOPPEN

TIPO: PFZ 02
EFX30.12PT

16010 O
143015

12 Elektrisk hurtigplate @ 14,5 cm pd 1500 W
13 Elektrisk hurtigplate @ 18,0 cm pa 2000 W
14 Elektrisk hurtigplate n°® 12, styreknott

15 Elektrisk hurtigplate n° 13, styreknott

16 Varsellys for tenning av elektrisk plate

30 Timer for styreknott

Merk: Dette apparatet er produsert for hiemmebruk, og for bruk av privatpersoner.

Denne koketoppen ble designet for a brukes utelukkende som et matlagingsapparat: All annen bruk (for eksem-
pel til oppvarming av rom) skal betraktes som feil og farlig.
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BRUK

1) SLA PA DE ELEKTRISKE PLATENE

Platene kan vaere utstyrt med to hurtigplater som er angitt med et
radt merke. Platene styres aven 7-posisjonsbryter (se fig. A- B). Sla
pa platene ved a dreie knotten til gnsket posisjon. Et diagram er
skiermtrykt pa frontpanelet. Dette diagrammet indikerer hvilken
elektrisk plate den aktuelle knotten korresponderer til (se fig. A -
B). Et rgidit varsellys vil komme pa for & indikere at platen er slatt pa.
Ft rent veiledende platereguleringsdiagram star nedenfor.

TIMER

Timer gjor det mulig for varmeelementer a sla sg av
automatisk med et akustisk advarsel. Den kan ogsa
brukes som timer (uten a sla av) og kan stilles inn i en
periode pa maks. 60 minutter (se fig. C).

ADVARSLER:

ndr platen er slatt pa for fgrste gang, eller hvis den har
veert ubrukt i lang tid, bgr den terkes i 30 minutter pa
bryterposisjon n°® 1. Dette vil eliminere fuktighet som
kan ha blitt absorbert av isolasjonsmaterialet.

For a bruke apparatet korrekt, husk a:

- Plassere en panne pa platen fgr du slar den pa.

-Alltid bruke panner med flate og veldig tykke bunner (sefig. 1).
- Aldri bruke panner som er mindre enn platediametrene .
- Terke av bunnen av pannen fgr du setter den pa platen.
- Ikke la apparatet sta uten tilsyn nar platene brukes.
Serg spesielt for at pannehandtakene er trygt plassert
og hold tilsyn med matvarer som krever olje og fett for
a tilberedes, siden disse produktene lett kan ta fyr.

- Platene vil forbli varme i en periode etter bruk. Rer
dem aldri med hendene eller andre gjenstander for a
forhindre brannskader.

- Koble apparatet umiddelbart frastremnettet hvis det
oppdages sprekker pa platenes overflater.

- Bruk aldri aerosoler i naerheten av apparatet nar det er i drift.
- Beholdere som er bredere enn enheten anbefales ikke.

RIKTIG BRUK AV ELEKTRISKE PLATER

Ndr du bruker de elektriske platene, ma du:

- absolutt ikke betjene dem tomme (uten beholder),

- prov a ikke helle vaesker pa platene nar de er varme,
- kok med et deksel nar det er mulig for a spare strgm,
- en indikatorlampe naer knotten viser nar de elektri-
ske platene er paslatt.

For d lage mat med varmeelementet effektivt ved hjelp
av minst mulig energi, bruk tykke, flatbunnede kjeler
med en bredde som passer til varmeelementet (se bil-

58

de). Koking med lokket pa sparer ogsa energi. SIa ned
varmeelementet ndr det nar kokepunktet.

ADVARSLER OG RAD FOR BRUKEREN:

- Bruk av gasskomfyr produserer varme og fuktighet i
rommet der den er installert. Rommet ma derfor vaere
godt ventilert ved a holde de naturlige lufteventilene frie
(fig. 2) og ved a aktivere den mekaniske lufteinnretnin-
gen (avsugningshette eller elektrisk vifte fig. 3 og fig. 4).
- Intensiv og langvarig bruk av apparatet kan kreve ek-
stra ventilasjon. Dette kan oppnas ved a apne et vindu
eller ved a oke effekten pa det mekaniske avsugssyste-
met hvis installert.

- Ikke forsgk a endre produktets tekniske egenskaper,
da det kan veere farlig.

- Hvis du ikke skal bruke dette apparatet lenger (eller er-
statte en gammel modell), ma du sette det ut av drift i
samsvar med gjeldende lov om helsevern og forebygging
av miljgforurensning ved a gjere de farlige delene ufar-
lige, spesielt for barn som kan leke pa et forlatt apparat.
- Ikke bergr apparatet med vate eller fuktige hender eller fatter.
- Ikke bruk apparatet barbeint.

- Produsenten er ikke ansvarlig for skader som fglge av
feil, uriktig eller urimelig bruk.

- Under og umiddelbart etter bruk er noen deler av
koketoppen svaert varme: unnga a bergre dem.

- Apparatet ma ikke brukes med en ekstern timer eller
et separat fjernkontrollsystem.

Advarsel: under drift blir arbeidsflatene pa koke-
omradet veldig varme: Hold barn borte!

Aldri lag mat direkte pa de elektriske platene, bruk al-
Itid en gryte eller beholder.
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NORMAL OG HURTI- | yARMEINTENSITET MULIGE MATLAGINGSPROSESSER
GPLATE
0 Av
1 Svak Til 4 lase opp smar, sjokolade, osv..Til d varme sma mengder vaeske.
7 Lav For 4 varme opp stgrre mengder vaske. A Iage cremes 0g suces
krever lange langsomme koketider.
3 Sakte For 4 tine frosne matvarer og til‘berege st_uinger, varme til
kokepunktet eller til smakoking.
4 Middels For & varme opp mat til kokepunktet.
Til & brune delikat kjgtt og fisk.
5 Sterk Til kjgttstykker og biffer. For tilberedning av store mengder mat.
6 Hay For & koke opp store mengder vaeske. Til steking.

RENGJORING

VIKTIG: Koble alltid apparatet fra stremnettet for du
utfgrer noen form for rengjgring.

2) KOMFYRTOPP MED ELEKTRISKE VARMELE-
MENTER

Hvis du vil bevare overflaten ren og blank, anbefaler vi at
du bruker et silikonpleiermiddel. Bruk av dette pleiermid-
delet fgr syltetgylaging bidrar til & beskytte overflaten pa
koketoppen. Det er sveert viktig a rengjere overflaten rett
etter hver bruk, ndr glasset fortsatt er lunkent. Ikke bruk
metallsvamper, slipepulver eller etsende spray.

Avhengig av hvor skittent det er, anbefaler vi:

- Sma flekker: det er nok d bruke en fuktig, ren klut.

- Brent eller smuss kan fjernes med en spesiell barberskrape (fig.
5); veer oppmerksom pa at barberhgvelen kan forarsake sar.
- Vaeskemerker som renner over fra kjelen, kan fjernes med
eddik eller sitron.

- Veer forsiktig sa du ikke far sukker eller andre ingre-
dienser med sukker. I dette tilfellet, sld av bryteren og
rengjer overflaten med varmt vann og barberblad-
skrapen.

- Etter en stund kan det oppstd metallreflekser og riper (fig.
6) pa grunn av feil rengjgring og feil bruk av kjelen. Ripene

er vanskelige a fierne, men de gar ikke utover koketoppens
funksjon.
- Ikke bruk dampstraler til rengjgring av utstyret.

Merk: Kontinuerlig bruk kan fgre til at brennerne en-
drer farge pa grunn av den hgye temperaturen.

ADVARSLER:

- For & holde elektriske strykejern i god stand bgr de
behandles med passende rengjgringsprodukter for a
forhindre rust.

- Ikke bruk dampstraler til rengjgring av utstyret.

- Brent mat pa en elektrisk plate ma fjernes tort.

- Etter bruk, hell litt lunken olje pa platen og terk den
av med en klut.
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INSTALLASJON

TEKNISK INFORMASJON FOR INSTALLAT@REN

Installasjon, justeringer av kontroller og vedlikehold
ma kun utfgres av en kvalifisert tekniker.

Apparatet ma veere riktig installert i samsvar med gjel-
dende lov og produsentens instruksjoner.

Feil installasjon kan forarsake skade pa personer, dyr eller
eiendom som produsenten ikke kan anses somansvarlig for.
I lgpet av systemets levetid skal de automatiske sikkerhets-
eller reguleringsenhetene pa apparatet kun endres av
produsenten eller av hans behgrig autoriserte forhandler.

3) INSTALLERE KOKEPLATEN

Kontroller at apparatet er i god stand etter a ha fjernet den
ytre emballasjen og de innvendige innpakningene til de
forskjellige lgse delene.

I tvilstilfeller ma du ikke bruke apparatet og kontakte kva-
lifisert personell.

Aldri forlatemballasjematerialene (papp, poser, poly-
styrenskum, spiker, osv.) innenfor barnsrekkevidde
siden dekan bli potensielle kilder til fare.

Madlingene av apningen som skal skjaeres ut i det mo-
dulaere skapet der koketoppen skal installeres, er angitt i
fig. 8. Fglg alltid malingene som er oppgitt for dpningen
der apparatet skal felles inn (se figur 8).

De potensielle veggene (venstre eller hgyre) som over-
skrider arbeidsbenken i hgyden, ma vaere pa en minimu-
msavstand fra utskjeeringen som nevnt i kolonnene «E» |
dokumentet.

Apparatet tilhgrer klasse 3 og er derfor underlagt alle
bestemmelsene fastsatt av bestemmelsene som regu-
lerer slike apparater.

4) INSTALLERE KOKEPLATEN

Koketoppen har en spesiell tetning som forhindrer vaeske
i 4 komme seg inn i skapet. Fglg instruksjonene ngye for d
montere denne forseglingen korrekt:

- Fjern alle bevegelige deler fra kokeplaten.

- Lgsne tetningene fra baksiden, kontroller at den gjennom-
siktige beskyttelsen fortsatt holder seg til selve tetningen.

- Vend koketoppen og riktig posisjontetning «E» (figur 10)
under kanten av selve platetoppen slik at den ytre siden avfor-
seglingen passer perfekt til den ytre kanten av platetoppen .
Endene pa stripene ma passe sammen uten overlapping.
- Fest forseglingen jevnt og sikkert til platetoppen, trykk pa
plass med fingrene og fjern stripen med beskyttelsespapir
fra tetningen og sett platen inn i hullet i skapet.

- Fest kokeplaten med de riktige brakettene «S» 0g pass
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den fremtredende delen inn i kuppelen «H» nederst. Skru
skruen «F» til braketten «S» pa toppen (figur 11).

For & unnga utilsiktet bergring med den varme bunnen av
kokeplaten under arbeidet , er det ngdvendig for a sette en
treinnsats festet med skruer i en minimumsavstand pd 120
mm fra toppen (se figur 8).

VIKTIGE INSTALLASJONSINSTRUKSJONER

Merknad til installateren: Sideveggene ma ikke overstige
hgyden pa koketoppen. Bakpanelet og tilstatende over-
flater rundt koketoppen ma tale en temperatur pa 90 °C.
Limet som fester plastbelegget til skapet ma tdle en tem-
peratur pa minst 150 °C for a forhindre at belegget lgsner.
Apparatet ma installeres i samsvar med gjeldende standar-
der. Dette apparatet er ikke koblet til en rgykkanal. Derfor
ma det kobles til i samsvar med ovennevnte installasjons-
standarder. Veer ngye med gjeldende ventilasjonskrav.

5) ROMVENTILASJON

Det er viktig at rommet der utstyret er installert er perma-
nent ventilert for 4 garantere korrekt drift.

Det ngdvendige luftvolumet er det som brukes til gassfor-
brenning og romventilasjon. Volumet md ikke vaere mindre
enn 20 m, Luften ma komme inn naturlig, direkte gjennom
en fast apning i veggene i rommet som skal ventileres, vendt
mot utsiden, med et minimum tverrsnittsareal pa 100 cm? (se
fig. 2). Apningene ma vaere utformet slik at de ikke kan blokke-
res. Indirekte ventilasjon er mulig ved d trekke ut Iuft fra rom
som grenser til det som ventileres, i henhold til standarden.

MERK: Hvis koketoppbrennerne ikke er utstyrt med et
sikkerhetstermoelement, ma ventilasjonsapningen ha
et minimum tverrsnittsareal pa 200 cm?,

6) PLASSERING OG VENTILASJON

Gassovner md alltid avlede forbrenningsgasser gjennom
hetter. Disse ma kobles til raykrar, skorstein eller rett ut (se
fig. 3). Hvis det ikke er mulig a installere en hette, kan en
elektrisk vifte installeres pa et vindu eller pa en vegg som
vender utover (se fig. 4). Denne ma aktiveres samtidig som
apparatet, sa lenge spesifikasjonene i gjeldende bestem-
melser overholdes strengt.

7) ELEKTRISK TILKOBLING

Apparatets elektriske tilkoblinger ma utfgres i samsvar
med bestemmelsene og standardene som gjelder.



Far du kobler til apparatet, ma du kontrollere at:

- Spenningen samsvarer med verdien som vises pa spe-
sifikasjonsplaten, og at tverrsnittet pd ledningene i det
elektriske systemet kan stgtte belastningen, som 0gsa er
angitt pd spesifikasjonsplaten.

- Den elektriske kapasiteten til strgmforsyningen og strgm-
uttakene passer til apparatets maksimale effekt (se datae-
tiketten som er festet pa undersiden av platetoppen).

- Stikkontakten eller systemet har en effektiv jordforbin-
delse i samsvar med bestemmelsene og standardene som
gjelder. Produsenten fraskriver seg alt ansvar dersom ikke
disse bestemmelsene overholdes.

Nar apparatet er koblet til stramnettet med en stikkontakt:
- gjelder forinngangskabelen «C», hvis ikke oppgitt (se fig.
12 - 13 en normal kontakt som er tilstrekkelig til belastnin-
gen angitt pa etiketten.

Koble kablene i henhold til skiemaet pd fig. 12 - 13, 0g s@rg
for a respektere de nevnte merkingene:

Bokstav L (stremfarende) = brun ledning;
Bokstav N (ngytral) = bla ledning:
Jordingssymbol = = grgnn og gul ledning.

- Strgmforsyningskabelen ma plasseres slik at ingen del av
den er i stand til @ na en temperatur pd 90 °C.

- Bruk aldri reduksjoner, adaptere av shunter for tilkobling
siden disse kan skape falske kontakter og fgre til farlig
overoppheting.

- Uttaket mad vaere tilgjengelig etter innbygning.

Ndr apparatet er koblet rett til stromnettet:

- Installer en omnipolar kretsbryter mellom apparatet og
strgmnettet. Denne kretsbryteren skal veere dimensjonert
i henhold til apparatets belastningsvurdering og ha mini-
mum 3 mm avstand mellom kontaktene.

NO

- Husk at jordledningen ikke ma avbrytes av kretsbryteren.
- Den elektriske tilkoblingen kan ogsa beskyttes av en
hayfglsomhetsdifferensialbryter.

Det anbefales pd det sterkeste d feste den relative gul-
grgnne jordledningen til et effektivt jordingssystem.

For det utfores service pa apparatets elektriske del, ma
den kobles helt fra det elektriske stremnettet.

ADVARSLER:

alle vare produkter er i samsvar med de europeiske
normer og relative endringer.

Produktet er derfor i overensstemmelse med kravene i
det europeiske direktivet vedrgrende:

- kompatibilitet elektromagnetisk (EMC),

- elektrisk sikkerhet (LVD),

- begrensning av bruk av visse farlige stoffer (RoHS),

- EcoDesign (ERP).

VIKTIG: En perfekt installasjon, justering eller omfor-
ming av koketoppen for bruk av andre gasser krever
en KVALIFISERT INSTALLAT@R: Unnlatelse av a falge
denne regelen vil ugyldiggjere garantien.

Hvis installasjonen krever endringer i hjemmets elektriske
system, eller hvis kontakten er uforenlig med apparatets
plugg, ma du fa endringer eller utskiftninger utfert av en
profesjonell, kvalifisert person. Spesielt skal denne perso-
nen ogsa sgrge for at tverrsnittet av ledningene pa stikkon-
takten er egnet for strammen som brukes av apparatet.

VIKTIG: Apparatet ma installeres i henhold til produ-
sentens instruksjoner. Produsenten er ikke ansvarlig
for skade pa personer eller dyr eller skade pa eiendom
forarsaket av feil installasjon.

SERVICE

KABELTYPER OG TVERRSNITT

ENFASEMATING
TYPE KOKEPLATE TYPE KABEL 220 - 240 V~
Elektrisk kokeplate med .
. . HOS5RR-F 2
2 hurtige elektriske plater 0 Tverrsnitt 3x1.> mm

MERK!!!

Hvis stramforsyningskabelen er byttet ut, skal installatgren sorge for at jordledningen er lengre (B) enn faseledningene (figur 9) og falge anbe-

falingene gitt i punkt 7.

Ved feil eller kutt i kabelen, vennligst flytt deg bort fra kabelen og ikke rgr den. Videre ma enheten vere koblet
fra og ikke slas pa. Ring naermeste autoriserte servicesenter for a lgse problemet.
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EFFEKTVURDERINGER AV DE ELEKTRISKE KOMPONENTENE

FORBRUK VED ELEKTRISK
BETEGNELSE @ (cm) STROM (W) TILBEREDNING AV MAT*
(Wh/Kg)
Hurtig elektrisk plate 14,5 1500 199,0
Hurtig elektrisk plate 18,0 2000 182,4

*Energiforbruk elektrisk komfyr = 190,7 Wh/kg
Forbruk ved elektrisk tilberedning av mat: Energiforbruk per kg beregnet i henhold til forordning (EU) 66/2014.

Advarsel: vedlikehold ma kun utferes av autoriserte personer.

DOMINO 2E (MED 2 HURTIGPLATER)

Spenning 220-240V~
Frekvens 50/60 Hz
Total effekt 3500 W

TEKNISKE DATA RAPPORTERT PA ETIKETTEN

KATEGORI = II2H3+ / PRESS NOMINELL EFFEKT FOR
[I2E+3+ vV~ HYPPIGHET PLATEN
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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TEKNISK ASSISTANSE OG RESERVEDELER

Far det forlot fabrikken, ble dette apparatet blitt testet og requlert av eksperter og spesialisert personell for & garantere de beste
prestasjonene.

Eventuelle reparasjoner eller justeringer som det senere kan vaere behov for, skal kun utfgres av kvalifisert personell med ytterste
forsiktighet og oppmerksomhet.

Derfor ma du alltid kontakte din forhandler eller vart neermeste servicesenter ndr det kreves reparasjoner eller justeringer, og angi
hvilken type feil og modell av apparatet du har.

Var ogsa oppmerksom pa at originale reservedeler kun er tilgjengelige fra vdre servicesentre for ettermarkedet og autoriserte
utsalgssteder.

Ovennevnte data skrives ut pa dataetiketten som stdr pa den underordnede delen av apparatet og pa pakkeetiketten.

Ovennevnte informasjon gir teknisk assistent muligheten til & skaffe egnede reservedeler og skreddersydd reparasjon. Vi foreslar at
du fyller ut tabellen nedenfor.

MERKE: ..o
MODELL: ...
SERIE: s

Oppbevar garantisertifikatet eller arket med tekniske data sammen med Instruksjonshandboken i hele appara-
tets levetid. Den inneholder viktige tekniske data.

E Dette apparat er merket i henhold til det europeiske direktiv 2012/19/EU om avhending av elektrisk o%(elektronisk utstyr (WEEE).
Denne retningslinjen er rammeverket for en europeisk gyldighet for retur og resirkulering av avfall elektrisk og elektronisk utstyr.
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SIKKERHETSADVARSLER:

/\ VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar
blir varma under anvandning.

Var forsiktig sa att du inte vidror virmeelement.
Barn under 8 ars alder ska hallaspa avstand, savida
de inte halls under kontinuerlig uppsikt.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt 6vervakning eller instruk-
tioner om anvandningen av apparaten pa ett sakert
satt och forstar riskerna. Barn far inte leka med ap-
paraten. Rengoring och anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan dvervakning.

/\ VARNING: Obevakad matlagning pa en hall
med fett eller olja kan vara farligt, och detta kan
leda till brand. Férsok ALDRIG sldcka en brand
med vatten, utan stdng av apparaten och tack
sedan lagan t.ex. med ett lock eller en brandfilt.

/\ VARNING: Brandrisk: forvara inte féremal pa
kokytorna.

/\ VARNING: Om ytan dr sprucken, sting av
apparaten for att undvika risk for elektriska stotar.

&VARNING:anvéindinteenéngrengéringsenhet
pa spisar, hallar och ugnar.

/\ VARNING: hillen &r inte konstruerad for att
fungera med en extern timer eller med ett
fjarrkontrollsystem.

/\ VARNING: Anvind endast spishallsskydd som
ar designade av tillverkaren av
tillagningsapparaten, som listas som lamplig av
tillverkaren av apparaten i bruksanvisningen
eller som dr en del av apparaten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka olyckor.

/\VARNING: Tillagningsprocessen maste dvervakas.
En kortare tillagningsprocess maste dvervakas
kontinuerligt.

/\ VARNING: Koppla alltid bort apparaten fran
elndtet innan du gor nagra justeringar. Alla tatningar
maste bytas ut av teknikern efter att alla justeringar
eller foreskrifter ar avslutade. Vara brannare kraver
inte primarluftjustering.
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/\ VARNING: OBS! Tillverkaren kommer inte att
ansvara for eventuella skador som har sitt ursprung i
andring eller modifiering av produkten eller dess
komponenter under installationen. Installatéren
kommer att vara ansvarig for skador eller fel som
uppkommit pa grund av felaktig montering eller
installation. For eventuella skador som har sitt
ursprung i installationen av produkten, kontakta den
auktoriserade installatoren.



BESKRIVNING AV KOKHALLEN

TIPO: PFZ 02
EFX30.12PT

16010 O
143015

12 Elektrisk snabbplatta @ 14,5 cm pa 1500 W
13 Elektrisk snabbplatta @ 18,0 cm pa 2000 W
14 Elektrisk snabbplatta n® 12 kontrollvred

15 Elektrisk snabbplatta n® 13 kontrollvred

16 Varningslampa for aktivering av elektrisk platta

30 Kontrollvred for timer

Observera: denna apparat har endast tillverkats for hushdllsbruk och anvéndning av privatpersoner.

SE

Denna spis designades for att anvandas endast som tillagningsapparat, all annan anvandning (sasom att varma

upp rum) anses oldmplig och farlig.
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ANVANDNING

1) SLA PA DE ELEKTRISKA PLATTORNA

Hallarna kan vara utrustade med tva snabbplattor som indikeras
av ett rott mdrke. Plattorna styrs av en brytare med sju olika lagen
(se fig. A- B). SIa pd plattorna genom att vrida vredet till dnskad
position. Ett diagram ar tryckt pd frontpanelen. Detta diagram an-
ger till vilken elektrisk platta vredet i fraga motsvarar (se fig. A- B).
En rod varningslampa tands for att indikera att plattan har aktive-
rats. Nedan anges ett rent vagledande diagram for plattreglering.

TIMER

Timern gor det mojligt for varmeelement att stdngas
av automatiskt genom akustisk varning. Den kan ocksa
anvandas som timer (utan att stangas av) och kan stall-
as in pa hogst 60 minuter (se fig. C).

VARNINGAR:

Nar plattan slas pa for forsta gangen, eller om den har
varit oanvdnd under en langre tid, ska den torkas i 30
minuter pa vredposition nr 1. Detta eliminerar all fukt
som kan ha absorberats av isoleringsmaterialet.

For att anvanda apparaten pa ratt sétt, ska du komma ihag att:
- Placera en panna pa plattan innan den slas pa.

- Alltid anvdnda kastruller med plana och mycket tjocka
bottnar (se fig. 1).

- Aldrig anvanda pannor som &r mindre dn plattans diameter.
- Torka pannans botten innan du placerar den pa plattan.
- Aldrig lamna apparaten utan uppsikt ndr plattorna an-
vands. Sarskilt sdkerstdlla attkastrullens handtag dr sakert
placerade och att kontrollera mat som kraver olja eller fett
vid tillagning, eftersom dessa produkter ldtta kan fatta eld.
- Plattorna forblir varma under en period efter an-
vandning. Aldrig rora dem med handerna eller andra
foremal for att forhindra brannskador.

- Omedelbart koppla bort apparaten fran elndtet om
sprickor upptécks pa plattornas ytor.

KORREKT ANVANDNING AV ELPLATTORNA

Ndr du anvander elplattorna maste du:

- alltid undvika att anvanda dem tomma (utan behallare);
- lata bli att halla vatskor pa plattorna nar de dr heta;
- laga mat med lock ndr det ar méjligt for att spara el;
- observera indikatorlampan ndra vredet som visar nar
elplattorna ar pa.

For att laga mat med varmeelementet sa effektivt som

méjligt och med minsta méngd energi, anvand tjocka, flat-
bottnade kastruller med en bredd som passar varmeelem-
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entets (se bild). Laga dven mat med locket pa for att spara
energi. Vrid ner varmeelementet ndr det ndr kokpunkten.

VARNINGAR OCH RAD FOR ANVANDAREN:

- Anvandning av en gasspis producerar varme och fukt i
rummet dar den r installerad. Rummet maste darfor vara
val ventilerat genom att halla de naturliga luftventilerna
rena (bild 2) och genom att aktivera den mekaniska luft-
ventilationen (sugflakt eller elektrisk flakt bild 3 och bild 4).
- Intensiv och langvarig anvandning av apparaten kan krava
ytterligare ventilation. Detta kan uppnas genom att ppna
ett fonster eller genom att oka effekten pa det mekaniska
utsugningssystemet om ett sadant finns installerat.

- Forsok inte andra produktens tekniska egenskaper
eftersom det kan vara farligt.

- Om du inte ldngre ska anvanda apparaten (eller byta ut en
gammal modell), innan du kasserar den, ta den obrukbar i enli-
ghet med gallande lagstiftning om hélsoskydd och férebygg-
ande av milj6féroreningar genom att géra dess farliga delar
ofarliga, sarskilt for barn som kan leka pa en dvergiven apparat.
- Ror inte apparaten med vata eller fuktiga hander eller fotter.
- Anvand inte apparaten barfota.

- Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar till
foljd av felaktig, otillbérlig eller orimlig anvandning.

- Under och omedelbart efter anvandning dr vissa de-
lar av hdllen mycket varma: undvik att vidrora dem.

- Apparaten far inte anvandas med en extern timer el-
ler ett separat fjdrrkontrollsystem.

Varning: under drift blir arbetsytorna i tillagning-
somradet mycket varma: hall barn pa avstand!

Laga aldrig mat direkt pa elplattorna, utan alltid i en
kastrull eller behallare.
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NORMAL . )
PLATTA OCH VARMEINTENSITET MOJLIGA TILLAGNINGAR
SNABBPLATTA
0 Av
1 Svag FOr att smalta smor, choklad osv. For att varma sma mangder vatska.
7 3g FOr att varma storre mangder vatska.
For att tillaga krdmer och saser som krdver langvarig, langsam tillagning.
3 Lingsam FOr att tina frysta livsmedel och tillaga grytor, vdrma upptill
kokpunkten eller 1dta ndgot sjuda.
4 Medium For att varma mat till kokpunkten. For att bryna kétt och fisk.
5 Stark For schnitzlar och biffar. For att sjuda stora mangder mat.
6 Hog . . . . -
For att koka upp stora mangder vétska. For stekning.

RENGORING

VIKTIGT: Koppla alltid bort apparaten fran elnatet in-
nan du utfér nagon rengoring.

2) SPISPLATTA MED ELEKTRISKA VARMEEL-
EMENT

Om du vill behalla ytan ren och blank rekommenderar vi att
du anvander ett silikonbalsam. Anvdndning av detta balsam,
fore sylttillverkning, hjdlper till att skydda hallens yta. Det dr
mycket viktigt att rengdra ytan strax efter varje anvdndning,
nar glaset fortfarande ar ljummet. Anvand inte metallsvam-
par, slipmedel i pulverform eller fratande sprayer.

Beroende pa smutsgraden rekommenderar vi:

-Mindre fldckar: det rdcker med att anvanda en fuktig, ren trasa.
- Branda flackar eller smuts kan tas bort med en speciell
rakskrapa (bild 5); var medveten om att rakhyveln kan
orsaka sar.

- Vatskemarken som rinner éver fran kastrullen kan tas bort
med vinager eller citron.

- Var noga med att inte lata socker eller andra
sockerhaltiga ingredienser falla ner. Stang i sa fall av
strombrytaren och rengér ytan med varmt vatten och
rakbladsskrapan.

- Efter en tid kan metallreflexer och repor uppsta (bild 6)

pa grund av felaktig rengéring och felaktig anvandning av
kastrullerna. Reporna ar svara att ta bort, men de paverkar
inte hallens funktion.

- Anvand inte dangmunstycken for rengdring av utrustningen.

Obs: Kontinuerlig anvéndning kan gora att brdnnarna
andrar farg pa grund av den hoga temperaturen.

VARNINGAR:

- For att hdlla strykjarnen i gott skick bor de behandlas
med ldmpliga rengdringsprodukter for att férhindra rost.
- Anvand inte angstralar for reng6ring av utrustningen.
- Brand mat pa en elektrisk hall maste tas bort torrt.

- Hall lite ljummen olja pa héllen efter anvandning och
torka av den med en trasa.
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INSTALLATION

TEKNISK INFORMATION TILL INSTALLATOREN

Installation, justeringar av kontroller och underhall far
endast utforas av en kvalificerad tekniker.

Apparaten maste installeras korrekt i enlighet med
gallande lagstiftning och tillverkarens instruktioner.
Felaktig installation kan orsaka skador pa personer,
djur eller egendom, vilket tillverkaren inte ska hallas
ansvarig for. Under systemets livslangd far de automa-
tiska sdkerhets- eller regleringsanordningarna pa ap-
paraten endast modifieras av tillverkaren eller dennes
vederborligen auktoriserade aterforsaljare.

3) INSTALLATION AV VARMEPLATTAN

Kontrollera att apparaten dr i gott skick efter att ha tagit
bort ytterforpackningen och det inre emballaget runt de
olika 16sa delarna. Anvdnd i tveksamma fall inte apparaten
och kontakta kvalificerad personal.

Ldmna aldrig forpackningsmaterialet (kartong, pasar,
frigolit, spik osv..) i ndrheten av barn, eftersom de kan
utgdra en potentiell risk.

Matten fér &ppningen itoppen av det modulara skdpet, i vilken
spishallen ska installeras, anges i fig. 8. Folj alltid de matt som
ges for halet i vilket apparaten ska vara infdlld (se bild 8).

De eventuella vdggar (vdnster eller hoger) som dr hogre an
arbetsbordet, maste vara pd ett minimiavstand fran skdrn-
ingen, vilket anges i kolumnerna “E” i schemat.

Apparaten tillhor klass 3 och omfattas dérfor av alla de
bestammelser som faststalls i regleringar for sddana
apparater.

4) FASTE AV VARMEPLATTAN

Spishallen har en speciell tdtning som forhindrar att vatska
tar sig i skdpet. Folj noga foljande instruktioner for att ap-
plicera denna tatning pd ratt satt:

- avldgsna alla rorliga delar fran hdllen.

- Lossa tdtningarna fran baksidan och kontrollera att det ge-
nomskinliga skyddet fortfarande sitter fast i sjdlva tatningen.
- Vand spishdllen och positionera tatningen “E” (fig. 10) pa
ratt plats under kanten pd sjdlva spishallen, sd att den yttre
kanten pad tdtningen helt ligger intill den yttre omgivande
kanten pa spishallen. Andarna pa remsorna maste passa
ihop utan att verlappa varandra.

- Fast tatningen jamnt och ordentligt pa spishallen. Tryck den
pa plats med fingrarna och ta bort remsan med skyddspapper
fran tdtningen och sdtt sedan plattan i halet som gjorts i skapet.
- Fast hallen med fdstena “S” och sdtt in den utskjutande
delen i porthdlet “H" pd botten, vrid skruven “F” tills fastet
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"S" faster pd toppen (fig. 11).

- For att undvika oavsiktlig berdring av den varma botten pa
hallen under arbetets gang, maste man féra in en trainsats,
som fasts med skruvar, pd ett avstdnd med minst 120 mm
fran toppen (se fig. 8).

VIKTIGA INSTALLATIONSANVISNINGAR

Meddelande till installatéren: Sidovdggarnafar inte v-
erstiga spishdllens hojd. Bakpanelen och angransande
ytor runt spishallen maste tala en temperatur pa 90 °C.
Limmet som faster plastbeldggningen pa skapet mas-
te tala en temperatur pa minst 150 °C for att forhindra
att beldggningen lossnar. Apparaten maste installeras
i enlighet med gallande standarder. Denna apparat ar
inte ansluten till en rokkanal. Darfor maste den anslu-
tas i enlighet med ovanstdende installationsstandar-
der. Var uppmarksam pa géllande ventilationskrav.

5) RUMSVENTILATION

Det dr viktigt att rummet dar apparaten dr installerad dr
permanent ventilerat for att garantera korrekt drift.

Den erforderliga luftvolymen dr den som anvdnds fér gasforb-
ranning och rumsventilation. Volymen far inte vara mindre dn
20 m?. Luften maste komma in naturligt, direkt genom en fast
Oppning i vaggarna i det rum som ska ventileras, vand utat,
med en minsta tvdrsnittsarea pa 100 cm? (se fig. 2). Oppn-
ingarna maste vara utformade sa att de inte kan blockeras.
Indirekt ventilation &r mdjlig genom att luft sugs ut fran rum i
anslutning till det som ventileras, i enlighet med standarden.

OBS: Om spishdllarna inte dr utrustade med ett
sakerhetstermoelement maste ventilationsdppningen
ha en minsta tvarsnittsarea pa 200 cm?.

6) PLACERING OCH VENTILATION

Gasugnar maste alltid avge forbranningsgaser genom
flaktkdpor. Dessa mdste vara anslutna till en rokkanal, skor-
sten eller direkt till utomhusmiljon (se fig. 3). Om det inte ar
mojligt att installera en flaktkapa kan en elektrisk flakt instal-
leras pa ett fonster eller pa en vdgg som vetter mot utsidan
(se fig. 4). Denna maste aktiveras samtidigt som apparaten,
sa lange specifikationerna i gdllande foreskrifter foljs strik.

7) ELEKTRISK ANSLUTNING

Apparatens elektriska anslutningar maste utforas i
enlighet med gdllande bestammelser och standarder.



Innan apparaten ansluts, kontrollera:

- Att spanningen matchar det varde som visas pa specifika-
tionsskylten och att ledningarna i elsystemet kan hantera
belastningen, vilket ocksa anges pa specifikationsskylten.

- Att elkapaciteten i elndtet och stromuttagen dr lampliga
for apparatens maximala effektklass (se den information-
setikett som sitter pd spishallens undersida).

- Uttaget eller systemet har en effektiv jordning i enlighet med
gdllande bestammelser och standarder. Tillverkaren nekar allt
ansvar for underlatenhet att inte félja dessa bestammelser.

Ndr apparaten ar ansluten till elndtet via ett uttag:

- Applicera till ingangskabeln “C", om det inte finns (se fig.
12 - 13) en normaliserad kontakt som dr ldmplig for den
belastning som anges pa identifieringsetiketten. Anslut
kablarna enligt schemat i fig. 12 - 13, och sakerstdll att ne-
danstdende instruktioner observeras:

Bokstaven L (live) = brun kabel;
Bokstaven N (neutral) = bla kabel;
Jordningssymbol % = gron-gul kabel.

- Ndtkabeln maste placeras sa att ingen del av den kan na
en temperatur pd 90 °C.

- Anvdnd aldrig reduktioner eller shuntadaptrar for anslut-
ning, eftersom dessa kan skapa falska kontakter och leda
till farlig Gverhettning.

- Uttaget maste vara atkomligt efter inbyggnad.

Ndr apparaten ar ansluten direkt till elnatet:

- Installera en omnipolar strémbrytare mellan apparaten
och elndtet. Denna strombrytare ska vara dimensionerad
enligt apparatens belastningsklass och ha ett mellanrum
pa minst 3 mm mellan kontakterna.

- Tank pa att jordningskabeln inte fdr brytas av strémbrytaren.

SE

- Den elektriska anslutningen kan ocksa skyddas av en hég-
kdnslig differentialbrytare.

Du rekommenderas starkt att ansluta den relativa gulgrona
jordningskabeln till ett effektivt jordningssystem.

Innan du utfoér ndgon service pa den elektriska delen
av apparaten, maste den kopplas bort helt fran elnatet.

VARNINGAR:

alla vara produkter dverensstammer med europeiska
normer och de relativa dndringsforslagen. Produkten
uppfyller darfér kraven i de gallande europeiska di-
rektiv som behandlar:

- elektromagnetisk kompatibilitet (EMC);

- elektrisk sakerhet (LVD);

-begransning avanvandningen avvissafarligadmnen (RoHS);
- EcoDesign (ERP).

VIKTIGT: En perfekt installation, justering eller ombyg-
gnad av hdllen fér anvandning av andra gaser krdver
en KVALIFICERAD INSTALLATOR: Underldtenhet att
folja denna regel upphdver garantin.

Om installationen kraver andringar av hemmets el-
system eller om uttaget dr inkompatibelt med appa-
ratens kontakt, lat yrkesmassigt kvalificerad person
utfora forandringar eller byten. I synnerhet maste
denna person ocksa se till att uttagets ledningar ar
lampliga for den effekt som absorberas av apparaten.

VIKTIGT: apparaten maste installeras enligt de anvi-
sningar som tillverkaren tillhandahaller.

Tillverkaren ansvarar inte for skador pa personer, djur
eller egendom som orsakats av felaktig installation.

SERVICE

KABELTYPER OCH KABELSEKTIONER

= ENFASMATNING
TYP AV VARMEPLATTA TYP AV KABEL 220 - 240 \~
Elektrisk varmeplatta med ) . ,
tva elektriska snabbplattor HOSRR-F Sektioner 3x 1.5 mm

VARNING!!!

Om ndtkabeln byts ut, ska installatéren ldta jordningskabeln vara liingre (B) dn fasledarna (fig. 14) och félja rekommendationerna som anges i

punkt 7.

Vid fel eller skarskador i en kabel, hall avstand fran kabeln och ror den inte. Dessutom maste enheten kopplas ur
och inte slas pd. Ring ndrmaste auktoriserade servicecenter for att dtgarda problemet.
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EFFEKTKLASSIFICERINGAR AV DE ELEKTRISKA KOMPONENTERNA

ELEKTRISK TILLAGNING*
BETECKNING @ (cm) EFFEKT (W) (Wh/Kg)
Elektrisk snabbplatta 14,5 1500 199,0
Elektrisk snabbplatta 18,0 2000 182,4
*Elektrisk hdll = 190,7 Wh/kg
*Elektrisk tillagning: Energiférbrukning per kg berdknad enligt férordning (EU) nr 66/2014.
Varning: underhall far endast utforas av auktoriserade personer.
DOMINO 2E (MED TVA SNABBPLATTOR)
Spanning 220-240V ~
Frekvens 50/60 Hz
Total effekt 3500 W

TEKNISKA UPPGIFTER PA DATAETIKETTEN

KATEGORI = II2H3+ / SPANNING NOMINELL EFFEKT FOR
[I2E+3+ V-~ FREKVENS PLATTAN
220-240V ~ 50/60 Hz 3500 W
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TEKNISK SUPPORT OCH RESERVDELAR

Innan apparaten ldmnar fabriken har den testats och reglerats av experter och specialiserad personal for att garantera dess bdsta
prestanda.

Reparationer eller justeringar som senare kan kravas far endast utféras av kvalificerad personal med stérsta omsorg och férsiktighet.
Kontakta darfor alltid din dterforsaljare eller vart narmaste servicecenter nar reparationer eller justeringar kravs och ange vilken typ
av fel det galler, samt vilken modell du har.

Observera ocksd att originalreservdelar endast ar tillgangliga fran vara servicecenter och auktoriserade aterférsaljare.
Ovanstaende uppgifter anges pa dataetiketten pa apparatens undersida och pd forpackningsetiketten.

Ovanstaende information gor det majligt att skaffa fram ratt reservdelar och vidta ratt atgdrder. Vi foreslar att du fyller i tabellen
nedan.

MARKE: ..ovvoo e
MODELL: e
SERIE: <o

Behall garantiintyget eller det tekniska databladet tillsammans med bruksanvisningen under apparatens
livslangd. Det innehaller viktiga tekniska data.

E Denna apparat dr mdrkt enligt EU-direktivet 2012/19/EG om elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE).
Denna riktlinje utgor ramverket for en europeisk ordning fér retur och dtervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
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