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ADVERTENCIA: Tanto el aparato como las piezas accesibles se
calientan durante su uso.
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sensoriales o mentales reducidas o que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando estén supervisadas o reciban
instrucciones sobre un uso seguro dei mismo y comprendan ios
peligros asociados. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance
de los niflos menores de 8 afnos. La limpieza y el mantenimiento no
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El aparato de cocina se debe colocar de forma estable con los
mangos (si los hubiera) colocados de forma que se impida el escape
de liquidos que estan muy calientes.

ADVERTENCIA: No prestar atenciéon mientras se cocina en una
placa con grasa o aceite puede resultar peligroso y provocar un
incendio. No trate NUNCA de apagar un incendio con agua. En su
lugar, desenchufe el aparato y cubra la llama con una tapa o una
manta contra incendios.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no deje productos encima
de las superficies de cocinado.

ADVERTENCIA: No utilice chorros de vapor para limpiar el
aparato.

ADVERTENCIA: El aparato no esta disenado para usarlo con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.



DESCRIPCION DE LA FREIDORA DE ACEITE

EFX 30 FRYER - EFX 30.1 FRYER
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1 Resistencia de calentamiento 2300 W
2 Depésito de la freidora
3 Mando de control de la freidora

4 Luz indicadora de encendido/apagado del aparato

Precaucion: este aparato esta disefiado unicamente para uso doméstico personal.

ADVERTENCIA:
Este aparato esta disefiado para un uso doméstico o similar, por ejemplo:

e cocinas en el interior de tiendas, oficinas o entornos de trabajo;

e instalaciones de vacaciones agricolas;

e instalaciones para huéspedes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

e en establecimientos de alojamiento y desayuno.
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1) ENCENDIDO DE LA FREIDORA

La freidora se controla con un termostato y se puede
encender girando el mando en el sentido de las
agujas del reloj hasta la posicion deseada (ver la fig.
1-1/A) Una luz roja indica que esta encendida.
Conmutador automatico de apagado

El aparato dispone de un dispositivo de apagado que
actua si la temperatura del aceite supera el limite de
seguridad. Este dispositivo hace que la freidora deje
de funcionar. Para que la freidora vuelva a funcionar,
debe esperar hasta que la temperatura del aceite
descienda; a continuacion, libere manualmente el
conmutador de apagado para volver a encender el
aparato.

Para realizar este proceso, siga las instrucciones
siguientes:
- Levante la resistencia y asegurela en posicién
vertical;
- Retire el depdsito que contiene el aceite con
cuidado de no quemarse;
- Desatornille la tapa situada en la parte trasera de
la cubierta interior (fig. 2);
Pulse el boton rojo (fig. 3).
SI el botén rojo no se libera, quiere decir que el
sensor de temperatura del termostato de apagado
no se ha enfriado lo suficiente. Espere unos minutos
y vuelva a intentarlo. Si el problema persiste incluso
cuando el aparato se ha enfriado, péngase en
contacto con el centro de servicio técnico mas
cercano.
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PRECAUCIONES AL FREIR

Para freir, Unicamente se debera utilizar aceite o

grasa vegetal.

Cantidad de aceite/grasa min. 2 - max. 2,5 I.

No mezcle diferentes tipos de aceite/grasa. Para

obtener buenos resultados, es importante freir a la

temperatura correcta.

- Temperatura demasiado baja: la comida que se va
a freir se cocina demasiado despacio y absorbe
aceite/grasa.

- Temperatura demasiado alta: la comida crea una
corteza oscura demasiado rapido y el interior no
se cocina.

- No utilice la tapa de la freidora al cocinar.

Practicamente todos los alimentos se pueden freir,

por ejemplo, pollo, pescado, carne, verduras, fruta,

patatas. Los productos acuosos son menos
adecuados.

Antes de cocinarlo, seque el alimento que vaya a

freir, sacuda cualquier exceso de harina y presione

bien el pan rallado.

PRECAUCION:

Si desea freir grandes cantidades a la vez, se
aconseja retirar la cesta durante unos minutos para
que el aceite vuelva rapidamente a su temperatura
inicial. De esto modo la comida frita estara mas
crujiente.

El aceite se debe cambiar cuando la comida ya no
queda crujiente (incluso al ajustar correctamente la
temperatura) o cuando el aceite se oscurece
ligeramente.

COMO FREIR

En primer lugar, ajuste la temperatura que desee y
espere a que el aceite alcance dicha temperatura.
Introduzca la cesta de freir en el aceite con el
alimento que desee cocinar. Una vez frito, levante la
cesta y sacudala suavemente para eliminar el
exceso de aceite.

Fije la cesta al dispositivo de sujecién para eliminar
el aceite sobrante.

En caso de rotura del vidrio de la placa de calor:

eApague inmediatamente todos los quemadores y
cualquier elemento calorifico eléctrico y
desconecte el aparato de la red eléctrica;

eNo toque la superficie del aparato;

eNo utilice el aparato.
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AVISO IMPORTANTE

- Antes de freir por primera vez, lave el deposito y
la cesta con una esponja, jabon y agua (utilice un
producto comercial).

- Séquelos con un pafo seco limpio.

- No deje nunca la freidora desatendida mientras
esté en funcionamiento.

- Como la superficie de la freidora se calienta
durante su uso, los niflos deberan permanecer a
una distancia segura.

- No utilice cubiertos de plastico con el aceite
caliente.

- Cambie inmediatamente el aceite sucio, ya que es
facilmente inflamable.

jAdvertencia!

En ningun momento debera permitir que el aceite
entre en contacto con agua.

Si, a pesar de todas las precauciones, la freidora
se incendia accidentalmente:

- Apague la freidora (o desconecte el enchufe).

- Retire la cesta.

- Cubrala con la tapa que se proporciona.

iNo extinga nunca un fuego con agual!

- No coloque objetos deformables o facilmente
inflamables directamente debajo de la freidora.

- Asegurese de que los cables de los aparatos
eléctricos no entren en contacto con la freidora
caliente.

Advertencia:

ADVERTENCIAS Y AVISO AL USUARIO:

- No intente modificar las caracteristicas
técnicas del producto ya que puede resultar
peligroso.

- Si ya no va a volver a utilizar este aparato (o va
a sustituir un modelo antiguo), antes de
deshacerse de él, inutilicelo de acuerdo con la
normativa vigente sobre la proteccion de la
salud y la prevenciéon de contaminacioéon
medioambiental protegiendo las piezas
peligrosas, especialmente para nifios que
puedan jugar con un aparato abandonado.

- No toque el aparato con las manos o los pies
huamedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no sera responsable de ningun
dafio causado por un uso inadecuado,
incorrecto o no razonable.

- Durante e inmediatamente después de su
utilizacién, algunas partes de la cocina estan
muy calientes; evite tocarlas.

- Después de utilizar el aparato, asegurese de
que el mando esté apagado.

durante su uso, las

superficies de trabajo del area de cocinado
se calientan mucho: jmantenga alejados a

los nifnos!




LIMPIEZA

2) LIMPIEZA DE LA FREIDORA

Con el cuidado adecuado, la freidora mantendra el
brillo durante mucho tiempo y sera facil de limpiar.

Utilice una esponja, agua y jabon (o un producto
comercial) para limpiar las partes de acero
inoxidable, pero unicamente cuando el aparato
esté frio. A continuacion, saque brillo con un pafio
seco limpio o0 una gamuza para obtener mejores
resultados.

jAdvertencia! No vacie nunca el aceite por el
sistema de desagle de tuberias. LIévalo a un
centro de recogida especial para su desechado.
Después de usarlo, espere a que el aceite se
enfrie completamente, levante la resistencia, retire
el depdsito y vierta el aceite en un contenedor
adecuado.

No arafie ni restrieqgue el aparato para evitar
rozarlo permanentemente. Utilice un cepillo suave
para eliminar los restos resistentes. Después de la
limpieza del aparato, aplique un limpiador para
metales.

Para la limpieza diaria, utilice un pafio suave o
con un poco de agua caliente y detergente. Aclare
con agua fria, elimine los restos de detergente y
seque la superficie

Las manchas de agua se deben eliminar con
vinagre o limén, o con un producto de eliminacion
de restos de cal.

En caso de que haya restos resistentes,
limpielos con “Sidol para acero inoxidable” o con
“Cerafix”. Aplique el limpiador sin diluir con un
papel de cocina. Deje que el producto actue,
eliminelo talmente con agua fria y seque las
piezas con un pafio seco.

No utilice chorros de vapor para limpiar el aparato.

LIMPIEZA DE LA FREIDORA VIDRIO
CERAMICO

Es muy importante limpiar la superficie
inmediatamente después del uso mientras el vidrio
esté tibio.

No utilizar para la limpieza esponjas metalicas,
polvos abrasivos ni aerosoles corrosivos.
Prestar atencion para evitar la caida de azucar o de
alimentos azucarados. En tal caso, apagar la placa y
limpiar la superficie con agua caliente y con una
esponja.

Para manchas ligeras, es suficiente con una
esponja humeda.

- No utilice chorros de vapor para limpiar el
aparato.



INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA
INSTALADORES

Los procesos de instalacion y mantenimiento
que se indican en esta seccion unicamente los
debera llevar a cabo personal cualificado.

Una instalacién incorrecta puede causar danos a
personas, animales u objetos, de los que el
fabricante no serd responsable.

Los dispositivos de apagado o control
automatico del aparato unicamente los puede
modificar el fabricante o un proveedor
debidamente autorizado.

FIG. 4

170

FIG. 4/A

3) INSTALACION DE LA FREIDORA
Retire el embalaje exterior e interior de
las diferentes piezas sueltas vy
asegurese de que la freidora no
presenta dafnos. En caso de duda, no
utilice el aparato y pongase en contacto
con un técnico cualificado.

Los embalajes (cartones, bolsas,
poliestileno expandido, clavos, etc.)
son potencialmente peligrosos. No
los deje al alcance de los ninos.

En la parte superior del mueble modular
se debera realizar una abertura con las
dimensiones que se indican en la fig. 4
y asegurarse de que se respetan las
dimensiones del espacio necesario para
la instalacion del aparato (ver la fig. 5).
Para evitar contactos accidentales con
la base recalentada de la placa durante
el funcionamiento, es necesario fijar con
tornillos un elemento de madera a una
distancia minima de 170 mm de la
encimera (ver la fig. 4/A).

PRECAUCION:

No coloque el vidrio directamente sobre la
unidad. La parte inferior de la placa debe
reposar sobre la unidad.




INSTALACION

4) FIJACION DE LA FREIDORA

Para fijar la freidora a la superficie de trabajo
debera colocar las sujeciones que se entregan
con este folleto. Para ello, debera realizar los
siguientes procesos:

- Retire todas las piezas méviles de la freidora;

- Gire el aparato con cuidado de colocarlo sobre
una superficie suave para evitar danar las
superficies externas;

- Extraiga las sujeciones “G” del paquete e
instalelas tal como se muestra en el diagrama
de la fig. 6.

Una vez realizados estos pasos, puede instalar la

junta especial que evita la fuga de liquidos. Para

colocar correctamente esta junta, siga
atentamente las indicaciones siguientes:

- Suelte las tiras de la junta de su soporte con
cuidado de que la protecciéon transparente
permanezca unida a la junta.

- Coloque la junta “E” (fig. 6) en su posicion
correcta por debajo del borde de la encimera de

forma que la parte exterior de la junta encaje
perfectamente con el perimetro externo de la

encimera. Las puntas de las tiras deben encajar
sin superponerse;

- Asegurese de que la junta se adhiere a la
encimera en toda su superficie. Presionela con
los dedos y, a continuacion, retire el papel de
proteccion de la junta y coloque la freidora en la
abertura realizada en la encimera.

- Apriete los tornillos de sujecion “F” (ver la fig. 7)
para fijar el aparato.

ADVERTENCIA:

Tenga en cuenta que el adhesivo que une la
lamina de plastico a la encimera debe ser
resistente a temperaturas superiores a los 150 °C
para evitar que la cobertura se desprenda.

El instalador tiene un aviso en la pared posterior
y en las superficies circundantes de la freidora de
que debe soportar una temperatura de 90 °C.

MEDIDAS UTILES
(mm)
A B C D E
FREIDORA 282 482 59 59 100 min.

10




INSTALACION

5) CONEXIONES ELECTRICAS

IMPORTANTE: El aparato debe instalarse
segun las instrucciones del fabricante. El
fabricante no sera responsable de ninguna
lesion a personas o animales ni de dafos a
la propiedad derivados de una instalacion
incorrecta.

La conexién eléctrica se debe realizar en
conformidad con las normativas y los
reglamentos vigentes.

Antes de realizar una conexién, compruebe que:

- La capacidad y los enchufes de la instalacion
eléctrica son adecuados para la salida de
potencia maxima del aparato (consulte la
etiqueta de informaciéon colocada en la parte
inferior de la carcasa).

- El enchufe o la instalaciéon disponen de una
conexién de toma de tierra de acuerdo con las
normativas y disposiciones vigentes
actualmente. Se rechaza toda responsabilidad
derivada del incumplimiento de estas
disposiciones.

- Si no se ha suministrado un cable de
alimentacién con el aparato, conecte un cable
con una seccion adecuada a la placa de
terminales (consulte la tabla del parrafo 6) y deje
el cable de toma de tierra mas largo que los
cables de corriente, de acuerdo con el diagrama
de la fig. 8.

Al realizar la conexién al circuito eléctrico a
través de un enchufe:

- Coloque en el cable de alimentacion “C”, si no se
suministra, una clavija estandar adecuada para
la carga indicada en la etiqueta de informacion.
Conecte los cables tal como se muestra en el
diagrama de la fig. 8 con cuidado de respetar las
indicaciones que aparecen a continuacion:

letra L (fase) = cable marron;
letra N (neutro) = cable azul;
simbolo (tierra) = cable amarillo-verde.

- El cable de alimentacion se debe colocar de forma
qgue no alcance una temperatura superior a 90 °C
en ninguna posicion.

- Para realizar la conexion, no utilice adaptadores ni
conmutadores, ya que pueden causarse malos
contactos que pueden dar lugar a
sobrecalentamientos peligrosos.

- El enchufe debe quedar accesible una vez

realizado el empotrado.
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Al realizar la conexion directamente al circuito
eléctrico:

- Coloque entre el aparato y el circuito un
conmutador del tamano adecuado para la carga
del aparato y con una apertura minima entre
contactos de 3 mm.

- Recuerde que el cable de tierra no debe estar
interrumpido por el conmutador.

- La conexion eléctrica también se puede proteger
mediante el uso de un conmutador diferencial de
alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente que el cable

amarillo-verde suministrado se conecte a una

buena instalacion de tierra.

Antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento en la parte eléctrica del aparato,
debera desconectarlo completamente de la red
eléctrica.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las
Normas Europeas y Ilas enmiendas
correspondientes. Por lo tanto el producto es
conforme a los requisitos de las Directivas
Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

Si la instalacion requiere modificaciones
en el sistema eléctrico doméstico o si el
enchufe es incompatible con el conector
del aparato, deje que un profesional
cualificado realice los cambios o
sustituciones. En especial, esta persona
se debera asegurar de que la seccion de
los cables del enchufe sea adecuada para
la potencia que absorbe el aparato.

1

FIG. 8




MANTENIMIENTO

Antes de realizar ningun tipo de limpieza,
desconecte el aparato de Ila red eléctrica.
Cualquier operacion de mantenimiento debera
realizarla unicamente personal autorizado.

6) SUSTITUCION DE PIEZAS

Para realizar la sustitucién de componentes
ubicados en el interior de la freidora debera
levantar la resistencia y asegurarla en la posicion
vertical. Extraiga el depdsito de aceite y afloje los
cuatro tornillos que estan debajo (ver la fig. 8).
Ahora podra soltar la superficie de trabajo de la
encimera para tener acceso a todos los
componentes internos.

Al volver a colocar la superficie de trabajo en el
aparato, tenga cuidado de no danar los cables de

alimentacién y asegurese de que estén bien
colocados en las guias del lateral del aparato.
Nota: En caso de sustituir el cable de
alimentacion, el cable de tierra se debe dejar
mas largo que los cables de alimentacién (fig.
10) y se deberan seguir las instrucciones del
apartado “CONEXIONES ELECTRICAS”.

Para volver a montar el aparato, siga las pasos
anteriores en el orden inverso.

7) ESPECIFICACIONES TECNICAS DE

LOS COMPONENTES ELECTRICOS
Para facilitar la tarea del instalador, a continuacion
puede encontrar una tabla con las especificaciones
de los componentes.

SALIDA DE COMPONENTES ELECTRICOS

Nombre

w

Resistencia de calentamiento

2300

TIPO Y SECCION DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE SALIDA TOTAL ALIMENTACION
CABLE DEL APARATO DE FASE UNICA
220-230 V~ | 220-240 V~
Neopreno 2300 W Seccion 3x 1,5 mm’
HO5 RN-F / HO7 RN-F

FIG. 9
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

FREIDORA
Tension 220-230V ~ |/ 220-240 V~
Frecuencia 50Hz / 50/60 Hz
Potencial nominal total 2300 W

ADVERTENCIA:
EL MANTENIMIENTO UNICAMENTE LO DEBE
REALIZAR PERSONAL AUTORIZADO.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es
mas, debera desenchufar el dispositivo y no encenderlo. Llame
al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que
solucionen el problema.

ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Antes de abandonar la fabrica, personal cualificado prueba y ajusta el equipo para garantizar los mejores
resultados de funcionamiento.

Los recambios originales solo se pueden encontrar en nuestros centros de servicio técnico y en tiendas
autorizadas. Por tanto, cualquier reparacion o ajuste lo debe de realizar personal cualificado con el
maximo cuidado.

Por este motivo, recomendamos que siempre se ponga en contacto con el distribuidor en el que realizdé
la compra o con nuestro centro de servicio técnico mas cercano e indique la marca, modelo, serie y tipo
de problema que ha experimentado con el equipo. Las especificaciones relevantes se encuentran en la
etiqueta de informacion colocada en la parte inferior del aparato y en la etiqueta de la caja de embalaje.
Esta informacion permitira al técnico hacerse con los recambios apropiados y garantizar que se realicen
las acciones necesarias con prontitud. Recomendamos que anote las especificaciones siguientes para
tenerlas a mano y poder consultarlas en cualquier momento.

MARGCA: ittt ssn s
MODELQ: .....eeeveerveniscensssensseenssssnnsina e
] = |

Este aparato lleva la marca conforme a la Directiva Europea 2002/96/EC sobre los
residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE).

Dicha directiva constituye el marco de referencia para la aplicacién de las practicas de
entrega y reciclado de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos en territorio europeo.



WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to ¢
This nnnllsmvn ca
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This appliance ca
supervised.

This appliance can be used from persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards invoived. Keep
the appliance and its cord out of the reach of children under the age
of 8 years. Cieaning and user maintenance entrusted the user not be
made by children.
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The appliance for cooking must be positioned in a stable manner, with
the handles (if present), positioned so as to prevent the escape of
liquids that are very hot.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: Not use an appliance for steam cleaning.

WARNING: The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control system.

R
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DEEP FAT FRYER DESCRIPTION

MOD: EFX 30 FRYER-EFX 30.1 FRYER
1 1 =wi
2 2 ] f 2
| )
, o1
3 4 4 3 4 3
1 Heating resistance 2300 W

2 Fryer kettle
3 Fryer control knob

4 Appliance on/off indicator lamp

Caution: this appliance is designed for personal household use only.

WARNING:
this appliance has been designed for domestic user or similar such as:

e kitchen facilities inside shops, offices, working environments;
e farm holidays facilities;
e guest facilities in hotels, motels and other residentials environments;

e jn the Bed & Breakfast.

15



USE

1) SWITCHING ON THE FRYER

The fryer is controlled by a thermostat and it can be
switched on by turning the knob clockwise to the
position desired (see fig. 1-1/A) A red indicator lamp
indicates it is switched on.

Automatic cut-off switch

The appliance is provided with a cut-off device which
intervenes if the oil temperature exceeds the safety
limit. This device stops the fryer from functioning. For
the fryer to start functioning again, you must wait until
the oil temperature drops; then release the cut-off
switch manually to start the appliance again.

To carry out this procedure follow the instructions

below:

e lift up the resistance and secure it in the vertical
position;

e remove the kettle containing the oil taking care not
to burn yourself;

e unscrew the tap situated in the rear of the interior
casing (fig. 2);

e push the red button (fig. 3).

If the red button does not release, it means that the

temperature sensor of the shut-down thermostat has

not cooled down sufficiently. Wait for a few minutes

then try again. If the problem persists even when the

appliance is cool contact your nearest service centre.

o
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FIG. 2

FIG. 3




USE

CAUTIONS FOR FRYING

Only oil or vegetable fat should be used for frying.

Amount of oil / fat min. 2 - max. 2.5 I.

Avoid mixing different types of oil / fat. It is important

to fry at the right temperature for good results.

e Temperature too low: the food to be fried cooks too
slowly and absorbs oil / fat.

e Temperature too high: the food forms a dark crust
too quickly and the inside is not cooked.

e Do not use the fryer cover when cooking.

Almost all foods can be fried, e.g. chicken, fish, meat,

vegetables, fruit, potatoes. Watery products are less

suitable.

Dry the food to be fried well before cooking, shake off

any excess flour, press down bread-crumbs well.

CAUTION:

If you intend to fry large quantities at any one time, it
is wise to remove the basket after a few minutes, so
that the oil can return quickly to its initial temperature.
In this way food fried will be more crispy.

The oil must be changed when food no longer
becomes crispy (even when the temperature is
adjusted correctly) or when the oil turns slightly dark-
coloured.

HOW TO FRY

First of all set the desired temperature and wait until
the oil has reached this temperature.

Put the frying basket into the oil with the food to be
fried. When frying is done, lift the basket and shake it
lightly to drain off the excess oil.

Hook the basket on the hanging device to drain the
remaining oil.

In case of hotplate glass breakage:
eshut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from

the power supply;

edo not touch the appliance surface;

edo not use the appliance.




USE

IMPORTANT ADVICE

- Before frying for the first time, wash the fryer
kettle and basket with a sponge and soap and
water (or use a product available on the market).

- Dry and polish with a clean dry cloth.

- Never leave the fryer unattended while in
operation.

- As the surface of the fryer becomes hot during
operation, children must be kept at a safe
distance.

- Do not put plastic cutlery in the hot oil.

- Change dirty oil immediately as it is easily
inflammable.

Warning!

At no time should the oil come in contact with
water.

If in spite of all precautions taken the fryer
should accidentally catch fire:

e switch off the fryer (or pull out the plug).

e Remove the basket.

e Cover it with the lid provided.

Never put out a fire with water!

- Do not place easily inflammable or deformable
objects directly under the fryer.

- Make sure that the power cables of electric
appliances do not come in contact with the hot
fryer.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- Do not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can
be dangerous.

- If you should not to use this appliance any
more (or replace an old model), before
disposing of it, make it inoperative in
conformity with current law on the protection
of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts
harmless, especially for children who might
play on an abandoned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

- During, and immediately after operation, some
parts of the cooktop are very hot: avoid
touching them.

- After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position.

Warning: during operation the work
surfaces of the cooking area become very
hot: keep children away!




CLEANING

2) CLEANING THE FRYER

With the proper care the fryer will maintain its
shine for a long time and will be easier to clean.
Use a sponge, water and soap (or a product
available on the market) to clean stainless steel
parts, but only when the appliance is cool. Then
shine it with a clean dry cloth, or a chamois cloth
for better results.

Warning! never empty oil into the water-pipe
drainage system. Take it to a special collection
centre for disposal. After use wait until the oil has
cooled down completely, then lift up the
resistance, remove the kettle and pour the oil into
a suitable container.

Do not scrape and scour the appliance to avoid
scratching it permanently. Use a soft brush to
loosen tough deposits. After cleaning the
appliance apply a metal cleaner.

For everyday cleaning use a damp cloth or with a
some hot water and detergent. Rinse in cold water
to remove any remaining detergent and dry the
surface.

Water spots should be removed with vinegar or
lemon, or with a lime removal product.

In the case of tough deposits clean with "Sidol
for stainless steel" or with "Cerafix". Apply the
undiluted cleaner with a paper towel. Let the
product take effect, then remove it completely with
cold water and dry the parts with a dry cloth.
Don’t use steam jets for the equipment
cleaning.
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CERAMIC GLASS

It is very important to clean the surface soon after
every use, when the glass is still tepid.

Do not use metallic sponges, powder abrasives or
corrosive sprays.

Pay attention to not let fall sugar or element with
sugar. In this case turn the switch off and clean
the surface with hot water and a sponge.

Don’t use steam jets for the equipment
cleaning.



INSTALLATION

TECHNICAL DATA FOR
INSTALLERS

Installation and maintenance listed in this
section must only be carried out by qualified
personnel.

A faulty installation can cause damage to
persons, animals or objects, towards whom the
manufacturer cannot be held responsible.

The cut-off or automatic control devices of the
appliance can only be modified by the
manufacturer or by a duly authorized supplier.

FIG. 4
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FIG. 4/A

3) INSTALLING THE FRYER

Remove outer packaging and inner packing of the
various loose parts, then make sure the fryer is not
damaged. In case of doubt do not use the
appliance and contact a qualified technician.
Packaging (cardboard, bags, expanded
polystyrene, nails...) are potentially dangerous.
Keep them out of the reach of children.

An opening in the top of the piece of modular
furniture must be made with the dimensions
indicated in fig. 4, making sure that the dimensions
of the space required to install the appliance are
observed (see fig. 5).

In order to avoid accidental touch with the
overheating bottom of the hob, during the working,
is necessary to put a wooden insert, fixed by
screws, at a minimum distance of 170 mm from
the top (see fig. 4/A)

CAUTION:

do not place the glass directly on the unit.
The bottom of the hob must rest on
the unit.




INSTALLATION

4) SECURING THE FRYER

To secure the fryer to the worktop the fastening

clamps accompanying this booklet must be

assembled. The following procedures must be
carried out to do this:

e remove all movable parts from the fryer;

e turn the appliance over taking care to place it on
a soft surface to avoid damaging the external
surfaces;

e remove the clamps "G" from the package and
install them as in the diagram in fig. 6.

After these steps have been carried out, the

special gasket that prevents liquids from leaking

can be installed. To fit this gasket correctly, please
strictly follow the directions below:

- detach the gasket strips from their support taking
care that the transparent protection remains

attached to the gasket;

- put the gasket "E" (fig. 6) in the correct position
under the edge of the worktop, so that the outer
side of the gasket fits perfectly with the external
perimeter of the worktop. The ends of the strips
must fit without overlapping;

- make sure the gasket adheres to the worktop
evenly all around, press it down with your
fingers, then remove the gasket's protection
paper and position the fryer in the opening made
in the worktop;

- secure the appliance by tightening the clamp
screws "F" (see fig. 7).

WARNING:

note that the adhesive which joins the plastic
laminate to the worktop must be resistant to
temperatures of no less than 150 °C to prevent
the covering from detaching.

The installer is advised that the rear wall,
adjoining and surrounding surfaces of the fryer
must be resistant to a temperature of 90 °C.

USEFUL MEASUREMENTS
(mm)
A B C D E
FRYER | 282 | 482 | 50 | 59 | 100 min.
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INSTALLATION

5) ELECTRICAL CONNECTIONS

IMPORTANT: the appliance must be
installed following the manufacturer's
instructions. The manufacturer will not be
liable for injury to persons or animals or
property damage caused by an incorrect
installation.

The electrical connection must be made in
conformity with current rules and regulations.

Before making a connection, check that:

- the capacity and outlets of the electrical
installation are suitable for the maximum power
output of the appliance (see the information label
attached on the underside of the housing).

- The outlet or installation is provided with a good
earth connection according to standards and
provisions currently in force. All responsibility is
declined for failure to comply with these
provisions.

- If a power cord is not supplied with the appliance,
connect a cable with a suitable section to the
terminal board (see table in paragraph 6)
keeping the earth wire longer than the lead
wires, following the diagram in fig. 8.

When connection to the power circuit is made

through an outlet:

- apply to power cable "C", if not provided, a
standard plug suitable for the load indicated on
the information label. Connect the wires as in the
diagram in fig. 8 taking care to observe the
responses listed below:

letter L (phase) = brown cable;
letter N (neutral) = blue cable;

symbol = (earth) = yellow-green cable.

- The power cord must be placed in a way that it
does not reach an excess temperature of 90 °C in
any position.

- To connect, do not use adaptors or switches as
they may cause false contacts resulting in
dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When connection is made directly to the power

circuit:

- place a switch between the appliance and the
circuit of an appropriate size for the load of the
appliance and with a minimum aperture between
contacts of 3 mm.

- Remember that the earth cable must not be
broken by the switch.
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- The electrical connection may also be protected
by a high sensitivity differential switch.

It is strongly recommended that the yellow-green

earth cable provided be connected to a good earth

installation.

Before performing any service on the electrical
part of the appliance, it must absolutely be
disconnected from the electrical network.

If the installation requires modifications to
the home's electrical system or if the
socket is incompatible with the appliance's
plug, have changes or replacements
performed by professionally-qualified
person. In particular, this person must also
make sure that the section of the wires of
the socket is suitable for the power
absorbed by the appliance.

WARNINGS:

all our products are conform with the

European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the

requirements of the European Directivesin

force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

FIG. 8




MAINTENANCE

Before carrying out maintenance of any kind,
disconnect the appliance from the mains. All
maintenance must be carried out by authorized
personnel only.

6) PART REPLACEMENT

To replace components located inside the fryer the
resistance should be lifted up and secured in the
vertical position. Take out the oil kettle and loosen
the four screws that are under it (see fig. 8). The
work surface can now be detached from the
worktop giving access to all internal components.

To reassemble the work surface of the appliance
take care not to damage the power cables and
make certain that they are well positioned in the
guides along the side of the appliance.

Note: in the event the power cord is replaced,
the ground wire must be left longer than the
lead wires (fig. 10) and the instructions in the
paragraph "ELECTRICAL CONNECTIONS" must
be observed.

To reassemble the appliance repeat the steps
above in the reverse order.

7) TECHNICAL SPECIFICATIONS OF
ELECTRICAL COMPONENTS

To facilitate the task of the installer a table with

component specifications is included below.

ELECTRICAL COMPONENTS OUTPUT

Name

w

Heating resistance

2300

TYPE AND SECTION OF POWER CABLES

TYPE OF TOTAL OUTPUT SINGLE - PHASE
CABLE OF APPLIANCE POWER SUPPLY
220-230 V~ | 220-240 V~
Neoprene . 2
HO5 RN-F / HO7 RN-F 2300 W Section 3x 1,5 mm

FIG. 9
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

FRYER
Voltage 220 - 230V ~ /220-240 V~
Frequency 50 Hz / 50/60 Hz
Total nominal power 2300 W
WARNING:

MAINTENANCE MUST ONLY BE PERFORMED
BY AUTHORIZED PERSONS.

In case of failure or cut in the cable, please move away from
the cable and do not touch it. Moreover the device must be

unplugged and not switched on. Call the nearest authorized
service center to fix the problem.
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this equipment was tested and adjusted by skilled personnel so as to
guarantee the best operating results.

Original spare parts can only be found at our technical service centres and authorized stores. Every repair
or adjustment necessary thereafter must be carried out with the greatest care by qualified personnel.

For this reason we recommend you always contact the dealer you purchased it from or our nearest
service centre stating the make, model, series and type of problem experienced with the equipment. The
relevant specifications are stamped on the information label attached on the underside of the appliance
and on the label attached to the packing box. This information will allow the technician to procure the
appropriate spare parts and guarantee that the right action is taken promptly. It is recommended that you
note these specifications below so that they are readily available at all times.

2 {4 U
MODEL: ...t eceene s e
SERIES: ...ttt

This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and
Electronic Equipment.



AVERTISSEMENT: L’appareil et ses éléments accessibles
deviennent chauds durant l'utilisation. Prenez soin d’éviter tout
contact avec les éléments chauffants.

Cet appareil ne peut étre utilisé par des enfants agés de 0 a 8 ans.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de 8 ans
sous surveillance constante.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience ou de connaissances des lors qu'elles sont supervisées
ou instruites si elles ont été formées et encadrées quant a ['utilisation
de cet appareil en toute sécurité et a la compréhension des risques
encourus. Veiller a ce que l'appareil et son cable soient hors de
portée des enfants de moins de 8 an. L'utilisateur ne doit pas confier
les opérations de nettoyage et d'entretien aux enfants.

L'appareil pour la cuisson doit étre posé de facon stable, avec les
poignées (éventuelles) positionnées de fagcon a empécher les fuites
de liquides trés chauds.

AVERTISSEMENT: Il est dangereux de laisser des produits gras ou
de I'huile cuire sur la table de cuisson sans surveillance, cela pourrait
déclencher un incendie. En cas d’incendie, n’essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de I'eau: mettez I'appareil hors tension et étouffez la
flamme, par exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: ne laissez jamais aucun objet
sur les surfaces chauffantes.

AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser un appareil pour le nettoyage a la
vapeur.

AVERTISSEMENT: L’appareil n’a pas été congu pour étre commandé

par I'intermédiaire d’'une minuterie externe ou un systéme de
commande a distance indépendant.
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DESCRIPTION FRITEUSE

EFX 30 FRYER-EFX 30.1 FRYER
1 1 = I’
2 2 i 2
)
3 4 4 3 4 3
1 Elément chauffant de 2300 W

2 Bac friteuse
3 Bouton de commande friteuse

4 Voyant de signalisation pour I'activation de I'appareil

Attention: cet appareil a été congu pour un usage domestique seulement.

AVERTISSEMENT :
Cet appareil a été congu pour une utilisation domestique ou analogue, comme
par exemple :

¢ installations de cuisine a I'intérieur de magasins, bureaux, environnements de
travail ;

¢ installations d'agritourisme ;

¢ installations pour la clientéle des hotels, motels et autres

* Bed & Breakfast.
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MODE D'EMPLOI

1) ACTIVATION DE LA FRITEUSE

La friteuse est commandée par un thermostat; pour
la mettre en marche, il faut tourner le bouton dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position
désirée (voir fig. 1-1/A). Un voyant de couleur rouge
signale son activation.

Arrét automatique de sécurité

L'appareil est muni d'un dispositif de sécurité qui
intervient quand la température de I'huile dépasse la
limite de sécurité. Ce dispositif interrompt le
fonctionnement de la friteuse.

Pour que la friteuse reprenne son fonctionnement, il
faut attendre que la température de I'huile diminue,
puis il faut réarmer manuellement le thermostat de
sécurité afin de remettre en marche l'appareil.

Pour exécuter cette opération, suivre les instructions
suivantes:

e soulever la résistance jusque dans la position
verticale stable;

enlever le bac de I'huile en veillant a ne pas se
brller;

dévisser le bouchon situé sur la partie arriére du
carter intérieur (fig. 2);

e appuyer sur le bouton rouge (fig. 3).

Si le bouton rouge ne se débloque pas, cela signifie
que le capteur de la température du thermostat de
sécurité n'est pas encore suffisamment froid.
Attendre quelques minutes, puis ressayer. Si le
probléme persiste méme quand l'appareil est froid,
contacter le Centre d'Assistance le plus proche.

ATTENTION!

En cas de rupture du verre du plan de cuisson:

eéteindre immédiatement tous les feux et les
éléments chauffants électriques, puis mettre
I’'appareil hors tension;

ene pas toucher la surface de I'appareil;

ene pas utiliser I'appareil.

4
2ol

150 T

FIG. 1/A
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MODE D'EMPLOI

AVERTISSEMENTS GENERAUX POUR LA

CUISSON

Pour frire, il est conseillé d'utiliser uniquement de

I'huile ou des graisses végétales.

Quantité d'huile/graisses min. 2 | - max. 2,5 I.

Eviter de mélanger différents types d'huile/graisses.

Une température correcte est importante pour obtenir

un excellent résultat de friture.

e Température trop basse: l'aliment a frire cuit trop
lentement et absorbe trop d'huile/graisses.

e Température trop élevée: une crolite foncée se
crée trop rapidement a l'extérieur, tandis que, a
l'intérieur, I'aliment reste cru.

e Ne pas utiliser le couvercle pendant I'utilisation de
la friteuse.

Presque tous les aliments peuvent étre frits, par ex.

volailles, poissons, viande, légumes, fruits, pommes

de terre. Les produits trés aqueux sont moins
adaptés.

Essuyer avec soin les aliments a frire avant de les

introduire, secouer la farine excédante, bien

comprimer la chapelure.
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Quand on veut frire une grande quantité d'aliments
en une seule fois, il est conseillé d'extraire le panier
aprés quelques minutes, de facon a ce que I'huile
puisse retourner plus rapidement a sa température
initiale. De cette facon, I'aliment frit devient plus
croustillant.

Remplacer 'huile quand les aliments ne deviennent
plus croustillants alors que la température a été
réglée correctement ou quand I'huile a pris une
couleur légérement foncée.

COMMENT FRIRE

Tout d'abord, régler la température désirée et
attendre que I'huile atteigne la température
sélectionnée.

Plonger le panier avec l'aliment a frire dans I'huile.
Une fois la cuisson terminée, soulever le panier en le
secouant légerement pour éliminer 'huile en exces.
Pour égoutter I'huile restante, on peut accrocher le
panier sur le support prévu a cet effet.



MODE D'EMPLOI

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES

- Avant de frire pour la premiére fois, nettoyer
le bac de la friteuse et le panier avec une
éponge et une solution d'eau savonneuse (ou
avec un produit disponible dans le commerce).

- Essuyer et astiquer avec un chiffon propre et
sec.

- Toujours surveiller la friteuse pendant son
utilisation.

- La surface de la friteuse chauffe pendant le
fonctionnement, il est donc indispensable de
tenir a I'écart les enfants.

- Ne pas introduire des couverts en plastique dans
I'huile chaude.

- Remplacer I'huile au bon moment: I'huile usagée
est plus facilement inflammable.

Attention !

Eviter absolument que de I'eau entre en

contact avec I'huile chaude.

Si, malgré toutes les précautions adoptées, la

friteuse s'enflamme accidentellement:

e couper l'alimentation a la friteuse (extraire
éventuellement la fiche);

e extraire le panier;

e poser dessus le couvercle fourni.

Ne jamais éteindre le feu avec de I'eau!

- Ne pas ranger directement sous la friteuse des
objets combustibles, facilement inflammables ou
déformables avec la chaleur.

- Eviter également que les cables de branchement
des appareils électriques entrent en contact avec
la friteuse chaude.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS

D’UTILISATION:

Ne jamais tenter de modifier les
caractéristiques techniques du produit: cela
pourrait s’avérer dangereux.

- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil
(ou de remplacer un ancien modéle) avant de
le porter a la démolition, il est recommandé de
le rendre inutilisable comme le prévoient les
réglementations en vigueur en matiére de
protection de la santé et de pollution de
l'environnement.

- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les
parties dangereuses, spécialement pour les
enfants, qui pourraient vouloir jouer avec
Iappareil hors d’usage.

- Ne pas toucher I’'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable d’éventuels dommages
imputables a des emplois incorrects, erronés
ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apreés, certaines parties de la plaque de
cuisson atteignent des températures trés
élevées: ne pas y toucher.

- Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson,
s'assurer que I'index des boutons soit en
position de fermeture.

Attention: pendant le fonctionnement, le plan
de travail chauffe trés fort a I’endroit de la
cuisson: garder les enfants a distance de

sécurité!

30



NETTOYAGE

2) NETTOYAGE DE LA FRITEUSE

Avec un entretien adapté, la friteuse maintient
longtemps son brillant et le nettoyage est plus
aisé.

Pour l'entretien des parties en acier, utiliser une
éponge et de I'eau savonneuse (ou un produit
spécifique disponible dans le commerce); cette
opération doit étre exécutée uniquement quand
I'appareil est complétement froid. Astiquer ensuite
avec un chiffon propre et sec ou, mieux encore,
avec une peau de chamois.

Attention: ne jamais vider I'huile dans les
évacuations d'eau, mais l'apporter pour
I'élimination dans les centres de collecte prévus a
cet effet. Aprés I'utilisation, attendre que I'huile ait
complétement refroidi, puis soulever la résistance,
extraire le bac et verser I'huile dans un récipient
adapté.

Ne pas racler ni frotter I'appareil, afin d'éviter de le
rayer de maniére permanente. Détacher les
salissures a l'aide d'une brosse souple.

Aprés le nettoyage, astiquer 'appareil avec un
nettoyant pour métaux.

En cas de salissures légéres, nettoyer avec un
chiffon humide ou avec une solution chaude d'eau
et détergent. Rincer ensuite les résidus de
détergent avec de l'eau froide et essuyer la
surface.

Pour éliminer les taches laissées par I'eau, utiliser
du vinaigre, du citron ou un produit détartrant. En
cas de salissures tenaces, nettoyer avec des
nettoyants spécifiques pour l'acier inox. Appliquer
et frotter le nettoyant non dilué avec de I'essuie-
tout. Laisser agir le produit, puis le rincer
complétement avec de I'eau froide et essuyer avec
un chiffon sec.
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Ne pas utiliser des jets de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

2) SURFACE EN CERAMIQUE

Nettoyez la table chaque fois que vous l'avez

utilisée et lorsque le verre est encore tiéde.

N’utilisez pas d’éponges métalliques, de poudres

abrasives ou de spray corrosifs.

Nettoyez la table en fonction du degré de saleté:

- pour les taches légéres, utilisez une éponge
imbibée d’eau.

- Attention: ne laissez pas tomber de sucre ni
d’aliments sucrés sur la table pendant la
cuisson. Si cela devait vous arriver, éteignez la
plaque et nettoyez immédiatement a I’eau
chaude une éponge.

-N'utilisez pas les gicleurs de vapeur pour le
nettoyage d'équipement.



INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L'ATTENTION DES
INSTALLATEURS

L'installation et les opérations d'entretien
indiquées dans cette partie doivent étre
exécutées exclusivement par du personnel
qualifié.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas
de dommages aux personnes, animaux ou
choses dus a une installation erronée.

Pendant toute la durée de vie des appareils, leurs
dispositifs de sécurité ou de réglage automatique
ne peuvent étre modifiés que par le fabricant ou
par le fournisseur diiment autorisé.

3) POSE DE LA FRITEUSE
Aprés avoir enlevé I'emballage externe et les
emballages internes des différentes parties
amovibles, s'assurer que la friteuse est intacte. En
cas de doute, ne pas utiliser l'appareil et
s'adresser a du personnel qualifié.

FIG. 4
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FIG. 4/A

Les éléments de I'emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants, car ils
représentent une source potentielle de danger.

Il faut réaliser dans le plan du meuble une ouverture
pour I'encastrement selon les dimensions indiquées
dans la fig. 4, en veillant a ce que l'espace dans
lequel I'appareil doit étre installé respecte les
dimensions critiques (voir fig. 5).

Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel avec
le fond de surchauffe de la fraise-mére, pendant le
fonctionnement, de mettre une insertion en bois,
fixée par des vis, a une distance minimum de 170
millimétres du dessus (voir la fig. 4/A).

ATTENTION: ne pas poser le verre
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directement sur le meuble, mais le
fond de Ia table de cuisson.




INSTALLATION

4) FIXATION DE LA FRITEUSE

Pour fixer la friteuse au meuble, il faut monter les

crochets de fixation qui se trouvent dans

I'enveloppe qui contient également cette notice.

Pour ce faire, il est important d'exécuter les

opérations suivantes:

e enlever toutes les parties amovibles de la friteuse;

e retourner l'appareil en ayant soin de le poser sur

une surface souple afin d'éviter d'endommager les
surfaces externes;

e prendre les crochets "G" dans I'emballage et les

installer selon le schéma de fig. 6;

Aprés avoir effectué ces opérations, on peut

procéder a l'installation du joint spécial afin d'éviter

toute infiltration de liquide dans le meuble. Pour
appliquer correctement ce joint, il faut respecter
scrupuleusement les instructions ci-dessous:

- détacher les bandes de joint de leur support en
veillant a ce que la protection transparente reste
attachée au joint;

- positionner correctement le joint "E" (fig. 6) sous le
bord du plan, de fagon a ce que le cété externe du
joint coincide parfaitement avec le bord périmétral
extérieur du plan. Les extrémités des bandes
doivent se toucher sans se surmonter;

- faire adhérer le joint au plan de fagon uniforme
et sOre, en appuyant dessus avec les doigts,
puis enlever la bande de papier de protection du
joint et positionner la friteuse dans le trou
pratiqué sur le meuble;

- bloquer l'appareil en serrant les vis "F" de
fixation des crochets (voir fig. 7).

ATTENTION:

afin d'éviter que le revétement se décolle, la colle
qui unit le stratifié plastique au meuble doit
résister a des températures d'au moins 150 °C.
L'installateur doit contréler que le mur postérieur
et les surfaces adjacentes et autour de la friteuse
résistent a une température de 90 °C.

COTES A RESPECTER (mm)

A

B C D E

FRITEUSE 282

482 59 59 100 min.
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INSTALLATION

5) BRANCHEMENT ELECTRIQUE

IMPORTANT: l'installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du
fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des blessures corporelles aux gens
et aux animaux, ou des dégéats matériels
dont le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable.

Le branchement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et dispositions de
loi en vigueur.

Avant de procéder au branchement, vérifier que:

- la puissance électrique fournie de l'installation et
des prises de courant est adaptée a la puissance
maximum de l'appareil (voir étiquette informative
appliquée dans la partie inférieure du bati).

- La prise ou l'installation est munie d'un
branchement a la terre efficace, conformément
aux normes et dispositions de loi en vigueur. Le
Fabricant décline toute responsabilité en cas de
non-respect de ces dispositions.

- Si l'appareil n'est pas pourvu du céable
d'alimentation, brancher au bornier un cable de
section adaptée (voir tableau paragraphe 6) en
laissant le conducteur de terre plus long que les
conducteurs de phase et en suivant le schéma

de la fig. 8.
Quand Ile branchement au réseau
d'alimentation est effectué au moyen d'une
prise:

- Appliquer au cable d'alimentation "C", s'il n'en
est pas déja pourvu, une fiche normalisée
adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette
informative. Brancher les cables selon le schéma
de la fig. 8 en veillant a respecter les indications
suivantes:

lettre L (phase ) = cable couleur marron;
lettre N (neutre) = cable couleur bleue;
symbole & (terre) = cable couleur vert-jaune.

- Le cable d'alimentation doit étre positionné de
fagon a ce qu'il ne puisse atteindre en aucun
point une température de 90 °C.
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- Ne pas utiliser pour le branchement des
réducteurs, adaptateurs ou shunts car ils
peuvent provoquer des faux-contacts avec, en
conséquence, de dangereuses surchauffes.

- Effectuer la pose de fagon a ce que la prise reste
accessible.

Quand Ile branchement est

directement au réseau électrique:

- interposer entre l'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire, dimensionné selon la
charge de l'appareil, avec une ouverture
minimum entre les contacts de 3 mm.

- Veiller a ce que le cable de terre ne soit pas
interrompu par l'interrupteur.

- Le branchement électrique peut également étre
protégé avec un interrupteur différentiel a haute
sensibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le cable de

terre de couleur vert-jaune a une installation de

terre efficace.

effectué

Si linstallation de I’appareil requiert des
modifications de l’installation électrique
domestique ou en cas d’incompatibilité
entre la prise et la fiche de I’appareil,
s’adresser a du personnel qualifié pour le
remplacement. Ce dernier devra
notamment vérifier que la section des
cadbles de la prise soit adaptée a la
puissance absorbée par I’'appareil.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes

européennes et aux amendements

correspondants.Le produit est donc conforme

aux exigences des Directives européennes en

vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse
tension) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines
substances dangereuses ;

- I'écoconception.

1

FIG. 8




ENTRETIEN

Avant d'effectuer toute opération d'entretien,
débrancher l'appareil du réseau d'alimentation
électrique. Ces opérations doivent
obligatoirement étre effectuées par du
personnel autorisé.

6) REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
Pour remplacer les composants situés a l'intérieur
de la friteuse, il faut soulever la résistance dans la
position stable verticale, enlever le bac de I'huile et
dévisser les quatre vis qui se trouvent au-dessous
(voir fig. 9). Ensuite, il est possible de détacher le
plan de I'appareil du meuble et d'accéder a tous les
composants internes.

Quand on remonte le plan de l'appareil, il faut veiller
a ne pas endommager les cables d'alimentation et
s'assurer qu'ils sont bien positionnés le long des
passages latéraux de I'appareil.

N.B. En cas de remplacement du céable
d'alimentation, l'installateur doit laisser le
conducteur de terre plus long que les
conducteurs de phase (fig. 9) et respecter les
avertissements reportés dans le paragraphe
"BRANCHEMENT ELECTRIQUE",

Pour remonter I'appareil, répéter dans I'ordre
contraire les opérations indiquées ci-dessus.

7) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
DES COMPOSANTS ELECTRIQUES
Afin de faciliter le travail de l'installateur, nous
reportons ci-aprés un tableau avec les

caractéristiques des composants.

PUISSANCES COMPOSANTS ELECTRIQUES

Dénominations

w

Elément chauffant

2300

TYPE ET SECTION DES CABLES D'ALIMENTATION

Type
de )c,:gble

Puissance
totale appareil

Alimentation
monophasée
220-230 V ~/ 220 - 240 V~

HO5 RN-F / HO7 RN-F 2300 W

3 X 1.5 mm?(*)

FIG. 9
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DONNEES TECHNIQUES

FRITEUSE

Tension

220-230 V~/220-240 V ~

Fréquence

50 Hz - 50/60 Hz

Puissance totale nominale

2300 W

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous
plait s'éloigner du céable et ne pas toucher. En
outre, le dispositif doit étre débranché et pas
allumé. Appelez le centre de service agréé le plus
proche pour résoudre le probléme.

ATTENTION L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Avant de quitter l'usine, cet appareil a été testé et mis au point par du personnel expert et spécialisé, de
facon a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les piéces de rechange originales ne sont disponibles qu'auprés de nos Centres d'assistance Technique
et magasins agréés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire aprés l'installation doit étre effectuée avec le plus grand
soin et par du personnel qualifié.

C'est pourquoi il est recommandé de toujours s'adresser au Concessionnaire qui a vendu l'appareil ou au
Centre d'Assistance le plus proche en spécifiant la marque, le modeéle, le numéro de série de l'appareil et
le type de probléme rencontré. Les données correspondantes sont estampillées sur I'étiquette informative
appliquée sur la partie inférieure de I'appareil et sur I'étiquette appliquée sur le carton d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange nécessaires et de
garantir ainsi une intervention rapide et ciblée. Il est conseillé de reporter ci-dessous ces données de
facon a toujours les avoir a portée de main:

MARQUE : ..oeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeevanssessnsenssnsans
17 [0] 0] 5/ I L
SERIE: oaaeeeeeeeeeeeeeeeeevereesaneeevsssnssnssnesnens

Cet appareil dispose du marquage aux termes de la directive européenne 2002/96/CE en matiére
d'équipements électriques et électroniques (déchets d'équipements électriques et électroniques - DEEE).

Cette directive définit les normes pour la collecte et le recyclage des appareils a éliminer valables sur tout le
territoire de I'Union Européenne.



I'IPOEIAOI'IOIHZH H cuokeur) kal Ta TTpooBdciya gEpn TNG YivovTtal

IIHII'I'” II”'I'” TN VN fT
NUV IV N T\ III A'»JIIUII

[pETTEl va QPOVTICETE WOTE VA YNV ayyideTe TO BEPUAIVOUEVA CTOIXEIA.
AuTn n cuokeun dev utropEi va xpnoidotroinBei atrd maidid nAikiag 0
EWG 8 €TWV.

AUTH N ouoKeun PTTOPEI va XpnoipotroinBei atmd aidid nAikiag 8 eTwv
Qv UTTAPXEI CUVEXNAG ETTIBAEWN.

AUTA n OIKIOKN) CUOKEUN WTTOPEI va XpnolpotroinBei amd droua ue
MEIWMEVEG PUOIKA, AICONTNPIAKES A TTVEUMATIKEG IKAVOTNTEG ) EAAEIYN
EMTTEIPIOC KaI YVWONG, av UTTdpxel TTIBAswn 1 KABodrynon OXETIKA JE
TN XPRoN TG CUCKEUAC ME ao@aAn TPOTTO KAl KATAVONON TWV
evoexOuevwy KIvOUvwy. KpaTtAoTe TR OUOKEUR Kal Ta KaAwdIa NG
MakpIld atrd TaIdid nAiKiag KAtw Twv 8 €Twv. O KaBapioudg Kai n
ouvTpnon Xpnong dev TPETTEl va yivovTal atro TTaidid.

H oIKiakr) CUOKEUR YIO JaYyEipENa TTPETTEI VA €ival TOTTOBETAMEVN
oTa0epd, pe TIC AaBEC (av UTTAPXOUV) TTPOC TA HECA WOTE Va
atro@euXOei N diappon “TTOAU KAUTWY UYPWV.

NMPOEIAOMOIHZH: To payeipepa xwpic eiBAeyn o€ eoTtia pe NITToG
AGdI ptropei va gival emikivOuvo kKal va TpokaAéoel TTupkayid. NOTE
MNV TTPOCTTaBnoeTE VA ORACETE MIa TTUPKAYIA HE VEPO, aAAG OBAOTE
TN OUOCKEUN KAl £TTEITA KAAUWTE TN QAOYQ, Tr.X. ME €va KATTAKI
KatoapdAag A Mia KouBEpTa TTUPOOREONC.

NMPOEIAOINOIHZH: Kivduvog TTupkaylag: unv QUAATE avTIKEIMEVA
ETTAVW OTIG EOTIEG MAYEIPEUATOGC.

NMPOEIAONOIHXH: dev xpnoiuotroiolyv pia povada kabapiopou
ME ATHO TNG YIA OOUTTEG EOTIEC KAI (POUPVOUC.

NMPOEIAOINOIHZH: o k6uPog dev £xel oXedIAOTEI yIa va AEITOUPYEI

ME Eva €CWTEPIKO XPOVODIAKOTITN | ME €VA ATTOMAKPUOHUEVO
ouoTnua eAEyXOU.
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NMEPIFPA®H OPITEZAL

EFX 30 ®PITEZA- EFX 30.1®PITEZA
LK 1
1 1 - L
| | wﬁ' 2
d (13
3 4 4 3 4 3
1 BepuIkn avTioTaon 2300 W
2 BpaoTtnpag @piTédag
3 MeploTpePOPEVOS BIAKOTITNG XEIPIOUOU QPITECAG
4 N\uyvia £vOeIENG evePYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG CUOKEUNG
lMpoooxn: auth n cuokeun oxedIACTNKE IOVO yid ISIWTIKI OIKIAKIN XPHOT).
MPOEIAOINOIHZH:
Autn n oikiakn) ocuokeun oxeSIACTNKE yiA OIKIQKN xprion n mapouoia xpnon,
orTwg:

e ywpoug¢ koulivag uéoa os KATaoTHUATd, ypagEia, Xwpou pyaciag.
o @Apua SIAKOTTWV.

o dwydria evodoxeiwv, HOTEA Ij dAAa karaAuuara.

® O& TAvaoiIov.
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XPHZH

1) ANAMMA THX ®PITEZAX

O xelpiop6g NG @pITECag yivetar amd €vav
BeppOOTATN KAl PTTOPEI va avdyel yupidovtag Tov
o1akOTITN &e€I60TPOPa OTNV €mOUUNTA B€on (BA.
elkéva 1-1/A) Mia Auxvia €vdeiEng KOKKIVOU
XPWUATOG avAEl.

AIako1TTNS AUTOMATNS ATTOKOTTNG

H oIKiaKr) CUOKEU TTapEXETAl JE YIO OUOCKEUN
QTTOKOTTAG N oTToia TrapepPaivel av n Beppokpacia
ToUu Aadiou utrepBei TO Oplo acpaleiag. AuTr n
ouoKeur SIOKOTTTEl TN Agiroupyia TG @pitéas. MNa va
Aeitoupynoel gavd n ePEITECQ, TTPETTEI VA TTEPIMEVETE
€wg O0Tou n Beppokpacia Tou Aadiou TTéoel. MeTd
EAEUBEPWOTE XEIPOKIVNTA TOV BIAKOTITH OTTOKOTING
WOoTE va EEKIVAOEI N OIKIOKI OUCOKEUR ¢ava Tn
Agitoupyia TnG.

4
cid

150 T

EIKONA 1/A

MNa va TpayuaToTToIRoETE AQUTHYV TN dladikaaoia,

akoAouBnoTe TIG 0dnyieg TTAPAKATW:

® AVOONKWOTE TNV avTioTaon Kal ag@aAioTe Tnv
OTNV KABeTN B¢on.

e A@aipéoTe Tov BpacTApa TTou TTEPIEXEI TO AGDI Kal
TIPOCEETE VA NV KAEITE.

e —¢B10WOTE TO TTWPG TTOU BpPioKeETAl OTO TTIOW
MEPOG TOU E0WTEPIKOU TTEPIBARUATOG (EIKOVA 2).

o [M€OTE TO KOKKIVO KOUTTI (EIKOVQ 3).

Av TO KOKKIVO KOUUTTI Oev eAeuBepwBEi, onuaivel 611 0

al00nTApag Oepuokpaciag Tou BepPOOTATN

opnoiparog dev €xel KPUWOEI ETTOPKWG. MNepiuéveTe

MEPIKA AeTTTd Kal TTpooTraBnioTe {avd. Av To

TPOBANUa cuvexiCel akéua kal éTav n olKIaKA

ouokeun eival kpla, ETIKOIVWVAOTE ME TO

TTANCIEOTEPO O€ E0AG KEVTPO OEPPIG.

EIKONA 1

EIKONA 2

EIKONA 3




XPHZH

NMPO®YANA=EIZ I'IA THFANIZMA

Mévo AGdI | AiTtog Aaxavikwyv Ba TTpéTTel va

XPNOIJOTTOIEITAl IO TNYAVIOUA.

lMooornta Aadiou / Aitroug eAdy. 2 - uéy. 2,5 1.

ATTOQUYETE TNV avAuIEN BIOPOPETIKWY TUTTWV Aadiou /

Aitroug. Eival onuavtiké va tnyavilete 0Tn OWOTA

Bepuokpaacia yia KaAd atroTeAéouarTa.

e [1oAU xaunAn Beppokpaaia: n Tpoen yia Tnyavioua
payeipeveTal TTOAU apyd kal atmoppo@d Aadi /
NiTTOG.

e [10oAU uwnAn Bepuokpacia: n TPOER OXNUATICE! PIa
okoupa KpoUuaTa TTOAU ypriyopa Kal TO ECWTEPIKO
Oev €XEl JAYEIPEUTEI.

e Mnv XpnOIUOTTOIEITE TO KAAUPUA TNG QPITECOG KATA
TO Payeipepa.

2xe006v OAa Ta TPOPIUA PTTOPOUV Va TnNyavioTouv,

TT.X. KOTOTTOUAO, Wapl, Kpéag, Aaxavikd, gpouTa,

Tratéreg. Ta uypd TTpoidvTa ival AiyoTepo KATdAANAQ.

2TEYVWOTE KOAG O TPOPIPNO TTPOG TNYAVIOUA TTPIV TO

Mayeipeya, aTmONAKPUVETE TO TTEPICTIO AAEUpI,

TTATAOTE KOAG TO WiXOUAQ WwpIoU.

Av OKOTTEUETE VA TNYQVIOETE PEYAAEG TTOOOTNTEG,
TIPETTEl VA ATTOPOKPUVETE TO KOAABI PeTd atrd PePIKA
AETITA, WOoTe TO AGDI va ETTIOTPEWYEI YPryopa OTNnV
apxIkf Tou Bepuokpaacia. ‘ETol, TO TPOPIPO TTOU
ThyavideTal Ba gival o Tpayavo.

To AGdI Tpétmel va aAAadel 6Tav To TPOPIUO OTAPATA
va yivetal Tpayavo (akoua kal étav n Bepuokpaacia
éxel pubpioTei cwoTd) 1 6tav 1o AAdI ETTIOTPEPEI
ENOPPWG OKOUPOXPWHO.

TPOIl10OZ THFANIZMATOX

ApXIK&, opioTe TNV €mBUUNTH BepuoKpaacia Kal
TEPIMEVETE €WG OTOU TO AGDI OTACElI O€ QUTAV TN
Beppokpaaoia.

TotroBeTr|OTE TO KAAGOI TNYavioUaTog PéCO OTO AGDI
ME TO TPO@IPO TTPOG Tnydviopa. OTav 10 TNYAVIoUO
OANOKANPWOE], avaonkwoTe To KAAAB! Kal avaKIvVAOTE
TO eAa@Pd yia va attooTpayyioel To UTTEPBOAIKO AGDI.
AYKIOTPWOTE TO KOAGBI OTn CUOKEUN aykUpwong yia
Va aTTooTPAYYIoETE TO AGDI TTOU ATTOMEVEI.

MMPOZOXH:

Mnv Tomolsreite TO YUAAi amsubsiag semavw
orn povada. To kdTrw pépog TG £o0rtiag
MPETTEI VA AKOUUTTAEI EMAVW OTI) ovada.

NMPOZOXH:

2& mePITTTWON OMaACiuarog yudAivng soriag:
eofNoTe auéows 0AOUC TOUS KAQUOTHPES KAl KaBe
NAEKTPIKO OcplIKO OTOIXEIO KAI HOVWOTE TNV
OIKIQKI) CUOKEUN a1ro TNV mapoxn rpogodooiag.
eMnv ayyilste TNV emMIPAveIa TNS OIKIAKS CUOKEUNG.
eMnv xXpnoIUOTTOIEITE TNV OIKIAKI) CUCKEUN.




XPHZH

2ZHMANTIKH 2Y2KEYH

- Mpiv tnyavioere yia mpwrn @opd, TTAUVETE TOV
BpaoTthpa TnG @pPITECAG KAl TO KAAGB! pe €va
o@ouyydpl Kal pe ocatmouvi Kal vepo (A
XPNOIMOTIOINOTE €va TPOIOv TToU UTTApPXEI
O1a6éaiyo oTnv ayopd).

- ZTEYVWOTE Kal YUOAIoTE pe éva kaBapd Kal oTeyvO
TTQvi.

- Moté punv agrivete TN QPITECQ XWPIG ETTIBAEWN VW
AEITOUPYEI.

- KaBwg n em@dveia Tng @pITECQS YiveTal KauTr, Ta
TTaIdI& TTPETTEI VA HEVOUV O€ ATTO0TOON AOQAAEIag.

- Mnv Bd&lete TTAOOTIKG POXAIPOTTPOUVA OTO KAUTO
AGdL.

- ANGETE TO BPpWwHIKO AAdI apéows Kabwg eivai
I01AITEPO EUPAEKTO.

lposgidomoinon!

2e kauia mwepimrwon 0a mpémel To Aadi va

Epxeral o€ AP UE VEPO.

2e mepimrwon 6Awyv Twyv mpopuAdéswyv mToU

AauBavovrai, n @pitéda urropsi Tuxaia va maoel

QWrId:

e OBnoTe TN epPITECR (I TPARNETE TNV TTPIC).

o A@aipéoTe TO KOAGO!.

e KaAlyTe TO PE TO KATTAKI TG KATOAPOAQG TTOU
TTOPEXETA.

[NoTé unv oBAVETE TNV TTUPKAYIA UE VEPO!

- Mnv TomoBeTeite 101aiTeEpa  €UQAEKTA R
TTAPAPOPPUWOIUa avTIKEiNeva atreubeiag k&dTtw atrd
N QPITECQ.

- BeBaiwBeite 611 T KOAWDIO TPOPODOTIAG TWV
NAEKTPIKWY OIKIOKWY CUCKEUWV Oev €pXOVTal O€
ETTOQN PE TNV KAUTA QPITECQ.

lMpocidomoinon: Kara rn Asitoupyia ol
EMIQPAVEIEC EpyATiag oTnv mepioxn
payeipéuarog 0a sivai Kautég: KparnorTe 1a

maidida yakpia!

NMPOEIAOIOIHZEIZX KAl £YMBOYAEZX A TON

XPHZXTH:

Mnv emixeipeite va aAAdéere ra rexvikd
XAPAKTNPIOTIKA TOU TTPOIOVTOS EMEION MUTTOPEI
va givai emkivduvo.

- Eav S¢v Oa mpérrel va XpnoOIUOTTOIEITE AUTV TNV
OIKIOKI) OUOKEUN AoV () va avTIKATACGTIIOETE
éva maAié povréAo), mpIv TNV ATMOPPIYETE,
diakowre Tn Asitoupyia tn¢ ocuupwva UE TNV
Tpéxouca vouobBsaia yia Tnv mpooracia tng
uyegiag kai tnv amroeuyn mepIBaAAovTiKniG
MOAuvOong, kabBioTrwvra¢ T1a emikivbuva
géapriuara ¢ ouokeung akivéuva, €IdIKd yia
maidid mou iowg maifouv pue uia
EYKATAAEAEIUUEVD OIKIOKT) OUOKEUN.

- Mnv ayyilsre TNV OIKIAK) OCUOKEUN OTav Tta
Xépia N Ta wodia oag sival uypd R Bpeyuéva.

-. Mnv xpnoiyotmoigite TNV OIKIAK) OUOKEUR

SumroAnrol.
- O karaokeuaorng Ocv Qépel Kapia ubuvn yia
ommoiadnmore {nuid mwPOokKAnOBei amod

akardAAnAn, Aavlacuévn n mapdAoyn xpnon.

- Kara tn didpkeia kal auéoCweg META TN
Asiroupyia, opiouéva uépn tng koudivag sivai
E§QIPETIKA KAUTA: ATTOPUYETE VA TA AKOUMTTATE.

eMerd Tn Xprion TNG CUOCKEUNS MAYEIPEUATOC,
BeBaiwbeite 011 0 MEPIOTPEPOUEVOS SIAKOTITNG
Bpiokerar otn Béon KA£IOTO.




KAGAPIZMOZ

2) KAGAPIZMOZ THZ ®PITEZAZ

Me Tn cwoTh @povTida n epItéda Ba diarnproel T
yuaAdda Tng yia TTOAU kaipd kal 8a kaBapileTal
EUKOAOTEPAQ.

XpNoIJoTToINOTE éva a@Oouyydpl, VEPO Kal OATTOUVI
(7 éva TTpoidv TToU UTTApPXEl dIaBéoiuo oTnv ayopd)
yla va Kabapioete Ta Pépn atmod avoeidwTo XaAupa,
OAAG pbvo 6Tav n OIKIOK CUOKEUN €ival Kpua. ToTe
yuaAioTe pe éva kaBapd, oteyvo TTavi i éva Tavi
oapoud yia KaAUTepa atToTeAéouaTa.

lposidomroinon! MNoté unv adeidlete 1o AGdI oTO
ouoTnua aTTooTPAYYIong vepou. PicTe To oToO €10IKO
KEVTPO OUAAOYAG yia atmoppiyn. Metd tn xpnon,
TTEPIMEVETE €WG GTOU TO AADI KPUWOEI EVTEAWG, UETA
avaonKwoTE TNV avTioTacn, aQalpécTe TOV
BpaoTtApa kal x0oTe T0 AGdI o€ éva KAaTdAAnAo
doxeio.

Mnv EUveTe Kal TPIBETE TNV OIKIAKY CUOKEUN WOTE VO
ATTOQUYETE TO POVIUO YOAPOIHO. XPNOIKOTIOINOTE IO
MaAakry BoUupToa yia va JAAAKWOETE Ta OKANPG
uTToAEipypaTa. Metd Tov KaBapiouod TNG OIKIOKAG
OUOKEUNG OTTAWOTE £va KOBOPIOTIKO JETAAAWV.

Mo nuepnoIo KaBapiouo XPNCIUOTTOINCTE £va Travi
ME Aiyo KauTd vePO Kal ATTOPPUTTAVTIKO ZETTAUVETE JE
KpUO vePOS yIa va a@alpéoeTe TUXOV UTTOAEIUPA
QTTOPPUTTAVTIKOU KAl OTEYVWOTE TNV ETTIPAVEIQ.

O1 KnAideg Tou vepoU Ba TTPETTEI VO A@AIPOUVTAl HE
€UdI N Aepdvi ) Eva TTPOIOV APAIPECNG TTOU TTEPIEXEI
Adip.

2€ TIEPITITWAON OKANPWYV UTTOAEINMATWY KaBapioTe
pue «Sidol for stainless steel»  pe «Cerafix».
ATTAWOTE TO adIAAUTO KABAPIOTIKG PE €va XOpPTi.
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A@noTe TO TTPOIOV va OPAcEl, ETTEITA APAIPETTE TO
EVTEAWG UE KPUO vEPS KOl OTEYVWOTE TA PEPN UE Eva
oTEYVO TTAVi.

Mnv XpnoIPOTTOIEITE ATPO yIa TOV KaBapIond TNG
OUOKEUNG.

N'YAAINH KEPAMIKH

Eival TTOAU onuavTikd va kaBapioel Tnv emi@aveia
QUEOWG PETA atrd KABE xprion, Otav To YUOAI gival
aKkOpa XAlapo.

Mnv xpnoiuyoTroicite PeTaAAIKG oc@ouyydpia,
AglavTiké o€ okovn ) SIOBPWTIKA OTTPEL.

AwOoTE TTPOCOXNA va PNV agriooupe va éoel (axapn
| OoToIXEiO PE TN {Axapn. TNV TTEPITITWON QUTH,
yupioTe 10 O10KOTTTN Off KaI KABapioTe TNV emPAveIa
Me CeoTO vePO Kal éva opouyydapl.

Mn XpnoigoTToIEiTE TTIOAKEG ATMOU yIia TOV
KaBapIoHO Tou £OTTAICOU.



EFKATAZTAZH

AEAOMENA ErKATAZTAZHZ TIA
TEXNIKOYZ ErTKATAZTAZHZ

H sykardaoraon kai n ouvripnon mpémel va
die§ayovral pyovo amo £§cidikeupuévo €181KO
TTPOCWITIKO.

H sopaAuévn sykaraoraon Oa umopouocs va
mpokaAéoel {nuid os droua, {wa Kal avriKEiueva,
yld Ta omroia O KATaoKEUaoTnS O&v UTTopEi va
OswpnBsi utreuBUVOG.

OI1 OUOKEUES aITOKOTTIIC I} QUTOUATOU XEIPIOHOU
NG OIKIOKASC OUOCKEUAS emidéxovrai
TPOTTOTTOINONG NOVO ATTO TOV KATAOKEUAOTH I
ammo mAnpwce e§ouciodornuévo mpoun6surn.

EIKONA 4
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3) EFKATAZTAZH THZ ®PITEZAZ

A@aipéoTe TNV eEWTEPIKA CUOKEUQOia Kal TNV
EOWTEPIKA ouokeuaaia Twv dlapopwVv eAeUBEpwV
Mepwy, KI émema BeBaiwBeite 6T N QPITECQ eV £XEl
KaTaoTpa@ei. Ze mepiTTTwon ap@ifoAiag, unv
XPNOIMOTIOIEITE TNV OIKIOKI) OGUOKEUR Kal
atreuBuvOeiTe o€ eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

Ta vAikda Tng¢ ouokevaoiag (xaprokifwrio,
oakouUAeg, Sioykwuévn moAuaTEpivn, Kap@id,
K.Am.) givalr duvnrika smikivouva. Kparnjore ta
Makpia amro maidid.

Mpétrel va dnuioupynBei éva avolyua otnv eTavw
ETTIPAVEIQ TOU TTPOCAPUOZOUEVOU ETTITTAOU ME TIG BUO
OIA0TACEIG TTOU UTTOBEIKVUOVTAI OTNV EIKOVA 4, Kal va
BeBaiwBeite OTI €x0uUv TNPENBEiI 01 dIAOTACEIG TOU
ATTAITOUPEVOU XWPOU YIa TV EyKATACTAON TNG
OIKIOKAG OUOKEUNG (BA. eikdva 5).

Ma va pnv ayyi¢ete katé AdBog 10 UTTEPBOAIKG KAUTO
KATw PEPOG TNG €0Tiag, KaTté Tn Asiroupyia, eival
atrapaitnTo va BaAete éva EUAivo TpdoBeTO,
oTEPEWMEVO e Bideg, oe eAdyioTn atmréoTtaon 170
XAGT. atrd TNV Kopudn (BA. eikdva 4/A)

EIKONA 5




ErKATAZTAZH

4) AXOAAIZH THZ OPITEZAZ

Ma va ao@aAioete TN @PITECD OTOV TTAYKO EPYOTiOg

TIPETTEl VO OUVOETETE TOUG OQIYKTAPESG OTEPEWONG

TToU ouvodeUouv autd To QUAAGDIO. O1 akdAouBeg

OI108IKACIEG TTPETTEI VA TTPAYHATOTTOIOUVTAL:

® A@aipéoTe OAQ TA KIVOUMEVA PEPN aTTo T QpITECQ.

® AvatrodoyupioTe TNV OIKIOKI OUOKEUR Kal

QPOVTIOTE VO TNV AKOUUTINOETE OE PAAAKN
EM@AVEIQ WOTE va ammoQuUyETE TTIBav {nNuId oTIg
€CWTEPIKES ETTIPAVEIEG.

® ApaipéoTe OAOUG TOUG OQIYKTAPES TUTTOU «Gy»

a1rd TN OUOKEUAOia KAl TOTTOOETHOTE TOUG
oUPQWvaA e To dIAYPAPUO OTNV EIKOVA 6.

Metd atmd autd Ta BAuata, TTPETTEI va TOTTOBETNBEI TO

€101KO KaAdB1 yia ammouyn diappowyv. lMNa va

TOTTOBETACETE TO KAAGBI 0WOTd, akOAOUBAOTE KaTA

YPAUUA TIG TTOPOKATW 0dNYiES:

- ATrootmdoTe TIG Awpideg TNG GAGVTIaG aTTO TO
OTAPIYHA TOoug @povTifoviag TO OdlaQavég
TIPOCTATEUTIKO VO TTAPAMEVEI TIPOOKOAMNUEVO 0T
QAavta.

- TomroBetioTe TN GAAVT(D TUTTOU «E» (€IKOVA 6) OTN
owaoTr 8éon KATW atTd TO AKPO TNG ETTIPAVEING TOU
TPATTECIOU, WOTE O1 EEWTEPIKN TTAEUPA TNG GAAVTIOG

Va TTPOCOPHOCEI TEAEIQ PE TNV ECWTEPIKI) TTEPIUETPO
Tou TTaykou epyaciag. Ta dkpa Twv Awpidwv
TIPETTEl VA €QAPHOlOUV XWPIG va dnuioupyouvTal
KevQ.

- BeBaiwbeite 611 N PAGVT{a TTPOCKOAAdTOI OUoIa O€
OAOKANPO TOV TTAYKO €pyaciag, TTATACTE TNV HE T
OAKTUAG 0ag, KI ETTEITA AQAIPECTE TNV
TPOOTATEUTIKA Awpida Tng @AAvtlag Kai
TOTTOBETACTE TN QPITECD OTO AVOIYUQ TTOU EXETE
QTIALEI OTOV TTAYKO EPYaATiag.

- AOQOAIOTE TNV OIKIOKA CUOKEUN OQiyyovTag TIG
Bidec auo@iEng «F» (BA. eikéva 7).

IMPOEIAOINOIHZH:

2ZNMEIWOTE OTI N KOAANTIKN TAIVid TTOU EVWVEI TV
mAdoTIK) peAapivn ornv emi@aveia pyaociag
mpémel va gival avOeKTIK) o0& OsplUoKpaoiss
peyaAurepes amo 150 °C woTe va ammoTpEWETE
TNV Amrok6AAnon rou KaAUpNATOG.

O &101KOS sykaraoraons mpEmel va yvwpilel 611 o
mMiow TOiXOG, OI YEITOVIKES KAl Ol TPIyUpw
emipaveies tng @pitédag mpémel va givai
avOekTikéC o€ Bspuokpaaia Twv 90 °C.

XPHZIMEX METPHZEIX
(xAor.)
A B C D E
®PITEZA 282 | 482 | 59 59 | 100 eAay.

EIKONA 6
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EFKATAZTAZH

5) HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ

ZHMANTIKO: H oikaikn) ouoKkeun TPETEl va
gykaliorarar oupewva pe T1ic odnyisg Tou
KATAOKEUAOTH. O KATAOKEUAOTAS O&v QEPEl
Kauia suBAuvn yia Tov TPAQUUATIONO ATONWYV
N wwv 1 vAikwyv {nuiwv TOU TTPOKaAouvrai
amo E0QAANEVI EYKATAOTAOT).

H nAektpoAoyiky ouvdeson mpémel va
TPAYUATOTOIEITAI OE CUNNOPPWOT UE TOUS
I0XUOVTEC KAVOVES KAl KAVOVIOOUG.

Mpiv a1t TNV TTPAYPATOTIOINCN OUVOEDONG, EAEYETE Ta

€gng:

- H kavétnta kal o1 mpifeg TNG NAEKTPIKAG

gyKATAOTOONG €ival KATAAANAEG yia T PEYIOTN 10XV

PEUHUATOG TNG OIKIAKAG OUOKEUNS (BA. Tnv

TOTTOBETNUEVN ETIKETA OTOIXEIWV KATW aATTO TO

TTEPIBANUQ).

H 1pida N n eykatdoTtaon TTapEXOVTal PE YEiwon

OUM@QWVA HE TIG 1I0XU0UCEG BIOTAEEIG. Agv UTTAPXEI

Kapia euBuvn yia aduvayia TAPNONG CUPKOPPWONG

ME QUTEG TIG OIATAEEIG.

- Av éva KaAwdIo peUPaTOG dEV TTAPEXETAI HE THV
OIKIOKH OUOKeEUN, ouvoEéoTe éva KAAWDSIO PE TNV
KOTAAANAN diaToury OoTov TTivaKa aKPOBEKTWVY (BA.
TOV TTivaka oTnv TTapdypa@o 6) diatnpuwvtag 10
KoAWSIO TNG YeEiwong PakpUuTePo atrd Ta cUpPaATa
TWV ATTOYWYWV 0€ CUPPOPPWON KE To dldypauua
oTnv €Ikéva 8.

Orav n ouvdeon oro KUKAwua peiuarog

mpayuaromoisiral péow mpidag:

- TOTTOBETAOTE TO KAAWDIO PEUPATOG TUTTOU «C», €4V
Oev TTAPEXETAI, TOTTOBETACTE Pia TUTTIKA TTpila
KAtdAANAN yia TO QOPTiO TTOU UTTOOEIKVUETAI OTNV
ETIKETO OTOIXEIWY. ZUVOEDTE T cUpuATa OTTWG OTO
olaypauua otnv €ikOova 8 kal gpovTioTe va
dlaBdaoeTe TIG ATTAVTACEIG TTOU avaypdgovTal
TTAPAKATW:

rpauua L (paon) = kaAwdio Kapé xpwuarog,
ypauua N (oudérepo) = kaAwdio UTTAE Xpwuarog,
oupBoAo (yeiwon) = KAAwSIO KiTPIVOU XPWUATOG.

- To KaAwdIO peUPATOC TTPETTEI VA Eival TOTTOBETNEVO
ME TETOIOV TPOTIO WOTE va unv @BAavel otnv
uTrEPPBOAIKN) Bepuokpaaia Twv 90 °C o€ kapia B¢on.

- MNa ouvdeon, PNV XPNOIKOTTOIEITE TTPOCAPMOYEIS 1
OIOKOTITEG KABWG UTTApyEl TIBavATNTA TTPOKANONG
ECQAAPEVWV ETTAPWYV TTOU 0dNyoUV o€ ETTIKivOUVN
uTTEPBEPAVOT).

- H mpida mpétrel va gival TpooBAciyn PE TRV

OAOKARPWON TOU EVTOIXIOUOU.

Orav n ouvdeon mpayuarormoisitar ameubeiag

OTO KUKAwA peUpAarog:

- TotroBetAOTE évav BIAKAOTITN AVAUECA OTNV OIKIOKA
OUOKEUN Kal TO KUKAWHA KaTAAANAou peyéBoug yia
TO QOPTIO TNG OIKIAKNG CUOKEUAG Kal Hed eAAXIOTO

46

AVOIYHO JETAEU TwV ETTAQWY 3 XAOT.

- Na BupdoTe 61 To KoAwdIo yeiwong dev TTPETTEN va
OIOKOTITETAI OTTO TOV IAKOTTT).

- H nAekTpIkKA ouvdeon evOéxeTAl £TTiong va
TpooTaTeUETAl ATTO €évav dIa@OopPIKO dIaKOTITN
uywnAng euaiodnaoiag.

ZuvIoTaTal TOo KAAWDIO yEiwoNng KiTpivou-TTpdaivou

XPWHOATOG TTOU TTAPEXETAI VO OUVOEETAI OE KAAN

eykatdoTaon yeiwong.

lpiv mpayuaromoijoere omroiodnore oépPIS OTO
NAEKTPIKO UEPOC TNS OIKIAKING OUOKEUNS, TTPETTEI
OmTWOSNTITOTE VA TNV AMTOOUVOEDETE ATTO TO
peuua.

MMPOEIAOINOIHZEIZX:
OAa ra mpoiovra uag cuupoppwvovral UE TIS
Eupwtraikéc mpodiaypapéc Kal TIC OXETIKEC
Tporrorroinoeis. Q¢ £k ToUTOU, TO TPOIOV givai
oUuPWVO UE TIC amaITioEIS Twv Evpwrraikwv
OdnyIwv TTOU ICXUOUV OXETIKA UE:

- TNV nAgkTpouayvntiky cuuBarornra (EMC),

- TNV nAekTpIkn aocpdAsia (LVD),

- TOV TEPIOPICUO TNS XPHONS OPICHEVWYV
emikivbuvwy ouoiwv (RoHS) kai Tov

- O1koAoyiko oxediaouo (ERP).

Edv n sykardoraon amaitei TPOTOTOINCEIS
OTO OIKIaKO NAeKTPIKO SiKTUO N} £av n mpila
Oev egival ouuarn ue To Buoua TnNg oIKIAKNS
ouUOoKeUNg, ameuluvlceitre oeg kdmoiov
e€e1dIkeUpEVO emayyeAuaria TEXVIKO yia va
mpayuaromoinoel Ti¢ aAAayéc n T
AVTIKATAOTAOEIS. ZUYKEKPIMEVA, AUTO TO
drouo mpémel emiong va Bepaiwoel o1 n
diaroun Twv KaAwdiwv tng mpidag eivai
KardAAnAn yia 1o psuua mou amoppo@drai
Ao TNV OIKIAKI) OUOKEUN.

N
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2YNTHPHZH

Tlpiv amré omoiadnIToTe oCuvTAPNOT, ATTOOUVOEDTE
TNV OIKIAKN OUOKeUn amé 1o peuud. OAsc ol
EPYAoiec ouvripnong mpémel va
mpayuaromoiouvral pévo amé §ouciodoTnuEvVo
TTPOOWITIKO.

6) ANTIKATAXZTAXH EEAPTHMATQN

Ma va avTIKaTaoTACETE €€apTrpaTa TTou PpiokovTal
OTO ECWTEPIKO TNG PPITECOC, TTPETTEI VO AVOONKWOEN N
avTtiotTaon Kal va ac@aAloTei oTnv KABETN B€0n.
BydAte Tov BpaoTripa AadioU TTou TTEPIEXETAI OTNV
TETPA AABaG KAl EE0QIETE TIG TECOEPIG Bideg aTTd KATW
(BA. eixéva 8). H em@dveia epyaciag Twpa PTTopei va
atrokoAANnBei atrd Tov TTAyKo epyaciag TTapéEXovTag
mPdoBacn o OAA Ta ECWTEPIKA EEAPTAMATAL.

Ma va povtdpete Eavd Tnv €MIQAVEID Epyaciag TnG
OIKIAKNG CUCKEUAG, @POVTIOTE VA UNV TTPOKAAECETE
{nuia ota kaAwdia peupatog Kal BeRaiwBeite ot dAa

€xouv ToTTOBETNBEI CWOTA OTOUG 0dNYOUG KATA MAKOG
TNG OIKIOKIG OUOKEUNG.

Znueiwon: 2e mEPIMTTwWon avriKaraoraong rou
KaAwdiou peuuarog, 1o KAAwSIO yEiwong mPEMEl
va mapaueivel NaKpUTEPO amo Ta oupuara
amaywywv (gikova 10) kai mpémel va tnpnbouv ol
odnyiec ornv mapaypago «HAEKTPOAOIIKEZ
2YNAEZEIZ».

Moy

cTravAaiIvAce
LI A~ ve

CITUVMUU UV vij N

n
emavaAldBete Ta BAMATAO TTAPATTAVW ME T
avTioTpo®n ceIpd.

7) TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ TON
HAEKTPOAOTIKQN EZEAPTHMATQN
Nna oieukdbAuvon Tng epyaciag Tou €101IKOU
EYKATAOTAONG, TTAPAKATW TTEPIAAPBAVETAI €VaG
TTivaKag JE TIG TTPOdIaYPAPES TWV EEAPTNHATWV.

r\ ™Mr

=

MPIZA HAEKTPOAOIIKQN EEAPTHMATQN

Ovoua

w

BepuIkA avTioTaon

2300

TYNOZ KAI AIATOMH TQON KAAQAIQN PEYMATOZ

TYNOZ ZYNOAIKH IZXYZ MONO®AZIKO
KAAQAIOY OIKIAKHZ XYZKEYHZ HAEKTPIKH TPO®OAOZIA
220-230 V~ | 220-240 V~
Neotrpévio , 2
HO5 RN-F / HO7 RN-F 2300 W Aiatou 3 x 1,5 mm

2e mepimrwon amoruyiag¢ Asitoupyiag i kowiuaro¢ oro kaAwdio,
ammouakpuvlsite arré 1o kaAwdio kai unv to ayyifere. Emiong, n ouokesun
MPETEl va TTapapével EKTOS mpidag kai va unv givar avapuévn. KaAéore ro
mAnoiéorepo os eodg eouaiodornuévo KEVTIPO yia va S10pOwWOETE TO

mpoLAnua.

EIKONA 9

47

EIKONA 10




TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®ELZ

OPITEZA
Taon 220 — 230 V ~ /220-240 V~
2uyvoTnTa 50 Hz / 50/60 Hz
2 UVOAO OVOPOOTIKAG 1I0XU0G 2300 W
lPOEIAOINOIHZH:

H 2XYNTHPHZH T1PETIEI NA NTPArMATOIIOIEITAI MONO
Al10 EZOYZIOAOTHMENA ATOMA.

TEXNIKH BOHOEIA KAl ANTAAAAKTIKA

Mpiv @uUyel a1Td TO £pYOOTACIO, AUTOG O €EOTTAICHOC BOKIMACTNKE KAl pUBUICTNKE ATTO £60UCI0O0TNUEVO
TIPOCWTTIKO JE OKOTTO TNV £yYyUNON TWV KAAUTEPWY dUVATWYV ATTOTEAECHATWY AgITOUpYiag.

Ta auBevTik& avTaAAakTIKA €ival d1a0€o1ua uOvo oTa TEXVIKA KEVTPA CEPPIC TNG €TAIPEiAg PAg Kal
gtouoiodoTnuéva KataoTAPaTa. ETTouévwg, KABe atmapaitntn €TIOKEUN 1 pUBUIoN TTPETTEl va
TTPAYHATOTTOIEITAI E TNV MEYIOTN duvaTr @POovTida aTrd £CeIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

MNa autév Tov AGYO, CUVIOTOUNE VA ETTIKOIVWVEITE TTAVTA PE TOV AVTITTIPOOWTTO TTOU €XETE AYOPAOEl TOV
€EOTTAIONO 1) atrd TO TTANCIECTEPO KEVTPO GEPRIC DNAWVOVTAG TNV KATAOKEUR, TO HOVTENO, TN O€Ipd Kal TOV
TUTTO TOU TTPORAANATOG TTOU TTAPOUCIAlEl O EOTTAICHOG. O1 OXETIKEG TTPOdIAYPAPES avaypd@ovTal oThv
ETIKETA OTOIXEIWV TTOU UTTAPXEl KATW aTTd TNV OIKIOK CUOKEUN KAl OTNV €TIKETA TTOU UTTAPXEI OTO KOUTI
ouokeuaoiag. Autd Ta oToixeia Ba eMTPEWPOUV OTOV TEXVIKO va TTPOPNBeuTel Ta KATAAANAQ avTAAAGKTIKG
Kal va eyyunOei 611 €xouv An@Oei oI KATAAANAEG evEPYEIEG. ZUVIOTATAl VO ONPEIWOETE AUTEG TIG

TTPOdIAYPAPES TTAPAKATW WOTE VA €ival AUETA BIABEDIPEG OUVEXWCG.

MAPKA: ......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeanenmnnnnnnnmnenennnnmsmsnsnnnas

MONTEANO: .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssss e e

ZEIPA: ...
H trapouoa olkiakry ouokeun gival cup@wvn e Tnv EupwTtraiki Odnyia 2002/96/EK
ava@opIkd Ye Ta atrOBANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTPoVIKOU €otTAioou (WEEE).
AuTi n KateuBuvThpla odnyia artroteAei TTAQioIO pIag EupwTTaikig 10XU0G TTIOTPOPNS Kal
AVAKUKAWONG OXETIKA ME Ta atTOBANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTpoVIKOU £¢oTTAIooU (WEEE).
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AVISO: Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas entre os 0
e 8 anos de idade. Este
aparelho pode ser utilizado por criangcas com mais de 8 anos de

In nadae

|r|9r|n e 'Fr\ ram ronctantamaenta su inarvi
ivisi0nadas.

MU Vo TVIVITT bWWiilvwdiiltvilivi il rJG v

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se forem supervisionadas ou tiverem recebido
instrucdes prévias sobre a utilizacido do aparelho em condi¢des de
seguranca e que entendam os riscos envolvidos. Manter o aparelho e
0 seu cabo fora do alcance das criangcas com menos de 8 anos de
idade. A limpeza e a manutencao atribuida ao utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas.

e
9

AVISO: Os aparelhos para cozinhar devem ser posicionados de
forma estavel, com as pegas, (se presentes) posicionadas de modo a
evitar a fuga de liquidos que sdo muito quentes.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo cologue objetos sobre as superficies
de cozedura.

AVISO: Nao se deve usar um aparelho de limpeza a vapor.

AVISO: O aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.



DESCRICAO DA FRITADEIRA

EFX 30 FRYER - EFX 30.1 FRYER
1
1
1
2 2
2
il 4 3
3 4
1 Resisténcia de aquecimento de 2300 W

2 Cuba fritadeira
3 Manipulo de comando da fritadeira

4 Luz de sinalizag&o da ligac&o do aparelho

Atencdo: este aparelho foi concebido para uso domestico, em ambientes e por sujeitos privados.

AVISO:
Este aparelho foi projetado para uso doméstico ou similar, por exemplo:

e cozinhas dentro de lojas, escritorios ou locais de trabalho;

e instalagées de férias fazenda;

e instalagbes para clientes em hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;
e em estabelecimentos de cama e pequeno-almocgo.
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Uso

LIGACAO DA FRITADEIRA

A fritadeira € comandada por um termostato e
realiza-se a ligagao rodando o manipulo no sentido
dos ponteiros do relégio até a posicao desejada (ver
fig. 1-1/A). Uma luz de aviso vermelha assinala a sua
ligacao.

Interrupgao de seguranga automatica

O aparelho esta equipado com um dispositivo de
seguranga que se acciona se a temperatura do 6leo
superar o limite de segurang¢a. Tal dispositivo
interrompe o funcionamento da fritadeira. Para que a
fritadeira recomece a funcionar, € necessario
aguardar que a temperatura do 6leo desca e é
preciso desbloquear manualmente o interruptor de
seguranga para repor o aparelho a funcionar.

Para realizar esta operacéo respeitar as seguintes
instrucdes:

e levantar a resisténcia e posiciona-la estavelmente
em vertical;

extrair a cuba que contém o 6leo prestando
atencdo para n&o se queimar;

desaparafusar a tampa posta na parte traseira do
carter interno (fig. 2);

e carregar no botdo vermelho (fig. 3).

Se o botdo vermelho ndo se desbloquear significa
que o sensor da temperatura do termostato de
seguranca nao se arrefeceu suficientemente.
Aguardar alguns minutos e tentar de novo. Se o
problema persistir mesmo com o aparelho arrefecido
consultar o Centro de Assisténcia mais proximo.

O aparelho nao deve ser colocado em fungao mediante um temporizador
externo ou um sistema de comando a distancia separado.

120
FIG. 1/A
g
4o
200
80
7
L
FIG. 1 FIG. 2 FIG. 3
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ADVERTENCIAS GERAIS PARA A FRITURA
Para fritar deve-se usar s6 6leos ou gorduras
vegetais.

Quantidades de 6leo/gorduras minimo 2 | —

maximo 2,5 I.

Evitar misturas de varios tipos de dleos/gorduras.

O importante para um bom resultado de uma

fritura é a temperatura certa:

e Temperatura demasiado baixa: o alimento que
esta sendo frito cozinha muito lentamente e
absorve muito 6leo/gorduras.

e Temperatura demasiado alta: forma-se muito
rapidamente uma crosta escura e, por dentro, o
alimento fica cru.

e Durante o uso da fritadeira ndo utilizar a tampa.

Quase todos os alimentos podem ser fritos, tasi

como, por exemplo: aves, peixes, carnes,

verduras, frutas, batatas. Sdo menos indicados os
produtos muito aquosos. Enxugar muito bem os
alimentos a serem fritos antes de introduzi-los,

sacudir a farinha em excesso, prensar bem a

farinha de rosca.

Se quiser fritar uma grande quantidade de uma sé6

vez, € aconselhavel extrair o cesto apds alguns

minutos, de modo que o 6leo possa voltar mais
rapidamente para a sua temperatura inicial. Deste

modo o alimento frito torna-se mais crocante. O

6leo deve ser substituido quando os alimentos

nao se tornarem mais crocantes (mesmo se a

temperatura estiver regulada correctamente) ou o

se o Oleo ficar levemente escuro.

COMO FRITAR

Antes de tudo regular a temperatura desejada e
aguardar que o 6leo alcance esta temperatura.
Introduzir no 6leo o cesto para fritura com o
alimento que deve ser frito. Uma vez terminada a
fritura, levantar o cesto e sacudi-lo levemente para
eliminar o 6leo em excesso. Para fazer gotejar o
oleo residual pode-se enganchar o cesto no
respectivo dispositivo de suporte pendente.

RECOMENDAGCOES IMPORTANTES

- Antes de fritar pela primeira vez, limpar a cuba
da fritadeira e o cesto com uma esponja e uma
solugéo de agua e sabao (ou com um produto
adequado que se encontra no comércio).

- Enxugar e polir com um pano limpo e seco.

- A fritadeira deve funcionar sé sob constante
vigilancia.

- Ja que durante o funcionamento a superficie da
fritadeira se aquece, é indispensavel manter as
criangas distantes.

- Nao introduzir talheres de plastico no 6leo
quente.

- Substituir o 6leo imediatamente, pois, o dleo
sujo é mais facilmente inflamavel.

Atencéao!

Evitar absolutamente o contacto do d6leo

quente com a agua. Se, apesar de ter tomado

todas as precaugcdbes, a fritadeira

acidentalmente se inflamar:

e desligar a fritadeira (eventualmente desprender
a ficha da corrente eléctrica).

e Extrair o cesto.

e Por a respectiva tampa.

Nunca apagar o fogo com aqua!

- Nao colocar directamente embaixo da fritadeira
objectos combustiveis, sao facilmente
inflamaveis ou deformaveis.

- Evitar também que os cabos de ligagado de
aparelhos eléctricos entrem em contacto com a
fritadeira quente.



LIMPEZA

2) LIMPEZA DA FRITADEIRA

Com um cuidado adequado a fritadeira conserva
por muito tempo o seu brilho e a limpeza torna-se
mais facil.

Para tratar das partes em aco, usar uma esponja
e agua ensaboada (ou um produto adequado que
se encontra no comércio), ma s6 quando o
aparelho estiver completamente arrefecido. Polir
depois com um pano limpo e seco ou, ainda
melhor, com uma pele de camurca.

Atencgdo: nunca escoar o 6leo nas tubagens de
descarga da agua, ma entrega-lo para ser
eliminado nos apropriados centros de recolha.
Apds o uso, aguardar que o Oleo arrefeca
completamente, depois, levantar a resisténcia,
extrair a cuba e deitar o 6leo num contentor
adequado.

Evitar raspar e esfregar o aparelho, para nao
provocar aranhdes permanecentes. Eliminar a
sujeira resistente s6 com uma escova macia.
Apés a limpeza, cuidar do aparelho com um
produto limpa metais. No caso de sujeira leve
limpar com um pano humido ou com uma solugao
guente de agua e detergente. Lavar depois os
residuos de detergente com agua fria e enxugar a
superficie.

Deve-se remover as manchas de agua com
vinagre ou limdo, ou com produtos
descalcificadores. No caso de sujeira intensa
limpar com “Sidol especial para ago inox”,
“Stahlfix” ou com “Cerafix”. Aplicar e esfregar o
limpa metais nao diluido com uma toalha de papel
para uso doméstico. Deixar agir o produto e
depois remové-lo completamente com agua fria e
enxugar as partes com um pano Seco.

LIMPEZA . DA FRITADEIRA

VITROCERAMICA

E muito importante limpar a placa ap6s cada
utilizacdo com o vidro ainda morno. Na&o utilize
esponjas metalicas, abrasivos em p6 ou sprays
COIrosivos.

- Para manchas leves basta usar uma esponja
humedecida.

- Preste atencao em nao deixar cair na placa
durante a cozedura, agucar ou alimentos
acucarados. Se isto acontecer, desligue a
fritadeira e limpe imediatamente com agua
quente e use uma esponja humedecida.

- Nao utilize jactos de vapor para limpar a
placa



INSTALACAO

NOTICIAS TECNICAS DEDICADAS
AOS INSTALADORES

A instalacao e as manutencées descritas nesta
parte devem ser realizadas exclusivamente por
pessoal qualificado (lei n° 46 e D.P.R. 447). Uma
instalacdo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou coisas, em relagdo aos quais o
fabricante ndo pode ser considerado
responsavel. Os dispositivos de seguranga ou de
regulagdo automatica dos aparelhos, durante a
vida do sistema, poderdao ser modificados
somente pelo fabricante ou pelo fornecedor
devidamente autorizado.

3) LIGACAO DA FRITADEIRA

Apés ter retirado a embalagem externa e as
embalagens internas das varias partes soltas,
controlar a integridade da fritadeira. No caso de
duvidas nao utilizar o aparelho e consultar pessoal
qualificado.

ATENCAO:

Os elementos da embalagem (papelao, sacos,
esferovite expandido, pregos...) nao devem ser
deixados ao alcance de criancgas, pois,
constituem potenciais fontes de perigo.

Deve-se efectuar na superficie do movel
componivel, uma abertura para o encastre com as
dimensdes indicadas na fig. 4, controlando que
sejam respeitadas as dimensdes criticas do espago
onde o aparelho deve ser instalado (ver fig. 5).

Em caso de ruptura do vidro da placa de cozedura:

edesligue imediatamente todos os fogbées e os
elementos elétricos de aquecimento e, em seguida,
desligue a alimentacgao elétrica do aparelho,

enao toque na superficie do aparelho,

enao utilize o aparelho.

ATENGCAO: nio apoie a vidro directamente
contra o moével, e sim, o fundo da placa de
cozedura contra o movel.

FIG. 4

Min. 650 mm,




INSTALACAO

4) FIXACAO DA FRITADEIRA

Para fixar a fritadeira no movel é necessario

montar os ganchos de fixagcdo que se encontram

no envelope junto a este manual. Para isto é

importante realizar as seguintes operacoes:

« extrair todas as partes soltas da fritadeira;

« virar o aparelho prestando atencido em apoia-lo
sobre uma superficie macia para evitar de
danificar as superficies externas;

« extrair os ganchos “G” da embalagem e instala-
los segundo o esquema da fig. 6.

Uma vez realizadas estas operacdes pode-se

efectuar a instalagdo da guarnicao especial para

evitar qualquer infiltracao de liquido no movel.

Para aplicar correctamente esta guarnicao,

respeitar escrupulosamente as especificagdes

abaixo descritas:

- desprender as fitas da guarnigédo dos seus
suportes prestando atencao para que a
proteccao transparente fique grudada na prépria
guarnicao;

- Posicionar correctamente a guarnicao “E” (fig. 6)
embaixo da borda da superficie, de modo que o
lado externo da prdopria guarnigdo coincida
perfeitamente com a borda perimetral externa da
superficie. As extremidades das fitas devem
coincidir sem se acavalar;

- fazer aderir a guarnigdo na superficie de modo
uniforme e seguro, prensando-a com os dedos,
depois extrair a fita de papel de proteccao da
guarnicdo e posicionar a fritadeira na abertura
efectuada no movel,

- bloquear o aparelho apertando os parafusos “F”
de fixagao dos ganchos (ver fig. 7).

ATENCAO:

recorda-se que o colante que une o laminado
plastico no mével deve resistir a temperaturas
nao inferiores a 150 °C para evitar o
descolamento do préprio revestimento.
Assinala-se ao instalador que a parede traseira
e as superficies adjacentes e circunstantes ala
fritadeira devem resistir a uma temperatura de
90 °C.

MEDIDAS A SEREM RESPEITADAS

(mm)
A B C D E
FRITADEIRA | 282 | 482 | 59 59 | 100 min.
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FIG. 7




INSTALACAO

5) LIGACAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser
instalado segundo as instrug¢cées do
fabricante. Este nao se responsabiliza por
danos causados a pessoas, animais ou
objectos, resultantes de uma instalacao
incorrecta.

A ligagao eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e as
disposicoes de lei em vigor.

Antes de efectuar a ligagao, verificar que:

- a capacidade eléctrica do sistema e das tomadas

de corrente sejam adequadas a poténcia maxima

do aparelho (ver etiqueta de caracteristicas
aplicada na parte inferior da caixa).

A tensao corresponde ao valor indicado na placa

de identificacdo ea secdo dos cabos elétricos

podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- A tomada ou a instalagao possua uma eficaz

ligacao a terra em conformidade com as normas e

as disposicoes de lei actualmente em vigor.

Declina-se qualquer responsabilidade pela

inobservancia destas disposic¢oes.

Se o aparelho nao tiver o cabo de alimentacao,

conectar na régua de bornes um cabo com

secgcado adequada (ver tabela paragrafo 6)

mantendo o condutor de terra mais longo em

relacao aos condutores de fase e, seguindo o

esquema da fig. 8.

Quando a ligagao na rede de alimentagao for

efectuada por meio de tomada:

- Aplicar no cabo de alimentagéo “C”, se este néo a
possuir, uma ficha normalizada adequada a carga
indicada na etiqueta de caracteristicas. Efectuar a
ligacdo dos cabos segundo o esquema da fig. 8
prestando atencdo em respeitar as relagdes
abaixo indicadas:

letra L (fase ) = cabo castanho;

letra N (neutro) = cabo azul;

- O cabo de alimentagdo deve ser posicionado de
modo que n&o alcance, em nenhum ponto, um
excesso de temperatura de 90 °C.

- Nao utilizar, para efectuar a ligagao, redugdes,
adaptadores ou derivadores, pois, podem
provocar falsos contactos com consequente
perigo de superaquecimento.

- Atomada deve ser acessivel apds o built-in.

Quando a ligagao for efectuada directamente na

rede eléctrica:

- interpor entre o aparelho e a rede um interruptor

simbolo (terra) = cabo verde-amarelo.
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omnipolar, dimensionado para a carga do
aparelho, com abertura minima de 3 mm entre os
contactos.

- Recordar que o cabo de terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- Como alternativa, a ligagao eléctrica pode ser
também protegida com um interruptor diferencial
de alta sensibilidade.

Recomenda-se vivamente fixar o cabo de terra

verde-amarelo num sistema de aterramento

eficiente.

Antes de efectuar qualquer servi¢co na parte
eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente
desliga-la da rede de alimentagao.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estao em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificagées. Portanto, o
aparelho esta em conformidade com os
requisitos das Diretivas Europeias

em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);
- segurancga elétrica (LVD);

- limitagao de utilizagdao de determinadas
substéancias perigosas (RoHS);

- concegdao ecolégica (ERP).

Se for necessario efectuar modificacées
na instalagcao eléctrica existente ou se a
tomada nao for compativel com a ficha,
todas as alteragcbes deverdao ser
efectuadas por pessoal qualificado. Em
particular a pessoa deve verificar a sec¢cao
dos fios.

FIG. 8




MANUTENCAO

Antes de efectuar qualquer operagcao de
manutencao, desligar o aparelho da rede de
alimentagcao eléctrica. Estas operagoes
deverdo ser taxativamente efectuadas por
pessoal autorizado.

6) SUBSTITUICAO DOS COMPONENTES

Para substituir os componentes situados dentro
da fritadeira é necessario levantar a resisténcia
estavelmente em posigao vertical, extrair a cuba
qgue contém o 6leo e desaparafusar os quatro
parafusos que se encontram situados por baixo
(ver fig. 9). Depois isto é possivel desprender a
superficie de trabalho do madvel e alcangar todos
0os componentes internos. Ao remontar a
superficie de trabalho do aparelho prestar atencao
para ndo danificar os cabos de alimentacido mas
controlar que os mesmos estejam bem
posicionados ao longo das guias laterais do

préprio aparelho.
N.B. no caso de substituicdo do cabo de
alimentacao, o instalador devera manter o
condutor de terra mais longo em relagdo aos
condutores de fase (fig. 10) e respeitar as
adverténcias indicadas no paragrafo
“l IGAGAO ELECTRICA”.

Para remontar o aparelho repetir, de modo
inverso, as operagdes acima descritas.

7) CARACTERISTICAS TECNICAS
DOS COMPONENTES ELECTRICOS
Para facilitar a tarefa do instalador fornecemos
uma tabela com as caracteristicas dos
componentes.

POTENCIAS DOS COMPONENTES ELECTRICOS

Denominagoes

w

Resisténcia de aquecimento

2300 W

TIPO E SECGAO DOS CABOS DE ALIMENTAGAO

TIPO DE POTENCIA TOTAL ALIMENTAGAO MONOFASICA
CABO DO APARELHO 220 - 230V ~/ 220-240 V~
HO5 RN-F - HO7 RN-F 2300 W 3 x1.5mm?2 (%)
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DADOS TECNICOS

FRITADEIRA
Tenséo 220 -230V ~ / 220-240 V~
Frequéncia 50 Hz / 50/60 Hz
Poténcia total nominal 2300 W

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor,
afastar-se do cabo e ndo toca-lo. Além disso, o
dispositivo deve ser desligado e nao ligado. Ligue
para o centro de servi¢o autorizado mais proximo
para corrigir o problema.

NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA
APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS DE REPOSICAO

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal experiente e especializado, de
modo a garantir os melhores resultados de funcionamento. As pegas originais podem ser encontradas s6
junto aos nossos Centros de Assisténcia Técnica e lojas autorizadas. Qualquer reparagao ou regulagao
sucessiva, que se tornar necessaria, devera ser efectuada com o maximo cuidado e atencao por pessoal
qualificado. Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi
comprado ou ao nosso Centro de Assisténcia mais préximo especificando a marca, o modelo, o nimero
de série e o tipo de problema do seu aparelho. Estes dados estdo indicados na etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta aplicada na caixa de embalagem.
Estas informacdes permitem ao assistente técnico providenciar as pegas de reposicdo adequadas e
garantir consequentemente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselha-se transcrever estes dados
de modo que os mesmos estejam sempre a disposigao:

7 1Y = (o7 - VS
17 (0] 5] =/ K o L
N =1 =1

INFORMAGAO AOS UTILIZADORES
Nos termos do art. 13 do Decreto Legislativo 25 de julho de 2005, n. 151 "Actuagcao das Directivas
2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a redugao do uso de substancias perigosas nos
aparelhos eléctricos e electrénicos, como na eliminagao dos residuos”.

O simbolo do caixote de lixo barrado com uma cruz indicado no aparelho ou na embalagem indica que o
produto, no fim propria vida util, deve ser recolhido separadamente dos outros residuos. O utilizador
devera, para tanto, entregar o aparelho, que alcangou o fim de vida, aos centros de recolha selectiva
dos residuos electrénicos e electrotécnicos, ou entrega-lo ao revendedor no momento da compra de um
novo aparelho de tipo equivalente, na base de um por um. A adequada recolha diferenciada do aparelho
em desuso e o0 sucessivo encaminhamento da mesmo para a reciclagem, o tratamento e a eliminagéo
compativel com o ambiente, contribui para evitar possiveis efeitos negativos para o ambiente e para a
saude e favorece a reutilizagao e/ou a reciclagem dos materiais que o compdem. A eliminagao abusiva
do produto efectuada pelo utilizador comporta a aplicagdo das sangdes administrativas previstas pela
normativa em vigor.
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