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DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA
TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES SUR LETIQUETTE SEGNALETIQUE
TEXNIKA YTOIXEIA ENI THX ETIKETAZ ZHMANZEQN,
DADOS TECNICOS IN DIC,A,DOS NA ETIQUETA DE C,ARACTERISTICAS
TECHNICKE ’UDAJE NA’DATOVEM S]'I'['KU
TECHNICKE UDAJE NA UDAJOVOM STITKU
IJQGlOIS 1Ud0¢s gds pdued IJoglulo
TENSION FREQUENCIA tot. nominal power
TENSION FREQUENCE potencia nominal tot.
Tdon Tuyvotnta Puissance nominale tot.
VOLTAGE FREKVENCE Potencia nominai tot.
TENSAO FREKVENCIA Celkovy jmenovity vykon
NAPETI o8 ) Celkovy menovity vykon
NAPATIE zea 1l yos
EBYAN|[JRVEN] Hz
V...

220 - 240 50-60 2400 W
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

YZ(C 32600
5
8—-i['l -_ﬂ_‘,e——g
6 7
5 Encimera “parcial-total” de (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Mando de control zona de cocina: (a través de la placa) posicion 2 (total, Fig. B) o posicion 1, solo la parte frontal (Fig. A parcial)
7 Perilla de control de ajuste de temperatura

8 Luz indicadora general de funcionamiento, indica que la unidad esta en operacion

9 Luz indicadora de funcionamiento conectada al termostato: cuando se apaga, indica que se ha alcanzado la temperatura
deseada

Atencién: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

ZONA DE PARRILLA
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/N ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas acce-
sibles pueden calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos calen-
tadores. Los nifios de edad inferior a 8 afios de-
beran estar lejos cuando no estén bajo supervi-
sidn continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por
lo menos 8 afios de edad y personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimientos, a condicién
de que estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
estén enterados de los riesgos existentes.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el man-
tenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: la coccién sin supervision
sobre una placa con grasa o aceite puede ser pe-
ligrosa y causar un incendio. No intente NUNCA
extinguir el fuego con agua, sino apague el apa-
rato y luego cubra la llama por ej. con una tapa o
una manta contra incendios.

/\ ADVERTENCIA: peligro de incendio: no alma-
cene articulos sobre las superficies de coccién.

/\ ADVERTENCIA: no se debe utilizar un apara-
to para limpiar el vapor por estufa, las placas de
coccion y los hornos.

: el aparato no esta disefiado
/N ADVERTENCIA: el ap 5 disefiad
para funcionar mediante un temporizador exte-

rior o un sistema con mando a distancia separa-
do.

/\ ADVERTENCIA:

Utilice sélo dispositivos de proteccion de la enci-
mera disefiados por el fabricante o indicados en
las instrucciones del fabricante de la encimera
como adecuado para el uso de proteccion o di-
spositivos de proteccién incorporadas en esta
unidad. El uso de una proteccion no adecuada
puede causar accidentes.

/\ ADVERTENCIA: el proceso de coccion tiene
que ser supervisado. El proceso de coccidn a corto
plazo tiene que ser supervisado continuamente.

/N Esta placa de coccion ha sido disefiada para
ser utilizada exclusivamente como aparato de
coccion: cualquier otro uso (como por ejemplo
calentar habitaciones) se considera impropio y
peligroso.

A Advertencia: durante el funcionamiento las

superficies de trabajo del area de coccion se ca-
lientan mucho: jmantenga a los nifios alejados!

6

/N IMPORTANTE: para una perfecta instala-
cion, ajuste o transformacién de la placa de coc-
cion para ser utilizada con otros gases, es nece-
sario recurrir a un INSTALADOR CUALIFICADO: el
incumplimiento de esta norma provoca la deca-
dencia de la garantia.

/N IMPORTANTE: la instalacién tiene que
efectuarse segun las instrucciones del fabri-
cante. Una instalacién errénea puede provocar
dafios en las personas, animales o cosas, frente
a los que el fabricante no puede considerarse re-
sponsable.

/\ silainstalacién necesitara modificaciones a
la instalacién eléctrica doméstica o si se presen-
tara una incompatibilidad entre el enchufe y la
clavija del aparato, sera necesario que se ocupe
de la sustitucion personal cualificado profesio-
nalmente. El profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los cables del
enchufe sea adecuada a la potencia absorbida
por el aparato.

/\ si el cable de alimentacién esta daiado,
debe ser reemplazado por el fabricante o su ser-
vicio posventa.

VAN ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE POR
PERSONAL AUTORIZADO.

A jADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la altera-
cion o modificacion del producto o de sus com-
ponentes durante la instalacién. El instalador
sera responsable de cualquier daiio o fallo que se
produzca como consecuencia de un montaje o in-
stalacion incorrectos. Para cualquier dafio resul-
tante de la instalacién del producto, contactar al
instalador autorizado.

ADEVERTENCIA SOLO PARA MEXICO

Este aparato no esta disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con capacidades
sensoriales y/o mentales reducidas, o falta de
conocimientos y experiencia a menos que hayan
sido istruido y supervisados en el correcto uso
por una persona responsable por su seguridad.
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uso

1) USO Y CONSEJOS SOBRE EL TEPPANYAKI

El aparato Teppanyaki le ofrece la posibilidad de coci-
nar en ambas zonas de grill o Unicamente en la zona
frontal. Mediante el mando del termostato, permi-
te ajustar la temperatura en un rango de 0 a 250 °C.
- El grill Teppanyaki permite cocinar carne, verduras, fru-
tas, etc., utilizando pequefias cantidades de grasas ve-
getales (mantequilla, aceite, aceite de coco, manteca).
Ademas de cocinar, el aparato también puede utilizar-
se para mantener calientes los alimentos ya prepara-
dos, incluso aquellos que permanecen en las sartenes.
- Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie cui-
dadosamente el equipo y todos sus componentes segun
se especifica en el Capitulo 2. Posteriormente, caliente
durante unos minutos la superficie de coccion vacia, sin
alimentos.

- Durante este proceso, el aparato puede emitir humo u
olores desagradables (debido a la combustion de las gra-
sas utilizadas en los procesos de fabricacion), por lo que se
recomienda ventilar bien la estancia durante su funciona-
miento.

USO DEL APARATO

Después de seleccionar si desea cocinar Unicamente
en la zona frontal de grill EI (fig. A) 0 en toda la super-

ficie de grill 8 (fig. B), gire el mando (6) hasta la po-
sicion deseada (figura 2). La iluminacion del piloto (8)
indica que el aparato estd conectado a la corriente.
Si elige utilizar solo la zona frontal de grill, debido a la di-
sposicion enrasada de la superficie, la zona trasera tam-
bién se calentara (por ejemplo, sila zona frontal se calienta
a 200 °C, la zona trasera alcanzard una temperatura de
aproximadamente 100 °C) y, por lo tanto, podra utilizarse
para mantener los alimentos ya cocinados calientes.

iPeligro de quemaduras! No toque la zona trasera de
la parrilla con las manos sin proteccion pensando que
estara fria.

EI TEPPANYAKT esta controlado por un requlador de ener-
gia con mdltiples posiciones (vease fig. 1). Su activacion
se realiza girando el mando (7) en el sentido de las agujas
del reloj hasta la posicion deseada (de 45 °C a 250 °C).
Se escuchard un ligero “clic” que indica la activa-
cion del termostato y la placa comenzara a calentar-
se rapidamente; el piloto (9) se encendera y se apa-
gard cuando se alcance la temperatura seleccionada.
La eleccion de la temperatura depende del tipo de alimen-
to que se desee cocinar, su tamafo y su contenido de agua.
Espere unos minutos hasta que la parrilla se caliente bien;
posteriormente, con la ayuda de una espatula, si es nece-
sario, extienda grasas o aceites sobre la superficie de la

parrilla y coloque los alimentos sobre ella para su coccion.
Durante la coccion, sies necesario, es posible ajustar la tem-
peratura: pueden requerirse unos minutos para que la su-
perficie de la parrilla se caliente o se enfrie hasta alcanzar la
nueva temperatura seleccionada; el apagado del piloto (9)
indicaquesehaalcanzadolanuevatemperaturaestablecida.
Cuando haya terminado de cocinar, gire ambos mandos a
la posicion “0 - off",

Si elige utilizar dnicamente la zona frontal de grill, puede
aprovechar la zona trasera (que también estara caliente)
para mantener los alimentos ya cocinados calientes.

La superficie de la parrilla permanece caliente in-
cluso después de haber sido apagada; para ahorrar
energia, puede apagar el aparato antes de que fi-
nalice el tiempo de coccién y continuar cocinando
con el calor residual, o utilizar este calor para man-
tener calientes los alimentos ya preparados. La si-
guiente tabla proporciona informacion aproximada.
Coloque los alimentos de manera uniforme so-
bre la superficie de la parrilla, asegurandose de
que estén completamente en contacto con ella.
Recomendamos encarecidamente no cortar los ali-
mentos directamente sobre la superficie de la par-
rilla; las piezas deben colocarse ya divididas en por-
ciones individuales pequefias antes de cocinarlas.
Dé la vuelta a los alimentos solo cuando se despeguen
facilmente de la superficie de la parrilla. Tenga cuidado
de no rayar la superficie de coccién con los utensilios:
elija cuidadosamente utensilios de cocina con bordes
redondeados.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

Antes de la instalacion o puesta en funcionamiento, si
el Teppanyaki ha permanecido inactivo durante un lar-
go periodo, es necesario eliminar la posible humedad
absorbida por el material aislante. Para ello, encienda
el Teppanyaki durante 10 minutos a una temperatura
de 100 °C utilizando toda la superficie de la placa.

Para un uso correcto recuerde:

- Cuando utilice el Teppanyaki, no deje el apara-
to sin supervision y aseglrese de que no haya
nifos cerca. En particular, vigile la coccién de ali-
mentos que utilicen aceites y grasas, ya que son
altamente inflamables. Peligro de quemaduras.
- Durante el funcionamiento, algunas partes del
equipo pueden calentarse. No entre en contacto con
estas partes sin la proteccion personal adecuada.
- Incluso después de su uso, el Teppanyaki permanece
caliente durante mucho tiempo; no coloque las manos
ni otros objetos sobre la superficie para evitar quema-
duras.

- Tan pronto como observe una grieta en la su-
perficie del elemento calefactor, desconecte

7
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inmediatamente el aparato de la corriente.
- Las instrucciones para las placas deben indicar que
el dispositivo no estd disefiado para ser puesto en
funcionamiento mediante un temporizador exter-
no o un sistema de control remoto independiente.
- No intente modificar las caracteristicas técnic-
as del producto, ya que esto puede ser peligroso.
- No toque el aparato con las manos o pies mojados o
hamedos.

- No utilice el aparato descalzo

-El fabricante nose haceresponsablede ningiindafioque
resultedeunusoincorrecto,inadecuadoonorazonable.
- Nunca deje el aparato desatendido mientras uti-
liza la parrilla y mantenga a los nifios a una di-
stancia segura. En particular, asegurese de que las

asas estén colocadas correctamente hacia aden-
tro y tenga cuidado al cocinar alimentos con acei-
te o grasa, ya que son facilmente inflamables.
- Si decide no utilizar este aparato (o reemplazar un
modelo antiguo), antes de desecharlo debe inutili-
zarse de acuerdo con la legislacion vigente en ma-
teria de proteccion de la salud y prevencion de la
contaminacion ambiental, neutralizando también
las partes peligrosas, especialmente para los nifios
que podrian jugar con un aparato abandonado.
- Después de usar la placa, asegurese de que el indica-
dor de los mandos esté en la posicion cerrada (0).

A continuacion se muestra una tabla con algunos datos de caracter indicativo inicamente
para la coccion.

ALIMENTO

°C

pescado

170°C-180°C

verduras / frutas

200°C

carne (cerdo, res, ternera)

180°C-200°C

carne (cordero, aves de corral)

150°C-180°C

LIMPIEZA

PRECAUCION: Antes de realizar cualquier tipo de lim-
pieza, desconecte el aparato de la corriente.

2) LIMPIEZA DEL TEPPANYAKI

Para mantener la superficie de la placa del Teppanya-
ki siempre limpia y prolongar la vida util del aparato,
es muy importante lavarla después de cada uso con
agua tibia y jabon, enjuagar y secar completamente.
Deje que la parrilla y todas sus partes se enfrien antes de
la limpieza. No utilice estropajos, limpiadores abrasivos ni
sprays corrosivos.

Nunca permita que vinagre, café, leche, agua salada, jugo
de limén o tomate permanezcan en contacto con las super-
ficies durante periodos prolongados.

La placa del Teppanyaki:

La superficie del Teppanyaki debe limpiarse cuando se en-
cuentre a una temperatura aproximada de 50-60 °C; a esta
temperatura es mas facil eliminar los restos de alimentos.
Si'la superficie de la placa esta fria, gire el mando del ter-
mostato (7) a 50-60 °C.

Si aun esta caliente, espere a que se enfrie. Para deter-
minar la temperatura de la placa antes de limpiar, gire
el mando del termostato (7) hasta que se encienda la luz
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indicadora (9) y lea la temperatura indicada (figura 1),
luego vuelva a colocar el mando (7) en la posicion “0-off".
Retire, con la ayuda de una espatula (utilice utensilios con
bordes redondeados para evitar rayar la superficie), los re-
stos mas grandes.

A continuacion, humedezca la superficie con un poco de
agua mezclada con detergente y deje reposar unos minu-
tos para eliminar las incrustaciones.

Con un pafo o papel de cocina, retire los restos adheridos
a la placajunto con el agua y el detergente.

Enjuague la superficie varias veces con un pafio hiumedo y
seque cuidadosamente.

Limpieza entre dos usos:

Retire los restos mas grandes con la espatula.

Coloque cubitos de hielo y jugo de limén sobre la su-
perficie caliente. Los cubitos de hielo derretidos sua-
vizaran las incrustaciones y el jugo de liméon elimi-
nara los olores de alimentos cocinados previamente.
Use la espatula para retirar los restos restantes.

La placa de vidrio ceramico:

Si desea mantener la superficie limpia y brillante, reco-
mendamos utilizar un acondicionador de silicona. El uso
de este acondicionador, especialmente antes de preparar
mermeladas, ayuda a proteger la superficie de la placa.



Es muy importante limpiar la superficie poco después
de cada uso, mientras el vidrio adn esté templado.
No utilice estropajos metalicos, polvos abrasivos ni sprays
COrTosivos.

Dependiendo del nivel de suciedad, recomendamos:
- Manchas leves: basta con usar un pafio limpio y himedo.
- Suciedad resistente o incrustada: se puede eliminar
facilmente con una espdtula. Usela con cuidado, ya que
podria causar lesiones.

ADVERTENCIA:

Para mantener la parrilla en buen estado después de
su uso, debe tratarse con los productos especiales
disponibles en el mercado, de modo que la superfi-

ES/MX

cie permanezca siempre limpia. Este procedimien-
to es necesario para prevenir la formacion de 6xido.
No utilice chorros de vapor para la limpieza del equipo.

ADVERTENCIA:

Este aparato ha sido disefiado para so doméstico o si-
milar, tales como:

- Cocinas en tiendas, oficinas o entornos de trabajo.

- Instalaciones de turismo rural.

- Servicios de alojamiento en hoteles, moteles y otros
entornos residenciales.

- Bed & Breakfast.

INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA LOS INSTALADORES

La instalacion, las regulaciones, las transformaciones y
el mantenimiento aqui descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El equipo tiene que instalarse correctamente, con arre-
glo a las normas en vigor y segun las instrucciones del
fabricante.

Una instalacién incorrecta puede provocar dafios a per-
sonas, animales o cosas, de los cuales el fabricante no
puede ser considerado responsable.

Los dispositivos de seguridad o de regulacion automatica
de los aparatos durante la vida til del equipo pueden ser
modificados solamente por el fabricante o por el provee-
dor autorizado.

3) INSTALACION DE LA PLACA

Saque el Teppanyaki de suembalaje, desempaque las distintas
piezas sueltas y asegurese de que no esté dafiado. En caso de
duda, no utilice el aparato y contacte a un técnico cualificado.
El embalaje (cartdn, bolsas, poliestireno expandido, cla-
vos, etc.) no debe quedar al alcance de los nifios, ya que
son fuentes potenciales de peligro.

Se debe realizar un hueco en la encimera del mueble modular
con las dimensiones indicadas en la fig. 3, asequrandose de
respetar las dimensiones del espacio necesario para la insta-
lacion del aparato (véase fig. 4).

4) FIJACION DE LA PLACA

Para asegurar el Teppanyaki a la encimera, deben mon-
tarse las abrazaderas de sujecion que acomparfian a este
manual. Se deben sequir los siguientes pasos:

- Retire todas las partes moviles del Teppanyaki.

- Voltee el aparato con cuidado, colocandolo sobre una su-
perficie blanda para evitar dafiar las superficies externas.
- Retire las abrazaderas “G" del paquete e instalelas segun
el diagrama de la fig. 5.

Después de realizar estos pasos, se puede instalar la junta
especial que evita que los liquidos se filtren. Para colocar
correctamente esta junta, siga estrictamente las indicacio-
nes siguientes:

- Separe las tiras de la junta de su soporte, cuidando que
la proteccion transparente permanezca adherida a la junta.
-Coloquelajunta“E"(fig.5)enlaposicioncorrectabajoelbor-
dedelaencimera, de maneraque ellado exterior delajunta
se ajuste perfectamente al perimetro externo de la encime-
ra.Losextremosdelastirasdeben encajarsinsuperponerse.
- Asegurese de que la junta adhiera de manera uniforme
a la encimera en todo su contorno, presionandola con los
dedos; luego retire la tira protectora de la junta y coloque
el Teppanyaki en la abertura realizada en la encimera.
- Posicione la placa en el hueco del mueble y fijela en su
lugar utilizando los tornillos apropiados “F” de las abraza-
deras “G" (véase figura 6 para placa de acero, figura 6/A
para placa de vidrio ceramico).

- Para evitar cualquier contacto accidental con la superfi-
cie inferior del Teppanyaki, que se calienta durante su uso,
debe insertarse y fijarse una separacion de madera con
tornillos a una distancia minima de 120 mm desde la parte
superior (fig. 7).

ADVERTENCIA:
Tengaencuentaqueeladhesivoqueuneellaminadoplastico
alaencimera debe serresistente atemperaturas noinferio-
res a 150 °C para evitar que el recubrimiento se despegue.
Se aconseja al instalador que la pared trasera, asi como las
superficies adyacentes y circundantes de la parrilla, sean
resistentes a una temperatura de 90 °C.

5) CONEXION ELECTRICA

Antes de efectuar una intervencion cualquier sobre la
parte eléctrica del aparato, es necesario desconectar
absolutamente la conexion a la red.

La conexion eléctrica debe efectuarse en conformidad

9



ES/MX

con las normativas y disposiciones legales en vigor.
Antes de efectuar la conexidn, verificar que:

-la tension se corresponda con el valor indicado en la placa
de caracteristicas y que la seccion de los cables de la insta-
lacion eléctrica pueda soportar la carga, indicada también
en la placa de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas de corrien-
te sean adecuadas a la potencia maxima del aparato (ver
etiqueta colocada en la parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una buena co-
nexion atierra seguin las normativas y disposiciones legales
actualmente en vigor. Se declina cualquier responsabilidad
por el incumplimiento de dichas disposiciones.

- Si no se suministra un cable de alimentacion con el apa-
rato, conecte un cable de seccion adecuada en el tablero
de bornes (véase la tabla en el apartado 6) manteniendo
el cable a tierra mas largo que los cables conductores de
conformidad con el esquema de la figura 9.

Cuando la conexi6n a la red de alimentaci6n se efectia
por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada en la eti-
queta, al cable de alimentacion “C”, en caso de que éste no
lo posea (ver fig. 8). Conectar los cables segun el esquema
delafig. 8), asegurandose que correspondan alas siguien-
tes indicaciones:

letra L (fase) = cable color marrén;
letra N (neutro) = cable color azul;
simbolo tierra ® = cable color verde-amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de manera que
no pueda alcanzar nunca, en ningin punto, una tempera-
tura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o desviaciones para
la conexion porque pueden provocar falsos contactos que,
a su vez, pueden ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Cuando la conexion se efectua directamente a la red
eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un interruptor uni-
polar, con abertura minima entre sus contactos de 3 mm,
debidamente dimensionado para la carga del aparato.

- Recordarse que el cable de tierra no tiene que ser interru-
mpido por el interruptor.

- La conexion eléctrica puede ser protegida con un inter-
ruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable de tierra
de color verde-amarillo a un sistema de tierra eficiente.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las Normas
Europeas EN 60335-1, EN60335-2-6 y sucesivas modifi-
caciones. Por lo tanto el producto es conforme a los re-
quisitos de las Directivas Europeas en vigor referidas a:
- compatibilidad electromagnética (CEE 2004/108/CE);
- seguridad eléctrica (CEE 2006/95/CE);

- restriccion de uso de ciertas sustancias peligrosas
(CEE 2011/65/UE);

- Norma EU n. 66/2014 que complementa la Directiva
2009/125/EC

- Normas EN 60350-2

MANTENIMIENTO

Antes de llevar a cabo cualquier tipo de tarea de man-
tenimiento, desconecte et sparato de la tuente de
alimentacion eféctrica. Las tareas de mantenimiento
deben ser levadas a cabo exclusivamente por personal
autorizado.

Procedimiento en caso de funcionamiento defectuoso.
Antes de ponerse en contacto con el Centro de Servicios
mas cercano, haga lo siguiente:

Busque los datos de la placa de datos del equipo situada
en el fondo (modelo y numero de serie).

iAdvertencia! Mientras espera que se resuelva el pro-
blema, debe dejar de usar el sparato y desconectarlo
de la fuente de alimentacién. No intente reparar ni mo-
dificar el aparato ni ninguna de sus piezas, ademas de
anular la garantia, esto puede ser muy peligroso.

6) SUSTITUCION DE LAS PIEZAS.

Nota: Si tuviera que reemplazar el cable de alimenta-
cion, el cable a tierra (B) debe ser mas largo que los
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cables conductores (figura 9) y deben observarse las
instrucciones que se proporcionan en el apartado “CO-
NEXIONES ELECTRICAS”.

7) ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS
COMPONENTES ELECTRICOS

Para facilitar la tarea del instalador, a continuacion se re-
produce una tabla con las especificaciones de los compo-
nentes.



ES/MX

SALIDA DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

Nombre Potencia (W)
Teppanyaki 2400

TIPO Y SECCION DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

Tipo de cable Salida total del aparato Fuente de alimentacion monofasica
220-240V ~

Goma HO5 RR-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)

Neopreno H05 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)

Neopreno H07 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)

ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado, para
garantizar los mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran solo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.

Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por
parte de personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas
cercano indicando la marca, el modelo, el nimero de serie y el tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos
datos estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior del equipo y en la etiqueta colocada en la caja
de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una
intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: ..o
MODELO: .o,
SERIE: oo

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de datos técnicos junto con el
Manual de Instrucciones durante la vida del aparato.
Contiene datos técnicos importantes.

de aparatos eléctricos y electronicos).
La directiva proporciona el marco general valido en todo el dmbito de la Unién Europea para la retirada y la reutilizacion de los
I residuos de los aparatos eléctricos y electrénicos.

g Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos
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TEPPANYAKI DESCRIPTION

YZC 32600
5
8—-i['l -ﬂ:»——g
6 7
5 Hotplate “partial-total” of (A) 1200 - (B) 2400 W of (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Control knob kitchen area: (across the plate position 2 (total Fig. B) or position 1, only the front (Fig. A partial)

7 Control knob temperature adjustment

8 light general function, indicating that the unit is in operation

9 operation indicator light connected to the thermostat: when it turns off, this indicates that the desired temperature has
been reached

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by private person.

GRILLING ZONE

12



/\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been gi-
ven supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

/\ WARNING: Unattended cooking on a hob
with fat or oil can be dangerous and may result
in fire. NEVER try to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then cover flame
e.g. with alid or a fire blanket.

/\ WARNING: Danger of fire: do not store items
on the cooking surfaces.

/\ WARNING: do not use a steam cleaning unit
of: stoves, hobs and ovens.

/\ WARNING: the hob is not designed to work
with an external timer, or with a remote control
system.

/\ WARNING: Use only hob guards designed by

the manufacturer of the cooking appliance or in-
dicated by the manufacturer of the appliance in
the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inap-
propriate guards can cause accidents.

/\ WARNING:The cooking process has to be su-
pervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

/N This cook top was designed to be used exclu-
sively as a cooking appliance: any other use (such
as heating rooms) is to be considered improper
and dangerous.

AN Warning: during operation the work surfa-
ces of the cooking area become very hot: keep
children away!

/\ IMPORTANT: a perfect installation, adjust-
ment or transformation of the cook top to use
other gases requires a QUALIFIED INSTALLER: a
failure to follow this rule will void the warranty.
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/\ IMPORTANT: the appliance must be instal-
led following the manufacturer’s instructions.
The manufacturer will not be liable for injury to
persons or animals or property damage caused
by an incorrect installation.

/\ 1f the installation requires modifications to
the home’'s electrical system or if the socket is in-
compatible with the appliance’s plug, have chan-
ges or replacements performed by professio-
nally-qualified person. In particular, this person
must also make sure that the section of the wires
of the socket is suitable for the power absorbed
by the appliance.

AN\ 1f the power cable is damaged, should be
replaced by the manufacturer or its after sales
service

AN WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
PERFORMED BY AUTHORIZED PERSONS.

/N\ WARNING! The manufacturer will not be
liable for any damage caused by the alteration
or modification of the product or its components
during the installation. The installer will be liable
for any damages or faults occurred for the incor-
rect assembly or installation. For any damages
resulting from the installation of the product,
please contact the authorized installer.
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USE

1) USE AND ADVICE ON THE TEPPANYAKI

The Teppanyaki appliance grants you the choice of cooking
on both grilling zones or solely the frontal grilling zone and
with the use of a thermostat knob, it allows you to adjust
the temperature in the range of between 0 and 250°C.

- The Teppanyaki grill allows you to cook meat, vegetables,
fruit, etc...using small quantities of vegetable fats (butter,
oil, coconut oil, lard. In addition to cooking, the appliance
can also be used to keep already cooked food hot, even
food still in the pans.

- Before using the appliance for the first time, carefully cle-
an the appliance including its components as specified in
the Chapter 2, subsequently, for a few minutes, heat up the
empty grilling surface with no food on it.

- During this time the appliance may emit smoke or unple-
asant odours (due to the burning of the grease used in the
manufacturing processes of the appliance), so the room
should be well aired during its operation.

USING THE APPLIANCE
After selecting whether to cook solely on the front

grilling zone (fig.A) HHH or the entire H grilling zone (fig.B)
rotate the knob (6) to the desired position (figure 2). Illumi-
nation of the indicator light (8) indicates that the appliance
is being powered.

If you choose to only use the front grilling zone, due to
the flush arrangement of the grill surface, the back gril-
ling zone will also heat up (for example, if the front grilling
zone is heated to 200°C, the back grilling zone will reach a
temperature of 100°C) and can therefore be used to keep
cooked food hot.

Burn hazard! Do not touch the back grilling zone with
unprotected hands thinking that it will be cool!

The TEPPANYAKT is controlled by an energy regulator to
multiple positions (see fig. 1). Its insertion is performed by
rotating clockwise the knob right (7) to the desired position
(from 45 °C to 250 °C). You will hear a slight click indica-
ting that the exclusion of the thermostat and the plate will
become in a short red-hot, the indicator (9) will light to go
off when it reaches the set value. The choice of temperatu-
re depends on the type of food that you want to cook, its
size and its water content. Wait a few minutes until the grill
heats up well, subsequently, with the help of a spatula, if
necessary spread fats or oils across the grill surface and
place the food to be cooked on this surface.

Whilst cooking, if required, it is possible to adjust the tem-
perature: a few minutes may be required for heating or
cooling down of the grill surface before reaching the newly
set temperature: the turning off of the indicator light (9)
indicates that the newly set temperature has been reached.
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When you have finished cooking, turn both knobs to the
“0 - off” position.

If you choose to only use the front grilling zone, you can
take advantage of the back grilling zone (which will also be
hot) to keep already cooked food hot.

The grill surface remains hot even after being switched
off; in order to save energy, you can therefore switch
the appliance off before the end of cooking time and
continue cooking using the remaining heat or you can
use this heat to keep already cooked food hot. The fol-
lowing table provides some approximate information.
Place the food evenly across the grill surface, ensuring that
the the food rests completely on the grill surface.

We strongly reccomend to not cut up food on the grill sur-
face, but that pieces are cooked after having already been
divided into small, individual portions.

Only turn the food once it comes away easily from the
grill surface: take care not to scratch the cooking sur-
face with utensils: carefully choose kitchen equipment
with rounded edges.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

Before or at the time of insertion, however, if the Tep-
panyaki remained idle for a long time is necessary in
order to eliminate any moisture absorbed by the in-
sulating material should be dried by placing the Tep-
panyaki for 10 minutes on the position of 100 °C con-
trol over the entire plate.

To use correctly remember:

- When using the Teppanyaki, do not leave the applian-
ce unattended and make sure that children are not ne-
arby. In particular, ensure and supervise the cooking
of foods that use oils and fats as highly flammable.
Danger of burns.

- During operation, some parts of the equipment may
become hot! Do not come into contact with these parts
without appropriate personal protection.

- Even after use, the Teppanyaki remains hot for a long
time; Do not place your hands or other objects in order
to avoid burns.

- As soon as you see a crack on the surface of the he-
ating element, immediately disconnect the unit from
the mains.

- The instructions for hobs should indicate that the de-
vice is not intended to be put into operation by means
of an external timer or a separate remote control sy-
stem.

- Do not groped to modify the technical characteristics
of the product, as it can be dangerous.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands
or feet;

- Do not use the appliance barefoot;

- The manufacturer will not be liable for any damage
resulting from improper, incorrect or unreasonable



use;
- Never leave the appliance unattended while using
the grill, and keep children at a safe distance. In parti-
cular, ensure that the handles are in the correct posi-
tion inwards and watch out when cooking food with oil
and fat as they are easily inflammable.

- If you should decide not to use this appliance (or re-
place an old model) before taking it to the shredder
will be made inoperative in the manner provided by
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law in the field of health protection and environmental
pollution, making harmless ones also dangerous parts
, especially for children, who may use an abandoned
appliance to play.

- After having used the hob make sure that the index of
the knobs is in the closed position (0).

Below is a table with some data indicative only for cooking

FOOD

°C

Fish

170°C-180°C

Vegetables / Fruit

200°C

Meat (pork, beef, veal)

180°C-200°C

Meat (lamb, poultry)

150°C-180°C

CLEANING

CAUTION: before cleaning of any kind, disconnect the
appliance from the mains.

2) CLEANING TEPPANYAKI

To maintain the plate surface of the Teppanyaki always cle-
an and to extend the lifespan of the appliance, it is very im-
portant to wash it after every use with warm, soapy water,
rinse, and dry thoroughly.

Let the barbecue and all its parts cool off before cleaning.
Do not use scouring pads, abrasive cleaners or corrosive
sprays.

Never allow vinegar, coffee, milk, salt water, lemon or to-
mato juice to remain in contact with the surfaces for long
periods of time.

The plate:

The teppanyaki surface: should be cleaned when it is at a
temperature in the range of approximately 50-60 °G; at this
temperature, it is easier to remove food residue. If the pla-
te surface is cold, move the thermostat knob (7) to 50-60
°C, ifitis still hot, wait until it has cooled down: in such a
case, when you have decided to carry out the cleaning pro-
cedure, in order to determine the plate surface temperatu-
re, rotate the knob thermostat (7) until the indicator light
illuminates (9) and read the indicated temperature (figure
1), then return the knob (7) to the “0-off” position.
Remove, with the help of a spatula, the larger residues
(select utensils with rounded edges in order to avoid scra-
tching the plate surface), subsequently, wet the plate sur-
face with a little water mixed with washingup detergent
and leave it to soak for a few minutes in order to remove

the encrustations. Using a cloth or kitchen roll, remove re-
sidues which have become stuck to the plate surface and
the water mixed with the detergent.

Rinse the plate surface numerous times using a wet cloth
and carefully dry.

If you wish to clean the plate surface between two cooking
operations, using a spatula, remove the larger residues and
place ice cubes and lemon juice on the hot plate surface.
The melting ice cubes will soften the encrustations whilst
the Temon juice will remove the odours of the previously
cooked food.

Use the spatula to remove the remaining residues.

The plate glass ceramic:

If you want to preserve the surface clean and bright, we
recommend you to use a silicone conditioner. The use of
this conditioners, prior to jam-making, helps to protect the
surface of the hob.

It is very important to clean the surface soon after every
use, when the glass is still tepid.

Do not use metallic sponges, powder abrasives or corrosi-
ve sprays.

Depending on the dirty level we recommend:

- slights stains: it is enought the use of a moist clean rag.

- Stubborn and encrusted dirt is removed easily with a scra-
per. Use it carefully now which can cause injury.

WARNING:

- to maintain the grill in good condition after use, it
should be treated with the special products available
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on the market so that the surface always remains cle-
an. This procedure is necessary to prevent the forma-
tion of rust.

- Don't use steam jets for the equipment cleaning.

WARNING:

this appliance has been designed for domestic user or
similar such as:

- kitchen facilities inside shops, offices, working envi-

ronments;

- farm holidays facilities;

- guest facilities in hotels, motels and other residen-
tials environments;

- in the Bed & Breakfast.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and maintenance
must only be carried out by a qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in conformity
with current law and the manufacturer’s instructions.
Incorrect installation may cause damage to persons,
animals or property for which the Manufacturer shall
not be considered responsible.

During the life of the system, the automatic safety or
regulating devices on the appliance may only be mo-
dified by the manufacturer or by his duly authorized
dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Take the Teppanyaki out of its packaging, unpack the va-
rious loose parts, then make sure it is not damaged. In
case of doubt do not use the appliance and contact a qua-
lified technician.

Packaging (cardboard, bags, expanded polystyrene,
nails...) must not be left within children’s reach as they
are potential sources of danger.

An opening in the table top of the piece of modular furni-
ture must be made with the dimensions indicated in fig. 3,
making sure that the dimensions of the space required to
install the appliance are observed (see fig. 4).

4) FIXING THE HOT PLATE

To secure the teppanyaki to the worktop the fastening
clamps accompanying this booklet must be assembled.
The following procedures must be carried out to do this:

- remove all movable parts from the teppanyaki;

- turn the appliance over taking care to place it on a soft
surface to avoid damaging the external surfaces;

- remove the clamps “G” from the package and install them
according to the diagram in fig. 5.

After these steps have been carried out, the special gasket
that prevents liquids from leaking can be installed. To fit
this gasket correctly, please strictly follow the directions
below:

- detach the gasket strips from their support taking care
that the transparent protection remains attached to the
gasket.

- Put the gasket “E” (fig. 5) in the correct position under the
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edge of the table top, so that the outer side of the gasket
fits perfectly with the external perimeter of the worktop.
The ends of the strips must fit without overlapping.

- Make sure the gasket adheres to the countertop evenly all
around, press it down with your fingers, then remove the
protective strip of the gasket and position the teppanyaki
in the opening made in the worktop.

- Position the hob in the hole in the unit and fasten it in pla-
ce using the appropriate screws “F” of the fastening hooks
“G" (see figure 6 for steel hob, figure 6/A for glass ceramic
hob).

- In order to prevent any accidental contact with the bot-
tom surface of the teppanyaki heated during use, you must
apply a separation in wood must be inserted and fastened
with screws at a minimum distance of 120 mm from the

top. (fig. 7).

WARNING:

note that the adhesive which joins the plastic laminate
to the worktop must be resistant to temperatures of
no less than 150 °C to prevent the covering from de-
taching.

The installer is advised that the rear wall, adjoining
and surrounding surfaces of the barbecue must be re-
sistant to a temperature of 90 °C.

5) ELECTRICAL CONNECTION

Before performing any service on the electrical part of
the appliance, it must absolutely be disconnected from
the electrical network.

The electrical connections of the appliance must be
carried out in compliance with the provisions and stan-
dards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the specification
plate and the section of the wires of the electrical system
can support the load, which is also indicated on the speci-
fication plate.

- The electrical capacity of the mains supply and current
sockets suit the maximum power rating of the appliance
(consult the data label applied to the underside of the co-
oktop).

- The socket or system has an efficient earth connection
in compliance with the provisions and standards in force.



The manufacturer declines all responsibility for failing to
comply with these provisions.

-If a power cord is not supplied with the appliance, connect
a cable with a suitable section to the terminal board (see
the table in paragraph 6) keeping the ground wire longer
than the lead wires in conformity with the diagram in fig. 9.

When the appliance is connected to the electricity
main by a socket:
- apply to the input cable “C”, if unprovided

(see fig. 8) a normalized plug adequate to the load indica-
ted in the identification label. Connect the cables according
to the scheme of fig. 8, making sure to respect the under-
mentioned respondences:

Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol % = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that no
part of it is able to reach an temperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for connection
since these could create false contacts and lead to dange-
rous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.
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When the appliance is connected straight to the electri-
city main:

-install an omnipolar circuit-breaker between the applian-
ce and the electricity main. This circuit-breaker should be
sized according to the load rating of the appliance and pos-
sess a minimum 3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be interrupted by
the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected by a high
sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-green
earth wire to an efficient earthing system.

WARNINGS:

all our products are conform with the European Norms
and relative amendments.

The product is therefore conform with the requiremen-
ts of the European Directivesin force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous substances
(ROHS);

- EcoDesign (ERP).

MAINTENANCE

Before carrying out maintenance of any kind, discon-
nect the appliance from the mains. All maintenance
must be carried out by authorized personnel only.

Procedure in case of malfunction

- Before contacting your nearest Service Centre, do the fol-
lowing.

- Collect data from the equipment data plate on the bottom
(model and serial number).

Attention! While waiting for resolution of the problem,
you should stop using the appliance and disconnect
it from the power supply. Do not attempt to repair or
modify the appliance in any of its parts: in addition to
voiding the Guarantee, this may be dangerous.

6) PART REPLACEMENT

Note: in the event the power cord is replaced, the
ground wire must be left longer than the lead wires
(fig. 9) and the instructions in the paragraph “ELECTRI-
CAL CONNECTIONS" must be observed.

7) TECHNICAL SPECIFICATIONS OF ELECTRI-
CAL COMPONENTS

To facilitate the task of the installer a table with component
specifications is included below.
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ELECTRICAL COMPONENTS OUTPUT

Name Power (W)

Teppanyaki 2400

TYPE AND SECTION OF POWER CABLES

Type of cable Total output of appliance Single-phase power supply
220-240V ~

Rubber HO5 RR-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)

Neoprene HO5 RN-F 2400 W 3X 1.5 mm?(*)

Neoprene HO7 RN-F 2400 W 3X1.5 mm?(*)

TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and requlated by expert and specialized personnelin order
to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified personnel with the
utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or adjustments are
required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and authorized retail
outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent intervention.
We suggest to fill the table below.

MARK: oo
MODEL: oo,
SERIES: <o

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical data with the
Instructions Handbook during the appliance life. It contains important technical data.

Ef This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
I This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and Electronic Equipment.
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/\ AVERTISSEMENT: L'appareil et ses éléments
accessibles deviennent chauds durant [l'utilisa-
tion.

Prenez soin d'éviter tout contact avec les éléme-
nts chauffants. Les enfants de moins de 8 ans ne
doivent jamais s'approcher de l'appareil sans
étre constamment superviseés.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales réd-
uites ou des personnes dépourvues d'expérience
et de connaissances spécifiques a condition qu'il
soient supervisés ou qu'ils aient recu des directi-
ves pour l'utilisation de I'appareil dans des condi-
tions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Les enfants ne doivent pas effectuer sans super-
vision les opérations de nettoyage et d'entretien
par l'utilisateur.

/\ AVERTISSEMENT: Il est dangereux de lais-
ser des produits gras ou de I'huile cuire sur la
table de cuisson sans surveillance, cela pourrait
déclencher un incendie. En cas d'incendie, n'es-
sayez JAMAIS de I'éteindre avec de I'eau: mettez
I'appareil hors tension et étouffez la flamme, par
exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

/\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: ne lais-
sez jamais aucun objet sur les surfaces chauffan-
tes.

/N AVERTISSEMENT: I'appareil ne doit pas étre
utilisé pour le nettoyage a la vapeur des cuisi-
niéres, plaques de cuisson et fours.

/\ AVERTISSEMENT: I'appareil n'a pas été concu

pour étre commandé par l'intermédiaire d'une
minuterie externe ou un systéme de commande
a distance indépendant.

/\ AVERTISSEMENT: Nutilisez que les pro-
tections prévues et incorporé dans les taques par
le fabriquant des appareils de cuisson ou con-
seiller par celui-ci dans ses manuels d’utilisation.
L'utilisation de protections inapproprié peuvent
causés des accidents.

/\ AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson
doit étre surveillé. Un processus de cuisson court
doit &tre surveillé constamment.

A\ cette plaque de cuisson a été concue pour
étre utilisée exclusivement comme appareil de
cuisson : toute autre utilisation (comme le chauf-
fage des pieces) est considérée comme inappro-
priée et dangereuse.
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/\ Pendantle fonctionnement, ouimmédiatement

apres, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne pas y
toucher.

/\ IMPORTANT: pour une installation parfai-
te, le réglage ou la transformation de la plaque
de cuisson pour I'emploi d'autres types de gaz, il
est nécessaire de faire appel a un INSTALLATEUR
QUALIFIE: le non respect de cette consigne en-
traine I'annulation de la garantie.

& IMPORTANT: l'installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des bles-
sures corporelles aux gens et aux animaux, ou
des dégats matériels dont le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable.

/N si Finstallation de I'appareil requiert des
modifications de I'installation électrique dome-
stique ou en cas d'incompatibilité entre la prise
et lafiche de I'appareil, s'adresser a du personnel
qualifié pour le remplacement. Ce dernier devra
notamment vérifier que la section des cables de
la prise soit adaptée a la puissance absorbée par
l'appareil.

/N En cas d'adaptation de la plaque de cuisson
a un autre type de gaz, procédez comme décrit
dans les instructions concernant l'installation et
l'utilisation et remplacer I'étiquette sur le fond
par celle fournie dans le sac des piéces de rechan-

ge.

/\ sile cable dalimentation est endommagsé, il
doit étre remplacé par le fabricant ou son service
aprés-vente.

A\ AVERTISSEMENT : L'ENTRETIEN DOIT ETRE
EFFECTUE UNIQUEMENT PAR DES PERSONNES AU-
TORISEES.

/\ AVERTISSEMENT ! Le producteur ne sera
pas responsable des dommages causés par I'al-
tération ou la modification du produit ou de ses
composants durant l'installation. L'installateur
sera responsable des dommages ou des défauts
découlant d'un montage ou d'une installation
incorrecte. En cas de dommage découlant de
I'installation du produit, contacter l'installateur
agréeé.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

YZC 32600
5
s—=[1:  -[J—t9
6 7
5 Plaque chauffante partielle/totale de (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Bouton de commande: position 2 (plaque totale, fig. B) ou position 1 (plaque partielle, fig. A)
7 Bouton de réglage de la température

8 Voyant indiquant que I'appareil est en fonction

9 Voyant relié au thermostat - éteint, il indique que la température voulue est atteinte

Attention: cet appareil a été concu pour I'emploi domestique, dans habitat domestiques et de part de sujets privés.

ZONE DE GRILLADES
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UTILISATION

1) UTILISATION ET CONSEILS SUR LE TEP-
PANYAKI

L'appareil Teppanyaki vous offre le choix de cuisiner sur
les deux zones de grill ou uniquement sur la zone frontale.
Grace au bouton thermostat, il permet de régler la tem-
pérature dans une plage de 0 a 250 °C.

Le grill Teppanyaki permet de cuisiner de la viande, des
légumes, des fruits, etc., en utilisant de petites quantités
de matieres grasses végétales (beurre, huile, huile de coco,
saindoux). En plus de la cuisson, 'appareil peut également
étre utilisé pour maintenir les aliments déja cuits au chaud,
méme ceux encore dans les poéles.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, nettoyez-le
soigneusement ainsi que ses composants, comme spécifié
au chapitre 2. Ensuite, pendant quelques minutes, faites
chauffer la surface de grill vide, sans aliments.

Pendant ce temps, I'appareil peut émettre de la fumée ou
des odeurs désagréables (en raison de la combustion des
graisses utilisées lors du processus de fabrication), il est
donc recommandé d'aérer correctement la piece pendant
son fonctionnement.

UTILISATION DE LUAPPAREIL

Apres avoir choisi de cuire uniquement sur la zone de grill

frontale ||H|l (fig. A) ou sur toute la surface de grill ﬂﬂﬂ (fig. B),
tournez le bouton (6) jusqua la position souhaitée (figu-
re 2). Lallumage du témoin lumineux (8) indique que l'ap-
pareil est sous tension

Si vous choisissez d'utiliser uniquement la zone de grill
frontale, en raison de I'alignement de la surface du grill,
la zone arriére se réchauffera également (par exemple, Si
la zone frontale est chauffée a 200 °C, la zone arriére at-
teindra environ 100 °C) et pourra donc étre utilisée pour
maintenir les aliments déja cuits au chaud.

Risque de bridlure ! Ne touchez pas la zone arriere du
grill avec des mains non protégées en pensant qu'elle
est froide !

Le TEPPANYAKI est contr6lé par un régulateur d'énerg-
ie a positions multiples (voir fig. 1). Son activation se fait
en tournant le bouton (7) dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position souhaitée (de 45 °Ca 250 °C).
Vous entendrez un léger clic indiquant l'activation du ther-
mostat ; la plagque commencera a chauffer rapidement.
Le témoin lumineux (9) sallumera et s'éteindra lorsque la
température sélectionnée sera atteinte.

Le choix de la température dépend du type daliment que
vous souhaitez cuire, de sa taille et de sa teneur en eau.
Attendez quelques minutes que le grill chauffe correcte-
ment, puis, a Iaide d'une spatule, étalez éventuellement
des graisses ou huiles sur la surface de cuisson et placez
les aliments a cuire dessus.

Pendant la cuisson, il est possible, si nécessaire, d'ajuster
la température : il peut falloir quelques minutes pour que
la surface du grill chauffe ou refroidisse avant d'atteindre
la nouvelle température réglée. Lextinction du témoin lu-
mineux (9) indique que la température souhaitée a été at-
teinte.

Une fois la cuisson terminée, mettez les deux boutons sur
la position « 0 — off ».

Si vous choisissez d'utiliser uniquement la zone de grill
frontale, vous pouvez profiter de la zone arriere (qui sera
également chaude) pour maintenir au chaud les aliments
déja cuits.

La surface du grill reste chaude méme aprés avoir été
éteinte ; pour économiser de I'énergie, vous pouvez
donc éteindre I'appareil avant la fin du temps de cuis-
son et continuer a cuire avec la chaleur résiduelle, ou
utiliser cette chaleur pour maintenir au chaud les ali-
ments déja cuits. Le tableau suivant fournit quelques
informations approximatives.

Placez les aliments uniformément sur la surface du grill, en
vous assurant qu'ils reposent entierement sur celle-ci.
Nous recommandons fortement de ne pas couper les ali-
ments directement sur la surface du grill ; les morceaux
doivent étre cuits apres avoir été préalablement divisés en
petites portions individuelles.

Ne retournez les aliments que lorsqu'ils se détachent
facilement de la surface du grill ; veillez a ne pas rayer
la surface de cuisson avec les ustensiles : choisissez
soigneusement des ustensiles de cuisine a bords ar-
rondis.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS POUR L'UTILISATEUR :
Avant ou au moment de la mise en service, si le Tep-
panyaki est resté inutilisé pendant une longue période,
il est nécessaire d'éliminer toute humidité absorbée
par le matériau isolant. Pour ce faire, faites fonction-
ner le Teppanyaki pendant 10 minutes a la position
100 °C sur I'ensemble de la plaque.

Pour une utilisation correcte, souvenez-vous :

- Lors de l'utilisation du Teppanyaki, ne laissez pas I'ap-
pareil sans surveillance et assurez-vous que les enfants
ne soient pas a proximité. En particulier, surveillez la
cuisson des aliments utilisant des huiles et des grais-
ses, car elles sont hautement inflammables. Risque de
bralures.

- Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'ap-
pareil peuvent devenir chaudes! Ne touchez pas ces
parties sans protection appropriée.

- Méme apres utilisation, le Teppanyaki reste chaud
pendant longtemps ; ne placez pas vos mains ni d'au-
tres objets sur la surface pour éviter les brilures.

- Des que vous observez une fissure sur la surface de
I'élément chauffant, déconnectezimmédiatement I'ap-
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pareil du secteur.

- Les instructions pour les plaques doivent indiquer
que l'appareil n'est pas congu pour étre mis en mar-
che a I'aide d'un minuteur externe ou d'un systeme de
télécommande séparé.

- Ne tentez pas de modifier les caractéristiques techni-
ques du produit, car cela peut étre dangereux.

- Ne touchez pas l'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés ou humides.

- N'utilisez pas I'appareil pieds nus.

- Le fabricant ne pourra étre tenu respon-
sable des dommages résultant d'un usa-
ge incorrect, inapproprié ou déraisonnable.
-Nelaissez jamaisI'appareil sanssurveillance lors de l'u-
tilisation du grill et maintenez les enfants a une distan-

ce de sécurité. En particulier, assurez-vous que les poi-
gnées soient correctement orientées vers l'intérieur et
soyezvigilantlorsdelacuissond'alimentsavecdel'huile
ou des graisses, car elles sont facilement inflammables.
- Si vous décidez de ne plus utiliser cet appareil (ou
de remplacer un ancien modele), avant de le mettre
au rebut, il doit étre rendu inutilisable conformém-
ent a la législation en vigueur en matiére de pro-
tection de la santé et de prévention de la pollution
environnementale, en neutralisant également les
parties dangereuses, notamment pour les enfants,
qui pourraient jouer avec un appareil abandonné.
- Apreés avoir utilisé la plaque, assurez-vous que l'indice
des boutons soit en position fermée (0).

Vous trouverez ci-dessous un tableau contenant des données a titre indicatif uniquement
pour la cuisson.

ALIMENTS

°C

poisson

170°C-180°C

légumes / fruits

200°C

viande (porc, beeuf, veau)

180°C-200°C

viande (agneau, volaille)

150°C-180°C

NETTOYAGE

ATTENTION : Avant toute opération de nettoyage, déb-
ranchez I'appareil du secteur.

2) NETTOYAGE DU TEPPANYAKI

PourmaintenirlasurfacedelaplaqueduTeppanyakitoujours
propre et prolonger la durée de vie de I'appareil, il est tres
important de la laver aprés chaque utilisation avec de l'eau
chaude savonneuse, de rincer et de sécher soigneusement.
Laissez le barbecue et toutes ses parties refroi-
dir avant le nettoyage. N'utilisez pas de tampons a
récurer, de nettoyants abrasifs ni de sprays corrosifs.
Ne laissez jamais le vinaigre, le café, le lait, I'eau salée, le jus
de citron ou de tomate en contact avec les surfaces pen-
dant de longues périodes.

La plaque::

La surface du Teppanyaki doit étre nettoyée lorsque sa tem-
pérature se situe approximativement entre 50 et 60 °C; a
cette température, il est plus facile d'éliminer les résidus
alimentaires.

Si'la surface de la plaque est froide, tournez le bouton du
thermostat (7) a 50-60 °C.

Sielle est encore chaude, attendez qu'elle refroidisse. Pour
déterminer la température de la plaque avant le nettoyage,
faites tourner le bouton du thermostat (7) jusqu'a ce que le
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témoinlumineux(9)sallumeetlisezlatempératureindiquée
(figure 1), puis remettez le bouton (7) en position « 0-0ff ».
Retirez,al'aided'unespatule(choisissezdesustensilesabords
arrondis pour éviter de rayer la surface), les gros résidus.
Humidifiez ensuite la surface avec un peu d'eau mélangée
a du détergent et laissez agir quelques minutes pour dis-
soudre les incrustations.

A laide d'un chiffon ou de papier essuie-tout, retirez les
reésidus ramollis et le mélange eau-détergent.

Rincez plusieurs fois la surface avec un chiffon humide et
séchez soigneusement.

Nettoyage entre deux utilisations :

Retirez les gros résidus avec la spatule.

Placez des glacons et du jus de citron sur la surface chaude
de la plaque. Les glacons fondus ramolliront les incrusta-
tions et le jus de citron éliminera les odeurs des aliments
cuits précédemment.

Utilisez la spatule pour enlever les résidus restants.

La plaque en verre céramique :

Pour préserver la surface propre et brillante, nous recom-
mandons d'utiliser un conditionneur en silicone. Lutilisa-
tion de ce type de produit, notamment avant de préparer
des confitures, permet de protéger la surface de la plaque.
Il est trés important de nettoyer la surface peu apres
chaque utilisation, lorsque le verre est encore tiede.



Ne pas utiliser d'éponges métalliques, de poudres abrasi-
ves ni de sprays corrosifs.

Selon le niveau de saleté, nous recommandons :
-Tacheslégeres:ilsuffitd'utiliserunchiffonpropreethumide.
- Saletés tenaces ou incrustées : elles peuvent étre facile-
ment retirées avec une spatule. Utilisez-la avec précaution,
car elle peut provoquer des blessures.

AVERTISSEMENT :

Pour maintenir le grill en bon état aprés utilisa-
tion, il doit étre traité avec des produits spéciaux
disponibles sur le marché afin que la surfa-
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ce reste toujours propre. Cette procédure est
nécessaire pour prévenir la formation de rouille.
N'utilisez pas de jets de vapeur pour le nettoyage de
I'appareil.

AVERTISSEMENT :
Cet appareil a été congu pour un usage domestique ou
similaire, tel que :

- Les installations de cuisine dans les commerces, bu-
reaux ou environnements professionnels.

- Les structures de tourisme a la ferme.

- Les services d’hébergement dans les hotels, motels et
autres environnements résidentiels.

-Les Bed & Breakfast.

INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES POUR L'INSTALLATEUR

L'installation, le réglage des commandes et I'entretien
doivent étre effectués uniquement par un technicien
qualifié.

L'appareil doit étre installé correctement, conformém-
ent a la |égislation en vigueur et aux instructions du
fabricant.

Une installation incorrecte peut provoquer des dom-
mages aux personnes, aux animaux ou aux biens, pour
lesquels le fabricant ne saurait &tre tenu responsable.
Au cours de la vie de I'appareil, les dispositifs automa-
tiques de sécurité ou de régulation ne peuvent étre
modifiés que par le fabricant ou par son revendeur
ddment autorisé.

3) INSTALLATION DE LA PLAQUE

Sortez le Teppanyaki de son emballage, dégagez les dif-
férentes pieces détachées et assurez-vous qu'il n'est pas
endommagé. En cas de doute, n'utilisez pas I'appareil et
contactez un technicien qualifié.

L'emballage (carton, sacs, polystyréne expansé, clous,
etc.) ne doit pas étre laissé a la portée des enfants, car
il constitue une source potentielle de danger.

Un emplacement doit étre prévu dans le plan de travail
du meuble modulaire, avec les dimensions indiquées a la
fig. 3, en veillant a respecter l'espace nécessaire pour lin-
stallation de l'appareil (voir fig. 4).

4) FIXATION DE LA PLAQUE

Pour fixer le Teppanyaki a la surface de travail, les pinces de
fixation fournies avec ce manuel doivent étre assemblées.
Les étapes suivantes doivent étre respectées :

- Retirez toutes les pieces mobiles du Teppanyaki.

- Retournez I'appareil en veillant a le poser sur une surface
douce pour éviter dendommager les surfaces extérieures.
- Retirez les pinces « G » de I'emballage et installez-les se-
lon le schéma de la fig. 5.

Apres ces étapes, la jointure spéciale qui empéche les fuites
de liquide peut étre installée. Pour poser correctement cet-
te jointure, suivez strictement les instructions ci-dessous :
- Détachez les bandes de joint de leur support en veillant
a ce que la protection transparente reste attachée au joint.
-Placezle joint« E » (fig. 5)ala position correcte sous le bord
duplandetravail, desorte quele coté extérieur dujointsaju-
ste parfaitement au périmetre externe de la surface. Les ex-
trémités des bandes doivent semboiter sans se chevaucher.
- Assurez-vous que le joint adhére uniformément a la
surface du plan de travail, appuyez avec vos doigts, puis
retirez la bande protectrice du joint et positionnez le Tep-
panyaki dans l'ouverture réalisée dans le plan de travail.
- Placez la plaque dans le trou du meuble et fixez-la a I'aide
desvisappropriées « F » des pinces « G » (voir figure 6 pour
plagueenacier, figure 6/Apour plague enverre céramique).
- Pour éviter tout contact accidentel avec la surface in-
férieure du Teppanyaki, qui chauffe lors de l'utilisation, un
séparateur en bois doit étre inséré et fixé avec des vis a une
distance minimale de 120 mm du dessus (fig. 7).

AVERTISSEMENT :
Notez que lI'adhésif qui fixe le stratifié plastique au
plan de travail doit &tre résistant a des températur-
es d’au moins 150 °C afin d'éviter que le revétem-
ent ne se détache.
Il est recommandé a l'installateur que la paroi ar-
riere, ainsi que les surfaces adjacentes et environ-
nantes du barbecue, soient résistantes a une tem-
pérature de 90 °C.

5) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Avant tout travail sur la partie électrique de I'appareil,
il faut absolument la débrancher du secteur.

Le raccordement électrique doit étre effectué confor-
mément aux normes et aux dispositions Iégales en vi-
gueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la pla-
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quette signalétique et que la section des cables de I'instal-
lation électrique puisse supporter la charge, indiquée elle
aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de I'installation et des prises de cou-
rant sont appropriées a la puissance maximale de I'appa-
reil (voir 'étiquette appliquée sur la partie inférieure du
caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d'un raccordement
efficace a la terre conformément aux normes et aux di-
spositions 1égales en vigueur. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de non respect de ces dispositions.

- Si-un cordon dalimentation n'est pas fourni avec I'appa-
reil, connectez un cable de section appropriée au bornier
(voir le tableau en paragraphe 6) en veillant a ce que le fil
de terre soit plus long que les fils conducteurs conformém-
ent au schéma de la figure 9.

Lorsque le branchement au réseau d'alimentation est
effectué par I'intermédiaire d'une prise:

- appliquer au cable d'alimentation “C", s'il en est dépourvu
(voir fig. 8), une fiche normalisée adaptée a la charge indi-
quée sur I'étiquette signalétique.

- Raccorder les fils d'apres le schéma de la fig. 8 en ayant
soin de respecter les correspondances suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fiI bleu;
symbole de terre ¥ =fil verte - jaune.

- Le cable d'alimentation doit étre positionné de maniere
a ce qu'a aucun endroit il ne puisse subir une température
de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des réductions, des
adaptateurs ou des dérivateurs car ils risqueraient de pro-
voquer de faux contacts suivis de surchauffes dangereuses.
- La sortie doit étre accessible aprés la fonction intégrée.

Lorsque le raccordement est directement réalisé sur le
réseau électrique:

- interposer entre Iappareil et le réseau un interrupteur
omnipolaire, dimensionné a la charge de l'appareil, avec
une ouverture minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne doit pas
étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre protégé au
moyen d'un interrupteur différentiel a haute sensibilité.

[l est vivement recommandé de fixer le fil de terre vert-jau-
ne a un circuit efficace de mise a la terre.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes
européennes et aux amendements
correspondants.Le produit est donc conforme
aux exigences des Directives européennes en
vigueur en ce qui concerne::

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse tension) ;
- la limitation de I'utilisation de certaines substances
dangereuses ;

- 'écoconception

ENTRETIEN

Avant d'effectuer tout entretien, débranchez I'appareil
du secteur. Tout entretien doit étre réalisé uniquement
par du personnel autorisé.

Procédure en cas de dysfonctionnement :

Avant de contacter votre Centre de Service le plus proche,
procédez comme suit :

Relevez les informations figurant sur la plaque signalétig-
ue de l'appareil située en dessous (modéle et numéro de
série).

Attention! En attendant la résolution du probléme,
vous devez cesser d'utiliser I'appareil et le débrancher
de I'alimentation électrique.

Ne tentez pas de réparer ou de modifier 'appareil ou

I'une de ses parties : en plus d’annuler la garantie, cela
peut étre dangereux.

6) REMPLACEMENT DES PIECES

Remarque : en cas de remplacement du cordon d‘ali-
mentation, le fil de terre doit étre plus long que les con-
ducteurs actifs (fig. 9) et les instructions du paragraphe
« CONNEXIONSELECTRIQUES »doiventétrerespectées.

7) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES DES
COMPOSANTS ELECTRIQUES

Pour faciliter le travail de l'installateur, un tableau avec les
spécifications des composants est inclus ci-dessous.

PUISSANCE DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

Modeél

Power (W)

Teppanyaki

2400
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TYPES ET SECTIONS DES CABLES D'ALIMENTATION

Type de cable Puissance totale de l'appareil Alimentation monophasée
220-240V ~
Caoutchouc HO5 RR-F 2400 W 3X 1.5 mm? (%)
Néoprene HO5 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (%)
Néoprene HO7 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (%)

ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait l'objet d'essais et d'une mise au point de la part d'un personnel expert et
spécialisé, de maniere a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et dans les magasins
autorises.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par du personnel
qualifié.

Clest pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a procédé a la
vente ou a notre Centre d'’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le modéle, le numéro de série et le
type de défaut que présente votre appareil. Les données correspondantes sont poinconnées sur I'étiquette signalétique
appliquée sur la partie inférieure de votre appareil ainsi que sur I‘étiquette appliquée sur la boite d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des pieces de rechange appropriées et par conséquent de garan-
tir une intervention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données ci-apres de maniére a toujours les
avoir a portée de main:

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche technique, avec la notice d’emploi
pendant toute la durée de vie de I'appareil.
Il/elle contient d'importantes données techniques.

. REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

K Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
[ La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans les pays de la CE.
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/\ nPOsOXH: H GUOKEVI KaL Ta Tpoofdotpa
Hépn TG Oeppaivovtal Katd tn xprion.

MpémeL va AnOeL pépLpva yLa tnv amo@uyn tng
enang pe Beppaviikd ototyeia. Matdia KaTw
TWV 8 ETWV TIPETIEL VA KPATOUVTAL POKPLA, EKTOG
AV EMOTITEVOVTAL CUVEXWG.

Aut| n cuokeun pmopel va xpnotporolnBei
amo moadLd nAtkiag amoé 8 Twv Kat Avw Kat ta
ATOHA PE HELWHEVEG CWHATLKEG, aLEONTNPLAKES
1| StavonTtikeég tkavotnteg i EAAeLYn epTeLpiag
KaL yvwong, &poocov emiPAémovtar 1 €xouv
EKTIOLSEVTEL GYETLKA PE TN XPiON TG GUGKEUIG
HE ac@alr} TPOTIO KL Vo £XOUV KUTAVOIOEL TOUG
KLv80VOoUG TToU UTtELGEPYOVTAL.

Ta awdLa Sev mpémel va mai{ouv PE T GUGKEUN.
0 KaBaplopog Kat n cuvtripnon dev MPEMEL va
Slevepyolvtal amod radia xwpic emtipfAedn.

/\ nPOsOXH: 1o Xwpig mapakoAoudnon
payeipepa o€ eotia pe Aimog | AddL pmopei va
glvat emKivéuvo Kal va TiPoKaAéoeL TTupKayLd.
Moté pnv emelpnoete v KatdoPeon
NG TUPKAyLdg ME VePO, aAld TpémeL va
ATIEVEPYOTIOLI|OTE Tr) GUGKEUI) KaL 0T OUVEXELA
va KaAOPete T @AGya T.X. ME KATAKL f pLa
QVTLTTUPLKI) KOUPBEpTa.

/N nPozOXH: Kivéuvog mupkayldg: pnv
ATMOONKEVETE OAVTLKELPEVA OTLG HOAYELPLKEC
ETLPAVELEG.

/\ nPO3OXH: 5ev XPNOLPOTIOLOUV pLa povasa
KaOapLopoU PE ATHO TOU: GOUTIEG, EOTIEG Kal
(poupvoug.

/\ nPosOXH: N ouckevrp dev mpoopiletal
va Acttoupyel  péow  eveg  eEwtepLKOU
XPOVoSLaKOTTn 1 MpE XwPLotd ocvotnpa €5
ATIOOTAGEWG EAEY)XOV.

/\ nPO3OXH: Xpnotpomotreite pévo ta
efaptipata/ovotipata  acpaleiag oV
£XOUV OXESLOOTEL AMO TOV KATAOKELAOTH TOU
MAOTW ECTLWV 1) OUTA TIOU UTIOSELKVUOVTAL
w¢ KatdAAnAa otig odnyieg xpnocwg amo
TOV KATAGKEUNOTI) TNG OUOKEUING I aUTd TtOU
glval evowpatwpéva otn cuokevn. H xpron
aKatdAANAwv eZapTpaTWV/cuoTNPATWY
acpaleiag evaEXETUL VA TIPOKAAEGEL ATUX P ATA.

/\ nPozOXH: n Swadkacia payslpépatog
TIPETEL Va EToTtteVETAL. ML gOvTopn SLadikaoia
HOyELPEPATOG TEPETIEL VA ETIOTITEVETAL GUVEX WG,

AN Autiy n eotia éxeL oxediaotei yla xprion
ATMOKAELGTIKA WG GUGKEUNR HAYELPEPATOC:
omotadmote aAAn xpron (6mwg Oéppavon
Swpatiwv) Bewpeitar  akatdAAnAn  Kau
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ETKivéuvn.

AN Npocoyn: Katd t diapkeia thg Attoupyiag,

10 TAaioLo epyaciag kadiotatat oAl {E0TO TTAVW
otig {wveg payelpépatog: Kpatrjote to pakpLd aro
T TrondLal

/\ SHMANTIKO: Ma pLa téAEla eykatdotaot,
pra  téheta  puBpon  Kat  €va  TéAELo
HETAGXNHATLONO TOU TAALOLOU E0TLWV KATA TN
xprion dAAwv agpiwv, pémeL va arneuBuvBeite
o€ évav E20YZIOAOTHMENO EFKATAZTATH: H pn
TjpNon autol TOU Kavova EMLPEPEL PEiwan TG
Lox0og tnG Eyyonong.

/\ SHMANTIKO: H EYKATACTOON TPEMEL va
yiveLGUP@WVA PE TLG0SNYLEG TOU KATAGKEVAGTH.
Tuxov ecalpévn eykatdotacn Hmopsl va
emupEpeL {npieg o€ dropa, {wa 1} mpdypata, we
TIPOG TA OTIOLA O KATAGKEVAGTIG SV PmopeEL va
OswpnOei utevBuvog.

N 3¢ TEPIMTWON TOV YL TV EYKATACTAGH
Oa émpeme va amattn@olv TPOTOTOLOELS OTO
OLKLOKO NAEKTPLKO OSiktuo 1) o mepimtwon
acuppatotntag avapeca otnv mpifa KAl oto
Buopa tng cuokeung, Ba mpémeL va {ntnOei
N EnEPPacn EMAYYEAPHATIKA KATAPTLOPEVOU
T(POOWTILKOU. AUTO TO TEAEUTALO, CUYKEKPLHEVQ,
Oa tpéneL eniong va emBePatwoel 4tL To TPHpPA
TWV KaAwdiwv tng mpidag evdeikvutal ya thv
Lox0 TIoU aToppoATaL UTIO T GUGKEUN.

MNEv 10 Kahwdio Tpoyodoaciag eival
KATEoTPApPPEVO, Ba TIPETEL va avTlKataotaei
amo Tov KATacKevaoti 1) tnv eumnpétnon peta
TV TwAnon.

AHPOEIAOI’IOIHZH: H ZYNTHPHZH MPENEI
NA EKAIAETAI MONO AMO EzOY2IOAOTHMENA
ATOMA.

/\ NPOEIAOMOIHEH! 0  KaTOGKEUAOTAC
anaAldocetal ard Kabs evBiVN yLa TuXOV {npLEg
IOV oeilovtal o€ taparoinen 1y tporomnoinon
TOU TIPOLOVTOG 1] TWV EMLPEPOUG OTOLYELWV TOU
Katd tn SLapkeLa tng eykatdotaong. O TeXVIKOG
gykatdotaong svBuvetar ywa tuxov {npLég n
BAaBeg mou mpokaAolvtal AOyw o@aApEvng
oguvappoAdynong n eykatraotacng. lNa tuyov
{nuiég mou owpeilovtalr otnv EyKatdactaon
TOU TPOIOVTOG, EMLKOWVWVIGTIE HPE  TOV
€E0UGLOGOTNEVO TEXVLKO EYKATAGTAGNG.



MEPIFPA®H EXTIQON MATEIPEMATOX
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5 Eotla «pepLkn-oALk» (A) 1200 - (B) 2400 W
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6 Koupmd eheyyou Cwvng koulivac: (Béan mavw atny eatia: 6¢on 2 yia odikn atia, 2y. B, 1j 6¢on 1 yia povo v eumpoabia {wvn,

2). A pepuay)

7 Koupmi puByLong Beppokpasiag

8 Auyvia yevikng Aettoupylag, TTou UTOSELKVUEL OTL ) GUCKEUN Aettoupyet

9 Auyvia Aettoupylag ouvdedepevn e To Beppoatdn: Gtav oBroeL, UToSELKVUEL OTL N emBupnt Beppokpacta exel
emiTevy et

[poaoyn: n GuaKevlj aUTj GYESLATTIKE yia OLKLAKI] XPIiON, O KATOLKIEG KAt aTo LSIWTE.

ZQNH WHZIMATOz
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XPHzH

‘II()IXPHZH KAIZYMBOYAEZ ITA TO TEPPANYA-

H ouokeur) Teppanyaki oag 6lvel t Suvarotnta va
payelpeLete kat otic dvo {wveg Pnotparog f povo ot
rpoatvr {wvn, Kat he T xprjon Tou KoupTiou Beppoatatn
umopeite va puBpioete tn Beppokpacta oe upoc amo 0 £wg
250 °C.

H {notapta Teppanyaki oag €mTpemel va payelpelete
Kpéac, Aayavikd, @pouta KA., XpnoLoTolWVTaS UIKPES
TOOOTNTEC PUTLKWY ALtwv (Boutupo, Aadt, Aadt kapudag,
Almog). ErumAéov TG payeLpLkig, N GUOKELN WTIOPEL va
xpnoworoinBel yia va dwatnpel ta nédn payelpepéva
TPO@a (E0Td, aKOPa Kal e OTIG KATOAPOAEC,

[Py YPNOLUOTIOLCETE TN OUCKEUN Yld TIPWIN QOopd,
kaBaploTe TIPOCEKTIKA T GUCKELT Kal OAa Ta eaptruata
NG OMwW¢ ava@epetal oto Ke@ahalo 2. XTn OUVEXEL, YLa
Aya Aertd, Beppdvete v adela empavela Pnotpatog
XWPLG TPOPLA TTAVW TG,

Katd T SLdpketa autou tou xpovou, 1) GUoKeur propet va
EKTTEPTIEL KamVO 1} SUGAPEDTEC 0OEC (AGyW TNC KaUONG TwV
AUTiwv Ttou xpnomonomenm\/ OTLG 6La6LKa0L£q KOTAOKEUNG
TNG OUOKEUNC), OTIOTE 0 XWPOC Ba TpéemeL va aeplletal Kaha
KaTd ) Aettoupyia .

XPHZH THX 2YZKEYHX

Aol €TAEEETE Qv BEAETE va  payelpevETe POVO otn
urpootwr {wvn dnotuatog

{wvn Ynotparog I (2y. B), meptotpédre to Koupt (6) otn
Bean mou emBupeite (Zxr]pa 2).H ava(p)\EEn NG EVOELKTIKAG
Auxviag (8) UTTOSELKVUEL OTL N GUOKEUH elval o€ Aettoupyia
Qv emAéEete va xpnowyomoLelte povo tn pmpoatvr) (wvn
Unalpatog, Aoyw tng emimedng dtatagng tng EMPAveLag tng
Unotaptdg, n miow (wvn Pnotuatog Ba Bepuaviel emiong
(yla mapddelypa, av n pmpootvr) (wvn BeppavBel atoug
200 °C, n miow Cwvn Ba @raocel mepimou toug 100 °C) kat
umopel emopévwg va xpnotgorotnBel yia va dlatnpelte ta
payelpepéva tpogLua (eota.

(Xx. A) 1) og oAOKAnpN TN

Kivéuvog eykavpatog! Mnv ayyiete v miow {wvn
Pnoipatog pe yupva xépra vopiovtag ot eivat kpoa!

To TEPPANYAKI eAéyyetal péow evog pueptom evapy&ag He
noMameg Beoelc (BA. 2. 1). H evepyonou]or] Tou Yivetat
pe de€loatporn nspwtpocpr] TOU KoupTILoU (7) otn eeor]
mou emBupelte (amo 45 °C €wg 250 °C). Oa akoUoETE eva
ehappU «kAk», TO OTIOl0 UTIOGELKVUEL OTL O eeppoomtr]g
Kal n TAGka Tpokertat va BeppavBolv ypriyopa, Kat
n evéewtkn Auyvia (9) Ba avael kat 6a ofrjoel otav
erteuyBel n emheypévn Beppokpaoia.

H emoyn tn¢ Beppokpaoiag eEaptaral amo tov Tumo Tou
(Payntou Tou BEAETE va payelpePeTe, To eyeBOC Tou Kal
TNV TEPLEKTIKOTNTA TOU O€ VEPO. MMEPLUEVETE PEPIKA AETTT
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HEXpL N Ynotapla va BepuavBel kaAd kat otn ouvexela,
e ™ Bon@aa pLag onatou)\ag, amwote av ypelaletat
Al | Addla mavw oty emeavela e PnotapLag kat
TOTOBETHOTE Ta TPOPLUA TIOU BEAETE va PayeLpEPETE.

Kata t Slapkela tou Jayelpépartog, eav ypetadetal, elvat
duvaro va pubpioete €k veou T Beppokpaoia: pmopel va
aractnBouv Alya Aerrd yia va BepuavBel i va kpuwaoeL n
EMPAveLa TN notapLag mpLy emteuyBel nvea pubutapevn
Beppokpacta. To ofnowo g evdelktkng Avyviag (9)
UTTOSELKVUEL OTL £xeL eTtteuyBel n vea Beppokpaota.

Otav ohokAnpwoete t0 payeipepa, yuplote kat ta dvo
koupTua otn B¢an «0 — off».

Edv emAé€ete va xpnotuoToLelte povo tnv prpootvi {wvn
ynalpatog, propeite va ekpetareuteite kat T ilow (wvn
(n omota Ba eivat emiong Ceotn) yia va dlatnpelte ta non
payelpepéva tpogLua (eota.

H emupdvela tng Ynotapldg mapapével {eotr) akopn
KOl PETA TNV amevepyomoinon tng ouokeung. la
€E0LKOVOPNGN EVEPYELOG, MTIOPELTE EMOPEVWG VO
oPnoete ) cuokeun TPV amod to tEAoG Tou XPOVou
HOYELPEUOTOG KaL va ouveioete TO payeipepa
Xpnotgormowwvtag tnv umoAownn Beppdtnta n va
XpnotpomotoeteautnOeppdtntaytavadiatnproete
(eotd ta A6n payepepéva tpo@ua. O mapakdtw
TIVOKaG TIAPEXEL KATIOLEG EVOELKTIKEG TIANPOPOPLEG.
TomoBetrjote  ta TPO@WA  OPOLOPOPPA TAVW  OTNV
empaveLa tng Ynotapldg, e€aopahifovtag ot ta tpoLua
QKOUKTIOUV TIAYPWG OTNV ETILOAVELQL

ZUVLOTOUE €VTOVA VA PNV KOBETE T TpOPLUA TIAVW 0TV
EMLPAVELQ TNG PoTapLas, aMa Ta KoPPATLa va £You (6N
XWPLOTEL O€ PLKPEC PEPLOEC TTPLY TO payelpepa.

lupiote ta Tpo@LUa povo otav amokoAAwvtal EUKOAQ
amd tnv empavela tng Pnotapiag. Npocéte va pnv
Xapdgete v emLpAveLa P Ta OKEUN: XPNOLUOTIOLELTE
KOUQLVLKA pyaleia Pe OTPOYYUAEUEVEG UKPEC.

MPOEIAOMOIHZEIX KAI 2YMBOYAEZ 'TA TON XPHXTH
Mpw 1 Katd tn oTyun TG MPWING XpPHRons, €4av n
ouokeun] Teppanyaki tapépeve adpavig ya peydio
XPOVLKO SLactnpa, eivar amapaitnto va agpalpedel
omotadnmote uypacia €xeL amoppopndel amd to
HOVWTLKO UALKO. AUTO yiveTal a@rvovtag T GUOKEUN
va OsppavBei yia 10 Aemtd otn 0€an 100 °C o€ 0An v
EMLPAVELA TNG TIAAKAG,

OAHTIEZ XPHZHX
Ma owotn xpron BupnOeite:

- Katd t xpnon tou Teppanyaki, ynv agrvete tn
ouokeun xwpic emiPAedn kat Pefaiwbeite otL bev
uTtapyxouv TadLd Kovtd. Idtaitepa, mapakoAouBeite
KaL  €AEyXEte TO  payeipepa  TPo@ipwv - TOU
xpnotpomotovv éAata kat Aimn, kabwg sival dlaitepa



e0@Aekta. Kivbuvog eykaupatwy.

- Katd tn Acttoupyia, oplopéva pépn TG GUGKEUNG
pTtopel va BeppavBolv! Mnv ayyilete avtd ta pépn
XWPLG KatdAAnAn pocwrLki Tpoataaia.

- AKOpN KaL petd t xprion, to Teppanyaki tapapével
(€010 yLa peyaho xpoviko dtaotnpa. Mnv tomobeteite
Ta xépwa fj GMa avikeigeva mdvw TOu yla va
amoQUYETE ykavpata.

- MOAg Seite kdmolo pdylopa otV EMLPAVELD TOU
Beppaviikol otolyeiou, aMOOUVEEDTE QpPEOWG T
OUOKEUN arto T0 NAEKTPLKO Siktuo.

- OL 08nyieg yLa TIG €0TIEG TIPETEL VAL AVAPEPOLY OTL
n cuokeun dev mpoopiletal va tibetal o€ Asttoupyia
péow efwteplkou xpovodlakdmtn N §exwpLotou
OUOTAHATOG THAEXELPLAHOU.

- Mnv mpoomabnogte va TPOTIOTOLOETE Ta TEXVLKA
XOPUKTNPLOTLKA TOU TIPOiOVTog, Kabwg autd pmopei
va lvat emkivéuvo.

- Mnv ayyilete t ouakeun pe Bpeypéva fij vypa xépLa
N modLa.
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- Mnv xpnotpotoleite tn cuokeun §umoAutol.

- 0 Kataokeuaotrg 6ev QEPEL EUBUVN yLa OTIOLASTIOTE
{npLa mtpokUYeL amd akatdAAnAn, AavBacpévn i} pn
gbhoyn xpnon.

- Mnv agrvete mote t ouokeur] xwpig emifAedn
Kata t xpron tg YnotapLag kaw kpatdre ta matdLd
o€ ao@aln anootaor). Idtaitepa, PeParwbeite otL oL
AafEg elval totoOeTnPEVEG TIPOG TA PEGQ KaL TIPOCEETE
0tav payelpevete Tpo@Lpa pe AddL N Aimog, Kabwg
elvat e0pAekta.

- EQv amo@acoicete va pnv XpnoLYOoTIOLAOETE TILA QUTH
TN OUOKEUN (] QVTLKATOOTAOETE €va TIAALO HOVTEAD),
TIPLV TN PETAPEPETE YLa AmOPPLPN TIPETEL VOl KATAOTEL
QVevepyr oOppwva pe TO VOHO yia TV Tpoctasia
G vyeiag kat Ty mpoAndn g meptBarrovitkig
punavor]g, kablotwvtag ac@aln Kat ta emkivéuva
pEPN, EL8LKA yLa Ta matdLa Tou evéExetal va mai§ouv
HE pLa EyKATaAEAELPPEVN CUTKEUN).

- Metd tn xprion tng €otiag, PePaiwdeite 6TL oL deikteg
Twv koupTwy Bpiokovtal otn Béan «0 - off»,

Napakdtw LTTAPXEL EVAG TILVOKOG PE EVOELKTLKA SES0PEVA POVO yLa TO PayEipepa.

TPO®H °C
Wapt 170°C-180°C
Aayavika / ®polta 200°C

Kpeag (xotpvo, pooydpt, Bodwo)

180°C-200°C

Kpeag (apvi, mouAepika)

150°C-180°C

KAOAPIZMO2Z

MPOZOXH: Mpw amd omolovénmote kabapilopo,
0GUVSEGTE T GUOKEUN IO TO NAEKTPLKO SiKTUO.

2) KAOAPIZMOZ TEPPANYAKI

Mo va Satnpeltal n emupavela g mhakag tou Teppanya-
ki tdvta kaBapr| kat va maparteiverat n dtapketa (wne tne
OUCKELNG, €lval TIOAD ONPAVTIKO Va TNV TIAEVETE PETa amo
kGBe xpnan pe (gato oanouvovepo, va EeMEvete kakd kat
VQ OTEYVWVETE TINPWC.

A@NoTe T PnotapLa kat oAa ta pepn e va Kpuwoouv mpw
EEKLvr]osts tov kaBaptopd. Mnv Xpnomonoms cm)\r]pa
0(QOULYYapLa, Aelaviika KQGQpLouKa N SLaPpwika onpa
[Mote pnv agrivete §i6L, kage, yaha, alpupo vepo, Xupo
AejovioU 1 viopdtag va Epyovial OE EMAQN pE TG
ETLPAVELEG YLOL PEYAAQ YpOVLIKA SLaatrpata.

H mAaka:
H emupdvela tou Teppanyaki mpemel va kaBapietat otav
n Beppokpacia g kupaiverat mepimou petafu 50-60 °C:

o€ autr T Beppokpaocta, elvat o £UkoAo va apalpeBoly
Ta UTIOAlppaTa Tpo@rc. Av n emigavela g MAdakag etvat
KpUQ, TIEPLOTPEYTE TO KoupTit Tou Beppoatarn (7) otoug
50-60 °C- av elval akopn (eotn, TIEPLUEVETE PEXPL Va
KPUWOEL. 2€ auTr) TV Tiepimtwan, yla va mpoadloploete T
Beppokpaota ¢ mhakag mpwv Eekvnoete Tov kabaptapo,
TEPLOTPEYTE TO KoupTit Tou Beppoatarn (7) pexpLva avaet
N evoeLKTIKN Auyvia (9) kat Slafacte tn Beppokpacta ou
edpaviletal (eova 1), OTn OUVEKELD EMAVAPEPETE TO
koupTtt (7) otn B¢on «0 — off».

Me tn BorBeta piag omatoulag, apatpeate Ta peyalutepa
uroAelppata (EMUEETE OKeUN PE OTPOYYUREUEVES AKPEG
yla va_ anogeuxbodv ypatlouvies OV EMQAVELD TNG
TAGKaG). EMELTa, Uypavete Ty Empaveld tne TAKaS pie
Aiyn TooOTNTA VEPOU QVAPELELYEVOU HE QTIOPPUTIAVILKO
TILATWY KAl agroTe To va dpacel yla Alya Aemta, wote va
UOAQKWOOUV 0L TIPOOKOMNIEVES OUOLEC,

Me t BonBela maviou 1 yaptiou koudivag, apalpeote ta
UTTOAEPpaTa TIOU €ouv KoMaeL oty epavela padl pe
T0 VEPO KAl TO AMOPPUTAVIIKO. ZEMAUVETE TV EMLPAVELQ

29



GR

TIOMEG (POPEG XPNOLUOTIOLWVTAG €va LYPO TaVL Kal otn
OUVEYELQ OTEYVWOTE TIPOTEKTIKA.

FAv Bélete va kabBapioete v em@avela tng TAAKAC
petagl GUO payelplkwy SLadLkaotwy, pnoLUoToLote uia
OTIATOUAQ YL VO APALPECETE Ta PeyaAuTepa UTTOAElppata
Kal TOTIOBETHOTE TaydkLa Kat Yupo Aepoviol otnv (g0t
emEeavela g TAdkag. Ta mayakia mou Awvouv Ba
HOAQKWOOUV TIG TPOOKOMNUEVEG OUOLEG, EVw O YUHOG
Aepoviol Ba apatpecel TIC 0OPEC amod Ta TPOnyoUpEVa
paynta.

XpnouJoTotote §ava T omATtouAd yLa va apalpecete ta
untoAotma umoAetppata.

H kepaptkr yuaAwvn mAdka:

Av Béete va 6Lampnost£ my emcpavaa kaBapr) kat
AQuTepr), OUVLOTOUE TN Xpan €VOG GLAOVOUYOU Ccon-
ditioner. H yprion autou Tou TPOIGVTOC, TPV amod TV
mapackeur) papperasdag, Bonba ot mpootasia g
EMLPAVELQC TNC €aTLa,

Elvat oAU anpaviiko va kaBapi{ete T emeaveLa apeow
pETa amo kabe yprjan, otav to yual elvat akopn xAwapo.
Mnv  xpnoluomolelte PETAAIKA  0QPOUYYApLa, OKOVES
amotptBnc n SLaBpwtikd oTipeL.

Avahoya e to emimedo BpwuLag, GUVIOTOUUE:

- Ehagpleg knAideg: apkel n ypron evog vwmou, kabapou
Taviou.

- ZKApuvan kat emipovn Bpwpta apatpeitat e0koAa Pe pia
§uoTpa. XpnoUOTIOLOTE TNV TIPOCEKTIKA, KaBwG propel va
T(DOKAAEGEL TPAULATIOHO.

MPOEIAOMOIHZH:

Ma va éatnpnBel n oxdpa oe kalfj katdotaon
petd tw xpron, Ba mpemel va umoPdMetal oe
enefepyaoia pe edka mpoidvta Siabéopa otnv
ayopd, WOTE n EMLPAVELD va Tapapével mdavia
kaBapr. Aut] n Swadkasia eivar amapaitnn
yla v mpoAnyn  oxnuatlopol  OKOUPLAG.
Mnv xpnotpomoleite atpokaBaplotéq yla  TOV
kaBapLopo tou e§omAtopov.

MPOEIAOMOIHZH:

UTH} N OUOKEUN €XEL OXEGLOOTEL yLa oLkLakn xpnon A
TIOPOHOLEG EPAPHOYEC OTIWG:

- Kou(iveg o€ kataotijpata, ypageia kat Epyactakoug
Xwpoug

- TouplLoOTIKEG €YKATOOTAOELS OF QYPOTOUPLOTLKA
KataAvpata

- EykataotdoeLg yla emokemteg o€ Eevodoyeia, HOTEA
KOl AAAEG KOTOLKIEC

- Z& Ywpoug tumou Bed & Breakfast

EFKATAZTAZH

TEXNIKEZ MAHPO®OPIEX 1A TOYZ TEXNIKOY2
EFKATAZTAZHX

H eykatdotaon, OAeg oL pubpioeLg, oL TpoTOTIOLAOELG
KaL 1 ouvtpnon, TOU avaQEPOVTAL OTO HEPOG
QUTO TIPETIEL VO SLEVEPYOUVTAL QATIOKAELOTLKA arto
ELSLKEVPEVO TIPOOWTILKO. MLa EGaApEV EyKaTAOTAON
pmopel va mpofevnoel {npieg oe dropa, {wa 1
QVTLKELPEVQ, EVAVTL TWV OTIOLWVY 0 KATAOKEVAOTNG SEV
pmopei va BswpnBel umtevBuvoc.

0 efomAopog mpémeL va eykataotabel ocwotda,
cUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG KaL CUPQWVA PE
LG 06nyieG TOU KaTaoKELAOTH.

Ou blatd&elg aopaleiag N avtopatng puduLong
TWV OUCKEUWV Katd Tt Oudpkela  {wng g
€yKataotacng pmopolv va tpotorotnBolv povo
amd tov Katackevaoth | amod tov ££0uoLodoTnpEVo
mipounBeuth.

3) EFTKATAZTAZH THX EZTIAZ

Apatpeatetny Teppanyaki and t ouokevastatng, Byakte ta
SLdpopa Xa)\apa pépn kat BeBatwBelte 0Tt dev exeL umooTel
{nuLa. Ze mepimtwon ap@LBoliag, unv xpnoLUoToLnoETe T
OUOKEUN KaL ETILKOVWVNOTE [IE eVaV EEELOIKEUPIEVO TEXVLKO.
H ouokevaoia (Xaptovy, OGKOUAEG, SLOYKWHEVO
TIOAUGTUPEVLO, KaP@LA...) SEV TIPETEL VA TIAPAPEVEL
o€ onpeia tpoafactya aro madid, kabwg aroteAouv
miBavoug Kwvduvouc.
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MpémeL va yivel avolypa otnv empaveta tou tpamedlol Tou
emlmAou e LG SlacTaceLg TToU UTtodeLkvUovTal Ot oxhua
3, e€aapahiovtag OtL TnpouvTal oL SLACTACELG TOU YWPOU
TIOU amalteltal yla tnv eykataotaon tng ouakeung (BAEme
oxfua 4).

4) 2 TAOEPOIMNOIHZH THZ EZTIAZ

[ava otepewoete tnv Teppanyaki otnv Emcpavaa epyaotag,
npsnavaouvqppo)\queouvra ochthr]pLamapewor]qnou
0UV0SEVOLY aUTO T eyxelpidlo. Ot mapakdtw SLadikaoteg
TIPETIEL VA EKTEAEDTOUV:

- Apalpéate Oha ta Kwntd pepn amd v Teppanyaki.
- Tuplote ™ ouokeur) avamoda, @povrtiloviag va v
OTOBETNOETE O pLa PaAaKN ETLPAvELa yLa va TIo@euyBoly
{NULEG OTIG EEWTEPLKEC ETILPAVELEC,

- AQaLpETTE Ta oQLyKTpLa “G" amo T ouokeuaoia kat
£YKATACOTNOTE T OUPPWVA HE TO SLAypaypa oTo oyfpa s.
- Meta v ohokApwaon autwv Twy Bnudtwy, propet va
eykataotaBel n el6ikn Aavt(a mou epmodilel ) dtappon
uypwv. MNa va tonoBetnBel owotd, akohoudrate auatnpa
TIG TP aKATW 08NyLEC:

- Aoomdorte ¢ Awpideg tne Aavtag amo tn Baon toug,
ppovtilovtag n dlagavrg mpootacta va mapayevel ot
pAavtda.

Tono@zmors 4 Aavtla “E” ( oxnpa 5) otn owatr Beon
KOTw Qro TtV AKpn TOU TAYKOU, £T0L WOTE N EEWTEPLKI
Teupd TG EAAVTag va EQappoleL TEAELA PIE TO ECWTEPLKO
meplypappuatng emeavelag epyactag. Ta akpa twv Awpldwy



TIPETIEL vaL £QapP6louy Ywplg va emkaAuTrovTal.

- BeBawwBelte ot n pAavtla epappolel opolopop@a o€
0\0 TOV TTAYKO, TILEOTE pE Ta SAYTUAA 0ag, Ot ouvExela
QPALPEDTE TN TPOOTATEVTIKY Tawia tng QAAvT{ag Kat
tomoBetrjote tnv Teppanyaki atnv OTt TOU TIAYKOU.

- TomoBetrote TNV €otia otV om TG povadag Kat
OTEPEWTTE TNV PE TLG KATAMNAEC BLSEC “F" Twv o@LyKTpwy
“G" (BAeme oynua 6 ywa yaAkwn eotia, oyfua 6/A yua
YUAALVN KEPaUILKN €aTia).

- Na va amogeuyBel omoladnmote tuyala emagn pe v
KATw emupavela g Teppanyaki mou Beppalvetal katd tn
Xpnon, Tpemel va tomoBetnBel Slaywplotikd amoé EUAo,
oTepewpevo pe Bidec ae ehayotn anootaon 120 mm amno
v emeavela (oynua 7).

MPOEIAOMNOIHZH:

Inpewote OtL N KOAa Tou OUVEEEL TO TIAAOTLKO
laminate pe tov TAYKO TIPEMEL va QVIEKEL OF
Beppokpaoieg Oyt xapnAotepeg amoé 150 °C, ywa
va amo@euxBel n amokOAAnon tou KaAUppatog.
ZuvLoTatal otov €yKataotdtn va dac@alioel Ot
0 Tlow Toix0G, oL TapaKeipeveg kat TepLBAANOVOES
emupaveleg tng Teppanyaki, avtéxouv o€ Beppokpacia
90 °C.

8) HAEKTPIKH 2YNAEZH

Mpw va mpofeite oc omoiadnmote emépPacn oto
NAEKTPLKO PEPOG TNG OUOKeLnG, Ba mpémeL va tnv
QAMOCUVSECETE TIANPWE AT TO NAEKTPLKO SiKTUO.

H nAektpikn oUvéeon mpemeL va ekteAeatel cUPPwva
PE TO TPOTUTA KOl TG LOXUOUGEG VOMOBETIKES
datdéelc.

Mpw va kavete m ouvéeoan, ehéykte otL:

-N urtodoyn 1 1o ouorr]pa Slabetel LK(l\/r] ouvéean yelwong
oUP@WVa PE Ta TIPOTUTA KAl TLG LoXUOUOEG VOPOBETIKES
dlaragelg. Oudepta euBuVN PEpeTaL ya Tt pn tpnon twv
dlatd&ewv autwv.

- N taon avuotoyel oty T Tou evdelkvutal ot
XQPOKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TUAPA Twv KaAwdiwv g
NAeKTpLKAG eykatdotaonc Ba pmopel va umootnpilel o
(poptio mou evéelkvutal emiong otnv eTIkeTa.

- 1 TA0n avilotolxel otnv T Tou evoelkvutal ot
XQPOKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TUAPA Twv KaAwdiwv g
NAeKTpLkNG eykataotaong Ba pmopel va umootnpilel o
poprtio Tou evéelkvutal emiong otnv ETLKETA.

- Eav dev mapéyetal kahwdlo tpogodoatag e T GUOKEUN,
OUVbEDTE €va KaAWOLO pe kaTAMnAn  Slatopn otnv
T\akeTa akpodektwy (BA. Tov mivaka otnV napaypacpo

6) Slatnpwvtag To KaAwdLo yelwaong pakpUTEPO amo Ta
Kahwbia ouvbeang oUP@WVA e TO dLdypayua ato oy
9.

Otav n obvéean oto diktuo tpogodoaiag yiverat pEow
UTt080)XNG:

- TomoBetote oto KaAwblo Tpo@odoaiag «C», €qv
bev dlabetel, (BAEme €. 8) eva QLG oUPPWVA WE TOUG
KaVOoVLopoUC KATAAANAO yLa TN POPTWAN TTOU UTTOSELKVUETAL
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OTNV ETIKETA PE Ta onpata. JUvSeote Ta KaAwdlakla
olpeWVa pe T0 0YEGL0 TNG Elkovag 8 @povtilovtag va
TNPELTE TIC TTAPAKATW QVTLOTOLY(EG:

ypdupa L(pdaon) =kaAwdLAKL KapE XpwHatog;

ypdppa N (oubetepo) =KaAwdLdKL PTAE Xpwpartog;
oUpBoAo yeiwong & = kaAwdLAKL TPALVOU-KiTpLVOU
XpPWHATOG.

- To kaAwdlo tpoodoalag TpemeL va tomobetnBel €tat
WOTe va pnv @Bavel ae kaveva onelo pia Beppokpacta
90 °C.

Mnv xpnolgomolelte ya Tt OUVOEDN  PELWOEL,
npooappoyelc N dlakhadwoelg kabwg Ba unopovoav va
T(POKAAETOLY DEUSELC ETAWES e EMAKOAOUBEC ETLKIVOUVEC
umepBeppAvaELC.

- Otav yivel o evroylopog n mplla mpemel va efvat
Tpoapaatyn.

Otav n ouvdeon yivel am’ cubBelag oto NAEKTPLKO
diktuo:

- apePBAMETE avayeaa atn OUTKELT Kat To Siktuo evav
TIOAUTIOAKO 6LaKor[m 6Laomomnompzvo Kat(ﬂ\)\r])\q yla
10 (pOpTLO TNG GUOKEUNG, OUPPWVC PE Tt LoYVOVTa TpOTUT
£yKaTAOTaoNg,

- QupnBeite otLT0 KAAWSLO YelwaNC eV TIpETEL va dlakoTet
arto 1O SLOKOTIT.

- N peyalutepn ao@ahela, n nAektpikn ouvéean pmopel
Va TIPOOTATEVETAL KL AT £va SLAPOPLKO SLAKOTITN UPNANG
evatabnotag.

MPOEIAOMNOIHZEIX

OAa ta TpoiGVIa pag CUPPOPPWVOVTAL HE TLG
Eupwraiké Tmpodlaypa@es  KaL TG OXETLKEC
tporomotoelg. Q¢ €k TtoUTOu, TO TPOIOV Eival
cUUPWVO PE TLG amattoeLg twv Evpwaikwv 06nyLwv
TIOU LOYUOUV OXETLKA PIE:

- v nAektpopayvnukr cupBatotnta (EMC),

- NV nAekTpLki ao@dAeta (LVD),

- TOV TIEPLOPLOO TNG XPONG OPLOPEVWY ETILKIVEUVWY
ouotwv (RoHS) kat tov

- OwkoAoyLko oxedraopo (ERP).
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2YNTHPH2H

Mpotol TpoXwWpPoETe o€ OmOLAdATOTE GuVTAPNON,
AMOCUVSETTE TN GUOKEUN amod To SiKTuo pelpartog.
'OAn n cuvtjpnon TPEMEL va TpaypatoroLeitat Hovo
amo ££0UGLOSOTNUEVO TIPOGWTILKO.

Awadikaoia og mepimtwon PAAPNG

- MpLv ETUKOWWVNOETE pE TO TANOLETTEPD Kevipo 2EPBLC,
Kavte ta eENC:

- YUMEETE Ta atowyela amo tnv Tvakida tng GUOKEUNG OTo
KATW PEPOG (LOVTEAD Kal OELPLAKOG apLBHOG).

Mpoaooxn!

Evw mepipévete v emiluon tou TpofARpartog,
TIPETEL VA OTAPATAOETE TN XPioN TNG GUOKEUNG Kal
Va TNV anmocuvESETE amo Tnv mapoxn pevpatog. Mnv
ETILYELPNOETE VA ETILOKEVAOETE 1 VO TPOTIOTIOLHOETE
OTIOLOSNTIOTE PEPOG TNG OUOKEUNG, KaBw( EKTOG
amd TNV akvpwon TG €yyonong, pmopel va eival
eMikivéuvo.

6) Avtikatdotaon Mepwv

Inpelwon: e TMePIMIWON  QVILKATAOTAONG TOU
kaAwdiou tpoodoaiag, To KaAwWSLO yeiwaong TpEmeL
Va TIAPAMEIVEL TILO PaKpU aTto Ta KaAwSLA aywywv
(elkova 9) kau mpémeL va akoAouBolvtal oL 0dnyieg
otnv tapdypago «HAEKTPIKEY XYNAEZEIZ».

7) Texvikég Mpodiaypagés HAEKTPLKWVY
ZToLXEiwv
Ma va 6SleukohuvBel n epyacla tou  eykataotdrn,

napartiBetal mapakatw Evag Tvakag e TG TpodLaypapes
TWV OTOLYE(WV TNG OUOKEUNC,

HAEKTPIKA 2Y2THMATA EZ0A0Y

Ovopa

E€ouaia (W)

Teppanyaki

2400

TYNOZ KAI AIATOMH KAAQAIQN I2XYO2

TOmog kaAwédiou

ZUVOALKI Ttapaywyn TG GUGKEUNG

Movo@aolkr Ttapox pEVPATOS
220-240V ~

Kaoutaouk HO5 RR-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)
Neompévio HO5 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)
Neompévio HO7 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (*)
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TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ANTAAANAKTIKA

H guoKeun autr, TipL va QUYL Qo T0 €pYOaTaoLo, yKPLBNKE HETA a0 GOKLM KL PUBLOTNKE AT ETTELPO KAL ELSLKEVPEVO
TPOOWTILKO, £T0L WOTE VAl EEa0paAoTolV Ta kahUtepa duvartd anoteheapara Aetroupylag g,

Tayvrota avtaMaktikd Bplokovral pévov ata Kévrpa Texvikric YIooTipLEng Hag Kat aTa €£0uaLodotnpéva Kataotuata.
KaBe emuokeun), ) puBuLaN ToU KaTaoTel 0T ouVEXELa amapaltnTn TTEETEL va YIVETAL PE Tr) PEYLOTN TIPOCOXT KAl EMLUEAEL
QTto €LSIKEUPIEVO TIPOOWTILKO.

[0 0 AOyo auTo 0a¢ OLVLOTOUYE va ameuBlveate mavta 0To Kataotnpa ard To omolo £yLVe ) TiwAnan f 0To TANGLETEPO
Kevtpo Yroatnpténs pag mpoodloptlovag tn papka, 1o JOVTEAD, Tov aptBpo OeLpag KaL Tov TUTIO TIOBANUATOC TG GUOKEUNG
ToU SLaBETETE. Tal OXETIKA OTOLXELa Elval OTAUTAPLOKEVA EMAVW OTNV ETKETA PE TA 0APATA TTOU Elval TomoBetnpevn ato
KATW PEPOG TNG CUOKEUNG KaL OTNV ETIKETA TIOU UTIAPYEL ETTAVW 0TO KIBWTLO cuokeuaatag.

OL TTANPOYOPLEG QUTEC EMLTPETIOVV OTOV TEXVLKO BonBo va eEomhiotel pe ta katdMnha avtaAaktika kat va eEao@ahioel
0TN OUVEYELA pla GpEean Kat aToYeupevn EMePBaa). ZuvLoTatal va avaypaete TapakAatw Ta oToLyela autd €ToL WOTe va
TOL £(ETE TTAVTA KOVTA 00(C;

MONTEAO: ..o
LEIPAL

Awatnpriote to Migtomowntiko Eyyunong 1 to @UANO TEXVIKWY OTOLXELWV HE
10 Eyyetpiblo 06nyLwv, katd tn Stapkela {wrg TG GUOKEUNG.
MePLEXEL ONPAVTLKA TEXVLKA oTOLYELQ.

Auti) n ouokeun elvat anpelwpévn olpewva pe v Eupwmaikr odnyla 2012/19/EC axetika pe v AéBean HAektpikoU kat
HAektpovikou E€omAtapoU (WEEE).

Auti n o8nyla elvat oyedlaopévn yla va €XeL LoYU TIAVEUPWTIALKA OYETIKE IE TNV ETILOTPOQN KAl avakUkAwan Tou HAEKTpLkoU Kal
HAextpovikoU EEoAtapo.
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/N aviso: 0 aparelho e as suas partes acessiveis
aquecem durante o uso.Deve-se tomar cuidado
para evitar tocar os elementos de aquecimento.
As criancas com menos de 8 anos de idade devem
ser mantidas longe a menos que nao sejam con-
stantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criangas acima
de 8 anos de idade e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, se tive-
rem recebido supervisao ou instrucoes sobre a
utilizacdo segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos. As criancas nao devem brin-
car com o aparelho. A limpeza e manutencao de
utilizador nao devem ser feitas por criancas sem
supervisao.

/N AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com

gordura ou 6leo pode ser perigoso e pode pro-
vocar incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio
com agua, mas desligue o aparelho e, em sequi-
da, cubra a chama p. ex. com uma tampa ou um
cobertor anti-fogo.

N\ aviso: Perigo de incéndio: nao coloque
objetos sobre as superficies de cozedura.

/N AVISO: nio se deve usar um aparelho de lim-
peza a vapor por fogao, placas e fornos.

/N aviso: o aparelho ndo se destina a ser ope-
rado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controlo remoto separado.

/\ aviso: utilize apenas acessorios e sistemas
de seguranca designados pelo fabricante da pla-
caou indicados nas instrucdes de utilizacdao como
adequados, ou incorporados no equipamento. O
uso de acessorios inapropriados pode causar aci-
dentes.

N\ aviso: 0 processo de cozedura deve ser con-
trolado. Um processo de cozedura de curta du-
racao deve ser controlado constantemente.

N Este fogao foi projetado para ser usado
exclusivamente como um aparelho de cozimen-
to: qualquer outro uso (como aquecer ambien-
tes) é considerado impréprio e perigoso.

/N Aviso: durante o funcionamento, as super-
ficies da area de cozimento ficam muito quentes:
mantenha as criangas afastadas!

/\ IMPORTANTE: para uma perfeita instalacao,
ajustamento ou alteracao do aparelho de cozedu-
ra com a utilizacdo de outros gases, é necessario
usar um INSTALADOR QUALIFICADO: a nao obser-
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vancia desta regra resulta em vazio de garantia.

/\ IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado

segundo as instru¢des do fabricante. Este ndo
se responsabiliza por danos causados a pessoas,
animais ou objectos, resultantes de uma insta-
lacdo incorrecta.

/\ se for necessario efectuar modificacdes na
instalacdo eléctrica existente ou se a tomada ndo
for compativel com a ficha, todas as alteracdes
deverao ser efectuadas por pessoal qualificado.
Em particular a pessoa deve verificar a seccao
dos fios.

/N se o cabo de alimentacdo estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante ou pelo ser-
vico pos-venda.

AN AVISO: A MANUTENCAO DEVE SER REALIZA-
DA APENAS POR PESSOAS AUTORIZADAS.

/\ AVISO! O fabricante nio se responsabiliza
por quaisquer danos causadospela alteracao ou
modificacdao do produto ou dos seus componen-
tes durante a instalacdo. O instalador sera re-
sponsavel por quaisquer danos ou avarias que
ocorram devido a montagem ou instalacdo incor-
reta. Para quaisquer danos resultantes da insta-
lacdo do produto, contacte o instalador autoriza-
do.
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DESCRICAO DO APARELHO

YZ(C 32600
5
8—-i['l -ﬂ:»——g
6 7
5 Placa de aquecimento “parcial-total” de (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Botdo de controle da drea da cozinha: (sobre a placa, posicdo 2 (total Fig. B) ou posicto 1, somente a frente (Fig. A parcial))
7 Botdo de ajuste da temperatura

8 Luz de funcdo geral, indicando que a unidade estd em operacdo

9 Luz indicadora de operacdo conectada ao termostato: quando se apaga, isso indica que a temperatura desejada foi
atingida

Atencdo: este aparelho foi projetado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

ZONA DE CHURRASCO
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UTILIZACAO

1) USO E CONSELHOS SOBRE O TEPPANYAKI

O aparelho Teppanyaki oferece a opcdo de cozinhar em
ambas as zonas de grelha ou apenas na zona de grelha
frontal e, com 0 uso do botdo de termostato, permite aju-
star a temperatura na faixa de 0 a 250°C.

A grelha Teppanyaki permite cozinhar carne, vegetais, fru-
tas, etc., usando pequenas quantidades de gorduras ve-
getais (manteiga, dleo, 0leo de coco, banha). Além de co-
zinhar, 0 aparelho também pode ser utilizado para manter
a comida ja cozida quente, inclusive alimentos que ainda
estejam nas panelas.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, limpe cuida-
dosamente o aparelho, incluindo seus componentes, con-
forme especificado no Capitulo 2. Em seguida, aqueca a
superficie da grelha vazia por alguns minutos, sem colocar
alimentos nela.

Durante este processo, o aparelho pode emitir fumaca ou
odores desagradaveis (devido a queima da gordura usa-
da nos processos de fabricacdo do aparelho). Portanto, €
importante manter o ambiente bem ventilado enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.

USO DO APARELHO

Aposselecionar se deseja cozinharapenasnazonadegrelha

frontal HHH (fig.A) ouemtodaazonadegrelha H (fig.B), gire
0 botdo (6) para a posicdo desejada (figura 2). Ailuminagdo
da luz indicadora (8) indica que o aparelho esta ligado.
Se optar por usar apenas a zona de grelhafrontal, devido ao
arranjo nivelado da superficie da grelha, a zona de grelha
traseira também se aquecera (por exemplo, se a zona de
grelha frontal estiver aquecida a 200°C, a zona de grelha
traseira atingira uma temperatura de 100°C) e podera, por-
tanto, ser usada para manter os alimentos cozidos quentes.

Perigo de queimaduras! Ndo toque na zona de grelha
traseira com as mdos desprotegidas, pensando que
estara fria!

O TEPPANYAKT é controlado por um regulador de energia
com varias posicoes (veja fig. 1). Sua insercdo é feita giran-
do o0 botdo (7) no sentido horario até a posicao desejada
(de 45 °Ca 250 °C). Vocé ouvird um leve clique indicando
que o termostato foi desativado e a chapa ficara rapida-
mente quente, a luz indicadora (9) acendera e apagara
quando atingir a temperatura configurada.

A escolha da temperatura depende do tipo de alimento
que vocé deseja cozinhar, do seu tamanho e do seu teor
de agua. Aguarde alguns minutos até que a grelha aqueca
bem. Em sequida, com a ajuda de uma espatula, se neces-
sario, espalhe gorduras ou 6leos pela superficie da grelha
e coloque os alimentos para serem cozidos.

Durante o cozimento, se necessario, é possivel ajustar a

36

temperatura: alguns minutos podem ser necessarios para
0 aquecimento ou resfriamento da superficie da grelha até
atingir a nova temperatura configurada. O desligamento
da luz indicadora (9) indica que a nova temperatura foi al-
cancada.

Quando terminar de cozinhar, gire ambos 0s botdes para a
posicdo “0 - off” para desligar o aparelho.

Se vocé optar por usar apenas a zona de grelha frontal,
pode aproveitar a zona de grelha traseira (que também
ficara quente) para manter os alimentos ja cozinhados
aquecidos.

A superficie da grelha permanece quente mesmo de-
pois de desligada; portanto, para economizar energia,
vocé pode desligar o aparelho antes do final do tempo
de cozimento e continuar cozinhando usando o calor
residual, ou pode usar esse calor para manter os ali-
mentos ja cozidos aquecidos. A tabela a sequir fornece
algumas informacg6es aproximadas.

Distribua os alimentos uniformemente sobre a superficie
da grelha, garantindo que fiquem completamente em con-
tato com ela.

Recomendamos fortemente ndo cortar os alimentos dire-
tamente na grelha, mas sim cozinha-los apos ja terem sido
divididos em pequenas por¢des individuais.

Vire o alimento somente quando ele se soltar facilmen-
te da grelha; tome cuidado para ndo riscar a superficie
de cozimento com os utensilios; escolha com cuidado
os utensilios de cozinha com bordas arredondadas.

ADVERTENCIAS E CONSE]OS PARA O USUARIO:

Antes da instalacdo ou da colocacdo em funcionamen-
to, se o Teppanyaki tiver permanecido inativo por um
longo periodo, é necessario eliminar a possivel umida-
de absorvida pelo material isolado. Para isso, coloque
o Teppanyaki por 10 minutos em uma temperatura de
100 °C usando toda a superficie da placa.

Para usar corretamente, lembre-se:

- Ao usar a chapa Teppanyaki, ndo deixe o aparelho
sem supervisao e certifique-se de que crian¢as nao
estejam por perto. Em particular, supervisione o pre-
paro de alimentos que utilizam dleos e gorduras, pois
sdo altamente inflamdaveis. Perigo de queimaduras.

- Durante o funcionamento, algumas partes do equi-
pamento podem ficar quentes! Ndo entre em contato
com essas partes sem a devida protecao individual.

- Mesmo apds o uso, a chapa Teppanyaki permanece
quente por um longo tempo; ndo coloque as maos ou
outros objetos sobre ela para evitar queimaduras.

- Assim que vocé notar uma rachadura na superficie do
elemento de aquecimento, desconecte imediatamente
o aparelho da tomada.

- As instrucdes do fogdo devem indicar que o aparelho



ndo foi projetado para ser acionado por meio de um
temporizador externo ou um sistema de controle re-
moto separado.

- Ndo tente modificar as caracteristicas técnicas do
produto, pois isso pode ser perigoso.

-Ndo toque no aparelho com as mdos ou os pés molha-
dos ou Gmidos;

- Ndo utilize o aparelho descal¢o;

- O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer da-
nos resultantes de uso impréprio, incorreto ou inade-
quado;

- Nunca deixe o aparelho sem supervisdo enquanto
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estiver usando a grelha e mantenha as criancas a uma
distancia sequra. Em particular, certifique-se de que as
alcas estejam na posicdo correta, para dentro, e tenha
cuidado ao cozinhar alimentos com 6leo e gordura,
pois sdo facilmente inflamaveis.

- Caso decida ndo usar este aparelho (ou substituir um
modelo antigo), antes de leva-lo para o triturador, ele
sera desativado de acordo com as normas de seguranca
sanitria e ambiental, tornando inofensivas também
pecas perigosas, especialmente para criancas, que po-
dem usar um aparelho abandonado para brincar.

- Apds o uso do fogdo, certifique-se de que o indicador
dos botdes esteja na posicdo fechada (0).

A tabela abaixo apresenta alguns dados indicativos apenas para fins culinarios.

COMIDA °C
Peixe 170°C-180°C
Legumes / Frutas 200°C

Carne (porco, carne bovina, vitela)

180°C-200°C

Carne (cordeiro, aves)

150°C-180°C

LIMPEZA

CUIDADO: antes de qualquer tipo de limpeza, desligue
o aparelho da tomada.

2) LIMPEZA DA CHAPA TEPPANYAKI

Para manter a superficie da chapa da chapa Teppanyaki
sempre limpa e prolongar a vida util do aparelho, € mui-
to importante lava-la apds cada uso com agua morna e
sabdo, enxaguar e secar bem.

Deixe a chapa e todas as suas partes esfriarem antes de
limpar. Ndo use esponjas de aco, produtos de limpeza
abrasivos ou sprays corrosivos.

Nunca deixe vinagre, café, leite, dgua com sal, limdo ou
suco de tomate em contato com as superficies por longos
periodos.

A chapa:

A superficie da chapa teppanyaki deve ser limpa quando
estiver a uma temperatura entre 50 e 60 °C; nessa tempe-
ratura, € mais facil remover os residuos de alimentos. Se a
superficie da chapa estiver fria, gire 0 botdo do termostato
(7) para 50-60 °C; se ainda estiver quente, espere até que
esfrie. Nesse caso, ao decidir realizar o procedimento de
limpeza, para determinar a temperatura da superficie da
chapa, gire 0 botdo do termostato (7) até que a luz indi-
cadora acenda (9) e leia a temperatura indicada (figura 1).
Em sequida, retorne o botdo (7) para a posicdo “0 - desli-
gado”.

Remova, com a ajuda de uma espatula, os residuos maiores
(selecione utensilios com bordas arredondadas para evitar

arranhar a superficie do prato). Em seguida, umedeca a
superficie do prato com um pouco de dgua misturada com
detergente e deixe de molho por alguns minutos para re-
mover as incrustacdes. Usando um pano ou papel toalha,
remova os residuos que ficaram grudados na superficie do
prato e a dgua misturada com detergente.

Enxague a superficie do prato varias vezes com um pano
umido e seque cuidadosamente.

Se desejar limpar a superficie da chapa entre duas ope-
racdes de cozimento, use uma espatula para remover 0s
residuos maiores e coloque cubos de gelo e suco de limdo
sobre a superficie da chapa quente. Os cubos de gelo der-
retendo amolecerdo as crostas, enquanto o suco de limdo
removera os odores dos alimentos cozidos anteriormente.
Use a espatula para remover os residuos restantes.

Placa vitroceramica:

Se desejar manter a superficie limpa e brilhante, recomen-
damos o uso de um condicionador de silicone. A utilizagdo
deste condicionador, antes de preparar geleias, ajuda a
proteger a superficie da placa.

E muito importante limpar a superficie logo apds cada uti-
lizagdo, enquanto o vidro ainda estiver morno.

Ndo utilize esponjas metdlicas, abrasivos em p6 ou sprays
COrrosivos.

Dependendo do nivel de sujidade, recomendamos:

- manchas leves: basta usar um pano limpo e dmido.
- Sujidade incrustada e persistente é removida facilmente
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com uma espatula. Use-a com cuidado, pois pode causar
ferimentos.

AVISO:

- Para manter a grelha em boas condi¢des apds o uso,
ela deve ser tratada com produtos especificos disponiv-
eis no mercado, de forma que a superficie permaneca
sempre limpa. Este procedimento é necessario para
evitar a formacdo de ferrugem.

- Ndo utilize jatos de vapor para a limpeza do equipa-
mento.

AVISO:

Este aparelho foi projetado para uso doméstico ou si-
milar, como:

- cozinhas em lojas, escritérios e ambientes de tra-
balho;

- instalacdes para férias em fazendas;

- instalagdes para hdspedes em hotéis, motéis e outros
ambientes residenciais;

- pousadas (Bed & Breakfast).

INSTALACAO

INFORMACOES TECNICAS PARA O INSTALADOR

A instalacdo, os ajustes dos controles e a manutencdo
devem ser realizados somente por um técnico qualifi-
cado.

0 aparelho deve ser instalado corretamente, em con-
formidade com a legislacdo vigente e as instru¢des do
fabricante.

A instalacdo incorreta pode causar danos a pessoas,
animais ou bens, pelos quais o fabricante ndo sera re-
sponsabilizado.

Durante a vida atil do sistema, os dispositivos au-
tomaticos de seguranca ou de regulacdo do aparelho
s6 podem ser modificados pelo fabricante ou por um
revendedor autorizado.

3) INSTALACAO DA CHAPA AQUECEDORA

Retire a chapa Teppanyaki da embalagem, desembalhe as
pecas soltas e verifique se ndo estdo danificadas. Em caso
de dlvida, ndo utilize 0 aparelho e contate um técnico qua-
lificado.

A embalagem (papeldo, sacos, isopor, pregos...) néo
deve ser deixada ao alcance de criancas, pois repre-
senta um perigo potencial.

Deve ser feita uma abertura no tampo da mesa do movel
modular com as dimensdes indicadas na figura 3, certifi-
cando-se de que as dimensdes do espaco necessario para
a instalacdo do aparelho sejam respeitadas (ver figura 4).

4) FIXACAO DA PLACA DE AQUECIMENTO

Para fixar a chapa teppanyaki a bancada, é necessario
montar as presilhas de fixacdo que acompanham este ma-
nual. Para isso, siga 0s sequintes procedimentos:

- Remova todas as partes méveis da chapa teppanyaki;

- Vire 0 aparelho de cabeca para baixo, tomando cuidado
para coloca-lo sobre uma superficie macia e evitar danos
as superficies externas;

- Retire as presilhas “G” da embalagem e instale-as confor-
me o diagrama na figura 5.

Ap0s a execucdo dessas etapas, instale a junta especial que
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impede vazamentos de liquidos. Para instalar a junta corre-
tamente, siga rigorosamente as instruces abaixo:

- Descole as tiras de vedacdo do suporte, tomando cuida-
do para que a protecdo transparente permaneca presa d
vedacdo.

- Coloque a vedacdo “E” (fig. 5) na posicdo correta sob a
borda do tampo da mesa, de modo que a parte externa da
vedacdo se encaixe perfeitamente no perimetro externo da
bancada. As extremidades das tiras devem se encaixar sem
sobreposicao.

- Certifique-se de que a vedacdo esteja aderida uniforme-
mente a bancada em toda a sua extensdo, pressione-a com
os dedos, remova a tira protetora da vedagdo e posicione a
chapa teppanyaki na abertura feita na bancada.

- Posicione a placa no orificio da unidade e fixe-a no lu-
gar usando os parafusos “F" apropriados dos ganchos de
fixacdo “G” (consulte a figura 6 para placa de aco, figura
6/A para placa vitroceramica).

- Para evitar qualquer contato acidental com a superficie
inferior da chapa teppanyaki aquecida durante o uso, de-
ve-se aplicar uma separacdo em madeira que deve ser in-
serida e fixada com parafusos a uma distancia minima de
120 mm da parte superior (fig. 7).

AVISO:

Observe que o adesivo que une o laminado plastico
a bancada deve ser resistente a temperaturas de no
minimo 150 °C para evitar que o revestimento se de-
sprenda.

Recomenda-se que o instalador verifique se a parede
traseira, as superficies adjacentes e ao redor da chur-
rasqueira sdo resistentes a uma temperatura de 90 °C.

5) LIGACAO ELECTRICA

Antes de efectuar qualquer servico na parte eléctrica
do aparelho deve obrigatoriamente desliga-la da rede
de alimentacado.

A ligacdo eléctrica deve ser efectuada em conformida-
de com as normas e disposicdes legais em vigor.
Antes de efectuar a ligacdo, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de iden-



tificacdo ea secdo dos cabos elétricos podem suportar a
carga, também indicado na placa.

- A capacidade eléctrica da instalacdo e das tomadas de
corrente sdo adequadas a poténcia maxima do aparelho
(veja etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior
da caixa).

- A tomada da instalacdo possui uma ligacdo a terra eficaz
em conformidade com as normas e as disposicoes legais
actualmente em vigor. Declina-se qualquer responsabili-
dade pelo ndo cumprimento destas disposicoes.

- Caso 0 aparelho ndo venha com cabo de alimentacdo, co-
necte um cabo com secdo transversal adequada a placa de
terminais (consulte a tabela no paragrafo 6), mantendo o
fio terra mais comprido que os fios condutores, conforme
o diagrama na figura 9.

Quando a ligacdo a rede de alimentacdo for feita por
meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacdo “C”, se ndo a possuir (veja
fig. 8), uma ficha normalizada adequada a carga indicada
na etiqueta de caracteristicas.

- Efectue a ligacdo dos pequenos cabos conforme indicado
no esquema da fig. 8 e respeitando todos 0s avisos enu-
merados a sequir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
letra N (neutro) = cabo azul;
simbolo de ligacdo a terra # = cabo verde-amarelo.

- 0 cabo de alimentacdo deve ser colocado de forma a ndo
alcancar em nenhum ponto uma temperatura superior a
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90 °C.

- Para a ligacdo, ndo utilize reducdes, adaptadores ou de-
rivadores pois estes poderiam provocar contactos falsos
com consequentes riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Quando a ligacdo for feita directamente na rede
eléctrica:

- entre 0 aparelho e a rede, instale um interruptor omnipo-
lar dimensionado para a carga do aparelho, com abertura
minima entre os contactos de 3 mm.

- Lembre-se que 0 cabo de ligagdo a terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- A ligacdo eléctrica também poderad ser protegida por in-
terruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo seja ligado
a uma instalacdo de terra eficaz.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estdo em conformidade
com as Normas Europeias e sucessivas modificacdes.
Portanto, o aparelho esta em conformidade com os re-
quisitos das Diretivas Europeias

em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacdo de utilizacdo de determinadas substancias
perigosas (RoHS);

- concecdo ecoldgica (ERP).

MANUTENCAO

Antes de realizar qualquer tipo de manutencdo, desli-
gue o aparelho da tomada. Toda a manutencdo deve
ser realizada somente por pessoal autorizado.

Procedimento em caso de mau funcionamento

- Antes de contactar o Centro de Assisténcia Técnica mais
proximo, faca o sequinte:

- Recolha os dados da placa de identificacdo do equipa-
mento, localizada na parte inferior (modelo e ndmero de
série).

Atencdo! Enquanto aguarda a resolucdo do proble-
ma, pare de usar o aparelho e desconecte-o da toma-
da. Ndo tente consertar ou modificar o aparelho em
nenhuma de suas pecas: além de anular a garantia,
isso pode ser perigoso.

6) SUBSTITUICAO DE PECAS

Nota: caso o cabo de alimentacdo seja substituido, o
fio terra deve ser deixado mais comprido que os fios
condutores (fig. 9) e as instrucdes do paragrafo “CO-

NEXOES ELETRICAS” devem ser observadas.

7) ESPECIFICACOES TECNICAS DOS COMPO-
NENTES ELETRICOS

Para facilitar o trabalho do instalador, segue abaixo uma
tabela com as especificacdes dos componentes.
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SAIDA DOS COMPONENTES ELETRICOS

Nome Power (W)

Teppanyaki 2400

TIPO E SECAO DOS CABOS DE ENERGIA

Tipo de cabo Producdo total do aparelho Fonte de alimenta¢do monofasica
220-240V ~

Borracha HO5 RR-F 2400 W 3X1.5 mm? (%)

Neoprene HO5 RN-F 2400 W 3X1.5 mm? (%)

Neoprene HO7 RN-F 2400 W 3X 1.5 mm? (%)

ASSISTENCIA TECNICA, PECAS DE
REPOSICAO E CONDICO ES DE GARANTIA

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para garantir os melhores
resultados de funcionamento.

Qualquer reparacdo ou regulacdo sucessiva que se tornar necessdria devera ser efectuada com o maximo cuidado e
atencdo por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao nosso Centro
de Assisténcia mais proximo, especificando a marca, 0 modelo, o nimero de série e o tipo de problema do seu aparelho.
Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte traseira do aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel
frontal inferior interno.

Estas informacBes permitem que o assistente técnico providencie as pecas de reposicdo adequadas e garanta consequen-
temente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados de modo que 0s mesmos estejam
sempre a disposicdo:

MARCA: s
MODELO:
SERIE: oo

Durante a vida util do aparelho, mantenha o Certificado de Garantia ou a ficha de dados técnicos
junto com o manual de instrugdes.
Esse contém dados técnicos importantes.

A directiva Europeia 2012/19/CE referente a gestdo de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os
electrodomésticos ndo devem ser escoados no fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os aparelhos desactualizados
devem ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa de recuperacdo e reciclagem dos materiais que os compdem e
impedir potenciais danos para a salide humana e para o ambiente. O simbolo constituido por um contentor de lixo barrado
com uma cruz deve ser colocado em todos os produtos de forma a recordar a obrigatoriedade de recolha separada. Os consu-
midores devem contactar as autoridades locais ou 0s pontos de venda para solicitar informacdo referente ao local apropriado
onde devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo de alimentacdo,
I corte-o e elimine-o.
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POPIS TEPPANYAKI

YZ(C 32600
5
8—-i['l -ﬂ:»——g
6 7
5Varna deska ,dilci-celkem” (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Ovladaci knoflik varné zony: (na celé desce poloha 2 ( celkem obr. B) nebo v poloze 1, pouze predni ¢ast (dilci obr. A)
7 Knoflik pro nastaveni teploty

8 Obecna vystrazna provozni kontrolka indikuje, Ze spotrebic je v provozu

9 Signalni kontrolka: po vypnuti indikuje, Ze bylo dosazeno pozadované teploty

Varovani: Tento spotrebic je urcen pro domdci poulZiti, v prostfedi a pro soukromé osoby

GRILOVACI ZONA
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/\ UPOZORNENI: tento spotiebit a jeho pfi-
stupné casti se béhem pouZivani velmi zahfivaiji.
Je tfeba dbat na to, aby nedoslo k dotyku topnych
téles.

UdrZujte déti mladsi 8 let mimo dosah, pokud ne-
jsou nepretrZité pod dohledem.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a
osoby se sniZzenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zku-

Senosti a znalosti, pokud jsou pod vhodnym do-
hledem nebo pokud byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotiebice a pokud si jsou védomy sou-
visejicich nebezpeci.

DEti si nesméji se spotrebicem hrat.

Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

/\ UPOZORNEN: ponechéni sporaku bez do-
zoru s tuky a oleji miZe byt nebezpecné a miize
zpuUsobit poZar.

NIKDY byste se neméli pokouset uhasit plamen/
ohen vodou, ale méli byste spotfebic uhasit a pla-
men zakryt, napfiklad vikem nebo ohnivzdornou
pfikryvkou.

/\ UPOZORNEN: nebezpeti pozaru: neneché-
vejte pfedméty na varnych plochach.

ENI: pokud je povrch praskly, vy-
/\ UPOZORNENT: pokud je povrch praskly, vy
pnéte spotiebic, aby nedoslo k Grazu elektrickym
proudem.

/\ UPOZORNENT: k Eisténi nesmi byt pouzivan
parni spotrebic: sporaky, varné desky a trouby.

/\ UPOZORNENT: varna deska neni uréena k
provozu s externim ¢asovaem ani se systémem
dalkového ovladani.

/\ UPOZORNENT: ochranni zafizeni varné des-
ky musi byt pouze zafizeni navriena vyrobcem
varného spotrebice nebo zafizeni uvedena v po-

kynech vyrobce spotfebice jako vhodna k pouZziti

nebo ochranna zafizeni varné desky zabudovana
do spotrebice. Pouziti nedostatecnych ochran-
nych prostiedkli miZe zplsobit nehody.

/\ UPOZORNENI: proces vareni musi byt pod
dohledem. Kratkodoby proces vareni musi byt
nepretrZité kontrolovan.

/N Tato varna deska byla navriena pouze pro
poufiti jako spotfebic na vareni: jakékoli jiné po-
uziti (napfiklad vytapéni mistnosti) je tfeba po-
vaZovat za nevhodné a nebezpeéné.

AN Upozornéni: béhem provozu se pracovni

deska na varnych zénach velmi zahfiva: udrZujte
déti v dostatecné vzdalenosti!
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/N DULEZITE: pro dokonalou instalaci, sefizeni
nebo pfeménu Teppanyaky je nutné se obratit na
KVALIFIKOVANEHO INSTALACNIHO TECHNIKA:
nedodrzZeni tohoto pravidla zplisobi zanik zaruky.

/N DOLEZITE: instalace musi byt provedena
podle pokynli vyrobce. Nespravna instalace miize
zplsobit poskozeni osob, zvifat nebo majetku, za
které vyrobce nenese odpovédnost.

YANRY pfipadé, Ze instalace vyZaduje zmény v do-
macim elektrickém systému nebo v pfipadé ne-
kompatibility mezi zasuvkou a zastrékou spotie-
bi¢e, poZadejte odborné kvalifikovany personal o
jeji vyménu. Zejména ten musi také zajistit, aby
cast zasuvkovych kabell byla vhodna pro energii
absorbovanou spotirebicem.

/N Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi
byt vyménén vyrobcem nebo jeho poprodejnim
servisem.

/N UPOZORNENI: , )
UDRZBU_SMI PROVADET POUZE A VYHRADNE
OPRAVNENE OSOBY.

/\ pozor! Vyrobce nenese Zadnou odpovéd-
nost za Skody zpiisobené zménami nebo Uprava-
mi vyrobku nebo jeho soucasti béhem instalace.
Instalatér bude odpovédny za jakékoli poSkoze-
ni nebo selhani vyplyvajici z nespravné montaze
nebo instalace. V pfipadé jakychkoli Skod vyply-
vajicich z instalace produktu se obratte na auto-
rizovaného instalatéra.
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POUZITI

1) ZAPNUTI SPOTREBICE

Spotrebic Teppanyaki nabizi moznost vareni na celé desce
nebo pouze v predni ¢asti, s teplotou nastavitelnou od 0 do
250° C pomoci knofliku termostatu.

- Deska Teppanyaki umoznuje varfit maso, zeleninu, ovoce
atd. s pouzitim malého mnozstvi rostlinného tuku (maslo,
olej, kokosovy tuk, sadlo). Kromé vareni je spotrebic vhod-
ny také pro udrZovani jiz uvarenych potravin v teple i uvnitf
hrncd.

- Pred prvnim pouZzitim peclivé vyCistéte spotrebic a jeho
soucasti, jak je uvedeno na strané 6, poté desku nékolik
minut zahrivejte ve vakuu, tj. bez jidla.

- Béhem prvniho pouziti mize spotfebi¢ vydavat kour a ne-
prijemné pachy: je to zplsobeno spalovanim tukd pouziva-
nych pro zpracovani v tovarné, vétrejte prostory.

POUZiVANI SPOTREBICE

Zvolte, zda chcete varit pouze v predni oblasti HHH (obr. A)

nebo v celé desce EI (obr. B) otocenim knofliku (6) do po-
zadované polohy (obr. 2).

Zapnuti kontrolky (8) signalizuje, Ze je spotrebic pod napé-
tim.

Pokud se rozhodnete pouZit pouze predni ¢ast, kvali kon-
tinuité desky bude zadni cast také trpét zahfivanim (na-
pfiklad pokud je pfednf ¢ast zahrata na 200° C, bude mit
zadni ¢ast stale teplotu 100° C), a proto miZe byt pouZita k
udrzeni jiz varenych potravin v teple.

Nebezpeci popéleni! Nedotykejte se zadni ¢asti holyma
rukama s domnénkou, Ze je studend!

TEPPANYAKI je fizeno vicepolohovym regulatorem ener-
gie (viz obr. 1). Zapina se otocenim pravého knofliku (7) ve
sméru hodinovych rucicek do pozadované polohy (45 °Caz
250°C)

jakmile dosahnete pozadované teploty, ucitite lehké cvak-
nuti, které signalizuje vypnuti termostatu, a deska se brzy
rozzhavi; kontrolka (9) se rozsviti a po dosazeni nastavené
hodnoty zhasne. Volba teploty zavisi na typu pokrmu, ktery
chcete varit, jeho velikosti a vihkosti.

Pockejte nékolik minut, az se deska dobre zahreje, poté jiv
pfipadé potfeby pomoci Spachtle potrete tukem nebo ole-
jem a polozte na ni pokrmy urcené k pripravé.

V pripadé potreby Ize béhem vareni ménit teplotu: pred
ziskanfm nové nastavené hodnoty mlze trvat nékolik minut,
nez se deska dale zahreje nebo ochladi: vypnuti kontrolky
(9) signalizuje, Ze bylo dosazeno nové nastavené hodnoty.
Na konci vafeni vratte oba knofliky do polohy 0 - vypnuto”.
Pokud se rozhodnete pouzivat pouze predni cast talife, po-
uzijte zadni cast (ktera je stale horka), aby varené potraviny
z0staly teplé.

Deska udrZuje teplo po dlouhou dobu i po vypnuti, tak-
Ze pro usporu energie je mozné ji vypnout pred koncem
vareni a pokracovat ve vafeni pomoci zbytkového tepla
nebo jej pouZit k udrZeni vafenych potravin v teple.
Potraviny rovnomérné a homogenné rozlozte po celém po-
vrchu desky a ujistéte se, Ze na ném potraviny zcela spoci-
vaji. )

Doporucuje SE NEKRAJET jidlo pfimo na desce, ale vafit
kousky jiz oddélené v malych porcich.

Jidlo obracejte pouze tehdy, kdyzZ se snadno oddéli od
desky: davejte pozor, abyste neposkrabali varnou des-
ku nafadim: zejména zvolte kuchyriské naradi se za-
oblenymi hranami.

UPOZORNENT A RADY PRO UZIVATELE:

v okamZiku prvniho zapnuti nebo v kaZzdém pfipadé,
pokud je Teppanyaki dlouhodobé neaktivni, je nutné,
aby se odstranila veskera vlhkost absorbovana izola¢ni
smési, vysusit ji zapnutim Teppanyaki po dobu 10 mi-
nut na pozici 100° C requlatoru na celé desce

Pro spravné pouZiti nezapomerite:

- Pfi pouZivani spotfebice Teppanyaki nenechdvejte
pfistroj bez dozoru a dbejte na to, aby se v blizkosti ne-
nachazely déti. Zejména zajistéte a sledujte vafeni po-
travin, které pouZivaji oleje a tuky, protoZe jsou snadno
hoflavé. Nebezpedi popéleni!

- Béhem provozu dosahuji nékteré casti spotfebice
velmi vysokych teplot! Bez adekvatni osobni ochrany
nepfichdzejte do styku s témito ¢astmi.

- Teppanyaki zGistava i po poufZiti dlouho v teple; neda-
vejte na néj ruce ani jiné pfedméty, abyste se vyhnuli
popaleninam.

- Jakmile si vSimnete praskliny na povrchu topného té-
lesa, okamZité odpojte spotfebic od sité.

- Pokyny tykajici se varnych desek musi uvadét, Ze spo-
tfebic neni urcen k ovlddani pomoci externiho casova-
¢e nebo samostatného systému dalkového ovladani.

- Nepokousejte se ménit technické vlastnosti vyrobku,
protoZe to miZe byt nebezpecné.

- Nedotykejte se spotfebice mokryma nebo vihkyma
rukama nebo nohama.

- nepouZivejte spotfebic naboso

- vyrobce nemiZe nést odpovédnost za jakékoli Skody
vyplyvajici z nespravného, chybného a nepfiméreného
poufZiti.

- béhem a bezprostfedné po provozu dosahuji nékteré
casti varné desky velmi vysokych teplot: nedotykejte se
jich.

- Pfi pouZivani grilu nikdy nenechdvejte pfistroj bez
dozoru a udriujte déti v bezpecné vzdalenosti. Zejmé-
na se ujistéte, Ze rukojeti jsou ve spravné poloze smé-
rem dovnitf, a budte opatrni pfi vafeni jidla s olejem a
mastnotou, protoZe jsou snadno horlavé.

- Pokud se rozhodnete tento spotfebic jiZz nepouZivat
(nebo vymeénit stary model), doporucujeme jej pred
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odeslanim do shéru znefunkeénit v souladu s platnymi
predpisy v oblasti ochrany zdravi a Zivotniho prostfedi
a zajistit, aby byly zneSkodnény vsechny nebezpecné
casti, zejména ty, které by mohly predstavovat riziko
pro déti, které by si s nefunkénim spotfebicem mohly

hrét.
- po poufZiti varné desky se ujistéte, Ze je index knofliku
v zaviené poloze (0).

NiZe je tabulka s nékterymi Cisté orientacnimi idaji pro vareni

Potravina

°C

Ryby

170°C-180°C

Zelenina/ovoce

200°C

Maso (veprové, hovézi, teleci)

180°C-200°C

Maso (jehnédi, driibe?)

150°C-180°C

CISTENI

POZOR:
pred provadénim jakéhokoli ¢iSténi odpojte spotfebic
od sitového napajeni.

2) CISTENI DESKY

Pro udrzeni povrchu Teppanyaki vzdy Cistého a pro delsi
Zivotnost spotrebice je velmi diileZité jej po kazdém pouZitf
umyt teplou mydlovou vodou, oplachnout a vysusit.
Nedovolte, aby ocet, kava, mléko, sland voda a citronova
nebo rajcatova Stava zdstaly v kontaktu s povrchem po
dlouhou dobu.

Deska:

Povrch Teppaniaky by mél byt vycistén, kdyz ma teplotu asi
50-60° C, timto zplsobem je snazsi odstranit zbytky potra-
vin.

Pokud je deska studend, nastavte knoflik termostatu (obr.
1) na 50-60° C, pokud je stale horka, pockejte, aZ vychlad-
ne: v tomto pripadé, kdyZ se rozhodnete ji vycistit, abyste
pochopili, jakou teplotu ma deska skutecné, otocte knoflik
termostatu, dokud se nerozsviti kontrolka, a prectéte i
indikovanou teplotu knofliku (7) na sitotisku (obr. 1), poté
vratte knoflik do polohy ,0-vypnuto”.

VEtsi zbytky z desky odstranite Spachtli (vyberte nastroje
se zaoblenymi hranami, aby nedoslo k poSkrabani desky),
poté desku navlhcete trochou vody a myciho prostredku a
nechte je pdsobit nékolik minut, aby se inkrustace rozpus-
tily.

Pomoci hadfiku nebo kuchynského papiru odstrante zbytky
oddélené od desky a vodu Cisticim prostredkem.

Desku nékolikrat oplachnéte hadfikem naplnénym vodou
a opatrné osuste.

Pokud chcete desku vycistit mezi Casy vafeni, odstrante vét-
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Si zbytky Spachtli a na plotynku polozte kostky ledu a citro-
novou stavu.

Uvolriujici kostky zmékci inkrustace, zatimco citron odstrani
zapach dfive uvarenych potravin.

VSe odstrante Spachtli.

Sklokeramicka pracovni deska:

Pokud chcete udrzet varnou plochu Cistou a lesklou, do-
porucujeme ji pred pouzitim oSetfit skelnym povrchem
pfipravkem na bazi silikonu, ktery svou folii chranf povrch
pred vodou a necistotami. Tato ochranna félie nent trvanli-
va, a proto se doporucuje aplikaci vyrobku ¢asto obnovovat.
Je velmi diileZité vycistit desku stolu po kazdém poufZiti, pfi-
¢emz sklo je stale teplé.

K Cisténi nepouzivejte kovové houbicky, praskova abraziva
ani korozivni spreje.

V zavislosti na stupni znecisténi doporucujeme:

- Pro lehké skvrny postaci pouzit vihkou houbicku.

- Odolné a pokryté nedistoty Ize snadno odstranit Skrab-
kou (obr. 4). PouZivejte ji opatrné, protoze mize zplisobit
zranéni.

- K ¢isténf spotrebice nepouzivejte parnf trysky.
UPOZORNENTI:

- po pouiiti je tfeba Teppanyaki osetfit specidlnimi
pfipravky dostupnymi v obchodech, aby se zachovala
jeho kvalita a povrch zistal vidy Cisty. Tato nezbytna
operace zabrariuje jakékoli oxidaci (korozi).

- K Cisténi spotfebice nepouZivejte parni trysky.

POZOR:

Tento spotfebic je ur€en pro pouZiti v domacnostech a
podobnych aplikacich, jako jsou:

- kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech,
kanceldfich a pracovnim prostfedi;



- zemédélska zafizeni a agroturistika;
- hotely, motely a dalsi rezidencni prostredi;
- penziony se snidani.
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INSTALACE

TECHNICKE NOVINKY VENQVANE INSTALACNIM
TECHNIKUM

MontdZ a udribu uvedenou v této Casti smi provadét
pouze kvalifikovany persondl.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan spravné, v souladu s
platnymi predpisy a podle pokyn(i vyrobce.

Nesprdvnd instalace mlize zplsobit poskozeni osob,
2vifat nebo majetku, za které vyrobce nenese odpo-
védnost.

BezpeCnostni zafizeni nebo automatické nastaveni
spotrebic béhem Zivotnosti systému miiZze ménit pou-
ze vyrobce nebo radné autorizovany dodavatel.

3) VLOZENI TEPPANYAKI

Po odstranéni vnéjsiho obalu a vnitfniho obalu riznych po-
hyblivych Casti se ujistéte o neporusenosti Teppanyaki. V
pfipadé pochybnosti spotrebic nepouzivejte a kontaktujte
kvalifikovany personal.

Prvky obalu (lepenka, pytle, expandovany polystyren,
hfebiky...) nesmi byt ponechdny v dosahu déti, protoze
jsou potencidlnim zdrojem nebezpedi.

V podlaze modularni skfiné musi byt vytvoren otvor pro vy-
brani rozmérd uvedenych na obr. 3, ktery zajisti, Ze budou
dodrzeny kritické rozméry prostoru, ve kterém musi byt
spotrebic instalovan (viz obr. 3).

4) UPEVNENI TEPPANYAKI

K upevnéni Teppanyaki k nabytku je nutné namontovat
upevnovaci hacky, které najdete v obalce spolu s touto pri-
ruckou. K tomu je ddleZité provést nasledujici operace:

- odstrante vsechny pohyblivé casti Teppanyaki;

- otoCte spotfebi¢ vzhiiru nohama a dbejte na to, abyste jj
umistili na mékky povrch, aby nedoslo k poskozeni vnéjsich
povrch(;

- vyjméte hacky ,G" z obalu a namontujte je podle schéma-
tu na obr. 4.

Po provedeni téchto operaci Ize nainstalovat specialni tés-
neni, které zabrani pronikani kapaliny do nabytku. Chcete-li
spravné aplikovat toto tésnéni, peclivé dodrzujte nize uve-
dené pokyny:

- odpojte pasy tésnéni od jejich podpéry a zajistéte, aby
priihledna ochrana ziistala pripevnéna k samotnému tés-
nént.

- Umistéte tésnéni ,E” (obr. 5) do spravné polohy pod okraj
desky stolu tak, aby vnéjsi strana tésnéni dokonale pfilnula
k vnéjSimu obvodu pracovni desky. Konce paski musi do
sebe zapadat bez prekryvanf.

- Ujistéte se, Ze tésnéni pfilne rovnomeérné k desce po ce-
lém obvodu, zatlacte jej prsty, poté odstrante ochranny

prouZek tésnéni a umistéte desku Teppanyaki do otvoru
vytvoreného na desce.

- Umistéte varnou desku do pfislusného otvoru v nabytku a
upevnéte ji pomoci Sroubd ,F* odpovidajicich upeviiovacim
hackiim ,G" (viz obrazek 6 pro ocelovou varnou desku, ob-
razek 6/A pro sklokeramickou varnou desku).

- aby se zabranilo moznému nahodnému kontaktu s povr-
chem dna (plasté) Teppanyaki, pfehratého béhem provozu,
je nutné pouzit dfevéné oddéleni zablokované Srouby v mi-
nimalni vzdalenosti 120 mm od vrcholu (obr. 6).

POZOR:

je tfeba poznamenat, Ze lepidlo, které spojuje plastovy
lamindt s nabytkem, musi odoldvat teplotam nejméné
150° C, aby se zabranilo oddéleni samotného povlaku.
Pro instalacniho technika je tfeba poznamenat, Ze zad-
ni sténa a povrchy sousedici a obklopujici Teppanyaki
musi odolat teploté 90° C.

5) ELEKTRICKE PRIPOJENI

Pred provadénim jakychkoli praci na elektrické casti
spotfebi¢e musi byt odpojeno pfipojeni k elektrické
siti.

Elektrické pFipojeni musi byt provedeno v souladu s
platnymi pfedpisy a pravnimi pfedpisy.

PFed pFfipojenim zkontrolujte, zda:

- Elektricka kapacita systému a elektrické zasuvky odpovi-
daji maximalnimu vykonu spotrebice (viz Stitek s ndpisy na
spodni strané skring).

- Napéti odpovidd hodnoté uvedené na typovém stitku a Ze
kabelova Cast elektrického systému vydrzi zatizeni, které je
také uvedeno na typovém stitku.

- Zasuvka nebo systém je vybaven ucinnym uzemnénim v
souladu s platnymi predpisy a pravnimi predpisy. Za nedo-
drzeni téchto ustanoveni neneseme zadnou odpovednost.
- Pokud spotfebi¢ nema napajeci kabel, pripojte kabel od-
povidajiciho prifezu ke svorkovnici (viz tabulka v odstavci
6), CimZ udrzite zemnici vodic delSi nez fazové vodice a pod-

le schématu na obr. 8.

KdyZ je pFipojeni k napajecimu zdroji provedeno pres
zasuvku:

- aplikujte na napdjeci kabel ,C", pokud neni soucasti do-
davky, standardni zastrcku vhodnou pro zatéZ uvedenou na
stitku s napisy. Pripojte kabely podle schématu na obr. 8,

v

pricem? dbejte na splnéni nasledujicich poZadavka:

Pismeno L (faze ) = hnédy kabel;
Pismeno N (neutrdlni) = modry kabel;
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Symbol uzemnéni % = zeleno-Zluty kabel.

- Napdjeci kabel musi byt umistén tak, aby v zadném bodé
nedosahl teploty 90 °C.

- Pro pfipojeni nepouzivejte redukce, adaptéry nebo zkraty,
protoze by mohly zplsobit falesné kontakty s naslednym
nebezpecnym prehratim.

- Po zapusténi musi byt zasuvka pristupna.

PFi pfipojeni pfimo k elektrickeé siti:

- mezi spotrebic a sit vlozte omnipolarni spinac, dimenzo-
vany na zatizeni spotrebiCe, s minimalnim otvorem mezi
kontakty 3 mm.

- Nezapomeiite, ze zemnici kabel nesmi byt prerusen spi-
nacem.

- Elektrické pripojeni mlze byt také chranéno vysoce citli-
vym jisticem.
Ddrazné se doporucuje pfipojit pfislusny zeleno-Zluty

uzemnovaci kabel k d¢innému uzemnovacimu systému.
POZOR:

Spotrebic také splfiuje poZadavky platnych evropskych
smérnic tykajicich se:

- elektromagneticka kompatibilita (EMC);

- elektricka bezpecnost (LVD);

- omezeni pouZivani nékterych nebezpecnych latek
(RoHS);

- ekodesign (ERP).

UDRZBA

Pfed provadénim jakékoli udrzby odpojte spotfebic od
sité elektrického napajeni. Tyto Gkony musi provadét
vyhradné opravnény personal.

Postup v pfipadé poruchy

Nez kontaktujete nejvhodnéjSi centrum napovédy, postu-
pujte takto:

- Zkontrolujte, zda je pritomen elektricky proud:

- Zjistéte Udaje o spotrebici ze Stitku umisténého na dné
(Udaje o sériovém Cisle).

Upozornéni!

Béhem Cekani na vyreseni problému se doporucuje ne-
pouZivat spotfebi¢ a odpoijit jej od napajeni. Nepokou-
Sejte se opravit nebo upravit spotfebic v Zadné z jeho

46

Casti: kromé zrudeni zaruky to miZe byt potencidlné
nebezpecné.

6) VYMENA SOUCASTI

Pozn.: v pfipadé vymény napajeciho kabelu musi in-
stalatér udrZovat zemnici vodi¢ déle neZ fazové vodi-
ce (obr. 9) a dodrZovat varovani uvedena v odstavci
+ELEKTRICKE PRIPOJENI".

7) TECHNICKE VLASTNOSTI ELEKTRICKYCH
SOUCASTI

Pro usnadnéni Ukolu instalacniho technika uvadime tabul-
ku s vlastnostmi soucasti.
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VYKON ELEKTRICKYCH SOUCASTI

Oznaceni Vykon (W)
Teppanyaki 2400

TYP A PRUREZ NAPAJECICH KABELU

Typ kabelu Celkovy vykon spotrebice Jednofazové napajeni
220-240V ~
Guma HO5 RR-F 2400 W 3X1.5 mm? (%)
Polyroropren HO5 RN-F 2400 W 3X1.5 mm?(*)
Polyroropren HO7 RN-F 2400 W 3X1.5 mm?(*)

TECHNICKA ASISTENCE A NAHRADNI DiLY

Pred opusténim tovarny bylo toto zafizeni testovano a doladéno zkusenym a specializovanym persondlem, aby byly zaru-
Ceny nejlepsi provozni vysledky.

Originalni ndhradni dily naleznete pouze v nasich servisnich strediscich a autorizovanych prodejnach.

Jakdkoli oprava nebo doladéni, které mohou byt nasledné nezbytné, musi byt provedeny s maximalni péci a pozornosti
kvalifikovanym personalem.

nim znacky, modelu, sériového Cisla a typu problému s vybavenim, které vlastnite. Relativni Gdaje jsou vyrazeny na Stitku
S napisy na spodni strané spotrebice a na Stitku na krabici.

Tyto informace umoznuji technickému asistentovi ziskat pfislusné nahradni dily a nasledné zajistit vcasny a cileny zasah.
Doporucujeme tyto Udaje nahlasit nize, aby byly vzdy po ruce:

INACKA: oo,
MODEL: oo
RADA: oo

Zarucni list nebo technicky list uchovavejte spolu s navodem k poutZiti po celou dobu Zivotnosti spotfebice. Ob-
sahuje dileZité technické ddaje.

K Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/ES o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEE2).

I Tato smérnice predstavuje ramec na evropské Urovni pro vraceni a recyklaci odpadnich elektrickych a elektronickych zafizent.
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OPIS PLATNE TEPPANYAKI

YZ(C 32600
5
8—-i['l -ﬂ:»——g
6 7
5varnd platna , Ciastocna-celkova” of (A) 1200 - (B) 2400 W

6 Regulacné koliesko varnej plochy: (na celej platni poloha 2 (celkova obr. B) alebo v polohe 1, iba predna Cast (Ciastocnd obr. A)
7 Regulacné koliesko teploty

8 VSeobecnd prevadzkova kontrolka signalizuje, ze zariadenie je v prevadzke

9 Kontrolka: ked zhasne, signalizuje, ze bola dosiahnuta pozadovand teplota

Upozornenie: toto zariadenie je urcené na pouZivanie v domdcnosti siukromnymi osobami

GRILOVACIA PLOCHA
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/\ UPOZORNENIE: Toto zariadenie a jeho pri-
stupné Casti sa pocas pouZivania zohreju na vyso-
ku teplotu. Treba davat pozor, aby ste sa nedotkli
vykurovacich telies.

UdrZujte deti mladsie ako 8 rokov mimo dosahu,
ak nie si nepretrZite pod dohladom.

Toto zariadenie moZu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skasenosti a vedomosti, iba ak su pod primera-
nym dohladom alebo ak boli poucené o bezpe¢-
nom pouZivani zariadenia a ak si si vedomé suvi-
siacich nebezpecenstiev.

Deti sa nesmu hrat'so zariadenim.

Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez do-
zoru.

/\ UPOZORNENIE: Ponechanie varného zaria-
denia bez dozoru s tukmi a olejmi mdZe byt ne-
bezpecné a moZe sposobit poziar.

NIKDY sa nepokusajte uhasit’ plameii/ohen vo-
dou, ale vypnite zariadenie a zakryte plamen,
napr. pokrievkou alebo ohiovzdornou prikryv-
kou.

/\ UPOZORNENIE: riziko poziaru: nenechévaj-
te predmety na varnych povrchoch.

/\ UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, za-
riadenie vypnite, aby ste predisli arazu elektric-
kym pridom.

/\ UPOZORNENIE: Na istenie sporakov, var-
nych dosiek a rdr sa nesmu pouZivat parné zaria-
denia.

/\ UPOZORNENIE: varna doska nie je urcena
na prevadzku s externym casovacom ani so sys-
témom dialkového ovladania.

/\ UPOZORNENIE: Na varnej doske smu byt'len

tie ochranné zariadenia, ktoré navrhol vyrobca
varného zariadenia, alebo tie, ktoré st uvedené v
pokynoch vyrobcu zariadenia ako vhodné na po-
uzitie, alebo ochranné zariadenia varnej dosky,
ktoré su sucastou zariadenia. PouZitie nevhod-
nych ochrannych zariadeni mdZe spdsobit neho-
du.

/\ UPOZORNENIE: Varenie musi prebiehat pod
dohladom. Kratke varenie musi byt pod nepretr-
Zitym dohladom.

/\ Tato varné doska bola navrhnutd len na po-
uZivanie ako zariadenie na varenie: akékolvek
iné pouZitie (napr. vykurovanie miestnosti) sa
povazuje za nevhodné a nebezpecné.

AN Upozornenie: po€as prevadzky sa pracovna
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doska na varnych plochach zohrieva na vysoké
teploty: udrziavajte deti mimo dosahu!

/N DOLEZITE: pre spravnu instalaciu, nastave-
nie alebo Gpravu platne Teppanyaky je potrebné
sa obratit'na KVALIFIKOVANEHO INSTALACNEHO
PRACOVNIKA: nedodrzanie tohto pokyny spdso-
buje zanik zaruky.

/N DOLEZITE: Instalicia musi byt vykonana
podla pokynov vyrobcu. Nespravna instaldcia
moze sposobit Skody na osobach, zvieratach ale-
bo majetku, za ktoré vyrobca nenesie Ziadnu zod-
povednost.

AN\ v pripade, Ze inStalacia vyZaduje zmeny v
domacom elektrickom systéme alebo v pripade
nezlucitelnosti medzi zasuvkou a zastrckou zaria-
denia, pozZiadajte odborne kvalifikovany perso-
nal o jeho vymenu. Ten musi zabezpe(it, aby roz-
mer zasuvkovych kablov bol vhodna pre energiu
absorbovanu zariadenim.

AN Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vy-
menit'vyrobca alebo jeho technicka podpora.

/N UPOZORNENIE:
UDRZBU MUSIA VYKONAVAT VYHRADNE AUTORI-
ZOVANI PRACOVNICI.

/\ pozoR! Vyrobca nenesie Ziadnu zodpoved-
nost’ za Skody sposobené zmenami alebo Upra-
vami vyrobku alebo jeho komponentov pocas
inStalacie. InStalacny pracovnik je zodpovedny
za akékolvek poskodenie alebo zlyhanie vyply-
vajuce z nespravnej montaze alebo instalacie. V
pripade akéhokolvek poskodenia v dosledku in-
Stalacie vyrobku sa obratte na autorizovaného
inStalacného pracovnika.
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POUZITIE

1) AKTIVACIA ZARIADENIA

Zariadenie Teppanyaki pontka moznost varenia na cele]
platni alebo len v prednej Casti, s teplotou nastavitelnou
od 0 do 250° C pomocou regulacného kolieska termostatu.
- Platra Teppanyaki umoZznuje varit maso, zeleninu, ovocie
atd. s pouzitim malého mnozstva rastlinného tuku (mas-
lo, olej, kokosovy olej, mast). Okrem varenia je zariadenie
vhodné aj na udrZiavanie uz uvarenych potravin v teple, a
to aj v hrncoch.

- Pred prvym pouzitim dokladne vycistite zariadenie a jeho
komponenty, ako je uvedené na strane 6, potom platiu
niekolko minUt zohrievajte naprazdno, t. j. bez polozenych
potravin.

- Pri prvom pouziti moze zo zariadenia vychadzat' dym a ne-
prijemné pachy: je to spésobené spalovanim tukov pouzi-
tych pri vyrobe v tovarni, vyvetrajte priestory.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Vyberte, Ci chcete piect'iba v prednej asti ﬂHﬂ (obr. A) alebo

na celej platni (@ (obr. B) otocenim regulacného kolieska
(6) do pozadovanej polohy (obr. 2).

Rozsvietenie kontrolky (8) signalizuje, Ze zariadenie je pod
napatim.

Ak sa rozhodnete pouzivat iba prednu Cast platne, kvoli
prepojeniu platne sa bude aj zadna Cast zohrievat (napr.

ak je predna Cast zohriata na 200 °C, zadna cast bude mat

teplotu asi 100 °C), preto sa moze pouzivat na udrziavanie
uz uvarenych jedal v teple.

Nebezpecenstvo popadlenia! Nedotykajte sa holy-
mi rukami zadnej strany vdomneni, Ze je studena!

Platiu TEPPANYAKI riadi viacpolohovy energeticky regula-
tor (pozri obr. 1). Aktivuje sa otocenim pravého regulacné-
ho kolieska (7) v smere hodinovych ruciciek do pozadova-
nej polohy (45 az 250 °C)

na pozadovanu teplotu, budete pocut jemné cvaknutie,
signalizujlce vypnutie termostatu, a doska sa zakratko roz-
zeravi, kontrolka (9) sa rozsvieti, a zhasne po dosiahnuti na-
stavenej hodnoty. Viyber teploty zavisf od typu jedla, ktoré
chcete pripravit, jeho velkosti a vihkosti.

Pockajte niekolko minut, kym sa platna dobre zahreje, po-
tom, ak je to potrebné, pomocou varesky, namazte platnu
tukom alebo olejom a umiestnite na riu potraviny, ktoré sa
maju uvarit.

V pripade potreby sa moze pocas varenia menit teplota:
pred ziskanim novej nastavenej hodnoty moze trvat niekol-
ko minut, kym sa doska viac zahreje alebo ochladi: zhasnu-
tie kontrolky (9) signalizuje, Ze sa dosiahla nova nastavena
hodnota. Na konci varenia vratte obe regulacné kolieska do
polohy 0 - OFF".

Ak sa rozhodnete pouzivat iba prednu Cast platne, pouzite
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zadnu Cast (ktora je stale hordca) na udrziavanie uz uvare-
nych jeddl v teple.

Doska udrZi teplo po dlhy Cas aj po vypnuti, takze
pre Usporu energie je mozné ju vypnit pred kon-
com varenia a pokracovat'vo vareni so zvySkovym
teplom alebo ho poufZit' na udrZiavanie uZ uvare-
ného jedla v teple.

Potraviny rovnomerne rozlozte po celom povrchu platne,
pricom dbajte na to, aby na nej Uplne spocivali.
Odporucame nekrajat potraviny priamo na platni, ale varit
kusky, ktoré uz boli narezané na malé porcie.

Potraviny otacajte len vtedy, ked'sa daju lahko od-
delit'od platne: davajte pozor, aby ste varnt dosku
neposkriabali nastrojmi: pouZivajte kuchynské
naradie so zaoblenymi hranami.

UPOZORNENIA A RADY PRE POUZIVATELA:

v Case prvého spustenia alebo v kazdom pripa-
de, ak sa platia Teppanyaki dlho nepouZzivala, je
potrebné, aby sa odstranila vSetka vlhkost absor-
bovana izolacnou pastou a vysusila sa zapnutim
platne Teppanyaki na 10 minut v polohe regulato-
ra 100 °C na celej platni

Pre spravne pouZivanie je doleZité:

- Pri pouZivani platne Teppanyaki nenechavajte
zariadenie bez dozoru a davajte pozor, aby sa v
blizkosti nenachadzali deti. ZvySenu pozornost
venujte vareniu potravin, pri ktorom sa pouZivaju
oleje a tuky, pretoZe sa mdzu lahko vznietit. Ne-
bezpecenstvo popalenia!

- Pocas prevadzky niektoré casti zariadenia dosa-
huju velmi vysoké teploty! Nedotykajte sa tychto
Casti bez vhodnych osobnych ochrannych pro-
striedkov.

- Aj po pouZiti zostava platfia Teppanyaki dlho ho-
rdca; neddavajte na nu ruky ani iné predmety, aby
ste sa vyhli popaleninam.

- Ak sa na povrchu vykurovacieho telesa objavi
prasklina, okamZite odpojte zariadenie od elek-
trickej siete.

- V pokynoch tykajucich sa varnych dosiek musi
byt uvedend, Ze zariadenie nie je urené na ovla-
danie pomocou externého casovaCa ani samo-
statného systému dialkového ovladania.

- Nepokusajte sa menit technické vlastnosti vy-
robku, pretoZe to moze byt nebezpecné.

- nedotykajte sa zariadenia mokrymi ani vihkymi
rukami ¢i nohami.

- nepouzivajte zariadenie naboso

- vyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spdsobe-
né nespravnym, chybnymi ¢i neprimeranym pou-
Zivanim.

- pocas prevadzky a bezprostredne po nej dosahu-
ju niektoré casti varnej dosky velmi vysoké teplo-




ty: nedotykajte sa ich.

- Pocas pouZivania grilu nikdy nenechavajte zaria-
denie bez dozoru a udrZiavajte deti v bezpelnej
vzdialenosti. Najma sa uistite, Ze rukovate su v
spravnej polohe, otocené dovnutra, a budte opa-
trni pri vareni jedla s olejom a tukmi, pretoZe sa
mo6Zu lahko vznietit.

- Ak sa rozhodnete nepouZivat toto zariadenie
(alebo vymenit stary model), pred jeho odnese-
nim na skladku odpadu odporu¢ame znefunkénit
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ho v sulade s platnymi predpismi o ochrane zdra-
via a znecisteni Zivotného prostredia, to sa tyka aj
Casti, ktoré su nebezpecné najma pre deti, ktoré
by mohli pouZivat' nepouZivané zariadenie na hra-
nie.

- po pouZiti varnej dosky sa uistite, Ze je rucicka
regulacného kolieska v zatvorenej polohe (0).

V tabulke niZSie si uvedené orientacné hodnoty pri varen

Potravina

°C

Ryby

170°C-180°C

Zelenina/ovocie

200°C

Maso (bravCové, hovadzie, telacie)

180°C-200°C

Madso (jahnacie, hydina)

150°C-180°C

CISTENIE

POZOR:
pred akymkolvek Cistenim odpojte zariadenie od
sietového elektrického napajania.

2) CISTENIE PLATNE

Aby bol povrch platne Teppanyaki vzdy Cisty a zariadenie
malo dlhSiu Zivotnost, je velmi déleZité ho po kazdom pou-
Zitt umyt teplou mydlovou vodou, oplachnut'a vysusit.
Nedovolte, aby ocot, kdva, mlieko, sland voda a citronova
alebo paradajkova Stava zostali v kontakte s povrchmi po
dlhy cas.

Doska:

Povrch platne Teppanyaki sa musi Cistit pri teplote zhruba
50 - 60°C, vtedy sa lahSie odstranuju zvysky potravin.

Ak je platna studend, nastavte regulacné koliesko termosta-
tu (obr. 1) na 50 - 60 °C, ak je stale horlca, pockajte, kym
vychladne: v takom pripade, ak ju chcete vyistit, najprv zis-
tite, akd je redlna teplota platne: otoCte requlacné koliesko
termostatu, kym sa nerozsvieti kontrolka, a odcitajte indiko-
vanu teplotu na regulacnom koliesku (7) na sietovine (obr.
1), potom vratte requlacné koliesko do polohy ,0-vypnuté”.
Odstrarite vdcSie zvysky z platne vareskou (pouZzivajte na-
stroje so zaoblenymi hranami, aby nedoslo k poskriabaniu
platne), potom na dosku nalejte malé mnozstvo vody a
prostriedku na umyvanie riadu a nechajte pdsobit niekolko
minut, aby sa rozpustili tvrdé nanosy.

Pomocou handricky alebo papierovej utierky odstrarite zvy-
Sky oddelené od dosky a vodu s Cistiacim prostriedkom.
Platriu niekolkokrat utrite navlhcenou utierkou a dokladne

ju vysuste.

Ak chcete vycistit platriu medzi dvoma vareniami, odstrante
vacSie zvySky vareskou a na hordcu platriu dajte kocky ladu
a citronovu Stavu.

Rozpustajuci sa lad zmdkei ndnosy a citron odstrani zapach
zvarenych potravin.

Odstrante vsetko vareSkou.

Sklokeramicka pracovna doska:

Ak chcete, aby bol skleneny povrch varnej dosky stale Cisty
a leskly, pred pouzitim ho odportcame osetrit silikdnovym
vyrobkom, ktorého vrstva ho ochrani pred vodou a necisto-
tami. Tato ochranna vrstva nevydrzi dlho, preto odporuca-
me osSetrenie pripravkom ¢asto opakovat.

Je velmi dole7ité vycistit platiiu po kazdom pouziti, ked je
sklo eSte teplé.

Na Cistenie nepouzivajte drotenky, praskové abrazivne pro-
striedky ani korozivne spreje.

V zavislosti od stupna znecistenia odporucame:

- na slabé Skvrny staci pouzit navihcend Spongiu.

- OdolIné a silno prilepené necistoty sa daju lahko odstranit
Skrabkou (obr. 4). PouZivajte ju opatrne, pretoze moze spo-
sobit zranenie.

- Na Cistenie zariadenia nepouzivajte parné trysky.

UPOZORNENIA:

- po pouZiti sa musi platha Teppanyaki pred
uskladnenim oSetrit' vhodnymi vyrobkami do-
stupnymi na trhu tak, aby bol povrch vidy Cisty.
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Tato nevyhnutna operacia zabrafnuje akejkolvek
oxidacii (hrdzi).
- Na istenie zariadenia nepouZivajte parné trysky.

POZOR:

Toto zariadenie je uréené na pouZivanie vdomac-
nostiach a podobnych prostrediach, ako su:

- kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kance-
lariach a pracovnych prostrediach;

- polnohospodarske zariadenia a agroturistika;

- zakaznikmi hotelov, motelov a inych ubytovacich
zariadeni;

- v penziénoch.

INSTALACIA

TECHNICKE POKYNY PRE
INSTALACNYCH PRACOVNIKOV

InStalaciu a udrzbu uvedené v tejto €asti smie vy-
konavat'iba kvalifikovany personal.

Zariadenie musi byt spravne nainStalované, v su-
lade s platnymi predpismi a podla pokynov vyrob-
cu.

Nespravna instalacia méZe sposobit'Skody na oso-
bach, zvieratach alebo majetku, za ktoré vyrobca
nenesie Ziadnu zodpovednost.

Bezpecnostné zariadenia alebo automatické na-
stavovacie zariadenia mdZe pocas Zivotnosti za-
riadenia menit len vyrobca alebo autorizovany
dodavatel.

3) AKTIVACIA PLATNE TEPPANYAKI

Po zlozeni vonkajSieho a vnatornych obalov jednotlivych
pohyblivych Casti overte neporusenost platne Teppanyaki.
V pripade pochybnosti zariadenie nepouZivajte a obratte sa
na kvalifikovany personal.

Zlozky obalu (kartén, vrecka, penovy polystyrén,
klince atd.) sa nesmu nechat'v dosahu deti, preto-
Ze su potencialnymi zdrojmi nebezpecdenstva.

V nabytku musi byt otvor pre vyklenok rozmerov uvedenych
na obr. 3, ktory zabezpecCuje, Ze si dodrzané kritické rozme-
ry priestoru, v ktorom sa md zariadenie nainstalovat (pozri
obr. 3).

4) UPEVNENIE PLATNE TEPPANYAKI

Ak chcete upevnit platriu Teppanyaki k nabytky, musite
namontovat upevriovacie haciky, ktoré ste nasli vo vrecku
spolu s tymto navodom. Na to je dolezité vykonat'tieto ope-
racie:

- Zlo7te z platne Teppanyaki vsetky pohyblivé ¢asti;

- otoCte zariadenie hore nohami a opatrne ho polozte na
madkky povrch, aby ste nepoSkodili vonkajSie povrchy;

- vyberte z vrecka haciky ,G" a namontuijte ich podla sché-
my na obr. 4.

Po vykonanf tychto operacii je mozné nainstalovat Speci-
alne tesnenie, aby sa zabranilo zatekaniu kvapalin do na-
bytku. Aby ste tesnenie spravne nasadili, dokladne dodrzte
tieto pokyny:
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- odpojte pasy tesnenia od drziaka a zabezpecte, aby prie-
hladna ochrana zostala pripevnena k tesneniu.

- Umiestnite tesnenie ,E” (obr. 5) do spravnej polohy pod
okraj dosky stola tak, aby vonkajSia strana tesnenia doko-
nale prilnula k vonkajSiemu obvodu pracovnej dosky. Kon-
ce pasov musia do seba zapadat bez prekryvania.

- Uistite sa, Ze tesnenie prilieha rovnomerne k pracovne;
doske po celom obvode, zatlacte ho prstami, potom odlep-
te ochranny pas tesnenia a umiestnite platiu Teppanyaki
do otvoru vytvoreného na doske.

- Varnu dosku umiestnite do prisluSného otvoru v nabytku
a upevnite ju v polohe pomocou skrutiek ,F* zodpovedaju-
cich upevnovacim hakom ,G" (pozri obrazok 6 pre ocelov
varnd dosku, obrazok 6/A pre sklokeramickd varnt dosku).
- aby sa zabranilo nechcenému kontaktu s povrchom dna
(kryt) platne Teppanyaki, ktory sa pocas prevadzky zohrieva
na vysoké teploty, je potrebné pouzit drevené oddelenie
zablokované skrutkami v minimalnej vzdialenosti 120 mm
od vrcholu (obr. 6).

POZOR:

upozoriiujeme, Ze lepidlo, ktoré spaja plastovy la-
minat s nabytkom, musi byt odolné voci teplote
najmenej 150 °C, aby nedoslo k odlepeniu povr-
chovej vrstvy.

Instalacny pracovnik musi vediet, Ze zadna cast’
a okolité povrchy platne Teppanyaki musia byt
odolné voci teplote najmenej 90 °C.

5) ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Pred vykonanim akéhokolvek zasahu do elektric-
kého systému zariadenia musi byt elektrické na-
pajanie odpojené.

Elektrické pripojenie musi byt 'vykonané v sulade
s prisluSnymi platnymi predpismi a zakonmi.
Pred pripojenim skontrolujte, i:

- elektrickd kapacita systému a elektrické zasuvky zodpove-
daju maximalnemu vykonu zariadenia (pozri stitok s napis-
mi umiestneny v spodnej casti skrine).

- napatie zodpoveda hodnote uvedenej na Stitku s technic-
kymi udajmi a prierez kablov elektrického systému vydrZzi
zatazenie, ktoré je tiez uvedené na typovom Stitku.

- Zasuvka alebo systém je vybaveny Gcinnym uzemnenim
v stlade s prislusnymi platnymi predpismi a zakonmi. Za



nedodrzanie tychto pokynov nenesie vyrobca ziadnu zod-
povednost.

- Ak zariadenie nemad napdjaci kabel, pripojte kabel prime-
raného prierezu k svorkovnici (pozri tabulku v ods. 6) tak,
aby bol uzemnovaci vodic dlhsi ako fazové vodice, a v sula-
de so schémou na obr. 8.

Pri pripojeni k napajaciemu zdroju cez zasuvku:

- namontujte na napajaci kabel ,C", ak nie je sucastou do-
davky, Standardnu zastrcku vhodnu pre zatazenie uvedené
na Stitku. Pripojte kable podla schémy na obr. 8, pricom
dodrzte tieto pokyny:

Pismeno L (faza ) = hnedy kabel;
Pismeno N (neutral) = modry kabel;
Symbol uzemnenia # = zeleno-Zlty kabel.

- Napadjaci kabel musi byt umiestneny tak, aby v Ziadnom
bode nedosiahol teplotu 90 °C.
- Na pripojenie nepouzivajte redukcie, adaptéry ani rozbo-
Covace, pretoze by mohli vytvorit falosné kontakty s nasled-
nym nebezpecnym prehriatim.
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- Po zapusteni musi zasuvka ostat pristupna.

Pri pripojeni priamo k elektrickej sieti:

- vloZte medzi zariadenie a siet viacpolovy spinac, dimenzo-
vany na zatazenie zariadenia, s minimalnym otvorom medzi
kontaktmi 3 mm.

- Upozoriujeme, Ze uzemnovaci kabel nesmie byt preruse-
ny spinacom.

- Elektrické pripojenie moZe byt tieZ chranené vysoko citli-
vym prudovym chranicom.

Dorazne odporucame pripojit prislusny zeleno-zlty uzemno-
vaci kabel k Ucinnému uzemnovaciemu systému.

POZOR:

Zariadenie tieZ splfia poZiadavky platnych eurdp-
skych smernic tykajucich sa:

- elektromagnetickej kompatibilita (EMC);

- elektrickej bezpecnosti (LVD);

- obmedzenia pouZivania urcitych nebezpecnych
latok (RoHS);

- ekodizajnu (ERP).

UDRZBA

Pred vykonanim akejkolvek udrzby odpojte zaria-
denie od napajacieho zdroja. Tieto operacie mu-
sia vykonavat'vyhradne autorizovani pracovnici.

Postup v pripade poruchy

takto:

- skontrolujte, Ci je pritomné elektrické napdjanie:

- Zistite Udaje o zariadenf z Gdajového Stitku umiestneného
na spodku (Udaje o sériovom isle).

Pozor!

Pocas cakania na vyrieSenie problému odporuca-
me nepouZivat'zariadenie a odpojit ho od napaja-
nia. Nepokusajte sa opravit ani upravit'zariadenie
v Ziadnej z jeho Casti: okrem zaniku platnosti za-

ruky to moze byt nebezpecné.
6) VYMENA KOMPONENTOV

Poznamka: v pripade vymeny napajacieho kabla
musi inStalacny pracovnik zarucit, Ze uzemnovaci
vodic bude dlhsi ako fazoveé vodice (obr. 9) a dodr-
Zat pokyny uvedené v ods. ,ELEKTRICKE PRIPOJE-
NIE“.

7) TECHNICKE VLASTNOSTI ELEKTRICKYCH
KOMPONENTOV

Na ulahcenie prace inStalacnému pracovnikovi uvddzame
tabulku s vlastnostami komponentov.
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VYKON ELEKTRICKYCH KOMPONENTOV

Nazov Vykon (W)
Teppanyaki 2400

TYP A PRIEREZ NAPAJACICH KABLOV

Typ kabla Celkovy vykon zariadenia Jednofazové napatie
220-240V ~
Guma HO5 RR-F 2400 W 3% 1,5mm? (*)
Polychloroprén HO5 RN-F 2400 W 3x1,5mm? (*)
Polychloroprén HO7 RN-F 2400 W 3x1,5mm? (%)

TECHNICKA PODPORA A NAHRADNE DIELY

Toto zariadenie bolo pri vyrobe testované a nastavené skisenym a Specializovanym personalom, aby sa zarucili najlepsie
prevadzkoveé vysledky.

Originalne nahradné diely sa daju zakupit len v nasich strediskach technickej podpory a autorizovanych predajniach.
Akakolvek oprava alebo nastavenie, ktoré moze byt nasledne potrebné, musi s najvyssou obozretnostou vykonat kvalifi-
kovany personal.

disko a uviedli znacku, model, sériové ¢islo a druhu problému na Vasom zariadeni. Prislusné Gidaje su uvedené na stitku
umiestnenom na spodnej strane zariadenia a na Stitku umiestnenom na obalove] Skatuli.

Tieto informacie umozriuju technickom ziskat prislusné nahradné diely a nasledne zabezpecit' vcasny a cieleny zasah. Od-

Svve

INACKA: oo,
MODEL: oo
SERIA: oo

Pocas celej Zivotnosti zariadenia uchovavajte zarucny list alebo technicky list spolu s navodom na
pouZivanie. SU v nich uvedené dblezité technické udaje.

ﬁ Toto zariadenie je oznatené v stlade s eurdpskou smernicou 2012/19/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
B Tdto smernica predstavuje rdmec na eurdpskej drovni pre vratenie a recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni.
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