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(*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 7 Y 8)

(*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 7 AND 8)
(*) ENTREE D'AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 7 ET 8)

(*) EIXOAOX AEPA: BAEME KE®AAAIO TOMOOETHXHZ (MAPATPA®OI 7 KAI 8)

(*) ENTRADA DE AR DE 100 cm? DE SECCAO MINIMA (PARAGRAFOS 7 E 8)
(*) ENTRATA ARIA: VEDI CAPITOLO INSTALLAZIONE (PARAGRAFI 7 E 8)
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DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES SUR L'ETIQUETTE SEGNALETIQUE
TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL
TEXNIKA 2TOIXEIA ENI THX ETIKETAZ ZHMANZEQN
DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE CARACTERISTICAS
DATI TECNICI RIPORTATI SULL'ETICHETTA SEGNALETICA

- - TENSION
NATURAL BUTANO | PROPANO Ton EEPlaca de gas
NATUREL BUTANE PROPANE VOLTAGE
®YZIKO | BOYTANIO | Mpomvio |  TENSAO EEGashob
(G20) G30 G31 Vv~ EEcotiagae piou
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar

CAT./KAT. =112H3+ / TI2E+3

-+

FREQUENCIA / FREQUENCE / Zuxvdtnta= 50-60 Hz

9.55 kW

694 g/h

682 g/h

220 - 240

60.85 %

11.30 kW

822 g/h

807 g/h

220 - 240

61.45 %
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

GSE 64320 SBCIX GSE 75330 SBCIX

DCC AFB: Aire de la parte inferior

Quemador ultrarrapido (Wok) de 4000 W
Quemador Rapido de 2800 W
Quemador Semirrapido de 1750 W
Quemador Auxiliar de 1000 W

Boton giratorio mando quemador 1
Boton giratorio mando quemador 2
Boton giratorio mando quemador 3

11 Boton giratorio mando quemador 5

12 Quemador ultrarrapido * DCC AFB (Wok)
13 Boton giratorio mando quemador 12

OO0 ~JUTWwN —

de 4000 W
*DCC AFB: Aire de la parte inferior
Atencidn: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

La parilla WOK (Si este) solo debe utilizarse en los quemadores doble corona.
Méntela sobre la parilla del quemador doble corona asegurdndose de que quede
en una posicion estable (ver fig. A).
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/N ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas acce-
sibles pueden calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos calen-
tadores. Los nifios de edad inferior a 8 afios de-
beran estar lejos cuando no estén bajo supervi-
sion continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de
por lo menos 8 afios de edad y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales re-
ducidas o falta de experiencia y conocimientos,
a condicion de que estén bajo supervision o
hayan recibido instrucciones sobre el uso segu-
ro del aparato y estén enterados de los riesgos
existentes.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el man-
tenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: la coccién sin supervision
sobre una placa con grasa o aceite puede ser
peligrosa y causar un incendio. No intente NUN-
CA extinguir el fuego con agua, sino apague el
aparato y luego cubra la llama por ej. con una
tapa o una manta contra incendios.

/\ ADVERTENCIA: peligro de incendio: no al-
macene articulos sobre las superficies de coc-
cion.

/N ADVERTENCIA: Si la superficie estd agrieta-
da, apague el aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.

/N ADVERTENCIA: no se debe utilizar un apara-
to para limpiar el vapor por estufa, las placas de
coccion y los hornos.

/N ADVERTENCIA: el aparato no esté disefiado
P
para funcionar mediante un temporizador exte-

rior o un sistema con mando a distancia separa-
do.

/N ADVERTENCIA:

Utilice sélo dispositivos de proteccion de la en-
cimera disefiados por el fabricante o indicados
en las instrucciones del fabricante de la encime-
ra como adecuado para el uso de proteccién o
dispositivos de proteccion incorporadas en esta
unidad. El uso de una proteccién no adecuada
puede causar accidentes.

/N ADVERTENCIA: el proceso de coccidn tiene

que ser supervisado. El proceso de coccion a
corto plazo tiene que ser supervisado continua-
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mente.

/\ Durante e inmediatamente después del
funcionamiento, algunas partes de la parrilla de
coccién alcanzan temperaturas muy elevadas: evite
tocarlas.

/\ IMPORTANTE: para una perfecta instala-
cion, ajuste o transformacion de la placa de coc-
cién para ser utilizada con otros gases, es nece-
sario recurrir a un INSTALADOR CUALIFICADO: el
incumplimiento de esta norma provoca la deca-
dencia de la garantia.

/N IMPORTANTE: la instalacién tiene que
efectuarse segun las instrucciones del fabri-
cante. Una instalacién errénea puede provocar
dafios en las personas, animales o cosas, frente
a los que el fabricante no puede considerarse
responsable.

/\ i la instalacion necesitara modificaciones
a la instalacion eléctrica doméstica o si se pre-
sentara una incompatibilidad entre el enchufe y
la clavija del aparato, sera necesario que se ocu-
pe de la sustitucion personal cualificado profe-
sionalmente. El profesional tendra que compro-
bar, especialmente, que la seccidn de los cables
del enchufe sea adecuada a la potencia absorbi-
da por el aparato.

/\ En caso de adaptacion de la cocina a otro
tipo de gas, operar como se describe en las in-
strucciones para lainstalaciony el uso y sustituir
la etiqueta del fondo con la suministrada en la
bolsa de repuestos.

YN jADVERTENCIA! El fabricante no se hace re-
sponsable de los dafios causados por la altera-
cién o modificacién del producto o de sus com-
ponentes durante la instalacion. El instalador
sera responsable de cualquier dafio o fallo que
se produzca como consecuencia de un montaje
o instalacion incorrectos. Para cualquier dafio
resultante de la instalacion del producto, con-
tactar al instalador autorizado.
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uso

1) QUEMADORES

Sobre el panel frontal, en la parte superior de cada mando,
esta serigrafiado un esquema que indica el quemador cor-
respondiente. Una vez abierto el grifo de la red del gas o
de la bombona de gas, encender los quemadores siguien-
do las siguientes indicaciones:

- Encendido manual

Presionar y girar hacia la izquierda el mando correspon-
diente al quemador que se desea usar, colocarlo en la po-
sicion de maximo (llama grande fig. 1) y acercar un f6sforo
encendido al quemador.

- Encendido eléctrico automatico

Presionar y girar hacia la izquierda el mando correspon-
diente al quemador que se desea usar, colocarlo en la po-
sicion de maximo (llama grande fig. 1)y, luego, presionar
el mando hasta el final.

- Encendido de los quemadores provistos de termopar
de sequridad

Con los quemadores provistos de termopar de seguridad,
se debe girar hacia la izquierda el mando correspondiente
al quemador que se desea usar, colocarlo en la posicion de
maximo (llama grande fig. 1) hasta percibir un pequefio
tope y sequidamente presionar el mando y repetir la ope-
racion indicada anteriormente.

Una vez encendido, mantenga presionada el mando al me-
nos 10 sequndos.

En todos los modelos, en caso de que la llama se apague
involuntariamente, cierre el boton giratorio del quemador
y espere por lo menos 1 minuto antes de intentar encen-
derlo de nuevo.

COMO USAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo consu-
mo de gas, recuerde las siguientes indicaciones:

- Utilizar para cada quemador ollas adecuadas (ver tabla
siguiente y la fig. 2).

- Una vez consequida la ebullicion, girar el mando a la po-
sicion de minimo (llama pequena fig. 1).

- Usar siempre ollas con tapa.

- Usar siempre ollas com fondo plano.

ADVERTENCIAS:

- el encendido de los quemadores dotados de termo-
par de seguridad puede ser efectuado sélo cuando el
mando esta en posicion de maximo (llama grande fig.
1).

- Si faltara la energia eléctrica, el quemador puede ser
encendido con fdsforos.

- Durante el uso del equipo no dejar sin vigilancia el
aparato y prestar atencion a que los nifios no se en-

Quemadores Potencias W @ Ollas cm
Ultrarrapido 4000 24+ 26
Rapido 2800 20+ 22
Semirrapido 1750 16+18
Auxiliar 1000 10+ 14

cuentren en los alrededores. En particular, asegurarse
de que las asas de las ollas estén en posicidn correcta
y controlar cuidadosamente la coccién de alimentos
con aceites o grasas ya que éstos son facilmente in-
flamables.

- No utilizar spray cerca del equipo cuando estd fun-
cionando.

- Desaconsejamos la utilizacion de recipientes cuyo
didmetro supere el perimetro de la placa.

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUARIO:

- el uso de un aparato de coccion a gas produce calor
y humedad en el local donde esta instalado. Es nece-
sario, por lo tanto, asegurar una buena aireacion del
local manteniendo libre la abertura de ventilacion na-
tural (fig. 3) y activando el dispositivo de ventilacion
(campana de aspiracion o electroventilador fig. 4 y fig.
5).

-Unuso intenso y prolongado del aparato puede nece-
sitar de una aireacion suplementaria, por ejemplo, la
abertura de una ventana o el aumento de la potencia
del mecanismo de ventilacion, si esta disponible.

- No intente modificar las caracteristicas técnicas del
producto, puesto que podria resultar peligroso.

- Si se decide dejar de utilizar este aparato (o sustituir
un modelo viejo) antes de llevarlo a desquazar se re-
comienda inutilizarlo siguiendo la normativa vigente
en materia de tutela de la salud y de la contaminacién
medioambiental prevista en estos casos, anulando las
partes que pueden suponer un peligro, especialmente
para los nifios, que podrian utilizar el aparato fuera de
uso para jugar.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados
0 humedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no puede considerarse responsable por
eventuales dafios que deriven de usos impropios, er-
réneos e irracionales.

- Durante e inmediatamente después del funciona-
miento, algunas partes de la placa de coccién alcanzan
temperaturas muy elevadas: evite tocarlas.

- Tras la utilizacion de la encimera, asegurese de que
el mando rotativo se encuentra en posicion de cierre
y cierre la llave principal del conducto de distribucién
del gas o la llave de la bombona.

- En caso de anomalias de funcionamiento de las llaves
de gas pongase en contacto con el servicio de asisten-
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cia.

- No se tiene que encender el aparato mediante un
temporizador externo o mediante un sistema de con-
trol a distancia separado.

Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada sélo
como aparato de coccién: cualquier otro uso (como ca-
lentar ambientes) tiene que considerarse impropio y
peligroso.

Atencion: durante el funcionamiento la zona de trabajo
se calienta mucho en las zonas de coccién: jmantenga
alejados a los nifios!

LIMPIEZA

ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacion de limpieza, de-
sconectar el aparato de la red de alimentacion a gas y
eléctrica.

2) ENCIMERA

Si se desea mantener brillante la superficie de la encime-
ra, es muy importante lavarla después de ser utilizada, con
agua tibiay jabon, enjuagarlay secarla. Las parrillas esmal-
tadas, las tapas esmaltadas “A”, “B" y “C" (ver fig. 6/A - 6/B)
y las cabezas de los quemadores “T" (ver fig. 6/A) tienen
que lavarse de la misma manera.

De la misma manera y limpiarse las bujias de encendido
"AC" y los sensores termopares “TC" (ver fig. 6/A). Estos
componentes no deben lavarse en el lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefio de nylon como
se muestra (vea. Fig. 6) y dejar secar completamente.

La limpieza deber ser efectuada cuando la placa y los com-
ponentes no estén calientes y no se deben utilizar esponjas
metalicas, abrasivos en polvo o spray corrosivos.

No permitir que vinagre, café, leche, agua saladay jugo de
limon o de tomate queden por mucho tiempo en contacto
con la superficie.

ADVERTENCIAS:

en el momento de montar nuevamente los componen-
te, se aconseja atenerse a las siguiente recomendacio-
nes:

- verificar que las fisuras de las cabezas de los quema-
dores “T" (fig. 6/A) no estén obstruidas por cuerpos
extrafios.

- Asegurarse de que la tapa esmaltada “A”, “B" y “C”
(fig. 6/A - 6/B) esté colocada correctamente sobre la
cabeza del quemador. Esta operacién se considerara
completada cuando la tapa colocada sobre la cabeza
del quemador resulte perfectamente estable.

- Si, al abrir o cerrar cualquier grifo, encuentra dificul-
tad, no forzarlo, pida con urgencia asistencia técnica.
- Para conservar en buen estado las planchas eléctricas
hay que tratarlas con productos de limpieza adecua-
dos e impedir que se oxiden.

- No limpiar la maquina con un surtidor de vapor.

IMPORTANTE:

Si retira los quemadores para limpiarlos, asegurese de
que todas las piezas estén colocadas correctamente
antes de volver a encenderlos.

Nota: su uso continuo podria provocar que la zona de
los quemadores adquiera un color distinto del original,
debido a la temperatura elevada.

INSTALACION

DATOS TECNICOS PARA LOS INSTALADORES

La instalacion, las regulaciones, las transformaciones y
el mantenimiento aqui descritos deben ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El equipo tiene que instalarse correctamente, con arre-
glo a las normas en vigor y segun las instrucciones del
fabricante.

Una instalacion incorrecta puede provocar dafios a per-
sonas, animales o cosas, de los cuales el fabricante no
puede ser considerado responsable.

Los dispositivos de seguridad o de regulacién automatica
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de los aparatos durante la vida util del equipo pueden ser
modificados solamente por el fabricante o por el provee-
dor autorizado.

3) INSERCION DE LA PLACA

Tras quitar el embalaje externo y los embalajes internos de
los diferentes componentes moviles, asequrarse de que estén
integros. En caso de duda, no utilizar el aparato y contactar al
personal cualificado.

Los elementos del embalaje (cartdn, bolsas, poliestireno,
clavos...) no deben ser dejados al alcance de nifios, debi-



do a que constituyen fuentes de peligro.

En la superficie del mueble modular se debe efectuar una
abertura con las dimensiones indicadas en la fig. 7, prestando
atencion en respetar estrictamente las distancias criticas entre
la superficie, las paredes laterales, la pared posterior y la su-
perior (véase fig. 7).

El equipo estd clasificado en clase 3, por lo tanto esta suje-
to a todas las normativas previstas para dichos equipos.

4) FIJACION DE LA PLACA

La placa esta equipada con una estuco para evitar cual-
quier infiltracion de liquido en el mueble. Para instalar
correctamente esta estuco, se aconseja atenerse escrupu-
losamente a las indicaciones especificadas a continuacion:
- separar las tiras de estuco de su soporte, cuidando que la
proteccion transparente quede pegada a la estuco.

- Dar lavuelta a la placay colocar correctamente los estuco
“E” (fig. 9) debajo del borde de la placa. Los extremos de
las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir los estuco a la placa de manera uniforme y sequ-
ra, oprimiéndolo con los dedos.

- Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado de introdu-
cir la parte sobresaliente en la ranura “H” que se encuentra
en el fondoy enroscar el tornillo “F" hasta que la brida “S”
llegue al top (fig. 10).

- Recorte cuidadosamente el borde de masilla con una her-
ramienta (fig. 9/ A).

- Para evitar posibles contactos casuales con la superficie
del armazon de la encimera, sobrecalentada durante el
funcionamiento, es necesario colocar un separador de ma-
dera fijado por tornillos a una distancia minima de 70 mm
del borde (fig. 7).

INDICACIONES IMPORTANTES PARA LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes laterales
no deben sobrepasar la altura de la placa de coccion.
La pared posterior y las superficie adyacentes y alrede-
dor de la placa han de poder resistir una temperatura
de 90 °C.

La cola que une la Idmina de pldstico al mueble ha de
poder resistir una temperatura superiores a 150 °C
para evitar que el revestimiento se despegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad con lo
prescrito por las normas.

Este equipo no esta conectado a un dispositivo de eva-
cuacion de los productos de combustion; por lo tanto,
debe instalarse en conformidad con las normas men-
cionadas anteriormente. Se deben observar atenta-
mente las disposiciones aplicables en materia de ven-
tilacién y aireacion descritas a continuacion.

5) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado el equi-
po esté permanentemente ventilado para garantizar el
correcto funcionamiento del mismo. La cantidad de aire
necesaria es la utilizada para la combustion del gas y la
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ventilacion de local. Su volumen no puede ser inferior a 20
m?. El aire tiene que entrar, de forma natural, directamente
a través de una abertura fija realizada en las paredes del
local a ventilar que dan hacia el externo con una seccion
minima de 100 cm? (ver fig. 3).

Las aberturas deben ser realizadas de manera que no pue-
dan obstruirse.

Una ventilacion indirecta es posible mediante la extraccion
del aire de locales contiguos a aquél a ventilar, respetando
taxativamente la norma.

ATENCION: si los quemadores de la encimera no estén
provistos de termopar de seguridad, la abertura de la
ventilacion debe tener una seccién minima de 200 cm?.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar siempre
los productos de combustion mediante campanas de ex-
traccion conectadas a chimeneas, conductos para humo o
directamente hacia el externo (ver fig. 4).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar una
campana de extraccion, es posible utilizar un ventilador
aplicandolo a una ventana o a una pared con salida al ex-
terno; el ventilador deberd funcionar simultaneamente con
el equipo (ver fig. 5), a condicion de que se respeten taxa-
tivamente las disposiciones sobre ventilacion indicadas en
las normas.

7) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que los da-
tos de la etiqueta colocada en la parte inferior de la
encimera sean compatibles con los de la red de distri-
bucidn de gas.

Una etiqueta impresa de este manual, y una colocada
en la parte inferior de la encimera indican las condicio-
nes para la regulacion del aparato: tipo de gas y pre-
si6n de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante conductos, el
aparato debe ser conectado al sistema de suministro de
gas:

- con un tubo metdlico rigido de acero, conforme a la nor-
ma em vigor, cuyas conexiones deben efectuarse con raco-
res roscados conformes a la norma EN 10226.

- Con un tubo de cobre, conforme a la norma hacer re-
spetar, cuyas conexiones deben efectuarse con racores de
estanqueidad mecanica, conformes a la norma em vigor.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared conti-
nua, segun la norma, con extension maxima de 2 metros
y guarnicion de estanqueidad conforme con la norma em
vigor. Este tubo tiene que instalarse de manera que no esté
en contacto con partes moviles del modulo empotrado
(por ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios que
pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente desde
una bombona, el equipo, alimentado con un regulador
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de presion conforme con la norma em vigor, debe ser co-
nectado:

- con un tubo de cobre, conforme a la norma em vigor,
cuyas conexiones deben efectuarse con racores de estan-
queidad mecanica, conformes con la norma.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared conti-
nua, segun la norma, con extension maxima de 2 metros
y guarnicion de estanqueidad conforme con la norma.
Este tubo tiene que instalarse de manera que no esté en
contacto con partes moviles del modulo empotrado (por
ejemplo, cajones) y no debe atravesar espacios que pue-
den llenarse. Se aconseja aplicar, en el tubo flexible, el
adaptador especial, facil de encontrar en cualquier tienda
especializada, para facilitar la conexion con el empalme del
regulador de presion montado en la bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccionar Ia
estanqueidad aplicando una solucion jabonosa. No utili-
zar llamas.

La instalacién de tuberias de acero inoxidable y man-
gueras de goma debe evitar por completo el contac-
to con las partes mdviles de los muebles empotrados
(por ejemplo, cajones). Ademas, no deben atravesar
ningun compartimento de almacenamiento.

Al utilizar una manguera de goma, es fundamental se-
quir las siguientes pautas:

- Ninguna parte de la manguera debe entrar en contacto
con piezas cuya temperatura supere los 90 °C.

- No se debe tirar, torcer, comprimir ni doblar a la fuerza la
manguera.

- No debe entrar en contacto con bordes o esquinas afila-
dos.

- Se debe poder inspeccionar facilmente toda la longitud
de la manguera para comprobar si presenta desgaste.

- La manguera debe reemplazarse antes de la fecha de re-
emplazo indicada en ella.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del aparato
posee una rosca de 1/2" gas conico macho conforme a
la normativa EN 10226.

IMPORTANT:

El aparato cumple con las disposiciones de las sub-re-
gulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.

8) CONEXION ELECTRICA

Antes de efectuar una intervencion cualquier sobre la
parte eléctrica del aparato, es necesario desconectar
absolutamente la conexidn a la red.

La conexidn eléctrica debe efectuarse en conformidad
con las normativas y disposiciones legales en vigor.
Antes de efectuar la conexidn, verificar que:

- la tension se corresponda con el valor indicado en la placa
de caracteristicas y que la seccion de los cables de la insta-
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lacion eléctrica pueda soportar la carga, indicada también
en la placa de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas de corrien-
te sean adecuadas a la potencia maxima del aparato (ver
etiqueta colocada en la parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una buena co-
nexion a tierra segun las normativas y disposiciones legales
actualmente en vigor. Se declina cualquier responsabilidad
por el incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexidn a la red de alimentacion se efectta
por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada en la eti-
queta, al cable de alimentacion “C”, en caso de que éste no
lo posea (ver fig. 11). Conectar los cables segun el esque-
ma de la fig. 11), asequrandose que correspondan a las
siguientes indicaciones:

letra L (fase) = cable color marrdn;
letra N (neutro) = cable color azul;
simbolo tierra & = cable color verde-amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de manera que
no pueda alcanzar nunca, en ninglin punto, una tempera-
tura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o desviaciones para
la conexion porque pueden provocar falsos contactos que,
a su vez, pueden ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Cuando la conexion se efectta directamente a la red
eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un interruptor uni-
polar, con abertura minima entre sus contactos de 3 mm,
debidamente dimensionado para la carga del aparato.
-Recordarse que el cable de tierra no tiene que ser interru-
mpido por el interruptor.

- La conexion eléctrica puede ser protegida con un inter-
ruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable de tierra
de color verde-amarillo a un sistema de tierra eficiente.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las Normas
Europeas y las enmiendas correspondientes. Por lo
tanto el producto es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- sequridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias peligrosas
(RoHS);

- EcoDesign (ERP).
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REGULACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacién, hay que desco-
nectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o prerregulacio-
nes, los sellados deben ser restaurados por un técnico.
La regulacion del aire primario en nuestros quemado-
res no es necesaria.

9) GRIFOS

Regulacion del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en posicion de
“Minimo” (Ilama pequefia fig. 1).

- Quitar el mando “M" (fig. 12 - 12/A) del grifo que esta
fijado a presion en la varilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo puede ser:
lado de la llave (Fig. 12) o en el interior de la barra. En cual-
quier caso, el ajuste se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio “D" al lado de la llave (Fig. 12), 0 en

el agujero “C" dentro de la llave del gas (Fig. 12/A).

- Gire ala derecha oa la izquierda de bypass correctamente
el ajuste de la llama a la posicion de alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulacion solo debe
efectuarse en los quemadores que funcionan con G20,
mientras que en los quemadores que funcionan con
G30 0 G31 el tornillo deberd bloquearse hasta el fondo
(en el sentido de las agujas del reloj).

Para comprobar la estabilidad del quemador, gire la
perilla de minimo a maximo tres veces en un segundo.
La llama no debe apagarse.

LUBRICACION DE LAS LLAVES
Si un grifo esta bloqueado, no forzar y pedir asisten-
cia técnica.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE SER
REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE POR
PERSONAL AUTORIZADO.

TRANSFORMACIONES

10) SUSTITUCION DE LOS INYECTORES

Los quemadores se pueden adaptar a diferentes tipos de
gas montando los inyectores correspondientes al gas a di-
sposicion. Para realizarlo es necesario quitar las cabezas
de los quemadores y con una llave recta “B”, destornillar
lo inyectore "A" (ver fig. 13) y sustituirla con un inyectore
compatible con el gas a disposicion.

Se aconseja bloquear enérgicamente el inyectore.
Después de haber efectuado las sustituciones, el técnico
deberd proceder a la regulacion de los quemadores, tal
como descrito en el parrafo 9, sellar los eventuales 6rg-
anos de regulacion o preregulacion y aplicar en el apara-
to, sustituyendo la anterior, la etiqueta correspondiente a

la nueva regulacion de gas efectuada en el aparato. Esta
etiqueta se encuentra en la bolsa de los inyectores de re-
puesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las etiquetas se su-
ministra con el aparato. También puede solicitarse a un
centro de asistencia autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a continuacion se
suministra una tabla con las capacidades, las capacidades
térmicas de los quemadores, el diametro de los inyectores
y la presion que ejercen algunos gases.

13
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TABLA
, DIAMETRO
UEMADORES PRESION DE | CAPACIDAD CAPACIDAD
. GAS EJERCICIO | TERMICA | BOQUILLA TERMICA (W) | gegas burner*

N. | DENOMINACION mbar g/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max.
, G30 - BUTANO 28-30 291 100 1800 | 4000

1 | ULTRARRAPIDO | G31 - PROPANO 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
G20 - NATURAL 20 381 | 150H3 | 1800 4000
, G30 - BUTANO 28-30 204 83 900 | 2800

2 | RAPIDO G31- PROPANO 37 200 83 900 | 2800 60,0 %
G20 - NATURAL 20 267 1175 | 900 | 2800
, G30 - BUTANO 28-30 127 65 550 | 1750

3 | SEMIRRAPIDO | G31 - PROPANO 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 - NATURAL 20 167 977 550 | 1750
G30 - BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000

4 | AUXILIAR G31 - PROPANO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000
) G30 - BUTANO 28-30 291 100 H1 | 1800 | 4000

12 BECRQEBRAPIDO G31 - PROPANO 37 286 100H1 | 1800 | 4000 | 57,6 %
G20 - NATURAL 20 381 | 150H3 | 1800 4000

*De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendi-
miento (EEgas quemador) se calculd de acuerdo con la norma EN 30-2-1 dltima revisién con el G-20.

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE PLACA TIPO DE CABLE ALIMENTACION MONOFASICA
HO5RR-F
Plano a gas HO7 RN F Seccion 3 x 0,75 mm?
HO5 RN - F

ATENCION!!!
En caso de sustitucién del cable de alimentacidn, el instalador deberd tener el conductor de tierra (B) mds largo respecto a los conductores de
fase (ver fig. 14) y, ademds, deberd respetar las advertencias indicadas en el pdrrafo 10.

y no encenderlo. Llame al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que solucionen el

2 En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo toque. Es mas, deberd desenchufar el dispositivo
problema.
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ASISTENCIA TECNICA Y REPUESTOS

Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado, para
garantizar los mejores resultados de funcionamiento.

Los repuestos originales se encuentran solo en nuestros Centros de asistencia Técnica y tiendas autorizadas.

Cada reparacion o ajuste que fuera necesario sucesivamente debe ser efectuado con el maximo cuidado y atencion por
parte de personal cualificado.

Por este motivo recomendamos dirigirse al Concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro Centro de Asistencia mas
cercano indicando la marca, el modelo, el nimero de serie y el tipo inconveniente del equipo de su propiedad. Dichos
datos estan impresos en la etiqueta que se encuentra en la parte inferior del equipo y en a etiqueta colocada en la caja
de embalaje.

Estas informaciones permiten al asistente técnico de proveerse con las piezas de repuestos adecuadas y garantizar una
intervencion rapida y precisa. Se aconseja anotar dichos datos mas abajo para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: ..o
MODELO: ..o,
SERIE: oo,

Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de datos técnicos junto con el
Manual de Instrucciones durante la vida del aparato.
Contiene datos técnicos importantes.

de aparatos eléctricos y electronicos).
La directiva proporciona el marco general valido en todo el dmbito de la Unién Europea para la retirada y la reutilizacion de los
I residuos de los aparatos eléctricos y electrénicos.

ﬁ Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como (Residuos

15
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DESCRIPTION OF HOBS

GSE 64320 SBCIX GSE 75330 SBCIX

DCC AFB: Air From The Bottom

Ultra rapid gas burner (Wok) de 4000 W
Rapid gas burner de 2800 W
Semirapid gas burner de 1750 W
Auxiliary gas burner de 1000 W

Burner n® 1 control knob

Burner n° 2 control knob

Burner n° 3 control knob

11 Burner n° 5 control knob

12 Ultra rapid gas burner * DCC AFB (Wok)
13 Burner n° 12 control knob

OO0 ~JUTWwN —

de 4000 W
*DCC AFB: Air From The Bottom
Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by private person.

To use the WOK pan support on ultra rapid gas burner only.
Put it on the ultra rapid pan support and make sure of the stability (see fig. A).
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/\ WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

/N\ WARNING: Unattended cooking on a hob
with fat or oil can be dangerous and may result
in fire. NEVER try to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then cover fla-
me e.g. with a lid or a fire blanket.

/N\ WARNING: Danger of fire: do not store
items on the cooking surfaces.

/N WARNING: If the surface is cracked, swi-
tch of the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

/N\ WARNING: do not use a steam cleaning unit
of: stoves, hobs and ovens.

/N\ WARNING: the hob is not designed to work
with an external timer, or with a remote control
system.

/N\ WARNING: Use only hob guards designed
by the manufacturer of the cooking appliance
or indicated by the manufacturer of the applian-
ce in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

/N\ WARNING:The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

AN During, andimmediately after operation, some
parts of the cook top are very hot: avoid touching
them.

/N\ IMPORTANT:
a perfect installation, adjustment or transforma-

EN

tion of the cook top to use other gases requires
a QUALIFIED INSTALLER: a failure to follow this
rule will void the warranty.

/N\ IMPORTANT: the appliance must be instal-
led following the manufacturer’s instructions.
The manufacturer will not be liable for injury to
persons or animals or property damage caused
by an incorrect installation.

/\ If the installation requires modifications
to the home’s electrical system or if the socket
is incompatible with the appliance’s plug, have
changes or replacements performed by pro-
fessionally-qualified person. In particular, this
person must also make sure that the section of
the wires of the socket is suitable for the power
absorbed by the appliance.

/N In case of adaptation of the hob to another

type of gas, operate as described in the di-
rections for the and installation use and replace
the label on the bottom with the one provided in
the spare bag.

/N WARNING! The manufacturer will not be
liable for any damage caused by the alteration
or modification of the product or its componen-
ts during the installation. The installer will be
liable for any damages or faults occurred for
the incorrect assembly or installation. For any
damages resulting from the installation of the
product, please contact the authorized installer.

17
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USE

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on the front
panel. This diagram indicates to which burner the knob in
question corresponds. After having opened the gas mains
or gas bottle tap, light the burners as described below:

- manual ignition

Push and turn the knob corresponding to the required
burner in an anticlockwise direction until it reaches the full
on position (large flame fig. 1), then place a lighted match
near the burner.

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the required bur-
ner in an anticlockwise direction until it reaches the full on
position (large flame fig.1), then depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure device
The knobs of burners equipped with flame failure device
must be turned in an anticlockwise direction until they rea-
ch the full on position (large flame

fig. 1) and come to a stop. Now depress the knob in que-
stion and repeat the previously indicated operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds once the
burner has ignited.

In the event of the Burner flames being accidentally extin-
guished, turn off the burner control and do not attempt to
re-ignite the burner for a least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to achieve
maximum efficiency with the least possible gas consump-
tion:

- use adequate pans for each burner (consult the following
table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to the redu-
ced rate position (small flame fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick metal.

WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be ignited
when the relative knob has been set to the Full on po-
sition (large flame fig. 1).

- Matches can be used to ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when the bur-
ners are being used. Make sure there are no children
in the near vicinity. Particularly make sure that the pan
handles are correctly positioned and keep a check on
foods requiring oil and grease to cook since these pro-
ducts can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it is ope-
rating.

18

Burners Power ratings W Pan @ cm
Ultra rapid 4000 24+26
Rapid 2800 20+22
Semirapid 1750 16+18
Auxiliary 1000 10+ 14

- Containers wider than the unit are not recommen-
ded.

WARNINGS AND ADVICE FOR THE USER:

- use of a gas cooking appliance produces heat and
moisture in the room in which it is installed. The room
must therefore be well ventilated by keeping the natu-
ral air vents clear (fig. 3) and by activating the mecha-
nical aeration device (suction hood or electric fan fig. 4
and fig. 5).

- Intensive and lengthy use of the appliance may re-
quire additional ventilation. This can be achieved by
opening a window or by increasing the power of the
mechanical exhausting system if installed.

- Do not attempt to change the technical characteristi-
cs of the product because it can be dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or
replace an old model), before disposing of it, make it
inoperative in conformity with current law on the pro-
tection of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts harmless,
especially for children who might play on an abando-
ned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands
or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage
resulting from improper, incorrect or unreasonable
use.

- During, and immediately after operation, some parts
of the cook top are very hot: avoid touching them.

- After using the cook top, make sure that the knob is
in the closed position and close the main tap of the gas
supply or gas cylinder.

- If the gas taps are not operating correctly, call the
Customer Care Department.

- The appliance must not be operated with an external
timer or a separate remote-control system.

This cook top was designed to be used exclusively as a
cooking appliance: any other use (such as heating ro-
oms) is to be considered improper and dangerous.

Warning:
during operation the work surfaces of the cooking area
become very hot: keep children away!
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CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas and
electricity mains before carrying out any cleaning ope-
ration.

2) HOT PLATE

Periodically wash the cooktop, pan support, the enamelled
burner caps “A’", “B” and “C" and the burner heads “T" (see
fig. 6/A - 6/B) with lukewarm soapy water. They should also
be cleaned plugs "AC” and flame detection “TC" (see fig.
6/A). Clean them gently with a small nylon brush as shown
(see fig. 6) and allow to dry fully.

Do not wash in the dishwasher.

Following this, all parts should be thoroughly rinsed and
dried. Never wash them while they are still warm and never
use abrasive powders.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water, lemon or
tomato juice from remaining in contact with the enamelled
surfaces for long periods of time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before re-
mounting the parts:

- check that burner head slots “T” (fig. 6/A) have not
become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A”, “B” and “C"
(fig. 6/A - 6/B) have correctly positioned on the burner
head. It must be steady.

- Do not force the taps if they are difficult open or close.
Contact the technical assistance service for repairs.

- To keep in good condition the electric irons should be
treated with appropriate cleaning products and pre-
vent rust.

- Don't use steam jets for the equipment cleaning.

IMPORTANT:
If you remove the burners for cleaning, ensure all parts
are correctly positioned before relighting them.

Note:
continuous use could cause the burners to change co-
lour due to the high temperature.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and maintenance
must only be carried out by a qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in conformity
with current law and the manufacturer’s instructions.
Incorrect installation may cause damage to persons,
animals or property for which the Manufacturer shall
not be considered responsible.

During the life of the system, the automatic safety or
regulating devices on the appliance may only be mo-
dified by the manufacturer or by his duly authorized
dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after having
removed the outer packaging and internal wrappings from
around the various loose parts. In case of doubt, do not
use the appliance and contact qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard, bags,
polystyrene foam, nails, etc.) within children’s reach
since they could become potential sources of danger.
The measurements of the opening made in the top of the
modular cabinet and into which the cooktop will be instal-
led are indicated in either fig. 7. Always comply with the
measurements given for the hole into which the appliance
will be recessed (see fig.7).

The prospective walls (left or right) that exceed the wor-
king table in height must be at a minimum distance from

the cutting as mentionned both in the columns “E” of the
scheme.

The appliance belongs to class 3 and is therefore
subject to all the provisions established by the provi-
sions governing such appliances.

4) FIXING THE HOT PLATE

The cooktop has a special putty which prevents liquid from
infiltrating into the cabinet. Strictly comply with the fol-
lowing instructions in order to correctly apply this putty:

- take off all the movable parts of the hob.

- Detach the putty from their backing, checking that the
transparent protection still adheres to the putty itself.

- Qverturn the cooktop and correctly position putty “E”
(fig. 9) under the edge of the cooktop itself, so that the
outer side of the putty perfectly matches the outer peri-
metral edge of the cooktop. The ends of the strips must fit
together without overlapping.

- Evenly and securely fix the putty to the cooktop, pressing
into place with the fingers and remove the strip of pro-
tective paper from the putty and set the plate into the hole
made in the cabinet.

- Carefully trim the edge excess “E” putty with a tool “F” (fig.
9/A).

- Fix the hob with the proper brackets “S” and fit the pro-
minent part into the porthole “H” on the bottom; turn the
screw “F” until the bracket “S” stick on the top (fig. 10).

- In order to avoid accidental touch with the overheating
bottom of the hob, during the working, is necessary to put
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a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of
70 mm from the top (see fig. 7).

IMPORTANT INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance that side
walls should be no higher than the hot plate itself. Fur-
thermore, the rear wall, the surfaces surrounding and
adjacent to the appliance must be able to withstand a
temperature of 90 °C.

The adhesive used to stick the plastic laminate to the
cabinet must be able to withstand a temperature of
not less than 150 °C otherwise the laminate could
come unstuck.

The appliance must be installed in compliance with BS
6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device able to di-
spose of the combustion fumes. It must therefore be
connected in compliance with the above mentioned
installation standards. Particular care should be paid
to the following provisions governing ventilation and
aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is important
to ensure that the room where the hot plate is installed has
sufficient ventilation, as set out in BS

5440 part 2. 1989. See table below.

Min. size of
vent sq. cm.

Volume of room
cubic metres

Type of appliance Openable window
or alternative
method of
venting to the

outside

Domestic 5 100 yes
ovens
hotplates or 510 10 50 yes
any
combinations 11 to 20 nil yes
20 and above nil yes

Natural air flow must enter directly through permanent
openings in the walls of the room in question. These must
open towards the outside and possess a minimum section
of 100 cm? see fig. 3). It must be impossible to obstruct
these openings.

Indirect ventilation with air drawn from adjacent rooms is
permitted in strict compliance with the provisions in force.

CAUTION: if the burners of the cooking top are without
safety thermocouple, the ventilation outlet must have
a minimum 200 cm? section.

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their com-
bustion fumes through hoods. These must be connected
to flues, chimneys or straight outside (see fig. 4). If it is not
possible to install a hood, an electric fan can be installed on
a window or on a wall facing outside (see fig. 5). This must
be activated at the same time as the appliance, so long as
the specifications in the provisions in force are strictly com-
plied with.
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7) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the va-
lues on the data label affixed to the underside of the
hot plate correspond to those of the gas mains in the
home.

Alabel on this manual and on the product indicates the
type of gas and pressure adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI Re-
gistered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety Re-
gulations.

All hot plate installations must include an isolation tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted under the
control panel, to conduct a gas pressure test proceed as
follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place test gauge
connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly, replace
control knob onto corresponding control tap for the bur-
ner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply, discon-
nect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and test for
soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:

The appliance complies with the provisions of the
sub-regulations for European Directives:

- Regulation (EU) 2016/426..

8) ELECTRICAL CONNECTION

Before performing any service on the electrical part of
the appliance, it must absolutely be disconnected from
the electrical network.

The electrical connections of the appliance must be
carried out in compliance with the provisions and stan-
dards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the specification
plate and the section of the wires of the electrical system
can support the load, which is also indicated on the speci-
fication plate.

- The electrical capacity of the mains supply and current
sockets suit the maximum power rating of the appliance
(consult the data label applied to the underside of the co-
oktop).

- The socket or system has an efficient earth connection
in compliance with the provisions and standards in force.
The manufacturer declines all responsibility for failing to
comply with these provisions.



When the appliance is connected to the electricity
main by a socket:
- apply to the input cable “C”, if unprovided

(see fig. 11) a normalized plug adequate to the load indi-
cated in the identification label. Connect the cables accor-
ding to the scheme of fig. 11, making sure to respect the
undermentioned respondences:

Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;
Earth symbol # = green - yellow wire.

- The Fower supply cable must be positioned so that no
part of it is able to reach an temperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for connection
since these could create false contacts and lead to dange-
rous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the electri-
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city main:

-install an omnipolar circuit-breaker between the applian-
ce and the electricity main. This circuit-breaker should be
sized according to the load rating of the appliance and pos-
sess a minimum 3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be interrupted by
the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected by a high
sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-green
earth wire to an efficient earthing system.

WARNINGS:

all our products are conform with the European Norms
and relative amendments.

The product is therefore conform with the requiremen-
ts of the European Directivesin force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous substances
(RoHS);

- EcoDesign (ERP).

ADJUSTMENTS

Always disconnect the appliance from the electricity
main before making any adjustments.

All seals must be replaced by the technician at the end
of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air adjustment.

9) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- Switch on the burner and turn the relative knob to the
“Reduced rate” position (small flame fig. 1).

- Remove knob “M” (fig. 12 and 12/A) of the tap, which is
simply pressed on to its rod. The by—Tpass for minimal rate
regulation can be: beside the tap (fig. 12) or inside the
shaft. In any case, to access to regulation, it can be done
trou%ht the insertion of a small screwdriver “D” beside the
tap (fig. 12) or in the hole “C" inside the shaft of the tap (fig
12/A). Turn the throttle screw to the right or left until the
burner flame has been adequately regulated to the “Redu-
ced rate” position.

The flame should not be too low: the lowest small flame
should be continuous and steady. Re-assemble the several
components.

It is understood that only burners operating with
G20 gas should be subjected to the above mentioned
adjustments. The screw must be fully locked when the
burners operate with G30 or G31 gas (turn clockwise).

To check the burner’s stability, turn the knob from mi-
nimum to maximum three times within one second.
The flame should not go out.

TAPS LUBRIFICATION
Should a tap being blocked, do not force and ask for
Technical Assistance.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.

CONVERSIONS

10) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of gas by
installing injectors suited to the type of gas required. To do
this, first remove the burner tops using a wrench “B”. Now
unscrew injector “A” (see fig. 13) and fit a injector corre-
sponding to the type of gas required.

It is advisable to tighten the injector in place.

After the injectors have been replaced, the burners must
be requlated as explained in para?raphs 9. The technician
must reset any seals on the requlating or pre-regulating

devices and affix the label corresponding to the new gas
regulation on the appliance instead of the already existing
one. This label is supplied in the packet containing the spa-
re injectors.

The envelope with the injectors and the labels can be in-
cluded in the kit, or at disposal to the authorized Customer
Care Department.

For the sake of convenience, the nominal rate chart also
lists the heat inputs of the burners, the diameter of the
inTjectors and the working pressures of the various types
of gas.
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TABLE
INJECTOR | NOMINAL HEAT
BURNERS NORMAL UL
GAS PRESSURE RATE | DIAMETER | INPUT(W) | EEgas burner*
N. | DESCRIPTION L g/h | /h | 1/100mm | Min. | Max.
330 - BUTANE 28-30 291 100 1800 | 4000
1 [ULTRARAPID | G31-PROPANE 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
(G20 - NATURAL 20 381 | 150H3  |1800| 4000
(30 - BUTANE 28-30 204 83 900 | 2800
2 | RAPID (31 - PROPANE 37 200 83 900 | 2800 60,0 %
G20 - NATURAL 20 267 1175 | 900 | 2800
(30 - BUTANE 28-30 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPID (31 - PROPANE 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 - NATURAL 20 167 977 550 | 1750
30 - BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000
4 | AUXILIARY (31 - PROPANE 37 71 50 450 | 1000 NA.
G20 - NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000
330 - BUTANE 28-30 291 100 H1 1800 | 4000
12 BETCRQF';APID G31- PROPANE 37 286 100H1 | 1800| 4000 57,6 %
G20 - NATURAL 20 381 | 150H3  |1800| 4000

*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive 2009/125/EC, the performance (EEgas burner) was
calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.

CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF HOT PLATE TYPE OF CABLE SINGLE - PHASE POWER SUPPLY
HO5RR-F
Gas hot plate HO7 RN F Section 3x 0,75 mm?
HO5RN - F

ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the phase conductors (fig. 14) and comply with

the recommendations given in paragraph 10.

A\
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In case of failure or cut in the cable, please move away from the cable and do not touch it. Moreover
the device must be unplugged and not switched on. Call the nearest authorized service center to fix
the problem.
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized personnel in order
to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified personnel with the
utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or adjustments are
required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and authorized retail
outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent intervention.
We suggest to fill the table below.

MARK: oo
MODEL: oo
SERIES: o

Keep the Warranty Certificate or the sheet of technical data with the
Instructions Handbook during the appliance life. It contains important technical data.

ﬁ This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
I This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and Electronic Equipment.
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/\ AVERTISSEMENT: L'appareil et ses éléments
accessibles deviennent chauds durant l'utilisa-
tion.

Prenez soin d'éviter tout contact avec les éléme-
nts chauffants. Les enfants de moins de 8 ans
ne doivent jamais s'approcher de l'appareil sans
étre constamment supervisés.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales réd-
uites ou des personnes dépourvues d'expérience
et de connaissances spécifiques a condition qu'il
soient supervisés ou qu'ils aient recu des directi-
ves pour l'utilisation de I'appareil dans des con-
ditions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Les enfants ne doivent pas effectuer sans super-
vision les opérations de nettoyage et d’entretien
par l'utilisateur.

/N AVERTISSEMENT: Il est dangereux de lais-
ser des produits gras ou de I'huile cuire sur la
table de cuisson sans surveillance, cela pourrait
déclencher un incendie. En cas d'incendie, n'es-
sayez JAMAIS de I'éteindre avec de I'eau: mettez
I'appareil hors tension et étouffez la flamme, par
exemple avec un couvercle de casserole ou une
couverture anti-incendie.

/\ AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: ne lais-
sez jamais aucun objet sur les surfaces chauffan-
tes.

/N AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée,
passer de l'appareil pour éviter tout risque de
choc électrique.

/N AVERTISSEMENT: I'appareil ne doit pas étre
utilisé pour le nettoyage a la vapeur des cuisi-
nieres, plaques de cuisson et fours.

/N AVERTISSEMENT: I'appareil n'a pas été
congu pour étre commandé par l'intermédiaire
d'une minuterie externe ou un systeme de com-
mande a distance indépendant.

/N AVERTISSEMENT:  N'utilisez que les pro-
tections prévues et incorporé dans les taques
par le fabriquant des appareils de cuisson ou
conseiller par celui-ci dans ses manuels dutili-
sation. L'utilisation de protections inapproprié
peuvent causés des accidents.
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/\ AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson
doit étre surveillé. Un processus de cuisson
court doit étre surveillé constamment.

/\ Pendantlefonctionnement, ouimmédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures tres élevées: ne pasy
toucher.

/\ IMPORTANT: pour une installation parfaite,
le réglage ou la transformation de la plaque de
cuisson pour I'emploi d'autres types de gaz, il
est nécessaire de faire appel a un INSTALLATEUR
QUALIFIE: le non respect de cette consigne en-
traine I'annulation de la garantie.

/\ IMPORTANT: Iinstallation doit seffectuer
conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des bles-
sures corporelles aux gens et aux animaux, ou
des dégats matériels dont le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable.

/N si linstallation de I'appareil requiert des
modifications de l'installation électrique dome-
stique ou en cas d'incompatibilité entre la prise
etlafiche del'appareil, s'adresser a du personnel
qualifié pour le remplacement. Ce dernier devra
notamment vérifier que la section des cables de
la prise soit adaptée a la puissance absorbée par
I'appareil.

/N En cas d'adaptation de la plaque de cuisson

a un autre type de gaz, procédez comme décrit
dans les instructions concernant l'installation et
I'utilisation et remplacer I'étiquette sur le fond
par celle fournie dans le sac des pieces de re-
change.

/\ AVERTISSEMENT ! Le producteur ne sera
pas responsable des dommages causés par l'al-
tération ou la modification du produit ou de ses
composants durant l'installation. Linstallateur
sera responsable des dommages ou des défauts
découlant d'un montage ou d'une installation
incorrecte. En cas de dommage découlant de
I'installation du produit, contacter l'installateur
agréé.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

GSE 64320 SBCIX GSE 75330 SBCIX

DCC AFB: Air du bas
Brdleur ultrarapide (Wok) de 4000 W
Brdleur rapide de 2800 W
Brdleur semi-rapide de 1750 W
Brlleur auxiliaire de 1000 W

Bouton de commande du brlleur n°® 1
Bouton de commande du brlleur n° 2
Bouton de commande du brileur n° 3
11 Bouton de commande du brlleur n®5
12 Brlleur ultrarapide * DCC AFB (Wok)

13 Bouton de commande du brlleur n® 12

OO0 ~JUTWwWwN —

de 4000 W
*DCC AFB: Air du bas

Attention: cet appareil a été concu pour l'emploi domestique, dans habitat domestiques et de part de sujets privés.

Ces instructions sont seulement valides si le symbole de pays apparait sur I'appareil. Si le symbole n'apparait
pas sur I'appareil, il est nécessaire de se rapporter aux instructions techniques qui fourniront les instructions
nécessaires au sujet de la modification de I'appareil aux conditions de l'utilisation du pays.

Nutilisez la grille WOK que sur le braleur ultrarapide.
Montez-la sur la grille du brileur ultrarapide, en vérifiant sa stabilité (voir fig. A).
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UTILISATION

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en sérigraphie,
sous chaque brdleur, un schéma indiquant a quel brileur
correspond le bouton. Apres avoir ouvert le robinet du gaz
ou de la bouteille de gaz, allumer les brlleurs en suivant la
description ci-apres:

- Allumage manuel

Poussez et tournez le bouton correspondant au brdleur
souhaité dans le sens antihoraire jusqu'a ce qu'il atteigne la
position d'allumage maximal (grande flamme fig. 1), puis
placez une allumette allumée pres du brileur.

- Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des aiguilles d'u-
ne montre le bouton correspondant au brdleur a utiliser,
Iamener sur la position Maximum (grande flamme fig. 1)
puis enfoncer le bouton a fond.

- Allumage des brleurs dotés d'un thermocouple de
sécurité

Avec les brlleurs dotés d'un thermocouple de sécurité, il
faut tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une mon-
tre le bouton correspondant au brdleur a utiliser, 'amener
sur la position Maximum (grande flamme fig. 1) jusqu'a en-
tendre un |éger déclic puis enfoncer le bouton et répéter
les opérations indiquées précédemment.

Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton enfoncé
pendant 10 secondes environ.

Pour tous les modeles, en cas dextinction accidentelle des
flammes, fermez le bouton du brileur et ne tentez pas de le
rallumer pendant au moins 1 min.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une consomma-
tion minimale de gaz, il est utile de rappeler les points sui-
vants:

- utiliser pour chaque brdleur des casseroles adéquates
(voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque I'€bullition a été atteinte, amener le bouton sur la
position Minimum (petite flamme fig. 1).

- Toujours utiliser des casseroles avec un couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

AVERTISSEMENTS:

- on ne peut procéder a I'allumage des brileurs dotés
d'un thermocouple de sécurité que lorsque le bouton
est sur la position Maximum (grande flamme fig. 1).

- En cas de coupure de courant, on peut allumer les
brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brileurs, ne pas laisser I'appa-
reil sans surveillance et en éloigner les enfants. S'assu-
rer en particulier que les poignées des casseroles sont
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Brileurs Puissances W Casseroles @ cm
Ultrarapide 4000 24+ 26
Rapide 2800 20+ 22
Semi-rapide 1750 16+ 18
Auxiliaire 1000 10+ 14

correctement positionnées et surveiller la cuisson des
aliments qui requiérent des huiles et des graisses car
elles sont facilement inflammables.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de I'appareil lor-
squ'il est en fonction.

- On conseille d'utiliser des récipients qui dépassent du
bord du plan de cuisson.

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS D'UTILISATION:

- l'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz produit de
la chaleur et de I'humidité dans la piece ou il est instal-
|é. Il est donc nécessaire d'assurer une bonne aération
de la piéce en veillant a ne pas obstruer les ouvertures
pour la ventilation naturelle (fig. 3) et en mettant en
marche le dispositif mécanique d'aération (hotte aspi-
rante ou électro-ventilateur fig. 4 et fig. 5).

- En cas d'utilisation intensive ou prolongée de I'appa-
reil, une aération supplémentaire peut s'avérer nécess-
aire, comme par exemple l'ouverture d'une fenétre, ou
bien une aération plus efficace en augmentant la puis-
sance de I'aspiration mécanique si elle est prévue.

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques te-
chniques du produit: cela pourrait s'avérer dangereux.
- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou de
remplacer un ancien modéle) avant de le porter a la
démolition, il est recommandé de le rendre inutilisable
comme le prévoient les réglementations en vigueur
en matiére de protection de la santé et de pollution de
I'environnement.

- Pour ce faire, il faut rendre inoffensives les parties
dangereuses, spécialement pour les enfants, qui pour-
raient vouloir jouer avec I'appareil hors d’usage.

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds
mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser 'appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut é&tre tenu pour responsable d'év-
entuels dommages imputables a des emplois incor-
rects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson attei-
gnent des températures tres élevées: ne pas y toucher.
- Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer que
I'index des boutons soit en position de fermeture et
fermer le robinet principal du conduit de gaz ou le ro-
binet de la bouteille.

- En cas de problémes de fonctionnement des robinets
de gaz, appeler le Service aprés-vente.



- lappareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide d'une
minuterie extérieure ou d’un systéme de télécomma-
nde séparé.

Chaque plaque de cuisson a été congue pour étre utili-
sée uniquement comme appareil de cuisson: tout au-

FR

tre emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre
considéré inadapté et dangereux.

Attention: pendant le fonctionnement, le plan de tra-
vail chauffe tres fort a I'endroit de la cuisson: garder les
enfants a distance de sécurité!

NETTOYAGE

ATTENTION:
avant toute opération de nettoyage, débrancher I'ap-
pareil et couper le gaz.

2) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est trés im-
portant de la laver apres chaque utilisation a l'eau savon-
neuse tiede puis de la rincer et de la sécher. Laver de la
méme maniere les grilles émaillées, les couvercles émaillés
A", "B" et “C" (voir fig. 6/A - 6/B) des répartiteurs de flam-
me et les injecteurs “T" (voir fig. 6/A).

Aussi nettoyez les bougies d'allumage “AC” ainsi que les
capteurs des thermocouples “TC” (voir fig. 6/A).
Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse en nylon
comme indiqué (voir fig. 6) et laisser sécher compléetem-
ent. Ne les lavez pas au lave-vaisselle.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et les
composants ne sont pas chauds et on ne doit pas utiliser
déponges abrasives ni de produits abrasifs en poudre ni
de sprays corrosifs. Eviter que le vinaigre, le café, le lait,
I'eau salée, le jus de citron ou de tomate ne restent trop
longtemps au contact des surfaces.

AVERTISSEMENTS:

lors du remontage des composants, il est conseillé de
s'en tenir aux recommandations suivantes:

- vérifier que les trous de sortie de gaz des répartiteurs
de flamme “T” (fig. 6/A) ne sont pas bouchés par des
corps étrangers.

- S'assurer que le couvercle émaillé du répartiteur de
flamme “A”, “B" et “C" (fig. 6/A - 6/B) est correctement
positionné sur le répartiteur de flamme, c’est a dire
qu'il est dans une position parfaitement stable.

- Si 'ouverture ou la fermeture d’un robinet devait s'a-
vérer difficile, ne pas forcer, mais demander l'interven-
tion urgente du Service d'Assistance Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser électrig-
ues doivent étre traités avec des produits de nettoyage
appropriés et éviter la rouille.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.

IMPORTANT :

Si vous retirez les brileurs pour les nettoyer, assu-
rez-vous que toutes les pieces sont correctement posi-
tionnées avant de les rallumer.

Remarque: I'emploi constant pourrait modifier la cou-
leur originale a hauteur des brileurs, en raison des
températures élevées.

INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A UATTENTION DES
INSTALLATEURS

Linstallation, tous les réglages, les transformations
et les entretiens mentionnés dans ce chapitre doivent
étre effectués exclusivement par du personnel qualifié.
L'appareil doit étre convenablement installé, selon les
normes en vigueur et les instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut provoquer des acci-
dents de personnes et d'animaux ainsi que des dégats
matériels qui ne sont pas imputables au constructeur.
Les dispositifs de sécurité ou de réglage automatique
des appareils pour ladurée de vie de I'installation pour-
ront étre modifiés uniquement par le constructeur ou
par le fournisseur diment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE CUISSON

Apres avoir enlevé I'emballage externe et interne des dif-
férentes pieces mobiles, s'assurer que la table est intacte.
En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil et s'adresser a du
personnel qualifié.

Les éléments de I'emballage (carton, sachets, poly-
styréne expansé, clous...) ne doivent pas étre laissés a
la portée des enfants car ils représentent des sources
potentielles de danger.

On doit pratiquer, sur le plan du meuble a éléments,
une ouverture pour I'encastrement ayant les dimensions
exprimées en millimetres indiquées dans les fig. 7, en veil-
lant a respecter les distances critiques entre la table, les
parois latérales, postérieure et supérieure (voir fig. 7).
L'appareil doit figurer en classe 3 et il est donc soumis
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a toutes les prescriptions prévues par les normes cor-
respondantes.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

La table est équipée d'une stuc spéciale pour éviter toute
infiltration de liquide dans le meuble. Pour appliquer cor-
rectement cette stuc, priere de s'en tenir scrupuleusement
a Ce qui est spécifié ci-apres:

- détacher les bandes de la stuc de leur support en veillant
d ce que la protection transparente reste fixée a la stuc.

- Renverser la table de cuisson et positionner correctement
la stuc “E” (fig. 9) sous le bord de la table, de maniere a
ce que le cOté externe de stuc coincide parfaitement avec
le bord périmétral externe de la table. Les extrémités des
bandes doivent coincider sans se chevaucher.

- Faire adhérer la stuc a la table de cuisson, de maniere
uniforme et sire, en la pressant avec les doigts, puis retirer
la bande de protection en papier de la stuc et positionner
la table dans le trou pratiqué sur le plan de travail.

- Couper avec précaution le bord exces de stuc “E” avec un
outil “F" (fig 9/A).

- La bloquer au moyen des brides “S”, en ayant soin d’enfi-
ler la partie saillante dans la fente “H" réalisée sur le fond et
en serrant la vis “F" jusqu'a ce que la bride ne bloque plus
la table de cuisson sur le plan de travail (voir fig. 10).

- Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel avec le fond
de surchauffe de la fraise-mere, pendant le fonctionne-
ment, de mettre une insertion en bois, fixée par des vis, a
une distance minimum de 70 millimetres du dessus (voir
la fig. 7).

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES D'INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne doivent pas
dépasser la hauteur de la table de cuisson. Le panneau
arriere et les surfaces adjacentes entourant la table de
cuisson doivent résister a un température de 90 °C.

Le collant qui fixe le revétement plastique au meuble
doit résister a une température d’au moins 150 °C pour
éviter que le revétement se décolle.

L'installation de I'appareil doit é&tre effectuée confor-
mément aux normes en vigueur.

Cet appareil n'est pas relié a un dispositif d'évacuation
des produits de la combustion. Il faut donc le raccor-
der dans le respect des normes d'installation ci-avant.
Faites tres attention aux dispositions applicables en
matiére d’'aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en perma-
nence pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil.
La quantité d'air nécessaire est celle utilisée par la combu-
stion des gaz et par la ventilation de la piece dont le volume
devra étre au moins de 20 m?. L'aération naturelle directe
doit étre assurée par des ouvertures permanentes d'une
section minimum de 100 cm? (voir fig. 3) aménagées sur
les parois extérieures de la piéce. Il ne doit pas étre possi-
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ble d'obstruer ces ouvertures.

L'aération indirecte est également admise en prélevant l'air
d'un local adjacent. Dans ce cas respecter formellement les
normes en vigueur.

ATTENTION: si les brlleurs de la table de cuisson sont
dépourvus du thermocouple de sécurité, I'ouverture
de ventilation doit avoir une surface minimale de 200

cm?.

6) EMPLACEMENT ET EVACUATION DES PRO-
DUITS DE LA COMBUSTION

Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les produits
de la combustion dans des hottes reliées a des conduits ou
débouchant directement a I'extérieur (voir fig. 4). Lorsqu'
n'est pas possible de monter une hotte, vous pouvez utili-
ser un ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers l'extérieur, dans le respect des normes en
vigueur sur 'aération de la piece. Ce dispositif sera mis en
marche en méme temps que I'appareil (voir fig. 5).

7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil assurez-vous que les don-
nées indiquées sur I'étiquette signalétique, apposée
sur la partie basse du caisson, correspondent a celles
du réseau de distribution du gaz.

Une étiquette sur ce manuel et sur le produit indique le
type de réglage de gaz et de pression.

Le raccordement au gaz doit étre effectué conformém-
ent aux réglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par canalisation:
- Soit par raccordement rigide conformément aux reglem-
ents en vigueur.

- Soit par raccordement par tuyau métallique a flexible on-
duleux conformément aux réglements en vigueur.

- Soit par raccordement par tuyau flexible avec embouts
mécaniques conformément aux reglements en vigueur. La
longueur du tuyau doit étre infériéure a 2 métres. Ce tuyau
doit étre installé de maniére a ce qu'il ne puisse pas entrer
en contact avec les pieces mobiles du module intégré (par
exemple, les tiroirs) et ne doit pas traverser de compar-
timents susceptibles d’étre remplis.

Lorsque le gaz est directement distribué a partir d’'une
bouteille, I'appareil, alimenté par un régulateur de pres-
sion, doit étre raccordé:

- soit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les jonctions
doivent étre réalisées au moyen de raccords a garniture
mécanique.

- Soit au moyen d'un tuyau flexible en acier inoxydable a
paroi continue, avec une extension maximale de 2 metres
et des garnitures d'étanchéité conforme aux normes. Il
est conseillé d'appliquer sur le tuyau flexible 'adaptateur
spécial, couramment vendu dans le commerce, pour facili-
ter le raccordement a I'embout du régulateur de pression
monté sur la bouteille.

- Soit par tube souple en caoutchouc d'une lungueur allant



de 400 a 1500 mm, fixé solidement a I'embout par un col-
lier de sécurité.

Alextrémité de raccordement, vérifiez le gasproof en utili-
sant une solution de savon, jamais une flamme.

Raccordement pour le tube souple Butane/Propane di-
stribué par bouteille ou réservoir:

- Le raccordement se fait par tube souple conformément
aux reglements en vigueur (longueur min. de 400 mm et
max. de 2000 mm).

Linstallation des tuyaux en acier inoxydable et des
flexibles en caoutchouc doit impérativement éviter
tout contact avec les parties mobiles du meuble enca-
stré (tiroirs, par exemple). De plus, ils ne doivent pas
traverser les compartiments de rangement.

Lors de l'utilisation d'un tuyau en caoutchouc, il est es-
sentiel de respecter les consignes suivantes :

- Aucune partie du tuyau ne doit étre en contact avec des
pieces dont la température dépasse 90 °C.

- Le tuyau ne doit pas étre tiré, tordu, comprimé ni plié a
force.

- 1l ne doit pas entrer en contact avec des arétes vives ou
des angles.

- Il doit étre facile d'inspecter toute la longueur du tuyau
afin de vérifier son état d'usure.

- Le tuyau doit étre remplacé avant la date limite de rem-
placement indiquée dessus.

AVERTISSEMENTS:

- le raccord d'entrée du gaz de l'appareil est fileté 1/2"
gaz conique male conformément aux normes EN
10226.

IMPORTANT:

L'appareil est conforme aux dispositions des sous-reg-
lements pour les directives européennes:

- Réglement (UE) 2016/426.

8) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Avant tout travail sur la partie électrique de I'appareil,
il faut absolument la débrancher du secteur.

Le raccordement électrique doit étre effectué confor-
mément aux normes et aux dispositions Iégales en vi-
gueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la pla-
quette signalétique et que la section des cables de I'instal-
lation électrique puisse supporter la charge, indiquée elle
aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de l'installation et des prises de cou-
rant sont appropriées a la puissance maximale de I'appa-
reil (voir 'étiquette appliquée sur la partie inférieure du
caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d'un raccordement
efficace a la terre conformément aux normes et aux di-
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spositions |égales en vigueur. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque le branchement au réseau d'alimentation est
effectué par I'intermédiaire d'une prise:

- appliquer au cable d'alimentation “C", s'il en est dépourvu
(voir fig. 11), une fiche normalisée adaptée a la charge in-
diquée sur l'étiquette signalétique.

- Raccorder les fils d'apres le schéma de la fig. 11 en ayant
soin de respecter les correspondances suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fil bleu;
symbole de terre & =fil verte - jaune.

- Le cable d'alimentation doit étre positionné de maniere
a ce qu'a aucun endroit il ne puisse subir une température
de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des réductions, des
adaptateurs ou des dérivateurs car ils risqueraient de pro-
voquer de faux contacts suivis de surchauffes dangereuses.
- La sortie doit étre accessible aprés la fonction intégrée.

Lorsque le raccordement est directement réalisé sur le
réseau électrique:

- interposer entre 'appareil et le réseau un interrupteur
omnipolaire, dimensionné a la charge de l'appareil, avec
une ouverture minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne doit pas
étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre protégé au
moyen d'un interrupteur différentiel a haute sensibilité.

[l est vivement recommandé de fixer le fil de terre vert-jau-
ne a un circuit efficace de mise a la terre.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes
européennes et aux amendements
correspondants.Le produit est donc conforme
aux exigences des Directives européennes en
vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse tension) ;
- la limitation de l'utilisation de certaines substances
dangereuses ;

- 'écoconception
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REGLAGES

Avant tout réglage, débrancher I'appareil. Au terme
des opérations de réglage ou de préréglage, les scel-
lages éventuels doivent étre rétablis par le technicien.
Le réglage de l'air primaire sur nos brileurs n'est pas
nécessaire.

9) ROBINETS

Réglage du “Minimum”:

- allumer le braleur et placer le bouton sur la position “Mi-
nimum” (petite flamme fig. 1).

- retirer le bouton « M » (fig. 12 et 12/A) du robinet fixé par
une simple pression sur le pivot de celui-ci. Le régulateur
de la capacité minimale peut se trouver : sur le coté du
robinet (fig. 12) ou a l'intérieur du pivot. En tous les cas,
pour le réglage, on y accede en insérant un petit tournevis
« D »sur le coté du robinet (fig. 12), ou dan le trou « C» a
I'intérieur du pivot du robinet (fig. 12/A).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la gauche en
réglant de facon appropriée la flamme dans la position de
capacité réduite.

[l est recommandé de ne pas exagérer avec le «Minimum»:
la petite flamme doit étre stable et constante.

Remonter correctement les différents composants.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre effectué
qu'avec des brileurs fonctionnant a G20, tandis qu'a-
vec les brdleurs fonctionnant a G30 ou G31 la vis doit
étre bloquée a fond (tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre).

To check the burner’s stability, turn the knob from mi-
nimum to maximum three times within one second.
The flame should not go out.

ROBINETS LUBRIFICATION
Si un robinet étant bloqué,
ne forcez pas et demander de l'aide technique.

ATTENTION L'ENTRETIEN DOIT ETRE CON,F,IE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.

TRANSFORMATIONS

10) REMPLACEMENT DES INJECTEURS

Les brhleurs sont adaptables aux différents gaz en mon-
tant les injecteurs correspondants au gaz utilisé. Pour
cela, il est nécessaire d'enlever les répartiteurs de flamme
des brileurs et, au moyen d'une clé droite “B", de déviss-
er 'injecteur “A" (voir fig. 13) et de le remplacer par un
injecteur correspondant au gaz utilisé.

[l est conseillé de bloquer énergiquement l'injecteur.
Apres avoir effectué les remplacements indiqués ci-des-
sus, le technicien devra procéder au réglage des brileurs,
suivant la description du paragraphe 9, sceller les organes
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de réglage ou de préréglage éventuels, et remplacer I'étig-
uette présente sur appareil par celle qui correspond au
nouveau réglage de gaz effectu€. Cette étiquette se trouve
dans le sachet qui contient les injecteurs de rechange.
L'enveloppe contenant les injecteurs et les étiquettes, peut
étre donné en dotazion outrement étre disponible chez le
centre autorisé d'assistance.

Pour faciliter le travail de l'opérateur, nous reportons ci-a-
pres un tableau comportant les débits, les débits thermi-
ques des brileurs, le diametre des injecteurs et la pression
d'exercice pour les différents gaz.
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TABLEU
DIAMETRE
BRULEURS PRESSION DEBIT DEBIT
GAS D'EXERCICE | THERMIQUE INJECTEUR | THERMIQUE (W) EEgas burner*
N. | DENOMINATION mbar g/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max.
G30 - BUTANE 28-30 291 100 1800 | 4000
1 | ULTRARAPIDE G31-PROPANE 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30 - BUTANE 28-30 204 &3 900 2800
2 | RAPIDE G31-PROPANE 37 200 83 900 2800 60,0 %
G20 - NATURAL 20 267 1178 900 2800
G30 - BUTANE 28-30 127 65 550 | 1750
3 | SEMI-RAPIDE G31 - PROPANE 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 - NATURAL 20 167 977 550 | 1750
G30 - BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000
4 | AUXILIAIRE G31 - PROPANE 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - NATURAL 20 95 72X 450 1000
G30 - BUTANE 28-30 291 100HT |1800| 4000
12 BETCRQFRE’;PIDE G31 - PROPANE 37 286 100H1 [ 1800 4000 57,6 %
G20 - NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000

*Conformément au réglement n° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le (brileur de EEgas) de performan-
ce a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.

TYPES ET SECTIONS DES CABLES D'ALIMENTATION

TYPE DE TABLE DE CUISSON TYPE DE CABLE ALIMENTATION MONOPHASE
HO5 RR - F
Table de cuisson au gaz HO7 RN F Section 3 x 0,75 mm?
HO5RN - F

ATTENTION!!!
En cas de remplacement du cdble d'alimentation, l'installateur devra veiller a ce que le conducteur de terre (B) soit plus long que les conducteurs

de phase (voir fig. 14) et il devra en outre respecter les avertissements du paragraphe 10.

A\

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait s'éloigner du cable et ne pas toucher. En outre,
le dispositif doit étre débranché et pas allumé. Appelez le centre de service agréé le plus proche pour
résoudre le probléeme.
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait I'objet d'essais et d'une mise au point de la part d'un personnel expert et
spécialisé, de maniere a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et dans les magasins
autorises.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par du personnel
qualifié.

C'est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a procédé a la
vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le modéle, le numéro de série et le
type de défaut que présente votre appareil. Les données correspondantes sont poinconnées sur I'étiquette signalétique
appliquée sur la partie inférieure de votre appareil ainsi que sur I‘étiquette appliquée sur la boite d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des pieces de rechange appropriées et par conséquent de garan-
tir une intervention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données ci-apres de maniere a toujours les
avoir a portée de main:

Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche technique, avec la notice d’emploi
pendant toute la durée de vie de I'appareil.
Il/elle contient d'importantes données techniques.

E Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
I La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans les pays de la CE.
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/N NPOZOXH: H OUGKEUI] KaL Ta mpoofdotpa
pepn tng Beppaivovtat katd t xprion.

MpémeL va An@Bel pépLuva yLa tnv amouyn g
enagng pe Beppavikd otowxeia. Mawdid Kdtw
TWV 8 ETWV TIPETEL VA KPATOUVTAL POKPLA, EKTOG
vV ETOTITEVOVTAL CUVEXWG.

Auty n ouokeur pmopel va xpnotporoinOel
amo TatdLd nAwkiag amo 8 €Twv Kat avw Kat Ta
AToa e PELWEVEG OWHATIKEG, aLoBNTNPLAKES
n 8Lavontu<£g LKavomtsg N éNewdn spns_lplag
KaL yvwone, epooov emBAEmovtat f €xouv
EKTIALOEVTEL OYETLKA PE TN XPHION TNG GUCKEUNG
HE ao@aAr TPOTIO KaL VA £XOUV KATAVONOEL TOUG
KLv8UVouG TIoU UTIELOEPXOVTAL.

Ta tawdLd dev mpémeL va ailouv pe T GUOKEUN.
0 kaBapLopog kat n cuvtripnon &ev TPETEL va
Slevepyouvtat amd mada xwpic emtiPAedn.

/N\ NPOZOXH: 1o Xwpig mapakoAoudnon
HaysipepaoeatiapeAino¢hAddLpmopeivacival
€MmKivéuvo Kat va TpokaAeoel TupkayLd. Mote
HNV ETLYELPOETE TNV KATAGPEDN TNG TIUPKAYLAG
HE vEPO, aANA TIPEMEL VO ATIEVEPYOTIOLIOTE TN
OUOKEUN KaL aTn guvEXELa va KAAUYETE T pAdya
TLY. M€ KATIAKL 1] PLaL QVTLTTUPLKI) KouBepta.

/\ NPOZOXH:  Kivsuvog TIUPKayLaG:  pnv
amoOnKeVETE  QVTIKEIPEVA OTL  POYELPLKES
EMLPAVELEC,

/N NPOZOXH: Edv N emupavela €xeL payioet,
ofnote T ouckeur ywa va amo@evxBel to
evdexopevo nAektpomAnéiag.

/N NPO3OXH: 8ev XpnotyomoLovv pLa povada
KaBapLopoU pe atpo TOU: COPTIEG, €O0TIEG Kal
(OUPVOUG.

/N NPOOXH: N ouokeun 6gv mpoopiletal va
AeLtoupyel HEoW EVOGEEWTEPLKOU X POVOSLAKOTITN
] M€ XWPLOTO oUGTNHA €& ATTOOTATEWG EAEYYOU.

/N NPOOXH: Xpnowpomoteite  povo  ta
efaptnpata/ouotipata ac@aliag mou £Xouv
OX€8LAOTEL AMO TOV KATAOKEUAOTH TOU TIAQTW
€0TLWV I AUTATIOU UTEOSELKVUOVTAL WG KATAAANAQ
OTLG 08NYLEC XPrOEWE OTIO TOV KATAOKEVAOTH) TN
OUOKEUNG 1} QUTA IOV €ival EVOWHATWHEVA OTN
ouokeun. H xprion akatdAAnAwv egaptnudtwv/
ouotnpdtwy  ac@alsiag  evdExetar  va
TIPOKAAETEL aTuyfpata.
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/\ NPO3OXH: n &wadkacia payslpepatog
TIPETEL va emoTtteveTat. Mu oovtopn dtadikaoia
HOYELPEUOTOG TIPETIEL VAL ETIOTITEVETAL GUVEXWG.

A\ Mpoacoxn: Katd tn SLapkela tng Asttoupyiag,
10 TAaiato epyaciag kabiotatal TOAU {€aTo TAVW
otig {wveg payelpepatos: Kpatrote to pakpLd amo ta
modLd!

/N THMANTIKO: T pla téhela eykataotaon,
pla  TéAela pU9|Jl0r] KaL  €va  TéAELo
PETAOXNPATLOPO Tou TAALGiO E0TLWV KaTd T
xpnon aAwv aspiwv, mpémel va ancuBuvBeite
o€ evav EZ0YZIOAOTHMENO ErKATAZTATH: H pn
TPNoN AuToL TOU KavOva ETLPEPEL PELWON TG
LoYU0G TG yyonong.

/\ SHMANTIKO: H gykatdotaon TPEMEL va
Y(VEL GUQPWVO PE TLG 08NYIEG TOU KATAOKEVATH.
Tuxdv eopalpévn eykatdotaon pmopel va
EMLPEPEL {Nplieg o€ atopa, {wa r TpAypaTa, WG
TIPOG TO OTIOLO O KATAOKELAOTHG &€V UTIOPEL va
BewpnBel utevBuvog.

A\ 5e MEPIMTIWON TIOU yLo TNV EYKATAOGTAON
Ba émpeme va amattnBouv TPoTOTOLAOELS OTO
OLKLOKO NAEKTPLKO OiKTUO 1 0f TepimTwon
acupPatotntag avapesa oty mpida kat oto
Buopa tng ouokeung, Ba mpemel va {ntnOei
N enépPacn EMAyyEAPHATIKA KATOAPTLOPEVOU
TIPOCWTTLKOU. AUTO TO TEAEUTALO, GUYKEKPLUEVA,
Ba mpémel emiong va emPBePfatwaoet OTL T TPApa
WV kaAwdiwv g Tpidag evseikvutal yia Ty
LoXU TIOU amoppo@dral armo T CUOKEUT).

YANDY: TEPLTTWOT T(POTAPHOYNG TNG EMLPAVELAG

payetpépatog o€ AAAo TUTIO AEPiov, EpyaoTeite
OTWG TEPLYpAWouV oL odnyieg ywa TV
EYKATAOTAON KaL TN XPoN KAl avTLKataotiote
TNV ETKETA OTOV TIATO PE EKELVN TIOU TIAPEXETAL
HEOO OTO QAKEAD TWV AVTAANAKTLKWV.

/N NPOEIAOMOIHZH! O KataoKeuaoTAg
armaAAdoostal ano kade sueuvr] yla 10y’ ()Y Zr]pteg
Tiou opeilovtat o€ maparoinan 1j tpomormoinan
TOU TIPOIOVTOG 1} TWV EMLPEPOUG OTOLXELWY TOU
KOTA T SLAPKELD TG yKaTAOTAONG. O TEXVLKOG
gykatdotaong €uBovetal ya tuxov {npLEg n
BAGPec mou mpokaAouvtal AOyw EGQAAPEVNG
ouvappoAoynong 1 eykatdotaong. o tuyov
(nuieg Tou  ogeihovtal OtV €yKATAOTOON
TOU TPOLOVTOG,  EMLKOWWVAOTE HE  TOV
€€0UOLOO0TNPEVO TEXVLKO EYKATAOTOONG.
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MEPIFPA®H EXTIQON MATEIPEMATOX

GSE 64320 SBCIX GSE 75330 SBCIX

DCC AFB: Aépa amto To KATW PEPOG

Kavotipag umeptayetag Bepuavang (Wok) de 4000 W
Kauotrpag tayug de 2800 W
Kauotnpag nut-tayug de 1750 W
Kauotnpag epedpLkog de 1000 W

ALaKOTITNG XELpLopoU Kauotnpa ap. 1

ALaKOTITNG XELPLOpOU KauaTpa ap. 2

ALOKOTITNG XELPLOWOU Kauatrpa ap. 3

11 AlakoTTTnG YELpLopou kauatrpa ap. 5

12 Kavotnpag umeptayetag O¢ppavang * DCC AFB (Wok)
13 Alakomng xelpLopou kavatnpa ap. 12

OO0 ~JUTWwN —

de 4000 W
*DCC AFB: Aépa amd to kdtw pépog
[poaoyn: n GuaKevj autij GYESLATTIKE yia OLKLAKI] X101, O KATOLKIEG KaL QMo LSLWTE.

H aydpa WOK pémeL va ypnatpomoteitat ovo Endvw oTov KaUoTjpa ureptayelag
Oépuavong. TomoBetijote v emdvw 01N gydpa TOU KAUOTpPA UMEPTayelag
Oépuavang, apou atyoupeuteite yia t atabepdtntd tou (PAETE k. A).
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XPHzH

1) KAYZTHPEZ

2NV mpooon, Tavw o€ KABe SLakOTTN elval TUMWHEVO Eva
0Y£610 010 0T0(0 Patvetal o€ TIOLOV KAUOTAPA AVTLOTOLXEL
kaBe dlakomtng. Aol avolete Tov KPouvo ToU SLKTUOU
mapoyng aeptou 1 g @LAANG aepiou, avayte Toug
KOUOTIPEG [IE TOV TPOTIO TTOU TIEPLYPAPETAL TIAPAKATW:

- XELpokivntn avagAegn

[MlECTE KAl TEPLOTPEPTE TO KOUWTIL TTOU QVTLOTOLYEL aTOV
QALTOVPEVO KAUOTNPA APLOTEPOTTPOMA PEXPL VA (PTATEL
otn Bean mAnpoug evepyomoinang (peyain @AOya ik, 1),
0T Ouveyela TomoBetrate eva avaypevo omipto Kovtda
OTOV KaUaTNPQ.

- HAektpikn autopatn avagAegn

MiEote kal OTPEYPTE apLOTEPOOTPOPA TO SLAKOTTN TIOU
QVTLOTOLYEL OTOV Kauompa ou Ba ypnotporotnBe, cpspts
Tov otn Beon tou MeyLatou (peyahn @AGya €k, 1) KatoTiy
TILEQTE TOV SLAKOTTTN TEAElWG,

- AvagAen kavotripwv mou Stabetouv Beppolelyog
acpaheiag

Me toug kauatrpegmou dtabetouy Beppolelyog acpaleiag,
TIPETIEL VA OTPEPETE APLOTEPOOTPOPA TO OLAKOTITN TIOU
avtiotolxel otov kauotpa mou Ba  ypnotpomoundel,
PpepTe TOV 0t Beon tou Méylotou (Peyahn @AGya LK.
1) péxpt va aloBavBelte to oTOM, KATOTV TILEOTE TO
SLaKOTTTN Kal EMavalafete TLG EVEPYELEC TIOU avaepBnkav
T(PONYOUPEVLIG,

A@oU ylveL N ava@Aetn Slatnprote atnuévo Tov SLAKOTITN
yla mepimou 10 SeutepOAema.

[0 OAa Ta JovTéAa, o€ Ttepimtwan Tou afroouv katd AdBog
oL (PAOYEC, KAELOTE TO SLAKOTITN EAEYYOU TOU KAUOTHpa Kal
NV emeLpnoete va Eavavapete TouAayLatov yla 1 Aemro.

MQX XPHXIMOMOIOYNTAI OI KAY2THPEZX

Mo va TETKETe T péyLOTN amodoon pe Ty eAayLot
katavalwon aeplou elvat ypnowo va Bupooadte 6,1
dleukpiletal mapakatw:

- Xpnoworotelte yla  kdBe kauotpa  KATAMNAEC
KOTOaPOAEG (BAETE TOV EMOPEVO TIVAKA KAL TNV ELK. 2).

- Otav @racete oto Ppacid @epte To dlakomn ot Bean
Tou EAayiotou (pikpn Aoya ek, 1).

- Na ypnotporoLelte avta KatoapOAEg e KaTakL.

- XpnotpomoLelte Yovo okeun e emimedn Baaon.

MPOEIAOMOIHZEIZ:

- H avagpAedn twv kavotipwv pe Beppolevyn
ao@aheiag pmopel va yivel povo 0tav o SLakomIng
elvat otn B¢an tou MéyLatou (peydAn @Adya k. 1).

- Atouoia nAeKTpLKIG EVEPYELAG, pTiopeite va avaete
TOUG KAUOTNPEG PE Ta oTtipTa.

- Katd t Xxpron twv Kauotipwv HnvV a@rivete

Kavotrpeg Iox0¢W | Katoapoheg @ cm
umeptayetag Beppavong | 4000 24+ 26
Tayug 2800 20+ 22
Hut-tayug 1750 16+18
Epedptkdg 1000 10+ 14

QQUAAKTN TN OUCKEUN Kal TIpoaé€te va pn Bpiokovtal
mAnoiov mawdLd. Ewdikotepa, PePatwBeite 6L ot Aafeg
TWV KatoapoAwv eivar tomoBetnpéveg pe owoto
TPOTIO KOL VO EMLTNPELTE TO payelpEPa TW TPOYipwy
otav xpnotporoteite Addia Kat Aimn agol autd ivat
LéLaitepa eV@AEKTa.

- Mnv xpnotgomoteite ompél kabaplopou agpolOA
KOVTA 0Tn povada katd tn SLapkela Tng Xpnons,
kivduvo TupKayLag.

- ZUVLOTATAL VO PNV XPOLHOTIOLELTE TIEPLEKTEG TIOU VOl
npog&Exouv amo ta akpa tng £Tiag.

MPOEIAOMOIHZEIX KAT ZYMBOYAEZ 'TA TO XPHZTH:

-1 XPri0N PLaG GUCKEVNG aEpLov yLa payeipega mapayet
BeppodTNTa KaL uypacia 0T0 XWPO OTOV OTOi0 Eival
tomoBetnpévn. Na to Adyo autd eival amapaitnto
va e€aopaliete ¢vav KaAO agpLOPO TOU XWPOU
dlatnpwvtag AevBepa ta avolypata TOU (QUGLKOU
QEPLOPOU (LK. 3) KOl EVEPYOTIOLWVTAG T HNXAVLKA
OUOKeUN aeplopol (amoppo@ntiipag f NAEKTPLKOG
sEasplotnpaq ELK. 4 KOL ELK. 3).

- H évtovn kau apatetapévn xpron g GUOKeur,
uropel va amautel évav TIpocBeto aepLopo, yia
napadelypa to dvolypa evog tapdbupou, fj Evav o
AmoTEAEOPATIKO aepLOpO av§dvovtag tnv Loy Tng
HNXQVLKAG avappo@naong Qv uTtapxeL.

- Mnv €My elpriOETE va TPOTIOTIOLAOETE TA TEXVLKA
XOPAKTNPLOTLKA TOU TIPOi6VTOG SLOTL autd propel va
amnopei emkivéuvo.

- AV amo@aoisETE va PN XPNOLPOTIOLNOETE QUTH TN
OUOKEUN (1] va QVTLKATAOTOETE TV TtaAaLd) TpLv va
I piYete otov kA0 amopplppdTwWY cuvioTdtal va
TNV KATAOTHOETE aQVEVEPYT GUHPWVA PE TV LoXUouoa
vopoBeaoia oxeTlkd pe v pootacia tng vyeiag Kat
™ pumavon tou epLParioviog, kablotwvtag emiong
apAapn ta tuydv emikivéuva tpRpata , €L6Lka ya ta
matdLa mou Ba propoucav va XpPnGLUOTIOLooUV pLa
OUOKEUN EKTOG Xpriong yta va maiouv.

- Mnv ayyiete tn cuokeun pe Bpeypéva vypa xépLa f
modLa.

- Mn xpnotyoroLeite tn GuoKeur Pe yupva odia.

- 0 Kataokevaotrg dev pmopei va OswpnOei umetBuvog
yla LG omoteadnmote {nuieg mou TpokAROnKav amo
aKATAAANAEG, EQAAPEVEG I} abLKALOAOYNTEG XPHOELG.
- Katd tn dudpkela Kat apéowg petd tn Asttoupyia
opLopéva pépn tou TAaLGiou €0Twwv @BAvouv o
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Beppokpaoie mOAU uPnAéG: Amo@Uyete thv emagn
oG,

- AQoU xpnolpoToL)oETeE TO TAAIOLO  EOTLWVY,
BePatwBeite 0Tl 0 deiktng Twv Slakomtwy Ppioketal
o€ B<on amevepyotoinong Kat KAELOTE TNV KEVIPLKA
oTpOPLYya Tou aywyoU SLavopng tou agpiov A
oTPOPLYYQ TNG PLAANC.

- & TepimIwon TOU OL OTPOPLYYEG TOU agpiou
napoudtalovv avwpalia Katd tn Asttoupyia Toug,
kaAéote Tnv Yrnpeoia Texvikng BorBeLag.

- H ouokeur] &ev Ba mpemeL va Asttoupyel pe €va
efwtepkd ypovodiakomn f &exwplotd ovotnpa
TAexELpLopoL.

To mAaiolo autd €oTwwv EXEL OXEdLAOTEL yla va
XpnotpomonOel POVO oav GUOKEUN MaAYELPEUATOG:
H omotadnmote dAAn xpnon (0mwg n Béppavon tou
nepLBailovtog) Ba mpemeL va Bswpeitat akatdAAnAn
KaL ETLKIVELVN.

Npoooyn: Katd tn &udpkela tng Aettoupyiag, to
mAaiolo epyaciag kabiotatat moAU {010 MAVW OTLG
{wveg payelpsparog: Kpatote 10 pakpld amd ta
madLal

KAOGAPIZMOZ

MPOZOXH:

Mpwv  Slevepynoete  omoiadfmote  SLadikaoia
kaBaplopol, va amoCUVOEETE TN GUOKEUN OO TO
diktuo tpopodoaciag agpiou kat nAekTpLkoU.

2) ENIPANEIA EPTAZIAZ

Av BéAeTe va LaTNPNOETE TV ETLPAVELD ETTLWY YUTALOTEDT),
elvar MOAU onuavtikd va v TIAEVETE PETA amo Kabe
Xpnon pe yAlapo oamouvovepo, va tnv Eeyadete kal va
TN oTeyvwvete. Me Tov (610 TPOTIO TPETEL va TIAévovTal T
EMOPaATwpEVa TAEYUATA, TA EMOHOATWHEVE KAADppATA
A", "B kat “C" (BAeme ek, 6/A — 6/B) Kal oL KeQAMEG
kauotpwv “T" (BAETe €k, 6/B).

Na kaBapilovtat ta pmoulld avdgAegnc “AC" kat ot
aloBntpeg twv Beppoatotyelwv “TC" (BAeme ik, 6/A). Aev
TIpETEL Va ToToBeTouVTaL 0TO TALVTHPLO TiLaTwv. KaBaplote
amaAd pe pLa pkpr) fouptaa, omwg gaivetal (delte. Eik. 6)
KOl aprOTE TV Va OTEYVWOEL EVIEAWC,

O kaBaplopog mpemel va Slevepyeital otav o mAaiolo
kal Ta egaptuata bev elval Beppd kal bev MpPEMEL va
XPNOWOTIOLOUVTAL PETAANKA apOouyyapakLa, amoguatika
0€ gKOVN 1) SLaBpwiikd spray. Mnv a@rivete vamapapévouy
€0OL, Kaes, yaAa, ahpupo vepod Kal YUPOG Agpoviol N
viopdrag €Tt pakpov o€ enapn e TG EMPAVELEC,

MPOEIAOMNOIHZEIZ:

Otav Eavapovtapete ta e€aptipata mapakaleiode va

TNPELTE TLG TTAPAKATW CUCTACELG:

- Na eAéyxete av ta avolypata twv KEQOAWV Twv
kavotipwyv ‘T’ (€wk. 6/A) bev epgppdocovtal amo EEva
owparta.

- BeBawwBeite 0tL 10 emiopaitwpévo kamdke “A”, “B”
kat “C" (elk. 6/A - 6/B) eival owotd tomobetnpévo
otV KeWaA tou Kavotipa. Auth n mpoinobeon
LKAVOTIOLELTAL OTAV TO KATIAKL TTOU £lval TOTIOBETNPEVO
oTNV KEQaA TpoKUTTEL amdAuta atadepo.

- Av n pavoUBpa avoiypatog kat KAELoLPaTog KAmoLou
kpouvoU eival Suoyxepng, pn tov (opilete, aAAd
{nuiote emelyoviwg v emépPPacn tng umnpeaiag
TEXVLKNG UTTOOTHPLENG.

- Tla va dLatnprioete o€ KaAr KAtaotaon Ta NAEKTPLKA
oldepa Ba mpémeL va avupetwmidovtal pe ta
kataAAnAa mpoidvta kabaplopol Kat tnv TpoAnyn
NG OKOUPLAG.

- Mn xpnotpomoteite midakeg atpov yLa tov KabapLopo
TNG CUOKEUN.

ZHMANTIKO:

Edv agaipeoete toug kauotrpeg ya kabapiopo,
BePaiwBeite dtLoAatapépn ivatowotatomnobetnueva
mpLv Toug avaete Eava.

Inpeiwon: H ouvexng xpron 6Oa pmopovoe va
TIPOKAAEDEL, OE AVTLOTOLYLO PE TOUG KAUOTHPEG, €va
XPWHATLOPO SLAPOPETLKO ATIO TOV APXLKO, O OTIOL0G
o@ethetat atnv uPnAn Beppokpaocia.

EFKATA2TAZH

TEXNIKEZ MAHPO®OPIEX A TOYZ TEXNIKOY2
EFKATAZTAZHX

H eykatdotaan, OAeg oL pubpioeLg, oL TPOTIOTIOLAOELG
KaL 1 ouvtpnon, TOU ava@époviaL oto HEPOG
QUTO TIPETEL VO SLEVEPYOUVTAL QATIOKAELOTIKA aTO
ELSLKEVPEVO TIPOOWTILKO. MLa EaaApEv EyKaTAoTAON
pmopel va mpoeviioel {npLég o€ atopa, {wa N
QVTLKELPEVA, EVAVTL TWV OTIOLWVY 0 KATAOKEVAOTHG SEV
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pmopei va BswpnBel umevBuvoc.

0 eomAiopog TpemeL va eykataotabel owotd,
oUPQWVa PE TOUG LOYXVOVTEG KAVOVEG KaL CUPPWVA PE
TLG 08NYLEC TOU KATAOKEVOOTH.

Ou &latdéelg aopaleiag n avtdpatng pouduLong
TWV OUCKELWV Katd Tt OSudpkela  {wng g
£yKATAOTaONG Umopolv va tpororotnBolv povo
amod Tov KataoKevaoth 1 amd tov §oualodotnpevo
mipounBeuth.



3) EIZATQIH NAAIZIOY

AQoU a@alpecete TV eEWTEPLKN OUOKEUaoa Kal TIG
EQWTEPLKEG OUOKEUQDLEG TWY SLAPOPWY KWWY HEPWY,
BeBawbeite yla v akepadta tou mMhalaiov, e
Tep{Ttwan ap@BoAiag pr) XpnOOTIOLE(TE T GUTKEUN Ka
areuBuvBe(Te O€ EL8IKEVLIEVO TIDOOWTILKO.

Ta GIOLXELCI NG GuoKeuaolag (XGPIOVL oaKou}\sg,
5LOyKOUpEVO TIOAUGTUPOA, KaPQLA...) €V TIPEMEL
va agrvovtat ektebelpéva o pikpd matdld ag@ou
amoTEAOUV SUVNTLKEG TINYEG KLVSUVOU.

Mpémel va dnutoupynoete oto mAalolo tou apBpwtou
enimAou eva Avolypa yla Tov EVIOLLOKO Twv dlaoTAcEwY
ToU ek@PAlovTal 0E mm Kal ToU UTOSELKvUOVTaL Oty
el 7, ppovtilovtag va tnpnBolv oL KPLTIKEG amMOOTACELS
petagu Tou TAaLolou, Twv TAEUPLKWY TOLYWHATWY, TOU TIlow
Ka EMavw Totywpatog (BAETE k. 7).

H ouokeun mpemeL ka katatayBel otn katnyopia 3 kat
GUVETIWG UTIOKELTAL 0€ OAOUG TOUG TIEPLOPLOHOUG TIOU
TiPOPAETOVTAL ATIO TOUG KAVOVLGHOUG YLOL TLG GUGKEUES
QUTEG,.

4) 2TEPEQZH TOY NAAIZIOY

To mhalolo SlaBetel pla 6Lk OTOKOG yila TV amo@uyn
Oleladuang uypou oto EmmAo. A va EQApHOTETE
OWOTA TV 0T0K0G auth, mapakakelobe va tproete 0,1
QVAPEPETAL TIAPAKATW:

- BydAte 1¢ Awpibec tng otokog amo T Béon Toug
gpovtiovtag wote TO  OLAPAVEC TIPOOTATEUTIKO  Va
napapeivel kKoOAnpEvo atny dta tnv otokac,

- Avamodoyupiate o mMAaiolo kat TomoBeTrote owatd Ty
OTOKOG “E” (€LK. 9) kATWw amo To kPO Tou MAaLatou, ET0L WOTE
T0 EGWTEPLKO TIAEUPO TG OTOKOG VOl GUHITTETEL EMAKPLBWG PE
TO TEPLYETPLKO EEWTEPLKO AKPO TOU TAatalou. Ta akpa Twv
Awplowv TTPETEL Va oUPTEGOUY YWP(C va TIPOEEEXOLV.

- Epapuoote oto mAalolo tnv aTOKog OUOLOPOPPa Kal HE
aoPAAELa, TILECOVTAG TNV JE T SAYTUAQ, KATOTILY, QpaLpEDTE
) XApTvn TPOCTATEVTIK Awplda NG TOLhoUxag Kat
tonoBetrote To mAalalo atnv o Tou dnuLoupynonke ato
€mAO.

- KOUte TpoaeKTIKA TNV AKpn Tieplooela oToKog “E” pe €va
epyaheio "F" (etk 9/A).

- TomoBetnote v eotia pe ta katdAMnAa otnplypata “S”
KOl TIPOOAPOOTE TO TPOEEEYOV EPOG HEDQ OTNY UTOSOYXT
"H" 0T KAt Pepog, yupiate Ty Bloa “F péxpt To athpiypa
“S" vaL £QappOaEL 0To TIAvw pepOg (ay. 10).

- To evbeyopevo Tolxwia (apLatepo  Sekl) mou Eemepdet

oe UYog TV empaveld epyaotag Tipémel va Bpebel oe
pLa. EAYLOT amooTaon amo T POVIo COHEWVA pE 0,TL
QUaYEPETAL OTN OTAAN Kal oTov Tvaka.
- Ta va amogevxBolv duvate EMapes e TV EmpAaveLa
ToU UTEPBEPHOL KOUTIOU TG empavelas — katd )
Aettoupyla autou, Tpemel va BAAETE Eva SLaYwPLOTIKO Ao
§UAO oTepewpevo e Bideg oe eAaylotn amoatacn 70 mm
aro 1o top (€lk. 7).

ZHMANTIKEZ YMOAEIZEIZ ETKATAZTAZHZ

Emonuaivetar otov teQVIKO €ykatdotacng OtL ta
EVOEXOPEVO TIAEUPLKA TOlYWHATA OEV TIPETEL v
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Eemepvdve ae VoG To TAaioLo payelpepatog. Akopn,
TO TILOW TOLY WML KOL OL YELTOVLKEG ETILPAVELEG KOL TIEPLE
Tou TAaLaiov TipETEL va aviEyouv og Beppokpaciag 90
°C. H k6A\a TIoU EVWVEL TO TIAAOTLKO TEAVEA OTO £TILTIAO,
TIPETEL VA avTExeL o€ Beppokpaaieg OXL PLkpOTEPES
twv 150 °Cyia va amo@euyei n amokoAAnan g idLag
™G emévduaong.

H eykatdotacn tng OUOKeung TmpémeL va eival
oUWV PE 0,TL UTIaYOPEVETAL ATIO TOUG LOYUOVTEG
KavovLopoUg.

H ouokeur) auty &ev elvat ouvbedepévn o dudtagn
QMOPAKPUVONG TWV TIPOIOVIWY NG KAUONG. ZUVETIWG
QUTI TIPETIEL VO GUVSEETAL CUPQPWVA HIE TOUG KAVOVEG
EYKATAOTAONG TIOU PVNUOVEUTNKAV Tapamavw. Oa
nipémneL va 600¢l LdLaitepn mpPocoxn OTLG TTAPAKATW
umodeifelg  mou  epappoloviat o {nupata
e€agplopou Kat agplopov.

5) EZAEPIZMOZ XQPQN

Eivar avaykaio o xwpog ormou eykadiotatat n ouokeun
Ve gival ouveyws aeptiopevog yia va dlaopaicetat n
0waTh Aetoupyta autrg. H moootnta tou avaykatou aépa
elval n amattoupevn yla Ty KaVoVvLKr) kauan tou agplou
KAL YLd. TOV dEPLOPO TOU XWPOU O c')yKog Tou omolou dev
umopel va elvat pkpotepog twv 20 m*. H @uolk pon
TOU O€pa TIPETEL val yiveTal e AUESO TPOTO dlapéoou
HOVLHWV QVOLYUATWY TIOU yivovTal 0Ta TOlWHATA TOU TIpOG
aEpLopoU prou ToU BAETOLY TIPOG T 6w, HE HtaehdyLotn
Slatopr 100 cm? (BAere ewk. 3). Ta avoiypara autd TpemeL
v T(PAYHATOTOLOUVIAL €T0L WOTE VA NV HTopoLV va
epppaxBouv. Emurpenetal emiong kal 0 EpHETO AgpLOpOg
HEaw ANPNG TOU AEPQ A0 XWPOUG YELTOVIKOUG TOU TIPOG
(EPLOO XWPOU, TNPWVTAG AUOTNPA O, TL UTLAYOPEVETAL MO
TOUG LOYUOVTEG KQVOVIOHOUG.

MPOZOXH: av oL KAUGTAPECG TG EMLPAVELAG Epyaaiag
6ev dlabétouv Beppoleuyog aopaleiag, To dvoqpa
QEPLOMPOU TIPETEL Va £XEL EAAXLOTN SLatopr] 200 cm?,

6) OEZH KAI AEPIZMO2

O GUOKEVEG HOYELDENOTOG PE QEPLO TIPETIEL TIAVTA VaL
EKKEVWVOUV T TEPOLOVTA TG KAVENG HETW cmoppocpr]tr]pwv
OUVSESEpsvwv O€ KapWASEC, O€ Kamvosoxoug 1 art evbelag
P0G Ta €Ew (BAETE €Lk, 4). Xe Tepimtwaon Tou 6ev UmdpyeL
n duvatdtnta €QapPoyng ToU amoppo@nIApa, Elvat
QMOSEKTN) N XPNON €VOG QVEPLOTIPA EYKATEGTNUEVOL OF
napabupo 1) oe Tolyo mou BAeTeL PO Ta 6w, Kal TiBetal
oe Aettoupyla tautoypova pe tn ouckeun (BAETe eLk. 5),
apkel va tpouvtal auotnpd ot odnyleg mou agopouy
OTOV QEPLOPO KAl TIOU UTTAYOPEUOVTAL ATO TOUG LOYUOVIES
KQVOVLGlOUC.

7) ZYNAEZH AEPIOY

Mpw ouvééoete tn ouokeun PePfawwbeite ot ta
oToLXEla TNG ETIKETAG EMILONUAVOEWV OTO KATW PEPOG
TOU Kaooviov givat oupfatd pe ekeiva tou SLkTuou
davopng aspiov.

Ml €TIKETO, TOU €yXELPLOlOU QUTOU, TUTIWWEVN
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KOl PLo 0TO KATW PEPOG TOU KAOOVLOU, SEiXvel TG
npoumoBéoelg pubPLONG TG GUOKEURG: Tov TUTO
agpiou Kat tnv migon Aettoupyiag.

Otav 10 aéplo OlavéPeTal PEOW OCWANVWOEWY,
N OUOKEUN TIPETEL VA OUVOEETAL OTNV  EYKATAOTAON
Tpooaywyns aeptou:

- € 0KANPO aTAALVO PETAMIKO GWARVA CUPPWVA E TOUG
LOYUOVTEG KavovLapoUg, ol (EVEELC TWV OTolwY TIPETIEL va
TIPQYHATOTIOLOUVTAL PECW OTIELPOELOWY PAKOP GUPPWVA PE
ToV Kavoviopo EN 10226.

- PE GWANVa YAAKLVO GUPQWVA JE TOV LOYUOVIA KAVOVLOO,
kat ot (eUEeLC Tou OTIolOU TIPEMEL Va TipaypatoTon8ouv
e paKOp PNXavikNG avioyng oUP@wva pe Tov Loyuovia
KavovLopo.

- He €UKapmTo atodAvo avofeldwto owArva ouvexoug
Tolywparog, oUPPWvVa pe TOV LoXUOVTA KaVOVLoPO, e
PEYLOTN EMEKTAON 2 PETPWY Kal TOLHOUYEG oUPQwva pE
Tov Loyvovta kavoviopo. O owhfvag autog TPETEL va
eykaBlotaral pe Tpomo Tou va pnv Umopel va epBel oe
ENAQN HE T KWNTA PéPN TOU OTOLKELOU €vtoixang (yLa
Tapadelypa ouptapta) kat dev mpemet va dlacy (el xwpoug
Tou pmopet va mapa@optwBoulv.

Otav 1o agpLo mapeyetat am’ ubeiag amo pLa QLaAn,
N OUOKEUN, TPOYOOOTOUKEVN WE €va puBuLoty Tieong
oUPEWVA JE TOV LOYUOVTA KAVOVLOPO, TIRETTEL VA OUVOEETAL:
- JE YAAKLVO OWANVa oUP@WVa JE TOV LOYUOVIA KAVOVLOHO,
Tou oTolou ot (eVEELG TIPETEL VAl TIPAYHATOTIOLOUVTAL LI
PAKOP PNXQVIKNG avToxnG olp@wva ME Tov Loyuovta
KQVOVLOO.

- € €UKAUTITOUG OWANVEG amo  avogetdwto yaAuBa
OUVEXOUG  TOLYWHATOG, oUP@WVA  pE  TOV  Loyvovta
KQVOVLOHO, [E WEYLOTN €KTOON 2 PETPWY KAl TOLUOUXEC
oUP@EWVA e Tov Loxbovia kavoviopo. O owAnvag autog
TIPETIEL Va ykaBiotatal pe TpOTo ToU va pnv Umopet va
epBeL o€ emaQr Pe Kwnta pepn tou atolxelou evrolyLong
(yla apadetypa ouptapla) kat 6ev mpetel va dlaoyilel
XWPOUC ToU pmopel va mapapoptwdoly. Zuviotatal va
Badete otov £0KAUTITO OWANVA TO ELGLKO TIPOCAPPOCTLKO,
ToU T0 Bplokete €UKOAQ OTnV ayopq, yia tn SLEUKOALVON
NG 0UVEEDNG e TO GUVEETIKO Tou puBptotr Tiieang mou
elval povtaplopevog atn gLan.

Me 1o Tiepag tng olvdeang eAéyEte T adoyn ateyavotnta
XPNOWOTIOLWVTAG OATIWVOELGEG SLAAUpA KaL TTOTE PAGYQ.

H eykatdotacn owAfjvwv amd avoeidwrto xaAuPa
kat Aaotixéviou cwAfva mpémel va Stac@alidel
otL 6ev Ba €pyovtal TOTE 0€ EMAPN PE KNTA PEPN
TOU EVOWPATWHPEVOU VTOUAamioU (TLY. ouptdpla).
ErumAéov, 6ev mpémeL va SLEpyetal amd odlapepiopata
mou Oa propovcav va xpnaotpormotnfolv yLa gKoToug
anoBnkeuong.

Otav  xpnowgomoteite ehaotkd owAqva, elvat
amapaltnTo va cUPHOPPWVEDTE PE TIC aKOAOUBEG 06nyieC:
- KQVEVa PEPOG TOU OWANVQ bev TIPETEL Va EPXETAL GE EMAPN
pe pepn Twv omolwv n Beppokpaaia utepPatvel toug 90 °C.
- 0 owAfvag 6ev pemel va tpaflétal, va otpeBAwvetar, va
otpayyaAiletat r va Avyiletal eviova.

- N\ev TIPETIEL VA EpYETAL OE EMAPN PE ALXUNPEG AKPEC 1
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YWVIEC,

- MpéemeL va elvat e0koho va eheyyBel 0AOKANPO TO UNKOG
ToU owAnva yla va e\eyyBel n karaotacn Bopdg Tou.

- 0 owMvag TPEMEL va avilkataotabel evtog g
nuepopnviag mou avaypagetat atov (5o Tov swArva.

MPOEIAOMOIHZEIL:

Emonpaivetar 6tL 10 pakop €Lgodou agpiou TG
OUOKEUNG €ival OTELPOELSEG Yo» aEPlOU  KWVLKO
QPOEVLKO CUPPWVA IE TLG TIPOSLAYPAPES

EN 10226.

YHMANTIKO

H ouokeurl ouppop@wvetal pe TG SLatdgelg twv
uTIoTIaPAYPAPWVY YLA TLG EUPWTIAIKEG 08NYLEC:
Kavoviopoc (EE) 2016/426.

8) HAEKTPIKH 2YNAEZH

Mpw va mpofeite oc omoiadnmote eméppacn oto
NAEKTPLKO PEPOG TNG OUoKeunG, Ba mpémeL va tnv
amocUVSECETE TIAPWG ATO TO NAEKTPLKO SikTuo.

H nAektpLkny oUvéean TpemeL va ekteAeatel cUPPWva
HE TA TPOTUTIA KalL TG LOXUOUOEG VOMOBETLKEG
datdtelc.

Mpwv va kavete tn clvdean, eAéyEte OtL:

- uTtodoxN N T0 cuaTnpa SLABETEL Lkavr ouVSEDN Yelwong
OUPQWVA PE TA TPOTUTIA KAl TLG LoYUOUOEG VOHOBETIKES
dlatagelc. Oudepia euBuvn epetal yLa ) un tpenon twy
dlatdéewv autwv.

- N taon avuotoyel oty T Tou evdelkvutal ot
XQPOKTNPLOTIKA ETIKETA KAl TO TUAPA Twv KaAwdlwv tng
NAeKTpLkAG eykataotaonc Ba pmopel va umootnpilel 1o
poprtio Tou evéelkvutal emiong otnv ETIKETA.

- 1 TA0n avuotolel otnv Tyr Tou evéelkvutal ot
XCPAKTNPLOTIKN ETIKETA KAl TO TPAPA TwV KaAwdlwv e
NAEKTPLKNG €ykataotaong Ba pmopel va umootnpilel 1o
(poptio Tou evéelkvutal emiong otnv eTIkETa.

Otav n auvdean ato iktuo tpoodoaoiag yiveral péow
uttodoxnG:

- tomoBetote oto kaAwdlo Tpoodoaiag «C», €av
bev blabetel, (BAEme k. 11) eva @IC oUPPWVA PE TOUG
KQVOVLOHOUG KATAMNAO yLa TN pOPTWOT) TIOU UTOSELKVUETAL
OTNV ETIKETA PE TA Onpata. JUVEDTE Ta KaAwdLakLa
oUP@EWVa pe To 0xedlo NG kovag 11 @povtiloviag va
TNPELTE TL¢ TAPAKATW QVTLOTOLYLEC:

ypdupa L(pdaon) =kaAwdLAKL Kape Xpwpartog;

ypappa N (oudétepo) =KaAwdLAKL PTIAE XpWHATOG;
aUpBoAo yeiwong & = kaAwdLdkL TIPACLVOU-KiTpLVOU
Xpwpatog.

- To kaAwblo tpowodoaiag mpemel va tomobetndel etat
Wote va pnv @BAvel o kaveva onpeto pla Beppokpaaia
90 °C.

- Mnv xpnoworolelte yia T OUVOEDN  PEWWOEL,
TPOCAPHOYE(S 1 Slakhadwaels kabwg Ba pmopovoav va
T(POKAAEGOLV PEUBELC EMaPES e EMaKONOUBEC ETKIVOUVEG



uepBeppavaelc.
- Otav yivet o evtoopog n mpila mpemel va elvat
npoaBaotyn.

Otav n olvéeon yivel am’ cuBeiag oto nAektpiko
diktuo:

- TIAPEPBAMETE QVapeaa aTn GUOKEUN Kat 10 SIKTuo évav
TIOAUTIOAKO SLOKOTITN, SLACTATLOTOLNHEVO KataMnAa yia
T0 (POPTL0 TNG GUOKELNG, GUPPWVA HE T LoXVOVTA TIpOTUT
£yKaTAOTAONG,

- OupnBeite ot To kaAwSL0 yelwang bev TpémeL va Slakortel
arto 1o SLAKOTTT.

- Tla peyaAltepn ao@aAeta, n nAektpikr ouvéearn pmopet
vV T(POOTATEVETAL KAL ATTO £V SLAPOPLKO SLAKOTITN UPNANG
euatoBnoatac.

GR
MPOEIAOMNOIHZEIX

OAa ta TPOLOVIA MG CUPHOPPWVOVTIAL ME TIG
Eupwraiké mpodiaypa@és  KaL TG OXETLKEG
TpomoToLoeLg. Q¢ €K ToUutou, TO TPOIOV Elval
oUPQWVO pE TG amattioeLg twv Eupwmnaikwv 08nylwv
TIOU LOXUOUV OXETLKA pIE:

- NV nAektpopayvnukn cupBatotnta (EMC),

- TNV nAeKTpLKN ao@daAeta (LVD),

- TOV TLEPLOPLOO TNG XPONG OPLOPEVWVY ETILKIVEUVWY
ouotwv (RoHS) kat tov

- OwkoAoyLko oxedraopo (ERP).

PYOMIZH

Mpw va kdvete omoLadnmote pUBYLON ATTOCUVEEDTE TN
GUOKEUN aTto TO PELpAL.

210 T€A0G Twv pubpiccwv N twv Tpopubpicewy, ta
EVOEXOPEVO OPPaYLoPATA TIPETIEL VA aTtoKATATTABOUY
QMo TOV TEXVLKO.

H pUBpLon tou KUpPLOU aEPa OTOUG KAUGTHPEG Pag SEV
elvau armapaitnn.

9) BANEZ

PUBpLoN Tou “ENdxLoTou™
- Qvayte Tov kauatpa BAte to dlakorn ot Béon tou
“EAdytatou” (pikpr) GAOYa ELK. 1).

Bya)\ts Tov dlakomn “M” (ew. 12 - 12/A) Tou kpouvou
arma Tiedovtag oto atéhexog autou. To by-pass yua T
puBHLON TG ENAXLOTNG TIapOYNG HTTOPEL val Elva: 0T TAAL
U Kpouvou (€. 12) 1} OTO E0WTEPLKO TOU ors)\exouq 2¢€
kaBe meplmwon, yla ) puBuLon, n mpoofaon yiveral
HEOW €loaywyng evog pikpou kataafidlou “D” oto mhat
TOU Kpouvou (elk. 12), 1 atnv o) “C" 0TO £0WTEPLKO TOU
OTEAEYOUG TOU KPoLVOU (elk. 12/A).

- Meplotpéete 10 by-pass 6e€Ld 1) aplotepa pubuidovrag

kataMiAwG T eAoya otn Bean pelwpievng Tapoxig.
Juviotdtat va pnv urepBalete pe 1o “EAdyloto” n
HKPR QAOya TpémeL val elvat ouveync kat ataBepn).
ErtavatomoBetrate owotd ta lagopa ecaptiyara.
Evvoeital 6tLn mpoavagepBeioa puByLon dlevepyeital
HOVO pE KauoTnpeg Tou Acttoupyolv oe G20, evw
PE Kauotnpeg mou Aettoupyolv o€ G30 1§ G31 n
Bida mpémel va aoc@aliletar teheiwg (oTpEovag
de€Lootpowa).

Mava ehéygete T otabepotnta tov kavotrpa, yupiote
TO KOUpTIL amd tnv eAdyLotn otn péylotn BEon TpeLg
POpEC YEoa o€ Eva deutepolemto. H gAdya v Tpemel
va opnoeL.

BaABidag Aimavang
Av pa BalBida £xel KOARAGEL, Pnv TLECETE KaL va
{ntiosL texvikn PonBeta.

MPOEIAOMOIHZH: H XYNTHPHZH MPEMEI NA TINETAI
ATOKAEIZTIKA KAT MONO AMMO E=0YZIOAOTHMENA
ATOMA.

METATPOIEZ

10) ANTIKATAZTAZH AKPOO®YZIQN

Ot kavotnpeg Tpooapuélovtal ota  dlapopa  agpla
ouvappoloywvtag ta avtiotolya akpo@uala Tou aepiou
ToU yprotpomolelte. Ma va ylvel auto elval arapattnto
VA QQALPECETE TIG KEPAAEC TWV KAUOTNPWY Kal PE eva
(010 KAeWol «B», va EeBLowaETe To akpo@ualo «A» (BAEme
€lK. 13) KaL va TO QVTLKATOOTHOETE [E EVa aKPOPUALO TIOU
QUTLOTOLYEL OTO AEPLO TIOU XPNOLUOTIOLE(TE.

ZUVLOTATAL V. PTAOKAPETE PE SUVAUN TO AKPOYUALO.
Aol KAVel TG TIPOAVAPEPOHEVEG QVTIKATAOTACEL;, O
TeYVIKOG B TpETEL va TipoywproeL atn puBjon Twv
KQUOTPWY OMWG TEPLYPAPETAL 0TV TApaypago 9, va
o@(el Ta evbeydpeva opyava puBuLong n npopueptong

KL VOl TOTIOBETHOEL EMAVW 0T GUCKELT, avTikablotwvtag
TV TIPOUTIAPX0UO0, TV ETLKETA TIOU QVTLOTOLKEL 0TN vea
puBLan aeplou ToU €ylve EMAVW TN GUCKELN. H eTikéTa
QUTN TEEPLEXETAL PETA OTO (PAKEAD TWV QVTAMAKTIKWY TWV
aKPOPUGLWV.

Mo v eukola Tou TEVIKOU EYKATACTAONG AVAPEPOULE
Mapakatw évav mivaka Pe TG LKAVOTNTES, TIG BEPUILKEC
(KQVOTINTEG TWV KAUGTNPWY, Tr SLAPETPO TWV aKPOPUGLWY
Kaw tnv Tiiean Aettoupylag Twv SLaopwy aepiwv.
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MINAKAL
AIAMETPOS
MIEZH OEPMIKH OEPMIKH
KAYSTHPES
AEPIO AEITOYPTIAS | IKANOTHT | AKPO®YZIOWR | yaANOTHT (W) | EEqepiokavommpect
N. | MEPIFPA®H mbar — "om T Wh | 1/100mm | Min. | Max.
G30 -BOYTANIO | 28-30 | 291 100 1800| 4000
1 g‘gsp%&“ G31-MPOMANIO 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
PHAYONG 1 520 - dYSIKO 20 381 150 H3  [1800| 4000
G30 -BOYTANIO | 28-30 | 204 83 900 | 2800
2 |ty G31 - MPOMANIO 37 200 83 900 | 2800 60,0 %
G20 - OYIIKO 20 267 1175 900 | 2800
G30 -BOYTANIO | 28-30 | 127 65 550 | 1750
3 | Hpwtaylc G31-MPOMANIO 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 - OYIIKO 20 167 977 550 | 1750
G30 -BOYTANIO | 28-30 73 50 450 | 1000
4 |Egespidc | G31-MPOMANIO 37 71 50 450 | 1000 N.A.
G20 - OYIIKO 20 95 72 X 450 | 1000
uneptayelag | G30 - BOYTANIO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000
12 | B¢ppavang G31-MPOMNANIO 37 286 100 H1 1800 | 4000 57,6 %
DCC AFB G20 - OYIIKO 20 381 150 H3  [1800| 4000

*0ppwva pe tov kavoviaud No 66/2014 pétpa tn EE yia v spappoyij tng odnyiag 2009/125/EU, n kavatijpag EEgas) anédoan vmodoyiotnke
aUppwva pe 1o EN 30-2-1 tedevtaia enaveéetdaet padi pe v G20.

TYMNOTI KAI AIATOMEZ TQON KAAQAIQN TPO®OAOZIAX

TYNOZ MAAIZIOY TYMOZX KANQAIOY MONO®AZIKH TPO®OAOZIA
HO5 RR - F
MAalato aepiou HO7 RN F Atatopr) 3 x 0,75 mm?
HO5 RN - F

[1POZOXH!!!
TtV nepimtwon avitkardotaons tou kaAwdiou tpooboaiag, o Eyvikd ykardatacns Ba mpEmeL va PEpLVaEL Wate 0 aywyds e yeiwans (B)
va eivat pakputepos twv aywywv pdong (PAéme eik. 14) kat akdpn va AdBst umdin tou tig mpostbomotaets ts mapaypdgpou 10.

A\

2¢ mepimwon armotuxiag Aettoupyiag r Kopipatog oto kaAwdLo, amopakpuvBeite and to Kawsio
Ka pnv to ay XLZEts ETtiong, n GUOKEUN TIPETEL VA TAPALEVEL EKTOG TPLTOG KaL VAL PNV ElvaL avappevn.
Kaléate to TAnoLEatepo o€ £04G 0UGLOS0TNPEVO KEVTPO yLa va SlopBwaete To TtpoPAnua.
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TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ANTAAANAKTIKA

H guoKeun autr, TipL va QUYL Qo T0 €pYOaTaoLo, yKPLBNKE HETA a0 GOKLM KL PUBLOTNKE AT ETTELPO KAL ELSLKEVPEVO
TPOOWTILKO, £T0L WOTE VAl EEa0paAoTolV Ta kahUtepa duvartd anoteheapara Aetroupylag g,

Tayvrota avtaMaktikd Bplokovral pévov ata Kévrpa Texvikric YIooTipLEng Hag Kat aTa €£0uaLodotnpéva Kataotuata.
KaBe emuokeun), ) puBuLaN ToU KaTaoTel 0T ouVEXELa amapaltnTn TTEETEL va YIVETAL PE Tr) PEYLOTN TIPOCOXT KAl EMLUEAEL
QTto €LSIKEUPIEVO TIPOOWTILKO.

[0 0 AOyo auTo 0a¢ OLVLOTOUYE va ameuBlveate mavta 0To Kataotnpa ard To omolo £yLVe ) TiwAnan f 0To TANGLETEPO
Kevtpo Yroatnpténs pag mpoodloptlovag tn papka, 1o JOVTEAD, Tov aptBpo OeLpag KaL Tov TUTIO TIOBANUATOC TG GUOKEUNG
ToU SLaBETETE. Tal OXETIKA OTOLXELa Elval OTAUTAPLOKEVA EMAVW OTNV ETKETA PE TA 0APATA TTOU Elval TomoBetnpevn ato
KATW PEPOG TNG CUOKEUNG KaL OTNV ETIKETA TIOU UTIAPYEL ETTAVW 0TO KIBWTLO cuokeuaatag.

OL TTANPOYOPLEG QUTEC EMLTPETIOVV OTOV TEXVLKO BonBo va eEomhiotel pe ta katdMnha avtaAaktika kat va eEao@ahioel
0TN OUVEYELA pla GpEean Kat aToYeupevn EMePBaa). ZuvLoTatal va avaypaete TapakAatw Ta oToLyela autd €ToL WOTe va
TOL £(ETE TTAVTA KOVTA 00(C;

MONTEAO: ..o
LEIPAL

Awatnpriote to Migtomowntiko Eyyunong 1 to @UANO TEXVIKWY OTOLXELWV HE
10 Eyyetpiblo 06nyLwv, katd tn Stapkela {wrg TG GUOKEUNG.
MePLEXEL ONPAVTLKA TEXVLKA oTOLYELQ.

Autr n ouokeun elval onpelwpevn oup@wva pe v Eupwraiky odnyla 2012/19/EC axetkd pe v AdBeon HAektplkou Kat
HAektpovikou E€omAlapoU (WEEE).

Auti n o8nyla elvat oyedlaopévn yia va €XeL LoYU TIAVEUPWTIAIKA OYETIKA IE TNV ETILOTPOQN KAl avakUkAwan Tou HAEKTpLkoU Kal
HAextpovikoU E€omAtapou.
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/N AVISO: 0 aparelho e as suas partes aces-
siveis aquecem durante o uso.Deve-se tomar
cuidado para evitar tocar os elementos de aque-
cimento. As criancas com menos de 8 anos de
idade devem ser mantidas longe a menos que
ndo sejam constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criancas aci-
ma de 8 anos de idade e pessoas com capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se
tiverem recebido supervisdo ou instrugdes so-
bre a utilizacdo seqgura do aparelho e compre-
endam os perigos envolvidos. As criancas nao
devem brincar com o aparelho. A limpeza e ma-
nutencdo de utilizador ndo devem ser feitas por
criangas sem supervisao.

/\ AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com
gordura ou 6leo pode ser perigoso e pode pro-
vocar incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio
com agua, mas desligue o aparelho e, em segui-
da, cubra a chama p. ex. com uma tampa ou um
cobertor anti-fogo.

/\ Aviso: Perigo de incéndio: ndo coloque
objetos sobre as superficies de cozedura.

/N AVISO: Se a superficie estiver rachada, de-
sligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

/N AVISO: ndo se deve usar um aparelho de
limpeza a vapor por fogdo, placas e fornos.

/N AVISO: 0 aparelho ndo se destina a ser ope-
rado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controlo remoto separado.

/N AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas
de seguranca designados pelo fabricante da
placa ou indicados nas instrucdes de utilizacdo
como adequados, ou incorporados no equipa-
mento. O uso de acessorios inapropriados pode
causar acidentes.

/N AVISO: 0 processo de cozedura deve ser
controlado. Um processo de cozedura de curta
duracdo deve ser controlado constantemente.

A\ Logo ap6s a utilizacdo algumas zonas da o
aparelho estdao muito quentes: evite tocar-lhes.

/N IMPORTANTE: para uma perfeita insta-
lacdo, ajustamento ou alteracao do aparelho de
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cozedura com a utilizacdo de outros gases, é ne-
cessario usar um INSTALADOR QUALIFICADO: a
ndo observancia desta regra resulta em vazio de
garantia.

/\ IMPORTANTE: o aparelho deve ser instala-
do segundo as instrucdes do fabricante. Este
nao se responsabiliza por danos causados a pes-
soas, animais ou objectos, resultantes de uma
instalacdo incorrecta.

/\ se for necessério efectuar modificacdes na
instalacdo eléctrica existente ou se a tomada
ndo for compativel com a ficha, todas as alte-
racoes deverao ser efectuadas por pessoal qua-
lificado. Em particular a pessoa deve verificar a
seccdo dos fios.

/\ No caso de adaptacdo da placa do fogdo a
outro tipo de gas, proceda tal como descrito nas
instrucdes de instalacdo e utilizacdo e substitua
a etiqueta que se encontra na parte inferior pela
fornecida no saco de pecas sobresselentes.

/\ AVISO! O fabricante ndo se responsabiliza
por quaisquer danos causadospela alteracao
ou modificacdo do produto ou dos seus compo-
nentes durante a instalacdo. O instalador serd
responsavel por quaisquer danos ou avarias
que ocorram devido a montagem ou instalacao
incorreta. Para quaisquer danos resultantes da
instalacdo do produto, contacte o instalador au-
torizado.



PT
DESCRICAO DO APARELHO

GSE 64320 SBCIX GSE 75330 SBCIX

DCC AFB: Ar do inferior

Queimador ultra-rapido (Wok) de 4000 W
Queimador Rapido de 2800 W
Queimador Semi-Rapido de 1750 W
Queimador Auxiliar de 1000 W

Botdo do Queimador 1

Botdo do Queimador 2

Botdo do Queimador 3

11 Botdo do Queimador 5

12 Queimador ultra-rapido * DCC AFB (Wok)
13 Botdo do Queimador 12

OO0 ~JUTWwN —

de 4000 W
*DCC AFB: Ar do inferior
Atencdo: este aparelho foi projetado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

A grelha “WOK" é destinada ao uso exclusivo da panela dupla coroa “WOK", que
possui fundo concavo (caracteristica prépria desse tipo de utensilio). Essa grelha
deve ser montada somente na boca “ultrarrdpida” nunca em outras posicoes
(veja a figura A).
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

No painel de comandos e em cima de cada botdo, ha um
esquema serigrafado onde se indica qual é o queimador
comandado pelo botdo em questdo. Depois de ter aberto
a torneira da rede ou da garrafa de gas, acenda os queima-
dores sequindo as instrucdes fornecidas abaixo:

- Ignicdo manual

Empurre e gire 0 botdo correspondente ao queimador de-
sejado no sentido anti-horario até que ele chegue a po-
sicdo totalmente acesa (chama grande fig. 1), em seguida,
coloque um fosforo aceso perto do queimador.

- Acendimento eléctrico automatico

Prima e gire 0 botdo correspondente ao queimador a uti-
lizar para a esquerda levando-o até a posicdo de Maximo
(chama grande fig. 1) e prima o botdo a fundo.

- Acendimento de queimadores equipados com termo-
par de seguranca

No caso de queimadores equipados com termopar de se-
guranca, deve-se girar o botdo correspondente ao quei-
mador a utilizar para a esquerda até a posicao de Maximo
(chama grande fig. 1) e até se aperceber uma ligeira pa-
ragem; nesta altura prima o botdo e repita as operacdes
indicadas anteriormente.

Uma vez efectuado o acendimento mantenha premido o
botdo por cerca de 10 sequndos. Para todos 0s modelos,
se a chama apagar acidentalmente, coloque o botdo de co-
mando do queimador na posicdo fechada e aguarde pelo
menos 1 minuto antes de tentar um novo acendimento.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

A fim de obter o rendimento maximo consumindo o min-
imo de gas, lembramos que:

- € preciso utilizar recipientes adequados a cada tipo de
queimador (veja a tabela abaixo e a fig. 2).

- Quando entre em ebulicdo, colocar o botdo no Minimo
(chama pequena fig. 1).

- Utilize sempre recipientes com tampa.

- Utilize sempre recipientes com base plan.

AVISOS:

- 0 acendimento dos queimadores com termopar de
seguranca s6 pode ser feito quando o botdo estiver na
posicao de Maximo (chama grande fig. 1).

- Em caso de corte de energia, os queimadores podem
ser acesos com fosforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de que
0s cabos dos recipientes estejam colocados da manei-
ra correcta. E preciso manter as criancas afastadas do
aparelho. Durante a cozedura de alimentos com éleo e
gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador ndo deve
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Queimadores Poténcia W @ Recipientes cm
Ultra-rapido 4000 24+26
Rapido 2800 20+22
Semi-rapido 1750 16+18
Auxiliar 1000 10+ 14

afastar-se do aparelho.
- Nao utilize nebulizadores perto do aparelho quando
este estiver a funcionar.
- Desaconselha-se o uso de recipientes que ultrapas-
sem as bordas da placa.

AVISOS E RECOMENDACOES PARA O UTILIZADOR:

- a utilizacdo dum aparelho de cozinhar a gas produz
calor e humidade no local onde esta instalado, portan-
to, é necessario garantir uma boa ventilacdo do local,
mantendo as aberturas da ventilacdo natural desob-
struidas (fig. 3) e activando o dispositivo de ventilagao
mecanico (ver. fig. 4 e fig. 5).
- No caso de utilizacdo intensa e prolongada do apa-
relho, podera ser necessario uma ventilacdo suple-
mentar, como por exemplo a abertura duma janela ou
uma ventilacao mais eficaz, com o aumento da poténc-
ia da aspiracao mecanica, se esta existir.
- Ndo tente alterar as caracteristicas técnicas

do produto pois pode ser perigoso.
- Se ja ndo utilizar mais esta placa (ou substituir um
modelo antigo), antes de a deitar fora inutilize a me-
sma em conformidade com as leis da proteccdo da
salde e do ambiente, destruindo as partes perigosas
especialmente para as criancas que podem brincar
com o aparelho abandonado.
- Ndo toque na placa quando tiver as mdos ou pés
molhados ou humidos.
- Ndo utilize a placa quando estiver descalco.
- O fabricante ndo se responsabiliza por qualquer dano
resultante de utilizacdo incorrecta ou impropria.
- Logo apds a utilizacdo algumas zonas da o aparelho
estdo muito quentes: evite tocar-lhes.
- Depois de usar o aparelho de cozedura, verifique se
0 botdo estd na posicdo fechada e fechar o tubo de ali-
mentacdo principal de gas ou a valvula do tanque.
- Em caso de mau funcionamento do gas torneiras
para chamar o servico ao cliente.
- As instrucdes referentes as superficies de cozimento
devem indicar que o aparelho ndo é destinado para ser
colocar para funcionar por meio de um temporizador
externo, ou de um sistema separado de comando a di-
stancia.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado sélo
como aparato de coccidn: cualquier otro uso (como ca-



lentar ambientes) tiene que considerarse impropio y
peligroso.
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Atencdo: Partes acessiveis podem se tornar quentes
quando seu aparelho eletrodoméstico estiver em uso.
Criancas devem ser mantidas afastadas.

LIMPEZA

ATENCAO:
antes de efectuar qualquer operacdo de limpeza, de-
sligar o aparelho da rede de alimentacdo de gas e
eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, é muito impor-
tante que seja lavado periodicamente com dgua morna e
sabdo, bem enxaguado e seco. Da mesma maneira devem
ser lavadas as grelhas esmaltadas, as tampas esmaltadas
A", “B”, “C" e cabecas dos queimadores “T" (veja fig. 6/A -
6/B). Eles também devem ser limpos plugs “AC" e detec¢do
de chama “TC" (veja fig. 6/B).

Limpe-0s suavemente com uma pequena escova de nylon,
como mostrado (vide fig. 6) e deixe secar completamente.
Ndo limpe as pe¢as na maquina de lavar.

A limpeza deve ser efectuada quando o placa de cozinhar
e 0S componentes ndo estiverem quentes e nunca use
esponjas metalicas, produtos abrasivos em p6 ou spray
corrosivos. Nunca deixe em contacto com o esmalte, du-
rante muito tempo, vinagre, café, leite, agua salgada, sumo
de limdo ou de tomate.

AVISOS:

a0 remontar os componentes respeite as seguintes re-
comendacdes:

- antes de colocar as cabecas dos queimadores “T” (fig.
6/B), é indispensavel verificar se os furos estdo desen-
tupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A”, “B”, “C" (fig. 6/A
- 6/B) estd posicionada correctamente na cabeca do
queimador. Para ter certeza desta condi¢do a tampa
posicionada sobre a cabeca do queimador deve estar
perfeitamente estdvel.

- A posicdo exacta da grelha é definida pelos cantos
arredondados que deverdo ser colocados no bordo la-
teral da placa.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira, ndo a
force e peca a intervencdo da assisténcia técnica.

- Ndo utilize jatos do vapor para a limpeza do equipa-
mento.

IMPORTANTE:

Se vocé remover os queimadores para limpeza, certi-
fique-se de que todas as pecas estejam posicionadas
corretamente antes de reacendé-los.

Nota: o uso continuo pode resultar, em corresponden-
cia de queimadores, uma coloracdo diferente da origi-
nal, devido a alta temperatura.

INSTALACAO

NOTAS TECNICAS PARA INSTALACAO

Na instalacdo, todas as regulacdes, transformacdes
e manutencdes mencionadas nesta parte devem ser
executadas exclusivamente por pessoal qualificado.

A placa deve ser correctamente instalada em confor-
midade com as leis em vigor e as instru¢des do fabri-
cante.

Uma instalacdo errada pode causar danos a pesso-
as, animais ou objectos, pelos quais o Fabricante ndo
pode ser considerado responsavel.

Os dispositivos de seguranca e de regulagdo au-
tomatica do aparelho, durante a sua vida util, s6 po-
derdo ser modificados pelo fabricante ou pelo forne-
cedor devidamente autorizado.

3) COLOCACAO DA PLACA

Depois de retirar a embalagem externa e interna das diver-

sas partes soltas, verifique se a placa estd em ordem. Em
caso de duvidas, ndo utilize o aparelho e dirija-se a pessoal
qualificado.

Os elementos que compdem a embalagem (papelao,
sacos, esferovite expandido, pregos...) ndo devem ser
deixados ao alcance de criangas, pois sdo fontes po-
tenciais de perigo.

Faca uma abertura para o encaixe no plano do movel de
encastre respeitando as dimensdes indicadas na fig. 7,
certificando-se de que sejam respeitadas as dimensdes
criticas do espaco no qual o aparelho devera ser instalado
(vejafig. 7).

0 aparelho é classificado como classe 3, sendo portan-
to sujeito a todas as disposicdes previstas pelas nor-
mas que se referem a estes tipos de aparelhos.

4) FIXACAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial cuja finali-
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dade é evitar qualquer infiltracdo de liquido no mdvel. Para
aplicar esta junta correctamente, siga a risca as instrucoes
fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da junta do seu suporte tomando cuida-
do para que a proteccdo transparente permaneca aderida
najunta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta “E” cor-
rectamente (fig. 9) sob o bordo da placa de forma que o
lado externo da junta fique perfeitamente encaixada no
bordo perimétrica externa da placa. As extremidades das
fitas devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faca com que a junta fique colada na mesa de forma uni-
forme e sequra, pressionando-a com os dedos, retire a fita
de papel que protege a junta e coloque a placa na abertura
feita no mavel.

- Fixe-0 através das respectivas a bracadeiras “S”, tendo
0 cuidado de introduzir a parte saliente na abertura “H”,
localizada no fundo, e aparafusando o parafuso “F” até blo-
quear an bracadeira “S" no tampo (ver fig. 10).

- Corte cuidadosamente a borda da massa com uma ferra-
menta “F" (fig. 9/A).

- Para fixar este produto na estrutura de sustentacdo,
aconselhamos a ndo utilizar aparafusadoras mecanicas ou
eléctricas e a exercer uma pressao moderada com a mao
nos ganchos de fixagdo.

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a super-
ficie da caixa do plano aquecida durante o funcionamento
do mesmo, monte um elemento de separacdo em madeira
e aperte-o0 com parafusos distancia minima do top 70 mm

(fig. 7)

RECOMENDACOES IMPORTANTES
PARA A INSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das eventuais pa-
redes laterais ndo deve superar o plano de trabalho.
Para além disso, a parede traseira e as superficies
adjacentes e a volta do plano devem ser resistentes a
um excesso de temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no mével
deve resistir a temperaturas ndo inferiores a 150 °C
para evitar a descolagem do revestimento.

A instalacdo do aparelho deve ser feita em conformi-
dade com as normas em vigor.

Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de eli-
minacdo dos produtos de combustdo. Portanto, este
deve ser ligado de acordo com as regras de instalacdo
acima mencionadas.

Deve se prestar uma atenc¢do especial nas disposi¢oes
em matéria de ventilacdo e arejamento indicadas a se-
guir.

5) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é indispen-
savel que o local de instalacdo seja permanentemente
ventilado. A quantidade de ar necessdria € a exigida pela
combustdo regular do gas e pela ventilagdo do local, cujo
volume ndo poderd ser inferior a 20 m*. O ar deve entrar
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naturalmente por via directa através de aberturas perma-
nentes, que atravessam a parede do local a ventilar, al-
cancando o lado exterior com uma seccdo minima de 100
cm? (veja fig. 3).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que ndo possam
ser obstruidas.

Admite-se também a ventilacdo indirecta mediante retira-
da de ar dos locais contiguos ao local a ventilar, em com-
pleta conformidade com a Norma NP-1037.

ATENCAO: se os queimadores da placa de trabalho néo
estdo equipados com termopar de seguranca, a aber-
tura de ventilacdao deve ter uma seccdo minima de 200
cm?,

6) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre libertar
0s produtos da combustdo por meio de exaustdo ligada
a chaminés ou directamente ao exterior (veja fig. 4). Caso
ndo exista a possibilidade de aplicacdo de exaustdo, admi-
te-se 0 uso de um ventilador eléctrico instalado na janela
ou numa parede que dé para o exterior, 0 qual devera fun-
cionar junto com o aparelho (veja fig. 5), desde que a Nor-
ma NP-1037 em matéria de ventilacdo seja respeitadas.

7) LIGACAO DO GAS

Antes de efectuar a ligacdo do aparelho, certifique-se
de que os dados indicados na etiqueta de caracteris-
ticas que esta situada na parte inferior da placa, sejam
compativeis com os dados da rede de distribuicao de
gas.

Uma etiqueta imprimida deste manual e uma aplicada
na parte inferior da caixa, indica as condicdes de regu-
lacdo do aparelho: tipo de gas e pressdo.

Quando o gas for distribuido por meio de canalizacdo,
0 aparelho devera ser ligado a instalacdo de conducdo de
gas:

- com o tubo metalico rigido de aco, cujas jun¢des deverdo
ser feitas por meio de conexdes roscadas sequndo a nor-
ma EN 10226.

- Com tubo de cobre, cujas juncdes deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.
Este tubo deve ser instalado de forma que ndo entre em
contacto com partes moveis do modulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar compartimentos
que possam ser preenchidos.

Quando o gas for fornecido directamente por uma gar-
rafa, o aparelho, fornecido com um requlador de pressao
segundo as normas em vigor, devera ser ligado:

- com tubo de cobre, cujas juncdes deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.



Este tubo deve ser instalado de forma que ndo entre em
contacto com partes moveis do modulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar compartimentos
que possam ser preenchidos. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser encon-
trado com facilidade no comércio, para facilitar a ligacdo
com o porta-borracha do regulador de pressdo montado
na garrafa.

Terminada a ligacdo, certifique-se da total auséncia de
fugas por meio de uma solucdo com sabdo, sem jamais
fazer uso de uma chama.

A instalacdo de tubos de aco inoxidavel e manguei-
ras de borracha deve garantir que nunca entrem em
contato com partes méveis do armario embutido (ex.:
gavetas). Além disso, ndo devem passar por comparti-
mentos que possam ser usados para armazenamento.

Ao utilizar uma mangueira de borracha, é essencial se-
guir as seguintes instrucoes:

- Nenhuma parte da mangueira deve entrar em contato
com pecas cuja temperatura exceda 90 °C.

- A mangueira ndo deve ser puxada, torcida, estrangulada
ou dobrada bruscamente.

- Ela ndo deve entrar em contato com bordas ou cantos
afiados.

- Deve ser possivel inspecionar facilmente toda a extensdo
da mangueira para verificar seu estado de desgaste.

- Amangueira deve ser substituida dentro do prazo de va-
lidade impresso na propria mangueira.

AVISOS:

recorda-se que a conexdo de entrada de gas do apa-
relho é roscada 1/2" gas cdnico macho segundo a nor-
ma EN 10226.

IMPORTANTE:

El aparato cumple con las disposiciones de las sub-re-
gulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.

8) LIGACAO ELECTRICA

Antes de efectuar qualquer servico na parte eléctrica
do aparelho deve obrigatoriamente desliga-la da rede
de alimentacado.

A ligacdo eléctrica deve ser efectuada em conformida-
de com as normas e disposicdes legais em vigor.
Antes de efectuar a ligacdo, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de iden-
tificacdo ea secdo dos cabos elétricos podem suportar a
carga, também indicado na placa.

- A capacidade eléctrica da instalacdo e das tomadas de
corrente sdo adequadas a poténcia maxima do aparelho
(veja etiqueta de caracteristicas aplicada na parte inferior
da caixa).
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- A tomada da instalacdo possui uma ligacdo a terra eficaz
em conformidade com as normas e as disposicoes legais
actualmente em vigor. Declina-se qualquer responsabili-
dade pelo ndo cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligacdo a rede de alimentacdo for feita por
meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacdo “C”, se ndo a possuir (veja
fig. 11), uma ficha normalizada adequada a carga indicada
na etiqueta de caracteristicas.

- Efectue aligacdo dos pequenos cabos conforme indicado
no esquema da fig. 11 e respeitando todos 0s avisos enu-
merados a sequir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
letra N (neutro) = cabo azul;
simbolo de ligacdo a terra ® = cabo verde-amarelo.

- 0 cabo de alimentacdo deve ser colocado de forma a ndo
alcancar em nenhum ponto uma temperatura superior a
90 °C.

- Para a ligacdo, ndo utilize reducoes, adaptadores ou de-
rivadores pois estes poderiam provocar contactos falsos
com consequentes riscos de sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser de
facil accesso.

Quando a ligacdo for feita directamente na rede
eléctrica:

- entre 0 aparelho e a rede, instale um interruptor omnipo-
lar dimensionado para a carga do aparelho, com abertura
minima entre os contactos de 3 mm.

- Lembre-se que o cabo de ligagdo a terra ndo deve ser
interrompido pelo interruptor.

- Aligacdo eléctrica também podera ser protegida por in-
terruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo seja ligado
a uma instalacdo de terra eficaz.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estdo em conformidade
com as Normas Europeias e sucessivas modificacdes.
Portanto, o aparelho estd em conformidade com os re-
quisitos das Diretivas Europeias

em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacdo de utilizacdo de determinadas substancias
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REGULACOES

Antes de efectuar qualquer regulagdo, desligue o apa-
relho da tomada de corrente.

No final das regula¢des ou das pré-regulacdes, as
eventuais lacragens deverdo ser restabelecidas pelo
técnico.

Nos nossos queimadores, a regulacdo do ar primario
ndo é necessaria.

9) TORNEIRAS

Regulacdo do “Minimo":

-acenda o queimador e gire 0 botdo até a posicdo de “Min-
imo” (chama pequena fig. 1).

- Retire 0 botdo “M” (fig. 12 e 12/A) da torneira, o qual esta
fixado por simples pressdo no veio da mesma. O by-pass
para o ajuste da vazdo minima pode ser: lado da torneira
(Fig. 12) ou no interior da haste. Em qualquer caso, 0 aju-
ste é acessado pela insercdo uma chave de fenda pequena
“D" a0 lado da torneira (Fig. 12), ou no buraco “C" dentro
da torneira (Fig. 12/A).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda devidamente aju-
star a chama para o cargo de alcance limitado.

F recomendével ndo exagerar o “Minimo” significa uma pe-
quena chama deve ser continuo e estavel.

Remontar 0s componentes corretamente.

Esta regulacdo s pode ser feita com queimadores que
funcionem a G20, enquanto que com os queimadores
que funcionam a G30 ou a G31 o parafuso deve ser blo-
queado até ao fim (sentido hordrio).

Para verificar a estabilidade do queimador, gire o
botdo do minimo ao maximo trés vezes em um segun-
do. A chama ndo deve se apagar.

VALVULA DE LUBRIFICACAQ
Se a valvula estiver preso, ndo forcar e
pedir assisténcia técnica

NOTA: A MANUTENCAO DEVE SER EFECTUADA
APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO

TRANSFORMACOES

10) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES

Os queimadores sdo adaptaveis aos varios tipos de gases
se montarem oS injectores correspondentes ao gds de uti-
lizagdo. Para realizar esta operacdo, € necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave recta “B”, de-
satarraxar o injector “A” (veja fig. 13) e substitui-lo por um
injector correspondente ao gds de utilizacdo.
Aconselha-se a prender o injector firmemente.

Depois de ter efectuado as substituicdes, o técnico devera
efectuar a regulacdo dos queimadores conforme explicado
no paragrafo 9, lacrar os eventuais 6rgdos de regulacdo
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ou pré-regulacdo e aplicar no aparelho, em substituicdo ao
existente, a etiqueta que corresponde a nova regulacao do
gas efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta contida no
envelope dos injectores de substituicdo.

A bolsa que contém os injectores e as etiquetas pode vir
incluida com o equipamento. Em alternativa, pode encon-
tra-la num centro de assisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador, indicamos na
tabela os débitos, os débitos termicos dos queimadores,
o diametro dos injectores e a pressao de exercicio para 0s
varios gases.
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TABELA
7 : DIAMETRO PACIDADE
UEMADORES PRESSAODE |  DEBITO S
: GAS pxercicio | TERMICA | DOINJECTOR | TERMICAW) | EEqueimadores®

N. | DENOMINACAO mbar — om [ vh | 1/100mm | Min. | Max.
, G30 -BUTANO 28-30 | 291 100 1800 | 4000

1 | ULTRA-RAPIDO | G31-PROPANO 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
G20 - NATURAL 20 381 150H3 | 1800| 4000
, G30 -BUTANO 28-30 | 204 83 900 | 2800

2 | RAPIDO G31-PROPANO 37 200 83 900 | 2800 60,0 %
G20 -NATURAL 20 267 1175 900 | 2800
/ (30 -BUTANO 28-30 | 127 65 550 | 1750

3 | SEMIRAPIDO G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 -NATURAL 20 167 977 550 | 1750
G30 -BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000

4 | AUXILIAR G31-PROPANO 37 71 50 450 | 1000 NA.

G20 - NATURAL 20 95 72X 450 | 1000
, G30 -BUTANO 28-30 | 291 100H1  [1800| 4000

12 B'(-:TCR;\EFB{APIDO G31-PROPANO 37 286 100H1 | 1800 4000 57,6 %
G20 - NATURAL 20 381 150H3  [1800| 4000

*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagdio da Directiva 2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi
calculado de acordo com a norma EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO

TIPO DE PLACA TIPO DE CABO ALIMENTACAO MONOFASICA
Placa a gas HO5RR-F Seccdo 3x 0,75 mm?
HO7 RN F
HO5RN - F
ATENCAO!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagdo, o instalador deverd manter o condutor de terra (B) mais comprido em relagdo aos condutores
de fase (veja fig. 14). Para além disso, deverd respeitar as indicacdes do pardgrafo 10.

A\

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-se do cabo e nao toca-lo. Além disso, o dispo-
sitivo deve ser desligado e ndo ligado. Ligue para o centro de servico autorizado mais préximo para
corrigir o problema.
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ASSISTENCIA TECNICA, PECAS DE
REPOSICAO E CONDICO ES DE GARANTIA

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para garantir os melhores
resultados de funcionamento.

Qualquer reparacdo ou regulacdo sucessiva que se tornar necessdria devera ser efectuada com o maximo cuidado e
atencdo por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao nosso Centro
de Assisténcia mais proximo, especificando a marca, 0 modelo, o nimero de série e o tipo de problema do seu aparelho.
Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte traseira do aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel
frontal inferior interno.

Estas informacBes permitem que o0 assistente técnico providencie as pecas de reposicdo adequadas e garanta consequen-
temente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados de modo que 0s mesmos estejam
sempre a disposicdo:

MARCA: s
MODELO: ..
SERIE: e

Durante a vida util do aparelho, mantenha o Certificado de Garantia ou a ficha de dados técnicos
junto com o manual de instrugdes.
Esse contém dados técnicos importantes.

A directiva Europeia 2012/19/CE referente a gestdo de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os
electrodomésticos ndo devem ser escoados no fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os aparelhos desactualizados
devem ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa de recuperacdo e reciclagem dos materiais que os compdem e
impedir potenciais danos para a salide humana e para o ambiente. O simbolo constituido por um contentor de lixo barrado
com uma cruz deve ser colocado em todos os produtos de forma a recordar a obrigatoriedade de recolha separada. Os consu-
midores devem contactar as autoridades locais ou 0s pontos de venda para solicitar informacdo referente ao local apropriado
onde devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o seu aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo de alimentacdo,
I corte-o e elimine-o.
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/N ATTENZIONE: questo apparecchio e le sue
parti accessibili diventano molto caldi durante
I'uso. Bisogna fare attenzione ed evitare di toc-
care gli elementi riscaldanti.

Tenere lontani i bambini inferiori agli 8 anni se
non continuamente sorvegliati.

Il presente apparecchio puo essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali op-
pure con mancanza di esperienza e conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza oppu-
re se sono stati istruiti circa I'uso dell'apparec-
chio in modo sicuro e se si rendono conto dei
pericoli correlati.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza sor-
veglianza.

/\ ATTENZIONE: lasciare un fornello incusto-
dito con grassi e olii puo essere pericoloso e puo
provocare un incendio.

Non bisogna MAI tentare di spegnere una fiam-
ma/incendio con acqua, bensi bisogna spegnere
I'apparecchio e coprire la fiamma, per esempio
con un coperchio o con una coperta ignifuga.

/N ATTENZIONE: rischio di incendio: non la-
sciare oggetti sulle superfici di cottura.

/N ATTENZIONE: Se la superficie & crepata,
spegnere |'apparecchio per evitare il rischio di
scosse elettriche.

/N ATTENZIONE: Non bisogna utilizzare un ap-
parecchio a vapore per la pulizia.

/\ ATTENZIONE: L'apparecchio non é concepi-
to per funzionare con un temporizzatore ester-
no, né con un sistema di comando a distanza.

/N ATTENZIONE: i dispositivi di protezione del
piano di cottura devono essere solamente quel-
li progettati dal produttore dell'apparecchio di
cottura o quelli indicati nelle istruzioni dal pro-
duttore dell'apparecchio come adatti all'uso
oppure i dispositivi di protezione del piano di
cottura incorporati nell'apparecchio. L'impiego
di dispositivi di protezione non adeguati puo
provocare incidenti.

/N ATTENZIONE: il processo di cottura deve
essere sorvegliato. Un processo di cottura breve
deve essere sorvegliato continuamente.

/\ Durante, e subito dopo l'utilizzo, alcune
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parti del piano sono molto calde: evitare di toc-
carle

/N\ IMPORTANTE: per una perfetta installazio-
ne, regolazione o trasformazione del piano di
cottura all'uso di altri gas, € necessario ricorrere
ad un INSTALLATORE QUALIFICATO: la mancata
osservazione di questa norma provoca il deca-
dere della garanzia.

/N IMPORTANTE: Iinstallazione deve essere
effettuata secondo le istruzioni del costruttore.
Una errata installazione puo causare danni a
persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non puo essere considerato respon-
sabile.

/\ Nel caso che l'installazione dovesse richie-
dere delle modifiche all'impianto elettrico do-
mestico o in caso di incompatibilita tra la presa
e la spina dell'apparecchio, far intervenire per la
sostituzione personale professionalmente quali-
ficato. Quest'ultimo, in particolare, dovra anche
accertare che la sezione dei cavi della presa sia
idonea alla potenza assorbita dall'apparecchio.

/\ In caso di adattamento del piano cottura
a un altro tipo di gas, procedere come descritto
nelle istruzioni per I'uso e l'installazione e sosti-
tuire I'etichetta sul fondo con quella fornita nel
sacchetto di ricambio.

/N AVVERTENZA! 1 produttore non sara re-
sponsabile per eventuali danni causati dall'alte-
razione o modifica del prodotto o dei suoi com-
ponenti durante [linstallazione. Linstallatore
sara responsabile per eventuali danni o guasti
occorsi per il montaggio o l'installazione errati.
Per eventuali danni derivanti dall'installazione
del prodotto, contattare l'installatore autorizza-
to.
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DESCRIZIONE PIANI DI COTTURA

GSE 64320 SBCIX

12

DCC AFB: Air from the bottom

Bruciatore Ultra rapido (Wok)
Bruciatore rapido

Bruciatore semirapido

Bruciatore ausiliario

Manopola comando bruciatore n° 1
Manopola comando bruciatore n® 2
Manopola comando bruciatore n° 3
11 Manopola comando bruciatore n® 5
12 Bruciatore Ultra rapido (Wok)

13 Manopola comando bruciatore n® 12

O 00 ~JUTWwN —

*DCC AFB: Air from the bottom

GSE 75330 SBCIX

IF A
\l&l‘% l\

de 4000 W
de 2800 W
de 1750 W
de 1000 W

de 4000 W

Attenzione: questo apparecchio é stato concepito per uso domestico, in ambienti domestici e da parte di soggetti privati.

La griglia WOK é da usarsi solo su bruciatore doppia corona. Montarla sulla
griglia del bruciatore doppia corona, assicurandosene della stabilita (vedi

fig. A).
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1) BRUCIATORI

Sulla superficie del piano é serigrafato sopra ad ogni ma-
nopola uno schema in cui € indicato a quale bruciatore la
manopola stessa si riferisce. Dopo aver aperto il rubinetto
della rete gas o della bombola gas, accendere i bruciatori
come piu sotto descritto:

- accensione manuale

Premere e ruotare la manopola corrispondente al brucia-
tore desiderato in senso antiorario fino a raggiungere la
posizione di massima accensione (fiamma grande fig. 1),
quindi posizionare un fiammifero acceso vicino al brucia-
tore.

- Accensione elettrica automatica

Premere e ruotare in senso antiorario la manopola corri-
spondente al bruciatore da usarsi, portarla sulla posizione
di “Massimo” (fiamma grande

fig. 1) quindi premere la manopola a fondo.

- Accensione bruciatori dotati di termocoppia di sicu-
rezza

Con i bruciatori dotati di termocoppia di sicurezza, si deve
ruotare in senso antiorario la manopola corrispondente al
bruciatore da usarsi, portarla sulla posizione di “Massimo”
(flamma grande

fig. 1) sino ad awvertire un piccolo fermo quindi premere la
manopola. Ad accensione avwenuta mantenere premuta la
manopola per circa 10 secondi.

Nel caso di estinzione accidentale della fiamma del brucia-
tore, chiudere la manopola di comando del bruciatore e
non tentare una riaccensione per almeno 1 min.

COME USARE I BRUCIATORI

Per ottenere il massimo rendimento con il minimo consu-
mo di gas e utile ricordare quanto sotto specificato:

- utilizzare per ciascun bruciatore pentole adeguate (vedila
tabella sequente e la fig. 2).

- Quando si e giunti allebollizione portare la manopola in
posizione di “Minimo” (fiamma piccola fig. 1).

- Usare sempre pentole con coperchio.

- Usare sempre pentole con fondo piano

AVVERTENZE:

- 'accensione dei bruciatori con termocoppie di sicu-
rezza puo avvernire solamente quando la manopola &
sulla posizione di “Massimo” (fiamma grande fig. 1).

- Mancando I'energia elettrica & possibile accendere i
bruciatori con i fiammiferi.

- Durante l'uso dei bruciatori non lasciare incustodito
I'apparecchio e fare attenzione che i bambini non siano
nelle vicinanze. In particolare assicurarsi che le mani-
glie delle pentole siano posizionate in modo corretto e

Bruciatori Potenza W @ pentole cm
Ultra rapido 4000 24 +26
Rapido 2800 20+22
Semirapido 1750 16+18
Ausiliario 1000 10+14

sorvegliare le cotture di cibi che utilizzano olii e grassi
in quanto facilmente infiammabili.

- Non utilizzare spray in prossimita dell’apparecchio
quando & in funzione.

- Non disporre pentole che fuoriescano dai bordi del
piano.

AVVERTENZE E CONSIGLI PER L'UTILIZZATORE:

- l'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce
calore ed umidita nel locale in cui & installato. Necessi-
ta pertanto assicurare una buona aerazione del locale
mantenendo sgombre le aperture della ventilazione
naturale (fig. 3) ed attivando il dispositivo meccanico
di aerazione (cappa di aspirazione o elettroventilatore
fig. 4 e fig. 5).

- Un utilizzo intensivo e prolungato dell'apparecchio,
puo necessitare di una aerazione supplementare, per
esempio I'apertura di una finestra, oppure un'aerazio-
ne piu efficace aumentando la potenza dell'aspirazione
meccanica se esiste.

- Non tentare di modificare le caratteristiche tecniche
del prodotto, in quanto puo essere pericoloso.

- Qualora dovesse decidere di non utilizzare piu questo
apparecchio (o sostituire un vecchio modello) prima
di portarlo al macero si raccomanda di renderlo ino-
perante nel modo previsto dalle normative vigenti in
materia della tutela della salute e dell'inquinamento
ambientale, rendendo inoltre innocue quelle parti pe-
ricolose, specialmente per i bambini, i quali potrebbe-
ro servirsi dell'apparecchio fuori uso per giocare.

- Non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati
o0 umidi.

- Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

-Il costruttore non puo essere considerato responsabi-
le per eventuali danni derivanti da usi impropri, erro-
nei ed irragionevoli.

- Durante e immediatamente dopo il funzionamento
alcune parti del piano di cottura raggiungono tempe-
rature molto elevate: evitare di toccarle.

- Dopo aver utilizzato il piano cottura, assicurarsi che
I'indice delle manopole sia in posizione di chiusura e
chiudere il rubinetto principale del condotto di eroga-
zione del gas o il rubinetto della bombola.

- In caso di anomalie di funzionamento dei rubinetti
gas chiamare il Servizio Assistenza.

- Non bisogna accendere il dispositivo tramite un timer
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esterno o un sistema di controllo remoto separato.

Questo piano cottura é stato progettato per essere
utilizzato solamente come apparecchio di cottura:
ogni altro uso (come riscaldare ambienti) & da conside-
rarsi improprio e pericoloso.

Attenzione: questo apparecchio e le sue parti accessi-
bili diventano molto caldi durante l'uso. Tenere lontani
i bambini!

PULIZIA

ATTENZIONE:

prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia, di-
sinserire I'apparecchio dalla rete d'alimentazione gas
ed elettrica.

2) PIANO LAVORO

Se si vuole mantenere la superficie del piano lucente, e
molto importante lavarla dopo ogni utilizzo con acqua
saponata tiepida, risciacquarla ed asciugarla. Allo stesso
modo devono essere lavati le griglie smaltate, i coperchiet-
ti smaltati “A”, “B” e “C" e le teste bruciatori “T". Devono es-
sere inoltre puliti gli elementi di accensione "AC”" e i sensori
di sicurezza “TC" (vedi fig. 6/A e 6/B).

Pulire delicatamente con uno spazzolino di nylon come
indicato (vedi fig. 6) e lasciare asciugare completamente.
Non pulire i componenti in lavastoviglie.

La pulizia deve essere esequita quando il piano ed i com-
ponenti non sono caldi e non si devono utilizzare spugnet-
te metalliche, abrasivi in polvere o spray corrosivi.

Non permettere che aceto, caffe, latte, acqua salina e succo
di limone o di pomodoro rimangano per lungo tempo a
contatto delle superfici.

AVVERTENZE:

nel rimontare i componenti si prega di attenersi alle
sottonotate raccomandazioni:

- verificare che le fessurazioni delle teste bruciatori “T"
(fig. 6/A) non siano otturate da corpi estranei.

- Assicurarsi che i coperchietti smaltati “A”, “B" e “C"
(fig. 6/A e 6/B) sia posizionato correttamente sulla
testa bruciatore. Questa condizione puo ritenersi sod-
disfatta quando il coperchietto posizionato sulla testa
risulti perfettamente stabile.

- Se la manovra di apertura e chiusura di qualche ru-
binetto & difficoltosa, non forzare, ma richiedere con
urgenza l'intervento dell'assistenza tecnica.

- Non usare getti di vapore per la pulizia dell'apparec-
chio.

IMPORTANTE:

in caso di rimozione dei bruciatori per pulizia, si racco-
manda di curare il corretto posizionamento di tutte le
parti prima della riaccensione degli stessi.

Nota: I'uso continuo potrebbe causare, in corrispon-
denza dei bruciatori, una colorazione diversa dall'ori-
ginale, dovuta all'alta temperatura.

INSTALLAZIONE

NOTIZIE TECNICHE DEDICATE Al
SIGNORI INSTALLATORI

L'installazione, tutte le regolazioni, le trasformazioni e
le manutenzioni elencate in questa parte devono es-
sere eseguite esclusivamente da personale qualificato.
L'apparecchiatura deve essere installata correttamen-
te, in conformita con le norme in vigore e secondo le
istruzioni del costruttore.

Una errata installazione puo causare danni a persone,
animali o cose, nei confronti dei quali il costruttore
non puo essere considerato responsabile.

I dispositivi di sicurezza o di regolazione automatica
degli apparecchi durante la vita dell'impianto potran-
no essere modificati solamente dal costruttore o dal
fornitore debitamente autorizzato.
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3) INSERIMENTO PIANO

Dopo aver tolto Iimballo esterno e gli imballi interni del-
le varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita del piano. In
caso di dubbio non utilizzare l'apparecchio e rivolgersi a
personale qualificato.

Gli elementi dellimballaggio (cartone, sacchetti, po-
listirolo espanso, chiodi...) non devono essere lasciati
alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

Si deve praticare nel piano del mobile componibile una
apertura per 'incasso delle dimensioni espresse in mm in-
dicate nella fig. 7, curando che siano rispettate le distanze
critiche tra il piano, le pareti laterali, la parete posteriore e
quella superiore (vedi fig. 7).

L'apparecchio deve classificarsi in classe 3 ed & pertan-
to soggetto a tutte le prescrizioni previste dalle norme
per tali apparecchi.



4) FISSAGGIO DEL PIANO

I piano é corredato di una speciale guarnizione al fine di
evitare qualsiasi infiltrazione di liquido nel mobile. Per ap-
plicare correttamente questa guarnizione, si prega di atte-
nersi scrupolosamente a quanto specificato piu sotto:

- staccare tutte le parti mobili del piano.

- Rovesciare il piano e posizionare correttamente lo stucco
“E” (fig. 9) sotto il bordo del piano. Le estremita delle stri-
scie devono combaciare senza sormontarsi.

- Fare aderire al piano lo stucco in modo uniforme e sicuro,
pressandolo con le dita.

- Bloccarlo con le apposite staffette “S”, avendo cura di infi-
lare la parte sporgente nella feritoia “H” ricavata sul fondo
e awitando la vite “F" fino a che la staffetta “S” non blocchi
sul top (vedi fig. 10).

- Rifinire con cura il bordo dello stucco con un attrezzo (fig.
9/A).

- Al'fine di evitare possibili contatti accidentali con la super-
ficie della scatola del piano surriscaldata durante il funzio-
namento dello stesso, necessita applicare una separazione
in legno bloccata da viti ad una distanza minima di 70 mm
dal top (fig. 7).

IMPORTANTI PRESCRIZIONI D'INSTALLAZIONE

Si segnala all'installatore che le eventuali pareti late-
rali non devono superare in altezza il piano di cottura.
Inoltre la parete posteriore e le superfici adiacenti e
circostanti al piano devono resistere ad una tempera-
tura di 90 °C.

Il collante che unisce il laminato plastico al mobile,
deve resistere a temperature non inferiori a 150 °C per
evitare lo scollaggio del rivestimento stesso.
L'installazione dell'apparecchio deve essere conforme
a quanto prescritto dalle norme in vigore.

Questo apparecchio non é collegato ad un disposi-
tivo d'evacuazione dei prodotti della combustione.
Esso deve pertanto essere collegato conformemente
alle regole d'installazione piu sopra menzionate. Par-
ticolare attenzione si dovra prestare alle sottonotate
disposizioni applicabili in materia di ventilazione e di
aerazione.

5) VENTILAZIONE LOCALI

E indispensabile che il locale dove viene installato I'appa-
recchio sia permanentemente ventilato per garantire un
corretto funzionamento dello stesso. La quantita daria ne-
cessaria e quella richiesta dalla regolare combustione del
gas e dalla ventilazione del locale il cui volume non potra
essere inferiore a 20 m®. Lafflusso naturale dell‘aria deve
awenire per via diretta attraverso aperture permanenti
praticate sulle pareti del locale da ventilare che danno ver-
so l'esterno con una sezione minima di 100 cm? (vedi fig.
3). Queste aperture devono essere realizzate in modo che
non possano essere ostruite.

E’ consentita anche la ventilazione indiretta mediante pre-
lievo dell'aria da locali attigui a quello da ventilare, rispet-
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tando tassativamente quanto prescritto dalle norme in
vigore.

ATTENZIONE: Se i bruciatori del piano cottura non sono
dotati di termocoppia di sicurezza, I'apertura di venti-
lazione deve avere una sezione minima di 200 cm?.

6) UBICAZIONE ED AERAZIONE

Gli apparecchi di cottura a gas devono sempre scaricare
I prodotti della combustione a mezzo cappe collegate a
camini, a canne fumarie o direttamente allesterno (vedi
fig. 4). In caso non esista la possibilita di applicazione del-
la cappa, € tollerato l'utilizzo di un ventilatore installato su
finestra o su parete affacciata all'esterno, da mettere in
funzione contemporaneamente all'apparecchio (vedi fig.
5), purché siano tassativamente rispettate le disposizioni
riguardanti la ventilazione elencate nelle norme in vigore.

7) ALLACCIAMENTO GAS

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i dati
dell'etichetta segnaletica applicata nella parte inferio-
re del cassone siano compatibili a quelli della rete di
distribuzione gas.

Un'etichetta applicata sulla parte inferiore del cassone,
indica le condizioni di regolazione dell'apparecchio:
tipo di gas e la pressione d'esercizio.

Quando il gas viene distribuito a mezzo canalizzazione,
I'apparecchio deve essere allacciato all'impianto di addu-
zione gas:

- con tubo metallico rigido d'acciaio conforme alle norme
invigore, le cui giunzioni devono essere realizzate median-
te raccordi filettati conformemente alla norma EN 10226.

- Con tubo di rame conforme alle norme in vigore, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante raccordi a te-
nuta meccanica conforme alla norma.

- con tubo flessibile di acciaio inossidabile a parete conti-
nua, secondo la norma, con estensione massima di 2 metri
e guarnizioni di tenuta conformi alla norma. Questo tubo
deve essere installato in maniera che non possa venire in
contatto con parti mobili del modulo d'incasso (per esem-
pio cassetti) e non deve attraversare vani che possono ve-
nire stipati.

Quando il gas viene erogato direttamente da una bom-
bola, 'apparecchio, alimentato con un regolatore di pres-
sione conforme alla normainvigore, deve essere allacciato:
- con tubo di rame conforme alle norme in vigore, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante raccordi a te-
nuta meccanica a norma.

- Con tubi flessibili di acciaio inossidabile a parete conti-
nua, secondo la norma, con estensione massima di 2 metri
e guarnizioni di tenuta conformi alla norma. Questo tubo
deve essere installato in maniera che non possa venire in
contatto con parti mobili del modulo d'incasso (per esem-
pio cassetti) e non deve attraversare vani che possono ve-
nire stipati. Si consiglia di applicare sul tubo flessibile lo
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speciale adattatore, facilmente reperibile sul mercato, per
facilitare il collegamento con il portagomma del regolatore
di pressione montato sulla bombola.

Ad allacciamento ultimato verificare la perfetta tenuta uti-
lizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.

L'installazione di tubi in acciaio inox e tubi flessibili in
gomma deve garantire che non tocchino mai le parti
mobili del mobile da incasso (ad esempio i cassetti).
Inoltre, non devono passare attraverso vani che po-
trebbero essere utilizzati come contenitori.

Quando si utilizza un tubo flessibile in gomma, € essen-
ziale rispettare le sequenti istruzioni:

- nessuna parte del tubo deve essere in grado di entrare in
contatto con parti la cui temperatura superii 90 °C.

- Il tubo non deve essere tirato o torto, strozzato o piegato
eccessivamente.

- Non deve entrare in contatto con spigoli 0 angoli taglienti.
- Deve essere facilmente ispezionabile lungo l'intera lun-
ghezza del tubo per verificarne lo stato di usura.

- Il tubo deve essere sostituito entro la data di scadenza
stampata sul tubo stesso.

AVVERTENZE:

si rammenta che il raccordo di entrata gas dell'appa-
recchio e filettato 1/2" gas conico maschio a norme EN
10226.

L'apparecchio e conforme alle prescrizioni delle sotto-
notate Direttive Europee:
Regolamento (UE) 2016/426.

8) ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Prima di effettuare un qualsiasi intervento sulla parte
elettrica dell'apparecchio, si deve assolutamente scol-
legare il collegamento alla rete.

Il collegamento elettrico deve essere eseguito in con-
formita con le norme e le disposizioni di legge in vigo-
re.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

- la tensione corrisponda al valore indicato nella targhetta
caratteristiche e che la sezione dei cavi dellimpianto elet-
trico possa sopportare il carico, indicato anch’esso nella
targhetta.

- la portata elettrica dellimpianto e delle prese di corren-
te siano adeguate alla potenza massima dell'apparecchio
(vedi etichetta segnaletica applicata nella parte inferiore
del cassone).

- La presa o l'impianto sia munito di un efficace collega-
mento a terra secondo le norme e le disposizioni di legge
attualmente in vigore. Si declina ogni responsabilita per
Iinosservanza di queste disposizioni.

Quando il collegamento alla rete d'alimentazione é ef-

fettuato tramite presa:
- applicare al cavo dalimentazione “C" se sprowvisto (vedi
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fig. 11) una spina normalizzata adatta al carico indicato
sulletichetta segnaletica. Allacciare i cavetti secondo lo
schema della fig. 11, avendo cura di rispettare le sottono-
tate rispondenze:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone;
lettera N (neutro) = cavetto colore blu;
simbolo terra & = cavetto colore verde-giallo.

- 1l cavo d'alimentazione deve essere posizionato in modo
che non raggiunga in nessun punto una temperatura di
90 °C.

- Non utilizzare per il collegamento riduzioni, adattatori
0 derivatori in quanto potrebbero provocare falsi contatti
con conseguenti pericolosi surriscaldamenti.

- Ad incasso awenuto la presa deve essere accessibile.

Quando il collegamento é effettuato direttamente alla
rete elettrica:

- interporre tra l'apparecchio e la rete un interruttore onni-
polare, dimensionato al carico dell'apparecchio, con aper-
tura minima fra i contatti di 3 mm.

- Ricordare che il cavo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore.

- 1l collegamento elettrico puo essere anche protetto con
un interruttore differenziale ad alta sensibilita.

Si raccomanda vivamente di fissare 'apposito cavetto di
terra colorato verde-giallo ad un efficiente impianto di ter-
ra.

L'apparecchio e conforme alle prescrizioni delle Diretti-
ve Europee in vigore relative a:

- compatibilita elettromagnetica (EMC);

- sicurezza elettrica (LVD);

- restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolo-
se (RoHS);

- progettazione ecocompatibile (ERP).



REGOLAZIONI

Prima di eseguire qualsiasi regolazione togliere cor-
rente all'apparecchio.

Al termine delle regolazioni o preregolazioni, le even-
tuali sigillature devono essere ripristinate dal tecnico.
La regolazione dell'aria primaria sui nostri bruciatori
non € necessaria.

9) RUBINETTI

Regolazione del “Minimo”:

- Accendere il bruciatore e mettere la manopola sulla posi-
zione di “Minimo” (fiamma piccola fig. 1).

- Togliere la manopola “M” (fig. 12 - 12/A) del rubinetto
fissata per semplice pressione sull'astina dello stesso. Il by-
pass per la regolazione della portata minima puo essere: a
lato del rubinetto (fig. 12) oppure allinterno dell'astina. In
ogni caso per la regolazione vi si accede mediante inser-
zione di un piccolo cacciavite “D” a lato del rubinetto (fig.
12), oppure nel foro “C" all'interno dell'astina del rubinetto
(fig. 12/A).

- Ruotare il by-pass a destra o sinistra regolando adeguata-
mente la fiamma nella posizione di portata ridotta.

Si raccomanda di non esagerare nel “Minimo”: la piccola
fiamma deve essere continua e stabile.

Rimontare correttamente i vari componenti.

Resta inteso che la regolazione suddetta va esequita
soltanto con bruciatori funzionanti a G20, mentre con
bruciatori funzionanti a G30 o G31 la vite deve essere
bloccata a fondo (ruotando in senso orario).

Alfine di controllare la stabilita del bruciatore, girare la
manopola dalla posizione di minimo alla posizione di
massimo per tre volte entro un periodo di un secondo.
La fiamma non si deve spegnere.

LUBRIFICAZIONE RUBINETTI
Se i rubinetti diventano duri da girare o si bloccano,
chiamare il SERVIZIO TECNICO DI ASSISTENZA

AVVERTENZA: LA MANUTENZIONE DEVE ESSERE
ESEGUITA SOLO ED ESCLUSIVAMENTE DA
PERSONE AUTORIZZATE.

TRASFORMAZIONI

10) SOSTITUZIONE UGELLI

[ bruciatori sono adattabili ai diversi gas montando gi
ugelli corrispondenti al gas d'utilizzazione. Per fare questo
e necessario togliere le teste dei bruciatori e con una chia-
ve diritta “B", svitare I'ugello “A” (vedi fig. 13) e sostituirlo
con un ugello corrispondente al gas d'utilizzazione.

Si consiglia di bloccare energicamente l'ugello.

Dopo aver esequito le suddette sostituzioni, il tecnico dovra
procedere alla regolazione dei bruciatori come descritto
nel paragrafo 9, sigillare gli eventuali organi di regolazione
0 preregolazione ed applicare sullapparecchio, in sosti-
tuzione di quella esistente, I'etichetta corrispondente alla

nuova regolazione gas effettuata sull'apparecchio. Questa
etichetta € contenuta nella busta degli ugelli di ricambio.
La busta contenente gli iniettori e le etichette puo essere
inclusa nella dotazione o disponibile c/o il centro assisten-
za autorizzato.

Per comodita dell'installatore riportiamo piu sotto una ta-
bella con le portate, le portate termiche dei bruciatori, il
diametro degli ugelli e la pressione di esercizio per i vari
gas.
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TABELLA
DIAMETRO PACITA
BRUCIATORI PRESSIONEDI |  PORTATA A
GAS ESERCIZIO | TERMICA UGELLO TERMICA (W) EEgashob*
N. | DENOMINAZIONE mbar—om [ vh | 1/100mm | Min. | Max.
G30 - BUTANO 28-30 | 291 100 1800 | 4000
1 | ULTRARAPIDO | G31-PROPANO 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
G20 - NATURALE 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30 -BUTANO 28-30 204 83 900 | 2800
2 | RAPIDO G31-PROPANO 37 200 83 900 | 2800 60,0 %
G20 - NATURALE 20 267 1175 900 | 2800
G30 - BUTANO 28-30 | 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPIDO G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750 63,2 %
G20 - NATURALE 20 167 977 550 | 1750
G30 -BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000
4 | AUSILIARO G31-PROPANO 37 71 50 450 | 1000 NA.
G20 - NATURALE 20 95 72X 450 | 1000
G30 - BUTANO 28-30 | 291 100H1 | 1800 | 4000
12| gty 09 | G31-PROPANO 37 286 100H1  |1800| 4000 57,6 %
G20 - NATURALE 20 381 150 H3 1800 | 4000

*In accordo al Regolamento UE n° 66/2014 recante misura di esecuzione della Direttiva 2009/125/CE, il rendimento (EEgas burner) é stato calcolato

conformemente alla EN 30-2-1 ultima revisione utilizzando G20

TIPI E SEZIONI DEI CAVI D'ALIMENTAZIONE

TIPO DI PIANO TIPO DI CAVO ALIMENTAZIONE MONOFASICA
HO5RR - F
Piano a gas HO7 RN F Sezione 3x 0,75 mm?
HO5 RN - F
ATTENZIONEN!

Nel caso di sostituzione del cavo di alimentazione, I'installatore dovra tenere il conduttore di terra “B” piti lungo rispetto ai conduttori di fase (vdi fig.

14). ed inoltre dovra rispettare le avvertenze indicate nel paragrafo 10.

A\
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In caso di guasto o di taglio nel cavo, allontanarsi dal cavo e non toccarlo. Inoltre, il dispositivo deve
essere scollegato e non acceso. Chiamare il centro di assistenza autorizzato piu vicino per risolvere
il problema.




ASSISTENZA TECNICA E RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, e stata collaudata e messa a punto da personale esperto e specia-
lizzato, in modo da garantire i migliori risultati di funzionamento.

[ ricambi originali si trovano solo presso i nostri Centri di assistenza Tecnica e negozi autorizzati.

Ogni riparazione, 0 messa a punto che si rendesse in sequito necessaria deve essere fatta con la massima cura ed atten-
zione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al Concessionario che ha effettuato la vendita od al nostro
Centro di Assistenza piu vicino specificando la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di inconveniente dell'appa-
recchiatura in Vostro possesso. I dati relativi sono stampigliati sull'etichetta segnaletica applicata sulla parte inferiore
dellapparecchio e sull'etichetta applicata alla scatola imballo.

Queste informazioni permettono all'assistente tecnico di munirsi degli adequati pezzi di ricambio e garantire di conse-
guenza un intervento tempestivo e mirato. Si consiglia di riportare piu sotto tali dati in modo da averli sempre a portata
di mano:

MARCA ..o
MODELLO: .o
SERIE: oo

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea 2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed
elettronici (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
ﬁ Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il territorio dell'Unione
Europea.
Non lasciare i residui dell'imballo incustoditi nell'ambiente domestico. Separare i vari materiali di scarto provenienti dallimballo e
B consegnarli al piti vicino centro di raccolta differenziata.
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