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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

ESTAS ADVERTENCIAS SE PROPORCIONAN EN INTERES DE LA SEGURIDAD. POR
FAVOR, LEALAS CUIDADOSAMENTE ANTES DE INSTALAR O USAR EL
ELECTRODOMESTICO.

Para mantener la EFICIENCIA y SEGURIDAD de este electrodoméstico,
recomendamos:

e Llamar solo a los Centros de Servicio autorizados por la tienda donde compro la
cocina
e Utilizar siempre Piezas de Repuesto originales

1. Cuando se enciende el horno por primera vez, puede desprender
un olor desagradable. Esto se debe al agente de unidn utilizado
para los paneles aislantes dentro del horno. Por favor, haga
funcionar el nuevo producto vacio con la funcién de coccién
convencional, 250°C, 90 minutos para limpiar las impurezas de
aceite dentro de la cavidad.

2. Durante el primer uso, es completamente normal que haya un
ligero humo y olor. Si ocurre, debe esperar a que el olor se disipe
antes de colocar alimentos en el horno.

3. Por favor, utilice el producto en un ambiente abierto.

4. El electrodomeéstico y sus partes accesibles se calientan durante
su uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores. Los nifos menores de 8 anos deben mantenerse
alejados a menos que estén supervisados continuamente.

5. Si la superficie esta agrietada, apague el electrodoméstico para
evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

6. Este electrodomeéstico puede ser utilizado por nifios de 8 afnos
en adelante y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento si han
recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
electrodomeéstico de manera segura y comprenden los peligros
involucrados. Los nifos no deben jugar con el electrodoméstico.
La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Durante su uso, el electrodoméstico se calienta mucho. Se debe
tener cuidado de no tocar los elementos calefactores dentro del
horno.

No permita que los nifos se acerquen al horno cuando esté en
funcionamiento, especialmente cuando el grill esté encendido.

Asegurese de que el electrodomeéstico esté apagado antes de
reemplazar la lampara del horno para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

Los medios de desconexion deben estar incorporados en el
cableado fijo de acuerdo con las especificaciones de cableado.

Los nifos deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el electrodomeéstico.

Este electrodoméstico no esta destinado para ser utilizado por
personas (incluidos los ninos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o falta de experiencia y
conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del electrodoméstico por parte de la
persona responsable de su seguridad.

Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los
ninos pequeios deben mantenerse alejados.

Un medio de desconexion de todos los polos debe estar
incorporado en el cableado fijo de acuerdo con las normas de
cableado

Si el cable de alimentacion estd danado, debe ser reemplazado
por el fabricante, su agente de servicio o personas igualmente
calificadas para evitar un peligro.

No utilice limpiadores abrasivos fuertes o raspadores metalicos
afilados para limpiar el cristal de la puerta del horno, ya que
pueden rayar la superficie, lo que podria provocar la rotura del
cristal.

Utilice unicamente la sonda de temperatura recomendada para
este horno.

No se debe utilizar un limpiador a vapor.

El electrodomeéstico no esta destinado a ser operado mediante
un temporizador externo o un sistema de control remoto
separado.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Las instrucciones para hornos que tienen estantes deben incluir
detalles que indiguen la correcta instalacion de los estantes.

No utilice el horno a menos que esté usando algo en sus pies. No
toque el horno con las manos o los pies mojados o humedos.

Para el horno: la puerta del horno no debe abrirse a menudo
durante el periodo de coccion.

El electrodomeéstico debe ser instalado por un técnico
autorizado y puesto en funcionamiento. El fabricante no se hace
responsable de los dafos que puedan ser causados por una
colocacion defectuosa e instalacion por personal no autorizado.

Cuando la puerta o el cajon del horno estén abiertos, no deje
nada sobre ellos, o podria desequilibrar su electrodoméstico o
romper la puerta.

Algunas partes del electrodomeéstico pueden conservar su calor
durante mucho tiempo; es necesario esperar a que se enfrie
antes de tocar los puntos que estan expuestos directamente al
calor.

Si no va a utilizar el electrodoméstico durante mucho tiempo, se
recomienda desenchufarlo.

Las instrucciones para los hornos con autolimpieza pirolitica
deberan indicar que se debe retirar el exceso de derrames antes
de la limpieza y especificar qué utensilios se pueden dejar en el
horno durante la limpieza Si, para la limpieza, el fabricante
instruye al usuario a colocar los controles en una posicion mas
alta que para fines de coccidn normales, las instrucciones
deberan indicar que en tales condiciones las superficies pueden
calentarse mas de lo habitual y los nifos deben mantenerse
alejados

Mantenga el electrodomeéstico y su cable fuera del alcance de
los ninos menores de 8 anos.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Cuando haya desempaqguetado el horno, asegurese de que no haya
sido dafnado de ninguna manera. Si tiene alguna duda, no lo utilice:
contacte a una persona profesionalmente calificada. Mantenga los
materiales de embalaje como bolsas de plastico, poliestireno o
clavos fuera del alcance de los nifios porgue son peligrosos para los
niNos.
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INSTALACION DEL PRODUCTO

Si hay alguna discrepancia entre la ilustracidn y el producto real, consulte el
producto real.

Diagrama del armario (Armario de pie)

595

595

555

583

Electrodoméstico

nativo

Area minima de ventilacion inferior: 250 mm

= Min.50

2

@ Reserve 5 mm para el panel de la puerta en la
parte superior e inferior respectivamente.

® Reserve 20 mm para el panel de la puerta en el
lado izquierdo y derecho respectivamente.

© Reserve 20 mm para el panel de la puerta en

grosotr.

El grosor de la tabla del armario es de 20 mm.
Si el enchufe de corriente esta instalado en la parte trasera del

electrodoméstico, la profundidad de la abertura del armario se aumentara de

un minimo de 590 mm a 620 mm.
Las dimensiones en las figuras estan en mm.
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Diagrama del armario (Armario de suelo)
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@ Reserve 5 mm para el panel de la puerta en la

parte superior e inferior respectivamente.

® Reserve 20 mm para el panel de la puerta en el

lado izquierdo y derecho respectivamente.

© Reserve 20 mm para el panel de la puerta en

grosor.

Si el electrodomeéstico se instala debajo de la

encimera, el grosor minimo de la encimera A se

muestra a continuacion:

Tipo de encimera encimera A
Encimera de induccion 37 mm
Encimera de induccidn de

superficie completa 47 mm
Encimera de gas 30 mm
Encimera eléctrica 27 mm

El grosor de la tabla del armario es de 20 mm.

electrodoméstico, la profundidad de la abertura del armario se aumentara de

Si el enchufe de corriente esta instalado en la parte trasera del
un minimo de 590 mm a 620 mm.
3. Las dimensiones en las figuras estan en mm.
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Instrucciones importantes de instalacion

oContenido que significa [obligatorio]

1.

4,

La operacion segura de este electrodoméstico solo puede garantizarse si se ha
instalado segun un estandar profesional de acuerdo con estas instrucciones de
instalacion. El instalador serd responsable de cualquier dafo resultante de una
instalacién incorrecta.

Todo el proceso de instalacion requiere dos instaladores profesionales. Use
guantes protectores secos durante la instalacién para evitar araflazos o descargas
eléctricas.

Las unidades instaladas deben ser resistentes al calor hasta 90°C, y los frentes de
las unidades adyacentes hasta 70°C.

Por favor, utilice un enchufe de 16A.

®Contenido que significa [prohibir]

1.

No instale el electrodoméstico detrds de una puerta decorativa o la puerta de un
mueble de cocina, ya que esto puede hacer que el electrodoméstico se
sobrecaliente

Revise el electrodoméstico en busca de danos después de desembalarlo. No
conecte el electrodomeéstico si ha sufrido daflos durante el transporte.

No bloquee la ventilacion del electrodoméstico ni la separacion entre el armario y
el electrodoméstico.

Tenga mucho cuidado al mover o instalar el electrodoméstico. Es muy pesado, no
levante el electrodoméstico por el tirador de la puerta.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafados, deje de usar el

electrodoméstico de inmediato, para evitar incendios, descargas eléctricas u otras
lesiones

AContenido que significa [nota]

1.

2.

Tenga mucho cuidado al mover o instalar el electrodoméstico para evitar danos
en el electrodomeéstico o en los armarios.

Antes de poner en marcha el electrodoméstico, retire todos los materiales de
embalaje y accesorios de la cavidad.

El enchufe de corriente debe ser accesible para los usuarios (como al lado del
armario) para facilitar el apagado de la corriente.

Después de completar la instalacidn, asegurese de que el enchufe de corriente
esté firmemente insertado en el enchufe.

Consulte el "Diagrama del armario” para conocer los requisitos de la profundidad
neta del armario. La separacion entre el tablero inferior del armario y el tablero
trasero (o la pared) no debe ser inferior a 50 mm.
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Pasos de instalacion

1. Por favor, personalice el armario de acuerdo con el "Diagrama del armario”.

2. Antes de la instalacion, verifique la presencia de tomas de corriente normales y
una puesta a tierra adecuada, y compruebe si las dimensiones del armario
cumplen con los requisitos de instalacién.

3. Coloque el electrodomeéstico en lugares designados en la cocina, instalelo en un
armario vertical y conéctelo a la fuente de alimentacion.

4. Para localizar los agujeros de fijacion del montaje, abra la puerta del
electrodoméstico y mire el marco lateral del electrodoméstico (posicidon
mostrada

5. Fije el electrodoméstico en el armario con dos tornillos.
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INTRODUCCION DEL PRODUCTO

Horno

Al retirar los alimentos, por favor use guantes aislantes del calor para evitar
guemaduras! En el momento de abrir la puerta del horno, preste atencion al
vapor. Por favor, abra la puerta con un pequeio angulo para evitar el vapor
en su rostro.

Panel de control ——— O = 0O
—_— Aberturas de ventilacion
Agujero de fijacion ——m ®—— Agujero de fijacion de
de montaje montaje
Puerta de vidrio
Manija I B
Accesorios

/ ///////” \\\\\\\\ \
Rejilla para asar Bandeja para asar
Ase a la parrilla alimentos o Cocine porciones grandes de alimentos o
coloque recipientes de coccion recoja restos de alimentos

resistentes al calor

e A

Clips Pequeiia parrilla
Retire la bandeja de la parrillay la Cocinar porciones mas peguefas de
parrilla (sélo para algunos comida (solo para algunos modelos)
modelos)

Cesta de coccidén Rail deslizante
ARRIBA-ABAJO+VENTILADOR ( Solo para algunos
funcion especifica modelos )
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Uso de accesorios(Solo para algunos modelos)

Para que el horno funcione correctamente, la parrilla y la bandeja del grill solo
deben colocarse entre el primer y el quinto nivel. Cuando se utilizan juntos, coloque
la bandeja del grill debajo de la parrilla.

/////

NN
////
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Panel de control

= g°
o " gq @ @ @ 250 —; ‘:‘:— 100 U
n
eco®
' I '
| | |
K1 Ajuste de tiempo K2

K1: Para seleccionar las funciones del horno.

K2: Para ajustar la temperatura.

Ajuste de tiempo: Para ajustar el tiempo de cocciodn.

Funcion Introduccion a la funcién

:6’.

g

Lampara

El proceso de coccidn se puede observar en
condiciones iluminadas. Excepto la funcion ECO.

&

Descongelar

La circulacidn de aire a temperatura ambiente permite
descongelar mas rapidamente los alimentos congelados (sin
utilizar calor).

A2

%

Doble parrilla
con ventilador

El elemento calefactor radiante y el elemento calefactor superior
funcionan con ventilador.

IIII

Doble parrilla

El elemento calefactor radiante y el elemento calefactor superior
estan funcionando.

IIII

Parrilla simple

El interruptor del elemento de parrilla interior se enciende y apaga
para mantener la temperatura. Se puede utilizar para asar una
peguefa cantidad de alimentos.

Convencional
+ventilador

La combinacién de ventilador y los elementos calefactores
superior e inferior proporciona una penetracion de calor y
coloraciéon mas uniformes, principalmente para cocinar carne.

&

Convencional
cocina

Los elementos calefactores superior e inferior trabajan juntos para
proporcionar coccion convencional .

[

Calentamiento

El calentamiento es proporcionado por tubos calefactores en la
parte inferior del horno. Principalmente utilizado para mantener
caliente y dar color a los alimentos.

inferior
Ec0® Para cocinar de manera eficiente en términos de energia. Cocinar
los ingredientes seleccionados de manera suave, con el calor
ECO proveniente de la parte superior y la inferior
HYDRO . . .
cLean El vapor ablanda los residuos de alimentos o la grasa en la cavidad.
Agua limpia

Proporcionar una distribucion de calor rapida y uniforme, el aire
caliente también elimina la humedad en la superficie de la
comida, generando crujiente y crujiente fritura.
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Antes de usar por primera vez

1. El horno no debe ser operado hasta que haya sido instalado correctamente.

2. Para evitar incendios, retire todos los materiales de proteccidon de transporte y
asegurese de que el horno esté libre de elementos de embalaje residual y
accesorios (por ejemplo, espuma, cartdon, bandeja de parrilla, rejilla, etc.).

3. Limpie la cavidad del horno y los accesorios con agua jabonosa y un pafio suave.
4. Abra las ventanas de la cocina y las campanas extractoras para mantener una
alta ventilacion.

5. No permita que los niflos o0 mascotas entren en la cocina y cierre las puertas de
las habitaciones adyacentes.

6. Después de conectar la energia, active el modo de horno, tiempo y temperatura
en la tabla a continuacidn para eliminar olores en la cavidad.

7. Después del primer uso, por favor abra la puerta del horno en un dngulo pequeno
y espere a que se complete el enfriamiento.

Funcion Temperatura Tiempo

[:I Convencional 250C 0.5-1Hora

Ajuste del reloj

Cuando el horno se conecta a la fuente de alimentacién por primera vez, es
necesario ajustar el reloj.

Nota: El reloj es un reloj de 24 horas.

Presione la tecla " (O " o "(®)" para ajustar la configuracion de la hora.
Presione la tecla ” " para confirmar la configuracion de la hora.
Presione la tecla " "0 ”@” para ajustar la configuracién de los minutos.
Presione la tecla " " para completar el ajuste del reloj.

NS

OO0

Operacion regular

1. Gire el botdn K1 para seleccionar las funciones del horno.

2. Gire el botdon K2 para ajustar la temperatura.

3. Ajuste de modo.

4. Cuando la coccidn haya finalizado, gire todos los botones a la posicién” O ",
Notas

1. Como funciéon independiente, la luz del horno es utilizada por los consumidores
para elegir activamente observar la comida o limpiar la cavidad. Después de que
el usuario la abra, necesita cerrarla activamente antes de salir y volver al modo de
espera.

2. Después de cocinar en el horno, el ventilador de enfriamiento seguira disipando
calor. El horno solo se cerrara cuando la temperatura central esté por debajo de
75°C.
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Ajuste de modo

En modo de espera, presiona y mantén presionada la tecla " )" durante 3
segundos para entrar en modo manual, el icono _&r se iluminara.

En modo manual, presiona la tecla @ para entrar en la seleccion de modo de
tiempo: manual — recordatorio de minutos — dur—>Fin — manual.

Los modos de coccion automaticos que se pueden configurar son semiautomaticos:
dur o Fin. Si la pantalla no muestra el icono .,m,. el horno no funcionara ni se
calentara.

El horno solo funcionara o se calentara si la pantalla muestra el icono .ﬂ,

Notas

1. Modo manual - el tiempo de coccién es controlado por el usuario.

2. Temporizador de minutos - puede configurar un recordatorio audible para el
periodo de finalizacidn.

3. Dur - puede configurar el horno para que cocine durante un rango de tiempo
deseado.

4. Fin - puede configurar el horno para que cocine hasta un tiempo deseado.

Modo manual

En modo manual, solo la hora del dia y el simbolo " -&r " se iluminan. El horno
siempre esta en funcionamiento y el tiempo de coccién lo controla el usuario.

Notas

1. En modo manual, después de 5 horas sin operacion, el tiempo mostrado
comienza a parpadear.

2. Después de 10 horas sin ninguna operacion, regrese al estado de espera.
Cuando el tiempo estd parpadeando, si desea volver a utilizar el modo
manual, presione la tecla @ "o la tecla @

Temporizador de minutos

Este modo solo se utiliza como funcién recordatoria.

1. Presione la tecla” @_” para seleccionar la funcion de temporizador de minutos. El
simbolo relevante " L1 " . " parpadeara.

2. Presione la tecla @o@ " para ingresar al ajuste de la hora del despertador
(Consulte " Ajuste del reloj™).

3. Después de ajustar, presione la tecla " @ para confirmar el ajuste del
despertador, y el icono " [} " estard siempre encendido.

4. Cuando el tiempo se acaba, el timbre suena para recordarte, y el simbolo " g "
en la pantalla comienza a parpadear. En este punto, presiona cualquier tecla para
cancelar el recordatorio.
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Tiempo de duracion de la coccion

Si el modo dur esta configurado durante 1 hora, la coccién termina después de 1 hora.

1. Presione la tecla” @ " continuamente hasta que la pantalla muestre "dur".

2. Presione la tecla ”@ "o latecla” @” para ingresar al ajuste de tiempo del modo
dur ( Consulte "Configuracién del reloj"). El tiempo de ajuste maximo es de
10 horas.

3. Después de confirmar el ajuste del tiempo, presione la tecla” " para comenzar.
En este momento, los iconos ,ﬁ, y " A" estan siempre encendidos.

4. Siel modo dur esta configurado durante 1 hora, el timbre suena después de 1 hora
para indicar el final de la coccidn y el icono "A" parpadea.

5. En este punto, presione cualquier tecla para volver al modo de espera, detener la
alerta de chirrido y el icono "A" desaparece.

Tiempo de finalizacion de la coccion

La coccion comienza en el tiempo actual y termina en el tiempo establecido en el relo;j.

1. Presione latecla” @ " continuamente hasta que la pantalla muestre "End".

2. Presione la tecla ”@ "o ”@ " para ingresar al ajuste del tiempo de modo Fin
(Consulte " Ajuste del reloj™).

3. Después de confirmar el ajuste del tiempo, presione la tecla ”@” para comenzar.
En este momento, los iconos " ﬂr” y " A" estdn siempre encendidos.

4. Cuando la hora de finalizacion es la misma que la hora del reloj del sistema, el
timbre sonara, indicando el final de la coccion. El icono " .ﬂ, desaparece y el
icono "A" flashea.

5. En este punto, presione cualquier tecla para volver al modo de espera, detener la
alerta de chirrido y el icono "A" desaparece.

Precauciones para el uso del temporizador

1. Al configurar el tiempo, presione y mantenga presionada la tecla ”@ "o" @ "
durante 3 segundos para incrementar o decrementar el tiempo continuamente.

2. En modo de alarma o coccién automatica, presione y mantenga presionadas las
teclas " @ Ty @ " hasta que suene el timbre para cancelar todas las
configuraciones de modo y entrar en modo de espera.

3. Al configurar el modo de temporizador, si no se hace nada durante 5 minutos,
volvera al modo manual.

4. Al configurar cada funcidn, presione y mantenga presionada la tecla” @
durante mas de 3 segundos para cancelar la configuracién actual y entrar en
modo manual.

5. Al configurar el modo de temporizador, solo se puede seleccionar uno de los
modos de reloj de alarma y coccidn automatica.

"
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Funciéon TOP-BOTTOM+ ventilador

1. Gire la perilla K1 para seleccionar el " ",

2. Gire la perilla K2 para ajustar la temperatura.

3. Ajuste de modo.

4. Cuando termine de cocinar, gire todas las perillas a la posicién "O".
Nombre del menu Peso Modo Tiempo = Temperatura | Precalentamiento
Cufas de patatas 5009 E3 20min 230°C Si (250°C)
Patatas a la francesa 5009 g 20min 250°C Si (250°C)
Salmon 4009 ® 13min 250°C Si (250°C)
El Bacon 200g 3 7min 250°C Si (250°C)
Filetes de pescado frito 4009 g 10min 250°C Si (250°C)

Notas
1. Por favor, ponga los ingredientes en el horno después del precalentamiento.
2. Por favor, utilice una cesta de freir para cocinar.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpieza

Desconecte la fuente de alimentacion antes de limpiar y dar mantenimiento. Para
garantizar la vida util del horno, limpielo a tiempo después de cocinar. Los pasos
de limpieza son los siguientes:

1.

Después de cocinar, espere a que el horno se enfrie completamente.

2. Retire los accesorios del horno, enjuague con agua tibia y seque.
3.
4. Limpie la superficie del horno con un pafo suave humedecido con detergente y

Elimine los residuos de alimentos y manchas de aceite de la cavidad del horno.

seque.

. Inicie la funcién de limpieza con agua de la siguiente manera:

1. Agregue aproximadamente 250 ml de agua purificada y una cantidad
adecuada de detergente para platos en la cavidad y mezcle bien.

2). Con la puerta del horno cerrada, gire el botdn K1 a la posicion ke A1,

3). Gire el botén K2 a la posicion "100°C".

4). Seleccione modo dur y ajuste el tiempo a 30 minutos.

5). Presione la tecla " " para comenzar.

. Después de que la funcién de limpieza con agua esté completada, espere a que el

horno se enfrie completamente. Luego seque la cavidad del horno con una esponja
absorbente limpia o un pafio suave.

)

Notas

1.

No utilice herramientas de limpieza afiladas, cepillos duros y productos de
limpieza corrosivos, para no dafar el horno y sus accesorios.

2. No utilice un agente de limpieza abrasivo ni una espatula metalica afilada para

limpiar el cristal de la puerta.
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Reemplazo de la lampara
1. Apague y desconecte la energia del horno. Asegurese de que las partes internas
estén frias antes de tocarlas.

2. Retire la cubierta de la Idmpara girandola en sentido contrario a las agujas del reloj
(nota, puede estar dura), reemplace la bombilla por una nueva del mismo tipo.

3. Inserte la nueva bombilla, que deberia ser resistente a 300°C. Para bombillas de
repuesto, contacte a su centro de servicio local.

. Si tiene alguna duda, consulte a un electricista calificado para obtener ayuda.
5. El producto contiene una fuente de luz de clase de eficiencia energética: G.

N

Advertencia

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que el suministro eléctrico al
electrodomeéstico esté apagado y el electrodoméstico esté completamente frio.
antes de quitar la lente de la [dmpara.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Si el problema no se puede resolver o surgen otros problemas, péngase en contacto

con el servicio posventa.

Problem

No se puede iniciar

Razdn posible

La alimentacién no esta
conectada

Solucién

conectar la fuente de
alimentacion

El interruptor principal de
alimentaciéon no esta
encendido

Puerta del horno no
cerrada

Encienda el interruptor de
alimentacion

Cierre la puerta del horno

la ldAmpara no se Esta roto Pdéngase en contacto con
enciende el servicio posventa
Tiene un olor primer uso No se requiere

penetrante o humo

procesamiento

La comida no esta
cocida

La temperatura es
demasiado baja

Use una temperatura mas
alta

La porcidon de comida es
demasiado grande

Cocine los alimentos en
trozos mas pequeios o
extienda el tiempo de
coccidn

Comida quemada o
desigual

La temperatura esta
ajustada demasiado alta o
el tiempo de calentamiento
es demasiado largo

Ajuste la temperatura o el
tiempo de coccién

La comida estd demasiado
cerca del tubo calefactor

Ajuste las capas de
colocacion de los accesorios

El ventilador no dejo
de funcionar después
de detener el
‘calentamiento

El ventilador retrasa el
soplado para la
disipacion del calor
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ESPECIFICACIONES

Informacidén del producto y hoja de informacidn del producto segun las
regulaciones de disefio ecoldgico y etiquetado energético de la UE y el Reino Unido

indice de eficiencia energética
Clase de eficiencia energética

Consumo de energia con
carga estandar, modo convencional

Consumo de energia con carga
estdndar, modo de conveccidn forzada

Numero de cavidades
Fuente de calor
Volume

Tipo de horno

Fuente de alimentacion

Potencia eléctrica

81.0
A+

0.99kWh/ciclo

0.68kWh/ciclo

1

Electricidad

70 L

Horno empotrado
220-240V~ , 50Hz-60Hz
3.0kW

CONSUMO DE ENERGIA

Informacion del producto para el consumo de energia y el tiempo maximo para

alcanzar el modo de bajo consumo aplicable.

Modo de espera

0.8W

El tiempo maximo necesario para que el horno

20 minutos

microondas alcance automaticamente el modo

o la condicion de bajo consumo aplicable.




RECICLAJE DE PRODUCTOS

Este simbolo en el producto o manual de instrucciones indica que su dispositivo
debe desecharse por separado de los residuos domésticos al final de su vida util.
Hay un sistema de reciclaje separado localmente para el reciclaje. Para obtener
mas informacion, comuniquese con la autoridad local o el minorista donde comprd
el producto

Cuando haya desembalado el horno, asegurese de que no haya sido dafado de ninguna
manera. Si tiene alguna duda, no lo utilice: contacte a una persona profesionalmente
calificada. Mantenga los materiales de embalaje como bolsas de plastico, poliestireno o
clavos fuera del alcance de los niflos, ya que son peligrosos para los nifos.
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INSTRUCOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

ESTES AVISOS SAO FORNECIDOS NO INTERESSE DA
SEGURANCA. POR FAVOR, LEIA-OS

CUIDADOSAMENTE ANTES DE INSTALAR OU USAR O
APARELHO. Para manter a EFICIENCIA e SEGURANCA deste
aparelho, recomendamos:

 Contactar apenas os Centros de Assisténcia autorizados pela
loja onde comprou o fogao

» Utilizar sempre Pecas de Reposicao originais

1. Quando o forno é ligado pela primeira vez, pode libertar
um cheiro desagradavel. Isto deve-se ao agente de ligacao
utilizado nos painéis isolantes dentro do forno. Por favor, faca
funcionar o novo produto vazio com a funcdao de cozimento
convencional, a 250°C, 90 minutos para limpar impurezas de
oleo dentro da cavidade.

2. Durante a primeira utilizacdao, € completamente normal que
haja um ligeiro fumo e odor. Se isso acontecer, deve esperar
gue o cheiro desapareca antes de colocar alimentos no forno.

3. Por favor, utilize o produto num ambiente aberto.

4. O aparelho e as suas partes acessiveis aqguecem durante a
utilizacdo. Deve ter cuidado para evitar tocar nos elementos
de
aguecimento. Criancas com menos de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos que estejam continuamente
supervisionadas.

5. Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar
a possibilidade de choque elétrico.

6. Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento,
desde que tenham sido supervisionadas ou instruidas sobre
a utilizacao do aparelho de forma segura e compreendam
0s perigos envolvidos. As criancas nao devem brincar com o
aparelho. A limpeza e a manutencao do utilizador ndao devem
ser feitas por criancas sem supervisao
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Durante a utilizacao, o aparelho aquece muito. Deve ter
cuidado para evitar tocar nos elementos de aguecimento
dentro do forno.

Ndao permita que as criancas se aproximem do forno quando
estiver em funcionamento, especialmente quando o grelhador
esta ligado.

Certifigue-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir a ldampada do forno para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

Os meios de desconexao devem estar incorporados na fiacao
fixa de acordo com as especificacdes de fiacao.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir gue nao
bringquem com o aparelho.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que tenham recebido supervisao ou instrucdes sobre o
uso do aparelho pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

Partes acessiveis podem aquecer durante o uso. As criancas
peguenas devem ser mantidas afastadas.

Meios de desconexao de todos os polos devem estar
incorporados na fiacao fixa de acordo com as regras de fiacao

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, ele deve ser
substituido pelo fabricante, seu agente de servico ou pessoas
igualmente qualificadas para evitar um perigo.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar o vidro da porta do forno, pois
podem riscar a superficie, o que pode resultar na quebra do
vidro

Utilize apenas a sonda de temperatura recomendada para este
forno.

Na&o utilize um limpador a vapor.

O eletrodoméstico nao deve ser operado por meio de um
temporizador externo ou um sistema de controle remoto
separado
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20. As instrucdes para fornos que possuem prateleiras devem
incluir detalhes indicando a instalacao correta das prateleiras.

21. Nao utilize o forno a menos que esteja usando algo nos pés.
Nao toque no forno com as maos ou pés molhados ou umidos.

22.Para o forno: A porta do forno ndo deve ser aberta
frequentemente durante o periodo de cozimento.

23.0 eletrodomeéstico deve ser instalado por um técnico
autorizado e colocado em uso. O produtor ndo é responsavel
por quaisquer danos que possam ser causados por colocacao
defeituosa e instalacao por pessoal ndo autorizado.

24.Quando a porta ou gaveta do forno estiver aberta, ndao deixe
nada sobre ela, ou podera desequilibrar seu eletrodoméstico
ou quebrar a porta.

25.Algumas partes do eletrodoméstico podem manter o calor por
um longo periodo; é necessario esperar esfriar antes de tocar
nos pontos que estdao diretamente expostos ao calor.

26.Se nao for utilizar o eletrodomeéstico por um longo periodo, &
aconselhavel desliga-lo.

27. As instrucdes para fornos com autolimpeza pirolitica devem
indicar que o excesso de derramamento deve ser removido
antes da limpeza e especificar quais utensilios podem ser
deixados no forno durante a limpeza Se, para a limpeza, o
fabricante instruir o usuario a ajustar os controles
para uma posicao mais alta do que para fins de cozimento
normais, as instrucdes devem indicar que sob tais condicdes
as superficies podem ficar mais quentes do que o habitual e
as criancas devem ser mantidas afastadas

28.Mantenha o eletrodoméstico e seu cabo fora do alcance de
criancas menores de 8 anos.

DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE

Quando desembalar o forno, certifique-se de que nao foi
danificado de forma alguma. Se tiver alguma duvida, ndo o utilize:
contacte um profissionalmente qualificado. Mantenha materiais
de embalagem como sacos de plastico, poliestireno ou pregos
fora do alcance das criancgas, pois estes sao perigosos para as
criancas.
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INSTALACAO DO PRODUTO

Se houver alguma discrepancia entre a ilustracdo e o produto real, consulte o produto
real.

Diagrama do Armario (Armario Vertical)

595

555

595 <

Area minima de ventilacdo inferior: 250 mm?

583 Aparelho nativo

> (1)

N
Y

@ Reserve 5 mm para o painel da porta no
topo e na parte inferior, respetivamente.

@ Reserve 20 mm para o painel da porta &
esquerda e a direita, respetivamente.

® Reserve 20 mm para a espessura do painel
da porta.

A espessura da placa do armario é de 20 mm.

2. Se atomada de corrente estiver instalada na parte traseira do aparelho, a

profundidade da abertura do armario deve ser aumentada de um minimo de 590
mm para 620 mm.

3. As dimensdes nas figuras estdo em mm.
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Diagrama do Armario (Armario Inferior)

595

555

583 Aparelho nativo

Sem fogao
. !——-Fogéol i
77 AR
25
f
M|

583 Aparelho nativo

4 — >5
70

Com fogédo

Area minima de ventilacdo inferior: 250 mm?

20)

@ Reserve 5 mm para o painel da porta no topo e

na parte inferior, respetivamente.

@ Reserve 20 mm para o painel da porta a
esquerda e a direita, respetivamente.

©® Reserve 20 mm para a espessura do painel da
porta.

Se o aparelho for instalado sob o fogao, a espessura

minima da bancada A é mostrada abaixo:

Tipo de fogao bancada A
Fogédo de inducéo 37 mm
E;)tzléo de inducédo de superficie 47 mm
Fogédo a gas 30 mm
Fogéo elétrico 27 mm

A espessura da placa do armario é de 20 mm.

Se a tomada de corrente estiver instalada na parte traseira do aparelho, a
profundidade da abertura do armario deve ser aumentada de um minimo de 590

mm para 620 mm. As dimensdes nas figuras estdo em mm.
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Instru¢oes Importantes de Instalagao

o Conteudo que significa [obrigatério]

1.

3.

4.

A operacdo segura deste eletrodoméstico sé pode ser garantida se tiver sido
instalado de acordo com as instrucdes de instalacdo profissional. O instalador
serd responsavel por quaisquer danos resultantes de uma instalacdo incorreta.

Todo o processo de instalacao requer dois instaladores profissionais. Use luvas
protetoras secas durante a instalacao para evitar arranhdes ou choque elétrico.

As unidades instaladas devem ser resistentes ao calor até 90°C, e as frentes das
unidades adjacentes até 70°C.

Por favor, utilize uma tomada de 16A.

® Conteudo que significa [proibir]

1.

N&o instale o eletrodoméstico atrds de uma porta decorativa ou da porta de um
movel de cozinha, pois isso pode fazer com que o eletrodoméstico superaqueca.

Verifique o eletrodoméstico quanto a danos apds desembala-lo. Ndo conecte o
eletrodoméstico se ele tiver sido danificado durante o transporte.

N&o obstrua a ventilacdo do eletrodoméstico e a folga entre o armario e o
eletrodoméstico

Tenha muito cuidado ao mover ou instalar o eletrodoméstico. E muito pesado,
nao levante o eletrodoméstico pela al¢ca da porta.

Se o cabo de alimentacdo ou a ficha de alimentacdo estiverem danificados,
pare imediatamente de usar o eletrodoméstico, para evitar incéndios, choques
elétricos ou outras

A Conteudo que significa [nota]

1.

2.

Tenha muito cuidado ao mover ou instalar o eletrodoméstico para evitar danos ao
aparelho ou aos armarios. Antes de ligar o eletrodoméstico, remova todos os
materiais de embalagem e acessdrios da cavidade.

A tomada de corrente deve ser acessivel aos utilizadores (como ao lado do
armario) para desligar facilmente a energia.

Apods a instalacdo estar completa, certifigue-se de que a ficha de energia esta
firmemente inserida na tomada.

Consulte o "Diagrama do Armario” para os requisitos de profundidade liquida do
armario. O espaco entre a placa inferior do armario e a placa traseira (ou parede)
ndo deve ser inferior a 50 mm.
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Passos de instalagcao

1.

Personalize o armario de acordo com o "Diagrama do Armario”. Antes da
instalacao, verifique se ha tomadas de energia normais e aterramento apropriado,
e verifique se a dimensdo do armario atende aos requisitos de instalacao.
Coloque o eletrodoméstico nos locais designados na cozinha, instale-o num
armario vertical e ligue-o a fonte de alimentacéao.

Para localizar os furos de fixacdo da montagem, abra a porta do eletrodoméstico
e olhe para o quadro lateral do eletrodoméstico (posicdo mostrada acima).

Fixe o eletrodoméstico no armario com dois parafusos.
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INTRODUGAO DO PRODUTO

Forno

Ao remover alimentos, por favor, use luvas isolantes de calor para evitar
gueimaduras! No momento de abrir a porta do forno, preste atencdo ao vapor. Por
favor, abra a porta a um angulo pequeno para evitar o vapor no rosto.

—
Painel de controle | . O O Aberturas de
== e——=——-% ventilacdo
Furo de fixacdo — o o«—— Furo de fixacéo
de montagem de montagem

Porta de vidro

Pega E____+ [ ]

Acessorios

AN A\

Grelha Tabuleiro de grelha
Grelhe alimentos ou coloque Cozinhe porcdes grandes de alimentos ou
recipientes de cozinha recolha restos de comida

resistentes ao

L AU

Clipes Grelha pequena
Remova a bandeja da grelha e a grelha Cozinhe porcdes menores de comida
(somente para alguns modelos) (apenas para alguns modelos)

4 ‘;"o':3235232325251323}3S{SSS2323:&}323232&13:3}3&3:&:«.;\. |\
2

7%
o2

7

Cesto de Cozimento Calha deslizante
FUNCAO TOPO-INFERIOR ( Apenas para alguns modelos )
+VENTOINHA

especifica da funcao
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Utilizacdo de acessorios (Apenas para alguns modelos)

Para que o forno funcione corretamente, a grelha e a bandeja do forno sé devem ser
colocadas entre o primeiro e o quinto niveis. Quando utilizados em conjunto, coloque
a bandeja do forno sob a grelha.

/////

//

NNV
/7Y
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Painel de Controlo

= e

U R AP T 50 o

B N ) g
: : @ @ ® 250 _.:: 1200 %

77777 200 100 150
Eco® 180
b 1
K1 Definicao de Tempo K2

K1: Para selecionar as funcdes do forno.
K2: Para ajustar a temperatura.
Definicao de Tempo: Para ajustar o tempo de cozimento.

Funcao Introduc¢ao a fungao

Léfﬁbada

O processo de cozimento pode ser observado sob condicdes
iluminadas. Exceto a funcédo ECO.

Descongelar

A circulacdo de ar a temperatura ambiente permite um
descongelamento mais rapido de alimentos congelados (sem
o uso de calor).

NG

*®

Grelha dupla
com ventoinha

O elemento de aquecimento radiante e o elemento de
aquecimento superior estdo a funcionar com ventoinha.

K

Grelha dupla

O elemento de aquecimento radiante e o elemento de
aguecimento superior estdo a funcionar.

[

Grelha simples

O elemento de grelha interna liga e desliga para manter a
temperatura. Pode ser usado para grelhar uma pequena
guantidade de alimentos.

*

Convencional
+ ventoinha

A combinacdo de ventoinha e os elementos de aguecimento

superior e inferior proporciona penetracdo de calor e coloracao

mais uniformes. principalmente para cozinhar carne.

Cozimento
convencional

Os elementos de aquecimento superior e inferior trabalham
em conjunto para fornecer.

]

Aquecimento
inferior

O aquecimento é fornecido por tubos de aquecimento na parte

inferior do forno.

Principalmente usado para manter quente e colorir os alimentos.

eco®
ECO

Para cozinhar de forma econdmica. Cozinhar os ingredientes

selecionados de maneira suave, e o calor vem de cima e de baixo.

HYDRO
CLEAN

Limpeza
com agua

O vapor amolece residuos de alimentos ou gordura na cavidade.

Proporcionar distribuicdo de calor rapida e uniforme, o ar
guente também retira a umidade da superficie dos alimentos,
gerando frituras crocantes e crocantes.
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Antes de usar pela primeira vez

1. O forno ndo deve ser operado até que tenha sido instalado corretamente.

2. Para evitar incéndios, remova todos os materiais de protecao de transporte e
certifique-se de que o forno esta livre de itens de embalagem residual e
acessorios ( por exemplo, espuma, papeldo, bandeja de grelhar, grelha, etc.).

3. Limpe a cavidade do forno e os acessdérios com agua e sabdo e um pano macio.
4. Abra as janelas da cozinha e os exaustores para manter uma ventilacdo adequada.

5. Na&o deixe criancas ou animais de estimac&o na cozinha e feche as portas dos quartos
adjacentes.

6. Apods ligar a energia, ative o modo do forno, o tempo e a temperatura na tabela
abaixo para remover odores na cavidade.

7. Apds a primeira utilizacdo, por favor, abra a porta do forno ligeiramente e
aguarde o arrefecimento completo.

Fung¢éo Temperatura Tempo

E] Convencional 250°C 0,5-1 hora

Configurar o relégio

Quando o forno é ligado a fonte de alimentacdo pela primeira vez, é

necessario configurar o reldgio.

Nota: O reldgio é um reldgio de 24 horas.

1 Pressione a tecla ”@ "ou ”@ " para ajustar a configuracdo da hora.

2 Pressione a tecla ” @ " para confirmar a configuracdo da hora.

3. Pressione a tecla ”@ " ou ”@ " para ajustar a configuracdo dos

4. minutos. Pressione a tecla "3 " para concluir a configuracéo do
reldgio.

Operacgao regular

1. Gire o botdo K1 para selecionar as fun¢cdes do forno.
2. Gire o botdo K2 para ajustar a temperatura.

3. Configuracdo do modo.

4. Quando o cozimento estiver concluido, gire todos os botdes para a posicdo "o".

Notas

1. Como funcédo separada, a luz do forno é utilizada pelos consumidores para
escolher ativamente observar a comida ou limpar a cavidade. Apds o utilizador
a abrir, é necessario fecha-la ativamente antes de sair e voltar ao modo de
espera.

2. Apds cozinhar no forno, o ventilador de arrefecimento continuara a dissipar
calor. O forno so fechara quando a temperatura do nucleo estiver abaixo de
75°C.
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Configuracao de modo

No modo de espera, pressione e segure a tecla ”@” por 3 segundos para entrar no
modo manual, o icone " }§}. " acendera.
No modo manual, pressione a tecla ”@” para entrar na selecdo de modo de tempo:

manual — temporizador de minutos — dur — Fim — manual.

Os modos de cozimento automaticos que podem ser definidos sdo semi-
automaticos: dur ou Fim.

Se o visor ndo mostrar o icone " M. ", o forno n&o funcionard ou aquecera.
O forno s6 funcionard ou aquecera se o visor mostrar o icone”_{§§_".

Notas

1. Modo manual - o tempo de cozimento é controlado pelo usuario.

2. Temporizador de minutos - vocé pode definir um lembrete sonoro para o

3. periodo de tempo de conclusao.

4. Dur - vocé pode definir o forno para cozinhar por um intervalo de tempo
desejado. Fim - vocé pode definir o forno para cozinhar até um tempo desejado.

Modo manual

No modo manual, apenas o tempo do dia e o simbolo "%, " acendem. O forno esta
sempre em funcionamento e o tempo de cozimento é controlado pelo usuario.

Notas
1. No modo manual, apds 5 horas sem operacdo, o tempo exibido comeca a
piscar. Apds 10 horas sem qualquer operacao, volte ao estado de espera.

2. Quando o tempo esta piscando, se deseja usar novamente o modo
manual, por favor pressione a tecla” " ou a tecla ”@”.

Temporizador de minutos

Este modo é apenas usado como uma funcdo de lembrete.

1. Pressione a tecla ”@” para selecionar a funcdo de temporizador de
minutos. O simbolo relevante " [C\" " . " ird piscar.

2. Pressione a tecla @ ou @ " para entrar na configuracdo do horario do
despertador ( Consulte "Configurar o relégio™).

3. Apods a configuracao, pressione a tecla ” " para confirmar a configuracéo
do despertador, e o icone D estd sempre ligado. B

4. Quando o tempo acabar, o alarme toca para lembra-lo, e o simbolo "g "na
tela comeca a piscar. Neste ponto, pressione qualquer tecla para cancelar o
lembrete.
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Tempo de cozimento dur

Se o0 modo dur for definido para 1 hora, o cozimento termina apds 1 hora.
1. Pressione continuamente a tecla ”@” até que o visor mostre "dur".
2. Pressione a tecla” "ou atecla” " para entrar na configuracdo do
tempo do modo dur ( Consulte "Configurando o relégio”). O tempo maximo
3. de configuracdo é de 10 horas. Apds confirmar a configuracdo do tempo,
pressione a tecla " @ " para iniciar. Neste momento, os icones ”ﬂr "e" A"
4. estdo sempre ligados.
Se o modo dur for definido para 1 hora, o buzzer soa apds 1 hora para indicar
5. o fim do cozimento e o icone "A" pisca.
Neste ponto, pressione qualquer tecla para voltar ao modo de espera, parar
o alerta de pios e o icone "A" desaparece.

Tempo de Fim de Cozimento

O cozimento comeca no tempo atual e termina no tempo definido no reldgio.

1. Pressione continuamente a tecla @ até que o visor mostre "End".

2. Pressione a tecla ”@” ou ”@" para entrar na configuracdo do tempo do
modo Fim ( Consulte "Configuracao do reldgio™).

3. Apds confirmar a configuracdo do tempo, pressione a tecla ”@” para iniciar.
Neste momento, os icones ';mr” e" A" estdo sempre ligados.

4. Quando o tempo de Fim é o mesmo que o tempo do reldgio do sistema, o
buzzer soard, indicando o fim do cozimento. O icone ”_Imr " desaparece e o

5. icone "A" flashes.
Neste ponto, pressione qualquer tecla para voltar ao modo de espera, parar o
alerta de pios e o icone "A" desaparece.

Precaucodes para uso do temporizador

1. Ao definir o tempo, pressione e segure a tecla "@ "ou" @ " por 3
segundos para incrementar ou decrementar o tempo continuamente.

2. No modo de alarme ou cozimento automatico, pressione e segure as teclas
@ e @ até que o buzzer soe para cancelar todas as configuracdes de
modo e entrar no modo de espera.

3. Ao definir o modo de temporizador, se nada for feito por 5 minutos, ele
retornard ao modo manual.

4. Ao definir cada funcdo, pressione e segure a tecla” @ " por mais de 3
segundos para cancelar a configuracdo atual e entrar no modo manual.

5. Ao definir o modo de temporizador, apenas um dos modos de despertador e
cozimento automatico pode ser selecionado.
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Funcao TOP-BOTTOM+FAN

Rode o botdo K1 para selecionar o botdo " ",
Gire o botdo K2 para ajustar a temperatura.

Configuracdo de modo.
Quando o cozimento terminar, gire todos os botdes para a posicdo " O ".

INNSENES

Nome do menu

Fatias de batata

Batatas fritas

Salmao

Toucinho

Filé de peixe frito

Peso

5009

500¢g

4009

2009

4009

Modo

I 2 e

||

Hora

20min

20min

13min

7min

10min

Temperatura

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Pré-aquecer

Sim (250°C)

Sim (250°C)

Sim (250°C)

Sim (250°C)

Sim (250°C)

Notas

1. Por favor, coloque os ingredientes no forno apds o pré-aquecimento.

2. Por favor, use uma cesta de fritar para cozinhar.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza

Desconecte a fonte de alimentacdo antes da limpeza e
manutencdo. Para garantir a vida util do forno, limpe-o a tempo
apos cozinhar. Os passos de limpeza sdo os seguintes:
1. Apos cozinhar, espere que o forno arrefeca completamente.
2. Remova os acessoérios do forno, enxague com adgua morna e seque.
3. Remova residuos de alimentos e manchas de 6leo da cavidade do forno.
4. Limpe a superficie do forno com um pano macio embebido em detergente e
5. seque. Inicie a funcdo de limpeza com agua da seguinte forma:
1. Adicione cerca de 250 ml de dgua purificada e uma quantidade apropriada
de detergente a cavidade e mexa bem.
2). Com a porta do forno fechada, gire o Botdo K1 para a posi¢do " Hre A,
3). Gire o botdo K2 para a posicdo "100°C".
4). Selecione o modo dur e ajuste o tempo para 30 minutos.
5). Pressione a tecla " " para iniciar.

6. Apds a conclusdo da funcao de limpeza de agua, aguarde que o forno arrefeca
completamente. Em seguida, seque a cavidade do forno do fogdo com uma esponja
absorvente limpa ou pano macio.

)

Notas

1. Nao utilize ferramentas de limpeza afiadas, escova dura e produtos de limpeza

corrosivos, para ndo danificar o forno e seus acessorios.
2. Néo utilize agente de limpeza abrasivo ou espatula de metal afiada para limpar o vidro da
porta.
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Substituicao da Lampada

1. Desligue e desconecte a energia do forno. Certifigue-se de que as pecas internas
estdo frias antes de tocar nelas.
2. Remova a tampa da lampada girando no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (note que pode estar rigida), substitua a ldmpada por uma nova do
3. mesmo tipo.
Insira a nova lampada, que deve ser resistente a 300°C. Para substituir lAmpadas,
4. entre em contato com o centro de servico local.
Se tiver alguma duvida, consulte um eletricista qualificado para obter ajuda.
5. O produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética: G.

Aviso

Para evitar choques elétricos - certifique-se de que a alimentacao elétrica do
aparelho esta desligada e o aparelho estd completamente frio. antes de remover a
lente da lampada.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o problema ndo puder ser resolvido ou ocorrerem outros problemas, entre em
contato com o servico pds-venda.

Problem

N&o é possivel iniciar

Razao possivel

A energia ndo esta ligada

Solucdo

ligar a fonte de
alimentacao

O interruptor de energia
principal ndo esta ligado

Ligue o interruptor de
energia

Porta do forno ndo
fechada

Feche a porta do forno

a lampada ndo acende

Esta avariado

Contacte o servico pos-
venda

Tem um odor forte ou fumo

primeira utilizacdo

Sem processamento
necessario

A comida nao esta
cozinhada

A temperatura esta
demasiado baixa

Utilize uma temperatura
mais alta

A porcdo de comida é
demasiado grande

Cozinhe a comida em
pedacos mais

peguenos ou aumente o
tempo de cozedura

Comida queimada ou
desigual

A temperatura estad
demasiado alta ou o
tempo de aguecimento é
demasiado longo

Ajuste a temperatura ou
o tempo de cozedura

A comida esta
demasiado perto do
tubo de aguecimento

Ajuste as camadas de
colocacao de acessorios

O ventilador ndo parou
de funcionar apds parar o
aquecimento

O ventilador atrasa
a ventilacdo para
dissipacao de

Sem processamento
necessario
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ESPECIFICACOES

Informacdo do Produto e Ficha de Informacdo do Produto de acordo com as
Regulamentacdes de Ecodesign e Rotulagem Energética da UE e do Reino Unido

indice de Eficiéncia Energética 81.0
Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com carga padrdo, modo

) 0.99 kWh/ciclo
convencional

Consumo de energia com carga padrdo, modo ventilado 0.68kWh/ciclo

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 70L

Tipo de forno Forno embutido

Fonte de alimentacao 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Poténcia elétrica 3.0kW

CONSUMO DE ENERGIA

Informacdes sobre o consumo de energia e o tempo maximo para atingir o modo
de baixo consumo aplicavel.

Modo de espera 0.8 W

O tempo Mmaximo necessario para que o 20 minutos
forno atinja automaticamente o modo ou
condicdo de baixo consumo aplicavel
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RECICLAGEM DO PRODUTO

Este simbolo no produto ou no manual de instrucdes indica que o seu dispositivo
deve ser descartado separadamente do lixo doméstico no final da sua vida util.
Existe um sistema de reciclagem separado localmente para reciclagem. Para mais
informacdes, por favor contacte a autoridade local ou o retalhista onde adquiriu o
produto

Quando desembalar o forno, certifique-se de que ndo foi danificado de forma
alguma. Se tiver alguma duvida, ndo o utilize: contacte uma pessoa profissionalmente
qualificada. Mantenha materiais de embalagem como sacos de plastico, poliestireno
ou pregos fora do alcance das criancas, pois estes sdo perigosos para as criancas.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

THESE WARNINGS ARE PROVIDED IN THE INTEREST OF SAFETY. PLEASE READ
THEM CAREFULLY BEFORE INSTALLING OR USING THE APPLIANCE.

To maintain the EFFICIENCY and SAFETY of this appliance, we recommend:

e Call only the Service Centers authorized by store where you buy the cooker

¢ Always use original Spare Parts

1. When the oven is first switched on, it may give off an unpleasant
smell. This is due to the bonding agent used for the insulating
panels within the oven. Please run the new empty product with
the conventional cooking function, 250°C, 90 minutes to clean oil
impurities inside the cavity.

2. During the first use, it is completely normal that there will be
slight smoke and door. If it does occur, you should wait for the
smell to be cleared before putting food into the oven.

3. Please use the product under an open environment.

4. The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements. Chil-
dren less than 8 years of age shall be kept away unless continu-
ously supervised.

5. If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

6. This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appli-
ance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.
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7. During use, the appliance becomes very hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven.

8. Do not allow children to go near the oven when it is operating,
especially when the grill is on.

9. Ensure that the appliance is switched off before replacing the
oven lamp to avoid the possibility of electric shock.

10. The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring specifications.

11. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

12. This appliance is not intended for use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by
person responsible for their safety.

13. Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

14. An all-pole disconnection means must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

15. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

16. Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

17. Only use the temperature probe recommended for this oven.
18. A steam cleaner is not to be used.

19. The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote control system.

20.The instructions for ovens that have shelves shall include details
indicating the correct installations of the shelves.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

Do not use the oven unless you are wearing something on your
feet. Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

For oven: Oven door should not be opened often during the
cooking period.

The appliance must be installed by an authorized technician and
put into use. The producer is not responsible for any damage
that might be caused by defective placement, and installation by
unauthorized personnel.

When the door or drawer of oven is open do not leave anything
on it, or you may unbalance your appliance or break the door.

Some parts of appliance may keep its heat for a long time; it is
required to wait for it to cool down before touching onto the
points that are exposed to the heat directly.

If you will not use the appliance for a long time, it is advised to
plug it off.

DECLARATION OF COMPLIANCE

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it:
contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of
children because these are dangerous to children.
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PRODUCT INSTALLATION

If there is any discrepancy between the illustration and the actual product, please
refer to the actual product.

Cupboard Diagram (Standing Cupboard)

590 600 e Air vents

\

595
590

on L 555 —— D\“’

= Min.50

Minimum bottom ventilation area: 250 mm2

583 Native appliance

© Reserve 5 mm for the door panel at the top and
bottom respectively.

@ Reserve 20 mm for the door panel on the left
and right respectively.

© Reserve 20 mm for the door panel in thickness.

The thickness of the cupboard board is 20 mm.

2. If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the
cupboard opening shall be increased from a minimum of 590 mm to 620 mm.
3. The dimensions in the figures are in mm.
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Cupboard Diagram (Ground Cupboard)

-= Air vents

1
1
600 !
1

[]

595
508 555
20
4 |
¥ 25
1
583 Native appliance
@ Reserve 5 mm for the door panel at the top and
|| l bottom respectively.
4 25 ® Reserve 20 mm for the door panel on the left
2 and right respectively.
Without hob ©® Reserve 20 mm for the door panel in thickness.
-~ -Hob
[ : 1 ‘
77 — pZIa
/ ¥ S If the appliance is installed under the hob, the minimum
i 25 thickness of worktop A is shown below:
u Hob type worktop A
] ) Induction hob 37 mm
583 Native appliance Full-surface induction hob 47 mm
Gas hob 30 mm
- l Electric hob 27 mm
. M

With hob

1. The thickness of the cupboard board is 20 mm.

2. If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the
cupboard opening shall be increased from a minimum of 590 mm to 620 mm.

3. The dimensions in the figures are in mm.
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Installation Important Instructions

oContent that means [mandatory]

1.

The safe operation of this appliance can only be guaranteed if it has been installed
to a professional standard in accordance with these installation instructions. The
installer shall be liable for any damage resulting from incorrect installation.

The entire installation process requires two professional installers. Wear dry
protective gloves during installation to avoid scratch or electric shock.

Fitted units must be heat-resistant up to 90°C, and adjacent unit fronts up to 70°C.
Please use a 16 A socket.

®Content that means [prohibit ]

1.

2.

Do not install the appliance behind a decorative door or the door of a kitchen unit,
as this may cause the appliance to overheat.

Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transit.

Do not block the vent of the appliance and the gap between the cupboard and
the appliance.

Use extreme caution when moving or installing the appliance. It is very heavy, do
not lift the appliance by the door handle.

If the power cord or power plug is damaged, stop using the appliance
immediately, to avoid fire, electric shock or other injuries.

AContent that means [note]

1.

2.

Be very careful when moving or installing the appliance to avoid damage to the
appliance or damage to the cupboards.

Before starting up the appliance, remove all packaging materials and accessories
from the cavity.

The power socket shall be accessible to users (such as next to the cupboard) for
easy power-off.

After installation is complete, make sure that the power plug is firmly inserted into
the socket.

Please refer to the "Cupboard Diagram” for the requirements of net depth of the
cupboard. The clearance between the cupboard bottom board and the rear board
(or wall) shall not be less than 50 mm.
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Installation steps

1. Please customize the cupboard according to the "Cupboard Diagram”.

2. Before installation, please check for normal power sockets and appropriate
grounding, and check whether the cupboard dimension meets the installation
requirements.

3. Place the appliance in designated locations in the kitchen, install it in a vertical
cupboard, and connect the power supply.

4. To locate the mounting fixing holes, open the appliance door and look at the side
frame of the appliance (position shown above).

5. Fix the appliance on the Cupboard with two screws.
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PRODUCT INTRODUCTION

Oven

When removing food, please wear heat insulating gloves to prevent burns!

At the moment of opening the door of the furnace, pay attention to the steam. Please
open the door at a small Angle to avoid the steam on your face.

Ventilating openings

Mounting fixing hole

Glass door

Control panel ———e O — O
[ e S c— D c— S c— >t
Mounting fixing hole o
Handle I,: I

Accessories

AT

Grill rack

Grill food or place heat-resistant
cooking containers

<

Clips
Remove the grill tray and grill rack
( Only for some models )

Air fry basket
Air fry function-specific

EN-8

Grill tray

Cook large portions of food or catch
food scraps

AT

Small grill rack
Cook smaller portions of food
( Only for some models )

Slide rail
( Only for some models )



Accessories use (Only for some models)

For the oven to work properly, the grill rack and Grill tray should only be placed
between the first and fifth levels. When used together, place the Grill tray under the
grill rack.

/////

EXDO



Control Panel

= e
o - & :
Pl N LTt Ss ,50 ()oc
wed RS ;
;' ' 250 -1 E'—IOO Hioko
______ © © ®
Eco® 1 180
? ‘ 1
K1 Time Setting K2

K1: For selecting oven functions.
K2: For setting the temperature.
Time Setting: For adjusting the cooking time.

Function Function introduction

£

The cooking process can be observed under illuminated conditions.

Lamp Except ECO function.
ésokk‘ The circulation of air at room temperature enables quicker thawing of frozen
Defrost food (without the use of any heat).
®

Double grill with fan

The radiant heating element and top heating element are working with fan.

Double grill

The radiant heating element and top heating element are working.

[

Single grill

The inner grill element switchs on and off to maintain temperature.
Can be used to grill a small number of food.

E3

Conventional+fan

The combination of fan and the top and bottom heating elements provides
more even heat penetration and coloration, primarily for cooking meat.

[

Conventional

The top and bottom heating elements work together to provide convectional
cooking.

[

Bottom heating

Heating is provided by heating pipes at the bottom of the oven.
Mainly used for keeping warm and the coloring of the food.

Eco® For energy-saving cooking. Cooking the selected ingredients in a gentle
ECO manner, and the heat comes from the top and the bottom.
HYDRO
CLEAN Steam softens food residue or grease in the cavity.
Water clean

Provide fast and even heat distribution, the hot air also takes away the
moisture on the surface of the food, generating crunchy and crispy frying.
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Before using for the first time

1. The oven must not be operated until it has been correctly installed.

2. To avoid fire, remove all transport protection materials and ensure that the oven is
free of residual packaging items and accessories (e.g. foam, cardboard, grill tray,
grill rack, etc.).

Clean the oven cavity and accessories with soapy water and a soft cloth.
Open kitchen windows and cooker hoods to maintain high ventilation.
Do not let children or pets into the kitchen and close the doors of adjacent rooms.

After connecting the power, activate the oven mode, time, and temperature in the
table below to remove odors in the cavity.

7. After the first use, please open the oven door at a small angle and wait for the
cooling to complete.

o AW

Function Temperature Time

[i] Conventional 250C 0.5-1 Hour

Setting the clock

When the oven is connected to the power supply for the first time, you need to set the
clock.

Note: The clock is a 24-hour clock.

1. Pressthe” "or" @ " key to adjust the hour setting.
2. Press the ”@ "key to confirm the hour setting.
3. Pressthe” "or" @ " key to adjust the minute setting.

4. Press the @ " key to complete the clock setting.

Regular operation

1. Turn knob K1 to select the oven functions.

2. Turn knob K2 to adjust the temperature.

3. Mode setting.

4. When cooking is finished, turn all knobs to the " 0 " position.

Notes

1.  As a separate function, Oven light is used by consumers to actively choose to
observe food or clean the cavity. After the user opens it, they need to actively
close it before exiting and returning to standby mode.

2. After cooking in the oven, the cooling fan will continue to dissipate heat. The oven
will only close when the core temperature is below 75°C.
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Mode setting

In standby mode, press and hold the ”@ " key for 3 seconds to enter manual mode,
the " 38, icon will light up.

Under manual mode, press the ”@ " key to enter the time mode selection: manual —>
minute minder — dur — End —> manual.

The automatic cooking modes that can be set are semi-automatic: dur or End.
If the display does not show the icon ”& ", the oven will not work or heat up.
The oven will only work or heat up if the display shows icon ", ".

Notes

1. Manual mode - the cooking time is controlled by the user.

2. Minute minder - you can set an audible reminder for the time period of completion.
3. Dur - you can set the oven so it will cook for a desired time range.

4. End - you can set the oven so it will cook to a desired time.

Manual mode

In manual mode, only the day’'s time and the symbol "3 " lights up. The oven is always
in working order and the cooking time is controlled by the user.

Notes
1. In manual mode, after 5 hours of no operation, the displayed time starts to flash.
After 10 hours without any operation, return to the standby state.

2. When the time is flashing, if you want to use the manual mode again, please press
the @ " or @ key.

Minute minder

This mode is only used as a reminder function.

1. Press ”@” key to select the minute minder function. The relevant """ = »
symbol will flash.

2. Pressthe @ "or @ " key to enter the alarm clock time setting (Refer to "Setting
the clock™).

3. After setting, press the ”@ " key to confirm the alarm clock setting, and the " D "
icon is always on.

4. When the time is up, the buzzer beeps to remind you, and the ”D " symbol on the
screen begins to blink. At this point, press any key to cancel the reminder.
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Cooking dur time

If the dur mode is set for 1 hour, cooking ends after 1 hour.

1.

2.

3.

Press the ”@ " key continuously until the screen shows "dur”.

Press the ”@ "or ”@ " key to enter the dur mode time setting (Refer to "Setting
the clock™). The maximum setting time is 10 hours.

After confirming the time setting, press the ”@” key to start. At this time, the
icons " . and " A " are always on.

If the dur mode is set for 1 hour, the buzzer sounds after 1 hour to indicate the end
of cooking and the icon "A" flashes.

At this point, press any key to return to standby, stop the chirping alert and the
icon "A" disappears.

Cooking End time

Cooking starts at the current time and ends at the set clock time.

1.

2.

3.

Press the " @" key continuously until the screen shows "End".

Press the ”@ " or ”@ " key to enter the End mode time setting (Refer to "Setting
the clock™).

After confirming the time setting, press the " @ key to start. At this time, the
icons " 3." and " A " are always on.

When the End time is the same as the system clock time, the buzzer will sound,
indicating the end of cooking. The icon ”-.m.-” disappears and the icon "A" flashes.
At this point, press any key to return to standby, stop the chirping alert and the
icon "A" disappears.

Precautions for timer use

1.

2.

When setting the time, press and hold the ”@” or ”@ " key for 3 seconds to
increment or decrement the time continuously.

In alarm or automatic cooking mode, press and hold the ”@ "and ”@” keys until
the buzzer sounds to cancel all mode settings and enter standby mode.

When setting the timer mode, if nothing is done for 5 minutes, it will return to
manual mode.

When setting each function, press and hold the ”@ " key for more than 3 seconds
to cancel the current setting and enter manual mode.

When setting the timer mode, only one of the alarm clock and automatic cooking
modes can be selected.
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TOP-BOTTOM+FAN function

Turn knob K1 to select the “
Turn knob K2 to adjust the temperature.

Mode setting.

INNSENES

Menu name

Potato wedges

French Fries

Salmon

Bacon

Fried fish fillet

Weight

5009

500¢g

4009

2009

4009

Mode

I 2 e

||

Time

20min

20min

13min

7min

10min

When cooking is finished, turn all knobs to the " 0" position.

Temperature

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Preheat

Yes (250°C)

Yes (250°C)

Yes (250°C)

Yes (250°C)

Yes (250°C)

Notes

1. Please put the ingredients in the oven after preheating.
2. Please use a Air fry basket to cook.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning

Disconnect the power supply before cleaning and maintenance.
In order to ensure the life of the oven, clean it in time after cooking.
Cleaning steps are as follows:

After cooking, wait for the oven to cool completely.

Remove oven accessories, rinse with warm water and dry.

Remove food residues and oil stains from the oevn cavity.

. Clean the oven surface with a soft cloth dampened with detergent and dry.
. Start the water clean function as follows:

I NI N

1. Add about 250 ml of purified water and an appropriate amount of dish soap to
the cavity and stir well.

2). With the oven door closed, turn Knob K1 to the " /™ A" position.
3). Turn knob K2 to the "100°C" position.

4). Select dur mode and set the time to 30 minutes.

5). Press the ”@” key to start.

6. After the water clean function is completed, wait for the oven to cool completely.
Then dry the furnace oven cavity with clean absorbent sponge or soft cloth.

e

Notes

1. Do not use sharp cleaning tools, hard brush and corrosive cleaning products, so as
not to damage the oven and its accessories.

2. Do not use rough scrubbing agent or sharp metal spatula to clean the door glass.
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Lamp Replacement
1. Switch off and disconnect the power from the oven. Ensure that the internal parts are
cool before touching internal parts.

2. Remove the lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may be stiff), replace
the bulb with a new one of the same type.

3. Insert the new bulb, which should be resistant to 300°C. For replacement bulbs
contact your local service centre.

4. If in any doubt, consult a qualified electrician for help.

5. The product contains a light source of energy efficiency class: G.

Warning

To avoid electric shocks-please ensure that the electricity supply to the appliance is
switched off and the appliance is fully cold. before removing the lamp lens.
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TROUBLESHOOTING

If the problem cannot be solved or other problems occur, please contact the after-

sales service.

Problem

Unable to start

Possible reason

e Power is not connected

Solution

connect power supply

e The main power switch is
not turned on

e Oven door not closed

Turn on the power switch

Close the oven door

lamp does not come on

e |t's broken

Contact after-sales service

Has a pungent odor or
smoke

e first use

No processing required

Food is not cooked

e Temperature is too low

e Use a higher temperature

e Food portion is too large

e Cook food in smaller pieces
or extend the cooking time.

Burnt or uneven food

e The temperature is set too
high or the heating time is
too long

e Adjust the cooking
temperature or time

e The food is too close to
the heating tube

e Adjust the placement layers
of accessories

The fan did not stop
working after stopping
the heating

e Fan delays blowing for
heat dissipation

e No processing required
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SPECIFICATIONS

Product Information and Product Information Sheet according to EU and UK
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Energy Efficiency Index 81.0

Energy efficiency class A+
Etgirggrgﬁgzg?qc?rf/zr\wlzilgswaal mode D eyels
ctandard load, fan-forced mode 0.68kWh/cycle
Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 70L

Type of oven Built-in Oven

Power Supply 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Electric Power 3.0kW

ENERGY CONSUMPTION

Product information for power consumption and maximum time to reach applicable
low power mode.

Standby mode 0.8 W

The maximum time needed for the oven to 20 minutes
automatically reach the applicable low power
mode or condition
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PRODUCT RECYCLING

This symbol on the product or instruction manual indicates that your device should
be disposed of separately from your household waste at the end of its useful life.
There is a separate recycling system locally for recycling. For more information,
please contact the local authority or retailer where you purchased the product.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any way. If
you have any doubts at all, do not use it: contact a professionally qualified person. Keep

packing materials such as plastic bags, polys tyren, or nails out of the reach of children
because these are dangerous to children.

EN-19



INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

CES AVERTISSEMENTS SONT FOURNIS DANS L'INTERET DE LA SECURITE.
VEUILLEZ LES LIRE ATTENTIVEMENT AVANT D'INSTALLER OU D'UTILISER
L'APPAREIL. Pour maintenir 'EFFICACITE

et la SECURITE de cet appareil, nous recommandons :

* Appeler uniguement les Centres de Service autorisés par le magasin ou
vous avez acheté la cuisiniére
« Utiliser toujours des Pieces de Rechange d'Origine

1. Lorsque le four est allumé pour la premiere fois, il peut dégager
une odeur désagréable. Cela est dU a I'agent de liaison utilisé
pour les panneaux isolants a l'intérieur du four. Veuillez faire
fonctionner le nouveau produit vide avec la fonction de cuisson
conventionnelle, 250°C, 90 minutes pour nettoyer les impuretés
d'huile a l'intérieur de la cavité

2. Lors de la premiere utilisation, il est tout a fait normal gu'il y ait
une légéere fumeée et une odeur. Si cela se produit, vous devriez
attendre que I'odeur se dissipe avant de mettre de la nourriture
dans le four.

3. Veuillez utiliser le produit dans un environnement ouvert.

4. 'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant I’
utilisation. Il convient d'éviter de toucher les éléments chauffants.

5. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart sauf
s'ils sont continuellement surveillés.

Si la surface est fissurée, éteignez 'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

6. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ages de 8 ans et
plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissance, a condition gu'ils aient recu une supervision ou
des instructions sur 'utilisation de 'appareil de maniére sdre et
gu'ils comprennent les dangers impliqués. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I
utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Pendant l'utilisation, I'appareil devient trés chaud. Il convient d'
éviter de toucher les éléments chauffants a l'intérieur du four.
Ne laissez pas les enfants s'approcher du four lorsqu'il est en
fonctionnement, surtout lorsque le gril est allumé.

Assurez-vous que I'appareil est éteint avant de remplacer la
lampe du four pour éviter tout risque de choc électrique.

Le moyen de déconnexion doit étre incorporé dans le cablage
fixe conformément aux spécifications de cablage.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer gu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissance, a moins qu'elles n'aient recu une supervision ou
des instructions sur I'

utilisation de 'appareil par la personne responsable de leur
sécurité.

Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I’
utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenus a 'écart.

Un moyen de déconnexion de tous les pdles doit étre incorporé
dans le cablage fixe conformément aux regles de cablage

Si le cordon d'alimentation est endommageé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de service ou des personnes
également qualifiées afin d'éviter un danger.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs agressifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du four
car ils peuvent rayer la surface, ce qui pourrait entrainer la
rupture du verre

Utiliser uniguement la sonde de température recommandée pour
ce four.

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systeme de télécommande séparé.

20. Les instructions pour les fours équipés d'étageres doivent inclure

des détails indiquant l'installation correcte des étageres
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21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

Ne pas utiliser le four a moins de porter quelgue chose aux
pieds. Ne touchez pas le four avec des mains ou des pieds
mouillés ou humides.

Pour le four : la porte du four ne doit pas étre ouverte souvent
pendant la période de cuisson.

L'appareil doit étre installé par un technicien autorisé et mis en
service. Le producteur n'est pas responsable des dommages qui
pourraient étre causés par un placement défectueux et une
installation par du personnel non autorisé.

Lorsque la porte ou le tiroir du four est ouvert, ne laissez rien
dessus, sinon vous pourriez déséquilibrer votre appareil ou
casser la porte.

Certaines parties de I'appareil peuvent conserver leur chaleur
pendant longtemps ; il est nécessaire d'attendre gu'elles
refroidissent avant de toucher les points directement exposés a
la chaleur

Si vous n'utilisez pas l'appareil pendant longtemps, il est
conseillé de le débrancher.

Les instructions pour les fours a nettoyage pyrolytique
automatique doivent indiquer que les déversements excessifs
doivent étre retirés avant le nettoyage et spécifier quels
ustensiles peuvent étre laissés dans le four pendant le
nettoyage.

Si, pour le nettoyage, le fabricant demande a l'utilisateur de
régler les commandes a une position plus élevée que pour une
cuisson normale, les instructions doivent indiquer que dans de
telles conditions, les surfaces peuvent devenir plus chaudes que
d'habitude et que les enfants doivent étre tenus a I'écart
Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

DECLARATION DE CONFORMITE

Lorsque vous avez déballé le four, assurez-vous qu'il n'a été
endommageé en aucune maniere. Si vous avez le moindre doute, ne
I'utilisez pas :

contacter une personne professionnellement qualifiée. Gardez les
matériaux d'emballage tels que les sacs en plastique, le
polystyrene ou les clous hors de la portée des enfants car ils sont
dangereux pour les enfants
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INSTALLATIONDUPRODUIT

En cas de divergence entre l'illustration et le produit réel, veuillez vous référer au
produit réel.

Schéma de placard (Placard debout)

M.\(\_590 600 Ir—-Aérations

= Min.50

] T Surface de ventilation inférieure minimale : 250 mm?2

583 Appareil natif

(1) Réservez 5 mm pour le panneau de porte en
haut et en bas respectivement.

(2] Réservez 20 mm pour le panneau de porte a
gauche et a droite respectivement.

© Réservez 20 mm pour I'épaisseur du panneau de
porte.

. L'épaisseur de la planche du placard est de 20 mm.

2 Sila prise de courant est installée a l'arriére de l'appareil, la profondeur
de |" ouverture du placard doit étre augmentée d'un minimum de 590
mm a 620mm.

3. Les dimensions dans les figures sont en mm.

FR-4



Schéma de placard (Placard au sol)

,-- Aérations

595

2

|
A b5
f
H

Appareil natif

583
© Réservez 5 mm pour le panneau de porte en haut et en
l bas respectivement.
4 25 @® Réservez 20 mm pour le panneau de porte a gauche et
:;I a droite respectivement.
Sans plague de cuisson © Réservez 20 mm pour I'épaisseur du panneau de porte.
- - -Plaque de cuisson
1
:' ; I ’ A Si I'appareil est installé sous la plaque de cuisson,
' d i >5 I"épaisseur minimale du plan de travail A est indiquée ci-
z
I dessous :
1 Type de plague de cuisson plan de travail A
Plaque a induction 37 mm
Appareil natif
583 PP | - .
Plague de cuisson a induction 47 mm
en surface totale
l Plaque de cuisson & gaz 20 mm
4 — 25
z T Plaque de cuisson électrique 27 mm

Avec plague de cuisson

1.  L'épaisseur de la planche du placard est de 20 mm.

2. Sila prise de courant est installée a 'arriére de I'appareil, la profondeur de I' ouverture du
placard doit étre augmentée d'un minimum de 590 mm a 620 mm.
3. Les dimensions dans les figures sont en mm.
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Instructions importantes d'installation

OContenu signifie [obligatoire]

1.

Le bon fonctionnement de cet appareil ne peut étre garanti que s'il a été installé
selon des normes professionnelles conformément a ces instructions d'installation.
L'installateur sera responsable de tout dommage résultant d'une installation
incorrecte

L'ensemble du processus d'installation nécessite deux installateurs
professionnels. Portez des gants de protection secs pendant l'installation pour
éviter les rayures ou les chocs électriques.

Les unités encastrées doivent étre résistantes a la chaleur jusqu'a 90°C, et les
faces des unités adjacentes jusqu'a 70°C.

Veuillez utiliser une prise 16A.

® Contenu signifiant [interdire]

1.

Ne pas installer I'appareil derriere une porte décorative ou la porte d'une unité de
cuisine, car cela pourrait entrainer une surchauffe de l'appareil.

Vérifiez I'appareil pour tout dommage apres I'avoir déballé. Ne pas connecter
I'appareil s'il a été endommagé pendant le transport.

Ne bloquez pas la ventilation de l'appareil et I'espace entre le placard et 'appareil.
Faites preuve d'une extréme prudence lors du déplacement ou de l'installation de
|" appareil. Il est trés lourd, ne soulevez pas l'appareil par la poignée de la porte.

Si le cordon d'alimentation ou la fiche électrique est endommagé, cessez
immédiatement d'utiliser I'appareil, pour éviter tout incendie, choc électrique ou
autres

A Contenu signifie [note]

1.

2.

Soyez trés prudent lors du déplacement ou de l'installation de I'appareil pour
éviter d'endommager 'appareil ou les armoires.

Avant de mettre en marche 'appareil, retirez tous les matériaux d’'emballage et
accessoires de la cavité.

La prise de courant doit étre accessible aux utilisateurs (par exemple, a coté de I
armoire) pour une mise hors tension facile.

Apreés l'installation est terminée, assurez-vous que la fiche est fermement insérée
dans la prise.

Veuillez vous référer au "Schéma de placard” pour les exigences de profondeur
nette du placard. L'espace entre la planche inférieure du placard et la planche
arriere (ou le mur) ne doit pas étre inférieur a 50 mm.
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Installation steps

1. Veuillez personnaliser le placard selon le "Schéma de placard”. Avant I'

2. installation, veuillez vérifier les prises de courant normales et la mise a la terre
appropriée, et vérifiez si les dimensions du placard répondent aux exigences d’
installation.

3. Placez I'appareil dans des endroits désignés dans la cuisine, installez-le dans un
placard vertical et connectez I'alimentation électrique.

4. Pour localiser les trous de fixation de montage, ouvrez la porte de l'appareil et
regardez le cadre latéral de 'appareil (position indiquée ci-dessus).

5. Fixez l'appareil sur le placard avec deux vis.
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INTRODUCTION DU PRODUIT

Four

Lorsque vous retirez les aliments, veuillez porter des gants isolants thermiques pour
éviter les bralures ! Au moment d'ouvrir la porte du four, faites attention a la vapeur.
Veuillez ouvrir la porte a un petit angle pour éviter la vapeur sur votre visage.

Panneau de contréle . O — O
= c—sSc—5c—=5==>—=5¢ 1 Ouvertures de ventilation
Trou de fixation de ) @®——— Trou de fixation de
montage montage
Porte en verre
igné [ |
Poignée |I= |

Accessoires

AT

Grille de cuisson

Cuire des aliments a la grille ou
placer des récipients de cuisson
résistants a la chaleur

&<

Clips
Retirer le plateau de gril et le
support de gril (seulement pour
certains modeéles)

AN
%676 s

RS
RSB AL (3

Panier de cuisson

FONCTION HAUT-BAS+VENTILATEUR
spécifiqgue a la fonction

FR-8

Plaque de cuisson
Cuire de grandes portions
d'aliments ou attraper
des restes d'aliments

AT

Petit grill rack
Cuire des portions plus petites de
nourriture (seulement pour certains
modeles)

Rail coulissant
( Uniguement pour certains
modéles )



Utilisation des accessoires (Uniquement pour certains modéles)

Pour que le four fonctionne correctement, la grille et le plateau de la grille doivent
étre placés uniguement entre le premier et le cinquiéme niveau. Lorsqu'ils sont
utilisés ensemble, placez le plateau de la grille sous la grille.

/////

NN
////
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Panneau de controéle

= §e
= ZI :'/l ‘4 (%: @ @ @ 250 —_:: \E:—IOO o
\i[ ------ 200, 1;’;-'" ‘150
00
' I '
| | |
K1 Réglage du temps K2

K1 : Pour sélectionner les fonctions du four.
K2 : Pour régler la température.
Réglage du temps : Pour ajuster le temps de cuisson.

Fonction Introduction de la fonction

.‘6’.

Lalr'r‘1 P

Le processus de cuisson peut étre observé dans des conditions
éclairées. Sauf la fonction ECO.

&

Décongélation

La circulation de I'air a température ambiante permet un dégel plus
rapide des aliments congelés (sans utilisation de chaleur).

L'élément chauffant radiant et I'élément chauffant supérieur
Double gril avec  fonctionnent avec un ventilateur.
ventilateur
L'élément chauffant radiant et I'élément chauffant supérieur fonctionnent.
Double gril
L'élément de gril interne s'allume et s'éteint pour maintenir la
Gril simple température. Peut étre utilisé pour griller un petit nombre d'aliments.

Convection +
ventilateur

La combinaison du ventilateur et des éléments chauffants supérieur et
inférieur fournit une pénétration de chaleur et une coloration plus
uniformes, principalement pour la cuisson de la viande.

£

Conventionnelle

Les éléments chauffants supérieur et inférieur fonctionnent ensemble
pour fournir une cuisson.

Le chauffage est assuré par des tuyaux chauffants au bas du four.

Chauffage Principallement utilisé pour maintenir au chaud et colorer les aliments.
inférieur
Eco® Pour une cuisson économe en énergie. Cuire les ingrédients
ECO sélectionnés de maniére douce, la chaleur venant du haut et du bas.
HYDRO . , . . . . S
CLEAN La vapeur ramollit les résidus alimentaires ou la graisse dans la cavité.
Eau propre

Offrir une distribution rapide et uniforme de la chaleur, I'air chaud
emportant également I'humidité a la surface des aliments, générant une
friture croustillante et croustillante
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Avant la premiére utilisation

1. Le four ne doit pas étre utilisé avant d'avoir été correctement installé.

2. Pour éviter les incendies, retirez tous les matériaux de protection du transport et
assurez-vous que le four est exempt d'emballages résiduels et d'accessoires (par ex.
mousse, carton, lechefrite, grille, etc.).

3. Nettoyez la cavité du four et les accessoires avec de I'eau savonneuse et un chiffon
doux.

4. Ouvrez les fenétres de la cuisine et les hottes de cuisiniere pour maintenir une
ventilation élevée.

5. Ne laissez pas les enfants ou les animaux domestiques dans la cuisine et fermez les
portes des pieces adjacentes.

6. Apres avoir branché I'alimentation, activez le mode four, I'heure et la température
dans le tableau ci-dessous pour éliminer les odeurs dans la cavité.

7. Apres la premiere utilisation, veuillez ouvrir la porte du four a un petit angle et
attendre que le refroidissement soit complet.

Fonction Température Temps

[:] Conventionnel 250°C 0,5-1 heure

Réglage de I'horloge

Lorsque le four est connecté a I'alimentation pour la premiéere fois, vous devez
régler I' horloge.

Remarque : L'horloge est une horloge 24 heures.

1. Appuyez sur la touche " @” ou ”@ " pour régler I'heure.

2. Appuyez sur la touche " @ pour confirmer le réglage de I'heure.

3. Appuyez sur la touche " @” ou ”@ " pour régler les minutes.

4. Appuyez sur la touche " @” pour finaliser le réglage de I'horloge.

Fonctionnement régulier

1. Tourner le bouton K1 pour sélectionner les fonctions du four.

2. Tourner le bouton K2 pour ajuster la température.

3. Réglage du mode.

4. Lorsque la cuisson est terminée, tourner tous les boutons sur la position " 0",

Notes

1. En tant que fonction séparée, la lumiére du four est utilisée par les
consommateurs pour choisir activement d'observer les aliments ou de nettoyer
la cavité. Aprés I'ouverture par I' utilisateur, il doit la refermer activement avant
de sortir et de revenir en mode veille.

2. Apres la cuisson dans le four, le ventilateur de refroidissement continuera a
dissiper la chaleur. Le four ne se fermera que lorsque la température centrale
sera inférieure a 75°C
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Réglage du mode

En mode veille, appuyez et maintenez enfoncée la touche @ pendant 3 secondes
pour entrer en mode manuel, I'icone " I8." s'allumera.
Sous le mode manuel, appuyez sur la touche " @ pour entrer dans la sélection du

mode temps : manuel minuteur—durée —Fin —manuel . . .
Les modes de cuisson automatiques qui peuvent étre réglés sont semi-automatiques :

durée ou Fin. Si l'icbne " ,m,” n'apparait pas a I'écran, le four ne fonctionnera pas ou ne
chauffera pas. Le four ne fonctionnera ou ne chauffera que si lI'icéne " })," est affichée.

Notes

1. Mode manuel - le temps de cuisson est controlé par I'utilisateur.

2. Minuteur - vous pouvez définir un rappel sonore pour la période de finition.

3. Durée - vous pouvez régler le four pour qu'il cuise pendant une plage horaire
souhaitée.

4. Fin - vous pouvez régler le four pour gu'il cuise jusqu’a une heure souhaitée.

Mode manuel

En mode manuel, seule I'heure du jour et le symbole "$$." s'allument. Le four est
toujours en état de marche et le temps de cuisson est controlé par I'utilisateur.

Notes
1. En mode manuel, aprés 5 heures sans opération, I'heure affichée commence a
clignoter. Aprés 10 heures sans aucune opération, retour a |'état de veille.

2. Lorsque I'heure clignote, si vous souhaitez réutiliser le mode manuel, veuillez
appuyer sur la touche " @” ou ”@".

Minuteur

Ce mode est uniguement utilisé comme fonction de rappel.

1. Appuyez sur la touche ”@” pour sélectionner la fonction minuteur. Le symbole
pertinent "[\ " " . "clignotera.

2 Appuyez sur la touche ” (O " ou"(@)" pour entrer le réglage de I'heure de I'alarme
(Reportez -vous a "Réglage de I'horloge™).

3. Apres le réglage, appuyez sur la touche ”@ " pour confirmer le réglage de
I'alarme, et I" icone " D " est toujours allumée.

4. Lorsque le temps est écoulé, la sonnerie retentit pour vous rappeler, et le
symbole " [} " a I'écran
commence a clignoter. A ce stade, appuyez sur n'importe quelle touche pour
annuler le rappel.
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Temps de cuisson dur

Si le mode dur est réglé pendant 1 heure, la cuisson se termine aprés 1 heure.

1.

2.

Appuyez continuellement sur la touche ”@” jusqu’a ce que I'écran affiche
"dur".

Appuyez sur la touche " @ " ou ”@ " pour entrer dans le réglage de I'heure
du mode dur ( Reportez-vous a "Réglage de I'horloge"). Le temps de réglage
maximal est de 10 heures.

Aprés avoir confirmé le réglage du temps, appuyez sur la touche " @ " pour
démarrer. A ce moment, les icones "&" et " A" sont toujours allumées.

Si le mode dur est réglé pendant 1 heure, la sonnerie retentit aprés 1 heure
pour indiquer la fin de la cuisson et I'icbne "A" clignote.

A ce stade, appuyez sur n'importe quelle touche pour revenir en veille, arréter
|" alerte de gazouillement et I'icbne "A" disparait.

Heure de fin de cuisson

La cuisson commence a I'heure actuelle et se termine a I'heure réglée sur I'horloge.

1.

Appuyez continuellement sur la touche @ jusqu’'a ce que l'écran affiche
"End".

Appuyez sur la touche "@” ou ”@” pour entrer dans le réglage du temps de
mode Fin ( Reportez-vous a "Réglage de I'horloge").

Apreés avoir confirmé le réglage du temps, appuyez sur la touche ”@” pour
démarrer. A ce moment, les icones "}}," et " A " sont toujours allumées.
Lorsque I'heure de fin est la méme que I'heure de I'horloge systeme, la sonnerie
retentira, indiquant la fin de la cuisson. L'icbne _ﬂr disparait et l'icbne "A"
clignote.

A ce stade, appuyez sur n'importe quelle touche pour revenir en veille, arréter
|" alerte de gazouillement et I'icbne "A" disparait.

Précautions d'utilisation de la minuterie

1.

" "

Lors de la définition de I'heure, appuyez et maintenez la touche ”@” ou
enfoncée pendant 3 secondes pour augmenter ou diminuer le temps en continu.

En mode alarme ou cuisson automatique, appuyez et maintenez les touches
" "et"” "jusgu'a ce que le buzzer retentisse pour annuler tous les réglages
de mode et entrer en mode veille.

Lors de la définition du mode minuterie, si rien n'est fait pendant 5 minutes, il
reviendra en mode manuel.

Lors de la définition de chaque fonction, appuyez et maintenez la touche @
pendant plus de 3 secondes pour annuler le réglage actuel et entrer en mode
manuel.

Lors de la définition du mode minuterie, seul I'un des modes réveil et cuisson
automatique peut étre sélectionné.
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Fonction TOP-BOTTOM+FAN

Réglage du Mode.

NN

Nom du Menu

Coins de pommes de
terre

Frites francaises

Saumon

Bacon

Filet de poisson frit

Poids poids

5009

5009

4009

2009

4009

Mode

i 2 25 I 5

8]

Tournez le bouton K1 pour sélectionner le " "
Tourner le bouton K2 pour ajuster la température.

Le temps La température

20minutes

20minutes

13minutes

7minutes

10minutes

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Lorsque la cuisson est terminée, tourner tous les boutons a la position” 0" .

Préchauffer

Oui (250°C)

Oui (250°C)

Oui (250°C)

Oui (250°C)

Oui (250°C)

Notes

1. Veuillez mettre les ingrédients au four apres le préchauffage.
2. Veuillez utiliser un panier pour cuisiner.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage

Débranchez I'alimentation avant le nettoyage et I'entretien.
Pour garantir la durée de vie du four, nettoyez-le a temps apreés la
cuisson. Les étapes de nettoyage sont les suivantes:
1. Aprés la cuisson, attendez que le four refroidisse complétement.
2.Retirez les accessoires du four, rincez a I'eau tiede et séchez. Retirez
3.les résidus alimentaires et les taches d'huile de la cavité du four.
4.Nettoyez la surface du four avec un chiffon doux imbibé de détergent et séchez.
5.Démarrez la fonction de nettoyage a lI'eau comme suit :
1. Ajoutez environ 250 ml d'eau purifiée et une quantité appropriée de liquide
vaisselle dans la cavité et remuez bien.
2). Avec la porte du four fermée, tournez le bouton K1 sur la position "R A",
3). Tournez le bouton K2 sur la position "100°C".
4). Sélectionnez le mode dur et réglez le temps sur 30 minutes.
5). Appuyez sur la touche " @ " pour démarrer.
6. Aprés que la fonction de nettoyage a I'eau est terminée, attendez que le four

refroidisse complétement. Ensuite, séchez la cavité du four avec une éponge
absorbante propre ou un chiffon doux.

e

Notes

1. N'utilisez pas d'outils de nettoyage tranchants, de brosse dure et de produits de
nettoyage corrosifs, afin de ne pas endommager le four et ses accessoires.

2. N'utilisez pas d'agent de récurage rugueux ou de spatule métallique tranchante pour
nettoyer la vitre de la porte.
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Remplacement de la lampe

1. Eteignez et débranchez I'alimentation du four. Assurez-vous que les piéces
internes sont froides avant de toucher les piéces internes.

2. Retirez le couvercle de la lampe en le tournant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre (notez qu'il peut étre rigide), remplacez 'ampoule par une nouvelle du
méme type

3. Insérez la nouvelle ampoule, qui devrait étre résistante a 300°C. Pour les
ampoules de remplacement, contactez votre centre de service local.

4. En cas de doute, consultez un électricien qualifié pour obtenir de l'aide.

5. Le produit contient une source lumineuse de classe d'efficacité énergétique : G.

Avertissement

Pour éviter les chocs électriques, veuillez vous assurer que l'alimentation
électrique de l'appareil est coupée et que I' appareil est complétement froid avant
de retirer le couvercle de la lampe. Avant de retirer le couvercle de la lampe.
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DEPANNAGE

Si le probléme ne peut pas étre résolu ou si d'autres problémes surviennent, veuillez
contacter le service aprés-vente.

Probleme

Impossible de démarrer

Raison possible

L'alimentation n'est pas
connectée

Solution

connecter l'alimentation
électrique

L'interrupteur principal
n'est pas allumé

Allumez l'interrupteur
d'alimentation

Porte du four non fermée

Fermez la porte du four

la lampe ne s'allume pas

C'est cassé

Contactez le service
aprés-vente

A une odeur forte ou

de la fumeée

premiere utilisation

Aucun traitement requis

La nourriture n'est pas
cuite

La température est trop
basse

Utilisez une température
plus élevée

La portion de nourriture
est trop grande

Cuisez les aliments en
morceaux plus petits ou
prolongez le temps de
cuisson.

Nourriture braGlée ou
inégale

La température est
réglée trop haute ou le
temps de chauffe est
trop long

Ajustez la température
de cuisson ou le temps

La nourriture est trop
proche du tube chauffant

Ajustez les couches
de placement des
accessoires

Le ventilateur n'a pas cessé
de fonctionner apreés l'arrét
du chauffage

Le ventilateur retarde
le soufflage pour la
dissipation de chaleur

Aucun traitement requis
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SPECIFICATIONS

Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit conformes aux
réglementations européennes et britanniques en matiére d'écoconception et
d'étiquetage énergétique

Indice de Efficacité Energétique 81.0
Classe d'efficacité énergétique A+

Consommation d’'énergie avec une charge standard,

mode conventionnel 0,99 kWh/cycle

Consommation d'énergie avec une charge standard,

mode a chaleur tournante 0.68kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité

Volume 70L

Type de four Four encastrable
Alimentation électrique 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Puissance électrique 3.0kW

CONSOMMATION D'ENERGIE

Informations sur le produit pour la consommation d’'énergie et le temps maximum
pour atteindre le mode basse consommation applicable.

Mode veille 0.8 W

Temps maximum nécessaire pour que le four 20 minutes
a micro-ondes atteigne automatiquement le

mode ou I'état de faible consommation

applicable.
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RECYCLAGE DU PRODUIT

Ce symbole sur le produit ou le manuel d'instructions indique que votre appareil doit
étre éliminé séparément de vos déchets ménagers en fin de vie. Il existe un systéme

de recyclage séparé localement pour le recyclage. Pour plus d’ informations, veuillez
contacter 'autorité locale ou le détaillant ou vous avez acheté le produit

Lorsque vous avez déballé le four, assurez-vous qu'il n'a été endommageé en aucune
maniere. Si vous avez le moindre doute, ne |'utilisez pas : contactez une personne
professionnellement qualifiée. Gardez les matériaux d'emballage tels que les sacs
en plastique, le polystyréne ou les clous hors de la portée des enfants car ils sont
dangereux pour

Cet
appareil
se
recycle

. REPRISE
A LA LIVRAISON
-

NS

OU A DEPOSER
EN MAGASIN

OU A DEPOSER
EN DECHETERIE

&

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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2ZHMANTIKEZ OAHTIIEZ AZ®DAAEIAZ

AYTEX Ol MPOEIAOMOIHZEIX TMTAPEXONTAI I'A AOIOYX
ASDOAANEIAZ. TTAPAKANOYME AIABASTE

TIZ MPOZEKTIKA MPIN AMO THN Er'KATAXTA>H H THN XPHXH
THX 2YZKEYHZ. lNa va diatnpnoste tnv ANMOAOXH kal Ttnv
A>DAAEIA autnC TNG CUOKEUNG, OOC TIPOTEIVOUE:

KaAgote novo ta Kevtpa EEumtnpetnong tou
eEouolodotNONKayv Ao TO KATACTNUA OTIOU AyOoPACATE TO
LAYELPIKO OKEUOG

XpnooTtoleite tavta Nvola AVTAAAAKTIKA

. 'Otav to doUpvog svepyoTolnBei yia tpwtn popd, UTTOPEL

va eKTIEMWPEL Eva artwONTIKO dpwua. AuTto odeiAsTal oto
OUVOETIKO TIOU XPNOLUOTIOLEITAL VIA TA MOVWTIKA TIAVEA HEoA
oTo PoUpVo. NMNAPAKAAOUUE EKTEAEOCTE TO VEO KEVO TIPOIOV UE
TNV CUUBATLIKA ASlTOUpPYia payelpgepatog, 250°C, 90 Astttd
yla va Kabapioste TIC eAaWdEIC akaBapoieg Heoca oTnNV
KOWAOTNTA.

Katd tnv mpwtn Xpnon, sivat evteAwg pucIoAOYLIKO va
UTTAPXEL eAadpuUc KATIVOC Kal TtopTta. Av CUUBEL TIPETIEL va
TIEPLUEVETE va e€agpwBOel To dpwua TPy BAAETE TpOodN OTO
doupvo.

Mo PAKAAW XPNOLLOTIOIOTE TO TIPOIOV O€ £va AVOLXTO
TtEPIBAAAOV.

H cuokeun kal Ta pooBACIUA TUAMATA TNG VivovTal {eoTtd
KaTA tTn Xpnon. Mpemet va AndOouv PETPA TIPOCOXNG YLIA VA
artodeuxOei n ettadn) pe Ta otolxeia Bgpuavong. Ta rtadid
KATW TWV 8 ETWV TIPE TIEL VA KPATOUVTAL UAKPLA EKTOC AV
ETIITNPOUVTAL CUVEXWC.

Av n eTiipAvELla Eival pAYIOUEVN, ATIEVEQPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Yla va arnodeuxOel n TiiBavotnta NAEKTPOTIANELAC.

AUTN N CUOKeUN UTIopEl va Xxpnotuortoln®si arod madid
NALKIAC 8 €T WV KAl AVW KAl ATOMA UE EIWMEVEC DUCLIKEG,
ALOONTNPLAKEG N VONTIKEG IKAVOTNTECG N EAAELPN EUTIELPIOC KAl
yvwong eAv £xouv AARBeL sTtiBAsYN N odnyiec OXETIKA UE TN
XPNON TNC CUCKEUNC UE AodAA TP OTIO KAl KATAVOOUV TOUC
KlvOUVOUC TToU gUTIAEKOVTAL. Ta Ttadld dev TpeTel va rtaidouv
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

ILE TN CUOKEeUN. H KaBapldotnta Kal n cuvtnpnon arnod tov
XPNOoTN dEV TIPETIEL va YivovTal arto taudld Xxwplic ettiBAsyn.

Katd tn XPpnon, N CUoKeUN vivetal TtoAU Zeotn. MpETELl va
AnNdOoUV HETPA TIPOCOXNC YIA va attodeuxOei n eTtadn UE TA
oTOolXEla B€puavong Heca oto poUupvo

Na pnv etutpemnete ota tadld va rtAnotddouv to poupvo
otav Asltoupyei, eOKA Otav sival evepyOC O VKPLA.

BeBawwBeite 0TI N CUCKEUN €lval ATIEVEQYOTIOINMEVN TPV
AVTIKATAOTAOCETE TN AQuITa doUPVOoU Via va ATIOPUYETE TOV
KivOuvo nAekTpoTAné&iag.

Ta pnEoa ammooUvdeoNnC TIPETIEL VA EVOWUATWVYOVTAL OTNV
otaBepn eykatdotaon ocUudwva e TIC TIPOdLAYPADEG
KaAwdiwong.

Ta Ttadid TIPETEL va eTURAETIOVTAL YIA va dlachaAloTEL OTL
dev 1taidouv UE TN CUCKEUN.

AuTn N cuokeun dev TipoopideTal yia xpron aro atopa (
CUMUTIEPIAQUBAVOUEVWYV TIADLWYV) UE UEIWUEVES PUOCIKEG,
ALOONTNPLAKECG N VONTIKEG IKAVOTNTEG, N EAAELPN UTIEPIOG
KAl YVW ONG, EKTOC av €xouv AdBeL eTtiBAsWn i odnyieg
OXETIKA UE TN XPNON TNG CUCKEUNC ATO TO ATOO TIOU
gubuveTal yia TNV acPpAAELd TOUG

NpooRBdoiua pepn urtopel va eoctabouv Katd tn Xpnon. Ta
IKPA TTALDLA TIPETIEL VA KPATOUVTAL UOKPLAL.

Eva peoco armoouvdeonc OAWY TWV AyWYWYV TIPETIEL va
EVOWMATWVETAL OTN oTaBePn eykatAotaon cUudwva e
TOUG KAVOVEG KaAwdiwonc.

Av TO KOAWDdL0 Tpododoaciag exel uttooTel ZNULA, TIPETIEL VA
AVTIKATAOTAOEL ATIO TOV KATAOKEUQOTH, TOV AVTIITPEOCWTIO
TOU N TtIapouoLla €ESIOIKEUMEVA ATOWA TIDOKELLEVOU VA
artodeuxOel kKivdouvog

Na un XPNOLUOTIOLEITE AKATAAANAOUC ATIOPPUTIAVTIKOUG
KABAPLOTIKOUC N AlXuNEOoUC METAAAKOUC oKadideg yia Ttov
KaBAPLouO TOU YUaALloU TNG TIOPTAC TOU doUpVvou, KOBWC
UTToPEL va TipoKAAEooUV YPAT{OUVIEC OTNV ETIUPAVELQ, UE
ATIOTEAECA TO OTIACIUO TOU YUAALO
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17. XpNOLULOTIOLEITE LOVO TO OEPUOMETOO TIOU CUVIOTATAL VIA
auTtov tTov poupvo.

18. Aev TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLE(TE ATOKABAPLOTA.

19. To cuokeuaoia dev TpoopideTal va AsITOUPVYEL LE eEWTEPIKO
XPOVODLAKOTITN N EEXWPLOTO cUoTNUA TNAEXELPLOUOU.

20. 0L 0dnyiec yia doupvoucg TtIou dlabeTouv pAddla Ba TIpETEL va
TIEPIAABAVOUV AETITOMEPELEC TIOU UTTIOOELKVUOUV TN CWOTN
EyYKATAOTAON TWV PAPLWV.

21. Na un xpnotuottoleite To doUpVvo KTOC av opdATE KATL OTA
modla cac. Na pnv ayyidste to doupvo e uypd N BPEYMEVA
XEpla N TtodLaL.

22.Ma To doupvo: H Ttopta Tou doUpvou dEV TIPETIEL VA AVOLyETAL
ouxva Katd tn dIAPKELA TNC MAVELPLKAG.

23.H cuokeun TpEeTIel va eykataotabel anod e€ouctodoTnUeEVO
TEXVIKO Kal va tebei o Asttoupyia. O Ttapaywyog dev dEPEL
gubuvn viwa ottotadnrote ZNULA TIOU EVOEXETAL VA TIPOKANOEL
ATtO EAATTWIATLIKA TOTIOOETNON KAL EYKAT AoTAoN ATIO N
€E0UCLODOTNIUEVO TIPOCWTILKO.

24.0tav N opTa N TO cUPTAPL ToU doUpvou sival avolxTtd, unv
adnveTe Tirmota Avw Tou, JIOTL UTTIOPEl va ATIODUVALWOETE
TN OoTABEPOTNTA TNC CUOKEUNG OAC N VA OTIACETE TNV TIOPTA.

25.KAmola uepn TNC CUCKEUNC UTIOPEL va dlatnpouyv Tn
OePUOTNTA TOUC VLA UEYAAO XPOVIKO dlAoTnua; ATtauteital
VA TIEPLLEVETE VA KPUWOEL TIPLV ayyi&éete Ta onueia tou eival
eKTEOEWEVA aTteuBeiag otn BepuodTNTA.

26.Av dgv Ba XPNOUOTIOINOETE TN CUCKEUN YIA LEYAAO XPOVLIKO
dlAoTNUA, CUVIOTATAL VA TNV ATIOCUVOEOETE.

27. OL odnyiec yia Touc doupvoug autokabaplouoU TIupoAuong
Oa mpemel va avadepouv OTL TA UTIEPROALKA UYPA TIPETIEL
va adalpedouv TpLly Tov KaBaplouo Kal va ripoodlopidouv
TIola OKEUN UTIopoUV va TIapApEivouv otov doUpvo KAaTA
TN JLAPKELA TOU KaBaplouoU. Ay, yid ToV KABaplouo,

0O KATAOKEUAOTNC odNVYEl Tov XpnotTn va pubuiosl Ta
XELPLOTAPLA OE L B€on uPnAOTEPN ATIO TNV KAVOVIKN yla
MayEipeua, ol 0dnyieg Ba TIPETIEL va avadEPOUV OTL UTIO
TETOLEC CUVONKEC Ol ETILPAVELEC UTIOPEL va yivouV Tilo {ECTEQ
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artd TO CUVABEC Kal TA TTadLA TIPETIEL VA KpATOUVTAL aKpPLA.

28.AlATNPAOTE TN CUOKEUN KAl TO KAAWDLO TNG MaKPLA attd Ta
TTadld KATW TwV 8 ETWV.

AHAQZH 2YMMOP®QZH>

‘Otav gxete EeTMAKETAPEL TOV douUpvo, BeBalwOeite OTL deV €XEL
uTtooTel Kauia ZnuLd. Av €xete ottoleodnTiote audlBoAieg, unv
TOV XPNOIOTIOIAOETE: ETIUKOIWVWVAOTE UE ETTAYYEALATIA TIOU
EXEL KATAAANAN e€edikeuon. AlATNPENOTE TA UALKA CUCKEUAOIAC
OTIWC TIAQOTIKEC OAKOUAEC, TIOAUCTUPEVLIO N KAPPLA paKPLd atto
TNV euBeAELa TWV TTAdLWY eTteldn auTd sival eTikivduva yia ta
TtaudLd.
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EFKATAZTAZH NMPOIONTOX

AV UTTAPXEL OTIOLAdATIOTE avTidaon HETAEU TNG EIKOVAC KAl TOU TIPAYLATIKOU
TIPOIOVTOC, TIAPAKAAOUUE AVATPEETE OTO TIPAYUATIKS TIPOIOV.

Aldypaupa vrouAarniou (NTouAana Erdanédia)

E)\dX'590 600 o Agpaywyoi

7 Bax.50

EAGXLOTN TIEPLOXH KATW AEPLOMOU: 250 mm?

583 Kartaokeur evioii{6Qevng cuoKeurig

\%
()]

@ AlaTneriote 5 mm yia To TAveA TNG TOPTAG
OTO ETIAVW KAl KATW UEPOC avTioTolXA.

® AlatnproTe 20 mm yia TO TIAVEA TNG
TIOPTAG OTA APLOTEPA Kal deELd avTioTolxa.

©® Alatnprote 20 mm via To TIéveA NG
MoPTAC OE TIAXOC.

1. To mdxog TNG cavidag Tng vTouAdrag sival 20 mm.

2. Av n mpida tpododoaoiag sival eyKaTteoTNUEVN OTO THHOW MEPOC TNC OCUOKEUNG,
N BABOC TNG AVOIXTAG VTOUAATIAG Oa TIPETIEL va auEnBsl ard gva sAdxioto 590
mm

3. 0g 620 mm. Ot dlaoTtdoslg oTa oxAMATa gival og XIAlooTd.
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Diagrama do Armario (Armario Inferior)

595

555
595 <

583 Kataokeun evtoii{oQevng ouoKeurg

\%
ul

Xwpig eotia

r--Fogéo

583 Kataokeun evtoixi{oQevng ouokeurg

\%
G

: Al
Me eotia

== Aepaywyoi
600 !
[
I
.5 |
pAaX - 690+2 i
560 | | -
s . . 590

EAQXLOTN TIEPLOXA KATW e€aeptopol: 250 mm?

20)

@ AlatnproTte 5 mm yia To TdveA TG MOPTAG OTO
ETIAVW KAl KATW UEPOCG aAvTioTOoLXA.

@ AlatnproTte 20 mm yia To TIAVEA TNG TIOPTAG
oTA AploTEPA Kal de€Lld avTioTolxa.

©® Alatnprote 20 mMm yia To TIAVEA TNC TIOPTAG O
TIAXOC.

Edv n ouokeun sival eykateoTNUEVN KATW aATtd TNV
€0Tiq, N EAA X1O0TN TIAXO0CG TNG TP AVELAG Epyaciag
A dalvetal TapakdTw:

TUtog eotia emddvela
< < epyaociac A

EoTtia emtaywyng 37 mm

Eortq ETIAYWYNC UE TIARPN 47 mm

sTiidpAvela

Eotia agpiou 30 mm

HAekTPIKA €o0Tia 27 mm

1. To mdxog TNG cavidag Tng vTouAdrag sival 20 mm.

2. Av n mpida tpododoaoiag sival eyKaTteoTNUEVN OTO THHOW MEPOC TNC OCUOKEUNG,
N BABOC TNG AVOIXTAG VTOUAATIAG Oa TIPETIEL va auEnBsl ard gva sAdxioto 590
mm

3. 0g 620 mm. Ot dlaoTtdoslg oTa oxAMATa gival og XIAlooTd.
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ZNMAVTLIKEG odnyleg eykataotTaong

o MepleXOevo TTOU onMAivel [UTTOXPEWTIKO]

1.

3.

4.

H aodaARc Asttoupyia AUTAC TNC CUOKEUNG UTTopEl va eyyunOsi puoévo dv

EXEL EYKATAOTOAOEL O ETIAYYEAUATIKO €TI{TIEDO CUMPWVA UE AUTEC TIC odNyieg
sykatdotaonc. O sykataotdTng dEPeL TNV €UuBUVN yla ottoladATiote ZNULd
TpokUWPel attd ecPAAUEVN EYKATAOTAON.

OAOKANPN N dladikaoia eykatdotaong arattsi dUo srayyeApaTiec
EYKATAOTATEG. DopEoTE ENPA TIPOOTATEUTIKA YAVTIA KATA TNV yKATACTAON YA
va artodpuyeTe ypaTtlOUVIEG | NAEKTPOTIANELA.

Ta TOTIOOETNUEVA LOVADEG TIPETIEL VA Eival AVOEKTIKEG OTN OPUOTNTA £WC
90°C, Kal Ol UTIPOOCTIVEC OVADEC TWV VEITOVIKWY ovAdwY €wg 70°C.

MNapakaAoUpe XxpnoloTiolnoTe i ipida 16A.

® Meplexdpevo tou onuaivel [antayopevstall

1.

MnV eyYKABIOTATE TN CUOKEUN THiow attd ula dlaKOOUNTLKA TIOPTA ) TNV TIOpTA
€VvOC oV Adag kKoudivag, KABwS auTod UTIOPEL va TIPOKAAECEL UTIEPBEPAVON TNG
OUOKEUNG.

EAEéyETe TN cuokeun via NULEG META TO EETIAKETWIA TNG. MN OUVOEOETE TN
OUOKeUN aV €xel uttooTel Nud Katd tTn petadopd.

MnNV ATIOKAEIETE TNV €€AEPLIOTIKA OTIA TNG CUOKEUNG KAl TO KEVO UETAEU TOU
VTOUAQTILOU KAl TNC OUOKEUNC.

XPNOLUOTIOINOTE aKpaia TIpoooxn KATA TN UETAKIVNoN A TNV eyKATAoTAON TNG
OUOKEeU Nc. Eival oAU Bapld, NV avuPwVeTe TN cUuoKeun arod tn AaBn Tng
népTac.

Av To KaAwdlo Tpododoaciag A n Tpida Tpododooiag eival KATECTPAUMUEVA,
OTAUATAOCTE AMECWCS TN XPNON TNC CUCKEUAG, Yla va attodUyYETE TtupKayLd,
NAekTpoTIANEIA I AAAOUC TPAUUATIOMOUG.

A Meplexopevo ou onpaivel [onueimwon]

1.

Na eioTe TTOAU TIPOOEKTIKO{ KATA TN METAKIVNON A TNV EYKATAOTAON TNG
OUOKEUNG VIla va artodpuyeTte NLA 0TN CUCKEUN 1 OTA VTOUAATILA.

MNPV EVEPYOTIOIACETE TN CUOKEUN, adalpeoTte OAA TA UAIKA cuoKeuaaoiag Kal ta
a&socoudp atod TNV KOWAGTNTA.

H mipida pevpaTocg TpeTel va sival TIpooBAGCIUN YIA Touc Xprotec (ontwce dimAa
OTO VTOUAATIL) Vla EUKOAO attocuvdeon.

MeTd TNV OAOKANPWOoN TNG eyKatdotaonc, BeRBalwwdeite 6T n ipida sivatl KaAd
€lo0AyEVN oTNV UuTtodoxn.

MNapakaAw avatpe€te oto "AlAypAUa VTouAdTiioU” via TIC ATIATACELS TOU
KaBapou B dBoug Tou vtouAariou. H arndotaon HeETAEU TNG KATW TIAAKETAC TOU
VTOUAATILOU KAl TNC THIow TIAAKETAC () TOU TolXxou) eV TIPETIEL va sival AlyodTtepn
ard 50 xIAlooTdA.
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BApata eykataoctaong

1. TapPAKAAW TIPOCAPUOOCTE TO VTIOUAATH cUudwvaA e To "Aldypajuc

2. vTouAaruoU”. Mplv TNV eyKATACTACN, EAEVETE VIO KAVOVIKEC TIPIdeC PEUMATOCG KAl
KATAAANAN velwon, Kal eA€yETe €Av Ol DIACTACELG TOU VTIOUAATIOU TIANPOUV TIC
ATAITACELG eyKaTAoTAONG.

3. ToTtoBETAOCTE TN CUOKEUN O KOBOPIOUEVEG BEoelg oTnV Koudiva, EYKATAOTAOTE
TN o€ KABETN VTOUAATIA KAl CUVOECTE TNV TIAPOXN PEUATOC.

4. Tla va eVTOTUOETE TIG TPUTIEG OTEPEWONG, AVOIETE TNV TTIOPTA TNG CUCKEUNG KAl
Koltd€te To TMAAiCL0 TNG CUOKEUNC (B€on Ttou daiveTal TTApATIAVW).

5. 2TEPEWOTE TN OUOKEUN OTN VTOUAATA je duo Bidec.
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EIZAFQrH NPOIONTOX

doupvog

Katd tnv adaipeon Tpodipwy, popeoTe OEPUOUOVWTIKA YAVTLIA VIA VA
artoduyeTe sykavuatal Katd to dvolyua tTng mépTag Tou doUpvou, TIPOCEETE
ToV ATUO. MAapaKAAW avolETe TNV IOPTA OE UIKPNA YwVid yla va artodpUyETE TOV
ATUO OTO TIPOCWTIO OAC.

i 2 | o ——
Mivakag eAéyxou O O Avoiypota
=== e€aeplopou
Tpuma otEPEWONG — oa—— TpUTa oTEPEWONC
TOoTIOBETNONG TOoTIOBETNONG

MapdBupo TnC

[ J TopPTACG
XePOUAL I I
E€apTtAnata
PddL Ynoinatoc Tayi ynoipnatog
WAoTe dayntd oto Unotapld Wnote us\{oﬁ\sc noogrnteq d>avnTou n
A TOTIOOETAOTE AVOEKTIKA CUAAEETE KOpUATIA daynTou
oKeUn MAVELIPLKAG AVTOXAC OTN
BepuoTNTA
& N
KAt Mwpn oxdpag
AdapgoTte To diOKO OoXAPaAC Kal MavelpePte UKPOTEPEC
TN oxdpa oxdpac ( Mévo yia pepidec dpayntou ( Mévo via
OPLOUEVA UOVTEAQA ) OPLOMEVA UOVTEAA )

KaAdOt payeipguatog Pdya odRynong
KOPY®H-KATQ+ ANEMIZTHPAX ( MéVo yia HEPIKA

AELTOUPY{O-CUYKEKPLULEVN HOVTEAQ )
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Xpnon afecoudp (MOvo yla HEPLKA HOVTEAQ)

lMa va Asttoupyel cwoTtd o poupvoc, To Pnotpl Kal N AaBida Pnoiuatog mpemel
val ToTtoOsTouvVTAl LOVO METAEU TWYV TIPWTOU KAl TIEUTITOU TurEédou. Otav
Xpnotlottotouvtal padi, TortobstAoTe TN AaBida Ynoipatoc KATw arnd to PnoTpl.

////7/

AN
////
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Mivakag EAéyyou

= e
e ZI "/ : (%: @ @ @ 250 —_:: ‘\;'— 100
—
€0
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| | |
K1 PuBuion Xpodvou K2

K1: T'la TNV €TiAoYHA AstToupyLwyY doUpvou.

K2: Ma tnv pubuion tng Bepuokpaaciac.

PUBuLon Xpdvou: Na tn pubuion Tou XPOVou UAYELPEUATOC.

Asttoupyia Ewcaywyn Asttoupyiag

B H dladikaoia LayelpguaToC UTtopEel va TtapakoAoudnOsl uttd
dwTIopEVEC OUVONKEG. EKTOC amd tn Asttoupyia ECO.
Adumna
5%# H KukAodopia Ttou aépa oe Bepuokpacia dwuaTiou ETUTPETIEL
TNV TaxUutePpn anoPuén Tpodiuwy Tou €xouv KatapuxOsi (xwpicg
Anoguén ™ Xpnon Bepupdtntag).

AUTASG VKPIA He

To akTivoBoAoUv OTolXelo B€puavong Kal TO ETTAVW OTOLXE(O
O¢puavong AsttoupyouV UE AVEULOTAPA.

aveuotipa

To akTlvoBoAouv GTOLxeio O€pavong Kal To ETTAvVwW oTolxelo
AUTAS YK O€puavong Asttoupyouv.

To e0WTEPIKO OTOLXEIO YKPLA EVEQYOTIOLEITAL KAl

_ artevepyoTiole(tal yla va dlatnpei tn Bgpuokpaacia.
Movo ykplA Mmopei va xpnoormoln®ei yia va YAoeL dikpr TtocodTnTa

TPOodiMwV.

H cuvduaouévn ASlToupyia TOU AVEULOTAPA KAl TWYV OTOLXEIWY

SUMBATIKO O€épuavong TTAVW Kal KATW TIAPEXE TILO ouolopopdn dieicduon

+AVEMIOTAPAG

OepUAOTNTAC KAL XPWUATIOMO, KUPILwC yia TO WAOLLO KPEATOC.

]

JUMBATIKO
Ynowo

Ta otolxeia B€puavong emtdvw Kal KATw douAsuouyv padi yia va
TIAPEXOUV CUUBATLKNA.

L

@€puavon arod
TO KATW UEPOG

H B£puavon mapexetal arnd cwWARVES B€puavong 0To KATW
UEPOC TOU dpoUpvou. XpNOIOTIOLE(TAL KUPIWE yia TN dlathpnon
TNC OEPUOKPATIAC KAL TO XPWMUATIOMO TWV TPOPIUWV.

Eco® MNa payepgpata e s€olkovounon evepyelac. Mayeipsua
IKO TWV ETUAEYMEVWY UAIKWYV UE ATILO TPOTIO, E TN OgpudTnTa
o Va TIPOEPXETAL ATIO TO ETIAVW KAl TO KATW UEPOG.
HYDRO
CLEAN , ’ ’ , , ’
KaBaplopog H aTtudg MOAAKWYVEL TA UTTOAEATA TPOdNAG N TO AlTTOg oTtnv
UE VEPD KOIAOTNTA.

Mapgéxouv ypriyopn Kal opoldopdn KAatavourn 0spudtTtntac, sVvw
0 eoTdg agpag Taipvel ettiong TNV uypaocia arod tnv sriddvela
Tou daynTouU, dNUIOUPYWVTAC TPAYAVH KAl TPpAyavr Thyavita.
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Mplv and th XpRon ywa npwtn $opd

1. To doUpvoc dev TIPETIEL VA ASITOUPVYEL MEXPL VA €XEL eyKATAoTAOEl cwoTA.

2. lNa va anodpeuxBei n dwTId, adalpeote OAA TA UAKA TipooTtaciag petadopdc
Kal BeBawwBdeite OTL 0 poupvocg eival eAsUBePOC ATIO UTIOAE{UATA
ouokeuaoiag kal agsocoudp (T.X. adppoc, xapTovy, Tapi Ynoluatocg, pddt
Ynoiuatog, KATL).

3. KaBapiote 1o ecWTEPIKO TOU GOoUPVOU KAl TA AEECOUAP |LE CATIOUVOVEPO KAl
MLl LaAaKn Ttavi.

4. Avoi€te Ta mapdBupa NG Kouldlvag Kal TIC ATIOPPOPNTIKEG CUCKEUEG VIA VA
dlatnpnoste uPnAn agplouo.

5. Mnv stutpEmnete o tadld A KATolkidla va urouyv otnv kKouliva Kal KAsioTE TIq
TIOPTEC TWV VELITOVIKWYV dWUATIWV.

6. Metd t™n cuvdeon tnNg Tpododociag, evepyoTolAoTE TN AslToupyia doupvou, To
XPOVO Kal TN BEPOKPACIA OTOV TIAPAKATW TIVAKA YIA VA ADAIPECETE TIG
MUPWOLEC OTO ECWTEPLKO.

7. MeTd TNV TPWTN XPNOoN, TIAPAKAAOUUE avoiETe TNV TOpTA TOU PoUpVvou o<
MLKPNA YWVIia KAl TIEPIUEVETE VA OAOKANPWOEl n YUEn.

AelToupyia Oepuokpaocia Xpovocg

[:] SUpBATIKOG 250°C 0.5-1Qpa

PUOuion tou poAoylou

‘Otav 0 oUpVoC CUVIEETAL OTNV TIAPOXN NAEKTPLKOU PEUUATOC YIa TIpwWTN dopq,
TIPETIEL VA PUBUIOETE TO POASL

>nueiwon: To poAdt sivatl 24wpo.

1. MNMatAoTe TO TAAKTPO " @ "R @ " yla va pubpioste TNV wpa.

2. MNatnoTe TO TIANKTPO " yla va eTiBeRALOETE TN PUBULION TNG WPAC.

3. MNatnote to MAAKTPO " "R @ " yla va puBuiceTe TN PUBWLON TWV AETITWV.
4. MNMaTAoTE TO TAAKTPO " " Yyl VO OAOKANPWOETE TN pUBULON Tou poAoyioU.

"

OO0

Kavoviki Asttoupyia

1. 2ZTpePTte ToVv dlakottn Kl yla va eTiAEEETE TIC AslToupyieg Tou doupvou.
2. Ztpedte Tov dlakomTn K2 yia va pubuicete tn Bgpuokpaacia.
3. PuUBuion Aettoupyiac.

"

4. 'Otav To payeipena OAOKANPWOEL, oTtpePTe OASUC Toug dlaKOTITEC OTN B€on " O

ZNUELWOELG

1. Q¢ EexwploTA AstToupyia, To dwc Tou PoUpvou XpnoloTiole{tal ard Touc
KATAVOAWTEG Vla va €TIAEEOUV EVEPYA VA TTapATNPACOUV TO dayntd N va
KaBapiocouv TO ECWTEPIKO. META TNV AVOLXTH, TIPETIEL VA TO KAEICEL EVEPYA TIPLVY
Byel kal eTilotpéPel o AslToupyia avapuovnc.

2. Metd 1o payeipeua oto doupvo, o aveuloThpag WUENG Ba cuvexioel va dlaxEel
BepuoTnTa . O doupvoc Ba KAsiosl poOvo OTav N TIUPAVAC Beplokpacia sival KATw
armnd 75°C.
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PUBuion Asttoupyiag

> e ASITOUPYIA AVAUOVAG, TILEOTE KAl KOATAOTE TIATNEVO TO TIANRKTPO " @ "yia 3
OEUTEPOAETITA VIA VA UTIEITE O XEPOKIVNTN AstToupyia, To slkovidlo " ,ﬂ, " Ba
dwTioel

> € XEpoKivNTN AstTtoupyia, TILECTE TO TTANRKTPO " @ " yla va uTeite otnv €TiiAoyn
AslToupylac xpodvou: Xelpokivntn —> XpovodlakoTTtNG —> dLAPKELA —> TEAOG —>
XELPOKIVNTN.

Ol AUTOUATEG AEITOUPYIEG LAYEIPEUATOC TIOU UTIOPOUV va pubulotouyv sival
nuautTouatec: dldpkela n TEAoC. Av n 00dvn dev gudavidel To sikovidlo " &”, o
doUpvoc dev Ba Asttoupynoel N dev Ba eotabei. O poupvog Ba AsttoupynoeL N Ba
leoTtaBel poévo av n 0boévn sudavidel To sikovidlo " ﬂr ",

ZNUELWOCELG
1. Xelpokivntn Asttoupyid - 0 XpOVOC MAVEIPEUATOG EAEYXETAL ATIO TOV XPNOTN.
2. XpovodlaKOTITNG AETITWY - UTTOPE(TE VA OPICETE IOl AKOUOTLKNA UTIEVOULLON ViA
3. TO XPOVIKO dlAoTNUA OAOKARPWONC.
4. Dur- umopeite va opioeTe To GOUPVO WOTE VA LAYELPEUEL YIA EVA ETUOUUNTO
eUpPOC XPOVOoU.
TEAOC - uTtopeite va opicete To doUPVO WOTE VA UAVELPEUEL MEXPL EVAl
eTIOUUNTO XPOVO.

Xelpokivntn Asttoupyia

> € xelpokivnTn Asttoupyia, HOVO N WPA TNG NUEPACG KAl TO cUMBOAO R )G
dwTidouv. O poupvog sival T AvTa o AstToupyia Kal 0 XPOVOG UAYEIPEUATOG
eAgyxeTal and Tov XpNoTn.

ZNMELWOELG

1. XTN XEPOKivNTN AstToupyia, HeTd amd 5 wpeg adpdvelag, n epdavidouevn
wpa apxidel va avaBooBrvel. Metd amnd 10 wpeg xwpig kapia Asttoupyia,

2. ETUOTPOMN OTNV KATACTACN AVAUOVAG.
‘Otav n wpa avaBooRBAVEL av BEAETE va XPNOULOTIOINOETE EavA TN
XELPOKIVNTN AslTOUPYIQ, TIAPAKAAOULE TIATACTE TO TIARKTPO " "A To
TIAAKTPO ”@ ",

XPOoVvodlaKoTTNG AETTTWYV

AUTN N AstToupyia xpnoloTioLle(Tal LOVo WS AstToupyia uttevouuionc.

1. MNatAote to MANKTPO " @ " yla va eTiiAEéEeTe TN AelToupyia xpovodlakortn. To
OXETIKO cUMRBOAO " g "o " Ba avaBooBnveL

2. MNatAoTe TO TANKTPO @ A" " yla va eloEABETE O0TN PUBULON TNC WPAC
Tou EumtvnTnetlou (Avatpe€te otn "PUBuLlon tou poAoyiou™).

3. MeTd Tn pUBULON, TIATAOTE TO TIANKTRO " @ " yla va eTiReRBALWCETE TN PUBLLION
Tou &umtvnTnpELloy, KAl To €lkovidlo " g " glval TTAVTA EVEQYOTIOINEVO.

4 Otav 0 Xpovog TEAEWWOEL, 0 BopBNTAG EUTIVAEL yIA va 0AG UTIEVOUNIOEL KAl TO

" ouuBoAo " g " oTnV 006vn apxidsl va avaBooBnvel. e autd To onueio,

TIATAOCTE OTIOLOONATIOTE TIANKTOO YLIO VO AKUPWOETE TNV UTtEVOULON.

GR-13



Xpovocg payelpgpatoc dur

AV n Asttoupyia dur sival puBuiougvn yia 1 wpa, To Haysipeua TEASIWVEL LETA

arnd 1 wpa.

1. MAaTAoCTE CUVEXWC TO TIANKTPO " @ " UEXpPL N 0Bdvn va eudaviocstl "dur”.

2. TMatnote to TMAAKTPO " @ "] TO TTARKTPO ”@ " yla va JTieite otn pubuion
Xpovou Asttoupyiag dur(Avatpg€te oto "PUbuion tou poAoylou™”). O HEYLOTOC
Xpovog pubulong sival 10 wpec.

3. Metd tnv etuBeBaiwon TNG pUBUIONG TOU XPOVOU, TIATACTE TO TAAKTPO " @ "
via va Eekly AosTe. TNV wpa auth, Ta sikovidia " _Imr” kKat" A" gival tdvta
avauugva.

4. Av n Asttoupyia dur eival pubuiougvn yia 1 wpa, o BouBnTAG Ba akouoTel puetd
ard 1 wpa yia va UTIods(EEL TO TEAOC TOU UAYELPEUATOC KAl To sikovidlo "A” Ba
avaBooBNoEL.

5. Xg autd To oNUElo, TTATAOTE OTIOLOONATIOTE TIANKTOEO YLIA VA ETUOTPEYETE OTNV
AVOMOVH, VA OTAUATACETE TNV TIPOEIDOTIONON UE TOLTOIPLOUA KAl TO £IKOVIOLO
"A" eEadavideTal.

Xpovog OAOKARPWONG MAYELPEMATOG

To payeipeua EeKvA OTNV TPEXOUOCA WPA KAL TEAEWWVEL OTNV WPEA TIOU EXETE
oplosL.

1. MATAOTE CUVEXWC TO TIARKTPO "@” MEXPL VA eudavioTel otnv 00dvNn TO
"End".

2. MNatAoTe TO TTANKTPO ”@ A @” vila va ureite otn pudbuion xpovou
Asttoupyiag teAouc (Avatpe€te oto "PUBulon Ttou poAoyLlou™).

3. Metd tnv eniBeBaiwon TG pUBULIONG TOUu XPdOVOoUu, TIATACTE TO TTARKTPO ”@
via va €KLY AoETE. TNV WA AuTth, TA skovidia ” .ﬂ, "kat" A" eival tavta
AVAUUEVA.

4, 'Otav n wpa TéEAoug sival idla pe TNV WpPa Tou poAoyloU TOU CUCTAMATOG, O
BouBNTAG Ba akouoTel, UTTODEIKVUOVTACG TO TEAOG TOU UAYELPEUATOC. TO
glkovidlo " & " eEadavideTal kKal To elkovidlo "A" avaBooBRVEL.

5. & autd TO OoNUELo, TIATAOTE OTIOLODATIOTE TTANRKTPO VLA VA ETIOTPEYETE OTNV
AVAMOVH, VA OTAUATACETE TNV TIPOEIDOTIOINON UE TOITOIPLOMA KAl TO €IKOVIdLO
"A" eEadavideTal

" "

"

MpoduAd€elg yia Th Xprion ToU XPOoVvodlaKOTTN

1. 'Otav pubuidete TOV XPOVO, TILECTE KAl KOATAOTE TIATNEVO TO TIANKTPO " "N
”@ " yia 3 deUTEPOAETITA VIA cuveXn auénon N Helwon Tou Xpodvou.

2. >& Asttoupyia cuvayepuoU A AUTOUATOU UAYEIPEMATOG, TILEOTE KAl KOATAOTE
TIATNUEVA TA TIAAKTPA " @ "kat" @ " UEXPL VA akouoTeil o BouBNTAC via va
AKUPWOOUV OAeC ol pubuioELlc AslToupYiag Kal va uTreite os Asttoupyia
AVAOVAC.

3. 'Otav pubuidete TN AstToUupyia XPovodlakoTtTn, av dev vivel Tirmota yia 5 Astttd,
Ba sTUoTPEYPEL OTN XELPOKIVNTN AStTOUPYiA.

4. 'Otav pubuidete KABe Asttoupyia, TILECTE KAl KPATAOTE TIATNUEVO TO TIARKTPO
" @ " yla TIEPLOCOTEPO ATIO 3 DEUTEPOAETITA YIA VO AKUPWOETE TNV TpEXoUoA
pUBLoN KAl va uTieite o xelpokivntn Asttoupyia.

5. 'Otav pubuidete Tn AstToupyia XpovodlaKOTITN, UTIOPEl va eTiAeyel puovo uia
aro TIC AslToupyieg cuvayepoU KAl AUTOUATOU JUAYEIPEUATOC.
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Zuvdaptnon TOP-BOTTOM+FAN

1. Tupiote To KoupuTti K1 yla va eTiiAéEeTte TO " ",

2. Tuplote To KOUUTTL K2 via va pubpioste tn Bspokpaacia.

3. PubBuion Asttoupyiag.

4. 'OTav TEAEWWOEL TO HAYEIPEUA, YUpIoTE OAA TA KOUUTIA oTn B€on " O ",
‘Ovoua pevou Bdpocg Moda ‘Qpa Oepuokpaocia Mpobepudvete
Matdteg odprveg 5009 E3 20AeTTA 230°C Nat (250°C)
MATATES TNYAVNTEC 5009 g 20AeTtTA 250°C Nat (250°C)
SOAOUOG 4009 ® 13AeTtTA 250°C Nat (250°C)
MTtélkov 200g 3 7AeTITA 250°C Naut (250°C)
TnyavnTto PIAETO N , . .
WaploU 4009 3 10AemtTd 250°C Nat (250°C)

ZNUELWOELG

1. ToToBeTAOTE TA CUCTATIKA 0TOo PoUpVvo UETA TNV TIPpoBEpavVOon.
2. XpNOLLOTIOINOTE €va KAAAOL vIa va JayEeLPEPETE.
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KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Kabaplonog

ATIOCUVOEOTE TNV Tpododoaoia Tply attd Tov Kabaploud Kal Th cuvThenon.
MNa va e€aocdaiioste tn didpkela wWNAG Tou doupvou, KabapioTe To eyKaipwg
LETA TO paveipeua. Ta BAMATA KaBaplopoU sival Ta akoAouda:

1.

2.
3.

MEeTA TO MAVEIPEUQA, TIEQIUEVETE VA KPUWOEL TTANPWCS 0 doUpVOoC.

Adalpgote Ta a&socoudp Tou doUpvou, EETTIAUVETE e XALAPO VEPO KAl OTEYVWOTE.
Adalp€oTe UTTOAE(UUATA TPODNC KAl ALTIAPEC KNAIDEC ATIO TO ECWTEPLKO TOU
doupvou.

. KaBapiote tnVv etuddvela tou doUupvou e €va LAAAKO TtAVi TIOU €XEL EMTIOTIOTEL

LE ATIOPPUTIAVTIKO KAl OTEYVWOTE.

. ZEKLVAOTE TN AslTOUpPYia KabaplouoU ue vepd we €Nc:

1. Npoobgote Tepimou 250 Ml vepd ATIOCTAYMEVO KAl KATAAANAN TToodTNTA
ATIOPPUTIAVTIKOU THUATWY OTO ECWTEPIKO KAL AVAKATEYTE KAAA.

2). Mg tnVv opTa Tou GoUpVou KAELOTH, YUPIoTE ToVv dlakotttn K1 otn 8¢on " imo .

3). Nuplote Tov dlakomtn K2 otn 6€on "100°C".

4). ETuA€ETe Asttoupyia dur kal opiote To Xpovo os 30 Astttd.

5). Natnote To TIANKTPO " @ " yia va EeKIVAOETE.

. MeTd TNV 0OAOKARPWON TNG ASLTOUPYIAG KABAPLIOUOU UE VEPOD, TIEPLUEVETE TO

doUpVOo VA KPUWOEL TIANPWG. XTN CUVEXELO OTEYVWOTE TOV KOIAO Tou dpoUpvou
ME KaBapn arnoppodnTIkh odouyyapioTpd R LAAAKS TtaVi.

e

ZNUELWOELG

1.

Mn XPNOLUOTIOLEITE AXNPA EpyaAsia KABAPLoUOU, OKANPES BOUPTOEG KAl
SLOBPWTIKA KABAPLOTIKA TIPOoldVTA, WOTE VA NV KataotpePete Tov doUpvo
Kal Ta aEsocoudp Tou.

2. Mn XPNOOTIOLEITE XOVTPO ATIOPPUTIAVTIKO H AlXUNPER UETAAAIKS CTIATOUAQ Vi

TOV KABAPLoUO ToU YUaALloU TNG TIOPTAG.
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AvTtikatdotaon Adumnag

—_

. ATIEVEPYOTIOINOTE KAl ATTIOCUVOECTE TNV Tpododooia ard to dpoUupvo.

2. BeBaiwwBeite 6Tl TA e0WTEPIKA €PN elval KpUd TIPLV AKOUUTIAOETE TA
ECWTEPLIKA HEPN.

3. AdalpeoTe TO KAAUUUA TNG AduTtag YUpidovTdg To avTiBeTa mpog TNV
KATeUuBuvon TwV OEIKTWY ToU poAoyloU (onueiwon, urtopel va eivat SUoKoAo),
AVTIKATAOTAOTE TN AQUTIA e Jia vea Tou (dlou TUTIou

4. ElOAYETE TN VEA AAQUTIA, N OTtola TIPETIEL va sival avOekTIKA otoug 300°C. Na

AVTAAAAKTIKEG AAQUTIEC ETUKOLWVWVNAOTE UE TO TOTIUKO KEVTPO eEuTiNPETNONG.

Av €xete audLBOAIEC, CUMBOUAsUTEITE €vav €OKEUMEVO NAEKTPOAOYO VIa

BonBela.

5. To tpoidv Tepleéxel TtnyN dwtdC KAAONG evepyELlakng artddoong: G.

Mposlwdomoinon

Ma va amnodpuyete NAeKTPOTIANEIEG - BeBawwBeite 0TI N Tpododoaoia NAEKTPIKOU
PEUMOTOC OTN CUOKEUN € (vVal ATTEVEPYOTIOINEVN KAl N CUOKEUN €ival TIARpwC
Kpua. TPy adalp€osTe To GAKO TNC AAUTIAC.
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ANTIMETQIMNIZH NTPOBAHMATQN

Edv to mpoRANnua dev umopsl va AuBsi | TipokUuPouv AAAA TIPORBAAATA,
ETUKOWVWVAOTE UE TNV UTINPECIA UETA TNV TIWANON.

MpéRANMQ

Aduvapia ekkivhong

Moeavi attia

* H tpododoocia peuuatog

dev glval cuvdedeugvn

AuUon

* ouvdEoTE TNV

Tpododoaoia peUuaToC

To KUPLO dLAKOTITN
peypaToc dev sival
EVEPYOTIOINUEVOC

Evepyottiolnote tov
JLAKOTITN PEUATOC

H mépta tou poUpvou
dev eival KAslotn

KAegiote tnVv tépTa tou
doupvou

H Adpurma dev avdBel

Eival xaAaougvo

ETILKOWVWVAOTE |UE TNV
uTtnPEoia LETA TNV
TIWANGCN

Exel évtovn pupwdid ry

KATtvo

TPWTN XPNon

Aev artattesital
ene€epyaoia

To daynto dev eivau
LOYELPELEVO

H Bepuokpacia sival
TIOAU XaNAR

XpNOLUOTIOIROTE
ulnAdTtepn
Oepuokpacia

H uepida dayntou sival
TIOAU UEYAAN

Mayelpedte TOo dayntd
O MIKPOTEPA KOMUMATIA
| ETIEKTEIVETE TOV XPOVO
LAY ELPEATOC.

Kapuévo n avouolduopdo
$aynto

H Bepuokpacia sival
PUBLLOEVN TIOAU WNnAA
f o Xxpovog BEpuavong
elval TIOAU peyAaAog

PubBuiote tn
Bepuokpaocia
LOYELPELATOC 1 TOV
XPOVo

To daynTo sival TToAU
KOVTA oTov Bepuavthipa

Pubuliote TIc oTpwoElg
TOoTIOOETNONG TWV
asocoudp

O aveulotiApag dsv oTAUA

TNOE VA AEITOUPVEL LETA

TN dlAKOTIA TNC B€puavong

16

O aveulotiApac
KaluoTtepsl TNV
TIapaywyn agpa
yla aroppddnon
BepuoTnTaC

Aev artatteital
sntie€epyaocia
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MPOAIATPADEZ

NMAnpodopisc MNMpoitdvtog kat PUAAOC MNANnpodoplwV MPoidvTtoc cUUPWVA UE TOUG
Kavoviououcg OIKoAoVIKAC Zxediaong kat Evepyelaknce Eriionuavonce tng EE kat tou
Hvwuévou BaotAsiou

Asiktng Evepyelakne Attodoong 81.0

KAdAon svepyelakng andédoong A+

)Ifga;g\écgézon EVEPYELAC UE TUTILKO PopPTio, CUURBATLKA 0,99KWh/KUKAO
gsgﬁl\(/jdi);](;)gn EVEPVELAC MUE TUTILKO dopTio, Asttoupyia pe 0.68KWh/KUKAO
AplOuUoC Bupidwyv 1

Nnyn 6spudtTnTog HAekTPLOMOC

‘OyKkog 70L

Tuttog dpoUpvou Evtowxilduevocg poupvocg
MNapoxn Peupatog 220-240V~ , 50Hz-60HzZ
HAekTPIKA loxuc 3.0kW

KATANAAQZH ENEPIFEIAZ

MAnpodopieg TpoidvToC yiad TNV KATAVAAWON LoXUOC KAl TO UEYLIOTO XPOVo via va
dTdoel oTNV KATAAANAN AslToupyia XANANC loxUoC.

A&elToupyia avauovAg 0.8 W

O HEéVYLloTOog XPOVOC TIOU AaTtalTelTal yia va 20 Aemttd
dTdoel 0 POUPVOC UIKPOKUUATWY auTouata

oTnV loxuouoa Asltoupyia i katdotaon

XAUNANG KATAVAAWONG EVEPYELAC.
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ANAKYKAQZH MPOIONTOZ

AUTO TO CUUBOAO OTO TIPOIOV I OTO YXELPIOIO 0dNYLWV UTTODNAWVEL OTL N CUOKEUNR
OagC TIPETIEL VA ATIoPPITTTETAL EEXWPLOTA ATIO TA OIKIOKA ATIOPPIUUATA OTO TEAOC
TNC XPNownce wnc TNG. YTIAPXEL €éva EexwPloTd cUoTNUA AVAKUKAWONG TOTIKA YA
AVAKUKAWON. [a TiEpLocOTEPES TTANPODOPIEC, TTAPAKAAOUUE ETUKOIWVWVACTE |LE TNV
TOTUKE APXA N TO KATACTNUA ATtd TO OTIOI0 AYOPACATE TO TIPOIOV.

‘Otav €xete Esokioel To poUpvo, BeBatlwOseite OTL dev €xel uTtooTel Kauia Znuid.
Av €xeTe oTtolecdNTIOTE AUDIBOAIEG, UNV TO XPNOULOTIOINCETE: ETUKOIWVWVAOTE UE
smtayyeAuatia ou i val sldIKEUUEVOG. ALATNPENOTE TA UAIKA cuoKeuaaoiag omwe
TIAQLOTIKEC OAKOUAEC, TIOAUCTUPEVIO | KAPPLA eKTOC TNG EUBEAELAC TWV TTADLWV
emteldn autd sival stikivouva yvia ta rtaidid.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

ACESTE AVERTISMENTE SUNT FURNIZATE DIN MOTIVE DE SIGURANTA. VA
RUGAM SA LE CITITI CU ATENTIE INAINTE DE A INSTALA SAU DE A UTILIZA
APARATUL.

Pentru a mentine EFICIENTA si SIGURANTA acestui aparat, va recomandam:

* Contactati numai centrele de service autorizate de magazinul de unde ati
cumparat aparatul

* Utilizati intotdeauna piese de schimb originale

1. Cand cuptorul este pornit pentru prima data, acesta poate
degaja un miros neplacut. Acest lucru se datoreaza adezivului
utilizat pentru panourile izolatoare din cuptor. Va rugam sa
rulati noul produs gol cu functia de gatire conventionalg,
250°C, 90 de minute pentru a curata reziduurile de ulei din
interiorul cavitatii.

2. In timpul primei utilizari, este complet normal s& se produca
putin fum.
In acest caz, trebuie sa asteptati ca mirosul sa dispara inainte
de a introduce alimentele in cuptor.

3. Va rugam sa utilizati produsul intr-un mediu deschis.

Aparatul si piesele sale accesibile devin fierbinti in timpul
utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea
rezistentelor electrice. Copiii sub 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat daca nu sunt supravegheati in permanenta.

5. Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru a evita
electrocutarea.

6. Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de peste 8 ani
si de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte Tn acest sens numai
daca acestea sunt supravegheate sau daca au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg
pericolele implicate. Nu permiteti copiilor sa se joace cu
aparatul. Este interzisa efectuarea operatiunilor de curatare si
intretinere care intra in responsabilitatea utilizatorului de
catre copii nesupravegheati.

RO-1



7.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie s& fiti

atenti pentru a evita atingerea rezistentelor electrice din
interiorul cuptorului.

Nu permiteti copiilor sa se apropie de cuptor in timpul
functionarii, in special atunci cand este activata functia ,,Grill”.
Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita riscul de electrocutare.

Dispozitivele de deconectare trebuie montate in instalatia
electrica in conformitate cu reglementarile privind instalatiile
electrice.

Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a va asigura ca nu
se joaca cu aparatul.

Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
care nu au experienta si cunostintele necesare, cu exceptia
cazului in care sunt supravegheate sau dupa ce au primit
instructiuni cu privire la utilizarea aparatului de la o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Piesele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu
permiteti accesul copiilor in zona din apropierea aparatului.
Este obligatoriu sa montati un dispozitiv de deconectare
omnipolara in instalatia electrica in conformitate cu
reglementarile privind instalatiile electrice.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie sa fie inlocuit de producator, de agentul de service al
acestuia sau de persoane calificate in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Nu folositi substante de curatare abrazive dure sau raclete
metalice ascutite pentru a curata usa de sticla, deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

Utilizati numai termometrul alimentar recomandat pentru
acest cuptor.

Nu utilizati aparate de curatat cu abur.

Acest aparat nu este conceput pentru utilizare cu un timer
extern sau cu o telecomanda separata.

20.Instructiunile pentru cuptoarele care au rafturi trebuie sa

includa detalii care sa indice instalarea corecta a rafturilor.
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21

22.

23.

24.

25.

26.

Nu utilizati cuptorul cu picioarele goale. Nu atingeti cuptorul
cu mainile sau picioarele ude sau umede.

Pentru cuptor: usa cuptorului nu trebuie deschisa des in
timpul procesului de gatire.

Acest aparat trebuie instalat si pus in functiune de catre un
tehnician autorizat. Producatorul nu este responsabil pentru
daunele care ar putea fi cauzate de amplasarea
necorespunzatoare si instalarea de catre personal
neautorizat.

Cand usa sau sertarul cuptorului este deschis, nu lasati nimic
pe el, alfel exista riscul de a dezechilibra aparatul sau de
deteriorare a usii.

Unele parti ale aparatului pot ramane calde pentru o
perioada lunga de timp; este necesar sa asteptati sa se
raceasca inainte de a atinge partile expuse direct la caldura.

Daca nu veti utiliza aparatul pentru o perioada lunga de timp,
se recomanda sa il scoateti din priza.

DECLARATIA DE CONFORMITATE

Dupa ce ati despachetat cuptorul, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in niciun fel. Daca aveti indoieli, nu il utilizati:
contactati o persoana calificata profesional. Nu lasati materialele
de ambalare, cum ar fi pungile de plastic, polistirenul sau cuiele,
la indemana copiilor, deoarece acestea sunt periculoase pentru
copii.
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INSTALAREA PRODUSULUI

T T
0oomooooboooonoam

Schema dulapului (dulap vertical)

M_m_590 600 .. Orificii de aerisire

= Min.50

0000000000010000I0000000100100000000000000000 40

583 Aparat original

O Lssai5mm pentru panoul u ii in partea de
sus i de jos.

® Lasa i 20 mm pentru panoul u ii in partea din
st nga i din dreapta.

© [ 55320 mm pentru panoul u ii in grosime.

1. Grosimea placii dulapului este de 20 mm.

2. Daca priza este instalata in partea din spate a aparatului, adancimea nisei
dulapului trebuie marita de la minim 590 mm la 620 mm.

3. Dimensiunile din figuri sunt exprimate in mm.
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Schema dulapului (dulap inferior - pe sol)

- - Orificii de aerisire

Suprafatd minima de ventilatie inferioara : 250 mm 2

V |
A 45
t
M|
Aparat original
583 P 9
(1) Lasati 5 mm pentru panoul usii in partea de sus si de
|| l jos.
4 25 (2] Lasati 20 mm pentru panoul usii in partea din stanga si
;I din dreapta.
Fara plits © Lasati 20 mm pentru panoul usii in grosime.
- - -Plita
[ : 1 *
o, | 7T A i | R
I ] Daca aparatul este instalat sub plita, grosimea minima
¥ 25 a blatului de lucru A este prezentata mai jos:
M Tipul plitei blat de lucru A
Plita cu inductie 37 mm
583 Aparat original Plita cu inductie integrala 47 mm
Plita pe gaz 30 mm
l Plita electrica 27 mm
4 — 25

1. Grosimea placii dulapului este de 20 mm.

2. Daca priza este instalata in partea din spate a aparatului, adancimea nisei dulapului trebuie
marita de la minim 590 mm la 620 mm.

3. Dimensiunile din figuri sunt exprimate in mm.
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Instructiuni importante de instalare

0 Continut care inseamna [obligatoriu]

1. Functionarea in siguranta a acestui aparat poate fi garantata numai daca a fost
instalat la un standard profesional in conformitate cu aceste instructiuni de
instalare. Instalatorul este responsabil pentru toate daunele rezultate din instalarea
incorecta.

2. Intregul proces de instalare necesitd prezenta a doi instalatori profesionisti. Purtati
manusi
de protectie uscate in timpul instalarii pentru a evita zgarierea sau electrocutarea.

3. Dulapul in care se incorporeaza aparatul trebuie sa reziste la temperaturi de pana la
90°C, iar fronturile dulapurilor invecinate la maximum 70°C.

4. Utilizati o priza de 16 A.

®Con;inut care ihseamna [interzis]

1. Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative sau al usii unui dulap de
bucatarie, deoarece acest lucru poate provoca supraincalzirea aparatului.

2. Verificati daca aparatul este deteriorat dupa despachetare. Nu conectati aparatul
daca acesta a fost deteriorat in timpul transportului.

Nu blocati orificiul de aerisire al aparatului si spatiul dintre dulap si aparat.

Fiti foarte precauti atunci cand mutati sau instalati aparatul. Aparatul este foarte
greu, nu il ridicati de manerul usii.

5. Tn cazul in care cablul de alimentare sau stecarul sunt deteriorate, opriti imediat
utilizarea aparatului, pentru a evita incendiile, electrocutarea sau alte vatamari.

how

ACon;inut care inseamna [nota - observatiel

1. Fiti foarte atenti atunci cand mutati sau instalati aparatul pentru a evita
deteriorarea aparatului sau deteriorarea dulapurilor.

2. Tnainte de a porni aparatul, indepartati toate materialele de ambalare si
accesoriile din cavitate.

3. Priza trebuie sa fie accesibila utilizatorilor (cum ar fi langa dulap) pentru a
facilita deconectarea aparatului.
4. Dupa finalizarea instalarii, asigurati-va ca stecarul este introdus bine in priza.

5. Consultati ,,Schema dulapului” pentru cerintele privind adancimea neta a
dulapului. Distanta dintre dulapul inferior si panoul din spate (sau perete) nu
trebuie sa fie mai mica de 50 mm.
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Pasi de instalare

1. Personalizati dulapul conform ,,Schemei dulapului”.

2. Inainte de instalare, asigurati-v& c& aveti prize standard cu imp&mantare si
ca dimensiunile dulapului corespund cerintelor de instalare.

3. Asezati aparatul in locurile desemnate din bucatarie, instalati-l intr-un dulap
vertical si introduceti stecarul in priza.

4. Pentru a localiza orificiile de fixare pentru montare, deschideti usa aparatului
si verificati rama laterala a aparatului (pozitia prezentata mai sus).

5. Fixati aparatul in dulap cu doua suruburi.

Orificiu de fixare
pentru montare
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PREZENTAREA PRODUSULUI

Cuptor

Cand scoateti alimentele, purtati manusi termoizolante pentru a preveni arsurile!
In momentul deschiderii usii cuptorului, stati la distantd deoarece iese abur.
Pentru a va proteja fata de abur, deschideti usa doar putin.

Panou de control ——— O = 0O

- ' ————— Orificii de aerisire
Orificiu de fixare ____ | o Oirificiu de fixare

pentru montare pentru montare

Usa din sticla
Maner b1 I
Accesorii
Raft tip gratar Tava
Pentru a gati alimentele cu Pentru prepararea portiilor mari
functia de alimente sau pentru
,Grill” sau pentru a aseza vasele colectarea resturilor de alimente

de gatit rezistente la caldura

= AN

Clipuri Suport mic pentru gratar
Scoateti tava gratarului si Gatiti portii mai mici de mancare
suportul gratarului (numai (numai pentru unele modele)

pentru unele modele)

Cooking Basket
TOP-BOTTOM+FAN
function-specific

Sina de ghidare
(numai la anumite modele)
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Utilizarea accesoriilor (numai la anumite modele)

Pentru ca cuptorul sa functioneze corect, raftul tip gratar si tava trebuie asezate
numai intre primul si al cincilea nivel. Cand sunt utilizate impreuna, asezati tava
sub raftul tip gratar.

/////

NN
////
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Panoul de control

= ge
s s0 ot
w3 - <
:' ! 6O © o 250 - 12100 52
\
------ zoo' ;_:"-"‘ 150
Eco® 180
K1 Setarea timpului K2

K1:

Pentru selectarea functiilor cuptorului.

K2: Pentru setarea temperaturii.
Setarea timpului: pentru setarea timpului de gatit.

Functie Prezentarea functiilor

_‘6‘_

S

Lampa

Procesul de gatit poate fi observat in conditii de
iluminare. Cu exceptia functiei ECO.

&

Decongelare

Circulatia aerului la temperatura camerei permite decongelarea
mai rapida a alimentelor congelate (fara utilizarea de caldura).

3

% e . . I
Grill dublu cu Elementul de incalzire radiant si elementul de incalzire
ventilator superior functioneaza cu ventilatorul.
Elementul de incalzire radiant si elementul de incalzire superior
Grill dublu functioneaza.
Elementul interior al grill-ului porneste si se opreste pentru a
o mentine temperatura. Se poate folosi pentru a praji un numar
Grill simplu mic de alimente.
G' Combinatia dintre ventilator si elementele de incalzire de sus si
conveantlirgnalé de jos asigura o patrundere mai buna a caldurii si o rumenire
+ventilator uniforma, in primul rand pentru gatirea carnii.
O Elementele de incalzire de sus si de jos actioneaza impreuna
Gatire

conventionala

pentru a asigura gatirea prin convectie.

L

incélzire de jos

Incalzirea este asiguratd de conductele de incdlzire din partea
inferioara a cuptorului. Utilizata in principal pentru mentinerea
caldurii si pentru rumenirea alimentelor.

eco®
ECO

Pentru gatit cu economie de energie. Gatiti ingredientele selectate
intr-o maniera delicata, iar caldura vine de sus si de jos.

HYDRO
CLEAN

Curatare cu apa

Aburul inmoaie reziduurile alimentare sau grasimea din cavitate.

Asigura o distributie rapida si uniforma a caldurii, aerul cald
indeparteaza si umezeala de pe suprafata alimentelor, generand
prajire crocanta si crocanta.
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fnainte de prima utilizare

1. Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat pana cadnd nu a fost instalat corect.

2. Pentru a evita producerea unui incendiu, indepartati toate materialele de protectie
pentru transport si asigurati-va ca cuptorul nu contine resturi de ambalaje si
accesorii (de exemplu, spuma, carton, tava, raft tip gratar etc.).

3. Curatati cavitatea cuptorului si accesoriile cu apa cu detergent de vase si o carpa
moale.

4. Deschideti geamul de la bucatarie si hota pentru a mentine o buna aerisire.

5. Nu Iasati copiii sau animalele de companie in bucatarie si inchideti usile camerelor
de langa bucatarie.

6. Dupa conectarea aparatului, activati modul, timpul si temperatura cuptorului din
tabelul de mai jos pentru a elimina mirosurile din cavitate.

7. Dupa prima utilizare, deschideti usa cuptorului la un unghi mic si asteptati sa se
raceasca complet.

[z] Gatire conventionala 250°C 0,5-1 ora

Setarea ceasului
Cand cuptorul este conectat la sursa de alimentare pentru prima data, trebuie sa
setati ceasul.

Nota: ceasul are un format de 24 de ore.

1. Apasati tasta @ sau @ pentru a seta ora.

2. Apasati tasta @ pentru a confirma ora setata.

3. Apasati tasta @ sau @ pentru a seta minutele.

4. Apasati tasta @ pentru a finaliza setarea ceasului.

Functionare normala

1. Rotiti butonul K1 pentru a selecta functiile cuptorului.
2. Rotiti butonul K2 pentru a regla temperatura.

3. Setarea modului.

4. Cand ciclul de gatit este terminat, rotiti toate butoanele in pozitia,, 0”.

Observatii

1. Ca functie separata, lampa cuptorului este utilizata de consumatori pentru a
alege in mod activ sa observe alimentele sau sa curete cavitatea. Dupa ce
utilizatorul o deschide, acesta trebuie sa o inchida in mod activ inainte de a iesi
si de a reveni la modul de asteptare.

2. Dupa gatire in cuptor, ventilatorul de racire va continua sa disipe caldura.
Cuptorul se va inchide numai atunci cand temperatura interna scade sub 75°C.
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Setarea modului

Tn modul standby, tineti apasata tasta ,, @ timp de 3 secunde pentru a intra in

modul manual, pictograma ,, ¥} ” se va aprinde.

In modul manual, apasati tasta ,, @ pentru a intra in selectia modului de timp:
manual = timer - durata - Sfarsit - manual.

Modurile automate de gatit care pot fi setate sunt semi-automate: durata (dur) sau
sfarsit (End).

In cazul in care pe afisaj nu apare pictograma .ﬂ, cuptorul nu va functiona si nu se
va incalzi.

Cuptorul va functiona sau se va incalzi numai daca pe afisaj apare pictograma ,, ,ﬂ,

Observatii
1. Modul manual - timpul de gatire este controlat de utilizator.
2. Timer - puteti seta un memento sonor pentru ora de incheiere a gatitului.

3. Durata - puteti seta cuptorul astfel incat sa gateasca pentru un interval de timp
dorit.

4. Sfarsit - puteti seta cuptorul astfel incat sa gateasca la ora dorita.

Mod manual

In modul manual, se aprinde numai ora si simbolul ,, 3% ”. Cuptorul este
intotdeauna in stare de functionare, iar timpul de gatire este controlat de
utilizator.

Observatii

1. Tn modul manual, dupa 5 ore de nefunctionare, timpul afisat incepe sa clipeasca.
Dupa 10 ore fara nicio operatiune, cuptorul revine la starea de asteptare.

2. Cand timpul clipeste, daca doriti sa utilizati din nou modul manual, apasati tasta

. (D) sau,, @

Timer
Acest mod este utilizat doar ca functie de reamintire.

i

1. Apasati tasta @ pentru a selecta functia Timer. Simbolul ,, D , ", aferent va clipi.

2. Apasati tasta ,, @ sau ,, @ pentru a introduce ora de declansare a alarmei
(consultati ,Setarea ceasului”).

3. Dupa setare, aloésati tasta,, @ pentru a confirma setarea ceasului cu alarma, iar
pictograma g este intotdeauna aprinsa.

4. Odata ce timpul a expirat, alarma emite un semnal sonor pentru a va reaminti, iar
simbolul ,, g de pe afisaj incepe sa clipeasca. In acest moment, apasati orice tasta
pentru a anula functia Timer.

RO-12



Timp de gatit
Daca modul ,,dur” (durata) este setat timp de 1 ora, ciclul de gatit se termina dupa 1 ora.

1.
2.

3.

4.

5.

Apasati continuu tasta @ ” pana cand pe afisaj apare ,dur”.

Apasati tasta ,, @ sau @ pentru a seta durata modului ,,dur” (consultati
,Setarea ceasului”). Durata maxima de setare este de 10 ore.

Dupa confirmarea setarii duratei, apasati tasta ,, @ pentru a incepe. In acest
moment, pictogramele , $§.” si ,A” sunt intotdeauna aprinse.

Daca modul ,,dur” (duratd) este setat timp de 1 ora, alarma suna dupa 1 ora pentru
a indica sfarsitul gatitului si pictograma ,A” clipeste.

In acest moment, apasati orice tasta pentru a reveni la modul standby, dezactivati
alarma si pictograma ,,A” dispare.

Ora de incheiere a gatitului

Gatitul incepe la ora curenta si se termina la ora setata.

1.
2.

3.

4.

5.

Apasati continuu tasta @ ” pana cand pe afisaj apare ,,End”.
Apasati tasta @ ” sau @ ” pentru a seta timpul (ora) pentru modul
»,End” (consultati ,Setarea ceasului”).

Dupa confirmarea setarii duratei, apasati tasta ,, @ pentru a incepe. In

acest moment, pictogramele ,, ¥} ” si,, A ” sunt intotdeauna aprinse.

Cand ora de sfarsit este aceeasi cu ora ceasului sistemului, se va emite un
semnal sonor, indicand sfarsitul ciclului de gatit. Pictograma ﬂr dispare
si pictograma ,,A” clipeste.

In acest moment, apasati orice tasta pentru a reveni la modul standby,
dezactivati alarma si pictograma ,,A” dispare.

Precautii la utilizarea timer-ului

1.

2.

Cand setati ora, tineti apasata tasta @ ” sau @ ” timp de 3 secunde pentru a

mari sau reduce timpul in mod continuu.

In modul de alarma sau automat de gatit, ap&sati si mentineti apasate tastele @ si
" @ pana cand aparatul emite un semnal sonor pentru a anula toate setarile
modului si pentru a intra in modul standby.

Cand setati modul timer, daca nu se actioneaza timp de 5 minute, acesta va

reveni la modul manual.

Cand setati fiecare functie, tineti apasata tasta ,, @ mai mult de 3 secunde pentru a
anula setarea curenta si a intra in modul manual.

. Cand setati modul timer, poate fi selectat doar unul dintre ceasurile cu alarma si

modurile automate de gatit.
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Functia TOP-BOTTOM+FAN

Setarea modului.

NN

Numele meniului

Pene de cartofi

Cartofi prajiti

Somon

Slanina

File de peste prajit

Greutate

5009

5009

4009

2009

4009

o

Mo

) 2 5 I

e8]

Rotiti butonul K1 pentru a selecta ” "
Rotiti butonul K2 pentru a regla temperatura.

Ora

20min

20min

13min

7min

10min

Cand gatitul este terminat, rotiti toate butoanele in pozitia" O ".

Temperatura

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Preincalziti

Da (250°C)

Da (250°C)

Da (250°C)

Da (250°C)

Da (250°C)

1. Varugam sa puneti ingredientele la cuptor dupa preincalzire.

2. Varugam sa folositi un cos de pentru a gati.
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CURATARE S| INTRETINERE

Curatare

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de curatare si
intretinere. Pentru a asigura durata de viata preconizata a cuptorului,
curatati-l imediat dupa gatire. Etapele de curatare sunt urmatoarele:

—_

Dupa gatire, asteptati ca cuptorul sa se raceasca complet.
Scoateti accesoriile cuptorului, clatiti-le cu apa calda si uscati-le.

Tndepértati reziduurile alimentare si petele de ulei din cavitatea cuptorului.

pown

Curatati suprafata cuptorului cu o carpa moale umezita in apa cu detergent de vase
si apoi stergeti cu o carpa uscata.

5. Porniti functia de curatare cu apa dupa cum urmeaza:

1). Adaugati aproximativ 250 ml de apa purificata si o cantitate adecvata de
detergent de vase in cavitate si amestecati bine.

2). Cu usa cuptorului inchisa, rotiti butonul K1in pozitia ,aem s’
3). Rotiti butonul K2 in pozitia ,,100°C”.

4). Selectati modul ,dur” si setati timpul la 30 de minute.

5). Apasati tasta ,, @ pentru a incepe.

6. Dupa finalizarea functiei de curatare cu apa, asteptati ca cuptorul sa se raceasca

complet. Apoi uscati cavitatea cuptorului cu un burete absorbant curat sau o carpa
moale.

)

Observatii

1. Nu utilizati instrumente de curatare ascutite, perii dure si produse de curatare
corozive, pentru a nu deteriora cuptorul si accesoriile acestuia.

2. Nu folositi un agent de curatare abraziv sau o racleta metalica ascutita pentru a
curata geamul usii.
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Inlocuirea lampii
1. Opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare de la priza. Asigurati-va ca
partile interne sunt reci inainte de a le atinge.

2. Scoateti capacul lampii rotindu-l in sens invers acelor de ceasornic (retineti ca
poate fi rigid), inlocuiti becul cu unul nou de acelasi tip.

3. Introduceti noul bec, care trebuie sa fie rezistent la 300°C. Pentru inlocuirea
becurilor,
contactati centrul de service local.

4. Daca aveti indoieli, consultati un electrician calificat.
5. Produsul contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica: G.

Avertizare

Asigurati-va ca aparatul este oprit si racit complet inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita riscul de electrocutare.
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DEPANARE

Daca problema nu poate fi rezolvata sau apar alte probleme, va rugam sa
contactati departamentul de asistenta tehnica.

Problema

Aparatul nu porneste

Cauza posibila

Stecarul nu este
conectat

Solutie

Introduceti stecarul in
priza

Comutatorul de
alimentare nu este
cuplat

Usa cuptorului nu este
inchisa

Cuplati comutatorul de
alimentare

Inchideti usa cuptorului

Lampa nu se aprinde o Este o Contactati
defecta departamentul de
service post-vanzare
Emana un miros e Prima e Nu este necesard
intepator sau fum utilizare

nicio actiune

Alimentele nu sunt
gatite

Temperatura este
prea scazuta

Utilizati o temperatura
mai mare

Portia de mancare
este prea mare

Gatiti alimentele in bucati
mai mici sau prelungiti
timpul de gatit.

Alimente arse sau
gatite neuniform

Temperatura este
setata la o valoare prea
ridicata sau timpul de
incalzire este prea lung

Reglati temperatura sau
timpul de gatire

Mancarea este prea
aproape de elementul
de incalzire

Modificati nivelurile
de amplasare a
accesoriilor

Ventilatorul nu a incetat
functioneze dupa oprire
incalzirii

Ventilatorul continua
sa functioneze pentru
a disipa caldura

Nu este necesara
nicio actiune
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SPECIFICATII

Informatii despre produs si fisa informativa despre produs in conformitate
cu reglementarile privind proiectarea ecologica si etichetarea energetica

din UE si Marea Britanie
Indicele de eficienta energetica

Clasa de eficienta energetica

Consum de energie cu sarcina standard,

mod conventional

Consum de energie cu sarcina
standard, modul de convectie
fortata de ventilator

Numarul de cavitati
Sursa de caldura
Volum

Tipul cuptorului
Sursa de alimentare

Putere electrica

81.0
A+

0,99 kWh/ciclu

0,68 kWh/ciclu

1
Energie electrica
70 L

Incorporabil
220-240 V~, 50 Hz-60 Hz

3,0 kW

CONSUMUL DE ENERGIE

Informatii despre produs pentru consumul de energie si durata maxima pentru a

comuta la modul cu consum redus de energie.

Modul standby

0,8 W

Timpul maxim necesar pentru ca cuptorul sa

comute automat la modul sau starea cu

consum redus de energie

20 minute
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RECICLAREA PRODUSULUI

Acest simbol de pe produs sau din manualul de instructiuni indica faptul ca
aparatul trebuie eliminat separat de deseurile menajere la sfarsitul duratei sale de
viata utila.

Exista un centru de colectare pentru DEE la nivel local in vederea reciclarii.
Pentru mai multe informatii, va rugam sa contactati autoritatea locala sau
distribuitorul dvs. de unde ati

achizitionat produsul.

Dupa ce ati despachetat cuptorul, asigurati-va ca acesta nu a fost deteriorat in
niciun fel. Daca aveti indoieli, nu il utilizati: contactati o persoana calificata
profesional. Nu lasati materialele de ambalare, cum ar fi pungile de plastic,
polistirenul sau cuiele, la indemana copiilor, deoarece acestea sunt periculoase
pentru copii.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

TE OSTRZEZENIA PODANO Z MYSLA O BEZPIECZENSTWIE. PRZED
ZAMONTOWANIEM LUB UZYCIEM URZADZENIA NALEZY JE DOKEADNIE
PRZECZYTAC.

Aby utrzymaé¢ WYDAJNOSC i BEZPIECZENSTWO tego urzadzenia, zalecamy, aby:

e Kontaktowac sie tylko z punktami serwisowymi autoryzowanymi przez sklep, w

ktorym zakupiono piekarnik

e Zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych

1.

W przypadku pierwszego wtgczenia piekarnik moze sie z niego
wydobywac nieprzyjemny zapach. Powoduje to srodek wigzacy
zastosowany w panelach izolacyjnych w piekarniku. Aby usunac¢
wszelkie slady oleju z wnetrza komory, uruchomi¢ nowy pusty
produkt z uzyciem programu z pieczeniem tradycyjnym, 250°C,
90 minut.

Podczas pierwszego uzycia catkowicie normalne jest
wystepowanie niewielkiej ilosci dymu i nietypowego zapachu. W
razie jego wystgpienia przed umieszczeniem zywnosci w
piekarniku nalezy poczekac na ulotnienie sie zapachu.

Produktu nalezy uzywac, gdy nie ogranicza go z gory zadna
przeszkoda.

Urzadzenie i jego tatwo dostepne czesci moga nagrzewac sie
podczas uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznosé, aby nie
dotykac grzatek. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie nalezy
dopuszczac w poblize bez zapewnienia ciggtego nadzoru.

W przypadku stwierdzenia rys na powierzchni nalezy wytaczyc¢
urzgdzenie, aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia prgdem
elektrycznym.

Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
postrzegania lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli osoba odpowiedzialna za ich
bezpieczenstwo udzielita im odpowiedniego instruktazu z
zakresu bezpiecznej obstugi urzadzenia i potencjalnych
zagrozen. Tym urzgdzeniem nie mogg bawic sie dzieci. Dzieci
nie powinny czyscic¢ ani konserwowac tego urzadzenia bez
nadzoru dorostych.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Podczas uzytkowania urzgdzenie mocno sie nagrzewa. Nalezy
zachowac ostroznosc¢, aby nie dotykac grzatek wewnatrz
piekarnika.

Nie wolno dopuszczacd dzieci w poblize piekarnika podczas
jego pracy, zwtaszcza gdy witaczony jest grill.

Przed wymiang lampy piekarnika nalezy wytgczyc¢ urzadzenie,
aby zapobiec mozliwosci porazenia pradem elektrycznym.

Roztaczniki nalezy podtaczac do statej instalacji elektrycznej
zgodnie ze specyfikacja instalacji elektrycznej.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem osob dorostych,
aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, ani tez osoby niemajgce
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze uzytkuja je
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za jej bezpieczenstwo
lub udzielono im odpowiedniego instruktazu z zakresu
uzytkowania urzadzenia.

tatwo dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas
uzytkowania. Nalezy zadbac o to, aby nie zblizaty sie do nich
mate dzieci.

Roztgczniki dla wszystkich biegundw nalezy podtgczac do
statej instalacji elektrycznej zgodnie z zasadami wykonywania
potgczen elektrycznych.

Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, jego autoryzowany punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach, tak aby zapobiec potencjalnym
zagrozeniom.

Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie nalezy uzywac
agresywnych sciernych srodkdow czyszczacych ani ostrych
skrobakodow, poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co
moze skutkowac peknieciem szyby.

Nalezy uzywac wytagcznie termosondy zalecanej dla tego
piekarnika.
Nie wolno uzywac¢ myjki parowej.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem
zewnetrznego timera lub oddzielnego uktadu zdalnego
sterowania.

Instrukcje piekarnikdow wyposazonych w potki powinny
zawierac szczegotowe informacje okreslajgce prawidtowy
sposob montazu potek.
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22.

23.

24.

25.

26.

Piekarnika nie wolno uzywac, stojgc gotymi stopami.
Piekarnika nie wolno dotyka¢ mokrymi lub wilgotnymi rekami
lub stopami.

W przypadku piekarnika: Podczas pieczenia nie nalezy
czesto otwierac drzwiczek piekarnika.

Urzadzenie musi by¢ montowane i oddawane do
uzytkowania przez upowaznionego technika. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody, ktore mogty zostac
spowodowane przez nieodpowiednie umieszczenie i
zamontowanie przez nieupowazniony personel.

Gdy drzwiczki lub szuflada piekarnika sg otwarte, nie wolno
pozostawiac¢ na nich zadnych przedmiotdow, poniewaz w
przeciwnym razie urzgdzenie moze utracic stabilnosc¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia drzwiczek.

Niektore czesci urzadzenia moga pozostac gorgce przez
dtugi czas; przed dotykaniem miejsc narazonych na
bezposrednie nagrzanie nalezy poczekac do ich ostygniecia.

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtugi czas,
zaleca sie jego odtagczenie od zasilania.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Po wypakowaniu piekarnika nalezy upewnic sie, ze nie ulegt on
uszkodzeniu w jakikolwiek sposdb. W razie jakichkolwiek
watpliwosci nie wolno go uzywacd: nalezy skontaktowacd sie z
fachowcem. Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe worki,
styropian lub gwozdzie nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci,
poniewaz mogg one stanowic dla nich zagrozenie.
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MONTAZ PRODUKTU

W przypadku jakichkolwiek rozbieznos$ci miedzy ilustracjg a rzeczywistym
produktem nalezy odnosic sie do rzeczywistego produktu.

Schemat szafki (szafka pionowa)

6OO - -- Nawiewy powietrza

in. 5%

@ O e =4-Min. 50

Minimalna powierzchnia wentylacji u dotu: 250 mm?

583 Urzadzenie

\%
Ul

@ Zarezerwowac 5 mm na panel drzwiczek
odpowiednio u gory i dotu.

@® Zarezerwowac 20 mm na panel drzwiczek
odpowiednio po lewej i prawej stronie.

© Zarezerwowad 20 mm na grubosé panelu
drzwiczek.

1. Grubos¢ ptyty szafki wynosi 20 mm.

2. W przypadku zainstalowania gniazdka zasilajgcego z tytu urzadzenia gtebokosc
otworu szafki nalezy zwiekszy¢ z minimum 590 mm do 620 mm.

3. Wymiary na rysunkach podano w mm.

PL-4



Schemat szafki (szafka pozioma)

555

595

583 Urzadzenie

@ Zarezerwowac 5 mm na panel drzwiczek
odpowiednio u goéry i dotu.

7 — L =5 @ Zarezerwowad 20 mm na panel drzwiczek

odpowiednio po lewej i prawej stronie.

Bez ptyty Zarezerwowac 20 mm na grubos¢ panelu
grzewczej drzwiczek.
---Ptyt
[ + d | A
M ' % W przypadku zamontowania urzadzenia pod ptyta
- grzewcza minimalna grubos¢ blatu A wynosi, jak
[ 1 ponizej:
— H Typ ptyty grzewczej Blat A
Ptyta indukcyjna 37 mm
583 Urzadzenie Petna ptyta indukcyjna 47 mm
Ptyta gazowa 30 mm
N L Ptyta elektryczna 27 mm
4 25

Z ptyta grzewcza

Grubos¢ ptyty szafki wynosi 20 mm.

W przypadku zainstalowania gniazdka zasilajgcego z tytu urzadzenia gtebokosé
otworu szafki nalezy zwiekszy¢ z minimum 590 mm do 620 mm.

Wymiary na rysunkach podano w mm.
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Wazne wskazowki dotyczagce montazu

0 Tres$é oznaczajaca [nakaz]

1.

Bezpieczng obstuge tego urzgdzenia mozna zagwarantowacd tylko, jesli zostato
ono zamontowane w fachowy sposdb zgodnie z niniejszg instrukcjg montazu.
Monter ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody powstate wskutek
nieprawidtowego montazu.

Podczas catego montazu wymagana jest obecnosé¢ dwdch fachowych
monterow. Podczas montazu nalezy stosowac rekawice ochronne, aby

unikngc¢ zarysowan lub porazenia pragdem elektrycznym.

Zamontowane segmenty muszg by¢ odporne na wysoka temperature do 90°C, a
fronty sasiednich segmentéw do 70°C.

Nalezy korzystac¢ z gniazdka 16 A.

®Tres’c’: oznaczajaca [zakaz]

1.

Urzadzenia nie wolno montowac za drzwiczkami dekoracyjnymi ani za
drzwiczkami segmentu kuchennego, poniewaz moze to spowodowad
przegrzewanie sie urzadzenia.

Po wypakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic¢, czy nie wystepujg w nim
jakiekolwiek uszkodzenia. Nie wolno podtaczad urzadzenia, jesli ulegto ono
uszkodzeniu podczas transportu.

Nie wolno blokowac¢ nawiewu urzadzenia ani szczeliny miedzy szafka a
urzadzeniem.

Szczegdlng uwage nalezy zachowac podczas przenoszenia lub montazu
urzadzenia. Urzadzenie jest bardzo ciezkie, w zwigzku z czym nie wolno go
podnosi¢ za uchwyt drzwiczek.

W razie stwierdzenia uszkodzenia przewodu zasilajacego lub wtyczki
zasilajgcej nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, aby
unikngc¢ pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

&Treéé oznaczajaca [uwage]

1.

2.

Szczegdlng uwage nalezy zachowad podczas przenoszenia lub montazu
urzadzenia, aby unikngé¢ uszkodzenia jego lub szafek.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy wyja¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe i akcesoria z komory.

Gniazdko sieciowe powinno by¢ dostepne dla uzytkownikdw (powinno
znajdowac sie obok szafki), aby umozliwiac¢ tatwe odtaczanie od zasilania.

Po wykonaniu montazu nalezy upewnic sie, ze wtyczka zasilajagca jest dobrze
podtgczona do gniazdka.

Wymagania dotyczace gtebokosci szafki zawiera sekcja ,Schemat szafki”.
Odstep miedzy dolng a tylng ptyta szafki (lub $ciang) nie powinien by¢ mniejszy
niz 50 mm.
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Procedura montazu

1.

2.

Szafke nalezy dostosowac do wtasnych potrzeb w sposdb opisany w sekcji
,Schemat szafki”.

Przed montazem nalezy sprawdzi¢, czy gniazdka sieciowe sg w odpowiednim
stanie, oraz czy zapewniono odpowiednie uziemienie, a takze czy wymiary szafki
spetniajg wymagania dotyczace montazu.

Umiescic¢ urzgdzenie w przewidzianym do tego celu miejscu w kuchni,
zamontowac je w pionowej szafce i podtgczy¢ zasilanie elektryczne.

Aby odszukac otwory mocujace, otworzy¢ drzwiczki urzadzenia i spojrzec¢ na
boczna rame urzadzenia (pozycja przedstawiona powyzej).

Przymocowac urzadzenie do szafki z uzyciem dwdch wkretdow.

Otwor mocujacy
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OPIS PRODUKTU

Piekarnik

Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika stosujgc rekawice odporne na wysokie
temperatury, aby zapobiec poparzeniom!

W momencie otwierania drzwiczek piekarnika nalezy zwraca¢ uwage na pare wodna.
Drzwiczki nalezy otwierac¢ pod matym katem, aby zapobiec uderzeniu pary w twarz.

Panel sterowania L O — O
e———a——w———w——————w— Otwory wentylacyjne
Otwor mocujagcy ———w ® Otwor mocujacy
Szklane drzwiczki
| J
Uchwyt b | ]
Akcesoria

/ I \

AT

Kratka
Do grillowania produktow
lub umieszczania
pojemnikdw zaroodpornych

&<

Klipy
Wyjmij tacke grillowq i ruszt grillowy
(tylko w niektérych modelach)

Kosz do gotowania
GORA-DOt+WENTYLATOR
specyficzny dla funkcji

PL-8

Taca do grillowania
Do przyrzadzania duzych porcji
zywnosci lub gromadzenia
resztek zywnosci

AT

Maty ruszt do grillowania
Gotuj mniejsze porcje jedzenia
(tylko dla niektdrych modeli)

Szyna slizgowa
(Tylko dla niektdérych
modeli)



Zastosowanie akcesoriow(Tylko dla niektéorych modeli)

Aby piekarnik pracowat prawidtowo, kratke i tace do grillowania nalezy
umieszczac tylko miedzy pierwszg a piagta drabinka. W przypadku uzycia
razem tace do grillowania nalezy umiesci¢ pod kratka.

/////

NN
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Panel sterowania

= &
Qo [ ] :
Lemmme- e < 50 o°C
e N N
' : 0 © o 250 - 200 16
Eco® *° 18'0 I =
? 1‘ 1
K1 Ustawianie czasu K2

K1: Wybor funkcji piekarnika.
K2: Ustawianie temperatury.
Ustawianie czasu: Regulacja czasu pieczenia.

Funkcja Opis funkcji

5 Pieczenie mozna obserwowac po witgczeniu oswietlenia. Z
Lampa wyjatkiem funkcji ECO.
5%¢ Obieg powietrza w temperaturze pokojowej umozliwia szybsze
Rozmrazanie rozmrazanie mrozonej zywnosci (bez wykorzystania ciepta).
®

> . Grzatka promiennikowa i gérna grzatka pracuja wraz z wentylatorem.
Podwadjny grill

z wentylatorem

Pracujg grzatka promiennikowa i gérna grzatka.
Podwajny grill

Wewnetrzna grzatka grilla wiacza i wytacza sie w celu utrzymania

Pojedynczy grill temperatury. Moze stuzy¢ do grillowania niewielkiej ilosci zywnosci.

) Potaczenie wentylatora oraz goérnej i dolnej grzatki zapewnia jeszcze
Tradycyjne wieksze przenikanie ciepta oraz przypiekanie, gtdwnie przy pieczeniu miesa.
+wentylator

‘:I Godrna i dolna grzatka pracujg razem zapewniajgc pieczenie tradycyjne.

Tradycyjne
|;, Grzanie jest zapewniane przez rury grzejne u spodu piekarnika.

Grzanie od dotu  Stuzy gtéwnie do utrzymywania ciepta i zapiekania potraw.

Eco® W przypadku pieczenia z oszczedzaniem energii. Pieczenie
ECO wybranych sktadnikdow odbywa sie w delikatny sposdb, a ciepto
wydobywa sie od goéry i dotu.

HYDRO
CLEAN

Czyszczenie Para wodna rozmiekcza resztki zywnosci lub ttuszcz w komorze.
woda

Zapewniajg szybkie i rdwnomierne rozprowadzanie ciepta, gorace powietrze
usuwa rowniez wilgoc z powierzchni zywnosci, tworzac chrupigce i chrupigce
smazenie.
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Przed pierwszym uzyciem

1. Z piekarnika nie wolno korzysta¢ do momentu jego prawidtowego
zamontowania.

2. Aby unikngc¢ pozaru nalezy usung¢ wszystkie materiaty zabezpieczajgce
urzadzenie podczas transportu i upewnic sie, ze w piekarniku nie znajduja sie
pozostatosci materiatow opakowaniowych i akcesoria (np. pianka, tektura, taca
do grillowania, kratka itd.).

3. Komore piekarnika i akcesoria nalezy czysci¢ z uzyciem wody z mydtem i
miekkiej szmatki.

4. Aby utrzymacd dobrg wentylacje, nalezy otworzy¢ okna w kuchni i okapy.

5. Nie wolno wpuszczac¢ dzieci ani zwierzat do kuchni, a takze nalezy zamkngdé
drzwi do sgsiednich pomieszczen.

6. Po podtaczeniu zasilania, aby pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachéw w komorze,
nalezy aktywowac tryb piekarnika, czas i temperature na podstawie tabeli
ponizej.

7. Po pierwszym uzyciu nalezy otworzy¢ drzwiczki piekarnika pod matym katem i
poczekac¢ do jego ostygniecia.

E] Tradycyjne 250°C 0,5-1 godz.

Ustawianie zegara

Gdy piekarnik jest podtgczany do zasilania elektrycznego po raz pierwszy, nalezy
ustawic¢ zegar.

Uwaga: Zegar wyswietla czas w formacie 24-godzinnym.

1. Nacisng¢ przycisk ,, @ ” lub ,, ” aby dostosowac ustawienie wartosci
godzin.

2. Nacisngc przycisk ,, @ ”, aby potwierdzi¢ ustawianie godzin.

3. Nacisng¢ przycisk ,, @ " ub , ”, aby dostosowac ustawienie wartosci
minut.

4. Nacisnac¢ przycisk ,, @ ”, aby zakonczyc¢ ustawianie zegara.

Normalna obstuga

1. Obracacd pokretto K1, aby wybrac funkcje piekarnika.

2. Obracac pokretto K2, aby dostosowac temperature.

3. Ustawianie trybu.

4., Po zakonczeniu pieczenia ustawi¢ wszystkie pokretta w pozycji ,0”.

Uwagi

1. Jako oddzielna funkcja oswietlenie piekarnika umozliwia uzytkownikom
aktywne obserwowanie zywnosci lub czyszczenie komory. Po jej otwarciu
nalezy ja zamknac¢ przed wyjsciem i powrotem do trybu czuwania.

2. Po zakonczeniu pieczenia w piekarniku wentylator chtodzacy nadal bedzie
rozprowadzat ciepto. Piekarnik zamknie sie, gdy zasadnicza temperatura
spadnie ponizej 75°C.
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Ustawianie trybu

W trybie czuwania nacisnac i przytrzymac przycisk ,, @ ” przez 3 sekundy, aby
przejs¢ do trybu recznego, zaswieci ikona ,, &

W trybie recznym nacisngc¢ przycisk ,, @ ” aby przejs¢ do wyboru trybu czasu:
reczny — minutnik — czas trwania (dur) — czas zakonczenia (End) — reczny.
Trybami automatycznego pieczenia, ktére mozna ustawic, sq potautomatyczne:
czas trwania (dur) lub czas zakonczenia (End). Jezeli na

wyswietlaczu nie widnieje ikona ,, ﬂ, piekarnik nie bedzie pracowac ani sie
nagrzewac. Piekarnik bedzie pracowac lub nagrzewac sie tylko, jesli na
wyswietlaczu widnieje ikona ,, .,w,.

Uwagi

1. Tryb reczny - czas pieczenia reguluje uzytkownik.

2. Minutnik - mozliwos$¢ ustawienia akustycznego przypomnienia dla okresu czasu
zakonczenia.

3. Czas trwania (Dur) - mozliwos¢ ustawienia piekarnika w taki sposob, aby
wykonywat pieczenie przez wymagany czas.

4. Czas zakonczenia (End) - mozliwos¢ ustawienia piekarnika w taki sposdb, aby
wykonywat pieczenie do osiggniecia wymaganego czasu.

Tryb reczny

W trybie recznym zaswieci tylko czas dnia i symbol .lm ”. Piekarnik zawsze znajduje
sie w stanie roboczym, a czas pieczenia reguluje uzytkownik.

Uwagi

1. W trybie recznym po uptywie 5 godzin bezczynnosci zacznie miga¢ wyswietlany
czas. Po uptywie 10 godzin bezczynnosci nastgpi powrdt do stanu czuwania.

2. Gdy miga czas, jesli zachodzi potrzeba ponownego skorzystania z trybu recznego,
nacisngc¢ przycisk ,, @ 7 lub ,,

Minutnik

Ten tryb stuzy tylko jako funkcja przypomnienia.
1. Nacisng¢ przycisk ,, @ ”, aby wybracé funkcje minutnika. Bedzie migac

4 i

wtasciwy symbol ,, o’

2. Nacisnac¢ przycisk ,, @ 7 lub ,, ” aby przejs¢ do ustawiania czasu zegara
alarmowego (patrz ,,Ustawianie zegara”).

3. Po ustawieniu nacisnac¢ przycisk ,, @ ” aby potwierdzi¢ ustawienie zegara
alarmowego; ikona ,, g ” bedzie stale wtgczona.

4. Po uptywie czasu brzeczyk rozbrzmi w celu przypomnienia i zacznie migac
symbol ,, g ” na ekranie. W tym momencie nacisng¢ dowolny przycisk, aby
anulowac przypomnienie.
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Czas trwania pieczenia

Ustawienie trybu czas trwania (dur) na 1 godz. spowoduje zakonczenie pieczenia
po uptywie 1 godz.

1. Wielokrotnie naciskac¢ przycisk @ ” do momentu, az na ekranie widnieje ,,dur”.

2. Nacisngc¢ przycisk @ ” lub ,, ”, aby przejs¢ do trybu czasu trwania (dur)
(patrz ,,Ustawianie zegara”). Maksymalny czas do ustawienia wynosi 10 godz.

3. Po potwierdzeniu ustawienia czasu, aby uruchomic, nacisnac¢ przycisk ,, @
W tym momencie ikony ,, ,m, ”i, A” sgzawsze wtaczone.

4. Po ustawieniu trybu czasu trwania (dur) na 1 godz. brzeczyk rozbrzmi po
uptywie 1 godz., aby zasygnalizowac zakonczenie pieczenia i bedzie migac
ikona , A”.

5. W tym momencie nacisng¢ dowolny przycisk, aby powrdci¢ do trybu czuwania,
zatrzymac alarm akustyczny; zniknie ikona ,,A”.

Czas zakonczenia pieczenia

Pieczenie rozpoczyna sie w biezgcym czasie i konczy sie w ustawionym czasie na

zegarze.

1. Wielokrotnie naciskac¢ przycisk ,, @ ” do momentu, az na ekranie widnieje
L,End”.

2. Nacisngc¢ przycisk @ 7 lub ,, 7 aby przejs¢ do trybu czasu zakonczenia
(End)(patrz ,,Ustawianie zegara”).

3. Po potwierdzeniu ustawienia czasu, aby uruchomié, nacisna¢ przycisk ,, @
W tym momencie ikony & i, A” sgzawsze wtaczone.

4. Gdy czas zakonczenia (End) jest taki sam, jak czas systemowy na zegarze,
rozbrzmi brzeczyk, sygnalizujgc zakonczenie pieczenia. Zniknie ikona ,, ﬂr 7
bedzie migac ikona , A ”.

5. W tym momencie nacisngé dowolny przycisk, aby powrdci¢ do trybu
czuwania, zatrzymac alarm akustyczny; zniknie ikona , A ”.

Srodki ostroznoéci wzgledem uzywania timera

1. Ustawiajgc czas nacisngc i przytrzymac przycisk @ 7 lub @ ” przez 3 sekundy,
aby ciagle wydtuzac lub skracac czas.

2. W trybie alarmu lub automatycznego pieczenia nacisngc i przytrzymac
przyciski ,, @ 7, @ ” do momentu, az rozbrzmi brzeczyk, aby anulowac¢ wszystkie
ustawienia trybu i przejs¢ do trybu czuwania.

3. Ustawiajac tryb timera, jesli przez 5 minut nie zostanie wykonana zadna
czynnosé, nastapi powrdt do trybu recznego.

4. Ustawiajgc poszczegdlne funkcje nacisngdé i przytrzymac przycisk ,, @ 7 przez
ponad 3 sekundy, aby anulowac aktualne ustawienie i przejs¢ do trybu recznego.

5. Ustawiajac tryb timera mozna wybrac tylko jeden z zegardow alarmowych i
trybow automatycznego pieczenia.
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Air Fry

Ustawienie trybu.

INESENES

Nazwa menu

Cwiartki ziemniaczane

Frytki

tosos smazony na
powietrzu

Boczek smazony na
powietrzu

Smazony filet rybny
smazony na powietrzu

Ciezar

5009

5009

4009

2009

4009

Obra¢ pokretto K1, aby wybra¢ , [%] .
Obrdc¢ pokretto K2, aby wyregulowad temperature.

Tryb

ool [loel] (i8] [l

kd

Godzina

20min

20min

13min

7min

10min

Temperatura

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Po zakonczeniu gotowania przekre¢ wszystkie pokretta do pozycji ,,O”.

Rozgrzej

Tak (250°C)

Tak (250°C)

Tak (250°C)

Tak(250°C)

Tak (250°C)

Uwagi

1. Po podgrzaniu wtdz sktadniki do piekarnika.

2. Do gotowania uzyj kosza do smazenia na powietrzu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy odtaczy¢ zasilanie

elektryczne. Aby zapewnic¢ dtugi okres uzytkowania piekarnika, nalezy go czysci¢ w

odpowiednim czasie po pieczeniu. Procedura czyszczenia jest nastepujaca:

. Po pieczeniu poczekac do catkowitego ostygniecia piekarnika.

. Wyjac¢ akcesoria piekarnika, optukac cieptg wodga i wysuszyc.

. Usungc¢ resztki zywnosci i plamy oleju z komory piekarnika.

. Wyczysci¢ powierzchnie piekarnika z uzyciem miekkiej szmatki nawilzonej
detergentem i wysuszyc.

5. Uruchomi¢ funkcje czyszczenia wodg w nastepujacy sposob:

1. Dodac¢ okoto 250 ml oczyszczonej wody i odpowiednig ilo$¢ ptynu do
mycia naczyn do komory i dobrze wymieszad.

AW N o

2). Gdy zamkniete sg drzwiczki piekarnika, obroci¢ pokretto Ki

. HYDRO A
W POZYCJ€ ., cLean .

3). Obrocic¢ pokretto K2 w pozycje ,,100°C”,
4). Wybrac¢ tryb czasu trwania (dur) i ustawi¢ czas na 30 minut.
5). Nacisng¢ przycisk ,, @ 7, aby rozpoczac.
6. Po wykonaniu czyszczenia wodga poczekaé¢ do momentu catkowitego ostygniecia

piekarnika. Nastepnie wysuszyé komore piekarnika z uzyciem czystej chtonnej
gabki lub miekkiej szmatki.

[———I——1——1—— X
—_—mm —

Uwagi

1. Nie wolno uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia, twardych szczotek i
zrgcych srodkow czyszczacych, aby nie uszkodzi¢ piekarnika i jego
akcesoriow.

2. Nie wolno stosowacd srodkéw do szorowania ani ostrych metalowych topatek
do czyszczenia szklanych drzwiczek.

PL-15



Wymiana lampy

1. Wytaczy¢ piekarnik i odtaczy¢ od niego zasilanie elektryczne. Przed dotknieciem
czesci wewnetrznych upewnic sie, ze ostygty.

2. Zdja¢ klosz lampy obracajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdéwek
zegara (moze wystepowac opor), wymieni¢ zarowke na nowg, tego samego
typu.

3. Wtozy¢ nowg zarowke, ktéra powinna by¢ odporna na dziatanie temperatury
do 300°C. W celu wymiany zarowek nalezy kontaktowacd sie z lokalnym punktem
serwisowym.

4. W razie watpliwosci nalezy zasiegnac¢ porady wykwalifikowanego elektryka.

5. Ten produkt miesci zrodto swiatta o klasie wydajnosci energetycznej: G.

Ostrzezenie

Aby uniknac¢ porazen pradem elektrycznym, przed zdjeciem klosza lampy nalezy upewnic
sie, ze zasilanie elektryczne doprowadzane do urzadzenia jest wytgczone, a urzadzenie
ostygto.
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WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

Jezeli nie mozna rozwigzac problemu lub wystapit inny problem, nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi posprzedazowej.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
e Zasilanie nie e Podtaczy¢ zasilanie
jest podtgczone elektryczne
Nie mozna uruchomic¢ o Gtowny wytacznik e Ustawi¢ wytacznik zasilania

zasilania nie jest ustawiony W pozycji wtaczonej
W pOzycji wtaczonej

e Drzwiczki piekarnika nie sg ® Zamkng¢ drzwiczkKi

zamkniete piekarnika

Lampa nie zapala sie e Jest uszkodzona e Skontaktowac sie z dziatem
obstugi posprzedazowej
Wydobywa sie e Pierwsze uzycie ¢ Nie jest wymagane
ostry zapach lub podjecie jakichkolwiek
dym dziatan
e Temperatura jest zbyt e Ustawi¢ wyzszg
niska temperature

Potrawa nie jest : —
upieczona e Zbyt duza porcja e Piec potrawy w mniejszych
porcjach lub wydtuzy¢
czas pieczenia.

e Ustawiono zbyt wysoka e Dostosowac

temperature lub czas temperature lub czas
Przypalona lub nagr_zewania jest zbyt pieczenia
nierownomiernie dtugi
upieczona potrawa e Potrawa znajduje sie e Umiesci¢ akcesoria w

zbyt blisko rury grzejnej prawidtowy sposob
Wentylator nie ¢ Wentylator opdznia ¢ Nie jest wymagane
zatrzymat sie po nadmuch w celu podjecie jakichkolwiek
zatrzymaniu ogrzewania rozpraszania ciepta dziatan
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SPECYFIKACJA

Informacje dotyczace produktu i Karta produktu zgodnie z przepisami dotyczacymi
znakowania ekoprojektu i wydajnosci energetycznej w UE i WIk. Brytanii

Wskaznik wydajnosci energetycznej 81.0
Klasa wydajnosci energetycznej A+
Zuzycie energii przy
0,99 kWh/cyKkl

standardowym obcigzeniu, tryb
pieczenia tradycyjnego

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu, tryb pieczenia z
wymuszong pracg wentylatora

0,68kWh/cykl

Liczba komor

Energia elektryczna Energia elektryczna
70 L

Piekarnik do zabudowy

Objetos¢
Typ piekarnika

Zasilanie elektryczne 220-240 V~, 50 Hz-60 Hz

Moc elektryczna 3,0 kW

ZUZYCIE ENERGII

Informacje dotyczace produktu odnosnie zuzycia energii i maksymalnego czasu
do osiggniecia wtasciwego trybu niskiego zuzycia energii.

Tryb czuwania 0,8 W

Maksymalny czas wymagany, aby piekarnik 20 minut

automatycznie osiggnat wtasciwy tryb lub
stan niskiego zuzycia energii
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USUWANIE PRODUKTU

Ten symbol na produkcie lub w instrukcji obstugi oznacza, ze urzadzenie nalezy
usuwac oddzielnie od odpaddéw komunalnych po uptywie jego okresu
uzytkowania. Nalezy przestrzegac¢ zasad obowigzujgcych w ramach lokalnego
systemu segregacji odpadow. Wiecej informacji mozna uzyskac¢ kontaktujac sie z
lokalnym wtasciwym urzedem lub sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt.

Po wypakowaniu piekarnika nalezy upewnic sie, ze w jakikolwiek sposdb nie ulegt
on uszkodzeniu. W razie jakichkolwiek watpliwosci nie wolno go uzywacd: nalezy
skontaktowad sie z fachowcem. Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe
worki, styropian lub gwozdzie nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci, poniewaz
mogg one stanowic dla nich zagrozenie.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

TATO UPOZORNENI[ JSOU UVEDENA V ZAJMU BEZPECNOSTI. PRED INSTALACI
NEBO POUZIVANIM SPOTREBICE S| JE POZORNE PRECTETE.
Pro zachovani UCINNOSTI a BEZPECNOSTI tohoto spotiebi¢e doporudujeme:

¢ Volejte pouze servisni stfediska autorizovana obchodem, kde jste
spotrebic¢ zakoupili.
e VZzdy pouzivejte originalni ndhradni dily.

1. PFi prvnim zapnuti trouby muze byt citit nepfrijemny zapach.
Je to zplsobeno pojivem, které se pouzivad pro izola¢ni panely
uvnitfr trouby. Novy vyrobek spustte napoprvé s funkci
konvencniho peceni, 250 °C, 90 minut, aby se vycistily olejové
necistoty uvnitr dutiny.

2. PFi prvnim pouziti je zcela normalni, Ze se objevi mirny kour a
zapach. Pokud k nému dojde, méli byste pockat, az zapach
zmizi, a teprve poté vilozit do trouby jidlo.

3. Vyrobek pouzivejte v otevieném prostredi.
4, Spotrebic a jeho pristupné ¢asti se béhem pouzivani zahtivaiji.
Je treba dbat na to, abyste se nedotykali topnych téles. Déti

mladsi 8 let se musi drzet stranou, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.

5. Pokud je povrch praskly, vypnéte spotrebic, abyste zabranili
moznosti Urazu elektrickym proudem.

6. Tento pristroj mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani pristroje a rozumi souvisejicim nebezpelim. Déti si
se spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti bez dozoru.
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Béhem pouzivani se spotrebi¢ velmi zahriva. Je treba dbat na
to, abyste se nedotykali topnych téles uvnitr trouby.

Nedovolte détem, aby se k troubé priblizovaly, kdyz je v
provozu, zejména kdyz je zapnuty gril.

Pred vymeénou osvétleni trouby se ujistéte, ze je spotrebic
vypnuty, abyste predesli moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Prostredky pro odpojeni musi byt zac¢lenény do pevného
zapojeni v souladu se specifikacemi zapojeni.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotrebicem
nehraly.

Tento spotrebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti)
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkuSsenostmi a znalostmi,
pokud jim osoba odpoveédna za jejich bezpecnost neposkytla
dohled nebo je nepoucila o pouzivani spotrebice.

Pristupné Casti se mohou béhem pouzivani zahrat. Malé déti
by se mély drzet stranou.

Do pevného zapojeni musi byt v souladu s predpisy pro
elektroinstalaci zabudovany prostredky pro odpojeni vsech
PoI0.

Pokud je privodni kabel poskozen, musi jej vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba, aby
se predeslo nebezpedi.

K ¢isténi skla dvirek trouby nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky ani ostré kovoveé skrabky, protoze mohou
poskrabat povrch a zpUsobit rozbiti skla.

Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto
troubu.

Parni Cisti¢ se nesmi pouzivat.

Spotrebi¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

Pokyny pro trouby s policemi musi obsahovat udaje o spravné
instalaci polic.
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22.

23,

24,

25,

26.

Nepouzivejte troubu, pokud nemate na nohou néco jiného.
Nedotykejte se trouby mokryma nebo vihkyma rukama nebo
nohama.

Pro troubu: Dvirka trouby by se béhem peceni neméla Casto
otevirat.

Spotrebi¢ musi byt instalovan a uveden do provozu
autorizovanym technikem. Vyrobce neodpovida za Skody,
které by mohly byt zplsobeny chybnym umisténim a instalaci
neautorizovanym personalem.

Kdyz jsou dvirka nebo zasuvka trouby otevrené, nenechavejte
na nich nic lezet, jinak byste mohli spotrebic¢ vyveést z
rovnovahy nebo dvirka rozbit.

Nékteré Casti spotrebice mohou dlouho udrzovat teplo, proto
je nutné pockat, az vychladnou, nez se dotknete mist, ktera
jsou vystavena primému teplu.

Pokud nebudete spotrebic¢ delsi dobu pouzivat,
doporucujeme jej vypnout.

PROHLASENI O SHODE

Po vybaleni trouby se ujistéte, ze nebyla nijak poskozena. Pokud
mate jakékoli pochybnosti, nepouzivejte ji: obratte se na odborné
zpUsobilou osobu. Balici materidly, jako jsou plastové sacky,
polystyren nebo hrebiky, uchovavejte mimo dosah déti, protoze
jsou pro né nebezpecné.
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INSTALACE PRODUKTU

Pokud se obrazek a skutecny vyrobek rozchazeji, podivejte se na skutecny vyrobek.

Schéma (stojici skfin)

_Vétraci otvory

595
2 Min 5o
555
595
20
/ — l 210
1 Minimalni spodni vétraci plocha: 250 mm 2
583 Natl\{hl -
spotrebic
7 é ] >5

@ Na horni a dolni ¢ast dverniho panelu si nechte
rezervu 5 mm.

® Na dverni vypli vlevo a vpravo si nechte rezervu
20 mm.

©® Na tloustku dvefniho panelu si vyhradte 20 mm.

Tloustka desky skfiné je 20 mm.

2. Pokud je zasuvka instalovdna na zadni strané spotrebice, musi se hloubka
otvoru skriné zvétsit z minimalné 590 mm na 620 mm.

3. Rozméry na obrazcich jsou uvedeny v mm.

Cz-4



Schéma (pfizemni skFin)

7~ Vétraci

—otvory
%

595

Minimalni spodni vétraci plocha: 250 mm?2

583 Nativni spotrebic

@ Na horni a dolni ¢ast dvefniho panelu si nechte
1 rezervu 5 mm.
>5 @ Rezerva 20 mm pro vypln dvefi vlevo

|4
i] a vpravo.

©® Na tloustku dverfniho panelu si vyhradte 20 mm.

Bez varné
desky
---Varna deska
I ' 1 ' Pokud je spotfebi¢ instalovan pod varnou
m : | MLLA deskou, je minimalni tloustka pracovni desky A
| I uvedena nize:
— | Typ varné desky pracovni deska A
Indukéni varna deska 37 mm
sgz | | Nativni spotfebic Celoplosna indukéni 47 mm
varna deska
l Plynova varna deska 30 mm

V4 > 5 Elektricka varna deska 27 mm

a1

S varnou deskou

1. Tloustka desky skfiné je 20 mm.

2. Pokud je zdsuvka instalovdna na zadni strané spotrebic¢e, musi se hloubka
otvoru skfiné zvétsit z minimalné 590 mm na 620 mm.

3. Rozméry na obrazcich jsou uvedeny v mm.
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Dulezité pokyny k instalaci

0Text oznaéeny timto symbolem znamena POZOR/POVINNE

1.
2.

3.

4,

N

1.

N

Ao

Bezpedny provoz tohoto spotrebice lze zarucit pouze v pfipadé, ze byl instalovan
v souladu s odbornymi normami a v souladu s timto navodem k instalaci. Za
pripadné skody vzniklé v disledku nespravné instalace odpovida montazni firma.

Cely proces instalace vyzaduje dva profesiondlni montéry. Pri instalaci pouzivejte
suché ochranné rukavice, abyste se vyhnuli poskrabani nebo urazu elektrickym
proudem.

Vestavné jednotky musi byt tepelné odolné do 90 °C a Cela sousednich jednotek
do 70 °C.

Pouzijte zasuvku 16 A.

Text oznadeny timto symbolem znamena ZAKAZANO

Neinstalujte spotrebi¢ za dekorativni dvirka nebo dvirka kuchynské linky,
protoze by mohlo dojit k prehrati spotrebice.

Po vybaleni spotrebice zkontrolujte, zda neni poskozen. Pokud byl spotrebic
pri prepraveé poskozen, nepripojujte jej.

Nezakryvejte vétraci otvor spotrebic¢e a mezeru mezi skfini a spotrebicem.

Pri premistovani nebo instalaci spotrebic¢e dbejte zvySené opatrnosti. Je velmi
tézky, nezvedejte spotrebi¢ za madlo.

Pokud je napajeci kabel nebo zastréka poskozena, okamzité prestante
spotrebi¢ pouzivat, abyste zabranili pozaru, Urazu elektrickym proudem nebo
jinym zranénim.

AText oznaéeny timto symbolem znamena DULEZITA POZNAMKA

1.

Pri premistovani nebo instalaci spotrebice budte velmi opatrni, aby nedoslo k
poskozeni spotfebice nebo skfinék.

Pred uvedenim spotrebic¢e do provozu vyjmeéte z dutiny vSechny obalové
materidly a prislusenstvi.

Zasuvka musi byt uzivateldm pristupna (napriklad vedle skfinky), aby bylo mozné
ji snadno vypnout.

Po dokonceni instalace se ujistéte, Ze je zastrcka pevné zasunuta do zasuvky.

PozZadavky na Cistou hloubku skfiné naleznete ve "Schématu skfiné”. Volny
prostor mezi spodni deskou skfiné a zadni deskou (nebo sténou) nesmi byt mensi
nez 50 mm.
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Instalace

1. PrizpUsobte instalaci podle "schématu skfiné".

2. Pred instalaci zkontrolujte, zda jsou k dispozici bézné elektrické zasuvky a vhodné
uzemnéni, a zkontrolujte, zda rozméry skifiné odpovidaji pozadavklim na instalaci.

3. Umistéte spotfebi¢ na uréena mista v kuchyni, instalujte jej do svislé skfinky a
pripojte napajeni.

4, Chcete-li najit montazni upevnovaci otvory, otevrete dvirka spotfebic¢e a podivejte
se na boc¢ni ram spotrebice (poloha je znazornéna vyse).

5. Spotrebi¢ pripevnéte na skfinku dvéma Srouby.

Montazni
upevnovaci
otvor
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PREDSTAVENI PRODUKTU

Trouba

Pri vyjimani potravin pouzivejte tepelné izola¢ni rukavice, abyste se nepopalili!
V okamziku otevreni dvifek pece vénujte pozornost pare. Otevrete dvirka pod malym

Uhlem, abyste se vyhnuli pare na obliceji.

oo S oo S > o Vétraci otvory

Ovladaci —f— O
panel
=
Montazni ——wo

upevnovaci otvor

o——— Montazni
upevnovaci otvor

N Sklenéné dvere

|

J

Rukojet 41' I

Prislusenstvi

AT

Grilovaci rost
Grilujte potraviny nebo umistéte

tepelné odolné nddoby na vareni.

<

Klipy
Vyjméte grilovaci tac a rost na gril
(pouze u nékterych model()

Varny kosik
TOP-BOTTOM+FAN
podle funkce
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Hluboky plech
Vareni velkych porci jidla nebo
zachytavani zbytkd jidla.

AT

Maly grilovaci rost
Varte mensi porce jidla
(pouze u nékterych model()

Posuvna kolejnice
( Pouze pro nékteré
modely )



Pouziti pfrislusenstvi (pouze pro nékteré modely)

Aby trouba spravné fungovala, mély by byt grilovaci rost a plech umistény pouze
mezi prvni a patou Urovni. PFfi spoleéném pouziti umistéte plech pod grilovaci rost.

/////

NAANN
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Ovladaci panel
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K1 Nastaveni Casu K2

K1: Pro volbu funkci trouby.
K2: Pro nastaveni teploty.
Nastaveni Casu: Slouzi k nastaveni doby vareni.

Funkce Zavedeni funkce

5 Proces vareni |ze pozorovat pri osvétleni. Kromé funkce ECO.
Svétlo
0’%& Cirkulace vzduchu pri pokojové teploté umoznuje rychlejsi
Odmrazovani rozmrazeni zmrazenych potravin (bez pouziti tepla).
% o s , L y .
Dvoijity gril s Salavé topné téleso a horni topné téleso pracuji s ventildtorem.

ventilatorem

K

Dvojity gril

Salavé topné téleso a horni topné téleso.

K

Vnitini grilovaci prvek se zapind a vypina pro udrzeni teploty.

Jeden gril Lze pouzit ke grilovani malého mnozstvi potravin.
® Kombinace ventilatoru a horniho a spodniho topného télesa
Konvenéni + zajistuje rovnomernejsi pronikani tepla a zabarveni, pfedevsim
ventilator pri priprave masa.

[

Konvencni

Horni a spodni topné téleso spolupracuji a zajistuji konvekeni vareni.

]

Spodni ohfev

Ohrev zajistuji topné trubky ve spodni ¢asti trouby.
Slouzi pfedevsim k udrzovani tepla a dopékani pokrm.

Eco® Pro energeticky Usporné vareni. Vybrané ingredience se
ECO vari Setrnym zplsobem a teplo vychazi shora i zespodu.
HYDRO
CLEAN Para zmékcuje zbytky jidla nebo mastnotu v dutiné.
Cisténi

Zajistuji rychlou a rovnomeérnou distribuci tepla, horky vzduch
také odvadi vihkost na povrchu jidla, ¢imz vznika kfupavé a
kfupavé smazeni.

Ccz-10



Pfed prvnim pouzitim

Trouba nesmi byt provozovana, dokud neni spravné nainstalovana.

2. Abyste zabranili vzniku pozaru, odstrante vSechny prepravni ochranné materialy a
ujistéte se, ze v troubé nejsou zbytky obald a pfislusenstvi (napf. péna, lepenka, plech
na grilovani, rost na grilovani atd.).

3. Vycistéte dutinu trouby a prislusenstvi mydlovou vodou a mékkym hadrikem.

4, Otevrete kuchynska okna a zapnéte odsavace par, abyste zachovali vysokou Uroven
vétrani.

5. Do kuchyné nepoustéjte déti ani domaci zvifata a zavrete dvere do sousednich
mistnosti.

6. Po pripojeni napajeni aktivujte rezim trouby, ¢as a teplotu podle nize uvedené tabulky,
abyste odstranili pachy v dutiné.

7. Po prvnim pouziti otevrete dvirka trouby v malém uhlu a pockejte, az se dokonci
chlazeni.

‘z’ Konvené&ni 250°C 0,5-1 hodina

Nastaveni hodin

Po prvnim pipojeni trouby k napajeni je teba nastavit hodiny.
Poznamka: Hodiny jsou 24hodinové.

1. Stisknéte tlacitko " @" nebo " @ " upravte nastaveni hodin.
2. Stisknéte tlacitko " @”potvrdite nastaveni hodin.

3. Stisknéte tlacitko " @” nebo ”@” upravte nastaveni minut.
4, Stisknéte tlacitko " " dokoncite nastaveni hodin.

Pravidelny provoz

1. Otdcenim knofliku K1 zvolte funkce trouby.

2. Otacenim knofliku K2 nastavte teplotu.

3. Nastaveni rezimu.

4. Po dokonceni vareni otocte vsechny knofliky do polohy "0 ",
Poznamky

1. Svétlo trouby jako samostatnou funkci vyuzivaji spotrebitelé k aktivnimu
pozorovani potravin nebo cisténi dutiny. Poté, co ji uzivatel otevre, musi ji pred
opusténim a ndvratem do pohotovostniho rezimu aktivné zavfrit.

2. Po ukonceni peceni v troubé bude chladici ventildtor pokracovat v rozptylovani
tepla. Trouba se zavre pouze tehdy, kdyz je teplota jadra nizsi nez 75 °C.
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Nastaveni rezimu

V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte tlac¢itko @ po dobu 3 sekund pro vstup

do manualniho rezimu, rozsviti se ikona "}, .

V manualnim rezimu stisknéte tlacitko ”@” pro vstup do volby ¢asového rezimu: manualni.
— minute minder— Dur— End— manualni.

Automatické rezimy vareni, které |ze nastavit, jsou poloautomatické: Dur nebo End.

Pokud se na displeji nezobrazi ikona & trouba nepracuje ani se nezahriva. Trouba

bude fungovat nebo se ohrivat pouze v pripade, Ze se na displeji zobrazi ikona ”_Imr”.

Poznamky

1. Manualni rezim - dobu vareni ridi uzivatel.

2. Minutovy hlida¢ (minutka/¢asovac) - mlzete si nastavit zvukovou pripominku pro
casovy usek dokonceni.

3. Dur - troubu mUzete nastavit tak, aby vafila v pozadovaném ¢asovém rozmezi.
4. End - troubu mlzete nastavit tak, aby se vypla v pozadovanou dobu.

Manualni rezim
V manualnim rezimu sviti pouze denni ¢as a symbol &' Trouba je stale v provozu a
dobu peceni si Fidi uzivatel sdm.

Poznamky

1.V manualnim rezimu zac¢ne po 5 hodinach bez provozu zobrazeny ¢as blikat. Po 10
hodinach bez jakékoli operace se vrati do pohotovostniho stavu.

2. Kdyz ¢as blikd, pokud chcete znovu pouzit ruéni rezim, stisknéte tlacitko ”@”

nebo H@H

Minutovy hlida (minutka/asova)

Tento rezim slouzi pouze jako funkce pripomenuti.
1. Tisk ”@” zvolte funkci minutky. PFislusny symbol [T} = za¢ne blikat.

2. Stisknutim tlagitka " (=) " nebo "(3)" vstupte do nastaveni ¢asu (viz
"Nastaveni hodin").

3. Po nastaveni stisknéte tlac¢itko " @ " pro potvrzeni nastaveni ¢asovace.

lkona " [} " zUstane rozsvicena.
4, Uplynuti ¢asu vdm pripomene zvukovy signal a na displeji zacne
blikat symbol " [}".

~

5. V tomto okamziku stisknutim libovolného tlacitka ¢asovac vypnete.
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Doba vafeni (Dur)

Pokud je rezim Dur nastaven na 1 hodinu, vareni skonci po 1 hodiné.

1.
2.

Stisknéte tlacitko "(<»)", dokud se na obrazovce nezobrazi "dur".

Stisknéte tlacitko ”@” nebo ”@” pro vstup do nastaveni ¢asu v rezimu dur
(viz "Nastaveni hodin"). Maximalni doba nastaveni je 10 hodin.

Po potvrzeni nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko ”@” pro spusténi. V této dobé vzdy
sviti ikony ”Mr” a"A'".

Pokud je rezim dur nastaven na 1 hodinu, zazni po 1 hodin zvukovy signal
oznamujici k o n e c vaeni a blika ikona " A".

V tomto okamziku se stisknutim libovolné klavesy vratite do pohotovostniho
rezimu, zastavite zvukovy signal a ikona "A" zmizi.

End - Cas konce vafFeni

Vareni zac¢ina v aktualnim case a konc¢i v nastaveném c¢ase hodin.

1.

2.

Stisknéte tlacitko " ", dokud se na obrazovce nezobrazi "End".

Stisknéte tlacitko ”@” nebo ”@” pro vstup do nastaveni ¢asu v rezimu ukonceni

(viz "Nastaveni hodin").

Po potvrzeni nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko ”@” pro spusténi. V této dobé vzdy sviti
ikony " a" A"

KdyzZ se ¢as konce shoduje s ¢asem systémovych hodin, zazni zvukovy signal,

ktery signalizuje konec vareni. Ikona "_ﬂr” zmizi a zac¢ne blikat ikona "A".

V tomto okamziku se stisknutim libovolné klavesy vratite do pohotovostniho
rezimu, zastavite cvrlikani a ikona "A" zmizi.

Bezpecnostni opatfeni pro pouziti casovace

1.

Pri nastavovani ¢asu stisknéte a podrzte tlacitko ”@” nebo ”@” po dobu 3
sekund pro plynulé zvySovani nebo snizovani ¢asu.

V rezimu budiku nebo automatického vareni stisknéte a podrzte tlacitka ”@”
a" @”, dokud nezazni zvukovy signal, &imz zrusite vSechna nastaveni rezimu a
prejdete do pohotovostniho rezimu.

Pokud pfi nastaveni rezimu ¢asovace po dobu 5 minut nic neudélate, vrati se do
manualniho rezimu.

Pfi nastavovani kazdé funkce stisknéte a podrzte tlacitko " @ " déle nez 3 sekundy,
abyste zrusili aktudlni nastaveni a presli do ru¢niho rezimu.

PFi nastaveni rezimu ¢asovace lze zvolit pouze jeden z rezimd budiku a
automatického vareni.
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Funkce TOP-BOTTOM+FAN

Nastaveni rezimu.

INESENES

Nazev menu

Mésicky brambor

Hranolky

Losos

Slanina

Smazeny rybi filé

Hmotnost

5009

500¢g

4009

2009

4009

Otocenim ovladace K1 vyberte ””.
Otacenim knofliku K2 nastavte teplotu.

Rezim

) O 2 O . O

%]

Cas
20Min
20Min
13Min
7Min

T0Min

Po dokonceni peceni otocte vsechny knofliky do polohy "O".

Teplota

230°C

250°C

250°C

250°C

250°C

Predehrat

Ano (250°C)

Ano (250°C)

Ano (250°C)

Ano (250°C)

Ano (250°C)

Pozndmky

1. Po predehrati vlozte ingredience do trouby.

2. Kvareni pouzijte koS na smazeni na vzduchu.
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Pred Cisténim a udrzbou odpojte napajeni.
Abyste zajistili Zivotnost trouby, vycistéte ji po vareni v€as. Postup &isténi je
nasledujici:

Po upeceni pockejte, az trouba zcela vychladne.

1
2. Vyjméte prislusenstvi trouby, oplachnéte je teplou vodou a osuste.
3
4

Odstrante zbytky jidla a olejové skvrny z dutiny trouby.

Povrch trouby vycistéte mékkym hadrikem navlih¢enym cisticim prostredkem a
osuste.

Spustte funkci ¢isténi vody nasledujicim zplsobem:

1. Do dutiny pridejte asi 250 ml ¢isté vody a pfimérené mnozstvi prostfedku na

nadobi a dobre promichejte.

2). PFi zavFenych dvitkach trouby otocte knoflik K1 do polohy " H/iRe ¢y "

3). Otocte knoflik K2 do polohy "100 °C".
4). Vyberte rezim Dur a nastavte ¢as na 30 minut.
5). Stisknéte tlacitko " (€3) " pro spusténi.

Po dokonceni funkce cisténi vodou pockejte, az trouba zcela vychladne. Poté vysuste
dutinu &istou savou houbou nebo mékkym hadrikem.

=

Poznamky

1.

Nepouzivejte ostré Cistici nastroje, tvrdé kartace a ziravé Cistici prostredky, abyste
neposkodili troubu a jeji prislusenstvi.

2. K ¢isténi skla dvefi nepouzivejte hrubé drhnouci prostfedky ani ostré kovové

Spachtle.
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Vyména osvétleni

1. Vypnéte a odpojte troubu od napdjeni. Pfed dotykem vnitfnich ¢asti se ujistéte, Ze jsou
chladné.

2. Sejméte kryt zarovky otocenim proti sméru hodinovych ruci¢ek (pozor, mlze jit ztuha) a
vymeénte zarovku za novou stejného typu.

3. Vlozte novou zarovku, kterd by méla byt odolnd do 300 °C. Pro vyménu zarovek se obratte
na mistni servisni stfedisko.

4. V pripadé pochybnosti se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

5. Vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické ucinnosti: G.

Varovani

Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem, ujistéte se, zZe je privod elektriny do
spotrebice vypnuty a spotrebic je zcela studeny.
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RESENIi PROBLEMU

Pokud se problém nepodari vyresit nebo se vyskytnou jiné problémy, obratte se

na poprodejni servis.

Nelze spustit

Napadjeni neni pfipojeno

pripojeni napajeciho zdroje

Hlavni vypinac neni zapnuty

Dvirka trouby
nejsou zaviena

Zapnéte vypinac

Zavrete dvirka trouby

Kontrolka se nerozsviti

Je rozbity

Kontaktni poprodejni servis

Ma sStiplavy zapach
nebo kour

Prvni pouziti

Neni nutné zadné
zpracovani

Jidlo neni varené

Prilis nizka teplota

Pouzijte vyssi teplotu

Porce jidla je prilis velka

Varte jidlo na mensi kousky
nebo prodluzte dobu
vareni.

Spalené nebo
nerovnomeérné
jidlo

Teplota je nastavena prilis
vysoko nebo je doba
ohrevu prilis dlouha.

Upravte teplotu
nebo dobu
vareni

Potravina je prilis
blizko topné trubice

Uprava vrstev
umisténi prislusenstvi

Ventiladtor neprestal
pracovat po
zastaveni topeni.

Zpozdéni ventilatoru
pro odvod tepla

Neni nutné zadné
zZpracovani
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SPECIFIKACE

Informace o vyrobku a informacni list vyrobku podle pfedpist EU a Spojeného
kralovstvi o ekodesignu a energetickém stitkovani

Index energetické uc¢innosti 81.0
Trida energetické Uc¢innosti A+

Spotreba energie pri standardnim

zatizeni, konvencni rezim 0,99 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim

(Zeni rezi . Xpoz o ,68 kWh kl
zatizeni, rezim nuceného veétrani 0,68 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Svazek 70L

Typ trouby Vestavna trouba
Napajeni 220-240V~, 50Hz-60Hz
Elektricka energie 3,0 kW

SPOTREBA ENERGIE

Informace o vyrobku tykajici se spotfeby energie a maximalni doby
dosazeni pouzitelného rezimu nizké spotreby.

Pohotovostni rezim 0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby 20 minut
trouba automaticky presla do prislusného
rezimu nebo stavu nizkého vykonu.
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RECYKLACE VYROBKU

Tento symbol na vyrobku nebo v ndvodu k pouziti oznacuje, Ze zarizeni by mélo
byt po skonceni své zivotnosti zlikvidovano oddélené od domovniho odpadu.
Pro recyklaci existuje na misté oddéleny recyklaéni systém. Dalsi informace
ziskate na mistnim Uradé nebo u prodejce, kde jste vyrobek zakoupili.

e

Po vybaleni trouby se ujistéte, Ze nebyla nijak poskozena. Pokud mate jakékoli
pochybnosti, nepouzivejte ji: obratte se na odborné zplsobilou osobu. Balici
materidly, jako jsou plastové sacky, polystyren nebo hrebiky, uchovavejte mimo
dosah déti, protoze jsou pro né nebezpeclné.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

TIETO UPOZORNENIA SA UVADZAJU V ZAUJME BEZPENOSTI. PRED
INSTALACIOU ALEBO POUZIVANIM SPOTREBIA SI ICH POZORNE PREITAJTE.
Na zachovanie UINNOSTI a BEZPENOSTI tohto spotrebia odpordame:

e Obratte sa len na servisné stredisko autorizované predajnou, v ktorej

ste spotrebi¢ zakupili.

¢ VZzdy pouzivajte originalne nadhradné diely

1.

Pri prvom zapnuti rdry sa moéze objavit neprijemny zapach.
Je to spbsobené spojivom, ktoré sa pouziva na izolacné
panely vo vnutri rury. Novy vyrobok spustite prvykrat s
funkciou konvencného pecenia, 250 °C, 90 minut, aby sa
vycistili olejové necistoty vo vnutri dutiny.

. Je uplne normalne, ze sa pri prvom pouziti objavi mierny

dym a zapach. V takom pripade by ste mali pockat, kym
zapach zmizne, a az potom vlozit jedlo do rury.

. Vyrobok pouzivajte v otvorenom prostredi.

. Spotrebic¢ a jeho pristupné Casti sa pocas pouzivania

zahrievaju. Je potrebné dbat na to, aby ste sa nedotykali
vykurovacich telies. Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia
drzat mimo dosahu spotrebica, pokial nie su pod neustalym
dohladom.

. Ak je povrch prasknuty, spotrebic¢ vypnite, aby ste zabranili

moznosti Urazu elektrickym prddom.

. Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so

znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom alebo boli poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a rozumeju prislusnym
nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.
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10.

12

13.

14,

15.

16.

17.
18.
19.

20.

Spotrebic¢ sa pocas pouzivania velmi zahrieva. Dbajte na to,
aby ste sa nedotykali vykurovacich telies vo vnutri rury.

Nedovolte detom priblizit sa k rdre, ked je v prevadzke,
najma ked je zapnuty gril.

Pred vymenou osvetlenia rury sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby ste zabranili moznosti Urazu elektrickym
pruadom.

Prostriedky na odpojenie musia byt zabudované do pevnej
elektroinstalacie v sulade so Specifikaciami
elektroinstalacie.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebic¢om
nehrali.

Tento spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostato¢nymi
skusenostami a znalostami, pokial nie sU pod dohladom
alebo neboli poucené

O pouzivani spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Pristupné ¢asti sa moézu pocas pouzivania zahriat. Malé

deti by sa mali drzat dalej.

Prostriedky na odpojenie vSetkych pdlov musia byt su¢astou
pevnej elektroinstalacie v sulade s predpismi o
elektroinstalacii.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit

vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana

osoba, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné, abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré kovove skrabky, pretoze mbézu
poskriabat povrch a spdsobit rozbitie skla.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto rdru.
Parny cCisti¢ sa nesmie pouzivat.

Spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie pomocou externého
casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.
Navod na pouzitie rury s policami musi obsahovat informacie
o spravnej instalacii polic.
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21.

22.
23.

24,

25.

26.

Nepouzivajte ruru, pokial nemate na nohach nieco iné.
Nedotykajte sa rury mokrymi alebo vihkymi rukami alebo
nohami.

Do rury: Dvere rdry by sa pocas pecenia nemali Casto otvarat.

Spotrebi¢ musi nainstalovat a uviest do prevadzky
autorizovany technik. Vyrobca nezodpoveda za sSkody, ktoré
mozu byt spdsobené nespravnym umiestnenim a

inStalaciou neautorizovanym personalom.

Ked su dvierka rury alebo zasuvka otvorené, nenechavajte na
nich ni¢ lezat, inak by ste mohli spotrebi¢ vyviest z rovnovahy
alebo dvierka rozbit.

Niektoré Casti spotrebica moézu dlho udrziavat teplo, preto
musite pockat, kym vychladnu, a az potom sa dotknut oblasti,
ktoré su vystavené priamemu teplu.

Ak nebudete spotrebi¢ dlhsi ¢as pouzivat, odporiuc¢ame ho
vypnut.

VYHLASENIE O ZHODE

Po vybaleni rury sa uistite, ze nebola nijako poskodena. Ak
mate akékolvek pochybnosti, nepouzivajte ju: obratte sa na
kvalifikovanu osobu. Obalové materialy, ako su plastové
vrecka, polystyrén alebo klince, uchovavajte mimo dosahu
deti, pretoze su pre ne nebezpecné.
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INSTALACIA PRODUKTU

Ak sa obrazok a skuto¢ny vyrobok liSia, pozrite sa na skuto¢ny vyrobok.

Schéma (stojaca skrina)

555

583

Pbévodny
spotrebic

1. Hrubka dosky skrine je 20 mm.

590

oV

o ... Vetracie otvory

~"2Min. 50

Minimalna plocha spodného vetrania: 250 mm?

hornej a dolnej ¢asti dverného panelu

ponechajte 5 mm rezervu.

® Na lavej a pravej strane dvernych panelov
nechajte rezervu 20 mm.

© Na hrubku dvernej vyplne si vyhradte 20 mm.

Ak je zdsuvka nainstalovand na zadnej strane spotrebica, hibka otvoru musi

byt zvadcsit velkost skrine z minimalne 590 mm na 620 mm.

Rozmery na obrazkoch su v mm.
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Schéma (prizemna skrina)

595 —
s 555
20
4 |
Z IR
| '
= M|
Povodny
583 spotrebic
a — l >5
Bez varnej
dosky
...... Varna dosk?
KIA | 77T A
ZI
=5
| '
— M|
Pbévodny
spotrebic
583
’ i

S varnou doskou

1. Hrubka dosky skrine je 20 mm.

3. Rozmery na obrdzkoch st v mm.

Ventilacia

Otvaracie miesta

@ V hornej a dolnej ¢asti dverného panelu
ponechajte 5 mm rezervu.

® Na vyplne dveri vlavo a vpravo si

vyhradte 20 mm.

® Na hrubku dvernej vyplne si vyhradte

20 mm.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany pod varnou
doskou, minimalna hrubka pracovnej
dosky A je uvedena nizsie:

Typ varnej dosky

pracovna doska A

Indukéna varna doska 37 mm
Indukéna varna doska 47 mm
plnej velkosti

Plynova varna doska 30 mm
Elektrickd varna doska 27 mm

Ak je zasuvka nainstalovana na zadnej
byt zvacsit velkost skrine z minimalne 590 mm na 620 mm.
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Doélezité pokyny na instalaciu

0 Text oznaéeny tymto symbolom znamend VAROVANIE/POVINNE

1.

4.

Bezpecnu prevadzku tohto spotrebic¢a mozno zarucit len vtedy, ak bol
nainstalovany v

stlade s odbornymi normami a podla tohto ndvodu na instaldciu. Instalatér je
zodpovedny za akékolvek skody spdsobené nespravnou instalaciou.

Cely proces instalacie si vyzaduje dvoch profesionalnych instalatérov. Pocas
inStalacie noste suché ochranné rukavice, aby ste sa vyhli poskriabaniu alebo
Urazu elektrickym prudom.

Zabudované jednotky musia byt odolné voci teplu do 90 °C a ¢eld susednych
jednotiek do 70 °C.

Pouzite 16 A zasuvku.

® Text oznadeny tymto symbolom znamena ZAKAZANE

1.

Spotrebi neinstalujte za dekorativne dvere alebo dvierka kuchynskej skrinky,
pretoze by mohlo dbojs k prehriatiu spotrebia.

Po vybaleni spotrebia skontrolujte, i nie je poskodeny. Ak bol spotrebi pri
preprave poskodeny, nepripajajte ho.

Nezakryvajte vetraci otvor spotrebia a medzeru medzi skrinkou a
spotrebiom.

Pri premiest ovani alebo instalacii spotrebia dbajte na zvySenu opatrnos. Je
vemi azky, Nezdvihajte spotrebi za rukova.

Ak je poskodeny napajaci kdbel alebo zastrka, okamzite prest te

spotrebi pouziva, aby ste zabranili vzniku poziaru, Urazu elektrickym
pridom alebo inému zraneniu.

& Text oznaéeny tymto symbolom znamena DOLEZITE UPOZORNENIE

1.

Pri premiestnovani alebo instalacii spotrebica budte velmi opatrni, aby ste
neposkodili spotrebic alebo skrinky.

Pred uvedenim spotrebi¢a do prevadzky odstrante z dutiny vsetky obalové
materialy a prislusenstvo.

Zasuvka musi byt pouzivatelovi pristupna (napriklad vedla skrine), aby sa dala
[ahko vypnut.

Po dokonceni inStalacie skontrolujte, i je zastréka pevne zasunuta do zasuvky.

Poziadavky na svetlt hibku skrine najdete v "Schéme skrine". Volny priestor
medzi spodnou doskou skrine a zadnou doskou (alebo stenou) nesmie byt mensi
ako 50 mm.
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InStalacia

1. Nastavte instaldciu podla "schémy skrine”.

2. Pred instalaciou skontrolujte, ¢i su k dispozicii Standardné elektrické
zasuvky a vhodné uzemnenie a ¢&i rozmery skrine zodpovedaju
poziadavkam na instalaciu.

3. Umiestnite spotrebi¢ na urcené miesta v kuchyni, nainstalujte ho do
vertikalnej skrinky a pripojte napajanie.

4. Ak chcete ndjst montazne upevnovacie otvory, otvorte dvierka spotrebica a
pozrite sa na bocny ram spotrebi¢a (pozicia znazornena vyssie).

5. Pripevnite spotrebi¢ k skrinke dvoma skrutkami.

Montazné
upevnovacie
otvory
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PREDSTAVENIE PRODUKTU

Rura

Pri vyberani potravin si nasadte tepelne izolaéné rukavice, aby ste sa nepopalili!
Davajte pozor na paru, ked su dvierka rury otvorené. Dvierka otvarajte pod
miernym uhlom, aby vam para nepadala na tvar.

Ovladaci panel — T 1* O - O
[cSc=—mc—=—Sc——c—5=—>— T Vetracie otvory
Montazny © «—— Montazny
upevnovaci otvor upevnovaci otvor
Sklenené dvere
Rukovat 1 I

Prislusenstvo

AT

Grilovaci rost Hiboky tanier
Grilovanie potravin alebo miesto Varenie velkych porcii jedla alebo
tepelne odolné nadoby na varenie. zachytavanie zvyskov jedla.
o gty
Klipy Maly grilovaci rost
Vyberte grilovaci plech a grilovaci rost Varte mensSie porcie jedla
(iba pre niektoré modely) (iba pre niektoré modely)

K&3 na varenie Posuvna kolajnica
Specifické pre funkciu (Len pre niektoré modely )

TOP-BOTTOM+FAN
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Pouzivanie prislusenstva (len pre niektoré modely)

Aby rura spravne fungovala, grilovaci rost a rost by mali byt umiestnené len
medzi prvou a piatou droviou. Pri spoloénom pouzivani umiestnite plech na
pecenie pod grilovaci rost.

/////

NAANN
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Ovladaci panel

= &

Sk [ ] :

JRSTELD X L PP ELE D 50 )¢
weo 3 S g v

5 ! 0 © ® 20 - | 1200 126
€0 ® “ 18'0 "
! T‘ b
K1 Nastavenie ¢asu K2

K1: Na vyber funkcii rury.

K2: Na nastavenie teploty.

Nastavenie ¢asu: slUzi na nastavenie ¢asu varenia.

Funkcie Zavedenie funkcie

5 Proces varenia mozno pozorovat pri osvetleni. Okrem
Svetlo funkcie ECO.
0’%&2 Cirkulacia vzduchu pri izbovej teplote umoznuje rychlejsie
Rozmrazovani rozmrazenie zmrazenych potravin (bez tepla).
. . Salavé vykurovacie teleso a horné vykurovacie teleso
Dvojity gril s

ventilatorom

spolupracuju s

-

ventildtorom. Salavé vykurovacie teleso a horné vykurovacie

Dvojity gril teleso.
Vnutorny grilovaci prvok sa zapina a vypina, aby udrziaval teplotu.
Jeden gril Mébze sa pouzivat na grilovanie malych mnozstiev potravin.

Konvencény +

Kombinacia ventildtora a horného a dolného vyhrevného telesa
zabezpecuje rovnomernejSie prenikanie tepla a sfarbenie, najma

ventilator pri vareni masa.
|:| Horné a dolné vyhrevné teleso spolupracuju a zabezpecuju
Konvencné konveké&né varenie.

L]

Spodny ohrev

Ohrev zabezpecuju vykurovacie rurky v spodnej Casti pece.
Pouzivaju sa najma na udrziavanie teploty jedla a na dopecenie.

Eco® Na energeticky Usporné varenie. Vybrané ingrediencie sa varia
ECO Setrnym spbésobom a teplo vychadza zhora aj zdola.

HYDRO . . X i

CLEAN Para zméakcuje zvysky jedla alebo mastnotu v dutine.

Cistenie

Horuci vzduch poskytuje rychle a rovhnomerné rozlozenie
tepla, pricom odvadza vlhkost na povrchu jedla a vytvara
chrumkavé a chrumkavé vyprazanie.
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Pred prvym pouzitim

1. Rura sa nesmie pouzivat, kym nie je spravne nainstalovana.

2. Aby ste zabranili vzniku poziaru, odstrante vsetky prepravné ochranné materidly a
skontrolujte, Ci v rdre nie su zvysky obalov a prislusenstva (napr. pena, kartén, plech
na grilovanie, rost na grilovanie atd.).

3. Vycistite dutinu rury a prislusenstvo mydlovou vodou a mékkou handri¢kou.

Otvorte kuchynské okna a zapnite odsavace par, aby ste udrzali vysoku Uroven
vetranie.

5. Do kuchyne nevpustajte deti a doméace zvieratd a zatvorte dvere do susednych
miestnosti.

6. Po pripojeni napajania aktivujte rezim rury, Cas a teplotu podla nasledujicej tabulky,

aby
ste odstranili pachy v priestore.

7. Po prvom pouziti otvorte dvierka rury pod malym uhlom a pockajte, kym sa dokonci

chladenie.
@ Konvenéné 250°C 0,5-1 hodina

Nastavenia hodin

Pri prvom pripojeni rdry k napadjaniu je potrebné nastavit hodiny.
Pozndamka: Hodiny su 24-hodinové.
1. Stlacte tlacidlo ”@” alebo ”@” upravte nastavenia hodin.

2. Stlacte tlacidlo "(3) " na potvrdenie nastavenia hodin.
3. Stlac¢te tlagidlo ”@” alebo ”@” pre nastavenie minut.
4. Stlacte tlacidlo " @" na dokon&enie nastavenia hodin.

Pravidelna prevadzka

1.  Otocenim gombika K1 vyberte funkcie rury.

2. Otacanim gombika K2 nastavte teplotu.

3. Nastavenia rezimu.

4, Po dokonceni varenia otocte vsetky gombiky do polohy "o ".
Poznamky

1. Svetlo rury ako samostatnu funkciu vyuzivaju spotrebitelia na aktivne
pozorovanie jedla alebo Cistenie dutiny. Po otvoreni rdry ju musi pouzivatel
pred odchodom a navratom do pohotovostného rezimu aktivne zatvorit.

2. Po skonceni pecenia bude chladiaci ventildtor pokracovat v rozptylovani
tepla. Rura sa zatvori az vtedy, ked'je teplota v jadre nizSia ako 75 °C.
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Nastavenia rezimu

V pohotovostnom rezime stlacenim a podrzanim tlacidla " @ " na 3 sekundy
vstupite do manualneho rezimu, na displeji sa zobrazi " ,m,.

V manualnom rezime stlacte tlacidlo @ " vstupite do vyberu ¢asového rezimu:
manualny. = minutovnik— Dur— End— manual.

Automatické rezimy varenia, ktoré mozno nastavit, su poloautomatické: Dur alebo
End. Ak sa na displeji nezobrazi ikona ,m, rdra nepracuje ani sa neohrieva. Rura
bude

fungovat alebo sa zohrievat len vtedy, ak sa na displeji zobrazi ikona 1&

Poznamky

1. Manualny rezim - ¢as varenia riadi pouzivatel .

2. Minutovy ¢asovac¢ - mdzete nastavit zvukovu pripomienku na ¢as
dokoncenia.

3. Dur - ruru moézete nastavit tak, aby varila v pozadovanom ¢asovom rozsahu.
4, End - mbzete nastavit vypnutie riry v pozadovanom case.

Manualny rezim

V manualnom rezime svieti iba denny ¢as a symbol ”ﬂr ". Rura je stdle v
prevddzke a ¢as pecenie ovlada pouzivatel.

Poznamky

1.V manudlnom rezime zac¢ne zobrazeny cas blikat po 5 hodinach bez prevadzky.
Po 10 hodinach bez akejkolvek prevadzky sa vrati do pohotovostného rezimu.

2. Ked ¢as blika, ak chcete opét pouzit manualny rezim, stlacte tlacidlo ”@ "

alebo " @ "

Minutovnik (€asovac)

Tento rezim sluzi len ako pripomienkova funkcia. _
1. Tlac" @ " vyberte funkciu minut. Zobrazi sa prislusny symbol”’[1" " =
zacne blikat.

"

2. Stlacenim tlacidla " @ "alebo " @ " vstupte do nastavenia Casu
(pozri "Nastavenie hodin").

3. Po nastaveni stlacte tlacidlo " @ " potvrdite nastavenie Casovaca. Stladi sa

tlacidlo " [} " zostane svietit.

~

4. Na uplynutie ¢asu vas upozorni zvukovy signal a na displeji bude blikat

symbol "[\ ".

5. V tomto okamihu stlacenim lubovolného tlacidla vypnite ¢asovacd.
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Cas varenia (Dur)

Ak je rezim Dur nastaveny na 1 hodinu, varenie sa po 1 hodine zastavi.

1.
2.

3.

Stlacte tlacidlo " @”, kym sa na obrazovke nezobrazi "dur”.

Stlacte tlacidlo " @ "alebo " @ " vstupte do nastavenia ¢asu v hlavhom
rezime (pozri "Nastavenie hodin”). Maximalny ¢as nastavenia je 10 hodin.

Po potvrdeni nastavenia Casu stlacte tlacidlo ”@ " a spustite. V tomto Case

vzdy svietia ikony " 3. "a " A"

Ak je hlavny rezim nastaveny na 1 hodinu, po 1 hodine zaznie zvukovy signal,
ktory indikuje ¢as varenia, a ikona "A" bude blikat.

V tomto okamihu sa stlacenim lubovolného tlac¢idla vratte do pohotovostného

rezimu, pipanie sa zastavi a ikona "A" zmizne.

Cas ukoné&enia varenia (End)

Varenie sa zac¢ina v aktudlnom c¢ase a kon¢i v nastavenom case hodin.

1. Stlacte tlacidlo @ ", kym sa na obrazovke nezobrazi "End".

2. Stlacte tla¢idlo ”@ "alebo " @ " vstupte do nastavenia

Bezpecnostné opatrenia pri pouzivani ¢asovaca

1.

¢asu (pozri "Nastavenie hodin").

Po potvrdeni nastavenia ¢asu stlacte tlacidlo "(3)" a spustite . V tomto

nastaveniu vzdy svietia ikony "§§§"a " A"

Ked sa ¢as ukoncenia zhoduje so systémovymi hodinami, zaznie zvukovy

Pri nastavovani Casu stlacte a podrzte tlacidlo " @" alebo ”@ " po dobu 3
sekund, aby sa ¢as plynulo zvysoval alebo znizoval.

signal, ktory signalizuje ukoncenie varenia. lkona "_sssr " zmizne a ikona "A"
zacne blikat .

V rezime budika alebo automatického varenia stlacte a podrzte tlacidla "

" @ ", kym nezaznie zvukovy signal, ¢im zrusite vsetky nastavenia rezimu a

prejdete do pohotovostného rezimu.

V tomto okamihu sa stlacenim lubovolného tlac¢idla vratte do pohotovostného
rezimu, zastavte cvrlikanie a ikona "A" zmizne.

”a

Ak pocas nastavenia rezimu ¢asovaca nebudete 5 minut ni¢ robit, vrati sa do

manualneho rezimu.

Pri nastavovani kazdej funkcie stla¢te a podrzte tlacidlo ”

sekundy,

" dlhSie ako 3

¢im zrusite aktualne nastavenie a prejdete do manualneho rezimu.
Pri nastavovani rezimu ¢asovaca je mozné vybrat len jeden z rezimov

budika a automatického varenia.
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Funkcia TOP-BOTTOM + FAN

1. Otacanim gombika K1 vyberte ” ",

2. Otacanim gombika K2 nastavte teplotu.

3. Nastavenie rezimu.

4. Po dokoné&eni varenia otocte vSetky gombiky do polohy "O".
Nazov ponuky Hmotnost Rezim . Teplota Predhrejte
Zemiakové kolieska 5009 ® 20min 230°C Ano (250°C)
Hranolky 5009 X 20min 250°C Ano (250°C)
Losos 4009 g 13min 250°C Ano (250°C)
Slanina 2009 ® 7min 250°C Ano (250°C)
Vyprazané rybie filé 4009 ® 10min 250°C Ano (250°C)

Poznamky

1. Po predhriati vlozte ingrediencie do rury.
2. Na varenie pouzite kbs na vyprazanie na vzduchu.
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CISTENIE A UDRZBA

Cistenie
Pred Cistenim a udrzbou odpojte napajanie.

Ak chcete zabezpecdit Zivotnost rury, po vareni ju véas vycistite. Postup Cistenia je
nasledovny:
1. Po upeceni pockajte, kym rura Uplne vychladne.
2. Vyberte prislusenstvo rury, opldchnite ho teplou vodou a osuste.
3. Odstrante zvysky jedla a olejové skvrny z dutiny rury.
4. Povrch rury vycistite makkou handri¢kou navihé¢enou cistiacim prostriedkom a
osuste.
5. Funkciu cistenia vody spustite nasledovne:
1. Do dutiny pridajte priblizne 250 ml Cistenej vody a primerané mnozstvo
prostriedku na umyvanie riadu a dobre premiesajte.
2). Pri zatvorenych dvierkach rury otocte gombik K1 do polohy " A"
3). OtocCte gombik K2 do polohy "100 °C".
4). Vyberte rezim Dur a nastavte ¢as na 30 minut.
5). Stlacenim tlacidla " (<3 " spustite.

6. Po skonceni funkcie ¢istenia vodou pockajte, kym rdra Uplne nevychladne. Potom
vysuste dutinu Cistou savou Spongiou alebo makkou handrickou.

=

Poznamky

1. Nepouzivajte ostré Cistiace nastroje, tvrdé kefy ani zZieravé Cistiace
prostriedky, aby ste neposkodili rdru a jej prislusenstvo.

2. Na cCistenie skla dveri nepouzivajte hrubé Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Spachtle.
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Vymena osvetlenia

1. Vypnite a odpojte ruru od elektrickej siete. Pred dotykom vnutornych ¢asti sa uistite,
Ze su chladné.

2. Odstrante kryt ziarovky otoc¢enim proti smeru hodinovych ruciciek (budte opatrni,
moéze byt tuhy) a vymente ziarovku za novu rovnakého typu.

3. Vlozte novu ziarovku, ktora by mala byt odolnd do 300 °C. Pre vymenu Ziaroviek
kontaktujte miestne servisné stredisko.

4, V pripade pochybnosti sa obratte na kvalifikovaného elektrikara.

5. Vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

Upozornenie

Aby ste predisli Urazu elektrickym prudom, uistite sa, Zze privod elektrickej energie do
spotrebia je a spotrebi je Uplne studeny.
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RIESENIE PROBLEMOV

Ak sa problém neda vyriesit alebo sa vyskytnu iné problémy, obratte sa na

popredajny servis.

Nemozno spustit

e Napajanie nie je pripojené

e Pripojte napdjania

e Hlavny vypinac nie je
zapnuty

e Dvierka rdry nie su
zatvorené

e Zapnite vypinac

e Zatvorte dvierka rury

Kontrolka sa nerozsvieti

e Je pokazeny.

e Kontaktny popredajny
servis

Ma Stiplavy zapach
alebo dym

e Prvé pouzitie

e Nie je potrebné
Ziadne spracovanie

Jedlo nie je
tepelne upravené

e Prilis nizka teplota

e Pouzivajte vySsiu teplotu

e Porcia jedla je prilis velka

e Jedlo varte na mensie
kusky alebo predlzte
c¢as varenia.

Spalené alebo
nerovnomerné
potraviny

e Teplota je nastavena
prilis vysoko alebo je cas
ohrevu prilis dlhy.

e Nastavenie
teploty alebo
c¢asu varenia

e Potraviny su prilis blizko
vykurovacej trubice

e Uprava vrstiev umiestnenia
prislusenstva

Ventilator neprestal
pracovat po zastaveni
vykurovania.

e Oneskorenie
ventilatora rozptylu
tepla

e Nie je potrebné
Ziadne spracovanie
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SPECIFIKACIE

Informacie o vyrobku a informaény list vyrobku podla nariadeni EU a
Spojeného kralovstva o ekodizajne a energetickom oznacovani

Index energetickej uc¢innosti 81.0
Trieda energetickej Ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnej

spotrebe zatazenie, konvencny rezim 0,99 kWh/cyk

Spptvrebla erlc_ergle'prl §tandardno_m 0,68 kWh/cyKlus
zatazeni, rezim nuteného vetrania

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energia
Zvazok 70L

Typ rary Vstavana rura
Napajanie 220-240V-~ , 50Hz-60Hz
Elektrina 3,0 kW

SPOTREBA ENERGIE

Informacie o spotrebe energie a maximalnom ¢ase na dosiahnutie prislusného
rezimu nizkej spotreby energie.

Pohotovostny rezim 0.8 W

Maximalny ¢as potrebny na automaticky 20 minut
prechod rdry do prislusného rezimu alebo
stavu nizkej spotreby.
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RECYKLACIA VYROBKOV

Tento symbol na vyrobku alebo v ndvode na pouzitie oznacuje, Ze zariadenie by sa
malo pouzivat po po skonceni zivotnosti zlikvidovat oddelene od domového odpadu.

Na recyklaciu je zavedeny samostatny recyklaény systém. Dalsie informdcie ziskate od
miestneho Uradu alebo od predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili.

——

Po vybaleni rury sa uistite, ze nebola nijako poskodena. Ak mate akékolvek
pochybnosti, nepouzivajte ju: obratte sa na kvalifikovanu osobu. Obalové materialy,
ako su plastové vrecka, polystyrén alebo klince, uchovavajte mimo dosahu deti,
pretoze suU pre ne nebezpecné.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kuppersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.
Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Magyarorszag Zrt.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiuchentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kichentechnik Perd S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.
Romania

S.C. Teka Kichentechnik Romania S.R.L.

Russia/Poccus

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.
Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve
Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kiichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

Address

Eitnergasse, 13
Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7
Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea

No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.

V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Terv u. 92

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Blvd Manuel A. Camacho 126, Piso 3 Col. Chapultepec
73, Bd. Slimane, Dep6t 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Polo 670 local A 201, CC El polo, Surco

ul. 3-go Maja 8 / A2

Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Buylkdere Cad. 24/13

86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance

Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (EI Limoncito)

803, Fl 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

193 00 Athens

9200 Mosonmagyarovar
12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan
11000 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow

3834-909 llhavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccusi, MockBa
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

80290 Mecidiyekdy, Istanbul
03150 Kyiv

P.O. Box 18251 Dubai

P.0. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330

+ 56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+30 2 109 760 283
+36 96 574 500
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5551 330 493
+212 22 674 462
+51 14 363 078
+48 227 383 270
+35 1234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+90 2122 883 134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh +84 854 160 646

Teka Industrial S.A.

PN:16171100A46821

C/Cajo, 17 — 39011, Santander (Cantabria), Espafia

“for further information and updated contact adresses,
please refer to the corporate website”

teka.com
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