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BIỆN PHÁP BẢO VỆ QUAN TRỌNG 

Khi sử dụng các thiết bị điện, cần tuân theo các biện pháp phòng ngừa an toàn cơ bản bao 
gồm như sau: 

1. Đọc tất cả các hướng dẫn. 

2. Không được chạm vào bề mặt nóng. 

3. Để bảo vệ tránh các rủi ro về điện, không được nhúng dây, phích cắm, dụng cụ khác 
vào nước hoặc chất lỏng khác. 

4. Thiết bị này không dành cho những người (kể cả trẻ em) bị giảm khả năng về thể chất, 
giác quan hoặc tinh thần hoặc thiếu kinh nghiệm và kiến thức, nếu không có người chịu 
trách nhiệm về an toàn giám sát hoặc hướng dẫn về cách sử dụng thiết bị. 

5. Cần phải giám sát chặt chẽ khi có trẻ em sử dụng hoặc để gần trẻ em. Cần giám sát 
trẻ em để đảm bảo rằng trẻ em không chơi với thiết bị. 

6. Trước khi vệ sinh, trước hết rút phích cắm ra khỏi ổ cắm và đảm bảo thiết bị được làm 
mát. 

7. KHÔNG vận hành bất kỳ thiết bị nào mà dây cắm hoặc phích cắm bị hỏng hoặc sau khi 
thiết bị gặp trục trặc, hoặc bị rơi hoặc bị hư hỏng theo bất kỳ cách nào. Trả lại thiết bị 
cho nhà sản xuất để kiểm tra, sửa chữa hoặc điều chỉnh phần điện hoặc phần cơ. Tất cả 
các việc bảo trì, ngoài việc làm sạch, nên được tiến hành bởi đại diện bảo trì được ủy 
quyền. 

8. Nếu thiết bị không hoạt động như được mô tả trong tài liệu hướng dẫn sử dụng này, Đề 
nghị dừng sử dụng và liên hệ với chúng tôi. 

9. Việc sử dụng các phụ kiện hoặc thiết bị kèm theo mà không theo khuyến cáo của chúng 
tôi có thể gây ra các rủi ro. 

10. Không sử dụng ngoài trời nếu trời mưa. 

11. Không treo dây nguồn trên cạnh bàn hoặc quầy. 
12. Có thể xảy ra hỏa hoạn nếu che bề mặt bằng vật liệu dễ cháy như rèm cửa, màn cửa, 

vách và những thứ tương tự khi thiết bị đang hoạt động. 

13. Luôn phải ngắt kết nối thiết bị ra khỏi ổ cắm khi không sử dụng. Để ngắt kết nối, 
chuyển các nút điều khiển nào sang chế độ 'TẮT', sau đó rút phích cắm khỏi ổ cắm 
trên tường. 

14. Không sử dụng thiết bị với mục đích khác 

15. Không đặt thiết bị lên hoặc gần bếp ga hoặc bếp điện, hoặc trong lò nước. 

16. Tuyệt đối cẩn thận khi di chuyển thiết bị có chứa chất lỏng nóng. Không đổ đầy đồ 
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nấu được sử dụng trên thiết bị để tránh làm đổ tràn khi đang đun sôi. 

17. Những người có gắn máy tạo nhịp tim hoặc các thiết bị y tế tương tự nên cẩn thận 
khi đứng gần bếp cảm ứng này khi thiết bị đang bật nguồn. Trường điện từ có thể 
ảnh hưởng đến máy điều hòa nhịp tim hoặc các thiết bị tương tự. 
Cần tham khảo ý kiến bác sĩ của bạn, hoặc nhà sản xuất máy tạo nhịp tim, hoặc thiết 
bị y tế tương tự để biết thêm thông tin về tác động có thể có của trường điện từ phát ra 
từ bếp cảm ứng. 

 
 

 

 

LƯU GIỮ CÁC HƯỚNG DẪN NÀY 

CHỈ SỬ DỤNG CHO CÁC HỘ GIA ĐÌNH  

VỀ BẾP ĐIỆN TỪ 

Bếp điện từ đã được áp dụng trong nhiều thập kỷ nay trong các nhà hàng và trong các nhà 
bếp thương mại trên toàn thế giới. Cuộc cách mạng điện từ với chi phí phải chăng đã được 
áp dụng trong cuộc sống hàng ngày của các hộ gia đình. 

Bếp điện từ hoạt động như thế nào? 

Bếp điện từ sử dụng năng lượng điện từ để làm nóng nồi nấu. Tại vị trí đặt nồi nấu lên trên 
mặt bếp và bật bếp, thì cuộn dây bên trong bộ phận cảm ứng sẽ sản sinh ra từ trường và từ 
trường xen kẽ, là từ trường chạy qua nồi nấu. Các phân tử sắt trong nồi nấu sẽ chuyển 
động nhanh, làm cho nồi nấu nóng lên gần như ngay lập tức và tiết kiệm chi phí điện của 
bạn. 

Có thể sử dụng loại nồi nấu ăn nào? 

Bếp điện từ sẽ chỉ hoạt động với vài loại nồi nấu ăn. Như đã giải thích trong đoạn trên, bếp 
điện từ hoạt động bằng năng lượng điện từ, do đó, bề mặt đáy ngoài của nồi nấu ăn phải 
được làm bằng vật liệu từ tính như gang, thép tráng men hoặc thép không gỉ từ tính. Bề 
mặt bên trong hoặc bề mặt nấu ăn của nồi nấu có thể được làm bằng nhôm hoặc vật liệu 
không chứa sắt khác có hoặc không có lớp chống dính với điều kiện là đáy nồi nấu làm 
bằng kim loại. 

Rất dễ để kiểm tra nồi nấu có sử dụng được hay không, bằng cách dùng miếng nam châm 
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hít trang trí tủ lạnh hoặc loại nam châm vĩnh cửu khác. Nếu nam châm dính vào đáy dụng 
cụ, thì nồi nấu sẽ hoạt động được trên bếp điện từ. 

Ưu điểm của bếp điện từ là gì? 

Bếp điện từ cho phép bạn điều chỉnh nhiệt độ nấu ngay lập tức. 

Bếp điện từ nấu cũng nhanh hơn, sạch hơn, an toàn hơn và tiết kiệm năng lượng hơn bất 
kỳ công nghệ nấu ăn nào khác. 

Nhanh hơn 

Nhiệt được tạo ra bởi sự chuyển động của các phân tử sắt trong dụng cụ và truyền nhiệt 
trực tiếp vào nồi nấu. Không có nhiệt hao phí, dẫn đến việc tăng nhiệt cực nhanh và tiết 
kiệm năng lượng. 

Sạch sẽ hơn 

Nhiệt độ của bề mặt bếp luôn nhỏ hơn nhiệt độ của thức ăn trong nồi nấu. Khu vực xung 
quanh nồi nấu không bị nóng lên, vì vậy những giọt nhỏ, bắn tóe và tràn ra ngoài không bị 
khô trên bề mặt  của bếp cảm ứng. Chỉ cần lau sạch bằng khăn ẩm - dọn dẹp là một việc dễ 
dàng. 

An toàn hơn 

Không có ngọn lửa mở hoặc các yếu tố gây nóng. Bếp điện từ sẽ chỉ khởi động khi nồi nấu 
thích hợp được đặt trên bề mặt và dừng lại ngay lập tức khi rút phích cắm điện. Không bị 
bỏng tay hoặc ngón tay và an toàn hơn với trẻ nhỏ xung quanh. 

Hiệu quả năng lượng 

Phương pháp nấu ăn thông thường liên quan đến việc tạo ra nhiệt sau đó được chuyển sang 
nồi nấu. Với bếp điện từ, hầu như không có nhiệt lãng phí vì nhiệt được tạo ra trong chính 
nồi nấu. Ngoài ra, vì không có ngọn lửa mở hoặc hơi nóng giải phóng nhiệt vào trong bếp 
của bạn, bếp nhà bạn cũng mát hơn. 

Tôi có thể nấu gì trên bếp điện từ? 

Những gì tôi có thể nấu trên bếp điện từ không khác gì những món bạn có thể nấu bằng 
gas, lõi điện hoặc bất kỳ hình thức sinh nhiệt nào khác. Không có công thức nấu ăn hoặc 
sách dạy nấu ăn đặc biệt nào khác. 

Bếp điện từ đơn có thể di chuyển lý tưởng cho việc sử dụng hàng ngày. Loại bếp này cũng 
có thể sử dụng khi đi cắm trại, nhà ở nông thôn, ký túc xá và văn phòng. Bếp này có thể 
được sử dụng tại bất kỳ nơi nào mà không có bếp lò hoặc cần có thêm bề mặt nấu. 

Bếp điện từ có công suất lớn. Cho đến nay, vấn đề phổ biến nhất với người mới sử dụng là 
họ không nhận ra nồi nấu ăn nóng nhanh như thế nào, khiến thực phẩm bị cháy hoặc chín 
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nhũn. Chúng tôi khuyến cáo rằng bạn nên 'thực hành' sử dụng bếp điện từ với nồi/chảo 
nước và đun sôi nhiều lần với nhiều lượng nước khác nhau và cài đặt nhiệt độ/năng lượng 
khác nhau để bạn làm quen với cách đun sôi nước một cách nhanh như thế nào. Trong một 
thời gian ngắn, bạn sẽ làm quen với bếp cảm ứng của mình và tận hưởng các tính năng 
một cách nhanh, sạch, an toàn và tiết kiệm năng lượng.  



5 

 

 

MÔ TẢ BẾP  

 

CÁCH SỬ DỤNG 

1. Đặt bếp điện từ lên bề mặt khô. 

2. Cho đồ ăn vào nồi nấu. 

3. Đặt nồi nấu trong vùng hình tròn trên bếp điện từ. 

LƯU Ý: Đảm bảo rằng đáy nồi phải sạch vì bụi bẩn có thể làm cho đáy nồi dính vào 
bếp điện từ. 

LƯU Ý QUAN TRỌNG: 
KHÔNG làm nóng nồi trống rỗng. Điều này sẽ khiến thiết bị quá nhiệt, làm hỏng nồi 
nấu và/hoặc làm cho thiết bị bị tắt. 

4. Cắm vào ổ cắm nguồn 220 – 240V. Thiết bị sẽ phát ra tiếng bíp và tất cả các đèn báo sẽ 

phát sáng trong một giây. 

5. Màn hình sẽ hiển thị thông số kỹ thuật 

Đối với chức năng điều chỉnh công suất, màn hình sẽ hiển thị “P1- P9”, biểu tượng “P” 

sẽ được hiển thị ở phía trên bên phải màn hình. Ở chế độ thời gian, màn hình sẽ hiển thị 

thời gian, biểu tượng “Min” sẽ được hiển thị ở phía trên bên phải màn hình. Khi hẹn 

giờ, màn hình sẽ luân phiên hiển thị giá trị và bộ đếm thời gian.  

1. Bếp điện từ 

2. Màn hình hiển thị  

3. Nút hẹn giờ  

4. Kho thịt 

5. Nấu lẩu 

6. Nút - 

7. Nút + 

8. Khóa bảo vệ trẻ em  

9. Xào 

10. Chiên ngập dầu 

11. Nút Bật/tắt 
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6. Nhấn nút On/Off (bật/tắt) để bật thiết bị lên. Đèn LED sẽ sáng, màn hình hiển thị sẽ 

hiện lên.  

7. Nút “-”: Là nút điều chỉnh công suất, nhiệt độ và thời gian, mỗi lần điều chỉnh công 

suất/nhiệt độ, bếp sẽ giảm một mức. Khi bếp điện từ ở chế độ “Hẹn giờ”, thì mỗi lần ấn 

nút “-” thì bếp sẽ giảm đi 1 phút, nếu ấn lâu hơn, sẽ giảm 10 phút. 

8. Nút “+”: Là nút điều chỉnh công suất, nhiệt độ và thời gian, mỗi lần điều chỉnh công 

suất/nhiệt độ, bếp sẽ tăng một mức. Khi bếp điện từ ở chế độ “Hẹn giờ”, thì sau mỗi lần 

ấn “+”, bếp sẽ tăng thêm 1 phút, nếu ấn lâu hơn, bếp sẽ tăng thêm 10 phút. 

Có tổng cộng 09 mức công suất ( P1: 200W, P2: 500W, P3: 800W, P4: 1000W, P5: 

1200W, P6: 1400W, P7: 1600W, P8: 1800W, P9: 2000W). 

Có tổng cộng 09 mức nhiệt độ (C1:60°C, C2:80°C, C3:100°C, 
C4:120°C, C5:140°C, C6:160°C, C7:180°C, C8:200°C, C9:220°C). 

9. Nút “ ”: Nếu bạn muốn sử dụng nút , thì nhấn vào nút đó, đèn LED báo sáng bên 

trên nút  sẽ sáng lâu, màn hình hiển thị thời gian mặc định “30” trong 30 phút và 

nhấp nháy. Ấn nút +/- để chọn thời gian nấu từ 0-180 phút. Ở chế độ đếm ngược, màn 

hình sẽ hiển thị thời gian. Ấn các phím khác để xem các chức năng khác. Bấm lại nút 

 sẽ hủy thời gian, đèn LED sẽ tắt. Khi đồng hồ hẹn giờ còn vài giây cuối, bộ rung 

chuông sẽ phát ra và đi vào trạng thái tắt nguồn. 

10.Phím : nhấn nút “+” và “-” cùng lúc để khóa bảo vệ trẻ em, biểu tượng ở giữa bên 

phải của màn hình  sẽ sáng lên cùng lúc đó. Ấn vào nút “+” và “-” cùng lúc một lần 

nữa, khóa bảo vệ trẻ em sẽ được hủy. 

11.Chức năng “Chiên ngập dầu”: Ở chế độ hoạt động chọn chức năng “Chiên ngập dầu”, 

đèn báo “Chiên ngập dầu” sẽ sáng lên, nhiệt độ hoạt động mặc định là 200°C, màn hình 

hiển thị “C8”. 

Ở chức năng của “Chiên ngập dầu”, thông số điều khiển là nhiệt độ, thời gian tắt nguồn 

mặc định là 120 phút, có thể đặt giờ. Phạm vi điều chỉnh nhiệt độ là từ “C1~C9”. 

12. Chức năng “Xào”: Ở chế độ hoạt động, lựa chọn chức năng “Xào”, đèn báo của 

“Xào” sẽ sáng lên, công suất hoạt động mặc định là 2000W, màn hình hiển thị “P9”, 

biểu tượng “P” ở phía trên bên phải màn hình cũng sáng lên cùng một lúc. 

Ở chức năng “Xào”, thời gian tắt nguồn mặc định là 120 phút, có thể đặt giờ. Phạm vi 

điều chỉnh công suất là từ “P1~P9”. 

13. Chức năng “Nấu lẩu”: Ở chế độ hoạt động, chọn chức năng “Nấu lẩu”, đèn chỉ báo 

“Nấu lẩu” sẽ sáng lên, công suất mặc định là 1800W, màn hình hiển thị “P8”, biểu 

tượng “P” ở phía trên bên phải màn hình cũng sáng lên cùng lúc. Điểm bảo vệ nhiệt độ 
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của chức năng này là (180 ± 20°C), khi nhiệt độ vượt quá điểm này, bếp sẽ dừng phát 

nhiệt. Ở chức năng “Nấu lẩu”, thời gian tắt bếp mặc định là 120 phút, có thể đặt giờ. 

Phạm vi điều chỉnh công suất là từ “P1 ~ P9”, biểu tượng “P” ở phía trên bên phải màn 

hình cũng sáng lên. 

14. “Chức năng “Kho thịt”: Ở chế độ hoạt động lựa chọn chức năng “Kho thịt”, đèn chỉ 

báo của “Kho thịt” sẽ sáng lên, công suất làm việc mặc định là 1800W, màn hình hiển 

thị “P8”, biểu tượng “P” ở phía trên bên phải màn hình cũng sáng lên cùng lúc. 

Bếp sẽ hoạt động theo điểm bảo vệ nhiệt độ mặc định và công suất cài đặt bởi chương 

trình. Điểm bảo vệ nhiệt độ của chức năng này là (180 ± 20°C). Khi nhiệt độ vượt quá 

điểm đó, bếp sẽ dừng phát nhiệt. 

Ở chức năng “Kho thịt”, thời gian tắt nguồn mặc định là 120 phút, có thể đặt giờ. Phạm 

vi điều chỉnh công suất là từ “P1 ~ P9”, biểu tượng “P” ở phía trên bên phải màn hình 

cũng sáng lên cùng lúc. Ở chế độ hoạt động, khi điều chỉnh công suất giữa P4 ~ P9, bếp 

sẽ trở về công suất mặc định khi công suất điều chỉnh tăng/giảm trong vòng 5 phút. Nếu 

người sử dụng điều chỉnh công suất từ P1~P3, bếp sẽ chuyển sang chế độ hoạt động thủ 

công. 

LƯU Ý: Nếu lấy nồi nấu ra khỏi bếp cảm ứng tại bất cứ thời gian nào trong quá trình 
nấu, thiết bị sẽ phát ra tiếng bíp liên tục trong 30 giây, mã lỗi E0 sẽ hiển thị trên Cửa sổ 
màn hình và thiết bị sẽ tự động tắt. 

LƯU Ý: Khi tắt thiết bị, quạt sẽ tiếp tục chạy và cửa sổ hiển thị cũng sẽ hiển thị chữ 

“H” cho đến khi nhiệt độ của Bếp điện từ ở mức dưới 50°C. 

 

LƯU Ý QUAN TRỌNG 

1. Bếp điện từ này sẽ chỉ hoạt động với nồi nấu phù hợp. Loại nồi nấu phổ biến nhất là 
loại bằng gang, tráng men và thép không gỉ. Bếp điện từ sẽ không hoạt động khi sử 
dụng nối nấu bằng nhôm, gốm, đồng, thủy tinh hoặc thủy tinh pi-rec hoặc nồi nấu có 
đáy lõm. 
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LƯU Ý: Đường kính đáy của nồi nấu không được nhỏ hơn 10 cm hoặc lớn hơn 22 cm để 
đun nấu phù hợp. Nếu nồi nấu lớn hơn vòng dẫn hướng như đưa ra trên bếp điện từ, thì 
khu vực bên ngoài các vòng dẫn hướng này sẽ không hoạt động, tạo ra một kiểu gia 
nhiệt không đồng đều. 

2. Nếu bật bếp điện từ mà không có nồi nấu tương thích đặt lên, thiết bị sẽ phát ra tiếng 
bíp trong khoảng 30 giây, mã lỗi E0 sẽ xuất hiện trong Cửa sổ hiển thị và thiết bị sẽ tự 
động tắt. 

3. Khi thiết bị tắt, quạt có thể tiếp tục chạy cho đến khi nhiệt độ của Bếp cảm ứng xuống 

dưới  50°C. 

4. KHÔNG BAO GIỜ được đun nóng nồi trống rỗng. Điều này sẽ khiến thiết bị quá nhiệt, 
làm hỏng nồi và/hoặc làm cho bếp tắt. 

BẢO TRÌ VÀ LÀM SẠCH 

1. Rút phích cắm ra khỏi ổ cắm trên tường. 
2. Làm sạch Bếp điện từ và bảng điều khiển bằng vải ẩm. 

LƯU Ý: 

-Không sử dụng bàn chải hoặc chất tẩy rửa chống mài mòn. Điều này có thể làm hỏng 

bếp.  

-Không nhúng bếp vào nước hoặc bất kỳ chất lỏng nào khác. 
3. Lau khô bằng vải mềm. 
4. Vệ sinh bếp sau mỗi lần sử dụng. 

Tất cả công việc bảo trì, ngoài việc làm sạch, phải được tiến hành bởi đại diện dịch vụ 
ủy quyền của hãng. 
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Xử lý sự cố  

 

Hiện tượng Điềm kiểm tra Biện pháp khắc phục 

Sau khi nối với nguồn điện và 
ấn phím “Nguồn”, không có 
phản hồi nào từ thiết bị. 

Có sự cố mất nguồn hay 
không? 

Đợi nguồn điện khôi phục lại. 

Cầu chì bị rò gỉ hoặc cầu dao 
bị hỏng? 

Cẩn thận kiểm tra nguyên 
nhân ban đầu. Nếu không thể 
khắc phục sự cố, đề nghị liên 
hệ với Trung tâm dịch vụ của 
chúng tôi để kiểm tra và sửa 
chữa. 

Phích cắm đã cắm chắc chắn 
không? 

Quá trình gia nhiệt bị gián 
đoạn trong quá trình sử dụng 
bình thường và có tiếng “bíp” 
phát ra. 

Nồi nấu không phù hợp hoặc 
không sử dụng nồi nấu? 

Thay thế nồi nấu, sử dụng nồi 
phù hợp với bếp cảm ứng. 

Nồi nấu không được đặt tại 
trung tâm của khu vực gia 
nhiêt. 

Đặt nồi nấu vào vị trí trung 
tâm của khu vực gia nhiệt 
được chỉ định. 

Có phải nồi nấu được làm 
nóng lên nhưng liên tục bị lấy 
ra? 

Đặt nồi nấu bên trong khu 
vực gia nhiệt. 
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Bếp không hoạt động trong 
quá trình gia nhiệt  

Nồi nấu trống rỗng hoặc nhiệt 
độ quá cao? 

Đề nghị kiểm tra xem có đang 

sử dụng bếp sai chức năng. 

Lỗ thông hơi/hút vào bị tắc 
hoặc bụi bẩn tích tụ trong đó? 

Thông lỗ thông hơi/hút khí 
vào. Đợi cho thiết bị khô, sau 
đó bật lại. 

Có phải bếp đã hoạt động 
trên 2 giờ mà không có tương 
tác nào? 

Đặt lại chế độ nấu hoặc sử 
dụng chức năng hẹn giờ. 

Mã lỗi được thông cáo. 

E0:  Không có nồi 
E1:  Điện áp thấp  
E2:  Quá điện áp  
E3:  Mô đun nhiệt mở 
E4:  Mô-đun nhiệt điện trở 
ngắn 
E5:  Nhiệt điện trở IGBTmở 
E6:  Nhiệt điện trở IGBTngắn 
E7:  Mô-đun nhiệt điện trở bị 
hỏng  
E8:  Lỗi bên trong 
E9:  Nhiệt điện trở đến IGBT 
quá nhiệt 
EA:  Nhiệt điện trở của vỏ 
dưới bị quá nhiệt hoặc ngắn 
hoặc mở 

Nếu mã lỗi E0 được thông 
báo, đề nghị kiểm tra xem nồi 
nấu đang sử dụng có phù hợp 
để nấu cảm ứng hay đợi bếp 
nguội dần, sau đó bật lại. Nếu 
mã lỗi E1-EAare được thông 
báo, đề nghị liên hệ với Trung 
tâm dịch vụ để kiểm tra và sửa 
chữa. 

 


