
 

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG 

LÒ NƯỚNG HSB 615 

LÒ NƯỚNG HSB 610 

 

 

 



I. MÔ TẢ LÒ NƯỚNG 

 

 

 

 

Bảng điều khiển 

 

Nút xoay chọn chức năng 

Nút xoay chọn nhiệt độ 

Nút xoay chọn thời gian 

Đèn báo gia nhiệt: lò đang truyền nhiệt đến thực phẩm 

 

LÒ NƯỚNG ĐA NĂNG 

1. Bảng điều khiển  

2. Thành nhiệt trên 

3.Thanh ray 

4. Vỉ nướng 

5. Khay nướng 

6. Bản lề 

7. Mặt kính trong 

8. Khe thoát nhiệt 

9. Lỗ gắn ốc cố định lò 

10. Đèn 

11. Tấm ốp mặt sau 

12. Quạt 

13. Ron cửa lò 

14. Cửa lò 

 



Các biểu tượng bộ chọn chức năng 

  

Model HSB 610, HSB 615 

 
CÔNG TẮC BẬT TẮT LÒ 

NƯỚNG KẾT HỢP THANH NHIỆT TRÊN VÀ DƯỚI 

NƯỚNG VỚI THANH NHIỆT TRÊN MẠNH 

NƯỚNG VỚI THANH NHIỆT DƯỚI THẤP 

NƯỚNG KẾT HỢP THANH NHIỆT TRÊN DƯỚI VÀ QUẠT ĐỐI LƯU 

NƯỚNG ECO, NƯƠNG TIẾT KIỆM 

CHẾ ĐỘ RÃ ĐÔNG 

LÀM NÓNG NHANH 

CHẾ ĐỘ VỆ SINH LÒ BẰNG HƠI NƯỚC HYDROCLEAN 

 

 

SỬ DỤNG LÒ NƯỚNG 

CÁC MODEL KHÔNG CÓ NÚT HẸN GIỜ 

1. Chọn chức năng nấu và nhiệt độ để bắt đầu 

2. Khi thực phẩm đã chín, vặn nút sang vị trí O để tắt lò. 

 

 

CÁC MODEL CÓ NÚT HẸN GIỜ 

Hướng dẫn hoạt động 

1. Vặn nút hẹn giờ sang trái để thiết lập  

2. Chọn nhiệt độ và chức năng nấu 

3. Khi thực phẩm đã chín, vặn nút sang vị trí O để tắt lò 

Vận hành bộ hẹn giờ 

Chức năng này cho phép bạn hẹn thời gian để nấu. Các bước tiến hành: 

1. Chọn chức năng và nhiệt độ nấu 

2. Xoay nút hẹn giờ theo chiều kim đồng hồ sang vị trí “120” phút để thiết lập sau đó xoay 

theo hướng ngược lại để chọn thời gian nấu. 



3. Khi đã hết thời gian hẹn, âm báo sẽ tắt và lò nướng sẽ ngừng làm nóng 

4. Vặn nút sang vị trí O để tắt lò 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHỨC NĂNG VỆ SINH LÒ BẰNG HƠI NƯỚC HYDROCLEAN 

Chức năng này giúp bạn dễ dàng loại bỏ dầu mỡ và các mảnh vụn thức ăn có thể bám vào thanh 

lò. Để làm sạch dễ dàng hơn, không để bụi bẩn tích tụ bạn nên vệ sinh lò nướng thường xuyên. 

CÀI ĐẶT CHỨC NĂNG HYDROCLEAN  

Lưu ý: không đổ nước vào lò đang nóngvì có thể làm hỏng lớp men của lò. Chỉ sử dụng chức 

năng này khi lò đã nguội. 

Trước tiên hãy thao các khay và tất cả các phụ kiện ra khỏi bê trong lò, bao gồm các thanh ray, 

khay và thanh trượt. 

Để thực hiện vệ sinh bằng hơi nước hãy thực hiện theo các bước: 

1. Để lò nguội và đổ 200ml nước vào chỗ hõm ở đáy khoang lò 

Thông tin: Để có kết quả tốt nhất, hãy thêm một thìa chất tẩy rửa nhẹ vào nước. 

2. Vặn nút điều khiển sang vị trí  

3. Vặn nút điều chỉnh nhiệt độ đến 90°C 

4. Vặn nút hẹn giờ đến 4 phút 

5. Sau 4 phút sẽ có âm báo phát ra và lò nướng sẽ dừng làm nóng 

6. Đợi khoảng 20 phút để lò nướng nguội hẳn  

7. Sau đó dùng miếng vải sạch để lau lại các vết bẩn và lượng nước còn dư bên trong lò 

QUAN TRỌNG:  

Không mở cửa lò cho đến khi kết thúc chu kỳ làm sạch. Việc làm mát lò sau đó là rất cần 

thiết. 

Chu kỳ vệ sinh lò được thực hiện ở mức nhiệt độ thấp. 



Khi chu kỳ đã hoàn tất, sử dụng một miếng vải ẩm để loại bỏ bất kỳ vết bẩn nào còn lại. Tuy 

nhiên, thời gian làm mát có thể khác nhau tùy thuộc vào nhiệt độ phòng. 

CẢNH BÁO 

Trước khi chạm vào bề mặt bên trong lò nướng, hãy chắc chắn rằng lò đã được làm mát đúng 

cách. 

Không nên rửa khay lò bằng máy rửa chén. 

Để làm sạch triệt để, sử dụng loại chất tẩy rửa nhẹ. 

Một số loại thực phẩm như cà chua, dấm, các loại thực phẩm nướng kèm muối, vv có thể làm 

ảnh hướng đến lớp men. Điều này là bình thường và không ảnh hưởng đến tính chất của lớp 

men.  

 

 


