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Blahopiejeme Vam k zakoupeni nové multifunkéni trouby

o Dékujeme Vam, Ze jste nam volbou znackového vyrobku Teka projevili svoji dlvéru.
Jsme presvédéeni, Ze Vam novy vyrobek poskytne dobré sluzby a rychle se stane ve vasi
domacnosti nepostradatelnym.

e Ovladani a pouzivani tohoto spotfebie je velmi jednoduché. Pfesto vam doporucujeme
prostudovat tento navod k obsluze, ktery vam ukaze, jak spravné a bezpecné pouzivat
vas novy vyrobek a jak mlzete skute¢né pIné vyuzivat vSechny jeho funkce, dovednosti
a prijemné vlastnosti. Ridte se doporuéenimi v odstavci ,Bezpegnostni pokyny*, ,Obsluha* a
,Udrzba“ tak, aby Vam Va$ novy vyrobek dlouho a spolehlivé slouZil.

e Navod k obsluze si dobfe uschovejte pro pozdéjsi moznost ovéreni nékterych rad a informaci.

e Pro zajisténi technického vyvoje a dalSi modernizace si vyrobce vyhrazuje pravo v pfipadé
potfeby zménit bez pfedchoziho upozornéni a zavazk( vzhled, technické provedeni nebo
pfislusenstvi tohoto vyrobku.

Obal vyrobku

e Byly splnény povinnosti vyplyvajici ze zakona ¢. 477/2001 Sbh. o obalech, v&etné uhrazeni
finan¢niho pfispévku organizaci zajistujici vyuziti obalového materialu.
e Doporucujeme uschovat po dobu zaruky obal vyrobku v€etné vyplni, pro pfipadnou moznost
bezpecného prepraveni do servisniho stfediska.
Tento elektricky spotfebi¢ odpovida Ceskym i evropskym normam, tykajicich se
bezpecnosti elektrickych spotfebict uréenych do domacnosti a ochrany pred

elektromagnetickou interferenci a bylo na néj vystaveno ,Prohlaseni o shodé”.

Likvidace

Likvidace obalového materialu

e VSechny pouzité materialy jsou ekologické a Ize je bez nebezpeci umistit na misto
ﬁ uréené obci k ukladani odpad. Obal z nového vyrobku zlikvidujte pfiméfenym
zplsobem.
@ e Pouzité plasty mohou byt recyklovany a jsou oznaceny:
PE = polyetylen, PS = polystyren, PP = polypropylen
e Kartonové casti obalu byste méli odvézt do sbérny nebo do kontejneru se starym
papirem.

Likvidace vyslouzilého spotiebice

ﬁ e Az jednoho dne Vas stary elektricky spotiebi¢ definitivné vyradite z provozu, zamezte
—

recyklace odpadi. Nevyhazujte stary spotfebi¢ do odpadu spolu s domovnim
odpadem, ale kontaktujte své mistni Ufady a zjistéte, zda a kde jsou ve vasi oblasti
mista, kde Ize spotfebi¢ recyklovat.

e Prosim, dodrZujte narodni a regionalni predpisy tykajici se vyhazovani spotfebicl
a obalového materialu do odpadu, jakoZ i znageni materialG (tffidéni odpadu, sbér
odpadU, sbérna mista).

Podrobné informace na www.elektrowin.cz
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Popis trouby

ED Ovladaci panel

) Spina¢ zamek/dvitka
(pouze u pyrolytickych modell)

ED Gril

% Drzéky na plechy

D Rost

@D Plech

Zavés

&P Vnitini panel

D Vystup chladiciho vzduchu

€I Dveini spina¢ (pouze u
nepyrolytickych modelt)

EED Upevnéni komory
EF) Svétlo

EE) Zadni nasténny panel
€I Ventilator

EE) Tésnéni trouby

€9 Dvitka

é
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Ovladaci panel
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D Voli¢ k prochazeni nabidek na levé strané obrazovky. Voli¢ pegiciho rezimu.
D Obrazovka.
D Voli¢ k prochazeni nabidek na pravé strané obrazovky. Voli¢ nastaveni pegeni.
D Tlagitka.
@ Zapinani / vypinani {]5 Uprava teploty

trouby. trouby.

@ Pfistup k Osobnimu @ Aktivace / deaktivace

asistentovi pec¢eni (PCA) klavesnice / zamku dvifek v zavislosti na modelu.
@ Pfistup k nastaveni ¢asovani a Potvrzovaci tlagitko.

programovani. Zapinani / vypinani vnitfniho osvétleni.



Zapnuti a nastaveni €asu

Kdyz poprvé zapojujete troubu, zobrazi se
logo a pak na displeji bude blikat 12:00.

Abyste mohli troubu pouzivat, musite nastavit
Cas.

Hodiny vyberete levym ovladatem a minuty
pravym.

Nastaveni potvrdite stisknutim tlacitka @0,
nebo mizete nékolik vtefin pockat.

UslySite zvukovy signal potvrzujici, Ze na ob-
razovce byl nastaven ¢as.

Pro zménu c¢asu:

Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu (Uvod-
ni obrazovka), stisknéte tlacitko @ a pridrz-
te jej, dokud nezac¢ne €as blikat. Pro zménu
Casu postupujte podle téchto kroku:

A VAROVANI

Citlivost dotykovych ovladaci se neustale
pfizpusobuje okolnim podminkam. Kdyz
troubu zapojujete, zajistéte, aby byl skle-
nény povrch ovladaciho panelu Cisty a bez
prekazek.

Pokud hodiny nereaguji spravné, kdyz se
dotknete skla, troubu na nékolik vtefin od-
pojte a poté ji zase zapojte. Senzory se tim
nastavi automaticky a budou zase reago-
vat na dotyk prstu.

REZIM DEMO (Specialni funkce
pro podlahy v obchodech)

Kdyz je aktivovany rezim DEMO, mUzete trou-
bu ovladat bez nahfivani.

Aktivace tohoto reZzimu se doporucuje, kdyz je
tfeba troubu zapojit na prodejné.

Aktivace rezimu DEMO

Pred nastavenim hodin stisknéte soucasné
tlacCitka @ 8 a drzte je stisknutd, dokud se
na obrazovce neobjevi ,DEMO Mode ON*
(Rezim DEMO zapnuty).

Poté nastavte na troubé Cas.

Slovo ,DEMO* bude na panelu neustale zob-
razeno a trouba bude pracovat normainé, ale
nebude se nahfivat.

Pro deaktivaci rezimu DEMO odpojte trou-
bu ze zasuvky.

A VAROVANI

V pfipadé vypadku elektrické energie se
nastaveni elektronickych hodin/¢asovace
vymaze.

Objevi se ¢as 12:00.

Muzete nastavit ¢as podle popisu vyse.
Pokud byla pred vypadkem elektrické
energie zam&ena dvirka, bude zobrazen
symbol zamku, dokud nebudou dvifka ode-
mcena.

To muze trvat nékolik minut v zavislosti na
teploté uvnitf trouby a béhem této doby ne-
Ize Cas resetovat.

Jakmile dvitka odemknete, mizete nasta-
vit €as podle popisu vySe.



Popis ovladaciho panelu

Informace, které najdete na obrazovce trouby,
a to, jak budou zobrazovany, je uvedeno nize.

UVODNi OBRAZOVKA /
POHOTOVOSTNIi REZIM

Tato obrazovka se objevi, kdyz trouba nepra-
cuje, ale je stale zapojena do zasuvky.

Je-li aktivovana klavesnice nebo zamky dvi-
fek, na levé strané obrazovky se objevi sym-

boly @) a.

Pokud byl naprogramovan ¢asovac, obrazov-
ka prestane zobrazovat ¢as a zobrazi odpoci-
tavani, jak muzete vidét na obrazku.

OBRAZOVKA VYBERU

Vybér funkci.

PFi vybéru funkce peceni, automatického re-
ceptu nebo programu CasovaCe bude obra-
zovka rozdélena do dvou &asti:

LEVA CAST. Tato ¢ast obrazovky zobrazuje
dostupna nastaveni peceni, automatické re-
cepty a programy ¢asovace.

Pro vybér nékterého z nich otacejte levym voli-
¢em, dokud se nezobrazi pozadovana funkce,
a vybér potvrdte tlaCitkem (pokud nestisk-
nete zadna tlacitka, trouba to po nékolika
vtefinach automaticky potvrdi).

PRAVA CAST. Tato &ast obrazovky zobrazuje
hodnoty, které Ize nastavit podle zvoleného
rezimu: teplota, hmotnost, doba trvani, ¢as
dokongeni...

Pro vybér hodnoty otacejte pravym voli¢em,
dokud se nezobrazi pozadovana hodnota,
a potvrdte vybér tladitkem (pokud nestisk-
nete zadna tlacitka, trouba to po nékolika vte-
finach automaticky potvrdi).



OBRAZOVKA S INFORMACEMI O PECENI

@

Béhem peceni se na obrazovce zobrazi infor-
mace o stavu trouby kolem dvou stfedovych
kruh(:

Vnitfni kruh teploty. Cervené. Predstavuje
vybranou teplotu na stupnici.

Vnéjsi kruh €asu.
» Pfi zobrazovani informace, jak dlouho se

pokrm pece, je kruh Cerveny. Kazdé 2 mi-
nuty se bude zobrazovat bila tecka.

» PFi zobrazovani informace, kolik ¢asu pe-
¢eni zbyva k dokonceni (odpocitavani), je
kruh modry. Kazdé 2 minuty zmizi bila te¢-
ka.

Uvnitf téchto kruhll se zobrazuji nasledujici
informace o peceni:

1. Vybrana teplota. Symbol °C bude blikat,
dokud nebude dosazeno pozadované tep-
loty a kdykoli bude trouba pfenaset teplo
do pokrmu.

2. Cas peéeni.

— Pokud nebyl naprogramovan &asovac,
zobrazi se uplynuly ¢as peceni a kolem
Casu se objevi Cerveny kruh.

— Pokud byl ¢asovag nastaven, zobrazi se
zbyvajici ¢as do dokonceni peceni (od-
pocitavani) a kruh bude modry.

— Pokud byla trouba naprogramovana, ale
je nastavena na odloZeni (peceni jesté
nezacalo), zobrazi se celkovy €as na-
programovaného peceni.

3. Nastaveni peceni nebo vybér automatic-
kého receptu.

Mimo kruhy se zobrazi nasledujici informace
o doplrikovém nastaveni:

PRAVA STRANA OBRAZOVKY. Pokud bylo
naprogramovano nastaveni ¢asu, na pravé
strané obrazovky se zobrazi relevantni infor-
mace.

4. (@] Casovaé. Odpogitavani se zvukovym
signalem k oznameni, Ze €as peceni uply-
nul.

5. Cas dokonéeni.

LEVA STRANA OBRAZOVKY. Informace
o aktivovaném bezpecnostnim nastaveni.

6. (@ zamek klavesnice. Pii aktivaci se roz-
sviti détsky bezpecnostni zamek.

7. Zamek dvifek. POUZE PRO PYROLY-
TICKE MODELY. Rozsviti se, kdyZ je akti-
vovan manualni zamek dvirek.



Tradiéni funkce peceni
FUNKCE TROUBY

=§| INFORMACE

Popis pouzivani vSech téchto funkci najde-
te v pfirucce k peceni dodané s vasi trou-
bou.

@ TLACITKO ZAP | VYP
\:I KONVENGNi I
KONVENGNI S VENTILATOREM U

|Z| GRIL A SPODNi OHREV Il

MAXIGRIL

ﬂT Nastaveni s rychlym predehratim

@llell ]9

m
Q
o

o)) O

GRIL

SPODNi OHREV {If
pizza Il

Turso I

ECO

POMALE PECENI
KYNUTI TESTA
ROZMRAZOVANI
HYDROCLEAN

PYROLYZA (podle modelu)



PECENI S
TRADIENiIMI FUNKCEMI

Vybér funkci.

Zapnéte troubu stisknutim tlacitka @

Otacejte levym voli€em, dokud nedosahnete
pozadované funkce.

Doporucena teplota pro zvolenou funkci se
pak zobrazi vpravo.

Pokud si prejete, teplotu Ize upravit oto€enim
pravého volice.

Vasi volbu potvrdte tlagitkem ().
Trouba zacéne péct.
Kdykoli béhem procesu peceni mlzete:

e Zménit funkci peceni otoCenim levého
volice.

* Zménit teplotu peceni otoCenim pravého
volice.

* Naprogramovat casova¢ peceni nebo
dobu trvani/€as dokongeni stisknutim tla-
gitka .

» Upravit naprogramované ¢asovace nebo
dobu trvani/éasy dokonceni stisknutim
tlagitka ).

= gl INFORMACE

Jak nastavit nebo upravit program najde-
te v ¢asti ,Nacasované programy peceni*,
kterou najdete déle v této uzivatelské pfi-
rucce.

AUTOMATICKE RYCHLE PREDEHRIVANI

Uvedené funkce zahrnuji rychlé pfedehfivani.
Béhem predehfivani se rozsviti symbol Ir.

Pred vlozenim pokrmu doporucujeme pockat,
dokud symbol nezhasne.



AUTOMATICKE RECEPTY DO TROUBY

DRUBEZ

KURE
KACHNA
HUSA
KRUTA

STEHENNI PALICKY

@

MASO

(

SELE
HOVEZI
JEHNECI

KOTLETY

QOO

RYBY

HEJK

LOSOS

CHLEB

BILY CHLEB
TMAVY CHLEB

CELOZRNNY CHLEB

PIZZA

A

SILNA KURKA

TENKA KURKA

it
i

DEZERTY

w

Do fowpe b f) Q@ Ica22R0

KOLACE VE FORME

VELKY OVOCNY KOLAC

MALY KOLAC

KOLACE NA PLECH

ﬂT Recepty, které vyzaduji pfedehrati prazdné trouby.

O Recepty, které vyZaduji otoceni pokrmu.
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PECENi S OSOBNiM
ASISTENTEM PECENI

Zapnéte troubu stisknutim tlacitka @ Klep-
néte na tladitko W .

Volba receptu.

Otacejte levym voliCem, dokud se nezobrazi
typ pokrmu, ktery chcete péct.

Dostupné recepty pro vybrany typ pokrmu
se zobrazi na levé strané obrazovky. Pravym
voli¢em vyberte pozadovany recept a potvrd-
te jej tlagitkem ().

Poté se v pravé Casti obrazovky objevi infor-
mace, Ze trouba vyzaduje naprogramovani
peceni.

V zavislosti na vybraném receptu vas trouba
pozada o zadani:

HMOTNOSTI POKRMU: Vyberte pravym
voliéem a potvrdte tladitkem ().

TEPLOTY: Potvrdte navrhovanou
teplotu pro recept, nebo vyberte jinou pravym
voli¢em a potvrdte tlacitkem .

UROVNE ZEZLATNUTI: U né&kterych receptt
muUZete vybrat stuperi dokonceni:

* VYSOKY: Hodné nazlatié
« STREDNI: Stfedné& nazlatlé
* NiZKY:
Kdyz vyberete vSechna nastaveni, potvrdte
tlagitkem ().

Lehce nazlatlé
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Trouba zac¢ne péct a obrazovka peceni se
zobrazi na misté obrazovky vybéru, pficemz
bude zobrazovat nasledujici informace:

» Zvolena teplota pec€eni
» Zbyvajici ¢as peceni
» Zvoleny recept

Kdyz uplyne doba peceni, zazni zvukovy sig-
nal na dobu pfiblizné 90 vtefin a na obrazovce
bude blikat symbol peceni. Pro vypnuti zvuko-
vého signalu stisknéte jakékoli tlacitko.

Trouba se automaticky vypne.

INFORMACE

Béhem prvnich 10 minut peceni budete
moci zménit hmotnost a Uroven zezlatnuti,
nebo nastavit ¢as dokonceni.

Poté budou tato nastaveni neménna.

Pro zménu téchto nastaveni peceni klep-
néte na tladitko W a trouba se vrati na
obrazovku vybéru.

Postupujte podle pokynU vyse.

Kdykoli béhem procesu peceni mizete:

Zménit teplotu peceni dotykem tlacitka .
Potvrdte tlacitkem .

Nastavit casovac stisknutim tlac¢itka @

Zménit existujici casovac stisknutim tlacitka

Jak nastavit nebo upravit program najdete v
¢asti ,Nacasované programy peceni“, kterou
najdete dale v této uzivatelské pfirucce.



PREDEHRIiIVANi PRAZDNE TROUBY

OTOCENi POKRMU

U receptd, které jsou v tabulce oznaceny sym-
bolem [I, je nutné troubu pfed vloZenim po-
krmu pfedehfrat.

Kdyz si vyberete jeden z téchto receptd, pfi
zacCatku peceni se na obrazovce objevi sym-
bol [ Kdyz trouba dosahne teploty peceni,
symbol bude blikat a zvukovy signal oznami,
Ze pokrm Ize nyni vlozit do trouby.

Kdyz otevfete dvifka, abyste vlozili pokrm,
zvukovy signal se automaticky vypne a na ob-
razovce peceni se objevi zbyvajici ¢as.

Nastaveni €asovace trouby

U receptll, které jsou v tabulce oznaceny
symbolem O, je nutné pokrm bé&hem peceni
otocit.

Trouba vam da védét, kdy to bude tfeba, zvu-
kovym signadlem a na obrazovce peceni se
objevi symbol .

Otevreni dvifek trouby, abyste pokrm otodili,
automaticky ukonci zvukovy signal.

MOZNOSTI CASOVACE

K programovani pe¢eni muzete pouzit nasle-
dujici moznosti asovace:

Casovaé: KdyZ naprogramovany &as vy-
prsi, rozezni se zvukovy signal. Kdyz probiha
signalizace Sasovade, pedeni se NEZASTAVI.
Casovaé Ize také nastavit, kdyZ trouba nepe-
Ce.

INFORMACE

Casovaé mUZete nastavit kdykoli bez ohle-
du na to, zda trouba pece ¢&i nikoliv.

Zbytek moznosti Casovace je dostupny,
pouze kdyz trouba pece.
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Doba pfipravy pokrmu: Umoziuje vam
zvolit, jak dlouho bude trouba péct.

Zvukovy signal zazni na konci naprogramova-
ného Casu, rozblika se symbol a trouba
automaticky prestane hrat.

Poklepejte na jakékoli tlacitko, abyste zastavi-
li zvukovy signal a vypnuli troubu.

Cas dokonéeni peéeni: UmoZfiuje vam
nastavit ¢as, kdy se ma peceni zastavit.
Po dosazeni nastaveného Casu se rozezni

zvukovy signal, rozblika se symbol a trou-
ba automaticky prestane hrat.

Poklepejte na jakékoli tlacitko, abyste zastavi-
li zvukovy signal a vypnuli troubu.

Zahajeni odlozeného peceni ( Doba tr-
vani peceni + Cas dokonéeni): Umozriu-



je vam naprogramovat troubu, aby automatic-
ky zahajila pe€eni a automaticky se vypnula,
jakmile naprogramovany ¢as vyprsi.

=[=1 INFORMACE

Pro naprogramovani této moznosti nastav-
te postupné Dobu trvani peceni a Cas do-
konceni.

K moznostem programovani mazete pfistupo-
vat kdykoli béhem peceni.

Podobné mlzete zménit stavajici program.
=|=| INFORMACE

Pokud jste vybrali automaticky recept, trou-
ba automaticky urci ¢as peceni, takze tato
moznost nebude dostupna.

Nicméné muzete:
Naprogramovat Cas dokondeni b&hem
prvnich deseti minut peceni.

Kdykoli nastavit casovac.

Bezpecnostni pokyny

PROGRAMOVANI
MOZNOSTi CASOVACE

Programovani béhem peceni.

1.

Pro pfistup do nabidky moznosti Casovace
stisknéte tlagitko ).

. Otacejte levym voli¢em a vyberte pozado-

vanou moznost programu.

. Otacejte pravym volicem a vyberte dobu

trvani nebo ¢as dokonceni v zavislosti na
zvolené moznosti.

—1=1 INFORMACE

Trouba vam neumozni vybrat ¢as dokon-
¢eni, ktery je starSi nez aktualni Cas.

Pfi programovani €asu dokonceni bude
stfedova Cast zobrazovat aktualni ¢as jako
pomucku pro vybér.

4. Vasi volbu potvrdte tlacitkem .
5. Znovu se zobrazi obrazovka peceni. Na

pravé strané od stfedového kruhu uvidite
naprogramované ¢asovace.

DETSKY BEZPECNOSTNi ZAMEK
(ZAMEK OVLADACIHO PANELU)

Tuto funkci Ize aktivovat kdykoli:

* Pri vypnuté troubé. Détsky zamek neu-
mozni zapnuti trouby pfi stisknuti tlacitka
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Pfi pouzivané troubé. Pokud je funkce
aktivovana, kdyz trouba pece, nebo je na-
staveno odlozeni, klavesnice nebude rea-
govat a nebude mozné pouzivat voli¢e ani
ménit nastaveni peceni.

K aktivaci této funkce stisknéte a pfidrzte
tlagitko (8, dokud neuslysite pipnuti a na



obrazovce se neobjevi symbol @ . Ovladaci A VAROVANI )
panel je nyni zamceny.

Pro deaktivaci této funkce se dotknéte tla-
gitka (@ aznovu jej pfidrzte, dokud neuslysite
pipnuti a nezmizi symbol @ .

Pred aktivaci zamku se ujistéte, ze jsou
dvifka spravné zaviena. Pokud nejsou
dvirka dobre zaviena, nezamknou se, ro-
zezni se zvukovy signal a na obrazovce
bude blikat symbol [&].

MANUALNi ZAMCENI DVIREK Pokud k tomu dojde, zavfete dvitka a ne-

chte je zavrena, dokud varovani nezmizi
a zamek nezacéne fungovat.

Dostupné pouze u pyrolytickych modelu.

U pyrolytickych model détsky bezpecénostni . L
zamek zahrnuje zamek dvirek, ktery zabrariu- Pokud nechcete dvitka zamknout, détsky
je jejich otevieni. bezpecnostni zamek deaktivujte.

Pro otevieni dvifek je nutné détsky bezpec-
nostni zamek deaktivovat podle vySe uvede-
nych pokynu.

®

Tato funkce pomaha odstrariovat veskeré tuky Ty vycistéte podle pokynu v pfirucce pro
a ostatni usazeniny na bocich trouby. instalaci a udrzbu, kterou jste ziskali spolu
s vasi troubou.

Aby bylo ¢isténi snazsi, zabrante hromadéni
usazenin. Cistéte troubu &asto. 1. KdyZ je trouba studend, rozprostfete na
dno trouby utérku.

PROGRAMOVANIi FUNKCE
TEKA HYDROCLEAN®

A VAROVANI

Nenalivejte vodu do horké trouby, protoze
muze dojit k poSkozeni smaltu.

Cyklus poustéjte vzdy, kdyZ je trouba stu-
dena. Kdyz je trouba pfili§ tepla, mohou byt
ovlivnény vysledky ¢isténi a navic mize dojit

2. Na dno trouby pomalu nalijte 200 ml vody.

k poskozeni smaltu. = gl INFORMACE

Nejprve vyjméte z trouby plechy a veSkeré Pronejlepsivysledky pridejte |Zickujemného
prislusenstvi véetné drzaku na plechy a vy- myciho prostfedku do sklenice vody, neZ ji
souvacich kolejnicek. vylijete na utérku.
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3. Zapnéte troubu, otacejte levym volicem,
%berte funkci (0] a potvrdte ji tlagitkem

4. Rozezni se zvukovy signal potvrzujici, ze
funkce Teka Hydroclean® je aktivni.

Na obrazovce se objevi symbol [0] a zbyvaji-
ci ¢as potfebny k dokonceni cyklu.

g' DULEZITE
Dobu trvani cyklu neni mozné zménit. Pro

zastaveni pred dokonéenim cyklu vypnéte
troubu stisknutim tlagitka © .
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5. Kdyz cyklus skonci, trouba se sama vypne,

rozezni se zvukovy signal a symbol [0] se
rychle rozblika.

@gl DULEZITE

Neotvirejte dvifka, dokud se cyklus Hydro-
clean® zcela neukonéi.

Aby tato funkce fungovala spravné, je nut-
ny chladici cyklus.

6. Stisknéte prstem jakékoli tlacitko, abyste
vypnuli zvukovy signal a aby zmizel sym-
bol [0].

7. Trouba se automaticky vypne.

8. Trouba je pfipravena k odstranéni usazenin
Spiny a prebyte¢né vody utérkou.

Funkce Hydroclean® pracuje pfi nizkych tep-

lotach. Doby chlazeni se vSak mohou liSit

v zavislosti na pokojové teploté.

A VAROVANI

Nez se pfimo dotknete vnitfnich povrchi
trouby, ujistéte se, Ze teplota neni pfili§ vy-
soka.

Pokud je po pouziti funkce Hydroclean® vyza-
dovano hlubsi €idténi, pouzijte neutralni Cistici
prostfedky a neabrazivni houby.



Pyrolytické samogisténi

A VAROVANI

Pfed provedenim cyklu pyrolytického ¢is-
téni si dukladné proctéte bezpeénostni
pokyny na zacatku prirucky pro instalaci
a udrzbu.

Tato funkce umoznuje spusténi cyklu pyroly-
tického cisténi, béhem kterého se spali usa-

zeniny tukd vysokymi teplotami uvnitf trouby.

Obecné se pyrolyticky cyklus doporucuje po
kazdych 4 — 5 pouzitich. Vyberte si nejvhod-
né&jsi program v zavislosti na tom, jak je trouba
znecisténa. V pfipadé velmi znecisténé trouby

vyberte delSi cyklus.

Bé&hem pyrolytického cyklu zUstava osvétleni

vnitfku trouby zhasnuté.

PROGRAMOVANI
PYROLYTICKE FUNKCE

=;| DULEZITE

Pfed provedenim cyklu pyrolytického cCiste-
ni vyndejte z trouby veSkeré prisluSenstvi
a nadobi v€etné drzakl na plechy a/nebo
vysouvacich kolejni¢ek. PFi ciSténi postu-
pujte podle pokynu v pfiru¢ce pro instalaci
a udrzbu, kterou jste ziskali spolu s vasi
troubou.

A VAROVANI

Vycistéte vylité kapaliny nebo nadmeérnou
Spinu, protoze by se béhem cyklu pyrolytic-
kého &isténi mohly vznitit a zpUsobit pozar.

A VAROVANI

Pfred spusténim cyklu pyrolytického ¢isténi
se ujistéte, Ze je trouba spravné zaviena.
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1. Zapnéte troubu a vyberte funkci Pyrolyza

pomoci levého volice.

2. Pro vybrani nejvhodnéjsiho pyrolytického
programu v zavislosti na tom, jak je trouba
znecisténa, pouzijte pravy volic:

P1: Jemna pyrolyza. Trva 1 hodinu.
P2: Stfedni pyrolyza. Trva 1,5 hodiny.
P3: Intenzivni pyrolyza. Trva 2 hodiny.

3. Vasi volbu potvrdte tladitkem . Hned po-

tom se dvifka automaticky zamknou.

A VAROVANI

Pokud nejsou dvitka dobfe zaviena, cyklus
pyrolyzy neza¢ne. Rozezni se zvukovy sig-
nal a na obrazovce se rozblika symbol (&].

Pokud k tomu dojde, zaviete spravné dvif-
ka a aktivujte zamek a spustte pyrolyticky
cyklus.

4. Kdyz jsou dvitka zam&ena, na displeji ho-

din se rozsviti symbol a zobrazi se zby-
vajici ¢as do konce cyklu.



6. Abyste zastavili zvukovy signal, stisknéte
jakékoli tlacitko.

7. Trouba se automaticky vypne.

8. Proces nahfivani trouby skonil, ale trouba

= g' DULEZITE
Trouba je naprogramovana a probiha cyk-
lus pyrolytického Cisténi.

Béhem prvnich 10 minut mazete odlozit
spusténi pyrolyzy naprogramovanim ko-
ne¢ného Casu. Pro pfistup do nabidky
moznosti ¢asovace stisknéte tlacitko @
Jakmile zvolite konecny ¢as, potvrdte jej
pomoci tlacitka .

Béhem pyrolytického cyklu nemuzete vy-
brat jinou moznost ¢asovace. Pokud chce-
te, mazete aktivovat détsky bezpecnostni
zamek.

Nepokousejte se otevfit dvifka trouby, pro-
toZe by tak mohlo dojit k pferuSeni Cisticiho
procesu.

5. Kdyz cyklus pyrolytického €isténi skoni,
rozezni se zvukovy signal, rozblika se sym-
bol a na obrazovce se objevi 00:00.

je velmi horka a nelze ji pouzit.

Spusti se chladici motor a symbol zU-
stane rozsviceny, dokud trouba nezchlad-
ne.

= gl DULEZITE
Proces chlazeni se mlze liSit v zavislosti

na pokojové teploté z divodu vysokych
teplot uvnitf trouby.

9. Jakmile trouba zchladne, symbol
zhasne a dvitka se odemknou.

10. Oteviete dvifka trouby, otfete vnitfek

vlhkym hadrem a vycistéte popel vznikly
béhem cyklu Cisténi. Obtizné pfistupné
oblasti v troubé bude nutné vycistit neko-
vovou draténkou.

11. Jakmile je trouba Cistd, nezapomerite vio-

Zit drzaky na plechy a pfislusenstvi.

12. Trouba je nyni pfipravena k opétovnému

pouziti.

= §| DULEZITE

Pokud mate jakékoli problémy s programo-
vanimapouzivanimtéto funkce, nahlédnéte
do pfiru¢ky pro instalaci a udrzbu, kterou
jste ziskali spolu s touto troubou.




ZRUSENi PYROLYZY

Pyrolyza je automaticka funkce a jakou tako-
vou ji Ize aktivovat pouze pomoci programu
Casovace. Pro zruSeni pyrolyzy je nutné trou-
bu resetovat podle pokynu nize:

1. Stisknéte tlagitko Q.

Pyrolyza se zastavi.

2. Ve vztahu k vnitfni teploté trouby mohou
vzniknout dvé situace:

a) Nebezpecna vnitini teplota: V tomto pfi-
padé zustanou dvifka zam¢&ena, dokud
teplota neklesne na bezpec€nou urover.
Na obrazovce se zobrazi symbol .
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Kdyz jsou dviftka odemcena a Ize je ote-
viit, symbol zmizi a na dipleji hodin
se znovu zobrazi ¢as.

b) Bezpecna vnitini teplota: Pokud je tep-
lota uvnitf trouby bezpecna, dvifka se
okamzité odemknou.

. Bezpecna vnitini teplota: Pokud je teplota
uvnitf trouby bezpeénd, dvifka se okamzité
odemknou a trouba se vrati na pohotovost-
ni obrazovku.




BEZPECNOSTNIi POKYNY

V zajmu optimalni vykonnosti vasi trouby a jejiho bezpeéného
a spravného provozu si peclivé proctéte tyto pokyny. Tuto pfri-
ruc¢ku si uschovejte, aby ji mohl €ist i pripadny novy viastnik
spotrebice.

Elektricka bezpeénost

e Pro pripojeni trouby k elektrické siti by mél technik pou-
zit napajeci kabel typu HO5RR-F, HO5SS-F nebo HO7RN-F.
Schéma zapojeni ukazuje obrazek 1.

e Trouba musi byt vzdy pripojena k siti s Fadnym uzemnénim
a jeji instalace musi odpovidat plathnym predpisum.

e Spotrebi€ je uréen k pouziti v nadmorské vysce maximalné
2000 m.

e Priinstalacitrouby je tfeba v souladu s predpisy pro instalaci
do pevné instalace zaclenit prostiedek pro upiné odpojeni
(v zavislosti na prenaseném proudu a s minimalnim roze-
stupem kontakti 3 mm) na zakladé podminek prepétové
ochrany kategorie lll, ktery ma slouzit k odpojeni zarizeni
v pfipadé mimoradné udalosti a pFi €isténi zafrizeni nebo
vymeéné zarovky. Za zadnych okolnosti nesmi timto spina-
¢em prochazet zemnici vodic.

e Tento spina¢ muize byt nahrazen zasuvkou za podminky, ze
je pristupna k béznému pouziti.

e Jakékoli manipulace ¢€i opravy spotrebic¢e, véetné vymény
napajeciho kabelu, muze provadét pouze pracovnik autori-
zovaného servisu s vyuzitim originalnich nahradnich dilt.
Opravy €i manipulace provadéné jinymi osobami mohou
zpusobit poskozeni spotiebi¢e, pripadné zpulsobit jeho
nespravné fungovani, coz miize ohrozit vasi bezpec¢nost.

e Pokud trouba nefunguje spravné, odpoijte ji od sité.

e V pripadé kombinované trouby s moznosti instalace riiznych
vrchnich desek je v zajmu vyhnuti se pfipadnym rizikiim
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povolena instalace pouze vrchnich desek doporuc¢ovanych
vyrobcem.

Bezpeénost déti

e Nedovolte détem priblizovat se k troubé, kdyz je pouzivana,
pripadné kdyz v ni probiha pyrolyticky Cistici cyklus, protoze
v takovou dobu muze byt trouba velmi horka.

e Détem do 8 let je tireba branit v pristupu ke spotrebi€i s vyjim-
kou pripadu, kdy jsou pod neustalym dohledem. Détem neni
dovoleno hrat si se spotrebi¢em.

e Spotiebi€ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se sni-
zenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby postradajici prislusné zkusenosti €i vedomosti
pouze za podminky, ze jsou jim poskytnuty vhodné pokyny
ohledné bezpeéného pouzivani spotrebice, pripadné jsou pod
dohledem, a dale pouze tehdy, kdyz chapou prislusna rizika.

Bezpeéné pouzivani trouby
e Troubu je mozné ovladat pouze tehdy, kdyz jsou jeji dvirka
zavrena.

e Troubu pouzivejte pouze po instalaci do kuchynského
korpusu (viz instalace trouby).

e Vyrobce nezodpovida za pouziti trouby k jinému ucelu, nez
k domaci pripravé pokrm.

e Neskladujte v troubé olej, tuky ani zadné horlavé latky. Mohlo
by to byt nebezpeéné v pripadé zapnuti trouby.

e Neopirejte se o oteviena dvirka trouby ani na né nesedejte.
Mohlo by dojit k jejich poSkozeni a vaSemu poranéni.

e Plech i rost jsou vybaveny systémem pro snadné ¢astec¢né
vysunuti a manipulaci s potravinami. Toto pfislusenstvi vzdy
vkladejte do trouby zpisobem uvedenym v €asti PrisluSenstvi.

e Pfi pouzivani se trouba zahfiva, proto vzdy, kdyz provadite
jakékoli ¢innosti uvnitr trouby, pouzivejte rukavice do trouby
a dbejte, abyste se nedotkli topnych téles.
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e Uvnitr trouby pouzivejte pouze teplotni sondu, ktera je souéasti
dodavky (tyka se model, které jsou touto funkci vybaveny).

Bezpecénost pri €iSténi a udrzbé

e Pred jakoukoli operaci odpojte spotiebi¢ od napajeni ze sité.

e K CiSténi trouby nepouzivejte parni €isti€e ani tlakové vodni
Cistice.

e K cisténi dvirek trouby nepouzivejte draténky, draténé kar-
tace ani komeréné dostupné abrazivni praskové cistici pro-
stredky, protoze byste jimi mohli poskrabat povrch dvirek,
pripadné rozbit sklenénou vypln.

e Ukony uzivatelského é&isténi a udrzby by nemély provadét
déti bez dozoru.

e Pfed vyménou zarovky se nejprve ujistéte, ze je trouba
odpojena od elektrické sité pro vyloucéeni moznosti Urazu
elektrickym proudem.

e Vyjméte vSechno prislusenstvi a nadoby z trouby, véetné
podpér a/nebo teleskopickych vysuva.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytki potravin nebo nad-
meérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

e V zajmu své bezpecnosti nikdy nepouzivejte troubu bez
instalovaného zadniho panelu (ktery chrani ventilator).

Bezpecnost pri pouzivani pyrolytického Eisticiho cyklu

Pred spusténim Eisticiho cyklu:

e POZOR: Vyjméte vSechno prislusenstvi a nadoby z trouby,
véetné podpér a/nebo teleskopickych vysuvi.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytkli potravin nebo nad-
meérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

e Odstrante veskeré necistoty z tésnéni trouby.

e Peclivé dbejte pokynt tykajicich se programovani pyrolytic-
kého ¢isticiho cyklu.
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Béhem pyrolytického Eisticiho procesu:

e Nenechavejte na rukojeti dvirkach trouby ani jinde v tésném
kontaktu s troubou zadné utérky ani jiné tkaniny.

e V pripadé, kdy je trouba instalovana pod pracovni deskou, se
z bezpecnostnich divodi béhem doby, kdy je trouba v pyroly-
tickém rezimu, nesmi pouzivat sporak.

e Vnitini osvétleni trouby bude vypnuté a nebude mozné je
zapnout.

e Trouba je vybavena mechanismem bezpeénostniho zamku,
ktery brani otevieni dvirek béhem ¢isticiho cyklu. Nepokou-
Sejte se otevrit dvirka, kdyz je zamek aktivovan.

INFORMACE

Tato priru€ka popisuje obecné vlastnosti trouby, a proto
nemusi v nékterych detailech odpovidat vaSemu konkrét-
nimu modelu. Konkrétni vlastnosti a vybaveni vasi trouby
uvadi navod k obsluze, ktery byl téz soucasti dodavky.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit vlastnosti vyrobku za
ucelem zlepseni jeho fungovani.
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Instalace

Tyto informace jsou ureny vyhradné pro osobu
provadéjici instalaci trouby, ktera odpovida
za jeji montaz a elektrické pfipojeni. Vyrobce
nenese odpovédnost za mozné Skody, které
mohou vzniknout, budete-li troubu instalovat
Svépomoci.

PRED INSTALACI

Pro manipulaci s troubou pouzivejte Uchyty
na stranach. Ke zdvihani trouby nepouzi-
vejte rukojet na dvirkach.

Neinstalujte troubu za dekorativni dviika.
V takovém pfipadé by mohlo dojit k jejimu
prehrati.

P¥i instalaci trouby pod pracovni desku dodr-
2ujte pokyny K instalaci.

Obecné je tfeba se vyhnout tomu, aby se
v zadni &asti korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachéazely jakékoli vy&nivajici
objekty (zpevriujici prvky nabytku, trubky,
zasuvky apod.).

Kdyz se uvnitf korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachazi elektricka zasuvka, musi
byt v Sedé vyznacené oblasti. Obrazek 2.
Korpus, do néhoz se trouba instaluje, a ved-
lejsi skFinky musi byt odolné vuci teplotam
vy$§im nez 85° C.

Je nutné presné dodrzet pokyny k instalaci.
V opacném pfipadé by mohlo dojit k zabloko-
vani vétraciho okruhu trouby, coz by mohlo
zpusobit zahfati na vysokou teplotu a posko-
zeni kuchyriského korpusu i spotfebice.

Pro tento ucel zkontrolujte rozméry korpusu
a rozméry otvor(, které je do korpusu tfeba
vyvrtat, jak ukazuji nasledujici obrazky.

Instalace do skfinového sloupu
60cm trouba: Obrazek 7*.
45cm trouba: Obrazek 8*.

A POZOR

* Pfi instalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v $edé&
vyznacenych zénach.
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Instalace pod pracovni desku
60cm trouba: Obrazek 9*.
45cm trouba: Obrazek 10*.

A VAROVANI

* PF instalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v $edé
vyznacenych zénach.

PRIPOJENi ELEKTRINY

Pracovnik provadéjici montaz se musi ujistit,
Ze:

Napéti a frekvence v siti odpovidaji hodno-
tam vyznacenym na identifikacnim Stitku.
Domaci elektroinstalace je schopna prena-
Set maximalni vykon vyznaceny na identifi-
kacnim Stitku.

Po pfipojeni k napajeni zkontrolujte, zda
vS8echny elektrické souc&asti trouby funguji
spravné.

INSTALACE TROUBY

Pro vS8echny trouby. Po provedeni elektric-
kého pfipojeni:

1.

Umistéte troubu do korpusu a ujistéte se,
Ze napajeci kabel neni nikde zachycen ani
neni v kontaktu s dily trouby, které se zahfi-
vaji.

. Ujistéte se, ze téleso trouby neni v kontaktu
se sténami korpusu a Ze vedlejSi skFinky
jsou ve vzdalenosti nejméné 2 mm.

. Umistéte troubu do stfedu korpusu tak, aby
mezi troubou a nabytkovymi dvifky v jejim
okoli bylo vzdy nejméné 5 mm. Obrazek 3.

. Oteviete dvitka a do pfislusnych otvorl

nasadte plastové zaslepky dodavané spolu

s troubou. Obrazek 11.

. Upevnéte troubu ke korpusu pomoci vrutd,

které jsou soucasti dodavky. Do korpusu je
zaSroubujte skrz zarazky.



A VAROVANI

Neopirejte se o dvifka trouby, kdyz pro-
vadite kroky 4 a 5, protoze trouba neni ke

korpusu upevnéna a mohla by se posunout
vpied a spadnout na zem.

I [ III wr s v = I II Iv Ir

LIKVIDACE EKOLOGICKEHO OBALU

Obal je vyroben z kompletné recyklovatel-
nych materialll, které je mozné znovu pouZit.
Informace o likvidaci téchto materiald vam
poskytne vas mistni urad.

LIKVIDACE VYROBKU

g'VAROVANi

Symbol E na vyrobku ¢i obalu znamena,
Ze toto zafizeni nemize byt likvidovano
jako  soucast bézného komunalniho
odpadu. Je tfeba je odvézt do sbérného
mista pro elektricka a elektronicka zafizeni,
kde bude zajisténa jeho recyklace. Takto je
mozné se vyhnout jakymkoli negativnhim
dopadim na zivotni prostfedi a verejné

Pred prvnim pouzitim

zdravi v dlisledku nespravného nakladani
s odpadem.

Informace o recyklaci vyrobku vam
poskytne mistni Ufad, provozovatel sluzeb
sbéru komunalniho odpadu nebo provo-
zovna, kde jste vyrobek zakoupili.

UDAJE O SPOTREBE ENERGIE

Testovano z hlediska spinéni pozadavku nafi-
zeni 66/2014 (Ekodesign) a 65/2014 (uvadéni
spotfeby energie) dle technické normy EN
60350-1.

Méreni spotifeby energie provadéna za odlis-
nych podminek mohou mit jiné vysledné hod-
noty, nez jaké vykazuje vase trouba.
Spotfebu energie vasi trouby uvadi navod
k obsluze, ktery byl téZ soucasti dodavky.

V dusledku vyrobniho procesu se v troubé
mohou nachéazet stopy tuku a jinych latek. Tyto
je tfeba nasledujicim zplsobem odstranit:

1. Odstrarite z trouby vS8echny obalové mate-
ridly, v€etné jakychkoli ochrannych plasto-
vych materialQ.

. Pfepnéte troubu na nastaveni /0 nebo,
pokud toto nastaveni neni k dispozici, na
/ pfi teploté 200° C na dobu 1 hodiny.

Postup uvadi navod k obsluze, ktery byl téz
soucasti dodavky.
. Nechte troubu chladnout s otevienymi
dvitky, aby dobfe vétrala a vyvétraly se
vSechny pfipadné zapachy.
Po vychladnuti je tfeba troubu i pfislusenstvi
vycistit.
Béhem této prvni operace se bude vytvaret
kouf a bude mozné citit rGzné zapachy. Proto
je tfeba zajistit dobré vétrani kuchyné.

4.

DalSi dalezité pokyny

Neprekryvejte dno trouby alobalem, protoze
to mUze mit dopad na vykonnost pfi pfipravé
pokrmU a soucasné tak muze dojit k poSkozeni
smaltovaného povrchu uvnitf trouby a vnitfku
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korpusu kuchyriské linky.

Nelijte vodu na dno trouby, kdyZz se pouziva, mohlo
by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.



P¥i tepelné Upravé pokrmuU s vysokym obsa-
hem vlhkosti je bézné, Ze vlhkost na dvirkach
trouby kondenzuje.

Kdyz zavirate dvifka b&hem pfipravy pokrmu,
je mozné slySet zvuk vzduchu uvnitf trouby.

Prislusenstvi

Tento efekt je normalni a je zpusoben tlakem,
ktery vyvijeji dvitka, kdyz se zaviraji, coz je
nutné pro dobré utésnéni otvoru trouby.

Nenechavejte zadné nadoby ani potraviny na
dné trouby. Vzdy pouzivejte plechy a rosty
dodavané s troubou.

PFi pfipravé jogurtu umistéte kelimky na dno
trouby.

Chcete-li pfipravovat jakykoli jiny pokrm,
vloZte do vysuv( uvnitf trouby plech nebo rost.

1. Vlozte je do drazek mezi bocénimi pod-
pérami nebo do teleskopickych vysuv(,
pokud je jimi trouba vybavena.

2. Rost a nékteré plechy maji zachytné
drazky, které brani jejich nezamérnému
vypadnuti. Je tfeba, aby tyto drazky byly
umistény vzadu a smérovaly dold. Obrazek
4.

3. Povrch rostu, na kterém bude stat nadoba,
by mél byt pod urovni bo¢nich vodicich
drazek. To brani nezameérnému sklouznuti
nadoby. Obrazek 5.

4. Pro snaz8i manipulaci jsou plechy v pfedni
Casti opatfeny uchytkou. Plech vkladejte
do trouby tak, aby uchytka smérovala ven.
Obrazek 6.

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVU

Nékteré modely trouby maji jako pfislusenstvi
sadu teleskopickych vysuvu.

Postup nasazeni teleskopickych vysuvl na
chromované podpéry:

Teleskopické vysuvy se sklopnym uchytem
= §| VAROVANI

Vysuvy je nezbytné umistit do urovné 2
pocitano odspodu. Obrazek 12.

1. Odstrante ochrannou fdlii.

2. Zahaknéte velké uchyty za horni ty¢ku a
otoCte vysuvem tak, aby se zahakl men-
Simi uchyty za spodni tycku. Obrazek 12.

3. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 13.

4. Zarez pro zajisténi plechu/podpéry musi
byt v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 13.

Teleskopické vysuvy s pfimym uchytem

=;|VAROVANi

Normalné vysuvné vysuvy je nezbytné
umistit do urovni 1, 2, 3 a 5 pocitano
odspodu. Obrazek 14.

Dvojité vysuvné vysuvy je nezbytné umistit
do urovni 1, 2 a 3 pocitano odspodu. Obra-
zek 15.

V troubach o 45 cm se teleskopické
vysuvy umistuji do urovné 1. Obrazek 16.

1. Zachytte Uchyt na horni ty¢ku v pozado-
vané urovni. Obrazek 17.

2. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 18.

3. Zarez pro zajisténi plechu/rostu musi byt
v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 18.
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Cisténi a adrzba

A VAROVANI

Pred jakoukoli operaci odpojte spotrebi¢
od napajeni ze sité.
CISTENI TROUBY ZVENCI A CISTENI
PRISLUSENSTVI

ZvenCi troubu a pfisludenstvi Cistéte pomoci
teplé mydlové vody nebo jemnym Ccisticim
prostfedkem.

Postupujte velmi opatrné, kdyz Cistite povrchy
z nerezové oceli nebo lakované povrchy. Pou-
zivejte houbiCky nebo hadfiky, kterymi povrch
neposkrabete.

g' POZOR

Teleskopické vysuvy se nesmi davat do mycky
nadobi. Doslo by tak k vymyti maziva, které
jim umozZnuje vysouvani, a proto by se vysuvy
zablokovaly a nebylo by mozné je jiz pouzivat.

CISTENi TROUBY ZEVNITR

Troubu pravidelné Cistéte zevnitf. Zbavite se
tak zbytkd tuku ¢i jidla, které pozdéji mohou
zpUsobovat kout nebo zapach a vznik skvrn na
povrchu.

K ¢isténi smaltovanych povrch(, jako je napfi-
klad na dné trouby, pouZivejte nylonové kar-
ta€e nebo houbicky s teplou mydlovou vodou.
Troubu Cistéte pouze tehdy, kdyz je chladna.
Produkty urcené k cCisténi trouby pouZivejte
pouze na smaltované povrchy a vzdy postu-
pujte podle pokynu vyrobce.

A VAROVANI

Necdistéte vnitfek trouby zafizenim vyuziva-
jicim paru ani tlakoveé vodni ¢isténi.

Nepouzivejte draténky, draténé kartace ani
zadné kuchyriské nacini, které by mohlo
poSkrabat smaltovany povrch.
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Nékteré typy potravin, napfiklad raj¢ata, ocet Ci
jidla pe€ena v solné krusté, mohou postupem
¢asu zpusobit zménu zbarveni smaltovaného
povrchu. Je to normalni a nema to Zadny dopad
na fungovani trouby. NepokousSejte se tyto
skvrny odstrariovat pomoci agresivnich postup,
napfiklad téch, které popisujeme, protoze by
mohlo dojit k trvalému poSkozeni povrchu.

Pravidelné Cistéte tésnéni trouby a odstranujte
z n&j v8echny zbytky tuku &i potravin. Prede-
jdete tim poskozeni a poruseni tésnéni béhem
dal$iho pouzivani.

Doporu€uje se Cdistit tésnéni, aniz byste je
demontovali.

Demontaz boénich podpér

1. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi z vnitfku
trouby.

. Zcela povolte matici v pfedni ¢asti upevio-
vaciho prvku (A), vytahnéte podpéry smé-
rem vpred (B) a vyjméte je. Obrazek 19.

Montaz podpér
3. Vlozte zadni prohnuti do zadni upevriovaci

matice.

4. Pfitahnéte pfedni upevriovaci matici (C) pod-

péry v misté pfedniho prohnuti. Obrazek 20.
. Zajistéte podpéru matici (D) a otacejte az
do uplIného sefizeni (E). Obrazek 20.

Demontaz spodniho panelu

§| INFORMACE

Chcete-li demontovat spodni panel, je tfeba
nejprve demontovat boéni podpéry v souladu
s pokyny stanovenymi v pfedchozi ¢asti.

Poté:

1. VySroubujte spodni vruty (A) a nasledné
horni vrut (B). Obrazek 21.

2. Pfi montazi spodniho panelu postupujte
analogicky, pouze v obraceném poradi.



A VAROVANI

V zajmu své bezpecnosti nikdy nepouZzi-
vejte troubu bez instalovaného zadniho
panelu (ktery chrani ventilator).

Trouby se sklopnym grilem
Postup Cisténi horni €asti trouby.
1. Vyckejte, nez trouba vychladne.

2. Zatlate na grilovaci téleso (A) obéma
rukama smeérem dozadu. Tim se uvolni
z horni upevnovaci matice (B). Obrazek 22.

3. Nechte téleso poklesnout a ocistéte horni
¢ast trouby. Obrazek 23.

4. Poté znovu vratte grilovaci téleso na své
puvodni misto. Postupujte jako pfi demon-
tazi, jen v obradceném poradi.

Trouby vybavené funkci Teka Hydroclean®

Informace naleznete v navodu k obsluze.

Trouby vybavené samocistici
pyrolytickou funkci

Informace naleznete v navodu k obsluze.

CISTENi DVIREK TROUBY

Pro snazsi Cisténi je mozné dvifka demonto-
vat. Za tim ucelem postupujte podle toho, jaky
typ dvifek vase trouba ma.

Demontaz/montaz dvifek s pantem
na télese trouby

1. Dvifka trouby oteviete na maximum.

2. Zablokujte pant oto¢enim zapadek. Obra-
zek 24.

3. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-
zek 25.

4. Drzte dvifka obéma rukama po stranach,
nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 25.
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Montaz dvirek

5.

7

Drzte dvitka obéma rukama ze strany ve
spodni Casti, vlozte raminka pantd do pfi-
sluSnych pouzder a nechte dvitka pokles-

. Dvitka trouby oteviete na maximum. Obra-

zek 26.

. Otocte zapadky zpét do plGvodni polohy.

A VAROVANI

Pfi otaceni zapadek se ujistéte, Ze jsou
dvitka dokonale nasazena. Pokud by
tomu tak nebylo, mohla by se pfi pokusu o
zavreni zablokovat.

— gl INFORMACE

Pokud se zapadkami neda dobfe otocit,
pouzijte k jejich oto€eni plochy nastroj.

Demontaz/montaz dvirek

S

1.
2,

pantem na dvirkach
Dvitka trouby oteviete na maximum.

Zablokujte pant otoCenim obou zapadek.
Obrazek 27.

. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-
zek 28.

. Drzte dvifka obéma rukama po stranach,
nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 28.

Pfi montazi dvifek postupujte stejné, pro-
vadéjte pouze jednotlivé kroky v opacném
poradi.



Demontaz/montaz vnitini sklenéné
vyplné dvirek

A VAROVANI

Pokud demontujte vnitini sklenénou vypln
dvifek, ktera jsou nasazena na troubg,
je potfeba mit panty v zajisténé poloze.
Pokud byste tento pokyn nedodrzeli, mohla
by se dvitka zavfit a neupevnéna sklenéna
vyplii by se mohla rozbit a zpusobit vam
zranéni.

§| INFORMACE

Abyste této situaci predesli, demontujte
sklenéné vyplné poté, co jste dvirka v sou-
ladu s pokyny uvedenymi v pfedchozi ¢asti
odmontovali.

V zavislosti na modelu mize mit vase trouba
2, 3 nebo 4 sklenéné vyplné. Postupujte podle
toho, jaky typ dvifek vase trouba ma.

1. Stisknéte prsty tlacitka nachazejici se
nahofe na obou stranach dvifek trouby.
Obrazek 29.

. Drzte tlaCitka stisknuta a zatahnéte za
plastové tésnéni nad dvirky. Obrazek 30.

. Vyjméte ze dvifek sklenéné vypIné. Ocis-
téte vyplné prostfedkem na Ccisténi skla
nebo mydlem a vodou a mékkym hadfikem.

A VAROVANI

PFi vyjimani sklenénych vyplni vénujte
pozornost jejich pofadi a umisténi, protoze
po skonceni jejich Cisténi je tfeba je nasadit
ve stejném poradi a do stejnych umisténi.

4. Cistou sklenénou vyplfi &. 3 umistéte do
pavodni polohy tak, aby oznaéeni TERMO-
GLASS, které je na ni vytisténé, bylo vidét
tak, jak ukazuje obrazek 31.

. U pyrolytické trouby musi byt oznaceni
TERMOGLASS na vyplnich &. 3 a 4 vidét
tak, jak ukazuje obrazek 32.
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6. Vlozte vypln €. 2 potiSténou stranou smeé-
rem dovnitf do dvifek.

7. Znovu nasadte horni tésnéni dvifek a ujis-
téte se, Ze bolni zapadky jsou spravné ve
svych otvorech.

A VAROVANI

Nikdy nezapinejte troubu, pokud ve dvif-
kach chybi kterakoli sklenéna vypln.

VYMENA ZAROVKY OSVETLENi TROUBY

A VAROVANI

Nez zahgjite postup vymeény zarovky, ujis-
téte se, ze je trouba odpojena od elektrické
sité.

Nova zarovka musi byt ur€ena pro prostfedi o
teplot& aZ 300° C. Zarovky si miZete objednat
u oddéleni technickych sluzeb.

Vyména horni zarovky

1. OdSroubujte sklenény kryt Zarovky a
objimky. Obrazek 33.

2. Vyménte zarovku a znovu nasadte skle-
nény kryt.

Vymeéna postranni zarovky

1. Vyklopte sklenény kryt zarovky a objimky
pomoci plochého nastroje. Obrazek 34.

2. Vlyménite zarovku a znovu nasadte sklenény
kryt. Ujistéte se, Ze vSe spravné sedi.

Vyména kontrolky LED
Volejte oddéleni technickych sluzeb.



Reseni potizi
V této Casti popisujeme nékteré nejCastéjsi
problémy, které mohou u vasi trouby nastat.

Trouba nefunguje

e Zkontrolujte elektrické pfipojeni.
e Zkontrolujte pojistky a jisti€ instalace.

o Ujistéte se, ze je €asova¢ v manualnim
nebo programovacim nastaveni.

e Zkontrolujte polohu ovladace funkci a
teploty.

Svétlo uvniti trouby nesviti

e \yméiite Zarovku.

e Zkontrolujte, zda je zarovka spravné in-
stalovana v souladu s pokyny k instalaci.

Kontrolka indikujici,
ze trouba hieje, nesviti

e Nastavte teplotu.
e Zvolte nastaveni.

e Kontrolka by méla svitit pouze tehdy, kdyz
se trouba zahfiva na nastavenou teplotu.

Z trouby jde béhem pouziti kour

e Béhem prvniho pouziti je to bézZné.
e Troubu pravidelné Cistéte.

e Snizte mnozstvi tuku nebo oleje na ple-
chu.

e Nepfipravujte pokrmy pfi teplotach vys-
Sich, nez jak se uvadi v tabulce pro pfi-
pravu pokrmu.
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Uvadime téz nejcastgjSi pficiny téchto pro-
blém0 a mozna Feseni.

Neni dosazeno ocekavanych vysledku
pripravy pokrmt

e Projdéte si tabulky pro pfipravy pokrma,
které poskytuji urcitou predstavu, jak
trouba funguje.

Doslo k poskozeni prislusenstvi
a podpér

e Nevyjmuli jste z trouby pfisluSenstvi a
podpéry bé&hem pyrolytického Cdisticiho
cyklu.

e Musite je vymeénit a pfi Cisticim cyklu je
nasledné vzdy z trouby vyjmout.

Barva smaltovaného povrchu se
zménila, pripadné jsou na ném skvrny

e Chemické latky obsazené v nékterych
potravinach mohou zpusobovat zmény
smaltovaného povrchu.

e Je to normalni a nema to zadny dopad na
funkéni vlastnosti smaltovaného povrchu.

Trouba je vypnuta, symbol [8] sviti
a dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuZitim po-
kyn( uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

Trouba je zapnuta, symbol sviti,
ale dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.



e Otocte ovladacem do polohy © .

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuZitim po-
kynU uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

e Chcete-li pokracovat v pfipravé pokrmu,
musite znovu vybrat poZzadovanou funkci.

Nastavil(a) jsem ovlada¢ do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji nyni rychle blika
symbol (8] a ozyva se bzu&ak

e Dvirka trouby nejsou spravné zaviena, a
proto neni mozné je zamknout, coz brani

spusténi pyrolytického programu.

Zkontrolujte dvitka a ujistéte se, Ze jsou
fadné zaviena. Poté nastavte ovlada¢ do
polohy © a opakujte sekvenci aktivace py-
rolyzy.

Nastavil(a) jsem ovladaé do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji se ale nerozsvitil
symbol a trouba se nezahriva

e Spinac dvefi nefunguje, byt jsou dvitka
spravné zavrena.

e \/olejte oddéleni technickych sluzeb, pro-
toZe spinac dvifek je vadny.

Pyrolyticky program skongil a trouba vy-
chladla, ale dvirka jsou stale zam¢ena a
na displeji blika symbol a indikace
0:00

e Po skonceni pyrolytického programu jste
neotoCili ovlada¢ do spravné polohy O .

e Otocte ovladacem do polohy © .

Ovladac je v poloze © a dvirka jsou
stale zamcéena

e Trouba jeSté nevychladla na bezpe¢nou
teplotu.

e \/yCkejte, nez trouba vychladne a symbol

zhasne.

Technické parametry

A VAROVANI

Pokud se vam nepodafi tyto problémy
s vyuzitim nasich tipa vyresit, obratte se na
oddéleni technickych sluzeb.
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Informujte oddéleni technickych sluzeb o tom,
jaky problém mate, a dale uvedte:

1. Vyrobni Cislo (S-No)
2. Model spotfebice (Mod.)

Tyto Udaje uvadi identifikacni Stitek trouby,
ktery naleznete ze strany dvifek, kdyz je ote-
viete.
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= g' VAROVANI
Pamatujte, Ze u rdznych model budou do-
stupné rtizné funkce.

Chcete-li se ujistit, které funkce jsou u vasi
trouby k dispozici, projdéte si navod k ob-
sluze, ktery jste obdrzeli spolu s timto na-
vodem k pFipravé pokrm0.

[CJ KONVENENI
Tato funkce se pouziva pfi peceni kola-
€u Ci dortu, kdy je tfeba v zajmu spravné
konzistence upeceného tésta, aby bylo
teplo distribuovano rovnomérné.

KONVENCNI S VENTILATOREM
Hodi se pro restovani a peceni. Ventilator
distribuuje uvnitf trouby teplo rovhomér-
né, diky Eemuz staci kratSi doba pfipravy
pokrmu a niz§i teplota.

GRIL A SPODNIi TELESO
Idealni pro restovani. Toto nastaveni je
mozné pouzit pro jakékoli platky masa, bez
ohledu na velikost.

MAXIGRILL
Pro grilovani na vétsi ploSe, nez jakou lze
vyuzit pfi nastaveni ,gril“, s vétSim vykonem
pro rychlejsi zapékani pokrmu.

] GRIL

Grilovani a zapékani. Toto nastaveni umoz-
fuje dosahnout hnédavého zapeteného
povrchu, aniz by tim byl ovlivnén vnitfek
potravin. Hodi se pro ploché potraviny jako
steaky, Zebirka, ryby a toasty.

GRIL / MAXIGRILL S VENTILATOREM
Pro rovnomérné propeceni a soucasné
zahnédnuti povrchu. Idealné se hodi pro
smiSené grilovani. Hodi se také vyborné
pro grilovani vétSich kusu jako dribeze
Ci zvéfiny. Maso je tfeba umistit na rost,
pod ktery se ale podklada plech, na ktery
kapou vypecené Stavy.
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(L] oHREV ZESPODU (DNO)

Teplo vznika pouze ve spodni ¢asti. Ten-
to rezim je vhodny pro ohfivani jidel, pFi-
padné pro kynuti tésta ¢i podobné ukony.

TURBO + OHREV ZESPODU (PIZZA)
Idedlné se hodi pro peceni pizzy a kola-
€U, dortl €i jinych piSkotovych mouénikd.

TURBO

Ventilator distribuuje teplo pochazejici
z topného télesa v zadni &asti trouby. Vy-
sledkem je rovnomérné zahfivana trou-
ba, pokrmy je mozné upravovat na dvou
urovnich soucasné.

POMALA TEPELNA UPRAVA

Tento reZim je specialné navrzen pro
tepelnou upravu tradi¢niho casserole,
duSenych pokrmU apod., stejné jako pro
jidla, ktera vyzaduji zvlasté dlouhou dobu
tepelné upravy a relativné nizkou teplotu.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd do-
porucujeme pouzivat nadoby s viky, ale
nejprve je tfeba se ujistit, Ze jsou uréeny
k pouziti v troubé.

ECOEcO

LB

Program pro pfipravu pokrmu s minimalni
spotfebou energie. Trouba vyuziva kon-
vencéni ohfev a v zavislosti na modelu se
vypne nékolik minut pfed koncem tepelné
upravy pokrmu. Nasledné se Uprava jidla
dokon¢i s vyuzitim zbytkového tepla. Do-
porucuje se pro pfipravu ryb a v§ech typl
mas pecenych v troubé.

ROZMRAZOVANI

Tato funkce je vhodna pro pomalé roz-
mrazovani potravin, zejména téch, které
se konzumuiji ve studeném stavu, napfi-
klad polévek, peciva, cukrovinek, sladko-
sti apod.



U nékterych modeld je mozné funkci roz- ' RYCHLE PREDEHRATI
mrazovani vyuZivat k ohfivani jidla pomo- Tato funkce umoziiuje troubu rychle pre-
ci teplovzdusného systému o dvou rliz- dehiat na nastavenou teplotu. Tuto funkci
nych UEOVHICh. Vyssllvuvr'o'ven Hvl je vhodna pouzijte, kdyz recept vyzaduje, aby byla
obecné pro maso, nizsi Urovedi LO se po- trouba predehiata na uréitou teplotu pred
uziva na ryby, pecivo a chiéb. vloZzenim pokrmu do trouby.

& KYNUTI TESTA
ReZim specialné navrzeny ke kynuti chle-
bového &i jiného tésta.

Dalsi funkce trouby

Podrobnosti o pouziti téchto funkci naleznete PYROLYZA

v navodu k obsluze vasi trouby.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkce TEKA HYDROCLEAN® usnad-
nuje odstranovani mastnoty a dalSich
zbytkl potravin, které se mohly pfichytit
na stény trouby. Béhem ¢isticiho cyklu zud-
stava osvétleni vnitiku trouby zhasnuté.

Ekologické pouzivani trouby

Tento pyrolyticky Cistici cyklus vyuziva
vysokych teplot uvnitf trouby k oxidaci a
karbonizaci mastnoty nahromadéné bé-
hem vareni. BEhem Cisticiho cyklu zlsta-
va osvétleni vnitiku trouby zhasnuté.

Tipy pro Setfeni energii:

» Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi, kte-
ré nepouzivate.

Pouzivejte pouze nadoby vhodné k pouziti

v troubég, nejlépe tmavé barvy.

» Bé&hem vareni otvirejte dvirka trouby jen mi-
nimalné.

* Nepredehfivejte troubu, je-li prazdna. Kdy-

koliv to recept umozriuje, vlozte pokrm do

jesté studené trouby.
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 Je-li vaSe trouba vybavena funkci ECO, vy-
uzijte ji, pokud to recept na pfipravu pokrmu
umozniuje.

* U receptl s dlouhou dobou vareni vypnéte
troubu cca 5-10 minut pfed koncem celko-
vé doby vareni a vyuzijte zbytkové teplo.

» Je-li vaSe trouba vybavena ventildtorem,
muzete pfipravovat vice pokrm( najednou.



Navod k pripravé pokrmu

Funkce pro pfipravu pokrmud se mezi riznymi
modely liSi. Uvedené tabulky zobrazuji zakladni
dobu pfipravy pokrm.

Doby a teploty uvedené v tabulce maji slouzit
pouze jako voditko. Doporu€ujeme zacit s nej-
niz§imi hodnotami a dle potfeby je zvySovat.

Trouby 45 cm: Doby pfipravy pokrmu a tep-
loty jsou obvykle o néco niZsi nez u trouby 60
cm. Vzdy pouzivejte nizsi hodnotu z intervalu
uvedeného v tabulce.

Obecné jsou doby uvedené v tabulkach vypo-
Citany za predpokladu, Ze se pokrm vklada do
studené trouby.

U receptl, kde je tfeba, aby byla trouba pre-
dehrata, je toto vyslovné uvedeno.

Nékteré modely se dodavaji s funkci rychlého
pfedehrati. Tato funkce zkracuje dobu pfipra-

Rozmrazovani

vy pokrm0 ve vztahu k hodnotdm uvedenym
v tabulkach. Kdyz tuto funkci pouzivate, vlozte
jidlo do trouby teprve tehdy, kdyZ je dosazeno
zvolené teploty.

Vys$kové Urovné podpér pro pfipravu pokrm(
jsou nasledujici (odspodu):

1: Nizka uroven.

2: Stfedni droven.

3: Vysoka droven.

Urovné 4 a 5 jsou vhodné pro grilovani a pi-
pravu toastu.

pravu pokrmt je vzdy urovefi 1. Urovné 2 a 3
jsou vhodné pro grilovani a pfipravu toastd.

Nejrovhomeérnéjsi tepelné Upravy dosahnete,
kdyz ulozite potraviny na stfed roStu nebo ple-
chu.

PFi rozmrazovani pamatujte na nasledujici:

» Potraviny je tfeba vyjmout z obalu a umistit
na plech nebo na talif.

* Velké kusy masa nebo ryby rozmrazujte
tak, ze je polozite na rost, pod ktery umistite
plech, na ktery bude kapat pfipadna tekuti-
na.

* Maso ani ryby neni nutné pred pfipravou
rozmrazit uplné. Staci, aby byl rozmrzly
jejich povrch, protoZe pak bude mozné je
ochutit.
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* Po rozmrazeni je tfeba potraviny vzdy zpra-
covat.

* Jednou rozmrzlé potraviny jiZ znovu ne-
zmrazujte.

Doby uvedené v tabulce* maji slouzit pouze
jako voditko. Doba nutna k rozmrazeni potra-
vin zavisi na okolni teplot&, hmotnosti potravin
a na tom, jak hluboce jsou zmrazené.



DRUBEZ /| VTAKY

\
HMOTNOST ~ POZICIAPOD n REZIM TEPLOTA DOBA(MIN.)  NADOBA NADOBA
(KG) NOSU PRIPRAVY TEPLOTA. CAS (MIN)

(HMOTNOST POKRMU (°C)
(KG) REZIM VARENIA

] 190-210 55-60 Plech
Kach Spodnl' —
Ka?- i 1,50 Dolny &
acica . 170-190 45-55 Plech
.9@
g 180-190 10-12 Rost
Ka?h".' prsa 0.40 VVSS' Mriezka
Kacacie prsia Vyssia 200-210 8-10
*
I —
Kachni stehynka ks. Prostredni 170-190 45-50
. i Plech
Kacacie stehna .
2ks Stredny — 160-180 55-60
ﬁ Plech
Kute a0 | Spodni ] 190210 | 55-60 Ploch
Kura ' Dolny
I — 170-190 50-55 Plech
*
Kks. Prostfedni |:| 190-210 25-30 Plech
Kureci stehynka
. : z ‘ ik ] Plech
uracie stehna S Stredny — 190-200 20-25
*
190-200 7075 Plech
4,00 .
Krita Spodni Ploch
Moriak Dolny
— 180-200 65-70
*
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MASO

HMOTNOST POLOHA PLECHU

(KG)

(HMOTNOST
(KG)

POZICIAPOD
NOSU

REZIM

PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEPLOTA
TEPLOTA.

(°C)

DOBA (MIN.)
CAS (MIN)

NADOBA
NADOBA

190-210 85-90
Teleci rosténa Spodni
Pecené telacie 2,00 Dolny 180-200 %0 Plech
® 180-200 95 Plech
|Z| 190-210 80
S .y Prostredni
Pecené hovadzie 0,60 190-210 45-50
— Plech
Stredny ® 180-200 60-65 Plech
] 175-180 35-40
. Plech
Nadivana pecené Prostredni .
P motonie 1,00 170-180 45-50 Plech
Stredny ® 170-180 55-60
45-50
Hovézi kotletky Prostiedni —~~ Rost
0,50 220 15 Mriezka
Hovédzie kotletky Stredna
|:, 220 15
Biftek Prostredni Rost
Hovédzi steak 1,00 s
! 220 25.30 Mriezka
Stredna &
|:| 180-200 3345
Prostfedni
Pomalu pecené hovézi 1,00 Plech
Duseny steak — 180-200 25-30 Plech
Stredny ES
180-190 50-55
o Prostfedni —
VepFova rosténa Pecené| 1,00 * 170-190 45-50 Plech
bravéove . Plech
Stredny 180-200 55-60
. Prostredni Rost
Veproveé kotletky 0.50 . - 200-220 15 Mriezka
Bravcoveé kotlety Stredna
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MASO

HMOTNOST POLOHA PLECHU REZIMPRIPRAYY  TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA

(KG) _ POZICIAPOD  POKRMUREZM  TEPLOTA. CAS (MIN)  NADOBA
(HMOTNOST NOSU VARENIA (C)
(KG)

Prostfedni 190-200 55-60 Plech
1,50 ®
Vepfové raminko Stredny 190-200 40-50 Plech
Bravcoveé pliecko
Prostredni |Z| 190-210 60-70
Sele. 1,40 _ Plech
Prasiatko Stredny — 170-190 70-75 Plech
*
Veprova Zebirka Prostfedni |:| 190-210 25-30
Bravcové rebierka
0,50 . Plech
Stredny 190-210 30
¥ Plech
Pegené koleno Prostiedni 190-210 50-55
1,00 180-200 45-50
Pecené koleno Stredny Plech
3 170-190 45-55 Plech
2 bucati Prostfedni z, 180 15
Kan¢i 2 wr 2
Diviak * .
va 5 Stredna 190-200 12-15 Rost
2 ks *® Mriezka
Prostfedni |:| 190-210 35-40 Plech
Jehn&ei 1,00 180-200 45-50 Plech
Jahriacie Stredny —
* 190-200 45-50
Prostfedni 170-190 45-55 Plech
\Wykosténeé veprové koleno 0,60 ¥ Plech
WWkostené koleno Stredny 180-190 35-40
(]
Klokani Spodni |:’ 190-210 55-60 Ploch
Klokan V ——
2,00 Dolny Plech
180-200 45-55

4
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RYBY / RYBA

HMOTNOST  POLOHA PLECHU REZIMPRIPRAYY ~ TEPLOTA DOBA(MIN.)  NADOBA
(K6) POZICIAPOD  POKRMUREZIM  TEPLOTA. CAS (MIN)  NADOBA

(HMOTNOST NOSU VARENIA (°C)
(KG)

Prostfedni \:I 180-200 20-25 Plech
Mo¥. okoun v sol. krusté 1,00 Plech
Pe&eny morsky ostriez Stredny % 190-200 18-20
Prostfedni |:| 190-200 20-25 Plech
Prazma 1,00 Stredn: Plech
Prazma reany e 190-200 10-15
Prostfedni |:| 190-210 15-20
. - Plech
Meda!k_)nky ze Stikozubce 1,10 Plech
Medailony z merluzy Stredny — 180-200 10-12
*
Prostredni \:I 190-200 15-20
Lososové medailonky Plech
¢ 12 Plech
Medailony zo salmona Stredny ! 200-210 ous
*
Rybi péna 200 Spodni % 160 S0 Mélka nadoba
Rybia pena Dolny 150-160 60-65 Plytké miska
Plech
Prostfedni Plech
Vol-au-vent s rybou Ryba| 0,50 Stredny I:I 180-190* 18-20
vol-au-vent

* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosaZeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.
* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu ruru a po dosiahnuti nastavenej teploty vloZte potraviny do rury.
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PIZZA

HMOTNOST  POLOHA PLECHU REZIMPRIPRAYY ~ TEPLOTA DOBA(MIN.) NADOBA
(K6) POZICIAPOD  POKRMUREZIM  TEPLOTA. CAS (MIN)  NADOBA

(HMOTNOST NOSU VARENIA (°C)
(KG)

Prostfedni \:I 190-210 30-35
E3

Prostredni |:| 190-200 15-20
E3

CHLEB / CHLIEB
HMOTNOST POLOHA PLECHU _ REZIM TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(k6) _ POZICIAPOD  PRIPRAVY TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST Nosu POKRMU °C)
(KG) REZIM VARENIA
Bily chléb Prostfedni
Biely chlieb 0,50 Stredny g 200-220 20-25% Plech
Plech
Zitny chléb Prostredni " Plech
Razny chlieb 0.15 Stredny ‘:I 200-220 Rl Plech
Celozrnny chléb e Plech
Prostredni o ec
y chli 0,15 200-220 10-30
Celozrnny chlieb Stredny |:’ Plech

** Funkce kynuti El pfibl. 30 min. pfi 100 °C.
** Funkcia predkysnutia pri EHOO °C, pribl. 30 min.
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PREDKRMY A TESTOVINY / PREDJEDLA A CESTOVINY

HMOTNOST POLOHA PLECHU _ REZIM TEPLOTA DOBA(MIN.)  NADOBA
(HM((})(%OST POZiNCéAS Fl’JOD PRII’;,R(;\X;MU TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(©) REZIM VARENIA ¢C)
180-190 55-60
Pecené brambory 1,00 Spodni
Pecené zemiaky Dolny — 180-200 40-45 Plech
* Plech
Grilovana zelenina 1,00 Prostfedn 190-210 30-45
Grilovana zelenina Stredny Rost
Mriezka
Houby 0,50 Prostredni |:| 200-210 13
Huby Stredny Rost
Mriezka
Lasagne fedni =
§ 9 Prostreqnl 200-210 35-40 Plech
asagne Stredny Plech
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CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

HMOTNOST POLOHA PLECHU _ REZIM TEPLOTA DOBAMIN)  NADOBA
(K6) POZICIAPOD  PRIPRAVY TEPLOTA. GAS (MIN) NABEITA

(HMOTNOST NOSU eLGIUY ©°c)
(KG) REZIM VARENIA

Pigkotovy kolag Prostredni \:l 180-200* 25-30
Piskotovy kolag mix Stredny
0:50 190-200" | 2025 g4 nadoba
B Plytka nadoba
* 180-200* 20-25 Y
|:| 170-190* Az
Kynuté tésto 0,50 Prostfedni ¥ e
Kysnuté cesto Stredny 170-180* 25.30 Mélka nadoba
® Plytka nadoba
|:| 180-190* 15-20
Krehkeé tésto Prostfedni
Krehké pedivo 0,50 Stredny .
— 170-180* 15-20 | Mélka nadoba
& Plytka nadoba
\:I 180-190* 20-22 Plech
Prostfedni Plech
Sladké pecivo 0,30 Stredny
Pecivo — 180-190* 18-20
* T
Prostfedni Plech
Listové tésto Stredny * Plech
0,50 y 180-190 18-20
Listkove cesto
Kolad s cottage syrem Prostredni 2 = Plech
Stredné
Tvarohovy zavin 0,40 Plech
— 180-190* 20
*
Odpalované tésto Pg:rsgje:_ni Mélka nadoba
Odpalované cesto 0,50 y |:| 190* 30 Plytka nadoba

* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosaZeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.
* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu ruru a po dosiahnuti nastavenej teploty vloZte potraviny do rury.
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CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

HMOTNOST POLOHA PLECHU REZIMPRIPRAYY ~ TEPLOTA DOBA(MIN.)  NADOBA
(KG) POZICIAPOD  POKRMUREZIM  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA

(HMOTNOST NOSU VARENIA C)
(KG)

] 180 30-35
Prostfedni Plech

Cheesecake 0.80 Stredny 1802 2530 Plech
Tvarohovy kola& % 80-290 5-

|:| 170-190* 40-45
Medové pecivo Prostfedni Mélka nadoba
Medove pedivo 0,60 Stredny 180.190" 2540 Plytka miska

E3

g 100-110 190
Snéhové pusinky Prostiedni Plech
Pusinky Stredny Plech

100-110 170-180

*
Makronky Vy‘évé_l' __ Plech
Mandrové susienky 0,50 Vyssia 110-120* 15-20 Plech
Jogurt 1t 2 :oj’in Dortovy korpus
Jogurt ir i odin | jogurtove kelimky

9 1 liter 45-50

Dzem Prostfedni _ : Nadoba
DZem 1,00 Stredny 100-110 e Nadoba

* U téchto jidel pfedehfeijte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.
*** Jogurtove kelimky umistéte pfimo na dno trouby.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu ruru a po dosiahnuti nastavenej teploty vioZte potraviny do rury.
*** Umiestnite jogurtové kelimky priamo na dno rury.
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CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG)  POZITIATAVII MOD DE TEMPERAT.  TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP UAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHA PLECHU  &VHKLA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(k§) _  POZICIAPOD  REZMPRIPRAYY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU C)
(KG) REZIM VARENIA
Cupcake Prostfedni 200-210*
- 0,40 , 30
Kolaciky Stredna ¥ 200* Kapsle
= Kapsule
Spodni 200-220* 25-30
N 0,40 . —
Tésto Dolna % 200* 25 Plech
Cesto = Plech
Prostfedni
Piskotovy kola¢ 170-180* 50-55 Mélka nadoba
Piskotovy kolac 0,60 . — Plytka miska
¥ Stredna % 165-170* 45 y
Spodni
&ny Dolna =
Jablecny kompot 0,50 %] 160-170 35 Plech
Jablkovy kompaét —
Plech
1 litru Prostfedni
Karamelov;:/ kr?m 1 Iitnl'o ) 100 60-70 Dortova forma
Karamelovy krém 1 litr Stredna Tortova forma
1 liter
Odpal}ovan(? tésto Prostfedni 200* 10-12 Plech
Odpalované cesto 0,20 Stredna — Plech
3 190-200* 8-10 ec

* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm vloZte.
* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu ruru a po dosiahnuti nastavenej teploty vioZte potraviny do rury.
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ROZMRAZOVANi / ODMRAZOVANIE

NIZSi UROVEN VYSSi UROVEN

POTRAVINA
JEDLO HMOTNOST HMOTNOST
HMOTNOST HMOTNOST

Chleb 1/2 kg 35 min

Chlieb

Kolac 1/2 kg 25 min
Kolaé

Ryby .
Ryba 1/2 kg 30 min

Ryby 1 kg 40 min
Ryba

Kufe 1kg 75 min

Kura

Kufe 1,5kg 90 min

Kura

Hovézi pe¢ené 1/2 kg 40 min

Hovadzie maso

Mleté maso 1/2 kg 60 min

Mileté maso 1kg 120 min
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o0
ENERG 00

HLB 860

. 0.68 kWh/cycle*

* kA - cyclus - portion - zyklus - Kpdypauya - ciclo - tsitkkel - ohjelma - ciklus

70.

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

ENERG OO

eHepruA - evepysla G@
oK HLB 860 P

@ 0.88 kWh/cycle*

0.68 kWh/cycle*

70.

* uukbn - cyclus - portion - zyklus - mpdypapa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cyk - ciclu - program - cykel

65/2014

EEl cav* 81

EElcav* 81

N° cav * 1

N° cav * 1

M 31kg

M 36 kg

* 3aTB.oTAEN. - Ovnrum - Bahdpou - prostor za peéenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet - komora piekarnika

* 3aT.0TA€N. - OVNrum - Bakdpou - prostor za peéenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet - komora piekarnika
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NS prispevok k ochrane Zivotného prostredia: pouzivame recyklovany papier.

NS prispavek k ochrané Zivotniho prosted pouzivame recykiovany papir.
Nr.: 3370620-01
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Vyplni opravnéna osoba pfi zapojeni spotiebice

Jméno technika (hulkové): Datum zapojeni a prezkouseni:
Kontaktni tdaje technika: Razitko a podpis technika:
Adresa:
Telefon:

DOVOZCE:

TEKA-CZ, spol.s r.o.
V Holesovi¢kach 593
182 00 Praha 8

Tel: 284 691 940

Servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
www.tekaservis.cz, servis@teka-cz.cz
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Zaruéni podminky

e Vyrobek byl pfed odeslanim z vyrobniho zavodu pfezkouSen a vyrobce ruci za to, Zze vyrobek bude mit

po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za pfedpokladu, ze jej bude

spotrebitel uzivat v souladu s navodem k obsluze.

Zaruéni list je prikazem prava uzivatele ve smyslu § 2161 dle zakona 89/2012 Sb. ob&anského zakoniku

na bezplatné odstranéni zavad, které vznikly v prabéhu zaruéni Ihtty chybou vyroby nebo vadou materialu.

e Za podminek dodrzeni zptsobu pouzivani vyrobku v souladu s navodem k obsluze nebo jinym ustanovenim

vyrobce se na uvedeny vyrobek poskytuje uzivateli zaruéni doba 24 mésicu od data prodeje vyznaceného

prodejcem na zaruénim listé.

Zaruéni opravu provede povéfena opravna servisni sité na zakladé predlozeni spravné a uplné vyplnéného

zarucniho listu spolu s dokladem o zakoupeni. Adresu povéfené opravny sdéli prodejce.

Doba zaruky se prodluzuje o dobu od uplatnéni prava na zaruéni opravu u autorizovaného servisu do

dne ukonceni opravy vyrobku. Tyto skute¢nosti je kupujici povinen dolozit Citelnou kopii opravniho listu.

Nebude-li pfi opravé zjiSténa zavada spadajici do zaruky, uhradi naklady spojené s vykonem servisniho

technika uzivatel vyrobku.

e Zaruka se vztahuje pouze na smluveny Ucel uzivani, jimz je uréeni vyrobku vyhradné pro uziti v domacnosti
a podle pfilozeného navodu k obsluze. Vadou se tedy pro Ucely uplatnéni zaruky rozumi prokazatelna vada
materialu, pfipadné chybné provedeni dilu i sestavy (nikoliv v§ak obvyklé viastnosti vyrobku uréeného pro
domaci pouziti, jez vSak pfipadné neodpovidaji subjektivnim prfedstavam kupujiciho).
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siti nebo bytové instalaci, nespravnym tlakem plynu nebo necistotou v pfivodni siti plynu, nevhodnymi pro-
voznimi podminkami (vlhké, prasné, chemicky ¢i jinak nevhodné prostfedi), na poSkozeni zplisobené do-
pravou a manipulaci, neodvratnou udalosti (Zivelnou pohromou), neopravnénym servisnim zasahem, nebo
je-li vyrobek instalovan ¢i obsluhovan v rozporu s obsahem navodu k obsluze. Zaruka se dale nevztahuje
na spotiebni material, jako jsou Zarovky, filtry, snimatelné ¢asti ze skla nebo plastickych hmot, nevhodné
skladovani, nadmérné opotfebeni, na poskozeni zpusobené vlozenim nevhodného pfedmétu do spotrebice
apod.

Prodavajici je povinen vyrobek vybalit, prokézat povrchovou i vzhledovou kvalitu a kompletnost vyrobku
a zaroven informativné seznamit zakaznika s obsluhou a pouzitim. Poté je povinen vyplnit na pfedni strané
zarucniho listu veSkeré udaje v tu¢ném ramecku a spravnost udaji potvrdit razitkem prodejny a podpisem.
V8echny udaje musi byt vyplnény ihned pfi prodeji a nesmazatelnym zpusobem. NeupIné vyplnény nebo
pfepisovany zarucni list je neplatny.

Upozornéni pro uzivatele:

e UzZivatel vyrobku je povinen na vlastni naklady zabezpecit vyhovujici elektrickou, plynovou a vodovodni
instalaci dle platnych norem a predpis. Nespravné pfipojeni k elektrické, plynové nebo vodovodni instalaci
nespada do zarucni opravy.

e PFi reklamaci v zaru¢ni dobé& vyrobek vycCistéte a zabalte do originalniho obalu s pFisluSnymi vnitfnimi
vlozkami. Z hygienickych duvodl se znecisténé vyrobky do opravy nepfijimaji.

e Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky uvedené na ¢esky trh spoleénosti Teka-CZ, s r.o. Disledky ze ztraty
zarucniho listu jdou na vrub kupujiciho.

e Ve VaSem z3ajmu je prace opravny kontrolovana. Prosime Vas proto, abyste pfi kontrolach vysli nasim
pracovnikim vstfic poskytnutim nutnych informaci, zejména predlozenim tohoto zaruéniho listu a kopii
opravnych listt aby nemohly vzniknout pochybnosti o opravnénosti zaruéni opravy.

DOVOZCE:
TEKA-CZ, spol.s r.o.
V Holesovickach 593

182 00 Praha 8

Tel: 284 691 940

Servisni linka pro poskytovani informaci o servisni siti
www.tekaservis.cz, servis@teka-cz.cz
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