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Plyta indukcyjna
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Dziekujemy za zakup plyty indukcyjnej. Przed uzyciem ptyty prosimy o uwazne
przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi i przechowanie jej w bezpiecznym
miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Akcesoria dotgczone do ptyty moga rézni¢ sie od pokazanych na ilustracjach w
zaleznosci od jej modelu.
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Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas priorytetem. Przed uzyciem ptyty indukcyjnej prosimy
0 zapoznanie sie z ponizszymi informacjami.

Instalacja

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji odtgcz urzadzenie od zasilania
elektrycznego.

* Niezbednym i obowigzkowym wymogiem jest podigczenie urzagdzenia do prawidtowo
dziatajgcego uktadu uziemiajgcego.

* Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ wykonywane wylgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

* Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen grozi porazeniem prgdem lub $miercia.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

+ Zachowaj ostroznos$¢! Krawedzie ptyty sg ostre.
* Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

* Przed instalacjg lub rozpoczeciem uzytkowania tego urzadzenia przeczytaj uwaznie
ponizsze wskazowki dotyczgce obstugi.

* Na urzadzeniu nie wolno umieszcza¢ zadnych tatwopalnych materiatéw i produktow.

* Prosimy o udostepnienie ponizszych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzgdzenia. Pozwoli to obnizy¢ koszty instalacji.

* Aby unikng¢ niebezpiecznych zdarzen, urzgdzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z
podanymi wskazéwkami dotyczgcymi instalacji.

* Urzadzenie musi zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione przez osobg posiadajgca
odpowiednie kwalifikacje.

* Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktdry wyposazony zostat w przetgcznik
zapewniajgcy catkowite odigczenie od zasilania.

* Nieprawidtowo przeprowadzona instalacja urzagdzenia moze spowodowac odrzucenie
roszczen gwarancyjnych lub odszkodowawczych.

Eksploatacja i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem

* Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej
peknie lub posiada odpryski, natychmiast odtgcz urzgdzenie od zasilania sieciowego
(przetacznikiem sciennym) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

* Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen moze spowodowac porazenie pragdem lub
Smierc.

Zagrozenie dla zdrowia

* Urzgdzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

* Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi
jak pompy insulinowe) muszg przed korzystaniem z tego urzgdzenia skonsultowac sie z
lekarzem lub producentem implantu, aby upewnic sie, ze pole elektromagnetyczne nie
bedzie miato wptywu na ich dziatanie.

* Niezastosowanie sie do tej porady moze skutkowac $miercig.
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Zagrozenie zwigzane z goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci urzadzenia stajg sie na tyle gorace, ze ich dotkniecie
moze spowodowac oparzenia.

Nie dopus¢ do kontaktu twojego ciata, odziezy lub przedmiotéw innych niz naczynia
kuchenne odpowiednie do gotowania indukcyjnego stykaty sie ze szklanym panelem piyty,
dopoki jego powierzchnia nie ostygnie.

Nie nalezy ktas¢ na powierzchni ptyty metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz moga sie nagrzewac.

Dzieci powinny przebywac z dala od piyty.

Uchwyty naczyn kuchennych mogg by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyt garnka nie
znajduje sie nad wigczong strefg grzejng. Uchwyty muszg by¢ niedostepne dla dzieci.
Niezastosowanie sie do podanych wskazéwek moze doprowadzi¢ do poparzen.

Niebezpieczenstwo przeciecia

Ostrze skrobaczki do ptyty indukcyjnej po wyjeciu z ostony jest bardzo ostre. Uzywaj
skrobaczki z najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowuj jg w sposob bezpieczny i upewnij
sie, ze jest niedostepna dla dzieci.

Niezachowanie podanych srodkéw ostroznosci moze spowodowaé obrazenia lub
skaleczenia.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Podczas uzytkowania, nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru. Kipienie moze
spowodowac zadymienie, a rozlanie tluszczu jego zapalenie.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotow ani przyboréw kuchennych na urzadzeniu.

Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj w poblizu urzgdzenia zadnych przedmiotéw o
wiasciwosciach magnetycznych (np. kart kredytowych, kart pamieci) ani urzgdzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz moga znalez¢ si¢ w zasiggu
pola elektromagnetycznego.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.

Po zakonczeniu gotowania zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte kuchenng zgodnie z opisem
w niniejszej instrukcji (tj. za pomocg przyciskow dotykowych). Nie nalezy polegaé¢ na funkgcji
wykrywania garnkow, aby wytgczy¢ strefy grzejne po zdjeciu garnkéw.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem, ani siada¢, stawac¢ czy wspinac sie na nie.
Nie przechowuj w szafkach nad urzgdzeniem rzeczy stanowigcych przedmiot
zainteresowania dzieci. Dzieci probujgce wspig¢ sie na ptyte indukcyjng moga doznaé
powaznych obrazen.

Nie pozostawiaj bez opieki dzieci w miejscu, w ktérym jest uzywane urzadzenie.

Dzieciom lub osobom niepetnosprawnym, ktére posiadajg ograniczong zdolnos¢ do
korzystania z urzadzenia, nalezy zapewni¢ opieke odpowiedzialnej i kompetentnej osoby,
ktora udzieli im instrukcji dotyczgcych uzytkowania. Taka osoba powinna mie¢ pewnosc, ze
podopieczny moze korzystac z urzgdzenia bez zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba Ze jest to wyraznie
zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnos$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego technika.

Do czyszczenia ptyty grzejnej nie uzywaj myjki parowe;.

Nie ktadZ na ptycie ciezkich przedmiotéw i uwazaj, aby ich nie upusci¢ na ptyte.

Nie stawaj na ptycie kuchennej.

Nie uzywaj naczyn z wyszczerbionymi krawedziami ani nie przeciggaj dna naczyn po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz mogg porysowac szklany panel.

PL-5



* Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj drucianych zmywakéw ani zadnych sciernych
Srodkow czyszczacych, poniewaz mogg one porysowaé szklany panel.

+ Jesli przewdd zasilajgcy zostat uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé
niebezpieczenstwa.

* To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i do podobnych
zastosowan, na przyktad w:

- Pomieszczeniach kuchennych przeznaczonych dla personelu w sklepach, biurach i
innych srodowiskach pracy;

- gospodarstwach rolnych;

- w hotelach, motelach i innych $rodowiskach mieszkalnych z myslg o ich klientach;

- $rodowiskach typu pensjonaty.
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OSTRZEZENIE

+ Urzgdzenie i jego dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazaé, aby nie dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do 8 roku zycia powinny przebywac z dala od urzadzenia, chyba
ze sg pod statym nadzorem.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku pow. 8 r.z. i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
moga by¢ wykonywane przez dzieci wytgcznie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE

Gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju na ptycie grzejnej moze byé
niebezpieczne i moze spowodowac pozar. Dlatego nie wolno pozostawiaé
ptyty w trakcie gotowania bez nadzoru. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda;
najpierw wytgcz urzgdzenie, a nastepnie zdus ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj zadnych przedmiotéw na
powierzchni ptyty.

OSTRZEZENIE
Jesli powierzchnia ptyty pekfa, wytacz urzgdzenie, aby unikngé¢ mozliwosci
porazenia prgdem. W przypadku ptyty z powierzchnig witroceramiczng lub
wykonanej z podobnego materiatu, kitéra chroni elementy ptyty pod
& napieciem
* Nie wolno uzywa¢ myjki parowe;.
+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

ZACHOWAJ OSTROZNOSC
Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania
& musi by¢ stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE

Aby zapobiec przechylaniu sie urzadzenia, zainstaluj elementy stabilizujgce.
Zapoznaj sie z instrukcjg instalaciji.

OSTRZEZENIE
Uzywaj wytgcznie oston zabezpieczajgcych do plyty zaprojektowanych przez
producenta urzadzenia lub zalecanych przez producenta urzgdzenia w
& instrukcji obstugi jako odpowiednie, lub oston ptyty wbudowanych w
urzgdzenie. Stosowanie nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyng
wypadkow. Niniejsze urzadzenie jest wyposazone w uziemienie wytgcznie do
celéw funkcjonalnych.
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IBC 63 BF100/ IBC 63100 BF

Strefa 2000 W, funkcja zwigkszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
1800 W

Strefa 2500 W, funkcja zwigkszenia mocy do
3500 W

Szklana ptyta
Panel sterowania

IBF 63200 BK / IBF 63 BK200

Strefa 2000 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
1800 W

Strefa 2500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
3500 W

Strefa elastyczna, 2500 W, funkcja
zwiekszenia mocy do 2800 W

Szklana ptyta
Panel sterowania

IBC 64100 SSS BK

Strefa 2000 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
1800 W

Strefa 2000 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
1800 W

Szklana ptyta
Panel sterowania
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IBF 64200 SSS BK

Strefa 2000 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2000 W

Strefa 2000 W, funkcja zwiekszenia mocy do
2600 W

Strefa 1500 W, funkcja zwigkszenia mocy do
1800 W

Strefa elastyczna, 2500 W, funkcja
zwigkszenia mocy do 2800 W

Szklana ptyta
Panel sterowania

IBC 63 BF100/ IBC 63100 BF
Wskaznik strefy grzejnej
Przycisk ustawien timera

Przycisk suwakowy do regulacji poziomu mocy

Funkcja blokady / funkcja pauzy
Kontrolka Wh/WYL.
Kontrolka funkcji Boost
Kontrolka funkcji utrzymania ciepta

IBF 63200 BK / IBF 63 BK200
Wskaznik strefy grzejnej

Przycisk ustawien timera

Przycisk suwakowy do regulacji poziomu mocy

Funkcja blokady / funkcja pauzy
Kontrolka Wt/WYL
Kontrolka funkcji Boost
Strefa elastycznosci
Sterowanie funkcjg utrzymywania ciepta



IBC 64100 SSS BK
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Wskaznik strefy grzejnej

Przycisk ustawien timera

Przycisk suwakowy do regulacji poziomu mocy

Funkcja blokady/ funkcja pauzy

Kontrolka Wt./WYL

o o A WDN

Kontrolka funkcji Boost

IBF 64200 SSS BK

I Wskaznik strefy grzejnej

Przycisk ustawien timera

Przycisk suwakowy do regulacji poziomu mocy

Funkcja blokady / funkcja pauzy

© 1 ®
N @
n— o

Kontrolka Wt./WYL
Kontrolka funkcji Boost

Strefa elastycznosci

0 N o 0 A W N~

Sterowanie funkcjg utrzymywania ciepta

O gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, nowoczesna, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Wykorzystuje wibracje elektromagnetyczne generujgce energie cieplng
bezposrednio w naczyniu, a nie posrednie nagrzewanie naczynia przez powierzchnie
szklanej ptyty. Szklany panel nagrzewa sig wytgcznie ze wzgledu na nagrzewanie sig

naczynia .
1999 %

| () =+
|7
(ese) oo
- >

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

+ Przeczytaj niniejszg instrukcje obstugi, zwracajgc szczegolng uwage na sekcje
"Informacje dotyczace bezpieczenstwa".
+ Usun folie ochronna, jesli nadal znajduje sie na ptycie indukcyjne;.

PL-10



Korzystanie z przyciskéow dotykowych

+ Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie musisz wywiera¢ na nie zadnego
nacisku.

+ Uzywaj opuszka, a nie jego czubka palca.

+ Za kazdym razem, gdy zostanie wykryty dotyk ustyszysz sygnat dzwiekowy.

+ Upewnij sie, ze elementy sterujgce pozostajg zawsze czyste, suche i ze nie zastaniajg
ich zadne przedmioty (np. naczynia czy $ciereczka). Dziatanie przyciskéw dotykowych
moze zakioci¢ nawet cienka warstwa wody.

/

#

L

v X

Wybor odpowiednich naczyn kuchennych

A

+ Uzywaj wytgcznie naczyn z dnem odpowiednim do —
gotowania indukcyjnego. Szukaj symbolu indukcji na
opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie =

do gotowania indukcyjnego, przeprowadzajgc test z
magnesem. Przybliz magnes do dna naczynia. Jesli
zostanie przyciagniety, naczynie nadaje sie do indukcji.

+ Jesli nie masz magnesu:

1. WiIej troche wody do naczynia, ktoére chcesz sprawdzic.

2. Jesli symbol =’ na wyswietlaczu nie miga, a woda
sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

+ Nieodpowiednie sg naczynia kuchenne wykonane z
nastepujgcych materiatéw: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto,
drewno, porcelana, ceramika i kamionka.

B

Nie uzywaj naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub nieréwng podstawa.
N N ——
XFIXP Y

Upewnij sie, ze dno naczynia jest rowne, ptasko przylega do szkta i ma ten sam rozmiar
co strefa gotowania. Uzywaj naczyn, ktérych srednica dna jest taka sama jak $rednica
wybranej strefy. Podczas korzystania z nieco szerszego naczynia, energia jest
wykorzystywana najbardziej efektywnie. Jesli uzyjesz naczynia z mniejszym dnem,
wydajnos¢ bedzie mniejsza niz to przewidziano. Zawsze ustawiaj naczynie na srodku
strefy grzejnej.

PL-11



- -

Y X X 7 7

{ Q &

Zawsze podno$ naczynia zdejmujac je z ptyty indukcyjnej. Nie przesuwaj ich, poniewaz
mogg porysowac szkto.
N wﬁ
<= . A

Pole grzejne do pewnego stopnia automatycznie dostosowuije sie do srednicy
naczynia. Jednak jego dno musi mie¢ pewng minimalng srednice odpowiednig dla
strefy grzejnej. Aby uzyskac najlepszg wydajnosé¢ ptyty grzejnej, umieszczaj naczynia
na $rodku stref grzejnych.

Wymiary naczyn

Srednica podstawy naczyn do gotowania indukcyjnego
IBC 63 BF100 / IBC 63100 BF

Strefa gotowania Minimalna (mm)
1 (180 mm) 120
2 (160 mm) 100
3 (300 mm) 180
IBF 63200 BK / IBF 63 BK200
Strefa gotowania Minimalna (mm)
1.2 (180 x 180 mm) 120
Strefa tgczenia pol 240 lub 160 x 270
3 (300 mm) 180
IBF 64200 SSS BK
Strefa gotowania Minimalna (mm)
1. 3 (210 mm) 140
2.4 (160 mm) 100
IBF 64200 SSS BK
Strefa gotowania Minimalna (mm)
1.2 (180 x 180 mm) 120
Strefa tgczenia pol 240 lub 160 x 270
3 (210 mm) 140
4 (160 mm) 100

Powyzsze wartosci moga zmienia¢ sie w zaleznosci od jakosci uzytego naczynia.
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Wskazowki dotyczace gotowania

bardzo szybko sie nagrzewajg, szczegolnie jesli uzywasz funkcji
PowerBoost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i inne tluszcze
ulegajg samozaptonowi, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Q Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i inne ttuszcze

Wskazowki dotyczace gotowania

+ Gdy potrawa sie zagotuje, zmniejsz ustawienia temperatury.

+ Uzycie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.

+ Uzywaj minimalnych ilosci ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

* Rozpoczynaj gotowanie na ustawieniu wysokiej mocy, a nastepnie zmniejsz moc,
gdy potrawa sie juz nagrzeje do wymaganej temperatury.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

+ Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze
okoto 85 °C, kiedy na powierzchni gotujgcego sie ptynu tylko od czasu do czasu
pojawiajg sie babelki. To $wietny sposob na przyrzadzanie pysznych zup i
delikatnych gulaszy, a doskonaty smak uzyskiwany jest bez rozgotowania potraw.
Sosy na bazie jaj i zageszczone makg nalezy rowniez przyrzadzaé ponizej
temperatury wrzenia.

+ Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagacé
ustawienia wyzszej mocy a nie najnizszej, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie
zywnosci w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazy¢ soczyste, aromatyczne steki:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj stek z obu stron olejem. Skrop rozgrzang patelnie niewielkg iloscig
oleju, a nastepnie potéz mieso na patelni.

4. Obroc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Dokladny czas smazenia bedzie zalezat
od grubosci steku i tego, w jakim stopniu ma by¢ wysmazony. Czas moze wahaé¢
sie od okoto 2 do 8 minut na kazdg strone. Docisnij stek, aby oceni¢, jak bardzo
jest wysmazony — stek dobrze wysmazony jest twardszy.

5. Pozostaw stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby przed podaniem maégt
,odpocza¢” i zmiekngc.

Smazenie w woku

1. Przygotuj odpowiedni do gotowania indukcyjnego wok z ptaskim dnem lub duzag
patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie na patelni powinno krotko
trwac. Jesli przyrzadzasz duze ilosci, smaz potrawe w kilku mniejszych
partiach.

3. Rozgrzej przez krotki czas patelnie i wlej do niej dwie tyzki oleju.

4. Najpierw usmaz mieso. Po usmazeniu odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

5 Usmaz warzywa. Gdy bedg gorace, ale nadal chrupigce, ustaw strefe gotowania na
nizsze ustawienie, wtéz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sie, ze sg rownomiernie podgrzane.

7. Natychmiast podawaj.
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ZWyCzaj

Korzystanie z ptyty indukcyjnej

Aby rozpoczaé gotowanie

1. Dotknij przycisku WE./WYL.
Po jego wigczeniu brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie " — " lub " — - ", wskazujac, ze
ptyta indukcyjna weszta w stan czuwania.

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranej strefie 8)
gotowania.
+ Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy V}j
rzejnej sg czyste i suche. ==
grzejnej sg czy < >

3. Wybierz jedng ze stref grzejnych i ustaw poziom mocy, przeciggajgc suwak
dotykowy lub za pomocg przycisku dotykowego "+" lub "-", albo po prostu dotknij
dowolnego punktu na przycisku suwakowym "—".

4 € -----mmem ooooooooood L
&) (] T 9] [l C) &) | C]
Qusmmmmm——@®  Qurmm———— @ Ommmm— —®
H 7\;\\\ ({ ‘7-\_‘\\ H ‘JL‘\\
N \ \
lub lub

a. Jesli nie ustawisz mocy w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wytgczy sie

automatycznie. Musisz wéwczas rozpocza¢ od nowa od kroku 1.
h. Mozesz zmienia¢ ustawienie mocy grzania w dowolnym momencie gotowania.
¢. Jesli bedziesz przesuwac palcem wzdtuz "—", moc bedzie zmienia¢ sie od poziomu 1
do poziomu 9.

U<

Jesli na wyswietlaczu miga symbol — — ~
grzania, oznacza to, ze:
* nie umiescite$ naczynia na wiasciwej strefie grzejnej; lub
* naczynie, ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego; lub
* naczynie jest za mate lub nie jest wysrodkowane w strefie grzejne;j.
Strefa grzejna nie nagrzewa sie, jesli nie ustawiono na niej odpowiedniego naczynia.
Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli na strefie nie zostanie
umieszczone odpowiednie naczynie.

Po zakonczeniu gotowania

1. Wytacz strefe grzejng, przesuwajgc wzdiuz symbolu suwaka "—" maksymalnie w
lewo, a nastepnie przytrzymaj przez 1 sekunde.

naprzemiennie z ustawieniem mocy
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2.

3.
4,

Upewnij sie, ze wysSwietlacz mocy pokazuje "0", a nastepnie symbol "H".

Ha
(W
a nastepnie
Wytacz plyte indukceyjna, dotykajac przycisku WE./WYL.
Uwazaj na gorgce powierzchnie.
Symbol "H" pojawia sie, gdy strefa grzejna jest jeszcze gorgca w dotyku. Zniknie,

gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. To roéwniez funkcja
pozwalajgca oszczedzaé energie, wiec jesli chcesz podgrza¢ inne naczynia, uzywaj

do tego jeszcze gorgcej ptyty grzejnej.

Korzystanie z funkcji Boost

Boost to funkcja zapewnia podniesienie mocy do wysokiego poziomu w ciggu jednej
sekundy i dziata przez 5 minut. Dzigki niej mozna przyspieszy¢ gotowanie lub
zwigkszy¢ jego intensywnosc¢.

Uzywanie funkcji Boost do gotowania z duzg moca

L

2.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej, ktérej moc chcesz zwiekszy¢; wskaznik
obok zacznie migac.

Dotknij przycisku Boost, strefa grzejna zacznie dziata¢ w trybie Boost. Na
wyswietlaczu mocy pojawi sie "P", aby wskazac, ze strefa zwieksza moc.

|

Cg\)u\ 0 &
{\\‘::) = Fo

A

Moc Boost utrzymuje sie przez 5 minut, a nastepnie strefa powraca do poziomu
mocy, ktory zostat ustawiony przed dotadowaniem.

9
Jesli chcesz anulowaé funkcje Boost w ciggu wspomnianych 5 minut, dotknij

przycisku wyboru strefy grzejnej (wskaznik obok zacznie migac¢), a nastepnie dotknij
przycisku Boost. Strefa grzejna powrdci do poziomu mocy sprzed dotadowania.
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Ograniczenia dotyczgce korzystania z funkcji Boost

Trzy strefy dziatajg z podziatem na dwie grupy. Jesli uzywasz funkcji Boost na jednej
strefie, upewnij sie, ze druga strefa w grupie ustawiona jest na poziom mocy 5 lub
nizszy.

GrupaA Grupab Grupab Grupahb

9 69 09 o©
Y % 90 90
v v v

v

Trzy strefy réwniez dziatajg z podziatem na dwie grupy. Jesli uzywasz funkcji Boost w
jednej strefie, upewnij sie, ze druga strefa w grupie ustawiona jest na poziom mocy 5
lub nizszy.

GrupaA Grupab GrupaA Grupab

| |
l . = |

154 QO
18 ©

v v

Korzystanie z funkcji utrzymania ciepta
(Nie dotyczy modelu IBC 64100 SSS BK)
Funkcja Keep Warm pozwala utrzymac temperature potrawy.

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej, aby wybrac¢ zgdang strefe 6 ®
grzejng. Wskaznik obok zacznie migac. 4

2. Dotknij przycisku, @ a nastepnie przytrzymaj go przez 3
sekundy, az wskaznik strefy grzejnej wyswietli symbol "A".

Funkcja zostata teraz aktywowana.

@ 9
FO = oA
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3. Jesli chcesz anulowac funkcje Keep Warm, dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej, a
nastepnie przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk . Strefa grzejna powréci do
poziomu mocy "0".

®

- (@)
A= Q\ = 08

Obszar tgczenia poél grzejnych

(Dotyczy modeli IBF 63200 BK / IBF 63 BK200 / IBF 64200 SSS BK)

+ Obszar ten moze by¢ w dowolnym momencie uzywany jako jedna strefa lub jako dwie
niezalezne, w zalezno$ci od potrzeb zwigzanych z gotowaniem.

+ Obszar fgczenia pol wyposazony jest w dwie niezalezne cewki indukcyjne, ktorymi
mozna oddzielnie sterowac.

* Wazne: Upewnij sie, ze naczynia kuchenne umieszczono posrodku potgczonych w
jedng stref grzejnych. Podczas korzystania z duzego garnka, owalnych, prostokatnych i
podtuznych naczyn, upewnij sie, ze umieszczono je posrodku wspadlnej strefy
gotowania, a ich dna zakrywajg oba krzyze.

* Przyktady wtasciwego i niewtasciwego umieszczenia naczyn:

T
o8
v v

Strefa potaczonych pél grzejnych

1. Dotknij przycisku wyboru strefy tgczonej, aby aktywowac funkcje potgczenia
pojedynczych stref w jedng duzg strefe; zaswieci sie wskaznik obok przycisku.

2
% = - @m

2. Dotknij jednego z przyciskéw wyboru strefy grzejnej, a nastepnie przesun palcem
wzdtuz suwaka dotykowego "—" lub po prostu dotknij dowolnego punktu "—" na nim,
aby dostosowac poziom mocy.
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Dwie niezalezne strefy

1. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje fgczenia pol, po prostu dotknij przycisku Flexzone;
wskaznik obok przycisku Flexzone zgasnie.

. ®
s — ®

FLEXZONE
(38

Korzystanie z funkcji grillowania

(Dotyczy modeli IBF 63200 BK / IBF 63 BK200 / IBF 64200 SSS BK)

Funkcja grilla moze by¢ uzywana w trybie Flexzone, i pozwala na utrzymanie

temperatury powierzchni naczynia na odpowiednim poziomie.

1. Dotknij przycisku wyboru strefy, aby aktywowac strefe, a nastepnie dotknij
przycisku Flexzone i przytrzymaj go przez 3 sekundy. Plyta przejdzie w tryb
grillowania a na wyswietlaczu pojawig sie symbole "b"i"q".

2. Jesli chcesz anulowac funkcje grillowania, po prostu przytrzymaj przycisk
dotykowy Flexzone przez 1 sekunde. Wéwczas wskaznik strefy grzejnej wyswietli
symbol "0". Teraz mozesz zresetowac poziom mocy.

8
% — ® @ @ Ow--m———— —0

Blokada przyciskéw dotykowych

* Mozesz zablokowa¢ przyciski dotykowe uktadu sterowania, aby zapobiec
niezamierzonemu uzyciu ptyty (np. przypadkowemu jej wtgczeniu przez
dzieci).

+ Gdy przyciski sg zablokowane, wszystkie elementy uktadu sterowania - z
wyjatkiem funkcji WL./WYL. - zostajg wytgczone.

Aby zablokowaé przyciski dotykowe

Dotknij przycisk blokady. Wskaznik timera pokaze symbol "Lo".
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Odblokowanie uktadu sterowania

1. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest wigczona.
2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady na panelu sterowania.
3. Mozesz teraz ponownie korzystac¢ z ptyty indukcyjnej.

Gdy ptyta pracuje w trybie blokady panelu sterowania, wszystkie przyciski -
& z wyjatkiem WL./WYL. - zostajg wytgczone. W sytuacji awaryjnej zawsze

mozna wyfgczy¢ ptyte indukcyjng za pomocg przycisku WE./WYL., ale

przed wykonaniem dalszych czynnosci nalezy najpierw odblokowac ptyte.

Funkcje zabezpieczajace

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury monitoruje temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej. Gdy
zostanie wykryta zbyt wysoka temperatura, ptyta indukcyjna automatycznie wytaczy sie.
Zabezpieczenie przed zalaniem

Ochrona przed zalaniem jest funkcjg ochronna, ktéra wytgcza ptyte w trybie
automatycznym w ciggu zaledwie 10 sekund. Jesli ptyn dostanie sie do panelu
sterowania, brzeczyk wyemituje przez 1 sekunde sygnat dzwiekowy.

Funkcja wykrywania zbyt matych naczyn

Gdy na ptycie kuchennej zostanie postawione zbyt mate naczynie lub naczynie
pozbawione wiasciwosci ferromagnetycznych (np. z aluminium), albo znajdzie si¢ na niej
inny maty przedmiot (np. n6z, widelec, klucz), po uptywie 1 minuty ptyta automatycznie
przejdzie w tryb czuwania. Przez nastepng minute wentylator bedzie jeszcze schtadzat
ptyte indukcyjna.

Ochrona przed automatycznym wylgczaniem

Automatyczne wytgczanie to funkcja zabezpieczajaca ptyte indukcyjng przed zbyt
dtugim gotowaniem. Ptyta wytgcza sie automatycznie, jesli zapomnisz o gotowaniu.
Domysliny czas pracy dla roznych poziomow mocy przedstawia ponizsza tabela:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9 A 1l
Domysliny czas pracy 8 8 8 4 4 4 2 2 2 1 2
(w godzinach)

Po zdjeciu garnka ze strefy grzejnej ptyta indukcyjna natychmiast przestaje sie
nagrzewac, a po uptywie 2 minut cata ptyta wytgcza sie automatycznie.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny przed uzyciem tego urzgdzenia
skonsultowac sie ze swoim lekarzem.
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Korzystanie z timera

Z timera mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

* Mozesz go uzywac jako minutnika. W takim przypadku timer nie wytacza zadnej strefy
grzejnej po uptywie zadanego czasu.

+ Mozesz uzywac go takze to automatycznego wytgczania jednej strefy grzejnej po
uptywie zadanego czasu (maks. 99 minut).

Uzywanie timera jako minutnika

n
1. Upewnij sie, ze plyta indukcyjna jest wigczona. 30
Uwaga: Mozesz uzy¢ minutnika, nawet jesli nie wybierzesz zadnej strefy @

grzejnej. i
2. Dotknij przycisku timera. Wskaznik minutnika zacznie miga¢, a na
wyswietlaczu timera pojawi sie symbol "30".
3. Ustaw czas, przesuwajgc palcem po suwaku dotykowym.
Wskazowka: Aby skrocic lub wydtuzy¢é czas o 1 minute, dotknij jednokrotnie suwaka
dotykowego.
Przytrzymaj przycisk "-" lub "+" timera, aby skroci¢ lub wydtuzy¢ czas o 10 minut.
Jesli zadany czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie powrdci do ustawienia O.

O 680 ] 30
o
O e —_® © 6 0

\
L\ﬁ,
2

(\

| \

\) \

4. Aby anulowa¢ odliczanie minutnika, dotknij go jednokrotnie. Na wyswietlaczu

pokazujgcym minuty pojawi sie symbol "--".
n
30 mnn =
& oo :
\ L\\ : @ @
\
5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie. \

/
Wyswietlacz bedzie pokazywat czas pozostaty do wytgczenia, a = _:)' 5 s
wskaznik timera bedzie miga¢ przez 5 sekund.

6. Po uplywie zadanego czasu, przez 30 sekund bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy, a wskaznik timera pokaze symbol "- -".
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Ustawianie timera z myslg o automatycznym wytgczaniu jednej strefy
grzejnej
Wybierz strefe grzejng dla ktorej chcesz uruchomic¢ te funkcje:

AT

1. Dotknij suwaka strefy grzejnej, dla ktérej chcesz ustawic timer.

2. Dotknij przycisk sterowania timera, az zacznie miga¢ wskaznik
minutnika, a na wyswietlaczu timera pojawi sig symbol "30". 3

D@.cj

.y -
=
)

3. Ustaw czas, dotykajgc przyciskow "+" lub "-".
Gdy czas ustawienia przekroczy 99 minut, timer automatycznie powrdéci do
ustawienia 0.

Q658 @ 0
@ Ommmmm——— —® @® O 0
™
N

4. Aby wytgczy¢ timer, dotknij kontrolki wyboru na suwaku, a nastepnie dotknij
kontrolki timera. Nastepnie na wys$wietlaczu minut pojawi sie symbol "00", a
nastepnie "--".

o 00 =
© = 5 = 0

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie. " 5
Wyswietlacz pokaze czas pozostaty do zakonczenia, a wskaznik 2 3 5 &
timera bedzie migac¢ przez 5 sekund.

UWAGA: Zaswieci sie czerwona kropka obok wskaznika poziomu 9
mocy. 25

6. Po uplywie zadanego czasu gotowania odpowiednia strefa grzejna
zostanie automatycznie wytgczona i wyswietlony zostanie symbol H
"H". Pozostate pola grzejne bedg nadal dziatac, jesli zostaty
wczesniej witgczone.
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UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas juz po ustawieniu timera, zacznij od kroku 1.

Ustawianie timera na wytaczanie wigcej niz jednej strefy grzejnej

1. Jedli uzywasz tej funkcji dla wigcej niz jednej strefy grzejnej, wskaznik timera
pokaze najkrotszy czas (np. jesli dla strefy #1 ustawiono czas na 2 minuty, a dla
strefy #2 na 5 minut, wskaznik timera pokaze "2".)
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
timera pokazuje czas strefy grzejnej.
Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innych stref grzejnych, dotknij jednokrotnie
suwaka strefy grzejnej. Timer wskaze ustawiony czas.

N

G. . uJ
@

(ustawienie na 6 minut) (ustawienie na 3 minuty)
2. Po uplywie czasu gotowania odpowiednia strefa grzejna zostanie
automatycznie wytgczona i wy$wietlony zostanie symbol "H". H

Ustawienia mocy grzejnej

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazdéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od
kilku czynnikéw, w tym od parametrow samego naczynia, jak i ilosci
przygotowywanego jedzenia. Eksperymentuj z ptytg indukcyjng, aby odkry¢ ustawienia
najbardziej odpowiednie dla Ciebie.

Ustawienie mocy Przeznaczenie
grzejnej
1-2 + delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia

+ topienie czekolady, masta i szybko przypalajgcych sie
produktow zywnosciowych

+ delikatne gotowanie na wolnym ogniu

* powolne podgrzewanie

3-4 + podgrzewanie
+ gotowanie na wolnym ogniu
+ gotowanie ryzu

5-6 + nalesniki
7-8 * podsmazanie
+ gotowanie makaronu
9 * smazenie na patelni
+ opalanie

+ doprowadzenie zupy do wrzenia
+ zagotowanie wrzatku
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Instalacja

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Q * Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji, odtagcz

urzgdzenie od zasilania elektrycznego.

* Niezbednym i obowigzkowym wymogiem jest podtgczenie do wiasciwie dziatajgcej
instalacji uziemiajace;j.

* Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ przeprowadzane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

* Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen moze spowodowac porazenie pradem
lub $mier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia!

* Zachowaj ostroznos¢! Krawedzie szklanych paneli sg ostre.
* Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Srodki ostroznosci

1. Indukcyjna ptyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez personel lub technikow
posiadajgcych odpowiednie kwalifikacje. Profesjonalisci z naszej firmy sg do Twojej
dyspozycji. Pod zadnym pozorem nie przeprowadzaj tej operacji samodzielnie.

2. Ptyty nie wolno instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka, pralkg
lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ uktad elektroniczny ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposdb, aby zapewni¢ jak
najlepsze promieniowanie cieplne w celu zapewnienia jej niezawodnosci.

4. Sciana i powierzchnie wokét indukcyijnej ptyty grzejnej powinny byé odporne na
wysokg temperature.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, laminowany blat oraz klej musza by¢ odporne na wysokg
temperature.

Warunki instalacji

Wymiary wycigcia w blacie roboczym powinny by¢ zgodne z rozmiarami pokazanymi na
rysunku.

Na potrzeby instalacji i uzytkowania nalezy zachowac¢ przestrzen co najmniej 5 cm wokét
wyciecia.

Nalezy pamietac, ze jesli grubos¢ blatu jest mniejsza niz 20 mm, inne urzgdzenia, ktére
planujesz zainstalowac¢ pod ptytg grzejng Teka mogg z nig kolidowac¢. Wybierz odporny
na wysokie temperatury materiat powierzchni roboczej, aby unikng¢ odksztatcen
spowodowanych wysokg temperaturg generowang z ptyty grzejne;j.

B (mm)

X (mm)

490.s5

Min. 50
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Bezwzglednie upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest w stanie nadajacym
sie do pracy. Prosimy zapoznac sie z ponizsza grafika.

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ migdzy plytg grzejng a szafkg nad ptytg
grzejng powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

i /i /f‘ﬁ

A (mm) B (mm) C (mm) E
760 Min. 50 Min. 20 Wilot WIlot powietrza
powietrza 5mm

Przed instalacja

Przed zainstalowaniem plyty upewnij sie, ze

+ blat roboczy jest rowny i wypoziomowany, a zadne elementy konstrukcyjne nie

kolidujg z wymaganiami przestrzennymi;

blat roboczy wykonano z materiatu odpornego na wysokie temperatury;

+ instalacja jest zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczacymi zachowania odstepow
oraz obowigzujgcymi normami i przepisami, jesli ptyta jest zainstalowana nad
piekarnikiem, ktéry ma wbudowany wentylator chtodzgcy;

* na przewodzie statej instalacji elektrycznej zamontowano odpowiedni przetgcznik
zapewniajgcy catkowite odigczenie od zasilania sieciowego, i jest on umieszczony
zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotyczgcymi okablowania;

Wytgcznik musi posiada¢ homologacje i odstepy miedzy stykami wynoszace 3 mm na
wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli
lokalne przepisy dotyczgce okablowania pozwalajg na takg zmiane wymagan);

« w/w przetgcznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika zainstalowanej ptyty grzejnej;

w razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowaé sie z lokalnymi

wiadzami nadzoru budowlanego i przepisami;

+ Do powierzchni $cian otaczajgcych ptyte grzejng nalezy zastosowac¢ materiaty
wytrzymate na wysokg temperature, z wykonczeniem tatwym do czyszczenia (np.
ptytki ceramiczne).

Montaz

Przed umieszczeniem wspornikow mocujacych
Urzadzenie nalezy utozy¢ na stabilnej i gtadkiej powierzchni. Nie przyktadaj sity do
elementéw sterujgcych wystajacych z piyty.
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Regulacja potozenia wspornika

Po instalacji zamocuj ptyte w/na blacie roboczym za pomocg 4 wspornikow
umieszczonych na dolnej obudowie ptyty (patrz ilustracja).

Wkret Wspornik Otwor na Dolna
wkret obudowa
szkto /‘/

Y

wspornik mocujgcy

A

wkret

ST35x8

Dolna czg$¢ obudowy \\ Blat roboczy/szafka kuchenna
v \\

Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze

+ kabel zasilajgcy nie znajduje sie za drzwiczkami szafek lub szufladami;

+ zapewniony zostat odpowiedni doptyw swiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy piyty;

+ jesli plyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafkg, pod podstawa piyty
powinna by¢ zainstalowana bariera termiczna;

+ przetgcznik zasilania musi by¢ tatwo dostepny dla uzytkownika.

Podtaczenie ptyty do zasilania sieciowego

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptytg grzejng a szafkg nad nig
powinna wynosi¢ min. 760 mm.

i jesli to konieczne, dokonana w niej zmian. Wszelkiego typu zmiany muszg

Q Instalacja elektryczna w Twoim domu musi zosta¢ sprawdzona przez elektryka,
by¢ przeprowadzane wytgcznie przez elektryka z uprawnieniami.

Instalacja zasilania powinna by¢ zgodna z odpowiednig normg i zosta¢ wyposazona w
bezpiecznik jednobiegunowy. Sposoéb podtgczenia pokazano ponizej.
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Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacja ta musi by¢
przeprowadzona przez technika obstugi posprzedaznej z uzyciem dedykowanych
narzedzi. Pozwoli to unikng¢ nieszczesliwych wypadkow.

Jesli urzadzenie jest podigczane bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac
bezpiecznik wielobiegunowy z minimalnym odstepem 3 mm miedzy stykami.
Instalator musi upewnic sie, ze potgczenie elektryczne zostato wykonane

prawidiowo, i ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zgiety ani przycisniety.

Przewdd zasilajgcy musi by¢ regularnie sprawdzany i moze by¢ wymieniany wytgcznie
przez autoryzowanych technikow.
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Typowe zabrudzenia
powstajgce na co dzien na
szkle (odciski palcéw, inne
Slady, plamy pozostawione
przez jedzenie lub
niestodkie rozlane ptyny na
szkle)

1. Wylacz plyte kuchenng i upewnij
sie, ze nie jest wyswietlany
wskaznik ciepta resztkowego
("H").

2. Zastosuj Srodek do
czyszczenia ptyt kuchennych,
gdy szklana ptyta jest jeszcze
ciepta (ale nie goraca!)

3. Nawilz plyte szklang i wytrzyj do
sucha czysta szmatkg lub
recznikiem papierowym.

4. Ponownie wigcz ptyte kuchenna.

Gdy plyta kuchenna jest
wylgczona, strefa grzejna moze
by¢ nadal gorgca! Zachowaj
szczegoding ostroznosé.

Ostre druciaki, niektére nylonowe
druciaki i ostre/$cierne $rodki
czyszczgce mogg porysowac
szklo. Zawsze czytaj etykiete, aby
sprawdzi¢, czy Twdj srodek
czyszczacy lub zmywak jest
odpowiedni do ptyty.

Nigdy nie pozostawiaj
pozostato$ci po czyszczeniu

na ptycie kuchennej: szkto

moze odbarwic sig.

Wykipiate, stopione i
gorgce stodkie resztki na
szkle

Usun je natychmiast za pomoca
szpatutki, szpachelki lub skrobaka z
ostrzem odpowiednim do szklanych
ptyt indukcyjnych, ale uwazaj na

gorgce powierzchnie strefy gotowania:

1. Wylacz plyte kuchenng i upewnij
sie, ze nie jest wyswietlany
wskaznik ciepta resztkowego
("H").

2. Trzymaj ostrze lub przybér pod
katem 30° i zeskrob brud lub
rozlany ptyn w kierunku chtodnej
strefy grzejnej.

3. Wyczys$¢ zabrudzenia lub
rozlania $ciereczkg do naczyn
lub recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 z sekcji
»Typowe zabrudzenia
powstajacych na co dzien"
powyzej.

Jak najszybciej usun plamy
pozostawione przez stopione i
rozlane stodkie jedzenie.
Pozostawione do ostygniecia
resztki na szkle moga by¢ trudne
do usuniecia, a nawet trwale
uszkodzi¢ szklang powierzchnig.
Niebezpieczenstwo skaleczenia:
gdy ostona bezpieczenstwa
skrobaka jest schowana, jego
ostrze jest bardzo ostre. Uzywaj
skrobaka z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze
przechowuj go w bezpieczny
sposéb i upewnij sig, ze jest
niedostepny dla dzieci.

Zabrudzenia na przyciskach
dotykowych

1. Wylacz ptyte kuchenng i upewnij
sie, ze nie jest wyswietlany
wskaznik ciepta resztkowego
("H").

2. Zwilz zabrudzenie.

3. Wytrzyj obszar sterowania
dotykowego czystg, zwilzong
gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj do sucha recznikiem
papierowym.

5. Ponownie wigcz ptyte kuchenna.

Ptyta kuchenna moze emitowac
sygnat dzwiekowy i wytgczac sie,
a elementy sterujgce dotykowe
mogag nie dziata¢, gdy znajduje
sie na nich ptyn. Upewnij sig, ze
wytarte$ obszar sterowania
dotykowego do sucha przed
ponownym wigczeniem plyty
kuchennej.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwe przyczyny

Co robi¢

Nie mozna wigczy¢ ptyty
indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest
podtgczona do zasilania i ze jest wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy nie
ma przerwy w dostawie pradu. Jesli wszystko
zostato sprawdzone, a problem nadal
wystepuje, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sg
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce. Instrukcje
znajduja sie w rozdziale "Blokada przyciskow
dotykowych".

Obstuga przyciskow
dotykowych sprawia
trudnosci.

Na przyciskach sterowania
moze znajdowac sie niewielka
warstwa wody lub uzywasz
koniuszka palca do ich obstugi.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i uzywaj opuszki palca
do obstugi przyciskéw dotykowych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia posiadajg szorstkie
krawedzie. Uzywasz
nieodpowiednich dla ptyty
sciernych srodkow
czyszczacych lub zmywakdw.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim dnem. Zob.
"Wybér odpowiednich naczyn kuchennych".
Zobacz "Pielegnacja i czyszczenie".

Niektére naczynia wydaja
dzwieki lub trzaski.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia kuchennego
(réznie rozktadajgce sie wibracje w
warstwach naczynia wykonanych z
réznych metali).

Jest to normalne zjawisko w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje cichy
brzeczacy dzwiek przy
ustawieniach wysokiej mocy.

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne zjawisko, ale odgtos
powinien sta¢ sie mniej intensywny lub
catkowicie znikng¢ po obnizeniu mocy
grzejnej.

Stycha¢ odgtos pracy
wentylatora dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator chfodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjng
pracuje, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki. Moze
dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczaj zasilania ptyty
indukcyjnej przetgcznikiem na $cianie, gdy
wentylator pracuje.

Naczynia nie nagrzewajg si¢ i
nie pojawia sie ikona ich
wykrycia na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz nie
nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz $rednica jego
dna jest zbyt mata w stosunku do
strefy grzejnej lub naczynie nie
jest ustawione posrodku.

Uzywaj naczyn nadajgcych sie do gotowania
indukcyjnego. Patrz rozdziat "Wybér
odpowiednich naczyn kuchennych".

Ustaw naczynie posrodku strefy grzejnej i
upewnij sig, ze $rednica jego dna jest
odpowiednia do wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna nieoczekiwanie sie
wytgczyta, rozlegt sie sygnat
dzwigkowy i wyswietlany jest
kod btedu (zwykle na
przemian z jedng lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
timera).

Usterka techniczna.

Zanotuj wyswietlany kod btedu, wytacz ptyte
indukcyjng i odtgcz jg od zasilania. Skontaktuj
sie z wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie informacji o btedach i sprawdzanie

Jesli pojawi sie jakas nieprawidtowosc, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
zabezpieczen i wyswietli odpowiednie kody:

Kody btedéw | Mozliwe przyczyny Co robi¢
F3/F4 Awaria czujnika temperatury cewki | Prosimy o kontakt z dostawca.
indukcyjnej
FI/FA Awaria czujnika temperatury IGBT | Prosimy o kontakt z dostawca.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania Sprawdz, czy zasilanie dziata normalnie.
Wiacz ptyte, gdy zasilanie dziata
normalnie.
E3 Wysoka temperatura wykryta przez | Prosimy o kontakt z dostawca.
czujnik temperatury cewki
indukcyjnej
E5 Wysoka temperatura wykryta przez | Zrestartuj po ostygnieciu piyty.
czujnik temperatury IGBT

Powyzsze informacje zwigzane sg z typowymi awariami.
Prosimy nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby unikngé zwigzanych z tym
zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjne;j.

Parametry techniczne

Ptyta grzejna IBC 63 BF100 / IBC 63100 BF /
IBF 63200 BK / IBF 63 BK200

Strefy gotowania 3 strefy

Napiecie zasilania 220-240 V, 50-60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna 6600 W - 7400 W

Wymiary produktu (di. x szer. x wys.) 590 mm X 520 mm X 60 mm

Wymiary po zabudowie AxB 560 mm X 490 mm

Ptyta grzejna IBC 64100 SSS BK / IBF 64200 SSS BK

Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240 V, 50-60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna 6600 W - 7400 W

Rozmiar produktu (dt. x szer. x wys.) 590 mm X 520 mm X 60 mm

Wymiary po zabudowie AxB 560 mm X 490 mm

Dane dot. wagi i wymiarow mogg by¢ nieco inne dla Twoim modelu. Poniewaz
nieustannie dgzymy do ulepszania naszych produktéw, zastrzegamy sobie prawo do
zmiany specyfikacji i projektow bez wczesniejszego powiadomienia.
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Informacje o produkcie

Informacje o produkcie dla domowych elektrycznych ptyt grzejnych zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji

(UE) nr 66/2014
Pozycja Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikator modelu :Eg ggl%':olglg

Typ ptyty grzejnej: Elektryczna ptyta

grzejna

Liczba pél lub pola 3

obszaréw grzejnych [obszary

Technologia grzejna mr(i:I_(:é/]ne pola X

(indukcyjne pola lub g ] -

obszary grzejne, mdu[(cy]ne obszary

promiennikowe pola |drzejne

grzejne, plyty lite) promiennikowe pola

grzejne
plyty lite

Tylna lewa %] 16.0 cm
Tylna $rodkowa |9 - cm
Tylna prawa 4] - cm
Srodkowa lewa |@ - cm

W przypadku owalnych pél lub obszaréw Srodkowa, (0] - cm

grzejnych: srednica powierzchni uzytecznej dla |centralnie

kazdego pqla grzejnego elektrycznego, w Srodkowa prawa |@ R cm

zaokragleniu do 5 mm
Przednia lewa 4] 18.0 cm
Przednia (0] - cm
Srodkowa
Przednia prawa |Q 30.0 cm
Tylna lewa LW - cm
Tylna $rodkowa [L W - cm
Tylna prawa LW - cm
Srodkowa lewa |[L W - cm

W pr_zypadku mepyvlalnych pc?l’lub o_bszarov_v Srodkowa, LW : cm

grzejnych: dtugosc¢ i szerokos$¢ powierzchni centralnie

uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub |~

obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm | Srodkowa prawa [L W - cm
Przednia lewa LW - cm
Przednia LW - cm
Srodkowa
Przednia prawa |L W - cm
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Tylna lewa Gotowanie elektr. 194.9 Whlkg
Tylna $rodkowa |Gotowanie elektr. - Whlkg
Tylna prawa Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa lewa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego Srodkowa Gotowanie elektr . Whik
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy centralnie’ ’ 9
Srodkowa prawa |Gotowanie elektr. |- Whikg
Przednia lewa Gotowanie elektr. 192.3 Wh/kg
Przednia Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa
Przednia prawa |Gotowanie elektr. 191.4 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w
przeliczeniu na kg Plyta elektryczna 192.9 Wh/kg

Zastosowana norma: Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego cze$¢ 2: Ptyty kuchenne.

Metody badan cech funkcjonalnych.

Informacje o produkcie dla domowych elektrycznych plyt grzejnych zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji

(UE) nr 66/2014

Pozycja Symbol Wartos¢ Jednostka
— IBF 63200 BK
Identyfikacja modelu IBF 63 BK200
Typ piyty grzejne;j: Ptyta
elektryczna
Liczba pol lub pola 3
obszaréw grzejnych |obszary
indukcyjne pola
Technologia grzejna Kene p X
. : grzejne
(indukcyjne pola lub [ -
obszary grzejne, indukcyjne obszary
promiennikowe pola [9rZ€jne
grzejne, piyty lite) promiennikowe pola
grzejne
plyty lite
Tylna lewa 4] - cm
Tylna $rodkowa |@ - cm
Tylna prawa [%] - cm
Srodkowa lewa |@ - cm
W przypadku owalnych pél lub obszaréw Srodkowa, (4] - cm
grzejnych: $rednica powierzchni uzytecznej dla | centralnie
kazdego pqla grzejnego elektrycznego, w $rodkowa prawa |@ B cm
zaokragleniu do 5 mm
Przednia lewa %] - cm
Przednia (4] - cm
Srodkowa
Przednia prawa |9 30.0 cm
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Tylna lewa LW 18.0 cm
Tylna $rodkowa |L W - cm
Tylna prawa LW - cm
Srodkowa lewa |[L W - cm
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw Srodkowa LW ) cm
grzejnych: dtugosc¢ i szerokos¢ powierzchni cemralnie’
uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub |~
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm | Srodkowa prawa [L W - cm
Przednia lewa LW 18.0 cm
Przednia LW - cm
Srodkowa
Przednia prawa |L W - cm
Tylna lewa Gotowanie elektr. 193.4 Wh/kg
Tylna $rodkowa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Tylna prawa Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa lewa |Gotowanie elektr. |- Wh/kg
Srodk t ie elektr. - Wh/k
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego gé?l?ra?r\:\i,:’ Gotowanie elektr kg
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy [~
Srodkowa prawa | Gotowanie elektr. - Wh/kg
Przednia lewa Gotowanie elektr. 190.5 Wh/kg
Przednia Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa
Przednia prawa | Gotowanie elektr. 191.4 Wh/kg
Zuzyqe energii przez Plyte grzejng w Ptyta elektryczna 191.8 Wh/kg
przeliczeniu na kg

Zastosowana norma: Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego czgs$é 2: Plyty kuchenne.

Metody badan cech funkcjonalnych.

Informacje o produkcie dla domowych ptyt elektrycznych zgodnych z Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr

66/2014
Pozycja Symbol Wartosé Jednostka
Identyfikacja modelu IBC 64100 SSS
BK
Typ piyty grzejnej: Plyta elektryczna
Liczba pol lub pola 4
obszaréw grzejnych | obszary
. ) indukcyjne pola
Technologia grzejna grzejne X

(indukcyjne pola lub

obszary grzejne, indukcyjne obszary

grzejne

promiennikowe pola
grzejne, piyty lite) promiennikowe pola

grzejne

plyty lite
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Tylna lewa (4] 16.0 cm
Tylna $rodkowa |9 - cm
Tylna prawa (4] 21.0 cm
Srodkowa lewa |@ - cm
W przypadku owalnych pél lub obszaréw Srodkowa, @ ; cm
grzejnych: Srednica powierzchni uzytecznej dla | centralnie
kazdego pola grzejnego elektrycznego, w Srodkowa prawa | @ R cm
zaokragleniu do 5 mm
Przednia lewa (0] 21.0 cm
Przednia
$rodkowa 2 ) cm
Przednia prawa |Q 16.0 cm
Tylna lewa LW - cm
Tylna $rodkowa |L W - cm
Tylna prawa LW - cm
W przypadku nieowalnych pél lub obszaréw '§rodkowa lewa |LW - cm
grzejnych: dtugosc¢ i szerokos$¢ powierzchni Srodkowa, LW ) cm
uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub |centralnie
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm Srodkowa prawa |L W R cm
Przednia lewa LW - cm
E’rzednla LW ) cm
Srodkowa
Przednia prawa |L W - cm
Tylna lewa Gotowanie elektr. 194.9 Wh/kg
Tylna $rodkowa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Tylna prawa Gotowanie elektr. 202.5 Wh/kg
Srodkowa lewa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Zuzycie energii dla kazdego polg lub kgzdego Srodkowa, Gotowanie elekr. ) Whikg
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy | centralnie
Srodkowa prawa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Przednia lewa Gotowanie elektr. 186.6 Wh/kg
l?rzedma Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa
Przednia prawa |Gotowanie elektr. 194.9 Wh/kg
Zuzyqe energii przez Pyt grzejng w Plyta elektryczna 194.7 Wh/kg
przeliczeniu na kg

Zastosowana norma: Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego czg$¢ 2: Plyty kuchenne.

Metody badan cech funkcjonalnych.

Informacje o produkcie dla domowych ptyt elektrycznych zgodnych z Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr

66/2014
Pozycja Symbol Wartos¢ Jednostka
- IBF 64200
Identyfikacja modelu SSS BK
Typ ptyty grzejnej: Plyta

elektryczna

PL-33




Liczba pdl lub pola 4
obszaréw grzejnych
obszary
Technologia grzejna |indukcyjne pola X
(indukcyjne pola lub |grzejne
obszary grzejne, indukcyjne obszary
promiennikowe pola |grzejne
grzejne, piyty lite) promiennikowe pola
grzejne
plyty lite
Tylna lewa (0] - cm
Tylna $rodkowa (@ - cm
Tylna prawa (0] 21.0 cm
] ) Srodkowa lewa |@ - cm
Dla okragtych stref lub obszaréw grzejnych:
$rednica powierzchni uzytkowej na ogrzewang |Srodkowa, (%] - cm
elektrycznie strefe grzejna, zaokrgglona do gentralnie
najblizszych 5 mm Srodkowa prawa | D - cm
Przednia lewa (0] - cm
Przednia (0] - cm
Srodkowa
Przednia prawa |Q 16.0 cm
Tylna lewa LW 18.0 cm
Tylna $rodkowa (LW - cm
Tylna prawa LW - cm
W przypadku nieokragtych stref lub obszarow  [§rodkowa lewa |L W R cm
grzejnych: dtugosc¢ i szerokos$¢ powierzchni ,
uzytkowej na strefe lub obszar gotowania Srodkowa, LW - cm
ogrzewanegdo elektrycznie, zaokraglona z (;entralnie
doktadnoscig do 5 mm Srodkowa prawa [L W - cm
Przednia lewa LW 18.0 cm
Przednia LW - cm
Srodkowa
Przednia prawa |L W - cm
Tylna lewa Gotowanie elektr. 186.5 Wh/kg
Tylna $rodkowa [Gotowanie elektr. - Wh/kg
Tylna prawa Gotowanie elektr. 186.5 Wh/kg
X . . Srodkowa lewa |Gotowanie elektr. - Wh/kg
Zuzycie energii dla strefy gotowania lub _
powierzchni w przeliczeniu na kg Srodkowa, Gotowanie elektr. - Wh/kg
centralnie
Srodkowa prawa | Gotowanie elektr. - Wh/kg
Przednia lewa Gotowanie elektr. 187.3 Wh/kg
Przednia Gotowanie elektr. - Wh/kg
Srodkowa
Przednia prawa |Gotowanie elektr. 194.9 Wh/kg
Zuzycie energii na ptyte grzejng w przeliczeniu Ptyta elektryczna 188.8 Wh/kg

na kg

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczne urzadzenia do gotowania na uzytek domowy — Cze$¢ 2: Ptyty

grzejne — Metody pomiaru wydajnosci
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Ochrona srodowiska

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Podczas codziennego gotowania mozesz oszczedzaé energie, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazowkami.

+ Podgrzewaj wode tylko w takiej ilosci, jakiej potrzebujesz.

+ Jedli to mozliwe, uzywaj pokrywki do naczynia.

* Przed aktywacjg strefy grzejnej umies¢ na niej naczynie.

+ Dno naczynia powinno mie¢ takg samag $rednice jak strefa gotowania.

+ Umieszczaj mniejsze naczynia na mniejszych strefach gotowania.

+ Umieszczaj naczynia bezposrednio na srodku strefy grzejnej.

* Do utrzymania zywnosci w cieple lub jej stapiania wykorzystuj ciepto resztkowe.

Utylizacja

Urzadzenie zostato oznakowane zgodnie z Dyrektywag Europejskag
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zaréwno substancje zanieczyszczajagce srodowisko (ktére
moga mie¢ negatywny wptyw na srodowisko), jak i elementy, ktore
mozna ponownie wykorzysta¢. Wazne jest, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zostat poddany specjalnej obrébce w celu
prawidfowego usuniecia i utylizacji zanieczyszczen oraz odzyskania
wszystkich mozliwych materiatéw. Osoby fizyczne mogg odegrac
wazng role w zapewnieniu, ze zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
nie stanie sie problemem dla $rodowiska. W tym celu konieczne jest
przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

- WEEE nie powinien by¢ traktowany jako odpad domowy;

- zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy odda¢ do
wyznaczonych punktow zbiodrki zarzgdzanych przez wtadze lokalne
lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach dla zuzytych sprzetow elektrycznych i elektronicznych

o wiekszych gabarytach prowadzone sg lokalne zbidrki. Kupujgc nowe

urzgdzenie, stare moze zosta¢ zwrdocone do sprzedawcy, ktéry musi je

bezptatnie przyjaé, o ile urzadzenie jest tego samego typu i petni te
same funkcje co zakupione urzadzenie.

Teka Industrial S.A.

C/Cajo, 17, 39011, Santander (Hiszpania)
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