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Modelos / Models / Modéles /
MovtéAa / Modelli

JZC 95314 ABN BK

TIPO / TYPE/TYNOZ

PCZTI

® o @  posicion de cerrado
Closed position
Position fermée
0éon KAeLoto
Posicdo fechada
Posizione di chiuso

o—© %
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1 Posicién de minimo suministro de gas
/ Reduced rate position
\ Position de distribution minimale de gaz
J 0¢on elayLotng dapoyrig agpiov
6—g5—4 1 Posicdo de minima distribuicdo de gés
Posizione di minima erogazione di gas

W Posicion de Méximo suministro de gas
Full position
Position de distribution maximale de gaz
O¢an péyLotng dapoxng aspiou
Posicdo de maxima distribuicdo de gas
Posizione di massima erogazione di gas

) (o— —) 2

(*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 7 Y 8)
(*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 7 AND 8)

(*) ENTREE D'AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 7 ET 8)

(*) EIXOAOZ AEPA: BAEME KE®AAAIO TOMOOETHXHX (MAPATPA®OI 7 KAI 8)
(*) ENTRADA DE AR DE 100 cm? DE SECCAO MINIMA (PARAGRAFOS 7 E 8)

(*) ENTRATA ARIA: VEDI CAPITOLO INSTALLAZIONE (PARAGRAFI 7 E 8)
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medidas que es preciso respetar (en mm)

Min. 650 mm
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comply with the dimensions (in mm)

dimensions a respecter (en mm)
peyedn mou mpemetva tpnBouv (o mm)

medidas a respeitar (en mm)
misure da rispettare (in mm)

inserto de madera horizontal
horizontal wooden insert
inserte en bois horizontal
opLovtia EU)\[VQ BnKn
insercdo de madeira horizontal
inserto orizzontale in legno
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90 cm.
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490
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min. 30 - max 50 | min. 120 mm
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jADVERTENCIA! En la necesidad de desmontar la placa de
coccion, en primer lugar quitar el tornillo en la parte inferior,
como se muestra en la figura a lado!

WARNING! In the need to disassemble the hob, first remove
the screw on the bottom, as shown in the figure to side!

ATTENTION! Dans le besoin de démonter la table de cuisson,
retirez d'abord la vis en bas, commeillustré a la figure ci-contre!

MPOEIAONOIHZH! tnv avaykn amocuvapuoAoynong,
agapeote mpwta tn Pida oto KATW PEPOG, OTIWG Paivetal
OTnV £1K6vVa 0To TAAL!

ATENCAO! Na necessidade de desmontar a placa, primeiro
remova o parafuso na parte inferior, como mostrado nafigura
alado!

ATTENZIONE! Nel caso in cui si renda necessario smontare
il piano cottura, rimuovere prima la vite posta nella parte
inferiore, come mostrato nella figura a lato!

102 quemadores de gas / 1 or 2 gas burners /
1 0u 2 brlleurs a gaz/ 11 2 Kamvioteg agpLov /
102 queimadores de gas / 1 0 2 bruciatori a gas
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POSICION DEL CABLE / CABLE POSITION / POSITION DU CABLE / OEZH KAAQAIQN /
POSICAO DO CABO / POSIZIONE DEI CAVI

cable induccion (A)
induction cable (A)
cable d'induction (A)

EMAYWYLKO KaAwédLo (A)

cabo de indugdo (A)

cable gas (B)

gas cable (B)

cable de gaz (B)
kaAwdio agpiou (B)
cabo de gas (B)
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/ pince a induction / emaywykn eotia /

abrazadera de induccién / induction clam
bracadeira de inducao / morsetto induzione




DADOS TECNICOS RELATIVOS A REGULACAO DE GAS DO APARELHO
TECHNICAL DATA FOR THE APPLIANCE GAS REGULATION
DONNEES TECHNIQUES DE LA REGULATION GAZ DE LAPPAREIL
TEXNIKA XTOIXEIA THZ PYOMIZHX AEPIOY THZ 2YZKEYH2
DATOS TECNICOS DE LA REGULACION GAS DEL APARATOHIO
DATI TECNICI PER LA REGOLAZIONE DEL GAS DELL'APPARECCHIO

En caso de adaptacion de la cocina a otro tipo de gas, operar como se describe en las instrucciones para la insta-
lacién y el uso y sustituir la etiqueta del fondo con la suministrada en la bolsa de repuestos.

In case of adaptation of the hob to another type of gas, operate as described in the directions for the and instal-
lation use and replace the label on the bottom with the one provided in the spare bag.

En cas d’adaptation de la plaque de cuisson a un autre type de gaz, procédez comme décrit dans les instructions
concernant l'installation et I'utilisation et remplacer I'étiquette sur le fond par celle fournie dans le sac des piéces
de rechange.

1€ TEPLMTWON T(POCAPHOYNG TG ETLPAVELAC PayELpEIATOG o€ AN TUTIO agpiov, EpyacTeite OTwE TtEPLypapouv
oL0&nyieg yLa tnv eyKataotasn Kat tn Xprion Kot avilkataoToTe TV ETLKETA OTOV TIATO PE EKELVN TTOU TIAPEXETAL
HEGQ 0TO PAKEND TWV AVTOAAAKTLKWV.

No caso de adaptacdo da placa do fogdo a outro tipo de gds, proceda tal como descrito nas instrucdes de in-
stalacdo e utilizacdo e substitua a etiqueta que se encontra na parte inferior pela fornecida no saco de pecas
sobresselentes.

In caso di adattamento del piano cottura ad altro tipo di gas, operare come descritto nelle istruzioni per l'uso e
I'installazione e sostituire I'etichetta posta sul fondo con quella fornita nel sacchetto di scorta.

DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES SUR L'ETIQUETTE SEGNALETIQUE
TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL
TEXNIKA ZTOIXEIA ENI THX ETIKETAZ THMANZEQN
DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE CARACTERISTICAS
DATI TECNICI RIPORTATI NELL'ETICHETTA SEGNALETICA

CAT. / KAT. = II12H3+/ I12E+3+ 2Qn Qn IQn el. de calen. de pot. total
GAS GAS GAS tot. power heat. el.
FREQUENCIA/FREQUENCE/ NATURAL BUTANE PROPANO | EEplacadegas| foyerél. a puiss. total
Tuyvotnta = 50 - 60 Hz OYZIKO BOYTANIO PROPANE EEgashob otolyeia Béppavang
AEPIO (YTPAEPIO) | Mpomavio | EEotiagaepiov GUVOALKIG LoYUO0G
TENSION / TENSION / Téon G20 G30 G31 el. de aquec. de pot. total
VOLTAGE / TENSAO =220- 240 V~ 20 mbar 28-30 mbar 37 mbar potenza tot. el. ind.
a ® .
‘ o BN 4.0 kW 291 g/h 286 g/h 56,0 % 7200 W
— 9 g0
Y D - D
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Esta encimera se ha proyectado para ser utilizada s6lo como aparato de coccidn: cualquier otro uso (como
calentar ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.



Advertencias importantes para el usuario

/\ ADVERTENCIA: el aparato y sus piezas accesibles
pueden calentarse durante el uso.

Tenga cuidado de no tocar los elementos
calentadores. Los nifios de edad inferior a 8 afios
deberdn estar lejos cuando no estén bajo supervision
continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo
menos 8 afos de edad y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos, a condicion de que
estén bajo supervision o hayanrecibidoinstrucciones
sobre el uso seguro del aparato y estén enterados de
los riesgos existentes.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento de usuario sin supervision.

/\ ADVERTENCIA: la coccién sin supervision sobre
una placa con grasa o aceite puede ser peligrosa y
causar un incendio. No intente NUNCA extinguir el
fuego con agua, sino apague el aparato y luego
cubra la llama por ej. con una tapa o una manta
contra incendios.

/\ ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.

/\ ADVERTENCIA: Si la superficie estd agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

/N ATENCION: En caso de rotura del vidrio de la
placa de coccion: apague de inmediato todos los
fuegos y los elementos de calefaccién eléctricos,
luego desconecte la alimentacion del aparato,no
toque la superficie del aparato, no utilice el aparato.

/N ADVERTENCIA: no se debe utilizar un aparato
para limpiar el vapora la estufa, las placas de coccion
y los hornos.

/\ ADVERTENCIA: el aparato no esta disefiado para
funcionar mediante un temporizador exterior o un
sistema con mando a distancia separado.

/\ ADVERTENCIA:

Utilice sélo dispositivos de proteccion de la encimera
disefiados por el fabricante o indicados en las
instrucciones del fabricante de la encimera como
adecuado para el uso de proteccion o dispositivos
de proteccion incorporadas en esta unidad. El uso
de una proteccion no adecuada puede causar
accidentes.
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/\ ADVERTENCIA: el proceso de coccidn tiene que
ser supervisado. El proceso de cocci6n a corto plazo
tiene que ser supervisado continuamente.

/\ ATENCION: durante el funcionamiento la zona
de trabajo se calienta mucho en las zonas de coccion:
jmantenga alejados a los nifios!

/\ ATENCION:

En caso de rotura del vidrio de la placa de cocci6n:

- apague de inmediato todos los fuegos y los
elementos de calefaccion eléctricos, luego desconecte
la alimentacion del aparato,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

/\ IMPORTANTE: para una perfecta instalacion,
ajuste o transformacion de la placa de coccion para
ser utilizada con otros gases, es necesario recurrir a
un INSTALADOR CUALIFICADO: el incumplimiento
de esta norma provoca la decadencia de la garantia.

/\ IMPORTANTE: la instalacién tiene que efectuarse
segun las instrucciones del fabricante. Una
instalacion errénea puede provocar dafios en las
personas, animales o cosas, frente a los que el
fabricante no puede considerarse responsable.

/\ si la instalacién necesitara modificaciones a la
instalacion eléctrica doméstica o si se presentara
una incompatibilidad entre el enchufe y la clavija del
aparato, sera necesario que se ocupe delasustitucion
personal  cualificado  profesionalmente.  El
profesional tendra que comprobar, especialmente,
quelasecciondelos cables del enchufe sea adecuada
a la potencia absorbida por el aparato.

/\ El uso de un aparato de coccion a gas produce
calory humedad en el local donde ha sido instalado.
En consecuencia, es necesario garantizar una buena
ventilacion del local manteniendo libres de
obstaculos las ranuras de ventilacién natural (fig. 3)
y activando un dispositivo mecanico de ventilacién
(campana de aspiracion o electroventilador fig. 4 y
fig. 5).

/\ El uso intensivo y prolongado del aparato puede
requerir una ventilacion suplementaria, como la
abertura de una ventana, o una ventilacion mas
eficaz aumentando la potencia de la aspiracion
mecanica existente.

/\ No intente modificar las caracteristicas técnicas
del producto, puesto que podria resultar peligroso.
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A\ i se decide dejar de utilizar este aparato (o
sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo siguiendo la
normativa vigente en materia de tutela de la salud y
de la contaminacién medioambiental prevista en
estos casos, anulando las partes que pueden
suponer un peligro, especialmente para los nifios,
que podrian utilizar el aparato fuera de uso para
jugar.

N\ No toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

/\ No utilice el aparato descalzo.

/\ El fabricante no puede considerarse responsable
por eventuales dafios que deriven de usos impropios,
erréneos e irracionales.

/\ Durante e inmediatamente después del
funcionamiento, algunas partes de la placa de
coccion alcanzan temperaturas muy elevadas: evite
tocarlas.

I\ Tras la utilizacién de la encimera, asegurese de
que el mando rotativo se encuentra en posicién de
cierre y cierre la llave principal del conducto de
distribucion del gas o la llave de la bombona.

/\ En caso de anomalias de funcionamiento de las
llaves de gas péngase en contacto con el servicio de
asistencia.

/\ Guarde el Certificado de Garantia o la ficha de
datos técnicos junto con el Manual de Instrucciones
durante la vida del aparato. Contiene datos técnicos
importantes.

VAN jADVERTENCIA! El fabricante no se hace
responsable de los dafios causados por la alteracion
o modificacién del producto o de sus componentes
durante lainstalacion. El instalador sera responsable
de cualquier dafio o fallo que se produzca como
consecuencia de un montaje o instalacion
incorrectos. Para cualquier dafio resultante de la
instalacion del producto, contactar al instalador
autorizado.

DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

JZC95314 A

o _?“
o g o

o‘4 i

1 Quemador ultrarrapido (*DCC AFB)
6 Boton giratorio mando

7 Elemento de calentamiento eléctrico induccién @ 14,5 cm
8 Elemento de calentamiento eléctrico induccién @ 18,0 cm

11 Control tactil

13 Elemento de calentamiento eléctrico induccion @ 21,0 cm

*DCC AFB: Aire de la parte inferior (fig. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Atencidn: este aparato ha sido concebido para el uso doméstico, en ambientes domésticos y por parte de sujetos privados.
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uso

1) QUEMADORES

En la superficie de la placa de coccion hay serigrafiado un
esquema sobre cada botdn giratorio donde se indica el
quemador al que se refiere. Después de abrir la llave de la
red del gas o de la bombona del gas, encienda los quema-
dores como se describe a continuacion:

- Eencendido eléctrico automético

Presione y haga girar en sentido contrario al de las agujas
del reloj el boton giratorio correspondiente al quemador
que desea utilizar hasta alcanzar la posicién de Maximo Y
(fig. 1). A continuacion, presione el mando hasta el fondo,
el grifo esta equipado con una escala de 9 posiciones, con
cada clic la llama se reduce hasta llegar a la posicion 1, es
decir, el suministro minimo de gas.

- Encendido quemadores dotados de termopar de se-
guridad

En los quemadores dotados de termopar de seqguridad,
gire el boton giratorio correspondiente al quemador que
desea utilizar en sentido contrario al de las agujas del reloj
hasta la posicion de Maximo (Posicion 9, fig. 1) y presion-
elo al advertir un tope. Una vez encendido el quemador,
mantenga presionado el boton giratorio durante unos 10
segundos.

Luego siga las instrucciones para usar el tap como se expli-
€O anteriormente.

En todos los modelos, en caso de que la llama se apague
involuntariamente, cierre el boton giratorio del quemador
y espere por lo menos 1 minuto antes de intentar encen-
derlo de nuevo.

COMO UTILIZAR LOS QUEMADORES

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo consu-
mo de gas, es Util recordar lo siguiente:

- utilice ollas adecuadas para cada quemador (ver la tabla
siguiente y la fig. 2).

- Ponga el boton giratorio en la posicion de Minimo una
vez alcanzado el punto de ebullicion (Posicion 1 fig. 1).

- Utilice siempre ollas con tapa.

- Utilice solamente recipientes de fondo plano.

SARTENES Y RECIPIENTES ADECUADOS

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y evitar dafios
a los recipientes de coccion de los alimentos.

Utilice Unicamente recipientes de didmetros adecuados.
La olla o sartén no debe exceder los bordes de la super-
ficie de coccion. No utilice ollas o sartenes pequenas con
quemadores grandes. La llama no debe tocar los lados del
recipiente de coccion.

En los quemadores multicorona, utilice Unicamente sarte-
nes con base concava.

Quemadores @0llas cm.

24+26

Ultra rapido

81216133

Si el didmetro de la sartén es mayor de 26 cm, utilice siem-
pre el soporte adicional para sartén que se muestra en la
figura a continuacion (cod. 81216133).

Los accesorios se pueden comprar a través de la red de
servicio posventa.

ADVERTENCIAS:

- el encendido de los quemadores con termopares de
seguridad solo puede efectuarse cuando el mando se
encuentra en la posicion de Maximo (Position 9, fig. 1).
- En caso de faltar la corriente eléctrica, es posible en-
cender los quemadores utilizando fésforos.

- No deje sin vigilancia el aparato durante el uso de los
quemadores y asegurese de que no haya nifios a su al-
rededor. En particular, compruebe que las asas de las
ollas estén colocadas correctamente y vigile la coccion
de los alimentos que utilizan aceites y grasas, dado
que se trata de sustancias facilmente inflamables.

- No utilice esprais cerca del aparato mientras esta fun-
cionando.

- No coloque las ollas de modo que sobresalgan de los
bordes de la placa de coccion.

11
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LIMPIEZA

ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacion de limpieza, de-
sconecte el aparato de la red de alimentacion eléctrica
y del gas.

2) ENCIMERA DE TRABAJO

Para mantener brillante la superficie de cristal, es funda-
mental lavarla después de cada uso utilizando agua ja-
bonosa tibia, aclararla y secarla. Del mismo modo, deben
lavarse las rejillas esmaltadas, las tapas esmaltadas “A”, “B”
y “C"y las cabezas de los quemadores (ver fig. 6/A - 6/B)
y limpiarse las bujfas de encendido "AC"y los sensores ter-
mopares “TC" (ver fig. 6/A). Estos componentes no deben
lavarse en el lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefio de nylon como
se muestra (vea. Fig. 6) y dejar secar completamente. La
limpieza debe efectuarse con la placa y sus componentes
en frio, sin utilizar esponjas metalicas, productos abrasivos
en polvo ni esprais corrosivos.

No permita que sus superficies permanezcan en contac-
to con productos como vinagre, café, leche, agua salina o

zumo de limén o de tomate.

ADVERTENCIAS:

al volver a montar los componentes de la placa, es ne-
cesario sequir los siguientes consejos:
- compruebe que las fisuras de las cabezas de los que-
madores “T” (fig. 6/A) no estén obstruidas por cuerpos
extrafios.
- Asegurese de que la tapa esmaltada

“A","B","C" (fig. 6/A - 6/B) esté colocada correctamen-
te en la cabeza del quemador. Esto se verifica cuando
la tapa colocada sobre la cabeza resulta perfectamente
estable.
- Si la maniobra de abertura y cierre de alguna llave
resulta dificultosa, no la fuerce: solicite con urgencia el
servicio de asistencia técnica.
- Larejillas debe ser colocadas en los pines de centrado
apropiados.

Verificacion de la estabilidad perfecta.
- No utilice chorros de vapor para limpiar el aparato.
- Para evitar problemas de encendido, limpie y sanee
periddicamente las bujias (ceramicas y electrodos) y
los termopares.

Nota: su uso continuo podria provocar que la zona de
los quemadores adquiera un color distinto del original,
debido a la temperatura elevada.

INSTALACION

INFORMACION TECNICA PARA EL PERSONAL
ENCARGADO DE LA INSTALACION

La instalacion, todas las regulaciones, las transforma-
ciones y las operaciones de mantenimiento listadas en
esta parte deben ser efectuadas exclusivamente por
personal cualificado. El equipo tiene que instalarse
correctamente, con arreglo a las normas en vigor y se-
gun las instrucciones del fabricante.

El fabricante no podra ser considerado responsable de
los posibles dafios causados a personas, animales o co-
sas por una instalacién errénea del equipo. Durante la
vida de la instalacion, los dispositivos de seguridad o
de regulacién automatica de los aparatos solo podran
ser modificados por el fabricante o por un proveedor
debidamente autorizado.

3) ’INCORPORACI()N DE LA PLACA DE COC-
CION

Después de quitar el embalaje externo y todos los emba-
lajes internos de las distintas partes maviles, asegurese de
que la placa se encuentre en perfecto estado. En caso de

/1

duda, no utilice el aparato y dirfjase a personal cualificado.
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Los elementos del embalaje (cartén, bolsitas, poliesti-
reno expandido, clavos...) no deben ser abandonados
al alcance de los nifios dado que constituyen fuentes
potenciales de peligro.

Para encastrar la placa, es necesario efectuar un corte en
la encimera del mueble modular de las medidas indicadas
en la fig. 7 y asegurarse de respetar las medidas criticas
del espacio en el que debe instalarse el aparato (ver fig. 7).
El aparato ha sido clasificado como producto de clase
3, por lo que estd sujeto a todas las prescripciones pre-
vistas por las normas destinadas a estos aparatos.

4) FIJACION DE LA PLACA DE COCCION

La placa esta dotada de una junta especial que impide
cualquier tipo de infiltracion de liquidos en el mueble. Para
aplicar correctamente esta junta, es necesario atenerse
escrupulosamente a las siguientes instrucciones:

- quite todas las partes moviles de la placa de coccion.

- Corte la junta en 4 partes de la longitud necesaria para
colocarla en los 4 bordes del cristal.

- Vuelque la placa de coccion y coloque correctamente el
lado adhesivo de la junta “E” (fig. 8) debajo del borde de la
misma de manera que el lado externo de la junta coincida



perfectamente con el borde perimétrico externo del cristal.
Los extremos de las tiras deben encajar sin solaparse.

- Pegue la junta al cristal de modo uniforme y seguro pre-
sionandola con los dedos.

- Coloque la placa de coccion en el orificio efectuado en el
mueble y bloquéelo con los tornillos “F” de los ganchos de
fijacion “G" (ver fig. 10).

- Para evitar el contacto involuntario con la superficie de la
caja de la placa sobrecalentada durante su funcionamien-
to, es necesario aplicar una separacion de madera blo-
queada con tornillos a una distancia minima de 120 mm
desde la encimera (fig. 7).

REGLAS IMPORTANTES PARA LA INSTALACION

El instalador debe tener en cuenta que las posibles
paredes laterales no deben superar en altura la placa
de coccién. Ademas, la pared trasera y las superficies
adyacentesy circunstantes a la placa de coccion deben
resistir a una temperatura de 90 °C.

El adhesivo que une el laminado plastico al mueble
debe resistir a temperaturas no inferiores a 150 °C
para evitar que se desprenda el revestimiento.

La instalacion del aparato debe cumplir las disposicio-
nes de las normas vigentes.

Este aparato no estd conectado a un dispositivo de
evacuacion de los productos de la combustién. En con-
secuencia, debe conectarse respetando las reglas de
instalacion que se han mencionado anteriormente. Es
necesario prestar una atencion particular a las disposi-
ciones aplicables en materia de ventilacion y aireacion
que se citan a continuacion.

5) VENTILACION LOCALES

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, es
indispensable que el local en el que se instala esté ventila-
do permanentemente. La cantidad de aire necesaria es la
que requiere la combustion normal del gas y la ventilacion
del local, cuyo volumen no podrd ser inferior a 20 m?. El
aflujo natural del aire debe tener lugar por via directa a
través de aberturas permanentes, efectuadas en las pare-
des del local que se desea ventilar. Dichas aberturas deben
dar al exterior y tener una seccion minima de 100 cm? (ver
fig. 3). Deben realizarse de modo que no puedan quedar
obstruidas.

También esta permitida la ventilacion indirecta mediante
extraccion del aire de los locales contiguos al que se debe
ventilar, siempre que se respeten escrupulosamente las di-
sposiciones de las normas vigentes.

ATENCION: si los quemadores de la placa de coccién
estan desprovistos del termopar de sequridad, la aber-
tura de ventilacién debe tener una seccion minima de
200 cm?.
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6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion a gas deben descargar siempre
los productos de la combustion por medio de campanas
conectadas a chimeneas, a tubos de humos o directamen-
te al exterior (ver fig. 4). En caso de que no sea posible
aplicar la chimenea y siempre que se respeten totalmente
las disposiciones relativas a la ventilacion mencionadas en
las normas vigentes, estd permitido utilizar un ventilador
instalado sobre una ventana o sobre una pared que dé al
exterior, el cual debera encenderse al mismo tiempo que
el aparato (ver fig. 5).

7) ACOMETIDA DEL GAS

Antes de conectar el aparato, asegurese de que los da-
tos de la etiqueta de identificacion situada en la parte
inferior del cajon sean compatibles con los de la red de
distribuci6n del gas.

La etiqueta impresa en este manual y la que se encuen-
tra en la parte inferior del cajén indican las condicio-
nes de regulacion del aparato: tipo de gas y presion de
funcionamiento.

Cuando el gas se distribuye mediante canalizacién, es
necesario conectar el aparato a la instalacion de conduc-
cion del gas:

- Con tubo metdlico rigido de acero en conformidad con las
normas vigentes, cuyas uniones deben estar realizadas con
racores roscados segun la norma EN 10226.

- Con tubo de cobre en conformidad con las normas vigen-
tes, cuyas uniones deben estar realizadas con racores de
sello mecanico segun las normas vigentes.

- Con tubo flexible de acero inoxidable de pared continua,
en conformidad con las normas vigentes, con una exten-
sion maxima de 2 metros y junta de sellado segun las nor-
mas vigentes. Este tubo debe instalarse de manera que no
pueda entrar en contacto con las partes moviles del mod-
ulo de encastre (por ejemplo cajones) ni atravesar compar-
timentos en los que se acumulen objetos.

Cuando el suministro del gas procede directamente de
una bombona, el aparato, alimentado con un regulador
de presion en conformidad con las normas vigentes, debe
ser conectado:

- Con tubo de cobre en conformidad con las normas vigen-
tes, cuyas uniones deben estar realizadas con racores de
sello mecanico segun las normas vigentes.

- Con tubos flexibles de acero inoxidable de pared continua,
segUn las normas vigentes, con una extension maxima de
2 metros y juntas de sellado segun las normas vigentes.
Este tubo debe instalarse de manera que no pueda entrar
en contacto con las partes moviles del mddulo de encastre
(por ejemplo cajones) ni atravesar compartimentos en los
que se acumulen objetos.

Para facilitar la conexion del reqgulador de presion monta-
do en la bombona con el portagoma, es aconsejable utili-
zar un adaptador especial en el tubo flexible. Este tipo de
adaptador es facil de encontrar en el mercado.
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Una vez efectuada la conexion, asegurese de su perfecta
estanquidad utilizando una solucion jabonosa, sin aplicar
ninguna llama.

-Serecuerda que el racor de entrada del gas del apara-
to es roscado 1/2" gas c6nico macho segun las normas
EN 10226.

8) ACOMETIDA ELECTRICA

Antes de efectuar una intervencion cualquier sobre la
parte eléctrica del aparato, es necesario desconectar
absolutamente la conexion a la red.

La conexion eléctrica debe efectuarse en conformidad
con las normas y las disposiciones legales vigentes.

- la tension se corresponda con el valor indicado en la placa
de caracteristicas y que la seccion de los cables de la insta-
lacion eléctrica pueda soportar la carga, indicada también
en la placa de caracteristicas.

- Antes de efectuar la acometida, compruebe que la toma
0 la instalacion esté provista de una conexion a tierra efi-
caz sequn las normas y las disposiciones legales vigentes
actualmente. Se declina toda responsabilidad por la inob-
servancia de estas disposiciones.

Cuando la conexion a la red de alimentacion se ha
efectuado mediante toma de corriente:

- si el cable de alimentacion “C" esta desprovisto de en-
chufe (ver fig. 11 - 11/A), aplique un enchufe normalizado
adecuado para la carga indicada en la etiqueta de iden-
tificacion. Conecte los cables segun el esquema de la fig.
11 - 11/A prestando atencion para respetar las siguientes
correspondencias:

Letra L (fase) = cable de color marrdn;
letra N (neutro) = cable de color azul;
simbolo tierra ® = cable de color verde-amarillo.

- El cable de alimentacion debe colocarse de manera que
no alcance en ningln punto una temperatura de 90 °C.

- No utilice reducciones, adaptaciones o derivadores para
efectuar la conexion puesto que podrian provocar falsos
contactos y peligrosos sobrecalentamientos.

- La toma debe quedar accesible después de efectuar el
encastre.

Cuando la conexién se ha efectuado directamente a la
red eléctrica:

- interponga un interruptor omnipolar entre el aparato y
la red dimensionado para la carga del aparato, segun las
normas de instalacion vigentes.

- Recuerde que el cable de tierra no debe ser interrumpido
por el interruptor.

- Para lograr una mayor sequridad, es posible proteger
también la conexion eléctrica con un interruptor diferen-
cial de alta sensibilidad.

Se recomienda vivamente fijar el cable de tierra de color
verde-amarillo a una instalacion de tierra eficiente.

IMPORTANTE:

todos nuestros productos son conformes a las Normas
Europeas y las enmiendas correspondientes. Por lo
tanto el producto es conforme a los requisitos de las
Directivas Europeas en vigor referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias peligrosas
(RoHS);

- EcoDesign (ERP.

IMPORTANTE:

El aparato cumple con las disposiciones de las sub-re-
gulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.

REGULACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacidn, interrumpa la
alimentacion eléctrica del aparato.

Al terminar las regulaciones o prerregulaciones, los
posibles sellados deberdn ser restablecidos por el
técnico.

La regulacion del aire primario no es necesaria en nue-
stros quemadores.

9) LLAVES DE PASO

Regulacion del “Minimo”:

- encienda el quemador y ponga el boton giratorio en la
posicion de “Minimo” (Ilama pequefia fig. 1).

- Quite el mando giratorio “M” (fig. 12 - 12/A) de la llave,
fijado simplemente a presion en la varilla.
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- El by-pass para el ajuste del caudal minimo puede ser:
lado de la llave (Fig. 12) o en el interior de la barra. En cual-
quier caso, el ajuste se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio “D” al lado de la llave (Fig. 12), 0 en
el agujero “C" dentro de la llave del gas (Fig. 12/A).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass correctamente
el ajuste de la llama a la posicion de alcance limitado.

Se recomienda no exagerar la “minima”: una pequefia lla-
ma debe ser continua y estable.

Volver a montar los componentes correctamente.

Se sobreentiende que esta regulacion solo debe
efectuarse en los quemadores que funcionan con G20,
mientras que en los quemadores que funcionan con
G30 0 G31 el tornillo debera bloquearse hasta el fondo
(en el sentido de las agujas del reloj).



LUBRICACION DE LAS LLAVES
Si un grifo esta bloqueado, no forzar y pedir
asistencia técnica.

En caso de fallo o rotura del cable, retirelo y no lo to-
que. Es mas, deberd desenchufar el dispositivo y no
encenderlo. Llame al centro de servicio técnico auto-
rizado mas cercano para que solucionen el problema.

ES

TRANSFORMACIONES

10) CAMBIO DE LAS BOQUILLAS

Los quemadores pueden adaptarse a distintos tipos de gas
montando las boquillas correspondientes para cada uno
de ellos. Para efectuar esta operacion es necesario quitar
las cabezas de los quemadores, desenroscar la boquilla
(ver fig. 13 - 14 con una llave adecuada y cambiarla por
una boquilla adecuada para el gas que se desea utilizar.
Para acceder al inyector, en quemadores ultrarrapidos con
DCC AFB, retire la tapa del inyector “A” (fig. 14).

Es aconsejable bloquear firmemente la boquilla.

Después de realizar los cambios mencionados, el técn-
ico debera regular los quemadores como se describe en
el parrafo 9, sellar los posibles 6rganos de regulacion o

prerregulacion y sustituir la etiqueta de identificacion por
la etiqueta correspondiente a la nueva regulacion del gas
efectuada en el aparato. Esta etiqueta esta incluida en la
bolsa de las boquillas de repuesto.

Para facilitar la labor del instalador, a continuacion se ofre-
ce una tabla con los caudales, los caudales térmicos de los
quemadores, el diametro de las boquillas y la presion de
ejercicio para los distintos tipos de gas.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE SER
REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE POR
PERSONAL AUTORIZADO.

diagrama de cableado para modelos de 3/4 elementos calefaccion

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
3
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TABLA
PRESIONDE | CAPACIDAD | DIAMETRO CAUDAL
QUEMADORES e EERICO | TERMICO | BOQUILLA TERMICO (W)
N° | DENOMINACION mbar g’/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max. | EEgasburner**
/ 630 - BUTANO 28-30 | 291 100H1 | 1800 | 4000
| ugggiﬁgﬁo G31 - PROPANO 37 286 100H1 | 1800 | 4000 55,9 0
620 - NATURAL 20 381 | 15071 | 1800 | 4000

*DCC AFB: Aire de la parte inferior (fig. 15).
**De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento
(EEgas quemador) se calculd de acuerdo con la norma EN 30-2-1 dltima revisién con el G-20.

POTENCIAS DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

DENOMINACION @ (cm) | @ ollarecomandada (minimo encm.) | POTENCIAS (W) | *EC__ i eiccrica WH/KG
Elemento eléctrico induccion 14,5 10 1500 193,3
Elemento eléctrico induccion 18,0 1 2100 177,5
Elemento eléctrico induccion 21,0 11 2300 181,7
*EC_ ineicarics’ CONSUMO de energia por kg. calculado de acuerdo con el Reglamento (UE) 66/2014.
TIPO Y SECCION DE LOS CABLES DE ALIMENTACION
alimentacion alimentacion alimentacion alimentacion
monofasica monofasica trifasica bifasica
Tipo de cable
220V~ 220-230V~ 380-415V 3N~ 380-415V 2N~
230V~ 220-240V ~ 220-240V 3~
220-240V ~
230-240V ~
HO5 RR-F
gas B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
induccion A HO5 V2V2-F 5% 1.5mm? (*) 5x 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*)

(*) Teniendo en cuenta el factor de uso simultdneo

JATENCION! En caso de sustituir el cable de alimentacion, el instalador deberd disponer de un conductor de tierra “B” mds largo que los conductores
de fase (fig. 9) y deberd respetar las advertencias indicadas en el pdrrafo 8.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

AN\ generador de induccion cumple con las
normativas europeas vigentes. No obstante,
recomendamos que las personas con aparatos
cardiacos tipo marcapasos consulten con su médico
0, en caso de duda, se abstengan de utilizar las zonas
de induccién.

/N\ No se deberan colocar en la superficie de
encimera objetos metdlicos tales como cuchillos, te-
nedores, cucharas y tapas, puesto que podrian
calentarse.

ES

VAN Después de su uso, desconecte siempre la placa
de coccidn, no se limite a retirar el recipiente. En caso
contrario podria producirse un funcionamiento
indeseado de la placa si, inadvertidamente, se
colocara otro recipiente sobre ella durante el periodo
de deteccion de recipiente. jEvite posibles accidentes!

/\si el cable de alimentacion estd dafiado, debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio posventa
o por personal cualificado similar con el fin de evitar
un peligro.

/\ Es necesario permitir la desconexion del aparato
después de la instalacién. Deben ser incorporados
medios de desconexion a la instalacion fija de
acuerdo con las reglamentaciones de instalacion.

13
12 |
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Instrucciones de Uso del Control Tactil

ELEMENTOS

DE MANIOBRA

1 Sensor de encendido/apagado general.

Cursor “slider” para seleccion de potencia.

Indicadores de potencia, y/6 calor residual®.

Punto decimal del indicador de potencia, y/6 calor residual.

Acceso a la funcién “Power"*.

Sensor de activacion de la funcion “Bloqueo” 6 “Stop&Go”.

Piloto indicador de la funcién “Bloqueo” activada™.

Sensor de activacion de la funcion “Stop&Go”.

O |0 |~ oo U | B W N

Piloto indicador de la funcion “Stop&Go” activada™.

—
(@]

Sensor “Menos” del temporizador.

11 | Sensor “Mas” del temporizador.

12 | Indicador del reloj temporizador.

13 | Punto decimal del reloj*.

*visibles solo en funcionamiento.
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Cumplimiento con la Eficiencia Energética
de encimeras:

El aparato ha sido ensayado de acuerdo a la norma EN
60350-2 y el valor obtenido, en Wh/Kg, esté disponible
en la tabla correspondiente.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia cada
Vez que cocine:

- Utilice la tapa mds adecuada al recipiente con el que coci-
ne siempre que sea posible. El cocinado sin tapa requiere
mas energia.

- Utilice sartenes con bases planas y cuyos diametros se
ajusten al tamafio de la zona. Los fabricantes a menudo
proporcionan el diametro de la parte superior del recipien-
te el cudl es siempre mds grande que el didmetro de Ia
base.

- Cuando utilice agua para cocinar, haga uso de pequefias
cantidades para preservar las vitaminas y minerales de
los alimentos, sobre todo de los vegetales y establezca el
minimo nivel de potencia que permita mantener el cocina-
do. Un alto nivel de potencia es innecesario y un gasto de
energia.

- Use recipientes pequefios cuando cocine pequefias can-
tidades de comida.

uso

Las maniobras se realizan mediante los sensores marcados
en el panel de control. No es necesario que haga fuerza
sobre el vidrio, simplemente con tocarle con el dedo sobre
el sensor, activara la funcion deseada.

Cada accion se constata con un pitido.

El cursor “slider” (2) permite un ajuste de los niveles de
potencia (0 9) arrastrando el dedo sobre el mismo. Ha-
ciéndolo hacia la derecha, el valor aumentara, mientras
que hacia la izquierda disminuira.

Del mismo modo es posible seleccionar directamente un
nivel de potencia tocando con el dedo directamente en el
punto deseado del cursor “slider” (2).

/\ En estos modelos la zona quieda seleccionada to-
cando directamente sobre al cursor “slider” (2).

ENCENDIDO DEL APARATO

1. Toque el sensor de encendido/apagado general ® (1)
durante, al menos un sequndo. Se escuchara un piti-
do. El Control tactil esta activado y en todos los indi-
cadores de potencia (3) aparece un “-". Si alguna zona
de coccion esta caliente, el indicador correspondiente

u-n

mostrard una Hy un “-" alternadamente.

La siguiente maniobra ha de efectuarse antes de 10 se-
gundos, en caso contrario el control tactil se apagara au-
tomadticamente.

Cuando el control tactil esta activado, puede ser desco-
nectado en cualquier momento tocando el sensor de en-
cendido/apagado general ® (1), incluso si ha sido blo-
queado. El sensor de encendido/apagado general ® (1)
siempre tiene prioridad para desconectar el control tactil.
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ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control tactil mediante el sensor ® (1),
puede encender las placas desee.

1. Deslice el dedo o toque sobre cualquier punto de uno
de los cursores “sliders” (2). La zona ha sido seleccio-
nada y simultaneamente habra establecido un nivel
de potencia entre 0 y 9. En el indicador de potencia
correspondiente se mostrara el valor elegido y el pun-
to decimal (4) permanecera encendido durante 10 se-
gundos.

2. Mediante el cursor “slider” (2) puede escoger un nue-
vo nivel de coccion entre 0y 9.

Siempre que la placa se encuentre seleccionada, es decir,
con el punto decimal (4) encendido, podra modificar su ni-
vel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

Baje, con el cursor “slider” (2) la potencia hasta llegar al
nivel 0. La placa se apagara.

Al apagar una zona, aparecera una H en su indicador de
potencia (3) si la superficie del vidrio alcanza, en la zona
de coccion correspondiente una temperature elevada, exi-
stiendo el riesgo de quemaduras. Cuando la temperatura
disminuye el indicador de potencia (3) se apaga (si la enci-

mera esta desconectada), o bien lucird un “-", si ésta sigue
conectada.

APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar simultaneamente todas las placas
usando el sensor encendido/apagado general ® (1). To-
dos los indicadores de potencia de las zonas se apagaran.
Las zonas con calor residual dejaran una H estatica en el



indicador de potencia (3) correspondiente.

Deteccion de recipientes

Las zonas de coccion por induccion incorporan detector de
recipientes. De esta forma se evita el funcionamiento de la
placa sin que haya un recipiente colocado o cuando éste
sea inadecuado.

Elindicador de potencia (3) mostrara el simbolo de “no hay
recipiente” & si, estando la zona encendida, se detecta
que no hay recipiente o éste es inadecuado.

Si'los recipientes se retiran de la zona durante su funcio-
namiento, la placa dejard automaticamente de sumini-
strar energia y mostrara el simbolo de “no hay recipiente”.
Cuando vuelva a colocarse el recipiente sobre la zona de
coccion, se reanuda el suministro de energia en el nivel de
potencia que estaba seleccionado.

El tiempo de deteccion de recipientes es de 3 minutos. Si
transcurre ese tiempo sin que se coloque un recipiente, o
éste es inadecuado, la zona de coccion se desactiva.

AN Después de su uso, desconecte la zona de coccidn
mediante el control tactil. En caso contrario podria
producirse un funcionamiento indeseado de la zona de
coccion si, inadvertidamente, se colocara un recipiente
sobre ella durante los tres minutos siguientes. jEvite
posibles accidentes!

Funcién Bloqueo

Mediante la Funcion de Bloqueo puede Vd. bloquear el re-
sto de sensores, excepto el de encendido/apagado O (1),
para evitar manipulaciones no deseadas. Esta funcion es
util como medida de seguridad para nifios.

Para activar esta funcion ha de tocar el sensor & (6) du-
rante al menos un segundo. Una vez echo esto, el piloto (7)
se enciende indicando que el panel de control se encuen-
tra bloqueado. Para desactivar la funcion soélo ha de tocar
el sensor @) (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el sensor de encendido/
apagado @ (1) mientras el bloqueo esta activado, no serd
posible encender de nuevo la encimera hasta que se de-
shloquee.

Silenciador del pitido

Estando la cocina encendida, si tocd simultaneamente el
sensor ® (11) y el sensor de bloqueo ® (6) durante tres
segundos, se desactivara el pitido que acompafia a cada
accion. Elindicador del reloj temporizador (12) mostrara
“OF".

Esta desactivacion no serd aplicable a todas las funciones,
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como por ejemplo el pitido de encendido/apagado, la fi-
nalizacion del temporizador, o bloqueo/desbloqueo de los
sensores que permanecen siempre activos.

Para activar de nuevo todos los pitidos que acompafian a
cada accion, basta con tocar de nuevo simultaneamente
el sensor ® (11) y el sensor de blogqueo @ (6) durante
tres sequndos. El indicador del reloj temporizador (12) mo-
strara "On”.

Funcién Stop&Go

Mediante esta funcion es posible realizar una pausa en el
proceso de coccion. En caso de que la funcion temporiza-
dor se encuentre activo, también permanecera en pausa.

Activacion de la funcion Stop&Go.

Toque durante un segundo el sensor Stop&Go @ (8). Se
enciende el piloto (9), /1y en los indicadores de potencia
aparece el simbolo en todas las placas para indicar que la
coccion estd en pausa.

Desactivacion de la funcién Stop&Go.

Toque de nuevo el sensor Stop&Go @ (8), se apaga el pi-
loto (9) y se reanuda la coccion en las mismas condiciones
de niveles de potencia y temporizadores que habia previa-
mente a la pausa.

Funcion Power

Esta funcion permite dotar a la placa de una potencia “ex-
tra”, superior a la nominal. Dicha potencia depende del
tamafio de la placa, pudiendo llegar al valor maximo per-
mitido por el generador.

1. Deslice el dedo sobre el cursor “slider” correspondien-
te (2) hasta que el indicador de potencia (3) aparezca
un 9y mantenga el dedo pulsado durante 1 segundo,
0 bien, pulse directamente sobre la # y mantenga el
dedo pulsado durante 1 segundo.

2. Elindicador de nivel de potencia (3) mostrard el sim-
bolo P, la placa comenzara a suministrar la potencia
extra.

La funcion Power tiene una duracion maxima especificada
en la Tabla 1 (segun modelo). Transcurrido este tiempo, el
nivel de potencia se ajustara automaticamente al nivel 9.
Se escuchara un pitido.

Al activar la funcion Power en una placa, es posible que el
rendimiento de alguna de las otras se vea afectado, redu-
ciéndose su potencia hasta un nivel inferior, y en ese caso
se mostrara en su indicador (3).

Para desactivar la funcion Power antes de que trascurra

el tiempo de funcionamiento, podemos tocar en el cursor
“slider” variando al nivel de potencia o repitiendo el paso 3.
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Funciéon “Temporizador” (reloj cuenta atras)

Esta funcion le falicitara el cocinado, al no tener que estar
presente durante el mismo: Vd. puede temporizar una
z0na y ésta se apagara automaticamente una vez transcur-
rido el tiempo deseado.

En este model usted podra programar cada una de las pla-
cas de manera simultanea, para tiempos de 1 a 99 minutos.

Temporizado de una placa

Una vez determinada la potencia en la placa deseada y
mientras el punto decimal permaneza encendido, podra
temporizar la zona.

Para ello:

1. Toque el sensor @ (10) 6 ® (11). El indicador del reloj
temporizador (12) mostrera “00” y en el indicador de
potencia (3) aparecera el simbolo ambos parpadean-
do (si trascurridos unos segundos no se actta sobre
el temporizador determinando el tiempo, éste se apa-
garad).

2. Immediatamente después, inserte un tiempo de coc-
cion de entre 1 a 99 minutos, mediante los sensores
@ (10) 6 @ (11). Con el primero el valor comenzara
en 60, mientras que con el segundo se iniciara en 01.
Tocando ambos de forma simultdnea, se restaura su
valor a 00. Transcurridos unos segundos, comienza la
cuenta atrds. Cuando quede menos de un minuto, la
Cuenta atras sera realizada en sequndos.

3. Cuando el indicador del reloj temporizador (12) deje
de parpadear, comenzard a controlar el tiempo au-
tomaticamente. En el indicador de potencia (3) cor-
respondiente a la zona temporizada pasaran a lucir
alternadamente el nivel de potencia seleccionado el
simbolo £ .

Una ves transcurrido el tiempo seleccionado, la zona tem-
porizada se apagara y el reloj emitira una serie de pitidos
durante varios segundos, que pueden ser anulados tocan-
do cualquier sensor. El indicador del reloj temporizador
(12) mostrara 00 que parpadeara junto con el punto deci-
mal (4) de la zona seleccionada. Si la zona de coccion apa-
gada esta caliente, su indicador de potencia (3) mostrara
alternadamente el simbolo Hy un *-".

Si desea temporizar simultdneamente otra placa, debera
repetir los pasos 1 a 3.

Si-hay mds de una zona temporizada el indicador del re-
loj (12) mostrara, por defecto, el tiempo de coccion que
la queda a la placa mas proxima al apagado. El resto de
zonas temporizadas mostraran el punto decimal de su in-
dicador de potencia parpadeando. Quando toque el cursor
“slider” (2) de otra zona temporizada el reloj mostrara, du-
rante unos seqgundos, el tiempo que le quede a esa zona
y su display mostrard alternadamente su nivel de potencia
y una “t".
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Modificacion del tiempo programado

Para modificar el tiempo programado, ha de tocar el cursor
“slider” (2) de la placa temporizada. Entonces le sera posi-
ble leer y cambiar el tiempo.

Mediante los sensores @ (10) y @ (11), modifique el tiem-
po programado.

Desconexion del temporizador
Si desea parar el temporizador antes de que finalice el
tiempo programado:

1. Seleccione la placa deseada.

2. Mediante el sensor © (10) reduzca el tiempo hasta
00. El reloj queda anulado. También para un apagado
rapido pulse a la vez los sensores @ (10) y @ (11).

Funcion Power Management (segun modelo)

Algunos modelos disponen de una funcion de limitacion
de potencia (Power Management). Esta funcion permite
limitar la potencia total generada por la cocina a diferen-
tes valores escogidos por el usuario. Para ello, durante el
primer minuto tras conectar la cocina a la red, es posible
acceder al menu de limitacion de potencia.

1. Toque el sensor ® (11) durante tres sequndos. Apare-
ceran las letras PL en el indicador del reloj temporiza-
dor (12).

2. Toque el sensor de bloqueo @ (6). Apareceran los
diferentes valores de potencia a los que es posible
limitar la cocina, pudiendo modificarse mediante los
sensores @ (11) e @ (10).

3. Unavez escogido el valor, toque de nuevo el sensor de
bloqueo @ (6). La cocina quedara limitada al valor
elegido.

Si desea cambiar de nuevo el valor, debera desenchufar la
cocina y volver a conectarla pasados unos segundos. De
este modo, podrd entrar de nuevo en el ment de limitacion
de potencia.

Cada vez que modifique el nivel de una placa, el limitador
de potencia calculara la potencia total que estd generando
la cocina. Si ha llegado al limite de la potencia total, el con-
trol tactil no le permitird incrementar el nivel de esa placa.
La cocina emitird un pitido, y el indicador de potencia (3)
parpadeara en el nivel que no puede sobrepasar. Si desea
superar ese valor, deberd bajar la potencia de otras placas;
en ocasiones no basta con reducir otra un Unico nivel, pues
dependara de la potencia de cada placa y el nivel en que
se encuentre. Es posible que, para subir el nivel de poten-
cia de una placa grande, deba disminuir varios niveles de
otras.

Si utiliza la funcionn de acceso rapido al nivel maximo, y di-
cho valor se encuentra por encima del valor impuesto por
la limitacion, la placa pasara al nivel maximo posible. La
cocina emitird un pitido y parpadeara des veces dicho valor



de potencia en el indicador (3).

Desconexion de seguridad

Si por error una o varias zonas no fuesen apagadas, la uni-
dad se desconecta automaticamente al cabo de un tiempo
determinado (ver. tabla 1).

Cuando se ha producido la “desconexion de sequridad”,
aparece un 0 sila temperatura en la superficie del vidrio no
es peligrosa para el usuario o bien una H si existiera riesgo
de quemado.

VAN Mantenga siempre libre y seca el area de control
de las zonas de cocci6n.

/\ Ante cualquier problema de maniobrabilidad o
anomalias no registradas en este manual, se deberd
desconectar el aparato y avisar al servicio técnico.

Tabla 1
2';:’::3;2‘:3"‘” TIEMPO MAXIMO DE FUNCIONAMIENTO
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
5 4
6 3
7 2
8 2
9 1
p 10 6 5 minutos, se ajusta al nivel 9
(segiin modelo)

Sugerencias y recomendaciones

- Utilizar recipientes con fondo grueso y totalmente plano.
- No deslizar los recipientes sobre el vidrio, pues podrian
rayarlo.

- Aunque el vidrio puede soportar impactos de recipientes
grandes que no tengan aristas vivas, procure no golpearlo.
- Para evitar dafios en la superficie vitroceramica, procure
no arrastrar los recipientes sobre el vidrio, y mantenga los
fondos de los recipientes limpios y en buen estado.

- Ver la tabla correspondiente para los diametros de la par-
te inferior de la olla recomendada.

Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico, realice las comproba-
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ciones indicadas a continuacion.

No funciona la cocina:
Compruebe que el cable de red esté conectado al corre-
spondiente enchufe.

Las zonas de induccion no calientan:

Elrecipiente esinadecuado (no tiene fondo ferromagnético
0 es demasiado pequefio). Compruebe que el fondo del
recipiente es atraido por un iman, o utilice un recipiente
mayor.

Se escucha un zumbido al inicio de la coccién en las
zonas de induccidn:

En recipientes poco gruesos 0 que no son de una pieza,
el zumbido es consecuencia de la transmision de energia
directamente al fondo del recipiente. Este zumbido no es
un defecto, pero si de todas formas desea evitarlo, reduzca
ligeramente el nivel de potencia elegido o emplee un reci-
piente con fondo mds grueso, y/o de una pieza.

El control tactil no enciende o, estando encendido, no
responde:

No tiene ninguna placa seleccionada. Asegurese de selec-
cionar una placa antes de actuar sobre ella.

Hay humedad sobre los sensores, y/o tiene usted los de-
dos himedos. Mantener secay limpia la superficie del con-
trol tactil y/o los dedos.

El blogqueo esta activado. Desactive el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventilacion durante la coc-
cién, que continda incluso con la cocina apagada:
Las zonas de induccion incorporan un ventilador para refri-
gerar la electronica. Este s6lo funciona cuando la tempera-
tura de la electronica es elevada, cuando ésta desciende se
apaga automaticamente esté o no la cocina activada.

Aparece el simbolo en el indicador de potencia de una
placa:

El sistema de induccion no encuentra un recipiente sobre
la placa, o éste es inadecuado.

Se apaga una placa y aparece el mensaje C81 6 C82 en
los indicadores:

Temperatura excesiva en la electronica o en el vidrio. Espe-
re un tiempo para que se refrigere la electronica o retire el
recipiente para que se enfrie el vidrio.

Aparece €85 en el indicador de una de las placas:
El recipiente utilizado no es adecuado. Apague la cocina,
vuelva a encenderla y pruebecon otro recipiente.

Se apaga la cocina y aparece el mensaje C90 en los in-
dicadores de potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off (1) cubierto y no
permite el encendido de la cocina. Retire los posibles obje-
tos o liquidos dejando limpia y seca la superficie del control
tactil hasta que desaparezca el mensaje.
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El aparato se apaga y muestra el mensaje C91 en los
indicadores de potencia (3):

El control tactil detecta que el sensor de Stop&Go (6) esta
cubierto y no permite manejar la encimera. Retire los posi-
ble objetos o liquidos, limpie y seque la superficie del con-
trol tactil, después presione dos veces el sensor Stop&Go
(6) para que el mensaje desaparezca y el control regrese a
su operacion normal.

Consideraciones medioambientales

El simbolo e €n el producto o en su embalaje indica que
este producto no se puede tratar como desperdicios nor-
males del hogar. Este producto se debe entregar al punto
de recoleccion de equipos eléctricos y electronicos para
reciclaje. Al asequrarse de que este producto se deseche
correctamente, usted ayudara a evitar posibles consecuen-

cias negativas para el ambiente y la salud publica, lo cual
podria ocurrir si este producto no se manipula de forma
adecuada. Para obtener informacion mas detallada sobre
el reciclaje de este producto, pongase en contacto con la
administracion de su ciudad, con su servicio de desechos
del hogar o con la tienda donde compro el producto.

Los materiales de embalaje son ecoldgicos y totalmente
reciclables. Los componentes de plastico se identifican con
marcados >PE<, >LD<, >EPS<, etc. Deseche los materiales
de embalaje, como residuos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.

LIMPIEZA

Tenga la precaucion de que no caigan sobre el vidrio
azlcar o productos que lo contengan, ya que en calien-
te pueden reaccionar con el vidrio y producir alteracio-
nes en su superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacion de la encimera se ha de limpiar
empleando productos y utiles adecuados, una vez se haya
enfriado. De esta forma resultara mas facil y evita la acumu-
lacion de suciedad. No emplee, en ningun caso, productos
de limpieza agresivos o que puedan rayar la superficie, ni
tampoco aparatos que funcionen mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas pueden limpiarse con
un pafio humedo y un detergente suave 0 agua jabonosa
templada. Sin embargo, para las manchas o engrasamien-
tos profundos se ha de emplear un limpiador para vitro-
ceramicas, siguiendo las instrucciones de su fabricante.
Por ultimo, la suciedad adherida fuertemente por reque-
mado podra eliminarse utilizando una rasqueta con cuchil-
la de afeitar.

Las irisaciones de colores son producidas por recipientes
con restos secos de grasas en el fondo o por presencia de
grasas entre el vidrio y el recipiente durante la coccion. Se
eliminan de la superficie del vidrio con estropajo de niquel
con agua o con un limpiador especial para vitroceramicas.
Objetos de plastico, azicar o alimentos con alto contenido
de azcar fundidos sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por deslizamiento de

recipientes metalicos sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con un limpiador especial
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para vitroceramicas, aunque tal vez necesite repetir varias
veces la limpieza. Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos sobre el vidrio.
Pueden eliminarse limpiando de forma exhaustiva con un
limpiador especial para vitroceramicas, aunque tal vez ne-
cesite repetir varias veces la limpieza.

ADVERTENCIAS:

- Unrecipiente puede adherirse al vidrio por la presen-
cia de algun material fundido entre ellos. jNo trate de
despegar el recipiente en frio!, podria romper el vidrio
ceramico.

- No pise el vidrio ni se apoye en él, podria romperse
y causarle lesiones. No utilice el vidrio para depositar
objetos.

- Los fabricantes se reserva el derecho de introducir en
sus manuales las modificaciones que considere nece-
sarias o Gtiles, sin perjudicar sus caracteristicas esen-
ciales.
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INSTALACION

Emplazamiento con cajén cubertero

Si desea disponer de un mueble o cajon cubertero bajo la
encimera de coccion, se debera colocar una tabla de sepa-
racion entre ambos. De esta forma se previenen los con-
tactos accidentales con la superficie caliente de la carcasa
del aparato.

La tabla debera estar situada a una distancia de 20 mm.
por debajo de la parte inferior de la encimera.

CONEXION ELECTRICA

Antes de conectar la encimera de coccion a la red eléctrica,
compruebe que la tension (voltaje) y la frecuencia de
aquella corresponden con las indicadas en la placa de ca-
racteristicas de la encimera, situada en su parte inferior,
y en la Hoja de Garantia o, en su caso, la hoja de datos
técnicos que debe conservar junto a este manual durante
la vida Util del aparato.

Evite que el cable de entrada quede en contacto, tanto con
la carcasa de encimera como con la del horno, si éste va
instalado en el mismo mueble.

Atencion!

- La conexion eléctrica debe realizarse con una cor-
recta toma de tierra, siguiendo la normativa vigente,
de no ser asi, la encimera puede tener fallos de fun-
cionamiento.

- Sobretensiones anormalmente altas pueden provo-
car la averia del sistema de control (como ocurre con
cualquier tipo de aparato eléctrico).

- Se aconseja no utilizar la cocina de induccién durante
la funcién de limpieza pirolitica, en el caso de hornos
piroliticos instalados bajo ella, debido a la alta tempe-
ratura que alcanza este aparato.

- Cualquier manipulacion o reparacién del aparato, in-
cluida la sustitucion del cable flexible de alimentacion,
deberd ser realizada por el servicio técnico oficial.

- Antes de desconectar el aparato de la red recomen-
damos apagar el sistema de desconexion de la insta-
lacion fija y esperar aproximadamente 25 segundos
antes de desconectar el aparato de la red eléctrica.
Este tiempo es necesario para la completa descarga
del circuito electrénico y asi excluir la posibilidad de
descarga eléctrica en los terminales del cable de red.

- Conserve el Certificado de Garantia o, en su caso, la
hoja de datos técnicos junto al Manual de instruccio-
nes durante la vida util del aparato. Contiene datos
técnicos importantes del mismo

23



ES

TABLA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

PARA USUARIOS

Problemas

Causas

Soluciones

El anillo de gas arde de manera desigual

La corona del quemador puede estar
obstruida debido a la suciedad

Reqgulacion del gas incorrecta

Limpie la corona del quemador con un
limpiador de metales

Llame a la asistencia

La llama del quemador cambia
repentinamente

Montaje incorrecto de los componentes
del quemador

Montar los componentes del quemador
correctamente

El encendido de los quemadores tarda
demasiado

Montaje incorrecto de los componentes
del quemador

Montar los componentes del quemador
correctamente

La llama se apaga después del encendido

Liberacion anticipada del mando.
El' mando no esta presionado firmemente

Dimension incorrecta del recipiente

Problemas de termopar

Mantenga presionado el mando por mas
tiempo. Antes de soltar el mando, déle un
ultimo empujon solido.

Silallama se apaga con una sartén de
mayor tamafio que los indicados en
el folleto, el usuario debera utilizar el

complemento parrilla adecuado.

Mueva el termopar.
Llame a la asistencia

El color del soporte de la sartén ha
cambiado

Situacion normal, provocada por la alta
temperatura

Limpie el soporte para sartenes con
productos de limpieza para metales.

El quemador no se enciende después de
presionar la perilla (la bujia de encendido
emite chispa)

.

Falta de gas o suciedad en la bujia

Limpie la bujia como se describe en
el capitulo de limpieza del manual de
instrucciones.

El quemador no se enciende después de
presionar la perilla (la bujia de encendido
no emite chispa)

Problemas con la bujia o el generador de
encendido

Llame a la asistencia

El generador de encendido no funciona

Falta de electricidad

Montaje del generador de encendido
incorrecto o rotura

Verifique que el enchufe esté insertado.
Verifique que el contador esté encendido.

Llame a la asistencia

.

La bujia de encendido emite
continuamente la chispa

Humedad

Montaje incorrecto del microinterruptor
orotura

Retire la energia durante 24 horas y deje
que la parte superior se seque; verificar
que todos los componentes estén
montados correctamente.

Llame a la asistencia
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ASISTENCIA TECNICA Y PIEZAS DE REPUESTO

Antes de salir de fabrica, este equipo ha sido probado y puesto a punto por personal experto y especializado a fin de
garantizar un 6ptimo resultado de funcionamiento.

Las piezas de repuesto originales solo se encuentran disponibles en nuestros centros de asistencia técnica y en los puntos
de venta autorizados.

Toda reparacion o puesta a punto que sea necesario efectuar a continuacion debera ser realizada con el maximo cuidado
y atencion por parte de personal cualificado.

Por este motivo, es aconsejable dirigirse siempre al concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro centro de asi-
stencia mas cercano y especificar la marca, el modelo, el nimero de serie y el defecto que se ha detectado en el aparato.
Los datos del aparato estan grabados en la etiqueta de identificacion que se encuentra en su parte inferior y en la etique-
ta de la caja del embalaje.

Esta informacion facilitara la localizacion de las piezas de repuesto adecuadas por parte del asistente técnico y permitird
garantizar una intervencion inmediata y especifica. Se aconseja anotar a continuacion estos datos para tenerlos siempre
al alcance de la mano:

MARCA: L.
MODELO: ..o,
SERIE: oo

(Residuos de aparatos eléctricos y electronicos).
La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Union Europea para la retirada y la reutiliza-
mmmm  (ion de los residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.

E Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos identificada como

25



EN
INDEX:

pag. 27-28 important safety warnings

pag. 28 description

pag. 29 use burners

pag. 30 cleaning

pag. 30 installation

pag. 31 ventilation, aeration - gas connection

pag. 31-32  electrical connection
pag. 32 regulation taps

pag. 32-34  conversion

pag. 35 safety warnings induction
pag. 36-39 useinduction

pag. 40 cleaning

pag. 40 installation induction
pag. 41 troubleshooting table
pag. 42 technical assistance

This cook top was designed to be used exclusively as a cooking appliance: any other use (such as heating rooms)
is to be considered improper and dangerous.
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Important warnings for the user

/N\ WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

/\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

/\ WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

/N\ WARNING: If the surface is cracked, switch of the
appliance to avoid the possibility of electric shock.

/\ WARNING: In case of breakage of the glass on
the cooktop: immediately turn off all burners and
electric heating elements, then disconnect the
appliance from the power supply, do not touch the
surface of the appliance, do not use the appliance.

/N WARNING: do not use a steam cleaning unit of:
stoves, hobs and ovens.

/N\ WARNING: the hob is not designed to work with
an external timer, or with a remote control system.

/\ WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated
by the manufacturer of the appliance in the
instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

/N WARNING:The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously.

VAN During operation the work surfaces of the
cooking area become very hot: keep children away!
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/\ CAUTION:

In case of hotplate glass breakage:

- shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply;

- do not touch the appliance surface;

- do not use the appliance.

/N\ IMPORTANT!

A perfect installation, adjustment or transformation
of the cook top to use other gases requires a
QUALIFIED INSTALLER: a failure to follow this rule
will void the warranty.

/N IMPORTANT: the appliance must be installed
following the manufacturer’s instructions. The
manufacturer will not be liable for injury to persons
or animals or property damage caused by an
incorrect installation.

A\ 1f the installation requires modifications to the
home’s electrical system or if the socket is
incompatible with the appliance’s plug, have
changes or replacements performed by
professionally-qualified person. In particular, this
person must also make sure that the section of the
wires of the socket is suitable for the power absorbed
by the appliance.

/N Use of a gas cooking appliance produces heat
and moisture in the room in which it is installed. The
room must therefore be well ventiladed by keeping
the natural air vents clear (see fig. 3) and by
activating the mechanical aeration device (suction
hood or electric fan fig. 4 and fig. 5).

/\ Intensive and lengthy use of the appliance may
require additional ventilation. This can be achieved
by opening a window or by increasing the power of
the mechanical exhausting system if installed.

N\ Do not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can be
dangerous.

VAN If you should not to use this appliance any more
(or replace an old model), before disposing of it,
make it inoperative in conformity with current law
on the protection of health and the prevention of
environmental pollution by making its dangerous
parts harmless, especially for children who might
play on an abandoned appliance.
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/N CAUTION:
Do not touch the appliance with wet or damp hands
or feet.

/\ Do not use the appliance barefoot

/N The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

VAN During, and immediately after operation, some
parts of the cook top are very hot: avoid touching
them.

A\ After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position and close the main tap
of the gas supply or gas cylinder.

I\ If the gas taps are not operating correctly, call
the Service Department.

VAN Keep the Warranty Certificate or the sheet of
technical data with the Instructions Handbook
during the appliance life. It contains important
technical data.

/\ WARNING! The manufacturer will not be liable
for any damage caused by the alteration or
modification of the product or its components
during the installation The installer will be liable for
any damages or faults occurred for the incorrect
assembly or installation. For any damages resulting
from the installation of the product, please contact
the authorized installer.

DESCRIPTION OF HOBS

JZC 95314 A

. i}
o g ®

1 Ultra rapid gas burner (*DCC AFB)

6 Burner control knob

7 Electric heating element induction @ 14,5 cm
8 Electric heating element induction @ 18,0 cm
11 Touch control

13 Electric heating element induction @ 21,0 cm

*DCC AFB: Air From The Bottom (fig. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by private person.
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USE

1) BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on the front
panel. This diagram indicates to which burner the knob in
question corresponds. After having opened the gas mains
or gas bottle tap, light the burners as described below:

- automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the required bur-
ner in an anticlockwise direction until it reaches the full on
position of full Y (position 9 fig. 1), then depress the knob,
the tap is equipped with a scale of 9 positions, with each
click the flame is reduced until you reach the position of 1,
ie the minimum supply of gas.

- Lighting burners equipped with flame failure device
The knobs of burners equipped with flame failure device
must be turned in an anticlockwise direction until they
reach the full on position (Position 9, fig. 1) and come to
a stop. Now depress the knob in question and repeat the
previously indicated operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds once the
burner has ignited.

Then follow the instructions for using the tap as explained
above.

With regards to all the models, in case of accidental extin-
guishment of the flame, disengage the ignition by rotating
the knob to the off position. Wait at least 1 minute before
re-igniting the flame.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to achieve
maximum efficiency with the least possible gas consump-
tion:

- use adequate pans for each burner (consult the following
table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to the redu-
ced rate position (Position 1, fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom.

APPROPRIATE PAN AND CONTEINERS

These indications help to save energy and prevent damage
to food pans.

Use only containers of suitable diameters. The pan must
not exceed the edges of the hob. Do not use small pans on
large burners. The flame should not touch the sides of the
container.

81216133

Burners @ pans cm.

24+ 26

Ultra rapid

Only use pans with a concave base on the multi-crown bur-
ners.

If the pan dimension is larger than 26¢cm always use the ex-
tra pan support shown in the figure below (cod. 81216133).
The accessories can be bought through the After Sales Ser-
vice net.

WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be ignited
when the relative knob has been set to the Full on po-
sition (Position 9, fig. 1).

- Matches can be used to ignite the burners in a
blackout.

- Never leave the appliance unattended when the bur-
ners are being used. Make sure there are no children
in the near vicinity. Particularly make sure that the pan
handles are correctly positioned and keep a check on
foods requiring oil and grease to cook since these pro-
ducts can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it is ope-
rating.

- Containers wider than the unit are not recommen-
ded.
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CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas and
electricity mains before carrying out any cleaning ope-
ration.

2) HOT PLATE

It is very important to clean the surface soon after every
use, when the glass is still tepid.

Periodically wash the hot plate, the enamelled stell pan
support, the enamelled burner caps “A”, “B” and “C" and
the burner heads “T" (see fig. 6/A - 6/B) with lukewarm
soapy water. They should also be cleaned plugs “AC" and
flame detection “TC" (see fig. 6/A). Clean them gently with
a small nylon brush as shown (see fig. 6) and allow to dry
fully.

Do not wash in the dishwasher.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water, lemon or
tomato juice from remaining in contact with the enamelled

surfaces for long periods of time.
Do not use metallic sponges, powder abrasives or corrosi-
ve sprays.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before re-
mounting the parts:

- check that burner heads slots “T” (see fig. 6/A) have
not become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A - B - C” (fig. 6/A
- 6/B) have correctly positioned on the burner head. It
must be steady.

- The pan support must be placed in the appropriate
centering pins. Verifying the perfect stability.

- Do not force the taps if they are difficult open or close.
Contact the technical assistance service for repairs.

- Don't use steam jets for the equipment cleaning.

- To prevent ignition problems, periodically clean the
candles (ceramics and electrodes) and thermocouples.

Note: continuous use could cause the burners to chan-
ge colour due to the high temperature.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and maintenance
must only be carried out by a qualified engineer.

The appliance must be correctly installed in conformity
with current law and the manufacturer’s instructions.
Incorrect installation may cause damage to persons,
animals or property for which the Manufacturer shall
not be considered responsible.

During the life of the system, the automatic safety or
regulating devices on the appliance may only be mo-
dified by the manufacturer or by his duly authorized
dealer.

3) INSTALLING THE HOT PLATE

Check that the appliance is in a good condition after having
removed the outer packaging and internal wrappings from
around the various loose parts. In case of doubt, do not
use the appliance and contact qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard, bags,
polystyrene foam, nails, etc.) within children’s reach
since they could become potential sources of danger.
The measurements of the opening made in the top of the
modular cabinet and into which the hot plate will be instal-
led are indicated in either fig. 7. Always comply with the
measurements given for the hole into which the appliance

30

will be recessed (see fig. 7).

The appliance belongs to class 3 and is therefore
subject to all the provisions established by the provi-
sions governing such appliances.

4) FIXING THE HOT PLATE

The hot plate has a special seal which prevents liquid from
infiltrating into the cabinet. Strictly comply with the fol-
lowing instructions in order to correctly apply this seal:

- take off all the movable parts of the hob.

- Cut the seal in 4 parts of the necessary lenght to position-
ning it on the 4 edges of the crystal.

- Overturn the hot plate and correctly position seal “E” (fig.
8 under the edge of the hot plate itself, so that the ou-
ter side of the seal perfectly matches the outer perimetral
edge of the crystal. The ends of the strips must fit together
without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the crystal, pressing it in
place with the fingers.

- Position the hob in the hole in the unit and fasten it in pla-
ce using the appropriate screws “F” of the fastening hooks
“G" (see fig. 10).

- In order to avoid accidental touch with the overheating
bottom of the hob, during the working, is necessary to put
a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of
120 mm from the top (see fig. 7).



IMPORTANT INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance that side
walls should be no higher than the hot plate itself. Fur-
thermore, the rear wall, the surfaces surrounding and
adjacent to the appliance must be able to withstand an
temperature of 90 °C.

The adhesive used to stick the plastic laminate to the
cabinet must be able to withstand a temperature of
not less than 150 °C otherwise the laminate could
come unstuck.

The appliance must be installed in compliance with BS
6172 1990, BS 5440 part. 2 1989 and BS 6891 1988.
This appliance is not connected to a device able to di-
spose of the combustion fumes. It must therefore be
connected in compliance with the above mentioned
installation standards. Particular care should be paid
to the following provisions governing ventilation and
aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is important
to ensure that the room where the hot plate is installed has
sufficient ventilation, as set out in BS 5440 part 2. 1989. See
table below.

Type of appliance

Volume of room
cubic metres

Min. size of
vent sq. cm.

Openable window
or alternative
method of
venting to the
outside

Domestic
ovens
hotplates or
any
combinations

5

100

yes

5to 10

50

yes

11 t0 20

nil

yes

20 and above

nil

yes

Natural air flow must enter directly through permanent
openings in the walls of the room in question. These must
open towards the outside and possess a minimum section
of 100 cm? (see fig. 3). It must be impossible to obstruct
these openings.

Indirect ventilation with air drawn from adjacent rooms is
permitted in strict compliance with the provisions in force.

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their com-
bustion fumes through hoods. These must be connected
to flues, chimneys or straight outside (see fig. 4). If it is not
possible to install a hood, an electric fan can be installed on
a window or on a wall facing outside (see fig. 5). This must
be activated at the same time as the appliance, so long as
the specifications in the provisions in force are strictly com-
plied with.

7) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the values on
the data label affixed to the underside of the hot plate cor-
respond to those of the gas mains in the home.
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A label on the appliance indicates the regulating condi-
tions: type of gas and working pressure.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI Re-
gistered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety Re-
gulations.

All hot plate installations must include an isolation tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted under the
control panel, to conduct a gas pressure test proceed as
follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place test gauge
connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly, replace
control knob onto corresponding control tap for the bur-
ner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply, discon-
nect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and test for
soundness. Reassemble the hotplate.

8) ELECTRICAL CONNECTION

Before performing any service on the electrical part of
the appliance, it must absolutely be disconnected from
the electrical network.

The electrical connections of the appliance must be
carried out in compliance with the provisions and stan-
dards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- the voltage matches the value shown on the specification
plate and the section of the wires of the electrical system
can support the load, which is also indicated on the speci-
fication plate.

- The electrical capacity of the mains supply and current
sockets suit the maximum power rating of the appliance
(consult the data label applied to the underside of the hot
plate).

- The socket or system has an efficient earth connection
in compliance with the provisions and standards in force.
The manufacturer declines all responsibility for failing to
comply with these provisions.

When the appliance is connected to the electricity
main by a socket:

- fit a standard plug “C” suited to the load indicated on the
data label to the cable. Fit the wires following figure 11 -
11/A, taking care of respecting the following correspon-
dences:
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Letter L (live) = brown wire;
Letter N (neutral) = blue wire;
earth symbol @ =green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that no
part of it is able to reach an temperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for connection
since these could create false contacts and lead to dange-
rous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the electri-
city main:

-install an omnipolar circuit-breaker between the applian-
ce and the electricity main. This circuit-breaker should be
sized, in compliance with current installation requlations.

- Remember that the earth wire must not be interrupted by
the circuit-breaker.

- For optimum safety, the electrical connection may also be
protected by a high sensitivity differential circuit- breaker.
You are strongly advised to fix the relative yellow-green
earth wire to an efficient earthing system.

IMPORTANT:
All our products are conform with the European Norms
and relative amendments.
The productis therefore conformwith the requirements
of the European Directivesin force relating to:
- compatibility electromagnetic (EMC);
- electrical security (LVD);
- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);
- EcoDesign (ERP).

The appliance complies with the provisions of the sub-
regulations for European Directives:
- Requlation (EU) 2016/426.

REGULATION

Always disconnect the appliance from the electricity
main before making any adjustments.

All seals must be replaced by the technician at the end
of any adjustments or regulations.

Our burners do not require primary air adjustment.

9) TAPS

“Reduced rate” adjustment

- witch on the burner and turn the relative knob to the “Re-
duced rate” position (small flame fig. 1).

- Remove knob “M" (fig. 12 and 12/A) of the tap, which is
simply pressed on to its rod. The by-pass for minimal rate
regulation can be: beside the tap (fig. 12) or inside the
shaft. In any case, to access to regulation, it can be done
trought the insertion of a small screwdriver “D” beside the
tap (fig. 12) or in the hole "C" inside the shaft of the tap (fig
12/A). Turn the throttle screw to the right or left until the
burner flame has been adequately requlated to the “Redu-

ced rate” position.

The flame should not be too low: the lowest small flame
should be continuous and steady. Re-assemble the several
components.

It is understood that only burners operating with
G20 gas should be subjected to the above mentioned
adjustments. The screw must be fully locked when the
burners operate with G30 or G31 (turn clockwise).

TAPS LUBRIFICATION
Should a tap being blocked, do not force and ask for
Technical Assistance

In case of failure or cut in the cable, please move away
from the cable and do not touch it. Moreover the de-
vice must be unplugged and not switched on. Call the
nearest authorized service center to fix the problem.

CONVERSIONS

10) REPLACING THE INJECTORS

The burners can be adapted to different types of gas by
mounting injectors suited to the type of gas in question. To
do this, first remove the burner tops using a an appropriate
tool. Now unscrew injector (see fig. 13 - 14) and fit a injec-
tor corresponding to the utilized type of gas in its place.
Itis advisable to strongly tighten the injector in place.
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To access the injector, in ultra-fast burners with DCC AFB,
remove the injector cover “A" (fig. 14).

After the injectors have been replaced, the burners must
be requlated as explained in paragraphs 9. The technician
must reset any seals on the requlating or pre-regulating
devices.

The envelope with the injectors and the labels can be in-
cluded in the kit, or at disposal to the authorized customer
Service Centre.



For the sake of convenience, the nominal rate table also
lists the heat inputs of the burners, the diameter of the
injectors and the working pressures of the various types
of gas.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.

wiring diagram for 3/4 element models heating

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
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TABLE
NORMAL INJECTOR
BURNERS s e | NORMALRATE | MR NOMINAL HEAT INPUT (W)
N° DESCRIPTION mbar g’/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max. | EEgasburner**
630 - BUTAN 28-30 | 291 100H1 | 1800 | 4000
| U(LDTCRCA/EFABP)ED G31 - PROPAN 37 286 100H1 | 1800 | 4000 55,9 9%
G20 - NATURAL 20 381 | 15071 | 1800 | 4000

*DCC AFB: Air from the bottom (fig. 15).
*In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive 2009/125/EC, the performance (EEgas burner) was
calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.

POWER RATINGS OF THE ELECTRICAL COMPONENTS

DENOMINATIONS @ (cm) TN 5 POWER (W) | *EC, . Wh/kg
(m|n|mum in cm‘) electric cooking
Element heating induction 14,5 10 1500 1933
Element heating induction 18,0 M 2100 177,5
Element heating induction 21,0 1 2300 181,7
*ECelectric cooking: Energetic consumption calculated per kg in accordance with Requlation (EU) 66/2014.
TYPE AND SECTION OF THE POWER CABLES
monophase monophase three-phase two-phase
power supply power supply power supply power supply
Type of cable
220V~ 220-230V~ 380-415V3N~ | 380-415V2N~
230V~ 220-240V~ 220-240V 3~
220-240V~
230-240V~
HO5 RR-F
gas B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
induction A HO5 V2V2-F 5% 1.5mm? (*) 5x 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*)

(*) Taking into account the contemporaneity factor

ATTENTION!!!

If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the phase conductors (fig. 9) and comply with the
recommendations given in paragraph 8.
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SAFETY WARNINGS:

/\ The induction generator complies with current
EU legislation. We however recommend that anyone
fitted with a device such as a pacemaker should refer
to their physician, or if in doubt abstain from using
the induction areas.

A\ Metal object such as knives, forks, spoons and
lids may not be placed on the surface of the hob as
they may overheat.

EN

/\ After use always disconnect the hot plate, do not
simply remove the pot or pan. Otherwise a
malfunction may occur if inadvertently another pot
or pan is placed on it within the detection period.
Prevent possible accidents!

/N\Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid hazard.

&ItisnecessarytoaIIowtheappliancedisconnection
after installation.

Disconnection devices must be incorporated to
the fixed electrical installation, according to the
installation regulations.

13
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User instructions of the touch control

HANDLING ELEMENTS

1 General on/off sensor.

Cursor slider for controlling power.

Power and/or residual heat indicator.*

Decimal dot of power and/of residual heat indicator.

Direct access to “Power” function.

Activation sensor for “Block” or “Stop&Go” functions.

Pilot indicator light “Block” function activated.”

Activation sensor for “Stop&Go” function.

O |0 |~ o U | B W N

Pilot indicator light “Stop&Go” function activated.”

“Minus” sensor for timer.

N
O

11 | “Plus” sensor for timer.

12 | Timer indicator.

13 | Decimal dot of the timer.*

*Only visible while running.
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Fulfillment with Energy Efficiency of the ap-
pliance:

- Appliance has been tested according to standard EN
60350-2 and the obtained value, in Wh/Kg (see the re-
lative table).

Following advices will help you to save energy anytime you
cook:

- Use the correct lid for each pot whenever is possible. Co-
oking without lid uses more energy.

- Use pans with flat bases and appropriate base diameters
in order to match size of the cooking zone. Pan manufactu-
rers usually provide top diameter of the pot that is always
larger than bases diameter.

- When water is used for cooking, use little quantities in
order to preserve vitamins and minerals of vegetables and
set the minimum power level that allows maintaining the
cooking. High power level is unnecessary and a waste of
energy.

- Use small pots with small quantities of food.

USE

The manoeuvres are done by means of the touch keys. You
do not need to exert force on the desired touch key, you
only need to touch it with your fingertip to activate the re-
quired function.

Each action is verified by a beep.

Use the cursor slider (2) to ajust power levels (0 - 9) by sli-
ding your finger over it. Sliding towards the right increases
the value, whereas sliding towards the left decreases it.

It's also possible to directly select a power level by placing
your finger directly on a desired point of the cursor slider

(2).

/N In order to select a plate on these models, directly
touch the cursor slider (2).

SWITCHING ON THE DEVICE

1. Touch the On touch key @ (1) for at least one second.
The touch control will become active, a beep will be
heard and the indicators (3) will light up displaying a
“" If any cooking area is hot, the related indicator will
flash an H and *-".

If you do not take any action in the next 10 seconds the
touch control will switch off automatically.

When the touch control is activated, you can disconnect it
at any time by touching the touch button @ (1), even if it
has been locked (lock function activated). The touch button
O (1) always has priority to disconnect the touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the touch control is activated with sensor @ (1), any
plate can be turned on by following these steps:

1. Slide the finger or touch in any position of one of the

cursors “slider” (2). The zone has been selected and
simultaneously the power level will be set between 0
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and 9. That power value will be shown on the corre-
sponding power indicator and its decimal dot (4) will
keep light up during 10 seconds.

2. Use the cursor slider (2) to choose a new cooking level
between 0 and 9.

As long as the plate is selected, in other words, with the
decimal (4) dot light up, its power level can be modified.

TURNING OFF A PLATE

Using the touch slider key (2) lower the power to level 0.
The hotplate will switch off.

When a hot plate is switched off an H will appear in its
power indicator (3), if the glass surface of the related co-
oking area is hot and there is a risk of burns. When the
temperature drops, the indicator (3) switches off (if the hob
is disconnected), or otherwise a “-" will light up if the hob
is still connected.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously disconnected by using
the general on/off sensor @ (1). All plate indicators (3) will
turn off. If the heating zone turned off is hot, its indicator
shows an H.

Pan detector

Induction cooking zones have a built-in pan detector. This
way, the plate will stop working if there is no pan present
or if the pan is not suitable.

The power indicator (3) will show a symbol to designate
“there is no pan” & if, while the zone is on, no pan is de-
tected or the pan is not suitable.

If a pan is taken off the zone while it is running, the plate
will automatically stop supplying energy and it will show
the symbol for “there is no pan”. When a pan is once again
placed on the cooking zone, energy supply will resume at



the same power level previously selected.

The time for pan detection is 3 minutes. If a pan is not pla-
ced within this time period, or the pan is unsuitable, the
cooking zone shuts off.

/\ When finished, turn off the cooking zone by using
the touch controls. Otherwise an undesired operation
could occur if a pan is accidentally placed on the co-
oking zone during the next three minutes. Avoid possi-
ble accidents!

Block function

With the Block Function, you can block the other sensors,
except for the on/off sensor @ (1), in order to avoid un-
desired operations. This function is useful as a childproof
safety.

To activate this function, touch sensor @ (6) for at least
one second. Once you have done so, the pilot (7) turns on
indicating that the control panel is blocked. To deactivate
the function, simply touch sensor ® (6) again.

If the on/off sensor @ (1) is used to turn off the appliance
while the block function is activated, it won't be possible to
turn the cooktop on again until it unblocks.

Silencer of the beep

When the hob is on, if oneresses the touch key ® (11)
and the locking touch key @ (6) simultaneously for three
seconds, the beep that accompanies each action will be
deactivated.

The time indicator (12) will display “OF".

This deactivation will not be applied to all the functions, as
for example the beep for on/off, the ending of the timer
or the locking/unlocking of the touch keys always remain
activated.

To once again activate all the beeps that accompany each
action, again simultaneously press the touch key and the
locking touch key ® (11) and the locking touch key ® (6)
for three seconds. The timer indicator (12) will display “On”.

Stop&Go Function

This function puts the cooking process on pause. The timer
will also be paused if it is activated.

Activating the Stop function.

Touch the Stop sensor ® (8) for one second. The pilot (9)
lights up and the power indicators will show the symbol 7/
to indicate cooking has been paused.

Deactivating the Stop function.
Touch Stop&Go sensor O] (8) again. The pilot (9) turns off
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and cooking resumes under the same power and timer set-
tings that were established before the pause.

Power Function

This function supplies “extra” power to the plate, above the
nominal value. Said power depends on the size of the plate
with the possibility of reaching the maximum value permit-
ted by the generator.

1. Slide the finger above the corresponding cursor slider
(2) until the power indicator (3) shows “9"” and keep the
finger pressed for one second, or touch directly on P
and keep pressed the finger for one second.

2. The power level indicator (3) will show the symbol P,
and the plate will start to supply extra power.

The Power Function has a maximum duration specified in
Table 1. After this time the power level will automatically
adjust to 9. A beep sounds.

On activating the Power function in one hotplate, it is pos-
sible that the performance of some of the others may be
affected, reducing its power to a lower level, in which case
this will be displayed on its indicator (3).

Deactivation of Power Function, before its working time
passes, can be done either by means of touching cursor
“slider” modifying its power level or repeating step 3.

Timer Function (countdown clock)

This function facilitates cooking given that you don't have
to be present: you can set a timer for a plate, and it will turn
off once the derired time is up.

For these models, you can simultaneously program each
plate for durations ranging from 1 to 99 minutes.

Setting a timer on a plate.

Once the power level is set on the desired zone, and while
the decimal dot of the zone keeps on, the zone will be able
to be timed.

To that end:

1. Touch sensor © (10) or @ (11). Timer indicator (12)
will show “00” and corresponding zone indicator (3)
will show the symbol & blinking alternately with its cur-
rent power level.

2. Immediately afterwards set a cooking time between 1
and 99 minutes, using the sensors @ (10) 0 @ (11).
With the first one the value will start at 60, whereas
with the second it will start at 01. By keeping sensors
@ (10) or @ (11) pressed, the value will be restored to
00. When there is less than one minute left, the clock
will begin to count down in seconds.

3. When the time indicator (12) stops flashing, it will start
to count down the time automatically. The indicator (3)
relating to the timed hotplate will alternately display
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the selected power level and the symbol &.

Once the selected cooking time has elapsed, the heating
zone being timed is turned off and the clock emits a series
of beeps for several seconds.

To turn off the audible signal, touch any sensor. The timer
indicator (12) will display a flashing 00 beside of the deci-
mal dot (4) of the selected zone.

If the heating zone turned off is hot, its power indicator (3)

nn

will display alternately the H symbol and a “-".

If you wish to time another hotplate at the same time, re-
peat steps 1 to 3.

If one or more zones are already timed, the timer indicator
(12) will show by default the shortest remaining time to fi-
nish, showing a “t” on the related zone. Rest of timed zones
will show on their corresponding indicator zones the de-
cimal dot blinking. When cursor “slider” of another timed
zone is pressed, the timer will show the remaining time of
that zone for a few seconds and its indicator will show its
power level and the “t” alternately.

Changing the programmed time.

For modifying programmed time, cursor “slider” (2) of ti-
med zone has to be pressed. Then it will be possible to read
and modify the time.

Through sensors @ (10) and @ (11), you can modify the
programmed time.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the programmed time
is up, this can be done at any time by simply adjusting its
value to “--".

1. Select the desired plate.

2. Adjust the value of the clock to “00” by using the sensor
© (10). The clock is cancelled. This can also be done
more quickly by pushing the sensors @ (10) and @
(11) at the same time.

Power Management function
(depending on model)

Some models are equipped with a power limiting function
(Power Management). This function allows the total power
generated by the hob to be set to different values selected
by the user. To do this, for the first minute after having con-
nected the hob to the power supply, itis possible to access
the power limiting menu.

1. Press the ® (11) touch key for three seconds. The let-
ter PL will appear on the timer indicator (12).

2. Pressthe looking touch key @) (6). The different power
values to which the hob can be limited will appear and
these can be changed using the @ (11) and © (10)
Sensors.
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3. Once the value has been selected, once again press
the looking touch key @& (6). The hob will be limited to
the chosen power value.

If you want to change the value again, you must unplug the
hob and plug it in again after a few seconds. Thus you will
again be able to enter the power limiting menu.

Every time the power level of a hotplate is changed, the
power limiter will calculate the total power the hob is ge-
nerating. If you have reached the total power limit, the tou-
ch control will not allow you to increase the power level of
that hotplate. The hob will beep and the power indicator
(3) will blink at the level that cannot be exceeded. If you
wish to exceed that value, you must lower the power of the
other hotplates. Sometimes it will not be enough to lower
another by a single level as this depends on the power of
each hotplate and the level it is set at. It is possible that to
raise the level of a large hotplate that of several smaller
ones must be turned down.

If you use the quick switch-on at maximum power function
and the said value is above the value set by the limit, the
hotplate will be set to the maximum possible level. The hob
will beep and the said power value will blink twice on the
indicator (3).

Safety switch off function

If due to an error one or several heating zones do not swi-
tch off, the appliance will be automatically disconnected
after a set amount of time (see table 1).

When the “safety switch off” function has been triggered,
a 0 is displayed if the glass surface temperature is not dan-
gerous for the user or an H if there is a burn risk.

AN Keep the control panel of the heating areas clean
and dry at all times.

/N\n the event of operating problems or incidents not
mentioned in this manual, disconnect the appliance
and contact the technical service



Table1
Select power level MAXIMUM OPERATION TIME (in hours)
0 0
1 8
2 8
3 5
4 4
> 4
6 3
7 2
8 2
9 1
p 100r5 minu-tes, readjust to level 9
(depending on the model)

Suggestions and recommendations

- Use pots or pans with thick, completely flat bottoms.

- Do not slide pots and pans over the glass because they
could scratch it.

- Although the glass can take knocks from large pots and
pans without sharp edges, try not to knock it.

- To avoid damaging the ceramic glass surface, do not drag
pots and pans over the glass and keep the undersides of
them clean and in good condition.

- Recommended diameters of the bottom of the pan (see
the relative table).

IF SOMETHING DOES NOT WORK

Before calling the technical service, perform the verifica-
tions described below.

The appliance does not work:
ensure that the power cable is plugged in.

The induction zones do not produce heat:

the container is not appropriate (it does not have a ferro-
magnetic bottom or is too small).

Check that the bottom of the container attracts a magnet,
or use a larger container.

A humming is heard when starting to cook in the in-
duction zones:

with containers which are not very thick or not of one pie-
ce, the humming results from the transmission of energy
directly to the bottom of the container.

the humming is not a defect, but if you wish to avoid it
anyway, reduce the power level slightly or use a container
with a thicker bottom, and/or of one piece.

The touch control does not light up or, despite lighting,
does not respond:
no heating zone has been selected.

EN

Be sure to select a heating zone before operating it. There
is humidity on the sensors, and/or your fingers are wet.
Keep the touch control surface and/or your fingers clean
and dry. The locking function is activated. Unlock the con-
trols.

The sound of a fan is heard while cooking, which conti-
nues even after cooking has ended:

the induction zones have a fan to keep the electronics cool.
This only operates when the electronic circuits get hot. It
stops again when the circuits cool whether the hob is tur-
ned on or not.

The symbol will appear on the power indicator of a
hotplate:

The induction system does not find a pot or pan on a
hotplate or it is of an unsuited type.

The hob powers off during cooking and the messages
(81 or C82 appears:

excessive temperature in the electronics or on the glass.
Wait for a while for the electronics to cool down or remove
the pot or pan so that the glass can cool.

(85 appears on the indicator of one of the hotplates:
The pot or pan used is of an unsuited type. Switch off the
hab, switch it on again and try with another pot or pan.

The appliances switches off and the message C90 ap-
pears on the power indicators (3).

The touch control detects on/off (1) sensor is covered and
doesn't allow switching on the cooktop. Remove the pos-
sible objects or liquids keeping the touch control surface,
clean and dry until the message disappears.

The appliances switches off and the message C91 ap-
pears on the power indicators (3).

The touch control detects Stop&Go sensor (6) is covered
and doesn't allow to handle the cooktop. Remove the pos-
sible objects or liquids keeping the touch control surface,
clean and dry, then press twice Stop&Go (6) sensor for re-
moving the message and return to normal operation.

Environmental considerations

The 'mmm Symbol on the product or its packaging means
that this product cannot be treated like ordinary household
waste. This product must be taken to a recycling collection
point for electrical and electronic appliances. By ensuring
that this product is disposed of correctly, you will avoid
harming the environment and public health, which could
happen if this product is not handled properly. For more
detailed information about recycling this product, please
contact your local authority, household waste service or the
store where you purchased the product.

The packaging materials used are environmentally friendly
and can be recycled completely. Plastic components are
marked >PE<, >LD<, >EPS<, etc. Dispose of packaging ma-
terials, like household waste, in your local container.
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CLEANING

Try not to spill sugar or products containing sugar on
the glass as while the surface is hot these could dama-

geit.

Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good condition, clean it using su-
itable products and implements once it has cooled down.
This will make the job easier and avoid the build-up of dirt.
Never use harsh cleaning products or tools that could scra-
tch the surface, or steam-operated equipment.

Light dirt not stuck to the surface can be cleaned using a
damp cloth and a gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease use a special cleaner
for ceramic hot plates and follow the instructions on the
bottle. Dirt that is firmly stuck due to being burned repea-
tedly can be removed using a scraper with a blade.

Slight tinges of colour are caused by pots and pans with
dry grease residue underneath or due to grease between
the glass and the pot during cooking. These can be remo-

ved using a nickel scourer with water or a special cleaner
for ceramic hot plates. Plastic objects, sugar or food contai-
ning a lot of sugar that have melted onto the surface must
be removed immediately using a scraper.

Metallic sheens are caused by dragging metal pots and
pans over the glass. These can be removed by cleaning
thoroughly using a special cleaner for ceramic glass hot
plates, although you may need to repeat the cleaning pro-
cess several times.

Warning:

- A pot or pan may become stuck to the glass due to a
product having melted between them. Do not try to lift
the pot while the heating zone is cold! This could break
the glass.

- Do not step on the glass or lean on it as it could break
and cause injury. Do not use the glass as a surface for
placing objects.

- The Manufacturer reserves the right to make changes
to its manuals that it deems necessary or useful, wi-
thout affecting the product’s essential features.

INSTALLATION

Installation with cutlery drawer

If you wiesh to install furniture or a cutlery drawer under
the hob, a separation board must be fitted between the
two. Accidental contact with the hot surface of the device’s
housing is thus prevented.

The board must be fitted 20 mm beneath the under part of
the stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to the mains, check that
the voltage and frequency match those specified on the
stovetop nameplate, which is under-neath it, and on the
Guarantee Sheet, or if applicable on the technical data she-
et, which you must keep together with this manual throu-
ghout the product’s service life.

Ensure that the inlet cable does not come into contact with

the induction top housing or the oven housing, if it is instal-
led in the same unit.
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Warning:

- The electrical connection must be properly grounded,
following current legislation, otherwise the induction
hob may malfunction.

- Unusually high power surges can damage the control
system (like with any electrical appliance).

- It is advised to refrain from using the induction hob
during the pyrolytic cleaning function in the case of
pyrolytic ovens, due to the high temperature that this
type of device attains.

- Only the official technical service can handle or repair
the appliance, including replacement of the power
cable.

- Before disconnecting the hob form the mains, we re-
commend switching off the cut-off switch and waiting
for approximately 25 seconds before disconnecting
from the mains. This time is required to allow for the
complete discharge of the electronic circuitry and thus
preclude the possibility of electric shock from the cable
terminals.

- Keep the Guarantee Certificate or the technical data
sheet together with the instructions manual throu-
ghout the product’s service life. These contain impor-
tant technical information.



EN

TROUBLESHOOTING TABLE

FOR USERS

Problems

Causes

Solutions

The gas ring burns unevenly

Burner crown maybe occluded by dirty

Wrong gas regulation

Clean the burner crown with metal
cleaning agent

Assemble the burner components
correctly

Burner flame suddenly changes

Incorrect burner components assembly

Assemble the burner components
correctly

Ignition of burners takes excessively long

Incorrect burner components assembly

Assemble the burner components
correctly

The flame goes off after ignition

Early release of knob. Knob is not
pushed in firmly

Uncorrect pan dimension

Thermocouple problems

Keep the knob pressed longer. Before
releasing the knob, give it one final solid
push

If the flame goes out with a pan larger
than those indicated in the booklet, the
user must use the appropriate "paellero”
grid

Move the thermocouple
Call the assistance

The colour of the pan support has
changed

Normal situation, caused by the high
temperature

Clean the pan support with metal cleaning
agents

The burner fails to ignite after pressing
the knob (the spark-plug emit the spark)

Lack of gas or dirty on spark-plug

Clean the spark-plug like described in the
cleaning chapter on instruction manual

The burner fails to ignite after pressing
the knob (the spark-plug do not emit the

Spark-plug or ignition generator
problems

Call the assistance

spark)
Lack of electricity Check that the plug s inserted. Verify
— —— that the counter is turned on.
The ignition generator does not work Incorrect ignition generator assembly
or break Call the assistance
i, Remove the power for 24 hours and allow
Humidity

The spark-plug emit continuously emits
the spark

Incorrect micro-switch assembly or
break

the top to dry; verify that all the bushings
are mounted correctly

Call the assistance
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized personnel in order
to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified personnel with the
utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or adjustments are
required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and authorized retail
outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent intervention.
We suggest to fill the table below.

MARK: oo
MODEL: .
SERIES: Lo

(WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and Electronic Equi-
BN pment.

E This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment
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Chaque plaque de cuisson a été concue pour étre utilisée uniquement comme appareil de cuisson: tout autre

emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.
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Avertissements importants pour l'utilisa-
teur

/N AVERTISSEMENT: Lappareil et ses éléments
accessibles deviennent chauds durant 'utilisation.
Prenez soin d'éviter tout contact avec les éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans ne
doivent jamais s'approcher de I'appareil sans étre
constamment supervisés.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
des personnes dépourvues d'expérience et de
connaissances spécifiques a condition qu'il soient
supervisés ou qu'ils aient recu des directives pour
I'utilisation de I'appareil dans des conditions de
sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer sans supervision
les opérations de nettoyage et d'entretien par
I'utilisateur.

/\ AVERTISSEMENT: Il est dangereux de laisser des
produits gras ou de I'huile cuire sur la table de
cuisson sans surveillance, cela pourrait déclencher
un incendie. En cas d'incendie, n'essayez JAMAIS de
I'éteindre avec de l'eau: mettez I'appareil hors
tension et étouffez la flamme, par exemple avec un
couvercle de casserole ou une couverture anti-
incendie.

/N AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: ne laissez
jamais aucun objet sur les surfaces chauffantes.

/N AVERTISSEMENT: Si la surface est félée, mettez
I'appareil hors tension pour éviter tout risque
d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT : En cas de bris de la vitre de la
plaque de cuisson : éteignez immédiatement tous
les brileurs et éléments chauffants électriques, puis
débranchez I'appareil de I'alimentation électrique,
ne touchez pas la surface de l'appareil, n'utilisez pas
I'appareil.

/N AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser une unité de
nettoyage a la vapeur de: cuisinieres, plaques de
cuisson et les fours.

/\ AVERTISSEMENT: Le moyeu est pas concu pour
fonctionner avec un temporisateur externe, ou avec
un systeme de commande a distance.
AVERTISSEMENT: N'utilisez que les protections
prévues et incorporé dans les taques par le
fabriquant des appareils de cuisson ou conseiller
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par celui-ci dans ses manuels dutilisation.
L'utilisation de protections inapproprié peuvent
causés des accidents.

/\ AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

/\ Attention: pendant le fonctionnement, le plan
de travail chauffe trés fort a 'endroit de la cuisson:
garder les enfants a distance de sécurité!

/\ ATTENTION!

En cas de rupture du verre du plan de cuisson:

- éteindre immédiatement tous les feux et les
éléments chauffants électriques, puis mettre
I'appareil hors tension;

- ne pas toucher la surface de l'appareil;

- ne pas utiliser 'appareil.

/\ IMPORTANT: pour une installation parfaite, le
réglage ou la transformation de la plaque de cuisson
pour I'emploi d'autres types de gaz, il est nécessaire
de faire appel & un INSTALLATEUR QUALIFIE : le non
respect de cette consigne entraine I'annulation de la
garantie.

A\ IMPORTANT: [installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des blessures
corporelles aux gens et aux animaux, ou des dégats
matériels dont le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable.

A\ Si Tinstallation de I'appareil requiert des
modifications de I'installation électrique domestique
ou en cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche
de l'appareil, s'adresser a du personnel qualifié pour
le remplacement. Ce dernier devra notamment
vérifier que la section des cables de la prise soit
adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

A\ Lutilisation d'un appareil de cuisson a gaz
produit de la chaleur et de I'humidité dans le local
ou il est installé. Il faut donc assurer une bonne
aération du local sans encombrer les ouvertures de
ventilation naturelle (fig. 3) et activer le dispositif
mécanique d'aération (hotte d'aspiration ou électro-
ventilateur fig. 4 et fig. 5).

/\ Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut exiger une aération supplémentaire,
par exemple l'ouverture d'une fenétre, ou une
aération plus efficace en augmentant la puissance
de I'aspiration mécanique existante.



VAN Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques
techniques du produit: cela pourrait s'avérer
dangereux.

/\ sivous décidez de ne plus utiliser I'appareil (ou
de remplacer un ancien modele) avant de le porter a
la démolition, il est recommandé de le rendre
inutilisable comme le prévoient les réglementations
en vigueur en matiére de protection de la santé et
de pollution de I'environnement. Pour ce faire, il
faut rendre inoffensives les parties dangereuses,
spécialement pour les enfants, qui pourraient
vouloir jouer avec I'appareil hors d'usage.

N\ Ne pas toucher l'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

N\ Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.
I\ Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable
d'éventuels dommages imputables a des emplois

incorrects, erronés ou irraisonnables.

A\ Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
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apres, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne pas y
toucher.

VAN Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s'assurer
que l'index des boutons soit en position de fermeture
et fermer le robinet principal du conduit de gaz ou le
robinet de la bouteille.

N\ En cas de problémes de fonctionnement des
robinets de gaz, appeler le Service aprés-vente.

I\ Conserver le Certificat de Garantie, ou la fiche
technique, avec la notice d'emploi pendant toute la
durée de vie de [lappareil. Il/elle contient
d'importantes données techniques.

/\ AVERTISSEMENT ! Le producteur ne sera pas
responsable des dommages causés par l'altération
ou la modification du produit ou de ses composants
durant l'installation. L'installateur sera responsable
des dommages ou des défauts découlant d'un
montage ou d'une installation incorrecte. En cas de
dommage découlant de l'installation du produit,
contacter l'installateur agréé.

DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

JZC 95314 A

. ?f‘
LIPS

,‘4

1 Brdleur ultrarapide (*DCC AFB)

6 Bouton de comman de brileur

7 Foyer électrique induction @ 14,5 cm
8 Foyer €lectrique induction @ 18,0 cm
11 Commande tactile

13Foyer électrique induction @ 21,0 cm

*DCC AFB: Air du bas (fig. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Attention: cet appareil a été concu pour un usage domestique, dans un milieu domestique et privé.
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UTILISATION

1) BRULEURS

A la surface de la table, au-dessus de chaque bouton, un
schéma est imprimé en sérigraphie indiquant le brileur
auquel il se réfere. Apres avoir ouvert le robinet du gaz ou
de la bouteille de gaz, allumez les brdleurs en procédant
comme suit:

-allumage électrique automatique

Enfoncez et tournez en sens inverse horaire le bouton cor-
respondant au braleur a utiliser, tournez-le sur la position
Maximum e (Position 9 fig. 1) puis appuyez a fond sur le
bouton, le robinet est équipé d'une échelle de 9 positions,
a chaque clic la flamme est réduite jusqu'a ce que vous at-
teigniez la position de 1, C'est-a-dire I'apport minimum de
gaz.

-Allumage des brileurs équipés d'un thermocouple de
sécurité

Pour les brdleurs munis d'un thermocouple de sécurité,
tournez en sens inverse horaire le bouton correspondant
au braleur a utiliser, tournez-le sur la position Maximum
(Position 9 fig. 1) jusqu'a ce que vous sentiez un arrét léger
puis appuyez sur le bouton. Lorsque le braleur est allumé,
maintenez le bouton enfoncé pendant 10 secondes envi-
ron.

Suivez ensuite les instructions pour utiliser le robinet com-
me expliqué ci-dessus.

Pour tous les modeles, en cas d'extinction accidentelle des
flammes, fermez le bouton du brileur et ne tentez pas de
le rallumer pendant au moins 1 min.

UTILISATION DES BRULEURS

Pour obtenir le meilleur rendement avec une consomma-
tion minimum de gaz, n'oubliez ce qui suit:

- utilisez pour chaque brileur des casseroles appropriées
(voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque le point d'ébullition est atteint, tournez le bouton
sur Minimum (Posiition 1, fig. 1).

- Utilisez toujours des casseroles avec un couvercle.

- Utilisez uniquement des récipients a fond plat.

POELES ET RECIPIENTS APPROPRIES

Ces indications permettent d'économiser de l'énergie et
d'éviter dendommager les poéles.

Utilisez uniquement des récipients de diametres adaptés.
La poéle ne doit pas dépasser les bords de la table de cu-
isson. N'utilisez pas de petites poéles sur les grands bril-
eurs. La flamme ne doit pas toucher les cotés du récipient.
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@ Casseroles cm.
24+ 26

Brileurs

Ultrarapide

81216133

N'utilisez que des poéles a base concave sur les brileurs a
couronnes multiples.

Sila dimension de la poéle est supérieure a 26 cm, utilisez
toujours le support de poéle supplémentaire illustré dans
la figure ci-dessous (code 81216133).

Les accessoires peuvent étre achetés via le réseau de ser-
vice apres-vente.

AVERTISSEMENTS:

- 'allumage des braleurs avec un thermocouple de
sécurité n'est possible que lorsque le bouton se trouve
sur la position Maximum (Position 9, fig. 1).

- En cas de coupure de courant, vous pouvez allumer
les brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brleurs, ne laissez pas I'ap-
pareil sans surveillance et éloignez les enfants. En par-
ticulier, assurez-vous que les poignées des casseroles
sont correctement orientées et surveillez la cuisson
des aliments contenant des huiles et des graisses car
elles sont facilement inflammables.

- N'utilisez pas de spray a proximité de I'appareil lor-
squ'il est en fonction.

- Evitez d'utiliser des casseroles dépassant du bord de
la table de cuisson.
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NETTOYAGE

ATTENTION:
avant toute opération de nettoyage, débranchez I'ap-
pareil du réseau du gaz et du réseau électrique.

2) PLAN DE TRAVAIL

Pour que la surface en verre soit toujours brillante, il est
tres important de la laver apres chaque utilisation a I'eau
savonneuse tiede, de la rincer et de la sécher.

Lavez de la méme maniere les grilles émaillées, les chape-
aux émaillés “A”, “B" et “C" et |a téte des brlleurs “T" (voir
fig. 6/A - 6/B) et nettoyez les bougies d'allumage “"AC” ainsi
que les capteurs des thermocouples “TC" (voir fig. 6/A).
Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse en nylon
comme indiqué (voir fig. 6) et laisser sécher completem-
ent. Ne les lavez pas au lave-vaisselle. Procédez au nettoya-
ge lorsque la table et les composants ne sont pas chauds,
en évitant les éponges métalliques, les produits abrasifs en
poudre ou les sprays corrosifs.

Evitez que le vinaigre, le café, le lait, 'eau salée et le jus de
citron ou de tomate ne restent trop longtemps au contact
des surfaces.

AVERTISSEMENTS:

en remontant les éléments, suivez les recommanda-
tions ci-apres:

- vérifiez que les fentes des tétes des braleurs “T” (fig.
6/A) ne sont pas obstruées par des corps étrangers.

- S'assurer que les chapeaux émaillés “A”, “B" et “C"
(fig. 6/A - 6/B) sont correctement positionnés sur la
téte du braleur. C'est le cas lorsque le chapeau posi-
tionné sur la téte est parfaitement stable.

- Les grilles doivent étre placés dans les pions de cen-
trage appropriées. Vérifier la parfait stabilité.

- Si la manceuvre d'ouverture et de fermeture d'un ro-
binet devient difficile, ne forcez pas, mais demandez
au plus vite I'intervention du service aprés-vente.

- Ne nettoyez pas I'appareil au jet de vapeur.

- Pour prévenir les difficultés d'allumage, nettoyez
périodiquement les bougies d'allumage (céramique et
électrode) ainsi que les thermocouples.

Remarque: I'emploi constant pourrait modifier la cou-
leur originale a hauteur des brdleurs, en raison des
températures élevées.

INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES
POUR LINSTALLATEUR

L'installation, tous les réglages, les transformations et
les opérations d'entretien indiquées dans cette partie
doivent étre exclusivement effectués par du personnel
qualifié.

L'appareil doit étre convenablement installé, selon les
normes en vigueur et les instructions du fabricant.
Une installation erronée peut provoquer des dégats
aux personnes, aux animaux ou aux choses, décharg-
eant le Constructeur de toute responsabilité.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage automatique
des appareils pendant la durée de vie de l'installa-
tion pourront étre exclusivement modifiés par le con-
structeur ou par le fournisseur diment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE CUISSON

Apreés avoir enlevé I'emballage externe et les emballages
internes des différents éléments mobiles, controlez I'intég-
rité de la table. En cas de doute, n'utilisez pas l'appareil et
adressez-vous a du personnel qualifié.

Ne laissez pas les éléments de I'emballage (carton, sa-
chets, polystyréne expansé, clous, etc.) a la portée des
enfants car ils sont une source potentielle de danger.
Réalisez dans le dessus du meuble a éléments, une ouver-

ture pour l'encastrement ayant les dimensions indiquées
dans la fig. 7, en respectant les dimensions critiques de
l'espace d'installation de I'appareil (voir fig. 7).

L'appareil doit appartenir a la classe 3 et sera donc
sujet a toutes les prescriptions prévues par les normes
en vigueur pour ces appareils.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

La table est équipée d'un joint spécial empéchant tou-
te infiltration de liquide dans le meuble. Pour appliquer
correctement ce joint, respectez scrupuleusement les in-
structions suivantes:

- enlevez toutes les parties mobiles de la table de cuisson.
- Coupez le joint en 4 parties de la longueur nécessaire de
maniére a le positionner sur les 4 bords du verre.

- Retournez la table et positionnez correctement le coté
adhésif du joint «E» (fig. 8) sous le bord du verre de ma-
niere a ce que le coté externe du joint coincide parfaite-
ment avec le bord périmétral externe du verre. Les extrém-
ités des bandes doivent coincider sans se chevaucher.

- Faites adhérer le joint au verre de facon uniforme et sdre,
en le pressant avec les doigts.

- Placez la cuisiniére dans le trou fait dans le cabinet et le
fixer avec des vis “F" crochets “G” (voir fig. 10).

- Pour éviter tout contact accidentel avec la surface de la
boite de la table surchauffée durant son fonctionnement,
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appliquez une séparation en bois bloquée par des vis a une
distance minimale de 120 mm du dessus (fig. 7).

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
POUR L'INSTALLATION

Information pour l'installateur: les parois latérales év-
entuelles ne doivent pas dépasser en hauteur la table
de cuisson. En outre, la paroi postérieure ainsi que les
surfaces adjacentes et environnantes doivent résister
a une temperature de 90 °C.

Le produit collant qui unit le laminé plastique au meu-
ble doit résister a des températures supérieures a 150
°C pour éviter le décollement du revétement.
L'installation de I'appareil doit &tre conforme aux nor-
mes en vigueur.

Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif d'év-
acuation des produits de la combustion. Il doit donc
étre raccordé conformément aux régles d'installation
mentionnées ci-dessus. Il faudra préter une attention
particuliére aux dispositions applicables en matiére de
ventilation et d’aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en perma-
nence pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil.
La quantité d'air nécessaire est celle utilisée par la combu-
stion des gaz et par la ventilation de la piece dont le volume
devra étre au moins de 20 m?. L'aération naturelle directe
doit étre assurée par des ouvertures permanentes d'une
section minimum de 100 cm? (voir fig. 3) aménagées sur
les parois extérieures de la piece. Il ne doit pas étre possi-
ble d'obstruer ces ouvertures.

L'aération indirecte est également admise en prélevant l'air
d'un local adjacent. Dans ce cas respecter formellement les
normes en vigueur.

ATTENTION: si les brlleurs de la table de cuisson sont
dépourvus du thermocouple de sécurité, I'ouverture
de ventilation doit avoir une surface minimale de 200

cm?.

6) EMPLACEMENT ET EVACUATION DES PRO-
DUITS DE LA COMBUSTION

Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les produits
de la combustion dans des hottes reliées a des conduits ou
débouchant directement a I'extérieur (voir fig. 4). Lorsqu'
n'est pas possible de monter une hotte, vous pouvez utili-
ser un ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers l'extérieur, dans le respect des normes en
vigueur sur 'aération de la piece. Ce dispositif sera mis en
marche en méme temps que I'appareil (voir fig. 5).

7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil, s'assurer que les don-
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nées figurant sur l'étiquette signalétique appliquée
sur la partie inférieure du caisson sont compatibles
avec celles du réseau de distribution du gaz.

Une étiquette imprimée de ce livret ainsi qu'une étig-
uette appliquée sur la partie inférieure du caisson in-
diquent les conditions de réglage de I'appareil: type de
gaz et pression d'exercice.

Quand le gaz est distribué par une canalisation, I'appa-
reil doit étre raccordé a l'installation darrivée du gaz selon
la norme:

- soit au moyen d'un tuyau métallique rigide en acier, dont
les jonctions doivent étre réalisées au moyen de raccords
filetés conformément a la norme en vigueur.

- Soit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les jonctions
doivent étre réalisées au moyen de raccords a garniture
mécanique.

- Soit au moyen d'un tuyau flexible en acier inoxydable a
paroi continue, avec une extension maximale de 2 metres
et des garnitures d'étanchéité conforme aux normes.

Lorsque le gaz est directement distribué a partir d'une
bouteille, 'appareil, alimenté par un régulateur de pres-
sion, doit étre raccordé:

- soit au moyen d'un tuyau de cuivre, dont les jonctions
doivent étre réalisées au moyen de raccords a garniture
mécanique.

- Soit au moyen d'un tuyau flexible en acier inoxydable a
paroi continue, avec une extension maximale de 2 metres
et des garnitures d'étanchéité conforme aux normes. Il
est conseillé d'appliquer sur le tuyau flexible I'adaptateur
spécial, couramment vendu dans le commerce, pour facili-
ter le raccordement a I'embout du régulateur de pression
monté sur la bouteille.

- Soit par tube souple en caoutchouc d'une lungueur allant
de 400 a 1500 mm, fixé solidement a 'embout par un col-
lier de sécurite.

Al'extrémité de raccordement, vérifiez le gasproof en utili-
sant une solution de savon, jamais une flamme.

AVERTISSEMENTS:

- le raccord d'entrée du gaz de l'appareil est fileté
1/2" gaz conique male conformément aux normes EN
10226.

8) BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant tout travail sur la partie électrique de I'appareil,
il faut absolument la débrancher du secteur.

Le raccordement électrique doit étre réalisé confor-
mément aux normes et aux lois en vigueur.

- La tension corresponde a la valeur indiquée sur la pla-
quette signalétique et que la section des cables de l'instal-
lation électrique puisse supporter la charge, indiquée elle
aussi sur la plaquette.

- Avant de réaliser le raccordement, vérifiez que la prise
ou l'installation est munie d'un raccordement efficace a la
terre selon les normes et les lois actuellement en vigueur.



On décline toute responsabilité en cas non observation de
ces dispositions.

Quand le raccordement au réseau d'alimentation est
effectué par I'intermédiaire d'une prise:

- s'il en est dépourvu, appliquez au cable d'alimentation
«C» (voirfig. 11 - 11/A) une fiche normalisée indiquée pour
la charge figurant sur I'étiquette signalétique. Branchez les
fils d'apres le schéma de la fig. 11 - 11/A en respectant les
correspondances suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fil bleu;
symbole de la terre ® = fil vert-jaune.

- Le cable d'alimentation doit étre positionné de maniére a
ce qu'il n‘atteigne jamais, en aucun point, la température
de 90 °C.

- N'utilisez pas, pour le raccordement des réducteurs, des
adaptateurs ou des shunts car ils pourraient provoquer
des faux-contacts entrainant des surchauffes dangereuses.
- La prise doit étre accessible au terme de I'encastrement.

Quand le raccordement est directement réalisé sur le
réseau électrique:

- interposez entre I'appareil et le réseau un interrupteur
omnipolaire, dimensionné suivant la charge de l'appareil,
selon les normes d'installation en vigueur.
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- N'oubliez pas que le cable de terre ne doit pas étre inter-
rompu par l'interrupteur.

- Pour un maximum de sécurité, le raccordement électrig-
ue peut également étre protégé par un interrupteur dif-
férentiel a haute sensibilité.

On recommande vivement de fixer le fil de terre vert-jaune
a une installation de terre efficiente.

IMPORTANT:

Tous nos produits sont conformes aux normes eu-
ropéennes et aux endements correspondants.Le pro-
duit est donc conforme aux exigences des Directives
européennes en vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse tension) ;

- la limitation de ['utilisation de certaines substances
dangereuses ;

- 'écoconception.

L'appareil est conforme aux dispositions des sous-rég-
lements pour les directives européennes:
- Réglement (UE) 2016/426.

REGLAGES

Avant tout réglage, mettez I'appareil hors tension.

Au terme des réglages ou des préréglages, les évent-
uels scellages doivent étre rétablis par le technicien.
Le réglage de l'air primaire n'est pas nécessaire sur nos
brileurs.

9) ROBINETS

Réglage du «Minimumn»:

- allumez le brlleur et tournez le bouton sur le Minimum
(petite flamme fig. 1).

- retirer le bouton «M» (fig. 12 et 12/A) du robinet fixé par
une simple pression sur le pivot de celui-ci. Le régulateur
de la capacité minimale peut se trouver: sur le coté du robi-
net (fig. 12) ou a lintérieur du pivot. En tous les cas, pour le
réglage, ony accede en insérant un petit tournevis «D» sur
le cOté du robinet (fig. 12), ou dan le trou «C» a l'intérieur
du pivot du robinet (fig. 12/A).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la gauche en
réglant de facon appropriée la flamme dans la position de
capacité réduite.

[l est recommandé de ne pas exagérer avec le «Minimumy:
la petite flamme doit étre stable et constante.

Remonter correctement les différents composants.

On rappelle que le susdit réglage ne doit étre effectué

qu‘avec les brileurs fonctionnant au G20, tandis qu'a-
vec les brlleurs fonctionnant au G30 ou au G31 la vis
doit étre bloquée a fond (en sens horaire).

ROBINETS LUBRIFICATION
Si un robinet étant bloqué, ne forcez pas et
demander de l'aide technique.

En cas de panne ou de couper le cable, s'il vous plait
s'éloigner du cable et ne pas toucher. En outre, le di-
spositif doit étre débranché et pas allumé. Appelez le
centre de service agréé le plus proche pour résoudre
le probléme.
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TRANSFORMATIONS

10) REMPLACEMENT DES BUSES

Les brdleurs sont adaptables aux différents gaz en mon-
tant les buses correspondant au gaz d'utilisation. Pour cela,
enlevez les tétes des brileurs et avec au outil approprié,
dévissez la buse (voir fig. 13 - 14) et remplacez-la par une
buse correspondant au gaz d'utilisation.

Pour accéder a l'injecteur, dans les brileurs ultra-rapides
avec DCCAFB, retirez le capuchon d'injecteur “A” (fig. 14).
On conseille de bloquer la buse avec énergie.

Apres avoir effectué les susdits remplacements, le techni-
cien devra régler les brdleurs tel quon le décrit au para-
graphe 9, sceller les éventuels organes de réglage ou de
préréglage et remplacer sur l'appareil I'étiquette corre-
spondant au nouveau réglage du gaz effectué sur 'appa-
reil. Cette étiquette se trouve dans le sachet des buses de

rechange.Pour aider l'installateur, nous indiquons dans le
tableau ci-apres les débits, les débits thermiques des bril-
eurs, le diametre des buses et la pression d'exercice pour
les différents gaz.

ATTENTION: L'ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.

Schéma de cablage pour modeles a 3/4 éléments chauffage

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
3
B
g
O N LL2 | ONNLIL2 D N L
220-240V 3 380-415V 3N
‘ (3]
1T .
e
e
><m
A
B -
Bl
O 13 L1 L2 S N L1218

50



FR

TABLEAU
PRESSION DEBIT DIAMETRE
BRULEURS - PPEROGE | THRE et DEBIT THERMIQUE (W)
N° DESCRIPTION mbar g’/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max. |EEGazBruleurs**
630 - BUTANE 28-30 | 291 100H1 | 1800 | 4000
| U(LDTEé\iﬁEI)EE G31 - PROPANE 37 286 100H1 | 1800 | 4000 55,9 0%
G20 - NATURAL 20 381 | 15071 | 1800 | 4000

**DCC AFB: Air du bas (fig. 15).
*Conformément au réglement n ° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le (briileur de EEgas) de performance
a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20.

PUISSANCES DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

DENOMINATIONS @ (cm) 2O B PUISSANCE (W) | *EC. Wh/kg
(m|n|mum en cm_) electric cooking
Foyer électrique induction 14,5 10 1500 1933
Foyer électrique induction 18,0 1 2100 1775
Foyer électrique induction 21,0 1 2300 181,7
ECelectrique cuisson: la consommation d'énergie calculée par kg conformément au Réglement (UE) 66/2014.
TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’'ALIMENTATION
alimentation alimentation Alimentation Alimentation
monophase monophase triphasée biphasé
Type de cable
220V~ 220-230V~ 380-415V3N~ | 380-415V2N-~
230V~ 220-240V~ 220-240V 3~
220-240V~
230-240V~
HO5 RR-F
gaz B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
induction A HO5 V2V2-F 5x 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*)

(*) En tenant compte du coefficient de simultanéité

ATTENTION!!!

En cas de remplacement du cdble d'alimentation, l'installateur devra veiller a ce que le conducteur de terre (B) soit plus long que les conducteurs de
phase (voir fig. 9) et il devra en outre respecter les avertissements du paragraphe 8.
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Avertissements sur la sécurité :

N\ Le générateur a induction est conforme aux
normes européennes en vigueur. Cependant, nous
recommandons aux personnes équipées d'un
appareil  cardiaque de type stimulateur
cardiovasculaire de consulter leur médecin ou bien
en cas de doute, de s'abstenir d'utiliser les zones a
induction.

AN\ Ne pas placer sur la surface de la plaque de
cuisson d'objets métalliques comme des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres ou des couvercles, car
ils peuvent chauffer.

VAN Apres utilisation, éteignez toujours la plaque de
cuisson, ne vous contentez pas de retirer le récipient.
Dans le cas contraire, vous pourriez provoquer la
mise en route de la plaque par exemple en placant
par inadvertance un autre récipient dessus alors
quelle se trouve en période de détection d'un
récipient. Vous éviterez ainsi des accidents !

/\Sile cableflexible d'alimentation estendommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou des personnes qualifiées afin d'éviter
des risques.

/N1l est nécessaire de permettre la déconnexion de
I'appareil apres son installation. Des moyens de
déconnexion doivent étre intégrés a I'installation fixe
selon les régles d'installation.

13
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Instructions d'utilisation de panneaude comande tactile

ELEMENTS DE MANIPULATION

1 | Capteur général Marche/Arrét.

Curseur de glissement pur controler la puissance.

Voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance™.

Point décimal du voyant de chaleur résiduelle et/ou de puissance.

Acces direct a la fonction “Puissance”.

Capteur dactivation pour la fonction “Blocage” ou “Stop&Go”.

Voyant lumineux pilote fonction “Blocage” activée™.

Capteur d'activation pour la fonction “Stop&Go”.

O |0 |~ oo U | B W N

Voyant lumineux pilote fonction “Stop&Go” activée™.

—
O

Capteur “Plus” pour la minuterie.

11 | “Plus” sensor for timer.

12 | Voyant de minuterie.

13 | Point décimal de la minuterie*.

*visible uniquement lors de I'utilisation de l'appareil.
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Accomplissement de I'Efficacité Energétique
des tables de cuisson:

I'appareil a été testé selon la norme EN 60350-2 et la
valeur obtenu, en Wh/Kg, est disponible sur la tableau
associé.

Les conseils suivants vous aideront a économiser de I'én-
ergie lorsque vous cuisinez:

- Utilisez le bon couvercle pour chaque casserole chaque
fois que cela est possible. Cuisiner sans couvercle consom-
me plus d'énergie.

- Utilisez des poéles et casseroles avec une base plate et
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des diametres s'adaptant a la taille de la zone de cuisson.
Les fabricants de poéles et casseroles indiquent générale-
ment le diametre supérieur de la poéle qui est toujours
plus grand que le diametre de la base.

- Lorsque vous utilisez de I'eau pour la cuisson, utilisez
de petites quantités afin de préserver les vitamines et
minéraux des légumes et choisissez le niveau de puissance
minimum permettant d'assurer la cuisson. Un niveau de
puissance élevé est inutile et constitue un gaspillage d'én-
ergie.

- Pour cuisiner des petites quantités de nourriture, utilisez
des poéles ou casseroles de petite taille.

UTILISATION

Manipulez 'appareil a l'aide des touches tactiles. Vous n'a-
vez pas besoin d'utiliser trop de force lorsque vous appuyez
sur les touches. Touchez-les simplement avec le bout de
votre doigt pour activer la fonction souhaitée.

Chaque pression est confirmée par un signal sonore. Uti-
lisez la barre de défilement (2) pour régler les niveux de
puissance 0 a 9) en y glissant votre doigt. En glissant vers
la droite ou vers la gauche, vous augmentez ou diminuez
respectivement la valeur.

Par ailleurs, vous pouvez directement sélectionner un nive-
au de puissance en posant votre doigt sur le point souhaité
de la barre de défilement (2).

/\ Pour sélectionner une plaque sur ces modeles, tou-
chez directement la barre de défilement (2).

MISE EN MARCHE DE L'APPAREIL

1. Appuyez sur la touche tactile de mise en marche @ (1)
pendant au moins une seconde. Le panneau de com-
mande tactile est activé, un signal sonore retentit et les
indicateurs (3) s'allument en affichant le symbole “-".
Si une zone de cuisson est chaude, les symboles H et

u-n

-" clignotent sur l'indicateur concerné.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10 prochai-
nes secondes, le panneau de commande tactile séteint
automatiquement.

Lorsque le panneau de commande tactile est activé, vous
pouvez le désactiver a tout moment en appuyant sur le
bouton tactile @ (1), méme lorsqu'il est verrouillé (fonction
de verrouillage activée). La touche tactile @ (1) a toujours
la priorité lors de la désactivation du panneau de comman-
de tactile.

ACTIVATIONS DES PLAQUES

Une fois le panneau de commande tactile activé a l'aide de
la touche tactile ® (1), vous pouvez mettre en marche una
plaque en respectant les étapes suivantes:

1. Glissezvotre doigt ou appuyez sur un niveau de la barre
de défilement (2). La zone de cuisson est sélectionnée
et le niveau de puissance réglé simultanément entre 0
et 9. Le niveau de puissance s'affiche sur l'indicateur
correspondant et son point décimal (4) reste allumé
pendant 10 seconds.

2. Utilisez la barre de défilement (2) pour choisir un nou-
veau niveau de cuisson entre 0 et 9.

Aussi longtemps que la plaque est activée, en d'autres ter-
mes, lorsque le point décimal (4) est allumé, vous pouvez
modifier son niveau de puissance.

MISE HORS TENSION D'UNE PLAQUE

A laide de la barre de défilement (2), réglez le niveau de
puissance a 0. La plaque chauffante séteint.

Lorsqu'une plaque chauffante est a larrét, le symbole H
apparait sur son indicateur de puissance (3), si la surface
en verre de la zone de cuisson concernée est chaude et il
y a risque d'incendie. Lorsque la température chute, l'indi-
cateur (3) s‘éteint (si la plaque de cuisson est a 'arrét), ou
dans le cas contraire, le symbole “-" s'affiche si la plaque de
cuisson est toujours en marche.

MISE HORS TENSION DES PLAQUES

Vous pouve arréter simultanément toutes les plaques en
utilisant la touche tactile Marche/Arrét ® (1). Tous les in-
dicateurs des plaques (3) séteignent. Si la zone de cuisson
désactivée est chaude, son indicateur affiche le symbole H.
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Détecteur de casserole

Les zones de cuisson a induction disposent d'un détecteur
de casserole intégré, Ainsi, la plaque cesse de fonctionner
en cas d'absence de casserole ou si la casserole utilisée est
inappropriée.

L'indicateur de puissance (3) affiche un symbole & pour in-
diquer une “absence de casserole” si, lors de ['utilisation de
la zone de cuisson, I'appareil ne détecte aucune casserole
ou la cassero est inappropriée.

Si vous enlevez une casserole d'une zone en cours d'utili-
sation, la plaque sarréte automatiquement et le message
“absence de casserole” saffiche. Lorsque vous replacez
la casserole sur la zone de cuisson, la plague se remet a
foncitionner au niveau de puissance sélectionné précéde-
mment.

La détection de casserole dure 3 minutes. Si vous ne posez
pas de casserole durant cette période, ou si la casserole
est inappropriée, la zone de cuisson cesse de fonctionner.

/\ Une fois la cuisson terminée, désactivez la zone de
cuisson a I'aide du panneau de commande tactile. Dans
le cas contraire, un dysfonctionnement pourrait se
produire si la casserole est accidentellement placée
sur la zone de cuisson pendant trois minutes. Evitez
tous risques!

Fonction “Block” (Verrouillage)

Grace a la fonction “Block” (Verrouillage), vous pouvez ver-
rouiller toutes les touches tactiles, excepté la touche tactile
Marche/Arrét @ (1), pour éviter tout dysfonctionnement.
Cette fonction peut servir pour la sécurité enfants.

Pour l'activer, appuyez sur la touche tactile & (6) pendant
au moins une seconde. Lorsque vous l'avez fait, le voyant
(7) s'allume pour indiquer que le panneau de commande
est verrouillé. Pour désactiver cette fonction, appuyez sim-
plement a nouveau sur la touche tactile @ (6).

Si vous utilisez la touche tactile Marche/Arrét ® (1) pur
arréter 'appareil lorsque la fonction de verrouillage est
activée, vous ne pourrez pas la remettre en marche sans
le déverrouiller.

Désactivation du signal sonore

Durant l'utilisation de la plaque, une pression simultanée
sur la touche tactile ® (11) et la touche tactile de verrouil-
lage (6) pendant trois secondes désactives le signal
sonore qui accompagne chaque opération. Lindicateur de
temps (12) affiche “OF".

Cette désactivation ne s'applique pas a toutes les fonctions
; le signal sonore de la touche Marche/Arrét, de l'arrét du

54

minuteur, ou de verrouillage/déverrouillage des touches
tactiles par exemple est toujours activé.

Pour réactiver tous les signaux sonores qui accompagnent
les opérations, appuyez a nouveau simultanément sur la
touche tactile @ (11) et la touche tactile de verrouillage
(6) pendant trois secondes. Lindicateur de temps (12)
affiche “On".

Fonction “Stop&Go”

Cette fonction suspend le processus de cuisson. La minute-
rie s'arréte également a 'activation de cette fonction.

Activation de la fonction d'arrét.

Appuyez sur la touche tactile d'arrét ® (8) durant une se-
conde. Le voyant /7 (9) s'allume et les indicateurs de puis-
sance affichent le symbole pour indiquer que la cuisson a
été suspendue.

Désactivation de la fonction d'arrét.

Appuyez a nouveau sur la touche tactile Stop&Go (Arrét/
Démarrage) W (8). Le voyant (9) séteint et la cuisson re-
prend a la méme puissance et avec les mémes parametres
de minuterie définirs avant l'interruption.

Fonction Puissance

Cette fonction fournit de la puissance “supplémentaire” a
la plaque, audela de la valeur nominale. Ladite puissan-
ce est fonction de la taille de la plaque, avec la possibilité
d‘atteindre la valeur maximale autorisée par le générateur.

1. Faites glisser votre doigt au-dessus de la barre de déf-
ilement (2) jusqua ce que l'indicateur de puissance (3)
affiche "9” et maintenez le doigt appuyé pendant une
seconde, ou appuyez directement sur P et maintenez
la pression durant une seconde.

2. Llindicateur de niveau de puissance (3) affiche le sym-
bole P, la plague commence a fournir une puissance
supplémentaire.

La fonction Puissance a une durée maximum spécifiée
dans le tableau 1. Aprés ce délai, le niveau de puissance
est réglé automatiquement sur 9. Un signal sonore retentit.

Lors de I'activation de la fonction Puissance pour I'une des
plaques, il est possible que la performance des autres pla-
ques soit affectée, réduisant sa puissance a un niveau in-
férieur, et dans ce cas-la vous le verrez sur 'indicateur (3).

Vous pouvez désactiver la fonction Puissance avant la fin de
son délai de fonctionnement soit en appuyant sur la barre
de “défilement”, modifiant ainsi son niveau de puissance,
soit en répétant 'étape 3.



Fonction Minuterie
(horloge de compte a rebours)

Cette fonction facilite la cuisson étant donné que votre
présence n'est pas nécessaire: Vous pouvez régler la mi-
nuterie pour une plaque, et elle Sarrétera a l'expiration du
délai défini.

Pour ces modeles, vous pouvez programmer simultaném-
ent pour chaque plaque des durée comprises entre 1 et 99
minutes.

Réglage de la minuterie sur une plaque.

Une fois que le niveau de puissance est réglé sur la zone
sohuaitée, et lorsque le point décimal de celle-ci demeure
activé, elle pourra étre programmée.

Pour ce faire:

1. appuyez sur la touche tactile @ (10) ou ® (11). LIn-
dicateur de minuterie Timer (12) affiche “00” et I'indi-
cateur de zone correspondant (3) affiche le symbole £
qui clignote alternativement avec son niveau de puis-
sance actuel.

2. Tout juste apres, définissez un temps de cuisson com-
pris entre 1 et 99 minutes, a l'aide des touches tactiles
© (10) ou @ (11). Pour la premiére plaque, la valeur
débute a 60, tandis que pour la seconde elle déboute
a 01. En appuyant longuement sur les touches tacti-
les © (10) ou @ (11), la valeur retourne a 00. Lor-
squ'il ne reste plus qu'une minute, I'horloge effectue le
décompte en secondes.

3. Lorsque l'indicateur de minuterie (12) arréte de cligno-
ter, il commence a effectuer le décompte automatique-
ment. Lindicateur (3) de la plaque programée affiche
alternativement le niveau de puissance sélectionné et
le symbole £.

Ala fin du temps de cuisson sélectionné, la zone de chauf-
fage programmée sarréte et I'horloge émet une série de
signaux sonores durant plusieurs secondes. Pour arréter le
signal sonore, appuyez sur n'importe quelle touche tactile.
L'indicateur de minuterie (12) affiche “00” qui clignotent a
cOté du point décimal (4) de la zone sélectionnée. Sila zone
de chauffage éteinte est chaude, son indicateur de puis-

un

sance (3) affiche alternativement le symbole H et un *-".

Si vous souhaitez programmer une autre plaque au méme
moment, répétez les étapes 1 a 3.

Siune ou plusieurs zones sont déja programmeées, l'indica-
teur de minuterie (12) affiche par défault le temps restant
le plus court et le plus proche de la fin, et un “t” sur la zone
concernée.

Le temps restant des zones programmées est affiché sur
les indicateurs de zone correspondant et le point décimal
clignote.

Lorsque vous appuyez sur la barre de “défilement” d'une
autre zone, la minuterie affiche le temps restant de cette
zone durant quelques secondes, son indicateur affiche son
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niveau de puissance et le “t” alternativement.

Changement de la durée programmée

Pour modifier la durée programmée, vous devez appuyer
sur la barre de “défilement” (2) de la zone programmeée.
Vous pourrez ensuite lire et modifier la durée.

Grace aux touches tactiles @ (10) et ® (11), vous pouvez
modifier la durée programmée.

Déconnexion de I'horloge

Si vous souhaitez arréter 'horloge avant la fin de la durée
programmeée, vous pouvez le faire a tout moment en rég-
lant simplement sa valeur sur “--".

1. Sélectionnez la plaque souhaitée.

2. Réqglez lavaleur de I'horloge sur “00” a I'aide de la tou-
che tactile © (10). L'horloge est arrétée. Vous pouvez
également l'arréter plus rapidement en appuyant sur
les touches tactiles © (10) et @ (11) au méme mo-
ment.

Fonction de gestion de puissance
(en fonction du modéle)

Certains modeles sont équipés d'une fonction de limita-
tion de puissance (Gestion de puissance). Cette fonction
permet a l'utilisateur de régler les différentes valeurs de la
puissances totale générée par la plaque de cuisson. Pour
ce faire, durant la premiere minute suivant le branchement
de la plaque de cuisson a l'alimentation électrique, vous
pouvez accéder au menu de limitation de puissance.

1. Appuyez sur la touche tactile ® (11) durant trois se-
condes. Les lettres PL saffichent sur lindicateur de
minuterie (12).

2. Appuyezsur latouche tactile de verrouillage @ (6). Les
différentes valeurs de puissance auxquelles la plaque
de cuisson peut étre limitée saffichent et peuvent étre
modifiées a laide des touches tactiles ® (11) e ©(10).

3. Une fois la valeur sélectionnée, appuyez a nouveau sur
la touche tactile @ (6). La plaque de cuisson se limite-
ra a la valeur de puissance sélectionnée.

Sivous souhaitez modifier a nouveau la valeur, vous devez
débrancher la plaque et la rebrancher quelques secondes
plus tard. De cette maniére, vous pourrez accéder a nouve-
au au menu de limitation de puissance.

Chaque fois que vous modifiez le niveau de puissance de la
plaque, le limiteur de puissance calcule la puissance totale
générée par la plaque. Si vous avez atteint |a limite de puis-
sance totale, vous ne pourrez plus augmenter le niveau de
puissance de la plaque a l'aide du panneau de commande
tactile. La plaque émettra un signal sonore et l'indicateur
de puissance (3) clignotera au niveau maximum. Si vous
souhaitez dépasser la valeur, vous devez réduir la puissan-
ce des autre plaques. Parfois, il ne suffira pas de réduire
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d'un cran le niveau d'une plaque vu que cela dépend de
la puissance de chaque plaque et le niveau de réglage de
chacune d'elles. Pour augmenter le niveau d'une grand
plaque, vous pouvez réduire celui de plusieurs petites pla-
ques.

Sivous utilisez I'allumage rapide avec la fonction de puis-
sance au maximum et que ladite valeur est supérieure a
la valeur limite, la plaque est réglée sur le niveau le plus
élevé. La plaque émet un signal sonore et ladite valeur de
puissance clignote deux fois sur lindicateur (3).

Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones n'‘étaient pas éteintes,
I'unité se déconnectera automatiqguement au bout d'une
durée déterminée (voir tableau 1).

Si la “déconnexion de sécurité” s'est enclenchée, un 0 ap-
parait lorsque la température de surface du verre n'est plus
dangereuse pour l'utilisateur ou bien un H apparait s'il sub-
siste un risque de brdlure,

A\ Le panneau de controle des zones de cuisson doit
toujours rester libre et sec.

/\ En cas de probléme sur les commandes ou d'ano-
malies non mentionnés dans ce manuel, il convient de
déconnecter I'appareil et de prévenir le service techni-
que.

Tableu 1
Niveau de puissance | TEMPS MAXIMAL DE FONCTIONNEMENT
sélectionné (en heures)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

p . 100u5 minuteg , ajusté

au niveau 9 (*En fonction du modele)

Suggestions et recommandations

- Utilisez des récipients a fond épais et parfaitement plats.
- Ne faites pas glisser les récipients sur le verre, pour éviter
les risques de rayures.
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- Méme si le verre supporte des chocs provoqués par de
grands récipients qui n‘ont pas d'angles vifs, il convient
d'éviter les chocs.

- Pour éviter d'endommager la surface vitrocéramique,
veillez a ne pas trainer les récipients sur le verre et mainte-
nez les fonds des récipients propres et en bon état.

- Diametres de fond de casseroles recommandés: consul-

tez la tableau associé.

Si quelque chose ne fonctionne pas

Avant d'appeler le Service Technique, effectuez les vérific-
ations suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:
Veérifiez que le cable réseau est connecté a la prise corre-
spondante.

Les zones a induction ne chauffent pas :

Le récipient est inadapté (son fond n'est pas ferroma-
gnétique ou bien il est trop petit). Vérifiez que le fond du
récipient est attiré par un aimant, ou bien utilisez un récip-
ient plus grand.

Vous entendez un bourdonnement en début de cuis-
son sur les zones a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne sont pas d'un seul te-
nant, le bourdonnement est di a la transmission d'énergie
directement sur le fond du récipient. Ce bourdonnement
n'indique pas un défaut, mais si vous souhaitez I'éviter, réd-
uisez Iégerement le niveau de puissance choisi ou bien uti-
lisez un récipient avec un fond plus épais, et/ou d'un seul
tenant.

Le contrdle tactile ne s'allume pas ou, étant allumé, il
ne répond pas :

Aucune plaque n'est sélectionnée. Vous devez toujours
avoir sélectionné une plaque pour intervenir sur celle-ci.
Les touches sont humides, et/ou vous avez les mains hu-
mides. Vos mains comme la surface du controle tactile doi-
vent toujours étre seches et propres.

Le blocage est activé. Désactivez le blocage.

Vous entendez un bruit de ventilation pendant la cu-
isson, qui se poursuit méme quand la cuisiniére est
éteinte:

Les zones a induction comportent un ventilateur pour re-
froidir les parties €électroniques. Celuici ne fonctionne que
quand la température des parties électroniques est élevée,
lorsquelle descend, le ventilateur sarréte automatique-
ment, que la cusiniére soit allumée ou non.

Le symbole s'affiche sur I'indicateur de puissance d'u-
ne plaque:

le systeme a induction ne trouve pas de récipient sur la
plaque, ou bien le récipient n'est pas adapté.

Une plaque s'éteint et le message C81 ou (82 s'affiche



sur les indicateurs :

La température du verre ou du systeme électronique est
excessive. Attendez quelques instants pour que le systeme
électronique refroidisse ou bien retirer le récipient pour
que le verre refroidisse.

L'indicateur d’'une des plaques affiche €85 :
Le récipient utilisé n'est pas adapté. Ete|gnez la cuisiniere,
rallumez-la et essayez avec un autre récipient.

L'appareil s'éteint et le message C90 apparait sur les
indicateurs de puissance (3):

La commande tactile détecte que le capteur Marche/Ar-
rét (1), est couvert et ne permet pas dallumer la table de
cuisson. Retirez 'objet ou essuyez le liquide couvrant la
commande tactile, nettoyez-la et séchez-la jusqu'a ce que
le message disparaisse.

L'appareil s'éteint et le message C91 apparait sur les
indicateurs de puissance (3) :

La commande tactile détecte que le capteur Stop&Go (6)
est couvert et ne permet pas de gérer la table de cuisson.
Retirez l'objet ou essuyez le liquide couvrant la commande
tactile, nettoyez-la, puis appuyez deux fois sur le capteur
Stop&Go (6) jusqu'a ce que le message disparaisse pour un
retour au foncionnement normal.
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Considérations environnementales

Le symbole wmm sur le produit ou sur son emballage indi-
que que ce produit ne peut étre traité comme un déchet
ménager normal. Ce produit doit étre ramené sur son lieu
d'achat ou sur un lieu de collecte d'équipements électrig-
ues et électroniques pour son recyclage. En vous assurant
que ce produit sera éliminé de maniere responsable, vous
aiderez a éviter les éventuelles conséquences néfastes
pour I'environnement et la santé publique, ce qui pourrait
survenir si ce produit n'est pas traité de maniere adéquate.
Pour obtenir plus d'informations sur le recyclage de ce pro-
duit, veuillez contacter les administrations de votre ville,
leur service de retraitement des déchets ménagers ou bien
le magasin ou vous avez acheté ce produit.

Les matériaux d'emballage sont écologiques et entierem-
ent recyclables. Les composants plastiques sont identifiés
par les marquages >PE<, >LD<, >EPS<, etc. Fliminez les ma-
tériaux d'emballage en tant que résidus domestiques dans
le conteneur correspondant de votre ville.

NETTOYAGE

Veillez a ne pas faire tomber sur le verre du sucre ou
des produits qui en contiennent, dans la mesure ou,
a chaud, ils peuvent réagir avec le verre et altérer sa

surface.

Nettoyage et entretien

Afin de conserver longtemps votre plaque de cuisson, vous
devez la nettoyer en utilisant des produits et des acces-
soires adaptes, uniquement lorsqu'elle est refroidie. Son
entretien sera facilité et vous éviterez l'accumulation de
saletés. N'utilisez en aucun cas des produits de nettoyage
agressifs ou qui pourraient rayer la surface, ni des appa-
reils a vapeur.

Les saletés [égeres non adhérentes peuvent étre nettoyées
avec un chiffon humide et un détergent doux ou de l'eau
savonneuse tiede. Toutefois, pour les taches ou graisses
incrustées, il convient d'utiliser un produit nettoyant pour
plaques vitrocéramiques, en suivant les instructions du
fabricant. Enfin, la saleté qui a fortement adhéré et recuit
pourra s€liminer en utilisant une raclette a lames.

Les irisations colorées sont provoquées par des fonds de
récipients comportant des traces seches de graisse, ou par
la présence de graisses entre le verre et le récipient lors
de la cuisson. Vous les éliminerez de la surface du verre
avec une fine paille de fer et de I'eau ou bien avec un net-

toyant spécial pour plaques vitrocéramiques. Les objets en
plastique, le sucre ou les aliments a haute teneur en sucre
qui ont fondu sur la plaque doivent étre immédiatement
éliminés a chaud avec une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par les glissements de
récipients metalliques sur le verre. s peuvent séliminer
en procédant a un nettoyage complet avec un produit net-
toyant spécifique pour vitrocéramiques, le nettoyage peut
nécessiter de répéter l'opération plusieurs fois.

Avertissement:

- Un récipient peut coller au verre de par la présence
d'un corps fondu entre les deux. N'essayez pas de
décoller le récipient a froid, vous pourriez casser le
verre céramique.

- Ne marchez pas sur le verre et ne vous appuyez pas
dessus, il pourrait se briser et provoquer des blessu-
res. N'utilisez pas la surface vitrée pour entreposer des
objets.

- Le fabricant se réserve le droit d'introduire dans ses
manuels les modifications qu'il jugera opportunes ou
nécessaires, sans préjuger des caractéristiques princi-
pales des produits.
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INSTALLATION

Emplacement avec tiroir a couverts

Si vous souhaitez profiter d'un meuble ou d'un tiroir a
couverts en-dessous de la plaque de cuisson, vous devrer
placer une planche de séparation entre les deux. Vous évit-
erez ainsi les contacts fortuits avec la superficie chaude de
Iarmature de l'appareil.

La planche devra étre placée a une distance de 20 mm
en-dessous de la partie inférieure de la plaque.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de connecter la plaque de cuisson au réseau él-
ectrique, veuillez vérifier que sa tension (le voltage) et sa
fréquence correspondent a celles indiquées sur la plaque
d'identification de la plaque de cuisson située dans sa
partie inférieure, ainsi que sur la Garantie ou bien, le cas
échéant, sur la fiche de données techniques que vous de-
vez conserver avec ce manuel pendant toute la durée de
vie de l'appareil.

Faites en sorte que le cable d'entrée ne reste pas en con-

tact, aussi bien avec I'armature de la plaque qu‘avec celle
du four, si celui-ci est installé dans le méme meuble.
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Attention !

- Le branchement électrique devra étre effectué avec
une prise de terre idoine, respectant les normes en
vigueur, dans le cas contraire, la plaque peut ne pas
fonctionner correctement.

- Des surtensions anormale- ment élevées peuvent
provoquer une panne ou endommager le systeme de
contrdle (comme pour tout appareil électrique).

- Nous conseillons de ne pas utiliser la plaque a in-
duction pendant le fonctionnement du nettoyage des
fours a pyrolise a cause des hautes températures que
ces appareils atteignent.

- Toute manipulation ou réparation de l'appareil, y in-
clus le remplacement du cable flexible d'alimentation,
devra étre effectuée par le service technique officiel.
-Avant de débrancher I'appareil du réseau électrique, il
convient d'éteindre I'interrupteur général et d'attendre
environ 25 secondes avant de débrancher I'appareil du
réseau électrique. Ce laps de temps est indispensable
pour décharger entiérement le circuit électronique et
éviter ainsi une décharge électrique a travers les bor-
nes du cable d'alimentation de l'appareil.

- Veuillez conserver le Certificat de Garantie ou, le cas
échéant, la feuille des caractéristiques techniques join-
te au Manuel d'instructions pendant toute la durée de
vie de l'appareil. Elle comporte des caractéristiques
techniques importantes sur celui-ci.
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TABLEAU DE DEPANNAGE

POUR LES UTILISATEURS

Problémes

Causes

Solutions

L'anneau gazier brlle de maniere inégale.

La couronne du brdleur peut étre
obstruée par la saleté.

Mauvaise régulation du gaz.

Nettoyer la couronne du brileur avec un
agent nettoyant métallique.

Appeler lassistance.

La flamme du brdleur change
soudainement.

Assemblage incorrect des composants du
brileur.

Assembler correctement les composants
du brdleur.

L'allumage des brileurs prend trop de
temps.

Assemblage incorrect des composants du
brdleur.

Assembler correctement les composants
du brlleur.

La flamme s'éteint apres l'allumage.

Relachement anticipé du bouton. Le
bouton n'est pas fermement enfoncé.

Dimension incorrecte de la poéle.

Problemes de thermocouple.

Maintenir le bouton enfoncé plus
longtemps. Avant de relacher le bouton,
l'enfoncer fermement une derniere fois.

Sila flamme s'éteint avec une poéle plus
grande que celles indiquées dans le livret,
['utilisateur doit utiliser la grille « paellero »

appropriée.

Déplacer le thermocouple.
Appeler 'assistance.

La couleur du support de poéle a changé.

Situation normale, causée par la
température élevée.

Nettoyer le support de poéle avec des
agents nettoyants métalliques

Le brdleur ne sallume pas apres avoir
appuyé sur le bouton (la bougie émet
[Etincelle).

Manque de gaz ou présence de saletés
sur la bougie.

Nettoyer la bougie d'allumage comme
décrit dans le chapitre Nettoyage du
manuel d'instructions

Le brdleur ne sallume pas apres avoir
appuyé sur le bouton (la bougie émet
[Etincelle).

Problemes de bougie ou de générateur
dallumage.

Appeler 'assistance.

Le générateur d'allumage ne fonctionne

Manque d'électricité.

Assemblage du générateur d'allumage
incorrect ou rupture.

Veérifier que la fiche est insérée. Vérifier
que le compteur est allumé

Appeler ['assistance.

La bougie émet en continu I‘étincelle.

Humidité

Assemblage incorrect ou rupture du
microrupteur

Retirer l'alimentation pendant 24 heures et
laisser sécher le dessus ; vérifier que toutes
les bagues sont correctement montées.

Appeler l'assistance.
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SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Avant de quitter l'usine, cet appareil a été testé et mis a point par du personnel expert et spécialisé, de maniére a garantir
les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les pieces de rechange originales sont disponibles uniquement dans nos Centres d'Assistance Technique et dans les
magasins autorisés.

Toute réparation ou mise a point nécessaire par la suite doit étre effectuée avec le plus grand soin et la plus grande at-
tention par du personnel qualifié.

(C'est la raison pour laquelle nous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui a effectué la vente ou
a notre Centre d'’Assistance le plus proche en indiquant la marque, le modele, le numéro de série et le type de probleme
de votre appareil. Les données correspondantes sont poingonnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie
inférieure de l'appareil et sur I'étiquette de la boite d'emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des pieces de rechange adéquates et de garantir par conséquent
une intervention immédiate et précise. On conseille d'indiquer ces données ci-aprés de maniere a les avoir toujours a
portée de la main :

MARQUE: ..o
MODELE: ..o
SERIE: oo

_ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil Wi:q 7\
se recycle 0 ou ou %

VA

m n

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

K Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et électroniques usa-
gés (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
B | o directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans les pays de la CE.
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To mAaioLo auto eoTLwv £xeL oxedLaaTel yLa va xpnatpomolnBei povo oav cuokeur payepépatog: H omoladnmote

AAAn xpnon (6mwg n B€ppavan tou meptPariovrog) Ba mpémel va Bwpeitat akatdAAnAn Kat emkivéuvn.
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ONHOVTLKEG TIPOELSOTIOLOELG YL TOV
Xpnotn

/\ NPOZOXH: H OUGKEUN KaL Ta Tipoofactpa pépn
G Beppaivovtal katd t xprion.

Mpémel va An@Bel pépLpva yla tv amo@uyn tg
enagng pe Beppavika otoryeia. Mawdid KaTw Twv
8 E€TWV TIPEMEL va KPATOUVTAL POKPLA, €KTOG Qv
EMOTITEVOVTAL GUVEX UG,

Autr) n ouckeun pmopel va xpnotpomonBel amo
TatdLd nAtkiag armo 8 eTwv Kat Avw Kat ta atopa pe
HELWHEVEG OWHATLKEG, ALOBNTNPLAKEG I SLOVONTLKEG
Lkavotnteg ) EAAeLdn epmeLpiag kat yvwang, EpOoov
emPAEmovTaL 1 £XOUV EKTIALOEUTEL OXETLKA PE TN
XPrON TNG CUCKEUNG UE AGQaA TPOTIO KaL VA £XOUV
KATAVONOEL TOUG KLVSUVOUG TIOU UTIELGEPYOVTAL.

Ta awdLa dev mpémeL va ai{ouv Pe Tt oUOKEUN.

O kaBaplopdg Kat n cuvtpnon &ev TPETEL va
Slevepyolvtat amo madLa xwpic emiPAedn.

/\ MIPOZOXH: t0 XwpLic mapakoAolOnon paysipepa
o€ eotia pe Aimog ) Ad6L propei va givar emikivéuvo
KaLVa TIPOKAAEDEL TIUPKAYLAL. [TOTE PNV EMLYELPROETE
TNV KataoBeon tng TupKayLag pe vepo, ahld TpEmel
VO OTIEVEPYOTIOLIOTE Tr) GUOKEUI KOL OTN GUVEXELQ
va kKaAodete t) @Adya LY. ME KATAKL ) pa
QVTLITUPLKI KouBépta.

/N IPOSOXH:
amoBnKevETe
ETMLPAVELEC.

Kivéuvog  mupkaytag:  pnv
OVTLKELYEVA  OTLG  POYELPLKEG

/\ IPOSOXH: Edv n emupavela £xeL payioe, aProte
TN OUOKEUN yla va amo@euxOel to evdexopevo
nAektpomAngiag.

/\ NPOEIAOMOIHZH: Ze nepimtwon Bpavong tou
YUoAlOU TG EmMupavelag payelpEpatog: ofrote
QHEOWE OAEC TLG E0TLEG KaL T NAEKTPLKA BEpUaVTLKA
oToLyEla, KATOTILY ATTOCUVSECTE T GUGKEUN amo Thv
NAEKTPLKN TpoYodoaia, pnv ayyilete tnv empaveia
NG GUGKEUNG, PN XPrOLHOTIOLELTE TN GUOKELL).

/N NPOZOXH: &ev Xpnotpomololv pia povasda
KaBaplopol Pe atpgd TG yla COUTIEG €0TiEG Kal
poupVoUg.

/\ NPOZOXH: o KOPPoG bev €xeL oXedLaoTel yLa va
AeLtoupyel pe éva eEWTEPLKO XPOVOSLAKOTITN 1) pE
€Va ATIOPOKPUOPEVO GUOTNHA EAEYXOU.

/N TIPOEIAOMOIHZH: Xpnotporoteite povo ta
efaptipata/cuotipata  ac@aleiag Tou  EXouv
OX€6LOOTEL amO TOV KATOOKEUAOTH TOU TAATW
€0TLWV 1} aUTA TOU UTEOSELKVUOVTAL WG KaTAAAnAa
OTLG 08Nyl XPriOEWS aTIO TOV KATAOKEVLAOTH TN
OUOKEUNG 1 QUTA TOU €ival EVOwHATWHEVA OTN
ouokeunl. H xprion akatdAnAwv e§aptnpdtwv/
OUCTNUATWY ao@alEiag evaExeTal va TPOoKaAEaEL
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atuynfuata.

/\ NPOZOXH: N dLadlkacia payslpePatog TmpEmeL
va emomtevetal.  Mu  olvtoun  Siadikacia
HOYELPEPATOG TIPETIEL VAL ETIOTITEVETAL GUVEXWG.

VAN Mpocoyn: Katd tn dLapkeLa tng Asttoupyiag, to
mAaioto epyaciag kabiotatat oAU {€0T0 MAVW OTLG
{wveg payepépatog: Kpatote to pakpld amd ta
moadial

N 3¢ nepintwon Bpadong tou yuaAtov tng
EMLPAVELOG PAYELPEPATOG:

- 0PROTE APEOWE OAEG TLG €OTIEG KaL TA NAEKTPLKA
Beppavtika atouyeia,

- KOTOTILV aTOCUVSECTE T GUOKELN amd tnv
NAEKTPLKI TpoPodoaia,

- PNV ayyilete TV EMLPAVELA TG CUGKEUN(,

- Hn XPNOLUOTIOLELTE Tr) GUOKEL).

/N\IHMANTIKO: Ta Hla TéAela eykataotaon, pLa
TéAELa pUBpILON KaL Eva TEAELO PETAOYNHATLOPO TOU
mAawoiou €oTwwv Katd t xprion AAwv agpiwvy,
npénetvaamncuBuvleiteoe vavEZ0YZIOAOTHMENO
EFKATAZTATH: H pn tjpnon autod tou kavova

EMLPEPEL pelwan tng LoxVOoG TG Eyyunong.

/N SHMANTIKO: H EYKOTAOTOON TIPETEL Va YiveL
cUP@wva pe TG 08nyieg Tou Kataokevaotr. Tuxov
€0(QAAPEVN EYKATAOTOGN UTIOPEL va ETILPEPEL {NULEG
o€ atopa, {wa f mpAypata, w¢ TPOG Ta OToia o
kataokevaotrg 6ev pmopei va BewpnBei umevBuvog,.

VANDY; nepintwon mou ya v gykatdotaon Ba
EMpEMe va anattnBolv TPOTIOTIOLHOEL OTO OLKLOKO
NAEKTPLKO SiKTUO 1| o€ TEpimTwan acuppatotntag
avdapeoa otnv mpifa Kat 6to BUcpa TG GUOKEURG,
Ba mpémeL va {ntnBel n emépPacn emayyeApatika
KATAPTLOPEVOU TIPOOWTILKOU. AuTO TO TeAeutaio,
OUYKeKpLPEva, Ba ipEmel emiong va emPefaiwael
OTL TO TPRUa Twv KaAwdiwv tng Tpidag evdeikvutat
yLa tnv Loy U TIoU amoppo@AtaL armo Tr) GUOKELL).

VAN N XPioN HLOG CUGKEUNG QEPLOV yLa paysipepa
mapdyeL BeppdTnTa Kal vypacia 6To Xwpo GTOv
omoio €ivat tomoBetnpévn. Na to Adyo autd eival
anapaitnto va egacpalilete Evav KaAd aepLopo
TOU XWPOU dLatnpwvtag EAeUBepa Ta avoilypata tou
(PUOLKOU aEPLOPOU (€LK. 3) KaL EVEPYOTIOLWVTAG T
HNXQVLKI) GUCKEUN agpLopov (amoppontipag n
EKTPLKOG e§acpLOTpag LK. 4 Kal €LK. 5).

H €vtovn kaL apatetapévn xprion thg GUGKEUNG,
PTIOpEL va amattel évav mpocBeto agplopo, yla
mapadetypa 1o avotypa evog mapdbupov, fi Evav
TILO ATIOTEAECPATLKO aEPLOPO au§dvovtag tnv LU
NG NXAVLKNAG avappo@nong Qv UTtapxeEL.

VAN MnV €TLXELPGETE VA TPOTIOTIOLOETE TA TEXVLKA
XOPUKTNPLOTLKA TOU TIPOIOVTOG SLOTL auTo pmopel



va arofel emkivéuvo.

VAN amoQACIOETE va PN XPNOLYOTIOLOETE QUTH
TN GUOKEUN (1} VO VTLKATAOTAOETE TNV TIaAaLd) pLy
va t piete oTov KAG0 ATOPPLYYATWY GUVLETATAL
Va TNV KOTOOTHOETE avevepyr] oUPQWva PE TV
Loxuouaa vopoBeaia oXETIKA e TV TTpoaTAGia TNG
uyelag kat t  pumaven tou mePLBaAloviog,
kablotwvtag emiong apAapn ta tuxov emkivéuva
TPAUata , €181Ka yLa ta TtawdLd mov Ba propovoav
Va XPNOLPOTIOL 00UV HLO CUCKEUN EKTOG XPriong
yla va rai§ouv.

VAN Mnv ayyilete tn ouckeur pe Bpeypéva vypa
xépta n modia.

AMn XPNOLPOTIOLELTE TN GUGKEUN PE YUpVA TIOSLAL.

AN o Kataokevaotig dev pmopel va BewpnOei
uttebBuvog yla TG omoleadnmote {nuieg Tou
TpokAOnNkav amd akatdAAnAeg, €o@alpéveg N
adLKaLOAOYNTEG XPOELS.

N\ Katd TN SLAPKELO KOL APEOWE PETA T AstToupyia
opLopéva pEpN tou TAalsiou otiwv PBdavouv o€
Beppokpacieg MOAD UPNAEG: ATo@UyETE TV EMAPN
ToUgG,.
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VAN A@oU XpnOLYOTIOLAOETE TO TAAIOLO EOTLWVY,
BePalwBeite otL 0 Seiktng Twv SLakomtwy Ppioketal
o€ O¢on amevepyomoinong Kat KAELOTE TV KEVIPLKN
oTpOPLYYa TOU aywyou dLavoung Tou agpiov f
oTPOPLYYQ TNG YLAANG.

VANDY; TEPLMTWON TIOU OL OTPOPLYYEG TOU agpiou
napouatalouv avwpalia katd tn AsLtoupyia Toug,
kaAéote TV Yrnpeoia Texvikng BorBeLag.

AN Awatnpriote to Muotomotntikd Eyyonong n to
@QUANO TEXVIKWY oTolyelwv pe to  Eyyelpidlo
06nyLwv, kata tn StapkeLa {wnG TG CUCKEUNG.
MepLEXEL ONPAVTLKA TEXVLKA OTOLYELQ.

/N MPOEIAOMOIHZH! O KATOOKEVOOTHG
armaldooetat amd Kabe euBovn yLa Tuxov {nuLeg
TIoU o@eilovtal o€ Ttaparoinon r TPOToTOoiNoN Tou
TIPOIOVTOG 1} TWV EMLYEPOUG OTOLYELWY TOU KaTA T
Sdpkela g eykatdotaong. O TEYVLKOG
eykatdotaong eubuvetal yLa tuxov {npiég ) PAABeg
TIou Tipokaovvtal \oyw €0QaApévng
guvappoAoynong N eykatacstacng. Ma tuyov {nuLeg
TIoU o@eilovtal otV €yKatdotaon Tou TPoiovTo,
EMLKOLVWVNOTE PE TOV EEOUCLOSOTNHEVO TEXVLKO
gykardotaong.

NMEPITPA®H EZTION MATEIPEMATOZ

JZC95314 A

o k??
ﬁ; m /

1 Kavotnpag ureptayeiag Beppavang (*DCC AFB)
6 ALOKOTITNG EVIOANC KaUOTNpa

7 HAextpukn avtiotaon emaywyn @ 14,5 cm

8 HAextpLkn avtiotaon emaywyr) @ 18,0 cm

11 Apnc eAéyyou

13 HAextpkn avtiotaon emaywyn @ 21,0 cm

*DCC AFB: Aépa amd to kdtw pépog (Eik. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Mpoaoyij: n ouakevIj autr xel Kataokevaatel yLa otkLakij xprion, o€ otkiaxd meptBdAdov kat amd L5LWTE.
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XPH2H

1) KAYZTHPEZ

Endvw oty empaveld g otiag UMpyeL TUMwiievo
ot petafoturia enavw amo kabe Slakomn éva oxnpa
oto omolo (alvetal Oe TOWOV KAUOTAPA QVAPEPETAL
0 OUYKEKpLUEVOG dlakomng. Agol avoiéete ) Pava
Tou Slktlou agplou 1 G QLAANG agpiou, avadte toug
KUOTHPEG OTIWG TEEPLYPAPETAL TTAPAKATW:

- autopatn NAEKTLKN avapAedn

Mieote kat yuploTe apLOTEPOOTPOPA TO SLAKOTITN TIOU
QUTLOTOLEL OTOV KauOTNpa. TOU B XPNOLOTIOLOETE,
TOTOBETHOTE TOV otn <<|\/|EyLOU]>> Béon % (tonoescna 9
€LK. 1) Kl OTN OUVEYELO TTATHOTE TO SLAKOTTN PEXPL TEAOG,
n Bpuon elvat eComiopévn pe pia khipaka 9 Beaewy, pe
KaBe KALK | AOya PeLwveTal PeypL va @Tdoete otn Béon 1,
dnhadr) v eAayLotn mapoyn aeptou.

- AvagAe€n kavotripwv mou Stabstouv Beppoatolysia
ac@aAeLag

Me  touq Kkauotipeq mou  SlaBétouv  Beppoatolyeia
qoparelag, TPEMEL va YUPIOETE PLOTEPOOTPOPA TO
dlakomtn mou  avtotoel otov  kauotpa mou Ba
Xpnotyomolnoete, tomobetrote tov ot «Méeylatn» Béon
(UeyaAn @AGya €Lk, 1) PEXPL VA VIWGETE VA PIKPO OTOTI KAl
OTN OUVEXELO TIATAOTE TO SLakoTtn. Otav avael kpatnote
matnuévo To dlakorn ya 10 meplmou deutepOlema.

211 OuvExela akohouBnote TG odnyleg yia tn xpnon tng
Bpuong onwg efnyeltal mapanavw.

Mo 6Aa ta povtéAa, o epimtwan Tou afrioouv kata AdBog
oL (PAOYEC, KAE(OTE TO SLAKOTITN EAEYXOU TOU KQUOTPa Kal
unv emtyelpnoete va Eavavaete Touhdyiatov yia 1 AeTo.

MQX OA XPHZIMOMNOTHZETE TOYZ KAYZTHPEZ

Ma va €xete psytom cmoéoor] ue v eAdyLotn
Katava)\wor] asptou elval xpnowo va Bupacte ta
TIOPAKATY AVAPEPOHEVQL

- Ypnolyomoleite yla kaBe kauotpa KataAAnAa okeln
(BA€me tov akohouBo mivaka kat Ty Eik. 2).
- Otav @Baocete oto onpelo Bpaopol tomobetrote 10
dlakorrn atnv «EAdyLotn» B¢on (tomoBeata 1 €k, 1).
- XpnoLpomoLelte avTa OKEL P KATAKL.
- Xpnoworolelte podvo Soyela pe emimedo maro.

KATAAAHAO ZKEYOZ KAI AOXEIA

Ot evéeltelc auteég oupParouy otnv  e€olkovopnan
EVEPYELAG KAl 0TNV ammo@uyr {NULWV oTa okeun Tpo@iuwv.
Xpnatpomotette povo doyela e kataMnAeg Stapetpou. To
OKEVOG Bev TIPETIEL VL UTEPBALVEL TLG AKpe TG eatiag. My
XPNOLUOTIOLELTE |Lkpa OKEUN € peyAe eatiec. H phoya
dev mpemel va ayyiel ta mhaiva tou doxelou.
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@ IKELWVY CM.
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Kavaotnpeg

Yreprayelag Beppavong

81216133

XpnotporoLeite povo okeun pe kolhn Baan 6Toug KauaoTrpeg
TIOMATAWY OTEYAVWV.

Edv n diaotacn tou okeloug lval peyautepn amo 26 €.
XPNOLOTIOLE(TE TTAVTA TO TTPOCBETO GTHPLYHA GKELOUG TTOU
palverat atnv Tapakatw ekova (kwd. 81216133).

Ta €€aptrjpata Umopouy va ayopacTtolV PEGW TOU SLKTUOU
€EUTINPETNONG PETA TNV TIWANGN.

MPOEIAOMOIHZELX:

- n avagAedn twv kavotipwv pe Beppootolyeia
ac@aleiag PTopel va yivel pvov Otav o SLakoTng
elvat atn «Meyiotn» B¢on (V LK. 1).

- EQv Slakomel N nAektpikr evépyela prmopeite va
QUAWETE TOUG KAUOTIPEC HIE Ta OTTEPTAL

- Katd t &uapketa tng Xpriong Twv Kauotipwy pnv
a@nVeTe a@UAAKTN T CUOKEUN KaL TIPOCEETE va pnv
Bpiokovtat kovtd mawdid. BefawwBeite e1dikotepa
OTL T XEPOUALO TWV OKELWV €lval Tomobetnpéva pe
owaoTo TPOTO Kat eMLBAEYPTE TO PROLPO TWV PaynTtwy
yla ta omoia xpnatporotouvtal Addia kat At kabwg
elvat oAU e0@AeKTa.

- Mnv xpnotyoroLeite GTPEL KOVTA 0T GUOKEUN OTav
Aettoupyed.

- Mnv tomobBeteite okeun mou Pyaivouv Ew amo ta
dkpa g eotiag.



GR

KAOAPIZMA

MPOZOXH:

TPV va KAvete omoladnmote epyacia kabaplapov,
QAMOCUVSEDTE T CUGKEUN Ao T0 HIKTUO TPOYOodoaiag
agpiou Kat amo To NAEKTPLKO Siktuo.

2) ENI®ANEIA EPTAZIAZ

Me Tov {610 TpOTI0 TIPETEL VA TIAEVOVTAL KAl OL OUAATWIEVES
OYAPEC, Ta opaATWEVa KaTtakia “A”, “B" “C”, 0L KEQPANEG TwV
kauotpwv “T" (BAEme €lk. 6/A -6/B) kat va kaBapilovtat
ta pmoula avageAetng “AC" kal ot aloBntipeg Twv
Beppoatoyetwy “TC" (BAéme ewk. 6/A). Aev Tipemel va
tortoBetodvral ato mMuvrrplo matwy. Kabapiote anaka
HE pa pkpn Bouptaa, omwg gaivetat (Seite. Ewk. 6) kat
QPR OTE TNV VOl OTEYVWOEL EVIEAWS

0 kaBaplopog Tpémel va yivetal Otav N em@avela
kal ta efaptpata Gev elval (eota kat dev TIPETEL va
xpnotporoteite  petaMika  opouyyapdka, — duvata
TPOLOVT GE OKOVN 1} SLABPWILKA OTIPEL.

Mnv a@rvete va tapapevouy yia oAU Kalpo o€ enagr pe
TIC EMLPAVELEC EVBL, KAPEC, YaAa,

QAQTLOPEVO VEPO Kal XUHOG AEHOVLOU 1) VIOHATAC.

MPOEIAOMOIHZELX:

otav emavatomofeteite ta eEaptipata mapakaleiote
va akolouBeite TIC TOPOKATW  avAPEPOPEVE
OUCTAOELC:

- BePawwbeite OTL OL OXLOYEG TWV KEQAAWV TWV

kauothpwv “T" (k. 6/A) dev €xouv Poulwael amo
§éva owpara.

- BePawwBeite otL ta opaltwpéva karmakia “A - B - C”
(€lk. 6/A - 6/B) eival owotd tomoBetnuéva EMAVW
otV KeWaAn tou kavotripa. H cuvBrkn autr. propel
va BewpnBel 0tL viotatal 0tav To KamdkL Tov Eivat
tomoBetnpévo emavw otnv Ke@aAn eivar teleiwg
otadepo.

- Eav o xewpiopdg avolypatog kat KAeloipatog
karotag Bavag sivat §00koA0G, pnv T TLECETE, aA\d
{nuiote Kat' EMELYOVTWG TV EMEYPACN TNG TEXVLKAG
uTtooThpLEng.

- H otmpn tydvt mpémel va tomoBetolvial otig
KatdAAnAeg Tuvedeg Kevipapioparog emaliiBevon tng
téAeta otabepotnta (H oto mpo@il aloupviov av
UTLAPXEL).

- Mnv xpnotpomoteite t¢et atpol yLa Tov KabapLopo
TNG GUOKEUNG.

- Ma v mpoAnYn duckoAiag avag@Aegng, mpoxwprote
TIEPLOBIKA OE EVa TIPOOGEKTIKO KaBdplopa Twv
HTIoL{LWV ava@AeEng (kepapLkn Kat nAektpodiou) Kat
Beppoatoryeiwv.

Inpeiwon: H ouvexig xprion Ba pmopouvce va
TIPOKAAEDEL, OE QVTLOTOLYLO PE TOUG KAUOTNPEG, Eva
XPWHATLOPO SLAPOPETLKO Ao TOV apXLkd, 0 0TIoi0g
o@eiletal otnv uPnAn Beppokpaocia.

EFKATA2TAZH

TEXNIKEZ NAHPO®OPIEX A
TOYZ KYPIOYZ TEXNIKOYZ ETKATAZTAZH2

H eykatdotaon, 6AeG oL puBLCELG, OL PETATPOTIEG KaL
OL OUVTNPNOELG TIOU QVAPEPOVTAL OTO MPEPOG QUTO
TIPETIEL VA EKTEAOUVTOL ATIOKAELOTLKA AT ELOLKEUPEVO
TIPOGWTILKO.

0 efomAiopog TpémeL va eykataotaBei owotd,
cUPQWVA PE TOUG LOYXVOVTEG KAVOVEG KaL CUPPWVA HE
TLG 06NYLEG TOU KATAOKEVOOTH.

H AdBog eykatdotaon pmopel va TPOKAAEDEL
BAAPec o€ dtopa, {wa f mpdypata, yia TLg OmoLEG 0
kataokevaotrg 6ev Oa Bewpeitat urevBuvog.

O Srataelg aopaleiag i avtopatng puduLong Twv
OUOKELWV Katd tn Suapketa tng (wng tng povasdag
Ba pmopolv va TpomomololvIal POvoV amod Tov
Kataokevaoth 1 amod tov deoviwg goualodotnpévo
npopnBeuth.

3) TONOOETHZH THZ EXTIAZ

AQoU a@aLpECETE TV €EWTEPLKI OUOKEUAOIa Kal TIG
E0WTEPLKEG OUOKEUAOLEG TWV OLAPOPWY KIVNTWY HEPWY,
BeBalwBelte yLa Ty akepaldtnTa TG £otiag. 2e meplmtwon

auBollag pnv  xpnoLUOTIOLElTE TN OUOKEUN  Kal
ameuBuvBeite o€ EL6IKELEVO TIPOOWTILKO.

Ta otoyela g ouokevaoiag (xaptokpwrLo,
OaKOUAGKLO, @EAL{OA, kap@ld...) &ev TpémeL va
a@nivovtal Kovtd o€ Tl €meLd) Pmopolv va
amoTEAEGOUV TINYEG KLvSUVOU.

[MPEMEL VA KAVETE €MAVW OTOV TAYKO TOU GUVBETOU
emimAou, €va QVoLyua YL TOV EVIOLYLOKO TNG GUOKEUNG
UE TLG 6LOOTACELG TIOU QVaPEPOVTAL OTNV ELK. 7, Kal va
BeBalwbelte otL €youv tnpnBel oL kploweg Slaotdoelg
TOU XWPOU OToV 0Tl TIPETEL val eykataotabel n cuokeun
(BAETE €1k, 7).

H ouokeun mpémel va tafvopndetl atnv kAdon 3 kat
WG €K TOUTOU UTIOKELTAL O€ OAEG TLG TPOOLAYPAPEG TTOU
TipoBAEToVTaL a6 TA T(POTUTIA YLA TLG CUOKEUEC AUTES,.

4) XTEPEQZH THZ EXTIAZ

H eotla elvar efomdopevn pe pla edkn  @havila
TPOKELEVOU va  amoeuyBel  omotadnmote  dleladuon
uypoU oto emmAo. la va tomoBetnoete owaota auty T
Aavt(a, Tapakaheiote va akoAoubr|oete auatnpd ta ooa
QVaQEPOVTAL TIAPOKATW:

- APALPETTE OAA TA KVNTA pEPN TNG £atiac,
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- Koyrte T wAavtla o€ 4 pepn e To amapaitnto prkog etot
WOTE va TV ToToBetoete ata 4 AKPa TOU KPUOTAMOU.

- Avarnoboyuplate v eotia kat TomoBetiote owotd v
QUTOKOANTN TAeupd TG @Aavtlag “E” (elk. 8) katw aro
T0 GKPO TNG €T0L WOTE 1) EEWTEPLKT TAEUPG TNG LoLag TG
(AAVTLAG VOl GUMTILTTTEL TENELQL E TO TEEPLHETPIKO EEWTEPLKO
akpo Tou TCapov. Ta akpa twv Awpidwv Tpémel va
oupmirouv Ywplg va aMnAemikaAoTTovTal.

- KoMAote oto tlaut ) @Aavt(a pe OPOLOPJOPQO Kal
olyoupo TpoTo, TIECOVIAC TV Pe Ta SayTUAQ.

- ToroBetr\ote Tt yUTPQ OTO OTIAC TIOU Yivetal atov Tivaka
KOl OTEPEWOTE pe TG BLde¢ “F” o aykiotpt “G” (BA. ay. 10).
- Tla va amoguyete TBaveg emages kata Aabog e
ETLPAVELQ TOU KOUTLOU TNG UTepBepualvopevng eatiag kata
™ SLapkelatncAettoupylagng, ypeLaletatvatonoBetroete
eva dLaywpLoTiko armo VAo Tou va acpahiletat pe Bioeg
o€ pla ehayiotn améataor) 120 mm armd tov ayko (Eik. 7).

THMANTIKEZ MTPOAIATPAGEL
FTATHN ETKATA2ZTAZH

Emonuaivetar  otov  TEYVIKO  eykatdotacng 0Tl
Ta evéexopeva MAAiva Tolywpata Sev TIPEMEL va
uttepPaivouv o€ OYPog Ty €otia payelpépatog. Emiong
T0 TIOW Tolywpa Kat oL EMLPAVELEG TTOU PpiokovTal
dimha kat eptBaAAouy TV eoTia PEMEL va QVTEXOUV
v B¢ppaven twv 90 °C.

H kOMa Tou evwvel To TAAOTLKO €Aaopa pe TO
ETULIIAO, TIPETIEL VA AVTEXEL OE BEPUOKPATLEG AVW TWV
150 °C yia va pnv §ekoMnoeL n 1dia n emévéuan. H
£YKATAOTAON TNG CUCKEUNG TIPETIEL Vat Eivat oupBatr
PE TLG TEPOSLAYPAPES TWV LOXUOVTWY TPOTUTIWVY.

H ouokeurl aut &ev ouvbéetar pe pia Suatagn
EKKEVWOTNG TWV TIPOLOVTWV TG Kavong. MpEmeL wg ek
T0UTOU va ouvdeBel oUpPPWVA PE TOUG KAVOVLGHOUG
EyKataotacng Tou  Tpoavagépovtal.  ISiaitepn
npoooxn Oa mpémeL va 600el OTLG EPAPPOOTEES
datafelg mou  avagépoviar  mapakdtw - mepl
eEaepLopou Kat agpLopou.

5) EZAEPIZMOZ TQN XQPQN

Elvat amapaitnto o ywpog atov oTolo elvat eykataatnpevn
| ouokeun va e§aeplletal PovIPa WOTE va elvat duvatn n
owotn Aettoupyta autnc.

H amapattntn moootntatou agpa eival autr mou amatteltat
aro v KAVOVLKI KaUor Tou aepiou Kat amo Tov aepLopo
ToU Ywpou otoy orofo 0 oykog Sev Ba pmopel va elvat
katw amé 20 m?, H cpuomr] ouyKevrpwor] TOU aepa npzna
va ylvetar e apeco Tpomo PEow POVIHWY QVOLYHATWY
OV ylvovTaL Toug TOLoUG TOU XWPOU TIOU TIETEEL VaL
EEO{EpLZemL e Avolypa Tipog Ta €W pie topr] Iou)\a)(wtov
100 cm? B)\s_ns £lk. 3). Ta avmypata autd npenava ylvouv
UE TPOTIO WOTE va pnv elval duvatr| n egepagn Toug.
Ertpémetat emiong kat 0 €upecog €§agplopog pe Aqgn
aEPQ QMO EMKOWVWVOUVIEG XWPOUG E QUTOV TIOU TIPETEL
va e€aeplletat, akohouBwvTag auotnpd TiC TPodLayPaAPES
TWV TIPOTUTIWV TTOU fval o€ LoyU.
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MPOZOXH: €dv oL KAUGTAPEG TOU TIdykOU Epyaaiag
6ev SLaBEtouv Beppoatoryeia acpaleiag, To aVOLypa
e€aeplopo mpémeL va £xel eAdyLotn topr 200 cm?.

6) TONOOETHZH KAI AEPIZMOZ

OL GUOKEVEG POYELPEUOTOC HIE AEPLO TIPETIEL VA EKKEVWVOULV
TTAVTA TA TIPOIOVTA TNG KAUONG PEOW ATIOPPOPNTPWY TOU
ouvéEovTal oe KamvodOyous,  Kapwadeg 1 arm eubelag
eCWTEPLKA (BAETIE €LK. 4). Y€ TEpMTWaN TIOU b€V UTAPYXEL N
OUVOTOTNTA EQAPHOYNAG TOU ATIOPPOPNTNPQ, ETLTPEMETAL
N XPNaN €VOG QUEPLOTIPA EYKATATTNHEVOL EMAVW OE €VQL
napabupo 1 o Evav Tolyo Tou PAETEL EEWTEPLKA, O OTIOL0G
va tibetat oe Aetoupyla tautoypova e T ouokeur (BAme
€lK. 5), apkel va mpovvtar avotnpd oL SLatagelg mou
QPoPOLV TOV EEAEPLOPO KAl AVAPEPOVTIAL OTa TIPOTUTA
Tou €lvat o¢ LoyU.

7) ZYNAEZH AEPIOY

Mpw va ouvdéoete ) ouokeun Pefaiwbdeite oL ta
otolxela TG €UKETAG PE Ta onpata n omoia givat
tomoBetnpévn 010 KATW PEPOG TNG KAoAG Eival
ouppatd pe avtd tou SLKTUOU dLavopng agpiou.

Mia tunwpévn etkéta tou tapovrog BLpAiov 0dnyLwv
Kal pia tomoBetnpévn emdvw 01O KATW HEPOG TNG
kaoag, delyvel TLg ouvBnkeg puBPLONG NG CUCKEUNG:
Um0 aepiou Kat Tnv Tieon AsLtoupyiag.

Otav 1o aépLo Savépetat PEow SLOXETEVONG, N GUTKELN
TIPETIEL VL OUVSEETAL HE TO GUOTNA HETAPOPAG aepiou:

- JE PETAMIKO aKapTtto owAnva aro xahuBa ouppwva pe
T0 TEPOTUTI TTOU LaXUOUY, 0L GUVGEGHOL TOU OTIOLOU TIPETTEL
va ylvovtal [e oTELpWTa Pakop oUPPWVA e TO TIPOTUTIO
EN 10226.

- Me yaAkoowAnva oUP@wva pe To TPOTUTO TIOU (OXUEL,
oL oUVEEDpOL TOU OTolou TIPEMEL val ylvovtal pe pakop
UNYQVIKNAG OTeEyavotnTag ouPewva e T0 TPOTUTIO TIoU
LOYVeL.

- Me eUkapmto owArfva armo avogeidwro yahuBa auvexoug
TOL(WHATOG, OUPPWYA PE TO TIPOTUTIO TIOU LOXUEL, |
HEYLOTN €MEKTAON 2 HETpWY KAl PAQVITEG OTEYavOTNTag
OUP@WVE PE TO TPOTUTO TIoU LoyVeL. O owhivag autog
TIPETEL va ykataotabel €101 WOTE va unv pPriopel va eABeL
0 EMAQN PE KWOUPEVA PEPN TOU OTOLXELOU EVTOLYLOMOU
(yla Tiapadelypa ouptapla) Kat dev TPEETEL va dlamepva
XWPEOUC TTou Umopet va atolBadovral.

Otav 1o aéplo mapéxetat ar’ eubeiag armo pia eLaAn,
N OUGKEUN, TPOPOSOTNHEVN e eva pubpLoTh Tieang
OUHQWVAL PE TO TIPOTUTIO TIOU LOXUEL, TIPETEEL v GUVSEETaL:
- me YaAkoowArva oupcpwva e 10 nporuno Tou Loxuet
0L GUVGETHOL TOU OTIOLOU TIPETEL Ve yivovtal pe pakop
HNXQVLKNAG OTEyaVOTNTAG GUMPWYA PE TO TPOTUTIO TOU
LOYUEL.

-MeeUkaproug awAivegano avogeidwroyatuBaauvexoug
TOLWHATOG, OUPPWVA [E T TIPOTUTIA TIOU LOXUOWY, pE
LEYLOTN ETEKTAON 2 PETPWY Kal QAAVI(EG OTeyavotntag
olPeWVa Pe To TPOTUTO Tou LoXUEL. O owArvag autog
TpETEL Va eykataotabel €Tl wate va pnv umopet va eABeL o¢



ENAQN HE KWOULEVE PEPN TOU OTOLXELOU EVTOLXLapOU (YLt
TAPASELY|IC GUPTAPLAL) KL BEV TIPETEL VEL SLATIEPVA XWPOUG
Tou pmopet va atolBadovtat. 2uviotdrat va torobetelTe
OTOV EUKATITO OWANVE TOV EL8LKO TIPOGAPHOYEQ, TOV OTIo(0
pnopsms va Bpeite evkoAa otV ayopd, yLa va SLEUKOAUVETE
TN OLVSEDN PE TO POpEQ TO AATTLXOU TOU puBLOTH Tiiean
Tou elvat ouvappoloynuévog otn eLaAn.

Ortav tehetwaeL n ouvdean eAéyETe TV TEAELO OTeyavoTNTa
XPNOLUOTIOLWVTAG VA OaMWVWOES SLaAuPa Kal TTOTE YAGya.

Emonpaivetal 6tLto pakop £L0060U agpiou TG CUCKEUN
€lval oTIELPOELSES V2» EPLOU KWVLKO OPOEVIKO CUHPWVA
e T tpodLaypaeg EN 10226.

8) HAEKTPIKH 2YNAEZH

Mpw va mpofeite oc omoiadnmote emepPacn oto
NAEKTPLKO PEPOG TNG GUOKEUNG, Ba TpémeL va v
QAMOCUVSECETE TIANPWE ATIO TO NAEKTPLKO SiKTUO.

H nAektpikn oUvéeon mpemeL va ekteAeatel cUPwva
HE TA TPOTUTIA KalL TG LOXUOUOEG VOMOBETLKEG
8Latd££u;.

N 1o avrlotoyEel oty T Tou: evdetkvutal ot
YAPAKTNPLOTIKY ETKETA KAl TO THANCA Twv Kahwdiwy TG
NAEKTPIKNG €ykataotaong Ba propel va umoatnpilet o
(poptio Tou evéelkvutal emiong oTnv ETIKETA.

- Mpw va KAvete T oUvoeaT, EAEYETE OTL 1) UTtOSOX 1) TO
OUOTNHA SLABETEL tKavn 0UVSEDN) YelwanG aUpPWVa PE Ta
TPOTUTIA KAL TLG LoYVOUOEC VOUOBETIKEG Statdtelc. Oudepia
£0B0VN PEPETAL YLaL TN P TPNON TWV SLATAEEWY QUTWV.

Otav n clvéean oto diktuo tpogodoaiag yiverat pEow
uTt080)XNG:

- TtomoBetote 010 KaAwSLO tpocpoéoowtq «C», eqv
dev SLabetel, ( B)\Eﬂ& . 11 - 11/A) éva LG oupewva
HE TOUG KavovLopoUG KatdMnho yua T poptwan Tou
UTTOSELKVUETAL 0TV ETLKETA PE Ta Onpata. YuvoEaTe Ta
KaAwdLakla oUpewva Pe To axedlo g ewovag 11 - 11/A
ppovtilovtag va TnPelTe TL¢ mapakatw aviloTolylec:

ypdupa L(pdon) =kaAwdLAKL KagpE XpwHaTog;
ypdupa N (oudtepo) =KaAwdLdKL PTAE Xpwpartog;
oUpBoAo yelwong & = KaIAWSLAKL T(PAGLYOU-KiTPLVOU
XPWHATOG,.
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- To kaAwdlo tpowodoaoiag mpemel va tomobetndel etat
wote va pnv eBavel o kaveva onpeto pla Beppokpacia
90 °C.
- Mnv  XpnOWOTOLEITE Yl T OUVSEDN  PELWTELS,
TPOCappOYelS 1 Slakhadwaelg kabwg Ba pnopouoav va
TpoKaA£aouv PeUSE(G ETAPES e EMakOAOUBEC eMKVOUVES
unspesppavoag

Otav yiver o evtoixopog n mpila mpemel va elvat
npooBdOLpn.

Otav n ouvdeon yivel am’ gubBelag oto NAEKTPLKO
diktvo:

- TapePBANETE avapeaa ot OUOKEUN Kal T0 SIKTuo evav
TIOAUTIOAKO SLAKOTITN, SLACTATLOMOLNHEVO kaTaMnAa yia
T0 (pOPTi0 TNG UTKEUNG, GUHPWVE HE Tal LoyvovTa IOt
£yKaTaoTaong.

- OupnBeite ot To kaAwSL0 yelwang bev TpémeL va Slakortel
Qamo T SLaKoT.

- N peyalutepn aopahela, n nAektpikn ouvéean pmopel
VA TIPOCTATEVETAL KAL ATO £va SLAPOPLKO SLakomTn uPnAng
euatoBnoatac.

Juviotatal Beppa va OTEPEWVETE TO ELOLKO KAAWOLAKL
yelwong  Ypwparog TPACWVOU-KITPVOU OE  éva  LKavO
ouatna yelwaong.

MPOXOXH: 0Aa ta TPOIOVTA PO GUPHOPQYWVOVTAL
pE TG Eupwmaikég mpodLaypa@eg Kal TG OYETLKEG
tporomotoelg. Q¢ €k toUTOu, TO TPOIOV Eival
cUU@WVO PE TLG amattjoeLg twv Evpwmaikwv 06nyLwv
TIOU LOYUOUV OXETLKA PIE:

- v nAektpopayvntiki cupBatotnta (EMC),

- TNV nAeKTpLKn ao@daAeia (LVD),

- TOV TLEPLOPLOO TNG XPONG OPLOPEVWY ETILKIVEUVWY
ouoLlwv (RoHS) kat tov

- OwkoAoyLko oxedraopo (ERP).

H cuokeun cuppop@wvetal pe TG SLatdgelgtwy
uTIoTIaPAYPAPWVY YLA TLG EVPWTIATKEG 08NYLEC:
Kavoviopog (EE) 2016/426.

EFKATA2TAZH

MpLv va Kavete omtoLadnmote pUBULON ATIOGUVOEDTE T
GUOKEUN aTto TO PELpAL.

210 T€A0G Twv pubpiccwv N Twv Tpopubpicewy, ta
EVOEXOPEVO OPPaYLoPaTA TIPETIEL VA aTtoKaTaoTabouv
Qamo Tov TEXVLKO.

H pUBpLon tou KUpPLOU aEPa GTOUG KAUGTHPEG Hag SEV
elval amapaitnTn.

9) BANEZ

PUBpLon tou “EAdyLotou”:

- avayte tov kauotpa BdAte to Slakomtn ot Beon tou
“EAGyLoTOU” (Uikpr) QAOya ELK. 1).

- Byahte tov dlakomtn “M” (ewk. 12 - 12/A) Tou Kpouvou
ama medovtag oto otedexog autou. To by-pass yua
pUBLaN TG eEAGyLOTNG TAPOXNG PTTOPEL va lvat: ato TIAAL
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TOU KPoWvoU (LK. 12) ) OTO EOWTEPLKO TOU OTEAEYOUG. €
kaBe mepimwan, ywa ) pubulon, n mpocBacn yivetat
HEOW eloaywyng evog pikpou katoafidlou “D” oto mAat
TOU kpouvoU (glk. 12), } atnv omr) “C" 0T0 E0WTEPLKO TOU
OTEAEXOUG TOU KPoLVoU (LK. 12/A).

- Meplotpé@ete 1o by-pass 6e€Ld 1 aptatepd pubuilovtag
kataMAwg tn eAdya ot Beon pelwpévng apoyng.
Juviotatat va pnv urepBalete pe to “EAAyLOTO": 1
UwKpn @Aoya mpémel va elval ouveyng kat otaBepn.
EmavatomoBetrote owotd ta lapopa egaptipuata
Evvosital 0tL ) mpoavag@epopevn puBpLon TpEmeL va
EKTEAEOTEL POVO PE KOUOTHPEG TIOU AELTOUPYOUV HE
G20, evw pe Kauotnpeg Tou Asttoupyouv pe G30 G31

n Bida mpémeL va ac@aliotel pexpL téhog) 6e€Loatpo

BaABidag Aimavang
Av pra BaABida £xeL kOAAOEL, PNV TILECETE KaL va
{ntiosL texvikn BonBeta.

e mepimtwaon amotuyiag Aettoupyiag ) koPiparog oto
kaAwdLo, amopakpuvOeite amd 1o KaAwdLo Kat pnv
10 ayyilete. Emiong, n oUOKELN TIPETEL VAl TIAPAPEVEL
€KTOG Tpidag kat va pnv eivat avappévn. Kakéote to
TIANOLEDTEPO GE £04G £E0UGLOSOTNPEVO KEVTPO YLa va
dLopbwaoete to MPOPAnua.

KANONIZMO2

10) ANTIKATAZTAZH AKPO®YZIQN

Ot kauotrpeg Tpooappoloviat ota dlagopa aepla
ouvappoAoywVTag Ta avtiotolxa akpouoLa tou agpiou
IOV XPNOLHOTIOLE(TE. Tla vat YiveL auto eivat amapaitnto
V0L QAPALPETETE TLC KEWUAEG TWV KAUOTAPWY KA JE Eval (010
Kheldt , va EEBLSwoaato GKpO(pUOlO B)\EHE elk. 13- 14) kat
V0L TO QVTKOTAOTHOETE JE £Val AKPOYUOLO TIOU AVTLOTOLKEL
OTO QEPLO TIOU XPNOLUOTIOLE(TE.

Ma va éyete mpooPacn otov eyyutnpa, o€ UTEPBOALKA
ypryopoug kauotrpeg pe DCC AFB, apatpéote To Kamakt
tou ek “A” (EIK. 14)

2UVLOTATAL VO PTIAOKAPETE Pe SUVapN To akpo@ualo. Apou
KAVEL TLG TTPOAVAPEPOPEVEC AVTIKATAOTATELS, O TERVLIKOG Ba
TIPETIEL VA TIPOXWPNOEL 0T PUBULON TWV KAUOTNPWY OTIWG

TEPLYPAETaL TNV apdypago 9, vat opifeL ta evdeydpeva
opyava puBpiong 1 mpopubptong kat va tomobetroeL
EMAVW OTN OUOKEUN, QVTLKaBLotwvtag T mipolmapyouad,
TNV ETLKETA TIOU aVTLOTOLXEL 0T vea pubpian agplou Ttou
€YLVE EMAVW 0TI GUOKEUN. H ETIKETA QUTY TIEPLEXETAL péaa
0T0 QAKEAO TwV QVIAMAKTIKWY TWV akpopuUOLWY.Ma Ty
EUKON{OTOU TEKVLKOU EYKATAOTA0MG AVAPEPOUHIE TIAPAKAT
evav TiVaKa P TG LKAVOTNTEG, TLG BEPPILKES LKAVOTNTEG TWV
Kauaotnpwy, T SLAPETPO TWV aKPOPUGLWY Kat TNV Ttieon
Aettoupylag Twv SLaopwy aepiwv.

MPOEIAOMOIHZH: H ZYNTHPHZH MPEMEI NA TINETAI
ATMOKAEIXTIKA KAT MONO AMO E=OYZIOAOTHMENA
ATOMA.

Aldypappa cuvdeopohoyiag yia povieda ototxeiwv 3/4 Béppavaorn

380-415V2N 220-240V and
220-230V
o
2
3
o
>
b
5
O N L1L2 | ONIN2LIL2 | © N L
220-240V 3 380-415V 3N
m 3
B
/B8
(88
| 4 %
| |
@ L3 L1L2 O N L1128
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NINAKAZ
MEH OEPMIKH AIAMETPOZ
KAY2THPEX T AETTOYPIIAS | IKANOTHT | AKPOGYSIOY OEPMIKH IKANOTHTE (W)
N° MEPITPA®H mbar g’/h | I/h | 17100 mm | Min. | Max. |EEAEPIO KAvITHPES**
Yreptayelag | G30 - BOYTANIO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000
1 B¢ppavong | G31 - MPOMNANIO 37 286 100 H1 1800 | 4000 55,9 %
(DCCAFB)* | G20 - dY2IKO 20 381 150 Z1 1800 | 4000

**DCC AFB: Aépa amd to kdtw pépog (Eik. 15)

*Toppwva pe Tov kKavoviaud No 66/2014 pétpa g EE yia tv spappoyr e odnyiag 2009/125/EU, n kavatiipag EEgas) anédoan umodoyiatnke
aUppwva pe 1o EN 30-2-1 tedeutaia emaveéetdoet padi pe ty G20.

TYNOI KAI AIATOMEZ TQN KAAQAIQON TPOPOAOZIAZ

@ Npoteivetat ot

= ” *
TYNOX @ (cm) (eAixtot0 o€ cm) EZOYXTA (W) EC,ectic conking WH/KG
HAektpLko atolxelo Beppavang maywyn 14,5 10 1500 1933
HAektpLko oTolyelo BEppavang maywyn 18,0 " 2100 1775
HAektpLkO atotyeto B¢puavang maywyn 21,0 11 2300 181,7
*ECuayeipepa e nAektpLopo: Evepyeiaxi katavdAwan avd kg, umodoyt{6pev abugwva e tov kavoviaud (EE) 66/2014.
TYNOI KAI AIATOMEZ TQN KAANQAIQN TPO®OAOZIAZ
HOVO(AGLKN HOVOQAGLKN TPLPAGLKN Supaoikn
Tpogodoaota Tpoodoaota Tpogodoaota Tpoodoata
TUTTOC 380-415V 2N~
KaAwbLou 220V~ 220-230V~ 380-415V 3N~
230V~ 220-240V ~ 220-240V 3~
220-240V ~
230-240V~
eotieg HO5 RR-F
aepiov B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
eotia A HO5 V2V2-F 5x1.5mm? (*) 5x1.5mm? (*) 5x1.5mm? (*)
Enaywyng

(*) AapBdvovrag unéyn tov mapdyovra aipmIwon.

[IPOZOXH!!!

XtV mepimtwan avikardotaans tou kaAwdiov 1powodoaiag, o Teyvikds eykatdotacn Ga mpémet va peptuvijoeL Wate o aywyos (B) ¢ yeiwang va
elval pakputepog twv aywywv pdang (BAEme eik. 9) kat akdpn va AdPet umoyn tou ti¢ mpostdomotiosis s mapaypdpou 8.

69



GR

NposgLdoTmotjoeLg acpaleiag:

A\ H YEVWATPLO Emaywyng €ivat aug@wvn pe
tpéxouca vopoBeoia tng EE. Qotdoo, cuviotoupe
OmoLov PEpeL PLa ouokeur, Omwe Bpatodotn, va to
ava@EPeEL oTov Latpo N o€ mepimtwon ap@LBoAiag
Va améxEL amo T XPron Twv EMaywyLkwv {wvwv.

AN\ Metalwa QVTLKELPEVAL  OTIwG  payaipla,
TipoUvLa, KOUTAAL KOl KamdKla &€V TIPETEL va
tomoBetolvtal otnv emupdvela g €otiag yati
pTtopei va uttepBeppavOoiv.

N\ Metd ané kade xpron amocuvééete tn (eoth
eotia, pnv agalpeite povo to {e0td OKeELOG.
Ala@opetika pmopei va pokOYEL

2 5 10

VAN duohettoupyia €dv akouola tomoBetnBel Eva
GMo okevoG Katd tnv TeEpiodo avixveuaong.
Arntotpédte TuyOv atuyfpata!

AN A 0 Kahwdo tpogodooiag  eival
KATEOTPAPMEVO, TIPETIEL VA aVTLKATAOTAOEL amd Tov
KATAOKELAOTH, TNV uTtnpeoia ouvdpopng 1 amod
dtopa e§ioov kataAAnAa ywa va armo@euyxBouv ot
kivéuvol.

VAN Elvaiamapaitnrovaenitpéete tnvanocuvdeon
NG OUOKEUNG META Tnv eykatdotacn. Ta péoa
QAmOCUVOEONG TIPETEL VA EVOWHPATWVOVTAL OTNV
otabepry €ykatdotacn OUPQPWVA  MPE  TOUG
KQVOVLOHOUG EYKATAGTAONG,.

13
2/ 9
>8 85 8 g
@ @ B EEEEEEEEEEE P B nnnnnnnnnnn P
11

06nyieg xpRong Twv XeLpLotnpiwv agng

OTOLYELO XELPLOWOU

T | M\Ktpo ag R Mevikng evepyomoinang / amevepyoroinang.

2UPOUEVOG BELKTNG yLa eAeyY0 TNG LoYLOC.

Evé € 1€ n LoxUog k au/ 1) umoAetmopevng Bepuotnrag™.

YroSLaotoAr| evoelEng LoxUog kaw/r UTIoAEmOpEVnG Bepudtntag.

AneuBelag mpoaBaon ot Asttoupyia «loyucs.

MAAKTpO agn evepyortolnang ya Aettoupyta «®payr» 1) «XTapdra- zekiva.

Evoetktikr Auxvia evepyorounuevng Aett oupylag «®payny»*.

MANKTPO apng evepyomoinang yia Aettoupyla «2tapdra-zekiva»

O |0 |~ oo U | B W [N

Evbelktikn Auyvia evepyortotnuevng Aettoupylag «Xtapdra-=ekivar™.

*

—
O

MAAKTPO apriC «MAnV» yLal YPOVOSLOKOTIT.

11| TIAMKTPO Qg «ZUv» yLa XPOVOSLaKOTTN.

12 | Bvdeln ypovodlaxorn.

13 | YmodLaotoAr| Tou xpovodlakorn.*

*0patrj pévo kard ) Astroupyia.
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EKTTAI}pWGT) TG GUOKEV G UE TNV EVEPYELAKN
amnodoon:

H cuokeun €xeL SoKLpaoTEL CUPPWVA PE TO TIPOTUTIO
EN 60350-2 kat tnv tpn mou €xeL Angbsi, o Wh / Kg
(BA. Lxetiko mivaka).

Ot mapakatw ougBoukéc Ba  oag Ponbroouwv va
€€0LKOVOIELTE EvEpyELO OTIOLABNTIOTE OTLYWN PQYELPEVETE:

- XpNOLOTIOLELTE TO OWOTO KAkt yia kabe okevog Otav
QuTO Elvat EQLKTo. Ma payelpepia xwpig Kamakt xpeLadetal
HEYaAUTEPN KATAVAAWOT) EVEPYELAS.

- XpnotpormoLelte okeun pe emimedeg BAGELG Kal KATAMNAEC
dlapétpoug Bdong Tou elval (6le¢ pe to PeyeBog TG

GR

ekaotote (wvng payepeparog. OL KATAOKEUAOTEG TWV
OKELWV 0UVNBWE TTAPEYOLVY TN SLAPETPO TOU TTIAVW TUAATOG
TOU OKEUOUG TTOU Elvat mavta PeyahlTepn armo tn SLAPETPO
NG paong,

- Otav xpnotyoTolelte vepod yLa payelpepa, ypnotomotelte
HOVO PILKPEC TTIOOOTNTEG YLal val dLatnpnoete TG Blrapiveg
KOl T avopyava oUOTATIKA Twv Aayavikwy kat puBpiete
T0 eAdxLoTo €Timedo (OYU0G TOU EMITPEMEL TN 6LaTPnaon
ToU payetpépatog. To udpnAo emimedo toxvog dev elvat
amapattnto Kat amotelel Aokomn oTatdAn evépyeLag.

- XpnOLUOTIOLELTE PLKPA OKEUN OTAV EYETE UIKPES TIOOOTNTES
TPOQ{HWV.

XPHzH

Ot yewplopol ylvovtat pe mARktpa  agng. Ma va
gvepyorounaete TV embupntr Aettoupyla, dev xpetaletat
va TiLECETe To TANKTPO agng, Tapd Povo va to ayyilete pe
v akpn Tou SaktuAou oag,

KaBe evepyela emahnBevetal pe eva nynTLko OrUauTILT.

Xpnatpomouiote 10 oupopevo pubptot (2) ya va
pueptoste ta emimeda toyvog (0 - 9) oupovrag T0 SAKTUAO
046 TIGVW TOU. 2UPOVTaG TIPOG Ta SefLd, N Tupr avgavetal
Kal 0UpOVTaG TTPOC TA APLOTEPA, N TLUI PELWVETAL.

Eniong propeite va emheBete ameubelag éva eminesdo
Loyvog, tonoﬁstwvmq T0 SAKTUNO 0ag akpLBws oe éva
emBupnto onuelo tng KAlpakag tou puBpLoTh (2).

A\ Ta va eMAEEETE pLa €0Tia o€ auTA Ta poviEAa,
ayyi&te ameuBeiag Tov avtiotoLyo cupopEvo pubpuLoth

(2).
ENEPFOMOIHZH THZ ZYZKEYHZ

1. Ayyi&te 10 n)\r]Ktpo ap 1g Evepyo T oinan ® (1)
ylo TOUAGYLOTOV éva GEUTEPOAETITO. TO YELPLOTAPLO
agng Ba evepyorrounOel, Ba akouatel eva pmu kat ot
EVOELKTIKEG AUYViEG (3) Ba avapouv eppavilovtag v
evOELEn «-». AV OTTOLASATIOTE E0Tial payeLpEaTog elvat
Bepun, otn axetikn evdelén Ba avaBoafrvouv evaag
«H» Kal «-».

Av Gev kavete kapla evéepyela ota  akoAouBa 10
deUTEPOAETTTa, TO XelpLoTrplo agng Ba amevepyorotnBel
autopata.

Otav €fvat evepyoTIOLHEVO TO YELPLOTAPLO APIG, MTTOpE(TE
VQ 10 QMOOUVSECETE OMOLASATOTE oTlypn  ayyiovtag
10 TANKTPO QNG ® (1), akopa kat av éxel kheldwoel
(Aettou yLa KAELOWHATog evepyortonpevn). To TMANKTpO
agng ) TIAVTA €L TTPOTEPALOTNTA YLa ATIOOUVSEQN

TOU YelpLatnplou agnc.
ENEPTOMOIHZH EZTION

AQOU T O YELPLOTNPLO G evepyortotnBel pe Tov ataBntipa
® (1), pmopelte va evepyomoloeTe OMOLASATIOTE €Tl pie
Ta €€n¢ Prpata:

1. ZUpEtE 10 daktuho 1) ayyifete omoladnmote eéor]
Evog Qo Toug «oupopavouq pu@ptorsg» (2). H eotla
EXEL €MAEYEL Kal Tautoxpova To emimedo Loxuog Ba
pU@pLOtEL petaty 0 kat 9. AUU] n TN Loxuoq Ba
eppavifetal oty avtiotolyn €voewn Loxuog Kau n
untodtactoAr) g (4) Ba datnpnBel avappévn yua 10
deutepOAeTTTaL

2. Xpnolomolote 10 oupopeEvo pubuLoTh (2) yla va
eMmEEETe Eva veo emimebo payelpepatog petagl 0 kat 9.

000 €lvat emheypevn n eotla, dn\. 000 elvat avaypevn n
UTT0SLAOTOAN (4), PTtopElTe va TPOTIOTIOLOETE TO AVTLOTOLYO
eminedo Loyuoc.

ANENEPTOMOIHZH MIAZ EXTIAZ

Xpnowlomowwvtag T0  oupopevo  puButot aeng (2)
HeLwate TV LoyL oto enimedo 0. H eotla payeipeparog Ba
armevepyoroLnoel.

Otav amevepyoroteitat pla eotia, Ba eyavidetal eva
H otnv evdelln Loyvog tng (3), av n yudAwn emeavela
NG OYETKNG (WvNG PayeLpEPaTog elvat akopa Beppn kat
uTtapyeL kivéuvog eykaupatwv. Apou Teael n Beppokpaata,
N €VoeELEn (3) amevepyoroleltal (av exel armevepyorolnOel n
TAGKA €0TLWV), SLaYopeTika Ba avael To oUPBOAD «-» av
M TIAAKQL ECTLWV €(VaL AKOWQ EVEPYOTIOLNHEVN).

ANENEPTOMOIHZH OAQN TQN EXZTION
Mrtopeite va amevepyomoLnaete OAEG TIG E0TiEC TaUTOXpova,

71



GR

qumponowqu ToV aLeBnupa Yevikng svspyonomoqq/
ansvspyonomonq ® (1). OAec ot evSeitelc eotiwv (3) Oa
opnoouv. Av n eotla Tou amevepyotoliBnke elvat akdpa
(eotn), otV €voeLén Ba eppaviletal eva H.

AvLYVEUTIiG GKEVOUG

Ol EMaywyLKEG £0TiEC SLABETOLV EVOWPATWHEVO QVIXVEUTN
okeLOUC. Me auTo Tov TpOmo, N €otia Ba otapatioel va
Aettoupyet av bev UTIAPYEL OKEVOC 1) AV TO OKEVOG bev elval
KaraMnho.

evoelfn oxuog (3) Ba belxvel eva oupBoo W yia va
EMLONYAVEL OTL «O€V UTIAPYEL OKELOG» QV, EVW ELVAL EVEPY
n eotla, dev aviyveletal OKeLOG 1 TO OkeLOG dev elval
KGIGAAQAO

Av eva aKeuog agpatpeBet amo ty eotia kata t Awtoupyla,
N €otla Ba otapatnoeL autopata va mapexet Loyy kat Ba
belel o oupPoAo «bev uTApyeL akelog». Av TomoBetn et
MAAL oKeLOG TAvw oty €otla, n Tapoyn Loxuog Ba
ouveylotel oto (blo emimedo oxUOg ToU elye emheyel
T(PONYOUEVLIC,

0 xpovog yLa tv aviyveuan okevoug elvat 3 Aemta. Av ev
toroBetnBel okelOG 0€ AUTO TO YPOVIKO HLATTNKA, 1) AV TO
okeLog elval akatanAo, n eotia Ba amevepyormounOel.

N\ Otav tehetivet, QTEVEPYOTIOLELTE TTAVTA TNV E0TiA
XPNOLHOTIOLWVTAG Ta XELPLOTPLA APNG. ALapopeTika
Ba prt op ovoe va Tp okOYe L KaToLa averBopnTn
Aettoupyia av tomoBetnBel kata Adbog éva okevog
MAVw OTNV €0Tia 0T SLAPKELD QUTWV TWV TPLWV
Aemttwv. ArtoUyete evdeyopeva atuynpatal

A&ttoupyia KAELSwpATOG TARKTpWY

Metn Aettoupyla «Kheldwpa Tktpwy» priopette va Becete
(ppayn atoug aAoug aaBintnpeg extog amo tov atabntipa
EvepyoTIOlNaNG/ amevepyoToinang ®© (1), yLa T amoguyn
auerBupnTwy Evepyelwy YewpLopou. At 1 Aettoupyia
elval ypnatpn yLa TV ac@aiela Twy matdlwv.

Ma va evepgnou']oers aut) T Asttoupyla, ayyi€te tov
awbnuipa @ (6) yia touldytotov éva SeutepoOAeTo.
Aol 10 Kavete auto, N evoeltkr Augvia (7) avapet
UTIOSELKVUOVTAG OTLO THVAKAG XELPLOHOU EVAL KAELOWHEVOG,
[l va amevepyotoLnaete autr T Aettoupyla, amha ayyite
maAL tov atobnipa @ (6).

AV ypnotportoinBel o - awoBntpag  evepyortolnang/
amevepyoroinang @ (1) yia v arnevepyorolnon g
OUGKELNG evw elvat evepyn n Aettoupyla KAEWbWpaTog, dev
Ba elval QKT N €K VEOU EVEPYOTIOINGN TNG EMLPAVELQC
HayeLpEPaTOg, KTog av EekAelOWOEL.

AeLtoupyia oiyacng tov nYNTLKoU GHPATOG
Oraw elval evepyn N TAGKA E0TLWY, QV TIATAOETE TAUTOXpova

yLa Tpia SEVTEPOAETTTE, TO TMKTPO PN <, (1) kat 1o
TAAKTPO apn¢ kKheldwpato¢ @ (6), to nyntikd onpapmLT
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- TIou oLvodeUEL KABe evepyela Ba armevepyorotnBel. Xtnv
evdelln wpag (12) Ba eupaviotel «OF».

Autr) n arevepyoroinon ev Ba LoxueL yla OAEG Tig
Aetoupyleq,  dnAadn  to pur - yia Evepyonomor]/
QreVepYOTolnar, yid 10 TeAoG XpOVOU XPOVOSLAKOTITN Ka
yLa to kheldwpa/ Eekheldwpa twv MkTpwy agnc Ba eivat
TIAVTA EVEPYOTIOLNEVO.

[la va evepyorouoete TAAL OAQ TA UTILTT TIOU GUVOGELOUV
KaBe evepyela, TaTAOTE TAAL TAUTOXPOva yla Tpla
deuTePOAETITA TO n)\r%tpo apic @ (11) kat 1o n)\r]Ktpo
apic khetdwpatog @ (6) Yty evdeln wpac (12) Ba
eppaviotel «On».

Aertoupyia Arakomti&Evapén

Auti n Aettoupyta Betel T Sladikaola payelpépatog oe
navor). O xpovodlakomng Ba otapatroel emiong, av elxe
evepyorounoet.

Evepyoroinon tng Aettoupyiag Atakot.

Ayyite tov aoBnmpa Alakomng (8) ywa ¢éva
beutepohento. H evdelktikn Augvia (9) QVOBEL Kal ot
evoeltels Loybog Ba detyvouv to oupBo)\o / 0UpBOAO TTOU
onualvel OTL T payelpepa elva og mavan.

Amtevepyoroinan tng Aettoupyiag Atakorrg,
Ayytéte  maA  toy. awBnmpa g )\ELtoupy[ag
ALaKonr]q&qupEr]g @ (8). H svéSELKuKr] Auyvia (9 oBr]\/EL
KaL T0 payelpepa ouvsxt(emt HE TLG (8LeG puBpioeLG Layvog
KL YpOVOSLaKOTITN TTOU {oyuav TpL TV Tiavan.

Aettoupyia Ioxvog

Auth) n Aettoupyla mapéxel «mpoaBetn» LoxL otV €atia,
TAVW amo TV OVOPAGTLKN TNG TLun. H Loyug autr eaptatal
aro To peyebog tng eotlag, pe tr) duvarotnta eniteuéng tng
LEYLOTNG TLUNAG TIOU ETILTPETIEL ) YEWNTPLAL

1. 2Upete 10 8AKTUAG 0aG TAVW a6 Tov AvTTOL(O
oupopavo puBpot (2) €wg Otou N eveldn Loxuog
3) Geifel «9» KkaL Kpatfote 10 SAKTUNG 0ag yia éva
6£ur£po)\emo  ayyl§te ameuBelag to P kat kpatrjote
TO TTOTNPEVO YLa £V GEUTEPOAETTTO.
2. Hevdelgn emumedou toyuog (3) Ba bet&et to aluPBoio P,
kat n eotia Ba apyloel va mapéxel poabetn Loyu.

H Aettoupyla IoxUog ExeL tn peyiotn dLapkela mou opiletat
otov Mivaka 1. Metd 1o xpovo auto, To entmedo Loyvog Ba
aMagel autopata raAL oto 9. Akouyetal eva P

Me tv evepyoroinan tg Aettoupytag loxuog o pia gotia,
UTIOPEL VOl EMNPEACTEL 1) ATOS00T OPLOPEVWY QMO TIG AMES
eotleg kat To emimedo LoxUog Toug va pelwBel, kdtt o Ba
edpaviotel otnv avtiatoyn evéetén (3)

H anevspyonomoq mng )\sttoupytag onuoq TIPLV TTEPATEL O
Xpovog Aettoupylag g, propet va yivel eite ayytfovag 1o
«OUPOPEVO PUBPLOTI» YL VA TPOTIOTOLNOETE TO €Mimedo



LoyUog e elte emavalapBavovrag to frya 3.

Mettoupyia xpovosLakortn
(poAoL avtiotpoyng pétpnong)

Auti N Aettoupyta Slevkolvel o payelpepa, agol Sev

xpewletat va elote exel. Mmopeite va pubpioete éva
Xpovo&aKomn yla pla eotia, kat autr) Ba amevepyorotnBet
0TQV TIEPATEL 0 PUBPLOPEVOG YPOVOC,.

Y€ QUTA Ta PovteAa  mopeite va mpoypappatioete kabe
eotia avegaptnra yla dLapkela amo 1 £wg 99 Aemra.

PUBpLon xpovodLakoTtn o€ pLa eotia.

Apou pubLatel To emimedo Loyvoc atnv embupntA eotla,
Kal 600 avaBoofrivel n uTodLAOToAr NG EVEELENG NG
eotlac, Ba propel va pubyLaTel evag XpovoSLakomTng yia
v eotia.

[0 va T0 KAVETE auTo:

1. AyyiEre tov awbntipa © (10) 4 ® (11). H évbeldn
ypovodLakar (12) Ba deiyvet «00» kat 1) avtiotowyn
evselfn eotiac (3) Ba Setyvel 0 oupBolo & mou Ba
avaBoaofnvel evaMag pe to Tpeyov emimedo Loyuog tng
eotlac.

2. Apeowg petd, pubplote eva xpovo payelpépatog petagu
1 kat 99 AETTWy, Xpnomonowvrag T0Ug atoer]tr]peg
© (10) n® (11). Me tov TPWIO N upr] fa EEKLvr]OEL
amo 1o 60, evw e Tov 6€Utspo Ba qpxtoa armo to 01.
Av ouveylogte va kpatdte matnpevo tov awsbnupa
© (10)0 @ (1) ba ylvel enavacpopa e Tung oe 00.
Otav €xet petvel Alyotepo amo eva Aemro, To poAdt Ba
apyloet avtiotpogn petpnon oe 6£Ut£pé)\£ma.

3. Otav n &véelgn ypovootlakortn (12) otapatioet va
avaBooPrvel, Ba apyloel autopata n avtiotpo@n
pETpnaon tou xpovou. H evoeldn (3) mou oyetiletat pe
Vv eotia pe to xpovodlakorrn Ba eppaviel evarlag
10 Mmtheypévo emmedo LoYVOG KaL 1o 0UPBOAO E.

Aou TiepaoeL 0 xpovog Tou emhxBnke ya v otid, n
€0T(a e TO pUBPLOLIEVO XPOVOSLAKOTIT amevepyoToLeLTal
KOL TO PONOL EKTIENTEEL LAl OELPA QMO HTIIT YLa. APKETa
OeUTePOAETTA. A va  QTEVEPYOTIONCETE T NYTKG
onuarta, ayyiéte omolovénmote awobnuipa. H €voeldn
xpovodiakorn (12) Ba epgpaviet eva 00 ou avafoaofnvet
dlm\a ano tnv umodlactolr (4) ¢ emheypévnc atiag,
Av n eotla Tou amevepyorolnBnke elvat akopa (eoth, N
evdelln LoyLog e (3) Ba eppavidel evalag to oupporo
H kat pla mavAa «-»,

Av Békete va oploete ypovoblakomn yla dAAn eotia
Tautoypova, emavaAdBete ta Brpata 1 ewg 3.

Av €youv Nén oplotel ypovoSLaKOTITEG Yyl pia N
TEPLOCOTEPEG €OTIEG, 1) €voeLdn xpovodiakortn (12) Ba
OELYVEL aTtO TTPOETIAOYT TO GUVTOHOTEPO XPOVO WG T TEAOG
KATIOLOU ATTO TOUG XPOVOUG KAL TAUTOXPOVA TNV EVEELEN «t»
OTN OXETIKN €otia.

Ot umoAotreg eatieg pe ypovodlakomn Ba eugavidouv
OTLG avTioToLye evoElEeLC TOUC TV UTIOdLACTOAN Tou Ba
avaBooPnvet. Otav matnBel 0 «oupdpevog puBPLOTHG»
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pLag aANG eotiag e YpovoSLaKOTITN, 0 XPOVOSLAKOTITNG
Ba Gel€el Tov uMoAeLoPEVo YpOvO autrg TG atiag yla
Mya deutepolemrta kat n €velen tne Ba delyvel o emimedo
LoYUOG KalL TO «t» EVOAAQE.

AN\ayr) Tou TipoypappatLopEvou xpovou

10TV Tpo L0 T 0{NaN T 0V TPOYPAPHATLOHEVOU XPOVOU,
TpémeL va matnBel o «oupopevog puBpLaTAG» (2) Te eatiag
Ue T0 xpovodtakorr. Tote Ba elval eQLkT n avayvwan Kat
| TPOTIOTOLNON TOU YPOVOU.

Me tou¢ awoBnupeg © (10) kaw @ (11), pmopeite va
TPOTIOTIOLIOETE TOV TIPOYPAUHATIOHEVO YPOVO.

Amoouvéean Tou poAoyLou

Av Bélete va oTapaTnoete TO POAOL TPV ARgeL O
TPOYPAPUATIOPEVOG  XPOVOG, autod  propel  va  yivel
OTIOLAdNTOTE OTLYN, amAd e pUBULON TNG TLUNG TOU OF «--
».

1. EmAegte TV emBupuntr eotia.

2. PuBpiote v Twun tou poloylol o «00»
xpnotomowwvtag tov ateBntipa © (10). To poAdt
akupwvetal. Auto pmopel va ylvel o yprjyopa
e ayyypa twy awdntipwy © (10) ka (11)
Tautoypova.

AeLtoupyia AtaxeipLong Loxvog

Ta povtéda elva Eomiopeva pe Aettoupyla meploplapou
LoyLog (AlayetpLan Loyvo).

AuTi nAettoupylaemitpemneLn oLVONLKN LoXUG TToUTIapAyeTal
Qmo TV MAAKA EOTLWY VA PUBPLOTEL OE SLAPYOPETLKEC TLUES
TIOU €MIAEYEL 0 XPNOTNG. M va TO KAVETE aUTO, Katd TO
TPWTO AETTO amo T oUvoEoN TG TAAKAG E0TLWV 0TV
Tapoy!| PEVPATOC, UTIOPELTE Va AMOKTNOETE TIPOGRaan ato
Pevou TEPLOPLOPOU LaYVOG,.

1. Natjote 1o mAAKTpo  agng @ (1) ya tpla
6£Utepo)\ema Oa epeaviotel o ypappa PL otnv
EV&LEr] XPOVOSLAKOTITN (12).

2. Matote 10 MKTPO aPNG KAE 16 w pat og ® (6
EHPAVLOTOV OL OLAPOPEG TLHEG LOXUOG OTLG onomg
EIVaL EPLKTO VO TIEPLOPLOTEL N TIAAK. ETTLWY KAL QUTEG
UTTOPE(TE va TLG TPOTIOTIOLOETE YPNOLUOTIOLWVTAG TOUG
aoOntpeg @ (1) kL © (10).

3. AQoU gyete emAeLeL v T, mmors aMn pia popa
10 TARKTPO NG KAELOWHATOG ® (6). H m\aka eotwwy
Ba meplopiatel otnv emeypevn T Loxuog

Av Belete va aMagete MOAL TV TN, TIPETEL va

QMOOUVGETETE TV TAAKAL E0TLWY ATT0 TNV TP Kat va T

ouv6EaeTe AL otnV mpila peta ano Alya 65Ut£po)\enta

Me auto tov tpomo Ba propelte va eloeNdete makL ato

pevou TeplopLapol Laxuog.

KaBe popd mou aMadete o emimedo Loxuog piag atla,
0 TEPLOPLOTNG LoxVog Ba uroloyiCel T ouVOAKY LoxU
TIOU TIapAyel N TIAGKQ €0TLWY. AV EXETE GUPTANPWOEL TO
0pLO OUVOALKNG LoYUOC, TO YELPLOTAPLO agng dev Ba aag
emrpéPeL va augnaoete AAO To emimedo LoYuOoG yia auth Ty
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eotia. HmAdka eoTiwy Ba mapaydyet va PTit Kal n EVOeLEn
evepyorotnane (3) Ba avaBooprvet otav xete @BAoeL T0
enime6o o Gev elval e@Lktod va utepBelte. Av Belete va
umepPelte autr| TV TN, TPETIEL VA PELWOETE TNV LoYV TV
aMuwv eatiwv. Optapeveg popeg dev Ba apket va pelwoete
bLa GMn katd éva eniedo, eMeLdn auto ebaptatal arnd v
LoX0 KaBE eatiag kat OTL T0 enimedO auTo £xeL pUBLOTEL OE:
Elvat @ikto va augnoete 1o enimedo piag peyaAng eotiag
O TO €MiMESO QPKETWY PLKPOTEPWY TIPEMEL VAL PELWBEL

AV XpnoLpoTIOLE(TE Ty Taxela evepyoroinan ge Aettoupyla
HEYLOTNG LoxVOG KaL 1) &v Adyw T elval mavw amo v
TN tou oplov, n eatia Ba pubpiotet oto péyiato duvard
en(medo. H eotla Ba mapayet evav Ao Pt kat n ev Adyw
TN oyLog Ba avaBooProel SUo Popeg atnv evoelen (3)

AeLtoupyia amevepyomoinong acpaleiag

EQv AOyw KAmolou o@AaApatog pia 1 TepLOoOTEPEG Ao
TG (wveg BEppavang Gev AMEVEPYOTIOLOUVTAL, I GUOKEUN
Ba amoouvéebel autopata peta amd pia GUyKEKPLEN
Xpovikn Tepiodo (BAeme Mivaka 1).

Otav evepyoronBel n  Aettoupyla  “amevepyoroinon
aopaketag”, atnv 0Bovn epgaviCetal n évéelEn 0 eqv n
Beppokpaatatngyudhvng empavelag dev elvat emikivouvn
yla o XpAotn, 1 n évoeln H edv umdpyet kivéuvog
eykalpaToc.

VAN Awatnpeitetoviivakaeéyyou kar  Twg  (wveg
Béppavong mavta kabapd Kat oteyvd.

VAN nepintwon SuoAettoupyiag 1 K at Aot doEwv T
ou & & ava@épovtar Oto TapPOvV  EyyxeLpiblo,
QAMOCUVOEDTE T GUCKEUN KOL ETLKOWVWVAOTE HE TO

TUAHA TEYVLKNG uTtoaTAPLENG TNG.

Mivaka 1
Em\eypévoetineso METIZTOX XPONOX AEITOYPITAX
LoyUog (og WpEK)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

b 1015 )\Eﬂltd, puBpiotnke srlt[nséo 9

* Avahoya pe T0 HovTERo
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ZUpBOUAEG KaL CUGTACELS

- XpNOUIOTIOLE(TE payelplka OKELN e peyalou Tiayoug,
eviehwg emimedn Baon.

- Mnv o¢pvete Ta okeLn enavw oto yual, kaBwg pmopel va
10 ypat(ouvioete.

- Mapoho mou To yuaht prtopet va avietet yrumrpata ano
peyaha okedn Ywplg aunpd dkpa, mpoomabhate va
QTOQUYETE T XTUTIHATA EMAVW OE AUTO.

- N va omonpuyste m cpeopa g UAAOKEPAPLKNG
EMUPAVELQG, N OUPETE Ta OKEUN EMAVW OTO YUGAL KaL
kpaTAOTe TNV KAt EMAveld toug kabapr Kat o€ kaky
Kataotaon.

- ZUVLOTWHEVN SLAPETPOG OTO KATW pEPOG Tou Slokou (BA.
ZXETIKO TTivaka).

Av KdtL dev AeLtoupyei

Mpw KaAEoETE TV IEX\/LKF] unoompLEn SlevepyNnate Toug
\EYYOUG TTOU TEPLYPAPOVTAL TIAPAKATL.

H ouokeun dev Asttoupyet:
BeBawwBeite ot To kKaAwdLo pevpartog eivat atnv Tpida.

OL emaywytkég {wveg dev mapdyouv Bsppdtnta:

To okevog dev  elvar  katdMnAo  (6ev  daBetel
olénpopayvnTkn faon r elvat oAl pikpo). BeBaiweite ot
n BAon Tou OKELOUG EAKEL Eval ayvitn 1 XPnOLUOTIOLOTE
LeyaAUTepo OKEVOG,.

AkoUyetat éva Bountd otav &ekwdate to payeipspa
OTLG ETOYWYLKEG {WVEG:

Me oKeln Ttou dev €xouv Baan peyalou ayoug 1 dev elvat
KOTQOKELAOPEVA amo €va Koppatt, To founto TIPOKUTTEL
amo T peradoon g evépyelag ameubelag otn Baon tou
okeLoUC. To Bounto bev amotehel ehdttwpa, aMd av Belete
Va TO AMOQUYETE, PEWWOTE EAa@pd o emimedo (ayxuog N
XPNOWIOTIOINOTE €val OKeVOG P BAAN PeEYAAUTEPOU TIAYOUG
f)/Kal JOVOKOUWATO.

To xewpLotiplo agng dev avaPet i avapet ala dev
Aettoupyet:

Dev gxel ylvel emhoyn {wvng Beppavaone. Emhegte pua {wvn
Béppavong Tplv To evepyomounoete. Ydpyel uypaota
oTouG aloBntnpeg f/kat ta daxtuha oag elvat Ppeypeva.
Awatnpelte v empavela tou xeplotnplov agrg Kat
ta daytuhd oag kaBapd kat oteyvd. Evepyormoteltal n
Aettoupyla KAELOWHATOG. ZEKAELOWOTE TA XELPLOTIPLAL.

Katd tn &udpkela payslpépatog akolystal €vag
NXOG QVEPLOTHPA TIOU OUVeYi{eL akOpa Kal PETa To
payeipepa:

Ot emaywytkeg (WVEC £youy evav avsptompa yla v Puén
WV r])\aKtpovmwv KUK\wpatwv. O aveplotipag Aeltoupyet
povo otav Beppaivovtal ta n)\EKtpOVLKa kuk\wpata. H
Aettoupyla Tou Slakomretal ek veou Otav Ta Kukhwparta
Kpuwaoouy, £(te lvat evepyottotnpevn n eotia elte Oyt



To oupPolo ep@aviletal otnv €véelln Loxvog TG
eotiac:

To olotnua emaywyng dev Pplokel Yayelpkd okelog atnv
eatla 1) To okevog elval akatdAAnAou TuTou.

H eotia ofrivel kat otg evdeielg epgpavidetar to
privupa €81 R C82:

YrepBoAikn) Bepuokpacia ota KukAw- pata 1 oto
kpUOTAMO. MepLpEVETE Aiyo va KpUWEOUY Ta KuKAwATA 1}
ByAATe TO JayeLpLKO OKEVOC YLa VA PTIOPECEL VA KQUWGEL TO
kpuaoTaMo.

To C85 epyaviletat otnv £voelln oe pla amod T Eotieg:
To PayeLpLKO OKEVOG TIOU XPOLUOTIOE(TE Elval aktaMnAou
Tumou. 2Brote v eotia, avate tv Eava kat tpoomarnote
pe AMO PayeLpLko oKevac,

H ouokeuny amevepyoroleital kat epgavietatr to
privupa C90 otig evéeigeLg Loxvog (3):

To aloTNUA XELPLOPOU APG QVLYVEVEL OTLTO TANKTPO aPriG
evepyorolnang/ amevepyomoinong (1) elvat kaAuppevo
Kal Oev ETTPETEL TNV vepyottolnon TG emupavelag
HayELpEPaTOC. ATMOHOKPUVETE QVTIKelpeva 1 uypd Tou
EVOEYOPEVWC KAAUTITOUV TNV ETLPAVELD TOU GUGTAPATOC
XELPLOPOU )G, KaBaploTe Kal OTEYVWOTE TV TTEPLOXT) EWG
OTOU OTAUATACEL VA EPavi(eTalL To Prvupa.

H ouokeur amevepyomoleital Kat epgaviletatr 1o
privupa €91 otig evéeigelg Loxvog (3):
To gUoTNHa XELPLOPOU aPnG avLyVeVEL OTLTO TIARKTPO AP
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Jrapdra-zekiva (6) elvar kalugpévo kat dev emTpEmeL
T0 YELPLOPO TNG EMPAVELOG PayeLpEPATOG. Apalpeate
evoEYOPEVa QVTIKEPEVA 11 Uypa TOU KAAUTITOLV TV
EMLPAVELQ TOU OUOTIPATOG YELPLOPOU agrg, kaBaploTe kat
OTEYVWOTE, KATOTIY TTatfiote 600 POPEG TO MANKTPO apng
Jtapara-zekiva(6) yla amopdkpuvon Tou Pnvupatog Kat
ETLOTPOPN OTNV KAVOVLKI AsLtoupyia.

NeptBaAlovilKEG TTapaTnPOELS

== 10 OUPPBOAO TIOU @aviletal oto Tpoiov ) ot
ouakevaoia, onpaivel 6Tt autod To Tpolov dev pmopel va
QUTLUETWTILOTEL WG TUTTLKO OLKLOKO QmOPANTo.

AuTO 10 TIpoioV Ba mpeTel va petagepBel o€ Eva onpelo
OUMOYNG N AE K TP L KW V OUOK € UW V YL 0 QvakUKAWan.
E¢aopariovtag v kataMnAn 6tdBeon tou mpoioviog,
amo@elyeTe TV emBdpuvon Tou TEpLBAMOVTOC Kal g
dnuoatag vyelag, k&t ou Prtopel va cupPel oe mepimwaon
AavBaopevng 61aBeong tou TPOIOVTOG. A avaAUTIKEG
TANPOQOPLEC OYETIKA pe TN SLadikacia avakuk\wang yla
QUTO TO TIPOLOVY, ETLKOWWVNOTE PE TIG APUOSIEC TOTILKES
apyEG, KAmola avakUKAwaNG 1 To utnpeota NAEKTPLKWY
KOTAOTN A OUOKEUWVY Ao TO 0TI0(0 ayopAsaTe TN GUCKEU).
Ta UAKG ouokeuaotag Tou  ypnotgormotolbvtal  efvat
(UK TTpog TO TiepLBAMOV Kat T pwG avakukhwatpa. Ta
m\aotika otolyela @epouv onpavon >PE<, >LD<, >EPS<,
KA. H anoppupr] WV UALKWV OUOKEUGOLCIC, umopel va
yivetaL O kat yial Tl oLk Lakd anoppippata, otov kaso
NG yeltovide oag,

XPH2H

I'Ipocmuer]ots Va PNV XOVETE Zaxapr] f GAa npowvra
TOU TEPLEXOUY {dYapn €MAvw oTo YUaAL Otav
emupdvela givat {gotr, kabwg pmopeil va mpokAnbei
pBopa.

KaBapLopog kat ocuvtijpnon

[l va dlatnprjoete T OUOKEUN 0aG 0 KAA Kataotaan,
kaBaplote v Xpnowomowwvtag katdAnAa mpoiovta kat
epyadela a@ol €xeL MPWTA KPUWOEL AUTO SLEUKOAUVEL
Tov KaBaplopd Kal amoTPEMEL TN GUGCWPEUDT BPWHILAG,
[Mote pn xpnotpomoteite Suvard mpoiovia kabaplapol f
Epya)\aa nou Ba pmopoucav va Xapanuv Vv ETLPAvELQ,
OUTE GUGKEUEC TTIOU AELTOUPYOUV LIE ATHO.

H eAa@pLa Bpwptd Tou dev exel KOMNOEL OTNY EMLPAVELQ,
uropet va kaBaplotel pe €va uypo mavl kat eva amalo
kaBaplotikd 1 yhMapo vepo pe oamouvt. Qotoco, yla
OKANPOTEPOUG AEKEDEG 1) AT XPNOLUOTIOLOTE €val €LSIKO
KaBapLoTIKO yla KEPAWLKEG €0TiEC Kal akoAouBraote Tig
odnytec g ouakevaalag. H Bpwpld mou exel koMoeL
oTnV emavela Adyw emavalapBavopevng kavong, pmopet
va apatpebet pe ypron plag Eotpag pe etdikn Aemida.

OLpLKpsgaMayeq 0tougxpwpauKouqtovougnpom}\ouvrm
QAo okeln TOU €X0UV Aepwpevo pe Almn maro 1) eéartiag
Aimoug Tou: PBploketat petagy G empavelas kat tou
OKEUOUG KT TO payelpepa. Auta propel va agatpedouy
UE Xpnon evog VikeA oUPUATOG KAl VEPOU 1) E €va ELOLKO
KaBapLOTIKO YLal KEPAWLKEC EOTLEG. Ta TAAOTIKA AVTLKE(pEVQ,
n (ayapn 1 ta @ayntd mou TEPLEXOLY TIOAD (Ayapn Kat
£X0LV ALWGEL 0TV €MLPAveLa, Ba TIPEMEL va agatpouvIal
Queaa e yprian ptag Euatpasg,.

Ot petalukeg Aapelg mpokalouvial amd 10 cUPOLUO
HETAALKWY OKELWVY EMAVW 0TN yudhn emupavela. Autd
umopolv va agalpeBolv e kahd kaBdaplopa kat xpron
€VOG ELSLKOU KaBapLoTIKOU yLa KEPAPILKEG ECTIEG,

Elvar mBavo va ypelaotel va emavaldfete auty
dladlkaola apKETEC POPEC,

Mposwdomoinon:
- 'Eva okevog pmopei va koAoel oto yuaAi o€
TEpLMTWoN TOU KATIOLO TIPOLOV ALWOEL avAPESa O

aQutod kaL v empavela. Mnv mpoomabrioste va
ONKWOETE TO OKEVOG €vw N Empavela eivatr kpoa!
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Yndpyxel kivéuvog Bpavong tou yuaAtov.

- Mnv matdte 1 otnpifeote emavw oto yuaAi, kabwg
HTIOpEL va OTIACEL KaL va TIPOKAAEGEL TPAUUATLOWO.
Mnv xpnotpotoLeite To yuaAi cav empavela yla va
OKOUTIATE QVTLKELPEVQ.

- 0 owkodopog dratnpei 0 dkaiwpa va mpofPei o€
alayég ota eyxelpidia mou Bswpel amapaitnta
Kat xpAowa Ywpi¢ va o6lakuPevel ta ouoLwén
XOPAKTNPLOTLKA TWV TIPOLOVTIWV.

EFTKATAZTAZH

TomtoBétnonpecuptTapLyLapayaLpomipovva

Edv emBupeite va tomoBetroete eva émumho 1) éva ouptapt
yla payalpormipouva kAtw amo v eotia, TPEMEL va
tomoBetnBel avapeoa ota 600 Eva SLaywpLoTIKO TTaveA. Me
TOV TPOTIO AUTO AMOTPEMETAL N Tuyata emagn pe tn (ot
ETLPAVELD TOU TIEPIBANATOG TNG CUTKEUNG.

To SlaywpLoTiko Tavel Tipemet va tomoBetnBet 20 oot
KATW QO TNV KATW TIAEUPE TOU QVWw TUAPATOC,

HAektpLKi) ouvéeon

[pOTOU OUVEGETE TO AVW THMPALOTNV KEVTPLKA TpOPod0ata,
BeBalwbelte OTL N TGoN Kal N OUXVOTNTA QVTLOTOLXOUV {iE
auTEG TTou kaBopllovtal aTnv ETIKETA TOU VW TUAPATOG, N
omola Bploketat oTo KATw PEPOG, 1) GTO PUANASLO €yyUNONG
M, €POCOV TIPOPAETETAL, OTO PUANO TEXVIKWY GESOUEVWY, TO
omolo mpémeL va datnpeltat padl pe to eyyelpiolo yia 6An
N SLapkeLa (wNG Tou TIPoIOVTOG,

H nAektpikr) olvéeon yivetal peow €voag TOAUTIOMKOU
aopahelodLakomtn N mpidac, omou lvat eQLkTo, aUpPwva
Ue TO pelpa Kal TV €Aaylotn amoctacn twv 3 mm
petaty twy emagwy. Erot ebaopahiletal n anoohvéean
0€ TIEPUTIWOEL] €KTAKTOU QVAYKNG KOl ETUTPETIETAL O
kaBapLopog Tou Avw TUAPATO,.

BeBawBeite otL 10 kahwdlo eLoodou Sev Epyetal o€ Enagr
pe 10 TEp(BANpC TOU Qvw EMaywyIKoU THAPATOG 1} 1O
mepiPAnua Tou povpvou, €av Elval eyKateatnpévog oty
(6La povada.
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Mpostdomoinon:

- H nAektpikn ouvéeon mpémel va dLabétel katdAAnAn
yeiwon, olppwva pe tv TpEYouca vopobeoia,
SLaOpPETIKA N EMaywylkn €otia  evdExetaL va
TapouatdosL Suchettoupyia.

- Ou aouvnBiota uPnAég avgopelwaelg Tdong pmopel
va mipokaAéoouv BAAPN oto alotnua eAéyxou (OTwg
KaL o€ KaBe AAAN NAEKTPLK GUOKEULN).

-ZuviotdTaiva pn XpnoLPOTIOLELTE TNV EMAYWYLKN £0Tia
Kata tn SLdpKeLa TOU TIUPOAUTIKOU auTtoKabapLopou
WV @oUpvwv Tou SLabétouv TupoAuan Adyw TG
eEaipettka uPnAng Beppokpaaiag Tov avarntvooetal
QATTO AUTEC TLC CUOKEUVEC.

- Mévo oL emtionpoL teyvikoi pmopouv va xetpifovraln
va MLoKeLadouy Tn oUoKeur|, ouptepthapBavopevng
TNG AVTLKATACTAONG TOU KaAwdiou peupatog.

- Mpw amoouvéécete TNV €0TiA ATIO TV KEVIPLKN
TPOP0S0aia, 6agTPOTEIVOUNE VA KAELETE TO SLAKOTITN
QTEVEPYOTIOLNONG KAL Va TIEPLPEVETE yLa TiEpimou 25
deutepoAemta mpv PydAete to @Lg. Autog o Xpovog
amatteitat yatl eMTpEmeL TNV TANPN EKPOPTLON TOU
NAEKTPOVLIKOU KUKAWMPOTOG KAl £TOL OTOKAElEL TNV
miBavotnta nAektpomAngiag amo TLg EMAPES TOU QLG.
- Awatnpeite to Miotomowntkd Eyyonong r to guAlo
TEXVIKWVY dedopévwy pall pe to eyxelpiblo odnywv
yLa Tt 6UVOALKN SLapketa (WG Tou Ttpoiovtog. Xe autd
niepLAapBavovtal CnPAvTLKEG TEXVLKEG TANPOYOPLES.
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NINAKAZ ANTIMETQMIZHZ NPOBAHMATQN

A XPHXTEZ

NpopAfpata

Avtieg

NUoegLg

0 baktuAlog aeplou kalyetat
avopoLopop@a

To oTéppa TOU KauoTrpa Pmopet va
QTOKAELOTEL aTto T BpwpLa

AavBaapevn puButon agplou

KaBaplote o otéppa tou kavotrpa pe
KaBapLoTIko PEtaMwY

KaAéote tn BonBela

H @Adya tou kavatpa aAaleL Eagyika

AavBaapevn ouvappoloynaon twv
eEapTnUATWY ToU Kauatnpa

JuvappoAoyrote owotd ta kaptruata
TOU KauaTpa

H avapAegn Twv kauatpwy Slapket
umepPBoAika oAy

AavBaaopévn ouvappoAdynan Twv
e€aptnuaTwy Tou Kauatrpa

JUVaPHOAOYNOTE OWOTA T EGAPTAHATA
TOU Kauatrpa

H @Adya oPrvel Petd Ty avaeAegn

Mpowpn areheuBepwan Tou koupmov. To
koupml ev exel Tieatel otabepd

AavBaapevn dtaotaon okeloug

MpopAnpata Beppoatotyeiou

Kpatnote to koupti matnpévo
TEPLOOOTEPO. MLV areAeuBePWOETE TO
Koupm, Teote To pla teheutala popa
otaBepa.

Edv n @Aoya ofnoet pe okeLog Peyaltepo
QO AUTA TIOU QVaQEPOVTAL OTO (PUAAASLO,
0 XPrOTNG TIPETIEL VAL YPNOLLOTIOLGEL TO
kataMnho Theypa "paellero”

Metakwrote to Beppoatolyeio KaAéate T
BonBewa

Exet aMdEel To xpwpa tng Baong otipténg
TOU OKELOUG

Kavovikn kataataon, mou o@etetat otnv
uPnAr Beppokpaocta

KaBaplote o otrptypa okeloug pe
KaBapLoTIKA PETAMWY

0 Kauaotrpag dev avapAEyeTal PETd To
TIATNPA TOU KOUPTILOU (TO PTTOUC{ EKTTETEL
omwerpa)

EMewn agplou 1 Bpwptd oto pmoud(

KaBaptiote to omvBnpLotn omwg
TIEPLYPAPETAL OTO KEPGAQLO KaBapLapiou
010 €YXELPLBLO 0dNyLWV XProNG

0 kauoTpag dev aVa@AEYETaL PETA T0
TIATN A TOU KOUPTILOU (T0 pmoud{ Gev
EKTTEQITEEL OTIVON Q).

MpoBAnpata ato pmoudt n atn yewntpla
avagpAetng

KaAéote tn BonBela

H yewntpla avaghegng dev Aettoupyet

EMewpn nAektpikou pevpatog

AavBacpévn cuvappoAdynan tg
yEWnTpLaG avagAeEnG 1 omtaatpo

EAéyEte OTL O LG Elval TomoBetnpevo.
BeBauwBelte ot 0 petpntAc elvat
EVEPYOTIOLNHIEVOL,

KaAéote tn BonBela

To pmoud{ exTepTEL oUVEYWG oTTLVONpa

Yypaoia

AavBaopévn cuvappoAdynan
HLKPOSLAKOTTTN 1} OTLAGLLO

AQaLPETTE TNV TPOPOSOGLa yLa 24 WPES
KL Qpr\OTE TNV KOPUPN Va OTEYVWOEL-
enainBelote OTL OAa Ta KouETa EYouV
tomobetnBel owota

KaAéote T BonBela
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TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ANTAAANAKTIKA

H gUoKeur auTr, TipLV va QUYEL ATTO TO £PYOCTACLO, EYKPLIBNKE PETA aTIO SOKLUM KAt pUBULOTNKE MO EUTIELPO KAL ELBIKEVPEVO
TIPOCWTILKO, £T0L WATE Va e§a0PaAOTOLV Ta kahUTepa duvartd amoteAéapata Aettoupylag .

Ta yvnota aviaMaktika Bplokovrat povov ata Kevtpa Texvikr Yoot pLéng pag kat ata e£0uatodotnpeva Kataaotryara.
KaBe emiokeun), ) puBULON TTOU KATAOTEL 0TN OUVEXELQ amaPaiTnTn TPETIEL Va YIVETAL PIE Tr) PEYLOTN TIPOCOXT KAl EMLUEAEL
amo ELSIKEVPEVO TIPOOWTILKO. Ma To AGy0 auTO 0a¢ OUVLOTOUE va ameuBuveate tdvta oto Katdotnua armd 1o omolo
gywe n wAnon 1 oto mnateatepo Kevipo Ymoatpléng pag mpoodloptloviag tn papka, To Hovieho, Tov aplBpo oepag
Kat Tov TUTo MPOoPBANHATOg TG GUOKELNG TIou dlaBetete. Ta oyeTikd oTolyela elvat oTapmaplopeva Enavw otV TKETa
UE Ta onpata mou elvat TonoBetnpévn 0To KATW PEPOG TNG OUCKEUNG KAl OTNV ETLKETA TIOU UTIAPXEL EMAVW OTO KIBWTLO
ouokeuaolac.

OL TTANPOYOPLEC QUTEC EMLTPETIOVV OTOV TEXVLKO BonBo va eEomhioTel pe ta katdMnha avtaAaktika kat va eEao@ahioel
0TN OUVEYELQ pla GpEean Kat oToYeupevn EMEPBaoT). ZuvLoTatal va avaypaete TapakAatw Ta oToLyela autd €ToL WOTe va
T EXETE TIAVTA KOVTA 0Q;

MONTEAQ: ..o
LEIPAL e

kat HAektpovikou EEomALopol (WEEE).
Autr) n odnyta elvat oxedlaopévn yla va éxel Loyl TaveUpWIaika OXETIKA PE TNV EMLOTPOPN KAl QVAKUKAWOT TOU
mmmm  H)\ektpikoU kat HAektpovikoU EomALapiou.
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E Auti) n) ouakeun elvat onpelwpEvn cupewva de Ty Eupwaikr odnyla 2012/19/EC ayetikd pe v AtdBean HAektpikou
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PT

0 aparelho foi concebido para cozinhar e aquecer alimentos. Qualquer outra utilizacdo deve ser considerada
impropria e perigoso (tais como aquecedores).
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AVISOS IMPORTANTES PARA O USUARIO:

A\ AVISO: 0 aparelho e as suas partes acessiveis
aquecem durante o uso.

Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os
elementos de aquecimento. As criangas com menos
de 8 anos de idade devem ser mantidas longe a
menos que ndo sejam constantemente vigiadas.
Este aparelho pode ser usado por criancas acima de
8 anos de idade e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, se tiverem recebido
supervisdo ou instrucdes sobre a utilizacdo segura
do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.
As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
Alimpeza e manutencdo de utilizador ndo devem ser
feitas por criangas sem supervisdo.

A\ AVISO: Cozinhar sem vigiar numa placa com
gordura ou 6leo pode ser perigoso e pode provocar
incéndio. NUNCA tente apagar o incéndio com dgua,
mas desligue o aparelho e, em sequida, cubra a
chama p. ex. com uma tampa ou um cobertor anti-
fogo.

/N AVISO: Perigo de incéndio: ndo coloque objetos
sobre as superficies de cozedura.

/\ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico.

/\ ATENCAO:

Em caso de ruptura do vidro da placa de cozedura:
desligue imediatamente todos os fogbes e os
elementos elétricos de aquecimento e, em seguida,
desligue a alimentacdo elétrica do aparelho, ndo
toque na superficie do aparelho, ndo utilize o
aparelho.

/\ AVISO: ndo se deve usar um aparelho de limpeza
a vapor sobre o fogdo, placas e fornos.

A\ AVISO: 0 aparelho ndo se destina a ser operado
por meio de um temporizador externo ou sistema de
controlo remoto separado.

/\ AVISO: Utilize apenas acessorios e sistemas de
seguranca designados pelo fabricante da placa ou
indicados nas instrucdes de utilizacdo como
adequados, ou incorporados no equipamento. O
uso de acessdrios inapropriados pode causar
acidentes.

A\ AvVISO: O processo de cozedura deve ser
80

controlado. Um processo de cozedura de curta
duracdo deve ser controlado constantemente.

/\ Durante a operacdo o trabalho se torna muito
quente em zonas de cozedura: mantenha as criangas
longe!

N\ ATENCRO:

- Em caso de ruptura do vidro da placa de cozedura:
- desligue imediatamente todos os fogdes e os
elementos elétricos de aquecimento,

- desligue a alimentacdo elétrica do aparelho,

- ndo toque na superficie do aparelho,

- ndo utilize o aparelho.

/\ IMPORTANTE: para uma perfeita instalacdo,
ajustamento ou alteracdo do aparelho de cozedura
com a utilizacdo de outros gases, é necessario usar
um INSTALADOR QUALIFICADO: a ndo observancia
desta regra resulta em vazio de garantia.

/N IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado
segundo as instrucdes do fabricante. Este ndo se
responsabiliza por danos causados a pessoas,
animais ou objectos, resultantes de uma instalacdo
incorrecta.

N\ Se for necessario efectuar modificacbes na
instalacdo eléctrica existente ou se a tomada ndo for
compativel com aficha, todas as altera¢des deverao
serefectuadas por pessoal qualificado. Em particular
a pessoa deve verificar a seccdo dos fios.

A\ A utilizacdo dum aparelho de cozinhar a gas
produz calor e humidade no local onde estd
instalado, portanto, é necessario garantir uma boa
ventilacdo do local, mantendo as aberturas da
ventilacdo natural desobstruidas (fig. 3) e activando
o dispositivo de ventilagcdo mecanico (ver. fig. 4 e fig.
5).

/\ No caso de utilizacdo intensa e prolongada do
aparelho, podera ser necessdrio uma ventilacdo
suplementar, como por exemplo a abertura duma
janela ou uma ventilacdo mais eficaz, com o aumento
da poténcia da aspiracdo mecanica, se esta existir.

N\ Nao tente alterar as caracteristicas técnicas do
produto pois pode ser perigoso.

A\ se ja ndo utilizar mais esta placa (ou substituir
um modelo antigo), antes de a deitar fora inutilize a
mesma em conformidade com as leis da proteccdo
da saude e do ambiente, destruindo as partes
perigosas especialmente para as criancas que



podem brincar com o aparelho abandonado.

/\Nio toque na placa quando tiver as maos ou pés
molhados ou humidos.

/\ Nio utilize a placa quando estiver descalco.

/\ 0 fabricante ndo se responsabiliza por qualquer
dano resultante de utilizacdo incorrecta ou
imprépria.

VAN Logo ap6s a utilizacdo algumas zonas da o
aparelho estdo muito quentes: evite tocar-lhes.

VAN Depois de usar o aparelho de cozedura, verifique
se 0 botdo estd na posicdo fechada e fechar o tubo
de alimentacdo principal de gas ou a valvula do
tanque.

PT

/\ Em caso de mau funcionamento do gas torneiras
para chamar o servico ao cliente.

/\ Durante a vida util do aparelho, mantenha o
Certificado de Garantia ou a ficha de dados técnicos
junto com o manual de instru¢bes. Esse contém
dados técnicos importantes

/\ AVISO! O fabricante ndo se responsabiliza por
quaisquer danos causadospela alteracdo ou
modificacdo do produto ou dos seus componentes
durante a instalacdo. O instalador sera responsavel
por quaisquer danos ou avarias que ocorram devido
amontagem ou instalacdo incorreta. Para quaisquer
danos resultantes dainstalacdo do produto, contacte
o instalador autorizado.

DESCRICAO DO APARELHO

JZC 95314 A

e ?F
o g ®

1 Queimador Ultra-rapido (*DCC AFB)

6 Botdo do Queimador

7 Aquecimento eléctrico elemento indugdo @ 14,5 cm
8 Aquecimento eléctrico elemento inducdo @ 18,0 cm
11 Touch control

13 Aquecimento eléctrico elemento indugdo @ 21,0 cm

*DCC AFB: Ar Do Inferior (fig. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Atencdio: este aparelho foi projectado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.
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UTILIZACAO

1) QUEIMADORES

Na superficie da placa, por cima de cada botdo esta grava-
do um esquema que indica qual queimador é comandado
por cada botdo. Depois de abrir a torneira da rede de gas
ou da garrafa de gas, acenda os queimadores conforme
descrito a sequir:

- acendimento eléctrico automatico

Carregue no botdo correspondente ao queimador que
pretende utilizar e gire-o para a esquerda, colocando-0 na
posicao de Méaximo Y (posicao 9 fig.1). Prima entdo o
botdo até ao fim, a torneira estd equipada com uma esca-
la de 9 posi¢des, com cada clique a chama é reduzida até
atingir a posicdo de 1, ou seja, o fornecimento minimo de
gas.

- Acendimento de queimadores providos de termopar
de seguranca

Com os queimadores providos de termopar de seguranga,
€ necessario girar para a esquerda o botdo corresponden-
te a0 queimador que pretende utilizar, colocd-lo na posicdo
de Maximo (posicdo 9 fig. 1) até perceber uma pequena
paragem e premir entao o botdo. Com o queimador aceso,
mantenha o botdo premido durante cerca de 10 sequndos.
Em sequida, siga as instru¢Bes para usar o toque, confor-
me explicado acima.

Para todos os modelos, se a chama apagar acidentalmen-
te, coloque o botdo de comando do queimador na posicdo
fechada e aguarde pelo menos 1 minuto antes de tentar
um novo acendimento.

COMO UTILIZAR OS QUEIMADORES

Para obter o maximo rendimento com o minimo consumo
de gas, é conveniente lembrar o seguinte:

- utilize panelas adequadas para cada queimador (ver o
quadro sequinte e a fig. 2).

- Quando a dgua comecar a ferver, coloque o botdo na po-
sicdo de Minimo (posicdo 1, fig. 1).

- Utilize sempre panelas com tampa.

- Utilize somente recipientes com fundo plano.

PANELA E RECIPIENTES ADEQUADOS

Estas indicacOes ajudam a poupar energia e evitar danos
as panelas de alimentos;

Utilize s6 recipientes de diametros adequados. A panela
ndo deve exceder as bordas do plano de cozedura. Néo
utilize panelas pequenas sobre queimadores grandes. A
chama ndo deve tocar os lados do recipiente.
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Queimadores
Ultra Rapido

@ Recipientes cm.
24+26

81216133

Utilize s6 panelas com uma base concava sobre queima-
dores com mdltiplas coroas. Se a dimensdo da panela é
maior que 26¢m, utilize sempre um suporte de panela ex-
tra, mostrado na figura abaixo (c6d.81216133). Os aces-
sorios podem ser comprados por meio da rede de Servicos
Pos-Vendas.

ADVERTENCIAS:

- queimadores com dispositivo de falha de chama sé
pode ser inflamado quando o botdo tem-se relacio-
nado com o total de Setembro, sobre a posicdo de
Maximo (posicdo 9, fig. 1).

- se faltar a energia eléctrica, é possivel acender os
queimadores com fdsforos.

- Durante o uso dos queimadores, certifique-se de que
0s cabos dos recipientes estejam colocados da manei-
ra correcta. E preciso manter as criancas afastadas do
aparelho. Durante a cozedura de alimentos com éleo e
gordura, facilmente inflamaveis, o utilizador ndo deve
afastar-se do aparelho.

- Desaconselha-se o uso de recipientes que ultrapas-
sem as bordas da placa.

- Ndo arraste as panelas sobre a superficie de vidro
porque podera risca-la.
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LIMPEZA

ATENCAO:
antes de efectuar qualquer operacdo de limpeza, de-
sligar o aparelho da rede de alimentacdo de gas e
eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito im-
portante que seja lavado periodicamente com dgua morna
e sabdo, bem enxaguado e seco. Para manter a superficie
da mesa brilhante, é muito importante que seja lavado pe-
riodicamente com dgua morna e sabdo, bem enxaguado
e seco. Da mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A - B - C" (veja fig. 6/A
- 6/B) e cabecas dos queimadores “T" (veja fig. 6/A). Eles
também devem ser limpos plugs “AC”" e deteccdo de chama
“TC" (veja fig. 6/A). Limpe-0s suavemente com uma peque-
na escova de nylon, como mostrado (vide fig. 6) e deixe
secar completamente. Ndo lavar na maquina de lavar.
Alimpeza deve ser feita quando a placa e 0s componentes
ndo sao quentes e ndo deve ser usada esponja de po abra-
sivo metalico ou pulverizacdo corrosivo.

Ndo permita que o suco do vinagre, café, leite, agua salga-
da e limdo ou tomate permanecer muito tempo em conta-
to com a superficie.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as seguintes re-
comendacdes:

- antes de colocar as cabecas dos queimadores “T" (fig.
6/A), é indispensavel verificar se os furos estdo desen-
tupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A - B - C” (fig. 6/A
- 6/B) esta posicionada correctamente na cabeca do
queimador. Para ter certeza desta condi¢do a tampa
posicionada sobre a cabeca do queimador deve estar
perfeitamente estdvel.

- As redes devem ser colocadas em pinos de centragem
adequados. Verifique a estabilidade perfeita.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira, ndao a
force e peca a intervencdo da assisténcia técnica.

- Ndo utilize jatos do vapor para a limpeza do equipa-
mento.

- Para evitar problemas de ignicdo, limpe periodica-
mente as velas (ceramica e eletrodos) e os termopares.

Nota: o uso continuo pode resultar, em corresponden-
cia de queimadores, uma coloracdo diferente da origi-
nal, devido a alta temperatura.

INSTALACAO

NOTAS TECNICAS DEDICADAS AOS SENHORES
INSTALADORES

A instalacdo, todas as regulacdes, transformacoes e
operacbes de manutencdo descritas nesta parte de-
vem ser feitas exclusivamente por pessoal qualificado.
A placa deve ser correctamente instalada em confor-
midade com as leis em vigor e as instrucdes do fabri-
cante.

Uma instalacdo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos, pelos quais o fabricante ndo pode
ser considerado responsavel.

Os dispositivos de seguranca ou de regulacdo au-
tomdtica dos aparelhos, durante a vida util dos me-
smos, poderdo ser modificados exclusivamente pelo
fabricante ou pelo fornecedor devidamente autoriza-
do.

3) COLOCACAO DA PLACA

Depois de tirar a embalagem externa e as embalagens
internas das vdrias partes moveis, certifique-se da integri-
dade da placa. Se tiver duvidas, ndo utilize o aparelho e
contacte pessoal qualificado.

Os elementos que compdem a embalagem (cartdo, sa-

cos de plastico, poliestireno expandido, pregos...) ndo
devem ser deixados ao alcance das criangas porque re-
presentam uma fonte potencial de perigo.

No tampo do mavel componivel, é necessario fazer uma
abertura para o encastre com as dimensoes indicadas na
fig. 7 certificando-se de que sejam respeitadas as dimen-
soes criticas do espaco no qual o aparelho deve ser insta-
lado (ver as fig. 7).

0 aparelho é classificado em classe 3, sendo por isso
sujeito a todas as prescricdes previstas pelas normas
para estes aparelhos.

4) FIXACAO DA PLACA

A placa esta provida de uma junta de vedacdo especial que
serve para evitar qualquer infiltracdo de liquido no mdvel.
Para aplicar esta junta de vedacdo correctamente, queira
por favor respeitar a risca as instrucdes fornecidas a sequir:
- tire todas as partes moveis da placa.

- Corte a junta de vedacdo em 4 partes de comprimento
necessario para a aplicar nas 4 bordas do vidro.

- Vire a placa de cabeca para baixo e aplique correctamen-
te 0 lado adesivo da junta de vedacao “E” (fig. 8) em baixo
da borda da placa de maneira que o lado exterior da junta
de vedacdo coincida perfeitamente com a borda do perim-
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etro exterior do vidro. As pontas das tiras devem coincidir
perfeitamente sem sobreposicao.

- Faca a junta de vedacdo aderir ao vidro de maneira uni-
forme e sequra, exercendo pressdo nela com os dedos, re-
tire a fita de papel que protege a junta e coloque a placa na
abertura feita no movel.

- Coloque a placa de cozinha no furo feito no movel e fixe-a
com 0s parafusos correspondentes “F" dos ganchos de
fixacdo “G” (ver afig. 10).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com a super-
ficie da caixa da placa sobreaquecida durante o respectivo
funcionamento, é necessario aplicar uma separacdo de
madeira fixada por parafusos a uma distancia minima de
120 mm do tampo do mavel (fig. 7).

RECOMENDACOES IMPORTANTES
PARA A INSTALACAO

Advertimos o instalador que a altura das eventuais pa-
redes laterais ndo deve superar o plano de trabalho.
Para além disso, a parede traseira e as superficies
adjacentes e a volta do plano devem ser resistentes a
temperatura de 90 °C.

A substancia que cola o laminado plastico no mével
deve resistir a temperaturas ndo inferiores a 150 °C
para evitar a descolagem do revestimento. A insta-
lacdo do aparelho deve ser feita em conformidade com
as normas em vigor.

Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de eli-
minacdo dos produtos de combustdo. Portanto, este
deve ser ligado de acordo com as regras de instalacdo
acima mencionadas.

Deve se prestar uma atenc¢do especial nas disposicdes
em matéria de ventilacdo e arejamento indicadas a se-
guir.

5) VENTILACAO DOS LOCAIS

Para que o aparelho funcione correctamente, é indispen-
savel que o local de instalacdo seja permanentemente
ventilado. A quantidade de ar necessdria € a exigida pela
combustdo regular do gas e pela ventilacdo do local, cujo
volume ndo poderd ser inferior a 20 m®. O ar deve entrar
naturalmente por via directa através de aberturas perma-
nentes, que atravessam a parede do local a ventilar, al-
cancando o lado exterior com uma seccdo minima de 100
cm? (veja fig. 3).

Estas aberturas devem ser feitas de forma que ndo possam
ser obstruidas.

Admite-se também a ventilacdo indirecta mediante retira-
da de ar dos locais contiguos ao local a ventilar, em com-
pleta conformidade com a Norma em vigor.

ATENCAO: se os queimadores do topo de confeccdo

estdo sem seguranca termopar, as saidsde ventilacdo
deve ter um minimo de 200 cm? de secéo.
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6) POSICAO E VENTILACAO

Os aparelhos para cozinhar a gas devem sempre libertar
0s produtos da combustdo por meio de exaustdo ligada
a chaminés ou directamente ao exterior (veja fig. 4). Caso
ndo exista a possibilidade de aplicacdo de exaustdo, admi-
te-se 0 uso de um ventilador eléctrico instalado na janela
ou numa parede que dé para o exterior, 0 qual devera fun-
cionar junto com o aparelho (veja fig. 5), desde que a Nor-
ma em vigor em matéria de ventilacdo seja respeitadas.

7) LIGACAO DO GAS

Antes de efectuar a ligacdo do aparelho, certifique-se
de que os dados indicados na etiqueta de caracteris-
ticas que esta situada na parte inferior da placa, sejam
compativeis com os dados da rede de distribuicao de
gas.

Uma etiqueta imprimida deste manual e uma aplicada
na parte inferior da caixa, indica as condicdes de regu-
lacdo do aparelho: tipo de gas e pressdo.

Quando o gas for distribuido por meio de canaliza¢ao,
0 aparelho devera ser ligado a instalacdo de conducdo de
gas:

- com o tubo metalico rigido de aco, cujas juncdes deverdo
ser feitas por meio de conexdes roscadas segundo a nor-
ma EN 10226.

- Com tubo de cobre, cujas juncdes deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.
Este tubo deve ser instalado de forma que ndo possa en-
trar em contato com as partes moveis do moédulo embuti-
do (por exemplo, gavetas) ou passar por compartimentos
onde o0s objetos se acumulam.

Quando o gas for fornecido directamente por uma gar-
rafa, o aparelho, fornecido com um regulador de pressao
segundo as normas em vigor, devera ser ligado:

- com tubo de cobre, cujas jun¢des deverdo ser feitas por
meio de conexdes com vedacdo mecanica.

- Com tubos flexiveis de aco inoxidavel de parede continua,
com extensdo maxima de 2 metros e juntas de vedacdo.
Este tubo deve ser instalado de forma que ndo possa en-
trar em contato com as partes maveis do moédulo embuti-
do (por exemplo, gavetas) ou passar por compartimentos
onde os objetos se acumulam. Aconselha-se a aplicar no
tubo flexivel o adaptador especial, que pode ser encon-
trado com facilidade no comércio, para facilitar a ligacdo
com o porta-borracha do regulador de pressdo montado
na garrafa.

AVISOS:

recorda-se que a conexdo de entrada de gas do apa-
relho é roscada 1/2" gas cénico macho segundo a nor-
ma EN 10226.



8) LIGACAO ELECTRICA

Antes de efectuar qualquer servico na parte eléctrica
do aparelho deve obrigatoriamente desliga-la da rede
de alimentacao.

Aligacdo eléctrica deve ser feita em conformidade com
as normas e disposicdes legais em vigor.

- Atensdo corresponde ao valor indicado na placa de iden-
tificacdo ea se¢do dos cabos elétricos podem suportar a
carga, também indicado na placa.

- Antes de efectuar a ligacdo, verifique se a tomada ou a
instalacdo estdo providas de uma ligacdo a terra eficaz em
conformidade com as normas e disposicdes legais actual-
mente em vigor. O fabricante declina toda e qualquer re-
sponsabilidade pelo incumprimento destas disposicoes.

Se a ligacdo a rede de alimentacdo for feita mediante
tomada:

- aplique ao cabo de alimentacdo “C”, se estiver desprovido
(verafig. 11-11/A), uma ficha normalizada adequada para
a carga indicada na etiqueta de identificacdo. Ligue os fios
respeitando o esquema da fig. 11 - 11/A tendo o cuidado
de respeitar as correspondéncias abaixo indicadas:

letra L (fase) = fio castanho;
letra N (neutro) = fio azul;
simbolo de terra & =fio amarelo-verde.

- O cabo de alimentacdo deve ser colocado de maneira que
ndo atinja, em nenhum ponto, um temperatura de 90 °C.
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- Ndo utilize para a ligacdo reducdes, adaptadores ou de-
rivadores porque podem provocar contactos falsos com
consequentes sobreaquecimentos perigosos.

- Atomada deve ficar acessivel com o aparelho encastrado.

Se a ligacdo for feita directamente a rede eléctrica:

- intercale entre o aparelho e a rede um interruptor om-
nipolar, devidamente dimensionado para a carga do apa-
relho, em conformidade com as normas de instalagdo em
vigor.

- Lembre-se de que o cabo de terra ndo deve ser interrom-
pido pelo interruptor.

- Para uma maior seguranca, a ligacdo eléctrica também
pode ser protegida por um interruptor diferencial de alta
sensibilidade.

Aconselhamos vivamente a fixar o cabo de terra verde-a-
marelo a uma instalacdo de ligacdo a terra eficiente.

AVISOS:

todos os nossos aparelhos estdo em conformidade
com as Normas Europeias e sucessivas modificacdes.
Portanto, o aparelho esta em conformidade com os re-
quisitos das Diretivas Europeias em vigor em matéria
de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitacdo de utilizacdo de determinadas

substancias perigosas (RoHS);

- concegdo ecoldgica (ERP).

0 aparelho cumpre as disposi¢des das sub-
regulamentaces para as Diretivas Européias:
- Regulamento (UE) 2016/426.

REGULACOES

Mpwv va KAveTe omoLadnmote pUOPLON ATTIOCUVEEDTE T
GUOKELN aro to pevpa.

210 T€AOG TWV puBpicewv 1 Twv popubpicewy, Ta
evoeXOpEVa oppayiopata TPETEL va amokatactadolv
Qamo ToV TEYXVLKO.

H pUBpLon tou KUpPLOU aEPa GTOUG KAUGTHPEG Hag SEV
elvat armapaitnn.

9) TORNEIRAS

Regulacdo do “Minimo”:

- acenda o queimador e coloque o botdo de comando na
posicdo de “Minimo” (lume brando fig. 1).

- Tire 0 botdo “M" (fig. 12 - 12/A) da torneira, fixado me-
diante simples pressdo na haste da torneira. O by-pass
para o ajuste da vazdo minima pode ser: lado da torneira
(Fig. 12) ou no interior da haste. Em qualquer caso, o aju-
ste é acessado pela insercdo uma chave de fenda pequena
“D" a0 lado da torneira (Fig. 12), ou no buraco “C” dentro

da torneira (Fig. 12/A).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda devidamente aju-
star a chama para o cargo de alcance limitado.

E recomendavel ndo exagerar o “Minimo” significa uma pe-
quena chama deve ser continuo e estavel.

Remontar 0s componentes corretamente.

Ressaltamos que a referida requlacdo deve ser feita
somente com queimadores alimentados com G20, en-
quanto que com queimadores alimentados com G30
ou G31, o parafuso deve ser bloqueado no fim do seu
curso (no sentido dos ponteiros do relégio).

VALVULA DE LUBRIFICACAO
Se a vélvula estiver preso, ndo forcar e pedir
assisténcia técnica.

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor, afastar-se
do cabo e ndo toca-lo. Além disso, o dispositivo deve
ser desligado e ndo ligado. Ligue para o centro de ser-
vico autorizado mais préximo para corrigir o problema.
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TRANSFORMACOES

10) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES

Os queimadores podem ser adaptados a diferentes tipos
de gas mediante a instalacdo dos injectores proprios para
0 gas de utilizacdo. Para fazer esta operagdo, é necessario
tirar as cabecas dos queimadores e, com uma chave, desa-
tarraxar o injector (ver a fig. 13 - 14) e substitui-lo por um
injector correspondente ao gas de utilizacdo. Para acessar
0 injetor, em queimadores ultrarrapidos com DCC AFB, re-
mova a tampa do injetor “A” (fig. 14).

Aconselhamos a apertar o injector energicamente.

Depois de fazer as referidas substituicdes, o técnico devera
proceder a regulacdo dos queimadores conforme descrito
no paragrafo 9, lacrar os eventuais 6rgdos de regulacdo
ou pré-regulacdo e aplicar no aparelho, em substituicdo ao

existente, a etiqueta que corresponde a nova regulacdo do
gas efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta contida no
envelope dos injectores de substituicdo. A bolsa que con-
tém os injectores e as etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la num cen-
tro de assisténcia autorizado. Para uma maior comodidade
do instalador, indicamos na tabela os débitos, os débitos
termicos dos queimadores, o diametro dos injectores e a
pressdo de exercicio para os varios gases.

NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA APENAS
POR PESSOAL AUTORIZADO

Diagrama de fiacdo para modelos com 3/4 elementos aquecimento
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TABELA
PRESSAO CAPACIDADE | DIAMETRO DO ;
QUEIMADORES s ST | e INJECTOR CAPACIDADE TERMICA(W)
N° DESCRIPTION mbar g’/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max. |EEAEPIOKAYSTHPEZ**
’ G30 - BUTANO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000
| UkTDRé iﬁgg?o G31 - PROPANO 37 286 100H1T | 1800 | 4000 55.9 %
G20 - NATURAL 20 381 150 1 1800 | 4000

**DCC AFB: Ar Do Inferior (fig. 15).
*De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagdo da Directiva 2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi

calculado de acordo com a norma EN 30-2-1 ultima discutir com o G20.

CLASSIFICACOES DE POTENCIA DOS COMPONENTES ELETRICOS

A @ pote recomendado s .
DENOMINACOES @ (cm) (minimo em cm) POTENCIA (W) | *EC_ciic cooking WH/KG
Inducdo elemento de aquecimento 14,5 10 1500 1933
Inducdo elemento de aquecimento 18,0 1 2100 177,5
Inducdo elemento de aquecimento 21,0 1 2300 181,7
*CEcozimento elétrica: Consumo de energia por kg, calculado em conformidade com o Requlamento (UE) 66/2014.
TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO
alimentacdo alimentacdo alimentacdo alimentacdo
monofésica monofésica trifasica bifasica
tipo de
cabo 220V~ 220-230V~ 380-415V3N~ | 380-415V2N~
230V~ 220-240V~ 220-240V 3~
220-240V~
230-240V~
HO5 RR-F
gas B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
indugdo A HO5 V2V2-F 5x 1.5 mm? (*) 5% 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*)

(*) Tendo em conta o factor de contemporaneidade.

ATENCAO!!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentagdo, o instalador deverd manter o condutor de terra (B) mais comprido em relacéo aos condutores de
fase (veja fig. 9). Para além disso, deverd respeitar as indicagdes do pardgrafo 8.
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Avisos de seguranca

VANNO) gerador de inducdo cumpre as normas
europeias vigentes. No entanto, recomendamos
que as pessoas com aparelhos cardiacos, tipo
pacemaker, consultem o seu médico ou, em caso de
davida, se abstenham de utilizar as zonas de
inducao.

N\ Ndo devem ser colocados sobre a superficie
objectos metdlicos como facas, garfos, colheres e
tampas, pois podem aquecer.

AN Depois de utilizar, desligue sempre a placa, ndo
se limite a retirar o recipiente. Caso contrario podera
ocorrer um funcionamento indesejado da placa se

4*

1 3

7 ®

g/ g 5

E ::::::::::: p E ::::::::::: P
2 5 10

for inadvertidamente colocado outro recipiente
sobre ela durante o periodo de deteccdo de
recipiente. Evite possiveis acidentes!

/\ Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, ele
deve ser substituido pelo fabricante, seu agente de
servico ou pessoas qualificadas da mesma forma
para evitar riscos.

O\ £ necessario permitir a desconexdo do aparelho
apos a instalacdo.

Os dispositivos de desconexdo devem ser
incorporados a instalacdo elétrica fixa, de acordo
com os regulamentos de instalacdo.

13
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Instruc¢des do controlo tactil

elementos de manuseamento

1| Sensor geral on/off (ligado/desligado).

2 | Cursor deslizante para controlar a poténcia.

3 | Indicador de poténcia e/ou calor residual™.

4 | Ponto decimal de poténcia e/ou indicador de calor residual.

5 | Acesso direto a fungdo “Power “ (Poténcia).

6 | Sensor de ativacdo para a funcdo “Block” (Bloqueio) ou “Stop&Go” (Parar e Ir).
7 | Luzindicadora piloto da funcdo “Block” (Bloqueio) ativada™.

8 | Sensor de ativacdo para a funcdo “Stop&Go” (Parar e Ir).

9 | Luzindicadora piloto da fun¢do “Stop&Go” (Parar e Ir) ativada™.
10 | Sensor “Minus” (Menos) para temporizador.

11 | Sensor “Plus” (Mais) para temporizador.

12 | Indicador do temporizador.

13 | Ponto decimal do temporizador*.

*Visivel unicamente em funcionamento.
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Cumprimento com Eficiéncia Energética do
aparelho:

Aparelhos foi testado de acordo com a norma EN
60350-2 ea obtido valor, em Wh/Kg (veja a tabela re-
lativa).

As dicas a sequir ajudardo vocé a economizar energia toda
vez que cozinhar:

- Sempre que possivel, use a tampa correta para cada pa-
nela. Cozinhar sem tampa gasta mais energia.

- Use panelas com bases planas e diametros de base ade-
quados a fim de corresponderem ao tamanho da zona de

PT

cozedura. Geralmente, os fabricantes de panelas fornecem
o diametro superior da panela que é sempre maior do que
0 diametro da base.

- Quando € usada dgua para cozinhar, use pequenas
quantidades a fim de preservar as vitaminas e 0s minerais
dos legumes e ajuste para o nivel de poténcia minimo que
permita manter a cozedura. O nivel de poténcia alto nivel
de energia é desnecessario e provoca um desperdicio de
energia.

- Use panelas pequenas com pequenas quantidades de
alimentos.

uso

As manobras sdo feitas por meio das teclas de toque. Vocé
ndo precisa de exercer forca sobre a chave de toque de-
sejado, vocé so precisa tocalo com a ponta do dedo para
ativar a funcdo desejada.

(Cada acdo é verificada por meio de um sinal sonoro.

Use o controle deslizante cursor (2) para ajustar os niveis
de poténcia (0 - 9) deslizando dedo sobre ele. Deslizante
para a direita, aumenta o valor, enquanto deslizando que
para a esquerda, diminui-lo.

Del mismo modo es posible seleccionar directamente un
nivel de potencia tocando con el dedo directamente en el
punto deseado del cursor “slider” (2).

/\ Para selecionar uma placa sobre estes modelos, to-
car diretamente o cursor slider (2).

LIGAR O APARELHO

1. Toque na tecla de toque On @ (1) durante, pelo menos
um segundo. O Controle de toque ficara ativo, um si-
nal sonoro sera ouvido e os indicadores (3) acendese,
exibindo uma “-". Se alguma area de cozinha € quente,
0 indicador relacionado piscara uma H de forma inter-

un

mitente e um “-".

Se vocé ndo tomar qualquer ac¢do nos 10 proximos segun-
dos, o controlo tactil desligase automaticamente.

Quando o controle de toque € ativada, vocé pode desli-
ga-lo a qualquer momento tocando no botdo de toque ®
(1), mesmo que tenha sido bloqueada (bloqueio fungdo
activada). O botdo de toque @ (1) tem sempre prioridade
para desligar o controle de toque.

ACTIVAR AS PLACAS

Uma vez o controlo tactil é ativado com sensor @ (1), qual-
quer placa pode ser ligada, sequindo estes passos:

1. Deslize 0 dedo ou toque em qualquer posicdo de um
dos “deslizante” cursores (2). A zona foi selecionado e
simultaneo nivel de poténcia sera definido entre 0 e 9.
Esse valor poder serd mostrada no indicador de ener-
gia correspondente e seu ponto decimal (4) ird manter
a luz durante 10 sequndos.

2. Use o cursor slider (2) para escolher um novo nivel de
cozimentoentre 0 e 9.

Enquanta a placa é seleccionada, por outras palavras, com
a casa decimal (4) ponto de luz para cima, o seu nivel de
poténcia pode ser modificado.

DESLIGAR A PLACA

Usando a cursor slider (2) reduzir o poder de nivel 0. A pla-
ca desliga-se.

Quando uma placa de aquecimento é desligado um H apa-
rece no seu indicador de poténcia (3), se a superficie de
vidro de zona de cozimento relacionado € quente e ha un
risco de queimaduras. Quando a temperatura cai, o indica-
dor (3) desliga-se (se o fogdo esta desligado), ou de outra

un

forma um “-" acende-se se 0 fogdo ainda esta conectado.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

Todas as placas podem ser simultaneamente desligado
usando o geral de ligar/desligar do sensor @ (1). Todos
os indicadores de chapa (3) sera desligado. Se a zona de
aquecimento desligado estiver quente, o indicador mostra
um H.
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Deteccao de recipientes

Os focos de inducdo incorporar detetor de recipientes. As-
sim, o funcionamento da placa é evitada sem ter colocado
um recipientes ou quando é inadequado.

O indicador de alimentacdo (3) mostra o simbolo & para
“ndo container” se a ser drea iluminada, é detectado que
nenhum recipiente ou é inadequada.

Se os recipientes sdo removidos da drea durante o funcio-
namento, a placa ird parar automaticamente a fonte de
alimentacdo e o simbolo de “sem recipiente”. Quando o
recipiente é colocado de volta na zona de cozedura, a fonte
de alimentacdo é retomada no nivel de poténcia que foi
seleccionado.

O tempo de deteccdo € de 3 minutos recipiente. Se o tem-
po sem um recipiente. Se o tempo sem um recipiente é
colocado, ou inadequado, a zona de cozinhar é desativado.

VAN Apds o uso, desligue a drea de cozimento por con-
trolo tactil. Caso contrario, a opera¢do indesejada do
foco de aquecimento poderia ocorrer se, inadvertida-
mente, um recipiente é colocado sobre ele por 3 minu-
tos. Evitar acidentes!

Funcao de Bloqueio

Por Bloqueio da Funcdo pode Vd. bloco outros sensores,
exceto o botdo liga/desliga © (1), para evitar a violacdo
indesejada. Este recurso € util como una medida de sequ-
ranca para criancas.

Para activar esta funcionalidade deve tocar o sensor
(6) durante pelo menos um sequndo. Ume vez feito isso, 0
piloto (7) acende indicando que o painel de controle esta
bloqueado. Para desativar a funcdo s6 tem que tocar o
sensor @ (6) novamente.

Se o proximo sensor de abertura/fechamento @ (1) é
usado para desligar o aparelho enquanto a funcdo de blo-
queio é ativado, ndo sera possivel transformar o cooktop
novamente até ele desbloqueia.

Alarme sonoro silenciador

Enquanto o fogdo ligado, tocando ao mesmo tempo o sen-
sor @ (11) e o sensor de bloqueio @ (6), por 3 sequndos,
0 sinal sonoro que acompanha cada opc¢do é desativada. O
indicador de relogio temporizador (12) mostrara “OF”.

Esta desativacdo ndo é aplicavel a todas as funcoes, tais
como 0 bip on/off rescisao timer, ou bloquear/desblo-
quear sensores sempre permanecem ativos.

Para reativar todos os sinais sonoros que acompanham
cada acdo, basta tocar novamente em simultaneo o sensor
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@ (11) e 0 sensor de bloqueio ® (6) por 3 sequndos. O
indicador de reldgio temporizador (12) mostrara “On”.

Funcao Stop & Go

Esta funcdo coloca o processo de cozimento em pausa. O
temporizador também sera interrompida se for ativada.

Ativacdo de funcdo Stop & Go.

Toque para um segundo Stop & Go @ (8) sensor. As luzes
o piloto (9) e indicadores poténcia simbolo /7 aparece em
todas as placas para indicar que o cozimento esta em pau-
sa.

Desativacgdo do Stop & Go.

Toque novamente Stop & Go do sensor ® (8), se apaga o
piloto (9) e demissdo retomado nas mesmas condicoes de
niveis de poténcia e temporizadores tinha antes da pausa.

Funcao Power

Esta funcdo fornece energia “extra” para o placa, acima do
valor nominal. A referida energia depende do tamanho da
placa, com a possibilidade de se atingir o valor maximo
permitido pelo gerador.

1. Deslize o dedo por cima da barra cursor correspon-
dente (2) até o indicador de alimentacdo (3) mostra
“9" a mantenha o dedo pressionado por um sequndo
ou toque directamente no # e mantenha pressionado
0 dedo durante um segundo.

2. Oindicador de nivel de poténcia (3) ird mostrar o simb-
olo P, e a placa vai comecar a fornecer energia extra.

A fungdo power tem uma duracdo maxima especificada na
Tabela 1. Apos este tempo, o nivel de poténcia ajusta auto-
maticamente a 9. Um sinal sonoro é emitido.

Ao activar a funcdo de energia em uma placa de aqueci-
mento, é possivel que o desempenho de alguns dos outros
podem ser afectados, reduzindo a sua poténcia para um
nivel mais baixo, caso em que este vai ser exibido no seu
indicador (3).

Desativacdo da funcdo de poténcia antes de passar o seu
tempo de trabalho, pode ser feito por meio de tocar cur-
sor “slider” modificar o seu nivel de energia ou repetindo
a etapa 3.

Funcao “temporizador”
(relégio de contagem regressiva)

Esta funcdo facilita a cozinhar uma vez que vocé ndo tem de
estar presente: Vocé pode definir um temporizador para
um placa, e ele vai desligar uma vez que o tempo desejado
€ para cima.

Para estes modelos, pode simultaneamente programar



cada placa por periodos que variam de 1 a 99 minutos.

Temporizada uma placa

Una vez que o nivel de poténcia é definida na zona deseja-
da, e enquanto o ponto decimal da zona continua, a zona
sera capaz de ser programado.

Para esse fim:

1. Sensor de toque @ (10) ou @ (11). Indicador do tem-
porizador (12) ira mostrar “00” e indicador de zona
correspondente (3) ird mostrar o simbolo piscando
alternadamente com o seu nivel de energia atual.

2. Imediatamente depois definir um tempo de cozimento
entre 1 e 99 minutos, utilizando os sensores © (10)
ou @ (11). Com o primeiro o valor vai comecar a 60,
enquanto que com o segundo que terd inicio as 01.
Ao manter sensores @ (10) ou @ (11) pressionado, 0
valor sera restaurado para 00. Quando hd menos de
um minuto sobrando, o rel6gio comecara a contagem
regressiva em segundos.

3. Quando o indicador do temporizador (12) parar de pi-
scar, ele vai comecar a contagem regressiva a hora au-
tomaticamente. O indicador (3) relativa a placa crono-
metrados serdo apresentadas alternadamente o nivel
de poténcia selecionado e o simbolo £.

Uma vez que o tempo de cozimento seleccionado ter de-
corrido, a zona de aquecimento sendo cronometrado €
desligado eo reldgio emite uma série de sinais sonoros
durante varios sequndos. Para desligar o sinal sonoro,
toque em qualquer indicador do temporizador sensor. O
indicador do temporizador (12) mostrar um piscar 00 ao
lado do ponto decimal (4) da zona selecionada. Se a zona
de aquecimiento desligado estiver quente, o indicador de
alimentacdo (3) vai exibir alternadamente o simbolo H e
um"-"

Sevocé desejatempo, outro prato quente, a0 mesmo tem-
po, repita os passos 1a 3.

Se uma ou mais zonas ja sdo cronometrados, o indicador
do temporizador (12) vai mostrar por padrdo no menor
tempo restante para terminar, mostrando um “t” na zona
relacionados.

Resto de zonas cronometradas ird mostrar em suas zonas
de indicador correspondentes a decimal ponto a piscar.
Quando cursor "slider” de outra zona temporizada é pres-
sionado, o temporizador ird indicar o tempo restante dessa
zona durante alguns sequndos e seu indicador mostrara o
seu nivel de energia eo “t” alternadamente.

Alterando o tempo programado

Para modificar o tempo, o cursor “slider” programado (2)
da zona temporizada tem de ser pressionado. Entdo, serd
possivel ler a modificar o tempo.

Através de sensores @ (10) e ® (11), vocé pode modificar
0 tempo programado.
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Desconexdo de temporizador.
Se desejar parar o relégio antes do tempo programado, é
para cima, isso pode ser feito a qualquer momento, sim-

u-n

plesmente ajustando seu valor para “-".

1. Seleccione a placa desejada.
2. Ajustar o valor de reldgio a “00”, utilizando o sensor de
(10). O reldgio é cancelado. Isto também pode ser
feito mais rapidamente, empurrando os sensores ©
(10) e @ (11) a0 mesmo tempo.

Funcao Power Management

Alguns modelos estdo equipados com uma funcdo de li-
mitacdo de poténcia (Gestdo de poténcia). Esta funcdo
permite que o total de energia produzida pela placa a ser
definida para diferentes valores seleccionados pelo utiliza-
dor. Para fazer isso, para o primeiro minuto depois de ter
ligado a placa a fonte de alimentacdo, é possivel acessar o
menu de limitacdo do poder.

1. Pressioneatecla® (11) toque por 3 sequndos. A carta
PL aparecerd no indicador do temporizador (12).

2. Pressione a tecla de toque de bloqueio @ (6). Os va-
lores de poténcia diferentes para que a placa pode ser
limitada aparecera e estas podem ser alterados usan-
doos @ (11)e @ (10) sensores.

3. Uma vez que o valor foi seleccionado, uma vez mais,
pressiona a tecla de toque de bloqueio @ (6). A placa
sera limitado ao valor de energia escolhida.

Se vocé quiser alterar o valor novamente, vocé deve de-
sligar o fogdo e ligue 0 novamente ap6s alguns sequndos.
Assim, vocé vai voltar a ser capaz de entrar no menu de
limitacdo do poder.

Toda vez que o nivel de poténcia de um fogdo € alterado,
0 limitador de poténcia ira calcular a poténcia total do fo-
gdo estd gerando. Se vocé tiver atingido o limite total de
energia, 0 controle sensivel ao toque ndo Ihe permitira au-
mentar o nivel de poténcia do que o fogdo. A placa emite
um sinal sonoro e o indicador de alimentacdo (3) piscara
no nivel que ndo pode ser ultrapassado. Se vocé deseja
exceder esse valor, vocé deve diminuir o poder dos outros
bicos. As vezes ndo sera suficiente para reduzir outra por
um unico nivel, poi isso depende do poder de cada placa
eo nivel é fixado em. E possivel que para aumentar o nivel
de uma grande placa de aquecimento a de varias outras
menores deve ser virado para baixo.

Se vocé usar o switch-on rapido em func¢do de poténcia
maxima e o referido valor esta acima do valor definido pelo
limite, a placa sera definido para o nivel maximo possivel. A
placa emite um sinal sonoro e o referido valor de poténcia
piscara duas vezes no indicador (3).
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Funcao desligar de seguranca

Se, devido a um erro, uma ou mais placas ndo se desliga-
rem, o aparelho ird desligarse automaticamente ap6s um
periodo de tempo definido (consulte a Tabela 1).

Quando a funcdo “desligar de seguranca” tiver sido activa-
da, é apresentado um 0 se a temperatura da superficie de
vidro ndo for perigosa para o utilizador ou um H se existir
risco de queimadura.

/\ Mantenha sempre o painel de controlo das areas
de aquecimento limpas e
secas.

/N Em caso de problemas de funcionamento ou ocor-
réncias que ndo estejam mencionadas neste manual,
desligue o aparelho e contacte o Servico de assisténcia
técnica.

Tabela 1
Nivel de Poténcia TEMPO MAXIMO DE FUNCIONAMENTO
seleccionado (em horas)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

p 10 ou 5 minutos, ajustado para o nivel 9

(Conforme o modelo)

Sugestoes e recomendacdes

- Utilize panelas e recipientes espessos, com fundos total-
mente planos.

- Ndo deslize os recipientes sobre o vidro, pois podem ri-
scalo.

- Embora o vidro suporte alguns golpes de grandes reci-
pientes, que ndo tenham arestas vivas, é necessario ter
precaucdo com os impactos destes utensilios.

- Para evitar danos na superficie de vitroceramica, ndo de-
slize os recipientes sobre o vidro, e mantenha o fundo dos
recipientes limpos e em boas condicges.

- Diametros minimos recomendados dos fundos das pane-
las (veja a tabela relativa).

Se algo ndo funcionar

Antes de contactar o Servico de assisténcia técnica, efectue
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as verificacBes descritas abaixo.

0 aparelho ndo funciona:
Verifique se o0 cabo de alimentacdo esta ligado.

As zonas de inducdo ndo aquecem:

O recipiente ndo é adequado (ndo tem fundo ferroma-
gnético ou é demasiado pequeno). Verifique se o fundo
do recipiente é atraido por um iman, ou utilize um fundo
maior.

Ouvese um zumbido no inicio da cozedura nas zonas
de inducdo:

Em recipientes pouco espessos ou que ndo sejam de peca
Unica, 0 zumbido é consequéncia da transmissdo de ener-
gia directamente para o fundo do recipiente. Este zumbido
ndo é um defeito, mas se desejar evitalo, reduza ligeira-
mente o nivel de poténcia escolhido, ou utilize um reci-
piente com fundo mais espesso e/ou de uma peca.

0 controlo tactil ndo se acende ou, estando aceso, nao
responde:

Ndo esta seleccionada qualquer placa. Certifiquese de que
selecciona uma placa antes de a utilizar. Existe humidade
nos botdes tacteis e/ou os seus dedos estdo humidos.
Mantenha seca e limpa a superficie do controlo tactil e/ou
os dedos. O bloqueio esta activado. Desactive o blogueio.

Ouvese um som de ventilacdo durante a cozedura, que
continua mesmo com a placa desligada:

As zonas de inducdo incluem umaventoinha para refrigerar
a parte electronica. Esta s6 funciona quando a temperatura
da parte electronica é elevada; quando esta desce, desliga-
se automaticamente, quer a placa estejaou ndo activada.

Aparece o simbolo no indicador de poténcia de uma
placa:

O sistema de inducdo ndo encontra um recipiente sobre a
placa, ou este ndo é adequado.

Uma placa desligase e aparece a men sagem (81 ou
(82 nos indicado res:

Temperatura excessiva na parte electrénica ou no vidro.
Aguarde algum tempo para que a parte electronica arre-
feca ou retire o recipiente para que o vidro arrefeca.

Aparece C85 no indicador de uma das placas:
O recipiente utilizado ndo é adeguado. Desligue a placa,
volte a ligala e experimente com outro recipiente.

0 aparelho desliga e a mensagem C90 aparece nos in-
dicadores de poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor on/off (ligado/desliga-
do) (1) esta coberto e ndo permite a ligar a placa de coze-
dura. Remova os possiveis objetos ou liquidos mantendo a
superficie de controlo tatil, limpa e seca até que a mensa-
gem desapareca.

0 aparelho desliga e a mensagem C91 aparece nos in-



dicadores de poténcia (3):

O controlo tatil deteta se 0 sensor Stop&Go (6) esta cober-
to e ndo permite a manusear a placa de cozedura. Remova
0S possiveis objetos ou liquidos mantendo a superficie de
controlo tatil limpa e seca, depois pressione duas vezes 0
sensor Stop&Go (6) sensor para excluir a mensagem e vol-
tar ao funcionamento normal.

Consideracdes ambientais

0 simbolo ‘w=m N0 produto ou na sua embalagem significa
que este produto ndo pode ser tratado como o lixo domés-
tico normal. Este produto deve ser levado a um ponto de
recolha para reciclagem de electrodomésticos eléctricos e
electronicos. Ao garantir uma eliminacdo adequada deste
produto, ird ajudar a evitar eventuais consequéncias ne-
gativas para o ambiente e para a saude publica, que, de
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outra forma, poderiam ser provocadas por um tratamento
incorrecto do produto. Para obter informacdes mais por-
menorizadas sobre a reciclagem deste produto, contacte
0s servicos municipalizados locais, o centro de recolha
selectiva da sua area de residéncia ou o estabelecimento
onde adquiriu o produto.

Os materiais utilizados na embalagem sdo ecoldgicos e
podem ser reciclados. Os componentes de plasticos estao
assinados com > PE<, >LD<, >EPS<, etc. Elimine os mate-
riais da embalagem, como lixo doméstico, nos contentores
adequados.

Limpeza

Tenha cuidado para ndo derramar agtcar ou produtos
que o contenham pois, enquanto a superficie estiver
quente, podem danificar o vidro.

Limpeza e manutencao

Para manter o produto em boas condicbes a limpeza deve
ser efectuada utilizando produtos e utensilios adequados,
depois de arrefecer. Desta forma, a limpeza serd mais facil
e evitara a acumulacao de sujidade. Nunca utilize produtos
ou utensilios de limpeza agressivos que possam riscar a
superficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que ndo tenha aderido a superficie,
pode ser limpa utilizando um pano hdmido e um deter-
gente suave ou agua tépida com detergente. As manchas
mais profundas e a gordura devem ser limpas utilizando
um produto de limpeza especial para placas de vitroceram-
ica, sequindo as instrucdes da embalagem. A sujidade que
tenha aderido totalmente a superficie por ter sido quei-
mada sucessivamente pode ser removida utilizando uma
espatula com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos recipientes ou a gor-
duraentre ovidro e os recipientes enquanto estd a cozinhar
provocam ligeiras manchas coloridas. Estas podem ser re-
movidas utilizando um esfregdo de niquel com dgua ou um
produto de limpeza especial para placas de vitroceramica.
Deve remover imediatamente, com uma espatula, objec-
tos de plastico, actcar ou alimentos que contenham muito
aclicar e que tenham derretido sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes metalicos sobre o vidro
provoca brilhos metalicos. Estes podem ser removidos uti-
lizando, de forma intensiva, um pro- duto de limpeza espe-

cial para placas de vitroceramica, podendo ser necessario
repetir o processo de limpeza vdrias vezes.

Atencdo:

- Pode suceder que um recipiente fique colado ao vi-
dro devido ao derretimento de qualquer produto entre
eles. Ndo tente remover o recipiente enquanto a placa
estiver fria! Esta tentativa podera partir o vidro.

- Ndo pise o vidro, nem se apoie nele, pois pode par-
tirse e provocar ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

- 0 manufatureiro reservase o direito de efectuar al-
teracbes a estes manuais, conforme considerar neces-
sario ou util, sem que tal prejudique as caracteristicas
essenciais dos produtos.
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Instalacao

Colocacdao com gaveta para talheres

Se desejar instalar moveis ou uma gaveta para talheres por
baixo da placa, deve ser colocada uma tabua de separacdo
entre as duas. Desta forma, é evitado o contacto acidental
com a superficie quente do encaixe do dispositivo. A tabua
deve ser colocada 20 mm abaixo da parte inferior da placa

Ligacao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica, verifique se a ten-
sdo e a frequéncia correspondem as especificadas na placa
de identificacdo do produto, que se encontra por baixo do
mesmo, e na folha da garantia, ou na ficha de dados técn-
icos aplicavel, que tem de ser guardada juntamente com
este manual durante a vida atil da placa.

Certifique-se de que o0 cabo de alimentacdo ndo entra em
contacto com o armazenamento da placa ou com o arma-
zenamento do forno, caso estejam instalados na mesma
unidade.

Atencdo:

- A ligacao eléctrica tem de ser correctamente ligada
a terra, sequindo os regulamentos adequados, caso
contrario pode ocorrer um funcionamento incorrecto
da placa.

- Picos de tensdo anormalmente altos podem avariar o
sistema de controlo (como com qualquer tipo de apa-
relho eléctrico).

- Recomenda-se que a placa de inducdo ndo seja utili-
zada durante a funcdo de limpeza pirolitica no caso de
fornos piroliticos, devido a elevada temperatura que
este aparelho atinge.

- Apenas o Servico de assisténcia técnica oficial estd
autorizado a manusear ou reparar o aparelho, incluin-
do substituir o cabo de alimentacdo.

- Antes de desligar a placa da rede eléctrica, recomen-
da-se que desligue o interruptor de corte e aguarde
aproximadamente 25 segundos antes de retirar a ficha.
Este tempo é necessario para descarregar totalmente
o circuito electrénico e, assim, evitar a possibilidade de
uma descarga eléctrica através dos contactos da ficha.
- Guarde o Certificado de Garantia ou a ficha de da-
dos técnicos juntamente com o manual de instru¢des
durante toda a vida util do produto. Estes documentos
contém informac®es técnicas importantes.
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TABELA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PARA UTILIZADORES

Problemas

Causas

Solucgdes

0 espalhador de chama queima
irregularmente

A coroa do queimador pode estar
obstruida por sujeira

Regulacdo de gds incorreta

Limpe a coroa do queimador com agente
de limpeza para metal

Chame a assisténcia

Mudancas repentinas da chama do
queimador

Montagem incorreta dos componentes do
queimador

Monte os componentes do queimador
corretamente

Aignicdo dos queimadores leva tempo
excessivo

Montagem incorreta dos componentes do
queimador

Monte os componentes do queimador
corretamente

A chama se apaga ap0s a ignicdo

Liberacdo antecipada do botdo. O botdo
ndo é premido firmemente

Dimensdo incorreta da panela

Problemas com termopar

Mantenha o botdo premido por mais
tempo. Antes de soltar o botdo, prima mais
uma vez firmemente

Se a chama apaga com uma panela
maior que aquelas indicadas no manual,
0 utilizador deve usar a grade “paellero”

adequada

Mova o termopar. Chame a assisténcia

A cor do suporte da panela mudou

Situagdo normal, causada pela alta
temperatura

Limpe o suporte da panela com agentes
de limpeza para metal

O queimador falha na ignicdo apds premir
0 botdo (a vela de ignicdo emite a faisca)

Perda de gas ou sujeira na vela de ignicdo

Limpe a vela de igni¢do como descrito
no capitulo de limpeza no manual de
instrucdes

O queimador falha na ignicdo apds premir
0 botdo (a vela de ignicdo ndo emite a
faisca)

Vela de ignicdo ou gerador de ignicdo
com problema

Chame a assisténcia

0 gerador de ignicdo ndo funciona

Falta de eletricidade

Montagem do conjunto gerador de
ignicdo incorreta ou quebra

Verifique se a ficha estd inserida. Verifique
se 0 contador esta ligado.

Chame a assisténcia

Avela de ignicdo emite faisca
continuamente

Humidade

Montagem do microinterruptor incorreta
ou quebrado

Remova a alimentacdo elétrica por 24
horas e deixe a parte superior secar;
verifique se todas as buchas foram
montadas corretamente

Chame a assisténcia
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS SOBRESSALENTES

Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para garantir os melhores
resultados de funcionamento.

Qualquer reparagdo ou requlacdo sucessiva que se tornar necessdria devera ser efectuada com o maximo cuidado e
atencdo, por possoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao nosso Centro
de Assisténcia mais proximo, especificando a marca, o modelo, 0 ndmero de série e o tipo de problema do seu aparelho.
Estes dados estdo contidos na etiqueta situada na parte traseira do aparelho aplicada na caixa de embalagem e no painel
frontal inferior interno.

Estas informacBes permitem que o assistente técnico providencie as pecas de reposicdo adequadas e garanta consequen-
temente uma assisténcia rapida e especifica. Aconselhamos transcrever estes dados de modo que 0s mesmos estejam
sempre a disposicdo:

MARCA e
MODELO: e
SERIE: .o

A directiva Europeia 2012/19/CE referente a gestdo de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos (RAEE), prevé

que os electrodomésticos ndo devem ser escoados no fluxo normal dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos de-

sactualizados devem ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa de recuperacdo e reciclagem dos materiais

que os compdem e impedir potenciais danos para a satide humana e para o ambiente. O simbolo constituido por um

contentor de lixo barrado com uma cruz deve ser colocado em todos os produtos de forma a recordar a obrigatorieda-
E de de recolha separada. Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou 0s pontos de venda para solicitar

informacdo referente ao local apropriado onde devem depositar os electrodomésticos velhos. Antes de eliminar o seu
mmmm  aparelho, inutilize-o. Puxe o cabo de alimentagdo, corte-o e elimine-o.
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Questo piano cottura € stato progettato per essere utilizzato solamente come apparecchio di cottura: ogni altro
uso (come riscaldare ambienti) & da considerarsi improprio e pericoloso.
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Avvertenze per la sicurezza:

/\ ATTENZIONE: questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante l'uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gl
elementi riscaldanti.

Tenere lontani i bambini inferiori agli 8 anni se non
continuamente sorvegliati.

Il presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
con mancanza di esperienza e conoscenza se Si
trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se sono
stati istruiti circa I'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Le operazioni di pulizia e di manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

/N ATTENZIONE: lasciare un fornello incustodito
con grassi e olii pud essere pericoloso e pud
provocare un incendio. Non bisogna MAI tentare di
spegnere una fiamma/incendio con acqua, bensi
bisogna spegnere I'apparecchio e coprire la fiamma,
per esempio con un coperchio o con una coperta
ignifuga.

/N\Non riporre alcun oggetto sulle piastre di cottura
del piano. Evitare ogni possibile rischio di incendio.

/\ Precauzione. In caso di rottura o crepa del
vetro ceramico, il piano di cottura dovra essere
immediatamente scollegato dalla presa della
corrente, onde evitare ogni eventualita di scosse
elettriche.

A\ ATTENZIONE: non bisogna utilizzare un
apparecchio a vapore per la pulizia di: fornelli, piani
cottura e forni.

VAN Questo apparecchio non é stato progettato per il
funzionamento mediante timer esterno (non
incorporato nell'apparecchio stesso) né con un
sistema di controllo a distanza.

/\ ATTENZIONE: i dispositivi di protezione del piano
di cottura devono essere solamente quelli progettati
dal produttore dell’apparecchio di cottura o quelli
indicati  nelle istruzioni dal  produttore
dell'apparecchio come adatti all'uso oppure i
dispositivi di protezione del piano di cottura
incorporati nell'apparecchio. L'impiego di dispositivi
di protezione non adeguati pud provocare incidenti.
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/\ ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere
supervisionato. Il processo di cottura a breve
termine deve essere supervisionato continuamente.

AATTENZIONE: Durante il funzionamento, I'area di
lavoro nelle zone di cottura diventa molto calda:
Tenere lontani i bambini!

/\\ ATTENZIONE:

In caso di rottura del vetro del piano cottura:
-spegnere immediatamente tuttiifornelli e gli elementi
riscaldanti elettrici, quindi scollegare I'alimentazione
elettrica dell'apparecchio,

- non toccare la superficie dell'apparecchio,

- non utilizzare 'apparecchio.

/\ IMPORTANTE: Per una corretta installazione,
regolazione o modifica del piano cottura per I'utilizzo
con altri gas, & necessario rivolgersi a un INSTALLATORE
QUALIFICATO: il mancato rispetto di questa regola
invalidera la garanzia.

/N IMPORTANTE: L'installazione deve essere eseguita
secondo le istruzioni del produttore. Un'installazione
non corretta puo causare danni a persone, animali o
cose, per i quali il produttore non pud essere ritenuto
responsabile.

/\ Nel caso che l'installazione dovesse richiedere delle
modifiche all'impianto elettrico domestico o in caso di
incompatibilita tra la presa e la spina dell'apparecchio,
far intervenire per la sostituzione personale
professionalmente qualificato. Quest'ultimo, in
particolare, dovra anche accertare che la sezione dei
cavi della presa sia idonea alla potenza assorbita
dall'apparecchio.

N\ Lutilizzo di un apparecchio di cottura a gas
produce calore ed umidita nel locale in cui &
installato. Necessita pertanto assicurare una buona
aerazione del locale mantenendo sgombre le
aperture della ventilazione naturale (fig. 3) ed
attivando il dispositivo meccanico di aerazione
(cappa di aspirazione o elettroventilatore fig. 4 e fig.
5).

A\ Un dtilizzo intensivo e prolungato
dell'apparecchio, pud necessitare di una aerazione
supplementare, per esempio l'apertura di una
finestra, oppure un'aerazione piu efficace
aumentando la potenza dell’aspirazione meccanica
se esiste.

/N Non tentare di modificare le caratteristiche
tecniche del prodotto, in quanto pud essere



pericoloso.

VAN Qualora dovesse decidere di non utilizzare piu
questo apparecchio (o sostituire un vecchio modello)
prima di portarlo al macero si raccomanda di
renderlo inoperante nel modo previsto dalle
normative vigenti in materia della tutela della salute
e dell'inquinamento ambientale, rendendo inoltre
innocue quelle parti pericolose, specialmente per i
bambini, i quali potrebbero servirsi dell'apparecchio
fuori uso per giocare.

N\ Non toccare I'apparecchio con mani o piedi
bagnati o umidi.

/\ Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

/N 1 costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

A\ Durante e immediatamente dopo il
funzionamento alcune parti del piano di cottura
raggiungono temperature molto elevate: evitare di
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toccarle.

VAN Dopo aver utilizzato il piano cottura, assicurarsi
che l'indice delle manopole sia in posizione di
chiusura e chiudere il rubinetto principale del
condotto di erogazione del gas o il rubinetto della
bombola.

/N In caso di malfunzionamento delle valvole del
gas, contattare il servizio di assistenza.

/\ In caso di anomalie di funzionamento dei
rubinetti gas chiamare il Servizio Assistenza.

AAWERTENZA!

Il produttore non sara responsabile per eventuali danni
causati dall'alterazione o modifica del prodotto o dei
suoi componenti durante ['installazione. Linstallatore
sara responsabile per eventuali danni o guasti occorsi
per il montaggio o l'installazione errati. Per eventuali
danni derivanti dall'installazione del prodotto, contattare
linstallatore autorizzato.

DESCRIZIONE PIANI DI COTTURA

JZC 95314 A

o ?f‘
LIPS

454 i

1 Bruciatore ultrarapido (*DCC AFB)

6 Manopola comando bruciatore

7 Elemento elettrico riscaldante @ 14,5 cm
8 Elemento elettrico riscaldante @ 18,0 cm
11 Touch control

13 Elemento elettrico riscaldante @ 21,0 cm

*DCC AFB: Air From the Bottom (fig. 14)

4000 W

1500 W
2100 W

2300 W

Attenzione: questo apparecchio é stato concepito per uso domestico, in ambienti domestici e da parte di soggetti privati.
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uso

1) BRUCIATORI

Sulla superficie del piano é serigrafato sopra ad ogni ma-
nopola uno schema a 9 posizioni in cui e indicato a quale
bruciatore la manopola stessa si riferisce. Dopo aver aper-
to il rubinetto della rete gas o della bombola gas, accende-
re i bruciatori come piu sotto descritto:

- Accensione elettrica automatica

Premere e ruotare in senso antiorario la manopola corri-
spondente al bruciatore da usarsi, portarla sulla posizione
di massimo Y (Posizione 9, fig. 1) quindi premere la ma-
nopola a fondo, il rubinetto e dotato di una scala di 9 posi-
zioni, ad ogni scatto la fiamma si riduce fino ad arrivare alla
posizione di 1, cioé alla minima erogazione di gas.

- Accensione bruciatori dotati di termocoppia di sicu-
rezza

Con i bruciatori dotati di termocoppia di sicurezza, si deve
ruotare in senso antiorario la manopola corrispondente al
bruciatore da usarsi, portarla sulla posizione di “Massimo”
(posizione 9 fig. 1) sino ad awvertire un piccolo fermo quin-
di premere la manopola. Ad accensione awenuta mante-
nere premuta la manopola per circa 10 secondi.

Quindi seguire le istruzioni dell'uso del rubinetto come
spiegato in precedenza.

Nel caso di estinzione accidentale della fiamma del brucia-
tore, chiudere la manopola di comando del bruciatore e
non tentare una riaccensione per almeno 1 min.

COME USARE I BRUCIATORI

Per ottenere il massimo rendimento con il minimo consu-
mo di gas e utile ricordare quanto sotto specificato:

- utilizzare per ciascun bruciatore pentole adeguate (vedila
tabella sequente e la fig. 2).

- Quando si e giunti allebollizione portare la manopola in
posizione di “Minimo” (Posizione 1 fig. 1).

- Usare sempre pentole con coperchio.

PENTOLE E CONTENITORI ADATTI

Queste linee guida aiutano a risparmiare energia e a pre-
venire danni alle pentole;

Utilizzare solo contenitori di diametro adeguato. La pentola
non deve superare i bordi della superficie di cottura. Non
utilizzare pentole piccole su fornelli grandi. La fiamma non
deve toccare i lati della pentola.

81216133
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@ Pentole cm.
24+ 26

Bruciatore
Ultra Rapido

Utilizzare solo pentole con fondo concavo su fornelli a
piu corone. Se la pentola é piu grande di 26 cm, utilizzare
sempre un supporto aggiuntivo, mostrato nella figura sot-
tostante (codice 81216133). Gli accessori possono essere
acquistati tramite la rete di Assistenza Post-Vendita.

AVVERTENZE:

- 'accensione dei bruciatori con termocoppie di sicu-
rezza puo avvernire solamente quando la manopola &
sulla posizione di Massimo “9” (fig. 1).

- mancando l'energia elettrica & possibile accendere i
bruciatori con i fiammiferi.

- Durante I'uso dei bruciatori non lasciare incustodito
I'apparecchio e fare attenzione che i bambini non siano
nelle vicinanze. In particolare assicurarsi che le mani-
glie delle pentole siano posizionate in modo corretto e
sorvegliare le cotture di cibi che utilizzano olii e grassi
in quanto facilmente infiammabili.

- Non utilizzare spray in prossimita dell’apparecchio
quando ¢ in funzione.

- Se il piano di cottura é dotato di un coperchio, prima
di aprirlo, eliminare tutti i residui d'alimenti traboccati
sulla sua superficie. Se I'apparecchio verra dotato di un
coperchio in vetro, questo puo scoppiare quando viene
scaldato. Spegnere e lasciare raffreddare tutti i brucia-
tori prima di chiudere il coperchio.

- Non disporre pentole che fuoriescano dai bordi del
piano.

- Non strisciare il pentolame sul piano in cristallo poi-
ché la superficie rimane graffiata.
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PULIZIA

ATTENZIONE:

prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia, di-
sinserire 'apparecchio dalla rete d'alimentazione gas
ed elettrica.

2) PIANO LAVORO

Periodicamente, le griglie, i coperchi smaltati “A-B- (", ele
teste bruciatori “T” (vedi fig. 6/A - 6/B) devono essere lavati
con acqua saponata tiepida e asciugati bene, non devono
essere lavarti in lavastoviglie. Gli elementi di accensione
"AC" e i sensori di sicurezza “TC" (vedi fig. 6/A) devono es-
sere puliti delicatamente con uno spazzolino di nylon come
indicato (vedi fig. 6) e lasciare asciugare completamente.
Non pulire i componenti in lavastoviglie. La pulizia deve es-
sere eseguita quando il piano ed i componenti non sono
caldi e non si devono utilizzare spugnette metalliche, abra-
sivi in polvere o spray corrosivi.

Non permettere che aceto, caffe, latte, acqua salina e succo
di limone o di pomodoro rimangano per lungo tempo a
contatto delle superfici.

AVVERTENZE:
nel rimontare i componenti si prega di attenersi alle
sottonotate raccomandazioni:

- verificare che le fessurazioni delle teste bruciatori “T"
(fig. 6/A) non siano otturate da corpi estranei.

- Assicurarsi che il coperchietto smaltato “A - B - C" (fig.
6/A - 6/B) sia posizionato correttamente sulla testa
bruciatore. Questa condizione puo ritenersi soddisfat-
ta quando il coperchietto posizionato sulla testa risulta
perfettamente stabile.

- Le griglie di supporto pentola devono essere posizio-
nate con l'aiuto dei pioli di centraggio o dal profilo di
alluminio (se in dotazione) e verificare la perfetta sta-
bilita.

- Se la manovra di apertura e chiusura di qualche ru-
binetto e difficoltosa, non forzare, ma richiedere con
urgenza l'intervento dell'assistenza tecnica.

- Non usare getti di vapore per la pulizia dell’apparec-
chio.

- Per evitare difficolta di accensione, pulire periodica-

mente e con cura le candele (ceramica ed elettrodo) e

le termocoppie.

Nota: l'uso continuo potrebbe causare, in corrispon-
denza dei bruciatori, una colorazione diversa dall’ori-
ginale, dovuta all'alta temperatura.

INSTALLAZIONE

NOTIZIE TECNICHE DEDICATE AI
SIGNORI INSTALLATORI

L'installazione, tutte le regolazioni, le trasformazioni e
le manutenzioni elencate in questa parte devono es-
sere eseguite esclusivamente da personale qualificato
(legge n° 46 e D.P.R. 447).

L'apparecchiatura deve essere installata correttamen-
te, in conformita con le norme in vigore e secondo le
istruzioni del costruttore.

Una errata installazione puo causare danni a persone,
animali o cose, nei confronti dei quali il costruttore
non puo essere considerato responsabile.

I dispositivi di sicurezza o di regolazione automatica
degli apparecchi durante la vita dell'impianto potran-
no essere modificati solamente dal costruttore o dal
fornitore debitamente autorizzato.

3) INSERIMENTO DEL PIANO

Dopo aver tolto Iimballo esterno e gli imballi interni del-
le varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita del piano. In
caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a
personale qualificato.

Gli elementi dellimballaggio (cartone, sacchetti, po-

listirolo espanso, chiodi...) non devono essere lasciati
alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

Si deve praticare nel piano del mobile componibile, una
apertura per l'incasso delle dimensioni indicate nella fig.
7, assicurandosi che siano rispettate le dimensioni critiche
dello spazio nel quale I'apparecchio deve essere installato
(vedifig. 7).

L'apparecchio deve classificarsi in classe 3 ed & pertan-
to soggetto a tutte le prescrizioni previste dalle norme
per tali apparecchi.

4) FISSAGGIO DEL PIANO

I piano é corredato di una speciale guarnizione al fine di
evitare qualsiasi infiltrazione di liquido nel mobile. Per ap-
plicare correttamente questa guarnizione, si prega di atte-
nersi scrupolosamente a quanto specificato piu sotto:

- togliere tutte le parti mobili del piano.

- Tagliare la guarnizione in 4 parti della lunghezza necessa-
ria in modo da posizionarla sui 4 bordi del cristallo.

- Rovesciare il piano e posizionare correttamente il lato
adesivo della guarnizione “E” (fig. 8) sotto il bordo dello
stesso in modo che il lato esterno della guarnizione stessa
combaci perfettamente con il bordo perimetrale esterno
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del vetro. Le estremita delle striscie devono combaciare
senza sormontarsi.

- Fare aderire al vetro la guarnizione in modo uniforme e
sicuro, pressandola con le dita.

- Posizionare il piano cottura nel foro praticato sul mobile e
bloccarlo con le apposite viti “F” dei ganci di fissaggio “G”
(vedifig. 10).

- Al'fine di evitare possibili contatti accidentali con la super-
ficie della scatola del piano surriscaldata durante il funzio-
namento dello stesso, necessita applicare una separazione
in legno bloccata da viti ad una distanza minima di 120 mm
dal top (fig. 7).

IMPORTANTI PRESCRIZIONI D'INSTALLAZIONE

Si segnala all'installatore che le eventuali pareti late-
rali non devono superare in altezza il piano di cottura.
Inoltre la parete posteriore e le superfici adiacenti e
circostanti al piano devono resistere ad una tempera-
tura di 90 °C.

Il collante che unisce il laminato plastico al mobile,
deve resistere a temperature non inferioria 150 °C per
evitare lo scollaggio del rivestimento stesso.
L'installazione dell'apparecchio deve essere conforme
a quanto prescritto dalle norme UNI 7129 e 7131.
Questo apparecchio non é collegato ad un disposi-
tivo d'evacuazione dei prodotti della combustione.
Esso deve pertanto essere collegato conformemente
alle regole d'installazione piu sopra menzionate. Par-
ticolare attenzione si dovra prestare alle sottonotate
disposizioni applicabili in materia di ventilazione e di
aerazione.

5) VENTILAZIONE LOCALI

E’ indispensabile che il locale dove viene installato I'appa-
recchio sia permanentemente ventilato per garantire un
corretto funzionamento dello stesso. La quantita d'aria ne-
cessaria e quella richiesta dalla regolare combustione del
gas e dalla ventilazione del locale il cui volume non potra
essere inferiore a 20 m?. L'afflusso naturale dell'aria deve
awenire per via diretta attraverso aperture permanenti
praticate sulle pareti del locale da ventilare che danno ver-
so l'esterno con una sezione minima di 100 cm? (vedi fig.
3). Queste aperture devono essere realizzate in modo che
non possano essere ostruite.

E’ consentita anche la ventilazione indiretta mediante pre-
lievo dell'aria da locali attigui a quello da ventilare, rispet-
tando tassativamente quanto prescritto dalle norme UNI
7129 e 7131.

ATTENZIONE: Se i bruciatori del piano cottura sono pri-
vi di termocoppia di sicurezza, I'apertura di ventilazio-
ne deve avere una sezione minima di 200 cm?.

6) UBICAZIONE ED AERAZIONE

Gli apparecchi di cottura a gas devono sempre scaricare
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i prodotti della combustione a mezzo cappe collegate a
camini, a canne fumarie o direttamente allesterno (vedi
fig. 4). In caso non esista la possibilita di applicazione del-
la cappa, ¢ tollerato l'utilizzo di un ventilatore installato su
finestra o su parete affacciata all'esterno, da mettere in
funzione contemporaneamente all'apparecchio (vedi fig.
5), purché siano tassativamente rispettate le disposizioni
riguardanti la ventilazione elencate nelle norme UNI 7129
e 7131.

7) ALLACCIAMENTO GAS

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che i dati
dell'etichetta segnaletica applicata nella parte inferio-
re del cassone siano compatibili a quelli della rete di
distribuzione gas.

Un'etichetta stampata di questo libretto ed una appli-
cata sulla parte inferiore del cassone, indica le condi-
zioni di regolazione dell'apparecchio: tipo di gas e la
pressione d'esercizio.

Quando il gas viene distribuito a mezzo canalizzazione,
Iapparecchio deve essere allacciato allimpianto di addu-
zione gas:

- con tubo metallico rigido d'acciaio a norme UNI 8863, le
cui giunzioni devono essere realizzate mediante raccordi
filettati conformemente alla norma UNI EN 10226.

- Con tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui giunzioni
devono essere realizzate mediante raccordi a tenuta mec-
canica a norma UNI EN 1254.

- Con tubo flessibile di acciaio inossidabile a parete con-
tinua, secondo la norma UNI EN 14800, con estensione
massima di 2 metri e guarnizioni di tenuta conformi alla
norma UNI EN 682. Questo tubo deve essere installato in
maniera che non possa venire in contatto con parti mobili
del modulo d'incasso (per esempio cassetti) e non deve at-
traversare vani che possono venire stipati.

Quando il gas viene erogato direttamente da una
bombola, I'apparecchio, alimentato con un regolatore di
pressione conforme alla norma UNI EN 12864, deve essere
allacciato:

- con tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui giunzioni
devono essere realizzate mediante raccordi a tenuta mec-
canicaa norma UNIEN 1254.

- Con tubiflessibili di acciaio inossidabile a parete continua,
secondo la norma UNI EN 14800, con estensione massima
di 2 metri e guarnizioni di tenuta conformi a norma UNI
EN 682. Questo tubo deve essere installato in maniera che
non possa venire in contatto con parti mobili del modulo
d'incasso (per esempio cassetti) e non deve attraversare
vani che possono venire stipati. Si consiglia di applicare sul
tubo flessibile lo speciale adattatore, facilmente reperibile
sul mercato, per facilitare il collegamento con il portagom-
ma del regolatore di pressione montato sulla bombola.

Ad allacciamento ultimato verificare la perfetta tenuta uti-
lizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.



AVVERTENZE:

- sirammenta che il raccordo di entrata gas dell'appa-
recchio é filettato 1/2"” gas conico maschio a norme se-
rie UNI EN 10226.

8) ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Prima di effettuare un qualsiasi intervento sulla parte
elettrica dell'apparecchio, si deve assolutamente scol-
legare il collegamento alla rete.

Il collegamento elettrico deve essere eseguito in con-
formita con le norme e le disposizioni di legge in vigo-
re.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

- la tensione corrisponda al valore indicato nella targhetta
caratteristiche e che la sezione dei cavi dellimpianto elet-
trico possa sopportare il carico, indicato anch’esso nella
targhetta.

- La portata elettrica dellimpianto e delle prese di corrente
sia adeguata alla potenza massima dell'apparecchio (vedi
etichetta segnaletica applicata nella parte inferiore del cas-
sone).

- la presa o l'impianto sia munito di un efficace collega-
mento a terra secondo le norme e le disposizioni di legge
attualmente in vigore. Si declina ogni responsabilita per
linosservanza di queste disposizioni.

Quando il collegamento alla rete d'alimentazione é ef-
fettuato tramite presa:

- applicare al cavo d'alimentazione “C" se sprowisto (vedi
fig. 11-11/A) una spina normalizzata adatta al carico indi-
cato sull'etichetta segnaletica.

- Allacciare i cavetti secondo lo schema della fig. 11 - 11/A,
avendo cura di rispettare le sottonotate rispondenze:
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lettera L (fase) = cavetto colore marrone;
lettera N (neutro) = cavetto colore blu;
simbolo terra % = cavetto colore verde-giallo.

- 1l cavo d'alimentazione deve essere posizionato in modo
che non raggiunga in nessun punto una temperatura di
90 °C

- Non utilizzare per il collegamento riduzioni, adattatori
0 derivatori in quanto potrebbero provocare falsi contatti
con conseguenti pericolosi surriscaldamenti.

- Ad incasso awvenuto la presa deve essere accessibile.

Quando il collegamento é effettuato direttamente alla
rete elettrica:

- interporre tra l'apparecchio e la rete un interruttore onni-
polare, dimensionato al carico dell'apparecchio, con aper-
tura minima fra i contatti di 3 mm.

- Ricordare che il cavo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore.

- Il collegamento elettrico puo essere anche protetto con
un interruttore differenziale ad alta sensibilita.

Si raccomanda vivamente di fissare I'apposito cavetto di
terra colorato verde-giallo ad un efficiente impianto di ter-
ra.

In caso di mancata messa a terra dell'apparecchio, I'azien-
da costruttrice non risponde di eventuali danni.

AVVERTENZE:

Tutti i nostri apparecchi sono conformi alle norme eu-
ropee in vigore piu relativiemendamenti.
L'apparecchio é inoltre conforme alle prescrizioni delle
Direttive Europee in vigore relative a:

- compatibilita elettromagnetica (EMC);

- sicurezza elettrica (LVD);

- restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolo-
se (RoHS);

- progettazione ecocompatibile (ERP).

L'apparecchio e conforme alle disposizioni dei sub-re-
golamenti per le direttive europee:
- Regolamento (UE) 2016/426.

REGOLAZIONI

Prima di eseguire qualsiasi regolazione togliere cor-
rente all'apparecchio.

Al termine delle regolazioni o preregolazioni, le even-
tuali sigillature devono essere ripristinate dal tecnico.
La regolazione dell'aria primaria sui nostri bruciatori
non € necessaria.

9) RUBINETTI

Regolazione del “Minimo”:

- accendere il bruciatore e mettere la manopola sulla posi-
zione di “Minimo” (fiamma piccola fig. 1).

- Togliere la manopola “M” (fig. 12 e 12/A) del rubinetto

fissata per semplice pressione sull'astina dello stesso. Il by-
pass per la regolazione della portata minima puo essere: a
lato del rubinetto (fig. 12) oppure allinterno dell'astina. In
ogni caso per la regolazione vi si accede mediante inser-
zione di un piccolo cacciavite “D" a lato del rubinetto (fig.
12), oppure nel foro “C" allinterno dell'astina del rubinetto
(fig. 12/A).

- Ruotare il by-pass a destra o sinistra regolando adeguata-
mente la fiamma nella posizione di portata ridotta.

Resta inteso che la regolazione suddetta va esequita
soltanto con bruciatori funzionanti a G20, mentre con
bruciatori funzionanti a G30 o0 G31 la vite deve essere
bloccata a fondo (ruotando in senso orario).
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Lubrificazione Rubinetti
se i rubinetti diventano duri da girare o si bloccano,
chiamare il SERVIZIO TECNICO DI ASSISTENZA

Se il cavo si rompe o si guasta, rimuoverlo e non toc-
carlo. Inoltre, & necessario scollegare il dispositivo e
non accenderlo. Contattare il centro di assistenza au-
torizzato piu vicino per risolvere il problema.

TRASFORMAZIONI

10) SOSTITUZIONE UGELLI

[ bruciatori sono adattabili ai diversi gas montando gli
ugelli corrispondenti al gas d'utilizzazione. Per fare questo
e necessario togliere le teste dei bruciatori e con una chia-
ve adeguata, svitare I'ugello “A" (vedi fig. 13 - 14) e sostitu-
irlo con un ugello corrispondente al gas d'utilizzazione, per
il bruciatore “DCC AFB” togliere il lamierino di copertura
come raffigurato nella figura 14 e sostituire l'ugello come
spiegato sopra.

Si consiglia di bloccare energicamente l'ugello.

Dopo aver esequito le suddette sostituzioni, il tecnico dovra
procedere alla regolazione dei bruciatori come descritto

nel paragrafo 9, sigillare gli eventuali organi di regolazione
0 preregolazione ed applicare sull'apparecchio, in sosti-
tuzione di quella esistente, l'etichetta corrispondente alla
nuova regolazione gas effettuata sull'apparecchio. Questa
etichetta € contenuta nella busta degli ugelli di ricambio.
Per comodita dell'installatore riportiamo piu sotto una ta-
bella con le portate, le portate termiche dei bruciatori, il
diametro degli ugelli e la pressione di esercizio per i vari
gas.

AVVERTENZA: LA MANUTENZIONE DEVE ESSERE
ESEGUITA SOLO ED ESCLUSIVAMENTE DA PERSONE
AUTORIZZATE.

Schema di collegamento per i modelli a 3/4 elementi riscaldanti

380-415V 2N 220-240V and
220-230V
]
i |
Iq
g
O N L1L2 ONNLIL2 © N L
220-240V 3 380-415V 3N
; e
B
[ <
><%
4 .2
B
© L3 U112 O N LT L2
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TABELLA
PRESSIONEDI | PORTATA | DIAMETRO
BRUCIATORI xs oy | o e PORTATA TERMICA (W)
N° DESCRIZIONE mbar g’/h | I/h | 1/100mm | Min. | Max. | EEgasburner**
630 - BUTANO 28-30 | 291 100H1 | 1800 | 4000
1 Uﬁ%iﬁgg'ﬁo G31 - PROPANO 37 286 100H1 | 1800 | 4000 55.9 %
G20 - NATURALE 20 381 | 15071 | 1800 | 4000

**(DCCAFB) Air From The Bottom. (fig. 15).
*In accordo al Regolamento UE n° 66/2014 recante misura di esecuzione della Direttiva 2009/125/CE, il rendimento (EEgas burner) é stato calcolato
conformemente alla EN 30-2-1 ultima revisione utilizzando G20

POTENZA DEI COMPONENTI ELETTRICI

DESCRIZIONE oem 2 pe?ﬁﬁfﬁgﬁﬁt‘;’;dam POTENZA (W) | *ECy,cicconnng WH/KG
Elemento elettrico induzione 14,5 10 1500 1933
Elemento elettrico induzione 18,0 1 2100 177,5
Elemento elettrico induzione 21,0 i 2300 181,7

*Cottura elettrica: Consumo energetico per kg, calcolato secondo il Regolamento (UE) 66/2014.

TIPI E SEZIONI DEI CAVI DI ALIMENTAZIONE

Alimentazione

Alimentazione

Alimentazione

Alimentazione

monofase monofase trifase bifase
tipo di cavo
220V~ 220-230V~ 380-415V 3N~ 380-415V 2N~
230V~ 220-240V ~ 220-240V 3~
220-240V ~
230-240V~
HO5 RR-F
gas B HO5 RN-F 3x0.75 mm?
HO7 RN-F
induzione A HO5 V2V2-F 5% 1.5mm? (*) 5x 1.5 mm? (*) 5x 1.5 mm? (*)

(*) Tenendo conto del fattore di contemporaneita
ATTENZIONE!!! Nel caso di sostituzione del cavo di alimentazione, l'installatore dovra tenere il conduttore di terra (B) pitl lungo rispetto ai conduttori
di fase (vedli fig. 9) ed inoltre dovra rispettare le avvertenze indicate nel paragrafo 8.
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AVVISO DI SICUREZZA

A\ T generatore a induzione e conforme alle
normative europee vigenti. Ciononostante, si
raccomanda alle persone portatrici di apparati
cardiaci quali pacemaker di consultare il medico o,
in caso di dubbi, di astenersi dall'uso delle piastre a
induzione.

N\ Non posizionare sulla superficie del piano di
cottura oggetti metallici quali coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, poiché potrebbero riscaldarsi.

4*
o 8 b E
E“.:.:..:..E:. ===== p E =========== P ¢
2 5 10

VAN Dopo l'uso, scollegare sempre il piano di cottura,
oltre a togliere il recipiente. Altrimenti, le piastre
potrebbero mettersi in funzione accidentalmente
se, inavvertitamente, fosse posizionato un altro
recipiente su di esse durante il rilevamento del
recipiente. Evitare ogni possibile incidente!

/N Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia
danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
dal servizio assistenza o da persone ugualmente
qualificate allo scopo di evitare pericoli.

N\ F necessario permettere la disconnessione
dell'apparecchio dopo l'installazione. Devono essere
incorporati mezzi di disconessione nell'installazione
fissa d’accordo con i regolamenti d'installazione.

13

12 / 9

s

885 8 g

e“’Q s P — N e PO )
11

Istruzioni per l'uso del touch control

Elementi di comando e controllo
1| Sensore on/off generale.
2 | Cursore a scorrimento per controllare la potenza.
3 | Indicatore calore residuo e/o potenza®.
4 | Punto decimale dell'indicatore calore residuo e/o potenza.
5 | Accesso diretto alla funzione “Potenza”.
6 | Sensore di attivazione per la funzione “Blocco” 0 “Stop&Go”.
7 | Spiaindicatore pilota funzione “Blocco” attivata™.
8 | Sensore di attivazione per la funzione “Stop&Go”.
9 | Spiaindicatore pilota funzione “Stop&Go” attivata™.
10 | Sensore “Meno” per il timer.
11 | Sensore “Piu” per il timer.
12 | Indicatore timer.
13 | Punto decimale del timer*.
*visibile solo durante il funzionamento.
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Adempimento con Efficienza Energetica
dell’apparecchio:

Il dispositivo & stato testato secondo la norma EN
60350-2 e il valore ottenuto, in Wh/Kg, e disponibile
nella tabella corrispondente.

[ sequenti consigli permetteranno di risparmiare energia
ad ogni cottura:

- Utilizzare il coperchio corretto per ogni pentola laddove
possibile. La cottura senza coperchio utilizza piu energia.

IT

- Utilizzare pentole con basi piatte e idonei diametri di
base che si adattino alla dimensione della zona di cottura.
[ produttori di pentole solitamente forniscono il diametro
superiore della pentola che & sempre superiore rispetto al
diametro della base.

- Quando si utilizza I'acqua per cucinare, utilizzarne piccole
quantita al fine di conservare vitamine e minerali delle ver-
dure e impostare il livello minimo di potenza che consenta
di mantenere la cottura. Un alto livello di potenza non e
necessario ed e uno spreco di energia.

- Utilizzare pentole di piccole dimensioni per piccole quan-
tita di cibo.

Uso

Le manovre sono fatte tramite i tasti touch. Non & necessa-
rio esercitare una forza sul tasto touch, é sufficiente toccar-
lo con la punta del dito per attivare la funzione desiderata.

Ogni azione viene verificata da un segnale acustico.

Utilizzare il cursore (2) per regolare i livelli di potenza (0
- 9) facendo scorrere il dito su di esso. Scorrendo verso
destra aumenta il valore, mentre scorrendo verso sinistra
diminuisce.

E" anche possibile selezionare un determinato livello di po-
tenza mettendo il dito direttamente sul punto del cursore
desiderato (2).

/\ Per selezionare una piastra su questi modelli, tocca
direttamente il cursore (2).

ACCENSIONE DEL DISPOSITIVO

1. Toccare il tasto touch di On @ (1) per almeno un
secondo. Il controllo touch verra attivato, un segnale
acustico verra emesso e gli indicatori (3) si accende-
ranno visualizzando “-". Se una zona di cottura e cal-

un

da, nellindicatore correlato lampeggia una H ed un “-".

Se non si intraprende alcuna azione nei successivi 10 se-
condi, il controllo touch si spegne automaticamente.

Quando il controllo touch e attivato, e possibile disconnet-
terlo in qualsiasi momento premendo il tasto touch ® (1),
anche se ¢ stato bloccato (funzione blocco attivata). Il tasto
touch ® (1) ha sempre la priorita nello scollegare il con-
trollo touch.

ATTIVAZIONE DELLE PIASTRE

Una volta che il Controllo Touch viene attivato tramite il
sensore @ (1), ogni piastra puo essere attivata sequendo
questi passaggi:

1. Far scorrere il dito su uno dei “cursori” (2) o toccar-
lo in qualsiasi posizione. La zona viene selezionata e
contemporaneamente il livello di potenza sara impo-
stato tra 0 e 9. Tale valore di potenza verra visualizzato
sullindicatore di potenza corrispondente ed il punto
decimale (4) verra mantenuto acceso per 10 secondi.

2. Utilizzare il cursore (2) per scegliere un nuovo livello di
cottura compresotra0e9.

Fintanto che la piastra e selezionata, in altre parole, con
il punto decimale (4) acceso, il suo livello di potenza puo
essere modificato.

SPEGNIMENTO DI UNA PIASTRA

Con il cursore touch (2) abbassare la potenza al livello 0. Il
piano di cottura si spegnera.

Quando una piastra e spenta, se la superficie di vetro della
zona di cottura relativa € calda e vi e il rischio di ustioni,
comparira una H nel corrispondente indicatore di potenza
(3). Quando la temperatura scende, l'indicatore (3) si spe-
gne (se il piano di cottura é scollegato), o altrimenti un “-"
si accende se il piano di cottura € ancora collegato.

SPEGNIMENTO DI TUTTE LE PIASTRE

Tutte le piastre possono essere simultaneamente scollega-
te utilizzando il sensore generale on/off © (1). Tutti gli
indicatori di piastra (3) si spengono. Se la zona di riscalda-
mento spenta é calda, il suo indicatore mostra una H.

Rilevatore di padella

Le zone di cottura ad induzione hanno un rivelatore incor-
porato di padella. In questo modo, la piastra smettera di
funzionare se non e presente una padella o se la padella
non é adatta.

U'indicatore di alimentazione (3) mostrera un simbolo
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! per indicare “mancanza di padella” se, mentre la zona
e attiva, non viene rilevata alcuna padella o se la padella
non e adatta. Se una padella viene tolta dalla zona men-
tre essa e in funzione, la piastra ferma automaticamente
l'alimentazione di energia e sara mostrato il simbolo per
indicare “mancanza di padella”. Quando una padella viene
nuovamente posizionata sulla zona di cottura, la fornitura
di energia riprendera allo stesso livello di potenza selezio-
nato in precedenza.

Il tempo per il rilevamento padella € di 3 minuti. Se una
padella non e collocato nella zona entro questo periodo
ditempo, o se la padella non é adatta, la zona di cottura si
spegne.

Una volta terminato, spegnere la zona di cottura utilizzando
i controlli touch. Diversamente un‘operazione indesiderata
potrebbe verificarsi se una padella venisse accidentalmen-
te posizionata sulla zona di cottura durante i tre minuti. Evi-
tare possibili incidenti!

Blocco funzione

Con il blocco funzione e possibile bloccare gli altri sensori,
ad eccezione del sensore on/off ® (1), al fine di evitare
operazioni indesiderate. Questa funzione e utile come si-
curezza a prova di bambino.

Per attivare questa funzione, toccare il sensore @ (6) per
almeno un secondo. Una volta che avete fatto, il pilota (7) i
accende ad indicare che il pannello di controllo € bloccato.
Per disattivare la funzione, e sufficiente toccare il sensore
(6) di nuovo.

Se viene utilizzato sensore ® (1) di on/off per spegnere
I'apparecchio mentre e attivata la funzione di blocco, non
sara possibile accendere nuovamente il piano di cottura
finché non & sbloccato.

Silenziamento del segnale acustico

Quando il piano di cottura e acceso, se si preme il tasto
touch @ (11) e contemporaneamente per tre secondi il
tasto touch di bloccaggio @ (6), il segnale acustico che
accompagna ogni azione verra disattivato. Lindicatore del
tempo (12) visualizzera "OFF".

Questa disattivazione non verra applicata a tutte le funzio-
ni, come ad esempio il segnale acustico per on/off, la fine
del timer o il bloccaggio/shloccaggio dei tasti touch rima-
ne sempre attivato.

Per attivare ancora una volta tutti i segnali acustici che ac-
compagnano ogni azione, di nuovo premere contempora-
neamente il tasto touch ® (11) ed il tasto touch di bloc-
caggio @ (6) per tre secondi. L'indicatore del tempo (12)
visualizzera “On”.
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Funzione Stop & Go

Questa funzione mette il processo di cottura in pausa. An-
che il timer sara messo in pausa se attivato.

Attivazione della funzione Stop.

Toccare il sensore di arresto @ (8) per un secondo. Il pilo-
ta (9) si accende e gli indicatori di potenza mostreranno il
simbolo /7 per indicare che la cottura & in pausa.

Disattivazione della funzione Stop.

Toccare nuovamente il sensore @ (8) di Stop & Go. Il pilota
(9) si spegne e la cottura riprende con le stesse imposta-
zioni di alimentazione e di timer che vi erano prima della
pausa.

Funzione Power

Questa funzione fornisce alimentazione “extra” alla piastra,
al di sopra del valore nominale. Tale potenza dipende dalla
dimensione della piastra, con la possibilita di raggiungere
il valore massimo consentito dallalimentatore.

1. Far scorrere il dito sopra il dispositivo corrispondente
di cursore (2) fino a quando l'indicatore di potenza (3)
mostra “9" e tenere premuto per un secondo, o toccare
direttamente P tenendo il dito per un secondo.

2. Llindicatore del livello di potenza (3) mostrera il sim-
bolo P, e la piastra iniziera ad erogare energia supple-
mentare.

La funzione Power ha una durata massima specificata nella
tabella 1. Trascorso questo tempo, il livello di potenza si
regolera automaticamente a 9. Verra emesso un segnale
acustico.

Attivando la funzione Power in una piastra,  possibile che
le prestazioni di alcune delle altre possano essere influen-
zate, riducendo la loro potenza ad un livello inferiore, nel
qual caso cio sara visualizzato sul corrispondente indicato-
re (3).

La disattivazione della funzione Power, prima che sia tra-
scorso il suo tempo di lavoro, puo essere fatta sia toccando
il cursore modificandone il suo livello di potenza, o ripeten-
do il passaggio 3.

Funzione Timer (conto alla rovescia)

Questa funzione facilita la cottura, dato che non c'e bisogno
di essere costantemente presenti: & possibile impostare un
timer per una piastra, ed essa si spegnera una volta che il
tempo desiderato e scaduto.

Per questi modelli & possibile programmare simultane-
amente ciascuna piastra per durate che vanno da 1a 99
minuti.



Impostazione di un timer per una piastra.

Una volta che il livello di potenza si trova nell'intervallo de-
siderato, e mentre il punto decimale della zona di cottura
continua ad essere acceso, la zona pud essere temporiz-
zata.

A quello scopo:

1. Toccare il sensore @ (10) o @ (11). LIndicatore Timer
(12) mostrera “00” e l'indicatore corrispondente della
zona (3) mostrera il simbolo lampeggiante alternato
con il suo livello di potenza corrente.

2. Subito dopo impostare un tempo di cottura tra 1 e 99
minuti, utilizzando i sensori @ (10) 0 @ (11). Con il pri-
mo il valore inizia a 60, mentre con il secondo iniziera
a 01. Mantenendo i sensori © (10) 0 @ (11) premuti,
il valore verra ripristinato a 00. Quando manca meno
di un minuto alla fine, l'orologio iniziera il conto alla
rovescia in secondi.

3. Quando lindicatore del timer (12) smette di lampeg-
giare, iniziera automaticamente il conto alla rovescia
del tempo. Lindicatore (3) relativo alla piastra tempo-
rizzata visualizza alternativamente il livello di potenza
selezionato ed il simbolo &.

Una volta che il tempo di cottura selezionato é trascorso,
la zona di riscaldamento, essendo temporizzata, € spenta
e l'orologio emette una serie di segnali acustici per alcuni
secondi. Per spegnere il segnale acustico, toccare un qua-
lunque sensore. Lindicatore del timer (12) mostrera uno
00 lampeggiante a fianco del punto decimale (4) della zona
selezionata. Se la zona di riscaldamento spenta é calda, il
suo indicatore di potenza (3) visualizza alternativamente il
simboloH e "-".

Se sidesidera a questo punto un‘altra piastra riscaldata allo
stesso tempo, ripetere i passida 1 a 3.

Se una o piu zone sono gia temporizzate, l'indicatore del
timer (12) mostrera di default il minor tempo rimanente
per finire, mostrando una “t” sulla zona correlato.

I resto delle zone temporizzate mostreranno sui loro cor-
rispondenti indicatori il punto decimale lampeggiante.
Quando viene toccato il cursore di un‘altra zona temporiz-
zata, il timer mostrera il tempo rimanente di quella zona
per alcuni secondi ed il suo indicatore mostrera il suo livel-
lo di potenza e la “t” alternativamente.

Modifica del tempo programmato

Per modificare il tempo programmato il cursore (2) della
zona temporizzata deve essere azionato. A quel punto sara
possibile leggere e modificare il tempo.

Attraverso i sensori @ (10) e @ (11), & possibile modifica-
re il tempo programmato.

Scollegare l'orologio

Se si desidera fermare l'orologio prima che il tempo pro-
grammato sia scaduto, questo puo essere fatto in qualsiasi
momento, semplicemente regolando il suo valore a *--'.
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1. Selezionare la piastra desiderata.

2. Regolare il valore dell'orologio a “00” utilizzando il sen-
sore @ (10). Lorologio & cancellato. Questo pud anche
essere fatto pili rapidamente toccando i sensori @ (10)
e @ (11) allo stesso tempo.

Funzione di Power Management
(a seconda del modello)

Alcuni modelli sono dotati di una funzione di limitazione di
potenza (Power Management). Questa funzione permette
diimpostare a differenti valori selezionati dall'utente la po-
tenza totale generata dal piano di cottura. Per fare cio, per
il primo minuto dopo aver collegato il piano di cottura alla
linea di alimentazione, e possibile accedere al menu limita-
zione della potenza.

1. Premere il tasto touch @ (11) per tre secondi. La lette-
ra PL apparira sullindicatore del timer (12)

2. Premere il tasto touch di bloccaggio @ (6). I valori di
potenza differenti a cui il piano di cottura puo essere
limitato appariranno e questi potranno essere modifi-
cati utilizzando i sensori @ (11) e © (10).

3. Una volta selezionato il valore, premere di nuovo il
tasto touch bloccaggio ® (6). 1l piano di cottura sara
limitato al valore di potenza selezionato.

Se si desidera cambiare ancora il valore, € necessario scol-
legare il piano cottura dalla rete elettrica e ricollegarlo
dopo alcuni secondi. In questo modo sarete ancora in gra-
do di accedere al menu di limitazione di potenza.

Ogni volta che il livello di potenza di una piastra viene cam-
biato, il limitatore di potenza calcolera la potenza totale
che il piano di cottura sta generando. Se ¢ stato raggiunto
il limite di potenza totale, il controllo touch non consente
di aumentare il livello di potenza di una piastra. Il piano
di cottura emette un segnale acustico e sullindicatore di
alimentazione (3) lampeggia il livello che non puo essere
superato. Se si desidera superare tale valore, & necessario
abbassare la potenza delle altre piastre. A volte non sara
sufficiente abbassare il livello di una sola piastra, questo
dipende dalla potenza di ogni piastra e dal livello alla quale
e impostata. E possibile che per aumentare il livello della
grande piastra si debba ridurre il livello di alcune di quelle
piccole.

Se si utilizza la funzione di accensione rapida alla massima
potenza ed il detto valore e superiore al valore imposta-
to dal limite, la piastra verra impostata al massimo livello
possibile. Il piano di cottura emette un segnale acustico ed
il suddetto valore di potenza lampeggia due volte sull'indi-
catore (3).

Scollegamento di sicurezza

Se per errore una o piu zone non fossero spente, l'unita
si scollega automaticamente al termine di un determinato
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periodo di tempo (vedi tabella 1).

Una volta prodottosi lo “scollegamento di sicurezza”, appa-
re uno 0 se la temperatura sulla superficie del vetro non e
pericolosa per l'utente oppure una H in caso di rischio di
ustione.

/\ Mantenere sempre libera e asciutta I'area di con-
trollo delle zone di cottura.

/N In caso di qualsiasi problema di manovrabilita o
anomalie non contemplate da questo manuale, scolle-
gare l'apparecchio e consultare 'assistenza tecnica.

Tabella 1
Livello di potenza TEMPO MASSIMO DI ESERCIZIO
selezionato (in ore)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1

p 10 0 5 minuti, rettificato al livello 9

(in base al modello)

Suggerimenti e raccomandazioni

- Utilizzare pentole dal fondo spesso e completamente
piatto.

- Non far scivolare i recipienti sul vetro: potrebbero graf-
fiarlo.

- Sebbene il vetro possa sopportare impatti di recipienti
grandi che non presentino spigoli vivi, cercare di non ur-
tarlo.

- Onde evitare danni alla superficie in vetroceramica, non
trascinare i recipienti sul vetro e tenere il fondo dei reci-
pienti pulito e in buono stato.

- Diametri della parte inferiore della pentola raccomandati:
vedere la tabella corrispondente.

Se qualcosa non funziona

Prima di chiamare il Servizio tecnico, svolgere le verifiche
indicate qui di seguito.

Non funziona la cucina:

Controllare che il cavo di rete sia collegato alla presa cor-
rispondente.

110

Le zone ad induzione non riscaldano:

[l recipiente e inadatto (non ha il fondo ferromagnetico o e
troppo piccolo). Verificare che il fondo del recipiente venga
attratto da una calamita o usare un recipiente piu grande.

Si sente un ronzio all'inizio della cottura proveniente
dalle zone a induzione:

In recipienti poco spessi 0 costituiti da piu di un pezzo, il
ronzio & conseguenza della trasmissione d'energia diretta-
mente al fondo del recipiente. Tale ronzio non segnala un
difetto, ma, se si vuole comunque evitarlo, ridurre legger-
mente il livello di potenza scelto o utilizzare un recipiente
con il fondo piu spesso e/o costituito da una sola parte.

Il controllo tattile non si accende o & acceso ma non
risponde:

Non é stata selezionata nessuna piastra. Assicurarsi di sele-
zionare una piastra prima di agirci sopra. Sui sensori & pre-
sente dellumidita e/o si hanno le dita umide. Mantenere
asciutta e pulita la superficie del controllo tattile e/o le dita.
I bloccaggio e attivato. Disattivare il bloccaggio.

Si sente un rumore di ventilazione durante la cottura,
che continua anche a cucina spenta:

Le zone a induzione presentano un ventilatore per refri-
gerare l'elettronica. Questo entra in funzione solo quando
la temperatura dell'elettronica e eleva ta, quando cala o si
spegne automaticamente, che la cucina sia accesa oppure
no.

Sull'indicatore di potenza di una piastra appare il sim-
bolo:

I sistema di induzione non riscontra un recipiente sulla
piastra 0 questo ¢ inadeguato.

Si spegne una piastra e sugli indicatori appare il mes-
saggio C81 0 C82:

Temperatura eccessiva nel sistema elettronico o sul vetro.
Attendere il tempo necessario per far raffreddare il sistema
elettronico o rimuovere il recipiente per far raffreddare il
vetro.

Sull'indicatore di una delle piastre appare C85:
il recipiente utilizzato non e adeguato. Spegnere la cucina,
riaccenderla e provare con un altro recipiente.

Il dispositivo si spegne e il messaggio C90 appare sugli
indicatori di potenza (3):

I controllo touch rileva che il sensore on/off (1) & coperto
e non consente l'accensione del piano cottura. Rimuovere
eventuali oggetti o liquidi mantenendo la superficie del
controllo touch pulita e asciutta sino a quando il messag-
gio non scompare.

Il dispositivo si spegne e il messaggio C91 appare sugli
indicatori di potenza (3):

I controllo touch rileva che il sensore Stop&Go (6) e coper-
to e non consente l'utilizzo del piano cottura. Rimuovere
eventuali oggetti dalla superficie del touch control, pulire



e asciugare, quindi premere due volte il sensore Stop&Go
(6) per eliminare il messaggio e tornare al normale funzio-
namento.

Osservazioni ambientali

[l simbolo wem sul prodotto o sullimballaggio indica che
questo prodotto non puo essere smaltito come un norma-
le rifiuto urbano. Deve essere conferito presso un punto
di raccolta di apparecchiature elettriche ed elettroniche
per essere riciclato. Accertarsi che questo prodotto venga
smaltito correttamente contribuira a evitare alcune possi-
bili conseguenze nefaste per 'ambiente e la salute pubbli-
ca, che potrebbero invece verificarsi se il prodotto non e
gestito in maniera adeguata. Per ottenere informazioni piu
dettagliate sul riciclo di questo prodotto, rivolgersi all'am-
ministrazione cittadina, all'azienda che gestisce la raccolta
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dei rifiuti 0 al negozio in cui é stato acquistato il prodotto.

I materiali d'imballaggio sono ecolo- gici e totalmente
riciclabili. T compo- nenti in plastica sono identificati con
le marcature >PE<, >LD<, >EPS<, ecc. Smaltire i materiali
d'imballaggio come residui domestici nel contenitore corri-
spondente messo a disposizione dal comune di residenza.

PULIZIA

Fare attenzione a non versare sul vetro zucchero o pro-
dotti che lo contengono, poiché riscaldandosi possono
dar luogo a una reazione col vetro e causare alterazioni
sulla superficie.

Pulizia e conservazione

Per una buona conservazione del piano di cottura, pulir-
lo con prodotti e utensili adatti, dopo che si € raffreddato.
In tal modo risultera piu facile e si evita che la sporcizia
si-accumuli. Non usare in nessun caso prodotti di pulizia
aggressivi che possano graffiare la superficie, né strumenti
a vapore.

La sporcizia leggera e non attaccata puo essere pulita con
una spugna umida e un detersivo delicato 0 acqua e sapo-
ne tiepida. Tuttavia, per le macchie o il grasso pit ostinati, €
necessario usare un detersivo apposito per la vetrocerami-
ca, seguendo le istruzioni del fabbricante. Infine, la sporci-
zia attaccata in modo molto profondo potra essere rimossa
utilizzando un raschietto con una lametta.

[ cambiamenti di colore sono causati da recipienti con re-
sidui di grassi secchi sul fondo o dalla presenza di gras-
so fra il vetro e il recipiente durante la cottura. Si possono

eliminare dalla superficie di vetro con uno strofinaccio al
nichel bagnato d'acqua o con un detersivo specifico per
la vetroceramica. Gli oggetti di plastica, lo zucchero o gli
alimenti ad altro contenuto zucche- rino fusi sopra il piano
di cottura andranno eliminati immediatamente a caldo con
un raschietto.

La luminosita dei metalli & causata dallo slittamento dei re-
cipienti metallici sul vetro. Si puo eliminare pulendo a fon-
do con un detersivo specifico per la vetroceramica, magari
ripetendo piu volte l'operazione.

AVVERTENZE:

- Un recipiente puo0 attaccarsi al vetro per la presenza
di materiale fuso fra le due superfici. Non cercare di
staccare il recipiente a freddo! Potrebbe rompersi il ve-
tro ceramico.

- Non calpestare il vetro né appoggiarsi su di esso: po-
trebbe rompersi e provocare lesioni. Non usare il vetro
per appoggiare degli oggetti.

- Il costruttore si riserva il diritto di apporre nei suoi
manuali le modifiche che ritenga necessarie o utili sen-
za comprometterne le caratteristiche essenziali.
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INSTALLAZIONE

Unita con cassetto portaposate

Se si desidera inserire un mobile o cassetto portaposate
sotto il piano di cottura, occorre collocare un pannello divi-
sorio. In questo modo si evita il contatto accidentale con la
superficie calda del corpo dell'apparecchio.

[l pannello deve essere ubicato a una distanza di 20 mm al
di sotto della parte inferiore del piano di cottura.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Prima di collegare il piano di cottura alla rete elettrica, con-
trollare che la tensione (voltaggio) e la relativa frequenza
corrispondano ai valori indicati sulla targhetta delle carat-
teristiche del piano di cottura, posta nella parte inferiore, e
sul foglio di garanzia oppure, se presente, sulla scheda dei
dati tecnici che deve essere conservata assieme a questo
manuale nel corso della vita utile dell'apparecchio.

Evitare che il cavo diingresso rimanga a contatto con il cor-

po del piano cottura e con quello del forno, qualora questo
sia installato nello stesso mobile.
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Attenzione!

- II collegamento elettrico deve essere realizzato con
una corretta presa di terra in conformita alla normati-
va in vigore. In caso contrario, il piano cottura potreb-
be essere soggetto a malfunzionamenti.

- Sovratensioni troppo alte possono provocare il gua-
sto del sistema di controllo (quello che accade con
qualsiasi tipo di apparecchio elettrico).

Si consiglia di non utilizzare la cucina a induzione du-
rante la funzione di pulizia pirolitica in caso di forni
pirolitici a causa dell'alta temperatura raggiunta da
questo apparecchio.

Le manipolazioni e le riparazioni dell'apparecchio,
compresa la sostituzione del cavo flessibile di alimen-
tazione, devono essere realizzate dal servizio tecnico
ufficiale.

- Prima discollegare I'apparecchio in rete si consiglia di
spegnere il sistema di disconessione dell'installazione
fissa ed aspettare circa 25 secondi prima di staccare il
piano dalla rete elettrica. Questo tempo & necessario
per la scarica completa del circuito elettronico e cosi
escludere la possibilita di scarica elettrica nei terminali
del cavo.

- Conservare il certificato di garanzia o, se presente,
la scheda tecnica assieme al Manuale d'istruzioni du-
rante tutta la vita utile dell'apparecchio. Contiene dati
tecnici importanti.



TABELLA DI RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PER GLI UTENTI

Problemi

Cause

Soluzioni

[Ifornello a gas brucia in modo non
uniforme

La corona del bruciatore potrebbe essere
occlusa da sporco

Regolazione del gas errata

Pulisci la corona del bruciatore con un
detergente per metalli

Chiamare l'assistenza

La fiamma del bruciatore cambia
improwisamente

Montaggio errato dei componenti del
bruciatore

Montare correttamente i componenti del
bruciatore

L'accensione dei bruciatori richiede tempi
eccessivamente lunghi

Montaggio errato dei componenti del
bruciatore

Montare correttamente i componenti del
bruciatore

La fiamma si spegne dopo l'accensione

Rilascio anticipato della manopola. La
manopola non e premuta saldamente

Dimensione della padella non corretta

Problemi con la termocoppia

Tenere premuta la manopola pit a lungo.
Prima di rilasciarla, darle un'ultima spinta
decisa

Se la fiamma si spegne con una pentola

piti grande di quelle indicate nel libretto,

I'utente dovra utilizzare I'apposita griglia
"paellero”

Spostare la termocoppia
Chiamare l'assistenza

Il colore del supporto della pentola é
cambiato

Situazione normale, causata dall'alta
temperatura

Pulisci il supporto della pentola con
detergenti per metalli

Il bruciatore non si accende dopo aver
premuto la manopola (la candela emette
la scintilla)

Mancanza di gas o candela sporca

Pulire la candela come descritto nel
capitolo pulizia del manuale di istruzioni

Il bruciatore non si accende dopo aver
premuto la manopola (la candela non
emette la scintilla)

Problemi con la candela o con il
generatore di accensione

Chiamare l'assistenza

Il generatore di accensione non funziona

Mancanza di elettricita

Montaggio errato del generatore di
accensione o rottura

Verificare che la spina sia inserita.
Verificare che il contatore sia acceso.

Chiamare l'assistenza

La candela emette continuamente la
scintilla

Umidita

Montaggio errato del microinterruttore o
rottura

Togliere I'alimentazione per 24 ore e
lasciare asciugare la parte superiore;
verificare che tutte le boccole siano
montate correttamente

Chiamare l'assistenza
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ASSISTENZA TECNICA E RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima dilasciare la fabbrica, e stata collaudata e messa a punto da personale esperto e specializzato,
in modo da garantire i migliori risultati di funzionamento.

[ ricambi originali si trovano solo presso i nostri Centri di assistenza Tecnica e negozi autorizzati.

Ogni riparazione, 0 messa a punto che si rendesse in sequito necessaria deve essere fatta con la massima cura ed attenzione
da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al Concessionario che ha effettuato la vendita od al nostro Centro
di Assistenza piu vicino specificando la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di inconveniente dell'apparecchiatura
in Vostro possesso. I dati relativi sono stampigliati sull'etichetta segnaletica applicata sulla parte inferiore dell'apparecchio e
sulletichetta applicata alla scatola imballo.

Queste informazioni permettono all'assistente tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio e garantire di conseguenza
un intervento tempestivo e mirato. Si consiglia di riportare piu sotto tali dati in modo da averli sempre a portata di mano:

MARCA: ..o
MODELLO: ..o
SERIE: oo

E Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea 2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici
Bl cd elettronici (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
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