BEDIENUNGSANWEISUNG

mit Montageanweisungen

INSTRUCTIONS FOR USE

and installation

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanleitung
und den Montageplan vor Aufstellung,
Installation sowie Inbetriebnahme.

Please read the users and installation
instructions carefully before installation
of the appliance and before starting to use it.

Service und Kundendienst
Telefon: 0209 — 401 631
Email: kundendienst@kueppersbusch.de
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Kippersbusch-Kundendienst
Zentrale Kundendienst- / Ersatzteilanforderung
Deutschland:

Kuppersbusch Hausgerate GmbH
Kuppersbuschstralle 16
45883 Gelsenkirchen

Telefon: 0209-401631
Telefax: (0209) 4 01-7 14 /7 15
Internet: www.kueppersbusch.de

Sie erreichen uns:
Montag bis Donnerstag
Freitag

von 8:30 Uhr bis 18:00 Uhr
von 8:30 Uhr bis 17:00 Uhr

AuRerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter
www.kueppersbusch.de mit.

Osterreich:

Teka Austria GmbH
Eitnergasse 13
1230 Wien

Telefon: (01) 8 66 80-15
Telefax: (01) 8 66 80-50
Internet: www.kiippersbusch.at

Sie erreichen uns:
Montag bis Freitag von 8:00 bis 17:00 Uhr

Auferhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter

www.kueppersbusch.at mit.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vorbereiten und die
bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann, benétigen wir bei Ihrer
Kundendienstanforderung die folgenden Informationen:

Ihre genau Anschrift

Ihre Telefon- und ggf. Telefaxnummer

Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

Die genaue Geratebezeichnung: Mod. und F.-Nr. (Typenschild
und/oder Kaufbeleg zu Rate ziehen)

Das Kaufdatum oder Lieferdatum

Die genaue Beschreibung des Problems oder Ihres Service-
Wunsches

rop=

o

Halten Sie zunéchst bitte zusétzlich Ihren Kaufbeleg bereit.
So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu vermeiden
und auch fir Sie effizienter zu arbeiten.

Gelsenkirchen, im November 2010
KUPPERSBUSCH HAUSGERATE GmbH

Garantiebedingungen

Zusatzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus seinem Kaufvertrag
mit dem Héandler leisten wir dem Endabnehmer direkt Garantie fiir
Kuppersbusch-Hausgerate. Der Umfang unserer Garantie wird
nachstehend geregelt:

1. Mangel am Gerét, die nachweislich auf einem Material- und/oder
Herstellungsfehler beruhen, werden nach MaRgabe der folgenden
Regelungen unentgeltlich behoben, wenn Sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den
ersten Endabnehmer angezeigt werden. Bei gewerblichem Gebrauch
oder gleichzusetzender Beanspruchung betrégt die Garantiefrist
lediglich 12 Monaten. Tritt der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab
Lieferung auf, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder
Herstellungsfehler handelt.

2. Fir leicht zerbrechliche Teile, wie z. B. Glas, Kunststoff und
Gluhlampen, wird keine Garantie tbernommen. Geringfiigige
Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir den Wert und die
Gebrauchstauglichkeit des Gerats unerheblich sind, begriinden keinen
Garantienspruch. Ebenso wenig leisten wir Garantie bei Schaden aus
chemischen und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser sowie
allgemein ungewdhnlichen Umweltbedingungen oder sachfremden
Betriebsbedingungen oder wenn das Geréat mit ungeeigneten Stoffen in
Berlihrung gekommen ist. Schlieflich leisten wir auch keine Garantie,
wenn Méangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht von uns zu
vertreten sind, auf nicht fachgerechte Installation und Montage, auf
Fehlgebrauch, auf mangelnde Pflege oder auf Nichtbeachtung der
Bedienungs- oder Montagehinweise zuriickzufiihren sind. Der
Gerateanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe in das Gerat
von Personen vorgenommen werden, die hierzu nicht von uns
ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen,
Erganzungs- oder Zubehdrteilen versehen werden, die keine
Originalteile sind, und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach unserer Wahl
entweder mangelhafte Teile unentgeltlich instand setzen oder durch
einwandfreie Teile ersetzen. Instandsetzungen werden nach Mdglichkeit
am Aufstellungsort vorgenommen. Zur Reparatur anstehende Geréate
sind so zuganglich zu machen, dass uneingeschrénkt Handhabung,
Ausbau und Einbau durch die Techniker méglich ist und keine
Beschadigungen an Mdbeln, Bodenbelag etc. entstehen kénnen. Bei
Geraten, die nicht nach unseren Einbaurichtlinien montiert sind werden
die anfallenden Zusatzleistungen in Rechnung gestellt. In jedem Fall der
Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist der Kaufbeleg vorzulegen
und das Kauf — und — soweit hiervon abweichend — das Lieferdatum
nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum uber.

4. In Féllen, in denen die Nachbesserung fehlschlagt oder von uns
abgelehnt wird, liefern wir innerhalb der oben genannten Garantiezeit
auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertigen Ersatz.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist
noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fiir
eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf
Ersatz aufRerhalb des Gerates entstandener Schaden, sind — mit
Ausnahme der Haftung flir Schaden aus der Verletzung des Lebens,
des Korpers oder der Gesundheit, die auf einer fahrlassigen
Pflichtverletzung von uns oder einer vorsatzlichen oder fahrlassigen
Pflichtverletzung unserer Erfiillungsgehilfen beruhen — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten grundsatzlich nur fir in Deutschland
gekaufte Geréate. Soweit wir in dem entsprechenden Land Uber ein
Kundendienstnetz verfiigen, gelten diese Garantiebedienungen auch fiir ins
Ausland verbrachte Geréte, vorausgesetzt sie weisen die technischen
Voraussetzungen, wie z. B. Spannung, Frequenz, Gasart, fir das
entsprechende Land auf und sind fiir die jeweiligen Klima- und
Umweltschutzbedingungen geeignet. Fiir im Ausland gekaufte Gerate
gelten die von unserer jeweils zustandigen Auslandsgesellschaft oder
Landsvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen, die (iber
Fachhandler oder direkt bei unserer Auslandsgesellschaft oder
Landesvertretung angefordert werden kénnen.
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Sicherheitshinweise: fehlen, AUSS CHL beispielsweise

/\ Vorsicht! Bei
Briichen oder Spriin-

en im Glaskeramik-

ochfeld ist es sofort
auBer Betrieb zu
nehmen und vom
Netz abzuschalten.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

&_ Das Gerat ist
nicht fur den
Gebrauch mit einem
sxternen Zeitschal-
er
Gerat selbst inte-
griert ist) bzw. mit
einem Fernsteue
runr(};ssystem konzi

pie

A Dieses Gerat A

nicht mit einem
Dampfreinigungsge
rat reinigen.

VAN Vorsicht! Das
Gerat_und einzelne
Bauteile konnen sich
wahrend des
Betriebs erhitzen.
Heizelemente nicht
beruhren. Kinder
unter 8 Jahren dur-
fen sich nur unter
standiger Aufsicht in
der Nahe des Koch-
feldes aufhalten.

VAN Dieses Gerat darf
von Kindern ab acht
Jahren, sowie von
Personen miteing
eschrankten
korperlichen, senso-
rischen oder menta-
len Fahigkeiten oder
aber Personen,
denen die Erfahrung
und die Kenntnisse

(der nicht im A

IESSLICH unter
Aufsicht verwendet
werden, es sei
denn, sie wurden
hinsjichtlich der
Bedienung des
Gerats instruiert und
sind sich der Risiken,
die sein Gebrauch
mit sich bringen
kann, bewusst.
Kinder durfen die

benutzerseitige de I
i d Gabeln, Loffel oder

Reinigung un
Wartung nicht ohne
u fsich
durchfiihren.

/\ Kinder diirfen .
nicht mit dem Gerat
spielen.

Vorsicht!
Uberhitzte Fette und
Ole konnen sich
selbst entzinden.
Einen Brand
NIEMALS mit Wasser
I6schen! Schalten
Sie in diesem Fall
das Gerat aus und
ersticken Sie die
Flammen mit einem
Deckel oder einer
Decke.

VAN Stellen Sie keine
Gegenstande auf
den Kochzonen des
Herdes ab. Treffen
Sie MaBRnahmen

egen mogliche
randrisiken.
D e r

Induktionsgenerator
erfullt die geltenden
europaischen
Richtlinien. Dessen
ungeachtet ist
es ratsam, dass

t tel

Personen mit einem
Herzschrittmacher
ihren Arzt befragen
oder im Zweifelsfall
die Induktionskoch-
felder nicht benut-
zen.

/N Auf der Oberfla-
che des Kochfeldes
durfen keine meta-
llischen Gegenstan-
wie Messer,

Tolpfdeckel abges-
t werden, da diese
heiB werden kon-
nen.

/\Schalten Sie nach
dem Gebrauch das
Kochfeld ab. Es
reicht nicht, das
Kochgeschirr vom
Kochfeld zu entfer-
nen. Anderenfalls
kann es zu eineru n
ge wiunschten

rwarmung_kom-
men, wenn wahrend
des Zeitraums der
Kochges-chirrerken-
nung unbemerkt ein
anderes Kochges-
chirrs auf das ver-
wendete Kochfeld

estellt wird. Vermei-

en Sie madgliche
Unfalle!

Installation

Montage mit Besteckschublade

Wenn Sie unterhalb des Kochfeldes
eine Besteckschublade montieren
mochten, missen die beiden Elemen-
te durch eine Platte voneinander
getrennt werden. Auf diese Weise wird
ein ungewollter Kontakt mit der heiRen
Oberflache des Gerategehauses
vermieden.



Die Platte ist mit einem Abstand von
20 mm unterhalb des Kochfeldes zu
montieren.

Elektrischer Anschluss

Bitte beachten Sie vor dem Netzans-
chluss des Kochfeldes, dass die vor
handene Netzspannung (Volt) und die
Frequenz mit denen auf dem Typens-
child Gbereinstimmen.

Der elektrische Anschluss muss Uber
einen fur die angegebene Stromstarke
ausgelegten Leitungsschutzschalter
mit allpoliger Abschaltung und einer
Kontaktéffnung von mindestens 3
mm erfolgen, damit im Notfall oder
fur die Reinigung des Kochfeldes eine
Unter-brechung der Stromversorgung
madglich ist.

Bringen Sie das Netzkabel so an, dass
eine Berlihrung mit dem Gehause des
Kochfeldes und/oder mit dem evtl. vor-
handenen Herd ausgeschlossen ist.

Achtung!

A Der elektrische Anschluss ist
mit einer korrekten Erdung nach
MaRgabe der geltenden Bestim-
mungen vorzusehen. Andernfalls
kann es zu Funktionsstorungen des
Kochfeldes kommen.

& Bei Spannungen, die deutlich
tiber der Normalspannung liegen,
konnen wie bei allen géngigen elek-
trischen Geraten Funktionsstérun-
gen auftreten.

A Es wird empfohlen, das
Induktionskochfeld wahrend der
Selbstreinigungsfunktion bei selbs-
treinigenden Backofen nicht zu ver
wenden, da dieses Geréat sich dabei
sehr stark erhitzt.

A Lassen Sie Eingriffe und Repa-
raturen am Gerat, dazu gehort auch
das Austauschen des flexiblen
Net-zanschlusskabels,
ausschlieBlich vom autorisierten
Technischen Kun-dendienst von
Kiippersbusch ausfiihren.

& Vor dem Trennen der Span-
nungsversorgung des Gerats wird
empfohlen, den Hauptschalter aus-

zuschalten und vor dem Herauszie-
hen des Steckers ca. 25 Sekunden
zu warten. Diese Zeit ist erforderlich,
damit sich der elektrische
Schaltkreis entladen kann und
verhindert, dass Elektrizitat iber
die Steckerkontakte entladen wird.

m Bewahren Sie die Garantie

bzw. das Datenblatt zusammen
mit der Gebrauchsanleitung liber
die Lebensdauer des Gerétes
auf. Diese enthalten wichtige
technische Daten.

Nutzung und Wartung

Nutzungshinweisefiir die
Touch-Bedienung

HANDHABUNGSELEMENTE Abb. 2
Ein/Aus-Hauptsensor.

Schiebereglerzone zur
Leistungsregelung.

Betriebs- und Restwarmeanzeige®.
Dezimalpunkt der Betriebs- und

Restwarmeanzeige.
Direktzugang

Hochleistungfunktion.

zur

Aktivierungssensor fiir Block- oder
Stop&Go-Funktion.

Betriebsanzeige fiir aktive Block-
Funktion*.

Aktivierungssensor flr FullFlex-
Funktion.

Betriebsanzeige fur aktive
FlexZone-Funktion*.

Minus-Sensor fiir den Timer.
Plus-Sensor flr den Timer.
Timeranzeige.
Timer-Dezimalpunkt*.
Aktivierungssensor fir FlexZone-
Funktion.
Aktivierungssensor fiir FullFlex-
Funktion.
Aktivierungssensor fir
Kuchenchef-Funktionen.
Betriebsanzeige fir aktive
Warmbhalten-Funktion*.
Betriebsanzeige fir aktive
Schmelzen-Funktion*.
Betriebsanzeige flr aktive
Kécheln-Funktion*.
Betriebsanzeige fur aktive
Schnellkochen-Funktion*.
Betriebsanzeige fiir aktive Grillen-
Funktion*.

Betriebsanzeige fir aktive
Pfannenbrat-Funktion*.

Betriebsanzeige fur aktive
Frittieren-Funktion*.
*Nur bei laufendem Betrieb sichtbar.
Die Steuerung erfolgt durch die Touch-
Tasten. Sie miissen dabei keinerlei
Druck ausiiben, sondern die Touch-
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Abb. 2
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Tasten lediglich mit der Fingerspitze
berihren, um die gewlnschte
Funktion zu aktivieren.

Jeder Vorgang wird mit einem Piepton
bestatigt.

Nutzen Sie den Schieberegler (2) zur
Einstellung der Leistungsstufen (0-9),
indem Sie mit dem Finger dartiber
gleiten. Eine Schiebebewegung nach
rechts erhéht den Wert, wahrend
durch das Schieben nach links dieser
verringert wird.

Es auch méglich, eine Leistungsstufe
direkt einzustellen, indem Sie mit dem
Finger direkt auf den gewlnschten
Punkt des Schiebereglers tippen (2).

A Um bei diesen Modellen eine
Platte auszuwahlen, beriihren Sie
bitte den Schieberegler direkt (2).

EINSCHALTEN DES GERATS
1 Berihren Sie die Touch-Taste Ein
(1) mindestens eine Sekunde
lang.Die Touch-Bedienung aktiviert
sich, ein Piepton ertént und die
Anzeigen (3) leuchten auf und
zeigen einen ,-“ an.Wenn eine
Kochzone heil} ist, leuchtet auf der
entsprechenden Anzeige ein ,H"
und - auf.

Wenn Sie innerhalb von 10 Sekunden
keine weitere Aktion durchfliihren,
schaltet sich die Touch-Bedienung
automatisch aus.

Wenn die Touch-Bedienung
aktiviert ist, konnen Sie diese
jederzeit ausschalten, indem Sie
die Touch-Taste @ (1) beriihren,
selbst wenn diese verriegelt wurde
(Verriegelungsfunktion). Die Touch-
Taste (% (1) hat stets Prioritat, um die
Touch-Bedienung zu auszuschalten.
AKTIVIERUNG DER PLATTEN

Sobald die Touch-Bedienung mit
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Sensor aktiviert wurde ® (1), kann
jede Platte mit folgenden Schritten
eingeschaltet werden:

1 Bewegen Sie die Schieberegler (2)
in die gewiinschte Position bzw.
beriihren Sie den Punkt, so dass
sich dieser einstellt. Die Zone wurde
ausgewahlt und gleichzeitig eine
Leistungsstufe zwischen 0 und 9
eingestellt.Die eingestellte Leistung
wird auf der Energieanzeige, deren
Dezimalpunkt (4) 10 Sekunden
lang erleuchtet bleibt.

2 Nutzen Sie den Schieberegler (2),
um eine Kochstufe zwischen 0 und
9 zu wahlen.

Solange die Platte ausgewahlt bleibt,

also mit der Dezimalpunkt (4) leuchtet,

kann die Leistungsstufe verandert

werden.

AUSSCHALTEN EINER PLATTE

Mit der Schieberegler-Taste (2) kann

O‘xOJ

Tabelle 1

I S A R A

die Leistung auf 0 gesenkt werden.
Die Herdplatte schaltet sich damit aus.

Wenn eine heille Platte
ausgeschaltet wird, erscheintH auf
ihrer Energieanzeige (3), wenn die
Glasoberflache der entsprechenden
Kochzone noch heifl} ist und somit
Verbrennungsgefahr besteht. Wenn
die Temperatur fallt, schaltet sich
die Anzeige (3) aus (wenn der Herd
ausgeschaltet ist), der andernfalls -
wird aufleuchten, wenn der Herd noch
eingeschaltet ist.

AUSSCHALTEN ALLER PLATTEN

Alle Platten kénnen mit Hilfe des
Allgemeinen Ein/Aus-Sensors
(1) ausgeschaltet werden.
Alle Anzeigeleuchte der Platten
(3) schalten sich aus.Wenn die
ausgeschaltete Kochzone heiB ist,
wird, zeigt deren Anzeige ein H an.

Topferkennung

A Stellen Sie sicher, dass der
Boden des Kochgeschirrs eine oder
mehrere der Referenzen (+) auf der
Oberflache des Kochfeldes bedeckt
(siehe Abbildung 3 und Tabelle 1).

Die Induktionskochzonen verfligen
Uiber eine eingebaute Topferkennung.
Dank dieser schaltet sich die Platte

FUR BELIEBIGE KOCHZONE

MINDESTDURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRBODENS

4 Punkte
zentriert | 2 Punkte | vertikal
auf 1 Punkt | abgedeckt | abgedeckt

8cm 19 cm 24 cm




aus, wenn auf dieser keine Topf bzw.
keine Pfanne steht oder aber jene
nicht zum Kochen geeignet sind.

Die Energieanzeige (3) zeigt dann ein
Symbol ! mit der Bedeutung ,kein
Topf*, wenn sich bei eingeschalteter
Kochzone dort kein Topf

befindet bzw. der Topf nicht geeignet
ist

Wenn eine Topf von der Kochzone
hochgenommen wird, unterbricht die
Platte automatisch die Energiezufuhr,
und es wird das Symbol ,kein Topf*
angezeigt. Wenn der Topf erneut auf
die Kochzone gestellt wird, schaltet
sich die Energiezufuhr wieder auf der
zuvor eingestellten Stufe ein.

Die Zeit der Kochgeschirrerkennung
betragt 30 Sekunden. Sollte wahrend
dieses Zeitraums kein Topf auf die
Kochzone gestellt werden bzw. der
Topf ungeeignet sein, schaltet sich die
Kochzone aus.

A Wenn Sie mit dem Kochen
bzw. Braten fertig sind, schalten Sie
die Kochzone mit Hilfe der Touch-
Bedienung aus. Diese verhindert
unerwiinschten Betrieb, falls
das Kochgeschirr versehentlich
wahrend der 30 Sekunden auf der
Kochzone platziert wird. Vermeiden
Sie mogliche Unfille!

Blockier-Funktion

Mit der Blockier-Funktion kénnen
Sie die anderen Sensoren mit
Ausnahme des Ein/Aus-Sensors
® (1) blockieren, um unerwiinschte
Vorgange zu vermeiden. Diese
Funktion verhindert auch, dass Kinder
mit der Herdsteuerung spielen kénnen.

Um diese Funktion zu aktivieren,
berihren Sie den Touch-Sensor
fir ca. 2 Sekunden =©(6). Sobald
Sie das getan haben schaltet sich
Kontrollleuchte (7) ein, um anzuzeigen,
dass die Bedienleiste blockiert ist. Um
die Funktion zu deaktivieren berlihren
Sie bitte einfach erneut den Touch-
Sensor fiir ca. 2 Sekunden =°(6).

Wenn der Ein/Aus-Sensor ® (1) zum
Ausschalten des Gerat bei aktivierter

10

Blockier-Funktion verwendet wird,
ist es nicht mdglich, die Kochzone
anschlieRend wieder einzuschalten,
bis die Blockier-Funktion ausgestellt
worden ist.

Stummschalten des
Pieptons

Wenn man bei eingeschaltetem
Kochfeld die Touch-Taste + (1)
sowie die Feststelltaste = (6)
gleichzeitig fir drei Sekunden drickt,
wird der Piepton, der jeden Vorgang
begleitet, deaktiviert. Die Zeitanzeige
(12) zeigt dann ,OFF* (AUS) an.

Diese Deaktivierung betrifft nicht alle
Funktionen, so bleibt beispielsweise
der Piepton fir Ein/Aus, flr die
erreichte Endzeit des Timers bzw. bei
Ver-/Entriegelung der Touch-Tasten
stets aktiviert.

Um alle deaktivierten Pieptdne, mit
denen samtliche Vorgange angezeigt
werden, emeut zu aktivieren, driicken
Sie die Touch-Taste &+ (11) sowie die
Feststelltaste = (6) gleichzeitig fir drei
Sekunden. Die Zeitanzeige (12) zeigtdann
,On® (Ein) an.

Stop&Go-Funktion

Diese Funktion unterbricht den
Kochvorgang. Auch der Timer wird,
sofern aktiviert, auf Pause gestellt.

Aktivierung der Stopp-Funktion.

Beriihren Sie den Stop&Go-Sensor
fir ca. 1 Sekunde =°(6). Die
Leistungsanzeige zeigt das Symbol
1

I 1, was anzeigt, dass das Garen
angehalten wurde.

Deaktivierung der Stopp-Funktion.
Berlhren Sie erneut der Stop&Go-
Sensor flr ca. 1 Sekunde =©(6).
Das Garen wird mit den vor der

Pause festgelegten Leistungs- und
Timereinstellungen fortgesetzt.

Powerfunktion

Diese Funktion liefert ,zusatzliche"

Energie, die Uber den Nominalwert
der Platte hinausgeht. Diese Energie
ist von der GroRe der Platte abhangig
und den fir den Generator jeweils
zulassigen Maximalwert erreichen.

1 Schieben Sie mit dem Finger tber
den entsprechenden Schieberegler
(2), bis die Energieanzeige (3) ,9"
anzeigt und driicken Sie nun mit
Ihrem Finger fiir eine Sekunde weiter,
oder beriihren Sie ,,+ (11)“direktund
driicken dort fiir eine Sekunde.

N

Die Energieanzeige (3) zeigt das
Symbol P an, und die Platte liefert
jetzt zusatzliche Energie.

Angaben zur Maximaldauer der
Powerfunktion finden Sie in Tabelle
1. Nach dieser Zeitspanne stellt sich
die Energiezufuhr automatisch wieder
auf 9. Ein Piepton ertont.

Die Deaktivierung der Powerfunktion
vor dem Ablauf der Maximaldauer
kann entweder durch Berlhrung
des Schiebereglers zur Veranderung
der Energiezufuhr oder durch
Wiederholung von Schritt 3 erfolgen.

Timer-Funktion
(Countdown-Uhr)

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da Sie in diesem Fall nicht anwesend
sein mussen: Sie kénnen den Timer
fir eine Platte einstellen, sodass
diese sich ausschaltet, sobald die Zeit
abgelaufen ist.

Fir dieses Modell kdnnen Sie jede
Platte simultan fiir Zeitraume von 1 bis
90 Minuten programmieren.

Einstellen des Timers fiir eine Platte

Sobald die Leistungsstufe fir die

gewlinschte Zone eingestellt wurde

und solange der Dezimalpunkt
leuchtet, kann der Timer fiir die Zone
festgelegt werden.

Hierzu:

1 Berihren Sie den Sensor —(10)
oder+ (11). Die Timeranzeige (12)
zeigt ,00" und der entsprechende
Anzeige fir die Zone (3) blinkt und

zeigt abwechselnd das Symbol
und die aktuelle Leistungsstufe an.



2 Stellen Sie nun eine Kochzeit
zwischen 1 und 99 Minuten mit
Hilfe des Sensoren — (10) oder

(11) ein. Erster beginnt mit dem
Wert 60, wahrend der zweite bei
01 beginnt. Indem die Sensoren
— (10) oder F (11) gedriickt
gehalten werden, kann dieser Wert
auf 00 zurtickgesetzt werden. Wenn
weniger als eine Minute verbleibt,
zahlt die Uhrin Sekunden herunter.

3 Wenn die Timeranzeige
(12) nicht mehr leuchtet,
startet sie automatisch mit
dem Herunterzahlen der Zeit.
Die Anzeige (3) der Heizplatte
mit eingestelltem Timer zeigt
abwechselnd die gewahlte

Leistungsstufe und das Symbol t

Sobald die eingestellte Kochzeit
verstrichen ist, schaltet sich die
Kochzone aus und die Uhr Iasst einige
Sekunden lang mehrere Piepténe
hintereinander erklingen. Um das
Audiosignal auszuschalten, beriihren
Sie bitte einen der Sensoren.Die
Timeranzeige (12) blinkt und zeigt
00 neben dem Dezimalpunkt (4)
der ausgewahlten Zone an. Wenn
die ausgeschaltete Kochzone heil}
ist, wird, zeigt deren Anzeige (3)
abwechselnd ein H und ein ,-“ an.

Wenn Sie den Timer fiir eine andere
Heizplatte einstellen mochten,
wiederholen Sie die Schritte 1 bis 3.

Wenn bereits fiir eine oder mehrere
Kochzonen ein Timer eingestellt
wurde, erscheint auf der Timeranzeige
(12) standardméRig die kirzestes
verbleibende Kochzeit und
zugehdrige Kochzone ist mit einem
LA markiert. Die Ubrigen Zonen mit
eingestelltem Timer sind an den
blinkenden Dezimalpunkten der
entsprechenden Anzeigen erkennbar.
Der Schieberegler einer anderen Zone
mit eingestelltem Timer gedriickt
wird, zeigt der Timer die verbliebene
Zeit dieser Zone fir einige Sekunden
lang an und die Plattenanzeige gibt
abwechselnd die Leistungsstufe
und ,t“ an.

Anderung der eingestellten
Timerzeit.

Zur Anderung der eingestellten

Timerzeit muss der Schieberegler
(2) der Zone, fur die der Timer
eingestellt wurde, gedrickt werden.
Nun ist es mdglich, die eingestellte
Zeit anzuzeigen und zu verandern.

Mit den Sensoren—(10) and + (1)
kénnen Sie eingestellte Zeit andern.

Ausschalten der Uhr

Wenn Sie die Uhr vor dem Ablauf
der programmierten Zeit anhalten
mdochten, stellen Sie einfach deren
Wert auf ,--“.

1 Wahlen Sie die gewlinschte Platte.

2 Andern Sie mit Hilfe des Sensors
—(10) den Wert der Uhr in ,00“.
Nun ist der Timer ausgestellt.
Noch schneller kann dies erreicht
werden, indem Sie die Sensoren
—(10) und F (11) gleichzeitig
schieben.

Energiemanagement-
Funktion

Dieses Modell ist mit einer
Strombegrenzungsfunktion
(Energieverwaltung) ausgestattet.
Die Funktion gestattet die Festlegung
der durch den Herd erzeugten
Energie auf einen durch den Benutzer
ausgewahlten Wert. Dafur lasst
sich wahrend ersten Minute nach
dem Anschluss des Herds an die
Stromzufuhr auf das Men fiir die
Energiebegrenzung zugreifen.

1 Dricken Sie die Touch-Taste
=+ (1) fir drei Sekunden. Die
Buchstaben PL erscheinen nun auf
der Timeranzeige (12)

2 Dricken Sie auf die Touch-Taste fiir
die Verriegelungsfunktions =9(6).
Die verschiedenen Leistungswerte,
auf die der Herd beschrankt werden
kann, erscheinen, und diese lassen
sich mit Hilfe der Sensoren (1)
und —(10) einstellen.

3 Sobald der Wert ausgewahlt wurde,
driicken Sie auf die Touch-Taste
fur die Verriegelungsfunktions
=©(6). Der Herd ist nun auf
den auswahlten Leistungswert
beschrankt.

Wenn Sie den Wert erneut andern

mochten, missen Sie den Herd von der
Stromzufuhr trennen und dann nach
einen Sekunden wieder anschlief3en.
Nun kdénnen Sie erneut auf das Menu
zur Leistungsbegrenzung zugreifen.

Jedes Mal, wenn die Leistungsstufe
einer Heizplatte geandert wird,
berechnet das Aggregat zur
Leistungsbegrenzung, die vom Herd
erzeugte Gesamtleistung. Wenn der
Grenzwert fir die Gesamtleistung
erreicht wurde, kénnen Sie an der
Bedienungsleiste die Leistungsstufe
fir diese Heizplatte nicht mehr
erhéhen. Der Herd erzeugt einen
Piepton und die Leistungsanzeige
(3) blinkt auf der Stufe, die nicht
Uberschritten werden kann. Wenn Sie
Uber diesen Wert hinaus mdchten,
mussen Sie die anderen Heizplatten
herunterschalten. Gelegentlich reicht
es nicht aus, eine andere Platte um
eine Stufe herunterzuschalten. Das
ist jeweils von der Leistung jeder
Heizplatte sowie der eingestellten
Leistungsstufen ab. Manchmal
missen Sie zur Erhéhung der
Leistung einer Kochplatte mindestens
eine kleinere Kochplatte abschalten.

Wenn Sie die Schnellschaltung auf
die Maximalleistung nutzen und der
betreffende Wert oberhalb des durch
die Begrenzung moglichen Werts
liegt, wird die Heizplatte auf den unter
diesen Umstanden héchstméglichen
Wert eingestellt. Der Herd erzeugt
einen Piepton und die Anzeige des
Leistungswerts blinkt zweimal (3).

Sonderfunktionen : CHEF

A Diese Funktionen setzen
voraus, dass der Boden des
verwendeten Kochgeschirrs die
beiden ,,P*“ der Kochzone abdeckt
(diese Abbildung 4).

Abb. 4
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Die Sensortaste verfugt Gber spezielle
Funktionen, die dem Benutzer helfen
mittels CHEF-Sensor zu kochen

Q (16).

Um eine spezielle Funktion auf einer
Zone zu aktivieren:

1 Zuerstsollte es ausgewahlt werden;
und dann wird der Dezimalpunkt (4)
auf der Power-Anzeige (3) aktiviert.

Jetzt auf den CHEF-Sensor klicken
Q (16). Das hintereinander
wiederholte Driicken wird alle
CHEF-Funktionen, die in der
jeweiligen Zone verfigbar sind,
eine nach dem anderen tibergehen.
Diese Funktionen werden die
Aktivierung mit den entsprechenden
leds (17), (18), (19) ,(20) ,(21) ,(22)
und (23) zeigen.

Wenn Sie eine spezielle aktive
Funktion jederzeit abbrechen
mochten, sollten Sie den “Schieber”
Cursor-Sensor (2) In Position ,0“ .

KEEP WARM-FUNKTION

Diese Funktion legt eine flr
das Warmhalten der gegarten
Lebensmittel geeignete automatische
Leistungssteuerung fest.

Um sie zu aktivieren, wahlen Sie
die Platte und driicken Sie auf den
CHEF-Sensor & (16) bis die led (17)
auf dem Symbol ¢Hleuchtet. Sobald
die Funktion aktiviert ist, wird auf der
Power-Anzeige (3) das Symbol A
erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auBer Kraft setzen, indem Sie
die Platte ausschalten, den
Leistungspegel @andern oder eine
andere Sonderfunktion wahlen.

Diese Funktion legt eine fur das
Wahren einer geringen Temperatur
der Kochzone geeignete automatische
Leistungssteuerung fest. Ideal
zum Auftauen von Lebensmitteln
oder fir das langsame Schmelzen
anderer Arten von Lebensmitteln wie
Schokolade, Butter usw.

Um sie zu aktivieren, wahlen Sie

die Platte und driicken Sie auf den

CHEF-Sensor & (16) bis die led

(18) auf dem Symbol =% leuchtet.

Sobald die Funktion aktiviert ist, wird

auf der Power-Anzeige (3) das Symbol
erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auBer Kraft setzen, indem Sie
die Platte ausschalten, den
Leistungspegel @ndern oder eine
andere Sonderfunktion wahlen.

SIMMERING-FUNKTION

Diese Funktion legt eine fiir das
Kécheln geeignete automatische
Leistungssteuerung fest.

Abb. 5

Nachdem das Essen gekocht wurde,
aktivieren Sie die Platte indem Sie
es wahlen und drlcken Sie auf den
CHEF-Sensor © (16) bis die led
(19) auf dem Symbol U leuchtet.
Sobald die Funktion aktiviert ist, wird
auf der Power-Anzeige (3) das Symbol
erscheinen.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auBer Kraft setzen, indem Sie
die Platte ausschalten, den
Leistungspegel @ndern oder eine
andere Sonderfunktion wahlen.

QUICK BOILING-FUNKTION (je
nach Modell)

Diese Funktion ermdglicht die
automatische Kochsteuerung, die fir
das Kochen von Nudeln, Reis, Eier,
kochen von einigen Lebensmitteln,
usw. eine groRe Hilfe ist. Es ist nur
in den Zonen verfugbar, wo das
Symbol erscheint.

Bedingungen des Behilters

SCHMELZFUNKTION
Abb. 6
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Fir einen ordnungsgemaRen Betrieb
der Quick Boiling-Funktion miissen
Sie einen Behalter verwenden, der
die folgenden Voraussetzungen erfiillt

- Die BodengrdRe sollte so nahe wie
moglich an den Durchmesser der
Platte sein.

- OHNE DECKEL.

- Gefillt bis mehr als die Halfte
seiner Kapazitat mit Wasser in
Raumtemperatur (niemals warmes
oder heilRes Wasser verwenden).

Die Nichteinhaltung dieser
Bedingungen, wird die
ordnungsgemafe Kontrolle des
Kochvorgangs beeintrachtigen,

A WARNUNG: Verwenden Sie
diese Funktion nicht fiir einen
anderen Kochzweck als kochendes
Wasser. Niemals Ol verwenden,
dies kann zur Uberhitzung und
dadurch zum Brand fiihren.

Aktivierung der Funktion

Um die Funktion zu aktivieren, wahlen
Sie die Platte und driicken Sie auf den
CHEF-Sensor & (16) bis die led (20)
auf dem Symbol leuchtet.

Sobald die Funktion aktiviert ist,
erscheint in der Leistungsanzeige
(3) ein bewegliches Segment, das
anzeigt, dass das Garen im Moment
vom System gesteuert wird.

Wenn das System feststellt , dass
es gleich zu Kochen beginnt, wird
ein erstes akustisches Signal gehort.
Nutzen Sie diese Gelegenheit, um lhre
Nahrung fiir das Kochen oder nach
Wunsch zum Backen vorzubereiten.

Nach 30 Sekunden ertdnt ein zweiter
Ton; wenn Sie bereits nichts getan
haben, ist es Zeit, das Essen in die
Pfanne zu schitten.

Nach dem zweiten Piepton, wird
das System fiir Sie den Timer und

Abb. 7

die Stoppuhr aktivieren, damit Sie
kontrollieren kénnen, wie lange das
Essen gekocht werden soll,Zudem
erscheint das Symbol in der
Leistungsanzeige (3).

30 Sekunden nachdem die Stoppuhr
aktiviert wurde, wird ein drittes Piepton
ertdnen, um zu warnen, dass ab
diesem Moment das System die
Leistung verringert, um ein sanftes
und kontinuierliches Kochen zu halten.
Der Timer wird bis zum Ende des
Kochvorgangs aktiv bleiben.

Falls gewiinscht, kénnen Sie den
Timer deaktivieren und eine Zeit fiir
den Countdown und die automatische
Abschaltung der Platte festlegen
(siehe Abschnitt Timer-Funktion).

Deaktivierung der Funktion

Sie kénnen die Funktion jederzeit
auBer Kraft setzen, indem Sie
die Platte ausschalten, den
Leistungspegel andern oder eine
andere Sonderfunktion wahlen.

GRILLFUNKTION
Diese Funktion legt eine fur das Garen
auf dem Girill geeignete automatische

Leistungssteuerung fest.

Wahlen Sie zur Aktivierung die Platte
und beriihren Sie den Kiichenchef-
Sensor (16)@, bis die LED (21) am
Ssymbol @ aufleuchtet. Sobald die
Funktion aktiviert ist, erscheint in der
Leistungsanzeige (3) ein bewegliches
Segment, das anzeigt, dass das
Kochgeschirr vorgeheizt wird.
Sobald diese Phase abgeschlossen
ist, erscheint das Symbol A in
der Leistungsanzeige (3) und ein
Signalton wird ausgegeben, was
anzeigt, dass der Nutzer Lebensmittel
zugeben muss.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
Uberschreiben, indem Sie die Platte
abschalten. Andern Sie dazu die
Leistungsstufe oder wahlen Sie eine
andere Spezialfunktion.

BRATEN-FUNKTION

Diese Funktion legt eine fur das Braten
mit einer geringen Menge Ol oder fiir
das Sautieren geeignete automatische
Leistungssteuerung fest.

Wabhlen Sie zur Aktivierung die Platte
und beriihren Sie den Kiichenchef-
Sensor (16)@, bis die LED (22) am
Symbol I=J" aufleuchtet. Sobald die
Funktion aktiviert ist, erscheint in der
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Leistungsanzeige (3) ein bewegliches
Segment, das anzeigt, dass das
Kochgeschirr vorgeheizt wird.
Sobald diese Phase abgeschlossen
ist, erscheint das Symbol A in
der Leistungsanzeige (3) und ein
Signalton wird ausgegeben, was
anzeigt, dass der Nutzer Lebensmittel
zugeben muss.

Sie konnen die Funktion jederzeit
Uiberschreiben, indem Sie die Platte
abschalten. Andern Sie dazu die
Leistungsstufe oder wahlen Sie eine
andere Spezialfunktion.

FRITTIEREN-FUNKTION

Diese Funktion legt eine fur das Braten
mit einer groen Menge Ol geeignete
automatische Leistungssteuerung
fest.

Wahlen Sie zur Aktivierung die Platte
und beriihren Sie den Kiichenchef-
Sensor (16)2, bis die LED (23) am
Symbol = aufleuchtet. Sobald die
Funktion aktiviert ist, erscheint in der
Leistungsanzeige (3) ein bewegliches
Segment, das anzeigt, dass das
Kochgeschirr vorgeheizt wird.
Sobald diese Phase abgeschlossen
ist, erscheint das Symbol in
der Leistungsanzeige (3) und ein
Signalton wird ausgegeben, was
anzeigt, dass der Nutzer Lebensmittel
zugeben muss.

Sie kénnen die Funktion jederzeit
Uberschreiben, indem Sie die Platte
abschalten. Andern Sie dazu die
Leistungsstufe oder wahlen Sie eine
andere Spezialfunktion.

Flex Zone Funktion

Mit dieser Funktion kdénnen
Sie zwei Kochzonen, die auf der
linken und die auf der rechten
Seite, zusammenschalten, eine
Leistungsstufe flr diese wahlen
und die Timerfunktion fur beide
Zonen nutzen. Diese Funktion
ermdglicht lhnen die VergroBerung
der Abmessungen der Kochzone und
den Einsatz groReren Kochgeschirrs
(siehe Abbildung 5).

Driicken Sie zur Aktivierung dieser

Funktion den Sensor u (14). Sie

14

kénnen die gewuinschte flexible Zone
(links oder rechts) wahlen, indem Sie
diesen Sensor nachfolgend driicken.
Dadurch leuchtet der Dezimalpunkt
(4) einer der verknlpften Zonen
auf und der Wert ,0“ wird in ihrer
Leistungsanzeige (3) angezeigt.
Die Uhrtimeranzeige (12) zeigt drei
Segmente, die die ausgewahlte
flexible Zone anzeigen (siehe
Abbildung 6). Sie haben einige
Sekunden Zeit fir den néachsten
Bedienschritt. Andernfalls wird die
Funktion automatisch deaktiviert. Sie
kénnen die Leistung zuweisen, indem
Sie den aktivierten Schieberegler
(2) berthren. Sobald die Leistung
ausgewahlt wurde, leuchten die LEDs
(9) am Symbol #8 oder am Symbol
ghauf.

Zum Abschalten dieser Funktion
bertihren Sie den Schieberegler (2)
an der Stelle ,0.

FullFlex-Funktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie vier
Kochzonen zusammenschalten,
eine Leistungsstufe fur diese
wahlen und die Timerfunktion fur
alle Zonen nutzen. Diese Funktion
ermdglicht Ihnen die Vergréferung
der Abmessungen der Kochzone und
den Einsatz gréReren Kochgeschirrs
(siehe Abbildung 7).

Dricken Sie zur Aktivierung dieser
Il

Funktion den Sensor mm (15). Dadurch
leuchtet der Dezimalpunkt (4) einer
der verknlipften Zonen auf und der
Wert,, 0" wird in ihrer Leistungsanzeige
(3) angezeigt. Die Uhrtimeranzeige
(12) zeigt sechs Segmente, die die
ausgewahlte flexible Zone anzeigen
(siehe Abbildung 8). Sie haben einige
Sekunden Zeit fir den nachsten
Bedienschritt. Andernfalls wird die
Funktion automatisch deaktiviert. Sie
kénnen die Leistung zuweisen, indem
Sie den aktivierten Schieberegler
(2) beriihren. Sobald die Leistung
ausgewahlt wurde, leuchtet die LED

(8) am Symbol :::: (15) auf.

Zum Abschalten dieser Funktion
berlihren Sie den Schieberegler (2)
an der Stelle ,0“.

Sicherheitsabschaltung

Wenn sich eine oder mehrere Kochzo-
nen nicht korrekt ausschalten, schaltet
sich das Geréat nach Ablauf einer bes-
timmten Zeit automatisch ab (siehe

Tabelle 2).
Tabelle 2
Gewihlte MAX. BETRIEBSDAUER
Kochstufe (in Stunden)
0 0
1 8
2 5
3 5
4 4
5 3
6 3
7 2
8 1,5
9 1,5
10 Minuten
P eingestellt
zum Level 9

Bei der “Sicherheitsabschaltung” wird
0 angezeigt, wenn die Oberflachen-
temperatur der Glaskeramik keine

Gefahr fiir den Benutzer darstellt bzw.
H, wenn Verbrennungsgefahr besteht.

A Halten Sie den Touch-Con-
trol-Bereich fiir die Kochzonen
stets frei und sauber.

A Bei Problemen mit der
Bedienbarkeit oder nicht in der
vor-liegenden Anleitung genannten
Sto-rungen, schalten Sie das Gerat
aus und benachrichtigen Sie den
tech-nischen Kiippersbusch-
Kundendienst.

Vorschlage und
Empfehlungen

* Verwenden Sie nur Kochgeschirr
mit festen, ebenen und mdglichst
dicken Boden.

Es wird empfohlen, Kochgeschirr
zu verwenden, das den gleichen
Durchmesser hat wie die Markie-
rung der Kochstelle.

Schieben Sie das Kochgeschirr
nicht Gber das Kochfeld, da Sie es



zerkratzen kénnen.

* Die Glaskeramik-Flache halt leich-
ten StéRen durch gréReres Koch-
geschirr stand, sofern es keine
scharfen Kanten aufweist. Verhin-
dern Sie derartige StoRbelastungen
dennoch.

* Um eine Beschadigung der Glaske-
ramik-Flache zu vermeiden,
scheuern Sie mit dem Kochgeschirr
nicht uber die Flache und verwen-
den Sie gebrauchfahiges Kochges-
chirr mit sauberem Boden.

A Achten Sie darauf, dass kein
Zucker bzw. keine zuckerhaltige
Erzeugnisse auf die Glaskeramik-
Flache gelangen. Im heiBen Zustand
kann es andernfalls zu chemischen
Reaktionen mit der Glaskeramik
kommen, welche deren Oberflache
beeintrachtigen.

Reinigung und Pflege

Um eine lange Lebensdauer des
Kochfeldes zu gewahrleisten, lassen
Sie es vor der Reinigung abkuhlen und
verwenden Sie geeignete Reinigungs-
mittel und Werkzeuge. Dies erleichtert
die Reinigung und sorgt dafiir, dass
sich weniger Schmutz ansammelt.
Verwenden Sie niemals aggressive
Reinigungsmittel oder Reinigungsmit-
tel, die die Oberflache verkratzen kén-
nen sowie Dampfreinigungsgerate.

Leichte Verschmutzungen kénnen
Sie mit einem feuchten Tuch
und ein wenig Spllmittel oder
lauwarmem Seifenwasser reinigen.
Schwere Verschmutzun-gen oder
Fettrickstdnde sind mit einem
speziellen Glaskeramik-Reiniger zu
verwenden. Dabei sind die Anwei-
sungen des Herstellers zu befolgen.
Eingebrannte Verschmutzungen
ent-fernen Sie mit einem speziellen
Glass-chaber.

Irisierende Flecken des Kochfeldes
entstehen durch Kochgeschirrbéden
mit eingetrockneten Fettriickstdnden
oder wenn beim Kochvorgang ein Fett-
film zwischen der Glaskeramik-Flache
und dem Kochgeschirr vorhanden ist.
Sie kdnnen mit einem Nickelschwamm
und etwas Wasser bzw. mit einem
Glaskeramik-Spezialreiniger entfernt
werden. Geschmolzene Kunststoffpar-

tikel, Zucker oder zuckerhaltige
Lebensmittel miissen sofort mit einem
Schaber von der Glaskeramik entfernt
werden, bevor diese abkihit.

Metallisch schimmernde Verfarbungen
werden durch Hin- und Herschieben
von Kochgeschirr aus Metall verur-
sacht. Sie kénnen durch grindliche
Reinigung mit einem Glaskeramik-
Spezialreiniger beseitigt werden.
Bei besonders hartnackigen Flecken
muss die Behandlung mehrmals
wiederholt werden.

Achtung:

Wenn zwischen dem
Boden des Kochgeschirrs und
der Glaskera-mik befindliche
Substanzen schmel-zen, kann
es vorkommen, dass das
Kochgeschirr an der Glaskeramik
haften bleibt. Versuchen Sie in die-
sem Falle nicht, das Kochgeschirr
von der abgekiihlten Glaskeramik
zu lésen, denn die Glaskeramik
konnte dabei brechen.

A Treten Sie nicht auf die
Glas-keramik und stiitzen Sie
sich nicht auf ihr ab. Wenn die
Glaskeramik bricht, besteht
Verletzungsgefahr!Benutzen Sie
die Glaskeramik nicht als Ablage.

Kiippersbusch Hausgerite
GmbH behélt sich das Recht
auf etwaige Anderungen der
Bedienungsanleitungen vor, sofern
die-se Anderungen erforderlich sind
oder sich als nutzlich erweisen. Die
grundle-genden Eigenschaften der
Kippersbusch-Gerate sind hiervon
nicht betroffen.

Umweltschutz

Das Symbol mmmm auf dem Kochfeld
oder seiner Verpackung steht
fiir Sondermiill und weist darauf
hin, dass das Kochfeld nicht wie
gewohnlicher Hausabfall entsorgt
werden darf. Nach Gebrauchsende
ist das Kochfeld dementsprechend
dem zustdndigen Recyclingpunkt
fiir elektrische und elektronische
Geriéte zu Uibergeben. Bitte denken

Sie daran, dass Sie mit der Teilnah-
me an der Sondermiillentsorgung
einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz und zur Gesund-
heitssicherung leisten. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Ausfiihrliche

Informationen zur Entsorgung lhres
Kiippersbusch-Kochfeldes erhalten
Sie bei lhrer Stadtverwaltung, beim
Service der Miillabfuhr oder bei
lhrem Kiippersbusch-Handler.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und vollstindig
recycelbar. Los componentes de
plastico se identifican con marca-
dos >PE<, >LD<, >EPS¥, etc. Filhren
Sie die Verpackungsmaterialien
mit den Haushaltsabféllen in den
Materialkreislauf zuriick.

Erfillung mit Energieeffi-
zienz des Gerédtes:
-Gerate Wurde nach der Norm EN
60350-2 und die erhaltene getestet
Wert, in Wh/Kg, ist im Typens-child
des Gerites.

Mit folgenden Hinweisen kénnen
Sie beim Kochen immer etwas
Energie sparen:

* Setzen Sie moglichst immer einen
passenden Deckel auf den Topf.
Kochen ohne Deckel verbraucht
deutlich mehr Energie.

Benutzen Sie Kochgeschirr
mit flachem Boden und einem
Bodendurchmesser, der moglichst
genau der GroRe der Kochzone
entspricht. Kochgeschirrhersteller
geben gewdhnlich den
Offnungsdurchmesser des Kopfes
an. Dieser ist meist etwas groRer
als der Bodendurchmesser.

Wenn Sie mit Wasser kochen,
verwenden Sie moglichst kleine
Mengen, damit Vitamine und
Mineralstoffe von Gemise so
wenig wie mdglich ausgewaschen
werden. Nutzen Sie eine méglichst
niedrige Leistungsstufe. Hohe
Leistungsstufen sind oft unnétig,
verschwenden unniitz Energie.
Benutzen Sie kleine Topfe fur kleine
Lebensmittelmengen.
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Stérungsbehebung

Bevor Sie den technischen
Kippersbusch-Kun-dendienst
verstandigen, Uberprifen Sie bitte
die aufgetretene Stérung anhand der
folgenden Schritte.

Das Kochfeld funktioniert nicht:
Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel
korrekt angeschlossen ist.

Die Induktionsfelder
werden nicht heiB:
Das Gefald ist ungeeignet (hat keinen
ferromagnetischen Boden oder ist zu
klein). Prifen Sie, ob der Boden des
Gefales magnetisch ist oder verwen-
den Sie ein groéReres Gefal.

Zu Beginn des Kochvorgangs
ist ein Brummen von des
Induktions-feldern zu horen:
Im Fall von Gefalken, die nicht solide
genug sind oder aus mehr als einem
Teil bestehen, ist das Brummen eine
Folge der direkten Energielibertragung
an den Boden des Gefales. Das
Brummen ist kein Defekt, kann aber,
falls es Sie stort, entweder durch
Verringern der Leistungsstufe oder
aber durch Verwenden eines GefaRes
mit dickerem Boden, bzw. durch Ver-
wenden eines einteiligen Gefales
ver-mieden werden.

Die Touch-Control-Bedienung
schaltet sich nicht ein bzw.
lasst sich im eingeschalteten
Zustand nicht bedienen:
Es wurde keine Kochzone ausgewahit.
Wahlen Sie immer erst eine Kochzone
an, bevor Sie sie einstellen.

Die Tasten und/oder lhre Finger sind
feucht. Achten Sie stets darauf, dass
die Oberflache der Touch-Control-
Bedienung und/oder Ihre Finger sau-
ber und trocken sind. Die Verriegelung
ist aktiviert. Deakti-vieren Sie die
Verriegelung.

Wéahrend des Kochvorgangs
ist ein Luftgerdusch zu horen,
das auch nach Abschalten des
Herdes nicht verschwindet:
Die Induktionsfelder verfligen Uber
einen eingebauten Lifter, der die
Elek-tronik kuhlt. Dieser geht nur in
Betrieb, wenn die Temperatur der
Elektronik zu hoch ist, und schaltet
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sich ab, sobald die Temperatur sinkt,
unabhangig davon, ob der Herd in
Betrieb ist oder nicht.

o
Das Symbol = erscheint auf der
Kochstufenanzeige einer Kochzone:
Das Induktionssystem hat kein GefaR
auf der Kochzone erkannt oder das
GefaR ist nicht kompatibel.

Eine Kochzone schaltet sich aus
und die Meldung C81 oder C82
ers-cheint auf den Anzeigen:
UbermaRig hohe Temperatur auf der
Elektronik oder der Glaskeramik. War-
ten Sie bis die Elektronik abgekihlt ist
oder entfernen Sie das Gefalt, damit
die Glaskeramik abkihlt.

Das Geriat schaltet sich ab, die
Meldung C90 erscheint in der
Leistungsanzeige (3):

Die Elektronik erkennt, dass der
Ein/Aus-Sensor (1) verdeckt ist
und verhindert das Einschalten
des Kochfeldes. Entfernen Sie
den stérenden Gegenstand oder
Flussigkeiten von der Touch-
Oberflache, reinigen und trocknen
Sie die Stelle, bis die Meldung wieder
verschwindet.



Advertencias de
seguridad:

/\ Atencién. En
caso de rotura o
fisura del vidrio
ceramico la
encimera debera
desconectarse
inmediatamente de
la toma de corriente
para__evitar la
posibilidad de sufrir
un choque eléctrico.

VAN Este aparato no
esta disenado para
funcionar a través
de un temporizador
externo (no
incorporado al
propio aparato), o
un sistema de
control remoto.

Z§_No se debe
utilizar un limpiador
de vapor sobre este
aparato.

/N Atencion. El
aparat_oYsus partes
accesibles pueden
calentarse durante
su funcionamiento.
Evite tocar los
elementos
calefactores. Los
ninos menores de 8
anos deben
mantenerse alejados
de la encimera, a
menos que se
encuentren bajo
supervisioéon
permanente.

/\ Este aparato
puede _ser utilizado
por nifos con ocho
0 mas anos de edad,
personas con

reducidas
capacidades fisicas,
sensoriales o
mentales, o falta de
experiencia y cono-
cimientos, S(
bajo supervision, o
si se les ha dado la
instruccion apropia-
da acerca del uso
del aparato y
comprenden los
pellf]ros que su uso
implica. La limpieza
y mantenimiento a
cargo del usuario no
han de ser realizadas
por nifos sin
supervision.

VAN Los nifos no
deben jugar con el
aparato.

VAN Precaucién, Es
peligroso cocinar
con grasas o aceites
sin estar presente,
ya que pueden Iﬁro-
ducirfuego. {NUNCA
trate de extinguir un
fuego con agua! en
ese caso desconecte
el aparato y cubra
las Ilamas con una
tapa, un plato o una
manta.

&_ No almacene
ningun objeto sobre
las zonas de coccidn
de la encimera. Evite
posibles riesgos de
incendio.

A El generador de
induccién cumple
con las normativas
europeas vigentes.
No obstante, reco-
mendamos que las
personas con apara-

OLO |

tos cardiacos tipo
marcapasos consul-
ten con su médico o,
en caso de duda, se
abstengan de utilizar
as zonas de induc-
cion.

/\ No se deberan
colocar en la superfi-
cie de encimera
objetos metalicos
tales como cuchi-
llos, tenedores,
cucharas y tapas,
puesto que podrian
calentarse.

VAN Después de su
uso, desconecte
siempre la placa de
coccion, no se limite
a retirar el recipien-
te. En caso contrario

odria producirse un

uncionamien-
t o indeseado de la
placa si, inadvertida-
mente, se colocara
otro recipiente sobre
ella durante el perio-
do de deteccion de
rec!glente._ jEvite
posibles accidentes!

A\ Siel cable de ali-
mentacion esta
danado, debe ser
sustituido por el
fabricante, por su
servicio posventa o
por personal cualifi-
cado similar con el
fin de evitar un peli-
gro.

/\ PRECAUCION:
Utilizar sélo protec-
tores de encimera
disefiados por el
fabricante del apara-
to de coccion o indi-
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cados por el fabri-
cante en las instruc-
ciones para el uso
como adecuado o
protectores de enci-
mera incorporados
en el aparato. El uso
de protectores
inadecuados puede
causar accidentes.

VAN Es necesario
permitir la descone-
xion del aparato
después de la
instalacion. Deben
serincorpora-
d o s medios de
desconexion_ a la
instalaciéon fija de
acuerdo con las
reqlamentaciones
de instalacion.

Instalacion

Emplazamiento con cajon cubertero

Si desea disponer de un mueble o
cajon cubertero bajo la encimera de
coccion, se debera colocar una tabla
de separacion entre ambos. De esta
forma se previenen los contactos acci-
dentales con la superficie caliente de
la carcasa del aparato.

La tabla debera estar situada a una
distancia de 20 mm. por debajo de la
parte inferior de la encimera.

Conexion eléctrica

Antes de conectar la encimera de coc-
cién a la red eléctrica, compruebe que
la tension (voltaje) y la frecuencia de
aquella corresponden con las indica-
das en la placa de caracteristicas de la
encimera, situada en su parte inferior,
y en la Hoja de Garantia o, en su caso,
la hoja de datos técnicos que debe
conservar junto a este manual durante
la vida util del aparato.

Evite que el cable de entrada quede

en contacto, tanto con la carcasa de
encimera como con la del horno, si
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éste va instalado en el mismo mueble.
jAtencion!

A La conexién eléctrica debe
realizarse con una correcta toma de
tierra, siguiendo la normativa vigen-
te, de no ser asi, la encimera puede
tener fallos de funcionamiento.

& Sobretensiones anormalmen-
te altas pueden provocar la averia
del sistema de control (como ocurre
con cualquier tipo de aparato eléc-
trico).

A Se aconseja no utilizar la
cocina de induccién durante la fun-
ciéon de limpieza pirolitica, en el
caso de hornos piroliticos instala-
dos bajo ella, debido a la alta tempe-
ratura que alcanza este aparato.

& Cualquier manipulacién o
reparacion del aparato, incluida la
sustitucion del cable flexible de ali-
mentacion, debera ser realizada por
el servicio técnico oficial de
Kiippersbusch.

A Antes de desconectar el apa-
rato de la red recomendamos apa-
gar el sistema de desconexién de la
instalacion fija y esperar aproxima-
damente 25 segundos antes de
desconectar el aparato de la red

eléctrica. Este tiempo es necesario
para la completa descarga del
circuito electrénico y asi excluir la
posibilidad de descarga eléctrica en
los terminales del cable de red.

Em Conserve el Certificado de

Garantia o, en su caso, la hoja de
datos técnicos junto al Manual
de instrucciones durante la vida
util del aparato. Contiene datos
técnicos importantes del mismo.

Usoy
Mantenimiento

Instrucciones de Uso del
Control Tactil

ELEMENTOS DEL PANEL DE
CONTROL (ver fig. 2)

@ Sensor de encendido / apagado
general.

Cursor “slider” para seleccion de
potencia.

Indicadores de potencia, y/é calor
residual.

Punto decimal del indicador de
potencia, y/o calor residual.

Acceso a la funcién “Power”.
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@ Sensor de activacion de la funcién
“Bloqueo” 6 “Stop&Go”.

Piloto indicador de la funcion
“Bloqueo” activada*.

Sensor de activacion de la funcion
“Full Flex”.

Piloto indicador de la funcion “Flex
Zone” activada*.

Sensor “menos” del temporizador.

Sensor “mas” del reloj

temporizador.
Indicador del reloj temporizador.
Punto decimal del reloj.

@ Sensor de activacion de la funcién
“Flex Zone”.

Sensor de activacion de la funcién

“Full Flex”.
@ Sensor “Chef” de seleccion de

funciones especiales.

Piloto indicador de la funcion
“Keep Warm” activada*.

Piloto indicador de la funcion
“Melting” activada*.

Piloto indicador de la funcion
“Simmering” activada*.

Piloto indicador de la funcion
“Quick Boiling” activada*.

Piloto indicador de la funcion
“Grilling” activada*.

Piloto indicador de la funcién “Pan
Frying” activada*.

Piloto indicador de la funcion
“Deep Frying” activada*.

* Visibles solo en funcionamiento.

Las maniobras se realizan mediante
los sensores marcados en el panel
de control. No es necesario que haga
fuerza sobre el vidrio, simplemente
con tocar con el dedo sobre el sensor,
activara la funcién deseada.

Cada accién se constata con un pitido.

El cursor “slider” (2) permite un ajuste
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de los niveles de potencia (0 y 9)
arrastrando el dedo sobre el mismo.
Haciéndolo hacia la derecha, el valor
aumentara, mientras que hacia la
izquierda disminuira.

Del mismo modo es posible
seleccionar directamente un nivel
de potencia tocando con el dedo
directamente en el punto deseado del
cursor “slider” (2).

A En estos modelos la zona
queda seleccionada tocando
directamente sobre el cursor
“slider” (2).

ENCENDIDO DEL APARATO

1 Toque el sensor encendido /
apagado general ® (1) durante,
al menos, un segundo. Se
escuchara un pitido. ElI Control
Tactil estd activado y en todos
los indicadores de potencia (3)
aparece un “". Si alguna zona de
coccion esta caliente, el indicador
correspondiente mostrara una H 'y

“«n

un “-” alternadamente.

La siguiente maniobra ha de
efectuarse antes de 10 segundos,
en caso contrario el control tactil se
apagara automaticamente.

Cuando el Control Tactil esta activado,
puede ser desconectado en cualquier
momento tocando el sensor de
encendido / apagado general ® 1),
incluso si ha sido bloqueado. El sensor
de encendido / apagado general
(1) siempre tiene prioridad para
desconectar el Control Tactil.

ACTIVACION DE LAS PLACAS

Una vez activado el Control Tactil
mediante el sensor © (1), puede
encender las placas que desee.

1 Deslice el dedo o toque sobre
cualquier punto de uno de los
cursores “sliders” (2). La

bl

boo

zona ha sido seleccionada y
simultdneamente habra establecido
un nivel de potencia entre 0 y
9. En el indicador de potencia
correspondiente se mostrara el
valor elegido y el punto decimal (4)
permanecera encendido durante
10 seg.

2 Mediante el cursor “slider” (2) puede
escoger un nuevo nivel de coccién
entre Oy 9.

Siempre que la placa se encuentre
seleccionada, es decir, con el punto
decimal (4) encendido, podra modificar
su nivel de potencia.

APAGADO DE UNA PLACA

Baje, con el cursor “slider” (2) la
potencia hasta llegar al nivel 0. La
placa se apagara.

Al apagar una zona, aparecera una
H en su indicador de potencia (3) si
la superficie del vidrio alcanza, en
la zona de coccién correspondiente
una temperatura elevada, existiendo
el riesgo de quemaduras. Cuando la
temperatura disminuye el indicador de
potencia (3) se apaga (si la encimera
esta desconectada), o bien lucira un

“«n

-”, si ésta sigue conectada.
APAGADO DE TODAS LAS PLACAS

Es posible desconectar
simultaneamente todas las placas
usando el sensor encendido / apagado
general U (1). Todos los indicadores
de potencia de las zonas se apagaran.
Las zonas con calor residual dejaran
una H estatica en el indicador de
potencia (3) correspondiente.

Deteccion de recipientes

AAsegl]rese de que el fondo del
recipiente, cubra una o mas de las
de referencias (+) de la superficie
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de la placa; (ver fig.3 y tabla 1).

Las zonas de coccién por induccion
incorporan detector de recipientes. De
esta forma se evita el funcionamiento
de la placa sin que haya un recipiente
colocado o cuando éste sea
inadecuado.

El indicador de potencia (3) mostrara
el simbolo de “no hay recipiente ” L/
si, estando la zona encendida, se
detecta que no hay recipiente o éste
es inadecuado.

Si los recipientes se retiran de la zona
durante su funcionamiento, la placa
dejara automaticamente de suministrar
energia y mostrara el simbolo de “no
hay recipiente”. Cuando vuelva a
colocarse el recipiente sobre la zona
de coccidn, se reanuda el suministro
de energia en el nivel de potencia que
estaba seleccionado

El tiempo de deteccion de recipiente
es de 30 segundos. Si transcurre
ese tiempo sin que se coloque un
recipiente, o éste es inadecuado, la
zona de coccién se desactiva

A Después de su uso,
desconecte la zona de coccion
mediante el control tactil. En caso
contrario podria producirse un

Fig.3

Oy

Tabla 1

funcionamiento indeseado de la
zona de coccidon si,
inadvertidamente, se colocara un
recipiente sobre ella durante los 30
segundos siguientes. jEvite
posibles accidentes!

Funcion Bloqueo

Mediante la Funcién de Bloqueo puede
Vd. bloquear el resto de sensores,
excepto el de encendido / apagado
® (1), para evitar manipulaciones no
deseadas. Esta funcién es util como
medida de seguridad para nifios.

Para activar esta funcién ha de tocar
el sensor = (6) durante al menos un
segundo. Una vez hecho esto, el piloto
(7) se enciende indicando que el panel
de control se encuentra bloqueado.
Para desactivar la funcién sélo ha de
tocar el sensor = (6) de nuevo.

Si apaga el aparato mediante el
sensor de encendido / apagado
(1) mientras el bloqueo esta activado,
no sera posible encender de nuevo la
encimera hasta que se desbloquee.

Silenciador del pitido

Estando la cocina encendida, si toca
simultaneamente el sensor + 1)y
el sensor de bloqueo =° (6) durante
tres segundos, se desactivara el pitido
que acompafa a cada accion. El
indicador del reloj temporizador (12)
mostrara “OF”.

Esta desactivacion no sera aplicable a
todas las funciones, como por ejemplo
el pitido de encendido/apagado,
la finalizacién del temporizador, o
bloqueo/desbloqueo de los sensores
que permanecen siempre activos.

DIAMETRO MINIMO DE LA BASE DEL RECIPIENTE PARA
LAS DISTINTAS ZONAS DE COCCION

4 puntos
centrado | 2 puntos | verticales
en 1 punto | cubiertos cubiertos

— 8cm 19cm 24 cm
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Para activar de nuevo todos los pitidos
que acompafian a cada accién, basta
con tocar de nuevo simultdneamente
el sensor + (11) y el sensor de
bloqueo = (6) durante tres segundos.
Elindicador del reloj temporizador (12)
mostrara “On”.

Funcion Stop&Go

Mediante esta funcién es posible
realizar una pausa en el proceso de
coccion. En caso de que la funcién
temporizador se encuentre activo,
también permanecera en pausa.

Activacion de la funcion Stop&Go.

Toque el sensor Stop&Go =©(6), en
los indicadores de potencia aparece el

[N}
simbolo ! ! en todas las placas para
indicar que la coccién esta en pausa.

Desactivacion de la funcién
Stop&Go.

Toque de nuevo el sensor Stop&Go
=9(6), se reanuda la coccion en las
mismas condiciones de niveles de
potencia y temporizadores que habia
previamente a la pausa.

Funcion Power

Esta funcién permite dotar a la placa
de una potencia “extra”, superior a
la nominal. Dicha potencia depende
del tamafio de la placa, pudiendo
llegar al valor maximo permitido por
el generador.

1 Deslice el dedo sobre el cursor
“slider” correspondiente (2) hasta
que en el indicador de potencia (3)
aparezca un 9 y mantega el dedo
pulsado durante 1 seg., o bien,
pulse directamente sobre el
(11), y mantenga el dedo pulsado
durante 1 seg.

2 El indicador de nivel de potencia
(3) mostrara el simbolo P, la placa
comenzard a suministrar la potencia
extra.

La funcion Power tiene una duracion
maxima especificada en la Tabla
1 (segun modelo). Transcurrido
este tiempo, el nivel de potencia se
ajustara automaticamente al nivel 9.



Se escuchara un pitido.

Para desactivar la funcion Power
antes de que trascurra el tiempo de
funcionamiento, podemos tocar en
el cursor “slider” variando al nivel de
potencia o repitiendo el paso 3.

Funcion “Temporizador”
(reloj cuenta atras)

Esta funcion le facilitara el cocinado,
al no tener que estar presente durante
el mismo: Vd. puede temporizar
una zona y ésta se apagara
automaticamente una vez transcurrido
el tiempo deseado.

En este modelo usted podra programar
cada una de las placas de manera
simultanea, para tiempos de 1 a 99
minutos.

Temporizado de una placa.

Una vez determinada la potencia en
la placa deseada y mientras el punto
decimal permaneza encendido, podra
temporizar la zona.

Para ello:

1 Toque el sensor = (10) 6 + (11).
El indicador del reloj temporizador
(12) mostrara 00 y en el indicador
de potencia (3) aparecera el

simbolo L., ambos parpadeando;
(si trascurridos unos segundos no
se actua sobre el temporizador
determinando el tiempo, éste se
apagara).

2 Inmediatamente después, inserte
un tiempo de coccion, de entre 1 a
99 minutos, mediante los sensores
—(10)0 + (11). Con el primero el
valor comenzara en 60, mientras
que con el segundo se iniciara
en 01. Tocando ambos de forma
simultanea, se restaura su valor a
00; Transcurridos unos segundos,
comienza la cuenta atras. Cuando
quede menos de un minuto, la
cuenta atras sera realizada en
segundos.

3 Cuando el indicador del reloj
temporizador (12) deje de parpadear,
comenzara a controlar el tiempo
automaticamente. En el indicador
de potencia (3) correspondiente a
la zona temporizada pasaran a lucir

alternadamente el nivel de potencia

seleccionado y el simbolo L,
Una vez transcurrido el tiempo
seleccionado, la zona temporizada
se apagara y el reloj emitira una serie
de pitidos durante varios segundos,
que pueden ser anulados tocando
cualquier sensor. El indicador del reloj
temporizador (12) mostrara 00 que
parpadeara junto con el punto decimal
(4) de la zona seleccionada. Sila zona
de coccién apagada esta caliente, su
indicador de potencia (3) mostrara
alternadamente el simbolo Hy un "-*.

Si desea temporizar simultdneamente
otra placa, debera repetir los pasos
1a3.

Si hay mas de una zona temporizada
el indicador del reloj (12) mostrara,
por defecto, el tiempo de coccion
que le queda a la placa mas préxima
al apagado. El resto de zonas
temporizadas mostraran el punto
decimal de su indicador de potencia
parpadeando. Cuando toque el cursor
“slider” (2) de otra zona temporizada el
reloj mostrard, durante unos segundos,
el tiempo que le quede a esa zona y
su display mostrara alternadamente su
nivel de potencia y una “t".

Modificacion del tiempo programado.

Para modificar el tiempo programado,
ha de tocar el cursor “slider” (2) de la
placa temporizada. Entonces le sera
posible leer y cambiar el tiempo.

Mediante los sensores = (10) y +
(11) modifique el tiempo programado.

Desconexion del temporizador

Si desea parar el temporizador antes
de que finalice el tiempo programado:

1 Seleccione la placa deseada

2 Mediante el sensor — (10) reduzca
el tiempo hasta 00. El reloj queda
anulado. También para un apagado
rapido pulse a la vez los sensores

— (10)y+ (11).
Funcion Power Management
Este modelo dispone de una funcién

de limitacién de potencia (Power
Management). Esta funcién permite

limitar la potencia total generada por la
cocina a diferentes valores escogidos
por el usuario. Para ello, durante el
primer minuto tras conectar la cocina
a la red, es posible acceder al menu
de limitacion de potencia.

1 Toque el sensor + (11) durante
tres segundos. Apareceran las
letras PL en el indicador del reloj
temporizador (12).

2 Toque el sensor de bloqueo =©
(6). Apareceran los diferentes
valores de potencia a los que es
posible limitar la cocina, pudiendo
modificarse mediante los sensores

+ (11yy — (10).

3 Una vez escogido el valor, toque de
nuevo el sensor de bloqueo = (6).
La cocina quedara limitada al valor
elegido.

Si desea cambiar de nuevo el valor,
debera desenchufar la cocina y volver
a conectarla pasados unos segundos.
De este modo, podra entrar de nuevo
en el menu de limitacién de potencia.

Cada vez que modifique el nivel de
una placa, el limitador de potencia
calculara la potencia total que esta
generando la cocina. Si ha llegado al
limite de la potencia total, el control
tactil no le permitira incrementar el
nivel de esa placa. La cocina emitira
un pitido, y el indicador de potencia
(3) parpadeara en el nivel que no
puede sobrepasar. Si desea superar
ese valor, debera bajar la potencia de
otras placas; en ocasiones no basta
con reducir otra un Unico nivel, pues
dependera de la potencia de cada
placa y el nivel en que se encuentre.
Es posible que, para subir el nivel de
potencia de una placa, deba disminuir
varios niveles de otras.

Si utiliza la funcién de acceso rapido
al nivel maximo, y dicho valor se
encuentra por encima del valor
impuesto por la limitacién, la placa
pasara al nivel maximo posible. La
cocina emitird un pitido y parpadeara
dos veces dicho valor de potencia en
el indicador (3).

Funciones especiales:
CHEF
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A Estas funciones necesitan que
el fondo del recipiente empleado cubra
las dos “P” de la zona de coccidn; (ver
fig.4).
Fig.4

C'><' '@/

El Control tactil dispone de funciones
especiales que ayudan al usuario en
el cocinado a través del sensor de

cHEF Q (16).

Para activar una funcién especial
sobre una zona:

1 Primero ésta debera haber sido
seleccionada; en el indicador de
potencia (3) el punto decimal (4)
estara activo.

2 A continuaciéon pulsar sobre
el sensor CHEF © (16). La
pulsacion sucesiva ird saltando
de manera secuencial sobre todas
las funciones CHEF disponibles
en cada zona. Estas funciones
mostraran su activaciéon mediante
los leds correspondientes (17), (18),
(19) ,(20) ,(21) ,(22)y (23).

Si se quiere anular en algin momento
una funcién especial activada, se
debera tocar el cursor “slider” (2) en
la posicién "0" .

FUNCION KEEP WARM

Esta funcién establece un control
automatico de potencia adecuado
para mantener caliente alimentos ya
cocinados.

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor CHEF
Q(16), hasta que seilumine el led (17)
situado sobre el icono U3. Una vez

activada la funcion aparecera una R
en el indicador de potencia (3).
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Puede anular la funcion en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funciéon especial
diferente.

FUNCION MELTING

Esta funcién establece un control
automatico adecuado de potencia
para mantener una baja temperatura
en la zona de coccion. Ideal para
descongelar alimentos o fundir
lentamente otros como chocolate,
mantequilla.

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor CHEF
Q (16), hasta que se ilumine el led
(18) situado sobre el icono . Una
vez activada la funcién aparecera
una lqen el indicador de potencia (3).

Puede anular la funcion en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcién especial
diferente.

FUNCION SIMMERING

Esta funcion establece un control
automatico adecuado de potencia para
mantener un hervido a fuego lento.

Una vez alcanzada la ebullicién en
el alimento, activela seleccionando
la placa, y pulsando sucesivamente
el sensor CHEF @ (16), hasta que
se ilumine el led (19) situado sobre
el icono . Una vez activada
la funcion aparecera una en el
indicador de potencia (3).

Puede anular la funcion en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcion especial
diferente.

FUNCION QUICK BOILING (seglin
modelo)

Esta funcién permite realizar un
control de ebullicion automatico,
de gran ayuda para cocer pasta,
arroz, huevos, hervir algin alimento,
etc. Esta disponible Unicamente en
aquellas zonas en las que aparece el
simbolo .

Condiciones del recipiente

Para un funcionamiento adecuado de
la funcion Quick Boiling, es necesario
utilizar un recipiente que reuna las
siguientes condiciones previas:

-Tamario del fondo lo mas cercano
posible al diametro de la placa.

-SIN TAPA.

-Lleno hasta mas de la mitad de su
capacidad de agua a temperatura
ambiente (nunca emplear agua ya
templada o caliente).

Elincumplimiento de estas condiciones
distorsiona el adecuado control de la
ebullicién.

AADVERTENCIA: no utilizar esta
funcién para un cocinado distinto al
de hervir agua. Jamas utilizar aceite,
puede llegar a calentarse en exceso
y generar llama.

Activacion de la funcion

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor CHEF
Q (16), hasta que se ilumine el led
(20) situado sobre el icono ,

Una vez activada la funcién aparecera
en el indicador de potencia (3) un
segmento en movimiento, que indica
que el sistema esta ya controlando
el cocinado.

Cuando el sistema detecte que esta
cercano el comienzo de la ebullicién,
se producird un primer pitido.
Aproveche para preparar el alimento
que desee hervir o cocer.

Al cabo de 30 segundos se producira
un segundo pitido; si no lo ha hecho
aun, es el momento de verter el
alimento en la cazuela.

Después del segundo pitido, el
sistema activara el temporizador
como crondmetro, para que Vd. pueda
controlar cuanto tiempo lleva siendo
hervido el alimento y en el indicador

depotencia (3) aparecera una /7 .

30 segundos después de la activacion
del cronémetro, se escuchara un
tercer pitido avisando de que a partir
de ese momento el sistema reducira
la potencia suministrada, con el fin



de mantener una ebulliciéon suave y
continua. El cronémetro se mantendra
activo hasta el fin del cocinado.

Si lo desea, puede desactivar el
cronémetro y fijar un tiempo para
que se produzca la cuenta atras y el
apagado automatico de la placa (ver
apartado Funcién Temporizador).

Desactivacion de la funcion

Puede anular la funcién en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcion especial
diferente.

FUNCION GRILLING

Esta funcion establece un control
automatico de potencia adecuado
para cocinar a la plancha.

Para activarla, seleccione la placa, y
pulse sucesivamente el sensor CHEF
Q(16) , hasta que se ilumine el led
(21) situado sobre el icono I . una
vez activada la funcién aparecera
un segmento en movimiento, en el
indicador de potencia (3), indicando
que el sistema esta en la fase de
precalentamiento del recipiente. Una
vez finalizada esta fase, aparecera
una en el indicador de potencia
(3) y sonara una sefial acustica,
indicando al usuario que debe afadir
los alimentos.

Puede anular la funcién en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcién especial
diferente.

FUNCION PAN FRYING
Esta funcion establece un control
automatico de potencia adecuado

para freir con poco aceite o saltear.

Para activarla, seleccione la placa, y

pulse sucesivamente el sensor CHEF

(16), hasta que se ilumine el led
=—=J"(22) situado sobre el icono . Una
vez activada la funcion aparecera
un segmento en movimiento, en el
indicador de potencia (3), indicando
que el sistema esta en la fase de
precalentamiento del recipiente. Una
vez finalizada esta fase, aparecera
una en el indicador de potencia
(3) y sonara una sefial acustica,
indicando al usuario que debe afadir
los alimentos.

Puede anular la funcién en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcion especial
diferente.

FUNCION DEEP FRYING

Esta funcién establece un control
automatico de potencia adecuado
para freir con abundante aceite.

Para activarla, seleccione la placa, y

Fig. 5

pulse sucesivamente el sensor CHEF
Q(16), hasta que se ilumine el led
(23) situado sobre el icono = . Una
vez activada la funcion aparecera
un segmento en movimiento, en el
indicador de potencia (3), indicando
que el sistema esta en la fase de
precalentamiento del recipiente.
Una vez finalizada esta fase de
precalentamiento, aparecera una
F en el indicador de potencia (3) y
sonara una sefial acustica, indicando
al usuario que debe anadir los
alimentos.

Puede anular la funcién en cualquier
momento apagando la placa,
modificando el nivel de potencia
o eligiendo una funcion especial
diferente.

Funcion Flex Zone

A través de esta funcién es posible
lograr que dos zonas de coccion, las
de la izquierda o las de la derecha,
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funcionen de forma conjunta,
tanto para seleccionar un nivel de
potencia como para activar la funcién
temporizador. Esta funcion le permite
aumentar la zona de coccién y usar
recipientes de mayor tamario; (ver
fig.5).

Para activar esta funcién pulse el

sensor (14). Podra elegir la
zona flexible deseada (izquierda o
derecha) pulsando sucesivamente
este sensor. Al hacerlo, se enciende
el punto decimal (4) de una de las
zonas vinculadas y mostrara, en su
indicador de potencia (3), el valor “0”.
Elindicador del reloj temporizador (12)
mostrara tres segmentos, indicando
la zona flexible seleccionada (ver
fig. 6). Dispone de unos segundos
para realizar la siguiente maniobra,
en caso contrario la funcién se
desactiva automaticamente. Puede
asignar la potencia actuando sobre
el cursor “slider” (2) activado. Una vez
seleccionada la potencia se iluminaran
los leds (9) situados sobre el icono &8
, 0 elicono,Bh .

Para desactivar esta funcion debera
tocar el cursor “slider” (2) en la
posicion “0”.

Funcion Full Flex
Function

A través de esta funcién es posible
lograr que cuatro zonas de coccién
funcionen de forma conjunta,
tanto para seleccionar un nivel de
potencia como para activar la funcién
temporizador. Esta funcion le permite
aumentar la zona de coccion y usar
recipientes de mayor tamafo; (ver
fig.7).

Para activar esta funcién pulse el

sensor :: :: (15). Al hacerlo, se enciende
el punto decimal (4) de una de las
zonas vinculadas y mostrara en su
indicador de potencia (3), el valor “0”.
Elindicador del reloj temporizador (12)
mostrara seis segmentos, indicando
las zona flexible seleccionada (ver
fig. 8). Dispone de unos segundos
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para realizar la siguiente maniobra; Tabla 2
en caso contrario la funcién se abla
desactiva automaticamente. Puede | Nivel de TIEMPO MAXIMO DE
asignar la potencia actuando sobre | Potencia FUNCIONAMIENTO
«ys ” . seleccionado (en horas)
el cursor “slider” (2) activado. Una
vez seleccionada la potencia se 0 0
iluminara el led (8) situado sobre el 1 s
1
icono mm (15). 5 5
Para desactivar esta funcién debera 3 5
tocar el cursor “slider” (2) en la 4 4
posicion “0”.
5 3
Desconexion de seguridad 6 3
7 2
Si por error una o varias zonas no fue- 8 15
sen apagadas, la unidad se desconec- 9 15
ta automaticamente al cabo de un .
tiempo determinado (ver tabla 2). p 10 mi”aultﬁ_sv;%ai“s‘a
V¢

Cuando se ha producido la “descone-
xién de seguridad”, aparece un 0 si la
temperatura en la superficie del vidrio
no es peligrosa para el usuario o bien
una H si existiera riesgo de quemado.

A Mantenga siempre libre y seca
el area de control de las zonas de
coccion.



A Ante cualquier problema de
maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se
debera desconectar el aparato y
avisar al servicio técnico de
Kiippersbusch.

Sugerencias y
recomendaciones

Utilizar recipientes con fondo grue-
so y totalmente plano.

No es recomendable utilizar
recipientes cuyo diametro sea
menor que el del dibujo de la zona
calefactora.

No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.
Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes
que no tengan aristas vivas,
procure no golpearlo.

Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los reci-
pientes limpios y en buen estado.

A Tenga la precaucion de que no
caigan sobre el vidrio azucar o
productos que lo contengan, ya que
en caliente pueden reaccionar con
el vidrio y producir alteraciones en
su superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacion de la enci-
mera se ha de limpiar empleando pro-
ductos y Utiles adecuados, una vez se
haya enfriado. De esta forma resultara
mas facil y evita la acumulacién de
suciedad. No emplee, en ninguin caso,
productos de limpieza agresivos o
que puedan rayar la superficie, ni
tampoco aparatos que funcionen
mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas
pueden limpiarse con un pafio himedo
y un detergente suave o agua jabono-
sa templada. Sin embargo, para las
manchas o engrasamientos profundos
se ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por ultimo,
la suciedad adherida fuertemente
por requemado podra eliminarse
utilizando una rasqueta con cuchilla
de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos secos
de grasas en el fondo o por presencia
de grasas entre el vidrio y el recipiente
durante la coccion. Se eliminan de la
superficie del vidrio con estropajo de
niquel con agua o con un limpiador
especial para vitroceramicas. Objetos
de plastico, azucar o alimentos con
alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante
una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos
sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con
un limpiador especial para vitrocerami-
cas, aunque tal vez necesite repetir
varias veces la limpieza.

jAtencion!

A Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun
material fundido entre ellos. |No
trate de despegar el recipiente en
frio!, podria romper el vidrio
ceramico.

A No pise el vidrio ni se apoye
en él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
se reserva el derecho de introducir
en sus manuales las modificaciones
que considere necesarias o Utiles,
sin perjudicar sus caracteristicas
esenciales.

Consideraciones
medioambientales

El simbolo mmsm en el producto
o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar
como desperdicios normales del
hogar. Este producto se debe
entregar al punto de recoleccion de
equipos eléctricos y electronicos
para reciclaje. Al asegurarse de
que este producto se deseche
correctamente, usted ayudara a

evitar posibles consecuencias
negativas para el ambiente y la
salud publica, lo cual podria ocurrir
si este producto no se manipula
de forma adecuada. Para obtener
informacion mas detallada sobre el
reciclaje de este producto, pongase
en contacto con la administracion
de su ciudad, con su servicio de
desechos del hogar o con la tienda
donde compré el producto.

Los materiales de embalaje son
ecologicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.
Cumplimiento con la Eficiencia
Energética de encimeras:

-El aparato ha sido ensayado de
acuerdo a la norma EN 60350-2
y el valor obtenido, en Wh/Kg,
esta disponible en la placa de
caracteristicas del aparato.

Los siguientes consejos le
ayudaran a ahorrar energia cada
vez que cocine:

* Utilice la tapa méas adecuada
al recipiente con el que cocine
siempre que sea posible. El
cocinado sin tapa requiere mas
energia.

* Utilice sartenes con bases planas
y cuyos diametros se ajusten al
tamafio de la zona. Los fabricantes
amenudo proporcionan el diametro
de la parte superior del recipiente el
cual es siempre mas grande que el
diametro de la base.

* Cuando utilice agua para cocinar,
haga uso de pequefas cantidades
para preservar las vitaminas y
minerales de los alimentos, sobre
todo de los vegetales y establezca
el minimo nivel de potencia que
permita mantener el cocinado.
Un alto nivel de potencia es
innecesario y un gasto de energia.

* Use recipientes pequefios cuando
cocine pequefias cantidades de
comida.
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Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico,
realice las comprobaciones indicadas
a continuacion.

No funciona la cocina: Compruebe
que el cable de red esté conectado al
correspondiente enchufe.

Las zonas de induccion no calientan:
El recipiente es inadecuado (no tiene
fondo ferromagnético o es demasiado
pequefio). Compruebe que el fondo
del recipiente es atraido por un iman,
o utilice un recipiente mayor.

Seescuchaunzumbidoaliniciodela
coccion en las zonas de induccion:
En recipientes poco gruesos o que
no son de una pieza, el zumbido
es consecuencia de la transmision
de energia directamente al fondo
del recipiente. Este zumbido no es
un defecto, pero si de todas formas
desea evitarlo, reduzca ligeramente
el nivel de potencia elegido o emplee
un recipiente con fondo mas grueso,
y/o de una pieza.

El control tactil no enciende o,
estando encendido, no responde:
No tiene ninguna placa seleccionada.
Aseglrese de seleccionar una
placa antes de actuar sobre ella.
Hay humedad sobre los sensores,
ylo tiene usted los dedos humedos.
Mantener seca y limpia la superficie
del control tactil y/o los dedos.
El bloqueo esta activado. Desactive
el bloqueo.

Se escucha un sonido de ventila-
cion durante la coccion, que conti-
nuaincluso con la cocina apagada:
Las zonas de induccién incorporan un
ventilador para refrigerar la electréni-
ca. Este sélo funciona cuando la
temperatura de la electrénica es
elevada, cuando ésta desciende se
apaga automaticamente esté o no la
cocina activada.

Aparece el simbolo - en el indica-
dor de potencia de una placa:
El sistema de induccion no encuentra
un recipiente sobre la placa, o éste es
inadecuado.

Se apaga una placa y aparece

el mensaje C81 6 C82 en los
indicadores: Temperatura excesiva
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en la electronica o en el vidrio. Espere
un tiempo para que se refrigere la
electrénica o retire el recipiente para
que se enfrie el vidrio.

Se apaga la cocina y aparece el
mensaje C90 en los indicadores de
potencia (3):

El control tactil detecta el sensor on/off
(1) cubierto y no permite el encendido
de la cocina. Retire los posibles
objetos o liquidos dejando limpia y
seca la superficie del control tactil
hasta que desaparezca el mensaje.



Avisos de seguranca

&_ Precaucéo. Se a
vitroceramica se par-
tirourachar, desligue
imed :
placa para evitar
choques eléctricos.

& Este aparelho
nao se destina a tra-
balhar com um tem-
orizador externo
que nao esteja
Incorporado no apa-
relho) ou com um
sistema de controlo
remoto separado.

A_ Nao limpe este
dispositivo a vapor.

A_ Precaugdo. O
dispositivo e as res-
pectivas partes aces-
siveis podem
aquecer durante o
funcionamento.
Evite tocar nos
elementos de
aquecimento. As
criangas com menos
de 8 anos devem
manterse afastadas
da placa, excepto se
estiverem sob super-
visao constante.

&, Este dispositivo
so6 deve ser utilizado
por criancas com
mais de 8 anos; as
pessoas com capaci-
dades fisicas, senso-
riais ou mentais, ou
sem experiéncia ou
conhecimento
s , devem utilizalo
APENAS sob
supervisao ou se
lhes tiverem sido
dadas instrugoes

iatamente a A

adequadas sobre a
utilizagcao do
aparelho e se
compreenderem os
perigos do mesmo.
limpeza e _a
manutencao nao
devem serrealizadas
por criancas sem
supervisao.

/\ As criangas nao
devem brincar com o
dispositivo.

VAN Precaucgao. E
perigoso cozinhar
com gordura ou 6leo
sem a presenca de

uma pessoa, pois
pode ocorrer um
incéndio. NUNCA
tente apagar um
incéndio com agua!
Neste caso, desligue
o dispositivo e cubra
as chamas com uma
tampa, um prato ou
um cobertor.

&_Néo armazene
objectos nas areas
de cozedura da
placa.Evite possiveis
riscos de incéndio.

AO gerador de
indugao cumpre _as
normas europeias
vigentes. No entanto,
recomendamos que
as pessoas_com
aparelhos cardiacos,
tipo pacemaker,
consultem o seu
médico ou, em
caso de duvida,
se abstenham de
utilizar as zonas de
inducao.

&Néo devem ser

colocados sobre a
superficie objectos
metalicos como
facas, garfos,
colheres e tampas,
pois podem aquecer.

ADgpois de utilizar,
desligue sempre a
placa, ndo se limite
aretirar o recipiente.
Caso, contrario

odera ocorrer um
funcionamento
indesejado da
placa se for
inadvertidamente
colocado outro
recipiente sobre ela
durante o periodo
de deteccao de
recipiente, Evite
possiveis acidentes!

Instalagao

Colocagdao com gaveta para
talheres

Se desejar instalar méveis ou uma
gaveta para talheres por baixo da
placa, deve ser colocada uma tabua
de separacéo entre as duas. Desta
forma, é evitado o contacto acidental
com a superficie quente do encaixe
do dispositivo.

A tabua deve ser colocada 20 mm
abaixo da parte inferior da placa.

Ligagao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica,
verifique se a tensdo e a frequéncia
correspondem as especificadas na
placa de identificagao do produto, que
se encontra por baixo do mesmo, e
na folha da garantia, ou na ficha de
dados técnicos aplicavel, que tem de
ser guardada juntamente com este
manual durante a vida util da placa.

Aligagao eléctrica sera feita através de
um interruptor omnipolar ou cavilha,
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desde que seja acessivel, de acordo
com a corrente e com uma distancia
minima entre os contactos de 3 mm.
Isto garante que o circuito é desligado
em caso de emergéncia e permite
a limpeza da placa. Certifiguese de
que o cabo de alimentagéo n&o entra
em contacto com o armazenamento
da placa ou com o armazenamento
do forno, caso estejam instalados na
mesma unidade.

Atencao:

A ligagao eléctrica tem de ser
correctamente ligada a terra,
seguindo os regulamentos adequa-
dos, caso contrario pode ocorrer
um funcionamento incorrecto da
placa.

A Picos de tensdo anormalmen-
te altos podem avariar o sistema de
controlo (como com qualquer tipo
de aparelho eléctrico).

A Recomendase que a placa de
indugao nao seja utilizada durante
a funcao de limpeza pirolitica no
caso de fornos piroliticos, devido a
elevada temperatura que este
aparelho atinge.

A Apenas o Servigo de assis-

Kiippersbusch esta autorizado a
manusear ou reparar o aparelho,
incluindo substituir o cabo de
alimentacao.

& Antes de desligar a placa da
rede eléctrica, recomendase que
desligue o interruptor de corte e
aguarde aproximadamente 25
segundos antes de retirar a ficha.
Este tempo é necessario para
descarregar totalmente o circuito
electrénico e, assim, evitar a
possibilidade de uma descarga
eléctrica através dos contactos da
ficha.

QB Guarde o Certificado de

Garantia ou a ficha de dados
técnicos juntamente com o
manual de instrugées durante
toda a vida util do produto. Estes
documentos contém informacoes
técnicas importantes.

Utilizacao e
manutencgao

Instrugoes do controlo tactil

ELEMENTOS DEL PAINEL DE

téncia técnica oficial da CONTROLE (figura 2)
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@ Sensor geral on/off (ligado/
desligado).

Cursor deslizante para controlar
a poténcia.

Indicador de poténcia e/ou calor
residual®.

Ponto decimal de poténcia e/ou
indicador de calor residual.

Acesso direto a fungao “Power”
(Poténcia).

Sensor de ativagao para a fungéo
“Block” (Bloqueio) ou “Stop&Go”
(Parar e Ir).

Luz indicadora piloto da fungao
“Block” (Bloqueio) ativada®.
Sensor de ativagao para a fungéo
“Full Flex” (Flex Total).

Luz indicadora piloto da fungao
“Flex Zone” ativada*.

Sensor “Minus” (Menos) para
temporizador.

Sensor “Plus” (Mais) para
temporizador.

Indicador do temporizador.

Ponto decimal do temporizador.*
Sensor de ativagdo para a fungdo
“Flex Zone” (Zona Flex).

Sensor de ativagdo para a fungdo
“Full Flex” (Flex Total).

Sensor de ativagdo para fungdes
“Chef” (Chefe).

Luz indicadora piloto da fungéo
“Keep Warm” (Manter Quente)
ativada*.

Luz indicadora piloto da fungao
“Melting” (Derreter) ativada*.

Luz indicadora piloto da fungéo
“Simmering” ativada*.

Luz indicadora piloto para a fungéo
“Quick Boiling” ativada®*.

Luz indicadora piloto da fungao
“Grilling” ativada*.

Luz indicadora piloto da fungéo
“Pan Frying” ativada*.

Luz indicadora piloto da fungao
“Deep Frying” ativada*.

Visivel unicamente em
funcionamento

*

As manobras sao feitas por meio das
teclas de toque. Vocé néo precisa de
exercer forga sobre a chave de toque
desejado, voceé so precisa tocalo com
a ponta do dedo para ativar a fungéo
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desejada.

Cada agéo é verificada por meio de
um sinal sonoro.

Use o controle deslizante cursor (2)
para ajustar os niveis de poténcia
(0 - 9), deslizando o dedo sobre ele.
Deslizante para a direita aumenta o
valor, enquanto deslizando para a
esquerda diminui-lo.

Del mismo modo es posible
seleccionar directamente un nivel
de potencia tocando con el dedo
directamente en el punto deseado del
cursor “slider” (2).

A Para selecionar uma placa
sobre estes modelos, tocar
diretamente o cursor slider (2).

LIGAR O APARELHO

1 Toque na tecla de toque On ® (1)
durante pelo menos um segundo.
O controle de toque ficara ativo,
um sinal sonoro sera ouvido e os
indicadores (3) acendese exibindo
uma “-". Se alguma area de cozinha
é quente, o indicador relacionado
piscara uma H.

Se vocé nao tomar qualquer acgdo
nos préximos 10 segundos, o controlo
tactil desligase automaticamente.

Quando o controle de toque € ativada,
vocé pode desliga-lo a qualquer
momento tocando no botdo de
toque @(1), mesmo que tenha sido
bloqueada (bloqueio fungdo activada).
O botéo de toque U (1) tem sempre
prioridade para desligar o controle
de toque.

ATIVAGAO DE PLACAS

Uma vez que o controlo tactil é
ativado com sensor U (1), qualquer
placa pode ser ligada, seguindo estes

b
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passos:

1 Deslize o dedo ou toque em
qualquer posigdo de um dos
“deslizante” cursores (2). A zona
foi selecionado e simultaneo
nivel de poténcia sera definido
entre 0 e 9. Esse valor poder
serd mostrada no indicador de
energia correspondente e seu
ponto decimal (4) ird manter a luz
durante 10 segundos.

2 Useocursorslider (2) para escolher
um novo nivel de cozimento entre 0
e9..

Enquanto a placa é seleccionada, por
outras palavras, com a casa decimal
(4) ponto de luz para cima, o seu nivel
de poténcia pode ser modificado.

DESLIGAR UMA PLACA

Usando a cursor slider (2) reduzir o
poder de nivel 0. A placa desliga-se.

Quando uma placa de aquecimento
é desligado um H aparece no
seu indicador de poténcia (3), se
a superficie de vidro da zona de
cozimento relacionado é quente e ha
um risco de queimaduras. Quando
a temperatura cai, o indicador (3)
desliga-se (se o fogdo esta desligado),
ou de outra forma um “-” acende-se se
o fogao ainda esta conectado.

DESLIGAR TODAS AS PLACAS

Todas as placas podem ser
simultaneamente desligado usando
o geral de ligar / desligar do sensor
(1). Todos os indicadores de
chapa (3) sera desligado. Se a zona
de aquecimento desligado estiver
quente, o indicador mostra um H.

Deteccao de recipientes

& Certifique-se de que o fundo

Y

boo

do recipiente cubra uma ou mais
das referéncias (+) na superficie da
placa; (veja a fig. 3 e a tabela 1).

Os focos de indugao incorporar
detetor de recipientes. Assim, o
funcionamento da placa é evitada sem
ter colocado um recipiente ou quando
é inadequado.

O indicador de alimentagao (3) mostra
o simbolo ! para “nao container’ se a
ser a area iluminada, é detectado que
nenhum recipiente ou é inadequada.

Se os recipientes sdo removidos da
area durante o funcionamento, a
placa iré parar automaticamente a
fonte de alimentacéo e o simbolo de
“sem recipiente”. Quando o recipiente
é colocado de volta na zona de
cozedura, a fonte de alimentagéo é
retomada no nivel de poténcia que
foi seleccionado.

O tempo para a detecéo da panela é
de 30 segundos. Se o tempo sem um
recipiente é colocado, ou inadequado,
a zona de cozinhar é desativado ..

AApés o uso, desligue a area de
cozimento por controlo tactil. Caso
contrario, pode ocorrer uma
operacao indesejada se uma panela
for acidentalmente colocada na
area de cozedura durante os 30
segundos. Evitar acidentes!

Funcao de Bloqueio

Por Bloqueio da Fungéo pode Vd.
bloco outros sensores, exceto o
botao liga / desliga ® (1) para evitar
a violagao indesejada. Este recurso é
util como uma medida de seguranca
para criangas.

Para activar esta funcionalidade deve

tocar o sensor =@ (6) durante pelo
menos um segundo. Uma vez feito
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isso, o piloto (7) acende indicando que
o painel de controle esta bloqueado.
Para desativar a funcdo s6 tem que
tocar o sensor =° (6) novamente.

Se o préximo sensor de abertura
1 ® (1) é usado para desligar o
aparelho enquanto a funcdo de
bloqueio é ativado, n&o sera possivel
transformar o cooktop novamente até
ele desbloqueia..

Alarme sonoro silenciador

Enquanto o fogéo ligado, tocando
ao mesmo tempo o sensor + (11)
e o sensor de bloqueio =® (6) por
trés segundos, o sinal sonoro que
acompanha cada opgéo é desativada.
O indicador de relégio temporizador
(12) mostrara “OF”.

Esta desativagéo ndo é aplicavel a
todas as fungdes, tais como o bip
on / off resciséo timer, ou bloquear
| desbloquear sensores sempre
permanecem ativos.

Para reativar todos os sinais sonoros
que acompanham cada acéo, basta
tocar novamente em simultaneo o
sensor+ (11) e o sensor de bloqueio
=9 (6) por trés segundos. O indicador
de relégio temporizador (12) mostrara
“Oon”.

Fig.3

OXQ/

Tabela 1

Fungao Stop&Go

Esta fungdo coloca o processo de
cozimento em pausa. O temporizador
também sera interrompida se for
ativada.

Ativagao de fungao Stop & Go .

Toque no sensor Stop &Go =°(6). Os
indicadores de poténcia mostrardo

[N o
o simbolo /! para indicar que a
cozedura foi colocada em pausa.

Desactivagao do Stop & Go.

Toque novamente no sensor Stop &
Go=°(6). A cozedura é retomada sob
as mesmas definicdes de poténcia
e de temporizador que foram
estabelecidas antes da pausa.

Fungao Power

Esta funcédo fornece energia “extra”
para o placa, acima do valor nominal. A
referida energia depende do tamanho
da placa, com a possibilidade de se
atingir o valor maximo permitido pelo
gerador.

1 Deslize o dedo por cima da barra
cursor correspondente (2) até
o indicador de alimentacéao (3)
mostra “9” e mantenha o dedo
pressionado por um segundo ou
toque directamente no + 11y
e mantenha pressionado o dedo
durante um segundo

2 Oindicador de nivel de poténcia (3)
ira mostrar o simbolo P, e a placa
vai comecar a fornecer energia
extra.

DIAMETRO MiNIMO DO FUNDO DO RECIPIENTE
PARA QUALQUER ZONA DE COZEDURA

centrado | 2 pontos 4p9ntos
em 1 ponto | cobertos vertical
P coberto
8cm 19 cm 24 cm
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A funcédo Power tem uma duragéo
maxima especificada na Tabela 1.
Apos este tempo, o nivel de poténcia
ajusta automaticamente a 9. Um sinal
sonoro € emitido.

Desativacdo da fungdo de poténcia
antes de passar o seu tempo de
trabalho, pode ser feito por meio
de tocar cursor “slider” modificar o
seu nivel de energia ou repetindo a
etapa 3.

Funcao “temporizador”
(relégio de contagem
regressiva)

Esta funcdo facilita a cozinhar uma
vez que vocé ndo tem de estar
presente: Vocé pode definir um
temporizador para um placa, e ele
vai desligar uma vez que o tempo
desejado é para cima.

Para estes modelos, pode
simultaneamente programar cada
placa por periodos que variam de 1
a 90 minutos.

Temporizada uma placa.

Uma vez que o nivel de poténcia é
definida na zona desejada, e enquanto
o ponto decimal da zona continua, a
zona sera capaz de ser programado.

Para esse fim:

1 sensor de toque — (10) ou +
(11). Indicador do temporizador
(12) ird mostrar “00” e indicador
de zona correspondente (3) ira

mostrar o simbolo piscando
alternadamente com o seu nivel
de energia atual.

2 Imediatamente depois definir um
tempo de cozimento entre 1 e 99
minutos, utilizando os sensores =
(10) 0 = (11). Com o primeiro o
valor vai comegar a 60, enquanto
que com o segundo que tera inicio
as 01. Ao manter sensores = (10)
O (11) pressionado, o valor
sera restaurado para 00. Quando
ha menos de um minuto sobrando,
o relégio comegara a contagem
regressiva em segundos.

3 Quando o indicador do
temporizador (12) parar de piscar,
ele vai comegar a contagem



regressiva a hora automaticamente.
O indicador (3) relativa a placa
cronometrados serdo apresentadas
alternadamente o nivel de poténcia

selecionado e o simbolo & .

Uma vez que o tempo de cozimento
seleccionado ter decorrido, a zona
de aquecimento sendo cronometrado
é desligado eo relégio emite uma
série de sinais sonoros durante
varios segundos. Para desligar o
sinal sonoro, toque em qualquer
indicador do temporizador sensor.
The (12) ird mostrar um piscar 00
ao lado do ponto decimal (4) da
zona selecionada. Se a zona de
aquecimento desligado estiver quente,
o indicador de alimentagdo (3) vai
exibir alternadamente o simbolo H
eum “-".

Se vocé deseja tempo, outro prato
quente, a0 mesmo tempo, repita os
passos 1a 3.

Se uma ou mais zonas ja sao
cronometrados, o indicador do
temporizador (12) vai mostrar por
padrdo no menor tempo restante
para terminar, mostrando um “t” na
zona relacionados. Resto de zonas
cronometradas ird mostrar em suas
zonas de indicador correspondentes a
decimal ponto a piscar. Quando cursor
“slider” de outra zona temporizada
é pressionado, o temporizador ira
indicar o tempo restante dessa zona
durante alguns segundos e seu
indicador mostrara o seu nivel de
energia eo “t” alternadamente.

Alterando o tempo programado.

Para modificar o tempo, o cursor
“slider” programado (2) da zona
temporizada tem de ser pressionado.
Entdo, sera possivel ler e modificar
o tempo.

Através de sensores — (10) e +
(11), vocé pode modificar o tempo
programado.

Desconexao de temporizador.

Se desejar parar o relégio antes do
tempo programado €é para cima, isso
pode ser feito a qualquer momento,
simplesmente ajustando seu valor
para ‘-,

Seleccione a placa desejada..

Ajustar o valor do relégio a “007,
utilizando o sensor de — (10). O
relogio € cancelado. Isto também
pode ser feito mais rapidamente,
empurrando os “sensores de —(10)
€™ T (11), ao mesmo tempo.

Fungao Power
Management

Este modelo esta equipado com
uma fungéo de limitacéo de poténcia
(Gestao de poténcia). Esta funcédo
permite que o total de energia
produzida pela placa a ser definida
para diferentes valores seleccionados
pelo utilizador. Para fazer isso, para o
primeiro minuto depois de ter ligado
a placa a fonte de alimentacgéo, é
possivel acessar o menu de limitacéo
do poder.

1 Pressione a tecla +(11) toque
por trés segundos. A carta PL
aparecera no indicador do
temporizador (12)

2 Pressione a tecla de toque de
bloqueio = (6). Os valores de
poténcia diferentes para que a
placa pode ser limitada aparecera e
estas podem ser alterados usando
os (11) + e —(10) sensores.

3 Uma vez que o valor foi
seleccionado, uma vez mais,
pressiona a tecla de toque de
bloqueio =© (6). A placa sera
limitado ao valor de energia
escolhida.

Se vocé quiser alterar o valor
novamente, vocé deve desligar o
fogédo e ligue o novamente apds
alguns segundos. Assim, vocé vai
voltar a ser capaz de entrar no menu
de limitagdo do poder.

Toda vez que o nivel de poténcia de
um fogdo é alterado, o limitador de
poténcia ira calcular a poténcia total
do fogéo esta gerando. Se vocé tiver
atingido o limite total de energia, o
controle sensivel ao toque ndo lhe
permitira aumentar o nivel de poténcia
do que o fogdo. A placa emite um sinal
sonoro e o indicador de alimentagéo

(3) piscara no nivel que néo pode ser
ultrapassado. Se vocé deseja exceder
esse valor, vocé deve diminuir o poder
dos outros bicos. As vezes ndo sera
suficiente para reduzir outra por um
unico nivel, pois isso depende do
poder de cada placa eo nivel é fixado
em. E possivel que para elevar o nivel
de uma placa de cozinha o nivel de
algumas das mais pequenas tenha
de ser reduzido.

Se vocé usar o switch-on rapido
em funcédo de poténcia maxima e o
referido valor esta acima do valor
definido pelo limite, a placa sera
definido para o nivel maximo possivel.
A placa emite um sinal sonoro e o
referido valor de poténcia piscara duas
vezes no indicador (3).

Funcgoes especiais: CHEF

A Estas fungbes exigem que o
fundo do recipiente utilizado cubra
as duas referéncias “P” da zona de
cozedura; (veja a fig. 4).

fig. 4

O,

X

O Controlo tatil tem funcdes especiais
que ajudam o utilizador a cozinhar
através do sensor CHEF 2 (16).

Para ativar uma fungdo especial

numa zona:

1 Primeiro tem de ser selecionada;
no indicador de alimentagéo (3) o
ponto decimal (4) fica ativo.

2 Depois clicar no sensor CHEF
(16). Premindo sucessiva e
sequencialmente ird percorrer
todas as fungdes CHEF disponiveis
em cada uma das zonas. A ativagao
destas fungdes sera exibida pelos
leds correspondentes (17), (18),
(19) ,(20) ,(21) ,(22) e (23).
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Se quiser cancelar em qualquer
momento uma funcédo especial
ativada, deve tocar no sensor do
cursor “slider” na posigéo "0”

FUNGAO KEEP WARM

Esta funcédo define um controlo de
poténcia automatico adequado para
manter os alimentos cozidos quentes.

Para ativar, selecionar a placa, e
premir o sensor CHEF Q (16),
até o led (17) localizado no icone
acender. Uma vez ativada a
fungéo havera um /1 no indicador de
alimentagéo (3).

ay

Pode ignorar a fungdo em qualquer
momento desligando a placa,
alterando o nivel de poténcia ou
escolhendo uma fungéo especial
diferente.

FUNGAO MELTING

Esta fungédo define um controlo
de poténcia automatico adequado
para manter uma temperatura baixa
na zona de cozedura.ldeal para
descongelar alimentos ou para
derreter lentamente outros tipos de
alimentos como chocolate, manteiga,
etc.

Para ativar, selecionar a placa, e
premir o sensor CHEF Q (16),
até o led (18) localizado no icone
«% acender. Uma vez ativada a
fungéo havera um #7 no indicador de
alimentag&o (3).

Pode ignorar a fungdo em qualquer
momento desligando a placa,
alterando o nivel de poténcia ou
escolhendo uma fungdo especial
diferente.

FUNGAO SIMMERING

Esta funcdo define um controlo
automatico de poténcia adequado
para manter a fervura.

Depois de os alimentos estarem a
ferver, ativar a placa selecionando-a,
e premir o sensor CHEF (16),
até o led (19) localizado no icone

acender. Uma vez ativada a
fungéo havera um A no indicador de
alimentagéo (3).
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Pode ignorar a fungdo em qualquer
momento desligando a placa,
alterando o nivel de poténcia ou
escolhendo uma fungao especial
diferente.

FUNGAO QUICK BOILING
(dependendo do modelo)

Esta fungéo ativa o controlo de fervura
automatico, que € uma 6tima ajuda
para cozinhar massa, arroz, ovos,
ferver alguns alimentos, etc. Esta
disponivel apenas naquelas zonas
onde aparece o simbolo .

Condicoes do recipiente

Para um funcionamento adequado
da fung&o Quick Boiling, tem de usar
um recipiente que cumpra com as
seguintes condigdes prévias:

- Dimenséo do fundo tdo préxima
quanto possivel do diametro da
placa.

- SEM TAMPA.

- Cheio até metade da capacidade
com agua a temperatura
ambiente (nunca usar agua
aquecida ou quente).

O ndo cumprimento destas condigdes
distorcera o controlo adequado da
fervura.

AADVERTENCIA: ndo usar esta
funcgéo para outro fim culinario que
nao seja ferver agua. Nunca usar
oleo, pode comegar a sobreaquecer
e criar uma chama.

Ativar funcao

Para ativar, selecionar a placa, e
premir o sensor CHEF Q (16), até
o led (20) localizado no icone
acender.

Quando a funcionalidade esta
ativada, no indicador de poténcia
(3); aparecera um segmento movel,
indicando que a cozedura esta sob
controlo do sistema.

Quando o sistema detetar que a
fervura estara prestes a comecar,
soara um primeiro bipe. Aproveite esta
oportunidade para preparar alimentos

a ferver ou cozinhar.

Apds 30 segundos, soara um segundo
bipe, se néo o tiver ja feito, é o
momento para colocar o alimento na
panela.

Apods o segundo bipe, o sistema
ativara o temporizador e crondmetro
para que possa controlar ha quanto
tempo o alimento esta a ser fervido,e
o simbolo R aparecera no indicador
de poténcia (3).

30 segundos ap6s a ativacédo do
cronémetro, soara um terceiro bipe a
avisar que a partir desse momento o
sistema reduzira a poténcia fornecida
de modo a manter uma fervura suave
e continua. O temporizador manter-
se-a ativo até ao fim da cozedura.

Se pretendido, pode desativar o
temporizador e definir um tempo
para a contagem decrescente e para
a placa desligar automaticamente
(consultar a secgdo Fungdo do
temporizador)

Desativar fungéo

Pode ignorar a fungdo em qualquer
momento desligando a placa,
alterando o nivel de poténcia ou
escolhendo uma fungao especial
diferente.

FUNGAO GRELHADOR

Esta fungdo define um controlo
automatico de poténcia adequado
para cozinhar no grelhador.

Para o ativar, selecione a placa e
pressione no sensor “CHEF” (16)
Q até que o LED (21) localizado
no icone W acenda. Quando a
funcgéo esta ativada, no indicador de
poténcia (3) aparecera um segmento
movel, indicando que a cozedura se
encontra na fase de pré-aquecimento
do recipiente. Uma vez terminada esta
fase, o sinal /¥ aparecera no indicador
de poténcia (3) e sera emitido um sinal
sonoro, indicando ao utilizador que ele
deve adicionar o alimento.

Pode cancelar a fungédo a qualquer
momento desligando a placa através
da alteragdo do nivel de poténcia
ou escolhendo uma fungao especial
diferente.



FUNGAO PAN FRYING

Esta fungdo define um controlo
automatico de poténcia adequado
para fritar com pouco éleo ou saltear.
Para o ativar, selecione a placa e
pressione no sensor “CHEF” (16)
Q até que o LED (22) localizado
no iconel=J" acenda. Quando a
fungéo esta ativada, no indicador de
poténcia (3) aparecera um segmento
movel, indicando que a cozedura se
encontra na fase de pré-aquecimento
do recipiente. Uma vez terminada esta
fase, o sinal #¥aparecera no indicador
de poténcia (3) e sera emitido um sinal
sonoro, indicando ao utilizador que ele
deve adicionar o alimento.

Pode cancelar a fungdo a qualquer
momento desligando a placa através
da alteragdo do nivel de poténcia
ou escolhendo uma fungdo especial
diferente.

FUNGAO DEEP FRYING

Esta fungdo define um controlo
automatico de poténcia adequado
para fritar com muito dleo.

Para o ativar, selecione a placa e
pressione no sensor “CHEF” (16)
Q até que o LED (23) localizado

no icone ® acenda. Quando a
fungdo esta ativada, no indicador de
poténcia (3) aparecera um segmento
movel, indicando que a cozedura se
encontra na fase de pré-aquecimento
do recipiente. Uma vez terminada esta
fase, o sinal /¥ aparecera no indicador
de poténcia (3) e sera emitido um sinal
sonoro, indicando ao utilizador que ele
deve adicionar o alimento.

Pode cancelar a fungdo a qualquer
momento desligando a placa através
da alteragdo do nivel de poténcia
ou escolhendo uma fungéo especial
diferente.

Funcao Flex Zone

Através desta fungdo, é possivel
ativar duas zonas de cozedura,
as da esquerda ou as da direita,
para funcionarem em conjunto e
selecionar um nivel de poténcia e
para ativar a fungdo de temporizador
para ambas as zonas. Esta funcéo
permite aumentar a dimensao da
zona de cozedura e utilizar recipientes
maiores; (veja fig.5).

Para ativar esta fungado, pressione

0 sensor u (14). Pode escolher a
zona flexivel desejada (esquerda
ou direita) pressionando este sensor
sucessivamente. Ao assim proceder,
o ponto decimal (4) de uma das zonas
ligadas ira acender e o valor “0” sera
mostrado no seu indicador de poténcia
(3). O indicador do temporizador do
relogio (12) mostrara trés segmentos
indicando a zona flexivel selecionada
(veja fig. 6). Dispora de alguns
segundos para realizar a operacéo
seguinte, caso contrario a fungéo
sera desativada automaticamente.
Pode atribuir a poténcia tocando no

Fig. 5

cursor do controlo deslizante ativado
(2). Quando a poténcia tiver sido
selecionada, os LED (9) no icone i3
ou o icone Bi acendero.

Para desativar esta fungéo, deve tocar
no cursor “slider” (deslizador) (2) na
posigéo “0”.

Funcéao Flex Total

Através desta fungdo, é possivel
ativar duas zonas de cozedura
para funcionarem em conjunto e
selecionar um nivel de poténcia e
para ativar a fungdo de temporizador
para ambas as zonas. Esta funcéo
permite aumentar a dimenséo da
zona de cozedura e utilizar recipientes
maiores; (veja a fig. 7).

Para ativar esta fungao, pressione o

sensor :::: (15). Ao assim proceder, o
ponto decimal (4) de uma das zonas
ligadas ira acender e o valor “0” sera
mostrado no seu indicador de poténcia
(3). O indicador do temporizador do

Q
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relégio (12) mostrara seis segmentos  Fig. 7

indicando a zona flexivel selecionada
(veja a fig. 8). Dispora de alguns
segundos para realizar a operagédo
seguinte; caso contrario a fungao
sera desativada automaticamente.
Pode atribuir a poténcia tocando no
cursor do controlo deslizante ativado
(2). Quando a poténcia tiver sido
felecionada, o LED (8) no icone

nm (15).

Para desativar esta fungao, deve tocar

no cursor “slider” (deslizador) (2) na
posicéo “0”.

Funcao desligar de
seguranca

Se, devido a um erro, uma ou mais
placas nao se desligarem, o aparelho
iré desligarse automaticamente apds
um periodo de tempo definido (consul-

te a Tabela 2).

Tabela 2
Nivel de TEMPO MAXIMO DE
Poténcia FUNCIONAMENTO
seleccionado (em horas)
0 0
1 8
2 5
3 5
4 4
5 3
6 3
7 2
8 1,5
9 1,5
10 minutos ,
P ajustado
para o nivel 9

* Conforme o modelo

Quando a fungéo “desligar de segu-
ranga” tiver sido activada, é apresen-
tado um Ose a temperatura da super-
ficie de vidro néo for perigosa para o
utilizador ou um H se existir risco de
queimadura.

A Mantenha sempre o painel de
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controlo das areas de aquecimento
limpas e secas.

A Em caso de problemas de
funcionamento ou ocorréncias que
nao estejam mencionadas neste
manual, desligue o aparelho e con-
tacte o Servigo de assisténcia
técnica da Kiippersbusch.

Sugestoes e
recomendacoes

Utilize panelas e recipientes
espessos, com fundos totalmente
planos.

N&do é recomendavel utilizar
recipientes cujo diametro seja
menor do que a zona para cozinhar.
N&o deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem riscalo.
Embora o vidro suporte alguns
golpes de grandes recipientes,
que ndo tenham arestas vivas, é
necessario ter precaugédo com os
impactos destes utensilios.

Para evitar danos na superficie
de vitroceramica, nao deslize
0s recipientes sobre o vidro, e

mantenha o fundo dos recipientes
limpos e em boas condigdes.

A Tenha cuidado para néao
derramar agucar ou produtos que
o contenham pois, enquanto a
superficie estiver quente, podem
danificar o vidro.

Limpeza e manutencao

Para manter o produto em boas condi-
¢cOes a limpeza deve ser efectuada
utilizando produtos e utensilios
adequados, depois de arrefecer.
Desta forma, a limpeza sera mais facil
e evitara a acumulagao de sujidade.
Nunca utilize produtos ou utensilios de
limpeza agressivos que possam riscar
a superficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que nao tenha
aderido a superficie, pode ser limpa
utilizando um pano himido e um
detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais
profundas e a gordura devem ser
limpas utilizando um produto de
limpeza especial para placas de
vitroceramica, seguindo as instrugdes



da embalagem. A sujidade que tenha
aderido totalmente a superficie por ter
sido queimada sucessivamente pode
ser removida utilizando uma espatula
com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro
e os recipientes enquanto esta a
cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas
utilizando um esfregdo de niquel com
agua ou um produto de limpeza espe-
cial para placas de vitroceramica.
Deve remover imediatamente, com
uma espatula, objectos de plastico,
acucar ou alimentos que contenham
muito agucar e que tenham derretido
sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes metali-
cos sobre o vidro provoca brilhos
metalicos. Estes podem ser removidos
utilizando, de forma intensiva, um pro-
duto de limpeza especial para placas
de vitroceramica, podendo ser neces-
sario repetir o processo de limpeza
varias vezes.

A Pode suceder que um recipien-
te fique colado ao vidro devido ao
derretimento de qualquer produto
entre eles. Nao tente remover o
recipiente enquanto a placa estiver
frialEsta tentativa podera partir o
vidro.

A Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partirse e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

A Kiippersbusch Hausgerate
GmbH reservase o direito de efectuar
alteragdes a estes manuais, conforme
considerar neces-sario ou util, sem
que tal prejudique as caracteristicas
essenciais dos produtos.

Consideragoes
ambientais

)i ¢

O simbolo === no produto ou na
sua embalagem significa que este
produto nado pode ser tratado como
o lixo doméstico normal. Este
produto deve ser levado a um

ponto de recolha para reciclagem
de electrodomésticos eléctricos
e electronicos. Ao garantir uma
eliminagao adequada deste
produto, ira ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas
para o ambiente e para a saude
publica, que, de outra forma,
poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto.
Para obter informagdes mais
pormenorizadas sobre a reciclagem
deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro
de recolha selectiva da sua area de
residéncia ou o estabelecimento
onde adquiriu o produto.

Os materiais utilizados na
embalagem séo ecolégicos e podem
ser reciclados. Os componentes de
plasticos estdo assinados com >
PE<, >LD<, >EPS<, etc. Elimine
os materiais da embalagem, como
lixo doméstico, nos contentores
adequados.

Cumprimento com Eficiéncia
Energética do aparelho:
-Aparelhos foi testado de acordo com
a norma EN 60350-2 ea obtido valor,
em Wh/Kg, esta disponivel na placa
de identificagé@o do aparelho.

Os conselhos a seguir ajuda-lo(a)-
a0 a poupar energia sempre que
cozinhar:

* Sempre que possivel, use a tampa
correta para cada panela. Cozinhar
sem tampa gasta mais energia.
Use panelas com bases planas e
didmetros de base adequados a fim
de corresponderem ao tamanho da
zona de cozedura. Geralmente, os
fabricantes de panelas fornecem o
didmetro superior da panela que é
sempre maior do que o didmetro da
base.

Quando é usada &dgua para cozinhar,
use pequenas quantidades a fim
de preservar as vitaminas e os
minerais dos legumes e ajuste
para o nivel de poténcia minimo
que permita manter a cozedura.
O nivel de poténcia alto nivel de
energia € desnecessario e provoca
um desperdicio de energia.

Use panelas pequenas com
pequenas quantidades de
alimentos.

*

Se algo nao funcionar

Antes de contactar o Servigo de assis-
téncia técnica, efectue as verificacées
descritas abaixo.

O aparelho ndo funciona:
Verifique se o cabo de alimentagédo
esta ligado.

As zonas de indugao ndo aquecem:
O recipiente ndo é adequado (ndo tem
fundo ferromagnético ou é demasiado
pequeno). Verifique se o fundo do
recipiente é atraido por um iman, ou
utilize um fundo maior.

Ouvese um zumbido no inicio da
cozedura nas zonas de inducgéao:
Em recipientes pouco espessos ou
que ndo sejam de pega Unica, 0 zum-
bido é consequéncia da transmissédo
de energia directamente para o fundo
do recipiente. Este zumbido ndo é um
defeito, mas se desejar evitalo, redu-
za ligeiramente o nivel de poténcia
escolhido, ou utilize um recipiente
com fundo mais espesso e/ou de
uma peca.

O controlo tactil ndo se acende
ou, estando aceso, ndo responde:
N&o esta seleccionada qualquer
placa. Certifiquese de que selecciona
uma placa antes de a utilizar.
Existe humidade nos botdes tacteis
e/ou os seus dedos estdo himidos.
Mantenha seca e limpa a superficie
do controlo tactil e/ou os dedos.
O bloqueio esta activado. Desactive
o bloqueio.

Ouvese um som de ventilagdo
durante a cozedura, que continua
mesmo com a placa desligada:
As zonas de indugao incluem uma
ventoinha para refrigerar a parte
electronica. Esta s6 funciona quando
a temperatura da parte electronica é
elevada; quando esta desce, desliga-
se automaticamente, quer a placa
estejaou n&o activada.

o
Aparece o simbolo -~ noindicador
de poténcia de uma placa:
O sistema de indugédo ndo encontra
um recipiente sobre a placa, ou este
ndo é adequado.

Uma placa desligase e
aparece a mensagem C81
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ou C82 nos indicadores:
Temperatura excessiva na parte elec-
tronica ou no vidro. Aguarde algum
tempo para que a parte electronica
arrefeca ou retire o recipiente para que
o vidro arrefega.

O aparelho desliga e a mensagem
C90 aparece nos indicadores de
poténcia (3):

O controlo tatil deteta se o sensor
on/off (ligado/desligado) (1) esta
coberto e ndo permite a ligar a placa
de cozedura. Remova os possiveis
objetos ou liquidos mantendo a
superficie de controlo tatil, limpa e seca
até que a mensagem desaparega.
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Safety warnings:

A\ Warning. If the
ceramic glass bre-
aks or cracks, imme-
dlatel¥ unPIug the
stovetop to avoid
electric shocks.

A\ This appliance is
not designed to work
with an external timer
(not built into the
appliance) or a
separate remote
control system.

&_Do notsteam clean
this device.

&Warni_ng.The
device and its acces-
sible parts may heat
up during operation.
Avoid touching the
heating elements.
Children younger
than 8 years old must
stay away from the
hob unless they are
permanently
supervised.

/\ This device may
solely be used
children 8 years old
or older, Jaeople with
impaired physical
sensory or menta
abilities, or those who
lack experience and
knowledge )
when supervised or if
they have been given
adequate instruction
on the use of the
device and
understand the
dangers its use
involves. User clea-
ning and maintenan-
ce may not be done

by unsupervised
ce\,ildren. P

VAN Children must not
play with the device.

VAN Warnin?. It is
dangerous to cook
with Tat or oil without
being present, as
these may catch fire.
NEVER try to
extlng'msh a fire with
water! In this event
disconnect the
device and cover the
flames with a lid, a
plate or a blanket.

A_ Do not store any
object on the cooking
areas of the induction
hob. Prevent possible
fire hazards.

A\ The induction
generator complies

with current EU
legislation We
however recommend
that anyone fitted
with a device such
as a pacemaker
should refer to their

by physician, or if in

doubt ab§iain from
using the induction
areas.

VAN Metal object such
as knives, forks,

Y spoons and lids may

not be placed on the
surface of the hob as
they may overheat.

A_After use always
disconnect the hot
plate, do not simply
remove the pot or
pan. Otherwise a
malfunction may

occur if inadver-
tently another pot or
pan is placed on it
within the detection
period. Prevent pos-
sible accidents!

/\ If the supply cord
is damagec? p.?’ must
be replaced by the
manufacturer, its
service agent or
similarly qualified
persons’in order to
avoid hazard.

/\ WARNING: Use
only stovetop pro-
tectors designed by
appliance manufac-
turer or indicated by
the manufacturer in
the instructions for
use as adequate or
stovetop protectors
incorporated into the
device. The use of
inadequate protec-
tors can cause acci-
dents.

MAltis necessary to
allow the appliance
disconnection after
installation.
Disconnection devi-
ces must be incorpo-
rated to the fixed
electrical installa-
tion, according to
the installation regu-
lations.

Installation

Installation with cutlery drawer

If you wish to install furniture or a
cutlery drawer under the hob, a sepa-
ration board must be fitted between
the two. Accidental contact with the
hot surface of the device’s housing is
thus prevented.
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The board must be fitted 20 mm bene-
ath the under part of the stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to
the mains, check that the voltage
and frequency match those specified
on the stovetop nameplate, which is
underneath it, and on the Guarantee
Sheet, or if applicable on the technical
data sheet, which you must keep
together with this manual throughout
the product’s service life.

Ensure that the inlet cable does not
come into contact with the induction
top housing or the oven housing, if it
is installed in the same unit.

Warning:

A The electrical connection must
be properly grounded, following
current legislation, otherwise the
induction hob may malfunction.

& Unusually high power surges
can damage the control system (like
with any electrical appliance).

high temperature that this type of
device attains.

A Only the Kiippersbusch
official techni-
cal service can handle or repair the
appliance, including replacement
of the power cable.

& Before disconnecting the hob
form the mains, we recommend
switching off the cutoff switch and
waiting for approximately 25
seconds before disconnecting from
the mains. This time is required to
allow for the complete discharge of
the electronic circuitry and thus
preclude the possibility of electric
shock from the cable terminals.

E@ Keep the Guarantee

Certificate or the technical
data sheet together with the
instructions manual throughout
the product’s service life. These
contain important technical
information.

A It is advised to refrain from Use and
using the induction hob during the .
pyrolytic cleaning function in the Malntenance
case of pyrolytic ovens, due to the
400V 2N~ 400V 2N~ 230V 1~
3 H 5
2 Bl g S 2 E H 3 Hils ElE
@ N L1L2 | ONIN2LIL2 | © N L
230V 3~ 400V 3N~ |
‘ r
z z \i i i
EPRE L 3 3 S RNy w
< <o |5 o < Q5 |5 B \M 3
5 5 I '6
P g
[ 1] Q
oy © L8 LTl D N L1L2]L8

38

User instructions of the
Touch Control

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ General on/off sensor.
Cursor slider for controlling power.
Power and/or residual heat
indicator*.
Decimal dot of power and/of
residual heat indicator.
Direct access to “Power” function.
Activation sensor for “Block” or
“Stop&Go” functions.
Pilot indicator light “Block”
function activated*.
Activation sensor for “Full Flex”
function.
Pilot indicator light “Flex Zone”
function activated™.
“Minus” sensor for timer.
“Plus” sensor for timer.
Timer indicator.
Decimal dot of the timer.*
@ Activation sensor for “Flex Zone”
function.
Activation sensor for “Full Flex”
function.
Activation sensor for “Chef”
functions.
Pilot indicator light “Keep Warm”
function activated*.
Pilot indicator light” Melting”
function activated*.
Pilot indicator light “Simmering”
function activated*.
Pilot indicator light “Quick Boiling”
function activated*.
Pilot indicator light “Grilling”
function activated*.
Pilot indicator light “Pan Frying”
function activated*.
Pilot indicator light “Deep Frying”
function activated*.

* Only visible while running.

The manoeuvres are done by means
of the touch keys. You do not need
to exert force on the desired touch
key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required
function
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Each action is verified by a beep.

Use the cursor slider (2) to adjust
power levels (0 - 9) by sliding your
finger over it. Sliding towards the right
increases the value, whereas sliding
towards the left decreases it.

It's also possible to directly select a
power level by placing your finger
directly on a desired point of the cursor
slider (2)

A In order to select a plate on
these models, directly touch the
cursor slider (2).

SWITCHING ON THE DEVICE

1 Touch the On touch key@ (1) forat
least one second. The touch control
will become active, a beep will be
heard and the indicators (3) will light
up displaying a “-". If any cooking
area is hot, the related indicator will
flash an H.

If you do not take any action in the
next 10 seconds the touch control will
switch off automatically.

When the touch control is activated,
you can disconnect it at any time by
touching the touch button ® (1), even
if it has been locked (lock function
activated). The touch button @ (1)
always has priority to disconnect the
touch control.

ACTIVATING PLATES

Once the Touch Control is activated
with sensor ®© (1), any plate can be
turned on by following these steps:

1 Slide the finger or touch in any
position of one of the cursors
“slider” (2). The zone has been
selected and simultaneuously the
power level will be set between 0
and 9. That power value will be
shown on the corresponding power

d

indicator and its decimal dot (4) will
keep light up during 10 seconds.

2 Use the cursor slider (2) to choose
a new cooking level between 0 and
9.

As long as the plate is selected, in
other words, with the decimal (4)
dot light up, its power level can be
modified.

TURNING OFF A PLATE

Using the touch slider key (2) lower
the power to level 0. The hotplate will
switch off.

When a hot plate is switched off an
H will appear in its power indicator
(3), if the glass surface of the related
cooking area is hot and there is a risk
of burns. When the temperature drops,
the indicator (3) switches off (if the hob
is disconnected), or otherwise a “-” will
light up if the hob is still connected.

TURNING ALL PLATES OFF

All plates can be simultaneously
disconnected by using the general on/
off sensor® (1). All plate indicators (3)
will turn off. If the heating zone turned
off is hot, its indicator shows an H..

Pan detector

A Make sure that the bottom of
the vessel, covers one or more of
the references (+) on the surface of
the hob; (see fig.3 and table 1).

Induction cooking zones have a built-in
pan detector. This way, the plate will
stop working if there is no pan present
or if the pan is not suitable.

The power indicator (3) will show a
symbol to designate “there is no pan
! if, while the zone is on, no pan is
detected or the pan is not suitable

CILTT T

:

If a pan is taken off the zone while it
is running, the plate will automatically
stop supplying energy and it will
show the symbol for “there is no pan”.
When a pan is once again placed
on the cooking zone, energy supply
will resume at the same power level
previously selected.

The time for pan detection are 30
seconds. If a pan is not placed
within this time period, or the pan is
unsuitable, the cooking zone shuts off.

A When finished, turn off the
cooking zone by using the touch
controls. Otherwise an undesired
operation could occur if a pan is
accidentally placed on the cooking
zone during the 30 seconds. Avoid
possible accidents!

Block Function

With the Block Function, you can block
the other sensors, except for the on/
off sensor (1), in order to avoid
undesired operations. This function is
useful as a childproof safety.

To activate this function, touch sensor
= (6) for at least one second. Once
you have done so, the pilot (7) turns
on indicating that the control panel is
blocked. To deactivate the function,
simply touch sensor = (6) again.

If the on/off sensor ® (1) is used
to turn off the appliance while the
block function is activated, it won't be
possible to turn the cooktop on again
until it unblocks.

Silencer of the beep

When the hob is on, if one presses the
touch key+ (11) and the locking touch
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key = (6) simultaneously for three
seconds, the beep that accompanies
each action will be deactivated. The
time indicator (12) will display “OF”.

This deactivation will not be applied
to all the functions, as for example the
beep for on/off, the ending of the timer
or the locking/unlocking of the touch
keys always remain activated.

To once again activate all the beeps
that accompany each action, again
simultaneously press the touch key+
(11) and the locking touch key = (6)
for three seconds. The time indicator
(12) will display “On”

Stop&Go Function

This function puts the cooking process
on pause. The timer will also be
paused if it is activated.

Activating the Stop&Go function.

Touch the Stop &Go sensor = (6)
.The power indicators will show the

[N
symbol / I to indicate cooking has
been paused.

Deactivating the Stop&Go function

Fig.3

O,

Touch Stop&Go sensor = (6) again.
The cooking is resumed under the
same power and timer settings that
were established before the pause.

Power Function

This function supplies “extra” power
to the plate, above the nominal value.
Said power depends on the size of the
plate, with the possibility of reaching
the maximum value permitted by the
generator.

1 Slide the finger above the
corresponding cursor slider (2)
until the power indicator (3) shows
“9” and keep the finger pressed for
one second, or touch directly on “+
(11)” and keep pressed the finger
for one second.

2 The power level indicator (3) will
show the symbol P, and the plate
will start to supply extra power.

The Power function has a maximum
duration specified in Table 1. After this
time, the power level will automatically
adjust to 9. A beep sounds.

Deactivation of Power Function,
before its working time passes, can
be done either by means of touching
cursor “slider” modifying its power level
or repeating step 3.

Timer Function
(countdown clock)

This function facilitates cooking given
that you don’t have to be present: You
can set a timer for a plate, and it will
turn off once the desired time is up.

For these models, you can
simultaneously program each plate

Table 1
MINIMUN DIAMETER OF THE VESSEL’S BOTTOM
FOR ANY COOKING ZONE
centered | 2 points 4 pqmts
} vertical

on 1 point | covered

covered
8cm 19 cm 24 cm
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for durations ranging from 1 to 90
minutes.

Setting a timer on a plate.

Once the power level is set on the
desired zone, and while the decimal
dot of the zone keeps on, the zone
will be able to be timed.

To that end:

1 Touch sensor = (10) or + (11).
Timer Indicator (12) will show “00”
and corresponding zone indicator

(3) will show the symbol &= blinking
alternately with its current power
level.

2 Immediately afterwards set a
cooking time between 1 and 99
minutes, using the sensors = (10)
6+ (11). With the first one the
value will start at 60, whereas with
the second it will start at 01. By
keeping sensors = (10) 6 + (11)
pressed, the value will be restored
to 00. When there is less than one
minute left, the clock will begin to
count down in seconds.

3. When the timer indicator (12) stops
flashing, it will start to count down
the time automatically. The indicator
(3) relating to the timed hotplate
will alternately display the selected

power level and the symbol L.

Once the selected cooking time has
elapsed, the heating zone being timed
is turned off and the clock emits a
series of beeps for several seconds.
To turn off the audible signal, touch
any sensor.The timer indicator (12)
will display a flashing 00 beside of
the decimal dot (4) of the selected
zone. If the heating zone turned off is
hot, its power indicator (3) will display

“

alternately the H symbol and a “-“.

If you wish to time another hotplate
at the same time, repeat steps 1 to 3.

If one or more zones are already
timed, the timer indicator (12) will
show by default the shortest remaining
time to finish, showing a “t” on the
related zone. Rest of timed zones will
show on their corresponding indicator
zones the decimal dot blinking. When



cursor "slider” of another timed zone
is pressed, the timer will show the
remaining time of that zone for a few
seconds and its indicator will show
its power level and the “t” alternately.

Changing the programmed time.

For modifying programmed time,
cursor “slider” (2) of timed zone has
to be pressed. Then it will be possible
to read and modify the time.

Through sensors = (10) and + (11),
you can modify the programmed time.

Disconnecting the clock

If you wish to stop the clock before the
programmed time is up, this can be
done at any time by simply adjusting
its value to ‘--’.

1 Select the desired plate.

2 Adjust the value of the clock to “00”
by using the sensor = (10). The
clock is cancelled. This can also be
done more quickly by pushing the
“sensors — (10) and + (11) atthe
same time.

Power Management function

This model is equipped with a power
limiting function (Power Management).
This function allows the total power
generated by the hob to be set to
different values selected by the user.
To do this, for the first minute after
having connected the hob to the power
supply, it is possible to access the
power limiting menu.

1 Press the + (11) touch key for
three seconds. The letter PL will
appear on the timer indicator (12)

2 Press the locking touch key = (6).
The different power values to which
the hob can be limited will appear
and these can be changed using
the + (11) and —(10) sensors.

3 Once the value has been selected,
once again press the locking touch
key = (6). The hob will be limited
to the chosen power value.

If you want to change the value again,
you must unplug the hob and plug it in

again after a few seconds. Thus you
will again be able to enter the power
limiting menu.

Every time the power level of a
hotplate is changed, the power limiter
will calculate the total power the hob
is generating. If you have reached the
total power limit, the touch control will
not allow you to increase the power
level of that hotplate. The hob will beep
and the power indicator (3) will blink
at the level that cannot be exceeded.
If you wish to exceed that value, you
must lower the power of the other
hotplates. Sometimes it will not be
enough to lower another by a single
level as this depends on the power of
each hotplate and the level it is set at.
It is possible that to raise the level of
a hotplate that of several smaller ones
must be turned down.

If you use the quick switch-on at
maximum power function and the
said value is above the value set by
the limit, the hotplate will be set to the
maximum possible level. The hob will
beep and the said power value will
blink twice on the indicator (3).

Special functions: CHEF

A These functions require
that the bottom of the vessel used
covers the two "P" of the cooking
zone; (see fig.4).

Fig.4
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The Touch Control has special
features that help the user to cook
through the CHEF sensor Q (16).-

To activate a special feature on a zone:
1 Firstit should be selected; and then,

the decimal point (4) will be active
on the power indicator (3).

2 Now click on the CHEF sensor &
(16). The sequentially successive
presses will go over all the Cooking
functions available in each zone
one by one. These functions
will show the activation with the
corresponding leds (17), (18), (19)
(20) ,(21) ,(22) and (23).

If you want to cancel a special active
function at any time, you should touch
the “slider” cursor sensor (2) of the
related zone to select it. The decimal
point (4) of the power indicator (3) will
light up. Then, touch again the “slider”
(2) cursor in the position "0" .

KEEP WARM FUNCTION

This function sets an automatic
power control suitable for keeping the
cooked food hot.

To activate it, select the plate, and
press on the CHEF sensor Q (16)
until the led (17) located on the icon
JY lights up. Once the function is
activated, the symbol 7 will appear
on the power indicator (3).

You can override the function at
any time by turning off the plate,
by changing the power level or by
choosing a different special function.

MELTING FUNCTION

This function sets an automatic power
control suitable for maintaining a low
temperature in the cooking zone.
Ideal for defrosting food or for slowly
melting other food types as chocolate,
butter, etc.

To activate it, select the plate, and
press on the CHEF sensor Q (16)
until the led (18) located on the icon
«% lights up. Once the function is
activated, the symbol /7 will appear
on the power indicator (3).

You can override the function at
any time by turning off the plate,

by changing the power level or by
choosing a different special function.

SIMMERING FUNCTION

This function sets an automatic power
control suitable for keeping simmering.
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After the food is boiled, enable the
plate by selecting it, and press the
CHEF sensor Q (16) until the led
(19) located on the icon TJ  lights
up. Once the function is activated, the
symbol A wil appear on the power
indicator (3).

You can override the function at
any time by turning off the plate,
by changing the power level or by
choosing a different special function.

QUICK BOILING FUNCTION
(depending on the model)

This function enables the automatic
boiling control, which is a great help
for cooking pasta, rice, eggs, boil some
food, etc. It is available only in zones
where the symbol appears.

Conditions of the container

For a proper operation of the Quick
Boiling function, you need to use a
container that meets the following
preconditions:

- Bottom size as close as possible to
the diameter of the plate.

-WITHOUT CAP.

- Filled to over half its capacity at
room temperature water (never
use warmed or hot water).

Failure to comply with these conditions
will distort the proper control of boiling.

WARNING: do not use this
feature for a different cooking
purpose other than boiling water.
Never use oil, it may lead to
overheat and generate a flame.

Activation of the function

To activate the function, select the
plate, and press the CHEF sensor’s)

(16) L{Qtil the led (20) located on the
icon & lights up.

Once the feature is activated, on the
power indicator (3) ; a moving segment
will appear, indicating that the cooking
is under system’s control.

When the system detects that it is
about to start boiling, a first beep will
be heard. Take this opportunity to
prepare your food for boiling or baking
as desired.

After 30 seconds, a second beep will
be heard; if you have not already done
s0, it's time to pour the food in the pan.

After the second beep, the system
will activate the timer and stopwatch
for you so that you can control how
long the food is to be boiled and the
symbol will appear on the power
indicator (3).

30 seconds after activating the
stopwatch, a third beep will sound
to warn that from that moment on,
the system will decrease the power

Fig. 5

supplied in order to maintain a gentle
and continuous boil. The timer will
remain active until the end of cooking.

If desired, you can disable the timer
and set a time for the countdown and
automatic shutdown of the plate (see
section Timer Function).

Deactivation of the function

You can override the function at
any time by turning off the plate,
by changing the power level or by
choosing a different special function.

GRILLING FUNCTION

This function sets an automatic power
control suitable for cooking on the grill.

To activate it, select the plate, and
press on the CHEF sensor Q(16) ,
until the led (21) located on the icon
m lights up. Once the function is
activated, on the power indicator (3) a
moving segment will appear indicating
that the cooking is in the preheating

o
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phase of the vessel. Once this phase
is finished, the sign R will appear on
the power indicator (3) and a beep will
be heard, indicating to the user that he
must add the food.

You can override the function at
any time by turning off the plate
by changing the power level or by
choosing a different special function.

FUNCION PAN FRYING

This function sets an automatic power
control suitable for frying with little oil
or sautéing.

To activate it, select the plate, and
press on the CHEF sensor Q(16) ,
until the led (22) located on the icon
=S lights up. Once the function is
activated, on the power indicator (3) a
moving segment will appear indicating
that the cooking is in the preheating
phase of the vessel. Once this phase
is finished, the sign A wil appear on
the power indicator (3) and a beep will
be heard, indicating to the user that he
must add the food.

You can override the function at
any time by turning off the plate
by changing the power level or by
choosing a different special function.

FUNCION DEEP FRYING

This function sets an automatic power
control suitable for frying with plenty
of oil.

To activate it, select the plate, and
press on the CHEF sensor Q(16) ,
until the led (23) located on the icon

¥ lights up. Once the function is
activated, on the power indicator (3) a
moving segment will appear indicating
that the cooking is in the preheating
phase of the vessel. Once this phase
is finished, the sign A will appear on
the power indicator (3) and a beep will
be heard, indicating to the user that he
must add the food.

You can override the function at
any time by turning off the plate
by changing the power level or by

choosing a different special function.

Flex Zone function

Through this function is possible to
enable two cooking zones, those on
the left or those on the right, work
together, and to select a power level
and to activate the timer function for
both zones. This function allows you to
increase the cooking zone dimension
and to use bigger vessels; (see fig.5).

To activate this function, press the

sensor i (14). You can choose the
desired flexible zone (left or right) by
pressing this sensor successively.
By doing so, the decimal point (4)
of one of the linked zones will light
up and the value “0” will be shown
on its power indicator (3). The clock
timer indicator (12) will show three
segments indicating the flexible zone
selected (see fig. 6). You will have
a few seconds to perform the next
operation, otherwise the function will
be disabled automatically. You can
assign the power by touching the
activated slider cursor (2). Once the

power has been selected, the leds
(9) on the icon ua , or the icon &u will

light up.

To disable this function, you should
touch the slider cursor (2) in the
position “0”.

Full Flex Function

Through this function is possible
to enable four cooking zones work
together, and to select a power level
and to activate the timer function for
all zones. This function allows you to
increase the cooking zone dimension
and to use bigger vessels; (ver fig.7).

To activate this function, press the
Ll

sensor MM (15). By doing so, the
decimal point (4) of one of the linked
zones will light up and the value “0”
will be shown on its power indicator
(3). The clock timer indicator (12)
will show six segments indicating the
flexible zone selected (see fig. 8). You
will have a few seconds to perform the
next operation; otherwise the function
will be disabled automatically. You
can assign the power by touching the
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activated slider cursor (2). Once the
power has been selected, the led (8)

un
on the icon mm (15).

To disable this function, you should
touch the slider cursor (2) in the
position “0”.

Safety switch off function

If due to an error one or several
heating zones do not switch off, the
appliance will be automatically discon-
nected after a set amount of time (see
table 2).

Table 2

Selected MAXIMUN
power OPERATING TIME
level (in hours)

0 0

1 8

2 5

3 5

4 4

5 3

6 3

7 2

8 1,5

9 15

P 10 minutes,

readjusts to level 9

* Depends on model

When the “safety switch off” function
has been triggered, a Ois displayed if
the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is a burn risk.

A Keep the control panel of the
heating areas clean and dry at all
times.

A In the event of operating pro-
blems or incidents not mentioned
in this manual, disconnect the
appliance and contact the
Kiippersbusch technical service.

Suggestions and
recommendations
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Use pots or pans with thick, comple-
tely flat bottoms.

Pots/pans with a smaller diameter
than the shown heating area are
not recommended.

Do not slide pots and pans over the
glass because they could scratch it.
Although the glass can take knocks
from large pots and pans without
sharp edges, try not to knock it.
To avoid damaging the ceramic
glass surface, do not drag pots
and pans over the glass and keep
the undersides of them clean and
in good condition.

A Try not to spill sugar or pro-
ducts containing sugar on the glass
as while the surface is hot these
could damage it.

Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good
condition, clean it using suitable
products and implements once it has
cooled down. This will make the job
easier and avoid the build-up of dirt.
Never use harsh cleaning products or
tools that could scratch the surface, or
steam-operated equipment.

Light dirt not stuck to the surface can
be cleaned using a damp cloth and a
gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease
use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on
the bottle. Dirt that is firmly stuck due
to being burned repeatedly can be
removed using a scraper with a blade.

Slight tinges of colour are caused by
pots and pans with dry grease residue
underneath or due to grease between
the glass and the pot during cooking.
These can be removed using a nickel
scourer with water or a special cleaner
for ceramic hot plates. Plastic objects,
sugar or food containing a lot of sugar
that have melted onto the surface
must be removed immediately using
a scraper.

Metallic sheens are caused by
dragging metal pots and pans over
the glass. These can be removed by
cleaning thoroughly using a special
cleaner for ceramic glass hot plates,
although you may need to repeat the
cleaning process several times.

Warning:

& A pot or pan may become
stuck to the glass due to a product
having melted between them. Do
not try to lift the pot while the
heating zone is cold! This could
break the glass.

A Do not step on the glass or
lean on it as it could break and cau-
se injury. Do not use the glass as a
surface for placing objects.

Kiippersbusch Hausgeriate GmbH
reserves the right to make changes to
its manuals that it deems necessary or
useful, without affecting the product’s
essen-tial features.

Environmental
considerations

The symbol mmmm on the product
or its packaging means that this
product cannot be treated like
ordinary household waste. This
product must be taken to arecycling
collection point for electrical and
electronic appliances. By ensuring
that this product is disposed of
correctly, you will avoid harming
the environment and public health,
which could happen if this product
is not handled properly. For more
detailed information about recycling
this product, please contact your
local authority, household waste
service or the store where you pur-
chased the product.

The packaging materials used are
environmentally friendly and can be
recycled completely. Plastic compo-
nents are marked >PE<, >LD<,
EPS<, etc. Dispose of packaging
materials, like household waste, in
your local container.

Fulfillment with Energy
Efficiency of the appliance:
-Appliance has been tested
according to standard EN 60350~
2 and the obtained value, in Wh/
Kg, is available in the appliance’s
rating plate.

Following advices will help you
to save energy anytime you cook:



* Use the correct lid for each pot
whenever is possible. Cooking
without lid uses more energy.

* Use pans with flat bases and
appropriate base diameters in
order to match size of the cooking
zone. Pan manufacturers usually
provide top diameter of the pot that
is always larger than base diameter.

* When water is used for cooking,
use little quantities in order to
preserve vitamins and minerals of
vegetables and set the minimum
power level that allows maintaining
the cooking. High power level
is unnecessary and a waste of
energy.

*  Use small pots with small quantities
of food.

If something does not work

Before calling the technical service,
perform the verifications described
below.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is plugged
in.

The induction zones do not produce
heat:

The container is not appropriate (it
does not have a ferromagnetic bottom
or is too small). Check that the bottom
of the container attracts a magnet, or
use a larger container.

A humming is heard when starting
to cook in the induction zones:
With containers which are not very
thick or not of one piece, the humming
results from the transmission of energy
directly to the bottom of the container.
The humming is not a defect, but if
you wish to avoid it anyway, reduce
the power level slightly or use a
container with a thicker bottom, and/
or of one piece.

Thetouch control does notlightupor,
despite lighting, does not respond:
No heating zone has been selected.
Be sure to select a heating zone befo-
re operating it.

There is humidity on the sensors,
and/or your fingers are wet. Keep
the touch control surface and/
or your fingers clean and dry.
The locking function is activated.
Unlock the controls.

The sound of a fan is heard
while cooking, which continues
even after cooking has ended:
The induction zones have a fan to
keep the electronics cool. This only
operates when the electronic circuits
get hot. It stops again when the
circuits cool whether the hob is turned
on or not.

[
The symbol will appear = on the
power indicator of a hotplate:
The induction system does not find a
pot or pan on a hotplate or it is of an
unsuited type.

The hotplate will switch off and the
message C81 or C82 will appear on
the indicators:

Excessive temperature in the electro-
nics or on the glass. Wait for a while
for the electronics to cool down or
remove the pot or pan so that the
glass can cool.

The appliance switches off and the
message C90 appears on the power
indicators (3):

The touch control detects on/off (1)
sensor is covered and doesn’t allow
switching on the cooktop. Remove the
possible objects or liquids keeping the
touch control surface, clean and dry
until the message disappears.



Avertissements sur
la sécurité :

/\ Attention. En
cas_de rupture ou
de fissure de la vitre
céramique, la plaque
de cuisson devra
étre immédiatement
déco-nnectée de
la prise de courant
our éviter d’éven-
uels chocs électri-
ques.

Cet appareil n’a |

as été congu pour
onctionner avec un
minuteur extérieur
non inclus dans
‘appareil), ni sous
un systéme de con-
trole a distance.

A_ Cet gPpareil ne
doit pas étre nettoyé
avec un nettoyeur a
vapeur.

Attention.
L’appareil et ses par-
ties accessibles peu-
vent chauffer pen-
dant leur fonctionne-
ment. Evitez de tou-
cher les éléments
chauffants. Les
enfants de moins de

8 ans doivent rester A

éloignés de la pla-
que, sauf s’ils sont
sous controéle per-
manent d’un adulte.

A Cet appareil peut
étre utilisé par des
enfants de huit ans
et plus, par des per-
sonnes handicapées

hysiques, sensorie-
lleS ou mentales, ou
inexpérimentées et
novices, SEULE-
MENT sous un con-
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trole, ou_bien si les
informations appro-
priées leur ont été
données concernant
Iutilisation de I'ap-
pareil et si elles ont
assimilé les dangers
que son utilisation
suppose. Le nettoya-
ge et I'’entretien rele-
vant de l'utilisateur
ne doivent pas étre
effectués par des
enfants sans contré-

e.
A_Les enfants ne
doivent pas_ljouer
avec 'appareil.

Attention. Il est
dangereux de cuisi-
ner a base de grais-
se ou d’huile sans
étre présent, dans la
mesure ou celles-ci
peuvent s’enflam-
mer.N’essayez
JAMAIS d’éteindre
un feu avec de I'eau
! Le cas échéant,
déconnecter I’_apI)a-
reil et couvrir les
flammes avec
un couvercle,une
assiette ou une cou-
verture.

\Ne ranger aucun
objet sur les zones
de cuisson de la pla-
que.Veillez a éviter
les éventuels ris-
ques d’incendie.

i\ Le générateur a
induction est confor-
me aux normes
européennes en
vigueur. Cependant,
nous recomman-
dons aux personnes
équipées d’un appa-

reil cardiaque de
type stimulateur
cardiovasculaire de
consulter leur méde-
cin ou bien en cas de
doute, de s’abstenir
d’utiliser les zones a
induction.

Ne pas placer
sur la surface de la
plaque de cuisson
d’objets métalliques
comme des coute-
aux, des fourchettes,
des cuilléres ou des
couvercles, car ils
peuvent chauffer.

22\ Aprés utilisation,
éteignez toujours la
plaque de cuisson,
ne vous contentez
pas de retirer le réci-
pient. Dans le cas
contraire, vous pou-
rriez provoquer la
mise en route de la
plaque par exemple
en plagant par inad-
vertance un autre
récipient dessus
alors qu’elle se
trouveen période de
détection d’un_ réci-
pient. Vous éviterez
ainsi des accidents !

Si le cable flexi-
ble d’alimentation
est endommageé, il
doit étre remplacé
par le fabricant, son
service aprésvente
ou des personnes
qualifiées afin d’évi-
ter des risques.

\ATTENTION:
Utilisez uniquement
des protecteurs pour
la plaque de cuisson
congus par le fabri-



cant de I'appareil de
cuisson ou indiquée
ar le fabricant dans
a notice d’utilisation
comme appropriée
ou protecteurs de
la table de cuisson
incorporés dans
‘ap ? areil.
L’utilisation de pro-
tecteurs inadéquats
peut causer des
accidents.

Il est nécessaire
de permettre la
déconnexion de
I'appareil aprés son
installation. Des
moyens de déconne-
xion doivent étre
intégrés a l'installa-
tion fixe selon les
régles d’installation.

Installation

Emplacement avec tiroir a couverts

Si vous souhaitez profiter d'un meuble
ou d’un tiroir & couverts endessous de
la plaque de cuisson, vous devrer pla-
cer une planche de séparation entre

les deux. Vous éviterez ainsi les con-
tacts fortuits avec la superficie chaude
de l'armature de 'appareil.

La planche devra étre placée a une
distance de 20 mm endessous de la
partie inférieure de la plaque.

Branchement électrique

Avant de connecter la plaque de cuis-
son au réseau électrique, veuillez véri-
fier que sa tension (le voltage) et sa
fréquence correspondent a celles indi-
quées sur la plaque d’identification
de la plaque de cuisson située dans
sa partie inférieure, ainsi que sur la
Garantie ou bien, le cas échéant,
sur la fiche de données techniques
que vous devez conserver avec ce
manuel pendant toute la durée de vie

de l'appareil.

Faites en sorte que le cable d’entrée
ne reste pas en contact, aussi bien
avec I'armature de la plaque qu'avec
celle du four, si celui-ci est installé
dans le méme meuble.

Attention !

Le branchement électrique
devra étre effectué avec une prise
de terre idoine, respectant les
normes en vigueur, dans le cas
contraire, la plaque peut ne pas
fonctionner correctement.

& Des surtensions anormale-
ment élevées peuvent provoquer
une panne ou endommager le
systéme de contréle (comme pour
tout appareil électrique).

& Nous conseillons de ne
pas utiliser la plaque a induction
pendant le fonctionnement du
nettoyage des fours a pyrolise a
cause des hautes températures que
ces appareils atteignent.

& Toute manipulation ou
réparation de I'appareil, y inclus
le remplacement du cable flexible
d’alimentation, devra étre effectuée
par le service tech- nique officiel de

Kiippersbusch.

& Avant de débrancher I'appareil
du réseau électrique, il convient
d’éteindre I'interrupteur général
et d’attendre environ 25 secondes
avant de débran cher I'appareil
du réseau électrique. Ce laps de
temps est indispensable pour
décharger entiérement le circuit
élec- tronique et éviter ainsi une
décharge électrique a travers les
bornes du cable d’alimentation de
I'appareil.

m Veuillez conserver le Certificat

de Garantie ou, le cas échéant, la feuille
des caractéristiques techniques jointe
au Manuel d’instructions pendant
toute la durée de vie de I'appareil.
Elle comporte des caractéristiques
techniques importantes sur celui-ci.

Utilisation et
entretien

Instructions d’utilistion
du panneau de comande
tactile

ELEMENTS DE MANIPULATION
(fig. 2)
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Fig. 2
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@ Capteur général Marche/Arrét.

Curseur de glissement pour
contréler la puissance.

Voyant de chaleur résiduelle et/ou
de puissance®.

Point décimal du voyant de chaleur
résiduelle et/ou de puissance.

Acceés direct a la fonction
« Puissance ».

Capteur d’activation pour les
fonctions « Blocage » ou
« Stop&go ».

Voyant lumineux pilote fonction
« Blocage » activée®.

Capteur d’activation pour la
fonction « Flex Complet ».

Voyant lumineux pilote fonction
« Zone Flex » activée*.

Capteur « Moins » pour la
minuterie.

Capteur « Plus » pour la minuterie.
Voyant de minuterie.
Point décimal de la minuterie.*

Capteur d’activation pour la
fonction « Zone Flex ».

Capteur d’activation pour la
fonction « Flex Complet ».

Capteur d’activation pour la
fonction « Chef ».

Voyant lumineux pilote fonction
« Maintien au chaud » activée*.

Voyant lumineux pilote fonction
« Fonte » activée®.

Voyant lumineux pilote fonction
« Ebullition » activée*.

Voyant lumineux pilote fonction
« Ebullition rapide » activée*.

oyant lumineux pilote fonction
« Grill » activée*.

Voyant lumineux pilote fonction
« Friture a la poéle » activée*.

Voyant lumineux pilote fonction
« Friture » activée*.

*Visible uniqguement lors de I'utilisation
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de 'appareil.

Manipulez I'appareil a I'aide des
touches tactiles. Vous n’avez pas
besoin d'utiliser trop de force lorsque
vous appuyez sur les touches.
Touchez-les simplement avec le bout
de votre doigt pour activer la fonction
souhaitée.

Chaque pression est confirmée par un
signal sonore.

Utilisez la barre de défilement (2)
pour régler les niveaux de puissance
(0 a 9) en y glissant votre doigt. En
glissant vers la droite ou vers la
gauche, vous augmentez ou diminuez
respectivement la valeur.

Par ailleurs, vous pouvez directement
sélectionner un niveau de puissance
en posant votre doigt sur le point
souhaité de la barre de défilement (2)

& Pour sélectionner une

plaque sur ces modéles, touchez
directement la barre de défilement

@)
MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL

1 Appuyez sur la touche tactile de
mise en marche (U (1) pendant au
moins une seconde. Le panneau
de commande tactile est activé,
un signal sonore retentit et les
indicateurs (3) s’allument en
affichant le symbole « - ». Si une
zone de cuisson est chaude, les
symboles H et « - » clignotent sur
l'indicateur concerné.

Si vous n’effectuez aucune opération
dans les 10 prochaines secondes, le
panneau de commande tactile s'éteint
automatiquement.

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, vous pouvez le
désactiver a tout moment en appuyant

b oo

boo

sur le bouton tactile @ (1), méme
lorsqu’il est verrouillé (fonction de
verrouillage activée). La touche tactile

(1) a toujours la priorité lors de
la désactivation du panneau de
commande tactile.

ACTIVATION DES PLAQUES

Une fois le panneau de commande
tactile activé a I'aide de la touche
tactile ® (1), vous pouvez mettre en
marche une plaque en respectant les
étapes suivantes :

1 Glissez votre doigt ou appuyez
sur un niveau de la barre de
défilement (2). La zone de cuisson
est sélectionnée et le niveau de
puissance réglé simultanément
entre 0 et 9. Le niveau de
puissance s’affiche sur l'indicateur
correspondant et son point
décimal (4) reste allumé pendant
10 secondes.

2 Utilisez la barre de défilement (2)
pour choisir un nouveau niveau de
cuisson entre 0 et 9.

Aussi longtemps que la plaque est
activée, en d’autres termes, lorsque
le point décimal (4) est allumé, vous
pouvez modifier son niveau de
puissance.

MISE HORS TENSION D’UNE
PLAQUE

A laide de la barre de défilement (2),
réglez le niveau de puissance a 0. La
plaque chauffante s’éteint.

Lorsqu’une plaque chauffante est
a larrét, le symbole H apparait sur
son indicateur de puissance (3), si la
surface en verre de la zone de cuisson
concernée est chaude et il y a risque
d’incendie. Lorsque la température
chute, lindicateur (3) s’éteint (si la
plaque de cuisson est a l'arrét), ou
dans le cas contraire, le symbole « - »



s’affiche si la plaque de cuisson est
toujours en marche.

MISE HORS TENSION DES
PLAQUES

Vous pouvez arréter simultanément
toutes les plaques en utilisant la
touche tactile Marche/Arrét © ().
Tous les indicateurs des plaques (3)
s’éteignent. Si la zone de cuisson
désactivée est chaude, son indicateur
affiche le symbole H.

Détecteur de casserole

A Assurez-vous que le fond
du récipient couvre bien un ou
plusieurs des repéres (+) sur la
surface de la table de cuisson (voir
fig. 3 et tableau 1).

Les zones de cuisson a induction
disposent d’'un détecteur de casserole
intégré. Ainsi, la plaque cesse de
fonctionner en cas d’absence de
casserole ou si la casserole utilisée
est inappropriée.

L'indicateur de puissance (3) affiche
un symbole ! pour indiquer une
« absence de casserole » si, lors de
I'utilisation de la zone de cuisson,
I'appareil ne détecte

Ox'@/

Tableau 1

aucune casserole ou la casserole est
inappropriée.

Si vous enlevez une casserole d'une
zone en cours d'utilisation, la plaque
s’arréte automatiquement et le
message « absence de casserole »
s’affiche. Lorsque vous replacez la
casserole sur la zone de cuisson,
la plaque se remet a fonctionner au
niveau de puissance sélectionné
précédemment.

Le temps de détection de la présence
d’une poéle ou une casserole est de
30 secondes. Sivous ne posez pas de
casserole durant cette période, ou sila
casserole est inappropriée, la zone de
cuisson cesse de fonctionner.

A Une fois la cuisson terminée,
désactivez la zone de cuisson a
I'aide du panneau de commande
tactile. Un fonctionnement non
désiré pourrait survenir si une
poéle ou une casserole est
accidentellement placée sur la
zone de cuisson pendant les
30 secondes.Evitez tous risques !

Fonction « Block »
(Verrouillage)

Grace a la fonction « Block »
(Verrouillage), vous pouvez verrouiller
toutes les touches tactiles, excepté
la touche tactile Marche/Arrét © (1),
pour éviter tout dysfonctionnement.
Cette fonction peut servir pour la
sécurité enfants.

Pour I'activer, appuyez sur la touche
tactile =° (6) pendant au moins une
seconde. Lorsque vous l'avez fait,
le voyant (7) s’allume pour indiquer

DIAMETRE MINIMUM DU FOND DU RECIPIENT
POUR TOUTES LES ZONES DE CUISSON

4 points
. Deux ]
Centré sur : verticaux
. points
un point couverts
couverts
 — 8cm 19 cm 24 cm

que le panneau de commande est
verrouillé. Pour désactiver cette
fonction, appuyez simplement a
nouveau sur la touche tactile = (6).

Si vous utilisez la touche tactile
Marche/Arrét (1) pour arréter
I’appareil lorsque la fonction de
verrouillage est activée, vous ne
pourrez pas le remettre en marche
sans le déverrouiller.

Désactivation du signal
sonore

Durant I'utilisation de la plaque, une
pression simultanée sur la touche
tactile + (11) et la touche tactile
de verrouillage = (6) pendant trois
secondes désactive le signal sonore
qui accompagne chaque opération.
Lindicateur de temps (12) affiche
« OF ».

Cette désactivation ne s’applique
pas a toutes les fonctions ; le signal
sonore de la touche Marche/Arrét, de
I'arrét du minuteur, ou du verrouillage /
déverrouillage des touches tactiles par
exemple est toujours activé.

Pour réactiver tous les signaux sonores
qui accompagnent les opérations,
appuyez a nouveau simultanément
sur la touche tactile+(11)et la touche
tactile de verrouillage = (6) pendant
trois secondes. L'indicateur de temps
(12) affiche « On ».

Fonction « Stop&Go »
(Arrét et Démarrage)

Cette fonction suspend le processus
de cuisson. La minuterie s’arréte
également a l'activation de cette
fonction.

Activation de la fonction d’arrét.

Touchez le capteur Stop&Go = (6).
Les indicateurs de puissance affichent

[N o
le symbole ! ! pour indiquer que la
cuisson est mise en pause.

Désactivation de la fonction d’arrét.

Touchez a nouveau le capteur
Stop&Go =° (6). La cuisson
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recommence aux mémes réglages
d’alimentation et de minuterie que
ceux choisis avant la pause.

Fonction Puissance

Cette fonction fournit de la puissance
« supplémentaire » a la plaque, au-
dela de la valeur nominale. Ladite
puissance est fonction de la taille de la
plaque, avec la possibilité d’atteindre
la valeur maximale autorisée par le
générateur.

1 Faites glisser votre doigt au-dessus
de la barre de défilement (2) jusqu’a
ce que l'indicateur de puissance (3)
affiche « 9 » et maintenez le doigt
appuyé pendant une seconde,
ou appuyez directement sur «
(11) » et maintenez la pression
durant une seconde.

2 Lindicateur de niveau de puissance
(3) affiche le symbole P, la plaque
commence a fournir une puissance
supplémentaire.

La fonction Puissance a une durée
maximum spécifiée dans le tableau 1.
Aprés ce délai, le niveau de puissance
est réglé automatiquement sur 9. Un
signal sonore retentit.

Vous pouvez désactiver la fonction
Puissance avant la fin de son délai de
fonctionnement soit en appuyant sur
la barre de « défilement », modifiant
ainsi son niveau de puissance, soit en
répétant I'étape 3.

Fonction Minuterie
(horloge de compte a
rebours)

Cette fonction facilite la cuisson étant
donné que votre présence n'est pas
nécessaire : Vous pouvez régler la
minuterie pour une plaque, et elle
s’arrétera a I'expiration du délai défini.

Pour ces modeles, vous pouvez
programmer simultanément pour
chaque plaque des durées comprises
entre 1 et 90 minutes.

Réglage de la minuterie sur une
plaque.
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Une fois que le niveau de puissance
est réglé sur la zone souhaitée, et
lorsque le point décimal de celle-ci
demeure activé, elle pourra étre
programmeée.

Pour ce faire :

1 appuyez sur la touche tactile —
(10) ou + (11). Lindicateur de
minuterie (12) affiche « 00 » et
l'indicateur de zone correspondant

(3) affiche le symbole tqui clignote
alternativement avec son niveau de
puissance actuel.

2 Tout juste apres, définissez un
temps de cuisson compris entre 1
et 99 minutes, a I'aide des touches
tactiles = (10) ou (11). Pour la
premiére plaque, la valeur débute
a 60, tandis que pour la seconde
elle débute a 01. En appuyant
longuement sur les touches tactiles
— (10) ou «F+ (11), la valeur
retourne a 00. Lorsqu'il ne reste
plus qu'une minute, I’'horloge
effectue le décompte en secondes.

3 Lorsque lindicateur de minuterie
(12) arréte de clignoter, il
commence a effectuer le décompte
automatiquement. L’indicateur
(3) de la plague programmée
affiche alternativement le niveau
de puissance sélectionné et le

symbole

A la fin du temps de cuisson
sélectionné, la zone de chauffage
programmée s’arréte et I’horloge
émet une série de signaux sonores
durant plusieurs secondes. Pour
arréter le signal sonore, appuyez
sur nimporte quelle touche tactile.
L'indicateur de minuterie (12) affiche
« 00 » qui clignotent a c6té du point
décimal (4) de la zone sélectionnée.
Si la zone de chauffage éteinte est
chaude, son indicateur de puissance
(3) affiche alternativement le symbole
Hetun «-».

. Si vous souhaitez programmer une
autre plaqgue au méme moment,
répétez les étapes 1 a 3.

Si une ou plusieurs zones sont
déja programmeées, l'indicateur de
minuterie (12) affiche par défaut le
temps restant le plus court et le plus

proche de la fin, et un « t » sur la zone
concernée. Le temps restant des
zones programmeées est affiché sur les
indicateurs de zone correspondants et
le point décimal clignote. Lorsque vous
appuyez sur la barre de « défilement »
d’une autre zone, la minuterie affiche
le temps restant de cette zone durant
quelques secondes, son indicateur
affiche son niveau de puissance et le
« t » alternativement.
Changement de la durée
programmée.

Pour modifier la durée programmée,
vous devez appuyer sur la barre
de « défilement » (2) de la zone
programmée. Vous pourrez ensuite
lire et modifier la durée.

Grace aux touches tactiles =—(10) et
(11), vous pouvez modifier la durée
programmeée.

Déconnexion de I’horloge

: Si vous souhaitez arréter I'horloge
avant la fin de la durée programmée,
vous pouvez le faire a tout moment
en réglant simplement sa valeur sur
Q=N

1 Sélectionnez la plague souhaitée.

2 Réglez la valeur de 'horloge sur
« 00 » a l'aide de la touche tactile
= (10). L'horloge est arrétée. Vous
pouvez également I'arréter plus
rapidement en appuyant sur les
touches tactiles = (10) et + (11)
au méme moment.

Fonction de gestion de
puissance

Ce modéle est équipé d’une fonction
de limitation de puissance (gestion de
I'alimentation). Cette fonction permet
a I'utilisateur de régler les différentes
valeurs de la puissance totale générée
par la plagque de cuisson. Pour ce
faire, durant la premiére minute
suivant le branchement de la plaque
de cuisson a 'alimentation électrique,
vous pouvez accéder au menu de
limitation de puissance.

1 Appuyez sur la touche tactile
(11) durant trois secondes.



Les lettres « PL » s’affichent sur
l'indicateur de minuterie (12).

2 Appuyez sur la touche tactile de
verrouillage =© (6). Les différentes
valeurs de puissance auxquelles
la plague de cuisson peut étre
limitée s’affichent et peuvent étre
modifiées a l'aide des touches
tactiles + (11) et — (10).

3 Une fois la valeur sélectionnée,
appuyez a nouveau sur la touche
tactile = (6). La plaque de cuisson
se limitera a la valeur de puissance
sélectionnée.

Sl vous souhaitez modifier a nouveau
la valeur, vous devez débrancher
la plaque et la rebrancher quelques
secondes plus tard. De cette maniére,
vous pourrez accéder a nouveau au
menu de limitation de puissance.

Chaque fois que vous modifiez le
niveau de puissance de la plaque,
le limiteur de puissance calcule la
puissance totale générée par la
plaque. Sivous avez atteint la limite de
puissance totale, vous ne pourrez plus
augmenter le niveau de puissance
de la plaque a l'aide du panneau de
commande tactile. La plaque émettra
un signal sonore et l'indicateur de
puissance (3) clignotera au niveau
maximum. Si vous souhaitez dépasser
la valeur, vous devez réduire la
puissance des autres plaques. Parfois,
il ne suffira pas de réduire d’'un cran
le niveau d’'une plaque vu que cela
dépend de la puissance de chaque
plaque et le niveau de réglage de
chacune d’elles. Il est possible que
pour augmenter le niveau d’une
plaque chauffante, il faille baisser celui
de plusieurs petites plaques.

Si vous utilisez I'allumage rapide avec
la fonction de puissance au maximum
et que ladite valeur est supérieure a
la valeur limite, la plaque est réglée
sur le niveau le plus élevé. La plaque
émet un signal sonore et ladite valeur
de puissance clignote deux fois sur
l'indicateur(3).

Fonctions spéciales :
CHEF

A Ces fonctions exigent que le
fond du récipient utilisé couvre les
deux « P » de la zone de cuisson ;
(voir fig. 4).

fig. 4

O,

X

La commande tactile est dotée de
fonctions spéciales qui permettent
a l'utilisateur de cuisiner a l'aide du

capteur CHEF Q (16).

Pour activer une fonction spéciale sur
une zone :

1 Sélectionnez-la d’abord. Ensuite,
le point décimal (4) s’active sur le
voyant d’alimentation (3).

2 PuiscliquezsurlecapteurCHEFQ
(16). Araide de plusieurs pressions
successives, parcourez toutes les
fonctions CHEF disponibles dans
chaque zone une par une. Les led
correspondantes (17), (18), (19)
,(20) ,(21) ,(22) et (23) indiquent
les fonctions activées.

Vous pouvez annuler une fonction
spéciale activée a tout moment en
appuyant sur le curseur de capteur
« slider » (2) en position « 0 » .

FONCTION KEEP WARM

Cette fonction définit un controle
automatique de puissance permettant
de maintenir les aliments cuits au
chaud.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque
de cuisson et appuyez sur le capteur
CHEF QO (16) jusqu'a ce que la led
(17) de Ticdne b s'allume. Une fois
cette fonction activée, le symbole R
s'affiche sur le voyant d’alimentation

).

Vous pouvez annuler la fonction a

tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION MELTING

Cette fonction définit un contréle
automatique de puissance adapté au
maintien d’'une température basse
dans la zone de cuisson. Elle est
idéale pour le dégivrage des aliments
ou pour le mélange lent d’autres
types d’aliments tels que le chocolat,
le beurre, etc.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque
de cuisson, et appuyez sur le capteur
cHer O (16) jusqu'a ce que la led
(18) de l'icone £ s'allume. Une fois

cette fonction activée, le symbole
s’affiche sur le voyant d’alimentation

3).

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION SIMMERING

Cette fonction définit un controle
automatique de puissance permettant
de maintenir les aliments en ébullition.

Aprés I'ébullition de I'aliment, activez la
plaque de cuisson en la sélectionnant,
puis appuyez sur le capteur CHEF

(16) jus&}l'é ce que la led (19)
de l'icone s’allume. Une fois
cette fonction activée, le symbole Fl'
s’affiche sur le voyant d’alimentation

3)-

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION QUICK BOILING (selon
le modéle)

Cette fonction active le contréle
d’ébullition automatique, trés utile
pour la cuisson des pates, du riz, des
ceufs et de plusieurs autres aliments
a I'eau bouillante. Elle est disponible
uniguement dans les zones ou le
symbole s’affiche.

51



Conditions d’utilisation d’un
récipient

Pour un bon fonctionnement de la
fonction Quick Boiling, vous devez
utiliser un récipient répondant aux
conditions préalables suivantes :

Taille de la partie inférieure aussi
proche que possible du diamétre
de la plaque.

SANS COUVERCLE.

Rempli a plus de la moitié de sa
capacité, d’eau a température
ambiante (n'utilisez jamais de I'eau
tiede ou chaude).

Le non-respect de ces conditions
entraine la perturbation du controle
de I'ébullition.

A AVERTISSEMENT : n’utilisez
pas cette fonction a d’autres fins
que I’ébullition de I'eau. N'utilisez
jamais de I’huile, car elle peut

conduire a une surchauffe et
générer une flamme.

Activation de la fonction

Pour activer la fonction, sélectionnez
la plaque de cuisson, puis appuyez
sur le capteur CHEF Q (16) jusqu’a
ce que la led (20) située sur l'icone
s’allume.

Une fois la fonction activée,
un segment mobile apparait sur
l'indicateur de puissance (3), signalant
que le systéme controéle la cuisson.

Un premier bip retentit lorsque le
systéme détecte que I'ébullition est
sur le point de commencer. Profitez
de cette occasion pour préparer les
aliments que vous souhaitez faire
bouillir ou cuire.

Apres 30 secondes, un deuxiéme bip
retentit : il est temps de verser les
Fig. 6

aliments dans la casserole, si vous
ne 'avez pas encore fait.

Aprés le deuxiéme bip, le systéme
active la minuterie et le chronométre
pour vous permettre de contrdler la
durée d’ébullition des aliments,et le
symbole 7 apparait sur I'indicateur
de puissance (3).

30 secondes aprés l'activation du
chronomeétre, un troisieme bip retentit
pour signaler qu’a partir de ce moment,
le systéme réduit la puissance fournie
afin de maintenir une ébullition Iégére
et continue. La minuterie reste active
jusqu’a la fin de la cuisson.

Si vous le souhaitez, vous pouvez
désactiver la minuterie et définir
une heure pour le compte a rebours
et I'arrét automatique de la plaque
(voir la section intitulée Fonction de
minuterie).

Désactivation de la fonction

Vous pouvez annuler la fonction a
Fig. 5

tout moment en éteignant la plaque
de cuisson, en changeant le niveau
de puissance ou en sélectionnant une
autre fonction spéciale.

FONCTION GRILL

Cette fonction définit un contréle
automatique de puissance permettant
de maintenir la cuisson des aliments
sur le grill.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque,
appuyez sur le capteur CHEF (16)Q
, jusqu’a ce que les LED (21) situées
sur licone I s'allument. Une fois la
fonction activée, un segment mobile
apparait sur I'indicateur de puissance
(3), signalant que la cuisson en est a
la phase de préchauffage du récipient.
Une fois cette phase terminée, le
symbole /7 apparait sur I'indicateur de
puissance (3) et un « bip » est émis,
signalant a I'utilisateur qu'il est temps
d’ajouter des aliments.

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque,
en changeant le niveau de puissance
ou en choisissant une autre fonction
spéciale.
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FONCTION FRITURE A LA POELE

Cette fonction définit un contrble
automatique de puissance permettant
de frire ou de faire revenir des aliments
avec une petite quantité d’huile.
Pour I'activer, sélectionnez la plaque,
appuyez sur le capteur CHEF (16)Q
, jusqu’a ce que les LED (22) situées
sur l'icone l=J" s’allument. Une fois la
fonction activée, un segment mobile
apparait sur l'indicateur de puissance
(3), signalant que la cuisson en est a
la phase de préchauffage du récipient.
Une fois cette phase terminée, le
symbole /¥ apparait sur I'indicateur de
puissance (3) et un « bip » est émis,
signalant a l'utilisateur qu’il est temps
d’ajouter des aliments.

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque,
en changeant le niveau de puissance
ou en choisissant une autre fonction
spéciale.

FONCTION FRITURE

Cette fonction définit un contréle
automatique de puissance permettant
de frire des aliments dans une grande
quantité d’huile.

Pour I'activer, sélectionnez la plaque,
appuyez sur le capteur CHEF (16)Q
, jusqu’a ce que les LED (23) situées
sur l'icéne & s’allument. Une fois la
fonction activée, un segment mobile
apparait sur 'indicateur de puissance
(3), signalant que la cuisson en est a
la phase de préchauffage du récipient.
Une fois cette phase terminée, le
symbole F"apparait sur l'indicateur de
puissance (3) et un « bip » est émis,
signalant a l'utilisateur qu’il est temps
d’ajouter des aliments.

Vous pouvez annuler la fonction a
tout moment en éteignant la plaque,
en changeant le niveau de puissance
ou en choisissant une autre fonction
spéciale.

Fonction Flex Zone

Gréace a cette fonction, il est possible

de faire fonctionner deux zones de
cuisson (celles a gauche ou celles a
droite) ensemble, de sélectionner un
niveau de puissance et d’activer la
fonction de minuterie pour les deux
zones. Cette fonction vous permet
d’augmenter la taille de la zone de
cuisson et d'utiliser des récipients plus
gros ; (vair fig. 5).

Pour activer cette fonction, appuyez

sur le capteur u (14). Vous pouvez
choisir la zone flexible désirée (gauche
ou droite) en appuyant plusieurs fois
sur ce capteur. De cette fagon, le point
décimal (4) de I'une des zones liées
s’'allume et la valeur « 0 » s’affiche sur
son indicateur de puissance (3). Le
voyant de minuterie (12) affiche trois
segments indiquant la zone flexible
sélectionnée (voir fig. 6). Vous aurez
quelques secondes pour effectuer
I'opération suivante, sinon la fonction
sera désactivée automatiquement.
Vous pouvez assigner la puissance
en touchant le curseur de glissement
activé (2). Une fois la puissance
sélectionnée, les LED (9) sur l'icone
5 ou l'icdne &4 s’allument.

Pour désactiver cette fonction, vous

devez placer le curseur de glissement
(2) en position « 0 ».

Fonction Flex Complet

Grace a cette fonction, il est possible
de faire fonctionner quatre zones de
cuisson ensemble, de sélectionner
un niveau de puissance et d’activer la
fonction de minuterie pour les toutes
les zones. Cette fonction vous permet
d’augmenter la taille de la zone de
cuisson et d'utiliser des récipients plus
gros ; (voir fig. 7).

Pour activer cette fonction, appuyez

sur le capteur :::: (15). De cette
facon, le point décimal (4) de l'une
des zones liées s’allume et la valeur
« 0 » s'affiche sur son indicateur de
puissance (3). Le voyant de minuterie
(12) affiche six segments indiquant
la zone flexible sélectionnée (voir
fig. 8). Vous aurez quelques secondes
pour effectuer I'opération suivante ;
sinon la fonction sera désactivée
automatiquement. Vous pouvez
assigner la puissance en touchant le
curseur de glissement activé (2). Une
fois la puissance sélectionnée, la LED
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(8) sur l'icone (15) s’allume.

Pour désactiver cette fonction, vous
devez placer le curseur de glissement
(2) en position « 0 ».

Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones
n’étaient pas éteintes, I'unité se
décon- nectera automatiquement au
bout d’'une durée déterminée (voir
tableau 2).

Tableau 2

Niveau de TEMPS MAXIMAL DE
puissance FONCTIONNEMENT
sélectionné (en heures)

0 0

1 8

2 5

3 5

4 4

5 3

6 3

7 2

8 15

9 1,5

P 10 minuFes , ajusté

au niveau 9

Si la “déconnexion de sécurité” s’est
enclenchée, un 0 apparait lorsque la
température de surface du verre n’est
plus dangereuse pour ['utilisateur ou
bien un H apparait s'il subsiste un
ris- que de brdlure.

A Le panneau de contréle des
zones de cuisson doit toujours
res- ter libre et sec.

A En cas de probléme sur les
commandes ou d’anomalies non
mentionnées dans ce manuel, il
convient de déconnecter I'appareil
et de prévenir le service technique
Kiippersbusch.

Suggestions et
recommandations
* Utilisez des récipients a fond épais
et parfaitement plats.

* Il n’est pas recommandé d'utiliser
des récipients dont le diamétre est
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inférieur a celui reproduit sur la
zone chauffante.

* Ne faites pas glisser les récipients
sur le verre, pour éviter les risques
de rayures.

* Méme si le verre supporte des
chocs provoqués par de grands
récipients qui n'ont pas d’angles
vifs, il convient d’éviter les chocs.

*  Pour éviter dendommager la surfa-
ce vitrocéramique, veillez a ne pas
trainer les récipients sur le verre et
maintenez les fonds des récipients
propres et en bon état.

A Veillez a ne pas faire tomber
sur le verre du sucre ou des
produits qui en contiennent, dans
la mesureou, a chaud, ils peuvent
réagir avec le verre et altérer sa
surface.

Nettoyage et entretien

Afin de conserver longtemps votre
plaque de cuisson, vous devez la
nettoyer en utilisant des produits et
des accessoires adaptés, uniquement
lorsqu’elle est refroidie. Son entretien
sera facilité et vous éviterez
'accumulation de saletés. N'utilisez en
aucun cas des produits de nettoyage
agressifs ou qui pourraient rayer la
surface, ni des appareils a vapeur.

Les saletés légéres non adhérentes
peuvent étre nettoyées avec un chiffon
humide et un détergent doux ou de
I'eau savonneuse tiede. Toutefois, pour
les taches ou graisses incrustées, il
convient d’utiliser un produit nettoyant
pour plaques vitrocéramiques, en
suivant les instructions du fabricant.
Enfin, la saleté qui a fortement adhéré
et recuit pourra s’éliminer en utilisant
une raclette a lames.

Les irisations colorées sont provoquées
par des fonds de récipients comportant
des traces seches de graisse, ou par
la présence de graisses entre le verre
et le récipient lors de la cuisson. Vous
les éli- minerez de la surface du verre
avec une fine paille de fer et de I'eau
ou bien avec un nettoyant spécial
pour plaques vitrocéramiques. Les
objets en plastique, le sucre ou les
aliments a haute teneur en sucre qui
ont fondu sur la plaque doivent étre

immédiatement éliminés a chaud avec
une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par
les glissements de récipients métalli-
ques sur le verre. lls peuvent s’éliminer
en procédant a un nettoyage complet
avec un produit nettoyant spécifique
pour vitrocéramiques,le nettoyage
peut nécessiter de répéter I'opération
plusieurs fois.

Attention:

Un récipient peut coller au
verre de par la présence d’un corps
fondu entre les deux. N’essayez pas
de décoller le récipient a froid, vous
pourriez casser le verre céramique.

A Ne marchez pas sur le verre
et ne vous appuyez pas dessus, il
pou-rrait se briser et provoquer des
blessures. N'utilisez pas la surface
vitrée pour entreposer des objets.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
se réserve le droit d’introduire dans
ses manuels les modifications qu'’il
jugera opportunes ou nécessaires,
sans préjuger des caractéristiques
principales des pro- duits.

Considérations
environnementales

Le symbole mmmm sur le produit ou
sur son emballage indique que ce
produit ne peut étre traité comme
un déchet ménager normal. Ce pro-
duit doit étre ramené sur son lieu
d’achat ou sur un lieu de collecte
d’équipements électriques et élec-
troniques pour son recyclage. En
vous assurant que ce produit sera
éliminé de maniére responsable,

vous aiderez a éviter les éventuelles
conséquences néfastes pour I'envi-
ronnement et la santé publique, ce
qui pourrait survenir si ce produit
n’est pas traité de maniére adéqua-
te. Pour obtenir plus d’informations
sur le recyclage de ce produit, veui-
llez contacter les administrations de
votre ville, leur service de retraite-
ment des déchets ménagers ou
bien le magasin ou vous avez
acheté ce produit.



Les matériaux d’emballage sont
écologiques et entierement recycla-
bles. Les composants plastiques
sont identifiés par les marquages
>PE<, >LD<, >EPSs, etc. Eliminez
les matériaux d’emballage en tant
que résidus domestiques dans
le conteneur correspondant de
votre ville.

Accomplissement de I’Efficacité
Energétique des tables de cuisson:
-L appareil a été testé selon la
norme EN 60350-2 et la valeur
obtenu, en Wh/Kg, est disponible
sur la plaque signalétique de
I'appareil.

Les conseils suivants vous
aideront a économiser de I’énergie
lorsque vous cuisinez :

* Utilisez le bon couvercle pour
chaque casserole chaque fois
que cela est possible. Cuisiner
sans couvercle consomme plus
d’énergie.

* Utilisez des poéles et casseroles
avec une base plate et des
diameétres s’adaptant a la
taille de la zone de cuisson.
Les fabricants de poéles
et casseroles indiquent
généralement le diameétre
supérieur de la poéle qui est
toujours plus grand que le
diamétre de la base.

Lorsque vous utilisez de I'’eau
pour la cuisson, utilisez de petites
quantités afin de préserver
les vitamines et minéraux
des légumes et choisissez le
niveau de puissance minimum
permettant d’assurer la cuisson.
Un niveau de puissance élevé est
inutile et constitue un gaspillage
d’énergie.

Pour cuisiner des petites quantités
de nourriture, utilisez des poéles ou
casseroles de petite taille.
Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d’'appeler le Service Technique,
effectuez les vérifications suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:

Vérifiez que le cable réseau est con-
necté a la prise correspondante.

Les zones a induction ne chauffent
pas :

Le récipient est inadapté (son fond
n'est pas ferromagnétique ou bien il
est trop petit). Vérifiez que le fond du
récipient est attiré par un aimant, ou
bien utilisez un récipient plus grand.

Vous entendez un bourdonnement
en début de cuisson sur les zones
a induction :

Sur les récipients peu épais ou qui ne
sont pas d’un seul tenant, le bourdon-
nement est dd a la transmission
d’é- nergie directement sur le fond
du récipient. Ce bourdonnement
n’indique pas un défaut, mais si vous
souhaitez I'éviter, réduisez légerement
le niveau de puissance choisi ou bien
utilisez un récipient avec un fond plus
épais, et/ou d’'un seul tenant.

Le contréle tactile ne s’allume pas
ou, étant allumé, il ne répond pas :
Aucune plaque n’est sélectionnée.
Vous devez toujours avoir sélectionné
une plaque pour intervenir sur celle-
ci. Les touches sont humides, et/ou
vous avez les mains humides. Vos
mains comme la surface du contréle
tactile doivent toujours étre séches
et propres.

Le blocage est activé. Désactivez le
blocage

Vous entendez un bruit de ventila-
tion pendant la cuisson, qui se
poursuit méme quand la cuisiniére
est éteinte :

Les zones a induction comportent un
ventilateur pour refroidir les parties
électroniques. Celuici ne fonctionne
que quand la température des parties
électroniques est élevée, lorsqu’elle
descend, le ventilateur s’arréte auto-
matiquement, que la cusiniére soit
allumée ou non.

[
Le symbole —= s’affiche sur I'indi-
cateur de puissance d’une plaque :
le systéme a induction ne trouve pas
de récipient sur la plaque, ou bien le
récipient n'est pas adapté.

Une plaque s’éteint et le message
C81 ou C82 s’affiche sur les indica-
teurs :

La température du verre ou du syste-
me électronique est excessive.

Attendez quelques instants pour que
le systeme électronique refroidisse
ou bien retirer le récipient pour que le
verre refroidisse.

L’appareil s’éteint et le message
C90 apparait sur les indicateurs de
puissance (3) :

La commande tactile détecte que le
capteur Marche/Arrét (1) est couvert
et ne permet pas d’allumer la table de
cuisson. Retirez I'objet ou essuyez le
liquide couvrant la commande tactile,
nettoyez-la et séchez-la jusqu’'a ce
que le message disparaisse.
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Avvertenze per la
sicurezza:

Precauzione. In
caso dirottura o cre-
pa del vetro cerami-
co, il piano di cottura
dovra essere imme-
diatamente scollega-
to dalla presa della
corrente, onde evita-
re ogni eventualita di
scosse elettriche.

Questo apparec-
chio non é stato
ro- gettato per il
unzio- namento
mediante timer
esterno (non
incorporato nell'ap-
parecchio stesso)
né con un sistema di
controllo a distanza.

Non utilizzare
strumenti di pulizia
a vapore con questo
apparecchio.

Precauzio
n e . L'apparecchio
e i pezzi accessibili
possono riscal-darsi
durante l'esercizio:
evitare di toccare gli
elementi riscaldan-
ti.Tenere lontano dal
iano di cottura i
)yambini di eta infe-
riore a 8 anni, salvo
qualora vengano
f:c;_stantemente vigi-
ati.

A_Ques‘to apparec-
chio pu6 essere uti-
lizzato solo da bam-
bini di eta uguale
o superiore a otto
anni, da persone
con capacita fisiche,
sen- soriali o mentali
ridotte o prive di
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esperienza e conos-
cenze SOLTANTO
sotto la supervisione
o dopo aver ricevuto
istruzioni appropria-
te sull'uso dell'appa-
recchio e dopo aver-
ne capito i rischi. La
pulizia e la manuten-
zione a carico dell'u-
tente non devono
essere effettuate da
bambini, soprattutto
se non sono vigilati
da un adulto.

:\ Impedire ai bam-
bini di giocare con
questo apparecchio.

Precauzione. E
peri-coloso lasciare
Incustodite sul piano
di cottura pentole
contenenti grassi od
oli, dal momento che
Potrebbero rendere
uoco. NON tentare
mai_di spegnere
un incendio con
I'ac- qua! In caso di
incendio, scollegare
I'appa-recchio e
coprire le fiamme
con un coperchio, un
piatto o una coperta.

Non riporre
alcun oggetto sulle
piastre di cottura del
piano. Evitare ogni
possibile rischio di
Incendio.

2\ |l generatore a
induzione & confor-
me alle normative
europee vigenti,
Cio- nonostante, si
racco- manda alle

persone portatrici
di apparati cardiaci
quali pace-

maker di consultare
il medico o, in caso
di dubbi, di astenersi
dall'uso delle piastre
a induzione.

Non posizionare
sulla superficie del
piano di cottura
oggetti metallici qua-
li coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi,
poiché potrebbero
riscaldarsi.

Dopo l'uso, sco-
llegare sempre il pia-
no di cottura, oltre a
togl_lere il recipiente.
Altrimenti, le piastre
potrebbero mettersi
in funzione acciden-
talmente se, inavver-
titamente, fosse
posizionato un altro
recipiente su di esse
durante il rilevamen-
to del recipiente. Evi-
tare ogni possibile
incidente!

Nel caso in cui il
cavo di alimentazio-
ne sia danneggiato,
deve essere sostitui-
to dal produttore, dal
servizio assistenza
oda Persone_ ugual-
mente qualificate
allo scopo di evitare
pericoli.

\ATTENZIONE:
Utilizzare unicamen-
te protettori per il
piano cottura diseg-
nati dal produttore
dell'apparecchio o
quelli indicati dal
produttore n e |
manuale d'istruzioni
come adeguatij,
oppure prottetori gia



incorporati nel pia-
no. L'uso di protetto-
ri inadeguati Puo
causare incidenti.

N\ E' necessario
permettere la disco-
nessione dell'appa-
recchio dopo l'insta-
Illazione. Devono
essere incorporati
mezzi di discones-
sione nell'installazio-
ne fissa d'accordo
con i regolamenti
d'installazione.

Installazione

Unita con cassetto portaposate

Se si desidera inserire un mobile o
cassetto portaposate sotto il piano di
cottura, occorre collocare un pannello
divisorio. In questo modo si evita il
contatto accidentale con la superficie
calda del corpo dell'apparecchio.

Il pannello deve essere ubicato a una
distanza di 20 mm al di sotto della
parte inferiore del piano di cottura.

Collegamento elettrico

Prima di collegare il piano di cottura
alla rete elettrica, controllare che
la tensione (voltaggio) e la relativa
frequenza corrispondano ai
valori indicati sulla targhetta delle
caratteristiche del piano di cottura,
posta nella parte inferiore, e sul foglio
di garanzia oppure, se presente,
sulla scheda dei dati tecnici che deve
essere conservata assieme a questo
manuale nel corso della vita utile
dell'apparecchio.

Evitare che il cavo diingresso rimanga
a contatto con il corpo del piano
cottura e con quello del forno, qualora
questo sia installato nello stesso
mobile

Attenzione!

& Il collegamento elettrico deve
essere realizzato con una corretta
presa di terra in conformita alla nor-
mativa in vigore. In caso contrario,
il piano cottura potrebbe essere
sog- getto a malfunzionamenti.

Sovratensioni troppo alte
possono provocare il guasto del
sistema di controllo (quello che
accade con qualsiasi tipo di appa-
recchio elettrico).

Si consiglia di utilizzare la
cucina a induzione durante la fun-
zione di pulizia pirolitica in caso di
forni pirolitici a causa dell'alta tem-
peratura raggiunta da questo appa-
recchio.

Le manipolazioni e le riparazio-
ni dell'apparecchio, compresa la
sosti- tuzione del cavo flessibile
di alimenta- zione, devono essere
realizzate dal servizio tecnico
ufficiale di Kiippersbusch.

Prima di collegare I'apparec-
chio in rete si consiglia di spegnere
il sistema di disconessione dell'ins-
tallazione fissa ed aspettare circa
25 secondi prima di staccare il
piano dalla rete elettrica. Questo
tempo & necessario per la scarica
completa del circuito elettronico
e cosi escludere la possibilita di

scarica elettrica nei terminali del
cavo.

m Conservare il certificato di

garanzia o, se presente, la scheda
tecnica assieme al Manuale
d'istruzioni durante tutta la vita
utile dell'apparecchio. Contiene
dati tec- nici importanti.

Usoe
Manutenzione

Istruzioni per I'uso del
Touch Control

ELEMENTI DI COMANDO E
CONTROLLO (fig. 2)

@Sensore on/off generale.

Cursore a scorrimento per
controllare la potenza.

Indicatore calore residuo e/o
potenza*.

Punto decimale dell'indicatore
calore residuo e/o potenza.

Accesso diretto alla funzione
“Potenza”.

Sensore di attivazione per la
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funzione “Blocco” o “Stop&Go”.

Spia indicatore pilota funzione
“Blocco” attivata*.

Sensore di attivazione per la
funzione “Full Flex”.

Spia indicatore pilota funzione o
“Zona Flex” attivata®.

Sensore “Meno” per il timer.
Sensore “Piu” per il timer.
Indicatore timer.

Punto decimale del timer.*

Sensore di attivazione per la
funzione “Zona Flex”.

Sensore di attivazione per la
funzione “Full Flex”.

Sensore di attivazione per funzioni
“Chef”.

Spia indicatore pilota funzione
“Mantenere in caldo” attivata*.

Spia indicatore pilota funzione
“Fusione” attivata*.

Spia indicatore pilota funzione
“Bollitura lenta” attivata®.

Spia indicatore pilota funzione
“Bollitura rapida” attivata*.

Spia indicatore pilota funzione
“Griglia” attivata®*.

Spia indicatore pilota funzione
“Rosolatura” attivata®.

Spia indicatore pilota funzione
“Frittura” attivata*.

Visibile solo durante il funzionamento.

Le manovre sono fatte tramite i tasti
touch. Non & necessario esercitare
una forza sul tasto touch, & sufficiente
toccarlo con la punta del dito per
attivare la funzione desiderata.

Ogni azione viene verificata da un
segnale acustico.

Utilizzare il cursore (2) per regolare
i livelli di potenza (0 - 9) facendo
scorrere il dito su di esso. Scorrendo
verso destra aumenta il valore, mentre
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scorrendo verso sinistra diminuisce.

E’ anche possibile selezionare
un determinato livello di potenza
mettendo il dito direttamente sul punto
del cursore desiderato (2)

& Per selezionare una piastra su
questi modelli, tocca direttamente
il cursore (2).

ACCENSIONE DEL DISPOSITIVO

1 Toccare il tasto touch di On ©
(1) per almeno un secondo. Il
controllo touch verra attivato, un
segnale acustico verra emesso e
gli indicatori (3) si accenderanno
visualizzando “-”. Se una zona
di cottura € calda, nell'indicatore
correlato lampeggia una H ed
un ",

Se non si intraprende alcuna azione
nei successivi 10 secondi, il controllo
touch si spegne automaticamente.

Quando il controllo touch é attivato,
€ possibile disconnetterlo in qualsiasi
momento premendo il tasto touch
(1), anche se é stato bloccato
(funzione blocco attivata). Il tasto
touch U (1) ha sempre la priorita nello
scollegare il controllo touch.

ATTIVAZIONE DELLE PIASTRE
Una volta che il Controllo Touch viene
attivato tramite il sensore ®© (1), ogni
piastra puo essere attivata seguendo
questi passaggi:

1 Far scorrere il dito su uno dei
“cursori” (2) o toccarlo in qualsiasi
posizione. La zona viene
selezionata e contemporaneamente
il livello di potenza sara impostato
tra 0 e 9. Tale valore di potenza
verra visualizzato sullindicatore
di potenza corrispondente ed il
punto decimale (4) verra mantenuto
acceso per 10 secondi.

;L
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2 Utilizzare il cursore (2) per scegliere
un nuovo livello di cottura compreso
tra0e9.

Fintanto che la piastra & selezionata,
in altre parole, con il punto decimale
(4) acceso, il suo livello di potenza pud
essere modificato.

SPEGNIMENTO DI UNA PIASTRA

Con il cursore touch (2) abbassare la
potenza al livello 0. Il piano di cottura
si spegnera.

Quando una piastra & spenta, se
la superficie di vetro della zona
di cottura relativa € calda e vi e |l
rischio di ustioni, comparira una H nel
corrispondente indicatore di potenza
(3). Quando la temperatura scende,
l'indicatore (3) si spegne (se il piano
di cottura € scollegato), o altrimenti un
“-” si accende se il piano di cottura &
ancora collegato.

SPEGNIMENTO DI TUTTE LE
PIASTRE

Tutte le piastre possono essere
simultaneamente scollegate
utilizzando il sensore generale on/off
® (1). Tutti gli indicatori di piastra (3) si
spengono. Se la zona di riscaldamento
spenta & calda, il suo indicatore mostra
una H.

Rilevatore di padella

& Assicurarsi che la parte
inferiore del contenitore copra uno
o piu dei punti di riferimento (+)
sulla superficie del piano di cottura;
(vedere fig. 3 e tabella 1).

Le zone di cottura ad induzione hanno
un rivelatore incorporato di padella
In questo modo, la piastra smettera
di funzionare se non & presente una
padella o se la padella non & adatta.



L’indicatore di alimentazione (3)
mostrera un simbolo =! per indicare
“mancanza di padella” se, mentre la
zona é attiva, non viene rilevata alcuna
padella o se la padella non & adatta.

Se una padella viene tolta dalla
zona mentre essa € in funzione,
la piastra ferma automaticamente
I'alimentazione di energia e sara
mostrato il simbolo per indicare
“mancanza di padella”. Quando una
padella viene nuovamente posizionata
sulla zona di cottura, la fornitura di
energia riprendera allo stesso livello
di potenza selezionato in precedenza.

Il tempo per il rilevamento pentola &
di 30 secondi. Se una padella non
€ collocato nella zona entro questo
periodo di tempo, o se la padella non
€ adatta, la zona di cottura si spegne.

A Una volta terminato,

spegnere la zona di cottura
utilizzando i controlli touch.
Altrimenti, nel caso in cui durante
i 30 secondi venga accidentalmente
posizionata una pentola sulla zona
di cottura, potrebbe verificarsi
un funzionamento indesiderato.
Evitare possibili incidenti!

Blocco funzione

Fig.3
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Tabella 1

Con il blocco funzione & possibile
bloccare gli altri sensori, ad eccezione
del sensore on/off (1), al fine
di evitare operazioni indesiderate.
Questa funzione & utile come
sicurezza a prova di bambino.

Per attivare questa funzione, toccare
il sensore =° (6) per almeno un
secondo. Una volta che avete fatto, il
pilota (7) si accende ad indicare che
il pannello di controllo & bloccato. Per
disattivare la funzione, e sufficiente
toccare il sensore =° (6) di nuovo.

Se viene utilizzato sensore ® (1) di
on/off per spegnere I'apparecchio
mentre & attivata la funzione di
blocco, non sara possibile accendere
nuovamente il piano di cottura finché
non & sbloccato.

Silenziamento del
segnale acustico

Quando il piano di cottura & acceso,
se si preme il tasto touch + 11)
e contemporaneamente per tre
secondi il tasto touch di bloccaggio
=0 (6), il segnale acustico che
accompagna ogni azione verra
disattivato. L'indicatore del tempo
(12) visualizzera “OFF”.

Questa disattivazione non verra
applicata a tutte le funzioni, come ad
esempio il segnale acustico per on/
off, la fine del timer o il bloccaggio/
sbloccaggio dei tasti touch rimane
sempre attivato.

Per attivare ancora una volta tutti i
segnali acustici che accompagnano
ogni azione, di nuovo premere
contemporaneamente il tasto touch
+ (11) ed il tasto touch di bloccaggio

DIAMETRO MINIMO DELLA PARTE INFERIORE DEL
CONTENITORE
PER QUALSIASI ZONA DI COTTURA

4 punti
centratosu | 2 punti | verticale
1 punto coperti coperto
8cm 19 cm 24 cm

=9 (B)per tre secondi. L'indicatore del
tempo (12) visualizzera “On”

Funzione Stop & Go

Questa funzione mette il processo di
cottura in pausa. Anche il timer sara
messo in pausa se attivato.

Attivazione della funzione Stop.

Toccare il sensore Stop&Go = (6).
Gli indicatori di potenza mostrerannoil

[y
simbolo! !, perindicare che la cottura
¢ stata messa in pausa.

Disattivazione della funzione Stop.

Toccare nuovamente il sensore
Stop&Go =° (6). La cottura viene
ripresa con la stessa potenza e le
stesse impostazioni di timer stabilite
prima della pausa.

Funzione Power

Questa funzione fornisce
alimentazione “extra” alla piastra, al
di sopra del valore nominale. Tale
potenza dipende dalla dimensione
della piastra, con la possibilita di
raggiungere il valore massimo
consentito dall’alimentatore.

1 Farscorrere il dito sopra il dispositivo
corrispondente di cursore (2) fino a
quando l'indicatore di potenza (3)
mostra “9” e tenere premuto per un
secondo, o toccare direttamente “

(11)” tenendo il dito per un
secondo.

2 Lindicatore del livello di potenza
(3) mostrera il simbolo P, e la
piastra iniziera ad erogare energia
supplementare.

La funzione Power ha una durata
massima specificata nella tabella 1.
Trascorso questo tempo, il livello di
potenza si regolera automaticamente
a 9. Un segnale acustico.

La disattivazione della funzione
Power, prima che sia trascorso il suo
tempo di lavoro, puo essere fatta sia
toccando il cursore modificandone il
suo livello di potenza, o ripetendo il
passaggio 3.
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Funzione Timer (conto alla
rovescia)

Questa funzione facilita la cottura,
dato che non c’e bisogno di essere
costantemente presenti: E possibile
impostare un timer per una piastra,
ed essa si spegnera una volta che il
tempo desiderato € scaduto.

Per questi modelli & possibile
programmare simultaneamente
ciascuna piastra per durate che vanno
da 1 a 90 minuti.

Impostazione di un timer per una
piastra.

Una volta che il livello di potenza
si trova nell'intervallo desiderato, e
mentre il punto decimale della zona di
cottura continua ad essere acceso, la
zona puo essere temporizzata.

A quello scopo:

1 Toccare il sensore — (10)o+ 11).
L'Indicatore Timer (12) mostrera
“00” e lindicatore corrispondente
della zona (3) mostrera il simbolo

lampeggiante alternato con il
suo livello di potenza corrente.

2 Subito dopo impostare un tempo
di cottura tra 1 e 99 minuti,
utilizzando i sensori = (10) o
(11). Con il primo il valore inizia a
60, mentre con il secondo iniziera
a 01. Mantenendo i sensori —
(10) o F (11 premuti, il valore
verra ripristinato a 00. Quando
manca meno di un minuto alla
fine, l'orologio iniziera il conto alla
rovescia in secondi.

3 Quando lindicatore del timer (12)
smette di lampeggiare, iniziera
automaticamente il conto alla
rovescia del tempo . Lindicatore
(3) relativo alla piastra temporizzata
visualizza alternativamente il livello
di potenza selezionato ed il simbolo

Una volta che il tempo di cottura
selezionato & trascorso, la zona di
riscaldamento, essendo temporizzata,

60

€ spenta e I'orologio emette una
serie di segnali acustici per alcuni
secondi. Per spegnere il segnale
acustico, toccare un qualunque
sensore. L'indicatore del timer (12)
mostrera uno 00 lampeggiante a
fianco del punto decimale (4) della
zona selezionata. Se la zona di
riscaldamento spenta & calda, il suo
indicatore di potenza (3) visualizza
alternativamente il simbolo H e “-”.

Se si desidera a questo punto un’altra
piastra riscaldata allo stesso tempo,
ripetere i passida 1 a 3.

Se una o piu zone sono gia
temporizzate, I'indicatore del timer
(12) mostrera di default il minor tempo
rimanente per finire, mostrando una
“t” sulla zona correlato. Il resto delle
zone temporizzate mostreranno sui
loro corrispondenti indicatori il punto
decimale lampeggiante. Quando
viene toccato il cursore di un’altra
zona temporizzata, il timer mostrera
il tempo rimanente di quella zona per
alcuni secondi ed il suo indicatore
mostrera il suo livello di potenza e la
“t” alternativamente.

Modifica del tempo programmato

Per modificare il tempo programmato
il cursore (2) della zona temporizzata
deve essere azionato. A quel punto
sara possibile leggere e modificare
il tempo.

Attraverso i sensori — (10) e +
(11), & possibile modificare il tempo
programmato.

Scollegare I'orologio

: Se si desidera fermare 'orologio
prima che il tempo programmato sia
scaduto, questo pud essere fatto in
qualsiasi momento, semplicemente
regolando il suo valore a *--.

1 Selezionare la piastra desiderata.

2 Regolare il valore dell’orologio a
“00” utilizzando il sensore = (10).
L'orologio & cancellato. Questo pud
anche essere fatto piu rapidamente
toccandoi sensori — (10)e+ (11)
allo stesso tempo.

Funzione di Power
Management

Questo modello & dotato di una
funzione di limitazione di potenza
(Gestione potenza). Questa funzione
permette di impostare a differenti valori
selezionati dall’'utente la potenza totale
generata dal piano di cottura. Per fare
cio, per il primo minuto dopo aver
collegato il piano di cottura alla linea di
alimentazione, & possibile accedere al
menu limitazione della potenza.

1 Premere il tasto touch + (11) per
tre secondi. La lettera PL apparira
sull'indicatore del timer (12)

2 Premere il tasto touch di bloccaggio
=0 (B). | valori di potenza differenti
a cui il piano di cottura puo
essere limitato appariranno e
questi potranno essere modificati
utilizzando i sensori (MM)e —
(10).

3 Una volta selezionato il valore,
premere di nuovo il tasto touch
bloccaggio = (6). Il piano di cottura
sara limitato al valore di potenza
selezionato.

Se si desidera cambiare ancora il
valore, & necessario scollegare il piano
cottura dalla rete elettrica e ricollegarlo
dopo alcuni secondi. In questo modo
sarete ancora in grado di accedere al
menu di limitazione di potenza.

Ogni volta che il livello di potenza di
una piastra viene cambiato, il limitatore
di potenza calcolera la potenza totale
che il piano di cottura sta generando.
Se e stato raggiunto il limite di potenza
totale, il controllo touch non consente
di aumentare il livello di potenza di
una piastra. Il piano di cottura emette
un segnale acustico e sullindicatore
di alimentazione (3) lampeggia il
livello che non pud essere superato.
Se si desidera superare tale valore,
€ necessario abbassare la potenza
delle altre piastre. A volte non sara
sufficiente abbassare il livello di una
sola piastra, questo dipende dalla
potenza di ogni piastra e dal livello
alla quale & impostata. E possibile
che, per alzare il livello di una piastra,
sia necessario abbassare quello di
diverse piastre piu piccole.



Se si utilizza la funzione di accensione
rapida alla massima potenza ed il detto
valore & superiore al valore impostato
al limite, la piastra verra impostata al
massimo livello possibile. Il piano di
cottura emette un segnale acustico
ed il suddetto valore di potenza
lampeggia due volte sullindicatore (3).

Funzioni speciali: CHEF

A Per queste funzioni é
necessario che la parte inferiore
del contenitore copra la due “P”
della zona di cottura; (vedere fig. 4).
fig. 4

O,

X

la loro attivazione tramite i led
corrispondenti (17), (18), (19) ,(20)
,(21) ,(22) e (23).

Se si desidera in qualsiasi momento
annullare una funzione speciale attiva,
si deve toccare il sensore cursore
“slider” (2)nella posizione “0”

FUNZIONE KEEP WARM

Questa funzione imposta un comando
di alimentazione automatico adatto
per mantenere caldo il cibo cucinato.

Per attivarla, selezionare la piastra e
premere sul sensore CHEF Q (16)
finché il led (17) che si trova sull'icona
JY si accende. Una volta che la
funzione é stata attivata, il simbolo Pl
apparira sullindicatore di potenza (3).

E possibile annullare la funzione
in qualsiasi momento spegnendo
la piastra, modificando il livello di
potenza o scegliendo una funzione
speciale diversa.

Fig. 5

FUNZIONE MELTING

Questa funzione imposta un comando
di alimentazione automatico per
mantenere una temperatura bassa
nella zona di cottura.ldeale per
scongelare il cibo o per fondere
lentamente altri tipi di alimenti come
il cioccolato, il burro, etc.

Per attivarla, selezionare la piastra e
premere sul sensore CHEF Q (16)
finché il led (18) che si trova sull’icona
«% si accende. Una volta che la
funzione & stata attivata, il simbolo

apparira sull'indicatore di potenza (3).

E possibile annullare la funzione
in qualsiasi momento spegnendo
la piastra, modificando il livello di
potenza o scegliendo una funzione
speciale diversa.

FUNZIONE SIMMERING
Questa funzione imposta un comando

di alimentazione automatico adatto per
mantenere la bollitura lenta.

Il Controllo Touch & dotato di
caratteristiche speciali che aiutano
I'utente a cucinare attraverso il

sensore CHEF O (16).

Per attivare una funzione speciale su
una zona:

1 In primo luogo la funzione deve
essere selezionata, quindi sara
attivo il punto decimale (4)
sull'indicatore di potenza (3).

Ora cliccate sul sensore CHEF
Q (16). Le successive pressioni
permetteranno di navigare in
maniera sequenziale in tutte
le funzioni CHEF disponibili in
ciascuna zona una per una.
Queste funzioni mostreranno

Fig. 6
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Una volta che il cibo ha iniziato a bollire,
abilitare la piastra selezionandola,
premere sul sensore CHEF Q (16)
finché il led (19) che si trova sullicona
si accende. Una volta che la
funzione ¢ stata attivata, il simbolo
apparira sull'indicatore di potenza (3).

E possibile annullare la funzione
in qualsiasi momento spegnendo
la piastra, modificando il livello di
potenza o scegliendo una funzione
speciale diversa.

FUNZIONE QUICK BOILING (a
seconda del modello).

Questa funzione abilita il controllo
automatico di ebollizione, che
fornisce un valido aiuto nella cottura di
pasta, riso, uova, nella bollitura di cibi
vari, etc. E’ disponibile solo nelle zone
dove appare il simbolo .

Condizioni del contenitore

Per un corretto funzionamento della
funzione Quick Boiling, & necessario
utilizzare un contenitore che soddisfi i
seguenti requisiti:

- La dimensione del fondo deve
essere il piu vicino possibile al
diametro della piastra.

- DEVE ESSERE SENZA
COPERCHIO.

- Deve essere riempito oltre meta
della sua di capacita con acqua
a temperatura ambiente (non
utilizzare mai acqua tiepida o
calda).

Il mancato rispetto di queste
condizioni impedira il corretto controllo
dell’ebollizione.

& AVVERTENZA: non utilizzare
questa funzione per un tipo di
cottura diverso dall’ebollizione di
acqua. Non utilizzare mai olio: puo
surriscaldarsi e generare flamma.

Attivazione della funzione
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Per attivare la funzione, selezionare la
piastra e premere sul sensore CHEF
Q (16) finché il led (20) che si trova
sull'icona si accende.

Una volta attivata la funzione,
sull’indicatore di accensione (3)
appare un segmento in movimento,
che indica che la cottura & controllata
dal sistema,

Quando il sistema rileva che si
approssima l'inizio dell’ebollizione,
si udira il primo segnale acustico.
Approfittatene per preparare alla
bollitura o alla cottura il cibo che volete.

Dopo 30 secondi si udira un secondo
segnale acustico: se non lo avete gia
fatto, & il momento di mettere il cibo
in padella.

Dopo il secondo segnale acustico
il sistema attivera il timer come
cronometro in modo che possiate
verificare il tempo necessario per
I’ebollizione del cibo e appare
sull’indicatore di accensione (3) il

simbolo rq.

30 secondi dopo I'attivazione del
cronometro, si udira un terzo segnale
che avverte che da quel momento
il sistema ridurra la potenza fornita
al fine di mantenere una ebollizione
dolce e continua. Il timer rimarra attivo
fino alla fine della cottura.

Se si desidera & possibile disattivare
il timer ed impostare un tempo
per il conto alla rovescia e per lo
spegnimento automatico della piastra
(vedere la sezione Funzione Timer).

Disattivazione della funzione

E possibile annullare la funzione
in qualsiasi momento spegnendo
la piastra, modificando il livello di
potenza o scegliendo una funzione
speciale diversa.

FUNZIONE GRIGLIA

Questa funzione imposta un comando
di alimentazione automatico adatto per
cuocere il cibo sulla griglia.

Per attivarla, selezionare la piastra e
premere sul sensore CHEF (16)@
finché il LED (21) situato sull'icona m
non si illumina. Una volta attivata la




funzione, sull’indicatore di accensione
(3) appare un segmento in movimento,
che indica che la cottura & nella fase di
preriscaldamento del contenitore. Una
volta finita questa fase, sull’indicatore
di accensione (3) appare il simbolo
e viene emesso un bip, che indica
all'utilizzatore che deve aggiungere
il cibo.
E possibile annullare la funzione in
qualsiasi momento, spegnendo la
piastra mediante la modifica del livello
di potenza oppure la scelta di una
diversa funzione speciale.

FUNZIONE ROSOLATURA

Questa funzione imposta un comando
di alimentazione automatico adatto
per friggere con poco olio o rosolare.
Per attivarla, premere sul sensore
CHEF (16)@ finché il LED (22) situato
sull'icona I==J~ non si illumina. Una
volta attivata la funzione, sullindicatore
di accensione (3) appare un segmento
in movimento, che indica che la cottura
e nella fase di preriscaldamento del
contenitore. Una volta finita questa
fase, sull'indicatore di accensione (3)
appare il simbolo F e viene emesso
un bip, che indica all'utilizzatore che
deve aggiungere il cibo.

E possibile annullare la funzione in
qualsiasi momento, spegnendo la
piastra mediante la modifica del livello
di potenza oppure la scelta di una
diversa funzione speciale.

FUNZIONE FRITTURA

Questa funzione imposta un comando
di alimentazione automatico adatto per
friggere con molto olio.

Per attivarla, selezionare la piastra,
premere sul sensore CHEF (16)Q

finché il LED (23) situato sull'icona &
non si illumina. Una volta attivata la
funzione, sull'indicatore di accensione
(3) appare un segmento in movimento,
che indica che la cottura € nella fase di
preriscaldamento del contenitore. Una
volta finita questa fase, sull'indicatore
di accensione (3) appare il simbolo

e viene emesso un bip, che indica
all'utilizzatore che deve aggiungere
il cibo.

E possibile annullare la funzione in
qualsiasi momento, spegnendo la

piastra mediante la modifica del livello
di potenza oppure la scelta di una
diversa funzione speciale.

Funzione Flex Zone

Attraverso questa funzione, &
possibile permettere a due zone di
cottura, quelle sulla sinistra o quelle
sulla destra, di lavorare insieme, di
selezionare un livello di potenza e di
attivare la funzione timer per entrambe
le zone. Questa funzione consente di
aumentare la dimensione della zona
di cottura e di utilizzare contenitori di
maggiori dimensioni; (vedere fig.5).

Per attivare questa funzione, premere il

sensore (14). E possibile scegliere
la zona flessibile desiderata (sinistra o
destra) premendo successivamente
questo sensore. In questo modo si
accendera il punto decimale (4) di
una della zone collegate e sul relativo
indicatore di accensione (3) apparira il
valore “0”. Lindicatore timer orologio
(12) mostrera tre segmenti, indicanti
la zona flessibile selezionata (vedere
fig. 6). Si avranno a disposizione pochi
secondi per effettuare I'operazione
successiva, in caso contrario, la
funzione verra automaticamente
disattivata. E possibile attribuire
la potenza toccando il cursore a
scorrimento attivato (2). Una volta
selezionata la potenza, i led (9)
sulla icona 8 , oppure l'icona B&, si
accenderanno.

Per disabilitare questa funzione,
€ necessario portare il cursore a
scorrimento (2) nella posizione “0”.

Funzione Full Flex

Attraverso questa funzione, & possibile
permettere a quattro zone di cottura di
lavorare insieme, selezionare un livello
di potenza e attivare la funzione timer
per tutte le zone. Questa funzione
consente di aumentare la dimensione
della zona di cottura e di utilizzare
contenitori di maggiori dimensioni;
(vedere fig.7).

Per attivare questa funzione, premere

1]
il sensore MM (15). In questo modo si
accendera il punto decimale (4) di
una della zone collegate e sul relativo

indicatore di accensione (3) apparira il
valore “0”. Lindicatore timer orologio
(12) mostrera sei segmenti, indicanti
la zona flessibile selezionata (vedere
fig. 8). Si avranno a disposizione pochi
secondi per effettuare I'operazione
successiva; in caso contrario, la
funzione verra automaticamente
disattivata. E possibile attribuire
la potenza toccando il cursore a
scorrimento attivato (2). Una volta
selezionata la potenza, il led (8)

] un
sullicona mm (15).
Per disabilitare questa funzione,

€ necessario portare il cursore a
scorrimento (2) nella posizione “0”.

Scollegamento di
sicurezza

Se per errore una o piu zone non
fos- sero spente, l'unita si scollega
automa- ticamente al termine di un
determinato periodo di tempo (vedi

tabella 2).
Tabella 2
Livello di TEMPO MASSIMO DI
potenza ESERCIZIO
selezionato (in ore)
0 0
1 8
2 5
3 5
4 4
5 3
6 3
7 2
8 1,5
9 15
10 minuti , rettificato
P .
al livello 9

Una volta prodottosi lo "scollegamento
di sicurezza", appare uno 0 se la tem-
peratura sulla superficie del vetro non
€ pericolosa per l'utente oppure una H
in caso di rischio di ustione.

A Mantenere sempre libera e
asciutta I'area di controllo delle
zone di cottura.

A In caso di qualsiasi problema
di manovrabilita o anomalie non
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con- template da questo manuale,
scollegare l'apparecchio e
consultare I'as- sistenza tecnica di
Kiippersbusch.

Suggerimenti e
raccomandazioni

Utilizzare pentole dal fondo spesso
e completamente piatto.

Si sconsiglia 'uso di recipienti dal
diametro minore di quello disegnato
sulla zona di riscaldamento.

Non far scivolare i recipienti sul
vetro: potrebbero graffiarlo.
Sebbene il vetro possa sopportare
impatti di recipienti grandi che non
presentino spigoli vivi, cercare di
non urtarlo.

Onde evitare danni alla superficie
in vetroceramica, non trascinare i
reci- pienti sul vetro e tenere il fondo
dei recipienti pulito e in buono stato.

A Fare attenzione a non versare
sul vetro zucchero o prodotti che lo
contengono, poiché riscaldandosi
possono dar luogo a una reazione
col vetro e causare alterazioni sulla
superficie.

Pulizia e conservazione

Per una buona conservazione del
pia- no di cottura, pulirlo con prodotti e
utensili adatti, dopo che si & raffredda-
to. In tal modo risultera piu facile e si
evita che la sporcizia si accumuli. Non
usare in nessun caso prodotti di pulizia
aggressivi che possano graffiare la
superficie, né strumenti a vapore.

La sporcizia leggera e non attaccata
pud essere pulita con una spugna umi-
da e un detersivo delicato o acqua e
sapone tiepida. Tuttavia, per le mac-
chie oil grasso piu ostinati, € necessa-
rio usare un detersivo apposito per la
vetroceramica, seguendo le istruzioni
del fabbricante. Infine, la sporcizia
attaccata in modo molto profondo
potra essere rimossa utilizzando un
raschiet- to con una lametta.

| cambiamenti di colore sono causati
da recipienti con residui di grassi sec-
chi sul fondo o dalla presenza di gras-
so fra il vetro e il recipiente durante la
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cottura. Si possono eliminare dalla
superficie di vetro con uno strofinaccio
al nichel bagnato d'acqua o con un
detersivo specifico per la vetrocerami-
ca. Gli oggetti di plastica, lo zucchero o
gli alimenti ad altro contenuto zucche-
rino fusi sopra il piano di cottura
andranno eliminati immediatamente
a caldo con un raschietto.

La luminosita dei metalli &€ causata
dallo slitamento dei recipienti metallici
sul vetro. Si puo eliminare pulendo a
fondo con un detersivo specifico per
la vetroceramica, magari ripetendo piu
volte I'operazione.

Un recipiente puo attaccarsi
al vetro per la presenza di materiale
fuso fra le due superfici. Non
cercare di staccare il recipiente a
freddo! Potrebbe rompersi il vetro
ceramico.

& Non calpestare il vetro né
appoggiarsi su di esso: potrebbe
rompersi e provocare lesioni. Non
usare il vetro per appoggiare degli
oggetti.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
si riserva il diritto di apporre nei
suoi manuali le modifiche che
ritenga necessarie o utili senza
comprometterne le caratteris- tiche
essenziali.

Osservazioni ambientali

)i ¢

Il simbolo mssm sul prodotto o
sullimballaggio indica che questo
prodotto non puo essere smaltito
come un normale rifiuto urbano.
Deve essere conferito presso un
punto di raccolta di apparecchiature
elettriche ed elettroniche per essere
riciclato. Accertarsi che questo pro-
dotto venga smaltito correttamente
contribuira a evitare alcune possibi-
li conseguenze nefaste per I'am-
biente e la salute pubblica, che
potrebbero invece verificarsi se il
prodotto non é gestito in maniera
adeguata. Per ottenere informazioni
piu dettagliate sul riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'amministra-
zione cittadina, all'azienda che
ges- tisce la raccolta dei rifiuti o al

nego- zio in cui e stato acquistato
il pro- dotto.

I materiali d'imballaggio sono
ecolo- gici e totalmente riciclabili.
| compo- nenti in plastica sono
identificati con le marcature
>PE<, >LDx,

>EPS<, ecc. Smaltire i materiali
d'imballaggio come residui domes-
tici nel contenitore corrispondente
messo a disposizione dal comune
di residenza.

Adempimento con Efficienza
Energetica dell'apparecchio:
-Apparecchio é stato testato
secondo la norma EN 60350-2
e il valore ottenuto, in Wh/Kg,
e disponibile nella targa dati
dell'apparecchio.

| seguenti consigli permetteranno

di risparmiare energia ad ogni

cottura:

* Utilizzare il coperchio corretto per
ogni pentola laddove possibile. La
cottura senza coperchio utilizza piu
energia.

* Utilizzare pentole con basi piatte

e idonei diametri di base che si

adattino alla dimensione della

zona di cottura. | produttori di

pentole solitamente forniscono il

diametro superiore della pentola

che & sempre superiore rispetto al
diametro della base.

Quando si utilizza 'acqua per

cucinare, utilizzarne piccole

quantita al fine di conservare
vitamine e minerali delle verdure

e impostare il livello minimo di

potenza che consenta di mantenere

la cottura. Un alto livello di potenza
non & necessario ed &€ uno spreco

di energia.

* Utilizzare pentole di piccole
dimensioni per piccole quantita di
cibo.



Se qualcosa non
funziona

Prima di chiamare il Servizio tecnico,
svolgere le verifiche indicate qui di
seguito.

Non funziona la cucina:
Controllare che il cavo di rete sia colle-
gato alla presa corrispondente.

Le zone ad induzione non riscalda-
no:

Il recipiente € inadatto (non ha il fondo
ferromagnetico o & troppo piccolo).
Verificare che il fondo del recipiente
venga attratto da una calamita o usare
un recipiente piu grande.

Si sente un ronzio all'inizio della
cottura proveniente dalle zone a
induzione:

In recipienti poco spessi o costituiti da
piu di un pezzo, il ronzio € conseguen-
za della trasmissione d'energia diretta-
mente al fondo del recipiente. Tale
ron- zio non segnala un difetto, ma, se
si vuole comunque evitarlo, ridurre leg-
germente il livello di potenza scelto o
utilizzare un recipiente con il fondo piu
spesso e/o costituito da una sola parte.

Il controllo tattile non si accende o
€ acceso ma non risponde:

Non é stata selezionata nessuna pias-
tra. Assicurarsi di selezionare una
piastra prima di agirci sopra.

Sui sensori € presente dell'umidita
e/o si hanno le dita umide. Mantenere
asciutta e pulita la superficie del con-
trollo tattile e/o le dita.

Il bloccaggio € attivato. Disattivare il
bloccaggio.

Si sente un rumore di ventilazione
durante la cottura, che continua
anche a cucina spenta:

Le zone a induzione presentano un
ventilatore per refrigerare I'elettronica.
Questo entra in funzione solo quando
la temperatura dell'elettronica ¢ eleva-
ta,quando cala o si spegne automati-
camente, che la cucina sia accesa
oppure no.

Sull'indicatore di potenza c’ii una

piastra appare il simbolo -

Il sistema di induzione non riscontra
un recipiente sulla piastra o questo &
inadeguato.

Si spegne una piastra e sugli indica-
tori appare il messaggio C81 o C82:
Temperatura eccessiva nel sistema
elettronico o sul vetro. Attendere il
tempo necessario per far raffreddare
il sistema elettronico o rimuovere il
reci-piente per far raffreddare il vetro.

Il dispositivo si spegne e il
messaggio C90 appare sugli
indicatori di potenza (3):

Il controllo touch rileva che il sensore
on/off (1) & coperto e non consente
I’accensione del piano cottura.
Rimuovere eventuali oggetti o liquidi
mantenendo la superficie del controllo
touch pulita e asciutta sino a quando il
messaggio hon scompare.

65



Veiligheidswaars-
chuwingen:

_&Wees voorzich-
tig. In geval van een
breuk of barst in het
keramische glas,
moet de stroomtoe-
voer onmiddellijk
uitgeschakeld wor-
den om het risico
voor een elektrische
schok te vermijden.

_& Dit apparaat
is niet ontworpen
om te functioneren
met behulp van een
externe timer (niet
ingebouwd in het
apparaat) of afs-
tandsbediening. Dit
apparaat mag niet
gereinigd worden
met een sto-
omreiniger.

_& Wees voorzich-
tig. Tijdens de wer-
king van het appa-
raat, kunnen het
toesfel__en Zlfn toe-
ankelijke elemen-
en warm worden.
Vermijd het aanra-
ken van de verwar-m
ingselementen.
Kinderen jonger dan
8 moeten zich verwij-
derd houden van de
kookplaat, tenzij ze
onder voortdurend
toezicht staan.

A\Dpit apparaat
mag gebruikt wor-
den door kinderen
van acht of ouder,
personen met ver-
minderde fysieke,
sensorische of men-
tale capaciteit of

66

gebrek aan ervaring
en vaardlgheden
DOCH UITSLUITEND
onder toezicht, of
indien ze de gepaste
aanwijzingen gekre-
gen hebben voor
gebruik van_ het
apparaat en de inhe-
rente gevaren hier-
van begrijpen. Kin-
deren mogen_ het
apparaat uitsluitend
onder toezicht scho-
onmaken en onder-
houden.

& Kinderen mogen
niet spelen met het
apparaat.

_& Wees voorzich-
tig. Koken met vet
ot olie zonder dat
u aanwezig bent, is
ﬂevgquuk wegens

etrisicovoor brand.
Probeer NOOIT een
brand met water te
blus-sen!in dit geval
moet u het apparaat
uitschakelen en de
vlammen afdekken
met een deksel, bord
of dekentje.

VAN Laat geen voor-
werpen staan op de
kookvelden van de
)laat. Vermijd moge-
ijk brandgevaar.

&De inductiege-
nerator voldoet aan
de geldige Europese
regelgeving. Niette-
min raden we aan
dat personen meth
artapparatuur

zoals pacemakers,
hun arts raadplegen
of in geval van twij-

fel, de inductievel-
den niet gebruiken..

&Metalen voor-
werpen zoals mes-
sen, vorken, lepels
en deksels, worden
best niet op het
kookplaatopperviak
gelegd, daar ze
warm zouden kun-
nen worden .

A Na gebruik moet
u de kookplaat ste-
eds uitschakelen
en niet enkel de pot
of pan verwijderen.
Doet u dit niet, dan
kan de kookplaat
ongewild beginnen
functioneren, indien
eré)er ongeluk een
andere pot of pan op
geplaatst wordt tij-
lens de detectiepe-
riode voor potten
of pannen. Vermijd
mogeluke ongeva-
llen!

Installatie

Plaatsing met besteklade

Wenst u een meubel of besteklade te
plaatsen onder de kookplaat, dan moet
tussen beiden een scheidingsplank
geplaatst worden. Op deze wijze
wordt toevallig contact met het warme
opper- vlak van de behuizing van het
apparaat voorkomen.

De plank moet 20 mm onder het
onderste deel van de kookplaat
gemonteerd worden.

Elektrische aansluiting

Vooraleer de kookplaat op het elektri-
citeitsnet aan te sluiten, moet u contro-
leren of de spanning (voltage) en haar



frequentie overeenstemmen met de
gegevens aangeduid op het typeplaat-
je van de plaat, dat u onderaan het
toestel vindt, en in het garantiebewijs
of eventueel het technische gegevens-
blad dat u tijdens de levensduur van
het apparaat samen met deze handlei-
ding moet bewaren.

De elektrische aansluiting gebeurt via
een meerpolige schakelaar of stekker,
op voorwaarde dat deze goed bereik-
baar is, geschikt voor de te weerstane
sterkte en de minimale opening tus-
sen de contacten 3 mm. bedraagt, wat
uitschakeling verzekert in noodsitua-
ties of in geval van reiniging van de
plaat.

Vermijd contact tussen de invoerkabel
en de behuizing van zowel de kook-
plaat als de oven, als deze in hetzelfde
meubel geinstalleerd is.

Opgelet!

ADe elektrische aansluiting
moet voorzien zijn van een correcte
aarding die voldoet aan de geldige
regelgeving, is dit niet het geval,
dan zal de plaat mogelijk storingen
vertonen.

&Abnormaal hoge overspan-
ningen kunnen het bedieningssys-
teem beschadigen (zoals gebeurt
met eender welk elektrisch appa-
raat).

AEr wordt aangeraden de
inductieplaat niet te gebruiken
tij- dens het pyrolitisch reinigen
van pyrolitische ovens, wegens de
hoge temperatuur die dit apparaat
bereikt.

Aledere manipulatie of
herstelling van het apparaat, met
inbegrip van het vervangen van
de flexibele voedingskabel, dient
uitgevoerd te worden door de
officiéle technische dienst van
Kiippersbusch.

&Alvorens het fornuis

van het elektriciteitsnet te
ontkoppelen, wordt aanbevolen
de afzetschakelaar uit te schakelen
en ongeveer 25 seconden te
wachten voor het uittrekken van
de stekker. Deze tijd is nodig

voor het volledig ontladen van

het elektronische circuit en zo de
mogelijkheid van een elektrische
ontlading via de stekkercontacten
te voorkomen.

m Bewaar het garantiebewijs
of eventueel het technisch
gegevensblad samen met de
handleiding gedurende de
levensduur van het apparaat.
Het bevat belangrijke technische
gegevens van het toestel.

Gebruik en
onderhoud

Handleiding van de
aanraakgevoelige
bediening

HANTERING ELEMENTEN (afb. 2)
@Algemene aan/uit-schakelaar.

Cursorschuif
vermogensregeling.

vermogensfunctie.

@Activeringssensor voor
vergrendelingsfunctie of
“Stop&Go”.

Controlelampje dat aangeeft
dat de vergrendelingsfunctie is
geactiveerd*.

Activeringssensor voor “Full Flex™-
functie.

Controlelampje dat aangeeft dat de
vergrendeling of “Full Flex"-functie
is geactiveerd*.

“Min”-sensor voor timer.
“Plus”-sensor voor timer.
imerindicator.

Decimale punt van de timer.*

Activeringssensor voor “Flex
Zone’-functie.

@Activeringssensor voor “Full Flex™-
functie.

Activeringssensor voor “Chef’-
functies.

Controlelampje dat aangeeft dat de
warmhoudfunctie is geactiveerd*.

voor Controlelampje dat aangeeft dat de

smeltfunctie is geactiveerd*.

Indicator vermogen en/of Controlelampje dat aangeeft dat

restwarmte®.

de sudderfunctie is geactiveerd*.

Decimaalpunt van vermogen en/of @Controlelampje dat aangeeft dat

indicator van restwarmte.

de snelkookfunctie is geactiveerd*.

Directe toegang tot @Controlelampje dat aangeeft datde
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grillfunctie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat
de grillpanfunctie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat

de friturenfunctie is geactiveerd*.
Enkel zichtbaar wanneer
ingeschakeld.
De maneuvers worden uitgevoerd
via de aanraaktoetsen. U moet geen
kracht uitoefenen op de gewenste
aanraaktoets. U moet hem enkel
aanraken met uw vingertip om de
vereiste functie in te schakelen.

Elke actie wordt geverifieerd met een
pieptoon.

Gebruik de cursor schuifregelaar (2)
om het stroomniveau aan te passen
(0-9) door hem te verschuiven met
uw vinger. Als u naar rechts verschuift,
verhoogt u de waarde, als u naar links
schuift, verlaagt u de waarde.

Het is ook mogelijk rechtstreeks een
stroomniveau te selecteren door uw
vinger rechtstreeks op het gewenste
punt van de cursor schuifregelaar (2)
te plaatsen.

& Om een plaat te selecteren
op deze modellen kunt u de
cursor schuifregelaar rechtstreeks
aanraken (2).

HET APPARAAT INSCHAKELEN

1 Raak de On touch toets ® (1)
gedurende minimum één seconde
aan. De aanraakgevoelige
bediening wordt ingeschakeld,
u hoort een pieptoon en de
controlelampjes (3) lichten op en
geven een “-” weer. Als een van
de kookplaten warm is, zal het
overeenstemmende controlelampje
knipperen en H en “-” weergeven.

Als u niets doet binnen de 10 seconden

schakelt de aanraakgevoelige
bediening automatisch uit.
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Als de aanraakgevoelige bediening
ingeschakeld is, kunt u ze altijd
uitschakelen door de aanraaktoets

(1) aan te raken, zelfs als de toets
vergrendeld is (vergrendelingsfunctie
ingeschakeld). De aanraaktoets
® (1) krijgt altijd prioriteit om de
aanraakgevoelige bediening uit te
schakelen.

KOOKPLATEN INSCHAKELEN

Zodra de Aanraakgevoelige bediening
wordt ingeschakeld met sensor® (1)
kan elke plaat worden ingeschakeld
door deze stappen te volgen:

1 Schuif uw vinger of raak een
positie aan van een van de
schuifregelaar sensoren (2).
De zone werd geselecteerd en
getlijktijdig wordt het stroomniveau
ingesteld tussen 0 en 9. Die
stroomwaarde wordt weergegeven
op de overeenstemmende
stroomindicator en het decimale
punt (4) licht op gedurende 10
seconden.

2 Gebruik de cursor schuifregelaar
(2) om een nieuw bereidingsniveau
te selecteren tussen 0 en 9.

Zolang de plaat geselecteerd is, met
andere woorden, als het decimale (5)
punt oplicht, kan het stroomniveau
worden gewijzigd.

EEN PLAAT UITSCHAKELEN

Verlaag het stroomniveau naar niveau
0 met de schuifregelaar (2). De
kookplaat schakelt uit.

Als een kookplaat uitgeschakeld wordt,
verschijnt een H in de stroomindicator
(3) als het glazen opperviak van de
betrokken kookplaat warm is en er
een risico bestaat op brandwonden.
Als de temperatuur daalt, schakelt
de indicator (3) uit (als de kookplaat
uitgeschakeld is) of zo niet licht een
“” op als de kookplaat nog steeds

bl

T 1

ALLE PLATEN UITSCHAKELEN
Alle platen kunnen gelijktijdig worden
uitgeschakeld met de algemene
aan/uit-sensor © (1). Alle plaat-
indicatoren (3) schakelen uit. Als de
uitgeschakelde kookplaat warm is,
geeft de indicator H weer.

ingeschakeld is.

Pandetectie

&Zorg ervoor dat de

onderkant van de pan één of
meerdere referenties (+) op het
kookplaatoppervlak bedekken (zie
afb 3 en tabel 1).

Inductie kookplaten hebben een
ingebouwde pan detectie. De plaat
zal dus uitschakelen als er geen
pan aanwezig is of als de pan niet
geschikt is.

De stroomindicator (3) geven een
symbool k! weer om aan te geven
dat “er geen pan aanwezig is” als
er, met de plaat ingeschakeld, geen
panwordt gedetecteerd of als de pan
niet geschikt is.

Als een pan van de kookplaat wordt
gehaald terwijl de plaat ingeschakeld
is, zal de plaat automatisch geen
energie meer ontvangen en het
symbool voor “er is geen pan”
verschijnt. Als er opnieuw een pan
op de kookplaat wordt geplaatst,
wordt opnieuw energie geleverd
op hetzelfde vooraf geselecteerde
stroomniveau.

De detectietijd voor een pan is 30
seconden. Als er tijdens deze tijdsduur
geen pan wordt geplaatst, of als
de pan niet geschikt is, schakelt de
kookplaat uit.

Aan het einde schakelt u
de kookplaat uit met de
aanraakgevoelige bediening.



Anders kan een ongewenste
handeling ontstaan wanneer een
pan per ongeluk op de kookzone
wordt geplaatst gedurende 30
seconden.Vermijd potentiéle
ongevallen!

Blokkeren functie

Met de Blokkeren functie kunt u
de andere sensoren blokkeren,
behalve de aan/uit sensor ® (1)
om ongewenste bewerkingen te
vermijden. Deze functie is nuttig als
een kinderbeveiliging.

Om deze functie in te schakelen, raakt
u de aanraaksensor =° (6) gedurende
minimum één seconde aan. Daarna
schakelt het pilootlampje (7) in om
aan te tonen dat het bedieningspaneel
geblokkeerd is. Om de functie uit te
schakelen, raakt u eenvoudig opnieuw
de sensor =© (6) aan.

Als de aan/uit sensor ® (1) wordt
gebruikt om het apparaat uit te
schakelen als de blokkeren functie
ingeschakeld is, is het niet mogelijk de
kookplaat opnieuw in te schakelen tot
ze gedeblokkeerd is.

De pieptoon uitschakelen
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Tabel 1

Als de kookplaat ingeschakeld
is en u drukt gelijktijdig op de +
aanraaktoets (11) en de vergrendeling
aanraaktoets = (6) gedurende drie
seconden wordt de pieptoon die
weerklinkt bij elke actie uitgeschakeld.
De tijdsindicator (12) geeft “OF” weer.

Deze uitschakeling geldt niet voor alle
functies, bijvoorbeeld de pieptoon voor
aan/uit, als de tijdsduur van de timer
verstreken is of het vergrendelen/
ontgrendelen van de aanraaktoetsen
blijft ingeschakeld.

Als u de pieptoon opnieuw wilt
inschakelen bij de acties drukt u
opnieuw gelijktijdig op de aanraaktoets
(11) en de vergrendeling toets =
(6) gedurende drie seconden. De
tijdsindicator (12) geeft “On” weer.

Stop&Go functie

Deze functie schakelt de kookplaat op
pauze. De timer wordt ook gepauzeerd
als hij ingeschakeld is.

De Stop-functie inschakelen.

Raak de Stop&Go-sensor = (6) aan.

De vermogensindicatoren tonen het
[N

symbool / ! om aan te geven dat de

kooktijd werd onderbroken.

De Stop-functie uitschakelen.

Raak de Stop&Go-sensor =@ (6)
opnieuw aan. Het kookproces
herneem met hetzelfde vermogen en
timerinstellingen die voor de pauze
werden ingesteld.

Stroomfunctie

Deze functie levert “extra” vermogen

VOOR ELKE KOOKZONE

MINIMUMDIAMETER VAN DE POTBODEM

4 punten
gecentreerd | 2 punten | verticaal
op 1 punt bedekkend | gedekt

S 8cm 19 cm 24 cm

aan de plaat boven de nominale
waarde. Dit vermogen hangt af
van de grootte van de plaat met de
mogelijkheid de maximum toegelaten
waarde van de generator te behalen.

1 Schuif uw vinger boven de
overeenstemmende cursor
schuifregelaar (2) tot de
stroomindicator (3) “9” weergeeft.
Houd de vinger gedurende
één seconde ingedrukt of raak
onmiddellijk + (11)” aan en houd
uw vinger gedurende één seconde
ingedrukt.

2 De stroomniveau indicator (3)
geeft het symbool P weer en de
plaat begint het extra vermogen te
leveren.

De Stroomfunctie heeft een maximum
duur gepreciseerd in Tabel 1. Als deze
tijdsduur verstreken is, wordt het
stroomniveau automatisch aangepast
op 9. Er weerklinkt een geluidssignaal.

De Stroomfunctie kan worden
uitgeschakeld voor de tijdsduur
verstreken is met de aanraak cursor
“schuifregelaar” om het stroomniveau
te wijzigen of door stap 3 te herhalen.

Timer-functie (aftelklok)

Met deze functie is het gemakkelijker
eten te bereiden omdat u niet
voortdurend aanwezig moet blijven.
U kunt een timer instellen voor een
plaat en de plaat schakelt uit zodra
de tijdsduur verstreken is.

Voor deze modellen kunt u gelijktijdig
elke plaat programmeren voor een
tijdsduur van 1 tot 90 minuten.

Een timer instellen op een plaat.

Zodra het stroomniveau ingesteld
is op de gewenste zone en terwijl
het decimale punt van de zone
ingeschakeld blijft, kunt u een timer
instellen voor de kookplaat.

Dit doet u als volgt:

1 Raak sensor — (10)of+ (11)aan.
De timer indicator (12) geeft “00”
weer en de overeenstemmende
zone indicator (3) geeft het symbool

weer dat alternerend knippert
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met het huidige stroomniveau.

2 Stel onmiddellijk daarna een
bereidingsduur in tussen 1 en 99
minuten met de sensoren = (10)
6+ (11). Bij de eerste start de
waarde met 60, en bij de tweede
start ze met 01. Als u de sensoren
— (10)6+ (1) ingedrukt houdt,
wordt de waarde teruggeplaatst op
00. Als er minder dan één minuut
resteert, begint de klok af te tellen
in seconden.

3 Alsde timerindicator (12) stopt met
knipperen, begint hij automatisch
af te tellen. De indicator (3) van
de kookplaat met timer geeft
alternerend het geselecteerde

stroomniveau en het symbool
weer.

Zodra de geselecteerde bereidingstijd
verstreken is, schakelt de kookplaat
met timer uit en de klok geeft een
reeks pieptonen weer gedurende
een aantal seconden. Om het
hoorbare signaal uit te schakelen,
raakt u een sensor aan. De timer
indicator (12) geeft een knipperende
00 weer naast het decimale punt (4)
van de geselecteerde zone. Als de
uitgeschakelde kookplaat warm is,
geeft de stroomindicator alternerend
het H-symbool en een “-* weer.

. Als u gelijktijdig een timer wilt
inschakelen op andere kookplaat moet
u stappen 1 tot 3 herhalen.

Als u een timer hebt ingeschakeld
voor een of meerdere zones geeft
de timer indicator (12) standaard de
kortste resterende tijdsduur weer,
en een “t” verschijnt op de betrokken
zone. De andere zones met timers
geven op hun overeenstemmende
indicatorzones een knipperend
decimaal punt weer. Wanneer de
cursor ‘schuifregelaar” of een andere
timer ingedrukt is, geeft de timer de
resterende tijdsduur van die zone
weer gedurende een aantal seconden
en de indicator geeft alternerend het
stroomniveau of de “t” weer.

De geprogrammeerde tijdsduur
wijzigen.

Om de geprogrammeerde tijdsduur
te wijzigen, moet u de cursor
“schuifregelaar” (2) van de zone met
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timer indrukken. Daarna kunt u de
tijdsduur aflezen en wijzigen.

U kunt de geprogrammeerde tijdsduur
wijzigen met de sensoren = (10) en

+ (1)
De klok loskoppelen

: Als u de klok wilt stopzetten voor
de geprogrammeerde tijdsduur
verstreken is, kunt u eenvoudig de

w_m

waarde aanpassen op “--".
1 Selecteer de gewenste plaat.

2 Pas de waarde van de klok aan
op “00” met de sensor = (10). De
klok wordt geannuleerd. Dit is ook
mogelijk door snel en geli"I_(tijdig op

de sensoren — (10) en (1) te
drukken.
Stroombeheerfunctie

Dit model is uitgerust met een
vermogensbeperkingsfunctie
(vermogensmanagement). Deze
functie biedt de mogelijkheid het
totale vermogen van een kookplaat
in te stellen op verschillende waarden
geselecteerd door de gebruiker.
In dit kader hebt u toegang tot het
stroombeperking menu tijdens de
eerste minuut nadat u de kookplaat
hebt aangesloten op het netwerk.

1 Druk gedurende drie seconden
op de (11) aanraaktoets.
De PL letters verschijnen op de
tijdsindicator (12

2 Druk op de vergrendeling
aanraaktoets=©(6). De
verschillende stroomwaarden
waarop de kookplaat kan worden
beperkt verschijnen en deze
kunnen worden gewijzigd met de

(11) en — (10) sensoren.

3 Zodra de waarde geselecteerd
is, drukt u een maal op de
vergrendeling aanraaktoets =©
(6). De kookplaat wordt beperkt op
de geselecteerde stroomwaarde.

Als u de waarde opnieuw wilt wijzigen,
moet u de kookplaat loskoppelen en
na een aantal seconden opnieuw
inschakelen. Zo krijgt u opnieuw
toegang tot het stroombeperking
menu.

Elke maal het stroomniveau van een
kookplaat wordt gewijzigd, zal de
stroombeperker het totale vermogen
berekenen dat wordt gegenereerd
door de kookplaat. Als u de totale
stroomlimiet hebt bereikt, zal de
aanraakgevoelige bediening u niet
toelaten het stroomniveau van die
kookplaat te verhogen. De kookplaat
geeft een pieptoon weer en het stroom
controlelampje (3) zal knipperen
op het niveau dat niet mag worden
overschreden. Als u die waarde wilt
overschrijden, moet u het vermogen
van de andere kookplaten verlagen.
Soms volstaat het niet een andere
te verlagen met een niveau want
dit hangt af van het vermogen van
elke kookplaat en het ingestelde
niveau. Het is mogelijk dat het
vermogensniveau van meerdere
kleine platen moet worden verlaagd
om het vermogensniveau van een
grote plaat te verhogen.

Als u de snelle inschakelfunctie
gebruikt op maximum vermogen
en deze waarde is hoger dan de
waarde ingesteld door de limietwaarde
wordt de kookplaat ingesteld op
het maximum niveau. De kookplaat
geeft een pieptoon weer en de
stroomwaarde knippert twee maal op
het controlelampje (3).

Speciale functies: CHEF

& Deze functie vereist dat de
bodem van de gebruikte pot de
twee “P”’s van de kookzone bedekt
(zie afb. 4).
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De Touch Control heeft speciale
kenmerken die de gebruiker helpt
gerechten te bereiden met de CHEF
sensor = (16).

Om een speciale functie te activeren



Op een zone:

1 Eerstmoet ze worden geselecteerd;
en daarna is het decimale punt (4)
ingeschakeld op de stroomindicator

@)

Klik nu op de CHEF sensorC)
(16). Elke maal u de knop indrukt,
verspringt u één voor één naar
de volgende beschikbare CHEF
functie in elke zone. Deze functies
geven de activering weer met de
overeenstemmende led-indicatoren
(17), (18), (19) ,(20) ,(21) ,(22)en
(23).

Als u een speciale actieve functie wilt
annuleren, moet u de schuifregelaar
sensor (2) in de “0”-stand.

KEEP WARM FUNCTIE

Deze functie stelt de geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
het gekookte voedsel warm te houden.

Om deze functie in te schakelen,
selecteert u de plaat en drukt u op de
CHEF sensor @ (16) tot de led (17)
op het pictogram 3% oplicht. Zodra de
functie ingeschakeld is, verschijnt het
symbool R op de stroomindicator (3).

U kunt de functie op elk moment
annuleren door de plaat uit te
schakelen door het stroomniveau te
wijzigen of om een andere speciale
functie te kiezen.

MELTING FUNCTIE

Deze functie stelt een geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
een lage temperatuur te behouden
in de kookzone. Ideaal om eten te
ontdooien of om andere etenswaren
zoals chocolade, boter, etc. langzaam
te smelten.

Om deze functie in te schakelen,
selecteert u de plaat en drukt u op de

Afb.6

CHEF sensor @ (16) tot de led (18)
op het pictogram £ oplicht. Zodra de
functie ingeschakeld is, verschijnt het
symbool F"op de stroomindicator (3).

U kunt de functie op elk moment
annuleren door de plaat uit te
schakelen door het stroomniveau te
wijzigen of om een andere speciale
functie te kiezen.

SIMMERING FUNCTIE

Deze functie stelt de geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
voedsel te laten sluimeren.

Als uw gerechten klaar zijn, schakelt
u de plaat in door ze te selecteren en
drukt u op de CHEF sensor & (16)
tot de led (19) op het pictogram U
oplicht. Zodra de functie ingeschakeld
is, verschijnt het symbool /7 op de
stroomindicator (3).

U kunt de functie op elk moment
annuleren door de plaat uit te

Afb.5

schakelen door het stroomniveau te
wijzigen of om een andere speciale
functie te kiezen.

QUICK BOILING FUNCTIE
(naargelang het model)

Deze functie biedt de mogelijkheid
automatisch te koken. Deze functie
is ideaal om pasta, rijst, eieren, etc.
te koken. Ze is enkel beschikbaar in
zones waar het symbool & verschijnt.

Conditie van de container

Voor een correcte werking van de
Quick Boiling functie moet u een
container gebruiken die voldoet aan
de volgende voorwaarden:

- Diameter van de bodem zo dicht
mogelijk bij de diameter van de
plaat.

- ZONDER DOP.

- Gevuld tot meer dan de helft
van de capaciteit met water
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aan kamertemperatuur (nooit
verwarmd of heet water gebruiken).

Het niet naleven van deze
voorwaarden heeft een negatieve
invloed op de kookbewerking.

& Waarschuwing: gebruik
deze functie niet voor een ander
doeleinden dan om water te
koken. Gebruik nooit olie want
die kan oververhitten en vlammen
veroorzaken.

Inschakeling van de functie.

Om de functie in te schakelen,
selecteert u de plaat en drukt u op de
CHEF sensor @ (16) tot de led (20)
op het pictogram oplicht.

Eens de functie geactiveerd, verschijnt
een bewegend segment op de
stroomindicator (3) om aan te geven
dat het kookproces wordt gestuurd
door het systeem.

Wanneer het system detecteert dat het
op het punt staat water te koken, zultu
een geluidsignaal horen. Gebruik deze
mogelijkheid om uw etenswaren voor
te bereiden voor het koken of bakken.

Na 30 seconden hoort u een tweede
geluidsignaal; als u het nog niet
gedaan hebt, is dit het moment om de
etenswaren in de pan te gieten.

Na het tweede geluidsignaal schakelt
het systeem de timer en chronometer
in voor u zodat u kunt controleren
hoe lang de etenswaren koken,en
het symbool A zal verschijnen op de
stroomindicator (3).

30 seconden na de inschakeling
van de chronometer hoort u een
derde geluidsignaal om aan te
geven dat vanaf dat moment het
systeem de geleverde stroom zal
verlagen om de etenswaren zachte
en doorlopend te laten koken. De
timer blijft ingeschakeld tot het einde
van het koken.

Indien gewenst, kunt u de timer
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uitschakelen en de tijdsduur instellen
voor de aftelling en om de plaat
automatisch uit te schakelen (zie
sectie Timer functie).

Uitschakeling van de functie

U kunt de functie op elk moment
annuleren door de plaat uit te
schakelen door het stroomniveau te
wijzigen of om een andere speciale
functie te kiezen.

GRILLFUNCTIE

Deze functie stelt de geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
te grillen.
Om deze te activeren, kiest u de
plaat, drukt u op de CHEF-sensor
(16)Q2 totdat de leds (21) die zich
op het pictogram m bevinden,
aangaan. Eens de functie geactiveerd,
verschijnt een bewegend segment
op de stroomindicator (3) om aan te
geven dat het kookproces de pot aan
het voorverwarmen is. Zodra deze
fase is afgelopen verschijnt het teken
op de vermogensindicator (3) en
hoort u een beepgeluid dat het voedsel
moet worden toegevoegd.
U kunt deze functie op elk moment

overslaan door de plaat uit te
schakelen door het vermogensniveau
te wijzigen of door een andere speciale
functie te kiezen.

GRILLPANFUNCTIE

Deze functie stelt de geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
te bakken met een beetje olie of om
te sauteren.

Om deze te activeren, kiest u de
plaat, drukt u op de CHEF-sensor
(16)2 totdat de leds (22) die zich
op het pictogram \=J~ bevinden,
aangaan. Eens de functie geactiveerd,
verschijnt een bewegend segment
op de stroomindicator (3) om aan te
geven dat het kookproces de pot aan
het voorverwarmen is. Zodra deze fase
is afgelopen verschijnt het teken R op
de vermogensindicator (3) en hoort u
een beepgeluid dat het voedsel moet
worden toegevoegd.

U kunt deze functie op elk moment
overslaan door de plaat uit te
schakelen door het vermogensniveau
te wijzigen of door een andere speciale
functie te kiezen.

FUNCTIE FRITUREN




Deze functie stelt de geschikte
vermogensfunctie automatisch in om
te bakken in veel olie (frituren).
Om deze te activeren, kiest u de
plaat, drukt u op de CHEF-sensor
(16)2 totdat de leds (23) die zich
op het pictogram & bevinden,
aangaan. Eens de functie geactiveerd,
verschijnt een bewegend segment
op de stroomindicator (3) om aan te
geven dat het kookproces de pot aan
het voorverwarmen is. Zodra deze
fase is afgelopen verschijnt het teken
op de vermogensindicator (3) en
hoort u een beepgeluid dat het voedsel
moet worden toegevoegd.

U kunt deze functie op elk moment
overslaan door de plaat uit te
schakelen door het vermogensniveau
te wijzigen of door een andere speciale
functie te kiezen.

Flex Zone functie

Met deze functie kunnen twee
kookzones (links of rechts) samen
in werking worden gesteld, een
vermogensniveau worden gekozen
en de timerfunctie voor beide zones
worden geactiveerd. Met deze functie
kunt u de afmetingen van de kookzone
vergroten en grotere kookpotten
gebruiken (zie afb. 5).

Om deze functie te activeren, drukt

u op sensor i (14). U kiest zelf
de gewenste flexibele zone (links of
rechts) door achtereenvolgens op
deze sensor te drukken. Hierdoor
licht de decimaalpunt (4) van een van
de gekoppelde zones op en wordt
de waarde “0” weergegeven op de
vermogensindicator (3) van de zone.
De kooktijdindicator (12) toont drie
segmenten met de gekozen flexibele
zone (zie afb. 6). U hebt enkele
seconden om de volgende handeling
uit te voeren, zo niet wordt de functie
automatisch weer uitgeschakeld. U
kunt vermogen toewijzen door de
geactiveerde schuifcursor (2) aan
te raken. Zodra het vermogen werd
geselecteerd, gaan de leds (9) op
pictogram &8 of pictogram E& branden.
Om deze functie te deactiveren moet
u de schuifcursor (2) naar de “0”-stand
schuiven.

Functie Full Flex

Met deze functie kunnen vier
kookzones samen in werking worden
gesteld, een vermogensniveau
worden gekozen en de timerfunctie
voor alle zones worden geactiveerd.
Met deze functie kunt u de afmetingen
van de kookzone vergroten en grotere
kookpotten gebruiken (zie afb. 7).

Om deze functie te activeren, drukt

u op sensor :::: (15). Hierdoor licht
de decimaalpunt (4) van een van
de gekoppelde zones op en wordt
de waarde “0” weergegeven op de
vermogensindicator (3) van de zone.
De kooktijdindicator (12) toont zes
segmenten met de gekozen flexibele
zone (zie afb. 8). U hebt enkele
seconden om de volgende handeling
uit te voeren, zo niet wordt de functie
automatisch weer uitgeschakeld. U
kunt vermogen toewijzen door de
geactiveerde schuifcursor (2) aan
te raken. Zodra het vermogen werd
geselecteerd, gaat de led (8) op het

nn
pictogram M (15) branden.

Om deze functie te deactiveren moet
u de schuifcursor (2) naar de “0”-stand
schuiven.

Veiligheidsuitschakeling

Worden per vergissing één of meerdere
kookvelden niet uitgeschakeld, dan
schakelt het toestel zich na een
bepaalde tijd vanzelf uit (zie tabel 2).
Tabel 2

Geselecteerd MAXIMALE
vermogensniveau WE'EI:T:::)TIJD

0 0

! 8

2 5

3 5

4 4

5 3

6 3

’ 2

8 15

9 15

P 10 minuten ; aangepast

naar niveau 9

Nadat de veiligheidsuitschakeling
"uit- gevoerd is", verschijnt een 0 als
de temperatuur van het glasopperviak
niet gevaarlijk is voor de gebruiker,
ofwel een H als er gevaar voor brand-
wonden bestaat.

& Hou de bedieningszone van
de kookvelden steeds vrij en droog.

A Bij elk manoeuvreerbaarheids-
probleem of niet in deze
handleiding vermelde storing,
moet u het apparaat uits- chakelen
en de technische dienst van
Kiippersbusch waarschuwen.

Suggesties en
aanbevelingen

Gebruik potten en pannen met een
dikke en volkomen platte bodem.
Af te raden is het gebruik van
potten en pannen met een diameter
kleiner dan de tekening van van de
kookzone.

Niet met potten en pannen over
het glas schuiven, dit kan krassen
veroorzaken.

Hoewel het glas schokken van grote
potten en pannen zonder scherpe
randen kan verdragen, vermijdt u
toch best kloppen op het glas.

Om schade te vermijden in het
glaskeramiekoppervlak, schuift u
best geen potten en pannen over
het glas en houdt u de bodems
van de pannen schoon en in goede
staat.

& Voorkom dat suiker of suiker-
houdende producten op het glas
vallen, want als het glas verwarmd
wordt, kunnen ze een reactie tewe-
egbrengen en het oppervlak bes-
chadigen.

Reinigen en
instandhouding

Voor een goede instandhouding van
de kookplaat moet u ze na afkoeling
reinigen met de juiste producten en
hulpmiddelen. Zo is schoonmaken
gemakkelijker en vermijdt u dat het
vuil zich ophoopt. Gebruik in geen
geval agressieve reinigingsproducten
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of producten die krassen op het
oppervlak kunnen veroorzaken, noch
stoomap- paraten.

Licht vuil kan met een vochtige doek
en een zacht reinigingsmiddel of
lauw zeepwater verwijderd worden.
Maar voor hardnekkige viekken of
vet moet u een reinigingsmiddel voor
keramisch glas gebruiken, conform
de voorschriften van de fabrikant. Ten
slotte kan vastplakkend aangebrand
vuil verwijderd worden met een
krabber met mesje.

Kleuririseringen worden geproduceerd
door potten of pannen met droge
vetresten op de bodem of vet tussen
het glas en de pan tijdens het koken.
Ze worden van het glasoppervlak ver-
wijderd met een nikkelschuursponsje
met water of met een speciale glaske-
ramiekreiniger. Plastic voorwerpen,
suiker of voedingsmiddelen die veel
suiker bevatten en op de kookplaat
gesmolten zijn, moeten onmiddellijk
verwijderd worden met een krabber,
als het glas nog warm is.

Metallische glanzen worden veroor-
zaakt door het verschuiven van meta-
len potten en pannen over het glas.
Ze kunnen verwijderd worden door
grondige reiniging met een speciale
glaskeramiekreiniger, alhoewel het
reinigen mogelijk herhaalde malen
dient te gebeuren.

A Bevindt er zich gesmolten
materiaal tussen uw pot of pan en
het glas, dan kan de pan op het glas
blij- ven plakken. Met een koude
kookplaat de pot of pan niet pogen
te verwijderen! Het keramische glas
zou kunnen breken.

& Stap niet op het glas of steun
er niet op, het zou kunnen breken
en u verwonden. Geen voorwerpen
plaatsen op het glas.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
behoudt zich het recht voor in haar
handleidingen de wijzigingen aan
te brengen die ze noodzakelijk of
nuttig acht, zonder de wezenlijke
kenmerkens te schaden.

Milieuaspecten
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Het symbool mmmm op het product
of zijn verpakking duidt aan dat dit
product niet als gewoon huisvuil
mag behandeld worden. Dit product
moet voor recycling naar een verza-
melpunt voor elektrische en elektro-
nische apparatuur gebracht wor-
den. Door u te verzekeren dat dit
product correct verwijderd wordt,
helpt u negatieve gevolgen voor het
milieu en de openbare gezondheid
te voorkomen, die zouden kunnen
teweeggebracht worden door een
onjuiste verwerking van dit product.
Voor meer gedetailleerde informatie
over de recycling van dit product,
moet u contact opnemen met uw
stadsadministratie, de dienst voor
huisvuilophaling of de winkel waar
u het product kocht.

De verpakkingsmaterialen zijn
milieuvriendelijk en volledig recy-
clebaar. De plastic componenten
worden aangeduid met de markerin-
gen >PE<, >LD<, >EPS<, etc. Verwij-
der de verpakkingsmaterialen als
huishoudafval in de betreffende
container van uw gemeente.

Nakoming met de Energie
Efficiéntie van het apparaat:

-Apparaat is getest volgens de stan-
dart EN 60350-2 en de verkregen
waarde in Wh/Kg, is beschikbaar in
het waardering plaat van apparaat.

De volgende aanwijzingen helpen
u tijdens de bereiding energie te
besparen:

* Gebruik indien mogelijk de juiste
deksel voor iedere pan. Koken
zonder deksel verbruikt meer
energie.

* Gebruik pannen met viakke bodems
en geschikte bodemdiameters
die passen op de kookzone.
Pannenfabrikanten geven
doorgaans de diameter van de
bovenkant van de pan, die altijd
groter is dan de diameter van de
bodem.

* Gebruik bij bereiding met water
kleine hoeveelheden om de
vitaminen en mineralen van de
groenten te behouden en stel het
minimale vermogensniveau in om
het water aan de kook te houden.
Een hoog vermogensniveau is

onnodig en verspilt energie.
* Gebruik kleine pannen met kleine
hoeveelheden voedsel.

Indien iets niet
functioneert

Véor u de technische dienst opbelt,
controleert u best het volgende:

Het fornuis functioneert niet:
Controleer of de netwerkkabel op het
passende stopcontact aangesloten is.

De inductievelden warmen niet op:
Onjuiste pot of pan (zonder ferromag-
netische bodem of te klein). Controleer
of de bodem van de pot of pan aange-
trokken wordt door een magneet of
gebruik een grotere pot of pan.

Bij de aanvang van het koken op
de inductievelden is een gezoem te
horen: In geval van weinig dikke potten
of die niet uit 22©aeOnstuk gemaakt
zijn, is het gezoem het resultaat van
het rechts-treekse overdragen van de
energie naar de bodem van de pot
of pan. Dit gezoem is geen gebrek,
maar wenst u het toch te vermijden,
verminder dan lichtjes het gekozen
vermogensniveau of gebruik een pot
of pan met een dik-kere bodem en/of
uit één stuk.

De aanraakbediening schakelt niet
in of eens ingeschakeld, functione-
ert ze niet:

Er werd geen enkele plaat geselecte-
erd. Controleer of u een plaat geselec-
teerd hebt, alvorens er iets mee te
willen doen.

De sensoren zijn met vocht bedekt
en/of u heeft vochtige vingers. Het
oppervlak van de aanraakbediening
en/of uw vingers droog en schoon
houden.

De blokkering is geactiveerd. Deacti-
veer de blokkering.

Tijdens het koken valt een ventila-
tiegeluid te horen, dat ook met een
uitgeschakeld fornuis nog steeds
te horen is:

De inductieve zijn voorzien van
een ventilator v het koelen van het
elektronische systeem. Deze functio-
neert slechts bij een hoge temperatuur
van het elektronische systeem, daalt
deze dan wordt hij automatisch afge-
zet, ook bij een geactiveerd fornuis.



Het symbool g verschijnt in de
vermogensindicator van een plaat:
Het inductiesysteem merkt geen aan-
wezigheid op van een pot of pan op de
plaat of de pot of pan is niet geschikt
voor gebruik.

Een plaat wordt uitgeschakeld en
de melding C81 of C82 verschijnt
in de indicatoren:

Overdreven temperatuur van het elek-
tronische systeem of van het glas.
Wacht een tijdje tot het elektronische
systeem afkoelt of verwijder de pot
of pan om het glas te laten afkoelen.

Het apparaat schakelt uit en het
bericht C90 verschijnt op de
vermogensindicators (3):

De aanraakbediening neemt waar dat
de aan/uit-sensor (1) afgedekt wordt
en zorgt ervoor dat de kookplaat
niet inschakelt. Verwijder de
mogelijke voorwerpen of vloeistoffen
die zich op het oppervlak van de
aanraakbediening bevinden, maak dit
schoon en droog het totdat het bericht
verdwijnt.
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SeutepOAeTrTa TPIV BYAAETE TO PIG.
AuTog 0 XpOvog atral TeiTal ylaTi
EMITPETEI TNV TTARPN EKPOPTION
TOU NAEKTPOVIKOU KUKAWHOTOG
Kol £€T01 aTTOKAEiEl TRV TBAVOTNTA
nAekTpotrAngiog amé Tig emaPég
TOU QIG.

E@ Aiatnpeite 1o MioToTTOINTIKG

Eyyinong r 1o @UAAO TEXVIKWV
Oedopévwy padi PE TO EYXEIPIDIO
0dNYIWV yla TN OUVOAIKA BIAPKEI
{wnAG Tou TTPOIGVTOG. Z€ AUTA
TePpIAapBavovTal ONUAVTIKES
TEXVIKEG TTANPOPOPIEG.

XpRon Kai
2uvTApnon

Odnyieg xpriong yia o
Xelp1oTARpIO APAg

ZTOIXEIA XEIPIZMOY (eik. 2)

@I‘I)\r’]KTpo apng TlevikAg

@'Evﬁslin 1oxUog kal/n
UTTOAEITTOPEVNG BEPUATNTOG™.

TTOBI00TOAN £VOEIENG I0XUOG Kal/fy
UTTOAEITTOPEVNG BEPUATNTOG.

AmeuBeiag mpoéoBaon oTn
Aerroupyia «loxig».

TMARKTPO aPrig evepyoTToinang yia
Aeiroupyieg «Dpayr» f «ZTapdra-
ZeKivay.

@EvéleTlKr'] Auyvia evepyoTroinpévng
Aeitoupyiag «Ppayr»*.

TTARKTPO aPrig evepyoTTOiNaNG Yyia
Aeiroupyia «MARpng EueNigion.

EVvOeIKTIKr) Auxvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «MAApng EueAigian™.

MAAKTpO aeng «MAnv» yia
XPOVOBIAKOTTTN.

MAAKTPO A®AG «Zuv» yia
XPOVOBIAKOTITN.

‘Evdeign xpovodIiakoTTn.
TTOSI00TOARA TOU XPOVOdIOKATTTN.*

I'I)\ﬁKTpo ARG EvEPYOTTOINONG VIO
Aermoupyia « EUENIKTN Qwovn».

MAAKTPO a®YAG €vePyOTTOINONG
yia Aeitoupyia «MAARpng EueAigia».

MAAKTPO aPrG evepyoTTOinaNG Yyia
AEIToupyieg «Ze@».

EvdeikTikr) Auxvia evepyoTtroinpévng

£VEPYOTTOINONG/ ATTEVEPYOTTOINONG. AeiToupyiag «Aiatiipnon
Zupduevog deikTNG yia éAeyxo BOeppoTNTAGH*.
NG I0XU0G.
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Evﬁleler’] Auxvia evepyottoinuévng
AerIToupyiag «AIoIgo»*.

EVOeIKTIKR) Auxvia evepyoTroinuévng
AeiIToupyiag «ZiyoBpdaaipo»*.
EVOeIKTIKA) Auxvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «priyopo Bpdoipo»*.
EVOeIKTIKA) AuXvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «KpIA»*.

EVOeIKTIKA Auxvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «Tnyaviopa»*.

EVOeIKTIKA Auxvia evepyoTroinuévng
Aerroupyiag «Ppitédan*.

*Opatn pévo katd TN Agitoupyia.

O1 xelpiopoi yivovTal pe TARKTPO
a@Ag. MNa va eVEPYOTIOINOETE TNV
€mOuuNTA Aeitoupyia, dev xpelddeTal
va TECETE TO TTANKTPO QPig, TTapd
HOVO va TO ayyiCeTe pe TNV AKPn Tou
SaKTUAOU 0QG.

KaBe evépyeia emainBeletal pe €va
NXNTIKO CAPAUTTITT.

XPNOIYOTTOINOTE TO CUPOMEVO
pubuioT (2) yia va puBuiceTe Ta
emmimeda 1o0x0og (0 - 9) oUpoviag T0
OGKTUAG 0ag TTavw Tou. ZUPOVTaG
TPOg Ta de€Id, N TIMA augdvetal Kal
oUpoVTaG TTPOG Ta APICTEPC, N TIUA
HEIVETAI.

Emiong pmopeite va emiIAECeTe
atmeubeiag éva emimedo 10xU0G,
TOTTOBETWVTAG TO OAKTUAG COag
akpIBWG o€ éva emMOBuPNTd onuegio
NG KAipakag Tou pubuIoTA (2)

A Mo va emAEEETE pIa €0Tia o€
auTd Ta oVTEAQ, ayyigTe atreubeiog
TOV QVTIOTOIXO CUPOUEVO PUBMIOTH

().

ENEPIOMOIHZH THZ YZKEYHZ

1 Ayyigte 1O TAAKTPO QQNAG
Evepyomoinon (1) yia
TOUAGXIOTOV €va OEUTEPOAETTTO. TO

78

b

ore 77 @?? _j@ [y

Eik. 2

oo %B ol

H0w

o

e

oo —
om -+

bbbbd

XEIPIOTAPIO aPriG Ba evepyoTTOINOEi,
6a akouoTei €éva UTTITT KAl Ol
eVOEIKTIKEG AuxVieg (3) Ba avayouv
eppavidovtag Tnv €voeign «-». Av
OTTOIOdNTIOTE ECTIO HAYEIPEPATOG
gival Beppr), oTn OXETIKA £vOeIgn
Ba avapoofrivouv evoAAGE «H»
KAl «-».

Av dev kdveTe Kapia evépyela aTa
akéAoubBa 10 deutepdAeTTa, TO
XEIPIOTAPIO aPrg Ba atrevepyoTToInOei
autéuara.

Ortav eival gvepyotoinuévo 10
XEIPIOTAPIO OQAG, WTTOPEITE va TO
ATTOOUVOECETE OTTOIAONTIOTE GTIVMN
ayyidovtag 1o TTARKTPO a@Ag ® 1),
akOpa kai av £xel KAEIdwOE (Aerroupyia
KAEIdWPATOG gvepyoTroinuévn). To
TAAKTPO APAG (1) mavta éxel
TTPOTEPAIATNTA VIO OTTOOUVOECN TOU
XEIPIOTNPIOU aPAG.

ENEPrOMOIHZH EZTIQON

A@oU TO XeIpIOTAPIO GPAG
evepyoTroinBei pe Tov aiobntrpa

(1), pTTOPEITE VA EVEPYOTIOINOETE
OTTOIOdNTTOTE EOTIA PE TA EEAG BAMATA:

1 ZU0pete TO DAKTUAO i ayyigeTe
oTToIadATIOTE B€aN €VOG OTTO TOUG
«OUPOHEVOUG PUBUIOTEGY (2). H
€aTia €Xel ETIAEYEl KOl TAUTOXPOVA
1o emiTTedo 10x00G Ba pubpIoTEi
petagl 0 kar 9. Autr n Tiur 10x00G
Ba epgavigetar aTnV avtioToixn
£vOeIgn 10X00G Kal N UTTOdINOTOAN
NG (4) Ba diaTnENBEi avappévn yia
10 deuTepOAeTTTA.

2 XpnoiyoTroIfoTE TO CUPOUEVO
puUBIOTA (2) yia va eTMAEEETE éva
V€O €TTITIEDO PayEIPEPATOG PETAGU
0 kan 9.

‘Ooo cival emAeypévn n €oTia, dnA.

600 eival avappévn n uttoSIaoTOAR
(4), YTTOPEITE VO TPOTIOTIOINCETE TO
avTioTOoIXO ETTITTEDO I0XUOG.

I o

I

AMNENEPIOMNOIHZH MIAZ EXTIAZ

XpNoIPoTIoIVTAG TO CUPOUEVO
pUBUIOTA aPNG (2) peiwaTe TV 1IoXU
oTo emiedo 0. H goTia payeipéuatog
Ba atrevepyoTToindei.

OTtav atevepyoTroIEiTAI YIa €OTIA,
Ba eugavigetal éva H oty évdeign
10x00g NG (3), av n yudAivn
ETIQAVEIO TNG OXETIKAG {Wvng
payelpéuaTog gival aképa Bepun
Kal UTTEPXEl KiVOUVOG EYKOUPGTWV.
Aol Téoel n Bepuokpacia, n
€voeign (3) amevepyorrolgital (av EXel
aTrevePyoTroindei n TTAGKA €OTIWV),
Sla@opeTika Ba avdyel To oUPBOAO
«-» av n TAGKA €0TILOV €ival aKOUa
EVEPYOTTOINMUEVN.

AMENEPIOMOIHZH OAQN TQN
EZTION

Mrropeite va atrevepyoTToINoEeTe OAEG TIG
€0TIEG TAUTOXPOVA, XPNOIUOTTIOIVTOG
TOV AIOBNTAPA YEVIKAG EVEPYOTTOINaNG/
aTevepyoTToinong (1). OAeg o1
evoeigelg eaTiwv (3) Ba oBrcouv.
Av n €0Tia TTOU ATTEVEPYOTTOINBNKE
gival akopa Ceatn, otnv £vdeign Ba
epavicetar éva H.

AvIXVEUTAG oKEUOUG

A BeBaiwleite 611 n Bdon
TOU OKEUOUG KAAUTTEl pia A
TEPICOOTEPEG ATTO TIG YPOAHPMES
avagopdg (+) oTnv emi@aveia
NG TWAdkag goTiwv (BA. €1K. 3 kai
mivaka 1).

O1 emaywylkég €0Tieg dlaBéTOUV
EVOWUOTWHEVO aVIXVEUTH akeloug. Me
auTo ToV TPATTO, N £0TIA B OTAUATACEI
va AeIToupyei av dev UTTAPXEl OKEVOG
1 av To OKeVOg dev eival KATAAANAO.

H évdeign 1ox0og (3) Ba deixvel €va
oUpBoho k! yia va eTmionudvel 6 «Sev



UTTAPXEI OKEUOG» AV, EVW EiVal

€VEPYN N €0Tia, eV aviXVeUETAI OKEUOG
) To okevog dev gival KATaAAnAo.

Av éva okeUog agalpebei amd TNV
€oTia katd TN AgIToupyia, n €oTia Ba
OTOPATACEI QUTOUOTA VO TTOPEXE! IOXU
kai Ba deitel To oUPPBOAO «BeV UTTAPXE!
oKkelog». Av ToTToBeTN Bl TIAAI OKEUOG
TIAvVW OTNV £0Tia, N TTapoxr Iox0og Ba
ouvexioTei oTo id10 eTTiTESO 10XU0G
TTOU €iX€ ETTIAEYET TTPONYOUPEVWG.

O xpdévog yla avixveuon Tou
okeloug eival 30 deutepOAeTITA.
Av Oev ToTTOBeTNOEi OKEUOG OF
autd TO XPOVIKO JIGoTnUa, i av 1o
okevog gival akatdAAnAo, n eoTia Ba
QATTEVEPYOTTOINDEI.

&'OTGV TEAEIWVETE,

OTTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA TNV ECTIO
XPNOIUOTIOIWVTAG TA XEIPICTAPIA
a@nG. AlaPopeTIKA B pTTOPOUCE VO
TPoKUYEl aveiOuPNTN AsiToupyia
av TorofeTnOei kard AdBog éva
OoKeUOG OTN {WVN HAYEIPEUOTOG KATA
Tn S1dpKeIa TwV 30 SeUTEPOAETTTWV.
ATtro@UyeTe evdexopeva aTuxpartal

Asiroupyia KAeidwpatog
TTANKTPWV

Me 1n Aeitoupyia «KAgidwpa

OXQJ

Mivakag 1

TARKTPWV» HPTTOPEITE va BEOETE
@payn oToug GAAOUG AITONTAPEG EKTOG
atd Tov aioOnTApa evepyotroinong/
aTevepyoTroinong (1), yia Tnv
ATTOQUYR AVETTIOUPNTWY EVEPYEIWV
XelpiopoU. Autr n Agitoupyia eival
XPAOIUN YIa TNV aO0@AAEId TWV
TTAISIWV.

la va evepyoTTOINOETE AUTH TN
Aeitoupyia, ayyi€te Tov aiodnipa =
(6) y10 TOUAGXIOTOV £va BEUTEPOAETTTO.
A@ou TO KAveTe auTO, N EVOEIKTIKA
Auyvia (7) avaBer utrodeikviovTag 0TI 0
TTVAKAG XEIPITPOU gival KAEIBWHEVOG.
lNa va oTTevepyoTIOINOETE QUTH TN
AeiToupyia, ammAd ayyite TaAI TOV
ailoBnTipa = (6).

Av xpnoigotroin®ei o aioBnTipag
evepyoTroinang/ atevepyoTroinong

(1) yia Tnv atmevepyotroinon
TNG OUOKEUAG €VW €ival EVEPYR N
AerToupyia KAeIdWpaTog, dev Ba gival
EQIKTA N €K VEOU evepyoTToinon TNG
ETTIPAVEIAG PAYEIPEPATOG, EKTOG AV
EeKAEIOWOEI.

AsiToupyia ciyaong Tou
nNXnTikoU opaTOg

Ortav eival evepyr) n TTAGKa €CTIWV,
av TTATACETE TAUTOXPOVA Yia Tpid
OEUTEPOAETTTA, TO TTAAKTPO QPNG
(11) Kau TO TIARKTPO APAG KAEIBWHATOG
=© (6), TO NXNTIKO CAUOUTIITT -
TTou ouvodeUel kKaBe evépyela Ba
aTTeVeEPYOTTOINGEl. ZTNV €VOEIEN WPAG
(12) Ba epgaviatei «OF».

AuTA n amevepyoTtroinon dev Ba
I0xUel yia OAeg TIG AeIToupyieg,
OnAadn To WTTITT yia gvepyoTtroinan/
QTTEVEPYOTTOINGTN, YIa TO TEAOG Xpdvou
XPOVOJBIOKATITN Kal yia To KAEdwua/
EekAcidwpa Twv TTARKTPWY agng Ba
€ival TTavTa EVEPYOTTOINUEVO.

EAAXIZTH AIAMETPOZ BAZHZ ZKEYOYZ
T'lA OMOIAAHMOTE ZQNH MATEIPEMATOZ

4 onpeia
KevTpaplopyévo | KaAumrovtal 2 | KGBeTa
oe 1 onueio onueia KOAUTITOVTOI
e — 8 eK. 19 ek. 24¢K.

MNa va gvepyotroinoete TAAI OAa Ta
UTTITT TToU ouvodeUouv KABe evépyeia,
TatioTe AN Tautéxpova yia Tpia
OEUTEPOAETTTA TO TTAAKTPO APHG
(11) ka1 T0 TTAAKTPO aPrIG KAEIBWHATOG
=0 (6). ZnVv évdeign wpag (12) Ba
eppaviaTei «Ony.

A&giToupyia
Alokor&'Evapén

AuTtl n AgiToupyia B€Ter TN
diadikagia payeipéuatog oe mavon.
O xpovodiakdTTnG Ba oTauatioel
€TTiIONG, AV €ixE EvePyoTTOINOEI.

Evepyotmoinon tng Asitoupyiag
AlakoTrig.

Avyyi¢te To TTARKTpO agng Stop &Go
=0 (6) . O1 evdeigelg 10XU0G Ba deifouv

T0 oUPBoAo I I utrodeikvUiovTag OTI
UTTAPXEl TTAUCT TOU HAYEIPEPATOG.

ATtrevepyotroinon Tng Asitoupyiog
AlakoTTAG.

AyyigTe TAAI TO TTARKTPO QPG
Tapdra-Zekiva =2 (6). To payeipepa
ouvexigetal pe TIG idleg pubpioelg
10XU0G Kal XPOVOdIOKOTITN TToU €iXav
KaBopIoTel TIPIV TNV TTavon.

Asgitoupyia loxoog

AuTtl n Aecitoupyia Tapéxel
«TTPOCOETNY 10XV OTNV €0Tia, TTAVW
aTrd TNV OVOUAOTIKA TNG TIPA. H 10X0g
auTr e€aptdral amd 1o Péyebog TG
€0Tiag, Ye Tn duvaTOTNTA ETTITEUENG
NG MEYIOTNG TIMAG TTOU ETTITPETTEN N
YEVVATPIQ.

1 XU0pete T0 BAKTUAG 00G TTAvw AT
TOV QVTIOTOIXO OUPOMEVO PUBUIOTHA
(2) éwg 61OU N €VvdeIEn 10XUOG (3)
Oei€el «9» kal KPATAOTE TO DAKTUASG
0aG yia éva OeUTEPOAETTTO, I ayYiETE
atreuBeiag To «T (11)» Kol KPOTAOTE
TO TTATNUEVO YIa £va OEUTEPOAETTTO.

2 H évdeign emmédou 1oyUog (3) Ba
Oeigel To oUpBoAo P, kai n eatia Ba
apxioel va rapéxel TTpdoBeTn 10X U.

H Aermoupyia loxuog éxel TN péyioTn
didpkela TTou opidetal aTov Nivaka
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1. Metd 10 Xpovo autd, 1o £TTiTTEdO
10X00G Ba aAAGEel autopaTa TTAAI GTO
9. AKouyeTal éva UTTITT.

H armrevepyotroinon tng Aeimoupyiog
loxvog mpiv TTeEpdoEl 0 XpOVOg
AeIToupyiag TnG, PTTOPEN va yivel €ite
ayyifovTag To «ouUpOUEVO PUBUIOTH»
yId VO TPOTTOTIOINCETE TO ETTITTEDO
10¥x00G TNG €iTe emavaAapBdavovrag
10 BAMa 3.

AsgiToupyia
XPOVOJIAKOTITN (POASI
avTicTpoPng PETPNONG)

AuTA n Aeitoupyia dieukoAUvel TO
Jayeipepa, a@ou dev XpelddeTal va
€ioTe exei. MTTOpEiTe va pubuioeTe éva
XPOVOJIAKOTITN YIa PIa EGTIA, Kal auTh
Ba armevepyotroinBei 6tav TrEPdoEl O
pPUBUIoPEVOG XPOVOG.

Ze auTtd To POVTEAQ UTTOPEITE
va TpoypappatioeTe KGBe eaTia
avegaptnTa yia didpkeia amd 1 éwg
90 AetrTd.

PUBpIon XpovodIiakdTITN o€ Jia £0Tia.
A@ou pubuioTei To eTiTreEdO 10XUOG
oTtnv €mOuunTh €0Tia, kal 600
avaBooBAvel n uTTodIaaToAn TNG
€vdeIEnNG TnG €oTiag, Ba ptropei va
PUBUIOTEI évag XPOVODIAKOTITNG YIa
NV €0Tia.

lMa va 10 KAveTe auTd:

(12) oTapaTtioel va avaBoofrvel,
Ba apxioel autéuaTa n avtioTpoen
pétpnon Tou Xpovou. H évdeign
(3) TTOU OXeTICETAI PE TNV €OTIA PE
TO XPOvOodIaKOTITN Ba ep@avidel
eVOAAGE TO eTTIAeypEVO eTTiITTESO

10%00G Kai To oUpBoAo

A@oU TTEPATEI 0 XPAOVOG TTOU ETTIAEXONKE
Y10 TNV €0TiQ, N £0TiA Y€ TO PUBUIOUEVO
XPOVODIAKOTITN QATTEVEPYOTTOIEITAI
KOl TO POASI EKTTEUTTEI pIa O€IPd aTTO
MTTITT yia apkeTd deuTepOAeTTTA. [Na VO
QATTEVEPYOTTOINTETE T NXNTIKG CAUATA,
ayyi¢re otmolovdnToTe al0ONTAPQ.
H évdeign xpovodiakdtTn (12) Ba
epgavicer éva 00 TTou avaBoofrvel
SiTmAa amd Tnv umodiacToAn (4)
NG €mAeypévng €o0Tiag. Av n eoTia
TIOU QTTEVEPYOTTOINONKE €ival akOpa
CeoTn, n évdeign 1oxvog TG (3) Ba
eP@avigel evaAAag To ouuBoAo H kai
Hia TTaUAa «-».

. Av BéAeTe va opioeTE XPOVODIOKOTITN
yia @AAn eoTia Tautoyxpova,
emmavaAdBeTe Ta BripaTta 1 éwg 3.

Av €xouv AdN opIoTEl XPOVOBIAKOTITEG
VIO ia 1) TIEPIOTOTEPEG ETTIEG, N EVOEIEN
xpovodiakoTn (12) Ba deixvel atmd
TIPOETTIAOYT) TO GUVTOUGTEPO XPOVO WG
TO TEAOG KATTOIOU ATTO TOUG XPOVOUG
Kal TauTtodxpova Tnv €voeign «t» oTn
oxeTikn €oTia. O1 uTTéAOITTEG €OTIEG
HUE XPOVODBIaKOTITN Ba ep@avifouv
OTIG aVTiOTOIXEG EVOEILEIG TOUG TNV
uTTOdI00TOAR TToU Ba avaBooBrvel.

(11), PTTOPEITE VO TPOTTOTTOINCETE TOV
TIPOYPOAUATIONEVO XPOVO.

AtrooUvdeon Tou poloyiol

: Av BEAETE va OTAPATACETE TO POADI
TPIV AREEI O TTPOYPAUUATIOUEVOG
XpoOvog, autd ptopei va yivel
OTTOIABATTIOTE OTIYHN), ATTAG pE pUBUIoN
NG TIUAG TOU O€ «--».

1 EmAEETe TNV €mMOBUPNTA €0Tia.

2 PuBpioTe Tnv TIPA Tou poAoyiol
oe «00» XpNOIYOTTOIWVTAG TOV
algBntipa — (10). To poAdi
OKUpPWVETal. AUTO UTTOPET va Yivel
IO YPAYOPO HE AyYIYHA TWV
aigOnmipwv — (10) kai + 11)
TauTOXPOVA.

Asitoupyia Alaxeipiong
10x00g

AuTé 10 povTENO eival eEOTTAIGHEVO
ue AsiToupyia Trepiopiopol 10006
(Aiayeipion 1ox00g). AuTh n Aeitoupyia
ETITPETTEI N OUVOAIKN 10XUG TTOU
Tapdyetal amd TNV TTAGKA EO0TIWV
va pubuIoTel OE JIAPOPETIKEG TIUEG
TToU €TIAEyEl 0 XpAoTng. MNa va 1o
KAVETE AUTO, KATE TO TIPWTO AETITO
atd Tn oUvOeDn TNG TTAGKAG ECTILOV
aTNV TTOPOoxH PEUMATOG, UTTOPEITE Va
QATTOKTHAOETE TTPOCRACN GTO PevoOU
TIEPIOPIOHOU I0XUOG.

1 Ayyi€re Tov aioBnmipa — (10)qF OTav TaTnBei 0 «OUPOUEVOS 1 MarqoTe To TARKTPO agrc

(11). H évdeign xpovodiakoTn (12)
Ba deixvel «00» kal n avrioToixn
€vdeign eaTiag (3) Ba deixvel 10

ouuBoio Ltrou Ba avaBoofrvel
eVOAAGE pe To Tpéxov eTTiTrEdO
10X00G TNG €0TIOG.

2 Apéowg PeTd, pubpioTe £va Xpovo
payeipépatog petagu 1 kar 99
AETITWV, XPNOINOTIOIWVTAG TOUG
aiodnmpec — (10) i+ (11).
Me Tov TTpwT0 N TIPA Ba geKIVATEl
ato 10 60, evw pe Tov BeUTEPO Ba
apyioel amé 1o 01. Av ouvexioeTe va
KPATATE TTOTNUEVO TOV QIoONTAPa
— (10) i (11), 6a yivel
emmavagopd Tng TIuAG o€ 00. Otav
£XEI MEiVElI AIiyOTEPO aTTO £va AETTTO,
TO PoAGI Ba apyioel avrioTpoen
METPNON O€ OEUTEPOAETTTA.

3 Ortav n €vdeIgn XpovodIakoTITn
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puBPIOTAGY piag GAANG eoTiag pe
XPOVOJIAKATTTN, O XPOVOBIAKOTITNG Ba
Oeifel TOV UTTOAEITTOPEVO XPOVO QUTHG
NG €0TIAG YIO Aiya SEUTEPOAETTTA KAl
n évdeign g Ba deixvel To emTiTredo
10XU0G Kal TO «t» EVOANGE.

AAAayn Tou
TTPOYPOMUATIOUEVOU
Xpovou

lNa Tnv TpomoTmoinon Tou
TTPOYPOUMATIONEVOU XPOVOU, TTPETTEI
va TTaTnBEei 0 «UPOUEVOG PUBUICTAG
(2) Tng eaTiag pe TO XPOVOBIAKATITN.
Téte Ba gival eQIKTA N avayvwaon Kai
n TPOTTOTTOINON TOU XPOVOU.

Me Toug aioBntipeg — (10) kai +

(11) yia Tpia deuTepOAeTITa. Oa
ey@avioTei To ypauua PL otnv
£vOeIEn XpovodIiokoTTn(12)

2 MaTtAoTe TO TAAKTPO GPAG
KAeIdwpatog = (6). Oa
ey@avioTolv ol dIdQopEG
TIpEG 10X00G OTIG OTToiEg €ival
EQIKTO va TTEPIOPIOTEI N TAAKA
€O0TIWV KAl QUTEG PTTOPEITE VA TIG
TPOTTIOTIOINCETE XPNOIMOTIOIWVTAG
TOUG aIoBNTAPES + (1) kar =
(10).

3 A@ouU éxeTe emAEEel TNV TN,
TIATHOTE GAAN Yia Gopd TO TTARKTPO
a@ng kAeldwpatog = (6). H
TIAGKa €0TIWV Ba TTEPIOPIOTEI OTNV
emAeypévn TP 10xU0G.

Av BéAeTe va aANGEETE TIAAI TNV TIPA,



TIPETTEI VO OTTOOUVOECETE TNV TTAGKA
0TIV aTd TNV TPifa Kal va Tn
ouvdéoeTe TIAAI oTnV TTPICa HETE OTTO
Niya deutepOAertta. Me auTd Tov TPOTTO
Ba ptropeiTe va eI0€EABETE TTAAI OTO
Jevou TreplopiopoU IoXU0G.

K& @opd mou aAAGdeTe TO eTTiTTESO
10X00G HIOG €0TIA, O TTEPIOPIOTAG
10XU0¢ Ba uTroAoyilel TN OUVOAIKN
10XU TTOU TTapdyel n TTAGKa e0TILV. AV
£XETE CUPTTANPWOEI TO OPIO GUVOAIKAG
10X00G, TO XEIPIOTAPIO aPrig dev Ba
oag emMTPEWEl va au§AoeTe GAAO TO
eTmiTTedO 10XUOG yIa aQuTH TNV €0TIA.
H mAdka eomiov Ba TTapaydyel Eva
UTTITT Kai N évOeIgn evepyotroinong (3)
Ba avaBoofrvel 6tav éxete QOAOEI
TO ETTITTEDO TTOU OEV Eival EQPIKTO va
utrepPeite. Av BéAeTe va uTrepBeiTe
QUTA TNV TIPN, TIPETTEI VO JEILOETE TNV
10X0 Twv GAAwvV eoTIdv. Oplopéveg
Popég Oev Ba OPKEN va PEILOETE pIa
GAAN Katd éva eTmiTedo, £TMeId autd
eCaptdral atrd TNV I0XU KABE ETTIOG KA
OTI TO €TTITTEDO AUTO £X€EI PUBUIOTET OF:
Eivail e@iktry n adgnon Tou eTmiTédou
10XU0G P0G £0TIAG OAAG QUTO OPKETWV
MIKPOTEPWY TTPETTEI VO PEIWOEI.

Av XpnoigoTroleiTe TNV TaxEia
EVEPYOTTOINON O€ AeIToupyia PEYIOTNG
10XU0G Kal n ev Adyw TipA gival TTévw
atrdé TNV TIPA Tou opiou, n eaTia Ba
puBHIOTEI 0TO péyiaTo duvaTo eTTITTESO.
H eoTia Ba Tapdyer évav o P Kai
n ev AOyw Tipr 10006 Ba avaBooBroel
000 popég atnv €vdeign (3).

Eidikég Aeitoupyieg: CHEF

Arlu TIG AEITOUPYiEG QUTEG
amaiTeitTal n Baon Tou okevoug
TTOU XPNOIYOTIOIEITAI VO KOAUTITEI
800 «P» Tng Jwvng payeipéPaTog
(BA. eik. 4).

€K. 4

O,

X

To XeIPIOTAPIO APAG EXEl EIDIKEG
AerToupyieg Tou BonBolv To XpHRoTn

va payeipelel pEow Tou alodnThpa
cHEr Q(16).

lNa va evepyoTTOINOETE PIa €10IKN
AeiToupyia o€ pia eoTia:

1 MNpwta TPETel va TNV €TIAECETE
Kal KaToOTTIV Ba gvepyotroinBei n
uTTodIa0TOAR (4) oTnVv €vdeIgn
10X00G6 (3).

2 Kardmv kavte KAIK aToV alobnTripa
CHEF © (16). Me ia80xIKG
TIOTAPOTA UTTOPEITE VA KIVNOEiTE
oe 6Aeg TIG Aeitoupyieg CHEF trou
eival dlaBéaipeg oe kGOe €aTiaq,
pia TTpog pia. AuTég ol Asitoupyieg
Ba Oeixvouv Tnv katdoTaon
EVEPYOTTOINONG ME TIG AVTIOTOIXES
Led (17), (18), (19) (20) ,(21) ,(22)
Kai (23).

Av BEAETE VO AKUPWOETE OTTOIABATIOTE
oTiyun pia €181KA AgiToupyia TTou
gival evepyn, Ba Tpémrel va ayyigete
Tov aloOntipa (2) Tou dpopéa
TOTTOU «OUPOUEVOU PUBUIOTA» TNG
QVTIOTOIXNG EOTIOG YIO VO TNV ETTIAEEETE.
H utrod1a0ToAr (4) TG €vBeIgng 10X U0G
(3) Ba avdawel. Katomiv, ayyire TaAl
To «oupdpevo pubpioTh» (2) oTn
0éon «0»

AEITOYPIIA KEEP WARM

AuTA n AsiToupyia kaBopidel éva
auTOpaTO EAEYXO 10XUOG KATAAANAO yia
dI0TAPNON KAUTOU TOU HOYEIPEUEVOU
@aynTou.

Ma va TNv evepyoTToINOETE, ETTIAEETE
TNV €0Tia KaI TTOTAOTE TOV aloBNTAPA
CHEF Q(’IG) £€wg 6tou avawel n LED
(17) TTou BpiokeTal OTO €IKOVIdIO V.
MoAig evepyoTroin®ei n Aeitoupyia, Ba
epavIoTEi To aUPBOAO ¥ aTnV €vOEIEn
Tpoodoaiag (3).

MTropeite va TTAPAKAUWETE TN
AeiToupyia otroladnTToTE OTIVMA
ATTEVEPYOTIOIWVTAG TNV €0TidA,
aAAdlovTag 1o emiTTedo 10X0U0OG A
ETMAEYOVTAG MIO BIOPOPETIKA E€I18IKA
Aeitoupyia.

AEITOYPIIA MELTING

AuTh n Aeitoupyia kaBopilel éva
QAUTOMOTO EAEYXO 10XUOG KATAAANAO
yia diatpnon XaunAng Bepuokpaaciag
oTn quvn payeipépatog. Eivalidaviki

yia améyuén TPoPiywy A yia apyn
TASN GAAwV TUTTWV TPOYPIpWVY OTTWG
OOKOAATA BOUTUPOU KATT.

Ma va TNv evepyoTToINOETE, ETTIAECTE
TNV €0Tia KaI TTOTAGTE TOV aIoBnTAPA
CHEF Q (16) ¢wc 6Tou avdye n led
(18) TTOU BPIOKETAI OTO EIKOVIDIO wf-.
MOAig evepyotroinBei n Aeitoupyia, Ba
€PQaVIOTEI To GUMBOAO Y GTNV EVBEIEN
Tpoodoaiag (3).

MTropeiTe va TTOPOAKAPWETE TN
AeiToupyia OTTOIAdATIOTE OTIYHN
ATTEVEPYOTIOIWVTAG TNV €0TidA,
aAAdlovTag 1o emiTTeEdO 10XUOG A
ETMAEYOVTAG MIO BIAPOPETIKA €I18IKA
AeiToupyia.

AEITOYPIIA SIMMERING

AuTh n Aeitoupyia kaBopilel éva
QAUTOMATO EAEYXO I0XUOG KATAAANAO YO
diartrpnon olyopaaciparog.

AgoU mdpel Bpaon 10 QAYNTO,
EVEPYOTTOINOTE TNV EOTIO ETTIAEYOVTAG
TNV Kal TTaTroTe Tov alodntpa CHEF
o (16) éwg 6toU avdawel n led (19)
TTou BpiokeTal oTo €Ikovidlo
MoMig evepyoTroinBei n Aeitoupyia, Ba
€P@avIoTei To gUPBOAC Y oTnv évdeign
Tpogodoaiag (3).

MTropeiTe va TTOPOAKAPWETE TN
A€iToupyia OoTTOIAdATIOTE OTIVHNA
ATTEVEPYOTTOIWVTAG TNV €0TIq,
aAAadovTag TO €TiTTedo 10K00G N
ETMIAEYOVTAG PIO DIAPOPETIKN EIBIKN
AeiToupyia.

AEITOYPIIA QUICK BOILING
(avdAoya pE TO HOVTEAO)

AuTh n AeiToupyia emITPETTEI TOV
autopaTo €Aeyxo Tou Bpacipatog,
KATI TTOU €ival TTOAU onuavTiko yia
Jayeipepa CUPOPIKWY, pudiol, auywy,
yia Bpdoipo KATTOIWV TPOPipwyV
KATT. AlaTiBeTal pévo o€ €0TiEg GTTOU
epgavigeTal To aUuBoAo i

NpoiTrobéoeig yia To okeUog

Ma T owoTh xpron Tng Asiroupyiag
QUICK BOILING, xpeldgetal éva
oKeUOG TTOU TTANPOI TIG TTAPAKATW
TrpoUTToBETEIG:

- MéyeBog Baong 600 TO duvaTov
TTANCI£0TEPO OTN DIGUETPO TNG ECTIOG.
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-XQPIZ KANAKI.

-lepiopévo €wg eTavw atéd T péon
TG XWPNTIKOTNTAG TOU PE VEPOS
Beppokpaciag dwpaTtiou (TTOTE pn
XPNOIYOTIOINCETE XAIAPO ] KAUTO
vepo).

H pn TApnon autwv Twv
mpoUTToBéoewy Ba €TTnpedael To
owaTo €Aeyxo Tou Bpacuou.

&I‘IPOEIAOI‘IOIHZH: un
XPNOIYOTOIEITE AUTA TN
SuvaTéTNTA VIO SI0(POPETIKO OKOTTO
HOYEIpEPATOG EKTOG aTrd Bpdaoipo
vepou. MoTé un XPNOIMOTIOINCETE
Aadi1, pmopei va mTpokAnBei
uTrEPBEPUAvVON Kal aVAPAESN.

Evepyotroinon Tng Asitoupyiag

MNa va evepyotroifoeTe Tn Asimoupyia,
€MAEETE TNV €0TIA KAl TTOTACTE TOV
aiodnmpa CHEF Q (16) éwg 610U
avawel n led (20) Tou BpiokeTal oTO
€IKOVidIo .

Agou evepyoTroinBei n Acitoupyia aTnv
€vdeign 10xU0g (3) Ba eppaviaTei éva
KIVOUMEVO THAUA TTOU UTTOdEIKVUEL OTI
TO payeipepa gival uTTd Tov EAEyX0 Tou
OUCTAMOTOG.

Ortav 10 oUoTnua avixveloel OTI
TIPOKEITAI VO apxioel o Bpacudg, Ba
QKOUOTEI TTPWTA €Va OAPA «UTTITI».
XpnoIpoTroINoTE auTh TNV gukaipia
VIO VO TTPOETOIPACETE TO PaAyNTO Yia

Bpdoiyo 1 Ynoigo, OTTwG ETTIBUEITE.

Metd amd 30 deutepdAeTTa, Ba
QKOUOTEI éva BEUTEPO «UTTITT» - AV
Oev To €xeTe NON KAVEI, €ival Wpa va
TOTTOBETAOETE T TPOPIPA GTO OKEVOG.

MeTd 70 BeUTEPO «UTTITT», TO CUCTNUA
Ba evepyoTroINCEl TO XPOVODIOKAOTITN
Kal TO XPOVOUETPO, WOTE VO UTTOPEITE
va puBuioete TéoNn wpa Ba Bpdoel

ep@avioTei oTnV €vOeEIgn 1IoxUog  (3).

30 deuTepdAeTmTa PETA TNV
EVEPYOTTOINON TOU XPOVOMETPOU,
Ba akouoTel éva TPITO «MPTTITI»
TTou €100TTOIEl OTI ATTO AUTH TN
oTIyu) TO oUoTnUa Ba PEIWOEl TV
TTaPEXOMEVN 10XV YIO va dlaTnphoEl
€va olyavé Kol Ouvexopevo Bpdaipo.
O XpovodiakdTITNG Ba TTapapeivel
EVEPYOG WG TO TEAOG TOU HAYEIPEUATOG.

Av O¢éAeTe, pmopeiTeE va
QATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKAOTITN
KOl VO OPIOETE £va XPOVIKO dIGoTNHA
yla avTioTpo®n PETPNON TOU XPOVOU
KOl QUTOOTO TEPUATIOPO AEIToupyiag
NG eatiag (BA. evétnTa AgiToupyia
XPOVOJIaKATITN).

Atrevepyotroinon Tng AeiToupyiag

MTropeiTe va TTOPAKAUWETE TN
AeiToupyia oTTo10dATIOTE OTIYHNA
ATTEVEPYOTTOIWVTAG TNV €0TidA,
aAAdlovtag To emTiTTeEdO 10XUOG N
€TMAEYOVTAG HIa OIAPOPETIKA €10IKA
AerToupyia.

€K. 5

AEITOYPIIA TKPIA

AuTr) n Aeitoupyia kaBopilel éva
autépaTo €Aeyxo 10X00G KATAAANAO
Yl Jayeipepa oTo YKPIA.

Ma va TNV evepyoTTOINOETE, ETTIAECTE
TNV TTAGKQ Kal TTATAOTE TO TTARKTPO
agri¢ ZEP (16) O, £wg 6T0U avéyouy
ol LED (21) mou BpiokovTal aTo
eiovidio T . A@ou evepyoTroindei n
Aeiroupyia, oTnv évdeign 1IoxUog (3) Ba
EPPAVIOTEI VO KIVOUPEVO TURHO TTOU
uTTOdEIKVUEI OTI TO HAYEIPEPQ EiVal OTN
@dan TPoBEpuavong Tou oKeUOUG.
Aol ohokAnpwBei aut n @don,ba
eU@avioTei To aUPBoA0 /T oTnv EVOEIEN
10X00G (3) kal Ba akouoTEl va NXNTIKO
OrUa TTOU UTTOBEIKVUEI OTOV XPAOTN OTI
TIPETTEl VO TTPOCBETE! TO UNIKAL.
MT1opeite va TTapakKAUWETE TN
AeIToupyia oTTOIAdATIOTE OTIYHA
QTTEVEPYOTTOIVTAG TNV €O0TIA PE TO
va aAAGgeTe TO €TTITTESO 10XUOG )
va eTTIAEEETE pIa SIOPOPETIKN €ISIKNA
AeiToupyia.

AEITOYPIIA THFANIZMA

TO @aynté kai 10 cUuBoAlo Ba
€IK. 6
0} uo 0w =, - = = - o - @
e || TS U B DT - = B W0 w 8 s,
\
e + BEC * o - + & HZ + E&C +
® - mo - mo - - S m N o s om
HER || HE | R RT - . o om T w B et
\
E5C + BB r o - + = HAZ L *

82




oo —
om

AuTA n AsiToupyia kaBopidel éva
auTOPaTO AEYXO IGXUOG KATAAANAO YO
TNyaviopa pe Aiyo AGdI fj cotdpioua.
Ma va TNV evepyoTToINOETE, ETTIAECTE
TNV TAGKa KaI TTATACTE TO TTAAKTPO
agAc TEP (16) 2, éwg 610U avayouy
ol LED (22) mou BpiokovTal 10
€IKoVidlo lI=J" . Apou evepyoTroinBei n
Aeimoupyia, oTnv évdeign 10xUog (3) Ba
EMPAVIOTEI Eva KIVOUUEVO THANA TTOU
UTTOOEIKVUEI OTI TO HAYEIPEUD EivVal OTN
@daon TpoBéppavong Tou okeUOUG.
A@oU olhokAnpwOei auth n @aon,ba
€UQaVIOTEl TO OUPBOAO /7 OTNV EVOEIEN
10006 (3) ka1 Ba akouoTei Eva nXNTIKO
OO TTOU UTTOBEIKVUEI OTOV XPAOTN OTI
TIPETTEI VO TIPOOBETE! TA UNIKG.

MTropeiTe va TTOPOAKAPWETE TN
AeiToupyia OTTOIAdATIOTE OTIYHN
QTTEVEPYOTTOIWVTAG TNV €0TIA UE TO
va oAANGgeTe To emimedo 10XU0G 1
va eTIAEEETE pia OIOQPOPETIKN €10IKA
AeiToupyia.

AEITOYPIIA ®PITEZA

AuTh n Aeitoupyia kaBopilel éva
AUTOMOTO €AEYXO 10XUOG KATAAANAO
yla Tnydviopa pe debovo AddI.

Ma va TNV evePYOTIOINOETE, ETTIAECTE
TNV TTAGKO Kal TTaTACTE TO TTAAKTPO
apAg ZED (16) Q. £wg 6TOU aVAYOoUuV
ol LED (23) mou BpiokovTal aTo
€Ikovidlo . AQou evepyoTroindei n
Aerroupyia, oTnv évdeign 10x00g (3) Ba
EMPAVIOTEI EVa KIVOUUEVO TUANA TTOU
UTTOBEIKVUEI OTI TO HAYEIPEUD Eival OTN
@don pobéppavong Tou oKeUOUG.
A@oU olokAnpwbei auth n edon,ba
€PPAVIOTEI TO GUMBOAO # ¥ OTNV EVOEIEN
10006 (3) ka1 Ba akouaTei £va NXNTIKO
ONMa TTOU UTTODEIKVUEI OTOV XPAOTN OTI
TIPETTEl VO TTPOCBETEl Ta UAIKA.

MTropeiTe va TTOPOKAPWETE TN
AeiToupyia oTTOIdATIOTE OTIVHN
QTTEVEPYOTTOIWVTAG TNV €OTIA PE TO
va aAAGgeTe To emimedo 10XU0G 1
va eTTIAEEETE pia OI0QOPETIKA €10IKA
AeiToupyia.

Asitoupyia Flex Zone

Me autr} Tn AeiToupyia, ptropeite
va evepyotrolfoete dU0 JWVEG

HaYEIPEPATOG, AUTEG OTA APIOTEPA 1
auTég oTa OegId, WaTe va AeiIToupyolv
padi, kar va emAEGeTe éva eTiTTEdO
10XU0G Kal va EVEPYOTTOINCETE TN
AeIToupyia XpovodIakOTITN Kal yia TIG
dUo {wveg. AuTA n Agitoupyia oag
EMTPETTEl VO augnoeTe To péyebog
NG {Wwvng POYEIPEPATOG KAl va
XPNOIPOTIOINOETE PMEYAAUTEPO OKEUN
(BA. eik. 5).

lNa va evepyoTTOIROETE QUTH TN
AeiToupyia, TECTE TO TTAAKTPO APNG

" (14). Mtopeite va emAégeTe TNV
€mOUUNTA €UENIKTN JWvn (apIoTePn
f Be€IG) TTOTWVTOG QUTO TO TTARKTPO
a@ng emavelAnuuéva. OTav 10
KGveTE auto, n utrodIaaTOAR (4)
pIag aTrod TIG ouvoedepéveg {wveg Ba
avawyouv Kal Ba eu@avioTei n TIPA
«0» atnv évdeign 1ox0og Tou (3). H
£vOEeIgn xpovodiakoTrTn (12) Ba Seitel
Tpia THAMATA UTTOdEIKVUOVTAG TNV
emAeypévn eUENIKTN dwvn (BA. €IK.
6). ©a éxete Aiya SeuTEPOAETTTA yia
VO TIPAYUOTOTIOINCETE TOV ETTOUEVO
XEIPIOPO, DIOPOPETIKA N AsiToupyia Ba
aTrevepyoTToinBei autépaTa. Mropeite
va eMAEGETE TNV 10XV ayyilovtag Tov
evepyoTroinuévo oupduevo OeikTn
(2). ApoU €xel emiAeyei n 10XUG,
6a avdyouv ol LED (9) mévw oTo
€IKOVISIO WG i OTO €IKOViSIO G,

lNa va aTmevepyoTTOINCETE AUTH
AeiToupyia, TTPETTEI va ayyigeTe Tov
oupoduevo deikTn (2) otn Béon «O».

A&itoupyia MARpoug
EueAigiag

Me auTtr) Tn AgiToupyia, PTTOPEITE
Va EVEPYOTIOINOETE TEGOEPIG JWVEG
HayeIpEUaTOg WAOTE va AeiItoupyouv
padi, kar va emmAEGeTE €va emTiTTeEdO
10XU0G Kal VO EVEPYOTTOINCETE TN
AeIToupyia XPOvodIakOTITN Kal yia TIG
dUo {wveg. AuTA n AgiToupyia oag
EMTPETTEl VO augnoeTe To péyebog
NG JWwvng POYEIPEPATOG KAl va
XPNOIPOTIOINOETE PMEYAAUTEPO OKEUN
(BA. €k 7).

lNa va evepyoTTOINOETE QUTH TN
AeiToupyia, TECTE TO TTAAKTPO aPAG
::::(15). Otav 10 KAVETE QUTO, N
uTTod100TOA (4) pIag aTd TIg
ouvdedepéveg (wveg Ba avayouv
Kal Ba ey@aviaTei n TP «0» oTnv
£vdeIEn 1ox00g Tou (3). H évdeign
xpovodiakoemTn (12) Ba deigel
£€¢1 TuApaATa uttodelkvUoOVTaG TNV
emAeypévn eUENIKTN dwvn (BA. €IK.
8). Oa éxeTe Aiya OeUTEPOAETTTA yia
Va TIPAYUOTOTIOINCETE TOV ETTOUEVO
XEIPIOUO, DIaPOPETIKG N AciToupyia Ba
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arevepyoTroinBei autépata. MTopeite
va €MAEEETE TNV 10U ayyifovTag Tov
EVEPYOTTOINUEVO OUPOPEVO OEiKTN
(2). ApoU emiAeyei n Aeitoupyiag, Ba
avayei n LED (8) oTo eikovidio n ::(1 5).
Mo va aTmmevePyoOTTOINCETE AUTH
AsiToupyia, TTPETTEl va ayyigeTe Tov
oupduevo deikTn (2) otn Béon «0».

AsgiToupyia
aITEVEPYOTTOINONG
ao@aleiag

Edv A6yw kdaToiou o@AApaTOg
pia | meploodTEPES AT TIG QUIVEG
B¢éppavong dev atrevepyoTrololvTal,
n ouokeur Ba atroouvdeBei autduaTta
META QT Hia OUYKEKPIPEVN XPOVIKA
mepiodo (BAETTe Mivaka 2).

Mivakag 2

EmiAeypévo MEFIZTOZ XPONOZ
emiTeSo AEITOYPTIAZ
1ox00g (o€ wpeg)

0 0

1 8

2 5

3 5

4 4

5 3

6 3

7 2

8 1,5

9 1,5

p 10 Azmc’}, pubpioTnKe

mimedo 9

Ortav evepyotroinBei n Asitoupyia
“atrevepyotroinon ac@aAgiag”, aTnv
086vn epgaviZetal n évoeign 0 edv n
Beppokpacia TNG yudAivng eTTIQAvEIag
Oev eival mkivduvn yia 1o XpnoTn,
n n évdeign H edv umdpyer Kivduvog
£yKalpaTog

Ammnpshs TOV Trivaka eAéyxou
Kal Tig {wveg Béppavong mavTa
KoBapd Kal OTEYVA.

& Te MeEPiMTWON

SuoAsiToupyiag [ KATOOTACEWV
mou Jev ava@EépPovTal OTO TTaPOV
eyXeIpidlo, amoouvdéoTe TN
OUOKEUN Kal ETTIKOIVWVAOTE PE TO
TUAMO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TNG
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Kiippersbusch.

ZupBouAég Kal CUOCTAOEIG

XPNOIPOTIOIEITE HAYEIPIKA OKEUN HE
HEYAAOU TTAXOUG, EVTEAWG ETTITTEDN
Baon.

Agv ouvioTATOI N XPAON OKEUWV
JE PIKPOTEPN BIGUETPO ATTO TNV
Beppaivopevn duvn.

Mnv cépvete Ta okeln emTadvw
OTO YUOAI, KaBWg PTTOpEi va TO
YPOTLOUVIOETE.

MapdAo 1Tou TO yuaAi pTTopei va
avTégel XTutripaTa amd peydAa
okeln xwpig aixunpd dkpa,
TTPOOTIaBACTE va aTTOQUYETE TA
XTUTTAHOTA ETTAVW O€ auTO.

MNa va amoeuyete TN @Bopd& TNG
UOAOKEPOMIKAG ETTIPAVEIAG, KN
oUpeTe Ta OKeUN €ETAVW OTO
YUaAi Kal KpAaTAOTE TNV KATW
EMIQAVEIG TOUG KaBaph Kal o€
KOAA KatdoTaon.

NMpoomaBRoTe va pnv XUVETE
Jaxapn n dAAa mwpoidvTa TTOU
mePIEXOUV {axapn ETTAVW GTO YUOAD
oTav n em@aveia givai JEOTH, KABWG
HTTOpEi va TTpokAnBei @Bopd

KaBapiopog kai
ouvtiipnon

MNa va d1IaTnPACETE TN CUOKEUR GOG
oe KaAf katdoTaon, kabapiote TNV
XPNOIUOTTOIWVTAG KATAAANAQ TTPOIOVTa
Kal EpYOAEia apoU £XEI TTPWTA KPUWOE.
AuTd BieUKOAUVEI ToV KaBapiopd Kai
QATTOTPETTEI TN CUCCWPEUCT BPWHIAG.
MoTé pn xpnolpoTrolgite duvaTtd
TpoidvTa kabapiopou f epyaleia
Tou Ba ptropolcav va xapdgouv
TNV €M@AVEIA, OUTE CUOKEUEG TTOU
A€IToupyouv pe aTuo.

H eha@pid Bpwuid TTOU Oev €XEl
KOAOEI 0TV €MQAVEIQ, YTTOPE] VO
KoBapIoTei pe éva uypd Travi Kal éva
atraAd KaBapioTiko ) xAlapo vepd pe
garouvi. QoT600, yIa OKANPATEPOUG
AeKEDEG 1| NITTN XPNOIPOTIOINCTE éva
€101K6 KABAPIOTIKG YIa KEPAPIKEG
€0TIEG KAl aKOAOUBNOTE TIG 0dnyieg
NG ouokeuaoiag. H Bpwpid tmou
€XEl KOAAOEI OTNV ETTIPAvEIa Adyw
eTTavoAauBavopevng kalong, YTTopEi
va a@aipebei pe xpron piag EuaTpag
HE 18IKr) AeTTidA.

O1 pIKpéG aAayEG OTOUG XPWHATIKOUG
TéVOUG TTpoKaAoUvTal amd oKeUn
TTOU €X0UV Aepwévo pe Aitrn TTaTo
egaitiag AiTroug TTou BpiokeTal PeTagU
NG €TMIPAVEIAG KAl TOU OKeUOUG
KaTé TO payeipepa. Autd pTropei va
apaipebolv pe xpnon evog vikeA
oUpPaTog Kal vepouU 1 e éva €IBIKO
KaBapIoTIKO yia KEPAUIKEG €0TiEG. Ta
TAQOTIKG avTiKeipeva, n daxapn A 1a
@aynTd TTou TrEPIEXOUV TTOAU {axapn
Kal €xouv AILoel TNV mQAveld, Ba
TPETTEI VO a@alpoUvTal AUETT HE
XPnon piag §uoTpag.

O1 PETAMIKEG AGUWeEIG TTpoKaAoUvTal
atd 10 GUPGCIPO PETOAAIKWY OKEUWY
ETTAVW OTN YUAAIVN €miQdvela. Autd
UTTOpOUV va a@alpebolv pe KaAd
KaBdpiopa Kal xpron evog €181kou
KaBapIOTIKOU  YIO  KEPOMIKEG EOTIEG.

Eivar miBavo va xpelaoTtei va
eTTavaAaBete auty Tn diadikacia
OPKETEG POPEG.

Mposgidotroinon:

& ‘Eva okelog pmopei va
KoAANO€l oTo YUaAi o€ TTepiTITWON
TTOU KATTOIO TTPOIOV AILOEl avapeaa
o€ auTO Kal TNV gmi@daveia. Mnv
TPOOTTABNOETE VA ONKWOETE TO
okeglog VW N eTIPAVEIA gival
Kkpua! Ymdpxel Kivduvog Bpauong
TOU yuaAioU.

& Mnv maTtdTe | oTnpijeoTe
EMAVW OTO YUaAi, KOBWG ptTOopEi
vVa OTAOEl KOl VO TTPOKAAECEI
TpaupaTiopo. Mnv xpnoigotroleite
TO YUOAi cav emi@AveIia yia va
QKOUMTIATE AVTIKEIMEVA.

& Kiippersbusch Hausgeréte
GmbH 3iatnpei 10 Sikaiwpa va
ETTIPEPEI NETATPOTTEG OTA EYXEIPIDIG
NG ToU Bewpei aTTapaiTNTEG KAl
XPNOIUEG, XWPig va emrnpeddovTal
Ta BOOCIKA XOPOKTNPIOTIKA TWV
TPOIGVTWV.

MepiBalAovTikég
TTOPATNPNOEIG

To oUuBoAo mmmm TTOU EpPAViIgETOI
OTO TPOIOV | OTN CUOKEUAOTIa,



onuaiver 0TI Aauté TO TPOIOV
dev PTTOPEiI VA AVTIMETWTTIOTE
WG TUTTIKO OIKIaKS amofAnTo.
AuTO TO TPOIOV Ba TrPéTTel Va
HETOQPEPDEI OE Eva onpEeio GUAAOYRG
NAEKTPIKWY OCUOKEUWV Yia
avakUkAwon. E§aogaAifovrag Tnv
KOTAGAANAN 8140€on Tou TTPOIGVTOG,
ATTOPEUYETE TRV E€MIRAPUVON TOU
mepIBdAAovTog Kal TG dnuoaoiag
uyeiag, KATI TTOU PTTopEi va oupBei
og mepimTwon Aavlaopévng
81ad6eong Tou TpoidvTOoG. lMNa
avaAuTIKEG TTANPOPOPIEG TXETIKA
HE Tn Siadikacia avakUKAWOoNG yia
QAUTO TO TTPOIOV, ETTIKOIVWVIOTE ME
TIG APHOBIEG TOTTIKEG APXEG, KATTOIO
avakUKAwoNg | To utrnpecia
NAEKTPIKWY KATACTNO CUCKEUWV
ammd TO OTOoio ayopdocaTE TN
OUOKEUN.

Ta uAIkd cuokeuaoiag TTou
XpnoiygotroloUvTtal gival @IAIKA
mwpog To TePIBAAAOV Kal TTARPWG
avakukAwoipa. Ta TAAoTIKA
oToIxeia @épouv onuavon >PE<,

>LD<, >EPS<, kKATT. H amréppiyn Twv
UAIKWV OUOKEUOOIOG, MTTOPEI Va
YiVETOI OTTWG KAl YIA TA OIK 1aKA
amoppippaTa, oTov KGAdo Tng
YEITOVIAG OaG.

EKTTARpwoN TNG CUOKEUNG HE TV
EVEPYEIOKN a1rédoon: - H cuokeun
éxel eheyx0ei oUpQwva e
10 TTPpoTuTTo EN 60350-2 Kai ol
AapBavopeveg agieg mou eival
8100é01peEg TNV ETIKETA TNG
OUOKEUNG O& MOVAdA PETPNOEWV
Wh/Kg.

O1 TTopakdTw cUPPBOUAéG Ba cag
Bondnoouv va gfoikovouEiTE
EVEPYEIO OTTOIABATIOTE OTIYHA
HOyEIPEVETE:

*  XpNOIYOTIOIEITE TO CWOTO KATTAKI
yla kGBe okelog 61avV auTd Egival
€QIKTO. MNa payeipepa Xwpig KOTTAKI
XPEIGgeTal pEYOAUTEPN KOTAVAAWON
EVEPYEING.

XPNOIPOTTOIEITE OKEUN WE ETTITTEDEG
Baoeig kal KaTAAANAEG SlapéTpoug
Bdong Tou eival idIEG e To péyeBog
NG EKAOTOTE JUIVNG HAYEIPEUATOG.
Ol KOTOOKEUOOTEG TWV OKEUWV
ouvnBwg TTapéxouv Tn dIAPETPO
TOU TTAVW TPAMATOG TOU OKEUOUG
TToU gival TTavra heyaAlTepn améd
N dIduETPO TNG Bdong.

* Otav XpnolYoTIoIEiTE VEPO YIA

payeipepa, XpnoIKMOTIOIEITE
HOVO HIKPEG TTOOOTNTEG Yia VA
S1aTNPACETE TIG BITAPIVEG KAl
Ta avopyava CUCTATIKA TwWV
AaaVvIKWV Kal pUBYICETE TO EAAXIOTO
eTTiTred0o 10XU0G TTOU ETTITPETTEI TN
dlaTAPNON Tou payelpEPaTog. To
UYnAS etriTredo 10xU0G dev gival
aATTAPAITNTO KOl ATTOTEAE AOKOTTN
OTTOTAAN EVEPYEIQG.

XpNOIYOTIOIEITE HIKPA OKEUN éTaV
EXETE MIKPEG TTOOOTNTEG TPOPIMWV.

*

Av kdri dev Asitoupyei

Mpiv KOAETETE TNV TEXVIKH UTTOOTAPIEN,
OIEVEPYNOTE TOUG EAEYXOUG TTOU
TTEPIYPAPOVTAI TIAPAKATW.

H ouokeun 8ev AeiToupyei:
BeBaiwbeite 611 TO KAAWDIO PEUPATOG
gival oTnv TIpida.

O1 eTTaywyIkéG JWVeg dev Trapdyouv
BepuoTNTA:

To okevog dev gival katdAAnho (dev
SlabéTel a1dnpopayvnTIKA Bdon A gival
TIOAU pIkpO). BeBaiwBeite 61 n Bdon
TOU OKEUOUG €AKEI éva payvAaTn n
XPNOIUOTIOINOTE HEYAAUTEPO OKEUOG.

AkouyeTal éva BounTo oTav EeKIVATE
TO POYEIPEPA OTIG ETAYWYIKEG
{wveg:

Me okeln Trou dev €xouv Bdon peydhou
Tréxoug i Oev gival KOTAOKEUAOUEVA
aTT6 £€va KOYPATI, TO BounTo TTPOKUTITE
amé Tn PETAdOON TNG EVEPYEIQG
atmeubeiag otn Bdon Tou okeUOUG.
To Bountd dev aTroTeAei EAGTTWHA,
aAAG av BEAETE va TO ATTOQUYETE,
HEIWOTE eEAa@Pd TO eTTITTESO 10XU0G
N XPNOIYOTIOINOTE éva OKEUOG HE
Baon peyaAuTtepou Taxoug R/kal
HMOVOKOUHQTO.

To xeipioTiplo apng dev avdpel i
avdpel aAAG Sev AeiToupyei:

Aegv €xel yiver emAoyn Cwvng
Bépuavong. EmAEETE pia Qwvn
B€puavong TIPIV TO EVEPYOTIOINOETE.
YTmdpxel uypaoia aToug aioOnTAPES
fy/kai Ta dAXTUAG oag eival Bpeypéva.
Alatnpeite TNV €MIQAVEIA TOU
XEIPIOTNPIOU aPriG Kal Ta SAXTUAG 0ag
kaBapd Kkai oteyvd. Evepyotroieital n
AeIToupyia KAEIOWHATOG. ZEKAEIDWOTE
Ta XEIPIOTAPIA.

Kard tn S1dpkeia payeipépatog
aKOUYETAl £€VOG NXOG AVEMIOTRPA

TToU ouveYilel aKOMA Kal JETA TO
payeipepa:

O1 eTmaywyIkéG JWVeG €xouv évav
AVEUIOTAPA yia TNV wign Twv
NAEKTPOVIKWYV KUKAwPdaTwv. O
avepioTApag AeiToupyei povo
6tav BeppaivovTal Ta NAEKTPOVIKA
KUKAwpata. H Aeitoupyia Tou
OIAKOTITETAI €K VEOU OTAV TA KUKAWUATA
KPUWOoouyv, €iTe eival EvEPyOTTOINUEVN
n eoTia eite Ox.

o
To ocUpBoAo = gp@avifeTal oTNV
€vdeIgn 10x00g TNG £0TiAG:
To ouoTnua emaywyng dev Bpiokel
HayelpIkd OKEUOG OTNV €OTIA ) TO OKEU-
oG gival akatdAAnAou TUTTOU.

H eoTia ofvel ka1 oTIg EvBEigelg
eu@avifeTal To pjvupa C81 13 C82:
Y1repBoAikr Bepuokpaacia oTa KUKAW-
paTa f oTo KpUaTaAAo. MNepipéveTe
Aiyo va Kpuwoouv Ta KUKAWHATA 1
ByGATe TO payelpIkd OKEUOG YO va
MTTOPEDEI VO KPUWOEI TO KPUOTAAAO.

H cuokeun atrevepyoTrolgital Kal
ep@avifeTal To pvupa C90 oTig
evdeigeig 10x006 (3):

To olUoTnpa XeIPIOPOU aPrig aviXVeUEl
OTI TO TTARKTPO aPrG evepyoTToinang/
atrevepyoTtroinang (1) eival kaAuppévo
Kol Ogv EMITPETTEI TNV EVEPYOTTOINON
TNG ETIQAVEIQG MAYEIPEPATOG.
ATTOPOKPUVETE avTIKEipEVa  uypd
TTOU €VOEXOMEVWG KAAUTITOUV TNV
ETTIPAVEIN TOU OUCTAPOTOG XEIPIOHOU
aQnG, KOBaPIOTE Kal OTEYVWOTE TV
TEPIOXN €wG OTOU OTAUATHOEl VO
eP@avigeTal To Privupa.
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T e X H U K a
6e3onacHOCTU:

&Buwmauue
l!HemepgpneHH
OOTKNWYNTE
Bapo4HYyl NaHenb
OT CeTn, YToObIN 3 6
exXx aTbnopax

€EHUAINEKTPUY
€ C K1 M TOKOM, ecrnu
Ha HeW nosaBATCA
TPelWwMHbl UM OHa
pasoobeTcs.

N\ ator npubop
He npeAHa3Ha4eH
Ansa pabotbl BMecTe
C BHeWHUM (He
BCTPOEHHbIM B
npudop) Tanmepom
VN1 oTAernbHON C U
CTeMOMW AuUC
TaAaHUUWOHHOTO
ynpaBreHus.

&H e1b3A4YUCTUTb
yCTPOUCTBO Napom.

& BHumaHue! Bo
BpemMa paboThbl
YCTPOMUCTBO U ero
HapyXHble 4acTu
MOryT HarpeBaTbCH.
Henb3a kacatbca H
arpeBarwlmx
anemeHToB. [leTn B
BO3pacTte A0 3 neT A
O NMX H blHaxopf
M Tb C A BOaneke ot
BapoO4YHOMU MaHenw,
ecqniu 3a HUMU HeT
MOCTOAHHOTO
npucmoTpa.
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noagsamMm c or p a
HUYEeHHBI MM
dunsnyecknumm n y
MCTBEHHBbIM
M BO3MOXHOCTAMM,
aTakkKe corpa
HUYEeHUNUAMMN
OpraHoB 4yBCTB,
M He umMewW MM 4
OCTAaTOoOHwuYHBbl
X 3HAHUM U onbiTa
nuuyam, TOJIBKO B
Tex cnydasx, Korga
OHW HAXoAATCA nop
HabnaeHuem mnu

non ymnmnmn
AOCTAQTO4YHbLIE
UHCTPYKUUN NO U C
nonb3O0OBaHWUIO
m3germma M nonH
OCTDbHKMNOHM
M a 0 T ONacHOCTb

C KOTOpPOM Takoe U
CNnoNb30BaHM
e cBsA3aHo. [leTam
HeNnb3f YNCTUTbL W
obcnyxunna
T b usgenue, ecnu
3a HUMM HUKTO He
Habnpaer.

& Odetam Henb3A
urpaTb C M3genvem.

& BHuMMaHmM
e ! OyeHb onacHo
OCTaBNATb NIAUTY
6e3 npucmoTpa ecnim
Bbl FOTOBUTE Ha Xupe
WUNnK1 pacTu- TefibHOM
Macne nnuty 6e3
NPUCMOTPITO MOXKeT
NpUBECTU K Nnoxapy.
HUKOITOA He
NbiTanTecb TYLWNUTb
noxap Bopgou! B
TaKUX C N_y 4Ya
AXHeobOXoAamn
MOBbBLIKNIYUT
b 3neKTponpuobop n
HaKpbITb Nnams K p
bl LW KO 1, TaperibKow

nnu ogeAsriom.

& Henpoba3aasa
XpPaHUTb nObIe
npegmMeTbl Ha n o
BEPXHOCTUUH
AYKLUMOHHOM
BapPOYHOM MaHenu.
Mpen ynpexpanTte
BO3MOXHOCTb
noxapa.
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K
3a. Hecm
Ha 3TO, MbIPEKOM
eHAayeMmnuuam ¢
putMoBoAauTeEnem
c e A u a
NPOKOHCYNbLTUpOBAT
bCA CO CBOMUM
nevyawmm Bpavyom
Mnun, B criy4yae
COMHEHMUN A,
BO34epXaTbCA OT U
cnonb30BaHM
ANHAOYKUMWOHH
bl X KOH(POPOK.

& MeTtannuyeckue
npeagMEeThbl,
HanpumMmep, HOXMW,
BUNKWU, JNOXKMU,
KPbIWKWU, HENb3A
KNnacTb Ha BaApOYHYyIO
naHernb, TaK KaKk OHU
MOryT neperpeTbCsi.

&Bgernasblxn
0 YaunTe BapoOyHYHO
naHenb nocne
ncnonb3oBaHUs, He
orpaHuyYMBanTeChb
NPOCTbIM CHATUEM
KacTpOAU uUnNu
cKoBopoAbl C Hee. B
NPOTUBHOM cny4ae



MOXeT NPOU3OUTH
aBapuda, ecnwu
cnyyamHo apyras
ckoBopoaa unwu
KacTpons oKaxeTcs
Ha ropsiyem K o H
opke.lpen
ynpexapante B O
3MOXHOCTHDb
npowucLiecTteumn!

YcTtaHoBKa

YcTaHOBKa C SAIWMKOM Ans
cTonoBbIX Npu6opos

Mpwn xenaHuu ycTaHOBWUTb MOA
BapoO4yHON MaHenbto mebenb vnu
AWMNK AN CTONOBbLIX NPUGOPOB,
Mexay HUM ¥ naHenbto Heobxoanmo
NoCTaBWUTb pasdenuTenbHyto MnTy.
Takvum obpasom, npegynpexaaercs
criyyaiHoe kacaHue C ropsiyem
NoOBEpPXHOCTbI kKopnyca
anekTponpubopa.

PaspenutenbHas nnuTta AoMmkHa
ycTaHaBnmBaTtbcs Ha 20 MM Huxe
HVDKHEW YacTy BapOYHOM NaHenu.

MopknioveHme kK

lMepen BkNYeHWeM BapoO4HOWN
naHenu B ceTb yb6eantecb B
COOTBETCTBUU HaMpsXeHUs u
4acToTbl TOKa B CETW 3HAYEHUAM,
yKasaHHbIM Ha 3aBOACKOW Tabnuuke,
HaxoOsLWencsa Ha HUKHeN CTopoHe
naHenw, B rapaHTUAHOM TarioHe unu
(B HEKOTOPbIX CryYasix) 3anMcaHHbIM
B TEXHWYECKUIA NacrnopT, KOTOPbIN
HeobxoAMMO XpaHUTb BMecTe C 3ToM
VHCTPYKLMeli B Te4eHMe BCEro cpoka
cnyx6bl n3genus.

MoakntoyeHne NaHenu K aNeKTpoceT
[OJDKHO BbINOSHATLCSA C MOMOLLbIO
pYOUNbHMKa UK XKe, MO BO3MOXHOCTU,
LiTencenbHOM BUMKNU HEOBX0aUMOi
MOLLHOCTM, UMELIUX paccTosiHUe
MexXay KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM.
370 no3BonsieT GbICTPO OTKMYATb
naHenb OT CeTW B aBapUiHbIX
CUTyaUMsiX, @ TaKKe AN YACTKM.

Mpu nopknoyeHUn Heobxoaumo
y6enmTbes B TOM, UTO Kabenb NUTaHus
He conpukacaeTcsi C KOprnycom
BapPOYHOM MaHenu, a Takke C KoprycoMm
[lyXOBKM, €CINW OHa yCTaHaBnuBaetcs
psiooM.

BHumaHue:

ASHGKTPVI‘-IECKOQ nogk-

3HeKTpoceTVI nwo4yeHune AOONXHO MUMEeThb
npaBuibHO BbINOJIHEHHOE 3a3e-
MIieHue, oTBevyawluiee Tpe60-
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BaHUAM AEeWCTBYIOLWUX HOPM U
npaBun anekTpob6esonacHocTH,
B NPOTUBHOM crnyvyae B pabote
VMHAYKLUMOHHON BapO4YHOW nMaHenwu
MoryT HabnroaaTbcs c6oum.

Heob6blyHO BbiCOKME
GpPOCKM HanpsXXeHUA NUTaHuA
MOryT MoBpeAuTb cuUcTeMy ynpa
BrneHus (kak u nw6oro gpyroro
aneKTpuyeckoro npuéopa).

PexkomeHAayeTca He nonb3o-
BaTbCA MHAYKLUMOHHOW BapO4HOWM
naHenbio BO BpeMsi BbINONHEHUs!
NUPONMUTUYECKON YHYUCTKU B
NUPONUTUYECKUX AYyXOBKax, no
NpUYnHEe UX OYeHb BbICOKOro
HarpeBa.

TexHu4yeckoe o6cnyxmBaHue n
PEMOHT 3Toro 6bIToBOro Npubopa,
BKIIlOYas 3aMeHy kabens nuTaHus,
paspeLuaeTcs BbINOMHATb TONbLKO
B oduuManbHbIX CEPBUCHbIX
nyHkTax cpupmbi Kiippersbusch.

Mpexpe 4em oTKNKYaTb
NAUTY OT CeTu, peKoMeHAayeTcs
BbIKMIOYUTb €e BbIKIoYaTenem,
nopoXxaaTb NPUMepPHO 25 cekyHA, U
TONbKO NOTOM BblAEPHYTb BUIKY U3
po3seTkn. ATo Bpemsi Heo6xoAUMO
ANA TOro, YTo6bl 3NEKTPOHHbIe
Lenu NonHoCTbI0 PaspAAUNIUCH,
YyeM yCTpaHSAeTCA BO3MOXHOCTb
3NeKTPU- YeCcKOoro paspspa uvepes
KOHTaKTbI LUTENCeNbHOW BUIKU

Em FapaHTUIHbIN cepTUdUKaT

MU TeXHU4YecKUu macnopT
Ha u3genue Heob6xoaumo
XpPaHUTb BMeCTe C HacTosilein
MHCTPYKUUEN B TeuyeHue
BCero cpoka ero cnyxb6bi. B
HUX copepXaTcsA BaXHble
TeXHUYecKne CBeeHUs.

JKcnnyarauma n
TexoocnyxmBaHue

UHcTpykumsa ana
norb3oBarens no
CEHCOPHOMY ynpaBreHUio

ANEMEHTbI YNPABINEHMUA (puc. 2)

@Oﬁu.mﬁ [naTymk BKMYeHus/
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BbIKITHOYEHUA.

Kypcop nonsyHka Aans
yNpaBrieHNst MOLLHOCTbIO.

NHaWkaTop MOLWHOCTU u/unwu
ocTaTovHoro Tenna*.

[ecATUYHbIV 3HaK UHAUKaTopa
MOLLHOCTU M/UAM OCTaTOYHOro
Tenna*.

Mpamon goctyn K pyHKUMK
«MoLHOCTbY.
[atunk akTMBaumuv Ans yHKUMRA
«Bbnokuposka» u «lMaysa n nyck».

KoHTpOonbHbIA CBETOBOW
VHAKMKATOP akTMBaLun yHKLMUK
«Bnokuposka»*.

,D,aT‘-IVIK aKkTMBaumm ans gyHKUMm
«[lMonHas 3arpy3ka».

KoHTpOnNbHbIN CBETOBOMW
VHOMKATOP aKTMBauuu yHKLMK
«M3meHsiemas 3oHa»*.

Oatunk «MuHyc» onsi Tanvepa.

Oatuuk «ntocy» ans Tanvepa.
VHavkaTop Taimepa.
[ecATnyHbIN 3HaK Tarimepa.*
Oatunk akTMBaumuy Ans yHKLMK
«M3meHsiemas 3o0Ha».

Oatunk akTMBauuy Ans yHKLMK
«[MonHas 3arpyska».

,ﬂaTqMK aKkTMBaumm ans gyHKUMn
«Led».

KOHTpONbHbLIA CBETOBOMW
VHAMKaTOP aKTMBauMu yHKLMK
«Mogorpes»*.

KOHTpONbHbLIA CBETOBOMW
VHAMKATOP aKTMBauMu yHKLMK
«PacTtannuBaHue»*.

KOHTPONbHbBIN CBETOBOMW

MHAMKATOP aKTUBaLMW (yHKLMM
«TylieHne»*.

KOHTPONbHbLIN CBETOBOMW
VHAMKaTOP aKTMBauMu yHKLMK
«BbICTpOe KunsyeHne»*.

KOHTPONbHbIN CBETOBOMW
VHAMKATOP aKTMBauMu yHKLMK
«Mpunb»*.

KOHTPONbHbLIN CBETOBOMW
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VHAMKATOP aKTUBauuMu yHKLUK
«[MaccepoBaHue»*.

KOHTpONbHbIN CBETOBOMN
VHAMKATOP akTMBaLun yHKLMUM
«[ny6okoe npoxapuBaHue»*.

*OTobpaxaeTcs TONbKO BO BpeMs
paboTbl.

Onepaunn ocyLecTBRASIOTCSA C
MOMOLLIbIO CEHCOPHbIX KnasuL. Mpu
HaxaTun TpebyemMoi CeHCOpHOW
KnaBuUWKN HeT HeobBxoaumocTwu
NPUMEHATb CUny, ANs BKNIOYEHUS!
HY>KHOWM (pyHKUMN ee HeobXxoaumo
HaXaTb TOMbKO KOHYVMKOM nanbLa.

Kaxpoe pencreve noprsepxaaercs
3BYKOBbIM CUrHarnom.

C nomouwbio Nona3yHka Kypcopa
(2) oTperynupyiTe MOLWHOCTb
(0-9), nepemelwas naneu. Mpwu
nepemeLLleHUn BNpaBo 3HavyeHue
yBenmyneaeTcs, BNeBO —
YMEHbLUIAETCS.

Takxe MOXHO BblbpaTb ypoBeHb
MOLLHOCTU HanpsiMyto, yCTaHOBUB
nanew B Tpebyemyto TOuKy NonayHka
Kypcopa (2).

& [ns Bbi6opa KOH(OPKU B
AaHHbIX Mopaensix Heo6xoaumo
HaxaTb Ha MON3yHOK Kypcopa
Hanpsmyio (2).

BKIMIOYEHUE NMPUBOPA

1 HaxmuTe Ha CeHCOpHYO KnaBuLLy
«Bkn.» (1) v ynepxvBante ee
He meHee 1 cekyHabl. CeHcopHoe
ynpaBrneHne cTaHeT aKTUBHbIM,
6yneT CrbilleH 3ByKOBOW curHan,
W 3aropsitcs uHaukatopsbl (3),
npu atom 6yaner otobpaxaTbes
3HaK «-». Ecnu kakas-nn6o u3
BapoYHbIX 30H ByaeT ropsuein, Ha
COOTBETCTBYIOLEM MHAMKaTOpe
6ynet otobpaxaTbcst 6yksa H u

U oldbd T 0701

3HaK «-».

Ecnu B TeuyeHne nocneayowmx
10 cekyHA He GyaeT BbiNONHeHa
kakas-nmbo onepaumsi, CEeHCopHoe
ynpaBneHve 6yaeT OTKMIOYEHO
aBTOMaTUYECK.

Korpa ceHcopHoe ynpaBneHue
OyneT BKMIOYEHO, ero MoxHo bynet
OTKIIOYUTL B NOBON MOMEHT nyTem
HaxaTusi CEHCOPHOW KnaBuULn

(1), paxxe ecnm oHa 3abnokupoBaHa
(dbyHKUMA BNOKMPOBKM BKMIOYEHA).
CeHcopHaa knasuwa (1)
BCerAa UMeeTt npevmyLlecTBo npu
OTKITOYEHNN CEHCOPHOTO YrpaBreHNsi.

BKITIOYEHUE KOH®OPOK

Mocne Toro, kak CeHCOpHoOe
ynpasnexHvwe GyaeT BKMOYEHO C
NOMOLLbIO CEHCOPHOW KnasuLn
(1), MoxHO ByaeT BKMOYMTL Ntobyio
KOH(OPKY, BBINOMHUB creaytoLme
Lwarv:

1 MNepemectute naney unu oauH
13 «MNon3yHKoB» Kypcopa (2) B
nio6oe nonoxeHue. byager
BbiGpaHa cooTBeTCcTBYyloUan
30Ha, U oAHOBpeMeHHO ByaeT
YCTaHOBMEH YPOBEHb MOLLHOCTY
oT 0 po 9. 3TOT ypoBeHb
MoLHocTn Byaet otobpaxartbes
Ha COOTBETCTBYHIOLLEM UHAMKATOPE
MOLLHOCTH, W AeCcATUYHas Touka
(4) 6ynet npopomkaTb MuraTb B
TeveHve 10 cekyHa,.

2 C nomolybto nonayHka kypcopa (2)
BblGepyTe HOBbIV ypOBEHb FOTOBKY
or0p0009.

Korpa koHdpopka 6yaeT BbibpaHa,
[ApYyrM1 CrioBamu, KOraa 3aroputcst
necsiTuyHas Toyka (4), ee ypoBeHb
MOLLHOCTW MOXET BbITb N3MEHEH.
BbIKNMOYEHUE KOHPOPKU

C NoMOLLbI0 CEHCOPHON KnaBwULMW-



nonayHka (2) ymeHbLNTE YpOBEHb
mowHocTn go 0. KoHdopka Gyaert
BbIKITIO4EHa.

Korga koHdopka Bbikn4eHa,
Ha nHAukatope mouwHocTu (3)
6ynet oTobpaxatbcs Gyksa H,
ecnu CTekNsHHasi NOBEPXHOCTb
COOTBETCTBYKOLWEN BaApPOYHOW
30HbI GyaeT ropsiuein, n 6yneTt
NpUCyTCTBOBAaTb PUCK MOMyYeHUs
oxoroB. Korga Temnepatypa
noHu3uTcs, uHaunkatop (3) 6yaet
BbIKIIOYEH (ecnu koHdopka Gynet
OTKMoYeHa), B MPOTUBHOM criyyae,
3aropuTcs 3HaK «-», ecnv KoHdopka
GyneT Bce eLle noaknoveHa.

BbIKINKOYEHUE BCEX KOH®OPOK

Bce koHdopkuM Moryt 6ObiTb
OLHOBPEMEHHO OTKIIOYEHbI C
nomouibio obGLWen CEeHCOpHOW
KNaBWLLIM BKITIOYEHUS! / BbIKMIOYEHNS!

(1). Bce nHamkatopbl koHopok
(3) 6ynyT BbIKNMIOYeHbI. Ecnn nocne
BbIKIOYEHNA 30Ha Harpesa Gyner
ropsiyen, Ha CoOOTBeTCTBYylOLWEM
nHamkatope 6yaet otobpaxatbcs
6ykBa «H».

Onpegenutens nocyAabl

A Y6eautech, 4To AHO nocyAbl
3aKpbIBaeT OAHY UMM HECKONbKO
OTMeTOK (+) Ha NoBepxXHOCTHU
Bapo4HoW naHenwu; (cm. Puc.3 un
Tabnuuy 1).

B WHAOYKUMOHHBIX BapoO4YHbIX
30HaX UMeeTCss BCTPOEHHbIW
onpegenuTens nocyabl. Moatomy
KOHdhopka nepectaHeT paboTaTb Npu
OTCYTCTBUM Ha Hel nocyadbl Nnbo ee
HEeCOOTBETCTBUS.

Ecnu BapoyHas 30Ha GyaeT BkIodeHa,
MU Ha Hel BGyaeT oTcyTcTBOBaTb
nocyna, nubo nocyna 6yaer
HEeCOOTBETCTBYHOLLEN,

Ha uHaukaTope MolHocTH (3) Gyaert
oTo6paxaTbCs COOTBETCTBYHOLNIA
cumpon ! | ykasbiBaroLumii Ha To, UTO
«nocyfa OTCyTCTBYET».

Ecnun Bo Bpemsi paGoTbl KOHOPKU
nocyna c Hee 6ypnet y6paHa,
NOCTyNfeHne NUTaHUs B KOHGOPKY

aBTOMaTMYecku BydeT npekpalleHo,
n otobpasntcs cMmBOn «nocyaa
oTcyTcTByeT». Korga nocyna Gyner
CHOBa MOMELLIEHa Ha BAPOYHYIO 30HY,
nogava nuTaHust BO30GHOBUTCS Mpw
YPOBHE MOLLHOCTM, KOTOPbIA Gbin
YCTaHOBMEH paHee.

Bpemsi o6HapyxeHua kacTptonu/
ckoBopoabl coctaBnset 30 cekyHA.
Ecrnu B Te4eHe 31oro BpeMeH nocyaa
He GyneT nomelleHa Ha KOHAOPKY
nn6o GyaeT HECOOTBETCTBYIOLLEN,
BapoyHas 30Ha OyaeT BbiKMtoveHa.

NMocne 3aBepleHNA FOTOBKMU
BbIKITIOYUTE BapOYHYH 30HY C
NOMOLW LI COOTBETCTBYHLMX
CEHCOPHbIX 3NMEeMeHTOB
ynpaeneHus. B npotueHom cnyyae
MOXET BO3HUKHYTb HexxenarternbHasi
onepauunsa, ecnu kactptonsa/
ckoBopopna 6yaet cnyvyamHo
nomeuieHa B 30HY HarpeBa B
TeueHue 30 cekyHAa. U3beranTe
BO3MOXHbIX 4Ype3BblYaWHbIX
cutyaumnn!

DYHKLMSA GITIOKMPOBKU

Bo n3bexaHue HexenaTenbHbIX
onepauuii ¢ NOMoLWb0 PyHKLMK
BnoKnpoBKM MOXHO 3abrokupoBaTb
OpYrue CEHCOpHble knaBuwwu, 3a
UCKITIOYEHUEM KITaBULLIN BKITOYEHUS

Puc. 3

OXQ/

Tabnuua 1

1 eoikmioverns O (1). Ota dyHKuMA
ABMSIETCS NONe3HoN Ans obecneveHns
6e3onacHoCTV geTen.

[ns BKMOYEHUs faHHOW YHKLUW
HaXMUTE Ha CEHCOPHYI0 KNnaBuLly
=0 (6) u yaepxuBaiiTe ee He
MeHee oAHOW cekyHAabl. Nocne
aToro 3aroputcsa uHgukartop (7),
yKa3sblBaloLWMiA Ha TO, YTO NaHesb
ynpaeneHusa 3abnokuposaHa. Ons
BbIKIIOYEHNS 3TON (PYHKLMU NPOCTO
HaXMUTE Ha CEHCOPHY!O KnasuLuy =©
(6) ewe pas.

Ecnu knaBuwa BKMAOYEHUSN
/ BbIKMIOYEHUS ® (1) 6ypet
MCMONb30BaTLCA ANS BbIKIOYEHUS
npubopa, korga Gyaert BknoveHa
YHKLMNS BNOKMPOBKM, NOBTOPHOE
BKIIOYEHNEe BapO4HON 30Hbl Byader
HEeBO3MOXHbIM, NOKa OHa He
pasbnokupyetcsi.

OTKnoYeHne 3ByKOBOIro
CUrHana

Korpa BapoyHasi 3oHa 6ypert
BKIIOYEHa, Npu OAHOBPEMEHHOM
HaxaTum ceHcopHon knasum T (11)
1 Knasuwmn Groknposku =° (6) u ee
yOEPKMBaHUN B TEHEHWE TPEX CeKyHA,
3BYKOBOW CUrHar, CONpoBOXAAoLLMNA
Kaxgoe aenicTeue, ByaeT OTKIIOYEH.
Ha vHpvkatope Bpemenn (12) 6yaet
otobpaxatbest «BbIKIT» (OFF).

[JaHHOe oTknyeHue He bypeTt
NPpUMeHEeHO KO BCeM (DYHKUUAM,
Kak, Hanpumep, 3BYKOBOW curHan
ONA BKNOYEHUS |/ BbIKMOYEHUS,
3aBepllieHne BpeMeHU Taimepa
unu Gnokmposka / pa3bnokuposka
CEHCOpHbIX Knaeuw Bcerga Gyaet
BKIOYEHa.

Ona NOBTOPHOro BKMKOYEHUS

ANA NIOBON 30HbI HATPEBA

MUHUMATBHBIA OVAMETP OHA nocyabl

4 TOYKM
C UEHTPOM | 3aKpbiTbl 2 | BEPTMKAsbHbIN
Ha 1 TOYKy | TOYKM 3aKpPbIThbI
8cm 19 cm 24 cm
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BCE€X 3BYKOBbIX CUTHanoB,
COMPOBOXAAILLMX Kaxaoe AeiicTame,
HeobxoAMMO CHOBa OHOBPEMEHHO
HaxaTb Ha CEHCOPHYI0 KnaBuLLy

(11) v knaeuwy 6nokMpoBkn =© (6)
N yoepXuBaTb UX B TeYeHWe Tpex
cekyHz,. Ha nHaukaTtope Bpemenu (12)
Oynet otobpaxatbest «BKIT» (ON).

®PyHKums Stop&Go

C NOMOLLIb0 AaHHOW (OYHKLIMM MPOLIECC
rOTOBKM MOXHO MPUOCTAHOBUTH.
Tavimep ToxXe ByaeT NpMoCTaHOBIEH,
€CIK OH 6blIn BKIOYEH.

Bkntoyenue hyHKUMM ocTaHOBA.

HaXMnTe CEeHCOpHYyK KHOMKY
Maysa u nyck  =9(6).UHaukaTopbl
1

MoLHOCTU oTobpasaT cumeon ! 1,
NoKasbIBasi, YTO NPUTOTOBMEHUE ML
NPUOCTaHOBEHO.

BbikntoyeHue pyHKUMM OCTaHOBA.

Haxmute ceHcopHyto kHomnky [Maysa
nnyck =° (6) cHosa. MNpuroToBneHve
n1LM BO30BHOBMSETCA NpU Tex xe
HacTpomrkax MOLLHOCTU W TarmMepa,
KoTopble 6biNMM yCcTaHOBMEHbl 40
naysbil.

®DYHKLMSA MOLLHOCTH

C NOMOLLIbI0 3TOW ¢OYHKLIMM BO3MOXHO
BKNIOYEHNEe AOMNONHUTENbHOW
MOLLHOCTU AN KOHMOPKU (Bbile
HOMMWHAIbHOTO 3HayeHus1). YpoBeHb
MOLLHOCTM 3aBUCUT OT pasmepa
KOHMOPKN C BO3MOXHOCTbIO
MCMONb30BaHNsi MakCUManbHOro
3HayeHusl, koTopoe Aonyckaetcs
reHepaTopoMm.

1 MNepemecTnTe naney Hapg
COOTBETCTBYIOLUMM MOMN3YHKOM
Kypcopa (2), noka Ha uHavkatope
YypOBHS MoLLHOoCTU (3) He Gynet
oTobpaxaTtbcsi 3HaveHne «9», n
yAepXuvBaiTe naneL, ogHy CekyHay,
6o HaXXMUTe HenocpeacTBEHHO
Ha KHOTKY «F (11)» n npopomxanTe
yOepXuBaTb ee OfHy CeKkyHzay.

2 HavHpvkaTope YpOBHSI MOLLHOCTM

(3) oTtobpasutcsa cumeon «Py»,
M KOH(OpKa HayHeT paboTaTb C
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[OOMOMHUTENBHOM MOLLHOCTbHO.

OYHKUMS MOWHOCTU MMeeT
MaKCUMarnbHy0 NPOAOIMKUTENBHOCTb
paboTbl, ykasaHHyto B Tabnuue 1. Mo
MCTEYEHUN 3TOMO BPEMEHU YPOBEHb
MOLLHOCTW CHOBa BO3BpaTUTCH K
3HaveHuto 9. PaspacTtcsi 3ByKoBOW
curHarn.

OTkntoyeHne YyHKLUN MOLLHOCTH
[0 TOro, kak ucteyet Bpemsi paboTbl,
MOXeT OblTb OCYLEeCTBMNEHO Kak
C NOMOLLbI NoM3yHKa Kypcopa u
MN3MEHEHWS YPOBHSI MOLLIHOCTH, TaK U
nyTemM NoBTOpPeHus Lwara 3.

®DyHKLMA Tanmepa
(o6paTHbIN OTCHYET YacoB)

OTa dyHKUMS No3BonsieT obnerynTb
npouecc rotosku, npu aTtom Bale
npucyTcteue He Tpebyetcs: Bbl
MOXeTe HacTpouTb Tanmep ANs
KOHOPKY, U OHa ByaeT BbikMtoYeHa
no ucteveHnn Tpebyemoro BpeMeHu.

B paHHbBIX MOAEnsX MOXHO
O[HOBPEMEHHO 3anporpammMmnpoBaTb
Kaxxayto KOHopKy Ha Bpemsi oT 1 o
90 MUHYT.

YcTaHoBka TamMepa Anst KOHpopkn

Mocne Toro, Kak ypoBeHb MOLLHOCTH
ons tpebyemon 30Hbl Gypert
YCT@HOBMEH, W AeCATUYHas Touka
3TON 30HbI ByAeT BKIOYeHa, Ans
3TOW 30HBI MOXHO GYAET YCTaHOBUTL
Tpebyemoe BpeMsi FOTOBKM.

[ns aToro:

1 HaXmMnTte Ha CeHCOpHYW
knasuwy — (10) nnu + (11).
Ha uHankatope Tanmepa (12)
oTobpasnTcs 3HadeHne (00), n Ha
MHOMKaTOpe COOTBETCTBYHOLLEN

30HbI (3) oTOoGpa3nTCs cMMBON
, NooYepeaHO MUrasi ¢ TEeKyLUM
YPOBHEM MOLLHOCTY.

2 Cpa3sy nocne aToro Heobxoaumo
YCTaHOBUTb BPeMsi roTOBKM OT 1 A0
99 MUHYT C NOMOLLIbIO CEHCOPHbIX
knasuw — (10) nnu + (11).
B nepBom cnyyae 3HavyeHwue
6yneT HauymHaTbeca ¢ 60, a BO
BTOpoM — ¢ 01. MNpu yaepxueaHnmn
knasuw — (10) unn (11),
6yneT BOCCTAHOBIEHO 3HayeHue

00. Korga oo nctedeHust BpeMeHu
GyneT octaBaTbCs MeHee OfHOMN
MWHYTbI, Yacbl Ha4YHYT OGpaTHbI
OTCYET B CeKyHaax.

3 Koroa wHpukaTop Tanmepa
(12) nepecTaHeT muraTtb,
aBTOMaTM4YeCKN HayHeTcs
obpaTHbI OTCYeT BpeMeHu. Ha
nHamkaTope (3), oTHocsLWeMcs K
3anporpamMmvpBaHHON KOHdOpPKe,
6ynet nooyepenHo oTobpaxarbes

YpOBEHb MOLLIHOCTU U CUMBOIJT

Mocne Toro, kak BbIGpaHHOe BpeMsi
rOTOBKM WCTEYET, NporpaMmupyemast
no BpemMeHu 30Ha HarpeBa Gynet
BbIKMIOYEHA, U Yacbl U3AaayT CEpUo
3BYKOBbIX CWUTHarnoB, koTopble GyayT
3By4YyaTb B TeYEHUE HEeCKONbKUX
cekyHA. Ons BbIKMHOYEHNS 3BYKOBOTO
curHana HaxMuTe Ha CEeHCOpPHYH
knaeuwy. Ha nHavkaTtope BpeMeHu
(12) otobpasuTtcsa mwurawuwee
3HayeHue 00 3a gecATUYHOW
TOYKOW (4) BbIOpaHHOM 30HbI. Ecnun
BbIKIIOYEHHAs 30Ha HarpeBa Gynet
ropsyen, Ha COOTBETCTBYOLWEM
mHaunkatope mowHocTtu (3)
nooyepenHo 6yayT oTobpaxartbcs
cvumBonbl H 1 «-»

. Ecnn Bbl 04HOBPEMEHHO XOTUTE
3anporpammupoBaTb MO BpeMeHU
Opyryto KOHOpKy, MOBTOpUTE Luarn
1-3.

Ecnu 6bina 3anporpammupoBaHa
Nno BpeMeHM ofHa UIN HEeCKONbKO
30H, Ha MHAUKaTOpe BPEeMeHU
(12) no ymonyaHuto otobpasutcs
camoe KOpOTKOe ocTaBlueecs
BpeMsi [0 3aBepLUEHUS, NpU 3TOM
Ha COOTBETCTBYylOLEN 30He OyaeT
oTobpaxatbes byksa t. Ha octanbHbIxX
30Hax, 3anporpaMmmypoBaHHbIX Mo
BPEMEHU, Ha COOTBETCTBYHOLLUX
nHavkatopax Gyaet oTobpaxaTtbest
MuratoLLas AecatnyHasi Touka. Korga
6yaeT HaxaT Mon3yHok kypcopa
Apyroi 3anporpaMmMuUpoBaHHON
Nno BpPEMEHW 30HbI, Ha Taiimepe
B TeYEeHWEe HEeCKONbKUX CEeKyHA
6ynet otobpaxaTbCsi ocTaBLueecs
BpeMs paboTbl 9TOW 30HbI, U Ha
COOTBETCTBYIOLEM UHAUKaATOpPE
nooyepenHo 6yaet oTobpaxaTtbcs
YPOBEHb MOLLIHOCTM U BykBa t.



3anporpaMMUPOBaHHOTO BPEMEHMU.

Ona M3MeEeHEHMUNSA
3anporpaMMUpPOBaHHOIO BPEMEHU
HeobxoaMMO HaxaTb MOM3YyHOK
Kypcopa (2) 3anporpamMupoBaHHOMN
30HbI. 3aTem OyneT BO3MOXHO
npoynTaTh N U3MEHUTL BPEMSI.

C NOMOLLBI CEHCOPHBIX KMaBuLl
— (10mn + (11) MOXHO WM3MEHUTb
3anporpaMmM1MpoBaHHOE BpeMsi.

OTKnloYeHne YacoB

B cnyyae Heo6xoaumocTu
OTKMIOYEHNSI YaCOB A0 UCTEYEHUS
3anporpamMM1pOBaHHOIO BPEMEHMU,
3T0 MOXHO cAernartb B noboe Bpems,
MPOCTO YCTAaHOBMB COOTBETCTBYIOLLEE
3HaYEHUE Ha «--».

1 Bbibepute Tpebyemyto KOHOPKY.

2 YcraHoBuTe 3Ha4eHne Yacos «00»
c nomouwbio knasuwn — (10).
Yacbl OyayT oTknoyeHbl. Takke
3TO MOXHO cpaenaTtb GbicTpee
nyTeM OAHOBPEMEHHOTO HaxaTus
CEHCOPHbIX knasuw — (10) u

(11).

®DyHKLMA ynpaBreHusi
MOLUHOCTb0

[JaHHas mogenb ocHalleHa
YHKUMEN OrpaHUYEeHNs MOLLHOCTYU
(YnpaBneHve molHocTbl). JTa
bYHKUMSI NMO3BOMSIET NONb3oBaTento
ycTaHaBnvBaTtb o6LliMe 3HaYeHus
MOLWHOCTN, TeHepupyemoim
KOH(popkon. [Ina 3aToro B TeyeHune
nepBonW MWHYTbl C MOMEHTa
NOAKMOYEHNS1 KOHAPOPKM K UCTOHHWKY
nuTaHWsa nonb3oBaTenb nonyvyaet
AOCTYN K MEHI0 orpaHuyeHus
MOLLIHOCTH.

1 Haxmute ceHCOpHy knasuy

(11) n yoepxwuBainTte ee Tpu

ceKkyHabl. Ha nHankaTope Tanmepa
(12) otobpassaTtcs byksbl PL.

2 HaxmuTe Ha CEHCOPHYIO KnaBuLLly
6rnokuposku =° (6). OToGpassiTcs
pasnuyHble 3Ha4eHUs1 MOLLHOCTH,
KOTOPBIMU MOXHO OrpaHUinTb
MOLWHOCTb KOH(OPKMU, N 3TH
3HAYeHUS MOXHO U3MEHATb C
NMOMOLLIbIO CEHCOPHbIX KMaBuLl —

(10)n =+ (11).

3 Mocne Toro, kak Tpebyemoe
3HavyeHune byaeT BbIGpaHo,
HeobxoauMMmo elle pas HaxaTb
knasuwy GrokupoBku =° (6).
YpoBeHb MOLLHOCTU KOH(OPKM
Oyner orpaHMyeHO BbIGpaHHbIM
3HaYeHneM.

Ecnun Bbl cHOBa 3axoTUTe U3MEHWUTb
9TO 3HayeHue, Heobxogumo bGynet
M3BNeYb WTENCENbHY BUMKY
BapO4YHOW MaHemnu U3 po3eTku u
BKIMHOUUTb €€ CHOBA YEPE3 HECKOITbKO
cekyHz. Takvm obpasom, Bel cmoxeTe
CHOBa BOWTW B MEHIO OrpaHUyeHus
MOLLHOCTH.

Kaxablh pa3 npu M3MeHeHun
YPOBHSI MOLWHOCTU KOH(OPKH,
orpaHuyuTenb MowHocTn Gyaet
paccumnTbiBaTb O6LLY MOLLHOCTb,
KoTOpylo reHepupyeT KoHdopkKa.
Mpn pocTmxeHmn numuTa obuen
MOLLHOCTW, CEHCOpHOE YyrpaBneHue
He MO3BONUT yBeNuYMBaTh YpPOBEHb
MOLHOCTU AAHHOW KOHMOPKMU.
KoHdbopka nagacT 3BykoBOW curHan,
1 nHgukatTop MowHocTtu (3) 6yget
MUraTb Ha ypoBHE, KOTOPbI He
MOXeT ObITb npeBbileH. Ecnu ato
3HaYeHue AOMKHO GbITb NPEBbILLEHO,
crnefyet YMeEHbLWMNTb MOLHOCTb
apyrux KoHgopok. MiHorga 6ynet
[0CTaTOMHO YMEHbLWUTb MOLLHOCTb
Ha OAWH ypOBEHb, Tak kak 3TO
3aBUCUT OT MOLLHOCTU KaxzAoi
KOH(POPKM 1 YPOBHS, KOTOpbIA Ans
HUX yCTaHOBIEH. BO3MOXHO, YTo Ansi
MOBbILLIEHUS] MOLLHOCTU KOH(pOpKM
noTpebyeTcs CHU3UTb MOLLHOCTb
HeCKOMNbKUX KOH(MOPOK MEHbLLEro
pasmepa.

Mpn ncnonb3oBaHun GbICTPOro
BKITIOYEHUA HA MaKcMManbHOW
MOLLHOCTM U MPEeBBbILLEHNMN YKa3aHHOMO
3HAYeHUs1 Haf 3HaYeHueMm, KoTopoe
YCTaHOBMEHO NpeferioMm MOLLHOCTH,
6yneT ycTaHOBMNEH MaKcuMarnbHO
BO3MOXHbIi YPOBEHb KOHMOPKK.
KoHdbopka nagacT 3BykOoBOWM curHan,
N Ha mHgukaTtope (3) ykasaHHoe
3HaYeHne MOLLHOCTW MomuraeT fsa
pasa.

CneumanbHble PyHKLMN:
CHEF

& 3Tu cdyHKkuuMm TpebyloT,
4TOObI IHO UCMONb3yeMoW Nocyabl
3aKpbIBaro ABe oTMeTKU «P» 30HbI
HarpeBa; (cm. Puc.4).

Puc.4

O

X

CeHcoOpHOe ynpaBneHue u
cneunanbHble PYHKUMK, KOTOPbIE
NomoratoT Mnosib3oBaTeso roToBUThb
nuwy nocpeactsomM aatyimka CHEF

Q(16).

YT06bl aKkTMBMpOBaTL CrneumanbHyo
YHKUMIO B 30HE:

1 BHavane cnepyet BbiGpaTb
3Ty PyHKUMIO, Mocne 4Yero Ha
VHAMKaTOpe MOLLHOCTM (3) cTaHeT
aKTUBHOW AecATnYHas Touka (4).

2 Tenepb HaxmuTe Ha gatunk CHEF
Q (16). MocnepoBaTenbHbIM
HaxaTuem ocyliecTBnseTcs
nocnepoBaTenbHbI nepexon
Mexay BcCcemMu YyHKLUSMU
CHEF, pocTynHbIMK B KaxAaoWn
30He. DTN YHKUMK NOKa3bIBaOT
aKTMBaLMIO C COOTBETCTBYHOLLIMMM
ceetogmogamm (17), (18), (19) ,(20)
,(21) ,(22) n (23).

Ecnun Bbl x0TUTE OTMEHUTL 0cobyto
aKTUBHYyt0 yHKLMIO B Nioboe Bpems,
crnepyeT HaxaTb Ha «berywuiny
Kypcop AaTyuka (2) cooTBeTCTBYIOLLE
30Hbl, YTOGbI BbIOpaTH €ro. 3aroputcst
MHAMKaTOp NUTaHus (3) AecATUYHOM
ToYkM (4). 3aTem, cHOBa KOCHWUTECH
“GeryLuero” (2) Kypcopa B NOoXeHUM
«0»

®yHkuma KEEP WARM

OTa yHKUUsA ycTaHasnueaeT
aBTOMaTUyeckoe ynpasneHue
MOLHOCTbIO, NMogxoasuiee ANns
noaAepKaHUs MPUroTOBIIEHHON MULLM
B MOAOrPETOM COCTOSIHUM.
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YT06bl €€ akTMBMpPOBaTb, BbIBGEpUTE
nnuty, yoepxveante aatymk CHEF
(16) HaxaTblM A0 Tex nop, noka
ceeToamnos (17) pacnonoxeHHbI Ha
3Hayke b He 3aroputcs. Kak Tornbko
dyHKUMS OydeT akTMBMpOBaHa, Ha
nHaukatope nutanms (3) 6ygert
oTobpaxarbes cumeon 't .

Bbl MoXxeTe mepeonpepenutb
yHKUMIO B Nto6oe Bpemsi, BbIKMHOYMB
nAnTYy, NyTeM U3MEHEHUS YpOBHS
nuTaHus unu Belibopa pasnuyHbIX
cneumanbHbIX OyHKLUIA.

®yHkumsa MELTING

OTa dyHKUMS ycTaHaBnueaeT
aBTOMaTuyeckoe ynpasneHue
MOLWHOCTbIO, noAxoasiuwee
AN HU3KOW TemnepaTtypbl 30HbI
HarpeBa. WpeanbHo nopxoauT Anst
pasMopauBaHUs NPOLAYKTOB 1IN Anst
MeANEHHOro TasiHusi Apyrux BUAOB
NpoAYyKTOB MWUTaHWS, Kak Luokonag,
macro v ap.

UTo6bl €€ akTuBMpoBaTb, BblGepuUTe
nnuTy, yoepxveante gatumk CHEF

(16) HaxaTblM A0 Tex nop, noka
ceeToamnos (18) pacnonoxeHHbI Ha
3HaYKe S He 3aropuTcs. Kak Tomnbko
dyHKumMst ByaeT akTuBMpOBaHa, Ha
nHavkatope nutaHus (3) 6yoet

oTobpaxarbest cumeon .

Bbl mMoxeTe nepeonpepenuTb
PYHKUMIO B N0GOE BpeMSI, BbIKIHOUUB
NAUTy, NyTEM U3MEHEHUS YPOBHS
nuTaHua unu Bblibopa pasnuyHbIX
cneumanbHblX OyHKUUIA.

®yHkuma SIMMERING

OTa dyHKUMA ycTaHaBnueaeT
aBTOMaTU4YeCKOe ynpaBneHue
MOLHOCTbIO, nogxoasiuee Ans
npouecca TyLLeHus.

MNMocne Toro, kKak ega 3akunuT,
aKkTUBMpPYWTe NnuTy, BbibpaB ee u
yaepxviBaiite gatimk CHEF Q (16)
Ha)xaTbIM [0 TeX Mop, Noka CBETOAWOL,
(19) pacnonoxeHHbIN Ha 3Hauke

He 3aroputcsi. Kak TonbKo dyHKUmA
ByeT aKTUBMPOBaHa, Ha HAMKaTope
nutaHus_(3) 6ynet oTobpaxaTbes
cumBon /T .

Bbl mMoxeTe nepeonpepenutb
dyHKUMIO B Mto6oe Bpemsi, BbIKIMIOUNB
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nnuTy, NyTeM U3MEHEHMUS YPOBHS
3anuTkn unun Bbibopa pasnuyHbIX
cneumanbHbIX QyHKLNIA.

®dyHkuma QUICK BOILING (B
3aBUCUMOCTHU OT Mogenu)

OTa yHKUUSA faeT BO3MOXHOCTb
aBTOMaTMUYeCKOro KOHTpons
3aKunaHus, 4To siBnsieTcst Gonblnm
noacnopbLem Mpu NPUroToBNEHUN
MaKkapoH, puca, sul, Bapkwu
HEKOTOPbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB U
T. A. OHa JoCTynHa ToMbKO B 30HaX C
cumeonom B

Ycnosusa ans nocyabl

[ina npaBunbHOM paboTbl PyHKLUUM
QUICK BOILING,cnepnyeT
MCnonb30BaTh MOCyAy, OTBEYAOLLYIO
criegyoLmMM yCroBUSIM:

- Pa3svep gHa [omkeH GbiTb Kak
MOXHO Brvke K AMameTpy nNiuThl.

- BE3 KPbILIKKU

- MMocypa pomkHa ObITb 3anonHeHa
6ornee, YeM Ha MOMOBUHY CBOEN
BMECTUMOCTM BOAOW KOMHaTHOM
TemnepaTtypbl (HUKOrga He
nonb3ynTecb NogorpeTon unu
ropsiyert Bogom).

HecobniwogeHne 3aTux ycnosBun
NpVBEAET K HAPYLLEHWIO NPaBUIIbHOMO
KOHTPOSSA 3aKunaHus.

Anpenynpemneuwe: He
ucnonb3ynTte 3Ty (PyHKUUIO ANA
WHbIX Uernei NMPUroToBIeHUs,
KpOMe KaK AJ1si nory4YeHust KUnsTka.
Hukorpga He ucnonb3yute macno,
3TO MOXET NMPUBECTU K NeperpeBy
1 06pa3oBaHM1IO NIIaMEeHU.
AxTuBaumsa yHkunm

YT06bl akTMBMpPOBATb (PYHKLUUIO,
Bbibepute nNnuTy, yaepxuBante
natumk CHEF Q (16) HaxaTbIM
0o Tex nop, noka cseroauon (20)
PacnonoXeHHbI Ha 3Havke He
3aropuTcs.

Kak Tonbko d¢yHKkuua 6ynet
aKkTMBMpOBaHa, Ha MHAMKaTope
MOLLHOCTM (3) NOSABUTCS ABWKYLLMIACA
CermMeHT, ykasbiBalWWUi, 4To
NPUroToBEHME MULLM HaxoauTcs

noA4 KOHTporem CUCTeMbl.

Korga cuctema obHapyuT, 4To Boaa
BOT-BOT Ha4HeT KuneTb, pasgacrtcst
nepsbI curHan. Bocnonbayntech
3TUM, 4TOGbI NOATOTOBUTL MULLY ASS
BapKW UN 3anekaHusi Mo >enaHuio.

Yepes 30 cekyHn pasgactcs BTOPOW
3BYKOBOW CUrHar, ykasblBaloLiui,
4YTO HacTaro BpeMsi 3anuTb NPOayKThI
nuTaHvs B nocyay.

Mocne BTOporo curHana, cucrema
aKTUBUPYET TallMep U CeKyHAOMep,
Tak 4to Bbl MoOXeTe ynpaBnsaTb
BPEMEHEM KUMSYEHUS, M CUMBON

NOSIBATCS HA UHAWKATOPE MOLLHOCTH

3).

Yepes 30 cekyHA nocne BKMKYEHUS
cekyHaomepa pasfacTtcs TpeTuit
3BYKOBOW CWrHan, ykasblBawoLui
Ha TO, YTO C 3TOr0 MOMEHTa
cuctema bygeT ymeHbLUaTb NUTaHne
aAns nogaepxaHus cnaboro u
HenpepbIBHOrO KuneHus. Tanmep
oCTaHeTCA aKTUBHbIM 4O KOHUA
NPUroTOBNEHUS.

Mpu xenawun, Bbl moxeTe
OTKMIYNTL Tallmep M 3apaTb
BpeMsa Ans obpaTHoro otcyeTa u
aBTOMaTWYECKOrO BbIKMOYEHNS MIUThI
(cM. pasgen dyHKums Tarimepa).

BbikntoyeHue pyHKUMU
Bbl mMoxeTe nepeonpepenuTb
hyHKUMIO B Ntoboe BpeMsi, BbIKIIOYMB
nNAnTYy, NyTeM U3MEHEHUS YPOBHS
nuTaHna unu Bbibopa pasnuyHbIX
cneumanbHbIX yHKUNIA.

®YHKUUA TPUNb

OTa dyHKUMA ycTaHaBnueaeT
aBTOMaTU4yeckoe ynpasneHue
MOLWHOCTbIO, nogxoasuiee Ans
NPUrOTOBNEHUS Ha rpune.

[na ee akTusauun BbiGepute
HarpeBaTesfibHyl0 NaHesb, HaxmuTe
1 yoepxuBaiTe CEeHCOPHYIO KHOMKY
LWE® (16) Q, rnoka He 3aropuTcs
csetoanon (21), pacnonoXeHHbln
na stauke . Kaxk tonbko DYHKUMSA
OyOeT aKTMBMPOBaHa, Ha HaMKaTope
MOLLIHOCTU (3) NOSIBATCA ABMXKYLLIMACS
CerMeHT, yKkasbiBalWWn, 41O
NpWroToBIieHNe MWLM HaxoauTcs B
ase npeaBapuTEnbHOrO Harpesa
nocyabl. Mo 3aBeplieHun 3TOro



aTana Ha MHAWKaTOpe MOLLHOCTM
(3) nosiBuTCA 3Hak /Tt n pasgacTcs
3BYKOBOW CUTHan, ykasbiBas
nonb3oBaTento, YTo emy crneayet
no6aBuTb NPOAYKTHI.

Bbl MoxeTe B no6oi MOMEHT
OTMEHUTb (PYHKLMIO, BbIKMIOYUB
HarpeBaTerbHYyl0 NaHernb, U3MeHVB
YPOBEHb MOLLHOCTU MNK BbiGpaBs
ApYryto creumarnbHyo (yHKUMIO.

®YHKUMA NACCEPOBAHUE

OTa yHkuus yctaHaBnuBaet
aBTOMaTuyeckoe ynpaBreHue
MOLLIHOCTb}0, NoAXoAsiLLee A4S Kapku
¢ HebonblMM KONMMYeCTBOM Macna
1Ny naccepoBaHmsi.

Ana ee aktuBauuu BbiGepute
HarpeBaTeribHyl0 NaHenb, HaXMuTe
U yaepxXuBaiiTe CEeHCOPHYI KHOMKY
LWE® (16) Q, rnoka He 3aropuTtcs
ceeToamog, (22), pacnonoxeHHbIN Ha
3Hauke l=J". Kak Tonbko cyHKUuS
ByneT aKTVBMPOBaHa, Ha MHauKaTope
MOLLIHOCTH (3) NOSIBATCA ABMKYLLMIACS
CermMeHT, ykasbiBalWWi, 41O
NPUroTOBMEHNE MWLM HaXoauTcs B
dase npeasapuTenbHOro Harpesa
nocyabl. Mo 3aBeplieHUn aToro
aTana Ha MHAMKaTope MOLLHOCTU
(3) nosiBMTCA 3HaK /¥ 1 pasgacrtcs
3BYKOBOW CWUrHan, ykasbiBas
nonb3oBaTesnio, YTo emy cneayet
[06aBnTb NPOAYKTHI.

Bbl moxeTe B no6oii MOMEHT
OTMEHUTb (PYHKLUIO, BbIKMIOYNB
HarpeBaTenbHyl0 NaHenb, U3MEHNUB
YPOBEHb MOLLHOCTU MK BbiIGpaB
Opyryto cneuuanbHyto yHKLMIO.

OYHKUUA TNYBOKOE
NPOXXAPUBAHUE

OTa dyHKUMS ycTaHaBnueaeT
aBToMaTuyeckoe ynpaBleHue
MOLLHOCTbI0, MoAxoasLLee Ans Xapku
¢ 6onbLUMM KOMMYECTBOM Macna.

Ona ee akTuBauuu BbiGepute
HarpeBaTenbHyl0 MaHenb, HaxXMuTe
W yaepXuBaniTe CEHCOPHYIO KHOMKY

Puc. 6

LWED (16) Q, rnoka He 3aropuTtcs
cBetoanon (23), pacnonoXeHHbIN

Ha 3Hayke . Kak Tonbko dyHKumMs
6yaeT aKTMBMPOBaHa, Ha MHaUKaTope
MOLLIHOCTU (3) NOSIBUTCS ABWKYLLMIACA
CerMeHT, ykasbiBalLWWin, 4YTO
NPUroTOBMIEHNE MWLM HaXOAUTCS B
dase npeaBapuTenbHOro Harpesa
nocyabl. o 3aBepweHnn aToro
aTana Ha MHAWKaTope MOLLHOCTU
(3) nosiBMTCA 3HaK /¥ 1 pasgacTtcs
3BYKOBOW CWUTHan, ykasbiBas
nonb3oBaTento, YTo emy crneayet
[06aBNTb NPOAYKTHI.

Bbl mMoxeTe B no6oil MOMEHT
OTMEHUTb (PYHKLMIO, BbIKMIOYUB
HarpeBaTesbHyl0 NaHernb, U3MeHVB
ypOBEHb MOLUHOCTU unu BbibGpaB
ApYryto cneumarnbHyo dyHKUMIO.

®dyHkuusa Flex Zone

Mcnonb3ys 3Ty (OYHKUUIO MOXHO
obecneunTb COBMECTHYHO paboTy AByX
30H Harpesa, crieBa wnv cnpaea, a

Puc. 5

Taioke BbibpaTh YpoBEHb MOLLIHOCTU U
aKTVBUpOBaTh PYHKLMIO Taimepa Ans
o06enx 30H. ATa PyHKUMA NO3BONAET
yBENUYNTL pa3Mep 30Hbl Harpesa
1 ucnonb3oBaTb Gonee KpynHyio
nocyay; (cm. Puc.5).

Ona akTuBaumym 3TON yHKUMK

HaXKMUTE CEHCOPHYIO KHOTMKY i (14).
Bbl MoxeTe BbiGpaTb Tpebyemyto
M3MeHseMylo 30HYy (crneBa unwu
cnpasa), Haxvumas 9Ty CEHCOPHYI0
KHOMKY HecKonbko pas. Takum
obpa3om 3aropuTca AecATUYHas
Touka (4) ogHOW M3 CBA3AHHBIX 30H,
a Ha ee MHAMKaATOpe MOLLHOCTU
(3) bynet oTobpaxaTtbcsi 3Ha4YeHue
«0». VIHQukaTop Tamepa 4acoB
(12) oTob6pasnT Tpu cermeHTa,
nokasbiBalwme BblGpaHHYIO
n3MeHsieMyto 30Hy (cMm. Puc.6). Y
Bac 6yAeT HeCKOMbKO CeKyHA, YTODbI
BbINOMHUTL CIEAyIoLLY0 onepauumio,
nHave yHkuna Oyget oTknioyeHa
aBToOMaTunyeckn. Bbl moxeTe
YCTaHOBUTb MOLLHOCTb, KOCHYBLUWCH
aKTMBMPOBAHHOTO Kypcopa Mon3syHka

i g ™ - 55 - 55,
0] LN N— J s B%e -~ = = 2= e 2 e
\
e + ma- o - + 1 8a- + B +
- - = (2] 55 5,
® L N— = e = = U B BTTe B Busw
§
g9 + m- + o - + 1 38c + g +
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Puc. 8
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(2). NMocne BbiGOpa MoOWHOCTH
3aropsitca cBeToamoapl (9) Ha 3Hauke
%5 1NN 3Havke BB,

YT06b! OTKIOUMTL 3Ty (DYHKLMIO, Bbl
[OIDKHbI YCTAaHOBWTb KypCOp MON3yHKa
(2) B nonoxeHune «0».

®yHkumsa MonHas
3arpyska

Vcnonb3ys 3Ty (PyHKLUIO MOXHO
obecneuntb COBMeCTHyl paboTty
yeTbipex 30H Harpesa, a Takxe
BblGpaTb ypOBEHb MOLLHOCTU W
aKTvBMpoBaTh OYHKLMIO Tarimepa Ans
BCEX 30H. OTa hyHKUMSA nossonsiet
yBeNnM4uTb pa3Mep 30Hbl Harpesa
1 ucnonb3oBaTb 6onee KpynHyio
nocyay; (cMm. Puc.7).

Ona aktusBauuun 3Ton yHKUUK
nn

HaXMWUTE CEHCOPHYI KHOMKy MM
(15). Takum obpasom 3aropuTcs
necATu4Hasa Toyka (4) oaHom u3
CBSA3aHHbIX 30H, @ Ha ee nHaMKaTope
MowHocTu (3) ByneT oTobpaxartbes
3HavyeHune «0». WHaukaTop
Tanmepa 4acoB (12) otobpasuTt
LIeCTb CerMeHTOB, MOKa3bIBaOLNX
BbIOpPaHHYI0 M3MEHSIEMYIO 30HY (CM.
Pwc.8). Y Bac ByneT HeCKomnbKo CeKyH,
4TOOblI BbINOMHWUTL CReAyLwyo
onepauuio, nHadye cyHkumns byget
OTKMIOYeHa aBToMaTu4eckun. Bbl
MOXeTe YyCTaHOBWUTb MOLLHOCTb,
KOCHYBLUMCb aKTMBUPOBAHHOIO
Kypcopa nonayHka (2). lNocne Bbibopa
MOLIJ.HOCTI/IIi%IalropVITCﬂ ceetoauon (8)

Ha 3Hauke M (15).

YT06b! OTKIIOYUTL 3Ty YHKLMIO, Bbl
[OIDKHbI YCTAHOBWTL KypCOp MOmn3ayHKa
(2) B nonoxeHune «0».

DYHKUUA OTKITIOYEHUA
ans 6e3onacHocTu

Ecnu uns-3a kakon-nn6o owmnbku
OAHa WM HEeCKONbKO KOHMOPOK
He BblKIOYalTCsA, BCA NaHenb
aBTOMaTUYeCKM BbIKMIOYUTCS MO
NpoLLECTBUMN HEKOTOPOro 3apaHee
onpefeneHHOro BpeMeHun (cm.
Tabnuuy 2).
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Tabnuua 2

Bb16paHHbIV MAKCUMAIIbHOE BPEMSA
YPOBEHb PABOTbI
MOLYHOCTH (B wacax)

0 0

1 8

2 5

3 5

4 4

5 3

6 3

7 2

8 1,5

9 1,5

10 MUHYT ,
P CKOPPEKTVPOBaHHBIE
Ha ypoBeHb 9

Korga npovsBoauTtcst oTknoveHne
ans 6e3onacHoCTH, Ha WHAMKaTope
BblcBeuMBaeTcs 0, ecnv Temneparypa
CTEKIMAHHOM NMOBEPXHOCTN HeomnacHa,
unu xe H, ecnu nMmeeTcst onacHoCTb
obxeubcst.

& CopepxutTe naHenb

ynpaBneHus KoHdopKkamu
B YMCTOTE; OHa AONMXHa GbITb
NOCTOSIHHO YACTOMN U CYXOW.

& NMpun BO3HUMKHOBEHMUM

npo6nem MNu HeucnpaBHOCTEW,
HeYNoMsIHYThIX B 3TOI UHCTPYKLUK,
BbIKNo4YnTe 6bITOBOM Npubop
W3 ceTu n obpaTuTecb B CNyxGy
TEeXHUYeCcKoro ob6cnyxuBaHusa
dupmbi Kiippersbusch.

MpennoxeHus n
pekoMeHAauUn

[Monb3yntecb KacTprNamu
N CKOBOPOAKAMMW C TONCTbIM U
MOMHOCTbIO NIOCKVM AHOM.
Vcnonb3aoBaHWe NocyAbl MEHbLLEro
pasmepa, 4eM nokasaHHble
Ha NNUTe 30HbI Harpesa, He
pekomeHzayeTcs.

He cnepyet gBuraTb KacTpionu
N CKOBOPOAKM MO CTekny — 3To
MOXeT ero nouapanarb.
HecmoTps Ha TO, 4YTO CTekno
MOXeT BblaepxaTb yaapbl
6OnbLLIMX KACTPHOMb 1 CKOBOPOAOK C
HEOCTPbIMU KPOMKaMK, CTapanTech




aToro n3berartb.

UTobbl n3bexarb nNoBpexaeHns
MOBEPXHOCTU MNUTbI, HE ABUraNTE
KacTplnu U CKOBOPOAKU MO
CTEKNAHHOW MOBEPXHOCTU
N COOEPXUTE UX B YUCTOTE U
MCNPaBHOM COCTOSIHUM.

A CrapaiTecb He paccbinatb
caxap U npoAayKTbl, coaepxalume
caxap, Ha CTeKNOo, NOCKOMNbKY
3TO MOXeT MoBpeAUTb ropsyyto
NoBepPXHOCTb BapO4HO NaHenu.

YucTtka n obcnyxmsaHne

Ons noppepxaHus GbITOBOTO
npvbopa B XOpoLLeM COCTOSIHUM, ero
HeobXoAMMO YUCTUTb C NPUMEHEHNEM
COOTBETCTBYLWNX YUCTALWMX
cpeacTB M MHCTPYMEHTOB nocrne
ocTbIBaHus. 310 obnerymT paboty
1 No3BONUT m3bexatb CKoMneHus
rpasu. Hukorga He nomnb3ynTechb
KECTKUMWU YUCTALLMMY CpeacTBamu
W MHCTPYMEHTaMK, KOTOpble MOTyT
nouapanartb NMOBEPXHOCTb MaHenu;
KPOM TOr0, HeMb3s1 YNCTUTL NaHEmNb C
NMoMOLLbIO Napa.

Jlerkyto rpsiab, He npucTaBLYiO
K MOBEPXHOCTU, MOXHO CYMLLATb
BMaXHoOM TpAMNKon co cnabbim
neTepreHToM unNuM Tennown
MblnbHOW Bopon. OpgHako, Gonee
CUNbHble NATHA rpsA3u cneayet
yAansiTb, NONb3ysicb cneuvanbHbIM
oyncTuTenemMm Anst kepamumyeckux
BapoYHbIX NaHenen u cobniogas
WHCTPYKLUMU HA MX yMNaKoBKe.
3acoxuwyto rpasb, NOABUBLLYIOCS
B pe3ynbTaTe HEO4HOKPaTHOro
CropaHusi NpoayKToB, MOXHO yAansATh
CcKpebKOM C OCTPbIM NE3BUEM.

Cnabble cnefbl Ha NMOBEPXHOCTU
ocTalTCs OT KacTptonb #”
CKOBOPOJOK C XWPOM Ha [He
UNyM oT MonafaHus Xupa Mexay
KacTponsiMmn 1 KoHPOpKamm BO BpeMsi
NpUroToBreHus Nuwmn. MIx MoxHo
yAanaTb C MOMOLLbIO HUKENeBON
Mo4Yanku WnNu crneunmanbHOro
o4yncTUTENS ANS Kepamuyeckmx
BAapO4YHbIX MOBEPXHOCTEW.
MnacTtmaccoBble NpeameTsl, caxap
uny nuLa ¢ GonbLUMM coepxaHnem
caxapa, pacnnasuBlinecs Ha
NOBEPXHOCTU MNMAUTHI AONXHbI

HEMEZNEeHHO yaansaTbCs CKPEBGKOM.

MoTepToCcTU ¢ MeTannU4yeckum
6rieckoM nosy4aloTcst B pesyrnbsrate
CABUraHvist METanM4ecknx KacTposb
1 CKOBOPOAOK MO CTekmy. X MOXHO
ybpaTb, BOCNONb30BaBLWUCH
cneymanbHblM OYUCTUTENEM
ANS KepaMU4eCKUX BapOYHbIX
NMOBEPXHOCTEN, XOTA 3TOT NpoLecc
npuaeTcsi, BO3MOXHO, NMOBTOPSITh
HecKorbKo pas.

A KacTtptons wnu ckoBopoaa
MOXeT npuctaTb K CTeKNy M3-3a
TOro, YTO MeXAy HUMM oKasarncs
Kakon- nn6o pacnnaBuBLIMIACS
npoaykt. He nbiTaniTecb oTopBaTh
nocyay, noka koHchopka xonogHas!
3TO MOXET NOBPEeAUTb CTEKITO.

He HacTynawnte u He
onupanTecb Ha CTEKNAHHYIO
NOBEPXHOCTb MNMAUTbI, NOTOMY
4YTO OHa MOXeT pa3buTbcAa u
cTaTb NpuuMHoOM TpaBmbl. He
cknafabiBa/iTe Ha CTEKNo pasHble
npeamMeThbl.

Kiippersbusch Hausgerite GmbH
ocTaBnsieT 3a coboi NpaBo BHOCUTb
U3MEHEHMS B

CBOW PYKOBOACTBA, KOTOpble OHa
nocyutaeT HeOBGXoAUMbIMU UMK
nornesHbIMU, U KOTOPbIE He BNUSIIOT Ha
OCHOBHble (PYHKLMOHanNbHbIE
BO3MOXHOCTU MPOAYKLMK.

Jkonoruyeckue
coobpaxeHusi

)i ¢

C/MBON mmmm Ha U3Aenuu unu
ynakoBKe O3Ha4aeT, 4YTo C AaHHbIM
n3genuem Henb3s obpawartbces,
KaKk C OOGblYHbIM GbITOBbIM
MycopoMm. JTo u3genue cnepyet
YTUNU3UPOBATb Ha crneumanbHbIX
nyHKTax c6opa aneKTpuyeckux
M 3NeKTPOHHbLIX NpubGopos.
MpaBunbLHO yTUNU3Npys ero, Bbl
He NPUYMHSIeTe Bpea OKpyXatoLen
cpepae U obuecTBeHHOMY
340pPOBbLI, YTO MOrno 6ol
CNyYUTbCA NpU HecobGnoaeHuUun
npaBun o6palleHnsi ¢ oTXoAaMu.
Ansa nony4eHusi 4ONOMHUTENLHON
noapo6Ho MHpopmauum o6
yTUnusaumm 3Toro mM3penus

obpalaniTechb K MECTHbIM BNacTAM,
B CINy0y yTUnusauum oTxoaos unu
B MarasuH, B KOTOPOM usgenue
ObIno NpuoGpeTeHo.

Ucnonb3yemble ynakoBOUYHbIe
MaTepuanbsl SABRNAKTCSHA
MaTepuanamu, He HaHOCALUMU
BpeAa OKpyXawlwein cpepe.
MX MOXHO NONMHOCTbI
nepepab6atbiBaTb. Ha
nnacTtMaccoBble AeTanu
HaHeceHa MapkupoBka >PE<, >
LD<, >EPS<, u 1.n. YNnakoBoYHble
MaTepuanbl MOXHO BbiGpacbiBaTb
B KOHTeMWHepbl C ObITOBbLIM
MYCOpPOM.

AHeproadheKTMBHOCTb YyCTpPO-
ncTBa:

-YcTponcTBO GbINO NpoTecTu-
poBaHO Ha NpeAMeT COOTBETCTBUS
ctaHgapty EN 60350-2 n
nonyyYeHHbI pe3ynsrat B Breu/kr
yKa3aH Ha 3aBOACKOW Tabnuuke
yCTpOWCTBa.

Cnepyrwwmne coBeTbl NOMOryT

BaM 3KOHOMHO MUCMoNb30BaThb

3NeKTpPO3Heprui npwu

NPUroTOBNEHUN MULLK:

* Mcnonb3yviTe NoaxoasLLyHo KPbILLKY
NSt KaXOON KacTpionu, Koraa aTo
BO3MOXHO. [pu NpUrotToBneHnm
nmm 6e3 KpbILKW KCronb3ayeTcs
Gonblue dMeKTPOIHePrum.

* Wcnonb3yhTe CKOBOPOAbI
C MMNOCKWMMWU OCHOBaHUAMMU
COOTBETCTBYIOLWEr0 AnameTpa,
coBnajatwlune ¢ pa3mMepom
30HbI Harpesa. [pouaBoauTenu
ckoBopoA 0GbI4HO yKasbiBaloT
BEPXHUI AUamMeTp CKOBOPOAHI,
KOTOPbIV Bceraa Gonblue AnameTpa
OCHOBaHWSA.

* Korga Oons NpuroToBneHWs NULn
Mcronb3yeTcst Bofa, UCTorb3yiiTe
ee B HeGomnblOM KonuyecTBe,
4TOGbl COXPaHWUTb BUTAMUHbI
M MuUHepanbl, copepxalmecs
B OBOLLax, U ycTaHaBnueaiTe
MWUHUManNbHbIA YypOBEHb
MOLLIHOCT, KOTOpbI ob6ecneynBaeT
nNpuroToBnexHne nuwu. Beicokui
YPOBEHb MOLLHOCTY He TpebyeTcsi
N ABNAeTcs NycTtowW TpaTown
3rEeKTPO3HEPTUN.

* Wcnonbayiite HeGornbLUne KacTpionu
C HEGOMbLUMM KONMYECTBOM MULLIN.

Ecnu 4to-To He pa6oTaeT
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Mepen TeMm, Kak 3BOHUTb B CIYX0y
TeXHU4Yeckoro obCcnyxuBaHus,
npoBeAuTEe OMUCAHHbIE HUXE
NPOBEPKY.

Mpu6op He paboTaeT:
y6eauTech B TOM, YTO CETEBOWA LLIHYP
NOAKIKOYEH K CETU.

MHAYKUMOHHbIe KOH(OPKU He
rpetoT: nocyaa Ans npUrotToBrieHNst
MULLI He COOTTBETCTBYET TPeBGOBaHMSAM
(ee oHO He heppoMarHUTHoe, 1Ny OHO
CNnVLWKOM maneHbkoe). lNpoBepebTe,
npuTSrMBaeTCs N1 K AHy nocyapl
ee fgHo. l'yaeHue He saBnsertcs
nedekTom, HO ecnu ero xoyercs
n3bexarb, crieflyeT HEMHOTO MOHWU3UTb
YpPOBEHb MOLLHOCTU Harpesa umnu
BOCMOIb30BaThCsi NocyAoii ¢ Gonee
TOMNCTbIM HOM WU(MNK) COCTOALLEN 13
O[HOW AeTanu.

CeHcOpHOe ynpaBlfieHuMe He
BKJTI04AETCS, a €CIIN U BKIIOYaeTcs,
TO He pearumpyeT Ha KacaHue
KHOMOK:

HU OdHa M3 KOH(OPOK He Bbina
BblbpaHa. O6s3aTenbHO BbiGEpUTE
KOHCOPKY, Npexae YeM nofasaTtb Ha
Hee KOMaHAb! ynpaBrneHust.

Ha ceHcopax ocena Bnara u(unu)
Mepen Tem, Kak 3BOHWUTb B CRyx0y
TexHn4yeckoro obcnyxuBaHus,
npoBeAnTe OMUCaHHblE HUXe
NpOBEpPKY.

Bo BpeMs NpurotoBneHUs nuim
crnblleH WYM BeHTURAToOpa,
KOTOpbIN He NpeKpaLyaeTcs u nocrne
OKOHYaHUS rOTOBKM:
VHOYKUMOHHBIE KOH(POPKU CHaBeHDI
BEHTUMATOPOM AMNA OoXnaxaeHus
3reKTPOHUKN. OH BKIMOYAETCS TONbKO
TOraa, Koraa anekTPOHHbIe Lenu
HarpeBatoTcsi. OH BbIkMtoYaeTcs, kak
TOMBKO 3MEKTPOHHbIE LIENn OCThIHYT,
He3aBMCUMMO OT TOrO, BKIIOYEHa N
BapoYHasi naHenb Unu Her.

Hawuvnpgukatope onuoﬁ‘m;s KoHpopok

nosiBNAeTCA CUMBON - :
Cuctema MHAYKLMM He HaxoamT Mnocy-
[y Ha KOHJopKe, nnu pasmep 3Ton
nocyAbl He onTUMAareH.

KoHdopka racHetr, M Ha
MHAMKaToOpax nosBnsAeTcs
coobuweHune C81 nnu C82:

lMpeBblLLIEHVE TEMNepaTypbl ANEKTPO-
HUKW MK cTekna. MNMogoxanTe HeMHoO-
ro, YTobbl 3NEKTPOHMKA OCTbINA, U
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ybepute nocyay ¢ KOHOPKH.

Ha vHpukaTtope oaHoM u3 KoHGOpOoK
nosiBnsieTca coo6uweHune C85:
«Mcnonb3oBaHa HenoaxogsiLlas nocy-
Aa» Bblkntoyute nnuTy, cHoBa
BKITIOMMTE ee 1 NonpobyiiTe NCMosb3o-
BaTb Apyryto nocyay. MNepepn tem,
KaK 3BOHUTb B CNyx06y TeXHN4YecKoro
obcnyxuBaHus, npoBeauTe
onvcaHHble HUXKeE NPOBEPKU.

Mpubop He paGoTtaeT:
ybenutecb B TOM, YTO CETEBOW LUHYP
MOAKITIOYEH K CeTH.

MHAYKUMOHHbIe KOHOPKU He
rpetot:

nocyAa ANs NPUroTOBIIEHNS! MULLM He
COOTTBETCTBYET TPEGOBAHUSAM (€€ AHO
He deppomMarHMTHOe, UMW OHO
CcrnuwkoMm maneHbkoe). lNpoBepebTe,
nNpuTSrUBaeTCst N K AHY NOCYAbl
MarHuT, Unm e ucnonbayinTe nocyay
6orbluero pa3mepa.

MpuGop oTknoYaeTcA u coobLieHne
C90 oToGpakaeTcs Ha UHAMKaTOpPaX
MoLHocTH (3):

CeHcopHas naHenb ynpablieHus
onpeaensiet, 4To AaT4uk BKIoYeHus/
BblkNtoyeHus (1) 4yem-To 3akpbIT
1 BKJlOYEHWE BapOYHOW MaHenw
HEBO3MOXHO. YaanuTe npeameThbl unv
XKUAKOCTU, BO3MOXHO HaxopasiLmecs
Ha MOBEPXHOCTU CEHCOPHON MaHenw
yrnpaBneHusi, 04UCTUTE 1 NPoCyLLNTE
MOBEPXHOCTb, 4TOObI coobLleHne He
oTobpaxanochb.
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