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B DEUTSCH

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehdrteile lhres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

B FRANCAIS

Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

B NEDERLANDS

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie en gebruik van het
apparaat.
Afhankelijk van het model, de accessoires kunnen verschillen van die in de beelden.

B EAAHNIKA

Mpiv amd TNV eykaTdoTacn Kal TN XPAon TNG CUOKEUNG, SIaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG
TapeXOUEVEG 0dNYiEG.
AvdAoya pe To povtéAo, Ta e€apTruara mou epIAaUBAavovTal OTo OoUPVO PMopEi
va SlIaQEPOUV aTIO TIG EIKOVEG.
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Sicherheitsinformationen

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Geréts
sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht
fur Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte
Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und Schutzbediirftigen Personen
WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

eDieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von

Personen mit eingeschrénkten kd&rperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Geraten bedient
werden, wenn sie dabei von einer Person, die fiur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

e Kinder sollten wahrend der Benutzung beaufsichtigt sein, um
sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

e WARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Elemente
werden heil3, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Bitte achten
Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu berihren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es sei
denn sie werden durchgangig beaufsichtigt.

e WARNUNG: Wenn das Gerat gerade in Betrieb ist, sollten
Kinder es nur unter Beaufsichtigung eines Erwachsenen
benutzen.

eFalls lhr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren
dirfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Geréts
aufhalten.

e Reinigung und Wartung des Geréats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.




Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerét ist fur den Haushaltsbedarf und nicht fir die
Nutzung in Hotels, Geschaften, Bilros oder anderen,
ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

eDer Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heil3.
BerUhren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum anfassen des zubehdrs und der Toépfe
warmeisolierende Handschuhe.

e WARNUNG: Erwarmen Sie keine Flissigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behéltern. Sie kdnnten
explodieren.

e\erwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

e\Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da
die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

eDas Gerat ist zum Erwdrmen von Speisen und Getranken

vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungssticken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tiichern o.A. ist gefahrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden fihren kann.

e Achtung! Das Geréat darf nicht benutzt werden, falls
- die Tur nicht richtig schlieBt,
- die Scharniere der TUr beschadigt sind,
- die Kontaktflachen zwischen der Tir und der Stirnseite
beschadigt sind,
- die Glasscheibe der Tur beschéadigt ist,
- im Inneren haufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstéande vorhanden sind.
Das Gerét darf erst wieder benutzt werden, nachdem es von
einem Kundendiensttechniker repariert worden ist.

e \Wenn Rauch aus dem Gerét austritt, schalten Sie das Gerat
aus oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die
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Tdr geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits bestehende Flammen zu ersticken.

e Das Erwarmen von __Getrénken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flihren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

e
W X

e \orsicht beim Erwarmen von Flissigkeiten!

Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.)
innerhalb des Gerates den Siedepunkt fast erreicht haben und
plétzlich herausgezogen werden, kdnnen sie Gberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstidbchen in das
GefaB, um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie
Flussigkeiten erhitzen.

e WARNUNG! Achten Sie beim Herausnehmen des Behalters
aus der Mikrowelle darauf, dass dieser nicht am Drehteller
festhaftet und deshalb auf den Boden fallt.

e Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerthrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

e Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dlrfen in dem
Geréat nicht erwarmt werden, da sie auch nach Abschluss der
Erwarmung explodieren kénnen.

e Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getréanke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

eVorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt
wird oder sich entziindet, ist es sehr wichtig, weder lange
Zeitrdume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen, wenn
kleine Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum Beispiel kann
Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine zu hohe Leistung
eingestellt wird.



eNutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart zum
Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen
Zeit verbrennen.

e Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Geréte in
die heiBe Geratetlir ein. Die Isolierung des Kabels kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Installation

e |n der elektrischen Installation ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es ermdglicht, das Gerat mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeignete
Trennvorrichtung gelten z.B. LS Schalter, FI-Schalter und
Schitze. Diese Installation muss den geltenden Vorschriften
entsprechen.

eWenn die elektrische Verbindung uUber einen Netzstecker
erhalten bleibt und dieser nach der Montage zuganglich ist,
dann ist es nicht erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

e Die Installation des Gerates muss nach aktuellen Vorschriften
erfolgen.

e Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewabhrleistet sein (Erdung).

e Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

eWARNUNG: Das Gerat ist fir den Einbau bestimmt. Bitte

beziehen Sie sich auf die letzten Seiten der
Bedienungsanleitung, flr detaillierte Informationen und
MaBzeichnungen.

Reinigung und Instandhaltung

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung
das Gerét von der Stromversorgung.




e Das Gerat muss regelmaBig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.

eWird das Gerat nicht regelmé&Big gereinigt, kdénnen die
Oberflachen beschadigt werden; dies kann sich nachteilig auf
die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen
Situationen fuhren.

e Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen
zum Reinigen der Ofenglastir; sie kénnen die Glasflache
verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe flihren.

e Benutzen Sie zum Reinigen des Geréats keinen Dampfreiniger.

e Die Kontaktflachen der Tur (Stirnseite des Garraums und
Innenseite der TUr) mUssen sehr sauber gehalten werden, um
die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

e Bitte beachten Sie die Hinweise bezlglich der Sauberkeit
unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Gerétes*.

e WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Gerat
ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe auswechseln, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen Sie
sich auf das Kapitel "Austauschen der Backofen Lampe".

Service und Reparatur

¢ WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das Gerat
von der Stromversorgung.

eWARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei
denen die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der
Mikrowellen schitzt, entfernt werden muss, dirfen nur von
Fachpersonal durchgeflhrt werden.

¢ WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschadigt,
darf das Gerat erst nach der Reparatur durch autorisiertes
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

eFalls das Netzkabel beschadigt wird, ist es vom Hersteller,
von autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe
qualifizierten Technikern zu ersetzen, um gefahrliche




Situationen zu vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge
notwendig.

e Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter
Strom stehenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller
autorisierten Technikern ausgeftihrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemaB vorgehen, dann vermeiden
Sie Schaden am Geréat und sonstige gefahrliche Situationen

eSchalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann
Uberlastet und beschédig_t_ werden, wenn sich in ihr keine
Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

eStellen Sie ein Glas Wasser in das Gerdt, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerat wird nicht beschadigt.

eVerdecken oder verstopfen Sie die Bellftungslécher und -
schlitze nicht.

e Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor Sie
das Geschirr, oder GefaB in der Mikrowelle verwenden,
Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Gber die Art
des Geschirrs).

eNehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass Fett
und Speisereste den Mikrowellengenerator beschédigen.

e Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstédnde im Geréat auf,
denn diese kdénnen sich entziinden, wenn Sie das Gerét
einschalten.

e Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

e Benutzen Sie das Geréat nicht, um inj_ Olbad zu frittieren, da es
unmaoglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung von
Mikrowellen zu kontrollieren.

eDer Keramikbodenplatte und die Roste halten einer

Héchstbelastung von 8 kg stand. Uberschreiten Sie diese
Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.
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Die Vorteile eines Mikrowellengerates

In einem herkdmmlichen Ger&t durchdringt
die von Widerstanden oder Gasbrennern
ausgestrahlte Wéarme die Speisen langsam
von auBen nach innen. Daher entstehen
groBe Energieverluste, weil die Luft,
Gerateteile und die Behéltnisse miterwarmt
werden.
Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengerat
die Warme in den Speisen selbst erzeugt,
d.h. die Wéarme breitet sich von innen nach
auBen aus. Es entstehen keine
Energieverluste, denn die Mikrowellen geben
keine Energie an die Luft, die Garraumwénde
und die Behaltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten
Elemente werden nicht miterhitzt.
Die Vorteile im Uberblick:
1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die
Garzeit im Verhéltnis zur herkémmlichen
Zubereitung um 3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen.
Dieses verringert die Gefahr von
Bakterienbildung.

3. Energieeinsparung

4. Aufgrund der verkirzten Garzeit bleiben
die Nahrstoffe in den Lebensmitteln
erhalten.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerdt befindet sich ein
Hochspannungsgenerator, der als
MAGNETRON bezeichnet wird. Er wandelt
elektrische Energie in Mikrowellen um. Die
elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in den Garraum geleitet
und breiten sich durch einen Metallverteiler
oder einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in
alle Richtungen aus und werden von den
Metallwanden reflektiert. Dadurch wird das
Gargut gleichmagig erhitzt.

Wie sich die Speisen erwarmen

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser,
dessen Molekile durch Einwirkung der
Mikrowellen in Schwingung geraten.

10

Die Reibung der Molekile erzeugt Wéarme,
die flr das Ansteigen der Temperatur in den
Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient
dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder
Warmhalten von Speisen.
Aufgrund der Warmeverbreitung
Lebensmitteln  ergeben  sich
Vorteile:
edie  Speisen bendtigen fur den
Garvorgang keine bzw. nur wenig
Flussigkeit oder Fett;
eim Vergleich zum herkédmmlichen Herd:
kurzere Zeitvorgaben fir das Auftauen,
Erwérmen und Garen im
Mikrowellengerat;
¢ Vitamine, Mineral- und Nahrstoffe bleiben
weitgehend erhalten;
edie naturliche Farbe und das Aroma
gehen nicht verloren.
Die Mikrowellen durchdringen Porzellan,

in den
folgende

Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein
Metall. Benutzen Sie daher keine
Metallbehalter oder Behélter mit
Metallkomponenten.

Die Mikrowellen werden vom Metall

reflektiert...

£8 5
o

... durchdringen Glas und Porzellan...

...und werden von den Lebensmitteln

absorbiert.
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Geréatebeschreibung
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1. TUr mit Sichtfenster
2. Sicherheitsverriegelung
3. Quarzgrill

4. Glimmerdeckel

5. Bedienblende

6
1 ;i 10
2
9

6. Drehteller-Antriebsachse
7. Drehteller-Fuhrungsring
8. Drehteller-Mitnehmer

9. Drehteller

10. Rost
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Bedienblende

Q

P L w\g
Start Stop
+30 sec ® o

Funktionsbeschreibung

Symbol Beschreibung

Leistungsstufe

Programmtaste
Dauertaste

Leistungs- / Gewichtstaste

+§é§20 Starttaste
® Uhrtaste
%‘i& Stop- / Verriegelungstaste
—_ Minus-Taste
+ Plus-Taste
@ TUr6ffnungstaste
=

Display (Anzeige)

Anwendung

Schonendes Auftauen empfindlicher Speisen,

L — 160W Warmbhalten
Schwaches Fortkochen, Ausquellen von Reis

=0 320W
Schnelles Auftauen
Schmelzen von Butter

P03 ----mmmmmmmeee- 480W .

. Erwarmen von Babynahrung
Mikrowelle ;

Garen von Gemise und Lebensmitteln

P04 640W Schonendes Garen und Erhitzen,

""""""""""" Erhitzen und Garen von kleinen Mengen

Erw&rmen von empfindlichen Speisen
Schnelles Garen und Erhitzen von Flussigkeiten

e — 750W und fertigen Gerichten,

=30 ) [ — 95w Uberbacken von Toast

P02 - 135W Grillen von Gefliigel und Fleisch

Wiy
f?(.l Mikrowelle + Girill [ =310 ¢ J—— 170W Garen von Auflaufen und Gratins
[ =310 /[ ——— 200W Zubereiten von Hackbraten
[0 J R — 230W Kartoffelgratin
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Symbol \ Beschreibung Leistungsstufe Anwendung
Grill - Speisen grillen
L Nach Zeit auftauen
Auftauen
a - Nach Gewicht auftauen

- Kartoffel kochen
rp—— Automatisches Fritiertes und Eintopfe
oITA Kochen o

nmuitu C

RUTO 3 --- Kartoffelplree
Grundeinstellungen

P L w\s
e © 2
- +

Einstellen der Uhr

1.

Driicken Sie die UHRTASTE (5) bis die
Stundenziffern blinken.

Geben Sie die Stunden ein indem Sie
durch Drlicken von = oder + (7/8).

Driicken Sie erneut die UHRTASTE (5)
und stellen Sie die Minuten ein.

Geben Sie die Minuten ein indem Sie
durch Driicken von — oder + (7/8).

Driicken Sie zum Schluss nochmals die
Taste UHRTASTE (5).

Sicherheitssperre

Der Betrieb des Gerédtes kann gesperrt
werden (um zum Beispiel dessen Benutzung

durch Kinder zu verhindern), hierzu:

13



1.

Halten Sie die Stop- /
Verriegelungstaste (6) drei Sekunden
lang gedrickt. Danach wird ein

akustisches Signal ausgegeben und das
Gerét ist gesperrt.

. Die Uhrzeit wird weiterhin angezeigt. Die

Verriegelungsanzeige leuchtet auf dem
DISPLAY (10) auf.

Grundfunktionen

3. Zur

Freigabe des Mikrowellengerates
halten Sie erneut die Stop- /
Verriegelungstaste (6) drei Sekunden
lang gedrickt. Danach wird ein
akustisches Signal ausgegeben und die
Anzeige der Sicherheitssperre schaltet
aus.

Start Stop
e O =

Q

Mikrowelle

Leistung ein, indem Sie durch Driicken
von - oder + (7/8). Driicken Sie erneut die
LEISTUNGS- / GEWICHTSTASTE (3)
um zu bestétigen.

Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Schnellstart

1.
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Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Die Anzeiﬁ fir die Funktion
MIKROWELLE leuchtet auf dem
DISPLAY (10) auf. Bestatigen Sie indem

Sie erneut die. PROGRAMMTASTE «P»
(1) driicken.

Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Driicken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

Zur Verdnderung der Leistung der
Mikrowelle driicken Sie die
LEISTUNGS/GEWICHTSTASTE ).
(Ohne Betétigung dieser Taste
funktioniert das Gerdt mit maximaler
Leistung.) Geben Sie die gewlnschte

1.

Im Ruhestand (Standby) driicken Sie die
STARTTASTE (4). Das Gerét setzt sich
sofort in Betrieb fir 30 Sekunden in der
Mikrowellenfunktion bei der maximalen
Leistung.

2. Wenn Sie die Dauerzeit erhdhen mdchten,

driicken Sie wieder die STARTTASTE
(4). Jedes Mal, wenn die STARTTASTE
(4) gedrickt wird, wird die Laufzeit in 30
Sekunden erhdht.

Grill

1.

Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
1). Wahlen Sie die Funktion GRILL

, indem Sie durch Driicken von -
oder + (7/8). Bestatigen Sie indem Sie
erneut die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Driicken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestatigen.

Driicken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.



Mikrowelle + Grill

1. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»

(1)- Wahlen Sie die Funktion
VAAY

MIKROWELLE + GRILL m indem Sie

durch Driicken von - oder + (7/8).

Bestdtigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

3. Zur Verdnderung der Leistung der
Mikrowelle driicken Sie die LEISTUNGS-
/GEWICHTSTASTE 3). (Ohne
Betédtigung dieser Taste funktioniert das
Gerat mit maximaler Leistung.) Geben
Sie die gewiinschte Leistung ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Dricken Sie erneut die LEISTUNGS- /

das Gewicht des Lebensmittels (z.B. «1,2
kg») durch Drehen durch Driicken von -
oder + (7/8). Dricken Sie erneut die
LEISTUNGS-/GEWICHTSTASTE (3) um
zu  bestdtigen. Das von lhnen
ausgewahlte Programm (z.B.: « P01 »)
beginnt wieder zu blinken.

4. Drucken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

5. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (10) blinkt.
SchlieBen Sie die Tir und drlicken Sie
die STARTTASTE (4).

Die nachfolgende Tabelle beschreibt die
hinterlegten  Programme der Funktion
Auftauen nach Gewicht, mit Angabe der
Gewichtsintervalle, Auftauzeitintervalle und
Wartezeiten (um eine einheitlichere
Temperatur des Auftaugutes zZu
gewahrleisten):

GEWICHTSTASTE (3) um zu bestéatigen.

4. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Prog Lebens- Gewicht Zeit w:;:te :
(LC)) (Min.) (Min.)

mittel

] ) PO 1 Fleisch  0,1-25 3-75 20-30
Auftauen nach Gewicht (Automatisch) P02 Gefligel  01-25 _— 2030
1. DrUckeﬂn Sie dl_e PR_OGRAM!VITASTE «P»  5yg Fisch 01-25 300-83  20-30
(1) Wéhlen Sie die Funktion Auftauen
PO 4 Obst 01-10  2:36 -26 5-10
nach Gewicht , indem Sie durch _ P05 Brot 01-15 2:226-36:15 5-10
D.r ucker! von = oder + (778). Bestatlggn Auftauen nach Zeit (Manuell)
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken. 1. Drlcken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
2. Das Programm «P01» blinkt (1) Waéahlen Sie die Funktion Auftauen
(standarmapig). Wahlen Sie die Art vom *,{, ) )
Lebensmittel (Programm), indem Sie nach ZEIT , indem Sie durch

Driicken von — oder + (7/8). Bestétigen
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) drlicken.

2. Dricken Sie die DAUERTASTE (2).
Geben Sie die Funktionsdauer ein, indem
Sie durch Dricken von - oder + (7/8).
Driicken Sie erneut DAUERTASTE (2).
um zu bestétigen.

durch Dricken von - (7) oder + (8) (siehe
Tabelle unten). (Wenn Sie den Drehknopf
nicht betdtigen dann ist das Programm
«P01»  standardméafig  ausgewahlt.)
Dricken  Sie die Leistungs- /
Gewichtstaste (3) um zu bestétigen.

3. Auf dem DISPLAY (10) blinken das
Gewicht (z.B. « 0.1 » standardmaig) und
die Gewichtsanzeige « kg ». Geben Sie
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3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

4. Abhéngig von der Gesamtgarzeit ertdnt
nach einer bestimmten Zeit ein Signalton.

Sonderfunktionen

Das Auftaugut kann nun umgerihrt oder
gewendet werden. Zum Fortsetzen des
Betriebes die Mikrowellentiir schlieBen
und die STARTTASTE (4) driicken.

P /s w\s
e O F
= +

Q

Sonderfunktion: Auto 1 ( 500g Kartoffel
kochen)

2. Dricken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «<AUTO 2»,
indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

3. Driicken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das DISPLAY
(10) zeigt die noch verbleibende Restzeit
an.

4. Wenden Sie die Speisen sobald die
Mikrowelle ein akustisches Signal erklingt
und auf den DISPLAY (10) blinkt.
SchlieBen Sie die Tir und dricken Sie
die STARTTASTE (4).

Sonderfunktion: Auto 3 (Kartoffelauflauf)

1. Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein
wenig Wasser in ein
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr ein,
und stellen Sie es auf den Glasteller ins
Gerat.

2. Drucken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «AUTO 1»,
indem Sie durch Dricken von - oder +
(7/8). Bestétigen Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerét ist nun in Betrieb und das Display
zeigt die noch verbleibende Restzeit an.

Sonderfunktion: Auto 2 (Brat-

/Schmorgerichte)

1. Kartoffelauflauf von 1000 g rohen
Kartoffeln.Den Auflauf in einen Schllssel
geben (Durchmesser ca. 25-26 cm) und
auf den Glasteller ins Gerat stellen.

2. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «<AUTO 3»,
indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestétigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
drlicken.

3. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Das
Gerat ist nun in Betrieb und das
DISPLAY (10) zeigt die noch
verbleibende Restzeit an.

Funktion Speicher

1. Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum
Beispiel: Kohl, geschmortes Hahnchen)
in ein Behaltnis, decken Sie dieses ab
und stellen Sie es auf das Backblech.
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Mit dieser Funktion, <MEM>», lassen sich
haufig verwendete Parameter speichern
(Dauer und Leistung). Diese kann aber nur
mit den Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill
und Mikrowelle + Grill benutzt werden.



Speichern

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die gewlinschte Funktion
(z.B. Mikrowelle), indem Sie durch
Driicken von - oder + (7/8). Bestéatigen
Sie indem Sie erneut die.
PROGRAMMTASTE «P» (1) driicken.

2. Stellen Sie die gewilnschten Parameter
(Dauer und Leistung) ein, sowie in den
Grundfunktionen beschrieben.

3. Driuicken Sie die PROGRAMMTASTE «P>»
(1) bis ein Signalton zu héren ist und das
DISPLAY (Anzeige) das Wort «MEM>
zeigt.

Verwendung des Speichers

indem Sie durch Driicken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
dricken.

2. Dricken Sie die STARTTASTE (4). Die
Mikrowelle wird damit in Betrieb gesetzt.

Loschen des Speichers

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEM>,

Wahrend des Betriebs...

1. Driicken Sie die PROGRAMMTASTE «P»
(1). Wahlen Sie die Funktion «MEM»,
indem Sie durch Dricken von - oder +
(7/8). Bestéatigen Sie indem Sie erneut
die. PROGRAMMTASTE «P» (1)
driicken.

2. Driicken Sie die STOP/
SICHERHEITSTASTE (6) bis Sie ein
Signalton horen. Der Ofen gelingt wieder
in den Ruhestand (Standby).

Sie kénnen wahrend der Zubereitungsdauer
der Speisen die Tir jederzeit 6ffnen, in
diesem Fall:
e WIRD DIE MIKROWELLENERZEUGUNG
SOFORT UNTERBROCHEN.

e Der Girill wird abgeschaltet und verbleibt
auf hoher Temperatur.

® Die Zeitschaltuhr wird angehalten und
zeigt die verbleibende Funktionsdauer
an.

Falls gewiinscht kénnen Sie dann:

1. Die Speisen wenden oder umrihren, um
einen gleichmaBigeren Garvorgang zu
erreichen.

2. Die Leistung der Mikrowelle mit den
Tasten ,,-“ oder ,+“ verandern.

3. Mit den Funktionstasten eine andere
Funktion einstellen.

4. Die restliche Funktionsdauer mit den
Tasten ,,-“ oder ,,+“ einstellen.

Schliefen Sie die Tur erneut und driicken Sie
die Taste START. Das Gerdt wird damit
wieder in Betrieb gesetzt.

Unterbrechung der Funktion

Soll das Programm vor dem vollstédndigen
Ablauf unterbrochen werden, drlicken Sie
auf die STOP-Taste oder 6ffnen Sie die Tir
des Gerétes.

Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig
abbrechen mochten, schlieBen Sie wieder
die Tur und driicken erneut die STOP-Taste.
Ein Signal ertont und auf dem Display
erscheint die Uhrzeit.

Programmende

Nach dem Programmablauf wird 3 x ein
akustisches Signal abgegeben und das
Display zeigt ,End“ an. Die Signale erténen
im Abstand von 30 Sekunden bis die Tur
gedffnet wird bzw. ein Tastendruck auf
~STOP“ erfolgt.
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Welches Geschirr kann verwendet werden?

Mikrowellenbetrieb

Beim Mikrowellenbetrieb muss beachtet
werden, dass Mikrowellen von metallischen
Flachen zurlckgeworfen werden. Glas,
Porzellan, Keramik, Kunststoffe, Papier
dagegen lassen die Mikrowellen ungehindert
durch.

Deshalb sind Kochtépfe und Kochgeschirr
aus Metall oder GefaBe mit Metallteilen
und -dekor fiir den Mikrowellenbetrieb
nicht geeignet. Auch Glas und Keramik mit
metallischen Verzierungen und
Bestandteilen (z.B. Bleikristall) darf nicht
verwendet werden.

Ideal fiur das Mikrowellengaren sind
feuerfestes Glas, Porzellan, Keramik und
hitzebesténdige Kunststoffe. Es ist
empfehlenswert, sehr feines und
empfindliches Glas und Porzellan nur zum
Auftauen und kurzzeitigen Erwdrmen von
bereits gegarten Lebensmitteln zZu
verwenden.

Mikrowellengeschirrtest

Aluminiumschalen/Alufolie

Stellen Sie |hr Geschirr leer ca. 20 Sek. in
das Gerat bei hochster Einstellung. Bleibt
das Geschirr kalt oder wird es nur
handwarm, ist es geeignet. Wird es jedoch
sehr heil3 oder entstehen Funken, ist es nicht
geeignet.

Erhitzte Speisen geben Wé&rme an das
Geschirr ab. Es kann dadurch sehr heil
werden. Benutzen Sie deshalb immer
Topflappen!

Grillbetrieb

Fir den Girillbetrieb muss das Geschirr
temperaturbesténdig bis mindestens 250°C
sein.

Kunststoffgeschirr ist nicht geeignet.

Kombibetrieb

Fertiggerichte in Aluschalen oder Alufolie
kénnen im Mikrowellengerat ohne Bedenken
eingesetzt werden, wenn folgende Punkte
beachtet werden:

e Die Hersteller-Empfehlungen auf der
Verpackung sind zu beachten.

e Die Aluschalen durfen nicht hoher als 3
cm sein und dirfen die Garraumwand
nicht berlihren (Abstand mind. 3cm).
Aludeckel missen entfernt werden.

e Die Aluschale direkt auf den Drehteller
stellen. Bei Verwendung der Roste, die
Aluschale auf einen Porzellanteller
stellen. Die Schale nie direkt auf den
Rost stellen!

e Die Garzeit verlangert sich um einige
Minuten, da die Mikrowellen nur von
oben in die Speisen eindringen kdnnen.

Im Zweifelsfall deshalb in
mikrowellengeeignetes Geschirr
umfllen.

¢ Alufolie kann gezielt eingesetzt werden,
um die Mikrowellen beim Auftauen
abzuschirmen. Empfindliche
Lebensmittel wie Geflugel oder
Rinderhack kdénnen so durch Abdecken
der Flugelenden oder der Randteile vor
dem Uberhitzen geschiitzt werden.

e Wichtig: Die Alufolie darf die
Garraumwand nicht berlihren, das es
sonst zu Funkenlberschlag kommen
kann.

Deckel

Fir die Kombi-Betriebsarten muss das
Geschirr sowohl fir den Mikrowellen- als
auch fir den Grillbetrieb geeignet sein.
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Es empfiehlt sich die Benutzung von Glas-

oder Kunststoffdeckeln bzw. Plastikfolie,

denn:

1. Sie verhindern UbermaBigen
Dampfaustritt (besonders bei langen
Garzeiten);

2. Der Garungsprozess wird beschleunigt;

3. Das Austrocknen der Speisen wird
verhindert;



4. Das Aroma bleibt erhalten.
Deckel missen mit Offnungen ausgestattet
sein, damit kein Druck entstehen kann.

Verschluss erwdrmt werden,- sie kdnnen
sonst platzen.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick,

PlastiktGten ~ mUssen  ebenfalls  Uber  \ygiches Geschirr fiir welche Anwendung
Offnungen verfigen. Babyflaschen und geeignet ist.
Glaser mit Babybrei sowie ahnliche

Behaltnisse dirfen nur ohne Deckel bzw.

Geschirrtabelle

Mikrowellenbetrieb

Betriebsart

Geschirrart Auftfluen / Garen l Grillbetrieb Kombibetrieb
- Erwarmen :
Glas und Porzellan 1)
haushaltstiblich, nicht feuerfest, ja ja nein nein
spllmaschinenfest
Glaskeramik ja ja ja ja
feuerfestes Glas und Porzellan
Keramik, Steingut 2) ja ja nein nein
ohne metallhaltige Glasuren
Tongeschirr 2)
glasiert ja ja nein nein
nicht glasiert nein nein nein nein
Kunststoff-Geschirr 2)
hitzebesténdig bis 100°C ja nein nein nein
hitzebesténdig bis 250°C ja ja nein nein
Kunststoff-Folien 3)
Frischhaltefolie nein nein nein nein
Mikrowellenfolie ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall
Alufolie ja nein ja nein
Aluschalen 5) nein ja ja ja
Zubehbrteile ja ja ja ja
1. Ohne Gold- und Silberrand, kein Mikrowellenfolie nur zum Abdecken
Bleikristall. verwenden.

4. Keine Wachs-Pappteller.

5. Nur flache Aluschalen ohne Deckel, Alu
darf Garraumwand nicht berlhren.

2. Herstellerangaben beachten!

3. Keine Metallclipse zum VerschlieBen von
Beuteln verwenden, Beutel anstechen,
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Reinigung und Instandhaltung des Mikrowellengerates

BEVOR SIE DAS MIKROWELLENGERAT
REINIGEN, VERGEWISSERN SIE SICH,
DASS DER STECKER AUS DER
STECKDOSE HERAUSGEZOGEN IST.

Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen
lassen. Zum Reinigen des Gerdtes kein

scheuerndes Putzmittel, kratzende
Topfreiniger oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen

1. Reinigen Sie die Aufenflachen mit einer
lauwarmen Spullmittellauge und einem
feuchten Tuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Innere des Geh&uses gelangt.

Garraum

warmem Wasser nachgewischt und
trockengerieben werden.

4. Zubehorteile nach jeder Benutzung
reinigen. Bei starker Verschmutzung
empfiehlt sich ein Einweichen in

Spullwasser und anschlieBende
Reinigung mit Blrste und Schwamm. Die
Zubehorteile sind

Spllmaschinengeeignet. Achten  Sie
darauf, dass der Drehteller und der
Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tiirscharnier und Geratvorderseite

1. Reinigen Sie die Innenwande nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Wischtuch.

2. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
die Luftungs6ffnungen der
Gerétevertiefung gerat.

3. Sollte seit der letzten Reinigung bereits
eine geraume Zeit verstrichen und die
Gerateinnenflachen verschmutzt sein,
stellen Sie ein Glas Wasser auf den

Drehteller und lassen das
Mikrowellengerat 4 min. lang auf
Hochststufe laufen. Der freigesetzte

Dampf weicht die Verschmutzungen auf,
die anschlieBend mit einem weichen
Tuch entfernt werden kdnnen.

Wichtig! Das Geréat darf nicht mit einem
HeiBdampf- oder Dampfstrahlreiniger
gereinigt werden. Der Dampf kann an
Spannungsfihrende Teile des
Mikrowellengerdtes gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

Starkere Verschmutzungen der
Edelstahlflichen kénnen mit einem
Edelstahlputzmittel  entfernt  werden.
AnschlieBend sollte jedoch griindlich mit
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1. Diese Teile miissen immer sauber
sein, besonders die Kontaktflichen
zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die
Abdichtung des Geridtes gewdhrleistet
ist.

2. Benutzen Sie eine lauwarme
Spulmittellauge und ein weiches Tuch
zum Trocknen.

Glimmerdeckel

Die Glimmerdeckel missen immer sauber
gehalten werden. Speisereste an den
Deckeln, kdnnen durch Verbrennung zu einer
Verformung filhren oder Funken auslésen.

Bitte deshalb die Deckel regelmaBig
reinigen, jedoch nicht mit scheuernden
Putzmitteln oder spitzen Gegenstdnden

behandeln. Die Deckel nicht abnehmen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Q
G

a

rGlimmerdeckel
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Was tun bei Stérungen?

Das Gerat arbeitet nach beschriebener
Einstellung nicht:
e Steckt der Netzstecker richtig in der
Steckdose?

elst die Tur vollig geschlossen? Die Tur
muss hdrbar einrasten.

¢ Befinden sich Fremdkorper zwischen Tir
und Rahmen?

Die Speisen werden zu langsam oder

tiberhaupt nicht heiB3:
e Verwenden Sie versehentlich
Metallgeschirr im Mikrowellenbetrieb?

e Haben Sie Betriebszeit und
Leistungsstufe korrekt gewahlt?

eHaben Sie eine grdBere Menge oder
kéltere Speisen als sonst in das
Mikrowellengerat gestellt?
Die Speise ist liberhitzt, ausgetrocknet
oder verbrannt:
e Haben Sie Betriebszeit und
Leistungsstufe korrekt gewahlt?
Das Display zeigt "HOT"!
¢ Die Temperatur in den
Komponentenraum hat die
Sicherheitsgrenze erreicht. Uberpriifen
Sie die Installationsbedingungen

Technische Eigenschafte

Das Gerat arbeitet mit ungewohnten

Nebengerauschen:

eSpringen im Garraum Funken zu
Metallteilen Gber?

e Berlihrt das Geschirr die Garraumwand?

eBertihren sich lose Gegenstédnde wie

FleischspieBe oder Léffel im Garraum?
Die Innenbeleuchtung schaltet sich nicht
ein:

e Falls das Gerat weiter funktioniert ist es
mdglich das die Lampe nicht mehr in
Ordnung ist. Sie kénnen das Gerat
weiterhin nutzen.

eDieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefiihrt werden, da
Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.

Der Stromversorgungskabel ist zerstért:
eDieser Eingriff kann nur durch den
Kundendienst ausgefuhrt werden, da

Spezialwerkzeuge eingesetzt werden
mussen.
Bei allen anderen  Stérungen den
Servicedienst verstandigen.
ACHTUNG!
Reparaturen dirfen nur von einem
geschulten Kundendienst-Techniker

durchgefiihrt werden

Leistungsbeschreibung

e Wechselspannung. .......ccccceeeieiiieennnnn.
e SiCherung. ......ccccooeeiiiiieeninee e
e Eingangsleistung......ccccccocviiieeiiiiinnnnns
o Grillleistung. ...ccovveiiiiieeee s
¢ Mikrowellenausgangsleistung. ...............
o Mikrowellenfrequenz. ..........cccceeiverennen.
¢ AuBenabmessungen (BxHxT)........cce...ee
e Innenabmessungen (BxHXT).......cccceeuuee
e Fassungsvermogen.........ccccceeeeiieeenenn.
o GewWiCht....ccoieee e

..................................... (Siehe: Typenschild)
..................................... 8A/250V
..................................... 1200 W
..................................... 1000 W
..................................... 750 W
..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
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Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat
ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern gekennzeichnet. Das Geréat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden. Es darf somit
nicht in den Hausmdill gegeben werden. Das
Gerat kann z.B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe unten zu deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch far  alle Bauteile,
Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien
des zu entsorgenden Altgeréts.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstdrungsfrei aus dem Altgerdt enthommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altger&t
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
c’\

P Helfen Sie mit, alle Materialien zu
recyceln, die mit diesem  Symbol
gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche
Materialien, insbesondere Verpackungen,
nicht im Hausmdill, sondern Uber die
bereitgestellten Recyclingbehélter oder die
entsprechenden 6rtlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt - und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Geréate.

Ricknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Gerates, ein Altgerdt des Endnutzers der
gleichen Geréateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerét
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erfillt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe, unentgeltlich
zurlickzunehmen. Das gilt auch fur Vertreiber
von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerite
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerdte, die in
keiner &uBeren Abmessung groBer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogerate) im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Né&he hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates verknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandfldchen flr
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen  fir
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflaichen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgerdten ist dann aber auf
WarmeUlbertrager (z.B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elekiro- und

Elektronikgerdte muss der Vertreiber
geeignete RlUckgabemoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen

Endnutzer gewéhrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben mochte, ohne ein neues Gerat
zu erwerben.



Energieeffizienz

Produktangaben zum Stromverbrauch und |leistungsaufnahme . im NA
. , . s ) ausgeschalteten Zustand des Gerats
zur maximalen Zeit, die bendtigt wird, um : -
den entsprechenden Energiesparmodus zu |leistungsaufnahme im  Stand-by-| 4 gqy
. Modus bei ausgeschaltetem Display .

erreichen.
Zeit, die das Gerat benétigt, um
automatisch in denjeweiligen 5 min.
Energiesparmodus zu gelangen

Installationsanleitung

Mit der Taréffnungstaste bzw. durch Ziehen 7 )

an der Tiur, die Tir o6ffnen und alles ~

Verpackungsmaterial entnehmen. Danach /iég

den Garraum und die Zubehorteile mit einem =

feuchten Tuch reinigen und Trockenwischen.

Keine Scheuermittel und keine =B

Starkriechenden Mittel verwenden. v

Uberpriifen Sie den einwandfreien Zustand

folgender Teile: Achtung! Das Gehause des
Mikrowellengerates kann mit einer

e  TiUr und Scharniere
e  Geratefront

e Innen- und AuBenflichen des

Gerétes

Sollten Sie einen Defekt an einem dieser
Teile feststellen, BENUTZEN SIE DAS
GERAT NICHT und wenden Sie sich an den
Teka-Kundendienst.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
gewichtsstabile Oberflache.

Den Drehteller-Fuhrungsring in die Mitte des
Garraums geben und den Drehteller
aufsetzen bis er einrastet. Drehteller und
Drehteller-FUhrungsring muissen bei jeder
Betriebsfunktion im Gerdt bleiben. Der
Drehteller dreht sich sowohl im
Uhrzeigersinn  als auch gegen den
Uhrzeigersinn.

Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese
Folie sorgfaltig vor der ersten
Inbetriebnahme ab, indem Sie an der
unteren Randseite beginnen.

Zur Gewidhrleistung einer guten Kiihlung
des Gerates wird empfohlen, den Rahmen
auf der richtigen Weise zu installieren.
Bitte beachten Sie die folgenden Bilder:
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Achten Sie bei der Installation des
Mikrowellengerdtes darauf, dass das
Netzkabel nicht mit der Riickseite des
Gerdtes in Berilhrung kommt, die

auftretenden hohen Temperaturen
kénnen das Kabel beschadigen.
Werden Mikrowellengerit und

Elektroherd iibereinander installiert, darf
das Mikrowellengerét nicht unterhalb des
Elektroherdes angeordnet werden, da es
sonst in diesem zur Bildung von
Kondenswasser kommen kann.

In der elekirischen Installation ist eine
Einrichtung vorzusehen, die es ermdglicht,
das Gerdt mit einer Kontaktéffnungsweite
von mind. 3 mm allpolig vom Netz zu
trennen. Als geeignete Trennvorrichtung
gelten z.B. LS Schalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus der Fassung
herauszunehmen), FI-Schalter und Schiitze.
Diese Installation muss den geltenden
Vorschriften entsprechen.
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Wenn die elektrische Verbindung Uber einen
Netzstecker erhalten bleibt und dieser nach
der Montage zugéanglich ist, dann ist es nicht
erforderlich, die genannte Vorrichtung
bereitzustellen.

Schutz gegen elektrischen Schlag muss

durch den Einbau gewahrleistet sein
(Erdung).
Achtung: Das Gerdt muss unbedingt

geerdet werden.

Das Geréat sollte nicht in unmittelbarer Nahe
von Heizkoérpern, Rundfunk- und
Fernsehgeraten eingebaut werden.

Fabrikant und Handler lassen
Beanstandungen im Stérungsfall oder bei
Personen-Unfallmeldungen nicht gelten,
wenn diese auf die Nichtbeachtung der
Installationsanleitung zurtickzufiihren sind.
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Consignes de sécurité

AN

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez

soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours cette
notice avec votre appareil pour vous y référer ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Avertissement! Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8
ans, ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I|'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec |'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

AVERTISSEMENT : En cours de fonctionnement, I'appareil
et ses parties accessibles deviennent chauds. Eviter de
toucher les éléments de chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a l'écart, ou surveillés en
permanence.

AVERTISSEMENT : Lorsque I'appareil fonctionne en mode
combi, les enfants ne doivent utiliser le four que sous la
surveillance d'un adulte, en raison de I'existence de
températures élevées.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer. Les enfants de
moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans
surveillance a proximité de |'appareil.



e |Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

Sécurité générale

e Cet appareil est destiné a un usage domestique, et n'est
pas adapté aux hdtels, magasins, bureaux ou autres
environnements similaires.

e L'intérieur de l'appareil devient chaud lorsqu'il est en
fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants se
trouvant dans l'appareil. Utilisez toujours des gants de
cuisine pour retirer ou enfourner des accessoires ou des
plats allant au four.

e Avertissement! Ne faites pas chauffer de liquides ni
d'autres aliments dans des recipients hermétiquement
fermés. lIs pourraient exploser.

e N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a microondes.

e Lorsque vous faites chauffer des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, surveillez toujours
I'appareil car ces matiéres peuvent s'enflammer.

e Cet appareil est uniquement destiné a chauffer des
aliments et des boissons. L'utiliser pour sécher des
aliments ou des vétements, ou pour faire chauffer des
compresses chauffantes, des chaussons, des éponges,
des tissus humides ou autres pourrait provoquer des
blessures ou un incendie.

e Attention! Le four ne peut pas étre utilisé si:
— La porte ne ferme pas correctement;
— Les gonds de la porte sont endommageés;
— Les surfaces de contact entre la porte et |'avant de
I'appareil sont endommageées ;
— Lavitre de la porte est endommageée;
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— Il'y a frequemment un arc électrique a l'intérieur, malgré
I'absence de tout objet métallique.

Le four ne peut étre réutilisé qu'aprés avoir été réparé par

un technicien du Service d'assistance technique.

En présence de fumée, éteignez ou débranchez I'appareil

et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

Si vous chauffez des boissons au micro-ondes, celles-ci
peuvent entrer en ébullition apres étre sorties de I'appareil.
Soyez prudent lorsque vous manipulez le récipient.

de
M

e Attention quand vous chauffez des liquides!

Si vous retirez des liquides du four (eau, café, thé, lait, etc..)
lorsqu'ils sont prés d'atteindre leur point d'ébullition, ils
peuvent déborder ou des gouttes peuvent étre projetées
hors du récipient.

DANGER DE LESIONS ET DE BRULURES!

Pour éviter cette situation, mettez une petite cuillere ou une
baguette en verre dans le récipient dont vous chauffez le
contenu.

AVERTISSEMENT! Lorsque vous retirez le récipient du
micro-ondes, assurez-vous qu'il n'est pas coincé sur le
plateau tournant afin d’éviter qu'il tombe sur le sol.

Mélangez ou remuez le contenu des biberons et des petits
pots pour bébés, puis vérifiez la température avant de
nourrir votre enfant afin d'éviterles brdlures.

Les oeufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers ne
doivent pas étre chauffés dans |'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson.

Attention! Ne chauffez pas de I’alcool pur ni des boissons
alcooliques. RISQUE DE FEU!



e Attention! Pour éviter que les aliments ne chauffent trop ou
ne prennent feu, il est tres important, quand vous chauffez
de petites quantités de nourriture, de ne pas sélectionner
des périodes de fonctionnement trop longues, ni des
niveaux de puissance trop élevés. Le pain, par exemple,
peut brdler au bout de 3 m avec une puissance trop élevée.

e Utilisez la fonction gril seulement pour gratiner et surveillez
constamment I'appareil. Si vous utilisez un mode de
fonctionnement combiné pour le gril, prétez attention au
temps.

e N'approchez jamais les cébles d'alimentation d'autres
appareils électriques de la porte chaude du four. La gaine
isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!

Installation

e Prévoir, pour linstallation électrique, un dispositif
permettant de débrancher I'appareil du secteur au niveau
de tous les péles une ouverture des contacts d’au moins 3
mm. Sont considérés comme appropriés des dispositifs de
protection tels que par ex. les disjoncteurs, les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette installation doit étre
faite conformément a la réglementation courante.

e Si la connexion électrique se fait par une prise qui reste
accessible aprées l'installation, il n'est pas nécessaire de
fournir le dispositif de séparation mentionné.

e ['installation doit respecter les réglementations en vigueur.

e [’encloisonnement doit étre assurer de facon a proteger
des chocs électriques.

e Attention: Le four doit étre obligatoirement relié a la terre.

e AVERTISSEMENT! |l s'agit d'un appareil encastrable.
Veuillez vous reporter aux dernieres pages de cette notice
pour en savoir plus sur les dimensions nécessaires a son
installation.
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Nettoyage et Maintenance

Avertissement: Avant toute opération de nettoyage et
maintenance, déconnectez |'alimentation électrique.

Nettoyez régulierement |'appareil et retirez-en les résidus
alimentaires.

Si vous ne nettoyez pas régulierement I'appareil, sa surface
peut se détériorer, ce qui pourrait réduire sa durée de vie et
provoquer des situations dangereuses.

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
meétal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer
sa surface, ce qui peut briser le verre.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer I'appareil.

Les surfaces de contact de la porte (I'avant de la cavité et
la partie intérieure de la porte) doivent étre maintenues trés
propres pour garantir le bon fonctionnement du four.

S'il vous plait, soyez attentif aux indications concernant le
nettoyage, figurant au point "Nettoyage et entretien du
four"

AVERTISSEMENT : Assurez-vous de bien éteindre
I'appareil avant de changer I'ampoule, afin d'éviter tout

risque de décharge électrique. Veuillez vous reporter au
chapitre « REMPLACEMENT DE L'AMPOULE DU FOUR ».

Entretien et réparation
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Avertissement: Avant toute opération de réparation,
déconnectez |'alimentation électrique.

Avertissement: Toute opération de maintenance ou de
réparation nécessitant le retrait de I'un des caches assurant
la protection contre les micro-ondes ne doit étre confiée
qu'a un professionnel qualifié.

Avertissement: Si la porte ou les joints de la porte sont
endommageés, vous ne devez pas utiliser I'appareil tant qu'il
n'a pas été réparé par un professionnel qualifié.



e Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre
remplacé que par un professionnel qualifié afin d'éviter tout
danger.

e |les réparations ou opérations de maintenance, en
particulier des piéces sous tension, ne peuvent étre
réalisées que par des techniciens certifiés par le fabricant.

Vous éviterez d'endommager votre four ainsi que toute autre
situation dangereuse si vous respectez les indications
suivantes

e Ne mettez pas votre four en marche a vide. Sans rien a
chauffer, il peut en effet se trouver en surcharge et étre
endommagé. RISQUE DE DETERIORATION!

e Pour effectuer des tests de programmation du four, placez-
y un verre d'eau. Celle-ci absorbera les micro-ondes et le
four ne sera pas endommagé.

e Ne couvrez et n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

o N'utilisez pas de vaisselle et de récipients métalliques
pendant la fonction micro-ondes. Avant d'utiliser de
vaisselle et des récipients, oir chapitre sur le type de
vaisselle.

e Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité | Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.

e Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
brdler si vous |'allumez.

e N'utilisez pas le four comme rangement.

e N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car
il est impossible d'en contrdler la température sous |'action
des micro-ondes.

e La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.
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Les avantages du four micro-ondes

Dans les fours conventionnels, la chaleur
dégagée par les résistances ou les brilleurs
a gaz péneétre lentement dans les aliments
de I'extérieur vers l'intérieur. Il existe, de ce
fait, une grande perte d’énergie due au
chauffage de l'air, des composants du four
et des récipients.

Dans le micro-ondes, la chaleur est générée
par les propres aliments, c’est-a-dire que la
chaleur passe de l'intérieur vers I'extérieur. ||
n’existe aucune perte de chaleur vers I'air,
les parois intérieures du four ou les
récipients (si ceux-ci sont appropriés pour
les fours micro-ondes). Bref, seul I'aliment
chauffe.

En résumé, les fours micro-ondes présentent

les avantages suivants:

1. Temps de cuisson plus rapide. En
général, on observe une réduction de 3/4
du temps par rapport a la cuisson
conventionnelle.

2. Décongélation ultrarapide des aliments,
ce qui réduit le risque de développement
de bactéries.

3. Economie d’énergie.

4. Conservation de la valeur nutritive des
aliments en raison de la réduction du
temps de cuisson.

Mode de fonctionnement du four micro-
ondes

Comment les aliments chauffent

Les fours micro-ondes possédent une
soupape a haute tension, appelée
Magnétron, qui convertit I’énergie électrique
en énergie micro-ondes. Ces ondes
électromagnétiques sont canalisées vers
I'intérieur du four a travers un guide d’ondes
et sont distribuées par un dispositif de
dispersion meétallique ou a [Iaide d’un
plateau tournant.

Dans le four, les micro-ondes se propagent
dans tous les sens et sont réfléchies par les
parois métalliques de celui-ci, permettant
une pénétration uniforme dans les aliments.
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La plupart des aliments contiennent de I’eau,
dont les molécules vibrent sous I'action des
micro-ondes.

Le frottement entre les molécules entraine la
formation de chaleur qui éleve la
température des aliments, les décongelant,
les cuisant ou les gardant chauds.

Puisque la chaleur se forme a l'intérieur des
aliments:

e ceux-ci peuvent étre cuisinés sans ou
avec peu de liquide ou de graisse;

e décongeler, chauffer ou cuire dans le
four micro-ondes est plus rapide que
dans un four conventionnel;

e les vitamines, les minéraux et les
substances nutritives sont conservés;

e la couleur et I'arébme naturels ne sont pas
altérés.

Les micro-ondes passent a travers la
porcelaine, le verre, le carton ou le plastique,
mais ne traversent pas le métal. C’est pour
cette raison qu’il ne faut pas utiliser dans le
four micro-ondes des récipients en métal ou

des récipients possédant des parties
métalliques.

Les micro-ondes sont réfléchies par le
métal...

.. et sont absorbées par les aliments.

S %
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Description de I'appareil
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1. Vitre de la porte
2. Languette

3. Grill en quartz
4. Cache en mica

5. Panneau de commandes

6. Orifice pour le support du plateau tournant
7. Support du plateau tournant

8. Accouplement de moteur

9. Plateau tournant

10. Grille
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Control Panel

Start
+30 sec

Touche Programme

Touche de la Durée

Start

+30sec Touche Start
® Touche de I'Horloge
Stop Touche Blocage
o~ Sécurité

Touche moins

Touche plus

Bouton d’ouverture

Touche Puissance / Poids

de

BEEA Display (Affichage)
Description des fonctions
Symbole \ Description Puissance Aliments

(=30 § IR 160w iDécongélation lente pour les aliments délicats.
Garder chaud.

P02 —cmommmmeee 300\ :Cuire a chaleur douce, faire revenir du riz.
Décongélation rapide.

(230} J 4gow | Faire fondre du beurre.

. Chauffer des aliments pour bébés.
Micro-ondes

Cuire des légumes et des aliments.

{230 A 640w :Cuire et chauffer délicatement.
Chauffer et cuire de petites quantités.
Chauffer des aliments délicats.

P05 —cmmmmmeee 750w Cuire et chauffer rapidement des liquides et
aliments pré-cuisinés.

30 ) [ g5w Cratiner des toasts.

P 02 —ocmmmmmmmmme 135w Cuire au grill de la volaille et de la viande.

Micro-ondes + Girill ; -
=30 170w Cuire des tourtes et des gratins.
30/ R—— ooow Préparer des rétis.
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Symbole \ Description Puissance Aliments
[0 J— 230w Cuire des gratins de pommes de terre.
Griller
Gri” -
*l{l - Décongélation par temps
Décongélation
- Décongélation par poids
TN | - Pommes de terre bouillies
rirg
o Th o i Beignets et ragolts
RUTO 2 Cwssgn - 9 g
Automatique
- Purée

Start
+30 sec

Réglage de I’horloge

1.

Appuyez sur la touche de 'THORLOGE (5)
jusgu’a ce que les chiffres se mettent a

clignoter.

Indiquer la valeur de I’heure en appuyant

sur = ou + (7/8).

Appuyez a nouveau sur la touche de
I’THORLOGE (5) pour régler les minutes.

Indiquer la valeur de I’heure en appuyant

sur —ou + (7/8).

Pour terminer, appuyez a nouveau sur la

touche de 'THORLOGE (5).
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Blocage de sécurité 2. L'horloge continuera a étre affichée et
Le fonctionnement du four peut étre bloqué Isq:;lclzjar;iu;urﬁECRbl-l\ﬁz??(; de sécurite
(par exemple, pour éviter son utilisation par i )
des enfants). 3. Pour débloquer le four, appuyez sur la
touche STOP/ Blocage de Sécurité (6)
1. Appuyez sur la touche STOP/ Blocage pendant 3 secondes. A la fin de ce
°.'e Sécurité (6) pendgnt 3 secondes. A !a temps, un signal sonore retentit et I’écran
fln,de ce temps, un sngnal sonore retentit. affichera a nouveau I'horloge.
L’écran affichera 4 lignes et le four se
bloquera.
Fonctions de base
~ puissance appuyez sur - ou + (7/8).
Validez en appuyant sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3) de nouveau.
4. Appuyez sur la touche START (4). Le

P L w\s
e © 2
— +

Q

Micro-ondes

micro-ondes se met en marche.

Démarrage rapide

1.

En le mode veille, appuyez sur START
(4). L'appareil se met immédiatement en
marche a la fonction de MICRO-ONDES
a la puissance maximale pendant 30
secondes.

Si vous souhaitez augmenter le temps de
fonctionnement, appuez sur la touche
START (4) de nouveau. Chaque fois que
vous appuyez sur la touche START (4) la
durée augmente de 30 secondes.

Grill

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). L'indicateur de la fonction

MICRO-ONDES K s’illumine sur le
DISPLAY (10). Validez la fonction en
appuyant de nouveau sur la touche
PROGRAMME «P» (1)

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).
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Indiquez le temps de fonctionnement
(par exemple, 10 minutes) en appuyant
sur = ou + (7/8). Validez en appuyant sur
la touche DUREE (2) de nouveau.

Pour modifier la puissance du micro-
ondes, appuyez sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous
n’appuyez pas sur cette touche, le four
fonctionnera par défaut a la puissance
maximale.) Pour modifier le niveau de

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction GRILL

haadl cn appuyant sur - ou + (7/8).
Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1)

Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

Appuyez sur la touche START. Le micro-
ondes se met en marche.

Micro-ondes + Grill

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction MICRO-
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ONDES + GRILL m en appuyant sur -

ou + (7/8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).

Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur = ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

Pour modifier la puissance du micro-
ondes, appuyez sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3). (Si vous
n’appuyez pas sur cette touche, le four
fonctionnera par défaut a la puissance
maximale.) Pour modifier le niveau de
puissance, appuyez sur — ou + (7/8).
Validez en appuyant sur la touche
PUISSANCE / POIDS (3) de nouveau.
Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

Décongélation par poids (automatique)

4. Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

5. Lorsque le four s’arréte, sonne et
«TURN» clignote sur ['affichage (10),
retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).

Le tableau suivant présente les programmes
de la fonction Décongélation par poids, avec
les intervalles de poids, les temps de
décongélation et les temps de repos (pour
garantir que [l'aliment présente une
température uniforme).

Temps de
repos

PO 1 Viande 0,1-2,5 3-75 20-30

Prog Aliment Poids Temps

PO 2 Volaille  0,1-2,5 3-75 20-30

PO 3 Poisson  0,1-2,5 3:20-83 20-30

1.

Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

Décongélation par poids en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez la
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1)

Le programme « PO1» clignote (par
défaut). Indiquez le type d’aliment
(programme), en appuyant sur - ou +
(7/8) — voir tableau ci-dessous. Si vous
ne appuyez sur - ou +, le four
sélectionnera par défaut le programme
«P01». Confirmez en appuyant sur la
touche PUISSANCE / POIDS (3).

Sur I'écran, vous verrez le poids (ex.
«0.1» par défaut) et l'indicateur de poids
«kg» clignote. Indiquez le poids de la
nourriture (ex. «1,2 kg») en appuyant sur
- ou + (7/8). Validez en appuyant sur la
touche PUISSANCE / POIDS (3). Le
programme que vous avez sélectionné
avant (ex: «P01») clignote de nouveau.

PO 4 Fruits 0,1-1,0 2:36 -26 5-10

PO 5 Pain 0,1-15 2:25-36:15 5-10

Décongélation par temps (manuelle)

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction

Décongélation par TEMPS Ho en
appuyant - ou + (7/8). Validez la fonction
en appuyant sur PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche de la DUREE (2).
Indiquez le temps de fonctionnement en
appuyant sur - ou + (7/8). Validez en
appuyant sur la touche DUREE (2) de
nouveau.

3. Appuyez sur la touche START (4). Le
micro-ondes se met en marche.

4. Lorsque le four s’arréte et sonne,
retournez les aliments. Pour continuer le
processus de décongélation, refermez la
porte du micro-ondes, puis appuyez sur
la touche START (4).
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Fonctions spéciales
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Fonction spéciale: Auto 1 (cuire 500g de
pommes de terre)

Fonction spéciale: Auto 3 (purée de
pommes de terre)

1. Préparez une purée a partir de 1 kg de
pommes de terre crues. Mettez la purée
dans un récipient (d“environ 25-26 cm de
diametre), puis placez-le sur le plateau
du micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 3» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et ["écran affiche le
temps de fonctionnement restant.

Fonction Mémoire

1. Mettez les pommes de terre (env. 5009) et
un peu d“eau dans un récipient résistant
a la chaleur sur le plateau rotatif.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO1» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START
(DEMARRER) (4). Le four se met en
marche et ['écran affiche le temps de
fonctionnement restant.

Fonction spéciale: Auto 2 (ragoits /
cuisson a I'étouffée)

La fonction <MEM>» permet de mémoriser
une combinaison de parameétres (temps de
cuisson et puissance) fréquemment utilisés.
'y a 3 mémoires indépendantes pour les
fonctions principales : Micro ondes, Gril et
Micro-ondes + Gril.

Procédure de mémorisation

1. Mettez le rago(t / les aliments a |"étouffée
(par exemple : chou, poulet a I*étouffée)
dans un plat, couvrez et placez sur le
plateau du four micro-ondes.

2. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Positionnez le sélecteur de fonctions
sur «<AUTO 2» en appuyant sur — ou +
(7/8). Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

3. Appuyez sur la touche START (4). Le four
se met en marche et ["écran affiche le
temps de fonctionnement restant.
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1. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
(1). Sélectionnez la fonction désirée (par
exemple, Micro-ondes) en appuyant sur
- ou + (7/8). Validez la fonction en
appuyant sur PROGRAMME «P» (1)

2. Définissez les parameétres désirés (durée
et puissance) tels que décrits au chapitre
« Fonctions de base ».

3. Appuyez sur la touche PROGRAMME «P»
jusgu’a ce qu’un signal sonore soit émis
et Iindication <MEM> s“affiche.

Procédure d“utilisation de la mémoire

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction
«MEM> en appuyant sur - ou + (7/8).

Validez la fonction en appuyant sur
PROGRAMME «P» (1).

2. Appuyez sur la touche START
(DEMARRER). Le four se met en
marche.



Effacer une combinaison mémorisée

1. Appuyez sur la touche PROGRAMME
«P» (1). Sélectionnez la fonction «<MEM»
en appuyant sur — ou + (7/8). Validez la
fonction en appuyant sur PROGRAMME
«P» (1)

Pendant le fonctionnement...

2. Appuyez sur la touche STOP/ Blocage
de Sécurité (6), juaqu’a ce qu’un signal
sonore soit émis. Le micro-ondes se met
en veille.

Lors du processus de cuisson, vous pouvez
ouvrir la porte quand bon vous semble. Si
vous le faites:

e LA PRODUCTION DE MICRO-ONDES
S’ INTERROMPT IMMEDIATEMENT.

e Le grill se désactive mais reste toutefois
a une température élevée.

e Le temporisateur s’arréte et [I'écran
indique le temps de fonctionnement
restant.

Si vous le souhaitez, vous pouvez:

1. Retourner ou remuer les aliments afin
d’obtenir une cuisson uniforme.

2. Modifier le niveau de puissance du four
micro-ondes en appuyant sur la touche -
ou +.

3. Sélectionner une autre fonction a I'aide
des boutons de fonction.

4. Modifier le temps de fonctionnement
restant, en appuyant sur - ou +.

Refermez la porte, puis appuyez sur la
touche START. De cette fagon, I'appareil se
remet en marche.

Interruption de la fonction

Pour interrompre le programme, appuyez sur
la touche STOP ou ouvrez la porte de
I’appareil.

Si vous souhaitez annuler le processus de
cuisson, refermez la porte, puis appuyez sur
la touche STOP. Un signal sonore est alors
émis et I’écran indique I’heure.

Fin du programme

Une fois le programme terminé, le signal
sonore retentit 3 fois et I'écran indique
«End». Les signaux sonores se répetent
toutes les 30 secondes jusqu’a ce que vous
ouvriez la porte ou que vous appuyiez sur la
touche «STOP».

Quel type de vaisselle peut étre utilisé?

Fonction Micro-ondes

Avec la fonction Micro-ondes, tenez compte
du fait que les micro-ondes sont réfléchies
par les surfaces métalliques. En revanche, le
verre, la porcelaine, la terre cuite, le
plastique et le papier laissent passer les
micro-ondes.

C’est pourquoi, les casseroles et la
vaisselle de cuisine en métal ou les
récipients avec des parties ou des
décorations meétalliques ne doivent pas
étre utilisées dans le micro-ondes. Le

verre et la terre cuite avec des décorations
ou parties métalliques (par ex., verre de
plomb) ne doivent pas non plus étre utilisés.
L’idéal pour cuisiner dans le four micro-
ondes est d’utiliser le verre, la porcelaine ou
la terre cuite réfractaires, ainsi que le
plastique résistant a la chaleur. Le verre et la
porcelaine trés fins et fragiles doivent étre
utilisés pendant des temps courts, pour
décongeler ou chauffer des aliments déja
cuisinés
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Testez la vaisselle

Placez la vaisselle a [lintérieur du four
pendant 20 secondes a température
maximale. Si elle est froide ou tiede, elle est
apte. En revanche, si elle chauffe beaucoup
ou provoque des étincelles, elle n’est pas
apte.

Les aliments chauds transmettent la chaleur
a la vaisselle, qui peut devenir trés chaude.
C’est pourquoi il faut toujours utiliser un
gant.

Fonction Grill

Dans le cas de la fonction Grill, la vaisselle
doit résister a des températures d’au moins
250°C.

La vaisselle en plastique n’est pas adéquate.
Fonction Combinée

Avec la fonction Combinée, la vaisselle a
utiliser doit étre apte tant pour le micro-
ondes que pour le grill.

Récipients et papier d’aluminium

jamais le récipient directement sur la
grille!

¢ Le temps de cuisson est plus long car les
micro-ondes pénétrent dans les aliments
seulement par le haut. En cas de doute,
utilisez seulement la vaisselle apte pour
micro-ondes.

e Le papier aluminium peut étre utilisé pour
réfléchir les micro-ondes lors du
processus de décongélation. Les
aliments délicats, tels que la volaille ou la
viande hachée, peuvent étre protégés de
la chaleur excessive en couvrant les
extrémités.

e Important: le papier aluminium ne doit
pas entrer en contact avec les parois de
Pintérieur du four afin d’éviter la
formation d’étincelles.

Couvercle

Les plats pré-cuisinés dans des récipients
en aluminium ou recouverts de papier
aluminium peuvent étre mis dans le micro-
ondes a condition de respecter les points
suivants:

e Tenez compte des recommandations du
fabricant qui figurent sur ’'emballage.

e Les récipients en aluminium ne doivent
pas avoir une hauteur supérieure a 3 cm
ni entrer en contact avec les parois de
I'intérieur du four (distance min. de 3 cm).
Le couvercle en aluminium doit étre
retiré.

e Placez le récipient en aluminium
directement sur le plateau tournant. Si
vous utilisez la grille, placez le récipient
sur un plateau en porcelaine. Ne mettez
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Il est recommandé d’utiliser des couvercles
en verre, en plastique ou du film transparent,
car ils offrent les avantages suivantes:

1. lls empéchent une évaporation excessive
(en particulier lors des cuissons tres
longues);

2. Le processus de cuisson est plus rapide;

3. Les aliments ne se desséchent pas;

4. L’arébme est conservé.

Le couvercle doit avoir des orifices pour qu’il

ne se forme aucun type de pression. Les

sacs en plastique doivent aussi étre ouverts.

Les biberons tout comme les petits pots

pour bébés et autres récipients similaires ne

doivent étre chauffés que sans couvercle,
car ils pourraient exploser.

Le tableau suivant vous donne une idée

générale du type de vaisselle approprié pour

chaque situation.



Tableau - Vaisselle

Mode de Micro-ondes
fonctionnement : - Micro-ondes +

Type de Décongeler / Cuire Grill

vaisselle chauffer
Verre et porcelaine 1)
domestique, non résistant au feu, lavable au lave- oui oui non non
vaisselle.
Céramique vitrifiée
verre et porcelaine résistant au feu oui oui oui oui
Céramique, vaisselle en grés 2)
non vitrifiée oui oui non non
vitrifiée sans décorations métalliques
Vaisselle en terre cuite 2)
vitrifiée oui oui non non
non vitrifiée non non non non
Vaisselle en plastique 2)
résistant a la chaleur jusqu’a 100°C oui non non non
résistant a la chaleur jusqu’a 250°C oui oui non non
Films plastiques 3)
Film pour la conservation des aliments non non non non
Cellophane oui oui non non
Papier, carton 4) oui non non non
Métal
Papier aluminium oui non oui non
Emballages en aluminium 5) non oui oui oui
Accessoires oui oui oui oui

1. Sans bord doré ou argenté et sans verre
de plomb.

2. Suivez les indications du fabricant.

3. N'utiisez pas de liens ou attaches
métalligues pour fermer les sacs.
Perforez les sacs. N'utilisez les films que
pour couvrir.

4. N’utilisez pas d’assiettes en papier.

5. Seulement les emballages en aluminium
peu profonds et sans couvercle.
L’aluminium ne doit pas entrer en
contact avec les parois intérieures du
four.

Nettoyage et Maintenance du micro-ondes

AVANT DE NETTOYER LE MICRO-ONDES,
ASSUREZ-VOUS QU’IL EST DEBRANCHE
DE LA PRISE DE COURANT.

Aprés avoir utilisé I'appareil, laissez-le
refroidir. Ne nettoyez pas I'appareil avec des
produits de nettoyage abrasifs, des
matériaux qui rayent ou des objets pointus.

Surface extérieure

1. Nettoyez la surface extérieure avec un
détergent neutre, de l'eau tiéde et un
linge humide.

2. Evitez I'entrée d’eau a I'intérieur de la
carcasse.
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Intérieur

1. Aprés chaque utilisation, nettoyez les
parois intérieures a Il'aide d’un linge
humide.

2. Evitez I'entrée d’eau dans les orifices de
ventilation du micro-ondes.

3. Si un certain temps s’est écoulé depuis
le dernier nettoyage et que l'intérieur du
four micro-ondes est sale, placez un
verre d’eau sur le plateau et faites
fonctionner le four micro-ondes pendant
4 minutes a puissance maximale. La
vapeur libérée facilitera le nettoyage de la
saleté incrustée, qui partira facilement a
I’aide d’un linge doux.

e Important: 'appareil ne doit jamais étre
nettoyé avec des dispositifs de nettoyage
a vapeur. La vapeur peut arriver jusqu’aux
parties sous tension et provoquer un
court-circuit.

e Les surfaces en acier inoxydable les plus
sales peuvent étre nettoyées a I'aide d’un
produit de nettoyage non abrasif.

¢ Ensuite, nettoyez soigneusement avec de
I’eau chaude, puis séchez bien.

4. Nettoyez les accessoires aprés chaque
utilisation. S’ils sont sales, mettez les
d’abord a tremper, puis utilisez une
brosse et une éponge. Les accessoires
peuvent étre mis dans le lave-vaisselle.
Assurez-vous que le plateau tournant et
son support soient toujours propres.

Porte, charniéres de la porte et panneau
frontal de appareil

1. Ces parties doivent étre toujours
propres, surtout les surfaces de
contact entre la porte et le panneau
frontal de Pappareil, pour qu’il n’y ait
pas de fuites.

2. Pour nettoyer, utilisez un détergent
neutre et de I'’eau tiede. Séchez avec un
linge doux.

Cache en mica

Maintenez le cache en mica toujours propre.
Les restes d’aliments sur le cache peuvent,
par combustion, le déformer ou provoquer
des étincelles. Il faut donc le nettoyer
régulierement, mais sans utiliser de produits
de nettoyage abrasifs ni d’objets pointus. Ne
retirez pas le cache afin d’éviter tout risque
d’accident.

]

Y
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Que faire en cas de probléeme de fonctionnement?

L’appareil ne fonctionne pas
correctement:
e L'appareil est branché correctement

dans la prise de courant?
e La porte est complétement fermée? La
porte doit étre fermée de fagon audible.
e Il y a des corps étrangers entre la porte
et le four?
Les aliments ne chauffent
chauffent trés lentement:
e Vous avez utilisé par inadvertance de la
vaisselle en métal?
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pas ou

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?

e Vous avez placé a I'intérieur du micro-
ondes une quantité d’aliments plus
importante ou plus froide que
d’habitude?

L’aliment est excessivement chaud, sec
ou briilé:

e Vous avez sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
adéquats?



Lors du fonctionnement de
vous entendez des bruits:
¢ |l y a des étincelles dans le four micro-
ondes?

e La vaisselle entre en contact avec les
parois intérieures?

e Il y a des cafards ou autres insectes a
I'intérieur du micro-ondes?

La lampe intérieure ne s’allume pas:

e Si  toutes les fonctions marchent
correctement, il est probable que la
lampe soit grillée. Vous pouvez continuer
d’utiliser I'appareil.

I'appareil,

e La lampe du micro-ondes ne peut étre
remplacée que par le Service
d’assistance technique.

Le cable d’alimentation est endommagé

e Le cable dalimentation doit étre
remplacé par le fabricant, des agents
agréeés ou des techniciens qualifiés pour
cette tdche, de fagon a éviter des
situations dangereuses. De plus, des
outils spéciaux sont nécessaires.

Si vous observez tout autre type de
probléme, contactez le Service d’assistance
au client.

Les réparations ne peuvent étre réalisées
que par des techniciens spécialisés.

Caractéristiques techniques

Spécifications
L =Y 0 o] o Y TR (Voir plaque de caractéristiques)
®  FUSIDIE. o 8A/250V
@ PUISSANCE rEQUISE ...eeviiureeeeiiiie e et 1200 W
o Puissance du grill. ... e 1000 W
e Puissance de sortie MiCro-ONdes...........ooecueeeeiiieiiieeeieieeee e 750 W
o  Fréquence de miCro-oNdes... ....ccoeeieeeecciiiii e e 2450 MHz
e Dimensions extérieures (LxHXP). ......ccoooeeeiiiiieiieicciieeeeee e 595 x 390 x 350 mm
e Dimensions intérieures (LxHXP). .....ccccveeeiiiiiiciee e 305 x 210 x 305 mm

e Capacité du four. .......cccceeeeiiiiiiieenn.

Protection de I'environnement

Elimination de I'emballage @ Elimination des appareils hors d'usage

L'emballage est signalé d'un Point vert.

Veuillez utiliser les conteneurs adéquats pour
vous débarrasser de tous les matériaux de

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
1 Y A LA LIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE
I'emballage comme carton, polystyrene °

expansé et film plastique. lls seront réutilisés
pour d'autres emballages.

sur www.quefairedemesdechets.fr

Points de
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

La directive
concernant la

européenne  2012/19/EU,
gestion des Résidus
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d'équipements électriques et électroniques
(REEE), prévoit que les appareils
électroménagers ne doivent pas étre éliminés
de la méme fagon que les résidus urbains
solides.

Les appareils usés doivent étre recueillis
séparément afin d'optimiser le recyclage des
matériaux qui les composent et pour prévenir
d'éventuelles atteintes a la santé publique et
a l'environnement. Le symbole représentant
une grande poubelle barrée d'une croix doit
étre apposé sur tous les produits de fagon a
rappeler |'obligation d'une collecte a part.
Les consommateurs doivent entrer en
contact avec les autorités locales ou les
points de vente pour se renseigner sur le
local approprié ou ils peuvent jeter les
appareils hors d'usage.

Instructions d’installation

Avant de vous défaire de votre appareil, tirez
le céble d'alimentation, coupez-le et
éliminez-le.

Efficacité énergétique

Informations sur le produit concernant la
consommation d'énergie et le temps
maximum nécessaire pour atteindre le mode
basse consommation applicable.

Consommation électrique lorsque le

produit est désactivé N

Consommation électriqgue en mode

veille avec I'affichage désactivé 0,69 W

Temps nécessaire pour que
I’appareil atteigne automatiquement
le mode basse consommation

5 min.

A raide du bouton d’ouverture, ouvrez la
porte, puis retirez tout le matériau de
protection. Ensuite, nettoyez I'intérieur du
four et les accessoires a l'aide d'un linge
humide, puis séchez-les. N'utilisez pas de

produits abrasifs ni a odeur forte.

Assurez-vous que les parties suivantes sont
en parfait état:

e Porte et charniéeres;
e Panneau frontal du micro-ondes;

e Surfaces intérieures et extérieures de

I'appareil.

N’UTILISEZ PAS L’APPAREIL si vous
observez un défaut au niveau des parties
mentionnées ci-dessus. Si tel est le cas,
contactez le Service d’assistance technique.

Placez l'appareil sur une surface plane et
stable.

Emboitez le support du plateau tournant au
centre du micro-ondes, puis emboitez le
plateau tournant dans son support. A
chaque fois que vous utilisez le micro-ondes,
il est nécessaire que le plateau tournant et
son support soient correctement installés a
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I'intérieur. Le plateau tournant tourne aussi
bien dans le sens des aiguilles d’une montre
que dans le sens contraire.

Attention: I'extérieur du micro-ondes peut
étre enveloppé d’un film de protection. Avant
la premiére mise en marche, retirez
soigneusement ce film, en commencant par
la partie inférieure.

Afin de garantir une bonne ventilation de
I'appareil, installez le cadre correctement.
S’il vous plait suivez les images suivantes.



Attention: 'emplacement du micro-ondes
doit permettre l'accés a la prise de
courant.

Lors de linstallation, assurez-vous que le
cable d’alimentation n’entre pas en
contact avec la partie arriére de I'appareil
car de hautes températures peuvent
endommager le cable.

Si vous installez un micro-ondes et un
four traditionnel 'un au-dessus de I'autre,
le micro-ondes ne peut pas étre placé en
dessous du four conventionnel pour des
raisons de condensation.

L’appareil ne doit pas étre placé a proximité
de sources de chaleur, de radios et de
téléviseurs.

Prévoir, pour [linstallation électrique, un
dispositif  permettant de  débrancher
I’appareil du secteur au niveau de tous les
poles une ouverture des contacts d’au moins
3 mm. Sont considérés comme appropriés
des dispositifs de protection tels que par ex.
les disjoncteurs, les fusibles (dévisser les
fusibles de leur socle), les disjoncteurs
différentiels et les contacteurs. Cette
installation doit étre faite conformément a la
réglementation courante. ® Si la connexion
électrique se fait par une prise qui reste
accessible aprés l'installation, il n'est pas
nécessaire de fournir le dispositif de
séparation mentionné.

L’encloisonnement doit é&tre assurer de
fagon a proteger des chocs électriques.

Attention: Le four doit étre obligatoirement
relié a la terre.

En cas de probléme, le fabricant et les
vendeurs déclinent toute responsabilité s’il
s’avere que les instructions d’installation
n’ont pas été observées
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A Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor letsel en schade veroorzaakt door een foutieve installatie.
Bewaar de instructies van het apparaat voor toekomstig gebruik.

Veiligheidsinformatie

Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen
Waarschuwing! Gevaar voor verstikking, letsel of
permanente invaliditeit.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan van een volwassene of
van iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

e | et op kinderen zodat zij niet met het apparaat spelen.
e Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kinderen.

¢ OPGELET: Het apparaat en de bereikbare onderdelen kunnen
heet worden tijdens gebruik. Let erop dat u geen
verwarmingselementen aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar
dienen op afstand te worden gehouden, tenzij ze onder
voortdurend toezicht staan.

e¢OPGELET: Bij gecombineerd gebruik van het apparaat
mogen kinderen, vanwege de ontstane temperaturen, de oven
slechts gebruiken onder toezicht van volwassenen.

e Als het apparaat is uitgerust met een kinderbeveiliging, raden
wij aan dit te activeren. Kinderen jonger dan 3 jaar moeten niet
zonder toezicht in de buurt van het apparaat worden gelaten.

e Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

Algemene veiligheid
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e Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijke toepassingen en
niet voor hotels, winkels, kantoren en andere soortgelijke
omgevingen.
eVan binnen wordt het apparaat heet als het in werking is.
Raak de verwarmingselementen in het apparaat niet aan.
Gebruik altiid ovenhandschoenen om accessoires of
kookgerei te plaatsen of verwijderen.

e Waarschuwing: Verwarm geen Vvloeistoffen of andere
levensmiddelen in afgesloten houders. Deze kunnen dan
ontploffen.

e Gebruik alleen hulpstukken die geschikt zijn voor gebruik in
de magnetron.

el et bij het opwarmen van voedsel in plastic of papieren
houders op het apparaat vanwege de mogelijkheid tot
zelfontbranding.

e Het apparaat is bedoeld voor het opwarmen van voedsel en
dranken. Het drogen van levensmiddelen of kleding en het
opwarmen van warmhoudpads, slippers, sponzen, vochtige
doekjes en dergelijke kan leiden tot letsel, zelfontbranding of
brand.

e Opgelet! De oven niet gebruiken indien:
- De deur niet goed sluit;
- De deurscharnieren beschadigd zijn;
- Het aanrakingsoppervilak tussen de deur en de voorkant
beschadigd is;
- Het deurglas beschadigd is;
- Er binnenin regelmatig boogontlading ontstaat zonder de
aanwezigheid van enig metalen voorwerp.
De oven kan pas hergebruikt worden na reparatie door een
vakman van de technische dienst.

e Als rook wordt waargenomen, zet dan het apparaat uit of trek
de stekker uit het stopcontact en houd de deur gesloten om
vlammen te doven.
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e Het in de magnetron opwarmen van dranken kan ertoe leiden
dat het langer duurt voordat het kookpunt wordt bereikt. Pas
op als u de houder uit de magnetron haalt.

g

e\Voorzichtigheid geboden bij het opwarmen van vloeistoffen!

Wanneer vloeistoffen (water, koffie, thee, melk, enz.) bijna op
het punt staan te koken en plots uit de oven worden
verwijderd, zouden deze eruit kunnen spuiten. GEVAAR
VOOR LETSELS EN BRANDWONDEN!

Om dit soort toestanden te voorkomen bij het opwarmen van
vloeistoffen, plaats een plastic lepel of een glazen staafje in
de kom of het bakje.

¢ OPGELET! Zorg er bij het verwijderen van de container voor
dat de het niet vast zit aan het draaiplateau om te voorkomen
dat het op de grond valt.

eDe inhoud van melkflesjes en potjes babyvoeding moet
worden geroerd of geschud en de temperatuur moet voor
consumptie worden gecontroleerd om brandwonden te
voorkomen.

eEieren in de schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet
in het apparaat worden opgewarmd omdat ze dan kunnen
ontploffen, zelfs nadat de magnetronverwarming is
beéindigd.

e Opgelet! Verwarm nooit alcohol of alcoholhoudende dranken
in de magnetronoven. BRANDGEVAAR!

e¢Om bij het opwarmen van kleine hoeveelheden voedsel te
voorkomen dat voedingsmiddelen teveel zouden opwarmen
of vlam vatten, is het van uiterst belang geen te lange tijden
in te stellen, noch te hoge vermogensstanden te kiezen. Een
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broodje kan bijvoorbeeld na 3 minuten vlam vatten als er een
te hoge vermogensstand werd gekozen!

e Gebruik de grill functie uitsluitend om te gratineren en houdt
het apparaat voortdurend in de gaten. Indien er een combi-
functie gebruikt wordt voor de grill, moet goed op de tijd
gelet worden.

eOpgelet! Plaats de snoeren van andere elektrische

apparaten nooit tussen de hete deur van de oven. Het
isolatiemateriaal van het snoer kan smelten. Gevaar voor
kortsluiting!

Installatie

eIn het elektrische deel van de installatie is een inrichting
voorzien, die het mogelijk maakt om het apparaat met een
contactopeningsafstand van ten minste 3 mm meerpolig van
het net te scheiden. Daarvoor geschikt
scheidingsmechanismen zijn bijv. beveiligingsschakelaar,
aardlekschakelaar en beveiligingen. Deze installatie moet
voldoen aan de geldende voorschriften.

e Als de elektrische verbinding wordt opgezet door een stekker
en de laatste is bereikbaar na montage, dan is het niet nodig
de genoemde separatie inrichting.

¢ De installatie moet voldoen aan de geldende voorschriften.

eBescherming tegen elektrische schokken moet worden
gewaarborgd door de elektrische installatie (aarding).

e Waarschuwing: De oven moet geaard zijn.

eOPGELET! Het apparaat is bedoeld om te worden
ingebouwd. Raadpleeg de laatste pagina's van deze
gebruiksaanwijzing voor gedetailleerde informatie over de
inbouwmaten.

Reiniging en onderhoud

¢ WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het
stroomnet voordat u reiniging en onderhoud.
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eHet apparaat moet regelmatig worden gereinigd en
voedselresten dienen te worden verwijderd.

eHet niet schoonhouden van het apparaat kan leiden tot
beschadigingen aan het opperviak hetgeen weer een negatief
effect kan hebben op de levensduur van het apparaat wat
weer kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

e Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken,
deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

e Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

e De aanrakingsoppervlakken van de deur (het gedeelte voorin
de oven en de binnenkant van de deur) dienen zeer schoon
te worden gehouden, zodat een correcte werking
gegarandeerd kan worden.

¢ Gelieve de aanwijzingen over de reiniging in “Reiniging en
onderhoud van de oven” in acht te nehmen.

¢ OPGELET: Zorg dat het apparaat uitgeschakeld is voordat
de lamp vervangen wordt om het risico op een elektrische
schok te vermijden. Raadpleeg hoofdstuk "OVENLAMPJE
VERVANGEN".

Onderhoud en reparaties

¢ WAARSCHUWING: Koppel het apparaat los van het
stroomnet voordat u Onderhoud en reparaties.

eWaarschuwing: Alleen een vakkundig persoon kan
onderhouds- of reparatiewerkzaamheden uitvoeren waarvoor
de afdekking moet worden verwijderd die beschermd tegen
blootstelling aan magnetronenergie.

e Waarschuwing: Als de deur, scharnieren/handgrepen of
deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het apparaat niet
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worden gebruikt tot hij is gerepareerd door een vakkundig
persoon.

e Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Alle reparaties of onderhoud, in het bijzonder van onderdelen
onder stroom, mogen alleen door de fabrikant erkende
vakmensen worden uitgevoerd.

Indien u de aanwijzingen opvolgt, voorkomt u schade aan de
oven en andere gevaarlijke toestanden

e Zet de magnetronoven nooit aan als die leeg is. Dit zou de
oven kunnen overbelasten en beschadigen als er geen
voedsel in zit. GEVAAR VOOR SCHADE!

e Als u programmatests wil uitvoeren met de oven, plaats er
een glas water in. Het water absorbeert de microgolven
waardoor de oven niet wordt beschadigd.

e Bedek of sluit de ventilatieopeningen niet af.

e Gebruik geen metalen schalen en recipiénten tijdens de
magnetronfunctie. Zie voor het gebruik van schalen en
recipiénten het gedeelte over soorten schalen.

e Verwijder het mica plaatje bovenin de binnenruimte niet! Dit
plaatje voorkomt dat vet en voedsel de microgolfgenerator
zouden beschadigen.

e Bewaar geen ontvlambare voorwerpen in de oven, aangezien
deze zouden kunnen vlam vatten bij het aanzetten.
e Gebruik de oven niet als voorraadkast.

e Gebruik de oven niet om te frituren, want het is onmogelijk
de temperatuur van het vet te controleren onder invloed van
de microgolven.

e De roosters kunnen een gewicht dragen van maximaal 8 kg.
Overschrijd dit gewicht niet om schade te voorkomen.
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Voordelen van microgolven

Bij een traditioneel fornuis dringt de hitte van
de weerstanden of gaspitten langzaam in het
voedsel, van buiten naar binnen toe. Er gaat
daarom veel energie verloren aan het
opwarmen van de lucht, onderdelen van het
fornuis en potten of pannen.

Bij de magnetronoven wordt de hitte door
het voedsel zelf gegenereerd, d.w.z. dat de
hitte van de binnen naar buiten toegaat. Er
gaat geen warmte verloren aan de lucht,
ovenwanden of serviesgoed (als deze
geschikt zijn voor de magnetron), dus alleen
het voedsel zelf wordt opgewarmd.

Samengevat bieden magnetronovens de
volgende voordelen:

1.Kortere kooktijden; een vermindering van
over het algemeen 3% van de tijd in
vergeliking met de conventionele
methode.

2. Uiterst snel ontdooien van
voedingmiddelen, waardoor het gevaar
voor bacterieén wordt verminderd.

3.Energiebesparing.

4.De voedingswaarde van het voedsel
wordt behouden dankzij de kortere
kooktijd.

Hoe werkt de magnetronoven?

In de magnetronoven bevindt zich een
hoogspanningsventiel, magnetron genaamd,
dat  elektrische energie omzet in
microgolven.  Deze  elektromagnetische
golven worden naar de binnenkant van de
oven gestuurd en verdeeld door een metalen
verspreider of een Keramische grondplaat.

Binnenin de oven verspreiden de
microgolven zich in alle richtingen, worden
door de metalen wanden weerkaatst en
dringen het voedsel op gelijkmatige wijze
binnen.

Waarom wordt het voedsel warm?

De meeste voedingsmiddelen bevatten
water, waarvan de moleculen gaan ftrillen
onder invloed van de microgolven.

De wrijving tussen de moleculen veroorzaakt
warmte die de temperatuur van het voedsel
verhoogt en het ontdooit, kookt of warm
houdt.

Aangezien de warmte binnenin het voedsel
ontstaat:

¢ Kan dit zonder of met een beetje vocht of
vet gekookt worden;

e Gaat het ontdooien, opwarmen of koken
in de magnetronoven sneller dan met een
conventionele oven;

¢ Blijven vitamines, mineralen en
voedingsstoffen behouden;

¢ Blijven de natuurlijke kleur en aroma
behouden.

De microgolven dringen door porselein, glas,
karton of plastic maar niet door metaal.
Gebruik daarom geen metalen schalen of
bakjes of serviesgoed met een metalen
onderdeel in de magnetronoven.

Microgolven worden door metaal

werkaatst...

&2
R

...dringen door glas en porselein...

.. en worden door de voedingsmiddelen
opgenomen.

(.

NS LT
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Beschrijving van de oven
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1. Ruit in de deur
2. Haak

3. Quartz grill

4. Micaplaatjes

5. Bedieningspaneel

6. Gleuf voor grondplaat
7. Grondplaat

8. Motorkoppeling

9. Draaiplateau

10. Grillrooster



Bedieningspaneel

Toets Programma
Toets Duur

Toets Vermogen / Gewicht

+§é§20 Toets Start
P L w\s O Toets Kiok
Stop Toets Stop / _
Start ® Stop O~ Veiligheidsblokkering
+30se0 - — Toets Minus
— + <+ Toets Meer
Drukknop voor het openen
GJ @ van de deur
Bl it wv 888 .
5588 Display
Functiebeschrijving
Symbool ‘ Functie Vermogen Voedsel
Langzaam ontdooien voor delicaat voedsel;
e 160W \varm houden
Koken met weinig warmte; rijst koken
30— 320W )
Snel ontdooien
Boter smelten
230 J————— 480W o oedin men
Magnetron abyvoeding opwarme
Groente en voedsel koken
Voorzichtig koken en opwarmen
=30 R —— 640W |
Kleine hoeveelheden opwarmen en koken
Delicaat voedsel opwarmen
Vloeistoffen en vooraf klaargemaakt voedsel
e 750W koken en snel opwarmen.
[ =0 [ —— 95W Gratineren
| 20— 135W iGevogelte en vlees roosteren
. Taarten bakken en gerechten met kaas bovenop
Magnetron + Girill P03 --------meee- 170W b ereiden
=30V — 200W :Vlees braden en laten sudderen
o3 J T —— 230W :Andere snelle gebraden gerechten
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Symbool \ Functie Vermogen Voedsel
Grill ——— Voedsel braden
*E’ -— Ontdooien op tijd
Ontdooien
a — Ontdooien naar gewicht
F:uTD I — Aardappelen koken.
Automatisch koken
=, - Beignets en stoofschotels
F:UTD 3 - Puree
N Instelling van de klok
1. Druk op de toets KLOK (5) tot de cijfers
beginnen te knipperen.
2. Druk op - of + (7/8), om het juiste uur in
te stellen.
3. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om
P < w\.* de minuten in te stellen. B
4. Druk op - of + (7/8), om de |juiste
start © Siop_ minuutwaarde in te stellen.
e . 5. Druk nogmaals op de toets KLOK (5) om
_ + de tijd vast te leggen.
Veiligheidsblokkering
@ De ovenwerking kan worden geblokkeerd
(bijvoorbeeld om te voorkomen dat de oven

door kinderen wordt gebruikt):

1.

Druk op deTOETS STOP/

VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) 3

seconden. U hoort een geluidssignaal en



de oven is nu geblokkeerd.U zal 4 lijnen
zien en nu is de oven geblokkeerd.

3. Om de oven te deblokkeren, druk op de
TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) u 3

de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
(Indien u niets kiest, neemt deze de
maximum.) Geef het gewenste vermogen
in door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig door nogmaals te drukken op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).

2. U zal de klok blijven zien en de L
Lo . seconden. U hoort een geluidssignaal en
blokkeringsindicator zal oplichten . "
op het onderste display verschijnt
DISPLAY (10). . -
opnieuw de tijd.
Basisfuncties
RN 4. Druk op de TOETS START (4). De oven
begint te werken.
Snelstart
1. In de standby-modus druk op de
Startknop (4). De Magnetron begint te
werken op vol vermogen gedurende 30
b 2 w\.* seconden.
2. Wanneer u de kooktijd wilt verlengen
start s drukt u opnieuw op de Startknop (4).
a0sec O T ledere keer dat u op de knop drukt wordt
de kooktijd verlengd met 30 seconden.
. + Grillen
Q) 1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Kies de GRILL-functie door te
Magnetron drukken op - of + (7/8). Bevestig door
9 nogmaals te drukken op de TOETS
1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» PROGRAMMA «P» (1).
2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de
(1). De microgolf indicator licht op gewenste tijd in door te drukken op - of
DISPLAY (10). Bevestig de functie door + (7/8). Bevestig door nogmaals te
nogmaals te drukken op TOETS drukken op de TOETS DUUR (2).
PROGRAMMA «P» (1) . 3. Druk op deTOETS START (4). De oven
2. Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de begint te werken.
gewenste tijd in (?Ioor te drukken op - of Magnetron + Grillen
+ (7/8). Bevestig door nogmaals te
drukken op de TOETS DUUR (2). 1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
3. Om het vermogen te veranderen, druk op (M- Kles MAGNETRON + GRILLEN

functie m door te drukken op - of +
(7/8). Bevestig door nogmaals te drukken
op de TOETS PROGRAMMA «P» (1).

2. Druk op de TOETS DUUR (2). Geef de
gewenste tijd in door te drukken op - of
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+ (7/8). Bevestig door nogmaals te
drukken op de TOETS DUUR (2).

3. Om het vermogen te veranderen, druk op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).
(Indien u niets kiest, neemt deze de
maximum.) Geef het gewenste vermogen
in door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig door nogmaals te drukken op
de TOETS VERMOGEN/ GEWICHT (3).

4. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

Ontdooien naar gewicht (automatisch)

verschijnt: «TURN». Sluit de deur en druk

op de Toets START (4).
In de onderstaande tabel staan de
ontdooiprogramma’s in relatie tot het

gewicht, met een overzicht van de
gewichtsklassen en de ontdooi- en rusttijden
(om ervoor te  zorgen dat de
voedingsmiddelen een gelijkmatige
temperatuur hebben):

Program Voedings Weegschaal Tijd Rusttijd

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P>»

(1). Kies Ontdooien naar gewicht
functie door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig deze door te drukken op de
TOETS PROGRAMMA «P» (1).

2. Programma «P01» knippert. Selecteer het
voedseltype (programma) door te
drukken op - of + (7/8) (zie tabel
hieronder). (Als er geen toets wordt
ingedrukt  «P01» is  geselecteerd).
Bevestig door te drukken op de TOETS
VERMOGEN/ GEWICHT (3).

3. Op de display zie je het gewicht (vb. « 0.1
» ) en de gewicht indicator toont « kg ».
Geef het gewicht in (vb. «1,2 kg») te
drukken op - of + (7/8). Bevestig door te
drukken op de TOETS VERMOGEN/
GEWICHT (3). Het programma dat u
geselecteerd had (vb: « P01 ») begint te
flikkeren.

4. Druk op de TOETS START (4). De oven
begint te werken.

5. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal afgeeft en op het onderste
DISPLAY (10) de volgende melding
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ma middel (9) (min) (min)
PO 1 Vlees 0,1-2,5 3-75 20-30
Po2 Gevogelte 0,1-25 3-75 20-30
P03 Vis 0,1-25  3:20-83 20-30
P04  Vruchten  01-1,0 2:36 -26 5-10
PO 5 Brood 01-15 2:25-36:15 5-10

Ontdooien op tijd (handmatig)

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de functie Ontdooien op

tijd *‘{" door te drukken op - of +
(7/8). Bevestig de fucnctie door te
drukken op de TOETS PROGRAMMA
«P» (1).

2. Druk op deTOETS DUUR (2). Geef de tijd
in door te drukken op - of + (7/8).
Bevestig door te drukken op de TOETS
DUUR (2) .

3. Druk op deTOETS START (4). De oven
begint te werken.

4. Keer het voedsel om als de oven een
geluidssignaal weergeeft en in het
DISPLAY (10) de volgende melding
verschijnt: «sTURN». Om verder te gaan,
sluit de deur en druk op de toets START
(4), om het ontdooiien te beginnen.



Speciale functies

P L w\s
Start ® Stop
- +

Q

Speciale functie: Auto1 (kook 500g
aardappelen)

3. Druk op de Toets START (4). De oven

begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Draai het voedsel wanneer u een biep
hoort en de display toont: «TURN». Sluit
de deur en druk op de Toets START (4).

Speciale functie: Auto 3 (puree)

1. Plaats de aardappelen (ong. 500g) met
wat water in een hittebestendige pot en
plaatst deze op de draaiplateau.

2. Druk op deTOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «AUTO 1» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

3. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Speciale functie: Auto 2 (zacht koken/
stoofpotjes)

1.

Plaats de puree in een aangepaste kom
(25-26 cm in diameter) en plaast deze op
de rooster.

Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «<AUTO 3» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken en de display toont de
overblijvende tijd.

Memory Function

De «MEM» functie laat u toe om parameters
in te stellen in het geheugen. U kan dit alleen
met de volgende fucnties: Magnetron, Grill
en Magnetron + Grill.

Memory procedure

1. Plaats de ingredients in een kom, bedek
de kom en plaats deze op de rooster.

2. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «AUTO 2» functie door
te drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukken op de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

1.

Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de gewenste fucntie (vb.
MAGNETRON) door te drukken op - of +
(7/8). Bevestig de functie door te drukken
op de TOETS PROGRAMMA «P» (1).

. Stel de gewenste gegevens in (duur en

vermogen) zoals vermeld in de

basisfuncties.

. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P» (1)

Tot u een biep hoort en de display (7)
toont «<MEM».

Memory gebruik procedure

1.

Druk op de TOETS PROGRAMMA «P>»
(1). Selecteer de «MEM» functie door te
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drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukkenop de TOETS
PROGRAMMA «P» (1).

2. Druk op de Toets START (4). De oven
begint te werken.

Memory verwijderen

1. Druk op de TOETS PROGRAMMA «P»
(1). Selecteer de «MEM» functie door te

drukken op - of + (7/8). Bevestig de
functie door te drukkenop de TOETS
PROGRAMMA «P>» (1).

2. Druk op de TOETS STOP/
VEILIGHEIDSBLOKKERING (6) tot je
een biep hoort. De oven gaat terug in
standby mode.

Wanneer de oven functioneert...

Tijdens de werking, kunt u de klok te
veranderen en de vermogen
keuzeschakelaar op elk moment.

Kan de deur van de oven te allen tijde

geopend worden. In dat geval gebeurt het

volgende:

e DE MAGNETRON ZAL  ZICHZELF
ONMIDDELLIJK UITSCHAKELEN;

e wordt de grill uitgeschakeld; deze blijft
echter een zeer hoge temperatuur houden,
verbrandingsgevaar!;

¢ de Tijdschakelaar slaat automatisch af en
geeft de resterende kooktijd aan.

U kan dan:

1. Het voedsel mengen of omkeren om een
gelijkmatig resultaat te krijgen.

2. Druk op de “+”- en “-"-toetsen om het
vermogen te kunnen wijzigen.

3. Selecteer een andere functie, met behulp
van de functietoetsen.

4. Druk op de “+”- en “-’-toetsen om de
bereidingstijd rechtstreeks te wijzigen.

Om het bereidingsproces voort te zetten,
sluit de deur en druk op de Start-toets.

Een bereiding stopzetten

Als u het bereidingsproces wil stopzetten,
druk op de toets Stop of open de deur. Wilt
u het kookproces te annuleren, sluit de deur
weer en druk op de Stop -knop. De oven
piept en het scherm geeft de tijd.

Einde van een bereiding

Op het einde van een bereidingsproces
hoort u 3 geluidssignalen en verschijnt er
“End” op het display

De geluidssignalen worden om de 30
seconden herhaald totdat de deur wordt
geopend of tot er op de Stop-toets wordt
gedrukt.

Wat voor soort serviesgoed kan men gebruiken?

Magnetron-functie

Houd er bij de magnetron-functie rekening
mee dat de microgolven door metalen
opperviakken worden weerkaatst. Glas,
porselein, aardewerk, plastic en papier laten
microgolven door.

Daarom mag geen serviesgoed van metaal
of met metalen delen of versieringen in de
magnetron gebruikt worden. Glas en
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aardewerk met metalen delen of
versieringen (bijv. loodkristal) mogen niet
gebruikt worden.

Ideaal om in de magnetron te koken is
resistent glas, porselein of aardewerk en
hittebestendig plastic. Fijn en breekbaar glas
of porselein dienen korte tijd gebruikt te
worden om vooraf bereid voedsel te
ontdooien of op te warmen.



Het testen van serviesgoed

Plaats het servies in de oven gedurende 20
seconden op de hoogste vermogensstand.
Als dit hierna nog steeds koud is of
nauwelijks is opgewarmd, is het geschikt.
Warmt het echter op of ontstaat er
boogontlading, dan is het niet geschikt.

Warm voedsel geeft warmte af aan het
serviesgoed, dat zeer heet kan worden.
Gebruik daarom altijd een ovenwant of
pannenlap!

Grill-functie

Bij de grill-functie dient het serviesgoed
tegen een temperatuur van minstens 300°C
bestand te zijn.

Plastic serviesgoed is niet geschikt.

Magnetron + grill-functie

porseleinen schotel. Plaats het bakje
nooit rechtstreeks op het rooster!

o De bereidingstijd is langer aangezien de
microgolven het voedsel alleen van
bovenaf binnendringen. In geval van
twijfel, gebruik alleen serviesgoed dat
geschikt is voor de magnetron.

e Aluminiumfolie kan gebruikt worden om
microgolven te weerkaatsen tijdens het
ontdooiproces. Delicaat voedsel zoals
gevogelte of gehakt vlees kan tegen
oververhitting worden beschermd door
de uiteinden ervan af te dekken.

e Belangrijk: de aluminiumfolie mag niet
rechtstreeks in contact komen met de
wanden van de binnenruimte, aangezien
er boogontlading zou kunnen ontstaan.

Deksels

Bij de magnetron + grill-functie dient het
serviesgoed zowel voor de magnetron als
voor de grill geschikt te zijn.

Aluminium bakjes en aluminiumfolie

Kant-en-klare gerechten in aluminium bakjes
of aluminiumfolie mogen in de oven worden
geplaatst indien het volgende in acht wordt
genomen:

¢ Neem de aanbevelingen van de fabrikant
op de verpakking in acht.

e Aluminium bakjes mogen niet hoger zijn
dan 3 cm of in contact komen met de
wanden van de binnenruimte (minstens 3
cm afstand). Het aluminium deksel dient
te worden verwijderd.

e Plaats het aluminium bakje rechtstreeks
op het draaiplateau. Als u het rooster
gebruikt, plaats het bakje dan op een

Aangeraden wordt glazen of plastic deksels
te gebruiken of plastic folie, aangezien op
deze manier:

wordt
lange

1. Overvloedige verdamping
tegengegaan (voornamelijk bij
bereidingstijden);

2. Het bereidingsproces sneller is;

3. Het voedsel niet uitdroogt;

4. Het aroma behouden blijft.

Het deksel moet voorzien zijn van openingen
zodat er geen druk ontstaat. Plastic zakken
dienen eveneens openingen te hebben.
Zowel flessen als potjes met babyvoeding en
andere gelijkaardige potjes mogen alleen
zonder deksel worden opgewarmd,
aangezien ze anders uit elkaar zouden
kunnen spatten.

Onderstaande tabel geeft een overzicht van
welk serviesgoed geschikt is voor elke
situatie.
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Tabel — Serviesgoed

. Magnetron
Ingestelde functie ! Ontdool 9 / Magnetron +

Serviesgoed E o:tw::,::n . Koken E Grill
Glas en porselein 1)
Huishoudelijk, niet vuurvast, mag in de ja ja nee nee
vaatwasser
Geglazuurd aardewerk ) .

. Ja ja ja ja
Vuurvast glas en porselein
Gres serviesgoed 2) . .

. ja ja nee nee

Ongeglazuurd, zonder metalen versieringen
Terracotta 2)
Geglazuurd ja ja nee nee
Ongeglazuurd nee nee nee nee
Plastic 2)
Hittebestendig tot 100°C ja nee nee nee
Hittebestendig tot 250°C ja ja nee nee
Plastic folie 3)
Plastic film voor voedingsmiddelen nee nee nee nee
Cellofaan ja ja nee nee
Papier, karton, perkament 4) ja nee nee nee
Metaal
Aluminiumfolie ja nee ja nee
Aluminium verpakkingen 5) nee ja ja ja
Accessoires ja ja ja ja

1. Zonder gouden of zilveren rand en
zonder loodkristal.

2. Neem de aanwijzingen van de fabrikant
in acht!

3. Gebruik geen metalen knijpers om de
zakken te sluiten. Doorprik de zakken.
Gebruik de folies alleen om af te dekken.

4. Gebruik geen papieren bordjes.

5. Alleen lage aluminium verpakkingen en

zonder deksel. Het aluminium mag niet in
contact komen met de wanden van de
binnenruimte.

Reiniging en onderhoud van de oven

CONTROLEER ALVORENS DE
MAGNETRONOVEN TE REINIGEN OF DE
STEKKER UIT HET STOPCONTACT IS.

Laat het apparaat na gebruik eerst afkoelen.
Gebruik geen bijtende of schuurmiddelen,
schuursponzen of scherpe voorwerpen om
het apparaat te reinigen.
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Buitenkant

1.

Reinig de buitenkant met een mild
afwasmiddel, lauw water en een vochtige
doek.

Laat geen water binnen de ommanteling
komen.




Binnenkant

1. Reinig na elk gebruik de binnenwanden
met een vochtige doek.

2. Laat geen water in de
ventilatieopeningen komen.

3. Als de binnenkant zeer vuil is, plaats een
glas water op het draaiplateau en zet de
magnetron gedurende 4 minuten in de
hoogste vermogensstand. De
vrijgekomen waterdamp zal het wuil
losweken, dat nadien makkelijk met een
zachte doek kan worden verwijderd.

¢ Belangrijk! Gebruik geen stoomreinigers
om het apparaat te reinigen. De stoom
zou de delen onder spanning kunnen
bereiken en Kkortsluiting veroorzaken.

e De vuile oppervlakken van roestvrij staal
kunnen met een niet bijtend
reinigingsmiddel worden
schoongemaakt.

¢ Veeg vervolgens schoon met warm water
en wrijf goed droog.

4. Reinig de accessoires na elk gebruik.
Laat indien deze erg vuil zijn eerst even
weken in water en gebruik vervolgens
een borsteltje of spons. De accessoires
mogen in de vaatwasser. Controleer of

Wat te doen bij storingen?

het draaiplateau en het verbindingsstuk
altijd schoon zijn.

Deur, deurscharnieren en voorkant

1. Deze delen dienen altijd schoon te
zijn, in het bijzonder de
aanrakingsvliakken tussen de deur en
de voorkant van het apparaat, zodat er
geen lekken ontstaan.

2. Gebruk om te reinigen een mild
afwasmiddel en lauw water. Droog goed
af met een zachte doek.

Mica plaatjes

Houd de mica plaatjes steeds schoon.
Etensresten op de plaatjes kunnen ze door
verbranding vervormen of vonken
veroorzaken. Reinig daarom regelmatig,
maar gebruik geen bijtende producten of
scherpe voorwerpen. Verwijder om elk risico
te voorkomen de plaatjes niet.

Q\E Wave guide

cover
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De oven werkt niet:

e Steekt de
stopcontact?

stekker goed in het

¢ Is de deur goed gesloten? De deur dient
met een hoorbare klik dicht te gaan.

e Zitten er vreemde voorwerpen tussen de
deur en het frame?

Het voedsel warmt niet of heel traag op!
Controleer of:

e U misschien per ongeluk metalen
serviesgoed hebt gebruikt.

e U de juiste bereidingstijd en
vermogensstand hebt gekozen.

e U een grotere hoeveelheid voedsel of
voedsel dat kouder is dan normaal in de
oven hebt geplaatst.

Het voedsel is te warm, uitgedroogd of

aangebrand! Controleer of u de juiste
bereidingstijd en vermogensstand hebt
gekozen.
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Er klinken vreemde geluiden als de oven
aan staat! Controleer of:

e Er boogontlading ontstaat in de oven
door metalen voorwerpen.

e Het servies in contact komt met de
ovenwanden.

e Er losse spiesen of lepels in de oven
liggen.

Het lampje binnenin gaat niet aan:

e Als alle functies normaal verlopen is het

lampje mogelijk gesprongen. U kan het
apparaat blijven gebruiken.

Technische gegevens

e Het lampje kan alleen door de technische
dienst worden vervangen, aangezien er
speciaal gereedschap voor nodig is.

Het snoer is beschadigd:

e Het snoer kan alleen door de fabrikant,

erkende vakmensen of specialisten
worden vervangen, zodat gevaarlijke
toestanden worden vermeden.

Bovendien is er speciaal gereedschap
voor nodig.

Neem voor overige storingen contact op met
de klantenservice.

OPGELET! Alle reparaties mogen alleen
door vakmensen worden uitgevoerd.

Specifications

o SpanniNg AC ......ccccuiieeeeiecreeee e
0 ZEKEIING. couerieeeieeeiiee e
e Vereist vermogen .......ccccooeecceiiiei e
o Vermogen grill......ccocceeiiieiiiieeeeee e
e Vermogen magnetron. .........ccceeveevrireenieennes
e Microgolffrequentie... .......cccovveerieeicciieeenn.
¢ Afmetingen ommanteling (bxhxd). ...............
e Afmetingen binnenruimte (bxhxd). ...............
e INhOUd OVEN. ..o
o GewiCht.....ocie

..................................... Zie typeplaatje
..................................... 8A/250V

..................................... 750 W
..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 350 mm
..................................... 305 x 210 x 305 mm
..................................... 20 ltr

Aanwijzingen over milieubescherming

Verwijdering van de verpakking @

De verpakking draagt het teken van het
Groene Punt.

Om alle verpakkingsmaterialen te
verwijderen, zoals karton, piepschuim en
beschermfolie, gelieve de  geschikte
containers te gebruiken. Zo wordt de
recyclage van de verpakkingsmaterialen
gegarandeerd.
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Verwijdering van afgedankte apparaten

De Europese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA), voorziet
dat huishoudapparaten niet mogen worden
afgevoerd via het gewone circuit van het
vaste stedelijke afval.

Verouderde apparaten dienen afzonderlijk te
worden opgehaald om zo het terugwinnings-
en recyclagepercentage van het materiaal
waaruit ze zijn gemaakt optimaal ten goede



te komen en mogelijke schade voor de
gezondheid en het milieu te voorkomen. Het
symbool van de container met een kruis
erover dient op elk product te worden
aangebracht om eraan te herinneren dat het
afzonderlijk moet worden opgehaald.

Voor informatie over de juiste plaats waar
men oude huishoudapparaten kan
deponeren dient de consument de
plaatselijke autoriteiten of de verkooppunten
te contacteren.

Maak uw apparaat onbruikbaar alvorens het
te verwijderen. Trek het snoer los, snij het
door en verwijder het.

Installatie-instructies

Energie-efficiéntie

Productinformatie met betrekking tot het
stroomverbruik en de maximale tijd vereist
voor het bereiken van de toepasselijke

spaarstand.

Stroomverbruik  bij  uitgeschakeld NA
apparaat

Stroomverbruik in stand-bymodus bij 0.69 W
uitgeschakeld display ’

Tijd vereist voor automatisch bereiken

van de toepasselijkespaarstand door 5 min.
het apparaat

Open de deur en verwijder alle
verpakkingsmateriaal. Reinig vervolgens de
binnenkant en de accessoires met een
vochtige doek en droog af. Gebruik geen
bijtende producten of producten met een
scherpe geur.

Controleer of de volgende delen in goede
staat verkeren:

e Deur en scharnieren
e De voorkant

e Opperviakken aan de binnen- en

buitenkant van het apparaat

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als een van
bovenstaande onderdelen beschadigd is.
Neem in dat geval contact op met de
technische dienst.

Plaats de oven op een viak en stabiel
oppervlak.

Plaats het verbindingsstuk in het midden van
de oven en plaats het draaiplateau
erbovenop zodat ze in elkaar passen.
Gebruik de magnetron nooit zonder het
draaiplateau of het verbindingsstuk of
zonder dat deze correct in de oven zijn
geplaatst. Het draaiplateau draait in beide
richtingen

B3
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Opgelet! De buitenkant van de oven kan
bedekt zijn met een beschermende folie.
Verwijder deze folie voorzichtig voordat u het
apparaat voor het eerst in gebruik neemt en
begin daarbij bij de onderkant.

Om een goede ventilatie van het apparaat
te bekomen, installeer het frame op de
juiste manier. Verwijzen wij u naar de
volgende foto's:
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Opgelet: na de installatie van de oven
moet de stekker bereikbaar blijven.

Controleer tijdens de installatie of het
snoer niet in contact komt met de
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achterkant van de oven, aangezien de
hoge temperaturen het snoer kunnen
beschadigen.

Indien u een magnetron en een oven
boven elkaar wil installeren, is het niet
mogelijk de magnetron onder de oven te
installeren vanwege de condensatie.

Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmte-elementen, radio’s of televisies.

Het apparaat is uitgerust met een snoer en
stekker voor eenfasestroom.

OPGELET: DE MAGNETRONOVEN MOET
GEAARD ZIJN.

De fabrikant en handelaars stellen zich niet
verantwoordelijk indien de installatie-
instructies niet werden opgevolgd.
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MAnpo@opico yia Tnv ac@aAsia

A Mpiv anmdé Tnv eykatdotaon Kal Tn XPnon Tng CUOKEUNG,
dIaBAcTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPEXOUEVESG 0Onyiec. O KATAOKEUAOTAG
dev  euBuvetal av TPOKANBei Tpaupatiopdéc 1 nuid  and
AavBaopévn eykatrdoTtaon kai xprion. Na @uAdooeTe MAvTa AUTEG
TIG 00nyieg padi Pe TN OUOKEUN YA HEAAOVTIKI) avagopd

Aoc@aA&ia TTaIdIWV KAl EUTTAOwV ATOUWV

Mposidomoinon! Kivduvog ac@uiiag, TPaupaTiopoU | HOVIYNG
avamnpiag.

e H ouokeunp auth) ptTopel va xpnoigotroinBei atrd mTaidid
NAIKIOG 8 €Twv Kal Avw Kal om0 ATOPA ME MHEIWMEVEG
OWMOTIKEG, aIoONTNEIOKES 1 TIVEUUOTIKEG OuvaTOTNTEG R
ENAEIPN  euTTEIpiag Kal yvwong, €dv  emPBAETTovVTAl  ATTO
evAAIka A &Topuo uTTeEUBUVO yia TNV aoPAAEId TOUG.

e Ta mmaudid Ba TTPETTEN va €mITNEOUVTAI yia va dlac@alideTal
OTI O€v TTAICOUV UE T OUOKEUN.

e QuAldooete O6Aa Ta UAIKA ocuokeuaoiag Makpid ammd T
TTadId.

e MPOEIAONOIHZH: H cuokeun kal Ta TTpooBdciya pépn g
evOEéxeTal va BepuavBouv katd Tn xpron. PpovrioTte va unv
ayyiCete Ta BepPavTIKA oToixegia. Ta TTaidid KATwW Twv 8 TWV
TIPETTEl VO TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOC €Av BpiokovTtal utrd
ouvexr TTapakoAouBnon.

e NMMPOEIAOINOIHZH: Otav n ouokeul Asitoupyei OTn
ouvduaouévn  Asitoupyia, Ta  TTAIOIG  ETNITPETTETAI VA
XPNOIUOTTOIOUV TO POUPVO POVO UTTO TNV ETTIBAEWN €vnAikou
AOYW TNG dnuioupyoUuEVNG BepUoKpaTiac.

e Eav n ouokeury d1aBEtel ocuoTnua ac@aAgiog yia TTaidid,
ouvIoTATal N evepyoTroino TNG. Mnv emiTpétrete o€ TTAIDIA
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KATw Twv 3 €TWV va PpioKovTal KOVTA OTNV OUOKEUR XWPIG
eTTiBAEWnN.

e O KaBapIoPOS Kal N ouvTAPNON Atrd To XPRoTn Oev TTPETTE
vVa TTPAYUATOTTOIOUVTAl ATTO TTAIdIA XWPEIG ETTIBAEWN.

FeviKECD TTANPOPOPIET VIO TRV ACTPAAEIN

e AUTi} n OUOKeunl TIPoOOpPICETAl YIa XPNON O€ OIKIAKES
EQAPMPOYEG Kal OXI 0€ EevodOoxEia, KATAOTANATA, ypa@Eia Kal
AAAa TTapopola TTEpIBAAAOVTA.

e EowTtepikd n ouokeur Beppaivetal kard Tn xprion. Mnv
ayyiCete Ta BEPPAVTIKA OTOIXEIQ. TTOU €ival OTn OUOKEUN.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTOTE YAVTIA POUPVOU VIO VA APAIPECETE
1 va TOTTOBETACETE PEOQ €aPTUATA 1 OKEUN POUPVOU.

e MPOEIAOMNOIHZH: Mnv Bepuaivete uypd Kal GAAa Tpd@Iua
o€ o@payliouéva doxeia. AuTtd PTTopEl va ekpayouv.

e XpPNOIYOTIOIEITE JOVO OKEUN TTOU €ival KATAAANAQ yia Xprion
0€ POUPVOUG HIKPOKUNATWV.

e Otav CeoTaivere @ayntd o€ TTAAOTIKA 1 xapTiva OO0XEiaq,
Oivete MIa PaTI@ OT OUOKEUR, AOyw Tou KivOUvou
avAPAEENG.

e H ouokeur) TTpoopideTal yia TO CEOTAPO  QAYNTWV  Kal
popnuaTWyV. H ¢Apavon TpoQidwyv 1 T0 OTEYyVWHUA poUuxXwv
Kal To CéoTapa €I0IKWV PagIAapIwV PE YEMION BEPATTEUTIKOU
UAIKOU, TTAVTOQAWYV, CQOUYYOPIWY, BPEYMEVWY TTAVIWV KAl
AA\WV  TTapPOUOIWY  QVTIKEIMEVWY UTTOPEI VO  TTPOKAAECEI
TPAUUATIONO, AVAPAEEN 1} TTUPKAYIA.

e [Mpocidotroinon! O @oupvog dev TTPETTEI VO XPNOIUOTTOINBEI
av:

— H mopta dev £xel KAEioEl KAAQ,
— XOUuV XOAQOEI Ol HEVTETEDEG TNG TTOPTAG,
— ‘Exouv utrooTei nuIG Ol ETTIQAVEIEG ETTAPNG TNG TTOPTAG

ME TNV PTTPOCTIVI TTAEUPA TNG CUOKEUNG,

‘Exel uttooTEl {NUIG TO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG,
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— Anuioupyeital ouxva nAEKTPIKG TOLO €VTOG TOU QOUPVOU,
TTAPA TNV aTTOUCia KATTOIoOU JETAAAIKOU QVTIKEIMEVOU OTO
BdAauo.

O @oupvog ptropei va favaypnolpgotroindei yovo epooov

ETTIOKEVAOTEI ATTO TEXVIKO TOU EEouaiodotnuévou 2E€pRIG.

Edv eCépxetal Kkatrvog, 0O€0Te  eKTOC  Agimoupyiag N

QTTOOUVOEOTE TN OUOKEUR atmd TO PeUMA KAl KPATHOTE

KAEIOTA TNV TTOPTA YIA VO KATOOTEIAETE TUXOV PAOYEG.

To C€oTapa POPNUATWY OTO POUPVO UIKPOKUUATWY WTTOPEI

va odnynoel oe kabuotepnuévo amdétouo Ppdoiyo. Oa

TTPETTEl VA XEIPICEOTE TO OKEUOG E TTPOCOXI).

U

MpooéxeTe dTav BepuaiveTe uypd!

Ortav Ta uypd 1ToU (eoTaiveTE (VEPO, KOYEC, TOAI, YAAA K.ATT.)
Exouv oxedov @T1doel o€ oOnueio Bpacpou evidg TNG
OUOKEUNG Kal atrodakpuvBOouv atrétoua, PITopei va Xubouv
¢€w amd TO OKevog Omou  Bpiokovral.  KINAYNOZXZ
TPAYMATIZMOY & EF'KAYMATOZ!

MNa va atroQelyeTe TETOIEG KATOOTAOEIG OTAV (EOTAIVETE
uypd, BdaAte éva koutaAdkl A yudAivn pdaBdo upéoca oTo
doxeio.

MPOEIAOIMOIHZH! Otav agaipeite 10 doxEiO QTG TON
@OUPVO MIKPOKUMATWY, BeBaiwBeite OTI dev €xel KOANAOEI
oTON TTEPIOTPEPOPEVO DIOKO YIO va ATTOQUYETE TNV TITWON
TOU OTO TTATWHA.

To TTEPIEXOPEVO OTA PTTIUTTEPO Kal TA BACA BPEPIKAG TPOYNG
TIPETTEI VA avaKIvoUvTal KOAG Katd TNV TTapackeur). EAEyCTe
TN Oepuokpacia TPV ammd TNV KatavdAwon yia  va
QTTOPUYETE TA EYKAUPATA.

ABY& pe TO KEAUPOG TOUG Kal 0AOKAnpa BpaoTd afyd dev
TTPETTEl va {eoTaivovTal OTn OUOKEUR KOBwC uPTTopEi va




eKpayouv, oképa Kal PETA TOo TEAOG TOU (EOTAUATOG OTO
POUPVO UIKPOKUUATWV.

e OAHIMIEZX TIA THN AXZ®AAEIA TMposidotmroinon! Mn
Beppaivete KaBAPS OIVOTIVEUA ] OIVOTTVEUMOTWON TTOTA OTO
@oUpVvo pIKpokUpdTwy. KINAYNOZ EKAHAQZHZ OQTIA!

e Mpoooxni! lMNa va armmopelyete TNV UTTEPBEPPAvVON 11 TO
KAWIYO TwV TPOQidwy, OTav n TToooTnTA TOUG €ival MPIKPN,
gival onuavTiIkKG va PNV ETTIAEYETE  PEYAAEG  XPOVIKEG
TEPIOOOUG 11 UYWnAG eTTitreda 10XUOG  AEITOUpPYiag TOU
@oupvou. lMNa tapddeiyua, pia @pat¢oAa Ywui PTTOPEi va
Kaegi ETA atTO 3 AETTTA, av N €TMIAEYUEVN 10XUG €ival UPnAn.

e [0 QpuUYAVIOUA, XPNOIYOTTIOINOTE POVO TNV AEIToupyia YKPIA
KAl va TTapOKOAOUBEITE ouveEXWG TNV OUOKEUN. Av yia TO
@PUYAVIOUA TOU WWHIOU XPNOIUOTTOIEITE HIO oUVOUQOUEVN
AEITOUpYia PE TO YKPIA, VO TTPOCEXETE TTOAU TOV XPOVO KABWG
MTTOPEI va eKONAWBEI PWTIA 0€ PIKPO XPOoVIKO dIdoTnua.

e ECaogalifete mTavra OTI Ta KAAWOSIA TPOPOdOCiag GAAwWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV Oev eyKAwRiCovTal ammd Tnv KAuTh
TTOPTA TOU QoUpVoU I NEoa OTOV YoUpPVO, KABWS UTTOPE va
ANlwoel TO  POVWTIKO  UAIKO Tou KaAwdiou. Kivduvog
BpaxukKukAwPaTod!

EvkaTaoTtaon

® 3TNV nAEKTPIKI] OUVOECN TNG OUOKEUAG Oa TIpETTEl va
TTPORAEQPBEi pia didTratn n otroia Ba eTITPETTEI TO dlAXWPIOUO
OAWV TwV TTOAWV TNG CUOKEUNG atmd TO OIKTUO PE AVOIYHa
emapnc  TouAdxiotov  3mm.  KatdAAnAeg  dIaTdaEelg
OlaXWPICPOU  €ival  yia  TTapdadelyya o1 JIOKOTITEG
uTTEPPOPTWONG LS, o1 dlakdTITEG dlaguyng peuuatog (FI) kai
Ta PEAE.

e EAv n nAekTpIKl OUVOECN TIPAYMATOTIOIEITAI PECW €VOG
Buouato¢ kal autd Trapauével TTPOCRACIYO META TNV
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eykaraotaon, TOTE OEV €ival QTTAPAITNTO va TTAPEXETAI N
avapepBeioa diaTagn diaxwpiouou.

H eykardotaon TIPETTEl vA  OUPMOPQPUVETAI  HPE  TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.

Metd Tnv eykatrdotaon Ba TpéTmel va egao@aAifeTal n
TTPOCTOCIO ATTO NAEKTPOTTANEIaA.

NMPOEIAOINOIHZH: 0 oupvog TTPETTEI VA YEIWVETAI.
MPOEIAOMO’IHZH! H  ouokeuy  TpoopileTal  yia
EVOWPATWON. AVaTpECTE TTOPAKAAW OTIC TEAEUTAIEG OENIDEC
QaQuTOU TOU EYXEIPIDIOU XPrONG YIO AETTTOPEPEIG TTANPOPOPIES
OXETIKEG UE TIG OIAOTACEIGC EYKATACTOON.

KaBapiouodc kai uvrapnon
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MPOEIAOMOIHZH: T[lpiv amd oTtroladnTToTe  £pyacia
KaBapiopudg kai  ZuvtApnon, OlakOWTe Tnv  TTapoxn
PEUNATOC.

H ouokeul Ttpémel va  kaBapidetal TOKTIKA Kal  va
a@AIPOUVTAI TUXOV UTTOAEIUPATA TPOPIiUWV.

Av n ouokeur dgv dlaTnpeital o€ kKabapn KATadoTaon, YTTOPEI
va TIPOKANBEl @Bopd TnG EMQAVEIOG HE CUVETTEIQ TNV
apvnTIKA €TTidpacn oTtn didpkela (WNS TNG OUOKEUAG Kal TNV
Oavr TTPOKANCN WIag ETTIKIVOUVNG KATACTOONG.

Mn xpnoldoTroIEiTE 1IOXUPA  OIOBPWTIKA KABAPIOTIKA N
AIXMNPES METOAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe Tn yudAivn
TTOPTA TOU @QOUPVOU, KABOTI MTTOPEI va xapdgouv Tnv
EM@AvEIQ, Kal autd MTTOPEI va TTPOKaAéCEl Bpalon Tou
YUQAIOU.

Mn XpPNOIUOTTOIEITE ATHOKABAPIOTA yia Tov KaBapioud Tng
OUOKEUNG.

O1 em@AveIeg ETTAPNG TNG ECWTEPIKAG TTAEUPAS TNG TTOPTAG
ME TQ MTTPOCTIVA TOIXWMATA TOU BaAduou TOoUu PoUpvou
TIPETTEl va dlaTnpouvTal KaBapES, woTe va egac@alifeTal n
OwaTr AEITOUpYia TOU YOUPVOU.



e AKOAOUBAOTE TIC 0Bnyieg TTOU AQOPOUV OTOV KABAPIoCHO
oTnVv evoTnTa «KaBapiopdg Kal cuvtipnon eoupvouy.

e NMPOEIAONOIHZH: Bepaiwbeite, OTI n ouokeur eival
QTTEVEPYOTTOINMEVN, TTPOTOU QVTIKATAOTOETE TO AQUTITAPQ,
yld va atro@UYETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEIag. AvaTpéCTe
TTapaKoAwW oTo Ke@AAaio "AAANATH TOY NAMIMTHPA TOY
OOYPNOY".

2€pBic kal ETTiokegun

e MPOEIAOMNOIHZH: Mpiv atrdé oTtroiadntrote epyacia ZEPRIG
Kal EtTiokeur], dIOKOWTE TNV TTAPOXI PEUNATOG.

e NMMPOEIAOMNOIHZH: Tuxdév ¢pyaocieg ouviApnong A
ETMOKEUNG ToU  TrepIAaPBAvouv TNV a@aipeon  €vog
KAAUPPOTOG TTOU TTpooTaTelEl atrd Tnv €KBeon oTnv evépyEla
MIKDOKUMATWY  TIPETTEI  va  eKTEAoUvTAl  pOvo  ATTO
KATAPTIOUEVO TEXVIKO.

e MPOEIAONOIHZH: Edv n mépTa 3 Ta AdoTixa Tng TTOPTAG
EXouv utrooTei {NUIEG, OEV ETTITPETTETAI VO TEDEI O€ AcIToupyia
N CUOKEUN WEXPI VA YIVEl N ETTIOKEUN ATTO £va KATAPTIOUEVO
TEXVIKO.

e Eav ¢Bapei T1O KOAWAIO TpOYOdOOIag, TIPETTEI VA
avTikataoTafei  amd  TOov  KATOOKEuaoTy 1 amod
€€OUOIO0OTNUEVO TTPOG TOUTO QVTITIPOOWTTIO 1 TEXVIKO YIA
TNV QTTOQUYN ETTIKIVOUVWY KATAOTACEWV.

e O gpyooieg ETMOKEUAG Kal ouvtipnong, €I0IKA Twv
TMNUATWY TTOU £XOUV TAON, MTTOPOUV Va TTPAYUATOTTOIN60UV
MOVO atrd TEXVIKOUG TTOU €XOUV €EoucioddTnon atrd Tov
KATAOKEUQOTH.

AtToQUYETE TNV TTPOKANON INUIWV OTO @QOUPVO N GAAEC
ETMIKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OKOAOUOWVTOC TIC TTOPOKATW

odnyigg
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Mnv avdBete TTOTE TO QOUPVO MIKPOKUMATWY, av Egival
ade10G. Av dev UTTAPYXEI KATTOIO TPOPIMO OTO BAAANOo PTTOpPEI
va dnuioupynBei UTTEPPOPTION Kal va TTPOKANBEI BAGPRN oTn
ouokeur]. KINAYNOZ BAABHZ!

Na va  TelpauaTnoTeite  TMAvw  OTIG  OUVATOTNTEG
TTPOYPAMMATIONOU TOU poupvou, BAATE Eva TTOTHPI VEPO OTO
BaAapod Tou. To vepd Ba atToppPOPACEl TA PIKPOKUMATA KOl
o€ Ba TTPokANBEi {nuIG 0TO PoUupVvo.

PpovrTiCeTe va unv KaAUTITOVTAI /| @PACOOVTAl TO AVOiyHOTa
ecaepIoPOU TOU PoUpPVOoU.

Mnv XpnoiJoTToIEiTE METAAAIKA TTIATA Kol doXeEia KATA TN
AeIToupyia pIKpokupdatwy. lpiv ammd 1 Xprion TMAatwyv Kal
doxeiwv avatpELTe OTNV EVOTNTA OXETIKA ME TOUG TUTTOUG
TATWV.

Mnv a@aip€oeTe TTOTE TO KAAUPMA papuapuyia (Pika) atrd
TNV 0pOPH OTO €0WTEPIKO Tou BaAduou Tou @oupvou! To
KAAUPPO autod atroTpETTel TUXOV BAGBN TNG yevvATPIOG Tou
@OUPVOU HIKPOKUMATWY, N OTToia YTTOPEI va TTPoKANBEi atmd
TA ANITTN KAl TQ KOPUOTAKIA TPOPWIV.

Mn @UAGOOETE KaVEVA EUPAEKTO AVTIKEIUEVO OTO BAAQUO TOU
Qoupvou, KOBWG UTToPEi va apTragel wTId, av 0 QoUpvog
T€O€i O€ AsiToupyia.

Mn XpPNOIMOTIOIEITE TO @QOUPVO WG XWPEO aTToBrKkeuong
TPOQiPWV.

Mn XpNOIYOTIOINCETE TO POUPVO YIa TNYAVIOUA, KAaBwg eival
aduvato va eAeyxBei n Bepuokpacia Tou Aadiou TTOU
BeppaiveTal atrd Ta JIKPOKUPATA.

O TreploTpE@POUEVOG OIOKOG KOl N OXApa Wnoigatog
MTTOpOUV va avTtéCouv HEYIoTO PBdpog 8 kIAwv. Ta va
atmmoQuyeTe TUuXOV BAGBN TOou @oOUpvou, PNV uTTEPPRaiVETE
auTd TO OpIo BAPOUG.
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1. KpuoTtaAho TépTag
2. AyKIoTpa TTOPTAG
3. Quartz grill

4. KaAUppata pika

5. Mivakag xeipiopou
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6. Y1rodoxr mepioTpe@ouevng BAong
7. NepioTpe@duevn Bdaon
8. E¢aptnua mrepioTpo®rig diokou

9. MNepIoTPEPOPEVOGS BiOKOG
10. Zxapa

75



Mivakag xe1piopou

Start
+30 sec

B vwv BEE

Mepiypa@n Twv AEITOUpyIWV

AloOnTAPaG dIAPKEIAG

AioBntpag Evapéng

+30sec  Agitoupyiag
® AioOnTrpag poAoyiol
AigBntiipag Angng /
Sto
T..E KAeidwpaTtog Ac@aAeiag
—_— AiloBnTrpag peiov
-+ Ail08nTAPAG TTAéOV
AloONnTAPAG avoiyuaTog
Qoo
Bt wv 888 .
aeee [

ZU0uBoAo \ AsiToupyia lox0g MikpokupaTwv

P 01 cemmmemmee 160w APYO  Gemdywpa  eudioBnTwv  TPOGiUWY
Alatripnon {ecTWV TPOPiNWV
Mayeipepa ag xapnAn ewTid, gotdpioua puliou

P02 oo 320W ’vpu ’xunnq) pioua pug|
Ipriyopo &emdywpa
Niwoiyo Boutupou.

P 03 - 480W | _ | wo p ’p )
Z£gTOPA TPOPAG VIO HWPG

?EE MikpokUuata ) , .

Mayeipepa Aaxavikwv Kol TPoPipwy
MpooekTIKG payeipepa Kal éoTaua

P04 - 640W p “V?“ C' - X
Z£OTOPO KOl HOYEIPEUA PIKPWY TTOTOTATWY
ZéoTapa euaioONTWV TPOPIHWY
priyopo payegipepa Kal (ECTAPO UYPWY Kal

PO5 oo — uvpu’ 4 ’u VP!
TIPOTTAPACKEUAOHEVNG TPOPIG

P01 --mmmmmmmmeeee- 95W ®puydviopa ywpioU yia TooT

VAN ' P 02 -----mememeeeee- 135W WAoIuO TTOUAEPIKWYV Kal KPEATOG
f ? (-, Mikpokupara + [0 Jc R 170W TIiTeg Kal OYKPOTEV
KpIA
P04 - 200W PoAd Kipa
P 05 ------mmememeee 230W (lMatdreg “oykpaTév”
TkpIA - YAoIuO TPOPWYV OTO YKPIA

AI0ONTAPAG TTPOYPOAUPATWY

AioBntpag loxuog / Bapoug



ZUpBoAo \ AsgiToupyia lox0g MikpokupdTwv
- Améyugn pe Baon 10 XpOvo.
=)
[— Amoyugn
a - Améyuén ue Baon 1o Bapog.
F”_:T D [ - BpaoTég TaTdTeg.
F:UT EI E' E1dikég Aermoupyieg - /\oukoupdadeg Kal aTIPpado
Auto
AUTO 3 - Moupég TraTdTag

MALOVEKTAMATA POUPVOU MIKPOKUNATWYV

¢ pia ouppartiki kouliva n BepudTNTa TTOU
EKTTEPTTETAI ATTO TIG QVTIOTACEIG 1 TIG EOTIEG
ykadiou dieioduel Ye apyd pubud ota TpoYIua
amd TO €EWTEPIKO TOUG. ZUVETTWG, UTTAPXEI
MEYAAN ammwAeia evépyeiag yia Tn B€puavon
TOU a€pa, TWV £EAPTNUATWY TOU GOUPVOU Kal
TWV OKEUWV TTOU TTEPIKAEIOUV TO QaynTo.

2710 pIKpoKUPaTa N BepudTNTa TTAPAYETAI ATTO
TO B0 TO TPOPIYO, dNAAdH n BepudTnTa
gekivd atrd TO €O0WTEPIKO TOU TPOYIUOU Kal
OlI0XEeTEVETAI TTPOG TO £EWTEPIKO. Agv UTTAPXEI
amwAeia  BepudTNTAG  OTOV  aépa, OTA
TOIXWHATA Tou BaAduou Tou @oUpvou I OTa
OoKeun (apkei va TTPOKEITal yia OKeun TToU
evdeikvuvTal  yia  xprion o€  @oupvo
MIKPOKUPATWY). Auté onuaivel o611 pévo TO
TPOQIUO BeppaiveTal.

MNa va avoke@aAaiwooupg, oF  @oupvol
MIKPOKUUATWY €XOUV Ta €EMG TTAEOVEKTHHATA

1. E&oikovounon xpoévou JayeIpEPATOS. Z€
YEVIKEG YPOAUMEG, UTTAPXE! Mia peiwon Tou
Xpovou katd % o€ oUyKpIon HE TOUg
oupBaTikoUg TPOTTOUG UAYEIPIKAG.

2. YmeptaxU EemAywua Twv TPOPINWV Kal,
OUVETTWG, peiwon TOU Kivduvou
avatTuéng BakTnpidiwv.

E€oikovounon evépyeiag.

4. AlatApNoN TwvV OPETTTIKWY CUCTATIKWY
TWV TPOYIPwY, €€aiTiag TNG Peiwong Tng
OlIdpKelag payeipéuaTog

Tpotog AeiToupyiag @oupvou

HIKPOKUUATWYV

O @OoUpPVOG UIKPOKUUATWY  TTEPIEXEl  Mia
BaABida uwnAig TAONG, TOU oOvopdadeTal
MAYVNTPO KOl  METOTPETTEI TNV NAEKTPIKN
EVEQYEID OE EVEPYEID MIKPOKUMATWY. Ta
NAEKTPOPAYVNTIKA auTd KUUaTa SloxeTeUovTal
OTO ECWTEPIKO TOU PoUpvou atrd évav odnyo
KUUATWY KOl KATavéPovTal PE TN Xpron €vog
HETAAAIKOU dlavopéa n €VOG
TTEPIOTPEPOPEVOU DiOKOU.

2T0 ECWTEPIKO TOU POUPVOU, Ta HIKPOKUUATA
EKTTEUTTOVTAI TTPOG OAEG TIG KATEUBUVOEIG KAl
avTavakAwvTal ammd Ta PETAAAIKA TOIXWHATA,
01e10000VTAG, KATA CUVETTEIQ, PE OUOIOUOPYPO
TPOTTIO OTA TPOPIYA.
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Nwg Beppaiveral To @aynTo

Ta TepIoodTEPA TPOPIUA EPTTEPIEXOUV VEPOD,
Ta pOpla TOU oOTroiou TTdAAovTal ammd  Ta
MIKpokUpaTa. H TpIf Twv Mopiwv Trapdyel
BepudTNTa, N oTroia augdavel TN Bepuokpacia
TWV TPOYiUWY, Eemmaywvovtdg Tq,
MayeipeUovTdg Ta f dlatnpwvTag Ta (E0TA.

Emeidn n Bepudtnra mapdyetal €VIOG Twv
TPOQiPWV:

e Ta TPOQIYO WPTTOPOUV VO POYEIPEUTOUV
XWPIg TNV TTPooBrKn uypwv A AITTOUg N
ME MIKPN TTOOOTNTA QUTWV.

e To emdywpa, 10 CéoTOUA 1) TO payeEipepa
OTO  QOUPVO  MIKPOKUUATWY  OIOPKE(
Niy6TEPO aTr' OTI GTO GUUPATIKG POUPVO.

o O1 Birapiveg, Ta YETAAAIKA OTOIXEIQ KAl OI
BpeTTTIKEG OUTieg dlarnpouvTal.

o Agv alloiwveTal oUTE TO QUOIKO XpPWUaA
ouTe TO dpwpa.

Ta  gikpokUpaTta  Trepvolv  péoa  ammo

TTopoeAdvn, YUaAi, xapTi f TTAAOTIKO, AAAG

OxI amdé péTaAdo. lMa autd 1O AdYyO, TO

METAAAIKG OKeUn A Ta OKeUn ME METAAAIKG

Baoikég pubuioeig

TUAMATA OEv TTPETTEN VA XPNOIPOTTOIOUVTAl OTO
@OUPVO PIKPOKUPATWV.

Ta pikpokUpaTa avTavakAwvTal ammo To
METAAMO. ..

&
o

...TIEPVOUV PEoa atTd TTopoeAAVN Kal YUAAI...

...KaI aTToppo@ouvTal aTrd Ta TPOPIMA.

&‘ s

P L w\s
Start Stoj
+30 sec ® Tp
- +
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PUOuIoN TNG Wpag

1. MiéoTe Tov aioBntApa POAOI (5) péxp! va
apxioouv va avafoofrivouv Ta Wnoia
TTOU QVTIOTOIXOUV OTIG WPEG.

2. MartAoTte = A + (7/8) yia va puBpiceTe TV
wpa.

3. Miéote Eava Tov aieBntipa POAOT (5) yia
va pubuiceTte Ta AeTTTA.

4. Mamote = R} + (7/8) yia va puBpioete Ta
AETTTA.

5. MNa va oMlokAnpwoere T diadikaoia,
méaTte Eavd Tov aicOnTipa POAOI (5).

KAeidwpa ac@dAeiag

O @ouUpvog pTropei va KAeldwBei woTe vV’

ATTOPEUYETAI TUXOV OKOTGAANAN Xprion Tou

(TT.X. yia Tnv amoguy xpriong Tou Ao

maidid):

1. Méote TOov auoBnmipa AHZHX /
KAEIAQMATOZ AZ®AAEIAZ (6) yia 3



OeuTePOAETITA. OO aKouaTEl €va nNXNTIKO
ofga Kal n ouokeur] Ba KAEIBWOEL. TNV
086vn Ba eugavifovral 4 ypauuég Kal n
AeiToupyia TOU  @oUpvou  Ba  eival
MTTAOKOPIOTEI.

To PoAdI Ba e§akohoubBei va epgavideTal
otnv 0Bdévn kalr Ba QwTioTEl N €vdeign
KAeidwuatog atnv OOONH (10).

Baoikég AsiToupyieg

3. Na va &ekAeldwoere TOV  QOUPVO
MIKPOKUPATWY, TTIECTE TOV  aloBnThpa
AH=HZ /| KAEIAQMATOZ AXZ®AAEIAX
(6) yia 3 deutepdAeTtTa. Oa aKouoTEl éva
nxnTké onua kalr oty o08dévn Ba
EM@aVIOTEN Kal TTAAI TO POAOI.

P L w\g
Start Sto
+30 sec ® Tp
- +

Q

MikpokUpaTa

pubuioete v €mOuunT IoXU
MIKpokupaTwy. EmBeBaiwoTe, méCovTag
gava tov aigbnmpa IZXYOZ / BAPOYZ
@)

4. Téote Tov  aioBnmpa ENAPZHZ
AEITOYPIIAZ (4). (0] poupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATE! va AeITOUpyEi.

I'priyopn évapdn

1.

Méate Tov aiobnTipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). O©a owmnoTtei n  €vdeign

MikpokUpaTta m otnv OOGONH (10). MNa
va emMBERAIWOETE TNV AsIToupyia, TTIECTE
gava Tov aiobnmpa MPOMPAMMATQN
«P» (1).

Méote Tov aiobnmpa AIAPKEIAZ (2).
Matnote = | + (7/8) yia va pubuioete TNV
emouunTn didpkeia AgIToupyiag.
EmBefaibote, mméloviag Eavd  Tov
aiodnTipa AIAPKEIAZX (2).

MNa va aMagete v 10X06  Twv
MIKPOKUPATWY, TTIECTE TOV  aloBnThipa
IZXYOZ /| BAPOYZ (3). (Edv dev miéoeTe
autév  Tov aigbntApa, O  @oUpvog
MIKPOKUUATWY Ba Acitoupyei aTnv péyioTn
iox0). Matqote —= n + (7/8) yia va

1. Me Tnv ouoKeur O€ KATAOTACH AVAPOVHG
méoTte TOv  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPTIAZ (4). (0] @oUpvog
MIKpOKUUATWY Ba  Eekivrioel kaTeuBeiav
otn Aeitoupyia  MIKPOKYMATA  o¢
MEYIOTN 10XV yIa 30 BeuTEPOAETTTA.

2. Edv emBupeite va aughoete Tov Xpovo
Aermoupyiag, TéaTe favd Tov aiobnTripa
ENAP=HZ AEITOYPIIAZX (4). Kabe popa
Tou ECeTe Tov aioBnTipa ENAP=HZ
AEITOYPTIAZ (4) o xpdvog Ba au&dvetai
Kata 30 deutepOAETTTA.

FkpIA

1. Méorte Tov aiobntipa MPOFPAMMATQN
«P» (1). Namote = A4 + (7/8) yia va

eMAECETE TNV Acitoupyia TKPIA
EmpBePaiwore, méfoviag ava  Tov
aiodntpa MPOFPAMMATQN «P» (1).

2. Méote Tov aioBnmipa AIAPKEIAZ (2).
MatAoTte — A + (7/8) yia va puBpiceTe TNV
emoupunTn O1dpKela AerToupyiag.
EmpBeBaiwvore, méfoviag ava  ToV
aiodntpa AIAPKEIAZ (2).

3. Méote TOov aioBnmipa  ENAP=HZ
AEITOYPTIAZ (4). (0] Poupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATE! va AeIToupyEi.
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MikpokuUpaTa + MkpIA

1. Miéote Tov aioBntipa MPOFPAMMATQN
«P» (1). Namote = /4 + (7/8) yia va
emAéCeTE TNV Aeimoupyia MikpokUuata +

WA
IkpIA ”{ . EmBeBaibare, méCovTag
gava tov aigbnmpa MPOMPAMMATQN
«P» (1).
2. Méote Tov aiobnmipa AIAPKEIAZ (2).
Matnote = R + (7/8) yia va pubuioete TNV

emouunTn didpkeia AgiToupyiag.
EmpBeBaiwvote, méfoviag fava  Tov
aiodnTipa AIAPKEIAZ (2).

3. Na va oaMagete v 10x0G  Twv

MIKPOKUUATWY, TTIECTE TOV  QioBnThipa
IZXYOZ /| BAPOYZ (3). (Edav Oev mégeTe
autév  Tov  aigbntpa, o  @oUpvog
MIKPOKUUATWY Ba AeIToupyei aTnv péyioTn
1ox0.) Mamote = i + (7/8) yia va
pubuicete ™nv €mMOuUUNTA IoXU
MIKpokupdaTwy. EmBeBaiwoTe, méCovTag
gava tov aiobntpa IZXYOZ / BAPOYZ
(3).

4. Théote TOov  aioBnmpa ENAPZHZ
AEITOYPIIAX (4). 0] poupvog
MIKPOKUPATWY Ba EeKIVATEI va AeITOUPYEI.

Semdywya pe Bdon 1o BApog (auTéHaATN)

T0 BApog Tou Tpo®ipou (T1.X. «1,2 kg»).
EmBefaibote, mméCoviag  Eavd  Tov
aiobnmpa IZXYOZ / BAPOYZ (3). To
TPOYpAPMA TTOU €ixate €TIAEEEl TTPIV
(m.x.«P01») Ba apxicer va avaBoofrvel
gava.

4. Téote Tov  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPTIAZ (4). O @oupvog
MIKPOKUUATWY Ba EeKIVATE! va AeIToupyEi.

5. Otav 0 @oUpvoG HIKPOKUPATWY TTapdyel
éva nNXNTIKG Orfua Kal avapBoofrivel oTnv
OOONH (10) n évdeign «TURN», yupioTe
10 @aynTo. KAgiote Tnv 1opTa Savd kai
méote  Tov  aioBnmpa  ENAPZHZ
AEITOYPIIAZ (4).

2TOV TTAPAKATW TTivaka  gu@avifovtal Ta

TTpoypdppaTa TNG AsiImoupyiag EETTaywPaTog

pye Baon 10 Pdpog, OTTOU CnUEILVOVTal Ol

Olakupdavoelg  BAPOUG KOl Ol XPOVIKEG

Tepiodol  ETTAYWHATOS TOU  TPOQIUOU  Kal

adpaveldg  Tou  (TTOU  €€ac@aAilel  Tnv

opoIdUopP®N  Katavour) TnG Oepuokpaciag
€VTOG TOU TPO®ilou).

Bdpog Aidpkeia

1. Théote Tov aioBnmipa MPOrPAMMATQN
«P» (1). MatAote — N + (7/8) yia va
EMAEEETE TNV Aenouiﬁia ZETAYWHA ME

EmBeBaiwoTe,
aiolntpa

Bdon 71O Pdpog
méJovTag tava TOV
NMPOrPAMMATQN «P» (1).

2. To mpédypappua « P01 » Ba avaBoofrivel
(epyooTaoiakr) puBuion). Martiote = | +
(7/8) yia va emAéCete TOov TUTTO TOU
Tpo@ipou (TTpdypappa) (BAEteTe  TOV
TTapakaTw Trivaka). (Edv dev yupioete 1o
TIEPIOTPEPOUEVO  KOUMTTI,  ETTIAEyETaI
autépata 1O TPoOypaupa  «P01».)
EmpBeBaiwvote, méfoviag fava  Tov
aiobntpa IZXYOZ / BAPOYZX (3).

3. Z1nv 00dvn Ba gppavioTei T0 BApog (TT.X. «
0.1 », epyooTaciakr pubuion) kair Ba
avaBoofrivel n évdeiEn Bdapou « kg ».
MatoTe = A + (7/8) yia va TTpoadiopioeTe
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LC))

PO 1 Kpéag 0,1-25 3-75 20-30
P02 TouAepikd 0,1-25 3-75 20-30
PO 3 Yapi 0,1-25 3:20 - 83 20-30
PO 4 ®polta 0,1-1,0 2:36 —26 5-10
PO 5 Ywpi 01-15 2:256-36:15 5-10
Semdywpa ME pBdaon TO Xpovo
(xe1pokivnTn)

1. Miéote Tov aioBntpa MPOFPAMMATQN
«P» (1). Namote = A + (7/8) yia va
EMAECETE TNV AgiToupyia =emaywpa pE

Baon 1O XpPbVO . EmBeBaiwoTe,

meéZovTag gava TOoV aioonTrpa
NPOrPAMMATQN «P» (1).

2. Méote Tov aioBnmipa AIAPKEIAZ (2).
MatoTte = 4 + (7/8) yia va pubpuioete TNV
emouunTA SlapKeIa AerToupyiag.
EmpBeBaiwote, méfoviag Eava  Tov
aiodntripa AIAPKEIAZ (2).



3. Méote TOov aioBnmipa ENAP=HZ onua, agaipéoTe A yupiote Ta TPOPIUA.
AEITOYPIIAZ (4). o poupvog 3TN Ouvéxela, KAgiote TNV TOPTA NG
MIKPOKUPATWY Ba EeKIVATEI va AeITOUPYEI. OUOKEUNG Kal TTéoTE TOov  aioBnTrpa

4. OTQV 0 QOUPVOG OTAUATATE! VA AEITOUPYEI évapéng, yia va ouvexioeTe My diodikaoia
Kal apxioel va Trapdyetal éva nxnTiko §emaywHaTog.

Ei181kég AgiToupyieg

) Eidikn Asitoupyia: Auto 2 (ZiyoBpdoiuo /

Apy6 ynoipo)

1. TomoBetAoTe Ta UAKA TToU BéAeTe va
olyoppdoouv/apyoynBouv (11.X. Adyavo,
KOTOTTOUAO OTIQAd0) ot éva OoXeEio Kal
OKETTAOTE TO. TOTTOBETACTE TO OTOV BiOKO
TOU (OUPVOU PIKPOKUUATWY.

P& W\ , ,

2. Miéote Tov aiobntpa MPOrPAMMATQN
Start ) sep. «P» (1). NMamote = A4 + (7/8) yia va
+30se0 - emMAECeTE TNV Aeimoupyia «AUTO  2».
EmBefaibote, mméECoviag  Eavd  Tov

- + aiobntipa MPOrPAMMATQN «P» (1).
3. éote ToOov aioBnmpa ENAP=HZ
@ AEITOYPTIAZ (4). o] @oupvog

MIKpOKUUATWY Ba Eekivioel va AsiToupyei
Kar  otnv  0086vn Ba epgavifstar o
UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Ei81k Asitoupyia: Auto1 (payeipepa 500g

MATATES) 4. Otav 0 QOUPVOG HIKPOKUMATWY TTOPAYEI

éva nxnTikd ofua kal avaBoofryvel otnv

1. TomoBetroTe TIG TTOTATES (TTEPiTTOU 5009) OGONH (10) n évdeign «TURN», yupioTe

puE Aiyo vepbd oe €va BeppoavOekTIKO 10 @aynTd. KAgiote TV mépTa avd Kai

doxeio kal TOTTOBETHOTE TO TTAVW OTOV méote  Tov  aioBnmipa  ENAPZHZ
TTeEpIOTPEPOPEVO  Oioko, péoa  OTOV AEITOYPTIAZ (4).

(OUPVO HIKPOKUUATWY. Eidikj Acitoupyia: Auto 3 (TToupég

2. Théote Tov aioBntipa MPOrPAMMATQN TMATATAG)
«P» (1). Namote = [ + (7/8) yia va
emAECeTe TNV Aeimoupyia «AUTO  1».

1. lNpoetoipdoTte TOV  TTOUPE  TTATATOG

Empesoore milovog Gt o MRS KO e

awénmipa MIPOTPAMMATON «P (1). KATAAANAO doxeio (pe didueTpo 25-26 cm)
3. Miéote  TOov  aioBbnmpa  ENAP=HZ KOl OTn OUVEXEID TOTTOBETACTE TO TTAVW

AEITOYPTIAZ (4). 0] @oupvog oTov SiOKO TOU QOUPVOU UIKPOKUUATWV.

MIKpOKUMATWY Ba Eekivaoel va AsiToupyei
Kal otnv  oBdévn Ba epgavifetar o
UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

2. Méate Tov aicBnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). NMamote = {4 + (7/8) yia va
emMAECeTE TNV Aeimoupyia «AUTO  3».
EmpBeBaiwvore, méfoviag ava  Tov
aiobntipa MPOrPAMMATQN «P» (1).
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3. Méote TOov aioBnmipa  ENAP=HZ
AEITOYPIIAZ (4). 0] @oupvog
MIKpOKUPATWY Ba Eekivhoel va AsiToupyei
Kal  oTnv  0B6vn Ba eugavifetar o
UTTOAEITTOEVOG XPOVOG AEITOUPYIaG.

Agitoupyia MvApung

gAua kal otnv 086vn (10) va epgavioTei n
AEN «MEM.

Aiadikaoia XpAong Tng amrodnkeupévng
Mvijpung

H Aeiroupyia pvAung « MEM » cag emiTpétrel
va atmmoBnKeUCETE TIG TTAPAPETPOUS (XPOVO
Kal 10XU) TToU ouvnBiCeTe va XPpnOIUOTIOIEITE.
EvToUToIg, UTTOPEITE VO TNV XPNOIPOTTOINCETE
Movo oTIG Baoikég AeIToupyieg:
Mikpokupata, MkpiA kai MikpokUpara +
FkpIA.

Aiadikaoia arofinkeuong Mviung

1. Mi€oTe Tov aioBnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). Namote = [ + (7/8) yia va
emMAEEETE TNV €mOBUUNTA Asitoupyia  (TT.X.
MIKPOKYMATA). EmBepaiwore,
méefovTag gava TOV aiodnTpa
NMPOrPAMMATQN «P» (1).

2. PuBuiote TG €mOUUNTEG TTAPAPETPOUG
(S1Gpkela kal 10XUG) OTTWG TTEPIYPAPETQI
aTIG BaCIKEG AEITOUPYIEG.

3. Miéote Tov aicbnmpa MPOrPAMMATQN
«P» (1) péxpr va akouaTei éva nxnTikod

1. Miéorte TOV aiodnTApa
NPOrPAMMATQN «P» (1). MatioTte — n
+ (7/8) yia va emAéEeTe TNV AgiToupyia
«MEM». EmBefaiwate, meélovTag Eava
Tov aiobnmipa MPOrPAMMATQN «P»

().
2. Méote TOov aioBnmipa ENAP=HZ

AEITOYPTIAZ (4). (0] @oUpvog
MIKPOKUUGTWY Ba EeKIVIOEl va AEITOUPYEI.

Alaypaen piag amrodnkeupévng Mviung

1. Méote Tov aioBntpa MPOrPAMMATQN
«P» (1). NMamote = A4 + (7/8) yia va
emAégeTe TNV Agitoupyia «MEM»y.
EmpBepaiwvore, méfoviag ava  Tov
aiobntipa MPOrPAMMATQN «P» (1).

2. Méote ToOov aioBnmpa AHZHZ /
KAEIAQMATOX AIQDAAEIAZ (6) péxpl
va okouoTei €éva nxnTiké ofua. O
@OUPVOG HIKPOKUPATWY Ba eTTIOTPEWEI OE
KaTdoTaon avVAapovAG.

Katd tn d1dpKela TG AEITOUPYIOG TG OUOKEUNG...

Katd 1  &idpkeia g  diadikaoiag
MayeipéuaTog, JTTopEiTE  va  avoigeTe
OTTOIOOATIOTE OTIYUN TNV TTOPTA, KABWG:

e H MAPAIQrH MIKPOKYMATQN

>TAMATA AMEZQZ.

e To yKkpIA  amevepyotroigital,  aAAd
ouveyiCel va éxel uynAn Bepuokpaaia.

o O xpovodIakOTITNG OTAPATA KAl OThV
006vn ep@aviCeTar 0  UTTOAEITTOUEVOG
XPOvog AeiToupyiag.

Av 10 €mBuEiTE, UTTOPEITE:

1. Na vyupicete 10 @Qayntdé 1 va T0
METAKIVACETE OTO OKeEUOG TOU, VIO VO
€EA0QAAICETE TTIO OUOIOUOPYPO PayEipENQ.

2. ANGETe TNV 1I0X0 TWV HIKPOKUNATWY,
XPNOIMOTTOIVTAG TOV aiobnTrpa
IZX'YOZ /| BAPOYZ (3) ka1 = i + (7/8);
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3. EmAégTe Mia GAAN AerToupyia,
XPNOIMOTTOIWVTAG TOV aiodnTtipa
MPOrPMMATQN «P» kai = (7) i} + (8).

4. PuBpiote 10 xpdvo AciTOUPYiOG TTOU
QTTOMEVEL, XPNOIUOTTOIWVTAG TOoV
aiodnmipa AIAPKEIAZ (2) kai = (7) i +
(8)-

KAgiote &ava Tnv moépta kal TMECTE TOV

aiobnmpa START (4) (ENAP=H). H

ouokeun Ba apxioel TTAAI va AsiToupyei

AilakoTr AgiToupyiag

lNa va dlakOWeTe €va TTPOYPAUUA, TTIECTE TOV
aiobnmpa STOP (6) ry avoitte TV TOPTA TNG
OUOKEUNG.

Av OéAeTe va akupwoete Tn  dladikacia

MoyeIpEPaTOg, KAEIOTE TNV TTOPTA KAl TTIECTE
Tov aiobntipa STOP (6). ©a oakouoTei



XOPOKTNPIOTIKOG NXO Kal otnv 0Bévn 6Ba
eM@avIOTEN N TpEXouca wpa (7).

TéAog TTpoypdupaTOg

Otav 10 TIpdypapua  Tepuartioel,  Ba
aKOUGTOUV 3 NXNTIKA CAUATA KAl aTnv 086vn

Ti  T1OTMTOI MOYEIPIKWV
Xpnoigotroinéouy;

Ba epgaviotei n évdeign “End”. Ta nxnrika
onuara Ba emavalauBavovrar kaBe 30
OeUTEPOAETITO PEXPI VO QVOIEETE TNV TTOPTA i
va méoeTe Tov aiobntrpa STOP.

OKEUWV MTTOpOUV Vv

21N AsiToupyia JIKPOKUUATWY

>1n AsiToupyia PIKPOKUPATWY €ival onUavTiko
va BupdoTe om Ta MIKpOKUuOTO
avtavakAwvTal ato TIG METAAAIKEG
emM@Aveleg. To Yyuahi, n TopoeAdvn, Ta
KEPAMIKA OKeUN, TO TTAQCTIKG KAl TO XopPTi
EMTPETTOUV OTA PIKPOKUMATA VA TTEPVOUV.

JUVETTWG, Ta  METAAAIKG Tawid  Kal
HAYEIPIKA OKEUN 1\ TA OKEUN ME METAAAIKG
THAMATA 1 B1IAKOOMNTIKA 8€v p1TOpOUV va
Xpnoipgotroinéouv oTo @oupvo
HIKPOKUHATWY. Ta YUOAIKA KOI KEPAMIKG ME

METAAAIKA  BlOKOOMNTIKA  OTOoIXEia N
THAMOTO (.- MoAuBdouxo YUQAI-
KaBpETTTNG) Oev  pmopolv, €miong, va
XPNoIKoTToINOoUV.

Kataokeuaopéva ammd 1I8avik@ UAIKE,  yia
XPAON O€ @QOUPVO HIKPOKUUATWY, E€ival Ta
TTUPIhaya YUGAIVA, TTOPOEAGVIVA ] KEPAMIKA
oKeun. To Aemmtd KpUOTOAAO Kai N AeTTA
TTopaeAdvn WPTTOPOUV va  xpnaolgotroinbouv
MOVO YIa TTEPIOPICHEVO XPOVIKO IdCTNUA, yid
T0 &emdywpa 1O féoTapa  RoNn
MOYEIPEPEVWV QAYNTWV.

AoKIJAoTE TNV AVTOXN TWV CKEUWYV

XPNOIUOTTOIEITE TavTa
TTPOCTATEUTIKA yAvTia!

MayeipIKa

1N AsiIToupyia Tou YKpIA

2TnV TIEPITITWON TNG AEITOUPYIAG TOU YKPIA,
To OKelOG TIPETTEl va gival avBEKTIKO O€
Beppokpaaia TouldyiaTov 2500C.

Ta mAaoTiké okeln dev gival KATAAANAQ.

ZTn ouv3uUaoTIKA
HIKPOKUUATWYV Kal YKPIA

AeiToupyia

>Tn ouvdudoTIK AsIToupyia Ta OKeln TTOU
XPNOoIJoTToIoUVTal TTPETTEl VA Eival KATAAANAQ
ylo payeipepa og JIKPOKUPATA KAl YKPIA.

AAoupivévia okeUn Kal aAOUHIVOXOPTO

ToTroBeTAOTE TO OKEUOG HEGA OTO QOUPVO
aTn MEYIoTN 10XU yia 20 deuTtepoAeTiTa. Av
TTapapeivel KpUo | atmAd CeoTaBei Aiyo, eivai
Kat@dAAnAo. Av Opwg BepupavBei TTOAU N
OnUIoUPYNOEl NAEKTPIKY EKKEVWOT, Oev gival
KataAANnAo.

Ta CeoTd TPOQIUa PeTadidouv BepudTnTa OTA
okeln, T oToia pTTopei va  avamTigouv
MEYAAN Beppokpaaia. MNa auTo,

Ta Tmpo-payeipeéva  @ayntd Tou  €iTe
BpiokovTal EVTOG GAOUNIVEVIWV CUOKEUATIWV
gite  eival TUNygéva o€ aAoupIvoxopTo
ummopolv  va  ToToBeTnBOUV GTO  (POUPVO
MIKPOKUMATWY,  av  akoAouBnBoluv ol
TTOPOKATW 0dNYiEG:

e Aivete Tpocooxy OTIC odnyieg  Tou
TTOPAOKEUAOTH TOU @ayntou, Ol OTT0iEG
gival TUTTWUEVEG TTAVW OTN CUCKEUAaia.

e Ta aloupivévia okeln dev TTPETTEl va gival
WYnAOTEPO TwV 3  EKATOOTWY Kal Ogv
TIPETTEl VO €pYXOVTal O€ E€TTAQN MPE TA
TOIXWHATA TOU BOaAduou Tou @OUPVOU
(TrpéTTel va Tnpeital eEAdxioTn ammécTacn 3

€KATOOTWV). TO  OAOUMIVEVIO  KOTTAKI
TIPETTEI VA AQAIPEITal.
e TomroBeteite  TO  aAloupivévio  OKeUog

atreuBeiog TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
Oioko. Av XpnoIPOTIOINCETE TN OXApPA, TO
okelog TTPETTEl va ToTroBeTnOEi TTdvw o€
TopoeAdvivo maTo. Mn  Bdlete TTOTE
ahoupivévio okelog TTvw oTtn oxapa!
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e O xpovog payeipéuatog  Ba  eival
MEYAAUTEPOG, YIOTI TO PIKPOKUMATA £XOUV
TpoéoBacn oTO0 GAyntd WOvo amd TO
TAvW MEPOG. PX TEPITITWON
OTTOIWVONTTOTE au@IBoAIWY,
XPNOIUOTIOINOTE  OTTOKAEIOTIKG  OKeUN
€VOEIKVUOEVA YIa XPON 0€ JIKPOKUUOTA.

o Mrropsi va XpnoiyotroinBei
AAOUUIVOXOPTO YIa TNV avTavakAaon Twv
MIKpoKUpAaTWY, Katd Tn Oladikacia Tou
EeTaywpaTog. Mrtropeite va
TPOCTATEUCETE aTTO TNV UTTEPPBOAIKNA
BeppdTNTa TA €UQICONTO TPOQIUA, OTTWG
TO TTOUAEPIKA 1 TOV KIPA, KOAUTITOVTAG TO
avTIOTOIXQ GKPA PE aAOUHIVOXapPTO.

o Mpoocoxn: 10 aAoupIvOXOPTO eV TTPETTEI
va €ABel o€ €TTAQPN ME TA TOIXWHATA TOU
BaAduou Tou @oupvou, KaBwg UTTopEi va
TIPOKANBEI NAEKTPIK EKKEVWON.

Katrakia

ZUVIOTATal N XPAoN YUGAIVWY Kal TTAACTIKWY
KOTTaKIWV 1 dlagavoug PeUBPAvNg yia Toug
akdAouBoug Adyoug:

Mivakag — €idn JAYEIPIKWY OKEUWV

1. Amotpémouv Tnv UTTEPBOAIKA  dlauyn
aTtpou (e101K& oétav o] XPOvog
MayeipéuaTtog gival TTOAU peyaAog).

2. H diadikaaia Mayeipéuatog  gival
TaxuTepn.

3. Ta @ayntd de xdvouv Tnv uypaaia Toug

4. Aiatnpeital n pupwdid Tou aynTou.

To KaTTdKI TTPETTEl VO £XEI TPUTTEG, WOTE VA N
OnuIoUPYEITOl OTTOIOOATIOTE HOPYP TTiETNG.
Kail Ta TTAaCTIKG GaKOUAAKIO TTPETTEN VA €X0UV
avoiyyata. Ta ptroukdAia kair Ta Baddxia
TTAISIKWY TPOPWV A GAAa TTapdpoIa OKEUN
TIPETTEl VA XPNCIYOTIOIOUVTAl XWPEIG KATTAKI,
KoBwg uTttdpxel  Kivduvog  €kpnéng  av
TTapapeivouv BiIdwpéva aTo OKEUOG.

O mapakdTw Trivakag Oivel KATTOIEG YEVIKEG
KateuBuvThpleg odnyieg yia Toug TUTTOUG
OKEUWV Trou e€ival KatdAAnAol oe  Kd&Oe
KardoTaon.

Aerroupyia MikpokUpaTa ,
Torro = : MikpokuUpata +
S ETAYyWH / . KOIA
" . Mayeipepa YKpP
OKEUOUG {éoTapa
TuaAi kai TTopoeAavn 1)
OIKIaKR XpAong, Wn Trupipaxa, TAévovTal Nai Nai Oxi Oxi
g€ TTAUVTAPIO TTIATWV
THOATWHEVA KEPAMIKA Nai Nai Nai Nai
MNupigayo yuaAi kal TopogeAdvn
Kepapikd, TriAiva okeln
Mn opoATwpéva Nai Nai Oxi Oxi
ZUAATWPEVA, XWPIG METOAAIKO SIGKOOUO
MAAIva okeun Nau Nau 0 <
. X! Oxi
ZHOATWUEVA p p . .
Mn opoATwyéva Ox Oxi Oxi Oxi
MAaoTikG okeldn 2)
AvBekTIKG O€ Beppokpaaieg péxpr 100°C Nai Oxi Oxi Ox1
AvBeKTIKG 0€ Bepuokpaaieg péxpl 250°C Nai Nai Oxi Ox1
MAaoTikég peuBpaveg 3)
Mou KQAAdvs Oxi Oxi Oxi Oxi
Zehopav Nai Nai Oxi Oxi
XapTi, XapTovi, Tepyaunvn 4) Nai Oxi Ox ox
MétaAo I 1
, Nai Oxi Nai Oxi
A)\OU“IV?XGPTO | Oxi Nai Nai Nai
Aloupivévia okeun 5) Nai Nai Nai Nai
E¢aptiuara (oxapa)
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1. Xwpig xpuoég A aonUEVIEG AKPEG Kal OXI
MOAUBOOUXO YUOAI-KaBPETTTN.

2. EAéy&re 1ig 0dnyieg Tou kataokeuaoTn!

3. Mn xpnoiyoTroleite MPETAAIKA KAITT 1
oupuaTakia, yia  va  KAeivete  Ta
OOKOUAGKIa.  Avoiyete  TpUTTEG  OTd
OOKOUAGKIQ. XpnoiyoTroleite TIG
MeMPBPAvEG pOVO yia va KOAUTITETE T

QaynTa.

KaBapiopdg Kal TepItToinon

4. Mn xpnoldoTrolEiTE XAPTIVA TIATA.

5. Mdvo pnxd aAoupivévia OKeUn, Xwpig
Katmmakl. To aloupivio Oev TIpETTEl va
EPXETAI OE ETTOPNA ME TA TOIXWHATA TOU
BaAduou Tou poUupvou

MPIN KAOGAPIZETE TO poupvo
MIKpokupaTwy, BEBAIQOEITE OTI TO
BYZMA AEN EINAI ZTHN MPIZA.

MeTtd Tn XpAon TNG OUOKEUNG, aPrioTe Tn va
Kpuwoel. Mnv kaBapilete Tn OUOKeEUR HE
OTIABWTIKA  KABAPIOTIKA TTPoIdVTa, CUpUa
KaBapioyoU TTou Ba Xapdgel TNV ETIQAVEIA 1)
aIXKMNPEG avTIKEIPMEVA.

ESwrepikA emi@daveia

1. KaBapilete TNV e€wTtepIKA €TIPAVEIR TNG
OUOKEUNG ME OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO,
XA1lapd vepo Kal £va uypo TTavi.

2. Mnv a@rvete va TTepdoel vepd aTto TIG
€EWTEPIKEG ETTIPAVEIEG.

EocwTepiké

1. Metd amd kdBe xprion, kabapilete TQ
E0WTEPIKA TOIXWHATA PE £VA UYPO TTAVi.

2. Mnv ao@Avete va Tepdoel vepO OTaA
avoiyparta §agpiopoU Tou oupvou.

3. Av éxel Tmepdoel kaipdg amd  TOV
TeAeuTaio kKaBapioud Tou PoUpvou Kal O
BdAapog eival Bpwpikog, BAATe  Eva
TTOTHP! VEPO TTAVW OTOV TTEPICTPEPOUEVO
OiOKO Kal EVEPYOTTOINOTE TA PIKPOKUMATO
oe péyiomn 1ox0 yia 4 Aemrrd. O atuodg
TTOU  OTTEAEUBEPWVETAI  POAOKWVEL TN
Bpwuid kai gival €0KoAO va KaBapIoTei Je
£€va uypo TTavi.

e Mpoooxn! Mn XpnOIUOTTOIEITE CUOKEUEG
arpgou yia 1o KaBapiopd Tou @oupvou
MIKpOKUUATWY. O atpdg utropei va @rdoel

oTa  TUAMOTO TG  OUOCKEUNG  TTou
dlaTTepVWVTAl atmd NAEKTPIKO peUA Kal
va TTPOKANBEi BpaxUKUKAWA.

e OI MO PPWHIKEG ETIPAVEIEG ATTO
avogeidwTto atodA JTTOpOUV va
KoBapioTolv pe Tn Ponbeia evog pn
OoTIABWTIKOU KaBapIGTIKOU TTPOIOVTOG.

e 3TN Ouvéxela, TTPETTEl va EeTTAUBOUV pe
Ce0TO vEPO KAl VO OKOUTTIOTOUV KOAd.

4. KaBapifete Ta eEaptApata PeETa atmmd

K@Be xpron. Av egivar TTOAU BPWwHIKA,
MOUCKEWTE TA TTPWTA O€ VEPO KAl WETA
XPNOIUOTTIOINCTE BOUPTOA KAl TPOUYYAPI.
Ta e¢apTipaTa Ymopoulv va mTAuBouv o€
TAuvTApIo TTaTtwyv. EEao@alilete o1 0

TTEPIOTPEPOUEVOG diokog Kal n
avtiotolxn Bdon Tou egival  TTAvVTQ
Kabapd..

MoépTa, HeVTECEDEG TTOPTAG KAl PTTPOCTIVO
HEPOG CUOKEUNG

1. Ta TuApATa QuTd TIPETTEl va  Eival
mAvTa KaBapd, €15IKA Ol EMIQPAVEIEG
EMAPNAG TNG TTOPTAG ME TO UTTPOCTIVO
TUAMO TNG OUOKEUAG, WOTE va HNV
UTTApXOUV S10ppoEG.

2. Tia va 1a kaBopioeTe, XPNOIMOTTIOINOTE
€va OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKG Kal XAIapo
VEPO. XKOUTTICETE PETA pE éva OTeEYVO
Tavi.
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KaAUppara pgika

Alatnpeite TAvTa KABoPA Ta KAAUPUATA MiKa.
Ta umoAgipypyata  Tpopwyv  TTAVW  OTA
KOAUJUATA UTTOPOUV VA TO GTPARWOOUV A va
TPOKaAéoouv  OTIVOAPEG, av  Kaouv.
ZUVETTWG, TTPETTEl va KaBapiovtal TOKTIKA,
XWPIG OUWG va XpNoIUOTToIoUVTal OTIABWTIKA
KaBapioTikG TTpoiévTa A alXuNPd avTiKEipeva.
Mnv a@aipeite Ta KoAUPPOTQ, WOTE vd
atmopuyeTte kKGO TOavod Kivouvo.

Wave guide
cover

5 B

===

EvTomiopdg Kal avTIJETWTTION TTPORANUATWY

H ocuokeunl 8¢ Asitoupyei cwoTd:

eTo Buopa oUlvdeong TNG CUOKEUNG Eival
otnv Tpica;

eH TmépTa TNG OUOKEUNG Eival  KOAG
kAgiopévn; OTav KAgivel n ToOpTa, TTPETTEI Va
OKOUYETOI £Vag XaPAKTNPIOTIKOG AXOG.

e YTTApXoUV &féva owparta avaueca oTnv
TTOPTA Kal TOV SOKTUAIO

Ta TPOPINA o¢ {eoTaivovTal ]

{eoTaivovTal ue oAU apyod pubuo:

e MATTWG Katd AGBog xpnoigoTroifoate éva
METAAAIKO OKeUOG;

e EmMIAéEaTE TO owWaTO Xpdvo AsiToupyiag Kal
emiTedo 10X00G;

e MATTWG TOoTTOBETACATE pia PeyaAlTepn A TTIO
Yuxpr TToolTNTa  TPOQiHWV ot OTI
ouvAbwg;

To @aynté e€ivalr mTOAU kautd, &npd n

KOMEVO:

e EmAEEaTe TO owaTd XpOvo AeiToupyiag Kai
emitredo 10XU0G;

Mapdyovtar 86pufol kKard Tn AsiToupyia

TNG OUOKEUNG:

o’'Exel  dnuioupynBei  nAeKTPIKNA
€VTOG TOU POUPVOU HIKPOKUMPATWY;

o’Epxetal TO OKeEVOG O€ €TAPA ME TA
TolXWaTa Tou BaAduou Tou poUpvou;

eKKEVWON
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* YTTapxouv OKOPTTIA KaAapdkia n
HOxXaIpoTTHjpouva EVIOG TOU GoUpVOoU;

O e0WTEPIKOG PWTIONOG Sev avdper:

eAv 01 Agitoupyieg TOu @oUpvou  dev
TTapouaiadouv  TTPORANuA, €xel TBavWg
Kaei o AaptrTripag Tou BaAdpou. MTropeite
VO OUVEXIOETE VO  XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN.

e¢O AaumTApag QWTICPOU  JTTOpEl  va
avTikataoToBei  atrokAEIoTIKA  amd  TO
E¢ouaiodotnuévo ZEpPIG.

‘Exer @Oapei TO KOAWSIO TTAPOXAS

NAEKTPIKOU PEUUATOG:

eTo KoAWwdIO Tpoodooiag TIPETTEI  va
avTikataoTafei ammé TNV KataokeudoTpia
eTaipeia | omd  €EOUCIOdOTNUEVOUG  TNG
QVTITTPOOWTTOUG KAl TEXVIKOUG, Ol OTToiol
givai KOATAPTIOPEVOI yla v
TTPAYMATOTTOINCN TETOIWV €PYACIWY, WOTE
va  amogeuxBouv  TUXOV  ETTIKIVOUVEG
KATAOTACEIG OAAG Kal €TTEIDN OTTAITOUVTAI
€I0IKG epyaAeia.

Av TTopatnpnBei GAAo €idog TTpoAARUaATOG,

EMKOIVWVACOTE e  TO  EEouciodoTtnuévo
Z£pPIs.
OAeg ol ETMIOKEVEG  TTPETTEI va

TPAYHOTOTTOIOUVTAI OTT6 £&E1SIKEUPEVOUG
TEXVIKOUG.



TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA

Mpodiaypagég

e Tdon evaAAaCOOPEVOU PEUPATOG ............

............. BA. ETIKETO TEXVIKWYV XOPOAKTNPIGTIKWYV

I o () Te 7,1 To S SO U URPRRRRP 12A/250V

®  ATTQUTOUPEVI IOXUG «eteeeiiiitiieee e ettt e e e e e e e e ettt e e e e e e eniee e e e e e e e e e e nneee 1200 W

L [0 (UL o VA PEPTSP 1050 W

®  IOXUG MIKPOKUPOATUIV. c.iiiiiiieeeeeaiiteeeee e e e e e eieeeeeee e e ameneeeeaeeeanne snene 750 W

o ZUXVOTNTA HIKPOKUMRATUIV. .. ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees e e e e e e e e e e ee e e e s e e e anannnas 2450 MHz

o E&wrepikég dlaoTaoelg (MAGTOG X 'YWog X BABOG)........oveveeeeeee. 595 x 390 x 320 mm
e AlaoTtdoelg Badpou (MAGTOG X YWog X BABOG). ...eeevevvviiiieceie 305 x 210 x 280 mm
o XWPNTIKOTNTA QOUPVOU. ..eeiuiriieiiieeeiitieeeaiteeeeeaniseeeassreeesneeeesneeeees 201

®  BlPOG . i 18,6 kg

2UHBOUAEG yia TNV TTpooTACia TOU TTEPIBAAAOVTOG

AvakUKAWGN UAIKWV CUCKEUOOIiag @

Ta TUAMOTO TNG COUOKEUAOIag @EPouv TO
TPAcIVO oUPBOAO EVvOEIENG AVOKUKAWGCILOU
UAIKoU. Otav Ta TeT@geTe, XPNOIMOTTOINCTE
TOUG QVTIOTOIXOUG KABOUG avaKUKAWONG,
avaAOywg Tou UAIKOU: XapTOKOUTA, OTUPEVIO
1 TTAQOTIKEG pePBpaveg/Brkes. Kat' autév Tov
TPOTTO B0 £€a0PaAiCETE TNV AVAKUKAWGN TWV
UNIKWV OUOKEUQTIaG.

E Amréocupon TAAIWV  NAEKTPIKWV
OUCKEUWV

H oxemiki pe tnv améoupon HAekTpikoU kai
HAekTpoviKoU E¢omrAicpou EupwTraikn
Odnyia  2002/96/EC  amaitei T N
EVKATAAEIYN  TWV  TTONMWV  NAEKTPIKWV
OIKIOKWV  OUCKEUWV  OTOUG  GOUVABEIg
OnNUOTIKOUG XWPOUG ouAAoyng
atroppIPPaTwy. O1 TTaAIEG OUOKEUEG TTPETTEI
va  TeEPICUANAEyovTal  UTTO  OIAQOPETIKEG
TpoUTToBé0elg, WoTe va BeATiIoTOTIOIEITAI N
dladikaoia a&lotroinong TOUG Kal
AvVAKUKAWGONG TWV UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV KAl
va egaopalifeTal n peiwon Twv ETMITTWOEWY
aTnVv avlpwTTIvn uyeia Kai To TTEPIBAAAOV.

To oUuBoAo TOU Odlaypauuévou pe X
"TpoxfiAarou kadou", TTou gival TUTTWPEVO OTO
Tpoidv,  uTrevBupiel TNV  uttoxpEéwaon

ouMoyng kal  diaxeipiong  TNG  TTPOG
amdéoupon  OUCKEUNG OE  OUYKEKPIYEVO
onueia GUANOYNG NAEKTPIKWYV & NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV.

O1 KOTAVAAWTEG UTTOPOUV VA ETTIKOIVWVIOOUV
ME TIG TOMIKEG apXEG N TO KOTAOTNUA
TTWANOCNG TNG CUCKEUNG, YIA VA EVUEPWOOUV
yIa TO CWOTO onueio atréoupang TG TTANIGS
TOUG OUOKEUNG.

Mpiv ammooUpeTe TN CUOKEUR 0ag, BYAATE TO
KOAWSIO NAeKTPOBOTNONG TNG, KOWTE TO KAl
TETALETE TO.

Evepysiakn amrédoon

MAnpogopieg yia 10 TTPOIGV OXETIKA pE TNV
KATaVAAWON EVEPYEIAG KAl TOV PEYIOTO XPOVO
TTOU OTTQITEITAl  yiIa TNV €MiTEUEN TG
IoXUoucag Aerroupyiag XOUNARG
KaTavaAwang evépyeIag.

KatavédAwon evépyeiag O6tav 1O

TIPOIOV Eival ATTEVEPYOTTOINUEVO bk

KatavadAwon EVEPYEING (o3
KaTdoTOON AVOPOVAG ME TNV 084vn
QATTEVEPYOTTOINUEVN

0,69 W

Xpdvog TIOU QTTaITEITAl YA TV
autépaTn PETARACN TNG OUOKEUAG
atnv 1ox0ouca Kardotaon XapnAnig
KOTOVAAWONG EVEPYEING

5 min.
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Odnyigg eykardorTaong

XpPNOIYOTTIOINCTE TO KOUWTT QvOiyHaTog TNng
TOPTAG TOU POUPVOU, YIa VA TNV AVOIEETE KAl
va agaipégete OAa Ta UAIKA OUOKEUQQOiag.
2Tn ouvéxela, KaBapioTe To €OWTEPIKO TNG
OUOKEUNG Kal T £EaPTANATA TNG PE éva uypo
TTavi Kal oTeyvwaoTe Ta. Mn XpnoIYOTTOINCETE
OTIABWTIKG 1 dAAa KaBapIaTIKA TTpoidvTa JE
évrovn JupwdId.

BeBaiwBeite 611 Ta TTAPAKATW TUAMOTA €ival
o€ KaAN kKaTdoTaon:

e H 1opTa KAI OI HEVTETEDEG TNG
e To PTTPOCTIVO TUAHA TOU QOUPVOU

o O EOWTEPIKEG KOl EEWTEPIKEG ETTIPAVEIEG
TNG GUOKEUNAG

MH XPHZIMOIMOIHZETE TH XYZKEYH, av
TTOPATNPACETE OTTOIOdNTIOTE EAATTWUA OTA
Tpoavagepopeva  TuAPata.  Av - UTTApXeEl
ZnuIq, emmikoIvwvnoTe pe To E€ouaiodotnuévo
2£pPIG.

ToTTOBETACTE TN CUOKEUN TTAVW O€ ETTITTEDN
KOl oTaBepn EMPAVEIQ.

TomroBeTOTE TNV TTEPIOTPEPOUEVN Bdaon oTO
€OWTEPIKO TOU OAAGUOU MIKPOKUMATWY Kal
BAATE TTAVW TNG TOV TTEPICTPEPOUEVO BIOKO.
‘Exel oTepewBei owOoTd, £€QOCOV OKOUOTEI O
XOPOKTNPIOTIKOG  NXOG  KOUPTTWHATOG/KAIK.
‘OTtroTe XpnoiyoTrolgital 0 PoUpvog, TTPETTEI VA
BpiokovTal evTodg TOU Kal KOAG OTEPEWUEVA O
TTEPIOTPEPOUEVOG BIOKOG Kal N avTioToixn
Baon Tou. O Odiokog  TTEPIOTPEPETAI
Oe€I60TPOPA KAl APIOTEPOCTPOPA.

LLST — ey,

!
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Mpos&idotroinon! O @oUPVOG PIKPOKUPATWY
MTTOPEI va KOAUTTTETAI QTTO Hia TTPOCTATEUTIKH
MepBpavn. Mpiv Tov BéoeTe oe Aeimoupyia yia
TTPWTN QOPJA, APAIPETTE TTPOCEXTIKA QUTH TN
88

MeEMBPAvVN, EekivwvTag atrd TNV KATW TTAEUpPd
TOU QoUpvou.

Mo va e§ac@alioeTe To oWOTO eagpiouod
TNG OUOKEUNG, £YKATAOTAOTE TO TAdicio
HE TO ocwoTé TpPoTo. MapakaAoUue va
AVOATPESETE OTIG TTAPOUKATW EIKOVEG:

Mpocidotroinon: HETA TNV eyKATAOTOON
ToU @oUpvou, €ival atmmapaiTnTo Vva
eaoc@alileTal n g0koAn poécRaon oTNV
mpida nAekTPOSOTNONG TOU.

Karad T1n 31dpkeia TG €YKATAOTAONG,
e§ao@alioTe 0TI TO KAAWSI0 TPOPOdOTiag
TNG OUCKEUNG BEV EPXETAI OE ETTAPN ME TO
miow MEPOG TNG OUOKEURG, KABWG ol
uynAég Beppokpacieg Pprropei va @pbeipouv
TO KaAwdIo.

Av TOTTO0eTHOETE POUPVO MIKPOKUMATWYV
KOl OUpBaTIKO @OUpvVO OTO iBIo VTOUAdTTI
KaTaKOpu@a (0 OTAAR), O @oUpvog
HMIKPOKUMATWY Sev TTPETTEl va TOTToBeTNOCi
KATw amdé T1O Ooupfartikd, e§aitiag TOU
OXNHUATIOMOU UBPATHWY.

H nAexTpIKn eykaTtdoTacn Ba TpéTrel va gival
£T01 WOTE VO EMTPETTEI TO DlOXWPITPSO AWV
TWV TTOAWV TNG OUOKEUNG atmd TO SiKTUO WE
dvolypa eTTagng ToulaxioTov 3mm.

KatdAnAeg  diatdeig  Siaxwpiopol,  yia
Tapddelyya  JIGKOTITEG  UTTEPPOPTWONG,
aoQAAcIEg (B1dwTéG aoQAaAeieg  TTOU



agaipouvtal amdé Tnv utrodoyr), RCD «kai
peAé. Auth n eykatdoTtacon Ba TTpETTEl va
CUMMOPPUVETAI aToug I0XUOVTEG
KOVOVIOHOUG.

Edv n nAektpik oulvdeon yivetal péow
Buopatog 1O oToOi0 €ival TTPOCITO YETA TNV
€YKaTdoTaon TNG CUOKEUNG, TOTE Jev gival
amapaitnTn N avwtépo dIdTagn diaxwpeIouoU.

Merd  Tnv  eykatdotaon Ba  TPETEl  va
eCaopalideTal n TTpooTacia amd
nAekTpoTTANEia.

Mposidotroinon: O @oUpvog Ba Tpétmel va
VEIWVETAL.

H ouokeun dev TpéTmel va ToTroBeTnOei KovTd
oc OepUaVTIKEG OUOKEUEG, padidpwva R
TNAEopAoEIG.

e TepimTwaon BAGBNG, N KOATAOKEUAOTPIO
€TOIPEIQ KOl TO KATAOTNUO TTWANONG NG
OuoKeung Oe Ba atmodexToUv OTTOIAOATIOTE
€ubuvn, o€ TrepPITITWON.



Einbau/ Dimensions pour l'installation/ Afmetingen voor
installatie/ Evowpdtwon
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