User Manual
ML 822 BIS/ ML 8220 BIS/ ML 82-G1 BIS/ ML 82-VGogh BIS

UK CS IT

www.teka.com



B YKPAIHCBHKUIA

Mepepn ycTaHOBKOW M aKkcnyaTaumern npnubopa BHUMATENBHO O03HA- KOMbTECH C
NPUNOXeHHbIM PYKOBOACTBOM.
3anexHo Big Moaeni, akcecyapu, WO BXOAATL 4O BALIOI NeYi, MOXyTb BigpisHATUCSA
BiJ TUX, LLO NOKa3aHi Ha 3HIMKax.

B CESTINA

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebice a jeho prvnim
pouzitim.
V zavislosti na modelu se pfisluSenstvi, které je soucasti vasi trouby, muze lisit
od prisluSenstvi zobrazeného na obrazcich.

B TALIANO

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, leggere attentamente le istruzioni di
installazione e manutenzione allegate.
A seconda del modello, gli accessori inclusi nel forno potrebbero differire da quelli
mostrati nelle immagini.
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IHopmauina 3 TexHikmn 6e3nekun

A [Mepen ycTaHOBMEHHSIM | BUKOPUCTAHHAM MNpunagy yBaXHO
npounTanTe IHCTPYKUilO, WO Aoaaetbcd. BupobHMK He Hece
BiANOBIigAAaNbHOCTI 3a TpaBMW | MNOLUKOOKEHHS, $SKi cTanuca
BHACNigOK HEHaneXHOro BCTAHOBMEHHA |  BUKOPWUCTAHHS.
O6oB’a3koBo 30epiranTe iHCTPYKUitO pa3oM i3 npunagom Ans
noaanbLoro BUKOPUCTaHHS.

Be3neka giten i BpasnuBux A0pOCnx

YBAlFA! Pusuk 3aayleHHsi, TpaBMyBaHHA abo cCTinkoi
Henpaue3[aTHOCTI.

e llen npunag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATW AiTU BiKOM Bif 8 pokiB
Ta ocobu 3 obmexeHMMU @i3nYHUMK, CeHCcopHMMKN abo
PO3yMOBMMW MOXIMBOCTAMM, @ TaKoX ocobu, sikum Bpakye
AO0CBiOQYy | 3HaHb, SKWO BOHW nepebyBaloTb Mifg Harnsgaom
aopocnoro abo ocobu, BignosiganbHOI 3a iIXH0 6e3neky.

e Cnig HarnsgaTu 3a giTbMu, WO0 BOHM HE rpanucs 3 npunagom.

e TpumanTe ynakoBKy B MiCLi, HeAOCTYNnHOMY ANS AiTeN.

eYBATA! lNpunapg i noro AOCTYMNHI YaCTUHW HarpiBaloTbCs nig
yac BUKOpUCTaHHA. byabTe obGepexHi, wob He TopKaTucs
HarpiBanbHUx enemeHTiB. ity 0o 8 poKiB  MOXYTb
3Haxoautucsa nobnudy npunagy, TibKM — SKWO  BOHM
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM HarnsiAoM.

¢ YBAI'A! Konu npunag npautoe B KOMGIHOBaHOMY peXUMI, iTAM
MOXHa KOPUCTYBaTUCS MNiY40 nye nig HarnsagomMm 4opocsivX Y
3B’A3KY 3 HarpiBaHHsM npunagy.

e AKWO npunag OCHaWeHO MPUCTPOEM 3axUCTy Big AiTewn,
peKkoMeHO0BaHO BBIMKHYTU noro. [iten Ao 3 poKiB HE MOXHa
3anuwaTtu 6e3 Harnsay nobnuay npunagy.

eHe MmoxHa, wob aitm 6e3 Harnagy AopoCcinX BUKOHYBamu
JyuLLEeHHS Ta 06cnyroByBaHHS npunagy.



e llem npunag npusHayeHun nuwe ana gomMawHbOro
KOPUCTYBAHHS, | NOro He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU B roTensx,
MarasmHax, ogpicax Ta iHWKuX nogibHMx cepenoBmLLax.

e [lig yac pobotn npunagy noro podova Kamepa HarpiBacTbCs.
He TopkamTecs HarpiBarnbHUX efneMeHTIB, SKi 3HaxoasaTbCs
BcepeauHi  npunagy. O6G0B’A3KOBO  BUMKOPUCTOBYMTE
npuxeaTtky, Wob6 cTtaBuTM B Ni4 akcecyapu i nocyn abo
BUMMATM IX.

e NMOMNEPEMXEHHA: He posirpiBante pigki Ta iHWi cTpasu y
LLIIbHO 3aKPUTUX MaKyHKaX — BOHNU MOXYTb BUBYXHYTW.

e Bukopucrtosynte nuwe nocya, npuaaTHUn ans
BUKOPUCTAHHS B MIKPOXBUITbOBIN Nevi.

e [lig wac HarpiBaHHS Xi B nnacTmacoBii abo nanepoBsin Tapi
HeobOXiQHO CTeXuTM 3a npuagom 4epes MOXIMBICTb
3aMMaHHA.

e Llen npunag npusHayeHUn ONS HarpiBaHHS DXKi Ta Hanoi..
BukopuctaHHs npunagy Ans CyLKUM NPoayKTiB XapyyBaHHS
abo oadry, a TakoxX HarpiBaHHs rpifiok, kanuis, rybok, Bonoroi
TKAHWUHM TOLLO MOXe MPUBECTU A0 PU3NKY TpaBMYyBaHHS,
3anMaHHsA abo nNoXxexi.

e YBAIA! 3abopoHEeHO BMKOPUCTOBYBATU N4 Yy TaKux

BUMNaaKax:

— [ABepusdaTa He 3a4MHSATLCA HaneXHUM YNHOM;

— MOLWUKOKEHO NeTni ABepusT;

— TOWKOMKEHO KOHTAKTHI MOBEPXHI MK aABepusaTamu i
nepeaHbLOoK0 NaHenno neui;

— TMOLUKOKEHO CKIsiHE BiKOHLE ABEpPLST;

— ycepeuHi neYi 4acTo YyTBOPKOKTLCS iICKPU, HaBITb AKLLO B
HI HEMae MeTaneBnx NPeaMeTiIB.

Miy4yl0 MoxHa 6yge 3HOBY KOpUCTyBaTUCA nuvwe nicns

PEMOHTY, BWKOHAHOro daxiBuemM Cnyxbum  TexHIYHOI

Aornomoru.

3aranbHi 3axoau 6e3neku




Akwo Bu nomitnnn gum, BUMKHITE npunag, BiaKNoYiTb MOro
Bil XXMBNEHHs i He BigKpuBamTe OBepudTa, Wob nonym’s
3aracno.

MikpoxBuNbOBE HarpiBaHHSA HaroliB MOXe nNpu3BecTn [0
pU3nKy «BMBYXoBOro» 3akunaHHa. HeobxigHo obepexHo
NoBOAUTUCS 3 TApOI0.

o
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ByabTe obepexHi nig yac HarpiBaHHA pignH!

AKLWO 3 nedi pisko BUAHATU piguHy (Boay, KaBy, Yan, MOSIOKO
TOWO), SIKa Harpinaca o temnepaTtypu, 61M3bKOi 4O TOYKK
KMNIHHSA, BOHA MOXE 3aKkumniTu N nepenutucs vepes Kpau
Tapw.

HEBESINEKA TPABM | OIMIKIB!

LLlo6 yHMKHYTM nodibHMX cuTyauin nig Yyac HarpiBaHHS pigvH,
NOKNaAdiTb Yy NOCYAUHY YanlHy NOXKY abo CKISHY nasnuuyky.
[Micna posirpiBaHHA  OUTAYOro  XapyyBaHHA  peTernbHO
nepemiwanTe WOro nepeg roAyBaHHAM OUTUMHK, LWOO
YHUKHYTU OMiKiB.

Anua B WKapanyni He MOXHa rotyBaTu B MIKPOXBUIbLOBIN
nedi, TOMy LLLO BOHU MOXYTb BUBYXHYTHW.

NMONEPEMKEHHA: He posirpisante umuctnin cnmpt abo
ankoronbHi Hanoi. HEBE3MNMEKA BUHUKHEHHA NMOXKEXI.

O6epexHo! LLlo6 yHMKHYTU neperpiBaHHs abo MigropsiHHA
NPOAYKTIB Mig Yac HarpiBaHHA HEBENUKOI KiNbKOCTI Xi, He
cnig ycTaHoBMNOBaTK TpuBani NPoMiKKM Yacy abo 3aBUCOKi
piBHI NOTYyXHOCTi. Hanpuknag, 6ynodka Moxe nigropitu
yepes 3 XBUITMHMU, AKLLO BCTAHOBMEHO 3aBUCOKY MOTYXHICTb.

[ns npuroTyBaHHA TOCTIB CNig BUKOPUCTOBYBATU (PYHKLIIO
rpuns, Npu LboMy NOCTIMHO Harnsggat4m 3a nivyro. Akwo ans
NPUroTyBaHHA  TOCTIB  BUKOPUCTOBYBaTM  KOMOGiHOBaHY
GYHKLit0, XMi6 MOXe AyXe LWBMAKO cnanaxHyTu.



e CnigkynTe, Wwo6 kabeni XnBnNeHHs iHWNX enekTponpunagis y
XOOHOMY pasi He 3aTucKanucsa Harpitumun geepusatamu abo
nivyto. 13onsuis kabeno mMoxe posnnaButucsa. Hebeaneka
KOPOTKOro 3aMMKaHHS!

YcTaHOBNEHHSA

e EnektpnyHa cuctema noBmHHa OyTM OCHalleHa 3acobamu
BiAKNIOYEHHS 3 3a30pOM MiXK KOHTaKTaMu A5 BCiX MOMKCIB,
Lo 3abe3neyvye NOBHE BIAKNIOYEHHS 32 YMOBM NepeHanpyru
kaTeropii lll.

e AKUWIO ANS eNeKTPUYHOro NiAKMYEHHS BUKOPUCTOBYETLCS
lUTencenbHa BWIka, BOHa Mae OyTM [OCTynHa nicns
BCTAHOBIEHHS.

e YCTaHOBMNEHHA Mae BignoBigatM YMHHUM HOPMaTUBHUM
BMMOram.

e EnekTpnyHmin MoHTaX noBuHeH 3abesnedyBaTu 3axucT Big
YpaKeHHs1 eNEKTPUYHUM CTPYMOM.

e NMOMNEPEMXEHHA: MNpunag HeobxigHo 3a3emnnTu.

e YBATA! MNpunag npmusHayeHun ans sbynoByBaHHS. [leTanbHi
BiJOMOCTI MNP0 MOHTa)XHi pPO3Mipy HaBedeHO B KiHLi LbOro
nocibHMKa KopucTyBaya.

OuunweHHs i gornag

e YBATA! [lepen npoBeOeHHAM onepauini 3 OYULLEHHS |
aornaay BigKMoYiTh €NEKTPOXUBIIEHHS.

e [Tiy HeobXigHO perynsapHO YACTUTU | yCyBaTK BCi 3a5MLLKK TXi.

e AKWO He yTpumyBaTu MNpunag y YMCTOTI, NOro MNOBEpPXHS
MOX€E MOLLUKOAUTUCH, LLO MOXE CKOPOTUTU TEPMIiH Cryx0u
npunagy i, MOXNUBO, NPU3BECTU OO0 BUHUKHEHHS
Hebe3neyHoi cutyaui.

¢ He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU AN YNLLEHHS CKNAHUX ABEPUSAT
rpybi abpasmBHi 3acobu Ta roctpi MeTanesi LIKpPeOKM,



OCKilTbKW BOHW MOXYTb MoApPsAnaTh MOBEPXHIO, L0 MOXe
NPUBECTU A0 PYMHYBaHHS CKNa.

He mMoOXxHa BMKOPUCTOBYBATU MapoBUM ouullyBady ASS
YULLIEHHS Npunagy.

KoHTakTHi noBepxHi ABepuAT (NepeaHsa YacTMHa Kamepu Ta
BHYTPILLHA MOBEPXHs OBepusaT) HeoOXigHO yTpumyBaTu B
4ncToTi, Wwob 3abesneunTn HanexHe yHKLIOHYBaHHS nevi.
[oTpumynTecs BKasiBOK LWOAO0 YULLEHHS, HaBedeHuX Yy
po3aini «OunLeHHs | gornsay.

YBAT'A! O60B’A3k0BO BUMMUKaNTE npunag nepeq 3amiHow
namnu, wob yHUKHYTU HeBe3NeKn ypaxKeHHS enekTpUYHUM
ctpymom. [ue. po3ain «3AMIHA JTAMIN».

O6cnyroByBaHHSA i pPEMOHT

YBATA! [lepeg npoBedeHHAM PEeMOHTY  BiOKMOYITb
€NEeKTPOXMBIEHHS.

NMONEPEOXEHHA: Ons HekBanidikoBaHOI  ocobu
Hebe3neyHO 3gicHioBatTM  Byab-aki  cnpobu  pemMOoHTYy
npunagy abo 3HiMaTh KOpMyc 4n NNacTUHKK, SKi 3axXuLarTb
BiZl Ypa)KeHHS MIKPOXBUINbLOBOK €HEeprieto.

NMOMNEPEOXEHHA: Axwo aBepusata abo  LwapHipu
YLWKODKEHI, Ni4 HE MOXHa BMUKATKU, OOKU T HE BIAPEMOHTYE
MancTep CEepPBICHOrO LIEHTPY

AKWO NOWKOMKEHO Kabenb XMBMEHHS, TO ANA YHUKHEHHS
Hebe3neyHnx cuTyauin #Moro 3amMiHy Mae BMKOHYBaTU
BUPOOHMK, YNOBHOBaXXEHiI MPEACTAaBHUKM abO TEXHIiYHI
dhaxiBuyi, AKi MatOTb BigMNOBIAHY KBanigikauito ona BUKOHAHHSA
uiel onepadit.

PoboTn 3 peMoHTy 1 0bcnyroByBaHHSA, 0COONMBO AeTanen
ni4 Hanpyrow, MOXYTb MNPOBOAUTU TifIbKM BMNOBHOBAXEHI
BUPOOHMKOM TEXHIYHI haxiBui.



ULlo6 YHUKHYTU NOWKOMKEHHA nedi U BUHUKHEHHSA IHLIUX
Hebe3ne4yHux cutyauin, LOTPUMYUTECH TakKuX BKa3iBOK

e Hikonn He BMuKanTe npunag, sSKWo BiH NMOPOXHIN. AKLWO B
pobouin kKamepi HeMae NPOAYKTIB, MOXE CTaTUCS ENEKTPUYHE
nepeBaHTaXeHHs i, K Hacnigok, nowkomxeHHsA nedvi. PUSUK
MOLWKOOXXEHHA!

e [Insa nepesipkn BUOpaHOI Nporpamu nedi noctasTe B poboyy
Kamepy CKrsiHKy Boau. Boga nornuHatvme Mikpoxeuni, WO
AacTb 3MOrY YHUKHYTU NOLUKOIKEHHS neui.

e He Gnokynte BEHTUNALINHI OTBOPU Nevi.

e Bukopuctosyinte nuwe nocya, npuaaTHUN ans
BUKOPUCTAHHS B MiKPOXBUITbOBIN neui. Mepen
BUKOPUCTAHHAM nocyay W Tapu B MIKPOXBUMbOBIMA Neui
nepesipTe, Y1 NiaAXoaaTb BOHU AN UbOro (OuBITbCS po3ain,
NPUCBAYEHUI TUNam nocyay).

e Y XoOHOMY pasi He 3HiManTe crogsHe MOKPUTTS 3 BEPXHbLOI
noBepxHi pobo4oi kamepu! Lle NoKpnTTS 3axmLLae reHepatop
MIKPOXBUIb Bif MOTPANSISHHSA XUPY Ta LUMATOYKIB DXKi, SAKi
MOXYTb MOro MOLLIKOAUTM.

e He 36epirante B nedi nerkosamMucTi npegmeTn — Le Moxe
NpU3BeCT 00 3aMaHH4A nedi nicrs it BBIMKHEHHS.

e He BMKOPUCTOBYMTE Mid AK KYXOHHY LLady.

e He BuMKOpUCTOBYUTE M4 ON  CMaXeHHs, OCKiNbKn
HEMOXITMBO KOHTPOSIOBATM TemnepaTypy oril, Harpitol 3a
A0MOMOroK MIKPOXBUIb.

e He nputynanteca [0 BiOYMHEHUX OBEPUAT nedi Ta He
cigante Ha HuX. Lle Moxxe npu3BeCcTn 40 NOLIKOOKEHHSA neui,
0cobNMBO B 30HI po3TallyBaHHA neTenb. [ABepusita MOXYTb
BUTPUMYBATK MakcMmarnbHy Bary 8 Kr.

e [1OBOPOTHMI CTONMUK | TIpaTkKu MOXYTb BUTpUMYyBaTU
MakcumanbHy Bary 8 kr. LLo6 yHUKHYTM NOLUKOAXEHHSA neui,
He [JornyckanTe nepeBULEHHS UbOro MakKCUMarbHOro
HaBaHTaXXEHHS.



MNMepeBarm MiKpoxBuUNbLOBOI Neui

Y 3BUYarHIN OyXOBLUi TENSIO reHepyeTbCcs 3a
[OMNOMOrol0  eneKkTPUYHMX Harpisadis  abo
rasoBMX ManbHWKIB, MOBINIbHO MPOHMKaE Yy
CTpaBy, 330BHi BcepeauHy. TakMM YMHOM,
BMHMKAOTb 3HAYHi TEMNMNOBi BTpaTX NpuU HarpiBsi
NOBITPsl, akcecyapiB OyXOBKM i nocyay.

3 iHworo 60Ky, B MiKpOXBUINbOBI Nedi Tenmno
reHepyeTbCa BCepeauHi cTpasu, Harpisatouu
1l 3cepeauHN A0 30BHILLHBOT MOBEPXHI. Takum
YMHOM, TennoBuX BTpPaT He BiAbyBaeTbCs,
TOMY WO MOBITPS, CTIHKM Ta MocyA (SKWwo
npUOaTHUA OO FOTYBaHHS Y MIKPOXBUIbOBIN
nedi) He HarpiBalOTbCS MIKPOXBUMSIMU.

MikpoxBurboBa nivy Mae HacTyrnHi nepeBaru:
1. EKOHOMiA yacy rotyBaHHSA: 3aranom 4ac

3MEHLWYeETbCA Ha % Yy MOPIBHAHHI A0
3BUYaNHOI AYXOBKM.

2. YnbTpa-wBuake PO3MOpPOXKYBaHHS
NPOAYKTiB, WO 3anobirae PO3MHOXEHHIO
OakTepin.

3aowamkeHHs eneKkTpoeHepril.

4. 306epeXeHHst MNOXMBHUX PEYOBUMH 3a
paxyHOK KOPOTKOrO Yacy roTyBaHHS.

5. Jlerke 4nLLEeHHs.
7K npayloe MiKpoxBunbLoBa niy

MikpoxsunboBa niy obnagHaHa
MarHeTPOHOM, SIKUI MEPETBOPIOE ENEKTPUYHY

eHeprito  Ha MikpoxsunboBy. Mikpoxsuni
CrnpsiIMOBaHi BcepeauHy nedi.

BcepeauHi nedi MiKpOXBWAi
PO3MOBCIOAXKYITECA Yy  BCiX  HanpsiMkax,
BigOmMBalTbCA  Big  CTIHOK  nmpunagy i

NPOHMKaOTb Y CTpaBy.
Yomy ika nigirpiBaeTbcsa

BinbLwicTb NpoAyKTIB MICTUTL BOAY, MONEKY NN
sIKOT BIOPYIOTH Nif Aieto MiKPOXBUMb.

TepTa Monekyn reHepye Tenmo, sike
CMNpUYUHSIE 36iNbLIEHHS TeMnepaTypu CTpaBsu

nig Yac po3MOpOXyBaHHsi, posirpiBaHHs abo
roTyBaHHS.

3aBaodku  TOMy, WO Tenno
BCepeauHi cTpaBu:

reHepyeTbCs

rotyBatu MoxxHa 6e3 Bogu abo xupy, abo x
3 He3HaYHUM [oOaBaHHAM;

PO3MOPOXKYBaHHS, posirpiBaHHs Ta
roTyBaHHsI BinbyBaeTbCs HabaraTo
LBMALLE, HiXK Y 3BUYaNHIA OYyXOBL;

He BiObyBaeTbcs  3MiHU

apomarty cTpasu.

Konbopy Ta

MikpoxBuni nNpoxoasTb Kpisb MNOPUESSHY,
CKI10, KapTOH i NNacTuk, ane He Kpi3b MeTarn.
Tomy, meTaneBui nocyn abo KOHTeWHepu 3
MeTaneBMMn  OOMIlLKAMW  HE  MOXHa
BMKOpUCTOBYBaTM  Anis rOTyBaHHs y
MiKpPOXBWIbOBI neui.

Mikpoxsuni BinbvBatoTbCs Big MeTany...

<

o

...BOHM NPOXOASATb Kpi3b CKIO Ta
nopuensHy...

-
¥

... nornmMHarTbLECA CTpaBolo.

.



Onuc oobnagHaHHA

7
p=
1. Knamka 5. MNaHenb ynpaeniHHA
2. Ckno BiKoHUSA ABepuaT 6. Mpunb
3. CKUHY TV rpunb 7. 6rono

4. KepamiyHa ocHoBa

1 2 3
1. Pyuka Bubopy cyHkuin 3. [loBopoTHa pyyka
2. [Oducnnen
Pyyku KepyBaHHS BignoBigawTe  3a /A HATMCHYTH watuchym (f nosepHyM (f
BWKOHaHHSA 2 pi3HMX BUAIB Ail: noBepHYTU X

dyHKUiAM gucnnes.

2. Bubip: HatuckanHa pydku nig 4ac
HaBirauii npu3BoauUTb [0 BUKOHaHHS
HWXKYeHaBeaeHNX PyHKLUIN. v

1. HaBiraudia: Kpyrna pyyka pae 3wmory
34iNCHIOBATU  Hagirauito N0 Pi3HUM / ’F(
\/

S
BAXIIUBO: o6uagBa dyHKUiOHaMbHI peXuMnM He MOXYTb BUKOPUCTOBYBAaTUCA
Q ogHoyacHo. 3ABOPOHAETBHLCA Hatuckatu i noBepTaTu  PyyKYy OAHOYaCHO,

OCKiNbKM OO0 Uujei Aii He npuB'A3aHa >xoAHa (YHKUIA i Le MoXe npusBectu Ao
HECNpaBHOCTi NPOAYKTY.
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a |HoukaTop roavHHKKa

b IHaukaTop Tanmepa

¢ |HoukaTop 3axucHoro 6rokyBaHHS

d |HavkaTop TpuBanocTi

e IHaukaTop po3mMopoXyBaHHS 3a Barow

Onuc dyHKUin

S

@ @ d

) = )
- .

il f

9

f IHamkaTOp PO3MOPOXKYBAHHSA 3a YacoM
g IHAMKaTop piBHA NOTYXHOCTI

h CneuianbHi nporpamHi dyHKLii

i  PyHkuia MNpunb

j  ®yHkuia Mikpoxsuibosa niv

MoTyXHicTb

CvmBon  ®yHKUiA =~ MIKPOXBUILOBOI
nevi

[MoBiNnbHe pPO3MOpPOXyBaHHA AnNs AenikaTHUX MPOAYKTIB;

0w YTPUMaHHS XXi rapsiyoto.
[MpuroTyBaHHs Ha ManeHbLKOMY BOTHi; Bapka pucy
180 W LLIBuake po3mMopoxxyBaHHs!
_ : MnaBneHHs macna
Zgé AT 360 W PogsirpiBaHHa AUTAY0ro xapyyBaHHs
[MpurotyBaHHA 0BOYIB; [lenikaTtHe HarpiBaHHSA
600 W HarpiBaHHs Ta MpUroTyBaHHS HEBENUKUX Nopuin  iXi;
HarpiBaHHS genikaTHOT ixXi.
850 W [MpuroTyBaHHs Ta LWBUAKWUIA PO3irpiB piavH Ta HaniBcabpurkaTis
§§§ 90 W 3anikaHHSA ki
[MpuroTyBaHHs NTULI Ta M’Aca Ha rpuni
+ Mikpoxsuni + 180 W 2 % o o
punb
NAA
360 W MMpuroTyBaHHA NUPOriB Ta CTpaBs Nig CMpom
NN
Mpurb — MMpuroTyBaHHA iXi Ha rpuni
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OCHOBHi napameTpu

BiakpuBaHHA aBepuAT

HanawTtyBaHHA roguHHUKa

LLlo6 BigkpuT OBepuATa, HATUCHITL i
YTPUMYWTE MOBOPOTHY pyyky (3) npoTtarom 2
c.

HdopaTtkoBe MeHIO

3a gonomororo 4o[aTKOBOro MeHI0 MOXHa
oTpumaTM [OOCTyn A0 FoAvHHUKa (Wwo6
BCTaHOBUTU yac, cxoBaTu abo

BiAoGpa3nTu 1noro), Taimepa Ta 3aXMCHoOro
6GroKyBaHHS.

LLlo6 nepeiiTn B JOAaTKOBE MEHIO, BUKOHaNTE
BKa3aHi Hwk4e ail:

1. HatucHitb i yTpumyinTe py4Ky
perynioBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [1n4a nepemileHHs No onuisix 4o4aTKoBOro
MEHI0 MOBEPTaNTE MOBOPOTHY Pyyky (3).
MoTpibHy onuito 6yae nigceiveHo.

3. HatucHiTb noBOpOTHY pyuyKy (3) 0OAMH pas,
wob niaTeepanTy BUGIp NOTPIGHOT onuji.

Micna nepworo BBIMKHEHHSI MiKPOXBWUILOBOI
nedvi abo nicns nepebot enekTpoXKMBNEHHSI
aucnnen roguHHUKa MepexTiTUMe, BKasyouu,
WO rfokasaHuin 4ac HenpasunbHui. Lo6
HanawTyBaTU FOAMHHUK, BUKOHANTE BKa3aHi
HWXKYe aji:

1. HatucHith i yTpumymTe PYYKY
perynioBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [1nsa nepemilleHHs No onuisax 4oAaTKOBOro
MEHI0 MOBEPTaNTE MOBOPOTHY Pyyky (3).
MoTpibHy onuito 6yae nigceiveHo.

3. HatucHiTe noBOpoTHY pyuyKy (3) oamH pas,
Konu 3'aBUTbCcs cMMBON ronHHMKa ().

4. TloBepHiTb py4dKy perynioBaHHs yHKLIN
(1), wob BCTAHOBUTM  NpaBUibHE
3HaYEHHS FOOMHW.

5. lMoBepHiTb NOBOPOTHY pyyky (3), LwWob6
BCTAHOBUTU npaBunbHe 3HaYeHHs
XBUIMMH.

6. HatucHiTe noBopoTHy pyyky (3) And
NiATBEPOAXEHHS.
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MpuxoBaHHA/BigOOPaXKeHHA rOoAMHHUKA

AKLLo gucnnen roanHHMKa Bam 3aBaXkae, Moro

MOXHa NpWXOBaTW, BMKOHABLUM  BKa3aHi
HWKYe aji:
1. HatucHitb i yTpumymTe PYYKY

perynioBaHHs ¢yHkuin (1) npotdarom 3
CEKYHA.

2. [1n4a nepemileHHs No onuisix 4oaaTKoBOro
MEHIO MoBepTanTe MOBOPOTHY Py4ky (3),
[OKW 3'ABUTbLCS CUMBOJT FOANHHMKA /.

3. HaTucHiTe i yTpymynTe MOBOPOTHY PYuKY
(3) npoTtarom 2 cekyHA.

4. Axwo noTpibHO nNOBepHyTM gucnnewn
rOAMHHYKA, NOBTOPITb uto camy
npouenypy.

Tanmep

o6 HanawTtyBaTM TaniMep, BUKOHaNTe

BKa3aHi Hwk4e Ail:

1. HatucHitb i yTpumyinTe py4Ky

perynioBaHHs ¢yHkuin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [1n4a nepemileHHs No onuisix 4o4aTKoBOro
MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PY4Ky (3).
MoTpibHy onuito 6yae niaceiveHo.

3. HatucHiTb noBOpOTHY pyuKy (3) 0AMH pas,
Konu 3'aButbCca cumBon Tanmep @) .

4. ToBepHiTb MOBOPOTHY pyyky (3), wWwob
BCTAHOBUTU Yac [Ans  ChnpawuioBaHHS
curHany.

5. Wo6 3aBepwmnTh, HATUCHITb MOBOPOTHY
py4Ky (3) ANS NigTBEPOAXEHHS.

3axucHe 61oKyBaHHA

1. HatucHith i yTpumymTe PYYKY
perynioBaHHs ¢yHkuin (1) npotdarom 3
CeKyHA.

2. [1nsa nepeMilleHHs No onuisx 40AaTKOBOro
MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PY4Ky (3).
MoTpibHy onuito 6yae nigceiveHo.

3. HaTucHiTb NoBOPOTHY pyuKy (3) oanH pas,
Konn  3'aButbcs  cumMBOn  3axucHe

GroKyBaHHs @ .

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3), wWob
YBIMKHYTM ab0 BUMKHYTW ONUiHO.

5. Wo6 3aBepwmnTh, HATUCHITb MOBOPOTHY
pyYKy (3) ANS NigTBEPAXEHHS.

6. LLo6 po3bnokyBaTu ni4, 3HOBY HATUCHITb i
YTPUMYWNTE NOBOPOTHY PYUKy (3) npoTsirom
2 CeKyHa.

Pexum canoH

Pob6oty neui MOXHa 3abnokyBaTu
(Hanpuknag, wob 3anobirTu il BUKOPUCTaHHIO
OiTbMn).
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Pexum  canoHy  BMKOPUCTOBYETbCS B
npeseHTadii, Wob HaBYMUTU KITIEHT, SIK KOXKEH 3
dYHKUIN ayxoBku, ane 6e3 akTueauii LuKNiB
HarpiBaHHs.

1. HatucHitb i yTpumyinTe py4Ky
perynioBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [1n4a nepemileHHs No onuisix 4o4aTKoBOro
MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PY4Ky (3).
MoTpibHy onuito 6yae niaceiveHo.

3. HatucHiTb noBOpOTHY pyuKy (3) OAMH pas,
Konu 3'aBuTbcsa cumeon saxucHe SH

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3), wWwob
YBIMKHYTM ab0 BUMKHYTU ONUiHO.

5. Llo6 3aBepwnTN, HATUCHITH MOBOPOTHY
py4Ky (3) ANS NigTBEPAXEHHS.

6. LLo6 JeakTuByBaTu pexnm
[EMOHCTpaLiMHOro canoHy, NoBTOpPiTb Ty
camy npouenypy.



OCHOBHiI hyHKL;i

FonoBHe MeHI0

Y TronoBHOMY MEHI MOXHa OTpUMaTh
AOCTYN [0 OMui  NPUrOTYBaHHS, SK-OT:
MikpoxsunesoBa niy, punb, MikpoxBunboBa
niy + [punb, ABTOMaTU4HUA  pPEXUM
npuroTyBaHHs, Po3mMopoxyBaHHA 3a 4acom
abo Baroto.

=
SKe
®

LLiBuakun 3anyck

Ua dyHKUia BUKOpUCTOBYETbCA M5

LLUBWAKOrO HarpiBaHHA iXXi 3 BENIMKAM BMICTOM

BOAM, Hanpuknag Boau, kaeu, 4Yaw abo

pigkoro cyny.

1. HaTucHitb pyyky peryntoBaHHSA QYHKLIN
(1) oamnH pas.

2. HaTucHiITE NOBOPOTHY Py4Ky (3), SKWO
noTpibHo 36inbwmnTn vac pobotu. Yac
po6oTu 36inbLyeTbest Ha 30 cekyHA npu
KOXXHOMY HaTUCKaHHI pY4YkM NpOTArom
nepwwux 10 cekyHA.

MikpoxBunboBa ni4

1. lMosepTanTe py4yky BMGopy dyHKUin (1),
OOKM iHaukaTop byHKUii MikpoxBunboBa
niy He noyHe mepexTtiTM. Ha agucnnei
MepexTiTUMe piBeHb NOoTyXHOCTi (850) 3a
3aMOBYYBaHHSIM.

2. TloBepHiTb MNOBOPOTHY Ppy4ky (3) B
OyaobsKOMY HanpsiMKy, Wo6 BCTaHOBUTU
piBEHb MOTY>KHOCTI.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) Ans
NiaATBEPAXKEHHS. Ha aucnnei
mepexTiTume 01:00.

4. [loBepHiTb MNOBOPOTHY pyyky (3) B
OyabsikoMy HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTU
TpuBanicTb.

5. HaTtucHiTb noBOpoTHY pyuky (3) ans
niaTBEPAXEHHS.

6. HaTucHiTb pyuky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborty.

NMPUMITKA.
Pyuyky BuOOpy cyHKUiN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAbsAKMA 4Yac Yy
HaBeAeHin BuLWe nocnigoBHOCTI, nicns
Yyoro ni4y NoYHe Npouec NPUroTyBaHHA
3 BigoGpaxxeHMMu napameTpamu.

Mpunb

Ua dyHKUia BUKOpUCTOBYETbCA M4
NPUroTyBaHHA Ta  PO3irpiBaHHA  OBOMIB,
kapTonni, pucy, pubu Ta m'sica.

LUsa cyHkuUia BukopucTtoByeTbCs AnA

LLIBUAKOrO NigpyM'ssHEHHS MOBEPXHI 1Xi.

1. TloBepTaiite py4dky Bubopy dyHKuUin (1),
OOKM iHankaTop pyHKUii Mpunb He novHe
mepexTiTn. Ha aucnnei mepextitume
15:00.

2. T[loBepHiTb NOBOPOTHY pyuky (3) B Byab-
SAKOMY  HampsiMKy, W06 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.
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3. HatucHiTb noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPAXEHHS.

4. HaTtuncHiTb pyuky Bubopy doyHkuin (1). Miy
noyHe poborty.

MikpoxBunboBa niy + Npunb

1. TloBepTaiite py4yky Bubopy dyHKUin (1),
[OKN nBa iHOMKaTopu dyHKLUinN
MikpoxBunboBa niy i [pune He NOYHYTb
mMepexTiTn. Ha ancnnei mepextitume
360.

2. TloBepHiTb MNOBOPOTHY py4ky (3) B
OyabsikoMy HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTU
piBEHb MOTY>KHOCTI.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) Ans
NiaTBEPAXKEHHS. Ha aucnnei
mepexTiTme 15:00.

4. [loBepHiTb MNOBOPOTHY pyyky (3) B
OyabsikoMy HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTU
TpuBanicTb.

5. HatucHiTb noBOpoTHY pyuky (3) Ans
NiaTBEPAXEHHS.

6. HatucHiTb pyyky Bubopy cpyHkuin (1). Miv
noyHe poborty.

MPUMITKA.
Pyuky BuGOpPY yHKUIN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAbsKMA 4ac y

HaBeAeHin BuLWe NocnigoBHOCTI, nicnsa
Yyoro ni4y NoYHe npouec NPUroTyBaHHSs
3 BigoOpaxxeHUMU napameTpamu.

Po3MopoxxyBaHHSA 3a YacoM (BpYU4HY)

Ua dyHKUia BUKOpUCTOBYETbLCA [N
LIBMAKOrO PO3MOPOXYBaHHS PiZHOMaHITHUX
TMNIB TXi.

1. lMoBepTanTe py4yky BMGOpYy dyHKUin (1),

[OKM iHomKaTop dyHKUiT
Po3mMopoxyBaHHs 3a 4YacoM He MOo4YHe
mMepexTiTn. Ha Aaucnnei mepextitume
10:00.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY PYuYKy (3) B Oyab-
AKOMY HanpsMKy, LWo6 BCTaHOBUTMK
TpuBanicTb.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) Ans
NiATBEPAXKEHHS.

4. HaTtuncHiTb pyuky Bubopy doyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

5. [lepeBeprante Xy Llopa3y, konu niy
nopae 3BYKOBWI curHan i Ha gucnnei
MepexTUTb CMoBo: turn,
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Po3mopoxyBaHHs 3a Baroto
(aBTOMaTHUYHE)

LUsa dyHkuUia BukopucTtoByeTbCS AnA
LUBMOKOTO PO3MOPOXYBaHHA M'Aca. NTuui,

pubu, dpykTis i xnida.

1. TloBepTaiite py4uky Bubopy dyHKuUin (1),
OOKM iHOmKaTop dyHKUiT
Po3mopoxyBaHHS1 3a Barold He MNo4vHe
mMepexTiTn. Ha gucnnei mepextitume tvn
i «FO1».

2. TloBepHiTb MNOBOPOTHY py4ky (3) B
OyObsAKOMy HanpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTM
™n Xi. Akwo pyyky He Byae noBepHyTo,
niy npautoBaTUMe 3 06GpaHUM TUMOM TXi

«FO1».
3. HatucHiTb noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPAXEHHS. Ha aucnnei

MepeXTiTMMe 3Ha4YeHHA Baru. |H,EI,I/IKaTOp
Barn novnHae MepeXTiTM.

4. TloBepHiTb MNOBOPOTHY py4ky (3) B
6yabsKOMY HanpsiMKy, LWo6 BCTAHOBUTM
Bary ixi. AKLWO pyyKy He Oyae NOBEPHYTO,
niy npautoBatume 3 obpaHol Baroto
200r.

5. HatucHiTb noBOpoTHY pyuky (3) Ansa
niaTBEPAXKEHHS.

6. HaTucHiTb pyuky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poboTy.

7. TepeBepTante ixy Lulopasdy, Komu niy
nogae 3BYKOBWW curHan i Ha pgucnnei
MEPEXTUTb CMOBO: &vrn.,

Y  Huk4yeHaBegeHin Tabnuui  nokasaHo
nporpamn  YHKUii PO3MOPOXYBaHHA  3a
Barol0 3 3a3Ha4YeHHAM iHTepBanis Barv Ta
yacy pO3MOpPOXYBaHHS W OYiKyBaHHA (Ans
3abe3neyeHHs €AMHOT TemnepaTtypw ixi).

Mpor. [Mpoaykr B(e: |)'a Yac (xB.) HEG o;{)i(l;)./)a aHhA
Fo1 Msco 190 2-4640 20-30
Fo2 Maus 000 2-1723 20-30
Fo3 Puba 000 240 20-30
Fo4 opykm 00" 236-13 10-20
FO5 xnie 190 295 1920 10-20

800

BaxnuBa npumitka. [uB. «3aranbHi iHCTpyKUii
OO PO3MOPOXYBAHHSA.




CneuianbHi pyHKUil

CneuianbHa ¢yHkuisa «Auto» (ABTO) 3. HatucHiTb noBopoTHy pyuky (3) Ana
NiaTBEPAXEHHS.

1. lMoBepTanTe py4vky BMGOpYy dyHKUin (1), . . )
[OKM iHAMKaTOp crewjanbHoi dyHKuii He 4. HaTUCHITL pyuky BuGopy coyHkuii (1). Miv

NnoYyHe MEpPEXTITU. Ha aucnnel noyHe poGoTy.

MepexTiTume nporpama «P1». 5. T[lepeBepTtante ixy Luopasy, Konu niy
2. loBepHiTb MNOBOPOTHY pydky (3) B noJae 3BYKOBWW curHan i Ha aucnnei

OyaobsiKOMY HanpsiMKy, Wo6 BCTaHOBUTU MEpPEexTUTb CrNoBo: tvrr.,

nporpamy. fFlKu.LO pydky He 6Gyae Y  HWxX4YeHaBedeHin Tabnuui  nokasaHo
MoBepHyTO, Ni4 NpaLjoBaTuMe 306paHO  focTynHi  mporpamu  criewiansHoi — dyHKUIT

nporpamoto «P1.1». «Auto» (ABTO):
Moorpama Bara Yac Kinbkictb IHCTPYKL
porp (r) (xB.) Boawu (mn) 24
MoknagiTb HapisaHy kapTonnto (15-
MpuroTyBaxHs 20 MM) 3 BOJI0IO B T@PMOCTIVKMI
e KOHTEIHEP 3 KDULLIKOIO Ta MOMICTITh
S1.3 1000 15 200 Ha KepaMiyHy NigcTaBKy B
MiKPOXBUBOBY MiY.
S2.1 PisoTTO (roToBe 150 42 600
no L .
22 | sowoneaun | 40 | 408 W | o oo
CyMiw oro 1p Y8
e e e TEPMOCTINKWIA KOHTEMHEP 3 KPULLIKOKO
S2.3 KEKCiB (FOTOBa 550 22 . Ta I'.IOMICTITb Ha KePaMI‘-IHy nigcraBKy
1o B MIKDOXBUJTEOBY MIY.
NpPUroTyBaHHs)
$3.1 Puba 700 30 300 MNoknagitb |Hrp_en|e|_4m ons
(3amoposkeHa) NPUroTyBaHHS i 3anikaHHs B
TEepPMOCTIViKWiA KOHTeHep Ta
S3.2 Pwnba (cBixa) 800 30 300 MOMICTITb Ha KepaMiyHy NiacTaBKy B
MIKPOXBUILOBY Niy.
[NoknagiTb iHrpegieHTn ans
OBovi NpUroTyBaHHs B TEPMOCTINKMIA
S3.3 (3aMopoxeHi) 1000 30 300 KOHTEMHEP 3 KPULLKOO Ta MOMICTiTb
P Ha KepamiyHy MigcTaBKy B
MiKPOXBUNBOBY MiY.
Baxnusi NpuMITKN. HiXXK DKa KiMHaTHOI Temnepatypu. HAKWo
e KopucTytoumcb  MIKPOXBUMLOBOKO  Mivyto, Temneparypa Xl Hé BiAnosifae GaxkaHin,
3aBXJM1 BUKOPUCTOBYIATE Tapiflkv Ta KPULLIKY BUGepiTe  Ginblly abo MeHwy  Bary
AN YHUKHEHHS BTPATU PiauHu. HacTynHoro pasy nig vac posirpiBaHHs ixi.
o Kinbka pasis poamiluaiite abo nepemiwante  ® U'C”ﬂ posirpiBaHHs  nepemiiante Xy,
Xy nig Yac npuroTyBaHHsA, 0Co6IMBO AKLLO nicna 4oro sanuiite DXy Ha Aeskun 4ac,
niy nogae 3BYKOBWI curHan i Ha aucnnei o6 Temnepatypa B Hiil cTana of4HakoBoIO.
MEpexXTUTb CoBo; L8471 e YBara!l [llicna posirpiBaHHA KOHTEWHep

Moxe OyTu ayxe rapssunm. Xo4va MiKpoxBuni
He HarpiBaloTb O6inblUiCTb KOHTENHepIB,
BOHW MOXYTb HarpiBatucsi nepegaBaHHsIM
Tenna Big iXxi.

e Yac, noTpibHMA Ha pogsirpiBaHHA  iXi,
3anexaTtnme BiO i noYaTKoBOI
TemnepaTypu. Ixa, B3siTa 6e3nocepenHsLo 3
XonoaunbeHuKa, posirpiBaTUMETLCSt JOBLLE,
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BukopucrtaHHsa 6ntoga gns nigpym'sHeHHA

Ak npaBuno, Npy NPUroTyBaHHi Takoi ixi, sk
niya 4v nupir, Ha rpuni abo B MiKPOXBUNbLOBIN
neyi, Ticto abo BuNiYka CTalOTb BOJSIOMMMMU.

Llboro MOXHa YHUKHYTW, BMUKOPWUCTOBYKOUU
6niogo  ans  nigpym'sHeHHs.  3aBasiku
LLIBUOKOMY [OCArHEHH0 BUCOKOT
Temnepartypu Ha AOHi  6noga  ans

NiAPYM'SSHEHHS LUKOPUHKA CTae XPYCTKOK i
niapyM'stHeHoH0.

Takox Onogo ang nigpymM'sHEHHS  MoOXe
BUKOPUCTOBYBaTMCS Ans GekoHy, sieub,
koBbac ToLLO.

HAA3BUYAWHO BAXIUBI MPUMITKW.

e 3aBXON BUKOPUCTOBYNTE PyKaBUYKM
ana  nedi, TomMy wo 6nogo Ans
nigpyM'AHEHHSA CUIMbHO HarpiBaeTbCS.

e He craBTe B Gntogo Ansa nigpym'ssHeHHS
EMHOCTi, K He € TepMOCTINKMMM
(Hanpuknag, nnacTUKoBi YaLi).

lMepekoHanTecChb, wo onwao ans

nigpymMm'sisHeHHI He KOHTaKTy€E 3 KamMeporo
nevi AN YHUKHEHHS NOLKOAXKEHb.

IR NPUroTyBaHHs

OYiKyBaHHS

Ak rotyBaTM 3 BUKOPUCTaAHHA Gniopa ans
nigpyM'siHeHHS:

1. MonepegHbo Harpiite 6niogo  anga
nigpyM'siHeHHsi,  BMOpaBWW  OYHKLitO
MikpoxBurnboBa nid i [punb, BCTaHOBUBLLM
yac Big 3 OO0 5 XBUNWH 3 MNOTYXHICTIO
Mikpoxsunb 360 BT.

2. 3mactitb 6Gniogo  ANs  NiApYM'AHEHHs!
oni€eto AN rapHoro NigpyM'sHEHHS.

3. [MowmicTiTk cBixi ab0 3amMOpOXXeHi NPOAYKTH
Oe3nocepeHbO B ontoao ans
NigpyM'sSHEHHS. MoxHa nomicTuTn
3aMOpOXeHi  MpoaykTn  (Hanpuknag,
3aMopoXxeHy nigy) 6e3 nonepeaHbLOro
PO3MOPOXXYBaHHS.

4. MowmicTiTe GNOg0 ANst NiAPYM'SIHEHHS Ha
KepaMiyHy nigctaBky B MIKPOXBUMbOBY
niy.

5. Bubepitb dyHkuito MikpoxBunboBa niy i
punb, a TakoX 4Yac NpUroTyBaHHs, SK
OMMCAHO HWXYe.

Yac
PekomeHpaLiii

200 r 5 xB. 2 XB.
- 5 . AKWwo niua ToHKa.
Niua r XB. XB- FAKLLO niLa BMCOKa, 36inbluTe Yac Ha
1-2 XBUNUHU
400 r 7 xB. 2 XB.
200 r 5 xB. 2 XB. TemnepaTypHa koMneHcauis
3anikaHku i 300t 6 xB 2 xB [OCSIraeTbCs MICNsi 3aBepLUEHHs Yacy
nuporu - - Ou4iKyBaHHS
- 8 xB. 2 XB. .
[oBepHiTb 2 pa3u
ambyprepu 400 r 5 xB. - [oBepHiTb 1 pa3
2001 5 xB. 2 XB. AKWo niua ToHKa.
Yincu AKLo nila BUCOKa, 36inbLITE Yac Ha

1—2 XBUNHU
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Konu ayxoBka npautoe...

MepepuBaHHS LUUKIY NPUroTyBaHHS

MoxHa 3ynuHUTKM npouec NpUroTyBaHHA B
Oyab-sIKUI Yac, HaTMCHYBLUM py4YKy BMOGOpY
dyHkuin (1) oauMH pa3 abo BigKpWBLUK
ABepusTa nevi.

Y obox Bunagkax:

e  MikpoxBunsose BUMPOMIHIOBAHHS
HeramHo NPUNUHSETLCS.

e [punb BMMMKaETLCH, ane
3anuwaetbca rapsunM. Hebesneka
oniky!

e Talimep 3ynuHSAIETBCS | Ha Aucnnel
BigoOpaxaeTbca pobounii yac, skum
3anuLLIMBCS.

Mpu GaxaHi B Lien Yac MoXxHa:

1. MNoBepHyTn abo nepemiwartn ixy, wWob
3ab6e3neunTu piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHS.

2. 3MiHUTM NnapameTpu npouecy.

3. CkacyBatM npouec, HaTUCHYBWW i
yTpUmMytoun pyuxky Bubopy yHkuin (1)
NpoTArom 3 CekyHA.

LLlo6 nepesanyctutv npouec, 3ayuHITbL
OBepusaTa i HaTUCHITb pyYKy BMOOPY (OyHKLN

(1).

3miHa napameTpiB

MOTY>KHICTb TOLLO), BUKOHaBLUW BKa3aHi HK4e
ait:

1. Wo6 3miHWTK 4Yac, NOBEpPHITb MOBOPOTHY
py4ky (3) i niaTBEpAbTE, HATUCHYBLUM PYYKY
Bnbopy cyHkuin (1). HoBuin BkasaHui vac
6yae oApasy x 3acTOCOBaHO.

2. Llo6 3MiHUTK NOTYXHICTb, HATUCHITL PY4KY
BMGopy dyHkuin (1). TModyHe mepexTiTh
BiANOBIAHWIA iHAMKaTOp. 3MiHITE napameTp,
HaTUCHYBLUM MOBOPOTHY Py4YKy (3), a noTiMm
nosepHyBwK ii (3), i nigTBepabTe, 3HOBY
HaTUCHYBLUM pYy4Ky BMGopy cyHkuin (1).

CkacyBaHHA UMKy NPUroTyBaHHA

Axwo noTpibHo ckacyBsaTtu npouec
NPUroTyBaHHS, HATUCHITb | YTPUMYINTE PYYKY
BMOOpY dyHKUil (1) NpoTarom 3 cekyHA.

Micnga uboro NponyHae 3ByKOBWK curHan i Ha
avucnnei 3'9BUTbcs Yac.

3akKiHYeHHSA LUKy NpUroTyBaHHA

Konu npouec npurotyBaHHs nepepBaHo,
MO>XXHa 3MiHUTK poBoui NapameTpu (Yac, Bary,

Y KiHUi UMKy nNponyHawTb TPU 3BYKOBI
curHanu, Ha gucnnei 3'aBUTbcst cnoso «End»
(3akiH4eHHs).

3BYKOBi CMIrHanu NOBTOPOKOTLCS KOXHi 30
CeKyHA, AOKM p[ABepusdATa He OyayTb
BiAKpUTi a6o He Oyae HaTUCHYTa PYuKy
BUGopy dyHkuin (1).
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Pa3mopoxyBaHHA

Hwxye npmBegeHa Tabnuus, WO NoKasye pisHi piBHOMIPHO po3noginunacek no BCiN Xi), a
nepioan poO3MOPOXYyBaHHA Ta npocTor ( TakoX pisHi TMNM xi Ta iX Bara, 3
wobn nepekoHaTucsi, WO TemnepaTypa pekomMeHaaLiaMu.

PekomeHpauii
100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Mopuii M'sica, TensTuHy, 500 14-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pasn
ANOBUYUHU, CBUHUHU 700 20-21 20-25 MepeBepHiTb 2 pasn
1000 29-30 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu
1500 42-45 30-35 MepeBepHiTb 3 pasu
— 500 12-14 10-15 MepeBepHiTb 2 pasn
1000 24-25 25-30 MepeBepHiTb 3 pasn
100 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3
M’saacHuin cpapLu 300 8-9 8-10 MepeBepHiTb 2 pa3n
500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 2 pasn
125 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Cocwucku 250 8-9 5-10 MepesepHiTb 1 pas
500 15-16 10-15 MepeBepHiTb 1 pa3
200 7-8 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
fmvus (nopui) 500 17-18 10-15 MepeBepHiTL 2 pasu
1000 34-35 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u
Kypka 1200 39-40 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u
1500 48-50 15-20 MepeBepHiTb 2 pasn
) 100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
PuGHe cbine 200 6-7 510 MepesepHiTs 1 pa3
dopenb 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
KpeseTi 100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
500 12-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u
200 4-5 5-8 MepeBepHiTb 1 pa3
PpykTN 300 8-9 10-15 MepeBepHiTb 2 pasn
500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 3 pasn
100 2-3 2-3 MepeBepHiTb 1 pa3
) 200 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3
Xni6 500 10-12 8-10 MepeBepHiTb 2 pasn
800 15-18 15-20 MepeBepHiTb 2 pasn

BepLukm 250 7-8 10-15 3HIMITb KpULLIKY
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PekomeHaauUii Woao pO3MOpPOXyBaHHS

1. [Ina po3MOpPOXYyBaHHSA BWUKOPWUCTOBYWTE
TiNbKWM NpuaaTHUA Ans  MiKPOXBUIBbOBOI
nevi nocyn, (nopuensHy, CKMo,
Bi4NOBIAHWI NNACTUK).

2. Tabnuui cTOCYylTbCA PO3MOPOXKYBaHHS
CcUpOoI Xi.

3. Yac po3MOpOXyBaHHS 3anexuTb Big
KinbkoCcTi i ToBWWHWM npogykTta. [lpwn
3aMOpOXyBaHHi roTynTecss A0 npouecy
po3MopoXyBaHHA. Posginite  ky Ha
YacTuHKW, AKi NigXoouMTUMYTb Mig po3mip
KOHTenHepa.

4. Posnoginite Xy piBHOMiIpHO BcepeauHi
neyi. HantoBcTiwi wmatoykm pubu abo
Kypsdi  cTereHud  knagitb  3BepPXY.
Hanbinbw pgenikaTHi  4acTMHM  MOXHa
3aKpuTH arntomiHieBoro donbroto.
BaxnuBo: anoMmiHieBa donbra He
MOBMHHA TOpKaTUCSl CTIHOK Mpwnagy, ue
MOXeE CMPUYNHUTU €NIEeKTPUYHNI TPICK.

5. Benwuki wmaTkM cnig nepeBepTaTty Kinbka
pasiB.

6. PosknapfiTe 3aMOpOoXeHy Xy Tak piBHO, K
Lue MOXIMBO, TOMY LUO TOHKi LUMaTOYKM
PO3MOPOXYHOTLCS LUBMUALLE 3@ TOBCTI.

7. >KupHy iXi, Taky sIk Macno, cup Ta iH., He
MOXHa MOBHICTIO PO3MOpPOXyBaTh. AKLLO
BOHM MaloTb KiMHaTHY TemnepaTypy, ix

FoTyBaHHA MiKPpOXBUNSAMMU

10.

1.

12

13.

MOXHa nogaBaTW Ha CTiN 3a Kinbka
XBUIWH. Axwo BEPLUKM rmmboko
3aMOpPOXeHi, 3 LWMaToyKaMy nbogy, ix
HeobXiaAHO 36UTK Nepes BXUBAHHSIM.

MoknaaiTb NTULO Ha CKNsIHY Tapinky, wob
CiK Mir BinbHO cTikaTu.

Xni6 cnig 3aropHyTV B cepBeTKy, W00 BiH
He nepecyLUMBCS.

[MoBepHITb XXy Yepes perynsapHi NPoOMixXKu
yacy.

3HiMiITb  ynakoBKy i3  3aMOpOXeHUX
npoaykTiB, He 3abyabTe TakoX 3HATK
MeTaneBi 3allinku. AKWO KOHTEWHepwu, B
AKNX 30epiraeTbCcsa ka B MOPO3USIBbHUKY,
npuaaTHi ans BMKOPUCTaHHS y
MiKpPOXBWIbOBIM NeYi, NPOCTO 3HIMITb 3 HUX
Kpuwky. ABO X noknagitb MNpPoOAyKT Yy
BignoBigHWI nocya.

Pianny, qka 3anuuaeTbes Bif
PO3MOPOXXYBaHHS, ocobnmeo ue
CTOCYeTbCA NTULi, HeobxigHO 3nuBaTW.
BoHa He NoBWHHA KOHTaKTyBaTyh 3 iHWKMMK
npoayKramm.

He 3abyabTe, Lo nicns po3MOpOXYyBaHHSI
NpoayKT MOBUMHEH AESKUA 4ac MOCTOATU
nepeg  rotyeaHHaMm, wob  npouec
PO3MOPOXYBaHHS ainwos KiHUS.
3asBuyan ue 3anmae 15 - 20 XxBUnuH.

YBArA! MpouuTtante po3ain
"MikpoxBunboBa 6e3neka", nepw Hix
roTyBaTu CBO MiKPOXBUIILOBY Miy.
OoTpumyintecb Ui pekoMeHauii  npu
NPUroTyBaHHi iXXi 32 JONOMOIo0 MiKPOXBUIb:
e T[lepep nigirpiaHHsM abo roTyBaHHSAM i
3 MembpaHoo abo Lkipkow (Hanp.,
a6nyka, Nomigopw, KapToOnmsi, COCUCKW)
NPOKONIiTb iX BWOENKOW, LWOO BOHM He

BUOYXHYNMN.
e [lpu roTyBaHHi NPOAYKTIB 3 HU3bKNM
piBHEM BOMNOroCTi (Hanp.,

pPO3MOPOXYBaHHs1 xniba, roTyBaHHs non
KOpHY Ta iH.) Bonora  LIBMAOKO
BunapoByeTbca. [lpunag npauwe y
BaKkyyMi i cTpaBa Moxe 3ropiTu. Taka
cuMTyauid  MOXe  3aBgaTtM  LUKOMU
npunagosi Ta nocydy. Tomy OyabTe
YBaXHi, BCTaHOBMIOYM Yac | He
3anuwanTe npouec roTyBaHHsA 06e3
Harnsay.

He nigirpiBaite  Benuki  KinbKOCTI
oniikknpy (CMaxeHHs1) y MIKpOXBUILOBIN
neui.
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He nigirpiBante piguHy Yy  WinbHO
3aKpUTOMYy  KOHTelHepi. Hebesneka
BUOYxy!

He moxHa nigirpiBaT ankoronbHi Hanoi
npu BUCOKUX TemnepaTtypax. byabte

yBaXKHi, BCTAHOBMIOWYM 4Yac i He
3anuwanTe npouec roTyBaHHS 6e3
Harnsgy.

He  nigirpiante  BMOyxoHebe3neyHi

pPeYOBMHM Y MIKPOXBUITLOBIN Mevi.

3HiMiTb YyNakoBKy 3 FOTOBOI CTpaBu, TOMy
O BOHA He 3aBXaW € TEePMOCTINKOLO.
[oTpumywnTtecs iHCTPYKLUi BUpOOHUKa.
Akwo Bu OygeTte rotyBatM y KinbKox
KOHTENHepax, Hanp., YaLlku, NocTaBTe ix
PiBHOMIPHO Ha Tapinui.

3aBxgu  nigirpieaite  nnaweyks 3
ONTAYUM XapyyBaHHAM 6e3 Kpuwkn abo
cocku. Micns HarpiBaHHs NOTpycCiTb abo
nobpe nepemiwainTte, wob ka Habyna
piBHOMipHOi TeMnepatypu. TemnepaTtypa
nocyay Hwk4a, HiX Temnepatypa ixi
BcepeauHi. [lepesipTe Temnepatypy
nepep rogyBaHHsSM.

[nactvkoBi nakeTu He 3aKkpuBaunTe
MeTanesMmmn Knincamu, Tinbkn
nnactukosmMMu. MakeT cnig npokonoTu B
KiNbKOX MicLsx, Wwob napa morna BiflbHO
BMXOOUTMH.

Mpu nigirpiBaHHi abo roTyBaHHi  iXi
nepekoHamTecsi, WO cTpaBa HabyBae
Temnepartypu npuHanmHi 70°C.

Mig Yac rotTyBaHHSA BUNapoBYBaHHsI BOAM
MOXe YTBOPHOBATU KOHAEHCAT Ha CKri
0BEepuAT, SKUW 4Yepe3 MNeBHUMM 4ac
cTikatume. Lle HopmanbHa cuTyauis i
KoHAeHcaT 6yae HaBiTb BinblUMM, SIKLLO
KiMHaTHa TemnepaTtypa Husbka. Lle He
CTaHOBWTL 3arpo3u Anst npunagy. Micns
roTyBaHHsI BUTPiTb KOHAEHCAT 3 ABEPLAT.
Akwo Bu nigirpisaete piauHy,
KOPUCTYATECA MOCYAOM 3  BENMKUM

niameTpom Bepxa, Wo6 napa Morna
BiNIbHO BUXOAUTW.

[oTynTe Xy, OOTPMMYIOUYUCH pekoMeHaauin
Ta 3BepTaluM yBary Ha 4ac roTyBaHHs i
piBEHb MOTY>XHOCTI, BKa3aHWUi B Tabnumusx.

Mam’'aATanTe, WO BKasaHi 3HA4YEHHA €
YMOBHVMMM | BOHM MOXYTb BapiloBaTUCH B
3anexHocTi  Bid ~ MOYaTKOBOro  CTaHy,
Temnepartypu, BONorocTi i Tuny npogykra. Mu
peKkoMeHOyEMO BCTaHOBIIOBATH yac
roTyBaHHS i piBeHb NOTY)XXHOCTI BigNOBIAHO 40
KOXXHOI OKpeMoi cuTyalii. B 3anexHocTi Big
npoayKTa yac rotyBaHHsl MOXHa 36inbLuyBaTtm
abo 3meHwyBaTn. Lle X cTocyeTbCsl i piBHS
MOTYXHOCTI.

FoTyBaHHA MIKPOXBUIISIMMW...

1. Yum Ginblia KinbkicTb Ki, TUM [OBLUMIA
yac TroTyBaHHs. [lam’aTaniTe HaCTynHi
npasuna:

e [loaBOiBLUM KiNbKiCTb — 306inbLUTE BABIYi
yac

e [lonoBuHa NpoaykTy — NOMOBUHA Yacy

2. Yum Hwxkye TemnepaTypa, TUM OOBLUWN
yac.

3. Pigki ctpaBu nigirpiBatoTbcs WBMALLE.

4. PeTenbHui posnogin xi Ha Tapinui
3abesneyye piBHOMIpHE roTyBaHHs. AKLIO
posknactu Ginbl TBEpAY DKy Mo Kpasm
Tapifku, a MeHWw TBepay — BCepeauHi,
MOXHa nigirpiBaT pi3Hi TMNKM NPOAYKTIB
OfHOYACHO.

5. [BeepusTta npunagy MoOXHa BigkpmsaTtu
6yap-konu. Mpunag aBTOMaTW4HO
BiAKMOMaETLCA. AKLLO 3aKpUTU ABEpuAaTa,
TiNbKM TOAI NiY NPOAOBXMTL POBOTY.

6. CrtpaBa, HakpuTa KpuLkow, noTpebye
MeHLUe Yacy Ana roTyBaHHSA i T NOXUBHI
BNacTUBOCTI KpaLye 36epiratoTbes.
Kpuwika noBmMHHa nponyckatu MiKpoXBuni
Ta mMaTu OTBOPM As BUXOAY napwu.



MpoaykT

Konboposa

(r)

BoAu

Ta6nuui i pekomeHaauii — FloTyBaHHA oBOYIB

Kinbkicte floaaiTe  MoTyxHicTb

(BarT)

PiBeHb
OTYXHOCTi  (xB.)

Yac
BiACTOIOBaHH
(xB.)

Yac .
. KomeHTapi

kanycra 0.5 1180 850 5 9-11 23 Egggﬂ;g&;x”
Tpuéu 25 - o - : LLIMATOYKMN.
[opox & 1
MOpKBa, 0.3 %2 cTakaHa 850 5 7-9 2-3
3aMOpOXKEH ) MoapiBHiTh.
a MopkBa 0.25 2-3 cTonosi 850 5 8-10 2.3
TIOXKM

KapTtonns 2-3 cTonosi I'qu_MCTin,

0.25 noxk1 850 5 5-7 23 onnakost

LLIMaTOYKM.

Mepeupb 0.25 - 850 5 5-7 2-3 NonpiGHiTs
Liu6yns 025 1, crakana 850 5 5-7 2-3 APIDHITL.
3amopoxeH 2 cTakaHa
a
BpIoCCenbe 0.3 850 5 6-8 2-3
Ka kanycTta
Kanycrta 0.25 Y2 cTakaHa 850 5 8-10 2.3

Tabnuui i pekomeHaauii — FoTyBaHHA pu6un

MpoaykT

Kinbkictb MoTyXHicTb

(r)

(BatT)

PiBeHb

NMOTY>XHOCTi (XB.)

Yac

Yac .
BiACTOIOBaHHSA

KomeHTapi

PuGHe ine

0.5

600

(xB.)

HakpuiTe KpuLkoto.
MepeBepHiTb Ha cepeauHi
roTyBaHHs.

10-12 3

Llina puba

0.8

850
360

Hakpuinte KpuLKoto.
MepeBepHiTb Ha cepeauHi
roTyBaHHs. AKLWo
HeobxinHo, 3akpuiiTe
InenikaTHi YacTuHU
dbonbroto.

3-5

10-12 e

PYHKLiOHYBaHHA rpuns

[Ona oTpyMaHHS ONTUManbHWX pe3ynbTaTiB
BUKOPUCTOBYWTE CTOWKY And

nocrTa4vyaeTbCA

NPUCTPOEM.

y

KOMMNEKTI

rpuns,

aKa
3 [JaHuM

HE BcTaHOBROMWTE CTOWKY ANA rPUns Tak,
wob6 BOHa p[poTopkKanacs 3 MeTaneBoH
NOBepPXHEK
OCKiNIlbKM MOX€ BWHUKHYTU eNleKTpuyHa

ayra,

o

NOLWKOOXKEeHb.

MOXe

BHYTPIilUHbOI

npu3BecTtu

€MHOCTI,

no

BAXINUBI NPUMITKWU:

1.4KWo rpunb BMKOPUCTOBYETLCA BrepLue,
HOpMarnbHUM € YyTBOPEHHS AMMIB i 3anaxis
Yepe3 MacTuna, siki BUKOPUCTOBYIOTbCH Y
NpPOLECi BUTOTOBMIEHHS rPpUnsi.

2.Micna  nepwwmx
BBaXaeTbCH
nepcopoBaHa
HarpiBasbHi
negopmyeTtbes i

3acTocyBaHb
HOpPMarbHUM,
fOingHKka, fAka  3axuuae
enemMeHTu rpuns,
HabyBae 30MOTUCTOro

23

rpuns
wo



KONbOpY Yepes BUCOKI TemnepaTypu, Lo ix
HabyBae rpunb nig vyac ekcnnyarauii.

3.Ckno Ha pgBepusiTax [Jocsirae BUCOKMX
Temnepartyp nig 4Yac BMKOPUCTAHHS rpuns.
Tomy niy HeobxigHO BCTaHoBMOBATU
npuvHanMHi y 80 cM Hag nignoroto Ang Toro,
o6 Ao Hel He Mornu JOTArHYTUCS iTH.

4.1ig yac ekcnnyaTauii BHYTPILHI CTiHKM neui
i rpuna cunbHO HarpiBalTbCs, TOMY
PEKOMEHAYETLCS BUKOPUCTAHHST KYXOHHUX
pYKaBUYOK.

5.3a TpuBanoro BUKOPUCTAHHA  rpuns
HOpMarnbHUM € BUMKHEHHS HarpiBanbHUX
eneMeHTiB Ha HeTpuBani Bigpi3ku 4acy,
TOMy WO  crpauboBye  3amnobixHWUI
TemnepaTtypHuii 0OBMeXHUK.

6.He MOXHa BWKOPUCTOBYBATU MNMACTUKOBI
KOHTEMHEPW YN iHLWI KOHTENHEPU, AKi MaloTb

CTIAKICTb

OCKiNbKu

BUCOKMX
MOXYTb

HW3bKY
TEMMNepaTyp,

npoTu
BOHU

3pyNHYyBaTMCS Bi BUCOKMX TEMMEpPaTyp, LLIO
ix pocsrae rpunb.

7.Konun BMKOPUCTOBYETBLCS IPUMb, MOXINBO,
LLIO BPW3KM XUPY NOTPaNnATb Ha eNeMeHTH
nedi Ta 3ropAtb. Lle 3BMyanHa cutyadis i
BOHa He CBigYUTb MNPO HECMNpPaBHICTb B
pob6oTi

8.Mlicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHs,
nomMuiiTe cepeauHy nedi Ta akcecyapw,
LWo6K 3aNULLKK Ki He MOKPUNNCS KIPKOLO.

Tabnuui npuroTyBaHHs Ta pekomeHpauii —
MiKpOXBUIi Ta rpunb

DyHKUiA MikpoxBuni + rpunb igeanbHa ans
LUBMOKOrO MPUroTYyBaHHA Ta, B TOM Xe 4ac,
HadaHHS Xi 30M0TMCTOro Konbopy. 1o Toro X,
3a JOMOMOro0 FpUM0 BM MOXeTe roTyBaTu
CTpaBM i3 3aneyYeHnM 3BepXy CUPOM.

MikpoxBuni Ta rpunb npautoTb 04HOYACHO.
Mikpoxsuni roTytoTb, a rpunb 3anikae.

e . MotyxHic Mporpam:
KinbkicTb (r) : Tun KOHTEWHepy y porp - Yac (xB.)
b (B)
MacTa nig cmpom 0.5 Huabkui 180 2 17-20
KapTonns nig cupom 0.8 Husbkun 600 5 24-28
JlazaHbs 6nusbko 0.8 Huabkui 600 5 15-20
3aneyeHuii BEpLUKOBUIA 6nusbko 0.5 - 180 4 18-20
cp Huabkuin
2 CBiXi Kypsidi HXKKN 0.2 koxHa - 360 3 15-20
(3aneyeHi) Husbkna
Kypya Bnusbko 1.0 Hwn3bkuii Ta LIMPOKMIA 360 4 40-45
Cyn 3 unbyneto, 2x0.2 : 360 3 4-8
NOKPUTWIA CMPOM I CynHULi CynHuui

Mepepin TMM, siK BUKOPWUCTOBYBaTU Mocynd Y
MiKpOXBWIbOBIN Meudi, NepekoHanTech, Lo BiH
nigxoouTb  ANs  TaAKOrO  BUKOPUCTaHHS.
BukopucTtoByinTe nuile nocyn, po3paxosaHum
Ha MIKpOXBWIbOBI Meui.

Mocyn, skuiA  BM  BUKOPUCTOBYETE  NpU
KOMOIHOBaHIN (pyHKLii, NOBUHEH NIAXOANTM SAK
Ons MiKpoXBUIb, Tak i gns rpuns. 3eiptecs 3
po3ainoM npo pekoMeHAoBaHWM AN nevi
nocyn!

Mam’aTante, wWo
TabNMUAX €

HaBedeHi Yy
Ta MOXYTb

umdppy,
iHONKaATUBHUMMN,
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3MIiHIOBaATUCb 3anexHo BiA4 BHYTPILUHbLOrO
CTaHy, TemnepaTypwu, BONOrocTi Ta Tuny ixi.

Akwo Yacy He [OCTaTHLO AN YTBOPEHHS
PYM'SIHOI CKOPMHKM Ha i, noctaBTe ii nig
rpunb Ha agogaTkoBi 5 abo 10 XBUMKWH.

Akwwo He BKasaHo NpOTUNEXHE,
BMKOPWCTOBYMWTE Tapinky, wWo obepTaeTbes
ONsi NPUroTYBaHHS.

Bynp-nacka, 4OTpUMyMTECH Yacy NPOCTOo, Ta
He 3abyBaviTe nepeBepTaTN LUMATOYKM M’Aca.
Lincbpu, 3asHaveHi y Tabnuui pospaxoBaHi Ha

XONOAHY MiY, HeMa HeobXigHOCTI nonepeaHbLO
posirpiBaTy ii.



AKuM nocya MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU?

®DyHKLiA MiKpOXBUNb

MikpoxBuni + Npunb

Mpu dyHKuUil MikpoxBUNb nam’siTanTe, LWO
MiKpoXxBuni BiabmBatoTbcA MeTanesMmm
nosepxHamn. Ckno, dapdop, rMuHa, nnacTmk
Ta 6yc ara NnponyckalTb MiKPOXBUII.

Tomy MeTaneBi KacTpysii abo KOHTenHepu
i3 MeTaneBuMm YyacTUHamm a6bo
npuKpacamMmm He MOXHa BMKOPUCTOBYBaTu
y MiKpoXxBUnbOBiN nevi. CknaHuin nocyd Ta
rmuHa 3 MeTaneBUMM iHKpycTauismu abo
BMICTOM (Hanpuknaz, CBUHLEBUIA KpuLUTarb)
He MOXHa BMKOPUCTOBYBaTU y
MiKPOXBWUIBOBIN neyvi 3 yHKUielo AOyXoBOI
wadwu.

lpeansHUMHK mMaTtepianamm ans
BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBWUITLOBIN Nedi € CKIo,
ctornoBun  capcdop abo rnuHa, abo

XapocTiikuin nnactuk. [yxe TOHKe, namke
ckno abo dapdop cnig BUKOPUCTOBYBaTU
nuLe Ha KOPOTKi MPOMIXKM Yacy (Hanpuknag,
posirpis).

Ax BUNpoGyBaTun
BUKOPUCTaHHA

nocya, Aans

Mpu dyHKUii MikpoxBuni + rpunb, nocyn
NMOBWHEH MiAXOOUTU ANS BUKOPUCTaHHSA i Y
MIKpOXBUNSIX, | 3a chyHKUIT rpunsi.

AntomiHieBi KOHTelHepu Ta donbra

Moknagite nocyauHy, y $kin 36upaeTtecb
rotyBaTu y niy Ha 20 cekyHA Ha MakcUMarnbHin
NOTYXXHOCTI MIKPOXBUMb. AKWO nicna Lboro
BOHa XOmfogHa i nuie TPOLIKW Tenna, BoHA
npuaaTtHa ans BMKOPUCTaHHSA y
MiKPOXBWIbOBI neui.

[apsya xka nepepae Tenno nocyagy, SKWK
MOXe cTaTu Ayxe rapsumm. Tomy Bam cnig,
3aBXaun KOPUCTYBaTUCb 3aXMCHUMU
pykaBuusmu!

®PyHKUii rpuna Ta posirpiBy

Mpu BUKOpUCTaHHI  PYHKLii rpuns, nocyn
NoBWHEH BUTpUMYBaTu Temnepatypy Ao 300°
C.

MnactvkoBuin nocyad He nigxoauTb Ans
BUKOPUCTAHHSA Mpu pyHKUii rpunb.

Hanisgabpukatn y antomiHieBux
KOHTeWHepax abo ¢omnb3i MOXHa Knactu y
MIKPOXBUMBOBY MiY, SIKWO [AOTPMMYBaTUCh
TaKMX acnekTiB:

e [lam'stanTe, WO BKas3iBKM BUPOOHMKA
BKa3aHi Ha ynakoBL;

e AnIOMiHieBi KOHTEHEPU HE MOXYTb OyTH
BuLLE HiXX 3 cM abo BCTynaTtu B KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMK CTiHKaMK nevi (MiHiManbHa
BiACTaHb A0 CTiHOK 3 c¢Mm). Byab-aky

anoMiHieBY  KpuLKy abo  HakpuTTs
HeoOXigHO 3HATU.
e [locTaBTe  anioOMIHIEBUA  KOHTEWHep

GesnocepegHbO0  Ha  Tapinky, WO
o6epTaeTbCA. AKLO BN BUKOPUCTOBYETE
MeTarneBy peLUiTKy, MoCTaBTe KOHTENHep
Ha dapdoposy Tapinky. Hikonu He
CTaBTe KOHTelHep OesnocepeaHbo Ha
MeTaneBy peLuiTky!

e Yac npurotyBaHHs AOBLUMA, TOMY LLO
MIKpOXBWUMi MPOHWMKaKOTL Yy DKy nuwe
3Bepxy. Akwo y Bac Oyab-siki CyMHIBW,
Kpallie BWKOPWUCTOBYBaTWM MOCyd, LUO
nigxognte AN BUKOPUCTaHHA Y
MiKpOXBUNSAX.

e AniomiHieBy donbry MOXHa
BMKOpUCTOBYBaTM  Ana  BigbyBaHHS
MiKPOXBUIb NpoTSArom npouecy
PO3MOpPOXYBaHHA.  M'aki  mpoaykTu,

Hanpuknag, ntmus abo M'scHuin daplu,
MOXHa 3axMCTUTW, MOKPUBLLKN (DOMbroo
BiQNOBIAHI Kpai.

e BaxnuBo: anomiHieBa donbra He
MOBMHHA BCTYNaTM B  KOHTaKT i3
BHYTPILLHIMM CTiHKaMu nedi, OcKinbku e
MOXe BUKIMKaTV eNeKTPUYHY apkKy.
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Kpuiuku Y Kpuwui NOBWHHI OyTM OTBOpM, LWOOK He
CTBOPOBABCA TUCK. [NaCTUKOBI KyNbKM TaKoX
cnig Bigkpmeatu. Mnsawedkn abo H6aHo4kM 3
ONTAYUM Xap4yBaHHAM Ta noaioHi
KOHTENHEPU MOXHa HarpiBatm nuwe 6e3

1. Ue nonepeanTb HaaMIpHE  kpuIoK/COCOK,  iHaKWe  BOHU  MOXYTb
BUNAPOBYBAHHS (OCOGNMBO NPOTAIOM gy iy

TpUBanux nepioais roTyBaHHs);
2. CkopouyloTbCs Nepioan NpuroTyBaHHs;
3. Txa He nepecuxae;
4. 3bepiraeTbcst apomar.

Mu pekomeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU CKISAHI
abo nnacTtukosi Kkpuwku abo nniBky ANs
XapyoBMX NPOAYKTIB, OCKINbKN:

HactynHa Tabnuusi pae Ham  3aranbHi
NPUHLMNKN KepyBaHHS B 3anexHOCTi Big Tvuny
CcTpaBu Ta cuTyauii

Ta6nuusa nocyny

MikpoxBuni

r
POSMOpO-)Ky-BaHHﬂ/ - MpurotyBaHHsA punt + Mpunb
pos3irpiB

MikpoxBuni

Tun nocyay

Ckno Ta dapdop 1)
[omaluHe BUKOPUCTAHHS, He Tak Tak Hi Hi
BOFHECTINKNIA, MOXHa MUTK Y
NOCYAOMUIHIN MaLLWHI.
nasyposanui cpapcop

BorHetpuske ckno Ta dapdop. Tak Tak Tak Tak
®apcop, kKaM’AHUI nocyn 2)
HernasyposaHuin abo rnasyposaHuii 6e3 Tak TaK Hi Hi

MeTaniyHuX npukpac.
FMWHAHWIK nocyp 2)

nasypoBaHuit Tak TaK Hi Hi
HernasypoBaHnuii Hi Hi Hi Hi
MnacTtukoBuit nocyA 2)

YKapocrinki go 100°C Tak Hi Hi Hi
>Kapocrinki go 250°C Tak Tak Hi Hi
MnacTukoBi nniBku 3)

MnacTtukoBa nnieka ans ixi Hi Hi Hi Hi
LienodpaH Tak Tak Hi Hi
MNanip, kKapToH, neprameHT 4) Tak Hi Hi Hi
Metan

AntomiHieBa conbra Tak Hi Tak Hi
AntomiHieBi 06ropTku 5) Hi Tak Tak Tak
Akcecyapu (MeTanesa peLuitka) Hi Hi Tak Tak

1. Bbe3 3onotux abo cpibHUX NNacTWH; He 4. He BUKOPUCTOBYNTE NanepoBi Tapisku.

CBUHLIEBUM KpuLiTarnb. 5. Jlvwe Mminki antoMminiesi koHTelHepu 6e3
2. [loTpumywnTech iHCTpPYKLUin BUpobHMKa! Kpuwku/BepxiBkn. He MoxHa, wobu
anoMiHin KOHTakTyBaB i3 BHYTPIiLUHIMK

3. He BuKopucToBy#Te MeTaniyHi 3aTuckaui ' ;
CTIHKaMu neui.

0N 3aKpUBaHHSA KynbkiB. PoGiTb oTBOPU Y
KynbkoB. KopucTynTecb nMMiBKOK nuLie
01151 NOKPUBAHHST Xi.
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UuweHHs Ta gornsaa nevi

YuLeHHsa — eaMHUin HeodXiaHWA gornag.

YBara! Baly MikpoxBunboBy ni4y HeobXxigHo
PErynspHO YUCTUTU, BUAANATA BCi 3anuvLLIKK
K. Axkwo He 3bepiratm niy y umucToTi, i
NMOBEPXHI MOXYTb 3iMCyBaTUCb, 3MEHLUYIYMN
TepMmiH poGoTM ne4di Ta MOXNIUBO
npu3BiBLUK [0 HeGe3neYHUX cUTyauii.

YBara! Yuctka noBuHHa NPOBOAUTUCD,
Konu niy BigiMKHeHa Big Axepena
XUBNeHHs. Bunmitb wrencenb 3 po3eTku
260 BUMKHITb efleKTPUYHY Mepexy neui.

He BukopuctoByiTe arpecuBHi abo
abpasuBHi 3acobu ans YULLEHHS,
WKPeOKN, WO ApsinaloTb MOBepxH abo
rocTpi npegMeTH, OCKINIbKM  MOXYTb
3’IBUTUCH NNAMMN.

He BuKopucTOBYiiTe NnapoBi npunaau gns
uuLeHHs1 aGo Npunaan BUCOKOro TUCKY.

MepegHsa naHenb

BHyTpilwHA YacTnHa neyi

3a3Buyaln HeobXiZHO NpPOCTO  MUTKM My
BOIMOrOK  TKAaHUHOK. HFKWO BOHa Ayxe
OpyaHa, nopainTe fekinbka kpanenb 3acoby
Ons MUTTs mocyay Yy Boay, sikoto byaete Mutu.
[licnga uboro BUTPITh M4 CyXOK TKAHWHOLO.

Y nevax i3 antomiHieBolo ppoHTaNbLHOK
naHennw, BWKOPUCTOBYMTE 3acobu Ans
UYALLLEHHS1 CKMa Ta M'SIKy TKaHWHY, WO He
3anuae BOMOKOH Ta HUTOK. Butupawnte niy,
He pobnsiumn HISKOro TUCKY Ha NMOBEPXHHO.

HeraiHo npubupante nnsiMu Big NMMOHY,

Xupy, Kpoxmani abo seub. [ig ummn
nnsgMamMm Moxe 3’iBUTUCb KOPO3isl.
He  ponyckawnTte noTpannsaHHs BOAU

BCepeavHy nedi.

Cnoci6 o4MLLEeHHSs 30BHILLHIX CTeKon

Bukopuctosynte MikpochibpoBy
nonipyeBanbHy cepBeTKy Ta Body, npu
HeobXigHOCTI JoaanTe M'ske MuUno.

He cnig BukopucTtoByBaTU arpecuBHi MUIOYI
3acobw.

[licnga KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA nevi BUuTupante
Ti BHYTPILLUHIO NOBEPXHIO BONIOrOK TKAHMHOLO,
OCKINbKM Ue Haunerwmin cnocié nosbyTtucs
Opu30K Ta NNaAM i, SKi MOrMU NPUUNHY T 40
CTiHOK neui.

LLlo6u BuganuTtun 6pya, sikuik cunbHiwe B'iBcs,
BMKOPUCTOBYWTE HearpecuBHi Mutodi 3acobu.
He BuKopuctoBynTe cnpei AnA QyXoBUX
neyen abo iHWi arpecuBHi abo abpa3unBHi
Mutodi 3aco6u.

3aBxau TpuMaKnTe ABepusATa Ta NepeaHo
naHenb nevi AgyXe 4YUCTOK, WOOKM OyTU
BMEeBHEHUM, LLO ABepuUATa BigUYMHAKTbLCS
Ta 3a4YUHAITLCA HaNeXHUM YUHOM.

MepekoHanTech, WO BOAA He noTpannsie y
BEHTUNALIMHI OTBOPW MNevi.

PerynapHo BUAManTe Tapinky, o
obepTaeTbCa Ta BIANOBIAHY nigcTaBKy Ta
MUIATE OCHOBY BHYTPILUHbOI YaCTUHWM Meui,
0CcobBNMBO AKLLO TaMm po3nunack pianHa.

He BMMKanTe niy, fAKWO Tapinka, LwWo
obepTaeTbCA Ta BignNoBigHa niacTraBka He
Ha CBOEMY MiclLi.

AKWOo BHYTPILLHA YacTuHa nevi ayxe bpyaHa,
noctaBTe Ha Tapinky, Wo obepTaeTbes
CKINSAHKY BOAM Ta YBIMKHITb NiY Ha 2-3 XBUNWHK
Ha MaKCUMarnbHIN MNOTYXHOCTi. BunyweHa
napa noM'sikWnTb Opya, sKMA MNicns LbOoro
MOXHa nerko BigMUTK.

Henpvemni  3anaxu (Hanpuknag, nicns
NPUroTyBaHHsA pubu) MoXHa Nerko BMaanuTu.
[opante Kinbka Kpaneslb SIMMOHHOIO COKY Yy
cknsHky Bogu. LLlobu Boaa He 36irana yepes
Kpan, Noknagitb y BoOY YanHy FOXKY KaBu.
Harpinte Bogy npoTdarom 2-3 XBUNWH Ha
MaKCUMarnbHi NOTY>HOCTI MIKPOXBUIb.

BepxHsa noBepxHA nedi

AKWO BepxHs MOBEpXHS MNedi 3abpyaHeHa,
MOXHa OMyCTUTU Tpunb, LWOG NonerwnTn
YULLEHHS.

27



LLlo6 yHMKHYTM Hebe3neku oniky, 3adekanTe,
MOKN TPWUMb OXOFIOHE, MepLl HiX OonyckaTu
roro. BukoHariTe BKkasaHi HUXx4e Aii:

1. TloBepHiTb onopy rpuns Ha 90° (1)

2. ObGepexHo onycTitb rpunb (2). He
3aCTOCOBYMTE HaOMIpHY CWMy, OCKINbKK
Lie MOXE CMPUYUHUTI NOLUKOLXKEHHSI.

3. [licna ounweHHs noBepxHi, MOBEpPHITb
roune (2) Ha  Micue, BWKOHaBLUM
nonepeaHto Aito.

BAXIUBE MNOMNEPEMXEHHA: Onopa (1)

HarpiBanbHOro enemMeHTa rpuns Moxe BrnacTu

nig 4ac noeepTaHHsA. Y TakoMy BuUMagky

BCTaBTE OMOPY HarpiBanbHOrO enemeHTa

rpvns (1) B OTBIp y BEPXHIi MOBEPXHi Kamepu

Ta NOBepPHIThb il Ha 90° 4O MOMOXEHHA onopwu

HarpiBanbHOro enemeHTa rpuns (2).

He BukopucTtoByrTe aGpasuBHi 4yucTAvi
3aco6u abo rocTpi npegmMeTU.

Akcecyapu

Mwunte akcecyapu nicns KOXHOMo
BMKOPUCTaHHSA. fKWO BOHU Ayxe OpyaHi,
crnoyarky BiMOMiTb iX, @ MOTIM CKOPUCTYMTECH
LWiTKO Ta rybkoto. Akcecyapu MOXHa MUTU Y
NOCYyAOMMUINHIN MaLLIMHI.

[NepekoHymTecsh, o Tapinka, o
o6epTaeTbCs Ta BigNoOBIgHI NiACTaBKU 3aBXau
yncTi. He BMukanTe niv, AKWO Tapinka, Lo
obepTaeTbcs Ta BiANOBiAHA NigcTaBka He Ha
MicusX.

LLlo pobuTK, AKWO niv He npayroe?

YBATA! Byab-ikKMM PEeMOHT MNOBWHEH
npoBoAUTUCHL KBanichikoBaHMM TEeXHIKOM.
ByAb-kKMii peMOHT, BUKOHAHUK OCO6Golo,
WO He aBTOpM3OBaHa BUPOOGHUKOM,
HebGe3nevyHum.

Bam He noTpibHo 3B’sI3yBaTMCb ¢ CepBicHUM
LeHTPOM AN1S BMPILLEHHS Takux npobnem:

o EkpaH He roputb! NepesBipTe:

- Ingukauito yacy 6yno BUMKHEHO (AMBITbCS
po3ain OCHOBHI yCTaHOBKM).

e Hiyoro He BigbOyBaeTbcH,
HaTuckatro kHonku! NepesipTe:

- AkTvBHe 6nOKyBaHHA KHOMOK (AMBITLCA
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

e [liu He npautoe! lMepesipTe:

- lWTencens npaBwWnbHO BCTaBMneHUN Yy
pO3eTKy.

- [iy yBiMKHEHA.

- [BepusTa MOBHICTIO 3akpwuTi. ABepusita
NOBUHHi 3aKkpuBaTtumcs i3 4YyTHUM
KnauaHHsaM.

Konn ¢
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- Mix gBepusiTamu Ta nepegHbLOL NaHensno
BHYTPILUHBOI YaCTWHW Mevdi 3HaxoasTbes
CTOPOHHi 00’eKTH.

e [lipg yac po6oTn neyi YyTHi HE3BUYHI
3ByKuM! lNepesipTe:

- Y nevi enekTpuyHa apka, BUKIMKaHa
CTOPOHHIMM MeTaneBMMM MpeaMeTamm
(amBiTbCcsa po3gin npo Tunu nocygy Ang
neui).

- [locyn TopKaeTbCs BHYTPILLHIX CTIHOK Mevi.

- BcepeguHi nedi 3HaxogsiTbCA CTOPOHHI
MeTanesi npeamMeTy.

e Ixa He HarpiBaeTbcH, abo
HarpiBaeTbcA ayxe nosinbHoO!
MepesiprTe:

- Bwu BUNagkoBO BUKOpPUCTaNM MeTanNeBUi
nocya.

- Bu BCTaHoBMNM npaBunbHUA 4Yac Ta
NOTYXHICTb.

- Bw noknanu B niy ixxy Ginbworo o6’emy
abo BinbLU XONOAHY, HiX 3BUYalHO.



e Txa HagTo rapsiya, cyxa a6o sropina!
MepeBipTe: Bu obpanu npaBunbHUn Yac
NPUroTyBaHHS Ta piBEHb NMOTY>KHOCTI.

e YyTHi 3BYKM nicna 3aBepleHHSs
npouecy npurotyBaHHa! Lle He
npo6nema. OXxOnogXytuni BEHTUNSTOP
NPOAOBXYE NpaLoBaTh Aeskui yac nicns
3aBepLUEeHHS poboTu neui. Konu
Temneparypa cTaHe 33[10BINbHOIO,
BEHTUNATOP BUMKHETHLCH aBTOMATUYHO.

e [liy BMUKaeETbCA, ane BHYTPIWHE
OCBITNEeHHA He BMUKaETbCA. AKLLO BCe
nobpe (PYHKLIOHYE, MOXITMBO,

TexHi4YHi XapaKTepPUCTUKN

neperopina namnoyka. [liy4io MoxHa
NpOAOBXYBaTW KOPUCTYBATUCH.

e Ha gucnnei 3'aButbea «cErr»!
Bigkntowite  nNpucTpin  Ta  3adekanTe
npubnunsHo 5 cekyHa. licns uboro MoxHa
3HOBY MNIAKMHOYMTU  MIKPOXBUMNBOBY iy,
noBigoMneHHs «CErr» 3HWKHe, a npucTpin
Oyae rotoBui Jo poboTu.

3amiHa naMnouyku

Akwo niamrnoyka notpebye 3aMiHu,
3BEPHITbCA B CNyx0y TexHiYHOI gonomoru,
ocKinbkn  ana 1 3aMmiHu noTpibHO
OEMOHTYBaTK Miy.

Cneumndikauii

HamPYra. ...
HeobXigHa NOTYXHICTD ...ccevveeeeeiieee e
TTOTYXKHICTD TPUIIS .o
[MOTYXHICTb MIKPOXBUID ....cevviiiaeeeeeiiiieeaeannns
HacToTa MIKPOXBUITD .cceeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeenen

Po3Mipy 30BHILLHBOI YACTUHMU............uveee.....

Po3mipyu BHYTPILLHBOT YACTUHU ...........eueee......

................. (amBiTbCA TabNMYKY XapakTepUCTUK)
..................................... 2700 Bt
..................................... 1250 Bt

MICTKICTD MBUI.cuuuieeieieeeee e et e e e e e e e e e e e e e e e eeaeeens 22 n
Bara cooeiii e 22 kr
3axucT HaBKONMULLHbLOIO cepegoBuila
YTunisauia ynakoBku HecopTOBaHVMU MyHiLMnansHUMm
YTunisyite BCi nakyBanbHi  MaTepianu, Bigxogamu.
30KkpemMa  KapTOH,  MiHomomicTMpon  Ta 3acrapini enexTponpunaan MaloTh

nracTUKoBY NiBKY, Y BiANOBIOHUX CMITTEBUX
Oakax. TakMum 4MHOM, BM MOXeTe OyTu
BMEBHEHI, WO NaKyBasnbHi MaTtepianu 6yayTb
BUKOPWUCTaHi MOBTOPHO.

YTunisauia o6nagHaHHA, fike Oinblue He

BUKOPUCTOBYETbLCS
BignosigHo oo Aupektusn 2012/19/EU wopo
yTunisauii BianpaLboBaHOro eNneKkTpu4Horo Ta
eneKkTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) crapi
nobyToBi eneKTpU4YHi Mpunagn He MNOBUHHI
yTUnisoByBatucs pasomMm 3i  3BUYaANHUMU

30upaTncst OKpemMo 3 MeTow onTumisauii
BiJHOBMNEHHS Ta nepeobnagHaHHs
KOMMOHEHTIB | 3anobiraHHs MNoTeHUiHOMY
HeraTMBHOMY BMIUBY Ha 300pOB’S niogen Ta
CTaH HaBKONMULIHLOIO cepefosuwia. Cumeon
KOHTENHepa Ans CMITTA 3  HaknageHuMm
fiaroHanbHUM  XpectoM  MNoBWHEH  ByTu
HaHeCeHUn Ha Bci nodibHi Bupodu, LWOO
HaragyBaTu NOAAM NPo ix 000B'sI30K 36upaTu
Taki BUpobu okpemo.
3a iHdopmalLlieto Woao BigNoBiAHMX MicUpb, Y
AKX MOXHA 3anvnTK CBOI cTapi noOyToBi
enekTponpunagn, 3BEpHITbCA A0 MiCLeBUX
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opraHiB Bnagu abo o MmarasuHy, y sikomy
Oyno npugbaHo npunag.

EHeproeceKkTUBHiCTb

CrnoXvBaHHA  enekTpoeHeprii  npu

BMMKHEHOMY BMPOOGI b

EHeprocnoxveaHHs B pexumi

. 0,77 Br
0YiKyBaHHS 3 BAMKHEHVM ONUCNNEEM

IHopmauis npo BMpIO WOOO CNOXMBAHHS
erneKkTpoeHeprii  Ta MakCMManbHOro 4acy,
HeobXigHOro Ans OOCATHEeHHs BiAnNoBiAHOro
PEXNMY HU3LKOITO CMOXMBAHHS.

IHCTPYKUIT 3 yCTaHOBKU

MakcumanbHUiA  Yac, HeobXigHWU
ONsi aBTOMAaTUYHOTO  [AOCATHEHHS

5 xB
npunNagoMpexumy HU3bKOrO

CMNOXMNBAHHA

Mepen YCTaHOBKOIO

MepekoHanTecb, WO Hanpyra, 3asHadeHa
Ha Tabnuyui XxapakTepucTuKk, Bignosigae
Hanpysi y [Xepeni XUBMeHHs!, sike BM OyaeTte
BUKOPUCTOBYBATMW.

Bigkpuinte gBepusaTa nedi Ta gictaHbTe BCi
akcecyapu Ta  3HIMITb  nakyBanbHUMN
marepian.

YBara! lNepegHs noBepxHA neyi Moxe OyTn
3aropHyta B 3axucHy nniBky. [lepeg
nepLiMM BUKOPUCTaHHSM OOEpeXHO 3HiMiTb
L0 NNiBKY, NOYMHaYK 3 CEpeanHu.

MepekoHanTecs, WO N4 He NOLIKOAXKEHA.
LLlo nBepusiTa NpaBUMbLHO 3a4MHSIIOTLCS i LLIO
BHYTPILLHSI YacTMHa ABEPUAT Ta nepeaHin bik
BiAYMHEHOI NeYi He NOLUKOMXKEHi. AKLWOo BuU
BUSBUNU OyOb-sIKE MOLUKOMKEHHS, 3B’ AXKITbCH
i3 CepBiCHMM LIEHTPOM.

HE BUKOPUCTOBYWTE niy, siKWLO CUMOBIiA
kabenb nowkomkeHo abo wadha npaute He
KOpeKkTHO. 3BepHiTbca B Cnyx0y TexHiyHoi
NigTpnmkn!

[NocTaBTe niy Ha piBHY Ta CTiKy MOBEPXHIO.
[Mi4 He MOXHa cTaBUTK GNN3bKO A0 Byab-KKX
nxepen Tenna, pagio abo TenebayeHHs.

MpoTArom yctaHOBKM NepeKoHanTecChb, L0
CUNOBUN Kabernb He KOHTaKTYE Hi 3 siKOlo
BoJsiororo abo o6’ekTamm i3 rocTpumm
KpasiMu no3any nedi. Bucoki Temneparypm
MOXYTb NOLIKOAUTHU Kabenb.
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YBara: nicns Toro, fik niy BCTaHOBJIEHO, BU
NOBUHHI MNepeKoHaTUCH, WO BM MacTe
[OCTyn Ao WwTencens.

Micnsa yctaHoBKKU

Miy obnagHaHa cunoBum Kabenem i
wtencenem Ans oaHodasHoi Hanpyru.

Akwo nivy 6yae BCTAaHOBNEHO Ha NOCTINHY
OCHOBY, Lie NOBWHEH poBUTY KBarnidikoBaHWUiA
cneuianict. B TakoMy pasi nigkntoyeHHs cnig
BMKOHYBaTU 3a JOMNOMOrow 6araTonontocHOro
BUMMKA4Ya abo BMMMKAya LUTENCENbHOro
BMAY, 4O SIKOro 3aBXau NOBMHEH BYTU AoCTyn,
i SKMA  po3paxoBaHWM  Ha  BiAMNOBIOHY
NOTYXHICTb, Ta 3 MiHIMarnbHOIO BiACTaHHIO MiX
KOHTaKTaMmu 3 MMm.

YBATrA: MIKPOXBUJTbOBA MY NOBUHHA
BYTU 3A3EMIEHA.

BupobHuk Ta Agunepu He  HecyTb
BignoBiganbHiCTb 3a Oyab-siki
MOLUKOOXKEHHS, WO MOXYTb OyTW HaHeceHi
nogsaMm, TBapuHam abo MalnHy, SKWO AaHi
IHCTPYKUii HE BUKOHYIOTbCSI.

Miy npauroe nuwe aKWO ABepudaTta
NpaBUIbHO 3a4MHEH.
[icna nepworo BWKOPUCTaHHSA, MOYUCTITb

BHYTPILLHIO 4acTWHY nedi Ta akcecyapw,
CRigyoun IHCTPYKUISIM 3 YMLLEHHS Yy po3Aini
«YHucTka Ta gornsaa nediy.
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Bezpecnostni informace

& Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebicCe
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a zranéni
zpusobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k
pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotiebiCem pro jeho budouci
pouZziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotiebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a znalosti
pouze, pokud tak Cini pod dozorem osoby, ktera je zodpovédna
za jejich bezpecnost.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

e \/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e VAROVANI: Zafizeni ajeho pfistupné &asti se bé&hem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych
prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem, nemély by
mit k zafizeni pfistup.

e VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sme&ji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protoze vznikaji vysoké teploty.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladsi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotfebiCe bez dozoru.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebite by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSeobecné bezpecénostni informace

e Toto zafizeni je urCeno pro pouziti vdomacnostech, nikoli
v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych prostfedich.
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e Pfiprovozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se topnych
téles ve spotiebici. Pfi vkladani €i vyjimani pfisluSenstvi Ci
nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chriapky.

e UPOZORNENI: Tekutiny &i jiné potraviny neohfivejte v
hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

e Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouZiti v mikrovinnych
troubach.

e Pfi ohfivani potravin v plastovych €i papirovych nadobach
sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.

e Tento spotiebi€ je uréen k ohfevu potravin a napoja. Suseni
potravin nebo odévl a ohfivani zahfivacich podlozek, pantofld,
hub, vlhkych hadrd a podobnych predmétii muze zpusobit
poranéni, vzniceni i pozar.

e POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, ze:

— dvifka jsou nespravneé zavrena;

— panty dvifek jsou poSkozené;

— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaji, nebo predni panel
trouby je poSkozeny;

— sklo dvifek je poSkozené;

— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf
nejsou zadné kovové predmety.

Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravée v

autorizovaném servisnim stfedisku.

e Pokud ze spotfebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo
odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné
plameny uhasily.

e Ohfivani napoju v mikrovinné troubé& muze vést k utajenému
varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S nadobou
je proto nutné zachazet opatrné.

U
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e Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, €aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECI PORANEN| A OPARENI!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vlozte do
nadoby s tekutinou pfed vyjmutim IZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

e Kojenecké lahve nebo skleniCky s détskou vyzivou byste méli
zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jesté ovéfit jejich
teplotu, aby se dité nespalilo.

e VajiCka ve skorapce a vajiCka varena natvrdo by se neméla ve
spotfebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po dokonceni
mikrovinného ohfevu.

® POZOR! V mikrovinné troubé nezahtivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

e \Vystraha! Abyste zabranili pfehfati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfilis dlouhou dobu ohfevu nebo uroven
vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozstvi potravin.
Napfriklad rohlik se mize spalit za méné nez 3 minuty, pokud
je zvoleny vykon pfilis vysoky.

e Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a troubu
po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba pouZijete
kombinovanou funkci, chléb muize za velmi kratkou dobu
shoret.

e Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitoveé kabely od jinych elektrickych zafizeni. Izolace kabelu se
tim muaze poskodit. Nebezpedi zkratu!

Instalace

e Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro odpojeni, s
oddélenim kontaktd u vSech poll, které poskytuje uplné
rozpojeni v souladu s kategorii prepéti Ill.

34



e Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pripojeni, musi byt
po instalaci pfistupna.

e Instalace musi odpovidat aktualnim predpistm.

e Ochrana proti (nebezpenému) dotyku musi byt zajisténa
instalaci.

¢ POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

e VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovani. Na poslednich
strankach tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny podrobné
informace o instalacnich rozmérech.

Cisténi a udrzba

e UPOZORNEN:I: Pied Cisténi a udrzba odpojte spotfebié od
napajeni.

e Spotiebi¢ je nutné pravidelné Cistit a odstrafovat jakékoliv
zbytky potravin.

e Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, mize jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou zivotnost spotfebiCe
a vést k nebezpecnym situacim.

e Nepouzivejte drsné C(istici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

e K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

e Povrchy, kde pfiléhaji dvifka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitfni ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistoté, aby
byla zajiSténa spravna Cinnost trouby.

e Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cisténi trouby a udrzba’.

e VAROVANI: Pred vymé&nou zarovky zafizeni vypnéte, abyste
vylouCili moznost urazu elektrickym proudem. Viz kapitolu
,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pied servis a oprava odpojte spotfebié od
napajeni.
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e UPOZORNEN:I: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu
chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze provadét
pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNEN:I: Jsou-li poskozena dvifka nebo t&snéni dvifek,
nesmi se spotfebi¢ pouzivat, dokud jej neopravi kvalifikovana
osoba.

e Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou
kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné dili pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Ridte se nasledujicimi_pokyny, abyste predesli poskozeni
trouby nebo jinym nebezpeénym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni dovnitf
vlozen zadny pokrm, mlze dojit k pretizeni spotfebice, jeho
pFehfati a poskozeni. NEBEZPECI POSKOZEN!I!

e P¥i testovani naprogramovani trouby vlozte do trouby sklenici
vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k poSkozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e PouZivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby. Pfed
pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné pro
mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).

e Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru trouby!
Tento kryt zabrafiuje tukim a &asteCkam pokrmu poskodit
generator mikrovin.

e Uvnitf trouby nenechavejte Zzadné hoflavé predméty, jelikoz by
se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

e Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

e Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

e OtoCny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 Kkg.
NeprekracCujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.
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Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horakda. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. Protoze se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostifed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem Kk povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitfni stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento ucel),
neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik energie.

Ve struénosti,
vyhody:

mikrovinna trouba ma tyto

1. Zkracuje dobu vareni — ve vSeobecnosti je
tato doba otfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vareni.

2. Mimoradné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, ¢imz se snizuje nebezpedi
tvorby bakterii

3. Setfi energii.

4. Uchovéava nutricni  hodnotu  jidla
v dusledku krat$i doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinna trouba

V mikrovinné troubé se nachazi
vysokonapétové zafizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii proméruje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci oto¢ného talife.

Uvnitf trouby se viny Sifi vS8ema smeéry
a odrazeji se od kovovych stén, a tak pronikaji
do jidla stejnomérné.

Jak se zahriva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji molekuly
mikroviny uvedou do pohybu.

TFenim molekul vznika teplo, které se prenasi
také na potraviny. Podle potieby potom
mikrovinna trouba jidla rozmrazuje, vafi nebo
jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pfipravy pokrmid ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vairit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani ¢&i  vareni
v mikrovinné troubé je rychlejSi nez
v troubé klasické;
¢ Vitaminy, mineraly a dalSi vyzivné latky se
neznehodnocuiji;
¢ Pfirozena barva a viiné jidla se neméni.

Mikroviny  pronikaji porcelanem, sklem,
kartonem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢&astice — v mikrovinné
troubé& vibec nesmi pouZivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

Fos

4

...pronikaji sklem ¢i porcelanem...

...a jidlo je pohlcuje.

e N

—i
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Popis spotiebice

4

7
o=
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvirka 6. Mfizka
3. Sklopny gril 7. Talif na zhnédnuti pokrmi

4. Keramicka zakladna

1 2 3
1. Ovladag pro volbu funkci 3.  Otoény knoflik
2. Displej
Otocné regulatory maji 2 rlzné zpusoby | smsewri smsknuTi (Qf oroeeNt (O
ovladani: oTocen X

navigaci mezi riznymi funkcemi displeje.

stisknutim regulatoru.

1. Navigace: Kulaty regulator umoziuje /
2. Vybér: Pri \ /f(
" \I

navigaci se funkce vybere

A

DULEZITE: funkéni reZimy nelze pouZivat sougasné. KdyZ s regulatorem otadite,
NIKDY jej zaroven nedrzte stisknuty, protoZe s tim neni spojena Zadna funkce a mlze
to vést k poskozeni produktu.
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h il
9
a Ukazatel hodin f Ukazatel rozmrazovani dle €asu
b Ukazatel Casovace g Ukazatel stupné vykonu
¢ Ukazatel bezpecnostniho blokovani h  Funkce specialniho programu
d Ukazatel doby trvani i  Funkce grilu
e Ukazatel rozmrazovani dle hmotnosti  j  Funkce mikrovin
Popis funkci
Symbol Funkce Vykon mikrovin Potraviny
Pomalé rozmrazovani jemnych potravin, udrzovani teploty
90w pokrmu
Vareni prfi nizké teploté, vareni ryze
180 W Rychlé rozmrazovani
Rozpousténi masla
58 Mikroviny 360w Ohfivani détskych pokrmi
Vareni zeleniny a pokrm(
Vareni a opatrné ohfivani
600 W Ohfivani a vareni malych porci pokrmu
Ohfivani jemnych pokrm0
850 W Vareni a rychlé ohfivani tekutin a pfedvarenych pokrmt
222 90 W Opékani pokrm0
Mikrovl s e ol s
N [ r:’V ny 180 W Grilovani driibeze a masa
~~ Gril . .
360 W Priprava kola€t a pokrm0 se syrem na povrchu
Ao d
Gril . Grilovani pokrm0
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Zakladni nastaveni

Otevieni dveri

2

Chcete-li otevfit dvefe, stisknéte na 2 vtefiny
otocny knoflik (3).

Sekundarni menu

Pfes sekundarni menu budete mit pfistup k
hodinam (nastavit ¢as nebo jej schovat /
zobrazit),
blokovani.

k c&asovali a bezpe€nostnimu

Pro pfistup k sekundarnimu menu se
postupuje takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu mozZnosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) pro
potvrzeni vybéru pozadované moznosti.

Nastaveni hodin

Pokud je vase mikrovinna trouba zapnuta
poprvé nebo doSlo kvypadku proudu,
hodinovy displej bude blikat, aby signalizoval,
Ze zobrazeny ¢€as nema  spravnou
hodnotu.Pro nastaveni hodin postupujte takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.
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3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz se
objevi symbol hodin \_/.

4. Otocte knoflikem funkci (1) pro nastaveni
spravné hodnoty hodin.

5. Otocte rotujici knoflik (3) a nastavte
spravnou hodnotu minut.

6. Pro dokonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
a potvrdte.

Skryti/zobrazeni hodin

Pokud Vas zobrazeni hodin rusi, mdzete je
skryt takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti v
sekundarnim menu, do se objevi symbol

hodin .
3. Stisknéte rotujici knoflik (3) na 2 vtefiny.
4. Pokud chcete hodiny na displeji znovu
zobrazit, opakujte stejny postup.

Casovaé

Chcete-li nastavil asovag, postupujte takto:
1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz se
objevi symbol ¢asovacé (@))

4. Otocte rotujicim knoflikem (3) a nastavte
Cas alarmu.

5. Pro ukonéeni a potvrzeni stisknéte rotujici
knoflik (3).



Bezpecénostni blokovani

Rezim showroomu

Provoz trouby Ize zablokovat (napfiklad, aby ji
nemohly pouzivat déti).

1.
2,

Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

Otocte knoflikem (3) pro volbu moZznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz se
objevi symbol bezpeénostni blokovani .

Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Pro ukonc&eni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

Pro odblokovani trouby stisknéte rotujici
knoflik (3) na 2 vtefiny.

Zakladni funkce

Rezim

showroomu se pouziva v

showroomech, aby zakaznikim ukazal, jak
funguje trouba tak, jak je popsano v kazdé
funkci, ale neni aktivovano zadné topné

zatizeni.

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz se
objevi symbol SHO.

4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

5. Pro ukonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Deaktivace rezimu showroomu, opakujte

stejny postup.

Hlavni nabidka

V hlavnim menu mate volbu moznosti vareni,
jako jsou: mikroviny, gril, mikrovinny + gril,
automatické vareni, rozmrazovani podle ¢asu
nebo podle hmotnosti.
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Rychly zacatek

Tuto funkci pouzijte pro rychlé ohfati potravin
s velkym obsahem vody - jako je voda, kava,
¢aj nebo polévka.

1. Stisknéte jednou knoflik funkci (1).

2. Stisknéte rotujici knoflik (3), pokud chcete
zvysSit provozni dobu. Provozni doba bude
navySena o 30 vtefin pokazdé, kdyz
béhem prvnich 10 vtefin stisknete tento
ovlada¢.

Mikroviny

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3 ) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

Mikrovinny + gril

Tuto funkci pouzivejte na vareni a ohfivani
zeleniny, brambor, ryZe, ryb a masa.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zatne ukazatel funkce Mikroviny blikat.
Displej zobrazuje vychozi Urover vykonu
(850) blikanim.

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru a nastavte stupen
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Na displeji je zobrazena blikajici hodnota
01:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Pro potvrzeni stisknéte rotujici knoflik (3).

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkce (1).
Trouba se uvede do provozu.

PAMATUJTE:

Ovlada¢ volby funkci muze byt stisknut
kdykoliv ve vySe uvedeném pofadi a trouba
zaCne varny proces se zobrazenymi
parametry.

Gril

1. Otocte knoflikem vybéru funkci (1), az
zacnou ukazatele funkce mikrovin i grilu
blikat. Na displeji blika 360.

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni stupné
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Displej ukazuje blikajici 15:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

PAMATUJTE:

Knoflik pro volbu funkce muzete stisknout
kdykoliv ve vy$e uvedeném poradi a trouba
zaCne proces vareni se zobrazenymi
parametry.

Rozmrazovani podle éasu (manuaini)

Tuto funkci pouzivejte na rychlé zhnédnuti
povrchu pokrmu.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkci (1), az
ukazatel funkce grilu blika. Na displeji blika
15:00.
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Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete

rozmrazit jakykoli typ potravin rychle.
1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az

zatne ukazatel funkce Rozmrazovani
podle €asu blikat. Na displeji blika 10:00.

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba zaéne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: [Eurn
(otocit).



Rozmrazovani podle hmotnosti
(automaticky)

Tato funkce se pouziva krychlému
rozmrazovani masa, dribeze, ryb, ovoce a
chleba.

1.

Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne blikat ukazatel funkce
Rozmrazovani podle hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu ,FO1“ a blika.

Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni typu
pokrmu. Pokud neotoclite knoflikem,
trouba bude pracovat stypem pokrmu
LFOT1%

Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Hmotnost pokrmu blika na displeji.
Ukazatel hmotnosti za¢ne blikat.

Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni
hmotnosti pokrmu. Pokud neotocite
knoflikem, trouba bude pracovat
s hmotnosti 200g

Specialni funkce

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba za&ne pracovat.

7. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: Eurn
(otodit).

Nasledujici tabulka ukazuje programy
rozmrazovani podle hmotnosti, uréuje
hmotnostni rozmezi a doby rozmrazovani a
odpo€inku (v zajmu zajisténi stejnomérné
teploty potravin).
Potra Hmotnost Cas Caf
vina @) i odpocinku
(min)

FO1 Maso 100 — 2000 2 —46'40 20-30

Program

F02 Drlibez 100 - 2500 2 —17'23 20-30

FO3 Ryby 100 -2000 2-40 20 -30

F04 Ovoce 100-500 2'36-13 10-20

225 —
F05 Chleba 100 - 800 19'20 10-20

Dulezita poznamka: viz ,Obecné pokyny pro
rozmrazovani®.

Zvlastni funkce ,,Auto”

1.

Otocte knoflikem pro volbu funkce (1), az
zacne ukazatel Specialnich funkci blikat.
Na displeji blika program ,,P1“.

Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni
programu. Pokud timto  knoflikem
neotoCite, trouba bude fungovat s
programem ,P1.1%

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba za&ne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: Eurn
(otodit).

Nasledujici tabulka ukazuje dostupné

Specialni funkce ,Auto” programu:

Typ Hmotnost Cas Pridani vody
Program .

pokrmu (9) (min) (ml)
S1.1 250 7 100 Dejte nakrajené brambory (15 - 20
S$1.2 Vafené 500 10 150 mm) do vody v tepeln& odolné
s13 brambory 1000 15 200 nadobfe 5 V|ke’m a umlstet.e jena

keramickou zakladnu v mikrovince.
S2.1 Rizoto 150 42 600 . . PR
(pfipravené Dejte ingredience na pomalé vareni v

S2.2 .. 400 45,5 800 tepelné odolné nadobé s vikem a

k vareni)

43



Typ |Hmotnost Cas

Program Pridani vody

pokrmu (9) (min) (ml)
Dortové umistéte je na keramickou zakladnu v
piskotové mikrovince.
S2.3 tésto 550 22 -
(pfipravené
k peceni)
Rvb — - — -
$3.1 yby ; 700 30 300 DeJEeE lngredlen’ce,' které pr|pra’Wijetg,
(zmrazené) do zaruvzdorné nadoby a umistéte je
S3.2 Ryby (Cerstvé) 800 30 300 na keramickou zakladnu v mikrovince.
. Dejte ingredience do tepelné odolné
Zelenina . " ey
S3.3 . 1000 30 300 nadoby s vikem a umistéte je na
(mrazena) : . )
keramickou zakladnu v mikrovince.

Dulezita upozornéni:
¢ \/zdy pouzivejte nadobi, které je vhodné
do mikrovinné trouby a pouzivejte viko

nebo kryt, aby se =zabranilo ztratam
tekutin.
o Nékolikrat bé&hem zahfivani potraviny

promichejte, zvlasté, kdyz trouba vysila
zvukovy signal a na displeji blika symbol
turnl (otodit).
«Cas potfebny k ohFivani potravin bude
zaviset na jejich puavodni teploté.
Potraviny, které jsou pfimo z lednice,

Pouziti talire na zhnédnuti

budou na ohfati potfebovat vice ¢asu nez
ty, které byly pfi pokojové teploté. Pokud
teplota potravin neni takova, jakou jste
chtéli, zvolte pristé vétsSi & mensi
hmotnost pokrmu.

¢ Po ohrati pokrm promichejte a nechte jej
néjakou dobu odpocinout, aby byla teplota
rovhomeérna v celém pokrmu.

e Upozornéni! Po zahfati miize byt nadoba
velmi horka. Ackoli mikroviny neohfivaji
vétSinu nadob, mohou se nadoby zahrat
diky prostupu tepla z pokrmd.

Normalné pfi pfipravé pokrm0, napfiklad
pizzy nebo kolacl na grilu nebo v mikrovinné
troubé je tésto nebo pecivo vihké. Tomu Ize
zabranit tim, Ze pouzijete talif na zhnédnuti.
ProtoZze je rychle dosazeno vysoké teploty na
dné talife na zhnédnuti, opecCena krusta
zUstane vlaéna a hnéda. Talif na zhnédnuti
muze byt pouzit i na slaninu, vaji¢ka, parky,
atd.

VELMI DULEZITE POZNAMKY:

ePozivejte po celou dobu kuchyriské
chriapky, nebot talif na zhnédnuti je velmi
horky.

e Nedavejte na tento talif na zhnédnuti
zadné predméty, které nejsou tepelné
odolné (plastové misky napfiklad).
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Zaijistéte, aby nikdy talif na zhnédnuti nepfrisel
do kontaktu s vnitfnim prostorem trouby, aby
se zabranilo jakémukoli po§kozeni.

Jak pouzivat pfi vareni talif na zhnédnuti:

1. Predehfejte talif na zhnédnuti po dobu 3-
5 min. pfi funkci mikrovin a grilu na vykon
mikrovin 360 W.

2. Potfete talif na zhnédnuti olejem, aby byl
pokrm pékné hnédy.

3. Dejte Cerstvé nebo mrazené potraviny
pfimo na tento talif. MZete tam dat tfeba
zmrazenou pizzu bez pfedchoziho
rozmrazeni.

4. Dejte talif na zhnédnuti na keramickou
zakladnu do mikrovinné trouby.

5. Zvolte funkci mikroviny a gril a také dobu
pfipravy, jak je uvedeno nize.



Doba Doba L
Pokrm Hmotnost .. .. Doporuceni
pripravy odpocinku
200g 5 min 2 min
Pokud je pizza tenka.
Pizza 300¢g 6 min 2 min Pokud je pizza vys$si, zvyste dobu
peceni 0 1 — 2 minuty
400 g 7 min 2 min
. 200g 5 min 2 min Kompenzace teploty je dosazeno
E;Eg:y a 300 g 6 min 2 min b&hem odpoginkového ¢asu
- 8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min -—- Obratit 1x
Chi Pokud je pizza tenka.
ipsy . . L wxr <
2 trouby 200g 5 min 2 min Pokud je pizza vys$si, zvyste dobu

peceni 0 1 — 2 minuty

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni varného cyklu

Pokud chcete, mlizete zastavit proces vareni
kdykoliv jednim stisknutim knofliku Vybér
funkce (1) nebo otevrete dvifka trouby.
V obou pripadech:

e Emise mikrovin se okamzité zastavi.

o Gril je deaktivovan, ale je stale velmi
horky. Nebezpeci popaleni!

e Casovaé se zastavi a displej zobrazuje
hodnotu provozni doby.
Pokud chcete, v tuto chvili mlzete:

1. Obratit nebo zamichat pokrm, aby se
zajistilo, Ze bude rovnomérné uvarené.

2. Zménit parametry varného procesu.

3. Zastavit proces stisknutim knofliku pro
vybér funkci (1) na 3 vtefiny.

Chcete-li znovu spustit proces, zavfete dvefe

a stisknéte knoflik vybéru funkci.

Zména parametru

(1). Nové nastaveny Cas je okamzité
platny.

2. Pro zménu vykonu stisknéte knoflik pro
volbu funkce (1). Pfislusna kontrolka
zatne  blikat. Parametry = zménite
stisknutim rotujiciho knofliku (3), a pak
otocte rotujicim knoflikem (3) a potvrdte
znovu vybér funkce stisknutim knofliku (1).

Zruseni cyklu vareni

Pokud chcete zrusit proces vareni, stisknéte
knoflik volby funkci (1) na 3 vtefiny.

UslySite pipnuti a €as se zobrazi na displeji.

Konec cyklus vareni

Provozni parametry (€as, hmotnost, vykon
atd.) mizete zménit v prabéhu vareni, které
bylo pferuseno, a to takto:

1. Prozménu ¢asu otocte rotujicim knoflikem
(3) a potvrdte knoflikem pro volbu funkci

Na konci procesu uslySite tfi pipnuti a displej
ukaze slovo ,End“ (Konec).

Pipani se opakuje kazdych 30 vtefin, dokud
neoteviete dvefe nebo nestisknete knoflik pro
vybér funkci (1).
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Odmrazovani

Ve spodni tabulce jsou obecné udaje pro ohledem na druh a tihu jidla. Tabulka
odmrazovani rdzného jidla a také doba obsahuje také nékteré navody pro lepSi
potfebna pro ulezeni pro zajisténi spravné odmrazovani jednotlivych druht jidla.
stejpomérné teploty odmrazeného jidla s

Druh jidla Doba . . Doporuceni
: - odmrazovani
Maso v kusech (teleci, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, vepFove) 200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
5009 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
700 g 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
DuSené maso 500 g 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
3009 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 1259 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
2509 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Driibez , kusy driibeze 2009 7-8 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kure 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 2009 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
5009 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 2009 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
5009 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
800 g 15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 2509 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 250 g 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 2509 7-8 min 10-15 min Sundejte viko
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Vseobecné navody pro odmrazeni

1. Pro odmrazeni pouzivejte jen nadobu
uréenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu uréena uméla
hmota).

2. Funkce odmrazovani s ohledem na vahu
a praslusné tabulky jsou nastavené nebo
se vztahuji na odmrazovani syrového
jidla.

3. Doba odmrazovani zavisi na mnozstvi
jidla a velikosti kus(. Pfi zmrzovani jidla
méjte vzdy na paméti také proces
odmrazovani. Jidlo stejnomérné rozdélte
po nadobé.

4. Jidlo ¢im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.
Nejtlustsi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracena smérem ven.
Nejchoulostivéjsi ¢asti jidla chrante s kusy
hlinikové folie.

Dulezité: hlinikova foélie nesmi pfijit do
styku s vnitinimi sténami trouby, jelikoz
mohou preskakovat jiskry.

5. Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.

6. Zmrazené jidlo stejnomérné rozdélte,
jelikoz uzké a tenké casti jidla se
odmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi kusy.

7. Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf.
maslo, krémovy syr nebo smetanu

neodmraujte do konce. Jestlize je
skladujete pFi pokojové teploté budou
pfipraveny k pouziti jiz v nékolika
minutach. Jestlize v hluboce zmrazené
smetané najdete kousky ledu, smetanu
dfive nez ji nabidnete promichejte.

8. Drubez postavte na podstavec, obraceny
smérem doll, aby $tava z masa lépe
odtékala.

9. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se pfilis
nevysusil.
10. Otocit jidlo v pravidelnych intervalech.

11.Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom
nezapomenite odstranit pfipadné kovové
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené jidlo
vhodny také pro ohfivani a vareni je
potfeba sundat viko. Ve vSech ostatnich
pfipadech postavte jidlo do nadoby,
uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu, kterd vznikne pfi odmrazovani,
pfedevS§im  drlbeZe, wylijte.  Nikdy
nedovolte, aby tato tekutina pfisla do styku
s jinym jidlem.

13. Nezapomerite, Ze jidlo musi po ukonceni
cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejnpomérné rozdélila a aby bylo jidlo
zcela odmrazené, coz trva obvykle 15 do
20 minut.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Varovani! Pred varfenim v mikrovinné
troubé si prectéte cast "Mikrovinna
bezpecnost".

Postupujte podle téchto doporuceni pfi vareni
s mikrovinnou troubou:

e Pfed ohfivanim nebo pecenim potravin v
obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
rajéata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevreni.

e Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte, zda
je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozZno
pouzivat?“).

e Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vihkosti. Spotfebi¢ poté pracuje
pfi podtlaku a mize dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace mulzZe poskodit
spotfebi€ a pouZitou nadobu. Je proto nutno
nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

e V mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
véts§i mnozstvi oleje (smazeni).

e Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoze obal nemusi byt vzdy tepelné
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odolny.  Dodrzujte  pokyny
predpfipraveného pokrmu.
Pokud jsou pouzity nadobky o rizné
velikosti, jako napfiklad salky, rozmistéte je
rovnhomérné na otacivém talifi.Plastoveé
satky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Saéek musi
byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

Pfi  ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.
V prubéhu procesu vareni/pe€eni se mohou
na skle dvifek trouby vytvaret vodni pary a
po urcité dobé budou stékat doll v podobé
kapek. Toto je normalni situace a mize byt
vyznamna pouze pokud je teplota mistnosti
nizka. Toto nepfedstavuje pro spotrebic
zadné riziko. Po dokonceni vareni/peceni
odstrarite vodu, ktera vznikla z kondenzace
par.

PFfi ohfivani tekutin pouzijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi
tipy a vénujte pozornost dobam vareni/peceni
a urovnim vykonu, uvedenym v tabulkach.

Nezapomenite, Ze vSechny hodnoty zde
uvedené jsou pouze voditkem a Zze se mohou
ménit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vihkosti a typu potraviny. Doporucujeme
uvedené doby a urovné vykonu upravit podle

vyrobce

pfipravé potravin
vzdy dosazeno

— Zpracovani zeleniny

kazdé konkrétni situace. V zavislosti na dané
potraving je mozno dobu vafeni/pe€eni bud
prodlouzit nebo zkratit a uroven vykonu bud
zvySit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin...

1. Cim vé&tsi mnoZstvi potraviny, tim del$i

doba peceni. Zapamatujte si nasledujici
pravidla:

o Dvakrat vétsi mnozstvi — dvakrat delsi
doba

e Polovi¢ni mnozstvi — polovi¢ni doba
Cim nizsi teplota, tim del$i doba pegeni.
Potraviny s tekutinami se zahfivaji
rychleji.

C Spravné rozloZeni potraviny na
otacdivéem talifi usnadrfuje rovhomeérnost
peceni. Pokud budou tuhé potraviny
rozmistény po vnéjsi ¢asti talife a méné
tuhé uprostred talife, bude mozno ohfivat
rdzné druhy potravin soucasné.

Dviftka spotfebice je mozno otevfit
kdykoli. Dojde k automatickému vypnuti
spotfebi¢e.  Mikroviny budou dale
v ¢innosti jenom pokud budou dvifka opét
zaviena.

Potraviny, které jsou zakryty, vyzaduji
kratSi dobu peceni a jejich vlastnosti se
lépe  uchovavaiji. Poklicka musi
umoznovat priachod mikrovin a musi mit
maly otvor pro unikani pary.

Tabulky a doporuéeni

Pridana

Doba klidu

Potravina tekutina (min) Tipy
Kvétak 500 100 ml 850 9-11 2-3 Nakrdjime  na
Brokolice 300 50 ml 850 6-8 2-3 platky.

Houby 250 25 ml 850 6-8 2-3 UdrZujte
pokryty.
Hrasek a 300 100 ml 850 7-9 2-3 Nakrajime na
mrkev, kousky nebo
zmrazena 250 25 ml 850 8-10 2-3 platky. Udrzujte
mrkev pokryty.
Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a
nakrajime na
stejné velkych
kousku. Udrzujte
pokryty.
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. | Mnozstvi i PFidana
Potravina |

Vykon

Doba klidu

l Tipy

: tekutina (Watt) (min) (min)

Paprika 250 25ml 850 5-7 2-3 Nakrajime na

Porek 250 50 ml 850 5-7 2-3 kousky nebo
platky. Udrzujte
pokryty.

Zmrazena 300 50 ml 6-8 2-3 Udrzujte

rdzickova pokryty.

kapusta

Hlavkové zeli 250 25 ml 8-10 2-3 Udrzujte
pokryty.

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani ryb

.  Mnozstvi  Pfidana  Vy . .
Potravina . Vyko Doba klidu (min)
(9) _ tekutina  (Watt
500 600 3 Pripravovat zakryté vickem.
Rybi filety V poloviné doby pfipravy
obratit.
800 850 2-3 2-3 Pripravovat zakryté vickem.
. 360 7-9 V poloviné doby pfipravy
Cela ryba obratit. Bude mozna nutno
zakryt konce ryby.

Priprava na grilu

Pouzivejte kovovy rost dodavany spolecné se
spotfebi¢em, tim dosahnete pfi grilovani
dobrych vysledkd.

Nasad'te kovovy rost tak, aby se nedotykal
kovovych povrcha vnitiniho prostoru
spotrebi¢e, nebot’ jinak hrozi nebezpedéi
vzniku jisker, které mohou spotiebi¢
poskodit.

DULEZITE POKYNY:

1. PH prvnim pouziti grilu vznika trochu
koufe a zapach, ktery je zplUsoben
pouzitim olejl pfi vyrobé.

2. Sklenéna tabule dvifek se béhem
provozu velmi zahfiva. Drzte déti z
dosahu spottebice.

3. Béhem pouzivani grilu se stény vnitiniho
prostoru spotfebiCe a kovova mfizka
velmi zahfivaji. Doporu€ujeme pouzivat
kuchyhskou chiapku.

4. Pokud pouzivate gril del$i dobu, je bézné,
Ze se topna télesa kvuli bezpe¢nostnimu
termostatu do¢asné vypnou.

5. Dulezité! Pokud grilujete nebo pecete
potraviny v nadobach, je nutné
zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Viz oddil
tykajici se druhu nadobi!

6. Béhem pouzivani grilu se mize stat, Zze
Castec€ky tuku stfiknou na topné téleso a
tam shofi. To je normalni a funkci
spotfebice to nikterak neohrozi.

Po kazdém pouziti vycistéte vnitini prostor
spotfebiCe a jeho pfisluSenstvi, aby se v ném
neukladaly nanosy necistot.

Prehled a naméty — Mikrovinny ohrev + Gril

Funkce Mikrovinny ohfev s grilem je idealni k
rychlému vafeni jidel a sou€asné k opeceni
jejich povrchu. Kromé toho muizete také
grilovat a vafit pokrmy posypané syrem.
Mikroviny a gril pracuji sou¢asné. Mikroviny
vari a gril opéka.
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Druh jidla nozstvi(g)

Testoviny posypane 500 mélké 180 17-20 35

syrem Pizza

Brambory posypané mélke ) )

syrem 800 600 24-28 3-5
mélké

Lasagne asi 800 600 15-20 3-5
mélké

Grilovany smetanovy syr asi 500 180 18-20 3-5

2 Cerstva kureci stehna mélké

) . po 200 360 15-20 3-5

(grilovana)

Kure asi 1000 mélké a Siroké 360 40-45 3-5

Cibulova polévka . . P

posypand syrem 2 8alky po 200 polévkové misky 360 4-8 3-5

Dfive nez pouzijete nadobi v mikrovinné
troubé, zkontrolujte, zda je pro ni vhodné.
Pouzivejte vyhradné nadobi uréené do
mikrovinné trouby.

Néadobi, které chcete pouzit pro kombinované
funkce, musi byt vhodné jak pro mikrovinny
ohfev, tak pro grilovani. Viz oddil tykajici se
druhu nadobi!

Uvedené Casy jsou pouze orientaéni a mohou
se liSit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vihkosti a druhu potravin.

Jestlize  nastaveny €as  nestadil k
pozadovanému opeceni povrchu pokrmu,
nechte pokrm grilovat dalSich 5 az 10 minut.

Respektujte prosim dobu odpolinku a
nezapomente obracet kousky masa a
driibeze.

K pfipravé pokrmu pouzijte oto¢ny talif, pokud
neni uvedeno jinak.

Hodnoty v tabulce jsou pocitany pro chladny
vnitfni prostor (neni nutné ho predehfivat).

Jaky druh nadobi je mozné pouzit?

Funkce Mikrovinny ohiev

Pfi vyuzivani funkce Mikrovinny ohfev si
uvédomte, Ze se mikroviny odrazeji od
kovovych povrchl. Sklo, porcelan, keramika,
plasty a papir mikroviny propoustéji.

Proto se nesmi v mikrovinné troubé pouzivat
kovové hrnce a nadobi, popf. nadoby s
kovovymi ¢astmi nebo kovovym dekorem.
Rovnéz je zakazano pouzivat sklo a keramiku
s kovovym dekorem nebo kovovymi
¢astmi. (napf. olovnaty kristal).

Pro pfipravu v mikrovinné troubé je idealnim
materidlem sklo, porcelan nebo keramika di
zaruvzdorny plast. Velmi kifehké a rozbitné
sklo a porcelan by se mély pouzivat pouze
kratce, napf. k ohfevu.
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Horké pokrmy pfenaseji teplo na nadobi, které
se m(ze velmi rozehtat. Proto vzdy pouZivejte
kuchynskou chiapku!

Test nadobi

Do spotfebi¢e postavte nadobu a nechte ji v
ném pfi maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu po dobu 20 vtefin. Pokud zlstane
studena nebo jen lehce zahfata, je vhodna k
pouziti. Pokud se ovSem silné zahfeje nebo
vyvola jiskfeni, je nevhodna.

Funkce Gril

V pfipadé funkce Grilovani musi nadobi
odolavat teplotdm do min. 300°C.

Plastové nadobi je pro grilovani nevhodné.



Mikrovinny + Gril

Pfi pouziti kombinované funkce Mikrovinny
ohfev + Gril musi byt nadobi vhodné jak pro
mikrovinny ohfev, tak pro grilovani.

Hlinikové nadoby a félie

Polotovary v hlinikovych nadobach nebo
féliich je mozné pfipravovat v mikrovinné
troubé za téchto podminek:

¢ Dbejte doporuceni vyrobce na obalu.

e Hlinikové nadoby nesmi byt vy$si nez 3
cm a nesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebi¢e (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.

e Hlinikovou nadobu postavte pfimo na
oto¢ny talif. Pokud pouzivate grilovaci
rost, postavte nadobu na porcelanovy
talif. Nikdy nedavejte nadobu pfimo na
rost!

e Doba peceni bude delsi, nebot’ mikroviny
pronikaji do jidla pouze zeshora. V
pfipadé pochybnosti pfendejte pokrm do

e Hlinikové félie je mozné pouzivat pfi
rozmrazovani, nebot odrazeji mikroviny.
Citlivé potraviny jako dribez nebo mleté
maso je nutné chranit pfed pfiliSnym
zarem tim, Ze pfisluSna mista pfikryjete.

e Dulezité! Hlinikova folie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitfniho prostoru
spotrebice, nebot mlze vyvolat jiskreni.

Poklop

Je doporu¢eno pouzivat poklopy ze skia,

plastu nebo pruhledné félie, nebot se tim:

1. Omezi tvorba pary (zejména po delSi dobé
peceni);

2. Pfiprava pokrm( urychli;

3. Pokrmy nejsou vysu$ené;

4. Aroma zUstane zachovano.

Poklopy by mély mit otvory, aby nevznikal
tlak. Plastové sacky musi byt oteviené. Jak
kojenecké lahve, tak i skleni¢ky s détskou
vyzivou a podobné nadoby smit byt ohfivany
pouze bez vi¢ka, protoze by mohly prasknout.

nadobi vhodného do mikrovinné trouby. Nasledujici tabulka podava vSeobecny
prehled o tom, jaky druh nadobi je vhodny pro

konkrétni situaci.

Pokyny — nadobi

Mikrovinny ohiev

Pracovni rezim

— Mikrovinny
Druh  Rozmrazovani / o + Gril
. . . Vareni ri
nadobi ohrev

Sklo a porcelan®
Ur€eny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je ano ano ne ne
mozné jeho myti v myéce nadobi
Glazovana keramika o6 ano ano ano
Zaruvzdorné sklo a porcelan
Keramika, nadobi z kameniny?

L ano ano ne ne
Bez glazury obsahujici kov
Keramické nadobi?
Glazované no ano ne ne
Neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano ne ne
Plastové félied
Potravinarska folie ne ne ne ne
Celofan ano ano ne ne
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Pracovni rezim |

Mikrovinny ohiev

— Mikrovinny
Druh Rozmrazovani / . + Gril
. . : . Vareni ri
nadobi ohiev

Papir, lepenka, pergamen? ano ne ne ne
Kov
Hlinikova félie ano ne ano ne
Hlinikové obaly5) ne ano ano ano
PFislusenstvi ano ano ano ano

1. Bez zlatych a stfibrny okraju, bez 4. Nepouzivejte papirové talife.

olovnatého kFistéalu.
2. Ridte se pokyny vyrobcel!

3. Pro uzavfeni sackl nepouzivejte kovové
sponky.  Propichejte  sacky. Fodlie
pouzivejte pouze k pfikryti potravin.

Cisténi a udrzba spotiebice

5. Pouze mélké hlinikové misky bez vika.
Hlinik nesmi pfijit do styku se sténami
vnitfniho prostoru spotrebice.

Cisténi je soudasti b&zné udrzby.

Pozor! Mikrovinnou troubu je nutné Cdistit
pravidelné, pficemz musi byt odstranény
veSkeré zbytky jidla. Pokud neni spotfebi¢
pravidelné ¢istén, mlze se jeho povrch
poskodit, coz snizuje Zivotnost spotiebice a
rovhéz muze vést k nebezpeénym
situacim.

Pozor! Cistit je mozné pouze spotiebice
odpojené od elektrického proudu.
Vytahnéte zastrécku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostiedky, hrubé myci houby ani
ostré predméty, nebot’ by mohlo dojit ke
vzniku skvrn.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni
Cistici zafizeni.

Celni sténa

Ihned odstrarite skvrny od vapna, tuku, Skrobu
a vajec¢nych bilk(. Pod témito skvrnami by
mohlo dojit ke korozi.

Zabrarite vniknuti vody do vnitiku spotfebice.

Metoda cisténi vnéjsi strany skla

Pouzivejte mikrovlakno a vodu a v pfipadé
potreby pfidejte jemné mydio.

Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky nebo
rozpoustédla.

Vnitini prostor spotrebice

Spotfebi¢ bézné stadi Cistit vihkym hadfikem.
Pokud je velmi zaSpinény, pfidejte do vody
nékolik kapek myciho prostfedku na nadobi.
Poté spotiebi¢ vytiete suchym hadfikem.

U spotiebi¢a s predni stranou s povrchem
z hliniku pouzivejte jemny Cistici prostfedek
na sklo a mékky hadfik. Setfete ho
vodorovnym smérem bez pouziti tlaku.

52

Po kazdém pouziti vyCistéte vihkym hadfikem
vnitini stény, snaze se tak odstrani skvrny a
nalepené zbytky jidla.

Pfi Cisténi upornych nedistot nepouzivejte
agresivni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
spreje do pecici trouby ani jiné agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

Predni sténu a dvirka spotiebic¢e udrzujte
stale v Cistoté, aby mohl spotiebi¢
fungovat bezporuchové.

Zabrarite pronikani vody do vétracich otvora
mikrovinné trouby.

Pravidelné Cistéte dno vnitfniho prostoru,
obzvlasté je-li polité tekutinou.

Pokud je vnitfni prostor spotfebiCe velmi
$pinavy, postavte na oto¢ny talif sklenici vody



a zapnéte mikrovinny ohfev na maximalni
vykon po dobu 2 nebo 3 minut. Vznikla para
zvihéi necistoty, které bude potom mozné
lehce setfit mékkym hadiikem.

Nepfijemny zapach (napf. po pfipravé ryb)
muzete lehce odstranit. Do $alku vody pfidejte
nékolik kapek citronové Stavy a viozte do ni
kavovou |zi¢ku, aby vrouci voda nepfetekla.
Vodu ohfivejte po dobu 2 az 3 minut na
maximalni vykon.

Cisténi grilu

Pokud je strop trouby znecistény, mizete gril

snizit, aby bylo c&isténi snadnéjSi. Aby se

zabranilo nebezpeci popaleni, vyckejte, az gril

vychladne, a teprve potom jej dejte

dol.Postupujte nasledovné:

1. Otocte drzakem grilu o 180° (1).

2. Opatrné gril dejte dold (2). NepouzZivejte
prilisnou silu, protoZze by mohlo dojit
k posSkozeni.

3. Po vycisténi stropu dejte gril (2) zpéatky na
své misto, podle pfedchoziho postupu.

DULEZITE UPOZORNENI: Drzak topného
¢lanku grilu (1)by mohl vypadnout, kdyZ s nim

otacite. Pokud se tak stane, zasunte drzak
topného télesa grilu (1) do otvoru ve stropé a
otocte s nim 0 90 ° do pozice drzaku topného
télesa grilu (2).

Jl 1l

Ptislusenstvi

Prislusenstvi Cistéte po kazdém pouziti.
Pokud je silné znecisténé, nejdfive ho
namocte a poté pouzijte karta¢ nebo myci
houbu. PtisluSenstvi mizete myt v mycce
nadobi.

Ujistéte se, ze otocny talif a jeho nosic¢ jsou
stale Cisté. Nezapinejte spotfebi¢ bez
oto€ného talife a pfisluSného no.

Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené osobou neautorizovanou
vyrobcem jsou nebezpecné.

Nez se obratite na odborny servis,
zkontrolujte, zda se nejedna o néktery z nize
uvedenych pfipad

o Displej neukazuje! Zkontrolujte, zda:

- nebylo vypnuto zobrazovani hodin (viz
kapitola Zakladni ovladaci prvky).

e Nic se nestane, kdyz stisknu tlacitka!
Zkontrolujte, zda:
- neni aktivovano

blokovani  (viz
ovladaci prvky).

bezpecénostni
kapitola  Zakladni

o Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:

- vidlice sitového pfivodu je spravné
zapojena do zasuvky

- je zapnuto napdjeni trouby

- dvifka jsou zcela zavienda. Dvifka se
uzavfou se slySitelnym klapnutim.

- mezi dvifky a pfednim ramem trouby
nejsou néjaké cizi predméty

o Kdyz je trouba v provozu, slySim néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby k jiskfeni nebo
vzniku elektrického oblouku,
zpusobeného kovovymi predméty (viz
kapitolu o vhodném nadobi)

- se nadobi nedotyka vnitfnich stén
trouby
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- neni uvnitf trouby né&jaké volné
kuchynské nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohfiva, nebo se ohfiva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

- jste nepouzili nevhodné kovové nadobi.

- jste zvolili spravnou dobu provozu a
uroven vykonu.

- Pokrmu vlozeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studengjsi, nez
obvykle.

e Pokrm je prilis horky, vysuseny nebo
spaleny!

Zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou dobu

provozu a urover vykonu.

o Po ukonéeni procesu vareni jsou slySet
zvuky!

To neni problém. Chladici ventilator

zUstava jesté urcitou dobu v chodu. Kdyz

Technicka charakteristika

teplota dostatecné klesne, ventilator se
sam vypne.

e Trouba se zapne, ale vnitini osvétleni
nesviti!
Pokud vSechny ostatni funkce pracuji
spravné, pravdépodobné praskla zarovka.
Muzete pokracovat v pouZivani trouby.

o Displej zobrazuje ,,cErr*!
Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a pockejte
pfiblizné 5 vtefin. Potom mizete
mikrovinnou troubu zapojit znovu, zprava
L.CEr zmizi a spotfebi¢ je znovu piné
funkeni.

Vyména zarovky

Pokud  potfebujete  vyménit  Zarovku,
kontaktujte z&kaznicky technicky servis
vzhledem k tomu, Ze je nezbytné provést
odstrojeni trouby, aby bylo mozné Zarovku
vyménit.

Technické udaje

o Stfidavé nap@ti..........ccoceevvvievieeiiiiiineen.

e  Celkovy pfikon
e Vykon grilu

o Mikrovinny vyKon..........cccoiiiiiiiiiiieeeen

e  Frekvence mikrovin
e Vn&jsi rozméry (S x V x H)
e Vnittni rozméry (S x V x H)

o Objem. .o

e  Hmotnost

Ochrana zivotniho prostredi

.................................... 595 x 390 x 334 mm
.................................... 350 x 220 x 280 mm
.................................... 22 litrdi

Likvidace obalt

VSechny obalové materialy, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejneru.
Tak si budete moci byt jisti, Ze obalové
materialy budou recyklovany.
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Likvidace zarfizeni, které jiz nebudete

pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi  zafizenimi
(WEEE) zakazuje, aby staré domaci
elektrické spotfebi¢e byly likvidovany v
netfidéném komunalnim odpadu.

Staré spotfebiCe musi byt shromazdovany
oddélené, s pozadavkem na jejich



nejoptimalnéjsi vyuziti a recyklaci a zamezeni
negativniho vlivu na lidské zdravi a zZivotni
prostfedi. Na vSech téchto vyrobcich musi byt
uveden symbol "pfeskrtnuté popelnice", ktery
uzivateli pfipomina, Ze vyrobek po skonceni
Zivotnosti musi byt pfedan do tfidéného
odpadu.

Infformace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢t a sbérnych mistech
poskytuji obecni Ufady a vsichni prodejci
elektrospotiebicl.

Navod k instalaci

Energeticka uc¢innost

Informace o vyrobku tykajici se spotieby
energie a maximalni doby potiebné k
dosazeni prisluSného rezimu nizké spotreby
energie.

Spotfeba
vyrobku

energie pfi vypnutém

NA

Spotfeba energie v pohotovostnim

- i ) 0,77 W
rezimu s vypnutym displejem

Doba potfebna k automatickému
prechodu spotfebie do prfislusného
rezimu nizké spotreby

5 min.

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na typovém
Stitku je stejné, jako napéti v zasuvce, kterou
budete pouzivat.

Oteviete dvifka trouby, vyjméte vSechno
prislusenstvi a odstrante obalové materialy.

Vystraha! Povrch pfedniho panelu trouby
muZe byt obalen ochrannym filmem. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé odstrarite
tento film, zaénéte od vnitrku.

Zkontrolujte, zda trouba neni zadnym
zplsobem poskozena. Ujistéte se, Ze dvirka
trouby se spravné zaviraji a ze vnitfek dvifek
a predni panel trouby neni poskozen. Pokud
naleznete jakékoli poSkozeni, obratte se na
odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je
poskozen sitovy pfivod nebo sitova vidlice,
pokud trouba spravné nefunguje, nebo pokud
byla poSkozena ¢i upadla. Obratte se na
odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch.
Troubu neumistujte do blizkosti zdroju tepla,
rozhlasového pfijimace ¢i televizoru.

Pfi instalaci se ujistéte, ze sitovy pfivod
neprichazi do styku s jakoukoli vihkosti a
ze za troubou nejsou zadné predméty s

ostrymi hranami. Vysoké teploty mohou
kabel poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt
pristup k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazové
zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi€ a pfipojena
kabelem, musi tuto instalaci provést
odborny technik. V takovém pfipadé musi
byt v pfivodnim vedeni instalovan vypinaé
(jisti¢) vSech pola sité, pficemz vzdalenost

kontaktd v rozpojeném stavu musi byt
minimalné 3 mm.

UPOZORNENi: TROUBA MUSI BYT
UZEMNENA.

Vyrobce a prodejce nepiebira zadnou
odpovédnost za jakakoli poSkozeni,
zpusobena lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim
téchto pokynu k instalaci.

Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou jeji
dvifka spravné zaviena.

Pfi prvnim pouziti oCistéte vnitfek trouby a
pFisluSenstvi, pficemz dbejte pokynl v
odstavci "Ciéténi a udrzba trouby".

55



Indice

Informazioni per la sicurezza.................... 57
Sicurezza dei bambini e delle persone
vUINErabili ....coveeeiiiiiece 57
Awvertenze di sicurezza generali.............. 58
Installazione..........cccoviiiiiiiiiiiie 60
Pulizia e manutenzione ...........cccccceeeeenn. 60
Assistenza e riparazione ..........ccooeeeieiinne 61

Evitare danni al forno o altre situazioni
pericolose attenendosi alle seguenti

ISTrUZIONI .vvvvviviviiiiiiee 62
| vantaggi delle microonde............cccevveees 63
Funzionamento del forno a microonde....63
Perché gli alimenti si riscaldano .............. 63
Descrizione dell'apparecchio.................... 64
Descrizione delle modalita di funzionamento
.............................................................. 65
Impostazioni di base..........cccccveeiiiiiiieennn, 66
Apertura della porta.........coooeeeeiiiiiiiiiinns 66
Menu secondario........cccuveveeeeiiiiiiiieeeenn. 66
Impostazione dell’'orologio ........c..ccovveee.. 66
Nascondere/Visualizzare I'orologio.......... 66
TIMIET i, 66
Blocco di sicurezza.........cceeeeiiiiiiiiineann. 67
Funzioni di base .........cceeevvevevevieieiiiininnnnns 67
Menu prinCipale...........cvvvviiiiiiiiiiiiiiiinnn. 67
AWIO rapidO ....eeveeieeiiiiiiiiiieeeeee e 68
MiCroonde..........cveeiiiiiiiiiieeiecee, 68
Gl 68
Microonde + Grill.......ccoovvvveeiiiiiiiiieeee, 68
Scongelamento in base al tempo (manuale)
.............................................................. 68
Funzioni speciali.......ccccoevveeiiiiiiiiniiiieeenn, 69
Funzione speciale..........ccccocvviiiiiiiininninn. 69
Utilizzo del piatto Crisp.......cccoeevvveeienennnn. 70
Durante il funzionamento... ........cccccvvennee 71
Interruzione di un procedimento di cottura
.............................................................. 71

56

Modifica dei parametri ... 72
Annullare un procedimento di cottura......72
Termine di un procedimento di cottura....72
Scongelare.......cccccevveiiniiiie e 72
Indicazioni generali di scongelamento .....73
Cucinare con le microonde..........c...cooeue 74
Cottura nel forno a microonde ................ 74
Tabelle e consigli — Preparazione delle
VEIAUIE it 75
Tabelle e suggerimenti — Preparazione del
DESCE wevevtieeeiieteeaieteeetee e eeeeeeeneeeeeenees 75
Cuocere conil grill.........ccoeeeeiiiiiiinnn. 76
Stoviglie adatte per le microonde ............. 77
Funzione microonde ..........cccoveiiieennns 7
Test stoviglie.......ooovveiei, 7
Funzione Grill .........cooveeiiiieiiiiieiiiie 77
Combinazione Microonde + Giill ............. 77
Contenitori e pellicole di alluminio............ 77
COPErChiO.....cuviiiiiiie e 78
Tabella - Stoviglie..........coveevviieiiice 78
Pulizia e manutenzione..............cccceeviinnee 79
Frontale dell'apparecchio................oe. 79
Pulizia della cavita del forno .................... 79

Pulizia della parte superiore della cavita...79

ACCESSON . tieiieeeieiiiet e 80
Guasti, cosafare? .......ccoevvvviiiiiiiiiiiieeenns 80
Sostituzione della lampadina................... 81
Dati teCniCi........cooevveeiiii, 81
Dati teCniCi.......cooovvvei, 81
Salvaguardia dell'ambiente.......................81
Efficienza energetica ..., 81
Istruzioni di montaggio ..........ccceevvvviininnnns 82
Prima dell'installazione.................cooeeee. 82
Dopo l'installazione...........cccooveueiiiiceiinns 82
Installazione ..........ccccooeeeeii 83



A Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non €& responsabile se
un'installazione ed un uso non corretto dell'apparecchiatura
provocano lesioni € danni. Tenere sempre le istruzioni a portata di
mano in caso di necessita durante ['utilizzo.

Informazioni per la sicurezza

Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

AVVERTENZA! Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita
permanente.

e Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini a partire
dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche, sensoriali
0 mentali 0 con scarsa esperienza 0 conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura, se sorvegliati 0 se sono stati istruiti
relativamente all'uso dell'apparecchiatura € hanno capito i
rischi coinvolti.

e | bambini devono essere sorvegliati onde evitare che giochino
con I'elettrodomestico.

e Tenere | materiali di imballaggio al di fuori della portata dei
bambini.

e AVVERTENZA: L|’apparecchiatura e le sue componenti
accessibili si surriscaldano durante l'uso. Fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni dovrebbero essere tenuti lontani a meno
che non siano supervisionati su base continua.

e AVVERTENZA: Quando [I'apparecchiatura viene usata in
modalita combo, i bambini dovrebbero servirsi del forno
unicamente sotto alla supervisione di una persona adulta dato
che I'apparecchiatura genera temperature elevate.
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Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicurezza per
i bambini, consigliamo di attivarlo. Tenere lontani
dall'apparecchiatura i bambini incustoditi sotto i 3 anni.

La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere
eseguiti dai bambini senza supervisione.

Avvertenze di sicurezza generali
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Questa apparecchiatura & stata pensata per essere usata in
applicazioni domestiche e non in hotel, negozi, uffici e altri
ambienti simili.

All'interno I'apparecchiatura si scalda mentre € in funzione. Non
toccare le resistenze dell'apparecchiatura. Servirsi sempre
degli appositi guanti da forno per estrarre o inserire accessori
0 pentole resistenti al calore.

AVVERTENZA: Non si devono riscaldare liquidi o altri
alimenti in contenitori sigillati perché potrebbero esplodere.

Usare solo utensili adatti all'uso in forno a microonde.

Quando si riscaldano o cuociono alimenti in recipienti di
plastica, carta, controllare il forno per evitare il rischio di
incendio.

|'apparecchiatura € destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti e capi di vestiario e |l
riscaldamento di compresse riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesione,
accensione o incendio.

Attenzione! L'apparecchio non deve essere utilizzato se:

— lo sportello non si chiude correttamente,

— le cerniere dello sportello sono danneggiate,

— le superfici di contatto tra sportello e frontale sono
danneggiate,

— il vetro dello sportello € danneggiato,

— nel vano cottura si creano spesso scintille senza che siano
presenti oggetti metallici.



L'apparecchio puod essere di nuovo utilizzato, solo dopo che e
stato riparato da un tecnico del Servizio Assistenza.

Se viene emesso del fumo, spegnere |'apparecchiatura o
disinserire la spina del cavo di alimentazione e tenere la porta
chiusa per soffocare le eventuali fiamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un'ebollizione ritardata con fuoriuscita della bevanda fare quindi
attenzione quando si manipola il contenitore.

WX

Fare attenzione quando si riscaldano alimenti liquidi!
Quando si estraggono dal forno alimenti liquidi (p.e. acqua,
caffe, the, latte, ecc.) che stanno per raggiungere il punto di
bollitura, si corre il rischio che trabocchino. PERICOLO DI
FERIMENTI E SCOTTATURE!

Per evitare un tale inconveniente, mettere un cucchiaino o una
bacchetta di vetro nel recipiente che li contiene.

Agitare o scuotere il contenuto dei biberon e dei vasetti di
alimenti per bambini e controllarne la temperatura prima del
CONSUMO per evitare scottature.

Non riscaldare nell'apparecchiatura le uova con il guscio € le
uova sode intere in quanto potrebbero esplodere, anche
successivamente alla fase di riscaldamento con il forno a
microonde.

Attenzione! Non riscaldare alcool puro o bevande alcoliche nel
forno a microonde. PERICOLO D'INCENDIO!

Prudenzal Per evitare che, durante il riscaldamento di piccole
quantita di cibo, gli alimenti si riscaldino troppo e magari Si
inflammino, non selezionare tempi di riscaldamento o livelli di
potenza troppo elevati. Il pane, per esempio, pud bruciarsi

dopo soli 3 minuti se viene impostata una potenza troppo alta.
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Utilizzare la funzione grill soltanto per gratinare. Controllare
puntualmente il forno. Se si utilizza la modalita di
funzionamento combinato per il grill, fare attenzione al tempo.

Attenzione! Accertarsi che i cavi di alimentazione di altri
elettrodomestici non entrino in contatto con lo sportello caldo
del forno. Il materiale isolante del cavo potrebbe fondersi.
Pericolo di corto circuito!

Installazione

L'impianto elettrico deve essere dotato di un interruttore
onnipolare di protezione con apertura minima tra i contatti della
categoria di sovratensione lIl.

Se per il collegamento elettrico si usa una spina, quest'ultima
deve essere accessibile dopo l'installazione.

L’installazione deve rispettare le regolamentazioni correnti.

La protezione contro il contatto diretto deve essere garantita
dal modo di integrazione.

AVVERTENZA! Il forno deve essere assolutamente collegato a
terra

AVVERTENZA! L’apparecchiatura € stata pensata per
un’installazione a incasso. Rimandiamo alle ultime pagine del
presente manuale utente per informazioni dettagliate sulle
dimensioni dell’'installazione.

Pulizia e manutenzione
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AVVERTENZA: Prima di eseguire qualsiasi intervento di pulizia
O manutenzione, scollegare [|'apparecchiatura dalla rete
elettrica.

Pulire |'apparecchiatura regolarmente e togliere eventuali
residui di cibo.

Non mantenendo I'apparecchiatura in condizioni pulite si pud
provocare il deterioramento della superficie, pregiudicare la



durata dell'apparecchiatura e si possono creare delle situazioni
di pericolo

e Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro della porta per non rigare la superficie e causare
la rottura del vetro.

e Non usare una pulitrice a vapore per pulire I'apparecchiatura.

e Per un corretto funzionamento del forno, le superfici di contatto
dello sportello (la parte frontale del vano cottura e la parte
interna degli sportell) devono essere mantenute sempre
perfettamente pulite.

e Sequire le istruzioni per la pulizia fornite nella sezione "Pulizia e
manutenzione del forno.

o AVWERTENZA: Verificare che I'apparecchiatura si spenta
prima di sostituire la lampada al fine di evitare la possibilita di
scosse elettriche. Rimandiamo al capitolo "SOSTITUZIONE
DELLA LAMPADA DEL FORNQ".

Assistenza e riparazione

e AVWERTENZA: Prima di eseguire qualsiasi intervento di
riparazioni, scollegare |'apparecchiatura dalla rete elettrica.

e AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di servizio o riparazione
che preveda lo smontaggio di un coperchio previsto per
proteggere dall'esposizione all'energia a microonde va
eseguito esclusivamente da una persona competente.

e AVVERTENZA: Se la porta o le guarnizioni della porta sono
danneggiate, il forno non deve essere messo in funzione finché
non € stato riparato da una persona competente.

e Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico autorizzato o da una
persona qualificata per evitare situazioni di pericolo.
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Le operazioni di riparazione e manutenzione, in particolare
quelle relative ai componenti elettrici, possono essere eseguite
solo da tecnici autorizzati dal fabbricante.

Evitare danni al forno o altre situazioni pericolose attenendosi alle

seqguenti istruzioni
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Non accendere mai il forno a microonde se vuoto. In assenza
di vivande al suo interno, il forno pud sovraccaricarsi:
PERICOLO DI DANNI!

Inserire un bicchiere d'acqua nel forno per verificarne la
programmazione. L'acqua assorbe le microonde e
I'apparecchio non si danneggia.

Non coprire o intasare i fori e le fessure d'aerazione.

Utilizzare solo recipienti adatti al microonde. Prima di utilizzare
stoviglie e recipienti nel forno, verificarne l'idoneita (vedi capitolo
"Stoviglie adatte al microonde").

Non rimuovere la copertura di mica applicata sulla superficie
superiore del vano cottura. Questa copertura evita che il grasso
e i resti di cottura possano danneggiare il generatore del
microonde.

Non conservare nessun tipo di oggetti inflammabili nel forno
perché si potrebbero incendiare, se si dovesse accendere
I'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio come dispensa.

Non utilizzare il forno per friggere in olio, perché non e possibile
controllare la temperatura dell'olio sotto I'influsso delle
microonde.

Non appoggiarsi né sedersi sullo sportello del forno aperto. |l
forno potrebbe danneggiarsi, in particolare nella zona delle
cerniere. Lo sportello puo tollerare un peso non superiore a 8
kg.

Le rastrelliere possono tollerare un carico massimo di 8 kg. Per
evitare di danneggiare il forno, non superare tale carico.



| vantaggi delle microonde

Nelle normali cucine il calore generato dalle
resistenze di riscaldamento o dal bruciatore a
gas penetra lentamente nella pietanza
dall'esterno verso l'interno. La perdita di calore
provocata dal riscaldamento dell'aria, dei
componenti del forno e dei recipienti € pertanto
molto elevata.

Negli apparecchi a microonde, invece, ¢ il cibo
stesso che si riscalda e il calore viene quindi
trasportato dall'interno verso Il'esterno. In
questo modo il calore non viene disperso
nell'aria, sulle pareti del vano cottura o del
recipiente (sempre che questo sia adatto al
microonde); vengono riscaldate infatti solo le
pietanze.

Gli apparecchi a microonde presentano quindi i

seguenti vantaggi:

1. Tempi di cottura ridotti: circa 3 di tempo in
meno rispetto a quello necessario per una
cottura convenzionale.

2. Velocissimo scongelamento di  alimenti:
diminuisce la possibilita che si formino
batteri.

3. Risparmio energetico.

4. Mantenimento  del  valore  nutritivo
dell'alimento grazie alla riduzione del tempo
di cottura.

5. Difacile pulizia.

Funzionamento del forno a microonde

Perché gli alimenti si riscaldano

Nell'apparecchio a microonde € presente un
tubo termoionico, il cosiddetto magnetron, che
trasforma la corrente elettrica in  onde
elettromagnetiche (in microonde). Queste onde
elettromagnetiche vengono trasportate
all'interno dell'apparecchio da un conduttore a
onde e sono distribuite da uno spanditore
metallico o da un piatto girevole.

All'interno  dell'apparecchio le microonde si
espandono in tutte le direzioni, vengono riflesse
dalle  pareti metaliche e  penetrano
uniformemente nelle pietanze.

Gli alimenti sono composti prevalentemente
d'acqua, le cui molecole sono messe in
movimento dalle microonde.

L'attrito che si forma tra le molecole produce

calore, il quale aumenta la temperatura
dell'alimento, lo scongela, lo cucina o lo
riscalda.

Poiché il calore viene generato all'interno
dell'alimento:

¢ diventa possibile cucinarlo senza aggiunta,
0 con un'aggiunta minima, di liquidi o
grassi;

e | tempi di scongelamento, riscaldamento o
cottura nel forno a microonde soNo MINOri
rispetto a quelli necessari con un forno
tradizionale,

e le vitamine, i minerali e le sostanze nutritive
rimangono intatti;

e il colore naturale e il sapore della pietanza
non sono soggetti a variazioni.

LLe microonde possono penetrare in recipienti di
porcellana, vetro, cartone o plastica, ma non in
quelli di metallo. Non utilizzare pertanto
recipienti di metallo o con elementi in metallo
nel forno a microonde.

Le microonde vengono riflesse dal metallo...

f‘ .'{-3‘"-:,’;-
! 7

...penetrano nei recipienti di vetro e
porcellana...

. e vengono.quindi assorbite dal cibo.
NS s
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Descrizione dell'apparecchio

4

7
pu=
1. Blocco di messa in funzione 5. Pannello comandi
2. Sportello in vetro 6. Scaffale
3. Griglia a discesa 7. Piatto Crisp

4, Base ceramica

possibile navigare tra le diverse funzioni del
display.

2. Selezione: Premendo la_manopola, &
possibile selezionare la funzione desiderata.

1. Navigazione: ruotando la manopola ¢ / ’F(
" |/

1 2 3
1. Selettore della funzione 3. Selettore rotante
2. Display
| comandi della manopola sono associati a due A\ Prewee PREMERE ((f arare
diversi tipi di azioni: GIRARE

A

IMPORTANTE: le due modalita non possono essere utilizzate contemporaneamente.
NON premere e girare la manopola contemporaneamente, poiché potrebbe
provocare guasti.
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j S )
-

h il
9
a Indicatore orologio f  Indicatore scongelamento in base al
tempo
b Indicatore Timer g Indicatore livello di potenza
¢ Tasto blocco di sicurezza h Indicatore funzioni speciali
d Indicatore durata i Indicatore funzione Girill
e Indicatore scongelamento in base al j Indicatore funzione Microonde

peso

Descrizione delle modalita di funzionamento

Potenza d'uscita

Simbolo Funzione Alimenti

microonde

Scongelare lentamente i cibi delicati; per scongelare e

0 W proseguire la cottura a bassa potenza.
Cucinare carni, pesce e riso.

180W Scongelare velocemente.

) Sciogliere il burro
Zgé A eReomet: 360 W Riscaldare gli alimenti per neonati

Cucinare verdure e patate.
Cuore e riscaldare delicatamente

600 W Scongelare e cucinare piccole quantita.
Riscaldare i piatti delicati

850 W Riscaldare liquidi.

2 g é 90 W Gratinare toast.
Microonde + 180 W Grigliare pollame e came.
+ Grill
AN : :
360 W Cottura di vol-au-vent e sformati
A ;
Grill L
Grigliare.
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Impostazioni di base

Apertura della porta

Per aprire la porta, premere la manopola
girevole (3) per 2 secondi.

Menu secondario

Sul menu secondario sara possibile accedere
allorologio  (per impostare l'ora o

nasconderla/mostrarla), il timer e il blocco di
sicurezza.

Impostazione dell’orologio

5. Ruotare la manopola girevole (3) per
impostare il valore corretto per i minuti.

6. Per completare, premere la manopola
girevole (3) per confermare.

Nascondere/Visualizzare I'orologio

Dopo aver collegato per la prima volta il forno a
microonde o dopo un’interruzione di corrente, il
display dell'orologio lampeggera per indicare
che l'ora visualizzata non & corretta. Per
impostare I'orologio, procedere come segue:

1. Premere la manopola funzione (1) per 3

secondi.

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
spostarsi  fra le opzioni del menu
secondario. L’opzione desiderata si
illumina.

3. Premere una volta la manopola girevole (3)
quando compare il simbolo dell’orologio

4. Ruotare la manopola funzione (1) per
impostare il valore corretto dell'ora.
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Se il display dell’orologio &€ una fonte di

disturbo, sara possibile nasconderlo

procedendo come segue:

1. Premere la manopola funzione (1) per 3
secondi.

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
spostarsi  fra le opzioni del menu
secondario, fino a quando compare |l
simbolo dell’orologio @

3. Premere la manopola girevole (3) per 2
secondi.

4. Qualora si desideri vedere ancora il display
dell’orologio, ripetere la stessa procedura.

Timer

Per impostare il timer, procedere come segue:

1. Premere la manopola funzione (1) per 3
secondi.

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
spostarsi  fra le opzioni del menu
secondario. L’opzione desiderata  si
illumina.

3. Premere una volta la manopola girevole (3)
quando compare il simbolo dell timer (@))



4. Ruotare la manopola girevole (3) per
impostare un tempo per I'accensione
dell’allarme.

5. Per completare, premere
girevole (3) per confermare.

la manopola

Blocco di sicurezza

6. Per sbloccare il forno, premere la manopola
girevole (3) per 2 secondi.

Modo Showroom

E possibile bloccare il funzionamento del forno
(per evitare, ad esempio, che venga utilizzato
dai bambini).

1. Premere la manopola funzione (1) per 3
secondi.

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
spostarsi  fra le opzioni del menu
secondario. L’opzione desiderata  si
illumina.

3. Premere una volta la manopola girevole (3)
quando compare il simbolo dell blocco di

sicurezza &,

4. Ruotare la manopola girevole (3) per
scegliere se si desidera accendere o
spegnere I'opzione.

5. Per completare, premere
girevole (3) per confermare.

Funzioni di base

la manopola

Il modo showroom viene utilizzata negli

showroom per mostrare ai clienti come

funziona il forno come descritto in ogni

funzione, ma non ci sono attivazioni dei carichi

di riscaldamento.

1. Premere la manopola funzione (1) per 3
secondi.

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
spostarsi  fra le opzioni del menu
secondario. L’opzione desiderata  si
illumina.

3. Premere una volta la manopola girevole (3)
quando compare il simbolo SHO .

2. Ruotare la manopola girevole (3) per
scegliere se si desidera accendere o
spegnere I'opzione.

3. Per completare, premere
girevole (3) per confermare.

4. Per disattivare I'opzione, ripetere la stessa
procedura.

la manopola

() Q)
O

i

o o

Menu principale

Dal menu principale sara possibile acceder alle
opzioni di cottura, quali ad esempio:
Microonde, Grill, Microonde+ Girill, Cottura
automatica, scongelamento a tempo o a peso.
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Awvio rapido

Usare questa funzione per riscaldare
rapidamente alimenti a elevato contenuto di
acqua, ad esempio acqua, caffe, t& o zuppe a
base di acqua.

1. Premere una volta la manopola funzione (1).

2. Premere la manopola girevole (3) se si
desidera  aumentare il tempo  di
funzionamento. Il tempo di funzionamento
aumenta di 30 secondi ogni volta che viene
premuta la manopola per i primi 10 secondi.

Microonde

visualizzata I'indicazione 15:00

lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il tempo.

3. Per confermare, premere il selettore rotante
3).

4. Premere il selettore della funzione (1). II
forno entrera in funzione.

Microonde + Giill

Questa funzione consente di cuocere e
riscaldare verdure, patate, riso, pesce € carne.

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
funzione Microonde lampeggia. Nel display
visualizzata I'indicazione livello di potenza
predefinito (850) lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare le livello di
potenza.

3. Per confermare, premere il selettore rotante
(8). Nel display visualizzata lindicazione
1:00 lampeggiante.

4. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il tempo.

5. Per confermare, premere il selettore rotante
3).

6. Premere il selettore della funzione (1). I
forno entrera in funzione.

NOTA:
Il pulsante di avvio pud essere premuto in
qualsiasi momento nella sequenza

indicata in precedenza: il forno iniziera a
funzionare con i parametri visualizzati.

Grill

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
funzione Microonde + Grill lampeggia. Nel
display visualizzata 350 lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare le livello di
potenza.

3. Per confermare, premere il selettore rotante
(8). Nel display visualizzata l'indicazione
15:00 lampeggiante.

4. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il tempo.

5. Per confermare, premere il selettore rotante
3).

6. Premere il selettore della funzione (1). II
forno entrera in funzione.

NOTA:
Il pulsante di avvio pud essere premuto in
qualsiasi momento nella sequenza

indicata in precedenza: il forno iniziera a
funzionare con i parametri visualizzati.

Scongelamento in base al tempo (manuale)

Questa funzione consente la doratura rapida
della parte superiore degli alimenti.

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
funzione Grill lampeggia. Nel display
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Questa funzione consente di scongelare
rapidamente qualsiasi tipo di alimento.

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
funzione Scongelamento in base al tempo
lampeggia.  Nel display  visualizzata
I'indicazione 10:00 lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare la durata.

3. Per confermare, premere il selettore rotante

3)-



4. Premere il selettore della funzione (1). I
forno entrera in funzione.

5. Girare I'alimento ogni volta che il forno
emette un segnale acustico (beep) e sul

display lampeggia la parola: Eurnl

Scongelamento in base al peso (automatico)

Questa funzione consente di scongelare
rapidamente carne, pollame, pesce, frutta e
pane.

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
funzione Scongelamento in base al peso
lampeggia. Nel display visualizzata
l'indicazione del tipo di alimento “FO1”
lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il tipo di
alimento. Se non si ruota questo selettore,
il forno funzionera con il tipo di alimento
“FO1”.

3. Per confermare, premere il selettore rotante
(8). Il valore corrispondente al peso
del’alimento  lampeggia nel display.
L’indicatore di peso inizia a lampeggiare.

4. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare peso
dellalimento. Se non si ruota questo

Funzioni speciali

Progr. Alimento

selettore, il forno considerera un peso di
200 grammi.

5. Per confermare, premere il selettore rotante
3).

6. Premere il selettore della funzione (1). II
forno entrera in funzione.

7. Girare I'alimento ogni volta che il forno
emette un segnale acustico (beep) e sul
display lampeggia la parola: Earnl|

Nella seguente tabella sono riportati i

programmi per lo scongelamento in base al

peso, con l'indicazione degli intervalli di peso e

dei tempi di scongelamento e riposo (per

garantire che la temperatura dell'alimento sia
uniforme).

Tempo Tempo di

(min) riposo (min)
Carne 100 - ,
FO1 2000 2-46'40 20-30
Pollame 100 - ,
FO2 o500 | 21728 20-30
Pesce 100 -
FO3 2000 2-40 20-30
FO4 Frutta 100-500 2'36-13 10-20
FO5 Pane 100-8002'25-19'20 10-20
Nota importante: consultare la sezione

“Istruzioni generali per lo scongelamento” .

Funzione speciale “AUTO”

1. Ruotare il selettore della funzione (1) finché
I'indicatore luminoso corrispondente alla
Funzione speciale. Nel display visualizzata
l'indicazione  del  programma  “P1”
lampeggiante.

2. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il programma.

3. Per confermare, premere il selettore rotante

@3).

4. Ruotare il selettore rotante (3) in una delle
due direzioni per impostare il
sottoprogramma.

5. Premere il selettore della funzione (1). II
forno entrera in funzione.

6. Girare I'alimento ogni volta che il forno
emette un segnale acustico (beep) e sul
display lampeggia la parola: [£=r ] .

Nella seguente tabella sono riportati i

programmi delle funzioni speciali:
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Tipodi Peso
alimento (g)

Programma (min)

Tempo
aggiunta (ml)

Acqua ..
a Istruzioni

250 7 100 Inserire le patate tagliate a fette (15-20
500 10 150 mm), insieme all’acqua, in un
Cottura contenitore resistente alle alte
patate temperature con coperchio, quindi
513 1000 g 200 introdurre il contenitore nel microonde
posizionandolo sulla base ceramica.
S2.1 Risotto 150 42 600 Inserire gli ingredienti da cuocere
(pronto a lentamente in un contenitore resistente
52.2 cucinare) 400 455 800 alle alte temperature con coperchio,
Pastella torta quindi introdurre il contenitore nel
S2.3 (pronta per 550 22 - microonde posizionandolo sulla base
cucinare) ceramica.
S3.1 Pesce 700 30 300 Inselrire gI_i ingredienti <_ja cuocere e da
(congelato) gratinare in un contenitore resistente
alle alte temperature con coperchio,
quindi introdurre il contenitore nel
3.2 Pesce (fresco) 800 30 300 microonde posizionandolo sulla base
ceramica.
Inserire gli ingredienti da cuocere in un
VeEle contenitore resistente allel alte -
S3.3 1000 30 300 temperature con coperchio, quindi
(congelate) | . ) !
introdurre il contenitore nel microonde
posizionandolo sulla base ceramica

Note importanti:

o Utilizzare sempre piatti adatti alluso nei
forni a microonde e usare un coperchio o
coprire gli alimenti per evitare la
dispersione di liquidi.

e Mescolare o miscelare gli alimenti diverse
volte durante il riscaldamento, soprattutto
quando il forno emette un segnale acustico
(beep) e sul disnlay viene visualizzato
questo testo: =+ "1,

o |l tempo necessario per riscaldare dgli
alimenti dipende dalla loro temperatura
iniziale. Gli alimenti prelevati direttamente
dal frigorifero richiederanno un tempo piu

Utilizzo del piatto Crisp

lungo rispetto a quelli a temperatura
ambiente. Se la temperatura dell'alimento
non & quella desiderata, selezionare un
peso superiore o inferiore per la volta
successiva.

¢ Dopo aver riscaldato I'alimento, mescolarlo
e lasciarlo a riposo per un certo tempo,
affinché la temperatura diventi uniforme.

o Attenzione! Al termine del riscaldamento, il
contenitore pud essere molto caldo. Nella
maggior parte dei casi le microonde non
determinano il riscaldamento del
contenitore, ma questo potrebbe scaldarsi
a seguito della trasmissione del calore
dell'alimento.

Quando si cuociono pizze e piatti a base di
patate con la funzione "Grill" o "Microonde +
Gril", la parte inferiore  dell'alimento
generalmente non diventa croccante. Questo
inconveniente puo essere evitato utilizzando il
piatto Crisp che pud raggiungere le
temperature elevate adatte per rendere
croccanti le pietanze.
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AVVERTENZE IMPORTANTI:

e Poiché il piatto Crisp diventa molto caldo,
afferrarlo sempre con presine ©
indossando guanti da cucina.

e Non appoggiare recipienti termosensibili
sul piatto Crisp (p.e. piatti di plastica).



Assicratevi che il piatto doratore non entri mai

in contatto con la cavita del forno, per evitare

danneggiamenti

Come utilizzare il piatto Crisp:

1. preriscaldare il piatto per 3-5 minuti
utilizzando la funzione "Microonde + Grill" al
60% (600 W) della potenza del microonde;

2. spennellare d'olio il piatto affinché i cibi si
dorino bene;

3. appoggiare le vivande, fresche o surgelate,
direttamente sul piatto Crisp;

4. sistemare quindi il piatto Crisp sulla base in
ceramica del forno a microonde.

5. selezionare la funzione "Microonde + Grill"
ed impostare il tempo di cottura. Nella
seguente tabella sono riportati alcuni
consigli di cottura.

Tempo di riposo

Alimenti Peso (g) Tempo (min.) (minJ)
200 g 5 min 2 min
- - Pizze dal fondo sottile; quelle con fondi

Pizza So0e 6 min Al pitl spessi hanno bisogno di 1 o0 2 minuti

400 g 7 min 2 min s
Vol-au-vent e__ 200 g 5 min 2 min Il tempo di riposo permette la
torte 3009 6 min 2 min distribuzione omogenea della
(surgelate) = 8 min 2 min temperatura.
Hamburger 400 g 5 min --- Girare 2 volte
Patatine fritte, 200 g 5 min 2 min .

Girare una volta
0 arrosto
Pulizia

Avvertenze importanti
Il piatto Crisp & rivestito di teflon. Un utilizzo
improprio pud danneggiarne il rivestimento.

Non tagliare mai gli alimenti direttamente sul
piatto.

Durante il funzionamento...

Pulire il piatto con acqua calda e detergente per
piatti. Non utilizzare spugne o detergenti
abrasivi perché potrebbero danneggiarne la
superficie.

Interruzione di un procedimento di cottura

Il procedimento di cottura pud essere interrotto
in un qualsiasi momento premendo il selettore
della funzione (1) o aprendo lo sportello del
forno.

In entrambi i casi:
e non  vengono
microonde,
e sidisattivail grill, che rimane perd molto
caldo (pericolo di scottature!),

piu irradiate e

e si blocca il timer e a display viene
visualizzato il tempo di cottura
rimanente.

A questo punto diventa possibile:

1.girare o mescolare le pietanze per rendere
uniforme il procedimento di cottura,

2.modificare i parametri del procedimento,
3.interrompere il procedimento premendo il
selettore della funzione (1).

Chiudere lo sportello e premere il selettore della
funzione (1). per riawiare il procedimento di
cottura.

71



Modifica dei parametri

| parametri di funzionamento (tempo, peso,
potenza, ecc.) possono essere modificati
quando il processo di cottura € stato interrotto,
procedendo come segue:

1. Per modificare il tempo, ruotare la
manopola girevole (38) e confermare
premendo la manopola di selezione della
funzione (1). Il nuovo tempo definito & valido
a partire da subito.

2. Per modificare la potenza, premere la
manopola di selezione della funzione (1). La
rispettiva spia inizia a lampeggiare.
Modificare il parametro premendo la
manopola girevole (3), quindi ruotare la
manopola  girevole  (3), confermare

Scongelare

premendo nuovamente la manopola di
selezione della funzione (1).
Annullare un procedimento di cottura

Per annullare un procedimento di cottura,
premere il selettore della funzione (1) per 3
secondi.

Viene quindi emesso un segnale acustico e a
display viene visualizzata I'ora.

Termine di un procedimento di cottura

Al termine di un procedimento di cottura
vengono emessi 3 segnali acustici e a display
viene visualizzata la parola “End”.

Queste  segnalazioni acustiche vengono
ripetute ogni 30 secondi fino a quando non si
apre lo sportello 0 non si preme il tasto selettore
della funzione (1).

Nella seguente tabella sono indicati i tempi
necessari per lo scongelamento di diversi
alimenti in base al loro peso e i rispettivi tempi

Tempo di
scongelamento
(min.)

Alimenti

di riposo (utili per la distribuzione uniforme del
calore nelle vivande); le indicazioni sono seguite
da alcuni consigli utili.

Tempo di

_ riposo (min.) ekl

Pezzo di carne intera, 100 g 3-4 min 5-10 min Girare una volta
maiale, manzo, vitello, 200 g 6-7 min 5-10 min Girare una volta
selvaggina 500 g 14-15 min 10-15 min Girare 2 volte
7009 20-21 min 20-25 min Girare 2 volte
1000 g 29-30 min 25-30 min Girare 2 volte
1500 g 42-45 min 30-35 min Girare 3 volte
) 500 g 12-14 min 10-15 min Girare 2 volte
Spezzatino 1000 g 24-25 min 25-30 min Girare 3 volte
Carne macinata 100 g 4-5 min 5-6 min Girare 2 volte
3009 8-9 min 8-10 min Girare 3 volte
5009 12-14 min 15-20 min Girare una volta
Salciccia arrosto 1259 3-4 min 5-10 min Girare 2 volte
250 g 8-9 min 5-10 min Girare una volta
5009 15-16 min 10-15 min Girare 2 volte
Pollame intero o a pezzi 200 g 7-8 min 5-10 min Girare 3 volte
500 g 17-18 min 10-15 min Girare una volta
Pollo 1000 g 34-35 min 15-20 min Girare una volta
1200 g 39-40 min 15-20 min Girare una volta
1500 g 48-50 min 15-20 min Girare 2 volte
Filetto di pesce 100 g 3-4 min 5-10 min Girare una volta
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Tempo di ;
- scongelamento
(min.)

Alimenti

Consigli

2009 6-7 min 5-10 min Girare una volta
Trota 2009 6-7 min 5-10 min Girare 2 volte
Granchio 100 g 3-4 min 5-10 min Girare una volta
500 g 12-15 min 10-15 min Girare una volta
Frutta 200g 4-5 min 5-8 min Girare 2 volte
3009 8-9 min 10-15 min Girare una volta
500 g 12-14 min 15-20 min Girare una volta
Pane 100 g 2-3 min 2-3 min Girare 2 volte
2009 4-5min 5-6 min Girare 2 volte
500 g 10-12 min 8-10 min Girare 2 volte
800g 15-18 min 15-20 min Girare 3 volte
Burro 2509 8-10 min 10-15 min Girare una volta, tenere
coperti
Ricotta 250 g 6-8 min 5-10 min Girare una volta, tenere
coperti
Panna 250 g 7-8 min 10-15 min Rimuovere il coperchio
Indicazioni generali di scongelamento le parti piu sottili si scongelano piu

velocemente di quelle piu spesse.

7. Gli alimenti piu ricchi di grassi, come p.e. il
burro, il formaggio morbido o la panna, non
devono essere scongelati completamente,

1. Per scongelare gli alimenti utilizzare solo
stoviglie adatte alle microonde (porcellana,
vetro o plastica idonea).

2. La funzione "Scongelamento in base al

peso" e i valori indicati nelle tabelle si nggeuitg Igro te%ooggiarg]engnbi\gﬁpee
riferiscono allo scongelamento di cibi crudi. P 9 P o
, Mescolare la panna congelata prima

3. La durata dello scongelamento dipende dell'uso

dalla  quantita e dalo  spessore
dell'alimento. Dato da considerare quando
si preparano gli alimenti prima di metterli nel
congelatore. Si consiglia quindi  di
suddividere gli alimenti in piccole porzioni a
seconda della grandezza del recipiente. 9.
4. Distribuire gli alimenti all'interno del vano
cottura in modo che le parti pit grosse (p.e.
di pesce o le cosce di pollo) siano rivolte
verso l'esterno. Le parti piu sottili possono
essere protette ricoprendole con una
pellicola d'alluminio. Importante: la pellicola

8. |l pollame deve essere appoggiato su un
piatto ribaltato per permettere il deflusso del
liquido che si  forma durante o
scongelamento.
Il pane deve invece essere arrotolato in un
tovagliolo per evitare che si secchi troppo.
10. Girare gli alimenti a intervalli regolari.
11.Togliere gli alimenti surgelati dalla loro
confezione e non dimenticarsi di rimuovere
le clip metalliche. Se gli alimenti dovessero
essere contenuti in vaschette adatte al

di alluminio non deve toccare le pareti del
forno, perché potrebbero altrimenti formarsi
delle scintille.

| pezzi piu spessi devono essere girati piu
volte.

Distribuite gli alimenti surgelati il piu
uniformemente possibile nel forno, perché

12,

surgelamento e alla cottura o riscaldamento
a microonde, € necessario rimuoverne solo
il coperchio. In caso contrario appoggiare le
pietanze in recipienti adatti alle microonde.

Il liquido che si forma, soprattutto durante lo
scongelamento di pollame, deve essere
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buttato via e non deve assolutamente
entrare in contatto con gli altri alimenti.

13.Non dimenticarsi che la funzione di
scongelamento prevede anche un tempo di

Cucinare con le microonde

riposo durante il quale I'alimento si scongela
completamente.

Attenzione! Leggere attentamente il capitolo
“Indicazioni di sicurezza" prima di utilizzare il
forno a microonde.

Attenersi alle seguenti indicazioni durante la
cottura con le microonde:

e Prima di riscaldare o cucinare alimenti con
buccia o pelle (p.e. mele, pomodori, patate,
salsicce), bucherellarli  affinché non
scoppino. Tagliare gli alimenti a pezzi prima
di iniziare a cucinarli nel forno.

e Prima di utilizzare un recipiente, assicurarsi
che sia adatto alle microonde (vedi capitolo
"Stoviglie adatte alle microonde").

o Durante la preparazione di alimenti a basso
livello di umidita (p.e. scongelamento di
pane, cottura di pop-corn, ecc.) avviene
una rapida emissione di vapore. Il forno
funziona cosi a vuoto, la pietanza potrebbe
bruciarsi e danneggiare cosi I'apparecchio
e il contenitore in cui si trova. Impostare
quindi  un tempo di preparazione
assolutamente necessario e controllare il
procedimento.

e Nel forno a microonde non & possibile
riscaldare grandi quantita di olio (friggere).

e Togliere i piatti pronti dalla loro confezione
perché questa non & sempre resistente al
calore. Attenersi alle istruzioni fornite dal
produttore.

e Se si vogliono mettere nel forno piu
contenitori, p.e. delle tazze, disporli
uniformemente sul piatto girevole.

o Non chiudere mai i sacchetti di plastica con
clip di metallo, utilizzare quelle di plastica.
Bucherellare piu volte il sacchetto per
permettere al vapore di uscirne.

¢ Assicurarsi che gli alimenti raggiungano una
temperatura di almeno 70°C durante la
loro cottura o riscaldamento.
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e Durante la cottura potrebbe formarsi
condensa sullo sportello del forno ed
eventualmente sgocciolare verso il basso.
La formazione di condensa &€ normale ed e
ancora piu accentuata quando la
temperatura ambiente & bassa. La
sicurezza del forno non ne viene
compromessa. Al termine della cottura
asciugare |'acqua di condensa.

e Quando si riscaldano liquidi, utilizzare
contenitori con grandi aperture che
permettano la fuoriuscita del vapore.

Preparare gli alimenti attenendosi alle istruzioni,
ai tempi di cottura e ai livelli di potenza indicati
nelle tabelle.

Considerare comunque che i valori riportati
sono puramente indicativi e che possono
essere modificati a seconda dello stato di
partenza, della temperatura, dell'umidita e del
tipo di alimento da cuocere. Si consiglia di
modificare i tempi di cottura e i livelli di potenza
in base alle singole necessita. A seconda del
tipo di alimento pud rendersi necessario
prolungare o ridurre i tempi di cottura, o
aumentare o diminuire il livello di potenza.

Cottura nel forno a microonde

1. Quanto maggiore la quantita di alimenti,
tanto piu lungo sara il tempo di cottura.
Ricordarsi sempre che:

e doppia quantita = durata raddoppiata
e mezza quantita = durata dimezzata

2. Quanto minore sara la temperatura, tanto
piu lunga sara la durata di cottura.

3. Gli alimenti liquidi si riscaldano piu
velocemente.

4. La disposizione corretta degli alimenti sul
piatto girevole ne facilita la cottura uniforme.
Si possono cuocere contemporaneamente
alimenti di struttura diversa disponendo



quelli piu compatti sul bordo del piatto e
quelli meno compatti nel suo centro.

5. Lo sportello del forno pud essere aperto in
qualsiasi momento. L'apparecchio si
spegne automaticamente. Il forno rinizia a
funzionare dopo che si & richiuso lo
sportello e si & premuto di nuovo il selettore
della funzione (1).

Tabelle e consigli — Preparazione delle verdure

6. La maggior parte degli alimenti deve essere
protetta con un coperchio, per poterne
mantenere il livello di umidita e il sapore
tipico. Il coperchio deve essere adatto alle
microonde ed avere dei fori che permettano
la fuoriuscita del vapore.

. . Quantita Quaptlta e Potenza Tempo E Tempo di . .
Alimenti ) liquido da (Watt) riposo (min.) Suggerimenti
9 . aggiungere | i
Cavolfiore 500 100 ml 850 9-11 2-3 Dividere in rosette.
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 25 Tagliare a fette.
Con coperchio.
Funghi 250 25ml 850 6-8 2-3
o 300 100 mi 850 79 2-3 Tagliare a fette 0 a
Piselli e carote, dadini. Con
carote surgelate 250 25 ml 850 8-10 2-3 coperchio.
250 25 ml 850 5-7 2-3 Pelare e tagliare a
pezzi di uguale
Patate dimensioni. Con
coperchio.
Peperoni 250 25ml 850 5-7 2-3 ‘Tagliare a pezzi o
Porro 250 50 ml 850 57 2.3 a ||stare||le. Con
coperchio.
Cavolo di 300 50 ml 850 6-8 2-3
Bruxelles, Con coperchio.
surgelato
Crauti 250 25 ml 850 8-10 2-3 Con coperchio.

Tabelle e suggerimenti

uantita (g)

— Preparazione del pesce

Potenza Tempo

Tempo di

Alimenti ; riposo Suggerimenti
(Watt) (min.) (miny) ;
) . 500 600 10-12 3 Con coperchio. A meta del tempo
Filetto di pesce i ’
i cottura girare.
800 850 2-3 2-3 Con coperchio. A meta del tempo
360 7-9 di cottura girare. Se necessario,

Pesce intero

proteggere con pellicola di
alluminio le estremita sottili del
pesce.
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Cuocere con il grill

Utilizzare la griglia in dotazione per ottenere
buoni risultati di cottura con il grill.

Sistemare la griglia nel forno in modo che non
tocchi le superfici metalliche del vano cottura,
perché altrimenti potrebbero formarsi delle
scintile che potrebbero  danneggiare
I'apparecchio.

Avvertenze importanti:

1. Quando si mette in funzione il grill per la
prima volta, € possibile che si formino fumo
e cattivo odore, provocati dall'utilizzo di oli
durante la produzione del forno.

2. |l vetro dello sportello si surriscalda durante
il funzionamento del forno. Tenere lontani i
bambini quando il forno & in funzione!

3. Anche le pareti del vano cottura si
surriscaldano molto durante la cottura con
il grill. Si consiglia pertanto I'utilizzo di guanti
da cucina per prelevare le pietanze dal
forno.

4. Generalmente, quando il grill viene fatto
funzionare per periodi di tempo prolungati,
le sue resistenze vengono
momentaneamente disattivate dal
termostato di sicurezza.

Stoviglie

5. Importante! Se le pietanze vengono cotte o
grigliate in contenitori, assicurarsi che questi
siano adatti alle microonde. Vedi capitolo
"Stoviglie adatte alle microonde".

6. Durante I'utilizzo del grill spruzzi di grasso
potrebbero macchiare le resistenze e
bruciarsi. E normale e non pregiudica I
funzionamento.

7. Pulire il vano cottura e gli utensili dopo ogni
utilizzo per impedire allo sporco di
incrostarsi.

Dopo aver terminato la cottura, pulire I'interno

e gli accessori in modo che la cucina non

rimanga incrostata.

Tabelle e suggerimenti — Combinazione

microonde con grill

La combinazione microonde con grill & ideale
per preparare velocemente le pietanze e per

dorarle contemporaneamente. Gli alimenti
possono anche essere gratinati.
Le microonde e il grill funzionano

contemporaneamente: le microonde cuociono
e il grill tosta.

‘ Potenza  Tempo @ Tempo di

: poso (min.)
Sformato di pasta 500 piane 400 12-17 3-5
Sformato di patate 800 piane 600 20-22 3-5
Lasagne circa 800 piane 600 15-20 3-5
Sformato di ricotta circa 500 piane 400 18-20 3-5
2 Cos?:ﬁ;‘;fi';’i:)esme 200 g I'una piane 400 10-15 35
Pollo circa 1000 piane e ampie 400 35-40 3-5
Zuppa di cipolle gratinata : 2 tazze da 200 scodelle 400 2-4 3-5

Prima di utilizzare stoviglie e contenitori vari,
assicurarsi che siano adatti alle microonde.
Utilizzare esclusivamente recipienti adatti.

| recipienti che vengono utilizzati per la modalita
di cottura combinata, devono essere adatti sia
alla cottura con le microonde sia a quella con il
grill.  Vedi capitolo "Stoviglie adatte alle
microonde".
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| valori riportati nella tabella sono puramente
indicativi e possono variare a seconda dello
stato di partenza, della temperatura,
dell'umidita e del tipo di alimento scelto.

Se il tempo di cottura non & stato sufficiente per
dorare la pietanza come desiderato, attivare la
funzione "Grill" per altri 5 0 10 minuti.



Osservare i tempi di riposo e girare i pezzi di
carne e pollame.

In assenza di indicazioni contrarie, utilizzare il
piatto girevole per la cottura.

| valori indicati nelle tabelle si riferiscono ad un
vano cottura freddo (non €& necessario
preriscaldarlo).

Stoviglie adatte per le microonde

Funzione microonde

Quando si utilizza la funzione Microonde non
dimenticarsi che queste vengono riflesse dalle
superfici  metalliche, mentre il vetro, la
porcellana, la terraglia, la plastica e la carta si
lasciano attraversare.

Pertanto non utilizzare con le microonde
pentole e stoviglie di metallo o recipienti con
elementi o decorazioni metalliche. Non
utilizzare nemmeno stoviglie di vetro e terraglia
con decorazioni o riporti metallici (p.e. cristallo
al piombo).

Le stoviglie o i recipienti ideali per la cottura nel
forno a microonde sono il vetro pirofilo, la
porcellana o la terraglia, cosi come la plastica
termoresistente. Utilizzare stoviglie di vetro e
porcellana molto sottili e fragili solo per tempi di
cottura brevi, p.e. solo per riscaldare.

| cibi caldi trasmettono il calore alle stoviglie,
che possono cosi surriscaldarsi. Utilizzare
pertanto sempre una presina per prelevare le
pietanze dal forno.

Test stoviglie

Combinazione Microonde + Giill

Quando si combinano le microonde con il grill
bisogna utilizzare stoviglie adatte ad entrambe
le due modalita di cottura.

Contenitori e pellicole di alluminio

Sistemare le stoviglie per 20 secondi nel forno
e accenderlo alla massima potenza. Se le
stoviglie rimangono fredde o si riscaldano solo
leggermente, significa che sono adatte alle
microonde. Se invece si dovessero riscaldare
troppo o dovessero formarsi scintille, significa
che non sono adatte.

Funzione Giill

Se si utilizza la funzione "Grill" le stoviglie
devono essere resistenti a temperature di
almeno 300°C.

Le stoviglie di plastica non sono adatte alla
cottura con il grill.

| piatti pronti contenuti in recipienti di alluminio
o awvolti in pellicole di alluminio possono essere
cotti nel forno a microonde, se si osservano le
seguenti indicazioni.
e Osservare le indicazioni fornite dal
produttore e riportate sulla confezione.

e | contenitori di alluminio non devono avere
una profondita superiore ai 3 cm e non
devono toccare le pareti del vano cottura
(distanza minima: 3 cm). Rimuovere i
coperchi di alluminio.

e Sistemare il contenitore di alluminio
direttamente sul piatto girevole. Se si utilizza
la griglia, sistemare il recipiente su un piatto
di porcellana. Non appoggiare mai |l
contenitore direttamente sulla griglia.

e | tempi di cottura si prolungano perché le
microonde  possono  penetrare  nelle
pietanze solo dall'alto. In caso di dubbi
utilizzare stoviglie conosciute che sono
adatte alle microonde.

e Si pud utilizzare la pellicola di alluminio
durante la modalita di scongelamento per
rifiettere  le microonde. Permette, per
esempio, di proteggere le parti delicate di
alimenti come pollame o carne macinata
mentre li si scongela.

o Importante! Il foglio di alluminio non deve
toccare le pareti del vano cottura, perché
altrimenti si potrebbero formare delle
scintille.
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Coperchio

Si consiglia I'utilizzo di coperchi di vetro,
plastica o pellicola trasparente, perché in
questo modo.

1. si evita un'eccessiva fuoriuscita di vapore
(soprattutto con tempi di cottura molto
lunghi);

2. siaccelera il processo di cottura;

si impedisce che gli alimenti si essicchino;

4. siconserva l'aroma delle pietanze.

w

Tabella - Stoviglie

| coperchi non devono essere a tenuta stagna,
per evitare che si formi qualsiasi tipo di
pressione. | sacchetti di plastica devono
presentare aperture uniformi. | biberon, i vasetti
con alimenti per neonati e contenitori simili non
devono essere riscaldati con il coperchio
perché altrimenti si corre il rischio che
scoppino.

La seguente tabella offre un quadro generale di
quali tipi di stoviglie siano adatte ai diversi tipi di
cottura.

Modo di

funzionamento Scongelare /
~ riscaldare

Tipo stoviglie

Microonde

Microonde +

il Grill

Cuocere

Vetro e porcellana 1)

Adatte alla casa, non termoresistenti, possono essere; si si no no

lavate nella lavastoviglie.

Ceramica smaltata N . . s
X si si sl s

Vetro termoresistente e porcellana

Ceramica e stoviglie in terraglia 2)

Non smaltate o smaltate ma senza decorazioni si si no no

metalliche

Stoviglie di terracotta 2)

smaltate sl si no no

non smaltate no no no no

Stoviglie di plastica 2)

termoresistenti fino a 100°C sl no no no

termoresistenti fino a 250°C si si no no

Pellicole di plastica 3)

Pellicole per alimenti no no no no

Cellofan si si no no

Carta, cartone e pergamena 4) si no no no

Metallo

Pellicola di alluminio si no si no

Confezioni di alluminio 5) no si si si

Accessori (griglia) si si si si

1. Senza bordo dorato o argentato e senza 4. Non utilizzare piatti di carta.

cristallo al piombo.

2. Attenersi alle indicazioni del produttore!

3. Non utilizzare clip metalliche per chiudere i
sacchetti. Bucherellare i sacchetti. Utilizzare
le pellicole solo per coprire.
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5. Esclusivamente confezioni piane  di
alluminio senza coperchio. L'alluminio non
deve toccare le pareti del vano cottura.



Pulizia e manutenzione

La pulizia rappresenta generalmente |'unico
tipo di manutenzione necessaria.

Attenzione! Il forno a microonde deve essere
pulito regolarmente provvedendo alla rimozione
di tutti i resti di cottura. Se il forno non viene
mantenuto pulito correttamente, la sua
superficie si potrebbe danneggiare, riducendo
cosi i tempi di durata dell'apparecchio e

creando, eventualmente, situazioni
pericolose.
Attenzione! Prima di iniziare la pulizia

staccare |'apparecchio dall'alimentazione di
rete. Togliere la spina dalla presa o disattivare
il circuito di alimentazione dell'apparecchio.

Non utilizzare detergenti aggressivi o prodotti
abrasivi, spugne abrasive e neppure oggetti
appuntiti, perché potrebbero macchiare
I'apparecchio.

Non utilizzare apparecchi di
pressione o a getto di vapore.

pulizia a

Frontale dell'apparecchio

E sufficiente pulire il frontale dell'apparecchio
con un panno umido. Nel caso dovesse essere
particolarmente sporco, aggiungere un paio di
gocce di detergente all'acqua di pulizia.
Asciugare quindi I'apparecchio con un panno
asciutto.

Rimuovere immediatamente resti di calcare,
grasso, amido e bianco d'uovo. Queste
macchie potrebbero corrodere |'apparecchio.

Pulizia della cavita del forno

Tenere sempre il portello e la parte anteriore del
forno puliti in modo tale da garantire che |l
portello si apra e chiuda senza problemi.

Prestare attenzione affinché I'acqua non s’infiltri
nei fori di aerazione del microonde.

Estrarre regolarmente il piatto e il relativo
supporto e pulire la base della cavita, in
particolare in caso di versamento di liquidi.

Se la cavita del forno & molto sporca,
appoggiare un bicchiere d’acqua sul base
ceramica e accendere il forno a microonde per
2-3 minuti alla massima potenza. Il vapore
rilasciato ammorbidira lo sporco che potra
quindi essere pulito con facilita utilizzando un
panno morbido.

Gli odori sgradevoli (ad es. dopo la cottura del
pesce) possono essere facimente eliminati.
Versare alcune gocce di succo di limine in una
tazza con acqua. Mettere un cucchiaino a caffe
in una tazza per evitare che I'acqua trabocchi.
Riscaldare I'acqua per 2-3 minuti alla potenza
massima del microonde.

Pulizia della parte superiore della cavita

La pulizia & l'unico tipo di manutenzione
normalmente richiesta.

Dopo ogni utilizzo del forno, pulire le pareti
interne con un panno morbido che & il modo
migliore per rimuovere eventuali spruzzi o
macchie di cibo incrostati all'interno.

Per rimuovere la sporcizia difficile da eliminare,
utilizzare un detergente non aggressivo. Non
usare spray per forni o altri detergenti aggressivi
o abrasivi.

Qualora la parte superiore del forno sia sporca,
potra essere pulito con maggiore facilita
abbassando il grill.

Per evitare il rischio di ustioni, prima di

abbassare il grill, attendere che si sia

raffreddato, quindi procedere come di seguito
indicato:

1. Ruotare il supporto del grill di 180° (1);

2. Abbassare delicatamente il grill (2); Non
esercitare una forza eccessiva: rischio di
danni.

3. Dopo aver pulito la parte superiore,
riposizionare il grill (2) come in origine,
eseguendo le predenti operazioni.

Awviso importante: Il supporto del grill (1) pud
cadere durante la rotazione. In questo caso
inserire il supporto del grill (1) nel foro che si
trova sulla parte superiore della cavita e ruotarlo
di 90° fino alla posizione di supporto per il grill

@).
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Jl 1

Guasti, cosa fare?

Accessori

Pulire gli accessori dopo ogni utilizzo. In caso
dovessero essere molto sporchi, metterli prima
in ammollo e quindi lavarli con una spazzola o
una spugna. Gli accessori possono essere
lavati nella lavastoviglie.

Assicurarsi che il piatto rotante e il suo supporto
siano sempre puliti. Non accendere mai
I'apparecchio senza aver prima reinserito il
piatto con il suo supporto.

ATTENZIONE! Qualsiasi tipo di riparazione
deve essere effettuato solo da personale
specializzato. Qualsiasi riparazione che non
venga eseguita da personale autorizzato dalla
casa produttrice potrebbe rivelarsi
pericolosa.

| seguenti guasti possono essere rimossi
dall'utente senza che sia necessario I'intervento
del Servizio Assistenza.

e |l display & oscurato! Controllare se
- si e disattivata l'indicazione dell'ora (vedi
capitolo "lmpostazioni base").

e Premendo i tasti non si attiva nessuna
funzione! Controllare se
- si e attivato il blocco di messa in funzione
(vedi capitolo "Impostazioni base").

e | 'apparecchio non funziona! Controllare se
- la spina & correttamente inserita nella presa,
- ¢ attivo il circuito di alimentazione del forno,
- lo sportello € chiuso bene (lo sportello
scatta quando si chiude),
- degli elementi estranei si trovano tra
sportello e frontale del vano interno.

e Durante il funzionamento del forno si
sentono rumori stranil Controllare se:

- vengono generate scintille all'interno del
forno a causa della presenza di elementi
estranei di metallo (vedi capitolo "Stoviglie
adatte");

- le stoviglie toccano le pareti del vano
cottura;

- nel vano cottura si trovano spiedini o
cucchiali.
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e Le pietanze non si riscaldano o si
riscaldano molto lentamente! Controllare
se:

- si sono utilizzate inavvertitamente stoviglie
metalliche;

- il tempo di funzionamento e il livello di
potenza impostati sono corretti;

- il cibo sistemato nel vano cottura € in
quantita maggiore o ¢ piu freddo del solito.

e Le pietanze sono diventate troppo calde, si

sono seccate o bruciate! Controllare se si
sono impostati un tempo di funzionamento e
un livello di potenza corretti

e Al termine del procedimento di cottura si
sente un rumore! Non si tratta di un guasto.
Al termine di una modalita di funzionamento
la ventola di raffreddamento rimane accesa
fino a quando la temperatura non & scesa a
sufficienza.

o |l forno funziona ma non si accende la luce
internal Se tutti i programmi funzionano
correttamente, significa che la lampadina si &
probabilmente bruciata. Si pud continuare ad
utilizzare il forno.

o |l display mostra “cErr”!

Scollegare la spina e attendere circa 5
secondi. Dopo di che, & possibile collegare
nuovamente la Microonda, il messaggio
"cErr" scompare e l|'apparecchio €
completamente operativo.



Sostituzione della lampadina

La lampada puo essere sostituita soltanto da
personale del Servizio Assistenza Tecnica,
poiché si rendono necessari utensili speciali.

Dati tecnici

Dati tecnici

o Tensione (CA)...ccuviiiieeiiiiiiiie e
e Potenzarichiesta........cccoooiiiiiiiiiiiiiinnn.
o Potenzadel grill.......c.cooviiiii,
e Potenza erogata, microonde. ..................
e  Frequenza del microonde........................
o Dimensioni esterne (LXAXP) .........cccovvvee..
e  Dimensioni vano cottura (LxAXP) .............
e Capacita forno. .......ccccceiiii

Salvaguardia dell'ambiente

..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 220 x 280 mm
..................................... 22 Itr

Smaltimento dell'imballaggio

Utilizzare i contenitori appositi per smaltire tutti
i materiali dell'imballaggio come cartone,
polistirolo espanso e pellicole protettive. Si
assicura cosi il riciclaggio dei materiali
d'imballaggio.

Smaltimento di apparecchiature dismesse

La norma europea 2012/19/EU su apparecchi
elettrici ed elettronici dismessi (WEEE, Waste
Electrical and Electronic Equipment) vieta o
smaltimento di elettrodomestici come rifiuti
residuali.

Gli apparecchi in disuso devono pertanto
essere recuperati separatamente dagli altri rifiuti
per ottimizzare la percentuale di recupero e
riciclaggio dei materiali di cui sono composti e
per evitare possibili danni alla salute delle
persone e all'ambiente. Il simbolo del
cassonetto barrato deve essere applicato su

tutti i prodotti per sottolineare che devono
essere smaltiti separatamente.

L'utilizzatore deve mettersi in contatto con gli
enti locali competenti o con i nostri punti vendita
per informarsi sul luogo di raccolta di vecchi
elettrodomestici piu vicino.

Efficienza energetica

Informazioni sul prodotto relative al consumo
energetico e al tempo massimo necessario per
raggiungere la modalita basso consumo
applicabile.

Consumo energetico quando il

R NA
prodotto € spento
Consumo en(—?rgetlco in modalita 077W
stand-by con display spento
Tempo massimo necessario affinché
I'apparecchiatura raggiunga
automaticamente 5 min.
la  modalita basso consumo
applicabile
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Istruzioni di montaggio

Prima dell'installazione

Assicurarsi che la tensione di alimentazione
indicata sulla targhetta dati corrisponda a quella
della vostra rete elettrica. La targhetta delle
caratteristiche si trova sulla parte anteriore della
cavita ed & visibile solo dopo aver aperto la
porta.

Aprire lo sportello, rimuovere tutti gli accessori
e il materiale d'imballaggio.

Non rimuovere la copertura di mica applicata
sulla superficie superiore del vano cottura.
Questa copertura evita che il grasso e i resti di
cottura danneggino il generatore di microonde.

Attenzione! Il frontale  dell'apparecchio
potrebbe essere ricoperto da un film protettivo.
Rimuovere la protezione con cautela prima
della prima messa in funzione, iniziando a
staccarla partendo dal basso.

Assicurarsi  che l'apparecchio non sia
danneggiato. Verificare che lo sportello si
chiuda correttamente e che la parete interna
dello sportello, cosi come il frontale del vano
interno, non siano danneggiati. In presenza di
danni informare il Servizio Assistenza Tecnica.

NON UTILIZZARE L'APPARECCHIO se il cavo
d'alimentazione o la spina dovessero essere
danneggiati, se |'apparecchio non dovesse
funzionare correttamente, se si dovesse essere
danneggiato o se dovesse essere caduto. In tal
caso mettersi in contatto con il Servizio
Assistenza Tecnica.

Appoggiare I'apparecchio su una superficie
piana e stabile. L'apparecchio non deve essere
messo nelle vicinanze di radiatori, radio e
televisori.

Durante l'installazione assicurarsi che il cavo di
alimentazione non entri mai in contatto con
umidita, oggetti appuntiti e con il lato posteriore
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dell'apparecchio, le cui elevate temperature 1o
potrebbero danneggiare.

Attenzione! Sistemare I'apparecchio in modo
da poter raggiungere con facilita la spina.

Dopo l'installazione

L'apparecchio e dotato di un cavo di
alimentazione e di una spina per corrente
monofase.

Qualora il tipo di montaggio non dovesse
rendere accessibile la presa, far eseguire
l'installazione da un tecnico specializzato.
Questo tipo di incasso prevede infatti il
collegamento ad un circuito d'alimentazione
tramite un ruttore per tutti i poli con una
distanza minima di 3 mm tra i contatti.

ATTENZIONE! IL PRESENTE APPARECCHIO
DEVE ESSERE ASSOLUTAMENTE
COLLEGATO A TERRA.

Il produttore e il rivenditore declinano ogni
responsabilita per eventuali danni a persone,
animali o cose, dovuti alla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di montaggio.

L'apparecchio funziona solo quando lo
sportello € perfettamente chiuso.

Pulire il vano cottura e gli accessori prima del
primo impiego attenendosi alle indicazioni di
pulizia riportate al capitolo "Pulizia e
manutenzione".

Inserire il perno al centro del vano cottura ed
appoggiare l'anello di scorrimento e il piatto
girevole in modo che scatti. Ogni qual volta
venga Uutiizzato il forno a microonde, &
necessario che sia il piatto girevole sia dli
appositi accessori siano correttamente disposti
all'interno del vano cottura. Il piatto girevole
pud ruotare in tutte e due le direzioni.



YctaHoBka/ Instalace/ Installazione

UK Ls mikpoxBunboBa niy noBnHHa nepebysatu 3eue 850 Mm Big noBepxy. Lis mikpoxBunboBa
niy He moxe nepebyBatu nig ctonioM abo Oyab-sSKMM HLIMM MOBEPXOM, LWOG YHUKHYTU
nonagaHHa pigHIcTi 4O cepeanHu nevi.

CS Tato mikrovinna trouba ma byt instalovana ve vySce 850 mm nebo vic nad urovni podlahy.
Tato mikrovinna trouba nesmi byt instalovana pod pracovnim povrchem nebo pod jinou troubou,
aby se zabranilo rozliti kapalin.

IT Il presente forno a microonde & progettato per essere installato a 850 mm dal pavimento. Il
presente forno a microonde non puo essere installato sotto un piano da lavoro o al di sotto di un
altro forno, per evitare perdite di liquido.
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UK

e BLWTOBXHITb M4 MNOBHICTIO Yy Hiwy Ta
3adpikcynTe fi.

e Bigkpunte aBepusTa nedi Ta NpUKpPINiTh
npunag no Hiwi 3a JOMOMOroK YOTUPbOX
6onTiB, WO nocTayalTbCs B KOMMIEKTI.
MpocyHbTe GonTn y OTBOPM Ha MNepeaHii
naHeni.

CS

e Zasunte troubu do ramecku a vycentrujte ji.

e Otevite dvitka a pfipevnéte troubu k
ramecku pomoci 4 pfilozenych Sroubd.
Srouby vloZte srz &elni otvory.

IT

e Inserire il microonde nella nicchia ed
allinearlo.

e Aprire lo sportello del microonde e fissare
I'apparechio al mobile da cucina con le
quattro viti allegate, come indicato nel
disegno.
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