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n functie de model, accesoriile incluse in cuptorul poate varia de la cele prezentate
n imagini.

B yKPAIHCHKUA

Mepen ycTtaHoOBKOW K aKkcnnyaTauuen npubopa BHUMATENbHO 03HA- KOMbTECH C
NPUIOXEHHBLIM PYKOBOACTBOM.
3anexHo Big Mmopeni, akcecyapu, WO BXOAATb 4O BaLLOi NeYi, MOXyTb
BiPI3HATMCS BiA TUX, WO NOKa3aHi Ha 3HIMKaXx.

B vAGYAR

Az (izembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a mellékelt
Gtmutatot.
A modelltdl figgden, a tartozékokkal a sutében eltérhetnek a képeken lathato.



Cuprins
Tabele si suggestii — Prepararea
Informatii privind siguranta ................... 4 [EGUMEIOT ....c.vcviereveeee e 20
Siguranta copiilor si a persoanelor Tabele si i_p i
vulnerabile ... 4 abele si suggestil — Prepararea peste UZIO
Aspecte generale privind sigurant .. 5 ............................................
Prepararea alimentelor la gratar ............. 21
Instalarea............cccccoe 7 Tabele si sugestii - Microunde + Gratar.21
Curét,area $i Tntret,inerea ........................ 7 Ce tip de vase pentru microunde pot fi
Servisare si reparatii..........ccccccceevninnnn. 8 folosite?........... G A 22.
Cum sa testati vasele pe care le veti folosi
Evitati deteriorarea cuptorului sialte 22
situatii periculoase prin respectarea
P . p. . P Gratar ....oooceiiieeee e 22
urmatoarelor instructiuni........................ 9
. . Microunde + Gratar............cccuvveeeeeeennnnne 22
Descrierea cuptorului.......cc.occeeevieeeennee. 11
Descrierea functiilor..........c.cccoceeeeiinnenn. 12 Recipiente si folie de aluminiu ............... 22
Setari de baza........cccocoveeviiiiiiieccee 13 CaAPACE ...t 23
Setarea ceasulUi.........cccceevvvieeriinieennnne 13 P L — 23
Ascunderea/afisarea ceasului ............... 13 . . .
Curatarea si intretinerea cuptorului ....... 24
Blocare de siguranta.............c.ccceeeirenenen. 13 Suprafata frontala............cccceevvveiiienen. 24
Functii de baza........cccccovevveiiiecciiiiec 14 Plafonul cuptorului ...........occcvveeeiiinnnnnns 24
MiICIOUNE.....ccvvveveeeveeeeeeeeeeeeeeeeevvaeaaaaens 14 ACCESOfii o5
(€] = L r= | 14 Inlocuirea beculti oo 26
Microunde+gratar ..........ccccceeeeeiuiveenennn. 14 Caracteristici tehnice ... 26
Dezghetarea prin timp (manual) ............ 15 Specificatii .....ccooeviviiiiiii 26
Dezghetarea prin greutate (automat) ....15 Protectia mediului.......ccccoovvvviiniiiiiniienn, 26
Functii speciale 15 Instructiuni de instalare..........c.ccccceeenne 26
Sp B DUPA INSEAIATE .vvveroeooooooeoo 27
Functia speciala ..........ccocvveeriieeeiinnenn. 15
Dezghetare ......cccceveeiiiiiii e, 17 INSTAIAME ... 9
Sfaturi generale pentru dezghetare........ 18
Prepararea la microunde...........cccceeenn.. 19



Informatii privind siguranta

VAN

fnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu

atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
daca instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri
si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul
pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Avertizare! Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
VOr juca cu aparatul.

Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
se infierbanta n timpul utilizarii. Actionati cu atentie pentru a
evita atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta de sub 8 ani
trebuie sa fie tinuti la distanta de aparat sau sa fie
supravegheaza in permanenta cand se afla in apropierea
acestuia.

AVERTISMENT: Datoritda temperaturilor inalte generate,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub stricta
supraveghere a unei persoane adulte atunci cand aparatul
este utilizat in modul combinat.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani
nu trebuie lasati nesupravegheati in apropierea aparatului.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de
copii nesupravegheat;.



e Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si nu n
hoteluri, magazine, birouri si ale medii similare.

e Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

e AVERTIZARE: Nu incalziti lichide si alte alimente in
recipiente etanse. Acestea pot exploda.

e Folositi numai ustensile care sunt adecvate pentru utilizarea
n cuptoarele cu microunde.

e Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau hartie,
supravegheati permanent aparatul datoritd riscului de
aprindere a acestora.

e Aparatul este destinat incalzirii de alimente si bauturi.
Uscarea alimentelor sau rufelor si chiar incalzirea pernelor
cu gel, a papucilor, buretilor hainelor umede si altele poate
produce vatamari, aprinderea produselor respective sau un
incendiu.

e AVERTIZARE! Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat in
urmatoarele cazuri:
- Daca usa nu se inchide bine;
- Daca balamalele usii sunt defecte;
- Daca suprafata de contact intre usa si partea frontala este
deteriorata;
- Daca sticla este deteriorata;
- Daca apar frecvent arcuri electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect metalic in interior.
Puteti utiliza din nou cuptorul doar dupa ce a fost reparat de
catre un tehnician al Serviciului de Asistenta Tehnica.
e Daca este emis fum, opriti sau scoateti din priza aparatul si
tineti inchisa usa cuptorului pentru a inabusi flacarile.

Aspecte generale privind siguranta




Incalzirea bauturilor la microunde poate duce la o fierbere
exploziva cu intarziere. Procedati cu grija cand manuiti
recipientul.

Aveti grija cand incalziti lichide!

Atunci cand lichidele (apa, cafea, ceai, lapte, etc) sunt in
apropierea punctului de fierbere si sunt scoase brusc din
cuptor pot sa stropeasca si sa se imprastie in afara
recipientului. PERICOL DE VATAMARI SI ARSURI!

Pentru a evita 0 asemenea situatie, cand incalziti lichide,
introduceti in interiorul recipientului o lingurita sau o bagheta
din sticla.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor cu alimente
pentru bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar
temperatura trebuie verificata inainte de servire, pentru a se
evita arsurile.

Ouadle in coaja sau ouale fierte tare in coaja nu trebuie
incalzite in aparat deoarece pot exploda, chiar si dupa ce
incalzirea la microunde s-a terminat.

Avertizare! Nu incalziti alcool pur sau bauturi alcoolice
in cuptor. RISC DE FOC!

AVETI GRIJA! Pentru a evita supraincalzirea sau arderea
mancarii este important sa nu selectati perioade lungi de
timp sau nivele de putere prea mari cand incalziti cantitati
mici de mancare. De exemplu o chifla se poate arde dupa 3
minute daca ati selectat nivelul maxim de putere.

Utilizati functia de grill doar pentru rumenirea alimentelor
timp in care cuptorul trebuie monitorizat in mod constant.
Daca este utilizat un mod de functionare impreuna cu
functia grill, trebuie sa aveti grija la perioada.



e Asigurati-va ca nu prindeti vreun cablu electric in usa
fierbinte sau in cuptor. Izolatia cablului se poate topi. Pericol
de scurtcircuit!

Instalarea

e Sistemul electric trebuie echipat cu un dispozitiv de
deconectare, cu separator de contact pentru toti polii care
sa asigure o deconectare completa in cazul in care apare
supratensiunea categoria Ill.

e Daca se foloseste un stecher pentru conexiunea electrica,
atunci acestea trebuie sa fie accesibil dupa instalare.

e |nstalarea trebuie sa fie realizatd Tn conformitate cu
regulamentele actuale.

e La instalare trebuie sa se prevada si dispozitive de protectie
la electrocutare.

e AVERTISMENT! Cuptorul trebuie sa fie impamantat.

o AVERTISMENT!  Aparatul este destinat montarii
incorporate. Pentru informatii detaliate privind dimensiunile
de instalare, consultati ultimele pagini ale acestui manual de
utilizare.

Curatarea si intretinerea

e AVERTIZARE: Intrerupeti alimentarea cu electricitate
inainte de a efectua operatiile de curatarea si intretinerea.

e Aparatul trebuie curatat la intervale regulate si toate
depunerile de alimente eliminate.

e Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce afecteaza negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca o situatie
periculoasa.

e Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite
de metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot




zgaria suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea
sticlei.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Suprafetele de contact ale usii (partea frontala a cavitatii si
partile interioare ale usilor) trebuie pastrate foarte curate
pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului.

Va rugam sa retineti sfaturile din sectiunea "Curatare si
intretinere”.

AVERTISMENT: Pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa din interiorul acestuia. Consultati capitolul
JINLOCUIREA BECULUI DIN INTERIORUL
CUPTORULUL”.

Servisare si reparatii

AVERTIZARE: Iintrerupeti alimentarea cu electricitate
inainte de a efectua operatiile de servisare si reparatii.

AVERTIZARE: Doar o persoana calificata poate efectua
operatiile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la energia
microundelor.

AVERTIZARE: Daca usa sau garnitura usii sunt deteriorate,
aparatul nu trebuie sa mai fie folosit pana cand nu este
reparat de o persoana calificata.

In cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de un service autorizat sau
de persoane cu o calificare calificare similara pentru a se
evita pericolul.

Reparatiile si lucrarile de intretinere, in special pentru partile
alimentate cu energie, pot fi efectuate doar de tehnicieni
care au fost autorizati de producator.



Evitati deteriorarea cuptorului si alte situatii periculoase prin
respectarea urmatoarelor instructiuni

e Nu porniti cuptorul daca acesta este gol. Daca nu este
mancare in interior poate exista o supraincarcare electrica si
cuptorul poate fi deteriorat. RISC DE DETERIORARE!

e Pentru a efectua teste de programare introduceti in cuptor
un pahar cu apa; apa va absorbi microundele si cuptorul nu
va fi deteriorat.

e Nu acoperiti sau obstructionati orificiile de ventilatie.

e Utilizati numai vase potrivite pentru cuptoare cu microunde.
Inainte de utilizarea vaselor si a recipientelor, verificati ca
acestea sa fie potrivite (vezi paragraful ,Ce tip de recipiente
pot fi utilizate?”)

e Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité ! Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'’endommagent le générateur de micro-ondes.

e Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
brdler si vous I'allumez.
e N'utilisez pas le four comme rangement.

e N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car
il est impossible d'en contréler la température sous I'action
des micro-ondes.

e La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.




Avantajele microundelor

La cuptoarele conventionale, caldura
emanata de elementele electrice sau
arzatoarele pe gaz patrunde usor mancarea
din exterior spre interior. Din aceasta cauza
se pierde o mare cantitate de energie cand
se incalzesc aerul, componentele cuptorului
si recipientele cu mancare.

Intr-un cuptor cu microunde, caldura este
generata de mancarea in sine si caldura
circula din interior spre exterior. Nu exista
pierderi de caldura in aer, la peretii cavitatii
cuptorului sau la vase si recipiente (daca
acestea sunt adecvate folosirii in cuptorul cu
microunde), cu alte cuvinte doar mancarea
este incalzita.

Cuptoarele cu microunde au urmatoarele
avantaje:

1. Durata de gatire mai scurta; in general
este de pana la 3/4 mai scurta decat cea
necesara pentru gatirea conventionala

2. Dezghetarea ultra rapida a mancarii, astfel
reducand riscul dezvoltarii bacteriilor.

3. Economisirea energiei.

4. Pastrarea calitatilor nutritive ale
alimentelor datorita perioadei mai scurte de
preparare.

5. Usor de curatat.
Cum functioneaza microundele

Intr-un cuptor cu microunde exista o valva cu
tensiune crescuta numita magnetron care
transforma energia electrica in energie a
microundelor. Aceste unde electromagnetice
sunt canalizate spre interiorul cuptorului
printr-un conductor de unde si distribuite
printr-un distribuitor metalic sau printr-un disc
rotativ. In interiorul cuptorului undele sunt
propagate in toate directiile si sunt reflectate
de peretii metalici, patrunzand alimentele
uniform.

De ce se incalzesc alimentele

Majoritatea alimentelor contin apa iar
moleculele de apa vibreaza sub actiunea
microundelor. Frecarea dintre molecule
produce caldura si astfel creste temperatura
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alimentelor, dezghetand-le, preparand- le
sau mentinandu-le fierbinti.

Deoarece  temperatura  din
alimentelor creste:

interiorul

e Acestea pot fi preparate cu putin lichid ori
grasimi/ulei sau deloc;

e Dezghetarea, incalzirea sau gatirea intr-
un cuptor cu microunde este mai rapida
decat intr-un cuptor conventional;

e Vitaminele, mineralele si substantele
nutritive ale alimentelor sunt pastrate;

e Culoarea naturala si aromele alimentelor
raman neschimbate.

Microundele patrund prin portelan, sticla,
carton sau plastic dar nu patrund prin metal.
De aceea, recipientele metalice sau cele
care au parti metalice nu trebuie folosite intr-
un cuptor cu microunde.

Microundele sunt reflectate de metal...

& g%

~”

.. dar trec prin sticla si portelan...

—

| S

.. Si sunt absorbite de alimente.



Descrierea cuptorului

\

F%’ -. 45

/ LA N

1. Balama 4. Baza de ceramica
2. Sicla usii 5. Panou de comanda
3. Grill 6. Gratar

1. Butonul de selectare 5. Tasta blocare siguranta
2. Tasta pornit/oprit 6. Buton deschidere

3. Tastaceas 7. Butonul rotativ

4. Tasta OK

11
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Indicator ceas

Indicator functie gratar
Indicator functie microunde
Indicator gratar + microunde
Indicator functie speciala
Ecran

Indicator decongelare prin greutate

Indicator durata

Descrierea functiilor

ED

>

Indicator decongelare prin
timp

Indicator putere

Buton deschidere

Tasta blocare siguranta
Tasta OK

Tasta ceas

Tasta pornit/oprit

DB_X'_'_'

: : Microunde
Simbol | Functie Preparate
putere
90w Decongelare lentd a alimentelor delicate; pastrarea
alimentelor calde
Preparare cu putina caldura; fierbere orez
180 W s
Decongelare rapida
Topire unt
360 W P A .
! ; Microunde Incalzire mancare bebelusi
— Preparare legume si mancare
Preparare si incalzire
600 W P L
Incélzire si preparare portii mici
Incélzire alimente delicate
850 W Preparare si incélzire rapida lichide si alimente pre-incalzite
! ; 0w Prajire
— Microunde . L.
+ R 180 W Gratar de pasare si carne
A, gratar
360 W Placinte si feluri de mancare gratinate
A
Gratar Gratar

12



Setari de baza

Setarea ceasului

Dupa ce cuptorul dumneavoastra a fost
introdus in priza sau dupa o pana de curent,
ecranul ceasului va palpai pentru a indica ca
ora afisata nu este corecta. Pentru regla
ceasului procedati dupa cum urmeaza:

1. Apasati tasta ceas (3) atunci cand
ecranul indica ceasul. Cifrele orei vor
incepe sa ilumineze intermitent.

2. Rotiti butonul rotativ (7) pentru a seta ora
exacta.

3. Apasati din nou tasta ceas (3) pentru a
seta minutele. Cifrele minutelor vor
incepe sa ilumineze intermitent.

4. Rotiti butonul rotativ (7) pentru a seta
valoarea corecta a minutelor.

5. Pentru a finaliza apasati din nou tasta
ceas (3).

Ascunderea/afisarea ceasului

de 3 secunde. Punc-tele care separa orele si
minutele vor palpai dar re-stul ecranului va
ramane ascuns.

Daca doriti sa vedeti din nou ecranul
ceasului apasati tasta ceas timp (3) de 3
secunde.

Blocare de siguranta

Daca ecranul ceasului va deranjeaza il puteti
ascunde prin apasarea tastei ceas timp (3)

Functionarea cuptorului poate fi blocata (de

exemplu pentru a nu fi folosita de copii):

1. Pentru a bloca cuptorul, apasati tasta de
blocare de siguranta (5) timp de 3
secunde.Veti auzi un semnal sonor si

ecranul va afisa simbolul * O-n " Cuptorul
este dlobat si Yu poate fi folosit.

2. Pentru a debloca cuptorul, apasati tasta
blocare de siguranta (5) din nou timp de 3
secunde. Veti auzi un semnal sonor.

13



Functii de baza

o0 e o

_I _ll_ Wk

AV

Microunde

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
sau incalzi legumele, cartofii, orezul, pestele
si carnea.

1. Rotiti butonul de selectare (1) pana cand
indicatorul luminos al functiei microunde
se aprinde. Ecranul superior afiseaza
10:00.

2. Rotiti butonul rotativ (7) in orice directie
pentru a seta durata.

3. Apasati tasta OK (4) pentru validare.
Valoarea puterii microundelor va incepe a
palpaie pe ecranul infeior. Indicatorul de
putere al microundelor va incepe sa
palpaie.

4. Intoarceti butonul rotativ (7) in orice
directive pentru a regla nivelul
icroundelor. Daca nu rotiti butonul

cuptorul va functiona la 850 W.

5. Apasati tasta OK (4) pentru validare.

6. Apasati tasta pornit/oprit (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.

OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va

|
7

microunde se aprinde. Display-ul duratei
afiseaza 10:00.

2. Intoarceti butonul rotativ (7)
directie pentru a seta durata.

3. Apasati tasta OK (4) pentru validare.

4. Apasati tasta pornit/oprit (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.

in orice

Microunde+gratar

incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Gratar

Aceasta functie este potrivita pentru

rumenirea rapida a preparatelor.

1. Intoarceti butonul de selectare (1) pana
cand indicatorul luminos al functiei

14

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
lasagna, carne de pasare, cartofi copti si
preparate in caserole.

1. Intoarceti butonul de selectare (1) pana

cand indicatorul luminos al functiei
microunde+gratar se aprinde. Ecranul
duratei afiseaza 10:00.

2. Intoarceti butonul rotativ (7) in orice

directie pentru a seta durata.

3. Apasati tasta OK (4) pentru validare.
Valoarea puterii microundelor va incepe
sa palpaie pe ecranul infeior. Indicatorul
de putere al microundelor va incepe sa
palpaie.

4. Intoarceti butonul rotativ (7) in orice
directie  pentru a regla nivelul
microundelor.Daca nu rotiti acest buton
cuptorul va functiona la 360W. Puterea
maxima care poate fi selectata este
600 W.

5. Apasati tasta OK (4) pentru validare.

6. Apasati tasta pornit/oprit (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.



OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Dezghetarea prin timp (manual)

Utilizati aceasta functie pentru a dezgheta
orice tip de preparat rapid.

1. Intoarceti butonul de selectare (1) pana
cand indicatorul luminos al functiei
microunde se aprinde. Ecranul superior
afiseaza 10:00.

2. Intoarceti butonul rotativ (7)
directie pentru a seta durata.

3. Apasati tasta OK (4) pentru validare

4. Apasati tasta pornit/oprit (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.

4. Intoarceti prepratele atunci cand cuptorul
emite un bip si ecranul afiseaza: £~~~

in orice

Dezghetarea prin greutate (automat)

Utilizati aceasta functie pentru a dezgheta
care, pui, peste, fructe si paine rapid.

1. Intoarceti butonul rotativ (1) pana cand
indic- atorul functiei dezghetare prin
greutate palpaie. Ecranul duratei afiseaza
tipul preparatului “Pr 1”.

2. Intoarceti butonul rotativ (7) in orice
directie pentru a introduce tipul de
preparat dorit. Daca nu intoarceti acest
buton cuptorul va prepara pentru tipul “Pr
17,

Functii speciale

3. Apasati tasta OK (4) pentru validare.
Valoarea greutatii preparatelor este
afisata pe ecran. Indicatorul de greutate
incepe sa palpaie.

4. Intoarceti butonul rotativ (7) in orice
directie pentru a seta greutatea. Daca nu
rotiti acest buton, cuptorul functioneaza
pentru 200 g.

5. Apasati tasta OK (4) pentru validare.

6. Apasati tasta pornit/oprit (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.

7. Intoarceti preparatul atunci cand cuptorul
emite un semnal sonor si afiseaza: €~~~l.

Urmatorul tabel indica programele pentru
deconcelarea prin greutate, indicand valorile,
durata de decongelare si de repaus (pentru a
va asigura ca preparatul atinge o
temperatura uniforma).

Alime Greutat

Prog. Tim R |
og nte o p epaosu
Pr 1 e 100 - 3-75 20-30
2500
Pr 2 100 — 3-75 20-30
Pasare 2500
Pr 3 Peste 100 - 3- 20-30
2500 83’20
Pr 4 100 - 2'37 - 10-20
Fructe 1000 26
Pr 5 P 100 - 224 — 10-20
1500 36’15

Observatii: vedeti “Instructiunile Generale”
pentru dezghetare

Functia speciala “Auto”

1. Rotiti butonul selector (1) pana cand
indicatorul Functie Speciala “AUTO” se
aprinde. Ecranul afiseaza programul “P1”
iluminand intermitent.

2. Rotiti butonul rotativ (7) in orice directive
pentru a seta programul. Daca nu rotiti
acest buton cuptorul functioneaza cu
programul “P1”.

3. Apasati tasta OK (4) pentru a valida.

4. Apasati tasta Start/Stop (2). Cuptorul va
incepe sa functioneze.

5. Intoarceti preparatul atunci cand cuptorul

emite un semnal sonor si ecranul
afiseaza cuvantul; &=/,
Urmatorul  table prezinta  programele

disponibile cu functia speciala “AUTO”:

15



Program Tip preparat

Instructiuni

P1 Preparare cartofi 10

Durata (min.)

Asezati cartofii (aprox 500 g) cu apa intr-un
recipient rezistent la caldura si puneti-l pe baza
ceramica din cuptorul cu microunde.

Fierbere lenta/
P2 Tocanite 19

Asezati ingredientele care trebuie fierte lent (de
ex. varza, tocanita de pui) intr-un vas, acoperiti-| si
asezati-l pe baza ceramica.

Observatii importante:

¢ Folositi intotdeauna vase compatibile cu
cuptorul cu microunde si un capac
pentru a evita pierderile de lichide.

e Amestecati sau mixati preparatul de
cateva ori in timpul incalzirii in special
atunci cand cuptorul emite un semnal
sonor si ecranul afiseaza mesajul: £ !,

eDurata necesara pentru a incalzi
preparatul va depinde de temperatura
initiala. Preparatele scoase direct din
frigider se vor incalzi mai lent decat cele
de la temperatura camerei.

Cand cuptorul functioneaza...

edaca temperatura preparatului nu este
cea dorita, selectati o greutate mai mare
sau mai mica data viitoare cand incalziti
mancarea.

eDupa incalzire amestecati mancarea si
apoi lasati-o sa stea putin timp pentru a
permite uniformizarea temperaturii.

e Avertizare! Dupa incalzire recipientul
este fierbinte. Desi microundele nu
incalzesc majoritatea recipientelor
acestea se pot incalzi prin intermediul
transmiterii caldurii catre preparat.

Intreruperea unui ciclu de preparare

Puteti opri procesul de preparare a mancarii
in orice moment apasand tasta Pornit/Oprit
0 data sau deschizand usa cuptorului. In
ambele cazuri:

e Emisia de microunde este oprita
imediat.

e  Gratarul este dezactivat dar este inca
fierbinte. Pericol de arsuri!

e  Temporizatorul se opreste si afisajul
arata timpul de functionare ramas

Daca doriti, in acest moment puteti:

1. Intoarce sau amesteca mancarea
pentru a asigura prepararea
uniforma.

2. Schimba parametrii procesului.

3. Anula procesul
Pornit/Oprit.

apasand tasta
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Pentru a reincepe procesul inchideti usa si
apasati tasta Pornit/Oprit.

Modificarea parametrilor

Parametrii de operare (durata, greutate,
putere, etc.) pot fi modificati numai atunci
cand procesul de coacere a fost intrerupt
dupa cum urmeaza:

Pentru _modificarea duratei, intoarceti
butonul rotativ. Noua durata stabilita este
valabila imediat.

Puterea poate fi modificata doar atunci
cand procesul de preparare a fost
interrupt. Procedati dupa cum urmeaza:

o Apasati tasta Start/Stop (2). Cuptorul nu
mai functioneaza;

o Apasati tasta OK (4), pana cand tasta se
aprinde

e Rotiti butonul rotativ (7) pentru a seta
noua valoare de putere,



e Apasati din nou tasta OK (4) pentru a
confirma;

o Apasati tasta Start/Stop (2). Cuptorul va
incepe sa opereze.

Anularea unui ciclu de preparare

Veti auzi un semnal sonor si un beep si
durata vor aparea pe ecran.

Sfarsitul unui ciclu de preparare

Daca doriti sa anulati procesul
de coacere, apasati tasta Pornit/Oprit timp
de 3 secunde.

Dezghetare

La finalul procesului venti auzi trei beepuri si
ecranul va afisa cuvantul “End”.

Beep-urile se repeat la fiecare 30 de
secunde pana cand usa este deschisa sai
tasta Pornit/Oprit este apasata.

Urmatorul tabel ofera valori orientative pentru
diverse durate de dezghetare si timpul de
repaus a preparatelor) in functie de tipul si
greutatea preparatelor. De asemenea sunt

prezentate necesar (pentru a asigura o
temperatura uniforma recomandarile pentru
dezghetarea diverselor preparate.

Preparate Greutate Durata Durata Observatii
Dezghetare repaus

Bucati de carne, vitel, 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
vita, porc 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
’ 500 g 14-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
7009 20-21 min 20-25 min Intoarceti de 2 ori

1000 g 29-30 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori

1500 g 42-45 min 30-35 min Intoarceti de 3 ori

Carne inabusita 500 g 12-14 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 24-25 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori

Carne tocata 100 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
300 g 8-9 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori

500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori

Carnati 125¢g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
250 g 8-9 min 5-10 min Intoarceti 1 data

500 g 15-16 min 10-15 min Intoarceti 1 data

Carne de pasare, carne 200 g 7-8 min 5-10 min Intoarceti 1 data
de pasare portionata 500 g 17-18 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Carne de pui 1000 g 34-35 m!n 15-20 m?n Intoarcet! de 2 or?
1200 g 39-40 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori

1500 g 48-50 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori

Peste 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data

Pastrav 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Creveti 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 12-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori

Fructe 200 g 4-5 min 5-8 min Intoarceti 1 data
300 g 8-9 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori

500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 3 ori

Daine 100 g 2-3 min 2-3 min Intoarceti 1 data
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Durata Durata »
Preparate Greutate Observatii
Dezghetare (I EU
200 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
500 g 10-12 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
800 g 15-18 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Unt 250 g 8-10 min 10-15 min Intoarceti 1 data, tineti
acoperit
ranza de vaci 250 g 6-8 min 5-10 min Intoarceti 1 da_ta, tineti
acoperit
Crema 250 g 7-8 min 10-15 min Indepartati capacul

Sfaturi generale pentru dezghetare

1.
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Folositi doar vase care pot fi folosite in
cuptorul cu microunde (portelan, sticla,
plastic adecvat).

Indicatile din tabele se
dezghetarea alimentelor crude.

Durata dezghetarii depinde de cantitatea
si grosimea alimentelor. Cand congelati
alimentele pregatiti-le pentru procesul de
decongelare. Asezati alimentele in bucati
care se potrivesc dimensiunii
recipientului.

Repartizati cat mai bine alimentele in
interiorul cuptorului. Partile cele mai
groase ale pestelui sau pulpelor de pui
trebuie asezate deasupra. Puteti proteja
partile cele mai delicate cu folie de
aluminiu. Important: Folia de aluminiu nu
trebuie sa vina in contact cu peretii
cavitatii cuptorului deoarece acest lucru
poate produce arcuri electrice.

Portiunile groase ale alimentelor trebuie
intoarse de mai multe ori.

Distribuiti alimentele congelate cat mai
uniform deoarece portiunile stramte si
subtiri se dezgheata mai repede decat
cele groase de deasupra.

Alimentele bogate in grasimi cum sunt
untul, branza si frisca nu trebuie
decongelate total. Daca sunt tinute la

refera la

10.
11.

12.

13.

temperatura camerei vor fi gata sa fie
servite in cateva minute. Daca gasiti
bucati mici de gheata in frisca ultra
congelata, trebuie sa o amestecati inainte
de a o servi.

Asezati carnea de pasare pe o farfurie
inclinata pentru a permite lichidului din
carne sa se scurga.

Painea trebuie invelita intr-un servet
pentru a nu deveni prea uscata.

Intoarceti alimentele la intervale regulate.

Indepartati ambalajul alimentelor
congelate si nu uitati sa scoateti orice
clama metalica. La recipientele folosite
pentru pastrarea alimentelor in congelator
si care pot fi de asemenea folosite pentru
incalzire si preparare, tot ce trebuie sa
faceti este sa scoateti capacul. In toate
celelalte cazuri trebuie sa asezati
alimentele in recipiente adecvate pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde.
Lichidul rezultat din dezghetare, mai ales
de la carnea de pasare, trebuie aruncat.
Astfel de lichide nu trebuie sa intre in
contact cu alte alimente.

Nu uitati ca pentru functia de dezghetare
trebuie sa permiteti un timp de repaus
pana alimentele sunt complet dezghetate.
Acest lucru dureaza intre 15 si 20 de
minute.



Prepararea la microunde

Atentie! Cititi sectiunea
Microundelor" inainte de
mancarea la microunde.

Urmati aceste recomandari atunci cand gatiti
cu microunde:

e |nainte de a incalzi sau prepara alimente
care au coaja sau membrana (de ex.
mere, rosii, cartofi, carnati) intepati-le cu o
furculita pentru ca acestea sa nu

"Siguranta
a prepara

plesneasca.

e Cand preparati alimente cu putina
umiditate (de ex. dezghetarea
painii,prepararea floricelelor etc.)

umiditatea se va evapora foarte repede.
Cuptorul va functiona in vid si alimentele
se vor carboniza. Cuptorul si recipientul
utilizat se pot deteriora intr-o astfel de
situatie. Trebuie astfel sa setati timpul
necesar pentru preparare si trebuie sa
supravegheati atent procesul de preparare.

o Nu este posibil sa incalziti cantitati mari de
ulei (prajire) in cuptorul cu microunde.

e Nu incalziti lichide in recipiente inchise
ermetic. Pericol de explozie!

e Bauturile alcoolice nu trebuie incalzite
la temperaturi crescute. Trebuie astfel sa
setati timpul necesar pentru preparare Si
trebuie sa supravegheati atent procesul de
preparare.

e Nu incalziti materiale sau lichide explozive
in cuptorul cu microunde.

e Scoateti alimentele semi-preparate din
ambalaje, deoarece acestea nu sunt
intotdeauna rezistente la caldura. Urmati
instructiunile producatorului.

e Daca sunt mai multe recipiente cum ar fi
canile, de exemplu, asezati-le uniform pe
platoul rotativ.

e Incalziti biberoanele sau recipientele cu
mancare pentru bebelusi fara capace
sau tetine. Dupa incalzire, agitati sau
amestecati continutul recipientelor pentru
distribuirea uniforma a caldurii.
Temperatura recipientelor este
considerabil mai redusa decat cea a

continutului care este incalzit. Verificati
temperatura preparatelor inainte de a hrani
copilul, pentru a evita arsurile.

e Pungile de plastic nu trebuie legate
cu agrafe metalice, ci cu agrafe de plastic.
Punga trebuie perforata de cateva ori
pentru a permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

e Cand incalziti sau preparati alimentele,
acestea trebuie sa tinga o temperatura
minima de 70°C.

e In timpul prepararii alimentelor, se poate
forma abur pe geamul usii care poate
incepe sa picure. Acest lucru este normal
si se poate observa mai ales daca
temperatura camerei este  scazuta.
Functionarea sigura a cuptorului nu este
afectata de acest lucru. Dupa ce ati
terminat prepararea, stergeti apa produsa
prin condensare.

e Cand incalziti lichide, folositi recipiente cu
o deschidere larga, pentru ca aburul sa se
evapore cu usurinta.

Preparati alimentele cum este indicat in
instructiuni si tineti cont de duratele de
preparare si nivelul puterii indicate in tabele.
Tineti cont de faptul ca valorile sunt
orientative si pot varia in functie de stadiul
initial, temperatura, umiditatea si tipul de
alimente. Se recomanda setarea duratelor si
a nivelului puterii pentru fiecare situatie in
parte. In functie de alimente, trebuie sa
prelungiti sau sa scurtati timpul de preparare
sau sa mariti sau reduceti nivelul puterii.

Prepararea cu microunde...

1. Cu cat cantitatea de alimente este mai
mare, cu atat va fi mai crescut timpul de
preparare. Retineti:

e Cantitate dubla - timp dublat
¢ Cantitate injumatatita - timp injumatatit
2. Cu cat temperatura este mai redusa, cu

atat va fi mai indelungat timpul de
preparare.
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3.

Alimentele lichide se incalzesc mai
repede.

Daca alimentele sunt distribuite
corespunzator pe platoul rotativ
prepararea va fi mai uniforma. Daca
asezati alimente solide in partea

exterioara a platoului si pe cele mai putin
solide in centrul platoului, puteti incalzi
diferite tipuri de alimente simultan.

Tabele si suggestii — Prepararea legumelor

Usa cuptorului poate fi deschisa in orice
moment. Cuptorul se opreste automat si
va porni din nou doar cand inchideti usa.

Alimentele care sunt acoperite necesita
un timp de preparare mai scurt si isi
pastreaza mai bine caracteristicile.
Capacele folosite trebuie sa permita
microundelor sa treaca prin ele si sa aiba
mici deschideri prin care sa iasa aburul.

Durata Timp repaus

| Cantitate | Adaugarea | Putere _
Preparat | T : ; . Instructiuni
(9) lichidelor (WEW) (min.) (min.)
Conopida 500 100 ml 850 9-11 2-3 Taiati felii
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Ciuperci 250 25 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Mazare & 300 100 ml 850 7-9 2-3 Taiati bucati
morcov mari si felii.
Tineti acoperit.
250 25 ml 850 8-10 2-3
Morcov
congelat
Cartofi 250 25 ml 850 5-7 2-3 Curatati de coaja
si taiati in bucati
de dimensiuni
egale.
Tineti acoperit.
Ardei 250 25 ml 850 5-7 2-3 Taiati bucati
Praz 250 50 ml 850 5-7 2-3 mari sau felii.
Tineti acoperit.
Varza de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Bruxelles
congelata
Varza murata 250 25 ml 850 8-10 2-3 Tineti acoperit.

Tabele si suggestii — Prepararea pestelui

~Cantitate Adaugarea Putere Timp repaus

Preparat L ; ; . Instructiuni
P ()]  lichidelor | (Watt) (min.)

Filet de peste 500 600 10-12 3 Preparati acoperit. Intoarceti
dupa jumatate din timpul de
preparare.

Peste intreg 800 850 2-3 2-3 Preparati acoperit. Intoarceti

360 7-9 dupa jumatate din timpul de
preparare. Se recomenda
acoperirea marginilor ascutite
ale pestelui.
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Prepararea alimentelor la gratar

Pentru a obtine rezultate bune cu gratarul,
folositi grilajul de fier furnizat impreuna cu
cuptorul.

Fixati grilajul de fier astfel incat sa nu
intre in contact cu suprafetele metalice
ale cavitatii deoarece exista pericolul
formarii de arcuri electrice care pot
deteriora cuptorul.

ASPECTE IMPORTANTE:

1.Cand gratarul cuptorului cu microunde este
folosit pentru prima data se vor produce
fum si mirosuri de la uleiul folosit in timpul
fabricarii cuptorului.

2.Geamul usii cuptorului devine foarte
incins cand gratarul este in functiune.
Tineti copiii departe de acesta.

S.Encélziti gratarul dinainte timp de 2 minute.
In caz contrar folositi gratarul.

4.Cand gratarul este in functiune, peretii
cavitatii si grilajul de fier devin foarte
incinse. Trebuie sa folositi manusi.

5.Daca gratarul este folosit pentru o
perioada indelungata este normal ca
elementele sa se opreasca automat

temporar din cauza termostatului de
siguranta.

6.lImportant! Cand alimentele vor fi
preparate pe gratar sau in recipiente
trebuie sa verificati daca recipientul
respectiv. este adecvat utilizarii la

microunde. Vezi sectiunea despre tipurile
de vase

7.Cand se foloseste gratarul este posibil ca
stropii de grasime sa ajunga pe
elemente si sa arda. Aceasta situatie
este normala si nu inseamna ca exista o
defectiune.

8.Dupa ce ati terminat de gatit, curatati
interiorul si accesoriile pentru ca resturile
rezultate in urma procesului de preparare
sa nu prinda coaja.

Tabele si sugestii - Microunde + Gratar

Functia microunde + gratar este ideala
pentru preparare rapida a alimentelor si, in
acelasi timp, pentru rumenirea acestora. Mai

mult, puteti epara pe gratar alimente
acoperite si branzeturi.
Microundele si  gratarul  functioneaza

simultan. Microundele prepara iar gratarul
prajeste.

Power Standing
» (Watt) (min.) | time (min.)

Paste cu branza 500 Vas mic 180 17-20 3-5
Cartofi cu branza 800 Vas mic 600 24-28 35
Lasagna aprox. 800 Vas mic 600 15-20 3-5
Crema de branza la aprox. 500 Vas mic 180 18-20 35
gratar
2 pulpe pui proaspete 200 fiecare Vas mic 360 15-20 3-5
(gratar)
Pui aprox. 1000 Vas mic si larg 360 40-45 3-5
Supa de pui cu ceapa 2 x 200 g cani Boluri supa 360 4-8 3-5

Inainte de a folosi un vas in cuptorul cu Vasele care se vor folosi cu functia

microunde verificati daca se poate utliza la
microunde. Folositi doar vase sau recipiente
adecvate utilizarii la microunde.

combinata trebuie sa fie adecvate utilizarii la
microunde si pe gratar. Vezi sectiunea
despre tipuri de vase pentru microunde.
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Retineti ca cifrele indicate sunt orientative si
pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditate si tipul alimentelor.
Daca timpul nu este suficient pentru a rumeni
bine alimentele, asezati-le sub gratar pentru
inca 5 sau 10 minute in plus.

Va rugam sa urmati timpul de repaus si nu
uitati sa intoarceti bucatile de carne.

Daca nu este indicat altfel, folositi plita mesei
rotative pentru a prepara alimentele.

Valorile indicate in tabele sunt valabile cand
cavitatea cuptorului este rece (nu e necesar
sa pre-incalziti cuptorul).

Ce tip de vase pentru microunde pot fi folosite?

Functia microunde

Pentru functia microunde retineti ca
microundele sunt refelectate de suprafetele
metalice. Sticla, portelanul, lutul, plasticul si
hartia permit microundelor sa treaca.

Din aceasta cauza, tigaile metalice si
vasele sau recipientele cu parti metalice
sau ornamente nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.Vasele din sticla si
lut cu ornamente sau continut metalic (de
ex. cristal cu plumb) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.

Materialele ideale pentru folosirea in cuptorul
cu microunde sunt sticla, portelanul sau lutul
refractar, sau plasticul rezistent la caldura.
Sticla sau portelanul foarte subtiri si fragile
trebuie folosite doar pentru perioade scurte
de timp (de ex. pentru incalzire).

Alimentele fierbinti transmit caldura vaselor
care se pot incinge. Astfel, trebuie sa folositi
intotdeauna manusi!

Cum sa testati vasele pe care le veti folosi

Microunde + Gratar

Pentru functia microunde + gratar, vasele
utilizate trebuie sa fie adecvate atat pentru
microunde cat si pentru gratar.

Recipiente si folie de aluminiu

Asezati in cuptor vasul pe care vreti sa-l
utilizati timp de 20 minute la puterea maxima
a microundelor. Dupa scurgerea timpului
daca este inca rece si doar putin cald, este
adecvat pentru folosirea in cuptor. Daca se
incalzeste prea tare sau provoaca formarea
de arcuri electrice nu este adecvat pentru
folosirea in cuptorul cu microunde.

Gratar

In cazul functiei de gratar, vasul pentru
microunde trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de cel putin 300°C. Vasele din
plastic nu sunt adecvate pentru gratar.
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Alimentele semi-preparate in recipiente si
folie de aluminiu pot fi introduse in cuptorul
cu microunde daca sunt respectate
urmatoarele aspecte:

e Tineti cont de recomandarile
producatorului scrise pe ambalaj.

¢ Recipientele de aluminiu nu pot avea mai
mult de 3 cm inaltime si nu pot intra in
contact cu peretii cavitatii (distanta minima
de 3 cm). Orice capac de aluminiu trebuie
indepartat.

o Asezati recipientul de aluminiu direct pe
plita mesei rotative. Daca folositi grilajul
de fier, asezati recipientul pe o farfurie de
portelan. Nu asezati recipientul direct pe
grilajul de fier!

e Timpul de preparare este mai crescut
deoarece microundele patrund alimentele
doar de sus. Daca aveti indoieli, este
recomandat sa folositi doar vase pentru
utilizarea la microunde.

¢ Folia de aluminu poate fi folosita pentru a
reflecta microundele in timpul procesului
de decongelare. Alimentele delicate, cum
sunt carnea de pasare sau carnea tocata,

pot fi protejate de -caldura excesiva
acoperind extremitatile/marginile
respective.

e Important: folia de aluminiu nu poate
intra in contact cu peretii cavitatii
deoarece acest lucru poate provoca
formarea de arcuri electrice.



Capace

Capacul trebuie sa aiba gauri sau deschideri

Recomandam folosirea capacelor de sticla
sau plastic sau folie aderenta deoarece:
NUMAI PENTRU FUNCTIA MICROUNDE!

1.Astfel veti opri evaporarea (mai ales

in timpul prepararii indelungate);
2. Timpul de preparare este mai scurt;
3.Alimentele nu devin uscate;
4. Aromele sunt pastrate.

pentru a nu se crea presiune. Pungile de
plastic trebuie sa fie deschise. Biberoanele
sau borcanele cu mancare pentru bebelusi

si recipientele asemanatoare pot fi incalzite

fara capace/tetine altfel acestea pot ple sni.

Tabelul de mai jos va ofera o idee generala
despre ce tipuri de vase sunt adecvate pentru
fiecare situatie.

Tabelul cu tipuri de vase

Microunde .
MOd de ; Microunde
functionare . Dezghetare/ | 5 Gratar + Gratar
i a” oy s . Preparare
Tip devas incalzire P
Sticla si portelan 1)
Utilizare in casa, nu sunt rezistente la foc, da da nu nu
pot fi folosite in masina de spalat vase
Portelan emailat
Sticla si portelan rezistente la foc iE da g2 da
Portelan, base de ceramica  2)
Emailate sau fara email fara da da nu nu
ornamente metalice
Vase din lut 2)
Emailate da da nu nu
Fara email nu nu nu nu
Vase din plastic 2)
Rezistente la temperaturi de 100°C da nu nu nu
Rezistente la temperaturi de 250° C da da nu nu
Folii de plastic 3)
Folie de plastic pentru alimente nu nu nu nu
Celofan da da nu nu
Hartie, carton, pergament 4) da nu nu nu
Metal
Folie de aluminiu da nu da nu
Ambalaje de aluminiu 5) nu da da da
Accesorii (grilaj de fier) da da da da
1. Fara ornamente aurite sau argintii pe 4. Nu folositi farfurii de hartie.
margini; fara cristal cu plumb 5. Doar recipiente de aluminiu putin adanci
2. Tineti cont de instructiunile fara capace. Aluminiul nu trebuie sa intre
producatorului! in contact cu peretii cavitatii.
3. Nu folositi agrafe metalice pentru legarea

pungilor. Faceti gauri in pungi. Folositi
folia doar pentru a acoperi alimentele.
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Curatarea si intretinerea cuptorului

Curatarea este  singura lucrare de
intretinere necesara in mod normal.

Atentie! Cuptorul dvs. cu microunde trebuie
curatat in mod regulat, indepartand toate
resturle de mancare. Daca nu este
mentinuta curatenia, suprafetele se pot
deteriora, reducand durata de functionare
a cuptorului si pot surveni situatii
periculoase.

Atentie! Curatarea trebuie efectuata dupa
ce opriti cuptorul. Scoateti fisa din priza
sau intrerupeti circuitul de energie
electrica.

Nu folositi produse de curatare agresive
sau abrazive, prafuri de curatat care
zgarie suprafetele sau obiecte ascutite,
deoarece pot aparea pete.

Nu folositi dispozitive de curatare cu
presiune sau aburi.

Suprafata frontala

In mod normal trebuie doar sa curatati
cuptorul cu un material umed. Daca este
foarte murdar, adaug ati cateva picaturi de
detergent pentru vase in apa de spalat. Dupa
ce ati terminat, stergeti cuptorul cu un
material uscat.

Indepartati imediat depunerile de calcar,
grasimi, amidon sau albus de ou. Aceste
depuneri pot fi corozive.

Nu lasati apa sa patrunda in cuptor.

Interiorul cuptorului

Nu lasati apa sa patrunda in gaurile de
aerisire ale cuptorului cu microunde.

In mod regulat scoateti plita mesei rotative si
suportul respectiv si curatati baza cavitatii,
mai ales dupa varsarea lichidelor.

Daca cavitatea cuptorului este foarte
murdara, asezati un pahar cu apa pe masa
rotativa si porniti cuptorul cu microunde
pentru 2 sau 3 minute la putere maxima.
Aburul produs va inmuia murdaria care va
putea fi apoi curatata usor cu un material
moale.

Mirosurile neplacute (de ex. dupa prepararea
pestelui) pot fi eliminate cu usurinta. Puneti
cateva picaturi de suc de lamaie intr-o cana
cu apa. Puneti o lingura plina de cafea in
cana pentru a evita ca apa sa dea in clocot.
Incalziti apa timp de 2 - 3 minute la puterea
maxima a microundelor.

Plafonul cuptorului

Dupa fiecare utilizare, curatati peretii din
interior cu un material umed aceasta metoda
fiind cea mai usoara pentru indepartarea
stropilor sau urmelor de mancare care se
poate sa fi ramas in interior.

Pentru a sterge murdaria greu de indepartat,
folositi un produs de curatare care nu este
agresiv. Nu folositi spray sau alte produse
de curatare agresive sau abrazive.

Pastrati intotdeauna wusa si fatada
cuptorului foarte curata pentru a permite
usii sa se deschida si sa se inchida
corect.
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Daca plafonul cuptorului este murdar,
gratarul poate fi coborat pentru a facilita
curatarea.
Pentru a evita pericolul de ardere, asteptati
pana cand gratarul se raceste. Procedati
dupa cum urmeaza:
1.Rotiti suportul gratarului la 180°(1)
2.Coborati usor gratarul (2). Nu folositi
forta excesiva deoarece acesta se poate

deteriora.

3.Dupa curatarea plafonului, asezati
gratarul (2) la loc, efectuand operatiunea
anterioara.

AVERTIZARE IMPORTANTA: Suportul
elementului de incalzire al gratarului (1)
poate sa cada atunci cand este rotit. Daca
acest lucru se intampla, introduceti elementul
de incalzire al

gratarului (1) in orificiul din plafonul Pavitatii
si rotiti-l la 90° in pozitia suportului
elementului (2).
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Accesorii

Curatati accesoriile dupa fiecare utilizare.
Daca sunt foarte murdare, mai intai umeziti-
le si apoi folositi o perie si un burete.
Accesoriile pot fi spalate in masina de spalat
vase.

Plita mesei rotative si suportul respectiv
trebuie sa fie intotdeauna curate. Nu porniti
cuptorul daca masa rotativa si suportul
respectiv nu sunt la locul lor.

Ce sa fac daca nu functioneaza cuptorul?

ATENTIE! Orice  reparatie  trebuie
efectuata de un tehnician specializat.
Orice reparatie efectuata de o persoana
care nu a fost autorizata de catre
producator este periculoasa.

Nu este nevoie sa contactati Asistenta
Tehnica pentru a rezolva urmatoarele
probleme:

e Afisajul nu se aprinde! Verificati daca:
- Indicatorul pentru timp a fost oprit (vezi
sectiunea Setari de Baza).
e Nu se intampla nimic cand apas
tastele! Verficati daca:
- Blocarea de Siguranta este activata (vezi
sectiunea Setari de Baza).

e Cuptorul nu functioneaza! Verificati

daca:
- Fisa este corect fixata in priza.
- Cuptorul este pornit.

- Usa este complet inchisa. Usa produce
un clic atunci cand se inchide.

- Exista corpuri straine intre usa si partea
frontala a cavitatii.

e Se aud zgomote ciudate cand
cuptorul este in functiune! Verificati
daca:

- Exista arcuri electrice inauntrul cuptorului
provocate de obiecte metalice straine
(vezi

- Vasele ating peretii cuptorului.

- Exista tacamuri sau ustensile de gatit
inauntrul cuptorului.

e Alimentele nu se incalzesc sause
incalzesc! Verificati daca:

- Ati folosit din greseala vase metalice in
cuptor.

- Ati selectat timpul corect de functionare si
nivelul corect al puterii.

- Ati introdus in cuptor o cantitate mai mare
sal alimente mai reci decat de obicei.

e Mancarea este prea fierbinte, uscata
sau arsa! Verificati daca ati selectat
durata de functionare corecta si nivelul de
putere.

e Se aud zgomote dupa ce procesul de
preparare s-a terminat! Acest lucru nu
este o problema. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze o perioada. Dupa
ce temperatura a scazut, ventilatorul se
va opri.

e Cuptorul porneste dar Ilumina
interioara nu se aprinde! Daca toate
functile merg corect probabil becul s-a
ars. Puteti continua sa folositi cuptorul.

e Ecranul afiseaza "Err”!

- Scoateti stecherul din priza si asteptati
aprox. 5 sec. Dup aceea puteti conecta
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din nou cuptorul, mesajul "DErr” dispare
si aparatul este fuYBtioYadil.

Caracteristici tehnice

Inlocuirea becului

Daca becul trebuie inlocuiti apelati serviciul
de asistenta tehnica deoarece este necesara
dezinstalarea becului pentru a fi inlocuit.

Specificatii

e Tensiune AC

o Putereanecesama.........c.cccceiriueeeeiiieeannns
o Putere gratar.......cccocceveeviiiie e
e Putere iesire microunde. ..............c........
e Frecventa microunde ..........cccccerinnnnen.
e Dimensiuni exterioare (LXIXA). ...............
e Dimensiuni interioare (LXIXA). ................
o Capacitate CUPLOr.........coccvveeirmieeeiiiieeenns
o Greutate........ccceeeiiiiiii

Protectia mediului

...................................................... 850 W

...................................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 210 x 280 mm
.............................................................. 22 Itr

Aruncarea ambalajului @
Ambalajul are simbolul Punctul Verde.

Aruncati toate materialele de ambalaj cum ar
fi carton, polistiren expandat si ambalaj din
plastic in cosurile corespunzatoare. In acest
fel puteti fi sigur ca materialele de amblaj vor
fi reutilizate.

Aruncarea echipamentului neutilizat :g
In conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/EU referitoare la managementul
deseurilor electrice si electronice (WEEE),
aparatele electrice nu trebuie aruncate la
punctele de colectare pentru deseuri urbane.

Instructiuni de instalare

Aparatura uzata trebuie colectata separat
pentru a optimiza recuperarea materialelor
din componente si ratele de reciclare si
pentru a preveni daunele potentiale asupra
sanatatii oamenilor si mediului.

Simbolul containerului de gunoi taiat de o
cruce diagonala trebuie amplasat pe toate
produsele pentru a aminti de obligatia de a
arunca aceste obiecte separat.

Consumatorii  trebuie  sa  contacteze
autoritatile locale sau punctele de vanzare si
sa solicite informatii referitoare la locurile
unde isi pot arunca aparatura electrica uzata.

Inainte de aruncarea aparatului, trebuie sa il
faceti- neutilizabil prin scoaterea cablului de
alimentare, taierea si aruncarea acestuia

Inainte de instalare

Verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici este aceeasi ca si
tensiunea sursei de curent pe care o veti
folosi.
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Deschideti usa cuptorului si scoateti toate
accesoriile si materialul ambalajului.

Avertizare!Suprafata frontala a cuptorului
poate fi acoperita de o pelicula de protectie.
Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima
oara, indepartati cu grija pelicula, incepand
din interior.



Asigurati-va ca cuptorul nu este
deteriorat. Verificati daca usa cuptorului se
inchide corect si daca interiorul usii si fata
cuptorului  nu sunt deteriorate. Daca
identificati vreo deteriorare contactati Centrul
de Serviciu Clienti la numarul furnizat pe
carcasa acestui manual.

NU UTILIZATI CUPTORUL daca cablul de
alimentare sau stecherul este deteriorat daca
cuptorul nu functioneaza corect sau daca a
fost deteriorat. Contactati Serviciul Clienti la
numarul de pe spatele acestui manual.

Asezati cuptorul pe o suprafata plana si
stabila. Cuptorul nu trebuie instalat in
apropiere de alte surse de caldura, radiouri
sau televizoare.

In timpul instalarii asigurati-va ca cablul
de alimentare nu intra in contact cu
umezeala sau cu obiecte cu margini
ascutite si  cu spatele cuptorului.
Temperaturile ridicate pot deteriora
cablul.

Avertizare: dupa ce cuptorul este instalat
trebuie sa va asigurati ca aveti acces la
stecher.

Dupa instalare

Cuptorul este echipat cu un cablu de
alimentare si un stecher pentru curent
monofazat 230-240V ~ 50Hz.

Daca cuptorul trebuie instalat acesta
trebuie instalat de un tehnician calificat. In
acest caz, cuptorul trebuie conectat de catre
un circuit cu intrerupator cu o separare d-e
minim 3 mm intre contacte.

AVERTIZARE: CUPTORUL
IMPAMANTAT.

Producatorul si distribuitorii nu isi asuma
responsabilitatea pentru daunele care pot fi
cauzate persoanelor, animalelor Si
proprietati  daca aceste instructiuni de
instalare nu sunt respectate.

Cuptorul functioneaza doar
este inchisa corect.

TREBUIE

daca usa

Inainte de prima utilizare, curatati interiorul
cuptorului  si accesoriile,  respectand
instructiunile  de instructicuratare  din
sectiunea “curatarea cuptorului”.
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A lMepen ycTaHOBMNEHHSIM i BUKOPUCTAHHSAM npunagy yBaXkHO
npounTanTe IHCTPYKUilO, WO Aogaetbcd. BupobHMK He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a TpaBMW | MOLUKOMKEHHS, $Ki cTanucs
BHACNiQOK HEHaNeXHOro BCTAHOBMNEHHA |  BUKOPWUCTAHHS.
O6opr’sa3koBO 3b6epiranTe IHCTPYKUilO pa3oM i3 npunagom ans
noaanbLoro BUKOPUCTaHHS.

IHhopMmauifa 3 TexHikn 6e3neku

Be3neka giten i BpasnuBux 4O0pPOCux

YBAlIA! Pusuk 3aaylweHHsi, TpaBMyBaHHs abo cTinMkoil
Henpaue3aaTHOCTiI.
ellen npunag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATK AiTU BIKOM Big 8 pokiB
Ta ocobn 3 obmexeHMMn QIi3nYHUMKN, CeHcopHUMM abo
PO3YMOBUMWN MOXITMBOCTAMU, a TaKoX OCOOMU, sikum Bpakye
AO0CBiOQYy | 3HaHb, AKWO BOHWM nNepelyBaloTb Mig Harnsagom
aopocnoro abo ocobu, BignosiganbHOI 3a iIXH0 6e3neky.

eCnig HarngpgatM 3a AditbMu, WoO6 BOHWM He rpanucsa 3
npunagom.

e TpumanTe ynakoBKy B MiCLji, HEAOCTYNHOMY ANs AiTeN.
eYBATA! lNMpunag i noro AoOCTYMNHI YaCTUHW HarpiBaroTbCA Nig,
Yac BUKOpUCTaHHA. byabTe obepexHi, Wob He TopkaTucs
HarpiBanbHUX enemeHTiB. [Oith 00 8 pokiB  MOXYTb
3HaxoauTuca nobnudy npunagy, TifbKW - SKWO  BOHMU
nepebyBatloTb Nig NOCTINHUM HarnsiAoM.

oYBAI'A! Konu npunag npautoe B KOMOIHOBAHOMY pexumi,
OITAM  MOXHa KOPUCTyBaTUCA MiY4l0 nuwe nig Harnsagom
AOPOCNUX Yy 3B’A3KY 3 HarpiBaHHAM npunaay.

e AKWO npunag oOcCHaWweHO MPUCTPOEM 3axuUCTy Bi4 AiTen,
pekoMeHOoBaHO BBIMKHYTWU 1oro. [iten 0o 3 poKkiB He MOXHa
3anuwatm 6e3 Harnggy nobnusy npunaay.

eHe MOXHa, wWo6 aiTM 6e3 Harnagy AOPOCHMX BUKOHYBamm

YMLLEHHS Ta 06CNyroByBaHHSA npunaay.
29



3aranbHi 3axoau 6e3neku
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e llew npunag npusHayeHun nvwe Ond OOMaLHbOro

KOPUCTYBaHHSA, | MOr0O He MOXHa BWKOPUCTOBYBaTU B
rotensax, MarasmHax, odpicax Ta iHWKMX noaibHmx
cepenosuLLax.

Mg 4yac pobotu npunagy wnoro pobova Kamepa
HarpiBaeTbcs. He TopkanTecsa HarpiBanbHUX efeMeHTIB, SKi
3HaxoOATbCS BCEpeaVHI npunaay. Ob6oB’A3KOBO
BMKOPMCTOBYNTE NpUXBaTKK, LWOO CTaBUTK B Ni4 akcecyapwm i
nocyn abo BummaTu ix.

NMOMNEPEOXXEHHA: He posirpiBante piaki Ta iHWi cTpaBn y
LLNIbHO 3aKPUTUX NaKyHKaxX — BOHWU MOXYTb BUBYXHYTW.
Bukopuctosynte  nuwe nocyn, npugatHAn  Ons
BUKOPUCTAHHSA B MIKPOXBUIbLOBIN NeYi.

[ig Yac HarpiBaHHSA XXi B nnacTmacoBin abo naneposin Tapi
HEeOOXiAHO CTeXUTU 3a npunagoMm 4Yepes MOXIUBICTb
3aiMaHHs.

Llew npunag npusHayveHUn ONns HarpiBaHHA XX Ta Hanoi..
BukopuctaHHa npunagy Onsa CylKuM NPOAYKTIB Xap4yyBaHHS
abo opdAry, a TaKoX HarpiBaHHs [pinok, Kanuis, ryookK,
BOSIOrOl  TKaHMHW TOWO MOXe nNpuBEeCTM [0 PU3UKY
TpaBMyBaHHs1, 3aMMaHHA abo NoXeXxi.

YBAIA! 3abopoHeHO BWKOpUCTOBYBaTU M4 Yy TaKux

BUNagKax:

— [BepusTa He 3a4MHAITLCHA HaNEeXHUM YMHOM;

— MOLLKOKEHO NeTNi ABEpLAT;

— TMOLWKOMKEHO KOHTaKTHI MOBEpPXHi MiX OBepudaTamu i
nepeaHbLOoIO NaHenso neui;

— MOLLKOKEHO CKIIsiHE BIKOHUE ABEPUAT;

— ycepeauvHi nedvi 4acTto yTBOPHITLCS iCKPU, HaBiTb SAKLLO
B Hil HeMae MeTanesux NnpeamMeTiB.

Miyyio moxHa ©Oyae 3HOBY KOpUCTyBaTMCA nvwe nicns

PEMOHTY, BWKOHAHOro axiBuemM ChyX0bu  TexHi4yHol

A0MNOMOrN.



Akwo By nomitnnmn gum, BUMKHITL npunag, BigKNoYiTb NOro
Bil XXMBNEHHs i He BigKpuBamTe OBepuaTa, WoO6 nonym’s
3aracno.

MikpoxBunbLOBE HarpiBaHHsi HanoiB MOXE MNpPU3BECTU A0
pu3nKy «BUbyxoBoro» 3akunaHHsa. HeobxigHo obepexHo
NnoBOAUTMUCA 3 TapOI0.

ByabTe obepexHi nig yac HarpiBaHHA pignH!

AKWO 3 neyi pisko BUNHATK piguHy (BoAy, KaBy, Yaur, MOSIOKO
TOLLO), SIKa Harpinacsa oo temnepartypu, 6rnm3bKoi OO TOYKM
KMMNIHHA, BOHA MOXeE 3aKkumniTu N nepenimtnucsa vepes Kpau
Tapw.

HEBESIMNEKA TPABM | OMMIKIB!

o6 yHukHYTM nodibHux cuTyauin nig 4Yac HarpiBaHHS
PiOVH, NOKMagiTb Yy NOCYAMHY 4YanHy JOXKy abo cknsiHy
nasimyky.

[Micnga posirpiBaHHA  OUTAYOrO XapyyBaHHA  peTerbHO
nepemMiwante KWOro nepen rogyBaHHAM OUTUMHK, LWOG
YHUKHYTU ONiKiB.

Avua B wkapanyni He MOXHa roTyBatv B MIKPOXBUILOBIN
nedi, TOMy LLLO BOHU MOXYTb BUBOYXHYTHW.

NONEPEMKEHHA: He posirpisante uuctuin cnmpt abo
ankoronbHi Hanoi. HEBE3INMEKA BUHUKHEHHA MOXEXI.

O6epexHo! o6 yHUMKHYTU neperpiBaHHs abo nigropsiHHA
NPOAYKTIB MNig Yac HarpiBaHHA HEBENWKOI KiNlbKOCTI DKi, He
cnif yctaHoBnoBaTW TpuBari NPOMiKKM Yacy abo 3aBUCOKi
piBHI NOTYyXHOCTI. Hanpuknag, 6ynodka Moxe nigropitu
yepes 3 XBUITMHWU, SKLLIO BCTAHOBMEHO 3aBUCOKY MOTYXHICTb.

[na npurotyBaHHA TOCTIB Chif BUKOPUCTOBYBATU (PYHKLiIO
rpunsa, Npu UboMy MNOCTIMHO Harnggarudn 3a nivdio. AKwo
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ONA MpUroTyBaHHA TOCTIB BUKOPWUCTOBYBATU KOMOIHOBaHy
dyHKUit0, XNi6 MOXe AyXe LWBMAKO cnanaxHyTu.

Cnigkynte, wob kabeni XUBNEHHS iHWKWX enekTponpunagis
Yy XOOAHOMY pasi He 3aTuCKanucs HarpitTumm geepusatamu
abo niyyto. I3onquia  kabento Moxe  po3nnaBUTUCS.
Hebeaneka KOPOTKOro 3amMmKaHHs!

YcTtaHoOBneHHsA

EnektpuyHa cuctema noBuHHa OyTu ocHalleHa 3acobamwu
BiOKIMHOYEHHS 3 3a30POM MiXK KOHTaKTaMu Ansi BCiX NOSHCIB,
Lo 3abeanedye NOBHE BiAKNIOYEHHS 3a YMOBM NepeHanpyru
kateropil ll.

AKWOo ANs enekTPUYHOro MiaKntoYeHHs BUKOPUCTOBYETLCS
liTencenbHa BWNKa, BOHA Mae OyTM [JocTynHa nicns
BCTaHOBMEHHS.

YCTaHOBMEHHS Ma€e Bignosigatm YMHHMM  HOPMaTUBHUM
BMMOram.

EnekTpnyHmin moHTax NoBMHEH 3abes3nevyBaTu 3axuUCT Big
YpaXeHHS eNeKTpUYHUM CTPYMOM.

NMOMNEPEOXKEHHA: MNMpunag HeobxigHO 3a3emMnnTu.
YBATA! T[punag npusHadeHurn ana  BOyOOBYBaHHS.

[eTanbHi BiAOMOCTI MPO MOHTaXHi PO3Mipy HaBeOeHO B
KiHLi LbOro NocibHMKa KopucTysava.

OuuwieHHsa i gornan
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YBAT'A! [lepen npoBedeHHsM onepaui 3 OYULLEHHS |
aornany BiAKMOYITE €NeKTPOXKMBINEHHS.

M4y HeoBXiAHO perynspHO YUCTUTM | ycyBaTU BCi 3arnuLLKK
K.

Akwo He yTpumyBaTU npunag y YUCTOTI, MOro MnoBepXHS
MOXe MOLUKOAUTUCS, O MOXE CKOPOTUTU TEPMiH Crnyxou
npunagy i, MOXNUBO, MNPU3BECTU OO0 BUHUKHEHHS
Hebe3neyHoi cuTyauii.



e He MOXHa BMKOPUCTOBYBATM AN YULLEHHS  CKIISIHUX
aBepust rpybi abpasvBHi 3acobu Ta roctpi MeTanesi
LWUKPEOKM, OCKINBbKM BOHN MOXYTb NogpsAnat NOBEPXHIO, L0
MOXe NPUBECTU A0 PYWHYBaHHSA CKNa.

e He mMOXHa BMKOpUCTOBYBaTU MNapoBMKA oOyuMllyBad AJis
YMLLEHHS npuniagy.

e KoHTaKTHi NoBepxHi ABeEpUAT (NepedHsa YacTuHa Kamepu Ta
BHYTPILLHA MOBEPXHA OBEpPUST) HEeoOXigHO yTpuMmyBaTu B
4YNCTOTI, o6 3abe3neunTn HanexHe PyHKUIOHYBaHHSA Nevi.

e [loTpumynTeca BKa3iBOK WOAO YMULLEHHS, HaBeOEHUX Y
po3aini «OunweHHs i gornaay.

e YBATA! O60B’A3KOBO BUMUKaWUTE npunag nepeg 3amiHoo

namnu, wob yHUKHYTU Hebe3nekn ypaKeHHA enekTpudHuUM
ctpymom. [ue. po3gin «3AMIHA JTAMIMN».

O6cnyroByBaHHSA i PEMOHT

e YBATA! [lepen npoBedeHHsSM pPEMOHTY  BIOKMHOMITb
eNEeKTPOXMBIIEHHS.

o NMOMNEPEOXEHHA: ns HekBanidgikoBaHOI  ocobu
HebGe3neyHoO 3aiicHioBatTM  Byab-siki  cnpobu  peMOHTY
npunagy abo 3HiMaTh KOpnyc YM NIACTUHKK, SKi 3axXuLLaroTb
Bil Ypa)KeHHSA MiKpOXBUINbOBOK eHeprieto.

e MNOMNEPEMXEHHA: Axwo AaBepuata abo wapHipu
YLWKODKEHI, Ni4 He MOXHa BMUKATU, OOKU T HE BIAPEMOHTYE
MancTep CepBICHOIO LIeHTPY

e AKLIO NOWKODKEHO Kabenb >XMBMEHHSA, TO ANS YHUKHEHHS
Hebe3neyHnx cuTyauin #Moro 3amMiHy Mae BUKOHYBaTU
BUPOOHMK, YMNOBHOBAaXEHi nNpeacTaBHMKM abo  TeXHiuHi
daxiBui, 4Aki MawTb BigNoBigHY KBanigikadito  4ns
BUKOHAHHA L€l onepauil.

e Pobotn 3 pemMoHTy 1 obcnyroByBaHHSA, 0COONMBO AeTanen
nig4 Hanpyrow, MOXYTb MNPOBOAUTU TifIbKM BMNOBHOBAXEHI

BUPOBHNKOM TeXHIYHI dhaxiBLi.
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ULlo6 YHUKHYTU NOLWKOMKEHHA nedi U BUHUKHEHHS iHLWUX

Hebe3ne4yHuUx cutyauin, AOTPUMYUTECH TaKUX BKa3iBOK
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Hikonn He BMuKanTe npunag, AKWO BiH NOPOXHIN. AKWO B
pobouin kamepi Hemae NpPOAYKTIB, MOXe cTaTucs
eneKkTpuYHe nepeBaHTaXeHHS i, K HACnigoK, MOLLIKOOKEHHS
neyi. PU3UK MOLUKOOXXEHHA!

[Ansa nepesipkn BMGpaHoi nporpamm nedi noctasTe B poboyy
Kamepy CknsiHky Boau. Boga nornuHatume Mikpoxsuni, Wwo
AACTb 3MOTY YHUKHYTWU NOLUKOOXKEHHSA Nevi.

He 6nokynTe BEHTUNALINHI OTBOPW Nevi.

Bukopuctosynte  nuwe nocyn, npugatHAn  Ons
BUKOPUCTaAHHSA B MIKPOXBWITbOBIN neui. Mepen
BUKOPUCTAHHAM nocyay W Tapu B MIKPOXBUMbOBIMA MNeui
nepesipTe, Y4 NiAXoaATb BOHU AS1S LbOro (OMBITbCA po3ain,
npUcBaAYeHU Tunam nocyay).

Y »oAgHOMY pasi He 3HIManTe CniasaHe NOKPUTTA 3 BEPXHBOI
nosepxHi pobo4yoi kamepu! Lle nokputta 3axuwae
reHepaTop MIKPOXBUIb  Bi4 MNOTpaAnMsiHHA  Xupy Ta
LUIMATOYKIB 1Ki, AKi MOXYTb MOro MOLLUKOAUTN.

He 36epirante B neyi nerkozanmMmncTi npeamMeTn — Le Moxe
NPU3BECTU 0 3aMaHHS nedi Nicns il BBIMKHEHHS.

He BukopucTtoBynTE MiY AK KYXOHHY LwWady.

He BuKkopucTtoByMTE N4 ON9  CMaXeHHS, OCKiSbKU
HEMOXITMBO KOHTpPOSOBaTM TemnepaTypy Ofiil, HarpiToi 3a
AO0MOMOroK MIKPOXBUIb.

KepamiyHa ocHOBa i rpaTkmu MOXYTb BUTpUMyBaTU
MakcumarnbHy Bary 8 kr. LLlo6 YHUKHYTM NOLUKOAXEHHSA neui,
He [JornyckanTe nepeBULEHHS LbOro MakKCUMarbHOro
HaBaHTaXXEHHS.



lNepeBarn MiKpoxBusiLOBOI nevi

Y 3BMYalHiA OyxOBUi TEnno reHepyeTbca 3a
[OMOMOrol0  enekTpUYHUX HarpiBadiB  abo
rasoBMX MarnbHUKIB, MOBINIbHO MPOHMKAE Y
CTpaBy, 330BHi BCepeauHy. TakMM UMHOM,

BMHMKAOTb 3HauYHi Tennosi BTpatM npwu
Harpiei MOBITPA, akcecyapis OyXOBKM i
nocyay.

3 iHworo 60Ky, B MiKpOXBUIBOBIN MeYi Tenno
reHepyeTbCa BCepeauHi CTpasu, Harpisawouu
ii 3cepeanHn 00 30BHILIHLOT NOBEPXHi. Takum
YMHOM, TennoBuX BTpPaT He BiAbyBaeTbCs,
TOMY LWO MOBITPS, CTiHKM Ta nocyA (AKwo
nNpYaaTHUA OO FOTYBaHHSA Y MIKpPOXBUMNbOBIN
nevi) He HarpiBalTLCS MIKPOXBUMSIMMU.

MikpoxBunboBa ni4 Mae HacTynHi nepesaru:
1. EKOHOMI yacy roTyBaHHs: 3arariom 4ac

3MEHLWYETbCA Ha Y Yy MOPIBHAHHI A0
3BMYaNHOT JyXOBKW.

2. YnbTpa-weuake PO3MOPO>KYBaHHSI
NPoOAyKTiB, Lo 3anobirae PO3MHOXEHHHO
GakTepin.

3. 3aollamKeHHs1 eneKkTpoeHeprii.

4. 36epexeHHss MNOXMBHMX PEYOBUH 3a
paxyHOK KOPOTKOrO Yacy roTyBaHHs.

5. Jlerke 4neHHs.
Ak npauloe MiKpoxXBUNbLOBA Niy

MikpoxBunboBa niy obnagHaHa
MarHeTPoOHOM, KU NepPeTBOPIOE eNeKTPUYHY
eHeprito  Ha MikpoxBunoboBy. MikpoxBuni
CrpsIMOBaHi BCepeaunHy nedi.

BcepeawHi neui MiKpOXBUni
PO3MOBCIOAXKYIOTBCA Y  BCiX  HanpsiMkax,
BioOMBalOTLCSA  Big CTIHOK  npunagy i
NPOHWKaIOTb Y CTPaBy.

Yowmy ixa nigirpiBaerTbca

Binbwict NpoAyKTiB MICTUTb BOAY,
Monekynu  skoi  BibpyloTb  nig  Aieto
MiKpPOXBWIb.

TepTs Monekyn reHepye Tenno, ske
CMpUYrHSE 36inbLIEHHS Temnepartypu

cTpaBu nig yac PO3MOPOXKYBaHHS,
posirpiBaHHSA abo roTyBaHHs.

3aBOskM TOMy, WO Tenmo
BCepeauHi CTpaBu:

reHepyeTbCA

e rotyBaTu MoxHa 6e3 Boam abo xupy, abo
X 3 HE3HAYHUM [OAaBaHHSM;

® PO3MOPOXYBaHHS, posirpiBaHHA Ta
roTyBaHHs BiAbyBaeTbCcA Habarato
LBUALLE, HXX Y 3BUYanHIA OyXOBL;

e He BigOyBaETbCA 3MiHU
apomaTy CTpaBsu.

KOnbopy Ta

MikpoxBuni npoxogaTb Kpisb nNopuensHy,
CKI10, KapTOH i NnacTuk, ane He Kpi3b meTan.
Tomy, meTanesun nocyn abo KoHTenHepu 3
MeTaneBMMuM  AOMilLKaMW  HEe  MOXHa
BUKOPUCTOBYBATH ans roTyBaHHsi y
MiKpOXBWIbOBIN neui.

Mikpoxsuni BiobuBatoTbCa Big meTany...

-~
e -

8 (3 N
| 7

...BOHM MPOXOAATHL Kpi3b CKMo Ta
nopuensany...

B
—

| B

...I NOrNUHaTBCA CTPABOIO.
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Onuc obnagHaHHA
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1. Knamka 4. KepamiyHa ocHoBa
2. Ckno BikOHUS ABepuaT 5. MaHenb ynpaeniHHA
3. CKuHYTY rpunb 6. MNpunb
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|
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1. Pyuka Bnbopy dyHKLin 5.  KHorka 3axncHoro 6nokyBaHHs
2. KHonka 3anycky/aynuHkn 6.  KHoMka BigkpuTTS ABepusaT

3. KHonka roamHHuKa 7. TloBopoTHa py4ka

4. Knonka OK
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a IHOVKaTOp roAMHHMKa h  IHgukaTop PO3MOPOXYBaHHS 3a
yacom
b IHankaTop dyHKUT rpmuns i IHOMKaTOpP NOTYXXHOCTI
c IHavkaTop dyHKLUiT MikpoxBunboBa niy j KHonka BigkputTa ABepuat
b+c IngukaTtop dyHKuii MikpoxBunboBa niv + k  KHonka 3axucHoro 6nokyBaHHA
punb
d IHAnkaTOp cneuianbHOT YHKLT I KHonka OK
e Oucnnen m  KHonka roguMHHuKa
f IHankaTop Po3MopoXXyBaHHs 3a Barot n  KHonka 3anycky/3ynuHku
g IHankaTop TpuBanocTi

Onuc dyHKUin

MoTyxHicTb

CumBon ®PyHKUiA MiKpOXBUNbLOBOI

nevi
MoBinbHe po3MOpOoXyBaHHSA AN AenikaTHUX NPOAYKTIB;
0w YTPUMaHHS XXi rapsiyoto.
MpuroTyBaHHs Ha ManeHbLKOMY BOTHi; Bapka pucy
180 W LLIBnake po3mMopoxxyBaHHs!
”; . X lMnaeneHHs macna
1), Mikpoxsusi 360 W PosirpiaHHs AMTSHOrO XxapyyBaHHs
MpurotyBaHHs oBouiB; [lenikaTHe HarpiBaHHSA
600 W HarpisaHHsi Ta MpUrOTYBaHHA HeBenWkux Mopuii ii;
HarpiBaHHs genikaTHOT Xi.
MpuroTyBaHHA Ta LWBUAKUIA PO3irpiB pignH Ta
850 W HaniBaGpuKarTis
\ ) i ; ) Q0 W 3anikaHHs ixi
+ Mikpoxsuni + 180 W TMpUroTyBaHHA NTULI Ta M'sica Ha rpuni
punb
A
360 W MpurotyBaHHsA NWMPOriB Ta CTpas nif CMpoM
e d
punb MpuroTyBaHHs i Ha rpuni
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OCHOBHI napameTpu

|
1

HanaLUTyBaHHH roanHHUKa

Micns neplioro BBIMKHEHHSI MiKPOXBWILOBOI
nedi abo nicna nepeboto enekTPOXMBNEHHS
Oucnnen rooMHHNKa MepexTiTUMe, BKasyouu,
WO rfoKasaHun Yac HenpasunbHui. LLo6
HanawTyBaTW FOAMHHWK, BUKOHANTE BKasaHi
HUXYe ail:

1. HatucHiTb kHonKy MoagnHHKK (3), Konun Ha
oucnnei  BigoOpaxkaeTbes rOAVNHHUK.
Lincpm roamH novHyTb MepexTiTh.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuyky (7), wob
BCTaHOBUTK npaBuIbHe 3HaYeHHs
FOAVHN.

3. HatucHite kHonky MoguHHuk (3) we pas,
wob BcTaHOBUTU  XBUMMHWU.  Lindopwn
XBUITNH MOYHYTb MEPEXTITU.

4. ToBepHiTb MOBOPOTHY pyyky (7), wwob

BCTaHOBUTK npaBuibHe 3HaYeHHs!
XBUIMWH.
5. Wo6 3aBepwut, HATUCHITB  KHOMKY

FognHHKK (2) we pas.
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MpuxoBaHHA/BiAO0GpaXKeHHs1 rOAUHHUKA

Akwo aucnnen roguMHHUKaA BaM  3aBaXcae,
MOro MOXHa nNpuUXoBaTW, HATUCHYBLUN i
YTPUMYIOUN KHOMKY OAMHHMK (2) npoTsrom 3
cekyHA. Kpankv MiX 3HayYeHHAMW roguH i
XBUNWMH OyayTb MepexTiTh, ane pewTa
Avcnnes roguHHyKa 6yae npuxoBaHo.

Ao noTpibHo 3HOBY BiLOGPa3nTH ancnnen
roANHHUKA, HAaTUCHITE | YTPUMYIWTE KHOMKY

FoauHHUK (2) npoTarom 3 cekyHA.

3axucHe 6rnokyBaHHSA

Poboty neui MOXHa 3abnokyBaTtn
(Hanpuknag, wob 3anobirtu il BUKOPUCTaHHIO
iTbmn).

1. Wo6 3abnokyBatu niy, HATUCHITb i
yTpumyiTe KHOMKY 3aXMCHOro
6rnokyBaHHa (5) npoTtarom 3 CekyHA.
lMponyHae 3ByKOBWI curHan, i Ha gucnnei

roguHHuka BigoOpasuTbCst CUMBOM  «
Oy Miy Oyne 3abnokoBaHO B LIbOMY
cTaHi, W ckopuctatucss Hewo Oyge
HEMOXXIUBO.

2. Wo6 posbnokyBaTh My, HaATUCHITL i
yTpumymnTe KHOMKY 3ax1CHOro

6nokyBaHHs (5) npoTsarom 3  CcekyHA.
lMponyHae 3ByKOBUIA curHan.



OcHOBHi hyHKUiT

PA\vg
7
MikpoxBunboBa niy npouec npuroTyBaHHA 3
BigobpaxeHMMU napameTpamm.
LUs dyHKUia BukopuctoByeTbCA  ANd
MpUroTyBaHHs Ta  posirpisaHHs osouis, | PWIb
kaptonni, pucy, puby Ta M'Aca. LUs cyHkuUia BukopuctoByeTbCA Ons

1. TloBsepTtavite py4ky Bubopy dyHKuUin (1),
OOKM iHaukaTop byHKUii MikpoxsunboBa
niy He noyHe mepexTiTn. Ha gucnnei
mepexTtiTme 10:00.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (7) B Byab-

AKOMY HanpsMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

3. HartuchHite kHonky OK (4) pans
niaTBEPLAXKEHHS. Ha ancnnei
MepexTiTume 3HaYEHHSs piBHS
NOTYXHOCTI MiKpOXBWMbOBOI neui.

IHOMKaTOp MNOTYXHOCTI  MIKPOXBUIBOBOI
nevi NOYMHae MepexTITh.

4. T[loBepHiTb MOBOPOTHY pyyKy (7) B Oyapb-
AKOMY  HampsiMKy, LWob BCTaHOBUTU
piBEHb MOTY>XHOCTi MiKPOXBUIbOBOI NeYi.
Akwo pyydky He Oyae noBepHyTO, My
npauoBaTMme 3 OOPaHO MOTYXHICTIO
850 BT.

5. HatucHite kHonky OK (4) pansa
niaTBEPAXEHHS.

6. HaTtucHiTb KHOMKy 3anycky/3ynuHku (2).
MMy no4He poborTy.

NMPUMITKA.
Pyuyky 3anycky MOXHa HaTUCHYTU B
Oyab-IKMM 4Yac Yy HaBefeHin Bule
nocnigoBHOCTI, NiCNsA 4Yoro niy no4vHe

LIBUAKOrO NigPYyM'SHEHHSA MOBEPXHI 1Xi.

1. ToBepTtaiite pyuky BuGopy dyHKLuiA (1),
OOKM iHauKaTop PyHKUiT [punb He novHe
mepexTiTn. Ha pgucnnei mepextitume
10:00.

2. [loBepHiTb NOBOPOTHY pyyky (7) B Byab-
AKOMY HanpsMmKy, Wo6 BCTaHOBUTMK
TpuBanicTb.

3. Hatuchite kHonky OK (4) pgns
NiATBEPOKEHHS.

4. HaTtucHiTb KHOMKY 3anycky/3ynuHku (2).
Miy noyHe poborTy.

MikpoxBunboBa niv + Npunb

1. ToBepTtanite pyuky BuGopy dyHkuin (1),
Ooku iHgukaTop dyHkuii MikpoxBunboBsa
niv + Mpune He noyHe mepexTiTn. Ha
aucnnei mepextitume 10:00.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (7) B Byab-
AKOMY  HanpsiMKy, W06 BCTaHOBUTM
TpuBanicTb.

3. Hatuchite kHonky OK (4) pans

NiaTBEPIKEHHS. Ha aucnnei
MepexTiTume 3HaYeHHs piBHSA
MOTY>KHOCTI MiKPOXBWMbOBOI neui.

IHOMKaTOP MNOTYXHOCTI MIKPOXBUILOBOT
neyi NoYMHae MepexTiTu.
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4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyyky (7) B Oyab-
SIKOMY  HampsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTM
piBEHb MOTY>XHOCTi MiKPOXBUIbOBOI Neyi.
Akwo pyydky He Oyae noBepHyTO, My
npauioBaTuMe 3 0OpaHO MOTYXHICTHO
360 BT. MakcumanbHa MNOTYXHICTb, Ky
MOXHa BMGpaTn, ctaHoBuTL 360 BT.

5. HartucHite kHonky OK (4) pansa

niaTBEPAXKEHHS.

6. HaTtucHiTb KHOMKy 3anycky/3ynuHku (2).
M4y noyHe poborty.

MPUMITKA.

Py4yKy 3anycky MoOXHa HaTUCHYTM B
Oyab-IKMM 4Yac Yy HaBegeHin Buwe
nocnigoBHOCTI, Nicns 4Yoro niy No4yHe
npouec NPUroTyBaHHA 3
BigoGpaxeHUMM napameTpamm.

Po3mopoxyBaHHA 3a 4acoM (Bpy4Hy)

Ua dyHkuin
LUIBWAKOIO
Pi3HOMAHITHUX TUNIB TXi.

BUKOPUCTOBYETbLCA  ONA
PO3MOPOXKYBaAHHA

1. TloBepTavite py4uky Bubopy cyHKUiA (1),
OOKM iHgukaTop DYHKLT
Po3mopoxyBaHHSi 3a 4acoM He rMo4vHe
mMepexTiTn. Ha pgucnnei wmepexTtiTnme
10:00.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (7) B Byab-
AKOMY  HampsiMKy, LWob BCTaHOBUTU
TpuBanicTb.

3. HartuchHite kHomky OK  (4)
NiaATBEPAXKEHHS.

ans

4. HaTuCHITb KHOMKY 3anycky/3ynuHkn (2).
M4 noyHe poborTy.

5. TlepeBepTtante Xy Lwopasy, Konu niy
nogae 3BYKOBMM curHan i Ha aucnnei
MepexTuTb croeo: £ernl,

1. TlMoeeptante py4ky BUGOPY GyHKUin (1),

OOKM iHOmKaTop dyHKUiT
Po3mopoxyBaHHS 3a Barold He Mo4vHe
MepexTiTn. Ha Aaucnnei mepextiTume

T™]N ixXi «Pr 1».

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyyky (7) B Byab-
AKOMY HanpsiMKy, o6 BCTAHOBWUTWU TwM
Xi. Akwo pyyky He Byae noBepHyTO, My
npautoBatMMme 3 0OpaHUM TWUMOM  iXi

«Pr 1».
3. Hatuchite kHonky OK (4) Ans
NiATBEPIKEHHS. Ha aucnnei

MepexTiTuMe 3HayeHHs Baru. lHomkaTop
Barn Nno4YnHae MepPexTiTy.

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (7) B Byab-
AKOMY HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTW Bary
Xi. Akwo pydky He Byae noBepHyTO, My
npautoBaTtume 3 obpaHoto Baroto 200 r.

5. Hatuchite kHonky OK (4) pAansA

NiATBEPIKEHHS.

6. HaTucHiTb KHOMKy 3anycKy/3ynuHku (2).
MMy no4He poborTy.

7. [lepeBepTante iXy LWoOpasy, Konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MEpPEXTUTb CIOBO: furn

Y  Hwk4eHaBedeHin Tabnuui  nokasaHo
nporpamu  YHKUii  PO3MOPOXYBaHHA  3a
Barol 3 3a3HayeHHsIM iHTepBanis Bary Ta
Yacy pO3MOpPOXYBaHHSA W OuiKyBaHHSA (Ons
3abe3nevyeHHsa eaUHOI TemnepaTypu ixi).

Po3mopoxyBaHHsA 3a Baroto
(aBTOMaTN4HE)
LUs dyHKUiA BukopuctoByeTbCA ONd

LLBMAKOrO PO3MOPOXYBaHHS M'sica. NTuuj,
pvbw, pykTiB i xnida.
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Mpor. I'katz_ny Bara (r) ou4iKyBaH
Prl M'sco  100-2500 3-75 20-30
Pr2 Mrvus 1002500  3-75 20-30
Pr3 Puba 100-2500 3-83'20 20-30
Pr 4 @Ppyktn  100-1000 2'37-26 10-20
Pr5 Xni6 100-1500  2'24— 10-20

36’15
BaxnuBa npumitka. [OuB. «3aranbHi

IHCTPYKLU,i LLLIOAO PO3MOPOXKYBaHHS».




CneuianbHi pyHKUiI

CneuianbHa dyHkuUia «Auto» (ABTO)

1. TlosepTtavite py4ky BuGOpYy dyHKUinA (1),
OOKM iHOuKaTop cneujanbHOI  QYHKLUT
«Auto» (ABTO) He novHe mepexTiTn. Ha
aucnnei mepexTiTume nporpama «P1x».

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (7) B Byab-

AKOMY  HanpsIMKy, LWo6 BCTAHOBUTM
nporpamy. FAKWoO pyy4ky He Oyae
NoBepHyTO, M4  npauioBaTume 3

obpaHoto nporpamoto «P1».

Mporpama

MpurotyBaHHsa kapTonni

Yac (xB.)

3. HatuchHite kHonky OK

NiATBEPOKEHHS.

(4)

ans

HaTucHiTb KHOMKY 3anycky/3ynuHkun (2).
Miy noyHe poboTy.

5. TlepeBepTtante ixy Luopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHanm i Ha aucnnei
MEpPEeXTUTb CroBo: tura,

Y  HuMkK4YeHaBedeHin Tabnuui  nokasaHo
AOCTYNHi  nporpamu cneuianbHOT  dyHKUIT
«Autoy (ABTO):

IHCTPYKUiT

Moknagite kaptonmo  (npubn. 500 ),
[OJdaBLUM  HEBEnNWKY KinbKicTb BOaWu, B
TEPMOCTIKUA KOHTEMHEpP Ta MOMICTiTb Ha
KepaMidHy niacTaBKy B MiKPOXBUIbOBY MiY.

P2 MoBinbHe

BiIBapIOBaHHS/TYLLIKYBaHHS

19

Moknapite iHrpedieHTM Ans  noBinbHOro
BiABaptoBaHHS/TYLLKYBaHHS (Hanpuknag,
KanycTta, TyLUKOBaHa KypsTUHA) B Yaly,
HaKkpuiTe Yaly i MOMICTiTb Ha KepamiuHy
nigcTaBky.

Baxnusi npumitku.
o KoprcTylouncb  MIiKpOXBUIBOBOK  MiYYtO,

3aBXOM  BWKOPWCTOBYWTE Tapinku Ta
KPULLIKY ANt YHUKHEHHS BTPATU PiavHN.
¢ Kinbka pasis po3miwante abo

nepemiliante Xy Mig 4Yac MPUroTyBaHHS,
0COOMMBO SKWO N4 MOAAE 3BYKOBMUM
CurHan i Ha gucnnei MepexTuTb CIoBO:

Eurn
eYac, noTpibHWMIA Ha posirpiBaHHA  iXi,
3anexartnme Big ) no4aTKkoBoOi

TemnepaTypu. Ixa, B3sTa 6esnocepeaHLo
3 XonogunbHWKa,  po3irpiBaTtMMeTbca
[OBLUE, HX DKa KiMHaTHOI TemnepaTypwu.

Konu ayxoBKa npautoe...

Axkwo Temnepatypa i He Bignosigae
OaxaHin, BubepiTb OGinbwy abo MeHLy

Bary HacTynHoro pa3y nmig  4ac
posirpiBaHHs Xxi.
e[licna posirpiBaHHA nepemiwante ixy,

nicnsi 4oro 3anuwiTe DKy Ha OesKui yac,
wob Temnepatypa B HiA cTana
O[HaKOBOIO.

e YBara! [llicna posirpiBaHHA KOHTenHep
Moxe Oyt pgyxe rapsuum.  Xoda
MiKpOXBWUMi He HarpiBalTb OinbLlicTb
KOHTEeNHepiB, BOHM MOXYTb HarpisaTucsa
nepefaBaHHAM Tenna Big, xi.

MepepuBaHHA UMUKy NPUrotyBaHHA

Mo>kHa 3ynMWUHUTU NPOLEC MPUTOTYBaHHS B
OyOb-AKMA  Yac,  HATUCHYBLIM  KHOMKY

3anyckKy/3ynuHkn oaunH pa3 abo BiaKpUBLLM
OBepusra neui.

Y obox Bunagkax:

o MikpoxBuriboBe BMNPOMiHIOBaHHA HeramHo
NPUNVHAETLCS.
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o[ punb BUMMKAETbCS, ane 3anuLaeTbcH
rapsiumm. HebGesneka oniky!

eTanmep 3ynuUHsieETbCA | Ha gucnnei
BigoOpaxaeTbca  pobouni  yac, SAKun
3anuLmnBCS.

[Mpu 6axaHi B e Yac MoxHa:

1. ToBepHyTn abo nepemiwatu ixy, o6
3abesneunTtn piBHOMipHe
NPUroTYBaHHS.

2. 3MiHWTK napamMeTpu MpoLieCy.

3. CkacyBaTu npouec, HaTUCHYBLUN i
YTPUMYHOUU KHOMKY
3anycKy/3ynuHkn NpoTArom 3
CeKyHA.

LLlo6 nepesanyctutv npouec, 3auuHITb
asepusTa i HaTUCHITb KHOMKY
3anycKy/3ynuHKN.

3miHa napameTpiB

Konn npouec npuroTyBaHHa nepepBaHo,
MOXHa 3MiHUTK pobodi napameTpu (4ac i
TemnepaTtypy), BWKOHaBLUM BKa3aHi Hux4e
air:
LLlo6 3MiHWTK Yac, NOBEpPHITb MOBOPOTHY
py4Ky. HoBui BkadaHui yac Gyae ogpasy
X 3aCTOCOBaHO.

MoxxHa 3MIiHUTYK TiNbKN piBEHb
MOTY>XKHOCTi, KON MPOLEC MPUTOTYBaHHSI

PasmopoxyBaHHA

nepepBaHo. BukoHanTe BKasaHi HWxk4e
aii:
e HaTUCHITL KHOMKY 3anycky/3ynuHku (2).
My nepectaHe npautoBaTy;

eHaTtucHiTe i yTpumynTe kHonky OK (4),
AOKV AWCNIIeN He NoYHe MepexTiTh;

e loBEpHiITb MNOBOPOTHY py4ky (7), wWob
BCTaHOBUTU HOBE 3HAYEHHS MOTY>KHOCTI;

ellle pas HaTucHiTe kHonky OK (4) ans
NiATBEPAXEHHS.

e HaTUCHITL KHOMKY 3anycky/3ynuHku (2).
M4y noyHe pobory.

BiamiHa npouecy npurotysBaHHsA

Akwo BW OaxaeTe BiAMIHUTM  npouec
NPUroTyBaHHS, YTPUMYWTE KHOMKy  Stop
NPOTSAroM TPbOX CEKYHA,.

Y Tomy BuMnagky,
nepepBaHMi i Mae
HaTUCHITb kHomnKy CTon.

AKLLO
Hamip

npouec 6yB
ckacyBaTy,

Bu nouyete 3BykoBWMM curHan i Ha gicnnei
35BUTbCH Yac.

3aBepLUeHHA npoLecy NPUroTyBaHHs

HanmpukiHui  npouecy npuroTyBaHHs  BM
noyyeTe TpW 3BYKOBI CUTHanW, a Ha ekpaHi
3’aBuTbCsa cnoso “End”.
CurHanu noBToptoloTbCst KOXHI 30 cekyHp,
nokn He BiOKpUTM [OBepudTta, abo He
HATUCHYTK KHOMKy Stop.

Hwkuye npuBegeHa Tabnuus, WO MoKa3ye
pi3Hi Nnepioan po3MOpPOXyBaHHA Ta NPOCTOHO (
wobu nepekoHaTucd, WO TemnepaTypa

Yac

' PO3MOPOXYBaHHSA
(xB.) |

piBHOMIpHO po3noginunacek no BCin ixi), a
TaKOX Ppi3Hi TMNM Xi Ta ix Bara, 3
pekomMeHgauigmu.

PekomeHpauii

Yac npocToto

(xB.)

100 3-4

5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

Mopuii M'sica, TensTuHM, 500 14-15 10-15 MepesepHiTs 2 pasnt
ANOBUYMHU, CBUHUHN

700 20-21 20-25 MepeBepHiTb 2 pasu

1000 29-30 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu
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Yac

' Yac npoct

Bara (r) PO3MOpOXYyBaHHS | e PekomeHpaauii
(xB.) ' :

1500 42-45 30-35 MNepeBepHiTb 3 pasu

500 12-14 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u
Fynaw

1000 24-25 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu

100 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3
M’scHun chapL 300 8-9 8-10 MepeBepHiTb 2 pa3u

500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u

125 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Cocucku 250 8-9 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

500 15-16 10-15 MepeBepHiTb 1 pa3

200 7-8 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Mtuus (nopuii)

500 17-18 10-15 MepeBepHiTb 2 pasu

1000 34-35 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu
Kypka 1200 39-40 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

1500 48-50 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
Pn6He cine

200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
dopenb 200 6-7 5-10 lMepeBepHiTb 1 pa3

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
KpeseTku

500 12-15 10-15 MepeBepHiTh 2 pa3u

200 4-5 5-8 MepeBepHiTb 1 pas
dpyKTU 300 8-9 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 3 pasu

100 2-3 2-3 MepeBepHiTb 1 pa3
i 200 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3

i

500 10-12 8-10 MepeBepHiTb 2 pa3u

800 15-18 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u
Macro 250 8-10 10-15 MepesepHie 1 pas

TpUMaWiTe 3aKpUTUM
Cp 250 6-8 5.10 I'IeperepHin 1 pa3
TpUMaWTe 3aKpUTUM

BepLukun 250 7-8 10-15 3HIMITb KpULLKY

PekomeHaauii WwWoao po3mopoxyBaHHSA

1. Ans po3MOpOXyBaHHSA BUKOPUCTOBYITE

2. Tabnuui cTOCylOTbCS PO3MOPOXYBaHHS

Cupoi iXi.

3. Yac po3MOpOXKyBaHHS 3anexuTb

TiNbKM NpugaTHUA NS MiKPOXBUbOBOT
nevi nocyn, (nopuensHy, CKJl0,
Bi4NOBIOHWI NNACTUK).

KiNbKOCTI i ToBWWHM npoaykTta. [lpwn
3aMOpOXyBaHHI rOTYWTecs [0 mnpouecy
PO3MOpOXYyBaHHA. Posginite Ky Ha
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YacTuHKW, AKi NiAXoOMTUMYTb Mg PO3Mmip
KOHTenHepa.

Posnoginite Ky piBHOMIpHO BCepeauHi
nevi. HamtoBcTiwi wmartodkn pubn abo

Kypsdi cTereHus Knagite  3Bepxy.
Hambinbw pgenikatHi  4acTMHM  MOXHa
3aKpuTH arntoMmiHieBoro donbroto.
BaxnuBo: aniomiHieBa d¢onbra He

MOBUHHA TopKaTUCS CTIHOK Mpunagy, ue
MOXe CMPUYNHUTU eNEKTPUYHUI TPICK.

Benuki wmaTku cnig nepesepTatu Kinbka
pasis.

Posknagitb 3amopoxeHy Xy Tak piBHO,
AK L€ MOXMIMBO, TOMY LWO TOHKI
LUMaTOYKN PO3MOPOXYHOTLCA LUBMALLE 3a
TOBCTI.

XKupHy iXi, Taky 9k macno, cup Ta iH., He
MOXHa MOBHICTIO PO3MOpPOXyBaTh. AKLO
BOHM MaloTb KiMHaTHY TemnepaTypy, iX
MOXHa nojaBaTWM Ha CTiN 3a Kinbka
XBUMVH. Axwo BEPLUKU rnnboko
3aMOPOXEHi, 3 LmaTtoykamu nbogy, ix
HeobXxigHo 36UTK Nepen BXMBaHHAM.

FoTyBaHHSA MiKPOXBUNAMMU

8.

9.

10.

11.

12.

13.

MoknagiTe NTUUIO Ha CKASHY Tapinky,
o6 cik Mir BinbHO cTikaTW.

Xni6 cnig 3aropHyTK B cepBeTKy, Wob BiH
He nepecyLUMBCS.

MoBepHITb Xy Yepes perynsapHi NPoMiKKM
yacy.

3HiIMITb  yNakoBKy i3  3aMOPOXEHWX
NpoAaykTiB, He 3abydbTe TakoX 3HATK
MeTaneBi 3allinkn. AKWO KOHTEWHepu, B
AKMX 30epiraeTbCsa ika B MOPO3WITbHUKY,
npvaaTtHi ans BMKOPUCTaHHS y
MiKPOXBWUIBOBIM MNeYi, NPOCTO 3HIMITb 3
HUX KpuLKy. ABO X noknagitb NPoAyKT y
Bi4NOBiQHWI nocyA.

Piguny, sKa 3anuuaeTbes Bif,
PO3MOpPOXYBaHHS, ocobnmeo ue
CTOCYETbCS NTWUi, HeobXigHO 3nuBaTw.
BoHa He NoBWHHA KOHTaKTyBaTh 3 iHLIMMUK
npoayKramu.

He 3abyabTe, WO nicns po3MOpPOXYBaHHS
NPOAYKT MOBWMHEH AESKUIA 4ac MOCTOATU
nepeg rotyeaHHaMm, wob6  npouec
PO3MOPOXYBaHHS ainwos KiHLS.
3a3Buyan Le 3anmae 15 - 20 XBUNUH.

YBArA!
"MikpoxBunboBa 6e3neka",

MpouuTanTe po3ain

nepw Hix

roryBaTtu cBoro MiKpOXBMﬂbOBy niy.

HoTpumyitecb Ui

pekomengauii npu

NPUroTyBaHHI iXXi 3a JONOMOroK MiKPOXBUIb:
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Mepen nigirpiBaHHAM abo roTyBaHHSIM
ixi 3 MembpaHot abo Lwkipkoto (Hamp.,
s6nyka, NoMigopw, KapToMmsi, COCUCKM)
NPOKonNiTb iX BWAENKow, W06 BOHM He
BMOYXHyK.

[Mpn roTyBaHHi NpPOAYKTIB 3 HU3bKUM
piBHEM BONOroOCTi (Hanp.,
pPO3MOPOXYBaHHs xniba, roTyBaHHsA non
KOpHYy Ta iH.) BOmora  LWWBWAKO
BunapoByeTbca. [punag npauwe y
BaKyyMmi i cTpaBa Moxe 3ropiTu. Taka
cuTyauis  MoXe  3aBgaTM  LUKONU
npunagosi Ta nocygy. Tomy OyabTe
YBaXHi, BCTaAHOBMIOIOYMM Yac i He

3anvwanTe npouec roTyBaHHs 6e3
Harnagy.
He nigirpiBante  Benuki  KiNbKOCTI

oniiskupy (CMaxeHHs1) y MIKpOXBUIbOBIN
neui.

He nigirpiBante piguHy y  LWinbHO
3aKpUTOMY  KOHTenHepi. Hebesneka
BUOYyxy!

He moxHa nigirpiBaT ankoronbeHi Hanoi
npyM BUCOKUX TemnepaTtypax. byabte

YyBaXHi, BCTAHOBMIOWYM Yac | He
3anuwanTe npouec roTyBaHHA 6e3
Harnsay.

He nigirpiBante BMOYyXxoHe6Ee3NeYHi

pPeYvYoBUHM Y MIKPOXBUIBOBIN Meui.

3HIMiITb ynakoBKy 3 TrOTOBOi CTpasw,
TOMYy WO BOHA He 3aBXauM €
TEPMOCTIKOHO. OoTpumyintecs
iHCTPYKUi BUpOOHWMKA.



e HAxwo Bu Oygete rotyBatu y KinbKOX
KOHTENHepax, Hanp., Yallku, nocTaBTe iX
PiIBHOMIPHO Ha Tapinu,.

e 3aBxaum nigirpieante nnAweykn 3
ONTAYUM XapdyBaHHAM 0e3 kpuwku abo
cocku. lMicna HarpiBaHHSA NOTpycCiTb abo
nobpe nepemiwante, wob xa Habyna
piBHOMIpHOI TeMmneparypu.
Temnepatypa nocyay HwxYa, HiX
Temnepartypa ki BcepeauHi. NepesipTe
Temneparypy nepeg rogyBaHHsAM.

e [InactukoBi nakeTm He 3akpuBanTe
MeTanesvMu Knincamu, TinbKn
nnactukosmMMu. MakeT cnig npokonoTu B
KiNbkOX MicusiX, LWOo6 napa Morna BinbHO
BUXOOUTW.

e [lpu nigirpiBaHHi abo roTyBaHHi ixi
nepekoHamTecs, WO cTpaBa Habysae
TemnepaTtypu npuHanmHi 70°C.

e iz 4yac roTyBaHHS BWMNapOBYBaHHSA
BOOW MOXe YTBOPHBAaTW KOHAEHcaT Ha
CKNi ABepusAT, SKUA Yepe3 NeBHUIN 4Yac
cTikatume. Lle HopmanbHa cutyauis i
KOHAeHcaT Oyae HaBiTb GinblUMM, SKLLIO
KiMHaTHa TemnepaTypa Husbka. Lle He
CTaHOBWTb 3arpo3n Ans npunagy. Micns

roTyBaHHsi  BWUTPiTb  KOHAeHcaT 3
OBepusaT.

e  HAkwo Bu nigirpisaete pianHy,
KOpUCTYWTECS MOCYOOM 3  BEMWKUAM

OiameTpom Bepxa, Wo6 napa morna
BiNTlbHO BUXOOMUTH.

[oTynte Xy, AOTPUMYIOUMCH peKoMeHAaLin
Ta 3BepTakuu yBary Ha 4ac roTyBaHHS i
piBEHb MOTY>KHOCTI, BKa3aHWi B Tabnumusx.

Mam’aTanTe, WO BKasaHi 3HA4YeHHs €
YMOBHMMM | BOHM MOXYTb BapiloBaTUCs B
3anexHocTi  Big ~ MOYATKOBOrO  CTaHy,
TemnepaTtypu, BOFOrOCTi i Tuny nNpoaykTa.
Mu pekomeHoyemo BCTaHOBMNIOBaTU 4vac
roTyBaHHsl i piBEHb MOTYXHOCTi BiAMNOBIAHO
00 KOXHOI okpemoil cuTyauii. B 3anexHocTi
Bi4 Mpodykta 4Yac TrOTyBaHHS  MOXHa
36inbwyBaTn abo 3meHwysatn. Le x
CTOCYETLCSA i PIBHA NOTYXXHOCTI.

FoTyBaHHSA MiKPOXBUMSIMM...

1. Yum Ginblia KinbKiCTb DKi, TUM [OBLUNNA
yac roTyBaHHA. [lamM’aTanTe HaCTynHi
npasuna:

e [logBoiBWMKM KinbkicTb —  36inbLUTe

BABIYi Yac
e [lonoBuHa NpoaykTy — NOMNOBUHA Yacy

2. Yum Huxue Temnepartypa, TMM OOBLUMA
yac.

3. Pigki ctpasu nigirpiBatoTbecs LWIBMALLE.

4. PeTenbHun pos3nogin ixi Ha Tapinui
3abe3neyye piBHOMIpHE roTyBaHHs. AKLO
po3knactu Oinbl TBepay DKy Mo Kpasim
Tapinkv, a MeHW TBepay — BCepeavHi,
MOXHa nigirpiBatv pisHi TMNU NPOAYKTIB
0[HOYaCHO.

5. [OBepudta npunagy MOXHa BigKpvBaTu
Oyab-konu. Mpunag aBTOMaTuU4HO
BiKMOYAETLCS. Axwo 3aKpuUTH
OBepusdTa, TiNbkKM ToA4i N4 NPOAOBXUTb
poboTy.

6. CrtpaBa, HakpuTa KpuLLKOW, MOTpebye
MeHLUEe Yacy AN roTyBaHHA i 1 NOXUBHI
BNaCTMBOCTI KpaLle 36epiratoTbes.
Kpuiuka noBvHHa nponyckaTy MiKpOXBuUni
Ta maTu OTBOPU Ansi BUXoZy Mnapw.
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Tabnuui i pekomeHaauii — FloTyBaHHA OBOYIB

KinexicTs) J:lop,aﬁTeEn icTe | dac
IOTYXHICTL (-0 (xB.) BincToloBa KomeHTapi

MpoaykT ]
(Bar) | HHA (xB.) |

BOAOM

0.5 1/8n 850 9-11 2-3

Konboposa Moknaits TPOXM
kanycta ) g macna 3Bepxy.
Bpokoni 0'23 18 n ey g g g : MopixTe Ha
Tpubu 0.25 ) 0 - -3 LLIMaTOYKU.
[opox & 1
MOPKBa, 03  /2CTaKana 850 7-9 23
3amMopoXeHa ) MoapiGHITh.
MopkBa 0.25 2-3 cTonosi 850 8-10 2-3
TIOXKKM
KapTonns 2-3 cTonoBi [ouncTiTb,
TIOXKKM R ¥ nopixTe Ha
0.25 850 5-7 2-3 onHaKOB]
LLIMaTOYKM.
Mepeub 0.25 - 850 5-7 2-3 HombiGHITS
Lnbyns 025 1 crakama 850 5-7 2-3 APIDHITE.
3amopoxeHa % cTakaHa
6proccenbebka 0.3 850 6-8 2-3
Kanycra
Kanycta 0.25 Y, cTakaHa 850 8-10 2-3

Tabnuui i pekomeHgadii — FloTyBaHHA pu6un

- . . . Yac
Kinbkictb MoTyxHicTb  PiBeHb  Yac . .
I'Ipo.quT q BIACTOOBAHHA KOMeHTapI
(r) (BatT) NOTYXHOCTI (XB.)
(xB.)
HakpuiiTe KpuLLKOtO.
PubHe oine 0.5 600 4 10-12 S MepeBepHiTb Ha cepeaviHi
roTyBaHHs.
HakpuinTe KpULLIKOIO.
[MepeBepHiTb Ha cepeauHi
. 850 5 3-5 roTyBaHHs. AKLWO
Liina pn6a 0.8 360 3 10-12 e HeobXiaHo, 3akpuiiTe
\nernikaTHi YacTnHu
[bonbroto.

PYHKLiOHYBaHHA rpuns

[Ons oTpyMaHHA onTUManbHUX pesyanaTiB
BI/IKOpVICTOByI;ITe CTOVIKy ana  rpund, gdkKa
nocra4YyaeTbCa Yy KOMMJIEKTI 3 AdaHuMm

1.4AKWwo rpunb BMKOPUCTOBYETLCH BrepLUe,
HOpMarbHUM € YTBOPEHHSA AMMIB i 3anaxiB
yepes mMacTuna, siki BUKOPUCTOBYIOTLCS Y

NPUCTPOEM. npoLueci BUTOTOBIEHHSA IPUNS.

HE BcTaHOBRIOMWTE CTOWMKY ANA rPUns Tak, 2.Micna  nepwwux  3acTtocyBaHb  Fpuns
wo6 BOHa AoTopKanacs 3 MeTaneBow BBa)XXaeTbCs HOpManbHWUM, o
noBepxHer BHYTPILWHbLOI €MHOCTI, nepdopoBaHa AinNsgHKa, fka 3axuwae
OCKiINNbKM MOX€ BWHUKHYTU ereKTpU4Ha HarpiBarnbHi enemMeHTu rpuns,
ayra, o MOXe  npu3BecTM A0 pedopmyetbes i HabyBae 30M0TUCTOrO
NOLKOMAXKEHb. KONbOpY Yepes BMCOKI TemnepaTtypu, LUO iX

BAXITUBI NPUMITKW:
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HabyBae rpunb nig Yac ekcnnyatadii.



3.Ckno Ha pgBepusiTax [Jocsirae BUCOKMX
Temneparyp nig 4Yac BMKOPUCTAHHS rpunsi.
Tomy niy HeobOXigHO BCTaHOBMOBATU
npuHanMHi 'y 80 cm Hag nignorow Ang
Toro, wWob Oo Hei He Mornu JOTArHyTUCH
aitn.

4.1ig 4Yac ekcnnyaTauii BHYTPIWHI CTiHKK
nevi i rpyns CUMbHO HarpiBalTbCSA, TOMY
PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTAHHA KYXOHHMUX
pyKaBUYOK.

5.3a TpuBanoro BUKOPUCTaHHA  rpunsi
HOpMarnbHUM € BUMKHEHHS HarpiBarnbHUX
erneMeHTiB Ha HeTpuBani Bigpisku 4acy,
TOMYy o crnpauboBye 3anobixXkHun
TemnepaTtypHuii 0BMEXHNK.

6.He MoxHa BMKOPWUCTOBYBATM MNACTUKOBI
KOHTEMHEPU 4M  iHWI KOHTEMHEepM, SKi
MalTb HU3bKY CTiMKICTb NPOTU BUCOKMX
Temnepartyp, OCKINbKM BOHU  MOXYTb

3pyNHyBaTMCS Bif, BUCOKMX Temreparyp,
LLIO iX Jgocsirae rpune.

7.Konu BMKOPUCTOBYETLCHA MPUMb, MOXIUBO,
Lo BPM3KKM XUPY NOTPaNnATb HA eNeMeHTH
neyvi Ta 3ropatb. Lle 3BuyanHa cutyauis i
BOHa He CBigYMTb MpO HEeCMpaBHICTb B
poborTi

8.lMicnsa 3aBepLUEHHS NpUroTyBaHHA,

NOMUINTE CcepeauHy nedi Ta akcecyapw,
LWoOu 3anuLLKM iXXi He NOKPUINCS KipKOIO.

Tabnuui npurotyBaHHA Ta peKkomeHAaauii —
MiKpOXBUAi Ta rpunb

DyHKUiA MiKpoxBUNi + rpunb igeanbHa Ans
LUBWAKOrO NMPUroTYBaHHS Ta, B TOW Xe 4ac,
HafaHHsa i 3onotucToro konbopy. flo Toro
X, 32 JOMOMOrOH rPpUM0 BU MOXETE roTyBaTu
CTpaBw i3 3aneyYyeHnM 3Bepxy CMPOM.

Mikpoxsuni Ta rpunb NpawoTs OAHOYACHO.
Mikpoxsuni roTytoTb, a rpunb 3anikae.

MotyxHic Mporpam!

Tun KOHTeNHepy Yac (xB.)

MacTa nig cupom ; 05 Huabkuit 180 2 17-20
KapTonnsi nig cupom 0.8 Husbkuin 600 5 24-28
JlazaHbs 6nusbko 0.8 Hu3abkuii 600 5 15-20
Ss;;lequMM BEPLLKOBUIA 6num3bko 0.5 HuabKMit 180 4 18-20

2 cBiXi Kypsivi HixXKn 0.2 koxHa . 360 3 15-20
(3aneyeHi) Huikmi

Kypya Bnusbko 1.0 HuW3bKWI Ta LWIMPOKIUIA 360 4 40-45
Cyn 3 umbyneto, 2x0.2 . 360 3 4-8
NOKPUTUIA CUPOM I CyMnHUL CynHuui

Mepepia TMM, SiK BUKOPMUCTOBYBAaTU MOCYA Y
MiKPOXBWIBOBIW Meui, MepekoHanTeCh, WO BiH
NigXoauMTb  ONA  Takoro  BUKOPMUCTAHHS.
BukopuctoByite nviwe nocya,
pO3paxoBaHMin Ha MIKPOXBWUITLOBI Mevi.

lMocyn, <Skun BU  BUKOPUCTOBYETE MpU
KOMGIHOBaHI OYHKLi, NMOBWHEH NigXoaUTK
AK  ONns MIiKpOXBWib, Tak i gns  rpuns.
3BipTeca 3 posginiom Npo pekoMeHaoBaHWN
ans nevi nocya!

Maw’arante, wWwo uudpn, HasedeHi y
Tabnuuax € iHAMKATUBHUMK, Ta MOXYTb
3MiHIOBATUCb 3aNEXHO Big BHYTPILHLOIO
CTaHy, TemnepaTypw, BOJIOrOCTi Ta TUMY iXi.

Akwo yvacy He OOCTaTHBO ANS YTBOPEHHA
PYM’SIHOI CKOPWHKWM Ha ©Xi, noctasTe ii nig
rpuvnb Ha goaaTtkoBi 5 abo 10 XBUNUH.

Axwo He BKa3aHo NpoTUnexHe,
BUKOPUCTOBYIMTE Tapinky, wo obepTaetbcs
ANS NPUroTYBaHHS.

Byab-nacka, OOTpMMyWTECb 4acy MpoOCTOHo,
Ta He 3abyBanTe nepeBepTaTV LIMAaTOYKU
Mm'sica.

Lindpw, 3a3HadeHi y Tabnuui po3paxoBaHi Ha
XonogHy niy, Hema HeobxigHocTi
nonepegHbL0 posirpisati ii.
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SKnn nocya MoOXXHa BUKOPUCTOBYBaTU?

DyHKLiA MiIKpOXBUNb

MikpoxBuni + Npunb

Mpn dyHKUiT MiKpoxBUNb nam’aTanTe, WO
MiKpOXBWni BiAbMBatoTbCA MeTanesMmmn
nosepxHamun.  Ckno, dapdgop, MuHa,
nnacTtuk Ta 6yc ara nponyckatTb MiKPOXBUTI.

Tomy meTaneBi KacTpyni abo KOHTeMHepwu
i3 MeTaneBUMm YyacTUHamMm abo
npuKkpacamum He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTu
y MiKpoxBunboBin nevi. CknaHnin nocya Ta
rmyMHa 3 MeTaneBMMM iHKpycTauismu abo
BMIiCTOM (Hanpuknag, CBMHLEBUIA KpuULLITarb)
He MO>XHa BMKOPUCTOBYBaTH y
MIKpPOXBWUMBOBIN nevi 3 yHKuielo AOyxoBol
wadwu.

lpeanbHMMHM Martepianamm ans
BUKOPWUCTAHHSA Y MIKPOXBUNbOBIN Nedi € CKIo,
ctonosun  dapcdop abo rnmHa, abo

XapocTivikui nnacTuk. [lyxxe TOHKe, namke
ckno abo dapcop cnig BUKOPUCTOBYBATK
nvLIe Ha KOPOTKi MPOMIXKKM Yacy (Hanpuknag,
posirpis).

Ak BUNpoGyBaTun
BUKOPUCTaHHA

nocyn, ans

Mpn yHKUiT MikpoxBuni + rpunb, nocyn
NOBMHEH MiAXOOUTU ANSA BUKOPUCTAHHSA iy
MIKPOXBUNSX, i 3@ PYHKUIT rpuns.

AntomiHieBi KOHTeliHepu Ta dhonbra

Moknapite nocyaumHy, y skin 36upaeTtech
rotygaTh y ni4 Ha 20 cekyHad Ha
MakcumarnbHii  MOTY>XHOCTi  MIKpOXBWIb.
AKwo nicns Uboro BOHa xonodHa i nuwe
TPOWKM Tenma, BOHa nMpwaaTHa Ans
BMKOPUCTaHHS Y MiKPOXBWILOBIN Mei.
[apsya xa nepepae Tenno nocyay, SKUN
MOXe cTaTu Ayxe rapsdvm. Tomy Bam cnif
3aBXxaun KOPUCTyBaTUCb 3aXMCHUMU
pykaBuuamu!

®DyHKUiI rpuna Ta po3sirpisy

Mpu BukopucTaHHi yHKUii rpunga, nocya
NOBWHEH BUTpUMYyBaTu TemnepaTypy Ao 300°
C.

MnactnkoBuin nocyag He nigxoouTb  Ans
BMKOPUCTaHHS Npu pyHKUiT rpunb.
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Haniscpabpukatu y antomiHieBnx
KOHTeNHepax abo ¢onb3i MoxHa Knactn y
MIKPOXBUMBOBY MiY, SKLWO AOTPMMYBaTUCH
TaKkux acnekTiB:

e [lam'siTanTe, WO BKa3iBKA BUPOOHMKA
BKa3aHi Ha ynakoBLl;

e AniomiHieBi KOHTENHEPWN HE MOXYTb ByTK
BULLE HiXX 3 cM abo BCTynaTu B KOHTaKT
i3 BHYTPILLHIMK CTiHKamMm neui
(miHiMmanbHa BigCTaHb OO CTIHOK 3 CM).
Byob-aky aniomiHieBy Kpuwky —abo
HaKpUTTS HEOBXiAHO 3HATK.

e [locTtaBTe  anioMiHiEBUN  KOHTEWHep
GesnocepegHbO0  Ha  Tapinky,  Wwo
obepTaeTbCs. AKLWO BM BUKOPUCTOBYETE
MeTarneBy peLliTKy, MoCTaBTe KOHTEWHep
Ha capdopoBy Tapinky. Hikonn He
cTaBTe KOHTeWHep 6esnocepeaHbO Ha
MeTarneBy peLiTky!

e Yac npuroTyBaHHA [OBLUWA, TOMY LIO
MIKPOXBUMi MPOHWKaKOTL Yy Xy nvwe
3Bepxy. Akwo y Bac Oyab-Aki CymHiBM,
Kpallie BWKOPWCTOBYBaTW MoOCyAd, LUO
nigxoauTe AN BUKOPUCTaHHSA Y
MiKpOXBUNSAX.

e AntomiHieBy donbry MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTU AN BiAOMBaHHS
MiKPOXBWIb NpoTArom npouecy
pO3MOpPOXyBaHHA.  M’'aki  mpoayktw,

Hanpwknag, nTmua abo m'acHui daplu,
MOXHa 3aXUCTUTK, MOKPMBLUM OOSBbIo0
BiANOBIAHI Kpai.

e BaxnuBo: anomiHieBa onbra He
NMOBMHHA BCTYMaTU B  KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMM CTiHKaMu nedi, OCKinbku Le
MOXE BUKINKATW ENEKTPUYHY apKy.



Kpuiukn Y Kkpuwui noBuHHI OyTn oTBopM, Wobu He
cTBOpIOBaBCA  TUCK. [nactukoBi  KynbKu
Takox cnig Bigkpueatu. [naweukn abo
6aHOYKM 3 AUTAYMM XapvyBaHHAM Ta NOAiOHI
KOHTEMHepU MOXHa HarpiBatm nuwe 6e3

1. Ue nonepeanTL HaaMIPHE K pPULIOK/COCOK,  iHaKWE  BOHM  MOXYTb
BMNapoByBaHHA (0COGNMBO MpPOTAroM BUBYXHYTI
TpuBanux nepiois roTyBaHHs);

2. CkopouyloTbCH Nepioan NPUroTyBaHHS;
3. Txa He nepecuxae;
4. 3bepiraeTbca apomar.

Mwn pekomeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU CKNSAHI
abo nnacTukoBi Kpuwkn abo nmiBky Ans
Xap4oBWX NPOAYKTIB, OCKIMbKN:

HactynHa Tabnuua pae Ham  3aranbHi
NPUHLMNN KEPYBAHHA B 3aNeXHOCTI Big Tuny
cTpaBu Ta cutyauii

Tabnuusa nocyny

MikpoxBuni

: MikpoxBuni
Po3mMopoxxyBaHHsA/ Mpunb
.. MpurotyBaHHsA + Mpunb
posirpis

Twun onepauii

Twun nocyny

Ckno Ta chapcop 1)
[lomallHe BUKOPUCTaHHSA, He Tak Tak Hi Hi
BOTHECTIVKMI, MOXHa MUTU Y
NoCyAOMUIHINA MaLUWHI.
FnasypoBaHuii chbapcop

BorHeTpuBke ckrno Ta dapdop. Tak Tak Tak Tak
®dapdcpop, kaM’AHUI nocyA 2)
HernasyposaHuii abo rnasypoBaHuii 6e3 Tak Tak Hi Hi

MeTani4yH1X NpuKpac.
FnuHsaHniA nocyp 2)

nasyposaHuii Tak Tak Hi Hi

HernasypoBaHuii Hi Hi Hi Hi

MnacTukoBun nocyn 2)

XKapocrinki o 100°C Tak Hi Hi Hi

>Kapocrinki go 250°C Tak Tak Hi Hi

MnacTtukosi nnieku 3)

MnacTtukoBa nniBka aAnsa i Hi Hi Hi Hi

LlenodaH Tak Tak Hi Hi

Manip, KapToH, neprameHT 4) Ve Hi Hi Hi

MeTan

AntomiHieBa dhonbra Tak Hi Tak Hi

AntomiHiesi 0broptku 5) Hi Tak TaK Tak
Akcecyapu (MeTarneBa peLuiTka) Hi Hi Tak Tak

1. Bes3 3omotux abo cpibHMX NNacTuH; He 4. He BUKOPUCTOBYWMTE NanepoBi Tapinku.

CBUHLIEBUAN KpuLlTanb. 5. Nuwe Mminki aniomiHiesi koHTelnHepu 6e3
2. [oTpuMymnTeCh iHCTPYKUi BUpobHMKa! Kpuwkn/BepxiBk. He MoxHa, wobu
3. He BuKopuCTOBYITEe MeTaniuHi 3aTuckadi anioMIHI - KOHTaKTyBaB I3 BHYTPILIHIMU

ONS 3aKpyUBaHHA KynbkiB. PoGiTb oTBOpU CTIHKamK neui.

y Kynbkax. KopucTynTecb nniBkow nuiie
01151 NOKPUBAHHS Xi.
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YuweHHA Ta gornsag nevi

YuLeHHsa — eauHnin HeodXiaHWIM gornaa.

YBara! Bawy MikpoxBunboBy ni4 HeobBXigHO
perynspHo YMCTUTWU, BUMOANATM BCi 3amnMULLKK
ixi. Akwo He 3bepiratm niv y unctoTi, il
NMOBEPXHI MOXYTb 3iNCyBaTUChb, 3MEHLUYIYMN
TepMiH poGoTM neyi Ta MOXIUBO
npu3BiBLIKN [0 HeGe3neYyHUX cuTyauin.

YBara! Yuctka noBMHHa NPOBOAUTUCH,
Kkonu nivy BigiMKkHeHa BiA AXxepena
XUBJNEeHHA. BUAMITL WwTencenb 3 po3eTku
a60 BUMKHITb eNneKTp1M4YHy Mepexy neui.

He BukopuctoByiTe arpecuBHi abo
abpa3uBHi 3acobuM OgnA  YMLLEHHSA,
WKPeOKMN, WO ApsAnaloTb MNOBepxXH abo
rocTpi npeamMeTH, OCKINMbKA MOXYTb
3’ABUTUCH NNAMM.

He BuKopucToBYyiiTe napoBi npunaau gns
uueHHs aGo Nnpunagu BUCOKOTO TUCKY.

MepepHAa naHenb

3asBuyanm HeobXigHO MpPOCTO MWUTKM MY
BOMOrOK  TKAHUHOKW. SKWO BOHa Jyxe
OpyaHa, gopante Aekinbka Kpanenb 3acoby
ans MuTTA nocydy y Boay, sikow Oynerte
Mutn. [licna uporo BUTPITB MY CyXOHO
TKaHUHOIO.

Y nevax i3 antomiHieBolo poHTaNbLHOK
naHennw, BUKOPUCTOBYNTE 3acobu pAns
UYMLLEHHSI CKMa Ta M'SKy TKaHWHY, WO He
3anuLIae BOJIOKOH Ta HUTOK. Butupante niy,
He pobnsuM HISIKOro TUCKY Ha NMOBEPXHIO.

HeraiHo npubupante nnsiMu Big NUMOHY,

Xupy, Kpoxmani abo seub. [lig uvmn
nIsMaMm Moxe 3’ SBUTUCb KOPO3isi.
He ponyckanTte noTpannsHHA BOAMU

BCepeavHy neui.

BHyTpiWwHA yacTMHa neyi

no3dyTtncs 6pu3ok Ta nnam ki, aki Mornu
NPUAUMHYTY A0 CTIHOK Nevi.

Wobwn Buganutn 6pya, SKMA  cunbHie
B'iBCA, BUKOPUCTOBYNTE HearpecuBHi MMIOYi
3acobu. He BukopucTtoByute cnpei Ana
OyXOoBMX neyen abo iHWi arpecuBHi abo
abpa3uBHi MUY 3acobm.

3aBxaun TpumanTe ABepLUATa Ta NepeaHio
naHenb nevi Ayxe 4ucTolo, wWob6u 6yTn
BMNEeBHEHUM, WO ABepLATa BiAYUHAIOTLCA
Ta 3a4MHAITLCA HANeXHUM YNHOM.

lMepekoHanTech, WO BOAa He noTpanngae y
BEHTUMALINHI OTBOPM Nevi.

PerynsapHo BUMManTe Tapinky, Lo
obepTaeTbCa Ta BIQNOBIAHY nigcTaBKy Ta
MUINTE OCHOBY BHYTPILHLOI YacTUHW nevi,
0CcobMnMBO SAKLLO TaMm po3nunack piguHa.

He BMukanTe niy, fAKWoO Tapinka, Lwo
o6epTaeTbCA Ta BignoBigHa niacraBka He
Ha CBOEMY MicLii.

FAKLo BHYTPILWHA YacTMHa nevi gyxe 6pyaHa,
noctaBTe Ha Tapinky, wo obepTaeTbes
CKMSAHKY BOAM Ta YBIMKHITb N4 Ha 2-3
XBUIIMHW  Ha  MakCUManbHIN  MOTYXHOCTI.
Bunywera napa nom'skwntb Opya, ki
nicns UbOro MoXHa Nnerko BigMUTH.

HenpuemHi  3anaxu (Hanpuknag, nicns
NPUroTyBaHHS prbu) MOXXHa Nerko BUaanuTw.
Hopavite kinbka kpanenb NIMMOHHOIO COKY Yy
cknsaHKy Bogu. LLobu Boga He 3birana yepes
Kpawn, NoKnagiTb y BOAY YalHy NOXKY KaBMu.
Harpinte Bogy npoTtsarom 2-3 XBWMAWMH Ha
MaKkcuMarnbHi NOTY>XHOCTI MIKPOXBUIb.

BepxHs naHenb BHYTPIiWHbLOI
nevi

YaCcTuUHU

Micna KOXHOrO BUKOPUCTaHHA neui
BUTMPaWTE Ti BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO BOMOIoOH
TKaHWHOW, OCKINbKW Le Hawmnerwui cnocio
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AKWo BepXxHA naHenb BHYTPILWHLOI YacTUHW
nedyi OpygHa, ANs MNOMErWEHHS YWLLEHHS
MO>XHa OMyCTUTU FPUIb.

WWo6u  yHUKHYTM  Hebe3nekn  oniky,
AoYeKanuTeCb, MOKU rpUSib OXOJIOHE, NepLu
HiXX onyckaTu noro. [liite Tak:



1. TloBepHiTb kpinneHHa rpuns Ha 90° C
).

2. ObepexHo onycTitTe rpunb (2). He
npuKnaganTe >XOAHUX 3yCulb, Le
MOXKe NPU3BECTU A0 NOLKOAXKEHb.

3. Micna uynMweHHs BepxHbOI  nNaHeni,
noctaste rpunb (2) y BuxigHe
NOMOXEHHS, K y nonepeaHi onepadil.

BAXIMUMBE NONEPEMXEHHA. Onopa (1)
HarpiBanbHOro  ereMeHTa [puns  Moxe
BnacTy Mig 4ac nosepTaHHA. Y Takomy
BMNAgKy BCTaBTe OMOpPy HarpiBanbHOro
enemeHTa rpuna (1) B OTBip Yy BEPXHIW
NOBEPXHi Kamepn Ta MOBEPHITb i Ha 90° go
MONOXEHHSI OMOPU HarpiBanbHOIO eneMeHTa
rpuns (2).

He KOPUCTYUTECH abpa3MBHUMMU
3acobamum Ans 4vweHHs abo rocTpumm
npegmeTamu.

Akcecyapu

Mwuiate akcecyapu nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHSA. £KWO BOHM Ayxe OpyaHi,
crnoyaTky BiZIMOYITb X, a noTim
CKOPUCTYNTECH LLiTKOMO Ta ryokoto.
Akcecyapy MOXHa MWUTU Yy MNOCYOOMUNHIN
MaLLWHi.

lMepekoHymnTeCh, o Tapinka, o
obepTaetbCa Ta  BIAMOBIOHI  MigcTaBku
3aBxaun u4ucti. He BMukanTe nid, SKLWO
Tapinka, wo obepTaeTbca Ta BignoBigHa
niactaBka He Ha MicusX.

LLlo pobuTtuH, AKWO niv He npayle?

YBAlrA! Byab-iKuii peMOHT NOBWUHEH
npoBoAuUTUCHL KBanihikoBaHMM TeXHiKOM.
ByAb-AKu peMOHT, BUKOHaHUA 0CO6O10,
WO He aBTOpM3OBaHa BUPOOHMKOM,
HebGe3nevyHun.

Bam He noTpibHo 3B’A3yBaTuch ¢ CepBiCHUM
LEHTPOM AN1A BUPILLEHHS Takux npobnem:

o EkpaH He roputsb! NepesipTe:
- IHgukauito yacy oyno BMMKHEHO
(amBiTbCA po3ain OCHOBHI YCTaHOBKM).

e Hiyoro He Big6yBaeTbCA,
HaTuckato kHonkwu! lNMepesipTe:

- AKTMBHE ONOKyBaHHsi KHOMOK (OMBITbCHA
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKN).

Konn A

e iy He npautoe! MNepesipTe:

- lUrencenb npaBwWnbHO BCTaBNEHUN Y
pO3eTKy.

- iy yBiMKHeHa.

- [BepusiTa NOBHICTIO 3akpwuTi. ABepusTa

MOBUWHHI 3aKkpumBaTucs i3 YYTHUM
KrnauaHHAM.
- Mix  pBepuatamu  Ta nepeaHbLO

NaHenmo BHYTPIWHLOI  4acTWHU  nevi
3HaxXoOATbCS CTOPOHHI 06’EKTN.

e MNMip yac po6oTu neyi YyTHi HE3BUYHI
3Bykwu! NepesipTe:

- Y neyi enekTpudHa apka, BWKIWKaHa
CTOPOHHIMW MeTaneBumu npegMeTamu
(amBiTbca po3gin npo Tunwu nocygy Ang
neui).

- [locyn TOpKaeTbCA BHYTPIWHIX CTIHOK
neui.

- BcepeguHi nedi 3HaxogsaTbCA CTOPOHHI
MeTanesi npegmeTu.

o Txa He HarpiBaeTbcA, a6o
HarpiBaeTbcA ayxe noBinbHo!
MepesipTe:
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- Bw BunagkoBo BuMKOpUCTanu MeTanesBun
nocya.

- Bw BcTaHoBMnM npaBunbHUM Yac Ta
NOTYXHICTb.

- Bwu noknanu B niv ixy 6Ginbworo o6’emy
abo OinbLU XONOAHY, HiXX 3BUYaNHO.

« kxa HagTo rapsua, cyxa a6o 3ropina!
MepesBipTe: By obpanu npasunbHWin Yac
NPUrOTYBaHHS Ta PiBEHb MOTY>KHOCTI.

e YyTHi 3BYKM nicna 3aBeplUeHHs
npouecy npurotyBaHHa! Lle He
npobnema. OXonoaXylouni BEHTUNSATOP
NPOAOBXYE NpaLtoBaTh AESKWN Yac nicns
3aBepLUEHHS po6oTun neuyi. Konu
Temneparypa cTaHe 3aJ0BINLHOM,
BEHTUMATOP BUMKHETLCSH aBTOMAaTUYHO.

TexHi4YHi XapaKTepUCTUKHN

e iy BMUKaeTbCA, ane BHYTPIWHE
OCBITNIEHH1 He BMMWKAaETbCA. SKLO
Bce [Jo06pe (YHKUIOHYE, MOXIUBO,
neperopinia namnoyka. [iv4io MOXHa
NpoOoOBXyBaTN KOPUCTYBATUCh.

e Ha gucnnei 3'aButbes «cErr»!
BigkniodiTe  npucTtpin  Ta  3ayekanTte
npubnusHo 5 cekyHa. [llicna uboro
MOXXHa 3HOBY NiAKNYNUTY
MiKPOXBUINbOBY niy, MOBiAOMIEHHS
«CErr» 3HUKHe, a npucTpin byae rotoBuii
0o poboTu.

3amiHa namMnouyku

Akwo niamrnoyka notpebye 3aMiHu,
3BEPHITbCA B CNyx0y TexHiYHOI gomnomoru,
OCKIfTbKM ans T 3aMiHun noTpibHo
AEMOHTYBaTK niy.

Cneuudikauii

o Hanpyra.......coooii e
e HeobxiaHa MOTYXKHICTD ....eeveevvieeeeiieeens
o [TOTYXHICTb TPUMS .oeveeeiiiiiiieiee e
o [TOTYXXHICTb MIKPOXBUIIb ....evvvveeeeranieinee.
e YHacTOTa MIKPOXBUIIB ...couvvveeiirreeeiineeennes

e  Po3Mmipu 30BHILIHBOI YAaCTUHMU.................

e Po3mipu BHYTPILUHLOT YACTUHM................
o MiICTKICTb NEYi....euviiiiieeiiiiiieieee e,

................. (omBiTECA TABNMYKY XapaKTepUCTUK)
..................................... 2700 Bt
..................................... 1250 Bt

3axmucT HaBKOJIMLLHbOIO cepeaoBULIa

YTunisauia ynakoBku @

B ynakoBui € mapkyBaHHsa Green Point.
YTunisyite BCi nakyeBanbHi  MaTepianu,
30KpemMa  KapToOH, niHononictupon  Ta
NNacTUKoBY MAIBKY, Y BiANOBIOHWUX CMITTEBUX
Oakax. Takum 4MHOM, BU MOXeTe OyTu
BMEBHEHI, O MakyBanbHi MaTtepianu 6yayTb
BWKOPUCTaHi MOBTOPHO.

YTunisauia obnagHaHHA, sike Oinblue He

BUKOPUCTOBYETbLCHA
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BignosigHo no Aupektuen 2012/19/EU wopo
yTunisauii  BignpaLbOBaHOro eneKTpUYHOro
Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) crapi
noOyToBi enekTpu4YHi Npunagu He MNOBUHHI
yTUMi3oByBaTMCS pa3oM 3i  3BMYAWHUMM

HecopToBaHMMMU MYyHiLUNanbHUMK
Bigxogamu.
3acTapini enekTponpunagm MaKTb

306upaTMcs OKpeMo 3 MeTol onTuMmisauii
BiZIHOBNEHHS Ta nepeobnagHaHHA
KOMMOHEHTIB | 3anobiraHHs MNOTeHUinHOMY



HeraTVBHOMY BMAVBY Ha 300pOB’A noden Ta
CTaH HaBKOMULLHLOro cepegosua. Crumson
KOHTeMHepa [Ansa CMITTA 3  HaknageHum
fiaroHanbHMUM  XpecToM noBWHeH  6yTu
HaHeceHun Ha Bci noaibHi BMpobM, Wo6
HaragyBaTu nwogaMm  npo  ix  o6oB'A3ok
36upaTu Taki BUpobu okpemo.

3a iHdopmaldiieto Woao BiANOBIAHUX Micub, Y
AKUX MOXHa 3anuwntu cBOI cTapi nobyTosi

IHCTPYKUIil 3 yCTaHOBKU

enekTponpunaan, 3BEpHITbCA OO0 MicLEeBUX
opraHie BnaguM abo go MarasuHy, y sikomy
6yno npugbaHo npunag.

Mepen ytunisaujeto npunagy 3pobiTb Moro

HenpuaaTHUM ans BUKOPUCTAHHS,
BUTATHYBLUM Kabenb >XUBMEHHS, po3pizaBLun
Ta BUNHABLUN noro.

Mepen YCTaHOBKOIO

MNepekoHanTecb, WO Hanpyra, 3a3HayeHa
Ha Tabnuyui XxapakTepucTuk, BignoBsigae
Hanpysi y [xepeni )X1MBMNeHHs, ke Bu byaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

Bigkpuinte aBepudarta nedi Ta AictaHbTe BCi
aKkcecyapu Ta  3HiIMiITb  MakyBarnbHWMN
marepian.

YBara! lNMepeagHa noBepxHA nedi moxe 6yTu
3aropHyTa B 3axucHy nniBky. [lepeg
NnepLUnM BUKOPUCTaAHHSIM OOEpeXHO 3HIMITb
10 NNiBKY, NMOYMHAYM 3 CEPeaVHM.

MepekoHanTecs, WO MiY He NOLUKOAKEHA.
LLlo oBepusitTa NpaBUbLHO 3a4MHSAIOTLCS i LLO
BHYTPILLHS YacTMHa ABEpUAT Ta nepeaHin bik
BiJYMHEHOI Mnedi He MOLUKOOXKEHi. AKWwo Bu
BUABUNN OyOb-siKe MOLUKOKEHHS, 3B’ AXKITbCS
i3 CepBiCHMM LIEHTPOM.

HE BUKOPUCTOBYWUTE niu, sIKWO CUMOBIlA
kabenb nowkomkeHo abo wada npaue He
KOpekTHO. 3BepHiTbca B Cnyxby TexHiuHoi
MNigTpumkn!

[MoctaBTe ni4 Ha piBHY Ta CTiliKy MOBEPXHIO.
My He moxHa cTtaBuTM GnmM3bko A0 Oyab-
AKUX oxepen Tenna, pagio abo
TenebayeHHs.

MpoTArom yctaHOBKM NepeKoHauTech, L0
CUJIOBMI Kabernb He KOHTaKTY€E Hi 3 IKOW
Boniororo abo o6’ektamm i3 rocTpumun
KpasiMu no3any nedi. Bucoki temnepartypm
MOXYTb NOLIKOAUTU Kabenb.

YBara: nicna Toro, sik ni4 BCTaHOBIIEHO,
BU NOBUHHI NepeKoHaTucs, WO BU MaeETe
[OCTyn o wrencens.

Micna yctaHoBKN

M4y obnagHaHa cwunoBuMm kabenem i
LwTencenem ans ogHodasHoi Hanpyru.

Akwo niy 6yae BCTaHOBNEHO Ha NOCTIMHY
OCHOBY, ue NOBUHEH pobutn
kBanicikoBaHu cneujanict. B Takomy paasi
MigKNoYeHHs cnif BUKOHYBaTU 3a
J0onomorot 6araTomnontcHOro BUMukayda abo
BMMMKAYa LUTENCENbHOrO BuAy, L0 SKOro
3aBXOu MNoBUHEH OyTn poctyn, i AKuiA
po3paxoBaHU Ha BiAMNOBIOHY MOTYXHICTb, Ta
3 MiHiManbHOI BiACTAHHIO MiXK KOHTakTamMun 3
MM.

YBATA: MIKPOXBUJTbOBA ny
NMOBUHHA BYTU 3A3EMJIEHA.

BupobHuk Ta pgunepu He  HecyTb
BignoBiganbHicTb 3a Oyab-aki
MOLUKOMKEHHS, WO MOXYyTb OyTW HaHeceHi
nogam, TBapuHam abo MaiiHy, SKWO AaHi
iHCTPYKUii HE BUKOHYIOTbCS.

Miy npaule nuwe ¢gKWO ABepusTa
NPaBuUNbHO 3a4YNHEHI.
Micna nepworo BUKOPUCTaHHSA, MNOYMUCTITb

BHYTPILLUHIO YacTWHy nedvi Ta akcecyapw,
CRiyouN IHCTPYKUISIM 3 YULLEHHS Yy po3gini
«YuncTka Ta gornag nedi».
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A Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A nem megfelelé Gzembe helyezés vagy
hasznalat altal okozott karokért nem vallal felel6sséget a gyarto.
Tovabbi tajékozodas eérdekében tartsa elérhetd helyen az
Utmutatot.

Biztonsagi informaciok

Gyermekek és fogyatékkal élo személyek biztonsaga

Vigyazat! Fulladds, sérilés vagy tartdos rokkantsag
kockéazata.

e A készlléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai,
értelmi  vagy mentalis képességli, illetve megfeleld
tapasztalatok és ismeretek hijan |év6 személyek a
biztonsagukért felelés személy felugyelete mellett
hasznélhatjak.

e Ugyelien arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a
késziléekkel.

e Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél.

e FIGYELMEZTETES: A készilék és hozzaférheté részei
hasznalat kozben felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érien a fatéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek
csak felugyelet mellett tartozkodhatnak a készulék
kozelében.

e FIGYELMEZTETES: Ha a késziuléket kombinalt
uzemmodban uUzemeltetik, a keletkez6 h6é miatt a
gyermekek csak felnétt felugyelete mellett hasznalhatjak a
sutét.

e Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulek, akkor
célszerll azt bekapcsolni. 3 évnél fiatalabb gyermekeket
tilos feltigyelet nélkul hagyni a készllék kozelében.

e Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi

vagy karbantartasi tevékenységet.
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Altalanos biztonsag
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o A késziléket haztartasi céllu hasznalatra tervezték, ezért

nem hasznalhaté szallodakban, Uzletekben, irodakban és
mas hasonlo helyeken.

A készilek belseje hasznéalat kozben felforrésodik. Ne
érintse meg a készulék belsejében [évs fltéelemeket.
Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

FIGYELEM: Ne melegitsen folyadékot vagy egyéb
élelmiszert lezart edényben. Ezek ilyenkor felrobbanhatnak.

Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek mikrohullamu
sutében valé hasznalatra alkalmasak.

Ha muianyag, illetve papir dobozban melegit ételt, a
meggyulladas elkerllése érdekében tartsa szemmel a
késziléket.

A késziléket élelmiszerek és italok melegitésére tervezték.
Az élelmiszerek vagy ruhanemik szaritdsa, valamint a
melegitéparnak, labbelik, szivacsok, nedves konyharuhak
és hasonlok melegitése sérlléshez, felgyulladashoz vagy
tlzhoz vezethet.

Figyelem! A sité nem hasznalhato, ha:

— Az ajté nincs megfeleléen bezarva;

— Az ajtézsanérok megseériltek;

— Az ajtdé és a sitd elsé oldala kozotti érintkezd fellletek
megseériltek;

— Az ajtoliveg megserilt;

— Ha elektromos szikrak lathatok a sut6 belsejében annak
ellenére, hogy nincs benne fém targy.

A sutét csak akkor szabad ujra hasznalni, ha a szakszerviz

megjavitotta.

Ha a készulék fustot bocsat ki, kapcsolja ki, vagy huzza ki a

dug6t a konnektorbdl, és tartsa az ajtot zarva, hogy elfojtsa
az esetleges langokat.



Az italok mikrohullammal torténd melegitése késleltetett
kifutasos forrast eredményezhet, ezért 6vatosan jarjon el az

edéeny kezelésekor.

Folyadékok melegitésekor legylunk eldvigyazatosak!

Amikor a folyadékok (viz, kavé, tea, tej, stb) forras kozeli
héfokot érnek el a sutében és hirtelen kivesszuk 6ket,
kiffdccsenhetnek  az  edénybél.  SERULES- ES
EGESVESZELY!

Az ilyen veszélyek elkerilése érdekében a folyadékok
melegitésekor tegylink egy teaskanalat vagy egy
Uvegpalcikat az edénybe.

Soha ne melegitsiink bébiételt vagy —italt lezart ivegekben
vagy edényekben. Az ételt melegités utan keverjuk fel vagy
razzuk jol ossze, hogy a hd egyenletesen szétoszoljon
benne. Ellendrizzik az étel héfokat, miel6tt a gyereknek
adnank. EGESVESZELY!

Ne melegitsen a készulékben friss, egész tojast vagy
kemény tojast, mert azok még a mikrohullamia melegités
befejezése utan is felrobbanhatnak.

Figyelem! Ne melegitsink tiszta alkoholt vagy
al[goholtarte}lmu italokat a mikrohullamu  sutében.
TUZVESZELY!

Figyelem! A tdlmelegités vagy égés elkertilése érdekében
nagyon fontos, hogy kisebb ~mennyiségi ételek
melegitésekor ne valasszunk tul hosszu idétartamot vagy tul
magas fokozatot. Példaul egy zsemle 3 perc utan eléghet,
ha tal magas fokozatot valasztunk.
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e Piritashoz hasznaljuk a grill funkciét és figyeljuk a sutét
egész id6 alatt. Ha kombinalt funkciét hasznalunk
kenyeérpiritashoz, nagyon rovid id6 alatt tiz képz6édhet.

e Ugyeljink arra, hogy elektromos kabelek vagy mas
elektromos készulékek ne kerlljenek a forré ajtdo vagy a
suté kozelébe. A  kabelek mlanyag szigetelése
megolvadhat. Rovidzarlat veszélye!

Installacio

e Az elektromos halézat minden fazisat el kell Ilatni
tulfeszlltség hataaroléval ami teljes aram megszakitast tud
elvégezni Il kategoriaju talfesziltség eseten.

e Ha dugls csatlak6zéval csatlakozik az elektromos
hal6zathoz akkor olyan helyen kell lennie a csatlakozasnak,
hogy hozzaférhet6 helyen legyen a belizemelés utan.

e Az Uzembe helyezést az érvényben [évo elbirasoknak
megfelel6en kell elvégezni.

e A beszerelés soran biztositani kell az érintésvédelmet is.

e FIGYELEM: A sutét foldelni kell.

e FIGYELMEZTETES! A készllék beépithet6. A beépitési
méretekre vonatkoz6 részletes informéciokat a jelen
hasznalati utmutat6 utolsé oldalain talalja.

Tisztitas és karbantartas

e FIGYELEM: A tisztitas és karbantartas megkezdése el6tt
hazza ki a hal6zati dugaszt a fali aljzatbal.

e A késziuléket rendszeresen tisztitani kel és az
ételmaradékokat el kell tavolitani.

e A rendszeres tisztitas hianya a fellletek allapotanak
gyengiléséhez vezethet, ami karos befolyassal lehet a
késziléek élettartamara, és veszélyes helyzetekhez
vezethet.
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e Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutéajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Uiveg megrepedését eredményezheti.

e A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon gb6z0l6s
takaritogeépet.

e Az ajtd érintkez6 fellleteit (a sutétér elblapjat és az ajtod
belsd oldalat) kilondsen tisztan kell tartani a suté helyes
muUkodéseének biztositasa érdekében.

e Kérjuk, kovesse ,A sut6 tisztitasa és karbantartasa” cimi
részben leirt utasitasokat.

e FIGYELMEZTETES: Mielétt kicserélné a sutdvilagitas
izzojat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva, mert igy elkerllheti az aramités veszélyét.
Olvassa el ,A SUTO 1ZZOJANAK CSEREJE’ cimi
fejezetet.

Szerviz és javitas

e FIGYELEM: A szerviz és javitas megkezdése el6tt huzza ki
a haldzati dugaszt a fali aljzatbal.

e FIGYELEM: Kizar6lag szakember végezhet barmely olyan
javitast, mely a mikrohullamu energia ellen védelmet nyu;jtd
burkolat eltavolitasaval jar.

e FIGYELEM: A sutéajté vagy az ajtotomitések seérilése
esetén ne hasznalja a készuléket mindaddig, amig azt a
jotallasi jegyben feltlintetett szervizben meg nem javitottak.

e Ha a halézati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonloan kepzett
személynek ki kell cserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon
eld.

e A javitasi és karbantartasi munkakat, kilénésen az aram
vezetését biztositd részeknél, csak a gyartdé altal
felhatalmazott szakember végezheti.
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A kovetkezo utasitasok betartasaval elkeriilheti a siito

karosodasat és eqyéb veszélyes helyzetek kialakulasat

60

Soha ne kapcsolja be Uresen a mikrohullamu sutét. Ha a
sutd uUres, elek’tromos’ tUItQItés keletkezhet, és a sutd
karosodhat. A KESZULEK KAROSODHAT!

A sUt6 prébaprogramozasanak elvégzése soran tegyen egy
pohar vizet a sutébe. A viz elnyeli a mikrohullamokat, igy a
suté nem karosodhat.

Ne takarja le és ne zarja el a szell6zdnyilasokat.

Csak mikrohullamu berendezésben hasznélhaté edényeket
helyezzen a sutébe. Az edények és talak hasznalata el6tt
ellenérizze, hogy azok alkalmasak-e mikrohullamu sutében
valé hasznalatra (lasd az edénytipusokra vonatkozo részt).

Soha ne tavolitsa el a suté belsejében, felll talalhato
csillamlemez boritast! Ez a boritas akadalyozza meg, hogy
a zsiradék és az ételdarabok karosithassak a mikrohullamu
generatort.

Ne tartson gyulékony anyagot a sutében, mert az a sutd
bekapcsolasakor meggyulladhat.

Ne hasznalja a sutét tarolasra.

Ne hasznalja a sutét zsiradékban sutésre, mert a
mikrohullammal melegitett zsiradék hdémeérsékletét nem
lehet szabalyozni.

A alap és a racs maximdlis terhelése szintén 8 kg lehet. A
sutd karosodasanak elkerulése érdekében ne terhelje ennél
jobban.



A mikrohullamu suté elényei

A hagyomanyos sutében a gaz vagy
elektromos ellenalldsok 4&ltal sugarzott hé
lassan hatol be az étel felszinérél a
belsejébe. Ezért nagy héenergia veszteség
jellemzi a levegd, a sitd alkatrészek és az
ételt tartalmazo edény melegitése miatt.

Ezzel szemben a mikrohullamud sutében, a
hé magaban az ételben keletkezik, tehat a
meleg belulrdl kifelé terjed ki. Nincs
energiaveszteség, mert a mikrohullamok
nem adnak le energiat a levegbnek, a suté

bels6 falainak és az  edényeknek
(amennyiben alkalmas mikrohullamu
hasznalatra), tehat a fenti részek nem

melegszenek fel.

Osszefoglalva, a mikrohullamu siité elényei a

kovetkezbk:

1. Idémegtakaritas; a sitési id6 atlagosan a
hagyomanyos elkészitési idé 3/4 részével
csokken.

2. Az ételek nagyon gyors felolvasztasa; igy
csOkkenthetd a baktériumképz6dés
veszélye.

3. Energia megtakaritas.

4. A tapanyagok a rovid sutési id6 miatt az
élelmiszerben maradnak.

A mikrohullamu siités miikodése

A mikrohullamu sutében egy
magasfesziltségli elem taldlhatd, amit
MAGNETRON-nak neveznek. Ez elektromos
energiat alakit mikrohullamma. Az
elektroméagneses hullamokat egy
hullamvezeté a bels6é slt6térbe vezeti,
amelyeket egy fémeloszt6 vagy egy
forg6tanyér egyenletesen szétoszt.

A sutében a mikrohullamok minden iranyban
szétterjednek és visszaverédnek a
fémfalakrol, mikdzben egyenletesen
felmelegitik az ételeket.

Az ételek melegitése mikrohullammal

Az élelmiszerek tdbbsége vizet tartalmaz,
amelynek a molekuldi a mikrohullamok
hatasara rezegni kezdenek.

A molekulak surlédasa hét termel, amely az

élelmiszerek hémérsékletének
novekedéséhez vezet. Ez a folyamat az
ételek felolvasztaséra, sitésére vagy

melegen tartdsara hasznalhato.

A kovetkezd el6nyei vannak annak, hogy az
élelmiszerekben a héterjedés belulrdl kivulre
torténik:

e Sutési folyamathoz az ételeknek nincs
ill. csak kevés folyadékra vagy zsirra van
sziiksége;

e A felolvasztas, melegités és sités a
mikrohulldamu sutében gyorsabb, mint a
hagyomanyos sutében;

e A vitaminok, &svanyi- és tapanyagok
megmaradnak;

e A természetes szin és
meg6rzédik.

A mikrohulldm &thatol a porcelanon, az

Uvegen, a keménypapiron és a mianyagon,

de fémen nem. Ezért ne hasznaljon

fémedényeket, vagy olyan edényeket,
amelyeken fém részek talalhatok!

A fém visszaveri a mikrohullamokat...

aroma

-
-

g 3~

~

...athatol az tivegen és porcelanon...
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A készilék leirasa

=

\

1. Fulek 4. Keradmia alap
2. Uvegezett ajto 5. Kapcsol6tabla
3. Grill futészal 6. Racs

1. Funkciovalaszté gomb 5. Biztonsagi lezaras gomb
2. Start/Stop gomb 6. Ajtonyité gomb

3. Oragomb 7. Forg6 gomb

4. OKgomb
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a Id6jelzé h  Kiolvasztas id6-beallitassal kijelz6
b Grill funkcio kijelzd i Teljesitmény kijelzd
c Mikrohullam funkcié kijelzé j Ajtonyité gomb
b+c  Grill + Mikrohullam funkcio kijelzd k  Biztonsagi lezaras gomb
d Specidlis funkcié gomb I OK gomb
e Kijelzé m  Ora gomb
f Kiolvasztés suly-beallitassal kijelzé n  Start/Stop gomb
g

Id6tartam kijelz6

Funkcié gombok leirasa

Mikrohullam
teljesitmeény

Szimbolu
m

Elelmiszerek

‘ Funkcié

90 W Zsenge ételek lassu kiolvasztasa; ételek melegen tartasa

Sités alacsony hémérsékleten; rizs f6zése

180W Gyors kiolvasztas

360 W Vaj olvasztasa
f - Bébiételek melegitése
Mikrohulldam
— Zoldségek és egyéb ételek sitése
Kiméletes sutés és melegités

600 W . - 2
Kis ételmennyiség melegitése
Zsenge ételek melegitése
850 W Folyadékok és el6f6zott ételek gyors sltése vagy melegitése
; 90 W Etelek piritasa
kil p
+ Mikrohullam 180 W Szarnyasok és mas husok grillezése
+ Grill
e d
360 W Siitemények és sajttal megszort ételek sitése
NS
Grill Etelek grillezése

63



Alapbedllitdsok

( |_| K6 15l

|
1

A pontos id6 beallitasa

A késziléek csatlakoztatasat vagy
aramszunetet koévetéen az 6ra kijelzb
villogassal jelzi, hogy a megadott id6 nem
pontos. A pontos id6 beallitasahoz a
kOvetkez6képpen jarjon el:

1. Nyomja meg az 6ra gombot (3), amikor a
kijelz6 az o6rat mutatja. Az egész o6rak
szamai villogni kezdenek.

2. A pontos o¢raérték beallitasdhoz forgassa
el a forgé gombot (7).

3. A perc bedllitAsdhoz nyomja meg Ujra az
O6ra gombot (3). Ekkor a percek villogni
kezdenek.

4. A pontos percérték  bedllitAsahoz
forgassa el a forgé gombot (7).

5. A folyamat befejezéséhez nyomja meg
Ujra az 6ra gombot (2).
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A pontos id6 kijelzés ki-/bekapcsolasa

Amennyiben zavarja az idéjelz, a pontos id6
elrejtéséhez tartsa nyomva az 6ra gombot (2)
3 masodpercig. Az 6rdk és a percek kdzotti
kettéspont villogni fog, az idéjelzé azonban
rejtve marad.

Amennyiben ismét szeretné latni a pontos
id6t, Ujra tartsa nyomva az éra gombot (2) 3
méasodpercig.

Biztonséagi lezaréas

Megakadalyozhatja a késziulék mikodését
(példaul  azért, hogy gyermekek ne
hasznalhassak a késziiléket).

1. A készilék lezarasahoz tartsa lenyomva
3 masodpercig a biztonsagi lezaras
gombot (5). Hangjelzést fog hallani,
valamint a kijelzén megjelenik a , ©m”
szimb6lum. Ebben az allapotban a
mikrohullamu suté nem hasznalhato.

2. A készulék mikoddésének feloldasahoz
ismételten tartsa lenyomva 3
masodpercig a biztonsagi lezaras gombot
(5). Ekkor hangjelzést fog hallani.



Alapfunkciok
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Mikrohullamu sutés

Hasznélja ezt a

funkciét zoldségek,

burgonya, rizs, hal és husételek sitéséhez
€s melegitéséhez.

1.

Forgassa a funkciovélaszt6 gombot (1),
amig a mikrohullam funkcio kijelzé villogni
kezd. Ekkor a Kkijelzén ,10:00” jelzés
villog.

Az idétartam bedllitasahoz forgassa el a
forgé gombot (7) barmely irdnyba.

A bedllitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4). Ekkor a mikrohullam
teljesitmény értéke villogni kezd a
kijelz6n. A mikrohullam teljesitmény
kijelz6 villogni kezd.

. A mikrohullam teljesitmény beallitasdéhoz

forgassa el a forgé gombot (7) barmely
irAnyba. Amennyiben nem forgatja el a
gombot, a siut6 850 W teljesitményen
mikodik.

A bedllitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
sité mikodésbe Iép.

MEGJEGYZES:

A start gombot a fenti folyamat kdzben
barmikor megnyomhatja. A sités
ekkor a beadllitott értékekkel kezd
tzemelni.

Grill

Ezt a funkciét hasznélhatja az ételek
felszinének gyors piritasdhoz.

1.

Forgassa a funkciovélaszté gombot (1),
amig a grillfunkcio kijelzé villogni kezd.
Ekkor a kijelzén ,10:00” jelzés villog.

Az idétartam bedllitasahoz forgassa el a
forgd gombot (7) barmely irdnyba.

A bedllitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
sUté mikodésbe Iép.

Mikrohullam + Grill

1.

Forgassa a funkciovélaszté gombot (1),
amig a mikrohullam + grill funkcioé kijelz6é
villogni kezd. Ekkor a kijelz6n ,10:00”
jelzés villog.

Az id6tartam beallitAsdhoz forgassa el a
forgd gombot (7) barmely iranyba.

A beadllitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4). Ekkor a mikrohullam
teljesitmény értéke villogni kezd a
kijelzén. A mikrohulldm teljesitmény
kijelz6 villogni kezd.

A mikrohulldm teljesitmény beéllitasahoz
forgassa el a forgd gombot (7) barmely
irAnyba. Amennyiben nem forgatja el a
gombot, a sité 360 W teljesitményen
mikdédik. A kivalaszthaté maximalis
teljesitmény érték 360 W.
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5. A beallitas jévahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

6. Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
suté mikddeésbe 1ép.

MEGJEGYZES:
A start gombot a fenti folyamat kdzben

barmikor megnyomhatja. A sités
ekkor a bedllitott értékekkel kezd
tUzemelni.

Kiolvasztas id6 beallitassal (manualis)

Ezzel a funkciéval kilénféle élelmiszereket
olvaszthat ki rovid id6 alatt.

1. Forgassa a funkcidvalaszté gombot (1),
amig a kiolvasztas id6bedllitassal lampa
villogni kezd. Ekkor a kijelzén ,10:00”
jelzés villog.

2. Az id6tartam beadllitdsahoz forgassa el a
forgd gombot (7) barmely irAnyba.

3. A beallitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

4. Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
suté mikddésbe Iép.

5. Forditsa meg az ételt minden alkalommal,
amikor hangjelzést hall és a kijelzdn
felirat villog.

Kiolvasztas sulybeallitdssal (automatikus)

Amennyiben nem forgatja el a gombot, a
suté a ,Pr 1”7 élelmiszerfajtaval mikodik.

3. A beadllitas jovahagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4). Ekkor az élelmiszer
sulyértéke villog a kijelzén. A sulyérték
kijelz6 villogni kezd.

4. A sulyérték beallitdsdhoz forgassa el a
forgd gombot (7) barmely iranyba.
Amennyiben nem forgatja el a gombot, a
st 200 g értékkel mikodik.

5. A beadllitas jovdhagyasahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

6. Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
suté mikddésbe I1ép.

7. Forditsa meg az ételt minden alkalommal,
amikor hangjelzést hall és a Kkijelzdn

felirat villog.

A kovetkezé6 tablazat a  kiolvasztas

sulybedllitdssal funkcié programjait mutatja,
feltiintetve a sulyhatérokat, kiolvasztasi- és

Ezt a funkciét hasznalhatja huasok,
szarnyasok, halak, gyimolcsok és
kenyérfélék gyors kiolvasztasahoz.

1. Forgassa a funkciévalaszt6 gombot (1),
amig a kiolvasztas sulybeallitdssal lampa
vilogni kezd. A kijelzbn a ,Pr 17
élelmiszerfajta felirat villog.

2. Az élelmiszerfajta beéllitAsahoz forgassa
el a forgd gombot (7) barmely irdnyba.
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pihentetési id6ket (az étel egyenletes
hémérsékletelosztasanak biztositasa
érdekében).
Elelmis . Id6  Pihentetési
Fies) zer Sdly (g) id6 (perc)
Pri His 100 — 3-75 20-30
2500
Pr2 Széarnya 100 - 3-75 20-30
sok 2500
Pr3 Halak 100 — 3- 20-30
2500 83’20
Pr4 Gyumaol 100 - 2'37 - 10-20
csok 1000 26
Pr5 Kenyér 100 - 2'24 - 10-20
1500 36’15

lasd az ,Altalanos
kiolvasztasahoz”

Fontos megjegyzés:
utasitdsok az ételek
fejezetet.



Specialis funkcidk

»Auto” specialis funkcié

1. Forgassa a funkciovalaszté gombot (1),
amig a specialis funkcié kijelzén az
»Auto” felirat villogni kezd. A kijelzén a
,P1” program felirat villog.

2. A program bedllitasdhoz forgassa el a
forgd gombot (7) barmely iranyba.
Amennyiben nem forgatja el a gombot, a
suté a ,P1” programon mikodik.

3. A beadllitas jévahagyadsahoz nyomja meg
az OK gombot (4).

Program

4. Nyomja meg a Start/Stop gombot (2). A
suté mikddésbe 1ép.

5. Forditsa meg az ételt minden alkalommal,
amikor hangjelzést hall és a kijelzén az
alabbi felirat villog:

Eornl
Az alabbi tabldzatban attekintheti a
valaszthatd  ,Auto”  specialis  funkcid
programokat:

Utasitasok

Eteltipus 1d6 (perc)

P1 Burgonyafézés 10 Tegyen kortlbelil 500 g burgonyat héallo
talba, toltson bele vizet, majd helyezze a
mikrohulldamu sité keramia alapjara.

P2 Lassan 19 Helyezze talba az 0Osszetevéket (példaul

fézott/parolt ételek

kaposzta, csirkeporkolt), amiket lassan f6zni
vagy parolni szeretne, majd fedje le az
edényt és helyezze a siité keramia alapjara.

Fontos megjegyzések:

¢ Mindig mikrohulldmu hasznalatra alkalmas

edényt hasznaljon és tegyen ra fedét,
hogy megakadalyozza a
folyadékveszteséget.

oA melegitési folyamat kozben t6bbszor
forditsa meg az élelmiszert, kilondsen
akkor, amikor a készilék hangjelzést ad

és a kijelzén a |Ev~ 7! felirat villog.
¢ Az élelmiszerek melegitéséhez sziikséges

id6 flgg az élelmiszerek kezdeti
hémérsékletétdl. Kdzvetlendl a
hltészekrénybdl kivett élelmiszerek

Uzemelés kozben...

lassabban melegednek fel, mint a
szobah6mérsékleten tarolt élelmiszerek.
Amennyiben az élelmiszerek nem a kivant
hémérsékletliek, a kdvetkezd melegitésnél
allitson be nagyobb vagy kisebb sulyt.

oA melegités utdn keverje meg az
élelmiszereket, majd hagyja Oket allni,
hogy a hémérséklet egyenletes legyen.

eFigyelem! Melegités utdn az edény

nagyon forro lehet. Annak ellenére, hogy a
mikrohullamok a legtébb edényt nem
melegitik fel, az ételek altal atadott hé
hatasara felforrésodhatnak.

A sutési folyamat félbeszakitasa

Barmikor félbeszakithatja a sutési folyamatot
a Start/Stop gomb egyszeri
megnyomasaval, illetve az ajté kinyitasaval.

Mindkét esetben:

¢ A mikrohullamu azonnal

megszinik.

sugarzas

o A grill kikapcsol, de tovabbra is nagyon
forrd. Fennall az égési sériilés veszélye!
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oAz id6zit6 megall, és a kijelzdn
megjelenik a hatralévé mikodési id.

Ekkor a kdvetkez6ket teheti:

4. Megkeverheti vagy megfordithatja az

ételt az egyenletes atsités
biztositasa érdekében.
5. Megvaltoztathatja a sutési

beallitasokat.

6. Torolheti a siutési folyamatot a
Start/Stop gomb 3 masodpercig
tarté lenyomasaval.

A sitési folyamat Ujrainditdsahoz zarja be a
suté ajtajat és nyomja mega Start/Stop
gombot.

A sltési bedllitdsok médositasa

e Nyomja meg a Start/Stop gombot
(2). A sité mikodése megall;

e Nyomja meg az OK gombot (4),
amig a kijelzé villog;

o Az Uj teljesitményérték
beallithsahoz forgassa el a forgo
gombot (7);

e A beallitas jovahagyaséhoz
ismételten nyomja meg az OK
gombot (4);

e Nyomja meg a Start/Stop gombot
(2). A slt6 Gjra mikodésbe Iép.

A sutési folyamat félbeszakitasa

A sutési beallitasokat (id6 és hdémérséklet)
kizarélag a sitési folyamat megszakitasakor
modosithatja a kdvetkezdképpen:

A sutési id6 médositasahoz forgassa el a
forgé gombot! Az Gjonnan beallitott idét a
készilék azonnal alkalmazza.

A készilék teljesitményét kizardlag a

sutési folyamat megszakitasakor
modosithatja. Ehhez a kovetkez&képpen
jarjon el:

Kiolvasztas

A sitési folyamat félbeszakitasahoz tartsa
nyomva a Start/Stop gombot 3 masodpercig.

A sutési folyamat végén hangjelzést fog
hallani és a kijelzén az idét fogja latni.

A sitési folyamat befejezése

A sutési folyamat végén harom hangjelzést
fog hallani és a kijelzén megjelenik az ,,End”
sz0.

A hangjelzés 30 masodpercenként
megismétlédik a sité ajtajanak kinyitasaig,
vagy amig a Start/Stop gombot meg nem
nyomja.

A kdvetkezd tablazat egy altalanos utmutatd
az egyes javasolt kiolvasztasi- és pihentetési
id6tartamokhoz (az  étel egyenletes
hémérsékletének biztositasahoz) az étel

Elelmiszer Suly

tipuséanak és mennyiségének fliggvényében.
Tartalmazza az egyes ételek kiolvasztasaval
kapcsolatos javaslatokat is.

Pihentetési

idé Megjegyzes

Kiolvasztasi idé |

Husszeletek, borjd, 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
marha sertés 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 14-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
700 gr 20-21 perc 20-25 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 29-30 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
1500 gr 42-45 perc 30-35 perc 3 x forditsa meg
Parolt his 500 gr 12-14 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
1000 gr 24-25 perc 25-30 perc 3 x forditsa meg
Vagdalt hus 100 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
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Pihentetési

Elelmiszer Kiolvasztasi idd 45 Megjegyzés
300 gr 8-9 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Kolbasz 125 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
250 gr 8-9 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 15-16 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg
Baromfi, darabolt 200 gr 7-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
baromfi 500 gr 17-18 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Csirke 1000 gr 34-35 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1200 gr 39-40 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
1500 gr 48-50 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Hal 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Pisztrang 200 gr 6-7 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
Rak 100 gr 3-4 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg
500 gr 12-15 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
Gyumolcs 200 gr 4-5 perc 5-8 perc 1 x forditsa meg
300 gr 8-9 perc 10-15 perc 2 x forditsa meg
500 gr 12-14 perc 15-20 perc 3 x forditsa meg
Kenyér 100 gr 2-3 perc 2-3 perc 1 x forditsa meg
200 gr 4-5 perc 5-6 perc 1 x forditsa meg
500 gr 10-12 perc 8-10 perc 2 x forditsa meg
800 gr 15-18 perc 15-20 perc 2 x forditsa meg
Vaj 250 gr 8-10 perc 10-15 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Taro 250 gr 6-8 perc 5-10 perc 1 x forditsa meg, fedje le
Tejszin 250 gr 7-8 perc 10-15 perc Vegye le a fedét!
Altalanos utasitasok a kiolvasztashoz védhetjik. Fontos: Az alufélia nem

1.

Kiolvasztashoz csak mikrohulldmu
sutében valé hasznalatra alkalmas
edényeket hasznaljunk (porcelan, lveg,
megfelel§ mlianyag).

A tablazatok nyers ételek kiolvasztiaséara
vonatkoznak.

A kiolvasztasi id6 fligg az ételek
mennyiségétél és vastagsagatol is. Az
ételek fagyasztdsakor gondoljunk a
kiolvasztasra is és egyenletesen osszuk
el az ételt.

Az ételt a lehetd legjobban osszuk el a
sutében. A hal vagy a csirkecomb
vastagabb részeit felll kell elhelyezni. Az
érzékenyebb részeket aluféliaval

érintkezhet a sité bels6 falaval, mert az
elektromos szikrat okozhat.

A vastagabb étel-darabokat tébbszér meg
kell forditani.

A fagyasztott ételt igyekezziink a lehetd
legegyenletesebben elosztani, mivel a
keskenyebb és vékonyabb darabok
gyorsabban kiolvadnak, mint a vastagabb
és szélesebb részek.

A zsirban gazdag ételeket, mint a vajat,
tarét vagy tejszint nem kell teljesen
kiolvasztani. Szobah&mérsékleten
néhany perc alatt talalasra készek
lesznek. Ha a fagyasztott tejszinben kis
jégdarabokat talalunk, keverjik szét 6ket
talalas elétt.
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8. A csirkét helyezzik egy fejjel lefelé

forditott

tanyérra, igy a has leve
kénnyebben le tud folyni.

9. A kenyeret csomagoljuk konyharuhaba,

10.Forditsa meg az ételt

hogy ne szaradjon ki tulsagosan.

rendszeres
id6kozonként.

11. A fagyasztott ételeket csomagoljuk ki és

ne felejtslink el eltavolitani réluk minden
fémet tartalmazé anyagot. Az olyan
ételfagyasztasra haszndalatos dobozok
esetében, amelyek melegitésre és
fézésre is hasznalhatok, elegendd csak

Sutés mikrohullammal

levenni a fedeliket. Az ételt minden
egyéb esetben mikrohullamu sttében
hasznalhaté edénybe kell tenniink.

12. A kiolvasztas soran keletkez6 folyadékot

— els6sorban csirke esetében — le kell
onteni és semmi esetre sem érintkezhet
mar étellel.

13.Ne feledkezziink meg arrdl, hogy a

kiolvasztas funkcio hasznalatakor
pihentetési idét is biztositanunk kell, amig
az étel teliesen ki nem olvad. Ez
altalaban 15-20 perc.

Figyelem! Olvassa végig figyelmesen a
»Biztonsagi utasitasok” cimii fejezetet
miel6tt a mikrohullamu sitével siitne!

Amikor mikrohulldmmal sit, mindig tartsa be
a kovetkez6 utasitasokat:
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Az olyan élelmiszerek melegitése vagy
sutése el6tt, amelyeknek héjuk, vagy
bériik van (pl.. alma, paradicsom,
burgonya, kolbasz), szurkélja meg
azokat egy villa segitségével tgy, hogy

ne nyiljanak  szét! Vagja az
élelmiszereket darabokra, miel6tt
elkezdené elkésziteni Oket a

készilékben!

Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sutében, gy6z6djon meg
réla, hogy az megfelel6 mikrohullamu
sutében valé hasznalathoz (lasd az
"Edények fajtaja" cimi fejezetet)!

Az olyan élelmiszerek elkészitésekor,
amelyek kevés nedvességet
tartalmaznak (pl.: kenyér kiolvasztasa,
pattogatott kukorica melegitése, stb.), a
nedvességtartalom rendkivil hamar
elpérolog. A készilék ezutan
Uresjaratban dolgozik és az élelmiszer
elszenesedhet. llyen esetben a késziilék
és a taroléedény is karosodhat. Emiatt
az ilyen esetekben a sitét csak a
szikséges id6tartamra szabad beéllitani
és folyamatosan feltgyelni kell.

A mikrohulldama suté nem hasznalhato
nagy mennyiségi olaj felmelegitésére.
A félkész ételeket vegye ki a
csomagolasukbdl, mert az nem mindig
hdallo! Kévesse a gyartod utasitasait!

Ha egyszerre tobb kiilonb6z6 edényt,

példaul csészéket haszndl, azokat
egyenletesen elosztva helyezze a
forgotanyérral

A miianyag zacskoék lezardsahoz csak
mianyag csipeszek  hasznalhaték,
fémbdl késziltek nem. A zacskét tébb
helyen ki kell lyuggatni, hogy a keletkez6
g6z szabadon eltavozhasson.

Ha ételt st, vagy melegit, gy6z&djon
meg rola, hogy azok minimum 70 °C
hémérsékletre felmelegedtek!

A sltés soran vizpara lecsapodas
képzédhet az ajtd Uvegén, amely egy
id6 utan lecsuroghat. Ez normalis
jelenség, és alacsony hémérsékleti
helyiségben jellemzébb. Ez semmiféle
veszélyt nem jelent a készilék
biztonsagara. A sités befejezése utan
térdlje le a lecsapodas soran keletkezett
vizet!

Folyadékok  melegitésekor  széles
nyakl edényeket haszndljon, hogy a
fejl6dd g6z szabadon eltavozhasson!

Az egyes élelmiszereket az Utmutatasok
szerint készitse el6 és vegye figyelembe a



tablazatokban megadott sltési idéket és
teljesitmény beallitasokat!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztatasul szolgdlnak és a kezdeti
allapottol, hémérseéklettdl, paratartalomtdl,
valamint az étel tipusatol fuggéen azoktodl
eltéréek is lehetnek! Azt javasoljuk, hogy
minden megadott sutési id6tartam és
teljesitmény bedllitast korrigaljon az aktualis
helyzetnek megfeleléen. Az élelmiszertdl
fuggben a sutési idétartam noévelheté vagy
csokkenthetd, illetve a teljesitmény fokozat
nagyobbra vagy kisebbre allithato.

Sités mikrohullammal...

1. Minél nagyobb mennyiségl élelmiszert
készit, annal hosszabb sitési idétartam
szilkkséges. Ugyelien a kovetkezd
szabalyokra:

e Dupla mennyiség » dupla idé
e Fele mennyiség » fele id6

2. Minél alacsonyabb a hémérséklet, annal
hosszabb sutési id6étartam sziikséges.

Tablazatok és tanacsok — Zéldségek készitése

A kevésbé szilard élelmiszerek
gyorsabban melegszenek fel.
. Az étel egyenletes elosztasa a

forgotanyéron el6segiti az egyenletes
sutést. A szilard élelmiszereket a tanyér
kils6 szélén-, a kevésbé szilard
élelmiszereket pedig a tanyér kdzepén
elhelyezve lehetéség van kulonbozé
élelmiszerek egyszerre torténd
felmelegitésére.

. A készulék ajtaja barmikor kinyithat6. A

készulék ilyenkor automatikusan
kikapcsol. A mikrohullama sités csak
akkor folytatédik, ha az ajtét Gjra becsukja
és megnyomja a Start gombot!

. A lefedett élelmiszerek rovidebb id6é alatt

elkészitheték és jellemz6ik is jobban
megmaradnak. A fedének lehetévé kell
tennie a mikrohullamok
keresztllhatolasat és kis nyilasokkal kell
rendelkeznie a g6z eltavozasanak
biztositasa érdekében.

2 ; Pihentetési
Elelmiszer . avaslatok
id6 (perc)
Karfiol 0.5 1/81 850 9-11 2-3 Szedje rézséira!
i : - Vagja szeletekre!
Brokkoli 0.3 1/81 850 6-8 2-3 Fedje le!
Gomba 0.25 - 850 6-8 2-3
Borso és Y2 taza : ¥ Végja kockakra
sargarépa, 03 850 79 23 vagy szeletekre!
fagyasztott 2-3 cuchara Fedje le!
sargarépa -scu N x
garep. 0.25 sopa 850 8-10 2-3
Burgonya Hamozza meg,
2-3 cuchara : g végja egyforma
%25 sopa 850 >7 2 részekre! Fedje
le!
Paprika 0.25 - 850 5.7 23 Vagja darabokra,
fa vagy szeletekre!
Péréhagyma 0.25 Y; taza 850 5-7 2-3 g‘,’:edje le!
Fagyasztott . ¥ Fedje le!
kelbimbd 0.3 Y, taza 850 6-8 2-3
Kaposzta 0.25 ¥ taza 850 8-10 2-3 Fedje le!

Tablazatok és tanacsok — Hal készitése

Elelmiszer

Mennyiség Teljesitmény
(kg)

((WED)

Sitési
id6 (perc)

Pihentetési
id6 (perc)

REVETIE (0] ¢




- . Mennyiség Teljesitmény | Sutési Pihentetési
Elelmiszer (kq) (Watt) idé (perc) idé (perc) Javaslatok
Filézett hal szele- 0.5 600 10-12 3 Fedbvel letakarva készitse! A
tek sitési id6 felénél forditsa meg!
Hal egészben 0.8 850 3-5 2-3 Fedbvel letakarva készitse! A
360 10-12 sttési id6 felénél forditsa meg!
0 Sziikséges lehet a hal végeinek
betakarasa.

A grill izemmoéd hasznalata

Hogy a legjobb eredményeket érje el a
grillezés tizemmaddal, hasznélja a
készUllékhez mellékelt grillezd racsot!

A grillez6 racsot ugy helyezze a
készulékbe, hogy az ne érintkezhessen a
siitotér fémfeliileteivel, mert igy
elektromos kisilések johetnek Iétre, ami a
késziilék karosodasdhoz vezethet!

FONTOS UTASITASOK:

1. A grill els6 haszndlatdnal normalis
jelenség, hogy a gyartasi folyamat
kozben hasznélt olaj kdvetkeztében fust
és szag képzddik.

2. Az ajt6 Gvege a grill izemeltetése kézben
nagyon magas h&mérsékletet ér el.
Tartsa tavol a gyerekeket!

3. A grill Gzemelése kdzben a sutétér falai
nagyon forrdak lesznek. Mindig
hasznaljon konyha keszty(t!

4. A grill hosszan tartd hasznalata esetén
normalis jelenség, hogy a fiitéellenallasok
rovid ideig kikapcsolnak a biztonsagi
termosztat miatt.

Mennyiség Az edény

Elelmiszer

5. Fontos: ha az ételt edényben grillezi,
vagy suti, fontos annak ellenérzése, hogy
a taroléedény mikrohulldmu grillezéshez
megfelelé-e. Lasd az edényfajtéakrol sz6lé
tablazatot!

6. A grillezés Uzemmod hasznélatakor, a
felfroccsend  zsir az  ellenallasnak
Utkdzhet és megéghet. Ez normdlis
jelenség és nem jelent lzemzavart.

7. Minden sitési folyamat utén tisztitsa meg
a készllék belsejét és a tartozékokat,
hogy megakadalyozza a szennyez&dések
lerak6déasat!

Tébldzatok és tanacsok — Mikrohullam +

Grill

| Teljesitmény = Siitési id6 |

A mikrohullamu grillezés funkcio idealis
egyszerre torténd gyors sitéshez és hus
piritasahoz és ételek "cs6ben sitéssel"
térténd elkészitéséhez.

A mikrohulldm és a grill egyszerre Gzemel. A
mikrohullam siti, a grill pedig pirita az
ételeket.

Pihentetési

(kg) tipusa id6 (perc)

Felfujt 500 lapos edény 180 17-20 3-5
lapos edény

Cs6ben slilt burgonya 800 600 24-28 3-5
lapos edény

Lasagne kb. 800 600 15-20 3-5
lapos edény

Turé felfaijt kb. 500 180 18-20 3-5

; ; 4 lapos edény

2 db. friss csirkecomb darabonkent 360 15-20 3.5

(a grillezé racson) 200

Csirke kb. 1000 lapos és széles 360 40-45 3-5

edény
Csében slilt 2 db 200 os .
hagymaleves - leveses tal 360 4-8 3-5
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Miel6tt hasznalni kezdene egy edényt a
mikrohullamu sitében, gy6z&djon meg rola,
hogy az hasznalhaté mikrohulldamu sutében!
Csak mikrohullamd sitében hasznalhato
edényeket alkalmazzon!

A kombinalt tzemmédhoz hasznalt
edényeknek mind a mikrohullamu sitéshez,
mind a grillezéshez alkalmasnak kell lennie.
Lasd az edényfajtakrol sz6l6 tablazatot!

Ne feledje, hogy a megadott adatok csupan
tajékoztaté értékek, amelyek az ételek
eredeti allapotatdl, a hémérséklettél, a

paratartalomtol és az étel fajtajatol fiiggéen
eltérhetnek!

Ha a megadott id6tartam nem elegendd az
étel megfeleld6 megpiritasahoz, allitson be
tovabbi 5-10 percre a grillsités izemmaodot!
Tartsa be a pihentetési id6ket és forditsa
meg a hust- és a szarnyas darabokat!

Ha nincs ezzel ellenkezd utasitas, hasznalja
a forgotanyért a sitéshez!

A tablazatokban feltlintetett adatok hideg
sutétérre vonatkoznak (a sutd elbézetes
elémelegitésére nincs sziikség).

Milyen edények hasznalhatéak?

Mikrohullam funkcié

A mikrohullamu sités zemmddnél fontos
tudni, hogy a mikrohullamok visszaveré8dnek
a fémfeluletekr6l. Az Uveg, a porcelan, a
keramia, a mlanyag és a papir atengedi a
mikrohullamokat.

Ezért, fémbol késziilt labasokat és talakat,
valamint olyan taroléedényeket,
amelyeken fém alkatrészek vagy diszités
taldlhaté nem szabad a hasznélni a
mikrohullamu sitében. A fém részekkel,
vagy diszitéssel ellatott keramia vagy
Uvegedények (pl. 6lomiiveg) szintén nem
hasznalhatdéak a mikrohullamu sutében.

A mikrohullamu sutében valé hasznélathoz
alkalmas anyagok az ellenalldé és hdallo
Uveg, porcelan vagy cserép illetve a héalld
mianyag. A nagyon finom kristalyliveg, vagy
porcelan csak révid ideig hasznalhatd,
kiolvasztashoz, vagy a mar elkészitett étel
Ujramelegitéséhez.

A forré ételek atadjak a hét az edényeknek,
amelyek nagyon felforrésodhatnak. Ezért
hasznaljon mindig konyhakesztytit!

Az edények tesztelése

vagy elektromos kisulléseket okoz, akkor nem
hasznalhat6 a mikrohullamu sutében.

Grill funkcio

Abban az esetben, ha a grill izemmoddot is
hasznalja, legalabb 300 °C-ig héallé edényt
hasznaljon!

Mianyag edények ekkor nem hasznalhatoak.

Mikrohullam + Grill funkcié

A kombinalt izemmodhoz hasznalt
edényeknek alkalmasnak kell lennitik mind a
mikrohullamu sutés- mind, pedig a grillezés
Uzemmédhoz.

Aluminium edények és alufélia

Tegye az edényt a sitébe 20 masodpercre, a
legnagyobb teljesitmény fokozatra! Ha hideg
marad vagy nem tudlsdgosan meleg, akkor
megfelel6. Amennyiben nagyon meleg lesz,

Az aluminium tarolo dobozokban
forgalmazott vagy aluminium  fdlidba
csomagolt félkész ételek berakhatok a

mikrohullamu sitébe a kovetkezd utasitasok
betartasaval:

e Tartsa be a gyarté utasitasait, melyet a
csomagolason feltintettek!

¢ Az aluminium tarolé dobozok nem lehetnek
3 cm-nél magasabbak és nem
érintkezhetnek a sutétér belsd falaival (a
minimalis tavolsdg 3 cm). Az aluminium
fedé6t le kell venni.

e Az aluminium tarolé dobozt kdzvetlendl a
forgotanyérra helyezze! Ha a grillezd
racsot haszndlja, az aluminium tarold
dobozt egy porcelan tanyérra tegye! Soha
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ne helyezze a tarolé dobozt kdzvetlenil a
grillezd racsra!

o A szilkséges sutési idétartam hosszabb
lesz, mivel a mikrohulldmok csak felilrél
érik az ételt. Ha kétségei vannak,
hasznaljon mikrohullamu sitében
hasznalhat6 edényt!

e Az alufdlia hasznalhaté a mikrohullamok
visszaverésére a kiolvasztasi folyamat
soran. Az érzékeny ételeket, mint példaul a
baromfi vagy a vagdalt hust, megvédheti a
nagy héhatastél, ha a megfeleld részeiket
aluféliaval lefedi.

e Fontos: Az alufélia nem érintkezhet a
sUt6tér bels6 falaival, mert az elektromos
kistiléseket okozhat.

Fedo

Edények tablazata

Uveg vagy mianyag fedék illetve folidk
hasznalata javasolt a kdvetkezd okokbdl:

1. Elkerllheti a nagymértékl goézkilépést,
kilénosen hosszu sitési idénél;

Meggyorsitjak a sitési folyamatot;
Elkertlheti az ételek kiszaradasat;

Eal N

Az étel megbrzi az aromajat.

A fed6n nyilasoknak kell lenni, hogy ne
keletkezhessen nyomas. A
miianyagzacskoknak szintén nyilasokkal kell
rendelkezniitk. A cumis Uvegeket, a
csecsemd@ételt tartalmazé Uvegeket illetve
hasonl6 edényeket mindig fedelik nélkul
hasznalja melegitésre, mert ha rajtahagyja
Oket, felrobbanhatnak.

A kovetkez6 tablazat altalanos Utmutatasokat

tartalmaz az egyes felhasznéalasi modokhoz
megfeleld edényfajtakrol.

Mikrohullam izemmaéd

- = Mikrohulldm
Kiolvasztas / q
, . " + Grill

Az edény fajtaja Melegités
Uveg és porcelan 1)
haztartasi, nem tizallé, mosogatégépben igen igen
tisztithaté edények
Mézas keramia
tlzallé Gveg és porcelan igen igen igen igen
Keramia, agyag edények 2)
fémtartalma diszités nélkiil igen igen nem nem
Agyag edények 2)
mazas igen igen nem nem
maz nélkili nem nem nem nem
Mianyag edények 2)
100 °C-ig héallo igen nem nem nem
250 °C-ig héallé igen igen nem nem
Mianyag foliak 3)
Frissen tart6 folia nem nem nem nem
Mikrohulldmu félia igen igen nem nem
Papir, karton, pergamen 4) igen nem nem nem
Fém
Alufélia igen nem igen nem
Aluminium edények 5) nem igen igen igen
Tartozékok (racs) nem nem igen igen

1. Aranyozott vagy ezistozott diszitések
nélkdl, nem 6lomiiveg.

2. Tartsa be a gyart6 utasitasait!

3. Ne hasznéljon fémcsipeszeket a zacskdk
lezarasahoz! A zacskdkat lyuggassa ki! A
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mikrohullamG  féliat csak az  étel

letakarasahoz hasznalja!
4. Ne hasznaljon viasz- vagy papirtanyért!

5. Csak alacsony, fedél nélkili aluminium
taroléedény. Az aluminium ne érjen a
sutéteér falaihoz!



A mikrohullamu siito tisztitasa és karbantartasa

A tisztitas az egyetlen, normal esetben
szukséges karbantartasi mivelet.
Figyelem! Rendszeresen tisztitsa a

mikrohullama  készuléket és tavolitson el
minden ételmaradékot! Amennyiben nem
tartja tisztan a késziléket, megsérilhet a
felulet, ami csokkenti a  készllék
élettartamat és veszélyes szituaciokhoz
vezethet.

Figyelem! A tisztitdst csak aramtalanitott
készilléken végezzen! Hiuzza ki a
csatlakozé dug6t az aljzatbdl vagy
kapcsolja le a biztositékot!

Soha ne haszndljon agressziv tisztito-
vagy suroldszert, karcol6 szivacsokat,
éles targyakat, mert a fellleten foltok
keletkeznek!

Soha ne hasznéljon magas nyomasu-
vagy goztisztitd késziilékeket!

A késziilék eliils6 oldala

A késziléket elég egy nedves szivaccsal
megtisztitani. Amennyiben nagyon
szennyezett lenne a késziilék, tegyen
néhany csepp mosogatdszert a tisztitd vizbe!
Végll torolje le a készlléket egy szaraz
ronggyal!

Az aluminium eliilsé lappal rendelkezé
késziléket egy enyhe Uivegtisztitd szerrel és
egy puha, szalmentes ronggyal tisztitsa!
Vizszintes iranyba, nyomas nélkil torélje a
feluletet!

Gondosan tavolitsa el a mész-, zsir-,
keményit6- és tojasfehérje foltokat! Az ilyen
foltok alatt korr6zié johet létre.

Ugyelien arra, hogy a viz ne szivarogjon a
késziilék belsejébe!

A késziilék belso tere

egyszerlbb a  zsircseppeket és az
ételmaradékokat eltavolitani.

Soha ne haszndljon agressziv tisztitdszert a
makacs szennyez6dések eltavolitasahoz!
Soha ne hasznaljon sutétisztitd sprayt,
vagy mas agressziv illetve surol6 szert!

Mindig tartsa nagyon tisztan az ajtét és a
késziilék eliilsé oldalat, hogy biztositsa a
késziilék kifogastalan miikodését!

Ugyelien arra, hogy ne szivarogjon viz a
mikrohullamu szell6z6 nyilasokba!

Rendszeresen vegye ki a forgétanyért és a
megfeleld tartd elemeket (csatlakozo darab +
forgogyrQ) és tisztitsa meg a belsd tér aljat,
kildnosen akkor, ha folyadék omlott ki.

Soha ne kapcsolja be a késziléket
forgotanyér és a hozzatartoz6 tartéelemek
nélkil!

Amennyiben a készllék slUtétere nagyon
szennyezett, tegyen egy pohar vizet a
forgotanyérra és kapcsolja be a késziléket 2-

3 percre legnagyobb teljesitménnyel! A
felszabaduld g6z fellazitja a
szennyez6déseket, amelyeket egy puha

ronggyal le tud tordlni.

Az esetleg kialakulo kellemetlen szagokat
(példaul hal készitése utan) kénnyedén
megszintetheti. Tegyen néhany csepp
citromlevet egy csésze vizbe! Tegyen egy
teaskanalat a csészébe, hogy elkerllje a
forraskésleltetés kialakulasat! Melegitse a
vizet 2-3 percig a maximalis mikrohullamu
teljesitményen!

A késziilék felso része

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a belsé
falakat egy nedves szivaccsal, igy

Amennyiben a készulék fels6 része
elszennyezdédik, a grill lehajthaté a tisztitas
megkonnyitése érdekében.

Varja meg, amig a grill lehiil, miel6tt
lehajtand azt, hogy elkerilje az égési
sériléseket! A kdvetkez6képpen jarjon el:
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4.Forgassa el 90°-kal a grill tartéelemét (1)!
5.Hajtsa le 6vatosan a grill elemet (2)! Ne

hasznaljon tal nagy erét, hogy elkeriilje
a sériléseket!

6.A fedd elem tisztitdsa utan szerelje ismét

vissza a grill elemet (2) a fenti utasitasok
forditott sorrendjében!

FONTOS FIGYELMEZTETES: A forgatas
hatasara a grillracstarté (1) leeshet. Ha ez
bekovetkezne, tegye vissza a grillracstartot
(1) a megfeleld nyilasba a sutétér tetején, és
forgassa el 90°-kal, hogy az a grillracs (2)
felé nézzen.

Ne hasznaljon surolészert vagy éles targyak.

Mit tegyen hiba esetén?

Tartozékok

Minden hasznalat utan
tartozékokat! Amennyiben nagyon
szennyezettek, daztassa be el6szor a
tartozékokat, és utana hasznéljon egy kefét
és egy szivacsot a tisztitashoz! A
tartozékokat tisztithatja mosogatogépben is.

Ugyelien arra, hogy a keramia bazis mindig
tisztdk legyenek! Soha ne kapcsolja be a
késziléket keramia bazis!

tisztitsa meg a

FIGYELEM! Mindenféle szerelési
munkalatot csak engedélyezett,
szakképzett szerel6 végezhet. Minden

beavatkozas, amelyet nem a gyarto altal
engedélyezett szakember végez,
veszélyes.

A kovetkezd problémakat sajat maga is
elharithatja a Vevészolgalat értesitése nélkil:

o Akijelzé nem vilagit. Ellendrizze, hogy:

- A pontos id6 kijelzés nem lett-e

kikapcsolva (lasd az Alapbeallitas cimi
fejezetet)!

e Amikor megnyomja a gombokat, nem
torténik semmi. Ellenérizze, hogy:
- nincs-e aktivalva a biztonsagi zar (lasd az
Alapbeallitasok cim( fejezetet)!
e A késziilék nem miikodik. Ellenérizze,
hogy:
- A csatlakoz6 dugd megfeleléen van-e az
aljzatba dugva!
- Rendben van-e a suté aramellatasa!
- Az ajto teljesen be van-e csukva! Az
ajténak hallhatdéan be kell kattannia.
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- Nem csipddtek-e be idegen testek az ajtd
és a bels6 tér elllsé oldala kozé!

e Az lizemelés kdzben sajatos zorejeket
hall. Ellendrizze, hogy:

- Nem keletkeznek-e fényivek a késziilék
belsejében, amelyeket a fémes idegen
testek okozhatnak (ldsd a Milyen
edények hasznalhatéak? cimi fejezetet)!

- Az edény nem ér-e a készilék falaihoz!

- Nincs-e a készlilékben kilén nyars vagy
kanal!

e Az élelmiszerek nem, vagy nagyon
lassan melegednek fel. Ellendrizze,
hogy:

- Nem hasznalt-e véletlendiil fém edényt!

- Megfelel6 uzemelési idét  illetve
teljesitmény fokozatot allitott-e be!

- Nem a megszokottnal nagyobb
mennyiségl vagy hidegebb élelmiszert
tett-e a készllékbe!

e Az élelmiszerek tulsadgosan
felmelegszenek, kiszaradnak vagy
megégnek. Ellenérizze, hogy megfeleld



tUzemelési id6t illetve
fokozatot allitott-e be!

teljesitmény

e A siitési folyamat befejezése utan zaj
hallatszik. Ez nem hiba. A hlt6éventilator
még egy ideig Uzemel. Amikor a
hémérséklet a megfeleld szintre siillyed,
a ventilator kikapcsol.

e A siité miikodik, de a belsé vilagitas
nem ég. Amennyiben minden funkcio
megfeleléen mikodik, valészinlleg az
€96 égett ki. A készlléket tovabbra is
hasznalhatja.

Miszaki jellemzék

e A kijelzon az alabbi felirat jelenik
meg: “cErr”’!
Hlazza ki az elektromos csatlakoz6t a
konnektorbél, és varjon koérilbelldl 5
masodpercet. Ezutan Ujra bedughatja a
mikrohullamu sitét, a “cErr” lzenet
eltlnik, és a készulék teljes mértékben
lzemképes.

Az izz6 cseréje

Ha ki kell cserélni a lampat, akkor
csatlakoznia kell a szolgaltatast, mert a sitd
el kell tavolitani annak érdekében, hogy a
lampa cseréje.

Miiszaki adatok

o Feszultség (WS).....coooeriieieiiiiee e
o  Szilkséges teljesitmény..........cccccoeuvnneee.

e  Grill teljesitményfelvétele ...............
e  Mikrohullamu kimen6 teljesitmény

e Mikrohullam frekvenciaja...............cceeene
e Kils6 méretek ( SzéxMaxMé) ................

e  Sit6étér méretei (SzéxMaxMeé)................

..................................... 2700 W

..................................... 350 X 220 X 280 mm

o SUStEr terfogata. ........oocuveeeiiiiie i 22 Itr
L o111 o T PP PPPT P UPTPPPTPPN 22 kg
A csomagolas artalmatlanitasa
kezelésérdl szold6 2012/19/EU  szamu

@ A csomagolason a Zold Pont jel
lathato

A csomagoldéanyag minden részét, ugymint a

kartont, a hungarocellt és a mianyag
csomagolast a megfeleld  taroldkban
helyezzilkk el. Ezaltal biztosak lehetiink

benne, hogy a csomagol6anyagok Ujra
felhasznélasra kerulnek.

E A méar nem hasznalt készllékek
artalmatlanitasa

Eurdpai direktiva értelmében az elektromos
haztartasi készilékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyiitt kezelni.

A kioregedett készllékeket kulon kell
gyUjteni, ezzel optimalizdlva az alkatrészek
feldjitasanak, illetve az Gjrafeldolgozasnak a
lehet8ségét, valamint megel6zve az emberi
egészség €és a kornyezet szempontjabdl
esetlegesen jelentkez6 veszélyeket. Minden
ilyen terméken el kell helyezni az &thdzott
kukat abrazolé jelolést, igy figyelmeztetve az
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embereket arra, hogy az ilyen termékeket
kilon kell gydijteni.

A vasarlok felvehetik a kapcsolatot a helyi
hatéosagokkal vagy gydjt6helyekkel és

Uzembe helyezési utasitasok

tajékoztatast kérhetnek arrél, hol helyezhetik
el kioregedett haztartasi gépeiket.

Miel6tt a készUléktél megvalnank, tegylk
hasznalhatatlanna ugy, hogy kihizzuk és
atvagjuk a tapkabelt.

A beszerelés el6tt

Ellendrizze, hogy a tipuscimkén megadott
hal6zati feszlltség megegyezik a
rendelkezésre all6 fesziiltséggel!

Nyissa ki az ajtét és vegyen ki minden
tartozékrészt és a csomagoléanyagokat!
Figyelem! Lehet, hogy a készilék elllsd
oldala védoféliaval van ellatva. Az elsd
hasznalat el6tt dvatosan hlizza le azt a foliat,
az also oldalnél kezdve!

Gy6z6djon meg arréol, hogy a késziilék
sértetlen!  Ellenérizze, hogy az ajtd
megfeleléen zar és hogy az ajtdé beld oldala
és a bels6 tér elulsé oldala nem sérult!

Amennyiben sériléseket észlel, Kkérjik,
értesitse a Vevdszolgalatot!

NE HASZNALJA A KESZULEKET,
amennyiben a hélézati kdbel vagy a

csatlakoz6 dugo6 sérilt, amennyiben a
készllék nem Uzemel megfeleléen, illetve ha
sériulések vannak rajta vagy leesett. Kérjuk,
Iépjen kapcsolatba a Vevészolgalattal!

A készilléket egy egyenes és stabil fellletre
helyezze! Ne dllitsa a  késziiléket
fit6készulékek, radié vagy televizié készulék
kdzelébe!

A beszerelés kozben gy6zédjon meg
arrél, hogy a hal6zati kabel nem ér
nedvességhez, éles szegélyli targyakhoz
és a késziilék hatoldalahoz, mert a magas
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hémérséklet hatasara a kabel

megsérulhet!

Figyelem: A készilék felallitasa utan a
hal6zati csatlakozé dugdénak kdnnyen
hozzaférhetének kell lennie.

A beszerelés utan

A készllék egyfazisi dramhoz val6é halozati
kabellel és csatlakoz6 dugéval van
felszerelve.

Fix csatlakoztatds esetén a késziléket
csak szakképzett szerel§ szerelheti be.
Ebben az esetben az aramhalézatra torténd
csatlakoztatast egy tobbpdlusu, legaldbb 3
mm  kontaktnyilasi  megszakitoval  kell
elvégezni.

FIGYELEM: A KESZULEKET
MINDENKEPPEN FOLDELNI KELL!

A gyarté és a viszontelad6 semmilyen
felelésséget nem vallal az olyan
személyekben, allatokban, vagy targyakban
keletkez6 sérllésekert, amelyek a
beszerelési utasitisok be nem tartasara
vezethetodk vissza.

A késziilék csak akkor miikodik, ha az ajto
megfeleléen van becsukva.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
készulék belsd oldalat és a tartozékokat. A
készlilék tisztitasa és karbantartasa cimi
fejezet utasitasai szerint!



Instalare / YctaHoBKa/ /| Beszerelés

RO Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi instalat la 850 mm deasupra pardoselii.
Cuptorul cu microunde nu poate fi instalat sub un blat de lucru sau sub un alt cuptor, pentru a
evita scurgerile de lichid.

UK Usa wmikpoxsunboBa niv noBuHHa nepebysatn 3Buwe 850 mm Big nosepxy. Lis
MiKPOXBWUMbOBA M4 He Moxe nepebysaTtu nig ctonom abo Gyab-AKUM iHLLIUMM NOBEPXOM, 06
YHUKHYTW nonagaHHA pigHicTi 4O cepeuHu nedi.

HU A mikrohullamu sitét a padld szintjétdl szamitott 850 mm-nél magasabbra kell elhelyezni.
A véletlen ledntés elkerilése érdekében ne helyezze a mikrohullamu sitét munkafelilet vagy

masik st ala.
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RO

o Impingeti complet cuptorul in cabinet si centrati-
l.

e Deschideti usa cuptorului cu microunde si fixati
cuptorul de cabinet utilizand cele 4 suruburi
livrate. Introduceti suruburile prin orificiile
frontale.

UK

e BLUTOBXHITb NiY MOBHICTIO Y HilWy Ta 3adikcynte
ii.

e BigkpuinTe aBepusaTa nedi Ta NpukpiniTe npunag
00 Hiwi 3a [OonoMorol 4YoTupbox GonTis, Lo
nocravatotbcs B KomnnekTi. [pocyHbTe 6ontn y
OTBOPM Ha NepeaHin naHeni.

HU

e Toljuk a sutét teliesen a nyilasba és allitsuk
kdzépre.

e Nyissuk ki a mikrohullamu siutd ajtajat és
rogzitsuk a készlléket a batorhoz, a mellékelt
négy csavar segitségével. A csavarokat az eldl
1évé lyukakon keresztiil vezessuk at.
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