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B DEUTSCH

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehdrteile lhres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

B FRANCAIS

Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

B =AAHNIKA

Mpiv amd TNV eykaTtdoTacn Kal Tn XpHon TNG CUOKEUNG, SIaBACTE TTPOCEKTIKA TIG
TTOPEXOUEVEG OONYIEG.
AvdaAoya pe 1o PovTéAo, Ta EapTAUATA TTOU TIEPIAAUBAVOVTAI OTO POUPVO UTTOPET
va SIaPEPOUV aTTO TIG EIKOVEG.
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Sicherheitsinformationen

A Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Geréats
sorgféltig die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht
fr Verletzungen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte
Montage entstehen. Bewahren Sie die Anleitung zum
Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und Schutzbediirftigen Personen

e WARNUNG! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

eDieses Gerdat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von

Personen mit eingeschrankten kd&rperlichen, sensorischen
oder geistigen Fé&higkeiten sowie von Personen ohne
bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen Gerdten bedient
werden, wenn sie dabei von einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt werden.

e Kinder sollten wahrend der Benutzung beaufsichtigt sein, um
sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

eWARNUNG: Das Gerdt und die zuganglichen Elemente
werden heil3, wahrend das Gerét in Betrieb ist. Bitte achten
Sie darauf, die erhitzten Elemente nicht zu berihren. Kinder
unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es sei
denn sie werden durchgangig beaufsichtigt.

e WARNUNG: Wenn das Gerat gerade in Betrieb ist, sollten
Kinder es nur unter Beaufsichtigung eines Erwachsenen
benutzen.

eFalls Ihr Gerdat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten. Kinder unter 3 Jahren
durfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Geréts
aufhalten.




e Reinigung und Wartung des Geréats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.

Allgemeine Sicherheit

eDieses Gerat ist fur den Haushaltsbedarf und nicht fir die
Nutzung in Hotels, Geschaften, Bilros oder anderen,
ahnlichen Einrichtungen, bestimmt.

eDer Gerateinnenraum wird wahrend des Betriebs heiB.
BerUhren Sie nicht die Heizelemente im Gerateinnern.
Verwenden Sie zum anfassen des zubehdrs und der Tépfe
warmeisolierende Handschuhe.

e WARNUNG: Erwarmen Sie keine FlUssigkeiten oder andere
Lebensmittel in geschlossenen Behéltern. Sie kdnnten
explodieren.

e\Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Kochutensilien.

e\Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam, da
die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.

eDas Gerat ist zum Erwarmen von Speisen und Getranken

vorgesehen. Das Trocknen von Kleidungssticken und das
Erwarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tichern o.A. ist geféhrlich, da es zu Verletzungen,
Entflammungen oder Branden fihren kann.

e Achtung! Das Gerét darf nicht benutzt werden, falls
- die Tur nicht richtig schlieBt,
- die Scharniere der Tur beschédigt sind,
- die Kontaktflachen zwischen der Tir und der Stirnseite
beschédigt sind,
- die Glasscheibe der TUr beschéadigt ist,
- im Inneren hé&ufig ein Lichtbogen auftritt, ohne dass
irgendwelche metallischen Gegenstéande vorhanden sind.



Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem es
von einem Kundendiensttechniker repariert worden ist.

e \Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, schalten Sie das Gerat
aus oder trennen Sie es vom Stromnetz, und halten Sie die
Tur geschlossen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
bereits bestehende Flammen zu ersticken.

eDas Erwarmen von __Getrénken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie bei der
Handhabung des Behalters vorsichtig.

WX

e Vorsicht beim Erwdrmen von FlUssigkeiten!

Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch, usw.)
innerhalb des Geréates den Siedepunkt fast erreicht haben und
plétzlich herausgezogen werden, kdnnen sie Gberschwappen.
VERLETZUNGS- UND VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstdbchen in das
GefaB, um derartige Situationen zu vermeiden, wenn Sie
FlUssigkeiten erhitzen.

e Der Inhalt von Milchflaschchen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerihrt oder geschuttelt und die
Temperatur geprift werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

e Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen in dem
Gerat nicht erwdrmt werden, da sie auch nach Abschluss der
Erwarmung explodieren kdénnen.

e Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und keine
alkoholischen Getranke in der Mikrowelle. FEUERGEFAHR!

eVorsicht! Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr erhitzt
wird oder sich entziindet, ist es sehr wichtig, weder lange
Zeitrdume noch zu hohe Leistungsstufen zu wahlen, wenn
kleine Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum Beispiel kann




Brot nach 3 Minuten brennen, wenn eine zu hohe Leistung
eingestellt wird.

eNutzen Sie die Grillfunktion zum Toasten, Uberwachen Sie
standig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte Betriebsart zum
Toasten verwenden, kann das Brot innerhalb einer sehr kurzen
Zeit verbrennen.

e Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer elektrischer Geréte in
die heiBe Geratetlr ein. Die Isolierung des Kabels kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

Installation

e Die Elektronik muss mit einer Einrichtung zur Abschaltung
ausgestattet sein, womit das Geréat sich von jedem Pol vom
Netz ausschalten ldsst und die vollstandige Trennung unter
der Uberspannungskategorie Il bietet.

eWenn ein Stecker fUr die elektrische Verbindung verwendet
wird, dann muss er nach der Installation zugéanglich sein.

e Die Installation des Gerates muss nach aktuellen Vorschriften
erfolgen.

e Schutz gegen elektrischen Schlag muss durch den Einbau
gewdbhrleistet sein (Erdung).

e Achtung: Das Gerat muss unbedingt geerdet werden.

e WARNUNG: Das Gerat ist fir den Einbau bestimmt. Bitte
beziehen Sie sich auf die letzten Seiten der
Bedienungsanleitung, fir detaillierte Informationen und
MaBzeichnungen.

Reinigung und Instandhaltung

e WARNUNG: Trennen Sie vor reinigung und instandhaltung
das Gerét von der Stromversorgung.

eDas Gerat muss regelmaBig gereinigt und
Lebensmittelablagerungen entfernt werden.



eWird das Gerat nicht regelmédBig gereinigt, kénnen die
Oberflachen beschédigt werden; dies kann sich nachteilig auf
die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen
Situationen fuhren.

e Benutzen Sie keine Scheuermittel oder Metallschwammchen
zum Reinigen der Ofenglastir; sie kdénnen die Glasflache
verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe flhren.

e Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger.
eDie Kontaktflichen der Tur (Stirnseite des Garraums und

Innenseite der Tlr) miUssen sehr sauber gehalten werden, um
die einwandfreie Funktionsweise zu gewahrleisten.

e Bitte beachten Sie die Hinweise bezlglich der Sauberkeit
unter dem Punkt “Reinigung und Wartung des Geréates*.

e WARNUNG: Gehen Sie sicher, dass Sie das Gerat
ausgeschaltet haben, bevor Sie die Lampe auswechseln, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen. Bitte beziehen Sie
sich auf das Kapitel "Austauschen der Backofen Lampe".

Service und Reparatur

e WARNUNG: Trennen Sie vor Service und Reparatur das Geréat
von der Stromversorgung.

e WARNUNG: Die Wartungs- oder Reparaturarbeiten, bei
denen die Abdeckung, die vor der Strahlungsenergie der
Mikrowellen schitzt, entfernt werden muss, dirfen nur von
Fachpersonal durchgeflhrt werden.

¢ WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschéadigt,
darf das Gerat erst nach der Reparatur durch autorisiertes
Fachpersonal in Betrieb genommen werden.

e[alls das Netzkabel beschéadigt wird, ist es vom Hersteller,
von autorisierten Vertretern oder von fir diese Aufgabe
qualifizierten Technikern zu ersetzen, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden. Denn dazu sind Spezialwerkzeuge
notwendig.



e Reparaturen und Wartungsarbeiten, besonders an unter
Strom stehenden Teilen, dirfen nur durch vom Hersteller
autorisierten Technikern ausgeftihrt werden.

Wenn Sie den Hinweisen gemaB vorgehen, dann vermeiden
Sie Schaden am Gerat und sonstige gefahrliche Situationen

eSchalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie kann
uberlastet und beschédigjc_ werden, wenn sich in ihr keine
Speisen befinden. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

eStellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um dessen
Programmierung zu testen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellen, und das Gerét wird nicht beschadigt.

eVerdecken oder verstopfen Sie die BelUftungslécher und -
schlitze nicht.

e Benutzen Sie nur geeignetes Mikrowellen Geschirr. Bevor Sie
das Geschirr, oder GefaB in der Mikrowelle verwenden,
Uberprifen Sie deren Eignung (siehe Abschnitt Gber die Art
des Geschirrs).

eNehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an der Decke des
Innenraumes nicht ab. Diese Abdeckung verhindert, dass Fett
und Speisereste den Mikrowellengenerator beschadigen.

e Bewahren Sie keinerlei brennbare Gegenstédnde im Geréat auf,
denn diese konnen sich entziinden, wenn Sie das Geréat
einschalten.

e Nutzen Sie das Geréat nicht als Speisekammer.

e Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Olbad zu frittieren, da es
unmaoglich ist, die Temperatur des Oles unter Einwirkung von
Mikrowellen zu kontrollieren.

eDer Keramikbodenplatte und die Roste halten einer
Hochstbelastung von 8 kg stand. Uberschreiten Sie diese
Belastung nicht, um Schaden zu vermeiden.



Die Vorteile eines Mikrowellengerates

In einem herkdmmlichen Gerat durchdringt
die von Widerstdnden oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme die Speisen langsam
von auBen nach innen. Daher entstehen
groBe Energieverluste, weil die Luft,
Gerateteile und die Behéltnisse miterwarmt
werden.

Im Gegensatz dazu wird im Mikrowellengerat
die Warme in den Speisen selbst erzeugt,
d.h. die Wéarme breitet sich von innen nach
auBen aus. Es entstehen keine
Energieverluste, denn die Mikrowellen geben
keine Energie an die Luft, die Garraumwé&nde
und die Behaltnisse (falls
mikrowellengeeignet) ab, d.h. die genannten
Elemente werden nicht miterhitzt.

Die Vorteile im Uberblick:

1. Zeitersparnis; im allgemeinen wird die
Garzeit im Verhéltnis zur herkdmmlichen
Zubereitung um 3/4 reduziert.

2. Superschnelles Auftauen von Speisen.
Dieses verringert die Gefahr von
Bakterienbildung.

3. Energieeinsparung

4. Aufgrund der verkirzten Garzeit bleiben
die Nahrstoffe in den Lebensmitteln
erhalten.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerdt befindet sich ein
Hochspannungsgenerator, der als
MAGNETRON bezeichnet wird. Er wandelt
elektrische Energie in Mikrowellen um. Die
elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in den Garraum geleitet
und breiten sich durch einen Metallverteiler
oder einen Drehteller aus.

Im Garraum breiten sich die Mikrowellen in
alle Richtungen aus und werden von den
Metallwanden reflektiert. Dadurch wird das
Gargut gleichmagig erhitzt.

Wie sich die Speisen erwarmen

Lebensmittel enthalten mehrheitlich Wasser,
dessen Molekile durch Einwirkung der
Mikrowellen in Schwingung geraten.
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Die Reibung der Molekile erzeugt Warme,
die fUr das Ansteigen der Temperatur in den
Lebensmitteln sorgt. Je nachdem dient
dieser Vorgang zum Auftauen, Garen oder
Warmhalten von Speisen.

Aufgrund der Warmeverbreitung in den
Lebensmitteln  ergeben sich  folgende
Vorteile:

e die Speisen bendtigen fir den

Garvorgang keine bzw. nur
Flussigkeit oder Fett;

e im Vergleich zum herkdmmlichen Herd:
kilirzere Zeitvorgaben fiir das Auftauen,
Erwarmen und Garen im
Mikrowellengerat;

e Vitamine, Mineral- und Nahrstoffe bleiben
weitgehend erhalten;

e die natirliche Farbe und das Aroma
gehen nicht verloren.

wenig

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan,

Glas, Pappe und Kunststoff, aber kein
Metall. Benutzen Sie  daher keine
Metallbehalter oder Behélter mit
Metallkomponenten.

Die Mikrowellen werden vom Metall

reflektiert...

Fo
~

.. durchdringen Glas und Porzellan...

...und werden von den Lebensmitteln
absorbiert.

i.s_‘ F\
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Gerétebeschreibung

1. Sicherheitsverriegelungen 4. Keramikbodenplatte
2. Turglass 5. Bedienfeld
3. Grill 6. Rost

2 4 5 6 7
1. Funktionsauswahlschalter 5. Sicherheitsverriegelungstaste
2. Start/Stopp-Knopf 6 Drehknopf
3. Uhrtaste 7. Tiroffnungstaste
4. OKTaste

11
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Uhr Anzeige

Grill Funktionsanzeige
Display (Anzeige)
Auftauen nach Gewicht

Sicherheitsverriegelungsanzeige
Spezial Funktionsanzeige
Microwelle Funktionsanzeige

Auftauen nach Zeit

Leistung Funktionsanzeige
Start/Stopp-Knopf

Uhrtaste

OK Taste
Sicherheitsverriegelungstaste
Drehknopf

S 3= -—-

Grill + Mikrowelle Funktionsanzeige

Funktionsbeschreibung

Symbol ‘ Funktion

Ausgangsleistung

Lebensmittel

Mikrowelle
90W Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen
Warmhalten
Bei wenig Hitze garen, Reis diinsten
180 W
Schnelles Auftauen
360 W Butter zerlassen. Babynahrung aufwarmen
— f
—R Mikrowelle
Gemuse und Speisen zubereiten
600 W Vorsichtig zubereiten und erhitzen
Kleine Mengen erhitzen und zubereiten
Empfindliche Speisen erwarmen
850 W Flussigkeiten und Fertiggerichte schnell zubereiten und
erhitzen
p— o
=l 90 W Toastbrot Giberbacken
+ Mikrowelle 180 W Geflugel und Fleisch grillen
+ Grill
Ao e d
360 W Pasteten und Auflaufe zubereiten
Grill o
Speisen grillen

12



Basiseinstellungen

Einstellung der Uhr

Nach Anschluss des Geradtes an das Netz
oder nach einem Stromausfall blinkt die Uhr
und zeigt damit an, dass die Uhrzeit nicht
korrekt ist. Gehen Sie folgendermaBen vor,
um die Uhr einzustellen:

1.

Dricken Sie bei ausgeschaltetem
Backofen die Uhr-Taste (3). Die Ziffern
der Uhr beginnen zu blinken.

Drehen Sie den Funktionsauswahlknopfe
(1), um den korrekten Stundenwert
einzustellen.

Drehen Sie den
Parameterdefinitionsknopf (7), um den
korrekten Minutenwert einzustellen.

Um den Vorgang abzuschlieBen, driicken
Sie die OK Taste (4).

Helligkeitseinstellung

Einblenden/Ausblenden der Uhr

1.

Dricken Sie bei ausgeschaltetem
Backofen die Uhr-Taste (3) dreimal. Auf
dem Display blinkt das Wort ,,Stunde®.
Driicken Sie die OK-Taste (4), um auf die
Ein-/Ausblenden-Anpassungsoptionen
zuzugreifen.

Drehen Sie den
Parameterdefinitionsknopf und wahlen
Sie zwischen ,,Ein“ und ,Aus®.

Zum Bestatigen die Taste OK (4)
betatigen.

Zum Beenden driicken Sie einmal die
Uhr-Taste (3). Der Ofen kehrt in den
Standby-Modus zurlick

Sicherheitsverriegelung

1.

Dricken Sie bei ausgeschaltetem
Backofen die Uhr-Taste (3) zweimal. Auf
dem Display blinkt das Wort ,,Licht®.
Driicken Sie die OK-Taste (4), um auf die
Optionen zur Einstellung der Helligkeit
zuzugreifen.

Drehen Sie den
Parameterdefinitionsknopf (7), um die
Helligkeitsstufe zwischen 1 und 5
einzustellen.
Zum Bestdtigen die Taste OK (4)
betétigen.

Zum Beenden driicken Sie zweimal die
Uhr-Taste (3). Der Ofen kehrt in den
Standby-Modus zurlck.

Der Ofenbetrieb kann blockiert werden (zum
Beispiel, damit das Gerat von Kindern nicht
benutzt wird).

1.

Halten Sie zum Verriegeln des Geréts die
Verriegelungstaste (5) 3 Sekunden lang
gedriickt. Sie horen ein Tonsignal und die
Sicherheitsblock-Anzeige leuchtet auf.
Der Ofen ist nun in diesem Zustand
blockiert und kann nicht verwendet
werden.

Halten Sie zum Entriegeln des Gerats die
Verriegelungstaste (5) 3 Sekunden lang
gedriickt. Sie horen ein akustisches
Signal, und auf der Anzeige erscheint
wieder die Uhrzeit.

13



Grundfunktionen

O

— —— i

Mikrowelle

Verwenden Sie diese Funktion, um
GemdUse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch
zu garen bzw. aufzuwdrmen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
1), bis die Anzeige des
Mikrowellenbetriebs zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun ,,1:00“.

2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4). Nun blinkt der
Leistungswert auf der Anzeige.

4. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende  Richtung, um die
Leistungsstufe auszuwé&hlen. Wenn Sie
den Drehknopf nicht betétigen, wird der
Ofen mit einer Leistung von 850 W
betrieben.

5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4).

6. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).
Die  Mikrowelle wird automatisch

gestartet.
HINWEIS:

Die Start/Stop-taste kann jederzeit
widhrend des oben beschriebenen

Vorgangs gedriickt werden. Der Ofen
wird dann den Betrieb mit den
eingestellten Werten aufnehmen.

14

Mikrowelle - Schnellstart

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
1, bis die Anzeige des
Mikrowellenbetriebs zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun ,,1:00“.

2. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).
Die  Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

Grill

Verwenden Sie diese Funktion, um die
Nahrungsmittel von oben schnell zu
braunen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Grillfunktion zu
blinken beginnt. Auf der Anzeige blinkt
nun ,,10:00.

2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).
Die  Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

Mikrowelle + Grill

Verwenden Sie diese Funktion, um
Lasagne, Gefligel, Ofenkartoffeln und
Uberbackene Gerichte zuzubereiten.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige fir die Funktion
Mikrowelle + Grill zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun ,,10:00“.



2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4). Nun blinkt der
Leistungswert auf der Anzeige.

4. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende  Richtung, um die
Leistungsstufe auszuwahlen. Wenn Sie
den Drehknopf nicht betétigen, wird der
Ofen mit einer Leistung von 360 W
betrieben. Die maximale Leistung, die
ausgewahlt werden kann, betrdgt 360
W.

5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4).
6. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).

Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

HINWEIS:

Die Start/Stop-taste kann jederzeit
wadhrend des oben beschriebenen
Vorgangs gedriickt werden. Der Ofen
wird dann den Betrieb mit den
eingestellten Werten aufnehmen.

Auftauen nach Zeit (manuell)

Auftauen nach Gewicht (automatisch)

Verwenden Sie diese Funktion, um jegliche

Art von Lebensmitteln schnell aufzutauen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Funktion
Auftauen nach Zeit zu blinken beginnt.
Auf der Anzeige blinkt nun ,,10:00.

2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende Richtung, um die Dauer
einzustellen.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4).

4. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).
Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen ein akustisches Signal gibt und

das Wort [£¢7 ] auf der Anzeige blinkt.

Verwenden Sie diese Funktion, um Fleisch,
Geflugel, Fisch, Obst und Brot schnell
aufzutauen.

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(1), bis die Anzeige der Funktion
Auftauen nach Gewicht zu blinken
beginnt. Auf der Anzeige blinkt nun das
Symbol fiir die Nahrungsmittelart ,,Pr 1.

2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende  Richtung, um die
Nahrungsmittelart einzustellen. Wenn
Sie den Drehknopf nicht betatigen, wird
der Ofen fur die Nahrungsmittelart
,Pr 1 betrieben.

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4). Nun blinkt der
Gewichtswert auf der Anzeige. Die
Gewichtsanzeige beginnt zu blinken.

4. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende  Richtung, um das
Gewicht einzustellen. Wenn Sie den
Drehknopf nicht betatigen, geht das
Gerat von einem Gewicht von 200 g
aus.

5. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4).

6. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (2).
Die Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

7. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen ein akustisches Signal gibt und

das Wort [E47 7 auf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme
der Funktion Auftauen nach Gewicht unter
Angabe der Intervalle bezlglich Gewicht
sowie Auftau- und Ruhezeiten (um zu
gewahrleisten, dass die Speise eine
einheitliche Temperatur erreicht).

Nahru Ruhe-

Gewicht Dauer

ngsmi zeit

(kg) (Min.) (Min.)

Pr 1 Fleisch 01-25 3-75 20-30
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Gewicht
Pr 2 Geflugel 0.1-25 3-75 20-30
Pr 3 Fisch 01-25 3-8320 20-30
Pr 4 Obst 0.1-1.0 2'37-26  10-20
2'24 —
Pr 5 Brot 0.1-1.5 3615 10-20
Sonderfunktion

Wichtige Anmerkung: Siehe ,Allgemeine
Hinweise fiir das Auftauen®.

Sonderfunktion ,,Auto*

1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter
(2), bis die Anzeige der Sonderfunktion
«Auto» zu blinken beginnt. Auf der
Anzeige blinkt nun das Programm ,,P1*.

2. Drehen Sie den Drehknopf (7) in die
entsprechende  Richtung, um das
Programm einzustellen. Wenn Sie den
Drehknopf nicht betatigen, wird das
Gerat im Programm ,,P1“ betrieben.

Lebensmittel

Programm

Dauer (Min.)

3. Bestdtigen Sie die Eingabe durch
Driicken der OK Taste (4).

4. Dricken Sie den Start/Stop-Taste (1).
Die  Mikrowelle wird automatisch
gestartet.

5. Wenden Sie die Nahrungsmittel, wenn
der Ofen ein akustisches Signal gibt und
das Wort £v77 auf der Anzeige blinkt.

Die folgende Tabelle zeigt die vorhandenen
Programme der Sonderfunktion «Auto»:

Anweisungen

P1 Kartoffel kochen 10

Legen Sie die Kartoffel (ca. 500 g) mit ein wenig
Wasser in ein Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr ein, und stellen Sie es auf die
keramikbodenplatte ins Gerét

P2 Brat-/ 19
Schmorgerichte

Geben Sie das Brat-/Schmorgericht (zum
Beispiel: Kohl, geschmortes Hahnchen) in ein
Behalter, decken Sie dieses ab und stellen Sie
es auf das Backblech

Wichtige Anmerkungen:

¢ Benutzen Sie stets mikrowellengeeignetes

Geschirr und einen Deckel oder eine
Abdeckung, um Flussigkeitsverluste zu
vermeiden.

e Wenden Sie die Nahrungsmittel wahrend
der Erhitzung mehrmals, insbesondere
wenn das Geradt ein akustisches Signal
aussendet und das Symbol Eural auf
dem Display erscheint.

eDie fur die Erwdrmung der Speisen
notwendige Zeit hangt von deren
Ausgangstemperatur ab. Direkt aus dem
Kihlschrank entnommene Lebensmittel
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bendtigen mehr Zeit zur Erhitzung als
solche mit Raumtemperatur.

e Rlhren Sie die Nahrungsmittel nach dem

Erhitzen um und lassen Sie sie
anschlieBend kurze Zeit stehen, damit
diese eine einheitliche Temperatur
erreichen.

¢ Achtung! Nach der Erwadrmung kann das
GefédB sehr heiB sein. Obgleich die
Mikrowellen die Mehrheit der GeféBe nicht
erhitzen, koénnen diese durch die
Ubertragung der Warme durch die Speise
hei3 werden.



Wahrend des Betriebs...

Kochvorgang unterbrechen

Sie konnen den Kochvorgang jederzeit
unterbrechen, indem Sie einmal die
Start/Stopp-Taste driicken bzw. die
GeratetUr 6ffnen.

In jedem Falle:

o hért die Ausstrahlung von Mikrowellen
auf,
ewird der Grill deaktiviert, hat aber
weiterhin eine sehr hohe Temperatur,
Verbrennungsgefahr!
estoppt die Zeitschaltuhr und zeigt die
restliche Garzeit an.
Falls Sie es wiinschen, kénnen Sie:
1. die Lebensmittel wenden oder
umrihren, um ein einheitlichen
Kochvorgang zu erreichen,

2. die Prozessparameter &ndern,

SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie die
Start/Stop-Taste, um den Vorgang wieder
aufzunehmen.

Einstellungen dndern

Garvorgang unterbrochen wurde, indem wie
folgt vorgegangen wird:
e Dricken Sie die Start/Stop-Taste (2).
Der Backofen unterbricht das Kochen;
e Driicken Sie die OK-Taste (4), auf dem
Display blinkt die verbleibende Zeit;
e Drehen Sie den Drehknopf (7), um den
neuen Zeitwert einzustellen,
e Dricken Sie die OK-Taste (4), auf dem
Display blinkt die Leistungsanzeige;
e Drehen Sie den Drehknopf (7), um den
neuen Leistungswert einzustellen,
e Dricken Sie erneut die OK-Taste (4), um
zu bestétigen;
e Dricken Sie die Start/Stop-Taste (2). Die
Mikrowelle wird automatisch gestartet.

Kochvorgang abbrechen

Wenn Sie einen Kochvorgang abbrechen
mochten, driicken Sie die Start/Stop-Taste
fir 3 Sekunden.

Ende des Kochvorgangs

Die Betriebsparameter (Zeit und Temperatur)
kénnen nur geédndert werden, wenn der

Auftauen

Am Ende des Kochvorgangs erténen drei
Signaltdne, und auf der Anzeige kommt End
vor.

Zum Auftauen wird empfohlen, die Funktion
Mikrowelle gemeinsam mit einer der
folgenden Leistungsstufen zu wéhlen:

Die folgende Tabelle zeigt
zusammenfassend die verschiedenen
Auftau- und Ruhezeiten (um zZu

gewadhrleisten, dass die Speisen eine
gleichméBige Temperatur erlangen), in
Abhangigkeit von Art und Gewicht der
Nahrungsmittel, sowie die entsprechenden
Empfehlungen.

Ruhezeit

Lebensmittel Gewicht (g) Auftauzeit (min.) (min.) Bemerkung
Fleisch am Stick, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden
Kalb, Rind, Schwein 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden

500 g 14-15 min 10-15 min 2 x wenden
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Ruhezeit

Lebensmittel Gewicht (g) : Auftauzeit (min.) : (min.) Bemerkung

700 g 20-21 min 20-25 min 2 x wenden

1000 g 29-30 min 25-30 min 3 x wenden

1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x wenden
Gulasch 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x wenden

1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x wenden
Hackfleisch 100 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden

300 g 8-9 min 8-10 min 2 x wenden

500 g 12-14 min 15-20 min 2 x wenden
Bratwurst 1259 3-4 min 5-10 min 1 x wenden

2509 8-9 min 5-10 min 1 x wenden

500 g 15-16 min 10-15 min 1 x wenden
Geflugel, Geflugelteile 200 g 7-8 min 5-10 min 1 x wenden

500 g 17-18 min 10-15 min 2 x wenden
Hahnchen, Poularde 1000 g 34-35 min 15-20 min 2 x wenden

1200 g 39-40 min 15-20 min 2 x wenden

1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x wenden
Fisch 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden

200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Forelle 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x wenden
Krabben 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x wenden

500 g 12-15 min 10-15 min 2 x wenden
Obst 200 g 4-5 min 5-8 min 1 x wenden

300 g 8-9 min 10-15 min 2 x wenden

500 g 12-14 min 15-20 min 3 x wenden
Brot 100 g 2-3 min 2-3 min 1 x wenden

200 g 4-5 min 5-6 min 1 x wenden

500 g 10-12 min 8-10 min 2 x wenden

800 g 15-18 min 15-20 min 2 x wenden
Butter 2509 8-10 min 10-15 min 1 x wenden, abgedeckt
Quark 2509 6-8 min 5-10 min 1 x wenden, abgedeckt
Sahne 2509 7-8 min 10-15 min Deckel abziehen

Allgemeine Hinweise zum Auftauen Die Auftauzeit hangt von der Menge

1. Nutzen Sie zum Auftauen nur und der Hohe des Nahrungsmittels ab.

mikrowellen-taugliches

Geschirr
(Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

2. Die Funktion Auftauen nach Gewicht
und die Tabellen beziehen sich auf das

Auftauen von rohen Esswaren.
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Wenn Sie Esswaren einfrieren, dann

berlicksichtigen Sie dabei den
Auftauvorgang. Verteilen Sie die
Speise zZu gleichen Teilen

entsprechend der GroBe des GefaBes.



Verteilen Sie das Nahrungsmittel so
gut wie maoglich auf die
Keramikbodenplatte des Gerates. Die
dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel mulssen nach
auBen zeigen. Sie konnen die
dinneren Teile mit einer Alufolie
schitzen. Wichtig: Die Alufolie darf
nicht mit den Wanden des Garraumes
in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Die kompaktesten Stlicke missen
mehrfach gewendet werden.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten
Nahrungsmittel so gleichméaBig wie
mdglich, denn die schmalsten und
dinnsten Teile tauen schneller auf als
die dickeren und hoheren Stellen.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter,
WeiBkase und Rahm, brauchen nicht
vollig aufgetaut werden. Bei
Raumtemperatur sind sie in wenigen
Minuten  zum  Servieren  bereit.
Tiefgeklhlte Sahne sollte vor dem
Verbrauch durchgeriihrt werden.

Legen Sie Gefligel auf einen
umgedrehten  Teller, damit der
Fleischsaft leichter abflieBen kann.

Kochen mit der Mikrowelle

10. Wenden Sie die

11. Nehmen Sie

Serviette
eingewickelt werden, um nicht all zu
sehr auszutrocknen.

Brot kann in eine

Speisen  in
regelmaBigen Absténden.

tiefgeklhlte
Nahrungsmittel aus der Verpackung,
und vergessen Sie nicht, falls
vorhanden, die Metallklammern zu
entfernen. Im Falle von Behéltnissen,
welche dazu dienen, die Lebensmittel
im Gefrierschrank aufzubewahren und
gleichermaBen genutzt werden
kénnen, um diese zu erwarmen und
zuzubereiten, brauchen Sie lediglich
deren Deckel zu entfernen. Geben Sie
in allen Ubrigen Féllen die Speisen in
mikrowellentaugliche GefaBe.

12. Die durch das Auftauen hauptsachlich

bei Gefligel anfallende Flussigkeit,
muss weggegossen werden und darf
keinesfalls mit den Ubrigen
Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

13. Beachten Sie, dass bei den

Auftaufunktionen eine Ruhezeit
notwendig ist, bis das Nahrungsmittel
véllig aufgetaut ist.

Achtung!

Lesen Sie den Abschnitt

“Sicherheitshinweise” aufmerksam durch,
bevor Sie mit der Mikrowelle garen.

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim
garen mit der Mikrowelle:

Bevor Sie Esswaren mit einer Schale
oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wdrstchen) warm machen
oder kochen, stechen Sie diese an,
damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
die Lebensmittel in Stlicke, bevor Sie mit
deren Zubereitung im Gerat beginnen.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaB
benutzen, ob dieses fir die Mikrowelle

geeignet ist (siche Abschnitt Uber die Art
des Geschirrs).

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln
mit geringer Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen
von Brot, Zubereiten von Popcorn, usw.)
tritt eine rasche Verdampfung auf. Somit
arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die
Speise kann verkohlen. Dieser Umstand
kann Schaden am Gerat und am Geschirr
hervorrufen. Stellen Sie deshalb nur die
allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.
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e Es ist nicht méglich, groBe Mengen Ol
(Frittieren) im  Mikrowellengerat zu
erhitzen.

¢ Nehmen Sie die Fertiggerichte aus
deren Verpackung, denn diese ist nicht
immer hitzebesténdig. Befolgen Sie die
vom Hersteller gegebene Anleitung.

e Haben Sie mehrere GefaBe, wie zum
Beispiel Tassen, dann ordnen Sie diese
gleichmaBig auf der Keramikbodenplatte
an.

e \VerschlieBen Sie die Plastiktiiten nicht
mit Metallklemmen sondern mit
Plastikklemmen. Durchléchern Sie die
Tate mehrfach, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

e Vergewissern Sie sich beim Erwarmen
oder Zubereiten von Esswaren, dass
diese eine Mindesttemperatur von 70°C
erreichen.

e Wahrend der Zubereitung kann sich
Wasserdampf an der Glasscheibe der
Tdr niederschlagen und gegebenenfalls
heruntertropfen. Das ist normal und kann
noch ausgeprigter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die
Sicherheit des Gerates wird nicht in
Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

e Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann
benutzen Sie GefiBe mit groBen
6ffnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemaB
Anleitung zu, und beachten Sie die in den
Tabellen angegebenen Kochzeiten sowie
Leistungsstufen.

Bericksichtigen Sie, dass die angefuhrten
Werte lediglich der Orientierung dienen und,
in Abhangigkeit vom Ausgangszustand, von
der Temperatur, Feuchtigkeit und Art des
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Nahrungsmittels, abweichen kdnnen. Es ist
ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen den
entsprechenden Gegebenheiten
anzupassen. Je nach Art der Speise ist es
notwendig, die Zubereitungszeiten zu
verlangern oder zu verkirzen bzw. die
Leistungsstufe zu erhdhen oder zu
verringern.

Die Zubereitung in der Mikrowelle...

1. Je gréBer die Menge der Nahrungsmittel
ist, desto langer ist die Zubereitungszeit.
Beachten Sie:

o Doppelte Menge = doppelte Zeit
¢ Halbe Menge = halbe Zeit

2. Je geringer die Temperatur ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit.

3. Die flussigen Nahrungsmittel erwérmen
sich schneller.

4. Eine gute Verteilung der Lebensmittel
auf der Keramikbodenplatteerleichtert
die gleichmaBige Zubereitung. Wenn Sie
die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger
kompakten in die Mitte des Tellers
legen, dann kdnnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig
erhitzen.

5. Die Tir des Gerates kann zu jeder Zeit
geodffnet werden. Das Gerdt schaltet
sich automatisch ab. Er setzt sich erst
wieder in Betrieb, wenn Sie die Tur
schlieBen und erneut die Starttaste

dricken.

6. Die meisten Lebensmittel missen
abgedeckt werden. Sie behalten
dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren

Eigengeschmack. Der Deckel muss fur
Mikrowellen durchlassig sein und Uber
kleine Offnungen verfiigen, die das
Entweichen des Dampfes gestatten.



Tabelle und Vorschlage - Zubereitung von Gemiise

- Zugabe von : Leistung

Speise  Menge (9) e A Hinweise
P Venge l9) pgssigkeit (Watt) | (Min.) (
Blumenkohl 500 100 ml 850 9-11 2-3 In Réschen
Brokkoli 300 50 ml 850 6-8 2-3 teilen
Pilze 250 25 ml 850 6-8 2-3 In Scheiben
schneiden
1 x wenden,
Abdecken
Erbsen & 300 100 ml 850 7-9 2-3 In Wirfel oder
Mohren, Scheiben
Tiefgeklhlte 250 25 mi 850 8-10 2-3 schneiden.
M&hren Abdecken
1 x wenden
Kartoffeln 250 25 ml 850 5-7 2-3 Schélen, in
gleiche Stlicke
schneiden.
Abdecken, 1 x
wenden
Paprika 250 25 mi 850 5-7 2-3 In Stlicke oder
Porree 250 50 ml 850 5-7 2-3 Scheiben
schneiden.
Abdecken, 1 x
wenden
Rosenkonhl, 300 50 ml 850 6-8 2-3 Abdecken, 1 x
tiefgekuihlt wenden
Sauerkraut 250 25 mi 850 8-10 2-3 Abdecken, 1 x
wenden

Tabellen und Anregungen - Fisch zubereiten

* Leistung

Zeit

Ruhezeit

Speise Menge (g)  (Watt) (Min.) (Min.) ; Hinweise
Fischfilet 500 600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach
der Hélfte der Zeit umdrehen.
800 850 2-3 2-3 Zugedeckt zubereiten. Nach
Ganzer Fisch 360 7-9 der Halfte der Zeit un’!.drehen.
Gegebenenfalls die diinneren
Enden des Fisches bedecken.

Zubereitung mit dem Girill

Benutzen Sie den mit dem Geréat
mitgelieferten Rost, um gute Ergebnisse mit
dem Girill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflichen des Nutzraumes nicht
beriihrt, da die Gefahr der Entstehung
eines Lichtbogens gegeben ist, der das
Gerat beschéadigen kann.

WICHTIGE HINWEISE:

Beim ersten Einsatz des Girills ist das
Auftreten von etwas Rauch und Geruch
festzustellen, was auf den Gebrauch von

Olen wéhrend der Herstellung
zurlickzufihren ist.

Die Glasscheibe der Tur erreicht
wahrend des Betriebs sehr hohe

Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!
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3. Heizen Sie vorher den Grill 2 Minuten
vor. Falls kein gegenteiliger Hinweis
vorliegt, benutzen Sie den Grillrost.

4. Wahrend der Nutzung des Girills

erreichen die Wénde des Innenraumes
sehr hohe Temperaturen. Es wird der

Gebrauch von Kichenhandschuhen
empfohlen.
5. Wird der Grill Uber einen langeren

Zeitraum betrieben, ist es normal, dass
die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise
ausgeschaltet werden.

6. Wichtig! Wenn die Nahrungsmittel in
GefaBen gegrillt oder gegart werden, ist
es notwendig, zu Uberpriifen, ob die
GefaBe dazu geeignet sind oder nicht.

7. Beim Einsatz des Girills ist es mdglich,
dass Fettspritzer an das Heizelement
gelangen und verbrannt werden. Das ist
normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

8. Reinigen Sie den Innenraum und das

Zubehér nach jeder Zubereitung, damit
der Schmutz nicht verkrustet.

Tabelle und Anregungen - Mikrowelle +
Grill

Die Funktion Mikrowelle mit Grill ist ideal, um
Speisen schnell zuzubereiten und
gleichzeitig zu brdunen. AuBerdem kdnnen
Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill bréunt.

Siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs! _
. . Leistung . Zeit Ruhezeit
richt Men hirr . .
SEIE enge (g) ST (Watt) (min.) t (min.)
Nudelauflauf 500 flach 180 17-20 3-5
flach
Kartoffelauflauf 800 600 24-28 3-5
flach
Lasagne etwa 800 600 15-20 3-5
flach
Quarkauflauf etwa 500 180 18-20 3-5
. . flach
2 Hahnchenkeulen, frisch jeweils 200 360 15-20 3.5
(auf dem Rost)
Hahnchen etwa 1000 flaches und breites GeféB 360 40-45 3-5
Zwiebelsuppe 2 Tassen
tberbacken 2u 200 Suppenschalen 360 4-8 3-5

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und
GefaBe in der Mikrowelle benutzen, ob diese
geeignet sind. Verwenden Sie ausschlieBlich
mikrowellen-taugliches Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte
Funktion eingesetzt werden soll, muss
sowohl fir die Mikrowelle als auch fir den
Grill geeignet sein. Siehe Abschnitt Gber die
Art des Geschirrs!

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten
lediglich Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit
und Art des Nahrungsmittels abweichen
kénnen.
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Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen,
dann behandeln Sie es weitere 5 oder 10
min. mit der Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und
wenden Sie die Fleisch- und Gefliigelstlicke

Benutzen Sie die Keramikbodenplatte zur
Zubereitung, falls keine gegenteiligen
Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte

gelten unter Berilicksichtigung dessen, dass
der Garraum kalt ist (es ist nicht nétig, ihn
vorzuheizen).



Welche Art von Geschirr kann benutzt werden?

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Funktion Mikrowelle,
dass die Mikrowellen von den metallischen
Flachen reflektiert werden. Glas, Porzellan,
Steingut, Plastik und Papier lassen die
Mikrowellen durch.

Deshalb diirfen Metalltépfe und -geschirr
bzw. GefiBe mit Metallteilen oder —-dekor
nicht in der Mikrowelle benutzt werden.
Glas und Steingut mit Metalldekor und -
teilen (z. B., Bleikristall sind nicht zu
verwenden.

Das Ideale fir die Zubereitung im
Mikrowellengerat ist es, feuerfestes Gilas,
Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestandige Plastik einzusetzen. Sehr
feines und zerbrechliches Glas und Porzellan
sollte nur kurzzeitig verwendet werden, z.B.
um etwas zu erwarmen.

Die heiBen Speisen Ubertragen die Wéarme
auf das Geschirr, das sehr heiB werden
kann. Benutzen Sie deshalb immer einen
Topflappen!

Geschirrtest

AluminiumgeféaBe und Folien

Stellen Sie bei maximaler
Mikrowellenleistung das  Geschirr 20
Sekunden lang in das Geréat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erhitzt wird, ist es
geeignet. Wenn es sich jedoch sehr erwdrmt
oder einen Lichtbogen hervorruft, ist es
ungeeignet.

Funktion Grill

Im Falle der Grillfunktion muss das Geschirr
eine Temperatur von zumindest 300°C
aushalten.

Plastikgeschirr ist ungeeignet.

Funktion Mikrowelle + Grill

Die in AluminiumgefaBen oder -folie
befindlichen Fertiggerichte kdnnen unter
Beachtung folgender Aspekte in die
Mikrowelle eingebracht werden:

eBeachten Sie die Empfehlungen des
Herstellers auf der Verpackung.

¢ AluminiumgeféBe dirfen nicht héher als 3
cm sein und nicht mit den Wanden des
Garraumes in  Berlhrung kommen
(Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen.

e Stellen Sie das AluminiumgeféB direkt auf
den Drehteller. Falls Sie den Grillrost
verwenden, dann stellen Sie das GefaB
auf einen Porzellanteller. Stellen Sie das
Gefal nie direkt auf den Rost!

eDie Garzeit ist langer, denn die
Mikrowellen dringen nur von oben in die
Speise ein. Nutzen Sie im Zweifelsfalle nur
mikrowellentaugliches Geschirr.

¢ Aluminiumfolie kann wahrend des Auftau-

vorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw.
Hackfleisch, kdnnen gegen UbermaBige
Hitze geschltzt werden, indem die
entsprechenden Stellen damit abgedeckt
werden.

¢ Wichtig! Die Aluminiumfolie darf nicht mit
den Wanden des Nutzraumes in
Berilhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das
benutzte Geschirr sowohl fir die Mikrowelle
als auch fir den Girill geeignet sein.

Es wird die Benutzung von Deckeln aus
Glas, Plastik oder Haftfolie empfohlen, denn
auf diese Art und Weise:

1. wird eine zu starke Verdampfung
vermieden (hauptsachlich bei sehr
langen Garzeiten),
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2. geht der
schneller vonstatten,

3. werden die Speisen nicht
ausgetrocknet,
4. wird das Aroma bewahrt. Ubersich
Die Deckel dirfen nicht luftdicht ersicht,

abschlieBen, damit keinerlei Druck entsteht.
gleichermaBen

Plastiktiten mussen

Tabelle - Geschirr

Zubereitungsvorgang

auch

Glaschen

Offnungen haben. Sowoh| Saugflaschen als
Babynahrung
ahnliche GefaBe dirfen nur ohne Deckel

und

erwdrmt werden, da sie platzen kénnen.

Folgende Tabelle gibt Ihnen eine allgemeine

welcher
jeweiligen Fall geeignet ist.

Geschirrtyp  fir

den

Mikrowelle Mikrowelle
Betriebsart Auftauen/ +
A u u -
Geschirrtyp N Zubereiten Grill
erwarmen
Glas und Porzellan 1)
Fiir den Haushalt bestimmt, nicht feuerfest, ia ja nein nein
kann im Geschirrspliler gereinigt werden.
Glasierte Keramik . . . .
ja Ja ja 1a
Feuerfestes Glas und Porzellan
Keramik, Steingutgeschirr 2) . . . .
ja ja nein nein
Ohne Glasur bzw. Glasur ohne Metalldekors
Tongeschirr 2)
Glasiert ja ja nein nein
Unglasiert nein nein nein nein
Plastikgeschirr 2)
Hitzebesténdig bis 100°C ja nein nein nein
Hitzebesténdig bis 250°C ja ja nein nein
Plastikfolien 3)
Plastikfolie fir Lebensmittel nein nein nein nein
Cellophan ja ja nein nein
Papier, Pappe, Pergament 4) ja nein nein nein
Metall
Aluminiumfolie ja nein ja nein
Aluminiumverpackungen 5) nein ja ja ja
Zubehor ja ja ja ja

1. Ohne Gold- oder Silberrand und ohne
Bleikristall.

2. Hinweise des Herstellers beachten!

3. Benutzen Sie keine Metallklammern, um
die Tuten zu verschlieBen. Durchléchern
Sie die Titen. Nutzen Sie die Folien nur
zum Abdecken.
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4. Verwenden Sie keine Pappteller.

5. AusschlieBlich flache
Aluminiumverpackungen ohne Deckel.
Das Aluminium darf mit den Wé&nden
des Garraumes nicht in Beriihrung
kommen.



Reinigung und Wartung des Gerats

Die Reinigung stellt die einzige,
normalerweise erforderliche Wartung dar.

Achtung! Das Mikrowellengeréat ist
regelmaBig zu reinigen, wobei samtliche
Essensreste entfernt werden mussen. Wenn
das Mikrowellengerat nicht ordnungsgeméan
sauber gehalten wird, kann seine Oberflache
in Mitleidenschaft gezogen werden, was
wiederum die Lebensdauer des Gerétes
verringern und gegebenenfalls zu einer
gefahrlichen Situation fiihren kann.

Achtung! Die Reinigung muss an dem von
der Stromversorgung getrennten Gerit
durchgefiihrt werden. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose oder schalten
Sie den Stromversorgungskreis des
Gerates ab.

Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel, keine
kratzenden Scheuertiicher noch spitze
Gegenstidnde, denn es konnen Flecken
entstehen.

Verwenden Sie keine Hochdruck- oder
Dampfstrahlreinigungsgeréte.

Stirnseite

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten
Lappen zu reinigen. Geben Sie, falls er sehr
verschmutzt sein sollte, einige Tropfen
Geschirrspulmittel ins Waschwasser.
Wischen Sie danach das Gerdt mit einem
trockenen Lappen ab.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und
EisweiBflecken umgehend. Unter diesen
Flecken kann es zur Korrosion kommen.

Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser
ins Gerateinnere.

Garraum

Reinigen Sie nach jeder Nutzung die
Innenwénde mit einem feuchten Lappen, so
ist es leichter, Spritzer und anhaftende
Speisereste zu beseitigen.

Nutzen Sie ein nicht aggressives Reinigungs-
Mittel, um hartnackigere Verunreinigungen

zu entfernen. Verwenden Sie weder
Backofensprays noch sonstige
aggressive bzw. scheuernde

Reinigungsmittel.

Halten Sie die Tiir und die Vorderseite des
Geridtes stets sehr sauber, um dessen
einwandfreie Funktionsweise zu
gewabhrleisten.

Verhindern Sie das Eindringen von Wasser in
die Bellftungslocher und -schlitze der

Mikrowelle.
Nehmen Sie regelmaBig die
Keramikbodenplatte und den

entsprechenden Trager (Kupplungsstliick +
Rollring) ab und reinigen Sie den Boden des
Innenraumes, besonders wenn Flissigkeiten
verschuttet worden sind.

Schalten Sie das Gerat ohne
Keramikbodenplatte und dazugehédrigen
Tréager nicht ein.

Falls der Garraum des Gerates sehr
verschmutzt ist, dann stellen Sie ein Glas
Wasser auf deie Keramikbodenplatte und
schalten Sie die Mikrowelle mit maximaler
Leistung 2 oder 3 Minuten lang ein. Der
freigesetzte Dampf weicht die
Verschmutzung auf, welche mit einem
weichen Tuch leicht abgewischt werden
kann.

Unangenehme Gerliche (z. B., nach der
Zubereitung von  Fisch) k&nnen mit
Leichtigkeit beseitigt werden. Geben Sie
einige Tropfen Zitronensaft in eine Tasse
Wasser. Geben Sie einen Teeldffel in die
Tasse, um einen Siedeverzug zu vermeiden.
Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3 Minuten lang
bei Maximallleistung der Mikrowelle.
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Decke des Gerates

Wenn die Decke des Gerates verunreinigt ist,
dann kann der Grill heruntergeklappt
werden, um die Reinigung zu erleichtern.

Warten Sie, bis der Grill erkaltet ist, bevor
Sie ihn herunterklappen, um eine
Verbrennungsgefahr auszuschlieBen.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Drehen Sie den Halter de Grills um

180° (1).

2. Klappen Sie den Grill vorsichtig
herunter (2). Wenden Sie keine
iberméaBige Kraft an, da diese

Schéden verursachen kann.

3. Bringen Sie nach Reinigung der Decke
den Girill (2) wieder in seine Lage,
indem Sie umgekehrt vorgehen.

WICHTIGER HINWEIS: Die Halterung des
Grills (1) kann herunterfallen, wenn sie
gedreht wird. Sollte dies passieren, schieben
Sie die Halterung des Grills (1) in das
vorhandene Loch in der Decke des
Backofeninnenraumes und drehen Sie sie
um 90° bis zu der Position, die ein Halten
des Girills (2) ermdglicht.

2
Zubehér
Reinigen Sie das Zubehér nach jeder

Benutzung. Falls es sehr verschmuizt ist,
weichen Sie es zuerst ein, und benutzen Sie
dann eine Blrste und einen Schwamm. Das
Zubehor kann in einer Geschirrspliimaschine
gereinigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der
Keramikbodenplatte und sein
entsprechender Trager immer sauber sind.
Schalten Sie das Gerat ohne
Keramikbodenplatte und entsprechenden
Tréger nicht ein.

Was ist im Falle einer Funktionsstdrung zu tun?

ACHTUNG! Jegliche Art von Reparatur
darf nur von spezialisierten Fachleuten
ausgefiihrt werden. Jeder Eingriff, der
durch nicht vom Hersteller autorisierte

Personen vorgenommen  wird, ist
geféhrlich.

Folgende Probleme kdnnen behoben
werden, ohne den Kundendienst zu
benachrichtigen:

¢ Die Anzeige ist aus! Uberpriifen, ob:

- die Stundenanzeige ausgeschaltet wurde
(siehe Abschnitt zZu den
Grundeinstellungen).

o Es geschieht nichts, wenn die Tasten
gedriickt werden! Uberpriifen, ob:

- die Sicherheitsverriegelung aktiviert ist
(siehe Abschnitt zZu den
Grundeinstellungen).
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e Das Gerat funktioniert nicht!
Uberprtifen, ob:
- der Stecker richtig an die Steckdose

angeschlossen ist,

- der Stromversorgungskreis des Ofens
eingeschaltet ist,

- die Tir ganz geschlossen ist. Die Tir
muss horbar einrasten.

- Fremdkérper zwischen Tur und Stirnseite
des Innenraumes vorhanden sind.

o Waihrend des Betriebs sind eigenartige
Geriusche zu horen! Uberpriifen, ob:

- Lichtbdgen im Inneren des Gerates
auftreten, welche durch metallische
Fremdkorper  hervorgerufen  werden
(siehe Abschnitt Gber die Art des
Geschirrs),



das Geschirr mit den Wanden des
Gerates Berlhrung hat,

im Geréateinneren lose SpieBe oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht heif3
oder werden sehr langsam heiB!
Uberpriifen, ob:
Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr
benutzt haben,

Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,

Sie eine groBere oder  Kkaltere
Nahrungsmittelmenge als gewohnlich in
das Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist U(ibermaBig
heiB, ausgetrocknet oder verbrannt!
Uberpriifen, ob Sie eine geeignete
Betriebsdauer bzw. Leistungsstufe
gewahlt haben.

Nach Beendigung eines Kochvorgangs
ist ein Gerausch zu héren! Das ist kein

Technische Eigenschaften

Problem. Der Kihlventilator lauft eine
gewisse Zeit lang nach. Wenn die
Temperatur genligend zurtickgegangen
ist, schaltet sich der Ventilator ab.

Der Ofen funktioniert, die
Innenbeleuchtung geht aber nicht an!
Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wabhrscheinlich die Lampe
durchgebrannt. Sie kénnen das Gerat
weiterhin benutzen.

Die Anzeige zeigt ,,cErr* an!

Das Gerat vom Stromnetz ausschalten
und zirka 5 Sekunden warten. Das Gerat
wieder am Netz Anschalten. Die Anzeige
»CErr® erloscht und das Gerat ist wieder
Betrieb bereit.

Lampenwechsel

Falls ein Lampenwechsel nétig ist, Service
Dienst Anrufen.

Spezifikation

e Wechselspannung.........cccceemrernieeerneeneen.
o Geforderte Leistung ......ccccceeveeivccieneennennn.
o Grill Leistung ....oooeceeviiiieieiiee e
e Ausgangsleistung Mikrowelle ...................
o Mikrowellenfrequenz... .......ccccooevveeriieenne
e AuBenabmessungen (BXHXT). ....ccccceruneenn.

.................................. 2450 MHz
.................................. 595 x 390 x 334 mm

e Abmessungen des Garraumes (BXHXT). ...cccoceereeiiiiieeeeseeecenne 350 x 220 x 280 mm

e Fassungsvermogen des Ofens. ................
o GeWiCht.....coie e

.................................. 221
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Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat
ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne
auf Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden. Es darf somit
nicht in den Hausmdill gegeben werden. Das
Gerat kann z.B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe unten zu deren Rlicknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien
des zu entsorgenden Altgeréts.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerdt entnommen
werden konnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling
c’\

P Helfen Sie mit, alle Materialien zu
recyceln, die mit  diesem Symbol
gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche
Materialien, insbesondere Verpackungen,
nicht im Hausmdill, sondern Uber die
bereitgestellten Recyclingbehélter oder die
entsprechenden értlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt - und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Gerates, ein Altgerdt des Endnutzers der
gleichen Geréateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerét
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erfillt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe, unentgeltlich
zurlickzunehmen. Das gilt auch fir Vertreiber
von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elekironikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerdte, die in
keiner &uBeren Abmessung groBer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogeréte) im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Né&he hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates verknipft, kann aber auf
drei Altgerdte pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
fiir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen flr
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflaichen  flr
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und

Elektronikgerdten ist dann aber auf
WarmeUlbertrager (z.B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die

Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten und Geréate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betrdgt. Fir alle dUbrigen Elektro- und
Elektronikgerdte muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewéhrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben mochte, ohne ein neues Gerat
zu erwerben.



Energieeffizienz

Produktangaben zum Stromverbrauch und
zur maximalen Zeit, die bendtigt wird, um
den entsprechenden Energiesparmodus zu
erreichen.

Installationsanleitung

Leistungsaufnahme im

ausgeschalteten Zustand des Geréts i

Leistungsaufnahme im  Stand-by-

Modus bei ausgeschaltetem Display Gl

Zeit, die das Gerat bendétigt, um
automatisch in denjeweiligen
Energiesparmodus zu gelangen

5 min.

Vor der Installation

Uberpriifen Sie, dass die
Versorgungsspannung, die auf dem
Typenschild angegeben ist, mit Ilhrer

Netzspannung Ubereinstimmt.

Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das
Verpackungsmaterial.

Achtung! Die Vorderseite des Gerates kann
mit einer Schutzfolie versehen sein. Ziehen
Sie diese Folie vor der ersten Benutzung des
Gerates vorsichtig ab, indem Sie an deren
Unterseite beginnen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
nicht beschadigt ist. Uberpriifen Sie, ob die
Tdr richtig schlieBt und ob die Innenseite der
Tldr sowie die Stirnseite des Innenraumes
nicht beschadigt sind. Benachrichtigen Sie
den Kundendienst im Falle von vorhandenen
Schéden.

BENUTZEN SIE DAS GERAT NICHT, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt
ist, falls das Gerat nicht richtig funktioniert
bzw. wenn es Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie sich
gegebenenfalls mit dem Kundendienst in
Verbindung.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Ndhe von Heizelementen, Radios und
Fernsehgerdten aufgestellt werden.

Vergewissern Sie sich wihrend der
Installation, dass das Netzkabel nicht mit
Feuchtigkeit, scharfkantigen

Gegenstinden und der Riickseite des
Gerdtes in Beriihrung kommt, denn die
hohen Temperaturen konnen das Kabel
beschéadigen.

Achtung: Nach der Aufstellung des
Gerites ist der Zugang zum Stecker zu
gewadhrleisten.

Nach der Installation

Das Gerat ist mit einem Netzkabel und
einem Stecker fur Einphasenstrom
ausgestattet.

Zur dauerhaften Installation der Mikrowelle
sollte ein qualifizierter Techniker
herangezogen werden. In diesem Fall sollte
das Geréat an einen Schaltkreis mit allpoligem
Sicherheitsschalter und mindestens 3 mm

Abstand zwischen den Kontakten
angeschlossen werden.
ACHTUNG: DAS GERAT MUSS

UNBEDINGT GEERDET WERDEN.

Der Hersteller und die Wiederverkaufer
lehnen jegliche Haftung fir eventuelle
Schiaden ab, die Personen, Tieren oder
Sachen zugefligt werden, falls die
Nichtbeachtung der vorliegenden
Installationsanleitung festgestellt wird.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tlr
richtig geschlossen ist.

Saubern Sie vor der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehorteile gemaB
den Hinweisen zur Reinigung unter dem
Punkt “Reinigung und Wartung des
Gerétes”.
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A Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours cette
notice avec votre appareil pour vous y référer ultérieurement.

Consignes de sécurité

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Avertissement! Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8
ans, ainsi que des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les
connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

e Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec |'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e AVERTISSEMENT : En cours de fonctionnement, I'appareil
et ses parties accessibles deviennent chauds. Eviter de
toucher les éléments de chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a l'écart, ou surveillés en
permanence.

e AVERTISSEMENT : Lorsque I'appareil fonctionne en mode
combi, les enfants ne doivent utiliser le four que sous la
surveillance d'un adulte, en raison de l'existence de
températures élevées.

e Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer. Les enfants de
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moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans
surveillance a proximité de |'appareil.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une
opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance.

Sécurité générale
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Cet appareil est destiné a un usage domestique, et n'est
pas adapté aux hdtels, magasins, bureaux ou autres
environnements similaires.

L'intérieur de I|'appareil devient chaud lorsqu'il est en
fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants se
trouvant dans l'appareil. Utilisez toujours des gants de
cuisine pour retirer ou enfourner des accessoires ou des
plats allant au four.

Avertissement! Ne faites pas chauffer de liquides ni
d'autres aliments dans des recipients hermétiquement
fermés. lls pourraient exploser.

N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a microondes.

Lorsque vous faites chauffer des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, surveillez toujours
I'appareil car ces matiéres peuvent s'enflammer.

Cet appareil est uniquement destiné a chauffer des
aliments et des boissons. L'utiliser pour sécher des
aliments ou des vétements, ou pour faire chauffer des
compresses chauffantes, des chaussons, des éponges,
des tissus humides ou autres pourrait provoquer des
blessures ou un incendie.

Attention! Le four ne peut pas étre utilisé si:

— La porte ne ferme pas correctement;

— Les gonds de la porte sont endommagés;

— Les surfaces de contact entre la porte et |'avant de
I'appareil sont endommageées ;



— Lavitre de la porte est endommagée;

— 'y a fréquemment un arc électrique a l'intérieur, malgré
I'absence de tout objet métallique.
Le four ne peut étre réutilisé qu'aprés avoir été réparé par
un technicien du Service d'assistance technique.
e En présence de fumée, éteignez ou débranchez I'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

e Si vous chauffez des boissons au micro-ondes, celles-ci
peuvent entrer en ébullition aprés étre sorties de I'appareil.
Soyez prudent lorsque vous manipulez le récipient.

WX

e Attention quand vous chauffez des liquides!
Si vous retirez des liquides du four (eau, cafe, thé, lait, etc..)
lorsqu'ils sont prés d'atteindre leur point d'ébullition, ils
peuvent déborder ou des gouttes peuvent étre projetées
hors du récipient.
DANGER DE LESIONS ET DE BRULURES!
Pour éviter cette situation, mettez une petite cuillere ou une
baguette en verre dans le récipient dont vous chauffez le
contenu.

e Mélangez ou remuez le contenu des biberons et des petits
pots pour bébés, puis vérifiez la température avant de
nourrir votre enfant afin d'éviterles bralures.

e |es oeufs dans leur coquille et les oeufs durs entiers ne
doivent pas étre chauffés dans |'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson.

e Attention! Ne chauffez pas de I'alcool pur ni des boissons
alcooliques. RISQUE DE FEU!

e Attention! Pour éviter que les aliments ne chauffent trop ou

ne prennent feu, il est tres important, quand vous chauffez
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de petites quantités de nourriture, de ne pas sélectionner
des périodes de fonctionnement trop longues, ni des
niveaux de puissance trop élevés. Le pain, par exemple,
peut brller au bout de 3 m avec une puissance trop élevée.

Utilisez la fonction gril seulement pour gratiner et surveillez
constamment I'appareil. Si vous utilisez un mode de
fonctionnement combiné pour le gril, prétez attention au
temps.

N'approchez jamais les cébles d'alimentation d'autres
appareils électriques de la porte chaude du four. La gaine
isolante pourrait fondre. Danger de court-circuit!

Installation

Le systeme électrique doit étre équipé d'un moyen de
déconnexion, avec une séparation de contact sur tous les
pbles assurant une coupure compléte de la catégorie de
surtension Il

Si une fiche est utilisée pour la connexion électrique, alors
la méme doit étre accessible apres l'installation.
L'installation doit respecter les réglementations en vigueur.
L’encloisonnement doit étre assurer de fagcon a proteger
des chocs électriques.

Attention: Le four doit étre obligatoirement reli€ a la terre.

AVERTISSEMENT! Il s'agit d'un appareil encastrable.
Veuillez vous reporter aux dernieres pages de cette notice
pour en savoir plus sur les dimensions nécessaires a son
installation.

Nettoyage et Maintenance
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Avertissement: Avant toute opération de nettoyage et
maintenance, déconnectez |'alimentation électrique.

Nettoyez régulierement |'appareil et retirez-en les résidus
alimentaires.



e Si vous ne nettoyez pas régulierement I'appareil, sa surface
peut se détériorer, ce qui pourrait réduire sa durée de vie et
provoquer des situations dangereuses.

e N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer
sa surface, ce qui peut briser le verre.

e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'appareil.

e Les surfaces de contact de la porte (I'avant de la cavité et
la partie intérieure de la porte) doivent étre maintenues trés
propres pour garantir le bon fonctionnement du four.

e S'il vous plait, soyez attentif aux indications concernant le
nettoyage, figurant au point "Nettoyage et entretien du
four"

e AVERTISSEMENT : Assurez-vous de bien éteindre
I'appareil avant de changer I'ampoule, afin d'éviter tout

risque de décharge électrique. Veuillez vous reporter au
chapitre « REMPLACEMENT DE L'AMPOULE DU FOUR ».

Entretien et réparation

e Avertissement: Avant toute opération de réparation,
déconnectez I'alimentation électrique.

e Avertissement: Toute opération de maintenance ou de
réparation nécessitant le retrait de I'un des caches assurant
la protection contre les micro-ondes ne doit étre confiée
qu'a un professionnel qualifié.

e Avertissement: Si la porte ou les joints de la porte sont
endommageés, vous ne devez pas utiliser I'appareil tant qu'il
n'a pas été réparé par un professionnel qualifié.

e Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre
remplacé que par un professionnel qualifié afin d'éviter tout
danger.
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Les réparations ou opérations de maintenance, en
particulier des piéces sous tension, ne peuvent étre
réalisées que par des techniciens certifiés par le fabricant.

Vous éviterez d'endommager votre four ainsi gue toute autre

situation dangereuse si vous respectez les indications

suivantes
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Ne mettez pas votre four en marche a vide. Sans rien a
chauffer, il peut en effet se trguver en surcharge et étre
endommagé. RISQUE DE DETERIORATION!

Pour effectuer des tests de programmation du four, placez-
y un verre d'eau. Celle-ci absorbera les micro-ondes et le
four ne sera pas endommagé.

Ne couvrez et n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

N'utilisez que de la vaisselle adéquate pour micro-ondes.
Vérifiez, avant de les utiliser dans le four, que la vaisselle et
les récipients sont adaptés (voir chapitre sur le type de
vaisselle).

Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité | Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.

Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
brdler si vous |'allumez.

N'utilisez pas le four comme rangement.

N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car

il est impossible d'en contréler la température sous I'action
des micro-ondes.

La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.



Description du four

2
3
IO
J
o S
- s
O o A
1. Fermetures 4. Base céramique
2. Porte vitrée 5. Panneau de contrble
3. Résistance supérieure abaissable 6. Grille

Bouton de sélection des fonctions 5.  Touche de verrouillage de sécurité
Touche marche/arrét Bouton d’ouverture de porte
Touche horloge Bouton de définition des paramétres

Touche OK

pPONS
No
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j k I m n
a Indicateur de I’horloge h  Décongélation par temps
b Indicateur de fonction Grill i Indicateur de Puissance
c Display (Affichage) i Touche marche/arrét
d Décongélation par poids k  Touche horloge
e Indicateur de verrouillage de sécurité I Touche OK
f Indicateur de fonction spéciale m Touche de verrouillage de sécurité
g Indicateur de fonction Microondes n Bouton d’ouverture de porte
b+g Indicateur de fonction Grill+Microondes

Description des fonctions

Puissance

Fonction . Aliments
Micro-ondes

Décongélation lente pour aliments délicats ;
0w Maintenir chaud
Cuisiner a faible température; cuire du riz
180 W Décongélation rapide
Fondre du beurre
360 W Chauffer les aliments pour bébé
p Micro-ondes — - p
—J° Cuisiner légumes et aliments
Cuisiner et chauffer soigneusement
600 W Chauffer et cuisiner des petites quantités
Chauffer des aliments délicats
Cuisiner et chauffer rapidement des liquides et des aliments
850 W pré-confectionnés
— Gratiner des toasts
LA S W
icro- Giriller volailles et viande
+ Micro or.1des 180 W
+ Giril
o ad
360 W Cuisiner tourtes et gratins
A e d
Giril . Griller des aliments
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Les avantages du four micro-ondes

Dans les fours conventionnels, la chaleur
dégagée par les résistances ou les bridleurs
a gaz péneétre lentement dans les aliments
de I'extérieur vers l'intérieur. Il existe, de ce
fait, une grande perte d’énergie due au
chauffage de l'air, des composants du four
et des récipients.

Dans le micro-ondes, la chaleur est générée
par les propres aliments, c’est-a-dire que la
chaleur passe de l'intérieur vers I'extérieur. ||
n’existe aucune perte de chaleur vers I'air,
les parois intérieures du four ou les
récipients (si ceux-ci sont appropriés pour
les fours micro-ondes). Bref, seul I'aliment
chauffe.

En résumé, les fours micro-ondes présentent

les avantages suivants:

1. Temps de cuisson plus rapide. En
général, on observe une réduction de 3/4
du temps par rapport a la cuisson
conventionnelle.

2. Décongélation ultrarapide des aliments,
ce qui réduit le risque de développement
de bactéries.

3. Economie d’énergie.

4. Conservation de la valeur nutritive des
aliments en raison de la réduction du
temps de cuisson.

Mode de fonctionnement du four micro-
ondes

Comment les aliments chauffent

Les fours micro-ondes possedent une
soupape a haute tension, appelée
Magnétron, qui convertit I’énergie électrique
en énergie micro-ondes. Ces ondes
électromagnétiques sont canalisées vers
I'intérieur du four a travers un guide d’ondes
et sont distribuées par un dispositif de
dispersion meétallique ou a [I'aide d’'un
plateau tournant.

Dans le four, les micro-ondes se propagent
dans tous les sens et sont réfléchies par les
parois métalliques de celui-ci, permettant
une pénétration uniforme dans les aliments.

La plupart des aliments contiennent de I’eau,
dont les molécules vibrent sous I'action des
micro-ondes.

Le frottement entre les molécules entraine la
formation de chaleur qui éleve la
température des aliments, les décongelant,
les cuisant ou les gardant chauds.

Puisque la chaleur se forme a l'intérieur des
aliments:

e ceux-ci peuvent étre cuisinés sans ou
avec peu de liquide ou de graisse;

e décongeler, chauffer ou cuire dans le
four micro-ondes est plus rapide que
dans un four conventionnel;

e les vitamines, les minéraux et les
substances nutritives sont conservés;

¢ la couleur et I'arbme naturels ne sont pas
altérés.

Les micro-ondes passent a travers la
porcelaine, le verre, le carton ou le plastique,
mais ne traversent pas le métal. C’est pour
cette raison qu’il ne faut pas utiliser dans le
four micro-ondes des récipients en métal ou

des récipients possédant des parties
métalliques.

Les micro-ondes sont réfléchies par le
métal...

o7

~

.. traversent le verre et la porcelaine...

.. et sont absorbées par les aliments.
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Réglages de base

O

— —— i

Réglage de I'heure

Apres le branchement de votre four a micro-
ondes ou aprés une coupure de courant,
I'affichage de I'horloge clignote pour
indiquer gqu’elle n’est plus a I’heure. Pour
régler I'horloge, procédez de la maniéere
suivante :

1. Lorsque le four est en mode Vveille,
appuyez sur la touche Horloge (3). Les

chiffres de I'horloge commencent a
clignoter.
2. Tournez le bouton de sélection de

Fonction (1) pour régler la valeur correcte
de I'heure.

3. Tourner le bouton Définition des
parameétres (7) pour régler la valeur
correcte des minutes.

4. Appuyez sur la touche OK (4).

Réglage de la luminosité

Masquer/Afficher I'heure

1. Lorsque le four est en mode Veille,
appuyez trois fois sur la touche Horloge
(8). L'écran affiche le mot « heure » qui
clignote.

2. Appuyez sur la touche OK (4) pour
accéder aux options de réglage de
I’option Masquer/Démasquer.

3. Tournez le bouton Définition des
parametres et choisissez entre Activé et
Désactivé.

4. Appuyez sur la touche OK (4) pour
confirmer.

5. Pour finir, appuyez sur la touche Horloge
(3) une fois. Le four revient en mode
Veille.

Blocage de sécurité

1. Lorsque le four est en mode veille,
appuyez sur la touche Horloge (3) deux
fois. L'écran affiche le mot « voyant » qui
clignote.

2. Appuyez sur la touche OK (4) pour
accéder aux options de réglage du
niveau de luminosité.

3. Tournez le bouton Définition des
parameétres (7) pour régler le niveau de
luminosité entre 1 et 5.

4. Appuyez sur la touche OK (4) pour
confirmer.

5. Pour finir, appuyez sur la touche Horloge
(3) deux fois. Le four revient en mode
Veille.
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Le fonctionnement du four peut étre
verrouillé (pour éviter que les enfants ne
|'utilise, par exemple).

1. Pour verrouiller le four, appuyez sur la
touche verrouillage de sécurité (5)
pendant 3 secondes. Un signal sonore
retentira et l'indicateur du bloc de
sécurité s'allumera. Le four est alors
verrouillé et ne peut étre utilisé.

2. Pour déverrouiller le four, appuyez a
nouveau sur la touche verrouillage de
sécurité (5) pendant 3 secondes. Vous
entendrez un signal sonore et I’heure

sera a nouveau affichée.



Fonctions

@

O

1

Micro-ondes

Utilisez cette fonction pour cuire et
réchauffer légumes verts, pommes de terre,
riz, poisson et viande.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
micro-ondes clignote. L’écran affiche
1:00 clignotant.

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le temps.

3. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider. La puissance de micro-ondes
clignote sur I’écran.

4. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
la puissance de micro-ondes. Si vous ne
réglez pas ce parametre, le four
fonctionnera par défaut a 850 W.

5. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider.

6. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.
REMARQUE :

Vous pouvez appuyer a tout moment
sur la touche Start/Stop (2), le four
fonctionnera selon les paramétres
affichés.

Micro-ondes - Démarrage rapide

7
2. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.

Grill

Utilisez cette fonction pour gratiner vos
plats rapidement.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (2) jusqu’a ce que la fonction
grill clignote. L’écran affiche 10:00
clignotant.

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le temps.

3. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.

Micro-ondes + Grill

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
micro-ondes clignote. L’écran affiche
1:00 clignotant.

Utilisez cette fonction pour cuire des
lasagnes, volailles, pommes de terre roties
ou gratins.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
micro-ondes + grill clignote. L’écran
affiche 10:00 clignotant.

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le temps.

3. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider. La puissance de micro-ondes
clignote sur I’écran.

4. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
la puissance de micro-ondes. Si vous ne
réglez pas ce parametre, le four
fonctionnera par défaut a 360 W. Pour
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cette fonction, la puissance maximale
est de 360 W.

5. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider.

6. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.
REMARQUE :

Vous pouvez appuyer a tout moment
sur la touche Start/Stop (2), le four
fonctionnera selon les paramétres
affichés.

Décongélation par temps (manuel)

Utilisez cette fonction pour décongeler
rapidement tout type d’aliment.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
décongélation par temps clignote.
L’écran affiche 10:00 clignotant.

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le temps.

3. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.

4. Retournez I'aliment lorsque le four émet
un signal sonore et affiche Ile

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le type d’aliment. Si vous ne réglez pas
ce parametre, le four fonctionnera par
défaut selon le type d’aliment «Pr 1»,

3. Appuyez sur la touche OK (4) pour

valider. Le poids de laliment clignote
sur I’écran. L’indicateur de poids
clignote.

4. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le poids de I'aliment. Si vous ne réglez
pas ce parameétre, le four fonctionnera
par défaut pour un poids de 200g
d’aliment.

5. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider.

6. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.

7. Retournez I'aliment lorsque le four émet
un signal sonore et I'écran affiche le
mot : [Ewra

Le tableau suivant indique les programmes
de décongélation par poids, avec intervalles
de poids, et les temps de cuisson et de
repos (pour que la température des aliments
soit bien répartie).

mot Evrnm

Décongélation en fonction du poids

(automatique)

Utilisez cette fonction pour décongeler
rapidement de la viande, des volailles, du
poisson, des fruits et du pain.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
décongélation par poids clignote. Sur
’écran, le type daliment«Pr 1 »
clignote.
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Program , .. Poids Temps HETTESELE
Aliment (kg) (minutes) repos

(minutes)
Pr 1 Viande 0.1-25 3-75 20-30
Pr 2 Volailles 0.1-2.5 3-75 20 -30
Pr 3 Poisson 0.1-2.5 3 -38320 20 -30
Pr 4 Fruit 0.1-1.0 2'37 - 26 10-20
Pr 5 Pain 0.1-15 224-36'15 10-20

Observation importante: voir «Indications
générales pour la décongélation».



Fonctions spéciales

Fonction spéciale: réchauffer un aliment

Utilisez cette fonction pour réchauffer

différents types d’aliments.

1. Tournez le bouton de sélection des
fonctions (1) jusqu’a ce que la fonction
spéciale clignote. Le programme « P1 »

clignote sur I’écran.

2. Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
le programme. Si vous ne réglez pas ce
parametre, le four fonctionnera par
défaut selon le programme « P1 ».

Programme  Type d‘aliment

P1 Cuisson de 10
pommes de terre

Temps (min)

3. Appuyez sur la touche OK (4) pour
valider.

4. Appuyez sur la touche Start/Stop (2). Le
four se met en marche.

5. Retournez I'aliment lorsque le four émet
un signal sonore et affiche le mot:

,

Le tableau suivant indique les programmes
de la fonction spéciale “Auto”:

Instructions

Mettez les pommes de terre (aprox. 5009) et
un peu d’eau dans un récipient résistent a la
chaleur sur la Base céramique

P2 RagoUts / cuisson 19 Mettez le ragoQt / les aliments a I'étouffée (par
a I’étouffée exemple : chou, poulet a I'étouffée) dans un
plat, couvrez et placez sur la Base céramique
du four.
Remarques importantes: o Une fois réchauffé, mélangez I'aliment et
a p ' laissez-le reposer durant quelques

e Utilisez toujours des plats compatibles
avec les micro-ondes ainsi qu’un
couvercle ou un couvre-plat pour éviter
le desséchement.

e Le temps nécessaire pour réchauffer
laliment dépend de sa température
initiale. Un aliment sortant du
réfrigérateur sera plus long a réchauffer
qu’un aliment a température ambiante.

Pendant le fonctionnement...

instants pour que la température se
répartisse uniformément.

e Attention! Apres avoir été réchauffeé, le
récipient peut étre chaud. Si les micro-
ondes ne chauffent pas la plupart des
récipients, ceux-ci sont chauffés par
I’aliment qu’ils contiennent.

Interruption d'une cuisson

Vous pouvez interrompre le fonctionnement
du four a tout instant en appuyant une fois
sur la touche Stop ou en ouvrant la porte du
four.

Dans ces deux cas:
e L'émission de micro-ondes cesse
immédiatement.

e Le gril est désactivé mais garde une
température trés élevée. Danger de
bralure !

e Le temporisateur s'arréte et ['écran
affiche le temps de fonctionnement
restant.

Vous pouvez alors:
1.Remuer ou retourner les aliments, pour
obtenir une cuisson uniforme ;

2. Modifier les paramétres de la cuisson ;
3.Annuler la cuisson.

Pour reprendre la cuisson, fermez la porte et
appuyer sur la touche Start/Stop.
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Modification des paramétres

Annuler une cuisson

Vous pouvez modifier le temps quand la
cuisson est interrompue, en procédant de la
maniére suivante:
e Appuyez sur la touche Start/Stop (1)
pour interrompre la cuisson.

e Appuyez sur la touche OK (4) I'écran
affiche le temps restant en clignotant

e Tourner le bouton rotatif (7) pour régler
la nouvelle valeur du temps,

e Appuyer sur la touche OK (4), I'écran
affiche la puissance clignotante ;

e Tournez le bouton rotatif (7) pour régler
la nouvelle puissance.

e Appuyez sur la touche Start/Stop (2).
Le four se met en marche.

Décongélation

Si vous souhaitez annuler le processus de
cuisson, appuyez sur la touche Start/Stop
pendant 3 secondes.

Un signal sonore est alors émis et I'écran
affiche I'heure.

Fin d'une cuisson

A la fin du processus de cuisson, 3 signaux
sonores sont émis et I'écran affiche « End ».

Les signaux sonores sont répétés toutes les
30 secondes jusqu'a ce que la porte soit
ouverte ou que vous appuyez sur la touche
Stop.

Le tableau ci-dessous présente, d'une
maniére générale, les différents temps pour
la décongélation et pour le repos (de fagon a
ce que l'aliment soit uniformément chauffé)

en fonction du type et du poids des
aliments, et aussi les respectives

recommandations.

Aliment Poids (g) = . Jompsde UEIPBED Observation
. _décongélation (m) repos (m)

Morceaux de 100 2-3 5-10 Retourner 1 fois

viande, porc, veau, 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
beeuf

500 10-12 10-15 Retourner 2 fois

1000 21-23 20-30 Retourner 2 fois

1500 32-34 20-30 Retourner 2 fois

2000 43-45 25-35 Retourner 3 fois

Viande a |'étouffée 500 8-10 10-15 Retourner 2 fois

1000 17-19 20-30 Retourner 3 fois

Viande hachée 100 2-4 10-15 Retourner 1 fois

500 10-14 20-30 Retourner 2 fois

Saucisses 200 4-6 10-15 Retourner 1 fois

500 9-12 15-20 Retourner 2 fois

Volailles (morceaux) 250 5-6 5-10 Retourner 1 fois

Poulet 1000 20-24 20-30 Retourner 2 fois

Poularde 2500 38-42 25-35 Retourner 3 fois

Filets de poisson 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois

Truite 250 5-6 5-10 Retourner 1 fois
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. . : Temps de Temps de .
Aliment Poids (g) . 1S P Observation
. décongélation (m) repos (m)
Crevettes 100 2-3 5-10 Retourner 1 fois
500 8-11 15-20 Retourner 2 fois
Fruit 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
300 8-9 5-10 Retourner 1 fois
500 11-14 10-20 Retourner 2 fois
Pain 200 4-5 5-10 Retourner 1 fois
500 10-12 10-15 Retourner 1 fois
800 15-17 10-20 Retourner 2 fois
Beurre 250 8-10 10-15
Fromage blanc 250 6-8 10-15
Créme fraiche 250 7-8 10-15
Indications générales pour la
décongélation
1. Pour décongeler, utilisez uniguement de 7. Les aliments riches en graisse comme le
la vaisselle adaptée au micro-ondes beurre et la creme fraiche ne doivent pas
(porcelaine, verre, plastique approprié). étre complétement décongelés. S'ils sont
2. La fonction décongélation en fonction du a température ambiante, ils seront préts
poids et les tableaux correspondants a étre servis en peu de temps. Pour les
concernent les aliments crus. cremes ultracongelées qui ont gardé de
3. Le temps de décongélation dépend de la petits bouts de glace, il est nécessaire de
quantité et de la hauteur de [l'aliment. les remuer avant de les consommer.
Quand vous congelez des aliments, 8. Mettez les volailles dans un plat creux
pensez déja a leur décongélation. pour que le jus de la viande s'écoule plus
Distribuez I'aliment en morceaux de facilement.
hauteur égale a celle du récipient. 9. Le pain doit étre enveloppé dans une
4. Distribuez le mieux possible I'aliment a serviette de table pour ne pas trop
I'intérieur du four. Les parties les plus sécher.
grosses du poisson ou des cuisses de 10.Tournez la nourriture a intervalles
poulet doivent étre tournées vers réguliers.
I'extérieur. Vous pouvez protéger les 11. Retirez I'emballage de l'aliment congelé
parties les plus délicates avec une feuille sans oublier d'enlever les liens ou
d'aluminium. Important: la feuille attaches en métal, le cas échéant. Pour
d'aluminium ne doit pas entrer en les récipients destinés a conserver les
contact avec les parois de la cavité, car aliments dans le congélateur et que vous
elle peut provoquer un arc électrique. pouvez également utiliser dans le four,
5. Les morceaux les plus denses doivent retirez seulement le couvercle. Dans les
étre retournés plusieurs fois. autres cas, mettez les aliments dans des
6. Distribuez I'aliment congelé de la facon la récipients adaptés au micro-ondes.
plus uniforme possible, les parties les 12.Vous devez enlever et jeter le liquide

plus étroites et fines décongelant plus
rapidement que les parties grosses et
hautes.

résultant de la décongélation,
principalement des volailles. Il ne doit, en
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aucun cas, entrer en contact avec les
autres aliments.

.Remarquez bien qu'un temps de repos

est nécessaire, dans la fonction

Cuisiner aux micro-ondes

Décongélation, jusqu'a ce que I'aliment
soit complétement décongelé.

Attention ! Lisez attentivement le chapitre
« Indications de sécurité» avant de
cuisiner avec votre micro-ondes.

Quand vous cuisinez avec le micro-ondes,
suivez les recommandations suivantes :

46

Avant de chauffer ou de cuisiner des
aliments ayant une peau ou une
enveloppe (saucisses, pommes de terre,
tomates, pommes), percez-les avec une
fourchette pour qu'ils n'éclatent pas a la
cuisson. Coupez l'aliment avant de le
préparer.

Vérifiez que votre récipient est adapté aux
micro-ondes avant de l'utiliser (voir
chapitre: «Quel type de Vvaisselle
utiliser ? »).

Certains aliments contiennent peu d'eau
et son évaporation rapide dans le four
peut faire que ce dernier travaille a vide.
L'aliment peut alors carboniser (par
exemple en décongelant du pain ou en
faisant des pop-corns). Le four et la
vaisselle peuvent étre endommagés. Le
mieux est de surveiller la cuisson et
d'éviter tout dépassement du temps
nécessaire.

I n'est pas possible de chauffer une
grande quantité d'huile (frire) dans le
micro-ondes.

Retirez les emballages des plats
préconfectionnés car ils ne sont pas
toujours résistants a la chaleur. Suivez les
instructions données par le fabricant

Si vous avez plusieurs récipients, par
exemple des tasses, disposez-les
uniformément sur la Base céramique.

Ne fermez pas les sacs en plastique
avec des liens ou des attaches en métal.
Choisissez-les en plastique. Percez le sac

en plusieurs endroits pour que la vapeur
puisse s'échapper.

e Assurez-vous que les aliments que vous
chauffez ou que vous cuisinez atteignent
une température de 70°C.

e Pendant la cuisson, il est possible que de
la vapeur d'eau se condense sur la vitre
de la porte et que des gouttes s'écoulent.
C'est une situation normale, surtout
quand la température ambiante est basse.
La sécurité du four n'est pas en cause.
Aprés [|'utilisation, essuyez I'eau de
condensation.

e Pour chauffer des liquides, utilisez des
récipients avec une grande ouverture,
pour mieux évacuer la vapeur.

Préparez les aliments en suivant les
indications et restez vigilant aux temps de
cuisson et aux niveaux de puissance qui
sont indiqués dans les tableaux.

Les chiffres sont donnés a titre d'indication.
lls peuvent changer en fonction de I'état
initial, de la température, de I'numidité et du
type d'aliment. Nous vous conseillons
d'ajuster les temps et les niveaux de
puissance a chaque situation. Selon
I'aliment, il faudra allonger ou raccourcir le
temps de cuisson, ou bien monter ou baisser

le niveau de puissance.

Cuisiner aux micro-ondes...

1.Plus grande est la quantité des aliments,
plus longue est la durée de la cuisson.
Remarquez bien :
e Double de la quantité » double du

temps

e Moitié de la quantité » moitié du temps

2.Plus basse est la température, plus long
est le temps de cuisson.

3.Les aliments liquides se réchauffent plus
rapidement.



4.Une bonne distribution des aliments sur automatiquement. Pour le remettre en

la Base céramique facilite une cuisson fonctionnement, fermez la porte et
uniforme. Si vous chauffez en méme appuyez sur la touche Start (démarrer).
temps des aliments différents, placez 6.Quand ils sont couverts, les aliments
ceux qui sont moins denses au centre de cuisent plus rapidement et leur qualité
la Base céramique et les plus denses est mieux préservée. Les micro-ondes
vers |'extérieur de la base céramique. doivent pouvoir traverser le couvercle qui

5.La porte du four peut étre ouverte a tout doit avoir de petits orifices pour laisser
moment. Le four s'éteint alors passer la vapeur d'eau.

Tableaux et suggestions - Cuisiner les légumes

uantité : Addition de : Puissance. Temps A Temps de

Aliment Indications

liquides (Watt) (m) repos (m)

Choux-fleur 500 850 Couper en rondelles.

Brocolis 300 50 ml 850 6-8 2-3 Couvrir

Champignons 250 25 ml 850 6-8 2-3

Petits pois et 300 100 ml 850 7-9 2-3 Couper en

carottes morceaux ou en

Carottes 250 25 ml 850 8-10 2-3 rondelles. Couvrir

surgelées

Pommes de 250 25 ml 850 5-7 2-3 Eplucher et couper

terre en morceaux de
méme taille. Couvrir.

Poivron 250 25 ml 850 5-7 2-3 Couper en

Poireau 250 50 ml 850 5-7 2-3 morceaux ou en
rondelles. Couvrir

Choux de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Couvrir

Bruxelles

surgelés

Choucroute 250 25 ml 850 8-10 2-3 Couvrir

Tableaux et suggestions — Cuisiner le poisson

I N Temps de
Aliment SUEMHD | HUEEENED) 1 repos Indications

Filets de poisson Couvrir. Retourner quand la
moitié du temps est écoulée.
Poisson entier 800 850 2-3 2-3 Couvrir. Retourner quand la
360 7-9 moitié du temps est écoulée.
Eventuellement, couvrir les

extrémités fines du poisson.

Cuisiner au gril

Pour obtenir de bons résultats avec le gril, provoquerait un arc électrique et pourrait
utilisez la grille fournie avec le four. détériorer le four.

Positionnez la grille de facon a ce qu'elle INDICATIONS IMPORTANTES :
n'entre pas en contact avec les surfaces 1.Lors de la premiére utilisation du gril, un

métalliques de la cavité, ce qui peu de fumée odorante peut se dégager.
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Elle résulte de I'emploi d'huiles pendant
le processus de fabrication.

2.la vitre de la porte atteint des
températures trés élevées quand le gril
est utilisé. Ne laissez pas les enfants
s'approcher.

3.Préchauffez le gril pendant 2 minutes.
Sauf indication contraire, utilisez la grille.

4.Nous vous conseillons de porter des
gants de cuisine car la grille et les parois
de la cavité atteignent des températures
tres élevées.

5.Le thermostat de sécurité fait que les
résistances s'éteignent temporairement
lors d'une utilisation prolongée du gril.

6.Important ! Vous devez vérifier que les
récipients que vous utilisez quand vous
cuisinez ou faites griller des aliments sont
bien adaptés au micro-ondes. Voir le
chapitre sur le type de vaisselle !

7.Quand vous utilisez le gril, des
éclaboussures de graisse peuvent
atteindre la résistance et étre brilées.
C'est une situation normale qui ne
représente aucun probléme de
fonctionnement.

8.Nettoyez ['intérieur et les accessoires
aprés chaque cuisson, pour que les
saletés ne s'incrustent pas.

Tableau et suggestions - Micro-ondes +
Gril

Plat ité : Vaisselle

La fonction Micro-ondes + Giril est idéale
pour cuisiner rapidement et dorer en méme
temps les aliments. Vous pouvez également
les gratiner.

Les micro-ondes et le gril fonctionnent
simultanément. Les micro-ondes cuisent et
le gril gratine.

‘ Puissance Temps | Temps de

(Watt) ()] repos (m)
Pates gratinées 500 Récipient bas 180 12-17 3-5
Pommes de terres Récipient bas
gratinées 800 600 20-22 3-5
Récipient bas
Lasagne environ 800 600 15-20 3-5
Récipient bas
Tarte au fromage blanc environ 500 180 18-20 3-5
; ; Récipient bas
2 cuisses de poulet, frais 200 chaque 360 10-15 3.5
(sur la grille)
Poulet environ 1000 Récipient bas et large 360 40-45 3-5
Soupe a l'oignon gratiné ; 2 tasses de 200 Bol de soupe 360 4-8 3-5

Avant d'utiliser de la vaisselle et des
récipients dans le micro-ondes, vérifiez qu'ils
y sont bien adaptés. Utilisez seulement de la
vaisselle adaptée aux micro-ondes.

La vaisselle utilisée pour la fonction
combinée doit étre adaptée aux micro-ondes
et au gril. Voir le chapitre sur le type de
vaisselle !

Remarquez  que les valeurs sont
mentionnées a titre indicatif et qu'elles
peuvent varier en fonction du temps initial,
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de la température, de I'humidité et du type
d'aliment.

Si I'aliment n'est pas assez doré, mettez-le 5
ou 10 minutes de plus en fonction gril.

Faites attention aux temps de repos et
retournez les morceaux de volaille.

Sauf indications contraires, utilisez la Base
céramique pour cuisiner.

Les valeurs indiquées dans les tableaux sont
valables pour une cavité du four a froid (il
n'est pas nécessaire de préchauffer).



Quel type de vaisselle utiliser?

Fonction Micro-ondes

Récipients et papier aluminium

N’oubliez pas que les micro-ondes sont
réflechies par les surfaces métalliques. Le
verre, la porcelaine, la terre cuite, le
plastique et le papier laissent passer les
micro-ondes.

Les récipients ou la vaisselle en métal, ou
ayant des parties ou des décorations
métalliques, ne doivent donc pas étre
utilisés dans le micro-ondes. Le verre et la
terre cuite avec des décorations ou des
parties meétalliques (comme le verre de
plomb) ne doivent pas étre utilisés.

L'idéal pour cuisiner au four micro-ondes
est d'utiliser le verre, la porcelaine ou la terre
cuite réfractaires, et le plastique résistant a
la chaleur. Le verre et la porcelaine tres fins
et fragiles doivent étre utilisés, peu de
temps, pour décongeler ou chauffer des
aliments déja confectionnés.

La vaisselle peut étre tres chaude car les
aliments chauds Ilui transmettent leur
chaleur. Vous devez donc toujours utiliser un
gant de cuisine !

Testez la vaisselle

Placez la vaisselle dans le four. Si au bout de
20 secondes a la puissance maximale elle
ressort froide ou tiede, alors vous pourrez
I'utiliser. Elle n'est pas adaptée si elle a
beaucoup chauffé ou provoqué un arc
électrique.

Fonction Gril

En fonction Gril, la vaisselle doit résister a
des températures de 300°C.

N'utilisez pas de vaisselle en plastique.

Fonction Micro-ondes + Gril

En fonction Micro-ondes + Giril, la vaisselle
doit étre adaptée autant aux micro-ondes
qu'au gril.

Vous pouvez utiliser des récipients en
aluminium ou du papier aluminium dans le
four, si vous suivez les consignes suivantes:

e Suivez les recommandations du fabricant
figurant sur I'emballage.

e Ces récipients en aluminium ne doivent
pas avoir une hauteur supérieure a 3 cm
ni entrer en contact avec les parois de la
cavité (distance minimum de 3 cm). Le
couvercle en aluminium doit étre retiré.

eMettez le récipient en aluminium
directement sur la Base céramique. Si
vous utilisez la grille, placez le récipient
sur un plateau en porcelaine. Ne mettez
jamais le récipient directement sur la
grille !

e Le temps de cuisson est plus long car les
micro-ondes entrent dans les aliments
seulement par le dessus. Dans le doute,
n'utilisez que de la vaisselle adaptée aux
micro-ondes.

¢ Le papier aluminium peut étre utilisé pour
réflechir les micro-ondes pendant la
décongélation. Les aliments délicats, tels
que la volaille ou la viande hachée,
peuvent étre protégés d'un excés de
chaleur en recouvrant les extrémités.

eImportant : le papier aluminium ne doit
pas entrer en contact avec les parois de
la cavité, cela provoquerait un arc
électrique.

Couvercles

Nous vous recommandons d'utiliser des

couvercles en verre, en plastique, ou une

pellicule adhérente, car ainsi : (SEULEMENT

POUR LA FONCTION MICRO-ONDES)

1. Vous empéchez une évaporation
excessive (principalement pour les
cuissons tres longues) ;

2. La cuisson est plus rapide ;

3. Les aliments cuits ne sont pas secs ;

4. Le go(t est mieux préservé.
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Le couvercle doit étre percé d'orifices pour
éviter toute formation de pression. Les sacs
en plastique doivent également avoir des
ouvertures. Les biberons, les petits pots
pour les bébés et tous les récipients

Tableau - Vaisselle

équivalents doivent étre chauffés sans
couvercle, sinon ils pourraient éclater.
Le tableau suivant vous indique de maniére

générale quel type de vaisselle est adapté a
chaque situation.

Mode de
fonctionnement

Type vaisselle

~réchauffer

Micro-ondes Micro-

Décongeler/ ondes +

isiner :
ECus e Gril

Verre et porcelaine 1)

Vaisselle non résistante au feu, peut étre lavée au oui oui non non
lave-vaisselle

Céramique vitrée

Verre et porcelaine résistant au feu oui oui oui oui
Céramique, vaisselle en grés 2)

Avec ou sans verre, sans décorations métalliques oui oui non non
Vaisselle en terre cuite 2)

Avec du verre oui oui non non
Sans verre non non non non
Vaisselle en plastique 2)

Résistant a une chaleur de 100°C oui non non non
Résistant a une chaleur de 250°C oui oui non non
Films en plastique 3)

Film en plastique pour aliments non non non non
Cellophane oui oui non non
Papier, carton, parchemin 4) oui non non non
Métal

Papier aluminium oui non oui non
Emballages en aluminium 5) non oui oui oui
Accessoires oui oui oui oui

1. Sans rebord doré ou argenté et sans
verre de plomb.

2. Suivez les indications du fabricant !

3. Ne pas utilisez de liens ou attaches en
métal pour fermer les sacs. Perforez
les sacs. Utilisez les films en plastique
uniquement pour recouvrir.

Nettoyage et entretien du four

4. N'utilisez pas des assiettes en papier
ou en carton.

5. Utilisez uniquement des emballages en
aluminium peu profonds et sans
couvercle. L'aluminium ne doit pas
entrer en contact avec les parois de la
cavité.

Le nettoyage est entretien
normalement nécessaire.

Attention! Le four micro-ondes doit étre
nettoyé réguliérement, les éclaboussures et
petites particules doivent étre enlevées. Si

vous ne le nettoyez pas régulierement, la

['unique
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surface du four peut se détériorer, la vie
utile du four sera réduite et une situation
dangereuse peut éventuellement survenir.

Attention ! Le nettoyage doit étre effectué
quand le four est débranché de
I'alimentation électrique. Retirez la prise



du mur ou débranchez le circuit

d'alimentation du four.

N'utilisez pas de produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs, ni frottoirs ni objets
pointus qui peuvent rayer les parois.

N'utilisez pas d'appareils de nettoyage a
haute pression ou qui projettent de la
vapeur.

Surface avant

Un chiffon humide suffit pour nettoyer le
four. S'il est trés sale, ajoutez quelques
gouttes de produit vaisselle dans I'eau pour
humidifier le chiffon. Pour finir, essuyez tout
le four avec un chiffon sec.

Pour les fours dont le devant est en
aluminium, utilisez un produit doux pour les
vitres et un chiffon doux ne laissant pas de

fibres. Nettoyez horizontalement sans
exercer de pression sur la surface.
Retirez immédiatement les taches de

calcaire, graisse, amidon et blanc d'ceufs.
Elles peuvent provoquer de la corrosion.

Evitez que de I'eau entre dans le four.
Intérieur du four

vapeur ainsi libérée va ramollir les saletés qui
seront plus faciles a nettoyer avec un chiffon
doux.

Les odeurs désagréables (comme apres la
cuisson d'un poisson) peuvent étre
facilement éliminées. Ajoutez quelques
gouttes de jus de citron ou de vinaigre dans
une tasse d’eau. Mettez une petite cuillere
dans la tasse pour éviter une ébullition apres
coup. Chauffez a la puissance maximum
pendant 2 a 3 minutes.

Plafond du four

Aprés chaque utilisation, nettoyez les parois
intérieures avec un chiffon humide. Il est
ainsi plus facile d'enlever éclaboussures et
particules.

Pour les saletés les plus difficiles a enlever,
utilisez un produit de nettoyage non agressif.
N'utilisez pas de sprays pour four ni
d'autres produits de nettoyage agressifs
ou abrasifs.

La porte et le devant du four doivent
toujours étre bien propres pour assurer
un fonctionnement correct.

Evitez que de I'eau entre dans les orifices de
ventilation du micro-ondes.

Nettoyer régulieérement la Base, en particulier
quand des liquides ont débordé

Si la cavité du four est tres sale, placez un
verre d'eau sur la base céramique et faites
fonctionner le four micro-ondes pendant 2
ou 3 minutes a la puissance maximale. La

Quand le plafond du four est sale, le gril peut
étre abaissé pour en faciliter le nettoyage.

Attendez que le gril ait refroidi avant de
I'abaisser, pour éviter tout danger de
bralure.

Procédez comme suit :

1. Faites tourner le support du gril de 90°
(1).

2. Abaissez doucement le gril
forcez pas excessivement,
pourriez I'endommager.

3. Quand le plafond est nettoyé, remettez le
gril (2) a sa place, puis bloquez-le avec
son support en le faisant pivoter de 90°.

AVERTISSEMENT IMPORTANT : Le
support de la résistance (1) peut tomber
lorsque vous le tournez. Si cela se produit,
insérez-le dans la fente et tournez-le a 90°
de maniére a le remettre dans la bonne
position.

N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ni d'objets pointus.

(2). Ne
vous
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Accessoires

Nettoyez les accessoires aprés chaque
utilisation. S'ils sont trés sales, laissez-les
d'abord tremper, puis lavez-les avec une

brosse et une éponge. Les accessoires
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Assurez-vous que la Base céramique soit
toujours propre. N'allumez pas le four sans
la Base céramique et son support.

Que faire en cas de mauvais fonctionnement?

ATTENTION! Toute réparation ne peut
étre effectuée que par des techniciens
spécialisés. Toute réparation effectuée
par des personnes non certifiées par le
fabricant peut se révéler dangereuse.

Les problemes suivants peuvent étre
corrigés sans appeler |'assistance
technique :

e L'écran ne s'allume pas ! Vérifiez si :

- L'affichage de I'heure a été masqué (voir

chapitre Réglages de base).
¢ Rien ne se passe quand on appuie sur
les touches ! Vérifiez si :

-Le blocage de sécurité est actif (voir
chapitre Réglages de base).

¢ Le four ne fonctionne pas ! Vérifiez si :

- La prise est correctement branchée au
mur.

-Le circuit d'alimentation du four est
branché.

-La porte est completement fermée.
Assurez-vous-en au son produit a la
fermeture.

-1l 'y a des corps étrangers entre la porte
et le devant de la cavité.

¢ Pendant le fonctionnement du four, des
bruits bizarres se font entendre!

Vérifiez si :

- Des objets métalliques générent des arcs
électriques a l'intérieur du four (voir
chapitre sur le type de vaisselle).

- La vaisselle entre en contact avec les
parois du four.

- Des ustensiles de cuisine se trouvent a
I'intérieur du four.
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e Les aliments ne chauffent pas ou
chauffent trés lentement ! Vérifiez si :

- Vous avez utilisé de la vaisselle en
métal.

- Vous avez sélectionné un temps de
fonctionnement et une puissance
appropriés.

- Vous avez placé a l'intérieur du four
une quantité d'aliments plus importante
ou plus froide que d'habitude.

e L'aliment est excessivement chaud,
desséché ou brilé! Vérifiez que vous
avez  sélectionné le temps de
fonctionnement et le niveau de puissance
appropriés.

e Un bruit se fait entendre a la fin d'un
fonctionnement! Ceci n'est pas un
probleme. Le ventilateur de réfrigération
continue de fonctionner un moment. Il se
débranche quand la température est
suffisamment basse.

e Le four fonctionne mais I'éclairage
intérieur ne s'allume pas! Si toutes les
fonctions travaillent correctement, vous
devez probablement changer la lampe.
Vous pouvez continuer a utiliser I'appareil.

e L'écran affiche "cErr"!

Débranchez la prise et attendre environ 5

secondes. Aprés cela, vous pouvez
brancher le micro-ondes a nouveau, le
«cErr » message disparait et I'appareil est
pleinement opérationnel

Remplacement des ampoules

Si I'ampoule a besoin de substitution appeler
I'assistance technique car il est nécessaire
de désinstaller le four pour le remplacer.



Caractéristiques techniques

Spécifications

o  TensionNAC.....ccccoieeiiiiieicicccccice e,
e Puissance requise........ccccceeeiiiiiiiiienenn,
e Puissance du gril........cccceieeiiiiiiiiiennnn.
e Puissance de sortie des micro-ondes....

e Fréquence des micro-ondes

e Dimensions hors-tout (LxHxP). ..............
e Dimensions de la cavité (LxHxP)............
o Capacité du four. .....ccceeveeriiieereiieeeee

Protection de I'environnement

..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 220 x 280 mm
..................................... 22 |

Elimination de I'emballage @
L'emballage est signalé d'un Point vert.

Veuillez utiliser les conteneurs adéquats
pour vous débarrasser de tous les matériaux
de l'emballage comme carton, polystyrene
expanseé et film plastique. lls seront réutilisés
pour d'autres emballages.

Elimination des appareils hors d'usage

Cet appareil se recycle

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

RO = 177 = <

faired. dech

Points de sur www.q fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

La directive européenne 2012/19/EU,
concernant la gestion des Résidus
d'équipements électriques et électroniques
(REEE), prévoit que les appareils
électroménagers ne doivent pas étre
éliminés de la méme fagon que les résidus
urbains solides.

Les appareils usés doivent étre recueillis
séparément afin d'optimiser le recyclage des
matériaux qui les composent et pour
prévenir d'éventuelles atteintes a la santé
publique et a I'environnement. Le symbole

représentant une grande poubelle barrée
d'une croix doit étre apposé sur tous les
produits de fagon a rappeler I'obligation
d'une collecte a part.

Les consommateurs doivent entrer en
contact avec les autorités locales ou les
points de vente pour se renseigner sur le
local approprié ou ils peuvent jeter les
appareils hors d'usage.

Avant de vous défaire de votre appareil, tirez
le cable d'alimentation, coupez-le et
éliminez-le.

Efficacité énergétique

Informations sur le produit concernant la
consommation d'énergie et le temps
maximum nécessaire pour atteindre le mode
basse consommation applicable.

Consommation électrique lorsque le

produit est désactivé NA

Consommation électrique en mode

veille avec |'affichage désactivé 077w

Temps nécessaire pour que
I'appareil atteigne automatiquement
le mode basse consommation

5 min.
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Instructions pour l'installation

Avant l'installation

Vérifiez que la tension de I'alimentation de
I'appareil, indiquée sur la plaque des
caractéristiques, correspond a celle de votre
installation.

Ouvrez la porte du four et retirez tous les
accessoires ainsi que I'emballage.

Attention! Le devant du four peut étre
enveloppé d'une pellicule de protection.
Retirez-la soigneusement, avant la premiére
utilisation, en commencant par le bas.

Vérifiez que le four n'est pas endommagé.
Assurez-vous que la porte du four ferme
correcte-ment et que le co6té intérieur de la
porte et le devant de la cavité ne sont pas
abimés. S'ils le sont, appelez le Service
d'assistance technique.

N'UTILISEZ PAS LE FOUR si le cable
d'alimentation, ou la prise de courant sont
endommageés, si le four ne fonctionne pas
correctement ou s'il est endommagé ou bien
tombé. Appelez le Service d'assistance
technique.

Installez le four sur une surface stable, le
plus loin possible des radios, télévisions et
de tout ce qui produit de la chaleur.

Pendant l'installation, assurez-vous que le
cable d'alimentation n'entre en contact ni
avec de I'humidité, ni avec des objets aux
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bords coupants, ni avec la partie arriere
du four en raison de ses températures
élevées.

Attention : la prise de courant doit rester
accessible, une fois le four installé.

Apres l'installation

Le four est équipé d'un cable d'alimentation
et d'une prise pour courant monophasé.

Si vous souhaitez encastrer votre four,
Iinstallation doit étre effectuée par un
technicien qualifié¢. Le four devra étre
branché a un disjoncteur omnipolaire avec
une distance minimale de 3 mm entre les
contacts.

ATTENTION: LE FOUR DOIT ETRE
OBLIGATOIREMENT RELIE A LA TERRE.

Dans le cas ou nos instructions d'installation
ne seraient pas respectées, le fabricant et
les revendeurs n'engagent pas leur
responsabilité pour d'éventuels dommages
subis par les personnes, les animaux ou les
biens.

Le four ne fonctionne que si la porte est
correctement fermée.

Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'intérieur du four ainsi que les accessoires
en suivant les indications figurant au point
« Nettoyage et entretien de votre four ».
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MAnpo@opieo yia Tnv ac@aAsia

A Mpiv and Tnv eykatdotaon Kal Tn XPnon TnG OUOKEUNG,
dlaBAcTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 0Onyiec. O KATAOKEUAOTAG
dev euBuvetal av TPOKANBei Tpaupatiopdéc 1 nuid  amd
AavBaopévn eykataoTtaon kal xprion. Na QUAGooEeTe TAVTA AUTEG
TIG 00Nyieg padi Pe TN CUOKEUN YA HEAAOVTIKI avagopd

Aoc@aA&ia TTaIdIWV KAl EUTTAOwV ATOUWV

Mposidomoinon! Kivduvog ac@uiiag, TPaupaTiopoU | HOVIMNG
avamnnpiag.
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e H ouokeurp auth) ptTopei va xpnoigotroinBei atrd mTaidid

NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw KAl a1rmd ATouA PE MEIWMEVEG
OWMOTIKEG, aIoONTNPIOKES 1 TIVEUMOTIKEG OuvaToTNTEG R
ENNEIPN  euTTEIpiag Kal yvwong, €dv  emPBAETTOvVTAl  ATTO
eVAAIKA i ATOPO UTTEUBUVO YIa TNV 0OQAAEIG TOUG.

Ta TadId Ba TTPETTEl va TTITNPOUVTAI VIO va dIaCPAAICETaI
OTI O€v TTAICOUV UE T OUOKEUN.

Quldooete OAa Ta UAIK&G Ouokeuaciag Pakplid amd Ta
TTadId.

MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun kal Ta TTPOCRACIYA PHEPN TNS
evoéxeTal va Bepuavbouv katd tn xprion. PpovrioTte va pnv
ayyiCete Ta BepPavTIKA oToixegia. Ta TTaidid KATwW Twv 8 TWV
TIPETTEl VO TTOPAPEVOUV POKPIA, EKTOC €Av BpiokovTtal utrd
ouvexr TTapakoAouBnon.

MPOEIAOINOIHZH: Otav n ouokeury AciToupyei Ot
ouvduaopévn  Acitoupyia, T  TTAIOIA  ETTITPETTETAI VO
XPNOIMOTTOIOUV TO QPOUPVO POVO UTTO TNV ETTIBAEWN €vnAikou
ASyw TNG dnuioupyouuevng BepPoKPATiag.

Edv n ouokeunl d108£TEl ouOTNUO aO@aAgiag yia TTaidid,
ouvIoTATal N evepyoTroino TNG. Mnv emiTpétrete o€ TTAIDIA
KATw Twv 3 €TWV va BpiokovTal KOVTA OTNV CUOKEUN XWPIg
ETTIBAEWN.



e O KaBapIoudS Kal N ouvthpnon atmmo To XPrRoTn Oev TTPETTE
va TTpaypaToTTolouvTal atrd Taidid Xwpeic eTTiBAewn.

FeviKECD TTANPOPOPIET VIO TNV ACPAAEI

e AUTA n OUOKEUR TIPOOPICETAlI YIO XPRON OE OIKIOKES
EQPAPMPOYEC Kal OX1 0 EevodOoxEia, KATAOTANATA, YpaPEia Kal
GAAa TTapouola TTepIBAAAOVTA.

e EowTepIKA N OuOKeur Begpuaiveral Katd tn xpnon. Mnv
ayyifete Ta BepPAVTIKA OTOIXEIQ. TTOU €ival OTn OUOKEUN.
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTOTE YAVTIA YOUPVOU VIO VO APAIPECETE
1 va TOTTOBETACETE PEOQ CAPTNUATA ) OKEUN POUPVOU.

e MPOEIAONOIHZH: Mnv Bepuaivete uypd kal GAAa TPOQIPO
o€ o@paylouEva doxeia. AuTa PTTOPEI va EKPAYOUV.

o XPnOIYOTTOIEITE JOVO OKEUN TTOU €ival KATAAANAQ yia Xprion
o€ POUPVOUG UIKPOKUUATWV.

e Otav CeoTaivete @ayntd oe TTAACTIKA 1 xdpTtiva Ooxeiaq,
divete M pamid OTn OUOKeur, AOyw Tou KivOUuvou
AVAQPAEENG.

e H ouokeury TmpoopileTal yia To CEOTOUA QAyNTWY KOl
popnuaTwyv. H ¢Apavon Tpo@idwyv 1 T0 OTEYyVWHUA poUXwVv
Kal TO ¢éoTapa €I0IKWV PAgIAApPIWV PE YEMION BEPATTEUTIKOU
UAIKOU, TTAVTOQAWY, OQOUYYAPIWY, BPEYMEVWY TTAVIWV KAl
GAAWV  TTAPOMPOIWY  QVTIKEIMEVWY UTTOPEI VA  TTPOKAAECEI
TPAUMPATIONO, avAPAEEN 1} TTUPKAYI.

e [1pocidotroinon! O @oupvog dev TTPETTEI VA XPNCIUOTTOINBEI
av:

— H 1mopTa dev £xel KAEioEI KOAQ,

— XOuVv XOAAOEl Ol JEVTEOEDEG TNG TTOPTAG,

— 'Exouv utrooTei {nuUIG o1 ETTIPAVEIEG ETTAPNS TNG TTOPTAG
ME TNV UTTPOOTIVA TTAEUPA TNG OUOKEUNG,

— 'Exer utrooTei ¢nuId TO KPUOTAAAO TNG TTOPTAG,
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— Anuioupyeital ouxva nAEKTPIKG TOLO €VTOG TOU QOUPVOU,
TTAPA TNV aTTOUCia KATTOIoOU JETAAAIKOU QVTIKEIMEVOU OTO
BdAauo.

O @oupvog ptropei va favaypnolpgotroindei yovo epooov

ETTIOKEVAOTEI ATTO TEXVIKO TOU EEouaiodotnuévou 2E€pRIG.

Edv eCépxetal Kkatrvog, 0O€0Te  eKTOC  Agimoupyiag N

QTTOOUVOEOTE TN OUOKEUR atmd TO PeUMA KAl KPATHOTE

KAEIOTA TNV TTOPTA YIA VO KATOOTEIAETE TUXOV PAOYEG.

To C€oTapa POPNUATWY OTO POUPVO UIKPOKUUATWY WTTOPEI

va odnynoel oe kabuotepnuévo amdétouo Ppdoiyo. Oa

TTPETTEl VA XEIPICEOTE TO OKEUOG E TTPOCOXI).

R {

MpooéxeTe dTav BepuaiveTe uypd!

Ortav Ta uypd 1ToU (eoTaiveTE (VEPO, KOYEC, TOAI, YAAA K.ATT.)
Exouv oxedov @T1doel o€ oOnueio Bpacpou evidg TNG
OUOKEUNG Kal atrodakpuvBOouv atrétoua, PITopei va Xubouv
¢€w amd TO OKevog Omou  Bpiokovral.  KINAYNOZXZ
TPAYMATIZMOY & EF'KAYMATOZ!

MNa va atroQelyeTe TETOIEG KATOOTAOEIG OTAV (EOTAIVETE
uypd, BdaAte éva koutaAdkl A yudAivn pdaBdo upéoca oTo
doxeio.

To TTEPIEXOPEVO OTA PTTIUTTEPO Kal TA BACA BPEPIKAG TPOYNG
TIPETTEl VA AvaKIVOUVTAl KOAG KATd ThV TTapackeur). EAEyETe
TN Oeppokpacia TPV amd TNV  KATavaAwon yia va
QATTOPUYETE TA EYKAUPATA.

ABYd& pe TO KEAUQOG TOUG Kal OAOKANpa BpaoTtd afyd dev
TTPETTEl va (eoTaivovTal OTn OUOKEUR KOBwC uTTopEi va
EKpayouv, oKOpa Kal PETA TO TEAOG TOU (EOTAUATOG OTO
@POUPVO HIKPOKUPATWV.




e OAHINEZ TIA THN AXZO®AAEIA MMposidotroinon! Mn
BepuaiveTe KABAPO OIVOTIVEUUA I} OIVOTTVEUNOTWON TTOT& OTO
@oUpvo piIKpokUuudtwy. KINAYNOZ EKAHAQZHZ OQTIAZ!

e Mpoooxn! lMNa va armo@elyete TNV UTTEPBEPUAvOn 11 TO
KAYIMO TwV TPOYiUdwy, O0Tav n 1TToooTNTA TOUG €ival HIKPN,
gival onuavTikG va dnv  ETTIAEYETE  UEYAAEGC  XPOVIKEG
TeEPIOOOUC 11 uwnAd eTTireda 10XU0G  AEIToupyiag Tou
@oupvou. lNa tTapadeiyua, pia @epeat(oAa Wwui PTTOPEI va
Kagi METG atTO 3 AETTTA, av N €TTIAEYUEVN 1I0XUG €ival uWnAn.

e [0 QpuyAvIOuQA, XPNOILOTTOINOTE POVO TNV AsIToupyia YKPIA
KAl va TTapaKOAOUBEiTE ouveEXWS TNV OUOKEUR. Av yia TO
PPUYAVIOUA TOU WWHMIOU XPNOIUOTTOIEITE HIO CUVOUQOUEVN
AEITOUPYIQ PE TO YKPIA, VO TTPOCEXETE TTOAU TOV XPOVO KABwWG
MTTOPEI VO eKONAWBEI QWTIA 0€ PIKPO XpoVvIKO dIdoTnua.

e Etao@aliCete mTavra OTI Ta KAAWdIA TPopodoaoiag AGAAwvV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV Oev eykKAwRiovtal amd Tnv KaAuTh
TTOPTA TOU QOUPVOU | HECA OTOV QYoUpPVO, KABWG UTTOPE va
ANlwoel TO  POVWTIKO  UAIKO Tou KaAwdiou. Kivduvog
BpaxukukAwpaTog!

EvkaTaoTaon

® 2TNV NAEKTPIKN €yKATAOTOON Ba TTIPETTEl va UTTAPXEl Hia
d1aTagn d1akoTNG OAWV Twv TTOAWYV, WOTE Va TTAPEXE!I TTANPN
atroouvdeon o€ utréptacn karnyopiag lll.

e Edv yxpnolyotroigital BUCHA/PIC yIa TNV NAEKTPIKA oUVOEDN,
auTo Ba TTPETTEl va gival TTPOORACIUO PETA TNV EYKATACTACN.

e H cgykatdotaon TIPETTEl VO  OUPPOPPWVETAl HE  TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.

e Metd Tnv eykaraoTtacn Ba Tpémmel va egaoc@alifetal n
TTpooTACia At NAEKTPOTTANGIA.

e MPOEIAOMNOIHZH: 0 @oupvog TTPETTEI VA YEIWVETAL.

e MPOEIAOMNOTHZH! H ouokeuy  TpoopileTal  yia

EVOWPATWON. AvaTPESTE TTAPAKAAW OTIG TEAEUTAIEG OENIDEG
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auToU TOU EYXEIPIDIOU XPNOoNG YIO AETTTOPEPEIC TTANPOPOPIES
OXETIKEG WE TIG DIOOTACEIG EYKATAOTAON.

KaBapioudc Kal Zuvtapnon
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MPOEIAOMNOIHZH: [lpiv ommdé OTToIadATIOTE  €pyacia
KaBapiopudég kai  2uvtipnon, OIakOWTe TNV TTaPOXN
peUUATOC.

H ouokeuy Ttpémel va  kaBapiletal TOKTIKA Kal  va
a@AIPOUVTAI TUXOV UTTOAEIUPATA TPOPIPWV.

Av n ouokeun dgv diaTtnpeital o€ KaBapr KATAoTAOT, NTTOPEI
va TTPOKANBEi @Bopd TnG E€MQAVEIOG HE CUVETTEIQ TNV
apvnTikA €TTidpaon oTn dIdpkela WG TG CUOKEUNG KAl TNV
moavr TTPOKANON MIAg ETTIKIVOUVNG KATAOTAONG.

Mn xpnolgotroleite 1oxupd  dIaBPWTIKA KABAPIOTIKA N
AIXMNPES METOAAIKEG EUOTPES yia va KaBapioeTe Tn yudAivn
TTOPTA TOU @QOUPVOU, KABOTI MTTOPEI va xapagouv Tnv
EMPAVEIN, Kal QUTO MTTOPEi va TTPOKAAEoEl Bpaucn Tou
YUQAIOU.

Mn XPNOIUOTTIOIEITE ATHMOKABAPIOTA yIia Tov KaBapioud Tng
OUOKEUNG.

O1 empdveleg ETTAPNGS TNG ECWTEPIKAG TTAEUPAS TNG TTOPTAG
ME TA MTTPOOTIVA TOIXWMOTA TOUu BaAduou Tou @oUpvou
TIPETTEL VA dIATNPOUVTAI KOBAPEG, WOTE va £§aoc@alifeTal n
OwaoTH AEITOUpyia TOU PoUpVouU.

AkoAouBrioTe TIC 0dnyie¢ TToU a@opouv OTov KaBapioud
oTnVv evoTnTa «KaBapiopdg Kal cuvtipnon goupvouy.

MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite, 6T n ouokeury eival
QATTEVEPYOTTOINMPEVN, TTPOTOU QVTIKATACTIOETE TO AQUTITAPQ,
yld va atro@UYETE TOV KivOuvo nAEKTPOTTANEiag. AvaTpéCTe
TTapakaAw oTo Ke@AAaio "AAANATH TOY ANAMIMTHPA TOY
OOYPNOY".



e MPOEIAOMNOIHZH: Mpiv atrdé otroladntrote epyacia ZEPRIG
Kal EtTiokeur], dIOKOWTE TNV TTAPOXI PEUNATOG.

e NMPOEIAOINOIHZH: Tuxdév ¢pyaoieg ouviApnong A
ETMOKEUNG TIOU  TTEPIAAPPBAvVOUV TNV a@aipeon  €vog
KAAUPPOTOG TTOU TTpooTaTelEl atrd Tnv €KBeon oTnv evépyeia
MIKDOKUMATWY  TIPETTEI  va  eKTEAOUvVTAl  pOvo  ATTO
KATAPTIOUEVO TEXVIKO.

e MPOEIAONOIHZH: Edv n mépTa 3 Ta AdoTixa Tng TTOPTAG
EXouv utrooTel {NUIES, OEV ETTITPETTETAI VO TEDEI 0€ AcIToupyia
N OUOKEUN MEXPI VA YiVEI N ETTIOKEUR aTTO €va KATAPTIOPEVO
TEXVIKO.

e Eav ¢Bapei T1O KOAWAIO TpPOYOdOOIag, TIPETTEI VA
avTikaraoTafei  amd  TOov  KATOOKEuaoTy 1 amod
€€OUOIO0OTNUEVO TTPOG TOUTO QVTITIPOOWTTIO 1 TEXVIKO YIA
TNV QTTOQUYN ETTIKIVOUVWY KATAOTACEWV.

e O gpyooieg ETMOKEURG Kal  ouvtApnong, €I0IKA Twv
TMNUATWY TTOU £XOUV TAON, MTTOPOUV Va TTPAYUATOTTOIN60UV
MOVO atrd TEXVIKOUG TTOU €XOUV €goucioddTnon atrod Tov
KATAOKEUQOTH.

2€pBic kal ETiokegun

AtToQUYETE TNV TTPOKANON INUIWV OTO @OUPVO N GAAEC
EMIKIVOUVEC KOATOOTAOEIC, OKOAOUOWVTAC TIC TTOPOKATW
odnyigg
e Mnv avdafete TOTE TO @QOUPVO MIKPOKUPATWY, av Egival
adel0G. Av dev UTTAPYXEI KATTOIO TPOPIMO OTO BAAQNOo PTTOpPEI

va dnuioupynBei uTTEPPOPTION Kal va TTPOKANBEI BAGPRN oTn
ouokeur]. KINAYNOZ BAABHZ!

e [l va TrEIPAPATIOTEITE  TTAVW  OTIC  OUvVATOTNTEG
TTPOYPAMMATIONOU TOU poupvou, BAATE Eva TTOTHPI VEPO OTO
BAAauo Tou. To vepd Ba aTTOPPOPNCEl TA PIKPOKUUATA KOl
o€ Ba TTPpokANBEi {nuIG 0TO PoUupVvo.
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®povrTileTe va unv KaAUTITOVTAI | @PACOOVTAl TO AVOiyHaTa
e€aepIoPOU TOU QoUpPVOoU.

XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA OKeUN KATAAANAQ yia xpron
0¢ QOUPVO MIKPOKUUATWY. [llpIv XpNOIUOTTOINCETE KATTOIO
OKEUOG OTO POUPVO, EAEYETE OTI evOEIKVUTAI YIa TETOIO XPAON
(avatpégte otnv evoTnNTa QVOQOPAS KATAAANAwY TUTTWV
OKEUWV).

Mnv a@aip€oeTe TTOTE TO KAAUPMA papuapuyia (Pika) atrd
TNV 0pOPH OTO €0WTEPIKO Tou BaAduou Tou @oupvou! To
KAAUPPO autd atroTpéTrel Tuxov BAGRBN TG yevvATpIag Tou
@POUPVOU HIKPOKUMATWY, N OTToia YTTOPEI va TTPoKANBEi atd
TA AITTN KAl TQ KOPUOTAKIA TPOPUIV.

Mn @UAGOOETE KOVEVA EUPAEKTO AVTIKEIUEVO OTO BAAQUO TOU
Qoupvou, KOBWG UTTOoPEi va apTragel wTId, av 0 QoUpvog
TEOEI o€ AciToupyia.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TO @QOUPVO WG XWPEO aTToBrkeuong
TPOQiPWV.

Mn XpNOIYOTIOINCETE TO POUPVO YIa TNYAVIOUA, KAaBwG eival
aduvato va eAeyxBei n Bepuokpacia Tou Aadiou TTOU
BepuaiveTal atrd Ta YIKPOKUUATA.

H kepapiky BAGon kal n oxdpa Wnoigatog MTTOPOUV va
avtégouv péyioTo Bdpog 8 kIAwv. MNa va atropuyeTe TUXOV
BAGRBN Tou Youpvou, unv utrepPaivete autd TO 6PI0 PAPOUC.



MA£OVEKTAMATO POUPVOU MIKPOKUMATWYV

>¢ pia oupBaTik Kougiva n BepudTnTa TTOU

EKTTEUTTETAI ATTO TIG QVTIOTACEIG I TIG €CTIEG

ykadiou dieioduel Pe apyd pubud ota TpoPIua

ammd TO €EWTEPIKO TOUG. ZUVETTWG, UTTAPXEI

MEYAAn atmwAeia evépyeiag yia Tn B€puavon

TOU Qépa, TwV €COPTNUATWY TOU GOUPVOU KOl

TWV OKEUWV TTOU TTEPIKAEIOUV TO QaynTo.

2710 MIKpOKUPaTA N BepudTNTA TTAPAYETAI ATTO

TO 010 TO TPOQPIUO, dNAAdH n BepudTnTa

gekivd atrd TO €0WTEPIKO TOU TPOQIUOU Kal

dloxeTeUeTal TTPOG TO €CWTEPIKO. Agv UTTAPXEI
amwAeia  BepudTNTAG  OTOV  aépa, OTA

TolXWpaTa Tou BaAduou Tou @oupvou 1 OTa

okeun (apkei va TTPOKeEITal yia OKeln TTOU

evoeikvuvTal  yia  Xpion o€ @oupvo

MIKPOKUUATWY). AuTé onuaivel o611 pévo T0

TPOPINO BepuaiveTal.

MNa va avoke@aAaiwoouyg, o1 @oupvol

MIKPOKUUATWY €XOUV Ta £EMG TTAEOVEKTAATA:

1. Efoikovopnon xpdévou payeipéuarog. e
YEVIKEG YPOAPMEG, UTTAPXE! Mia peiwaon Tou
xpévou Katd % o€ OUYKPION HE TOUG
oupBaTikoUg TPOTTOUG JAYEIPIKNG.

2. YmeptaxU EemAywpa TwV TPOPIMWY Kal,
OUVETTWG, peiwon TOU KivdUvou
avatTugng BakTnpIdiwv.

3. E&oikovounon evépyeiag.

4. AlatApnon Twv OPETITIKWY CUCTATIKWY
TWV TPOYipwy, egaitiag TNG peEiwong TG
O1dpKeIag JayEIpEUATOG

Tpo1OGQ
HIKPOKUHATWYV

AeiToupyiag @oupvou

OleI0d00vTaG, KATd CUVETTEIQ, PUE OPOIOUOPPO
TPOTTO OTA TPOPIMA.

Mwg Beppaiveral To PaynTo

O @oUpvog HIKPOKUMATWY  TTEPIEXEI  ia
BaABida uwnAng Tdong, ToU ovopddeTal
MAYVNTPO KaI  METATPETTEI TNV NAEKTPIKN
EVEPYEIQ O€ €VEPYEID MIKPOKUMATWY. Ta
NAEKTPOPAYVNTIKA auTd KUPaTa dloxeTeUovTal
OTO E0WTEPIKO TOU QoUpvou atrd évav odnyo
KUUATWY KOl KATavEPOVTAl PE T XPron €vog
METAAAIKOU dlavopuéa n €VOG
TTEPIOTPEPOUEVOU OiOKOU.

270 E0WTEPIKO TOU QYOoUPVOU, TO MIKPOKUUATO
EKTTEUTTOVTAI TTPOG OAEG TIG KOTEUBUVOEIG Kal
aAvTavaKAWVTAl atrd Ta JETAAAIKA TOIXWHATA,

Ta mepIcodTEPA TPOPIUA EPTTEPIEXOUV VEPD,
Ta Wopia Tou oOToiou TTdAAovTal aTmd Ta
MIKpokUuata. H 1pif] Twv popiwv Trapdyel
BeppdTNTA, N oTToia Augdvel Tn Bepuokpacia
TWV TPOYINWY, Eemmaywvovtég Tq,
payeipelovTdag Ta ) dlaTnPWVTag Ta (EOTA.
Eteidry n Beppdtnra TTapdyetal evidg Twv
TPOPIPWV:

eTa TpOPIUA PTTOPOUV VO HAYEIPEUTOUV
XWPIg TNV TTPO0BAKN UYpWV A AITTOUG 1 YE
MIKPA TT0G4TNTA QUTWV.

e To Eedywpa, To ZéoTAPA A TO PayEipEua
OT0  @QOUPVO  MIKPOKUUATWY  OlOPKEI
Aiy6Tepo atr' 611 aTO GUMPATIKO POUPVO.

¢ O1 Bitapiveg, Ta YETOANIKG OTOIXEIQ Kal Ol
OpeTITIKEG OUTieg dIaTNPOUVTAI.

e Aev aAAolwveTal oUTE TO QUOIKO XPWHA
oUTE TO dpwpa.

Ta  pikpokUpaTa  Trepvolv  péca  atmd
TTopoeAAvn, YUOA, xapTi i TTAAOTIKO, aAAG
Ox1 ammé pétoAdo. MNa autd 1O Adyo, TO
METOAAIKG OKeUn 1 Ta OKeUN ME METOAAIKA
TUAMATA OEV TTPETTEN VA XPNOIPOTTOIOUVTAl OTO
@OUPVO PIKPOKUMATWV.

Ta MIKPOKUMATO  avTAVOKAWVTAI
METaAMO. ..

amd 1o

o7
—

...TIEPVOUV péaa atréd TopaeAdvn Kail YUOAI. ..

...Ka1 aTToppo@ouvTal aTré Ta TPOPIUa.

NS =L

63



Mepiypagn TG CUCKEUNG

1.  AyKIOTpQ TTOPTAG 4. Kepapiki Baon
2. KpuoTahAo mrépTag 5. Tivakag xeipiopou
3. [Mtuoodpevo MkpIA 6. Zxdapa

1. Koupi EmAoyng Agitoupyiag 5. Aiobntipag KAeidwpatog
Ao@alciag
2. Koupti ‘Evapéng/ Aiakomig 6. KoupTri avoiypaTtog TopTag
AeiToupyiag
3. Aigbnmpag PoAoyiou 7. TMepioTpe@ouevo Koupri

4. AioOnmpag empBepaiwong (OK)
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a ‘Evdeign poAoyiou h ’'Evdeign =emaywparog pe Baon T0
XpOvo
b ‘Evdeign Aeitoupyiag MkpiA i 'Evdeign ioxluog
c 08dvn j Koupi ‘Evapéng/ AlakoTTAG
Aeiroupyiag
d ‘Evdeifn =Zemaywpuartog ye Baon 1ok  Aiobntpag PoAoyiol
Bapog
e ‘Evdeign KAeidwpaTtog Acpaheiag | AioBnTipag empeBaiwang (OK)
f ‘Evdeign Eidikng Aeimoupyiag m  Aiobnpag KAeidwpartog Acgpaleiag
g ‘Evéeign Aeiroupyiog Mikpokupdtwy  n  KoupTri avoiypaTtog TépTag
b+g ‘Evdeign Aerroupyiag
IkpIA+MikpokUpata
Mepiypagn Twv AgiToupyiwv
. . loxog .
20uBoAo ‘ AsgiToupyia MIKPOKURATWY daynra
00 W Apy6 Eemdywpa euaioBnTwy Tpo®ipwy Kal dlatApnon Tng
OepPOKPATiag TwV (ECTWV PAYNTWV
Mayeipepa o€ xaunAn Bepuokpaaia, cotdpioua pugiol
180 W . a
Ipriyopo &emdywpa
360 W /Z\l'wmuo BOUTUp(')U ;
MikpoKUaTa £0TAPA TTAISIKWY TPOPWV
Mayeipepa Aaxavikwy Kal Tpopinwy
600 W MpooekTIKO payeipepa kal EoTapa
ZEOTAUA KOl JAYEIPEUA PIKPWY TTOOOTATWY
ZEéoTapa euaioONTWV TPOPIPWY
850 W [priyopo payeipepa Kai (ETAPA UYPWV Kal
TIPOTTOPACKEUAOHEVNG TPOPAG
E MikpokspaTa 90 W Dpuydviopa Ywyiou yia ToaT
+ " 180 W WAGOIHO TTOUAEPIKWY Kal KPEATOG
R TkpiA 360 W WYAGIYO TIITWV KAl @aynTwV OyKPATEV
FkpIA --- YGIuo TPOQWY OTO YKPIA
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Baoikég pubuioeig

PUBuion Tng wpag

1 2 3 45 6 7

Otav ouvdEéeTe TNV OUCKEUNR UE TNV TTAPOXN)
NAEKTPIKOU PEUPATOG TTPWTN QOPA 1 MHETA
amd pia SloKoTT pelpaTog, n €vOeign Tng
wpag Ba avaBoofrvel, uTTOdEIKVUOVTAG OTI N
wpa TTou ep@avicetal dev eival N cwoTr. MNa
va puBpicete TNV €vdeiEn Tou poAoyiou,
aKkoAouBnoTE Ta TTAPAKATW Bripara:

1. Me Tov @oUpvo 0€ KATAOTOON AVAPOVNG,
TTatAoTE TO TTARKTPO POAdSI (3). O1 apiBuoi
Tou pohoyiou Ba  apxioouv  va
avafoofrjvouv.

2. lMepiotpéwte T10  Kouptri  EmmAoyAg
Aeitoupyiag (1) yia va pubuiceTe TN cwaoTh
TIMA WPWV.

3. Mepiotpéywtre 10  Kkouptri  OpiouOU
Mapapétpwyv (7) yia va puBuicete Tn
OWOTHA TIMA AETTTWV.

4. Na va oAokAnpwoete Tn  dladikaoia,
méoTeTov aiobnTApa empeRaiwong (OK)
(4).

PUBuion PwrelvoTnTag

5. OMAokAnpwaTte Tn diadikaoia TTATwvTIag T0
TTANKTPO PoAGI (3) dUo popég. O poupvog
Ba eTMOTPEWEI OTNV KATACTACGN AVAUOVAG.

Atrékpuypn/Epgdvion ‘Evdei§ng Qpag

1. Me Tov @oUpvo o€ KATaoTOON AVAPOVNG,
TTaTACTE TO TTARKTPO POAGI (3) dU0 Qopég.
H 0B6vn evdeiEewv deixvel Tn AéEn "light”
(pwg) Tou avaBooBrvel.

2. MamoTte 10 TARKTPO OK (4) yia va
ATTOKTH|OETE  TTPOOPBacn OTIG  €TTIAOYEG
pUBUIONG eTTITTESOU PWTEIVOTNTAG.

3. Mepiotpéwte 10  KoupTri  OpicuOU
Mapapétpwy (7) yia va pubuicete 10
eiTTeEdO QWTEIVOTNTAG PETAEU 1 KaI 5.

4. Momote 10 TARKTPOo OK (4) vyia
empBeBaiwon.
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1. Me 1OV QOUpPVO O€ KATAOTAON AVAMOVAG,
Tatote 10 TAAKTPOo PoAdI (3) Tpeig
@opég. H 0B6vn evdeiewv deixvel TN AEEn
"hour" (Wpeg) TTou avaBoaPAvel.

2. MatAote 10 TAARKTPOo OK (4) yia va
ATTOKTHOETE  TTPOCGPRacn OTIG  €TTIAOYEG
pPUBHIONG aTTOKPUYNG/ETTAVEUPAVIONG.

3. lMepiotpéwte 10  Kouptri  OpiopOU
Mopapétpwy kar emAEETE peTay On
(Evepyn) kai Off (Avevepyn).

4. TMatmote 710 TAAKTpO OK (4) via
empBeRaiwon.

5. OAokAnpwaTte Tn diadikagia TATwvIag T0
TAAKTPpO POAGI  (3) Tpeig @opég. O
@oUpvog Ba EMOTPEWEI OTNV KATACTAGN
AVAPOVAG.

KAgidwpa acpdAeiag

O @oupvog utopei va kAeidwBOei waoTe Vv’

atro@elyeTal TUXOV OKATAAANAN xprion Tou

(Tr.X. yia Tnv amo@uynl xpnong Tou amod

maidid) .

1. Tla va €evepyoTTOINOETE TO  KAEIdWUQ,
méOTE  TOV  QIOONTAPO  KAEIOWPATOG
ac@aAciag (5) yia 3 deutepOAeTtTa. Oa
OKOUOETE £va NXNTIKG Orjua Kal Ba avayel
n evOEIKTIKA Auxvia.

2. Na va EeKAEIBWOETE TOV QOUPVO, TTIECTE
tavd TOV  QuoBnTApa  KAEIOWHATOG
ac@aAciag (5) yia 3 deutepoAeTtTa. Oa
QKOUQOTEI €va NXNTIKO Orua.



Baoikég AsiToupyieg

O

A

— —— i

MikpokUpaTa

XpnoipoTtroleite aut TN AsiToupyia yia va

Mayeipéywetre 1 va  {eOTAVETE  AQXQVIKA,

TTATATEG, PUQI, WApP! Kal KPEQG.

1. MNepiotpéwTte 1O  KOupTTi  EmAoyng
Neiroupyiag (1) péxpl va apxioel va
avaBoofrivel  n  évdeign  Asitoupyiag
MIKPOKUUATWV. >1nv 006vn Ba

avapoofrvel n évdeign 1:00.

2. Tupiote 10 lMepioTpepduevo Kouptri (7)
TPOG oTroIadATIOTE KaTeuBuvan yia va
puBuioeTe TN diGpkela AgiToupyiag.

3. MéoTe Tov aioBnTipa emBeaiwong (OK)
(4). H 10x0g Twv pIKpOKUPATWY Ba
avapoofryvel atnv 08ovn.

4. Tupiote 10 MepioTpepduevo KoupuTri (7)
TPOG OTToIadNTTOTE KATEUBUVON YIia va
pubuioete TO ETITTEdO 10XU0G
MIKpOKUpATWY. Edv  dev  yupioete 1O
TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT, 0 @oupvog Ba
AeiToupynoel pe 100 850 W.

5. TMiéoTe Tov aioBnpa emBepaiwong (OK)
(4).

6. Miéote 1O KoupTti ‘Evapgng/ Alokotrig
Neitoupyiag (2). O goUpvog Ba apyioel va
AeIToupyei.

THMEIQZXH:
Mtropeite va Tmmiéoete TO TARKTPO
évapéng AeiToupyiag otroladnTToTE

OTIYU TG avwTépw Sladikaciog Kol o
@oUpvog Ba fekivijoel va SouAelel e TIg

7
TOPOPETPOUG TIOU  gP@avifovral oTnv
o0ovn.
MikpokupaTa - FpRiyopn gkkivnon
1. Mepiotpéwte 10 KOUpTTi  EmmAoyAg
Neiroupyiag (1) péxpr va apxioelr va
avapBooPrivel n  évdeign  Asitoupyiag
MIKPOKUHATWV. ZTnv 086vn Ba

avaBoofrvel n évoeign 1:00.

2. Méote 1O KoOUpTTi ‘Evapéng/ Alakotrig
Neimroupyiag (2). O goUpvog Ba apyioel va
A€ITOUpYEI.

FkpIA

XpnoiyoTroleiTe auth TN AgIToupyia yia va

podiael ypriyopa n €TIQAVEIR TOU paynTou.

1. Mepiotpéwte TO0  KOoupTmi  ETmAoyng
Neiroupyiag (1) péxpl va apxioelr va
avapooPryvel n évdeign Asitoupyiag MKpIA.
>tnv 086vn Ba avapBoofrivel n évdeign
10:00.

2. Tupiote 10 [lepioTpepoduevo Kouptri (7)
TpOog oTroladATIOTE KaTEUBUVON yia va
pubpioete Tn diIGpKeEIa AeITOUPYiaG.

3. Méote 10 kKoupmi ‘Evapgng/ AiokoTrig
Neiroupyiag (2). O @oupvog Ba apxioel va
A€ITOUpYEI.

MikpokupaTta + M'KpIA

XpnoipoTroigite aut Tn AgiToupyia yia va
poyelpéweTe  Aagdvia, TTOUAEPIKY, TTATATEG
poupvou Kal aynté katoapoAag.
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1. MNepiotpéwte 1O  KoOupTTi  EmAoyng
NAeiroupyiag (1) péxpr va apxioel va
avaBoofrivel  n  évdeign  Asitoupyiag

MikpokUpata + [kplA. XTnv 086vn Ba
avapoofryvel n évdeign 10:00.

2. Tupiote 10 lMepioTpepduevo KoupTri (7)
TPOG oTroIadATIOTE KaTeuBuvan yia va
puBuioeTe Tn didpkela AgiToupyiag.

3. MéoTe Tov aioBnTipa emBeaiwong (OK)
(4). H 1ox0g piKpokupdtwy  Ba
avaBoaofrvel atnv 086vn.

4. Tupiote 10 MepioTpepdpevo KoupuTri (7)
TPOG OTToIadNTToTE KATEUBUVON YIa va
pubpioete TO ETITTEdO 10XU0G
MIKpOKUpATWY. Edv  dev  yupioete 1O
TTEPIOTPEPOUEVO KOUUTT, 0 @oupvog Ba
Aeitoupynoel pe 1ox0 360 W. H péyiotn
100G TTou PTTOpEiTE Va eTTIAEEETE gival 360
W.

5. Méate Tov aioBnTpa empPeBaiwong (OK)
(4).

6. Méote 10 KoupTmri ‘Evapéng/ Aiokotrig
Aeiroupyiag (2). O goUpvog Ba apxioel va
AEITOUPYEI.

THMEIQZH:
Mtropeite va TmiéoeTe TO TARKTPO
évapéng AgiToupyiag OTroIadNATTOTE

OTIYPN TNG avwTépw Sladikaoiag Kal o
@oupvog Ba eKIviioel va SOUAEUEl ME TIG
TTAPAUETPOUG TTOU  gp@avifovral oTnV
o06vn.

ATmroyuén Bdaon 1o Xpovo (xeipokivntn)

3. MéoTte 10 Koupmi 'Evapgng/ AloKOTTAG
Neiroupyiag (2). O @oupvog Ba apxioel va
AeiToupyei.

5. Orav akouaTei £va nXnTIkG Crjpa Kai oTnv
0086vn avaBooPrivel n évdeitn £47 7 Ba
TIPETTEI VA YUPICETE TO GaynTO.

Semdywpa pe Bdon 1o Bapog (autépaTh)

XpnoipoTroigite auth Tn AgiToupyia yia va
EeTTAyWVETE 0€ OUVTOUO XPOVIKO OldoTnua
OTTOIOVOATTOTE TUTTO TPOQI[OU.

1. MNepiotpéwte 10  Koupmri  EmmAoyng
Aeiroupyiag (1) péxpr va apxioelr va
avaBoofrivel n  evOEIKTIKA  Auyvia

Zemaywpa pe Bdaon 1OV Xpovo. ZTnv
006vn Ba avaBooBrivel n évdeign 10:00.

2. Tupiote 10 MepioTpe@duevo KoupTri (7)
TTPOG OTToIadNTTOTE KATEUBUVON YIia va
puBuioete Tn diIApKeIa AeITOUPYIaG.
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XpnoipoTroigite aut Tn AgiIToupyia yia va
Eeaywoete ge ouviopo Xpovikd didoTnua
KPEagG, TTOUAEPIKA, WApI, @POUTA KOl WWH.

1. MNepiotpéwte 10 KoupTri  ETmAoyng
Neiroupyiag (1) péxpl va apyioelr va
avaBoofrivel n  evOEIKTIK  Auyvia
Aeitoupyiag  =Zemdywpa  pe  Bdon 1O

Bdapog. Zmnv 086vn Ba avaBoofrvel n
évdelgn Tpogipou “Pr 1”.

2. Tupiote 10 MepioTpepdpevo KoupTri (7)
TTPOG oTroladnTToTe KaTelBuvon yia va
pubuioete TOV TUTTO TOU TpO@ipou. Edv
O0ev €WeTe TO KOUUTH, O @oupvog Oa
Zekiviael va Aeitoupyei yia TUTTo TpoQiou
“Pr1”.

3. Méate Tov aigbnmipa emBepaiwaong (OK)
(4). To Bapog Tou TpoYiuou Ba apyioel va
avapBoofrivel Tnv 0Bvn. H evOEIKTIKN
Auyvia TOU Bdpoug Ba apxioer va
avapBooBrvel.

4. Tupiote 10 [lepioTpepoduevo Kouptri (7)
TTPOG oTroladrTToTE KaTeUBuvon yia va
puBuioete TO BApog TOUu Tpo@iyou. Edv
eV TTEPIOTPEYETE TO KOUWUTT, O poUpvVOog
Ba Aeitoupynoel yia BAapog  Tpoiyou
200g.

5. Méate Tov aigbnmipa emBepaiwaong (OK)
(4).

6. Méote 10 Koupmi 'Evapgng/ AloKOTTAG
Neiroupyiag (2). O @oupvog Ba apxioel va
AeIToupyei.

7. Otav akouaTei £€va nXNTIKG Orjpa Kai aTnv
006vn avaBooPrvel n £vOeiEn Eurn gq
TTPETTEI VA YUPICETE TO PayNTO.

2TOoV TTApAKATW TTivaka  epgavifovtal Ta

TTpoypdappara Tng Asitoupyiag emaywuaTog

e Baon 10 PBAPOG, OTTOU CNUEILVOVTAI Ol

Olakupdvoels  BAPOUG KAl O XPOVIKEG



Tepiodol  EETTAYWHATOG TOU  TPOQIUOU  Kal
adpdveldg  Tou  (TTOU  €€ac@aAilel  TnVv
opoIdUOP®N  KaTtavoury TG Bepuokpagiag
€VTOG TOU TPO®iloUu).

Xpovog
adpaveia
G (AerrTa)

Pr1  Kpéag 01-25 3-75  20-30

Aigpkeia
(AemrTd)

Pr 2 TouAepika 0,1-2,5 3-75 20-30
Pr 3 Yapi 01-25 3-8320 20-30
Pr 4 ®povta  0,1-1,0 2'37-26 10-20
Pr 5 Ywpi 01-15 224-36'15 10-20

Mpoooxn: avatpéfte atnv evotnTa “Tevikég
odnyieg EeTaywuaTog”.

E181kég AgiToupyieg

EidikA Asitoupyia “Auto” 3. MéoTe Tov aiobnTpa emBepaiwong (OK)

XpnoipoTroigite autr TR AgiIToupyia yia 10 ).

HOYEIPEUD SIOPOPWY TUTTWY TPOPILOU. 4. Méote 10 Koupmi 'Evapgng/ AlokoTtmig

1. MepioTpéwte To  Koupti  EmmAoyng Nermoupyiag (2). O @oUpvog Ba apyioel va
Nermoupyiag (1) uéxpl va apxioer va AeiToupyei.
avapoofrivel n evdeIkTIK Auxvia EISIKAG 5. Ortav akouaTei £va nXNTIKG orjua kat gTnv
Aermoupyiag  “Auto”. Xtnv 006vn 6a 006vn avapoofrvel n évoeign Eurn g
avapBoofryvel n £voeign “P1”. TIPETTEI VO YUPICETE TO PayNTO.

2. Tupiote 10 MepioTpepdpevo KoupTri (7) 6. O akbhoubog Trivakag  Oeixvel Ta
TPOG OTroIadATIOTE KaTeEUBuvan yia va dlaBéoiya  Tpoypdupata “Auto”  Tng
pubuioete TO TIPOYpPaPMa. Edv  dev EidikAg Aeiroupyiag:

TIEPIOTPEWETE TO KOUWUTH, O (Qoupvog Ba
Aeiroupynoel oTo TTpdypappa “P1”.

Xpovog

Mpoéypappa Tpoipo (AeTrTd) Odnyieg
TomoBetAcTE TIG TTaTATEG (TEpiTmou 500g) pe
P1 Mararec 10 Aiyo vspp oe éva ’9£pu00V9€KTIKé 60')(£io, Kal
TOTIOBETOTE TO TAvWw OTNV KEPOMIK Bdon,
Uéoa oTOV QOUPVO UIKPOKUUATWY.
TomoBetAcTe Ta UAIKG Tou BéAeTe  va
a o alyoppdcouv/apyoynBolv .X. Aéxavo,
P2 Z'VOBPG?'“O AR 19 KOY'I'(')ETpOU)\O o"n(sgégj)nce £va 60()(ei)c(). ch)\l'lesz T0
wnotuo O0ox€io Kal TOTTOBETAOTE TO TTAVW OTNV KEPAMIKA
Bdon, péoa oToV POUPVO PIKPOKUMATWY.

. I Beppokpacia. To @ayntd TToU POAIG EXETE
ZnpavTikég Yﬁoaslgf'g' . . BydAel amd 1o Wuyeio atraitei TEPICTOTEPO
e Xpnaiyotrolgite  TAvTa OKeln KATGAAnAa XPOVO OTTO KATIOI0 QaynTd Ot BEPHOKPATIa

yla XpAon o€ @oUPVO MIKPOKUPATWY, dwyaTiou.

A@AVOVTAG TO KATTAKI fj TO KAAUPPO TOUG,

B , . , e Metd 1O CéOTOMA, QVOAKATEWTE TO QAYNTO
WOTE VO aTTOPEUYETAI N OTTWAEIN UYPWV.

) ] ] Kal aQroTe TO va OTOBEI yia Aiyn wpa woTe
e O xpovog TToU aTaiTeiTal yia 1o CSO’TGUG va  dnuioupyndei  pid  OPOIGUOP®N
TOU (PGYI’]TOU €§GpTGTGI aTTo TnV C(pXIKr] TOU eiP“OKpacia oTo Tpc')(plpo
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¢ MNpoeidotmoinon! Metd 10 (éOoTOPO TOU
@aynTou, To OKEUOG PTTOPE( va gival KAUTO.
Map' O6Ao TOU TO pIKPOKUUOTO — OE
Bepuaivouv Ta TTEPICOOTEPA OKEUN, QUTA

MTTopei  va  CeotaBolv  efautiog NG
BepudTNTag TTOU pETAdIdEI TO (EOTAUEVO
@aynTo.

OT1av 0 poupvog gival o€ AsIToupyida...

AiakoTrn] S1ad1Kaoiag HayEIpEUATOG

Mrtropeite otToIadATTIOTE OTIYU va SIOKOWETE
TN diadikaoia payeipéuartog, mECOVTAG Mia
@opd 1O Kkouptti  'Evap&ng/AlokoTrig
AgiToupyiag r} avoiyovrag Tnv TOpTa TOU
@oupvou.

Kai oTig 800 TTEPITITWOEIG:

o 2TOMATA auéowg n
MIKPOKUPATWV.

o ATtrevepyoTroigital TO YKPIA, GAAG TTOPAEVEI
kauTto. Kivduvog gykauuaTog!

e O xXpovodIoKOTITNG OTAPATA KOl OTnV
oBovn  ep@aviCetar n  €vdeign  Tou
UTTOAEITTOPEVOU  XPpOVOU  AsiToupyiag Tou
@oupvou.

EKTTOUTTA

Av emBupeite, YTTOPEITE QUTH TN OTIYUA va:
1. TupioeTe 1 avaKaTEWETE TO PaynTo, WATE
va eEao@alioete 6T Ba  payeipeuTei

OHOIOPOPYQ.
2. AMN\GEeTE TIG TTOPAPETPOUG AEITOUPYIOG.
3. Na AKUPWOETE ™m dladikaaia
HayeIpéPaTog, TECTE yIa 3 OEUTEPOAETTTA
TO KOUpTTi ‘Evapéng/AiakoTriig
AsgiToupyiag.
MNa va ouvexiotrei n  diadikaocia
HayEIPEUATOG, KAgioTE TNV TMOPTA KAI
méote 71O Kouumi ‘Evapéng/Aiakotrig
AgiToupyiag.

TpoTroTmroinon TrapapéTpwy AgiToupyiog

0108IKaCiag poyeIpEPATOG, OKOAOUBWVTAG Ta

TTAPAKATW BAUATA:

e MMéote 10 Koupmri  'Evapéng/ Aiokotng
Nerroupyiag (2). O @oupvog Ba oTdon va
A€ITOUpYyEi.

e MMéoTte 10 TARKTPOo OK (4), otnv 08d6vn
EM@AVICETAl O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG TTOU
avapBoofnvel,.

o [MePIOTPEYTE TO TTEPIOTPEPOPEVO KOUNTTI (7)
yla va puBuioeTe Tn véa TIPN Tou Xpdvou,

e [MiéoTte 10 TANKTPOo OK (4), otnv 006vn
eP@aviCeTal n 100G TTou avaBooPhvel,

o [lepIOTPEYTE TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUNTTI (7)
yla va puBpioete Tn véa Tiur 1ox00G6,

e MamioTte 10 TIAAKTPO Start/Stop (2). O
@oupvog Ba EekIvrioel EK VEOU Tn AsiToupyia
TOU.

AkUpwon S1ad1Kaoiag HayEIPEUATOG

Av emBupeite va akupwaoeTe Tn dladikacia
MayeipéuaTog, TECTE yIa 3 SEUTEPOAETITA TO
koupTtri ‘Evapéng/Aiakotrig AsiToupyiag.

Oa aKouoTei TOTE éva NXNTIKO CHMA Kal
otnv o0o6vn Ba gupaviotei n €vdein Tng
wpag.

OAokApwon d1adIKaciag HayEIPEPATOG

O  xpovog  Aesitoupyiag
TpotroTroinGei TTéTE KOTA

uTTopei  va
TN OIAKOTH) TNG

Zemaywpua

210 TéAOG NG dladikaagiag, Ba akouaTouv Tpia
nxnTikd oAuata kKol otV 08dévn Ba
epeaviatei n €voeign “End” ("TéNog").

Ta nxnTik& autd onuata emravaAauBavovTai
ava 30 OeuTepOAeTITO, MEXPI VO avoifel n
TTOPTA TOU POUPVOU I va TTaTnOei TO KOUWTTI

‘Evapéng/AiakoTrrig AgiImoupyiag.

2TOoV TOpoKATw Trivaka  edgavifovral ol
OIAPOPETIKEG XPOVIKEG TTEPIODOI EETTAYWUATOG
kalr adpdveiag (n otoia €§ao@aAilel TNV
opoIdUOP®N  Katavoury TnG Bepuokpaaiag
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€VTOG TOU Tpo@iyou), avaAdywg Tou TUTTOU
Kal Tou Bdpoug KaBe Tpogiuou, KABWG Kal
KATTOIEG OUCTAOEIG.



Xp6voc EeTaywpaToc | Xpovog adpaveiog

Tpogipo ; (AeTrTad) (AerTd) _
100 3-4 5-10 lupioTe pia gopd
Mepideg 200 6-7 5-10 lupioTe pia gopd
kpéarog, 500 14-15 10-15 lupioTe 500 PopPEg
Eggﬁ%’%mu’ 700 20-21 20-25 FupioTe 500 QOpEC
XOIpIvoU 1000 29-30 25-30 l'upioTe U0 Popég
1500 42-45 30-35 lupioTe TPEIG POPEG
L 500 12-14 10-15 l'upioTe U0 Popég
Bpaoto kpéag 1000 24-25 25-30 l'upioTe TpEIg Popég
100 4-5 5-6 l'upioTe U0 Popég
Kiuég 300 8-9 8-10 lupioTe TpEIg Popég
500 12-14 15-20 ["upioTe pia popda
125 3-4 5-10 I'upioTe dUo @opd
Aoukavika 250 8-9 5-10 lupiaTe pia opd
500 15-16 10-15 l'upioTe U0 Popég
MouAepikg, 200 7-8 5-10 l'upioTe 3 popég
Erf)%r}\epmd)v 50 17-15 10-15 lupioTe pia popd
1000 34-35 15-20 lupioTe pia opd
Kotémouho 1200 39-40 15-20 lupioTe pia gopd
1500 48-50 15-20 l'upioTe U0 Popég
i 100 3-4 5-10 "upioTe pia popda
wapl 20 6-7 5-10 lupioTe pia gopd
MéoTpoga 200 6-7 5-10 l'upioTe U0 Popég
100 3-4 5-10 lupiaTe pia gopd
lapideg - ) -
500 12-15 10-15 l'upioTe U0 Popég
200 4-5 5-8 l'upioTe U0 Popég
Ddpouta 300 8-9 10-15 lupioTe pia gopd
500 12-14 15-20 ["upioTe pia popda
100 2-3 2-3 l'upioTe U0 Popég
. 200 4-5 5-6 l'upioTe U0 Popég
Woopi 500 10-12 8-10 [upioTE BUO POPES
800 15-18 15-20 l'upioTe TpEIg Popég
lupioTe pia gopd &
BoUTupo 250 8-10 10-15 dlaTnpeite TO
OKETTAOWEVO
lupioTe pia @opd &
Tupi cottage 250 6-8 5-10 dlarnpeite 10
OKETTAOPEVO
Kpépeg 250 7-8 10-15 AQQIPEDTE TO KOTIAKI
'evikég odnyieg §eaywparog 2. H Aemoupyia EeTaywpaTog pe Bdon TO
1. Mo 70 EEMAywPa  XPNOIUOTIOIEITE Bapog kai ol TTivVaKeg avagépovral om
QaTTOKAEIOTIKG OKEUN TTOU eVAEiKvUVTal VIX Siadikaoia §emaywparog WHWY
Xpion 0t QOUPVO  HIKPOKUUATWY TPOPIHWY.

(TTopoeAavn, yuaAi, KatdAANAa TTAQOTIKA).
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3. O xpovog Eemmaywpatog eEaptdtal oTrd
TNV TT000TNTA KAl TNV TTUKVOTNTO  TOU
Tpo@iyou. Otav Katayuxete TPOPIUA,
TIPOETOINALETE T Kal yia Tn diadikaacia
améyuéng. Katavéuete 1O TPO@IUA
opoiéuopea péoca oTa okeln TOUG.

4. Katavéuete 10 TPOQINA 600 KOAUTEPQA
YiveTal eviog TOU (OUPVOU PIKPOKUUATWV.
Ta mo Xovipd KoppdTia Tou yapioU f Ta
MTTOUTIO TOU  KOTOTTOUAOU  TTPETTEl VO
ToTroBeToUVTaI TTPOG Ta £EW. MTTOpPEITE VO
TIPOCTATEUETE TA TTIO €UAICONTA KOPUATIA
TWV TPOYIHWV ME KOMMATIO
QAAOUMIVOXOPTOU. Mpoooxn: To
AAOUUIVOXOPTO OV TTPETTEI VO EPXETAI O€
EPXETOI O€ ETTOQPI MPE TG TOIXWMATA TOU
BaAduou Tou Qoupvou, KABWG PTTOPEI va
TTPOKANBEI NAEKTPIKO TOEO.

5. Ta 1o peydAa KOPuATIO TwV TPOQiHwWV
TIPETTEI VA TA YUPICETE APKETEG POPEG.

6. Katavépete Ta KaTeEWUyUEva TPOPIUA OO0
TTIO OMOIOPOPPA YiVETAI, YIAT TO OTEVA KAl
AeTTTG KOMUUATIa geaywvouv
ypnyopdtepa o€ OUyKpIOn WPE Ta TIIO
XOVTPA 1] TTAQTIG KOPUATIA.

7. Ta mAouaia oe AT TPOQIUG, OTTWG TO
BouTupo, N KpEUa TUPIOU Kal N KpEua, Ogv
TPETTEl va  EeTTaywvouv  TANpwG. Av
TTapapeivouv ae Bepuokpaacia dwpartiou,
Ba cival €toipa yia oepPipioya evrédg
ANiywv AETTTWV. XTRV TTEPITTITWON TTANPWG
KATEWUYPEVNG  KpEPag  YAAaKTOG, av
EVTOTTIOETE  MIKPG  KOppATAkia  Tréyou
oxnuatTiopéva  TAvw NG, TIPETTEl  va

QVOKOTEWETE TNV KPEUa  TIpIV. TN
oepPipeTe.

8. TomoBeteite TO TOUAEPIKG TTAVW O€
maTéAa TTou avatrodoyupileTal, WaTE va
oTpayyi¢ovTal 1o EUKOAQ Ta UYP& TOUG.

9. To ywwyi Tpémer va TUAiyeTal o€ pia
TETOETA, WOTE va Pn XAvel TNV uypaacia
TOU.

10.TupiCete TO @aynTd O€ TOKTA XPOVIK&
dlaoTAaTa.

11. Apaipeite Ta KATEWUYPEVA TPOGINA ATTO
TIG OUOKEUAOIEG TOUG, Kal Pnv &eXvATe
va Bydlete OTTOIOOATIOTE CUPUOTAKIA
oppdyiong TwWV OUCKEUOoIwV. Av Td
okeun, 6Tou QuUAdogovTav Ta TPOPIUA
aTov KOTOWUKTN, givail emmiong
KaTAAANAQ yia {éOTOPO KAl POyEipEPa
og QOUPVO MIKPOKUUATWY, @POVTICETE
amAd va oQaIpEiTE TO KATTAKI. 2€
OTTOIAONATTOTE GAAN TTEPITITWON,
TOTTOBETEITE TO TPOPINA OE OKEUN TTOU
evdeikvuvTal yia XpAon o€  @oupvo
MIKPOKUUATWV.

12.Ta uypd Tmou o&nuioupyolvTal KATd TO
Zemdywpua Twv TPOYipwy, €IBIKE OTnV
TTEPITITWON TWV TTOUAEPIKWYV, TTPETTEI VA
TTETIOUVTAI KOl O€ KAWia TTepITITwon dev
TIPETTEl VA £pXOVTAl OE €TTAPN HE GAAA
TPOPIMA.

13.Mnv  &exvare oOm ot Agitoupyia
EeTTAYWHATOG ATTAITEITAI KATTOIOG XPOVOG
adpdvelag, waoTe va EETTaywoel TTANPWG
TO TPOQIUO.

Mayeipgpa o @OUPVO HIKPOKUNATWYV

Mpoeidotroinon! AlaBdoTe TIg 0dnyigg TG
gvoTnTag “Ac@dAela KaTd Tn XpRHON TOUu
®oupvou MikpokupdaTwv”, mpIv
HOAYEIPEYETE OTA MIKPOKUHATA.

Otav payelpeleTe OTO QOUPVO PIKPOKUUATWY

0agG, aKOAOUBEITE TIG TTAPAKATW CUCTACEIG:

o [Mpiv CeOTAVETE N UOYEIPEWETE TPOPIPA HE
@AoUda (T1.X. MAAQ, VTOPATEG, TTOTATEG,
Aoukdvika), TPUTTAOTE TA PE éva TTIPOUVI
WoTe va pnv okdoouv. KoBete Ta Tpo@Iua
TTPIV aPXIOETE TO payeipePd TOUG.
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o [lpIv xpnoigoTroifoeTe £€va okelog i TATO,
eNéyETe av eival katdAAnAo yia xpAon ot
@oUpPVO  HIKPOKUUATWY  (avaTpééte  oTn
OXETIK  €vOTNTA  KATAAANAwvV  TUTTWV
OKEUWV).

e Otav xpnoiyotroieital o @oUpvog  Yid
TPOQINa pe TOAU Aiyn uypacia (TT.X. OTO
emdywpa Tou YwpioU, 0NV TTAPACKEUN
TOTT  KOPV K.ATT.), n uypacia auTh
earpiceTal TTOAU ypryopa. >NV
TTEPITITWON AUTH, N CUCKEUN AEIToupyei oav



va Atav adela Kal Ta Qayntd uTTopei va
kaoUv. H «kardoTtaon aut JTTopEi va
TTPOKOAEDEl {nuIG OTN OUOKEUR Kal OTO
okelog TTou XpnoiyoTrolgital. ETropévwg, o
@oUpPVOG TTPETTEI VA TTPOYPAPMATICETAI HOVO
yid TOV QTrapaitnTo XPOVOo Kal TTPETTEI,
€miong, va emmoTTeleTe T dladikagia
HayeipéuaTog.

o Aev eivar duvard va CeoTAveTE PEYAAEG
To00TNTEG  AadIoU  (Thydviopa) OTO
@OUPVO PIKPOKUPATWV.

e Bydlete TO Trpo-payeipepéva  paynTd
amdé TN OUuCKeudgia TOug, yiaTti ol
ouoKkeuaoieg  autég  Ogv  eivalr  TTAvTa
avOeKTIKEG 0 UWNAEG  BepPOKPaTiEG.
AkoAouBeiTe TIG 0dNYieG TOU TTAPACKEUAOTH
TOU TPOQYiyou.

e Av BéAeTe va XpNOIMOTTOINCETE did@opa
oKeUn, O0TTwWG QAUTZAvIa yia TTaPAdEIYUA,
TOTTOBETACTE TA OMOIOPOPPA TTAvw aTNV
KepAUIKA Baon.

e Ta TTAAOTIKA GAKOUAJKIO BeV TTPETTEI VO
oppayifovTal [VES MeTAANIKG KAITTG.
Xpnoiyotroiote TAAOTIKA KAITTG. [péTTel
va  avoiyeTe  OPKETEG  TPUTTEG  OTA
OOKOUAGKIOQ, WoTe va Ola@elyel €UKOAA O
QTHOG.

e Otav (eoTaiveTe 1} PHAYEIPEVETE PAYNTY, VA
BePaiwveoTte OTI €Xouv @TACEl Ot pia
eAdxioTn Bepuokpaaia 70°C.

e Katd 1 Oidpkeia Tng  Oladikaciag
MOYEIPEPATOG, MTTOPEl va  OXNUaTIOTOUV
udpatpoi TAvw OTO KPUGTAAAO  Tng
TOPTAG, TTOU ioWG apXioouv va oTAalouv.
AutA €ival pia @uololoyikr) katdoTaon Kai
uTTOPEl PAAIOTO va TTapouciacTei évrova,
av n Oepuokpacia Tou OSwpaTiou Egival
XOUNAR. Auté Ogv €TTnpeddel TNV aC@AANR

Aeimoupyia NG ouokeung.  Metd TNV
oAoKAfpwaon ™G dladikaaiag
dayeipépatog, kabapiote TO VvEPO TTOU

OXNMOTIOTNKE aTmd TNV UypoTroinon Twv
USPATHWV.
e Otav (eoTaivete uypd, XPNOIMOTTOIEITE
OKEUN ME TAATU Avolyha, WOTE VA
dlapelyel EUKOAA O OTUOG.

Mayeipelete 1@ QaynTd@ OUUQWVA MHE TIG
odnyieg TOU  avagépovtal  OTO  TTAPOV
QUAAGDBIO Kal BiveTe TTPOCOXN OTIG OIAPKEIEG
HOyeIpEPOTOG Kal OTa €TTTeda 10XUOG TTOU
aAvA@EPOVTAl OTOUG TTIVOKEG.

Na BuupdoTe 611 o1 Tigég TTOU SivovTal €gival
EVOEIKTIKEG Kal o MTTOpOUV va
dlagopoTroinBolv cUPPWVA HPE TNV CPXIKN
KatdoTaon, Tn Beppokpaaia, TNV uypaaia Kai
Tov TUTTO TOU TPOQIiUOU. £0G OUVIOTOUUE VA
TIPOCOPUOLETE TO XPOVO HOAYEIPEPATOG KAl TO
emimedo 10xUog O KAGBe  KATAOTAON.
AvoAOYyWwG Twv IBIOTATWY TOU TPOQIiUou, O
XPOVOG HAYEIPEUATOG UTTOPEI va TTapaTaBei i
OUVTOUEUTEI Kai To €TTiTTEdO 10XU0G va augnoOei
) MEIWOEI.

Mayeipepa pe HIKPOKUUATA...

1. Oco peyaAUTepn n  TOCOTNTA  TOU
@aynTtou, TO00 TIEPICOOTEPO OIAPKEI TO
Mayeipepd Tou. 'ExeTe umtOwn OOG TOUG
TTAPAKATW KAVOVEG:

o AITAdoIa TToodTNTa » JITTAGCI0G Xpbvog
o Mior) TToooTNTa » PIcOG XPOVOG

2. Ogo xaunAoétepn n Beppokpacia, TGO
MEYaAUTEPOG O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

3. Ta @ayntd@ TToU TIEPIEXOUV HEYAAUTEPN
TToooéTNTA uypou, CeoTaivovTal
ypnyopoTtepa.

4. H kaA karavoupry Tou @ayntou oTnv
KEPAMIKA Baon OIEUKOAUVEI TO
opoiIduoppo  payeipeya.  Av Ta IO
TTUKVA/OTEPEG  KOPMPATIO  TOTTOBETNBOUV
TTEPIMETPIKA TOU OKeEUOUG Kal Ta AlyoTepa
oTEPEd OTO KEVTpo, ¢€ivalr duvatd va
CeoTdvete  OlIAQOPETIKA  €idN  TPOYIHWV
TAUTOXPOVA.

5. Mmopeite va avoiete  omroladATTIOTE
oTiyul TNV mépTa TNG Ouokeuns. H
OuoKeun, OTNV  TIEPITTTWON  QuTh,
ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATWG. O PoUpvog
MIKpoKUupaTWY  Ba  TeBei  avd  o¢
Aeiroupyia, pévo epdoov N TOPTA KAEioEl
Kol  TatnBei  To  TAAKTpO  €vapéng
AgiToupyiag
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6. Ta TpOQIUO TIOU €ival  OKETTAOUEVA XPNOIMOTTOINBOUV TTPETTEI VA ETTITPETTOUV

xpeiadovtal Aiyotepo XPOVOo PaYEIPEPATOG TN OIEAEUON TWV MIKPOKUUATWY Kal va
Kal ol 1810TNTEG  TOoug  diaTnpouvTal diaBétouv  pIKpd avoiyuata, Tou  Ba
KoAUTepa. Ta  kamdkia 10U Ba EMTPETTOUV TN BIAPUYT| Tou aTpou.

Mivakeg kai utrodeigeig — Mayeipepa Aaxavikwv

. Xp6vog  Xpovog Adpdavelag

. . Odnyie
: _ - (AemTd) (AeTrTd) vies
KouvouTidi 500 100 ml 850 9-11 2-3 Kowre oe @érteg.
. 300 50 ml 850 6-8 2-3
M A
TIPOKOAO 250 25 m 850 6-8 23 AiamnproTE T0
Mavitépia OKeUOG
OKETTAOPEVO.
ApaKdg & 300 100 ml 850 7-9 2-3 KoyrTe ot
KapoTa XovTpd KouudTia
n QETEG.
AlatnproTe 10
Kareyuypéva 250 25ml 850 8-10 2-3 OKEUOG
KaPOTA OKETTAOMEVO.
Ze@AoudioTe Kal
KOWTE TIG O€
KoppdTia idlou
Maréreg 250 25 ml 850 5-7 2-3 HeyEBOUG.
AlatnpnoTe 10
OKeUog
OKETTOOMEVO.
Kowre o€
XOVTPA KOPMATI
Miepiég 250 25 ml 850 5-7 2-3 N QETEG.
Mpdoo 250 50 ml 850 5-7 2-3 AlatnproTe T0
okelog
OKETTOOMEVO.
Kateyuypéva AiatnproTe 10
)\qxqumq 300 50 ml 850 6-8 2-3 0K€00§
BoUEEMGDV OKETTAOMEVO.
. AlatnprioTe T0
Adxavo 250 25 ml 850 8-10 23 oKeUog
Toupai OKETTOOMEVO.

Mivakeg kai utrodeieig — Mayeipgpa yapiwv

MooétnTa - loxig - Xpoévog Xpovog Adpdveiag

Tpogipo ((*)] (Watt) = (AemrTd (AemrTd)

MayelpéyTe Ta OKETTATEVA.
DIAETa wapiou 500 600 10-12 3 ‘Otav TEPAoel 0 PIoOS XPOVOG
JOyEIPEPATOG, YUPIOTE TO.
MayelpéWTe TO OKETTATHEVO.

850 2.3 2.3 Otav Trepaoel 0 HITAG XPOVOG
OAGKkAnpo wap! 800 360 7.9 PAYEIPEPATOG, YUPIOTE TO. lowg
XPEIOOTE VO KAAUWETE T AKPA
TOU Wapiou.
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Mayeipgpa 01O YKPIA

MNa va éxete Ta KAAUTEPQ ATTOTEAEOUATA ATTO
TN XPrioN TOU YKPIA, XPNOIYOTTOIEITE TN OXAPO
TTOU ouvodeUEl TN CUCKEUN.

TotroBeteite TR OXApa €TO1 WOTE va PNV
épxeTal og ema@n HE TIG METAAAIKEG
EMIPAvEIEG TOU BaAduou Tou @oUpvou,
KaBwg utrdpxel Kivduvog Jdnuioupyiag
NAEKTPIKOU TOEOU, TOU pMTTOpPEi Vva
mwpokaAéoel BAGRN oTN CUCKEUN.

ZHMANTIKEZ NAPATHPHZEIZ:
1. Otav ypnoigoTroigiTal yia TpwTn Qopd TO

YKPIA  TOu @oUpvou, Trapdyetal Aiyog
KATTVOG Kal i pupwdid  eaitiog  Twv
UNIKWV AitTravong, Ta oTroia
XpnoiyoTrolouvTal oTn dladikaoia
KOTAOKEUNAG TOU.

2.0tav  xpnolgoTroleiTal  TO  YKPIA, TO

KPUOTAAAO TNG TTOPTAG aAvaTTTUOOEl TTOAU
UYnAég Beppokpaaies. Mnv emiTpémere
oTa maidid va rAnoidfouv.

3. Mpiv TNV xpron, TPoBepUAveTal TO YKPIA
yia 2 Aemrtd. XpnOIYOTIOINCTE TNV OXApPa,
€KTOG KaI €AV UTTODEIKVUETAI KATI GAAO.

4. 0tav  XpnOIJOTIOIEITAI  TO  YKPIA, TQ
TolXWuaTa Tou BaAduou Tou GoUpvou Kal N
oxdpa avamTtuooouv  TTIOAU  uynAég
Oepuokpacieg.  ZuvioTdtar  n  XpAon
TTPOOTATEUTIKWY YOVTIWV.

5.01av 10 YKPIA XPNOIYOTTOIEITAI YIO TTOAAR
wpa, €ivar  @ualohoyikd va  Gprjvouv

MoooéTnTa TKevog

TTPOOWPIVA Ol AVTIOTAOEIG, €§aITIOG Tou
BeppooTdTn ao@aleiag.

6. ZnuavTiké! Otav 10 QaynTtdé TTPOKEITal va
ynbei o010 YKPIA 1 va payeipeuTei eviog
KATToIoU  payelpikou  okevoug,  gival
onuavTiké va eAéyEeTe av To OKeUOG auTO
gival  katdAAnAo  yia  TéTOol  Xpron.
Avatpéfte  otnv  evotnTa  avaQopdg
KATAAANAWY TUTTWV OKEUWV!

7. 01av XpNnOIYOTIOIEITAI TO YKPIA, UTTOPEI va
TTETaYTEN AiTTOG TTAvw OTIG avTIOTACEIS KAl

va Koei. Auth  eival  pia  @ualohoyikA
KOTGOoTOON Kal  Ogev  aTroTeAei  €voeign
duaAeiToupyiag.

8. Metd Ttnv oAokApwon Tng diadikaoiag
MayeipéuaTtog, kaBapilete kdBe @opd TO
E0WTEPIKO TOU PoUpvou Kal Ta eEapTApaTd
TOU, WOTE va MPNV ETTIKOAUTITOVTAI OTTO
UTTOAEiPPaTa

Mivakeg kai utrodei§eig — MikpokUparta +
FkpIA

O ouvduaoudg HIKPOKUPATWY Kal YKPIA gival
I0QVIKOG  yIa  ypriyopo  payeipepa  Kal,
TAUTOXPOVA, POBOKOKKIVIOHA 1 OoXNUATIOUO
KpoUoTag Tou @ayntou. MTropei, €mmiong, va
XpnoigoTroinBei yia YACIUO Kal yia Payeipeua
@aynTwv he KAAUWN Tuplou.

Ta YIKPOKUUATA KAl TO YKPIA AEITOupyouv
Tautéxpova. Ta PIKPOKUUATA hayEIPEUOUV
KalI TO YKPIA POBOKOKKIVICEI TO PaynTO 1) WrVEl
TNV KpouaTa.

Xpoévog  Xpovog apdveiag

loxug (Watt)

(9)

(AemrTd (AeTrTd)

ZUUAPIKG OYKPATEV 500 XapnAd okewog 180 17-20 3-5
XaUNAG -
MaTdrec oykpatév 800 AHNAG OKedog 600 24-28 35
i ) XapnAoé okelvog
Nagavia Tepitrou 800 600 15-20 3-5
. . ’ XapnAd okelog
Wnto Tupi TrepitTTou 500 180 18-20 3-5
’ ” X )\ A )
2 umoua vwtmol 544 geyq AHNAG OKEBOS 360 15-20 35
KOT&TTOUAOU (YNTA)
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2KeUVOG

Xpovog Xpovog apdveiag

loxug (Watt)

(AemrTd (AerrTd)

KoTéTiouko (LU XaLNAG Kal That] 360 40-45 35
1000 OKEUOG
erppuléocourra 2 gAuTZavia MTTwA co0TTag 360 4.8 35
oyKpaTév Twv 200 g
Mpiv XpNOIUOTTOINCETE OTTOIAdATTOTE OKEUN Av 0 Xpovog d¢v gival ETTAPKAG YIO TO CWOTO
OTO  @QOUPVO  MIKPOKUMATWY, €AEyETe  OTI POJOKOKKIVIOUO TOU @aynToU, pubuioTe Tn
evoeikvuvTal yia TETOIO Xpnon. Aermoupyia Tou ykpIA yia 5 4 10 Aemmtd

XPNOIYOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TTIATA KOI OKEUN
TToU €ival KaTdAANAa yia xpAon o€ @oupvo
MIKPOKUUATWV.

Ta okeun 710U XpnoigotroloUvTal  OTn
ouvduaoTiky Agitoupyia  TTpémel va  givai
KatdAAnAa yia xprion o€ piKpokUPaTa Kal
YKPIA. Avatpé€te OTnVv avTigToiXn €voTnTa
ava@opag Twv KATaAANAwWY TUTTWY OKEUWV!

Na Buupdote 6T ol TIUEG TTOU avagépovTal
givar  evOeIKTIKEG Kal 6Tl pTTOpPEl  va
dlagopoTtroinBouv  avaAdywg TG  apxIKAG
kardoTtaong, TG  Oeppokpaciag, NG
uypaaiag Kai Tou TUTToU KABE Tpo@iuou.

EMITTAEOV.

MapokoAgioTe  va  TnPeEite  TIG  XPOVIKEG
TTEPIOOOUG adpdvelag Kal va unv exvarte va

YUpICeTE Ta KOMPMATIO KPEATOG KATA  TO
Joyeiped Toug.
Av  dev umrdpxouv  0dnyieg TOU  va

uTTaYyopEUOUV Tn [N XPron Tng, UTTOpEi va
xpnoigotroinBei n kepauiky Bdon yia TO
Jayeipeya.

O TIPEG TTOU avaPEPOVTal OTOUG TTIVOKEG
IoXU0oUV £pOCoV 0 BAAQUOG Tou PoUpvou
gival kpuog (o€ xpelaleTal TTPoBEPUAvVAN TOU
poupvou).

Ti TUTTOU MayEIpIKA oKeUn MTTOpOUV va
Xpnoigotroinéouyv;
ITn A€ITOUPYiO HIKPOKUPGTWV Beppokpaaieg TTAQOTIKO. To AETTTO,

21N AsiToupyia YIKPOKUPATWY €ival onUavTiko
va BupdoTe om Ta MIKpOKUuaTO
avtavakAwvTal amo TIG METAAAIKEG
emM@Aveleg. To Yyuahi, n TopoeAdvn, Ta
KEPAMIKA OKeUn, TO TTAQCTIKG KAl TO XopPTi
EMTPETTOUV  OTO  PIKPOKUpATG  va  Ta
diaTTeEpVoUV.

ZUVETTWG, Ta METAAAIKG oKeUN Kal T TOWId
A Ta OKeUNn ME METAAAIKA TUAMOTA R
SlaKkoouNTIKA dev uITOopOUV va
Xpnoipotroinéouv oTOo @oupvo
HMIKPOKUHATWY. Ta YUOAIK& KOl KEPAMIKG ME

HETOAAIKA  SIOKOOUNTIKA  OToIXEia R
THAMOTO (Tr.X. MoAuBdouUxo YUQAI-
KaBpETTTNG) dev  ptmopolv,  €Tiong, va
XPnoigoTroinbouv.

Kataokeuaopéva ammd 1I8avikd, yia xprion o€
@OoUpPVO  MIKPOKUMATWY, UAK&  eivar  Ta
TTUpipayxa yudAiva, TTopoeAGviva 1] KEPAMIKA
okeln kAl TO avBekTIKO O  UWNAEG
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€UBpaUCTO YUOAI Kal n AETTT TTOpOEAAvN
ummopolv  va  xpnoigotroinBouv  pévo  yia
TTEPIOPIOUEVO  XPOVIKO BidoTnua  (TT.X. yia
CéoTaua aynTou).

Ta fea1d @ayntd petadidouv BepudtnTa oTa
okeun, Ta oToia pTTopei va  avamTugouv
MeYAaAn Beppokpaaia. MNa auTo,
XPNOIMOTIOIEITE Tavta TPOOCTATEUTIKA
yavTia @oupvou!

AoKIJAoTE TNV AVTOXN TWV CKEUWYV

ToTmoBeTACOTE TO OKEUOG HETA OTO QOUPVO
otn  péyiotn 1IoxU  MIKPOKUPATwY  yia 20
OeuTEPOAETITA. AV PETA OTTO AQUTO TO XPOVIKO
didoTnua TTapapeivel Kpuo ) atmAd CeoTaBei
Aiyo, eival katdAAnho. Av Opwg Bepuavoei
TOAU 1| Onuioupynoel nNAekTpIkG TOEO, OEv
givar KatdAAnAo vyia xprion o€  @oUpvo
MIKPOKUUATWV.



21n Asitoupyia Tou MkpIA

21NV TTEPITITWON TNG ASITOUPYIaG TOU YKPIA,
TO OKeUOG TIPETTEl va gival AvOEKTIKO o€
Beppokpaaia TouldyiaTov 300°C.

Ta TAaOTIKG oKkeun &gv gival KATAAANAa yia
Xprion oTn Asitoupyia yKpIA.
TN OuVvOUOOTIKN
MikpokKupdTwy + MKpIA

AgiToupyia

2Tn ouvOUAOTIKI A&IToupyia Ta OKeun TTOU
XPNOoIJoTTOIoUVTal TTPETTEl VA gival KATGAANAa
yla payeipepa Kal o€ PIKPOKUPATA Kal O€
YKPIA.

AAoupivévia oKeUn Kal aAOUHIVOXOPTO

Ta Trpo-uyayeipepéva @ayntd  TTOU  €iTe
Bpiokovtal evTOG AAQUUIVEVIWYV CGUOKEUATIWY
€ite  eivar  TUNypéva o€ aAoupivoxapto
MTTOpoUV  va  ToTToBeTnBoUlv  OTO  QOUpPVOo
MIKPOKUPATWY, av  akoAouBnBouv ol
TTAPAKATW 0dnyieg:

e AiveTe  TTpOCOXN| OTIG  0oOnyieg  Tou
TTAPACKEUAOTH Tou @ayntol, Ol OTToiEg
gival TUTTwPEVEG TTAVW OTN CUCKEUATia.

o Ta ahoupivévia okeun Ogv TTPETTEl va givail
WNAGTEPA TWV 3 EKATOOTWYV Kal eV TTPETTEI
va £PXOVTal O€ ETTA@NA ME TA TOIXWUATA TOU
BaAduou Tou Qoupvou (TTPETTEN va TnpEiTal
eAaxiotn amoéoTacn 3 €KATOOTWV). To
QAQUMIVEVIO KATTAKI TTPETTEI VO QQAIPEITAL.

e TomroBeTeite  TO  aMoupivévio  okelog
atreudeiag TTAvw  OTOV  TTEPIOTPEPOUEVO
dioko. Av xpnoiyotroifoete T oxdpa, 10
OKEUOg TTPETTEN va ToTToBeTnBEl TTAvw o€
mopogAdvivo  mdro. Mn Bdalete  ToTé
aloupivévio okelog TTvw oTn oxapal

¢O xpbévog payeipéuyatog  Ba  eival
MEYOAUTEPOG, YIOTI TA MIKPOKUMATO €XOUV
TpdoBacn GTo EaynToé PNOVo atrd TO TTAVW
MEPOG. Ze  TIEPITTITWON  OTTOIWVONTIOTE

AUPIBOAIDV, XPNOIKOTIOINCTE ATTOKAEIOTIKA
okeln  evdeIKVUOUEVO  yia  Xpron o€
MIKPOKUUOTA.

o Mmopei va xpnoipotroin®ei ahoupivéxapto
yla TNV avravakAaon Twv HPIKPOKUPATWY,
KaTd@ Tn Odlodikooia Tou  EETTAYWUOTOG.
Mmopeite va TpooTaTeEUOETE OTIO TNV
UTTEPPBOAIK  BepudTnTa  TO  euaioBbnTa
TPOQPIUA, OTTWG TA TTOUAEPIKA 1) TOV KIUd,
KOAUTITOVTOG TG AVTiOTOIXA GKPO  HE
aAOUUIVOXOPTO.

eMpoooxn: 10 ahoupivoxapTo Oev TIPETTE
va €ABel og €T HPE TA TOIXWHATA TOU
BaAduou Tou QoUpvou, KaBwWG HTTOPEI va
TTPOKANBEI NAEKTPIKN EKKEVWOT).

Katrdakia

JuvioTartal N Xprion YUGAIvwy Kai TTAOCTIKWY
KATTaKIwV f dla@avoug PeuBpdavng yia Toug
ak6AouBoug Adyoug:

1. Amotpémouv Tnv UTTEPPBOAIKA  dlaguyn
aTpou (101K étav. 0 XpOvog
MayeipéuaTtog gival TToAU peyaAog).

2. H diadikaaia dayeipéuatog  gival
TayuTepn.

3. Ta gayntd & xavouv Tnv uypaacia Toug

4. Aiatnpeital n pupwdid Tou aynTou.

To KOTTaKI TTPETTEl VO £XEI TPUTTEG, WOTE VA [N

OnuIoUPYEITal OTTOIAOATIOTE HOPYPR TTiETNG.

Kail Ta TTAaCTIKG GOaKOUAAKIO TTPETTEN VA €X0UV

avoiygata. Ta PTToukdAia kal Ta  Baldkia

TTAISIKWY TPOPWV A GAAa TTapdpoIa OKEUN

TIPETTEl VA XPNCIYOTTOIOUVTAl XWPEIG KATTAKI,

KaBwg utrdpxel  kivduvog  €ékpnéng av

TTapapeivouv Bidwpéva aTo OKEUOG.

O TopakdTw Trivakag Oivel KATTOIEG YEVIKEG

KaTeuBuvTApieg odnyieg yia Toug TUTTOUG

OKEUWV TroU e€ival KatdAAnAol oe  Kd&Oe

KardoTaon.
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Mivakag — €idn JAYEIPIKWVY OKEUWV

AsgiToupyia

MikpokUpaTta

16 . ; FpiA . MikpokUpara +
i ZETTAyWMO / - : :
uTros - TAYWHAT - Mayeipepa - YKPIA
oKeUOUG CéoTapa
TuaAi kai TTopoeAdvn 1)
OIkiakn xpriong, un Trupipaya, TTAévovTal Nai Nai Oxi Oxi
g€ TTAUVTAPIO TTIATWV
iuu')\'rwusvu K’apapu(a . Nai Nai Nai Nai
Mupiyaxo yuoAi kol TTopgeAdvn
Kepapikd, TrAAIiva okeln
Mn opoATwpéva Nai Nai Oxi Oxi
ZUOATWUEVA, XWPIG HETOAAIKS BIdKoaUO
MAva G,Kwn Nai Nai Oxi Ox1
ZHaNTwhEva Oxi Oxi Oxi Ox1
Mn opoATwpéva X X X X
MAaoTikG okeldn 2)
AvBekTIKG O€ Beppokpaaieg pHExp! 100°C Nai Oxi Oxi Oxi
AvBekTIKG O€ Bepokpaaieg péxpl 250°C Nai Nai Oxi Oxi
MAaoTikég peuBpaveg 3)
Mou KoAAGve Oxi Oxi Oxi Ox1
>ehogdv Nai Nai Oxi Oxi1
XapTi, xapTévI, TEpyaunvn 4) Nai oxi (0% (0%
Méraho . Nai Ox1 Nai Oxi
AAoupivoxapTto )
. . Oxi Nai Nai Nai

AAoupivévia okeun 5)

X . Nai Nai Nai Nai
E€aptApara (oxapa)

1. Xwpig Xpuoég 1 aonuévieg AKPEG Kal OxI
MOAUBOOUXO YUOAI-KaBPETTTN.

2. EAéyEte TG 0dnyieg Tou KaTaokeuaoTh!

3. Mn xpnoiyotroieite PETOAAIKG KAITT R
oupuatdkia,  yia  va  KAgivete  Ta
OOKOUAGKIa.  Avoiyete  TpUTTEG  OTdA
OOKOUAQKIQL. XpnoIyYoTToIEiTE TIG
MEUBPAvEG POVO yia va KOAUTITETE T
paynTa.

4. Mn xpnOIYOTTOIEITE XAPTIVA TTIATA.

5. Mévo pnxd aloupivévia OKeUn, Xwpig
Katdkl. To aAoupivio Oev TIpéTTel va
£PXETAI OE ETTOAQPN ME TA TOIXWHOTA TOU
BaAdpuou Tou poupvou

KaBapiopdg kai Zuvtiapnon ®oupvou

O kaBapiopdg ToUu @oupvou eival n povn
HOP®R OUVTAPNONG TTOU KAVOVIKA XPEIAgeTal
n CUCKEUN.

Mpos&idomroinon! O @oUPVOG PIKPOKUUATWY
gag TIPETTEl va KaBapileTal TOKTIKA Kal va
agaipouvTal 6Aa Ta UTTOAEiYpaTa TPOoPwWyV. Av
0 QouUpvog O¢ diatnpeital KaBapdg, UTToPE va
@Bapouv o1 eIPAVEIEG TOU Kal va MEIWOEI O
XPOvog {wNg TNG OUCKEUNG 1| OKOMN Kal
va TTPokAnBoUV emIKiVOUVEG KATAOTAOEIG.
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Mposidotroinon! H Sdiadikacia
KofapiopoUu TOU @OUPVOU TIPETTEl VA
TPAYMATOTTIOIEITAI  MOVO  €péoOV N
ouokeun éxel amoouvdedei amd TNV
mapox NAeKTpIKOU  pelPaTOG,  EITE
Byadovrag 1o BUoua Tou KaAwdiou Tng
amé Tnv mpija cite karefdfovrag Tnv
aoc@aAsia.

Mn xpnoigoTroigite 1I0XUpd i OTIABWTIKA
KOOapIOTIKG mPOoIdVTA, oupua
KafapiopoU R aiXpunPd AVTIKEIJEVA TTOU




pmmopei va xapdfouv R @Beipouv TNV
EMIPAVEIQA.

Mn XPNOIYOTIOIEiITE CUOKEUEG KaBAPITHOU
uTré Trieon aépa n vepod.
Mpéocown @oupvou

Kavovikd, 1o pévo 1ou xpeldetal gival va
KaBapieTe TO POUPVO PE Eva BpeyPévo TTavi.
Av gival TTOAO BpwIKOG, TTPOCBETETE Aiyeg
OTOYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU TTIATWY OTO VEPO
TTOU JOUCKEUETE TO TraAvVi. ZTn OUVEXEIQ,
OKOUTTICETE TO POUPVO UE £Va OTEYVO TTAVI.
Aoaipeite apéowg Toug AeukoUG  Aek€DEg
aAdtwyv, Aittoug, duulou A auywyv. MTopei va
TTPOoKANBei diIdBpwaon KATW aTmd auToUg TOUG
AekEDEG.

Mnv a@rivete va €IoXwpPNoEl
E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

vepd  OTO

OdAapog poUpvou

MoAakwvel TN Bpwuid kal givar €UKoAo va
KaBapioTei TN CuVEXEIa PE Eva HOAAKO TTaVi.

O1 duodpeoTeg HUPWIIEG (YIa TTOPADEIYUO
META TO payeipePa Wapiou) UTTopouv €UKOAQ
va karatmmoAepunBolv. BdAte Aiyeg oTtayoveg
XUMOU AepovioU o€ éva @AuTCavi pe vepod.
BaAte péoa  oto  @AuTCAvi  éva  HIKPO
KOUTOAGKI, WOTE va Hn PBpdoel 10 vePO.
ZeOTAVETE OTA PIKPOKUMATA TO VEPO YIa 2 £WG
3 AeTr1d o€ PéyioTn IoxU.

Opoyn poupvou

Merd amd kd&Be xprion, kabapifete Ta
EOWTEPIKA TOIXWHOTA ME €va uypo Travi,
KaBWg autdg eival o TTo €UKOAOG TPOTTOG
apaipeong KNAIBwVY A UTTOAEIPPATWY TPOPWY,
TTOU JTTopei  va  €XOouv  KOAAACEl  OTO
E0WTEPIKO TOU QOUPVOU.

Na va o@aipeite Ppwuiég TOU OV
ATTOPAKPUVOVTal €UKOAQ, XPNOIMOTIOIEITE éva
NTIo KoBapIoTIKO TTPOIOV. Mn
XPNOIMOTTOIEITE otmpél KaBapiouou
@oUpvwyV N otroladATToTe AAAA 1I0XUPd N
OTIABWTIKA KOOAPIOTIKA TTPOIOVTA.
Ailatnpeite TAVTA TRV TOPTA KAl TO
HTTPOOTIVO THAMOA TOU @OUpVOU TroAU
KaBapd, e§ac@alijovrag €101 6TI N TOPTA
avolyokAgivel cwoTd.

Mnv a@rveTte va TTepAaael vepd aTA AvVOiyuaTa
e¢agpIopoU TOU poUpvou.

KaBapilete TAKTIKA TNV KEPAUIKT BAon, €I0IKA
av xuBouv uypd katd Tn xprion Tou goupvou.
Av o0 BdAapog TOoUu @oUpvou Eival TTOAU
BpwpIKOg, TOTTOBETHOTE £va TTOTAPI VEPO
TTAvw OTNV KEPAMIKA BAON KAl EVEPYOTTOINOTE
TO MIKpOKUpOTO O¢ PéyioTn 1oxU yia 2 4 3
Aemrrd. O atpdg  Tou  aTreAEuBepwveTal

Av n opopny Tou BaAduou éxel Bpwpioel,
uTTOPEl va  pETAKIVNOEl TTPOG Ta KATW N
avTioTaon Tou YKPIA, WoTe va SIEUKOAUVOEi 0
KaBapiopodg TNG.

lNa va armo@uyete otroladnTroTe TMlavoTnTa

EYKAUUOTOG, TTEPIPEVETE VA  KPUWOEI N

avrioTaon, mpIv v METOKIVAOETE.

AkoAouBroTe Ta TTapakdTw Bruara:

1. TNepioTpéWTe TO OTHAPIYYO TNG AVTIOTAONG
TOU YKPIA KaTd 180° (1).

2. MEeTOKIVAOTE TTPOCEXTIKA TTPOG TO KATW
TNV avtiotaon (2). Mnv aokfoeTe TTOAAN
TTieon, woTe va pnv TTPpokAnBei Znuid.

3. Apou «kaBapicete TNV  opo®r TOU
BoAdpou, BAATe fava TO YKPIA (2) OTn
Béon Tou, aKOAOUBWVTAG AVTIOTPOPWS TA
idia Bripara.

THMANTIKH MPOEIAOMNOIHZH: To

OTHPIYUO TOU YKPIA (1) pTTOpEl va TTECEl VW)

TEPIOTPEPETAl. AV QUMBEl auTd, €I0AYETE TO

oTApIYMa TOU YKPIA (1) oTnv ot Tou

UTTApXEl OTnv  opo@r] Tou BaAduou Kai

TEPIOTPEYWTE TO KaTG 90° péxpr Tn B€on Tou

oTNPIYMATOG YKPIA (2).
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ESapTApara

KaoBapilete 10 e€apthpara peTd ammd KABe
xprion. Av egival TTOAU BpWHIKA, QQAVETE Ta
va HJouAidoouv Kal oTn OUVEXEID
XPNOIMOTIOIEITE Wia BoupTaa ] agouyydpl. Ta
eCaptTAuata pmopoUv va TAuBoUv Kal aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

E€ac@alifete OTI n Kkepapik BAon Kal 1O
avTioTolxo OTApIyua €ival TTavta Kabapd.
AvABeTe TO POUPVO UOVO €POCOV N KEPAMIKA
Baon kai To avrioTolo OTApPIyNa BpiokovTal
oTn 8éon Toug péoa aTo BAAapo.

Ti va KAVW O€ TTEPITITWON TTOU O POUPVOG OE AEITOUPYEI

MPOEIAOMOIHZH! OtroiadnTroTe pop@ng
EMIOKEUN TPETTEl VA TIPAYHATOTTOIEITAI
ATTOKAEIOTIKA ATTO £§EISIKEUPEVO TEXVIKO.

OToladnTroTe epyaoia ETMIOKEUNG
TTPAypaTOTTOINOE( atod ']y
eouaiodoTnuévo amo ™mv

KOTOOKEUAOTPIO ETAIPEIO ATOMO, MTTOPEI
va atrofei emikivduvn.

Ae  xpeldletal va  ETTIKOIVWVIOETE MPE TO

E¢ouaiodoTtnuévo ZEpPRIG, yia va EemrepdoeTe

TO TTOPOKATW TTPOBAAATA:

e Agv umrdpxer €évdei§n ortnv  o086vn!
EAéyére av:

- H évdeign Tng wpag éxel aTTevePYOTTOINOEI
(avaTpéfte  otnv  evOTNTa  BOoiKwv
PuBpioewv).

e Agv UTTdpxel Kapia avTatrokpion, oTav
matw Ta TARKTPA! EAéyETe av:

- 'Exel  evepyorroinBei 1O
Ac@aAciag  (avatpéfte  oTnv
Baoikwv PuBpiogwv).

e O @oupvog d¢ Asitoupyei! EAéyére av:

- To Buopa Tou KaAwdiou TPoPodoaiag Exel
ouvdeBei cwoTd aTnv TIpia.

- H tmmapoxn peupaTog oTO POUPVO BEV £XEI
OIAKOTTEI.

- H mopta eival kKaAd kAeiopévn. H mopTa
€Xel KAgioel kaAd, OTav akouyeTal O
XOPOKTNPIOTIKOG AXO0G aoPANICAG TNG.

- MNapeppdaArovtal Eéva QAvTIKEIPEVA
avAapeca otV TTOPTA KAl TO WTTPOCTIVO
TUAUA TOUu BaAduou.

e Otav o0 ¢@oUpvog PpiokeTal o€
AeiToupyia, aKkouw KATTOI0Ug
mapdaevoug Bopufoug! EAéyETe av:

- ‘Exel dnuioupynBei nAekTpikd TOEO €VTOG
TOU  QOUPVOU  MIKPOKUPATWY,  TTOU
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KAgidwua
evoTnTa

TTPOKAAEITaI amd 1\ TTapouaia
METAAAIKWV QVTIKEIUEVWV (avaTpEéETe OTnV
€VOTNTA KATAAANAWY TUTTWV OKEUWV).

- To okelog TTOU XPNOIYOTTOIEITAI AKOUUTTG
OTa TOoIXWHATa Tou BaAdpou.

- ‘Exer Tapapeivel péoa oto BGAaUo KATTOI0
HaXQIPOTIFPOUVO 1] EPYOAEIO HAYEIPIKAG.

e Ta Tpoé@Iua B¢ JeoTaivovrar R
{eoTaivovral pe TOAU apyd pubud!
EAéyére av:

- Kard A&Bog  xpnoigotroifjoare  éva

METAAAIKO OKeUOG.

- EmA&Care To owaoTd xpodvo Asitoupyiag
Kai eTTiredo 10XU0G.

- BdAate 010 @oUpvo TpéPIua XaunAGTEPNG
Bepuokpaciag A PeyaAuTepng TTOOOTNTOG
atr' 611 ouvRBwWG.

e To @ayntoé €ival TOAU KauTo, §npod n
kapévo! EAéyEte av emAégate TO owaTd
XPOVo Aeiroupyiag Kai emiTedo 10¥U0G.

o AkouyeTal KATTolog 06puBog HETA TNV

oAokAnpwon ™g Siadikaciag
Hayeipéparog! Autd Oev  amroTeAei
mpoBANua. O  avepioTipag  Wuogng

ouvexiCel va Aeitoupyei yia Aiyo Xpovo.
Otav n Bepuokpacia PeIWOE] ETTOPKWG, O
avepioTApag Ba TeBei AUTOPATWG EKTOG
AeIToupyiog.

o O @oUpvog TiBeTal o€ AeiToupyia aAAd o
EOWTEPIKOG QWTIONOG Sev avdaBel! Av
OAe¢ o1 AeiToupyieg  Tou  @oupvou
OouAeUoUV owaTd, eivalr Oavd va Exel
Kagi 0 AautrTApag Tou BaAduou. MTTopeite
VO OUVEXIOETE Vva  XPNOIYOTIOIEITE  TO
poupvo.

e XtnVv 000vn ep@avidetal n £&vdeign
“cErr”’! AmoouvdéaTe TNV OUuoKeun atrd



TNV TTAPOXN NAEKTPIKOU PeUPATOG KAl AvTiKatdoTaon AQUTITAPA QWTICHOU
TTEPIPEVETE YO TTEPITIOU 5 BeUTEPOAETTA.  [a TV QVTIKGTAOTOON TOU  AQUTITAPG
ZTn ouvéxela, ouvdéoTe AN TN OUCKEUN  @WTIOPOU, TTOPOAKOAOUUE ETTIKOIVWVACTE WE
ME TNV TIapoXn NAEKTPIKOU pedpatog. H v Texvikh YTmpeoia NG etaipeiog KaBuG
evdeign "cErr" Ba €xel €GaQaVIOTEl KAl N gival OTOPAITNTO VO OTTEYKATAOTOBE 1
OUOKeUr| Ba UTTopEi va XpnaoigoTroindei. OUOKEUN VIO TNV aVTIKATAGTACH Tou.

TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA

Mpodiaypapég

o TdAon evOANACTOUEVOU PEUHOATOG .. ..uuereeeeeeeereeennnn. (BA. ETIKETA TEXVIKWV XAPAKTNPIOTIKWV)
®  ATTOITOUMEVI IOKUG c.tteeeetieeeiiteeeeitee e ettt e st et e e seee e e e eeennbeeenaaes 2700 W

® HOXUG YKPIA. oottt 1250 W

®  [OXUG HIKPOKUPBTIV. c.iiteiieeaeeeeiteeieeeeea e e et tee e e s e e eeee e e e annsnneeeeeas 850 W

®  JUXVOTNTA HIKPOKUMOTWIV. .. cueeeuuiununnennnsnnnsnsesensannnnnnsnsnsnsnsnenssnssnnnnnes 2450 MHz

o Efwrepikég diaaTaoelg (MAATOG X YWog X BABOG) .....evvveveeeeeiiiee 595 x 390 x 334 mm
o AlaoTdoelg BaAduou (MAGTOG X YWog X BABOG). ... 350 x 220 x 280 mm
o XWPENTIKOTNTA QOUPVOU. ...uueeeeeeeennnnnnnnnennnneneneaasannnnsnsnnnnnnnnsnsssssnnnsnnnnnn 22|

L = T 7o o SRR 22 kg

2UMBOUAEG yia TV TTPpOoCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG

AvakUKAwon UAIKWV CuoKeuaoiag @

Ta TuAMOTO TNG OUOKEUAOiag @EPoOuV TO
Tpdoivo oUPBoA0 £voeEIENG aVOKUKAWGOIPOU
UAIKoU. Otav Ta TTETAgETE, XPNOIMOTTOINOTE
TOUG QVTIOTOIXOUG KABOUG  avaKUKAWONG,
avaAdywg Tou UAIKOU: XapTOKouTd, OTUPEVIO
1 TAAOTIKEG PeUPBpPaveg/BAKkes. Kat' auTtdv Tov
TPpOTTO B0 £€aoPaAioeTe TNV AVAKUKAWGON TWV
UAIKWV OUOKEUAOIaG.

E Amoéoupon TAAIWY  NAEKTPIKWV
OUOKEUWV

H oxemiki e tnv améoupon HAekTpikoU kai
HAekTpoviKOU E¢otrAicpou EupwTraikn
Odnyia  2002/96/EC  amaitei TN N
EVKATAAEIYN  TWV  TTONMWYV  NAEKTPIKWV
OIKIOKWV  OUCKEUWV  OTOUG  OUVABEIg
OnUOTIKOUG XWPOUG ouAAoyng
atroppIPPaTwy. O1 TTaAIEG OUOKEUEG TTPETTEI
va  TEPICUAAEyovTal  UTTO  OIAQOPETIKEG
TpoUTToBé0elg, WoTe va BeATiIoTOTIOIEITAI N
dladikaoia a&lotroinong TOUG Kal
AVAKUKAWGONG TWV UAIKWV TTOU TTEPIEXOUV KAl

va eEac@aAifeTal n Peiwan Twv EMTTWOEWY
aTnVv avlpwTTIvn uyeia Kal To TTePIBAAAOV.

To oUPBoAo TOU Jdiaypaupévou pe X
"TpoxfiAaTou Kadou", TTou gival TUTTWPEVO OTO

Tpoidv,  uTevBupifer TV uTToXpPEwaon
ouMoyng  kal  dioxeipiIong  TNG  TTPOG
amdéoupon  OUCKEUNG OE  OUYKEKPIYEVO

onueia GUAOYNG NAEKTPIKWY & NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV.

O1 KOTaAVAAWTEG UTTOPOUV VA ETTIKOIVWVIOOUV
ME TIG TOMIKEG apXEG A TO KOTAOTNUA
TTWANONG TNG GUOKEUNG, YIa va evnuepwOoulv
yla TO OwoTo anuegio amdéoupong Tng TTaAIdg
TOUG OUOKEUNG.

Mpiv ammooUpeTe TN CUOKEUR 0ag, BYAATE TO
KOAWSIO NAEKTPOBOTNONG TNG, KOWTE TO KAl
TTETALETE TO.

Evepysiakn amédoon

IMAnpogopieg yia 10 TTPOIGV OXETIKA pPE ThV
KaTavadAwon eVEPYEIAG KAl TOV PEYIOTO XPOVO
TTOU OTTQITEITAl  yiIa TNV €MiTEUEN TG
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1I0XU0UCaG AgiToupyiag
KATAVAAWGONG EVEPYEIQG.

XapnAig

KatavédAwon evépyeiag oOtav 10

TTPOIBV EivVal ATTEVEPYOTTOINPEVO .

KatavéAwon EVEPYEIOG [o}3
KOTAOTOON AVAPOVAG HPE TNV 0B6vn
QTTEVEPYOTTOINUEVN

0,77 W

Odnyieg eykardorTaong

Xpovog TIOU aTTaITEITAl  yIa TV
auTouaTn METABAON TNG CUOKEUNG
oTnv 1oxUlouca KardoTtaon XaunAng
KATOVAAWONG EVEPYEING

5 min.

Mpiv TNV eyKaTdoTaon

EAéyéte Om n TR TdOng, n oToia
avaypdeeTai TAavw otnv Tivakida
XOPOKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNG, €ival n idia
ME TNV TAON TNG TIAPOXNG NAEKTPIKOU
peuparog TTou Ba xpnoiyoTroindei.

Avoitte TNV TOPTA TOU PoUpVoU, BYAATE 6A
Ta €§apTAPATA, Kal OQAIPEOTE TA UAIKA
OUOKEUAaiag Toug.

Mpo&idotmroinon! H pmpooTiviy em@dveia
TOU QOoUpPVOU PTTOPEI va KAAUTITETAI a1 pia
TTPOCTATEUTIKA HEUBpPAvVN. Mpiv
XPNOIUOTIOIACETE  ylO  TIPWTN  Qopd  TO
@OUPVO, OQAIPECTE TIPOCEXTIKA AUTH TN
MEUBPAvN, EEKIVOVTOG aTTd TO ECWTEPIKO.
BefaiwOeite 6T 0 @oUpvog Sev  €xel
utTrooTei Kapia {nuId, OTTOIOUSATIOTE
TOTTOoU. EAEyETE Qv n TopTa TOU @QOUPVOU
KAEIVEl KOAG, KaBWG Kal OTI TO ECWTEPIKO TNG
TOPTAG KOl TO  MTTPOCTIVO  TUAMA  TNG
ouokeung oegv €xouv utrooTel @Bopd. Av
EVTOTTIOETE OTTOIAOATTOTE nuig,
emKkoivwvnoTte e 10 Efouciodotnuévo
Z¢pPig.

MH XPHZIMOMNOIEITE TO ®OYPNO, av
éxel @Bapei To KOAwdIo Tpopodoaiag A To
Buopa TnNg ouokeung n av o @oupvog O¢
AeiToupyei owaTd, éxel uttooTei BAGRN N €xel
méoel KATw. EmKoivwvnoTe, 0¢ autég TIG
TEPIMTWOEIG, ue To E§ouaiodoTnuévo ZEpPIG.

TOTTOBETACTE TN CUCKEUN TTAVW O€ €TTITTEON
Kal oTtafepr) em@daveia. O @oupvog Oev
TpETTEl va  TOTToBeTNOEl KOVTA Of TINyEG
BeppdTNTAG, Padid@wva f TNAEOPATEIG.

Kard 1n Odiadikacia gykardotaong Ttng
OUOoKeUNG, e§aoc@alioTe 611 Sev UTTAPXEI
mlavétnTa va €éABsl TO  KaAwdio
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TPpOo@odoriag o emapn He Uypd OTOIXEIO
N ME AVTIKEIHEVA PE QAIXPNPES AKPES, OTO
miow pépog TOUu @oupvou. O1 uwnAég
Oeppokpacieg pmTopei va @Beipouv TO
KaAwdio.

Mposidotroinon: HPETA TNV €yKATAOTAON
ToUu @oUpvou, €ival atmmapaiTnTo Vva
eaoc@alileTal n g0koAn poécoRaon oTNV
mpida nAekTPOSOTNONG TOU.

MeTd TRV eyKaTtdoTaon

H ouokeur| d1a8étel KaAwdIo Tpo@odoaiag Kal
BUoua yia ouvdeon o€ povoPaaciké pedpa.
Av 0 @oUpvOog TTPOKEITAI VA EYKATOOTOOEI
€mi  povigou Bdoswg, TIpETTEl  va
eKTEAEOTOUV OI BIABIKACIEG EYKATACTACTG TOU
a1Té  €CEIDIKEUPEVO  TEXVIKO. 2Z€ QUTH TNV
TTEPITITWAON, O QOUPVOG TTIPETTEI va oUvVOEDEi
ME KUKAwpQ OITTOAIKOU BIOKOTITN €AAXIOTNG
améoTaong METAEU Twv €AWy Tou 3
XINIOOTWV.

MPOEIAOMOIHZH: O ®OYPNOZX TMPEMEI
NA F'EIQNETAL.

H karaokeudoTpla €Taipeia KAl O
AVTITTIPOOWTTOG AlaVIKAG TTwANnong d&ev

atrodéxovTal Kapia €ubuvn yla
OTTOIAOATTOTE BAGBN TTPOKANOE( o€
avBpwtroug, Cwa 1 UuANka ayabd oTnv

mePITTwWon Tou Ogv TNPnBolv autég ol
odnyieg eykaTaoTaonG.

O @oUpvog AeiToupyei pévo 6Tav n ToOpPTA
Tou gival KaA& KAgIopévn.

Mpiv TNV TTpwTN XpAon, kaBapioTte To BdAapo
TOU @oUpvou Kal Ta €EAPTAUOTA  TOU,
olpgwva Pe TIG 0dnyieg TTOU avagépovtal
otnv evotnTa "KaBapioydg kal ouvtrpnon
TOU Qoupvou".



Einbau / Dimensions pour l'installation du four /
Evowpdrwon

DE Diese Mikrowelle ist darauf ausgelegt, auf mehr als 85 cm Hohe tiber dem Boden installiert zu werden.
Diese Mikrowelle darf nicht unter einer Arbeitsplatte oder unter einem anderen Ofen installiert werden,
damit keine Flissigkeiten darauf auslaufen kénnen.

FR Le micro-ondes est congu pour une installation a plus de 850 mm au-dessus du sol. Le micro-ondes ne
peut pas étre installé sous un plan de travail ni sous un autre four afin d’éviter les projections de liquides.

EL AuTOG 0 OUPVOG HIKPOKUUATWY €XEl OXEDIAOTEI yia eykaTtdoTaon Tavw a1ré 850 xIAlooTd atréd 10
emiTedo Tou datTédou. AUTOG O POUPVOG UIKPOKUUGTWY OEV UTTOPE va eyKaTAOTABE KATW aTTd TTAYKO
1 KATw a6 GAAO QOUPVO yia TNV aTTOPUYH ABEANTNG EKXUONG UYPWV.
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e Die Mikrowelle in die Nische einschieben und entsprechend
anpassen.

Die Tur der Mikrowelle 6ffnen und das Gerdt mit den vier
mitgelieferten Schrauben am Kichenmobel wie im Bild
dargestellt befestigen.

Introduisez le four dans le meuble jusqu'a ce que la partie
avant de celui-ci butte sur le bois et alignez-le.

Ouvrez la porte du four et fixez ce dernier aux parois
latérales du meuble au moyen des 4 vis fournies.
Introduisez-les dans les trous prévus a cet effet.

ZTPWETE TO QOUPVO PETA OTO ETTITTAO EVTOIXIOWOU TOU Kal
KEVTPAPETE TO.
e AvoifTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PIKPOKUUATWY KO OTEPEWOTE
TN OUOKEUR OTO £TTITTAO, XPNOIPOTTOIWVTAG TIG TECOEPIG BidEG
TToU Tn ouvodelouv. TOTTOBETACTE TIG BIdEG OTIG PTTPOOTIVEG
QavTIOTOIXEG TPUTTEG.
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