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SteamBox sada na vareni

Diky exkluzivnimu sklenénému viku se Doporuc€ujeme pouZivat pouze originalni
silikonovym tésnénim ze sady Steambox dodané dily, protoze v opacném pfipadé
muzete uvnitf trouby vafrit jidlo v pare. Jidlo nemusi byt dodrzeny doby vareni a udrzba
Ize vafit také tradiénim zpusobem, pokud je pFisluSenstvi.

to Zadouci, bez pouZiti vika.

Sada Steambox také umozfuje vafit rlzna Sada Steambox se sklada z nasledujicich
jidla sou€asné pomoci modularnich tacd, komponent:

které jsou soucasti baleni.
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MODULARNI HLUBOKY
NEREZOVE TACKY PLECH

=

Bezpecnost a cisténi
BEZPECNOST

Nenechavejte na dné trouby zadné nadoby
ani potraviny. Vzdy pouZzivejte plechy a rosty
dodané s troubou.

Chcete-li vafit v pafe pomoci sady
Steambox, vlozte tac na podpéry nebo
pojezdy v ftroubé, jak je znazornéno na
obrazku:

1. Mezi dvé kolejnce bo¢nich podpér nebo

na vysuvne pojezdy, pokud je trouba 4. Doporuduje umistovat sadu na trovef 1
ma. maximainé 2.
2. Zasobnik ma zadrzné drazky, které
zabrafiuji jeho nahodnému vyjmuti. A -
Umistéte tyto drazky k zadni ¢asti VAROVANI
trouby smérem dold. Vzdy sejméte viko ze sady Steambox
3. Zasobnik ma vpfedu uchyt pro pomoci knofliku, protoZe pfi zvednuti vika
usnadnéni jeho vyjmuti. Umistéte plech po dokon&eni vafeni mizZe unikat horka
tak, aby vystupek sméfoval ven z para. KdyZ je trouba otevfena, umistéte
trouby. plech na jiny povrch, nez jsou dvifka
trouby.



CISTENI

Vycistéte tac a prislusenstvi teplou PFfi  cCiSténi nerezovych nebo Ilakovanych
mydlovou vodou nebo jemnym Cisticim povrchl budte velmi opatrni. Pouzivejte pouze
prostfedkem. houbi¢ky nebo hadfiky, které neskrabou.

Vareni v pare se sadou SteamBox

Pro vareni v pare se sadou SteamBox: Nasledujici tabulka ukazuje proces vareni ve
vztahu k rdznym receptdm, které muZete

« Pfedehfejte prazdnou troubu na 150°C po chtit pripravit.

dobu 10 minut. Udaije v tabulce vafeni jsou doporucené

+ Nalijte na tac 500 ml vody, vyvaru nebo hodnoty a mohou se lisit podle druhu,

vina. velikosti a stafi pokrmu.

+ \/ zavislosti na pokrmu, ktery chcete Pfed vafenim v pare se nedoporucuje

pfipravovat, umistéte gril nebo specialni tacky rozmrazovat zmrazené potraviny. Dobu

na Stavnaté jidlo na tac s vodou, vyvarem vafeni |ze prodlouzit pfiblizné o 5 minut.

nebo vinem a pokrm rozloZte na tacy. Nedoporucuje se vafrit nad 180°.

» Nasadte sklenéné viko a vlozte jidlo do
trouby podle bezpecénostnich pokyn(.

@El IMPORTANT

== Chcete-li nastavit funkci uvedenou v

== DULEZITE tabulce, podivejte se do uZivatelské

Nepouzivejte sklenéné viko, pokud se pfirucky dodané s vasi troubou.
pouziva v plynové troubé grilovaci horak.

FUNKCE TEPLOTA (°C) CAS PREDEHRATI VODA PRO GAS VARENI
PRAZDNA TROUBA VARENI V

(MIN.) PARE (MIN.)
(ML)

Kvétak 150 10 500 35

Brokolice 150 10 500 35

Zeleny chrest 150 10 500 35

Zelené fazolky 150 10 500 50

Mrkev 150 10 500 35

Hracek 150 10 500 30

L
L
L
Brambory I;] 150 10 500 45
L
[
[

Cuketa

]

150 10 500 35

== DULEZITE

Pfed vloZenim jidla do trouby predehrejte
na 150 °C po dobu 10 minut.
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