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Advertencias de seguridad:

/\ En caso de rotura o fisura
del vidrio ceramico la
encimera debera
desconectarse
inmediatamente de la toma
de corriente para evitar la
posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

/\ Este aparato no esta
disefado para funcionar a
través de un temporizador
externo (no incorporado al
propio aparato), o un sistema
de control remoto.

/\ No se debe utilizar un
limpiador de vapor sobre este
aparato.

AN S aparato y sus partes
accesibles pueden calentarse
durante su funcionamiento.
Evite tocar los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos deben
mantenerse alejados de la
encimera, a menos que se
encuentren bajo supervision
permanente.

/\ Este aparato puede ser

fisicas, sensoriales o
mentales, o falta de
experiencia y conocimientos,
SOLO bajo supervisién, o si
se les ha dado la instruccion
apropiada acerca del uso del
aparato y comprenden los
peligros que su uso implica.
La limpieza y mantenimiento
a cargo del usuario no han de
ser realizadas por nifios sin
supervision.

/\ Los nifios no deben jugar
con el aparato.

/\ Precaucion. Es peligroso
cocinar con grasas o aceites
sin estar presente, ya que
pueden producir fuego.
iNunca trate de extinguir un
fuego conagua! en ese caso
desconecte el aparato y
cubra las llamas con una
tapa, un plato o una manta.

/\ No almacene ningtin
objeto sobre las zonas de
coccion de la encimera. Evite
posibles riesgos de incendio.

/\"Si el cable de alimentacion
principal esta danado, debe
ser reemplazado por el

utilizado por nifios con ocho o fabricante o su servicio de

mas afnos de edad, personas
con reducidas capacidades

reparacion.”



/\PRECAUCION: use solo
protectores apropiadamente
disefiados para la placa de
coccion por el fabricante
original o los protectores que
ya han sido utilizados en este
aparato. El uso de
protectores no apropiados
podria provocar accidentes.

Instalacion

Emplazamiento con cajon cubertero

Si desea disponer de un mueble o cajon cubertero bajo
la encimera de coccioén, se debera colocar una tabla de
separacion entre ambos. De esta forma se previenen los
contactos accidentales con la superficie caliente de la carcasa
del aparato.

La tabla debera estar situada a una distancia de 20 mm. por
debajo de la parte inferior de la encimera.

Conexion eléctrica

Antes de conectar la encimera de coc- cién a la red eléctrica,
compruebe que la tensién (voltaje) y la frecuencia de aquella
corresponden con las indicadas en la placa de caracteristicas
de la encimera, situada en su parte inferior,

jAtencién!

& La conexion eléctrica debe realizarse con una
correcta toma de tierra, siguiendo la normativa vigente, de
no ser asi, laencimera puede tener fallos de funcionamiento.

& Sobretensiones anormalmente altas pueden provocar
la averia del sistema de control (como ocurre con cualquier
tipo de aparato eléctrico).

m Conserve el Certificado de Garantia o, en su
caso, la hoja de datos técnicos junto al Manual de
instrucciones durante la vida util del aparato. Contiene
datos técnicos importantes del mismo.

y en la Hoja de Garantia o, es su caso, la
hoja de datos técnicos que debe conservar o o o
junto a este manual durante la vida Util del é s o é _ 5 o E
aparato. g 5 |9 @ N 5 ©
2 5] 2 g5 ¢
La conexion eléctrica se realizara a través de : : 2
un interruptor de corte omni- polar o clavija,
siempre que sea accesible, adecuado a la
intensidad a soportar y con una apertura @ N L1L2 ONIN2L1L2] © N L
minima entre contactos de 3 mm., que
asegure la desconexion para casos de 3183'/;15__‘, 322";1{" 2$0N-/ﬁ¢lt-0~v
emergencia o limpieza de la encimera.

Cualquier manipulacién o reparacion
del aparato, incluida la sustitucién del
cable flexible de alimentacion, debera ser
realizada por el servicio técnico oficial de
TEKA.

Evite que el cable de entrada quede en
contacto, tanto con la carcasa de encimera
como con la del horno, si éste va instalado
en el mismo mueble.
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Instrucciones de Uso del
Control Tactil

ELEMENTOS DE MANIOBRA (fig. 2)

@ Sensor de encendido/apagado.
Sensores de seleccion de placa.
**Indicadores de potencia y/o calor

residual.

Sensor “menos” de reduccién de

potencia.

Sensor “mas” de incremento de

potencia.

Sensor de seleccion doble circuito

(placa doble).

Tecla tactil de bloqueo para el
resto de teclas tactiles o sensor
de activacion para la funcién
"Stop&Go".

**Indicador de area de placa de
calor doble (solo junto a placas
calientes con doble quemador).

**Icono de bloqueo.
Tecla tactil de temporizador.
**Pantalla del temporizador

El indicador de la superficie de
coccion programada
**A) Indicador de funcién de yogur
**B) Indicador de funcién del arroz
Sensor de activacion de la funcion
“Paeller”.

Toque la tecla tactil "Siguiente
etapa" para activar y cambiar de
una fase a otra.

Piloto indicador de la funcién

“Paeller” activada*®

Piloto indicador de fase “Calentar
aceite” activada®

Piloto indicador de fase “Carne”
activada*

Piloto indicador de fase “Verdura”
activada®

Piloto indicador de fase “Caldo”
activada®

Piloto indicador de fase “Arroz”
activada®

Piloto indicador de fase “Socarrat”
activada*®
* Segun modelo
** Visibles so6lo en funcionamiento.

Las maniobras se realizan mediante
los sensores. No es necesario que
haga fuerza sobre el vidrio en el sensor
deseado, simplemente con tocarle con
la yema del dedo, activara la funcion
deseada.

Cada accién se constata con un pitido.
ENCENDIDO DEL APARATO

Cuando conecte por primera vez la
encimera, ésta se encontrara bloquea-
da y el piloto correspondiente estara
encendido (9). Para desbloquearla,
debera tocar primero el sensor de
bloqueo (7) hasta que se apague el
piloto (9).

1 Toque sobre el sensor de encendido
(1) durante, al menos, un
segundo.

El control tactil se activa y un 0
aparece con 50% de brillo en todas
las pantallas de potencia (3).

Si alguna area tiene calor residual

antes del encendido, la pantalla sigue
mostrando "H" en lugar de 0.

La siguiente maniobra ha de efectuar-
se antes de 10 segundos, en caso
contrario el control tactil se apagara
automaticamente.

ENCENDIDO DE UNA PLACA

Una vez activado el Control tactil
mediante el sensor @(1), los indica-
dores de potencia de las placas mos-
traran un 0 (3).

1 Toque el sensor de la placa
elegida (2).El indicador de energia
relacionado ( 3 ) se activara y se
incrementara el indicador de brillo.

2 Con el sensor ©) 6 ©) (4/5) elija la
potencia deseada.

Los sensores © y @ son repetitivos,
por lo que manteniendo el dedo sobre
ellos avanzan o retroceden con un
intervalo de 0,5 seg.

Soélo puede estar seleccionada una
unica placa a la vez

& Atencién:

Para hacer funcionar una placa
calefactora, primero se debe
seleccionar. Cuando se desea
utilizar una placa calefactora,
revise el brillo del indicador de
alimentacion. Después de elegir la
placa calefactora, se incrementara
el brillo.

Para un encendido rapido a maxima
potencia: Una vez seleccionada la
placa, toque una vez el sensor@(4), la
placa se activara a su maxima potencia.



APAGADO DE LA PLACA

1 Laplaca ha de estar seleccionada
previamente.

2 Baje, con el sensor ©) (4), la
potencia al nivel 0.

- Si el usuario mantiene el dedo
en el sensor de la seleccién
durante 2 segundos, el area
correspondiente se apagara.

- Para un apagado rapido:
Tocando simultaneamente los
sensores @ y (4/5), la placa
se apagara rapidamente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

En el indicador de potencia de la
placa aparecera una H cuando la
superficie del vidrio, en esa zona,
alcanza una temperatura en la que
existe riesgo de quemado.

Cuando este riesgo desaparece,

- i) la pantalla se apaga (si el
aparato estd en modo en espera),

- ii) o mostrara 0 (si el aparato
sigue funcionando).

A Advertencia:

En una primera ejecucion, una
H puede aparecer en un breve
periodo de tiempo en la pantalla
de potencia. Esta pantalla esta
relacionada con la operacion de la
instalacion y esto no significa que
el area de coccion esta caliente.

A Advertencia:

La H se utiliza para fines de
seguridad en cualquier caso.
Incluso si la energia se corta
durante mucho tiempo, después
del encendido, aparecera la
indicacion H.

APAGADO DEL APARATO

El aparato se puede apagar en cual-
quier momento tocando el sensor
de encendido / apagado general

(1). En el modo de espera y
aparecera en las zonas que estan
calientes. El resto de las pantallas
no se iluminaran.
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Placa de Doble Circuito
(segun modelo)

Si su cocina cuenta con esta opcion,
la placa con doble circuito ofrecen la
posibilidad de utilizar el anillo interior
o, adicionalmente, el exterior, en fun-
cion del tamafio del recipiente.

PONGA EN MARCHA LA PLACA
CALIENTE DOBLE

1 La placa correspondiente ha de
estar seleccionada.

(de 1 a 9) con el sensor 6
(4/5).

3 Presione la tecla tactil de la doble
placa caliente (O)(6) para activar el
quemador doble. Cuando la zona
doble se activa, el indicador de zona
doble (8) se enciende.

2 Seleccione la potencia d seadé

APAGAR LA PLACA CALIENTE
DOBLE

1 Seleccione el area en la que
su placa caliente de quemador
doble haya estado conectada
previamente.

2 Presione la tecla tactil de la doble
placa caliente O (6) para desactivar
el quemador doble. El indicador de
area doble (8) se apagara y el anillo
exterior se desactivara.

Bloqueo de los Sensores
de la Encimera de
Coccién

Para evitar manipulaciones no
deseadas Vd. puede bloquear toda
la unidad, excepto el sensor de
encendido / apagado. Pulse las teclas
tactiles mas y menos al mismo tiempo
durante al menos 2 segundos (7).

Esta funcion es util como seguro para
nifios. Cuando se activa el bloqueo,
se enciende la luz indicadora de
bloqueo (9).

Sin embargo, estando el control tactil
encendido, el sensor de encendido/
apagado @(1) permite apagarlo
incluso si el bloqueo esta activado
(la luz indicadora de bloqueo 9 se
enciende). En cambio, si el control

tactil esta apagado, la funcion
bloqueo no permite accionar el sensor
de encendido/apagado @(1 ).

Para desactivar la funcién de bloqueo,
pulse de nuevo las teclas mas y
menos al mismo tiempo durante al
menos 2 segundos (7). El indicador
de bloqueo (9) se apagara y el control
tactil estara listo para su uso.

BLOQUEO PARA NINOS (Segun
modelo)

El bloqueo para nifios es diferente
y un poco complejo que el bloqueo
del teclado. El usuario puede activar
el bloqueo deteclas a través de un
sensor. Pero el bloqueo para nifios
necesitan una secuencia de sensor.
El bloqueo para nifios es utilizado
para evitar que los nifios enciendan
la placa de coccion.

Activacion del bloqueo para nifios:

1 La placa de coccion esta_en
funcionamiento a través de la (1)
tecla de encendido / apagado tactil,

2 No debe seleccionarse ninguna
area. Cuando no esta seleccionada
ninguna area, pulse \’ (5) las teclas
tactiles para aumentar y (4)
disminuir la potencia y los sensores
de menos durante 3 segundos
al mismo tiempo. Al final del este
periodo, se escuchara un sonido
zumbador corto,

3 Después de la sefial sonora, toque
la tecla tactil (7) de bloqueo (no hay
necesidad de mantenerla pulsada
durante mucho tiempo) y se podra
oir un sonido zumbador largo para
anunciar que el bloqueo para nifios
se activara y toda la pantalla de
potencia mostrara "L".

Durante el bloqueo para nifios, si
el usuario toca cualquier sensor
(incluyendo el sensor principal), "L"
parpadeara en la pantalla.

Advertencia: El estado de bloqueo
para nifios no esta siendo guardado.
Si se empalma la energia de la placa
de coccion, no se podra conservar el
estado de bloqueo para nifios.

Desactivar el bloqueo para nifos:

Para poder desactivar el bloqueo
para nifos, este debe haber sido



activado antes y todas las pantallas
de potencia mostraran "L"

1 Pulse @ (5) lag_teclas tactiles
para aumentar y &)(4) disminuir la
potencia y los sensores de menos
durante 3 segundos al mismo
tiempo. Al final del este periodo,
se escuchara un sonido zumbador
corto,

2 Después de la sefal sonora, toque
la tecla tactil (7) de bloqueo (no hay
necesidad de mantenerla pulsada
durante mucho tiempo) y se podra
oir un sonido zumbador largo para
anunciar que el Bloqueo para nifios
se desactivara y toda la pantalla de
potencia se apagaran.

Golpe de Coccion (Inicio
automatico de coccion)

Esta funcion le facilita el cocinado ya
que no necesitara estar Vd. presente
durante el mismo. El Control tactil pre-
programa la placa elegida a la poten-
cia maxima y la baja posteriormente
a la potencia deseada (seleccionada
por Vd.) al cabo de un tiempo
aproximado (ver tabla 1).

Tabla 1

Funcién de
Inicio de
Coccion

Automatica

0
60
180
288
390
510
150
210
270

9 300

P (maximum)

Potencia
Seleccionada

[e=N IVl Kol K& - VN § SR Eo ) N

ENCENDIDO DEL GOLPE DE
COCCION

1 Laplaca hade estar seleccionada.

2 Seleccione la potencia 9 y pulse
la tecla tactil de potencia &) (5). A
continuacién usando la tecla tactil
baje la potencia de coccién continua
hasta el nivel deseado, (por ejemplo

6). Cuando se inicia la funcion de
coccién automatica el indicador "A"
parpadea con el nivel de potencia
deseado en la pantalla.

DESCQNEXI()N DEL GOLPE DE
COCCION

Pasados al menos 10 seg. desde la
activacion del golpe de coccion:

1 Laplaca ha de estar seleccionada.

2 Toqueel sensor@® (5) hasta llegar
al nivel 9 y la funcién de golpe de
coccion quedara desactivada.

Funcion Temporizador

Esta funcion le facilatara el cocinado,
al no tener que estar presente durante
el mismo:la(s) placa(s) temporizada(s)
se apagara(n) automaticamente una
vez transcurrido el tiempo elegido. El
dispositivo dispone de un temporica-
dor individual para cada placa, esto
le permite temporizartodas las placas
simultdneamente, si asi lo desea.
En estos modelos usted podra utilizar
el reloj como temporizador de placas
para tiempos de 1 a 99 minutos.
Todas las zonas de coccion pueden
ser programadas indipendientemente
y de forma simultanea.

TEMPORIZADO DE UNA PLACA

1 La zona de coccion a temporizar
ha de estar seleccionada.

2 Elija un nivel de potencia para la
zona de coccion del 1 al 9 mediante
los sensores 62 (5/4)

3 Toque el sensor del reloj Q) (10). EI
indicador de reloj (11) mostrara 00.
Segun el modelo, el indicador de la
superficie de coccién programada
(12) parpadeara.

En el indicador de encendido (3),

parpadeara durante el tiempo
establecido.(Segun modelo)

4 Inmediatamente después, inserte
un tiempo de coccion, de entre 1y
99 minutos, mediante los sensores

[¢] (5/4)

Cuando el indicador de potencia (3)
deje de parpadear, comenzara a con-
trolar el tiempo automaticamente.

Cuando se inicie la cuenta atras, el
nivel de potencia correspondiente y

parpadeara alternativamente en
el indicador de encendido (3) del area
del calentador pertinente.

(Segun modelo) Caundo el reloj
llegue a 01, pasara de contar de
minutos a segundos.

Una vez transcurrido el tiempo selec-
cianado, la zona temporizada se des-
conectara y el reloj emitirauna serie
de pitidos durante varios segundos.
El Indicador de reloj mostrara 00 que
parpadeara junto con el indicador
de la zona que se ha desconectado.
Si desea temporizar simultdineamente
otra placa, debera repetir los pasos
3y4.

Sila zona de coccién apagada esta
caliente, su indicador muesta una
H 6, en caso contrario, un 0. Para
desconestar la sefial sonora toque
cualquier sensor.

MODIFICACION DEL TIEMPO PRO-
GRAMADO

Para modificar el tiempo programado,
ha de tocar el sensor de la placa
temporizada (2) para seleccionarla
y luego el reloj <2)(10). Entonces le
sera posible leer y modificar el tiempo.

DESCONEXION DEL TEMPORIZA-
DOR

Si desea parar el temporizador antes
de que finalice el tiémpo programado

1 Seleccione primero la placa y

toque después el sensor de reloj
(10).

2 Mediante el sensor © (4) reduzca

el tiempo hasta 00. El reloj queda
anulado.

Método alternativo :

Después de la seleccion de areas si
se pulsa la tecla tactil del temporizador
por dos segundos, se cancelara el
temporizador relacionado.

Funcion Power (Segtn
modelo)

Esta funcién permite dotar a la placa
de una potencia “extra”, superior a
la nominal.

11



1 Seleccione la potencia 9 y pulse la
tecla tactil de potencia ‘& (5).

2 El indicador de nivel dg potencia
(3) mostrara el simbolo s~ la placa
comenzara a suministrar la potencia
extra.

Funciones CHEF (Segun
modelo)

Las funciones CHEF son
caracteristicas especiales que
ayudan al usuario a cocinar mas
facilmente con sus niveles de
potencia preasignados.

La caracteristica estd configurada
de tal manera que se mantiene
automaticamente y no requiere que
el usuario cambie los niveles de
potencia.

FUNCION DE YOGUR (Segun
modelo)

Esta funcién ajusta automaticamente
los niveles de potencia apropiados
durante el proceso de fermentacion
para hacer yogur.

Para activar esta funcion:

- Encienda la placa de coccion:
Presione la tecla tactil de Encendido/
Apagado (WJ(1).

- Cuando todas las pantallas de zona
muestren |J, presione la tecla tactil
p de la zona correspondiente

urante al menos 2 segundos.

- Se escuchara un sonido de pitido.
- -Aparecerala

@ luz de lalinea
inferior.

-S e
mostrara
"6H" en el
temporizador de los quemadores
con un diametro entre 190 y 220 mm.
Se mostrara "9H" en el temporizador
de los quemadores con un diametro
entre 130 y 160 mm.

- El LED del punto de la pantalla
del temporizador de la zona
correspondiente se iluminara.

/N

Puede cambiar las funciones
presionando nuevamente la tecla
tactil de la zona correspondiente. Si la
pantalla de la zona muestra O puede
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volver a las funciones simplemente
presionando la tecla tactil nuevamente,
o puede usarla en modo de coccién
normal en esta situacion.
Espere 10 segundos.

- La Funcién Chef se activara.

- Eltemporizador contara hacia atras

desde 9 o 6 horas (dependiendo de
la zona seleccionada).

Cuando se acabe el tiempo:
- Se escuchara un pitido indicando
que queda 1 minuto.
- Después de 1 minuto, el modo se
desactivara.

Para salir durante la operacion, presione
la tecla tactil de la zona correspondiente
durante al menos dos segundos.

Cuando el modo de yoguresta activoy la
placa se apaga, la placa emite 4 pitidos
y el LED parpadea rapidamente durante
3 minutos. Si se vuelve a encender la
placa dentro de los 3 minutos, el modo
se reanuda; de lo contrario, el LED
parpadeara lentamente para indicar que
el modo esta activo.

Receta de Yogur

- Mezcle 200 ml de yogur y un poco
de leche en un tazén.

- Ponga el resto de laleche y el yogur
mezclado en la olla.

- Cierra la tapa de la olla.

- Enciende la placay ajusta la zona de
coccion al modo de yogur.

Presione la tecla tactil de la zona de
coccién relacionada durante al menos
2 segundos.

Después de 10 segundos, se activa
el modo de coccién del chef para la
zona de coccion relacionada.

Observe el temporizador
configurado automaticamente en la
pantalla.

Después de 9 o 6 horas (dependiendo
de la zona seleccionada), cuando se
acabe el tiempo, la yogurtera emitira
pitidos de advertencia. El yogur debe
mantenerse en el refrigerador durante
aproximadamente 16 horas.

Diametro | ¢ tidad | Cantidad
del
de yogur| de leche
calentador (ar) (L)
(mm) 9

>130<160 | 200 1
2160<190 | 200
2190<220| 200 3

FUNCION DE ARROZ (Segln
modelo)

Esta funcién ajusta automaticamente
niveles de potencia apropiados
durante el proceso de coccion del
arroz.

Enciende la placa: Presiona la tecla
tactil de Encendido/Apagado ®
Cuando todos los indicadores de zona

] . o
muestren L, presiona la tecla tactil

de la zona correspondiente
durante al menos 2 segundos.
Presiona nuevamente la tecla tactil
de la zona correspondiente

- Se escuchara un sonido de pitido.

@ N1/

- Aparecera la
luz de la linea

E superior.
- Se mostrara
“23" en la

pantalla del temporizador.
- Se iluminara el LED del punto de

la pantalla del temporizador de la
zona correspondiente.

Puedes cambiar las funciones
presionando nuevamente la tecla
tactil de la zona correspondiente.
Si el indicador de la zona muestra
o, puedes volver a las funciones
simplemente presionando la tecla
tactil nuevamente, o puedes usarla
en modo de coccién normal en esta
situacion.

Espera 10 segundos
- La Funcién Chef se activara.
- El temporizador comenzara a
contar desde 23 minutos.

Cuando se acabe el tiempo,
- Se escuchara un sonido de pitido
que indica el ultimo minuto.
- Después de 1 minuto, el modo se
desactivara.

Para salir durante la operacion,
presiona la tecla tactil de la zona
correspondiente durante al menos
dos segundos.

Cuando el modo de arroz esta activoy la
placa se apaga, la placa emite 4 pitidos
y el LED parpadea rapidamente durante
3 minutos. Si se vuelve a encender la
placa dentro de los 3 minutos, el modo
se reanuda; de lo contrario, el LED
parpadeara lentamente para indicar que



. Cantidad | Diametro del Cantidad .
C:nﬂ:zz:lﬁe de Sal Calentador de Aceite C::rt:ia(d :;e
9 (cucharadas) (mm) (cucharadas) g

=130 <160 3 180 360 1
2160 < 190 4 400 800 1,5
2190 < 220 4 540 1080 2

el modo esta activo.
Receta de Arroz

- Lava el arroz.

- Enciende la placa y ajusta la
zona de coccién al modo de
arroz.

Presiona la tecla tactil de la
zona de coccion correspondiente
durante al menos 2 segundos.

Después de que se active el
modo de coccidn de chef para la
zona de coccion correspondiente,
ajusta el modo de coccién a la
coccién de arroz presionando la
tecla tactil de la zona de coccion.

Observa el temporizador
configurado automaticamente en
la pantalla.

- Pon el aceite en la olla y espera
unos 2 minutos.

- Ponelarrozenlaollayrevuélvelo
durante unos 2 minutos.

- Pon el agua en la olla.

- Ponlasalenlaollayrevuélvela
un par de veces.

- Cierra la tapa de la olla.

- Después de 23 minutos, el
arroz estara listo (el zumbador
comenzara a sonar).

Funcién "PAELLER"

Esta funcién te permite cocinar una
"paella" paso a paso. Cada fase de
coccion esta definida para ayudarte
a obtener un resultado excelente.

Coloca la paellera bien centrada
en la zona de coccién, anade el
aceite y presiona el sensor (14) para
comenzar a cocinar.

En la zona de coccién derecha
aparece 0 en el indicador de potencia
(3) y se ilumina el led (16), indicando
que la funciéon ha sido activada. Si
estas listo, deberas presionar el

sensor (15). Esto iniciara la fase de
"CALENTAR ACEITE". El led (17)
parpadeara durante toda la fase. El
tiempo transcurrido de cada fase de
coccién se muestra en el indicador
del temporizador (10) y el nivel de
potencia se indica en el display de
la zona (3).

Una vez que el precalentamiento se
complete, se producira una sefal
acustica indicando que el aceite
esta caliente y, por lo tanto, esta
fase ha finalizado. Es el momento
de anadir la carne. Puedes pasar
a la siguiente fase si lo consideras
oportuno.

Presionar el sensor (15) inicia la
fase de sofrito de la carne.
SOCARRAT
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SIGUIENTE
ETAPA

)
£2

ON /£ OFF

El led "CARNE" (18) comienza a
parpadear y la potencia se ajusta
automaticamente para sofreir la
carne durante este periodo. Al
final del tiempo sugerido para el
sofrito de la carne, se producira
una sefal acustica. Puedes pasar
a la siguiente fase si lo consideras
oportuno.

VERDURA o

@

Presiona el sensor (15) y luego
afade las verduras para comenzar
la fase de sofrito de las mismas. El
led "VERDURA" (19) comenzara
a parpadear indicando el inicio de
la fase. Después de tres minutos
en esta fase, afiade un poco de
aceite, ajo y pimientos, removiendo,
y justo después, agrega tomate
triturado. Al final del tiempo sugerido
para el sofrito de las verduras,

se producira una sefial acustica.
Puedes pasar a la siguiente fase
si lo consideras oportuno. Afade
el agua y presiona el sensor (15)
para continuar con la preparacion
del caldo. El led "CALDO" (20)
comenzara a parpadear, indicando
el inicio de la fase. Después de tres
o cuatro minutos, es momento de
sazonar con sal. Al final del tiempo
sugerido para la coccién del caldo
vegetal, se producird una sefial
acustica. Silo consideras oportuno,
puedes pasar a la siguiente fase.

Afade el agua con azafran al
arroz y distribayelo bien por toda
la paellera. Luego presiona el
sensor (15). El led "ARROZ" (21)
comenzara a parpadear, indicando
que ha comenzado la fase de
coccion del arroz. Al final del tiempo
sugerido para la coccién del arroz,
se producira una sefial acustica.
Puedes pasar a la siguiente fase si
lo consideras oportuno.

Si deseas finalizar la coccidn,
presiona el sensor (14) y la funcién
se detendra. Luego deja reposar el
arroz durante al menos 2 minutos
fuera del fuego.

Si, por el contrario, deseas lograr
un acabado final con "socarrat":
afiade un hilo de aceite de oliva
sobre la superficie del arroz y
luego presiona el sensor (15). El
led "SOCARRAT" (22) comenzara
a parpadear indicando el inicio
de la fase. Estate atento porque,
al final del tiempo sugerido para
la elaboracién del "socarrat", se
producira una sefial acustica. Luego
retira la paellera del fuego y déjala
reposar durante al menos 2 minutos.

Para obtener informacion mas
detallada, consulte el folleto de
recetas.

Desconexion de
seguridad

Si por error una o varias zonas no
fue- sen apagadas, la unidad se
desconec- ta automaticamente al
cabo de un tiempo determinado
(ver tabla 2).
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Tabla 2

TIEMPO MAXIMO
DE
FUNCIONAMIENTO
(en horas)

0 0

10

Nivel de
Potencia
Seleccionado

o

TVjo|o|N|oja|d|lw|N]| -~
NININ|wl™~|lO

Cuando se ha producido la “descone-
xién de seguridad”, aparece un 0 si la
temperatura en la superficie del vidrio
no es peligrosa para el usuario o bien
una H si existiera riesgo de quemado.

Para volver a accionar el aparato
apaguelo mediante el sensor de
encendido/apagado @(1) y vuélvalo
a encender.

Mantenga siempre libre y seca
el area de control de las zonas de
coccion.

Ante cualquier problema de
maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se
debera desconectar el aparato y
avisar al servicio técnico de TEKA.

Consejos para la buena
utilizacion de las placas VT

*

Utilizar recipientes con fondo grueso
y totalmente plano.

No es recomendable utilizar
recipientes cuyo diametro sea
menor que el del dibujo de la zona
calefactora.

No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.
Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes que
no tengan aristas vivas, procure no
golpearlo.

Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los reci-
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pientes limpios y en buen estado.

A Tenga la precaucién de que no
caigan sobre el vidrio azucar o
productos que lo contengan, ya que
en caliente pueden reaccionar con
el vidrio y producir alteraciones en
su superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacion de la
encimera se ha de limpiar empleando
productos y Utiles adecuados, una vez
se haya enfriado. De esta forma resultara
mas facil y evita la acumulacion de
suciedad. No emplee, en ningun caso,
productos de limpieza agresivos o que
puedan rayar la superficie, ni tampoco
aparatos que funcionen mediante vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas
pueden limpiarse con un pafio himedo
y un detergente suave o agua jabonosa
templada. Sin embargo, para las
manchas o engrasamientos profundos
se ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por ultimo,
la suciedad adherida fuertemente por
requemado podra eliminarse utilizando
una rasqueta con cuchilla de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos secos
de grasas en el fondo o por presencia
de grasas entre el vidrio y el recipiente
durante la coccion. Se eliminan de la
superficie del vidrio con estropajo de
niquel con agua o con un limpiador
especial para vitroceramicas. Objetos
de plastico, aztcar o alimentos con
alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante
una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos
sobre el vidrio. Pueden eliminarse
limpiando de forma exhaustiva con un
limpiador especial para vitroceramicas,
aunque tal vez necesite repetir varias
veces la limpieza.

Atencién:

A Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun

material fundido entre ellos. jNo trate
de despegar el recipiente en frio!,
podria romper el vidrio ceramico.

& No pise el vidrio ni se apoye en
él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.

TEKA INDUSTRIAL S.A. se reserva
el derecho de introducir en sus
manuales las modificaciones que
considere necesarias o utiles,
sin perjudicar sus caracteristicas
esenciales.

Consideraciones
medioambientales

El simbolo en el producto o
E en su embalaje indica que

este producto no se puede

tratar como desperdicios
normales del hogar. Este producto
se debe entregar al punto de
recoleccion de equipos eléctricos y
electronicos para reciclaje. Al
asegurarse de que este producto se
deseche correctamente, usted
ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el
ambiente y la salud publica, lo cual
podria ocurrir si este producto no se
manipula de forma adecuada. Para
obtener informacién mas detallada
sobre el reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con la
administracién de su ciudad, con su
servicio de desechos del hogar o con
la tienda donde compré el producto.

Los materiales de embalaje son
ecologicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,

>LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.

Si algo no funciona

Antes de llamar al servicio técnico,
realice las comprobaciones descritas
a continuacion.

El aparato no funciona:
Asegurese de que el cable de



alimentacion esta conectado.

La olla se pega al cristal:

Si hay material fundido entre la olla y el
cristal, ponga la placa para calentara la
potencia maxima y trate de separarlos.

Error de sensor tnico:

Si alguno de los sensores esta activo
por mas de 10 segundos, esta situacion
producira el error y se mostrara el cédigo
de error "F1". Este error puede estar
relacionado con diferentes causas. Una
de ellas es que puede haber un objeto
(tenedor, cuchillo ...) sobre cualquiera
de los sensores.

Si esta seguro de que no hay ningun
objeto sobre la unidad de control, limpie
la placa de vidrio con un pafio seco.
Si el error

sigue apareciendo después de esto,
desconecte el cable de alimentacion
0 apague la caja de fusibles durante
10 segundos

Error de varios sensores:

Simas de 2 sensores son detectados al
mismo tiempo, esta situacion producira
el error y se mostrara el cédigo de
error "F2".

Causas de raiz potenciales del
problema :

* Puede haber un objeto (olla...) o
acumulacion de agua (liquido por
el desbordamiento de la olla ...) que
cubre mas de 2 sensores

» La ubicacion del control tactil podria
estar expuesto a mas calor o vapor
(del fondo del horno de la placa de
coccion ...)

Por favor asegurese de que no hay algun
objeto sobre los sensores y apague todas
las fuentes de calor y vapor. Limpie el
cristal de la placa de coccién con un
pafio seco. Si el error sigue apareciendo
después de esto, desconecte el cable de
alimentacion o apague la caja de fusibles
durante 10 segundos.

Error FC:
Se ve el mensaje Fc sobre el control
y las placas calientes se apagan:
Sobrecalentamiento en el sistema
electrénico. Deje enfriar la estufa por
un tiempo.

Otros mensajes que comienzan con
una"F" distintos de los anteriores: Error

unico. Si el mensaje no desaparece en
unos pocos minutos, llame al Servicio
de Soporte Técnico.

F3 / Error del sensor principal

La unidad de control tactil esta disefiada
segun los estandares internacionales
de seguridad. El caso mas importante
de estos estandares; la placa debe
poder apagarse; la placa no debe
encenderse por si misma bajo ninguna
falla o condiciones ambientales.
Debido a estos requisitos, la unidad
de control tactil prueba regularmente la
funcionalidad del sensor principal. Si se
detecta un error en el sensor principal
relacionado, se produce esta situacién
de error y se muestra el cédigo de
error. Cuando se muestra este mensaje
de error:

- Por favor, desconecte el enchufe
o apague el interruptor de fusibles
durante 10 segundos. Luego, enchufe
o encienda el interruptor de fusibles.
Si la situacién de error sigue estando
activa, por favor, pongase en contacto
con el servicio autorizado més cercano.

F4 | Error de seguridad del software
Segun los requisitos de seguridad, el
microcontrolador en la unidad de control
se verifica por si mismo en el momento
de la energizacion y luego de manera
regular. Si se detecta algin problema
durante la verificacion, se produce
esta situacion de error y se muestra
el cédigo de error. Cuando se muestra
este mensaje de error:

Por favor, desconecte el enchufe
o apague el interruptor de fusibles
durante 10 segundos. Luego, enchufe
o encienda el interruptor de fusibles.
Si la situacién de error sigue estando
activa, por favor, pongase en contacto
con el servicio autorizado més cercano.

Para México: Este aparato no se
destina para utilizarse por personas
(incluyendo nifios) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales sean
diferentes o estén reducidas o carezcan
de experiencia o conocimiento, a menos
que dichas personas reciban una
supervisién o capacitacion para el
funcionamiento del aparato por una
persona responsable de su seguridad.
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Avisos de segurancga:

/\Sea vitroceramica se partir
ou rachar, desligue
imediatamente a placa para
evitar choques eléctricos.

/\ Este aparelho ndo se
destina a trabalhar com um
temporizador externo (que
nao esteja incorporado no
aparelho) ou com um sistema
de controlo remoto separado.

N\ N3o limpe este dispositivo
a vapor.

/\ O dispositivo e as
respectivas partes acessiveis
podem aquecer durante o
funcionamento. Evite tocar
nos elementos de
aquecimento. As criancas
com menos de 8 anos devem
manterse afastadas da placa,
excepto se estiverem sob
supervisao constante.

/\ Este dispositivo s6 deve
ser utilizado por criangas com
mais de 8 anos; as pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, ou
sem experiéncia ou
conhecimentos, devem
utilizalo APENAS sob
supervisao ou se lhes tiverem
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sido dadas instrugdes
adequadas sobre a utilizagao
do aparelho e se
compreenderem 0s perigos
do mesmo. Alimpeza e a
manutengao nao devem ser
realizadas por criangcas sem
supervisao.

A\ As criancas ndo devem
brincar com o dispositivo.

/\ Precaucso. E perigoso
cozinhar com gordura ou 6leo
sem a presenga de uma
pessoa, pois pode ocorrer um
incéndio. Nunca tente apagar
um incéndio com agua! Neste
caso, desligue o dispositivo e
cubra as chamas com uma
tampa, um prato ou um
cobertor.

/\ Nao armazene objectos
nas areas de cozedura da
placa. Evite possiveis riscos
de incéndio.

/\ Se o cabo de alimentacéo
elétrica estiver danificado,
deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo respetivo
servico pos venda”

/\CUIDADO: utilizar apenas
protetores da placa



a p rOpI’i ad ame nte conce b | d oS (como com qualquer tipo de aparelho eléctrico).

pelo fa bricante de Em Guarde o Certificado de Garantia ou a ficha de
eletrodo mést| COS OU 0S dados técnicos juntamente com o manual de instrugées

durante toda a vida util do produto. Estes documentos

protetores Jé utilizados neste contém informagdes técnicas importantes.
aparelho. O uso de protetores

nao adequados pode dar

origem a acidentes.

Instalagao

Colocagao com gaveta para talheres

Se desejar instalar méveis ou uma gaveta para talheres por
baixo da placa, deve ser colocada uma tabua de separagéo
entre as duas. Desta forma, é evitado o contacto acidental com
a superficie quente do encaixe do dispositivo.

A tabua deve ser colocada 20 mm abaixo da parte inferior
da placa.

Ligacao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica, verifique se a tenséo
e a frequéncia correspondem as especificadas na placa de
identificagdo do produto, que se encontra por baixo do mesmo,
e na folha da garantia, ou na ficha de dados técnicos aplicavel,
que tem de ser guardada juntamente com este manual durante
a vida util da placa. Aligagao eléctrica sera feita através de um
interruptor omnipolar ou cavilha, desde que seja acessivel, de
acordo com a corrente e com uma distancia

minima entre os contactos de 3 mm. Isto
garante que o circuito é desligado em caso
de emergéncia e permite a limpeza da placa.

castanho
castanho
preto

2
=
<
N
k=
]

Apenas o Servigco de assisténcia técnica
oficial da TEKA esta autorizado a manusear
ou reparar o aparelho, incluindo substituir o
cabo de alimentacéo.

verde-amarelo
preto
verde-amarelo
azul
cinzento
preto
verde-amarelo
cinzento
castanho

@ N 12| @NNLIL | O N L

Certifique-se de que o cabo de alimentacéo

nao entra em contacto com o armazenamento 380-415V 380-415V 220-240 V
da placa ou com o armazenamento do forno, IN/2L ~ 2N/2L ~ IN/AL ~
caso estejam instalados na mesma unidade. 1T e
o
° A
Atengéo: g g |g } L
i g |2 [ <
I\ A tigago eléctri £ BRI g
A ligacao eléctrica tem de ser g [/ )
correctamente ligada a terra, seguindo os | T lg
regulamentos adequados, caso contrario | Nz
pode ocorrer um funcionamento |
incorrecto da placa. @ N L1L2 \ZX{
A 380-415V
Picos de tensdo anormalmente altos fig. 1 1N/2L ~

podem avariar o sistema de controlo
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Utilizacao e
manutengao

Instrugoes do controlo
tactil

ELEMENTOS DE MANUSEAMENTO
(fig. 2)

@ Botéo tactil ligar/desligar.

Botdes tacteis de selecgdo da
placa.

**Indicadores de poténcia e/ou
calor residual.

Botéo tactil “Reduzir” poténcia.
Botéo tactil “Aumentar” poténcia.

Botao tactil de seleccéo de
queimador duplo (placa dupla).

Tecla tatil de bloqueio das restantes
teclas tateis ou sensor de ativagéo
para a fungéo “Stop&Go”.

** Indicador de zona dupla de
placa de aquecimento (apenas
junto a placas de aquecimento de
queimadores duplos).

**icone do bloqueio.
Tecla tatil do temporizador.
**\/isor do temporizador

O indicador da superficie de
confegdo com temporizador.

**A) Indicador de fungéo iogurte
**B) Indicador de fung&o arroz

Sensor de ativagao para a fungao
“Paeller”.

Toque na tecla de toque "Siguiente
etapa" para ativar e mudar de uma
fase para outra.

Luz indicadora piloto da fungéo
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“Paeller” ativada*.

Luz indicadora piloto da fase
“Calentar aceite™.

Luz indicadora piloto da fase
“Carne” ativada™.

Luz indicadora piloto da fase
“Verdura” ativada*.

Luz indicadora piloto da fase “Caldo”
ativada*.

Luz indicadora piloto da fase “Arroz”
ativada®.

Luz indicadora piloto da fase
“Socarrat” ativada®*.
* Dependendo do modelo
** Visiveis apenas quando esta em
funcionamento.

As manobras sdo realizadas através
dos botdes tacteis. Ndo é necessario
exercer muita forga nos botdes
pretendidos, é necessario apenas
tocar neles com a ponta do dedo para
activar a fungéo desejada.

Cada accéo é confirmada por um sinal
sonoro.

LIGAR O DISPOSITIVO

Quando a placa é ligada pela primeira
vez, estara bloqueada e a luz piloto
associada (9) estara acesa. Para a
desbloquear, toque primeiro no botéo
tactil de bloqueio (7) até que a luz piloto
(9) se apague.

1 Toque no botdo de ligar @(1)
durante, pelo menos, um segundo.

O controlo tatil é ativado e aparece um 0
com 50% de brilho em todos os visores
de poténcia (3).

Se nenhuma zona tiver indicagdo de

calor residual antes de ligar, o visor
continua a exibir “H” em vez de 0.

Se ndo efectuar qualquer acgédo nos
10 segundos seguintes, o controlo tactil
desliga-se automaticamente.

LIGAR UMA PLACA

Quando o controlo tactil tiver sido
activado através do botdo tactil © (1),
os indicadores de poténcia das placas
apresentam um 0 (3).

1 Prima o botdo tactil da placa
escolhida (2). O indicador de
alimentagao relacionado (3) sera
ativado e o indicador luminoso ficara
mais intenso.

2 Utilizando o botao tactl ® ou ©
(4/5), escolha o nivel de poténcia
desejado.

Os botdes tacteis @ e O sao
repetitivos, por isso, se os mantiver
premidos, aumentam ou diminuem em
intervalos de 0,5 segundo.

S6é pode seleccionar uma placa de cada
vez, ou seja

& Atengao:

Para utilizar uma placa quente, deve
ser selecionado primeiro. Quando
quiser usar uma placa quente,
verificar a luminosidade do indicador
de alimentagdo. Depois de escolher a
placa quente, a luminosidades ficara
mais intensa.

Ligar rapidamente a placa
na poténcia maxima: Depois de
seleccionada a placa, prima uma vez
o botdo tactil (4). A placa ira ser
activada na poténcia maxima.



DESLIGARAPLACA

1 Aplacatem de ter sido seleccionada.

2 Utilizando o botao tactil © (4),
reduza o nivel de poténcia para 0.

i) Se o utilizador mantiver o dedo durante
2 segundos no sensor de selegdo, a
zona respetiva sera desligada.

i) Desligar rapidamente: Se premir
os botdes tacteis © e (4/5)
simultaneamente, a placa desliga-se
rapidamente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

No indicador de poténcia da placa ira
surgir um H sempre que a superficie
do vidro alcancar uma temperatura na
qual haja risco de queimadura.

Quando este risco desaparece,

i) o visor desliga-se (se o aparelho
estiver em espera),

ii) ou exibe 0 (se o aparelho ainda esta
a funcionar).

Adverténcia:
Num primeiro funcionamento,
a indicagcdo H pode aparecer
durante um curto tempo no visor
de poténcia. Esta exibicdo esta
relacionada com a operacgao de
configuragdo e nédo significa que
a zona de cozedura esteja quente.

Adverténcia:
A indicagdo H é usada para fins
de seguranga em qualquer caso.
Mesmo que a alimentagdo seja
desligada durante um periodo de
tempo prolongado, depois de ligar,
é exibida a indicagao H.

DESLIGAR O DISPOSITIVO

O dispositivo pode ser desligado em
qualquer altura premindo o botdo
geral ligar/desligar ® (1). Em modo
em espera sera exibido um H nas
zonas que estiverem quentes. Os
restantes visores estardo apagados

Placa com queimador
duplo (dependendo do
modelo)

Se o seu fogao tiver esta opcéo, a
placa com queimador duplo permite
utilizar o aro interior ou, também, o

exterior, dependendo do tamanho da
panela ou recipiente.

LIGARAPLACADEAQUECIMENTO
DUPLA

1 A placa associada tem de ser
seleccionada.

2 Seleccione a poténcia deseja%%
(de 1 a 9) com o botéo tactil

(4/5).

3 Premir a tecla tatil da placa de
aquecimento dupla (6) para
ativar o queimador duplo. Quando
a zona dupla for ativada, o indicador
de zona dupla (8) acende.

ou

DESLIGAR A PLACA DE
AQUECIMENTO DUPLA

1 Azona cuja placa de aquecimento
de queimador duplo foi ligada
previamente esta selecionada.

2 Premir a tecla tatil da placa de
aquecimento dupla (6) para
desativar o queimador duplo.
O indicador de zona dupla (8)
apagar-se-a e o anel exterior sera
desativado.

Bloquear os botdes
tacteis da placa de
cozedura

Para evitar utilizagdes indesejadas,
pode bloquear toda a unidade,
excepto o botdo tactil ligar/desligar.
Prima as teclas de toque mais e
menos ao mesmo tempo durante pelo
menos 2 segundos (7).

Esta fungéo é util para a seguranga
infantil. Quando o bloqueio estiver
ativado, a luz indicadora de bloqueio
(9) acendese.

No entanto, lembre-se de que quando
o controlo tactil estiver ligado, o botéo
tactil ligar/desligar (1) permite
desligalo, mesmo que o bloqueio
esteja activado (A luz indicadora de
bloqueio 9 ligada). Por outro lado,
se o controlo tactil estiver desligado,
a fungdo de blogueio ndo permite a
utilizag&o do botao tactil ligar/desligar

®).

Para desativar a fungao de bloqueio,
pressione o botdo mais e menos

ao mesmo tempo, pelo menos
2 segundos, mais uma vez (7).
Indicador de bloqueio (9) apagado
e controlo tatil estara pronto para
utilizacao.

BLOQUEIO DE CRIANCAS
(Dependendo do modelo)

O bloqueio de criangas ¢ diferente
e mais complexo que o bloqueio
de teclas. O utilizador pode ativar
o blogueio de teclas através de um
sensor. Mas o bloqueio de criangas
precisa de uma sequéncia de sensor.
O bloqueio de criangas é usado para
evitar que as criangas liguem a placa.

Ativar o Bloqueio de criancgas:

1 A placa é ligada através da tecla
tatil Ligar/Desligar @(1 )

2 N&o deve estar selecionada
nenhuma zona. Quando nenhuma
zona estiver selecionada, (©) (5)
aumentar a tecla tatil de poténcia
e J(4) diminuir a tecla tatil de
poténcia e os sensores de menos
s@o mantidos durante 3 segundos
ao mesmo tempo. E no fim deste
periodo, é ouvido um curto som de
campainha.

3 Depois do sinal de campainha,
tocar na tecla tatil de bloqueio (7)
(ndo é necessario premir durante
muito tempo) e é ouvido um som
de campainha longo e o bloqueio
de criangas sera ativado e todos
os visores de poténcia exibem “L”.

Durante o bloqueio de criangas, se o
utilizador tocar em qualquer sensor
(incluindo o sensor principal), piscara
no visor “L”.

Adverténcia: O estado do bloqueio
de criangas ndo é guardado. Se a
energia da placa for interrompida, o
estado do bloqueio de criangas pode
nao ser mantido.

Desativar o bloqueio de criancgas.

Para poder desativar o Bloqueio de
criangas, este deve ter sido ativado
antes e todos os visores de poténcia
exibirem “L”

1@ (5) Aumentar a tecla tatil de

poténcia e {Z)(4) diminuir a tecla
tatil de poténcia e os sensores de
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menos sdo mantidos durante 3
segundos ao mesmo tempo. E no
fim deste periodo, é ouvido um curto
som de campainha.

2 Depois do sinal de campainha,
tocar na tecla tatil de bloqueio (7)
(ndo é necessario premir durante
muito tempo) e é ouvido um som
de campainha longo e o bloqueio
de criangas sera desativado e a
“Indicagéo” ficara apagada.

Cozedura rapida (Inicio
automatico de cozedura)

Esta funcéo facilita a cozedura, pois
ndo necessita de estar presente
enquanto estd a ser efectuada. O
controlo tactil pré-programa a placa
seleccionada na poténcia maxima e,
posteriormente, reduz para o nivel
de poténcia desejado (seleccionado
por si) apés um periodo de tempo
aproximado (consulte a Tabela 1).

Table 1
Poténcia Funcéo de inicio
Seleccionada ENHERENED G2
cozedura

0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300

P (maxima) -

LIGAR A FUNGAO DE INiCIO
AUTOMATICO DE COZEDURA

1 Aplacatem de estar seleccionada.

2 Selecionar poténcia 9 e depois
remir a tecla tatil de poténcia
(5). Depois de usar a tecla
tatil deve baixar continuamente
a poténcia de cozedura para o
nivel pretendido, (por exemplo
6). Quando inicia a fungéo de
cozedura automatica, a indicacao
“A” pisca com o nivel de poténcia
pretendido no visor.
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DESLIGAR A FUNGAO DE INiCIO
AUTOMATICO DE COZEDURA

Ao fim de, pelo menos, 10 segundos
desde o inicio da funcédo de inicio
automatico de cozedura:

1 Aplaca tem de ser seleccionada.

2 Prima o botao tactil ® (5) até
atingir o nivel 9 e a fungado de
inicio automatico de cozedura sera
desactivada.

Funcao Timer

Esta funcao facilita o ato de
cozinhar eliminando a obrigagédo
de se ficar junto ao fogédo ao logo
de todo o processo. As placas de
aquecimento programaveis se
desligardo automaticamente apos
o término do tempo fixado. Cada
placa de aquecimento possui um
temporizador individual

que possibilita a programacédo de
varias delas, simultaneamente, no
fogao.

Com estes modelos, é possivel
programar as placas de indugéo
com tempos determinados diversos,
variando de 1 a 99 minutos. Todos
0s espacos de cozimento podem
ser programados individualmente e
simultaneamente.

PROGRAMAGAO DE UMA PLACA
DE INDUGAO

1 Deve ser escolhido o espago de
cozimento a ser programado.

2 Escolha um nivel de poténcia de 1
a9 para a placa de indugéo, usando
as teclas touchscreen &) ou 2 (5/4)

3 Aperte a tecla touchscreen Q)
(10) da hora. O indicador de hora
(11), indicara “00”. Consoante o
modelo, o indicador da superficie
de confegao com temporizador (12)
ira piscar.

No indicador de energia (3), t ira
piscar durante o tempo definido.
(Dependendo do modelo)

4 Logo em seguida, entre com um
tempo de cozimento de 1 a 99
usan@)o as teclas touchscreen ®
ou (5/4)

Apods o indicador de alimentagao
parar de piscar, o tempo comecara

automaticamente a ser contado
regressivamente. Quando a
contagem decrescente for iniciada,

o nivel de energia relevante e t iréo
piscar alternadamente no indicador
de energia (3) da area do aquecedor
relevante (Dependendo do modelo).

Quando o relégio mostrar 01, os
intervalos contados regressivamente
como minutos transformar-se-do em
segundos.

Quando completar-se o tempo
definido para o cozimento, o espago
de cozimento programado se
desligara e o relégio emitira um som
de bip durante alguns segundos.
O indicador do timer apresentara a
marcagao intermitente “00” do lado do
indicador da placa de indugéo que foi
desconectada.

Se vocé desejar programar ao mesmo
tempo outra placa elétrica, repita os
passos 3. e 4.

Caso o espago de aquecimento
desligado esteja aquecido, o indicador
mostrara a marcagdo H ou 0. Para
silenciar o sinal sonoro, é suficiente
tocar em qualquer um dos sensores.

MUDAR O TEMPO
DE PROGRAMAGAO
ANTERIORMENTE DEFINIDO

Para mudar o tempo de programagao
definido, escolha a placa de indugéo
que foi programada apertando sua
tecla touchscreen (2) e em seguida é
preciso apertar a tecla touchscreen do
relogio ) (10) . Apos esta operagéo,
veja o tempo marcado e mude-o para
o tempo desejado.

DESATIVAR O TIMER

Se vocé deseja desativar o
temporizador antes que o tempo
determinado seja completado,
proceda as operagdes descritas
abaixo.

1 Em primeiro lugar escolha a placa
de indugé@o e em seguida aperte a
tecla touchscreen do relogio ) (10)

2 Para fazer o reldgio valtar a “00”,
use a tecla touchscreen 2 (4),desta
forma, o relégio sera desativado.



Método alternativo:

Depois da selecdo de zona, se
a tecla tatil do temporizador for
premida durante dois segundos,
o temporizador respetivo sera
cancelado.

Fungao Power
(Dependendo do modelo)

Esta funcdo fornece energia “extra”
para o placa, acima do valor nominal. A
referida energia depende do tamanho
da placa, com a possibilidade de se
atingir o valor maximo permitido pelo
gerador.

1 Selecionar poténcia 9 e depois
remir a tecla tatil de poténcia
(®).

2 O indicador de nivel de poténcia
(3) ird mostrar o simbolo P, e
a placa vai comegar a fornecer
energia extra.

Fungées do CHEF
(Dependendo do modelo)

As fungcbées do CHEF séo
caracteristicas especiais que ajudam
0 usuario a cozinhar mais facilmente
com seus niveis de poténcia pré-
estabelecidos.

A caracteristica é configurada de tal
forma que é mantida automaticamente
€ nao requer que o usuario altere os
niveis de poténcia.

FUNGAO DE IOGURTE (Dependendo
do modelo)

Esta fungédo define automaticamente
0s niveis de poténcia apropriados
durante o processo de fermentagédo
para fazer iogurte.

Para ativar esta fungao:

- Ligue o fogéo: Pressione a tecla de
toque Lig/Desl U)(1).

- Quando todos os visores da zona
estiverem L, pressione a tecla de
toque da zona relacionada[® ][, ]por
pelo menos 2 segundos.
durante al menos 2 segundos.

- Sera ouvido um som de bipe

- A'luz da linha
inferior

&

aparecera
E‘ — | - Seréa exibido
N |wg no

temporizador
dos aquecedores com um
diametro entre 190 e 220 mm.
Sera exibido "9H" no temporizador
dos aquecedores com um didmetro
entre 130 e 160 mm.

- O LED do ponto do visor do
temporizador da zona relacionada
acende

Vocé pode alternar as fungdes
pressionando novamente a tecla de
toque da zona relacionada. Se o visor
da zona mostrar D, vocé pode voltar
as fungbdes apenas pressionando
novamente a tecla de toque, ou pode
usa-la no modo de cozimento normal
nesta situagao.
Aguarde 10 segundos
- Afungao de Chef sera ativada
- O temporizador fara a contagem
decrescente a partir de 9 ou 6 horas
(dependendo da zona selecionada).

Quando o tempo acabar,

- Seré ouvido um som de bipe
indicando 1 minuto restante

- Apés 1 minuto, o modo sera
desativado.

Para sair durante a operagéo, pressione
a tecla de toque da zona relacionada
por pelo menos dois segundos.

Quando o modo de iogurte esta ativo
e a placa é desligada, a placa emite
4 bips e o LED pisca rapidamente
durante 3 minutos. Se a placa for ligada
novamente dentro de 3 minutos, o
modo sera retomado; caso contrario,
o LED piscara lentamente para indicar
que o modo esta ativo.

Receta de Yogur

- Misture 200 ml de iogurte e um pouco
de leite em uma tigela.

- Coloque o restante do leite e do
iogurte misturado na panela.

- Feche a tampa da panela.

- Ligue o fogéo e ajuste a zona de
cozimento para o modo de iogurte.

. Pressione a tecla de toque da zona de
cozimento relacionada por pelo menos
2 segundos.

. Apés 10 segundos, o modo de
cozimento do chef é ativado para a
zona de cozimento relacionada.

. Veja o temporizador configurado

automaticamente na tela.

Apo6s 9 ou 6 horas (dependendo da
zona selecionada), quando o tempo
terminar, (o alarme sonoro comegara
a tocar como aviso), o iogurte deve
ser guardado no frigorifico durante
aproximadamente 16 horas.

Diametro do | Quantidade | Quantidade
Aquecedor | delogurte | de Leite
(mm) (9) (L)
> 130 < 160 200 1
2160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3
FUNGAO DE ARROZ

Esta fungao define automaticamente os
niveis de poténcia apropriados durante
0 processo de cozimento de arroz.
Ligar o fogao: Pressione a tecla de
toque On/Off.

Quando todos os visores da zona
estiverem , pressione a tecla de toque
da zona correspondente por pelo
menos 2 segundos.

Pressione novamente a tecla de toque
da zona correspondente.

- Se escuchara un sonido de pitido.

- Um som de
@ A\ | beep sera
E' .

ouvido.

A luz da
linha superior
aparecera.

- "23" serd mostrado no visor do
temporizador.

- O LED do ponto do visor do
temporizador da zona correspondente
acende.

Vocé pode alternar as fungdes
pressionando novamente a tecla de
toque da zona correspondente. Se o
visor da zona mostrar D, vocé pode
voltar as fungbes apenas pressionando
novamente a tecla de toque, ou pode
usa-lo no modo de cozimento normal
nesta situacéo.

Aguarde 10 segundos.

- Afuncéo Chef ficara ativa.

- O temporizador contara
regressivamente a partir de 23 minutos.
Quando o tempo acabar,

- Um som de beep sera ouvido
indicando o Ultimo minuto.

- Apd6s 1 minuto, o modo sera
desativado.

Para sair durante a operacéo,
pressione a tecla de toque da zona
correspondente por pelo menos dois
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. Quantidade de | Diametro do | Quantidade de .
(ﬁuznﬂg?:ﬁ) Sal (colheres | Aquecedor | Oleo (colheres dq::?:fzaﬁ
g de sopa) (mm) de sopa) 9
=130 <160 3 180 360 1
=160 <190 4 400 800 1,5
=190 < 220 4 540 1080 2
segundos.

Quando o modo de arroz esta ativo
e a placa é desligada, a placa emite
4 bips e o LED pisca rapidamente
durante 3 minutos. Se a placa for ligada
novamente dentro de 3 minutos, o
modo sera retomado; caso contrario,
o LED piscara lentamente para indicar
que o modo esta ativo.

Receita de Arroz (Dependendo do
modelo)

- Lave o arroz.

- Ligue a placa e ajuste a zona de
cozimento para o0 modo de arroz.

. Pressione a tecla tatil da zona de
cozimento correspondente por pelo
menos 2 segundos.

. Depois que o modo de cozimento
de chef for ativado para a zona de
cozimento correspondente, ajuste o
modo de cozimento para o cozimento
de arroz pressionando a tecla tatil da
zona de cozimento.

. Observe o temporizador configurado
automaticamente na tela.

- Coloque o0 6leo na panela e aguarde
cerca de 2 minutos.

- Coloque o arroz na panela e mexa
por cerca de 2 minutos.

- Coloque a agua na panela.

- Cologue o sal na panela e mexa
algumas vezes.

- Feche a tampa da panela.

- Apds 23 minutos, o arroz estara
pronto (o zumbido comegara a soar).

Funcéo "PAELLER"

Esta funcédo permite que vocé cozinhe
uma "paella" passo a passo. Cada fase
de cozimento é definida para ajuda-loa
alcancar um resultado excelente.

Coloque a paellera bem centralizada
na zona de cozimento, adicione o 6leo
e pressione o sensor (14) para comegar
a cozinhar.
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Na zona de cozimento direita, aparece
0 no indicador de poténcia (3) e o led
(16) se acende, indicando que a fungédo
foi ativada. Se estiver pronto, pressione
o sensor (15). Isso inicia a fase de
"CALENTAR ACEITE". O led (17)
piscara durante toda a fase. O tempo
decorrido de cada fase de cozimento
é exibido no indicador do temporizador
(10) e o nivel de poténcia é indicado no
display da zona (3).

Uma vez que o pré-aquecimento
esteja completo, um sinal sonoro sera
emitido, indicando que o odleo esta
quente e que esta fase foi concluida. E
hora de adicionar a carne. Vocé pode
passar para a proxima fase, se achar
adequado.

Pressionar o sensor (15) inicia a fase
de refogar a carne.

SIGUIENTE

VERDURA ?“’"
15

Oled "CARNE" (18) comega a piscar, e
a poténcia é ajustada automaticamente
para refogar a carne durante este
periodo. No final do tempo sugerido
para refogar a carne, um sinal sonoro
sera emitido. Vocé pode passar para a
préxima fase, se achar adequado.

Pressione o sensor (15) e adicione os
vegetais para iniciar a fase de refogar
os mesmos. O led "VERDURA" (19)
comecara a piscar, indicando o inicio
da fase. Apds trés minutos nesta fase,
adicione um pouco de dleo, alho e
pimentbes, mexendo, e logo depois,
adicione tomate triturado. No final

do tempo sugerido para refogar os
vegetais, um sinal sonoro sera emitido.
Vocé pode passar para a préxima
fase, se achar adequado. Adicione a
agua e pressione o sensor (15) para
continuar preparando o caldo. O led
"CALDO" (20) comecara a piscar,
indicando o inicio da fase. Apos trés
ou quatro minutos, é hora de temperar
com sal. No final do tempo sugerido
para cozinhar o caldo de vegetais, um
sinal sonoro sera emitido. Se achar
adequado, vocé pode passar para a
préxima fase.

Adicione a agua com agafrao ao arroz
e espalhe bem por toda a paellera. Em
seguida, pressione o sensor (15). O
led "ARROZ" (21) comegara a piscar,
indicando que a fase de cozimento
do arroz comegou. No final do tempo
sugerido para cozinhar o arroz, um
sinal sonoro sera emitido. Vocé pode
passar para a proxima fase, se achar
adequado.

Se quiser finalizar o cozimento,
pressione o sensor (14) e a funcéo
sera interrompida. Em seguida, deixe
0 arroz descansar por pelo menos 2
minutos fora do fogo.

Se, por outro lado, quiser alcangar
um acabamento final com "socarrat™:
adicione um fio de azeite sobre a
superficie do arroz e, em seguida,
pressione o sensor (15). O led
"SOCARRAT" (22) comegara a piscar,
indicando o inicio da fase. Fique atento,
porque, no final do tempo sugerido para
a elaboragao do "socarrat", um sinal
sonoro sera emitido. Depois, retire a
paellera do fogo e deixe descansar por
pelo menos 2 minutos.

Para mais informagées detalhadas,
consulte o folheto de receitas.

Funcgao desligar de
seguranga

Se, devido a um erro, uma ou mais
placas ndo se desligarem, o aparelho
ira desligar-se automaticamente apos
um periodo de tempo definido (consulte
a Tabela 2).



Table 2

Nivel de TEMPO MAXIMO
Poténcia DE

3 FUNCIONAMENTO

Seleccionado
(em horas)

0 0

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1,5

P 1

Quando a fungéo “desligar de
seguranga” tiver sido activada, é
apresentado um 0 se a temperatura
da superficie de vidro nao for perigosa
para o utilizador ou um H se existir risco
de queimadura.

Para voltar a ligar o aparelho, desligueo
premindo o bot&o ligar/desligar @(1 )e
volte a liga-lo.

A Mantenha sempre o painel de
controlo das areas de aquecimento
limpas e secas.

& Em caso de problemas de
funcionamento ou ocorréncias que
ndo estejam mencionadas neste
manual, desligue o aparelho e
contacte o Servigo de assisténcia
técnica da TEKA.

Recomendagao para a
utilizagao correcta das
placas de vitroceramica

Utilize panelas e recipientes
espessos, com fundos totalmente
planos.

Nao é recomendavel utilizar
recipientes cujo didmetro seja menor
do que a zona para cozinhar.

N&o deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem risca-lo.

Embora o vidro suporte alguns
golpes de grandes recipientes,
que ndo tenham arestas vivas, &
necessario ter precaugdo com os

impactos destes utensilios.

Para evitar danos na superficie
de vitroceramica, nao deslize
os recipientes sobre o vidro, e
mantenha o fundo dos recipientes
limpos e em boas condicdes.

A Tenha cuidado para nao
derramar agucar ou produtos que o
contenham pois, enquanto a
superficie estiver quente, podem
danificar o vidro.

Limpeza e manutengao

Para manter o produto em boas
condigdes a limpeza deve ser efectuada
utilizando produtos e utensilios
adequados, depois de arrefecer. Desta
forma, a limpeza sera mais facil e
evitara a acumulagdo de sujidade.
Nunca utilize produtos ou utensilios de
limpeza agressivos que possam riscar
a superficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que nao tenha
aderido a superficie, pode ser limpa
utilizando um pano humido e um
detergente suave ou agua tépida
com detergente. As manchas mais
profundas e a gordura devem ser
limpas utilizando um produto de limpeza
especial para placas de vitroceramica,
seguindo as instrugdes da embalagem.
Asujidade que tenha aderido totalmente
a superficie por ter sido queimada
sucessivamente pode ser removida
utilizando uma espatula com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro e
os recipientes enquanto esta a cozinhar
provocam ligeiras manchas coloridas.
Estas podem ser removidas utilizando
um esfregdo de niquel com agua ou
um produto de limpeza especial para
placas de vitroceramica. Deve remover
imediatamente, com uma espatula,
objectos de plastico, aglicar ou alimentos
que contenham muito aclcar e que
tenham derretido sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes
metdlicos sobre o vidro provoca brilhos
metdlicos. Estes podem ser removidos
utilizando, de forma intensiva, um
produto de limpeza especial para
placas de vitroceramica, podendo
ser necessario repetir o processo de
limpeza varias vezes.

Atencao:

A Pode suceder que um recipiente
fique colado ao vidro devido ao
derretimento de qualquer produto
entre eles. Nao tente remover o
recipiente enquanto a placa estiver
fria! Esta tentativa podera partir o
vidro.

& Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partir-se e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

A TEKA INDUSTRIAL S.A. reserva-
se o direito de efectuar alteragbes a
estes manuais, conforme considerar
necessario ou util, sem que tal
prejudique as caracteristicas essenciais
dos produtos.

Consideragoes ambientais

O simbolo no produto ou na
ﬁ sua embalagem significa que

este produto nao pode ser

tratado como o lixo doméstico
normal. Este produto deve ser levado
a um ponto de recolha para
reciclagem de electrodomésticos
eléctricos e electrénicos. Ao garantir
uma eliminagao adequada deste
produto, ira ajudar a evitar eventuais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude publica,
que, de outra forma, poderiam ser
provocadas por um tratamento
incorrecto do produto. Para obter
informagdes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto,
contacte os servigos municipalizados
locais, o centro de recolha selectiva
da sua area de residéncia ou o
estabelecimento onde adquiriu o
produto.

Os materiais utilizados na
embalagem sao ecolégicos e podem
ser reciclados. Os componentes
de plasticos estdao assinados com
>PE<, >LD<, >EPS<, etc. Elimine
os materiais da embalagem, como
lixo doméstico, nos contentores
adequados.

Se algo nao funcionar

Antes de chamar a assisténcia técnica,
realizar as verificagdes descritas abaixo.
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O aparelho néo funciona:
Assegurar que o cabo de alimentagao
esta ligado a tomada.

A panela agarra-se ao vidro:

Se houver material derretido entre a
panela e o vidro, ajustar a placa de
aquecimento a poténcia maxima e
tentar separa-los.

Erro de sensor unico:

Se nenhum dos sensores estiver ativo
durante mais de 10 segundos, ocorre
esta situagdo de erro e é exibido o
codigo de erro “F1”. Este erro pode estar
relacionado com origens diferentes.
Uma delas é que pode haver um objeto
(garfo, faca, ...) em algum dos sensores.

Se tiver a certeza de que ndo ha
nenhum objeto na unidade de controlo,
0 vidro da placa é limpo com um pano
seco. Se a situagédo de erro continuar
depois desta solucéo, deve retirar a
ficha da tomada ou desligar o fusivel
durante 10 segundos.

Erro de sensores varios:

Se forem detetados mais de 2 sensores
ao mesmo tempo, ocorre esta situagao
de erro e é exibido o cddigo de erro “F2”.
Razdes de origem potenciais do
problema:

* Pode haver um objeto (panela...)
ou acumulacado de agua
(transbordamento de liquido da
panela...) que cobre mais do que 2
sensores

* Alocalizagao do controlo tatil pode
expor mais calor ou vapor (do fundo
do forno do fog3o...)

Deve assegurar que ndo ha nenhum
objeto nos sensores e desligar todas as
fontes de vapor e calor. Depois, o vidro
da placa é limpo com um pano seco.
Se a situagao de erro continuar depois
desta solucéo, deve retirar a ficha da
tomada ou desligar o fusivel durante
10 segundos.

Erro FC:

Mensagem FC no controlo e
placas de aquecimento desligadas:
Sobreaquecimento na eletronica.
Deixar o fogao arrefecer durante algum
tempo.

Outras mensagens comegadas por um
“F” que ndo a acima: Erro unico. Se
a mensagem nao desaparecer apos
alguns minutos, ligar para o Servigo de
Assisténcia Técnica.
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F3 / Erro do sensor principal
Aunidade de controlo tatil € projetada de
acordo com os padrdes de seguranca
internacionais. O caso mais importante
destes padrdes; a placa deve ser
possivel de desligar; a placa ndo deve
ligar-se por si s6 sob todas as condi¢des
de falha e ambientais. Devido a estes
requisitos; a unidade de controlo tatil
testa regularmente a funcionalidade
do sensor principal. Se for detetado um
erro no sensor principal relacionado,
esta situacdo de erro ocorre e o
codigo de erro é exibido. Quando esta
mensagem de erro é exibida:

-Por favor, retire a ficha ou desligue
o disjuntor durante 10 segundos.
Em seguida, ligue a ficha ou ligue o
disjuntor. Se a situagéo de erro ainda
estiver ativa, entre em contato com o
servigo autorizado mais proximo.

F4 | Erro de software de seguranga

De acordo com os requisitos de
seguranca, o microcontrolador na
unidade de controlo é verificado por si
s6 no momento em que é energizado
e depois regularmente. Se for detetado
algum problema durante a verificagao,
esta situacdo de erro ocorre e o
codigo de erro é exibido. Quando esta
mensagem de erro é exibida:

Por favor, retire a ficha ou desligue
o disjuntor durante 10 segundos.
Em seguida, ligue a ficha ou ligue o
disjuntor. Se a situagéo de erro ainda
estiver ativa, entre em contato com o
servigo autorizado mais proximo.



Safety warnings:

/\ If the ceramic glass breaks
or cracks, immediately unplug
the hob to avoid electric
shocks.

/\ This appliance is not
designed to work with an
external timer (not built into
the appliance) or a separate
remote control system.

A\ Do not steam clean this
device.

/\ The device and its
accessible parts may heat up
during operation. Avoid
touching the heating
elements. Children younger
than 8 years old must stay
away from the hob unless
they are permanently
supervised.

/\ This device may solely be
used by children 8 years old
or older, people with impaired
physical, sensory or mental
abilities, or those who are
lack of experience and
knowledge, ONLY when
supervised or if they have
been given adequate
instruction on the use of the
device and understand the

dangers its use involves. User
cleaning and maintenance
may not be done by
unsupervised children.

/\ Children must not play
with the device.

A\ Precaution. It is
dangerous to cook with fat or
oil without being present, as
these may catch fire. Never
try to extinguish a fire with
water! in this event
disconnect the device and
cover the flames with a lid, a
plate or a blanket.

/\ Do not put any object on
the cooking areas of the hob.
Prevent a possible fire
hazard.

A\ “If the mains cord is
damaged, should be replaced
by the manufacturer or its
after sales service”

/\ CAUTION: Use only
cooktop protectors
appropriately designed by the
household manufacturer or
the protectors already used in
this appliance.The use of
inappropriate protectors could
cause accidents.
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Installation

Emplacement with cutlery drawer

If you wish to mount furniture or a drawer under the hob, a
separation board must be fitted between the two. Accidental
contact with the hot surface of the device’s housing is thus
prevented.

The board must be fitted 20 mm under the bottom cover of
the hob.

Electrical connection

Before you connect the hob to the mains, check if the voltage
and frequency match those specified on the hob label, which is
placed under the hob or on the Guarantee card, or if applicable
on the technical data sheet, which you must keep together with
this manual throughout the product’s service life.

The electrical connection will be via an all-pole circuit breaker
or plug, whenever accessible, in accordance with the current
and with a minimum 3 mm distance between contacts. This
ensures disconnection in emergencies and allows hob cleaning.

Only the TEKA official technical service can handle or repair the
appliance, including replacement of the power cable.

Ensure that the inlet cable does not come into contact with the
hob housing or the oven housing, if it is installed in the same unit.

Warning:
A The electrical connection must be properly

grounded, following current regulations, otherwise the
hob may malfunction.

& Unusual high power surges can
damage the control system (like with B d E
any electrical appliance). i; % § S g % g E % 3 5%
Keep the Guarantee Certificate g g” .
orthe technical data sheet together with
the instructions manual throughout the
product’s service life. These contain
important technical information. @ N L1112 @ N N L1L2 @ N L
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Fig. 2
138 438 (3)(8) (2)¢

40 a1d209)(2)(8) 3) (&

| | @ |
il IOV R C N oo |
J | oA g : (205 { 1:6‘ y
| | ) 4 7 |
e OZO i ‘
i | | (7 oo a9 |
5l 070 e Qe ‘
| i 3SE6. N doFF 'VERDURA |
@ @8 (3) () @ 5 a5
Use al‘ld i\II:’EilltoetdiPdicatorIight “Carne” phase SWITCHING ON A HOT PLATE
Malntenance Pilot indicator light “Verdura”

User instructions of the
Touch Control

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ On/off touch key.
Hot plate selection touch keys.
**Power and/or residual heat
displays.
“Decrease” power touch key.
“Increase” power touch key.

Double burner selection touch key
(double hot plate).

Locking touch key for the rest of
touch keys

**Hot plate double zone indicatior
(only next to double burner hot
plates).

**Lock indicator.
@ Timer touch key.
**Timer display

The timed cooking surface
indicator

**A) Yogurt function indicator

**B) Rice function indicator
Activation sensor for “Paeller”
function.

"Siguiente etapa" activation sensor
to activate and change from one
phase to another

Pilot indicator light "Paeller”
function activated*.

Pilot indicator light “Calentar
aceite” phase activated*.

phase activated*.

Pilot indicator light “Caldo” phase
activated*.

Pilot indicator light “Arroz” phase
activated*.

Pilot indicator light “Socarrat”
phase activated*.

Depending on model
** Only visible while running.

The manoeuvres are done by means
of the touch keys. You do not need
to exert force on the desired touch
key, you only need to touch it with
your fingertip to activate the required
function.

Each action is notified by a beep.

SWITCHING ON THE DEVICE
When the hob is connected for the first
time, it will be locked and the related
pilot light (9) will be on. To unlock it,
first touch locking touch key until the
pilot light (9) switches off.

1 Touch the switching on touch key ®
(1) for at least one second.

The Touch Control is activated and a 0
appears with 50% brightness on all
the power displays (3).

If any zone has residual heat
indication before switch on ,the
display continues showing "H" instead
of 0.

If you do not take any action in the
next 10 seconds the touch control will
switch off automatically.

Once the Touch Control has been
activated by means of the touch key
® (1), the power indicators of the hot
plates will display a 0 (3).

1 Press the touch key for the selected
hot plate (2). The related power
indicator (3) will be activated
and brightness of indicator will
increase.

2 Using the touch key Oor® (4/5),
choose the desired power level.

The © and @ touch keys are
repetitive, so if you keep them
pressed they increase or decrease
with a 0.5 second interval.

Only one hot plate can be selected at
the same time

Warning:

A To operate a hot plate, it must
be selected first. When you want to
use a hot plate,check the brightness
of the power indicator.After
choosing hot plate, brightness of
power indicator should increase.

Quick switch-on at maximum
power: Once you have selected the
hot plate, press the touch key C) (4)
once. The hot plate will be activated at
full power.

SWITCHING OFF THE HOT PLATE

1 The hot plate must previously be
selected.

2 Using the touch key © (4), lower
the power level to 0.
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Quick switch-off alternatives :

i) If user keep finger on the selection

sensor for 2 seconds, the related zone

will be switched off.

ii) When you press touch keys ©and
(4/5) simultaneously, the hot plate

will switch off quickly.

RESIDUAL HEAT INDICATOR

The power indicator of the hot plate
will display an H when the glass
surface reaches a temperature that
could cause burning.

When this risk disappears,

i) the display switches off (if the device
is in stand by),

ii) or displays 0 (if the appliance is
still running).

A Warning:

In a first run, H indication may
appear in a short time on the power
display. This showing is related
with setup operation and it does
not mean the cooking zone is hot.

A Warning:

H indication is used for the safety
purposes in any case. Even if
the power is cut off for a long
time, after power on, H indication
appears.

SWITCHING OFF THE DEVICE

The device can be switched off at
any time by pressing the general on/
off touch key @(1). In standby mode
an H will appear in the zones that
are hot. The rest of the displays will
not light up.

Double burner hot plate
(Depending on model)

If your cooker has this option, the
double burner hot plate offers the
possibility of using the inside ring
or also, in addition, the outside one,
depending on the size of the pot
or pan.

SWITCHING ON THE DOUBLE
HOT PLATE

28

1 The related hot plate must be
selected.

2 Select the desired power (from
1 to 9) using the touch key Oor
@ (4/5).

3 Press the double hot plate touch
key (6) to activate the double
burner. When the double zone will
be activated, double zone indicator
(8) light on.

SWITCHING OFF THE DOUBLE
HOT PLATE

1 The key, by which its double burner
hot plate was switced on previously
is selected.

2 Press the double hot plate touch
key (6) to deactivate the double
burner. The double burner indicator
(8) will light off and the outer ring
will be deactivated

Locking of the touch
keys of the cooking hob
(depending on model)

To prevent undesired manipulation
you can lock the entire unit, except for
the on/off touch key. Press plus and
minus touch key at the same time at
least 2 seconds (7).

This function is useful for child safety.
When the lock is activated, the lock
indicator light (9) comes on.

However, remember when the touch
control is on, the on/off touch key ®
(1)allows you to switch it off, even if
the lock is activated (the lock indicator
light (9) on).

On the other hand, if the touch control
is switched off, the locking function
does not allow the on/off touch key
@(1) to be used.

To deactivate the locking function
press plus and minus button at the
same time at least 2 seconds once
again (7). Lock indicator (9) light off
and touch control will be ready for use.

CHILD LOCK (depending on model)

The child lock is different and more
complicated than key lock. User can
activate key lock via one sensor. But
child lock need a sensor sequence.

The Child Lock is being used to
prevent children from turning on
the hob.

Activating Child Lock :

1. The hob is switched on via ®(1)
On/Off touch key,

2. Any zone should not be selected.
When any zone is not selected,

(5) Increase power touch key

and Z)(4) decrease power touch
key and minus sensors is hold for
3 seconds at same time. At the end
of this period, a short buzzer sound
is heard

3. After buzzer signal , the (7) locking
touch key is touched (there is no
need to keep press for a long time)
and a long buzzer sound is heard
and the Child Lock will be activated
and all power display shows “L”".

During Child Lock, if user touch any
sensor (Main sensor included) , “L”
will flash on display.

Warning : Child lock status is not
being stored. If the energy of the hob
is butted, child lock status could not
be preserved.

Deactivating Child Lock :

To be able to deactivate Child Lock,
the Child Lock should be activated
before and all power display show “L”

1@ (5élncrease power touch key
and ©)(4) decrease power touch
key and minus sensors is hold for
3 seconds at same time. At the end
of the this period, a short buzzer
sound is heard,

2 After buzzer signal , is touched to
the (7) locking touch key (there is
no need to keep press for a long
time) and a long buzzer sound is
heard and the Child Lock will be
de activated and “Indication will
be light off.

Flash Cooking
(Automatic cook start)

This function facilitates cooking as
you do not need to be present while
it is being done. The touch control
pre-programmes the chosen hot
plate at the maximum power and
subsequently lowers it to the desired



power level (which you have selected)
after an approximate amount of time
(see table 1).

Table 1
Selected Autorr;:::t (S
power Function

0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300

P (maximum) -

SWITCHING THE AUTOMATIC
COOK START FUNCTION ON

1 The hot plate must be selected.

2 Select power 9 and then press
power touch key @ (5).After using
the touch key you must lower the
continuous cooking power to the
desired level, (for example 6).
When the automatic cook function
starts "A" indication flashes with
desired power level on the display.

SWITCHING THE AUTOMATIC
COOK START FUNCTION OFF

After at least 10 seconds have
elapsed

since the beginning of the automatic
cook start function:

1 The hot plate must be selected.

2 Press touch key (5) till the
indicator reaches level 9 and the
automatic cook start function will
be deactivated.

Timer Function

This function makes it easier to cook,
as you do not need to be present
throughout the process: the timed hot
plate(s) will switch off automatically
after the set time has lapsed. There
is a separate timer for each hot plate,
which allows all of the hot plates to be
timed simultaneously.

With these models you can use the
clock as a timer for the hotplates
for times ranging from 1 to 99
minutes. All the cooking areas can
be programmed individually and in a
simultaneous manner.

TIMING ONE HOTPLATE

1 The cooking zone to be timed must
be selected.

2 Select a power level for the hotplate
from 1 to 9 using the touch keys ®
or J(5/4).

3 Press clock touch key @(10).
Timer indicator (11) will display 00.
Depending on the model, the timed
cooking surface indicator (12) will
flash.

On the power indicator (3), t will
flash during the time set.(depending
on model)

4 Immediately afterwards, enter
a cooking time between
1 and 99 minutes, by
using the touch keys or
@ (5/4).

When the power indicator (3) stops
flashing, it will start to count down
the time automatically. When the
countdown starts, the relevant power

level and L will flash alternately on
the power indicator (3) of the relevant
heater area. (Depending on model)

When the clock reaches 01, it will
switch from counting down minutes
to seconds.

Once the selected cooking time has
elapsed, the heating zone being timed
is turned off and the clock emits a
series of beeps for several seconds.
The timer indicator will display a
flashing 00 beside the hotplate that
has been disconnected.

If you wish to time another hotplate at
the same time, repeat steps 3 and 4.

If the heating zone turned off is hot, its
indicator displays an H or otherwise
an 0. To turn off the audible signal
touch any sensor.

CHANGING THE PROGRAMMED
TIME

To change the progrmmed time, you
must press the touch key of the timed
hotplate (2) to select it and then the
clock @(10). You may then read and
change the time.

DISCONNECTION OF THE TIMER

If you want to stop the timer before
the programmed time is up

1 First select the hotplate and then
press clock touch key Q) (10).

2 Use the touch key C) (4) to
recude the time to 00. The clock
is cancelled.

Alternative method :

After zone selection if timer touch
key is pressed for two seconds, the
related timer will be cancelled.

Power Function
(Depending on model)

This function supplies “extra” power
to the hot plate, above the nominal
value.

1 Select power 9 and then press
power touch key ® (5).

2 The power level indicator (3) will
show the symbol /', and the plate
will start to supply extra power.

CHEF Functions
(Depending on model)

Chef functions are special features
that help user to cook easier with its
pre allocated power levels.

The feature is set in such a way that
it is automatically maintained and
does not require user to change the
power levels.

YOGURT FUNCTION (Depending
on model)

This function automatically sets

appropriate power levels during
fermentation process to make
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yogurt.
To activate this function:

- Turn on the hob: Press On/Off touch

key®(1)

) m
- When all zone dliﬁays are L, press

related zone's touch key for at

/N

least 2 seconds.
- A beep sound will be heard
- The bottom line
@ light will appear
"6H" will be
E‘ displayed on the
timer of heaters
with a diameter
between 190 and 220 mm.
- "9H" will be displayed on the timer
of heaters with a diameter between
130 and 160 mm.
- The related zone's timer display dot
LED lights up
You can switch functions by pressing
related zone's touch key again. If
the zone display shows LI, you can
turn back to functions just pressing
the touch key again, or you can use
it in normal cooking mode in this
situation.
Wait 10 seconds
- Chef Function will become active
- Timer will count down from 9 or 6
hours (depending on selected zone)
When the time is up,
- A beep sound will be heard
indicating last 1 minute
- After 1 minute, mode will be
deactivated.
To exit during operation, press

related zone's touch key for at least
two seconds.

When yogurt mode is active and the
hob is turned off, the hob emits 4
beeps and the LED flashes rapidly
for 3 minutes. If the hob is turned
back on within 3 minutes, the mode
resumes; otherwise, the LED flashes
slowly to indicate the active mode.

Yogurt Recipe

- Mix 200 ml of yogurt and some
milk in a bowl
- Put the rest of the milk and mixed
yogurt into the pot
- Close the lid of pot
- Turn on hob and set the cooking
zone to yogurt mode

Press the related cooking zone
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touch key at least 2 seconds

After 10 seconds chef cooking
mode activated for related cooking
zone

See the timer automatically set
on display
- After 9 or 6 hours (depending
on selected zone), when the time
is up, (buzzer will start to beep to
warn), the yogurt should be kept in
the refrigerator for approximately
16 hours.

Heater Amount | Amount
Diameter |of Yogurt| of Milk
(mm) (gr) (L)
> 130 < 160 200 1
2160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3

RICE FUNCTION (Depending on
model)

This function automatically sets an
appropriate power levels during rice
cooking process.

Turn on the hob: Press On/Off touch
key ®

When all zone displays are 0, press
related zone's \f:’

least 2 seconds.

Press related zone's touch key again

- Abeep sound will be heard

- The top line

light will appear

- “23" will be
shown on the
timer display

- The related zone's timer display
dot LED lights up

You can switch functions by pressing
related zone's touch key again. If the
zone display shows D, you can turn
back to functions just pressing the touch
key again, or you can use it in normal
cooking mode in this situation.

touch key for at

N/

Wait 10 seconds

- Chef Function will become active
- Timer counts down from 23min
When the time is up,

- A beep sound will be heard
indicating last 1 minute

- After 1 minute, mode will be
deactivated.

To exit during operation, press
related zone's touch key for at least
two seconds.

When rice mode is active and the hob
is turned off, the hob emits 4 beeps
and the LED flashes rapidly for 3
minutes. If the hob is turned back on
within 3 minutes, the mode resumes;
otherwise, the LED flashes slowly to
indicate the active mode.

Rice Recipe

- Wash the rice
- Turn on the hob and set the
cooking zone to rice mode

Press the related cooking zone
touch key at least 2 seconds

After chef cooking mode

activated for related cooking zone,
set the cooking mode to rice
cooking by pressing cooking zone
touch key

See the timer automatically set on
display
- Put the oil into pot and wait about 2
minutes.
- Put the rice into pot and stir it about
2 minutes.
- Put the water into pot
- Putthe salt into pot and stir it a couple
of times
- Close the lid of pot
- Rice is ready when the time is up
(buzzer will start to beep to warn).

"PAELLER" function

This function allows you to cook a
"paella" step by step. Each cooking
phase is defined to help you achieve
an excellent result.

Place the pan well centered on the
cooking zone, add the oil and press the
sensor (14) to start cooking.

0 appears on the power indicator (3) in
the right cooking zone and the led (16)
illuminates, indicating that the function
has been activated. If you are ready you

Heater Amount of | Amount of | Amount of | Amount of Salt
Diameter (mm)| Oil (tblsp.) | Rice (gr) Water (ml) (tbisp.)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2




should press the sensor (15). It starts
"CALENTARACEITE". (17) led flashes
throughout the phase. The elapsed time
for each cooking phase is displayed on
the timer clock indicator (10) and power
level is indicated on zone display (3).

Once the preheating is complete, an
acoustic signal is produced warning you
that oil is hot and therefore this phase
has been completed. It is time to add
the meat. You can move on the next
phase if you consider it appropriate.

Pressing the sensor (15) starts the stir-
frying phase of the meat.

SOCARRAT

SIGUIENTE
ETAPA

VERDURA o

@

The "CARNE" led (18) starts flashing,
and the power is adjusted automatically
to sauté the meat during this period. At
the end of the suggested time to fry the
meat there will be an acoustic signal.
You can move on the next phase if you
consider it appropriate.

Press the sensor (15) and then add the
vegetable, to start your stir-frying phase.
The "VERDURA" led (19) will begin to
flash indicating the start of the phase.
After three minutes of this phase, add
a little oil, garlic and peppers, stirring
and just after that, add crushed tomato.
At the end of the suggested time, to fry
the vegetable, there will be an acoustic
signal You can move on the next phase,
if you consider it appropriate. Add the
water and press the sensor (15) to
continue preparing the broth. The
"CALDOQ" led (20), will begin to flash,
indicating the start of the phase. After
three or four minutes it is time to season
it with salt. At the end of the suggested
time for cooking the vegetable broth
there will be an acoustic signal. If you
consider it appropriate, you can move
on the next phase.

Add the rice water with saffron and
spread it well throughout the paella pan.
Then press the sensor (15). The "Arroz"
led 21 will start flashing, indicating that
the rice cooking phase has begun. Atthe
end of the suggested time for cooking
the rice, there will be an acoustic signal.
You can move on the next phase if you
consider it appropriate.

If you want to finish cooking, press
the sensor (14) and the function
will stop. Then let the rice stand
for at least 2 minutes off the heat.

If, on the other hand, you want to
achieve a final finish with "socarrat":
add a thread of olive oil on the surface
of the rice and then press the sensor
(15). The "SOCARRAT" led (22) will
start flashing indicating the start of the
phase. Be attentive because, at the end
of the suggested time for the elaboration
of the "socarrat", an acoustic signal
is produced. Then remove the pan
from the heat and let it sit for at least
2 minutes.

For more detailed information please
check recipe leaflet.

Safety switch off function

If due to an error one or several hot
plates do not switch off, the appliance
will be automatically disconnected after
a set amount of time (see table 2).

Table 2
Selected OPENIIQIXI('III\C’)I:MI'IME
power (In hours)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1,5
P 1

When the “safety switch off” function

has been triggered, a 0 is displayed
if the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is a burn risk.

To reconnect the appliance, switch it
off by pressing the on/off key @(1)
and then switch it on again.

& Keep the control panel of the
heating areas clean and dry at all
times.

A In case of operating problems
or incidents not mentioned in this
manual, disconnect the appliance
and contact the TEKA technical
service.

Recommendation for the
good use of vitroceramic
hobs

Use pots or pans with thick,
completely flat bottoms.

Pans with a smaller diameter than
the shown heating area are not
recommended.

Do not slide pots and pans over the
glass as they may scratch it.
Although the glass can withstand
knocks from large pots and pans
without sharp edges, try not to
knock it.

To prevent damage to the ceramic
glass induction surface, try not
to slide the pots and pans over
the glass, and keep the bottoms
of the vessels clean and in good
condition.

*

& Try not to spill sugar or
products containing sugar on the
glass while the surface is hot as
these could damage it.

Cleaning and
maintenance

To keep the appliance in good
condition, clean it using suitable
products and implements once it has
cooled down. This will make the job
easier and avoid the build-up of dirt
Never use harsh cleaning products or
tools that could scratch the surface, or
steam-operated equipment.
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Light dirt not stuck to the surface can
be cleaned using a damp cloth and a
gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease
use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on
the bottle. Dirt that is firmly stuck due
to being burned repeatedly can be
removed using a scraper with a blade.
Slight tinges of colour are caused by
pots and pans with dry grease residue
underneath or due to grease between
the glass and the pot during cooking.
These can be removed using a nickel
scourer with water or a special cleaner
for ceramic hot plates. Plastic objects,
sugar or food containing a lot of sugar
that have melted onto the surface
must be removed immediately using
a scraper.

Metallic sheens are caused by
dragging metal pots and pans over
the glass. They can be removed by
cleaning thoroughly using a special
cleaner for ceramic glass hot plates,
although you may need to repeat the
cleaning process several times.

& A pot or pan may become
stuck to the glass due to a product
having melted between them. Do
not try to lift the pot while the hot
plate is cold! This could cause the
glass break.

A Do not step on the glass or
lean on it as it could break and
cause injury. Do not use the glass
as a surface for putting objects.

TEKA INDUSTRIAL S.A. reserves
the right to make changes to its
manuals that it deems necessary or
useful, without affecting the product’s
essential features.

Environmental
considerations

)i ¢

The symbol mssm on the product
or its packaging means that this
product cannot be treated like
ordinary household waste.This
product must be taken to arecycling
collection point for electrical and
electronic appliances. By ensuring
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that this product is disposed of
correctly, you will avoid harming
the environment and public
health, which could happen if this
product is not handled properly.
For more detailed information
about recycling this product,
please contact your local authority,
household waste service or the
store where you purchased the
product.

The packaging materials used are
environmentally-friendly and can
be recycled completely. Plastic
components are marked >PE<, LD<,
>EPS<, etc. Dispose packaging
materials, like household waste,
in your local container.

If something does not
work

Before calling the technical service,
perform the verifications specified
below.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is
plugged in.

The pot sticks to the glass:

If there is molten material between
the pot and the glass, set the hot
plate to maximum power and try to
separate them.

Single Sensor Error :

If any of the sensors is active more
than 10 seconds, this error situation
occurs and error code”F1” is showed.
This error can be related with different
roots. One of them is that there may
be an object (fork, knife...) on the any
of the sensor.

Make sure that there is no any object
on the control unit, hob glass is wiped
with a dry cloth. If error situation
continue after this solution, please
take out plug or switch off fuse switch
for 10 second.

Plural Sensor Error:

If more than 2 sensors are sensed at
same time, this error situation occurs
and error code”F2” is displayed.

Potential root reasons of the
problem :

» There may be an object(pot...) or
water accumulation(overflow liquid
from pot...) that cover more than 2
sensors

* Touch control location may
exposure more heat or steam
(from oven bottom of the hob...)

Please be sure that there is no any
object on the sensors and switched off
all steam and heat sources. Then,hob
glass is wiped with a dry cloth. If error
situation continue after this solution,
please take out plug or switch off fuse
switch for 10 second.

FC Error:
Fc message on the control and the
hot plates switch off: Overheating
in the electronics. Let thestove cool
for a while.

F3 / Main sensor error

The touch control unit is designed
according to international safety
standards. The most important
case of this standards; hob shall
be possible switch off; hob shall
not be switch on by itself under all
fault and environmental conditions.
Because of these requirements; touch
control unit test functionality of main
sensor regularly. If an error detected
on related main sensor, this error
situation occurs and error code is
displayed. When this error message
displayed:

- Please take out plug or switch off
fuse switch for 10 second. Then plug
in or switch on fuse switch. If error
situation still is active, please contact
with nearest authorized service.

F4 | Safety software error
According to safety requirements,
microcontroller on the control unit
is checked by itself at the time of
energized and then regularly. If any
problem is detected while checking,
this error situation occurs and error
code is displayed. When this error
message displayed:

Please take out plug or switch off fuse
switch for 10 second. Then plug in or
switch on fuse switch. If error situation
still is active, please contact with
nearest authorized service.



Sicherheitshinweise:

/\Falls das keramische Glas
zerbricht, ziehen Sie sofort
den Stecker des Ofens
heraus um von dem
elektrischen Schlag zu
vermeiden.

/\ Dieses Gerat ist nicht
entwickelt, dafur es mit einem
externen Timer (nicht im
Gerat montiert) oder einem
separaten
Fernbedienungssystem zu
arbeiten.

/\ Reinigen Sie nicht das
Gerat mit Wasserdampf.

/\ Das Gerat und die
erreichbaren Gerateteile
konnen erhitzen. Vermeiden
Sie die erhitzte Gerateteil zu
beruhren. Die Kinder, die
junger als 8 Jahre alt sind,
sollen von dem Ofen
fernbleiben, falls sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

/\ Das Gerat nur von der
Kinder, die alter als 8 Jahre
sind, und der Personen, die
physikalischen ,sensorischen
oder mentalen
Fahigkeitsstorungen oder
unzureichenden Kenntnisse

und Erfahrungen haben
gebraucht wird, falls sie nur
beaufsichtigt oder Uber
Gebrauch des Gerats und die
bestehenden Gefahren des
Gebrauchs ausreichend
informiert werden. Reinigung
und Pflegen kdnnen von der
Kinder, die nicht beaufsichtigt
werden, nicht gemacht
werden.

/\ Die Kinder sollen nicht mit
dem Gerat spielen.

A\ Achtung: Es ist gefahrlich
ohne Ol zu kochen; weil das
Gerat brennbar ist. Versuchen
Sie Uberhaupt nicht das
Feuer mit Wasser zu loschen.
In diesem Fall schalten Sie
den Ofen ab und bedecken
die Flammen mit Deckel,
Teller oder Bettdecke.

/\ Setzen Sie keine Sache
auf die Kochstelle des Ofens
auf. Vermeiden Sie von dem
Gefahr des maoglichen
Feuers.

/\ “Falls das primare
elektrische Kabel beschadigt
wird, soll das Kabel von dem
Hersteller oder Kundendienst
getauscht werden.”
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/\ ACHTUNG: Verwenden
Sie die Beschutzer der
Kochfelder, die von
Hausgeratehersteller geeignet
entwickelt werden, oder die
vorhandenen Beschutzer.

Montage

Stellung mit Schublade fiir Gabel-Messer-Loffel

Wenn Sie ein Mdbel oder Schublade unter dem Ofen
montieren mdgen, sollen Sie eine Trennungsplatte
zwischen beiden stellen. Somit wird das unbeabsichtigte
Beruihren mit heillen Oberflachen des Gehauses verhindert.

Diese Platte soll 20 mm unter der unteren Ofentir gestellt
werden.

Stromanschluss

Bevor Sie den Ofen in elektrisches Netzwerk einstecken,
kontrollieren Sie ob Volt zahl und elektrischer Strom
nach dem Etikett unter Ofen oder der Garantiekarte
oder in dem technischen Auskunftsbiichlein (falls
vorhanden), das wahrend seiner Dienstleistung mit diesem
Benutzerhandbuch gehalten wird, zusammenpassen oder
nicht.

Wenn Stromanschluss erreichbar ist, wird es tber allpoligen
Schalter oder Stecker nach 3 mm Abstand zwischen

Kontakten und elektrischem Strom geliefert. In der Notfélle
versorgt es Sie den elektrischen Anschluss abzuschalten
und den Ofen zu reinigen.

Nur der offizielle technische Dienst von TEKA ist
verantwortlich fiir das Gerat oder Reparatur inklusive der
Tauschung des Energiekabels.

Sichern Sie, dass der innerliche Kabel mit dem Gehause
des Ofens oder dem Gehause des Gerats nicht beriihrt,
falls sie auf der gleichen Einheit montiert werden.

Achtung:

A Der Stromanschluss soll nach der vorhandenen
Regelungen geeignet geerdet werden oder kann
Fehlfunktion im Ofen stattfinden.

A Die ungewodhnlichen héhen Energiewellen
konnen das Kontrollsystem beschédigen (wie in einem
elektrischen Gerit).

E@ Halten Sie das Garantiezertifikat oder das
technische Auskunftsformular mit diesem Benutzerbuch
halten. Diese enthalten wichtige technische Auskiinfte.
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Gebrauch und
Pflege

Gebrauchsanweisungen
der Touch-Pad Kontrolle

HANDHABUNGSELEMENTE Abb. 2

@ ANSCHALTEN/AUSSCHALTEN
Touchpad Taste.

Wahl des heilen Kochen Felds
Taste.

**Energie und/oder Hitze Schirm.

Taste fur Verminderung der

Energie “Taste fur Vermehrung
der Energie

Dopperbrenners Taste (Doppel
heilRes Kochfeld)

Sperren von Sensortasten fir
die restlichen Sensortasten oder
den Aktivierungssensor fir die die
,Stop&Go“-Funktion.

**Der Anzeiger der doppele
Felder fiir heiRes Kochfeld (nur bei
Dopperbrenner fir heiRes Kochfeld)

**|con fiir Arretierung.
Timer Taste
**Timer Anzeiger

Die zeitgesteuerte
Kochflachenanzeige
**A) Joghurt-Funktionsanzeige
**B) *Reisfunktionsanzeige

Aktivierungssensor flr Paeller-
Funktion.

Berlihren Sie die Touch-Taste
"Siguiente etapa", um zu aktivieren
und von einer Phase zur nachsten
zu wechseln.

Betriebsanzeige fur aktive Paeller-
Funktion*.

Betriebsanzeige fir aktive Calentar
aceite-Phase™.

@ Betriebsanzeige fir aktive Carne-
Phase*.

Betriebsanzeige firr aktive Verdura-
Phase*.

@ Betriebsanzeige fiir aktive Caldo-
Phase*.

Betriebsanzeige fiir aktive Arroz-
Phase*.

Betriebsanzeige fiir aktive Socarrat-
Phase*.
* Je nach Modell
** Das kann sehen nur wenn das
funktioniert.

Bearbeitungen werden (iber Touchpad
Schalter gemacht. Das ist nicht bendtigt
fur Sie die Taste aufzuzwingen;
Beriihrung mit Ihrer Fingerkuppe ist
geniigend um die Funktion, die Sie
mdgen, zu beginnen.

Alle Bearbeitungen werden Uber “bip”
Stimme ausgezeichnet

ANSCHALTUNG DES GERATS

Wenn der Ofen erstmal angeschlossen
wird, wird er verschlieRen und das
Kontrolllicht (9) wird sich anmachen. Um
das zu anschalten berthren Sie zuerst
Lock-Taste (7) bis das Kontrolllicht (9)
geht aus.

1 Berlihren Sie Touchpad Schalter ®
(1) fur die Funktion der Anschaltung
mindestens ein Sekunde lang.

Touchpad Kontrolle wird funktionieren
und 0 mit %50 Helligkeit wird auf der

allen Energieschirmen (3) werden
gesehen

Wenn eine Zone vor dem Einschalten
eine Restwarmeanzeige hat, wird die
Anzeige fortgesetzt, wobei anstelle von
0 "H" angezeigt wird.

Wenn Sie in den nachsten 10 Sekunden
keine Aktion ausflihren, schaltet sich der
Berlihrungsschalter automatisch aus.

SCHALTUNG AUF EINER HEISSEN
PLATTE

Sobald das Touch Control liber die
Touch-Taste aktiviert wurde © (1), Die
Leistungsanzeigen der Kochplatten
zeigen eine 0 (3) an.

1 Driicken Sie die Taste fiur die
ausgewahlte Kochplatte (2). Die
zugehorige Betriebsanzeige (3)
wird aktiviert und die Helligkeit der
Anzeige erhoht sich.

2 Die Taste driicken © oder @
(4/5), Wahlen Sie den gewlinschten
Leistungspegel.

Das © und @ Touch-Tasten sind
wiederholt, so dass, wenn Sie sie
gedrickt halten sie erhéhen oder
verringern mit einem 0,5 Sekunden
Intervall.

Nur eine Heizplatte kann gleichzeitig
gewahlt werden

Warnung:

A To Eine heiBe Platte bedienen,
muss sie zuerst ausgewahlt werden.
Wenn Sie eine heiBe Platte
verwenden mochten, liberpriifen Sie
die Helligkeit der Energieanzeige.
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Nach Auswahl der Heizplatte, Sollte
die Helligkeit der Leistungsanzeige
ansteigen.

Schnelles Einschalten bei maximaler
Leistung: Wenn Sie die Kochplatte
ausgewahlt haben, driicken Sie die
Taste @(4) einmal. Die Heizplatte wird
bei voller Leistung aktiviert.

SCHALTEN SIE DIE HEISSE PLATTE
AUS

1 Die Heizplatte muss zuvor
ausgewahlt werden.

2 Die Taste driicken © (4), Verringern
Sie den Leistungspegel auf 0.

Schnelle Abschaltung Alternativen:

i) Wenn der Benutzer 2 Sek. Lang den
Wahlsensor halt, wird die zugehérige
Zone ausgeschaltet.

ii) Wenn Sie die Taste driicken © und
(4/5) Gleichzeitig schaltet sich die
Kochplatte schnell ab.

RESIDUELLE WARMEANZEIGE

Die Betriebsanzeige der Heizplatte
zeigt ein H an, wenn die Glasoberflache
eine Temperatur erreicht, die zu
Verbrennungen fiihren kénnte. Wenn
dieses Risiko verschwindet,

1) die Anzeige schaltet sich aus (wenn
sich das Geréat im Standby befindet),
ii) oder zeigt 0 an (wenn das Gerat
noch lauft)

A Warnung:

In einem ersten Lauf kann die
H-Anzeige in kurzer Zeit auf der
Leistungsanzeige erscheinen. Diese
Darstellung bezieht sich auf den
Setup-Vorgang und bedeutet nicht,
dass die Koch Zone heiB ist.

A Warnung:

H-Anzeige wird in jedem Fall zu
Sicherheitszwecken verwendet.
Selbst wenn die Stromversorgung
fiir langere Zeit abgeschaltet ist,
erscheint nach dem Einschalten die

H-Anzeige.
AUSSCHALTEN DES GERATS

Das Geréat kann jederzeit durch
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Driicken der allgemeinen Ein- / Aus-
Taste abgeschaltet werden @(1). Im
Standby-Modus erscheint ein H in den
heillen Zonen. Die restlichen Anzeigen
leuchten nicht auf.

Heizplatte mit zwei
Brennern (je nach Modell)

Wenn |hr Kocher diese Option hat,
bietet die Doppelbrenner-Heizplatte
die Mdglichkeit, den Innenring oder
auch zusatzlich die AuRenseite, je nach
Grofe des Topfes oder der Pfanne, zu
verwenden.

SCHALTUNG AUF DER DOPPELTEN
HEISSEN PLATTE

1 Die zugehorige Heizplatte muss
ausgewahlt werden.

2 Wahlen Sie mit der Taste die

ewinschte Leistung (von 1 bis 9)
oder &) (4/5).

3 Driicken Sie die Doppeltaste (6
Um den Doppelbrenner zu aktivieren.
Wenn die Doppelzone aktiviert wird,
leuchtet die Doppelzonenanzeige

®).

SCHALTEN DER DOPPELTEN HeiR
PLATTE

1 Es wurde der Schlussel
ausgewahlt, durch den zuvor
seine Doppelbrenner-Heizplatte
eingeschaltet wurde.

2 Driucken Sie die Doppelt-
Kochplatten-Taste (6) Um den
Doppelbrenner zu deaktivieren.
Die Doppel-Brenneranzeige (8)
leuchtet auf und der AuRRenring wird
deaktiviert

Verriegelung der
Beriihrungstasten des
Kochfeldes

Um unerwiinschte Manipulationen zu
vermeiden, kénnen Sie das gesamte
Gerat mit Ausnahme der Ein / Aus-
Taste verriegeln. Plus- und Minus-Taste
gleichzeitig mindestens 2 Sekunden
gedruckt halten (7).

Diese Funktion ist fir die Sicherheit
von Kindern nutzlich. Wenn die

Verriegelung aktiviert ist, leuchtet die
Verriegelungsanzeige (9).

Beachten Sie jedoch, dass die Touch-
Taste eingeschaltet ist @(1) Kénnen
Sie es ausschalten, auch wenn die
Sperre aktiviert ist (die Sperranzeige
(9) an).

Wenn andererseits die
Berlihrungssteuerung ausgeschaltet
wird, erméglicht die Sperrfunktion die
Ein / Aus-Taste nicht @(1) benutzt
werden.

Zum Deaktivieren der Sperrfunktion
Plus- und Minus-Taste erneut
gleichzeitig mindestens 2 Sekunden
gedruckt halten (7). Die Sperranzeige
(9) leuchtet und der Bertihrungsschalter
ist betriebsbereit.

KINDERSICHERUNG (Je nach
Modell)

Die Kindersicherung ist anders und
komplizierter als die Tastensperre.
Der Benutzer kann die Tastensperre
Uber einen Sensor aktivieren. Aber
Kindersicherung bendétigt eine
Sensorfolge. Die Kindersicherung
wird verwendet, um zu verhindern,
dass Kinder das Kochfeld einschalten.

Kindersicherung aktivieren:
(Je nach Modell)

1 Das Kochfeld wird tber die Ein /
Aus-Taste @(1) eingeschaltet,

2 Jede Zone sollte nicht ausgewahlt
werden. Wenn keine Zone
ausgewahit ist, ® (5) Erhhen Sie
die Power-Touch-Taste und @(4)
verringern Sie die Power-Taste,
und die Minus-Sensoren halten 3
Sekunden lang gleichzeitig. Am
Ende dieses Zeitraums ist ein
kurzer Signalton zu héren

3 Nach Summersignal wird die (7) (Es
muss nicht langer gedriickt werden)
und ein langer Signalton ertént, und
die Kindersicherung wird aktiviert,
und die Anzeige ,L“ erscheint.

Wahrend der Kindersicherung, wenn
der Benutzer einen Sensor berihrt
(Haupt-Sensor enthalten), ,L“ blinkt
auf dem Display.

Warnung: Der Kindersicherungsstatus
wird nicht gespeichert. Wenn die



Energie des Kochfeldes gestoppt wird,
konnte der Kindersicherungsstatus
nicht beibehalten werden.

Kindersicherung deaktivieren:

Um die Kindersicherung deaktivieren
zu kénnen, muss die Kindersicherung
aktiviert sein, bevor die Anzeige ,L*
angezeigt wird.

1 ® (5) Erhdhen Sie Energie-
Berlhrungstaste und
(4) verringern Sie Energien-
Berihrungstaste und Minus-
Sensoren halten fiir 3 Sekunden
gleichzeitig. Am Ende dieses
Zeitraums ertont ein kurzer Summer
Ist zu horen,

2 Nach Summersignal wird die
Taste berthrt (7) (Es muss nicht
langer gedriickt werden) und ein
langer Signalton ertont, und die
Kindersicherung wird deaktiviert
und die Anzeige leuchtet auf.

Flash-Kochen
(Automatische Koch
Start)

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da Sie nicht anwesend sein miissen,
wahrend es getan wird. Die Touch-
Steuerung programmiert die gewahlite
Kochplatte mit der maximalen
Leistung vor und senkt sie nach
einer ungefahren Zeitspanne auf den
gewlnschten Leistungspegel (siehe
Tabelle) 1).

Table 1

Funktion zum
Einschalten
der
Ankochautomatik

0
60
180
288
390
510
150
210
270
300

Gewahlite
Kochstufe

Olo|N|jo|la|ld|lwIN|= O

P (max)

SCHALTEN DER AUTOMATISCHEN
KOKSTARTFUNKTION EIN

1 Die Heizplatte muss ausgewahlt
werden.

2 Wahlen Sie die Stromversorgung
9 aus, und driicken Sie dann die
Power-Taste ® (5). Nach dem
Driicken der Touch-Taste missen
Sie die kontinuierliche Garleistung
auf den gewtlinschten Wert senken
(z. B. 6). Wenn die automatische
Kochfunktion beginnt, blinkt die
Anzeige "A" mit dem gewiinschten
Leistungspegel auf dem Display.

SCHALTEN DER AUTOMATISCHEN
KOKSTARTFUNKTION AUS

Nach Ablauf von mindestens
10 Sekunden seit Beginn der
automatischen Kochstart-Funktion:

1 Die Heizplatte muss ausgewahit
werden.

2 Driicken Sie die Taste @ (5)Bis die
Anzeige das Niveau 9 erreicht und
die automatische Kochstartfunktion
deaktiviert wird.

Zeitgeberfunktion

Diese Funktion erleichtert das Kochen,
da Sie nicht wahrend des gesamten
Prozesses anwesend sein mussen:
Die zeitgesteuerten Kochplatten werden
nach Ablauf der eingestellten Zeit
automatisch abgeschaltet. Es gibt
einen separaten Timer fiir jede heil’e
Platte, die erlaubt, alle heien Platten
gleichzeitig zu timen.

Mit diesen Modellen kénnen Sie die
Uhr als Zeitgeber fur die Kochplatten fiir
Zeiten von 1 bis 99 Minuten verwenden.
Alle Kochfelder kdnnen einzeln und
gleichzeitig programmiert werden.

ZEIT EINER HEISSPLATTE

1 Die zu taktierende Koch Zone muss
ausgewahlt werden.

2 Wahlen Sie mit den Touchscreens
eine Leistungsstufe firr die Kochstelle
von 1 bis 9 aus @ oder © 5/4).

3 Driicken Sie die Takttaste (10).
Die Timer-Anzeige (11) erscheint
auf dem Display. Je nach Modell
blinkt bei Zeitsteuerung die
Kochflachenanzeige (12).

Auf der Betriebsanzeige (3) blinkt t
wahrend der eingestellten Zeit. (Je
nach Modell)

4 Sofort danach die Garzeit zwischen
1 und 99 m Minuten mit den Tasten
oder @eingeben ® (5/4).

Wenn die Betriebsanzeige (3) aufhort zu
blinken, beginnt sie, die Zeit automatisch
zu zahlen. Wenn der Countdown
beginnt, blinken abwechselnd die

jeweilige Leistungsstufe und auf
der Betriebsanzeige (3) der jeweiligen
Kochzone (Je nach Modell).

Wenn die Uhr 01 erreicht, schaltet sie
von dem Abzéhlen der Minuten zu den
Sekunden.

Sobald die gewahlte Kochzeit
abgelaufen ist, wird die zeitgesteuerte
Heizsonne ausgeschaltet, und die Uhr
gibt eine Reihe von Signalténen fir
mehrere Sekunden aus. Die Timer-
Anzeige zeigt ein blinkendes 00 neben
der Kochplatte an, die abgetrennt
wurde.

Wenn Sie gleichzeitig eine andere
Kochplatte einlegen mdchten,
wiederholen Sie die Schritte 3 und 4.

Wenn die Heizsonne ausgeschaltet
ist, zeigt die Anzeige eine H oder
ansonsten eine 0 an. Zum Ausschalten
des akustischen Signals beriihren Sie
einen beliebigen Sensor.

ANDERUNG DER
PROGRAMMIERTEN ZEIT

Um die programmierte Zeit zu andern,
missen Sie die Touch-Taste der
Zeitschaltuhr (2) driicken, um sie
auszuwahlen und dann die Uhrzeit @
(10). Sie kénnen dann die Zeit lesen
und andern.

DISKONTIERUNG DES TIMERS

Wenn Sie den Timer stoppen
mdchten, bevor die programmierte Zeit
abgelaufen ist

1 Waéhlen Sie zuerst die Kochplatte
und driicken Sie dann die Takttaste
@ (10).

2 Driicken Sie die Taste © (4)Um die
Zeit auf 00 zu reduzieren. Die Uhr
wird abgebrochen.
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Alternative Methode :

Nach der Zonenwahl, wenn die Timer-
Taste fir zwei Sekunden gedriickt
wird, wird der zugehdrige Zeitgeber
abgebrochen.

Powerfunktion (Je nach
Modell)

Diese Funktion liefert ,zuséatzliche*
Energie, die Uber den Nominalwert der
Platte hinausgeht.

1 Wahlen Sie die Stromversorgung
9 aus, und driicken Sie dann die
Power-Taste ® (5).

2 Die Energieanzeige (3) zeigt das
Symbol /~ an, und die Platte liefert
jetzt zusétzliche Energie.

CHEF-Funktionen (Je nach
Modell)

Chef-Funktionen sind spezielle
Eigenschaften, die dem Benutzer
helfen, einfacher zu kochen, da sie
Uber vorab festgelegte Leistungsstufen
verfigen.

Die Funktion ist so eingestellt, dass
sie automatisch aufrechterhalten wird
und vom Benutzer keine Anderung der
Leistungsstufen erfordert.

JOGHURTFUNKTION (Je nach
Modell)

Diese Funktion stellt automatisch
geeignete Leistungsstufen wahrend
des Fermentationsprozesses ein, um
Joghurt herzustellen.

Um diese Funktion zu aktivieren:

- Schalten Sie den Kochfeld ein:
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (.

) oo
- Wenn alle Zonenanzeigen U sind,
driicken Sie die entsprechende

Zonentaste D
Sekunden.
- Es ertont ein Signalton.

fir mindestens 2

- Die untere
@ Linienleuchte
erscheint.
E‘ ~ |- Auf dem
Timer der

Heizelemente

mit einem Durchmesser zwischen
190 und 220 mm wird ,6H" angezeigt.
Auf dem Timer der Heizelemente mit
einem Durchmesser zwischen 130 und
160 mm wird ,9H" angezeigt.

- Die LED-Anzeige fir die Timeranzeige
der entsprechenden Zone leuchtet auf.
Sie kdnnen die Funktionen durch
erneutes Driicken der entsprechenden
Zonentaste umschalten. Wenn die
Zonenanzeige i anzeigt, kdnnen Sie
durch erneutes Driicken der Touch-
Taste wieder zu den Funktionen
zurlickkehren oder Sie kénnen sie in
diesem Fall im normalen Kochmodus
verwenden.

Warten Sie 10 Sekunden.

- Die Chef-Funktion wird aktiviert.

- Der Timer zahlt je nach ausgewahlter
Zone von 9 oder 6 Stunden herunter.

Wenn die Zeit abgelaufen ist:

- Es ertont ein Signalton, der das letzte
1 Minute anzeigt.

- Nach 1 Minute wird der Modus
deaktiviert.

Um den Betrieb zu beenden, driicken
Sie die entsprechende Zonentaste fiir
mindestens zwei Sekunden.

Wenn der Joghurt-Modus aktiv ist und
das Kochfeld ausgeschaltet wird, gibt
das Kochfeld 4 Signalténe ab und die
LED blinkt 3 Minuten lang schnell. Wenn
das Kochfeld innerhalb von 3 Minuten
wieder eingeschaltet wird, wird der
Modus fortgesetzt; andernfalls blinkt die
LED langsam, um den aktiven Modus
anzuzeigen.

Joghurtrezept

- Mischen Sie 200 ml Joghurt und etwas
Milch in einer Schissel.

- Geben Sie den restlichen Joghurt und
die gemischte Milch in den Topf.

- SchlieRen Sie den Deckel des Topfes.
- Schalten Sie den Herd ein und
stellen Sie die Kochzone auf den
Joghurtmodus ein.

Driicken Sie die entsprechende
Kochzonen-Touch-Taste mindestens 2
Sekunden lang.

Nach 10 Sekunden wird der Chef-
Kochmodus fiir die entsprechende
Kochzone aktiviert.

. Sehen Sie die automatisch
eingestellte Zeit auf dem Display.

- Nach 9 oder 6 Stunden (je nach
ausgewahlter Zone) ertont ein Signalton
als Warnung, wenn die Zeit abgelaufen

ist. Der Joghurt sollte anschlieend etwa
16 Stunden im Kuhischrank aufbewahrt
werden.

Heizerdurchmesser| Joghurtmenge
(mm) (@
> 130 < 160 200
>160 < 190 200
> 190 < 220 200

Milchmenge (L)
1
2
3

REISFUNKTION

Diese Funktion stellt automatisch
geeignete Leistungsstufen wahrend des
Reiskochprozesses ein.

Schalten Sie den Herd ein: Driicken Sie
die Ein/Aus-Taste ©.

Wenn alle Zonenanzeigen 0 sind,
driicken Sie die entsprechende

Zonentaste E]B fur mindestens 2
Sekunden.

Driicken Sie erneut die entsprechende
Zonentaste.

- Es ert6nt ein Signalton.

- Die obere
@ L/ | Linienleuchte
erscheint.
E‘ "23" wird
auf der

Timeranzeige
angezeigt.
Die LED-Anzeige fir die Timeranzeige
der entsprechenden Zone - leuchtet
auf.
Sie konnen die Funktionen durch
erneutes Driicken der entsprechenden
Zonentaste umschalten. Wenn die
Zonenanzeige i anzeigt, kénnen Sie
durch erneutes Driicken der Touch-
Taste wieder zu den Funktionen
zurlickkehren oder Sie kénnen sie in
diesem Fall im normalen Kochmodus
verwenden.

Warten Sie 10 Sekunden.

- Die Chef-Funktion wird aktiviert.

- Der Timer zahlt von 23 Minuten
herunter.

Wenn die Zeit abgelaufen ist:

- Es ertdnt ein Signalton, der das letzte
1 Minute anzeigt.

- Nach 1 Minute wird der Modus
deaktiviert.

Um den Betrieb zu beenden, driicken
Sie die entsprechende Zonentaste fiir



Heizerdurchmesser|Menge OlI| Menge Menge
(mm) (EgL) Reis ?g) Wasser (mi) |Menge Salz (EL)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 <190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2

mindestens zwei Sekunden.

Wenn der Reis-Modus aktiv ist und das
Kochfeld ausgeschaltet wird, gibt das
Kochfeld 4 Signalténe ab und die LED
blinkt 3 Minuten lang schnell. Wenn
das Kochfeld innerhalb von 3 Minuten
wieder eingeschaltet wird, wird der
Modus fortgesetzt; andernfalls blinkt die
LED langsam, um den aktiven Modus
anzuzeigen.

Reisrezept (Je nach Modell)

- Den Reis waschen

- Schalten Sie den Herd ein und stellen
Sie die Kochzone auf den Reismodus
ein.

Driicken Sie die entsprechende
Kochzonen-Touch-Taste mindestens 2
Sekunden lang.

Nachdem der Chef-Kochmodus fiir
die entsprechende Kochzone aktiviert
wurde, stellen Sie den Kochmodus
durch Driicken der Kochzonen-Touch-
Taste auf Reiskochen ein.

Sehen Sie die automatisch
eingestellte Zeit auf dem Display.
- Das Ol in den Topf geben und etwa 2
Minuten warten.
- Den Reis in den Topf geben und etwa
2 Minuten umrUhren.
- Das Wasser in den Topf geben.
- Das Salz in den Topf geben und ein
paar Mal umrihren.
- Den Deckel des Topfes schlief3en.
- Der Reis ist fertig, wenn die Zeit
abgelaufen ist (der Summer beginnt zu
piepen, um zu warnen).

Funktion "PAELLER"

Diese Funktion erméglicht es lhnen,
eine "paella" Schritt fir Schritt
zuzubereiten. Jede Kochphase
ist definiert, um Ihnen zu helfen,
ein ausgezeichnetes Ergebnis zu
erzielen.

Platzieren Sie die Pfanne gut
zentriert auf der Kochzone, fligen
Sie das Ol hinzu und driicken Sie

den Sensor (14), um das Kochen
zu starten.

In der rechten Kochzone erscheint
eine 0 auf der Leistungsanzeige
(3), und die LED (16) leuchtet auf,
was anzeigt, dass die Funktion
aktiviert wurde. Wenn Sie bereit
sind, drlicken Sie den Sensor (15).
Dies startet die Phase "CALENTAR
ACEITE". Die LED (17) blinkt
wahrend der gesamten Phase. Die
abgelaufene Zeit jeder Kochphase
wird auf der Timer-Anzeige (10)
angezeigt, und das Leistungsniveau
wird auf dem Zonen-Display (3)
angegeben.

Sobald das Vorheizen
abgeschlossen ist, ertont ein
akustisches Signal, das darauf
hinweist, dass das Ol heil ist
und diese Phase abgeschlossen
wurde. Es ist Zeit, das Fleisch
hinzuzufligen. Sie kénnen zur
nachsten Phase libergehen, wenn
Sie es flir angemessen halten.

Das Driicken des Sensors (15)
startet die Anbratphase des
Fleisches.

SOCARRAT

SIGUIENTE
ETAPA

VERDURA o

@

Die LED "CARNE" (18) beginnt
zu blinken, und die Leistung
wird automatisch angepasst,
um das Fleisch wahrend dieser
Zeit anzubraten. Am Ende der
vorgeschlagenen Zeit zum Anbraten
des Fleisches ertdnt ein akustisches

Signal. Sie kdnnen zur nachsten
Phase lbergehen, wenn Sie es flr
angemessen halten.

Dricken Sie den Sensor (15) und
fiigen Sie dann das Gemuse hinzu,
um die Phase des Gemiseanbratens
zu starten. Die LED "VERDURA"
(19) beginnt zu blinken, was den
Beginn der Phase anzeigt. Nach
drei Minuten in dieser Phase geben
Sie etwas OI, Knoblauch und
Paprika hinzu, rihren Sie um und
fugen Sie anschlieRend zerdriickte
Tomaten hinzu. Am Ende der
vorgeschlagenen Zeit zum Anbraten
des Gemdses ertont ein akustisches
Signal. Sie kdnnen zur nachsten
Phase Ubergehen, wenn Sie es fir
angemessen halten. Fugen Sie das
Wasser hinzu und driicken Sie den
Sensor (15), um die Zubereitung
der Bruhe fortzusetzen. Die LED
"CALDO" (20) beginnt zu blinken,
was den Beginn der Phase anzeigt.
Nach drei bis vier Minuten ist es
Zeit, mit Salz zu wirzen. Am Ende
der vorgeschlagenen Zeit fur das
Kochen der Gemusebriihe ertdnt ein
akustisches Signal. Wenn Sie es fir
angemessen halten, kdnnen Sie zur
nachsten Phase ibergehen.

Fligen Sie das mit Safran
angereicherte Wasser zum
Reis hinzu und verteilen Sie es
gleichmagig in der Pfanne. Driicken
Sie dann den Sensor (15). Die
LED "ARROZ" (21) beginnt zu
blinken, was anzeigt, dass die
Reis-Kochphase begonnen hat.
Am Ende der vorgeschlagenen Zeit
zum Kochen des Reises ertont ein
akustisches Signal. Sie kdnnen zur
nachsten Phase Ubergehen, wenn
Sie es flir angemessen halten.

Wenn Sie das Kochen beenden
mochten, driicken Sie den Sensor
(14), und die Funktion wird beendet.
Lassen Sie den Reis anschlieRend
mindestens 2 Minuten auf3erhalb der
Hitze ruhen.

Wenn Sie hingegen ein
abschlieRendes "socarrat"
erzielen moéchten:
Geben Sie einen Faden Olivendl
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Uber die Oberflache des Reises
und driicken Sie anschlielend den
Sensor (15). Die LED "SOCARRAT"
(22) beginnt zu blinken, was den
Beginn der Phase anzeigt. Seien
Sie aufmerksam, denn am Ende
der vorgeschlagenen Zeit fir die
Herstellung des "socarrat" ertént
ein akustisches Signal. Nehmen
Sie dann die Pfanne von der Hitze
und lassen Sie sie mindestens 2
Minuten ruhen.

Fir weitere detaillierte
Informationen siehe das
Rezeptheft.

Sicherheitsabschaltung

Falls aufgrund eines Fehlers eine
oder mehrere Heizplatten nicht
ausgeschaltet werden, wird das Gerat
nach einer bestimmten Zeit automatisch
abgeschaltet (siehe Tabelle 2).

Table 2

" MAX.

KG:::‘Z':E; BETRIEBSDAUER
(in Stunden)

0 0

1 10

2 5

3 5

4 4

5 3

6 2

7 2

8 2

9 1,5

P 1
Wenn die Funktion

"Sicherheitsabschaltung" ausgelost
wurde, wird eine 0 angezeigt, wenn
die Glasoberflachentemperatur fir
den Anwender nicht gefahrlich ist
oder bei einem Verbrennungsrisiko
ein Hist.

Um das Gerat wieder anzuschlieRen,
schalten Sie es durch Driicken der
Ein- / Aus-Taste aus @(1) Und
schalten Sie es dann wieder ein.

& Das Bedienfeld der
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Heizflachen stets sauber und
trocken halten.

& Bei Betriebsstorungen oder
Stoérungen, die nicht in diesem
Handbuch erwéhnt sind, ziehen Sie
das Gerat ab und wenden Sie sich
an den technischen Kundendienst
von TEKA.

Empfehlung fiir den
guten Gebrauch von
Glaskeramik-Kochfeldern

Verwenden Sie Topfe oder
Pfannen mit dicken, vollstandig
flachen Boden.

Pfannen mit einem kleineren
Durchmesser als der gezeigte
Heizbereich werden nicht
empfohlen.

Schieben Sie nicht Tépfe und
Wannen Uber dem Glas, wahrend
sie es zerkratzen kdnnen.
Obgleich das Glas Schlage von
den grofRen Tépfen und Wannen
ohne scharfe Kanten widerstehen
kann, versuchen Sie, es nicht zu
klopfen.

Um eine Beschadigung der
Keramikglas-Induktionsflache zu
vermeiden, versuchen Sie nicht,
die Topfe und Pfannen Uber das
Glas zu schieben, und halten Sie
die Boden der GefaRe sauber und
in gutem Zustand.

Versuchen Sie nicht, Zucker
oder Produkte mit Zucker auf dem
Glas verschitten, wahrend die
Oberflache heil} ist, da diese es
beschadigen konnte.

Reinigung und
Instandhaltung

Um das Gerat in einem guten
Zustand zu halten, reinigen Sie
es mit geeigneten Produkten und
Geraten, sobald es abgekuhlt ist. Dies
erleichtert die Arbeit und vermeidet
Schmutzaufbau Verwenden Sie
keine scharfen Reinigungsmittel
oder Werkzeuge, die die Oberflache
beschadigen kdénnten, oder
dampfbetriebene Gerate.

Leichter Schmutz, der nicht an der
Oberflache haftet, kann mit einem
feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel oder warmem
Seifenwasser gereinigt werden. Bei
tieferen Verschmutzungen oder Fett
verwenden Sie bitte einen speziellen
Reiniger fiir keramische Kochplatten
und folgen Sie den Anweisungen
auf der Flasche. Schmutz, der durch
wiederholtes Verbrennen fest verklebt
ist, kann mit einem Schaber mit einer
Klinge entfernt werden.

Leichte Farbtone werden durch
Topfe und Pfannen mit trockenem
Fettriickstand unterhalb oder durch
Fett zwischen dem Glas und dem Topf
wahrend des Kochens verursacht.
Diese kdnnen mit einem Nickel-
Schirer mit Wasser oder einem
speziellen Reinigungsmittel fur
keramische Kochplatten entfernt
werden. Kunststoffgegenstande,
Zucker oder Lebensmittel, die
viel Zucker enthalten, die auf die
Oberflache geschmolzen sind,
mussen sofort mit einem Schaber
entfernt werden.

Metallische Glanzstlicke werden
durch Ziehen von Metalltépfen und
Pfannen Uber das Glas verursacht. Sie
kénnen durch sorgfaltiges Reinigen
mit einem speziellen Reiniger fir
Glaskeramikplatten entfernt werden,
obwohl Sie den Reinigungsvorgang
mehrmals wiederholen mussen.

A Ein Topf oder eine Pfanne
kann an dem Glas hdangenbleiben,
da ein Produkt zwischen ihnen
geschmolzen ist. Versuchen Sie
nicht, den Topf zu heben, wahrend
die heiBe Platte kalt ist! Das konnte
Verursachen den Glasbruch.

A Treten Sie nicht auf das Glas,
oder lehnen Sie es an, es kdnnte
brechen und Verletzungen
verursachen. Verwenden Sie das
Glas nicht als Oberflache fir
Gegenstinde.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behalt sich
das Recht vor, Anderungen an seinen
Handblichern vorzunehmen, die er fir
notwendig oder niitzlich hélt, ohne die
wesentlichen Merkmale des Produkts
zu beeintréchtigen.



Umwelterwagungen

Das Symbol auf dem Produkt
Eoder seiner Verpackung

bedeutet, dass dieses Produkt

nicht wie gewdhnlicher
Hausmiill behandelt werden kann.
Dieses Produkt muss an eine
Recycling-Sammelstelle fir
elektrische und elektronische Gerite
gebracht werden. Wenn Sie
sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgemaR entsorgt wird,
koénnen Sie die Umwelt und die
offentliche Gesundheit nicht
schadigen, was bei
ordnungsgemafer Handhabung des
Produkts eintreten konnte. Fiir
genauere Informationen iiber das
Recycling dieses Produkts wenden
Sie sich bitte an Ihre ortliche
Behorde, den Hausmiillservice oder
das Geschift, in dem Sie das Produkt
erworben haben.

Die verwendeten
Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und kénnen
vollstandig recycelt werden.
Kunststoffteile sind mit> PE <, LD
<,> EPS <gekennzeichnet. Entsorgen
Sie Verpackungsmaterialien, wie
zB Hausmiill, in lhrem ortlichen
Behalter.

Wenn etwas nicht
funktioniert

Bevor Sie den technischen
Kundendienst anrufen, fiihren Sie die
nachstehenden Priifungen durch.

Das Gerat funktioniert nicht:
Vergewissern Sie sich, dass das
Netzkabel eingesteckt ist.

Der Topf haftet an dem Glas:

Wenn es geschmolzenes Material
zwischen dem Topf und dem Glas gibt,
stellen Sie die heile Platte auf maximale
Energie ein und versuchen Sie, sie zu
trennen.

Einzelner Sensor-Fehler:

Wenn einer der Sensoren mehr als
10 Sekunden aktiv ist, tritt diese
Fehlersituation auf und der Fehlercode
"F1" wird angezeigt. Dieser Fehler kann
mit verschiedenen Wurzeln verwandt

werden. Einer von ihnen ist, dass es
maoglicherweise ein Objekt (Gabel,
Messer ...) auf dem einen der Sensor.

Achten Sie darauf, dass sich keine
Gegenstande auf dem Steuergerat
befinden, das Kochfeld mit einem
trockenen Tuch abwischen. Falls die
Fehlersituation nach dieser Lésung
weiterhin besteht, ziehen Sie bitte
den Stecker ab oder schalten Sie den
Sicherungsschalter fiir 10 Sekunden aus.

Mehrere Sensorfehler:

Werden mehr als zwei Sensoren
gleichzeitig erfasst, tritt diese
Fehlersituation auf und der Fehlercode
"F2" wird angezeigt.

Mogliche Ursachen des Problems:

+ Es kann ein Objekt (Pot ...)
oder Wasseransammlung
(Uberlauffliissigkeit aus dem Topf ...)
geben, die mehr als 2 Sensoren abdeckt
« Beriihren Sie den Steuerstandort
mdglicherweise mehr Hitze oder Dampf
(vom Ofenboden des Kochers ...)

Bitte achten Sie darauf, dass kein
Gegenstand an den Sensoren
vorhanden ist und alle Dampf- und
Warmequellen abgeschaltet sind.
Anschlieend wird das Kochfeld mit
einem trockenen Tuch abgewischt.
Falls die Fehlersituation nach dieser
Losung weiterhin besteht, ziehen Sie
bitte den Stecker ab oder schalten
Sie den Sicherungsschalter fur 10
Sekunden aus.

FC-Fehler:

Fc-Meldung auf der Steuerung und die
Heizplatten ausschalten: Uberhitzung
in der Elektronik. Lassen Sie die Ofen
abkuhlen fir eine Weile.

F3 Hauptfehlersensor

Die Touch-Control-Einheit ist gemaf
internationalen Sicherheitsstandards
konzipiert. Der wichtigste Fall dieser
Standards ist, dass das Kochfeld
ausgeschaltet werden kann und unter
allen Fehler- und Umweltbedingungen
nicht von selbst eingeschaltet wird.
Aufgrund dieser Anforderungen
Uberprtift die Touch-Control-Einheit die
Funktionalitdt des Hauptfehlersensors
regelmaBig. Wenn ein Fehler am
entsprechenden Hauptsensor erkannt

wird, tritt dieser Fehler auf und ein
Fehlercode wird angezeigt. Wenn diese
Fehlermeldung angezeigt wird:

Bitte ziehen Sie den Stecker heraus oder
schalten Sie den Sicherungsschalter fiir
10 Sekunden aus. Stecken Sie ihn
dann wieder ein oder schalten Sie
den Sicherungsschalter ein. Wenn
die Fehlersituation weiterhin aktiv
ist, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen autorisierten Service.

F4 Sicherheitssoftwarefehler

GemaR den Sicherheitsanforderungen
wird der Mikrocontroller auf der
Steuereinheit bei der Einschaltung
selbst Uiberpriift und dann regelmagig.
Wenn wahrend der Uberpriifung ein
Problem festgestellt wird, tritt dieser
Fehler auf und ein Fehlercode wird
angezeigt. Wenn diese Fehlermeldung
angezeigt wird:

Bitte ziehen Sie den Stecker heraus oder
schalten Sie den Sicherungsschalter fiir
10 Sekunden aus. Stecken Sie ihn
dann wieder ein oder schalten Sie
den Sicherungsschalter ein. Wenn
die Fehlersituation weiterhin aktiv
ist, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen autorisierten Service.
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Avertissements de sécurité:

/\ En cas de bris ou de
fissures du verre céramique, il
est recommandé de
débrancher immédiatement la
plaque de cuisson pour éviter
les chocs électriques.

/\ Le présent appareil par
contre ne fonctionne pas avec
une minuterie externe (non
intégrée a l'appareil) ni avec
un systeme de télécommande
sépare.

\ |l ne faut pas nettoyer cet
appareil a la vapeur.

\ |l est possible que
I'appareil et ses parties
accessibles chauffent
pendant le fonctionnement. Il
faut éviter de toucher les
éléments chauffants. Il est
obligatoire pour les enfants
de moins de 8 ans de ne pas
s'approcher de la plaque de
cuisson, sauf s'ils sont
surveillés en permanence.

/\ Cet appareil ne peut étre
utilisé que par des enfants de
8 ans ou plus, des personnes
dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont
altérées ou qui manquent
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d'expérience et de
connaissances,
UNIQUEMENT s'ils sont
surveillés ou s'ils ont recu des
instructions adéquates sur
I'utilisation de I'appareil et
comprennent les dangers que
son utilisation comporte. Il est
interdit aux enfants non
surveillés d'effectuer le
nettoyage et I'entretien de
I'appareil.

Ne pas permettre aux
enfants de jouer avec
I'appareil.

/\ Précautions On risque de
cuisiner avec de la graisse ou
de I'huile sans étre présent,
car celles-ci peuvent prendre
feu. Il ne faut jamais essayer
d'éteindre un feu avec de
I'eau ! Déconnectez dans ce
cas l'appareil et couvrez les
flammes avec un couvercle,
une plaque ou une
couverture.

/\ Evitez de mettre des
objets sur les surfaces de
cuisson de la table de c.
Prévenir un éventuel risque
d'incendie.

/\ "Sile cordon
d'alimentation est
endommageé, faites-le réparer



par le fabricant ou son service
apres-vente"

/\ ATTENTION : N'utilisez
que les protecteurs de la
table de cuisson congus par
le fabricant de la maison ou
les protecteurs déja utilisés
dans cet appareil. L'utilisation
de protecteurs inappropriés
pourrait causer des accidents.

INSTALLATION

Placer avec un tiroir a couverts

En cas de montage d'un meuble ou d'un tiroir sous la table de
cuisson, il faut prévoir une séparation entre les deux. Il est ainsi
possible d'éviter tout contact accidentel avec la surface chaude
du bottier de I'appareil.

La separation doit étre montée a 20 mm sous le couvercle
inférieur de la table de cuisson.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Vérifiez avant de brancher la table de cuisson au réseau si la
tension et la fréquence correspondent a
celles indiquées sur I'étiquette de la table

installé dans le méme appareil.
Avertissement :

& Effectuer le raccordement électrique a la terre
conformément aux normes en vigueur, sinon la plaque de
cuisson risque de ne pas fonctionner correctement.

A Des surtensions élevées inhabituelles peuvent
endommager de contréle (comme pour tout appareil
électrique).

m Conservez le certificat de garantie ou la fiche
technique avec le manuel d'instructions pendant toute
la durée de vie du produit. Ceux-ci contiennent des
informations techniques importantes.

de cuisson, placée sous la table de cuisson
ou sur la carte de garantie, ou le cas
échéant sur la fiche technique, que vous
devez conserver avec ce manuel pendant
toute la durée de vie du produit.

vert-jaune

Le raccordement électrique se fera par
l'intermédiaire d'un disjoncteur ou d'une
fiche unipolaire, lorsque celle-ci est
accessible, en fonction du courant et avec
une distance minimale de 3 mm entre les

®
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380-415V
1N/2L ~

marron
noir

vert-jaune

g
marron
noir
vert-jaune

© N

220-240 V
IN/AL ~

2N/2L ~

contacts. Ainsi, la déconnexion est assurée
en cas d'urgence et le nettoyage de la
plaque de cuisson est possible.

Il n'y a que le service technique officiel de
TEKA qui peut s'occuper de l'appareil ou
le réparer, y compris le remplacement du
cable d'alimentation.

Veillez a ce que le cable d'entrée n'entre
pas en contact avec le boitier de la plaque

de cuisson ou le boitier du four, s'il est fig. 1

vert-jaune
noir

NE PAS UTILISER L3

380-415V
1N/2L ~
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Fig. 2
f3A 38 (3)(8) (2)

W € | E] L
= A

0 HREODE @ ©

' \E‘ — @ OUAL Z0NE

22

S - . .
(B8 o 207 ¢ a8)
(T ——
e €1 L o kad AcerTe SIGUENTE
ctlnp 050 @zizes
3SE6 N o VERDURA
38 438 (3) 8" {4 (5) 14; 15)

A9

‘ MESTRE PAELLER |

Utilisation et
entretien

Manuel d'utilisation du
controle tactile

ELEMENTS DE MANUTENTION
(fig. 2)

Touche de marche/arrét.

@ Sélection de la plaque chauffante
par touches tactiles.

@ **Affichage de la puissance et/ou de
la chaleur résiduelle.

Bouton tactile de puissance
"Diminution".

@Touche de puissance
"Augmentation”.

Touche tactile de sélection du
brlleur double (plaque chauffante
double).

@Verrouillage de la touche tactile pour
le reste des touches tactiles ou du
capteur d'activation pour la fonction
« Stop&Go ».

**Indicateur de plaque chauffante
a double zone (uniqguement a coté
des plaques chauffantes a double
brdleur).

**|Icone de verrouillage
Touche tactile de la minuterie.
**Affichage de la minuterie
Lindicateur de surface de cuisson
minutée
**A\) Indicateur de fonction yaourt
**B) Indicateur de fonction riz

Capteur d’activation pour la
fonction «Paeller».

Appuyez sur la touche tactile
"Siguiente etapa" pour activer et
passer d'une phase a une autre.

Voyant lumineux pilote fonction
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«Paeller» activée*.

Voyant lumineux pilote
«Calentar aceite» activée™.

phase

Voyant lumineux pilote
«Carne”» activée*.

Voyant lumineux pilote
«Verdura» activée*.

phase
phase

Voyant lumineux pilote
«Caldo» activée*.

phase

Voyant lumineux pilote
«Arroz» activée*.

phase

Voyant lumineux pilote
«Socarrat» activée*.

Selon le modéle
** Visible uniquement lors de
I'utilisation de I'appareil.

phase

*

Manipulez I'appareil a l'aide des touches
tactiles. Il n'est pas nécessaire d'exercer
une force sur la touche souhaitée, il
suffit de I'effleurer du bout du doigt pour
activer la fonction souhaitée.

Chaque action est notifiée par un bip
sonore.

MISE EN MARCHE DE L'APPAREIL
La plaque de cuisson est verrouillée lors
du premier raccordement et le témoin
lumineux (9) correspondant s'allume.
Pour le déverrouiller, toucher d'abord la
touche de verrouillage (7) jusqu'a ce que
la lampe témoin (9) s'éteigne

1 Appuyez sur la touche tactile
d'activation @(1) pendant au moins
une seconde.

La commande tactile est activée et une
valeur de 0 apparait avec une luminosité
de 50% sur tous les affichages de
puissance (3).

En cas d'indication de chaleur résiduelle
dans une zone avant la mise en marche,
I'affichage continue s en indiquant " H

"au lieu de 0.

Si vous ne prenez aucune mesure
dans les prochaines 10 secondes,
la commande tactile s'éteint
automatiquement.

MISE EN MARCHE D'UNE PLAQUE
CHAUFFANTE

Une fois que le Contréle tactile a été
activé par le biais de la touche tactile

1 les indicateurs de puissance des
zones de chauffe affichent un 0 (3).

1 Appuyer sur la touche correspondant
a la zone de chauffe sélectionnée
(2). Dans ce cas, l'indicateur
d'alimentation correspondant (3)
s'active et la luminosité de l'indicateur
augmente.

2 Alaide de la touche @ ou ®
(4/5), chaisir le niveau de puissance
souhaité.

Les touches tactiles © et @ sont
répétitives, de sorte que si vous les
maintenez enfoncées, elles augmentent
ou diminuent avec un intervalle de 0,5
seconde.

Une seule plaque chauffante peut étre
sélectionnée en méme temps.

A Avertissement:

Il faut d'abord sélectionner une zone
de chauffe pour la faire fonctionner.
En cas d'utilisation d'une zone de
chauffe, vérifiez la luminosité du
témoin d'alimentation. Aprés avoir
choisi une zone de chauffe, la
luminosité du témoin d'alimentation
doit augmenter.

Mise en marche rapide a la puissance
maximale : Dés que vous avez



sélectionné la zone de chauffe appuyez
une fois sur la touche tactile. @(4).

La zone de chauffe sera activée

a pleine puissance.

LA DESACTIVATION DE LA ZONE
DE CHAUFFE

1 Il faut préalablement sélectionner la
zone de chauffe.

2 En utilisant la touche tactile © (4)
abaisser le niveau de puissance a 0.

Alternatives d'arrét rapide :

i) Une fois que I'utilisateur a mis le doigt
sur le capteur de sélection pendant 2
secondes, la zone correspondante est
désactivée.

ii) I suffit d'appuyer simultanément
sur les touches tactiles © et @( 4/5)
pour que la zone de chauffe s'éteigne
rapidement.

INDICATEUR DE CHALEUR
RESIDUELLE

Quand la surface du verre atteint une
température susceptible de provoquer
des brQlures, l'indicateur d'alimentation
de la zone de chauffe affiche un H.

Quand ce risque disparaitra,

i) I'écran s'éteint (si I'appareil est en
veille),

ii) ou affiche O (si I'appareil est toujours
en marche).

& Avertissement: Lors d'un
premier passage, l'indication H peut
apparaitre en peu de temps sur
I'affichage de la puissance. Elle est
liée a I'opération de configuration
et ne signifie pas que la zone de
cuisson est chaude.

& Avertissement : Le symbole H
est utilisé dans tous les cas pour
des raisons de sécurité. Bien que
I'alimentation soit coupée pendant
une longue période, aprés la mise
sous tension, I'indication H apparait.

LADESACTIVATION DE L'APPAREIL

Il est possible d'éteindre I'appareil a
tout moment en appuyant sur la touche
générale de mise en marche/arrét
@(1). Au cours du mode veille, un H
apparaitra dans les zones qui sont

chaudes. Il n'y a pas de lumiere sur les
autres écrans.

Plaque chauffante a
double braleur (selon le
modeéle)

Dans le cas ou votre apparei dispose
de cette option, la plaque de cuisson
a double brlleur offre la possibilité
d'utiliser I'anneau intérieur ou aussi,
en plus, I'anneau extérieur, selon la
taille de la casserole ou de la poéle.

MISE EN MARCHE DE LADOUBLE
PLAQUE CHAUFFANTE

1 La plaque chauffante
correspondante doit étre
sélectionnée.

2 Sélectionner la puissance
souhaitée (de 1 a 9) a l'aide de la
touche tactile 2 ou @(4/5).

3 Pour activer le double brileur,
il faut appuyer sur la touche
(6) de la zone de chauffe double.
Au moment de l'activation de la
double zone, son indicateur (8)
s'allume.

LADESACTIVATION DE LADOUBLE
ZONE DE CHAUFFE

1 On sélectionne la touche par laquelle
lazone de chauffe a double brileur a
été allumée précédemment.

2 Pour désactiver le double brdleur,
il faut appuyer sur la touche
(6) de la zone de chauffe double.
L'indicateur du double brlleur (8)
s'éteint et la bague extérieure est
désactivée

Verrouillage des touches
tactiles de la plaque de
cuisson

Pour éviter toute manipulation non
souhaitée, vous pouvez verrouiller
'ensemble de l'appareil, a I'exception
de la touche marche/arrét. Appuyez
simultanément sur les boutons plus et
moins pendant au moins 2 secondes

).

Ce fonctionnement est utile pour
la sécurité des enfants. Lorsque le

verrouillage est activé, le voyant de
verrouillage (9) s'allume.

Néanmoins, il faut se rappeler que
lorsque la commande tactile est activée,
la touche tactile © (1)vous permet
de I'éteindre, méme si le verrouillage
est activé (le voyant lumineux du
verrouillage (9) est allumé).

D'autre part, si la commande tactile est
désactivée, la fonction de verrouillage
ne permet pas d'utiliser la touche

tactile ® (1).

Pour désactiver la fonction de
verrouillage, appuyez a nouveau
simultanément sur les boutons plus et
moins pendant au moins 2 secondes
(7).Le voyant de verrouillage (9) s'éteint
et la commande tactile est préte a
I'emploi.

VERROU POUR ENFANT (Selon
le modéle)

Le verrou pour enfant est différent et
plus compliqué que le verrou a clé.
L'utilisateur peut activer le verrouillage
des touches via un capteur. Mais le
verrou pour enfant a besoin d'une
séquence de détection. Le verrou pour
enfants est utilisé pour empécher les
enfants d'allumer la table de cuisson.

Activation des Verrous pour enfants

1 La plaque de cuisson est mise en
marche par la touche @(1 ) Marche/
Arrét,

2 Aucune zone ne doit étre
sélectionnée. Dans le cas ou une
zone n'est pas sélectionnée, ® (5)
Augmenter la puissance de la touche
et (4) diminuer la puissance de la
touche et les capteurs moins sont
maintenus pendant 3 secondes
en méme temps. A la fin de cette
période, on entend un court son de
sonnerie.

3 Aprés le signal sonore, on touche la
touche de verrouillage (7) (il n'est pas
nécessaire d'appuyer longtemps) et
on entend un long signal sonore,
la sécurité enfants est activée et
I'affichage de la puissance affiche
"L

Au cours de la sécurité enfants, si

I'utilisateur touche un capteur (capteur
principal inclus), "L" clignotera a I'écran.
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AAvertissement : L'état de
verrouillage enfant n'est pas enregistré.
Lorsque I'énergie de la plaque de
cuisson est coupée, l'état de sécurité
enfant ne peut pas étre conservé.

Désactivation de la sécurité enfant :

Il faut activer la sécurité enfant avant de
pouvoir désactiver la sécurité enfant et
tous les affichages de puissance doivent
montrer "L".

1 Appuyer en meme temps pendant
3 secondes sur les touches @(5)
et @(4). Ala fin de cette période, on
entend un court son de sonnerie,

2 Une fois que le signal sonore a été
émis, il suffit d'appuyer sur la touche
de verrouillage (7) (il n'est pas
nécessaire d'appuyer longtemps)
et un long signal sonore retentit, la
sécurité enfants est désactivée et le
signal lumineux s'éteint.

Cuisson éclair (démarrage
automatique de la cuisson)

Cette fonction facilite la cuisson car
vous n'avez pas besoin d'étre présent
pendant qu'elle est en cours. La
commande tactile préprogramme la
plaque chauffante choisie a la puissance
maximale et la baisse ensuite au niveau
de puissance souhaité (que vous avez
sélectionné) apres un laps de temps

approximatif (voir tableau 1).
Tg leau 1

Fonction de
Début de
Cuisson

Automatique

0
60
180
288
390
510
150
210
270
300

Puissance
Sélectionnée

Olo|N|o|la|ld|lw|IN|=2|O

P (max.)
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ACTIVATION DE LA FONCTION DE
DEMARRAGE AUTOMATIQUE DE
LA CUISSON

1 Il faut sélectionner la plaque
chauffante.

2 Sélectionner la puissance 9, puis
appuyer sur la touche de mise
sous tension @ (5). Une fois que
vous avez utilisé la touche tactile,
vous devez réduire la puissance de
cuisson continue au niveau souhaité
(par exemple 6). Une fois que la
fonction de cuisson automatique est
lancée, l'indication "A" clignote sur
I'écran avec le niveau de puissance
désiré.

LA DESACTIVATION DE LA
FONCTION DE DEMARRAGE
AUTOMATIQUE DE LA CUISSON

Aprés qu'au moins 10 secondes se
soient écoulées depuis le début de la
fonction de démarrage automatique de
la cuisson :

1 1l faut sélectionner la plaque
chauffante.

2 Appuyez sur la touche tactile ® 5)
jusqu'a ce que l'indicateur atteigne le
niveau 9 et la fonction de démarrage
automatique de la cuisson sera
désactivée.

Fonction de minuterie

Cette fonction facilite la cuisson, car
il n'est pas nécessaire d'étre présent
tout au long du processus : la ou les
plaques chauffantes temporisées
s'éteignent automatiquement apres
I'écoulement du temps programmé. Il y
a une minuterie distincte pour chaque
plaque chauffante, ce qui permet de
chronométrer toutes les plaques
chauffantes simultanément.

Avec ces modeéles, vous pouvez
utiliser I'norloge comme minuteur
pour les plaques chauffantes pour
des durées allant de 1 a 99 minutes.
Il est possible de programmer toutes
les zones de cuisson individuellement
et simultanément.

CHRONOMETRAGE D'UNE
PLAQUE DE CUISSON

1 Lazone de cuisson a minuter doit

étre sélectionnée.

2 Sélectionnez un niveau de
puissance pour le fOéel’ det1ag
a I'aide des touches®ou®@ (5/4).

3 Appuyer sur la touche tactile de
I'horloge'” (10). L'indicateur de
minuterie (11) affichera 00. Selon
le modéle, l'indicateur de surface
de cuisson minutée (12) clignote.

Sur l'indicateur de puissance (3), t
clignotera pendant la durée fixée.
(selon le modéle)

4 |Immédiatement aprés, entrez un
temps de cuisson compris entre
1 et 99 minutes, en utilisant les
touches tactiles © ou @ (5/4)

Lorsque l'indicateur d'alimentation
(3) cesse de clignoter, il commence
automatiquement a décompter
le temps. Lorsque le compte a
rebours démarre, le niveau de

puissance concerné et t clignotent
alternativement sur I'indicateur
de puissance (3) de la zone de
chauffage concernée (selon le
modele).

Lorsque I'horloge atteint 01, elle
passe du compte a rebours des
minutes aux secondes.

A la fin du temps de cuisson
sélectionné, la zone de chauffe
programmée s’arréte et I’horloge
émet une série de signaux sonores
durant plusieurs secondes.
L'indicateur de la minuterie affichera
un 00 clignotant a c6té de la zone de
chauffe qui a été déconnectée.

Si vous souhaitez chronométrer un
autre foyer en méme temps, répétez
les étapes 3 et 4.

Si la zone de chauffe désactivée
est chaude, son indicateur affiche
un H ou sinon un 0. Pour désactiver
le signal sonore, appuyez sur la
touche tactile.

MODIFICATION DE L'HEURE
PROGRAMMEE

Pour modifier I'neure programmée,
vous devez appuyer sur la touche
du foyer temporisé (2) pour la
sélectionner, puis sur I'horloge
(10) Vous pouvez ensduite lire et
changer I'heure.



DECONNEXION DE LAMINUTERIE

Si vous souhaitez arréter la
minuterie avant la fin de la durée
programmée

1 Sélectionner d'abord le foyer, puis
ggpuyer sur la touche de I'horloge
(10)
2 Utilisez la touche tactile ©
(4) pour réduire I'heure a 00.
L’horloge est arrétée.

Méthode alternative :

Aprés la sélection de la zone si la
touche tactile de la minuterie est
enfoncée pendant deux secondes,
la minuterie associée sera annulée.

Fonction Puissance
(Selon le modéle)

Cette fonction fournit de la puissance
« supplémentaire » a la plaque, au-
dela de la valeur nominale.

1 Sélectionner la puissance 9, puis
appuyer sur la touche de mise
sous tension @® (5).

2 L’indicateur de niveau de
puissance (3) affiche le symbole

, la plaqgue commence a fournir
une puissance supplémentaire.

Fonctions Chef (selon le
modeéle)

Les fonctions Chef sont des
caractéristiques spéciales qui aident
I'utilisateur a cuisiner plus facilement
avec ses niveaux de puissance
préalloués.

La fonction est configurée de maniére
a étre automatiquement maintenue et
ne nécessite pas de changement de
niveaux de puissance par l'utilisateur.

FONCTION YAOURT (selon le
modeéle)

Cette fonction régle automatiquement
les niveaux de puissance appropriés
pendant le processus de fermentation
pour fabriquer du yaourt.

Pour activer cette fonction:

- Allumez la table de cuisson : Appuyez
sur la touche tactile Marche/Arrét @(1 ).
- Lorsque tous les affichages de zone
sont i, appuyez sur la touche tactile

/N

de la zone concernée pendant
au moins 2 secondes.
- Un bip sonore sera entendu.

- La lumiére de

@ la ligne inférieure
apparaitra.

E‘ - "6H" s'affichera
sur le minuteur
des foyers d’'un

diamétre compris entre 190 et 220 mm.
"9H" s'affichera sur le minuteur des
foyers d’'un diameétre compris entre 130
et 160 mm.

- Le point lumineux de l'affichage de
la minuterie de la zone concernée
s'allumera.

Vous pouvez changer de fonction
en appuyant de nouveau sur la
touche tactile de la zone concernée.
Si I'affichage de la zone indique G,
vous pouvez revenir aux fonctions en
appuyant simplement a nouveau sur la
touche tactile, ou vous pouvez l'utiliser
en mode de cuisson normal dans cette
situation.

Attendez 10 secondes.

- La fonction Chef deviendra active.

- Le minuteur décomptera a partir
de 9 ou 6 heures (selon la zone
sélectionnée).

Lorsque le temps est écoulé,

- Un bip sonore sera entendu indiquant
la derniére minute.

- Aprés 1 minute, le mode sera
désactivé.

Pour sortir pendant le fonctionnement,
appuyez sur la touche tactile de la zone
concernée pendant au moins deux
secondes.

Lorsque le mode yaourt est actif et que
la plaque est éteinte, celle-ci émet 4 bips
etla LED clignote rapidement pendant 3
minutes. Sila plaque est rallumée dans
les 3 minutes, le mode reprend ; sinon,
la LED clignote lentement pour indiquer
que le mode est actif.

Recette de Yaourt

- Mélangez 200 ml de yaourt et un peu
de lait dans un bol.

- Mettez le reste du lait et du yaourt
mélangé dans la casserole.

- Fermez le couvercle de la casserole.
- Allumez la table de cuisson et réglez
la zone de cuisson en mode yaourt.

Appuyez sur la touche tactile de la
zone de cuisson concernée pendantau
moins 2 secondes.

Aprés 10 secondes, le mode de
cuisson Chef est activé pour la zone
de cuisson concernée.

. Voyez la minuterie automatiquement
réglée sur I'écran.

- Aprés 9 ou 6 heures (selon la zone
sélectionnée), lorsque le temps est
écoulé, un signal sonore retentira pour
avertir, et le yaourt devra étre conservé
au réfrigérateur pendant environ 16
heures.

Diamétre du | Quantité | Quantité
chauffage |de yaourt| de lait
(mm) (9) (L)
> 130 < 160 200 1
=160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3

FONCTION RIZ (selon le modéle)

Cette fonction régle automatiquement
les niveaux de puissance appropriés
pendant le processus de cuisson
du riz.

Allumez la table de cuisson : Appuyez
sur la touche tactile Marche/Arrat ©
Lorsque tous les affichages de zone
sont LJ, appuyez sur la touche tactile

de la zone concernée pendant
au moins 2 secondes.
Appuyez de nouveau sur la touche
tactile de la zone concernée
- Un bip sonore sera entendu

- Lalumiére de
NI )
@ — la ligne
supérieure
E‘ apparaitra
- "23" sera

affiché sur I'affichage de la minuterie
- Le point lumineux de I'affichage de
la minuterie de la zone concernée
s'allumera

Vous pouvez changer de fonction
en appuyant de nouveau sur la
touche tactile de la zone concernée.
Si I'affichage de la zone indique i
, vous pouvez revenir aux fonctions
en appuyant simplement a nouveau
sur la touche tactile, ou vous pouvez
I'utiliser en mode de cuisson normal
dans cette situation.

Attendez 10 secondes.

- La fonction Chef deviendra active.
- La minuterie commence a compter a
rebours a partir de 23 minutes.
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Diamétre du Quant_m‘e d hl:ule Quantité | Quantite Quan_tlt‘e de .
chauffage (cuilléres a X X sel (cuilleres a
de riz (g) | d'eau (ml)
(mm) soupe) soupe)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2

Lorsque le temps est écoulé,

- Un bip sonore sera entendu indiquant
la derniére minute.

- Aprés 1 minute, le mode sera
désactivé.

Pour sortir pendant le fonctionnement,
appuyez sur la touche tactile de la
zone concernée pendant au moins
deux secondes.

Lorsque le mode riz est actif et que la
plaque est éteinte, celle-ci émet 4 bips
etla LED clignote rapidement pendant 3
minutes. Sila plaque est rallumée dans
les 3 minutes, le mode reprend ; sinon,
la LED clignote lentement pour indiquer
que le mode est actif.

Recette de Riz

- Lavezleriz.
- Allumez la table de cuisson et réglez
la zone de cuisson en mode riz.

Appuyez sur la touche tactile de la
zone de cuisson concernée pendant au
moins 2 secondes.

Apres que le mode de cuisson Chef
soit activé pour la zone de cuisson
concernée, réglez le mode de cuisson
sur la cuisson du riz en appuyant sur
la touche tactile de la zone de cuisson.
. Voyez la minuterie automatiquement
réglée sur I'écran.

- Mettez I'huile dans la casserole et
attendez environ 2 minutes.

- Mettez le riz dans la casserole et
remuez-le pendant environ 2 minutes.

- Mettez I'eau dans la casserole.

- Mettez le sel dans la casserole et
remuez quelques fois.

- Fermez le couvercle de la casserole.
- Le riz est prét lorsque le temps est
écoulé (le buzzer commencera a
émettre un bip pour avertir).

Fonction "PAELLER"

Cette fonction vous permet de préparer
une "paella” étape par étape. Chaque
phase de cuisson est définie pour vous
aider a obtenir un résultat excellent.
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Placez la poéle bien centrée surla zone
de cuisson, ajoutez I'huile et appuyez
sur le capteur (14) pour commencer
la cuisson.

Le chiffre 0 apparait sur l'indicateur de
puissance (3) dans la zone de cuisson
droite, etla LED (16) s'allume, indiquant
que la fonction a été activée. Si vous
étes prét, appuyez sur le capteur (15).
Cela démarre la phase "CALENTAR
ACEITE". La LED (17) clignote tout
au long de cette phase. Le temps
écoulé pour chaque phase de cuisson
est affiché sur l'indicateur de I'horloge
minuteur (10), et le niveau de puissance
est indiqué sur I'écran de la zone (3).

Une fois le préchauffage terminé,
un signal sonore retentit pour vous
avertir que I'huile est chaude et que
cette phase est donc terminée. C'est
le moment d’ajouter la viande. Vous
pouvez passer a I'étape suivante si vous
le jugez nécessaire.

Appuyer sur le capteur (15) lance la
phase de cuisson de la viande.

SOCARRAT
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VERDURA

SIGUIENTE
ETAPA

La LED "CARNE" (18) commence a
clignoter, et la puissance est ajustée
automatiquement pour faire revenir la
viande durant cette période. A la fin
du temps suggéré pour faire revenir la
viande, un signal sonore retentit. Vous
pouvez passer a I'étape suivante si vous
le jugez nécessaire.

Appuyez sur le capteur (15), puis
ajoutez les légumes pour commencer
la phase de cuisson des légumes. La

LED "VERDURA" (19) commence a
clignoter, indiquant le début de cette
phase. Apres trois minutes dans cette
phase, ajoutez un peu d’huile, de lalil
et des poivrons, remuez, puis ajoutez
des tomates écrasées. A la fin du
temps suggéré pour la cuisson des
légumes, un signal sonore retentit.
Vous pouvez passer a I'étape suivante
si vous le jugez nécessaire. Ajoutez
I'eau et appuyez sur le capteur (15) pour
continuer la préparation du bouillon.
La LED "CALDOQO" (20) commence a
clignoter, indiquant le début de cette
phase. Apres trois ou quatre minutes,
il est temps d’assaisonner avec du
sel. A la fin du temps suggéré pour la
cuisson du bouillon de légumes, un
signal sonore retentit. Si vous le jugez
nécessaire, vous pouvez passer a
I'étape suivante.

Ajoutez I'eau avec le safran au riz et
répartissez-le bien dans la poéle a
paella. Ensuite, appuyez sur le capteur
(15). La LED "ARROZ" (21) commence
a clignoter, indiquant le début de la
phase de cuisson du riz. A la fin du
temps suggéré pour la cuisson du riz,
un signal sonore retentit. Vous pouvez
passer a I'étape suivante si vous le
jugez nécessaire.

Si vous souhaitez terminer la cuisson,
appuyez sur le capteur (14), et la
fonction s’arrétera. Laissez ensuite le riz
reposer au moins 2 minutes hors du feu.

Si, en revanche, vous souhaitez
obtenir une finition avec "socarrat" :
ajoutez un filet d’huile d’olive sur la
surface du riz, puis appuyez sur le
capteur (15). LaLED "SOCARRAT" (22)
commence a clignoter, indiquant le début
de cette phase. Soyez attentif, car a la
fin du temps suggéré pour I'élaboration
du "socarrat", un signal sonore retentit.
Retirez ensuite la poéle du feu et laissez
reposer au moins 2 minutes.

Pour plus d’informations détaillées,
consultez le livret de recettes.

Fonction d'arrét de
sécurité

Si, en raison d'une erreur, une ou
plusieurs plaques zone de chauffe
ne s'éteignent pas, I'appareil sera
automatiquement déconnecté aprées
un certain temps (voir tableau 2).



Tableau 2
Niveau de | TEMPS I;VIEI-\XIMAL
:;‘I':j;':;‘z FONCTIONNEMENT
(en heures)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 15
P 1

Lorsque la fonction " arrét de sécurité "
a été déclenchée, un 0 est affiché sila
température de la surface du verre n'est
pas dangereuse pour l'utilisateur ou un
H s'il y a un risque de bralure.

Pour rebrancher I'appareil, éteignez-le
en appuyant sur la touche marche/arrét
(1) puis rallumez-le.

A Gardez le panneau de
commande des zones de chauffe
propre et sec en tout temps.

& En cas de problémes de
fonctionnement ou d'incidents non
mentionnés dans ce manuel,
débrancher I'appareil et contacter
le service technique TEKA.

Recommandation pour
la bonne utilisation des
plaques vitrocéramiques

Utilisez des casseroles ou des poéles
a fond épais et complétement plat.
Les casseroles d'un diamétre plus
petit que la zone de chauffage
indiquée ne sont pas recommandées.
Ne pas glisser les casseroles et
les poéles sur le verre car elles
pourraient le rayer.
Bien que le verre puisse résister
aux chocs de grandes casseroles
et poéles sans bords tranchants,
essayez de ne pas le heurter.
« Pour éviter tout dommage éventuel
sur la surface d'induction du verre,

évitez de faire glisser les marmites
et les casseroles sur le verre et
gardez leurs bases propres et bien
entretenues.

A Essayez de ne pas renverser
de sucre ou de produits contenant
du sucre sur le verre lorsque la
surface est chaude, car cela pourrait
I'endommager.

Nettoyage et entretien

Pour maintenir l'appareil en bon état,
nettoyez-le a l'aide de produits et
d'instruments appropriés une fois qu'il a
refroidi. Cela facilitera le travail et évitera
I'accumulation de saleté. N'utilisez
jamais de produits de nettoyage durs ou
d'outils qui pourraient rayer la surface ou
de I'équipement a vapeur.

Les saletés légeres qui ne collent pas
a la surface peuvent étre nettoyées
avec un chiffon humide et un détergent
doux ou de I'eau savonneuse tiéde.
Cependant, pour les taches plus
profondes ou la graisse, utilisez
un nettoyant spécial pour plaques
chauffantes en céramique et suivez les
instructions sur la bouteille. La saleté
qui est fermement incrustée en raison
de brilures répétées peut étre retirée a
l'aide d'un grattoir avec une lame.

De légeres nuances de couleur sont
causées par des casseroles et des
poéles avec des résidus de graisse
séche en dessous ou en raison de la
graisse entre le verre et la casserole
pendant la cuisson. Ceux-ci peuvent
étre retirés a I'aide d'un tampon a
récurer au nickel avec de l'eau ou
un nettoyant spécial pour plaques
chauffantes en céramique. Les objets
en plastique, le sucre ou les aliments
contenant beaucoup de sucre qui ont
fondu sur la surface doivent étre retirés
immeédiatement a l'aide d'un grattoir.

Les reflets métalliques sont provoqués
en faisant glisser des pots et des
casseroles en métal sur le verre. Il
est possible de les enlever en les
nettoyant soigneusement a l'aide d'un
nettoyant spécial pour les plaques
chauffantes en vitrocéramique, bien qu'il
soit nécessaire de répéter le processus
de nettoyage plusieurs fois.

A Une casserole ou une poéle
peut rester collée au verre parce
qu'un produit a fondu entre elles.
N'essayez pas de soulever la
casserole lorsque la plaque
chauffante est froide ! Cela pourrait
provoquer la rupture du verre.

A Ne marchez pas sur le verre et
ne vous appuyez pas dessus car il
pourrait se briser et provoquer des
blessures. N'utilisez pas le verre
comme surface pour poser des
objets.

TEKA INDUSTRIAL S.A. se réserve
le droit d'apporter a ses manuels
les modifications qu'elle juge
nécessaires ou utiles, sans affecter les
caractéristiques essentielles du produit.

Considérations
environnementales

Cet
appareil
se
recycle

. REPRISE
A LA LIVRAISON

[-&

NS

OU A DEPOSER
EN MAGASIN

OU ADEPOSER
EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Le symbole mmmm sur le produit ou
son emballage signifie que ce produit
ne peut pas étre traité comme un
déchet ménager ordinaire. Ce produit
doit étre apporté a un point de collecte
pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques. En
vous assurant que ce produit est
retire correctement, vous éviterez de
nuire a I'environnement et a la santé
publique, ce qui pourrait se produire
si ce produit n'est pas manipulé
correctement. Pour des informations
plus détaillées sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter votre
autorité locale, le service des déchets
ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.

Les matériaux d'emballage utilisés
sont respectueux de I'environnement
et peuvent étre entierement recyclés.
Les composants en plastique sont
marqués >PE<, LD, EPS, etc. Jetez
les matériaux d'emballage, comme
les déchets ménagers, dans votre
container local.

Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d'appeler le service technique,
effectuez les vérifications spécifiées
ci-dessous.

L’appareil ne fonctionne pas :
Assurez-vous que le cable d'alimentation
est branché.

Le pot colle au verre :
S'il y a de la matiere en fusion entre la
casserole et le verre, réglez la plaque
chauffante a la puissance maximale et
essayez de les séparer.

Erreur de capteur unique :

Si l'un des capteurs est actif pendant
plus de 10 secondes, cette situation
d'erreur se produit et le code d'erreur
«F1» s'affiche. Cette erreur peut étre
liée a différentes origines. L'un d'eux
est qu'il peut y avoir un objet (fourchette,
couteau...) sur l'un des capteurs.

Assurez-vous qu'il n'y a aucun objet
sur l'unité de commande, la vitre de
la table de cuisson est essuyée avec
un chiffon sec. Si la situation d'erreur
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persiste aprés cette solution, veuillez
retirer la fiche ou désactiver l'interrupteur
a fusible pendant 10 secondes.

Erreur de capteur multiples :

Si plus de 2 capteurs sont détectés en
méme temps, cette situation d'erreur se
produit etle code d'erreur "F2” s'affiche.

Raisons profondes potentielles du
probléme :

» |l peut y avoir un objet (récipient...)
ou une accumulation d'eau
(débordement de liquide du
récipient...) qui recouvre plus de 2
capteurs

* L'emplacement du contréle tactile
peut étre exposé a plus de chaleur
ou de vapeur (du bas du four de la
table de cuisson...)

Veuillez vous assurer qu'il n'y a aucun
objet sur les capteurs et éteignez toutes
les sources de vapeur et de chaleur.
Ensuite, le verre de la table de cuisson
est essuyé avec un chiffon sec. Si
la situation d'erreur persiste apres
cette solution, veuillez retirer la fiche
ou désactiver l'interrupteur a fusible
pendant 10 secondes.

ErreurdelaFC:

Message Fc sur la commande et arrét
des plaques chauffantes : Surchauffe
dans I'électronique. Laissez la plaque
de cuison refroidir un moment.

F3 Erreur du capteur principal
L'unité de commande tactile est
congue selon les normes de sécurité
internationales. Le cas le plus important
de ces normes ; la table de cuisson
doit pouvoir étre éteinte ; la table de
cuisson ne doit pas s'allumer d'elle-
méme dans toutes les conditions de
défaillance et environnementales. En
raison de ces exigences ; l'unité de
commande tactile teste régulierement
la fonctionnalité du capteur principal. Si
une erreur est détectée sur le capteur
principal concerné, cette situation
d'erreur se produit et le code d'erreur est
affiché. Lorsque ce message d'erreur
est affiché :

Veuillez débrancher la prise ou éteindre
le disjoncteur pendant 10 secondes.
Ensuite, rebranchez ou réenclenchez
le disjoncteur. Si la situation d'erreur
persiste, veuillez contacter le service
apres-vente agréé le plus proche.

F4 Erreur logicielle de sécurité
Conformément aux exigences de
sécurité, le microcontréleur de l'unité
de commande est vérifié par lui-
méme au moment de l'alimentation
et régulierement par la suite. Si
un probléeme est détecté lors de la
vérification, cette situation d'erreur se
produit et le code d'erreur est affiché.
Lorsque ce message d'erreur est
affiché :

Veuillez débrancher la prise ou éteindre
le disjoncteur pendant 10 secondes.
Ensuite, rebranchez ou réenclenchez
le disjoncteur. Si la situation d'erreur
persiste, veuillez contacter le service
apres-vente agréé le plus proche.



Guvenlik Uyarilart:

A\ Seramik cam kirilir veya
catlarsa, elektrik gapmasindan
kacinmak igin derhal ocagin
fisini ¢cikarin.

/\ Bu cihaz, harici bir
zamanlayici (cihaza monte
degildir) veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemi ile
calistiriimak icin
tasarlanmamistir.

/\ Bu cihazi buharla
temizlemeyin.

/\ Cihaz ve erisilebilir
parcalari calisma sirasinda
Isinabilir. Isinan parcalara
dokunmaktan kaginin. 8
yasindan kucuk cocuklar
daimi bir sekilde
denetlenmedikge, ocaktan
uzak tutulmahdir.

/\ Bu cihaz, sadece 8 yas ve
Uzeri ¢cocuklar tarafindan,
fiziksel, duyusal veya mental
kabiliyet bozukluklari veya
bilgi ve tecrube eksikligi
olanlarda ise sadece
denetlendiginde veya cihazin
kullanimui ile ilgili yeteri bilgi
verildiginde ve kullanimin
mevcut tehlikeleri
anlatildiginda kullanilabilir.

Temizlik ve bakim islemleri
ise denetimsiz ¢cocuklar
tarafindan gerceklestiriiemez.

/\ Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir.

/\ Dikkat: Yagsiz pisirmek
tehlikelidir; cunku alev alabilir.
Yangini asla su ile sondurmeye
calismayin. Bu durumda,
cihazin baglantisini kesin ve
kapak, tabak veya battaniye
ile alevleri kapatin.

/\ Ocagin pisirme alanlarina
herhangi bir esya koymayin.
Muhtemel yangin tehlikesinden
kaginin.

/\ “Ana elektrik kablosu zarar
gormusgse, uretici veya satis
sonrasi hizmet birimi tarafindan
degistiriimelidir.”

/\ DIKKAT: Sadece ev esyas!
ureticisi tarafindan uygun bir
sekilde tasarlanmis pisirme
yuzeyi koruyuculari veya bu
cihazda hali hazirda kullanilan
koruyuculari kullanin. Uygun
olmayan koruyucularin
kullanimi kazalara sebebiyet
verebilir.
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Kurulum

Catal bicak kasik cekmecesi ile yerlesme

Ocagin altina mobilya veya bir gekmece monte etmek
isterseniz, ikisinin arasina bir ayirma levhasi koymalisiniz.
Cihaz govdesinin sicak yizeyleri ile kazara temas boylelikle
onlenmis olur.

Bu levha, ocagin alt kapagindan 20 mm altina yerlestirimelidir.

Elektrik Baglantisi

Ocagi sebekeye baglamadan 6nce, voltaj ve akimin, ocagin
altinda bulunan ocak etiketinde veya garanti kartinda veya varsa
Uriiniin hizmet émri boyunca bu kilavuz ile birlikte tutulacak
olan teknik bilgi kitapgiginda belirtilenle eslesip eslesmedigini
kontrol edin.

Elektrik baglantis, erisilebildigi zamanlarda, kontaklar arasinda
en az 3 mm mesafeye ve akima gore tim kutuplu devre kesici
veya fig yoluyla saglanacaktir. Bu da acil durumlarda baglantiyi
kesmeyi ve ocagi temizlemeyi saglayacaktir.

Sadece TEKANIn resmi teknik servisi, enerji kablosunun
degistirimesi de dahil olmak uzere cihaza midahale edebilir
veya tamir edebilir.

Dahili kablonun, ocak gévdesine veya ayni Unitede kuruimus
ise cihaz gévdesine temas etmediginden emin olun.

Uyari:
& Elektrik baglantisi, mevcut diizenlemelere gére dogru

bir sekilde topraklanmalidir, aksi halde ocakta iglev
bozuklugu olabilir.

A Olagandig! yiiksek enerji
dalgalanmalan kontrol sistemine zarar
verebilir (herhangi bir elektrikli cihazdaki
gibi)

yesil-sari
kahverengi
siyah
yesil-sari
mavi
kahverengi
siyah

Uriiniin hizmet 6mrii boyunca
kullanim kilavuzu ile birlikte Garanti
Sertifikasini veya teknik bilgi
formunu muhafaza edin. Bunlar N L1 L2 L11L2 @ N L
onemli teknik bilgiler igerir. 380-415V 380-415V 220-240 V
1N/2L ~ 2N/2L ~ ANML ~

®
®
=

Vitroseramik ocagdinizin Uzerinde toprak
glveg kabi ve delikli kdz tavasi kullaniimasi
Onerilmemektedir.

Toprak guivec kaplari geleneksel yontemlerle
standard kalitede Uretilmediginden catlayip,
kirilabilir yemeginize ve ocaginiza zarar
verebilir

Delikli kdéz tava pisirmelerinde kdzlenen
gidalarin suyu sicak ocak Uzerine akarak

L3 KULLANMAYIN

. 380-415V
ocagin zarar gérmesine neden olabilir. sekil 1 1N/2L ~
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Sekil 2

A de8 (3)(8) (2002 40 A132(9)(2)(8) (3) (6)
.::Tg =R @ S [q: @nmm @21 ‘
J | e - 2061 (16) y
| o (D; 1 2 ‘
- | ! 7 SOCARRAT 19/7:
- e @ @ e Qe ‘
| :sm ON AoFF VERDURA i
@B®»eeE @ ® . a5
Pilot gésterge 1s1g1 “Carne” fazi
etkin®. Dokunmatik Kontrol, ® (1) anahtari ile
" o . .. - " calistirildiginda, pisirme ylzeylerinin
D;kll,llnmatl-ll(- Il(_ont:Iqun e:?il:f gosterge 1s1§1 “Verdura" fazi enerii gostergeleri 0 gosterecektir (3).
ulianim lalimatiari :
Pilot gosterge 15191 “Caldo" fazi 1 Pisirme yiizeyi secimi igin anahtara
. x I ) etkin*. basin (2). ligili enerji géstergesi (3)
KULLANIM OGELERI (Resim 2) Pilot gésterge Isi1d1 “Arroz" fazi calisacak ve gostergenin parlakhidi
etkin®. artacaktir. ®
: ) . L . 2 veya (4/5) anahtarlarini
®arf;%t,\a/|ﬁ /KAPAMA Dokunmatik @ fkl'IOt gosterge 15131 “Socarrat" fazi kullanarak, istenen enerji seviyesini
etkin™. segin.
Sicak pisirme yuzeyi segme * Modele bagli

anahtarlari

**Enerji velveya artik 1si ekrani

Enerji azaltma anahtari

Enerji arttirma anahtari

@ Cift briilor secim anahtar (cift sicak
pisirme ylizeyi)

Dokunmatik tuslarin geri kalani
icin dokunmatik kilitleme tusu
veya “Stop&Go” fonksiyonu igin
aktivasyon sensoru.

**Sicak pisirme yuzeyi Gift alan
gostergesi (sadece cift briilor sicak
pisirme yiizeyi yaninda)**

**Kiliteme ikonu.

Zamanlayici anahtari

**Zamanlayici gostergesi

Zamanlanan pisirme ylzey
gostergesi

**A) Yogurt fonksiyon gostergesi*

**B) Piring fonksiyon gdstergesi

“Paeller" fonksiyonu igin
etkinlestirme sensoru.

"Siguiente etapa" dokunmatik
tusuna basarak bir asamadan
digerine gegis yapabilirsiniz.

Pilot gosterge 15131 “Paeller”
fonksiyonu etkin*.

Pilot gosterge 15131 “Calentar aceite"

** Sadece calisirken gorilebilir.

islemler dokunmatik anahtarlar yoluyla
yapilir. Istenen dokunmatik anahtara
kuvvet uygulamaniza gerek yok,
istenilen islevi calistirmak icin parmak
ucunuzla dokunmaniz yeterlidir.

Her bir eylem bip sesi ile bildirilir.
CiHAZI AGMA

Ocak ilk kez baglandiginda,
kilitlenecektir ve ilgili pilot 1sik (9) agik
olacaktir. Bunu agmak igin, ilk énce
kilitleme dokunmatik anahtarina (7), pilot
11k (9) sdnene kadar dokunun.

1 En az bir saniye boyunca agm
icin dokunmatik anahtara
dokunun.

islevi

Q)

Dokunmatik Kontrol galisacaktir ve tim
enerji ekranlarinda (3) %50 aydinlik ile
0 goriilecektir.

Herhangi bir alan, agmadan &nce artik
1slya sahipse, ekran 0 yerine “H” isaretini
gostermeye devam edecektir.

Sonraki 10 saniye igerisinde herhangi bir
eylemde bulunmazsaniz, dokunmatik
kontrol otomatik olarak kapanacaktir.

@ ve @ anahtarlari tekrarlidir, bu
yuzden, basil tutarsaniz, 0,5 saniye
araliklar ile artacak veya azalacaktir.
Ayni anda sadece bir pisirme ylzeyi
segilebilir.

Uyari:

& Pigirme yiizeyini galistirmak
icin, oncelikle segilmelidir. Bir
pisirme yilizeyi kullanmak
istiyorsaniz, enerji gostergesinin
parlakhgini kontrol edin. Pigirme
ylizeyini sectikten sonra, enerji
gostergesinin parlakhgi arttiriimahdir.

Maksimum enerjide hizli agma:
Pisirme ylzeyini sectiginizde, bir kez ©)
(4) anahtarina basin. Pigirme ylizeyi tam
enerjide galisacaktir.

PiSIRME YUZEYiNi KAPATMA
1 Pisirme ylizeyi 6nceden segcilmelidir.
(4) anahtarini kullanarak, enerji
seviyesini 0'a getirin.
Hizli kapatma alternatifleri:
i) Eger kullanici, 2 saniye boyunca

secim sensoOrinde parmagini
tutarsa, ilgili alan kapanacaktir.
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ii) Ove® (4/5) anahtarlarina ayni
anda basarsaniz, pisirme ylzeyi hizl
bir sekilde kapanacaktir.

ARTIK IS| GOSTERGESI

Pisirme ylzeyinin enerji gostergesi,
cam ylizey yanmaya neden olabilecek
bir 1slya ulastiginda bir H gdsterecektir.
Bu risk ortadan kalktiginda,

i) Gosterge kapanir (cihaz bekleme
konumundaysa),

i) Veya 0 gosterir (cihaz hala
calisiyorsa)

& Uyarr:

ilk galistirmada, H gdstergesi enerji
ekraninda kisa bir siirede gériilebilir.
Bu goriintii de kurulum caligmasi ile
ilgilidir ve pigsirme alanlarinin sicak
oldugu anlamina gelmez.

A Uyari:

H gostergesi, her durumda giivenlik
amaciyla kullanilir. Eger uzun siire
enerji kesilirse, agtiktan sonra H
gostergesi goriilecektir.

CIHAZI KAPATMA

Cihaz, genel agma/kapama anahtarina
@(1 ) basildiginda kapanabilir. Bekleme
modunda ise, bir H, sicak olan alanlarda
gorilecektir. Ekranin geri kalani ise
aydinlanmayacaktir.

Cift Brulorlii Pisirme
Yiizeyi (modele bagl)

Eger pisiricinizde bodyle bir segenek var
ise, tava ya da tencerenizin boyutuna
gore hem i¢ kisimdaki briloér halkayi
hem de dis kisimdaki briilor halkayi
kullanma imkani saglamaktadir.

GIFT BRULORU GALISTIRMA

1 llgili pisirme yiizeyinin segili olmasi

erekmektedir.

2 veya @ anahtarlarini kullanarak
istenilen sicaklik kademesine
getiriniz (1'den 9'a kadar) (4/5).

3 Cift brilorld pisirme ylzeyini
aktif hale getirmek icin cift br[]
dokunmatik anahtarina basiniz
(6). Cift briilor aktif hale geldiginde gift
briilor gosterge 15191 yanacaktir(8).
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GIiFT BRULORLU PiSiRME
YUZEYINi KAPATMAK

1 Cift brulorl pisirme ylzeyini aktif
hale getirmek igin daha d6nce
bastiginiz anahtari tekrar seginiz.

2 Cift bruldrlu pisirme ylzeyini
kapatmak igin gift brilorli pisirme
ylzeyi dokunmatik anahtarina
tekrar basiniz O (6). Cift bralorlu
gosterge Is191 s6necek ve dis halka
kapanacaktir (8).

Pisirme Ocaginin
Dokunmatik
Anahtarlarinin
Kilitlenmesi

Istenmeyen miidahaleleri énlemek
icin agma/kapama dokunmatik tusu
haric tim Uniteyi kilitleyebilirsiniz. Arti
ve eksi digmesine ayni anda en az 2
saniye basin (7).

Bu 6zellik gocuk glivenligi icin gok
faydalidir. Kilit aktif hale getirildiginde,
kilit gosterge 15131 yanacaktir (9).

Ancak, dokunmatik kontrolin
ne zaman aktif olduguna dikkat
edin, dokunmatik agma/kapama
anahtari @(1) kilit aktif halde olsa
bile kapatmanizi saglayacaktir
(kilit gostergesi 15191 (9). Diger bir
deyisle, eger dokunmatik kontrol
kapali ise, kilitteme fonksiyonu agma/
kapama dokunmatik anahtarini U (1)
kullanmaniza izin vermez.

Kilitteme islevini devre digi birakmak
icin arti ve eksi digmesine ayni anda
en az 2 saniye tekrar basiniz (7). Kilit
gosterge 15191 (9) 15191 sOnecek ve
dokunmatik anahtarlar tekrar devreye
girecektir.

GOCUK KiLIiDi (modele bagl)

Cocuk kilidi, kilit anahtarindan farkl
ve daha karmasiktir. Kullanici kilit
anahtarini bir sensérle aktif hale
getirebilir. Ancak ¢ocuk kilidi igin
sensor sekansi gerekmektedir. Cocuk
kilidi gocuklarin ocagi agmasini
onlemeye yaramaktadir.

Cocuk Kilidinin Agilmasi :

1. Ocak Agma/Kapama anahtari
yardimiyla acihr (1),

2. Herhangi bir alan secilmemelidir.
Alan segildiginde, (5)
dokunmatik giic anahtarindan
glcu arttirin (©)(4) ve dokunmatik
glic anahtarindan gtict disurin ve
ayni anda eksi sensoriine 3 saniye
basili tutun. Bu sirecin sonunda,
kisa bir ses duyacaksiniz.

3. Ses geldikten sonra, dokunmatik
kilit anahtarina (7) basiniz (uzun
basmaniza gerek yoktur) ve
uzun bir ses duyacaksiniz ve
cocuk kilidi aktif hale gelecektir ve
tim glg¢ gostergesi “L” ifadesini
gOsterecektir.

Cocuk kilidi esnasinda kullanici
herhangi bir sensére dokunur ise,
gostergede “L” yanip sdnecektir (Ana
sensor dahil).

& Uyari : Eger ocagin elektrigi
kesilir ise gocuk kilidi durumu
muhafaza edilemez.

Cocuk Kilidinin Kapatilmasi :

Cocuk kilidinin kapatiimasi icin, 6nce
cocuk kilidinin aktif olmasi ve tim
gostergelerde “L” ifadesinin olmasi
gerekmektedir.

1.® (5) Dokunmatik gqig
anahtarindan glict arttirin ve (&)(4)
dokunmatik gli¢ anahtarindan giict
disururken eksi sensorlere ayni
anda 3 saniye basin. Bu surecin
sonunda kisa bir ses duyacaksiniz.

2. Kisa bir ses duyulduktan sonra,
dokunmatik kilit anahtarina
basin ve (7)(uzun siire basmaya
gerek yoktur) ve uzun bir ses
duyacaksiniz ve Cocuk Kilidi
kapanmis olacaktir ve tim
gosterge 1siklar sdnecektir.

Hizli Pigirme (Otomatik
Pisirme Baslangici)

Bu 6zellik, yemek piserken basinda
durmanizi gerektirmediginden size
kolaylik saglamaktadir. Dokunmatik
kontroller ile 5nceden ayarlanmis olan
program segilmis pisirme yuzeyinde
glici en ylksek kademede baslatip
belirli bir zaman sonra kademe
kademe ayarladiginiz sicakliga
disUrecektir. (bkz. tablo 1).



Tablo 1

Segili Otomatik
Gii¢c Kaynag Pigirme .
Baglatma Iglevi
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (maksimum) ---

OTOMATIK PiSIRME OZELLIGINi
GALISTIRMA

1 Pisirme yuzeyi segilmelidir.

2 Glg 9'u seginiz ve sonra dokunmatik
glic anahtarina basiniz (5).
Dokunmatik anahtari kullandiktan
sonra guict surekli galisacak dusiik
sicakliga ayarlayiniz. (6rnegin 6).
Otomatik pisirme islemi galistiginda,
gosterge Uzerinde “A” ifadesi yanip
sOnecektir.

OTOMATIK PiSIRME OZELLIGINi
KAPATMA

Otomatik pisirme 6zelligi devreye
girdikten en az 10 saniye sonra:

1 Sicak pisirme yizeyi segilmelidir.

2 Gosterge seviyesi 9'a ulasana kadar
dokunmatik anahtara basiniz @ 5)
ve gosterge seviyesi 9a ulasinca
otomatik pisirme 6zelligi devre disi
kalacaktir.

Zaman Ayari

Bu o6zellik yemek pisirmeyi o
kadar kolaylastiracak ki, bu siireg
boyunca yemegin basinda olmaniz
gerekmeyecek: zamanlanan
pisirme ylzeyleri ayarlanan
sureye ulasildiginda kendiliginden
kapanacaktir. Tim pisirme ylzeylerini
ayni anda zamanlayabilmenize imkan
saglayan, her pisirici yuzey igin ayni
zamanlayici mevcuttur.

Bu modellerde pisirici yizeyler igin
saati 1’den 99 dk'ya kadar zaman

ayarlayabilirsiniz. Tim pisirme alanlari
tek tek programlanabilir ve ayni anda
kullanilabilir.

BIR PISIRME YUZEYININ ZAMAN
AYARI

1 Zamanlanacak pisirme ylzeyi
segilmelidir.

2 © ya da Dokunmatik
anahtarlarini kullanarak yuzey icin
bir sicaklik belirleyin (5/4).

3 Dokunmatik saat anahtarina basiniz
Q) (10). Zaman gostergesi (11)
00 gosterecektir. Modele bagh
olarak, zamanlanan pisirme ylzeyi
gostergesi (12) yanip sdnecektir.

Gli¢ gostergesinde (3) zaman ayari

slresince k. simgesi yanip sonecektir.
(modele bagli)

4 Hemen sonrasinda ® O
dokunmatik anahtarlar (5/4)
kullanilarak 1’den 99'a kadar bir
sUre belirleyin.

Gli¢c gostergesi (3) yanip sonmeyi
biraktiginda otomatik olarak saati geri
saymaya baslayacaktir. Zaman geriye
saymaya basladiginda, ilgili isitici alan
glic gostergesinde (3) dontsimlu

olarak gegerli gli¢ seviyesi ve k. simgesi
yanip sOnecektir (modele bagl). Saat
071'i gosterdiginde dakika sayimindan
saniyeye gegis yapar.

Segilen pisirme siresi doldugunda,
zamanlanan isitma bdlgesi kapanir
ve saat birkag saniye boyunca bir dizi
bip sesi ¢gikarir. Zamanlayici baglantisi
kesilen pisirme ylizeyi ekraninda yanip
sonen 00’1 gOsterecektir.

Ayni zamanda baska bir pisirme
yuzeyini ayarlamak isterseniz 3. ve 4.
adimlari tekrarlayiniz.

Isitma bdlgesi kapali oldugunda,
gbstergesi bir H veya aksi halde 0
gosterir. sitilebilir sinyali kapatmak igin
herhangi bir sensére dokunun.

PROGRAMLI ZAMANI DEGISTIRME

Programlanan zamani degistirmek icin,
zaman ayarlanan pigirme yuzeyinin
dokunmatik anahtarina ve sonra saat
anahtarina basiniz. (2) (10). Daha
sonra zamani okuyup degistirebilirsiniz.

ZAMANLAYICININ BAGLANTISININ
KESILMESI

Zamanlayiclyl programlanmis zaman
dolmadan durdurmak isterseniz

1 Once pisirme yiizeyini segin ve saat
anahtarina basin, @ (10).

2 Dokunmatik tusuna basiniz @(4) ve
zamani 00'a dusuriniiz.. Saat iptal
olacaktir.

Alternatif Yontem :

Alan segiminden sonra saat tusuna
2 saniye basillir ise, ilgili zamanlayici
iptal edilecektir.

Gii¢ Fonksiyonu (Modele
bagh)

Bu fonksiyon plakaya nominal giiciin
Uzerinde, “ekstra” gli¢ saglar.

1 Giic 9'u seginiz ve sonra dokunmatik
guc anahtarina basiniz ® (5).

2 Gug seviye gostergesinde (3) F
sembolli goriinecek ve plakaya
ekstra glic vermeye baslayacaktir.

SEF Fonksiyonlari
(modele bagl)

Sef fonksiyonlari, kullanicinin 6nceden
belirlenmis gli¢ seviyeleriyle daha
kolay pigirmesine yardimci olan &zel
ozelliklerdir.

Bu 6zellik, otomatik olarak korunacak
sekilde ayarlanmistir ve kullanicinin giig
seviyelerini degistirmesini gerektirmez.

YOGURT FONKSIYONU (modele
bagl)

Bu fonksiyon, yogurt yapimi sirasinda
uygun gli¢ seviyelerini otomatik olarak
ayarlar.

Bu fonksiyonu etkinlestirmek igin:

- Ocag! acin: Agma/Kapama
dokunmatik anahtarina basin @(1 ).

- Tum bdlge ekranlari O oldugunda,
ilgili bolgenin dokunmatik
anahtarina en az 2 saniye basin.
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- Bir bip sesi duyulacaktir.

- Alt satir 15131

belirecektir.

- 190 ile 220
mm capindaki
Isiticilarin
zamanlayicisinda
gorintilenecektir.
130 ile 160 mm c¢apindaki
isiticilarin zamanlayicisinda "9H"
gorintilenecektir.
Fonksiyonlari ilgili bélgenin
dokunmatik anahtarina tekrar basarak
degistirebilirsiniz. Eger bodlge ekrani
0 gosteriyorsa, fonksiyonlara tekrar
dokunmatik anahtara basarak
donebilirsiniz veya bu durumda normal
pisirme modunda kullanabilirsiniz.
10 saniye bekleyin
- Sef Fonksiyonu aktif hale gelecektir
- Zamanlayici, segilen bdlgeye bagl
olarak 9 veya 6 saatten geri sayim
yapacaktir.
Zaman doldugunda,
- Son 1 dakikayi belirten bir bip sesi
duyulacaktir
- 1 dakika sonra, mod devre digi
birakilacaktir.
Islem sirasinda gikmak igin, ilgili
bolgenin dokunmatik anahtarina en az
iki saniye basin.

/N

"GH"

Yogurt modu aktifken ocak
kapatildiginda, ocak 4 bip sesi gikarir ve
LED 3 dakika boyunca hizli bir sekilde
yanip séner. Ocak 3 dakika icinde tekrar
acllirsa, mod devam eder; aksi takdirde,
LED aktif modu gdstermek icin yavasca
yanip soner.

Yogurt Tarifi

- Birkasede 200 ml yogurt ve bir miktar
sUtl karistirin.
- Geri kalan sUtu ve karigik yogurdu
tencereye koyun.
- Tencerenin kapagini kapatin.
- Ocag agin ve pisirme bolgesini yogurt
moduna ayarlayin.
ilgili pisirme bélgesinin dokunmatik
anahtarina en az 2 saniye basin.
10 saniye sonra, ilgili pisirme bolgesi
icin sef pisirme modu etkinlestirilir.
Otomatik olarak gdsterilen
zamanlayicryi gorin.
- Segilen bolgeye bagh olarak 9
veya 6 saat sonra sire doldugunda
(uyari amaciyla sesli sinyal calmaya
baslayacaktir), yogurdun yaklasik 16
saat boyunca buzdolabinda bekletiimesi
gerekir.
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Isitici Gapi Yogurt Siit
(mm) Miktan (gr) | Miktar (L)

> 130 < 160 200 1

>160 < 190 200 2

> 190 < 220 200 3

PILAV FONKSIYONU (modele bagli)

Bu fonksiyon, piring pisirme strecinde
uygun gug seviyelerini otomatik olarak
ayarlar.

Ocak agma: Agma/Kapama dokunmatik
anahtarina basin

Tiim bélge ekranlar [ oldugunda, ilgili
bélgeninh dokunmatik anahtarina
en az 2 saniye basin.

ligili bélgenin dokunmatik anahtarina
tekrar basin

- Bir bip sesi duyulacaktir
- Ust satir 1191
@ L/ | belirecektir
- Zamanlayici
E‘ gostergesinde
« o3 m
gorunecektir

- ligili bélgenin zamanlayici géstergesi
nokta LED'i yanar

Fonksiyonlari ilgili bdlgenin
dokunmatik anahtarina tekrar basarak
degistirebilirsiniz. Eger bdlge ekrani
o gosteriyorsa, fonksiyonlara tekrar
dokunmatik anahtara basarak
donebilirsiniz veya bu durumda normal
pisirme modunda kullanabilirsiniz.

10 saniye bekleyin

- Sef Fonksiyonu aktif hale gelecektir
- Zamanlayici 23 dakikalik geri sayima
baglayacaktir

Zaman doldugunda,

- Son 1 dakikayi belirten bir bip sesi
duyulacaktir

- 1 dakika sonra, mod devre digi
birakilacaktir.

Islem sirasinda gikmak igin, ilgili
bélgenin dokunmatik anahtarina en az
iki saniye basin.

Pilav modu aktifken ocak kapatildiginda,
ocak 4 bip sesi ¢ikarir ve LED 3 dakika
boyunca hizl bir sekilde yanip soéner.
Ocak 3 dakika icinde tekrar agilirsa,
mod devam eder; aksi takdirde, LED

aktif modu gostermek igin yavasca
yanip soner.

Pilav Tarifi

- Pirinci yikayin
- Ocagl agin ve pisirme bolgesini piring
moduna ayarlayin

iigili pisirme bélgesinin dokunmatik
anahtarina en az 2 saniye basin
. ligili pisirme bélgesi icin sef pisirme
modu etkinlestirildikten sonra, pisirme
modunu pisirme bdlgesi dokunmatik
anahtarina basarak piring pisirme olarak
ayarlayin

Otomatik olarak gdsterilen

zamanlayiciyi gérin
- Yagi tencereye koyun ve yaklasik 2
dakika bekleyin.
- Pirinci tencereye koyun ve yaklasik 2
dakika karigtirin.
- Suyu tencereye koyun
- Tuzunu tencereye koyun ve birkac
kez karistirin
- Tencerenin kapagini kapatin
- 23 dakika sonra piring hazir olacak.
(bip sesi duymaya baslayacaksiniz).

"PAELLER" Fonksiyonu

Bu fonksiyon, bir "paella"yr adim adim
pisirmenizi saglar. Her pisirme asamasi
mukemmel bir sonug elde etmenize
yardimci olacak sekilde tanimlanmugtir.

Tavay! pisirme bdlgesine iyi bir sekilde
ortalayarak yerlestirin, yagdi ekleyin
ve pisirmeyi baslatmak icin sensére
(14) basin.

Sagdaki pisirme bolgesindeki glc
gostergesinde (3) 0 belirir ve led (16)
yanar; bu, fonksiyonun etkinlestirildigini
gosterir. Hazirsaniz sensoére (15)
basmalisiniz. Bu, "CALENTAR
ACEITE" asamasini baglatir. (17) led
bu asama boyunca yanip séner. Her
bir pisirme asamasinin gegen suresi
zamanlayici saat gostergesinde (10)
goruntllenir ve glic seviyesi bolge
ekraninda (3) belirtilir.

On isitma tamamlandiginda bir sesli

Isitict Capr | Yag Miktari (yemek| Piring Su Miktan Tuz Miktari
(mm) kasig1) Miktar (gr) (ml) (yemek kasigi)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2




uyari verilir; bu, yagin sicak oldugunu
ve bu agamanin tamamlandigini belirtir.
Artik eti ekleyip bir sonraki asamaya
gecme zamani gelmistir, eger uygun
gorlyorsaniz. Sensore (15) basarak et
soteleme asamasini baslatabilirsiniz.

SOCARRAT

SIGUIENTE
ETAPA

VERDURA o

@9

ON / OFF

"CARNE" led (18) yanip sénmeye
baslar ve glig, bu sire boyunca
eti sotelemek i¢in otomatik olarak
ayarlanir. Etin kizartiimasi igin 6nerilen
sirenin sonunda, bir sesli uyari
duyulur. Eger uygun goriiyorsaniz,
bir sonraki asamaya gegebilirsiniz.

Sensore (15) basin ve ardindan
sebzeleri ekleyerek soteleme agamasini
baslatin. "VERDURA" led (19) yanip
sénmeye baslar ve bu, asamanin
basladigini gdsterir. Bu asamanin
U¢ dakikasindan sonra biraz yag,
sarimsak ve biber ekleyip karistirin ve
hemen ardindan rendelenmis domates
ekleyin. Sebzeleri kizartma igin 6nerilen
stirenin sonunda, bir sesli uyari duyulur.
Eger uygun goriiyorsaniz, bir sonraki
asamaya gegebilirsiniz. Suyu ekleyin
ve sensore (15) basarak suyu hazirlama
asamasina devam edin. "CALDO"
led (20) yanip sénmeye baslar ve bu,
asamanin bagladigini gésterir. Ug veya
dort dakika sonra tuzla tatlandirma
zamani gelir. Sebze suyunun pigirilmesi
icin 6nerilen stirenin sonunda bir sesli
uyari duyulur. E§er uygun gériiyorsaniz,
bir sonraki agamaya gegebilirsiniz.

Pirin¢g suyunu safran ile ekleyin ve
tavaya esit sekilde yayin. Ardindan
sensore (15) basin. "ARROZ" led (21)
yanip sdnmeye baslar ve piring pisirme
asamasinin bagladigini gosterir. Pirincin
pisirilmesi igin &nerilen slirenin sonunda
bir sesli uyarr duyulur. EGer uygun
g6rlyorsaniz, bir sonraki asamaya
gegebilirsiniz.

Eger pisirmeyi bitirmek istiyorsaniz,
sensdre (14) basin ve fonksiyon

duracaktir. Daha sonra, pirinci ocaktan
alarak en az 2 dakika bekletin.

Ote yandan, "Socarrat" ile son bir
dokunus elde etmek istiyorsaniz:
Pirincin ylizeyine biraz zeytinyagi
gezdirin ve ardindan sensoére (15)
basin. "SOCARRAT" led (22) yanip
sénmeye baslar ve bu, asamanin
basladigini gésterir. Onerilen
"Socarrat" siiresinin sonunda bir sesli
uyar verilir. Daha sonra tavayi ocaktan
alin ve en az 2 dakika dinlenmeye
birakin.

Daha ayrintili bilgi igin tarif brogtiriine
bakiniz.

Emniyetli kapatma
fonksiyonu

Bir hatadan dolay! bir veya birkac sicak
pisirme yuizeyi kapanmazsa, cihaz belirli
bir stire sonra otomatik olarak kapanir.
(bkz.tablo 2).

Tablo 2
Segili MAKSIMUM
saviye CALISTIRMA SURE
(saat olarak)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1,5
P 1

“Emniyetli kapatma” fonksiyonu devreye
girdiginde, cam ylizeyi sicakhidi kullanici
icin tehlikeli degilse veya yanik riski
icin bir H degeri gorintllenirse, 0
goruntdlenir.

Cihazi yeniden baglamak igin, agma
kapama tusuna @(1) basarak kapatin
ve sonra tekrar agin.

- Isitma alanlarinin kontrol panelini her
zaman temiz ve kuru tutun.

- Bu kilavuzda bahsedilmeyen calisma
sorunlari veya olaylar durumunda
cihazin baglantisini kesin ve TEKA

teknik servise bagvurun.

Vitroseramik ocaklarin
dogru kullanimi igin
tavsiyeler

Kalin dibi tamamen diiz tencere veya
tava kullanin.

Gosterilen I1sitma alanindan daha
kuicuk capli tavalar tavsiye edilmez.
Cizebilme ihtimallerine karsin
tencere ve tavlari camin uzerinde
kaydirmayin.

Cam keskin kenarlari olmayan
biyik tava ve tencere vuruklarina
dayanabilmesine ragmen,
vurmamaya caligin.

Seramik cam indiiksiyon ylzeyinin
hasar gérmesini 6nlemek igin
tencere ve tavalari camin tizerinde
kaydirmayin ve kaplarin tabanlarini
temiz ve iyi durumda tutmaya caligin.

A Yiizey zarar gorebilecek kadar
sicakken, seker veya seker iceren
tiriinleri cam lizerine dokmemeye
calisin.

Temizlik ve bakim

Cihaz iyi durumda tutmak igin, uygun
urtnleri kullanarak temizleyin ve
soguduktan sonra uygulayin. Bu
isi kolaylastiracak ve kir olusumunu
Onleyecektir. Ylzeyi gizebilecek sert
temizlik Grlnleri veya aletleri yada
buharli cihaz kullanmayin.

Yiizeye yapismayan hafif kir, nemli
bir bezle veya yumusak bir deterjanla
veya sabunlu sicak su ile temizlenebilir.
Bununla birlikte, daha derin lekeler,
yaglar ve seramik sicak pisirme
yuzeyleriigin 6zel temizleyiciler kullanin
ve sisedeki talimatlari izleyin. Tekrar
tekrar yanmasi sebebiyle sikismis olan
kir bigakl bir siyiriciyla temizlenebilir.
Hafif renk tonu, altlarinda kuru yag
kalintisi olan tencere ve tavalar ya da
pisirme esnasinda cam ile tencerenin
arasindaki yagdan kaynaklanir. Bunlar
seramik sicak pisirme yuzeylerinden
1slak nikel teli veya 6zel temizleyicilerle
cikarilabilir. Yiizeyde erimis haldeki
plastik objeler, seker veya cok seker
iceren gidalar bir siyirici kullanarak
derhal temizlenmelidir.
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Metallik parlaklik metal tencere
ve tavalarin camin uzerinde
sUrliklenmesinden kaynaklanir. Seramik
cam sicak pisirme ylzeyleri icin olan
ozel temizleyicilerle temizlenebilirler
ancak temizleme islemini birka¢ kez
tekrarlamaniz gerekebilir.

AAralarlnda eriyen bir {iriinden
dolay! tencere veya tava cama
yapigabilir. Pigirme yiizeyi sogukken
tencereyi kaldirmaya calismayin. Bu
camin kirlimasina sebep olabilir.

&Cama basmayin veya lizerine
yaslanmayin, kiriimasina ve yara
almaniza sebep olabilir.

TEKA ENDUSTRIYEL A.S. riiniin
temel Ozelliklerini etkilemeden gerekli
gordugl veya kullandidi el kitaplarinda
degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Cevresel Hususlar

)i ¢

Uriin lizerindeki =mmm veya
ambalajindaki bu sembol, iiriiniin
siradan ev atiklan gibi atiimamasi
anlamina gelmektedir. Bu iiriin
elektrikli veya elektronik cihazlar
icin olan bir geri donisiim
toplama noktasina gétiiriilmelidir.
Bu iiriiniin dogru bir sekilde
atilmasini saglayarak, bu igslem
dogru yapilmazsa olusabilecek olan
cevreye ve halk sagligina zarari
onlemis olacaksiniz. Bu iiriiniin
geri donistiirilmesine iligkin daha
ayrintih bilgi icin, yerel yetkililer,
ev tipi atik servisi veya uriinii satin
aldiginiz magazayla goriisiin.

Kullanilan ambalaj malzemeleri
cevre dostudur ve tamamen
geri donustiirilebilir. Plastik
bilegsenler >PE<, LD<, >EPS<, vb.
Olarak isaretlenmistir. Ev tipi atik
gibi ambalaj malzemelerini yerel
konteynerlere atiniz

Bir sey calismazsa

Teknik servisi aramadan 6nce, asagida
belirtilen dogrulamalari yapin.
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Cihaz ¢alismiyorsa:
Gug¢ kablosunun prize takili oldugundan
emin olun.

Tava cama yapisiyorsa:

Tencere ile cam arasinda eriyik bir
malzeme varsa, sicak pisirme ylzeyini
maksimum glice getirin ve ayirmaya
calisin.

Tek Sensor Hatasi:

Sensorlerden herhangi biri 10 saniyeden
fazla aktifse, hata durumu olusur ve
“F1” hata kodu gésterilir. Bu hata farkli
koklerle iligkili olabilir. Bunlarda biri,
sensorin herhangi birinde bir cisim
(catal,bigak) olabilecegidir.

Kontrol Uinitesinde herhangi bir nesnenin
bulunmadigindan ve ocak caminin
kuru biz bezle silindiginden emin olun.
Eger bu islemlerden sonra hata devam
ederse lltfen fisi ¢ikarin ve sigorta
anahtarini 10 saniye kapatin.

Coklu Sensor Hatasi:

Ayni anda 2'den fazla sensor algilanirsa
bu hata durumu olusur ve “F2” hata kodu
goruntdlenir.

Sorunun potansiyel temel sebepleri:

* 2'den fazla sensori kaplayan bir
nesne (tava...) veya su birikimi
(tavadan tasan su..) olabilir.

» Dokunmatik kontrol yerleri daha
fazla 1s1 ve buhara ( ocagin firin
tabanindan..) maruz kalabilir.

Litfen sensorler lzerinde herhangi bir
nesne olmadigindan ve tim buhar ve
11 kaynaklarinin kapali oldugundan ve
ocak caminin kuru bir bezle silindiginden
emin olun. Bu islemlerden sonra hata
devam ederse, litfen fisini cikarin ve
sigorta anahtarini 10 saniye kapatin.

FC Hatasi:

Kontrol Uzerindeki Fc mesaji ve sicak
pisirme ylizeyi kapatma: Elektronikte
asir 1Isinmaya karsi ocagi bir sire
sogumaya birakin.

F3 Ana sensor hatasi

Dokunmatik kontrol {initesi uluslararasi
glvenlik standartlarina gore
tasarlanmistir. Bu standartlarin en
onemli durumu; ocak kapatilabilir
olmalidir; ocak tim hata ve gevresel
kosullar altinda kendiliginden
acllmamalidir. Bu gereklilikler nedeniyle;
dokunmatik kontrol tnitesi ana sensoriin

islevselligini diizenli olarak test eder. ligili
ana sensdrde bir hata tespit edildiginde,
bu hata durumu ortaya gikar ve hata
kodu goérintilenir. Bu hata mesaji
gorintulendiginde:

Liatfen fisi ¢ikarin veya sigorta
anahtarini 10 saniye kapali konuma
getirin. Ardindan figi takin veya sigorta
anahtarini agin. Eger hata durumu hala
aktifse, litfen en yakin yetkili servisle
iletisime gegin.

F4 Giivenlik yazilimi hatasi
Guvenlik gereksinimlerine goére,
kontrol Unitesindeki mikrodenetleyici
enerjilendirildiginde ve ardindan dizenli
olarak kendi kendini kontrol eder.
Kontrol sirasinda herhangi bir problem
tespit edilirse, bu hata durumu ortaya
¢cikar ve hata kodu gériintdlenir. Bu hata
mesaji goruntulendiginde:

Liatfen fisi ¢ikarin veya sigorta
anahtarini 10 saniye kapali konuma
getirin. Ardindan figi takin veya sigorta
anahtarini agin. Eger hata durumu hala
aktifse, litfen en yakin yetkili servisle
iletisime gegin.



Srodki bezpieczenstwa:

AW przypadku uszkodzenia
lub pekniecia tworzywa
szklano-ceramicznego,
piekarnik, nalezy natychmiast
odtgczyc¢ prad elektryczny,
istnieje niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

A\Urzadzenie jest
przeznaczone do pracy z
zewnetrznego zegara (brak w
zestawie) lub oddzielnego
pilota.

ACzyécié urzgdzenia para.

/\Urzadzenie i jego dostepne
czesci w czasie pracy moze
ogrzac. Unika¢ kontaktu z
tych goracych czesci. Dzieci
ponizej 8 roku zycia, chyba ze
sg one pod statg kontrolg, nie
powinny byc blizej pieca.

A\Dzieci w wieku 8 lat i
starsze, osoby z
zaburzeniami fizycznej,
psychicznej lub umystowej
oraz osoby niedoswiadczone
mogg uzywac urzgdzenia
tylko po przedtozeniu
wystarczajgcych informacji na
temat swojej dziatalnosci oraz
o potencjalnych zagrozeniach
w jego stosowania.

Czyszczenie i konserwacja
nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem.

M\Uwaga: nebezpeénévarit z
tukemneboolejem
dozoruosoby bez mozliwosci
pozaru. Nigdy nie prébuj
gasic¢ ognia wodg. W takiej
sytuacji nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania i
ogien dtawiki pokrywa, talerz
lub koc.

/\Nie umiescié rzeczy na
powierzchni pieca. Pozwoli to
unikngc¢ ryzyka pozaru.

M\Jesli wejscie zostato
uszkodzone gtéwny kabel
urzgdzenia musi by¢
wymieniony przez producenta
lub autoryzowanego jednostki
ustugowe;.

MAUWAGA: Nalezy stosowaé
wytgcznie odpowiednie klocki
Kuchenki wytwarzane dla
potrzeb domowych lub -
oryginalne ochraniacze z
ptytg urzgdzenia. Stosowanie
nieodpowiednich ochraniaczy
moze spowodowac wypadek.
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Instalacja

Potozenie szuflady na sztuéce

Jedli piec umieszczone pod meblami lub kobiety, musi by¢
pomigdzy piecem i umiesci¢ ptyte wtyczki. Pozwoli to unikngé
potencjalnie niebezpiecznego kontaktu z gorgcymi czesciami
pieca.

Plyta ta musi by¢ umieszczona 20 mm ponizej spodu wieczka
kuchennego.

Podtaczenie do sieci

Przed podtgczeniem plyty kuchennej do sieci nalezy sprawdzic,
czy napiecie i czestotliwos¢ odpowiada specyfikaciji na etykiecie
na spodzie pieca lub w gwarangji lub, jesli w ogdle, w piecu
instrukcii.

Podtaczenie elekiryczne odbywa sie za pomocag wylacznika
lub wtyczki przewodu ochronnego, gdzie urzgdzenie izolacja
musi mie¢ szczeliny stykowej co najmniej 3 mm szerokosci.
Wtyczka musi by¢ przystosowany do odtgczenia prgdu w razie
niebezpieczenstwa, a podczas czyszczenia kuchenki.

Tylko autoryzowany serwis TEKA upowaznit ingerencje
w urzgdzenie i za jego naprawe tgcznie z wymiang kabla
privodového.

Kabel sieciowy nie nalezy dotyka¢ powierzchni pieca lub
piekarnika - jesli sg one czes$cig jednego urzadzenia.

Ostrzezenie:
AUrzqdzenie musi by¢ prawidiowo uziemiona zgodnie

zrozporzadzeniem, w przeciwnym razie istnieje mozliwos¢
awarii sprzetu.

A Nietypowo wysokie napigcie moze
spowodowaé uszkodzenie uktadu | | R 2 £
sterowania urzadzenia (jak w przypadku | § § 2 3 z § S N

kazdego urzadzenia elektrycznego). ‘é g B 5 @ |5 |8 5

o N N

m Przechowywaé gwarancji

lub danych technicznych, wraz

z instrukcjami dotyczacymi @ N L1112 @ N L1L2 @ N L
eksploa-ltac!l urzqdz'enla. Ze'1W|erajq 380-415V 380-415 V 220-240 V
one wazne informacje techniczne. 1N/2L ~ 2IN/2L ~ IN/AL ~

czarn

zielono-zotty

—

NIE UZYWAC L3

@ N L1112
380-415V
rys. 1 1N/2L ~

L3
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WYKORZYSTAN | E | Wskaznik pilota: aktywowano faze Wylgeza sie automatycznie.
UTRZYMANIE ,Came s ZAPNUTI JEDNE PLOTYNKY
Wskaznik pilota: aktywowano faze Po wigczeniu przetgcznika dotykowego
,Verdura™. ®(1) wskaznik zasilania (3) wyswietla
Instrukcje dla kontroli C\;\:gzin'k pilota: aktywowano faze _painiki 0.
wykorzystanie dotykowych Wskaznik pilota: aktywowano faze 1 Naciénij' przycisk c,”a, wybrangg_o
Arroz™, grzejnej (2) zapah sie \_/vska%r’uk
El 14dani (obrazek 2 L zasilania (3), zwigkszajac jasnosc.
lementy ovladani (obrazek 2) ;Nskaznts‘li pilota: aktywowano fazg o Wybierz zadang ilos¢ energii za
,Socarrat™.

@ ZAPNOUT/VYPNOUT Dotykovy
vypinac.
Dotykové tlacitko vybéru plotynky.

**Ukazatel vykonu
zbytkového tepla

Tlacitko snizovani vykonu

a/nebo

Tlacitko zvySovani vykonu

Dotykové tlacitko pro dvojity hofak
(dvouvafric)

Dotykowy przycisk blokujacy dla
pozostatych przyciskéw dotykowych
lub czujnik wtaczenia funkcji
,Stop&Go”.

**Indikator dvojité zény varné desky
(pouze u dvouvarice)
**lkonka zam¢eni
Tlacitko Casoméru
** Ukazatel Casoméru
Wskaznik powierzchni do gotowania
czasowego
**A) Wskaznik funkcji jogurtu
**B) Wskaznik funkcji ryzu
Czujnik wigczenia funkcji "Paeller".

Naciénij przycisk dotykowy
"Siguiente etapa", aby aktywowac i
przejs¢ z jednej fazy do drugiej.

Kontrolny wskaznik $wietlny
wigczenia funkciji ,Paeller™.

Wskaznik pilota: aktywowano faze

%

,Calentar aceite™.

* Zaleznosci od modelu
** Mozna zauwazyé, tylko w trybie

Wyboér odbywa sie za pomoca
przyciskéw dotykowych. W zadanym
przyciskéw nie rozwijajg site, aby
aktywowac¢ zadane funkcje wystarczy
dotkna¢ koncdwka palca.

Kazde zdarzenie towarzyszy sygnat
dzwigkowy.

TOCZENIE URZADZENIA

Po podtgczeniu do ptyty jest
zablokowane i jest odpowiedni symbol
(9) bedzie $wieci¢ Aby odblokowaé
klawisze dotykowe do odblokowania
(7), az ikona ktddki (9) jest wytgczony.

1 Aby wigczy¢ przetgcznik dotykowy
(1) co najmniej jedna druga.

Kontrola dotykowy jest wigczona i
wyswietlany jest komunikat o jasnosci
od 0 do 50% na wyswietlaczach
energetycznych (3).

Jesli przed wigczeniem sie juz w
niektorych miejscach nie ma ciepta
resztkowego, wyswietlacz pokaze H
zamiast O-ty

Jesli w ciggu nastepnych 10 sekund,
bez selekcji, dotykowy sterujacy

pomoca przyciskow Oub® (4/5).

Przyciski dotykowe C) sg one ®
powtarzajgc kiedy przytrzymac¢ bedzie
zwiekszac lub zmniejsza¢ w odstepach
0,5 sekundy.

Nagle, mozna wybra¢ tylko jedno pole
grzejne.

A Ostrzezenie:

Do sterowania trzeba najpierw wybra¢
nagrywarke, ze uzywamy. Konieczne
jest sprawdzenie jasnosci wskaznika
zasilania, po wybraniu palnik powinien
zwiekszy¢ jasnosé.

Szybkie uzbrajanie dla maksymalnej
wydajnosci: Po wybraniu jednej ptyty,
nacisnij przycisk {)(4). Wybrana ptyta
grzejna bedzie dziata¢ na petnych
obrotach.

OFF PALNIKI

1 Najpierw wybierz pole grzejne
2 Za pomocg przyciskéw @(4)
zmniejszy¢ moc do zera

Opcije dla szybkiego zamykania:

i) Jezeli uzytkownik nacisnie
przycisk wyboru przez 2 sekundy,
odpowiednie pole jest wytgczone.

ii) W przypadku gdy éz')yﬂ%vnik nacisnie
przyciski razem &) i (&) (4/5) Strefa
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gotowania szybko wytgczony.
WSKAZNIK CIEPLARESZTKOWEGO

W przypadku, powierzchnia szkta
osigga temperature, ktéra moze
powodowacé pieczenie na $wiattach
wskaznik zasilania H.

Gdy znika ryzyko,

i) wskaznik jest wytaczony (gdy
urzgdzenie nie jest uzywane)

ii) lub pokaz 0 (gdy urzadzenie znajduje
sie w pracy)

AOstrzeienie: Przy pierwszym
uzyciu H moze by¢ ze wzgledu na
ustawienie na krétko pojawia sig bez
powierzchni szkta byta goraca.

& Ostrzezenie: Wskaznik H jest
stosowany ze wzgledow
bezpieczenstwa dla kazdej mozliwej
sytuacji. Po pierwszym wiaczeniu
pojawia sie takze po awarii zasilania
H.

TOCZENIE URZADZENIA

Urzadzenie zostato wytgczone przez
nacisnigcie wytgcznika gtéwnego ON
1 oFF O (1). W stanie spoczynku H
pojawiajg sie w miejscach, ktore sg
gorgce. Inne wskazniki zaswieci sie.

Podwajna plyta (kuchenka)
(zaleznosci od modelu)

Jesli urzadzenie ma te funkcje, jeste$
w zaleznosci od wielkosci garnkéw lub
patelni dopuszczone do korzystania
z wewnetrznego i zewnetrznego
pierscienia reszty ptyt grzewczych.

TOCZENIE kuchenka
1 Biorgc pod uwage obszar musi byé
wybrana.

2 Dotknij przycisku Oa® (4/5) Wybra¢
zgdana ilo$¢ energii (od 1 do 9).

3 W celu aktywacji powierzchnie
kuchenka dotyka¢ kuchenki O (6).
Po aktywaciji, kuchenka wskaznik (8).

KUCHENKA OFF

1 Wybierz kuchenka ktérego
podfaczona.

2 Aby wytgczy¢ naci$nij przycisk
ekranu dotykowego (U (6) kuchenka.
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Ptyta grzejna lampka gasnie, a
pierécien zewnetrzny grzejna gasnie

().

PRZYCISKI DOTYKOWE
BLOKADA PLYTY

Uniemozliwi¢ manipulowanie
urzadzeniem mozna zablokowaé
przyciski dotykowe ptyta grzejna.
Nacisnij jednoczesnie przycisk plus i
minus przez co najmniej 2 sekundy (7).

Funkcja ta jest przydatna dla
bezpieczenstwa dzieci. Aktywujgc ikong
blokady zapali si¢ blokade (9).

jednak pamietaé, gdy kontrola dotykowy
jest wigczony, otwieranie / zamykanie
kluczem touch @(1 ) pozwala wytgczyé,
nawet jesli blokada jest wigczona
(lampka kontrolna blokady - 9)

Jezeli kontrola dotykowy jest wylaczony,
funkcja blokujaca nie pozwoli Ci
korzysta¢ z gtéwnego przycisku
zasilania ON / OFF © (1).

Aby dezaktywowac funkcje blokowania,
nacisnij ponownie przycisk plus i minus
jednoczesnie przez co najmniej 2
sekundy (7). lkony Lock (9) gasnie
i sterowanie sensorowe zostang
uwolnione do innych zastosowan.

BEZPIECZENSTWO DZIECI
(Zaleznosci od modelu)

System bezpieczenstwa dla dzieci jest
bardziej skomplikowane niz blokowania
przyciskéw funkcyjnych. Blokowanie
dotykowych przyciskéw, uzytkownik
moze aktywowac¢ za pomoca jednego
czujnika. Dla bezpieczenstwa dzieci
urzagdzenie wymaga wigcej krokéw.
System bezpieczenstwa dla dzieci
zapewnia urzgdzenie przed wigczeniem
dzieci.

Aktywacja bezpieczenstwa dzieci:

1 Piec jest wigczony przez nacisniecie
ON/OFF U(1)

2 Brak pola nie sg zbierane. Nie mamy
wybrane pola, zmniejszajgc przycisk
zasilania ©)(4) i klucz zwigkszenie
wydajnosci (5) przytrzymac
jednoczesnie przez 3 sekundy. Pod
koniec imprezy ustyszymy sygnat
dzwigkowy.

3 Po tym sygnale akustycznym,
dotknij przycisk blokady (7) (nie

trzeba trzymac przez diuzszy czas),
uslyszysz sygnat dzwigkowy, blokada
rodzicielska jest aktywna, a wszystkie
wskazniki skutecznosci pojawiajg L.

Jesli uzytkownik jest aktywny w
momencie blokady dziecko dotyka
zadnych przyciskow dotykowych, L
miga (takze na gléwnych wskaznikow).

A Ostrzezenie: W przypadku
awarii zasilania blokady rodzicielskiej
jest wytaczony.

Odtaczenie:

Przed wytaczeniem blokady dziecko musi
by¢ aktywowany bezpiecznik i wszystkie
wskazniki muszg wskazywac L.

1 Redukcja mocy Przycisk ©(4)
zwiekszenie wydajnosci i klucz
(5) przytrzymaj jednoczesnie przez
trzy sekundy. Pod koniec imprezy
ustyszymy sygnat dzwiekowy.

2 Po tym sygnale akustycznym,
dotknij przycisk blokady (7) (nie ma
potrzeby, aby utrzymac przez dtugi
czas), ustyszysz sygnat dzwiekowy,
blokada rodzicielska zostanie
wytgczony, a wszystkie wskazniki
zgasnie.

Piorun gotowania
(Automatyczne gotowanie
start)

Funkcja ta dziata dla wygody, poniewaz
nie musi by¢ obecny podczas gotowania.
Dotykowego jest zaprogramowany
wybrane pole grzejne, ktore jest
wigczone przy maksymalnej mocy, a po
uplywie pewnego czasu (patrz tabela 1),
zmniejsza sie stopniowo do temperatury
wybranej przez uzytkownika.

Tabela 1
Funkcja Rozpoczecie
W)::;ina automatyki
gotowania
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (maximum) -




PRZELACZANIE AUTOMATYCZNA
GOTOWANIE FUNKCJI NA
POCZATEK

1 Plyta grzejna musi by¢ zaznaczona.

2 Wybierz moc 9, a nastepnig nacisna¢
klawisz dotykowy mocy (5) .Po
uzyciu klawisza dotykowego nalezy
obnizy¢ ciggta moc gotowania na
zadanym poziomie (na przyktad 6). Po
uruchomieniu funkcji automatycznego
kucharza"A" zacznie miga¢ z zadanym
poziomie mocy na wyswietlaczu.

PRZELACZANIE FUNKCJI
AUTOMATYCZNA GOTOWANIE
ROZPOCZAG

Po co najmniej 10 sekund uptyneto
od poczatku funkcji automatycznego
startu kucharz:

1 Plyta grzejna musi by¢ dobrany

2 Naci$nij klawisz dotykowy ® (5) az
wskaznik osiggnie poziom 9, a funkcja
automatycznego startu kucharz
bedzie nieaktywna.

Funkcja timera

Funkcja ta sprawia, ze tatwiej sig
gotowa¢, jak nie musi by¢ obecny
podczas catego procesu: tymczasowy
gorgca ptyta (y) wytaczy sie
automatycznie po uptywie ustawionego
czasu uptynat. Istnieje osobny zegar
dla kazdej ptycie grzejnej, ktéra
pozwala wszystkie palniki by¢ czasowe
réwnoczesnie.

Z tych modeli mozna uzy¢ zegar jako
zegar dla palnikami przez czas w
zakresie od 1 do 99 minut. Wszystkie
powierzchnie grzewcze moze by¢
ustawiany oddzielnie, w sposoéb
jednoczesny.

USTAWIANIE CZASU JEDNEGO
PALNIKI

1 Vybereme plotynku které se
budenastavovatéas

2 Dotykovym Tlagitkem@® Qlub (5/4

nastavte poZzadovany vykon plotynky).

3 Nacisnij przycisk dotykowy premier

(10). Wskaznik czasu (11) bedzie

00. W zaleznos$ci od modelu miga

wskaznik powierzchni do gotowania
czasowego (12).

Wskaznik zasilania (3), t miga przez

ustawiony czas.(Zaleznosci od modelu)

ic czas od 1 do
(5/4).
Wskaznik wydajnosci (3) przestanie
migac¢ i odliczanie czasu. Po
rozpoczeciu odliczania odpowiedni

4 Wiasnie wtedy uéta
99, przy dotyku

poziom zasilania i t bedzie miga¢ na
przemian na wskazniku zasilania (3)
dotyczacym odpowiedniego obszaru
grzejnego (Zaleznosci od modelu).

Gdy zegarek obraca 01, automatycznie
przetacza sie z minut do sekund.
Po uptywie ustawionego czasu,
powierzchnia gotowania wytacza sig i
zegar wyda dzwiek przez kilka sekund.
Czasomierz z powierzchni grzewczej
bedzie po ustawionym czasie 00. Jesli
chcesz, aby pokaza¢ sig w tym samym
czasie, aby ustawi¢ inng powierzchnie
gotowania, powtdrz kroki 3 i 4. off strefie
gotowania w koncu pokaza¢ H 0. Aby
wylgczy¢ sygnat glosowy wystarczy
nacisng¢ dowolny czujnik.

ZMIANY ZESTAWU CZASU

Aby zmieni¢ czas gotowania, dotknij
przycisk wyboru (2) i potédotykového
przycisk zegara‘'Z) (10). Mozna zmienié
ustawienia czasu.

OFF CZASOMIERZ

Aby wigczyé zegarek Przed uptywem
ustawionego czasu:

1 Najpierw wybierz pole grzejne, a
nastepnie nacisnaé przycisk dotykowy
PM (10).

2 Bacisniecie Q (4) zresetowac zegar
00. Czasomierz zostanie wytaczony.

Inng opcjg wytgczanie: Po wybraniu

palniki nacisng¢ przycisk dotykowy

zegara przez 2 sekundy.

Funkcja mocy (Zaleznosci
od modelu)

Funkcja ta dostarcza ,dodatkowg” moc
ptycie, powyzej wartosci nominalnej.

1 Wybierzmoc 9, a nastepnie nacisna¢
klawisz dotykowy mocy ® (5).

2 Wskaznik poziomu mocy (3) pokaze
symbol /', a ptyta rozpocznie
dostarczanie dodatkowej mocy.

Funkcje Kucharza
(zaleznosci od modelu)

Funkcje Kucharza to specjalne
funkcje, ktére pomagajg uzytkownikowi
gotowac fatwiej dzigki swoim wczesniej
przypisanym poziomom mocy.

Ta funkcja jest ustawiona w taki sposéb,
ze jest automatycznie utrzymywana i
nie wymaga od uzytkownika zmiany
poziomdéw mocy.

FUNKCJA JOGURTU (zaleznosci
od modelu)

Ta funkcja automatycznie ustawia
odpowiednie poziomy mocy podczas
procesu fermentaciji, aby przygotowac
jogurt.

Aby aktywowac te funkcje:

- Wiacz ptyte grzejng: Naci$nij klawisz
dotykowy Wiacz/Wytgcz @(1 ).

- Gdy wszystkie wyswietlacze stref sg 0
s nacién‘y;_g]dﬁwiedni klawisz dotykowy

strefy przez co najmniej 2
sekundy.
- Ustyszysz dzwigk pikania.

- Na dole pojawi
sie linia $wiatfa.

- Na timerze
grzejnikow o
$rednicy od
190 do 220 mm

&
g

wyswietli sie ,6H”.

Na timerze grzejnikéw o $rednicy od 130
do 160 mm wyswietli sie ,9H".

- Swiatetka LED na wyswietlaczu
czasomierza odpowiedniej strefy
zostang wigczone.

Mozesz przetgcza¢ funkcje, ponownie
naciskajgc odpowiedni klawisz
dotykowy strefy. Jesli wyswietlacz
strefy pokaze U, mozesz powrdci¢ do
funkgii, po prostu ponownie naciskajgc
klawisz dotykowy, lub mozesz uzywac
go w trybie normalnego gotowania w
tej sytuacii.

Poczekaj 10 sekund

- Funkcja Kucharza zostanie
aktywowana

- Timer bedzie odliczat czas od 9 lub
6 godzin (w zaleznos$ci od wybranej
strefy).

Kiedy czas minie,

- Ustyszysz dzwiek pikania,
sygnalizujacy ostatnig minute

- Po 1 minucie, tryb zostanie
dezaktywowany.

/N
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Aby wyj$¢ w trakcie dziatania, nacisnij
odpowiedni klawisz dotykowy strefy
przez co najmniej dwie sekundy.

Gdy tryb jogurtu jest aktywny i ptyta
grzewcza zostaje wytgczona, piyta
emituje 4 sygnaty dzwigkowe, a dioda
LED miga szybko przez 3 minuty. Jesli
plyta zostanie ponownie wigczona w
ciggu 3 minut, tryb zostanie wznowiony;
w przeciwnym razie dioda LED bedzie
miga¢ wolno, aby wskazac¢ aktywny tryb.

Przepis na Jogurt

- W misce wymieszaj 200 ml jogurtu i
trochg mleka.

- Wilej reszte mleka i wymieszanego
jogurtu do garnka.

- Zamknij pokrywke garnka.

- Wiacz plyte grzejng i ustaw strefe
gotowania w tryb jogurtu.

Nacis$nij odpowiedni klawisz
dotykowy strefy gotowania przez co
najmniej 2 sekundy.

Po 10 sekundach aktywowany
zostanie tryb gotowania Kucharza dla
odpowiedniej strefy gotowania.

Zobacz automatycznie ustawiony

czasomierz na wyswietlaczu.
- Po uptywie 9 lub 6 godzin (w
zalezno$ci od wybranej strefy), gdy
czas sig skonczy, (sygnat dzwigkowy
zacznie ostrzegac), jogurt powinien
by¢ przechowywany w lodéwce przez
okoto 16 godzin.

Srednica

llos¢ llos¢
Grzatki (mm) | Jogurtu (g) | Mleka (1)
> 130 < 160 200 1
> 160 < 190 200 2
2190 < 220 200 3
FUNKCJA RYZU

Ta funkcja automatycznie ustawia
odpowiednie poziomy mocy podczas
procesu gotowania ryzu.

Wigcz plyte grzejng: Nacisnij klawisz
dotykowy Wigcz/Wytacz ©.Gd
wszystkie wyswietlacze stref sg s,
nacisnij odpowiedni klawisz dotykowy
strefy b

sekundy.

Naciénij ponownie odpowiedni klawisz
dotykowy strefy.

- Ustyszysz dzwiek pikania.

| - Na goérze
@ NI/
g

przez co najmniej 2

pojawi sig linia
Swiatta.
- N a
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wys$wietlaczu czasomierza pojawi
sig "23".

- Swiatetka LED na wyswietlaczu
czasomierza odpowiedniej strefy
zostang wigczone.

Mozesz przetaczac funkcje, ponownie
naciskajac odpowiedni klawisz dotykowy
strefy. Jesli wyswietlacz strefy pokaze
0, mozesz powrdéci¢ do funkcji, po
prostu ponownie naciskajgc klawisz
dotykowy, lub mozesz uzywac go w trybie
normalnego gotowania w tej sytuacii.

Poczekaj 10 sekund

- Funkcja Kucharza zostanie
aktywowana

- Czasomierz zacznie odlicza¢ od
23 minut

Kiedy czas minie,

- Ustyszysz dzwigk pikania,
sygnalizujgcy ostatnig minute

- Po 1 minucie, tryb zostanie
dezaktywowany.

Aby wyjs¢ w trakcie dziatania, nacisnij
odpowiedni klawisz dotykowy strefy
przez co najmniej dwie sekundy.

Gdy tryb ryzu jest aktywny i ptyta
grzewcza zostaje wytgczona, ptyta
emituje 4 sygnaly dzwigkowe, a dioda
LED miga szybko przez 3 minuty. Jesli
ptyta zostanie ponownie wigczona w
ciggu 3 minut, tryb zostanie wznowiony;
w przeciwnym razie dioda LED bedzie
migac¢ wolno, aby wskazac¢ aktywny tryb.

Przepis na Ryz (zaleznosci od
modelu)

- Umyj ryz.

- Wigcz plyte grzejng i ustaw strefe
gotowania w tryb ryzu.

. Naci$nij odpowiedni klawisz dotykowy
strefy gotowania przez co najmniej 2
sekundy.

Po aktywowaniu trybu gotowania
Kucharza dla odpowiedniej strefy
gotowania, ustaw tryb gotowania na
gotowanie ryzu, naciskajac klawisz
dotykowy strefy gotowania.

Zobacz automatycznie ustawiony

2 minut.

- Wilej ryz do garnka i mieszaj przez
okofo 2 minuty.

- WIlej wode do garnka.

- Wiej s6l do gamkai wymieszaj kilka razy.
- Zamknij pokrywke garnka.

- Po 23 minutach ryz jest gotowy.
(buzzer zacznie dzwonic).

Funkcja "PAELLER"

Ta funkcja pozwala na przygotowanie
"paelli" krok po kroku. Kazdy etap
gotowania zostat zaprojektowany, aby
pomac Ci osiggna¢ doskonaly rezultat.

Umies¢ patelnig dobrze wycentrowang
na strefie gotowania, dodaj olej i nacisnij
sensor (14), aby rozpocza¢ gotowanie.

Na wskazniku mocy (3) w prawej
strefie gotowania pojawia sie 0, a
dioda LED (16) zapala sie, wskazujac,
ze funkcja zostata aktywowana. Jesli
jeste$ gotowy, nacisnij sensor (15).
Rozpocznie sig etap "CALENTAR
ACEITE". Dioda LED (17) bedzie miga¢
przez caty etap. Czas trwania kazdego
etapu gotowania wys$wietlany jest na
wskazniku zegara (10), a poziom mocy
na wyswietlaczu strefy (3).

Gdy podgrzewanie zostanie
zakonczone, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, informujacy, ze olej jest
goracey i etap zostat zakonczony. Czas
doda¢ mieso. Mozesz przejs¢ do
kolejnego etapu, jesli uznasz to za
odpowiednie.

Nacisniecie sensora (15) rozpoczyna
etap podsmazania miesa.

SOCARRAT

SIGUIENTE
ETAPA

czasomierz na wyswietlaczu. VERDURA
- Wilej olej do garnka i poczekaj okoto @
Srednica llos¢ Oleju (tyzki | llo$é Ryzu [ llosé Wody | llosé Soli (tyzki
Grzatki (mm) stolowe) (9) (ml) stotowe)
> 130 < 160 3 180 360 1
=160 <190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2




Dioda LED "CARNE" (18) zaczyna
miga¢, a moc jest automatycznie
dostosowywana do smazenia miesa
w tym okresie. Po zakonczeniu
sugerowanego czasu na smazenie
migsa rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy.
Mozesz przej$¢ do kolejnego etapu, jesli
uznasz to za odpowiednie.

Nacisnij sensor (15), a nastgpnie dodaj
warzywa, aby rozpoczg¢ etap ich
podsmazania. Dioda LED "VERDURA"
(19) zacznie miga¢, wskazujac poczatek
etapu. Po trzech minutach tego
etapu dodaj troche oleju, czosnek i
papryke, mieszaj, a nastgpnie dodaj
rozdrobnione pomidory. Po zakorczeniu
sugerowanego czasu ha podsmazanie
warzyw rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy.
Mozesz przej$¢ do kolejnego etapu, jesli
uznasz to za odpowiednie. Dodaj wode
i nacisnij sensor (15), aby kontynuowaé
przygotowywanie bulionu. Dioda
LED "CALDO" (20) zacznie migac,
wskazujgc poczatek etapu. Po trzech
lub czterech minutach dopraw solg.
Po zakonczeniu sugerowanego czasu
na gotowanie bulionu warzywnego
rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy. Jesli
uznasz to za odpowiednie, mozesz
przejs¢ do kolejnego etapu.

Dodaj wode z szafranem do ryzu
i rownomiernie rozprowadz go na
patelni do paelli. Nastgpnie nacisnij
sensor (15). Dioda LED "ARROZ" (21)
zacznie migac, wskazujgc rozpoczecie
etapu gotowania ryzu. Po zakonczeniu
sugerowanego czasu ha gotowanie
ryzu rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Mozesz przej$¢ do kolejnego etapu, jesli
uznasz to za odpowiednie.

Jesli chcesz zakonczy¢ gotowanie,
nacisnij sensor (14), a funkcja zostanie
wytgczona. Nastepnie pozostaw ryz
na co najmniej 2 minuty poza zrodtem
ciepta.

Jeslinatomiast chcesz uzyskac koncowe
wykonczenie w postaci "socarrat":
dodaj odrobine oliwy z oliwek na
powierzchnig ryzu, a nastepnie nacisnij
sensor (15). Dioda LED "SOCARRAT"
(22) zacznie miga¢, wskazujac poczatek
etapu. Badz czujny, poniewaz po
zakonczeniu sugerowanego czasu na
przygotowanie "socarrat" rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Nastepnie zdejmij
patelni¢ z ognia i pozostaw na co
najmniej 2 minuty.

Aby uzyska¢ wiecej szczegotowych
informacji, sprawdz ulotke z
przepisami.

Bezpieczne Zamkniecie

Jesli z powodu btedu jednego lub kilku
piyty grzejne nie wylaczy, urzadzenie
zostanie automatycznie odtgczone
po uptywie okreslonego czasu (patrz
tabela 2).

Tabela 2
Poziom MAKSYMALNY
wybranej CZAS PRACY
mocy (w godzinach)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1,5
P 1

Gdy zostat wyzwolony "Bezpieczenstwo
wytgczy¢" funkcji, warto$¢ 0 jest
wyswietlany, gdy temperatura na
powierzchni szkia nie jest niebezpieczne
dla uzytkownika lub H, jesli istnieje
ryzyko oparzenia. Aby podtaczy¢
urzadzenie, nalezy go wylaczy¢ przez
nacisnigcie przycisku ON / OFF

(1) a nastepnie wigczy¢ go ponownie.

&Przechowywa(: centrale
obszaréw grzewczych czyste i suche
przez caly czas.

W razie problemow lub zdarzen
innych niz wymienione w niniejszej
instrukcji obstugi, nalezy odtaczy¢
urzgdzenie i skontaktowa¢ sie z
serwisem technicznym TEKA.

Zalecenie dla dobrego
wykorzystania
ceramicznymi panikami

Uzywaj garnki lub patelnie z grubymi,
catkowicie ptaskim dnem.

Naczynia o mniejszej $rednicy niz
pokazano obszar ogrzewania nie sg
zalecane.

*

Nie nalezy przesuwac¢ garnkow i
patelni na szybie, poniewaz moga
go zarysowac.

Mimo, ze szklo moze wytrzymac
uderzenia z duzych garnkéw i patelni
bez ostrych krawedzi, nie prébowac
go whic.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
ceramicznych indukcyjnej szkio,
nie prébowac przesuwac garnki i
patelnie na szkle i zachowaé¢ dna
naczyn w czystosci i dobrym stanie.

AStaraj sie nie rozlewac¢ cukru
lub produktéw zawierajacych cukier
na szybie, gdy powierzchnia jest
goraca jak te moglyby go uszkodzic.

Czyszczenie i Konserwacja

Aby utrzyma¢ urzgdzenie w dobrym
stanie, oczysci¢ go przy uzyciu
odpowiednich produktéw i narzedzi po
ostygnieciu. Bedzie to utatwi¢ zadanie
i unikng¢ gromadzenia sig brudu
Nigdy nie nalezy uzywac¢ agresywnych
Srodkéw czyszczacych lub narzedzi,
ktére mogtyby zarysowac powierzchnig
lub parowe obstugiwane.

Swiatto brud nie przylega do powierzchni
mozna czysci¢ za pomocg wilgotnej
Sciereczki i delikatnego detergentu
lub ciepta wodg z mydtem. Jednak
w przypadku gtebszych plam lub
ttuszczu uzy¢ specjalnego $rodka
czyszczacego do ceramicznych ptyt
grzewczych i postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi na butelce.
Zabrudzenia, ktére s mocno sklejone
przy wielokrotnie spalane sg mozna
usuna¢ za pomoca skrobaka z ostrzem.

Nieznaczne zabarwien koloru
spowodowane sg garnki i patelnie z
pozostatosci smaru suchg pod spodem
lub na skutek smaru pomiedzy szktem
a garnka podczas gotowania. Mozna
je usung¢ za pomocg Scourer niklu z
woda lub specjalny srodek czyszczacy
do ceramicznych palniki. przedmioty
z tworzywa sztucznego, cukier lub
zywnos$¢ zawierajgca duzo cukru,
ktére rozptywaty sig na powierzchni
nalezy usuna¢ natychmiast za pomocg
skrobaczki.

Metalowe sheens sg spowodowane

przez przeciggnigcie metalowe garnki
i patelnie na szkle. Mogg one by¢
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usunigte przez doktadne czyszczenie
za pomocg specjalnego $rodka
czyszczgcego do ceramiczng ptyte
grzejna, choé by¢ moze trzeba bedzie
powtdrzy¢ proces czyszczenia kilka
razy.

AGarnek lub miska moze
przyklei¢ si¢ do szkta ze wzgledu na
produkt o stopionym pomiedzy nimi.
Nie staraj si¢ podnies¢ pule
natomiast plyta grzejna jest zimno!
To mogtoby spowodowac przerwe
szkia.

A Po szybie lub natrafienia na
nich suche, moze pekna¢ teren i
powoduje szkode dla uzytkownika.

TEKA INDUSTRIAL S.A. zastrzega
sobie prawo do wprowadzania zmian
w swoich podrecznikach, ktére uzna za
konieczne lub pozyteczne, bez wptywu
na istotne cechy tego produktu.

Ohledy na Zivotni prostredi

Symbol na mmm produkcie
lub jego opakowaniu oznacza, ze
produkt ten nie moze by¢ traktowany
jak zwykta domowego waste.This
produkt musi by¢ traktowany do
punktu zbiorki recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.
Poprzez zapewnienie, ze produkt
ten jest umieszczony prawidiowo,
bedzie mozna unikna¢ szkody dla
srodowiska i zdrowia publicznego,
co moze sie zdarzyé¢, jezeli
produkt ten nie jest prawidiowo
obstugiwane. W celu uzyskania
bardziej szczegotowych informaciji
na temat recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalng
wiladza, stuzbg odpadéw domowych
lub sklepem, w ktorym produkt zostat
zakupiony.

Zastosowanych materiatow
opakowaniowych sg przyjazne dla
srodowiska i moga zosta¢ poddane
recyklingowi w catosci. Elementy z
tworzyw sztucznych sg oznaczone>
PE <, LD <,> <EPS, itp zutylizowa¢
materialy opakowaniowe, jak
odpady z gospodarstw domowych,
w lokalnym kontenerze.
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Pokud néco prestane
fungovat

Przed wezwaniem serwisu technicznego
przeprowadzenia weryfikacji podanych
ponizej.

Urzadzenie nie dziata:
Upewnij sie, ze kabel sieciowy jest
podtgczony.

Kije do szkta puli:

Jesli jest stopiony materiat pomigdzy
garnka i szkta, ustawi¢ plyte grzejng
do maksymalnej mocy i prébujg ich
rozdzieli¢.

Pojedynczy Sensor Error:

Jesli ktorys z czujnikow jest aktywny
dtuzej niz 10 sekund, sytuacja ta
wystepuje btad oraz kod btedu "F1" jest
wykazato. Ten btgd moze by¢ zwigzane
z roznymi korzeniami. Jedng z nich jest
to, ze moze by¢ obiektem (widelec, n6z
...) na kazdy z czujnikow.

Upewnij sie, ze nie ma zadnych
przedmiotéw na urzgdzeniu sterujgcym,
ptyta szklana jest wytrze¢ suchg
szmatka. Jesli sytuacja nadal po bledzie
tego rozwigzania, nalezy wyja¢ wtyczke
lub wytaczy¢ bezpiecznik w ciggu 10
sekund.

Liczba mnoga Blad czujnika:

Jesli wigcej niz 2 czujniki sg wykrywane
w tym samym czasie, sytuacja ta btad
wystepuje i jest wyswietlany kod btedu
"F2".

Potencjalne przyczyny sedna

problemu:

+ Nie moze by¢ obiektem (pot ...) lub
gromadzenia wody (przepetnienie
ptyn z garnka ...), ktére obejmujg
wigcej niz 2 czujniki

* miejsce sterowania dotykowy moze
ekspozycji wiecej ciepta lub pary (od
dotu piekarnika kuchenki ...)
Pamietaj, ze nie ma zadnych
przedmiotéow na czujnikach i
wytgczone wszystkie zrédta pary
i ciepta. Nastepnie, ptyta szklana
jest wytrze¢ suchg szmatka. Jesli
sytuacja nadal po btedzie tego
rozwigzania, nalezy wyja¢ wtyczke
lub wyltgczy¢ bezpiecznik w ciggu
10 sekund.

FC Error:
Fc komunikat w sprawie kontroli i ptyty
grzejne wytaczy sig: Przegrzanie w

elektronice. Niech thestove fajne na
chwile.

F3 Blad gtéwnego czujnika

Jednostka sterowania dotykiem
jest zaprojektowana zgodnie z
migedzynarodowymi standardami
bezpieczenstwa. Najwazniejszym
przypadkiem tych standardéw jest
mozliwos¢ wytgczenia ptyty grzejnej
oraz brak mozliwosci samodzielnego
wigczenia sie ptyty grzejnej podczas
wszystkich usterek i warunkéw
Srodowiskowych. Ze wzgledu na te
wymagania jednostka sterowania
dotykiem regularnie testuje
funkcjonalno$é gtéwnego czujnika.
Jesli wykryto btgd zwigzany z gléwnym
czujnikiem, wystgpi taka sytuacja btedu,
a kod btedu zostanie wyswietlony. Gdy
wyswietlona zostanie ta wiadomos$c¢
o btedzie:

Prosze odtgczy¢ wtyczke lub wytaczy¢
wytacznik bezpiecznikowy na 10
sekund. Nastepnie podtgcz wtyczke
lub wigcz wytacznik bezpiecznikowy.
Jesli sytuacja btedu nadal jest aktywna,
prosze skontaktowac sig z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

F4 Blad oprogramowania
bezpieczenstwa

Zgodnie z wymaganiami
bezpieczenstwa, mikrokontroler na
jednostce sterujgcej jest sprawdzany
przez siebie w momencie zasilania oraz
regularnie. Jesli podczas sprawdzania
zostanie wykryty jaki$ problem, wystapi
taka sytuacja btedu, a kod btedu
zostanie wyswietlony. Gdy wyswietlona
zostanie ta wiadomos$¢ o btedzie:

Prosze odtgczy¢ wtyczke lub wytaczy¢
wytacznik bezpiecznikowy na 10
sekund. Nastepnie podtgcz wtyczke
lub wigcz wytacznik bezpiecznikowy.
Jesli sytuacja btedu nadal jest aktywna,
prosze skontaktowac sig z najblizszym
autoryzowanym serwisem.



Bezpec€nostni upozornéni:

A\ V piipadé poskozeni nebo
prasknuti sklokeramiky, sporak
okamzité odpojte od elektrického
proudu, hrozi nebezpedi urazu
elektrickym proudem.

/\ Spotfebi¢ neni uréen pro
praci s externim ¢asovym
spinacem (neni soucasti
pfistroje)nebo samostatnym
dalkovym ovladacem.

/\ Spotfebié nedistéte parou.

/\ Spotiebié a jeho dostupné
Casti se pfi provozu mohou
ohrat. Vyvarujte se dotyku
téchto horkych Casti. Déti
mladsi 8 let, pokud nejsou pod
neustalou kontrolou, by se
neméli ke sporaku pfiblizovat.

A\ Déti 8 leté a starsi, osoby s
fyzickou, psychickou nebo
mentalni poruchou, a osoby
nezkuSené mohou pouzivat
tento spotfebi¢ pouze po
podani dostateCnych informaci
0 jeho provozu a o pfipadném
nebezpeci pfi jeho pouzivani.
Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

/\ Dé&ti si nesmi se
spotrebiCem hrat.

/\ Pozor: Je nebezpeénévarit
s tukemneboolejem bez
dozoruosoby, moznost vzniku
pozaru. Nikdy se nepokouSejte
uhasit pozar vodou. V takové
situaci odpojte spotrebi€ od
elektrického proudu a pozar
uduste poklici, talifem nebo
dekou.

N\ Neodkladejte rtizné véci na
plochu sporaku. Vyvarujete se
tak moznému pozaru.

/\ Pokud byl poskozen hlavni
privodovy kabel spotrebice,
musi byt vyménén pouze
vyrobcem nebo autorizovanou
servisni jednotkou.

N\ POZOR: Pouzivejte pouze
vhodné chraniCe varné desky
vyrobené pro domaci potreby
nebo originalni chranice varné
desky tohoto spotfebice.
Pouzivani nevhodnych
chranic¢l mize zpusobit
nehodu.

Instalace

Umisténi se zasuvkou na pribory

Pokud bude pod sporakem umistén nabytek nebo zasuvka,
je tfeba mezi sporak a zasuvku umistit oddélovaci desku.
Zamezi se tim pfipadnému nebezpecnému kontaktu s horkou
Casti sporaku.

Tato deska musi byt umisténa 20 mm pod spodnim vikem
sporaku.
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Zapojeni k elektrické siti

Pfed zapojenim varné desky do elektrické sité zkontrolujte,
zda napéti a frekvence odpovida udajum uvedenym na $titku
v dolni ¢asti sporaku nebo na zaruénim listé, pfipadné, pokud
existuje, v ndvodu k pouziti sporaku.

Elektrické pfipojeni musi byt pfes ochranny zemnici jistic nebo
zastréku, kde izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty
alespori 3 mm Sirokou. Zastréka musi byt dostupna pro odpojeni

z proudu v pfipadé nebezpeci a v dobé ¢isténi sporaku.

Pouze autorizovany servis TEKA ma opravnéni zasahu do
spotfebie a k jeho opravam véetné vymény pfivodového
kabelu.

Sitovy kabel se nesmi dotykat plochy sporaku ani trouby - pokud
jsou souéasti jednoho spotiebice

Upozornéni:

A Spotrebi¢ musi byt nalezité uzemnén dle nafizeni,
jinak vznika moznost poruchy spotiebice.

Neobvykle vysoké napéti miize zpusobit posSkozeni
fidiciho systému spotriebic¢e (podobné jako u kazdého
elektrického zafizeni).

m Uchovejte zarucni nebo technicky list spolecné s
navodem k obsluze po celou dobu Zivotnosti spotiebice.
Tyto obsahuiji dillezité technické informace.
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POUZIVANI A
UDRZBA
Navod k pouziti

dotykového ovladani

Elementy ovladani (obrazek 2)

@ ZAPNOUT/VYPNOUT Dotykovy @

vypina¢
Dotykové tlacitko vybéru plotynky.
**Ukazatel vykonu
zbytkového tepla.

a/nebo

Tlacitko snizovani vykonu.
Tlacitko zvySovani vykonu.
Dotykové tlacitko pro dvojity hofak
(dvouvafric)
Uzamykaci dotykové tlacitko
pro ostatni dotykova tlacitka

nebo aktivaéni senzor pro funkci
LStop&Go*.

**Indikator dvojité zony varné desky
(pouze u dvouvarice)

**lkonka zam¢eni
Tlacitko Casoméru.
**Ukazatel casoméru

Povrchovy ukazatel ¢asovaného
vareni

**A) Indikator funkce jogurtu

**B) Indikator funkce ryze

Pilotni indikator funkce ,Paeller”
aktivovana*.

Dotknéte se dotykového tlacitka
"Siguiente etapa" pro aktivaci a
prechod z jedné faze do druhé.

Pilotni indikator funkce,Paeller”
aktivovana*.

@ Pilotni indikator faze ,Calentar
aceite” aktivovana*.

Pilotni indikator faze ,Carne”
aktivovana®.

Pilotni indikator faze ,Verdura“
aktivovana®.

Pilotni indikator faze ,Caldo”
aktivovana*.

Pilotni indikator faze ,Arroz"
aktivovana*.

Pilotni indikator faze ,Socarrat”
aktivovana*.

* V zavislosti na modelu

** Mozno vidét pouze za provozu

Vybér se provadi pomoci dotykovych
tlacitek. Na pozadovana tlacitka
nemusite vyvijet silu, pro aktivovani
pozadované funkce se sta¢i dotknout
$pickou prstu.

Kazda akce je doprovazena zvukovym
signalem.

ZAPNUTI SPOTREBICE

Pfi prvnim zapojeni bude deska
uzamcéena a prislusna ikonka (9)
bude svitit. Pro odemceni se dotykejte
tlacitka pro odemceni (7) dokud ikonka
zamykani (9) nezhasne.

1 Pro zapnuti se dotykejte vypinace
(1) minimalné po dobu jedné
sekundy.

Dotykova kontrola se zaktivuje a objevi
se 0 s jasnosti 50% na vykonovych
displejich (3).

Pokud pfed zapnutim uz v nékterych
mistech existuje zbytkové teplo,
na displeji se bude ukazovat H

namisto 0.

Pokud v nasledujicich 10 sekundach
neprovedete zadny vybér, dotykova
kontrola se automaticky vypne.

ZAPNUTI JEDNE PLOTYNKY

Po zapnuti dotykovym vypinaéem ®
(1) se na vykonovych indikatorech (3)
plotynek zobrazi 0.

1 Stisknutim tlacitka pro vybranou
plotynku (2) se zapne indikator
vykonu (3) a tim se zvysi jeho jas.

2 Vyberte pozadovanou vysi vykonu
pomoci tlagitek © a @ (4/5)

Dotykova tlacitka © jsou @ opakujici
se, pokud je budete drzet stisknuté
budou se zvySovat nebo snizovat v
intervalu 0,5 sekund.

Najednou je mozno zvolit pouze jednu
plotynku.

A Upozornéni:

Pro ovladani je nejprve tieba zvolit
hofak ktery budeme pouzivat.
Je tieba zkontrolovat jasnost
indikatoru vykonu, po vybéru
hofaku se by mél jas zvysit.

Rychlé zapnuti na maximalni
vykon: Po zvoleni plotynky jednou
stisknéte tlacitko (4). Vybrana
plotynka bude pracovat na piny vykon.

VYPNUTi PLOTYNKY
1 Nejprve vyberte plotynku

2 S pouzitim tlacitka @(4) snizte
vykon na nulu
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Moznosti pro rychlé vypnuti:

i) Pokud uzivatel zmackne vybérové
tlagitko po dobu 2 sekund,
pfislusné pole se vypne.

ii) Pokud uzivatel zmackne spole¢né
tlagitka © a @ (4/5), plocha
vafeni se rychle vypne.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA

V pfipadé Ze povrch skla dosahne
teploty ktera by mohla zpUsobit
spaleni, na indikatoru vykonu se
rozsviti H.

Kdyz toto riziko zmizi,

i) Ukazatel se vypne (pokud je
spotrebi¢ nepouzivan)

ii) Nebo ukaze 0 (pokud je spotfebi¢
V provozu)

& Upozornéni:Pfi prvnim
pouziti se H muze z davodu
nastaveni kratce objevit aniz by
skelna plocha byla horka.

A Upozornéni: Ukazatel H se z
bezpecnostnich diivodi pouziva
pro kazdou moznou situaci. PFi
prvnim zapnuti po vypadku
elektrického proudu se H také
objevi.

VYPNUTi SPOTREBICE

Spotfebi¢ se vypina stisknutim
hlavniho vypinace ZAPNOUT/
VYPNOUT W(1). V pohotovostnim
stavu se H objevi v mistech ktera
jsou horka. Dal$i ukazatele se
nerozsviti.

Dvojita plotna
(dvouvari€) (v zavislosti
na modelu)

Pokud spotfebi¢ ma tuto vlastnost,
je vam podle velikosti panve nebo
hrnce umoznéno vyuzit vnitfni a
vnéjsi ohfevny kruh plotynky.

ZAPNUTI DVOUVARICE

1 Dana plocha musi byt vybrana.

2 Dotykem na tlacitka Qa
(4/5) vyberte pozadovanou vysi
vykonu (od 1 do 9).
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3 Pro zaktivovani plochy
dvouvafri¢e se dotknéte ikony
dvouvarice O (6). Po aktivaci
se rozsviti indikator dvouvarice

(8).
VYPNUTi DVOUVARICE

1 Vyberte tlacitko kterym jste
dvouvafi¢ zapinali.

2 Pro vypnuti stisknéte dotykové
tlacitko (6) dvouvafice. Svétlo
indikatoru dvouvari¢e zhasne a
vnéjsi kruh plotynky zhasne (8).

UZAMCENI
DOTYKOVYCH
TLACITEK VARNE
DESKY

Zabranit nezadouci manipulaci se
spotfebi¢em je mozné uzamcenim
dotykovych tla¢itek varné desky.
Stisknéte soucasné tlagitko plus a
minus po dobu alespor 2 sekund

).

Tato funkce je uzite¢na pro
bezpecnost déti. Aktivaci zamku
se rozsviti ikonka zamku (9).

Pokud je dotykova kontrola vypnuta,
zamykaci funkce vam nedovoli
pouziti hlavniho vypinaciho tlacitka
ZAPNOUT/VYPNOUT @ ().

Chcete-li funkci zamykani
deaktivovat, stisknéte jesté
jednou soucasné tlacitka plus a
minus alespofl na 2 sekundy (7).
Svétlo ikonky zamykani (9) se
vypne a dotykova kontrola bude
odblokovana pro dal$i pouziti.

DETSKA POJISTKA (V zavislosti
na modelu)

funkce zamykani tlacitek. Zamek
dotykovych tlacitek mize uzivatel
aktivovat pomoci jednoho senzoru.
Pro détskou pojistku je tfeba vice
kroku. Détska pojistka zabezpeci
spotfebi¢ pred jeho zapnutim détmi.

Zapnuti détské pojistky:

1 Sporak se zapne pomoci tlacitka
ZAPNOUT/VYPNOUT © (1)

2 Zadné pole se nevybira. Nemame
vybrané zadné pole, tlacitko
snizovani vykonu Q (4) a tlacitko
zvySovani vykonu (5) drzime
soucasné po dobu 3 sekund. Ke
konci této akce uslySime kratkou
zvukovou signalizaci.

Po této zvukové signalizaci se
dotknéte zamykaciho tlac¢itka
(7) (neni tfeba drzet dlouho),
uslySite zvukovy signal, détska
pojistka je aktivovana a na vSech
ukazatelich vykonu se objevi L.

w

Pokud se uzivatel v dobé aktivni
détské pojistky dotkne jakéhokoliv
dotykového tlac¢itka, L bude blikat
(i na hlavnim ukazateli).

A Upozornéni: V pripadé
vypadku elektrického proudu se
détska pojistka deaktivuje.

Vypnuti détské pojistky:

Pfed vypnutim détské pojistky musi
byt pojistka aktivovana a vSechny
ukazatele musi ukazovat L.

1 Tlagitko snizovani vykonu @(4)
a tlacitko zvySovani vykonu
(5) drzime soucasné po dobu
3 sekund. Ke konci této akce
usly8§ime kratkou zvukovou
signalizaci.

2 Po této zvukové signalizaci se
dotknéte zamykaciho tlacitka (7)
(neni tfeba drzet dlouho), uslysite
zvukovy signal, détska pojistka
je deaktivovana a vSechny
ukazatele zhasnou.

Bleskové
vareni(Automaticky
zacatek vareni)

Tato funkce funkce usnadniuje
uzivateli praci nebot nemusi
byt pfitomen v prabéhu vareni.
Dotykovou kontrolou se pfedem
naprogramuje vybrana plotynka,
kterd se zapne pfi maximalnim
vykonu a po urcité dobé (viz.
tabulka 1) se postupné sniZzuje na
uzivatelem vybranou teplotu.



Tabulka 1
Zvoleny Funkce
Y automatického
stupen P
& zahajeni
ohfevu "
vareni
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (maximum) ---
ZAPNUTI FUNKCE
AUTOMATICKEHO VARENI

1 Topna deska musi byt vybran.

2 Vybertevykon 9 a poté zmacknéte
tlacitko vykonu (5). Po pouziti
dotykové klavesy je nutné snizit
staly vykon vareni na pozadovanou
uroven, (napfiklad 6). Pfi spusténi
funkce automatického kuchar "A"
blika indikator s pozadovanou Urovni
vykonu na displeji.

VYPNUTI FUNKCE
AUTOMATICKEHO VARENI

Po nejméné 10 sekund uplynulo od
zacGatku funkce automatického startu
kuchaf:

1 Musi se vybratvariciplocha

2 Stisknutim tlagitka dotykové @ (5),
dokud indikator nedosahne urovné
9 a funkce automatického startu
kuchaf bude deaktivovan.

Funkcecasomérice

Tato funkce usnadriuje vareni, protoZze
nemusite byt pfitomni po celou dobu
procesu: ¢asované horké deska (y) se
automaticky vypne poté, co uplynula
doba platnosti nastaveného ¢asu. K
dispozici je samostatny ¢asovac pro
kazdou varnou deskou, kterd umoZzriuje
vSechny plotynkami, které maji byt
nacasovan souc¢asné.

S témito modely muZete pouzit hodiny
jako ¢asovac pro plotynkami pro

¢asy v rozmezi od 1 do 99 minut.
VSechny plochy vafeni mohou byt
naprogramovany individualné a v
simultannim zplsobem.
NASTAVENiI CASU JEDNE
PLOTYNKY

1 Vyberemeplotynkukteré se
budenastavovattas

2 Dotykovymtlagitkem @ nebo ©
(5/4) nastavte pozadovany vykon
plotynky.

3 Zmacknéte dotykové tlacitko hodin
Q) (10). Ukazatel ¢asu (11) bude
na 00. V zavislosti na modelu
se rozblika povrchovy ukazatel
Casovaného vareni (12).

Na ukazateli vykonu (3) béhem

nastavené doby bude blikat & (V
zavislosti na modelu).

4 Hned poté nastavte ¢as od 1 do
99 pomoci dotykovych tlacitek

® O5/4).

Ukazatel vykonu (3) prestane blikat
a zacne se odpocitavat nastaveny
Cas. Kdyz za¢ne odpocet, pfislusna

uroveri vykonu a & budou stfidavé
blikat na ukazateli vykonu (3)
pfislusné varné zony (V zavislosti
na modelu). Jakmile ¢asomér ukaze
01, pfejde automaticky z minut do
sekund. Po skonéeni nastavené
doby se varna plocha vypne a hodiny
budou nékolik sekund pipat. Casomér
u varné plochy bude po skonéeni
nastavené doby ukazovat 00. Pokud
chcete ve stejnou dobu nastavit dal$i
varné plochy opakujte kroky 3 a 4.
Vypnuta varna plocha bude ukazovat
H pfipadné 0. Pro vypnuti hlasového
signalu se staci dotknout jakéhokoliv
sensoru.

ZMENA NASTAVENEHO CASU
Pro zménu nastaveného €asu vareni
se nejprve dotknéte vybérového
tlacitka (2) a potédotykového tlacitka
hodin @ (10). Muzete zménit
nastaveni ¢asu.

VYPNUTi CASOMERU

Pokud chcete vypnout ¢asomér pred
ub&hnutim nastaveného ¢asu:

1 Nejprve vyberte plotynku a poté

zmacknéte dotykové tlacitko hodin
® (10).
2 Pomoci tlacitka @(4) hodiny
vynulujte 00. Casomér se vypne.
Dal$i moznost vypnuti: Po vybéru
plotynky stisknéte dotykové tlacitko
hodin po dobu 2 sekund.

Funkce Vykon (V
zavislosti na modelu)

Tato funkce poskytuje ,extra“ silu
desce, nad jeji jmenovitou hodnotou.

1 Vybertevykon 9 a poté zmacknéte
tlagitko vykonu @® (5).

2 Na ukazateli rovné vykonu (3) se

zobrazi symbol /~ a deska za¢ne
dodavat extra vykon.

Funkce CHEF (v
zavislosti na modelu)

Funkce CHEF jsou specialni prvky,
které uzivateli usnadfuji vafeni s
pfednastavenymi Grovnémi vykonu.

Tato funkce je nastavena tak, aby byla
automaticky udrzovana a nevyZadovala
od uZivatele zménu drovni vykonu.

FUNKCE YOGURTU (v zavislosti
na modelu)

Tato funkce automaticky nastavuje vhodné
urovné vykonu béhem fermentacniho
procesu pro vyrobu jogurtu.

Pro aktivaci této funkce:

- Zapnéte varnou desku: Stisknéte
88tykové tlagitko Zapnout/Vypnout

- Kdyz jsou v§echny zény zobrazen
L, stisknéte dotykové tlacitko ﬁ
pfislusné zény po dobu
nejméné 2 sekund.

- Uslysite zvuk pipnuti.

Spodni fadek se
rozsviti.

&
g

Na casovaci
ohfivac¢u s
primérem
mezi 190
a 220 mm se zobrazi ,6H".

/N
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Na ¢asovaci ohfivacli s primérem
mezi 130 a 160 mm se zobrazi ,9H".
Na displeji €asovace pfislusné zény se
rozsviti bodové LED svétlo.
Funkce muZete prepinat stisknutim
dotykového tladitka pfislusné zény. Pokud
je zobrazena zéna D, muZete se vratit k
funkcim jednoduse stisknutim dotykového
tlacitka znovu, nebo v této situaci mizete
pouzit normalni rezim vareni.
Pockejte 10 sekund.
- Funkce CHEF se aktivuje.

- Casovaé bude odpogitavat 9 nebo 6
hodin (v zavislosti na vybrané z6né).
Kdyz uplyne stanoveny ¢as:
- UslySite zvuk pipnuti, ktery
signalizuje posledni minutu.
- Po 1 minuté se rezim deaktivuje.

Pro ukonéeni provozu stisknéte
dotykové tlagitko pfislusné zény po
dobu nejméné dvou sekund.

Kdyz je aktivni rezim jogurtu a varna
deska je vypnuta, vyda 4 pipnuti a LED
dioda rychle blika po dobu 3 minut.
Pokud je varna deska znovu zapnuta
do 3 minut, rezim pokracuije; jinak LED
dioda blikéd pomalu, aby signalizovala
aktivni rezim.

Recept na jogurt

- Smichejte 200 ml jogurtu a trochu
miléka v misce.

- Nalijte zbytek mléka a smichany
jogurt do hrnce.

- Zaviete viko hrnce.

- Zapnéte varnou desku a nastavte
varnou zénu do rezimu jogurtu.
Stisknéte prislusné dotykové tlacitko
varné zény po dobu nejméné 2
sekund.

Po 10 sekundach se aktivuje rezim
vareni $éfkuchare pro pfislusnou
varnou zénu.

Na displeji se automaticky zobrazi
nastaveny ¢asovac.

- Po9nebo 6 hodinach (v zavislosti
na vybrané zoéné), kdyz ¢as
vyprsi (zazni vystrazny signal),
by mél byt jogurt uchovavan v
lednici pfiblizné 16 hodin.

Primér | Mnozstvi St
S X Mnozstvi
ohfivace jogurtu P
mléka (I)
(mm) (@)
> 130 < 160 200 1
>160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3
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FUNKCE RYZE (v zavislosti na
modelu)

Tato funkce automaticky nastavuje
vhodné Grovné vykonu béhem
vafeni ryze.

Zapnéte varnou desku: Stisknéte
d@otykové tlacitko Zapnout/Vypnout

Kdyz jsou v§echny zény zobrazen
D, stisknéte dotykové tlacitko ﬁ
pfislusné zény po dobu nejméné
2 sekund.

Stisknéte dotykové tlacitko
pfislusné zény znovu

NVR Qslyé(tezvuk
@ - pipnuti
- Horni Ffadek
E se rozsviti
- Na displeji

Casovace se zobrazi "23"

- Na displeji ¢asovace pfislusné
zoény se rozsviti bodové LED
svétlo

Funkce muUzete prepinat stisknutim
dotykového tlac¢itka pfislusné zény.
Pokud je zobrazena zéna D, muzete
se vratit k funkcim jednoduse stisknutim
dotykového tlagitka znovu, nebo v této
situaci muzete pouzit normalni rezim
vareni.

Pockejte 10 sekund.
- Funkce CHEF se aktivuje.
- Casovaé zaéne odpogitavat z 23
minut.
Kdyz uplyne stanoveny ¢as:
- UslySite zvuk pipnuti, ktery
signalizuje posledni minutu.
- Po 1 minuté se rezim deaktivuje.

Pro ukonceni provozu stisknéte
dotykové tlacitko pfislusné zény po
dobu nejméné dvou sekund.

Kdyz je aktivni reZzim ryZze a varna deska
je vypnuta, vyda 4 pipnuti a LED dioda
rychle blika po dobu 3 minut. Pokud je
varna deska znovu zapnuta do 3 minut,
rezim pokracuije; jinak LED dioda blika
pomalu, aby signalizovala aktivni rezim.

Recept na ryzi

- Omyijte ryzi.

- Zapnéte varnou desku a nastavte
varnou zénu do rezimu ryze.
Stisknéte pfislusné dotykové tlacitko

varné zény po dobu nejméné 2

sekund.

Po aktivaci rezimu vareni $éfkuchare
pro pfisluSnou varnou zénu nastavte
rezim vareni na vareni ryze stisknutim
dotykového tlacitka varné zony.

Na displeji se automaticky zobrazi
nastaveny ¢asovac.

- Nalijte olej do hrnce a pockejte
priblizné 2 minuty.

- Nalijte ryzi do hrnce a michejte ji
asi 2 minuty.

- Nalijte vodu do hrnce.

- Pridejte do hrnce sll a nékolikrat
promichejte.

- Zavrete viko hrnce.

- Ryze je hotova, kdyz uplyne
stanoveny ¢as (bzu¢ak zacne pipat
jako upozornéni).

Funkce "PAELLER"

Tato funkce vam umozni pfipravit
"paellu” krok za krokem. Kazda faze
vareni je navrzena tak, aby vam
pomohla dosahnout vynikajiciho
vysledku.

Umistéte panev dobfe vycentrovanou
na varnou zénu, pridejte olej a stisknéte
senzor (14), abyste zahdijili vareni.

Na ukazateli vykonu (3) v pravé varné
z6né se objevi 0 a LED dioda (16) se
rozsviti, coz znamena, zZe funkce byla
aktivovana. Pokud jste pfipraveni,
stisknéte senzor (15). Spusti se faze
"CALENTAR ACEITE". LED dioda
(17) béhem této faze blika. Doba
trvani kazdé faze vareni je zobrazena
na ukazateli ¢asovace (10) a Uroven
vykonu je zobrazena na displeji zony (3).

Jakmile je predehrev dokonéen, zazni

oir;\?;?; Mnoif?vi oleje Ml:l?istvi Mnozstvi Mnoi's’tvi soli
(mm) (1zice) ryze (g) | vody (ml) (1zice)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2




akusticky signal, ktery vas upozorni, ze
olej je horky a tato faze je dokoncena.
Nyni je ¢as pfidat maso. Pokud to
povaZujete za vhodné, muZete prejit
k dalsi fazi.

Stisknutim senzoru (15) spustite fazi
restovani masa.

SOCARRAT

Q
5
5

Qe

SIGUIENTE
ETAPA
ON £ OFF

LED dioda "CARNE" (18) za¢ne blikat
a vykon se automaticky pfizpusobi
na restovani masa béhem této faze.
Na konci doporu¢ené doby smazeni
masa zazni akusticky signal. Pokud to
povazujete za vhodné, muzete pfejit
k dalsi fazi.

VERDURA

Stisknéte senzor (15) a poté pfidejte
zeleninu, abyste spustili fazi jejiho
restovani. LED dioda "VERDURA"
(19) zacne blikat, coz oznacuje zacatek
této faze. Po tfech minutach této
faze pfidejte trochu oleje, ¢esnek
a papriky, michejte a poté pfidejte
drcena rajCata. Na konci doporucené
doby smazeni zeleniny zazni akusticky
signal. Pokud to povazujete za vhodné,
muzete prejit k dal$i fazi. Pridejte
vodu a stisknéte senzor (15), abyste
pokracovali v pfipravé vyvaru. LED
dioda "CALDOQO" (20) zac¢ne blikat, coz
oznacuje zacatek této faze. Po tfech
az Ctyfech minutach je ¢as dochutit
soli. Na konci doporu¢ené doby vareni
zeleninového vyvaru zazni akusticky
signal. Pokud to povazujete za vhodné,
mUzete prejit k dalsi fazi.

Pridejte vodu se Safranem k ryzi a
rovnomerné ji rozprostfete po panvi
na paellu. Poté stisknéte senzor (15).
LED dioda "ARROZ" (21) za¢ne blikat,
coz oznacuje zacatek faze vareni ryze.
Na konci doporu¢ené doby vafeni
ryze zazni akusticky signal. Pokud to
povazujete za vhodné, muZzete pfejit
k dalsi fazi.

Pokud chcete vareni ukoncit, stisknéte
senzor (14) a funkce se zastavi. Poté
nechte ryzi odpocivat alespori 2 minuty
mimo zdroj tepla.

Pokud naopak chcete dosahnout
koneéné upravy "socarrat":
pridejte trochu olivového oleje na povrch
ryZe a poté stisknéte senzor (15). LED
dioda "SOCARRAT" (22) zacne blikat,
coz oznaduje zacatek této faze. Budte
pozorni, protoZe na konci doporu¢ené
doby pripravy "socarrat" zazni akusticky
signal. Poté panev sejméte z ohné a
nechte ji odpocivat alespor 2 minuty.

brozure s recepty.

Funkce bezpecnostniho
vypnuti

Pokud se z dtivodu néjakeé chyby jedna
nebo vice plotynek nevypne, spotfebic
se automaticky vyp nepo uplynuti urcité
doby (viz. tabulka 2).

Tabulka 2
Zvoleny | MAXIMALNi DOBA
stupen PROVOZU
ohfevu (v hodinach)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1,5
P 1

Kdyz byl spustén "bezpeénostni
vypnuti" funkce, a 0 je zobrazena
v pripadé, Ze teplota povrchu skla
neni nebezpeéné pro uzivatele nebo
H, pokud existuje riziko popaleni.
Chcete-li znovu spotfebi¢, ho
vypnout stisknutim tlacitka zapnuti
/ vypnuti @(1) a pak ho znovu
zapnéte.

&Udriujte ovladaci panel
topnych oblasti ¢isté a suché po
celou dobu.

Av pfipadé provoznich
problémG nebo mimofadnych
udalosti, které nejsou uvedeny v
této prirucce, odpojte spotiebic¢ a
obrat'te se na technicky servis
TEKA.

Doporuceni Pro Spravné
Pouzivani Sklokeramické
Varné Desky

Pouzivejte hrnce nebo panve se
silnym, UpIné rovnym dnem.
Nedoporu€uje se nadobi s mensim
priimérem nez je varna plocha.
Neposouvejte hrnce a panve na
varné ploSe, moznost poskrabani
plochy.

| kdyz je sklo odolné proti naraziim
neostrych hran a rohl je tfeba se
takovymto naraziim vyvarovat.
Neposouvejte hrnce a panve po
indukéni ploSe a snazte se udrzovat
dna nadobi v ¢istém stavu.

A Snazte se nerozlit/nerozsypat
cukr a vyrobky obsahujici cukr na
horkou plochu, hrozi poskozeni
plochy.

Cisténi a udrzba

Pro udrzeni spotfebiée v dobrém
stavu, Cistéte jej vzdy po vychladnuti
vhodnymi Eisticimi pripravky a nastroji.
To umozni jednoduchost prace a
necistota se nebude hromadit. Nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici pfipravky
a nastrojenebo parni pristroje.

Lehké nedistoty nelepi a muzete je
jednoduSe odstranit vihkym hadfikem
a jemnym disticim prostfedkem nebo
mydlovou vodou. Nicméné pro vétsi
skvrny a mastnoty pouzivejte specialni
Cisti¢ na sklokeramické varné desky
a postupujte podle jeho navodu.
Spaleniny je mozné odstranit pomoci
specialni Skrabky s Eepeli. Zmény barvy
na skle jsou zpusobeny mastnotou
ze dna nadobi nebo mastnotou ktera
se dostala pod nadobi na desku
béhem vareni. Tyto skvrny mohou byt
odstranény niklovou draténkou a vodou
nebo specialnim Eisticim pripravkem na
varné desky. Plasty, cukr nebo potraviny
obsahujici cukr ve velkém mnoZstvi se
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na varné ploSe rozteCou a musi byt
okamzité odstranény Skrabkou.

Kovové skvrny na skle vznikaji
posunovanim kovového nadobi po
varné plose, je mozné je odstranit
pomoci specialniho pfipravku na
sklokeramické desky, proces cisténi
bude tfeba nékolikrat opakovat.

&Hrnec nebo panev se miize na
varnou desku prilepit (rozpusténim
potraviny apod. mezi dvéma
plochami), nesnazte se nadobi
odlepit kdyz je varna plocha
studena, muze zpusobit prasknuti
skla.

&Po skle neslapejte ani se o né
neopirejte, mize dojit k prasknuti
plochy a naslednému poranéni
uzivatele.

TEKA INDUSTRIAL S.A. si vyhrazuje
pravo provadét zmény v navodech k
pouziti dle potfeby, aniz by to ovlivnilo
zakladni funkce produktu.

Ohledy na zivotni
prostredi

)54

Symbol =mmm na vyrobku
nebo jeho obalu znamena, ze s
timto spotiebicem nemuze byt
zachazeno jako s béznym domacim
odpadem. Tento vyrobek musi byt
odevzdan do sbérného mista k
tomu uréenému, pro podstoupeni
elektrické a elektronické recyklace.
Zajisténim spravné likvidace tohoto
vyrobku se vyhnete poskozovani
zivotniho prostiedi a vefejného
o recyklaci tohoto vyrobku se
obrat'te na mistni Gfad, sbérné
sluzby nebo obchod kde jste
spotiebi¢ zakoupili.

Pouzité obalové materialy jsou
Setrné k zivotnimu prostiedi a
mohou byt plné recyklovany.
Plastové ¢asti jsou oznaceny >PE<,
LDL<, >EPS<, apod., a mohou
byt likvidovany jako domaci
odpad vyhozenim do vhodného
kontejneru.
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Pokud néco prestane
fungovat

Pfed zavolanim autorizovaného
technického servisu zkontrolujte nize
uvedené

Spotrebi¢ nefunguje:
Zkontrolujte zapojeni pfivodového
kabelu.

Nadobi se lepi na varnou plochu:
Je- limezi nadobim a deskou roztaveny
material, nastavte vykon na maximum a
pokuste se nadobi oddélit.

Chyba jednoho senzoru:

Pokud je jakykoliv senzor v provozu
po dobu del$i nez 10 sekund, vznikne
chyba a na ukazateli se objevi kéd pro
chybu F1. Tato chyba muzZe vzniknout z
rznych ddvodd, napf. na senzoru mlze
néco lezet (vidlicka, niiz). Zkontrolujte,
Ze na kontrolnim panelu nic
nelezi a je Ze je otfen suchym hadfikem.
Pokud i nadale chyba pokracuje,
odpojte spotiebi¢ z elektrického proudu
a na 10 sekund vypnéte pojistky.

Chyba nékolika senzoru:

Pokud nastane snimani 2 a vice
senzor(, nastane chyba a na ukazateli
se ukaze chybovy kodF2.

Potencialni prfi¢iny tohoto
problému:

Senzory mohou byt nécim zakryté,
napf. nadobi nebo se do nich dostala
voda, napf. pretecenim pfi vareni.
Misto dotykového panelu je ohfaté nebo
se do néj dostala para, pokud je pod
varnou deskou umisténa trouba.
Vlypnéte vSechny zdroje tepla a pary
a ujistéte se, Ze ovladaci panel varé
desky je Cisty a suchy. Pokud i nadale
pokracuje chyba, odpojte spotfebi¢
od elektrické energie a na 10 sekund
vypnéte pojistky.

FC Chyba:

Vypnuti zpravy FC a horké varmé plochy:
Z diivodu pfehrati elektroniky nechte
sporak po néjakou dobu vychladnout.

F3 Chyba hlavniho senzoru

Jednotka dotykového ovladani je
navrzena podle mezinarodnich
bezpecnostnich standardl.
Nejdulezitéjsi pfipad téchto standardu
je, Ze varna deska musi byt mozné
vypnout; varna deska se nesmi

sama zapnout za zadnych okolnosti.
Kvali témto pozadavkim jednotka
dotykového ovladani pravidelné testuje
funkénost hlavniho senzoru. Pokud je
zjisténa chyba na prislusném hlavnim
senzoru, dojde k této chybové situaci
a zobrazi se chybovy kéd. Kdyz je
zobrazeno toto chybové hlaseni:
Prosim, na 10 sekund odpojte zastrcku
nebo vypnéte pojistku. Poté zastrcku
zapojte nebo pojistku zapnéte. Pokud je
chybova situace stale aktivni, kontaktujte
prosim nejblizSi autorizovany servis.

F4 Chyba bezpeénostniho softwaru
Podle bezpec¢nostnich pozadavku je
mikrokontrolér na ovladaci jednotce
kontrolovan sam sebe v okamziku
napajeni a pravidelné poté. Pokud je
b&hem kontroly zjistén né&jaky problém,
dojde k této chybové situaci a zobrazi
se chybovy kod. Kdyz je zobrazeno toto
chybové hlaseni:

Prosim, na 10 sekund odpojte zastrcku
nebo vypnéte pojistku. Poté zastrcku
zapojte nebo pojistku zapnéte. Pokud je
chybova situace stale aktivni, kontaktujte
prosim nejbliz$i autorizovany servis.



Bezpeclnostna upozornenie:

A\V pripade pogkodenia
alebo prasknutia
sklokeramiky, sporak
okamzite odpojte od
elektrického prudu, hrozi
nebezpecenstvo urazu
elektrickym prudom.

/\ Spotrebié nie je uréeny pre
pracu s externym ¢asovym
spinacom (nie je sucastou
pristroja) alebo samostatnym
dialkovym ovladacom.

/\Spotrebi¢ nedistite parou.

/\ Spotrebi¢ a jeho dostupné
Casti sa pri prevadzke mézu
ohriat. Vyvarujte sa dotyku
tychto horucich Casti. Deti
mladSie ako 8 rokov, ak nie
su pod neustalou kontrolou,
by sa nemali k sporaku
priblizovat.

/\ Deti 8 ro¢né a starsie,
osoby s fyzickou, psychickou
alebo mentalnou poruchou, a
osoby neskusenych mézu
pouzivat' tento spotrebi€ len
po podani dostatoCnych
informacii o jeho prevadzke a
o pripadnom nebezpecenstve
pri jeho pouzivani. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti

bez dozoru.

A\Deti si nesmu so
spotrebiCom hrat.

/\ Pozor: Je nebezpeénévarit
s tukemneboolejem bez
dozoruosoby, moznost vzniku
poziaru. Nikdy sa nepokusSajte
uhasit poziar vodou. V takejto
situacii odpojte spotrebi¢ od
elektrického prudu a poziar
uduste pokrievkou, tanierom
alebo dekou.

/\Neodkladaijte rozne veci na
plochu sporaku. Vyvarujete
sa tak moznému poziaru.

/N\Ak bol poskodeny hlavny
vstupny kabel spotrebica,
musi byt vymeneny iba
vyrobcom alebo autorizovanou
servisnou jednotkou.

/M\POZOR: Pouzivajte iba
vhodné chraniCe varnej dosky
vyrobené pre domace potreby
alebo originalne chranice
varnej dosky tohto spotrebica.
Pouzivanie nevhodnych
chrani€ov méze spbdsobit
nehodu.
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InStalacia

Umiestnenie sa zasuvkou na pribory

Pokial' bude pod sporakom umiestneny nabytok alebo zasuvka,
treba medzi sporak a zasuvku umiestnit’ oddelovaci dosku.
Zamedzi sa tym pripadnému nebezpeénému kontaktu s
horticou €astou sporaku.

Tato doska musi byt umiestnena 20 mm pod spodnym vekom
sporaku.

Zapojenie k elektrickej sieti

Pred zapojenim varnej dosky do elektrickej siete skontrolujte,
¢i napatie a frekvencia zodpoveda udajom uvedenym na Stitku
v dolnej Casti sporaku alebo na zaruénom liste, pripadne, ak
existuje, v navode na pouZzitie sporaka.

Elektrické pripojenie musi byt cez ochranny zemniaca isti¢
alebo zastréku, kde izolacné zariadenie musi mat' medzeru
medzi kontakty asporn 3 mm Siroku. Zastréka musi byt dostupna
pre odpojenie z prudu v pripade nebezpecéenstva a v dobe
Cistenia sporaka.

Iba autorizovany servis TEKA ma opravnenie zasahu do
spotrebi¢a a k jeho opravam vratane vymeny privodového
kabla.

Sietovy kabel sa nesmie dotykat’ plochy sporaku ani rary - ak
su sucastou jedného spotrebice.

Upozornenie:

ASpotrebié musi byt riadne uzemneny
podl'a nariadenia, inak vznika moznost’

poruchy spotrebica.
ANeobvykle vysoké napitie moze = 2 |3 = > >
spoésobit poskodenie riadiaceho | 28 |8 BB i H
systému spotrebi¢a (podobne ako u é % <
kazdého elektrického zariadenia). N N
Uchovajte zaruény alebo
technicky list spoloéne s navodom @ N L1L2 @ N N L1L2 @ N L
na obsluhu po celi dobu zZivotnosti
spotrebi¢a. Tieto obsahuji délezité 380-415V 380-415V 220-240 V
technické informécie. IN/2L ~ 2N/2L ~ IN/AL ~
T
nE
. 1 <
[ RN
]
7T =
[ o
lyo =
@ N L1L2L8
br. 1 380-415V
oor- AN/2L ~
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POUZIVANIE A
UDRZBA

Navod na pouzitie
dotykového ovladania

Elementy ovladanie (obrazok 2)

@ ZAPNUT / VYPNUT Dotykovy
vypina¢
Dotykové tlacidlo vyberu platni¢ky

**Ukazovatel vykonu a / alebo
zvyskového tepla

Tlagidlo zniZzovanie vykonu

Tlacidlo zvySovania vykonu

Dotykové tlacidlo pre dvojity
horak (platnicka)

Uzamykacie dotykové tlacidlo pre
ostatné dotykové tlacidla alebo
aktivaény senzor pre funkciu
,Stop&Go*.

**Indikator dvojitej zény varnej
dosky (iba u dvojplatnickou)

**|lkonka zamknutia

tlacidlo ¢asomer
** Ukazovatel ¢asomer

Povrchovy ukazovatel
¢asovaného varenia

**A) Indikator funkcie jogurtu

**B) Indikator funkcie ryze

Aktivaény snimac¢ pre funkciu
,Paeller”.

Dotknite sa dotykového tlacidla
"Siguiente etapa" na aktivaciu a
prechod z jednej fazy do druhej.

Svetelny pilotny indikator
aktivovanej funkcie ,Paeller*.

@ Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Calentar
aceite™.

Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Carne™*.
Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Verdura**.
Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Caldo™*.
Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Arroz"*.
Svetelny pilotny indikator
aktivovanej fazy ,Socarrat**.

* V zavislosti od modelu
** Mozno vidiet iba za prevadzky

Vyber sa vykonava pomocou
dotykovych tlacidiel. Na pozadovana
tla¢idla nemusite vyvijat silu, pre
aktivovanie pozadovanej funkcie sa
staci dotknut’ $pic¢kou prsta.

Kazda akcia je sprevadzana
zvukovym signalom.

ZAPNUTI SPOTREBICE

Pri prvom zapojeni bude doska
uzamknuta a prislusna ikonka (9)
bude svietit. Pre odomknutie sa
dotykajte tlacidla pre odomknutie
(7) az kym ikonka zamykanie (9)
nezhasne.

1 Pre zapnutie sa dotykajte vypinaca
(1) minimalne po dobu jednej
sekundy.

Dotykova kontrola sa zaktivuje a
objavi sa 0 s jasnostou 50% na
vykonovych displejoch (3).

Ak pred zapnutim uz v niektorych
miestach existuje zvySkové teplo,

na displeji sa bude ukazovat H
namiesto 0.

Ak v nasledujucich 10 sekundach
neurobite Ziadny vyber, dotykova
kontrola sa automaticky vypne.

ZAPNUTIE JEDNEJ PLATNICKY

Po zapnuti dotykovym vypinadom ®
(1) sa na vykonovych indikatoroch (3)
platniCiek zobrazi 0.

1 Stlacenim tlacidla pre vybranu
platiu (2) sa zapne indikator
vykonu (3) a tym sa zvysi jeho jas.

2 Vyberte pozadovanu vysku vykonu
pomocou tlacidiel Qa® (4/5)

dotykové tlagidla © jsou @
opakujuce sa, ak ich budete drzat
stlaéené budu sa zvySovat alebo
znizovat v intervale 0,5 sekund.

Zrazu je mozné zvolit len jednu
platni¢ku.

AUpozornenie:Pre ovladanie
je najprv potrebné zvolit' horak
ktory budeme pouzivat. Je po-
trebné skontrolovat jasnost’ in-
dikatora vykonu, po vybere
horaka sa by mal jas zvysit'.

Rychle zapnutie na maximalny
vykon: Po zvoleni platni¢ky
jedenkrat stlacte tlacidlo ©) (4).
Vybrana platni¢ka bude pracovat na
plny vykon.

VYPNUTIE PLATNICKY
1 Najprv vyberte platnicku

2 S pouzitim tlagidla O(4) znizte
vykon na nulu
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Moznosti na rychle vypnutie:

i) Pokial uzivaterl stlaci tlacidlo Select
na 2 sekundy, prislusné pole sa
vypne.

ii) Ak pouzivatel stla¢i spolo¢ne
tlagidla © a @  (4/5), plocha
varenia sa rychlo vypne.

Ukazovatel zvySkového tepla

V pripade Ze povrch skla dosiahne
teplotu ktora by mohla spésobit
spalenie, na indikatore vykonu sa
rozsvieti H.

Ked toto riziko zmizne,

i) Ukazovatel sa vypne (ak je
spotrebi¢ nepouzivany)

ii) Alebo ukaze 0 (ak je spotrebi¢ v
prevadzke)

AUpozornenie: Pri prvom
pouziti sa H méze z dévodov
nastavenia kratko objavit bez
sklena plocha bola horuca.

A Upozornenie: Ukazovatel H
sa z bezpeénostnych dévodov
pouziva pre kazdi moznu situaciu.
Pri prvom zapnuti po vypadku
elektrického prudu sa H tiez
objavi.

VYPNUTIE SPOTREBICA

Spotrebi¢ sa vypina stlacenim
hlavného vypinaga ZAPNUT /
VYPNUT D(1). V pohotovostnom
stave sa H objavi v miestach ktoré
su horace. Dalsie ukazovatele sa
nerozsvieti.

Dvojita platina (platnicka)
(v zavislosti od modelu)

Pokial spotrebi¢ ma tuto vlastnost,
je vam podla velkosti panvice alebo
hrnca umoznené vyuzit vnatorné a
vonkajsie ohrevny kruh platnicky.

ZAPNUTIE DVOJPLATNICKOU

1 Dana plocha musi byt vybrana.

2 Dotykom na tlagidla ©a @ (4/5)
vyberte poZadovanu vysku vykonu
(od 1 do9).

3 Pre aktivizacii plochy
dvojplatnickou sa dotknite
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ikony dvojplatni¢kou (6). Po
aktivacii sa rozsvieti indikator
dvojplatni¢kou (8).

VYPNUTIE DVOJPLATNICKOU

1 Vyberte tlac¢idlo ktorym ste
dvojvari¢ zapinali.

2 Pre vypnutie stlacte dotykové
tlacidlo (6) dvojplatni¢kou.
Svetlo indikatora dvojplatni¢kou
zhasne a vonkajsi kruh platni¢ky
zhasne (8).

UZAMKNUTIE
DOTYKOVYCH
TLACIDIEL VARNE
DOSKY

Zabranit neziaduce manipulacii so
spotrebicom je mozné uzamknutim
dotykovych tlacidiel varnej dosky.
Stlacte sucasne dotykové tlacidlo
plus a minus aspori na 2 sekundy (7).

Tato funkcia je uzito¢na pre
bezpecnost deti. Aktivaciou zamku
sa rozsvieti ikonka zamku (9).

Ak je dotykova kontrola vypnuta,
blokovaci funkcia vam nedovoli
pouzitie hlavného vypinacieho
tlacidla ZAPNUT / VYPNUT © (1).

Ak chcete deaktivovat funkciu
uzamknutia, znova stlacte sucasne
tlac¢idla plus a minus aspon na
2 sekundy (7). Svetlo ikonky
zamykanie (9) sa vypne a dotykova
kontrola bude odblokovana pre
dalSie pouzitie.

DETSKA POISTKA (V zavislosti
od modelu)

Detska poistka je zlozitejSie ako
funkcia zamykanie tlacidiel. Zamok
dotykovych tlacidiel méze pouzivatel
aktivovat pomocou jedného senzora.
Pre detsku poistku je potrebné viac
krokov. Detska poistka zabezpedi
spotrebic¢ pred jeho zapnutim detmi.

Zapnutie detskej poistky:
1 Sporak sa zapne pomocou tlacidla

ZAPNUT / vYPNUT O (1)
2 Ziadne pole sa nevybera.

Nemame vybrané Ziadne pole,
tlacidlo znizovania vykonu @(4)
a tlac¢idlo zvySovanie vykonu
(5) drzime sucasne po dobu 3
sekund. Ku koncu tohto podujatia
budeme pocut kratku zvukovu
signalizaciu.

3 Po tejto zvukovej signalizacii sa
dotknite zamykacieho tlac¢idla
(7) (nie je potrebné drzat dlho),
budete pocut zvukovy signal,
detska poistka je aktivovana a na
v8etkych ukazovateloch vykonu
sa objavi L.

Pokial sa uzivatel v dobe aktivne
detskej poistky dotkne akéhokolvek
dotykového tlacidla, L bude blikat (aj
na hlavnom ukazovateli).

AUpozornenie: V pripade
vypadku elektrického prudu sa
detska poistka deaktivuje.

Vypnutie detskej poistky:

Pfed vypnutim detskej poistky musia
byt poistka aktivovana a vSetky
ukazovatele musia ukazovat L.

1 Tlac¢idlo znizovanie vykonu @
(4) a tlagitko zvySovani vykonu
(5) drzime sucasne po dobu 3
sekund. Ku koncu tohto podujatia
budeme pocut kratku zvukovu
signalizaciu.

2 Po této zvukové signalizaci se
dotknéte zamykaciho tlacitka (7)
(neni treba drzet dlouho), uslysite
zvukovy signal, détska pojistka je
deaktivovana a vSechny ukazatele
zhasnou.

Bleskové varenie
(Automaticky zaciatok
varenia)

Tato funkcia funkcia ulahcuje
uzivatelovi pracu lebo nemusi
byt pritomny v priebehu varenia.
Dotykovu kontrolou sa vopred
naprogramuje vybrana platnicka,
ktora sa zapne pri maximalnom
vykone a po urcitej dobe (vid.tabulka
1) sa postupne zniZuje na uzivatelom
vybranu teplotu.



Tabulka 1

Funkcia
Zvoleny automatické
vykon spustenie
varenia
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (maximum) ---
ZAPNUTA FUNKCIA

AUTOMATICKEHO VARENIE

1 Vykurovacia doska Musi Byt vybrany.

2 Vybertevykon 9 a potom stlacte
tlacidlo vykonu ® (5). Po pouziti
dotykového tlacidla je nutné znizit
staly vykon varenia na pozadovanu
uroven, (napriklad 6). Pri spusteni
funkcie automatického kuchar
“A” blika indikator s pozadovanou
urovriou vykonu na displeji.

VYPNUTIE FUNKCIE
AUTOMATICKEHO VARENIA

Po najmenej 10 sekdnd uplynulo od
zaciatku funkcie automatického $tartu
kuchar:

1 Musi sa vybratvaficiplocha

2 Stlagenim tlacidla dotykové ® (5),
kym indikator nedosiahne trovne 9 a
funkcia automatického $tartu kuchar
bude deaktivovany.

Funkcecasomérice

Tato funkcia ulah¢uje varenie, pretoze
nemusite byt pritomni po¢as celého
procesu: ¢asovanej horuce doska (y) sa
automaticky vypne po tom, ¢o uplynula
doba platnosti nastaveného ¢asu. K
dispozicii je samostatny ¢asovac¢ pre
kazdu varnou doskou, ktord umozriuje
vSetky platnickami, ktoré maju byt
nacasovany sucasne.

S tymito modelmi mézete pouzit
hodiny ako ¢asovac pre platnickami
pre ¢asy v rozmedzi od 1 do 99
minut. VSetky plochy varenie mézu
byt naprogramované individualne a v
simultannym spdsobom.

NASTAVENIE CASU JEDNEJ
PLATNICKY

1 Vyberemeplotynkukteré sa
budenastavovattas

2 Dotykovymtlagitkem PneboO(5/4)
astavtepozadovanyvykonplotynky.

3 Stlacte dotykové tlacidlo hodin Q)
(10). Ukazovatel ¢asu (11) bude
na 00. V zavislosti od modelu sa
rozblikd povrchovy ukazovatel
¢asovaného varenia (12).

Na ukazovateli vykonu (3) pocas

nastavenej doby bude blikat &L (V

zavislosti od modelu).

4 Hned potom nastavte ¢as od 1 do
99 pomocou dotykovych tlacidiel
@ (5/4).

Ukazovatel vykonu (3) prestane blikat
a zacne sa odpocitavat nastaveny
¢as. Ked zac¢ne odpocet, prislusna

Uroven vykonu a & budu striedavo
blikat na ukazovateli vykonu (3)
prislusnej varnej zony (V zavislosti
od modelu). Akonahle ¢asomer
ukaze 01, prejde automaticky z
minut do sekund. Po skonceni
nastavenej doby sa varna plocha
vypne a hodiny budu niekolko sekund
pipat. Casomer pri varnej plochy
bude po skon&eni nastavenej doby
ukazovat 00. Ak chcete v rovhakom
Case nastavit' dalSie varnej plochy
zopakujte kroky 3 a 4. Vypnuta varna
plocha bude ukazovat H pripadne 0.
Pre vypnutie hlasového signalu sa
staci dotknut akéhokolvek sensoru.

ZMENA CASU

Pre zmenu nastavenia ¢asu varenia
sa najprv dotknite vyberového tlacidla
(2) a potédotykového tlacidla hodin Q)
(10). MbézZete zmenit nastavenie ¢asu.

VYPNUTIE CASOMER

Pokial chcete vypnut ¢asomer pred
uplynutim nastaveného €asu:

1 Najprv vyberte platnicku a potom

stlagte dotykové tiagidlo hodin @
(10).

2 Pomoci tlacitka @(4) hodiny vynulujte
00. Casomer sa vypne.

Dal$ia moznost vypnutia: Po vybere
platnicky stlacte dotykové tlacidlo
hodin pocas 2 sekund.

Funkcia Vykon (V
zavislosti od modelu)

Tato funkcia poskytuje “extra” silu
doske, nad jej menovitou hodnotou.

1 Vybertevykon 9 a potom stlacte
tlacidlo vykonu @ (5).

2 Na ukazovateli trovne vykonu (3)
sa zobrazi symbol
dodavat extra vykon.

a doska zacne

Funkcie CHEF (v
zavislosti od modelu)

Funkcie CHEF su Specialne viastnosti,
ktoré pomahaju pouzivatelovi varit
jednoduchs$ie s prednastavenymi
Uroviiami vykonu.

Tato funkcia je nastavena tak, Ze sa
automaticky udrziava a nepotrebuje
zasah pouzivatela na zmenu drovni
vykonu.

FUNKCIA NA PRIPRAVU JOGURTU
(v zavislosti od modelu)

Tato funkcia automaticky nastavuje
vhodné drovne vykonu pocas
fermentacného procesu na pripravu
jogurtu.

Na aktivaciu tejto funkcie postupujte
nasledovne:

- Zapnite varnu dosku: Stlacte
%Stykové tla¢idlo Zapnutie/Vypnutie

- Ked su vSetky zény zobrazené D
stlacte prislusné dotykové tlacidlo

zény (@D po dobu aspofi 2

sekun:
- Zaznie pipnutie.

&
g

- Na spodnom
riadku sa objavi
svetlo.

~
s
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- Na¢&asovaciohrievacov s priemerom
medzi 190 a 220 mm sa zobrazi ,6H".
Na ¢asovaci ohrievacov s priemerom
medzi 130 a 160 mm sa zobrazi
SIH"

- Nadispleji Casovaca prislusnej zény
sa rozsvieti bodovy LED displej.
Funkcie je mozné prepinat
opatovnym stlacenim prislusného
dotykového tlacidla zény. Ak je
zobrazené U, moézete sa vratit k
funkciam len stla¢enim prislusného
dotykového tlacidla, alebo ju
mozete pouzivat v beznom rezime

varenia.
Pockajte 10 sekund

- Funkcia CHEF sa aktivuje

- Casovaé bude odpogitavat 9
alebo 6 hodin (v zavislosti od
vybranej zény).

Po uplynuti ¢asu,

- Zaznie pipnutie, oznamujuce
poslednu minutu

- Po 1 mindte bude rezim
deaktivovany.

Na ukonéenie prevadzky pocas
prevadzky stlacte prislusné
dotykové tla¢idlo zény po dobu
aspon dvoch sekund.

Ked je rezim jogurtu aktivny a varna
doska sa vypne, varna doska vyda
4 pipnutia a LED didda rychlo blika
pocas 3 minut. Ak sa varna doska
znovu zapne do 3 minut, rezim
pokracuje; inak LED diéda blika
pomaly, aby signalizovala aktivny
rezim.

Recept na jogurt

- Zmiesajte 200 ml jogurtu a trochu
mlieka v miske.

- Nalejte zvy$ok mlieka a zmieSany
jogurt do hrnca.
- Zatvorte veku hrnca.

- Zapnite varnu dosku a nastavte
varnu zénu do rezimu jogurtu.

Stlacte prislusné dotykové tlacidlo
varnej zény po dobu aspon 2
sekund.

Po 10 sekundach sa pre prislusnu
varnu zénu aktivuje rezim varenia
CHEF.

Na displeji sa automaticky zobrazi
Casovac.

- Po9alebo 6 hodinach (v zavislosti
od vybranej zény), ked ¢as vyprsi
(zaznie vystrazny signal), by sa
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mal jogurt uchovavat v chladni¢ke
priblizne 16 hodin.

Priemer |Mnozstvo .

o . Mnozstvo
ohrievaca | jogurtu "
mlieka (I)
(mm) (@)

> 130 < 160 200 1

2160 < 190 200 2

2190 < 220 200 3

FUNKCIA NA PRIPRAVU RYZE (v
zavislosti od modelu)

Tato funkcia automaticky nastavuje
vhodné urovne vykonu po¢as procesu
varenia ryze.

Zapnite varnu dosku: Stlacte dotykové
tlacidlo Zapnutie/Vypnutie

Ked su vSetky zony zobrazené O
, stlacte prislusné dotykové tlacidlo
z6ny @ po dobu asporni 2 sekund.
Stlacte prislusné dotykové tlacidlo
zény znovu

-Zaznie

NI/ . )
@ — pipnutie

- Na hornom
E riadku sa

objavi svetlo

- Na ¢asovom displeji sa zobrazi
nogn

- Na displeji ¢asovaca prislusnej
zény sa rozsvieti bodovy LED
displej

Funkcie je mozné prepinat
opatovnym stlaCenim prislusného
dotykového tlagidla zony. Ak je
zobrazené D, mbzete sa vratit k
funkciam len stlaéenim prislu§ného
dotykového tlacidla, alebo ju mézete
pouzivat v beznom rezime varenia.

Pockajte 10 sekund
- Funkcia CHEF sa aktivuje

- Casovac odpogitava od 23 minGt

Po uplynuti ¢asu,
- Zaznie pipnutie, oznamujuce
poslednu minutu
- Po jednej minute bude rezim
deaktivovany.
Na ukoné&enie prevadzky pocas
prevadzky stlacte prislusné dotykové

tla¢idlo zény po dobu aspori dvoch
sekund.

Ked je rezim ryZe aktivny a varna
doska sa vypne, varna doska vyda
4 pipnutia a LED diéda rychlo blika
pocas 3 minut. Ak sa varna doska
znovu zapne do 3 minut, rezim
pokracuje; inak LED dioda blika
pomaly, aby signalizovala aktivny
rezim.

Recept na ryzu

- Umyte ryzu.

- Zapnite varnu dosku a nastavte
varnu zénu do rezimu ryze.

Stlacte prislusné dotykové tlacidlo
varnej zény po dobu aspofl 2
sekund.

Po aktivacii rezimu varenia CHEF
pre prislusnu varnu zénu nastavte
rezim varenia na varenie ryze
stlatenim dotykového tlacidla
varnej zony.

Na displeji sa automaticky zobrazi
Casovac.

- Nalejte olej do hrnca a pockaijte
asi 2 minuty.

- Nalejte ryzu do hrnca a mieSajte
ju asi 2 minuty.

- Nalejte vodu do hrnca.

- Nalejte sol do hrnca a niekolkokrat
premiesajte.

- Zatvorte veku hrnca.

- Ryza je hotova, ked uplynie
stanoveny ¢as (bzuciak zacne
pipat na upozornenie).

Funkcia "PAELLER"

Tato funkcia vam umozriuje pripravit
"paellu”" krok za krokom. Kazda faza
varenia je definovana tak, aby vam
pomohla dosiahnut vynikajuci vysledok.

Umiestnite panvicu dobre vycentrovanu
na varnu zonu, pridajte olej a stlacte
senzor (14), aby ste zacali varit.

Na indikatore vykonu (3) v pravej varnej

Pn-eme'r Mnozstvo oleja | Mnozstvo | Mnozstvo Mnoz.stvo 59"
ohrievaCa | evkové lysice)| ryze (g) | vody (mi) | (POlievkové
(mm) p vz ryze (9 Y lyZice)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 300 15
> 190 < 220 4 540 1080 2




z6ne sa zobrazi 0 a LED diéda (16) sa
rozsvieti, ¢o signalizuje, Ze funkcia bola
aktivovana. Ak ste pripraveni, stlacte
senzor (15). Spusti sa faza "CALENTAR
ACEITE". LED diéda (17) bude pocas
tejto fazy blikat. Cas trvania kazdej
fazy varenia sa zobrazuje na ¢asovom
indikatore (10) a Uroveri vykonu na
displeji zony (3).

Ked je predhrievanie dokoncené,
ozve sa akusticky signal, ktory vas
upozorni, Zze olej je horuci a tato
faza bola ukoncena. Je ¢as pridat
maso. Ak to povazujete za vhodné,
mozete prejst na dalSiu fazu.

Stlatenim senzora (15) spustite fazu
restovania masa.

SOCARRAT

VERA o -
(5

LED diéda "CARNE" (18) za¢ne blikat
a vykon sa automaticky nastavi na
restovanie masa pocas tejto fazy. Na
konci odporu¢aného €asu na restovanie
masa sa ozve akusticky signal. Ak to
povazujete za vhodné, mézete prejst’
na dalSiu fazu.

Stladte senzor (15) a potom pridajte
zeleninu, aby ste spustili fazu jej
restovania. LED diéda "VERDURA"
(19) zacne blikat, ¢o signalizuje zaciatok
tejto fazy. Po troch minutach tejto fazy
pridajte trochu oleja, cesnak a papriku,
premieSajte a potom pridajte drvené
paradajky. Na konci odporu¢aného
Casu na restovanie zeleniny sa ozve
akusticky signal. Ak to povazZujete za
vhodné, moézete prejst na dalSiu fazu.
Pridajte vodu a stlacte senzor (15), aby
ste pokracovali v priprave vyvaru. LED
diéda "CALDO" (20) za¢ne blikat, ¢o
signalizuje zaciatok tejto fazy. Po troch
az Styroch minutach je ¢as dochutit’
solou. Na konci odporu¢aného ¢asu na
varenie zeleninového vyvaru sa ozve
akusticky signal. Ak to povazZujete za
vhodné, mbZete prejst na dalSiu fazu.

Pridajte vodu so Safranom do ryze a
rovnomerne ju rozprestrite po panvici na
paellu. Potom stlacte senzor (15). LED
diéda "ARROZ" (21) zac¢ne blikat, ¢o
signalizuje zaciatok fazy varenia
ryze. Na konci odpori¢aného €asu
na varenie ryZe sa ozve akusticky
signal. Ak to povazujete za vhodné,
modzete prejst na dalSiu fazu.

Ak chcete varenie ukongit, stlaéte
senzor (14) a funkcia sa zastavi.
Potom nechajte ryZzu odpo¢ivat
aspon 2 minuty mimo zdroja tepla.

Ak vS8ak chcete dosiahnut
koneény vysledok s "socarrat":
pridajte trochu olivového oleja na
povrch ryze a potom stlacte senzor
(15). LED diéda "SOCARRAT" (22)
zacne blikat, €o signalizuje zaciatok
tejto fazy. Budte pozorni, pretoze
na konci odporu¢aného ¢asu na
pripravu "socarrat" sa ozve akusticky
signdl. Potom odstrante panvicu z
tepla a nechajte ju odpocivat aspori
2 minuty.

Podrobnejsie informacie najdete v
brozure s receptami.

Funkcia bezpe¢nostného
vypnutia

Ak sa z duvodu néjaké chybi jeden
nebo vice plotynek vypne, spotrebi¢
sa automaticky vypne po uplynuti
urcité doby (vid. Tabulka 2).

Tabulka 2

MAXIMALNY
PREVADZKOVY
CAS
(v hodinach)

Zvolena
uroven

0

10

)]

V|Oo|o|N|o|ja|ld|lwIN]=]|O
NININV|jw]l~|O

Ked bol spusteny “bezpeénostné
vypnutie” funkcie, a 0 je zobrazena
v pripade, Ze teplota povrchu skla
nie je nebezpecné pre pouzivatela
alebo H, ak existuje riziko popalenia.
Ak chcete znova spotrebic, ho vypnuat
stlacenim tlacidla zapnutia / vypnutia
@(1) a potom ho znova zapnite.

&Udriujte ovladaci panel
vykurovacich oblasti ¢isté a suché
po celu dobu.

Av pripade prevadzkovych
problémov alebo mimoriadnych
udalosti, ktoré nie st uvedené v
tejto prirucke, odpojte spotrebic a
obrat'te sa na technicky servis
TEKA.

Doporuceni Pro Spravné
Pouzivani Sklokeramické
Varné Desky

Pouzivajte hrnce alebo panvice so
silnym, uplne rovnym dnom.
Neodporuc¢a sa riad s mensim
priemerom nez je varna plocha.
Neposuvajte hrnce a panvice na
varmnej ploche, moznost poskriabaniu
plochy.

Aj ked je sklo odolné proti ndrazom
neostrych hran a rohov je potrebné
sa takymto narazom vyvarovat.

Neposuvajte hrnce a panvice
po indukénej ploche a snazte sa
udrziavat dna riadu v Cistom stave.

*

*

& Snazte sa nerozlit/ nerozsype
cukor a vyrobky obsahujtice cukor
na horucu plochu, hrozi poskodenie
plochy.

Cistenie a Gdrzba

Pre udrzanie spotrebi¢a v dobrom
stave, Cistite ho vzdy po vychladnuti
vhodnymi &istiacimi pripravkami a
nastrojmi. To umozni jednoduchost’
prace a necistota sa nebude hromadit.
Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace
pripravky a nastrojenebo parné pristroje.

Lahké nedistoty nelepia a mozete ich
jednoducho odstranit' vihkou handri¢kou
a jemnym Cdistiacim prostriedkom
alebo mydlovou vodou. AvSak pre
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vacsie Skvrny a mastnoty pouzivajte
Specialne Cisti¢ na sklokeramické
varné dosky a postupujte podla jeho
navodu. Spaleniny je mozné odstranit
pomocou Specialnej Skrabky s Eepelou.
Zmeny farby na skle su spésobené
mastnotou z dna riadu alebo mastnotou
ktora sa dostala pod riad na dosku
pocas varenia. Tieto Skvrny mézu
byt odstranené niklovou drétenkou
a vodou alebo Specialnym &istiacim
pripravkom na varnej dosky. Plasty,
cukor alebo potraviny obsahujuce
cukor vo velkom mnozZstve sa na varnej
ploche rozte€u a musi byt okamzite
odstranené Skrabkou.

Kovové skvrny na skle vznikaju
posuvanim kovového riadu po varnej
ploche, je mozné ich odstranit pomocou
Specialneho pripravku na sklokeramické
platne, proces Cistenia bude treba
niekolkokrat opakovat.

AHrniec alebo panvicu sa méze
na varnu dosku prilepit
(rozpustenim potraviny a pod.
Medzi dvoma plochami), nesnazte
sa riad odlepit’ ked’ je varna plocha
studena, moze sposobit’ prasknutie
skla.

A Po skle nesliapte ani sa o ne
neopierajte, méze dojst’ k prasknutiu
plochy a neporanil uzivatela.

TEKA INDUSTRIAL S.A. si vyhradzuje
pravo vykonavat zmeny v navodoch na
pouzitie podla potreby, bez toho aby to
ovplyvnilo zakladné funkcie produktu.

Ohrady na zivotné
prostredie
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Symbol =mssm na vyrobku
alebo jeho obale znamena, ze s
tymto spotrebicCom nemoéze byt
zaobchadzané ako s beznym
domacim odpadom. Tento
vyrobok musi byt odovzdany do
zberného miesta k tomu uréenému,
pre podstupenie elektrické a
elektronické recyklacie. Zaistenim
spravnej likvidacie tohto vyrobku sa
vyhnete poskodzovanie zivotného
prostredia a verejného zdravia.
Pre podrobnejsie informacie o
recyklacii tohto vyrobku sa obrat'te
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na miestny urad, zberné sluzby
alebo obchod kde ste spotrebic
zakupili. Obalové materialy su
Setrné k zZivotnému prostrediu
a mo6zu byt plne recyklované.
Plastové casti su oznacené> PE
<, LDL <,> EPS <, apod., A mézu
byt likvidované ako domaci odpad
vyhodenim do vhodnej nadoby.

Ak nieco prestane
fungovat’

Pred zavolanim autorizovaného
technického servisu skontrolujte nizSie
uvedenej

Spotrebi¢ nefunguje:

Skontrolujte zapojenie privodového
kabla.

Riad sa lepia na varnu plochu:

Ak je medzi riadom a doskou rozta-
veny material, nastavte vykon na
maximum a pokuste sa riad oddelit.

Chyba jedného senzora:

Ak je akykolvek senzor v prevadzke
po dobu dlhsiu ako 10 sekund, vznikne
chyba a na ukazovateli sa objavi
koéd pre chybu F1. Tato chyba méze
vzniknut z réznych dévodov, napr. Na
senzore moze nieco lezat' (vidlicka,
ndz). Skontrolujte, Ze na kontrolnom
paneli ni€ nelezi a je Ze je utretie
suchou handri¢kou. Ak aj nadalej
chyba pokracuje, odpojte spotrebi¢
z elektrického prudu a na 10 sekund
vypnite poistky.

Chyba niekolkych senzorov:

Ak nastane snimania 2 a viac senzorov,
nastane chyba a na ukazovateli sa
ukaze chybovy kodF2.

Potencialne pri€iny tohto
problému:

Senzory mézu byt nie¢im zakryté, napr.
Riadu alebo sa do nich dostala voda,
napr. Prete¢enim pri vareni.

Miesto dotykového panelu je ohri-
atej alebo sa do neho dostala para,
ak je pod varnou doskou umiest-
nena rdra.

Vypnite vSetky zdroje tepla a pary a
uistite sa, Ze ovladaci panel varnej
dosky je Cisty a suchy.

Ak aj nadalej pokracuje chyba, odpojte
spotrebic od elektrickej energie a na 10
sekund vypnite poistky.

FC Chyba:
Vypnutie spravy FC a horuce varnej
plochy: Z dévodu prehriatiu elektroniky
nechajte sporak po nejaku dobu
vychladnut.

F3 Chyba hlavného senzora
Jednotka dotykového ovladania je
navrhnuta podla medzinarodnych
bezpecénostnych noriem. NajdolezitejSim
pripadom tychto noriem je mozZnost
vypnutia varnej dosky; varna doska
sa nesmie sama zapnut za Ziadnych
okolnosti a portchovych podmienok.
Z dévodu tychto poziadaviek jednotka
dotykového ovladania pravidelne testuje
funkénost hlavného senzora. Ak je
zistena chyba v suvisiacom hlavnom
sensore, nastane tato chybova situacia
a zobrazi sa chybovy kéd. Ked sa
zobrazi tato chybova sprava:

Prosim, na 10 sekund vytiahnite
zastréku alebo vypnite poistkovy spinac.
Potom znova zasuvajte zastréku alebo
zapnite poistkovy spinac. Ak je chybova
situacia stale aktivna, kontaktujte
prosim najbliz§i autorizovany servis.

F4 Chyba bezpecnostného softvéru
Podla bezpecnostnych pozZiadaviek je
mikrokontrolér na ovladacej jednotke
skontrolovany sam o sebe v Case
napdjania a potom pravidelne. Ak je
pri kontrole zisteny akykolvek problém,
nastane tato chybova situacia a zobrazi
sa chybovy kéd. Ked sa zobrazi tato
chybova sprava:

Prosim, na 10 sekund vytiahnite
zastréku alebo vypnite poistkovy spinac.
Potom znova zasuvajte zastréku alebo
zapnite poistkovy spinac. Ak je chybova
situacia stale aktivna, kontaktujte
prosim najbliz§i autorizovany servis.



Avertismente de siguranta:

A\ Tn cazul in care sticla se
sparge ceramice sau fisuri,
deconectati imediat plita
pentru a evita socurile
electrice.

/\ Acest aparat nu este
proiectat pentru a lucra cu un
temporizator (Nu este
construit in aparat) extern sau
a unui sistem de control la
distanta separate.

/\ Nu curétati cu abur acest
aparat.

/\ Dispozitivul si
componentele sale accesibile,
se poate incalzi in timpul
functionarii. Evitati sa atingeti
elementele de incalzire. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie sa
stea departe de plita, cu
exceptia cazului in care sunt
supravegheate in
permanenta.

MAcest dispozitiv poate fi
exclusiv utilizat de catre copii
cu varsta de 8 ani sau mai in
varsta, persoanele cu abilitati
fizice, senzoriale sau
mentale, sau cei care sunt
lipsa de experlenta Si
cunostinte, numai atunci cand

supravegheat sau in cazul in
care acestea au fost
instructiuni adecvate privind
utilizarea celor dispozitiv si sa
inteleaga pericolele utilizarii
acestuia implica. curatare
utilizator si intretinere nu
poate fi facuta de catre copii
nesupravegheati.

/\ Copiii nu trebuie sa se
joace cu dispozitivul.

/\ Masura de precautie. Este
periculos pentru a gati cu
grasime sau ulei fara a fi
prezent, deoarece acestea
pot lua foc. Nu incercati
niciodata sa stinga incendiul
cu apa! in acest caz,
deconectati dispozitivul si se
acopera flacarile cu un capac,
o placa sau o patura.

/\ Nu pune nici un obiect pe
suprafetele de gatit ale hob.
Prevent un posibil pericol de
incendiu.

/N\“In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
trebuie inlocuit de catre
producator sau sa dupa
serviciul de vanzari”

ANATENTIE: Utilizati numai
de protectle concepute in

83



mod adecvat de catre aragaz
fabricant de uz casnic sau de
mijloacele de protectie
utilizate deja in aceasta
utilizare appliance.The a
mijloacelor de protectie
neadecvate pot provoca
accidente.

Instalare

Amplasament cu sertar tacamuri

in cazul in care doriti s& montati mobilier sau un sertar sub
plita, o placa de separare trebuie sa fie montate intre cele
doua. contactul accidental cu suprafata fierbinte a locuintelor
dispozitivului este astfel prevenita.

Bord trebuie sa fie montate 20 mm sub capacul inferior al plitei.

Conexiune electrica

Tnainte de a conecta plita la reteaua de curent, verificati daca
tensiunea si frecventa se potrivesc cu cele specificate pe
eticheta plita, care este plasat sub plita sau pe fisa de garantie,
sau daca este cazul in fisa de date tehnice, care trebuie sa va
pastrati impreuna cu acest manual pe toata durata de viata
a produsului.

Conexiunea electrica va fi printr-un intrerupator de circuit all-
poli sau stecher, ori de céate ori accesibile, in conformitate cu

m A se pastra certificatul de garantie sau fisa de
date tehnice, impreuna cu manualul de instructiuni pe
toata durata de functionare a produsului. Acestea contin
importante tehnice informatie.

curent si cu o distantd minima de 3 mm intre
contacte. Acest lucru asigura deconectarea in
situatii de urgenta si permite curatarea plitei.

Numai serviciul tehnic oficial TEKA poate
manipula sau repara aparatul, inclusiv
nlocuirea cablului de alimentare.

verde-galbui

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra
in contact cu carcasa plitei sau carcasa
cuptorului, in cazul in care este instalat in
aceeasi unitate.

®

N L11L2
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1N/2L ~

negru
albastru
negru

2
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«©
2
©

maro
verde-galbui
maro
negru
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Avertizare:

AConexiunea electrica trebuie sa fie
motivata in mod corespunzator, conform
reglementarilor in vigoare in vigoare, in
caz contrar, plita se poate defecta.

A Supratensiunile neobisnuit de mare
putere poate deteriora sistemul de
control (cum ar fi cu orice aparat electric).

fig. 1

verde-galbui

negru
NU FOLOSITI L3

380-415V
1N/2L ~
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fig. 2

Utilizare
intretinere

Instructiuni de utilizare
ale touch control

si

HANDLING ELEMENTS (fig. 2)

@ Tasta Pornit / Oprit tactil.

Tastele de selectie tactile cu placa
fierbinte.

**Putere si / sau display-uri de
caldura reziduala.

Micsora» cheie de putere atingere.

"Cresterea” cheie de putere atingere.

Arzétor dublu Tasta de selectie tactil
(placa dublu fierbinte).

Tasta de blocare pentru restul
tastelor sau pentru senzorul de
activare a functiei ,Stop&Go”.

**Placa fierbinte Indicator pentru
zona dubla (numai langa plite dublu
arzator).

**Pictograma Lock

emporizator taste tactile.

**Temporizator

Indicatorul temporizat al suprafetei
de gatit

**A) Indicator de functie iaurt
**B) Indicator de functionare a

orezului

Senzor activare pentru functia
JPaeller”.

Atingeti tasta tactila "Siguiente
etapa” pentru a activa si a trece de
la o faza la alta.

Lumina indicatoare a activarii functia
.Paeller” *.

Lumina indicatoare a activarii faza

Lumina indicatoare a activarii faza
,Carne” *.

Lumina indicatoare a activarii faza
,Verdura” *.

Lumina indicatoare a activarii faza
,Caldo” *.

@ Lumina indicatoare a activarii faza
JArroz” *,

Lumina indicatoare a activarii faza
,Socarrat” *.
n functie de model
** Vizibile numai in timp ce ruleaza.

*

Manevrele se fac prin intermediul
tastelor tactile. Nu aveti nevoie de
a exercita o fortd asupra cheii tactil
dorit, trebuie doar sa-I atingi cu varful
degetului pentru a activa functia dorita.

Fiecare actiune este notificat printr-un
semnal sonor.

PORNIREA DISPOZITIVUL

Atunci cand plita este conectata pentru
prima data, va fi blocat si lumina
pilot aferente (9) va fi aprins. Pentru
ao debloca, prima atingere tasta de
blocare tactil (7) pana cand lumina
pilot (9) se stinge.

1 Atinge comutarea pe taste tactile
(1) timp de cel putin o secunda.

Touch Control este activat si un 0
apare cu o luminozitate de 50% pe
toate ecranele de putere (3).

Tn cazul in care orice zona are indicatie
de caldura reziduala inainte de a
comuta pe, display-ul continua s arate
“H " 1in loc de 0.

Daca nu luati nici o actiune n

s ()® @6 (0RO 3 ©
oz €5 Lo i L ) ] g . H ‘
voourr 5 - [ﬂj @// ey - E\ @nmmns _‘21(
‘ I Neph el - e ) |
| | (D 7 20+ (16 ‘
R ‘ (7 sovear \»1'9/. |
-F e @ @ T Qe ‘ SVESTRE PAELLER
| m nN/‘nFF [ ‘
a8 fn (3)(8) @ 5 i
,Calentar aceite” *. urmatoarele 10 secunde mecanismul

touch control se va opri automat.

APRINDEREA PE O PLACA
FIERBINTE

Dupa controlul tactil a fost activat prin
intermediul chesitactil © (1), indicatorii de
putere ale placilor fierbinti va afisa 0 0 (3).

1 Apasati tasta pentru placa tactil
fierbinte selectata (2). Indicatorul de
alimentare aferent (3) va fi activat si
luminozitatea indicatorului va creste.

2 Utilizarea tastei de atingere ©) sau
(4/5), alege nivelul de putere dorit.

©) Si @ tastele tactile sunt repetitive,
asa ca, daca pastrati-le apasat ei
creste sau a descreste cu un al doilea
interval de 0,5. Doar o singura placa
fierbinte poate fi selectata in acelasi
timp,

Avertizare:

& Pentru a opera o placa
fierbinte, acesta trebuie sa fie
selectat mai intai. Atunci cand doriti
sa utilizati o placa fierbinte, verificati
luminozitatea puterii indicator.After
alege placa fierbinte,luminozitatea
indicatorului de putere ar trebui sa
creasca.

Pornire rapida la putere maxima:
Dupa ce ati selectat placa fierbinte,
apasati tasta tactil o data @(4) Placa
de temperatura ridicata va fi activat la
putere maxima.

DECUPLAREA CU PLACA
FIERBINTE

1 Placa fierbinte trebuie sa fie
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selectata in prealabil.

2 Utilizarea tastei de atingere ©) (4),
reduce nivelul de putere la 0.

Rapide alternative de oprire :

i) Daca utilizatorul pastreaza degetul
pe senzorul de selectie timp de 2
secunde, zona aferenta va fi oprit.

i) Atunci cand apasati tastele tactile

si ® (4/5) simultan, placa
fierbinte va opri rapid.

INDICATOR DE CALDURA
REZIDUALA

Indicatorul de alimentare al placii de
temperatura ridicata va afisa un H
atunci cand suprafata de sticla atinge
o temperatura care ar putea provoca
arsuri. Cand dispare acest risc,

i) afisajul se opreste (in cazul in care
dispozitivul este in stand-by),

i) sau afiseaza 0 (in cazul in care
aparatul este inca in desfasurare).

& Avertizare:

In o priméa cursa, indicatia H poate
sa apara intr-un timp scurt, pe
afisajul de putere. Acest lucru
arata este legata de operatie de
configurare i nuinseamna céd zona
de gatit este fierbinte.

A Avertizare:

indicatia H este utilizaté in scopul de
siguranta, in orice caz. Chiar daca
alimentarea este intrerupta pentru
o lunga perioada de timp, dupa ce,
putere, apare indicatia H.

DECUPLAREA DISPOZITIVUL

Dispozitivul poate fi oprit in orice
moment prin apasarea general pornit
/ oprit taste tactile ® (1). Tn modul de
asteptare un H va apérea in zonele
fierbinti. Restul afiseaza nu se va
aprinde.

ARZATOR DUBLU PLACA
FIERBINTE (in functie de
model)

in cazul in care aragazul are aceasts
optiune, placa fierbinte dublu arzator
ofera posibilitatea de a folosi inelul
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interior sau, de asemenea, in plus,
cel exterior, in functie de marimea
vasului sau pan.

PORNIREA PE PLACA HOT
DOUBLE

1 Placa fierbinte legata trebuie sa fie
selectata.

2 Selectati puterea dorita (de la 1

I@)Q) cu ajutorul cheii tactil @ sau
(4/5).

3 Apasati dublu placa fierbinte cheie
tactil (6) pentru a activa dublu
arzator. Cand zona dubla va fi
activat, indicatorul de zona dubla
(8) lumina.

DECUPLAREA HOT DOUBLE
PLACA

1 Cheia, prin care placa dubla arzator
fierbinte a fost pornit anterior este
selectat.

2 Apé;i dublu placa fierbinte cheie
tactil O (6) pentru a dezactiva dubla
arzator. Dublu indicator de arzator (8)
se va aprinde off si inelul exterior va
fi dezactivat

Locking of the touch
keys of the cooking hob

Pentru a preveni manipularea nedorita,
puteti bloca intreaga unitate, cu
exceptia tastei tactile pornit/oprit.
Apésati butonul plus si minus in acelasi
timp cel putin 2 secunde (7).

Aceasta functie este utila pentru
siguranta copiilor. Cand blocarea este
activata, indicatorul luminos de blocare
(9) se aprinde.

Cu toate acestea, amintiti-va atunci
cand controlul tactil este activat,
tasta Pornit / Oprit tactil ® (1) va
permite sa-l opriti, chiar daca blocarea
este activata (indicatorul luminos de
blocare (9) pe). Pe de alta parte, in
cazul in care controlul senzorial este
dezactivat, functia de blocare nu
permite tasta Pornit / Oprit tactil ®
(1) a fi folosit.

Pentru a dezactiva functia de blocare,
apasati din nou butonul plus si minus
n acelasi timp cel putin 2 secunde (7).
Indicator luminos (9) de blocare off si

control tactil va fi gata pentru utilizare.

BLOCARE de COPIL (in functie
de model

Dispozitivul de blocare pentru copii
este diferit si mai complicat decat
cheie de blocare. Utilizatorul poate
activa blocarea tastaturii printr-un
singur senzor. Dar, de blocare pentru
copii au nevoie de o secventa de
senzor. Blocarea pentru copii este
utilizat pentru a preveni copiii de la
pornirea plitei.

Activare Blocare copii :

1 Plita este pornita prin @(1) Pornit
/ Oprit tactil,

2 Nu ar trebui sa fie selectate orice
zona. Atunci c(%nd orice zona nu
este selectata, \IU) (5) Crestere cheie
putere tactil si @(4) scad puterea de
taste tactile si senzorii minus este
apasat timp de 3 secunde in acelasi
timp. La sfarsitul acestei perioade,
un sunet de sonerie scurt se aude

3 Dupa semnalul sonor , the (7)
blocare taste tactile este atins (nu
este nevoie sa pastreze presa pentru
o lungé perioada de timp) si se aude
un sunet de sonerie lung si blocarea
pentru copii va fi activat si toata
puterea de afisare arata “L”.

In timpul Child Lock, daca utilizatorul
atinge orice senzor (senzor principal
inclus), “L” se va aprinde intermitent
pe ecran.

A Avertizare : Starea de blocare
pentru copii nu este depozitat. Daca
energia plitei este reazema, starea
de blocare pentru copii nu au putut
fi pastrate.

Dezactivator Blocare copii :

Pentru a fi capabil de a dezactiva
Blocare pentru copii, blocarea pentru
copii ar trebui sa fie activat fnainte si
toate afisare de putere spectacol “L”

1@ (5) Mariti puterea de atingere si
(4) scad puterea de taste tactile si
senzorii minus este apasat timp de 3
secunde Tn acelasi timp. La sfarsitul
acestei perioade, un semnal sonor
scurt se aude,

2 Dupa semnalul sonor , este atins la



(7) de blocare taste tactile (nu este
nevoie sa pastreze presa pentru o
lunga perioada de timp) si un sunet
de sonerie lung se aude, iar Child
Lock va fi scos de activat si “Indicatia
va fi oprit lumina.

Blit de Gatit (pornire
automata bucatar)

Aceasta functie faciliteaza de gatit ca
nu trebuie sa fie prezent in timp ce
se face. Touch control pre-programe
placa fierbinte ales la puterea maxima
si, ulterior, o va reduce la nivelul de
putere dorit (pe care |-ati selectat), dupa
o cantitate aproximativa de timp (a se
vedea tabelul 1).

Tabelul 1
Puterea . Funcg_ia_l G
Selectats mtensmca‘re
automata
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (maxim) -

PORNIREA FUNCTIA AUTOMATA
COOK START ON

1 Placa fierbinte trebuie sa fie
selectata.

2 Selectati puterea 9 si apoi apasati
tasta de putere la atingere (5).
Dupa folosind butonul tactil trebuie
sa reduca puterea de gatire continua
la nivelul dorit, (de exemplu, 6). In
cazul in care functia automata bucatar
incepe “A” se aprinde intermitent
de semnalizare cu nivelul de putere
dorit pe.

PORNIREA FUNCTIA AUTOMATA
COOK START OPRIT

Dupa cel putin 10 secunde, s-au scurs
de la inceputul functiei de pornire
automata bucatar:

1 Placa fierbinte trebuie sa fie
selectata.

2 Apasati tasta tactil ® (5) pana cand
indicatorul ajunge la nivelul 9 si functia
automata de pornire bucatar va fi
dezactivata.

Functie Temporizator

Aceasta functie face mai usor de a gati,
deoarece nu trebuie sa fie prezente pe
tot parcursul procesului: placa fierbinte
cronometrat (e) se va opri automat
dupa a expirat timpul setat. Exista un
cronometru separat pentru fiecare placa
fierbinte, ceea ce permite tuturor placilor
fierbinti care urmeaza sa fie programate
simultan.

Cu aceste modele puteti utiliza ceasul
ca un cronometru pentru plitele de
ori variind de la 1 la 99 minute. Toate
zonele de preparare pot fi programate
individual si intr-o maniera simultana.

SINCRONIZARE ONE PLITEI

1 Zona de preparare care urmeaza
sa fie cronometrat trebuie sa fie
selectata.

2 Selectati un nivel de putere pentru
plitala 1 la %cu ajutorul tastelor
tactile @ si @ (5/4).

3 Apasati tasta de ceas tactil Q)
(10). Indicator Temporizator (11)
se va afisa 00. Tn functie de model,
indicatorul temporizat al suprafetei
de gatit (12) va licari.

Pe indicatorul de alimentare (3), t
va licari in timpul stabilit (in functie
de model).

4 Immediately afterwards , enter
a cooking time between 1 and
99 minutes by using the touch
keys sau@® é(5/4).

Atunci cand indicatorul de alimentare
(3) inceteaza sa mai clipeasca,
acesta va incepe sa conta in jos
timp Tn mod automat. Cand incepe
numaratoarea inversa, nivelul

de putere relevant si t vor licari
alternativ pe indicatorul de putere
(3) din zona relevanta (in functie de
model). Cand ceasul ajunge la 01,
acesta va trece de la numarare in jos
de minute la secunde.

Odata ce timpul de gatire scurs,
zona de incalzire fiind cronometrat
este oprit, iar ceasul emite o serie
de semnale sonore timp de cateva
secunde. Indicatorul cronometrului se
va afisa un intermitent 00 alaturi de
plita care a fost deconectat.

Daca doriti sa timp o alta placa
fierbinte, Tn acelasi timp, repetati
pasii 3 si 4.

In cazul in care zona de incélzire
oprita este fierbinte, indicatorul sau
afiseazd un H sau un alt mod 0.
Pentru a opri semnal sonor atingeti
orice senzor.

SCHIMBAREA TIMPUL ALOCAT

Pentru a modifica ora progrmmed,
trebuie sa apasati tasta atingere a
plitei temporizat (2) pentru a selecta
si apoi ceasul ® (10). Apoi s-ar putea
citi si modifica ora.

DECONECTARII TIMER

In cazul in care doriti s& opriti
temporizatorul Tnainte de ora
programata este de pana

1 Mai intai selectati si apoi apasati
plita tasta ceas tactil ') (10).

2 Utilizati tasta tactil @(4) pentru a
recude timpul la 00. Ceasul este
anulat.

Metod alternative:

Dupa selectia zonei daca tasta este
apasata cronometrul raméane timp
de douéa secunde, timer-ul aferent
va fi anulat.

Functia Putere (in functie
de model)

Aceasta functie furnizeaza putere

Lsuplimentara” plitei, peste valoarea
nominala.

1 Selectati puterea 9 si apoi apasati
tasta de putere la atingere & (5).

2 Indicatorul nivelului de putere
(3) va afisa simbolul F iar plita
va incepe sa furnizeze putere
suplimentara.
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Functiile CHEF (in functie
de model)

Functiile CHEF sunt caracteristici
speciale care ajuta utilizatorul sa
gateasca mai usor, cu nivelele sale
prealocate de putere.

Aceasta caracteristica este setata in
asa fel incat este mentinuta automat
si nu necesita ca utilizatorul sa
schimbe nivelele de putere.

FUNCTIA DE YOGURT (in functie
de model)

Aceasta functie seteaza automat
nivelele adecvate de putere in timpul
procesului de fermentare pentru a
face iaurt.

Pentru a activa aceasta functie:

- Porniti plita: Apasati tasta de
atingere Pornit/Oprit (U,

- Cand toate afisajele zonel
i, apasati tasta de atingere
a zonei relevante timp de cel putin
2 secunde.

- Se va auzi un sunet de bip.

&
- P e

g

temporizatorul
incalzitoarelor cu un diametru intre
190 si 220 mm va fi afisat ,6H".
Pe temporizatorul incalzitoarelor
cu un diametru intre 130 si 160
mm va fi afisat ,9H".

- Va aparea
lumina liniei de
| jos.

VAR

- Se aprinde LED-ul punctului de
afisare a temporizatorului al zonei
relevante.

Puteti comuta functiile apasand
din nou tasta de atingere a zonei
relevante. Daca afisajul zonei arata
0, puteti reveni la functiile anterioare
doar apasand din nou tasta de
atingere, sau puteti utiliza modul
normal de gétit in aceasta situatie.
Asteptati 10 secunde

- Functia CHEF va deveni activa

- Temporizatorul va numara invers
de la 9 sau 6 ore (in functie de
zona selectata).

Cand timpul este in sus,
- Se va auzi un sunet de bip,
indicand ultimul minut
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- Dupa 1 minut, modul va fi
dezactivat.

Pentru a iesi in timpul functionarii,
apasati tasta de atingere a zonei
relevante timp de cel putin doua
secunde.

Cand modul iaurt este activ si plita
este oprita, aceasta emite 4 bipuri,
iar LED-ul clipeste rapid timp de 3
minute. Daca plita este repornita in
decurs de 3 minute, modul se reia;
in caz contrar, LED-ul clipeste lent
pentru a indica modul activ.

Reteta de laurt

- Amestecati 200 ml de iaurt si putin
lapte intr-un castron.

- Puneti restul de lapte si iaurtul
amestecat n oala.

- Tnchideti capacul oalei.
- Porniti plita si setati zona de gatit
pe modul iaurt.
Apasati tasta de atingere a zonei
de gatit relevante timp de cel putin
2 secunde.

Dupa 10 secunde, modul de gatit
CHEF este activat pentru zona de
gatit relevanta.

Observati temporizatorul setat
automat pe afisaj.

- Dupa 9 sau 6 ore (in functie de
zona selectata), cand timpul expira
(va incepe un semnal sonor de
avertizare), iaurtul trebuie pastrat
la frigider timp de aproximativ
16 ore.

Diametru | Cantitate | Cantitate
incalzitor | de laurt | de Lapte
(mm) (9) (L)
> 130 < 160 200 1
2160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3

FUNCTIA DE OREZ (in functie de
model)

Aceasta functie seteaza automat
nivelurile de putere adecvate n timpul
procesului de gatire a orezului.
Porniti plita: Apasati tasta de atingere
Pornit/Oprit 6

R - r
Cand toate afisajele zonelor sunt Ui

, apasati tasta de atingere

a zonei relevante timp de cel putin
2 secunde.

Apasati din nou tasta de atingere a
zonei relevante.

- Se va auzi un
sunet de bip.

- Va aparea

E lumina liniei
superioare.

- Pe afisajul temporizatorului va
aparea ,23”.

- Se aprinde LED-ul punctului de
afisare a temporizatorului al zonei
relevante.

N/

Puteti comuta functiile apasand
din nou tasta de atingere a zonei
relevante. Daca afisajul zonei arata
0, puteti reveni la functiile anterioare
doar apasand din nou tasta de
atingere, sau puteti utiliza modul
normal de gatit in aceasta situatie.

Asteptati 10 secunde
- Functia CHEF va deveni activa
- Temporizatorul va numara invers
de la 23 de minute

Cand timpul este in sus,
- Se va auzi un sunet de bip,
indicand ultimul minut

- Dupa 1 minut, modul va fi
dezactivat.

Pentru a iesi in timpul functionarii,
apasati tasta de atingere a zonei
relevante timp de cel putin doua
secunde.

Cand modul orez este activ si plita
este oprita, aceasta emite 4 bipuri,
iar LED-ul clipeste rapid timp de 3
minute. Daca plita este repornita in
decurs de 3 minute, modul se reia;
in caz contrar, LED-ul clipeste lent
pentru a indica modul activ.

Reteta de Orez

- Spalati orezul.
- Porniti plita si setati zona de gatit

P fam e_tru Cantitate de Ulei Cantitate Cantitate Cantitate
Incalzitor (lingurite) de Orez de Api (g) de Sare
(mm) ’ (9) (lingurite)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2




pe modul orez.

Apasati tasta de atingere a zonei
de gatit relevante timp de cel putin
2 secunde.

Dupa ce modul de gatit CHEF
este activat pentru zona de gatit
relevanta, setati modul de gatit la
gatitul orezului apasand tasta de
atingere a zonei de gatit.

Observati temporizatorul setat

automat pe afisaj.

- Puneti uleiul n oala si asteptati
aproximativ 2 minute.

- Puneti orezul in oala si
amestecati-l timp de aproximativ
2 minute.

- Puneti apa in oala.

- Adaugati sarea in oala si
amestecati de cateva ori.

- Tnchideti capacul oalei.

- Orezul este gata cand timpul este
in sus (buzunarul va incepe sa
sune pentru a avertiza).

Functia "PAELLER"

Aceasta functie va permite sa gatiti o
"paella” pas cu pas. Fiecare etapa de
gatire este definita pentru a va ajuta sa
obtineti un rezultat excelent.

Asezati tigaia bine centrata pe zona de
gatit, adaugati uleiul si apasati senzorul
(14) pentru a incepe gatitul.

Pe indicatorul de putere (3) din zona
dreapta de gatit apare 0, iar LED-ul (16)
se aprinde, indicand ca functia a fost
activata. Daca sunteti pregatit, apasati
senzorul (15). Se va incepe etapa
"CALENTAR ACEITE". LED-ul (17)
clipeste pe toata durata etapei. Timpul
scurs pentru fiecare etapa de gatit este
afisat pe indicatorul temporizatorului
(10), iar nivelul de putere este indicat
pe afisajul zonei (3).

Odata ce preincalzirea este completa,
se produce un semnal sonor care va
avertizeaza ca uleiul este fierbinte
si, prin urmare, aceasta etapa a fost
finalizata. Este momentul sa adaugati
carnea. Daca considerati ca este
potrivit, puteti trece la etapa urmatoare.

Apasarea senzorului (15) porneste
etapa de prajire a carnii.

SIGUIENTE
ETAPA

-

VERDURA

LED-ul "CARNE" (18) incepe sa
clipeasca, iar puterea este ajustata
automat pentru a praji carnea pe
durata acestei etape. La finalul timpului
recomandat pentru prajirea carnii,
se produce un semnal sonor. Daca
considerati ca este potrivit, puteti trece
la etapa urmatoare.

Apasati senzorul (15), apoi adaugati
legumele pentru a incepe etapa de
prajire a acestora. LED-ul "VERDURA"
(19) va incepe sa clipeasca, indicand
inceputul etapei. Dupa trei minute,
adaugati putin ulei, usturoi si ardei,
amestecati si, imediat dupa, adaugati
rosiile zdrobite. La finalul timpului
recomandat pentru prajirea legumelor,
se va produce un semnal sonor. Daca
considerati ca este potrivit, puteti trece
la etapa urméatoare. Addugati apa si
apasati senzorul (15) pentru a continua
prepararea supei. LED-ul "CALDO"
(20) va incepe sa clipeasca, indicand
inceputul etapei. Dupa trei sau patru
minute, este timpul s& adaugati sare.
La finalul timpului recomandat pentru
gatirea supei de legume, se produce un
semnal sonor. Daca considerati ca este
potrivit, puteti trece la etapa urmétoare.

Adaugati apa cu sofran in orez si
distribuiti uniform in tigaia pentru paella.
Apoi apasati senzorul (15). LED-ul
"ARROZ" (21) va incepe sa clipeasca,
indicand inceputul etapei de gatire a
orezului. La finalul timpului recomandat
pentru gatirea orezului, se produce un
semnal sonor. Daca considerati ca este
potrivit, puteti trece la etapa urmétoare.

Daca doriti sa incheiati gatitul, apasati
senzorul (14) si functia se va opri. Lasati
orezul sa se odihneasca cel putin 2
minute departe de sursa de caldura.

Daca, pe de altad parte, doriti sa
obtineti un rezultat final cu "socarrat":

adaugati un fir de ulei de masline
pe suprafata orezului si apoi apasati
senzorul (15). LED-ul "SOCARRAT"
(22) va incepe sa clipeascd, indicand
nceputul etapei. Fiti atenti, deoarece
la finalul timpului recomandat pentru
prepararea "socarrat", se produce un
semnal sonor. Apoi scoateti tigaia de
pe sursa de caldura si lasati-o sa stea
cel putin 2 minute.

Pentru informatii mai detaliate,
consultati brosura cu retete.

Siguranta opriti functia

Tn cazul in care din cauza unei erori una
sau mai multe placi fierbinti nu opriti,
aparatul va fi deconectat automat dupa
o perioada de timp stabilita (a se vedea
tabelul 2).

Tabelul 2
Nivelul de T'MPU'[;!AX'M
sZT:::t FUNCTIONARE
(in ore)
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 15
P 1

Tn cazul in care “siguranta opriti” functia
a fost declansata, un 0 este afisat daca
temperatura suprafetei de sticla nu este
periculos pentru utilizator sau un H in
cazul in care exista un risc de arsura.

Pentru a reconecta aparatul, opritiH prin

apasarea / off tasta @(1 ) si apoi porniti-|

din nou.

&A se pastra panoul de control al
zonelor de incélzire curate si
uscate, in orice moment.

& in cazul unor probleme de
operare sau incidente care nu sunt
mentionate in acest manual,
deconectati aparatul si contactati
serviciul tehnic TEKA.
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Recomandare pentru
buna utilizare a plite
vitroceramice

Utilizati oale sau tigai cu fund gros,
complet plat.

Cratite cu un diametru mai mic decat
suprafata de incélzire prezentata nu
sunt recomandate.

Nu aluneca oale si tigai peste sticla,
deoarece acestea pot zgaria.

Desi sticla poate rezista la lovituri
de la mari vase si oale, fara margini
ascutite, nu incercati sa-| bat.
Pentru a preveni deteriorarea
suprafetei ceramice de inductie din
sticla, incercati sa nu alunece oale
si tigai peste sticla, si sa pastreze
fundul vaselor curate si in stare buna.

A Incearca sa nu varsati zahar sau
produse care contin zahar pe sticla,
in timp ce suprafata este fierbinte,
deoarece acestea ar putea deteriora.

Produse de curatare si
intretinere

Pentru a mentine aparatul in stare
buna, curatati-l folosind produse si
instrumente adecvate odata ce sa
racit. Acest lucru va face treaba mai
usoara si pentru a evita acumularea de
murdarie Nu folositi produse de curatat
dure sau instrumente care ar putea
zgaria suprafata, sau echipamentele
actionate cu abur.

murdaria de lumina care nu sa lipit de
suprafata poate fi curatat cu o carpa
umeda si un detergent delicat sau cu
apa calda si sapun. Cu toate acestea,
pentru pete mai profunde sau unsoare
folositi un detergent special pentru plite
ceramice si urmati instructiunile de pe
flacon. Murdarie care este ferm blocat
din cauza de a fi arse in mod repetat,
pot fi indepartate cu ajutorul unei raclete
cu o lama.

usoare de culoare nuante sunt cauzate
de oale si tigai cu reziduuri de unsoare
uscata dedesubt sau datorita grasimii
ntre sticla si oala de gatit in timpul.
Acestea pot fi indepartate cu ajutorul
unui burete de nichel cu apa sau un
detergent special pentru plite ceramice.
obiecte din material plastic, zahar sau
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alimente care contin o multime de zahar,
care s-au topit pe suprafata trebuie
sa fie indepartate imediat folosind un
razuitor.

Reflectile metalice sunt cauzate de
tragerea oale de metal si tigai peste
sticla. Ele pot fi indepartate prin curatare
bine cu un detergent special pentru plite
din sticla ceramica, desi este posibil
sa trebuiasca sa repetati procesul de
curatare de mai multe ori.

O oala sau tigaie sa se blocheze

geamul din cauza unui produs
care a topit intre ele. Nuincercati sa
ridicati oala in timp ce placa fierbinte
este rece! Acest lucru ar putea
provoca pauza de sticla.

ANu calcati pe geam sau se
sprijine pe ea ca s-ar putea rupe i
provoca un prejudiciu. Nu folositi
sticla ca suprafata pentru a pune
obiecte.

TEKA INDUSTRIAL S.A. isi rezerva
dreptul de a face modificarila manualele
sale pe care le considera necesare
sau utile, fara a afecta caracteristicile
esentiale ale produsului.

Consideratii de Mediu

Simbolul de === pe produs sau
pe ambalajul acestuia inseamna
ca acest produs nu poate fi
tratat ca gospodarie obisnuita
produs waste.This trebuie sa fie
luate la un punct de colectare de
reciclare a aparatelor electrice
si electronice. Asigurandu-se ca
acest produs este eliminat in mod
corect, veti evita dauna mediului
si a sanatatii publice, care ar
putea intampla in cazul in care
acest produs nu este manipulat
in mod corespunzator. Pentru mai
multe informatii detaliate despre
reciclarea acestui produs, va
rugam sa contactati autoritatile,
serviciul de deseuri menajere
locale sau magazinul de unde ati
achizitionat produsul.

Materialele de ambalare folosite
sunt ecologice si pot fi reciclate
complet. Componentele din

plastic sunt marcate> PE <LD <,>
<EPS, etc. Aruncati materialele
de ambalare, cum ar fi deseurile
menajere, in containerul local.

Daca ceva nu
functioneaza

Inainte de a apela serviciul tehnic,
efectuati verificarile specificate mai jos.

Aparatul nu functioneaza:
Asigurati-va c& cablul de alimentare
este conectat.

Ghiveciul se lipeste de sticla:

Daca exista un material topit intre oala
si sticla, setati placa fierbinte la putere
maxima si sa incerce sé le separe.

Eroare senzor unica: Daca oricare
dintre senzori este activ mai mult de
10 secunde, aceasta situatie de eroare
apare si codul de eroare “F1” este
aratat. Aceasta eroare poate fi legata
cu radacini diferite. Una dintre ele
este faptul ca poate exista un obiect
(furculita, cutit ...), pe oricare dintre
senzor.

Asigurati-va ca nu exista nici un obiect
pe unitatea de comanda, sticla plita se
sterge cu o carpa uscata. in cazul in
care situatia de eroare continua dupa
aceasta solutie, va rugdm sa scoateti
priza sau opriti comutatorul de siguranta
timp de 10 secunde.

Eroare senzor pluralul:

in cazul in care mai mult de 2 senzori
sunt detectate in acelasi timp, aceasta
situatie se produce eroare si este afisat
codul de eroare “F2”".

Din motive de radacina potentiale
ale problemei:

+ Pot exista un obiect (vas ...) sau
acumulare de apa (lichid preaplin din
oala ...), care acopera mai mult de 2
senzori

+ Controlul tactil locatie poate s& o mai
mare expunere de caldura sau abur
(de jos in cuptor a plitei ...)

Asigurati-va ca nu exista nici un obiect
pe senzori si oprit toate sursele de
abur si de caldura. Apoi, sticla plita se
sterge cu o céarpa uscata. n cazul in
care situatia de eroare continua dupa



aceasta solutie, va rugam sa scoateti
priza sau opriti comutatorul de siguranta
timp de 10 secunde.

FC Eroare:

Mesajul Fc pe controlul si placile
fierbinti opriti: Supraincalzirea in partea
electronica. Lasa thestove rece pentru
un timp.

F3 Eroare principala a senzorului
Unitatea de control tactil este proiectata
conform standardelor internationale de
sigurantd. Cea mai importanta cerinta
a acestor standarde este ca plita sa
poata fi opritd; plita nu trebuie sa se
porneasca singura in nicio situatie de
defect sau conditii de mediu. Din cauza
acestor cerinte, unitatea de control tactil
testeaza functionalitatea senzorului
principal ih mod regulat. Daca este
detectata o eroare pe senzorul principal
relevant, apare aceasta situatie de
eroare si este afisat un cod de eroare.
Atunci cand este afisat acest mesaj
de eroare:

Va rugam sa scoateti mufa sau sa opriti
intrerupatorul pentru 10 secunde. Apoi
conectati mufa sau porniti intrerupétorul.
Daca situatia de eroare este inca activa,
va rugam sa contactati cel mai apropiat
serviciu autorizat.

F4 Eroare software de siguranta
Conform cerintelor de siguranta,
microcontrolerul de pe unitatea de
control este verificat de sine nsusi
fn momentul in care este alimentat si
apoi in mod regulat. Daca este detectat
vreun problema in timpul verificarii,
apare aceasta situatie de eroare si este
afisat un cod de eroare. Atunci cand
este afisat acest mesaj de eroare:

Va rugam sa scoateti mufa sau sa opriti
intrerupatorul pentru 10 secunde. Apoi
conectati mufa sau porniti intrerupétorul.
Daca situatia de eroare este inca activa,
va rugam sa contactati cel mai apropiat
serviciu autorizat.
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Avvertenze di sicurezza:

A\Se il vetro ceramico & rotto
o incrinato, staccare
immediatamente la spina del
piano di cottura , per evitare
gli urti elettrici.

/A\Questo dispositivo non &
stato progettato lavorare con
un temporizzatore esterno
(non incorporato al
dispositivo) o per funzionare
con un sistema di
telecomando separato.

/\ Non pulire questo
dispositivo, utilizzando
vapore.

A\ll dispositivo e le sue parti
accessibili possono diventare
riscaldate durante il
funzionamento. Evitare di
toccare gli elementi riscaldati.
| bambini sotto gli 8 anni
devono essere tenuti lontano
da piano di cottura, salvo che
essi siano permanentemente
sorvegliati.

A\Questo dispositivo pud
essere usato da bambini solo
se sono piu grandi di 8 anni o
da persone con disturbi
d’abilita fisica, sensoriale o
mentale, o da persone che

92

non hanno esperienza e
conoscenza, solo quando
sono supervisionati e solo se
sono abbastanza informati
circa l'uso del dispositivo e
circa gli eventuali pericoli. Le
operazioni di pulizia e di
manutenzione non possono
essere eseguiti da bambini
che non sono tenuti sotto
sorveglianza.

/A | bambini non devono
giocare con il dispositivo.

A\ Attenzione: E pericoloso a
cuocere senza grasso o olio.
Questo pud catturare fuoco.
Non tentare mai di spegnere
il fuoco con l'acqua! In tal
caso, staccare
immediatamente la spina del
dispositivo e coprire le
flamme con un coperchio, un
piatto o una coperta.

/N\ Non mettere qualsiasi
oggetto sopra la zona di
cottura del piano di cottura .
Evitare di potenziale pericolo
d’incendio.

A\ “Se il cavo di
alimentazione e danneggiato,
tale cavo deve essere
sostituito dal fabbricante o dal
servizio post-vendita”



essere adeguatamente messo a terra secondo le norme
vigenti, altrimenti il piano di cottura potrebbe non

& ATTENZIONE: Usare solo funzionare correttamente.
protettori dl pianO d| COttura ) &Insoliti picchi ad alta potenza possono danneggiare
progettati in mOdO appropriato il sistema di controllo (come in qualsiasi dispositivo

da parte del fabbricante degli

elettrodomestici o le

elettrico)

E@ Tenere il certificato di garanzia o la scheda
tecnica insieme al manuale di istruzioni per I'uso del

pr’OteZioni g|é Ut|l|zzat| in prodotto durante tutta la vita del prodotto. Questi

questo dispositivo. L'uso

materiali contengono importanti informazioni tecniche.

inadeguato di protettori puo

causare incidenti.

Installazione

Insediamento su un cassetto portaposate

Se si desidera montare il piano di cottura su un cassetto o su
mobili, & necessario mettere una lastra di separazione tra i due
oggetti. In questo modo si evita il contatto accidentale del corpo

del dispositivo con le superfici calde.

Questa lastra deve essere montata 20 mm sotto il coperchio

inferiore del piano di cottura .

Collegamento elettrico

Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, verificare
che la tensione e la corrente corrispondano a quelli specificati
sull'etichetta del piano di cottura , che si trova sotto il piano

di cottura o sulla scheda di garanzia, o se
del caso sulla scheda tecnica, che si deve
tenere insieme questo manuale per tutta la
durata del prodotto.

Quando possibile, il collegamento elettrico
sara realizzato tramite un interruttore o
una spina unipolare, in conformita con la
corrente e con una distanza minima di
3 mm tra i contatti. Questo assicurera la
disconnessione in caso di emergenza e
permette la pulizia del piano di cottura .

Solo il servizio tecnico ufficiale di TEKA pud
intervenire o riparare il dispositivo, compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione.
Assicurarsi che il cavo interno non venga
a contatto con il piano di cottura o con il
corpo del dispositivo, se installato nella
stessa unita.

Avvertimento:

&II collegamento elettrico deve
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Istruzioni per 'uso del
Touch Control

ELEMENTI UTILIZZATI (fig. 2)

@ Tasto a tocco ON / OFF.

Tasto a tocco per selezionare le
superfici calde di cottura.

**Schermo di energia e/o mostra
calore residuo .

Tasto a tocco per “Diminuire”
I'energia.

Tasto a tocco per “ Aumentare”
I'energia.

Tasto a tocco per selezionare il
doppio bruciatore (doppia superficie
di cottura calda)

Tasto di blocco per il resto dei tasti a
sfioramento o sensore di attivazione
per la funzione "Stop&Go".

**Doppio indicatore della
superficie calda di cottura (solo
vicino alla superficie calda di
cottura a doppio bruciatore)

**Icona di blocco.

@ asto di cronometro.

**Schermo di cronometro.

La spia della superficie di cottura
temporizzata

**A) Indicatore funzione yogurt

**B) Indicatore funzione riso

Sensore di attivazione per la

funzione “Paeller”.

Toccare il tasto touch "Siguiente
etapa" per attivare e passare da una
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fase all'altra.

Sensore di attivazione per la
funzione “Paeller”.*

Spia indicatore pilota fase “Calentar
aceite” attivata®.

Spia indicatore pilota fase “Carne”
attivata®.

Spia indicatore pilota fase “Verdura”
attivata®.

Spia indicatore pilota fase “Caldo”
attivata®.

Spia indicatore pilota fase “Arroz”
attivata®.

Spia indicatore pilota fase “Socarrat”
attivata®.
* Aseconda del modello
** Visibile solo durante I'esecuzione.

Le operazioni vengono eseguite tramite
tasti a tocco.

Per utilizzare un tasto non & necessario
esercitare forza sul tasto a tocco.
Per attivare la funzione desiderata &
sufficiente toccare il tasto con la punta
del dito.

Ogni azione viene segnalata da un
segnale acustico.

ACCENSIONE DEL DISPOSITIVO

Quando il piano di cottura viene
collegato alla rete per la prima volta,
il dispositivo viene bloccato e la spia
corrispondente (9) si accende. Per
sbloccarlo, prima premere il tasto di
bloccaggio del resto dei tasti a tocco
(7) fino a quando la spia (9) si spegne.

1 Premere il tasto d’accensione a tocco
(1) per almeno un secondo.

Il tasto d’accensione a tocco verra e

su tutti i schermi di energia (3) verra
visualizzato un 0 con 50% diluminosita.

Se qualsiasi zona, prima dell'accensione
ha una quantita di calore residuo, lo
schermo continuera a mostrare il segno
“H” invece di 0.

Se non si prende alcuna azione
entro i prossimi 10 secondi, il tasto
d’accensione a tocco si spegnera
automaticamente.

ACCENSIONE DI UNA SUPERFICIE
CALDA DI COTTURA

Una volta la superficie di cottura verra
attivata utilizzando il tasto d’accensione
atocco @(1 ), gli indicatori di energia del
piano di cottura visualizzera un 0 (3).

2 Premere il tasto a tocco per
selezionare la superficie di cottura
(2). Lindicatore corrispondente di
alimentazione (3) verra attivato e
la luminosita dell’indicatore verra
aumentata.

3 Utilizzando il tasto a tocco @ 0 @
(4/5), scegliere il livello di energia
desiderato.

| tasti a tocco @ e @ sono ripetitivi,
quindi se tenerli premuti aumentano o
diminuiscono il valore dopo un intervallo
di 0,5 secondi.

Entrambe le piastre non possono essere
selezionate contemporaneamente.

Avvertimento:

APer attivare la superficie di
cottura, tale superficie deve essere
per prima selezionata. Quando si
desidera usare una superficie calda,
controllare la luminosita



dell'indicatore di energia. Dopo aver
selezionato la superficie di cottura,
la luminosita dell’indicatore di
energia dovrebbe essere aumentata.

Rapida accensione alla massima
energia: Dopo aver selezionato la
superficie calda, premere una volta
il tasto a tocco @(4). La superficie di
cottura sara attivata a piena potenza.

SPEGNIMENTO DELLA SUPERFICIE
DI COTTURA

1 Prima, selezionare la superficie di
cottura.

2 Utilizzando il tasto a tocco O(4)
abbassare il livello di energia a 0.

Alternative di spegnimento rapido:

i) Se I'utente mantiene il dito sul
sensore di selezione per 2
secondi, I'area in questione sara
disattivata.

ii) Se i tasti a tocco © e @ (4/5) si
premono contemporaneamente,
la superficie di cottura si
spengera rapidamente.

INDICATORE DI CALORE RESIDUO

L’indicatore di energia del piano
di cottura mostrera una H quando
la superficie di vetro raggiungera
una temperatura che pud causare
bruciore.

Quando questo rischio scompare,

i) L'indicatore si spegne (quando il
dispositivo & in modalita standby),

ii) o mostra 0 (se il dispositivo &
ancora in funzione).

A Avvertimento:

Alla prima attivazione,
I'indicazione H puo apparire sullo
schermo di energia per un breve
periodo. Questa situazione &
correlata con il funzionamento e
la configurazione del dispositivo
e non significa che la zona di
cottura é calda.

A Avvertimento:

L’indicatore H, in ogni caso &
utilizzato per scopi di sicurezza. Se
I’'alimentazione viene interrotto per
lungo tempo, dopo I'accensione,
viene visualizzato I'indicatore H.

SPEGNIMENTO DEL DISPOSITIVO

Il dispositivo pud essere spento in
qualsiasi momento premendo il tasto
generale ON / OFF a tocco ® (1).
Se il dispositivo € in modalita stand-
by, nelle zone calde si visualizzera
un H. Il resto dello schermo non si
accendera.

Superficie Di Cottura
A Doppio Bruciatore (a
seconda del modello)

Se il vostro dispositivo ha
quest’opzione, vuole dire che il
dispositivo offro la possibilita di
utilizzare sia I'anello interno che
I'anello esterno, a seconda delle
dimensioni della pentola.

FUNZIONAMENTO DELLA
SUPERFICIE A DOPPIO
BRUCIATORE

1 Prima selezionare la superficie
di cottura.

2 Utilizzando il tasto a tocco @ o @
(4/5), scegliere il livello di energia
desiderato (da 1 a 9).

3 Premere il tasto a tocco per
attivare la_funzione doppio
bruciatore (6) della superficie
di cottura. Quando l'indicatore
corrispondente della funzione
doppio bruciatore verra attivato,
la luminosita dell'indicatore verra
aumentata. (8).

SPEGNIMENTO DELLA
SUPERFICIE DI COTTURA A
DOPPIO BRUCIATORE

1 Premere di nuovo il tasto a tocco
che avete utilizzato per attivare la
funzione doppio bruciatore.

2 Per spengere la superficie di
cottura a doppio bruciatore, premere
di nuovo il tasto a tocco che avete
utilizzato per attivare_la funzione
doppio bruciatore (6) della
superficie di cottura. L'indicatore
del doppio bruciatore si spegnera
e l'anello esterno si chiudera (8).

Blocco Dei Tasti A Tocco
Del Piano Di Cottura

Per evitare manipolazioni
indesiderate, & possibile bloccare
l'intera unita, ad eccezione del
tasto touch on/off. Premere
contemporaneamente i pulsanti piu
e meno per almeno 2 secondi (7).

Questa funzione & molto utile per
la sicurezza dei bambini. Quando il
blocco viene attivato, la spia di blocco
(9) si accende.

Tuttavia, tenere in mente che quando
il tasto di controllo a tocco € acceso, il
tasto a tocco ON/OFF @(1) permette
di spengere il dispositivo, anche se il
blocco ¢ attivo (la spia di blocco (9)).

D’altra parte, se il controllo a tocco &
spento, la funzione di bloccaggio non
permettera I'utilizzo del tasto a tocco
oN/oFF O (1).

Per disattivare la funzione di
blocco, premere nuovamente
contemporaneamente i pulsanti piu
e meno per almeno 2 secondi (7).
La luce dell'indicatore di blocco (9) si
spengera e il controllo a tocco sara
pronto per l'uso.

BLOCCO BAMBINI (A seconda del
modello)

Il blocco bambino e diverso e piu
complicato di blocco dei tasti.
L'utente puo attivare il blocco dei
tasti tramite un sensore. Ma per
attivare il blocco bambini, ha bisogno
di una sequenza di sensore. Il blocco
bambini viene utilizzato per impedire
ai bambini di accendere il piano di
cottura.

Attivazione del blocco bambini:

1 Il piano di cottura si mete in
funzione utilizzando il tasto a tocco
ON / OFF O(1).

2 Non deve essere selezionare
alcuna zona. Quando una zona
viene selezionata, Aumentare
I'energia utilizzando la chiave di
tocco (5), diminuire I'energia
utilizzando la chiave di tocco é(4),
e allo stesso tempo tenere premuto
il tasso minus (-)per 3 secondi. Alla
fine di questo processo, si sentira
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un segnale acustico breve.

3 Dopo il segnale acustico, premere
il tasto di bloccaggio (7) (non
€ necessario premere a lungo),
dopo di che, si sentira un segnale
acustico lungo, il blocco bambini
diventera attivo e tutti gli indicatori
di energia mostreranno “L”.

Se l'utente tocca un qualsiasi
sensore (compreso il sensore
principale) durante il periodo in cui il
blocco bambini & attivato, lo schermo
mostrera un “L”.

A Attenzione: Lo stato blocco
bambini non viene memorizzato.
Se I’energia del piano di
s’interrotta, lo stato di blocco
bambini, non sara preservato.

Disattivazione del blocco bambini:

1 Per disattivare il blocco bambini, il
blocco bambini deve essere prima
attivato e tutti gli indicatori devono
mostrare la “L”.

2 Aumentare I'energia utilizzando
la chiave di tocco & (5), diminuire
I'energja utilizzando la chiave di
tocco D)(4), e allo stesso tempo
tenere premuto il tasso minus (-)
per 3 secondi. Alla fine di questo
processo, si sentira un segnale
acustico breve.

3 Dopo il segnale acustico, premere
il tasto di bloccaggio (7) (non
€ necessario premere a lungo),
dopo di che, si sentira un segnale
acustico lungo, il blocco bambini
diventera spento e tutti gli indicatori
di energia si spengeranno.

Cottura rapida
(Inizio della cottura
automatica)

Questa funzione rende piu facile il
processo di cottura perché non c’e
bisogno di monitorare continuamente
la pentola. Grazie al tasto a tocco
pre-programmi, il piano cottura
iniziera a funzionare a massima
potenza e successivamente, dopo
un certo periodo di tempo, diminuire
la temperatura e la potenza al livello
desiderato (che avete selezionato)
(vedi tabella 1).
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Tabella 1
Funzione di
Potenza iniziare
selezionato cottura
automatica
0 0
1 60
2 180
3 288
4 390
5 510
6 150
7 210
8 270
9 300
P (massimo) -

ACCENSIONE DELLA FUNZIONE
DI COTTURA AUTOMATICA

1 Prima selezionare la superficie
di cottura.

2 Selezionare il livello 9 di potere e
emere il tasto a tocco di energia
(5) .Dopo aver utilizzato il tasto

a tocco & necessario abbassare la
potenza di cottura continua al livello
desiderato, (ad esempio 6). Quando
'impostazione cottura automatica
inizia a funzionare, il simbolo “A”
inizia a lampeggiare sullo schermo.

SPEGNIMENTO DELLA FUNZIONE
DI COTTURA AUTOMATICA

Dopo almeno 10 secondi dall'inizio
della funzione di cottura automatica:

1 Prima selezionare la superficie
di cottura.

2 Premere il tasto a tocco di energia

(5) finché lindicatore raggiunge

il livello 9 e la funzione di cottura
automatica sara disattivata.

Funzione cronometro

Questa funzione rende piu facile il
processo di cottura perché non c'é
bisogno di monitorare continuamente
la pentola: la superficie (le superfici) di
cottura si spengera automaticamente
dopo che il tempo impostato e
trascorso. Per ogni superficie &
disponibile un cronometro separato,

che consente a tutte le superfici,
I'impostazione cronometrata
simultanea.

Con questi modelli & possibile
utilizzare I’orologio come un
cronometro per le superfici di cottura
e per i tempi che vanno da 1 a 99
minuti. Tutte le superfici di cottura
possono essere programmate
singolarmente e in modo simultaneo.

IMPOSTAZIONE DEL TEMPO IN
UNA SUPERFICIE DI COTTURA

1 1. Prima selezionare la superficie
di cottura.

2 Utilizzando il tasto a tocco @ o
(5/4), scegliere il livello di energia
desiderato da 1 a 9.

3 Premere_il tasto di cronometro
a tocco (10). L'indicatore del
tempo (11) mostrera 00. A seconda
del modello, la spia della superficie
di cottura temporizzata (12)
lampeggera.

Sulla spia di accensione (3), t
lampeggera durante il tempo
impostato.(A seconda del modello)

4 Subito dopo, impostare il periodo di
cottura da 1 a 99 minuti, utilizzando
i tasti a tocco (5/4).

Quando l'indicatore di alimentazione
(3) smettera di lampeggiare, esso
iniziera automaticamente il conto
alla rovescia. Quando inizia il
conto alla rovescia, il relativo livello

di potenza e lampeggeranno
alternativamente sulla spia di
accensione (3) della relativa area
del riscaldatore (A seconda del
modello).

Quando l'orologio raggiunge 01, si
passera dal conto di minuti al conto
di secondi.

Quando il tempo di cottura
selezionato é trascorso, la superficie
calda sottoposta all'impostazione
di tempo, si spenge e l'orologio
emette una serie di segnali acustici
per alcuni secondi. L'indicatore del
tempo mostrera un 00 lampeggiante
sullo schermo del piano di cottura,
dopo che la superficie calda sara
spenta.



Se si desidera fare le impostazioni di
tempo in un’alta superficie di cottura
che funzionera allo stesso tempo,
ripetere i punti 3 e 4.

Se la zona di cottura spenta
continuera ad essere calda, il suo
indicatore mostra un H o altrimenti
un 0. Per spegnere il segnale
acustico toccare qualsiasi sensore.

MODIFICA DEL TEMPO
PROGRAMMATO

Per modificare il tempo programmato,
€ necessario premere il tasto a tocco
(2) per selezionare la superficie di
cottura e poi I'orologio @ (10). Poi
si pud leggere e modificare il tempo.

DISCONNESSIONE DEL
CRONOMETRO

Se si desidera interrompere il
cronometro prima che il tempo
programmato & trascorso:

1 Per prima cosa selezionare la
superficie di cottura e poi premere
il tasto a tocco che si usa per
impostare il tempo ) (10).

2 Utilizzare il tasto a tocco @
(4) per ridurre il tempo a 00.
L’'impostazione del tempo sara
annullata.

Metodo alternativo:

Dopo la selezione della superficie,
premere per due secondi il tasto
a tocco che si usa per impostare
il tempo, e I'impostazione
corrispondente verra annullato.

Funzione Power (A
seconda del modello)

Questa funzione fornisce
alimentazione “extra” alla piastra, al
di sopra del valore nominale.

1 Selezionare il livello 9 di potere e

%_r)emere il tasto a tocco di energia
(®).

2 L'indicatore del livello di potenza
(3) mostrera il simbolo F~, e la
piastra iniziera ad erogare energia
supplementare.

Funzioni Chef (a seconda
del modello)

Le funzioni Chef sono caratteristiche
speciali che aiutano I'utente a
cucinare piu facilmente con i suoi
livelli di potenza preallocati.

La caratteristica € impostata in
modo tale che venga mantenuta
automaticamente e non richieda
all'utente di modificare i livelli di
potenza.

FUNZIONE YOGURT (a seconda
del modello)

Questa funzione imposta
automaticamente i livelli di potenza
appropriati durante il processo di
fermentazione per fare lo yogurt.

Per attivare questa funzione:

- Accendere il piano cottura;
Premere il tasto a tocco On/Off

- Quango tutti i display delle zone
sono L, premere il taﬁﬁcoo
della zona correlata per
almeno 2 secondi.

- Si sentira un segnale acustico

- Sul timer dei

g

riscaldatori con
un diametro compreso tra 190 e
220 mm verra visualizzato "6H".
Sul timer dei riscaldatori con un
diametro compreso tra 130 e 160
mm verra visualizzato "9H".

- La luce della
riga inferiore

. apparira
/TN

- Il puntino LED del display del timer
della zona correlata si accendera

E possibile cambiare le funzioni
premendo nuovamente il tasto a tocco
della zona correlata. Se il display della
zona mostra D, € possibile tornare
alle funzioni premendo nuovamente
il tasto a tocco, oppure & possibile
utilizzarlo in modalita di cottura
normale in questa situazione.
Aspetta 10 secondi

- La Funzione Chef diventera attiva

- Il timer effettuera un conto alla
rovescia da 9 o 6 ore (a seconda
della zona selezionata).

Quando il tempo € scaduto,
- Sisentira un segnale acustico che

indica I'ultimo minuto

- Dopo 1 minuto, la modalita verra
disattivata.

Per uscire durante il funzionamento,
premere il tasto a tocco della zona
correlata per almeno due secondi.

Quando la modalita yogurt & attiva e
il piano cottura viene spento, emette
4 segnali acustici e il LED lampeggia
rapidamente per 3 minuti. Se il piano
cottura viene riacceso entro 3 minuti,
la modalita riprende; altrimenti, il LED
lampeggia lentamente per indicare la
modalita attiva.

Ricetta dello Yogurt

- Mescolare 200 ml di yogurt e un
po' di latte in una ciotola

- Mettere il resto del latte e dello
yogurt miscelato nella pentola

- Chiudere il coperchio della pentola

- Accendere il piano cottura e
impostare la zona di cottura sulla
modalita yogurt

Premere il tasto a tocco della zona
di cottura correlata per almeno 2
secondi

Dopo 10 secondi, la modalita di
cottura chef viene attivata per la
zona di cottura correlata

Vedere il timer impostato
automaticamente sul display

- Dopo 9 o 6 ore (a seconda della
zona selezionata), quando il tempo
sara scaduto (un segnale acustico
avvisera), lo yogurt dovra essere
conservato in frigorifero per circa
16 ore.

Diametro Quantita | Quantita
del N .

. di yogurt| dilatte

riscaldatore ©) L
(mm) 9

> 130 < 160 200 1
>160 < 190 200 2
> 190 < 220 200 3

FUNZIONE RISO (a seconda del
modello)

Questa funzione imposta
automaticamente i livelli di potenza
appropriati durante il processo di
cottura del riso.

Accendere il piano cottura: Premere
il tasto a tocco On/Off

Quando tutti i display delle zone
sono D, premere il tasto a tocco della
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zona correlata DB per almeno 2
secondi.

Premere nuovamente il tasto a tocco
della zona correlata

NS Si sentira
@ — un segnale
acustico

g

- La luce della
riga superiore
apparira

- "23" verra mostrato sul display
del timer

- Il puntino LED del display del timer
della zona correlata si accendera

E possibile cambiare le funzioni
premendo nuovamente il tasto a tocco
della zona correlata. Se il display della
zona mostra D, € possibile tornare
alle funzioni premendo nuovamente
il tasto a tocco, oppure & possibile
utilizzarlo in modalita di cottura normale
in questa situazione.

Aspetta 10 secondi
- La Funzione Chef diventera attiva

- lltimer conta all'indietro da 23 minuti

Quando il tempo €& scaduto,
- Si sentira un segnale acustico che
indica l'ultimo minuto

- Dopo 1 minuto, la modalita verra
disattivata.

Per uscire durante il funzionamento,
premere il tasto a tocco della zona
correlata per almeno due secondi.

Quando la modalita riso & attiva e il
piano cottura viene spento, emette 4
segnali acustici e il LED lampeggia
rapidamente per 3 minuti. Se il piano
cottura viene riacceso entro 3 minuti,
la modalita riprende; altrimenti, il LED
lampeggia lentamente per indicare la
modalita attiva.

Ricetta per il Riso

- Lavare il riso

- Accendere il piano cottura e
impostare la zona di cottura sulla
modalita riso

Premere il tasto a tocco della zona
di cottura correlata per almeno 2
secondi.

Dopo I'attivazione della modalita
di cottura chef per la zona di cottura
correlata, impostare la modalita di
cottura sulla cottura del riso premendo
il tasto a tocco della zona di cottura

Vedere il timer impostato
automaticamente sul display

- Mettere I'olio nella pentola e
attendere circa 2 minuti.

- Mettere il riso nella pentola e
mescolarlo per circa 2 minuti.

- Mettere I'acqua nella pentola

- Mettere il sale nella pentola e
mescolare un paio di volte

- Chiudere il coperchio della pentola

- Il riso & pronto quando il tempo &
scaduto (il segnale acustico iniziera
a suonare per avvertire).

Funzione "PAELLER"

Questa funzione consente di cucinare
una "paella" passo dopo passo. Ogni
fase di cottura & definita per aiutarvi a
ottenere un risultato eccellente.

Posizionate la padella ben centrata
sulla zona di cottura, aggiungete I'olio
e premete il sensore (14) per avviare
la cottura.

Sull'indicatore di potenza (3) della zona
di cottura destra appare 0, e il LED (16)
si illumina, indicando che la funzione &
stata attivata. Se siete pronti, premete
il sensore (15). La fase "CALENTAR
ACEITE" siawvia. Il LED (17) lampeggia
durante tutta la fase. Il tempo trascorso
per ogni fase di cottura viene mostrato
sull'indicatore del timer (10) e il livello
di potenza é indicato sul display della
zona (3).

Quando il preriscaldamento € terminato,
un segnale acustico avverte che l'olio &
caldo e che questa fase & completata. E
ilmomento di aggiungere la carne. Se lo
ritenete opportuno, potete passare alla
fase successiva.

Diametro del P s ... .. | Quantita di sale
cocadators | QU olo | Quantar| Qumntth o | o
(mm) tavola)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
=190 < 220 4 540 1080 2
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Premendo il sensore (15) si avvia la fase
di rosolatura della carne.

SOCARRAT
22

SIGUIENTE

VERDURA Q“"’"

-

I LED "CARNE" (18) inizia a
lampeggiare e la potenza viene regolata
automaticamente per rosolare la carne
durante questa fase. Al termine del
tempo consigliato per rosolare la carne,
verra emesso un segnale acustico. Se lo
ritenete opportuno, potete passare alla
fase successiva.

Premete il sensore (15) e aggiungete le
verdure per avviare la fase di rosolatura
delle stesse. Il LED "VERDURA" (19)
iniziera a lampeggiare, indicando
I'inizio della fase. Dopo tre minuti,
aggiungete un po’ di olio, aglio e
peperoni, mescolate e subito dopo
aggiungete il pomodoro schiacciato.
Al termine del tempo consigliato per
rosolare le verdure, verra emesso
un segnale acustico. Se lo ritenete
opportuno, potete passare alla fase
successiva. Aggiungete I'acqua e
premete il sensore (15) per continuare
a preparare il brodo. Il LED "CALDO"
(20) iniziera a lampeggiare, indicando
I'inizio della fase. Dopo tre o quattro
minuti, & il momento di condire con il
sale. Al termine del tempo consigliato
per la cottura del brodo vegetale, verra
emesso un segnale acustico. Se lo
ritenete opportuno, potete passare alla
fase successiva.

Aggiungete I'acqua con lo zafferano
al riso e distribuitelo uniformemente
nella padella per paella. Poi premete
il sensore (15). Il LED "ARROZ" (21)
iniziera a lampeggiare, indicando l'inizio
della fase di cottura del riso. Al termine
del tempo consigliato per la cottura del
riso, verra emesso un segnale acustico.
Se loritenete opportuno, potete passare
alla fase successiva.



Se desiderate terminare la cottura,
premete il sensore (14) e la funzione
si fermera. Lasciate riposare il riso per
almeno 2 minuti fuori dal fuoco.

Se, invece, volete ottenere una
finitura finale con il "socarrat":
aggiungete un filo d’olio d'oliva sulla
superficie del riso e poi premete il
sensore (15). Il LED "SOCARRAT"
(22) iniziera a lampeggiare, indicando
I'inizio della fase. Fate attenzione,
perché al termine del tempo consigliato
per la preparazione del "socarrat"
verra emesso un segnale acustico.
Quindi rimuovete la padella dal fuoco e
lasciatela riposare per aimeno 2 minuti.

Per ulteriori informazioni dettagliate,
consultare il libretto delle ricette.

Funzione di chiusura di
sicurezza

Se a causa di un errore, una o piu
superfici calde di cottura non si
spengono, il dispositivo verra iene
spento automaticamente dopo un certo
periodo di tempo (Vedi tabella 2).

Tabella 2

Livello di
potenza
selezionato

TEMPO MASSIMO
DI ESERCIZIO (in
ore)

0
10
5

vl [Xe] feoo) V] (o)) [4;] B (V] | ) B ()
NININ|[W™O

Quando la funzione “chiusura di
sicurezza” € stata attivata, se la
temperatura della superficie di vetro
non & pericoloso per l'utente viene
visualizzato uno 0 e se vi € un rischio
di ustioni viene visualizzato un H.

Per ricollegare il dispositivo, prima
spegnerlo premendo il tasto a tocco
on/off W (1) e poi riaccenderlo.

A Mantenere il pannello di

controllo delle superfici di
riscaldamento pulito e asciutto in
ogni momento.

A In caso di problemi di
funzionamento o incidenti non
menzionate in questo manuale,
scollegare il dispositivo e
contattare il servizio tecnico TEKA.

Raccomandazione per
un corretto utilizzo
dei piani di cottura in
vetroceramica

Utilizzare pentole o padelle con
fondi completamente piatti.

Non & raccomandato I'utilizzo delle
padelle con un diametro inferiore
a quello dell'area riscaldamento
indicata.

Non far scorrere pentole e padelle
sul vetro perché potrebbero
graffiare la superficie.

Cercare di non colpire il vetro,
anche se il vetro in grado di
sopportare urti causati da grandi
pentole e padelle, senza spigoli
vivi.

Per evitare i danni alla superficie in
vetroceramica a induzione, cercare
di non far scivolare le pentole e
padelle sopra il vetro, e mantenere
puliti e in buone condizioni i fondi
delle pentole e delle padelle.

A Cercare di non gettare zucchero
o di prodotti contenenti zucchero sul
vetro, mentre la superficie é calda,
perche questi prodotti potrebbero
danneggiare il vetro.

Pulizia e manutenzione

Per mantenere il dispositivo in
buone condizioni, pulire con
prodotti e strumenti adeguati dopo
il raffreddamento. Questo rendera il
lavoro piu facile ed evitera 'accumulo
di sporco. Non utilizzare prodotti
di pulizia aggressivi, strumenti che
potrebbero graffiare la superficie, o
attrezzature che funzionano a vapore.

Lo sporco leggero, non attaccato alla
superficie, pud essere pulito con un
panno umido e un detergente delicato

o acqua tiepida e sapone. Tuttavia, per
le macchie piu profonde o per il grasso
utilizzare un detergente speciale, fatto
apposta per le piastre in ceramica e
seguire le istruzioni sulla bottiglia. La
sporcizia attaccata alla superficie,
a causa di essere bruci ripetuti,
puod essere rimosso utilizzando un
raschietto. Il cambiamento del tono
di colore & causato da pentole con
residui di grasso secco al fondo o
causa di grasso accumulato tra il
vetro e la pentola durante la cottura.
Questi possono essere rimossi con
una paglietta di nichel con acqua o
un detergente speciale per piastre in
ceramica. Oggetti di plastica, zucchero
o alimenti che contengono molto
zucchero e che sono caduti sulla
superficie, devono essere rimossi
immediatamente con un raschietto.

La lucentezza metallica & causata dal
trascinamento di pentole e tegami
di metallo sul vetro. Essi possono
essere rimossi, pulendo a fondo con un
detergente speciale per piastre in vetro
ceramica, anche se potrebbe essere
necessario ripetere la pulizia piu volte.

A Una pentola puo diventare
attaccata al vetro a causa di un
prodotto fuso tra loro. Non cercare
di sollevare la pentola mentre la
piastra é fredda! Questo potrebbe
causare la rottura del vetro.

& Non premere il vetro o non
appoggiarsi su di esso in quanto
potrebbe causare rotture e lesioni.
Non utilizzare il vetro come superficie
per mettere gli oggetti.

TEKA INDUSTRIAL S.A. si riserva
il diritto di apportare modifiche
che ritiene necessarie o utili ai
propri manuali, senza alterare
le caratteristiche essenziali del
prodotto.

Argomenti Ambientali

Il simbolo mmmm sul prodotto o sulla
confezione indica che il prodotto non
deve essere smaltito come rifiuto
domestico. Questo prodotto deve
essere portato in un punto di raccolta
per il riciclaggio di apparecchiature
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elettriche o elettroniche.
Assicurandosi che questo prodotto
sia smaltito in modo corretto, evitera
di danneggiamento dell’lambiente e
della salute pubblica, che potrebbe
accadere se questo prodotto non
sara gestito correttamente. Per
informazioni piu dettagliate sul
riciclaggio di questo prodotto,
si prega di contattare le autorita
locali, il servizio di smaltimento
dei rifiuti domestici o il negozio
dove é stato acquistato il prodotto.

| materiali di imballaggio utilizzati
sono ecologici e possono essere
completamente riciclati. | componenti
in plastica sono contrassegnati>PE<,
LD<, >EPS<, ecc. Smaltire i materiali
diimballaggio, come rifiuti domestici,
nel vostro contenitore locale.

Se qualcosa non
funziona

Prima di chiamare il servizio tecnico,
eseguire le verifiche di seguito indicate.

Il dispositivo non funziona:
Assicurarsi che il cavo di
alimentazione sia inserito.

La pentola & attaccata al vetro:
Se c’e un materiale fuso tra il recipiente
e il vetro, impostare la temperatura
della superficie di cottura al livello
massimo e cercare di separarli.

Errore di un singolo sensore:

Se uno dei sensori rimasta attivo
piu di 10 secondi, questa situazione
dimostra un errore e poi viene
visualizzato il codice di errore “F1”.
Questo errore pud essere correlato a
diversi motivi. Uno di questi & che su
uno dei sensori pud essere messo un
oggetto (forchetta, coltello ...).
Assicurarsi che nessun oggetto si
trova nell’'unita di controllo e che il
piano di cottura & asciutto e pulito
con il panno. Se l'errore persiste
anche dopo queste operazioni, si
prega di staccare la spina e spegnere
l'interruttore fusibile per 10 secondi.

Errore di piu di un sensore:
Questa situazione accade quando
piu di 2 sensori vengono rilevati allo
stesso tempo, e poi viene visualizzato
il codice di errore “F2”.
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Le potenziali cause dei problemi:

« Ci puo essere un oggetto (pentola
...) 0 'accumulo di acqua (acqua ..
traboccante...) che copre piu di 2
sensori.

* Le aree di controllo a tocco possono
essere esposte a piu calore e vapore
(dal forno del piano di cottura ...).

Si prega di assicurarsi che non ci sia
alcun oggetto sui sensori, che tutte le
fonti di calore e vapore siano chiuse e
che il piano di cottura viene pulito con
un panno asciutto. Se I'errore persiste
anche dopo queste operazioni, si
prega di togliere la spina e spegnere
l'interruttore fusibile per 10 secondi.

Errore FC:

Il messaggio Fc sulla superficie
di controllo e le piastre elettriche
si spenge: Surriscaldamento dei
componenti elettronici. Lasciare il
dispositivo di raffreddarsi.

F3 Errore del sensore principale
L'unita di controllo a sfioramento &
progettata in conformita agli standard
di sicurezza internazionali. Il caso
piu importante di questi standard
e che il piano cottura deve poter
essere spento; non deve accendersi
da solo in nessuna condizione di
guasto e ambientale. A causa di
questi requisiti, I'unita di controllo a
sfioramento verifica regolarmente la
funzionalita del sensore principale.
Se viene rilevato un errore sul
sensore principale correlato, si
verifica questa situazione di errore e
viene visualizzato il codice di errore.
Quando viene visualizzato questo
messaggio di errore:

Si prega di togliere la spina o spegnere
il fusibile per 10 secondi. Quindi
riattaccare la spina o riaccendere il
fusibile. Se la situazione di errore &
ancora attiva, contattare il servizio
autorizzato pit vicino.

F4 Errore software di sicurezza

Secondo i requisiti di sicurezza, il
microcontrollore sull'unita di controllo
viene controllato da solo al momento
dell'accensione e poi regolarmente.
Se viene rilevato un problema durante
il controllo, si verifica questa situazione
di errore e viene visualizzato il codice
di errore. Quando viene visualizzato

questo messaggio di errore:

Si prega di togliere la spina o spegnere
il fusibile per 10 secondi. Quindi
riattaccare la spina o riaccendere il
fusibile. Se la situazione di errore &
ancora attiva, contattare il servizio
autorizzato piu vicino.



Veiligheidswaar-schuwingen:

A\ Als het opperviak
gebarsten is, dient u het
apparaat uit te schakelen om
het risico van een elektrische
schok te vermijden.

/M\Het is niet de bedoeling dat
het apparaat in werking
gesteld kan worden met een
externe timer (aan het
apparaat gemonteerd) of met
een afzonderlijke
afstandsbediening.

/\ Gebruik voor het reinigen
van de kookplaat nooit een
stoomreiniger.

/M\Het apparaat en de
toegankelijke delen kunnen
tijdens de werking erg heet
worden. Zorg ervoor dat u de
warmte elementen niet
aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de buurt
worden gehouden, tenzij ze
voortdurend onder toezicht
staan.

/\ Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en ouder en personen
met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
vermogens of gebrek aan

ervaring en kennis, mits zij
onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen
over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen
gebruiken en de risico’s van
het gebruik begrijpen.
Kinderen mogen niet spelen
met het apparaat. Reiniging
en onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht
worden uitgevoerd.

/\ Het apparaat buiten het
bereik van kinderen houden.

A\Let op: Op de kookplaat
koken met vet of olie zonder
dat u erbij blijft, kan gevaarlijk
zZijn en tot brand leiden.
Probeer brand nooit te
blussen met water, maar
schakel het apparaat uit en
dek de vlammen af met
bijvoorbeeld een deksel of
brandblusdeken.

/\Bewaar geen voorwerpen
op de kookoppervlakken.
Vermijd potentieel
brandgevaar.

A\“Als het hoofdstroomkabel
beschadigd is, dan moet het
worden vervangen door de
fabrikant of de aftersales
service.”



AWAARSCHUWING A Ongewoon hoge energie pieken kan het

Gebru|k S|echts kookplaat controlets)ysteem beschadigen (net als bij elk elektrisch
. apparaa

beschermers die door een

fabri kant geprOd Uceerd iS d|e Em Deze handleiding en het garantiebewijs zijn

voorzien van belangrijke veiligheidsinformatie. Deze te

gespecialiseerd iS in de allen tijde gelezen en opgevolgd moet worden.
huishoudelijke artikelen of

dezelfde beschermers die

reeds bij deze apparaat

aanwezig zijn. Niet geschikte

beschermers kunnen

ongelukken veroorzaken.

INSTALLATIE

Besteklade en plaatsing

Indien u onder kookplaat een meubel of lade wil plaatsen, dient
u dan een scheidingspaneel of een lade onder de kookplaat
installeren. Voorkomt u op deze manier het contact hete delen
van het apparaat.

Plaatst u deze deksel ca. 20 mm onder onderste deksel van
de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Verzeker u ervan dat de spanning die vermeld is op het
typeplaatje op de bodem van het apparaat overeenkomt met de
netspanning in de woning waar het apparaat
geinstalleerd zal worden.

De elektriciteitsaansluiting dient op het net
tot stand via een meerpolige schakelaar
met een afstand tussen de contacten van
minimaal 3 mm aangebracht te worden In
een noodsituatie zal de stroom verbinding
afgesloten en wordt de kookplaat gereinigd.

Het apparaat moet geinstalleerd en N L11L2 ONN L1L2 @ N L
gerepareerd worden door de officiéle ~
technicus van TEKA die volledig op de i il 220240V
hoogte is van de geldende veiligheids- en
installatievoorschriften.

Zorg ervoor dat de ingebouwde kabel niet
aanraakt op kookplaat indien deze op
kookplaat of bij dezelfde verbindingsunit
aangesloten is.

groen-geel
bruin
zwart
groen-geel
blauw
bruin
zwart
roen-geel
pruin
zwart

roen-geel

Waarschuwing:

NIET GEBRUIKEN L3

A Zorg ervoor dat de apparatuur

elektrisch goed geaard wordt volgens de © N L112 b{
geldende voorschriften. Anders kan afb. 1 3?3};‘:—5)’
kookplaat niet goed functioneren.

>




afb.2
s 438 (3) (8) (2)

12

we S |

o G| e

10 (91208)(2) (8 (3) ©

| \ / g g . |
N O @ O
i\ / rd o

. 22 e

| o o @5 e
) ’e’ ‘ ‘ (7 s a9 :
A 3 i T
YOGURT . &/ cano CARNE ETAPA
PuR 050 @= T ex |
a8 68 (3)(8) OBNOREND ©
H M7= . Indien het apparaat nog restwarmte
GebI'UIksaanWIjZ Controlelampjedataangeeﬁdatde beschikt zonder het apparaat

ing en onderhoud

Gebruiksaanwijzing Touch
Control

BESCHRIJVING VAN HET
BEDIENINGSPANEEL (Figuur 2)

@ AAN- en UIT zetten van Touch
schakelaar

Hete kookplaat schakelaars

**Vermogen en/ of restwarmte-

display
Vermogensreductie schakelaar
Vermogen Versterkende schakelaar

Dubbele-brander keuzeschakelaar
(dubbelzijdig hete kookplaat)

De aanraaktoets vergrendelen
voor de rest van de aanraaktoetsen
of activeringssensor voor de
“Stop&Go”-functie.

**Het oppervlakte indicator van
dubbel heet koken (geldt alleen voor
dubbelpits kookplaten)
**\/ergrendelingsicoon
Tijdschakelaars
**Kookstanden indicator
De ingestelde indicator van het
kookopperviak
**A) Yoghurtfunctie-indicator
**B) Rijstfunctie-indicator
Activeringssensor voor Paeller-
functie.

Raak de aanraaktoets "Siguiente
etapa" aan om te activeren en over
te schakelen van de ene fase naar
de andere.

Paeller functie is geactiveerd®.

Controlelampje dat aangeeft dat
de “Calentar aceite” functie is
geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat de
Carne functie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat
de Verdura functie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat de
Caldo functie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat de
Arroz functie is geactiveerd*.

Controlelampje dat aangeeft dat
de Socarrat functie is geactiveerd*.
* Naargelang het model
** Slechts te zien tijdens het werken

De bediening gebeurt via de Touch-
toetsen. U raakt uw vingertop om de
gewenste functie uit te voeren en daarbij
hoeft u geen kracht uitoefenen.

Elke actie wordt gesignaleerd door een
pieptoon.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wanneer kookplaat voor het eerste keer
wordt aangesloten, zal het vergrendelen
en het bijbehorende controlelampje (9)
gaat branden. Om hem aan te zetten
dient u eerst op het Touch schakelaar
(7) op te drukken tot het controlelampje
(9) uitgaat.

1 Druk ca. een seconden op Touch
schakelaar (1) om start functie
te starten.

De Touch Control wordt geactiveerd en
op display verschijnt het symbool 0 met
alle kracht (3).

ingeschakeld is, knippert in het
kookzonedisplay het symbool S in
plaats van 0 of “H".

Als u geen binnen 10 seconden geen
actievoert, wordt de Touch control
automatisch uitgeschakeld.

OPENEN VAN EEN
KOOKOPPERVLAK

Zodra de Touch Control is geactiveerd
is door middel van het Touch-toets ©
(1), op de kracht indicatoren van de
kookplaten verschijnt een 0 (3).

1 Druk op de sneltoets voor de
geselecteerde hete plaat (2). De
geselecteerde kracht indicator (3) zal
worden geactiveerd en de helderheid
van de indicator zal toenemen.

2 M%behulp van de sneltoetsen ©
of (4/5) kiest u het gewenste
vermogen.

De © en @ aanraaktoetsen zijn
repetitief, dus als je ze ingedrukt
houdt, zal het met een interval van
0,5 seconden zij verhoogd of verlaagd
worden.

Tegelijkertijd kan slechts een hete
plaat worden geselecteerd.

Waarschuwing:

A U dient vooraf een keuze van
hete plaat te maken. Indien u slechts
een hete plaat wilt gebruiken, dient u
vooraf de helderheid van het power
indicator te controleren. Na het
kiezen van een hete plaat, dient de
helderheid van power indicator
verhoogd te worden.
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Het inschakelen van sneltoets bij het
maximumvermogen: Zodra u de hete
plaat heeft gekozen, drukt u één keer
op © (4) toets. De hete plaat wordt op
volle kracht geactiveerd.

HET UITSCHAKELEN VAN DE HETE
PLAAT

1 De kookplaat moet vooraf worden
geselecteerd.

2 Met behulp van de snel keuzetoets

(4), verlaagt het vermogen op 0.

Alternatieve snelle uitschakelen:

i) Als u uw vinger gedurende 2
seconden op gekozen sensor blijft
drukken, wordt de gekozen sensor
uitgeschakeld.

i) Wanneer u op Touch-toetsen Oen
® (4/5) tegelijkertijd drukt, zal de
hete plaat snel uit te schakelen.

RESTWARMTE-INDICATIE

Op de kracht indicator van de
kookplaat verschijnt het symbool H
wanneer het glasoppervlak tot een
brandingstemperatuur bereikt is.

Wanneer dit risico Verdwijnt:

i)het display wordt uitgeschakeld (of in
de stand-by-stand is);

ii) of displays op 0 stand is (als het
apparaat nog steeds actief is).

Waarschuwing:

A Voor een korte tijd kan op de
beeldscherm H-indicatie verschijnen
tijdens de eerste keer gebruik. Deze
vertoning houdt verband met het
setup bediening en betekent het niet
dat de kookzone heet is.

Waarschuwing:

& Wanneer het stroom voor een
lange tijd wordt uitschakelt, zal
aanduiding H weer verschijnen.

HET UITSCHAKELEN VAN HET
APPARAAT

Het apparaat kan worden uitgeschakeld
op elk gewenst moment door het
indrukken van de algemene aan / uit-
snel keuze toets © (1). In de stand-by-
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modus wordt een H weergegeven in de
kook zones. De rest van de displays zal
niet branden.

Dubbele Elektrische
Kookplaat (naargelang het
model)

Als deze optie fornuis beschikt, de
dubbele brander kooklaat afhankelijk
van de grootte van de pot of pan
met behulp van de binnenring of in
aanvulling biedt de mogelijkheid externe
brander.

INSCHAKELEN VAN DE DUBBELE
KOOKPLAAT

1 De gerelateerde kookplaat dient
eerst geselecteerd te worden.

2 Selecteer het gewenste vermogen
El)et behulp van de snel keuzetoets
of & (van 1 tot 9) (4/5).

3 Druk op de bbele kookplaat snel
keuzetoets (6) om de dubbele
brander te activeren.

HET UITSCHAKELEN VAN DE
DUBBELE KOOKPLAAT

1 De toets, waardoor de dubbele pits
kookplaat eerder werd ingeschakeld
wordt geselecteerd.

2 Druk op de dubbele hete plaat
snel keuzetoets (6) om de
dubbele brander uit te schakelen. De
dubbele brander indicator (8) gaat
uitschakelen en de buitenste ring
wordt gedeactiveerd

VERGRENDELING VAN DE
TOUCH-TOETSEN VAN DE
KOOKPLAAT

Om ongewenste manipulatie te
voorkomen, kunt u de gehele unit
vergrendelen, behalve de aan/uit-
aanraaktoets. Druk de plus- en minknop
tegelijkertijd minstens 2 secondenin (7).

Deze functie is handig voor de
veiligheid van kinderen. Als de
vergrendeling is geactiveerd, gaat de
vergrendelingslampje (9) branden.

Vergeet niet wanneer de Touch control

® (1) is ingeschakeld. Met de aan/
uit- snel keuzetoets (1) kunt u
deze uitschakelen, zelfs wanneer
de vergrendeling geactiveerd is (het
vergrendelingslampje (9) aan is).

Anderzijds, wanneer de druk
uitgeschakeld is, de vergrendelfunctie
niet mogelijk de aan / uit snel keuzetoets
® (1) te gebruiken.

Om de vergrendelingsfunctie te
deactiveren, drukt u nogmaals de plus-
en minknop tegelijkertijd minstens 2
secondenin (7). Vergrendelingsindicator
(9) licht uit en Touch control staat dan
klaar voor het gebruik.

KINDERSLOT (Naargelang het
model)

Hetkinderslotis anders en ingewikkelder
dan toetsenblokkering. De gebruiker
kan het toetsenbord te activeren via een
sensor. Maar kinderslot beschikt een
sensor volgorde Het kinderslot wordt
gebruikt om te voorkomen dat kinderen
het de kookplaat gaan inschakelen.

Activeren van het kinderslot:

1 De kookplaat wordt ingeschakeld via
(1) Aan/ Uit sneltoets,

2 Elke zone heeft specifieke
beveiligingsinstellingen. Wanneer
een zone niet geselecteerd is, ©) (5)
dientdeze te verhogen en met de snel
keuzetoets @(4) te verlagen. Hierna
hoort u 3 seconden lang een pieptoon.

3 Na het horen van zoemersignaal,
dient u op de (7) vergrendeling
snel keuzetoets aan te raken (U
hoeft niet hier niet te lang op te
drukken). Vervolgens hoort u een
lang zoemergeluid en het kinderslot
wordt geactiveerd en alle kracht
display “L” aan.

Tijdens het activeren van het kinder-
slot, dient u als de tikt u op een sensor
op te drukken (Hoofd sensor inbegre-
pen) gaat dan op display het symbool
‘L.

& Waarschuwing: Als de stroom
van de kookplaat is uitgeschakeld,
kan kinderslot-status niet worden
bewaard.

Deactiveren van het kinderslot: Om
het uit te schakelen van het kinderslot,



dient het kinderslot geactiveerd te
worden en alle kracht display “L” aan
zijn.

1® (5) Het vermogen op snel
keuzetoets dient vghogen en met
de snel keuzetoets (O)(4) te verlagen.
Hierna hoort u 3 seconden lang een
pieptoon.

2 Na het horen van zoemersignaal,
dient u op de (7) vergrendeling
snel keuzetoets aan te raken (U
hoeft niet hier niet te lang op te
drukken). Vervolgens hoort u een lang
zoemergeluid en het kinderslot wordt
gedeactiveerd.

SNEL KOKEN

Automatische kookfunctie

Om de kookplaat zodanig in te stellen
dat deze vanzelf aan gaat zonder
automatisch uit te schakelen na de
verlopen baktijd dient u de volgende
handelingen te verrichten. Uw kookplaat
zal op de door u ingestelde tijd aangaan
voor de duur die u ook zelf heeft
ingesteld. Na het verstrijken van de
baktijd schakelt de kookplaat met behulp
van Touch controle pre-programma’s
automatisch uit (zie tabel 1).

Tabel 1

Automatisch

Vermogen aankoken

0
60
180

2 Selecteer vermogen 9 en drng
vervolgens op Power Touch-toets
(5). Na het gebruik van het Touch-
toets moet u tijdens het koken de
kracht om het gewenste niveau
te verlagen, (zie bijvoorbeeld 6).
Wanneer de automatische kok functie
start “A” knoop begint te knipperen
krijgt u het gewenste vermogen op
de display.

GEDEACTIVEREN VAN
AUTOMATISCHE
GEPROGRAMMEERDE
KOOKFUNCTIE

Circa 10 minuten nadat het starten van

de automatisch geprogrammeerde

kookfunctie:

1 De kookplaat moet worden
geselecteerd.

2 Druk op snel keuzetoets ® (5) en
druk op 9 tot de automatische kook
functie gedeactiveerd is.

TIMER-FUNCTIE

Als je niet aanwezig wil zijn tijdens
het gehele kookproces maakt dit
functie het koken wel makkelijker: de
getimede kookplaat wordt automatisch
uitgeschakeld nadat de ingestelde tijd is
verstreken. Voor elke kookopperviakte
bestaat er een aparte timer.

Met deze modellen kunt u de klok
als een timer voor de kookplaten
gedurende tijden variérend van 1 tot
99 minuten.

TIMING VAN EEN

288
390
510
150
210
270

9 300
P (maximaal)

o|IN|jo|a|M|lWIN]|=|O

STARTEN VAN AUTOMATISCHE
GEPROGRAMMEERDE
KOOKFUNCTIE

1 De kookplaat moet worden
geselecteerd.

KOOKOPPERVLAKTE

1 Stel de timer met aftelfunctie in nadat
de kookzone is geselecteerd.

2 Stel de égarmte met de hulp van de
toetsen en (5/4) af.

3 Druk op snel keuzetoets van het
klok &) (10). Nu verschijnt de timer-
indicator (11) 00. Afhankelijk van het
model zal de ingestelde indicator van
het kookopperviak (12) knipperen.

Op de stroomindicator (3) zal t tijldens
het instellen van de tijd knipperen
(Naargelang het model).

4 \ervolgens dient u het kookplaat
afstellen tus&sn 1 tot met 99 met de
behulp van ™ en Touch-toetsen.

Wanneer de stroom indicator (3)
stopt met knipperen, begint
automatisch aftellen van de tijd.

Het relevante stroomniveau en
zullen als het aftellen aanvangt
afwisselend knipperen op de
stoomindicator (3) van de relevante
verwarmingszone(Naargelang het
model).

Wanneer de klok 01 heeft bereikt,
zal het overschakelen van aftellen tot
seconden.

Nadat de geselecteerde tijdsduur
afgelopen is, wordt de verwarming zone
naar de afgestelde tijd uitgeschakeld
en de klok zal gedurende enkele
seconden een reeks piepjes laten
horen. Op het scherm van de timer
indicator zal een knipperende 00
verschijnen nadien dit losgekoppeld
is met kookzone.

Wanneer u op hetzelfde moment
andere kookzones wil afstellen, dient
stap 3 en stap 4 te herhalen.

Wanneer de kookzone uitgeschakeld
is, verschijnt op het scherm van de
indicator letter H of anderszins een 0.
Om het geluidssignaal uit te schakelen
tikt u op een sensor.

HET WIJZIGING VAN DE
GEPROGRAMMEERDE TIJD

Om de geprogrammeerde tijd te
wijzigen, dient u op de sneltoets of
geprogrammeerde klok van de
kookplaat toets te drukken (2) Q) (10.
Vervolgens kunt de tijd wijzigen nadat
u gelezen hebt.

UITSCHAKELEN VAN DE TIMER

Als u timer stop wil zetten voordat het
ingestelde tijd nog niet afgelopen is:

1 Selecteer eerst de kookplaat en
uk vervolgens op de klok sneltoets
(10).
2 Gebruik de sneltoets @(4) om de
tijd terug te brengen tot 00. De klok
wordt uitgezet.

Alternatieve methode:

Als u twee seconden op het timertoets
indrukt nadat u de zone geselecteerd hebt,
wordt het afgestelde time geannuleerd.
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Stroomfunctie
(Naargelang het model)

Deze functie levert “extra” vermogen
aan de plaat boven de nominale waarde.

1 Selecteer vermogen 9 en druk
vervolgens op Power Touch-toets
(6)-
2 De stroomr)i_;ieau indicator (3) geeft
hetsymbool 5~ weer en de plaat begint
het extra vermogen te leveren.

CHEF Functies
(naargelang het model)

CHEF functies zijn speciale
kenmerken die de gebruiker helpen
gemakkelijker te koken met vooraf
toegewezen vermogensniveaus.

De functie is zo ingesteld dat deze
automatisch wordt onderhouden
en geen aanpassing van de
vermogensniveaus door de
gebruiker vereist.

YOGHURT FUNCTIE (naargelang
het model)

Deze functie stelt automatisch de
juiste vermogensniveaus in tijdens
het fermentatieproces om yoghurt te
maken.

Om deze functie te activeren:
- Zet de kookplaat aan; Druk op de

Aan/Uit-aanraaktoets (U,

- Wanneer alle zone-displays O
zijn, druk gedurende minstens
2 seconden op de aanraaktoets
B B van de betreffende zone.

- Er Kklinkt een pieptoon.

&
g

- De onderste
lijnverlichting
verschijnt.

-0p de
timer van de
verwarmingszones met een
diameter tussen 190 en 220
mm wordt "6H" weergegeven.
Op de timer van de
verwarmingszones met een
diameter tussen 130 en 160 mm
wordt "9H" weergegeven.

- Het punt-LED van het

/N
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timerdisplay van de betreffende
zone licht op.

U kunt functies wisselen door
nogmaals op de aanraaktoets van
de betreffende zone te drukken. Als
het zone-display i weergeeft, kunt u
eenvoudig terugkeren naar functies
door nogmaals op de aanraaktoets
te drukken, of u kunt het in deze
situatie gebruiken in de normale
kookmodus.

Wacht 10 seconden.

- De Chef Functie wordt actief.

- De timer telt af vanaf 9 of 6 uur
(afhankelijk van de geselecteerde
zone).

Wanneer de tijd om is,

- Er klinkt een pieptoon die
aangeeft dat er nog 1 minuut
over is.

- Na 1 minuut wordt de modus
gedeactiveerd.

Om tijdens de werking te stoppen,
drukt u gedurende minstens twee
seconden op de aanraaktoets van
de betreffende zone.

Wanneer de yoghurtmodus actief is
en de kookplaat wordt uitgeschakeld,
geeft de kookplaat 4 pieptonen en
knippert de LED snel gedurende 3
minuten. Als de kookplaat binnen 3
minuten weer wordt ingeschakeld,
wordt de modus hervat; anders
knippert de LED langzaam om de
actieve modus aan te geven.

Yoghurt Recept

- Meng 200 ml yoghurt en wat melk
in een kom.

- Doe de rest van de melk en de
gemengde yoghurt in de pot.

- Sluit het deksel van de pot.

- Zet de kookplaat aan en stel de
kookzone in op de yoghurtmodus.

Druk gedurende minstens 2
seconden op de bijbehorende
aanraaktoets van de kookzone.

Na 10 seconden wordt de chef-
kookmodus geactiveerd voor de
betreffende kookzone.

Bekijk de automatisch ingestelde
timer op het display.

- Na 9 of 6 uur (afhankelijk
van de geselecteerde zone),
wanneer de tijd om is (er zal een
waarschuwingssignaal klinken),
moet de yoghurt ongeveer 16 uur

in de koelkast worden bewaard.

Verwarmingsdiameter| Hoeveelheid
(mm) yoghurt (g) |
=130 < 160 200
2160 < 190 200
> 190 < 220 200

Hoeveelheid melk (L)
1
2
3

RIJSTFUNCTIE (naargelang het
model)

Deze functie stelt automatisch de
juiste vermogensniveaus in tijdens
het rijstkookproces.

Zet de kookplaat aan: Druk op de
Aan/Uit-aanraaktoets @.
Wanneer alle zone-displays i
zijn, druk gedurende minstens
2 seconden op de aanraaktoets

van de betreffende zone.
Druk nogmaals op de aanraaktoets
van de betreffende zone.

E lijnverlichting
verschijnt.

- "23" wordt weergegeven op het
timerdisplay.

- Er klinkt een
pieptoon.
- De bovenste

NI/

- Het punt-LED van het timerdisplay
van de betreffende zone licht op.

U kunt functies wisselen door
nogmaals op de aanraaktoets van
de betreffende zone te drukken. Als
het zone-display i weergeeft, kunt u
eenvoudig terugkeren naar functies
door nogmaals op de aanraaktoets te
drukken, of u kunt het in deze situatie
gebruiken in de normale kookmodus.

Wacht 10 seconden.
- De Chef Functie wordt actief.

- De timer begint af te tellen vanaf
23 minuten.

Wanneer de tijd om is,

- Er klinkt een pieptoon die
aangeeft dat er nog 1 minuut
over is.

- Na 1 minuut wordt de modus
gedeactiveerd.

Om tijdens de werking te stoppen,
drukt u gedurende minstens twee
seconden op de aanraaktoets van



Verwarmingsdiameter | Hoeveelheid |Hoeveelheid | Hoeveelheid H“:zeultheid
(mm) olie (eetlepels)| rijst(g) water (ml) cetlepels)
> 130 < 160 3 180 360 1
> 160 < 190 4 400 800 1,5
> 190 < 220 4 540 1080 2

de betreffende zone.

Wanneer de rijstmodus actief is en
de kookplaat wordt uitgeschakeld,
geeft de kookplaat 4 pieptonen en
knippert de LED snel gedurende 3
minuten. Als de kookplaat binnen 3
minuten weer wordt ingeschakeld,
wordt de modus hervat; anders
knippert de LED langzaam om de
actieve modus aan te geven.

Rijst Recept

- Spoel de rijst af.

- Zet de kookplaat aan en stel de
kookzone in op de rijstmodus.

Druk gedurende minstens 2
seconden op de bijbehorende
aanraaktoets van de kookzone.

Nadat de chef-kookmodus is
geactiveerd voor de betreffende
kookzone, stel je de kookmodus
in op rijstkoken door op de
aanraaktoets van de kookzone
te drukken.

Bekijk de automatisch ingestelde
timer op het display.
- Doe de olie in de pot en wacht
ongeveer 2 minuten.

- Doe de rijst in de pot en roer
ongeveer 2 minuten.

- Voeg water toe aan de pot.

- Voeg zout toe aan de pot en roer
een paar keer.

- Sluit het deksel van de pot.

- De rijst is klaar wanneer de tijd
om is (de zoemer begint te piepen
als waarschuwing).

"PAELLER"-functie

Met deze functie kunt u stap voor stap
een "paella" bereiden. Elke kookfase
is gedefinieerd om u te helpen een
uitstekend resultaat te behalen.

Plaats de pan goed gecentreerd op
het kookveld, voeg de olie toe en
druk op sensor (14) om te beginnen
met koken.

Op de vermogensindicator (3) van
het rechter kookveld verschijnt 0, en
de LED (16) licht op, wat aangeeft
dat de functie is geactiveerd. Als u
klaar bent, drukt u op sensor (15).
De fase "CALENTAR ACEITE" start.
De LED (17) knippert gedurende de
hele fase. De verstreken tijd voor
elke kookfase wordt weergegeven
op de timerindicator (10) en het
vermogensniveau wordt weergegeven
op het zone-display (3).

Wanneer het voorverwarmen is
voltooid, klinkt er een akoestisch
signaal om aan te geven dat de olie
heet is en dat deze fase is voltooid.
Het is tijJd om het vlees toe te voegen.
Indien gewenst, kunt u doorgaan naar
de volgende fase.

Door op sensor (15) te drukken, start
de fase voor het aanbraden van het
vlees.

-

De LED "CARNE" (18) begint te
knipperen en het vermogen wordt
automatisch aangepast om het viees
aan te braden gedurende deze fase.
Aan het einde van de aanbevolen tijd
voor het aanbraden van het viees
klinkt er een akoestisch signaal. Indien
gewenst, kunt u doorgaan naar de
volgende fase.

Druk op sensor (15) en voeg de
groenten toe om de fase van het
aanbraden van de groenten te starten.
De LED "VERDURA" (19) begint
te knipperen, wat het begin van de
fase aangeeft. Na drie minuten voegt

u wat olie, knoflook en paprika’s
toe, roert u en voegt u daarna de
geplette tomaten toe. Aan het einde
van de aanbevolen tijd voor het
aanbraden van de groenten klinkt
er een akoestisch signaal. Indien
gewenst, kunt u doorgaan naar de
volgende fase. Voeg het water toe
en druk op sensor (15) om verder te
gaan met het bereiden van de bouillon.
De LED "CALDO" (20) begint te
knipperen, wat het begin van de fase
aangeeft. Na drie of vier minuten kunt
u het op smaak brengen met zout.
Aan het einde van de aanbevolen tijd
voor het koken van de groentebouillon
klinkt er een akoestisch signaal. Indien
gewenst, kunt u doorgaan naar de
volgende fase.

Voeg het water met saffraan toe aan
de rijst en verspreid het gelijkmatig
over de paellapan. Druk vervolgens
op sensor (15). De LED "ARROZ"
(21) begint te knipperen, wat aangeeft
dat de rijstkookfase is begonnen. Aan
het einde van de aanbevolen tijd voor
het koken van de rijst klinkt er een
akoestisch signaal. Indien gewenst,
kunt u doorgaan naar de volgende
fase.

Als u het koken wilt beéindigen, drukt u
op sensor (14) en stopt de functie. Laat
de rijst daarna minstens 2 minuten
buiten het vuur rusten.

Als u daarentegen een eindresultaat
met "socarrat" wilt bereiken:
voeg een scheutje olijfolie toe aan
de bovenkant van de rijst en druk
vervolgens op sensor (15). De LED
"SOCARRAT" (22) begint te knipperen,
wat het begin van de fase aangeeft. Let
goed op, want aan het einde van de
aanbevolen tijd voor de bereiding van
de "socarrat" klinkt er een akoestisch
signaal. Verwijder vervolgens de pan
van het vuur en laat deze minstens 2
minuten rusten.

Voor meer gedetailleerde informatie,

raadpleeg de receptenfolder.

VEILIGHEIDSUITSCHA-
KELING

Als gevolg van een storing een of
meerdere kookplaten niet gesloten
zijn, gaat het apparaat op een gegeven
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moment automatisch uitschakelen (zie
tabel 2).

Tabel 2
Vermogen Maximum tijd
0 0
1 10
2 5
3 5
4 4
5 3
6 2
7 2
8 2
9 1,5
P 1

Wanneer de “veiligheid schakelaar”
functie geactiveerd is, verschijnt op het
display 0 of letter H indien de tempratuur
van glazen opperviak niet gevaarlijk is
voor de gebruiker of er geen brandwond
risico is.

Drukt u op de aan/ uit-toets @(1) om
het apparaat opnieuw in te schakelen
en vervolgens weer aanzetten.

Houdt de omgeving van de het
verwarmde ruimten van het
bedieningspaneel altijd schoon en
droog.

Kunt u van de operationele
problemen of incidenten die niet in
deze handleiding worden genoemd
de oorzaak van een probleem niet
vinden of verhelpen, neem dan
contact op met het technische dienst
van TEKA.

De aanbevelingen over
goed gebruik van de Vitro
keramische kookplaten

Gebruik alleen pannen met een
gladde bodem.

Pannen met een kleinere diameter
dan de getoonde verhittingsgebied
worden niet aanbevolen.

Gebruik alleen pannen met een
gladde bodem. Een ruwe bodem
kan krassen op de keramische plaat
veroorzaken.

Kies voor een optimaal gebruik
van de kookzone een pan met een
geschikte bodemdiameter en zonder
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scherpe randen.

Om schade aan de keramische
inductie oppervlak te voorkomen,
probeer niet om de potten en pannen
over het glas te schuiven, en houdt
de bodems van de vaten schoon en
in goede staat.

*

A Wanneer suiker of
suikerproducten op de hete
kookplaat komen, krab deze stoffen
onmiddellijk, dus in hete toestand,
grondig van de kookzone af.

Reiniging en onderhoud

Om beschadigingen aan de
oppervlakken te voorkomen, mogen
schurende reinigingsmiddelen niet
worden gebruikt. De kookplaat moet
afgekoeld zijn. Reinig het gedeelte
tussen de keramische plaat en de
omranding of tussen de omranding
en het werkblad niet met scherpe
voorwerpen of met een stoomreiniger.
Afdichtingen kunnen daardoor worden
beschadigd.

Verwijder alle grove verontreinigingen
met een vochtige doek. Vastgekoekte
verontreinigingen verwijdert u met
een glasschraper. Reinig de kookplaat
vervolgens met een geschikt
reinigingsmiddel voor keramische
platen en roestvrijstaal of met een
ander geschikt reinigingsmiddel voor
keramische platen. Gebruik hierbij
keukenpapier of een schone doek.
Gebruik het reinigingsmiddel niet op een
hete kookplaat, omdat daardoor viekken
kunnen ontstaan. Wis de kookplaat
ten slotte met een vochtige doek af
en wrijf de plaat weer droog. Wanneer
suiker, kunststof of aluminiumfolie op
de hete kookplaat komen, schakelt
u het apparaat uit. Krab deze stoffen
onmiddellijk, dus in hete toestand, met
een glaskrabber grondig af.

Een ruwe en niet schone bodem
kan vlekken op de keramische plaat
veroorzaken. Vlekken van kalkresten,
water en aluminium kunt u met het
reinigingsmiddel voor keramische
platen verwijderen.

& Een pot of pan kan op het
glazenoppervlak vastgeplakt zijn
door een gesmolten eten resten of
afval. Verwijder dan deze voorwerpen

niet indien deze afgekoeld zijn.
Hierdoor kan het glas kapotgaan.

A Ga niet op glas staan en niet
leunen, het is afbreekbaar. Het glas
kan hierdoor kapotgaan en
letselschade veroorzaken.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behoudt zich
het recht voor de producten te wijzigen
of te verbeteren en om wijzigingen
aan te brengen in de inhoud van deze
gebruikershandleiding, onverminderd
essentiéle eigenschappen en
kenmerken van de producten.

Bescherming van het
milieu

EfHet symbool op het product
of op de bijbehorende
=mm documentatie geeft aan

dat dit product niet als
huishoudelijk afval mag worden
behandeld. In plaats daarvan
moet het worden afgegeven bij
een verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparaten. Afdanking moet worden
uitgevoerd in overeenstemming met
de plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Door
ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval
wordt verwerkt, helpt u mogelijk
negatieve consequenties voor het
milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden
kunnen worden veroorzaakt door
onjuiste verwerking van dit product
als afval. Voor nadere informatie
over de behandeling, terugwinning
en recycling van dit product wordt
u verzocht contact op te nemen
met het stadskantoor in uw
woonplaats, uw afvalophaaldienst
of de winkel waar u het product
heeft aangeschaft.

De gebruikte verpakkingsmaterialen
zijn milieuvriendelijk en kan
volledig worden gerecycled. Plastic
onderdelen zijn gemarkeerd>
PE <, LD <,> EPS <, etc. Gooi
verpakkingsmaterialen, zoals
huishoudelijk afval, in uw lokale
container.



Is er een defect aan het
product

Voer de volgende handelingen uit
voordat u met een technische service
contact opneemt.

Het apparaat werkt niet:
Controleer of de stroomkabel
aangesloten is;

De pan plakt zich aan het glas:

Als er tussen de pan en het glas
wat gesmolten materiaal ligt, zet het
apparaat op maximale vermogen en
probeer het middel eruit te krabben.

Enkelzijdig sensor storing:

Als een van de sensoren meer dan
10 seconden gefunctioneerd is, kan
hierdoor een storing ontstaat en dit
wordt aangegeven met het symbool
"F1”. Deze storing kan verschillende
oorzaak hebben. Een van de oorzaak
kan dat er een voorwerp (zoals een vork
of een mes) voor een sensor liggen.

Zorg er dat er geen voorwerpen
willekeurig op de controle eenheid
zich bevinden. Veeg het kookplaat
glas met een doekje af. Schakel de
hoofdschakelaar van de huisinstallatie
uit. Maak het apparaat ca. 10 seconden
spanningsvrij.

Meervoudig sensor storing:

Indien de storing door meer dan 2
sensoren worden tegelijk waargenomen,
wordt storing code "F2” aangegeven.

De oorzaak van de storingen

Een van de oorzaak kan dat er een
voorwerp (zoals een vork) of verdamping
(zoals uit de pan ontsnapte etensresten
enz.) dat beslaan meer dan 2 sensoren.
De locatie van Touch Control kan
blootgesteld zijn (van de onderkant van
de kookplaat) aan te hoge hitte of stoom.

Zorg er dat er geen voorwerpen
willekeurig op de controle eenheid
zich bevinden en Zorg ervoor dat er
geen willekeurig voorwerpen voor de
sensoren liggen en schakel uit alle
stoom en warmtebronnen. Veeg het
kookplaat glas met een doekje af.
Schakel de hoofdschakelaar van de
huisinstallatie uit. Maak het apparaat
ca. 10 seconden spanningsvrij.

FC-storing

FC- bericht op de controle en de
kookplaat opperviakte is uitgeschakeld.
Hij schakelt zichzelf uit na een melding
van oververhitting van de elektronica.
Laat de kookplaat een tijdje af te koelen.

F3 Hoofdsensorfout

De touch-controlunit is
ontworpen volgens internationale
veiligheidsnormen. Het belangrijkste
geval van deze normen; de kookplaat
moet kunnen worden uitgeschakeld; de
kookplaat mag onder geen enkele fout-
en omgevingsomstandigheid vanzelf
worden ingeschakeld. Vanwege deze
eisen controleert de touch-controlunit
regelmatig de functionaliteit van de
hoofdsensor. Als er een fout wordt
gedetecteerd op de betreffende
hoofdsensor, treedt deze fout situatie
op en wordt de foutcode weergegeven.
Wanneer deze foutmelding wordt
weergegeven:

Haal de stekker eruit of schakel de
zekering uit gedurende 10 seconden.
Steek vervolgens de stekker weer in
of schakel de zekering weer in. Als de
fout situatie nog steeds actief is, neem
dan contact op met de dichtstbijzijinde
geautoriseerde service.

F4 Veiligheidssoftwarefout
Volgens veiligheidseisen wordt de
microcontroller op de bedieningseenheid
gecontroleerd door zichzelf op het
moment van energievoorziening en
vervolgens regelmatig. Als er tijdens
het controleren een probleem wordt
gedetecteerd, treedt deze fout situatie
op en wordt de foutcode weergegeven.
Wanneer deze foutmelding wordt
weergegeven:

Haal de stekker eruit of schakel de
zekering uit gedurende 10 seconden.
Steek vervolgens de stekker weer in
of schakel de zekering weer in. Als de
fout situatie nog steeds actief is, neem
dan contact op met de dichtstbijzijinde
geautoriseerde service.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kippersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.

France

Teka France

Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Magyarorszag Zrt.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiichentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kiichentechnik Per( S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.

Romania

S.C. Teka Kichentechnik Romania S.R.L.
Russia/Poccusa

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.
Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve Tic A.S.

Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kiichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

Address

Eitnergasse, 13

Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7

Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea
No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.
V Holesovickéach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

30 rue Maubec 33000

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Terv u. 92

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Blvd Manuel A. Camacho 126, Piso 3 Col. Chapultepec
73, Bd. Slimane, Dep6t 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Polo 670 local A 201, CC El polo, Surco

ul. 3-go Maja 8 / A2

Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee

Levent Mah. Comert Sk. Yapi Kredi Bloklari Sit. C Blok
Apt. No.1 C/32

86-e, Bozhenko Str.2nd floor,4th entrance
Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (EI Limoncito)

803, FI 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

Bordeaux

193 00 Athens

9200 Mosonmagyardovar
12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ensan
11000 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow
3834-909 Ilhavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccusi, Mockea
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

34330 Besiktas, Istanbul
03150 Kyiv

P.0. Box 18251 Dubai

P.O. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330
+ 56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+05 57 806003
+30 2 109 760 283
+36 96 574 500
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5 551 330 493
+212 22 674 462
+51 14 363 078
+48 227 383 270
+35 1 234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+90 2122883134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh  +84 854 160 646

“for further information and updated contact adresses,
please refer to the corporate website”



teka.com

P30077R00



