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Advertencias de
seguridad:

En caso de rotu-

ra o fisura del
vidrio ceramico la
encimera debera
desconectarse inme-
diatamente de Ila
toma de corriente
ara evitar la posibi-
idad de _sufrir un
choque eléctrico.

Esie aparato no

esta _ disenado
para funcionar a fra-
ves de un temporiza-
dor externo. (no
incorporado al pro-
pio aparato), o un
sistema de control
remoto.

No se debe_utili-

zar un limpiador
de vapor sobre este
aparato.

El aparato y sus

partes accesSibles
pueden calentarse
durante su funciona-
miento. Evite tocar
los elementos cale-
factores. Los_ ninos
menores de 8 anos
deben mantenerse
alejados de la enci-
meta,__a menos que
se encuentren bajo
superwsmn perma-
nente.

Este aparato
puede ser utiliza-

do por ninos con
ocho o mas anos de
edad, personas con
reducidas capacida-
des fisicas, senso-
riales o mentales, o
falta de experiencia
g, conocimientos,
QLO bajo superyi-
sion, o sl se les ha
dado la instruccion
apropiada acerca del
uso del aparato y

comprenden los
peligros que Su uso
implica, limpieza
mantemmlento a
cargo del usuario no
han” de ser_realiza-
das por nifios sin
supervision.

Los nifhos no
deben jugar con
el aparato.

Precaucion. Es

peligroso coci-
nar,_ con, grasas o
aceltes sin estar pre-
sen e, g pue-
den pr ducw fuego
iNunca , trate e
extinguir un fuego
con ‘agua! en eSe
caso esconecte el
apara o 3' cubra las
llamas c n una tapa,
un pa O O una
manta
ANO . almacene

ningun objeto
sobre, [as.  zonas de
coccion de la enci-
mera. Evite posibles
riesgos de incendio.

Instalacion
Emplazamiento con cajon cubertero

Si desea disponer de un mueble o
cajon cubertero bajo la encimera de
coccién, se debera colocar una tabla
de separacién entre ambos. De esta
forma se previenen los contactos acci-
dentales con la superficie caliente de
la carcasa del aparato.

La tabla debera estar situada a una
distancia de 20 mm. por debajo de la
parte inferior de la encimera.

Conexion eléctrica

La conexion eléctrica se realizard a
través de un interruptor de corte omni-
polar o clavija, siempre que sea acce-
sible, adecuado a la intensidad a
soportar y con una apertura minima
entre contactos de 3 mm, que asegure
la desconexion para casos de emer-
gencia o limpieza de la encimera.

La conexion debe realizarse con una
correcta toma de tierra, siguiendo la
normativa vigente.

Antes de conectar la encimera de coc-
cién a la red eléctrica, compruebe que
la tension (voltaje) y la frecuencia de
aquella corresponden con las indica-
das en la placa de caracteristicas de la
encimera, la cual esta situada en su
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parte inferior y en la garantia o, en su
caso, hoja de datos técnicos que debe
conservar junto a este manual durante
la vida util del aparato.

A Cualquier manipulacion o
reparacion del aparato, incluida la
sustitucion del cable flexible de ali-
mentacion, debera ser realizada por
el servicio técnico oficial de TEKA.

Evite que el cable de entrada quede
en contacto, tanto con la carcasa de la
encimera como con la del horno, si
este va instalado en el mismo mueble.

EE Conserve el Certificado de
Garantia o, en su caso, la hoja de
datos técnicos junto al Manual de
instrucciones durante la vida util
del aparato. Contiene datos técni-
cos importantes del mismo.

Usoy
Mantenimiento

Instrucciones de Uso
del Control Tactil

ELEMENTOS DE MANIOBRA (figs. 2)

@ Sensor de encendido/apagado.

() Sensores de seleccién de placa.

@ Indicadores de potencia y/o calor
residual.

@ Sensor “menos” de reduccién de
potencia/tiempo.

® Sensor “mas” de incremento de
potencia/tiempo.

(® Sensor de seleccion dobleftriple cir-
cuito (placa doble o triple).

(? Sensor de temporizador/cronémetro.

Indicador del reloj.

(© Sensor de funcion Stop.
Piloto indicador de encendido del
doble circuito de la placa (sélo junto
a placas con doble circuito). En pla-
cas de triple circuito, existen dos pilo-

tos, uno por cada circuito adicional.
@ Piloto indicador de placa temporizada.
@ Punto decimal en indicadores:
Luce: Placa maniobrable.
No luce (apagado): Placa bloqueada.
@ Piloto indicador del cronémetro de
cuenta atras.
* Visibles solo en funcionamiento.

Las maniobras se realizan mediante
los sensores, cada uno de los cuales
lleva asociado un indicador. No es
necesario que haga fuerza sobre el
vidrio en el sensor, simplemente con
tocarle con la yema del dedo, activara
la funcién deseada.

Cada accion se constata con un pitido.
ENCENDIDO DEL APARATO

1 Togue sobre el sensor de encendido
(1) durante, al menos, un
segundo.

El Control tactil esta activado y en
todos los indicadores de potencia (3)
aparece un 0y el punto decimal (12)
parpadea.

La siguiente maniobra ha de efectuar-
se antes de 10 segundos (segun
modelo), en caso contrario el control
tactil se apagara automaticamente.

SELECCION DE LA PLACA ENCEN-
DIDA

Una vez activado el Control tactil
mediante el sensor @ (1), puede
encender las placas deseadas.

1 Toque el sensor de la placa elegida
(2). En el indicador de potencia
correspondiente aparece un I (3) y
el punto decimal (12) se enciende
indicando que la placa esta selec-
cionada (preparada para operar
sobre ella).

fig. 2

@ @@ @@@

2 Con el sensor ® ¢ © (5/4) elija la
potencia deseada.

Debe actuar sobre el sensor de poten-
cia antes de que pasen 10 seg. desde
la seleccion de placa, de lo contrario la
placa se desactivara y tendra que vol-
ver a seleccionarla.

Los sensores ® y O son repetitivos,
por lo que manteniendo el dedo sobre
ellos avanzan o retroceden con un
intervalo de 0,5 seg.

Soélo puede estar seleccionada una
Unica placa a la vez (2), es decir, sola-
mente lucird un punto decimal (12).

A Atencion: Para poder manio-
brar sobre cualquier placa, ésta
debera estar seleccionada. Cuando
quiera actuar sobre una placa com-
pruebe que el punto luminoso (12)
correspondiente esta encendido.

Para un encendido rapido a maxima
potencia: Una vez seleccionada la
placa, toque una vez el sensor (4),
la placa se activara a su maxima
potencia.

APAGADO DE LA PLACA

1 La placa ha de estar seleccionada
previamente. El punto decimal (12)
correspondiente ha de estar encen-
dido.

2 Baje, con el sensor C] (4), la poten-
cia al nivel £. La placa se apagara
automaticamente.

Para un apagado rapido: Tocando
simultdneamente los sensores y
© (5/4), la placa se apagara
rapidamente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

En el indicador de potencia de la placa
aparecera una H cuando la superficie
del vidrio, en esa zona, alcanza una
temperatura en la que existe riesgo de
quemado. Cuando desaparece este
riesgo el indicador se apaga (si la enci-
mera estad desconectada), o bien luce
un J si la encimera sigue conectada.

Apague la placa con anterioridad al
final del cocinado para aprovechar el
calor residual, ahorrando asi energia
eléctrica.

AAtencién: Si durante el tiempo
en que permanezca encendida la H
se produce un corte en la tension
de la red e inmediatamente se resta-



blece, los indicadores de calor resi-
dual no vuelven a encenderse aun
estando calientes las superficies de
coccioén. Tenga en cuenta esta cir-
cunstancia.

APAGADO DEL APARATO

El aparato se puede apagar en cual-
quier momento tocando el sensor de
encendido / apagado general @ Enel
modo de espera (Stand-by) una H apa-
recera en las zonas que estén calien-
tes. Los displays del resto de las pla-
cas no se iluminaran.

Placas de Doble y Triple
Circuito

Las placas con doble y triple circuito
ofrecen la posibilidad de utilizar el ani-
llo interior o, adicionalmente, los exte-
riores, en funcion del tamafio del reci-
piente.

CONEXION / ENCENDIDO DE LA
PLACA DOBLE Y TRIPLE

1 La placa correspondiente ha de
estar seleccionada, el punto deci-
mal (12) ha de estar encendido.

2 Seleccione la potencia deseada (de
1 a9) con el sensor 60O (5/4).

3 Toque el sensor de placa doble o tri-
ple (6) para activar el segundo
circuito. Cuando se encienda el
piloto (10), éste se encontrara en
funcionamiento.

4 En los modelos de triple circuito, si
una vez encendido el segundo cir-
cuito desea activar el tercero. debe-
ra tocar de nuevo el sensor © (6).
Tras haber hecho esto, el segundo
piloto (10) se encendera.

DESCONEXION / APAGADO DE LA
PLACA DOBLE

1 La placa que se quiera desconectar
ha de estar seleccionada previa-
mente. El punto decimal (12) ha de
estar encendido.

2 Toque el sensor de la placa doble o
triple (6). Se apagara el piloto
(10) y el anillo exterior se encontra-
ré desconectado.

DESCONEXION / APAGADO DE LA
PLACA TRIPLE

1 Toque el sensor (6). Se apagara
el primer piloto (10) y el tercer anillo
se encontrara desconectado.

2 Si toca de nuevo el sensor (6),
se apagara el segundo piloto (10) y
el segundo anillo pasara a encon-
trarse desconectado. Solo quedara
activado el primer circuito.

Funcion STOP

Mediante esta funcion es posible reali-
zar una pausa en el proceso de coc-
cion. En caso de que la funcién tempo-
rizador se encuentre activada, también
permanecera en pausa.

Activacion de la funcion Stop

1 Los recipientes se encuentran en las
zonas de coccion, las cuales fun-
cionan a un nivel determinado.

2 Toque el sensor Stop (9). En los
indicadores de potencia (3) apare-
ceran sucesivamente las letras S-T
-O-P en lugar de los niveles de coc-
cion seleccionados. La funcion que-
dara en pausa.

Desactivacion de la funcion Stop

1 Toque el sensor Stop (9) y a con-
tinuacién cualquier otro, a excep-
cién del de encendido/apagado
(1). La coccion se reanudara en las
mismas condiciones (niveles de
potencia, tiempo establecido) que
existian antes de realizar la pausa.

El segundo sensor ha de ser tocado
antes de transcurra 10 segundos, de
lo contrario la funcién se desconecta-
rd. Si no se ha reanudado la coccién
tras diez minutos de pausa, el aparato
también se apagara.

Funcién para mantener
caliente un reclrlente
(segun modelos)

Por medio de esta funcién es posible
mantener calientes los alimentos de
un recipiente situado sobre una zona
de coccion.

1 Hay un recipiente sobre una de las
placas, a un nivel de coccion pre-
viamente seleccionado.

2 Se ha de tocar el sensor & (4),
manteniéndolo pulsado de forma
que se reduzca el nivel de coccion
hasta llegar al L. Este es un nivel
intermedio entre el Oy el 1.

Para desconectar esta funcién soélo
hay que tocar de nuevo el sensor
menos © (4) hasta llegar a &. Esta

funcioén sélo funcionara hasta un maxi-
mo de 120 minutos, tras lo cual la enci-
mera se desconectara.

Desconexion de seguridad

Si por error una o varias zonas no fue-
sen apagadas, la unidad se desconec-
ta automaticamente al cabo de un
tiempo determinado (ver tabla 1).

Tabla 1
Potencia Tiemplo maximo de
seleccionada funcionamiento (en
horas)

1y2 6

3y4 5

5 4

6,7,8y9 1,5

Cuando se ha producido la "descone-
xion de seguridad”, aparece un O si la
temperatura en la superficie del vidrio
no es peligrosa para el usuario o bien
una H si existiera riesgo de quemado.

Para volver a accionar el aparato apa-
guelo mediante el sensor de encendi-
do/apagado (1) y vuélvalo a encen-
der.

Golpe de Coccion (Inicio
automatico de coccion)

Esta funcion le facilita el cocinado ya
que no necesitara estar Vd. presente
durante el mismo. El Control tactil pre-
programa la placa elegida a la poten-
cia maxima y la baja posteriormente a
la potencia deseada (seleccionada por
Vd.) al cabo de un determinado tiempo
(ver tabla 2).

Tabla 2

Potencia
Seleccionada

Funcién de Inicio de
Coccién Automatica
(Tiempo en min.)

1

3

4,8

6,5

8,5

2,5

3,5

4,5

OO (N[ |Ww [N |-

ENCENDIDO DEL
COCCION

GOLPE DE

1 La placa ha de estar seleccionada.
El correspondiente punto decimal

9



ha de estar encendido (12).

2 Seleccione la potencia 3 y a conti-
nuacion toque el sensor ® . El indi-
cador de potencia parpadeara alter-
nativamente entre 3y f; seguida-
mente baje, mediante el sensor
a la potencia de cocciéon continua
que Vd. desee, (por ejemplo 6) El
indicador parpadeara alternativa-
mente entre 6y A.

Ejemplo:

Vd. quiere cocinar al nivel de potencia
&y tener un calentamiento rapido al
principio.

Elija la potencia 3, toque de nuevo el
sensor ® y el indicador de potencia
parpadeara alternativamente entre Sy
i, seguidamente baje a la potencia &
con el sensor © . El sistema mantiene
la placa a potencia 3 (maximo) duran-
te 2,5 minutos, parpadeando alternati-
vamente entre 5y A, posteriormente (a
los 2,5 min.) baja automaticamente al
nivel de coccién continua 5.

MODIFICACION DEL NIVEL DE
POTENCIA DURANTE EL GOLPE
DE COCCION

1 La placa ha de estar seleccionada.
El correspondiente punto decimal
ha de estar encendido (12).

2 Modifique la potencia mediante el
sensor ® (5).

Al elevar la potencia con el sensor ®
(5) se tiene en cuenta el tiempo trans-
currido hasta entonces.

Ejemplo:

Vd. tiene elegida la potencia 1 (1 minu-
to de golpe de coccién) y a los 30
segundos la modifica a 4 (6,5 minu-
tos). El golpe de coccion sera de 6
minutos (6,30 menos 0,30).

DESCONEXION DEL GOLPE DE
COCCION

Pasados al menos 10 seg. desde la
activacion del golpe de coccion:

1 La placa ha de estar seleccionada.
El punto decimal (12) ha de estar
encendido.

2 Toque el sensor © (4). La funcion

de golpe de coccion quedara des-
activada.

10

Funcién Temporizador

Esta funcion le facilita el cocinado, al
no tener que estar Vd. presente duran-
te el mismo: La placa temporizada se
apagard automaticamente una vez
transcurrido el tiempo elegido por Vd.

En estos modelos usted puede tempo-
rizar todas las placas independiente-
mente y de forma simultanea.

Encendido del reloj

1 La placa a controlar ha de estar
seleccionada. El punto decimal (12)
correspondiente ha de estar encen-
dido. El piloto de control (11)
correspondiente a la placa seleccio-
nada se encendera.

2 Elija una potencia del 7 al 9 para la
placa seleccionada.

3 Toque el sensor del reloj (7). El
indicador (8) muestra 00y aparece-
ra un punto decimal (12).

4 Mediante los sensores ® ¢ © (5/4)
elija el tiempo deseado (de 1 a 99
minutos).

El reloj comenzara a controlar el tiem-
po automaticamente a los pocos
segundos.

Manteniendo su dedo sobre los senso-
res ® ¢ (5/4) los minutos correran
automaticamente para una seleccion
mas rapida.

Si desea temporizar otra placa, debe-
ra repetir el mismo proceso anterior
(pasos 1 al 4).

Visualizacion / Modificacion del
tiempo programado

Para visualizar en el indicador del reloj
(8) el tiempo restante para el apagado
de una placa, no tiene mas que selec-
cionar la placa deseada, se encende-
ran tanto el punto decimal (12) como el
piloto de control (11) correspondiente
a la placa seleccionada.

Si desea modificar el tiempo restante,
proceda de la siguiente manera:

1 La placa a controlar ha de estar
seleccionada. Tanto el punto deci-
mal (12) como el piloto de control

(11) correspondiente a la placa selec-
cionada han de estar encendidos.

2 Toque el sensor del reloj @ (7). Se
enciende el punto decimal (12)
correspondiente al reloj.

3 Mediante los sensores ® ¢ @ (5/4)
modifique el tiempo.

Alternativamente puede tocar directa-
mente el sensor del reloj (7) varias
veces hasta que se encienda el piloto
de control (11) correspondiente a la
placa cuyo tiempo restante quiere
visualizar, y en ese momento también
puede modificar dicho tiempo, si lo
desea, mediante los sensores ® 6
© (5/4).

Desconexion del reloj

Una vez transcurrido el tiempo progra-
mado para la placa se emitirda una
serie de pitidos durante al menos un
minuto.

Para apagar esta sefial acustica,
toque cualquier sensor. La placa ya
esta desconectada.

Si Vd. desea parar el reloj antes que
finalice el tiempo programado por Vd.:

1 La placa a controlar ha de estar
seleccionada. El punto decimal (12)
y el piloto de la placa seleccionada
(11) correspondientes han de estar
encendidos.

2 Toque el sensor del reloj & (7). El
punto decimal del reloj (12) se
encendera.

3 Mediante el sensor © (4) reduzca el
tiempo hasta 06.

Apagado rapido

Ha de repetir los pasos 1y 2, anterior-
mente citados.

3 Tocandg_simultaneamente los sen-
sores y (5y 4) se desconec-
ta el reloj.

La temporizaciéon ha quedado anula-
da, pero la placa sigue activa hasta
que Vd. la apague.

El reloj como cronémetro
de cuenta atras

Siempre que el reloj no esté funcio-
nando con alguna zona de coccion,
puede ser utilizado como cronémetro.
Para ello debe actuar sobre el reloj sin
que haya ninguna zona seleccionada.



Conexion del cronémetro

El cronémetro puede ser activado en
cualquier momento, incluso si tiene
temporizada otra placa.

1 Toque el sensor del reloj (7)
hasta que se encienda el piloto (13)
situado bajo los indicadores del
reloj (8).

2 Mediante los sensores ® ¢ ©
(5/4) modifique el tiempo.

El cronémetro queda activo, incluso
aunque se desconecte la encimera,
hasta que se termine el tiempo fijado,
o hasta que usted lo apague.

Desconexion del cronémetro

Si Vd. desea parar el cronémetro
antes de que finalice el tiempo progra-
mado:

1 Toque el sensor del reloj &) (7).

2 Mediante el sensor © (4) reduzca
el tiempo hasta 0. El reloj queda
anulado.

Apagado rapido

1 Toque el sensor del cronémetro &)

).

2 Tocando_simultaneamente los sen-
sores y S) (5 y 4), se desco-
necta el cronémetro.

Bloqueo de los sensores
de la encimera de coccion
(si esta presente)

La funcién de seguridad puede acti-
varse tras conectar la_encimera. Para
ello, toque el sensor © (1), para acti-
var el control tactil. Inmediatamente
toque simultdneamente los sensores
® y © (5/4)y, tras ello, el de aumen-

to de potencia @ (5). En los
indicadores de potencia (3) aparecera
una L (del inglés Locked) indicando
que el panel de mandos se encuentra
bloqueado.

El control electrénico permanecera
bloqueado, incluso tras desconectar el
control con el sensor @ (1), mientras
el usuario no lo desbloquee.

Desbloqueo para cocinar

Si desea desbloquear el control y coci-
nar, toque el sensor @ (1) para acti-
var el control tactil. Inmediatamente
después, toque simultaneamente los

sensores ® y © (5/4). Desaparecera
la L de los indicadores y el panel
puede ser operado con normalidad.
Cuando desconecte el control con el
sensor encendido / apagado (1), la
funcién de seguridad se reactivara y
aparecera de nuevo la proxima vez
que active el control tactil.

Cancelacién de la funcion de segu-
ridad

La funcién de seguridad puede desac-
tivarse de forma permanente, tocando
simultdneamente los sensores y
© (5/4), seguido de © (4), des-

pués de haber activado el control tactil
mediante el sensor encendido/apaga-

do © (1).

Tras ello, cuando se vuelva a activar el
control con el sensor encendido / apa-
gado (1), la encimera estara lista
para cocinar. En caso de un corte de
suministro eléctrico, el bloqueo se
anulard, si estuviera activado.

A Mantenga siempre libre y seca
el area de control de las zonas de
coccioén.

A Ante cualquier problema de
maniobrabilidad o anomalias no
registradas en este manual, se
debera desconectar el aparato y
avisar al servicio técnico de TEKA.

Sobretensiones en la red

Cuando el sistema de control tactil se
ve sometido a una tension eléctrica
superior a la normal, dentro de las
variaciones admisibles en redes de
distribucion eléctrica, se desconectan
las placas emitiendo un pitido intermi-
tente de forma continua.

Cuando se reestablece la tensién
nominal de funcionamiento, cesa el
pitdo y el mensaje en los displays,
permaneciendo las placas desconec-
tadas y con la H de calor residual en
los displays si estas estaban en fun-
cionamiento antes de producirse la
sobretension. A partir de este momen-
to la encimera puede ser utilizada de
nuevo.

El control tactil detecta dichas ele-
vaciones de tension siempre que la
encimera permanezca conectada a
la red eléctrica, aunque no se esté
utilizando en ese momento, por lo

que la alarma descrita puede acti-
varse incluso con el control tactil
apagado.

A Sobretensiones anormalmen-
te altas pueden provocar la averia
del sistema de control (como ocurre
con cualquier tipo de aparato eléc-
trico).

ara la buena

Consejos
e las placas VT

utilizacion

* Utilizar recipientes con fondo grueso
y totalmente plano.

* No es recomendable utilizar recipien-
tes cuyo diametro sea menor que el
del dibujo de la zona calefactora.

* No deslizar los recipientes sobre el
vidrio, pues podrian rayarlo.

* Aunque el vidrio puede soportar
impactos de recipientes grandes
que no tengan aristas vivas, procu-
re no golpearlo.

* Para evitar dafios en la superficie
vitroceramica, procure no arrastrar
los recipientes sobre el vidrio, y
mantenga los fondos de los reci-
pientes limpios y en buen estado.

ATenga la precaucién de que no
caigan sobre el vidrio aztcar o pro-
ductos que lo contengan, ya que en
caliente pueden reaccionar con el
vidrio y producir alteraciones en su
superficie.

Limpieza y conservacion

Para la buena conservacién de la enci-
mera se ha de limpiar empleando pro-
ductos y utiles adecuados, una vez se
haya enfriado. De esta forma resultara
mas facil y evita la acumulacién de
suciedad. No emplee, en ningun caso,
productos de limpieza agresivos o que
puedan rayar la superficie, ni tampoco
aparatos que funcionen mediante
vapor.

Las suciedades ligeras no adheridas
pueden limpiarse con un pafio himedo
y un detergente suave o agua jabono-
sa templada. Sin embargo, para las
manchas o engrasamientos profundos
se ha de emplear un limpiador para
vitroceramicas, siguiendo las instruc-
ciones de su fabricante. Por ultimo, la
suciedad adherida fuertemente por
requemado podra eliminarse utilizando
una rasqueta con cuchilla de afeitar.

Las irisaciones de colores son produ-
cidas por recipientes con restos secos
de grasas en el fondo o por presencia
de grasas entre el vidrio y el recipiente
durante la coccion. Se eliminan de la
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superficie del vidrio con estropajo de
niquel con agua o con un limpiador
especial para vitroceramicas. Objetos
de plastico, azucar o alimentos con
alto contenido de azucar fundidos
sobre la encimera deberan eliminarse
inmediatamente en caliente mediante
una rasqueta.

Los brillos metalicos son causados por
deslizamiento de recipientes metalicos
sobre el vidrio. Pueden eliminarse lim-
piando de forma exhaustiva con un
limpiador especial para vitrocerami-
cas, aunque tal vez necesite repetir
varias veces la limpieza.

Atencion:

A Manejar la rasqueta de vidrio
con mucho cuidado jHay peligro de
lesiones a causa de la cuchilla cor-
tante!.

A Si se utiliza la rasqueta inade-
cuadamente la cuchilla puede rom-
perse, quedando algun fragmento
incrustado entre el embellecedor
lateral y el vidrio. Si esto ocurre no
intente retirar los restos con la
mano, utilice cuidadosamente unas
pinzas o un cuchillo de punta fina.
(Ver fig. 3)

A Actie sélo con la cuchilla
sobre la superficie vitroceramica,
evitando cualquier contacto de la
carcasa de la rasqueta con el vidrio,
pues ello podria originar rasguios
sobre el vidrio vitroceramico.

A Utilizar cuchillas en perfecto
estado, remplazando inmediata-
mente la cuchilla en caso de pre-
sentar algun tipo de deterioro.

A Después de terminar el trabajo
con la rasqueta, replegar y bloquear
siempre la cuchilla. (Ver fig. 4)

fig. 4

Cuchilla protegida Cuchilla desprotegida
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A Un recipiente puede adherirse
al vidrio por la presencia de algun
material fundido entre ellos. jNo trate
de despegar el recipiente en friol,
podria romper el vidrio ceramico.

A No pise el vidrio ni se apoye
en él, podria romperse y causarle
lesiones. No utilice el vidrio para
depositar objetos.

TEKA INDUSTRIAL S.A. se reserva el
derecho de introducir en sus manuales
las modificaciones que considere
necesarias o Utiles, sin perjudicar sus
caracteristicas esenciales.

Consideraciones
medioambientales

El simbolo E en el producto o en
su embalaje indica que este produc-
to no se puede tratar como desper-
dicios normales del hogar. Este pro-
ducto se debe entregar al punto de
recoleccion de equipos eléctricos y
electrénicos para reciclaje. Al ase-
gurarse de que este producto se
deseche correctamente, usted ayu-
dara a evitar posibles consecuen-
cias negativas para el ambiente y la
salud publica, lo cual podria ocurrir
si este producto no se manipula de
forma adecuada. Para obtener infor-
macion mas detallada sobre el reci-
claje de este producto, péngase en
contacto con la administracion de
su ciudad, con su servicio de des-
echos del hogar o con la tienda
donde compré el producto.

Los materiales de embalaje son
ecolégicos y totalmente reciclables.
Los componentes de plastico se
identifican con marcados >PE<,
>LD<, >EPS<, etc. Deseche los
materiales de embalaje, como resi-
duos domésticos en el contenedor
correspondiente de su municipio.

Si algo no funciona

Antes de llamar al Servicio Técnico,
realice las comprobaciones indicadas
a continuacion.

No funciona la cocina:
Compruebe que el cable de red esté
conectado al correspondiente enchufe.

El recipiente se adhiere al vidrio:

Si existe algun material fundido entre
el recipiente y el vidrio, tendra que
poner la placa a la maxima potencia y
tratar de despegarlo.

Pitido continuo, desconexiéon del
control y simbolo F en los indica-
dores:

Hay algun objeto o liquido sobre el
control tactil. Retire cualquier objeto o
liquido que cubra el control tactil.

Alguna de las placas se desconecta
y aparece el mensaje H en su indi-

cador:

Si durante la coccién la temperatura
de la electronica del control llega a ser
excesiva, pueden desconectarse las
placas préximas al control, para evitar
dafios. Los problemas de exceso de
temperatura durante el cocinado sola-
mente se dan en casos de uso extre-
mo (mucho tiempo de cocinado a
maxima potencia). En tal caso, deje
enfriar la encimera durante unos minu-
tos. Si el problema persiste comprue-
be que la instalacion se ha realizado
conforme a las indicaciones de este
manual.



Avisos de segurancga

A Se a vitrocera-
mica se partir ou
rachar, desligue ime-
diatamente a placa
para evitar choques
eléctricos.

A Este aparelho
nao se destina a tra-
balhar com um tem-
porizador externo
(que nao esteja
incorporado no apa-
relho) ou com um
sistema de controlo
remoto separado.

A Nao limpe este
dispositivo a vapor.

A O dispositivo e
as respectivas par-
tes acessiveis
podem aquecer
durante o funciona-
mento. Evite tocar
nos elementos de
aquecimento. As
criangas com menos
de 8 anos devem
manter-se afastadas
da placa, excepto se
estiverem sob
supervisao constan-
te.

A Este dispositivo
sO deve ser utilizado
por criangas com
mais de 8 anos; as
pessoas com capaci-
dades fisicas, sen-

soriais ou mentais,
ou sem experiéncia
ou conhecimentos,
devem utiliza-lo
APENAS sob super-
visao ou se lhes tive-
rem sido dadas ins-
trugcdoes adequadas
sobre a utilizagao do
aparelho e se com-
preenderem os peri-
gos do mesmo. A
limpeza e a manu-
tencdo nao devem
ser realizadas por
criangas sem super-
visao.

A As criangas nao
devem brincar com o

dispositivo.
AN Precaugdo. E
perigoso cozinhar

com gordura ou 6leo
sem a presencga de

uma pessoa, pois
pode ocorrer um
incéndio. Nunca
tente apagar um
incéndio com agua!
Neste caso, desligue
o dispositivo e cubra
as chamas com uma
tampa, um prato ou
um cobertor.

A Nao armazene
objectos nas areas
de cozedura da placa.
Evite possiveis ris-
cos de incéndio.

Instalagao
Colocagao com gaveta para talheres

Se desejar instalar méveis ou uma
gaveta para talheres por baixo da
placa, deve ser colocada uma tabua
de separagdo entre as duas. Desta
forma, é evitado o contacto acidental
com a superficie quente do encaixe do
dispositivo.

A tabua deve ser colocada 20 mm
abaixo da parte inferior da placa.
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Ligacao eléctrica

Antes de ligar a placa a rede eléctrica,
verifique se a tensdo e a frequéncia
correspondem as especificadas na
placa de identificagdo do produto, que
se encontra por baixo do mesmo, e na
folha da garantia, ou na ficha de dados
técnicos aplicavel, que tem de ser
guardada juntamente com este
manual durante a vida util da placa.

A ligagao eléctrica sera feita através
de um interruptor  omnipolar
ou cavilha, desde que seja acessivel,
de acordo com a corrente e com uma
distancia minima entre os contactos
de 3 mm. Isto garante que o circuito é
desligado em caso de emergéncia e
permite a limpeza da placa.

Apenas o Servigo de assisténcia técni-
ca oficial da TEKA esta autorizado a
manusear ou reparar o aparelho,
incluindo substituir o cabo de alimenta-
¢ao.

Certifique-se de que o cabo de alimen-
tacdo ndo entra em contacto com o
armazenamento da placa ou com o
armazenamento do forno, caso estejam
instalados na mesma unidade.

Atengao:

A ligacao eléctrica tem de ser
correctamente ligada a terra,
seguindo os regulamentos adequa-
dos, caso contrario pode ocorrer
um funcionamento incorrecto da
placa.

Picos de tensdo anormalmente
altos podem avariar o sistema de con-
trolo (como com qualquer tipo de apa-
relho eléctrico).

E@ Guarde o Certificado de
Garantia ou a ficha de dados técni-
cos juntamente com o manual de
instrugdes durante toda a vida util
do produto. Estes documentos con-
tém informagdes técnicas importan-
tes.

Utilizacao e
manutencao

Instrucées para a utilizacao
o controlo tactil

CONTROLOS (fig. 2)

(1) Bot&o tactil ligar/desligar.

(2) Botoes tacteis de selecgéo da placa.

(@ Indicadores de poténcia e/ou calor
residual.

@) Botao tactil “Reduzir’ poténcia/tempo.

) Botao tactil “Aumentar’ poténcia/tempo.

(® Botdo tactil de selecgdo de queima-
dor duplo/triplo (placa de queima-
dores duplos ou triplos).

(@ Botao tactil temporizador/cronémetro.

Indicador do reldgio.

(9 Botao tactil da fungao de paragem
(Stop).

G0 Indicador de queimador duplo da
placa ligado (apenas junto a pla-
cas com queimadores duplos).

@Existem dois indicadores em trés

@placas de queimador, uma para
cada queimador adicional.
Indicador de placa com temporizador.

®Indicadores decimais ligados:
Aceso: A placa pode ser utilizada.
Apagado: Placa bloqueada.
Indicador de cronédmetro de contagem.

* Visiveis apenas quando esta em fun-

cionamento.

Os botdes tacteis activam os controlos
e cada um esta ligado a um indicador.
N&o é necessario exercer muita forca

fig. 2
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nos botdes, é necessario apenas tocar
neles com a ponta do dedo para acti-
var a fungéo.

Cada acgao é confirmada por um sinal
SOonoro.

LIGAR O APARELHO

1 Prima o botZo tactil de ligar @ (1)
durante, pelo menos, um segundo.

O controlo tactil é activado e todos os
indicadores de poténcia (3) apresen-
tam um & e o ponto decimal (12) fica
intermitente.

Se néo efectuar qualquer acgdo nos
10 segundos seguintes, o controlo tac-
til desliga-se automaticamente.

LIGAR AS PLACAS SELECCIONADAS

Quando o controlo tactil for activado
utilizando o botao tactil @ (1), pode
ligar as placas seleccionadas.

1 Prima o botéo tactil da placa escol-
hida (2). Aparece um & (3) no indi-
cador de poténcia e o ponto deci-
mal (12) acende, indicando que a
placa foi seleccionada (pronta a
usar).

2 Utilizando o botéo tacti ® ou ©
(4/5), escolha o nivel de poténcia.

Se nédo premir o botao tactil no espago
de 10 segundos depois de seleccionar
a placa, esta sera desactivada e tera
de a seleccionar novamente.

Os botdes tacteis ® e @ sao de
repeticdo. Se os mantiver premidos,
aumentam ou reduzem em intervalos
de 0,5 segundos.

S6 pode seleccionar uma placa de
cada vez (2), ou seja, apenas ird mos-
trar um ponto decimal (12).

AAtengﬁo: Para utilizar uma
placa, esta devera estar selecciona-
da. Quando quiser usar uma placa,
certifique-se de que o ponto deci-
mal (12) correspondente esta
aceso.

Ligar rapidamente a placa na potén-
cia maxima: Depois de seleccionada
a placa, prima uma vez o botéo tactil

(4). A placa ira ser activada na
poténcia maxima.



DESLIGAR A PLACA

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal correspondente
(12) tem de estar aceso.

2 Utilizando o botdo tacti @ (4),
reduza a poténcia para 0. A placa
desliga-se automaticamente.

Desligar rapidamente: Se premir os
botdes tacteis ® e O (5/4) simulta-
neamente, a placa desliga-se rapida-
mente.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

No indicador de poténcia da placa ira
surgir um H sempre que a superficie do
vidro alcancar uma temperatura na
qual haja risco de queimadura. Quan-
do este risco desaparece, o indicador
apaga-se (se a placa estiver desliga-
da) ou aparece um & caso a placa con-
tinue ligada.

Desligue a placa com antecedéncia no
final do tempo de cozedura, para apro-
veitar o calor residual, poupando
assim energia eléctrica.

AAtengﬁo: Se, durante o tempo
em que o Hse mantiver aceso, ocorrer
um corte de energia eléctrica, imedia-
tamente restabelecido, os indicadores
de calor residual nao voltam a acen-
der, mesmo com os elementos ainda
quentes. Nao se esqueca deste por-
menor.

DESLIGAR O APARELHO

O aparelho pode ser desligado em
qualquer altura premindo o botao geral
ligar/desligar . No modo stand-by,
aparece um H nas superficies quentes.
Os indicadores das restantes superfi-
cies ndo se acendem.

Placas com queimadores
duplos e triplos

As placas com queimadores duplos e
triplos permitem utilizar o aro interior ou
os aros interior e exterior, dependendo
do tamanho do recipiente.

LIGAR AS PLACAS COM
QUEIMADOR DUPLO E TRIPLO

1 A placa tem de estar seleccionada
e o ponto decimal (12) aceso.

2 Seleccione a poténcia desejada (de 1
a9) com o botéo tactil ® ou © (5/4).

3 Prima o botao da placa do queima-
dor duplo ou triplo (6) para ligar
o segundo queimador. Quando a
luz se acender (10), esta pronto
para funcionar.

4 Nos modos de queimador triplo, se,
depois de ligar o segundo queima-
dor, desejar activar um terceiro
queimador, tem de premir nova-
mente o botdo tactil (6). E,
entdo, ligada a segunda luz (10).

DESLIGAR A PLACA COM QUEI-
MADOR DUPLO

1 A placa que pretende desligar tem
de estar seleccionada. O ponto
decimal correspondente (12) tem
de estar aceso.

2 Prima o botao da placa de queima-
dor duplo ou triplo (6). A luz
apaga-se (10) e o aro exterior des-
liga-se.

DESLIGAR A PLACA COM QUEI-
MADOR TRIPLO

1 Prima o botéo tactil (6). A pri-
meira luz apaga-se (10) e o terceiro
aro desliga-se.

2 Se premir o botdo (6) novamente,
a segunda luz apaga-se (10) e o
segundo aro desliga-se. Apenas fica-
ra activado o primeiro queimador.

Fungcao STOP

Esta fungdo permite-lhe interromper
temporariamente o processo de coze-
dura. Se o temporizador estiver activa-
do, este também entrard no modo de
pausa.

Activar a fungdo de paragem

1 Os recipientes encontram-se nas
superficies de cozedura que se
encontram a um nivel especifico.

2 Prima o botéo tactil de paragem
(9). Os indicadores de poténcia (3)

irdo mostrar as letras S-T-O-P suces-
sivamente em vez dos niveis de
poténcia seleccionados. A fungao
sera interrompida.

Desactivar a fungao de paragem

1 Prima o botao tactil de paragem
(9) e, em seguida, qualquer outro
botdo, excepto o botéo ligar/desli-
gar (1). O processo de cozedu-
ra ird continuar com os mesmos

niveis de poténcia e definicdes ante-
riores.

Tem de premir outro botao tactil no espa-
¢o de 10 segundos, ou a fungdo sera
desactivada. O aparelho desliga-se se o
processo de cozedura ndo continuar
apos uma pausa de dez minutos.

Fungao para manter um
recipiente quente
(dependendo do modelo)

Pode utilizar esta fungdo para manter
os alimentos quentes num recipiente
sobre a superficie de cozedura.

1 Encontra-se um recipiente numa das
placas com um nivel de cozedura
anteriormente definido.

2 Prima o botao tactil & (4) e manten-
ha-o premido até que o nivel de
cozedura reduzida para L/. Este é
um nivel intermédio entre Je 1.

Para desligar _esta fungdo, prima o
botdo menos (4) até atingir 0. Esta
fungdo so ira durar, no maximo, 120
minutos, periodo apds o qual se desli-
gara.

Funcao desligar
de seguranca

Se, devido a um erro, uma ou mais pla-
cas nao se desligarem, o aparelho ira
desligar-se automaticamente apds um
periodo de tempo definido (consulte a
Tabela 1).

Tabela 1
Poténcia Tempo maximo de fun-
leccionad i 1ito (em horas)
1e2 6
3e4d
5 4
6,7,8e9 1,5

Quando a fungdo “desligar de segu-
ranca” tiver sido activada, é apresenta-
do um 0 se a temperatura da superfi-
cie de vidro néo for perigosa para o uti-
lizador ou um H se existir risco de quei-
madura.

Para voltar a ligar o aparelho, desli-
que-o premindo o bot&o ligar/desligar
(1) e volte a liga-lo.

Inicio automatico
de cozedura

Esta fungéo torna o acto de cozinhar
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mais simples, pois ndo tem de estar
presente. O controlo tactil pré-progra-
ma a placa seleccionada na poténcia
maxima e reduz para a poténcia des-
ejada (seleccionada por si) apés um
determinado periodo de tempo (consul-
te a Tabela 2).

Tabela 2

Poténcia
seleccionada

Funcéo de inicio automa-
tico de cozedura (Tempo
em minutos)

1
3
4,8
6,5
8,5
2,5
3,5
4,5

OO (N[O |[W[N |

LIGAR A FUNGAO DE INICIO AUTO-
MATICO DE COZEDURA

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal correspondente
(12) tem de estar aceso.

2 Seleccione a poténcia 3 e prima o
botédo tactil . O indicador de
poténcia fica intermitente alternada-
mente entre 5 e A. Utilize o botédo
tactil para reduzir a poténcia de
cozedura (por exemplo, 6). O indi-
cador fica intermitente

alternadamente entre 5 e A.

Exemplo:

Pretende cozinhar no nivel de potén-
cia & e programa um aquecimento
rapido no inicio.

Escolha o nivel de poténcia 5. Prima
novamente o botéo tactil e o indi-
cador de poténcia ficara intermitente
alternadamente entre 9 e A. Em segui-
da, prima o botéo tactil © para redu-
zir para o nivel de poténcia &. O siste-
ma mantém a placa no nivel de potén-
cia 9 (maximo) durante 2,5 segundos,
ficando intermitente alternadamente
entre 5 e A e, depois, (apds 2,5 segun-
dos), reduz automaticamente para o
nivel de cozedura continua &.

MUDAR O NIVEL DE POTENCIA
DURANTE O INiCIO AUTOMATICO
DE COZEDURA

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal correspondente

16

(12) tem de estar aceso.

2 Altere a poténcia utilizando o botao
tactil ® (5).

Quando a poténcia é aumentada utili-
zando o botdo tactii ® (5), ¢ tido e
conta o tempo decorrido até entdo.

Exemplo:

Seleccionou o nivel de poténcia 7 (1
minuto inicio automatico da cozedura)
e apos 30 segundos deseja muda-lo
para 4Y (6,5 segundos). A fungdo de
inicio automatico de cozedura sera de
6 segundos (6,30 menos 0,30).

DESLIGAR A FUNGAO DE INiCIO
AUTOMATICO DE COZEDURA

Ao fim de, pelo menos, 10 segundos
desde a activagdo da fungdo de inicio
automatico de cozedura:

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal correspondente
(12) tem de estar aceso.

2 Prima o botdo tacti © (4). A fun-
¢ao de inicio automatico da coze-
dura sera desactivada.

Funcgao temporizador

Esta funcéo torna o acto de cozinhar
mais simples, pois ndo tem de estar
presente: a placa programada desliga
automaticamente ao fim do tempo
escolhido.

Nestes modelos, pode programar o
temporizador de todas as placas sepa-
radamente ou em conjunto.

Ligar o relégio

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal correspondente
(12) tem de estar aceso. O indica-
dor de controlo (11) da placa selec-
cionada acende-se.

2 Seleccione um nivel de poténcia,
de 7a 9, para a placa desejada.

3 Prima o bot&o do relogio (7). O
indicador (8) mostra 00 e aparece
um ponto decimal (12).

4 Utilizando os botdes tacteis ® ou
C) (5/4) seleccione o tempo
(de 1 a 99 minutos).

O relégio ird comegar a contar o tempo
automaticamente apods alguns segun-
dos.

Se mantiver os botdes tacteis @ ou

(5/4) premidos, os minutos
passam automaticamente para permi-
tir uma seleccdo mais rapida.

Se quiser programar o temporizador para
outra placa, repita os passos 1 a 4).

Ver/alterar o tempo programado

Para ver o tempo restante no indicador
do relégio (8), seleccione uma placa e
o ponto decimal correspondente (12) e
a luz de controlo (11) acende-se.

Se desejar alterar o tempo restante,
proceda da seguinte forma:

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal (12) e a luz de
controlo (11) da placa seleccionada
tém de estar acesos.

2 Prima o bot&o do relégio &) (7). O
ponto decimal do relégio (12) acen-
de-se.

3 Utilize os botdes tacteis ® ou ©
(5/4) para alterar o tempo.

Também pode premir directamente o
botdo do relégio (7) varias vezes até
que a luz de controlo (11) da placa cujo
tempo restante pretende ver se acenda.
Depois, pode alterar o tempo utilizando o
boto tactl ® ou © (5/4).

Desligar o relégio

Depois de decorrido o tempo progra-
mado para a placa, sera emitida uma
série de sinais sonoros durante, pelo
menos, um minuto.

Para desligar este aviso sonoro, prima
qualquer botéo tactil. A placa sera des-
ligada.

Se desejar parar o relégio antes de
terminar o tempo programado:

1 A placa tem de estar seleccionada.
O ponto decimal (12) e a luz piloto
da placa seleccionada (11) tém de
estar acesos.

2 Prima o bot&o do relégio &) (7). O
ponto decimal do relégio (12) acen-
de-se.

3 Utilize o botdo @ (4) para reduzir o
tempo para 46.

Desligar rapidamente:

Repita os passos 1 e 2.



3 Prima os botdes tacteis ® e © 5
e 4) simultaneamente para desligar
o relogio.

O temporizador é cancelado mas a placa
permanece activada até a desligar.

Utilizar o relégio como
cronémetro

Sempre que o reldgio ndo estiver a ser
usado nalguma placa, pode ser utiliza-
do como cronémetro. Para isso, deve
activar o relégio sem nenhuma placa
seleccionada.

Ligar o cronémetro

O cronémetro pode ser activado em
qualquer altura, mesmo que esteja a
ser utilizado noutra placa.

1 Prima o botdo do relégio &) (7) até
que a luz piloto (13) por baixo do
indicador do relégio (8) se acenda.

2 Utilize os botdes tacteis ® ou ©
(5/4) para alterar o tempo.

O cronoémetro é activado, mesmo que
o fogdo esteja desligado, até que o
tempo programado tenha decorrido,
ou até ser parado.

Desligar o cronémetro

Se desejar parar o cronémetro antes
de terminar o tempo programado:

1 Prima o bot&o do relégio & (7).

2 Utilize o botao @ (4) para reduzir o
tempo para 20. O reldgio é cancela-
do.

Desligar rapidamente:

1 Prima o botdo tactil do cronémetro

).

2 Prima os botdes tacteis @ e © 5
e 4) simultaneamente para desligar
o cronémetro.

Bloquear os botoes tacteis
do fogao (se disponivel)

A fungdo de segurancga pode ser acti-
vada quando o fogdo estiver ligado.
Prima o botgo tactil @ (1) para activar
o controlo tactil. Em sequida, prima os
botdes tacteis e (5/4) simulta-
neamente e, depois, 0 botdo de
aumento de poténcia (5). Surge
um L (de Locked - bloqueado) no indi-
cador de poténcia (3) indicando que o

painel de controlo esta bloqueado.

O controlo eléctrico ficara bloqueado,
mesmo quando for desligado utilizan-
do o botgo tactil @ (1), desde que o
utilizador ndo o desbloqueie.

Desbloquear para cozinhar

Se desejar desbloquear o controlo tac-
til para cozinhar, prima o botédo tactil
@ (1) para activar o controlo tactil.
Em sequida, prima os botdes tacteis

e © (5/4) simultaneamente. O L
desaparece e pode utilizar o painel
normalmente. Quando desligar o con-
trolo utilizando o botdo ligar/desligar

(1), a fungédo de seguranga sera
reactivada e voltara a aparecer da pro-
xima vez que o controlo tactil for acti-
vado.

Cancelar a fungao de seguranca

A fungéo de seguranca pode ser des-
activada permanentemente, premindo
os botdes tacteis ® e @ (5/4) simul-
taneamente, seguido de C) (4),
depois de activar o controlo tactil com
o boto ligar/desligar @ (1).

Quando o controlo é reactivado utili-
zando o botdo ligar/desligar @ (1), o
fogao estara pronto para cozinhar. Em
caso de falha de energia, a funcéo de
blogueio sera cancelada, caso estives-
se activada.

AMantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco.

A Em caso de problemas de fun-
cionamento ou ocorréncias que nao
estejam mencionadas neste
manual, desligue o aparelho e con-
tacte o Servigo de assisténcia técni-
ca da TEKA.

Picos de tensao

Quando o sistema de painel de controlo
tactil sofre uma carga eléctrica superior a
normal, dentro das variagdes admissi-
veis nas redes de distribuicdo eléctrica,
as placas desligam-se e emitem um
aviso sonoro intermitente e
continuo.

Uma vez restabelecida a tensdo nomi-
nal de funcionamento, o aviso sonoro
para e a mensagem nos indicadores
desaparece. As placas mantém-se
desligadas e o H indicador de calor

residual permanece nos indicadores,
caso estes estivessem a funcionar
antes do pico de tensao. A partir daqui,
a placa de cozinha pode ser novamen-
te utilizada.

O painel de controlo tactil detecta
estes picos de tensdo sempre que a
placa estiver ligada a rede eléctrica,
mesmo que néo esteja a ser utiliza-
da na altura. Assim, o alarme des-
crito pode ser activado
mesmo com o painel de controlo
tactil desligado.

A Picos de tensdo anormalmente
altos podem avariar o sistema de
controlo (como com qualquer tipo
de aparelho eléctrico).

Conselhos para a utilizagéo
das placas de vitroceramica

Utilize recipientes com fundo pesa-
do e totalmente plano.

N&o é recomendavel utilizar reci-
pientes, cujo didametro seja menor
do que a zona para cozinhar.

Nao deslize os recipientes sobre o
vidro, pois podem risca-lo.

Embora o vidro suporte alguns gol-
pes de grandes recipientes, que
nao tenham arestas vivas, & neces-
sario ter precaugdo com os impac-
tos destes utensilios.

Para evitar danos na superficie,
ndo arraste os recipientes sobre o
vidro e mantenha a parte inferior
dos mesmos limpa e em boas con-
digoes.

ATenha cuidado para nao derra-
mar aguicar ou produtos que o con-
tenham pois, enquanto a superficie
estiver quente, podem danificar o
vidro.

Limpeza e manutencao

Para manter o produto em boas condi-
¢Oes a limpeza deve ser efectuada uti-
lizando produtos e utensilios adequa-
dos, depois de arrefecer. Desta forma,
a limpeza serd mais facil e evitara a
acumulagéo de sujidade. Nunca utilize
produtos ou utensilios de limpeza
agressivos que possam riscar a super-
ficie ou equipamentos a vapor.

A sujidade ligeira, que nado tenha aderi-
do a superficie, pode ser limpa utilizan-
do um pano himido e um detergente
suave ou agua tépida com detergente.
As manchas mais profundas e a gordu-
ra devem ser limpas utilizando um pro-
duto de limpeza especial para placas de
vitroceramica, seguindo as instrugdes
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da embalagem. A sujidade que tenha
aderido totalmente a superficie por ter
sido queimada sucessivamente pode
ser removida utilizando uma espatula
com lamina.

A gordura seca na parte inferior dos
recipientes ou a gordura entre o vidro
e os recipientes enquanto esta a
cozinhar provocam ligeiras manchas
coloridas. Estas podem ser removidas
utilizando um esfregédo de niquel com
agua ou um produto de limpeza espe-
cial para placas de vitroceramica.
Deve remover imediatamente, com
uma espatula, objectos de plastico,
aclcar ou alimentos que contenham
muito agucar e que tenham derretido
sobre a superficie.

O arrastamento de recipientes metali-
cos sobre o vidro provoca brilhos meta-
licos. Estes podem ser removidos utili-
zando, de forma intensiva, um produto
de limpeza especial para placas de
vitroceramica, podendo ser necessario
repetir o processo varias vezes.

Atencao:

Autilize a espatula de limpeza
com cuidado. A lamina pode provo-
car ferimentos!

A Se utilizar a espatula de forma
incorrecta, a lamina pode partir-se e
ficar algum fragmento entre o aro e
o vidro. Se tal acontecer, nao tente
remové-lo com as maos. Utilize uma
pinga ou uma faca com uma ponta
fina. (Consulte a fig. 3)

AUtilize a lamina apenas na
superficie de ceramica, evitando
que o involucro da espatula entre
em contacto com o vidro, pois pode
riscalo.

A Utilize laminas que estejam em
perfeitas condigdes. Substitua ime-

fig. 4

Utilizar a espatula

Lamina protegida

Lamina desprotegida
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diatamente a lamina, caso esta
tenha qualquer dano.

A Depois de terminar de utilizar a
espatula, retire a lamina e bloqueie-
a. (Consulte a Fig. 4)

APode suceder que um reci-
piente fique colado ao vidro devido
ao derretimento de qualquer produ-
to entre eles. Nao tente remover o
recipiente enquanto a placa estiver
fria! Esta tentativa podera partir o
vidro.

A Nao pise o vidro, nem se apoie
nele, pois pode partir-se e provocar
ferimentos. Nao utilize o vidro para
pousar objectos.

A TEKA INDUSTRIAL S.A. reserva-se
o direito de efectuar alteragbes aos
seus manuais dos seus produtos, sem
prejudicar as suas caracteristicas
essenciais.

Aspectos ambientais

O simbolo E no produto ou na
embalagem indica que este produto
nao pode ser tratado como lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser
entregue ao centro de recolha
selectiva para a reciclagem de equi-
pamento eléctrico e electrénico. Ao
garantir uma eliminagcdo adequada
deste produto, ira ajudar a evitar
eventuais consequéncias negativas
para o ambiente e para a saude
publica, que, de outra forma,
poderiam ser provocadas por um
tratamento incorrecto do produto.
Para obter informagées mais por-
menorizadas sobre a reciclagem
deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de
recolha selectiva da sua area de
residéncia ou o estabelecimento
onde adquiriu o produto.

Os materiais utilizados na embala-
gem sdo ecoldégicos e podem ser
reciclados. Os componentes de
plasticos estio assinados com
>PE<, >LD<, >EPSx, etc. Elimine os
materiais da embalagem, como lixo
domeéstico, nos contentores ade-
quados.

Funcionamento incorrecto
Antes de contactar o Servigo de Assis-
téncia Técnica, efectue as seguintes veri-
ficagdes.

O aparelho nao funciona:

Verifique se o cabo de alimentagdo esta
ligado.

O recipiente adere ao vidro:

Se existir material fundido entre o reci-
piente e o vidro, coloque a placa na
poténcia maxima e tente separa-los.

Sinal sonoro continuo, controlo

desligado e simbolo F no indica-
dor:

Existe algum  objecto ou
liquido sobre o controlo tactil. Remova
qualquer objecto ou liquido que se
encontre sobre o controlo tactil.

Uma das placas desliga-se e a men-
sagem H aparece no indicador: Se
durante o cozinhado a
temperatura do sistema electronico for
excessiva, a placa que se encontra
perto do controlo pode desligar-se
para evitar danos. Os problemas
de excesso de temperatura, s6 suce-
dem em caso de uso extremo (muito
tempo de funcionamento a temperatu-
ra maxima. Em qualquer caso, deixe
arrefecer a placa durante alguns minu-
tos. Se o problema persistir, verifique
se a instalagao foi realizada de acordo
com as indicagdes fornecidas por
este manual.



Safety warnings:

Alf the ceramic
glass breaks or
cracks, immediately
unplug the stovetop
to avoid electric
shocks.

A This appliance is
not designed to work
with an external timer
(not built into the
appliance) or a sepa-
rate remote control
system.

A Do not steam
clean this device.

A The device and
its accessible parts
may heat up during
operation. Avoid tou-
ching the heating ele-
ments. Children youn-
ger than 8 years old
must stay away from
the stovetop unless
they are permanently
supervised.

A This device may
solely be used by chil-
dren 8 years old or
older, people with
impaired physical,
sensory or mental abi-
lities, or those who
lack experience and
knowledge, ONLY
when supervised or if
they have been given
adequate instruction

on the use of the devi-
ce and understand the
dangers its use invol-
ves. User cleaning
and maintenance may
not be done by unsu-
pervised children.

A Children must
not play with the devi-
ce.

A Precaution. It is
dangerous to cook
with fat or oil without
being present, as
these may catch fire.
Never try to extin-
guish a fire with
water! in this event
disconnect the device
and cover the flames
with a lid, a plate or a
blanket.

ADO not store any

object on the cooking
areas of the stovetop.
Prevent a possible fire
hazard.

Installation
Emplacement with cutlery drawer

If you wish to install furniture or a
cutlery drawer under the stovetop, a
separation board must be fitted betwe-
en the two. Accidental contact with the
hot surface of the device's housing is
thus prevented.

The board must be fitted 20 mm bene-
ath the under part of the stovetop.

Electrical connection

Before you connect the stovetop to the
mains, check that the voltage and fre-
quency match those specified on the
stovetop nameplate, which is underne-
ath it, and on the Guarantee Sheet, or
if applicable on the technical data
sheet, which you must keep together
with this manual throughout the pro-
duct's service life.

The electrical connection will be via an
all-pole circuit breaker
or plug, whenever accessible, in
accordance with the current and with a
minimum 3 mm distance between con-
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tacts. This ensures disconnection in
emergencies and allows stovetop clea-
ning.

Only the TEKA official technical servi-
ce can handle or repair the appliance,
including replacement of the power
cable.

Ensure that the inlet cable does not
come into contact with the stovetop
housing or the oven housing, if it is ins-
talled in the same unit.

Warning:

The electrical connection
must be properly grounded, follo-
wing current regulations, otherwise
the stovetop may malfunction.

Unusually high power surges
can damage the control system (like
with any electrical appliance).

mﬂ Keep the Guarantee Certifica-
te or the technical data sheet toge-
ther with the instructions manual
throughout the product's service
life. These contain important techni-
cal information.

Use and Mainte-
nance

Instructions for Using the
Touch Control

CONTROLS (fig 2)

@ Onloff touch key.

(2 Hot plate selection touch keys.

@ Power and/or residual heat dis-
plays.

(@ “Decrease” power/time touch key.

(&) “Increase” power/time touch key.

(® Doubleftriple burner selection touch

button (double or triple burner hot
plate).

@Timer/stopwatch touch button.

Clock display.

(9) Stop function touch button.

{0 Hot plate double burner switched on
display (only next to double burner
hot plates). There are two displays in
three burner hot plates, one for each
additional burner.

(@@ Timed hot plate display.

@ Decimal point on displays:
Lit up: Hot plate can be operated.
Not lit up: Hot plate locked.

@ Countdown stopwatch display.

* Only visible while running.

The touch buttons activate the con-
trols, and each is linked to a display.
You do not need to exert force on the
touch button, you only need to touch it
with the tip of your fingertip to activate
the function.

Each action is verified by a beep.
SWITCHING THE APPLIANCE ON

1 Press the on touch button @ (1) for
at least one second.

The touch control is activated and all of
the power displays (3) show a & and
the decimal point (12) flashes.

If you do not take any action in the next
10 seconds the touch control will
switch off automatically.

SWITCHING SELECTED HOT PLA-
TES ON

Once the touch control is activated
using the touch button (1), you can
switch on the selected hot plates.

1 Press the touch button for the cho-
sen hot plate (2). A 0 (3) appears on
the power display and the decimal
point (12) lights up, showing that
the hot plate has been selected
(ready to be used).

fig. 2
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2 Using touch button ® or © (5/4),
choose the power level.

If you do not press the power touch
button within 10 seconds after you
have selected the hot plate, it will be
deactivated and you will have to select
it again.

The touch buttons ® and © are
repetitive. If you keep them pressed
down they increase or decrease with a
0.5 second interval.

Only one hot plate can be selected at
the same time (2), in other words, it will
only show one decimal point (12).

A Warning: To operate a hot
plate, it must be selected first.
When you can to operate a hot
plate, check that its decimal point
(12) is lit up.

Quick switch-on at maximum
power: Once you have selected the
hot plate, press the touch button ©
(4) once. The hot plate will be activa-
ted at full power.

SWITCHING THE HOT PLATE OFF

1 The hot plate must be selected first.
Its decimal point (12) must be lit up.

2 Using the touch button © (4), lower
the power to 0. The hot plate will
switch off automatically.

Quick switch-off: When you press the
touch buttons ® and (5/4) simulta-
neously, the hot plate will switch off
quickly.

RESIDUAL HEAT DISPLAY

The power display will display an H
when the glass surface reaches a tem-
perature that could cause burning.
When this risk disappears, the display
switches off (if the appliance is discon-
nected), or displays a O (if the applian-
ce is still connected).

Switch the hot plate off before the coo-
king time ends to make the most of the
residual heat and save on electricity.

A Warning: If while the H is still
displayed there is a power cut and
the power returns immediately, the
residual heat displays will not light
up again, even though the cooking
surfaces are still hot. Bear this in
mind.



SWITCHING THE APPLIANCE OFF

The appliance can be switched off at
any time by pressing the general on/off
button @ In stand-by mode, an H will
appear on the hot surfaces. The dis-
plays for the rest of the hot plates will
not light up.

Double and Triple Burner
Hot Plates

With double and triple burner hot pla-
tes you can use the inside ring, or the
inside and the outside rings, depen-
ding on the size of the pan.

CONNECTING/SWITCHING DOU-
BLE AND TRIPLE BURNER HOT
PLATES ON

1 The hot plate must be selected and
the decimal point (12) lit up.

2 Select the desired power (from 1 to
9) using the touch button ® or
(5/4).

3 Press the double or triple burner hot
plate button (6) to switch the
second burner on. When the light
switches on (10), it is working.

4 |In triple burner models, if once the
second burner is switched on you
want to activate the third burner,
you need to press the touch button
(6) again. The second light (10)
will then switch on.

DISCONNECTING/SWITCHING THE
DOUBLE BURNER HOT PLATE OFF

1 The hot plate that you want to dis-
connect must first be selected. Its
decimal point (12) must be lit up.

2 Press the double or triple burner hot
plate button (6). The light will
switch off (10) and the outer ring will
be disconnected.

DISCONNECTING / SWITCHING
THE TRIPLE BURNER HOT PLATE
OFF

1 Press the touch button (6). The
first light will switch off (10) and the
third ring will be disconnected.

2 If you press the button (6)
again, the second light will switch
off (10) and the second ring will be
disconnected. Only the first burner
will be activated.

STOP function

This function allows you to pause the
cooking process. If the timer function is
activated, it will also go into pause
mode.

Activating the Stop function

1 The pans are on the cooking surfa-
ces, which are on at a specific level.

2 Press the Stop touch button 9).
The power displays (3) will display
the letter S-T-O-P successively ins-
tead of the selected cooking levels.
The function will be paused.

Deactivating the Stop function

1 Press the Stop touch button 9)
and then any_other, except the
on/off button @ (1). The cooking
process will resume with the same
power levels and set as previously.

You must press the second touch but-
ton within 10 seconds or the function
will be deactivated. The appliance will
switch off if the cooking process is not
resumed after a ten minute pause.

Function to keep a pan hot
(according to model)

You can use this function to keep food
hot in a pan on the cooking surface.

1 There is a pan on one of the hot pla-
tes with a previously set cooking
level.

2 Press the touch button & (4) and
keep it pressed down until the coo-
king level lowers to &!. This is an
intermediate level between Jand 1.

To disconnect this_function, just press
the minus button © (4) until it reaches
0. This function will only work for a
maximum of 120 minutes, after which
the appliance will switch off.

Safety switch off function

If due to an error one or several hot pla-
tes do not switch off, the appliance will
be automatically disconnected after a
set amount of time (see table 1).

Table 1

Selected
power

Maximum operating
time (in hours)

1and 2
3and 4
5 4
6,7,8and 9 1,5

When the “safety switch off” function
has been activated, a 7 is displayed if
the glass surface temperature is not
dangerous for the user or an H if there
is risk of burning.

To reconnect the appliance, switch it
off by pressing the on/off button © (1)
and then on again.

Automatic cook start

This function makes cooking easier
because you do not have to be present.
The touch control pre-programmes the
chosen hot plate at the maximum
power and lowers it to the desired
power (which you have selected) after a
given amount of time (see table 2).

Table 2
Selected Auto.matic'COc!k St?rt
power Function (;I'elg;e in minu-
1 1
2 3
3 4,8
4 6,5
5 8,5
6 2,5
7 3,5
8 4,5
9 —
SWITCHING THE AUTOMATIC

COOK START FUNCTION ON

1 The hot plate must be selected. Its
decimal point (12) must be lit up.

2 Select power 3 and then press the
touch button . The power display
will flash 3 and A alternately. Use the
touch button © to decrease to the
desired cooking power (for example
6). The display will flash & and A
alternately.

Example:

You want to cook at power level & and
program a quick heat at the beginning.
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Choose power level 3. Press the touch
button again and the power display
will flash 9 and A alternately. Then
press the touch button © to lower it to
power level 6. The system keeps the
hot plate at power level 3 (maximum)
for 2.5 seconds, flashing & and A alter-
nately, and then (after 2.5 seconds) it
automatically lowers to continuous
cooking level &.

CHANGING THE POWER LEVEL
DURING AUTOMATIC COOK START

1 The hot plate must be selected. Its
decimal point (12) must be lit up.

2 Change the power using touch but-

ton ® (5).

When the power is increased using the
touch button (5) the time that has
passed until then is taken into account

Example:

You have chosen power level 1 (1
minute automatic cook start) and after
30 seconds you change it to 4 (6.5
seconds). The automatic cook start
function will be 6 minutes (6.30 minus
0.30).

DISCONNECTING THE AUTOMATIC
COOK START FUNCTION

After at least 10 seconds have passed
since the automatic cook start function
was activated:

1 The hot plate must be selected. Its
decimal point (12) must be lit up.

2 Press the touch button © (4). The
automatic cook start function will be
deactivated.

Timer function

This function makes the cooking pro-
cess easier because you do not have
to be present: the timed hot plate will
switch off automatically after the set
time has lapsed.

In these models you can time all of the
hot plates separately or together.

Switching the clock on

1 The hot plate must be selected. Its
decimal point (12) must be lit up.
The control light (11) for the selec-
ted hot plate will switch on.

2 Select a power level, from 7to 5, for
the selected hot plate.
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3 Press the clock button & (7). The
display (8) shows 00 and a decimal
point (12) will appear.

4 Using the touch buttons ® or ©
(5/4) select the time (from 1 to 99
minutes).

The clock will start to count the time
automatically after a few seconds.

If you keep the touch buttons ®or®
(5/4) pressed down, the minutes will
go by automatically to allow quicker
selection.

If you want to set the timer for another
hot plate, repeat steps 1 to 4).

Viewing / changing the program-
med time

To view the remaining time on the
clock display (8), just select the hot
plate, and its decimal point (12) and
the control light (11) will switch on.

If you want to change the remaining
time, proceed as follows:

1 The hot plate must be selected. The
decimal point (12) and the control
light (11) for the selected hot plate
must be switched on.

2 Press the clock button & (7). The
clock’s decimal point (12) switches
on.

3 Use the touch buttons @ or ©
(5/4) to change the time.

Alternatively vou can directly press the

clock button (7) several times until

the control light (11) for the hot plate

for which you want to view the remai-

ning time switches on. You can then

change the time using the touch button
or © (5/4).

Disconnecting the clock

After the time programmed for the hot
plate has lapsed, you will hear a series
of beeps for at least one minute.

To switch this acoustic warning off,
press any touch button. The hot plate
is then disconnected.

If you want to stop the clock before the
programmed time is up:

1 The hot plate must be selected. The
decimal point (12) and the pilot light

for the selected hot plate (11) must
be switched on.

2 Press the clock button & (7). The
clock’s decimal point (12) will switch
on.

3 Use the touch button @ (4) to
reduce the time to 46.

Quick switch-off
Repeat steps 1 and 2.

3 Press the touch buttons ® and @
(5 and 4) simultaneously to discon-
nect the clock.

The timer is cancelled but the hot plate
remains activated until you switch it off.

Using the clock as a
stopwatch

Whenever the clock is not timing a hot
plate, it can be used as a stopwatch.
To do so, you must activate it without
any hot plate having been selected.

Connecting the stopwatch

The stopwatch can be activated at any
time, even if another hot plate is timed.

1 Press the clock button € (7) until
the pilot light (13) underneath the
clock displays (8) switches on.

2 Use the touch buttons ® or ©
(5/4) to change the time.

The stopwatch is activated, even if the
cooker is disconnected, until the set
time has lapsed, or until you switch it
off.

Disconnecting the stopwatch

If you want to stop the stopwatch befo-
re the programmed time is up:

1 Press the clock button & (7).

2 Use the touch button © (4) to
reduce the time to 04. The clock is
cancelled.

Quick switch-off

1 Press the stopwatch touch button

).

2 Press the touch buttons ® and ©
(5 and 4) simultaneously to discon-
nect the stopwatch.



Locking the cooker touch
buttons (if present)

The safety function can be activated
after the cooker is connected. Press
the touch button @ (1) to activate the
touch control. Then press the touch
buttons and (5/4) simultane-
ously, followed by the power increase
button ® (5). An L (for Locked) will
appear on the power displays (3) sho-
wing that the control panel is locked.

The electronic control will remain loc-
ked, even after the control has been
disconnected using touch button
(1), as long as the user does not
unlock it.

Unlocking to cook

If you want to unlock the touch control
to cook, press the touch button @ (1)
to activate the touch control. The press
the touch buttons and © (5/4)
simultaneously. The L will disappear
and you can operate the panel as
usual. When you disconnect the con-
trol using the on/off button @ (1), the
safety function will be reactivated and
it will appear again the next time the
touch control is activated.

Cancelling the safety function

The safety function can be deactivated
permanently by pressing the touch
buttons and (5/4) simultane-

ously, followed by © (4), after you
have activated the touch control using
the on/off button @ (1).

When the control_is reactivated using
the on/off button @ (1), the cooker will
be ready to cook. In the event of a
power cut, the lock function (if activa-
ted) will be cancelled.

A Keep the control panel clean
and dry at all times.

A In the event of operating pro-
blems or incidents not mentioned in
this manual, disconnect the
appliance and contact the TEKA
technical service.

Power surges

When the touch control system is sub-
jected to a higher voltage than the
usual ranges allowed in power grids,
the hot plates will disconnect and a
continuous beep will be heard.

When the nominal voltage is re-esta-
blished, the beeping stops and the
message on the displays disappears.
The hot plates remain disconnected
and the H indicating residual heat
remains on the displays if these were
on before the surge. The appliance is
then ready to be used.

The touch control detects these
power surges whenever the
appliance is connected to the
mains, even if it is not being used at
that moment. The alarm described
above might therefore be activated
even when the touch control is
switched off.

A Unusually high power surges
can damage the control system (like
with any electrical appliance).

Tips for using ceramic
hot plates

Use pots and pans with a heavy
and completely flat base.

Pans with a smaller diameter than
the shown heated area are not
recommended.

Do not slide pots and pans over the
glass because they could scratch it.
Although the glass can take knocks
from large pots and pans without
sharp edges, try not to knock it.

To avoid damaging the surface, do
not drag pots and pans over the
glass and keep the underneath of
them clean and in good condition.

A Try not to spill sugar or pro-
ducts containing sugar on the glass
because while the surface is hot
they could damage it.

Cleaning and maintenance

To keep the appliance in good condi-
tion, clean it using suitable products
and tools once it has cooled down.
This will make the job easier and avoid
the build-up of dirt Never use harsh
cleaning products or tools that could
scratch the surface, or steam-operated
equipment.

Light dirt not stuck to the surface can
be cleaned using a damp cloth and a
gentle detergent or warm soapy water.
However, for deeper stains or grease
use a special cleaner for ceramic hot
plates and follow the instructions on the
bottle. Dirt that is firmly stuck due to
being burned repeatedly can be remo-

ved using a scraper with a blade.

Slight tinges of colour are caused by pots
and pans with dry grease residue under-
neath or due to grease between the
glass and the pot during cooking. These
can be removed using a nickel scourer
with water or a special cleaner for cera-
mic hot plates. Plastic objects, sugar or
food containing a lot of sugar that have
melted onto the surface must be remo-
ved immediately using a scraper.

Metallic sheens are caused by drag-
ging metal pots and pans over the
glass. They can be removed by clea-
ning thoroughly using a special clea-
ner for ceramic hot plats, although you
may need to repeat the process seve-
ral times.

Warning:

A Handle the glass scraper care-
fully. The blade could cause injury!

A If you use the scraper inco-
rrectly, the blade could break and a
fragment could get caught between
the surrounding trim and the glass.
If this happens, do not try to remo-
ve it using your hands, carefully use
tweezers or a knife with a fine edge.
(See fig. 3)

A Only use the blade on the
ceramic surface, avoiding the scra-
per casing coming into contact with
the glass because this could
scratch it.

A Use blades in perfect condi-
tion. Immediately replace the blade
if it is damaged in any way.

A After you have finished with
the scraper, withdraw the blade and
lock it. (See fig. 4)

fig. 4 Using the scraper

Blade protected

Blade unprotected

23



A A pot or pan may become
stuck to the glass due to a product
having melted between them. Do not
try to lift the pot while the hot plate is
cold! This could break the glass.

A Do not step on the glass or
lean on it as it could break and
cause injury. Do not use the glass
as a surface for placing objects.

TEKA INDUSTRIAL S.A. reserves the
right to make changes to its manuals
without affecting the product’s essen-
tial features.

Environmental aspects

The symbol E on the product or
packaging means that this product
cannot be treated like usual house-
hold waste. This product must be
taken to a recycling collection point
for electrical and electronic applian-
ces. By ensuring that this product is
disposed of correctly, you will avoid
harming the environment and
public health, which could happen if
this product is not handled pro-
perly. For more detailed information
about recycling this product, please
contact your local authority, house-
hold waste service or the store
where you purchased the product.

The packaging materials used are
environmentally-friendly and can be
recycled completely. Plastic compo-
nents are marked >PE<, >LD<,
>EPS<, etc. Dispose of packaging
materials, like household waste, in
your local container.

Malfunctioning

Before you contact the Technical Service,
please perform the following checks.

The appliance does not work:
Ensure that the power cable is plugged
in.

The pot sticks to the glass:

If there is molten material between the
pot and the glass, set the hot plate to
maximum power and try to separate
them.

Continuous beep, control discon-
nected and symbol F on display:
There is an object or liquid on the
touch control. Remove any object or

24

liquid on the touch control.

A hot plate disconnects and messa-
ge H appears on the display:

If during cooking the temperature in
the control electronics is excessive,
the hot plates near the control might
disconnect to avoid damages. Exces-
sive temperature problems during coo-
king only occur in extreme cases (coo-
king at maximum power for a long
time). In any case, leave the hot plate
to cool down for a few minutes. If the
problem persists, check that the
appliance was installed in accordance
with these manual instructions.



Sicherheitshinweise:

A Bei Briichen oder
Spriingen im Glaske-
ramik-Kochfeld sofort
auBer Betrieb nehmen
und vom Netz abs-
chalten. Andernfalls
besteht Stromschlag-
gefahr.

A Das Gerat ist
nicht far den
Gebrauch mit einem
externen Zeitschalter
(der nicht im Gerat
selbst integriert ist)
bzw. mit einem Ferns-
teuerungssystem
konzipiert.

A Dieses Gerat

nicht mit einem
Dampfreinigungsge-
rat reinigen.

A Das Gerat und
einzelne Bauteile kon-
nen sich wahrend des
Betriebs erhitzen. Das
Heizelement nicht
beriihren. Kinder
unter 8 Jahren sind
von Kochfeldern fern-
zuhalten auBer sie
befinden sich unter
standiger Aufsicht.

A Dieses Gerat ist
NICHT dafir bes-
timmt, durch Perso-
nen (einschlieBlich
Kinder) mit einges-
chrankten physis-

chen, sensorischen
oder geistigen Fahig-
keiten oder mangels
Erfahrung und/oder
mangels Wissen
benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden
durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie
das Gerat zu benut-
zen ist. Kinder dirfen
die benutzerseitige
Reinigung und War-
tung nicht ohne Auf-
sicht durchfihren.

& Kinder diirfen
nicht mit dem Gerat
spielen.

N\ vorsicht. Uber-
hitzte Fette und Ole
konnen sich selbst

entziinden. Speisen
mit Fetten und Olen
nur unter Aufsicht

zubereiten.
Entziindete Ole und
Fette niemals mit

Wasser loschen! Bei
Brand das Gerat abs-
chalten und die Flam-
men mit einem Dec-
kel, Teller oder einer
Decke loschen.

& Das Kochfeld
darf nicht als Ablage-
flache benutzt wer-
den. Treffen Sie MaR-
nahmen gegen mogli-
che Brandrisiken.

Installation
Montage mit Besteckschublade

Wenn Sie unterhalb des Kochfeldes
eine Besteckschublade montieren
mochten, missen die beiden Elemen-
te durch eine Platte voneinander
getrennt werden. Auf diese Weise wird
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Grin-Gelb
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400V 2N~
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Grin-Gelb
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=
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ein ungewollter Kontakt mit der heillen
Oberflache des Gerategehauses ver-
mieden.

Die Platte ist mit einem Abstand von
20 mm unterhalb des Kochfeldes zu
montieren.

Elektrischer Anschluss

Bitte beachten Sie vor dem Netzans-
chluss des Kochfeldes, dass die vorhan-
dene Netzspannung (Volt) und die Fre-
quenz mit denen auf dem Typenschild
(ibereinstimmen. Das Typenschild befin-
det sich auf der Unterseite des Kochfel-
des und in der Garantie bzw. im Daten-
blatt, das zusammen mit dieser Anleitung
Uber die Lebensdauer des Gerates aufzu-
bewahren ist.

Der elektrische Anschluss muss Uber
einen fur die angegebene Stromstarke
ausgelegten Leitungsschutzschalter
mit allpoliger Abschaltung und einer
Kontaktdffnung von mindestens 3 mm
erfolgen, damit im Notfall oder fiir die
Reinigung des Kochfeldes eine Unter-
brechung der  Stromversorgung
moglich ist.

Lassen Sie Eingriffe und Reparaturen
am Gerat, dazu gehort auch das Aus-
tauschen des flexiblen Netzanschluss-
kabels, ausschliellich vom autorisier-
ten Technischen Kundendienst von
TEKA ausfiihren.

Bringen Sie das Netzkabel so an, dass
eine Berihrung mit dem Gehause des
Kochfeldes und/oder mit dem evtl. vor-
handenen Herd ausgeschlossen ist.

Achtung!

Der elektrische Anschluss ist
mit einer korrekten Erdung nach
MaRgabe der geltenden Bestimmun-
gen vorzusehen, Andernfalls kann es
zu Funktions-stérungen des Kochfel-

des kommen.

Bei Spannungen, die deutlich
liber der Normalspannung liegen,
konnen wie bei allen géngigen elek-
trischen Geraten Funktions-storun-
gen auftreten.

Em Bewahren Sie die Garantie
bzw. das Datenblatt zusammen mit
der Gebrauchsanleitung tliber die
Lebensdauer des Gerates auf. Diese
enthalten wichtige technische Daten.

Gebrauch und
Wartung

fir die
ienung

Gebrauchsanleitun
Touch-Control-Be

BEDIENELEMENTE (Abb. 2)

D Ein-/Ausschalttaste

( Tasten fiir die Kochzonenwahl

(3 Kochstufenanzeige und/oder Res-
twarmeanzeige

@ Minustaste fiir die Verringerung der
Warmeleistung/Zeit

(®) Plustaste fir die Erhéhung der War-
meleistung/Zeit

® Wahltaste Zweikreis/Dreikreis
(Zweikreis-/Dreikreiskochfeld).
Timer-/Kurzzeitwecker-Taste

® Timer-Anzeige

(9 Stopp-Funktionstaste
Kontrollleuchte fiir aktivierte Zwei-
kreiskochzone (nur bei Kochzonen
mit Zweikreisfunktion). Bei Dreikreis-
kochzonen gibt es zwei Kontrol-
lleuchten (jeweils eine fiir jeden
zusatzlichen Kreis).

(@) Kontrollleuchte Kochzone in Zeits-
chaltung

(@ Dezimalpunkt der Anzeigen:
Leuchtet: Kochzone bedienbar
Leuchtet nicht (ausgeschaltet): Koch-
zone verriegelt

@ @@ @@@
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@ Kontrollleuchte fiir Kurzzeitwecker
(Eieruhr)
* Nur bei Betrieb sichtbar

Die Bedienung erfolgt liber die Tasten
und wird durch einen Signalton besta-
tigt. Fir die Bedienung ist keine Kraf-
tanwendung auf die Taste erforderlich,
eine leichte Berlihrung mit der Fin-
gerspitze reicht aus, um die gewiins-
chte Funktion zu aktivieren.

Jede Bedienung wird durch einen Sig-
nalton bestatigt.

GERAT EINSCHALTEN

1 Legen Sie den Finger mindestens
eine Sekunde lang auf die Eins-
chalttaste @ (1).

Die Touch-Control-Bedienung ist aktiviert
und auf allen Kochstufenanzeigen (3)
erscheint & und der Dezimalpunkt (12)
blinkt.

Die weitere Betatigung muss nun
innerhalb der nachsten 10 Sekunden
erfolgen (je nach Modell), da die
Steuerung sich ansonsten automatisch
wieder abschaltet.

EINSCHALTEN EINER KOCHZONE

Wahlen Sie die Touch-Control-Bedie-
nung, indem Sie die Taste (0] (1) beta-
tigen. Sie kénnen nun die gewiins-
chten Kochfelder einschalten.

1 Betatigen Sie die Taste der gewahlten
Kochzone (2). Die Kochstufenanzeige
zeigt & (3) und der Dezimalpunkt (12)
erscheint. Dies zeigt an, dass die
Kochzone aktiviert, d.h. fiir den Koch-
vorgang bereit ist.

2 Wihlen Sie mit der Taste ® oder ©
(5/4) die gewiinschte Kochstufe.

Die weitere Betatigung der Kochstufen-
taste muss innerhalb der nachsten 10
Sekunden nach der Auswahl der Kochzo-
ne erfolgen. Andemfalls schaltet sich die
Kochzone aus und Sie missen sie emeut
anwahlen.

Die Tasten ® und © kénnen wieder-
holt betatigt werden. Wenn Sie den
Finger auf diese Tasten halten, lauft
die Zeit in Intervallen von 0,5 Sekun-
den vor- bzw. riickwarts.

Nicht mehr als eine Kochzone kann
angewahlt sein (2), d.h. es leuchtet nur
ein Dezimalpunkt (12).

A Achtung: Um Einstellungen



einer Kochzone vornehmen zu kon-
nen, muss diese angewahlt sein.
Wenn Sie eine Kochzone bedienen
mochten, stellen Sie zunachst sicher,
dass die entsprechende Punktanzeige
(12) leuchtet.

Schnelle Aktivierung bei maximaler
Kochstufe: Betatigen Sie bei angewahlter
Kochzone die Taste © (4). Die Kochzone
schaltet sich mit voller Leistung ein.

KOCHZONE AUSSCHALTEN

1 Die Kochzone muss angewahlt
sein. Der entsprechende Dezimal-
punkt (12) muss leuchten.

2 \Verringern Sie mit der Taste © 4)
die Kochstufe auf 4. Die Kochzone
schaltet sich automatisch aus.

Schnelles Ausschalten: Durch
gleichzeitiges Betéatigen der Tasten
und (5/4) schaltet sich die Koch-
zone schnell aus.

RESTWARMEANZEIGE

Auf der Kochstufenanzeige der Kochzo-
ne erscheint das Symbol H wenn die
Glaskeramikoberflache in dieser Zone
eine Temperatur erreicht, bei der Ver-
brennungsgefahr besteht. Sobald diese
Verbrennungsgefahr nicht mehr besteht,
schaltet sich die Anzeige aus (wenn das
Kochfeld nicht eingeschaltet ist) bzw.
leuchtet das Symbol o auf, wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist.

Schalten Sie die Kochzone bereits vor
Beenden des Kochvorgangs aus, um
die Restwarme zu nutzen und so Ener-
gie zu sparen.

AAchtung: Wenn es bei aktivier-
ter Restwidrmeanzeige H zu einem
Stromausfall kommt und die Strom-
verbindung unverziiglich wieder-
hergestellt wird, leuchtet die Res-
twarmeanzeige selbst dann nicht
auf, wenn die Kochzonen noch heil}
sind. Bitte beachten Sie diesen
Umstand.

GERAT AUSSCHALTEN

Das Gerat kann zu jedem beliebigen Zeit-
punkt durch Betatigen der Ein-/Ausschalt-
taste ausgeschaltet werden. Im Stand-
by-Modus wird das Symbol H neben den
Zonen mit Restwdrme angezeigt. Die
Anzeigen aller sonstigen Kochzonen sind
ausgeschaltet.

Zwei- und
Dreikreiskochzonen

Bei Zweikreis- und Dreikreiskochzonen
kénnen Sie je nach GroRe des Kochges-
chirrs neben der durch den inneren Kreis
begrenzten Kochzone auch die duReren
Kreise verwenden.

ZWEIKREIS- BZW. DREIKREIS-
KOCHZONE AKTIVIEREN/EINS-
CHALTEN

1 Die entsprechende Kochzone muss
angewahlt sein und der Dezimalpunkt
(12) muss aufleuchten.

2 Wahlen Sie die gewlinschte Kochs-
tufe (1 bis 9) mit der Taste oder
O (5/4).

3 Betétigen Sie die Zweikreis-/Dreikreis-
taste @ (6), um den zweiten Kreis zu
aktivieren. Die Kontrollleuchte leuchtet
(10), sobald dieser in Betrieb ist.

4 Um bei Modellen mit Dreikreiskochzo-
ne den dritten Kreis zu aktivieren,
muss zunachst der zweite Kreis ein-
geschaltet sein. Den dritten Kreis akti-
vieren Sie dann, indem Sie die Taste
(6) erneut betatigen. Jetzt schaltet
sich die Kontrollleuchte (10) ein.

ZWEIKREISKOCHZONE DEAKTI-
VIEREN/AUSSCHALTEN

1 Die Kochzone, die ausgeschaltet
werden soll, muss angewahlt sein.
Der entsprechende Dezimalpunkt
(12) muss leuchten.

2 Betatigen Sie die Zweikreis-/Drei-
kreistaste (6). Die Kontrollleuch-
te erlischt (10) und der duBere Ring
wird deaktiviert.

DREIKREISKOCHZONE DEAKTI-
VIEREN/AUSSCHALTEN

1 Betatigen Sie die Taste (6). Die
erste Kontrollleuchte (10) erlischt
und der dritte Ring wird deaktiviert.

2 Durch erneutes Betéatigen der Taste
(6) erlischt die zweite
Kontrollleuchte (10) und der zweite
Ring wird deaktiviert. Nur der erste
Kreis bleibt aktiviert.

STOPP-Funktion

Mit dieser Pausenfunktion kénnen Sie
den Kochvorgang anhalten. Bei akti-
viertem Timer geht dieser ebenfalls in
den Pause-Modus uber.

Stopp-Funktion aktivieren

1 Das Kochgeschirr steht auf den
Kochzonen, die mit ihrer jeweils
gewahlten Kochstufe in Betrieb
sind.

2 Betétigen Sie die Stopp-Taste 9).
Auf den Kochstufenanzeigen (3)
leuchten nacheinander die Buchsta-
ben S-T-O-P anstelle der gewahlten
Kochstufe auf. Der Betrieb wechselt in
den Pause-Modus.

Stopp-Funktion deaktivieren

1 Betétigen Sie die Stopp-Taste
(9) und anschlielRend jede beliebige
Taste, auBer der Ein-/Ausschalttas-
te @ (1). Der Kochvorgang wird
mit den gleichen Einstellungen wie-
derhergestellt (Kochstufen, einges-
tellte Zeit) wie vor dem Pause-
Modus.

Die zweite Taste muss nun innerhalb
der nachsten 10 Sekunden betatigt
werden, da die Funktion sich ansons-
ten wieder abschaltet. Wird der Koch-
vorgang nicht innerhalb von 10 Minu-
ten nach dem Wechsel in den Pause-
Modus wieder aktiviert, schaltet sich
auch das Gerat ab.

Warmhaltefunktion
(je nach Modell vorhanden)

Mit der Warmhaltefunktion kénnen fer-
tige Speisen auf einer Kochzone warm
gehalten werden.

1 Auf einer Kochzone steht Kochges-
chirr und es wurde eine Kochstufe
ausgewahlt.

2 Betdtigen Sie die Taste © (4) und
halten Sie den Finger so lange auf
die Taste, bis die Kochstufe auf !
steht. Dies ist eine Zwischenstufe
zwischen G und 1.

Zum Deaktivieren dieser Funktion
betétigen Sie die Minustaste (4) so
lange, bis Sie zu & gelangen. Diese
Funktion kann maximal 120 Minuten
aktiviert sein. Bei Uberschreiten dieser
Zeit schaltet sich das Kochfeld aus.

Sicherheitsabschaltung

Wenn sich eine oder mehrere Kochzo-
nen nicht korrekt ausschalten, schaltet
sich das Gerat nach Ablauf einer bes-
timmten Zeit automatisch ab (siehe
Tabelle 1).
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Tabelle 1
Gewiahlte Maximale
Kochstufe Betriebsdauer (in Stun-
den)
1und 2 6
3und 4 5
5 4
6,7,8und 9 1,5

Bei der ,Sicherheitsabschaltung” wird 2
angezeigt, wenn die Oberflachentempe-
ratur der Glaskeramik keine Gefahr fiir
den Benutzer darstellt bzw. # wenn Ver-
brennungsgefahr besteht.

Um das Gerat erneut in Betrieb zu
nehmen, schalten Sie es mit der Ein-
/Ausschalttaste @ (1) aus und ans-
chlieRend wieder an.

Ankochautomatik
(AnkochstoR)

Diese Funktion erleichtert den Koch-
vorgang, da Sie ihn nicht stéandig beo-
bachten missen. Bei der Ankochauto-
matik erfolgt das Ankochen mit der
héchsten Kochstufe und nach einer
bestimmten Zeit wird automatisch auf
eine geringere, von lhnen gewahlte
Fortkochstufe zurlickgeschaltet (siehe
Tabelle 2).

Tabelle 2
Gewiabhlte Ankochautomatik
Kochstufe (Zeit in Minuten)
1 1
2 3
3 4,8
4 6,5
5 8,5
6 2,5
7 3,5
8 45
9 —

ANKOCHAUTOMATIK EINSCHAL-
TEN

1 Die Kochzone muss angewahlt
sein. Der entsprechende Dezimal-
punkt (12) muss leuchten.

2 Wahlen Sie die Kochstufe 3 und betati-
gen Sie die Taste ®. Die Kochstufe-
nanzeige zeigt abwechselnd 9 und A,
verringern Sie die Kochstufe gleich
darauf mit der Taste © auf die von
lhnen gewiinschte Fortkochstufe (z. B.
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6). Die Anzeige zeigt abwechselnd 5 und
A

Beispiel:

Sie méchten auf Kochstufe & kochen
und einen AnkochstofR haben.

Wahlen Sie Kochstufe 3, betétigen Sie
die Taste ® emeut und die Kochstufe-
nanzeige zeigt abwechselnd 9 und A.
Verringern Sie nun die Kochstufe mit der
Taste auf Stufe 6. Die Kochzone wird
(maximal) tber die Dauer von 2,5 Minu-
ten auf der Kochstufe 9 gehalten und
abwechselnd wird & und A angezeigt.
Anschlieend (nach Ablauf der 2,5 Minu-
ten) wird die Kochstufe automatisch auf
die gewlinschte Fortkochstufe & gesetzt.

FORTKOCHSTUFE WAHREND DER
ANKOCHAUTOMATIK ANDERN

1 Die Kochzone muss angewahlt
sein. Der entsprechende Dezimal-
punkt (12) muss leuchten.

2 Stellen Sie_die Fortkochstufe mit
der Taste (5) ein.

Wenn die Fortkochstufe mit der Taste

(5) erhéht wird, wird die bis zu die-
sem Zeitpunkt verstrichene Zeit
berticksichtigt.

Beispiel:

Sie haben die Fortkochstufe 7 gewahlt (1
Minute Ankochsto3) und &ndern sie 30
Sekunden spater auf Fortkochstufe 4 (6,5
Minuten). Der Ankochstof’ dauert in die-
sem Fall 6 Minuten (6,30 minus 0,30).

ANKOCHAUTOMATIK AUSSCHALTEN

Wenn mindestens 10 Sekunden seit
dem Einschalten der Ankochautomatik
verstrichen sind:

1 Die Kochzone muss angewahlt
sein. Der entsprechende Dezimal-
punkt (12) muss leuchten.

2 Betatigen Sie die Taste C] (4). Die
Ankochautomatik wird deaktiviert

Abschaltautomatik

Diese Funktion erleichtert den Kochvor-
gang, da Sie ihn nicht standig beobachten
missen: Jede Kochzone mit Zeitschaltung
wird nach einer einstellbaren Zeit automa-
tisch abgeschaltet.

Bei diesen Modellen kénne Sie alle
Kochzonen sowohl unabhangig vonei-
nander als auch gleichzeitig zeitschalten.

Abschaltautomatik einschalten

1 Die Kochzone muss angewahlt
sein. Der entsprechende Dezimal-
punkt (12) muss leuchten. Die Kon-
trollleuchte (11) der gewahlten
Kochzone leuchtet.

2 Wabhlen Sie fur die gewahlte Koch-
zone eine Kochstufe zwischen 7und
9.

3 Betatigen Sie die Timer-Taste &
(7). Die Anzeige (8) zeigt 80 an und
es erscheint ein Dezimalpunkt (12).

4 Wihlen Sie mit der Taste ® oder @
(5/4) die gewtiinschte Zeit (zwischen 1
und 99 Minuten).

Die Abschaltautomatik schaltet sich weni-
ge Sekunden spéater automatisch ein.

Wenn Sie den Finger auf der Taste ®
oder © (5/4) halten, lauft die Minu-
tenfolge automatisch und sie kénnen
die Zeit schneller auswahlen.

Wenn Sie eine andere Kochzone zeits-
chalten mochten, wiederholen Sie den
obigen Vorgang (Schritte 1 bis 4).

Eingestellte Zeit anzeigen/andern

Um die Restzeit bis zum Abschalten einer
Kochzone auf der Timer-Anzeige (8)
anzuzeigen, wahlen Sie die gewlinschte
Kochzone an. Der Dezimalpunkt (12) und
die Kontrollleuchte (11) der gewahlten
Kochzone leuchten.

Die Restzeit kann wie folgt geandert
werden:

1 Die Kochzone muss angewahlt sein.
Der Dezimalpunkt (12) und die Kontrol-
lleuchte (11) der entsprechenden Koch-
zone miissen aktiviert sein.

2 Betatigen Sie die Timer-Taste &
(7). Der zum Timer gehorige Dezi-
malpunkt (12) leuchtet auf.

3 Stellen Sie die Zeit mit der Taste
® oder © (5/4) ein.

Alternativ dazu kénnen Sie direkt die
Timer-Taste (7) so oft betatigen,
bis die Kontrollleuchte (11) der ents-
prechenden Kochzone leuchtet, deren
Restzeit Sie anzeigen mochten. Auf
Wunsch kénnen Sie die Restzeit an
dieser Stelle andern, indem Sie die
Taste ® oder © (5/4) betatigen.



Abschaltautomatik ausschalten

Sobald die fir die Kochzone einges-
tellte Zeit abgelaufen ist, ertont min-
destens eine Minute lang ein akustis-
ches Signal.

Um den Signalton auszuschalten,
betatigen Sie eine beliebige Taste. Die
Kochzone ist bereits deaktiviert.

Wenn Sie die Zeitschaltung vor Ablauf der
festgelegten Zeit deaktivieren méchten:

1 Die Kochzone muss angewahlt sein.
Der Dezimalpunkt (12) und die Kon-
trollleuchte der gewahlten Kochzone
(11) mussen aktiviert sein.

2 Betédtigen Sie die Timer-Taste &)
(7). Der Timer-Dezimalpunkt (12)
leuchtet auf.

3 Verringern Sie die Zeit, indem Sie
die Taste (4) betatigen, auf 40.

Schnelles Ausschalten

Wiederholen Sie die oben genannten
Schritte 1 und 2.

3 Sie schalten den Timer aus, indem
Sie die Tasten und (5und 4)
gleichzeitig betatigen.

Die Zeitschaltung wird hiermit aufge-
hoben, die Kochzone jedoch bleibt so
lange aktiviert, bis Sie sie ausschalten.

Der Timer als
Kurzzeitwecker (Eieruhr)

Wenn der Timer nicht als Abschaltauto-
matik fr eine Kochzone verwendet wird,
kann er als Kurzzeitwecker eingesetzt
werden. Der Kurzzeitwecker wird einges-
chaltet, ohne dass eine Kochzone ange-
wahlt ist.

Kurzzeitwecker einschalten

Der Kurzzeitwecker kann zu jedem
beliebigen Zeitpunkt aktiviert werden,
selbst dann, wenn eine andere Koch-
zone gerade zeitgesteuert ist.

1 Betatigen Sie die Timer-Taste &
(7) so oft, bis die Kontrollleuchte
(13) unter der Timer-Anzeige (8)
aufleuchtet.

2 Stellen Sie mit der Taste ® oder
© (5/4) die Zeit ein.

Der Kurzzeitwecker bleibt selbst, wenn
das Kochfeld ausgeschaltet wird, so
lange aktiviert, bis die eingestellte Zeit

abgelaufen ist bzw. bis Sie ihn auss-
chalten.

Kurzzeitwecker ausschalten

Wenn Sie den Kurzzeitwecker vor
Ablauf der festgelegten Zeit deaktivie-
ren mochten:

1 Betatigen Sie die Timer-Taste (7).

2 \Verringern Sie die Zeit, indem Sie
die Taste © (4) betatigen, auf 00.
Der Kurzzeitwecker wird deaktiviert.

Schnelles Ausschalten

1 Betatigen Sie die Kurzzeitwecker-
Taste (7).

2 Sie schalten den Kurzzeitwecker
aus, indem Sie die Tasten ® und
(5 und 4) gleichzeitig betéatigen.

Kindersicherun
(falls vorhanden

Die Kindersicherung kann aktiviert
werden, wenn das Kochfeld einges-
chaltet ist. Betatigen Sie hierzu die
Taste @ (1), um die Touch-Control-
Bedienung zu aktivieren. Betatigen Sie
gleich darauf die Tasten und

(5/4) und anschlieRend die Taste fiir
die Erhéhung der Kochstufe ® (5).
Auf den Kochstufenanzeigen (3) ers-
cheint das Symbol L (fir den englis-
chen Begriff ,Locked”). Es zeigt an,
dass das Bedienfeld verriegelt ist.

Die elektronische Steuerung bleibt so
lange verriegelt, bis der Benutzer sie
wieder entriegelt, selbst dann, wenn
die Steuerung durch Betatigen der
Taste @ (1) deaktiviert wird.

Kindersicherung fiir einen Kochvor-
gang aufheben

Zum Aufheben der Kindersicherung fiir
einen Kochvorgang, betatigen Sie die
Taste (1), um das Touch-Control-
Bedienfeld zu aktivieren. Betatigen Sie
aleich darauf gleichzeitig die Tasten
® und © (5/4). Das L auf den Anzei-
gen erlischt und das Bedienfeld kann
normal betatigt werden. Wenn Sie die
Steuerung durch Betatigung der Ein-
/Ausschalttaste (1) deaktivieren,
wird die Kindersicherung beim nachs-
ten Mal, wenn Sie die Touch-Control-
Bedienung aktivieren, erneut aktiviert
und erscheint wieder.

Kindersicherung ausschalten

Um die Kindersicherung zu deaktivieren,

aktivieren Sie zundchst mit der Ein-
/Ausschalttaste @ (1) die Touch-Con-
trol-Bedienung. Betatigen Sie nun gleich-
zeitig die Tasten ® und @ (5/4) und
gleich darauf die Taste O (4).

Wird die Steuerung danach wieder
durch Betatigen der Ein-/Ausschalttaste

(1) aktiviert, kann das Kochfeld wie-
der in Betrieb genommen werden. Bei
Netzausfall wird die eingeschaltete Kin-
dersicherung aufgehoben d.h. deakti-
viert.

AHalten Sie den Touch-Control-
Bereich fiir die Kochzonen stets frei
und sauber.

A Bei Problemen mit der Bedien-
barkeit oder nicht in der vorliegen-
den Anleitung genannten Stoérun-
gen, schalten Sie das Gerat aus und
benachrichtigen Sie den technis-
chen TEKA-Kundendienst.

Verhalten bei
Uberspannung

Bei einer Uberspannung im Touch-
Control-System auf3erhalb der zulassi-
gen Toleranzgrenzen fir Stromversor-
gungsnetze schalten sich die Kochzo-
nen aus und es ertdnt ein intermittie-
rendes akustisches Signal.

Sobald die Nenn-Betriebsspannung
wiederhergestellt ist, schaltet sich der
Signalton aus, die Nachricht auf den
Anzeigen erlischt und die Kochzonen
bleiben ausgeschaltet. Wenn die
Kochzonen in Betrieb waren, bevor
sich die Uberspannung ereignet hat,
erscheint auf den Anzeigen H fiir Res-
twarme. Jetzt kann das Kochfeld wie-
der in Betrieb genommen werden.

Das Touch-Control-System erfasst
Uberspannung generell, wenn das
Kochfeld an das Netz angeschlossen
ist. Das heiRt, dass der Uberspan-
nungsalarm auch dann ausgeldst
wird, wenn das Kochfeld nicht in
Betrieb und die Touch-Control-Bedie-
nung ausgeschaltet ist.

A Bei Spannungen, die deutlich
uber der Normalspannung liegen,
kénnen wie bei allen géngigen elek-
trischen Gerédten Funktionsstorun-
gen auftreten.
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Empfehlungen fiir den
korrekten Gebrauch von
Glaskeramik-Kochfeldern

Verwenden Sie nur Kochgeschirr
mit festen, ebenen und mdglichst
dicken Béden.

Es wird empfohlen, Kochgeschirr zu
verwenden, das den gleichen
Durchmesser hat wie die Markie-
rung der Kochstelle.

Schieben Sie das Kochgeschirr
nicht Uber das Kochfeld, da Sie es
zerkratzen kénnen.

Die Glaskeramik-Flache halt leich-
ten StéRen durch groReres Koch-
geschirr stand, sofern es keine
scharfen Kanten aufweist. Verhin-
dern Sie derartige StofRbelastungen
dennoch.

Um eine Beschadigung der Glaske-
ramik-Flache zu vermeiden,
scheuern Sie mit dem Kochgeschirr
nicht Uber die Flache und verwen-
den Sie gebrauchsfahiges Koch-
geschirr mit sauberem Boden.

AAchten Sie darauf, dass kein
Zucker bzw. keine zuckerhaltige
Erzeugnisse auf die Glaskeramik-Fla-
che gelangen. Im heiBen Zustand
kann es andernfalls zu chemischen
Reaktionen mit der Glaskeramik kom-
men, welche deren Oberfliche beein-
trachtigen.

Reinigung und Pflege

Um eine lange Lebensdauer des Koch-
feldes zu gewahrleisten, lassen Sie es
vor der Reinigung abkiihlen und verwen-
den Sie geeignete Reinigungsmittel und
Werkzeuge. Dies erleichtert die Reini-
gung und sorgt dafir, dass sich weniger
Schmutz ansammelt. Verwenden Sie
niemals aggressive Reinigungsmittel,
Reinigungsmittel, die die Oberflache ver-
kratzen kénnen oder Dampfreinigungs-
geréate.

Leichte Verschmutzungen konnen Sie
mit einem feuchten Tuch und ein wenig
Spulmittel oder lauwarmem Seifenwas-
ser reinigen. Schwere Verschmutzungen
oder Fettruckstéande sind mit einem spe-
ziellen Glaskeramik-Reiniger zu verwen-
den. Dabei sind die Anweisungen des
Herstellers zu befolgen. Eingebrannte
Verschmutzungen entfernen Sie mit
einem speziellen Glasschaber.

Irisierende Flecken des Kochfeldes ents-
tehen durch Kochgeschirrbéden mit ein-
getrockneten Fettriickstdnden oder wenn
beim Kochvorgang ein Fettfilm zwischen
der Glaskeramik-Flache und dem Koch-
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geschirr vorhanden ist. Sie kénnen mit
einem Nickelschwamm und etwas Was-
ser bzw. mit einem Glaskeramik-Spezial-
reiniger entfernt werden. Geschmolzene
Kunststoffpartikel, Zucker oder zucker-
haltige Lebensmittel miissen sofort mit
einem Schaber von der Glaskeramik ent-
fernt werden, bevor diese abkuhlt.

Metallisch schimmernde Verfarbungen
werden durch Hin- und Herschieben von
Kochgeschirr aus Metall verursacht. Sie
kénnen durch griindliche Reinigung mit
einem Glaskeramik-Spezialreiniger
beseitigt werden. Bei besonders hartnac-
kigen Flecken muss die Behandlung
mehrmals wiederholt werden.

Achtung:

AGehen Sie beim Umgang mit
dem Glasschaber vorsichtig vor!
Die Klinge des Schabers kann Ver-
letzungen verursachen!

A Bei unsachgemaem Gebrauch
des Schaber kann die Klinge bre-
chen und zwischen Zierleiste und
Glaskeramik stecken bleiben. Sollte
dieser Fall eintreten, versuchen Sie
nicht die Klinge mit bloRen Handen
zu entfernen, sondern benutzen Sie
hierzu eine Pinzette oder ein spitzes
Messer. (siehe Abb. 3)

AAchten Sie darauf, dass nur
die Klinge des Schabers mit der
Glaskeramik in Beriihrung kommt.
Das Schabergehduse kann die
Oberflache leicht zerkratzen.

AVerwenden Sie nur Klingen in
einwandfreiem Zustand und wech-
seln Sie einmal beschéadigte Klin-
gen unverziiglich aus.

AAchten Sie darauf, die Klinge
nach Gebrauch des Schabers einzu-
fahren und zu verriegeln. (Siehe
Abb. 4)

Abb. 4

Gebrauch des Schabers

Eingefahrene Klinge Ausgefahrene Klinge

A Wenn zwischen dem Boden des
Kochgeschirrs und der Glaskeramik
befindliche Substanzen schmelzen,
kann es vorkommen, dass das Koch-
geschirr an der Glaskeramik haften
bleibt. Versuchen Sie in diesem Falle
nicht, das Kochgeschirr von der
abgekiihlten Glaskeramik zu lésen,
denn die Glaskeramik kdnnte dabei
brechen.

A Treten Sie nicht auf die Glaske-
ramik und stiitzen Sie sich nicht auf
ihr ab. Wenn die Glaskeramik bricht,
besteht Verletzungsgefahr! Benut-
zen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage.

TEKA INDUSTRIAL S.A. behalt sich
das Recht auf etwaige Anderungen der
Bedienungsanleitungen vor, sofern die-
se Anderungen erforderlich sind oder
sich als nutzlich erweisen. Die grundle-
genden Eigenschaften der TEKA-
Gerate sind hiervon nicht betroffen.

Umweltschutz

Das Symbol E auf dem Kochfeld
oder seiner Verpackung steht fiir Son-
dermiill und weist darauf hin, dass
das Kochfeld nicht wie gewohnlicher
Hausabfall entsorgt werden darf.
Nach Gebrauchsende ist das Koch-
feld dementsprechend dem zustandi-
gen Recyclingpunkt fiir elektrische
und elektronische Gerate zu liberge-
ben. Bitte denken Sie daran, dass Sie
mit der Teilnahme an der Sondermii-
llentsorgung einen wichtigen Beitrag
zum Umweltschutz und zur Gesund-
heitssicherung leisten. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen geféhrdet. Ausfiihrliche
Informationen zur Entsorgung lhres
TEKA-Kochfeldes erhalten Sie bei
lhrer Stadtverwaltung, beim Service
der Miillabfuhr oder bei lhrem TEKA-
Handler.

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltfreundlich und vollstindig
recycelbar. Verpackungen aus Kuns-
tstoff sind mit den Markierungen
>PE<, >LD<, >EPS< usw. versehen.
Entsorgen Sie die Verpackungs-mate-
rialien wie Hausmiill im entsprechen-
den Miillcontainer.

Storungsbehebung

Bevor Sie den technischen TEKA-Kun-
dendienst verstandigen, Uberprifen
Sie bitte die aufgetretene Stérung
anhand der folgenden Schritte.



Das Kochfeld funktioniert nicht:
Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel
korrekt angeschlossen ist.

Das Kochgeschirr bleibt an der
Keramik haften:

Wenn zwischen dem Boden des Ges-
chirrs und der Glaskeramik eine ges-
chmolzene Substanz befindet, schal-
ten Sie das entsprechende Kochfeld
auf volle Leistung und versuchen Sie,
das Kochgeschirr zu I6sen.

Signalton, Steuerung schaltet sich
ab und Symbol F erscheint auf
den Anzeigen:

Die Touch-Control-Bedienung wird von
Gegenstand oder einer Flussigkeit
bedeckt. Entfernen Sie den Gegens-
tand bzw. die Flissigkeit von den Tas-
ten.

Fehlermeldung H und automatische
Abschaltung einer Kochzone:

Wenn wahrend des Garvorgangs der
Uberhitzungsschutz der Touch-Con-
trol-Bedienung aktiviert wurde, schal-
ten sich die Kochzonen in der Nahe
der Touch-Control-Bedienung ab, um
Schaden zu verhindern. Uberhitzungs-
probleme wahrend des Kochens treten
in der Regel nur bei extrem hohen
Temperaturen in Verbindung mit sehr
langen Kochzeiten auf. Lassen Sie die
betroffenen Kochzonen ein paar Minu-
ten lang abkuhlen. Sollte das Problem
weiter bestehen, priifen Sie, ob die
Installation des Kochfeldes in Ube-
reinstimmung mit den Anweisungen
dieser Anleitung durchgefiihrt wurde.
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Avertissements sur la
sécurité :

A En cas de rupture
ou de fissure de la
vitre céramique, la
plaque de cuisson
devra étre immédiate-
ment déconnectée de
la prise de courant
pour éviter d'éven-
tuels chocs électri-
ques.

A Cet appareil n'a
pas été congu pour
fonctionner avec un
minuteur  extérieur
(non inclus dans I'ap-
pareil), ni sous un
systéme de contréle a
distance.

A Cet appareil ne
doit pas étre nettoyé
avec un nettoyeur a
vapeur.

A L'appareil et ses
parties accessibles
peuvent chauffer pen-
dant leur fonctionne-
ment. Evitez de tou-
cher les éléments
chauffants. Les
enfants de moins de 8
ans doivent rester
éloignés de la plaque,
sauf s'ils sont sous
controle permanent
d’'un adulte.

A Cet appareil peut
étre utilisé par des
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enfants de huit ans et
plus, par des person-
nes handicapées
physiques, sensorie-
lles ou mentales, ou
inexpérimentées et
novices, SEULEMENT
sous un controle, ou
bien si les informa-
tions appropriées leur
ont été données con-
cernant l'utilisation de
I'appareil et si elles
ont assimilé les dan-
gers que son utilisa-
tion suppose. Le net-
toyage et I'entretien
relevant de ['utilisa-
teur ne doivent pas
étre effectués par des

& Attention. Il est
dangereux de cuisi-
ner a base de graisse
ou d'huile sans étre
présent, dans |la
mesure ou celles-ci
peuvent s'enflammer.
Ne jamais essayer
d'éteindre un feu avec
de I'eau ! Le cas éché-
ant, déconnecter l'ap-
pareil et couvrir les
flammes avec un cou-
vercle, une assiette
ou une couverture.

& Ne ranger aucun
objet sur les zones de
cuisson de la plaque.

enfants sans controle. Veillez a éviter les
e\{entuel_s risques
A_ Les enfant_s ne d'incendie.
doivent pas jouer Installation
avec l'appareil. o
Emplacement avec tiroir a couverts
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Si vous souhaitez profiter d'un meuble
ou d'un tiroir a couverts en-dessous de
la plague de cuisson, vous devrez pla-
cer une planche de séparation entre
les deux. Vous éviterez ainsi les con-
tacts fortuits avec la superficie chaude
de I'armature de I'appareil.

La planche devra étre placée a une
distance de 20 mm en-dessous de la
partie inférieure de la plaque.

Branchement électrique

Avant de connecter la plaque de cuis-
son au réseau électrique, veuillez véri-
fier que sa tension (le voltage) et sa
fréquence correspondent a celles indi-
quées sur la plaque d'identification de
la plague de cuisson située dans sa
partie inférieure, ainsi que sur la
Garantie ou bien, le cas échéant, sur
la fiche de données techniques que
vous devez conserver avec ce manuel
pendant toute la durée de vie de I'ap-
pareil.

Le branchement électrique devra étre
effectué via un interrupteur omnipolai-
re ou prise, qui doit toujours rester
accessible, adapté a lintensité qu'il
devra supporter et avec une ouverture
minimale entre contacts de 3 mm, qui
garantisse la déconnexion en cas d'ur-
gence ou de nettoyage de la plaque de
cuisson.

Toute manipulation ou réparation de
I'appareil, y inclus le remplacement du
cable flexible d'alimentation, devra
étre effectuée par le service technique
officiel de TEKA.

Faites en sorte que le cable d'entrée
ne reste pas en contact, aussi bien
avec l'armature de la plaque qu'avec
celle du four, si celui-ci est installé
dans le méme meuble.

Attention !

A Le branchement électrique
devra étre effectué avec une prise
de terre idoine, respectant les nor-
mes en vigueur, dans le cas contrai-
re, la plaque peut ne pas fonction-
ner correctement.

Des surtensions anormalement
élevées peuvent provoquer une pan-
ne ou endommager le systeme de
contréle (comme pour tout appareil
électrique).

Em Veuillez conserver le Certifi-
cat de Garantie ou, le cas échéant,
la feuille des caractéristiques tech-
niques jointe au Manuel d'instruc-
tions pendant toute la durée de vie
de [I'appareil. Elle comporte des
caractéristiques techniques impor-
tantes sur celui-ci.

Utilisation et
entretien

Instructions d'utilisation
du controéle tactile

PANNEAU DE COMMANDES (fig. 1)

(D Touche de mise en route/arrét.

(2 Touches de sélection de plaque.

(@ Indicateurs de puissance et/ou de
chaleur résiduelle.

@ Touche "moins" pour diminuer la
puissance/la durée.

(® Touche "plus" pour augmenter la
puissance/la durée.

® Touche de sélection double/triple
circuit (plaque double ou triple).

(@ Touche de temporisation/minuteur.

Indicateur de I'horloge.

(9 Touche de fonctionStop.

{0 Pilote indicateur de mise en route du

fig. 1
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double circuit de la plaque (uniquement
sur les plaques a double circuit). Sur les
plaques a triple circuit, deux pilotes sont
présents, un pour chaque circuit supplé-
mentaire.

@ Pilote indicateur de plaque temporisée.

@ Point décimal sur les indicateurs :
Allumé : la plaque est accessible.
N'est pas allumé (éteint) : la plaque
est verrouillée.

@ Pilote indicateur du minuteur avec
compte a rebours.

* Visibles uniquement en fonctionnement.

Les commandes s'effectuent par le biais
des touches, auxquelles et a chacune un
voyant est associé. Il n'est pas nécessai-
re d'appuyer fortement sur le verre de la
touche, un simple appui du doigt activera
la fonction souhaitée.

Un signal sonore confirme chaque action.
MISE EN ROUTE DE L'APPAREIL

1 Appuyez sur la touche de mise en
route (1) pendant au moins 1
seconde.

Le Contréle tactile est activé et tous les
indicateurs de puissance (3) affichent un
0 et le point décimal (12) clignote.

La commande suivante devra étre effec-
tuée dans les 10 secondes (suivant les
modeéles), sinon le contrdle tactile s'étein-
dra automatiquement.

SELECTION DE LA PLAQUE ALLUMEE

Dés lors que vous avez activé le Con-
trole tactile par le biais de la touche
(1), vous pouvez allumer les plaques
souhaitées.

1 Appuyez sur la touche de la plaque
choisie (2). Sur le voyant indicateur de
puissance correspondant s'affiche un
7 (3) et le point décimal (12) s'allume
en indiquant quelle est la plaque séle-
ctionnée (préte a étre utilisée).

2 Choisissez la puissance souhaitée
par le biais de la touche ou
(5/4).

Aprés sélection de la plaque, vous
devez appuyer sur la touche de puis-
sance dans les 10 secondes, dans le
cas contraire la plaque se désactivera
et vous devrez la sélectionner a nou-
veau.

Les touches ® et © sont répétitives,
cela signifie qu'en maintenant le doigt
appuyé dessus, elles avancent ou
reculent par intervalles de 0,5 sec.
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Vous ne pouvez sélectionner qu'une
seule plaque a la fois (2), c'est-a-dire
qu'un seul point décimal (12) sera allu-
mé.

AAttention : Pour pouvoir agir
sur une plaque, celle-ci doit étre
sélectionnée. Lorsque vous voulez
intervenir sur une plaque, vérifiez
que le point lumineux correspondant
(12) est allumé.

Pour une mise en route rapide a
puissance maximum : Aprés avoir
sélectionné la plaque, appuyez une
fois sur la touche (4), la plaque
s'activera a sa puissance maximale.

ARRET DE LA PLAQUE

1 La plaque doit avoir été sélectionnée
au préalable. Le point décimal (12)
correspondant doit étre allumé.

2 Diminuez, via la touche © (4), la
puissance sur le niveau 0. La pla-
que s'éteindra automatiquement.

Pour une extinction rapide : En
appuyant simultanément sur les tou-
ches ® et © (5/4), la plaque s'étein-
dra rapidement.

INDICATEUR DE CHALEUR RESI-
DUELLE

Le voyant indicateur de la puissance de
la plaque affichera un H lorsque la surfa-
ce du verre, sur cette zone, conserve
une température présentant un risque de
bralure. Dés lors que ce risque disparatt,
le voyant s'éteint (si la plaque est décon-
nectée), ou bien un 0 s'allume si la pla-
que est toujours connectée.

Eteignez la plaque avant la fin de la
cuisson pour bénéficier de la chaleur
résiduelle, vous économiserez ainsi de
I'énergie électrique.

AAttention : Si pendant tout le
temps que le H reste allumé, une
micro-coupure sur le réseau inter-
vient, les voyants de chaleur rési-
duelle ne se rallumeront pas, méme
si les surfaces de cuisson sont
encore chaudes. Veuillez tenir
compte de ce phénomeéne.

ARRET DE L'APPAREIL

L'appareil peut étre arrété a tout
moment en appuyant sur la touche
générale de mise en route/arrét .
En mode d'attente (Stand-by) un H s'af-
fichera sur les zones chaudes. Les
voyants des autres plaques ne s'allu-
meront pas.
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Plaques a double et triple
circuit

Les plaques a double et triple circuit
offrent la possibilité d'utiliser I'anneau
intérieur ou bien, en supplément, les
anneaux extérieurs, en fonction de la
dimension du récipient.

CONNEXION / ALLUMAGE DE LA
PLAQUE DOUBLE ET TRIPLE

1 La plaque correspondante doit étre
sélectionnée, le point décimal (12)
doit étre allumé.

2 Sélectionnez la puissance souhai-
tée (de 1 a 9) via la touche ou
O (5/4).

3 Appuyez sur la touche de plaque
double ou triple (6) pour activer
le second circuit. Lorsque le pilote
(10) s'allume, c'est qu'il est en fonc-
tionnement.

4 Sur les modéles a ftriple circuit, si
lorsque le second circuit est allumé,
vous souhaitez activer le troisiéme,
vous devez appuyer de nouveau sur
la touche (6). C'est seulement
aprés cette manoeuvre que le
second pilote (10) s'allumera.

DECONNEXION / ARRET DE LA
PLAQUE DOUBLE

1 La plaque que vous souhaitez
déconnecter doit avoir été sélec-
tionnée au préalable. Le point déci-
mal (12) doit étre allumé.

2 Appuyez sur la touche de la plaque
double ou triple (6). Le pilote
(10) s'éteindra et I'anneau extérieur
sera déconnecté.

DECONNEXION / ARRET DE LA
PLAQUE TRIPLE

1 Appuyez sur la touche (6). Le
premier pilote s'éteindra (10) et le
troisiéme anneau sera déconnecté.

2 Si vous appuyez de nouveau sur la
touche (6), le second pilote (10)
s'éteindra et le second anneau se
déconnectera. Seul le premier cir-
cuit restera activé.

Fonction STOP

Cette fonction vous permet de mar-
quer une pause dans le processus de
cuisson. Si la fonction de temporisa-
tion se trouve activée, elle aussi se

mettra en pause.
Activation de la fonction Stop

1 Les récipients se trouvent sur les
zones de cuisson, qui fonctionnent
a un certain niveau de puissance.

2 Appuyez sur la touche Stop @ 9).
Les voyants indicateurs de puissan-
ce (3) feront apparaitre successive-
ment les lettres S-T-O-P au lieu des
niveaux de cuisson choisis. La fonc-
tion restera en pause.

Désactivation de la fonction Stop

1 Appuyez sur la touche Stop 9)
puis sur n'importe quelle autre tou-
che, exceptée celle de mise en rou-
te/arrét © (1). La cuisson se remet-
tra en route, reprenant les mémes
conditions (niveaux de puissance,
durée établie) programmées avant la
pause.

La seconde touche doit étre utilisée
dans les 10 secondes, sinon la fonction
sera déconnectée. Si la cuisson n'a pas
repris apres 10 minutes de pause, l'ap-
pareil s'éteindra également.

Fonction pour maintenir
un récipient au chaud
(suivant les modéles)

Cette fonction permet de maintenir au
chaud les aliments d'un récipient situé
sur une zone de cuisson.

1 Un récipient est posé sur une pla-
que, a un niveau de cuisson préala-
blement établi.

2 Vous devez appuyer sur la touche @
(4), en la maintenant appuyée pour
diminuer le niveau de cuisson jus-
quau LJ. Cest un niveau intermé-
diaire entre le G et le 1.

Pour déconnecter cette fonction, il
vous suffit d'a;gsuyer a nouveau sur la
touche moins @ (4) jusqu'au 0. Cette
fonction ne peut fonctionner que 120
minutes maximum, aprés cette durée,
la plague se déconnectera.

Déconnexion de sécurité

Si par erreur une ou plusieurs zones
n'étaient pas éteintes, I'unité se décon-
nectera automatiquement au bout d'une
durée déterminée (voir tableau 1).



Tableau 1
Puissance Temps maximal de
sélectionnée fonctionnement (en
heures)

1et2 6

3et4 5

5 4

6,7,8et9 1,5

Si la "déconnexion de sécurité" s'est
enclenchée, un 0 apparait lorsque la
température de surface du verre n'est
plus dangereuse pour ['utilisateur ou
bien un H apparait s'il subsiste un ris-
que de brdlure.

Pour remettre en route l'appareil,
éteignez-le via la touche d'arrét 1)
puis rallumez-le.

Lancement de cuisson (Déma-
rrage automatique de cuisson)

Cette fonction vous facilite la cuisine
en vous évitant d'étre présent pendant
sa durée. Le Controle tactile prépro-
gramme la plaque choisie a la puis-
sance maximale puis la baisse par la
suite a la puissance souhaitée (que
vous sélectionnez) au bout d'un cer-
tain temps (voir tableau 2).

Tableau 2

Puissance
sélectionnée

Fonction de démarrage de|
cuisson automatique
(Temps en minutes)

1
3
4,8
6,5
8,5
2,5
3,5
4,5

O|O (N[O |[W[N|=

MISE EN ROUTE DU LANCEMENT
DE CUISSON

1 La plaque doit étre sélectionnée. Le
point décimal correspondant doit
étre allumé (12).

2 Sélectionnez la puissance 39 puis
appuyez sur la touche ®. Le voyant
indicateur de puissance clignote
entre 9 et f; puis, appuyez sur la tou-
che © pour diminuer la puissance
de cuisson continue que vous souhai-
tez (par exemple 6), l'indicateur clig-
notera alternati-vement entre & et A.

Exemple :

Vous souhaitez cuisiner a un niveau
de puissance & et avoir une chaleur
rapide en début de cuisson.

Choisissez la puissance 3, appuyez de
nouveau sur la touche ® et le voyant
indicateur clignotera alternativement
entre 9y A, ensuite, diminuez la_puis-
sance sur & avec la toucheD. Le
systeme maintient la plaque a la puis-
sance 9 (maximum) pendant 2,5 minu-
tes, en clignotant alternativement entre
& et A, par la suite (aprés les 2,5 min.)
il diminue automatiquement le niveau
de cuisson continue a &.

MODIFICATION DU NIVEAU DE
PUISSANCE PENDANT LE LANCE-
MENT DE CUISSON

1 La plaque doit étre sélectionnée. Le
point décimal (12) correspondant
doit étre allumé.

2 Modifiez la puissance par le biais
de la touche @ (5).

En augmentant la puissance par le
biais de la touche (5) le temps
écoulé est pris en considération.

Exemple :

Vous avez choisi la puissance 7 (1
minute de lancement de cuisson) et
apreés 30 secondes vous la modifiez
sur 4 (6,5 minutes). Le lancement de
cuisson s'établira a 6 minutes (6,30
moins 0,30).

DECONNEXION DU LANCEMENT
DE CUISSON

Aprés 10 secondes au minimum d'ac-
tivation du lancement de cuisson :

1 La plaque doit étre sélectionnée. Le
point décimal (12) doit étre allumé.

2 Appuyez sur la touche © (4). La
fonction lancement de cuisson est
désactivée.

Fonction Temporisation

Cette fonction vous facilitera la cuisi-
ne, car vous n'aurez pas besoin d'étre
présent pendant la cuisson : La plaque
temporisée s'éteindra automatique-
ment au bout de la durée que vous
aurez établie.

Sur ces modéles, vous pouvez tempo-
riser toutes les plaques indépendam-
ment les unes des autres ou simulta-

nément.
Mise en route de I'horloge

1 La plaque a contréler doit avoir été
sélectionnée. Le point décimal (12)
correspondant doit étre allumé. Le
pilote de contréle (11) correspon-
dant a la plaque sélectionnée s'allu-
me.

2 Choisissez une puissance allant de
7a 9 pour la plaque sélectionnée.

3 puyez sur la touche de I'horloge

(7). Le voyant indicateur (8) affi-

che 80 et un point décimal (12)
apparait.

4 Par le biais des touches ® ou @
(5/4), choisissez la durée souhaitée
(de 1 & 99 minutes).

L'horloge commence a controler le
temps automatiquement au bout de
quelques secondes.

En maintenant votre doigt sur les tou-
ches ® ou (5/4), les minutes défi-
lent automatiquement pour une sélec-
tion plus rapide.

Si vous souhaitez temporiser une
autre plaque, il convient de répéter les
étapes précemment décrites (étapes
de 1a4).

Visualisation/Modification de la
durée programmée

Pour visualiser sur le voyant indicateur
d'horloge (8) le temps restant avant I'a-
rrét d'une plaque, il vous suffit de
sélectionner la plaque en question, le
point décimal (12) ainsi que le pilote de
controle (11) correspondant a la pla-
que sélectionnée s'allumeront.

Si vous souhaitez modifier le temps
restant, procédez comme suit :

1 La plaque a contréler doit avoir été
sélectionnée. Le point décimal (12)
ainsi que le pilote de contréle (11)
correspondant a la plaque sélec-
tionnée doivent étre allumés.

2 Appuyez sur la touche de I'horloge
(7). Le point décimal (12)
correspondant a I'horloge s'allume.

3 Modifiez la durée via les touches
®ou @ (5/4).

Vous pouvez également appuyer

directement sur la touche de I'horloge
(7) plusieurs fois jusqu'a allumer le
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pilote de contréle (11) correspondant a
la plaque pour laquelle vous souhaitez
visualiser le temps restant, vous pou-
vez alors également modifier cette
durée, si vous le souhaitez, via les tou-
ches ou (5/4).

Déconnexion de I'horloge

Lorsque la durée programmée pour la
plaque se termine, une suite de sig-
naux sonores vous préviendra pen-
dant au moins une minute.

Pour éteindre ce signal sonore, appu-
yez sur n'importe quelle touche. La
plaque est alors déconnectée.

Si vous souhaitez arréter I'horloge
avant la finalisation de la durée que
Vous avez programmeée :

1 La plaque a contrdler doit avoir été
sélectionnée. Le point décimal (12)
et le pilote de la plaque sélection-
née (11) correspondants doivent
étre allumés.

2 Appuyez sur la touche de I'horloge
(7). Le point décimal de I'horlo-
ge (12) s'allume.

3 Par le biais de la touche © (4)
diminuez la durée jusqu'a 40.

Arrét rapide

Il convient de répéter les étapes 1 et 2,
précédemment décrites.

3 En appuyant simultanément sur les
touches et (5 et 4) I'norloge
se déconnecte.

La temporisation est annulée, mais la
plaque reste activée jusqu'a ce que
vous l'éteigniez.

L'horloge en tant
que minuteur

Si I'horloge ne fonctionne sur aucune
zone de cuisson, elle peut étre utilisée
en tant que minuteur. Pour cela, vous
pouvez intervenir sur I'horloge seule-
ment si aucune zone n'est sélection-
née.

Connexion du minuteur

Le minuteur peut ére activé a tout
moment, méme si une autre plaque
est temporisée.

1 Appuyez sur la touche de I'horloge

(7) jusqu'a allumer le pilote (13)
situé en dessous des voyants indi-
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cateurs de I'horloge (8).

2 Par le biais des touches ® ou ©
(5/4), modifiez la durée.

Le minuteur est activé, et le reste
méme si vous déconnectez la plaque
de cuisson, jusqu'a la fin de la durée
établie, ou bien jusqu'a ce que vous
I'éteigniez.

Déconnexion du minuteur

Si vous souhaitez arréter le minuteur
avant la finalisation de la durée pro-
grammée :

1 Aopuyez sur la touche de I'horloge

).

2 Par le biais de la touche © (4)
ramenez le temps sur 0. L'horloge
est annulée.

Arrét rapide

1 Appuyez sur la touche du minuteur

@)

2 En appuyant simultanément sur les
touches ® et (5 et 4), le minu-
teur se déconnecte.

Verrouillage des touches de
la plaque de cuisson
(le cas échéant)

La fonction de sécurité peut étre activée
apres avoir connecté la plaque de cuis-
son. Pour ce faire, appuyez sur la tou-
che @ (1), pour activer le contrdle tac-
tile. Tout de suite apres, appuyez simul-
tanément sur les touches ® et @ (5/4)
puis, aprés cela, sur la touche d'aug-
mentation de puissance ® (5). Les
voyants indicateurs de puissance (3)
afficheront un L (de I'anglais Locked)
indiquant que le panneau de comman-
des est verrouillé.

Le contréle électronique restera
verrouillé, méme aprés avoir décon-
necté le contréle par le biais de la tou-
che (1), tant que I'utilisateur ne le
déverrouille pas.

Déverrouillage pour cuisiner

Si vous souhaitez débloquer le contré-
le et cuisiner, appuyez sur la touche

(1) pour activer le contréle tactile.
Tout de suite apres, appuyez simulta-
nément sur les touches ® et @ (5/4).
La lettre L disparaitra des voyants indi-
cateurs et le panneau pourra alors étre
utilisé normalement. En éteignant le

contréle par le biais de la touche de
mise en route/ arrét (1), la fonction
de sécurité sera réactivée et réappa-
raitra lorsque vous rallumerez le con-
trole tactile.

Annulation de la fonction de sécurité

La fonction de sécurité peut étre
désactivée de maniere permanente,
en appuyant simultanément sur les
touches ® et (5/4), puis sur la tou-
che (4), apres avoir activé le contro-
le tactile via la touche de mise en rou-
te/arrét @ (1).

Ensuite, aprés avoir activé le contrdle via
la touche de mise en route/arrét (1),
la plaque de cuisson est préte a cuisiner.
En cas de coupure du réseau électrique,
le verrouillage, s'il est activé, s'annulera.

A Le panneau de controle des
zones de cuisson doit toujours res-
ter libre et sec.

A En cas de probléme sur les com-
mandes ou d'anomalies non mention-
nées dans ce manuel, il convient de
déconnecter I'appareil et de prévenir le
service technique TEKA.

Surtensions sur le réseau

Si le systéme de controle tactile est
soumis a une tension électrique supé-
rieure a une tension normale, mais
comprise dans les variations admises
sur les réseaux de distribution d'élec-
tricité, les plaques se déconnectent en
émettant un signal sonore intermittent
et continu.

Lorsque la tension nominale de fonc-
tionnement est rétablie, le signal sono-
re cesse et le message disparait des
voyants et les plaques restent décon-
nectées. La lettre H indiquant la cha-
leur résiduelle est maintenue sur les
voyants s'ils étaient en fonctionnement
avant la survenue de la surtension.
Deés lors, la plaque de cuisson peut a
nouveau étre utilisée.

Le contréle tactile détecte ces sur-
tensions dés lors que la plaque de
cuisson est connectée au réseau
électrique, méme si elle n'est pas
utilisée a ce moment précis, et par
conséquent l'alarme citée peut se
mettre en route méme si le controle
tactile est éteint.



ADes surtensions anormalement
élevées peuvent provoquer une pan-
ne ou endommager le systéme de
contréle (comme pour tout appareil
électrique).

Conseils pour une bonne
utilisation des plaques VT

Utilisez des récipients a fond épais
et parfaitement plats.

* Il n'est pas recommandé d'utiliser
des récipients dont le diamétre est
inférieur a celui reproduit sur la
zone chauffante.

Ne faites pas glisser les récipients
sur le verre, pour éviter les risques
de rayures .

Méme si le verre supporte des
chocs provoqués par de grands
récipients qui n'ont pas d'angles
vifs, il convient d'éviter les chocs.
Pour éviter d'endommager la surfa-
ce vitrocéramique, veillez a ne pas
trainer les récipients sur le verre, et
maintenez les fonds des récipients
propres et en bon état.

AVeillez a ne pas faire tomber
sur le verre du sucre ou des produits
qui en contiennent, dans la mesure
ou, a chaud, ils peuvent réagir avec
le verre et altérer sa surface.

Nettoyage et entretien

Afin de conserver longtemps votre pla-
que de cuisson, vous devez la nettoyer
en utilisant des produits et des acces-
soires adaptés, uniquement lorsqu'elle
est refroidie. Son entretien sera facilité
et vous éviterez l'accumulation de
saletés. N'utilisez en aucun cas des
produits de nettoyage agressifs ou qui
pourraient rayer la surface, ni des
appareils a vapeur.

Les saletés non collantes peuvent étre
nettoyées avec un chiffon humide et un
détergent doux, ou bien de l'eau
savonneuse tieéde. Toutefois, pour les
taches ou graisses incrustées, il con-
vient d'utiliser un produit nettoyant pour
plaques vitrocéramiques, en suivant
les instructions du fabricant. Enfin, la
saleté qui a fortement adhéré et recuit
pourra s'éliminer en utilisant une raclet-
te a lames.

Les irisations colorées sont provo-
quées par des fonds de récipients
comportant des traces séches de
graisse, ou par la présence de grais-
ses entre le verre et le récipient lors de
la cuisson. Vous les éliminerez de la
surface du verre avec une fine paille

de fer et de I'eau ou bien avec un net-
toyant spécial pour plaques vitrocéra-
miques. Les objets en plastique, le
sucre ou les aliments a haute teneur
en sucre qui ont fondu sur la plaque
doivent étre immédiatement éliminés a
chaud avec une raclette.

Les éclats métalliques sont causés par
les glissements de récipients métalli-
ques sur le verre. lls peuvent étre éli-
minés par un nettoyage approfondi
avec un nettoyant spécial pour pla-
ques vitrocéramiques, et il est possible
d'avoir a répéter plusieurs fois I'opéra-
tion de nettoyage.

Attention :

AManipulez la raclette a verre
avec précaution : la lame peut pro-
voquer des blessures !

Asi vous utilisez la raclette de
maniére inappropriée, la lame peut
se rompre, et des fragments peu-
vent s'incruster entre le cadre laté-
ral et le verre. Dans ce cas, n'essa-
yez pas de retirer les restes avec
vos mains, utilisez avec précaution
des pinces ou un couteau a pointe
fine. (Voir fig. 2)

AN'utilisez que la lame de la
raclette sur la surface en vitrocéra-
mique et évitez tout contact du
corps de la raclette avec le verre,
vous pourriez provoquer des rayu-
res sur le verre vitrocéramique.

A Utilisez des lames en parfait
état, remplacez-les dés qu'elles pré-
sentent des marques d'usure.

fig. 3

Utilisation de la raclette

Lame protégée Lame non protégée

AAprés utilisation de la raclette,
repliez-la et bloquez toujours sa
sécurité. (Voir fig. 3)

A Un récipient peut coller au verre
de par la présence d'un corps fondu
entre les deux. N'essayez pas de
décoller le récipient a froid, vous
pourriez casser le verre céramique.

A Ne marchez pas sur le verre et
ne vous appuyez pas dessus, il pou-
rrait se briser et provoquer des
blessures. N'utilisez pas la surface
vitrée pour entreposer des objets.

TEKA INDUSTRIAL S.A. se réserve le
droit d'introduire dans ses manuels
toutes les modifications qu'il jugera uti-
les ou nécessaires, sans préjuger de
ses caractéristiques essentielles.

Considérations
environnementales

Le symboleﬁ sur le produit ou
sur son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre éliminé
comme un déchet normal ménager.
Ce produit doit étre ramené sur son
lieu d'achat ou sur un lieu de collec-
te d'équipements électriques et
électroniques pour son recyclage.
En vous assurant que ce produit
sera éliminé de maniére responsa-
ble, vous aiderez a éviter les éven-
tuelles conséquences néfastes
pour I'environnement et la santé
publique, ce qui pourrait survenir si
ce produit n'est pas traité de manie-
re adéquate. Pour obtenir plus d'in-
formations sur le recyclage de ce
produit, veuillez contacter les admi-
nistrations de votre ville, leur servi-
ce de retraitement des déchets
ménagers ou bien le magasin ou
vous avez acheté ce produit.

Les matériaux d'emballage sont
écologiques et entierement recycla-
bles. Les composants plastiques
sont identifiés par les marquages
>PE<, >LD<, >EPS<, etc. Eliminez
les matériaux d'emballage en tant
que résidus domestiques dans le
conteneur correspondant de votre
ville.

Si quelque chose ne
fonctionne pas

Avant d'appeler le Service Technique,
effectuez les vérifications suivantes.

La cuisiniére ne fonctionne pas:
Vérifiez que le cable réseau est con-
necté a la prise correspondante.

Le récipient colle au verre :
Si de la matiére fondue est restée
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collée entre le récipient et le verre,
vous devrez mettre la plaque sur la
puissance maximale pour essayer de
le décoller.

Signal sonore continu,
déconnexion du controle et
symbole F sur les voyants
indicateurs :

Un objet ou un liquide est présent sur
le contréle tactile. Retirez tout objet ou
liquide recouvrant le contréle tactile.

Une des plaques se déconnecte et
le message H apparait sur son
voyant :

Si lors de la cuisson, la température de
I'électronique de controle est excessi-
ve, les plaques proches du controle
peuvent se déconnecter, pour éviter
tout dommage. Les problemes de tem-
pérature excessive durant la cuisson
n'apparaissent qu'en cas d'utilisation
intensive (longue durée de cuisson a
puissance maximale) En ce cas, lais-
sez refroidir la plaque de cuisson pen-
dant quelques minutes. Si le probléme
persiste, vérifiez que l'installation a été
réalisée conformément aux indications
de ce manuel.
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MposidotroInoeig
aoc@aAciag:

A Edv 10 KEPOAMIKO
YUOAi omdosr R
pPayioEl, ATTOOUVOEDTE
auUéOWG TNV €O0TiA
a1mroé 10 PEUUA YIO TV
aTro@uyn ™mg
nNAekTPOTTANSiag.

A AuTA n ouoKeun
Oev gival oxedlaouévn
ylo va ouvepyddeTal
ME ewWTEPIKO
XpPovodIakoTrTn (OXI
EVOWMATWHEVO HE TN
OUOKeUN) i pE €éva
exwplotdé ovoTnua
ATTOUOUKPUOMEVOU
eAéyxou.

A Mnv

XPNOIMOTTOIEITE ATMO
yla TOV KOBapioud
OUTAG TNG CUOKEUNG.

A H ouokeun kai Ta
TTpooRdoiya uEpn TNG
MTTOpPEI va
urepOepuavOouyv
KATd T XPron artpou.
Mnv ayyiete TO
OepHaVTIKA OTOIXEIO.
Ta TToudid kaTw Twv 8
ETWV Oa Tpétrel va
TTAPOAMEVOUV  HAKPIA
a1rd TIG £OTIEG, EKTOG
gav Bpiokovral utrod
OUVEXN ETTITAPNON.

A AuTA n ouoKeun
MTTOpPEI va
Xpnoigotoindsi amrd

madid dvw Twv 8
ETWV, dTOMO  ME
OWMATIKEG n
diavonrtikég
avarrnpieg, R amod
dTopa XWpPig eUTTEIPIa
Kal yvwon, MONO
utré ouveyn emiAsywn
N a@oU TTPWTA TOUG
50000V ETTAPKEIG
odnyieg OXETIKA PE TN
XPNON TNG CUOKEUNG
KOl TNV Katavonon
TWV KIVOUVWY TTO0U
mMePpIKAeier. O
KaBapIiopdg Kol n
ouvtipnon o&ev 0Oa
TTPETTEI VA yiveTal aTTd
Taudid XWwpig
emipAeyn.

A Ta Troudid dev Ba
TPETTEI VA TTaifOuV pE
TN CUOKEUN.

VAN

Eivau emikivduvo va
payslpauaTs e Aitrog
n Aad1 evw Odev
BpiokeoTe eKei, KAOWG
UTTAPXEI Kivduvog
TTUpKayidg. Moté unv
mTPOOTTaBNOETE VA
opnoere MIa
TTUPKAYIA pE vEPO! X
MeEPiMTTWON
MUPKOAYI AG
ATTOOUVOEDTE ™
OUOKEUR KOl KOAUWTE
TIG @AOYEg MHE Eva
KOTTAKI, éva TTIATO 1
Mia kouBépTa.

A Mnv atroBnkeveTe

AVTIKEIPEVA OTIG
mTmepPI1ox €¢
MayEIPEUATOG TWV
eomiwv. ‘Eror Oa
ATTOPUYETE TOV

Kiviuvo TTupKayIdg.

MpoguAdgeig.
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EykardoTtaon

Zuvduaopo6g HE oUPTApI
HOxXaIpoTTipouvVWV

Edv BéAete va TOTTOBETACETE KATIOIO
£TTITTAO 1| éva CUPTAPI HAXAIPOTTIPOUVWV
KATw ammé TIG €0TiEG, Ba TPETEl va
TIPOCOPUOOETE éva €I0IKG DIOXWPIOTIKO
avdyead Toug. Me autd Tov TpdTIO B
QATTOPUYETE Ta ATUXAKATA OTT6 TO AyylyHa
TWV BEPPWV ETTIPAVEILV TNG CUOKEUNG.

To OdlaxwploTIKO Ba Tpémel  va
TOTTO0€TNOEI 20 MM KATW ATIO TO KATW
MEPOG TWV ECTIWV.

HAekTpiki oUvdeon

lMpotol ouvdéoeTe TIG €O0TIEG ME TNV
Trapoxr pelparTog, BeRaiwdeite &t n Téon
Kal N ouxvoTNTa TAIPIAJOUV WE T OTOIXEID
NG ETIKETOG OTOIKEIWV TWV €OTILDV, N
orroia BpiokeTal OTO KATW HEPOG TNG
OUOKEUNG Kal 0To @UAAO TnG £yyunong, f
g€ KATIOIEG TTEPITITWOEIG GTO QUAAO
TEXVIKWY OEDOUEVWY, TO OTTOI0 Ba TTPETTEI
va BIaTNPACETE Padi BE auTod TO EYXEIPIBIO
yia 6An T didpkeia (wAG TOU TTPOIGVTOG.

H nAekTpik) ouvdeon Ba yiveTal Péow
€VOG 00QOAEIOdIOKATITN A piag TTPiag,
OTToTE  €ival €QIKTO, CUM@WVA PE TO
TTapeEXOMEVO pela Kal PE €AGXIOTN
ammoéoTacn 3 mm avAPESa OTIG ETTAPEG.
Me autd Tov TPOTIO €§oO@aAICETal N
€UKOAn amroolvdeon oO€ TIEPITITWON
KIVOUVOU Kal ETTITPETTETAN O KABAPITUOG
TWV EOTIWV.

Mévo o1 emionyor Texvikoi NG TEKA
UTTOPOUV Va XelpiovTal ) va ETTIOKEUAJOUV
TN OUOKeUr, oupTrEPIAapBavopévng NG
QVTIKATEOTOONG Tou KaAwdiou peUPaTOG.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWDIO €106d0U
Oev £pXETal O€ ETTOPN PE TO TTEPIBANMA
TwWV E€0TIWV A Tou @oUpvou, OF
TIEPITITWAON TIOU Eival £YKATEGTNMEVOG
aTnv idia yovada.

Moosidotoinon:

H nAekTpikfl ouUvdeon Oa

mpémel  va  givalr  KAat@AAnAa
YEIWPEVN OUPPWVA HE  TOUG
KOVOVIoHOUg nAekTpod6TNONgG,

SIAPOPETIKA Ol EOTIEG MTTOPEI va
TMOOOUCIACOUV BUOAEITOUPYIEG.

O1  aouviifiota uynAég
auUSOUEIWOEIG TAONG HMTTOPEI va
mpokaAéoouv BAGBN oTo CUOTNUA
eAéyxou (OTTWG Kol o€ KABe GAAN
NAEKTPIKI) CUOKEUR).

m:i] Kpatiote 10 [MioTOTrOINTIKO
Eyyinong i 10 @UAAO TEXVIKWV
oedopévwyv pali pe 1o EyxEIpidio
odnyiwv yia 6An Tn Sidpkeia Jwng Tou
TPOIOVTOG. X auTA TrEpIAauBavovTal
ONMOAVTIKEG TEXVIKEG TTANPOPOPIES.

XpRon Kai
ouvTHPNON

0dnyieg yia xpron Twv
AKTPpWV AQrig

MAHKTPA EAEFXOY (ox. 1)

@ NMAAkTPo agrg On/off.

2 NAAkTPa arg ETIAOYAG £aTiag.

3 086vn 1oX00G 1y/Kal UTTOAEITTOHEVNG
BeppodTNTAG.

@ NARkTPO aeng “Meiwong”
Xpoévou/ioxUog.

® NAAkTpo agng “‘Augnong”
Xpovou/ioxuog.

® MAAkTpO apng €TTIAOYNG
OITTAoU/TPITTAOU  KauoTApPa  (e0Tia

OITAoU 1 TPITTAOU KAUOTAPA).
MAAKTPO a@rig xpovodiakomTn /
XPOVOMETPOU.
086vn pohoyiou.
MAAKTPO aPr|g dIakoTTAS Agiroupyiag.
40 086vn  evepyorroinuévou  SITTAOU
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KOUGTAPa €0TIAG (MOVO SITTAC OTIG £0TiEG
OITAoU  KauoTApa). YTapyouv duo
00dveg OTIG €0TIEG TPIMTAOU KAUOTHPA,
ia yia KGBe emTITTPGOBETO KAUTTAPA.

({0 0B6VN TIPOYPAPLATICHOU £0TiICC.

(@ Aexadikd onpeio oTig 086veg:
Avappévo: H nAekTpikr) eoTia pTropei
va Aeitoupynaoel. ZBnNaTo: H nAekTpIkA
€oTia givar KAEIBWEVN.

@ 0606vn  avrioTpopng
XPOVOUETPOU.

* Eival opatd poévo katd 1n Aeitoupyia.

pETpnong

Ta TAAKTPA  a@AG  evePyoTTOIOUV
d1dpopeg AsiToupyieg Kal KEBe €va
ouvdéeTal Ye pia 08évn. Aev xpeidleTal
va 0OKEITe duvapn oTa TTARKTPA aPrg
yla va eVEPYOTTOINOETE pia Asimoupyia,
QpPKeEl OTTAWG va Ta ayyigete pe TNV
Gkpn Tou daxTUAOU OAG.

Kd&Be evépyeia emaAnBeletal pe éva
nxnTIKé OAua.

ENEPIOMNOIHZH ZYZKEYHZ

1 MatrAoTe TO TTARKTPO aPrg on (0] (1)
yIa TOUAGXIOTOV éva OEUTEPOAETTTO.

Ta TARKTPO a@AG evepyoTToloUvVTal KAl
OAeg o1 086veg 10XU0G (3) eppavifouv
TNV €vdeign 0 kal éva dekadikd onueio
(12) 1rou avaBooBrvel.

Edv Oev KAveTe TIG aTTAPAITNTEG
evépyeleg péoa oTta eméupeva 10
OeuTEPOAETTTA, Ta TIARKTPA aPrig Ba
aTTEVEPYOTTOINBOUV auTOuaTA.

ENEPrOnoOIlHzH ENIAEFMENQN
EZTION

MOAIG evepyoTroifoeTe Ta TTAAKTPO
APRAG XPNOIMOTIOIWVTAG TO TTAAKTPO
agnig (1), pumopeite  va
EVEPYOTIOINOETE TIG ETTIAEYUEVEG ETTIEG.

1 MoatAoTe 1O TTAAKTPO QPAG yia TNV
etmAeypévn eoTia (2). H évdeign & (3)
Ba epgavioTei otV 086vn 10¥U0G
Kol To dekadiké onueio (12) Ba
avAayel, UTTOBEIKVUOVTOG OTI £€YIVE
emAoyy TNG €oTiag (£Toiun TTPOG
xprion).

2 XpnolhoTToOIRoTE Ta TTAAKTPA AP
® I © (5/4) yia va eTmIAEEETE TO
eTTiTTEdO 10X00G.

Edv dev matroeTe TO TTARKTPO QPG
10xU0G péoa ae 10 deutepOAeTITa ATTO
v emAoyy NG €aTiag, Ba yivel
QaTreEVEPYOTTOINON TNG €0TIOG Kal Ba
TIPETTEl VA TNV ETMIAEGETE Eavd.

Ta TTAAKTPO a®ng ® «a O sivai
emavalapBavopeva. Eav 1a kpathoeTe



Tatnuéva, n TR Ba augavetal 1 Ba
peIwveTal KGBe 0.5 deuTePOAETTTA.

Moévo pia eoTia pmopei va  emiAeyei
KGBe @opd (2), pe GAAa Adyia, Ba
el@avigeTal povo éva dekadikd anueio
(12).

A Mpoe&idomoinon: MNa va
AeiToupynoere pia €oTia, 8a TPETTEl
mPpWTA Vva TNV emAé§eTe. OTav
BéAeTE va XPNOIMOTIOINCETE Mia
€oTia, eAéySTe OTI €ival avapuévo 1o
Sekadiké Tng onpeio (12).

FpRyopn evepyotmoinon o€ péyiotn
10X0: MOAIG éxeTe €mMIAEEel TV €OTiaq,
TIATAOTE Mia @opd TO TTAAKTPO aPng

(4). H eoTia Ba evepyotroinBei o€
TTAAPN 10XU.

AMENEPIOMNOIHZH THZ EXTIAZ

1 Oa TPETTEI TTPWTA Va ETTIAEGETE TNV
eoTia. To dekadik6d onpeio (12) Ba
TIPETTEI VA Eival QVAPEVO.

2 XpnolpoTroinoTe TO TTARKTPO APAg

(4) yia va peiwoete TNV I0XU O€

0. H eotia Ba amevepyotroinBei
autéuaTa.

FpAyopn amevepyomoinon: Otav
TIATACETE TAUTOXPOVA Ta TTAAKTPO
apric ® kai © (5/4), 6a yivel ypriyopn
QATTEVEPYOTTOINON TNG £CTIAG.

0086vn YMOAEINMOMENHZ
OEPMOTHTAZ

H o086vn 1oxlog Ba epgpavilel TNV
évdeign H 6tav n yudAivn em@aveia
@Tdoel O Mo Beppokpacia  TTou
utropei va TrpokaAéoel €ykaupa. OTtav
autdg o Kivouvog eEalelpBei, n 086vn
aTreveEPyoTTOIEiTal (EAV N CUOKEUA €ival
atmoouvoedepévn), N eppavigel TNV
€vdeign O (eGv n OUOKEUR TTOPAUEVEI
ouvdedepévn).

ATTEVEPYOTTOINATE TNV NAEKTPIKN €CTIO
TPoToU  TEAEIWOEI o Xpovog
Hayeipéparog, TIPOKEINEVOU va
EKUETAAAEUTEITE OTO  PEYIOTO TNV
uTTOAEITTOpEVN  BepPOTNTA  Kal  va
€COIKOVOUNOETE NAEKTPIKN EVEPYEID.

A Mposgidomoinon: Edv katd tn
Sidpkela  TOoUu otV 086vn
eg@avietar n  évdei§n H yivel
SI0KOTT] PEUPATOG KOl TO PEUHA
eMIOTPEYEI duéowg, n o8ovn
UTTOAEITTONEVNG BepuOTNTOG SEV Ba
avdaypel §avd, oKOopn Kai gav n
EMIPAVEIN PAYEIPEPOATOG TTAPAMEVEI
CeoTh. AuTé va TO BUPAOTE TTAVTA.

AMENEPIOMOIHZH ZYZKEYHZ

Auti n ouokeurp pTopEi  va
aTevepyoTroiNBei o€ OTTOIASATIOTE
aTIyur, pE TTETNUa TO TTARKTPOU on/off

Xe Agitoupyia avapovng, Ba
eppavietal n €vdeiEn H oTig Bepuég
emedveieg. O 0B6veg  yia  TIG
uTtoAoITreg  eoTieg  Oev Ba  gival
QVOPPEVEG.

EoTieg pe S1TAG Kai TPITTAG
KAUCTAPO

2TIG €0Tieg pe OITTAG Kal  TPITTAG
KauoTApa pTTOopEiTE va
XPNOIUOTIOINOETE POVO TOV ECWTEPIKO
OOKTUAIO fj TOV EOWTEPIKO KOl TOV
e€wTePIKG  BakTUAIO  TOUTOXPOVA,
avahoya pe To péyeBog Tou oKeUOUG.

ZYNAEZH/ ENEPTOMNOIHZH
EZTIQN ME AINAO KAI TPINAO
KAYZTHPA

1 H eotia Ba mpémer va eival
emAeypévn kal 10 dekadiké anueio
(12) avappévo.

2 EmA&ETE TNV €mBUPNTA 10U (aTrd 1
£w¢ 9) TTaTWVTAG TO TTAARKTPO aprg

® 'y O (5/4).

3 MarAoTe 10 TTAAKTPO dITTAOU 1) TPITTACU
KQUOTAPQ €0TiOG (6) yia va
EVEPYOTTOINOETE TO HEUTEPO KAUOTAPA.
Otav avawer n Auxvia (10), o
KaUOTAPAG gival og AsiToupyia.

4 Z1a povréha TPITTAOU KaUoTAPQ, €4V
a@pou EVEPYOTTOINOETE TO OEUTEPO
KOUOTAPQ BEAETE va EVEPYOTTOINOETE
KOl TOV TPITO KAUOTAPa, Ba TTPETTEN VO
TIATACETE §avA TO TTAAKTPO aPrg
(6). Téte Ba avawel n deutepn Auyvia
(10).

AMOZYNAEZH / AMENEPTOMNOIHZH
THZ EZTIAZ AINAOY KAYZTHPA

1 H eoTia Tou BéAeTE va atroouvOETETE
Ba  Tpémel  TpwTa  va  gival
emAeypévn. To Sekadikd anpeio (12)
Ba TTpéTTEl va gival avappévo.

2 TartioTe 10 TTARKTPO aPng dITTAOU A
TPITTAOU KOUCTAPA £0TIOG (6). H
Auyvia 8a atrevepyotroinBei (10) kai
o efwTepikOG  dakTUAIog  Ba
aTmoouvoeDEi.

AMOZYNAEZH /
AMENEPIOMOIHZH THZ EXTIAZ
TPINAOY KAYZTHPA

1 MartoTe 10 TAAKTPO aPng (6).
H TPWTN Auyvia Ba

atrevepyotroinBei (10) kai o TpiTOg
SaKTUAIOG Ba aTTOCUVOEDEI.

2 Edv matoeTe Eavd 1o TTARKTPO
(6), Ba oBroel n deuTepn Auyvia (10)
kol Ba atmoouvdeBei o deUTEPOG
dakTUAIOG.  Mévo o  TIpwTOG
KOUOTAPOG Ba TTAPAMEIVEL
EVEPYOTTOINMEVOG.

Asgitoupyia MAYZHZ

Auth) n Aermoupyia oog EMTPETTEl va
OTOMOTACETE TTPOCWPIVE TN Bladikaaia
payeipéuarog. Edv n Aermoupyia Tou
XPOVOBIaKOTITN  €ival  EvEPyOTTOINUEVN,
Ba pTrel Kal auTr) og Asitoupyia TTavong.

Evepyotmoinon
Nadong

NG AsiToupyiag

1 To payeipikd@ okeln BpiokovTal oTIg
ETMPAVEIEG PAYEIPEPATOG, Ol OTTOIEG
eivai pubuiopéveg oe  éva
OUYKEKPIPEVO €TTITTEDO 10XUOG.

2 MamoTte 10 TARKTPO a®rg Mavong
(9). H 066vn 10x00g (3) 6a
epgaviel S1adoxIKa Ta ypdupata S-T-
O-P, avti yia 10 €mmAgypévo €TTiTredO
10x00g payeipéyatog. H Aeimoupyia
TWV £0TIWV Ba PTTEl OE TTAUON.

ATmrevepyotroinon Tng Asitoupyiag
Nadong

1 MNatioTe 10 TANKTPO arg Mavong
€ (9) kai, 0T CUVEXEID, Eva GAAO
TAAKTPO, €KTOG ammd TO TTAAKTPO
on/off (1). H diadikacia
payeipépatog Ba guvexioel ammd 10
idlo emiTredo 10XU0G Kal PE TIG idIEG
PUBUICEIG OTTWG TTPONYOUHEVWG.

Oa TpéTel va TaTAOETE TO OeUTEPO
TTAAKTPO apng EVTOG 10
OeUTEPOAETTTWYV, DIOPOPETIKA Ba yivel
armevepyotroinon TnG Aerroupyiag. H
ouokeun Ba atrevepyoTtroinbei edv dev
yivel emavagopd Tng dladikaoiag
payelpéuaTog PETG ammd Trauon Oéka
AETTTWV.

AgiToupyia yia diatipnon

OKEUOUG OE GUYKEKPIPEVN

Beppokpaaia (avaAoya To
HOVTEAO)

MTTopEiTE VO XPNOIPOTTOINCETE QUTA TN
AeiToupyia yia va diatnprioeTe (eaTé TO
@aynté ot éva okeUog TTou PBpioKeTal
ETTAVW OTNV ETTIPAVEIN HAYEIPEPATOG.

1 'Eva okevog Bpioketal o€ pia otméd

TIG €0TiEG pE éva kaBopiopévo
€TiTTESO 10XU0OG HAYEIPEPATOG.
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2 MaTAoTe To TAAKTPO agrig & (4)
KOl KPATAOTE TO TTATNHEVO UEXPI TO
eTiTTed0 10X00G MAYEIPEPATOS VA
peiwBei wg 1o I, Auto sivar éva
€VOIGUEDO ETTITTEDO PETAEU TOU O KAl
Tou .

Ma  amevepyotoinon  QuTAG NG
Aermoupyiag, atrAwg TTATACTE TO TTARKTPO
pgiwong @ (4) péxpr va gBAcEl oTo 4.
AuTA n AeIToupyia UTTOPE VO TTOPAUEIVE]
evepyoTTOINUEVN yIa PEYIOTN OIAPKEI
120 AeTTTWOV, META TNV OTTOIA N CUCKEUN
Ba aTrevepyoTTOIEITAl QUTOUATA.

A&iToupyia armrevepyorroinong
aoc@aleiog

Edv Ayw kdmolou o@dAuatog pia 1
TIEPICOOTEPEG €0TiEG OEV  ATTEVEPYO-
TroloUvTal, N ouokeury Ba amoouvoeBei
QUTOMOTA PETE OTTO Hia OUYKEKPIUEVN
XpPovikr Trepiodo (BAETe Mivaka 1).

Mivakag 1

EmiAeypévn
10XUG

MéyioTog xpovog
AeiToupyiag (o€ WPEG)

1 ka1 2
3 kai 4
5
6,7, 8 ka9

1,5

Ortav  evepyoronBei  n  Aermoupyia
“arrevepyoTroinon  acg@akegiag’,  oTnv
0Bdévn epgaviCetal n évdeikn & €av n
Beppokpaacia TNG yudAivng emipdveiag dev
eival eTmkivouvn yia To XproTn, A n €voeign
H edv uTTdpXel KivOUVOG EYKOUPOTOG.

MNa va ouvdéoete favd Tn OUOKEUR,
QTTEVEPYOTTOINOTE TNV_ TTATWVTAG TO
TAAKTPO  on/off (1) kai
EVEPYOTTOINOTE TNV avd.

Autoparn évapén MayEIPEPATOG

AuTA n AsiToupyia KAvel TTIo EUKOAO TO
payeipepa, koBwg Oev XpelddeTal va
gioTe TavTa ekei. Me Ta TTARKTPA agrig
UTTOPEITE VO  TIPOYPOMPUOTIOETE TNV
EVEPYOTTOINGN MIAG ETTIAEYHEVNG EOTIOG
o€ PEyIOTN 10XV Kal, OTn OUVEXEIQ, TN
peiwan otnv emBupnTr 10XU (TToU £XETE
€TMIAEEEN) PETA aTTO Mia OUYKEKPIPEVN
Xpovikr TTepiodo (BAétre Mivaka 2).
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Mivakag 2

EmiAeypévn
10X0¢g

AsiToupyia AutépaTng
"Evapgng Maysipéparog
(Xpovog o AeTrTd)

1
3
4,8
6,5
8,5
2,5
3,5
4,5

O|o|[N[o|O |~ |[W[N|[—=

ENEPrONOIHZH THZ AEITOYPIIAZ
AYTOMATOY MATIEIPEMATOZ

1 Oa TPETTEl TTPWTA va ETTIAEEETE TNV
eotia. To Oekadikd onpeio (12) Ba
TIPETTEl VA Eival avappévo.

2 EmAéETe 10U 9 Kal TTATAOTE TO
TAAKTPO apng Y. H 08dvn 1ox00g
B6a avapoofrvel, epgavifoviag
eVOAMOaKTIKG TIG €vOeigelc 9 kal A.
XPNOIYOTIOINOTE TO TTARKTPO aPrig

YIO VO PEIWOETE TNV €TIOUPNTH
10XU payelipéPaTog (yia TTapadelypa
6). H o06dévn Oa avaBooBrvel,
ep@avifovtag  eVOAAGKTIKG  TIG
evOEiteIg & Kal A.

Mapadeiypa:

O¢éAeTe va payelpEWeTe pE  €TTITTEDO
10XU0G & KOl VO TTPOYPAUUATIOETE TN
ypriyopn ©éppavon otnv apxn g
Siadikaoiag.

EmAéETe TO emrimedo 1oxUog 3. MatioTe
gavda 10 TTAAKTPO apng Kai n o8dévn
I0xUog Ba apxioel va avaBoofrvel,
ePPavifovTag eVOANAKTIKG TIG EVOEIgEIS 3
Kal A. Z1n GuvéxEla, TTATACTE TO TTARKTPO
aprig @ vyia va peiioete My 100 01O
€mMBupunTd emimedo 5. To ouoTnua
diatnpei TNV €oTia o€ 10XU 3 (UEyIoTn) yia
2.5 BeutepOAeTITa, €vw OTNV 006vn
epavifovtal eVOANAKTIKG Ol evOEIEEIS &
Kal A, kar oTn ouvéxeia (UeTd amod 2.5
OEUTEPOAETITA) PEIVEI AUTOPOTA TNV
10XU OTO £TTITTESO PAYEIPEPATOG 6.

AAAATH TOY ENINEAOY IZXYOZ
KATA THN ENAP=H TOY
AYTOMATOY MATEIPEMATOZ

1 Oa TPETTEl TTPWTA VO ETTIAEEETE TNV
eoTia. To dekadiké onueio (12) Ba
TIPETTEl VA €ival avappévo.

2 AANNGETE TNV 10X0 XONOIUOTIOIWVTOG
TO TTAAKTPO QPrg ® (5).

Ortav augavere mnv 10X0
XPNOILOTIOIWVTAG TO TTARKTPO aPng
(5), o xpdvog TIoU TIEPOCE PEXPI TNV
augnon Ba AneBei umown amd TO
ouoTnua

Napaderypa:

‘Exete emAECel €va emtiTedo 10x00G6 7 (1
AeTITO évapgn autépaTOoU
yayeipéuatog) kar  petd omé 30
OeuTepOAETITA, AAACETE TO €TTITTESO OFE
4 (6.5 deutepohemTa). H évapén Ttou
QauToOaTOU payelpépaTog Ba yivel og 6
AetrTd (6.30 peiov 0.30).

AMOZYNAEZH THXZ AEITOYPTIAZ
AYTOMATOY MATEIPEMATOZ

AgoU Tepdoouv  TouAdxiotov 10

OEUTEPOAETTTA ATTO TNV €vepyoTToinan

™G AeiToupyiag évapgng auTOpaTOU

JayeIpéPaTog:

1 Oa TpéTTel TTPWTA va ETAEEETE TNV
eoTia. To dekadiké onpeio (12) Ba
TIPETTEI VA €ival avappévo.

2 TatAoTe 10 TTAAKTPO aAPAg © (4).

Oa yivel aTmevepyotoinon TG
AeiToupyiag auTépaTou
HayEIpEPATOG.

AgiToupyia XpovodIakoTITn

AuTi n Aeitoupyia KAvel TTI0 €UKOAO TO
payeipepa, Kabwg dev xpeldleTal va
giote TAvTa ekei. H emAeypévn eoTia
Ba atrevepyotroinBei autéuaTta PETA TO
TEPOG TOU KaBopiopévou Xpdvou.

Y& autd Ta MOVTEAO PTTOPEiTE va
TIPOYPAUUATIOETE OAEG TIG EOTIEG Hadi A
XWPIOTA.

Evepyotroinon Tou poAoyioU

1 Oa TpéTTel TPWTA va ETAEEETE TNV
eoTia. To dekadikd onpeio (12) Ba
TPETTE va gival avappévo. H Auyvia
eAéyxou (11) yia Tnv emAeypévn
€oTia Ba avdayel.

2 EmA£CTe TO emTiTredo 10xU0G, OO |
WG 9, yia TNV eTTIAEyPEVN €0TiA.

3 MartoTe To TTAAKTPO poAoyiou &)
(7). H oBb6vn (8) eppaviel TNV
évdeign 00 xal eygavigetar 1O
Oekadikd anpeio (12).

4 EmA£CTE TOV £€mMBUPNTS XPOVo (aTTd
1 éwg 99 AemrTd) TOTWVTAG TO
TIANKTPO aPrg ® ] © (5/4).

To poAdI Ba &ekivoel autépaTta TNV



avTioTpoen UETPNON METE OTTO PEPIKA
OeUTEPOAETTTA.

Edv kpartioete matnuéva Ta TTAAKTPO
apAg ® n (5/4), Ta Aemrta Ba
apxioouv va TrepVAvVE aQUTOUATA yIa TNV
TaxUTEPN €TTIAOYA.

Edv  BéAete  va  puBpioete 1O
XPOVOJIAKOTITN YIa KATTola GAAN €aTia,
eTmavalaBete Ta BApaTa 1 éwg 4).

MpoBoAn / aAAayR Tou
TTPOYPUMHATIONEVOU XPOVOU.

Ma va deite Tov uTToAEITOpEVO XPOVO
atnv 08dévn poloyiol (8), atmAwg
emMAECTE TNV €0Tia, Kkal Ba yivel
gvepyotToinon Tou dekadikoU onpeiou
(12) ka1 TG Auxviag eAéyxou (11).

Edv  BéAete  va  aAAGgete  ToOV
UTTOAEITTOPEVO XPOVO, aKoAoUBAOTE Ta
TTapakdTw Brpara:

1 Oa TpéTrel TPWTA va ETAEEETE TNV
eoTia. To dekadiké onpeio (12) kai n
Auxvia eAéyxou (11) yia Tnv
etmIAeypévn eoTia Ba TTPETTEl va givail
€vepyoTTOINMEVA.

2 MatAoTe TO TTARKTPO pvoyloU@
(7). To Oekadikd onueio TOU
poAoyiou (12) Ba evepyoTroinoei.

3 XpnoIYOTTOINOTE Ta TIARKTPA aPrg
® 3 O (5/4) yia va aAGEeTe T0
Xpovo.

EVOAGKTIKG, WTTOPEITE VO TIOTACETE
ateuBeiag To TTARKTPO poAoyioU (7)
QAPKETEG QOPEG, MEXPI VO QVAWEl N
Auyvia eAéyxou (11) yia Tnv €oTia TTOU
BéAeTe va Oeite TOV UTTOAEITTOUEVO
XPOVO. XTn OUVEXEIQ, MTTOPEITE va
aAGgeTe TO XPOVO. XPNOIUOTIOIVTOG
T TTARKTPO a@Ag I © (5/4).

Atroouvdeon Tou poAoyloU

MeTd 1O TTEPAG TOU TTPOYPAUHATIOUEVOU
XPOvou yia Tnv €aTia, Ba akouoeTe Wia
oelpd oTmé NXNTIKEG EIBOTTOINCEIS YIa
TOUAGXIOTOV €va AETTTO.

Mo va atrevepyoTToINOETE TNV NXNTIKA
€100T1T0iNCN, TIOTACTE OTTOIOBNTIOTE
TAAKTpO  agrg. Tote, Oa yivel
atmooUveean NG £0TiAG.

Ed&v B¢AeTe va oTaPATACETE TO POASI TTPIV
TO TIEPAG TOU TTPOYPAMHATIOUEVOU
XpoOvou:

1 Oa TpéTrel TTPWTA va ETTIAEEETE TNV
eoTia. To dekadiké onpeio (12) kai n
BonénTik  Auxvia (11) yia Tnv

emAeypévn €oTia Ba TTPETTEN Va gival
EVEPYOTTOINUEVA.

2 [latioTe TO TTAAKTPO pvovloO@
(7). To Oekadikd onueio TOU
pohoyiou (12) Ba evepyoTroinBei.

3 XpnoIPoTIoIRoTE TO TTAAKTPO aPrg
(4) yia va PEIOETE TO XPOVO OF
oo,

I'pRyopn amevepyotroinon:
EmravahdBete Ta BApata 1 kai 2.

3 Marqote Tautdxpova Ta TTARKTPO
apng ® ai (5 xai 4) yia va
QATTOOUVOETETE TO POADI.

O xpovodIoKATITNG OKUPWVETAI, AAAG N
€0TiO TTAPANPEVEI EVEPYOTTOINUEVN MEXPI
VO TNV OTTEVEPYOTTOINOETE.

Xprion Tou poAoyiol wg
XPOVOUETPO

Otav 10 POAGI dev AsiToupyei wg
XPOVOJIOKOTITNG yla KATIola  €CTIq,
ymopei  va  xpnoigotroinbei  wg
XPovopeTpo. MNa va 1o kaveTe auTod, Ba
TIPETTEI VO TO EVEPYOTIOINOETE XWPIG val
£xeTe €MAEEEI KATTOIO €OTIO.

20v3e0n TOU XPOVOUETPOU

To XPOVOUETPO UTTOPEI va EvEPYOTTOINBOET
o€ OTTOINdNTIOTE OTIYMR, OKOWN Kal OTav
£XEl YIVEI TTPOYPAUMOTIONOG YO KATTOIO
GAAn eaTia.

1 TatoTte 10 TTARKTPO pPoAoyiol
(7) péxpr va avawel n BondnTikA
Auxvia (13) K&Tw aTroé TNV 086vn Tou
poAoyiou (8).

2 XpnolpoTroiNoTe Ta TTAAKTPO  aPAg
n © (5/4) yia va aMdtere 10
XpOvo.

To XPOVOUETPO TTApApEiVEl
EVEPYOTTOINUEVO, QKOUN KAl €AV n
OUOKEUN gival atroouvdedepévn, PEXPI
TO TTEPOG TOU ETTIAEYPEVOU XPOVOU N
HEXPI VA TO OTTEVEPYOTTOINOETE.

ATTooUVOEDN TOU XPOVOUETPOU
Edav BéAete va OTOUOTACETE TO
XPOVOUETPO TIPIV TO TEPAG  TOU

TIPOYPAUHUATIOHEVOU XPOVOU:

1 TotoTte 10 TTARKTPO po)\owou
).

2 XpnOoIPoTIoINOTE TO TTAAKTPO aPng
(4) yia va PEIOETE TO XPOVO OF

00. H Aegitoupyia TOU poAoyiol
QAKUPWVETAL.

Fpriyopn armevepyotroinon:

1 MatAote  TO__ TAAKTPO
XPOVOUETPOU &) (7).

2 MartioTe TOUTOXPOVA Ta TIARKTPQ
agrig ® kal (5 kai 4) yia va
QTTOOUVOEDETE TO XPOVOUETPO.

agng

KAgidwpa Twv TARKTpWV

ARG TNG OUOKEUNG
(eav utrdpyer)

H Aermoupyia aoc@aAeiog pmopei  va
evepyotToinBei agou €xel yivel ouvdeon
T&S ouokeung. MatAoTe To TTAAKTPO agrig

(1) yi0 va eVEPYOTTOINOETE TA TTAAKTPO
aQrG. TN OUVEXEIQ, TTOTAOTE TOUTOXPOVT
T TTARKTPO ARG Kal (5/4), kai
KQTOTTIV TO TTAAKTPO augnong 10xU0g
® (5). H évdeien L (K\edwpévo) 6a
ePQavIoTEl OTIG 080veG 10YUOG (3),
UTTOBEIKVUOVTAG OTI O TTIVOKAG EAEYXOU
eival KAEIBWUEVOG.

O nAeKTPOVIKOG EAEYXOG TTAPAMEVEI
KAEIBWMEVOG, OKOPN Kal META TNV
amooUveean Twv TTANKTPWY HE XPron
TOU TTAAKTPOU QaQAG (1), péxpr o
XPAOTNG va &ekAeidwoel autr Tn
AeiToupyia.

ZekAgidwpa yia payeipepa

Edv BéAete va gexAeldwoete Ta
TIAAKTPO a@AG VIO VO HAYEIPEYETE,
TIOTAOTE TO TTARKTPO QPAG (1) yia
VO EVEPYOTIOINOETE Ta  TTAAKTPA
eAéyXou aQNG. XTn OUVEXEID, TTATAOTE
TauTdXpOoVa Ta TTAAKTPA a®rg Kail
© (5/4). H évdeign L 6a oBroel

atrd TNV 086vn Kal TTAéoV PTTOPEITE va
XPNOIUOTTIOINOETE KAVOVIKA TOV TTivVaKa
eAéyxou. Otav amoouvdéeTe  Ta
TIANKTPO  €Aéyxou HE Xpron Tou
TAAKTPOU on/off (1), n Aeimoupyia
aogaAeiag Ba evepyotroinBei Eavad kai
n avriotorxn £voeiEn Ba eupavioTei
gavd katd Tnv €méPEVN evepyoTToinon
TWV TTARKTPWY aQAG.

AkUpwon TnG AeiToupyiag aopaleiog

H Acitoupyia aoc@aAeiag ptropei va
QATTEVEPYOTTOINOE POVIUG TTATWVTAG

TautdXpova Ta TTAAKTPO Kal
(5/4), «kai Karémyv TO TTAAKTPO
(4), a@ol €xete  TPWTA

EVEPYOTTOINOEI Ta TIAAKTPA QQAG ME
TIaTNPA Tou TTAARKTPOU on/off (0] (1).

Orav yivel gavd evepyotroinon Twv
TAAKTPWY  a@AG_ YE TIATNUA  TOU
TAAKTPOU on/off (1), n ouokeun Ba
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gival  €TOIun  yia  payeipepa. e
TEPITTWON  BIAKOTIAG PeUPATOG, N
Aermoupyia  kAeldwpartog (eav  eival
evepyotroinuévn) Ba akupweeEi.

AlatnpnoTe cuveXwg kabapo
KOl OTEYVO TOV TTiVOKa EAEYXOU.

A Ze mepiTTwon ducAsiToupyiag
n KOTOOTAOEWV mou Sev
ava@épovTal OTO TTAPWV EYXEIPISIO,
aTTOOUVOECTE T OUOCKEUR Kal
ETMIKOIVWVAOTE HE TO  TUAMA
TEXVIKNG UTTooTAPIENG TNG TEKA.

Augopeiwoelg 1I0XU0G

Otav 10 GUOTNPA TOU TTARKTPWY APAG
eAéyxou OéxeTal uYnAOTEPN TAON ATIO
™ ouvnBiopévn TAONn TOUu JIKTUOU
TPOPOdOaiag, ol EGTIEG ATTOTUVOEOVTAI

KOl OKoUYETal pio OUveEXAG NXNTIKA
€160T1T0INON.

Otav  vyivel aoTtaon - TNg
ovopaoTikAg  Tdong, N NXNTIKA

€100TT0iNCN OTAUATAEl KOl TO PAVUPA
otnv 0Bdévn efagavigetal. O1 eaTieg
TIAPAPEVOUV ATTOOUVOEDEPEVEG Kal N
évdeign H epgavifetal atnv 0Bdvn
uTTOdEIKVUOVTOG ™mv omrapén
uTTOAEITTOMEVNG  BeppdTnTOG,  OF
TEPITTTWON TIOU Ol  €0TiEG  ATAV
avappéveg Tpiv atmd Tnv algnaon Tng
TAONG. TN OUVEXEIQ, N OUOKEUN gival
£T0IUN YIa XPron.

Ta TAAKTPA QPAG EVTOTTI{OUV QUTEG
TIG QUSOHEIWOEIG TAONG KABE @opd
TTOU I OUOKEUN OUVBEETAI ME TNV
Tpo@odooia, akéun kol €4v n
oguokKeun dev BpiokeTal o€ XpARon Tn
8edopévn oTiypn. Emopévwg, o
OUVOYEPUOG TIOU  TTEPIYPAPNKE
mTponyouuévwg Ba  TTapapeivel
EVEPYOTTOINUEVOG AKOMN Kal 6TAV Ta
TARKTPO apng givai
OTTEVEPYOTTOINMEVA.

&o. aocuvnlioTa uynAég
auiopEIWOEIG TAONG HTTOPEi va
mpokaAéoouv BAGBN oTo oUOTNUA
eAéyxou (OTTwg Kol o€ KABe GAAN
NAEKTPIKA CUOKEUR).

ZupBouAég yia xpion Twv
KEPAUIKWYV ECTIWV

* Na XPNOIYOTIOIEITE TAvTOoTE
KATOOPOAEG Kal TNydavia pe Bapl Kai
EVTEAWG ETTITTEDO TTATO.
Agv ouvioTaTal N XPAON OKEUWV HE
UIkpSTEPN  OIduETPO  amd TNV
BeppaIvopevn TepIOH.
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Mnv oépvete Ta OKeUN €Tavw OTO
YUOAi, KaBwg pTmopei va 1O
ypaT{ouVioeTe.

Mapoho Tou TO yuaAi pTropei va
avTéEEl YTUTTAMATa aTd  peydAa
okeln  xwpig aixunpd  dkpa,
TPOOTIABAOTE va aTToQUYETE TA
XTUTTAPATO ETTAVW OE aUTO.

Ma va atmouyete T @Bopd TnNG
ETMPAVEIAG, PNV O£PVETE Ta OKeUN
€TMAVW OTO YUQAI Kal KPATAOTE TNV
KATW EMPAVEIG TOUG KaBaph kal o€
koA KardaoToon.

A MpootadnoTe va pnv XUvere
Jaxapn n dAAa TPoidVTA TTOU
mePIEXOUV Jaxapn EMAVW OTO YUOAi
otav n em@dveia givar JEoTH, KOBWG
HTTopEi va TTpokAnOBei @Bopd.

KaBapiop6g kal ouvtipnon

MNa va dlaTnProETE TN CUCKEUN 00G O€
koAl  katdoTaon, kaBapiote TNV
XPNOIPOTIOIWVTAG KAaTAAANAa TTpoidvTa
KOl epyaAgia  a@ol  €xel  TTPWTA
Kkpuwoel. ‘ETol T0 kaBdpiopa yiveral

EUKOAOTEPO  Kal  OTTOPEUYETE N
ouUCOoWPEUDN Bpwpidg. Mnv
XPNOIYOTIOIEITE ToTé oKANpa

KOBaPIOTIKG, epyaAeia TTOU UTTOPED va
yddpouv TNV em@dveia 1 kKaBAPIOTEG
aTtpou.

H elagpid Bpwpid Tmou Bev  EXel
KOMNACEI OoTnV €mM@QAvela, PTTOPE va
KoBaploTei pe éva uypd TTavi kal éva
atraAd kaBapioTiké 1 xAiapd vepd pe
garmouvi. QoTéoo, yia OKANPOTEPOUG
Aekédeg i AT XpnoiyotroinoTe éva
€101KO KOBAPIOTIKS YIO KEPAUIKEG EOTIEG
KOl akoAouBnioTe TIG 0dnyieg NG
ouokeuaoiag. H Bpwuid mou éxel
KOAACEl  oTnVv  em@dveia  Adyw
emmavaAapavopevng kauong, MWTTOpEi
va a@aipeBei ue xpron piag UoTpag pe
€101k AeTTida.

O1 pikpég aAAaYEG GTOUG XPWHATIKOUG
Tévoug TTpokaAoUvTal aTTd OKeUn TToU
€xouv Aepwpévo pe AT TTATO 1)
eCaitiag Aitroug TTou BpiokeTtal peTagy
NG €M@PAVEIOG KAl TOU OKEUOUG KaTd
TO payeipepa. Autd  ptopei  va
apaipeBolv pe xprAon evog  VikeA
oUpPaTog Kal vepou 1 PE €va €101k
KOBAPIOTIKO YIa KEPOMIKEG €0TiEG. Ta
TAQOTIKG avTikeipeva, n {axapn f Ta
@aynTa Tou TTEPIEXOUV TTOAU Zaxapn
Kal €xouv NIhoEl oTnV emAvela, Ba
TPETTEl va  a@aipouvTal dueca We
Xpnon piag §UoTpag.

O1 petaAikéG Adpyelg TTpokaAoUvTal
atmdé T0 OUPCIYO PETAAAIKWY OKEUWV
ETAVW OTn YUudAivn em@dveia. Autd
uTTOpOoUV va a@aipebolv pe KAAO

kaBdpiopa kal xprion evog €101koU
KaBaPIOTIKOU YIa KEPAMIKEG EOTIEG.

Eivar mOBavé va xpelaoTei  va
emavoAdBete auty TN dladikagia
QAPKETEG POPEG.

Mpos&idoTroinon:

A Na gioTe TPOOEKTIKOI OTAV
KaveTe Xpron tng &181kng {UoTpag.
H Aemida Tng p1ropei va TrpokaAéoel
TPAUMATIOUO!

AEév Xpnoipotroigite Tn §UoTpa
pe AavBaopévo TpOTO, n Aemida
MTTOpEi va OTACEl  Kal  KATTolo
Bpavopa va eykAwBioTel peTagl Tou
TEPIPETPIKOU TTEPIBARHATOG KAl TOU
yuaAioU. Edv oupBei autd, upnv
TIPOCTTOOACETE VO TO APAIPECETE ME
Ta Xépia, aAAd XPNOIUOTIOINCTE ME
TMPOOoOX KATOI0 TOIMTISAKI R
Haxaipl M€ HUTEPOS dKpo. (BAéTre 0. 2)

A DPOVTIOTE WOTE VO OKOUHTTAEI
pOvo n Aemida OTNV KEPOMIKA
€MIPAveIa. ATTOPUYETE va ayyiel To
mwepiBAnpa Tng  {UoTpag TNV
KEPAUIKN ETMIQPAVEIA, KOBWG UTTOPE]
va TNV y3dpel.

A Na xpnoipoTroieite Aemideg o€
dpiotn kardoTtaon. Mpémer va
yiveTal duEON AVTIKATAOTOON, OF
TEPITTTWON TOU HIa Aemida Exel
otroloudnTrore €idoug @Bopd.

A A@OU TeEAEIWOETE PE TN XPHON
NG §UoTpag, agaipéoTe TN Aemida
Kol KAEIBwoTe To epyaleio. (BAéme
ox. 3)

ox.3  Xpnon tng eBIKAG UaTPAg

MpooTacia Aemidag Xwpig TpooTaacia
AeTTidag

A ‘Eva okelog ptopei  va
KOAANOElI OTO YuoAi o€ TrepiTrTwon
TTOU KATTOI0 TTPOoidV AIwoEl avAaueoa
o€ OUuTO Kal Tnv emi@dveia. Mnv
TPOCTIOONCETE VA ONKWOETE TO
oKkeUOg EVW N mMiQavela gival kpoa!
Ymdpyxel kivduvog 6Opalong Tou



yuaAioU.

A Mnv TaTdTe | YEPVETE ETTAVW
aTo YuaAi, KaBwg uTropei va omrdoel
Kal va TTPOKAAECEl TPOUUOTIOMO.
Mnv xpnoipotroigite T0 yuaAi cav
EMIQAVEIN  YIO VA OKOUMTIATE
AVTIKEIMEVA.

H TEKA INDUSTRIAL S.A. diatnpei 10
dikaiwpa va Kavel aAAay£G OTO TTOPWV
eyxelpidlo 1ou Oev emnpedlouv TIG
Baoikég AsIToupyieg Tou TTPOIGVTOG.

MepiBaAlovTika BépaTa

To oupBolo E Tmou Ep@avigeTal
OTO TPOIGV 1 OTn OUCKEUOOTiq,
onuaivel 6Tl AUTO To TPOIOV Bev
MTTOPEI VO OVTIHETWTTIOTEI WG
TUTTIKO OIKIOKO amrofAnTo. Auté TO
POIoV Ba TTPETTEl Vo HETAPEPBET OE
éva onpeio oUAAOYAG NAEKTPIKWV
OUOKEUWV yia avakUKAwon.
Eao@aAilovrag Tnv KAatdAAnAn
di1a6gon TOU TMPOIGVTOG,
amo@eUyETE TNV E€mMIBdpuvon Tou
mepIBAAAOVTOG Kal TG dnuoéciag
uyeiag, KATI TTou ptropei va cupBei
ge  TepiTTWON AavBaopévng
8166eong Tou Tpoioviog. Tia
avOAUTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKG HE
Tn OSiadikagia avakUKAwong yia
QUTO TO TTPOIOV, ETTIKOIVWVNOTE HE
TIG apHOBIEG TOTIKEG apXEG, KATTOIN
uTTnpecia avakUKAwong
NAEKTPIKWV OUCKEUWV KR TO
KATAOTNHA amo TO oTroio
ayopdoaTe T CUOKEUNR.

Ta UAIKG OUOKEUAOiOG  TTOU
XpnoipotroloUvTal gival QIAIKA TTpog
T0 TEPIBAAAOV  Kal  TARPWG
AVOKUKAWOIHa. Ta TAAOTIKG
oToixeia @épouv onupavon >PE<,
>LD<, >EPS<, KA. H améppiyn Twv
UAIKWV OUOKEUOOiag, MITOPEi va
YiveETal OTTWG Kal ylo T OIKIOKA
atmoppippgara, oTov  Kado Tng
YEITOVIAG 00G.

AuoAsiToupyia

MpoToU ETTIKOIVWVACETE PE TNV TEXVIKA
UTTIOOTAPIEN, EAEYETE TO TTOPAKATW.

H ouokeun dev Aeitoupyei:
BeBaiwoeite 611 To KAAWSIO PeUATOG Eival
oTnv Trpica.

To okeUog KoAAdElI OTO YUaAi:

Edv umdpxel kdamoio Aiwpévo UAIKO
avapeoa aTo oKeUOG Kal oTnv yudAivn
EMQPAVEIQ, EVEPYOTTOINOTE TNV EOTIA
oTn péyioTn 100 Kal TTpooTIalnoTe va
ONKWOETE TTPOTEKTIKA TO OKEVOG.

Tuvexng nxnTikn  €18omoinon,
amoouvdeon TARKTPWV Kal
epeavion TNG £€vdeiing  F gtnv
006vn:

YTAapxel KATTOIO QVTIKEIMEVO 1| KATTOI0
uypd oTa TIAAKTPa €AEYXOU Q®PAG.
AQ@aIpéoTE TO QVTIKEIUEVO 1 TO UYPO
atré Ta TTARKTPA EAEyXOU a@nG.

Mia eoTia atrevepyoTroigital Kai
gp@avigeral To pvupa H otnv
obovn:

Edv katd 1n SIdpKeEIa TOU YayEIpEPOTOG
n Beppokpacia oTa oToIxEIA EAEYXOU
yivel utrepBOAIKN, Ol £0TiEG TTOU
BpiokovTal KOVT& aTa TIARKTPO ITTOPET
Va aTTevEPYOTTOINBoUV yia TNV
ammo@uyn @Bopdg. Ta TTpoBAApaTa
uTTEPPOAIKAG BEpUOKPaTiag KaTd Tn
Sidpkela Tou HayeIpéuaTog
eyeavifovrar  povo O OKPaiEg
TIEPITITWOEIG (Hayeipepa g€ PEyIOTN
10x0 yio Traparetapévn didpkela). e
KGBE TTEPITITWOTN, GPAOTE TNV €CTIA VA
Kpuwoel yia Aiya Aemrd. Edv 10
TPORANUa TTapapeivel, BeBaiwBeite oI
N OUOKEUN €XEl EYKATOOTABEI TUPQWVA
HE TIG 0dNYieg AuTOU TOU EYXEIPIBIOU.
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YkaszaHua 3a
0e30nacHOoCT:

A AKo

KePaMUYHOTO CTbLKIIO
ce CYynwu Unu Hanyka,
He3abaBHO
M3KnNnwuerTe
roTBapCckusi NJoT, 3a
Aa n3berHerte
eneKTpU4ecKu yaapm.

A To3u ypen He e
npeaHasHayeH 3a
pabota ¢ BbHLIEH
TanMbp (HeBrpageH B
ypepa) wnu otaenHa
cuctema 3a
ONWCTAaHLUMUOHHO
ynpasneHue.

A He nouucrtBanTte
TO3M ypea c napa.

A YpeabTt 7]
npunexawure My
yactTu moraTt ga ce
Harpesit N0 BpemMe Ha
pabora. Usbaresante
aa JokKocBate
HaropeweHunTe
enemeHTU. [deua nop
8 roguHmn TpsGBa Aa
CTOAT panedy  oT
roTBapcKus nsnor,
OCBEH aKo He ca nop
NOCTOSsIHEH HaA30p.

A To3u ypen moxe
Aa ce wu3nonsBea
€AUHCTBEHO OT Aeua
Ha U Hap 8 roauHwm, a
xopa ¢ du3nyeckn,
CeTUBHM unm
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Yy MCTBGE HM
yBpeXxaaHus wnu
TakuBa KOUTO He
nputexasaT OMUT U
no3sHaHue, CAMO
KoraTo ca
Hags3upaBaHU Unn ca
MHCTPYKTUpPAHMU

noaxoasLo 3a
ynotpebara Ha ypeaa
[ ocb3HaBaT
ONacHOCTUTE, KOUTO
Kpue TA.
NMouncrBaHeTo ]
nogapbXKaTa He
morat ha ce
M3BbpLBaT ot

HeHag3uupaBaH/
Aeua.

A Odeua He TpsAbOBa

unu onuo 6e3 pa cre
Habnun3o, TbW KaTo
MoraTt Aa NpPUYUHAT
noxap. Hukora He
onutBauTe aa
noTywmuTe OrbH C
Bopa! B To3m cnyyan
U3KnyeTe ypeaa u
NOKpU1Te NNnamMmbuuTe
C Kanak, YMHuA Wnu
opfearno.

A He

CbXpaHaABauTe
HUKaKBU npeamMeTu
BbpXy 30HMTE 3a
rotBeHe Ha
roTBapcKkus nsor.
MpepoTtBpaTeTe
Bb3MOXHa OMacHOCT

OT noxap.
Aa urpasT ¢ ypeaa. MoHTax
A I'Ipen,na3Ha MocTaBsiHe Ha YeKMeOKe 3a
npubopu 3a xpaHeHe
msApka. OnacHo e ga
ce roreBM C Ma3sHuHa B cnyuan, 4e xenaete ga MoHTMpare
400V 2N~ 400V 2N~ 230V 1~
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enemMeHT Unu Yekmemke 3a npubopu 3a
XpaHeHe MO roTBapckvsi NIoT, Mexay
nsete  TpsbBa [da Ce  BMbkHE
pasgenuTtenHa abcka. Mo To3u HauuH ce
n3bsArBa CriydaeH KOHTaKT C ropelyara
MOBLPXHOCT Ha Kopriyca Ha ypeaa.

[bckata TpsibBa Aa 6bae MOHTUpaHa
Ha 20 MM noa gonHata 4acT Ha
roTBapCcKusi NoT.

EnekTtpu4yecko cBbp3BaHe

Mpeau ga CBbpXeTe roTBapckus Mot
KbM enekTpuyeckara mpexa,
nposepete  ganu  BONTaXbT W
YyectoTata CbOTBETCTBAT Ha Teau,
yKkasaHu Bbpxy Tabenara, nocraseHa
OT [onHarta 4acT Ha nnota M Ha
lapaHUMOHHWUSA TNUCT UMK ako e
HanuyeH, B JiUCTa C TEXHWUYEecKkn
[aHHW, KouTo TpsbBa [a cbxpaHsasate
3ae[HO C TOBa PbKOBOACTBO MO BpemMe
Ha XM3HEHUS LMK Ha NPoayKTa.

EnexTpuyeckoto cBbp3BaHe Tpsibea fa e
4Ypea MHOrOMOMCeH MpekbCBad Unu
KOHTaKT, —Korato e HanunyeH, B
CbOTBETCTBME C Toka WM fda e C
MVHUMAIHO Pa3CTOsiHUE MeXy KnemuTe
3 mMm. Toa ocurypsiBa U3Ko4BaHe npu
CMelwHn  crnyyam W noseonsisa
MOYNCTBaHe Ha roTBAPCKUS MIOT.

Camo ouunanHuaT  TEeXHWYECKU
cepBu3 Ha TEKA moxe ga obcnyxsa
W1 nonpaes ypeaa, BKIYUTENHO Aa
nogMeHs 3axpaHBallums kabern.

YBeperte ce, Ye BXOAALWMAT kaben He e
B KOHTaKT C KOpryca Ha rotBapckus
NMoT UK ypHaTa, ako e uHcTanupax
B CbLUWS y4aCTbK.

BHumaHume:

EnekTpuuyeckoto cBbp3BaHe
Tpsa6Ba Aa e NpaBUITHO 3a3eMEHO,
KaTo ce cnasBaT [geucTBaluTe
Hapea6u, B MNpPOTUBEH crnyvyan

roTBapCKUAT NNOT MOXe Aa He
cbyHKUMOHMpa.

HeoGuuyaitHO  BUCOKOTO
HanpexeHue B eneKTpuyeckaTta
Mpexa Moxe pga noBpeaun

cuctemata 3a ynpasneHue (Kakto
BCEKU ApYr eNniekTpuyecku ypea).

m:i] CbxpaHsaBaiTe MapaHUMOHHUA
ceptuchMkaT wMnuM  nmcta  C
TeXHUYeCKU [aHHW, 3aefHO C
WHCTPyKUMMTEe 3a ynotpeba no
BpeMe Ha XW3HEHUs LMKbN Ha
npoaykta. Te cbAbpXaT BaxHa
TexHU4ecka nHopmaums.

N3non3BaHe u
noaapbXKa

WHCTpyKumMKM 3a nsnonssaHe
Ha CeH30pHOTO ynpaBreHue

KOHTPONEH NAHEN (dur. 1)

(@ CeH3opeH 6GyToH Bkn/Wak.

(@ CeHsopHn ByToHn 3a u3bop Ha
HarpeBaTtenHa nrnova.

@MH,CLVIKaTOpVI 3a MOLLHOCT u/vnn
ocTaTbyHa TonnvHa.

@ CeHsopeH 6yToH “YBenuuasaHe”
MOLLHOCT/Bpeme.

(®) CeHsopeH 6GyToH “Hamanssane”
MoLLHOCT/Bpeme.

© CeHsopeH 6yToH 3a u3Gop Ha

nBOWHa/TpoinHa HarpeBaTenHa
nnoya (OBoMHa unuM  TpoMHa
HarpeBaTtenHa nrnova).

(@ CeH3opeH 6yTOH Tanmep/
ceKyHaomep.

(® Ovcnneit Ha YaCoBHWK.

(9 CeH3opeH OyToH 3a Cmon
yHKUMSA.

0 VHovkaTop 3a BKMloYeHa [ABOWHA
HarpeBsaTenHa nnoya (camo Ao
[OBOViHM HarpesaTtenHu nnouu). Nva

dowr. 1

ABa WMHAMKaTopa Ha TPOWHUTE
HarpeBaTenHy nnoYn, no eaviH 3a
BCEKW [OMbITHUTENEH PUHT.

@ Unamnkatop 3a sapageHo Bpeme Ha
HarpeBaternHa nrova.
WHankaTopu 3a
fAeceTnyHara apob.

@@ Ovcnneit 3a obpatHo 6poeHe Ha
cekyHoMmep.

* Bugvm camo korato pyHKUMOHMpa.

TOYKa Ha

CeHsopHuTe OyTOHM akTusmpar
KOHTPOIHUTE GYTOHW 1 BCEKU € CBbp3aH
¢ wHgukatop. He e Heobxogumo pa
YrNpaxHsiBaTe HaTUCK BbPXy CEH30PHMUS
6yTOH, HeobxogumMo e camo Aa ro
[OKOCHETe C Bbpxa Ha NpbCTa cu, 3a Aa
aKkTuBMpaTe yHKUMSTA.

Bcako pencteue ce otbensasBa CbC
curHan.

BKITIOYBAHE HA YPELA

1 HatucHete ceH3opeH ByToH (0} (1)
B MNPOABIDKEHUE Ha MoHe efHa
cekyHaa.

CeH3opHOTO ynpasrneHue e
aKTMBMPaHO U BCUYKW WHAMKATOPU 3a
MoLHOCT (3) nokaseat 1 ToukaTa Ha
neceTtnyHata apob (12) npuceetsa.

AKO He npegnpvemeTe OeWcTBUE B
cneaBawwmte 10 cekyHaW, CEH30PHOTO

ynpaBfeHve e ce  U3KMun
aBTOMaTUYHO.
BKITIOYBAHE HA WU3BPAHU

HATPEBATEJTHU NNO4uX

Crep kaTto CEH30pHOTO ynpaBneHue e
aKTMBMPAHO C NMOMOLLTa Ha CEH30PHUSI
Gyton @ (1), MoxeTe fga BKMiouMTE
136GpaHUTe HarpeBaTenHu Nnoyu.

1 HaTucHeTe ceH3opHusi GyToH 3a
n3bpaHata HarpeBaTenHa niova
(2. 0 (38) ce nosesBa Ha
MHOMKaTopa 3a MOLLHOCT W ToykaTa
Ha pgecetuyHata apob (12) ceetsa,
KaTo nokasea, Ye HarpesaTenHata
nnoya e wu3bpaHa (roToBa 3a
n3nonasaHe).

2 C nomowTa Ha CeH30pHWUs GyTOH
wm O (5/4), wn3bepete
CTeneHTa Ha MOLLHOCT.

AKO He HaTUCHETe CEH30pHUsi GyTOH
3a MolHoCcT B pamkute Ha 10
CeKyHAuW, crnep kato cTe wusbpanu
HarpeBaTenHarta nnoya, T Wwe 6bae
[eakTuBupaHa u we Tpsbea da S
n3bepeTe OTHOBO.

Censoprute Gytorn @ u O ca
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noBTapsiLLM ce. AKO NpoabrkuTe Aa
[ObPXUTE HaTUCHaTK, Te Lie yBenuyaBat
unu Hamansieat MowHoctTa Ha 0.5
CeKyHOEeH MHTepBar.

Moxe pa 6bae m3bpaHa camo egHa
HarpeBaTenHa nno4a B €4HO W CbLLO
Bpeme (2), ¢ apyru aymu, we ce
nokaxke caMo efHa Toyka Ha
necetnyHa apob (12).

BHumaHue: 3a pa pabotu egHa
HarpeBaTenHa nno4ya, NbLPBO
TpsibBa ga 6bae usbpaHa. Korato
BM NpeacTou ga u3nonseaTte egHa
HarpeBaTefiHa nnova, npoBepeTe
Aanv HelHaTa Touka Ha
peceTuyHaTta apob6 (12) e ocBeTeHa.

Bbp3o BknouBaHe Ha MaKcUMarnHa
MolwHocT: Cnep kato Beye cTe
n3bpanu HarpesaTenHaTta nnoua,
HaTUCHETe BEAHBX CEeH30pHUA OYTOH

(4). HarpeBatenHata nnodya e
6bae akTUBMPaHa Ha MbIHA MOLLHOCT.

U3KIIOYBAHE HA
HAMPEBATENHATA MJIOYA

1 HarpeBatenHata nnoya nbpBO
TpsibBa ga 6bae m3bpaHa. Toykata
Ha QJeceTuyHata u apob (12)
TpsibBa oa 6bae ocseTeHa.

2 KaTo usnonasate ceH3opeH GyTOH

(4), HamaneTe mMoLHOCTTa Ha .

MnotuT we ce N3KNIoYn
aBTOMaTUYHO.

Bbp3o usknouBaHe: Korato HatucHeTe
ceHzopHute Gytonn @ u (5/4)
€[HOBPEMEHHO, HarpeBaTernHara nrodva
Lie ce Uskno4m 6bp3o.

WHOUKATOP 3A OCTATBbYHA
TOMNNHA

MHAMKaTopBbT 3@ MOLLHOCT LUE MOoKaxe H,
Korato  CTbkreHata  MOBbPXHOCT
[I0CTUrHE Temneparypa, KosiTo Moxe fa
npeavseuka uarapsiHe. Korato puckbT
n34esHe, HOUKaTopbT Ce U3KMoYBa (ako
YPeabT e U3KIMYEH) Unu nokasea o (ako
YPEObT € BCe OLLE BKITOUEH).

M3kntoyete nnota, npeay Aa CBbpLUK
BpeMeTo 3a TroTBeHe, 3a fJa ce
Bb3Mon3earte OT ocTarbyHaTa TonmHa
1 cnecTuTe eHeprusi.

ABuumaHue: Ako npu Hanu4yHa

vHAMKauma H  enekTpUMYecKoTo
3axpaHBaHe TMpeKkbCHe M ce
Bb3CTaHOBU He3abaBHO,

nHanKayumaTa 3a ocTaTb4Ha
TOonnuHa HAMa Aa CBeTHe OTHOBO,
AOpU NOBBLPXHOCTUTE 3a roTBEHE Aa
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ca Bce ouwe Harpetu. lMMomHeTe ToBa.
W3KINIOYBAHE HA YPEOA

YpeabT Moxe fga Gbae W3KMOYeH Mo
BCSIKO BPEME, KaTo HaTUCHETE OCHOBHWS
ByTOH 3a BkIto4BaHe/m3knouBaHe ©. B
peXVM Ha TFOTOBHOCT, H Le ce MosiBu
BbpXy  Harpetute  MOBbPXHOCTY.
WHpvkaTopuTe Ha ocTaHanuTe
HarpeBaTternHu NnoYy HaMa Aa CBeTHaT.

[OBOMHU N TPONHMN
HarpeBaTesiHu NyoYun

C [BOMHUTE U TPOMHU HarpeBaTenHu
nnoyn Moxete ga  u3nonsgate
BbTPELUHUS PUHT, WU BbTPELLHUTE U
BbHLUHWUTE PUHIOBE, B 3aBUCUMMOCT OT
pasmepa Ha cbaa.

MYyCKAHE/BKITIOYBAHE HA
OBOWHU 1 TPONHU
HAFPEBATEJTHM NNO4un

1 HarpesatenHarta nnoya TpsibBa Aa
6bae um3bpaHa M Toykata Ha
necetuyHata apob6 (12) ceetHana.

2 WN3bGeperte xenaHaTa MOLLHOCT (OT 1
[o 9), ¢ nomowita Ha CeH30peH
6ytoH ® unn @ (5/4).

3 HartucHete GyToHa Ha [BoOMWHaTa
UM TpoiHa HarpeBaTenHa nmnoya
(6), 3a pma Bkmo4MTE BTOPMUS
puHr. Korato namnuykata cBeTHe
(10), Ton paboTu.

4 Tpu Mofjenute  C  TpoOMHa
HarpeBaTefnHa nnoya, ako cnepj
KaTo e BKITIOYEH BTOPUSIT PUHT, BUE
uckate Aa akTuBupaTte W TpeTus,
TpsibBa [fda HaTUCHETe OTHOBO
CEH30pHMs BYTOH (6). Bropata
namnuyka (10) we ceeTHe.

W3rACBAHE/M3KITHOYBAHE HA
NBOVHATA HATPEBATEJTHA MIOYA

1 HarpeBatenHata nno4ya, KoOsITO
uckate pga wusknwouute, Tpsibea
nbpBo Aa 6bae usbpara. ToukaTta
Ha peceTudyHata u  Apo6  (12)
TpsbBa Aa cBeTu.

2 HatucHete 6yToHa Ha ABoviHaTa MM
TpoitHa HarpesaTenHa nnoda © (6).
Jlamnunykata we wsracHe (10) wu
BBHLUHVSIT PUHT LLie Ce U3KIHOYM.

W3rACBAHE / U3KINKOYBAHE HA
TPOVHATA HATPEBATEJIHA MINOYA

1 HatucHete ceH3opHuA OyTOH ©)
(6). MbpBaTa Namnuyka e naracHe
(10) n TpeTusT puHTr LwWwe ce
N3KMoYK.

2 AKO HaTUCHeTe OTHOBO GyToHa
(6), BTOpaTa namnuyka Lie maracHe
(10) wn BTOpPUST pUHT LWe ce
n3knoun. Camo NMbpBUSIT PUHT Lie
6bae akTMBMpaH.

CTOMN dyHKumsA

Tasn dyHkuMa nossonsisa NpouechbT
Ha roTBeHe pfa 6bae npekbcHaT
BpeMeHHO. AKkO e  aKTMBMpaHa
dyHKUMATa Tavmep, TS CbWO LWe
npemMnHe B pexum naysa.

AkTUBUpaHe Ha dyHKums Cton

1 Cvposete ca BbPXY
MOBBLPXHOCTUTE 3a FOTBEHe, KOWUTO
ca Ha onpefeneHara cTerneH.

2 HatucHete ceH3opHust 6yToH Cton

(9). MHgukaTopbT 3a MOLLHOCT

(3) we nokaxe nocnegoBaTenHo

6ykBuUTE S-T-O-P, BMECTO

n3bpaHWTe CTeneHu 3a roTBeHe.

PyHKuMATa LWe Obae npekbcHaTa
BPEMEHHO.

[eakTnBupaHe Ha Cton cyHKUMA

1 HatucHete ceHsopHuss BytoH Crton
(9) v cnen ToBa BCEKU APy, C
U3KMoveHme 6yToHa 3a
BKITIOMBaHE/U3KIOYBaHE (1).
MpouecbT Ha roTBeHe LWe ce
Bb30OHOBM MpY CbLLUUTE CTENeHn Ha
MOLLHOCT U HaCTPOMKM KaKTo npeau.

TpsbBa [fOa HaTucHeTe  BTOpPUA
ceH3opeH OyToH B pamkute Ha 10
CeKyHaM wnn dyHKumaTa we 6bae
nesaktuBupaHa. YpeabT Wwe ce
W3KIOYM, ako NMPOLECHT Ha FOTBEHE He
e Bb30OHOBeH crnep naysa oT geceT
MUHYTW.

®YHKLUUA 32 noaabpkaHe Ha
Tonnu AcTus (cnopeq
mopaena)

Moxete ga wanonaearte Tasv QyHKUMS,
3a [a nogdbpaTte xpaHata Tonna B
Cb/a BbpXy NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

1 CbabT ce Hamupa BbpXy egHa oOT
HarpeBaTenHMTe MNO4YM C Beve
HacTpoeHa CTeneH Ha roTBeHe.

2 HartucHete ceHsopHusa 6yton O (4)
1 TO 3aApbXTe HaTucHaT, [oKaTo
HamanuTe CTeneHTa Ha rotTBeHe [o
L/ ToBa e npexogHa cTeneH
mexay ou .

3a Ja u3knoymnTe Tasm dyHKUMS, NPOCTO
HaTucHeTe ByToHa MuHyc © (4), pokato
pocturHe 0. Tasn dpyHkums we pabotn




camo Ao Makcumym 120 MuHYTW, crieq
KOETO ypenbT Lue Ce U3KIHUN.

DYHKUMA U3KIMIOYBaHe 3a
6e3onacHocT

AKO nopam rpeLuka, egHa unm HaKomnko
ropelyy HarpesaTeriHu nnoum He ce
u3KnoYBaT, ypeabT We  Obae
aBTOMaTUYHO U3KMOYeEH cnep
onpegeneHo Bpeme (BvkTe Tabnuua 1).

Ta6bnuua 1
W3Gop Ha MakcumanHo Bpeme Ha
MOLYHOCT pab6ora (B 4acoBe)
1n2 6
3nd
5
6,7,81n9 1,5

Korato dyHKkumaTa “usknioyBaHe 3a
6e3onacHocT” e akTMBMpaHa, ce
nokasea 0, ako Temnepartypata Ha
CTbKreHaTa NoBbPXHOCT He e onacHa
3a notpebutens wnu H, ako He
CbLLECTBYBa PUCK OT U3rapsiHe.

3a [ga BkMuMTE OTHOBO ypeda, [0
n3KnoyeTe, KaTto usknoyuTe ByToH
(1) v cnen ToBa ro BKMOYETE OTHOBO.

ABTOMaTUYEH CTapT Ha
roTtBeHe

Tasn yHKUMS YNECHsIBa FOTBEHETO,
3aLLOTO BUe He TpAbBa [a npucbcTBare.
CeH30pHOTO  yrpaBreHve nporpamupa
npenBapuTenHo n3bpaHata
HarpeBatenHa nrova Ha MakcumanHa
MOLLHOCT 1 51 HaMansiBa Ha keraHata
MOLLHOCT (KOSiTO cTe wu3bpanu) cneq
onpeaeneH nepuon OT Bpeme (BWKTe
Tabnuua 2).

Tabnuua 2
WU360p Ha ®yHKUMA ABTOMaTU4EH
MOLLYHOCT CTapT Ha roteeHe (Bpeme
B MUHYTH)

1 1

2 3

3 4,8

4 6,5

5 8,5

6 2,5

7 3,5

8 4,5

9 .
BKNMIOYBAHE HA ®YHKUUATA
ABTOMATHUYEH CTAPT HA
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FOTBEHE

1 HarpeBatenHata nnoya nbpBO
TpsibBa fa 6bae n3bpaHa. ToykaTta
Ha pJdeceTuyHata u Apob (12)
TpsibBa Aa cBeTu.

2 W3bepeTe MOLIHOCT S M HaTUCHETE
CEH30pHMsA ByTOH . MiHgukatopbT
3a  MOLWHOCT e  NpuUCBETHe
nocnenoeatenHo 9 u A. VianonseainTte
CEH30pHUst  BYTOH ©, sa pa
HamanuTe >xenaHata MOLLHOCT Ha
roTBeHe (3a npumep 6). NHavkatopbT
LLie NMPUCBETHE MOCINeN0BaTenHO 51 A.

Hanpumep:

Xenaete fa roteute npu cTeneH Ha
MOLLYHOCT & W nporpama ¢ 6bp3o
3aToNrsiHE B HAYarnoTo.

MN3bepere cTeneH Ha MoOLWHOCT &
HatucHete CeH30pHUSAT OyTOH
OTHOBO WM MHAMKATOPBLT Lie MpuUcBeTBa
antepHaTuBHo 39 u A. Cnen ToBa
HaTucHeTe ceHsopHust 6yton O, 3a pa
HamManuTe OO CTereH Ha MOLLUHOCT &.
Cuctemata noaabpKa nnota Ha creneH
Ha MoLWHOCT 9 (makcumym) 3a 2.5
CeKyHaW, NPYICBETBANKN anTepHaTUBHO &
n A, n cneq ToBa (cnen 2.5 cekyHam)
aBTOMaTW4HO O Hamansea Ao
NPOABLIKUTENHA CTENEH Ha roTBEHE &.

NPOMAHA HA CTEMNEHTA HA
MOLLHOCT MO BPEME HA
ABTOMATUYEH CTAPT HA FOTBEHE

1 HarpeBatenHata nno4a nbPBO
TpsibBa na 6bae usbpaHa. ToukaTta
Ha pJeceTnyHata u gpo6 (12)
TpsibBa Aa ceeTu.

2 [lpomeHeTe MOLLHOCTTa C MOMOLLTa
Ha CeH30pHUs ByTOoH ® (5).
Korato MoliHOCTTa ce yBenuyasa
uype3 ceH3opHus ByTOH (5), nog,
BHMMaHWe ce B3WMa W3MWHANoTo
potoraea Bpeme.

Hanpumep:

W3bpanu cTte cteneH Ha MowHocT 7 (1
MWHYyTa aBTOMaTU4YeH CTapT Ha
rotBeHe) u cneg 30 cekyHAu TO
npomeHaTe Ha Y (6.5 cekyHgm).
ABTOMAaTUYHUAT CTapT Ha roTBeHe Lie
6bae cnep 6 MuHyTH (6.30 MuHyc 0.30).

W3KNIOYBAHE HA ®YHKLUUATA
ABTOMATUYEH CTAPT HA TOTBEHE

Cnep kato ca uammHanu noxe 10 cekyHam
OTKaKTO e 6una akTMBMpaHa yHKUMsITa
aBTOMaTUYHUSIT CTapT Ha FOTBEHE:

1 HarpeBatenHata nnodya nbpBO
TpsibBa fa 6bae m3bpaHa. ToukaTta
Ha pgeceTnyHata u  gpob6 (12)
TpsibBa aa cBeTw.

2 HartucHeTe ceH3opHua OyTOH ]
(4). ®yHKUMsiTa 3a aBTOMAaTUYEH
cTapT Ha TroTBeHe e 6Obae
fesaKkTuBMpaHa.

®DyHKUMA Taumep

Tasn yHKUMS yrecHsiBa npoueca Ha
roTBeHe, 3alIOTO Bue He Tpsbsa Aa
npuckcTBaTte. HacTpoeHata Harpesa-
TefHa nnoya We ce u3kMyar
aBTOMaTM4HO, Cried  Kato um3Tede
3aafieHoTO BpeMe.

anI Te3n Moaenu MoxeTte a Hactpoute
BpemMe 3a BCUYKN HarpeBaTenHu nnoyun
nooTAenHo nunu 3aefHo.

BkniouBaHe Ha YacoBHMKA

1 HarpeBatenHata nnoya MbpBO
Tpabea fa 6bae n3bpaHa. Toukara Ha
fecetnyHata v apob (12) Tpsiea ga
cBeTu.KoHTponHara ceetnvHa (11) 3a
n3bpaHaTa HarpeeatenHa nrova Lie
ce BKIoYM.

2 W3bepeTe cTeneH Ha MOLYHOCT, OT |
o 3, 3a usbpaHata HarpesarternHa
nnova.

3 HatucHete GyToHa Ha 4acoBHWKa

(7). Oucnnesrt (8) nokasea 40 n

LLie ce NosiBM TOYKa Ha AeceTnyHaTa
apob6 (12).

4 C nomolyTta Ha CeH30pHMTE BYTOHM
unu (5/4), w3bepete
BpemeTo (0T 1 4o 99 MUHyTH).

YacoBHUKBT Le 3anoyHe fa u3Mepsa
BPEMETO aBTOMATWUYHO Crief HSIKOMKO
CeKyHau.

AKko npopbmkaBaTe fAa Hatuckarte
CEH30pHN BYTOHU wm © (5/4),
MWHYTUTE  We ce  npeBbpTat
aBTOMaTU4HO 3a no-6bp3 n3bop.

Ako enaeTe ga HacTpouTe Taiimepa
3a [pyra HarpeBaTenHa nmnoua,
nosTopeTe CTbMKK OT 1 A0 4).

Mpernepn / npomsiHa Ha
nporpamMmpaHoTo Bpeme.

3a Aa BMAMTE OCTaBaLLOTO BpeMe Ha
avicnnes Ha 4acoBHuKa (8), npocTo
nsbepete HarpesaTenHata nnoya, u
HeliHaTa Touyka Ha AeceTvyHaTta Apob
(12) n koHTponHata namna (11) we
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CBETHaT.
Ako Xenaete Aaa npomMeHuTe
OCTaBalWl0oToO Bpeme, npoabJKeTe

KaKTo cneasa:

1 HarpeBaTtenHata nnoya nbpPBO
TpsibBa fa 6bae m3bpaHa. ToukaTta
Ha pgecetnyHata pgpo6 (12) wum
KOHTponHata namna (11) 3a
n3bpaHata HarpeBaTenHa nnova
TpsibBa Oa cBeTAT.

2 HatucHete GyTOoHa Ha 4YacoBHWKa
(7). ToukaTa Ha peceTnyHaTa
Apob Ha yacoBHuka (12) ceeTBa.

3 Vsnonsgante ceH30opHWUTE OyTOHM
nunm (5/4), 3a na npomeHuTe
BpemeTo.

CblWoO Taka MOXe [OUPEKTHO
HaTucHeTe GyToHa Ha YacoBHUKa &

(7) HSIKOMKO nbTy, nokarto
KoHTponHata namna (11) 3a
HarpeBaTenHaTa nnoya, 3a KOSITO

uckate ga sMauTe OCTaBalloToO Bpeme
ceeTHe. Cneg ToBa MoxeTe [Ja
npomMeHnTe BpeMETO, KaTo n3nonssare

CeH30pHusA ByTOH unm (5/4).
W3kniouBaHe Ha YacoOBHUKa
Cnen  kato  u3Tedye  BpeMeTo,

nporpaMupaHo 3a HarpesaTefniHaTa
nrovya, we 4vyete cepus OT CUrHanu B
npoabvinkeHue Ha NoHe MuHyTa.

3a [pa  uv3kiouMTe  TOBA  3BYKOBO
npenynpexaeH1e, HaTUCHETE KOMTO 1 Aa
e ceHsopeH GyToH. HarpesatenHata
MrioYa e Beye U3KIoYeHa.

AKko >enaete Aa cnpeTe YacoBHUKA,

npeam pa 6bde  gocTurHaTo
nporpammpaHoTo Bpeme:
1 HarpeBatenHata nnoya nbpBO

TpsibBa ga 6bae m3bpaHa. Toykata
Ha QJecetTuyHata apo6 (12) u
KOHTpOMHaTa namna 3a u3bpaHata
HarpeBaTenHa nnoya (11) Tpsbea
[a ca BKITYeHU.

2 HatucHere GyToHa Ha YacoBHMKa &)
(7). Toukata Ha geceTnyHaTa Apob Ha
YacoBHuKa (12) e cBeTHe.

3 WasnonseanTte CeH30pHMSI GYTOH S
(4), 3a pa HamanuTe BpemeTo Ha O0.

Bbp3o nskntousaHe
MoBTOpeTe cTbnkn 1 1 2.

3 HatucHete ceH3opHUTe ByTOHM ®
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n® (5 n 4) egHoBpeMmeHHO, 3a Aa
U3KIIOYMTE YacoBHMKa.

TanimepbT € ChpsiH, HO HarpeBsa-
TenHata nnoya ocTaBa akTMBMPaHa,
[10KaTO He 51 U3KIounTe.

M3non3BaHe Ha YacoOBHUKA
KaTo ceKyHaomep

KoraTo 4acoBHUKBT He e nporpamupaH
3a HarpeBaTtenHa nnova, To Moxe Aa
6bae n3nonaeaH kaTo cekyHaomep. 3a
na ro Hanpasute, TpsibBa pa ro
akTuBupate 6e3 ga e n3bpaHa HUKOS
HarpeBaTernHa nrouva.

MyckaHe Ha cekyHAOMepa

CekyHoomepbT MoOXe nJa 6bae
aKTMBMPaH Mo BCSIKO BpeMe, Jopu ako
apyra HarpesaTenHa nfoda ce
OoTMepBa.

1 Hatuckaiite GyToHa Ha YacoBHWKa

(7), pokaTto KoHTpornHaTa namna

(13) noa avcnnes Ha YyacoBHUKa (8)
CBETHe.

2 W3nonsBaiite ceH3opHWUTe OyTOHU
nnu (5/4), 3a pa npomenute
BpeMeTo.

CeKyHOOMepPBT € aKTMBWpaH, Oopw
aKo nevkata e U3KIoYeHa, JoKaTo He
nsTeye 3aAafeHoTo  Bpeme  Unu
[l0KaTo BUE He O W3KIMKYUTE.

W3kniouBaHe Ha cekyHaoMepa

AKo XenaeTe fja cripete cekyHaomepa,
npeau pa  6bae  JocTurHaTo
nporpamMmmpaHoTo Bpeme:

1 HatucHete GyToHa Ha 4acoBHWKa

@)

2 W3nonsBaiTe ceH30pHUsI ByTOH ©
(4), 3a pa HamanuTe BpemeTo Ha
00. YacoBHUKBLT € cnpsiH.

Bbp3o usknouBaHe

1 HatucHeTe ceH3opHus GyTOH Ha
cekyHaomepa €] (7).

2 HatncHeTe ceHsopHUTe ByTOHU ®
n® (5 n 4) egHoBpeMEHHO, 3a
@ U3KMIoYnTe CeKyHaoMepa.

BnokupaHe Ha ceH30pHUTE
OyTOHM Ha neykaTta (ako ca
Hanun4HM)

DyHkumsiTa GesonacHocT Moxe Aa obae
aKTMBUpaHa, creg kaTo nedvkata e
BKIoYeHa. HatucHete ceH3opHusi GyToH

@ (1), 3a pa aKTvBMpaTe CEH30pPHOTO
ynpaenenve. Crneg ToBa HaTUcHeETe
CeH30pHUTE BYTOHMU n © (5/4)
eJHOBpPeMeHHO, nocneasaHn oT GyToHa
3a yBenn4aBaHe Ha MOLLHOCTTa 5).L
(3a bnokupaHo) e ce nosiBU Ha
vHavkaTopuTe 3a MowHocT (3), 3a ga
nokaxe, Ye KOHTPOIHUAT MaHen e
6rokupaH.

EneKTpoHHOTO ynpaBrneHue Lie ocTaHe
6nokupaHo,  gopu  creg  KaTto
yNpaBneHMeTo e WU3KIIYeHo uYpes
CEH30pHUs ByTOH (1), motorasa
[0KaTo NOTPeBUTENAT He ro oTnokunpa.

OT6nokuMpaHe Ha nevkara

Ako xenaete pda  oTtbrnokupate
CEH30PHOTO YNpaBrieHve, 3a Aa roTBuTe,
HaTUCHEeTe CeH30pHUs ByTOoH @ (1), 3a
na akTMBUparte CEH30pHOTO
ynpaenenve. Crneg ToBa HaTUCHETe
CeH30opHUTE BYTOHMU ® u (5/4)
enHoBpeMeHHo. Byksara L e navesHe n
BME MOXETE [ia paboTuTe C KOHTPOMHUS
naHen, kakto ob6ukHoBeHo. KoraTto
W3KITIOYMTE YNPaBIIEHNETO C MOMOLLTA Ha
GyTOHa 3a BKIOYBaHe/U3KMoYBaHe

(1), dyHkumsiTa 3a GeszonacHoCT Lie
6bae akTviBMpaHa MOBTOPHO U Lie ce
MosiBU OTHOBO CredBalUusl MbT, KOrato
CEH30PHOTO YrpaBrieHne € akTUBUPaHO.

OTmsiHa Ha yHKUMA 6e3onacHocT

dyHKumMsTa BesonacHocT Moxe da Gbae
[eaKTVBMpaHa NocTOSHHO Ype3 HaTVCKaHe
Ha CeH3opHUTE OGYTOHU ®n 0o (5/4)
©[HOBPEMEHHO, MnocneasaHn ot © 4),
crep  kato  Beye CTe  aKTMBMpanu
CEH30PHOTO YrpaBreHue, C NnomoLLTa Ha
6yTOHa 3a BKITOYBAHE/M3KITHOHBaHE @ (1).

Korato ynpaBneHneTo e akTuBMpaHo
NMOBTOPHO upes ByTOHa 3a
BKITHOYBAHE/M3KITIOYBaHe (1), neykara
Le 6bae rotosa 3a roteeHe. B cnyvaii Ha
TOKOB yAap, yHKUmsITa GriokvpaHe (ako
€ aKkTvBHa) Le 6bae oTMeHeHa.

Ano,qp,bpx(aﬁ're KOHTpPONHUA
naHen 4YUCT U CyxX npe3 UANOTO
Bpeme.

AB cny4yah Ha npo6nemu no
BpeMe Ha pa6oTa Unu MHUUAEHTH,
KOMTO He ca crnomeHaTM B ToBa
PBKOBOACTBO, U3KMOYeTe ypeaa U
ce CBbpXeTe C TeXHNYECKUA cepBu3
Ha TEKA.



MpeHanpexeHue Ha
ernieKkTpuyeckara mpexa

Korato cuctemata 3a  CEH30PHO
yrpaBneHve € U3NOXeHa Ha Mo-BUCOKO
HanpexeHue, pasnu4yHo OT MpueTUTe
HOPMW, AOMYCTUMW B EneKTpudeckara
Mpeka, HarpeBaTerHuTe nroun e ce
usknoyat " we ce yye
NPOABIPKUTENEH CUrHan.

KoraTo OMTUMAsiHOTO HarpexeHue ce
Bb3CTaHOBW, CUrHambT cnupa WU
CbOGLUEHNETO Ha MHAMKaTOpa M34ve3Ba.
HarpeBatenHute  nnous  ocrasar
M3KIIo4eHU M H ocTaea Ha HaukaTopuTe
Ha nnouuTe, KOUTO ca GUIK BKIHOYEHW
npean NpeHanpexeHWeTo, nokassaiku
ocTaTb4Ha ToMMMHa. YpeabT e roToB Aa
6bae 13non3saH.

CeH30pHOTO ynpaBneHue ycTaHoBsABa
TE3N NpeHanpeXeHusi, BUHarn Korato
ypeasLT e BKITHOYeH KbM
eneKkTpuyecKkaTa Mpexa, Aopy 1 Aa He
ce u3NON3Ba B TO3U MOMEHT.
CrniegoBaTteniHo anapmarta onucaHa
no-rope Moxe Aa 6bAe aKTUBMpaHa,
0PV KOraTo CEH30PHOTO ynpaBrieHune
€ U3KIIoYEeHo.

VA

Heo6uuaiiHo BUCOKOTO
HanpexeHWe B efeKTpuyeckara
Mpexa Moxe  Aa noepeaun

cucTemata 3a ynpaBneHue (KakTto
BCEKM ApYr eneKkTpUYecku ypea).

CbBeTH 3a U3non3BaHe Ha
CTbKIOKepaMMU4iHU NoToBe
* M3nonsBante TeHmKEpPU U TUraHu
CbC 34paBa WM HanbiHO Mrocka
OCHOBa.

He ce npenopbyBaT TuraHu c
OMaMeTbp Mo-Mamnbk OT TO3W Ha
3arpsATaTa 3oHa.

* He nnb3rainte TeHaxepute u
TUraHUTE MO CTBKMOTO, 3aLlOTO Te
MoraT Aa ro Hagpackar.

Bbnpekun ye CTBKINOTO e
M3OPBKIMBO Ha yaapu OT ronemu
TeHOxepn W TuraHu 6e3 ocTpu
pbboBe, n3bsrsante Aa ro yapsre.
3a pa wmsberHeTe yBpexaaHe Ha
NOBLPXHOCTTA, He Bnavere
TEHI)KepUTE U TUraHUTE Mo CTHKINOTO
1 noaabpXKanTe ocHoBaTa UM YucTa u
B JOOPO CBLCTOSIHME.

A U3bsareante aOa pasnuBarte
3axap M NpoAyKTWU, CbAbpXalin
3axap, BbpXy CTbKMNOTO, 3awoTo

AOKaTO NOBHLPXHOCTTA € ropeLya, Te
MoraTt Aa s HapaHAT.

MouucTBaHe U NnogApbLKKa

3a pa nogaobpxate ypega B [obpo
CbCTOSIHME, TNOYUCTBaWTe 0 C
nomoLyTa Ha NoaxoasLuy NPOAYKTU U
cpeacteBa, egBa  cnej  kato e
n3ctuHan. ToBa Le yrnecHn pabotata
M e npegoTBpaTy HATPYNBaHETO Ha
MpbCOTMS. Hukora He wu3nonseante
3a0CTPEHN NOYUCTBALLM NPOAYKTU UMK
cpeactea, kouto 6Ouxa Mormu aa
HapaHsaT NOBBbPXHOCTTA unm
CbOPBXEHUS, U3NON3BaLLM napa.

Cnabo 3ambpcsiBaHe, HeronenHano no
MOBbPXHOCTTA, MOXe fga Obae
MOYNCTEHO C MOMOLLTA Ha BrAXEH
napuan Wy Mek nouyucTBaLl, npenapar
unu Tonna canyHeHa Boga. Ho 3a cunHo
3ambpcsiBaHe nnm MaszHuHa
13ronssanTe crneuvaneH no4YMCTBaLL
npenapar 3a CTbKIokepaMnyH1 NoToBe
1 credBanTe  WHCTPYKUMWUTE  BbPXY
onakoBkata. 3ambpcsiBaHe, KOeTo e
3ApaBo 3arenHarno nopaau MHOroKpaTHO
3arapsiHe, Moxe fa Gbae npemaxHaTo ¢
NOMOLLTa Ha Lnaryrna ¢ ocTpye.

Cnabwu ouBeTsiBaHWS ca NPUYMHEHN OT
TEHAXEPU U TUT@HW CbC CYXO
omasHsiBaHe, KOeTo ocTaBa Nof TsX
UMW OT MasHMHaTa Mexdy CTbKII0TO U
cbAa no Bpeme Ha roteeHe. Te morart
na 6baaT npemaxHatu ¢ nmoMoLiTa Ha

HUKenoBo Ten4ye C BoAda nnn
cneuuaneH no4ymcTeall npenapart 3a
CTBKITOKEPaAMUYHN nrnoToBe.

MnactmacoBu npegmetun, 3axap wnu
XpaHu, cbAbpXallM 3axap, KouTo ca
ce pa3sTonuiM BbpXy MOBLPXHOCTTA,
TpsabBa pga 6bgatr npemaxHaTtu
HesabaBHO C Linartyna.

MeTanHu nmbckaBWHK ce NPUYUHSBAT OT
BrayeHe Ha MeTanHu TeHDKepu W
TUraHm no cTbkrnoto. Te Morar Aa Gbaart
npeMaxHaTi HambfHO C MomoLiTa Ha
cneumaneH npenapar 3a
CTBKIOKEPAMWUYHY MIIOTOBE, BLINPEKM Ye
TpsibBa ga nosTopute obpaboTkata
HSAKOMKO MbTU.

BHumaHue:

A Pa6oreTte c wnarynarta
BHUMaTenHo. OcTpueTo Moxe Aa
npeausBuKa HapaHsiBaHe!

AAKO usnonssare wnaTtynara
HenpaBUITHO, OCTPUETO MOXe Aa ce
cUynu U Mexay oOGMKONHWA nepsas
M CTBLKNOTO Aa nonagHe 4vacTtuua.
Ako TOBa ce cnyuu, He ce
onuTBaWTe Aa A npemaxHeTe C
pbue, BHUMaTENHO u3nonssanTe
NUHLETM WM HOX C OCTbpP PBO.
(BuxTe dour. 2)

Awanonsaaﬁ're camMo ocCTpueTo
BbpPXy KepamuyHaTa MOBBLPXHOCT,
KkaTo  u3bArsate  Aonup  Ha
o6BMBKaTa CbC CTBLKNOTO, 3allOoTO
TOBa MOXe Aa A Hagpacka.

Ausnonsaame ocTpueta B
OTNUYHO cbeTosiHMe. HesabaBHO
noaMeHeTe OCTpueTo, ako e
yBpeAeHo No HAKaKbB HA4YMH.

ACnen KaTo CcBbpWUTE C
wnartynara, npubepere ocTpUeTo 1
ro 6nokupaire. (Bumxre cwur. 3)

dur. 3 ManonseaHe Ha wnatyna

3awuTeHo ocTtpue

HesawwuTeHo ocTpue

ATeH.q)Kepa-ra WNU  TUTaHbT
MorarT Aa 3anenHaTt BbpXy CTbKI0TO
nopaau pasTuyaHe Ha XpaHa Mexay
TAX. He ce onutBaunTe ga Baurate
cb/a, AoKaTo HarpeBaTesnHara nno4a
e ctypeHa! ToBa Moxe Aa cuynu
CTBKIOTO.

A He cTbnBanTe BbpPXY
CTBLKIIOTO U He ce obnsAranTte, Tbh
KaTo TO MOXe Aa ce cyynu u pa

npeausBuka HapaHsBaHe. He
nsnonssaunTte CTbKNOTO KaTo
MOBBLPXHOCT 3a MNoOCTaBsAHe Ha
npeameTu.

TEKA INDUSTRIAL S.A. cu 3anasea
npaBoTO Aa M3BbPLUBA MNPOMEHU B
cBouTe  pbkoBoacTBa, 6e3 pga
HapyLluaBa CbllleCTBEHUTE
XapaKTepUCTUKM Ha NPoAyKTUTE.

CboOnogaBaHe Ha
OoKonHaTa cpega

CuMBONbLT Ei BbpPXy npoaykra
WNU omnakoBKaTa oO3HayaBa, 4e
npoaykTbLT He Moxe pAa 6bae
TpeTupaH KaTo 06UKHOBEH
[AOMaKUHCKU oTnagbkK. Tosun
npoaykT TpsibBa Aa 6bAe 3aHeceH B
MYHKT 32  peuuknupaHe Ha
erneKTpMYecku U eneKTPoHU ypeau.
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YBepsiBaiku ce, 4e TO3U NMPOAYKT €
W3XBbPNEeH NpaBuUNIHO, Bue Lie
nsberHere yBpexaaHeTo Ha
oKonHaTa cpega M obuiecTBEHOTO
3apaBe, KOeTO MOXe Aa ce Cryu4wm,
aKo NpoAyKTLT He ce TpeTupa no
npaBuNeH HayuH. 3a noBeye
nHdopmaumsa OTHOCHO
PeuuKIIMpaHeTo Ha TO3M MPOAYKT,
MOnsi CBbpXeTe ce C MeCTHUTe
BracTu, cnyx6a 3a [OMaKMHCKMU
oTnagbLuyW UNKN Mara3uHa, oT KbAeTo
cTe 3aKynunuv npopykra.

W3nonsBaHute OnakoBbYHUTE
MaTepuanu ca npupoaocLoGpasHu
M MoraT pa 6bAaT HanbIHO
peuunKknmpaHu. MnactmacoBuTe
yactu ca mapkupanu >PE<, >LDx<,
>EPS<, u TH. WU3xBbpnante
OonakoBbYHUTE MaTepuanu KaTo
AOMaKUHCKN OTnagbk BbB Balus
KOHTelHep.

HeunsnpaBHocT

Mpeu fa ce cBbpXeTe C TexHUYeckus
CepBu3, MOIIs, U3BbLPLUETE CregHWTe
NPOBEPKY.

YpeAbT He pabotu:

YBepeTe ce, Ye kabenbT e BKIHOYEH.
TeHaxepaTta ce 3anenBa KbM
CTBKIOTO:

AKO MMa pasToneH Martepuan Mexay
cbda W CTbKMNOTO, 3ajante Ha
HarpeBaTenHata nnoya MakcumarnHa
MOWHOCT M  onuTaiiTe fda ™

pasgenuTe.

MpoabmxuTeneH 3BYK, WU3KMIOYEHO
ynpaeneHve u cumeon F Ha
Aucnnes:

MMa npeaMeT unM TEYHOCT BBPXY
CEH30pHOTO ynpasneHue. OTcTpaHeTe

npeaMeta  unM Te4YHOCTTa  BbpXY
CEH30PHOTO ynpasrieHne.
HarpeBarenHarta nnoya ce

u3knwyBa u cbobweHve H ce
nosiBsiBa Ha aucnnes:

AkO no Bpeme Ha TroTBeHe,
TemnepaTypata B  KOHTponHaTta
€NneKTPOHMKa € MpPeKoMEepPHO BUCOKa,
HarpeBaTenHuTe nnoun 6nv3o Ao
KOHTPOMHUS naHen MoraT fa ce
n3knioyat, 3a ga 6vaart msberHatu
nospeau. Mpobnemn ¢ npekomMepHo
BMCOKa TemnepaTtypa wMmorat pAa
Bb3HWKHAT CamMO MpWU WU3KIMUYUTENHU
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crnyyan (roTBeHe Npu MakcumarnHa
MOLLIHOCT 3a AbMro Bpeme). BbB Bcekm
cnyyaii, ocTaBeTe HarpesaTenHata
nnova ja U3CTUHe 3a HSKOMNKO MUHYTH.
Ako npobnembT npoabMkKaBa Aa
ChbLUECTBYBa, MPOBEPETE Aanu ypeabT
e WHcTanupaH B CbOTBETCTBME C
MHCTPYKUMUTE B TOBA PBKOBOACTBO.



Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kippersbusch Austria
Belgium

Kippersbusch Belgium S.P.R.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.0.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.
Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Hungary Kft.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiichentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kiichentechnik Peri S.A.
Poland

Teka Polska Sp. Z0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.
Romania

S.C. Teka Kiichentechnik Romania S.R.L.

Russia/Poccus

Teka Rus LLC/000 "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.

Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve
Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kilchentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co., Ltd.

Address

Eitnergasse, 13

Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7

Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea
No. 1506, Shengyuan Henghua Bldg. No. 200 Wending
Rd.

V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

Thesi Roupaki - Aspropyrgos

Bajcsy Zsilinszky u. 53

Jalan Menteng Raya, Kantor Taman A9 Unit A3

10 Jalan Kartunis U1/47, Temasya Park, Off Glenmarie
Ferrocarril 200, Esquina Norte 29, Col. Moctezuma
73, Bd. Slimane, Dep6t 33, Route de Ain Sebaa

Av. El Polo 670 local A 201, CC El polo, Surco

ul. 3-go Maja 8 / A2

Estrada da Mota - Apdo 533

Sevastopol str., no 24, 5th floor, of. 15

Neverovskovo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Blyukdere Cad. 24/13

86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance

Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (EI Limoncito)

803, Floor 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang

Van

IeKka

www.teka.com

City

1231 Wien

1731 Zellik

1784 Sofia

Pudahuel, Santiago de Chile
Xuhui, Dist. 200030 Shanghai
182 00 Praha 8 - Liben
Guayaquil

193 00 Athens

1065 Budapest

12950 Jakarta

40150 Shah Alam, Selangor Darul Ehsan
15500 Mexico D.F.
Casablanca

Lima

05-800 Pruszkow

3834-909 lihavo, Aveiro
010992 Bucharest Sector 1
121087 Poccus, Mocksa
239920 Singapore

39011 Santander

10400 Bangkok

80290 Mecidiyekdy, Istanbul
03150 Kyiv

P.0. Box 18251 Dubai

P.0. Box 35142 Dubai

1070 Caracas

Phone

+43 18 668 022
+32 24 668 740
+359 29 768 330

+ 56 24 386 000
+86 2 153 076 996
+420 284 691 940
+593 42 100 311
+30 2 109 760 283
+36 13 542 110
+62 215 762 272
+60 376 201 600
+52 5551 330 493
+212 22 674 462
+51 14 363 078
+48 227 383 270
+35 1234 329 500
+40 212 334 450
+7 4 956 450 064
+65 67 342 415
+34 942 355 050
+66 -26 424 888
+90 2122 883 134
+380 444 960 680
+971 48 872 912
+971 42 833 047

+58 2122912 821

Thai, Tan Phu Ward, District 7, Ho Chi Minh  +84 854 160 646

“for further information and updated contact adresses,
please refer to the corporate website”





