
Nombre del Proveedor

Dirección

Razón Social

Teléfono

Rut:

Marca

Nombre comercial

Peso Neto

Usos

Mercado Objetivo

Grupo Vulnerable

Vida útil

N° Sacos de base

N° Sacos de altura

Total sacos

Contenido neto (Kg)

Tolerancia a elementos extraños

(56) 2 - 2377 6400

1.1 Características de envases

Envase Primario

2.2 Información Nutricional

PROTEINA %

1.2 Características de paletizado

5

12

60

2. DESCRIPCION DEL ALIMENTO 

Alimento completo para perros adultos. Enriquecido con vitaminas y minerales. Sabor carne

2.1 Listado de ingredientes 

Maíz, Harinilla de cereal (trigo y/o arroz), harina de carne y hueso (vacuno y/o cerdo), aceite de ave y cerdo (estabilizada con 

BHA/BHT), cloruro de sodio, premix vitamínico mineral (potasio, magnesio, vitamina A, colina, vitamina D3, zinc, vitamina E, hierro, 

niacina, vitamina B5, cobre, vitamina B2, manganeso, vitamina B1, vitamina B6, vitamina K3, ácido fólico, vitamina H, selenio, vitamina 

B12), antioxidantes BHT/BHA, colorantes autorizados.

MIN

TIPO CODIGO DE BARRA

MAXPARÁMETRO

Mascotas perros adultos

N/A

12 meses

PE BLANCO 85μ + PE 

TRANSPARENTE 65μ

FICHA TÉCNICA 
ETCLICACH V01

PRODUCTO TERMINADO

SKU: 153329 GUAU FORTE 9 Kg Fecha: 08-02-2022

Resolución SAG Planta Mascotas
Res. SAG LENAA N° MA 02-001N del 18.10.18.

96.591.040-9

1. PRESENTACION COMERCIAL DE PRODUCTO

Carozzi

GUAU FORTE

9 Kg

ANTECEDENTES GENERALES

Empresas Carozzi S.A.

Uso exclusivo para alimentación animal

Camino Longitudinal Sur 5201, Nos, San Bernardo - Chile.

Empresas Carozzi S.A.

18,0

6,0

3. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

3.1 Características físicas Declarado Mínimo Máximo Frecuencia

QC

9 Kg

Ausencia

HUMEDAD %

MATERIA GRASA %

10

QC9,089 Kg

7802575532633

FIBRA % 4,5
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Recuento aerobios mesófilos

E. coli en 1g

Coliformes totales

Mohos 3 3

QC: Crítico para liberación del producto terminado. QCP: Control de Proceso

Duración

DD: día de elaboración / vencimiento

Producto Envase

Salmonella en 50 g -----0

Comparar con Patrón

0

Comparar con Patrón

210

Apariencia
Bocados lisos, ausencia de fibras, bajo nivel de 

polvo y partidos.
QC

Sabor Carácterístico a aceite de ave QC Comparar con Patrón

Color Hueso café natural y cuadrado rojo

3.2 Características microbiológicas 

Agente microbiano
Plan de muestreo Límites (UFC/g)

Categoría Clases n C m

QC

1 x 10³

5 x 10³10

0

-----

5 1

5

M

3.4 Usos previstos

Alimentación Animal, Perros adultos de todas las edades.

Textura
Característico a bocados de alimento seco 

extruído.
QC Comparar con Patrón

3.3 Características sensoriales Declarado Frecuencia Referencia

0

10 5 x 10⁴

4. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Vencimiento y Lote

MM: mes de elaboración / vencimiento

AA: año de elaboración / vencimiento

Fecha de Elaboración

hh:mm / hh: Hora de envasado - mm: minutos de 

envasado

E: DD/MM/AA

Fecha de Vencimiento

V: DD/MM/AA

L: AA MM DD MT

AAMMDD: Fecha de envasado al revés

T: Turno // 1: 00:00 a 8:00 - 2: 8:00 a 16:00 - 3: 16:00 a 

24:00

Lote

Almacenamiento en bodega CONSERVAR EN LUGAR LIMPIO, FRESCO Y SECO (25°C MÁX. Y 60%HR MÁX.).

Almacenamiento una vez abierto
Mantener en lugar fresco y seco y aislado de la radiación solar directa. Almacenar a temperatura 

ambiente.

5. ROTULADO VIDA UTIL DE PRODUCTO 

12 meses

6. IMÁGENES DEL PRODUCTO

M= Máquina // 1: CETEC 1 - 2: CETEC 2  - 3:Env.Ant 3 - 

4:Env. Ant 4 - 5: Env. BG PACK -  6: Env. Plaspack - 7: 

Env. Mainar - 8: CETEC F. Menor

Al momento de envasar, se debe asegurar que la extracción del aire se la adecuada para conservar la apariencia y calidad del 

producto. En caso de no contar con el equipamiento automático para la extracción de aire, se podrá realizar un máximo de 2 micro 

perforaciones en la parte superior del envase. Estas perforaciones deberán ser de un diámetro máximo de 1 mm.
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Elaborado por:

Revisado por:

Aprobado por:

Fecha Versión Motivo de cambio

8. INFORMACIÓN DEL DOCUMENTO

Tamara Solis (Ingeniero de Desarrollo)

Sebastián Arriaza M (Ingeniero de Desarrollo)

Sebastián Arriaza M (Ingeniero de Desarrollo)

15-10-2021 V01 Creación de Ficha

7. CONTROL DE CAMBIOS
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